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ENGLISH

YOGURT MAKER

Description

Yogurt maker lid

Yogurt cup lid

Glass cup

Power switch «l/O» with operation indicator
Timer setting control knob
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SAFETY MEASURES

Read this instruction manual carefully before

using the unit and keep it for the whole operation

period. Use the unit according to its intended
purpose only, as it is stated in this user manual.

Mishandling the unit can lead to its breakage

and cause harm to the user or damage to his/her

property.

- Before switching the unit on make sure that
your home mains voltage corresponds to the
unit operating voltage;

+ The power cord should not:

— touch hot objects,

— beimmersed into water,

— run over sharp edges of furniture,

— be used for carrying the unit.

+ Do not touch the unit, the power cord or the
plug with wet hands.

+  Check the cord insulation integrity periodically.

+ Never use the unit if the power cord or the pow-
er plug is damaged, the unit works improperly
and after it was dropped. Contact an autho-
rized service center for all repair issues.

+ Use only the attachments supplied.

+ Place the unit on a heat-resistant flat stable
surface, away from heat sources, direct sun-
light and in places not exposed to vibration.

+ Do not open the lid of the unit during unit oper-
ation.

+ Yogurt cups are made of glass, handle them
carefully!

+ Never leave the unit connected to the mains
unattended.

- Do not place or keep the unitin places where it
can fall into a bath or a sink filled with water; do
not immerse the unit body, power cord or plug
into water or other liquids.

+ If the unit was dropped into water, unplug it
immediately. And only then you can take it out
of water.

Always unplug the unit after usage and before
cleaning.

+ When unplugging the unit, pull the plug but
not the cord.

+ For children safety reasons do not leave poly-
ethylene bags, used as a packaging, unat-
tended.

Attention! Do not allow children to play

with polyethylene bags or film. Danger of

suffocation!

+ This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all
the necessary and understandable instruc-
tions by a person who is responsible for their
safety on safety measures and information
about danger that can be caused by improper
usage of the unit.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USAGE ONLY

BEFORE THE FIRST USE

Note: After unit transportation or storage at low

temperature it is necessary to keep it for at least

two hours at room temperature before switching
on.

— Take the unit out of the package and remove all
the packaging materials.

— Before connecting the unit to the mains, make
sure that your home mains voltage corre-
sponds to the voltage specified on unit body.

— Place the unit on a flat stable heat-resistant
surface away from containers filled with water,
heat sources, direct sunlight and in places pro-
tected from vibration and bumps.

— Wash the lids (1, 2) and cups (3) with neutral
detergent.

— Disinfect the lids (2) and cups (3); to do this,
rinse the lids (2) with boiling water, fill the cups
(3) with boiling water and leave for 5-10 min-
utes.

— Drythelids (2) and cups (3) thoroughly.

— Clean the unit body and the process chamber
with a slightly damp cloth, and then wipe it dry.

PREPARATION

Milk

— You can use «raw» (fresh) milk, pasteurized or
sterilized milk for making yogurt.

— Yogurt made of «raw» (fresh) or sterilized milk
with adding dry milk is thicker and heavier. Use
sterilized non-perishable milk to make thick
yogurt with less fat content.

— Using milk from different manufacturers gives
different results. Try different brands and sorts
of milk to get the product, that meets your
requirements.

Milk preparation

— The temperature of milk effects the yogurt
making duration, the optimal milk temperature
is 40-43°C (milk is hot, but doesn’t scorch).

— The temperature of milk must not exceed
40-43°C, otherwise lactobacillus, that is used
for making yogurt, will die.

— Heat the sterilized milk to 40-43°C to reduce
yogurt making time and improve the quality of
the finished product.

— You can measure the temperature of milk with
a special kitchen thermometer.

Attention! Do not use mercury thermometers.

— Be sure to bring «raw» (fresh) and pasteurized
milk to boil and keep boiling for several min-
utes, then let it cool down to 40-43°C.

— Skim off the milk foam after boiling.

Ferment

— As aferment you can use manufactured natu-
ral yogurt with content of lactobacillus no less
than 100 min per 100 g.

— Mix the yogurt (100 g. per 1 | milk) carefully
with prepared milk and pour into the cups (3).

— You can also use special ferment, that you can
buy at the pharmacy and healthy food shops.
Ferment usually looks like dry mix. Dissolve the
dry ferment in a small amount of milk, then mix
it with the rest milk.

— You can use yogurt made by yourself as fer-
ment for the next portion. You can store this
fermentin the fridge for no longer than 7 days.

Cookware

— All the cookware used for yogurt making
should be sterile. Scald the lids (2), cups (3),
casserole for boiling milk, spoons and kitchen
thermometer.

Yogurt making duration

— If you use warm milk with necessary amount of
ferment, average yogurt making time is about
6 hours.

— If you use colder milk, the yogurt making time
increases up to 8 hours.

— If you don’t use enough ferment, the yogurt
making time can increase to 10-12 hours.

— Keep the prepared yogurt in the fridge for 2
hours. Lactobacillus will stop growing, and the
yogurt will become thicker.

Storage life

— Storage life of ready cultured milk foods
depends on fermentation conditions (quality
of milk, cleanness of the cookware used etc.,),
storage conditions and used milk.

— Average storage life of manufactured yogurt is
no longer than 7 days.

MAKING YOGURT

— Prepare 1| milk.

— Add ferment and mix thoroughly, you can use
blender or mixer to do it.

— Pour the mixture into cups (3).

Note: Wipe the spilled milk from the cups (3) with

a slightly damp cloth.

— Place the cups (3) into the process chamber
of the unit.

— Close the cups with lid (1).

— Insert the power plug into the mains socket.

— Switch the unit on with the power switch (4)
«|/O», the operation indicator will light up.

— Use the knob (5) to set required time of yogurt
making (see «Yogurt making duration»).

— When yogurt is ready, switch the unit off with
the switch (4).

— Unplug the unit.

Note:

— Do not move the unit during operation! Do
not open the lid (1) and don’t take out the
cups (3). This can spoil the consistency of
the product.

— Sometimes the fermentation process can
not pass completely, and the yogurt will be
watery. In this case you should repeat the
process of yogurt making.

— After finishing making yogurt remove the cups
(3), cover them with lids (2) and put into the
fridge for 2-4 hours to stop the lactobacillus
growth.

Note: Do not put the cups (3) into the freezer.

— You can add small pieces of fruit, honey, muesli
etc. to the prepared yogurt.

— Keep the prepared yogurt in the fridge for no
longer than 7 days.

CLEANING AND CARE

— Unplug the unitand let it cool down completely
before cleaning.

— Do not immerse the unit, the power cord and
the plug of the unit into water or other liquids.

— Do not use abrasives and solvents to clean
the unit.

— Clean the unit body with a slightly damp cloth
and then wipe dry.

— Wash the lids (1, 2) and cups (3) with warm
water and neutral detergent, rinse and dry
them thoroughly.

Attention: Be careful when handling the glass

cups (3)! Do not expose them to extreme

temperature difference, this can damage the
glass!

STORAGE

— Before removing the unit for storage make
sure that the unit body and yogurt cups are
clean and dry.

— Keep the unit away from children in a dry cool
place.

DELIVERY SET

Yogurt maker with a lid - 1 pc.
Glass cups - 6 pc.

Cup lids - 6 pc.

Instruction manual -1 pc.
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TECHNICAL SPECIFICTAIONS
Power supply: 220-240V, ~ 50 Hz
Maximal power consumption: 24 W

The manufacturer preserves the right to change
the specifications of the unit without a preliminary
notification.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appliance
was purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the terms
of this guarantee.

This product conforms to the EMC-Re-
quirements as laid down by the Council

C € Directive 89/336/EEC and to the Low
Voltage Regulation (73/23 EEC)

DEUTSCH

JOGHURTMASCHINE

Beschreibung

Deckel der Joghurtmaschine

Deckel des Portionsglases
Portionsglas

Netzschalter «0/I» mit Betriebsanzeiger
Regler der Timereinstellung
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SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der Inbetriebnahme des Geréts lesen Sie diese

Bedienungsanleitung aufmerksam durch und bewahren

Sie diese wahrend der ganzen Betriebszeit des Gerats.

Benutzen Sie dieses Gerat bestimmungsmaBig und

laut der Bedienungsanleitung. Nicht ordnungsgemaBe

Nutzung des Geréts kann zu seiner Stérung fiihren und

einen gesundheitlichen und materiellen Schaden beim

Nutzer hervorrufen.

+ Vor dem Einschalten des Gerats vergewissern
Sie sich, dass die Spannung des Gerats mit der
Netzspannung lbereinstimmt;

+ Das Netzkabel soll nicht:

— mit heiBen Gegensténden in Beriihrung kommen,

— ins Wasser getaucht werden,

— Uber scharfe Mdbelkanten gezogen werden,

— als Griff zum Tragen des Gerats benutzt werden.
Greifen Sie das Gerat, das Netzkabel und den
Stecker mit nassen Handen nicht.

Prifen Sie periodisch die Ganzheit des Netzkabels.
Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist,
wenn Stoérungen am Geréat auftreten und wenn es
heruntergefallen ist. Bitte wenden Sie sich an einen
autorisierten (bevollméachtigten) Kundendienst, falls
Probleme mit dem Gerat auftreten.

Benutzen Sie nur das Zubeho6r, das zum
Lieferumfang gehort.

Stellen Sie das Gerat auf eine wdrmebestandige
gerade stabile Oberflache auf, in Entfernung von
Warmegquellen und direkter Sonnenbestrahlung und
an den vibrationsfesten Stellen.

Es ist nicht gestattet, den Deckel des Gerats wah-
rend des Betriebs aufzumachen.

Die Joghurt-Portionsglaser sind aus Glas herge-
stellt, gehen Sie damit besonders vorsichtig um!
Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeauf-
sichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Gerat in den Orten zu stel-
len und aufzubewahren, wo es in die mit Wasser
geflllte Wanne oder ins Waschbecken stirzen
konnte, tauchen Sie das Gehduse des Gerats, das
Netzkabel und den Netzstecker nie ins Wasser oder
andere Flussigkeiten.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, nehmen Sie
sofort den Stecker aus der Steckdose, nur danach
dirfen Sie das Gerét aus dem Wasser herausneh-
men.

Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder vor
der Reinigung vom Stromnetz immer ab.

Wenn Sie den Stecker aus der Steckdose heraus-
nehmen, ziehen Sie das Kabel nicht, sondern halten
Sie den Stecker.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die
Plastiktiiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder Folien

nicht spielen. Erstickungsgefahr!

+ Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer wenn
die Person, die fiir ihre Sicherheit verantwort-
lich ist, ihnen entsprechende und verstandliche
Anweisungen Uber sichere Nutzung des Gerats und
die Gefahren bei seiner falschen Nutzung gibt.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Anmerkung: Nachdem das Gerdt unter niedrigen

Temperaturen transportiert oder aufbewahrt wurde,

lassen Sie es vor der Nutzung bei der Raumtemperatur

flir nicht weniger als zwei Stunden bleiben.

— Nehmen Sie das Gerét aus der Verpackung her-
aus und entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

— Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, priifen Sie,
ob die Spannung lhres Geréats mit der Netzspannung
Ihres Hauses libereinstimmt.

— Stellen Sie das Gerat auf eine gerade stabile war-
mebestandige Oberflache auf, abseits von mit
Wasser geflillten Behaltern, Warmequellen, direk-
ten Sonnenstrahlen und an einer stoB- und vibrati-
onsfesten Stelle.

— Waschen Sie die Deckel (1, 2) und Portionsglaser (3)
mit einem neutralen Waschmittel.

— Desinfizieren Sie die Deckel (2) und Portionsglaser
(8), besplilen Sie dafiir die Deckel (2) mit kochen-
dem Wasser, gieBen Sie kochendes Wasser in die
Gléser (3) ein und lassen Sie sie fur 5-10 Minuten
stehen.

— Trocknen Sie die Deckel (2) und Portionsglaser (3)
sorgfaltig ab.

— Wischen Sie das Gehause und die Arbeitskammer
des Gerats mit einem leicht angefeuchteten Tuch ab,
trocknen Sie sie danach ab.

VORBEREITUNG

Milch

—  Zur Joghurtzubereitung kann «rohe» (frische), pas-
teurisierte oder Sterilmilch verwendet werden.

— Der aus «roher» (frischer) oder Sterilmilch mit
Zugabe der Trockenmilch zubereitete Joghurt
ist dicker und fetter. Zur Gewinnung des dicken
Joghurts mit minderer Fettigkeit verwenden Sie halt-
bare Sterilmilch.

— Die Verwendung von Milch verschiedener
Produzenten fiihrt zum verschiedenen Ergebnis.
Probieren Sie verschiedene Milchmarken und
-sorten, um das Produkt zu gewinnen, das lhren
Erfordernissen am besten entspricht.

Milchvorbereitung

— Die Milchtemperatur beeinflusst die Zubereitungszeit
von Joghurt, optimale Milchtemperatur ist 40-43°
(die Milch ist heiB, verbriiht aber nicht).

— Die Milchtemperatur darf 40-43° nicht tbersteigen,
sonst werden die zur Joghurtzubereitung benutzten
Laktobakterien sterben.

— Um die Zubereitungszeit zu vermindern und die
Qualitat des Fertigproduktes zu verbessern, war-
men Sie die Sterilmilch bis zu 40-43° auf.

— Sie koénnen die Milchtemperatur mit einem speziellen
Kiichenthermometer messen.

Achtung!Esistnichtgestattet, Quecksilberthermometer

zu benutzen.

— Bringen Sie «rohe» (frische) und pasteurisier-
te Milch unbedingt zum Kochen, lassen Sie sie ein
paar Minuten aufkochen, dann kiihlen Sie sie bis
40-43" ab.

— Die nach dem Kochen gebildete Milchhaut soll ent-
fernt werden.

Sauer

— Als Sauer kdnnen Sie natirlichen Fertigjoghurt mit
dem Laktobakteriengehalt von nicht weniger als 100
Millionen per 100 g verwenden.

— Mischen Sie griindlich den Joghurt (100 g per 1 Liter
Milch) mit der vorbereiteten Milch und verteilen Sie
die Mischung in Portionsglaser (3).

— Man darf dafir ein spezielles Trockensauer verwen-
den, dasin Apotheken und Naturnahrungsgeschaften
erhaltlich ist. Dieses Sauer sieht gewohnlich als eine
Trockenmischung aus. Losen Sie das Trockensauer
in einer kleinen Menge Milch, dann mischen Sie es
mit der Restmilch.

— Der zubereitete Joghurt kann als Sauer fiir die
nachste Portion verwendet werden. Dieses Sauer
darf man im Kihlschrank nicht mehr als 7 Tage
lagern.

Geschirr

— Das ganze Geschirr, das Sie wahrend der
Zubereitung benutzen, soll steril sein. Die Deckel (2),
Portionsglaser (3), der Milchkochtopf, sowie Loffel
und das Kiichenthermometer sollen mit kochendem
Wasser abgebriiht werden.

Zubereitungszeit

— Wenn Sie aufgewdrmte Milch mit der notwendigen
Menge von Sauer verwenden, betragt die durch-
schnittliche Zubereitungszeit von Joghurt 6 Stunden.

— Wenn Sie kaltere Milch verwenden, steigt die
Zubereitungszeit bis zu 8 Stunden.

— Wenn Sie eine unzureichende Menge von Sauer ver-
wendet haben, kann die Zubereitungszeit bis 10-12
Stunden erhohen.

— Dasinder Joghurtmaschine zubereitete Produkt soll
ungeféhr 2 Stunden lang im Kihlschrank gehalten
werden. Das Bakterienwachstum wird unterbrochen
sein, und der Joghurt wird noch dicker.

Aufbewahrungsfrist

— Die Aufbewahrungsfrist der Sauermilchprodukte
héngt von Sauerungsbedingungen (Milchqualitét,
Sauberkeit des benutzten Geschirrs usw.),
Aufbewahrungsbedingungen und der benutzten
Milchart ab.

— Durchschnittliche Aufbewahrungsfrist des
Fertigjoghurts betragt nicht mehr als 7 Tage.

JOGHURTZUBEREITUNG

— Bereiten Sie 1 Liter Milch vor.

— Geben Sie das Sauer in die Milch zu und riihren Sie
es griindlich um, zum Umriihren kénnen Sie den
Stabmixer oder den Mixer benutzen.

— Verteilen Sie die Mischung in die Portionsgléser (3).

Anmerkung: Wischen Sie verschiittete Milch von der

Glédseroberfidche (3) mit einem leicht angefeuchteten

Tuch ab.

— Stellen Sie die Glaser (3) in die Arbeitskammer des
Gerats ein.

— Bedecken Sie die Portionsglaser (3) mit dem Deckel
(1).

— Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

— Schalten Sie das Gerat mittels Netzschalter (4)
«|/O» ein, dabei leuchtet der Betriebsanzeiger im
Netzschalter auf.

- Stellen Sie die notwendige Zeit der
Joghurtzubereitung mittels Regler (5) ein (siehe
«Zubereitungszeit»)

— Sobald der Joghurt fertig ist, schalten Sie das Gerat
mittels Schalter (4) aus.

— Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Anmerkung:

— Es ist nicht gestattet, das Geridt wah-
rend des Betriebs zu versetzen! Es ist nicht
gestattet, den Deckel (1) zu 6ffnen und die
Portionsgldser (3) herauszunehmen! Es kann
die Produktkonsistenz beschédigen.

— Der Fer i g gang verlauft
nicht vollstindig, der Joghurt wird dabei fliissig
sein, wiederholen Sie die Joghurtzubereitung
in diesem Fall.

— Nach der Joghurtzubereitung nehmen Sie die
Portionsgléaser (3) heraus, schlieBen Sie sie mit
Deckeln (2) und stellen Sie sie in den Kiihlschrank
fir 2-4 Stunden, um das Bakterienwachstum zu
stoppen.

Anmerkung: Es ist nicht gestattet, die Glaser (3) ins

Gefrierfach zu stellen.

— Sie konnen Obststlicke, Honig, Musli usw. in den
zubereiteten Joghurt zugeben.

— Bewahren Sie den zubereiteten Joghurt im
Kuhlschrank fiir nicht mehr als 7 Tage auf.

REINIGUNG UND PFLEGE

— Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz vor der
Reinigung ab und lassen Sie es abkiihlen.

— Tauchen Sie nie das Gerét, das Netzkabel oder den
Netzstecker des Gerats ins Wasser oder andere
Flissigkeiten.

— Esist nicht gestattet, Abrasiv- und Lésungsmittel fiir
die Reinigung des Gerats zu benutzen.

— Wischen Sie das Gehause mit einem leicht ange-
feuchteten Tuch, dann trocknen Sie es ab.

— Sptulen Sie die Deckel (1, 2) und Portionsglaser (3)
mit Warmwasser und neutralem Waschmittel, bespti-
len und trocknen Sie sie griindlich ab.

Achtung: Behandeln Sie die Portionsgldaser (3) mit

Vorsicht! Setzen Sie sie heftigem Temperaturgefélle

nicht aus, denn es kann zur Glasbeschadigung fiihren!

AUFBEWAHRUNG

— Bevor Sie das Gerat zur Aufbewahrung wegpacken,
vergewissern Sie sich, dass das Gehause des Gerats
und die Joghurtglaser sauber und trocken sind.

— Bewahren Sie das Geréat an einem trockenen, kiihlen
und fir Kinder unzugénglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

1. Joghurtmaschine mit Deckel — 1 St.
2. Portionsglaser — 6 St.

3. Deckel fiur Portionsgléser — 6 St.

4. Bedienungsanleitung — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 24 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Gerdts ohne
Vorbenachrichtigung zu verdndern.

Nutzungsdauer des Gerdéts betréagt 3 Jahre

Gewadhrleistung

Ausfiihrliche Bedingungen der Gewdhrleistung kann
man beim Dealer, der diese Geréte verkauft hat, bekom-
men. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wah-
rend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den
Check oder die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den
Forderungen der elektromagnetischen
Vertrdglichkeit, die in 89/336/EWG -Richt-
linie des Rates und den Vorschriften
73/23/EWG iber die Niederspannungsge-
réte vorgesehen sind.

PYCCKUH

MOryYPTHULIA

Onucanve

Kpbiwka norypTHuLbl

Kpbiluka 6aHoukv Ans orypra

CreisisiHHas 6aHouka

Beoikntoyaresb nutaHus «l/O» ¢ MHAMKaTopoM paboTbl
Perynsitop yctaHoBkM BpemeHu paboTbl Taiimepa
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MEPbI BEBOMACHOCTHU

Mepen vcnonb3oBaHWEM YCTPOWCTBA BHUMATENBLHO

NpoYMTanNTe MHCTPYKLUMIO NO 3KCMayatauum n coxpa-

HAliTE ee B TeYeHWe BCero cpoka akcnnyaraumu. Uc-

noJib3yinTe YCTPOMCTBO TOJIbKO MO €ro NPSMOMY Ha3Ha-

YEHUIO, KaK U3N0XEHO B AaHHOW MHCTPYKUmK. Henpa-

BUJIbHOE 06paLleHre C yCTPOMCTBOM MOXET NPUBECTU

K ero nonomke, NPUYMHEHNIO Bpeaa Nosb30BaTenio unm

€ro UMyLLLeCTBY.

+ TMepen, BkAOYEHWEM YBEAUTECH, HTO HaNPsKeHne
B BJIEKTPUHECKOI CEeTU COOTBETCTBYET paboyemy
HanpsXeHWo yCTPONCTBA;

CeTeBoll LLHYP He JOJIKEH:

- conpvkacaTtbCs C ropsisvMu npeaMeTamu,

— norpyxarbcsl B BOAY,

—  MpOTArMBaTbCs Yepes OCTpble KPOMKU Mebenn,

- MCMONIb30BaTbCH B KAYECTBE PYYKU OJ14 MepeHOCKn
yCTpoicTBa.

He npukacantecb MOKpbIMU pyKamu K YCTPOMUCTBY,
CeTEBOMY LUHYPY UM K BUJIKE CETEBOTO LUHYPA.
Meprnogunyeckn NpoBepsanTe LLENOCTHOCTb N30N8-
Ly CETEBOTO LUHYpPA.

3anpeliaeTca MCNonb3oBaTb YCTPOWCTBO Mpwu
HanM4ny NOBPEXAEHVIN CETEBOW BUIKM UK ceTe-
BOrO LLHYpa, eC/M YCTPOWMCTBO paboTaeT ¢ nepebo-
SIMK, @ TaKkxe nocne ero nagexus. Mo Bcem BOnNpo-
cam peMoHTa o6pallaiiTecb B aBTOPU30BAHHBIN
(YNnOAHOMOYEHHbI) CEPBUCHbIV LLEHTP.
McnonbayiiTe TONbKO Te akceccyapbl, KOTOPbIE BXO-
ST B KOMMEKT NOCTaBKU.

YctaHaBnueanite yCTPOWNCTBO Ha TennoCTOM-
KO POBHOW YCTOMYMBOM MOBEPXHOCTWN, BOANW OT
NCTOYHMKOB Tennaa v npaMoro CoJIHe4YHOro ceeta un
B MeCTax, He NoABePXeHHbIX BUbpaumn.

He oTkpbiBaiTe KpbILLKY YCTPOWCTBA B NpoLecce
paboTbl.

BaHoukn ans rorypta CTek/siHHble, cobnoparTte
OCTOPOXHOCTb MNPy 06paLLeHun ¢ HUMK!

He ocrtaBnaiite BKNOYEHHOE B CETb YCTPOWCTBO
6e3 npucmoTpa.

He knaguTe n He xpaHuTe yCTPONCTBO B MeCTax, rae
OHO MOXET ynacTb B BaHHY WM PaKOBUHY, HaMnon-
HEHHYI0 BOA0W; HE NorpyxarTe Koprnyc yCTPOUCTBa,
ceTeBon LHYP nnn BUJIKY CETEeBOro LHypa B BoAy
nnn B NIOBYIO APYryI0 XNAKOCTb.

Ecnu ycTpoiicTBO ynano B BOAY, HeMeJieH-
HO U3BNIEKNTE CETEeBYI BUJIKY U3 SJ'IeKTpVI"IeCKOVI
PO3€eTKW, 1 TONbKO MOC/Ie 3TOr0 MOXHO J0CTaTh
YCTPOICTBO 13 BOABI.

OTkso4ariTe yCTPOMCTBO OT 3/1EKTPOCETU BCAKUIA
pas nocrne 1cnosib30BaHNs 1 Nepes, YNCTKON.
BbiHumas BWJIKY CETEBOro wHypa 13 anekTpuye-
CKOW pO3€eTKM, HEe THHUTE 3a LUHYpP, a AepXUTecb
3a BUJIKY.

3 coobpaxeHunin 6e30MacHOCTM AeTeil He OCTaB-
NSATE NOIMITUNIEHOBbIE nakeTbl, NCNOJIb3yeMble B
KayecTBe ynakoBku, 6e3 npucmoTpa.

Buumanme! He paspeluavite netam vrpatb C noama-

TUJIEHOBbLIMUW r1aketamn nian yﬂaKOBD’-IHOI;I 1J1€HKOM.

OnacHocTe yayubs!

+ JlaHHOe YCTPOWCTBO HE NpeAHa3HavyeHo Ans
MCnonb30BaHUA AETbMU U NI0AbMU C OrPaHUYEeHHbI-
MW BO3MOXHOCTSIMU, €CAIN TONIbKO JINLIOM, OTBeYa-
IOLLIMM 32 UX 6€30MacHOCTb, UM He JaHbl COOTBET-
CTBYIOLLME W NOHSATHbIE UHCTPYKLMK O 6€30MacHOM
MnoNb30BaHMN YCTPOWCTBOM U TEX OMNACHOCTSX,
KOTOPblE MOYT BO3HMKATb NMPU Ero HENPaBUIbHOM
MCMOb30BaHUN.

YCTPOUNCTBO INPEAHA3HAYEHO TOJIbKO /151 AO-
MALLIHEIO NCIMOJIb3BOBAHMNS

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM
Mpumeyanune: Nocne TPaHCMIOPTUPOBKNA WM XpaHe-
HUS1 YCTPOVICTBA MPY MOHVXEHHOV Temneparype Heob-
XOAMMO BblAepxark ero rnpy KOMHaTHOV Temrneparype
He MeHee ByX 4acoB.

— l3BnekuTte yCTPOMNCTBO 13 yNakOBKM 1 yaanuTe Bce
yNakoBOYHblE MaTEPUaUbI.

— [pexnae 4eM NoaKNoYUTb YCTPOWCTBO K 3NEKTPO-
CeTun, NPOBEPLTE, COOTBETCTBYET /N HAMNPSKEHME,
yka3aHHOe Ha yCTPOICTBE, HAaMPSKEHWIO B AOMALL-
Heli 9NeKTPoCeTH.

— YcTaHOBWTE YCTPOMCTBO HA POBHOM YCTOMYNBOW
Ten0CTONKON NMOBEPXHOCTW, BAAAN OT eMKOCTen
C BOJOW, NCTOYHUKOB Ternna, NpsiMoro COSIHEYHO-
ro cBeTa, a Takxe B 3alUMLLEHHOM OT TOSIYKOB U
BMOpaLmu mecTe.

— BbiMoiiTe kpbiwku (1, 2) n 6aHo4kKM (3) € HelTpanb-
HbIM MOIOLLYM CPEACTBOM.

— [lpopesvHduumpyiite Kpbiwkn (2) n 6aHoukn (3),
[AJ151 9TOro 06awTe KPbILLKKM (2) KUNATKOM, @ 6aHo4-
K1 (3) 3aneinTe KUNATKOM M OcTaBbTe Ha 5-10 MUHYT.

- Kpbiwku (2) 1 6aHo4KM (3) TLIATENIBHO MPOCYLLNTE.

— Kopnyc n pabouyto kamepy ycTpoicTBa npoTpu-
Te crnerka BhaXxHomn TKaHbKO, NOCJIE YEro BbITPU-
T€ Hacyxo.

NOAroToOBKA

Monoko

— AN NnpuroToBNEHWs MOrypTa MOXHO MCMO/L30BaTh
«Cblpoe» (CBeXee) MONOKO, MacTeEPU30BAHHOE U
CTepUIN30BaHHOE MOJIOKO.

—  MorypT, NPUroTOBNEHHBIA 13 «CbIPOrO» (CBEXEro)
VAN CTEPUN30BAHHOIO MOJsIoKka ¢ fo6aBneHnem
CyXOro Mosioka, nosnydaercs 6onee rycron v xup-
HblA. [Ing nNony4yeHust ryctoro morypra mMeHbluein
SKMPHOCTM UCMONb3YINTE CTEPUIN30BAHHOE MOJIOKO
ANUTENBHOIO XPaHEHWS.

— Monoko pasHbix Npon3BoauTENEN AaeT pasHblin
pesynbtart. MpobyiTe pasnuyHble Mapku 1 copTa
MOJI0Ka, YTOObI MONY4UTb NMPOAYKT, KOTOPbI COOT-
BETCTBYET BaLMM TPeGOBaHUSIM.

MoaroToBka Monoka

— Temnepatypa MOnoka BAUSIET HA MPOOOIKUTENb-
HOCTb NMPUrOTOB/IEHNS AOrypTa, ONTUMAasbHAs TEM-
neparypa monoka coctasnsiet 40-43°C (Monoko
ropsiiee, Ho He 0GXuraer).

— Temneparypa Monoka He [OJxHa OblTb BbilLe
40-43°C, nHavye naktobakTepumn, UCMoNb3yemMble
0019 NPUrOTOBNIEHMS MOrypTa, MOrMOHYT.

- Ansi yMEeHbLUEHVS BDEMEHW NPUrOTOBAEHNS 1 YNyy-
LWEeHNs Ka4ecTBa roToBOro NMpoAykTa nogorpenTte
CTepuUNnM3oBaHHOE MOOKO A0 40-43°C.

— Temneparypy MOJIOKa MOXHO U3MEPUTb Creumnasb-
HbIM KYXOHHbIM TEPMOMETPOM.

BHumanme! 3anpelyaercsi MCrNonib30BaTh PTYTHbIE

TEePMOMETPbI.

— «[lapHoe» (cBexee) 1 nacTepu3oBaHHOE MOJIOKO
06sa3aTenbHO AOBEAUTE [0 KUMEHWS, MPOKUNSATU-
TE€ B Te4eHMe HECKONbKMX MUHYT, a 3atemM oCTyamn-
Te nn 40-43°C,

— lMeHky, 06pa3oBaBLLYIOCS MOCNE KUMNSYEeHWs, He0b-
XOAMMO yaanuTb.

3akBacka

- B kayecTBe 3akBacku Bbl MOXETE WCMOJSIb30BaTb
roTOBbI/ HATypasbHbIN NOrypT C cCoaepXXaHNeM nak-
To6akTepuit He meHee 100 mMnH. Ha 100 rp.

—  Morypt (100 rp. Ha 1 NUTP MONOKA) TLIATENLHO CMe-
LainTe ¢ NOAroTOBNEHHBIM MOJIOKOM U pasfieinTte no
6aHoukam (3).

- Bbl TakXXe MoOXeTe MUCrnonb3oBaTb cneuynanbHy
3aKBacky, KOTopasi NPoOAAETCS B anTekax v B mara-
3VHax 34,0POBOro NMTaHus. 3akBacka 06bIYHO UMe-
€T BUf, Cyxoli cMecw. PacTBopuTe Cyxylo 3aKBacky B
HebONbLLIOM KONNYECTBE MOJIOKA, @ 3aTeM CMeLLait-
Te C OCTaBLUMMCS MOJSIOKOM.

— [pUroToBNEHHbIV BaMKN MOTYPT MOXHO MCMO/b30-
BaTb B KQ4eCTBE 3aKBaCKW A1 creayioLle nop-
umn. Takyro 3aKBacKy XpaHuTe B XONOOWIbHVKE He
nonblie 7 gHew.

Mocyna

— Bca nocyaa, KoTopylo Bbl MCMonb3yeTe B NPOLEC-
Ce MPUroTOBAEHUS, [O/IXHA ObiTb CTEPUIBLHON.
Kpbiwku (2), 6aHo4km (3), KacTpionio AN Kunsye-
HUSi MONOKA, JIOXKKM U KYXOHHbIi TEPMOMETP Heob-
XOAMMO 06aTb KUMATKOM.

npogon)xwrenbuocﬂ, npuroToBsieHus

- Ecnw Bbl Mcnonb3yeTe NOAOrpPeToe MOMOKO C Heo6-
XOOUMbIM KONMYECTBOM 3aKBaCKW, cpegHee BpemMsa
NPUroTOBJIEHWS IOTYpPTa COCTaBSIET OKOJI0 6 4acoB.

— Ecnu Bbl ucnonb3yete 6onee xonogHoOE MOSOKO,
BPEMS MPUIrOTOBJIEHWS YBENNYMBAETCS [0 8 4acoB.

- Ecnn BbI ucnonb3osanun HEegoCcTaTo4yHOEe Kon4de-
CTBO 3aKBaCku, BPeMsi MPUroTOBSIEHNS MOXET yBe-
nnunTees oo 10-12 yacos.

—  [pWroToBNEHHbI B MOrypTHULLE NPOAYKT HEOOXOAN-
MO BbIAEPXaTb B XOIOAWIIBHUKE OKONO 2 Yacos. PocT
6aKTepuii OCTAHOBUTCS, @ IOrYPT CTAHET eLLie ryLie.

CpokK XxpaHeHus

— CpoK XpaHeHUsi rOTOBbIX KMCJIOMOJIOYHbIX MPO-
[YKTOB 3aBVCUT OT YCNOBUIA 3aKBaLLMBaHUS (Kave-
CTBa MOJIOKa, YNCTOTbI mcnonbsyemoﬁ nocyabl n
T.M.), YCIOBUI XPaHEHNS 1 TOrO, Kakoe MOJIOKO Bbl
MCMOb30BAN.

— CpepHuii CpoK XpaHeHus roToBOro rorypra — He
6onee 7 nHeil.

MPUrOTOBJIEHUE NOTYPTA

— MoproToBbTe 1 ANTP MonoKa.

— [Job6aBbTe B MONOKO 3aKBaCKy W TLLATENIbHO nepe-
MelLLaiTe, Ans nepemMeLLnBaHns MOXHO UCMOb30-
BaTb GNIeHAEP U MUKCEP.

—  Pasnelite NpUroToBneHHyto cMeck Mo 6aHoukam (3).

Mpumeyarune: [1ponToe MOIOKO BbITPUTE C MMOBEPX-

HoCTu 6aHo4ek (3) cnerka BnaxHow TKaHbIo.

— YcrtaHoBuTe 6GaHouku (3) B pabouyd kamepy
yCcTpolicTBa.

— Hakpoiite 6aHouku (3) KpbiLko (1).

- BcTaBbTe BUSIKY CETEBOIO LUHYPA B 9N1EKTPUHECKYIO
po3eTky.

—  BkJounTe yCTpOKCTBO BhikNtoYaTenem nutaHus (4)
«|/O», Npn 3TOM B BbIKJllO4aTENE 3aropUTCS UHAM-
KkaTop paboTbl.

— YcrtaHoBuTe perynatopom (5) Heobxoau-
MOe BpeMsi MpUroToBlEHMS WorypTta (cm.
«[1POAOMKNTENBHOCTL MPUrOTOBNEHUS»).

— Korga iiorypt 6yaeT rotoB, OTKIO4MTE YCTPOMCTBO
BblKSIIO4aTenem (4).

- W3BneknTe BUKY CETEBOrO LUHYpPA U3 3neKTpuye-
CKOW pO3€eTKU.

Mpumeyanne:

— B npouecce pa6boTsl He nepemeLyanTe ycTposi-
cTBo! He otkpsbiBaiiTe kpbilwky (1) n He gocTa-
Baiite 6aHOYKM (3). ATO MOXKET UCTTOPTUTBL KOH-
CUCTEHUMIO NPOAYKTA.

— MWHorpa npouyecc ¢pepmeHTaunmn MOXeT rnponi-
TU HE MOJIHOCTLIO, NP 3TOM HOrypT MOAYYNTCS
XNQKUM, B 3TOM cJly4ae rnosTropuTe rnpuroTtos-
JieHue vorypra.

— [locne NpuroToBneHus orypTa AocTaHbTe GaHOou-
Kn (3), 3akpoiiTe Ux Kpbilwkamu (2) 1 NocTaBbTe B
XONoAWNbHUK Ha 2-4 yaca, 4ToObl OCTAHOBUTL POCT
GakTepuii.

Mpumeyanune: He nometyavite 6aHo4ku (3) B MOpo-

3UJIbHYIO Kamepy.

— B npurotoBneHHbI MOrypT MOXHO [A06aBUTb
KYyCOYKM GPYKTOB, Me[, MIOCIN U T.M.

—  XpaHuTe NpUroTOBMIEHHBIN OrypT B XONOAUNBbHUKE
He Gonee 7 CyTOK.

YUCTKA N YXO

— [lepepn 4nMCTKON OTKOYUTE YCTPOMCTBO OT 3MeK-
TPWYECKOI CeTU 1 JaiiTe emy OCTbIThb.

— 3anpeuaetcs norpyxartb YCTPOWCTBO, CETEBOW
LUIHYP 1 BUJIKY CETEBOIO LLIHYPa B BOAY UNW B NiloOble
ApYyrne XuakocTtu.

— 3anpeljaeTcs UCMONb30BaTh AJISi YNCTKW YCTPOIA-
cTBa abpasunBHbIEe MOIOLLVIE CPECTBA, a Takxke pac-
TBOPUTENN.

— [poTpuTe KOpnyc cnerka BAaXHOWN TKaHbIO, 3aTeM
BbITPUTE HACYXO.

- Kpbiwkn (1, 2) n 6aHoukn (3) npomoiiTe Tennomn
BOJIOW C HeWTpasbHbIM MOIOLVM CPEACTBOM, OMO-
JIOCHUTE M TWATeJIbHO NMpocyLumnTe.

BHumanue: Cobnoaarite 0CTOPOXHOCTL Mpu paboTe co

cTekssiHHbIMYM GaHo4kamu (3)! He noasepravite nx BO3-

ZeVicTBUIO pe3Koro reperaza Temneparyp, Tak kak a1o

MOXET NMPUBECTU K rNOBPEXAEHUIO creknal

XPAHEHME

— Mepep Tem kak ybparb YCTPONCTBO Ha XpaHeHue,
ybenuTech, 4TO KOPMNYC YCTPOMCTBA 1 6aHOUKN Ans
iorypTa YucTble 1 cyxue.

— XpaHuTe yCTPOWCTBO B CYXOM NPOXNagHOM MecTe
HefOCTYNHOM Ans AeTei.

KOMIMJIEKTALUUA

1. MorypTHuua ¢ KpbILWKoi — 1 WwT.
2. CrekisiHHble 6HaHO4KM — 6 WT.
3. Kpblwku ana 6aHoyex — 6 WT.
4. WNHctpykums — 1wt

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKUN
OnekTponuTtanne: 220-240 B ~ 50 Iy,
MakcumansHas notpebnsiemas MOLWHOCTb: 24 BT

lNpoussoauTesnb ocTaBsieT 3a CO6OV MPaBo U3MEHSITb
XapakTepucTuku ycTposicts 6e3 npenBapuTesibHOro
yBELAOMJIEHUSI.

Cpok cnyx6bi ycTposicTea — 3 roga
JlaHHoe u3gpenue COOTBETCTBYeT BCeM
@ TPEBYEMbIM €BPONEHCKUM 1 POCCUACKAM

cTaHgapTam 6e30MacHOCTA U TUMNEHbI.
ME 61

AH-IEP NPOJAKTC Mv6X, ABcTpus
Howbayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpus
CpenaHo B Kutae

MorypT xacayra apHanfaH biabIc

Cunatramacsl

1. Worypt xacayra apHarfaH blabICTbIH Kaknasbl

2. WorypTka apHanfaH GaHKaHbIH KaKnarbl

3. WbIHbI GaHka

4. Xymbic icTey kepceTkiwi 6ap «l/O» kopekTeHAipy
axblpaTKblLLbl

5. Taiimep XYMbICbIHbIH YakbITblH Genriney petTeriwi

KAYINCI3AIK LWAPATAPBI

Manpanany anablHOa HyckaynblKTbl 3€WiH KOWbIN OKbIM

LUbIFbIHBI3 XOHE OHbI aHblkaTamarblk MaTepuan peTHige

navganaHy yuwiH cakTaHbi3. KypbinfblHbl  GepinreH

HyckayrnblkTa KesgenreHzei, Tikenen miHAeTi GovibiHLLA

faHa nanpanaHbiHbI3. AcnanTbl gypbiC naidanaHbay

OHbIH Oy3blnyblHa, NanpanaHyllbiFa HEMece OHbIH

MYIIKIHE 3USIH KenTipyiHe aKernyi MyMKiH.

« Icke Kocy anpablHAa, KypblUIFbiHbIH XYMbIC icTey
kepHeyi CisaiH yWiHi3aiH anekTp xeniciHaeri kepHeyre
caiikec 6ornybiHa Ke3 XKETKI3iHi3.

- Xeninik 6ay:

—  bICTbIK GETTEPMEH XaHacnaysbl,

— cyra canbliH6aysbl,

— xwuhasgblH YLWKIp LIETTePIMEH CO3blIMaybl,

—  KypbifblHbI TackliManpayra apHanfaH can peTiHae
nanganaHbiiMaybl Kepek.

= KypbinfbiHbl, eninik 6ayabl Hemece xeninik 6ayabiH,
albIpTETIriH Cynbl KONMEH ycTamaHbI3.

« Xeninik 6ayablH OKWaynaHyblH TypakTbl Tekcepin
TYPbIHbI3.

+  Xeninik 6ayna Hemece anblpTeTikTe akaynblkTap
TabbinFaHga, erep Kypbinfbl ipkiniCTEPMEH XyMbIC
icTece, COHbIMEH KaTap ONn KynafaHHaH KewniH OHbl
nanganaHyra TbibIM canbiHagbl. bapnbik cypakrap
GoMblHWA Ten TyblHAbIreprec (eKkineTTi) KblameT
KepceTy opTarblfbiHa XabapnacklHpl3.

« KeTkisinim uHafblHa KipeTiH xabablkTapabl faHa
naviaanaHbiHbI3.

«  AcnanTbl XblnyFa Te3imMai Ty3y TypakTbl 6eTke, Xbiny
Ke3aepiHeH xaHe Tikenei kyH caynenepiHeH antuak
XaHe aipinre 6o 6epMenTiH xeprnepae opHaTbIHbI3.

+ XKyMmbic npoueciHae Kypbinfbl kaknarbiH alinaxbi3.

+  WorypTka apHanfaH 6aHKkanap LWbIHblAaH xacarnfaH,
ornapMmeH XyMmbIC icTereHae cak 6onbiHpI3!

«  XKenire KocbInFaH acnanTbl kapaycbi3 kanablpMaHbI3.

+  Kypbinfbl cyfa TOMTbIpbINfaH BaHHara Hemece
KOIKYFbILUKA TYCiN KeTe anaTblH Xepre OHbl
KOMMaHbI3 aHe cakTamaHpl3; KypbiriFbl KOPMyCblH,
xeninik 6ayabl Hemece xeninik 6ayablH albIpTETIriH
cyfa Hemece kes-kenreH 6acka CyWblIKTbiKka
canmanbI3.

- Erep kypbInfbl cyFa Tycin keTce, Xxeninik anbipTeTikTi
epey alanbiKTaH LbIFapblHbI3, XaHe coaaH KeiiiH
FaHa KypblIFbIHbI CyfaH LWbiFapyFa Gonaabl.

+  KypbinfbiHbl NaiiganaHbin 6onfaHHaH KewniH xaHe
Tasanay angblHaa XeniaeH axblpaTblHpI3.

«  Keninik 6ayaplH abIpTETIriH awanbIkTaH cyblipraHaa,
6aynaH TapTnaHpl3, an anbIpTeTIKTEH YCTaHbI3.

« BananapgblH Kayincisgiri makcaTbliHaa opay peTiHae
nanganaHbinaTbiH NONMITUNEH KanTapabl Kapaycbl3
KanablpmMaHbI3.

Haszap aynapbiHbI3! Bananapra nonuaTuneH

KanTapMeH Hemece NneHkaMeH ofiHayFa pykcaT eTneHis.

TyHWeIFy Kayni 6ap!

- Erep Gananapra aHe MYMKiHAIKTepi LuekTeyni
Tynfanapfa omnapgblH Kayincisgiri ywiH xayan
GepeTiH TynFameH KypbinfFbiHbI Kayincia nanganaHy
XOHe OHbl AypbiCc naiipanaHbaraH kesge naiaa
6GonaTblH KayinTep Typanbl COWKeC aHe TYCIiHIKTi
HyckaynbikTap 6epinreH 6onmaca, GepinreH Kypbinfbl
onapra nanjanaHyra apHanvaraH.

K¥PbIFbI YVAOE MAVOATIAHYFA FAHA APHATIFAH

ANFALLUKbI MAMOANAHY ANAbIHOA

Eckepmy:  KypbinfblHbl  memMeH  memnepamypa

xardalibiHOa macbiManday Hemece cakmay KesiHOe

OHbl 6erime memnepamypacbiHOa eki carammaH Keme

yakbim 60libl ycmay Kepex.

—  KypbinfbiHbl opayfaH LbIFapbiHbI3 XaHe OpaiTbiH
MaTepuaniapabl XKOMbIHbI3.

—  KypbinfbiHb icke KOCY anablHAa, KYPbInFbIHbIH XKYMbIC
ictey kepHeyi CisfiH yWiHi3giH anekTp xeniciHaeri
KepHeyre caiikec 60MyblHa KO3 XETKI3iHi3.

—  KypbInfblHbl Ty3y TypakTbl XbinyFa Tesimai bette,
cybl Bap bigbicTapfaH, Xbiny Kke3fepiHeH, Tikenen
KYH caynenepiHeH arniiak, cokkbinap MeH AipinigeH
KOpFarnfaH )epae OpHaTbIHbI3.

— Kaknaktap (1, 2) meH 6aHkanapgpl (3) G6entapan
XKYFbILL 3aTNEH XKYbIHbI3.

— Kaknaktapabl (2) xeHe 6aHkanapabsl (3)
3apapcbl3faHablpbliHbI3, Byn YLWiH kaknaktapabl
(2) kaiHaTblHAbIMEH LWalblHbI3, 6GaHkanapfa
(3) KanHaTbIHABI KyWbIHBI3 XaHe 5-10 MuHyTka
KanablpbiHbI3.

— Kaknaktap (2) meH 6aHkanapgbl (3) >xakcelnan
KypFaTbIHbI3.

—  KypbInfblHbIH KOPMYCbl MEH XYMbIC KamepachlH can
ObIMKbIN MaTaMeH CYPTiHi3, cogaH KeuiH KypFaTbin
CYPTIHi3.

OAWbIHOBIK
Cyr
—  WorypTThl Xacay yWiH «WuKi» (kaHa cayblnFaH)

CYTTi, NacTepneHreH HemMece CTEPUNbAEHTEH CYTTi

naviganaHyra 6onagbl.

— Kyprak cyT KocbinfaH «LMKi» (aHa cayblfFaH)
Hemece CTepunbAereH CYTTEH KacanfFaH norypr
aHaFypribiM KoK >kaHe Mainbl Gonbin WwbiFagbl.
Mannbinbifbl a3 KO WOrypTThbl Kacayfa YLiH
y3aK yakblT cakTanaTtblH CTepuribAeHreH CyTTi
nanganaHblHbI3.

— OpTypni eHAipyWwiHiH CcyTiH nawpganaHy apTypni
HaTwxere akenepi. CisaiH TanantapbiHbI3fa xayan
GepeTiH eHimMAj any yLWiH, CyTTiH SpTypni Mapkanapsl
MeH CypbINTapblH TaHAaHbI3.

CyTTi panbiHpay

— CyTTiH  TemnepaTypacbkl WOrypTThiH acany
yakplTblHa 9CepiH Turisedi, cyTTiH onTumangbl
Temnepatypacel 40-43°C (cyT bICTbIK Gipak
Kyigipmengi).

— Cyt Temnepatypacbl 40-43°C-geH >ofapbl
Gonmaybl Kepek, Kepi araanga NorypTTel xacayra
naviganaHbinatbiH naktobakrepusinap enegi.

— [alblH eHIMHIH Xacany yakblTbiH asanTy XoHe
canacblH XakcapTy YLWiH CTepunbAeHreH CyTTi
40-43°C-re AeniH biCbITbIHbI3.

— CyTTiH TemnepaTypacblH Ci3 apHaibl acxaHarnblk
TEPMOMETPMEH erLleit anach3.

Haszap aydapbiHbiz!  CbiHan — mepmomempiiepli

natidanaHyra mailibiM canbiHadb.

—  «lWwuki» (xaHa caybliFaH) xeHe nacTeprneHreH cyTTi
MiHOETTi kanHayFa OeuiH XeTki3iHi3, bipHelue MUHYT
6obl KaHaTbIHbI3, coAaH keniH 40-43°C pewiH
canKblHAATbIHbI3.

— KavHaTkaHHaH keWiH nainga GonFaH kebGikTi owo
Kepek.

AWbITKbI

—  AwbITKbI peTiHae KypamblHaa nakrobakTepusnapabiH
caHbl 100 r.-fa 100 MIH.-HaH keM emec AaiibiH TabuFn
MorypTThl NaganaHa anacbi3.

—  WoryptTsl (1 nuTp cyTke 100 r) aaiibiHaanFaH cyTneH
Xakcblnan apanacTblpbiHbi3 XaHe GaHkanapra (3)
KYVbIHbI3.

- [epixaHanapga »oHe canayaTTbl Tarampap
AYKeHAepiHae caTbinaTtblH apHaiibl albiTKbIHbI
nanganaxyra 6onagpl. ALWbITKbl 94ETTE KypFak kocna
TypiHae Gonagpl. Kyprak albiTKbIHbl CYTTTIH LaFbiH
KeneMiHge epiTiHi3, cogaH KewWiH KanfFaH cyTneH
apanacTbIpbiHbI3.

— Cis xacafaH MOrypTThl Keneci ynec yuiH awbiTkbl
peTiHge nanpganaHyra 6onagbl. MyHaan awwbiTKbiHbI
TOHa3bITKbILLTA 7 KYHHEH acklpMaii caktayra Gonagpl.

blabic

- Xacay npoueciHge ci3 naipganaHaTbiH Gapnbik
biablC cTepunbai Gonybl kepek. Kaknaktapabl
(2), Gankanapabl (3), cyTTi kaWHaTyFa apHanfaH
KacTplonbAi, KacblkTapfbl XaHe acxaHanblk
TEPMOMETPAI KaNHATLIHABIMEH LAk KEPeK.

Xacany y3akTbifbl

—  Erep ci3 alwbITKbIHbIK KXETTi kenemi 6ap bICbITbINFaH
CYTTi naiiganaHcaHbl3, MOrypTThiH opTalla xacany
yakbITbl 6 caFaTTbl Kypanabl.

— Erep ci3 aHafypnbIM cankbiH CyTTi NanganaHcaHbI3,
xacany yakblTbl 8 caraTka AeviH y3apaabl.

— Erep ci3 awbITKbIHbIH KETKIiMiKCi3 KenemiH
nanganaHcaHbl3, xacany yakbiTel 10-12 cafaTka
[eWiH y3apybl MyMKiH.

—  VlorypT xacayfa apHanfaH biabicTa xacanfaH eHimai
TOHa3bITKbILTA 2 cafaTTal yakblT ycTay Kepek.
Baktepusinap kebeto TokTaiibl, an MorypT ofaH Koo
6onagabl.

Cakrany mep3imi

— [JaiblH  KbIWKbIN CYT ©HIMAEpiHiH cakTany
Mep3iMi alWbITy WwapTTapbiHa (CyTTiH canacblHa,
nanfanaHbinaTbiH bIALICTApAbIH TasanafbiHa XaHe
T.C.C.), CaKkTay araaunapblHa XoHe kaHgaw cyT
naiganaHblnfaHbiHa 6annaHbICTbl Gonaabl.

— [JaiiblH #OrypTTbliH opTalla cakTany mepsiMi —7
KYHHEH apTblK emec.

MNOrYPTThI XXACAY

— 1 nuTp cyTTi AaibiHAAHbI3.

— CyTke albITKbIHbl KOCbIHBI3 JX8HE 3Kakcblnan
apanacTbIpbiHbI3.

- KocnaHbl 6aHkanapra (3) KyiiblHbI3.

Eckepmy: TezineeH cymmi 6aHkanapobiH (3) cbipmbiHaH

can ObIMKbIT MamameH CypmiHi3.

— BaHkanapabl (3) KypbinFbIHbIH XKYMbIC KamepackiHa
OpHaTbIHbI3.

— bnxkanapgb! (3) kaknakneH (1) xabblHbI3.

—  Xeninik 6ayaplH anbIpTeTiriH alanbikka casnbiHbI3.

—  «l/O» KopekTeHAipy axbipaTkbilubiMeH (4) Gacbin
KYPbINFbIHbI iCKe KOCbIHbI3, COM Ke3fe axblpTakbiTa
XKYMbIC iCTeY KepCeTKilli XaHabl.

— PertteriwneH (5) #orypTTbiH KaxeTTi gavbiHaany
yakpITbiH Genrineris («XKacany y3akTbifbl» Kap.).

— Vorypt paitbii GonfFaHaa, axblpaTKsiwneH (4)
KYPbINFbIHbI COHAIPIHI3.

—  Xeninik aibIpTeTiKTi alwanbiKTaH CypbIHbI3.

Eckepmy:

— JXymbic npoueciHde acnanmbl KO3FaMaHbI3,
Kaknakmsbi (1) awnaHbI3 xoHe 6aHkanapdbi (3)
wbirapMaHbi3. Byn eHiMHIH KoronbiFbIH 6yndipy
MYMKIH.

— Kelide chepmeHmayus npouyece mosbik emneyi
MYMKiH, con ke3de Uo2ypm cylblK 6onbin
wbIiFybl MYMKIH, MyHOal )ardalida lzoypmmbi
JKacay npoueciH Kalimanay Kepek.

- WorypTTsl xacan 6onraHHaH keiliH 6aHkanapab! (3)
LWbIFapblHpbI3, onapabl KaknaktapMmeH (2) xabbiHbl3
XoHe OGakTepusinapablH KebeliHTOKTTY YLiH
TOHa3bITKbILKA 2-4 caFaTka KOMbIHbI3.

Eckepmy: baHknapdbl (3) mysdamy kamepacbiHa

canmaHb!3.

— XacanfaH norypTka >xemictepaiH 6eniktepiH, 6an,
MIOCIV XSHE T.C.C. KocyFa Gonafbl.

— XacanfaH 1orypTTbl TOHa3bITKbILTA 7 TaYmMiKTeH
apTblKk cakTaMaHbI3.

TA3ATAY XSHE KYTIMI

— Tasanay anablHAa KypblfblHbl COHAIPIHI3 XKaHe ofaH
cankblHaayFa yakbIT GepiHia.

—  KypbinfFbl kKopnycblH, xeninik 6ayabl Hemece xeninik
GayaplH aibIpTeTiriH Cyfa Hemece Kes-kenreH Gacka
CYWbIKTbIKKa CanyFa ThbiibiM canbiHazbl.

—  KypbinfbiHbl Tasanay YLUiH JYFbILL XaHE KaxanTbiH
3aTTapabl, COHbIMEH KaTap kaHgan pa 6ip
epiTKiluTepai nanaanaHyfa ThiibiM canblHagbl.

— KopnycTbl can AbIMKbIN MaTaMeH CypTiHi3, codaH
KeliH KypFaTbin CYpTiHi3.

- KaknakTtapgbl (1, 2) xaHe 6aHkanapabl (3) 6eritapan
XKYFbILW 3aTbl 6ap Kbifbl CYMEH XybIHbI3, LiaibliHbI3
XKoHe XaKcblian KypfaTbiHbI3.

Ha3zap aydapbiHbi3: LlbiHbl 6aHkanapmeH (3) Xymbic

icmezeHOe cak 6ornbiHbI3! Onapra memnepamypaHbiH

Kammbl aybimKybIHbIH 9CepiH muzi3beris, cebebi by

WbIHbIHBIH BYniHyiHe aKesyi MyMKiH!

CAKTANYbI

—  KypbinfbiHbI cakTayFa KouFaHFa AeitiH, KypbinFbiHbIK
KOpMyChbl aHe WorpyTka apHanfaH GaHkanap Tasa
XoHe KypFak eKeHiHe Ke3 XKeTKi3iHi3.

—  KypbInfblHbl KypFak cankbiH, 6ananapgbliH Kosbl
XKETMNEeNTiH XXepae CaKTaHbl3.

XABObIKTANYbI

1. Kaknarbl 6ap Morypt xacayra apHanfaH biabic — 1 aH.
2. LWbiHbI GaHkanap — 6 AH.

3. baHkanapra apHanfaH kaknakrap — 6 gH.

4. Hyckaynblk — 1 oH.

TEXHUKANbIK CUNATTAMAIAPDI
OnekTpkoperi: 220-240 B ~ 50 'y
Makcumanabl TyTblHaTbIH KyaTbl: 24 BT

OHOipywi andbiH-ana xabapnaycbi3 KypblfbliapObiH
cunammamarnapblH 632epmy KYKfbiHbl Cakmatiobl.

AcnanmsiH Kbi3mem emy Mep3iMi — 3 Xbi

FapaHTUANbIK MiHAETTINIr

[apaHTuanbIK xardaiaarsl kapanbin xaTtkaH Genektep
[vnepaeH Tek caTbin anblHFaH afamra FaHa 6epineni. Ocbl
rapaHTVsAnbIK MiHAETTINIrHAer WarbiMaanFaH xarganga
TenereH 4ek Hemece KBUTaHUUACLIH KepceTyi KaXeT.

Byn tayap EMC - xafpaiinapfa caiikec
C € kenedi Herisri Mingettemenep 89/336/EEC
[lepekTvBaHbIH epexenepiHe eHrisinreH
Temenri Epexeneppin Pettenyi (73/23 EEC)

ROMANA/ Moldoveneasca

APARAT DE FACUT IAURT

Descriere

1. Capac aparatului de facut iaurt

2. Capacul borcanasului pentru iaurt

3. Borcanas de sticla

4. ntrerupator alimentare «I/O» cu indicator pentru
controlul functionarii

5. Regulator setare timp functionare timer

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie instructiunea de exploatare Tnainte de

utilizarea aparatului si pastrati-o pe intreaga durata

de exploatare. Folositi aparatul conform destinatiei
si In scopurile mentionate in prezenta instructiune.

Utilizarea gresita a aparatului poate duce la defectarea

acestuia, cauzarea de prejudicii utilizatorului si

proprietatii lui.

+Tnainte de a conecta la reteaua de curent asigurati-
va ca tensiunea de alimentare este identica cu cea
inscrisa pe aparat;

Cablul de alimentare nu trebuie:

- s se atinga de obiecte fierbinti,

— sa fie scufundat in apa,

— sd treaca peste margini ascutite ale mobilei,

— sa fie utilizat in calitate de maner pentru deplasa-
rea dispozitivului.

+Nu atingeti aparatul, cablul de alimentare sau fisa
cablului de alimentare cu mainile ude.

+ Verificati periodic starea in care se afla izolatia

cablului de alimentare.
Nu folositi aparatul daca este deteriorata fisa de
alimentare sau cablul, daca functioneaza neregu-
lat, sau daca a cazut. Pentru reparatii apelati la un
centru service autorizat.

+  Folositi doar accesoriile prevazute de producator.
Instalati dispozitivul pe o suprafata plana si ter-
morezistenta, departe de sursele de caldura, de
lumina directa a soarelui si in locurile care nu sunt
supuse la vibratie.

+ Nu deschideti capacul dispozitivului in timpul func-
tionarii.

Borcanasele de iaurt sunt facute din sticla, respec-
tati precautiile atunci cand lucrati cu ele!

+Nu lasati dispozitivul conectat la retea fara supra-
veghere.

+ Nu lasati si nu pastrati dispozitivul in locuri de
unde ar putea cadea in lavoar sau in cada cu apa,
nu scufundati carcasa dispozitivului, cablul de ali-
mentare sau figa cablului de alimentare in apa sau
alte lichide.

+ Daca dispozitivul a cazut in apa, extrageti imediat
fisa de alimentare din priza si doar apoi puteti scoa-
te dispozitivul din apa.

Intotdeauna deconectati dispozitivul de la retea
dupa utilizare si nainte de curatare.

+ Nu deconectati prin tragere de cablu, pentru deco-
nectare trageti de figa.

Din motive de siguranta copiilor nu lasati pungile de
polietilena folosite ca ambalaj, fara supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor s& se joace cu pungile

de polietilena sau peliculd de ambalare. Pericol de

asfixiere!

«  Acest aparat nu este destinat pentru folosire de
cétre copii sau persoane cu abilitati reduse decat
in cazul in care li se dau instructiuni corespunza-
toare si clare cu privire la folosirea sigura a apara-
tului si despre riscurile care pot aparea in caz de
folosire inadecvata de catre persoana responsabi-
la de siguranta lor.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI
CASNIC

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Remarcd: In cazul transportérii sau depozitarii

dispozitivului la o temperatura scazuta este necesar

s&-I mentineti la temperatura camerei timp de cel putin

doua ore.

— Scoateti dispozitivul din ambalaj si indepartati toate
materialele de ambalare.

— Inainte de a porni aparatul asigurati-va ca tensiu-
nea sursei de alimentare locale corespunde cu cea
inscrisa pe corpul aparatului.

— Instalati dispozitivul pe o suprafata plana, stabila
si termorezistenta, departe de rezervoare cu apa,
surse de caldura, lumina directa a soarelui, in locul
protejat de socuri si vibratii.

— Spalati capacele (1, 2) si borcanasele (3) cu un
detergent neutru.

— Dezinfectati capacele (2) si borcanasele (3), pentru
a face acest lucru clatiti capacele (2) cu apa cloco-
tita, borcanasele (3) umpleti cu apa clocotita si lasa-
tile timp de 5-10 minute.

- Uscati bine capacile (2) si borcénasele (3).

— Stergeti carcasa si camera de lucru a dispozitivu-
lui cu o carpa moale usor umezita, apoi stergeti-le
pina la uscare.

PREGATIRE

Lapte

— Pentru pregatirea iaurtului puteti folosi lapte «crud»
(proaspat), lapte pasteurizat sau sterilizat.

— laurtul pregatit din lapte «crud» (proaspat) sau din
lapte sterilizat cu addugarea laptelui praf se obtine
mai dens si mai gras. Pentru obtinerea iaurtului mai
dens cu continutul mai mic de grasimi folositi lap-
te sterilizat cu termen de pastrare de lunga durata.

- Folosirea laptelui de la producatori diferiti dau rezul-
tate diferite. Incercati diferite marci si feluri de lapte
pentru a obtine un produs care se potriveste cerin-
tilor dumneavoastra.

Pregatirea laptelui

— Temperatura laptelui influenteaza asupra duratei de
pregatire a iaurtului, temperatura optima a laptelui
este 40-43 ° C, (laptele este fierbinte, dar nu frige).

— Temperatura laptelui nu trebuie sa fie mai mare de
40-43 ° C, altfel lactobacteriile, folosite pentru pre-
gatirea iaurtului, vor muri.

- Pentru a reduce timpul de pregatire si a imbunatati
calitatea produsului gata, incalziti laptele sterilizat
pina la 40-43 ° C.

— Puteti masura temperatura laptelui cu un termome-
tru special de bucatarie.

Atentie! Nu utilizati termometre cu mercur.

— Laptele «crud» (proaspat) si pasteurizat fierbeti-l
obligatoriu cateva minute, apoi raciti-l pina la 40-43
°C.

- Indepartati spuma, formata dupa fierbere.

Inchegarea

- In calitate de cheag puteti folosi un iaurt natural cu
continutul de lactobacterii nu mai putin de 100 mili-
oane/100 g.

— Amestecati bine iaurtul (100 g. la 1 litru de lapte)
cu laptele preparat si imbuteliati in borcanase (3).

— Puteti folosi un cheag special, care se vinde in far-
macii si magazine de alimentare sanatoasa. De
obicei cheagul are aspectul amestecului uscat.
Dizolvati cheagul uscat intr-o cantitate mica de
lapte, apoi amestecati cu laptele ramas.

— laurtul pregétit de dumneavoastra puteti folosi in
calitate de cheag pentru portiea urméatoare. Acest
cheag poate fi pastrat in frigider, dar nu mai mult
de 7 zile.

Vasul

— Toata vesela pe care le utilizati in procesul de pre-
gatire trebuie sa fie sterila. Capacele (2), borcana-
sele (3), cratita pentru fierberea laptelui, linguri si
termometrul de bucétarie trebuie sa fie clatite cu
apa clocaotita.

Durata de pregatire

— Daca folositi laptele incalzit cu o cantitate necesara
de cheag, timpul mediu de pregatire a iurtului con-
stituie aproximativ 6 ore.

— Daca folositi laptele rece, timpul de pregatire se
mareste pana la 8 ore.

— Daca folositi o cantitate insuficientd de cheag, tim-
pul de pregatire poate sa se mareasca pina la
10-12 de ore.

— Produsul pregatit in aparatul de facut iaurt este
necesar sa-l mentineti in frigider aproximativ 2 ore.
Dezvoltarea bacteriilor se va opri, iar iaurtul va
deveni mai consistent.

Perioada de valabilitate

— Perioada de valabilitate a produselor lactate gata
depinde de conditiile de fermentatie (calitatea lap-
telui, puritatea vaselor folosite, etc), conditiile de
pastrare si de felul laptelui folosit.

— Perioada medie de valabilitate a iaurtului - nu mai
mult de 7 zile.

PREPARAREA IAURTULUI

— Pregatiti 1 litru de lapte.

— Adaugati in lapte cheagul si amestecati bine, pen-
tru mixarea puteti folosi un blender sau un mixer.

- Imbuteliati amestecul preparat in borcénase (3).

Remarca: Stergeti laptele vdrsat de pe suprafata

borcadnaselor (3) cu o carpd usor umezita.

— Instalati borcanasele (3) in camera de lucru a dis-
pozitivului.

- Acoperiti borcanasele (3) cu capacul (1).

— Introduceti fisa de alimentare in priza.

— Porniti aparatul de la intrerupator alimentare (4)
«l/O», indicatorul pentru controlul functionarii se va
ilumina n intrerupatorului.

— Utilizand regulatorul (5) setati timpul necesar de
pregatire a iurtului (vedeti «Durata de preparare»).

— Cand iaurtul va fi gata, deconectati dispozitivul de
la intrerupator (4).

— Scoateti fisa cablului de alimentare din priza elec-
trica.

Remarca:

— Nu deplasati dispozitivul in procesul de lucru!
Nu deschideti capacul (1) si nu scoateti borca-
nasele (3). Acest lucru poate strica consistenta
produsului.

— Uneori, procesul de fermentare poate sa trea-
ca incomplet, in rezultat iaurtul se va obtine
lichid, in acest caz, repetati procesul de prega-
tire a iaurtului.

— Dupa pregatirea iaurtului scoateti borcanasele (3),
inchideti-le cu capacele (2) si plasatile in frigider
pentru 2-4 ore pentru a opri dezvoltarea bacteriilor.

Remarca: Nu plasati borcdnagele (3) in camerd de

congelare.

— In iaurtul pregétit puteti adauga bucétil de fructe,
miere, cereale, etc

- Pastrati iaurtul pregatit in frigider timp de 7 zile.

CURATARE $I INTRETINERE

- Tnainte de curatare deconectati dispozitivul de la
retea si lasati-l sa se raceasca.

— Nu scufundati dispozitivul, cablul de alimentare sau
fisa cablului de laimentare in apa sau in alte lichide.

— Nu utilizati agenti de curatare abrazivi si solventi
pentru curatarea aparatului.

— Stergeti carcasa cu o bucata de tesatura usor ume-
zita, apoi stergeti-o pina la uscare.

— Spalati capacele (1, 2) si borcanasele (3) cu apa
calda si un detergent neutru, clatiti-le si uscati-
le bine.

Atentie: Respectati precautiile atunci cand lucrati cu

borcdnase de sticla (3)! Nu le expuneti la temperaturi

extreme, deoarece acest lucru poate duce la
deteriorarea sticlei!

PASTRARE

- Tnainte de a stoca dispozitivul pentru pastrare, asi-
gurati-va ca carcasa dispozitivului si borcanasele
pentru iaurt sunt curate si uscate.

— Pastrati dispozitivul in loc uscat si racoros, inacce-
sibil pentru copii.

CONTINUTI PACHET

1. Aparat de facut iaurt cu capac - 1 buc.
2. Borcanase de sticla — 6 buc.

3. Capacele pentru borcanase - 6 buc.
4. Instructiune — 1 buc.

Caracteristici tehnice
Alimentare: 220-240 V, ~ 50 Hz
Consum maxim de putere: 24 W

Producatorul isi rezerva dreptul de a modifica
caracteristicile dispozitivelor fara anuntare prealabila.

Termenul de functionare a dispozitivului - 3 ani

Garantie

In legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul
de garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonu-
lui de plata sau a oricarui alt document financiar, care
confirma cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor EMC,

intocmite in conformitate cu Directiva
c € 89/336/EEC i Directiva cu privire la elec-

trosecuritate/joasa tensiune (73/23 EEC).
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CESKY

JOGURTOVAG

Popis

1. Viko jogurtovace

2. Viko kelimku na jogurt

3. Sklenény kelimek na jogurt

4. Vypina¢ napajeni «l/O» s indikatorem prace
(kontrolkou)

5. Regulator nastaveni doby prace Casovace

BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred pouZitim pfistroje si pozorné prectéte tuto pfi-

ru¢ku a uschovejte ji pro budouci pouZiti. Pouzivejte

pristroj pouze podle jeho pfimého urceni, jak je po-
psano vtomto navodu. Nespravné zachazeni mize
privést k jeho poskozeni, poranéni uZivatele nebo

Skodu jeho majetku.

« Pred zapnutim se presvédcte, Ze napéti v siti
odpovida provoznimu napéti pristroje.

-+ Sitova 8iilira ne musi:

— dotykat se horkych predméta,

— byt ponoren do vody,

— prochdazet pres ostré okraje nabytku,

— pouzivat se jako drzadlo k prena8eni pristroje.

+ Nedotykejte se pfistroje, sitového kabelu nebo
zastrcky mokryma rukama.

« Pravideln& kontrolujte neporu8enost izolace
napajeciho kabelu.

+ Nepouzivejte pristroj pri poSkozené zastréce
nebo napajecim kabelu, v pfipadé preruSované-
ho chodu, a také po jeho padu. V pfipadé poru-
chy obrat'te se na nejblizsi autorizované (pravo-
mocné) servisni stfedisko.

+ PouZijte jen pfisluSenstvi, patfici do komple-
tu dodavky.

« Umistéte pristroj na rovném tepelné& odolném
stabilnim povrchu, daleko od zdroju tepla a
prfimého slune¢niho zareni a v mistech, ktera
nepodléhaji vibraci.

« Neotvirejte viko pfistroje za provozu.

+ Kelimky na jogurt jsou ze skla, bud’te opatrni pfi
praci s nimi!

- Nenechavejte zapnuty pristroj bez dohledu.

+ Ne pokladejte i ne chovejte pfristroj v mistech,
odkud on muZe spadnout do vany nebo umyva-
dla, napInénych vodou, ne ponofujte vybaveni,
sitovou linku i zastr¢ku sitové linky do vody nebo
jiné kapaliny.

- Pokud pfistroj spadl do vody, okamZité vytahné-
te zastréku ze zasuvky pred tim, nez vytahnete
pristroj z vody.

- Vzdy vypinejte pfistroj ze sité za pouZziti i pred
Cisténim.

« Vytahuijic sitovou linku ze zasuvky, ne natahujte
za néj, berte za zastrcku.

« Igelitové sacky pouzité v obalu mohou byt nebez-
pecné, proto obal uschovejte mimo dosah déti.

Upozornéni! Nedovolujte détem hrat si s igelitovy-

mi sd¢ky nebo obalovou folii. Nebezpeci uduseni!

« Tento vyrobek neni ur€en pro déti a zdravotné
postizené osoby, pokud ov8em osoba, odpo-
védna za jejich bezpeci, neda vhodné a jasné
pokyny pro bezpe&né pouzivani zafizeni a varo-
vani o nebezpedi, kterd muzou vzniknout pfi jeho
nespravném pouziti.

SPOTREBIC JE URCEN POUZE PRO POUZITI V DO-
MACNOSTI

PRED PRVNiIM POUZITIM

Poznamka: Po prepravé nebo skladovani pfistroje

za nizkych teplot je nutné uchovavat ho pri pokojo-

vé teploté po dobu nejméné dvou hodin.

— Rozbalte ¢ajovou konvici a odstrarite vsechny
obalovy material.

— Driv, nez pfipojite pfistroj k elektrickeé siti, zkon-
trolujete, zda napéti zafizeni odpovida provozni-
mu napéti elektricke sité.

— Umistéte pristroj na rovny, stabilni povrch tepel-
né odolny, daleko od nadrzi s vodou, zdrojl tep-
la, pfimého slune¢niho zareni, chranény pred
narazy a vibracemi.

— Umyjte vika (1, 2) a kelimky (3) s neutralnim ¢is-
ticim prostfedkem.

— Vydezinfikujte vika (2) a kelimky (3), oplachnéte
vika (2) vroucivodou , kelimky (3) napliite vrouci
vodou a nechte po dobu 5-10 minut.

— Vika (2) a kelimky (3) dukladné osuste.

— Télo a pracovni komoru pfristroje jemné otiete
vlhkym hadfikem a poté otrete do sucha.

PRIPRAVA

Mléko

— Chcete-li pFipravit jogurt mizete pouZit «suro-
vé» (Cerstvé) mléko, pasterizované nebo steri-
lizované mléko

— Jogurt vyrobeny z «surového» (&erstvého) mlé-
ka nebo sterilizovaného mléka s pridavkem
su8eného mléka, vychazi hustéjSim a tucnéj-
Sim. Pro husty jogurt menSi tu€nosti pouzivejte
sterilizované trvanlivé mléko.

— MiIéko od rliznych vyrobc ptinasi riizné vysled-
ky. Snazte se vyzkou$et rtizné znacky a druhy
mléka, aby pfipravit produkt, ktery odpovida
vasim pozadavkam.

Priprava mléka

— Teplota mléka ma vliv na dobu pfipravy jogur-
tu, optimalni teplota mléka je 40-43°C (mléko je
horké, ale nepali).

— Teplota mléka by neméla byt vy$8i nez 40-43°C,
jinak laktobaktérie, pouZivané pro pfipravu
jogurtu, zahynou.

— Chcete-li zkréatit dobu pfipravy a zlepsit kvalitu
hotovych vyrobku - ohtejte sterilizované mléko
na 40-43°C.

— Teplotu mléka mlzete mérit specialnim kuchyri-
skym teplomérem.

Upozornéni! Nesmite pouZivat rtut'ové teploméry.

- ,Syrové“ (Cerstvé) a pasterizované mléko musi-
te privést k varu, varit béhem nékolika minut,
pak ochladit na 40-43°C.

- Skraloup, vytvofeny po varu, tfeba odstranit.

Zakvas

— Jako zadkvas muzZete pouZit hotovy pfirodni
jogurt obsahujici laktobaktérie nejméné 100
miliont na 100 g
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— Jogurt (100 g na 1 litr mléka) dikladné promi-
chejte s pripravenym mlékem a rozlijte do pfi-
pravenych kelimkd (3).

- Muzete pouzit specialni zakvas, ktery se pro-
dava v lékarnach a obchodech se zdravou vyzi-
vou. Zakvas ma obvykle podobu suSené smé-
si. Rozpust'te suSeny zakvas v malém mnoZstvi
mléka, a pak promichejte se zbyvajicim miékem.

— Pripraveny vami jogurt muZete pouZit jako
zakvas pro dalsi davku. Takovy zakvas muize byt
uloZen v chladniGce ne déle nez 7 dnu.

Nadobi

— VeSkeré nadobi, které pouzivate pri pripravé
jogurtu, musi byt sterilni. Vika (2), kelimky (3),
hrnec na vareni mléka, Izice a kuchyriské teplo-
mér treba polit vrouci vodou.

Doba pfipraveni

— Pokud pouZzivate predehraté miéko s potrebnym
mnozZstvim kvasinek, primérna doba pfipraveni
jogurtu je kolem 6 hodin.

— Pokud pouZivate studengjsi mléko, doba vareni
se prodluZuje na 8 hodin.

— Pokud jste nepouZili dostate¢né mnoZstvi kva-
sinek, doba vareni se mlze zvysit az na 10-12
hodin.

— Pripraveny v jogurtovaci produkt musi stat v
lednici asi 2 hodiny. Rlst bakterii se zastavi, a
jogurt bude jesté hustsi.

Doba uchovavani

— Doba uchovavani hotovych kysanych mlé¢nych
vyrobkl zavisi na podminkach kvaseni (kvalita
mléka, Cistota pouZitého nadobi apod.), pod-
minkach uschovavani a na druhu pouZzitého
mléka.

— Praimérna doba Zivotnosti pripraveného jogurtu
- nevice nez 7 dni.

PRiIPRAVA JOGURTU

— Pripravte 1 litr mléka

— Pridejte zakvas do mléka a dukladné promichej-
te. MUZete k tomu pouZzit mixér.

— Rozlijte pfipravenou smés po kelimcich (3).

Poznamka: Rozlité mléko otfete z povrchu kelim-

ku (3) lehce navihéenym hadfiikem.

— Umistéte kelimky (3) v pracovni komore zafizeni.

—  Prikryjte kelimky (3) vikem (1).

— Zapojte vidlici napajeciho kabelu do elektric-
ké zasuvky.

— Zapnéte pristroj vypinatem napajeni (4) «l/O»
pfi tom v vypinace se rozsviti indikator prace.

— Regulatorem (5) nastavte poZadovanou dobu
pripraveni jogurtu (viz. ,Doba pfipraveni“)

— KdyZ jogurt bude pripraven vypnéte pristroj
vypinagem (4).

— Vyndejte vidlici sitového kabelu z elektrické
zasuvky.

Poznamka:

— V prabéhu prace nelze pFistrojem pohy-
bovat! Neotvirejte viko (1), a nevyjimejte
kelimky (3). To mazZe pokazit konzistenci
vyrobku.

— Nékdy fermentacni proces miZe probéhnout
ne uplné, pritom jogurt bude tekutym, vtom-
to pripadé opakujte proces vyroby jogurtu.

— Po pripravé jogurtu vyjméte kelimky (3), zaviete
je vicky (2) a nechte v lednici 2-4 hodiny k zasta-
veni mnoZeni bakterii.

Poznamka: Nedavejte kelimky (3) do mrazici ko-

mory.

— Do pripraveného jogurtu mizete pridat kousky
ovoce, med, musliapod.

— Uschovavejte pfipraveny jogurt v lednici po
dobu 7 dni, ne vice.

CISTENi A UDRZBA

— Pred Cisténim odpojte pfistroj od elektrické sité
a nechte ho uplIné vychladnout.

— Jezakazano ponorovat pristroj, napajeci kabel a
zastréku do vody nebo jinych kapalin.

— Nedoporuc€uje se pouZivat k Cisténi pristroje
abrazivni prostfedky nebo rozpoustédia.

— Otrete télo pfistroje navihéenym hadfikem, poté
otfete do sucha.

— Vika (1, 2) a kelimky (3) umyjte teplou vodou
a jemnym mycim prostfedkem, oplachnéte a
osuste.

Upozornéni: Bud'te opatrni pfi praci se sklenény-

mi kelimky (3)! Nevystavujte je extrémnim teplo-

tam, mohlo by dojit k poSkozeni skla!

USKLADNENI

— Pred skladovanim pristroje ujistéte se, Ze télo
jednotky a jogurtové kelimky jsou €isté a suché.

— Uchovavejte pfistroj v chladném a suchém misté
mimo dosah déti.

KOMPLETACE

1. Jogurtovac s vickem — 1 ks.
2. Sklenéné kelimky - 6 ks.

3. Vicka na kelimky - 6 ks.

4. Navod k pouZiti -1 ks.

TECHNICKE CHARAKTERISTIKY
Napajeni: 220-240 V, ~50 Hz
Maximalni prikon: 24 W

Vyrobce sivyhrazuje pravo ménit konstrukci a technic-
ké parametry zalizeni bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pFistroje - 3 roky

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pfi-
stroje. PFi uplatiiovani narokt b&hem zaruéni lhaty je
tfeba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkum na

c elektromagnetickou kompatibilitu, stano-
venym direktivou 89/336/EEC a pfedpisem
73/23/EEC Evropské komise o nizkonapé-
t'ovych pristrojich.

YKPAIHCbKA

NorypTuus

Onuc

Kpuwka norypTHui

Kpwuiuka 6aHouku onis norypty

CknsaHa 6aHo4ka

BuMukay xuBneHHs «I/O» 3 iHaukatopom poboTn
Perynatop yctaHoBku 4yacy po6oTu Tarimepa

SRl

3AXO0AUN BE3MNEKU

Mepepn, BUKOPUCTAHHAM NMpuUnagy yBaxHo npoyutante

iHCTpyKLjlo no ekcnnyatauii Ta 36epiraiTe ii npoTs-

roM yCcbOro TepMmiHy ekcrnnyatauji. Bukopucrosyiite

MPUCTPI NnLe No NOro NPAMOMY MPU3HAYEHHIO, SK

BUKJTAAEHO B JaHil iHCTPYKLji. HenpaBunbHe noBo-

[XEHHSI 3 NMPUCTPOEM MOXE MPUBECTU OO NOro no-

JIOMKW, CMIPUHNHEHHS LUKOAM KOPUCTyBayesi abo noro

MaiHy.

« TNepepn BkIIOYEHHAM NEpeKoHanTecs, WO Hanpyra
enekTpUYHOI Mepexi Bianosinae poboui Hanpysi
npuCTPOIO;

+  MepexeBuii LUHYP HE Mae:

— CTUKaTtucsa 3 rapadyumuy npegmMmetTamm,

— 3aHypitoBartucsa y soay

—  MpOTHAryBaTucs Yepes rocTpi KPoMku mebnis

- BUKOPUCTOBYBATUCH B AKOCTI pydkn  ong
nepeHeceHHsi NPUCTPOIO.

+ He 6epiTbca MOKpPMMW pykamu 3a MNpPUCTPIN,
MepexeBuin WHyp abo 3a BUJIKY MepexeBoro
LIHypa.

« [lepiognyHo nepeBipsAnTe UiNICHICTE i3onauii
MEPEXEBOro LUHypa.

- 3abopOoHSIETLCA BUKOPUCTOBYBATW Npunag, npu
MOLUKOAXKEHHI MepexeBoi BUNK1 abo MepexeBoro
LWHypa, SKWOo Brnpunag npauioe 3 nepebosmu,
a Takox mnicns Moro napiHHa. 3 ycix nuTaHb
PEMOHTY 3BepTaiTecs [0 aBTOPU30BaAHOIO
(YnoBHOBaXEHOr0) CEPBICHOMO LEEHTPY.

+  BukopucToByITE TiNbKKM Ti akcecyapw, AKi BXOAATb
Y KOMMAEKT MOCTa4aHHA.

+ BcTtaHoBnonTe npunan Ha TENMOCTINKIN PIBHIN
CTilikii MOBEpPXHi, faneko Bif axepen Ttenna i
NPSIMOrO COHSAYHOTO CBIiT/NA i B MiCLAX, HE CXUJTbHUX
[0 BiGpauji.

+ He BiokpuBarte KpuLKy MNPUCTPOIO B MPOLLECI
po6oTn.

+ baHouykm pans norypty 3pobneHi i3 ckna,
LOTPUMYATECS 06EPEXHOCTI NP MOBOAXEHHI 3
HUumM!

+  He 3anuwaiite BkoYeHui B mepexy npunag, 6e3
Harnaay.

+ He knagitb i He 36epiraiite NPUCTPIl B Micusax, Oe
BiH MOXe BNacTVy BaHHY a60 paKkoBUHY, HAMOBHEHY
BOJOIO; He 3aHyploiiTe KOprnyc MNpucTpolo,
MepexeBuii LUHYP abo BUIIKY MEPEXEBOTO LLUHYpa
y BoAy abo 6yab-sKy iHLIY PianHY.

*  SKWo npwnap ynae y BOAY, HEramHO BUNMITb
MepexXeBY BUJIKY 3 €1eKTPUYHOI PO3ETKU, TiNlbKn
nicns ubOro MOXHa AicTaTn Npunag, i3 BoAu.

+  3aBxau BigknovanTe NpUCTPIN Big Mepexi nicns
BUKOPUCTAHHS | NEPeL, YULLLEHHAM.

*  Buimaioum Bunky mMepexHoro LHypa 3 po3eTtku,
He TArHITb 3a LWHYP, a8 TPUManTecs 3a BUNKY.

« B uinax 0O6esneku p[iteir He 3anuwainTe
nonieTUIEHOBI NakeTun, WO BUKOPUCTOBYIOTLCH 5K
ynakoBka, 6e3 Harnsigy.

YBara! He  possonsvite  gitam rparv 3

nosieTuaeHoBUMY  naketamu  abo  rnakyBasibHOK

nniskoto. 3arpo3a saayxu!

« Uen npuctpin He npu3HayeHuin ang
BUKOPWCTAHHS AiTbMU Ta MIOAbMU 3 0OMEXEHNMN
MOXJIMBOCTSIMU, SKWO TiNbkn ocoboto, ska
BiAnoBinae 3a ix 6e3neky, iM He AaHO BiAMOBIAHI i
3p03yMini iHCTPYKLi Npo 6e3neyHe KOPUCTYBaHHS
NPUCTPOEM i Tiei Hebesaneku, ska MoXe BUHUKATU
npw 10ro HenpPaBWIbHOMY BUKOPUCTAHHI.

MPUCTPINA MPU3HAYEHUIA TIJIbKW AJ19 JOMALLI-
HbOIro BUKOPUCTAHHSI.

NEPEA NEPLUUM BUKOPUCTAHHAM

Mpumitka: [Micns TpaHcriopTyBaHHs abo 36epiraHHs

MPUCTPOIO NMPY 3HNXKEHIV Temneparypi HeobXigHoO Bu-

TPUMATY KOro rnpu KiMHaTHIV Temnepartypi He MeHLIe

[BOX rOAUH.

— BuTArHiTe NPUCTPIN 3 ynakoBku i BUAanuTe BCi
nakysanbHi martepianu.

— [Mepw HiX NiAKAOYUTN OPUCTPIA A0
enekTpoMepexi, nepesipTe, YW Bignosigae
Hanpyra, BKas3aHa Ha npUCTPOi, Hanpyasi
e1eKTpoMeEpeXi y BaLOMy [AOMi.

— BcTaHoBWTE nNpPUCTPIN Ha PIiBHIN CTiNkKin
TENJIOCTIVKIA NOBEPXHi, Aaneko BifA €MHOCTeNn
3 BOJOIO, AXepen Tenna, NpsMoro COHAYHOro
CBITNA, a TakOX B 3aXWULLEHOMY Bif, NOLITOBXIB i
BiOpaLii micuj.

- Bumwuitte kpuwkn (1, 2) i 6aHoykm (3) 3
HENUTPasIbHUM MUIOYMM 3aCOB0M.

— TMpopesiHdikyinTe kpuwku (2) i 6aHoukn (3), ons
LLbOr0 06MOJIOCHITb KPULLIKM (2) OKPONOoM, GaHOUKM
(3) 3anuiiTe okponom i 3anuwite Ha 5-10 XBUAKH.

- Kpwwku (2) i 6aHouku (3) peTenbHo npocyLumnTe.

— Kopnyc i pobouyy kamepy MpuUCTPOIO MPOTPITh
3/1erka BOJIOrOK TKAHMHOIO, MICAS YOro BUTPITb
pocyxa.

niArotToBKA

Monoko

- [Ana NPUroTyBaHHA noryprty MOXHa
BUKOPUCTOBYBaTU «CUpe» (CBiXille) MONOKO,
nacrtepusosaHe abo CTepuni3oBaHe MOJIOKO.

- WMorypT, npuroToBaHniti 3 «CcUporo» (CBixXoro)
abo CTepuni3oBaHOro Monoka 3 [0AaBaHHAM
CYXOro MOMOKa, BUXOAUTb FYCTILLVM i XUPHWUIA.
Jns 3006yTTA rycTOro MOrypTy MEHLLOT XUPHOCTI
BUKOPUCTOBYTE CTepuii3oBaHe MOJIOKO
TpuBasnoro 36epiraHHs.

— BukopucTaHHsi Monioka Bif, pidHVX BUPOOHUKIB Aae
pi3HuiA pesynbTart. MpobyiTe pisHi Mapku i copTn
Mos10Ka, LWob oTpumaTy NPOAYKT skWiA BianoBiaae
BaLLUM BYMOraMm.

Miproroeka monoka

— TemnepaTypa mosioka BMIMBA€E Ha TpuBaiCTb
NpUroTyBaHHs NOrypTy, ONTUMasibHa Temneparypa
monoka 40-43°C (monoko rapsye, ane He
obnanioe).

— Temneparypa monoka He mae 6yTu Buwe 40-43°C,
iHakwe nakTtobakTepii, BUKOPUCTOBYBaHi Ans
NPUroTyBaHHA NOrypTy, 3arnHyThb.

— [Ons 3MEeHWeHHA 4Yacy npuroTyBaHHA i
MoNiNWeHHSA AKOCTi rOTOBOr0 NPOAYKTY MiAirpinTe
cTepunizoBaHe MoJsioko [0 40-43°C.

— TemnepaTtypy MoOnoKka BV MOXETe BUMIPATU
CI'IeLliaﬂbHIAM KYXOHHUM TEPMOMETPOM.

YBara! 3a60poHEHO BUKOPUCTOBYBAaTU PTYTHI TEPMO-

meTpu.

— «Cwupe» (cBixiwe) i nactepvsaoBaHe MOJOKO
000B’A3KOBO [0BEAiTb A0 KWMiHHSA, MPOKUM’ATUTE
npoTarom Ll,eKiJ'IbKOX XBUNWUH, noTim ocTtyoute 0o
40-43°C.

— [Minky, wo yTBOpMNaca Micns Kun' aTiHHS,
HeoOxiaHO BuaanuTu.

3akeacka

— B akocTi 3akBacku BM MOXETE BUKOPUCTOBYBATU
roTOBUIM HaTypasbHWn KOTrypT 3 BMICTOM
naktobakTtepiin He MmeHwe 100 mnH. Ha 100 .

— Worypt (100 r Ha 1 niTp Monoka) peTenbHo
3MmilwanTe 3 NiArotToBAEHNUM MOJIOKOM i po3nuiiTe
no 6aHouykax (3).

— MoxHa BMKOPMCTOBYBATW CreLianbHy 3akBacky,
sIka NPOJAETLCA B anTeKkax i Mara3uHax 3,0p0OBOro
xapyyBaHHsi. 3akBacka 3a3Buyali Ma€ BUMsg, Cyxoi
cymiwi. Po3umHnTE Cyxy 3aKkBacky B HEBENMKI
KiIbKOCTi MOJI0Ka, MOTiM 3MilLaiTe 3 MOIOKOM, LLIO
3anUwmnnocs.

— [puroTtoBaHun Bamu Morypt  MOXHa
BMKOpuUCTOBYBATU B SAKOCTi 3aKBaCKu ansa
HacTynHoi nopuii. Taky 3akBacky MoxHa 36epiratn
B XONOAWIbHWUKY HE OOBLUE 7 OHIB.

Mocyn

— Becb nocya, skuin BU BUKOPWCTOBYETE B MpOLECi
npuUroTyBaHHs, Mae 6yt ctepunbHUM. Kpuku
(2), 6aHoykmn (3), kacTpyno ANs KUM'ATIHHSA
MOJIOKA, JIOXKW | KYXOHHU TEPMOMETP HEOOXiAHO
064aTu OKpornom.

TpuBanicTb NPUroTyBaHHs

—  $KWwo BM BMKOPWUCTOBYETE MNIAIrpiTeé MOMOKO 3
HEeOoOXiHO KiNbKICTIO 3akBacku, CepefHiin yac
NPUroTyBaHHs MOrypTy cknagae 6m3bko 6 roguH.

—  $IKLLO BM BUKOPUCTOBYETE XONOHiLLE MOJOKO, Hac
NPUroTyBaHHs 36iNbLUYETHCS A0 8 roAVH.

—  $IKLIO BM BUKOPUCTOBYBaIN HEAOCTATHIO KilbKICTb
3aKBaCKM, 4ac NPUroTyBaHHS Moxe 36inbLmnTncsa
no 10-12 roaunH.

— [MpuroTtoBaHuin B MOrypTHUL NPOAYKT HEoOXiaAHO
BUTPMMATUN B XONOAUIIbHUKY GNN3bKO 2 FOAUH.
3pocTaHHsa 6akTepili 3ynMHUTLCS, @ MOTrypT CTaHe
e rycTiluniA.

TepmiH 36epiraHHs

— TepMmiH 306epiraHHs rOTOBUX KWUCIOMOMOYHNX
NPOAYKTIB 3aNeXunTb Bif, YMOB 3aKBaCKWN (KOCTI
MOJIOKa, YMCTOTU BUKOPWCTOBYBAHOIO MOCYAY
TOLLLO), YMOB 36€epiraHHsi i Bif, TOro, sike MoJsioko B1
BUKOPVICTOBYBAN.

— CepegHiin TepmiH 36epiraHHs FOTOBOro MOrypTy —
He Binblue 7 OHiB.

NMPUrOTYBAHHS MOTYPTY

— MigrotynTe 1 niTp monoka.

- [Jopante B MOJIOKO 3akBacKy i peTenbHO
nepemiwante, ANA 3MiWlyBaHHA MOXHa
BMKOpUCTOBYBaTU 6nieHaep abo mikcep.

— Posnuiite rotoBy cymilu no 6aHoukax (3).

Mpumitka: [posnTe MOIOKO BUTPITL 3 MNOBEpPxHi 6a-

HOYO0K (3) 3/1erka BO/10roto TKaHUHOKO.

— BctaHoBute 6aHoukm (3) B pobouy kamepy
NpUCTPOIO.

— Hakpwiite 6aHoukm (3) kpuLukoto (1).

— BcTasTe BUSIKY MEPEXEBOTO LUHYPA B €EKTPUYHY
po3eTKy.

—  Bknoynte npucTpin BUMMUKAYEM XKUBNEHHS
(4) «I/O», npu UbOMY Yy BUMMKAYi 3aropuUTbCs
iHavkaTop poboTu.

— BcraHoBuTte perynioBanbHukom (5) HeobXxigHWiA
Yac NpUroTyBaHHA NOrypTy (AmB. «TpuBanicTb
NPUroTyBaHHN»).

— Konu iiorypT 6yne rotoBuit, BigkmiouMTe NpucTpiii
BUMUKAYeEM (4).

— BwuTarHite BuAKY MepexeBOro wHypa 3
eNeKTPUYHOI PO3ETKU.

Mpumitka:

- B npoyeci po6orm He nepemiwjariite
npucTpii! He Bigkpusaiite kpunwky (1) i He
Aictasavite 6aHoqku (3). Lle moxe 3incysatu
KOHCUCTEHUiI0 NPOAYKTY.

— Iukonun npouec pepmeHTauii Moxxe NponTn He
MOBHICTIO, NPU LUbOMY HOTrypT BUAE PiAKAM,
B UbOMY BUNaAKYy CJif NMOBTOPUTH npouec
NpUroTyBaHHs Orypry.

— licns npurotyBaHHs MOrypTy AicTaHbTe 6aHOYKM
(3), 3akpuiiTe ix Kpuwkamu (2) i noctaeTe B
XONOAWSIBHUK Ha 2-4 rogvHu, wob 3ynuHUTU
3pOCTaHHSA GakTepiii.

Mpumitka: He nomiwavite 6aHoyku (3) B MOPO3uibHY

Kkamepy.

— Y npuroToBaHuin NOrypT MOXHa J0AATY LUMATO4KN
bpPYKTIB, MeA, MIOCAI TOLLLO.

— 306epirarite NPUroToBaHNA MOrypPT B XONOAMIBHUKY
He GinbLue 7 gjb.

YULLLEEHHS TA Aornaa,

— [epepn 4YUWEHHAM BiOKIIOYMTE NPUCTPIA Big
Mepexi i jante NoOMy NOBHICTIO OCTUMHYTU.

— 3abopoHsiETbCA 3aHypioBaTM MNpUCTPIN,
MepEexeBul LUHYP i BUIKY MEPEXEBOro LWHypa Yy
BoAy abo 6yab-sKi iHLi PianHN.

— 3abopoHSAETLCS BUKOPUCTOBYBATU AJI YMLLLEHHS
npucTtpoto abpas3mBHi Mutoyi 3acobu Ta
PO3YMHHWKN.

— [lpoTpiTe KOpNyC 3nerka BOMOrO TKAHWHOIO,
noTiM BUTPITb JOCYXa.

—  Kpuwkn (1, 2) i 6aHo4kmn (3) npomuiiTe Tensow
BOAOIO 3 HENTpasbHUM MUIOYUM 3acobom,
0BMONOCHITh | pETeNbHO NpoCyLLNTE.

YBara: /[lotpumyiitecs o6epexHocTi rnpu poboTi

i3 cknsHummn 6aHoydkamum (3)! He nigaaBavite ix mii

pi3koro nepenagy Temneparyp, OCKJIbKU Le MOXe

MPUBECTY [0 MOLIKOAXEHHS ckna!

3BEPITAHHA

— Tepw Hix npubpaTn NpucTpii Ha 36epiraHHs,
nepekoHamnTecs, Lo KOpryc NpUCTPOIO i 6aHOYKM
L5 AOTYPTY YUCTI | CyXi.

— 36epiraete NpucTpilii B CyXxOMy MPOXON0AHOMY
MiCL|i, HeOOCTYNMHOMY ANS AiTen.

KOMMJEKTALISA

1. WMoryptHuug 3 kpuwwkoo — 1 wr.
2. CknsHi 6aHO4KM — 6 WT.

3. Kpuwkn ans 6aHO40K — 6 WT.
4. IHcTpykuia — 1w

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN
EnektpoxuBnenHs: 220-240 B, ~ 50 Iy,
MakcumanbHa NoTyXHicTe: 24 BT

BupobHuk 3anuiwae 3a coborw npaBo 3MIHIOBATU
XapakTepucTuki  npucTpois  6e3  nonepeaHboro
MOBIAOMJIEHHS.

TepmiH cy>x6mu npucTpoio - 3 pokn

lFapaxTia

JloknagHi yMOBUM rapaHTii MOXHa oTpumaTu B aunepa,
LLlo NpoJaB AaHy anapatypy. [Npu npen’ sBneHHi 6yab-
K0T NpeTeH3ii NPOTAromM TepMiHy Aii AaHoi rapaHTii
BapTO Npea,’siBUTU Yek a0 KBUTAHLLiIO MPO MOKYMKY.

Janwii  Bupi6  Bignosinae BuMoOram
0 e/IeKTPOMAarHiTHoOi  CyMIiCHOCTI, Lo

c € npen’ssnsTees avpektusoo 89/336/
€EC Paawv €Bponu ii po3rnopsiAKeHHsIM
73/23 €EC no HN3bKOBOJIbTHUX anapa-
Typax.

BEJIAPYCCKAS

ErYPTHILA

AnicaHHe

1. Beuka ErypTHULbI

2. Beuka cnoidka ans érypta

3. LWknaHbl cnoivak

4. BblkntoyanbHik cinkaBaHHsl «I/O» 3 iHaoblkatapam
paboTbl

5. Parynarap ycranéyki 4acy npaupl Taimepa

MEPbI BACMNEKI

MNepan BblKapbICTaHHEM npbinagbl yBaxuisa

npaybiTale  KipayHiuTBa na  akcnayartaubli i

3axoyBarile Aro Ha npausry ycaro TIpMiHa

aKkcnnyaraubli. BelkapbicToyBaue npbinagy Tonbki na
sle NpamMbiM NPbLI3HAY3HHI, SIK BbIKNaa3eHa Y naaseHai

IHCTPyKUbli. HAnpasinbHbl  3BapoT 3 npbliagan

MOXa MpbIBECL Aa fie NafioMKi, MpblYbiHiLb LWKOAY

KapblCTayy Li sro Maémacdi.

+ [lepag ykio4aHHEM nepekaHaiLecs, WTo Hanpyra
aNeKTpblYHAM ceTki agnaBagae npauoyHan
Hanpyae npbinags.

CeTkaBbl LUHYP HE NaBiHeH:

— jpartblkauua 3 rapaybimMi npagMmeTami,

— anyckauuay sagy,

— npausreauua npas BocTpbls 6epaxki Maoni,

— BblkapbICTOyBaLLa ¥ sikacui py4ki Ana nepaHocki
npbinagbl.

He Ospbiuecs MoOKpbiMi pykami ga kopryca
npbinagel, ceTkasara LWHypa Ui 3a BinKy ceTkasara
LHYpa.

+ [lepbiagbliHa NpasBapaniue uanacHacub izansubli
ceTkaBara LUHypa.
3abapaHseuua BblkapbiCTOYBaLb npblnagy
npbl NaLWKoOAXaHHI ceTkaeal Bifki Li ceTkaBara
LWHypa, kani sHa npauye 3 nepabosimi, a Takcama
nacns sie naa3eHHs. Ma ycix nNbITaHHAX PaMOHTY
3BApTalLEeCcs y ayTapbi3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl)
C3PBICHbI LIHTP.

* BbikapbicTOyBanue TONbKi ThiA akcacyapsbl, AKig

yBaxoA3sLb y KaMriekT nacrayki.
YcTtanéyeainue npbibop Ha Luennaycroinisamn
poyHai ycToinniBali naBepxHi, ynaneybiHi ag,
KPbIHIL, Usinna i npamora coHeyHara cBatna i y
MecLax, He CXifibHbIX Bibpaubli.

+ He apgkpbiBaiue Beyka npbiiagbl nagqac npapbl.

+ Cnoiuki pna érypta 3pobneHbl ca wWkna,
3axoyBaiLe acuspoXHacLb Npbl 3BapoLLe 3 imi!
He nakipaviue ykniouyaHbl y ceTKy npbibop 6e3
Harnaay.

He knapgiue i He 3axoyBarile npbinagy ¥ mecuax,
A3e siHa MOxa 3Baniyua ¥ BaHHY Ui pakaBiHy,
HanoyHeHylo BafoW; He anyckanue Kopnyc
npblagpl, CeTkasbl LWHYP Ui BiNKy ceTkasara
LWHypa Y Bagy Ui No6yI0 iHLLIYIO BaaKacLb.

Kani npeinaga 3Baninaca y Bagy, HeagknagHa
BbIMiLle CETKaBylO BiNky 3 paseTki, i Tonbki nacns
raTara MOXHa facTalb npbinagy 3 Bagbl.

3aycénbl agknoyaiile npbiiagy ag ceTki nacns
BbIKapbICTAHHSA i Nepaf, YbiCTKam.

+  BbImMaroybl Binky ceTkaBara LWHypa 3 3anekTpblyHam
paseTki, He uarHiue 3a WHyp, a TpbiManuecs 3a
BifIKY.

3 mepkaBaHHaY Gacneki A3suein He nakiganue
NoNiaThbiNEeHaBbls NaKeTbl, BbIKAPbICTOYBaHbIA ¥
sIkacLi nakaBaHHs, 6e3 Harnsay.

Veara! He passansiiue [g3eusm  rynsub 3

roNiaThIIEHaBbIMI akeTami Ui nakaBasibHau niéHkam.

He6sicneka yayuwiwa!
« [Jdap3eHas npbinaga  He  npbi3HadYaHa
0N BblKapblCTaHHA A3eubMi i noA3bMi 3

abmMexaBaHbIMi MarysiMacusami, Kani TONbKi
acobali, skas agkasBae 3a ix Oscneky, iM He
[ans3eHbl aanaBefHbis | 3pasymenbis iHCTPYKLbli
npa 6scrneyHae kapbiCTaHHE Mpbliagan i Thix
Hebsicnekax, sKis MOryupb Yy3Hikaub Mpbl sie
HAMPaBiNbHbIM BbIKAPbICTaHH.

TPLIJIALA TPBIBHAYAHA TOJIbKI [J15 XATHSIA
BbIKAPBICTAHHS

NEPAA NEPLUbIM BbIKAPbICTAHHEM

Hararka: [llacns TpaHcnapTaBaHHs Ui 3axOyBaHHS

npbinaasl npbl nadixadar Tamnepartypbl HeabxoaHa

BbITPbIMALb SIr0 1pPbl rakaésavi Tamreparypbl He

MeHeli A3BIOX raa3iH.

— Bbimiue npbinagy 3 nakaBaHHA | Bblganiue yce
nakasasibHbls MaTIPbISIbI.

— TepL ybiM NaANyYbILb NPbINAAY Aa SnekTpaceTki,
npaeepue, Ui agnaesgae Hanpyra, nakasaHas Ha
npbinaase, Hanpyse xaTHan anekTpaceTki.

— YcTanwonue npbinagy Ha poyHan ycTtounisan
uennayctonnisan naBepxHi, yaaneyblHi ag
émicTacusy 3 Bagoi, KpbIHiL uanna, npamMora
COHeyHara cBsiTna, y abapoHEeHbIM af, WTYPLLKOY
i Bibpaubli MecLpl.

—  BbiMbllile Beuki (1, 2) i cnoiuki (3) 3 HelnTpanbHbIM
MBbIAHBLIM CPOAKaM.

— MMpapagiHdikyiue Beuki (2) i cnoiuxi (3), ons ratara
ananacHiue Beuki (2) kineHem, cnoiuki (3) 3aniue
KineHeM i nakiHbLe Ha 5-10 xBiniH.

— Beuki (2) i cnoiuki (3) ctapaHHa npacyLubiLe.

— Kopnyc i npauoyHyio kamepy npbinagbl NparpbiLe
3NErky BiNbroTHaK TKaHiHali, Nacns 4aro BbITPbILE
Hacyxa.

NAAPLIXTOVKA

Manako

— nsinpbirataBaHHs €rypTa MOXHa BbIKapblCTOYBaLLb
«Cblpoe» (CBexae) Manako, nactapbi3asaHae Li
cTapblnizaBaHae Manako.

- ErypT, npbirataBaHbl 3 «cbipora» (ceexara) Ui
cTapbinisaBaHara mManaka 3 JajaHHem cyxora
Manaka, atpbiMiBaeuLa rycuenLsl i Tnyctol. Ana
aTpbIMaHHA ryctora érypra MeHLwan Tnycracui
BblKapbiCTOyBalille CTapbilizaBaHae Manako
npausrnara 3axoyBaHHs.

— BbikapbicTaHHe Manaka af, po3HbiX BbITBOPLAY Aae
PO3HbI BbIHiK. Cnpadyiile Po3Hbla Mapki i raTyHKi
mManaka, kab atpbiMaub NpagykT, ski agnasspae
BalUbIiM natpabaBaHHsAM.

MappbixToyka manaka

— Tamnepartypa manaka ynnbiBae Ha npausrnacup
npbirataBaHHs ErypTa, anTblMasibHas Tamneparypa
manaka 40-43°C (manako rapayain, ane He
abnanbBae).

- Tamnepatypa mManaka He naBiHHa Obllub
Bbllwa 40-43°C, iHakw nakTabakTapbli, sKis
BblKapbICTOYBaOLUAa A5 NpbirataBaHHa érypra,
3ariHyup.

— JAna namsaHWaHHSA Yacy npbiraTaBaHHs i
nananwaHHA fKacui ratrosara npagykTta
nagusnniue cTapblnidaBaHae manako aa 40-43°C.

— TamnepaTtypy Manaka Bbl Moxale BbiMepalb
CreLblsNbHBIM KYyXOHHBIM TAPMOMETPaM.

VBara! 3abapoHeHa BbIKapbICTOYBALL — PTYTHbIS

TOPMOMETPBbI.

— «Cblpoe» (cBexae) i nmacTapbi3aBaHae Manako
abaBsa3koBa [AaBsA3ile Aa KineHHs, npakinauiue
Ha npausry Hekanbkix XBifliH, 3aTbiM acTyagiue aa
40-43°C.

— [Mneyky, akaa yTBapbinacd nacnsg KingysHHS,
Heabxo[Ha BblAasiLb.

3akeacka

— V¥ skacuj 3akBacki Bbl MOXale BblKapbiCTOYBaLlb
ratoBbl HaTypanbHbl ErypT 3 KOnbKacLto
naktabakTapblii He meHelt 100 maH. Ha 100 rp.

—  ErypT (100 rp. Ha 1 niTp manaka) crtapaHHa
3msLalile 3 NagpbiXTaBaHbiM MasakoMm i pasniue
na cnoiykax (3).

— MoxHa BbIKapbICTOYBaLb CNELbISSIbHYIO 3aKBACKY,
[Kas npajaeuua y antakax i kpamax 3paposara
xapyaBaHHs. 3akBacka 3Bbl4aliHa Mae BbIMSam,
cyxoi cymeci. PacTBapbllue Cyxyl 3akBacky Y
HeBslikal KonbkacLi Manaka, 3aTblM 3msLuaiLe 3
nakiHyTbiM Manakom.

— [pbirataBaxbl Bami ErypT MOXHa BblkapbICTOYBaLb
y SiKacuj 3akBacki Ans HACTyNHar nopubli. Takyo
3aKBacKy MOXHa 3ax0yBaub Yy XanansinbHiky He
nayxan 7 A3€H.

Mocyn

— ¥YBecb nocyg, ki Bbl BblKapblCTOyBaeLe nagyac
npbirataBaHHs, NaBiHeH GblLlb CTIPbINbHBIM. Beuki
(2), cnoiuki (3), poHAanb Ansa KinsuysaHHA marnaka,
JIbIKKi | KyXOHHbI T9pMOMETp HeabxopHa abniub
KineHem.

Mpausrnacub npbiraTaBaHHs

— Kani Bbl BblkapbiCTOYBaeLe NleTHsie mManako 3
HeabxoHal KOMbKaCLo 3akBacki, capaaHi yac
npbirataBaHHs €rypTa cknaaae kans 6 raasiv.

— Kani Bbl BbIKapbICTOYBaeLe xanagHenwae Manako,
yac npbirataBaHHs naesniyBaeyua na 8 raasiH.

— Kani Bbl BbikapbiCTOYBani HegacTaTkoOBYIO
KONbKaclb 3akBacKi, Yac npbliraTaBaHHs MoOXa
nassniybibua ga 10-12 ragsiy.

— [MpbirataBaHbl y €rypTHiLe npagykt HeabxogHa
BbITpbIMaLb Yy XanaaginbHiky kana 2 raadiH. Poct
6aKTapbIil CrbIHILLA, @ ErypT CTaHEe ALLY3 ryCLei.

TapmiH 3axoyBaHHSA

— TopMiH 3ax0yBaHHA raTtoBbIX KiClamManoyHbIX
npanyktay 3anexsbiub aj yMOYy 3aKBaluBaHHS
(Akacui manaka, 4blCUiHi BblkapbiCTOyBaHara
nocyay i r.4.), ymoy 3axoyBaHHs i af, Taro, sikoe
Manako Bbl BbIKapbiCTOYBai.

— CsapagHi TOpMiH 3axoyBaHHs ratosara érypra - He
6onblu 3a 7 A3EH.

MPbIFATABAHHE Er'YPTA

— MappeixTyiiue 1 nitp manaka.

— [Japaiue y Manako 3akBacky i cTapaHHa
3mMsLwanLe, AN MALWaHHS MOXHa BbIKapbICTOYBaLb
6neHpep abo mikcep.

— Pasniue cymech na cnoivkax (3).

Hararka: Pasnitae manako BbITpbiLe 3 NaBepxHi

cnoidkay (3) 3nérky BinbroTHar TkaHiHau.

— Ycranionue cnoiuki (3) y npauoyHyio kamepy
npbinags.

— Hakpebiiiue cnoiuxi (3) Beykam (1).

— YcTayue Binky ceTkaBara LUHypa Y 3NeKTPbIYHYI0
paseTky.

- Yknoubiue npbinaga BblkloYanbHikam CislkaBaHHS
(4) «|/O», Npbl raTbIM 3arapbiLua iHAbIKaTap npabl.

— Ycranwoiiue parynatapam (5) HeabxogHbl
yac nagpbixToyki érypta (rn. «[pausrnacub
npbiraTaBaHHs»).

— Kani érypT 6yase ratoBbl, agkfloubilLe npbinaga
BblK/IlOYanbHikam (4).

— Bbimiue BinKy ceTkaBara LHypa 3 9ieKTpblYHal
paseTki.

Hararka:

— Maguyac npaysi He nepacoysaviue npsi6op! He
ankpseiBaviue Beyka (1) i He aacraBaiviue crnoidki
(3). MTa Moxa canc KaHcCIicT: o]
npagykra.

— Yacam npauac pepmeHTaubli MOXa npavicuyi
He yaskam, npel rateiM Erypt aTtpeiMaeyua
BaAKiM, y raTelM BbiNnaaKy BapTta naytapbilub
npawuac npbsirataBaHHs €rypra.

— [lacna npbirataBaHHa érypTa pactaHble
cnoiuki (3), 3auyblHile ix Beukami (2) i nactayue y
xanaagainbHik Ha 2-4 rafsiHbl, kab ChblHiLb POCT
6aKTapbIiA.

Haratka: He 3msiwqarilue cnoidki (3) y MapasinbHyio

Kkamepy.

— Y npbirataBaHbl €rypT MOXHa Aajaub KasBanadki
cafaBiHbl, MEA, MIOCAI i .4,

— 3axoyBaiue npbirataBaHbl ErypT y xanaasinbHiky
He 6onbLU 3a 7 cyTak.

YbICTKA I AOornaan

— [epap 4biCTKaN agkaybILe npbiiagy ag, ceTki i
nainue én acTbilb.

— 3abapaHsieuua anyckatlb Npbinaay, ceTkasbl LLHYP
i BiNKy ceTkaBara LHypa y Baay Ui Nobbist iHLbIS
BaKacL.

- 3abapaHsieula BblKapblCTOYBalb ANS YbICTKI
npbinagbl abpasiyHblg MbIHbIA  CPOAKi i
pacTBapanbHiki.

— [paTpbiue kopnyc 3n€rky BiNbroTHam TKaHiHam,
3aTbIM BbITPbILE HAcyxa.

- Beuki (1, 2) i cnoiuki (3) npambliiLie Lgnnan Bagom
3 HeNTpasnbHbIM MbliHBIM CPOAKAM, ananacHiue i
cTapaHHa npacyLubiLe.

VBara: 3axoysaiile acuspoxHacub npbl  fpaLbl

ca wWknsHbIMI cnoiykami (3)! He napssipraviue ix

Y3/[3€sIHHIO pa3kara nepanaay Tamneparyp, 6o rata

MOXa NpbIBECL Aa NaluKoAXaHHS wkaa!

3AXOYBAHHE

- [epapn TbiM ik NpbIOPALLb NPbINaAy Ha 3ax0yBaHHE,
nepakaHamuecs, WTo KOpnyc npbinagpl i Cnoiyki
LNs érypra YbICTbISA | CyXisi.

— 3axoyBaiiue npbinagy ¥ cyxiM npaxanogHbiM
MeCLIbl, HeAaCTYMHbIM ANS A3Lei.

KAMMNEKTALbIA

1. ErypHiua 3 Beukam - 1 wr.
2. LWknaHbIg cnoiyki - 6 wT.
3. Beuki onsa cnoiykay - 6 wrt.
4. |HCTpyKubIst - 1 WT.

TIXHIYHbIA XAPAKTAPbBICTbIKI
OnekTpacinkaBaHHe: 220-240 B ~ 50 Iy,
MakcimanbHasa cnaxbsiBaHas MaryTHacub: 24 BT

BeiTBOpUa nakigae 3a caboi npaBa 3MSHSLb
XapakTapbiCTeiki  npbiiag — 6e3  nanspagHsra
anaBsILLY3HHS

TapmiH cnyx6bi npbinagbl - 3 ragel

FapaHTbif

MappabsizHae anicaHHe yMOY rapadTbliiHara
abcnyroyBaHHs MoOryT Obllb atpbiMaHbl Yy Taro
Abinepa, y sikora 6bina HabbiTa TaxHiKa. Mpbl 3BapoLe
3a rapaHTbliiHbiM abcnyroysaHHem abaBsiskoBa
nasiHHa Obllb Npag’'ayneHa Kynyas anb00 KBiTaHLbISA
ab annaue.

NanseHsbl Bbipab apnasanae
natpabasaHHsiM EMC, sikis Bblka3daHbl

C € nbipakTeiBe EC  89/336/EEC, i
nanaxaHHsM 3aKkoHa ab NpbITPLIMIIIBAHHI
HanpyxaHHs (73/23 EC)

Y3BEK

Yogurt tayyorlagich

Asosiy qismlari

1. Yogurt tayyorlagich qopqog’i

2. Yogurt solinadigan banka qopqgog'i

3. Shisha banka

4. Ishlayotganini ko’rsatadigan chiroq qo’yilgan
quvvatga ulash tugmasi «I/O»

5. Taymer ishlaydigan vaqtga qo’yadigan murvat

XAVFSIZLIK CHORALARI

Jihozni ishlatishdan oldin foydalanish qoidalarini

digqgat bilan o’qib chiqging, jihoz ishlatilgan vaqtda

go’llanmasini saglab olib qo’ying. Jihozni fagat
magsadiga muvofiq, qo’llanmasida aytilgandek
ishlating. Jihoz noto’g’ri ishlatilsa buzilishi,
ishlatuvchiga yoki uning mulkiga zarar qilishi
mumekin.

+ Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvvat jihoz
ishlaydigan quvvatga to’'g’ri kelishini tekshirib
ko’ring.

« Elektr shnuri:

— issiq buyumlarga tegmasin;

— suvga tushmasin;

— mebelning o’tkir girrasidan o’tmasin;

— jihozni ko'tarishga ishlatilmasin.

= Jihozni, elektr shnurini, elektr vilkasini xo’'l qo’l
bilan ushlamang.

- Vagqti-vagti bilan elektr shnuri butunligini tekshirib
turing.

- Elektr vilkasi, elektr shnuri shikastlangan, ishlab
ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni ishlatish
ta’giglanadi. Ta’'mirlatish uchun vakolatli xizmat
markaziga olib boring.

+ Faqat jihozga qo’shib beriladigan qgismlarni
ishlating.

« Jihozni issiqqa chidamli, tekis, qo’zg’olmaydigan,
issiq chigaradigan buyumlardan nariroq, quyosh
nuri to’g’ri tushmaydigan, titramaydigan joyga
qo’ying.

- Ishlayotganda jihoz qopgog’ini ochmang.

+ Yogurt bankasi shishadan yasalgani uchun
ehtiyot qilib ishlating!

« Elektrga ulangan jihozni qarovsiz qoldirmang.

- Jihozni vannaga, suv solingan idish yuvgichga
tushib ketishi mumkin bo’lgan joyga qo’ymang;
jihoz korpusini, elektr shnurini yoki elektr vilkasini
suvga yoki boshqa suyuqlikka solmang.

« Agar jihoz suvga tushib ketsa tez elektr vilkasini
rozetkadan chiqarib oling, shundan keyingina uni
suvdan olish mumkin bo’ladi.

+ Har safar ishlatib bo’lgandan keyin va
tozalashdan oldin jihozni albatta elektrdan ajratib
qo’ying.

- Elektr vilkasini rozetkadan chigarganda elektr
shnuridan emas, vilkasidan ushlab torting.

« Bolalarni ehtiyot gilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz goldirmang.

Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga

ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang.

Bo’g’ilish xavfi bor!

+ Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar
ularga jihozni xavfsiz ishlatish goidalarini to’'g'ri
va tushunarli qgilib o’rgatishmagan va noto’g'ri
ishlatilganda ganday xavf bo’lishi mumkinligini
tushuntirishmagan bo’lishsa jihoz bolalar va
imkoniyati cheklangan insonlarning ishlatishiga
mo’ljallanmagan.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA
MO’LJALLANGAN

BIRINCHI MARTA ISHLATISHDAN OLDIN
Eslatma: Jihoz sovuq havoda olib kelingan yoki
turgan bo’lsa ishlatishdan oldin kamida ikki soat
xona haroratida turishi kerak.

— Jihozni qutisidan oling, o’rashga ishlatilgan
buyumlarni olib tashlang.

— Jihozni elektrga ulashdan oldin jihozda
ko’rsatilgan ishlash quvvati uy elektr tarmog’idagi
quvvatga to’g’ri kelishini tekshirib ko’ring.

— Jihozni tekis, qo’zg’olmaydigan, issiqqa
chidamli, suv solingan idishlardan, o’zidan iss-
siqg chigaradigan buyumlardan nariga, quyo-
sh nuri to'g’ri tushmaydigan, turtilmaydigan,
titramaydigan joyga qo’ying.

— Qopqoglari (1, 2) bilan bankalarini (3) mo’tadil
yuvish vositasi bilan yuving.

— Qopqoglari (2) bilan bankalarini (3) dezinfeksiya
qiling, buning uchun qopqoglarini (2) gaynoq
suvda chaying, bankalariga esa (3) gaynoq suv
quyib 5-10 dagiqa qo’yib qo’ying.

— Qopgoglari (2) bilan bankalarini (3) yaxshilab
quritib oling.

— Jihoz sirtini, ish kamerasini nam mato bilan
arting, so’ng quruq mato bilan artib quriting.

TAYYORLASH

Sut

— Yogurtni «xxom» (yangi sog’ilgan), pasterizasiya
gilingan yokpi sterillangan sutdan tayyorlash
mumkin.

— Xom (yangi sog’ilgan) yoki sterillangan sutdan
quruqg sut qo’shib tayyorlangan yogurt quyuq,
yog'li chigadi. Yogurt quyuq, yog'i kam bo’lishi
uchun ko’p vagt saglanadigan sterillangan sut
ishlating.

— Turli ishlab chigaruvchilar tayyorlagan sutni
ishlatish natijasi har xil bo’ladi. Mahsulot
o'zingizga yogadigan bo’lishi uchun turli ishlab
chigaruvchilar tayyorlagan sut markasi va navini
ishlatib ko’ring.

Sutni tayyorlash

— Sut harorati yogurt gancha vagtda tayyor
bo’lishiga ta’sir qiladi, sutning eng maqbul
harorati 40-43°C bo’lishi kerak (sut issiq bo’ladi,
lekin kuydirmaydi).

— Sutning harorati 40-43°C darajadan oshmasligi
kerak, aksincha bo’lsa yogurt tayyorlashda
ishlatiladigan lakbakteriyalar o’ladi.

— Tayyor bo’ladigan vaqtni kamaytirish, olinadigan
mahsulot sifatini yaxshilash uchun sterillangan
sutni 40-43°C darajagacha isiting.

— Sut haroratini maxsus oshxona termometri bilan
o’lchashingiz mumkin.

Diqqat! Simobli termometr ishlatish ta’qiglanadi.

— «Xom» (yangi sog’ilgan) va pasterizasiya
gilingan sutni albatta gaynatib oling, bir necha
dagiga gaynaganidan keyin sutni olib 40-43°C
darajagacha sovuting.

— Sut gaynaganda chigadigan ko’pikni olib tashlash
kerak.

Achitqi

— Tarkibidagi laktobakteriyalari 100 g da kamida
100 min. bo’ladigan tayyor tabiiy yogurtni achitqi
qilib ishlatsa bo’ladi.

— Yogurtni (1 | sutga 100 g qgo’shiladi) tayyorlab
qo’yilgan sut bilan aralashtirib bankalarga (3)
quying.

— Dorixona yoki sog’lom ovqgat do’konlarida
sotiladigan maxsus achitgini ham ishlatsa
bo’ladi. Achitgi odatda qurug aralashmaga
o’xshagan bo’ladi. Quruq achitgini bir oz sut bilan
aralashtiring, so’'ng golgan sutga qo’shing.

— O’zingiz tayyorlagan yogurtni keyingisiga achitqi
qilib ishlatsa bo’ladi. Bunday achitgi sovutgichda
7 kundan ko’p turmasligi kerak.

Idish

— Ishlatiladigan idishlarning hammasi steril
bo’lishi kerak. Qopqoqlari (2), bankalari (3),
sut qaynatiladigan idish, qoshiq va oshxona
termometrini qaynoq suvda chayish kerak.

Tayyor bo’ladigan vagqti

— Agar kerakli migdorda achitqi solingan isitilgan
sut ishlatilgan bo’lsa yogurt o’'rtacha 6 soatda
tayyor bo’ladi.

— Agar sovugroq sut ishlatilgan bo’lsa yogurt tayyor
bo’ladigan vaqt 8 soatgacha ko’payadi.

— Agar achitgi keragidan kamroq solingan bo’lsa
yogurt tayyor bo’ladigan vaqt 10-12 soatgacha
ko’payadi.

— Yogurt tayyorlagichda tayyorlangan yogurt
taxminan 2 soat sovutgichga qo'yiladi. Shunda
bakteriyalarning ko’payishi to’xtaydi va yogurt
yana ham quyuqroq bo’ladi.

Saqlanish muddati

— Tayyor gatiq mahsulotlarining saglanish muddati
mahsulot ivitilgan sharoitga (sutning sifatiga,
ishlatilgan idishning tozaligi va hk.), saglash
sharoiti va ganday sut ishlatilganiga bog’liq
bo’ladi.

— Yogurt o'rtacha 7 kungacha saglanishi mumkin.

YOGURT TAYYORLASH

— 1 litr sut tayyorlang.

— Sutga achitgi qo’shib yaxshilab aralashtiring,
aralashtirish uchun blender yoki mikser ishlatsa
bo’ladi.

— Achitqgi aralashtiriigan sutni bankalarga (3) quyib
chiging.

Eslatma: Bankalar (3) yuzasiga to’kilgan sutni nam

mato bilan artib oling.

— Bankalarni (3) jihozning ish kamerasiga qo’ying.

— Bankalar (3) qopgog’ini (1) yoping.

— Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

— «l/O» tugmasini (4) bosib jihozni ishlating,
shunda ishlayotganini ko'rsatish chirog’i yonadi.

— Murvatini (5) yogurt tayyor bo’ladigan vaqgtga
burab qo’ying («Tayyor bo’lish vagti» bo’limida
aytilgan)

— Yogurt tayyor bo’lganidan keyin tugmasini (4)
bosib jihozni o’chiring.

— Elektr vilkasini rozetkadan chiqgarib oling.

Eslatma:

— Ishlayotganida jihozni joyidan olmang!
Qopgqog’ini (1) ochmang, bankalarini (3)
olmang. Mahsulot konsistensiyasi buzilishi
mumkin.

— Ba’zan fermentasiya to’liq bo’lmasligi
mumkin, shunda yogurt suyuqroq bo’ladi,
shunday bo’lsa yogurt tayyorlashni qaytarish
kerak.

— Yogurt tayyor bo’lganidan keyin bankalarni
(3) oling, bankalar qopgog’ini (2) yoping va
bakteriya ko’payishini to’xtatish uchun 2-4 soat
sovutgichga qo’yib qo’ying.

Eslatma: Bankalarni (3) muzlatish kamerasiga

qo’ymang.

— Tayyor yogurtga meva bo’laklari, asal, myusli va
hk. qo’shish mumkin.

— Tayyor yogurtni sovutgichda 7 sutkadan ko’p
saglamang.

TOZALASH VA EHTIYOT QILISH

— Tozalashdan oldin jihozni elektrdan ajrating va
sovushini kutib turing.

— Jihozni, elektr shnurini, elektr vilkasini suvga yoki
boshqa suyuglikka solish ta’giglanadi.

— Jihozni tozalashga yuvish vositalari, qirib
tozalaydigan vositalar, eritgich ishlatish
ta’giglanadi.

— Jihoz korpusini nam mato bilan artib so’'ng quruq
mato bilan artib quriting.

— Qopqgogqlari (1, 2) va bankalarini (3) mo”tadil
yuvish vositasi solingan iliq suvda yuving, chayib,
yaxshilab quritib oling.

Diqqat: Shisha bankalarni (3) ehtiyot bo’lib

ishlating! Ularning harorati tez o’zgarmasligi kerak,

sababi shisha sinishi mumkin!

SAQLASH

— Jihozni saqglashga olib qo’yishdan oldin jihoz
korpusi, yogurt solinadigan bankalari toza va
quruq bo’lishi kerak.

— Jihozni quruq, salgin va bolalarning qo’li
yetmaydigan joyga olib qo’ying.

TO’PLAMI

1. Yogurt tayyorlagich, qopgog'i bilan — 1 dona.
2. Shisha bankalar — 6 dona.

3. Banka qopgoglari — 6 dona.

4. Qo'llanma — 1 dona.

TEXNIK XUSUSIYATLARI
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50 Hz
Eng ko'p ishlatadigan quvvati: 24 W

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirish huquqi bo’ladi.

Jihozning ishlash muddati — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy
diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga
murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglay-
digan boshqga bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini
berish sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 89/336 YAES Ko'rsatmasi

c € asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (73/23 YAES) aytil-
gan YAXS talablariga muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial num-
ber is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example,
serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[Jlata Nnpon3BOACTBA N3AENVs ykadaHa B CEPUNHOM HOMepe Ha Tabnnyke ¢ TEXHUHECKUMU OaHHbIMU.
CepuiiHblii HOMep npeacTaBnsieT coboil oavMHHAAUATU3HAYHOE 4YWUCIO, MepBble YeTbipe LMdpbl
KOTOpOro 0603HavaloT Aaty Nnpon3BoaAcTBa. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX 03HA4aeT, YTO
nsaenue 66110 NPOU3BEAEHO B MioHE (LwecToi Mmecsu,) 2006 roaa.

Kz

BylibIMHbIH LWbIFapbInFaH Mep3iMi TeXHVKanblK aAepektepi 6ap kecteaeri cepusanblk HOMIpAe KepCeTinreH.
Cepusanblk Hemip oH Gip caHHaH Typafbl, OHbIH GipiHLLI TEPT caHbl WbiFapy Mep3iMiH 6ingipeai. Mbicansl,
cepusnblk Hemip 0606xxxxxxx 6Gonca, 6yn Oyibim 2006 XbiNAblH MaycbiM avbiHAA (@nTbIHLbI ait)
XacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie repre-
zinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca nu-
marul de serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim §titku s technickymi Gidaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni ¢tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotiebic byl vyroben v ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata Bupo6HMLTBa BMpOOY BKasaHa B CEPiitHOMY HOMepi Ha TabnnyLi 3 TexHiYHUMK ganumn. Cepii-
HWUIA HOMep NpeacTaBnsie cob0l0 OAMHAALATU3HAYHE YCNO0, NEPLLI HOTMPW LMdPU SKOrO 03HAYAI0Tb
nary Bupo6HuuTBa. Hanpuknag, cepiriHnini Homep 0606xxxxxxx 03Ha4ae, LLLO BUPIO OyB BUrOTOBNEHNIA
B YePBHi (LLoCTMI Micsiuk) 2006 poky.

BEL

JlaTa BbITBOpYacLi Bblpaby nakasaHa y CepbliiHbIM Hymapbl Ha Tabniyke 3 TIXHIYHbIMI JaA3eHbIMi.
CepbliiHbl Hymap npagctaynse cabolo aasiHauuarae 4biCno, Mepllbls 4aTbipbl Ni4Obl  sikora
abasHavaloLb AaTy BbITBOPYAcLL. Hanpeiknag, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx asHavae, LWTo Bbipab Obly
3pobneH Y yapBeHi (LwocTbl Mecsw) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko’rsatilgan.
Seriya ragami o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi.
Misol uchun, seriya ragami 0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan
bo’ladi.
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