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HAND BLENDER SET

Description

Rotation speed control

. ON button “I”

. Turbo mode button «lI».

Motor unit

Blender attachment

. Whisk gear

. Whisk for beating/mixing liquid products
Mash making attachment gear
Mash making attachment

10. Chopper geared lid

11. Chopping knife

12. Chopper bowl

13. Cleaning pusher for cubic mesh
14. Pusher

15. Processing bowl geared lid

16. Cubic attachment driving shaft
17. Cubic attachment knife

18. Cubic attachment with removable mesh
19. Clamps

20. Cubic mesh

21. Processing bowl lid clamp
22.Processing bowl

23. Shredding/slicing disc
24.French fries disc

25. Potato mud shredding disc

26. Processor chopping knife
27.Processor driving shaft
28.Measuring cup lid

29. Measuring cup

30. Storage base

©E N U PN

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read this instruction

carefully. Keep this instruction for future

reference.

Use the unit for intended purposes only, as

specified in this manual. Mishandling the unit

can lead to its breakage and cause harm to the
user or damage to his/her property.

« Before using the unit for the first time, make
sure that mains voltage corresponds to the
voltage specified on the unit body.

« The blender set allows quick and effective
operation, but continuous operation time
should not exceed 1 minute while using
blender attachment, whisk, mash making
attachment and 20-30 seconds while chop-
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ping products in chopper/processor. Make
at least a two-minute interval between oper-
ation cycles.

Do not run the unit unloaded.

When using the blender attachment, cool
down hot products.

Do not use the unit outdoors.

Use only the accessories supplied.

Before using the unit for the first time, wash
all the removable parts that will contact food
thoroughly.

Before using the unit, make sure that all the
parts are set properly.

Place the bowls on a flat, stable surface.
Products should be put into the bowl before
switching the unit on.

Do not overfill the bowls with products and
watch the level of liquids.

The chopping knife blades are very sharp
and dangerous. Handle them very carefully!
If rotation of the chopping knife gets hin-
dered, unplug the unit and remove products
that prevent blade rotation carefully.
Remove products and pour out liquids from
the chopper bowl only after complete stop
of the knife.

Do not touch the rotating parts of the unit. Do
not allow hair or clothes edges get into the
rotating zone of blender blades.

Never leave the operating unit unattended.
Always unplug the unit before cleaning or if
you do not use it.

Do not use the unit near hot surfaces (gas or
electric stove, oven).

Provide that the power cord does not touch
sharp edges of furniture and hot surfaces.
Do not pull the power cord and do not twist it.
Do not touch the plug with wet hands.

Do not use the unit if the power cord is dam-
aged.

Do not try to repair the unit by yourself. If
there are any damages in the unit, apply to
the authorized service center.

In order to avoid risk of electric shock or fire,
do not immerse the unit, the power cord and
the power plug of the unit into water or other
liquids. If the unit was dropped into water:
do not touch water;
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— unplug the unit immediately, and only then
take it out of water;

— apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.

« For children safety do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.
Attention! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger
of suffocation!

« Do not allow children to use the unit as a toy.

» Close supervision is necessary when chil-
dren or disabled persons are near the oper-
ating unit.

< This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all
the necessary instructions by a person who
is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger that can
be caused by improper usage of the unit.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USAGE ONLY

Before using the unit

Note: /In case of unit transportation or storage

at low temperature it is necessary to keep it for

at least two hours at room temperature before
switching on.

— Wash the attachments that will contact prod-
ucts with warm water and a neutral detergent
and dry them thoroughly before use.

- Wipe the motor unit (4), whisk gear (6), chop-
per (10) and processing bowl (15) geared lids
with a soft slightly damp cloth.

Attention!

— Do not immerse the motor unit (4), whisk
gear (6), mash making attachment gear (8),
chopper geared lid (10), processing bowl
geared lid (15), power cord and power plug
into water or any other liquids.

— Do not put the attachments and bowls in a
dish washing machine.

Operation time

Continuous operation time with attachments (5,
7, 9) should not exceed 1 minute. Operation time
with the chopper or processor should not exceed
20-30 seconds. Make at least a two-minute
interval between operation cycles.
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USING THE BLENDER ATTACHMENT
Warning: Before assembling make sure that
the power plug is not inserted into the socket.

« Insert the blender attachment (5) into the
motor unit (4), and turn it counterclockwise
until bumping.

« Insert the plug into the socket.

« Immerse the blender attachment (5) into the
bowl with products that you want to chop/
mix; you can use the measuring cup (29)
for it.

Note: When using the measuring cup (29) for

chopping/mixing the products the amount

of ingredients should not exceed 200 ml.

Otherwise the mixed products can splash.

« To switch the blender on press and hold the
button (2). Set the required operation speed
1-20 using the control (1). Use this operation
mode for mixing liquid products.

« If you press and hold the button (3), the unit
will switch on at maximum rotation. Use this
operation mode for combined processing of
liquid and hard products.

Note:

— Products should be put into the bowl before
switching the unit on.

— Before starting to chop/mix, we recommend
to peel fruit, remove inedible parts, such as
bones, and cut fruit into 2x2 cm cubes.

« After you finish using the unit, take the plug
out of the socket and remove the blender
attachment (5) by turning it clockwise.

Attention!

— Do not remove the blender attachment (5)
during blender operation.

— In order not to damage the blades, do not
process too hard products such as cereals,
rice, spices, coffee beans, ice, cheese, fro-
zen food.

— If the products are difficult to process, add
some liquid into the bowl.

Using the whisk

Use the whisk attachment (7) to make cream,
biscuit dough or to mix ready desserts only.
WARNING: Before assembling make sure that
the power plug is not inserted into the socket.

» Insert the whisk (7) into the gear (6).
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« Insert the whisk gear (6) into the motor unit (4),
and turn it counterclockwise until bumping.

* Insert the plug into the socket.

« Put the whisk (7) into the bowl with products.

« Set the required operation speed 1-20 using
the control (1).

« To switch the blender on press and hold the
button (2). Use this operation mode for mix-
ing liquid products.

« If you press and hold the button (3), the unit
will switch on at maximum rotation.

« After you finish using the unit, take the plug
out of the socket, disconnect the whisk (7)
from the gear (6) and disconnect the gear
(6) from the motor unit (4) by turning it clock-
wise.

Attention!

— Do not use the whisk (7) to make tight dough.

— Products for beating/mixing should be put
into the bowl before switching the unit on.

USING THE MASH MAKING ATTACHMENT

Attention!

— The attachment (9) is used to make mash
from boiled potatoes, carrot or other veg-
etables.

— To make mash it is recommended to use
mealy sorts of potato.

— Do not immerse the mash making attach-
ment into boiling liquids, for example, when
cooking soup.

— Do not use the attachment (9) for process-
ing hard products and products that haven’t
passed temperature processing, because it
can damage the attachment.

Warning: Before assembling make sure that the

power plug is not inserted into the socket.

» Insert the attachment (9) into the gear (8).

« Insert the attachment gear (8) into the motor
unit (4), and turn it counterclockwise until
bumping.

* Insert the plug into the socket.

« Put the attachment (9) into the bowl with
products.

« Set the required operation speed 1-20 using
the control (1).

* To switch the blender on press and hold the
button (2).

« When the button (3) is pressed, the unit oper-
ates at maximal rotation speed.
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« After you finish using the unit, take the plug
out of the socket, disconnect the gear (8)
from the motor unit (4) by turning it clock-
wise.

Using the mini-chopper

The mini-chopper is used to chop meat, onion,

herbs, garlic, vegetables and fruit.

Attention!

— Do not chop very hard products, such as
nutmegs, coffee beans and cereals.

Before you start chopping:

+ Remove bones, sinews and cartilage from
meat.

« Cut meat, onion, garlic, carrot etc. into
approximately equal slices.

+ When chopping greens, remove stems of
herbs.

To achieve the best results refer to the table
below.

Product type | Weight | Approximate
processing time
Meat 250g. |15sec.
(1 cm slices)
Greens 50g. 10 sec.
Bread 80g. 8 sec.
Soft fruit 200g. |8sec.
Chopping
Warning:

-  Before assembling make sure that the
power plug is not inserted into the socket.

= Be careful - the knife is very sharp! Always
hold the knife by the upper plastic end.

« Remove the plastic protection from the
blades and set the knife (11) on the axis of
chopper bowl.

» Put the products into the chopper bowl (12).

+ Put the geared lid (10) on the bowl (12)
by matching the ledges on the lid with the
grooves on the bowl and turn it clockwise
until bumping.

« Insert the motor unit (4) into the geared lid
(10) and turn the motor unit (4) clockwise
until bumping.

« Insert the plug into the socket.
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+ Set the required operation speed 1-20 using
the control (1).

« To switch the blender on press and hold the
button (2).

« When the button (3) is pressed, the unit oper-
ates at maximal rotation speed.

* During operation hold the motor unit (4) with
one hand and the chopper bowl (12) with
another hand.

« After you finish using the chopper, take the
plug out of the socket, disconnect the motor
unit (4) from the geared lid (10) by turning it
counterclockwise.

* Remove the geared lid (10) by turning it coun-
terclockwise.

» Carefully remove the knife (11) taking it by the
upper plastic end.

« Take the chopped products out of the chop-
per bowl (12).

+ Clean, wash and dry all the used parts imme-
diately after the end of operation.

* Put the knife (11) into a plastic protective
cover.

Attention!

Continuous operation time of the unit should not

exceed 20-30 seconds.

Follow the described sequence of operations

strictly.

USING THE CHOPPING KNIFE (26)

Attention!

— Do not chop very hard products, such as nut-
megs, coffee beans and cereals.

Before you start chopping:

- Remove bones, sinews and cartilage from
meat.

- Cut meat, onion, garlic, carrot etc. into
approximately equal slices.

- When chopping greens, remove stems of
herbs.

Chopping

Warning:

- Before assembling make sure that the power

plug is not inserted into the socket.

- Do not overload the processing bowl!

Caution: The blades are very sharp!

+ Set the driving shaft (27) on the axis of the
processing bowl (22).
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+ Remove the plastic protective cover from the
blades of the knife (26) and set the knife (26)
on the spline of the driving shaft (27).

« Put the products into the processing bowl
(22).

« Put the geared lid (15) on the bowl (22).

+ Press the clamp (21) and turn the geared lid
(15) counterclockwise to the position “©”,
release the clamp (21) and check the fixation
of the geared lid (15).

* Put the motor unit (4) on the geared lid (15)
and turn it clockwise until fixing.

* Insert the plug into the socket.

« Set the required speed 1-20 using the con-
trol (1).

« To switch the blender on press and hold the
button (2).

« When the button (3) is pressed, the knife
rotates at maximal rotation speed.

» During operation hold the motor unit (4) with
one hand and the bowl (22) with the other
hand.

« After you finish using the unit, take the plug
out of the socket, disconnect the motor unit
(4) from the geared lid (15) by turning it coun-
terclockwise.

+ Then remove the geared lid (15) from the
bowl (22) by pressing the clamp (21) and
turning the lid (15) clockwise.

« Carefully remove the knife (26) taking the
upper end of the driving shaft.

+ Take the chopped products out of the pro-
cessing bowl (22).

« Clean, wash and dry all the used parts imme-
diately after the end of operation.

- Put the knife (26) into a plastic protective
cover.

Attention! Continuous operation time of the unit

should not exceed 20-30 seconds.

USING THE DISCS (SHREDDING/SLICING,

FRENCH FRIES, POTATO MUD)

+ Set the driving shaft (27) on the axis of the
bowl (22).

« Set the required disc (23, 24, 25) on the driv-
ing shaft (27).

» Put the geared lid (15) on the bowl (22).

« Press the clamp (21) and turn the geared lid
(15) counterclockwise to the position “©”,
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release the clamp (21) and check the fixation
of the geared lid (15).

Put the motor unit (4) on the geared lid (15)
and turn it clockwise until fixing.

Insert the plug into the socket.

Set the required speed 1-20 using the con-
trol (1).

To switch the blender on press and hold the
button (2).

When the button (3) is pressed, the disc
rotates at maximal rotation speed.

Place the products into the lid chute (15), use
the pusher (14) for products feeding. Press
the pusher gently for products feeding.

After you finish using the unit, take the plug
out of the socket, disconnect the motor unit
(4) from the geared lid (15) by turning it coun-
terclockwise.

Then remove the geared lid (15) from the
bowl (22) by pressing the clamp (21) and
turning the lid clockwise.

Carefully remove the disc.

Take the chopped products out of the pro-
cessing bowl (22).

Clean, wash and dry all the used parts imme-
diately after the end of operation.

USING THE CUBIC ATTACHMENT

Use the cubic attachment for cutting fruit and
boiled vegetables.

Attention!

Do not process hard and frozen food. It can
damage the cubic attachment.

Warning:

Before assembling make sure that the power
plug is not inserted into the socket.

Open the clamps (19), set the knife (17) on
the cubic attachment (18) and fix it with the
clamps (19).

Match the groove on the cubic attachment
(18) with the ledge inside the processing bowl
(22) (near the handle) and install the attach-
ment in the bowl (22) (PIC. 1)

Set the driving shaft (16) into the attachment
(18).

Note: Check whether the attachment ( 18) is set
properly, otherwise the processor lid ( 18) will not
close.

Put the geared lid (15) on the bowl (22).
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Press the clamp (21) and turn the geared lid
(15) counterclockwise to the position “©”,
release the clamp (21) and check the fixation
of the geared lid (15).

Put the motor unit (4) on the geared lid (15)
and turn it clockwise until fixing.

Insert the plug into the socket.

Set the required speed 1-20 using the con-
trol (1).

To switch the blender on press and hold the
button (2).

When the button (3) is pressed, the knife
rotates at maximal rotation speed.

Place the products into the lid chute (15), use
the pusher (14) for products feeding. Press
the pusher gently for products feeding.

After you finish using the unit, take the plug
out of the socket, disconnect the motor unit
(4) from the geared lid (15) by turning it coun-
terclockwise.

Then remove the geared lid (15) from the
bowl (22) by pressing the clamp (21) and
turning the lid clockwise.

Carefully remove the attachment (18).

Take the chopped products out of the pro-
cessing bowl (22).

Clean, wash and dry all the used parts imme-
diately after the end of operation.

CLEANING THE UNIT

After the end of operation or before cleaning
always switch the unit off and unplug it.
Clean, wash and dry all the used parts imme-
diately after the end of operation.

It is recommended to wash all removable
parts in warm water with neutral detergent.
You can wash the discs in the dishwasher.
For easy cleaning the cubic mesh (20), take
it out of the attachment (18) and remove the
remaining products with a pusher (13).

After processing of salty or sour products
rinse the used attachments with water imme-
diately.

Clean the motor unit (4) with a damp cloth.
Do not use coarse sponges, abrasives and
solvents to clean the unit.

Do notimmerse the motor unit (4), whisk gear
(6), mash making attachment gear (8), chop-
per geared lid (10), processing bowl geared
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lid (15) into water or any other liquids, do not
wash them in a dishwasher.

« For easy cleaning of the mash making attach-
ment (9), it is provided with removable pad-
dles. Place the attachment (9) so that the
paddles are turned towards you, unscrew
the clamp carefully by turning it clockwise
(left thread) and remove the paddles, wash
them, wash the attachment (9) provided that
no detergent solution gets inside the attach-
ment. Dry and assemble the attachment (9),
install the paddles and fix them with the
clamp by turning it counterclockwise (left
thread).

«  While possessing products with strong dye-
ing properties (for instance carrot or beet-
root) the attachments or bowls can get col-
ored, wipe them with a cloth dampened in
vegetable oil.

STORAGE

+ Clean and dry the attachments thoroughly
before taking them away for storage.

« Do not wind the power cord around the motor
unit.

« Keep the blender set away from children in a
dry cool place.

DELIVERY SET

Motor unit - 1 pc.

Blender attachment — 1 pc.
Whisk gear — 1 pc.
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Whisk — 1 pc.

Mash making attachment gear - 1 pc.
Mash making attachment - 1 pc.
Geared lid - 1 pc.

Chopping knife — 1 pc.

Chopper bowl - 1pc.

Processing bowl — 1pc.

Measuring cup — 1pc.

Base - 1 pc.

Instruction manual - 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICTAIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Power consumption: 800 W

The manufacturer preserves the right to
change the specifications of the unit without a
preliminary notification.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt
must be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the
c Council Directive 89/336/EEC and to
the Low Voltage Regulation (73/23 EEC)
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STABMIXER-SET

Beschreibung

Regler der Aufsatzdrehgeschwindigkeit

Ein-/Ausschalttaste «I»

Taste des TURBO-Betriebs «lI»

Motoreinheit

Stabmixeraufsatz

Schlagbesengetriebe

Schlagbesen flirs Schlagen/Mischen von

flissigen Nahrungsmitteln

8. Kartoffelpliree-Aufsatzgetriebe

9. Kartoffelpliree-Aufsatz

10. Getriebedeckel des Zerkleinerungsbehalters

11. Zerkleinerungsmesser

12. Zerkleinerungsbehalter

13. Reinigungsschieber des
Wiirfelschnneideaufsatznetzes

14. Schieber

15. Getriebedeckel der Prozessorschale

16. Antriebswelle des Wiirfelschneideaufsatzes

17. Messer des Wirfelschneideaufsatzes

18. Wirfelschneideaufsatz mit dem abnehmba-
ren Netz

19. Halterungen

20.Wirfelschneidenetz

21. Sperrtaste des Prozessorschalendeckels

22.Prozessorschale

23. Reibeisenscheibe

24. Pommes-Frittes-Schneidescheibe

25. Reibeisenscheibe flr die Zubereitung von
Kartoffelplatzchen

26.Zerkleinerungsmesser des Prozessors

27. Antriebswelle des Prozessors

28. Messbecherdeckel

29. Messbecher

30. Aufbewahrungsuntersatz

No o kwp =

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Geréts lesen
Sie diese Betriebsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie diese fiir weitere Referenz
auf.

Nutzen Sie das Gerat nur bestimmungsgemas,
wie es in dieser Bedienungsanleitung
beschrieben ist. Nicht ordnungsgemaBe
Nutzung des Gerats kann zu seiner Storung
flihren, einen gesundheitlichen und materiellen
Schaden beim Nutzer hervorrufen.
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Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, pri-
fen Sie, ob die Spannung lhres Gerats mit der
Netzspannung Ihres Hauses tbereinstimmt.
Das Stabmixer-Set ermoglicht einen schnel-
len und effektiven Betrieb, die ununterbro-
chene Betriebsdauer soll jedoch 1 Minute
bei der Nutzung des Stabmixeraufsatzes,
Schlagbesens und Kartoffelplireeaufsatzes
und20-30SekundenbeiderZerkleinerungvon
Nahrungsmitteln im Zerkleinerungsbehalter/
Prozessor nicht Ubersteigen. Intervalle zwi-
schen den Betriebszyklen sollen nicht weni-
ger als zwei Minuten betragen.

Das Gerat nicht leer laufen lassen.

Lassen Sie heiBe Nahrungsmittel bei der
Nutzung des Stabmixeraufsatzes abkiihlen.
Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu
nutzen.

Nutzen Sie nur Gerateteile,
Lieferungsumfang gehoren.

Vor der ersten Inbetriebnahme waschen Sie
sorgfaltig alle abnehmbaren Teile, die mit
Nahrungsmitteln in Berlihrung kommen wer-
den.

Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme
des Gerats, dass alle abnehmbaren
Ersatzteile richtig angesetzt sind.

Stellen Sie die Schalen auf eine gerade sta-
bile Oberflache.

Legen Sie Nahrungsmittel in den
Zerkleinerungsbehalter vor der Einschaltung
des Gerats ein.

Es ist nicht gestattet, den
Zerkleinerungsbehalter mit Nahrungsmitteln
zu Uberlasten, beachten Sie den Fiillstand
der zugegebenen Flissigkeiten.
Schneidmesser des Zerkleinerers sind sehr
scharf und gefahrlich. Gehen Sie damit vor-
sichtig um!

Trennen Sie das Gerat im Falle der unvorge-
sehenen Unterbrechung der Drehung des
Zerkleinerungsmessers vom Stromnetz ab
und entfernen Sie vorsichtig Nahrungsmittel,
die das Messerdrehen blockieren.

Nehmen Sie Nahrungsmittel aus den
Schalen heraus nur nach der vollstandigen
Unterbrechung des Messerbetriebs.

Es ist nicht gestattet, drehende Teile des
Gerats zu berihren. Halten Sie Haare oder
Kleidungskanten vom Messerdrehbereich
der des Stabmixeraufsatzes fern.

die zum
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« Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie
unbeaufsichtigt.

« Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz immer
ab, wenn Sie es langere Zeit nicht nutzen
oder vor der Reinigung.

» Nutzen Sie das Gerat nie in der Nahe von
heiBen Oberflachen (Gas oder elektrischer
Herd, Backofen).

« Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heiBe
Oberflaichen oder scharfe Kanten nicht
berthrt.

« Es ist nicht gestattet, das Netzkabel zu zie-
hen und es abzudrehen.

- Greifen Sie nie den Netzstecker mit nassen
Handen.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen,
wenn das Netzkabel beschadigt ist.

« Versuchen Sie es nicht, das Gerat selbstan-
dig zu reparieren. Im Falle der Beschadigung
wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

+ Tauchen Sie das Gerat nie ins Wasser oder
andere Flissigkeiten, um das Stromschlag-
und Brandrisiko zu vermeiden. Falls das
Gerat ins Wasser gefallen ist:

« - beriihren Sie das Wasser nicht;

« - ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der
Steckdose, danach holen Sie das Gerat aus
dem Wasser;

+ - wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundenservicedienst, um das Gerat zu pri-
fen oder zu reparieren.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet
werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten

oder Folien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

- Es st nicht gestattet, das Gerat den Kindern
als Spielzeug zu geben.

+ Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in
den Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder
behinderte Personen wahrend der Nutzung
des Gerats in der Nahe aufhalten.

- Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer
wenn die Person, die fir ihre Sicherheit ver-
antwortlich ist, ihnen entsprechende und
verstandliche Anweisungen Uber sichere
Nutzung des Gerats und die Gefahren bei
seiner falschen Nutzung gibt.
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DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

VORBEREITUNG ZUR INBETRIEBNAHME
Anmerkung: Falls das Geréat unter niedrigen
Temperaturen transportiert oder aufbewahrt
wird, lassen Sie es vor der Nutzung bei der
Raumlufttemperatur nicht weniger als zwei
Stunden stehen.

Vor der ersten Inbetriebnahme des
Gerats waschen Sie die Aufsatze, die mit
Nahrungsmitteln in Berlihrung kommen
werden, mit Warmwasser und neutralen
Waschmittel, und trocknen Sie diese sorg-
faltig ab.

Wischen Sie die Motoreinheit (4), das
Schlagbesengetriebe (6) Getriebedeckel
des Zerkleinerungsbehdlters (10) und des
Prozessors (15), wischen Sie sie mit einem
weichen leicht angefeuchteten Tuch ab.
Achtung!

Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit
(4), das Schlagbesengetriebe (6), das
Kartoffelplireeaufsatzgetriebe (8), den
Getriebedeckel des Zerkleinerungsbehalters
(10), den Getriebedeckel der
Prozessorschale (15), das Netzkabel und
den Netzstecker ins Wasser oder andere
Fliissigkeiten zu tauchen.

Es ist nicht gestattet, die Aufsédtze des Geréts
in der Geschirrspiilmaschine zu waschen.

BENUTZUNGSDAUER

Die Dauer der kontinuierlichen Benutzung der
Aufsatze (5,7,9) soll 1 Minute nicht Giberschreiten.
Bei der Nahrungsmittelverarbeitung im
Zerkleinerungsbehalter oder im Prozessor
soll die Benutzungsdauer 20-30 Sekunden
nicht Uberschreiten. Benutzen Sie das Gerat
mit Pausen von nicht weniger als zwei Minuten
zwischen den Betriebszyklen.

NUTZUNG DES STABMIXERAUFSATZES

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem

Zusammenbau des Geréts, dass der Stecker an

die Steckdose nicht angeschlossen ist.

» Setzen Sie den Stabmixeraufsatz (5) in die
Motoreinheit (4) ein, drehen Sie ihn entgegen
dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.
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+ Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose.

» Tauchen Sie den Stabmixeraufsatz (5) in
einen Behdlter mit Nahrungsmitteln, die Sie
mixen/zerkleinern mochten, ein, dafiir kon-
nen Sie den Messbecher (29) benutzen.

Anmerkung: Bei der Nutzung  des

Messbechers flir das Mixen/Zerkleinerung

von Nahrungsmitteln darf das Zutatenvolumen

200 ml nicht (iberschreiten. Andernfalls ist die

Verspriihung der mixenden Zutaten méglich.

*+ Um das Gerat einzuschalten, driicken und
halten Sie die Taste (2). Setzen Sie die
gewtlinschte Betriebsgeschwindigkeit 1-20
mit dem Regler (1). Benutzen Sie diesen
Betrieb flr gemeinsame Bearbeitung von
fliissigen Nahrungsmitteln.

+ Beim Driicken und Halten der Taste (3) wird
das Gerat mit maximaler Geschwindigkeit
funktionieren. Benutzen Sie diesen Betrieb
flir gemeinsame Bearbeitung von fliissigen
und harten Nahrungsmitteln.

Anmerkung:

Die Nahrungsmittel sollen in den Behélter

vor der Einschaltung des Geréats eingelegt

werden.

Es wird empfohlen, alle nicht essbaren Reste,

wie z.B. Fruchtkerne vor der Zerkleinerung/

dem Mixen von Frichten zu entfernen,

Friichte in Stiicke ca. 2x2 cm zu schneiden.

+ Trennen Sie das Gerat nach der Nutzung
vom Stromnetz ab, danach nehmen Sie den
Stabmixeraufsatz (5) ab, indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen.

Achtung!

Es ist nicht gestattet, den Stabmixeraufsatz

(5) wéhrend des Betriebs des Geréts abzu-

nehmen.

Um die Beschddigung von Messern des

Gerdts zu vermeiden, nutzen Sie es fir

Bearbeitung solcher harten Nahrungsmittel,

wie Grliitzen, Reis, Gewiirze, Kaffeebohnen,

Eis, Ké&se, eingefrorene Nahrungsmittel

nicht.

Wenn die Nahrungsmittel schwer zu bear-

beiten sind, geben Sie eine kleine Menge

Wasser zu.

VT-1480.indd 11
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NUTZUNG DES SCHLAGBESENS
Nutzen Sie den Schlagbesenaufsatz (7) nur fir
Cremeschlagen, Zubereitung von Biskuitteig
oder Mischen von fertigen Desserts.
Warnung: Vergewissern Sie sich vor dem
Zusammenbau des Geréts, dass der Netzstecker
an die Steckdose nicht angeschlossen ist.
- Setzen Sie den Schlagbesen (7)
Schlagbesengetriebe (6) auf.
Setzen Sie das Schlagbesengetriebe (6)
in die Motoreinheit (4) ein, drehen Sie es
entgegen dem Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag.
Stecken Sie den
Steckdose.
Tauchen Sie den Schlagbesen (7) in den
Behalter mit Nahrungsmitteln.

ins

Netzstecker in die

Wahlen Sie die notwendige
Betriebsgeschwindigkeit 1-20 mit dem
Regler (1).

Um das Gerat einzuschalten, dricken
und halten Sie die Taste (2). Benutzen Sie
diesen Betrieb flir das Mixen von fllissigen
Nahrungsmitteln.
Beim Driicken und Halten der Taste (3) wird
das Gerat mit maximaler Geschwindigkeit
funktionieren
Trennen Sie das Gerat nach der Nutzung vom
Stromnetz ab, nehmen Sie den Schlagbesen
(7) vom Getriebe (6) ab, nehmen Sie das
Getriebe (6) von der Motoreinheit (4) ab,
indem Sie es im Uhrzeigersinn drehen.
Achtung!
Es ist nicht gestattet, den Schlagbesen (7)
flir den festen Teig zu nutzen.
Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behélter
vor der Einschaltung des Geréts ein.

NUTZUNG KARTOFFELPUREE-
AUFSATZES

Achtung!

— Der Aufsatz (9) wird fiir Plreezubereitung
aus gekochten Kartoffeln, Méhre oder ande-
rem Gemlise benutzt.

Flir die Plireezubereitung ist es empfohlen
fallende Kartoffelsorten zu benutzen.

Es ist nicht gestattet, den Kartoffelpuree-
Aufsatz in kochende Fliissigkeiten, z.B. wah-
rend der Suppenzubereitung zu tauchen.

DES
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— Es ist nicht gestattet, den Aufsatz (9) flir
die Bearbeitung von festen Nahrungsmitteln,
sowie Nahringsmittel ohne vorherige
Temperaturbearbeitung zu benutzen. Es
kann zu der Aufsatzbesch&digung fiihren.

Warnung: Vergewissern Sie sich vor dem

Zusammenbau des Geréts, dass der Netzstecker

an die Steckdose nicht angeschlossen ist.

- Setzen Sie den Aufsatz (9) ins Getriebe (8)
auf.

+ Setzen Sie das Aufsatzgetriebe (8) in die
Motoreinheit (4) ein und drehen Sie es ent-
gegen dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

+ Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose.

« Tauchen Sie den Aufsatz (9) in den Behalter
mit Nahrungsmitteln.

« Wahlen Sie die notwendige
Betriebsgeschwindigkeit 1-20 mit dem
Regler (1).

« Um das Gerat einzuschalten, driicken und
halten Sie die Taste (2).

+ Beim Driucken und Halten der Taste (3) wird
das Gerat mit maximaler Geschwindigkeit
funktionieren.

+ Trennen Sie das Gerat nach der Nutzung vom
Stromnetz ab, nehmen Sie das Getriebe (8)
von der Motoreinheit (4) ab, indem Sie es im
Uhrzeigersinn drehen.

NUTZUNG DES MINI-ZERKLEINERERS

Der Mini-Zerkleinerer ist fur die Zerkleinerung
von Fleisch, Zwiebeln, Wirzgrasern, Knoblauch,
Obst und Gemise bestimmt.

Achtung!

- Esistnicht gestattet, sehr harte Nahrungsmittel
im Gerdt zu zerkleinern, wie z.B. Muskatniisse,
Kaffeebohnen und Getreide.

Vor der Zerkleinerung:

« Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel
aus dem Fleisch.

< Schneiden Sie Fleisch, Zwiebeln, Knoblauch,
Mohren usw. in kleinen Stiickchen derselben
GroBe.

+ Entfernen Sie Stangel bei Zerkleinerung von
Krautern.

Um die optimalen Zerkleinerungsergebnisse
zu erzielen, nutzen Sie die Angaben, die in der

VT-1480.indd 12
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Tabelle angegeben sind.

Nahrung- |Gewicht | Bearbeitungszeit ca.
smitteltyp

Fleisch 25049 15 Sek.

(Stucken,

Dicke 1cm)

Griine 509 10 Sek.

Brot 80g 8 Sek.
Weiches|[200g 8 Sek.

Obst

Zerkleinerung

Warnung:

- Vergewissern Sie sich vor dem Zusammenbau

des Gerdts, dass der Netzstecker an die

Steckdose nicht angeschlossen ist.

- Vorsicht - Das Messer ist sehr scharf! Halten Sie

das Messer immer am oberen Plastikendstlick.

+ Nehmen Sie den Plastikschutz von den
Messerklingenund stellen Sie das Messer (11)
auf die Achse des Zerkleinerungsbehalters
auf.

« Legen Sie Nahrungsmittel
Zerkleinerungsbehalter (12).

- Setzen Sie den Getriebedeckel (10) auf den
Zerkleinerungsbehalter (12) ein, drehen Sie
ihn bis zum Anschlag im Uhrzeigersinn, so
dass die Vorspriinge am Getriebedeckel mit
den Vertiefungen des Behalters (12) zusam-
menfallen.

+ Setzen Sie die Motoreinheit (4) in den
Getriebedeckel (10) ein und drehen Sie die
Motoreinheit (4) im Uhrzeigersinn bis zum

in den

Anschlag.

+ Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose.

« Wahlen Sie die notwendige
Betriebsgeschwindigkeit 1-20 mit dem
Regler (1).

+ Um das Gerat einzuschalten, driicken und
halten Sie die Taste (2).

- Beim Driicken der Taste (3) wird das Gerat
mit maximaler Geschwindigkeit funktionie-
ren.

- Halten Sie wahrend des Betriebs die
Motoreinheit (4) mit einer Hand und den
Zerkleinerungsbehdlter (12) mit der anderen.

« Trennen Sie das Gerat nach der Nutzung des
Zerkleinerers vom Stromnetz ab, nehmen
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Sie die Motoreinheit (4) vom Getriebedeckel
(10) ab, indem Sie sie entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen.

+ Nehmen Sie den Getriebedeckel ab, indem
Sie sie entgegen dem Uhrzeigersinn drehen.

+ Nehmen Sie das Zerkleinerungsmesser vor-
sichtig (11) heraus. Halten Sie es dabei am
Plastikendsttick.

+ Nehmen Sie zerkleinerte Nahrungsmittel aus
dem Zerkleinerungsbehalter (12) heraus.

« Waschen Sie alle benutzen Teile sofort nach
dem Betriebsabschluss, splilen Sie und
trocknen Sie diese sorgfaltig ab.

- Legen Sie das Messer (11)
Plastikschutz ein.

Achtung!

Die kontinuierliche Betriebsdauer darf 20-30

Sekunden nicht liberschreiten.

Halten Sie sich genau an den beschriebenen

Wirkungsverlauf.

in den

NUTZUNG DES ZERKLEINERUNGSMESSERS
(26)

Achtung!

- Esistnicht gestattet, sehr harte Nahrungsmittel

im Gerdt zu zerkleinern, wie z.B. Muskatnlisse,

Kaffeebohnen und Getreide.

Vor der Zerkleinerung:

< Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel
aus dem Fleisch.

« Schneiden Sie Fleisch, Zwiebeln, Knoblauch,
Mohren usw. in kleinen Stlickchen derselben
GroBe.

- Entfernen Sie Stangel bei Zerkleinerung von
Krautern.

Zerkleinerung

Warnung:

- Vergewissern Sie sich vor dem Zusammenbau
des Gerdts, dass der Netzstecker an die
Steckdose nicht angeschlossen ist.

- Uberfiillen Sie die Prozessorschale nicht (22)

Vorsicht:

scharf!

- Setzen Sie die Antriebswelle (27) auf die
Achse der Prozessorschale (22) ein.

+ Nehmen Sie den Plastikschutz von den
Messerklingen (26) und stellen Sie das

Die Messerklingen sind sehr

VT-1480.indd 13

Messer (26) auf Schlitzen der Antriebswelle
(27) auf.

« Legen Sie Nahrungsmittel in die
Prozessorschale (22).

« Setzen Sie den Getriebedeckel (15) auf die
Schale (22) ein.

« Dricken Sie die Sperrtaste des
Prozessorschalendeckels (21) und drehen
Sie den Getriebedeckel (15) entgegen dem
Uhrzeigersinn in die Position “©”, lassen
Sie die Sperrtaste (21) und priifen Sie die
Fixierung des Getriebedeckels (15).

+ Setzen Sie die Motoreinheit (4) in den
Getriebedeckel (15) ein und drehen Sie sie
im Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

- Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose.

« Wahlen Sie die notwendige
Betriebsgeschwindigkeit 1-20 mit dem
Regler (1).

+ Um das Gerat einzuschalten, driicken und
halten Sie die Taste (2).

« Beim Driicken der Taste (3) wird das Messer
mit maximaler Geschwindigkeit rotieren.

+ Halten Sie wahrend des Betriebs die
Motoreinheit (4) mit einer Hand und die
Schale (22) mit der anderen.

« Trennen Sie das Gerat nach der Nutzung des
Gerats vom Stromnetz ab, nehmen Sie die
Motoreinheit (4) vom Getriebedeckel (15) ab,
indem Sie sie entgegen dem Uhrzeigersinn
drehen.

+ Dann nehmen Sie den Getriebedeckel
(15) von der Schale (22) ab, indem Sie die
Taste (21) driicken und den Deckel (15) im
Uhrzeigersinn drehen.

* Nehmen Sie das Zerkleinerungsmesser (26)
vorsichtig heraus, halten Sie dabei den obe-
ren Teil der Antriebswelle (27).

«  Nehmen Sie zerkleinerte Nahrungsmittel aus
dem Zerkleinerungsbehalter (22) heraus.

«  Waschen Sie alle benutzen Teile sofort nach
dem Betriebsabschluss, spiilen Sie und
trocknen Sie diese sorgfaltig ab.

+ Legen Sie das Messer (26)
Plastikschutz ein.

Achtung!

Die kontinuierliche Betriebsdauer darf 20-30

Sekunden nicht liberschreiten.

in den
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NUTZUNG VON SCHEIBEN (REIBEISEN/
SCHNEIDESCHEIBEN FUR POMMES-
FRITTES, KARTOFFELPLATZCHEN)

Setzen Sie die Antriebswelle (27) auf die
Achse der Prozessorschale (22) ein.

Setzen Sie die bendtigte Scheibe (23, 24, 25)
auf die Antriebswelle (27) ein.

Setzen Sie den Getriebedeckel (15) auf die
Schale (22) ein.

Driicken Sie die Sperrtaste des
Prozessorschalendeckels (21) und drehen
Sie den Getriebedeckel (15) entgegen dem
Uhrzeigersinn in die Position “©”, lassen
Sie die Sperrtaste (21) und priifen Sie die
Fixierung des Getriebedeckels (15).

Setzen Sie die Motoreinheit (4) in den
Getriebedeckel (15) ein und drehen Sie sie
im Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose.
Wahlen Sie die notwendige
Betriebsgeschwindigkeit 1-20 mit dem
Regler (1).

Um das Geréat einzuschalten, driicken und
halten Sie die Taste (2).

Beim Drilicken der Taste (3) wird die Scheibe
mit maximaler Geschwindigkeit rotieren.

Legen Sie die Nahrungsmittel in
die Getriebedeckel6ffnung (15), zur
Nahrungsmittelzufuhr nutzen Sie den

Schieber (14). Driicken Sie den Schieber
leicht um die Zufuhr der Nahrungsmittel zu
gewahrleisten.

Trennen Sie das Gerat nach der Nutzung vom
Stromnetz ab, nehmen Sie die Motoreinheit
(4) vom Getriebedeckel (15) ab, indem Sie
sie entgegen dem Uhrzeigersinn drehen.
Danach nehmen Sie den Getriebedeckel von
der Schale (22) ab, indem Sie die Taste (21)
dricken und den Deckel im Uhrzeigersinn
drehen.

Nehmen Sie die Scheibe vorsichtig heraus.
Nehmen Sie zerkleinerte Nahrungsmittel aus
dem Zerkleinerungsbehalter (22) heraus.
Waschen Sie alle benutzen Teile sofort nach
dem Betriebsabschluss, spililen Sie und
trocknen Sie diese sorgfaltig ab.
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NUTZUNG DES
WURFELSCHNEIDEAUFSATZES
Der Wiurfelschneideaufsatz wird fir das
Schneiden von Obst und gekochtem Gemise
benutzt.

Achtung!

— Es ist nicht gestattet, harte Zutaten, sowie
gefrorene Nahrungsmittel zu verarbeiten.
Sie kénnen den Wiirfelschneideaufsatz
beschadigen.

Warnung:

- Vergewissern Sie sich vor dem Zusammenbau
des Geréts, dass der Netzstecker an die
Steckdose nicht angeschlossen ist.

+ Machen Sie die Halterungen (19)
auf, stellen Sie das Messer auf den
Wiirfelschneideaufsatz (18) auf und fixieren
Sie es mit den Halterungen (19).

+ Passen Sie die Rast dem
Wiirfelschneideaufsatz (18) mit dem
Vorsprung im inneren der Prozessorschale
(22) (am Griff der Schale) an und stellen Sie
den Aufsatz in die Schale (22) ein. (ABB 1)

- Setzen Sie die Antriebswelle (16) in den
Aufsatz (18).

Anmerkung: Beachten Sie die korrekte

Einsetzung des Aufsatzes (18), sonst wird der
Getriebedeckel ( 15) nicht schlieBen.

- Setzen Sie den Getriebedeckel (15) auf die
Schale (22) ein.

+ Dricken Sie die Sperrtaste (21) und dre-
hen Sie den Getriebedeckel (15) entgegen
dem Uhrzeigersinn in die Position “©”, lassen
Sie die Sperrtaste (21) und priifen Sie die
Fixierung des Getriebedeckels (15).

- Setzen Sie die Motoreinheit (4) in den
Getriebedeckel (15) ein und drehen Sie sie
bis zum Anschlag im Uhrzeigersinn.

« Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose.

« Wahlen Sie die notwendige
Betriebsgeschwindigkeit 1-20 mit dem
Regler (1).

« Um das Gerat einzuschalten, driicken und
halten Sie die Taste (2).

« Beim Driicken der Taste (3) wird das Messer
mit maximaler Geschwindigkeit rotieren.
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Legen Sie die Nahrungsmittel in die
Getriebedeckel6ffnung (15), zur
Nahrungsmittelzufuhr nutzen Sie den
Schieber (14). Driicken Sie den Schieber
leicht um die Zufuhr der Nahrungsmittel zu
gewahrleisten.

Trennen Sie das Gerat nach der Nutzung vom
Stromnetz ab, nehmen Sie die Motoreinheit
(4) vom Getriebedeckel (15) ab, indem Sie
sie entgegen dem Uhrzeigersinn drehen.
Danach nehmen Sie den Getriebedeckel
(15) von der Schale (22) ab, indem Sie
die Taste (21) driicken und den Deckel im
Uhrzeigersinn driicken.

Nehmen Sie den Aufsatz (18) vorsichtig her-
aus.

Nehmen Sie zerkleinerte Nahrungsmittel aus
dem Zerkleinerungsbehalter (22) heraus.
Waschen Sie alle benutzen Teile sofort nach
dem Betriebsabschluss, spililen Sie und
trocknen Sie diese sorgfaltig ab.

REINIGUNG

Schalten Sie das Gerdt nach dem
Betriebsabschluss und vor der Reinigung aus
und trennen Sie es vom Stromnetz ab.

Nach dem Betriebsabschluss waschen, spiil-
en Sie alle benutzten Teile und trocknen Sie
sie ab.

Es wird empfohlen, die abnehmbaren Teile
mit Warmwasser und Neutralwaschmittel zu
splilen. Man darf die Geschirrsplilmaschine
flirs Waschen von Scheiben benutzen.

Zur bequemen Reinigung des
Wiirfelschneidenetzes (20) nehmen Sie es
aus dem Aufsatz (18) aus und entfernen Sie
restliche Nahrungsmittel aus dem Netz mit
Hilfe des Schiebers (13).

Nach der Bearbeitung von salzigen oder sau-
eren Nahrungsmitteln sollen die gebrauchten
Aufsatze sofort abgespiilt werden.

Nutzen Sie fir die Reinigung der Motoreinheit
(4) ein feuchtes Tuch.

Es ist nicht gestattet, harte Blrsten, Abrasiv-
und Losemittel fiir die Reinigung zu nutzen.
Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit (4), das
Schlagbesengetriebe (6), die Kartoffelpiiree-
Aufsatzgetriebe (8), den Getriebedeckel der
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Prozessorschale (15) ins Wasser oder beli-
ebige Flussigkeiten zu tauchen, sowie in der
Geschirrspilmaschine zu waschen.

Zur Reinigungserleichterung des
Kartoffelpliree-Aufsatzes (9) sind die abne-
hmbaren Schaufeln vorgesehen. Stellen Sie
den Aufsatz (9) so, dass Sie die Schaufeln vor
sich sehen, drehen Sie die Halterung vorsich-
tig ab, indem Sie sie im Uhrzeigersinn drehen
(linkes Gewinde), nehmen Sie die Schaufeln
ab, waschen Sie sie sorgfaltig, spulen Sie
den Aufsatz (9) ohne die Waschmittellosung
in innere Hohlen eindringen zu lassen.
Trocknen Sie den Aufsatz (9) ab, stellen Sie
die Schaufeln ein und fixieren Sie sie mit den
Halterungen indem Sie sie entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen (linkes Gewinde).

Bei der Verarbeitung von Nahrungsmitteln
mit starken Farbeigenschaften (z.B. Mohren
oder rote Ribe) kdnnen sich Aufsatze oder
Behdlter verfarben, wischen Sie sie mit einem
mit Pflanzendl angefeuchteten Tuch.

AUFBEWAHRUNG

« Bevor Sie das Gerat zur langeren
Aufbewahrung wegpacken, reinigen Sie die
Aufsatze und trocknen Sie sie sorgfaltig ab.

+ Wickeln Sie nie das Netzkabel um die
Motoreinheit.

+ Bewahren Sie das Gerat in einem trockenen
und fur Kinder unzugénglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG
Motoreinheit — 1 St.
Stabmixeraufsatz — 1 St.
Schlagbesengetriebe — 1 St.
Schlagbesen - 1 St.
Kartoffelpiiree-Aufsatzgetriebe- 1St.
Kartoffelpiiree-Aufsatz- 1St.
Getriebedeckel — 1 St.
Zerkleinerungsmesser — 1 St.
Zerkleinerungsbehalter — 1 St.
Prozessorschale- 1 St.
Messbecher — 1 St.
Untersatz- 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.

15
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Aufnahmeleistung: 800 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Geréts ohne
Vorbenachrichtigung zu verédndern.

Nutzungsdauer des Geréts betrdgt 3 Jahre

Gewabhrleistung

Ausfiuihrliche Bedingungen der Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Gerate verkauft
hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhe-
bung soll man wahrend der Laufzeit der vorlie-
genden Gewahrleistung den Check oder die
Quittung tber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht
c den Forderungen der elektromagneti-

schen Vertrdglichkeit, die in 89/336/

EWG -Richtlinie des Rates und den Vor-
schriften 73/23/EWG (iber die Niederspan-
nungsgeréate vorgesehen sind.

16
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BJIEHAEPHbIA HABOP

OnucaHune

PerynaTtop ckopocTu BpalleHus

KHoMNKa BKIIOYEeHNS «|»

KHonka BkntoyeHus Typbopexmma «ll»

MoTopHBbIn B6nok

Hacapnka-6nengep

PepnykTop BeH4mKa

BeHuunk ons B3GMBaHUSA /CMELUMBAHUS XN4-

KUX NPOAYKTOB

8. PenykTop Hacagku Ans IpUroTOBAEHUS Kap-
TOhENLHOro nope

9. Hacapka ong npurotosneHuss kapTodersb-
HOro niope

10. KpbllwKa-peaykTop yonnepa

11. Hox-n3meneumtens yonnepa

12. Yawa yonnepa

13. Tonkatenb i OYUCTKN CEeTKU Hacaaku pns
Hape3ku kybukamu

14. Tonkatenb

15. KpblLKa-peaykTop Yalum npoLeccopa

16. MpmBOAHON Ban HaCaKu ANs HAPE3KN Kyou-
Kamu

17. Hox Hacagku onst Hapeskun kybukamm

18. Hacagka CcO CbeMHOWN CeTKOW ONd Hapesku
KyOrKamm

19. dukcaTopsl

20.CeTka ons Hapesku kybrkamm

21. KnaBuwa-dukcaTop KpbILWKA Yalum npouec-
copa

22.Yawa npoueccopa

23. Anck ans TEPKU/LLIMHKOBKN

24. Anck ana Hapeskn kaptodens Gppu

25. lnck-tepka ans npuroToBAEHNst APAHNKOB

26. Hox-n3mensynTenb npoueccopa

27.TprBOAHON Ban npoueccopa

28. Kpblllka MepHOro crakaHa

29. MepHbIn cTakaH

30.MoacTaBka onsa xpaHeHus

No oMb

MEPbI BEBOMACHOCTHU

Mepen Havanom akcnayatauumn YyCTpoKrcTBa
BHUMATENIbHO npoyvTante HacTosLee
PYKOBOACTBO MO 3KCMJlyaTaLm U COXPaHUTE ero
Os1 CMONb30BaHNS B KayecTBE CMpaBOYHOro
martepmana.

Mcnonb3ynte YCTPOMCTBO TOJSILKO MO €ro
NPSIMOMY Ha3Ha4YEeHMI0, Kak N3N0XEHO B JAHHOM
pykoBoacTtee. HenpasunbHoe obpatlleHne c
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PYCCKUM

YCTPOICTBOM MOXET NPUBECTU K ero nosiomke,
NPUYMHEHMIO Bpeda Mnoib30BaTenio WA €ero
VIMYLLLECTBY.

- [pexae 4emM MNOAKMOYUTL YCTPOMCTBO K
3NeKTpoceTn, NnpoBepbTe, COOTBETCTBYET
N Hanps>keHne, ykasaHHOe Ha yCTPONCTBE,
HanpsXeHUIo anekTpoceTn B Bawem gome.

+ bnenpepHbin Habop no3sonseT paboTarb
6bICTPO 1 9dDDEKTUBHO, HO MPU ITOM MPO-
[OMKUTENIbHOCTb HEenpepbiBHOW paboTbl C
Hacaakon-6neHaepom, BEHYMKOM, Hacapn-
KOW AN NPUrOTOBNEHUS MIOPe He A0JIKHA
npesbilWwatb 1 MWUHYTbI, NPU U3MENbYeHUN
NPOAYKTOB B Yomnepe/mpoueccope npo-
DOJIKUTENBHOCTb paboTbl HE [OJSIXKHA Mpe-
Bbilwate 20-30 cekyHn. Mexay paboyvmun
UMKaMu fenante nepepbiB He MeHee ABYX
MWHYT.

+ 3anpeljaeTcss MCNonb3oBaTb YCTPONCTBO
6e3 Harpysku.

» lpu wucnonb3oBaHuUM Hacagku-6neHzepa
oxflaxparTe ropsiume npoayKThbl.

* He ncnonb3ynTe yCTPOMNCTBO BHE MOMELLEHUIA.

¢ WNcnonb3yinTe TONbKO MNPUHAANEXHOCTU,
BXOASLLME B KOMIMNEKT MNOCTaBKM.

« [lepen nepBbiM NPUMEHEHMEM YCTPOMCTBA
TLWATENbHO NMPOMOWTE BCE CbEMHbIE AETa-
N, KoTopble OyAyT KOHTaKTMPOBaTb C MpPO-
ayKTamu.

« [lpexpae 4em HavaTb Mosib30BaTbCs YCTPOM-
CTBOM, y6eauTech, YTo BCe AeTanu yCTaHOB-
JIEeHbI MPABUJILHO.

* YcTaHaBnmBamTe Yalun HaA POBHOW yCTOMNYU-
BOW NOBEPXHOCTM.

»  [lpoAyKTbl NOMELLAIOTCS B YaLLM A0 BKIKOYe-
HUS YCTPOWCTBA.

« He nepenonHanTe Yyawm npoaykTaMmum u cre-
OnTe 32 YPOBHEM HANIUTBIX XUOKOCTEN.

¢ Pexywue ne3Bua HOXEN-U3Menbunte-
nelt ocTpble M NPeACcTaBAsioT OMacHOCTb.
ObpaLuainTech C HoXamMu KpaiHe OCTOPOXHO!

+ B cnydae 3aTpynHeHMs BpalleHWs HOXa-
n3MenbunTenss  OTKJYUTE  YCTPOICTBO
OT CeTW W akKKypaTHO ydanuTe NpPOoAyKThl,
MeLLaloLLme BPALLEHNIO HOXA.

« Vi3Bnekante NpoaykTbl 1 CAMBaNTE XUAOKO-
CTW 13 YaLl, TONIbKO NOC/e NOJSIHOM OCTAHOB-
K1 BPALLEHNS HOXa.

« He «kacantecb BpaljalOWUXCa YacTen
ycTponcTtea. He pgonyckante nonagaHus
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PYCCKUH

BOJIOC WM KpaeB oAeX bl B 30HY BpaLLeHUs!
HOXel Hacagkn-6neHaepa.

He ocTtaBnsiitTe BKlOYEHHOE YCTPOMNCTBO 6e3
npucmMoTpa.

Bcerpa oTknto4anTe yCTPONCTBO OT 9N1€EKTPO-
CeTn nepepn, 4YUCTKon, nnn ecnn Bbl ero He
ncnonbayeTe.

He ncnonb3yiTe yCTPOMCTBO BOAN3U ropsi-
YKMX MOBEPXHOCTEN (rasoBas Um anekTpuye-
cKas nanTa, AyxoBown wkad).

Cnepute, 4TOObI CETEBON LUHYP HE Kacascs
OCTPbIX KPOMOK MEBENN 1 ropsiumx NMoBepX-
HOCTEN.

He TaHWTE 3a CETEBOW LUHYP, U HE Nepekpy-
YymBanTe ero.

He Geputecb 3a CETEBYIOD BUIKY MOKPbIMU
pykamu.

He ncnonb3yiTe yCTPONCTBO C NOBPEXAEH-
HbIM CETEBbLIM LLUHYPOM.

He nbiTariteCb CamMOCTOATENIbHO PEMOHTU-
poBatb YCTPOWCTBO. [pn BO3HUKHOBEHUW
HeuncnpaBHOCTeN obpallaiiTecb B aBTOPU30-
BaHHbIN CEPBUCHbLIN LEEHTP.

Bo n3bexaHve nopaxeHusi aNeKTpPUYECKNM
TOKOM 1 BO3ropaHusi He norpyxanTe Kopnyc
YCTPOWCTBA, CETEBON LLHYP U BUJIKY CETEBO-
ro WHypa B BOAY Wnn apyrue xuakoctu. Ecnm
YCTPOWCTBO ynasno B BOAY:

HE KacamTecb BOApl;

HEMEONIEHHO OTCOeauHUTe €ero OT CeTwu,
TOJIbKO MOCJIe 3TOr0 MOXHO 40CTaTb YCTPON-
CTBO 13 BOAbI;

obpatnTecb B aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbIN
LLeHTp OJ1s ero 0CMOTpa UM PEMOHTA.

M3 coobpaxeHnii 6e3onacHOCTU nOeTei
HE OCTaBfANTE MNONNITUIEHOBLIE MaKeThl,
MCMNoNb3yemMble B KayecTBe YyrnakoBku, 6e3
npucMoTpa.

BHuumaHune! He pa3peluarite aeTam urpatb ¢
r10JIN3TUIIEHOBLIMU NakeTamu Un MiaeHKOMN.
OnacHocTb yayLbs!

He paspewainte petaMm MUCNonb30BaTb
YCTPOWCTBO B KQ4eCTBE UMPYLLKN.

Byabte 0COGEHHO BHUMATENbHbI, €C/n
no6amM3ocT OT paboTalollero yCTponcTea
HaxoOsATCs AeTn UK nua ¢ orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.

JlaHHOE YyCTPOMCTBO He NMpeaHa3Ha4yeHo ans
MCNOJIb30BaHMSA AeTbMU U NIMLaMn ¢ orpa-
HUYEHHBIMW BO3MOXHOCTSIMU, €CNM UM He
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AaHbl COOTBETCTBYKOLWME U MOHATHblIE UM
NHCTPYKUMNN O 6e30nacHOM Mob30BaAHUN
YCTPOWCTBOM W TE€X OMaCHOCTSX, KOTOpble
MOryT BO3HUKATb MpW ero HenpaBuJibHOM
nonb3oBaHMN, NNUOM, OTBEeYalwnm 3a nx
6e30MacHOCTb.

YCTPOWICTBO [PEAHA3HAYEHO TOJIbKO
715 IOMALLIHETO UCIMOJIb3OBAHUS

NnoAroToBKA K PABOTE

MpumeuyaHue: B cry4ae TpaHCopTUPOBKU
WM XPaHEeHWs1 YCTPOWCTBA MpPv MOHUXEHHOM
Temneparype HeobxoAMMO BblepXarb ero rnpu
KOMHaTHOVI TemMreparype He MeHee [iByX 4aCcOB.
lMepen ncnonb3oBaHMEM YCTPOKMCTBA MPO-
MOWNTEe Hacagku, KoTopble OyayT KOHTaKTU-
poBaTb C NPOAYyKTaMu, TEMION BOAOM C HEN-
TpasibHbIM MOIOLLMM CPEACTBOM U TLLATENb-
HO NPOCYLUNTE UX.

MoTopHbIn 610K (4), peaykTop BeHuuka (6),
KpbILWKM-peaykTopbl Yonnepa (10) n npo-
ueccopa (15) npoTpute MArkom cnerka
BI2XHOM TKaHbIO.

BuumaHue!

He norpyxarvite MOTOpHbIV 610K (4), peayk-
TOp BeHymka (6), peaykTop Hacaakv ans
npurotoBneHus mope (8), KPbILLKY-peayk-
Top yorinepa (10), KpbILLKY-PeaykTop HaLum
npoueccopa (15), ceteBou LUHYP U BUIIKY
CEeTeBOoro LWHypa B BOAy wiu Jitobbie apyrie
XKUAKOCTU.

He nomelyavite Hacagkv v EMKOCTU B MOCY-
ZOMOEYHYIO MaLLuHy.

NMPOAOJIKUTEJIbHOCTb PABOTbI
MpoOokKNTeNbHOCTL  HEMPEpPBLIBHOM  paboThbl
C Hacagkamu (5, 7, 9) He QomkHa NpeBbIlWaTh
1 mMuHyTbl. lpu nepepaboTke NPOAYKTOB B
yonnepe nav NpoLeccope NPoAOKNTENbHOCTb
paboTbl He gomkHa npesbiwaTth 20-30 cekyHA.
Mexay pabounmu umknamMu genante nepepbis
He MEeHee OBYX MUHYT.

UCNOJIb3BOBAHUE HACAOKU-BJIEHAEPA
Mpeapynpexaexne: lepen  cbopkori
ybeamnTecb, 4T0 BUJIKA CETEeBOro LUHypa He
BCTaBJIeHa B PO3ETKY.
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» BcraBbTe Hacaaky-6neHaep (5) B MOTOPHBINA
650K (4) N NOBEPHUTE €e MPOTMB YaCOBOW
CTpenkn 0o ynopa.

+ BcTaBbTe ceTeBylO BUSIKY B PO3ETKY.

« [lorpyauTte Hacagky-6neHaep (5) B EMKOCTb
C MpoAyKTamMu, KoTopble Bbl xO0TUTE N3Menb-

YyuTb/Nepemellatb, A  3TOr0  MOXHO
MCNOJIb30BaTb MEPHbIN CTakaH (29).
Mpumeyanne: IMpwn UCMOIb30BaHNY

MepHoro cTtakaHa (29) nans  u3menbyeHus/

nepemeLuBaHus npoAYyKTOB 00bEM

VHIPeaNEeHTOB He A0JIXEH ripeBbiwats 200 mi. B

NPOTUBHOM CJ1y4ae BO3MOXHO pa3bpbi3rnBaHmne

nepemeLunBaeMbIX UHIPEANEHTOB.

 [Ona BKIOYEHUSA YCTPOMCTBA HaXMUTE U
yaepxuBanTe kHornky (2). Perynstopom (1)
YCTAHOBUTE XEeNaeMylo CKOpPOCTb paboTbl
1-20. Vicnonb3yinTe AaHHbIN pexnm paboTsbl
051 CMeLUMBaHNS XUAKUX NPOAYKTOB.

« [lpn Haxatum u ygpepxaHum kHonku (3)
YCTPOMCTBO BKJIIOYUTCSH HA MaKCUMabHbIX
obopoTax. Mcnonb3yiTe [aHHbIN pexum
pPaboThbl 41 COBMECTHOM 06pabOoTKM XMUIOKNX
1 TBEPAbIX MPOAYKTOB.

Mpumeyvanne:

— [poaykTbl noMeLLaTcsi B EMKOCTb [0 BKJIHO-
4YeHUs1 yCTpoKicTBa.

- lMepepn Havanom npouecca W3MenbyeHus/
CMELUMBAHUA PEKOMEHAYETCH O4YUCTUTb
KOXYpY C GbpPYKTOB, yoanuTb HecbegobHble
4acTu, Takme Kak KOCTO4KM 1 nope3artb dpyK-
Tbl KyGukamu pa3aMepoM OKOJO 2X2 CM.

« [locne 3aBepLIeHVs NCMOIb30BAHUS YCTPON-
CTBa BblHbTE CETEBYIO BUJIKY M3 PO3ETKU U
oTcoeauHUTe Hacaaky-6neHgep (5), nosep-
HYB €€ M0 4YacOBOW CTPESIKE.

¢ BHumanune!

- 3anpewaetcsa cHumatb Hacanky-6aeHpep
(5) Bo Bpemsi paborsbi.

— Y7066l HE rnoBpeauTb ne3Busi He rnepepa-
b6arbiBaiTe C/ANLLIKOM TBepAble MPOAYyKTh,
Takme Kak Kpyrbl, pUC, Apunpasbl, Kogpe,
nén, cbip, 3aMOPOXEHHbIE MPOLAYKTHI.

— [lpy BOBHVKHOBEHWUWN TPYAHOCTEN rpu rnepe-
paboTke npoaykToB A0b6aBbT€ B EMKOCTb C
rpoAykTaMmu HEeKoTOpoe KOJINYeCTBO XU.-
KoCTH!.

UCMNOJIb3OBAHUE BEHYUNKA
Mcnonbaylite Hacaaky-BeHYuK (7) TONbKO A4S
B30VBaHVS Kpema, NpUroToBieHns GUCKBUTHOIO
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TecTa Unn nepemMeLLBaHmns roToBbIX 4eCepToB.

MpeaynpexaeHue: lMepen cbopkovi

ybenutecb, 4YTO BuJIKA CETEBOro LIHypa He

BCTaBJieHa B PO3ETKY.

« BcTaBbTe BeH4YMK (7) B peayktop (6).

+ BcTaBbTe peaykTtop BeH4urKa (6) B MOTOPHbIN
6510K (4) N NOBEPHUTE ero NPOTUB 4YaCcoBOW
CTpenkn 0o ynopa.

+ BcTaBbTe CeTeBylO BUSIKY B PO3€ETKY.

+ Onyctute BeHuuK (7) B nocyny C NPOAyK-
Tamu.

* Perynatopom (1) ycTtaHOoBUTE >Xenaemy
cKopocTb paboTbl 1-20.

« [Ina BKIOYEHUS YCTPOWMCTBA HaXMuTe W
yOepxuBariTe KHOMKy (2). Vicnonb3yinte aaH-
HbIl pexxunM paboTbl AN CMELUVBAHUSA XN
KUX NPOAYKTOB.

* [pn Haxatum wn ypepxaHum KHonku (3)
YCTPOWCTBO BKJIIOYUTCH HA MaKCUMasbHbIX
obopoTax.

+ T[locne ncnonb3oBaHUS YCTPONCTBA BbIHbTE
CEeTEBYIO BUJIKY U3 PO3ETKMU, BbIHBTE BEHYMK
(7) n3 peaykTopa (6), oTCoeanHUTE peayk-
TOp (6) OT MOTOpPHOro 6noka (4), NOBepPHYB
€ero no 4acoBOW CTPeJIKe.

BHumaHune!

- 3anpeLyaeTcs ucrnonb3oBaTh BEHYUK (7) A5
3amelLLUVBaHVsi KpyToro Tecta.

— [lpoayktbl Ansi B306uBaHWs/CMeLINBaHUS
nomeLyaroTcsi B EMKOCTb [0 BKJIIOHYEHUS
yCTpOVICTBA.

UCNOJIb3BOBAHUE HACAAKU ANd

NMPUITOTOBJIEHU4A NIOPE

BHumaHue!

- Hacagaka (9) vcnonb3yercs A5 NpPUroToB-
JIeHWS MPe 13 BapeHoro kaptogesns, Mop-
KOBY WM APYrX OBOLLEH.

- [na npurotoBneHusi niope pekoMeHayeT-
Cs1 MCI0/Ib30BaThk kapTogesb pPacchinyarbix
COpPTOB.

- 3anpelyaeTcs norpyxatb Hacaaky AJs rnpuv-
roTOB/IEHWSI KapPTOPEsIbHOro Mope B KUMsi-
Lme XuaKoCcTu, Harpumep, BO BPEMS Mpu-
roToBJIEHWS Cyra.

- He wucnoneayiite Hacaaky (9) ans nepe-
paboTku TBEpAbIX MPOAYKTOB U MPOAYKTOB,
He noaBepPrHyTbIX TeEMeparypHoli o6paboT-
Ke, MOCKOJIbKY 3TO MOXET MpuBecT K eé
MOBPEXAEHUIO.
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lMpenynpexaeHne: lMepen cbopkovi
ybeautecb, 4TO BUWJIKA CETEeBOro LUHypa He
BCTaB/IeHa B PO3ETKY.

BcTaBbTe Hacaaky (9) B peaykTop (8).
BcTaBbTe penykTop Hacanku (8) B MOTOpPHBbIN
650K (4) 1 NOBEPHUTE €ro NPOTMB YACOBOM
CTpenku 0o ynopa.

BcTaBbTe ceTeBylO BUIIKY B PO3ETKY.
Onyctute Hacagky (9) B nocyay C nNpoayk-
Tamu.

Perynatopom (1) ycTtaHoBUTE Xenaemyto
CcKopocTb paboTsl 1-20.

[na BKIOYEHUS YCTPOMCTBA HaxXMUTe W
yOEepPXUBaNTE KHOMKY (2).

Mpn HaxaTum kHonkw (3) ycTpoiicTeo ByneT
paboTaTb Ha MakCUMasbHbIX 060pOoTax.
Mocne vcnonb30BaHUSI YCTPOMCTBA BbIHLTE
BWUJIKY CETEBOrO LUHypa U3 pPO3eTku, OTCO-
eanHuTe penykTop (8) oT MoTopHOro 6roka
(4), NoBepHYB eé Mo 4acoBOW CTPeSIKe.

NCcnoJib30BAHUE MUHU-HYOMMNEPA
MuHUM-4onnep ncnonb3yeTcs AN U3MesbieHns
Msica, Jlyka, apomaTuMyeckux TpaB, YeCHOKa,
OBOLLEN 1 PPYKTOB.

BHumaHune!

3anpelyaetcsi namenbyatb O4eHb TBEPAbIe
npoAayKTbl, Takne Kak MYCKaTHble Opexu,
3epHa Kogpe 1 31aku.

Mepepn Tem, Kak HaYaTb U3MesibYeHne:
Yaoanure KOCTU, XUIbl U XPALLM U3 Msca.
HapexbTe MACco, NyK, YeCHOK, MOPKOBb M T.M.
Kyco4Ykamu MpuUMepHO OAMHAKOBOW Besu-
YUHbI.

Mpu n3menb4eHUn 3eneHn, yoanute y Tpas
cTebnu.

[ns [OCTUXEHMS ONTUMalbHbIX PE3Y/bTaTOB
BOCMOJIb3yNTECh AAHHbIMU, NPUBEAEHHBLIMN
B Tabnuue.

Tun npopykTa | Bec MpumepHoe BpemMs
FOTOBHOCTU

Msico 250rp. | 15 cek.

(noMTrKK

TOMLLMHON 1 CM)

3eneHb 50rp. |10 cek.

Xneb 80rp. |8cek.
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Msarkune 8 cek.

bpPyKThI

200 rp.

U3menbyeHue

MpeaynpexaeHue:

lNepen c6opkovi ybennTecs, 4To BUIKA CETE-
BOro LWHypa He BCTaB/ieHa B PO3ETKY.
OCTOPOXHO - HOX O4YeHb OCTpbiti! Bceraga
JEPXUTE HOX 3a M1aCTMaccOBbIli XBOCTOBUK.
CHVMMWUTE NNacTUKOBYIO 3alUMTy C JIe3BUIA
HOXa 1 ycTaHoBuTe HOX (11) Ha ocb 4Yawmn
yonnepa.

[MomecTuTe NpPoAyKThI B Yawly Yyonnepa (12).
YcTtaHoBuTE KpbILLKY-peaykTop (10) Ha yalty
(12), cOBMECTMB BbICTYIMbI HA KPbILLKE C Yr1y-
OneHnsiMM Ha Yawe, U MNOBEPHUTE ee Mo
4acoBOW CTpeske Ao yrnopa.

BctaBbTe MOTOpHBIN 6510K (4) B KPbILLKY-
peayktop (10) n NoBepHUTE MOTOPHbIN 610K
(4) no yacoBoW cTpenke Ao ynopa.

BcraBbTe ceTeByto BUSIKY B PO3ETKY.
Perynatopom (1) ycTaHOBUTE Xenaemyio
ckopocTb paboThl 1-20.

Ona BKIOYEHUST YCTPOWMCTBA HaXMUTE W
yoepxuBanTe KHomMKy (2).

Mpun HaxaTnmn kHonku (3) ycTpoiicTeo byaeT
paboTaTtb Ha MakcrMasbHbIX 060pOoTax.

Bo Bpemsi paboTbl AepXumTe MOTOPHbIA 610K
(4) opHow pykoi, a yawy yonnepa (12) npu-
hepxuvBarite Apyron pykomn.

[locne wncnonb3oBaHMs 4onnepa BblHbTE
BUJIKY CETEBOrO LUHypa U3 pPO3eTKu, OTCO-
€[VHUTE MOTOPHbIA 650K (4) OT KPbILWKK
peaykTopa (10), noBepHyB ero NpPoT1B Yaco-
BOW CTPENKN.

CHuMUTE KpbIWwKy-peaykTop (10), noBepHyB
€€ NpoTUB H4aCOBOW CTPESKN.

Cobntoaass 0OCTOPOXHOCTb, U3BNEKUTE HOX
(11), mepxacb 3a NJacTMacCoOBbI XBOCTO-
BUK.

M3Bneknute un3MenbyeHHblE MNPOAYKTbI
Yyawm yonnepa (12).

OuucTtute, NpomMoKTe U MNpocylInTe BCE
MCNoJb3yeMble AeTann cpasdy nocne OKOH-
YyaHusa paboThl.

MomecTtuTe HOX (11) B NNaCTUKOBBIN 3aLLNT-
HbIN KOXYX.

BuumaHue!

Bpemsi HerpepbiBHOV paboTbl He [OJ/IKHO rpe-
BbiaTs 20-30 cex.

n3
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Ctporo npuaepxuBaiTecb OnvcaHHo rnocse-
10BaTesIbHOCTU [eNCTBU.

UCNOJIb3OBAHUE HOXA-

U3MEJIBMUTENA (26)

BuumaHue!

- 3anpelyaetcs n3amesnbyaTb O4eHb TBEPAble
npoAayKThbl, Takne Kak MYCKaTHble Opexu,
3epHa Kogpe v 31aKku.

Mepep Tem, kak Ha4aTb USMeJIbYEeHUe:
Yoanute KOCTU, XWibl U XPSALLM N3 MAca.
HapexsTre Msico, NyK, YeCHOK, MOPKOBb U T.I.
KyCO4KaMu MPUMEPHO OLMHAKOBOM BENMNYUHDI.
Mpu namenb4yeHnn 3enexHu, yoanute y Tpas
cTebnu.

U3menbyenne

Mpenynpexaexne:

— [lepen cb6opkoii yoeantech, 4To BuUIKa ceTe-
BOro LLUHYpa He BCTaBJ/iIeHa B PO3ETKY.

He nepenonHsviTe yaluy npoueccopa.

OcTopoXHO: JIe3BMS HOXa OYeHb OCTpbie!

* YcTaHOBUTE MPUBOAHONM Ban (27) Ha oOCb
Yalum npoueccopa (22).

+  CHMMUTE NNACTMKOBYIO 3alLUUTy C Ne3BUM
HOXa (26) 1 ycTaHOBUTE HOX (26) Ha WAnLbl
npuBoAHoOro Bana (27).

* [MomecTnTe NpoaykTbl B Hally npoueccopa
(22).

* YCTaHOBUTE KPbILWKY-peaykTop (15) Ha yawy
(22).

* Haxmute Ha knaeBuwy dukcatop (21) wn
NOBEPHUTE KPbILLKY-peaykTtop (15) npoTtus
4acoBOI CTpesiku B nonoxedune “O”, oTny-
cTuTe knasuwy dukcatop (21) n npoBepbTe
HaOEeXHOCTb GUKCaLMM KPbILWKU-peaykTopa
(15).

« YctaHOBUTE MOTOPHbLIA 650K (4) Ha KpbIl-
Ky-peaykTop (15) n noBepHuTE NO 4acoBoOn
cTpenke o dpukcaumn.

+ BcTaBbTe CeTeBylO BUIKY B PO3ETKY.

* Perynatopom (1) yCTaHOBUTE HYXHYIO CKO-
poctb 1-20.

* [Ona BKIIOYEHUS YCTPOMCTBA HaXMUTE U
yaepxXuBariTe KHOrKy (2).

+ T[pn Haxatum kHoMkm (3) HOX OyaeT Bpa-
LaTbCsl C MakCrMasbHbIMU 060pOTaMU.

+ Bo Bpemsi paboTbl AepxnTe MOTOPHbI 610K
(4) opHOW pyKkoM, a Yawly (22) opyromn.
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« T[locne ncnonb30BaHUS YCTPOMCTBA BblHbTE
BUJIKY CETEBOro LUHypa W3 PO3ETKU, OTCO-
eANHNTE MOTOPHbIA 610K (4) OT KPbIWKN
penykTopa (15), NoBepHYB ero NpoT1B Yaco-
BOI CTPESIKN.

+ 3arem cHuMUTE KpbIWKY-peaykTop (15) ¢
yawm (22), HaxkaB Ha knaeuwy (21) n nosep-
HYB KpbILLKY (15) N0 YacoBOW CTpenke.

» Cobniogas OCTOPOXHOCTb, W3BNIEKUTE HOX
(26), B3ABLUMCb 32 BEPXHIOD 4acCTb MPUBO-
nHoro Bana (27).

+ VI3Bneknte u3MenbYeHHbIE MNPOAYKThI
Yalwm npoueccopa (22).

* Ouuctute, NpomMoMNTE M NpoOCyLInTe BCE
1Mcnosib3dyemMble geTtann cpasy Mnocfiie OKOH-
YaHus paboTbl.

+ [loMmecTuTe HOX (26) B NNaCTUKOBbI 3aLLUT-
HbIN KOXYX.

BuumaHune! Bpemsi HernpepbiBHOV paboTbl He

A0/mkHo npesbitats 20-30 cexk.

n3

MNCNOJIb3OBAHUE OUCKOB (TEPKA/
LLUMHKOBKA, A1 KAPTODENA PPU, ONA
APAHUKOB)

+ YcTaHoBUTE MPUBOAHONM Ban (27) Ha oOCb
yawm (22).

« YcrtaHoBuTe Tpebyemblii auck (23, 24, 25) Ha
npuBogHon Ban (27).

* YcTaHOoBUTE KpbILWKY-peaykTop (15), Ha yawy
(22).

* Haxmute Ha knaBuwy dukcatop (21) un
NOBEPHUTE KPbILWKY-peayktop (15) npoTtus
4acoBOW CTpenku B nosoxexne “O7, ortny-
cTute knasuwy dukcatop (21) u nposepbTe
HaOEeXHOCTb GUKCcaumm KpbILWKK-peaykTopa
(15).

« YctaHOBUTE MOTOPHbIN 650K (4) Ha KpbIw-
Ky-peaykTop (15) u noBepHMTE NO YacoBOM
cTpenke no gpukcaumn.

+ BcTaBbTe CeTeBYIO BUJIKY B PO3ETKY.

* Perynatopom (1) yCTaHOBUTE HYXHYIO CKO-
poctb 1-20.

« [Ona BKIIOYEHUS YCTPOMCTBA HaAXMUTE W
yOoEepXMBaUTe KHOMKY (2).

« Tpu Haxatum kHomku (3) auck GypeTt Bpa-
LATbCHA C MakCUMasnbHbIMU 060pOTaMu.

+ TlomecTnTe NPOAyKTbl B FOPSIOBUHY KPbILLKMN
(15), ona nopgaym NPOAYKTOB WCMNONbL3ynTe
Tonkarens (14). HaxumarnTte Ha Tonkartenb C
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PYCCKUH

HEe3HAYNTENbHbIM YCUIMEM ON151 MOAAYM NMPO-
OYKTOB.

[Mocne ncnonb3oBaHUS YCTPOMCTBA BbIHbTE
BWJIKY CETEBOro LUHypa M3 PO3ETKW, OTCO-
eANHNUTE MOTOPHbIA 610K (4) OT KPbILWKN
peaykTopa (15), noBepHyYB €ro NpoTuB Yaco-
BOW CTPESIKN.

3areM CHUMUTE KpbILKy-peaykTop (15) c
Yyawm (22), Haxas Ha knasuLy (21) n nosep-
HYB KPBbILLIKY MO YaCOBOW CTPEJIKE.
Cobntoaas 0OCTOPOXKHOCTb, U3BMEKNTE OUCK.
M3BneknTe u3MesnbyYeHHble MNPOAYKTbl U3
Yyalm npoueccopa (22).

Ouunctnte, NPOMONTE M NPOCYLIMTE BCE
1cnosib3dyemMble AeTann cpasy Mnocfie OKOH-
YaHus paboTbl.

MUCNOJIb3OBAHUE HACAOKU ANd
HAPE3KU KYBUKAMU

Hacapka ona Hapesku Kybrkammn npegHa3HadeHa
0N Hape3ku GPYKTOB 1 OTBAPHbIX OBOLLEN.
BuumaHue!

3anpewjaetrcs nepepabatbiBatb TBEpPAble
WHIPEeANEHTBI, a TakXXe 3aMOPOXEHHbIE MPOo-
AykTel. OHU MOryT MOBPEAUTb Hacaaky Ans
Hape3ku Kybukamu.

lMpeaynpexaeHne:

MpumeyvaHune:

lNepen cbopkori ybeamTecs, 4To BUJIKA ceTe-
BOIO LLIHYpa He BCTaB/IEHA B PO3ETKY.
PackpowTe dpukcaTtopsbl (19), ycTaHOBUTE HOX
(17) Ha Hacaaky ans Hapesku kybukamm (18)
1 3aduKCUpynTe ero ¢ NoOMoLb durkcaTo-
poB (19).

CoBmecTuTe nas Ha Hacagke AJis HapesKku
Kybukamu (18) C BbICTYNOM BHYTPWU Haluu
npoveccopa (22) (B painoHe pyyku yawm) u
yCTaHOBUTE Hacaaky B yawy (22) (PUC 1)
YctaHoBuTEe npuBoaHOW Ban (16) B Hacag-
Ky (18).

Cobnwoparite  npaBusibHOCTb

ycTaHoBku Hacaaku (18), B npoTuBHOM ciy4ae,
KpbiLLka npoueccopa ( 15) He 3akpoeTcs.

YctaHoBUTE KpbILLKY-peaykTop (15), Ha vawy
(22).

Haxmute Ha knaeBuwy dukcatop (21) u
MOBEPHUTE KPbILLKY-peaykTop (15) npoTtus
4acoBOW CTpenku B nosoxeHne “O7, ortny-
cTuTe Knaeuwy dukcartop (21) n nposepbTe
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HaOEXHOCTb UKCaLMM KPbILWKU-peaykTopa
(15).

YcTaHOBUTE MOTOPHLIN 650K (4) HA Kpbil-
Ky-peaykTop (15) n noBepHuTe NoO 4acoBon
cTpenke go dpukcaumn.

BcTtaBbTe ceTeBylO BUJIKY B PO3ETKY.
Perynatopom (1) yCTaHOBUTE HYXHYIO CKO-
poctb 1-20.

Onsa BKOYEHUS YCTPOWCTBA HaXMUTE W
yOepXnBalrTe KHOMKY (2).

Mpu HaxaTun kHomkn (3) HOX OyaeT Bpa-
LaTbCsl C MakcrMasbHbIMU 060pOoTaMu.
MomecTnTe NPOAYKTbl B FOPJIOBUHY KPbILLKMN
(15), ona nopgaym NPOAYKTOB WCMNONbL3ynTe
Tonkarens (14). HaxumarTte Ha Tonkartenb C
He3HauYNTeNbHbIM YCUIMEM O/1si MOAAYM NPO-
OYKTOB.

lMocne ncnonb3oBaHUs YCTPOMCTBA BbIHbTE
BUJIKY CETEBOrO LUHypa W3 PO3ETKW, OTCO-
eANHUTE MOTOPHbIA 610K (4) OT KPbIWKN
penykTopa (15), NnoBEPHYB €ro NpPoT1B Yaco-
BOW CTPEJSIKU.

3areM CHUMUTE KPpbILKY-peaykTop (15) ¢
yawm (22), Haxkas Ha knaeuwy (21) n nosep-
HYB KPbILLKY MO YaCOBOW CTperiKe.
Cobniogass  OCTOPOXHOCTb,
Hacapky (18).

M3Bneknte wn3mMesnbyeHHble MNPOAYKTbI
Yyawm npoueccopa (22).

OyuncTnte, NPoOMONTE M NPOCYLIMTE BCE
1ncnonb3yemble Aetanu cpasy Mocne OKOH-
YaHus paboTbl.

n3BnekunTe

n3

YUCTKA YCTPOWUCTBA

Mocne okoH4YaHWUsi paboTbl UM NEPeL, YNCT-
KOW Bcerga BbIK/O4YanTe YCTPOUCTBO U
OTK/IOYANTE ero OT INEKTPOCeTH.

Ounctnte, NpomoiiTe K npocywnte Bce
1CNofib3yeMble OeTann cpasy Mocfie OKOH-
YyaHusa paboTbl.

PekomeHayeTcsi NpOMbIBaTb CbEMHbIE AeTa-
NN Tenaor BOOOWN C HerTpasibHbIM MOKOLLMM
CcpeacTBoM. MOXHO BOCMONb30BaTLCS NOCY-
[0OMOEYHOM MaLLNHOW OJ151 MbITbst VCKOB.
LOnsa ynobctea ymctkm cetkn (20) ons Hapes-
K1 KyOrkamu, BblHbTE ee U3 Hacagku (18) n
yoanute OoCTaBLUMECs MNpoAyKTbl B CETKe C
nomoLLbo Tonkatens (13).

Mocne 06paboTKM CONIEHbIX USIN KUCTIbIX MPO-
OYKTOB MCMNoJsib3yeMble Hacagkum Heobxoam-
MO Cpasy ONoJIOCHYTb BOAOW.
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MoTopHEbIn 610K (4) NpoTUpanTe BRAXHOM
TKaHbIO.

3anpelwiaetcs MCnonb3oBatb AAS YUCT-
KU XecTkue ryoku, abpasuBHble 4UCTALLME
CcpencTBa, a Takxke pacTBoOpuUTenu.
3anpelaetcs norpyxaTb MOTOPHbIA 610K
(4), penykTop BeHuuka (6), penykrTop Hacaa-
KV AN NpUroToBaeHns niope (8), KpbILLKy-
peayktop Yonnepa (10), KpbIWKy-peaykTop
Yawwu npoueccopa (15) B Bogy vnun niobble
Opyrve XnaKocTu, a Tak Xe nomeLLaTtb ux B
NOCYAOMOEYHYIO MaLLVHY.

LOna obneryeHns YNCTKM HacaZku ons npu-
rotoBneHnss nwope (9) nNpesycMOTpeHbI
CbEMHble nonartku. PacnonoxuTe Hacanaky
(9) nonatkamu K cebe, cobnoaas 0CTOPOX-
HOCTb, OTKPYyTUTE QurKCaTop, MOBOpaynBas
€ero o 4acoBoW cTpersike (nesasi pesbba) n
CHUMUTE NIONaTky, MOMOWTE UX, NPOMONTE
Hacagky (9), He monyckas nonagaHus Mok-
Llero pacrtBopa BO BHYTPEHHWE MONOCTU
Hacagku. [MpocywunTte n cobepute Hacagky
(9), yctaHoBuTe nonatkm n 3aduKCUpymnTe
nx ¢ukcatopom, noBopaymBasi ero npoTuB
4acoBOW CTpesnku (nesasi pe3bba).

Mpu nepepaboTke NPOAYKTOB C CUJIbHLIMU
KpacsiluMmn CBOMCTBaMU (Hanpumep, Mop-
KOBW WUJIX CBEKJIbl) HACAAKN Y EMKOCTU MOTYT
OKpPacUTbCS, MPOTPUTE UX TKAHbIO, CMOYEH-
HOW pacTUTENbHLIM MacCJIOM.

XPAHEHUE

Mepen Tem, Kak ybpaTb YCTPOWCTBO Ha Ann-
TeNbHOEe XpaHeHne, NPOBEeANTE YNCTKY Haca-
[OK M TLWaTebHO 1X NpoCcyLumnTe.

He oOmatbiBaiTe CeTeBOl LUHYpP BOKPYr
MOTOPHOro 610kKa.
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PYCCKUH

XpaHute 6neHaepHbIi HABop B CYyXOM Mpo-
XJTaAHOM MECTe HEOCTYMHOM [AJ19 AeTeN.

KOMNMEKT NOCTABKU
MoTOpHBbI 6510k — 1 WT.
Hacapka-6neHgep — 1 wr.
Penyktop BeH4mka — 1 WT.

BeHuunk — 1 wt.

Penyktop Hacagku ons niope — 1wr.
Hacapka ons npurotoBneHus nope — 1 wt.
Kpbiwka-peayktop — 1 wr.
Hox-na3meneuntens — 1wt

Yawa yonnepa — 1 wt.

Yawa npoueccopa — 1 WwT.

MepHbIli cTakaH — 1 WT.

MoacraBka — 1 WT.

MHCTpyKums — 1 Wt

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
HanpsixeHne nutaHus: 220-240B ~50/60 Iy,
MoTtpebnsiemas mouHocTb: 800 BT

MponssoanTens oCTaBaseT 3a CoboV npaBo
U3MEHSATb  XapakTepUCTUKU  YCTPOKCTB 06e3
rpeaBapuUTesIbHOro YBeAOMIEHUS.

Cpok cayx6bi ycTpoiictBa — 3 roga.

LJaHHoe wu3genne  cOOTBETCTBYET
T gceMm TpebyeMbIM eBPONenckuMm u
poccuiickum  cTaHgapTam b6e3onac-
HOCTU U TUTNEHbI.

ME 61

Mpownzsoautens: AH-AEP MPOOAKTC NvbX, As-
cTpus

Holbayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpus
CpenaHo B Kutae.
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KA3AK
BNEHAOEPIIK XXUHAK

CunaTramachbl

AvHany xbingamablFbIHbIH peTTeriLi

«I» icke Kocy BaTbipmacs!

«ll» Typ6opexumai icke kocy baTbipmachl

MoTopnbik 6riok

KoHabipma-6bneHaep

Bynraybiw 6aceHaeTkilli

CyibIK a3blk-TyNiKTi Oynrayra/apanactbipyfa

apHanfaH GynfaybiLl

KapTton e3beciH xacayfa apHanfaH KoHablpMa

GaceHaeTkiLi

9. Kapton esbeciH xacayfa apHanfaH KoHablpma

10. Yonnep 6aceHaeTkKill Kaknafbl

11. Yonnep ycaTKbILW-NbILafbl

12. Yonnep ToCTaFaHbl

13. Tekwenen Typayfa apHanfaH KOHAbIpMa
TOpPbIH Ta3anayfa apHarnfaH utepriw

No oD~

14. Ntepriw

15. TocTaraH NpPOLLECCOPbIHbIH Kaknak-
B6aceHaeTkiLi

16. Tekwenen Typayfa apHanfaH KOHAbIpMaHblH

KEeTeKTIK Biniri

Tekwenen Typayfa apHarnfaH KOHObIPMaHbIH

nbllwarbl

LWewinmeni Topbl Gap Tekwenen Typayfa

apHanfaH KoHablpMa

19. BekiTkilTep

20. Tekwenen TypayFa apHanfaH Top

21. TocTaraH npoueccopbl KaknafblHbIH NepHe-
BekiTkiLLi

22. TocTaraH npoLeccopbl

23.¥caTtyra/Maifjanayfa apHanfaH Auck

24. ®py kapTOObIH TypayFa apHarnfaH AUCK

25.[1paHuKkTepai  xkacayfa apHanfad
ycaTKbliLL

26. MNpoueccopablH, ycaTKblLU-NblLLaFbl

27.lMpoueccopablH, XeTekTik Biniri

28. ONWENTIH CTakaHHbIK Kaknarbl

29. OnwenTiH cTakaH

30. Cakrayra apHarnfaH Tipey

17.

18.

[VCK-

KAYINCI3AIK LWAPANAPDI

OnekTp acnabbiH napganaHy angbiHaa G6epinreH
HYCKaymbIKTbl 3€MiH KOWbIM OKbIMN LWbIFbIHbI3, XXaHe
OHbl KerneluekTe aHblKkTamarblk MafiMeT peTiHae
navganaHy yLiH caktan KoMblIHbI3.
KypbInfbiHbl 6epinreH HyckaynbikTa
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KesgenreHaen, Tikene MiHaeTi OolbIHLLIA FaHa
nanganaHbiHpi3. AcnanTbl Aypbic NanganaHbay
OHbIH Oy3binyblHa, NanganaHylubiFa Hemece
OHbIH, MYIIKIHE 3USIH KEeNTipyiHe aKenyi MyMKiH.

« AcnanTbl anekTp XeniciHe Kocy angblHAaa,
acnanTa kepceTinreH kepHey CisfiH, yiiHi3aiH
anNeKkTp  >KeniciHgeri KepHeyre  calikec
KENneTiHiHe Ke3 XeTKI3iHi3.

+  bneHaepnik XuWHaK XbiNgaM XoHe HaTwxeni
XyMbIC icTeyre MyMmkiHAiKk ©Gepepi, 6ipak
COHbIMEH KaTap VY34iKCi3 >XyMbIC icTeyadiH
Y3aKTblfbl  KOHAbIPMa-6reHAepMEH  KyMbIC
icTereH ke3ge 1 MWHYTT@H >OHE MUHU-
yonnepae asblK-TYMIKTI  ycakTafaH kesde
20-30 cekyHAaTaH acnaybl kepek. KymbIC
LUMKNAepiHiH apacbliHAa eki MWHYTTaH Kem
eMec y3inictep xacaHpbl3.

« KoHablpma-bneHgepai naviganaHrania biCTblK
a3blK-TYIIKTi CYbITbIHBI3.

»  KypbInfblHbl XyKTEMeN navpganaHyfFa TbiibiM
canblHabl.

*  KypbInfbiHbI
narganaHbaHbl3.

» XKeTkisinim XuHafblHa KipeTiH kabablkTapabl
faHa nanganaHblHbI3.

*  KypbInfblHbl nanpganasy angbiHaa,
TafamZapMeH XaHacaTblH 6apnblk WweLlinmeni
GenikTepai xakcbinan XyblHbi3.

» OpkawaH XyMbicTbl 6acTay angbiHaa 6apnbik
GernLekTep AypbiC OpHATLINFAHbIH TEKCEPIHi3.

« TocTtaraHgapabl TypakTbl 6ETKE OpHATHIHBI3 .

YnAeH TbIC xepae

« AS3bIK-TynmiK TOCTaraHpgapfa acnan icke
KOCbINFaHFa OeliH canbliHagbl.
+ TocTtafaHAapAbl  asbik-TyNikNneH  acblpa

XKYKTEMEHI3 X8He KyWblfifaH CyMbIKTapAblH,
OeHreniH kagaranaHpl3.

+  ¥caTkblW-NbllWakKTapablH ~ KeceTiH  Xyai
eTe oTkip. [lMblwakrapgbl aca abaiinbikneH
nanganaHblHbI3!

»  ¥caTKkbllW MbIWakKTblH avHanybl KublHOaFaH
Xarganga, nblwakTtel  GereTtereH  asblk-
TYNIKTi KO0 anablHaa, KypbinfbiHbl XenigeH
aXbIPaTbIHbI3.

» ToctaraHgapAarbl asblK-TYNIKTi  LWbIFApyabl
XOHEe CYMbIKTbIKTapabl Terydi nbilwak TOomnblK
TOKTaraHHaH KeliH acaHbl3.

+  KypbinfbiHblH anHanbin TypFaH 6GenikTepiHe
KONbIHbI3Abl TUridbeHi3. LawTbiH Hemece
KUIMHIH LIeTTepiHiH, KoHAblpMa-6rneHaepain,
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nblwarbl
6epmeH;s.
Icke  KocbInFaH
KanablpMaHpI3.
KypbinfFbiHbl  Tasanay angblHaa, COHbIMEH
KaTap Ci3 OHbl ManganaHbacaHbl3 opkalLaH
KYPbINFbIHbI AMEKTP KYMWECIHEH aXblpaTblHbI3.
AcnanTtbl  bICTblK  GeTTepaiH  kacblHAa
nanganaHbaHpi3 (ra3 Hemece 3MeKkTp neLwi,
TaHabIp wkad).

Keninik 6ayapiH bICTbIK 6eTTepre xaHe YLUKip
3aTTapra TMMeyiH GakbinaHpi3.

Keninik 6aynaH TaptnaHpl3, OHbl Bypamanbi3.
>Keninik anbIpTETIKTi Cynbl KONIMEH ycTaMaHbI3

anHany anMarblHa TUIOIHE >Kon

KYPbINFbIHBI  Kapaychbl3

+ Acnantel  6ynmiHreH  xeninik  6aymeH
naviganaH6aHbI3.
* KypbinfblHbl  ©3  6GeTiHi3beH xeHaeyre

ThipbiCNaHbl3. AkaynblkTap nanga 6onfaHaa
TyblHAbIrEprec (eKineTTi) KbI3MeT KepceTy
opTanbifbiHa XxabapnacbiHbI3.

Tok COKKbICbIH Bonabipmay ywiH 6neHaepai
moTopnblk Genirin  cyra Hemece 6acka
cymbIKTbIKTapFa 6GaTblpMaHbi3. Erep acnan
cyfa Kyrnaca:

CyFa Komn TurisbeH;s;

OHbI epey XenifeH axblpaTbiHbI3, TeK coaaH
KeliH FaHa acnanTbl CyAaH anyfa 6onaabl;
OHbl TeKcepy HeMmece >XeHAey VLWiH Ten
TyblHAbIrEpnec (ekineTTi) Kbl3MeT KepceTy
opTanbifbiHa xabapracbiHbI3.

BananapapiH Kkayincisgiri makcatbliHga opay
peTiHge nanpanaHbinaTtblH  MONUATUNEH
KanTapgpl kKapaycbl3 KanablpMaHbI3.

Hazap aydapbiHbi3! bananapra nonuamumneH
KanmapmeH Hemece r/ieHKkameH oOUHayra
pykcam emneHi3. TyHwbIFy Kayni 6ap!
Bananapfa KypbinfFbiHbl OWbIHLUBLIK peTiHae
naviganaHyra pykcaT eTneHis.

Erep »yMbIc icTen TypFaH acnanTblH KacbiHaa
Gananap Hemece MyMKiHAIKTepi LWeKTeyni
Tynranap 6onca, aca Hasap 60nbIHbI3.
BepinreH Kypbinfel GananapablH  Hemece
MYMKiHAiKAepi wekTeyni  agamgapAbiH
KonpaHyblHa, erep onapfa  KypbInfblHbI
Kayincis  nampanaHy >keHe  onapAblH
Kayincisgiri ywiH xayan 6epeTiH TynfaHblH
OHbl AypbiC nNanpanaHbaraH kesgeri navga
bona amaTblH KayinTep Typanbel onapfa
TYCIHIKTI HyckaynbikTap GepinreH 6onmaca
apHanvaraH.
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K¥PbINIFbI TEK YUOE MNAVOATIAHYFA
APHAJIFAH.

X¥MbICKA 93IPNEHY

EckepTy: KypbinrbliHbl memeH memnepamypa
KardalibiHOa macbimanday ke3iHOe oHbl bermve
memrnepamypacsiHOaeKi carammaH KeM emec
yaKkbim ycmaHbi3.

KypbinfFbiHbl NanganaHy angpiHaa TarammeH
XaHacaTblH  KoHAblpManapabl  Gevitapan
XYFbILL 3aTNEH XbIMbl CyAa XybIHbI3, an cogaH
KEWiH LarblHbI3 XX8He >XaKcblnan KenTipiHia.
MoTopnblk ~ 6noKThbI (4), OynfaybliLl
OaceHaeTkiwiH (6), yonnepgin (10) xaHe
npoueccopabiH (15) kaknak-6aceHaeTKiLTEPIH
XyMcakK, Can AbIMKbINT MaTaMeH CYPTiHi3
Hasap aydapbiHbi3!
- Momopnbeik  6nokmsi  (4),  bynraybiw
baceHOemkiwiH (6), e3be xacayra apHarnfaH
bynrayblw 6aceHOemkiwiH (8), 4donnep
Kaknak-6aceHOemckiwiH (10), npoueccop
mocmaraHbiHblH  KaKnak-6aceHOemKiwiH
(15), xeninik 6ayObiH alibipmemi2iH XoHe
Xeninik b6ayObl Cyra Hemece Ke3-KenaeH
backa cylibiIKmblIKmapsa Mambipyra mbilbiM
carnbiHaobl.

KoHObipmanapdbi bIObIC XyamblH MawuHara
canmaHbi3.

XX¥MbIC ICTEY ¥3AKTbIfbl

KoHabipmanapmeH (5, 7, 9) y3aikci3 xyMmbic icTey
y3aKkTblfbl 1 MUHyTTaH acnaybl kepek. A3bik-
TYNiKTi Yonnepae Hemece npoueccopaa eHaereH
Kesfde XyMbiC icTey y3akTbifbl 20-30 cekyHATaH
acnaybl kepek. YKyMbIC UMKNAepiHiH apacbiHAa
eKi MMHYTTaH KeM emec Y3inic }acaHpl3.

KOHAObLIPMA-ENEHOEPOI MTAWOANAHY

Cak 60nbiHbI3: Kypacmbipy andbiHOa, Xernimnik
bay anekmpriik awarbikka canblHbaraHbIHa KO3
KEeMKI3iHi3.

KoHabipma-6bneHaepai (5) motopnbik 6nokka
(4) canblHbI3 xaHe GekiTinreHre AewiH carar
Tini GobIHWa GypaHbI3.

YKeninik anbIpTETIKTi awanbikka canbliHbI3.

Cis ycaTKblHbl3/apanacTblpfblHbl3  KenreH
asblK-Tyniri 6ap biabIcka kKoHAbIPMa-6neHaepai
(5) canblHpI3, Byn YLWiH enwenTiH cTakaHabl
(29) nanganaHyra 6bonagbl.

Eckepmy: TaramOapdbl ycamy/apanacmbipy
YwiH ewelmiH cmakaHObl (29) natidanaHraH
ke30e KypamoOac 6enikmepdiH kenemi 200 wmn
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acnaybl kepek. Kepi xardalida apanacmbipbiribin
XXamkaH Kypamodac benikmep waublpaybl MyMKiH.
KypbInfbiHbI icke Kocy yLiH GaTbipMaHbl (2)
Bacbin ycTtan TypbiHbI3. PetTeriwneH (1)
KaXETTi KYMbIC >XblngamaplFblH  6enrineHis
1-20. BepinreH pexumai cyviblk Taramaapabl
apanacTbipy YLUiH nanganaHbIHbI3.
Batbipmanbl (3) Gackin ycTan Typca Kypbinfbl
Makcumangbl aiHanelMgapga icke Kocbinbirn
XyMbIC icTendi. bepinreH >XymbiC pexuMmiH
CYMbIK XaHe kaTTbl TaramaapAabl Oipre eHaey
YLWiH nanganaHbiHbI3.

Eckepmy

A3bIK-myniK biObiCKa acrar icke KOCblFaHFa
OeliiH carnbiHaokbl.

¥camy/apanacmeipy  npoueciH  6acmay
andbiHOa, xemicmepdiH KabbifblH apuly,
cytekmep cusikmbl xeniH6elmiH 6enikmepdi
)Koto, xkemicmepOdi  ynkeHdiei 2x2 cMm
meKwernepe mypay YCbiHbINaosl.

KypbinfFblHbl NaiganaHbin 6onfaHHaH KewiH
Xeninik 6ayAblH  aWbIpTeTiriH  alanbikTaH
CybIpbIHbI3 X8He KoHAblpMma-bnenaepai (5)
caraT Tini ovblHWa Bypan LeLwiHi3.

Ha3ap ayodapbiHbI3!

KoHObipma-6neHdepdi  (5) xymbic icmey
yakbimbiHOa wewlyee mbilibIM carnbiHaokbl.
lMbiwakmapdbi 6yndipmey ywiH xapma, Kypiu,
doamOeyiwmep, koghe, My3, My30amblriraH
asbIK-myriiK, CUSIKIMbI MbIM Kammbl 3ammapob|
6HOEMEHI3.

TaramOapObl eHOey Kkes3iHOe KubiHObIKMap
natida b6onraHOa cylblKmbiKmbIH OGipwama
KerneMiH KOCbIHbI3.

BYNIFAYbILWTLI NANOANAHY

Bynrayra apHanfaH KoHAbIpMaHb! (7) TEK Kpem,
OMCKBUT KaMbIPbIH Xacayfa Hemece aiblH
AecepTTepai apanacTblpyfa nanganaHbiHbl3.

Cak 60nbIHbI3: Kypacmbipy andbiHOa, Xenirnik
bay0dbiH alibipmemiai awarbikka canbiHbaraHbIHa
KO3 KEemKi3iHi3.

BynraybiwTel (7) 6aceHaeTkiwke (6) canbiHbI3.
bBynraybiln  G6aceHpeTkiwiH  (6) MoTOprbIK
6rnokka (4) canblHbI3 XdHE OHbl cafaT TiniHe
Kapchbl TipenreHre aemiH bypaHbi3.

YKeninik anbIpTeTIKTi awanbikka canbliHbI3.
BynraybiwuTel (7) asblk-Tyniri 6ap blgbicka
canblHbI3.
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PetteriwneH (1) OynfaybllWTbiH  KaXeTTi
anHany XblngaMmabifbliH TaHaaHpl3 1-20.
KypbInfbiHbl icke Kocy yLiH GaTbipmaHbl (2)
Gacbin ycTtan TypbiHbI3. BepinreH pexumai
CyMblK Tafampapibl apanactbipy  YLUiH
nanaganaHbliHbI3.

BatbipmaHbl (3) Backin yctan Typca Kypbinfbl
Makcumangbel aviHansiMaapaa icke KocCbisbim
XKYMbIC icTengi.

KypbinfFblHbl NaaanaHbin GonFaHHaH  KewiH
xeninik  6ayablH  anbIpTeTiriH - alwanbikTaH
CybIpbIHpBI3, BynFaybIlWThl (7) GaceHaeTKilLTeH
(6) axblpaTbiHbI3, GaceHaeTkiwTi (6) caraTt
Tini 6onbiHWwa Gypan moTopnblk 6nokTtaH (4)
LIeLLiHi3.

Ha3ap ayodapbiHbi3!

Bynraybiwumsi (7) Kot KambipObl uney ywiH
natidanaHyra mbilbiM carnbIHaokbl.
bynrayra/apanacmeipyra apHanfaH asblK-
myrik biObiCKa acnan icke KocblnraHFa OeliH
blObICKa carbiHaokbl.

E3BE XXACAYFA APHANFAH KOHAObIPMAHbI
NANOANAHY

Ha3sap aydapbiHbi3!

KoHObipma (9) nicken kapmornmaH, cabiz0eH
XoHe backa KekeHicmepdeH es3be xacayra
natidanaHblnaodsl.

E3be >xacay ywiH Te3 yrineTiH kapTon
cypbInTapbiH NanganaHy ycbiHbINaabl.
Kapton  es3beciH kacayfa apHanfaH
KOHAbIPMaHbI KalHan XaTtkaH CyMbIKTbIKTapFa,
MbICanbl MNiCinN XaTkaH kexere canyfa TblbIM
canblHagbl.

KoHabipmanbl  (9) kaTTel  Tafampapabl
TemnepaTypanblk eHAenviereH Tarampapgbl
eHAey YWiH nanpanaH6aHpli3, cebebi 6yn
OHbIH, BYniHyiHe aKenyi MyMKiH.

Cak 60nbIHbI3: Kypacmbipy andblHOa, Xeninik
bay anekmpiik awarnblkka carnbiHbaraHbIHa Ke3
JKEMKI3iHI3.

KoHabipmaHb! (9) 6aceHaeTkillke (8) canbiHbI3.
KoHnablpma 6GaceHnpeTkiwiH (8)  MoTOpPnbIK
Onokka (4) canbiHpI3 XXOHEe OHbl caFaT TifiHe
Kapchbl TipenreHre aemiH GypaHbi3.

YKeninik anbIpTeTIKTI alwanblkka canblHpI3.
KoHabipmaHbl (9) asbik-Tyniri 6ap biabicka
carnblHpI3.

Petteriwnen (1) OynfaybllWTbiH  KaXeTTi
anHany XbingaMmabifbliH TaHaaHpl3 1-20.
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- KypbinfblHbl icke Kocy YLiH GaTblpMaHbl (2)
6acbIn ycTan TypbiHbI3.

- bBartbipmaHsbl (3) 6acbin ycTtan Typca Kypbinfbl
Makcumangbl aHansiMgapaa icke Kocbinbirn
XKYMbIC icTengi.

— KypbinfblHbl navpanaHbin 6onFaHHaH KewiH
xeninik 6ayablH  albIpTETIriH  alanbikTaH
CybIpbIHbI3, OaceHaeTkiwTi (8) carat Tini
GonbiHWa 6Gypan MoToprblk GrnokTaH (4)
LUELUiHi3.

MWHU-YOMNEPOI NANOATIAHY

MuHKu-4onnep eT, N3, XOLW WICTi LwenTepai,

capbIMCak, KOKeHIC XaHe xeMmicTepai maviganayra

nanganaxbinagpl.

Hasap aydapbiHbi3!

- Xynap xaHrFakmapbl — CusKmbl,  Koge
JKapmarnapbl xoHe 0oHOi Oakbiidap CusKmbl
mbIM  Kammbl  a3blk-mynikmi - matdanayra
mbilibIM carnbiHaobI.

Manpanayabl 6actay angbiHpa:

« ETTIH cynekTepiH, CiHipnepiH  >aHe
LLUEeMIpLUEKTEPIH XXONbIHbI3.

» ET, nuas, capeimcak, cobi3 xaHe T.c.C.-napabl
LwamameH Gipaen beniktepre 6eniHi3.

» LenTtepaiH cabakTapblH XONbIHbI3.

OnTumangpbl HaTWKenepre XeTy YLWiH kecTene
KepceTinreH ManiMeTTepAi navganaHbiHbI3.

A3bIk-Tynik | Canmarbl | JlabiHAanyAbIH
TYpI LamMaMeH yaKbITbl
ET 250r. 15 cekyH
(KanbliHOpbIfbI

1cm

KecekTep)

LWen 50r. 10 cekyHa

HaH 80r. 8 cekyHq
XKymcak 200r. 8 cekyHA
xemictep
Mawnganay
Cak 60/1bIHbI3:

— Kypacmbipy andbiHOa, xeninik 6ay anekmpiiik
awarnbikka casblHbaraHbIHa KO3 XemKi3iHi3.

- [lMbiwak eme emkip! O©pkawaH Mbluakmeol
JKOFapFbl n1acmmacc ifiMegiHeH ycmaHbl3.

» Mbiwak (11) XysiHEH NNacTuK KOpfaHbICTbI
LIeLiHi3 XeHe Yonnep TocTafaHblHbIH, OCiHE
OpHaTbIHpI3.
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A3bIK-TYNiKTi 4onnep TocTafaHblHa (12)
canblHbI3.

KaknakTafbl LUbIFbIHKbINApAbl TOCTaraHAarbl
OMbIKTAPMEH CoMWKeCcTeHAipin, 6aceHaeTkill-
kaknaktbl (10) TocTafaHFa (12) opHaTbIHbI3,
OHbl cafaT Tini OowvblHWA TipenreHre AeniH
OypaHbI3.

MoTopnbik 6nokTbl (4) kaknak-6aceHaeTKiLLKe
(10) canbiHpI3 XoHe MOTopnblK 6nokThl (4)
cafarT Tini 6orbIHLWa TipenreHre AemiH bypaHpi3.
YKeninik anbIpTeTIKTi awwanbikka canblHbI3.
Petteriwunen (1) OynfaybilWTbiH  KaXeTTi
anHany XblngaMmablfbliH Tan4aHel3 1-20.
KypbinfbiHbl icke Kocy yLiH GaTbipmaHbl (2)
6acbin ycTan TypbliHbI3.

BatbipMaHhbl (3) 6ackin ycTan Typca Kypbinfbl
MakcuMangbl avHanbiMgapga icke Kocbisbin
XYMBbIC iCTEeWAI.

XKymbic icTey yakbITbiHA@ MOTOPIbIK GnoKTbI
(4) 6ip KOMbIHbI3OEH, an 4Yonnep ToCTaraHbIH
(12) Backa KomnbIHbI3OEH YCTaHbI3.

Yonnepai navpganaHbin  GonFaHHaH — KewiH
Xeninik 6ayablH  albIpTETIFiH  alanbikTaH
CYbIpPbIHpBI3, MOTOPIbIK GMNOKTLI (4) caFaT TiniHe
kapcbl Oypan 6aceHpeTkiw kaknaktaH (10)
LIeLLiHi3.

BaceHpeTkiw-kaknakTtel (10) cafat TiniHe
Kapcbl Bypan LueLwiHi3

CakTblKTbl caktan nbiwakTel (11) nnactuk
icnrekTeH ycTan LWbifapbiHbI3.

ManganaHfaH a3blK-TYMIiKTi yonnep
TocTaFaHblHaH (12) WbiFapbiHpI3.

XKymbic asikTaFraHHaH KeniH bipaoeH
naganaHbeinFaH  Gapnbelk — Genwektepai
TasanaHbl3, XyblHbl3 XaHe KyparbITbiHbI3.
MbiwakTbl (11) NNacTuk KopfFaHbIC KanTamara
canblHbI3.

Ha3sap aydapbiHbi3!

Y3dikci3 xymbic icmey yakbimbl 20-30 cekyHOmaH
acriaybl Kepek

CunammarnraH spekemmepoiH Ke3ekmirnieiH
KamaH cakmaHbl3.

¥CATKbILW-MNbILWAKTbI (26) MAWOANAHY
Ha3zap aydapbiHbi3!
- JXynap XaHfakmapbl — cuskmbl, Koghe

JKapmarnapbl XoHe 0oHOi Oakbindap CusKmMbl
mbiM  Kammbl  asbiK-mynikmi  mMaldanayra
mblIlbiM casbiHaobl.
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Manpanayabl 6actay angbiHpa:

- ETTiH  cyvekTepiH,  CiHipnepiH  >x8He
LIEMipLLIEKTEPIH KOMbIHbI3.

- ET, nuas, capeimcak, cobi3 xeHe T.c.C.-napabl
LwamameH Gipaen beniktepre 6eniHia.

— LWenTtepaiH cabakTapblH XXOMbIHbI3.

Manpanay

Eckepmy:

— Kypacmbipy andbiHOa, xeninik 6ay anekmpriik
awaneikka casblHbarFaHbIHa K63 XemKi3iHi3.

— Tpoueccop TocTaraHbIH acbipa TONTbIPMaHbI3.

Cak 6onbiHbI3: Mbiwak xy3aepi ete oTkip!!

» XeTekTik 6inikTi (27) NpoLieccop TocTaraHbIHbIH
ociHe (22) opHaTbIHpI3.

» [Mbiwak >xy3iHeH (26) nnacTuK KopfaHbICTbI
LUELLIHi3 )XaHe MblWaKTbl (26) )eTeKTik OinikTiH
(27) XblpblKTapblHa OPHATbIHbI3.

» Tafampappgbl npoueccop TocTafaHblHa (22)
canbiHbI3.

+ Kaknak-6aceHngeTkiwTi (15) TocTaraHfa (22)
OpHaTbIHpI3.

» TepHe GekiTkilke (21) GacblHbI3 oHe Kaknak-
GacenaeTkiwTi (15) carar TiniHe kapcbl “C kyniHe
BypaHpI3, GekiTKILITI (21) xibepiHi3 xaHe kaknak-
6acengetkiwTiH  (15) OekiTiny ceHimiginiriy
TeKCepiHi3.

»  MoTtopnblk 6nokTbl (4) Kaknak-6aceHaeTKiLke
(15) canbiHpI3 >x8He cafaT Tini GoMbiHWA
TipenreHre gewiH 6ypaHpl3.

«  Xeninik anbIpTeTiKTi awanbikka canbliHbI3.

« PetTeriwneH (1) KaXeTTi aviHany
XblNaamabiFbiH TaHaaHbI3 1-20.

»  KypbinfblHbl icke Kocy YLiH GaTblpMaHbl (2)
GachbIn ycTan TypbiHbI3.

» bBartbipmaHbl (3) 6ackin yctan Typca Kypbinfbl
Makcumangpel aviHanbiMaapga icke Kocbisbin
XKYMBbIC iCTenf.

* JKyMmbIC icTey yakbITbiHO@ MOTOpPIibIK ONOKTbI
(4) 6ip KombIHbI3OEeH, an TocTaFaHabl (22)
Backa KombIHpI30eH yCTaHpI3.

+  KypbinfblHbl navpanaHbin G6onfFaHHaH KewiH
xeninik 6ayablH  albIpTETIriH  alanbikTaH
CYbIpPbIHpBI3, MOTOPIbIK GMOKTLI (4) caFaT TiniHe
Kapcbl Oypan ©aceHnaeTkiw kaknaktaH (15)
LIeLLiHi3.

+ CopaH keliH batbipmara (21) Gacbin xoHe
KaknakTbl (15) cafat Tini GombiHWa 6Gypan,
Kaknak-6aceHaeTkiwTi (15) TocTaFraHHaH (22)
LUELUiHi3.
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» XetekTik 6inikTiH (27) ofapfbl GeniriHeH
ycTan, CcakTbiKTbl cakTan, nblwakTbl (26)
LUbIFapbIHpI3.

- ManganaHfaH Tafampgapgbl — npoueccop
ToCTaFaHblHaH (22) LWbiFapbiHpI3.

* XXymbic asikTaFraHHaH KeniH bipaoeH
navganaHeinFaH  Gapnbelk  Genwektepai
TasanaHpl3, XyblHbI3 )XOHE KyparbITbIHbI3.

+ [MblwakTbl (26) NNacTuk KOpFaHbIC Kantamara
canblHbI3.

Hazap aydapbiHbi3! Y30iKci3 XymbiC icmey

yakbimbi 20-30 cekyHOmMaH acraybl Kepek

OUCKINEPOI MANOATAHY (¥CATKbILL/
MAWOATNAYbIL, ®PU KAPTOBbIHA
APHANFAH, OPAHUKTEPTE APHATIFAH)

» XetekTik 6inikTi (27) TOCTafaH coiHe (22)
OpHAaTbIHBI3.

»  KaxetTi auckiHi (23, 24, 25) xeTekTik Ginikke
(27) opHaTbIHbI3.

» Kaknak-6aceHgeTkiwTi (15), TocTaranFa (22)
OpHaTbIHBI3.

» [lepHe GekiTkike (21) BacbiHbI3 XeHE Kaknak-
GoceHpaeTkiLuTi (15) carar TiniHe kapcbl “ kyiiHe
OypaHbI3, BekiTKiwTi (21) XiOepiHi3 xaHe kaknak-
GaceHpeTkiwTiH (15) OGekiTiny ceHimMiginiriH
TEKCEepiHi3.

*  MoTopnblk 6rnokTbl (4) Kaknak-6aceHaeTKilwke
(15) canblHbI3 >x8He cafaT Tini GoWblHWa
TipenreHre AeniH bypaHpi3.

»  Keninik anbIpTETIKTI awanbikka canblHbI3.

» PetTeriwneH (1) KaxeTTi aliHany
XblnaamaplFbliH TaHaaHbI3 1-20.

*  KypbinfbiHbl iCke KOCy YLiH GaTbipmaHbl (2)
Gacbin ycTan TypbliHbI3.

« bBatbipmaHbl (3) 6ackin ycTan Typca KypbinFbl
Makcumangbl avHanbiMgapga icke KOCbifbin
XKyYMbIC iCTenai.

« Tarampapgpbl kaknak (15) aybl3Ha canblHbI3,
Taframgapabl 6epy ywiH wutepriwTi (14)
navpganaHblH3. Tarampgapgbl  Gepy  yuwiH
MTEpriLLKe Cas Kyl casbin 6acbiHpbI3.

+  KypbinfblHbl NavpanaHbin G6onfFaHHaH KewniH
Xeninik 6ayablH  albIpTETIriH  alanbikTaH
CYbIpPbIHpBI3, MOTOPIbIK GNOKTLI (4) caFaT TiniHe
Kapcbl Gypan 6aceHnaeTkiw kaknaktaH (15)
LIeLLiHi3.

+ CopaH keliH batbipmara (21) Gacbin >xeHe
KaknakTbl (15) cafat Tini GombiHWa 6Gypan,
kaknak-6aceHaeTkiwTi (15) TocTaFraHHaH (22)
LUELUiHi3.
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CaKTbIKTbI caKTar, AWCKiHI LWbiFapbiHbI3.
ManganaHfaH Taframpapgbl  npoleccop
TOCTafFaHblHaH (22) WblfapblHbI3.

YKymbic asikTaraHHaH KeniH GipaoeH
nanganaHeinFaH  Gapnelk  Genwektepai
TasanaHpl3, XyblHbl3 XXdHe KyparbITbiHbI3

TEKLWENEN TYPAYFA APHAIFAH

KOHObIPMAHbI MAUOATNAHY

Tekwenen  Typayfa apHanfaH  KoHAblpMa

XeMicTepai xaHe nicipinreH kekeHicTepai TpyayFra

apHarraH.

Hasap aydapbiHbi3!

- Kammbi maramOapdbl, COHbIMEH Kamap
my30ambinraH maramoapdbl eHOey2e mbilbiM
canbiHadbl. Onap mekwenen mypayra
apHarnfaH KoHObIpMaHbl 6ynoipyi MyMKiH.

Eckepmy:

Kypacmbipy andbiHOa, xeninik 6ay anekmpiriik

awarbikKa canblHbaraHbIHa K&3 XemKi3iHi3.

BekiTkiwTepai (19) awbiHpI3, nblwakTbl (17)

TeKwenen Typayfa apHanfaH KoHAblpmara

(18) opHaTbIHbI3 *8He OHbl GekiTkiwTep (19)

KkemerimeH BekiTiHi3.

Tekwenen Typayfa apHanfaH KOHAblpMagarbl

(18) oMbIkTbl (TOCTaFaH cabblHHbIH XaHblHAA

opHanackaH) npoLeccop ToCTafaHblHAaFbI

(22) WbIFbIHKBIMEH CBWKECTEHAIPIHI3 XaHe

KOHObIPMaHbl TOCTafaHFa (22) opHaTbIHbI3

(CYP 1)
» Xetektik 6inikti (16) koHablpmara (18)
OpHAaTbIHbI3.
Eckepmy: KoHObipmaHbl  (18)  opHamyObiH
OypbICMbIfbIH  CaKmaHbl3, Kepi ardalioa,

npouyeccop Kaknarbl (15) xabbinmatiobi.
Kaknak-6acengetkiwTi (15) TocTaraHFa (22)
OpHaTbIHpI3.

MepHe OGekiTkike (21) GacbiHbI3 XoHE Kakmak-
GaceHmeTkiwTi (15) carar TiniHe kapcbl “)” kyiiHe
BypaHbI3, GekiTKiWTi (21) kibepiHi3 xaHe Kaknak-
6aceHpeTkiWTiH (15) 6ekiTiny ceHimiginiriH
TEKCEPIHi3.

MoTopnbik 6rnokTbl (4) kaknak-6aceHaeTkilLke
(15) canbiHpI3 >xaHe cafaT Tini GoMbiHWA
TipenreHre gewiH 6ypaHpl3.

YKeninik anblpTeTIKTI awanblkka canblHpI3.
PeTtTeriwneH (1) KaXKeTTi anHany
XblnaamabiFbiH TaHaaHbI3 1-20.

KypbInfFbiHbI icke Kocy yLiH GaTbipmMaHbl (2)
GachbIn ycTan TypbiHbI3.
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BatbipmaHbl (3) Gackin yctan Typca Kypbinfbl
Makcumanbl arHanbiMaapaa icke Kocbisibin
XKYMbIC icTengi.

Tarampapgbl kaknak (15) aybl3Ha canblHbI3,
Tafampapabl  6epy ywiH uTepriwTi  (14)
nanganaHbiH3. Tafamgapgbl 6epy  yLwiH
UTEpriLLKe can Kyl canbin 6acbiHpI3.
KypbinfblHbl navpganaHbin 6onfFaHHaH KewiH
xeninik  6aygblH  anbIpTeTiriH - awanbikTaH
CYbIpbIHpBI3, MOTOPIbIK GNOKTLI (4) caFaT TiniHe
kapcbl Oypan ©OaceHnaeTkiw kaknaktaH (15)
LIELLiHi3.

CopaH keliH GaTtblpmara (21) Gacbin >xaHe
kaknakTbl (15) carat Tini GombiHWa 6Gypan,
Kaknak-6aceHaeTkiwTi (15) TocTaFraHHaH (22)
LIeLLiHi3.
CakKTbIKTbI
LUbIFapbIHBI3.
MawnpananfadH  Tarampapabl
ToCTaFaHblHaH (22) LblFapbiHpI3.
XKymbic asikTaFraHHaH KeniH bipaoeH
navganaHeinFaH  Gapnbelk — Genwektepai
TaszanaHbl3, XyblHbl3 XoHe KyparbITbiHbI3

caktan, KoHAblpMaHbl  (18)

npoweccop

K¥PbINFblHbl TA3ANAY

XKymbic icten 6onFaHHa KeniH Hemece Tasanay
angblHAA KypbinfblHbl COHAIPIHI3 X8HE OHbI
3MEKTP XeMiCiHeH axblpaTbIHpI3.

XKyMbICTbl asiKkTaFaHHaH kewiH GipaeH 6apnbik
nanganadbinfFaH OenwekTepai TaszanaHbi3,
XKYbIHbI3 X8He KypraTbIHbI3.

KoHablpmanapabl 6GenTtapan >Kyfbill  3aTbl
6ap Xbinbl cabblHAbl CyAa XKyy YCbIHbINaAbI.
[uckinepai Xyy YLWiH biAbIC XyaTblH MaLLUHaHbI
navganaHyra 6onagpl.

Tekwenen Typayfa apHanfaH TopAabl
(20) Tasanay bIHFaWNbINbIFbl  YLWiH OHbI
KoHAblpMagaH (18) wbiFapbiHbI3 aHe Topaa
kanfaH Taramgapabl utepriw (13) kemerimeH
LblFapbIHpI3.
Ty3ablHEMeCe KbILLKbI a3blK-TyMiKTieHAereHHe
KeriH namganadbinfFad KoHAblpmanapgbl con
yaKbITTa CYMEH LAt KaXeT.

MoTopnblk 6nokTbl (4) Tasanay ywiH cen
ObIMKbIN MaTaHbl NanganaHbiHbI3.

Tasanay yLWiH KaTTbl bICKbILUTAPAbI, KXXaUTbIH
Tasanafblll 3aTTapgbl, COHbIMEH kaTap
epiTKiWTepai nanganaHyfa TelibIM canbiHabl.
MoTopnblk  GrnoKTbl (4), GynfayblLl
OaceHaeTkilwiH (6), e3be xacayra apHanfaH
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KoHAblpMa  GaceHneTkiwiH  (8), 4onnep
kaknak-6aceHpetkiwiv  (10), npoueccop
TOCTaFaHbIHbIH Kaknak-6acenaeTkilwiH (15)
CyFa XoHe Ke3-KenreH CyMbIKTbIKTapFa canyra,
COHbIMEH KaTap blAbIC XyaTblH MallnHanapaa
XKyYFa TbIibiM canblHaabl.

- Es3be xacayfa apHanfaH KOHAbIpMaHbI
(9) Tasanayabl keHingeTy MakcaTbliHAA
wewinmeni Kanakrap Ke3aernreH.

KoHablipMaHbl (9) KanakTapblH e3iHi3re kapaTtbin
OpHanacTbIpbiHbI3.  abalnblKTbl  cakTan,
GekiTKiTi caraT Tini (con aHanbiM) 6orbIHLIA
Oypan, oHbl Bypan anbiHbI3, XaHe kanakrapabl
LUeLiHi3, onapabl XyblHbI3, KOHABIPMaHbIH, (9)
iLKi KyblCTapbliHa CyAblH TUIIHE Xon Gepmeit
OHbl XYbIHbI3. KoHAbIpMaHbl (9) KypraTblHbI3
XOHEe KypacTbiHbI3, KanakTapAbl OpHaTbiHbI3
XoHe OekiTkiwTi cafat TiniHe kapcbl (con
anHanbim) 6ypan, onapapbl GekiTHI3.

KywTi 6osfbilw kacueTTepi 6ap asblk-TyMiKTi
(Mbicanbl, cabi3gi Hemece Kbi3bifaHbl)
eHAereH kesfe KOHAbIpManap MeH blabicTap
60sAnybl MyMKiH, onapAbl eciMAik MaiblHa
MaTbIpbIfifaH MatameH CypTiHi3.

CAKTAY

AcnanTbl y3aK yakbiTka CakTayfFa KolFaHfFa
OeliH, KoHAblpManapabl TasanaHpl3 >XaHe
onapgabl Xakcbinan KypaFbITbIHbI3.

Keninik 6ayabl MOTOpnbIK 6G10KKa opamaHbI3.
BneHgepnik  XKuWHakTbl  Kypfak, CankblH,
GananapgblH  KOMbl  XETNenTiH  xepae
CaKTaHbI3.

XKETKI3IIM XKUHAF bl
MoTopnbik 6ok — 1 gH.
KoHabipma-6nengep — 1 gH.
Bynraybiw 6aceHaeTkiwi — 1 aH.

VT-1480.indd 30

30

Bynfaybiw — 1 gH.

Esbere apHanfaH KoHabIpMa 6aceHaeTkiwi — 1 aH.
E36e >xacayfa apHanfaH koHablpMa — 1 H.
Kaknak-6aceHaeTkiw — 1 aH.

¥caTkblw-nbiwak — 1 gH.

Yonnep TocTafaHbl — 1 OH.

[Mpoueccop TocTaraHbl — 1 gH.

OnLwenTiH cTakaH — 1 gH.

Tipey — 1 AH.

Hyckaynbik — 1 gH.

TEXHUKATNDbIK CUNATTAMANAPDI
KopekTeHgipy kepHeyi: 220-240 B ~ 50/60 'y,
Makcvumangbl TyTbiHaTbIH KyaTsl: 800 BT

OHOipywi  acnanmapObiH — cunammamanapbiH
anobiH-ana xabapnaycbl3 e32epmy  KYKblfblH
cakmaUtobl

KypbinFbIHbIH KbiI3Mem emy mMep3iMi - 3 bl

FapaHTuUAnNbIK MiHAeTTINIri

[apaHTuAnbIK Karganaarbl  kaparnbin JkaTkaH
GerLieKkTep AUnepaeH Tek caTbin anblHFaH agamra
raHa 6epinegi. Ocbl rapaHTUANbIK MiHAETTINIrHAET
LWaFbIMAanFaH kargamaa TenereH 4Yek Hemece
KBUT@HLMACBIH KOPCETYi KaXeT.

byn mayap EMC — xardalinapra
caukec kenedi Hezaizai
Mindemmemenep 89/336/EEC
LepekmusaHbiH epexenepiHe
eHeizineeH TemeHai EpexenepdiH
Pemmenyi (73/23 EEC)

q3
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SET BLENDER

Descriere

Reglor viteza miscare

Buton pornire «I»

Buton pornire regim turbo «lI»

Bloc motor

Accesoriu blender

Reductor accesoriu batator

Accesoriu pentru baterea/malaxarea alimen-

telor lichide

8. Reductor accesoriu pentru prepararea piure-
ului de cartofi

9. Accesoriu pentru prepararea piureului de

cartofi

. Capac reductor chopper

11. Cutit pentru maruntire chopper

. Bol chopper

. Impingator pentru curatarea sitei accesoriului

de taiat cuburi

. Impingator

15. Capac-reductor vas procesor

16. Arbore motor accesoriu de taiere cuburi

17. Cutitul accesoriului de taiere cuburi

18. Accesoriu cu sita detasabila de taiere cuburi

19. Fixatoare

20. Sita de taiere cuburi

21. Tasta fixator capac vas procesor

22.Bol procesor

23. Disc pentru radere/tocare

24.Disc pentru taierea cartofilor pai

25. Disc-razatoare pentru prepararea blinelelor
de cartofi

26. Cutit pentru maruntire procesor

27. Arbore motor procesor

28.Capac pahar de masura

29.Pahar de masura

30. Suport pentru pastrare

Noohsowb =~

MASURI DE SIGURANTA
Cititi cu atentie prezenta instructiune nainte de

utilizarea aparatului si pastrati-o pentru consultari

ulterioare.

Setul blender permite o operare rapida si efi-
cienta, in acelasi timp, durata de functionare
continua nu trebuie sa depaseasca 1 minut
atunci cand sunt atasate accesoriul blender,
accesoriul batator, accesoriul pentru prepara-
rea piureului si 20-30 de secunde la marun-
tirea alimentelor in chopper/procesor. Faceti
o0 pauza de cel putin 2 minute intre ciclurile
de lucru.

Raciti alimentele fierbinti atunci cand folositi
accesoriul blender.

Nu utilizati dispozitivul fara incarcare.

Nu folositi aparatul in afara incaperilor.
Folositi doar accesoriile livrate impreuna cu
aparatul.

Tnainte de prima utilizare a aparatului spalati
bine toate accesoriile detasabile care vor intra
n contact cu alimentele.

Asigurati-va ca toate accesoriile sunt instalate
corect inainte de a folosi aparatul.

Asezati bolurile pe o suprafata plana si stabila.
Introduceti alimentele in boluri pana la porni-
rea aparatului.

Nu umpleti bolul cu alimente peste capacita-
tea maxima si urmariti nivelul lichidelor turnate
in acesta.

Lamele taietoare ale cutjtelor pentru marun-
tire sunt foarte ascutite si prezinta pericol.
Manipulati cu grija cutitele in timpul utilizarii!
Daca cutitul pentru maruntire se misca cu
dificultate, deconectati aparatul de la retea si
indepartati atent alimentele care blocheaza
migcarea cutitului.

Scoateti alimentele din bol si goliti-l de lichi-
de numai dupa oprirea completa a miscarii
cutitului.

Nu atingeti accesoriile in migcare ale aparatu-
lui. Nu apropiati parul sau hainele de zona de
taiere a accesoriului blender.

Nu lasati aparatul sa functioneze nesuprave-
gheat.

Fisa trebuie scoasa din priza atunci cand apa-

Utilizati aparatul doar in scopul pentru care a

fost creat, asa cum este descris in aceasta

instructiune. Operarea gresita a aparatului

poate duce la defectarea acestuia, cauzarea de

prejudicii utilizatorului si proprietatii lui.

+ Tnainte de a conecta la reteaua locala de
curent asigurati-va ca tensiunea de alimentare  °
este identica cu cea inscrisa pe aparat.

ratul nu se utilizeaza sau Tnainte de curatare.
* Nu folositi aparatul langa suprafete fierbinti
(aragazuri, resouri, cuptoare).
+ Feriti cablul de alimentare de muchii ascutite si
suprafete fierbinti.
Nu trageti de cablul de alimentare si nu il
rasuciti.
31
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Nu atingeti fisa de alimentare cu mainile ude.
Nu folositi aparatul daca cablul de alimentare
este deteriorat.

Nu reparati singuri aparatul. In caz de defecti-
uni apelati la un centru service autorizat.
Pentru a preveni pericolul electrocutarii si
incendiului nu introduceti corpul aparatului in
apa sau alte lichide. Daca aparatul a cazut
in apa:

nu atingeti apa;

scoateti imediat fisa din priza, dupa care scoa-
teti aparatul din apa;

apelati la un centru service autorizat pentru
verificari sau reparatii.

Din motive de sigurantd a copiilor nu lasati
pungile de polietilena, folosite in calitate de
ambalaj fara supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace
cu pungile de polietilena sau pelicula de
ambalare. Pericol de asfixiere!

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se
juca cu aparatul.

Este necesara o atenta supraveghere daca in
preajma aparatului se afla copii sau persoane
cu dizabilitati.

Acest aparat nu este destinat pentru folosire
de catre copii sau persoane cu dizabilitati daca
nu li s-au dat instructiuni corespunzatoare si
clare de catre persoana responsabila de sigu-
ranta lor cu privire la folosirea sigura a apara-
tului si despre riscurile care pot aparea in caz
de folosire inadecvata.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI
CASNIC

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Remarca: In caz de transportare sau pastrare
a aparatului la temperaturi joase este necesaréa
tinerea acestuia la temperatura camerei cel putin
douad ore.

- Tnainte de utilizarea aparatului spalati acce-
soriile care vor contacta cu alimentele in apa
calda cu un agent de curatare neutru si uscati-
le bine.

Stergeti blocul motor (4), reductorul accesoriu-
lui batator (6), capacele reductoare ale chop-
per-ului (10) si procesorului (15) cu o laveta
moale usor umezita.
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Atentie!

Nu scufundati blocul motor (4), reductorul
accesoriului batator (6), reductorul acceso-
riului pentru prepararea piureului (8), capacul
reductor al chopper-ului (10), capacul reductor
al bolului procesorului (15), cablul de alimen-
tare si fisa cablului de alimentare in apa sau
alte lichide.

Nu introduceti accesoriile si recipientele in
masina de spalat vase.

DURATA DE FUNCTIONARE

Durata de functionare continua nu trebuie sa
depaseasca 1 minut atunci cand sunt atasate
accesoriile (5, 7, 9). La procesarea alimentelor in
chopper sau processor durata de functionare nu
trebuie sa depaseasca 20-30 secunde. Faceti o
pauza de cel putin 2 minute intre ciclurile de lucru.

UTILIZAREA ACCESORIULUI BLENDER
Remarcd: Inainte de asamblare asigurati-va ca
fisa cablului de alimentare nu este introduca in
priza.

Introduceti accesoriul-blender (5) in blocul
motor (4) si rotiti-l in sens contrar acelor de
ceasornic pana la capat.

Introduceti fisa in priza.

Introduceti accesoriul blender (5) in vasul cu
alimentele pe care doriti sa le maruntiti/mixati,
pentru aceasta puteti folosi paharul de masu-
ra (29).

Remarca: Daca folositi paharul de masurad (29)
pentru maruntirea/mixarea alimentelor volumul
ingredientelor nu trebuie s& depdseasca 200
ml. In caz contrar este posibild impréastierea
ingredientelor malaxate.

Pentru a porni aparatul apasati indelung buto-
nul (2). Cu ajutorul reglorului (1) setati viteza
dorita de functionare 1-20. Utilizati acest mod
de functionare pentru mixarea alimentelor
lichide.

La apasarea indelunga a butonului (3) apa-
ratul va porni la turatii maxime. Utilizati acest
regim pentru procesarea simultana a alimente-
lor lichide si solide.

Remarca:

Alimentele se vor introduce in vas pana la por-
nirea aparatului.

Inainte de a incepe maéruntirea/mixarea se
recomanda sa decojiti fructele, sa inlaturati
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partile necomestibile asa ca samburii si sé
taiati fructele cuburi cu dimensiunea de circa
2x2 cm.

Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa de ali-
mentare din priza si detasati accesoriul blen-
der (5), rotindu-l in sensul acelor de ceasor-
nic.

Atentie!

Nu detagati accesoriul blender (5) in timpul
functionarii.

Pentru a nu deteriora lamele nu procesati ali-
mente prea dure aga ca crupele, orezul, condi-
mentele, cafeaua, gheata, cagcavalul, alimen-
tele congelate.

Daca apar dificultati in timpul procesarii ali-
mentelor adaugati putin lichid in vasul cu ali-
mente.

UTILIZAREA ACCESORIULUI BATATOR

Utilizati accesoriul batator (7) numai pentru

baterea cremei, prepararea aluatului de biscuiti

sau pentru mixarea deserturilor.

Avertisment: Inainte de asamblare asigurati-vé

cd fisa cablului de alimentare nu este introduséa

in priza.

Introduceti accesoriul batator (7) in reductor (6).

Introduceti reductorul accesoriului batator (6)

in blocul motor (4) si rotiti-l In sens contrar

acelor de ceasornic pana la capat.

Introduceti fisa Tn priza electrica.

Introduceti accesoriul batator (7) in vasul cu

alimente.

Cu ajutorul reglorului (1) setati viteza de func-

tionare dorita 1-20.

Pentru a porni aparatul apasati indelung buto-

nul (2). Utilizati acest regim pentru mixarea

alimentelor lichide.

La apasarea indelunga a butonului (3) apara-

tul va porni la turatii maxime.

Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa din

priza, detasati accesoriul batator (7) din reduc-

tor (6), detasati reductorul (6) de la blocul

motor (4), rotindu-l in sensul acelor de cea-

sornic.

Atentie!

- Nu folositi accesoriul bétator (7) pentru fra-
mantarea aluatului vartos.

— Alimentele care urmeaza a fi batute/mixate
se vor introduce in vas pana la pornirea apa-
ratului.
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UTILIZAREA ACCESORIULUI PENTRU
PREPARAREA PIUREULUI
Atentie!

Accesoriul (9) este folosit pentru prepararea
piureului de cartofi, morcovi fierti sau alte
legume.

Pentru prepararea piureului se recomanda sa
folositi cartofi de sorturi friabile.

Nu introduceti accesoriul pentru prepararea
piureului de cartofi in lichide ce clocotesc, de
exemplu in timpul prepardrii superi.

Nu folositi accesoriul (9) pentru procesarea
alimentelor tari, care nu au fost prelucrate ter-
mic, acest lucru poate duce la deteriorarea lui.
Remarcd: Inainte de asamblare asigurati-vé ca
fisa cablului de alimentare nu este introdusa in
priza.

Introduceti accesoriul (9) in reductor (8).
Introduceti reductorul accesoriului (8) in blocul
motor (4) si rotiti-l in sens contrar acelor de
ceasornic pana la capat.

Introduceti fisa de alimentare in priza.
Introduceti accesoriul (9) in vasul cu alimente.
Cu ajutorul reglorului (1) setati viteza de func-
tionare dorita 1-20.

Pentru a porni aparatul apasati indelung buto-
nul (2).

Daca apasati pe butonul (3) aparatul va functi-
ona la turatii maxime.

Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa cablului
de alimentare din priza, detasati reductorul (8)
de la blocul motor (4), rotindu-I in sensul acelor
de ceasornic.

UTILIZAREA MINI-CHOPPER-ULUI
Mini-chopperul este folosit pentru maruntirea

carnii, cepei, ierburilor aromatice, usturoiului,
legumelor si fructelor.
Atentie!

— Nu maruntiti alimente prea tari ca nucsoara,
boabele de cafea si cerealele.

Inainte de a incepe maruntirea:

Tnlaturati oasele, vinele si cartilagiile din carne.
Taiati carnea, ceapa, usturoiul, morcovul etc.
bucati de aproximativ aceeasi marime.

La maruntirea verdeturilor indepartati tulpinile
ierburilor.

Pentru a obtine rezultate optime utilizati datele
indicate in tabel.
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Tipul alimentului | Greutatea | Timp
aproximativ
de preparare

Carne 250 g. 15 sec.

(felii cu grosimea

de 1 cm)

Verdeata 50 g. 10 sec.

Paine 80g. 8 sec.

Fructe moi 200 g. 8 sec.

Maruntirea
Avertisment:

Inainte de asamblare asigurati-vd cé fisa
cablului de alimentare nu este introdusa in
priza.

Atentie - cutitul este foarte ascutit! Intotdeauna
manipulati cutitul de coada de plastic.
Indepartati protectia de plastic de pe lamele
cutitului si instalati cutitul (11) pe axul bolului
chopper.

Introduceti alimentele in bolul chopper (12).
Instalati capacul-reductor (10) pe bol (12), ali-
niind iesiturile de pe capac cu adanciturile de
pe bol, si rotiti-l in sensul acelor de ceasornic
pana la capat.

Introduceti blocul motor (4) in capacul reductor
(10) si rotiti blocul motor (4) in sensul acelor de
ceasornic pana la capat.

Introduceti fisa in priza.

Cu ajutorul reglorului (1) setati viteza de func-
tionare dorita 1-20.

Pentru a porni aparatul apasati indelung buto-
nul (2).

Daca apasati butonul (3) aparatul va functiona
la turatii maxime.

Tn timpul functiondrii tineti blocul motor (4) cu
0 mana, iar bolul chopper-ului (12) mentineti-I
cu alta mana.

Dupa utilizarea chopper-ului scoateti fisa
cablului de alimentare din priza, detasati blocul
motor (4) de la capacul-reductor (10), rotindu-I
in sens contrar acelor de ceasornic.

Scoateti capacul-reductor (10), rotindu-I in
sens contrar acelor de ceasornic.

Extrageti cu atentie cutitul (11), apucand de
coada de plastic.

Scoateti alimentele maruntite din bolul chop-
per-ului (12).

Curatati, clatiti si uscati toate accesoriile folosi-
te imediat dupa utilizare.
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» Introduceti cutitul (11) in carcasa de protectie
de plastic.

Atentie!

Durata de functionare continud nu trebuie sa

depaseasca 20-30 sec.

Respectati cu strictete ordinea actiunilor descrise.

UTILIZAREA CUTITULUI PENTRU MARUNTIRE (26)

Atentie!

— Nu maruntiti alimente foarte tari ca nucsoara,
boabele de cafea si cerealele.

Inainte de a incepe maruntirea:

Tnlaturati oasele, vinele si cartilagiile din carne.
Taiati carnea, ceapa, usturoiul, morcovul etc.
bucati de aproximativ aceeasi marime.

La maruntirea verdeturilor indepartati tulpinile
ierburilor.

Maruntire

Avertisment:

Inainte de asamblare asigurati-vd céa fisa
cablului de alimentare nu este introdusa in
priza.

Nu umpleti bolul procesorului peste capacita-
tea maxima.

Atentie: Lamele cutitului sunt foarte ascutite!

» Instalati arborele motor (27) pe axul bolului
procesorului (22).

» Scoateti protectia de plastic de pe lamele cufji-
tului (26) si instalati cutitul (26) in sliturile arbo-
relui motor (27).

+ Introduceti alimentele in bolul procesorului
(22).

» Instalati capacul reductor (15) pe bol (22).

» Apasati pe tasta fixatoare (21) si rotiti capacul
reductor (15) in sens contrar acelor de cea-
sornic in pozitia “©”, eliberati tasta fixatoa-
re (21) si verificati siguranta fixarii capacului
reductor (15).

» Instalati blocul motor (4) pe capacul reduc-
tor (15) si rotiti in sensul acelor de ceasornic
pana la fixare.

» Introduceti fisa in priza.

+ Cu ajutorul reglorului (1) setati viteza nece-
sara 1-20.

» Pentru a porni aparatul apasati indelung buto-
nul (2).
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+ Daca apasati pe butonul (3) cutitul se va roti la
turatii maxime.

«In timpul functionarii tineti blocul motor (4) cu
0 mana, iar bolul (22) mentineti-l cu altd mana.

» Dupa utilizarea aparatului scoateti figa cablului
de alimentare din priza, detasati blocul motor
(4) de la capacul reductorului (15), rotindu-l in
sens contrar acelor de ceasornic.

» Apoi scoateti capacul reductor (15) de pe bol
(22), apasand pe tasta (21) si rotind capacul
(15) in sensul acelor de ceasornic.

» Extrageti cu atentie cutitul (26), apucand de
partea superioara a arborelui motor (27).

» Scoateti alimentele maruntite din bolul proce-
sorului (22).

« Curatati, spalati si uscati toate accesoriile folo-
site imediat dupa utilizare.

» Introduceti cutitul (26) in carcasa de protectie
de plastic.

Atentie! Durata de functionare continud nu

trebuie sa depdseasca 20-30 sec.

UTILIZAREA DISCURILOR (RAZATOARE/
TOCATOARE, PENTRU CARTOFI PAI,
PENTRU BLINELE DE CARTOFI)

» Instalati arborele motor (27) pe axul bolului
(22).

+ Instalati discul necesar (23, 24, 25) pe arbore-
le motor (27).

» Instalati capacul reductor (15) pe bol (22).

+ Apasati pe tasta fixatorare (21) si rotiti capa-
cul reductor (15) in sens contrar acelor de
ceasornic in pozitia “©”, eliberatj tasta fixatoa-
re (21) si verificati siguranta fixarii capacului
reductor (15).

» Instalati blocul motor (4) pe capacul reduc-
tor (15) si rotiti in sensul acelor de ceasornic
pana la fixare.

« Introducetj fisa de alimentare in priza.

+ Cu ajutorul reglorului (1) setati viteza nece-
sara 1-20.

» Pentru a porni aparatul apasati indelung buto-
nul (2).

» Daca apasati pe butonul (3) cutitul se va roti la
turatii maxime.

+ Introduceti alimentele in gura de umplere a
capacului (15), pentru incarcarea alimentelor
folositi Tmpingatorul (14). Nu exercitati prea

VT-1480.indd 35

multa presiune pe impingator atunci cand
incarcati alimentele.

« Dupa utilizarea aparatului scoatetj fisa cablului
de alimentare din priza, detasati blocul motor
(4) de la capacul reductor (15), rotindu-lI in
sens contrar acelor de ceasornic.

+ Apoi scoateti capacul reductor (15) de pe bol
(22), apasand pe tasta (21) si rotind capacul in
sensul acelor de ceasornic.

« Extrageti cu atentie discul.

» Scoateti alimentele maruntite din bolul proce-
sorului (22).

+ Curatati, spalati si uscati toate accesoriile folo-
site imediat dupa utilizare.

UTILIZAREA ACCESORIULUI PENTRU TAIERE

CUBURI

Accesoriul pentru taiere cuburi este prevazut

pentru taierea fructelor si legumelor fierte.

Atentie!

— Nu procesati ingrediente tari, precum i ali-
mente congelate. Acestea pot deteriora acce-
soriul pentru taere cuburi.

Avertisment:

- Inainte de asamblare asigurati-vd cé fisa
cablului de alimentare nu este introdusa in
priza.

+ Desfaceti fixatoarele (19), instalati cutitul (17)
pe accesoriul pentru taiere cuburi (18) si fixati-I
cu ajutorul fixatoarelor (19).

+ Aliniati canelura de pe accesoriul pentru taie-
rea cuburi (18) cu iesitura din interiorul bolului
procesorului (22) (in zona manerului bolului) si
instalati accesoriul in bol (22) (FIG 1)

» Instalati arborele motor (16) in accesoriu (18).

Remarca: Respectati corectitudinea instalarii

accesoriului  (18), in caz contrar capacul

procesorului (15) nu se va inchide.

» Instalati capacul reductor (15) pe bol (22).

+ Apasati pe tasta fixatoare (21) si rotiti capacul
reductor (15) in sens contrar acelor de cea-
sornic in pozitia “©”, eliberati tasta fixatoa-
re (21) si verificati siguranta fixarii capacului
reductor (15).

» Instalati blocul motor (4) pe capacul reductor
(15) si rotiti-l In sensul acelor de ceasornic
pana la fixare.

« Introduceti figsa cablului de alimentare in priza.
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Cu ajutorul reglorului (1) setati viteza nece-
sara 1-20.

Pentru a porni aparatul apasati indelung buto-
nul (2).

Daca apasati pe butonul (3) cutitul se va roti la
turatii maxime.

Introduceti alimentele in gura de umplere a
capacului (15), pentru incarcarea alimentelor
folositi Tmpingatorul (14). Nu exercitati prea
multa presiune pe impingator atunci cand
incarcati alimentele.

Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa cablului
de alimentare din priza, detasati blocul motor
(4) de la capacul reductor (15), rotindu-l in
sens contrar acelor de ceasornic.

Apoi scoateti capacul reductor (15) de pe bol
(22), apasand pe tasta (21) si rotind capacul in
sensul acelor de ceasornic.

Extrageti cu atentie accesoriul (18).

Scoateti alimentele maruntite din bolul proce-
sorului (22).

Curatati, spalati si uscati toate accesoriile folo-
site imediat dupa utilizare.

CURATAREA APARATULUI

Intotdeauna opriti aparatul si deconectati-l de
la reteaua electrica dupa utilizare si Thainte de
curatare.

Curatati, spalati si uscati toate accesoriile folo-
site imediat dupa utilizare.

Se recomanda spalarea accesoriilor detasabi-
le Tn apa calda cu un agent de curatare neu-
tru. Puteti folosi masina de spalat vase pentru
spalarea discurilor.

Pentru curatarea comoda a sitei (20) pentru
taiere cuburi scoateti-o din accesoriu (18) si
indepartati resturile de alimente din ea cu aju-
torul impingatorului (13).

Dupa procesarea alimentelor sarate sau acre
este necesar sa clatiti imediat cu apa acceso-
riile foolosite.

Stergeti blocul motor (4) cu un material umed.
Nu folositi pentru curatare bureti aspri, agenti
de curatare abrazivi, precum si solventi.

Nu introduceti blocul motor (4), reductorul
accesoriului batator (6), reductorul acceso-
riului pentru prepararea piureului (8), capacul
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reductor al chopper-ului (10), capacul reductor
al procesorului (15) in apa sau alte licihide, nu
le introduceti in masina de spalat vase.
» Pentru o curatare mai usoara a accesoriului
pentru prepararea piureului (9) sunt prevazu-
te palete detasabile. Pozitionati cu prudenta
accesoriul (9) cu paletele spre sine, desu-
rubati fixatorul, rotindu-I in sensul acelor de
ceasornic (filet pe stanga) si scoateti paletele,
clatiti-le, spalati accesoriul (9), fara a permite
detergentului sa patrunda in cavitatile interioa-
re ale accesoriului. Uscati si asamblati acceso-
riul (9), instalati paletele si fixati-le cu fixatorul,

rotindu-I in sens contrar acelor de ceasornic

(filet pe stanga).
» La procesarea alimentelor cu proprietati puter-
nice de colorare (de exemplu, morcovul sau
sfecla) accesoriile si vasele se pot colora, ster-
geti-le cu un material inmuiat in ulei vegetal.

PASTRARE
+ Inainte de a depozita aparatul curatati bine
accesoriile si uscati-le.
» Nu infasurati cablul de alimentare in jurul blo-
cului motor.
+ Pastrati setul blender la un loc uscat, racoros,
inaccesibil pentru copii.

CONTINUT PACHET

Bloc motor — 1 buc.

Accesoriul blender — 1 buc.

Reductor accesoriu batator — 1 buc.
Accesoriu batator — 1 buc.

Reductor accesoriu pentru piure — 1 buc.
Accesoriu pentru prepararea piureului — 1 buc.
Capac reductor — 1 buc.

Cutit pentru maruntire — 1 buc.

Bol chopper — 1 buc.

Bol procesor — 1 buc.

Pahar de masura — 1 buc.

Suport — 1 buc.

Intructiune — 1 buc.

SPECIFICATII TEHNICE
Tensiune de alimentare: 220-240V ~ 50/60 Hz
Consum pe putere: 800 W
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Producatorul Tisi rezerva dreptul sa modifice
caracteristicile aparatului fara preaviz.

Durata de functionare a aparatului — 3 ani.

Garantie

n legaturé cu oferirea garantiei pentru produsul
dat, rugam sa Va adresati la distribuitorul regional
sau la compania, unde a fost procurat produsul
dat. Serviciul de garantie se realizeaza cu condi-
tia prezentarii bonului de plata sau a oricarui alt
document financiar, care confirma cumpararea
produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor
EMC, intocmite in conformitate cu Di-

c rectiva 89/336/EEC i Directiva cu pri-
vire la electrosecuritate/joasa tensiune
(73/23 EEC).
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VT-1480.indd 37 02.08.2012 15:15:43



CESKY

STOLNi MIXER (MIXEROVA SOUPRAVA)

Popis

Regulator rychlosti rotace

Tlacitko zapnuti ,I*

Tlacitko zapnuti turboreZimu ,,II*

Motorova jednotka

Nastavec-mixér

Reduktor Slehace

Metla na Slehani/ mixovani tekutych potravin

Reduktor nastavce na pripraveni bramborové

kase

9. Nastavec na bramborovou kasi

10. Redukéni viko chopperu (rozmélfiovace)

11. NUz- rozméliiovac (drti¢) chopperu

12. Miska chopperu

13. Postrkovac na ocisténi mrizky nastavce pro

nakrajeni na kostky

Postrkovac

Reduké&ni viko misy procesoru

Hnaci htidel nastavce pro nakrajeni na kos-

ticky

NUZ nastavce pro nakrajeni na kosticky

Nastavec s odnimatelnou mfizkou pro nakra-

jeni na kostiCky

19. Fixatory

20. MFiZka pro nakrajeni na kosti¢ky

21. Tlacditko-fixator vika misy procesoru

22.Misa procesoru

23.Disk pro struhadlo/drtice

24.Disk pro nakrajeni hranolek

25. Disk-struhadlo pro pfipravu bramborovych
palacinek

26. NGz-drti¢ procesoru

27.Hnaci hridel procesoru

28.Viko odmérky

29. Mérna sklenice

30. Podstavec pro skladovani

© N o AON =

14.
15.
16.

17.
18.

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred pouZitim pristroje si pozorné prectéte tuto

uZivatelskou pfiruc¢ku a zachovejte ji jako navod

na pouZziti.

PouZivejte pristroj pouze k ur¢enému ucelu, jak

je popsano v tomto navodu. Nespravné zacha-

zeni s pristrojem mize vést k jeho selhani, pora-

néni uzivatele nebo Skodé jeho majetku.

« Dfriv, nez zapnéte pfistroj, zkontrolujete, zda
napéti uvedené na pristroji, se shoduje s
napétim elektrické sité ve VaSem domé.

VT-1480.indd 38

38

Stolni mixér vam umozZni pracovat rychle a
efektivng, ale doba nepfetrzitého provozu
s nastavcem - rozméliiovacem, Slehatem
nebo nastavcem na pfipravu bramborové
kaSe nesmi prekroCit 1 minutu - pfi zmél&e-
ni potravin na chopperu/procesoru proces
nesmi prekro€it dobu 20-30 sekund. Mezi
pracovnimi cykly délejte prestavku nejméné
dvé minuty.

PF¥i pouZiti nastavce-mixéru ochlazujete
horké potraviny.

NepouZivejte pristroj bez zatizeni.
NepouZivejte pristroj mimo domacnost.
Pouzivejte pouze soudastky, které jsou sou-
Casti dodavky.

Pred prvnim pouZitim pfristroje si peclivé
umyjte v8echny odnimatelné cCasti, které
budou ve styku s potravinami.

Pred poZitim pfistroje presvédcte se, Ze
v8echny soucastky jsou spravné instalovany.
Umistéte misy na rovny a stabilni povrch.
Potraviny se zakladaji do nadob pred zapnu-
tim pristroje.

Neprepliiujte misy potravinami a kontrolujte
stav tekutin.

Ostfi noze-drtice jsou velmi ostra a nebez-
pecna. Bud'te velmi opatrni s nozi!

V pripadé probléml s rotaci noze-drtice
odpojte pristroj od sité a opatrné vyjméte
produkty, které prekazi otaceni noze.
Vyjmuti potravin a tekutin z nadob je mozZné
pouze po uplném zastaveni otaceni noZe.
Nedotykejte se rotujicich &asti zafizeni.
Dbejte na to, aby se vaSe vlasy nebo okraje
obleCeni nedostaly do oblasti rotace noze
nastavce- mixéru.

Nenechavejte zapnuty pfistroj bez dohledu.
VZdy pred cCisténim pfistroje a v pripadech,
kdy ho nepouZivate, odpojte pfistroj od elek-
trické sité.

NepouZivejte pristroj v blizkosti horkych
ploch (napt. plynovy nebo elektricky sporak,
trouba).

Dbejte na to, aby se sit'ovy kabel nedotykal
ostrych hran nabytku a horkych povrchd.
Nikdy netahejte pfristroj za napajeci kabel a
neprekrucujte ho.

Nedotykejte se sitové zastrcky mokryma
rukama.
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* NepouZivejte pristroj s poSkozenym napaje-
cim kabelem.

NepokouSejte se opravovat pristroj samo-
statn€. V pfipadé poruchy obrat'te se na
autorizované servisni stredisko.

Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem a
vzniku poZaru, neponorujete napajeci kabel
a zastréku napajeciho kabelu do vody nebo
jinych kapalin. Pokud pfistroj spadl do vody:
nedotykejte se vody;

okamZité odpojte ho od sité, a teprve pak ho
muzete vytahnout z vody;

pro kontrolu a opravu pfistroje obratte se na
autorizované servisni stredisko.

Kvili bezpeCi déti nenechavejte igelitové
sacky, pouZité v obalu, bez dohledu.

Pozor! Nedovolujte détem hrat si s igelitovymi
sacky nebo obalovou folii. Nebezpeci uduseni!
Nedovolujte détem pouZivat pfistroje jako
hracky.

Bud'te zvlasté opatrni, kdyZ v blizkosti funguji-
ciho zafizeni jsou déti nebo osoby se zdravot-
nim postiZzenim.

Tento vyrobek neni urCen pro pouziti détmi
a zdravotné postizenymi osobami, pokud
ovSem osoba, odpovédna za jejich bezpedi,
neda vhodné a jasné pokyny pro bezpecné
pouZivani zafizeni a varovani o nebezpedci,
ktera mazou vzniknout pfi jeho nespravném
pouZziti.

ZARIZENI JE URCENO POUZE PRO DOMACI
POUZITI.

PRiIPRAVA NA PROVOZ

Poznamka: V pripadé prepravy nebo skladovani
pristroje pri nizké teploté je nutno nechat stat ho
bez provozu pfi pokojové teploté po dobu nej-
meéné dvou hodin.

Pfed pouzitim vyrobku je tfeba nastavce,
které budou kontaktovat s potravinami, umyt
teplou vodou a jemnym mycim prostfedkem a
pak je diikladné& osusit.

Motorovou jednotku (4), reduktor Slehace (6)
reduké&ni vika chopperu (10) a procesoru (15)
otfete mékkym, lehce navihenym hadrikem.
Pozor!

Neponorujete blok motoru (4), redukéni viko
(6), reduktor nastavce na pripravu pyré (8),
redukcni viko chopperu (10), redukcni viko
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misy procesoru ( 15), napadjeci kabel a zastrc-
ku napdjeciho kabele do vody nebo jakych-
koliv jinych tekutin.

Nedavejte nastavce a nadoby do mycky na
nadobi.

DOBA PROVOZU

Doba nepfretrZitého provozu s nastavci (5, 7, 9)
by neméla prekrocit 1 minutu. Pfi zmé&l&eni po-
travin v chopperu nebo procesoru doba prace
nema prekrocit 20-30 sekund. Mezi pracovnimi
cykly délejte prestavku minimalné dvé minuty.

POUZITi NASTAVCE - ROZMELNOVACE
Varovani: Pred montaZzi se ujistéte, Ze zastrCka
napajeciho kabelu je odpojena od elektrické za-
SuvKky.
VloZte nastavec- mixér (5) do motorové jed-
notky (4), oto¢te ho proti sméru hodinovych
rucicek na doraz.
Zapnéte zastrCku do elektrické zasuvky.
Ponofte nastavec - mixér (5) do misky s
potravinami, které chcete zmélCit / rozmi-
chat, mazete pouzit mérnou nadobku (29).
Poznamka: Pri pouZiti odmérky (29) pro drceni
/ michani potravin objem sloZek by nemél pre-
sahovat 200 ml. V opacném pripadé je mozny
rozsttik michanych ingredienci.
Pro aktivaci pristroje stisknéte a podrzte tla-
Citko (2). Regulatorem (1) nastavte poza-
dovanou rychlost prace 1-20. Pouzijte tento
zpUsob prace k michani tekutych produkta.
Pokud stisknete a podrzite tlagitko (3), zafi-
zeni se zapne na maximalni otacky. PouZivejte
tento reZim pro spolecné zpracovani tekutych
a pevnych produkt(.
Pripominka:
Potraviny davejte do nadoby pred zapnutim
pristroje.
Pred zacatkem procesu zmél¢eni/ mixo-
vani ocCistéte ovoce od kury nebo slupek,
odstrarite nevhodné k jidlu ¢asti - jako jsou
pecky — pritom je treba nakrajet ovoce na
kosticky veliké asi 2x2 cm.
Po pouZiti pfistroje vytahnéte sit'ovou zastrc-
ku ze zasuvky a vyjméte nastavec-mixér (5)
otoCenim ve sméru hodinovych rucicek.
Pozor!
- Je zakdzano vyjimat ndstavec-mixér (5) za
chodu pfistroje.
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— Aby nedoslo k poskozeni ostri, nedoporucuje
se zpracovavat pfilis tvrdé potraviny, jako
jsou obiloviny, ryZe, koreni, kava, led, syr,
mraZené potraviny.

- Mate-li néjaké problémy pri zpracovani
potravin, muZete pridat do nadoby s
potravinami trochu vody.

POUZITi SLEHACE

Pouzivejte nastavec - Slehac (7) pouze ke §lehani

krému, pripravy piskotli nebo mixovani hotovych

dezertd.

Varovani: Pired montaZi se ujistéte, Ze zastrcka

napajeciho kabelu je odpojena od elektrické za-

SUVKy.

« VloZte Slehac (7) do reduktoru (6).

« Vlozte reduktor Slehace (6) do motorové
jednotky (4) a oto¢te ho proti sméru
hodinovych ruci¢ek na doraz.

« Zapnéte sit'ovou zastréku do zasuvky.

« Ponorte Slehac (7) do nadoby s potravinami.

* Regulatorem (1) nastavte pozadovanou
rychlost prace 1-20.

« Pro aktivaci pfistroje, stisknéte a podrzte
tlacitko (2). PouZijte tento reZim prace pro
michani tekutych produkta.

« Pokud stisknete a podrzite tlacitko (3),
zarizeni se zapne na maximalni rychlost.

« Po poufZiti pfistroje vytahnéte sitovou zastrcku
ze zasuvky, odpojte Sleha¢ (7) od reduktoru
(6), odpojte reduktor (6) od motorového
bloku (4) otoCenim ve sméru hodinovych
rucicek.

Pozor!

- Je zakdzano pouZivat Slehac
zadélavani tuhého tésta.

— Potraviny na Slehani/ michani davejte do
nadoby pred zapnutim pfistroje.

(7) na

POUZITi NASTAVCE NA PRiIPRAVU

BRAMBOROVE KASE

Pozor!

— Nastavec (9) se pouZiva k pripravé pyré
z varenych brambortl, mrkve nebo jiné
zeleniny.

— Pro pripravu bramborové kase doporucuje se
pouZivat rozsypavych brambor.

— Je zakazano ponorovat nastavec na pripravu
bramborové kaSe do vrouci tekutiny,
napfiklad béhem pfipravy polévky.

40
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- NepouZivejte nastavec (9) pro zpracovani
pevnych potravin a vyrobkl, které nejsou
podrobeny tepelnému zpracovani, protoZe
by mohlo dojit k jeho poskozeni.

Upozornéni: Pired montaZi se ujistéte, Ze zastrc-

ka sitového kabelu neni zasunuta do zasuvky.

« VloZte nastavec (9) do reduktoru (8).

« Nasad'te reduktor nastavce (8) do motorové
jednotky (4) a oto¢te ho proti sméru
hodinovych ruci¢ek az na doraz.

« Zapnéte zastrCku sitového kabelu do
zasuvky.

« Ponofte nastavec (9) do
s potravinami.

* Regulatorem (1) nastavte poZadovanou
rychlost otacek 1-20.

« Pro aktivaci pristroje stisknéte a podrzte
tlacitko (2).

« Pristisknuti tlacitka (3) p¥istroj bude pracovat
na maximalnich otackach.

« Po pouZiti pristroje odpojte zastréku
napajeciho kabelu ze zasuvky, odpojte
reduktor (8) od bloku motoru (4) otacenim
ve sméru hodinovych rucicek.

nadoby

POUZITi MINI-CHOPPERU

Mini-chopper se pouZiva na rozmélCeni masa,

cibuli, bylinek, €esneku, ovoci a zeleniny.

Pozor!

— Je zakazano drtit velmi tvrdé potraviny, jako
je muskat, kavova zrna a obiloviny.

Nez zaénete zméléeni:

« Odstrarite kosti, Slachy a chrupavky z masa.
« Treba pokrajet maso, cibuli, Cesnek, mrkev
apod. na platky pfriblizné stejné velikosti.

« PrizmélCeni kofeni odstrarite stébla travy.
Pro dosaZeni optimalnich vysledku pouZijte uda-
jl uvedenych v tabulce.

Druh potravin Hmotnost | Priblizna doba
pripravovani

Maso 250¢g 15 sek

(platky silné 1 cm)

Koreni 509 10 sek.

Chléb 80g 8 sek.

Mékké ovoce 200 g 8 sek.
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Zméléeni

Upozornéni:

- Pred montaZi se ujistéte, Ze zastrCka
napajeciho kabelu neni zasunuta do zasuvky.

- Pozor - velmi ostry nuZ! VZdy uchopte niz za
horni plastovy drZak.

< Qdstrarite plastové zabezpec&eni s ostfi noze
a nasad’te nGz (11) na osu misky chopperu.

» Dejte potraviny do misky chopperu (12).

« Instalujte redukéni viko (10) na nadobu (12),
aby vystupky na krytu vesly do dulkda v misce
a otocte jim ve sméru hodinovych ruci¢ek az
na doraz.

« Instalujte motorovy blok (4) do reduk&niho
vika (10) a oto¢te motorovym blokem (4) ve
smeéru hodinovych rucitek az na doraz.

« Zapojte zastrcku sitového kabelu do zasuvky.

* Regulatorem (1) nastavte poZzadovanou
rychlost otacek 1-20.

« Pro aktivaci pristroje stisknéte a podrzte
tlagitko (2).

«  P¥i stisknuti tlacitka (3) pfistroj bude pracovat
na maximalnich otackach.

* Béhem provozu drzte motorovou jednotku (4)
jednou rukou, a druhou rukou pridrZujte misu
chopperu (12).

« Po pouZiti chopperu odpojte zastrCku
napajeciho kabelu ze zasuvky, odpojte
motorovy blok (4) od redukéniho vika (10)
otacenim proti sméru hodinovych rucicek.

» Odstrarite redukéni viko (10) otacenim proti
smeéru hodinovych rucicek.

« Opatrné vyjméte nudz (11), uchopte se za
plastovy drzak.

* Vyjméte zmélCené potraviny z misky chopperu
(12).

« Vycistéte, oplachnéte a osuSte vS8echny
pouzité dily ihned po dokon&eni prace.

« Dejte ntz (11) do plastového ochranného
obalu.

Pozor!

Doba nepretrzitého provozu nesmi presahovat

20-30 sekund.

Prisné dodrZujte popsany sled &innosti.

POUZITi NOZE-DRTICE (26)

Pozor!

— Je zakazano drtit velmi tvrdé potraviny, jako
Je muskat, kdvova zrna a obiloviny.
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NeZ zacnete zmélceni:

— Odstrarite kosti, Slachy a chrupavky z masa.

— Treba pokrajet maso, cibuli, Eesnek, mrkev
apod. na platky priblizné stejné velikosti.

— PrizmélCeni kofeni odstrarite stébla travy.

Zméléeni

Upozornéni:

- Pred montaZi se ujistéte, Ze zastrCka
napajeciho kabelu neni zapnuta do zasuvky.

— Nepreplriujte misu procesoru.

Upozornéni: Cepele noze jsou velmi ostré!

« Namontujte hnaci htidel (27) v ose nadoby
procesoru (22).

« Odstrarite plastovou ochranu z ostfi noZe
(26) a nastavte nuz (26) do zarezu hnaciho
hridele (27).

+ Dejte potraviny do misy procesoru (22).

» Instalujte redukéni viko (15) na misu (22).

- Stisknéte tlacgitko-fixator (21) a otocte
reduk&nim vikem (15) proti sméru hodinovych
rugicek do polohy %, uvolnéte tladitko-
fixator (21) a zkontroluje spolehlivost fixace
redukéniho vika (15).

+ Nastavte motorovy blok (4) na redukéni
viko (15) a otocte jim ve sméru hodinovych
rucicek, dokud se nezajisti.

« Dejte sitovou zastrcku do zasuvky.

+ Regulatorem (1) nastavte poZadovanou
rychlost otacek 1-20.

« Pro aktivaci pfristroje stisknéte a podrzte
tlagitko (2).

« Pri stisknuti tlagitka (3) niZ bude pracovat na
maximalnich otackach.

+ Béhem provozu drzte motorovou jednotku
(4) jednou rukou, a druhou rukou pfidrZujte
nadobu (22).

« Po pouziti pristroje odpojte zastrcku
napajeciho kabelu ze zasuvky, odpojte
motorovy blok (4) od reduk&niho vika (15)
otacenim proti sméru hodinovych rucicek.

« Pak vyjméte kryt reduktoru (15) z misy (22),
stisknutim tla€itka (21) a otoCenim vika (15)
ve sméru hodinovych rucicek.

« Opatrné vyjméte nliZ (26), pfitom drzte se za
horni ¢ast hnaciho hridele (27).

+ Vyjméte zméltené potraviny z misy procesoru
(22).
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« VycGistéte, oplachnéte a osuste vSechny
pouZzité dily ihned po dokon&eni prace.

- Dejte niz (26) do plastového ochranného
obalu.

Pozor! Doba nepretrZitého provozu pristroje by

neméla presahnout 20-30 sekund.

POUZITi DISKU (STRUHADLO, NA BRAMBO-
ROVE HRANOLKY A BRAMBOROVE PALA-
CINKY)

« Namontujte hnaci htidel (27) v ose nadoby
procesoru (22).

« Instalujte pozadovany disk (23, 24, 25) na
hnaci hridel (27).

+ Instalujte redukéni viko (15) na misu (22).

- Stisknéte tlacgitko-fixator (21) a otocte
redukénim vikem (15) proti sméru hodinovych
rucicek do polohy ,»“, uvolnéte tlagitko-
fixator (21) a zkontroluje spolehlivost fixace
reduk¢niho vika (15).

+ Nasadte motorovy blok (4) na redukéni
viko (15) a otocCte jim ve sméru hodinovych
rucic¢ek, dokud se nezajisti.

« Dejte sitovou zastrcku do zasuvky.

* Regulatorem (1) nastavte pozadovanou
rychlost otacek 1-20.

« Pro aktivaci pristroje stisknéte a podrzte
tlagitko (2).

«  P¥i stisknuti tlacitka (3) disk bude pracovat na
maximalnich otackach.

« Dejte potraviny do hrdla vika (15), pro
zakladani potravin pouZivejte postrkovac
(14). Mirné tlacte postrkovacem na potraviny.

« Po pouziti pristroje odpojte zastrCku
napajeciho kabelu ze =zasuvky, odpojte
motorovy blok (4) od krytu reduktoru (15)
otacenim proti sméru hodinovych rucicek.

«  Pak vyjméte redukéni viko (15) z misy (22),
stisknutim tlacitka (21) a otoCenim vika ve
sméru hodinovych rucicek.

* Opatrné vyjméte disk.

« Vyjméte zmé&lCené potraviny z misy procesoru
(22).

« Vycistéte, oplachnéte a osuste vSechny
pouzité dily ihned po dokon&eni prace.

POUZITi NASTAVCE PRO KRAJENi NA KOSTKY

Nastavce pro krajeni na kostky jsou ur€ené pro
krajeni ovoce a varené zeleniny.
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Pozor!

- Je zakazano zpracovat pevné sloZky, stejné
jako mraZené potraviny. Mohou posSkodit
ndstavec pro krajeni na kosticky.

Upozornéni:

- Pred montaZi se ujistéte, Ze zastrCka
napajeciho kabelu neni zapnuta do zasuvky.

» Rozevrete fixatory (19), instalujte niaz (17)
na nastavci pro nakrajeni na kostky (18) a
zajistéte svorkami (19).

« Vystupek uvnitr misy procesoru (22) (v bodé
ucha misy) musi vejit do draZky na nastavci
pro nakrajeni na kostky (18) a pak umistéte
nastavec do misy (22) (OBR.1)

« Instalujte hnaci hfidel ( 16) na nastavci ( 18).

Poznamka: Dbejte na spravnou instalaci nastav-

ce (18), v opacném pripadé se ( 15) viko proce-

soru neuzavre.

+ Instalujte redukéni viko (15) na misu (22).

- Stisknéte tlacgitko-fixator (21) a otocte
redukcnim vikem (15) proti sméru hodinovych
rucicek do polohy ,,“, uvolnéte tlac¢itko-fixator
(21) a zkontroluje spolehlivost redukéniho
vika (15).

*  Umistéte motorovy blok (4) na reduk&nim
viku (15) a otocte jim ve sméru hodinovych
ruCiCek, dokud se nezajisti.

« Deijte sitovou zastréku do zasuvky.

* Regulatorem (1) nastavte poZadovanou
rychlost otacek 1-20.

* Pro aktivaci pristroje stisknéte a podrzte
tlacitko (2).

- Pri stisknuti tlagitka (3) n(iz bude pracovat na
maximalnich otackach.

* Dejte potraviny do hrdla krytu (15), pro
zakladani potravin pouZivejte postrkovac
(14). Mirné tlacte postrkovacem na potraviny.

« Po pouziti pristroje odpojte zastrcku
napajeciho kabelu ze zasuvky, odpojte
motorovy blok (4) od krytu reduktoru (15)
otacenim proti sméru hodinovych rucicek.

« Pak vyjméte redukéni viko (15) z misy (22),
stisknutim tlagitka (21) a otoCenim vika ve
sméru hodinovych rucicek.

« Opatrné vyjméte nastavec (18).

+ Vyjméte zméltené potraviny z misy procesoru
(22).

« Vycistéte, oplachnéte a osuste vSechny
pouZité dily ihned po dokonc&eni prace.

02.08.2012 15:15:43



CESKY

CISTENI PRISTROJE

Po dokonceni prace nebo pred cisténim
zarizeni vZdy odpojte ho od elektrické sité.
Vycistéte, oplachnéte a osuste vSechny
pouzité dily ihned po poufZiti.

Doporucuje se proplachnout odnimatelné dily
v teplé vodé s jemnym Cisticim prostredkem.
Muzete pouzit mycku na &isténi diska.

Pro snadné cisténi mtizky (20) pro krajeni
na kostky, vyjméte ji z nastavce (18) a
odstrarite zbyvajici v mtiZzce produkty pomoci
postrkovace (13).

Po zpracovani slanych nebo kyselych potravin
okamZité oplachnéte vodou pouzité nastavce.
Motorovy blok (4)otfete vihkym hadfikem.
NepouZivejte drsné cistici houbicky, abrazivni
prostfedky nebo rozpoustédia.

Neponofujte motorovou jednotku (4),
reduktor Slehace (6), reduktor nastavce na
pripraveni pyré, redukéni viko chopperu (10),
reduk¢ni viko misy procesoru (15) do vody
nebo jakychkoliv jinych tekutin, stejné jako
do mycky.

Pro usnadnéni CiSténi nastavce na pfipravu
bramborové kase (9) jsou dodany vyjimatelné
lopatky. Umistéte nastavec (9) lopatkami k
sobgé, bud’te opatrni, vyjméte fixator otacenim
ve sméru hodinovych rucicek (levy zavit)
a vyjméte lopatky, umyjte je, oplachnéte
nastavec (9), snazte se, aby se myci roztok
nedostal na vnitfni povrch nastavce. Osuste
a smontujte nastavec (9), nastavte lopatky a
zajistéte je fixatorem otacenim proti sméru
hodinovych rucicek (levy zavit).

P¥i zpracovani potravin se silnymi barvicimi
vlastnostmi (napfiklad mrkve nebo Cervené
fepy), nastavce nebo nadoby mohou se
zabarvit, otfete je hadfikem, namocenym v
rostlinném oleji.

SKLADOVANI

Pred dlouhodobym skladovanim pfistroje
oCistéte nastavce a dlikladné je osuste.
Neomotavejte sitovy kabel kolem bloku
motoru.
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Uchovavejte mixérovou soupravu v chladném
a suchém misté mimo dosah déti.

KOMPLETACE DODAVKY

Blok motoru - 1 ks.

Nastavec- mixér - 1 ks.

Reduktor Slehace - 1 ks.

Slehag - 1 ks.

Reduktor nastavce na bramborovou kasi - 1 ks.
Nastavec na pripraveni bramborové kase. - 1 ks.
Redukéni viko - 1 ks.

NGz-drti¢ - 1ks.

Misa chopperu - 1 ks.

Misa procesoru - 1 ks.

Odmeérka - 1 ks.

Podstavec - 1 ks.

Navod k pouZiti- 1 ks.

TECHNICKE PARAMETRY:
Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Prikon: 800 W

Vyrobce si vyhrazuje prdvo ménit technické pa-
rametry zarizeni bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pFistroje — 3 roky.

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce
pristroje. Pri uplatfiovani narokdl béhem zaruéni
Ihlity je tfeba predloZit doklad o zakoupeni vy-
robku.

Tento vyrobek odpovida poZadav-
kum na elektromagnetickou kom-
patibilitu, stanovenym direktivou
89/336/EEC a predpisem 73/23/
EEC Evropské komise o nizkonapé-
t'ovych pristrojich.

q3
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BJIEHOAEPHUW HABIP

Onuc

1. PerynioBasibHUK LUBUOKOCTI 06epTaHHs

2. KHorka BKIOYEHHS «|»

3. KHorka BK/toYeHHs1 Typbopexumy «lI»

4. MoTopHwuin 6ok

5. Hacapka-6neHpep

6. Pepnyktop BiHO4YKa

7. BiHoYoK gnst 36MBaHHSA /3MilLyBaHHSA PioKNX
npoAayKTIB

8. PenykTtop Hacagku Oasi NpuUroTyBaHHA Kap-
TOMJISAHOrO Mtope

9. Hacagka ponsi npurotyBaHHS KapTOMAsiHOrO
niope

10. Kpuiuka-peaykrop vonnepa

11. Hixx-nogpibHioBay yonnepa

12. Yawa yonnepa

13. LLIToBxay Ansl OYULLLEHHS CiTKM Hacaaku ons
Hapi3kn Kybrkammn

14. LLIToBxay

15. Kpuiuka-peoykTop yalli npowecopa

16. MprBOAHWIA Ban Hacaakn Ans Hapi3ku Kyou-
Kamu

17. Hixx Hacagku ons Hapisku Kybukammn

18.Hacapnka i3 3HIMHOIO CiTKOIO On8 Hapi3ku
KyOrKamm

19. dikcatopwu

20. CiTka ons Hapisku kybrkamm

21. Knagiwa-dikcatop KpULLKM Yalli npoLecopa

22.Yawa npouecopa

23. AncK Ang Tepku/LLIVHKYBaHHS

24. Jnck ana Hapiskn kaptoni dpi

25. lInck-Tepka As1s9 NpUroTyBaHHs OpPaHuKIB

26. Hixx-noapibHioBay npouecopa

27.MNprBOAHWI Ban npouecopa

28. KpuLuka MipHOro crtakaHa

29. MipHuin ctakaH

30.Migctaeka ansa 36epiraHHs

3AXO0AU BE3MNEKU

lMepen noydaTtkom  ekcnayartauii  ApUCTPOIO
YBa@XHO MpoyuTamTe [LOiACHE  KEPIBHULTBO
no ekcnnyarauii i 36epexiTb Woro pans
BUKOPUCTaHHS B SKOCTI A0BIAKOBOr0O Mmarepiasny.
BrKOpUCTOBYNTE MPUCTPIA  Nuwe Mo  Koro
NPSIMOMY NPUSHAYEHHIO, K BUKNAAEHO B AAaHOMY
KEPIBHULTBI. HenpaBuibHEe NOBOAXEHHA 3
NPUCTPOEM MOXE MPUBECTU A0 MNOr0 NONOMKN,
CMPUYMHEHHS LUIKOOW KOPWUCTyBayeBi abo Moro
MawnHy.

44
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MepLu HiXX NiAKAYATY NPUCTPIN [0 eNeKTPo-
Mepexi, nepesipTe, 4v BiAgNOBIAAE Hanpyra,
BKasaHa Ha NpuCTPOi, Hanpysi enekrpomMe-
pexiy Bawomy 6yanHky.

BnenpepHuii Habip [03BONSE npautoBaTu
LWBMAKO i epeKTUBHO, ane npu LboMy Tpu-
BaJlicTb 6e3nepepBHOi POOOTU 3 HACAOKO-
6neHaepoM, BiIHOYKOM, HACaLKo AN Npu-
roTyBaHHS Mope He MOBUHHA MepeBuLLlyBa-
™M 1 XBUAWHW, NpWU NOAPIOHEHHI NPOAYKTIB
B 4ornnepi/npouecopi TpuBanictb poboTu
He noBuMHHa nepesBulyBat 20-30 cekyHn,.
Mix pobourmMun uuknamm pobiTb NepepBy He
MEHLLE ABOX XBUJIVH.

Mpwn BUKOpUCTaHHI Hacaaku-6neHaepa oxo-
NOAXKYIMTE rapsiyi NpoayKTur.

3ab0pOoHSIETLCS BUKOPUCTOBYBATW NPUCTPIit
6e3 HaBaHTaXeHHS.

He BukopucTOBYMTE NPUCTPIA NO3a NpUMI-
LLEHHSMW.

BukopucToByinTe nuwe npunagas, Wwo BXO-
OUTb B KOMIIEKT MOCTaYaHHs.

Mepen nepwum BXMBAHHAM MPUCTPOIO
peTenbLHO NPOMUIATE BCi 3HIMHI geTani, ki
KOHTaKTyBaTUMYTb 3 NMPOAYKTAMMU.

MepLw HiXX NoyYaTn KOPUCTYBATUCS NPUCTPO-
€M, NepeKoHanTecs, Lo BCi AeTasi BCTAHOB-
JIeHi NPaBUIIbHO.

BcTtaHoBnonTe 4awi Ha PIiBHIN  CTiNKin
MOBEPXHI.

MpoayKTn NOMILLLAITLCS B YaLli 40 BKJIKOYEH-
HS1 MPUCTPOIO.

He nepenoBHionTe YaLui npoaykTaMu i CTex-
Te 3a piBHEM HANUTUX PiOVH.

Pixxyui nesa HoxiB-nogpibHioBayiB roctpi i
npencrasnsioTe Hebesneky. MMoBoabTecs 3
HOXamu ykpai 06epexHo!

B pasi ckpyTn o0b6epTaHHs HOoXa-noapibHIo-
Baya BIOKMNOYUTE NPUCTPIN Big, MepeXi i aky-
paTtHO BMAANUTE NPOAYKTU, LLO 3aBaxaloTb
obepTaHHIO HoXa.

BuTaryinte npoayktu i 3nuBanTte piovHM 3
Yall, nuLe nicns NoBHOI 3yNUHKKM 06epTaH-
HS HOXaA.

He TopkaiTecs HacTUH NPUCTPOIO, Lo obep-
TalTbCs. He ponyckanTte nonagaHHsa BOJ0C-
cs abo kpaiB oaary B 30Hy 06epTaHHsi HOXIB
Hacaaku-6neHaepa.
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He 3anuwainte BkIOYEHUI NpUCTpin 6e3
Harnagy.

3aBxau BigkoyanTe NPUCTPIN Big, enekTpo-
Mepexi nepen YnLeHHsaM, abo axkwo Bu ioro
He BMKOPUCTOBYETE.

He BMKOPUCTOBYMTE NPUCTPIN N06AM3y raps-
4nx MOBEpPXOHb (ra3oBa abo enekTpuyHa
nnuTa, gyxosa wada).

CrexTe, W00 MEPEXEBUI LLUHYP HE TOPKaBCs
rOCTPUX KPOMOK MeBIiB i rapsivnx MOBEPXOHb.
He TArHiTe 32 MepexeBuii LLHYP, i He nepe-
KPy4ynTe 10ro.

He GepiTbca 3a MepexeBy BWUIIKY MOKPUMMN
pykamu.

He BMKOPUCTOBYMTE MPUCTPIA 3 NOLLKOAXE-
HUM MEPEXEBMM LLIHYPOM.

He Hamaramtecsa CaMOCTIlHO pPeMOHTyBaTu
npucTpin. NMpn BUHUKHEHHI HecnpaBHOCTEeN
3BepTanTecd B aBTOPU30BaHWU CEPBICHUN
LLEHTP.

LLLo6 yHUKHYTM NMOpasku enekTpUYHUM CTpY-
MOM i cnanaxy He 3aHyplonTe Kopnyc npu-
CTPOIO, MEPEXEBUI LLUHYP i BUJIKY Mepexe-
BOrO LIHypa y Boay abo iHWwi pianHu. AKLWO
NPUCTPIl BNaB y BOAY:

He TopKaiTecs Boau;

HerarHo Big’egHanTe NOoro Big Mepexi, nuwe
nicns uboro MOXHa AictaTy NPUCTRIN 3 BOAM;
3BEPHITbCA B aBTOPU3OBaHWI CePBICHUN
LLEHTP ONs ioro ornsay abo peMoHTy.

3 MipkyBaHb 6e3neku fiTelt He 3anuanTe
MONIETUNEHOBI NakeTu, BMKOPWUCTOBYBaHi B
SIKOCTi ynakoBku, 6e3 Harnsay.

YBara! He pgossonsvite paitam rpatym 3
rosnieTnneHoBUMY rnaketamu abo riiBKor.
Heb6e3neka 3agyxu!

He po3BonsiiTe AiTaM BUKOPMUCTOBYBATU NpU-
CTPIli B AKOCTI irpaLuku.

BynbTe 0co6MMBO yBaXHi, SKLLO No6an3y Big
MPaLoYOro NMpPUCTPOIO 3HAXOOATbLCA AITU
a60 0cobu 3 06MEXEHNMU MOXISIMBOCTAMM.
JaHnin NpucTpiri He NPU3HaAYeHU A9 BUKO-
PUCTaHHSA AiTbMM i 0cobammn 3 0OMEXeHUMU
MOX/IMBOCTSAIMM, SKLIO iM He daHi Bignosia-
Hi i 3pO3yMmini HUM iHCTPYKUji Npo 6e3neyHe
KOPUCTYBaHHS MPUCTPOEM i Tiei HeGe3neku,
sIka MOXe BMHMKATK MPU A0ro HenpaBuibHO-
MY KOPUCTYBaHHi, ocoboto, Lo BianoBsigae 3a
ix 6eaneky.
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MPUCTPIA  MPU3SHAYEHWIA  JINLLE /19
JOMALLHBbOIO BUKOPUCTAHHS
NiAroTOBKA 40 POBOTU

Mpumitka: B pasi TpaHcnopTysaHHs abo 36e-
piraHHs MPUCTPOIO MPU 3HVIXXEHIVI TeMrneparypi
HeobXiaHO BUTPUMATH KOro rnpuv KiMHaTHii Tem-
neparypi He MeHLLe [iBOX rOAMNH.

[Mepepn, BUKOPUCTAaHHAM MPUCTPOIO NPOMUIN-
Te Hacaikw, §Ki KOHTaKTyBaTUMyTb 3 MpoO-
nyKTamu, TEnsol BOLOK 3 HenTpasbHUM
MUIOYMM 32COOO0M i PETENBHO NPOCYLUUTE iX.
MoTopHuin 610k (4), peaykTop BiHouyka (6),
KpULWKU-peaykTopy Yonnepa (10) i npoue-
copa (15) npoTpiTe M’AKOIO 311Eerka BOSIOro
TKaHUHOIO.

YBara!

He 3aHyprovite MoTopHuii 6510k (4), peayk-
TOp BiHOYKa (6), peaykTop Hacanaku as rnpu-
roTyBaHHs rope (8), KpULLIKY-PeayKTop 4ori-
nepa (10), KpULLIKy-peaykTop Yaiui rnpoie-
copa (15), mepexeBuii LLUHYP | BUIIKY Mepe-
XeBoro wHypa y Bogy abo Oyab-ski iHLLi
piguHn.

He nowmiwarite Hacagkv i EMKOCTI B ocyAo-
MUVIHY MaLLuvHy.

TPUBAJICTb POBOTU

TpuBanictb 6e3nepepBHOi PO6OTU 3 Hacaakamu
(5,7,9) He NOBMHHA NepeBULLYBaTU 1 XBUIMHU.
Mpu nepepobui npoaykTiB B yonnepi abo npo-
Llecopi TpmBanicTb po60TH He NOBUHHA NepPeBU-
wysatn 20-30 cekyHa,. Mix pobo4mmMn Lmknamm
pO6iTb NEPEPBY HE MEHLLIE ABOX XBUJIVH.

BUKOPUCTAHHA HACAOKU-BJIEHAEPA
Monepen>xeHHs: lMepen 306ipkoio
repeKoHanTecs, LU0 BUJIKA MEPEeXeBOro LUHypa
He BCTaB/ieHa B PO3ETKY.

BcTaBTe Hacaaky-6neHaep (5) B MOTOpPHUIA
650K (4) i 06epHiTb ii NPOTU rOANHHMUKOBOI
CTPINKK oo ynopy.

BcTaBTe MepexeBy BUMIKY B PO3ETKY.
3aHypTe Hacagky-6neHgep (5) B eMHICTb
3 npoayktamu, aki Bu xouyete nogpidHUTK/
nepemilat, anas Luboro MoXHa BUKOPUCTO-
ByBaTW MipHUiA cTakaH (29).

Mpumitka: [Npy BUKOPUCTaHHI MiPHOIro ctakaHa
(29) nns noapibHeHHs/nepemillyBaHHsI Mpo-
AYKTiB 06°eM iHrpeaieHTIB He NoBUHEH NepeBu-
wysaty 200 M. IHakwe Moxanee po36pu3Ky-
BaHHS1 IHFPEAIEHTIB, LLJO NepPEeMILLYIOTbCS.
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[Ana BKAIOYEHHS NPUCTPOIO HATUCKYATE i

YyTPUMYITE KHOMKY (2). PerynioBanbHUKOM
(1) BcTaHOBUTE GaxaHy LWBUAKICTbL PobOTU
1-20. BukopucToByiiTe faHuin pexvm pobo-
TV ANSA 3MiLLYBaHHS PiOKUX NPOOYKTIB.

[Mpn HaTUCHEHHI | yTprMaHHi kHonku (3) npu-
CTPIli BKIIOYUTBLCS HA MaKCMMaslbHUX 3BOPO-
Tax. BukopuctoByinte naHuin pexunm poboTtu
Ons cninbHOi 06po6KKN PiaKMX | TBEPAUX NPO-
OYKTIB.

Mpumitka:

[MpoayKTy NOMILLATLCS B EMHICTb [0 BKJO-
4YeHHSI MPUCTPOIO.

lNepen no4aTkomM rnpowuecy rnoapiOHeHHs/3Mi-
LUYBAHHSI PEKOMEHAYETLCS OYUCTUTU LUKIP-
Ky 3 (PYKTIB, BUAASIATUA HEICTIBHI 4aCTUHM,
Taki sk KICTO4KM | nopi3at ppykTn Kybukamm
PO3MIiPOM 6IN3bKO 2X2 CM.

Micns 3aBeplUeHHsI BUKOPUCTaHHSA Mpu-
CTPOIO BUIMITb MEpPEXeBY BUJIKY 3 PO3ETKU
i Bin’eqHaliTe Hacanky-6nenpep (5), obep-
HYBLUM Ti 32 FOAMHHUKOBOIO CTPISIKOIO.
YBara!

3abopoHsieTbCs 3HiMaTy Hacanky-6neHaep
(5) nig 4ac po6otu.

Ll]o6 He nowikoanTy ne3a He nepepobsite
AyXe TBepAi npoaykTv, Taki SK Kpynu, puc,
npunpasy, kasa, i, cup, 3aMOPOXEHI rpo-
AYKTU.

[Mpy BUHWKHEHHI TPYAHOLLIB rpy nepepobLi
rpoAyKkTiB AoAanTe B EMHICTb 3 NpoayKTamm
AESIKY KiJIbKICTb PIAVNHN.

BUKOPUCTAHHSA BIHOYKA

BukopucToByriTe HacaaKy-BiHOYOK (7) nuwe gns
306MBaHHA Kpemy, MpUroTyBaHHs OGiCKBITHOrO
TecTy abo nepemillyBaHHS FOTOBUX AECEPTIB.
Monepea>xeHHs: lMepen 306ipkoro
rnepekoHamnTecs, Lo BUJIKA MEPEXEBOIO LLUHYpa
He BcTaBJieHa B PO3€eTKY.

BcTagTe BiHOYOK (7) B peaykTop (6).

BctaBTe pepyktop BiHOYka (6) B MOTOPHWUI
60k (4) i 06epHiTb NOro NPOTN rOANHHUKOBOT
CTPINKN OO yropy.

BcTaBTe MepexeBy BUIIKY B PO3ETKY.
OnycTtuTte BiHOYOK (7) B NOCyA, 3 NPOAyKTaMu.
PerynioBanbHukom (1) BcTaHoBUTE GaxaHy
wBuakictb po6otn 1-20.

[Ons BKIOYEHHS NPUCTPOIO HATUCKYTe
i yTpumyiiTe kHOMKy (2). BukopucTtoByinTe
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OaHnin pexxum poboTu Af1a 3MiLLyBaHHS pif-
KX NPOAYKTIB.

Mpv HaTUCHEHHI | yTprMaHHi kHonku (3) npu-
CTPilA BKJIIOYUTLCA Ha MaKCUMaSlbHUX 3BO-
porax.

MMicna BUKOPUCTAHHA MNPUCTPOID BUNMITH
MepeXeBY BUJIKY 3 PO3ETKM, BUMMITb BIHOHOK
(7) 3 peayktopa (6), Big'enHalite penyktop
(6) Bin MoTOopHOro 6noky (4), o6epHyBLIN
A10ro 3a rogAMHHNUKOBOIO CTPINKOIO.

YBara!

3a60poHSETECS BUKOPUCTOBYBATU BIHOYOK
(7) ans 3amicy KpyToro Tecry.

IMpoayktn ans 36MBaHHS/3MiLLlyBaHHSI MOMi-
LarTbCsI B EMHICTb A0 BKJIOYEHHS MpU-
CTPOIO.

BUKOPUCTAHHA HACAAKW ANA
NMPUFOTYBAHHSA MIOPE

YBara!

Hacanka (9) BUKOpUCTOBYETLCS AJ151 IPUrO-
TYBaHHS Mope 3 BapeHoi KapToriii, MOPKBU
abo iHLUVX OBOYIB.

[ns npurotyBaHHs MiOpe PEKOMEHAYETLCS
BUKOPUCTOBYBAaTU KapTOIJI0 PO3CUMYacTuX
copTiB.

3ab0poHSEeTbCH 3aHyploBaTy Hacagky nass
rpUroTyBaHHSI KaPTOIMJISIHOIO Mope B KUIMJIS-
4i piavHKW, Hanpukaaa, nig 4ac rnpurotyBaH-
Hs1 cyry.

He BukopucTtoByrite Hacaaky (9) ans nepe-
pObKn TBEpAWX MPOAYKTIB i MPOAYKTIB, He
nigaaHux TemneparypHii 06pobLyi, OCKiNlbKm
Le MoXe npuBecTu A0 ii MOLLKOAXEHHS.
Monepen>xeHHs: lNepen 36ipkoro
repeKkoHanTecs, L0 BUJIKA MEPEXeBOro LUHypa
He BCTaBJ/ieHa B PO3ETKY.

BcTaBTe Hacaaky (9) B peaykTop (8).
BcTtaBTe penykTop Hacagku (8) B MOTOpPHWIA
6nok (4) i 06epHiTb KOro NPOTN rOANHHUKO-
BOI CTPINKM A0 ynopy.

BcTaBTe MepexeBy BUSIKY B PO3ETKY.
Onyctute Hacanky (9) B nocya 3 npopayk-
Tamu.

PerynioBanbHukom (1) BCTaHOBUTE OaxkaHy
wBuakicte podotn 1-20.

[ns BKIOYEHHSA NPUCTPOIO HATUCHITBL | yTPU-
MYITE KHOMKY (2).

Mpwn HaTucHeHHi kHonkw (3) NpucTpin npa-
LIIOBaTVME Ha MakKCUMasbHMX 3BOPOTaX.
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« [licns BUKOPWUCTAHHA MNPUCTPOID BUNMITL
BUIKY MEPEXEeBOro LIHypa 3 pO3eTKu,
Bif’eaHanTe penyktop (8) BiA4 MOTOPHOro
6noky (4), obepHyBLUM i 32 rOAMHHUKOBOIO
CTPISIKOIO.

BUKOPUCTAHHSA MIHI-HOMMNEPA

MiHi-4yonnep BUKOPUCTOBYETHCHA ons

noapibHeHHs M’sica, nyka, apoMaTUYHUX Tpas,

YacHUKY, OBOYIB i GPYKTIB.

YBara!

— BabopoHsieTbcsl noapibHBaTN AyxXe TBep-
Ai poAayKTW, Taki ik MyCKaTHI ropixv, 3epHa
KaBu i 31aKku.

Mepepn TUM, 9K novyaTu NnogpPioHEeHHN:

*  Bwupanute KiCTKK, Xnnu i xpsiwi 3 m’aca.

* HapigyinTte M’co, yK, YaCHUK, MOPKBY TOLLLO
LMaTo4ykaMmm nNpubnan3Ho oOHAKOBOI Benn-
YUHWN.

« [pw noppiGHeHHI 3eneHi, BMoanuTe B Tpas
crebna.

Onsa  [OCArHEHHS  ONTUMasbHUX pesyanaTiB

cKopuUCTanmTecs OaHuMW, NPUBEOEHVMWU B
Tabnuuj.

Tun npoAaykTy Bara Mpu6nuauuin
yac
rOTOBHOCTI

M’aco 250 rp. 15 cek.

(cknboykm

TOBLLUMHOW 1 CM)

3eneHb 50 rp. 10 cek.

Xni6 80 rp. 8 cek.

M’ski pykTH 200 rp. 8 cek.

MoppiGHEeHHs

Monepea>xeHHs:

— [lepen 36ipkoto nepekoHarTecs, Lo BUIKa
MepexeBoro LHypa He BCTaB/ieHa B pPO3-
eTky.

*  O6epexHo - HixX ayxe roctpuii! 3aBxam Tpu-
MalTe HixX 3a N1acTMacoBUiA XBOCTOBUK.

»  3HiIMITb NNacTMKOBWIA 3aXUCT 3 N1e3 Hoxa i
BCTAHOBWUTE HiXX (11) Ha BiCb YaLui Yonnepa.

« [lomicTuTe NpoaykTn B Yawy yonnepa (12).

- BcTaHoBuTe Kkpuwky-peayktop (10) Ha
yawy (12), noegHaBLLIM BUCTYNN HA KPULLILL
3 nornmnbneHHAMM Ha 4Yauli, i 06epHiTb i 3a
rOAVNHHMKOBOIO CTPINKOIO A0 Yropy.
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+ BcTaBTe MOTOpHUIA 6GnoK (4) B KPULLKY-
penykTop (10) i 06epHiTb MOTOPHWMIA 610K (4)
3a roAMHHMKOBOIO CTPINKOIO A0 yropy.

+ BcraBTe mepexeBy BUIIKY B PO3ETKY.

» PerynioBanbHukom (1) BCTaHoBUTE GaxaHy
LWBMAKICTb poboTn 1-20.

*  [1n§a BKJIKOYEHHSA NPUCTPOIO HATUCHITL | YTPU-
MYWMTE KHOMKY (2).

* [lpn HaTMCHeHHI kHOMKK (3) mMpucTpi npa-
LIOBaTUME Ha MakCUManbH1X 3BOPOTaXx.

« Mig yac poboTn TpumMaiTe MOTOPHUIA BroK
(4) ogHieto pykoto, a yaiy Yyonnepa (12) npu-
TPUMYITE iHLLOIO PYKOIO.

« Tlicng BUKOPUCTaHHSA Yonnepa BUNMITb BUKY
MEepPEXEBOro LWHypa 3 PO3eTKW, Bif’ eqHanTe
MOTOPHUIA 610K (4) Bif, KPULIKK peaykTopa
(10), 06epHyBLLUM 10r0 NPOTU FOAVHHUKOBOI
CTPINKN.

»  3HiMiTb KpuLKy-peaykTop (10), o6epHyBLIN
ii NPOTN FOAVMHHNKOBOI CTPINKK.

«  JloTpMYIO4YMCb 0BEPEXHOCTI, BUTAMHITb HiX
(11), Tpumal4nCb 3a NNACTMaCcOBUIA XBOC-
TOBWUK.

*  BuTarHitTe nogpibHeHi NPoAyKTM 3 Yawi Yon-
nepa (12).

+  OyucTtuTe, NPOMUIATE | NPOCYLLNTE BCi BUKO-
pUCTOBYBaHI fetani Bigpasy nicns 3akiH4eH-

HS pOBOTH.

* [lomictute Hix (11) B NnacTUKOBUIA 3axmc-
HUM KOXYX.

e VYBara!

« Yac 6e3nepepBHOi pPobOOTM HE MOBUHEH
nepesuyyBatn 20-30 cek. Ctporo aotpu-
MYUTECS] ONICaHOI MNOCiA0BHOCTI AilA.

BUKOPUCTAHHA HOXA-NMOAPIBHIOBAYA

(26)

YBara!

— 3abopoHsieTbcs noapibHoBaTy gyxe TBep-
Al IpoAyKTH, Taki ik MycKaTHIi ropixv, 3epHa
KaBw | 351aKu.

Mepep TUM, 9K No4yaTn NoapPiOHEHHSN:

- Bunpanute KiCTKK, XUNn i XpsiLwi 3 m’aca.

— Hapisyiite M’aco, nyK, YaCcHUK, MOPKBY TOLLLO
LuMato4ykaMmy npuban3Ho oOHaKoBOI Benn-
YUHWN.

— Tpwn noppibHeHHi 3eneHi, BuganiTe B Tpas
cTebna.
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Moapi6bHeHHs

MonepepxxeHHs:

lNepen 36ipkot0 nepekoHauTecs, O BUJIKa
MepeXeBoro LWHypa He BCTaB/ieHa B PO3ETKY.
He nepenoBHoriTe YaLuy npouecopa.
OOGepeXxHo: Jleaa HoXa AyXxe rocTpi!
BcraHoBuTe npuBogHuiA Ban (27) Ha Bicb
Yali npouecopa (22).

3HIMiTb NNACTMKOBUIA 3aXUCT 3 NIe3 HOXa (26)
i BCTAHOBUTE HiX (26) Ha LwniuM NpuBIAHOro
Bany (27).

MomicTnTe NPoAyKTM B YaLly npouecopa (22).
BcraHoBuTe KpuLky-peayktop (15) Ha vaiy
(22).

HaTtucHiTb Ha knaBiwy ¢ikcatop (21) i obep-
HiTb KPULLKY-peaykTop (15) npoTu roaMHHu-
KOBOI CTPINKu B nosoxeHHs “0”, sianycturte
KnaBiwy ¢ikcatop (21) i nepesipTe HaAiNHICTb
dikcauii kpuwkun-peaykropa (15).
BcTaHoBUTE MOTOPHWUIA BOK (4) HA KPULLKY-
peayktop (15) i 06epHiTb 32 rOAMHHUKOBOI
CTpinkot oo dikcadii.

BcTaBTe MepexeBy BUSIKY B PO3ETKY.
PerynioBanbHukom (1) BCTaHOBUTE MOTPIOHY
wBnakicte 1-20.

[ns BKNIOYEHHSA NPUCTPOIO HATUCHITB | yTpU-
MyTE KHOMKY (2).

Mpu HaTUCHeHHI kHomku (3) Hix obepTtaTn-
METbCS 3 MaKCUMasnbHYMN 3BOPOTaMMU.

Mig yac po6oTn TpumanTe MOTOpPHUIA BNoK
(4) opHieto pykoio, a yally (22) iHwni.

[Micna BMKOPWUCTAHHA MNPUCTPOID BUNMITb
BUIKY MEPEXEBOro LWHypa 3 pO3eTKu,
BiA'enHanTe MOTOPHWUA Gnok (4) Big, KpuL-
K1 peayktopa (15), o6epHyBLUM A0r0 NPOTU
rOAVHHUKOBOI CTPISNKN.

MoTiM 3HIMITb KpULLIKY-peaykTop (15) 3 yai
(22), Hatuckyloum Ha knasiwy (21) i 06epHyB-
LM KpULLIKY (15) 3a rooMHHMKOBOKO CTPINKOIO.
JoTpuymytouncb 06epexHOCTi, BUTAMHITb HixX
(26), B3ABLUMCb 3a BEPXHIO YACTMHY NpUBIA-
Horo Bany (27).

ButarHitTe noapibHeHi npoaykTy 3 Yalui npo-
Lecopa (22).

Ounctute, NPOMUIATE | NPOCYLUNTE BCi BUKO-
PUCTOBYBaHI AeTani Bigpasdy nicns 3akiH4yeH-
Hs poboTu.

MomicTuTe Hix (26) B NnacTUKOBWUIA 3axmc-
HUIM KOXYX.

YBara! Yac 6e3nepepBHoi pob60oTH HE MOBUHEH
nepesuLyyBatn 20-30 cexk.
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BUKOPUCTAHHSA AUCKIB (TEPKA/
LUMHKYBAHHSA, ON9 KAPTOMAI ®PI, Angd
AOPAHUKIB)

BctaHoBuTe npuBogHuiA Ban (27) Ha Bicb
Yawi (22).

BcTtaHoBUTE HeoOXxioHuM anck (23, 24, 25) Ha
NpUBOAHWI Ban (27).

BcTtaHoBUTE KpULLKY-peaykTop (15), Ha vawy
(22).

HaTtucHiTb Ha knaBiwy ¢ikcatop (21) i obep-
HITb KpULLKY-peaykTop (15) npoTn rogmHHn-
KOBOI CTPINKM B MOMOXeHHs “©”, BignycTute
Knagily gikcatop (21) i nepesipTe HagjliHICTb
dikcauii kpnwkun-peaykropa (15).
BcTaHoBUTE MOTOPHWUIA 60K (4) HA KPULLKY-
penykTop (15) i 0GepHiTb 3a rOAMHHUKOBOIO
CTpinkot o dikcadii.

BcTaBTe MepexeBy BUIKY B PO3ETKY.
PerynioBanbHukom (1) BCTaHOBUTE MOTPIOHY
wBunakicts 1-20.

[ns BKNIOYEHHSA NPUCTPOIO HATUCHITB | yTpU-
MyWTE KHOMKY (2).

Mpwn HaTUCHEHHI KHoMkK (3) Anck obepTaTn-
METbCS 3 MakCMMasbHVMM 3BOPOTaAMM.
MomicTiTe NPOAYKTU B TFOPJIOBUHY KPULLIKK
(15), mna nopayi NPoAykTiB BMKOPUCTOBYM-
Te wToBxady (14). Hatuckynte Ha wToBXa4y 3
HEe3HaYHUM 3yCUNsm Ans nogadi NpoayKTis.
MMicna BMKOPUCTAHHA MNPUCTPOID BUNMITb
BUJIKY MEPEXEBOro LWHypa 3 po3eTKu,
Bif'enHanTe MOTOPHWUIA Bnok (4) Big, KpuLl-
K1 peayktopa (15), o6epHyBLUX A0ro NPOTH
rOOVHHUKOBOI CTPISIKN.

MoTiM 3HIMITb KpULLIKY-peaykTop (15) 3 yai
(22), HaTUCHYB Ha KnaBiwy (21) i 06epHyBLUM
KPULLIKY 3@ FOAVUHHUKOBOIO CTPISIKOIO.
JoTpumylodncb 06epexHOCTi, BUTATHITb
OUCK.

BuTarHiTe nogpibHeHi NpoaykTy 3 yawli Npo-
Lecopa (22).

OuncTnte, NPOMUINTE | NPOCYLLNTE BCi BUKO-
pucToByBaHi AeTani Bigpasy nicnsa 3akiHyeH-
HS poboTU.

BUKOPUCTAHHA HACAAKWU ONA HAPI3KU
KYBUKAMU

Hacapgka onst Hapi3kum Kybukamu npuaHadeHa
ONS Hapi3ky GPYKTIB i BiBapeHNX OBOMIB.
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YBara!

3abopoHseTbCs nepepobnsTy TBepAi iHrpe-
AIEHTU, @ TaKOX 3aMOPOXEHI NpoAyKTU. BoHu
MOXYTb MOLUKOANTW Hacaaky A9 Hapisku
Kybukamu.

Monepen>keHHs:

lNepen 36ipkot0 nepekoHarTecs, Lo BuJKa
MepexeBoro LUHypa He BCTaB/ieHa B PO3-
eTky.

Poskpinte dikcatopn (19), BCTaHOBUTE HixX
(17) Ha HacagKy Ans Hapiskn Kybukamm (18)
i 3adikcynTe noro 3a gonomoroto gikcaro-
pi (19).

lMoepHanTe nas Ha Hacagui Ong Hapiskm
Kybukamu (18) 3 BUCTYNOM ycepeamHi yarui
npouecopa (22) (y parioHi py4ku vawi) i Bcta-
HOBUTE Hacaaky B yawy (22) (MAJ1 1)
BctaHoBuTe npuBogHuin Ban (16) B Hacapn-

Ky (18).
Mpumitka: JHotpumyrite npaBuIbHICTb
ycTaHoBku Hacagku (18), iHakwe, KkpuLika

npouecopa ( 15) He 3aKpneTbCS.

BcTtaHoBuTE KpULLKY-peaykTop (15), Ha vawy
(22).

HatucHiTb Ha knaBiwy ¢ikcatop (21) i obep-
HITb KPULLKY-peaykTop (15) npotu roamHHn-
KOBOI CTPINKM B MosoxeHHs “C”, signycTute
Knagiwy dikcarop (21) i nepeBipTe HaAINHICTb
dikcauii kpuwkun-peaykropa (15).
BcTaHOBUTE MOTOPHWIA 610K (4) Ha KPULLKY-
penyktop (15) i 06epHiTb 3a rOAMHHUKOBOIO
CTpinKoto #o dikcaduii.

BcTaBTe MepexeBy BUSIKY B PO3ETKY.
PerynioBanbHukom (1) BCTaHOBUTE MOTPIOHY
wBuakicte 1-20.

[n§a BKNIOYEHHS MPUCTPOIO HATUCHITL | yTpK-
MyWTE KHOMKY (2).

Mpu HaTUCHEHHi KHoMkK (3) HiXX obepTaTn-
METbCS 3 MakCUMasbHYMWN 3BOPOTaAMM.
[MomicTuTEe NPOAYKTU B FOPSOBUHY KPULLIKA
(15), mna nopayi NPoAyKkTiB BMKOPUCTOBYM-
Te wroBxay (14). Hatuckynte Ha wwToBXay 3
HEe3HAYHUM 3yCUNNSaM 4N NoAadi NPOAYKTIB.
[Micna BMKOPWUCTaHHA MNPUCTPOID BUNMITb
BUJIKY MEPEXEBOro LWHypa 3 poO3eTKu,
BifA’eAHanTe MOTOpHMIA 6rok (4) Big KpuLl-
Ku peayktopa (15), o6epHyBLUM A0r0 NPOTU
rOOVHHUKOBOI CTPISNKN.

MoTiM 3HIMITb KpULLKY-penykTop (15) 3 yawi
(22), HaTuckyloum Ha knaeiwy (21) i 06epHyB-
LN KPULLIKY 332 FOOVHHUKOBOIO CTPINKOIO.
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BUTATHITb

JoTpumytouncb 06epexHocCTi,
Hacaaky (18).

BuTarHitTe nogpibHeHi NpoaykTy 3 Yawi npo-
Lecopa (22).

Ounctute, NPOoMUIATE | NPOCYLLNTE BCi BUKO-
pucToByBaHi AeTani Bigpasy nicnsa 3akiH4eH-
HS poboTu.

YULLEHHSA NPUCTPOIO

Micns 3akiH4eHHs poboTn abo Nepen, YMLLEH-
HAM 3aBXAW BUMUKANTE MPUCTPIN | BiAKNO-
yanTe NOro Bif, eNekTpoMepexi.

OuncTtnte, NPOMUINTE | NPOCYLLNTE BCi BUKO-
pucToByBaHi AeTani Bigpasy nicnsa 3akiHyeH-
HS poboTu.

PekomeHaoyeTbCca npommBatn 3HiIMHI geTa-
Ni TeN0l0 BOAOKD 3 HENTPaNbHUM MUKOHUM
3acob6oM. MoxHa ckopucTaTtmucs NoCyaoMnin-
HOIO MaLLMHOIO AN MUTTS ANCKIB.

Ona 3pyyHOCTi unweHHsa citkm (20) ansa
Hapi3kn Kybrkammn, BUAMITB ii 3 Hacaaku (18)
i BMOanuTe npOAyKTW, LLO 3anuwmnmcsl, B
ciTuj 3a gonomoroto wroexaya (13).

Micns 06po6KM CONOHUX a60 KNCAVX NPOAYK-
TiB BAKOPUCTOBYBaHi Hacaakn HeobxiaHo Big-
pasy 06nMosoCHYTM BOAOHO.

MoTopHuii 6nok (4) nNpoTupainTe BOMOrOl0
TK@HUHOIO.

3ab0poHSETLCS  BUKOPUCTOBYBATU  Afsl
YNULLLEHHS XXOPCTKi rybkun, abpasmBHI YNCTAYN
3aco06u, a TaKoX PO3UNMHHUKM.
3ab0pOoHAETLCS 3aHYPOBATU MOTOPHMUIA B/10K
(4), peoykTop BiHOYKa (6), peoykTop Hacaaku
0N NpUroTyBaHHs niope (8), KpULLKY-penyk-
TOop 4onnepa (10), KPULLKY-pPeaykTop yalui
npouecopa (15) y Boaoy abo Oyab-sKi iHLU
piavHM, a TaKk camo NomilwaTtun ix B Nocyno-
MWIAHY MaLUnHY.

Ona nonerweHHs YULWEHHA Hacagku Ans
npuroTyBaHHsA nope (9) nependadeHi 3HIMHI
nonatkn. Po3Tawynte Hacagky (9) nonar-
Kamu 0o cebe, OOTPMUMYKOHMCb 06EepPEXHOC-
Ti, BioKpyTUTE dikcaTtop, noeepTawyn Noro
3a rOAMHHMKOBOIO CTPINIKOIO (NiBe pi3bbneH-
HS) i 3HIMITb loNaTkM NOMUIATE iX, NPOMUIN-
Te Hacagky (9), He gonyckakoyu nonagaHHs
MWIOYOrO PO3YUHY Y BHYTPILUHI MOPOXHUHN
Hacaaku. MpocywnTte i 36epitb Hacaaky (9),
BCTAHOBWUTE Nnonatku i 3adikcyiniTe ix dpikcato-
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POM, NoBepTaKyM NOro NPOTU FOAUNHHUKOBOT
CTPiNKK (niBe pi3bONeHHs).

Mpn nepepobui NPOAYKTIB 3 CUNbHUMN dap-
OyBasIbHMKN BNACTUBOCTAMU (Hanpuknag,
MOpKkBM abo Oypsaka) Hacagku i €MKOCTI
MOXYTb 3a6apBUTUCS, MPOTPITh IX TKAHWUHOIO,
3MOYEHOI0 POCJIMHHOIO OJTIEID.

3BEPIFTAHHA

Mepep TUM, SiK NprubpaT NPUCTPI Ha TpUBa-
ne 36epiraHHs, NPOBEiTb YMLLIEHHS HacaaokK
i peTenbHo ix npocyLumnTe.

He obmoTyiiTe MepexeBuii LUHYpP [0BKOMA
MOTOPHOr0 6/10KY.

36epiraliite 6neHpgepHUin Habip B cyxomy
MPOXONIOAHOMY MiCLi HefOCTYynHOMY A4S
niten.

KOMMNJEKT MOCTAYAHHSA

MoTopHuin 610K — 1 WT.
Hacapka-6neHgep — 1 wr.

PenykTop BiHOYka — 1 WIT.

BiHOYOK — 1 WT.

Penyktop Hacagku gns niope — 1 WwT.
Hacagzka ons npurotysBaHHA rope — 1 WwT.
Kpuiwka-pegykrtop — 1 wT.
Hixx-noppibHioBay — 1 WT.

Yawa vyonnepa - 1 wT.
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Yawa npouecopa — 1 Wt
MipHuin ctakaH — 1 WwT.
MigctaBka — 1 WT.
IHCTpyKLUisa — 1 WwT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
Hanpyra xunBnenHs: 220-240B ~50/60 Iy
CnoxwuBaHa noTyxHicTb: 800 BT

BupobHuk 3anmiiae 3a coboro npaso 3MiHIOBaTH
XapakTepucTUKN MPUCTPOIB 6e3 rnonepeaHboro
MOBIJOMJIEHHS.

TepmiH cayx6u nPUCTPoIo — 3 PoKu.

FapaHTia

JoknagHi ymMOBM rapaHTii MOXHa oTpumaTtiu
B Aunepa, WO npogas naHy anaparypy. lpu
npen’siBnexHHi Oyab-skoi NpeTeHsii NpoTarom
TEPMIHY Aii AaHOi rapaHTii BapTo Npea’aBUTU Yek

260 KBUTAHLLIO MPO MOKYMKY.
89/336/€EC Paawn €sponu i po3arno-
psiaxeHHsIM 73/23 €EC no Hu3bko-
BOJIbTHUX anaparypax.

JaHwii BMpIi6 Bignosigae BuMoram
10 €eJIeKTPOMAarHiTHOi  CyMIiCHOCTI,
O rpen’sBaAsioTbCS  ANPEKTUBOIO
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BJI2HOAPHbI HABOP

AnicaHHe

Parynatap xyTkacui Kpy4aHHS

KHorKa YKIIo4YaHHSA «I»

KHonka ykno4yaHHA Typbapaxbima «lI»

MaTopHbl 610K

Hacagka-6nsHpap

PapykTap BeHua

BeHua ona y36iBaHHS /3MeLUBaHHS BaaKix

npagykray

8. Pagyktap Hacapgki
6ynbbsiHora nopa

9. Hacapgka pna npbirataBaHHa OynbbsHora
nopa

10. Beuka-papgykrap yonepa

11. Hox-3apabHanbHik Yonepa

12. Yapa 4yonepa

13. LLtypxa4y ons auvblCTki ceTki Hacagki Aans
Hapaski kybikami

14. LTypxay

15. Beuka-paaykrap 4apbl npauascapa

16. MNpbIBagHbI Ban Hacaaki 41a Hapa3ski kybikami

17. Hox Hacaaki ons Hapa3ki Kybikami

18.Hacagka ca 3pgpiMHali ceTkal gons Hapaski
Kybikami

19. dikcartapsl

20. CeTka o5 Hapa3ki kybikami

21. Knagiwa-gikcarap Beyka 4apbl npawuacapa

22.Yapa npauyacapa

23. [IbiCK ANns Tapki/waTkaBaHHsa

24. [IblCK Ans Hapa3ki kapTonni Gpbl

25. [IbiCK-Tapka s npbirataBaHHs gpaHikay

26. Hox-3apabHANbHIK npauacapa

27.MpbIBagHbl Ban npawacapa

28. Beuka MepHam LUKISHKI

29. MepHas LWKnsiHKa

30.MapcTayka ansa 3axoyBaHHA

Nooghrownp =

Ong  npbiratTaBaHHA

MEPbI BSACNEKI

Mepag nayatkam 9Kcnayartaubli  npbuiagbl
yBaxniBa npaybiTanue canpaygHae
KipayHiuTBa na akcryartaubli i 3axaBaliue §ro
ONs BblKapbICTaHHA Y fKkacui Jgasegkasara
MaTapbIany.

BbikapbiCTOyBanue npbliagy Tonbki na  se
npamMbiM  MpPbI3HAY9HHI, 9K BblknaaleHa ¥
haf3eHbIM KipayHiuTeBe. HanpasinbHbl 3BapoT
3 npbliagan mMoxa npbiBeCUi Aa sie NanoMKi,
MPbIYbIHEHHIO  LWIKOAbLI  KapbicTayy Ui €ro
Maémacui.
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BEJIAPYCKI

Mepw 4YbiM nagfayybllb nNpbllagy ga
anekTpaceTki, npaBeple, Ui agnasspae
Hanpyra, nakasaHas Ha npblnagse, Hanpyse
anekTpaceTki y Bawawn xaue.

BnanpapHbl Habop pasBanse npauasalb
XyTka | odekTblyHa, ane Tnpbl rdTbiM
npausrnacub 6ecnepanbiHHAn npaubl 3
Hacaakan-6naHpapam, BeHuam, Hacagkan
ONS  MpbirataBaHHA MoOP3 He naBiHHA
nepasblwalb 1 XBifiHbl, MNpbl APaOHEHHI
npagykray y yonepbl/npawacapsbl
npausirnacLs npaupl He NaBiHHa NepasbILLaLb
20-30 cekyHa. Mamix npauoyHbIMi LblKnaMi
pabiLe nepanbiHak He MeHel A3BIOX XBisliH.
Mpbl  BbIKApPbICTAHHI  Hacaaki-6naHaapa
acTyoxanue rapadbis NpagyKTbl.
3abapaHseLa BblKapblCTOYBaL NpPbUIaaAy
6e3 Harpyaki.

He BblkapbicTOYBalLe
namMsALLIKaHHAMI.
BbikapblCTOyBaLe TONbKI Npbliaanse, akoe
yBaxoAgsiLb y KaMniekT nacrayki.

Mepan nepwbiM  yXbIBAHHEM Mpbliagbl
cTapaHHa npambliue yce 34bIMHbIS A3Tani,
aKis 6yayub KaHTakTaBalb 3 npagykTami.
Mepw YbiM Navyaup KapbicTauua npbiiagan,
rnepakaHanuecs, WTo yce aaTani yctansBaHbl
rnpasifibHa.

Yctanéysariue 4apbl Ha poyHal yctonnisam
naBepxHi.

MpaaykTbl 3msawWwyaouua Yy
VKIOY3HHS Npblnagpl.

He nepanayHsaiiue 4yapbl npagykTamii caybliue
3a Y3pPOYHEM HaniTbIX BaaKacLusy.

Paxyubla  Nné3bl  HaXoy-3apabHsanbHikay
BOCTpPbIA i yaynaoub Hebscneky.
3BsipTanuecs 3 Haxami BeSibMi acusipoxHa!
Y BbiNnagKy USXKACLi KPYY3HHSA Haxa-
3apabHsnbHika aaknybile npbiiagy ag
CeTKi i akypaTHa Bblganiue npagykrbl, SKis
3aMiHaoLb KPYH43HHIO HaXa.

Bbimanue npafyktel i 3niBanue BaakacLi
3 4ap, TOMbKi nacna noyHara npbInblHKY
KPYY3HHS Haxa.

He pakpaHanuecs KpyuesnbHbIX 4YacTak
npoinagbl. He panywyanue TpanieHHS
Banacoy uj Kpaéy aasexbl ¥ 30HY KPYYSHHSA
Haxoy Hacaaki-6naHpapa.

He nakigaliue yknoyaHyto npbiiagy 6e3
Harnagy.

npeinagy na-sa

yapbl ga
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BEJIAPYCKI

+ 3aycénbpl apknoyalnue npbinagy  apg
afiekTpaceTki nepag YbicTkam, Ui kani Bel ae
HE BblKapbICTOYBaeLe.

+ He BbikapbicTOyBaliLe npbinagy 36ni3ky
rapayblx NaBepxHay (rasasas Li 9N1eKTpblYHas
nnita, gyxasas wada).

» Caublue, kab ceTkaBbl LLUHYP He AakpaHaycs

BOCTPbIX Oepaxkoy Mabni i rapaybix
naBepxHsy.
¢ He wusarHiue 3a ceTkaBbl LWHYpP, i He

nepakpyysanLie sro.

« He OGspblueca 3a ceTkaBylo BiflKy MOKPbIMi
pykami.

« He BblKapbiCTOYBanLe npsinany 3
MaLwKoOAXaHbIM CETKABbIM LLIHYPOM.

« He cnpabyiiue camacToiiHa pamaHTaBaub
npbinagy. Mpbl Y3HIKHEHHI  HACnpayHacuay
3BsApTaniLeca Yy aytapbi3aBaHbl C3PBICHbI
L3HTP.

* Y nasbsiraHHe napasbl 91IEKTPbIYHLIM TOKaM i
y3rapaHHsi He anyckarue Koprnyc npbiiagpl,
ceTkaBbl LUHYp i BifIKy ceTkapara LUHypa
y Bagy ui iHwbig Bagkacui. Kani npbinaga
3Basninacs y saay:

— He gakpaHanuecs Bagpl;

— HeagknagHa agfiydbile g€ af CeTKi, TOsbKi
rnacns ratara MOXHa jacTtaup npbliagy 3
Babl;

— 3BSPHiLecd Y ayTapbli3aBaHbl COPBICHbI LBHTP
0N fe arnagy Ui pamMoHTy.

« 3 MepkaBaHHsly Oscneki a3Auen He
nakigamue noniaTbiIeHaBbI MakeTbl, HAKis
BblKapbICTOYBatoLLA Y SKacLj nakaBaHHs, 6e3
Harnagy.

YBara! He pgassanaviue paseusm rynsub 3

MoniaTblIEHABbIMI  naketami Ui raéHKaun.

Heb6scneka yaywwa!

¢« He pasBanqariue A3eusaM BblKapbICTOYBaLb
npbinagy y akacui nauki.

- byasbue acabnisa yBaxniBbis, kani nabnisy
af, npauyoyal npbiiaabl 3HaX0A34LLUa A3eL
Ui acobbl 3 abmexaBaHbIMi MardybiMacLsiMi.

- [Jlap3eHaa npbinaga  He  npbl3HadaHa
ONS BblKApbICTaHHSA AO3eubMi i acobami 3
abmexaBaHbIMi MarybiMacuami, kani iMm He
[af3eHbl agnaBefHbl | 3padymenbis iM
iHCTpyKUbIi Npa 06acnevyHae KapbICTaHHe
npbiiagan i Teix Hebscnekax, sKis Morylb
y3HiKaupb Npbl e HAMPaBiflbHbIM KapblCTaHHI,
acoban, sikas agka3Bae 3a ix 6sicrnexy.

VT-1480.indd 52

MPBIJTALA  TPbISBHAYAHA
XATHSTA BbIKAPBICTAHHS

TOJIbKI — AJ15

NALPbLIXTOYKA A NPALLbI

Hararka: Y Beinagky TpaHcnaptaBaHHS

Ui 3axoyBaHHS nNpblAaabl  MpPbl  NaHkaHam

TomnepaTypbl HeabxofHa BbITPbIMaLb i€ Mpbl

nakaésavi TomMrepaTtypbl HE MEeHeN [A3BI0X

raasiH.

- T[epap BblkapbICTaHHEM NpbIaabLI NpamMbliLe
Hacapgki, akis Oyayub KaHTakTaBaub 3
npagyktami, uénnan Bagon 3 HeENTpabHbIM
MbIAHBIM CpOAKaM i CTapaHHa npacyLubile
ix.

- MartopHbl 650k (4), papyktap BeHua (6),
Beuki-paaykTapbl yonepa (10) i npauacapa
(15) npatpbiue MsAKKar 3NErky BinbroTHam
TKaHiHam.

YBara!

- He anyckaniye maTtopHbl 670K (4),
pagyktap BeHua (6), pagykTap Hacaaki
ANs  npbirataBaHHs nopa (8), Bedka-
paayktap 4Yoriepa (10), Bevka-pagykrap
wapsl rpayacapa (15), ceTkaBbl LUHYP i BiIKY
ceTkaBara LHypa y Baay Ui /to0bis iHLLbIS
Baakacui.

- He 3wmswvyaviue Hacagki i
riocygambiiiHytO MaLLbiHy.

émicracui 'y

NMPAUSAMNIACLUDb NPALbI

Mpausrnacub  GecnepanbiHHa  Npaupl 3
Hacagkami (5, 7, 9) He naBiHHa nepasblllalb
1 xBiniHbl. [Mpbl nepanpauoyubl npagykray y
yonepsbl Ui npawuacapbl npausrnaclb npausl He
naeiHHa nepasbiwaub 20-30 cekyHA. NMamix
npauoyHbIMi  Ublkiami pabiue nepanbiHak He
MEHEeI O3BIOX XBifiH.

BbIKAPbICTAHHE HACAAKI-BJISHOAPA
ManapagyxaHHe: lMepan 360pkaii
nepakaHaviLecs, LTO BiJika ceTkaBara LUHypa
He ycTaysieHa y pa3eTky.

« Ycrtayue Hacagky-6naHgap (5) y maTtopHbl
6nok (4) i naBspHiue sge cynpaub
rafsiHHikaBan CTpasnki ga ynopa.

* YcTayue CeTkaBylo BifIKy Y pa3eTky.

« [arpysiue Hacaaky-6naHgap (5) vy
émicTacup 3 npagyktami, skia Bbl xagaeue
3apabHiub/nepamsiwaub, 418 ratara MoXxHa
BbIKapbICTOYBALb MEPHYIO LLKSAHKY (29).
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BEJIAPYCKI

Harartka: lpbl  BbIKApbICTAHHI  MepHau

LKAsIHKI (29) Ans apabHeHHs/nepamMeLLBaHHs

npagyktay a6’ém iHrpaableHTay He rnaBiHeH

nepasbiwars 200 M. Y afBapOTHLIM BbINaaKy
mardbiMa pacriblipCKBaHHE repameLlBaeMbIX
iHrP3AbIEHTAY.

o [Ona VKNIOYSHHS nNpbinagbl  HauicHiue i
yTpbiMniBaiiLe kHonky (2). Parynatapam (1)
ycTanonLe xagaHyto xyTkacup npaupl 1-20.
BbikapbiCTOyBanue Aans3eHbl PaXxbiM npaupl
[Ns 3MELUBAHHA BaaKix npaaykray.

« [pbl Haujicky | yTpbIMaHHi KHONKi (3) Npbinaga
yKknoybllLa Ha MakciMaNbHbIX 3BapoTax.
BbikapbiCTOyBanLe faa3eHbl PaXbIM npaupbl
ONS CyMecHal anpauoyki Bagkix i uBépablix
npagykray.

Harartka:

— [paayktel 3MmswYaroyua y émictacub aa
YKITIOY3HHST MPbLAaAbI.

- [lepag na4atkam npauscy aApabHeHHs/
3MeLUBaHHS  pakamMeHayeuua a4qbicuilb
nyniHy 3 cajaBiHbl, Bblaasilb HesAOMbIS
4acTki, TaKisi K KOcTa4ki i napa3aLb cagaBiHy
Kybikami namepam kassi 2x2 CM.

« [lacnsa 3aBsApLUIBHHSA BblKapblCTaHHS Npblnagpl
BbIMiLLE CETKaBYIO BifIky 3 pa3eTki i aasyybile
Hacanky-6naHzmap (5), naBapHyyLWwbl se na
raa3iHHikaBanm CTPanubl.

YBara!

- BabapaHsieuua 3abiMalb Hacaaky-613HAap
(5) napyac npaupl.

- Kab He nawkoasiub N€3bI He
nepanpatdoysaviue 3aHagra  UBEPAbIS
rpaayKkTbl, Takis KK KpPyrbl, PbiC, 3arpasbl,
kaBa, 1éf, Cbip, 3aMapOoXaHbisl MPaAYKTbI.

- [lpbl Y3HIKHEHHI usxkkacusy npbl
nepanpauyoyusl  npaaykray — gaganue
y €éwmictacub 3 npagyktami HekaTtopytlo

KOJIbKacLib BaaKkacLj.

BbIKAPbICTAHHE BEHLA

BbikapbiCcTOyBanue Hacanky-seHua (7) Tonbki

Ons y36iBaHHS KPpaMy, NpblrataBaHHs GickBiTHara

LiecTa L nepamMeLLBaHHs raToBbIX A3cepTay.

Manspag>xaHHe: lMepan 360pkari

nepakaHanLecs, LUTO BiJika ceTkasara LUHypa He

ycrayneHa y pasetky.

+ Yctayue BeHua (7) ¥ pagyktap (6).

« Ycrayue pagykTap BeHua (6) ¥ MmaTopHbl 6510k
(4) i naBsipHiLe sro cynpaup ragdiHHikasamn
CTPanki ga ynopa.

53
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« YcTayue ceTkaBylo BifIKy ¥ pa3eTky.

* Anycuiue BeHua (7) y nocyn, 3 npagykrami.

* Parynatapam (1) yctanwonuye XagaHyto
xyTkacupb npaupl 1-20.

o Jna YKAIOYBHHA npbliagbl  HauiCHiue
i yTpbiMaiBaniue KHOMKY (2).
BbikapbIiCTOyBanLe Aaa3eHbl PaXbIM npaLbl
[ONs 3MELUBAHHA BaaKix npagykray.

« [pbl Hauicky i yTpbIMaHHi kHorki (3) npbiiaga
YKAoubILLA Ha MakciMasibHbIX 3BapOTax.

« [lacna BbIKapbICTaHHA nMpbliagbl BbiMile
CEeTKaBylO Bisiky 3 paseTki, BbIMiLe BeHua (7)
3 pagykTapa (6), annydbiue pagyktap (6) an
MaTtopHara 6noka (4), naBspHyyLbl Aro na
rafasiHHikaBam CTPanLUbI.

YBara!

- 3abapaHsieyua BblkapbicToyBaLUb BeHUa (7)
151 3aMEeLUBaHHSI CTpoMKara LiecTta.

- [pagyktel ans  y36iBaHHS/3MeLUBaHHS
3mswyaruya y émicracub Aa YKI04Y9HHS
npbiaagbl.

BbIKAPbICTAHHE HACALKI

MPbIFATABAHHA MIOP3

YBara!

- Hacapgka (9) BbikapbicTOyBaeuua Ans
npbirataBaHHss Mwpa 3 BapaHari 0ysb0Osbl,
MOPKBbI Lii IHLLaV rapOaHiHbI.

- [na npeirataBaHHs Mopa pakameHayeLia
BbIKapbICTOYBaUub OynbOy pPacchinicTbiX
raTtyHkay.

- 3abapaHseuyua anyckaub Hacagky Aans
npbirataBaHHs  OysnbbsHora nwopa y
Kinsiublsl  Bagkacui, Hanpbikaan, nag4ac
rpbirataBaHHs cyry.

— He BbikapbicTOyBaviue Hacaaky (9) ans
nepanpawoyki uBépabix npaaykray
i npagykray, He nagBeprHyTbix
ToMriepatypHar anpawloyubl, nakosbKi rata
MOXa rnpbIBECL| Aa 1€ NalLKOAXaHHSI.

Manapag>xaHHe: lMepan 360pkari

nepakaHavilecs, LTO BiJika ceTkaBara LUHypa

He ycTay/ieHa y paseTky.

« Yctayue Hacaaky (9) paayktap (8).

« Ycrtayue pagyktap Hacagki (8) Y mMartopHbl
6nok (4) i naBsApHiue HAro cynpaub
rag3iHHikasan CTpaski ga ynopa.

* YcTayue CeTKaBylo BifIKy ¥ pa3eTky.

« Anycuiue Hacagky (9) y nocyn 3 npagyktami.

« Parynatapam (1) yctaniooenue XagaHyto
XyTkacub npaupl 1-20.

ans
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BEJIAPYCKI

Ana  YKNOYSHHSA  npblnagpl
yTpbiMAiBaLLEe KHOMKY (2).
Mpbl Hauicky kHoMki (3) npblnaga Oynse
rnpauasaLb Ha MakCiMasbHbIX 3BapoTax.
[Macnsg BblkapblCTaHHA npbliagbl BbIMiLe
BiJIKYy CeTkaBara LuHypa 3 pas3eTki, aay4bile
panyktap (8) am martopHara 6Gnoka (4),
naBsipHYYLUbI Sie Na raadiHHikaBam CTPaLbl.

HauicHiue i

BbIKAPbICTAHHE MIHI-HOMEPA

MiHi-4yonep BbikapbiCTOyBaeuLa oJist ApabHeHHs
Msca, Jyka, apamMartblyHail TpaBbl, 4YaCHbIKY,
rapoHiHbl i cafaBiHbI.

YBara!

3abapaHsiela 3apabHsLb BeJIbMi LUBEPAbIS
npagykTel, Takis $IK MYLIKATOBbIS apaxi,
300X>xa kaBbl i Tpana.

Mepap TbiM, K NaYaLb ApPaGHEHHe:
Bblganiue KOCTKi, Xblbl | XpacTki 3 Msca.
Hapaxue msica, nyk, YacHblk, MOpKBa i Aa
T.N. KaBanaykami npblknagHa agHosbkaBam
BENiYbIHI.

Mpbl ApabHeHHi 3ensHiHbI, Bblaaniue y TpaBbl
cuebnbl.

Onsa  pacarHeHHs  anTbIMasibHbIX  BbIHIKAY
cKapblcTanuecs Aaa3eHbiMi, NpbiBeA3eHbIMi Y
Tabniubl.

Tbin npaaykTa Bara MpbiknagHs!
yac ratoBacui
Msica 250 rp. | 15 cek.
(nycrauxi
TayLWybIHEN 1 CM)
3ensHiHa 50rp. |10 cek.
Xne6 80rp. |8cexk.
Mskkas cagasiHa | 200 rp. | 8 cek.
ApaGHeHHe
ManspaaxaHHe:

lNepan 360pkaii nepakaHariecs, LUTO Bisika
ceTkaBara LUHypa He yctaysieHa y pa3eTky.
AcLSsIpOXHaA - HOX BesibMi BOCTPbI! 3aycénbi
TPbIMarLe HOX 3a niactMacaBbl XBacTaBik.
3HimiLe nnacTbikaBylo abapoHy 3 nésay Haxa
i ycTantonue Hox (11) Ha BOCb Yapbl Yonepa.
3MscujLe NpaaykTbl § Yapy vonepa (12).
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Ycranonue Bevka-pagyktap (10) Ha uvapy
(12), cymsacuiywbl BbICTYMbl Ha BEYKy 3
narblI6fIeHHAMI Ha Yapbl, i NaBsapHiLe e na
rag3iHHikasan CTpanubl ga ynopa.

YcTayue matopHbl 6110k (4) y Beuka-pagykrap
(10) i naBsipHiue MaTopHbl 610k (4) na
rag3iHHikasan CTpanubl ga ynopa.

YcTayue ceTkaBylo Bifiky y paseTky.
Parynatapam (1) ycrtanionue xagaHyto
xyTkacub npaubl 1-20.

Ona  YkNo4YsHHS  npblnags
yTpbiMAiBanue KHOMKY (2).
Mpbl Hauicky kHonki (3) npbinaga 6ynse
npavasaupb Ha MakCiMasnbHbIX 3BapOTax.
Magyac npaubl TpbiManue MaTopHbl 610K
(4) apHOM pykoW, a 4apy u4onepa (12)
NpbITPbIMBANLLE iHLIANA PYKO.

Macns BblkapbICTaHHS Yorepa BbIMILE Binky
ceTkaBara LWHypa 3 pa3eTki, apayybile
maTtopHbl 6510k (4) an Bevka pagyktapa (10),
naBspHyYLWbl Sro cynpaub rag3siHHikaBamn
CTP3Ki.

3Himiue Beuyka-pagyktap (10), naBapHyyLLbI
Sro cynpaup ragsiHHikaBar CTPasiKi.
3axoyBaloybl  acuspOXHaclUb, BbIMiLe
HOX (11), TpbIMat4bica 3a nnacTMacasbl
XBacTaBiK.

Bbimiue 30p06GHEHbIS MNpaaykTbl 3 4Yapbl
yonepa (12).

Adbicujue, npambliue i npacywbiue yce
nartani, §kia BblkapbiCTOyBanica, agpasy
nacnsi KaH4aTka npawbi.

3mscuine Hox (11) y niacTbikaBbl axoyHbI
KadKyX.

YBara!

Yac 6ecnepanbiHHaK npaibl
nepassilaLb 20-30 cek.

Crtpora rpbITPbIMBaKLECS
nacnsaoyHacLi A3€sHHSY.

BbIKAPbICTAHHE HAXKA-3OPABHAJIbHIKA

(26)

YBara!

- 3abapaHsieyua 34pabHsiLb BesbMi LUBEPAbIS
npanyKkTbl, Takisg $K MYLIKATOBbIS apaxi,
300Xka kaBbl i TpaBa.

Mepagp TbiM, SIK NaYaub gpabHEHHe:

Bblganiue KocTki, Xbibl | XpacTki 3 Maca.

Hapaxue msca, Nnyk, YacHblk, MOpKBa i Aa

T.N. KaBanaikami npblknagHa afHosibkasaw

BEJTiYbIHI.

HauicHiue i

He naBiHEH

anicaHamn

02.08.2012 15:15:44



BEJIAPYCKI

— Mpbl apabHeHHi 3ensHiHbl, Bblganiue Y
TpaBsbl CLEObI.

ApabHeHHe

ManspagxaHHe:

- [lepan 36opkari nepakaHaviuecs, LUTO
BisikaceTkaBara LUHypa He ycTtayneHa y
paserky.

— He nepanayHsiiue 4yapy npauacapa.

AcusipoxkHa: JIE3bl HaXka BeibMi BOCTpbIs!

» YcTanioiiue npbiBagHbl Bas (27) Ha BOCb Hapsbl
npauacapa (22).

« 3Himiue nnacTtbikaBylo abapoHy 3 néaay
Haxa (26) i yctantoliue HoX (26) Ha wniubl
npbiBagHara sana (27).

+  3mAcuiue NpagykTbl § 4apy npauacapa (22).

« Ycranoiue Bedka-pagyktap (15) Ha uapy
(22).

+ HauicHiue Ha «knaBiwy doikcarap (21) i
naBspHiLe Beyka-pagykrap (15) cynpaup
rafggdiHHikaBay CTpPasniki ¥ craHosiwya “07)
apnycuiue knasiwy dikcarap (21) i npaBepue
HaazerHacub dikcaupli Bedka-paaykrapa (15).

« YcTtanwoiue matopHbl 650K (4) Ha Beuka-
paaykTap (15) i naBspHiue na ragsiHHikaBan
CTPaSiLbI Aa dikcaupli.

* YcTayue CeTKaBylo BifIKy ¥ pa3eTky.

» Parynatrapam (1) yctanoiue natpabHyto
xyTkacub 1-20.

« [Ona VYKNIOYSHHA npblnagbl  HauicHiue i
YyTpbiMAiBaiiLe KHOMKY (2).

» [Mpbl Hauicky kHOMKI (3) HOX ByA3e kpyuiuua 3
MakciManbHbIMi 3BapoTaMmi.

» [Mapyac npaubl TpbiMalile MaTopHbl 6510k (4)
a[lHOV pyKOM, a yapy (22) opyron.

* [lacna BbikapbICTaHHA npbliagbl BbIMILE
BiSIKy ceTkaBara LHypa 3 paseTki, agiyybliue
MaTopHbl 610K (4) af, Bedka pagykTtapa (15),
naBaApHYYLWbl Aro cynpaub raagiHHikaBam
CTP3nKi.

+ 3arbiM 3HiMiue Beuka-pagyktap (15) 3
Yapbl (22), HauicHyywbl Ha knasiwy (21) i
naBsipHyyLwWbl Beyka (15) na rag3siHHikaBam
CTPaSILbI.

+ BbIKOHBalO4Ybl  acuapoXHacub, BbIMiLE
HOX (26), y3syLWbICS 3@ BEPXHIO 4acTKy
npbiBagHara sana (27).

* BbiMiue 38po6HEHbIS NpafykTbl 3 Yapbl
npauacapa (22).
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AdbiCujile, npambliiite i npacywbsiue yce
BbIKapbICTOYBaHbIA A3Tani agpasdy nacns
KaH4yaTka npawbl.

3wmsacuiue HoX (26) y nnacTbikaBbl axoyHbI
KadKyX.

YBara! Yac 6ecnepansiHHali npaLbl He naBiHeH
nepassilaL 20-30 cek.

BbIKAPbICTAHHE ObICKAY (TAPKA/
LUATKABAHHE, AJIA kaptonnsa ¢pbi, A4
OPAHIKAY)

YcTtantoiiue npbiBaZHbl Ban (27) Ha BOCb Yapbl
(22).

Yctantoiiue natpabasaHbl abick (23, 24, 25)
Ha NpbIBaAHbI Ban (27).

Yctanioniue Bedka-pagyktap (15), Ha uapy
(22).

HauicHiue Ha knasiwy ddikcatap (21) i
nassipHiLe Bevka-pagyktap (15) cynpaub
raasiHHikaBail cTpasnki y craHosiwda “O7,
aanycuiue knasiwy dikcartap (21) i npaBepue
Haa3enHacub dikcaupli Bevyka-pagykrapa
(15).

YcTtanionue matopHbl 650K (4) Ha Beuvka-
paaykTap (15) i naBspHiue na raa3iHHikaam
CTpanubl Aa gikcaupli.

YcTayue ceTkaByto BifIKy Y pa3eTky.
Parynatapam (1) yctanioiiue natpabHyto
xyTkacub 1-20.

Ona  YKAOY3HHA npbinagbl  HauicHiue i
yTpbiMAiBaiue KHOMKY (2).

Mpbl Haujicky KHOMKi (3) Abick 6yase kpyuilua
3 MakcCimMasnbHbIMi 3BapoTami.

3msacuiue npaaykTbl ¥ rapnasiHy Beuka (15),
ONS nagadbl Npagykray BblKapblCTOYBaMLE
wTypxay (14). Hauickalhue Ha wTypxay
3 ManaBaxHbIM BbICiNKaM Ans  nagadbl
npagykray.

Macns BbiKapbICTAaHHS MpbUlagbl  BbIMiLe
BifIKy ceTkaBara LUHypa 3 pa3eTKi, agnyybile
MaTopHbl 6110k (4) ag Beuka pagykrtapa (15),
naBspHYYLWbl Aro cynpaub raagiHHikaBan
CTP3NKi.

3artbiM  3HiMiue Beuka-pagyktap (15) 3
yapbl (22), HauicHyywbl Ha knasiwy (21) i
naBsipHyyLWbl Be4vyka na raasiHHikasamn
CTPaSLbI.

3axoyBaloybl aCUAPOXHACLb, BbIMiLLE AbICK.
Bbimiue 340po6HEeHbIs npagykTbl 3 4Yapsbl
npauacapa (22).
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BEJIAPYCKI

¢ AdybiCuUiue, npambiiue | npacywbiue yce
nartani, saKkig BblkapblCcTOyBanics, agpasy
rnacnsi KaH4aTka npawbi.

BbIKAPbICTAHHE HACAOKI ANA HAP33KI

KYBIKAMI

Hacapnka ons Hapaaki kybikami npbi3HaYaHa ans

Hap33Ki cafaBiHbl | aABapPHON rapOaHiHbI.

YBara!

- BabapaHsieyua neparnpauyoyBalb LBEPAbIS
IHFP3AbIEHTbI, a Takcama 3amMapoXaHbis
npagykTbl. SIHbI MOryLUb NallkoA3iLlb acanky
2151 HaP33Ki Kybikami.

ManspagxaHHe:

— [lepan 36opkaii nepakaHamiLecs, LWTO Bisika
ceTkaBara LUHypa He ycTaysieHa y pa3eTky.

« PacublHiue dikcatapbl (19), yctanioiiue HOX
(17) Ha Hacaoky ons Hapaski kybikami (18)
i 3adikcyrue aro 3 panamoran dikcarapay
(19).

+ Cymecuiue na3y Ha Hacagupl Oas HapP33Ki
Kybikami (18) 3 BbICTynam ycapaasiHe vapbl
npauacapa (22) (y paéHe pydki yapsbl) i
ycTantoriue Hacaaky y yapy (22) (PbIC 1)

+ Ycranonue npbiBagHbl Ban (16) y Hacaoky
(18).

Harartka: 3axoyBavilue npasinbHacLpb ycTanéyki

Hacagaki (18), y aaBapOTHbIM BbINaaKy, Beyka

npauacapa ( 15) He 3a4biHilua.

« Ycranonue Bedka-pagyktap (15), Ha uvapy
(22).

« HauicHiue Ha knaBiwy doikcatap (21) i
naespHile Beyvka-pagyktap (15) cyn glb
ragsiHHikaBam CTpanki y crtaHosiwya “L1”
agnycuiue knaeiwy dikcatap (21) i npaBepue
Haa3enHacub dikcaupli Bevka-pagykrapa
(15).

- Ycrtanioeue MatopHbl 650K (4) Ha Beuka-
paaykTap (15) i naBspHiue na raasiHHikasam
CTpanubl Aa gikcaupli.

* YcTayue ceTkaBylo BiJIKYy Y pa3eTky.

« Parynarapam (1) yctanoiue natpabHylo
xyTkacub 1-20.

o« [Ona VYKNOYSHHA npbiinagbl  HauicHiue i
yTpbiMAiBaiiLe KHOMKY (2).

» Tpbl HaLicky kHOMKI (3) HOX ByA3e kpyuiuua 3
MakciMmanbHbIMi 3BapoTaMmi.

«  3mAacuiue npagykTbl § rapnaeiHy Beuka (15),
ON9 nagadsl Npagyktay BblkapbiCTOyBalue
wTypxay (14). Hauickahue Ha wTypxay
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3 ManaBaXHbIM BbICIKaM Ansg nagaybl
npaaykray.

Macns BbikapbICTaHHSA Mpblnagbl BbiMiLEe
BifIKYy ceTkasara LuHypa 3 paseTki, agiy4biue
MaTopHbl 610K (4) ap Beyka pagyktapa (15),
naBspHyYLWbl Aro cynpaub raasiHHikasamn
CTPaSKi.

3aTbiM  3HiMiLe Bedka-pagyktap (15) 3
Yyapbl (22), HauicHyywWbl Ha knaeiwy (21) i
naBgpHyyLWbl Beyka na raasiHHikasam
CTPaILbI.

3axoyBaloybl  acuspOXHacLb, BbIMiLe
Hacaaky (18).

Bbimiue 34po6HeHbls npagykTbl 3  4Yapbl
npauacapa (22).

AubiCuiue, npambiiue | npacywbile yce
naTtani, saKkig BblkapblCcTOyBanics, agpasy
rnacnsi kKaH4aTka npawbi.

YbICTKA NPbIJIAAbI

Macnsa kaHyaTka npaupl Ui nepag 4YblCTKam
3aycénbl Bblkto4anLe npblnagy iagknoyanue
sie afl, 9/IeKTpaceTKi.

AdbiCuUjile, npambliiite i npacywsiue yce
nartani, aKkia BblkapblCTOyBanica, agpasy
nacnsi KaH4aTka npawbi.

PakameHpgyeuua npambiBaub  34bIMHbIS
nartani uénnan Bagon 3 HeNUTpasbHbIM
MbIHBIM cpoakamM. MoxHa ckapbicTauua
nocygambiiiHan MalblHAM  O08  Mbluus
nbickay.

Ons  Bbirogbl 4bicTKi ceTki (20) ans
Hapa3Kki Kybikami, BbIMiLe sie 3 Hacagki,
saKas BblkapblicToyBanacs (18) i Bblganiue
nakiHyTbla NpPagaykTbl § ceTubl 3 Aanamorai
wrypxaya (13).

Macna anpauoyki canéHbix Ui KicnbIx
npagykrtay Hacapki HeabxogHa agpasy
ananacHyLb Bagon.

MaTtopHbl 6nok (4) npauipaiie BinbroTHam
TKaHiHan.

3abapaHsieLa BblkapbICTOYBaL AJ1S YbICTKI
uBépapla ryoki, abpasiyHblst MbliiHbIA CpPOAKi,
a Takcama pacTBapasbHiki.

3abapaHsaeuua anyckaub MaTopHbl 650K
(4), pagyktap BeHua (6), pagykTap Hacagaki
Ons  npbeirataBaHHsa  nopa  (8), Beuka-
papyktap 4onepa (10), Beuka-pagykTap
yapbl npauacapa (15) y Bagy ui nobbis
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BEJIAPYCKI

iHLWbIA Bagkacuj, a ratak xa 3mswyaub ix y
NOCyAaMbIAHYIO MaLLbIHY.

Ong  nanarysHHA  4YbICTKI  Hacagki ans
npeiratBaHHa nwopa (9) npagyrnegxadb
30bIMHBIS  flanaTki. Pasmacuiue Hacagky
(9) nanatkami pa csbe, 3axoyBaroubl
acusipoxHacub, agkpyuiue  dikcarap,
rnaBapoyBatoYbl Aro NaragaiHHikaBam cTpasLbl
(neBas pasbba) i 3HiMiLe nanaTtki, nambliiLe
ix, NpameliiLe Hacaaky (9), He ganyLuyaioybl
TpanneHHsi MbliHara pacTBopa Ba YHyTPaHbIsi
napax=HiHbl Hacagaki. Mpacywsbiue i 36spbiLe
Hacazky (9), yctantoliLe nanartki i 3adikcyiie
ix dikcatapam, naBapouBaloybl iX Cynpalb
rag3iHHikaBan CTparski (fieBasi pasbba).

Mpbl nepanpauoyubl npagykray 3 MOLHbIMI
dapbyoubiMi  ynacuiBacusaMi  (Hanpbiknaa,
MOpPKBbI Ui Oypakoy) Hacagki i émictacui
Moryub adapbaBala, NpaTpbILe iX TKaHHIO,
3MoYaHan aneem.

3AXOYBAHHE

Mepan TbiM, Ik npbibpaub MNpbliagy Ha
npausrnae 3axoyBaHHe, NpaBaa3ile YbICTKY
Hacajak i cTapaHHa ix npacylubiLe.

He abmoTBalile ceTkaBbl LWHYpP BakKo
mMaTtopHara 6noka.

3axoysaliLe OnaHpapHbl Habop y Ccyxim
rnpaxaaogHbiM MecCLUbl HeaacTyrnHbIM 404
nsauen.

KAMIMJIEKT MACTAVYKI
MaTtopHbl 610K - 1 WT.
Hacapka-6naHgap - 1 wt.
PapykTap BeHua - 1 wT.
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BeHua - 1wt

PapykTap Hacagki ana nops - 1wT.
Hacapka ons npeirataBaHHs nopa - 1 wT.
Beuka-pagykrap - 1 Wt
Hox-3apabHsanbHiK - 1wWT.

Yapa4onepa - 1 Wr.

Yapa npayacapa - 1 wT.

MepHas wknsaHka - 1 wT.

Mapcrayka - 1 Wwrt.

IHCTpYKLUbIS - 1 WT.

TOXHIYHbIA XAPAKTAPbICTbIKI
Hanpyra cinkaBaHHs: 220-240B ~50/60 'y,
CnaxblBaHasi MmaryTHacub: 800 BT

BeiTBOpPUA nakinae 3a caboui rnpaBa 3MsIHSILb
XapakTtapbICTbiKi  npblnan 6e3 nanspaaHsra
anaBsiLLIYoHHS.

Tapmin cnyx6bi npbinagbl - 3 ragsl.

FapaHTbIg

Magpabs3Hae anicaHHe yMOY rapaHTbiiHara
abcnyroyBaHHSA MOryT OblUpb aTpbiMaHbl y Taro
obinepa, y skora 6bina Habbita TaxHika. [pbl
3BapoLe 3a rapaHTbliiHbIM abcyroyBaHHEM
abaBsiskoBa naBsiHHA OblLpb Npag’syneHa Kynyas
anbbo KBiTaHUpIA ab annaue.

Jan3aeHbl Bbipab aanassaae
narpabaBaHHsM EMC, sikis
Bblka3aHbl ¥ AblpakTbiBe EC 89/336/
EEC, i nanaxaHHsIM 3akoHa ab
APbITPbIMIIBAHHI HANpyxaHHs (73/23
EC)

q3
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Y3BEK

BLENDER TO’PLAMI

Asosiy qismlari

Aylanish tezligini o’zgartiradigan murvat

Ishlatish tugmasi «I»

Turbo usuliga o’tkazib ishlatish tugmasi «lI»

Motor bloki

Blender birikma

Ko’pirtirgich reduktori

Suyuq masalligni ko’pirtirgich/aralashtirgich

Kartoshka pyuresi tayyorlaydigan birikma

reduktori

9. Kartoshka pyuresi tayyorlaydigan birikma

10. Qiymalagich reduktor qopqog'i

11. Qiymalagichning maydalovchi pichog'i

12. CHopper idishi

13. To'rtburchak to’g’ragich to’rini tozalovchi turtgi-
ch

14. Turtgich

15. Prosessor idishi reduktor qopqog’i

16. To'rtburchak to’g’ragich birikma aylantirgichi

17. To'rtburchak to’g’ragich birikma pichog’i

18. To'ri olinadigan turtburchak to’g’ragich birikma

19. Mahkamlagich

20. Turtburchak to’g’rovchi to’r

21. Prosessor idishi qopgogd’i
tugmasi

22. Prosessor idishi

23.Qirg’ich/to’g’ragich gardish

24 Kartoshkani  fri  usulida
to’'g’raydigan gardish

25. Kartoshka quymoq masallig’ini tayyorlaydigan
girg’ich

26. Prosessor maydalagich pichog’i

27.Prosessor aylantirgichi

28.O’Ichov idishi qopqog'i

29. O’Ichov idishi

30.Olib go’yganda ishlatiladigan qo’ygich

© N o R~N =

mahkamlagichi

qovurishga

XAVFSIZLIK QOIDALARI

Jihozini ishlatishdan oldin foydalanish goidalarini

diggat bilan o’gib chiging, keyinchalik kerak

bo’lganda o’qib bilish uchun saglab olib go’ying.

Jihozni fagat magsadiga muvofiq, gqo’llanmasida

aytilgandek ishlating. Jihoz noto’g'ri ishlatilsa

buzilishi, foydalanuvchiga, uning mulkiga zarar
qilishi mumekin.

« Jihozni elektrga ulashdan oldin jihozda
ko’rsatilgan elektr quvvati uyingiz elektr
tarmog’idagi quvvatga to’g’ri kelishini tekshirib
ko’ring.
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Blender to’plami tez va samarali ishlash
imkoniyatini beradi, lekin blender birikma,
ko’pirtirgich va pyure tayyorlaydigan birikma
to'xtamasdan ishlaydigan vaqt 1 dagigadan
oshmasligi, masalliq giymalagich/prosessor
bilan maydalanganda esa 20-30 sekunddan
ko’p ishlatilmasligi kerak. Jihozning bitta ishi
bilan ikkinchi ishi o’rtasida kamida ikki dagiqa
tanaffus qilinadi.

Blender birikma ishlatiiganda masalliq
sovugan bo’lishi kerak.

Jihozni bo’sh ishlatish ta’giglanadi.

Jihozni xonadan tashqarida ishlatmang.
Faqat jihoz bilan qo’shib beriimagan gismlarni
ishlatmang.

Birinchi marta ishlatishdan oldin masalliqqa
tegadigan yechiladigan qismlarini yaxshilab
yuving.

Ishlatishdan oldin gismlari to’g’ri qo’yilgan
bo’lishi kerak.
Idishlarinii  tekis,
go’ying.
Masalligni idishlariga jihoz ishlatilishidan oldin
solish kerak.

Qiymalagich idishini to’ldirib yubormang,
gancha suyuqlik quyulishiga garab turing.
Maydalash pichog'’ining tig’i juda o’tkir, shu-
ning uchun xavfli bo’ladi. Pichogni juda ehtiyot
bo’lib ishlating!

Maydalash pichog'i giyin aylanayotgan bo’lsa,
jihozni elektrdan ajrating va ehtiyot bo’lib
pichogning aylanishiga xalaqit berayotgan
masalligni olib tashlang.

Pichoq aylanishi to’liq to’xtagandan keyingina
idishidagi masaligni oling yoki suyuglikni quyib
oling.

Jihozning aylanayotgan qismlariga qo’l
tekkizmang. Blender birikma pichog’i
aylanayotgan joyiga soch yoki kiyim uchini
tekkizmang.

Ishlayotgan jihozni garovsiz qoldirmang.
Tozalashdan oldin yoki ishlatiimayotgan
bo’lsa jihozni albatta elektrdan ajratib qo’ying.
Jihozni issiq joylarga (gaz yoki elektr plitasi,
duxovka shkafiga) yagin go’yib ishlatmang.
Elektr shnuri mebelning o’tkir girrasiga, issiq
joylarga tegmasligiga qarab turing.

Elektr shnurini tortmang, aylantirmang.

Elektr vilkasini xo’l go’l bilan ushlamang.

gimirlamaydigan joyga
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Y3BEK

Elektr shnuri shikastlangan jihozni ishlatmang.
Jihozni o’zingiz ta'mirlashga harakat gilmang.
Biror joyi nosoz bo’lsa vakolatli xizmat
markaziga olib boring.

Elektr toki urmasligi, yong'in chigmasligi uchun
jihoz korpusini suvga yoki boshga suyuglikka
solmang. Agar jihoz suvga tushib ketsa:
suvga qo’lingizni tekkizmang;

jihozni tez elektrdan ajrating, shundan
keyingina uni suvdan olish mumkin bo’ladi;
tekshirtirish yoki ta’mirlatish uchun vakolatli
xizmat markaziga olib boring.

+ Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga
ishlatilgan polietilen xaltalarni qarovsiz
goldirmang.

Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki plyonkani
o’ynashlariga ruxsat bermang. Bo’g’ilish xavfi
bor!

Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’ynashlariga
ruxsat bermang.

Ishlayotgan jihoz vyaqinida bolalar yoki
imkoniyati cheklangan insonlar bo’lganda
aynigsa ehtiyot bo’ling.

Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar
ularga jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini to’liq
va tushunarli qilib o’rgatishmagan va u noto’g’ri
ishlatiiganda ganday xavf bo’lishi mumkinli-
gini tushuntiishmagan bo’lsa jihozni bolalar
va imkoniyati cheklangan insonlar ishlatishi
mumkin emas.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA
MO’LJALLANGAN

Ishlatishga tayyorlash

Eslatma: Jihoz sovuq havoda olib kelingan yoki
turgan bo’lsa ishlatishdan oldin kamida ikki soat
xona haroratida turishi kerak.

Ishlatishdan oldin masalliqga tegadigan
birikmalarini mo’tadil yuvish vositasi solingan
iliq suvda yuvib, yaxshilab quritib oling.

Motor blokini (4), ko’pirtigich reduktori
gopqgog’i,(6) giymalagich reduktor gopqog’i
(10) va prosessor reduktor qopqog’ini (15)
nam mato bilan arting.

Diqqat!

Motor blokini (4), ko’pirtirgich reduktorini (6),
pyure tayyorlanadigan birikma reduktorini
(8), qiymalagich reduktor qopqog’ini (10),
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prosessor idishi reduktor qopqog’ini (15),
elektr shnuri va elektr vilkasini suvga yoki
boshqa suyugqlikka solmang.

Birikmalari bilan idishini idish yuvadigan
mashinaga solmang.

To’xtovsiz ishlaydigan vaqti

Birikmalari (5, 7, 9) bilan to’xtovsiz ishlaydigan
vaqti 1 dagigadan oshmasligi kerak. Masalliq
giymalagich yoki prosessor bilan maydalanganda
esa jihoz 20-30 sekunddan ko’p ishlamasligi
kerak. Ishlatiigandan keyin yana ishlatishdan
oldin kamida ikki daqiqa o’tishi kerak.

Blender birikmani ishlatish
Ogohlantirish: Yig'ishdan oldin elektr vilkasi
rozetkadan ajratilgan bo’lishi kerak.
Blender birikmani (5) motor blokiga kiriting,
soat miliga teskari qilib oxirigacha burang.
Elektr vilkasini rozetkaga ulang.
Blender birikmani (5) maydalanadigan/
aralashtiriladigan masalliq solingan idishga
tushiring, buning uchun o’lchov idishini (29)
ishlatishingiz mumkin.
Eslatma: O’Ichov idishida (29) maydalanadigan/
aralashtiriladigan ~ masalligning  hajmi 200
ml dan oshib ketmasligi kerak, aks holda
aralashtirilayotgan masalliq sachrab ketishi
mumekin.
Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2) bosib
ushlab turing. Murvatini (1) burab 1-20
o'rtasida tezligini tanlang. Bu usul suyuq
masalligni aralashtirishga ishlatiladi.
Tugmasi (3) bosib ushlab turilsa jihoz oxirgi
tezligida aylanadi. Bu usulni suyug masalliq
bilan qgattiq masalliq qo’shib aralashtiriiganda
ishlating.
Eslatma:
Masalligni idishga jihoz ishlatilishidan oldin
solish kerak.
Maydalashdan/aralashtirishdan oldin
mevalarning po’chog’ini tozalash,
yeyilmaydigan joylarini, masalan, danagini
olib tashlash va 2x2 o’lchamda to’rtburchak
qilib to’g’rash kerak.
Ishlatib bo’lgandan keyin jihoz elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling, soat mili tomonga
burab blender birikmani (5) ajrating.
Diqqat!

Blender ishlayotganda blender birikmani (5)

chiqarib olish ta’qiqglanadi.
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Tig’i shikastlanmasligi uchun yorma, guru-
ch, ziravor, qahva, muz, pishlog, muzlagan
mahsulotga o’xshash qattiqQ masalligni
maydalamang.

Masalliq maydalanayotganda  aylanishi
qiyinlashsa bir oz suv quyish mumekin.

Ko’pirtirgichni ishlatish
Ko’pirtirgich birikmani (7) fagat krem ko’pirtirish,
biskvitli xamir qilish yoki tayyor shirinlikni
aralashtirishga ishlatiladi.

Ogohlantirish: Yig’ishdan oldin elektr vilkasi
rozetkaga ulanmaganini tekshirib ko’ring.
Ko’pirtirgichni (7) reduktorga (6) kiriting.
Ko'pirtirgich reduktorini (6) motor blokiga (4)
biriktirib oxirigacha soat miliga teskari burang.
Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

Ko’pirtirgichni (7) masallig solingan idishga
tushiring.

Murvatini (1) burab 1-20 orasidagi kerakli
tezlikka qo’ying.

Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2) bosib
ushlab turing. Bu usul suyug masalligni
aralashtirishga ishlatiladi.

Tugmasi (3) bosib ushlab turilsa jihoz oxirgi
tezligida aylanadi.

Ishlatib bo’lgandan keyin elektr vilkasini
rozetkadan chiqarib oling, ko’pirtirgichni (7)
reduktordan (6) chigaring, soat mili tomonga

aylantirib  reduktorni (6) motor blokidan (4)
ajrating.

Diqqat!

- Ko'pirtirgichni (7) qattiq xamir qorishga

ishlatish ta’qiglanadi.
Ko'pirtiriladigan/aralashtiriladigan ~ masalliq
Jihoz ishlatilishidan oldin idishga solinadi.

PYURE TAYYORLANADIGAN BIRIKMANI
ISHLATISH
Diqqat!

Bu birikma (9) qaynatilgan kartoshka, sabzi
va boshqa sabzavotdan pyure tayyorlashga
ishlatiladi.

Pyurega kartoshkaning yumshoqgroq
pishadigan navi ishlatilsa yaxshi bo’ladi.
Kartoshka pyuresi tayyorlashga ishlatiladigan
birikmani qaynab turgan suyuqlikka, misol
uchun, sho’rvaga tushirish ta’qiqlanadi.
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— Birikmani (9) qattiq masalligni va pishmagan
masalligni maydalashga ishlatmang, birikma
shikastlanishi mumkin.

ogohlantirish: Yig'ishdan oldin elektr vilkasini

rozetkadan ajratib oling.

Birikmani (9) reduktorga (8) kiriting.

Birikma reduktorini (8) motor blokiga (4) kiritib

oxirigacha soat miliga teskari burang.

Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

Birikmani (9) masalliq solingan idishga tus-

hiring.

Murvatini (1) burab 1-20 orasidagi kerakli

tezlikka go’ying.

Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2) bosib

ushlab turing.

Tugmasi (3) bosilsa jihoz oxirgi tezligida

aylanadi.

Ishlatib bo’lgandan keyin elektr vilkasini

roztekadan chigarib oling, soat mili tomonga

burab reduktorni (8) motor blokidan (4)

ajrating.

Kichik giymalagichni ishlatish

Kichik giymalagich go’sht, piyoz, ko’kat, sarimsoq,

meva, sabzavot maydalashga ishlatiladi.

Diqqat!

- Muskat yong’og’i, qahva doni va don kabi juda
qattiq mahsulotni maydalash ta’qiqlanadi.

Maydalashdan oldin:
Go’shtning suyagi,
tashlang.

Go’sht, pishloq, piyoz, sarimsoq piyoz, sabzini
bir hil o’lchamda to’g’rab oling.

. paylari, tog’ayini olib

» Maydalanadigan ko’katning poyasini olib
tashlang.

Natija optimal bo’lishi uchun jadvaldagi

ma’lumotdan foydalaning.

Masalliq turi Og’irligi | Taxminan
tayyor
bo’ladigan
vaqti

Go’sht 250 g 15 sekund

(qgalinligi 1 cm bo’lak)

Ko’kat 50g 10 sekund

Non 80g 8 sekund

Yumshoq mevalar 200 g 8 sekund
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Maydalash

Ogohlantirish:

— Yig'ishdan oldin elektr vilkasini rozetkadan
chigarib qo’ying.

— Ehtiyot bo’ling — pichoq juda o’tkir! Pichogni
faqat plastmassa uchidan ushlang.

« Tig'idagi plastmassa g’ilofni olib pichogni (11)
maydalagich idishi o’giga biriktiring.

» Masalligni giymalagich idishiga (12) soling.

+ Qopgoqdagi chigib turgan joyni idishdagi
chuqurga to’g’rilab, oxirigacha soat mili
tomonga aylantirib reduktor gopgogni (10)
idishga (12) mahkamlang.

+ Motor blokini (4) reduktor qopgogga (10)
biriktirib motor blokini (4) oxirigacha soat mili
tomonga burang.

« Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

*  Murvatini (1) burab 1-20 orasidagi kerakli
tezlikka qo’ying.

« Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2) bosib
ushlab turing.

+ Tugmasi (3) bosilsa jihoz oxirgi tezligida
aylanadi.

+ Ishlayotganda bir go’l bilan motor blokini (4)
ikkinchi qo’l bilan esa giymalagich idishini (12)
ushlab turing.

+ Ishlatib bo’lgandan keyin elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling, soat miliga teskari
burab motor blokini (4) reduktor gqopgogdan
(10) ajratib oling.

+ Soat miliga teskari burab reduktor gopgogni
(10) ajratib oling.

+ Ehtiyot bo’lib, plastmassa uchidan ushlab
pichog’ini (11) oling.

« Maydalangan masalligni giymalagich idishidan
(12) oling.

« Ishlatib bo’lgandan keyin ishlatilgan gismlarini
tozalang, yuving va quritib oling.

+ Pichogni (11) plastmassa ¢’ilofiga solib
qo'’ying.
Diqqat!

Jihoz to’xtamasdan ishlaydigan vaqt 20-30
sekunddan oshmasligi kerak.

Jihozni aynan yuqorida aytilgan ketma-ketlik bilan
ishlating.

MAYDALASH PICHOG’INI (26) ISHLATISH

Diqqat!

— Muskat yong’og’i, qahva doni va don kabi juda
qattiq mahsulotni maydalash ta’qiqlanadi.
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Maydalashdan oldin:

- Go’shtning suyagi,
tashlang.

- Go’sht, pishloq, piyoz, sarimsoq piyoz, sabzini
bir hil o’lchamda to’g’rab oling.

- Maydalanadigan ko’katning poyasini
tashlang.

Maydalash

Ogohlantirish:

= Yig'ishdan oldin elektr vilkasini rozetkadan

chigarib qo’ying.
= Prosessor idishini to’ldirib yubormang.

paylari, tog’ayini olib

olib

Ehtiyot bo’ling: Pichoq tig’i juda o’tkir!

+ Aylantirish valini (27) prosessor idishi o’qiga
(22) kiydiring.

+ Pichogning (26) plastmassa g’ilofini oling,
pichogni (26) aylantirish validagi (27) joyiga
kiygazing.

» Prosessor idishiga (22) masalliq soling.

» Reduktor qopgoqgni (15) idishga (22) go’ying.

*  Mahkamlagich tugmasini (21) bosing va
reduktor qopqogni (15) soat miliga teskari
aylantirib “©"” tomonga o’tkazib qo’ying,
mahkamlagich tugmasini (21) go’yib yuboring,
reduktor gopgoq (15) jips yopilganini tekshirib
ko’ring.

«  Motor blokini (4) reduktor qopgoqga (15)
go’ying va mahkamlanguncha soat mili
tomonga burang.

» Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

*  Murvatini (1) burab 1-20 orasidagi kerakli
tezlikka qo’ying.

« Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2) bosib
ushlab turing.

« Tugmasi (3) bosilsa jihoz oxirgi tezligida
aylanadi.

» Ishlayotganda bir qo’l bilan motor blokini (4)
ikkinchi qo’l bilan esa idishni (22) ushlab
turing.

+ Ishlatib bo’lgandan keyin elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling, soat miliga teskari
burab motor blokini (4) reduktor qopgogdan
(15) ajratib oling.

+ So’ng tugmasini (21) bosib va qopgqoqni(15)
soat mili tomonga burab reduktor gopgogni
(15) idishdan (22) oling.

» Aylantirish valining (27) yuqorisidan ushlab,
ehtiyot bo’lib pichog'’ini (26) oling.
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Maydalangan masalligni prosessor idishidan
(22) oling.

Ishlatib bo’lgandan keyin ishlatilgan gismlarini
tozalang, yuving va quritib oling.

Pichogni (26) plastmassa g'ilofiga solib
qo'’ying.

Digqat! Jihoz to’xtamasdan ishlaydigan vaqt 20-
30 sekunddan oshmasligi kerak.

Gardishlarini ishlatish (girg’ich/to’g’ragich,
fri usulida kartoshka pishirishga, kartoshka
quymoq tayyorlashga ishlatiladi)

Aylantirish valini (27) idish (22) o’qiga birikti-
ring.

Aylantirish valiga (27) kerakli gardishni (23, 24,
25) kiydiring.

Reduktor qopgoqgni (15) idishga (22) qo’ying.
Mahkamlagich tugmasini (21) bosing va
reduktor qopgoqgni (15) soat miliga teskari
aylantirib  “©” tomonga o'tkazib qo'ying,
mahkamlagich tugmasini (21) qo’yib yuboring,
reduktor qopgoq (15) jips yopilganini tekshirib
ko’ring.

Motor blokini (4) reduktor qopgoqga (15)
qo’ying va mahkamlanguncha soat mili
tomonga burang.

Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

Murvatini (1) burab 1-20 orasidagi kerakli
tezlikka qo’ying.

Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2) bosib
ushlab turing.

Tugmasi (3) bosilsa gardish oxirgi tezligida
aylanadi.

Masalligni qopqoq (15) og'ziga turtgich (14)
bilan soling. Masalligni kiritganda turtgich
salgina bosiladi.

Ishlatib bo’lgandan keyin elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling, soat miliga teskari
burab motor blokini (4) reduktor gopgogdan
(15) ajratib oling.

So’'ng tugmasini (21) bosib va) soat mili
tomonga  burab reduktor qopgogni (15)
idishdan (22) oling.

Ehtiyot bo’lib gardishni oling.

Maydalangan masalligni prosessor idishidan
(22) oling.

Ishlatib bo’lgandan keyin ishlatilgan gismlarini
tozalang, yuving va quritib oling.
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TO’RTBUCHAK TO’G’RAYDIGAN BIRIKMASINI
ISHLATISH
To'rtburchak
gaynatib pishiriladigan sabzavotni
mo’ljallangan.

to’g’raydigan birikma mevalarni,
to’'g’rashga

Diqqat!

- Qattiq masalligni, muzlagan masalliqni
o’tkazish ta’qiqlanadi. Ular to’rtburchak
to’g’raydigan  birikmani  shikastlantirishi
mumeKin.

Ogohlantmsh

Yig’ishdan oldin elektr vilkasini rozetkadan
chiqarib qo’ying.

Mahkamlagichlarini (19) oching, to’rtburchak
to’g’raydigan birikmaga (18) pichogni (17)
o’'rnating va mahkamlagichlar (19) bilan
mahkamlab qo’ying.

To'rtburchak to’g’raydigan birikmadagi (18)
ochiq joyni prosessor idishi (22) ichidagi chiqib
turgan joyga to’g’rilab (idish dastagi tomonda
bo’ladi) birikmani idishga (22) o’rnating
(1-RASM).

Aylantirish valini (16) birikmaga (18) o’rnating.
Eslatma: Birikmani (18) to’g’ri o’rnating, aks holda
prosessor (15) qopqog’i yopilmaydi.

Reduktor qopgoqni (15) idishga (22) qo’ying.
Mahkamlagich tugmasini (21) bosing va
reduktor qopgoqgni (15) soat miliga teskari
aylantirib  “©” tomonga o’tkazib qo’ying,
mahkamlagich tugmasini (21) qo’yib yuboring,
reduktor gopgoq (15) jips yopilganini tekshirib
ko’ring.

Motor blokini (4) reduktor qopgoqga (15)
go'ying va mahkamlanguncha soat mili
tomonga burang.

Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

Murvatini (1) burab 1-20 orasidagi kerakli
tezlikka go’ying.

Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2) bosib
ushlab turing.

Tugmasi (3) bosilsa pichogq oxirgi tezligida
aylanadi.

Masalligni qopgoq (15) og'ziga turtgich (14)
bilan soling. Masalligni kiritganda turtgich
salgina bosiladi.

Ishlatib bo’lgandan keyin elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling, soat miliga teskari
burab motor blokini (4) reduktor gopgogdan
(15) ajratib oling.
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So’'ng tugmasini (21) bosib va) soat mili
tomonga  burab reduktor qopgogni (15)
idishdan (22) oling.

Ehtiyot bo’lib birikmani (18) oling.
Maydalangan masalligni prosessor idishidan
(22) oling.

Ishlatib bo’lgandan keyin ishlatilgan gismlarini
tozalang, yuving va quritib oling.

Tozalash

Ishlatib bo’lgandan keyin, tozalashdan oldin
jihozni albatta o’chirib, elektrdan ajratib
go’ying.

Ishlatib bo’lish bilan olinadigan gismlarini
tozalang, yuving va quritib oling.

Olinadigan gismlarini mo”tadil yuvish vositasi
solingan ilig suvda yuvishni maslahat beramiz.
Gardishlarini idish yuvadigan mashinada
yuvsa bo’ladi.

To'rtburchak to’g’raydigan to’rini (20) tozalash
oson bo’lishi uchun uni birikmadan (18)
chiqgarib oling, to’rda golgan masalligni turtgich
(13) bilan chigaring.

Sho’r, nordon masalliq ishlanganidan keyin
birikmalarini tez suvda chayib olish kerak.
Motor blokini (4) nam mato bilan artib tozalang.
Tozalash uchun gattiqg’ovak, girib tozalaydigan
vositalar, eritgich ishlatish ta’giglanadi.

Motor bloki (4), ko’pirtirgich reduktori (6),
pyure tayyorlaydigan birikma reduktori (8),
giymalagich reduktor qopgog'i (10), prosessor
idishi reduktor qopqog’ini (15) suvga yoki
boshga suyuglikka solish, idish yuvish
mashinasiga solish ta’giglanadi.

Pyure tayyorlanadigan birikmasini (9) tozalash
oson bo’lishi uchun kaftgiri olinadigan gilingan.
Birikmani (9) kaftgirini o’zingizga qaratib
ushlang, mahkamlagichini ehtiyot bo’lib soat
mili tomonga burab bo’shating (chap yo'l),
kaftgirini ajratib oling, yuving, birikmasini (9)
yuving, yuvish eritmasini birikmalari ichiga
tushirmang. Birikmasini (9) quritib oling,
yig'ing, soat miliga teskari aylantirib kaftgirini
mahkamlagich bilan mahkamlab qo’ying (chap
yo'l).

Rangi chigadigan masalliq (misol uchun,
sabzi, lavlagi) ishlanganda birikmalari bilan
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idishi bo’yalib qolsa o’simlik yog'ida xo’llangan
mato bilan artib tozalang.

Saglash

« Jihozni ko’p vaqtga saglab olib go’yishdan
oldin jihozni tozalab oling.

» Elektr shnurini motor blokiga o’ramang.

» Blender to’plamini qurug, salgin, bolalarning
qo’li yetmaydigan joyga qo’yib saglang.

Jihoz to’plami

Motor bloki — 1 dona.

Blender birikma — 1 dona.

Ko’pirtirgich reduktori — 1 dona.
Ko’pirtirgich — 1 dona.

Pyure tayyorlanadigan birikma reduktori — 1 dona.
Pyure tayyorlanadigan birikma — 1 dona.
Reduktor qopgoq — 1 dona.

Maydalash pichog’i — 1 dona.
Qiymalagich idishi — 1 dona.

Prosessor idishi — 1 dona.

O’Ichov idishi — 1 dona.

Qo’ygich — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

Texnik xususiyatlari
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Ishlatadigan quvvati: 800 W

Ishlab chiqaruvchi oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatini o’zgartirish huquqini saglab qoladi.

Jihozning ishlash muddati — 3 yil.

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy
diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga
murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni
tasdiglaydigan boshqa bir moliyaviy hujjat kafolat
xizmatini berish sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 89/336 YAES Ko’rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash  Qonunida (73/23 YAES)
aytilgan YAXS talablariga muvofiq
keladl.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jarta npov3BoacTBa n3nenus ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuiiHbli
HOMeEp npeacTaBnsieT cobo OAMHHAALATU3HAYHOE YMCNO, NepBble YeTbipe LMdpbl KOTOPOro 0603HavaloT aary
nponadBoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii HOMep 0606XXXXXXX 03HaA4YaeT, YTO n3genue Obino NPOM3BEAEHO B UIOHE
(wecTon mecsu) 2006 ropa.

Kz
ByVibIMHbIH, LWbIFapbinFaH Mep3iMi TexHuKanblk aepekTtepi 6ap kectegeri cepusnblk HeMipae kepceTinreH. Cepusnbik
HeMip oH 6ip caHHaH Typagpbl, OHbIH GipiHWI TepT caHbl WbiFapy Mep3iMiH Gingipeai. Mbicanbl, cepusnbik HOMIP

0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yrbiM 2006 XbiNablH MaycbiM arblHAa (anTbIHLWbI ait) xxacanfaHblH Gingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna cad produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfri Cislice znamenaji datum vyroby. Napriklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jara BnpobHuuTBa BUpOOY BKadaHa B CEPitHOMY HOMepi Ha Tabnuyui 3 TeXHIYHUMKU gaHumu. CepirtHnii Homep
npencTaBnsie coboi oanHAAUATU3HAYHE YACNO, NePLUi HOTUPU LMdPU SKOro 03HaYalTb Aaty BUpoOHuUTBa. Ha-
npuknag, cepinHnii Homep 0606XXXXXXX 03Ha4ae, WO BMPIOG OyB BUrOTOBNEHWUIA B YEPBHI (LLOCTUA Micaupb) 2006
POKY.

BEL

Jarta BbITBOpYacuji Bbipaby nakadaHa Y CepbliHbIM HyMapbl Ha Tabsniyke 3 TaxHiYHbIMI AanseHbiMi. CepbliHbl
Hymap npaactaynse cabolo aasiHauLarae YbiCno, NepLubls YaTbipbl NiY6Obl skora abasHavaoupb AaTy BbITBOPYACLL.
Hanpsbiknan, cepbliiiHbl HyMmap 0606xxxxxxx a3dHadae, LTo Bbipab Obly 3pobneH Y 4apBeHi (LwocTbl MecsL) 2006 roaa.

uz
Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya raqamida ko’rsatilgan. Seriya ragami

o’'n bitta raqamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 vyili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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