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BLENDER SET

Description
1. Blender
(A) Motor unit
(B) Power switch

(L) Speed control

(C) Blade attachment
(D) Measuring cap

(K) Device for mounting
2. Whisk accessories
(E) Reduction unit

(F) Whisk

3. Mini-chopper attachment
(G) Reduction unit

(H) Chopper blade

(I) Chopper bowl

(J) Non-slip base

(O) Bowl for ice crushing

(P) Ice chopper blade

Before operating the unit read all instruc-
tions carefully.

Attention: blades are very sharp!

Always unplug the unit before assem-
bling, dissembling, cleaning and keep-
ing.

Before using the unit for the first time,
make sure that your home electricity sup-
ply corresponds to the voltage specified
on the housing.

Keep unit out of the reach of children dur-
ing operation.

Do not wash the motor unit under tapping
water (A), do not immerse into water or
other liquids: motor unit (A), whisk reduc-
tion unit (E), Chopper reduction unit (G).
The unit corresponds to the safety stand-
ards. Repair and cord replacement of the
unit should be performed only by quali-
fied service personnel of the authorized
center. Otherwise, it can cause serious
injuries.

This unitisintended for processing stand-
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ard amounts of food, usually cooked at
home.

+ Measuring cap (D) and mini-chopper
bowl (1) are not intended for usage in a
microwave oven.

Important information

This unit is not intended for professional
cooking. Time of continuous operation
should not exceed 1 minute, and then you
should make 5 minutes intervals.

Failure to comply with these time intervals
may lead to the damage of the motor unit.

Usage of the blender

Blender suits for cooking of sauces, soups,
mayonnaises, baby food and for blending
drinks and cocktails.

Operating speed selection

Use the speed control (L) to set the required
rotating speed of the attachments accord-
ing to the products being processed. The
higher the speed is, the quicker the rotation
IS.

Assembly

WARNING: Before assembling the unit,

make sure that the plug is not inserted into

the socket.

1. Before using the unit for the first time,
wipe the motor unit (A), whisk reduction
unit (E), chopper reduction unit (G) with
a damp cloth, and wash the attachments
with warm soapy water, rinse and dry.

2. Set the attachment (C), matching the
arrows on the attachment and on the
body of the blender (pic.A), and turn
the attachment anti-clockwise until it is
locked.

3. Insert the plug into the socket. The
blender is ready for operation.

4. Use the speed control (L) to set the re-
quired rotating speed.

5. Drop the attachment into the products
to blender; press the power switch (B) to
switch on the unit.
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6. After using the unit, pull the plug out of
the socket, turn the attachment clock-
wise and remove it.

You can use the blender with a measuring
cap (D), or any other containers. You can
drop the blade attachment directly into the
container with products, but you should fol-
low the safety measures.

Whisk usage

Use the whisk only for cream beating, pastry

making and blending of cooked desserts.

1. Put the whisk reduction unit (E), match-
ing the arrows on the attachment and on
the body of the blender (pic.B), and turn
the attachment anti-clockwise until it is
locked.

2. Insert the whisk attachment (F) into the
reduction unit (E).

3. Drop the whisk attachment into the con-
tainer with products and press the power
switch (B) to switch on the unit.

To obtain better results:

» Use wide containers.

+ When making butter cream, whisk not
more than 400 ml of cooled components
(use cream with +4-8°C and with fat con-
tent not less than 30%).

» Whisk not more than 4 egg whites at a
time.

+ Move the whisk attachment clockwise
during the operation.

Mini-chopper usage

Mini-chopper is used for chopping meat,
cheese, onions, herbs, garlic, carrot, wal-
nuts, almonds, fruits.

Attention:
Do not chop hard products such as nut-
megs, coffee beans and cereals.

Before you start chopping:
+ Cut meat, cheese, onion, garlic, carrot
into equally pieces.
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- Remove stems from herbs, shell the
nuts.

+ Remove bones, strings and gristles from
meat.

To obtain better results, use the information
given in the table below.

Chopping

Remove plastic case from the blade (H).

Caution: the blade is very sharp! Always

hold the blade by the upper plastic edge.

1. Set the blade on the chopper bowl drive
(1). Always use only the copper bowl with
non-slip base (J).

2. Put products into the chopper bowl (1).

3. Set the chopper reduction unit (G) on
its bowl (I) and turn the attachment anti-
clockwise until it is locked.

4. Insert the motor unit (A) into the reduc-
tion unit (G), matching the arrows on
the attachment and on the body of the
blender (pic.C), and turn it anti-clock-
wise until it is locked.

5. Use the power switch (B) to switch on the
mini-chopper. During the operation hold
the motor unit with one hand and the
bow! with the other hand.

6. After usage remove first the motor unit
(A), by turning it clockwise, and then re-
move the reduction unit (G) by turning it
clockwise.

7. Carefully remove the blade (H).

8. Take out the processed products from
the bowl (I). Non-slip base (J) can serve
as a hermetic lid for the chopper (1).

Ice chopping

1. Insert the ice bowl (O) into the chopper
bowl ().

2. Insert the ice chopper blade (P) into the
opening on the bowl (O).

3. Fill the bowl with ice cubes (O).

4. Set the reduction unit (G) on the bowl (1)
and turn the attachment anti-clockwise
until it is locked.

5. Insert the motor unit (A) into the reduc-
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tion unit (G), matching the arrows on
the attachment and on the body of the
blender and

turn it anti-clockwise until it is locked.

6. Set the speed control (L) to max. value
and press the power switch (B) to switch
on the mini-chopper. During the opera-
tion hold the motor unit with one hand
and the bowl with the other hand.

7. After usage remove first the motor unit
(A), by turning it clockwise, and then re-
move the reduction unit (G) by turning it
clockwise.

8. Carefully remove the blade (P) and the
bowl (O).

9. Take out the crushed ice from the bowl (1)
or pour your drink directly into the bowl.

Cleaning

Use only a damp cloth for cleaning of the
motor unit (A). You can wash reduction units
of the chopper (G) and of the whisk attach-
ment (E) under tapping water, but never im-
merse them into water.

All other removable parts can be washed in
a dish wash machine. After processing of
salty or sour products, wash the blades im-
mediately.

Be careful when using a dish wash machine;
do not use big portions of cleaning agents,
do not make water temperature too high,
while washing removable parts do not use
cleaners for removing scale in a dish wash
machine.

While processing products with coloring
pigment (for instance carrot, beet) plastic
parts of the unit may become colored, wipe
them with a cloth soaped in plant oil, before
putting them in a dish wash machine.

Examples of products processing
Mayonnaise [when using the attach-
ment (C)]

200-250 ml of plant oil

1 egg (egg yolk and egg white)

1 tablespoon of lemon juice or vinegar
Salt and pepper
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Put all ingredients into the measuring cap
according to the order given above. Drop
the blender attachment (C) into products
(to the bottom). Switch on the blender and
wait until plant oil becomes emulsion. Then,
not switching off the unit, slowly move the
attachment up and down until you get may-
onnaise of a required consistency.

Guide on processing products in the
mini-chopper

Products Max. wei_ght Ap_prox.

of a portion time

Meat (1 cm slices) 2009 25 sec
Cheese (1 cm slices.) 20049 30 sec
Nuts 2009 45 sec

Herbs 2049 5sec

Onion 20049 15 sec

Garlic 209 8 sec
Carrot (1 cm slices) 150 g 15 sec
Had-boiled eggs 2 pcs 8 sec
Bread 1 slice ~17g 8 sec

Specifications

Power supply: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Power consumption: 400 W

Noise level: M<=80 dB (Blender);
C<=93 dB ( Chopper)

Specifications subject to change without
prior notice.

Service life of appliance - 3 years

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can
be obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased. The bill of sale or
receipt must be produced when making any
claim under the terms of this guarantee.

This product conforms to the
EMC-Requirements as laid down
C by the Council Directive 89/336/
EEC and to the Law Voltage
Regulation (73/23 EEC)
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MIXER SET

Beschreibung

1. Handmixer

Motoreinheit

Netzschalter
Geschwindigkeitsregler
Mixer-Aufsatz

Messbecher
Aufhangevorrichtung
Schlagbesenvorrichtungen
Schlagbesengetriebe
Schlagbesen
Mini-Zerkleinerer Aufsatz
Getriebe
Zerkleinerungsmesser
Mixerbehalter
Rutschfester Boden
Eiszerkleinerungsbehélter
Messer mit Eiszerkleinerungsfunktion
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Vor dem Gebrauch des Gerats lesen Sie auf-

merksam diese Bedienungsanleitung durch.

« Achtung: Zerkleinerungsmesser sind sehr
scharf!

- Schalten Sie das Gerat bei der Montage oder
dem Abbau der Teile, vor der Reinigung oder
Aufbewahrung vom Stromnetz immer ab.

- Vor dem Einschalten des Gerats vergewis-
sern Sie sich, ob die Netzspannung mit der
Spannung Ihres Gerats tibereinstimmt.

- Wahrend der Nutzung verwenden Sie das
Gerat in den Raumen, die fir Kinder und be-
hinderte Personen unzuganglich sind.

« Esistnicht gestattet, die Motoreinheit (A) unter
dem Wasserstrom zu halten, ins Wasser oder
andere Flissigkeiten folgende Teile zu tau-
chen: Motoreinheit (A), Schlagbesengetriebe
(E), Messergetriebe (G).

- Dieses Gerat entspricht allen erforderlichen
Sicherheitsvorschriften.UmdasGeratzureparie-
ren oder das Netzkabel umzutauschen, wenden
Sie an ein autorisiertes Kundenservicedienst. Es
ist nicht gestattet, das Gerat selbst zu reparieren,
es kann zu bedeutenden Gesundheitsschaden
des Nutzers fihren.

- Dieses Gerat ist fiir die Bearbeitung von nor-
malen Nahrungsmittelmengen geeignet, die
im Haushalt tblich sind.

« Der Messbecher (D) und
Zerkleinerungsbehalter (1) sind fuir die Nutzung
in der Mikrowelle nicht geeignet.
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Wichtige Information

Dieses Gerat ist flr den professionellen
Gebrauch nicht geeignet. Fir eine lange
Lebensdauer den Mixer des Gerats nie langer
als 60 Sekunden ununterbrochen laufen lassen,
mit den nachfolgenden Nutzungspausen fir ca.
5 Minuten. Die Nichteinhaltung der angege-
benen Nutzungspausen kann zur Beschadigung
des Motors fuhren.

Anwendung des Handmixers

Der Handmixer ist fir die Zubereitung von
SoBen, Suppen, Mayonnaisen, Kindernahrung,
und auch fiir das Mixen von Getranken und
Cocktails.

Geschwindigkeitseinstellung

Mit dem Geschwindigkeitsregler (L) kon-
nen Sie eine bendtigte Geschwindigkeit der
Aufsatzdrehungen abhédngig von den bearbei-
tenden Nahrungsmitteln einstellen. Je hdher
ist die Geschwindigkeit, desto hoher ist die
Umdrehungszahl des Aufsatzes.

Montage

WARNUNG: Vor der Montage vergewissern Sie

sich, dass der Stecker an die Steckdose nicht

angeschlossen ist.

1. Vor der ersten Nutzung des Gerats wi-
schen Sie die Motoreinheit (A), das
Schlagbesengetriebe (C), Messergetriebe
(G) mit einem feuchten Tuch ab, und die
Aufsatze wischen Sie mit lauwarmem
Seifenwasser, spiilen und trocknen Sie ab.

2. Setzen Sie den Aufsatz (C) auf, so dass die
Pfeile auf dem Aufsatz und am Gehause des
Gerats (Abb. A) zusammenfallen, und drehen
Sie den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Einrasten.

3. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.
Der Mixer ist betriebsbereit.

4. Stellen Sie die benotigte Geschwindigkeit mit
dem Geschwindigkeitsregler (L) ein.

5. Tauchen Sie den Mixer-Aufsatz in die
Nahrungsmittel ein, die Sie mixen mdchten,
und driicken Sie die Taste (B), um den Mixer
einzuschalten.

6. Nach der Nutzung schalten Sie das Gerat
vom Stromnetz ab, drehen Sie den Aufsatzim
Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn ab.

Sie kénnen auch den Handmixer in Kombination

mit dem Messbecher (D) und einem anderen
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beliebigen Geschirr verwenden. Es ist moglich,
den Aufsatz unmittelbar in den Behalter einzu-
tauchen, in dem das Essen zubereitet wird, be-
folgen Sie dabei die Sicherheitshinweise.

Anwendung des Schlagbesens

Nutzen Sie den Schlagbesen nur fir

Cremeschlagen, Zubereitung von Biskuitteig

oder Mischen von fertigen Desserts.

1. Stellen Sie das Schlagbesengetriebe (E) auf,
so dass die Pfeile auf dem Getriebe und auf
dem Gehduse des Gerats (Abb. B) zusam-
menfallen, und drehen Sie es gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

2. Setzen Sie den Schlagbesen (F) auf das
Getriebe (E) auf.

3. Tauchen Sie den Schlagbesenin den Behalter
mit den Nahrungsmitteln ein und driicken Sie
die Einschalttaste (B), um das Gerat einzu-
schalten.

Um bessere Ergebnisse zu erzielen:
+ Verwenden Sie breites Geschirr.

+ Bei der Zubereitung von Sahnencreme schla-
gen nicht mehr als 400 g gekihlter Zutaten
(nutzen Sie Schlagsahne mit der Temperatur
+4-8° und mit dem Fettgehalt nicht weniger
als 30%).

« Schlagen Sie gleichzeitig nicht mehr als 4
Stiick Eiklar.

+ Bewegen Sie den Schlagbesen wahrend des
Betriebs im Uhrzeigersinn.

Anwendung des Mini-Zerkleinerers

Der Mini-Zerkleinerer ist flr die schnel-
le Zerkleinerung von Fleisch, Kase, Zwiebel,
Krauter, Knoblauch, M®oéhren, Walnissen,
Mandeln, Friichten bestimmt.

Achtung:

Es ist nicht gestattet, sehr harte Nahrungsmittel
im Gerdt zu zerkleinern, wie z.B. Muskatniisse,
Kaffeebohnen und Getreidekérner.

Vor der Zerkleinerung:

+ Schneiden Sie Fleisch, Kase, Zwiebel,
Knoblauch, Mdéhren in gleichen Stiicken.

+ Entfernen Sie Stangel bei Krautern, schélen
Sie Nusse.

+ Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel
aus Fleisch.

Um die optimalen Zerkleinerungsergebnisse
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zu erzielen, nutzen Sie die Angaben, die in der
Tabelle genannt sind.

Zerkleinerung

Nehmen Sie vom Zerkleinerungsmesser (H)

das Plastikgehaduse ab. Seine Sie vorsichtig: das

Messer ist sehr scharf! Halten Sie das Messer

immer am oberen Plastikendstiick.

1. Setzen Sie das Messer auf die Welle des
Mixerbehalters (I) auf. Nutzen Sie nur das
Mixerbehalter mit einem rutschfesten Boden
(J).

2. Geben Sie Nahrungsmittel in
Mixerbehalter (1).

3. Setzen Sie das Zerkleinerungsgetriebe (G)
auf sein Behdlter (I) auf und drehen Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

4. Stellen Sie die Motoreinheit (A) in das
Getriebe (G) auf, so dass die Pfeile auf dem
Aufsatz und dem Gehdause des Zerkleinerers
zusammenfallen (Abb. C) , und drehen Sie es
gegen den Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

5. Driicken Sie den Schalter (B), um den Mini-
Zerkleinerer einzuschalten. Wahrend des
Betriebs halten Sie die Motoreinheit mit einer
Hand, und den Zerkleinerungsbehalter mit
der anderen.

6. Nach der Nutzung nehmen Sie erstmal
die Motoreinheit (A) ab, drehen Sie diese
im Uhrzeigersinn, danach trennen Sie das
Zerkleinerungsgetriebe (G) ab, drehen Sie
ihn auch im Uhrzeigersinn.

7. Nehmen Sie vorsichtig
Zerkleinerungsmesser (H) ab.

8. Nehmen Sie zerkleinerte Eiswirfel aus dem
Mixerbehalter (1) heraus.

Der  rutschfeste Boden (J)
als ein Dichtungsdeckel  fir
Zerkleinerungsbehalter (1) sein.

den

das

kann
den

Eiszerkleinerung

1. Setzen Sie den Eiszerkleinerungsbehalter
(0O) in den Mixerbehalter (1).

2. Setzen Sie das Eiszerkleinerungsmesser ()
in die Offnung in der Mitte des Behdlters (O).

3. Fllen Sie den Behalter mit Eis (O).

4. Stellen Sie das Zerkleinerungsgetriebe (G) in
den Behalter (I) auf und drehen Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

5. Stellen Sie die Motoreinheit (A) in das
Getriebe (G) auf, so dass die Pfeile auf dem
Aufsatz und dem Gehdause des Zerkleinerers
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zusammenfallen (Abb. B) , und drehen Sie es
gegen den Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

6. Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (L)
bis zum maximalen Wert ein und driicken
Sie den Schalter (B), um den Zerkleinerer
einzuschalten. Wahrend des Betriebs halten
Sie die Motoreinheit mit einer Hand, und den
Zerkleinerungsbehalter mit der anderen.

7. Nach der Nutzung nehmen Sie erstmal
die Motoreinheit (A) ab, drehen Sie diese
im Uhrzeigersinn, danach trennen Sie das
Zerkleinerungsgetriebe (G) ab, drehen Sie
ihn auch im Uhrzeigersinn.

8. Nehmen Sie vorsichtig das Messer (P) und
den Behélter (O) ab.

9. Nehmen Sie zerkleinerte Eiswirfel aus dem
Mixerbehalter (l) heraus oder mixen Sie so-
fort ein Getrank.

Reinigung

Fiir die Reinigung der Motoreinheit (A) nutzen Sie
nur einen feuchten Tuch. Zerkleinerungsgetriebe
(G) und Schlagbesengetriebe kénnen Sie unter
dem Wasserstrom abspiilen, aber es ist nicht
gestattet, diese ins Wasser zu tauchen.

Alle anderen abnehmbaren Teile kénnen Sie
in der Geschirrsplilmaschine waschen. Nach
der Zerkleinerung von salzigen und saueren
Nahrungsmitteln wird empfohlen, die Messer
sofort zu spilen. Bei der Nutzung von der
Geschirrspllmaschine seien Sie vorsichtig, nut-
zen groBe MengenvonWaschpulver nicht, stellen
Sie keine hohe Temperatur ein, verwenden Sie
wahrend der Nutzung der Geschirrsplilmaschine
flir abnehmbare Teile keine Entkalkungsmittel.
Bei der Zerkleinerung von Nahrungsmitteln
mit starken Farbeigenschaften (z.B. Mohren,
Rote Ribe) koénnen sich Plastikteile des
Gerats verfarben, vor dem Waschen in der
Geschirrspllmaschine wischen Sie mit einem
Tuch ab, der mit Pflanzendl angefeuchtet ist.

Beispiele der Zubereitung von Prpdukten
Mayonnaise [Mixer-Aufsatz(C)]

200-250 ml Pfianzendol

1 Ei (Eigelb und Eiklar)

1 Loffel Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Geben Sie alle Zutaten in den Messbecher in
den oben genannten Reihenfolge zu. Tauchen
Sie den Mixer-Aufsatz (C) in die Nahrungsmittel
(bis zum Becherboden) ein. Schalten Sie den
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Mixer ein und warten Sie, bis sich das Pflanzendl
in die Emulsion verwandelt. Danach bewegen
Sie langsam, ohne das Gerat auszuschalten,
den Mixer-Aufsatz von oben nach unten, bis Sie
Mayonnaise der gewilinschten Konsistenz be-
kommen.

Hinweise zur Zerkleinerung von Produkten:

Maximales Bearbeitun-
Nahrungsmittel Gewicht / .
gszeit ca.
Umfang
Fleisch (in
Stiicken 1cm 200g 25 Sek.
Dicke)
Kése (in Stlicken
1cm Dicke) 200g 30 Sek.
Nisse 200 g 45 Sek.
Krauter 20g 5 Sek.
Zwiebel 200 g 15 Sek.
Knoblauch 20g 8 Sek.
Mohren (in
Scheiben 1 cm 150 g 15 Sek.
Dicke)
Hartgekochte Eier 2 Stiick 8 Sek.
Brot 1 Scheibe ~17g 8 Sek.

Technische Eigenschaften
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Leistung: 400 W

Larmstarke: M<=80 dB (Blender); C<=93 dB

(Chopper)

Der Hersteller behélt sich das Recht vor
die Charakteristiken des Gerates ohne
Vorbescheid zu &ndern.

Betriebslebensdauer des Gerits — 3 Jahre

Gewihrleistung

Ausfihrliche Bedingungen der Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Gerate
verkauft hat, bekommen. Bei beliebiger
Anspruchserhebung soll man wahrend der
Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den
Check oder die Quittung liber den Ankauf vor-
zulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht
den Forderungen der elektromagne-
tischen Vertraglichkeit, die in 89/336/
EWG -Richtlinie des Rates und den
Vorschriften 73/23/EWG iiber die
Niederspannungsgerédte vorgesehen
sind.

q3
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PYCCKUMN

BJIEHAEPHbIA HABOP

OnucaHune

1. Py4Houi 6neHpep

MoTopHsbIlh Gnok

BbikfitouaTens nnTaHns

Perynsatop ckopocTu BpalleHus

Hacapka ¢ HoxXoM

MepHbIli cTakaH

MpucnocobneHve ons KpenneHus Ha cre-
He

Loz

(
(
(
(
(
(

Bl

lMpucrnocobneHuvsi BeH4YmnKka
PepnykTop BeHumka
BeHunk

Hacanaka muHu-4onnep
) Pepyktop
Hox-na3mensuntesns
Yawa yonnepa
) Heckonb3aswee oCHOBaHWE
Yawa ons Konkn nbaa
P) Hox onsa konkm nbpa

BH1MaTENbHO M NOAHOCTBLIO NPOYUTANTE AAaHHOE
PYKOBOACTBO nepepn, HadyasioM UCMNOJSIb30BaHUSA
YCTPOWCTBA.

BHVMaHMeE: HOXM O4eHb ocTpble!

Bcerpa oTknoyanTe yCTPONCTBO OT 3NEKTPU-
4yeckol ceTun nepen, ero cbopkoii, pasdopko,
YUCTKOM UNN XPaHEHNEM.

Mepepn nepBbIM BKOYEHEM YyOeanTeCh, HTO
HanpsXXeHne B 3NEKTPUYEeCKOM CeTu COOT-
BETCTBYET HanpsXeHuto, ykadaHHOMY Ha Kop-
rnyce ycTponcTaa.

Bo Bpemsi paboTbl YCTPOMCTBO [AOJIXKHO pac-
nonaraTbCs B MecTe, HeAOCTYNHOM Ans ae-
Ten.

3anpeLuaeTcs NpombiBaTh MOA, CTPyeW BOAbI
MOTOpPHBIN 6510K (A), norpyxatb B BoAy van
VIHblE XWOKOCTU: MOTOPHBI 6nok (A), peayk-
Top BeHuuka (E), peaykTop WnHKoBKM (G).
YCTPOMCTBO OTBEYaET MPUHATLIM CTaHgap-
Tam 6e3onacHocTn. PEMOHT ycTpoiicTea nnm
3aMeHa ceTeBOoro kabens A0MmKHbI MPOM3BO-
OVTLCH TOMBbKO Creumannctamm asTOpu3o-
BaHHOI0 CEPBUCHOrO LieHTpa.

JaHHoe yCTpoICTBO paccuymTaHo Ha obpa-
60TKY CTaHAAPTHLIX 06LEMOB NULLIM, KOTOPbIE
06bI4YHO rOTOBSIT B AOMALLHUX YCNOBUSIX.
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+ MepHasa yawa (D) 1 Yyawa MUHW-LUNHKOBKMK
(1) He NpegHa3Ha4eHbl 419 UCNOJSIb30BaHMA B
MWKPOBOJIHOBOW Ne4n.

BaxHas unpopmauus

JlaHHoe  yCTpOMCTBO He  npefHasHa4eHo
Ans NpogpecCuoHanbHOro  MCMosb30BaHUS.
MakcrnmanbHO O0nyCTMMOE BPEMS HenpepblB-
HOrO MCMONb30BAaHNS YCTPOWCTBA HE [O0JIKHO
npesbilwaTe 1 MUHYTY, C NOCNeaylwmUM nepe-
pbIBOM HE MeHee NsATKU MUHYT. HecobniopeHve
yKa3aHHbIX MHTEPBAaSIOB BPEMEHN NCMOJIb30Ba-
HUS MOXET MPUBECTU K NOBPEXAEHNIO 3N1EKTPO-
moTopa.

Ucnonb3oBaHune py4yHoro 6neHpepa

Py4yHoi 6neHaep NpeBOCXOAHO MOAXOAUT ANs
NPUroTOBNIEHUSI COYCOB, CYMNOB, MaloHe30B,
LS NPUrOTOBNIEHUS! AeTCKOro NUTaHUs, a Takxke
191 CMeLUNBaHNSA HANUTKOB U KOKTenen.

BbiGop ckopocTu paboTbl ycTpoiicTBa
Perynatopom ckopoctu BpaweHus (L) MOXHO
YCTaHOBUTb HEOBXOAMMYIO CKOPOCTb BpaLLeHus
HacafoK B 3aBUCMMOCTM OT obpabarbiBaeMbix
NPOAYKTOB.

Yem Gonblue BbiOpaHHasi CKOPOCTb, TEM ObICT-
pee NpoucxoauT BpalleHne Hacaiok.

CGopka

MPEOYMNPEXOEHUE: nepepn cbopkoii ybeam-

TeCb, YTO BWJIKA CETEBOrO LUHYypa He BCTaB/ieHa

B PO3ETKY.

1. lMepen nNepBbIM UCMONL30OBAHNEM YCTPOWC-
TBa NPOTPUTE MOTOPHBLIN 650K (A), penykTop
BeH4uka (E), pepykTop wnHkoBkmM (G) Bnax-
HOM TKaHblO, @ Hacagkn NPOMOWNTE TEnaomn
MblJIbHOW BOAOW, OMONOCHUTE N NPOCcyLunTe
nX.

. YctaHoBuTe Hacapky (C), coBMecTuB cTpen-
KW Ha Hacapgke u koprnyce 6nengepa (pvc.
A), N NOBepHUTE HacagKy NpPOTMB YaCOBOW
CTpesiku [0 ynopa.

. BcTaBbTe ceTeBylo BUNKY B pO3eTKy. BneHaep
roTOB K MCNOJIb30BAHMIO.

. YcTaHOBUTE HEOOXOAMMYIO CKOPOCTb BpaLLe-
HUS perynaTopom (L).

. MorpysuTte Hacapky 6neHgepa B NPOAyKTHI,
KOTOpPble Bbl XOTUTE NepeMeLlaTb, U HAXXMUTE
Ha kHonky (B) onsa BknioyeHns 6neHpepa.

. MNocne 3aBepweHns MCNOJbL30BAHUSA YCT-
PONCTBA BbIHLTE CETEBYIO BUIKY U3 PO3ETKU,
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NoOBEPHUTE HacafKy Mo 4acoBOW CTPeske M
CHUMUTE ee.

Bbl MOXeTe ncrnonb3oBaTtb pyyHOl 6neHaep He
TONBLKO C MePHbIM cTakaHoM (D), HO Takxe u ¢
noboi apyroin nocyaoii. Bel MoxeTe norpyxarb
HacaaKy C HOXOM HEMOCPeACTBEHHO B EMKOCTb,
B KOTOPOW rOTOBATCS NPOAYKTbI, HO MPU 3TOM
Heobxoaumo cobnoaaTte Mepbl 6€30MacHOCTH.

Ucnonb3oBaHne BeHYMKa

Mcnonb3yiite BeHYMK TOMbKO AN B30OMBaHUS

Kpema, NpuroToBNeHns GUCKBUTHOMO TecTa Uamn

nepemMeLunBaHns roToBbIX AEeCepPTOB.

1. YcraHoBuTe peayktop BeH4uka (E), coBmec-

TVB CTPENKWU Ha peaykTope u kopnyce 6neH-

nepa (puc. B), n noBepHUTE €ro NpoTmnB 4Ya-

COBOW CTpesnku o yrnopa.

BcrasbTe BeHuuK (F) B peayktop (E).

. OnycTuTe BEHYMK B Mocyay C nNpoayKrammu
M HaXMuTe KHOMKY Bbikaoyatens (B) ons
BKJIIOYEHUS YCTPONCTBA.

@

Ans A,OCTUXKEHUS XOPOLLUUX Pe3yNbTaToB

+ Mcnonbayrite LUMPOKYIO MOCYAY.

* Mpn nNpPUroToBNEHUM CIAMBOYHOIO Kpema
B36uBanTe He 6onee 400 Mn OXNaxAEHHbIX
KOMMOHEHTOB (MCNONb3YNTE CIMBKM C TEMNE-
patypoi +4-8°C 1 ¢ cogepXaHnem xupa He
meHee 30%).

- B3b6uBaiiTe ogHOBPEMEHHO He 6oriee 4yeTbl-
pex iYHbIX 6EKOB.

- MNepemeluanTe BeH4MK BO Bpemsi paboTbl No
4acoBOW CTperKe.

Ucnonb3oBaHue MuHu-4yonnepa
MwuHK-4yonnep NPUMeHsIeTCsl ANs 3MeNbYeHNs
Mmsica, Cblpa, Niyka, apoMaTu4ecknx Tpas, YeCHO-
Ka, MOPKOBU, MPELKNX OPEXOB, MUHAANs, bpyk-
TOB.

BHumarue!

Banpewyaetcss n3mesnbyaTb OYEHb TBEpAble
MPOAYKTbI, TAKNE KaK MYCKaTHbIE Opexu, 3epHa
Koge v 3naku.

Mepep TeM Kak Ha4aTb U3MesnbYeHne

+ HapexbTe MsICO, Cbip, NyK, Y8CHOK, MOPKOBb
(NPMMEpPHO 0ANHAKOBLIMM) KYCOYKaMM.

+ Yoanute y Tpae cte6iv, OPexu o4ucTuTe oT
CKOPAIYMbI.

+ Ypanure KOoCTu, Xuilbl 1 XPALLM U3 MACa.

PYCCKUM

Ans [OCTUXEHUS ONTMMasibHbIX PEe3yNbTaToB
BOCMONb3YATECh AAHHBLIMW, MPUBEAEHHLIMU B
Tabnuue.

U3menbyeHue

CHumunTe c Hoxa (H) nnactukoBbIi 4yexon.

ByAbTe 0CTOPOXHbI, TaK Kak HOX O4€Hb OCTPbIN!

Bcerna oepxnte HOX 3a BEPXHUI NnacTMacco-

Bblil XBOCTOBMK.

1. YctaHoBuTe HOX Ha Ban vawwm vonnepa (I).
Bcerpa ycrtaHaBnuearite yalwly yonnepa Ha
Heckonb3sLee ocHoBaHue (J).

2. MomecTnTe NpoayKThl B Yaiy yonnepa (1).

3. YcraHoBuTe pepykTop 4onnepa (G) Ha ee
yawy (I) 1 noBepHWTE €ro NPOTMUB 4YaCOBOM
CTpenkn [o dukcaumu.

4. BcTtaBbTe MOTOpPHbIA 650K (A) B penyktop
(G), coBMECTMB CTpesikK1 Ha Hacagke u Kop-
nyce 6nengepa (puc. C), n noBepHUTe ero
NPOTUB 4aCOBOW CTPESNIKM A0 ynopa.

5. Haxmunte Bbiknovarens (B) ons eknoyeHus
MUHU-4onnepa. Bo Bpems paboTbl aepxuTe
MOTOpPHbIV 610K OAHOM PYKOIA, a HaLly yonne-
pa - opyroi.

6. Mocne ncnonb3oBaHUs CHavana OTCOeaM-
HUTE MOTOPHbI 610K (A), NOBEPHYB €ro no
4aCOBOW CTPeSIKe, a 3aTeM OTCoeauHuTe pe-
nykTop vonnepa (G), NOBepHYB €ro Toxe no
4aCOBOW CTPeEJKe.

7. Cobniopass OCTOPOXHOCTb, M3BAEKUTE HOX
(H).

8. [JocTaHbTe UW3MeNbYEHHbIE MPOAYKTbl U3
Yawmn yonnepa (l). Heckonb3swee ocHosa-
Hue (J) MOXET CNyXUTb rePMETUYHON KPbILLI-
KO Ans vawm yonnepa (1).

ApoGneHue nbpa

1. MomecTtuTe Yawwy ans konku nbaa (O) B yaly
yonnepa (I).

2. BcraBbTe HOX ansa konku nbaa (P) B otBepc-
Tre B LeHTpe yawm (O).

3. 3anonHuTe kybukamu nbaa vawy (O).

4. YctaHoBuTe penykTop Yonnepa (G) Ha yvally
(1)  noBepHUTE ero NPOTUB HYacOBOW CTpen-
Kn oo pukcaumn.

5. BcraBbTe MOTOpHbIN 6nok (A) B peaykTop
(G), cCoBMECTMB CTpesikKM Ha Hacagke u Kop-
nyce 6neHaepa, v NOBEPHUTE ero NPOTUB Ya-
COBOW CTPEeNKu Ao ynopa

6. MepeBeaunTe perynstop CKOPOCTU BPaLLEHUS
(L) 4O MakcMmMaibHOMO 3HA4YEHUS N HAXXMUTE
BblK/tOHaTeNb (B) Ang BKIOYEHNS MUHM-40M-
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PYCCKUHA

nepa. Bo Bpemsi paboTbl AEPXNTE MOTOPHbIN

610K OOHOW PYKOW, @ Yally yonnepa - opy-

ron.

Mocne wncnonb3oBaHWs CHaYana oTcoeam-

HUTE MOTOpPHBLIN 6510k (A), NOBEPHYB €ro no

4acoBOW CTpesike, a 3aTeM OTCOEAMHUTE pe-

nyktop yonnepa (G), NoOBEPHYB €ro Toxe no

4acoBOW CTperike.

. Cobniopas 0CTOPOXHOCTb, U3BNEKUTE HOX
(P) nyawy (O).

. JlocTaHbTe M3MeNbYEHHbIN Ned 13 Yalum Hon-
nepa () nnu cpasy HanenTe B HEE BaLl HaNu-
TOK.

Yuctka

Vcnonb3yinte ans 4McTkm MOTOPHOro 6noka (A)
TOMbKO BAXHYI0 TKaHb. PeayKTopbl LLUMHKOBKW
(G) n BeHumka (E) MOXHO ononackvBaTtb Mnop,
KpaHOM, HO KaTeropuyecku 3arnpeLuaeTcst nor-
pyXaTb VX B BOAY.

Bce npoyne cbeMHble HacTV MOXHO MbITb B
nocynomMoeyHon mawwmHe. lNocne o6paboTkm
COJIEHBIX W KUCAbIX MPOAYKTOB XenaTenbHO
Cpasy OMNosIOCHYTb HOXW.

Mpn ncnonbL3oBaHUM NOCYAOMOEYHON MaLUVHbI
OyAbTe OCTOPOXHbI, HE UCMOoNb3yinTe 6onbLune
[03bl MOWOLWMX CPeAcTs, He ycTaHaBnuBamte
BbICOKYIO TemMrnepaTypy BOAbl, HE MCMNONb3yinTe
BO BpPEMSl MbITbSl CbEMHbIX AeTaneii cpeacTso
ONa yOoaneHusi Hakunu B MOCyAOMOEYHON ma-
LnHe.

Mpun nepepaboTke NPOAYKTOB C CUJIbHBIMW Kpa-
CALMMKN CBONCTBaAMU (MOPKOBU, CBEKJbI) Maac-
TMKOBbIE YaCTX YCTPOWCTBA MOMYT OKpacuTbCS;
nepez noMeLLeHNeM X B MOCYA0MOEYHYIO Ma-
LUMHY NPOTPUTE MX TKaHbIO, CMOYEHHOI pacTu-
TeslbHbIM MacJiIOM.

MprMepbl NPUroToBNEHNS NPOAYKTOB
MaiioHe3 [npyM MCNONb3OBaHUM HacapgKu
(C)]

200-250 mn pacTutesnbHOro macna

1 s0iLo (XkenTok n 6es10okK)

1 cTON10Bast 10XKa IMMOHHOIO COKa Win yKcyca
Cosb 1 nepety 1o Bkycy

MomecTnTe BCe MHIPeaneHTbl B MEPHbIV CTakaH
B COOTBETCTBMM C YKa3aHHbIM BbILLE NMOPSAKOM.
MorpyauTe Hacaaky 6neHaepa (C) B cmechk Npo-
OYKTOB (80 AiHa eMKoCTH). BknounTte Gnengep u
[0XANTeCh NpeBpaLLeHns pacTUTENbHOro Mac-
na B amysibcuio. 3ateM, He BbIK/04as YCTPOIiC-
TBa, MEJIEHHO NepemMeLlarite Hacaaky 6neHae-
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pa BBEPX-BHM3 A0 TEX MOP, Noka He nony4uTe
MalioHe3 TpebyeMoil KOHCUCTEHLMN.

PykoeoAcTBO no nepepaboTke NPOAyKTOB B
MUHM-Yonnepe

Makc. Bec MpumepHoe
MpoAaykTbl nopuumM NS | BpemMs rotos-
usmenbyeHus HOCTU
Msico (ﬂOvMTI/IKVI 2001 25 cex.
TONLLMHOW 1 CM)
Coip (HOEATMKM 200r 30 cek.
TONLLMHON 1 CM.)
Opexu 200r 45 cek.
Tpasbl 20r 5 cek.
Jlyk 200r 15 cek.
YecHok 20r 8 cek.
Mopkose (vay)KKM 150r 15 cek.
ToNWMHOM 1 cm)
Aua, cBapeHHble o 8 cex.
BKPYTYtO
Xneb 1 nomtnk ~ 171 8 cek.

TexHu4eckue faHHble

HanpsixeHne nutaHus: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MoTtpebnsiemas mowHocTb: 400 BT

YposeHb wyma: M<=80 ab (bnengep);
C<=983 ab (Honnep)

MponssoanTens coxpaHseT 3a cobov npaso
UBMEHSTb AN3aiiH N TEXHUYECKNE XapaKTepuc-
VKU npuéopa 6e3 npeasapuTesIbHOro yBea0M-
JIeHS.

Cpok cnyx6bl npubopa - 3 roga

JlaHHOe n3nenve cooTBeTCTBYET BCEM
T TpebyeMbiM eBPOnerickuM 1 POCCUii-
ckum ctaHgaptam 6e30rn1acHoCTy U
rUrNeHsl.

ME 61

AH-LEP NPOOAKTC 'vbX, ABCTpus
Holbayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpust
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BNEHAEP XUHAFbI

CunaTtramachbl

1. Kon 6bneHdepi

(A) Motop 6norbl

(B) KopekTi ceHgipriw

(L) AvHany xbingamablfbiH peTTeriw

(C) Mblwarbl bap cantama

(D) ©nweyiw cTakaH

(K) Kabbliprara GekiTyre apHanfaH Kepek-
Xapakrap

2. Lalkarbiw KypbInFbICbl

(E) LUarkarbiw pegykTopsbl

(F) LWankarbiww

3. llarbiH yonnep canmamacsl

(G) PepykTtop

(H) Maipanarbiw nbiwak

(I) Yonnep bigpIChI

(J) CeolpraHamanTbIH Heri3

(O) Myagabl WwaryFa apHanfaH biabiC

(P) Mys3 waryFa apHanfaH nbillay

AcnanTbl navganaHyablH anabiH4a Ochbl
HyCKayrbIKNeH MYKUSAT XXoHe TOMbIK TaHbIChIMN
LUbIFbIHBI3.

* Hasap aygapbiHpI3: nbilakrap ete eTkip!

* KypbInfbIHbI XXMHayAbIH, GenwekTeyaiH,
TasanaygpblH Hemece cakTayablH,
anablHAa OHbl dpKaLLaH dNeKTp XerniciHeH
aXblpaTbiHpI3.

« BipiHwi KocyabIH anabliHAa anekTp xeniciHaeri
KepHey KypblInfbl KOPNyCbIHAA KepPCETINreH
KepHeyre ColnKec KeneTiHiHe KO3 XeTKI3iHi3.

« Acnan XyMbiC icTen TypfaH ke3ge
6ananapablH KOMbl XXeTNENTiH Xepae Typybl
KaXXeT.

* Motop 6norbiH (A) afblHAbI CyAbIH acTbiHAA
XyyFa, MoTop 6riorbiH (A), WanKafbILw
penykTopbIH (E), Maiganarbiw pegyKkTopbiH
(G) cyra HeMece backa CcyMbIKTbIKTapFa
GaTbipyfa ThliibIM canbiHaabl.

* Kypbinfbl kKabbingaHraH kayincisgik
cTaHdapTTapbiHa xayan 6epeai. KypbinfbiHbl
XeHaey Hemece xeninik kabenbai
anbipbacTay apHalibl pykcaTtbl 6ap cepsuc
opTanbifbiHbIH MamaHgapbIMeH FaHa
XKYpPrisinyi kaxxeT. Binikcia MamaHHbIH xeHaeyi
nanganaHyLubiFa yrKkeH Kayin Tygbipybl
MYMKIH.

» Ocbl KypbInFbl 84ETTE YW XaFganbiHaa
93iprneHeTiH CTaHAapTThl asbIK-TYNIK
eHiMAaepiH eHaeyre ecenTenreH.
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* ©nweyiw biabICTb (D) xaHe WwarblH
MavganarbIThIH biAbICHIH (1) Kbicka
TONKbIHALI NeLwwTe nanganadyra 6onvanap.

MaHbI3abl aknapat

Ocbl KypbINFbl KSCINTIK MakcaTTa nanganaHyra
apHanwmaraH. KypbinfFbiHbl Y34iKci3 nanganaHy
yakbITbl 1 MUHYTTaH acnaybl kaXeT xoHe 5
MUHYT y3inic xacay kaxeT. KepceTinreH yakblT
apanblKTapblH cakTamay anekTp MOTopAblH
3aKbiMAaHyblHa anbin Kenyi MyMKiH.

Kon 6neHaepiH nanpganaHy

Kon 6rnenaepi Ty3gbikTap, copnanap, ManoHes,
Gananapra apHanfaH Taramgap AavibiHaay YLiH,
COHbIMEH KaTap cycblHOap MeH KOKTennbaepai
apanacTbIpy YLiH KonaaHbinaasl.

KypbInfbl XXYMbICbIHbIH XbINAaMAbIFbIH
TaHAay

AHany xblngamabiFbiH peTTeriwneH (L)
eHOenNeTiH eHimaepre GannaHbICTbl KaXEeTTi
aviHany XbinaaMAablFblH opHaTyFa 6onaapi.
TanaanfaH xbinaamablk YrkeH 6onFaH caiibiH
cantamanap COfyprbiM Te3 anHanagbl.

XKunay

ECKEPTY: XXvuHaygpbiH angbiHaa >xeninik

CbIMHbIH allacbl po3eTkara KocbliiMaraHbIH

TEKCepiHi3.

1. KypbInfFbiHbl anfallkbl nanganaHyabiH
angpiHAa MoTtop 6norbiH (A), LWanKaFbILw
peanykTopbiH (E), Maipanarbiw peaykTopbiH
(G) binFan wybepekneH cypTin anbiHbI3,
an canTamanapgbl Xyy Kyparbl KOCbifFaH
XbINbl CyAa XybIHpI3, LUANbIHbI3 XXaHe
KENTipiHi3.

. CanTamapgarbl xaHe bneHaep KopnycblHAafbI
cTpenkanapabl CankecTeHaipin, cantTaMmaHbl
(C) opHaTtbIHpI3 (A cyperTi) aHe canTaMaHbl
TipenreHre AeniH carar TiniHe Kapcbl 6aFbITTa
OypaHpI3.

. XKeninik awaHbl po3eTkara canblHbI3.
BbneHpgep nanpanaHyra ganbiH.

. PetTeriwneH (L) kaxeTTi aHany
XblNAaMAbIFbIH OPHATBIHBI3.

. Bbnengep cantamacbiH mMavigananTbiH
HeMece apanacTblpaTblH eHIMAEep carnblHFaH
blAbICKa canblHbI3, GrneHaepai Kkocy yLwiH (B)
BaTtblpMacbliH 6acbiHbI3.

. AcnanTbl KongaHbin 6onFaHHaH KeniH xeninik
alaHbl po3eTkafaH LblFapbiHbI3, canTamaHbl
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carar Tini 6afbITbiHAA aiHanabIpbiHbI3 XoHe
LIeLLiHi3.

Ci3 kon 6neHaepiH enwey crtakaHbiMeH (D),
COHbIMEH kaTap 6acka ke3 KenreH biablCreH
KongaHa anacbi3. brneHgep cantamachbiH
eHAeneTiH eHiMAep XaTkaH biAbiCKka canyfa
6onappl, 6yn xafganaa kayincisgik WwapanapbiH
cakTay Kaxer.

LanKkarbIiWwTbl NanganaHy
LlankarbILWTbl TEK KPEM KOMCITY YLUiH, OBUCKBUTTIK
KambipAbl AarbiHAAyY YLWiH HeMece AanbliH
AecepTTepAi apanacTbipy YLWiH nanganaHbiHbI3.
1. PepykTtoppaarbl )xeHe GneHgep
KopnycblHAarbl CTpenkanapabl
calikecTeHaipin, WarnkafbIW pegykTopbiH (E)
opHaTbIHbI3 (B cypeTi) eHe OHbI TipenreHre
[OeWniH caraT TiniHe kapcbl 6aFbITTa BypaHbl3.
. WankarbiwTel (F) penykTopra (E) canbiHbI3.
. WavikafFbiwTel eHiMaepi 6ap biabicka
CanblHbI3 X8HE KYPbINFblHbI KOCY YLLUIiH
ceHaipriw 6aTbipmackiH (B) 6acblHbI3.

Xakcbl HaTUXenepre Kon XeTKi3y YLUiH:

* YnKeH bigbIC KONAaHbIHbI3.

» Kineren kpemiH ganeiHgay kesiHge 400 mn
acnamnTblH CybITbIFaH Kypambenikrepai
nanganaHbliHbI3 (Kineren Temnepatypachbl +4-
8°C 6ornybl KaXeT XoHe MalnbInblK AeHremi
30% kem BGonmaybl KaxeT).

» Bip yakbITTa Tek 4 xyMbIpTKa aKybl3blH
LanKaHbI3.

 llankay kesiHOe WankarbIWTbl carar Tini
GarbITbiHAA alHanAbIpbIHbI3.

LarbIH YonnepAai konaaHy

LLafbIH Yonnep eT, ipiMLiK, N1sA3, XOLW MicTi
LenTep, capbiMcak, cabis, rpek xxaHrakTapbiH,
6apgam, xemictepai maviganay yLiH
KonaaHbinagsi.

Hasap aydapbiHbI3:

©me Kammbl eHiMOepdi matidanayra mbilbiM

casnbiHaobl, Mbicasibl: MycKam XaHfarbl, Koghe

0oHOepi XoHe acmbiK myKbiMOacmaphbl.

Manpanayabl 6actamac 6ypbiH:

« ETTi, ipimwikTi, nuasgbl, cebisai Tinimgepre
6eniHi3 (TeH GenikTep eTin).

« LlenTepaiH cabakTapblH anbin TacTaHbI3,
XaHfakTapabl kKabblFblHAH Ta3apTbiHbI3.

« ETTeH cyinekTepai, CiHipnepai anbin TactaHpl3.
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YKakcbl HaTwKenepre Komn XeTkisy
YLWWIiH KecTefe KepceTinreH aepekrepai
KOnAaHbIHpI3.

Mawnpanay

MbiwakraH (H) nnactukanblk kantamacblHaH
WweLini3. Abar 6onbiHbI3: Nblllak eTe eTkip!
MblWwakTbl epKalLaH nnacTmaccanblk cabblHaH
YCTaHbI3.

1.

MblwakTbl Yonnep bigbICbIHbIH (1) ociHe
OpHaTbIHbI3. Yonnep biabICbIH apKaLlaH
CblpFaHayfa Kapchl TyFbipbikneH (J) Gipre
KonaaHbIHpI3.

. ©HiMaepai Yonnep biabicbiHa (1) canbiHpI3.
. Yonnep peayktopblH (G) biabicka (1)

OpHaTbIHbI3 XX8He OHbl BeKiTiNin KanFaHra
AeWiH caFaT TiniHe kapcbl BypaHpl3.

. CanTamapgarbl xaHe 6neH,u,ep KopnycCblHAafbl

cTpenkanapabl CaikecTeHaipin, MoTop
6norbiH (A) pegykTopra (G) opHaTbiHpI3 (C
CypeTi) xaHe OHbI TipenreHre AewiH carat
TiniHe kapcbl GarbiTTa OypaHbI3.

. WafbIH yonnepai kocy yLwiH (B) 6aTbipmachkiH

6acbIHbI3. XXyMbIC Ke3iHae MOTop GnorbIH
6ip KONMeH, Yonnep bIAbICbIH EKiHLi KONIMEH
ycTan TypbiHpI3.

. ManpanaHbin GonFaHHaH KeniH angbiMeH

MoTop 6norbiH (A) carat Tini 6afbiTbiHAA
Gypan LWeLliHi3, cogaH kewiH Yonnep
penykTopblH (G) cafar Tini 6arbiTeiHaa Gypan
LUeLLiHi3.

. MNbiwakrel (H) abanan weiFrapbiHbI3.
. Yonnep bigbicbiHaH () maganaxfaH

eHiMaepai WweiFapbiHbl3. ChipraHayra

kapcbl Heri3 (J) yonnep bigbicbl (1) yLwiH
repmeTuKanblK kaknak peTiHae KongaHblnybl
MYMKIiH.

My3ab! wary

1.

2

3.
. Yonnep peaykTopblH (G) biabicka (1)

5

Myasra apHanfaH bigeicTbl (O) Yonnep
blAbICbIHA (1) canblHpI3.

. My3abl Wwaryra apHarnfaH noiwakTsl (P) biabic

opTacbiHaarbl caHbinayra (O) canbiHpI3.
blaeicka (O) my3gapabl canbiHbI3.

OpHaTbIHbI3 )X8He OHbl BekiTinreHre genin
carar TiniHe kapcbl barbiTTa GypaHbI3.

. CanTamaparbl xaHe 6neH,qep KopnycCblHOAfbI

cTpenkanapAabl CaikecTeHaipin, moTop
6norbiH (A) pegykTopra (G) opHaTbIHBI3 XaHe
OHbI TipenreHre gewiH caraT TiniHe kapcbl
GarbiTTa OypaHbI3.
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. WafbIH Yonnepai Kocy yLiH anHany
XblngamapiFbiH petTeriwTi (L) makcumangbl
Genrine AeniH aybICTbIPbIHBI3 XaHe (B)
GaTbipmacbklH 6acbiHpI3. XKymbIC kesiHae
MoTOp 6rorbIH 6ip KONMMeH, Yonnep biAbICbIH
EKiHLUi KOfIMEH ycTan TypbIHbI3.

. ManganaHbin 6onFaHHaH KeiH angbiMeH
MoTop 6norbiH (A) carat Tini 6afbiTeiHAA
Bypan LWeLlini3, coaaH keniH Yonnep
penykTopblH (G) carart Tini 6arbiTeiHAa BGypan
LIeLLiHi3.

. NbiwakTsl (P) xaHe bigbicThl (O) abannan
LUbIFAPbIHbI3.

. WarbinFaH my3gel yonnep bigpicbiHaH (1)
LUbIFapbIHbI3 HeMece GipaeH oFaH CycbiHAabI
KYMbIHBI3.

Tazanay

Motop 6norbiH (A) Tasanay yLiH Tek binFan
LybepekTi kKonaaHbiHpI3. Mapganareiw (G)
XaHe Wwalikarbiw (E) pegykTropnapbl Xbibl
CyAblH acTbiHAa watora bonaakl, 6ipak onapapl
cyfa baTbipyra 6onmangsbi.

blabIc XXyy MalLlMHacbIH NanganaHfaH Kesae
cak 60nbIHbI3, XYY KypasblH TbIM Kern KocnaHpl3,
Cy TemneparypacblH TbIM XOfapbl KOVMaHpI3,
anmanbl-canmMansl 6enwekTepai Xyy kesiHge
KaKTbl KETIPETIH Kypanaapabl kongaHbaHbI3.
KaTTbl 6osiFbIlL KacveTTepre ne eHimaepai
(MbIcanbl, cabi3 Hemece Kbi3binia) eHaey
Kesinge cantamanap 60sinbin Kanybl MyMKiH,
onapapl blAbIC XYYy MallMHAcbIHa canMacTaH
OypbIH 6ciMAiK Mavibl KyblinFaH WybepekneH
CyYpTIin xibepiHja.

©Himaepai ganbiHoay Mbicangapbl
MaiitoHe3 [6neHpep cantamachiH (C)

nanaanaHraHgal

200-250 mn ecimdik malibi

1 XyMbipmKa (capblybi3 XoHe aKybi3)

1 ac KacblK TUMOH WhbIPbIHbI HEMECE CipKe
KbIWKbBIbI

Ty3 xo8He bypbiw (KanayblHbl3 60lbIHWa)

YKorapblaa kepceTinreH TopTinTe 6apnbik
VHIpeaueHTTepai enwey cTakaHblHa
canblHbI3. BnieHaep cantamacsiH (C) eHiMaep
carnblHfaH blgpicka canbiHbI3 (bIOBICTBIH TYOiHe
naenin). BneHaepai KOCbIHbI3 aHe eciMaik
MaWbIHbIH 3MYINbCUSAFa alHanfaHblH KyTiHi3.
CopaH KeliH acnanTbl ewipmert bneHaep
canTamachblH XXOFapbl-TOMEH TYCIpin, KaxeTTi
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KASAK

KOHCUCTEHUMAOaFbl MaoHe3 anfaHfa AewiH »xan
KO3FanTbIHbI3.

LllafrbiH Yonnepae eHimaepai Mangana
OolbIHLIA HYCKayna

| A
©Himaep P nopu H Gony
Makcumangbl
YyaKbITbl
canmarbl
ET (1 CM.K.aJ'IbIHJJ,bIKTanI 200T 25 cex
Tinimaep)
Ipimuik (1 CM. 200r 30 cek
KanblHAbIKTaFb! TiniMaep)
XKanrak 200 r 45 cek
Len 20r 5 cek
Mnss 200r 15 cek
CapbimMcak 20r 8 cek
Cabis (1 cm
KanblHObIKTaFbl 150 r 15 cek
neHrenektep)
[NicipinreH >xyMbIpTKa 2 faHa 8 cek
HaH 1 Tinim ~171 8 cek

TexHUKanbIK AepekTep

Kopek kepHeyi: 220 - 240 B ~ 50/60 Iy,
TyTbIHbINATEIH KyaT: 400 BT

Ly peHreni: M<=80 dB (Blender); C<=93 dB
(Chopper)

OHOipywi andbiH ana xabapnamacmax
acnanmeiH cunammamarnapbiH e32epmyae
KYKbITbI.

KypandbiH Kkbi3amem emy mMep3imi - 3 xbin

FapaHTUANbIK MiHAETTINIr

MapaHTuanbIK xafganaarbl  Kapanbin  KaTkaH
GenwekTep aunepoeH Tek caTbil  anblHFaH
agavra faHa Oepinegi. Ocbl  rapaHTUANbIK
MiHAeTTiniringeri wafrbimaanfaH Xarganga
TenereH 4Yek Hemece KBUTAHLUMSACBLIH KepceTyi
KaXeT.

byn mayap EMC — xardalnapra
callkec Kenedi Heaisai
Mindemmemenep 89/336/EEC
HepekmusaHbiH epexenepiHe
eHeizineeH TemeHei EpexenepdiH
Pemmenyi (73/23 EEC)

q3
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ROMANA/ MOLDOVENEASCA

SET BLENDER

Descriere

1. Blender

(A) Bloc motor

B) Buton de alimentare

L) Regulator de viteza

) Cutit

) Vas gradat

) Dispozitiv pentru fixare pe perete

(
(
(C
(D
(K

2. Dispozitiv tel

(E) Reductor

(F) Tel pentru batere
3. Accesoriu mini-chopper
(G) Reductor

(H) Cutit pentru firimitare
(1) Vas

(J) Baza nealunecatoare
(O) Vas pentru firimitare a ghetii

(P) Cutit pentru firimitare a ghetii

Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte
de utilizare a aparatului.

+ Atentie: cutitele sint foarte ascutite!

» Intotdeauna deconectati aparatul de la
retea inainte de dezasamblare, curatire
sau pastrare.

» Inainte de a pune aparatul in functiune
pentru prima data, verificati daca datele
tehnice ale aparatului corespund cu pa-
rametrii sursei de curent electric.

» Pe timpul functionarii asezati aparatul
intr-un loc neaccesibil pentru copii.

- Se interzice sa spalati in apa blocul mo-
tor (A), sa introduceti in apa sau alte li-
chide: blocul motor (A), reductorul (E) si
reductorul (G).

» Aparatul corespunde cu standardele de
siguranta. Reparatiile sau inlocuirea cor-
donului de alimentare se va efectua de
catre persoane calificate. Reparatia ne-
calificata prezinta un pericol.
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+ Acest aparat este proectat pentru prelu-
crarea cantitatilor de produse de propor-
tii casnice.

+ Vasul gradat (D) si vasul mini-choper
(1) nu sint destinate pentru a se folosi in
cuptor cu microunde.

Important

Acest aparat nu este destinat pentru uz
profesional. Durata unei functionri con-
tinue nu trebuie sa depaseasca 1 min,
dupa ce faceti o pauza de cel putin 5 min.
Nerespectarea acestor intervale de timp
poate duce la defectarea aparatului.

Utilizare blender

Blenderul este ideal pentru prepararea
sosurilor, supelor, maionezei, alimentelor
pentru sugari, si pentru amestecarea bau-
turilor sau cocteilurilor.

Viteza cutitelor

Cu ajutorul regulatorului de viteze (L) puteti
fixa viteza cutitelor in functie de alimente.
Cu cit este mai mare viteza, cu atit mai re-
pede se rotesc cutitele.

Asamblarea

AVERTIZARE: Inainte de asamblare verifi-

cati daca fisa electrica nu este conectata

la priza.

1. Inainte de prima utilizare stergeti blocul
motor (A), reductorul (E), reductorul (G)
Cu 0 cirpa umeda, accesoriile spalati in
apa calda cu sapun, clatiti si uscati-le.

. Asezati cutitul (C), aliniati indicatorii de
pe cutit si corp. (fig. A) si rotiti cutitul in
sens opus acelor de ceasornic pina la fi-
xare.

. Conectati aparatul la priza.

. Setati viteza necesara cu ajutorul regu-
latorului (L).

. Intoduceti cutitul in vas cu ingrediente si
apasati butonul (B) pentru a porni apa-
ratul.

. Dupa terminarea lucrului deconectati
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ROMANA/ MOLDOVENEASCA

aparatul de la retea, rotiti cutitul in sen-
sul acelor de ceasornic si scoateti-I.

Folositi blenderul impreuna cu vasul gradat
(D) sau un alt vas. Se permite introducerea
cutitului nemijlocit in recipient cu alimente.

Utilizare telului pentru batere

Folositi telul numai pentru baterea cremei,

aluatului sau pentru amestecarea desertu-

rilor pregatite.

1. Montati reductorul telului (E), aliniati in-
dicatorii de pe reductor si corpul blen-
derului (fig. B), si rotiti-l1 in sens opus
acelor de ceasornic pina la fixare.

. Introduceti telul (F) in reductor (E).

. Introduceti telul in vas cu ingrediente si
apasati butonul (B) pentru a porni apa-
ratul.

Pentru un rezultat mai bun

« Utilizati vase mai mari.

» Pentru a prepara crema de frisca bateti
cel mult 400 ml ingrediente racite ( frisca
cu temperatura +4-8 C cu continutul de
drasime cel putin 30%).

Bateti cel mult 4 albusuri de oua.

Miscati telul in timpul baterii in sensul
acelor de ceasornic.

Utilizare mini-chopper

Mini-chopper se foloseste pentru firimita-
rea carnii, brinzei, cepei, ierbelor, usturo-
iului, morcovului, nucilor, migdalelor, fruc-
telor.

Atentie:
Se interzice firimitarea produselor foarte
dure ca: boabe de cafea, cerealelor s.a.

Inainte de firimitare

- Taiati carnea, brinza, ceapa, usturoi,
morcov in bucati egale.

+ Indepartati coaja nucilor.

+ Indepartati oasele, cartilaj din carne
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Pentru a primi un rezultat optim urmati te-
belu de mai jos.

Firimitare

Indepartati de pe cutitul (H) husa de pro-

tectie. Fiti atenti, cutitul este foarte ascutit!

Tineti de virful plastic.

1. Asezati cutitul pe axul vasului (). Utilizati

numai vasul cu baza nealunecatoare.

Introduceti produsele in vasul (1).

Asezati reductorul (G) pe vasul (1) si rotiti

reductorul in sens opus acelor de cea-

sornic pina la fixare.

. Introduceti blocul motor (A) in reductorul
(G), aliniati indicatorii de pe cutit si corp
(fig. C), rotiti blocul in sens opus acelor
de ceasornic pina la fixare.

. Apasati butonul (B) pentru a porni apa-
ratul. In timpul functionarii tineti blocul
motor intr-o mina iar vasul in alta.

. Dupa utilizare mai intii demontati blocul
motor (A), rotindu-I in sensul acelor de
ceasornic, dupa ce demontati reducto-
rul (G), la fel rotindu-I in sensul acelor de
ceasornic.

. Fiti foarte atenti cind demontati cutitul
(H).

. Scoateti ingredientele din vas (l). Baza
nealunecatoare (J) o folositi ca capac
pentru vas.

2.
3.

Firimitarea ghetii

1. Introduceti vasul pentru gheata (O) in

vasul choperului (1).

Introduceti cutitul pentru gheata (P) in

orificiul in centrul vasului (O).

3. Umpleti vasul cu gheata.

. Asezati reductorul (G) pe vasul (l) si roti-
ti-1 in sens opus acelor de ceasornic.

. lintroduceti blocul motor (A) in reducto-
rul (G), aliniati indicatorii de pe cutit si
corp, rotiti blocul in sens opus acelor de
ceasornic pina la fixare.

. Asezati regulatorul de viteza (L) in pozi-
tia maxima si porniti aparatul cu butonul
(B).

2.
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In timpul functionarii tineti blocul motor
intr-o mina iar vasul in alta.

7. Dupa utilizare deconectati mai intii blo-
cul motor (A), rotindu-I in sensul acelor
de ceasornic, dupa ce demontati reduc-
torul (G), la fel rotindu-I in sensul acelor
de ceasornic.

8. Demontati cu atentie cutitul (P) si vasul
(O).

9. Scoateti gheata firimitata din vas (I) sau
turnati o bauturain vas.

Curatire

Stergeti blocul motor (A) cu o cirpa umezi-
ta. Reductorii (G) si (E) spalati cu apa dar
nu le introduceti in apa. Alte componente
ale aparatului spalati in masina de spalat
vase. Clatiti cutitele imediat dupa prelu-
crare. Daca utilizati masina de spalat vase
fiti atenti, nu folositi cantitati mari de de-
tergent, nu fixati temperatura inalta a apei,
nu folositi agenti anti calcar. Dupa prelu-
crarea alimentelor cu proprietati colorante
(de exemplu morcov), partile din plastic ale
aparatului isi pot schimba culoarea, ster-
geti-le cu o cirpa si ulei vegetal.

Exemple de preparare a limentelor
Maioneza [folositi cutitul (C)]

200-250 ml de ulei vegetal

1ou

1 lingura de suc de lamiie sau otet

Sarea si piper

Introduceti ingredientele in vasul gradat in
ordinea indicata. Introduceti cutitul (C) in
amestecul de ingrediente (pina la fund).
Porniti aparatul si asteptati pina ce uleiul
devine emulsional. Dupa aceasta miscati
blenderul sus-jos pina ce primiti maioneza
cu o consistenta dorita.

Indicatii pentru prelucrarea ingredien-
telor

. Cantitatea Durata de
Ingrediente .
maxima
Carnea (felii 1 cm) 200g 25 sec
Brinza (felii 1 cm) 200g 30 sec
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Nuci 200 g 45 sec

lerbe 20g 5sec
Ceapa 200 g 15 sec
Usturoi 20g 8 sec
Morcov (felii 1 cm) 150 g 15 sec
QOua, fierte 2 8 sec
Piinea 1 felie ~17g 8 sec

Date tehnice
Alimentare: 220-240V ~ 50/60 Hz
Consum electric: 400 W

Producatorul ii rezerveaza dreptul de a
schimba caracteristicile aparatelor fara
anuntare prealabila.

Termenul de exploatare a aparatului — 3
ani.

Garantie

in leg&tura cu oferirea garantiei pentru pro-
dusul dat, rugadm sa Va adresati la distribu-
itorul regional sau la compania, unde a fost
procurat produsul dat. Serviciul de garantie
se realizeaza cu conditia prezentarii bonului
de plata sau a oricarui alt document finan-
ciar, care confirma cumpararea produsului
dat.

Acest produs corespunde cerin-
telor EMC, intocmite in confor-
mitate cu Directiva 89/336/EEC i
Directiva cu privire la electrosecu-
ritate/joasa tensiune (73/23 EEC).

q3
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CESKY

SLEHACi KOMPLET

Popis

1. Rucni Sleha¢

(A) Motorovy blok

(B) VypinaC napajeni

(L) Regulator rychlosti otaceni

(C) Nasadka s noZzem

(D) Odmérka

(K) MoZnost zavéSeni pristroje na sté€nu

Prislusenstvi metliCky
Reduktor metlicky
Metlicka

Im®

@

Nasadka mini-sekacek
) Reduktor
Rezaci n(i7
Nadoba sekacku
Protiskluzovy povrch
) Nadoba na drceni ledu
) NUZ na drceni ledu

EEEEET

Predtim, neZz zaCnete pristroj pouZivat si
pozorné precCtéte tento navod na pouZiti a
uschovejte ho, abyste se k nému mohli v pfi-
padeé potreby vracet.

» Pozor: noZe jsou velmi ostré!

+ Vzdy vypinejte pristroj ze zasuvky pred
jeho sestavenim, rozebrani, ¢isténim nebo
ulozenim.

Pfed prvnim zapnutim se ujistéte, Ze napé-
ti v elektrické zasuvce odpovida napéti,
které je uvedené na pristroji.

V prubéhu prace musi byt pfistroj mimo
dosah déti.

Je zakazano promyvat pod proudem
vody motorovy blok (A), potapét do vody
nebo do jinych kapalin: motorovy blok (A),
reduktor metlicky (E), reduktor struhadla
(G).

P¥istroj splfiuje veSkeré bezpetnostni nor-
my. Oprava pristroje nebo vyména napa-
jeciho kabelu muze byt provadéna pou-
ze specialisty autorizovaného servisniho
stfediska. Oprava, provedena nekvalifiko-
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vanym personalem muZe poskodit zdravi
uZivatele.

Tento pfistroj je ur€en ke zpracovani stan-
dartnich objem( potravin, které se vétsi-
nou pripravuji vdomactnostech.
Odmeérka (D) a nadoba mini-struhadla (I)
nejsou ur€eny k pouzivani v mikrovinné
troubé.

Diilezité upozornéni

Tento pfristroj neni ur€en k profesionalnimu
pouzivani. Maximalni povolena doba jeho
nepretrzitého pouzivani nesmi byt delSi nez
1 minuta s nasledujici prestavkou ne méné
nez 5 minut. NedodrZeni t&chto Casovych
interval(l miZe vést k poSkozeni pristroje.

Pouzivani ruéniho Slehace

Rucni Sleha¢ se vyborné hodi k pfipravé
omacek, polévek, majonézy, détskeé vyzivy a
také k michani napoja a koktejlu.

Volba rychlosti prace pristroje
Regulatorem rychlosti otaceni (L) je mozné
nastavit potfebnou rychlost otaceni nasa-
dek v zavislosti od zpracovavanych potravin.
Cim je zvolena rychlost vé&tsi, tim rychlejsi
bude otaceni nasadek.

Sestaveni

UPOZORNENI: Predtim, neZ za&nete pfistroj

sestavovat se ujistéte, Ze je pfristroj vypnuty

ze zasuvky.

1. Pfed prvnim pouZzitim pfistroje protrete
motorovy blok, reduktor metli¢ky), reduk-
tor struhadla (G) vlaznou tkani, a nasadky
promyjte teplou vodou s mydlem, oplach-
néte a prosuste je.

. Instalujte nasadku spojenim Sipek na
nasadce a na povrchu Slehace, otocte
nasadkou proti sméru hodinovych ruci-
¢ek nadoraz.

. Zapnéte pfistroj do zasuvky. Slehag je
pfipraven k provozu.

. Nastavte potfebnou rychlost otaceni
s pomoci regulatoru (L).

. Ponorte nasadky Slehace do potravin,
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které hodlate promichat a stlacte tlacitko
Ciz se Slehac zapne.

. Po skon&eni pouzivani vytahnéte pfistroj
ze zasuvky, otoCte nasadkou po sméru
hodinovych rucicek a sundejte ji.

Ruéni 8leha¢ muzete pouZivat s odmérkou
(D) nebo jakoukoliv jinou nadobou. Dopousti
se také ponoreni nasadky s nozem pfimo do
nadoby, ve které se pfipravuji potraviny, ale
je pritom potfeba dodrZzovat bezpecnostni
zasady.

Pouzivani metlicky

Pouzivejte metlicku pouze ke Slehani krému,

pripravy bisquitového tésta nebo k promi-

chani uzZ pripravenych desert(.

1. Instalujte reduktor metliCky spojenim
rucic¢ek na reduktoru a na povrchu Sle-
hace a otocte jim proti sméru hodinovych
rucicek nadoraz.

. Vstavte metli¢ku (F) do reduktoru (E).

. Vlozte metlicku do nadoby s potravina-
mi a stlacte tlacitko vypinace (B) ¢imz
zapnete pristro;.

K dosahnuti idealnich vysledkaii:
PouZivejte dostatecné velké nadobi.

P¥i pfipravé smetanového krému Slehejte
ne vice nez 400 ml. ochlazenych kompo-
nentd (pouZivejte smetanu s teplotou +4-
8°C a s obsahem tuku ne méné nez 30%).
NeSlehejte najednou vice nez 4 vajetné
bilky.

Pohybujte metlickou v pribé&hu prace po
sméru hodinovych rucicek.

Pouzivani mini-sekacku

Mini-sekacek je ur€en k rozmixovani masa,
syru, cibule, bylinek, ¢esneku, mrkve, vias-
skych ofechu, mandli a ovoce.

Pozor:

Je zakazano rozmélriovat velmi tvrdé potra-
viny, napfiklad muskatovy ofisek, zrnka kavy
nebo obilniny.
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Predtim, nez za¢nete zpracovavat potra-

viny:

+ Narezte maso, syr, cibuli, Cesnek, mrkev
na priblizné stejné kousky.

+ Odstrarite u bylinek stonky, ofechy zbavte
skorapky.

+ Odstrarite kosti, Zily a chrupavky z masa.

K dosahnuti optimalnich vysledkl se Fid'te
udaiji, které jsou uvedené v tabulce.

Rozmixovani

Sundejte z noze (H) plastovy obal. Opatrné:

nGz je velmi ostry! VZdy ho drzte za vrchni

plastové drzatko.

1. Instalujte n(Z na osu nadoby sekacku ().
VZdy pouZivejte pouze nadobu sekacku
s protiskluzovym pokrytim (J).

. VloZte potraviny do nadoby sekacku (1).

. Instalujte reduktor sekacku (G) na nado-
bu (I) a otocte jim proti sméru hodinovych
rucicek do jeho zafixovani.

. Vstavte motorovy blok (A) do redukto-
ru (G) spojenim rucitek na nasadce a
povrchu Slehace a otocte jim proti sméru
hodinovych ruci¢ek nadoraz.

. Stlacte vypinac (B) ¢imZ se mini-sekacek
zapne. V priib&hu prace drzte motoro-
vy blok jednou rukou a nadobu sekacku
—druhou.

. Po skonceni pouZivani nejdfive odpoj-
te motorovy blok (A) jeho oto¢enim po
smeéru hodinovych rucic¢ek a poté odpojte
reduktor sekacku (G) — také jeho otoc¢eni
po sméru hodinovych rucicek.

. Opatrné vyndejte nGz (H).

. Vytahnéte zpracované potraviny z nado-
by sekacku (l). Protiskluzové pokryti (J)
miiZe byt pouzito jako hermetické vicko
nadoby sekacku (1).

Drceniledu

1. Vlozte nadobu na led do nadoby sekacku
(1).

2. Instalujte niZ na drceni ledu do otvoru ve
stfedu nadoby.

3. Naplrite kostkami ledu nadobu.
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4. Instalujte reduktor sekacku (G) na nado-
bu (I) a otocCte jim proti sméru hodinovych
rucicek do jeho zafixovani.

. Vstavte motorovy blok (A) do reduktoru
(G) spojenim ruci¢ek na nasadce a na
povrchu Slehace a otocte jim proti sméru
hodinovych ruci¢ek nadoraz.

. Nastavte regulator rychlosti otaceni (L) na
maximalni hodnotu a stlac¢te vypinac (B)
¢imz se zapne mini-sekacek. V pribéhu
prace drzte motorovy blok jednou rukou
a nadobu sekacku — druhou.

. Po zavrSeni prace nejdrive odpojte moto-
rovy blok (A) jeho otoCenim po sméru
hodinovych ru€iCek a poté odpojte reduk-
tor sekacku (G) — také jeho otocenim po
smeéru hodinovych rucicek.

. Opatrné vytahnéte naz a nadobu.

. Vytahnéte zpracovany led z nadoby
sekacku (1) nebo do nadoby rovnou nalij-
te napoj.

Cisténi

K Cisténi motorového bloku (A) pouzivej-
te vlaZznou tkan. Reduktory struhadla (G) a
metlicky je mozné oplachovat pod proudem
vody, ale nesmi se potapét. VSechny ostat-
ni sundavaci ¢asti je mozné myt v mycce
na nadobi. Pokud jste zpracovavali slané
nebo kyselé potraviny vZdy oplachujte noze.
Pokud pouzivate k €isténi myCku na nadobi
bud’te opatrni, nepouZivejte pfrilis velké dav-
ky mycich prostredk(, nenastavujte vyso-
kou teplotu vody, nepouzivejte prostfedky
k odstranéni usazenin. Pokud zpracovavate
potraviny, které barvi (napfiklad mrkev, Cer-
vena fepa) plastové ¢asti pristroje se mohou
obarvit, pfed jejich umisténim v mycce na
nadobi je protfete tkani namodcenou v olejo-
vém masle.

Priklady pripravy potravin

Majonéza [pouzivejte nasadku]
200-250 ml. rostlinného oleje

1 vejce (Zloutek a bilek )

1 stolni IZiCka citronové Stavy nebo octa
Sul a pepi podle Vasi chuti
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VloZzte veSkeré ingredienty do odmérky
v poradi uvedeném vySe. Ponorte nasadku
Slehate do smésy potravin (do dna nadoby).
Zapnéte Slehac a vyCkejte az se rostlinny olej
proméni v emulzy. Poté, nevypinaje pfistroj,
pomalu pohybujte nasadkou Slehace naho-
ru a dolu do té doby nez vznikne majonéza
potfebné konzistence.

Navod na zpracovani potravin v mini-sekacku:

Maximalni Lol
Priblizna
. hmotnost -
Potraviny doba pri-
porce naroz- ra
mixovani pravy
Maso (kousky
tlusté 1.cm.) 200g. 25s.
Syr (platky tlus-
té 1.cm.) 200 g. 30s.
Orechy 200g. 45s.
Byliny 204g. 5s.
Cibule 200g. 15s.
Cesnek 2049. 8s.
Mrkev (koleCka
tlusté 1 cm.) 150g. 15s.
Vejce natvrdo 2ks. 8s.
Chleba 1 krajic ~17qg. 8s.

Technické udaje

Napéti napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Prikon: 400 W

Uroveii hluku: M<=80 dB (Blender);
C<=93 dB (Chopper)

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakte-
ristiky pristroj bez predbézného oznameni.

Zivotnost pfistroje - 3 roky

Zaruka

Podrobné zarucni podminky poskytne
prodejce pristroje. P¥i uplatiiovani naro-
kil b&hem zarucni lhaty je tfeba predloZit
doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadav-
kum na elektromagnetickou kom-
patibilitu, stanovenym direktivou
89/336/EEC a predpisem 73/23/
EEC Evropské komise o nizkona-
pétovych pfistrojich.

C
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YKPAIHCbKA

BJIEHOEPHUW HABIP

Onuc

1. Py4Huii 6neHpep

MoTopHwuin 610k

Bumukay XuBneHHs

PerynsaTop wBemnakocTi o6epTaHHs
Hacapka i3 Hoxem

MipHa cknsiHka

[MpuCTpin oNs KpinaeHHs Ha CTiHi

£33
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TpucTpivi BiHYMKa
PepnykTop BiH4YMKa
BiHunk
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Hacanaka miHi-4orepy
PenykTop
Hix-nogpibHioBay

Yawwa yonepy

HekoB3Ha ocHoBa

Yawa ana KoneHHa nboay
Hixx onsa koneHHa nbony

=

TOLZIT®
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YBaXHO i NOBHICTIO Npo4YMTanTe AaHNn NOCIBHUK
nepep, no4aTkoOM BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO.
YBara: HOXi gyxe roctpi!

3aexan BigKno4anTe npuCTpIn Bif,
eneKTPUYHOI Mepexi nepen Noro 36upaHHsaM,
PO36UPAHHAM, YMLLLEHHSIM 260 36epiraHHaM.
MepennepLunMyBiMKHEHHAM NepeKoHanTeCh,
L0 Hanpyra B eNeKTPUYHI Mepexi Bianosifae
Hanpyai, BkasdaHin Ha Kopnyci NPUCTPOIO.

+ Nip yac pobOTM  NPUCTPIA  MNOBUHEH
pO3TalOBYBAaTUCh B MiCLj, HEAOCTYNHOMY
ANa aiTen.

3ab0opoHSETECA NPOMUBATU Nif, CTPYMEHEM
BOOW MOTOPHWMIA 650k (A), 3aHypioBatu y
BoAy abo iHWi piguHW: MOTOPHWIA 6nok (A),
penyktop BiH4MKa (E), penykTop LuaTKiBHWL
(G).

MpucTpin BiANOBiAae NPUMHATUM CTaH4apTam
6e3nekn. PemoHT npuctpolo abo 3amiHa
MepexeBoro kabesto NoBUHHI 3ajACHIOBATMCS
TinbKku axisusgMm aBTOPMU30BAHOMO CEPBICHOIO
LeHTpy. HekBanipikoBaHUn PEMOHT MOXe
CTBOPUTU CEPMO3HY 3arpo3y A5 KopucTysaya.
JaHwnii npucTpii po3paxoBaHuii Ha 06pobKy
CTaHpapTHMX o06’eMiB  ixi, sKi 3a3Buyan
roTyIOTb Y IOMALLIHIX yMOBax.

MipHa wawa (D) Ta vawa MiHi-LwaTKiBHUL
(I) He npwuaHayeHi [N BUKOPUCTaAHHS B
MiKPOXBWIIbOBIN nedi.
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Baxnuea iHpopmauis

JaHuii  npucTpii  He  npusHadYeHun Aans
NPOQECiNHOro BUKOPUCTaHHA. MakcumanbHO
npunNycTuMni yac 6e3nepepBHOro
BUKOPUCTAHHSA NPUCTPOIO He NOBUHEH
nepesuviysat 1 XBWAMHY, 3 HACTYMNHOIO
NnepepBold HEe MeHW HiX N'aTb  XBUIMH.
HepoTtpymaHHs BKa3aHux iHTepBanis
yacy BWKOPWUCTAHHA MOXe npu3BecTn Ao

MOLLIKOOXXEHHA eNeKTPOMOTOpPY.

BukopucTaHHs py4yHoro 6neHgepa

Py4Huin  GneHpep 4yooBO  MigxoAuTb  Ans
NPUroTyBaHHSA COYCiB, CyniB, ManoHe3iB, Ons
NPUIrOTYBaHHA OUTAYOro Xap4yBaHHS, a TakKoX
L5l 3MiLLyBaHHS HanoiB abo KOKTelnniB.

BuGip wBuakocTti po6oTH NPUCTPOIo
Perynstopom wBupkocti o6eptaHHs (L) moxHa
BCTAHOBUTU HEOOXiOHY LWBMAOKICTb 06epTaHHs

HacagoK B 3aNexHOCTi Bi4 NPOAYKTIB, LWO
o6pobnsaoTbes. Yam  Ginbwe  BubpaHa
WBNAKICTE, TUM  WBMAWE  BiaOyBaeTbCs
obepTaHHsA HacaZoK.

306upaHHs

[MonepeaxeHHs: Mepen 36vpaHHam

nepeKkoHamnTeCh, WO BUIKA MEPEXEBOrO LLHYypa

He BCTaBJieHa B PO3€eTKY.

1. lMepen neplwmmM BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO
npoTpiTb MOTOpHUIA 6nok (A), pepykTop
ona BiHunky (E), pepyktop watkiBHuuUi (G)
BOJIOrOK0 TKaHWHOIO, @ Hacagku NpoMuinTe
TEMnol0 MWJIbHOIO BOAOI0, CMOJIOCHITL Ta
NPOCYLUITh iX.

. BcranosiTb Hacagky (C), noegHaBLUM CTPINKN
Ha Hacagui n kopnyci 6neHgepa (man. A),
Ta MOBEPHITb HacaaKy NPOTU rOANHHUKOBOT
CTPINKW A0 ynopy.

. BctaBTe MepexeBy BWIKYy B PO3ETKY.
BneHpgep rotoBuii O BUKOPUCTaHHS.

. BcTaHoBiTb HEOOXiAHY LWBMAKICTL 06EpTaHHS
perynatopom (L).

. OnycTiTb Hacapgky 6neHpepa B MNpOAyKTW,
Aki BU OaxaeTe nepemiwatv N HaTUCHITb
Ha kHorky (B), ona TOro wo6 yBIMKHYTMK
6neHpep.

. Micna 3akiH4eHHs BUKOPUCTaHHSA NPUCTPOIO
MOBEPHITb Hacagky 3a rOOWUHHUKOBOIO
CTPINKOIO 1 3HIMITB ii.
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Bu moxeTe BMKOpPUCTOBYBaTU py4HUIA BneHaep
i3 MipHoto cknsiHKoto (D), a Takox i 3 Byab-aKkum
iHWMM nocynoM. MoxnnBe 3aHypeHHs Hacaakm
3 Hoxem 6e3nocepefHbO Y EMHICTb, Yy $Ki
roTyloTbCSl MPOAYKTN, ane npu LpoMy HeobxiaHo
[OTpMMyBaTuUCs 3axoiB 6e3neku.

BukopuctaHHs BiHOYKa

BukopucToByiiTe BiHYMK Tinbkn Ansi 30MBaHHS

Kpemy, npurotyBaHHs OickBiTHOro Ticta, abo

nepeMilllyBaHHs roTOBUX AeCepTIB.

1. BcTaHoBITb penykTop BiH4YMKa (E),

NnoeaHaBLUN CTPINIKN HA PeayKTOpi 1 KOPMycCi

6neHpepa (man. B), Ta NOBepHiTL 10ro NpoTn

rOANHHMKOBOI CTPINIKM A0 YyNopy.

BcrasTe BiHuKK (F) B peaykTop (E).

. OnycTiTb BiHYMK y nocyn 3 npoayktamu Ta
HaTUCHITb Ha KHOMKY BuMwukaya (B) pns
BBIMKHEHHSI MPUCTPOIO.

@

Ans nocArHeHHs XOpoLINX pe3ynbTaTiB:
BukopucToByinTe LLIMPOKMIA NOCYA,

Mpu npurotyBaHHs BEPLUKOBOrO  Kpemy
36uBarite He Ginbwe 400 MN OXONOAXEHMX
KOMMOHEHTIB  (BUKOPWCTOBYMTE BEPLUKU 3
Temneparypoio +4-8°C i3 BMICTOM Xupy He
MeHwe 30%).

36uBaiiTe 0fHO4YaCHO He Ginblie 4 Ae4HUX
Ginkis.

MepemiwlyinTe BiHOYOK nNifg 4Yac poboTU 3a
rOAMHHNKOBOIO CTPINIKOIO.

BukopuctaHHsa MiHi-yonnepa

MiHi-4yonnep 3acTocoByeTbCSA A5 NOAPIOHEHHS
M’sica, cupy, umbyni, apomMaTUyHUX TpaB,
YaCHWUKY, MOPKBW, FPpeubKux ropixis, Muraanio,
bpykTiB.

YBara: 3abopoHsieTbCcs noapibHIoBaTH ayxe
TBEpAi NPOAYKTU, Taki IK MyCKaTHI ropixv, 3epHa
KaBwu Vi 3/1aKW.

Mepepn TUM 9K po3no4yaTn NoApPiOHeHHs:

+ HapixTe M’aco, cup, unbynto, HacHUK, MOPKBY
(NPWBAN3HO OHAKOBUMM) LLUMATOHKAMM.

+ Bupanite y TpaB ctebna, ropixu o4ucTiTb Bif,
wKapnynu.

+ BmpaniTtb KiCTKU, Xnnn 1 XpsaLi 3 m’aca.

[Onsa [ocArHeHHsa onTuUManbHUX pPe3ynbTaTiB
CKOpUCTanMTeCb AaHUMW, WO HaBedeHi B
Tabnuu,i.
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YKPAIHCbKA

MoppioHeHHSs

3HiMITb i3 HOxa (H) nnactukoBuin 4oxon.
O6epexHo: Hix aOyxe roctpuid! 3aBxau
TpUMamTe HiX 3a BepxXHii nnacTMacoBui
XBOCTOBWK.

1. BcTaHoBiTL HiX Ha Ban 4awi 4yonepy (I).
3aBX M BUKOPUCTOBYITE TifbKM YaLly Honepy
3 HEKOB3HOIO OCHOBOIO (J).

. Moknagite NnpoaykTn y Yawy yonepy (1).

. BctaHoBiTb pepykTop Yonepy (G) Ha uaiuy
(I) Ta NoBepHITL MOro NPOTU FOAUHHUKOBOI
CTpiNnkn oo dikcaduii.

. BctaBte moTopHuii 610k (A) B pepykTop (G),
NnOEAHaBLUN CTPINIKM HA Hacagui 1 kopnyci
6neHpepa (man. C), Ta NOBEPHITL 10ro NpoTn
rOOVHHMKOBOI CTPINKM A0 ynopy.

. HatucHite Ha Bumumkay (B), ons Toro wio6
YBIMKHYTM MiHi-4onep. [lig 4ac po6oTn
TpUMaiTe MOTOPHUI BNOK OAHIEID PYKOIO, a
Yally yonepy - iHLIOIO.

. Micna BukopuCTaHHSA crnoyaTtky Bif’eaHanTe
MOTOpHUIA 6nok (A), NOBEpPHYBLUM AOro 3a
roOOVHHMKOBOIO CTPINKOK, anoTiMBIA’ egHanTe
penyktop 4onepy (G) NnoBEepHyBLUN
Oro TakMMm Xe 4YMHOM 3a FOOVUHHWKOBOIO
CTPINKOI0.

. OB6epexHo BUIAMITb Hix (H).

. JoctaHbTe noapibHeHi NpoaykTn i3 wyai
yonepy (). HekoB3Ha ocHoBa (J) MoOxe
CNYXUTU K repMeTUYHa Kpulika Ans yaiui

yonepy (I).

o ~

MoppiGHeHHs nboay

1. Moknagite vawy ana neopy (O) B Hawy yonepy

(.

BcTaBsTe Hix ans koneHHs neoay (P) y oTeip B

LeHTpi vawi (O).

. 3anoBHiTb kybukamu neopy yatuy (O).

. BctanoBiTb pepykTop Yonepy (G) Ha uaiuy
(I) Ta noBepHITL MOro NPOTU FOAUHHUKOBOI
CTpiNnkn oo dikcauii.

. BctaBte moTopHuin 6nok (A) B pepykTop
(G), noepHaBWWM CTPINKM Ha Hacagui ©n
Kopnyci 6neHpepa Ta NOBEPHITb MOro NpoTn
rOOVHHMKOBOI CTPINKK A0 ynopy.

. MepeBepiTb perynaTop WBMAKOCTi 06epTaHHs
(L) mO MaKCMManbHOro 3Ha4eHHS M HAaTUCHITbL
BuMUKad (B) ons yBiMKHEHHst MiHi-4onepy.
Mip, yac poboTu Tpumalite MOTOpHUIA BnOK
OJHIEI0 PYKOIO, @ HYaLly HYonepy - iHLIOIO.

. Micna BukopuCTaHHSA crnoyaTtky Bif’eaHanTe
MOTOpHUIA 6nok (A), NMOBEpHyBLUM AOro 3a

2.
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YKPAIHCbKA

rooMHHMKOBOIO CTPINKOD,anoTiMBIg egHanTe

peaoyktop 4Yonepy (G) - noBepHyBLUM
AOr0 TakMM e YMHOM 3a TOAMHHWKOBOIO
CTPINIKOIO.

8. O6epexHo BUNMITb Hix (P) i yawy (O).
9. [MictaHbTe nogpibHeHW nig i3 Yawi Jyonepy
(1), abo Bigpasdy HanuiiTe B Hel BaLl Hanii.

YuweHus
Ona uynweHHs  MoTopHoro  6s1oky  (A)
BUKOPUCTOBYNTE  TiNlbkM  BOMOFY  TKaHWHY.

PepnykTopu watkiBHuMui (G) Ta BiH4YMka (E) MmoxHa
OMOJSIOCHYTM Nif, KpaHOM, aJjie KaTeropuyHo
3a60pPOHSAETHLCS 3aHypOBaTH iX Y BOAY.

YCi iHWi 3HIMHI 4aCcTMHM MOXHa MUTU B
nocygoMuiHiin -~ MawuHi.  [licnas  06pobkun
conoHux abo Kncanx NpoaykTiB 6axaHo Bigpasy
OMOJSIOCHYTU HOXi.

Mpy  BUMKOPUCTaHHI NOCYOOMWIAHOI  MaLUMHN
Oynbte 0bGepexHWMK, He BUKOPUCTOBYITE
BEJNKi [lO03M MUIOYMX 3aC006iB, HE BCTAHOBNIONTE
BMCOKY Temneparypy BOAMW, HE BUKOPUCTOBYITE
nig Yac MWUTTS 3HIMHUX aeTanei 3acobw aons
BUAANEHHS HAKMMNY B NOCYAOMUWIAHIN MaLUWUHI.
Mpn nepepobui NpPoAykTiB i3  CUAbHMMMK
dapbyBanbHUMK AKOCTAMUN (Hanpwknag,
MOPKBU, Bypsika) N1acTUKOBi YaCTUHU NMPUCTPOLO
MOXYTb nodapbyBaTmcs, NepLl Hix KnacTu ix y
NnOCYyAOMWUIHY MaLUWHY NPOTPITh iIX TKAHUHOIO,
sika 3MO4Y€eHa POCJIMHHOIO OJliEl0.

Mpuknaav npuroTyBaHHSA NPOAYKTIB
MaiioHe3 [npu BUKopucTaHHi Hacagku (C)]
200-250 ms pocHHOI onii

1 swile (XkoBTOoK i 6inok)

1 cTo/10Ba /10XXKKaA JIMMOHHOIO COKY abo ouTy
Cinb i nepeub Ha cmak

[MoMICTITb yCi iHrpendjieHT B MIpHY CKASIHKY
BiANOBIAHO [0 BKA3aHOrO BULLE MOPSAKY.
Onyctite Hacagky 6neHgepa (C) y cymiw
npoAayKTiB (40 AHA NOCYAVHN).

YBIMKHITL 61eHAep i fovekanTecb NepeTBOPEHHS
POCAMHHOI  onii Ha emynbcilo. [oTim, He
BUMMKAIOYN NPUCTPINA, MOBINbHO MNepemillyeTe
Hacagky GneHpepa Joropu W OOHW3Y OO0 TUX
nip, NOKMW He OTPUMaETe MaMoHe3 MNOTPIOHOT
KOHCUCTEHLLI.
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MociOGHMK 3 nepepoGKU NPOAYKTIB B MiHi-
yonepi:

MakcumanbHa |Mpu6nuaHnii
MpoaykTn Bara nopuii pns yac
noApiGHeHHA | rOTOBHOCTI
M’aco (wmaroukm 2001 25 cek
TOBLLUMHOIO 1 CM)
Cuvp (LumaToykm 2001 30 cex
TOBLLUMHOK 1 CM.)
Topixun 200r 45 cek
Tpasn 20r 5 cek
Linbyns 200r 15 cex
YacHuk 20r 8 cex
Mopksa (kpyxanbus 150 ¢ 15 cex
TOBLUMHOO 1 CM)
Anug, 3BapeHi Ha 2w 8 cek
KPYTO
Xni6 1 wmaro4ok ~17r 8 cek

TexHiuHi pgaHi

Hanpyra xvBnenns: 220-240 B ~ 50/60 'y,
CnoxwuBaHa noTyxHicTb: 400 BT

PiBeHb wymy: M<=80 dB (Blender);
C<=93 dB (Chopper)

BupobHuk 3anuiuae 3a co60t0 npaBo 3MiHIOBaTh
XapakTepucTukn npuiagy 6e3 nonepeaHbLoro
rOBIAOMJ/IEHHS.

Tepmiu cnyxo6u npunagy — 3 pokus

FapaHTia

JoknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa OTpumaTu
B Aufepa, WO npoaas AaHy anaparypy. [pwu
npepn/’siBneHHi Oyab-saKoi npeTeHsii npoTarom
TEpMiHy fAji gaHoi rapaHTii BapTo npen’saButn
yek abo KBUTAHLLiKO NMPO MOKYMKY.

JaHwii BUpi6 Bignosinae BuMoram
/10 €/1EKTPOMArHiTHOI CyMiCHOCTI,
L0 npes’ssBASOTLCS ANPEKTUBOIO
89/336/€EC Paan €sponu i
poa3nopsaxeHHsm 73/23 €EEC no
HU3bKOBOJILTHUX arnaparypax.

q3
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BEJIAPYCKI

BJIEHA3PHbI HABOP

AnicaHHe

1. Py4Hbl 6neHasp

MatopHbl 6510K

Bbiknto4anbHik cinkaBaHHs

Parynatap xyTkacLi Kpy>X3HHS

Hacapka 3 HOXOM

MepHas WwknsaHka

MpbicTacaBaHHe [/ MNpbiMaLaBaHHA Ha
cusHe
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lpbicTacaBaHHi BEHYbIKA
PapykTap BeH4blka
BeHubik

35
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Hacapaka MiHi-4onnep
PapykTtap
Hox-pa3apabnsanbHik
Mica 4yonnepa
Hecnisraioyas acHoBa
Mica onsa npabneHHs népy
) Hox ana npabneHHs néaoy

=

TOLZIT®

YBaxniBa i noyHaculo npadybiTanue 0aa3eHyio
IHCTPYKUBIIO nepaj nadarkamM BblKapblCTAHHS
npbicTacaBaHHs.

YBara: Haxbl BesibMi BOCTPbIS!

3aycénpl agknioyanue npbiiagy an
aNneKkTpbl4Hal ceTki nepap se 36opkaw,
pasbopkali, YbILLY3HHEM anbb0o 3axaBaHHEM.
MepapnepLubiMyKIO4Y3HHEM NEepakaHanuecs,
WTO HanpyXaHHe Y anekTpblyHa CceTupl
agnaBsifae HanpyxaHHlo, nasHadaHamy Ha
Koprnyce npbinaabl.

Mapyac paboTbl npbinaga  NaeiHHA
pasmMswyauua Y Mecubl HegacTyrnHbIM - Onis
nssauen.

3abapaHsieuua npambiBaub Nag CTPyMEHEM
BaAbl MaTopHbl 6nok (A), narpyxaub y Bagy
anbbo iHWbIA BagkacLi: MaTtopHbl 610k (A),
paaykTap BeHublka (E), pagyktap LUbIHKOYKI
(G).

Mpbinaga apnaessaae NpbIHATBIM CTaH4APTaM
6scneki. PamoHT npbinagpl anbbo 3ameHa
ceTkaBara kaben naBsiHEH npasoAziuua
TONbKI cneuplsnictami ayTapbi3aBaHara
cepsicHara LLOHTPA. HekBanidikaBaHbl
PaMOHT MOXa CTBapbiLb Cyp’E3Hy0 narposy
LN KapbICTanbHika.

JanseHas npbiaga passivaHa Ha anpauoyky
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CcTaHdapTHbIXx ab’émay XxapyaBaHHS, SKis
3Bbl4aHa PbIXTYIOLb Y XaTHiX yMOBax.

* MepHaa wmica (D) i Mica MiHi-LIBLIHKOYKI
() He npbiI3Ha4YaHbl ANA BbIKAPLICTAHHS Y
MiKpaxsasneBsaw neusl.

BaxHas iHpapmaubis
JanseHas npoinaga He npbi3Ha4YaHa Aans
npadecinHara BblkapblCTaHHA. MakcimanbHa

panylyanbHbl yac 6ecnepanbiHHara
BblKaPbICTaHHS npbinagbl He naBiHeH
nepasblwals 1 MiHYTY, 3  HaCTyMHbIM

nepanbiHKaM He MeHLU Nui MiHYT. He3axaBaHHe
yKasaHbIX iHTapBanay 4acy BblkapblCTaHHS MOXa
NpbIBECL Aa NaLKOoAXaHHA anekTpamaropa.

BbikapbicTaHHe py4YHora 6neHpapa

PyyHbl 6neHgsp BblgaTtHa nagpixoasiub — Ans
npbirataBaHHA coycay, cynoy, MansHasay, ans
npbirataBaHHA A3iLgyara xap4yaBaHHs, aTakcama
0151 3MELLBaHHSA HaniTkay anbbo KakTannsy.

BbiGap xyTkacui paGoTbl npbiiaabl
Parynatapam xyTtkacui KpyxaHHA (L) moxHa
yCcTaHaBilup HeabxOOHYl0 XyTKacub KPYX3HHS
Hacajak y 3anexHacui ag npagykray, sKis
anpauoysawmouua. Yeim  Gonblw  BblOpaHas
XyTKacLb, TbiM XyT4aii agbbiBaeuua KpyXaHHe
Hacapak.

360pkKa

NANAPSOXXKAHHE: Mepap, 36opkai

nepakaHamnuecs, LWTO Bifika ceTkasara LWHypa

He ycTayneHa y paseTky.

1. MNepap NeplbiM BbiKapbICTAaHHEM NpbiNaabl
npaTpbelue MatopHbl 6510k (A), pagykTap
ona BeHybika (E), papyktap wbiHKOYKi (G)
BiNbrOTHAW TKaHiHaW, a Hacapgki npambliiue
uEnnan MblbHaM BagoW, cnanacHiue i
npacywbiue ix.

2. YctaHosiue Hacazaky (C), cymMsicLiyLWbl CTPasKi
Ha Hacagubl i kopnyce 6neHpgapa (pbic.A), i
nassipHiLle Hacagky cynpaub ragsiHHikasan
CTPanki ga ynopa.

3. YcTaBblie ceTkaBylo Biniky Y pa3eTky. bneHaap
raToBbl 2 BblKapbICTaHHS.

4. YcTtaHaBiue HeabXx0o[HYI0 XyTKacCLpb KPYX3HHS
parynatapam (L).

5. Marpysiue Hacagky GneHpapa Y npagykTbl,
AKig Bbl XO4aue nepamsiwab, i HauicHiue Ha
KHOMKY (B) ans yknio4aHHs GneHpapa.

6. Macnsa 3akaH4Y3HHSA BbIKaPbICTAHHS NPbINaabl,

03.11.2010 10:03:20



BEJIAPYCKI

BbILAMHILE CEeTKaBylo
naBepHiLe  Hacapgky
CTP3anUbl i 3pIMiLe se.

BiNKYy 3
na

paseTki,
raa3iHHikaBanm

Bbl MOXaLe BblkapblCTOYBaLb pPy4Hbl 6neHaap
3 MepHai wknaHkan D), a Takcama i 3 no6biM
iHWbIM nocyaam. MoxHa anyckaub Hacagnky

3

HaXOM HenacpagHa y EéMKacupb, Yy SKOW

npbiratoysBatouLa npagykTbl, ane npbl raTbiM
HeabxofHa 3axoyBaLb Mepbl Bscneki.

BbikapbiCTaHHe BeH4blKa

BbikapbiCTOYBaliLe BEHYbIK TOMbKi A1 Y36iBaHHS
Kpama, npbirataBaHHs GickBiTHara uecra ans60
rnepameLlBaHHs raToBbIx gacepTay

1.

wWw N

YcTaHasiue paayktap  BeHublka  (E),
CYMSICLLyLLbI CTPAJIKi HA P3AYKTapsbl i Kopnyce
6neHpapa (poic.B), i naBspHiue Aro cynpaub
rag3iHHikasan CTpaski ga ynopa.

. Yctayue BeH4bIk (F) y pagykTap (E).
. Anycuiue BeH4bIK Yy nocyn 3 npagykrami i

HaujiCHiLe KHOMKY BbIK/OYanbHika (B) ons
YKJIIOY3HHA Npbinagpl.

Ana pacArHeHHsa A06PbIX BbIHiKaY:

BbikapbiCTOyBaLe LWbIPOKi NOCYyA,

Mpbl  npbirataBaHHi  cniBadHara  Kpama
y36ieanue He 6onbw 400 mMn axanopykaHbix
KamMnaHeHTay (BblKkapbiCTOyBanLe CMSATaHKY
3 Tamneparypaii +4-8°C i 3 yTpblMaHHEM
Tnywyy He meHw 30%).

Y36iBaiLe agHavacoBa He 60/1bLU 32 4 Se4HbIX
6551KOY.

Mepamswyaniue BeHYblk Nag4ac paboTbl na
raa3iHHiKaBanm CTpanupbl.

BbikapbiCTaHHe MiHi-yonnepa

MiHi-yonnep

BblKapblCTOyBaeLLa ons

npabneHHs msca, cbipa, ublbyni, apamMaTbl4HbIX

Tpay,

yacHaky, MOPKBbI, TIP3LKIX apaxay,

MiHOans, cagaBiHbl.

YBara:

BabapaHsieyua apabiub

BesibMi  UBEPAbIS

npagykTbl, TaKis K MYCKaTHbIs apaxi, 3epHe
KaBbl | 351aKi.

Mepagp TbiM K Nayaub ApabneHHe:
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Hapaxue msaca, cbip, LblOYIio , HaCHOK, MOPKBY
(npblknagHa agHobKaBbIMi) KaBanaykami.
Boblganiue Y Tpay cugbnbl, apaxi nadbicuiue ag,
LKapnynsbl.

Bblganiue Kocui, Xbinbl i XpaLlybl 3 MAca.
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Ana  pacsArHeHHs  anTbiMasnbHbIX  BbIHIKAY
BblKapbICTanue [fanaseHbis, NpbIBEA3EHHbIA Y
Tabniupl.

ApabneHHe

3abimine 3 Haxa (H) nnacuikaBbl  4axon.
AcusipoxHa : HOX BenbMi BocTpbl! 3aycénpl
TpbiManLe HOX 3a BEepPXHi nnactMacasbl
XBacTaBiK.

1. YcraHaBiue HOX Ha Ban Mmicbl yonnepa (I).
3aycénpl BbikapbICTOYBanLe TONbKi  Micy
yornnepa 3 Hecnidrato4yanm acHosam (J).

. Mamsacuiue npagykTel y micy Honnepa (1).

. YctaHasiue pagykTap yonnepa (G) Ha sie micy
(I) i naBapHiue aro cynpaub ragaiHHikasamn
CTpanki ga gikcaupli.

. Yctayue matopHbl 6510k (A) y pagyktap (G),
CYMSACLiyLLUbI CTP3NKI HA Hacagubl i Kopnyce
6neHpapa (peic.C), i naBsipHiue Aro cynpaup
rag3iHHikasan CTpanki ga ynopa.

. HauicHiue BbiknioyanbHiK (B) ansa yko4aHHS
MiHi-yonnepa. Mapyac paboTbl TpbiManiLe
MaTopHbI 6J10K aiHOM PyKOI, a Micy Yonnepa
- APYron.

. Macns BbiKapbICTaHHS cnadvatky apayybiue
MaTopHbl 6110k (A), naBsIPHYYWbl Sro
na raasiHHikaBar CTpanubl, a noTbiM
apny4dblue pagykTap Jonnepa (G) — Takcama
naBspPHYYLLUbI Aro Na raasiHHikasarm CTPanubl.

. 3anxoyBaloybl acuUspOXHAaCLb, BbIUSATHILE
HOX (H).

. HacTtaHbue 30pobneHbls NpagykTbl 3 Micbl
yonnepa (l). Hecnidratoyas acHosa (J) moxa
CNYXbILb repMeTblidHan KpbILKan as Micbl
yonnepa (I).

ApabneHHe nény

1. Mamsacuiue micy ansa néany (O) ¥ micy Yonnepa

(.

YcTtayue Hox ana ppabnenHs néay (P) y

aaTyniHy ¥ uaHTpbl Mickl (O).

. 3anoyHiue kybikami négy micy (O).

. YctaHasiue papyktap vonnepa (G) Ha micy
(1) i naBApHiue Aro cynpaup ragsiHHikasan
CTpanki ga gikcaupli.

. Yctayue wmartopHbl 650k (A) y pagykTap
(G), cymsicuiywbl CTpanki Ha Hacagubl i
Kopnyce 61eHA3pa, i NaBspHiLe Sro cynpap
ragsiHHikaBam CTpanki aa ynopa

. MepaBsasiue parynaTap XyTKacLi KPYX3HHSA
(L) ba makcimanbHara 3Ha4aHHS | HaujiCcHiue
BbIK/OYaNIbHIK  (B)  Ana  YKAOYSHHA  MiHi-

2.
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yonnepa. [lagyac paboTbl  TpbiMaKue
MaTopHbl 6710k afHON PyKOW, @ Micy Yonnepa
- Opyron.

. Macns BbIKapbICTaHHA cnavatky agjydbiue
MaTopHbl 6110k (A), naBsIpHYYLWbl Sro
na ragsiHHikaBark CTpPanubl, a noTbiM
apny4dblue pagyktap yonnepa (G) - Takcama
naBsApHYYLLbI Aro Na ragasiHHikaBar CTpanubl.

. 3axoyBatoybl acLAPOXHACLb,BbILATHILLE HOX
(P) i micy (O).

. JacTaHbLe 3apobneHbl N€Q 3 Mickl Yonnepa
(1) anbb0 appasy HaniliLe Y sie BaLl HaMnow.

YbilwyaHHE

BblkapbiCTOyBaNLe OAS 4YbILLY43HHA MaTopHara
6noka (A) ToNbKi BinbroTHYIO TKaHiHy. PagykTapbl
wbIHKOYKi (G) i BeHu4blka (E) MoxHa cnanackisaLb
nag KkpaHam, ane kararapblyHa 3abapaHsieuua
anyckaub ix y Boay.

Yce iHWbIA 30pIMaeMblt YaCTKi MOXHa Mbilb Y
nocygambleyHarn MaubliHe. [lacna anpauoyki
coneHblX anbbo KiCnbix NPagykToB naxagaHa
a[pasy cnanacHyLb Haxbl.

Mpbl BbIKAPLICTAHHI NOCyAaMbleyHalr MallblHbl
OyAsbLEe acusipoXHbIS, He BblkapbiCTOyBanue
BANIKIA no3bl MbINHbIX cpopakay, He
ycTaHaynisanue BbICOKYIO TamnepaTypy
Badbl, HE BbIKapbICTOyBanLe nag4yac MblLLUs
30bIMaeMblX  A3Tansgy CpPoAKi AN BblOaNeHHs
Hakiny y nocygamble4yHam mMaLlbliHe.

Mpbl nepanpauoyusl npagykray 3 MOUHbIMI
dapbaBanbHbIMi ynacuiBacuami - (Hanpbiknag,
MOpPKBbI,  Oypakoy) nnacTbikaBbld  4acTki

npbiiagbl Moryup 3adapbaBauua, nepag TbiMm,
K NaMsacuiup iX y NOCYAAMbBIEYHYIO MalUbIHY
npaTpbiue ix TKaHiHak, 3MO4YaHHOM PaCiHHbIM
aneewm.

Mpbiknaabl NpbiraTBaHHS NpaaykTay
MaiigaHes [npbl BbikapbicTaHHi Hacapki (C)]
200-250 mn pacniHHara aneio

1 svika (xayTok i 65710K)

1 cranoBasi sibiXka JiMOHHara CoKy asabbo
Bouary

Conb i nepay na cmaky

3msacuiLe YCe iIHrP3AbIEHTbI Y MEPHYIO LLUKASHKY Y
apnaBefHacLi3npbiBeA3EHbIMBbILLANapagkam
Anycujue Hacapky 6nenpapa (C) ¥ cymecb
npagykTay (aaaHaémkacui). Yknodbiue 6nenaap
i Javakanuecs nepayTBapaHHA paciiHHara aneo
Y amynbcito. 3aTbiM, He BbIK/IO4al0Ybl Mpbinaabl,
naBoJfibHa nepamsiuyanue Hacagky GneHaoapa
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BEJIAPYCKI

yBepX i YHi3 na Taro vacy, nakysb He atpbiMaele
MalisiHe3 naTpabHain KaHCICTaHLbII.

KipayHiuTBa na nepanpauoyubl npaaykray y
MiHi-yonnepsbl:

MakcimanbHas | MpbiknagHbl
MpanykTbl Bara nopubli yac
AN ApaGneHHs | NpbiraTaBaHHS
M;jca (CKmequ' 200r 25 cek
TayLybiHEN 1 cm)
CbIp (CKPbUIEYKI
TayLWYbIHEN 1 200r 30 cek
CM.)
Apaxi 200r 45 cek
Tpasbl 20r 5 cek
Libi6yns 200r 15 cek
YacHok 20r 8 cek
Mopkaa (kpyxKi 150+ 15 cex
TaywybiHEN 1 cm)
ﬂMKl’ 3BapaHbIs oW 8 cex
YKPYTYtO
Xne6 1 kaBanavak 8 cek
~17r

TaxHiYHbIA pan3eHbIa

HanpyxaHHe cinkaBaHHs: 220-240 B ~ 50/60 I'y,
YxbiBaemasa marytHacub: 400 BT

Y3poseHb Wwymy: M<=80 dB (Blender);

C<=93 dB (Chopper)

BbiTBOpUa nakigae 3a caboi npaBa 3MSsHSILb
xapaktapbICTbiki rnpbibopa 6e3 nanspaaHsra
naBesamsIeHHsl.

TapmiH cnyx6bi npsi6opa - 3 ragoy

FapaHTbIg

MappabsisHae anicaHHe yMOY rapaHTblitHara
abcnyroyBaHHS MOryT Obllb aTpbiMaHbl Y Taro
abinepa, ¥ sikora Obina HabblTa TaxHika. [pbl
3Bapoue 3a rapaHTbliiHbiM abcnyroyBaHHeM
abaBa3koBa NaBiHHA OblUb Npag'ayneHa Kynyas
anbbo kBiTaHLUbIA ab annaue.

Jlan3eHsbl Bbipab agnassgae
narpabaBaHHsIM EMC, sikis
BbIKa3aHsbl Y Ablp3akTbiBe EC
89/336/EEC, i nanaxaHHsIM 3aKoHa
ab rpbITPLIMIIBAHHI HaMpyXaHHSs
(73/23 EC)

q3
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Y3BEK

BJIEHAEP TYNNAMHU

Tascudm

1. Kyn 6neHdepu

MoTop 6roku

OnekTp KyBBaTUAAH YuMpuLL TyrMacu
AVinaHvLW Te3NUIMHK y3rapTUpuULL MypBaTn
C) [luyoknu ypHaTma

D) Ynuos 6apmofu

K) [eBopra ypHaTuL Mocnamacu

Kynupmupuw mocnamacu
KynupTtuprind pegykropu
KynupTtupriny

Muru-yoninep ypHammanap
Penyktop

Manganaw nuyorun

Yonnep vavwm
CwupranmanguraH acoc

O) Maiiganaw navwm

P) Mys manganaiw nnyoru

XUX03HM MWwnaTuwaaH onauH ywby
KynnaHMaHu oxvpurada Ba AuKkaT GunaH ykme
YUKUHT

o OXTUET BYNUHI: Yok xyaa yTkup!

+ WnFnwaan, axpaTtiwgaH, TosanalwgaH sa
caknaluaaH onaviH Xnxo3Hu anbatta anekTp
TOKUA@H Y36 KYNUHT.

* BupuHun mapTa uwnaTtuwaaH onaviH AnNeKkTp
TapmofFmaary KyunaHuLl xuxosaa KkypcatunraH
Ky4naHuLira TYFpu KenmwmHu Tekwmpmo
KYPWVHT.

* WNwnaéTtraH BaKTAa x1x03 6onanapHUHT Kynu
eTManguraH Xomnra Kynmnuiim kepak.

* Mortop 6nokuHu (A) oknb TypraH cyeaa toBuLL,
MoTop 6noku (A), KynupTuprud pegyktopu (E)
Ba TYFpall peaykTopuHu (G) cyBra éku boluka
6Up CYIOKIMKKa CONULL TabKyKNaHaau.

* 2Kunxo3 kabyn KunuHraH xaBcmanmk
cTaHjapTnapura Moc kunub viinaHrax.
Knxo3Hn TabMupnaly Ba anekTp kabenvHm
anvawTupuw cakat BakonaTnun ycraxoHaga
amarnra owmMpunuLIn kepak. Homanakanm
TabMupnall onganaHyBYMHN XUaouin xasd
oCTUra KyMnLIN MyMKUH.

* Ywby xux03 ogataa yu wapovTtuga
TanépnaHaguraH CTaHaapT TaoM XaXMu Y4yH
MyrKanmnaHraH.

+ Ynuos uamium (D) Ba MUHK TYFPaLL MAWLIN
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(1) MUKPOTYNKWUHAM Neya uwnaTmwra
MyrpxannaHmaraH

Myxum mabnymor

Ywoby xmnxo3 kacbuin Makcag ydyH vwnatuwira
MyrkannaHMaraH. Yoy )UX03HUHT Makcuman
TYXTOBCM3 WLLNaLL BakTU 1 gakukagaH
oLMacnuru Ba xap 6vp Aakvka vwnaraHgaH
CYHr kamuaa 6el gakuyka TaHaddyc 6Gepunmium
nosum. Nwnatuw BakTura aman KUNMLWLHUHT
ywby konganapuHn 6axapmMacnuk anekTp
MoTopu By3unuimra cabab 6ynmwmn MyMKrH

Kyn 6neHaepvHu nwnartumw

Kyn 6neHaepuv capgak, Wypsa, MakoHes,
6onanap oBKaTVHW TanépnaLil, UYUMIKK Ba
KOKTEWnnapH/ apanawTupuLl y4yH aiHuKca Moc
Kenagum.

XKunxo3 nwnaiw TeanurmHn 6enrunaiu
MaxcynoT Typura kapab annaHTVpuLL TE3NUIMHN
6enrunaw mypsatuHu (L) ypHaTManapHu
Kepaknu Tesnukaa annaHTupumwira Kynmw
MYMKWH. TaHnaHraH Te3nuk kaHyanuk KkaTta
6ynca ypHaTManap LyH4anvk Te3 annaHagu.

Wnenw

OFOXNAHTUPULL:  vFrwaaH onavH anekTp

BUIIKacu po3eTtkara ynaHMaraHuHv Tekwmnpmo

KYPVHT.

1. BupuHuYM MapTa nwnatmwaaH onauH
MoTop 6roku (A), KYnupTUMpULL MOcramacu
peayktopu (E) Ba Tyrpaw pegyktopuHu (G)
Ham MaTo BunaH apTuHr, ypHaTManapuHu
WMWK COBYHMW CyBAA IOBMHT Ba CYHT 4aninb,
KypUTUG ONUHF.

. YpHatmaHnn (C) YpHaTMagarm KypcaTruyiHi
6neHgep Kopnycuaaru kypcarruyra Tyrpunab
MaxkamnaHr (A pacm) Ba ypHaTMaHu coat
Munura Teckapyu TOMOHra KOTryHra kagap
annaHTUPWHE.

. OnekTp BUNKacuHM poseTkara ynaHr. bneHgep

vwnaTuwra Tanép 6ynaw.

MypsaTtuHu (L) 6ypab kepaknu annaHuL

Te3NUrMHu 6enrunanr.

BneHpep ypHatMacuHu mavganaHaguraH

MaxcyrnoT uyura ConuHr Ba bneHaepHu

nwnaTmw yvyH (B) TyrmacuHm 60cuHr.

. XKnxo3Hu nwnaTtnb 6ynraHaaH cyHr anekTp
BUJIKACMHWN pO3eTKaaH CyFypub OnuHr,
ypHaTMaHu coaT MUY TOMOHra annaHTupuod
YNKapPWO ONMUHK.
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Kyn 6nengpuxmn ynyos 6apaofu (D) €km nctanraH
6oLka 6up namw GunaH UWNaTULLNHIA3 MYMKUH.
MuyoknNn ypHaTMaHW MaxcynoT TanépnaHaéTraH
WOVLUHWHT M4ura COMnULLIMHIME XaM MYMKUH.
Bupok 6yHaan xonnapaa xaBcnanuk
Kouganapura aman Kunui nosum 6ynaau.

KynupTupuwn MmocnamacuHm mwnaTtui
KynupTupuw mocnamacuHmn dakat KpemHu
KYNMPTUPULL, BUCKBUTAN XaMUP KUMULL KN
Tanép LWMPUHNVKNAPHW apanawuTupuil y4yH
VLLNaTWHE.

1. KynupTtupuw mocnamacu pegyktoputu (E)
6neHpep kopnycuaary kypcatruydra mocnab
ypHaTuHr (B pacm) Ba yHM coaTt munura
Teckapy TOMOHra KOTryHra kaap avinaHTUPUHE.
KynupTtupuw mocnamacunu (F) pegykTtopra
(E) KyWAWHr.

KynupTupuiu MocnamacuHu maxcynot
COSMWHIaH uamLra ConuHr Ba MWnaTuL
MypBaTuHu (B) 60cnb mLira TyLWMpUHT.

Hatuxa sixwm 6ynuwm yyyH

KeHrpoK nauLHn nwnaTuHr.

Kavimoknu kpem TanépnaraHga CoByTUNraH
MaxcynoT xaxmu 400 Mn AaH owuk
6ynmacnuru kepak (xapopatu +4-8 °C Ba
érnunura 30 chousgaH opTuk GynmaraH
KanUMOK WLLNATUHT).

Bup BaKTHUHT y3naa 4 goHagaH OWnK TYXYMHU
KYNMUPTUPMaHT.

MwnaéTtraH BakTAa KynupTupuLL
MocramacuHK1 coaT MUM TOMOHra kapaTuné
annaHTMpuG TYPUHT.

MuHM YonnepHU MwnaTUw

MwuHKW Yonnep rywT, NULINOK, NWé3, KykaTtnap,
capumcok nués, cabau, éHrok, 6ogom Ba
MeBanapHv Manganatl y4yH unatunagu.

Hukkam:

)KyO0a kammuk 6yneaH Myckam EHfoFU, Kaxea
OoHu, O0H kabu MaxcynomnapHu matidanaw
mabKuKnaHaou.

MaiganawgaH onguH

o YWT, NUWNOK, NME3, capuMcoK Nnés, cabanHn
TaxMuHaH 6up xun 6ynaknapra manganab
YUKHT.

KykaTnapHWHI NOSICUHM 0NMG TalunaHr,
EHFOKHUHT NYYOFUHW TO3anaHr.
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o [YWTHWHF cysirn, nanv Ba KaTTUK XXONNapuHu
onub TalunaHr.

HaTwka ontuman 6ynuwm yuyH xaasanaa
KypcaTunraH TaBcusnapra amarn KUmnuvHr.

Manganauw

MuyokHWHr (H) nnactuk FMnocuHmn e4nd onuHr.

OXTUET BYNUHT, Nnyok xyaa yTkup! MNnyokHu

[OUM nnactmacca yungaaH TyTuG yLunaHr.

1. MuuokHu yonnep Banwra (1) MaxkamnaHr.

[oum YonnepHWHT cupranManaurad acocnm

NONLWNHK (J) WNaTUHE.

MaxcynoTHu yonnep nguwura conuHr (1).

. Yonnep peayktopuhu (G) yHuHr ngumwwura (1)
XOWNaHr Ba KOTryHra kagap coaT munwura
Teckapy TOMOHra annaHTUPUHL.

. YpHaTmagaru kypcaTruuHn GneHaep

Koprycugaru Kkypcatrmudra TyFpunab Ba yHu

coaT Munura Teckapu TOMOHra KoTryHra

Kagap annaHTMpmb motop 6nokuHu (A)

peaykTtopra (G) maxkammnaHr.

MWHM YonnepHU MWnaTULW yYyH Y4npuLl

Tyrmacunu (B) 6ocuHr. Mwnaétrad Baktaa

MoTop BrokuHu 6up Kynaa Ba vonnep

navwmnHm GoLka Kynaa ywnab TypuHr.

Wwnatnb 6ynraHgaH cyHr onauH moTop

6nokuHu (A) coat Munu ToMoHra 6ypab, cyHr

yonnep peayktopuHn (G) xam coat Munm

TOMOHra 6ypab unkapunb onuHr

. OXTWET 6ynmb nuyokHu (H) ymkapumb onuHr.

MarganaHraH MaxcynoTHu Yyonnep

nanwmaaH (1) onuHr.Cupranmangumran acoc

(J) yonnep nanwm yyyH (l) repmMeTuK KOmnKok

BasudacuHn 6axapaau.

My3 manpanaw

1. My3 nguwmnn (O) yonnep naumwwra (1)

COMUHT.

My3 maiganaigurad nudokHu (P) nonw

ypracugaru Tupkuwra (O) xonaHr.

Mauwra (O) My3 CONnUH.

. Yonnep peayktopuHu (G) namiura conuHr

() Ba KOTTyHra kagap coaT Munura Teckapu

TOMOHra alinaHTUPUHT.

MoTop 6nokuHu (A) pegyktopra (G) conuHr,

ypHaTMagarv kypcatrniHu bneHgep

Kopnycmaaru kypcatrudra TyFpunab coat

Munura Teckapyu TOMOHra KOTryHra kagap

annaHTUPWHE.

. AlnaHuw Te3nurn mypeaTuHu (L) makcuman
xonatra KenTMPUHT Ba MUHWU YOMNepHW

2.
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Y3BEK

MLINATULL YYYH (B) TyrMacuHu 6oCuHr, KYIOKMUKKa KenryHra kagap nactra Ba tokopura
vwnaéTtraH BakTaa MoTop 6rokuHu 6up XapakaTtnaHTupuo TYpUHT.
KYNWHrM3ga Ba vyonnep uaunwmHy Goluka
KYNWHIM3 6unaH ywnab TypuHr. MuHM Yonnepaa MaxcynoTnapHu Manganai
7. Wwnatnb 6ynraHgaH cyHr coat Munu 6yiruya KynnaHma:
TOMOHra annaHTupnG moTtop GroKUHU Manaana- Tanep
4nKapub OnUHT, LWYHAAH CYHr coaTt Munu HAGMIaH Gynanuran
TOMOHra annaHTupub Yonnep peayKkTopuHU Maxcynot Homu MaKcuMan TaXMUHWIA
(G) xam unkapub onuHr. MUKZOPY BaKTH
8. OxTnéT 6ynm6 nuyokHu (P) Ba nagnwhum (O) TYWT (GynarvHuAr
OJINHT. KanuHnurn 1 cm 200r 25 cekyHa
9. MawiganaHraH My3Hu Yonnep nauwmaat (1) BYNULLIK Kepak)
4nKkapub onuHr Ba ékun Te3NWK GunaH yHra Muwwnok
VHUMIUTUHIHU KYAVHT, (BynarvHuHr 200 30 cekyHa
KanuHnurn 1 cm
Tosanaw 6Ynmium kepak)
MoTop 6nokuHu (A) To3anaw yyyH cpakat Ham E;;g: 22000rr 455;;?(';{:?
MaToHW uwwnaTuHr. TyFpaw pegyktopu (G) Ba Mnés 200t 15 cekyHa
KynupTupruaHu (E) kpaHaa Yaiuil MymMKuH, Capumcok nuéa 20t 8 cekyHn
BUpOK cyBra ConuLL KaTbusiH TabKuKnaHaau. Cab3u (1 cm
Boluka eumnaguraH KMcMnapuHn Mo BULL KanuHnukaarm 150 1 15 cekyHa
MaluvMHacuaa 1Buw MyMkuH. LLIYp Ba HopaoH annaHa waknuaa
MaxcyrnoTnapra uwnatraHaa nuyoFuHu Tes3 6ynaau)
Yaiiné onuL sIXLK 6Ynaau. KaiiHatng 2w 8 cexyHa
MavL 10BULW MALLMHACUHM MWINaTraHaa axTUeT MMLLIMPUNTaH TyXym _
HoH 1 6ynak~17r 8 cekyHO

GYNWHT, OBULL BOCUTaNapWHM Kyn ULLNATMaHT,

CYBHUHI XapopaTuHu GanaHg KunmaHr Ba TexHUK XyCycuUsTnapm

evynnaguraH Kucmnapu oBunaétraHga 3]‘|eKTp Kyum: 220-240 B ~ 50/60 ru'
WAVLL 10BULL MaLLIMHACKTa KyiikaHu To3anall OnexTp KyssaTw: 400 BT
BOCUTaNapuHu MLLNaTMaHr. Shovqin darajasi: M<=80 dB (Blender);
Byl XyCycnsTi Kyunin 6ynraH MaxcynoTnapra C<=93 dB (Chopper)

vwnatunraHga (cabav, nasnaru kabu)
XUXO3HWHT NNACTVK KUCMIapura paHr YMKyLWmn
MYMKWH. YRapHu 1AL 10BUL MallvMHacura
conuLuaaH onavH YCUMnuK éfnaa HamnaHraH
MaTo 6unaH apTuG OSUHT.

Nwnab yukapysdu Xuxo3 XycycusimmapuHu
onduHd0aH Mabiym KunmacOaH Yy3eapmupuul
XyKyKUHU caKnab Konadu.

- Buyumning xizmat qilishining muddati - 3 yil
Maxcynot Tanépnawu Muconu

MatioHes (ypHamma (C) uwnamuneaHda)
200-250 e ycumnuk éru

1 doHa myxym (oKu ea capuru)

1 ow KowuK fumMoH wapbamu EKu cupka)
Tanbza Kkapab my3 8a Kanamnup conuHaou.

Kadhonat waprtnapu

Ywby xwuxosra kadonat 6Gepuw Macanacupa
Xyoyavin gunep éku ywoby Xuxo3 Xapua KUnuHraH
KOMMNaHusira Mypoxaat KunuHr. Kacca uveku éku
XapuaHu TacauknoBum Gowka Oup MonusiBui
XyXKkaT kadonat XxuaMatuHu Gepuw  WwapTtu

KypcaTtunraH maxcynoTtnapHu tokopuaaru XMCOBNaHay.

TapTvbaa ynyos Gapaofura conuHr. briengep

ypHaTMacuHu (C) maxcynoT apanalumacu nyaura w6y xuxo3 89/336/SIEC

(avw Tybura Knapa) conuHr. . Kypcammacu acocuda 6enaunaHean
Bner,elejl ULLNATUHF Ba YCUMIUK EFU 6a Kyseam KyyuHu Genaunaw
3MYFCKs KYPUHWLLMHKW ONFyHra kagap ywnab Komywuda (73/23 EQC) atimunizan

TYpuHr. LUyHaaH cyHr )nxo3Hu yumpmacaaH SIXC manabnapuea myeoguk
6neHaep ypHaTMacuHW MaiiHe3 kepaknu Kenadu.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial
number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For ex-
ample, serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month)
2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni
(der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jarta npon3BoACTBa N3OEeNNs yka3aHa B CePUNHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMMU.
CepuiiHblit HoMep npencTaBnseT coboii oaMHHAOUATU3HAYHOE YUCNO, NepBble YeTbipe Lndpb
KoToporo o603HavaloT gaty Nnpou3eoacTea. Hanpumep, cepuidHblii Homep 0B606XXXXXXX 03Ha4vaerT,
4yTO n3aenve 610 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LuecTol Mecsiy) 2006 ropa.

KZ

ByVibIMHBIH LWbIFapbInFaH Mep3iMi TEXHUKanNbIK AepekTepi 6ap kecTederi cepusinblk HoMipae KepceTinreH.
Cepusanblk HeMip oH 6ip caHHaH Typagbl, OHbIH, GipiHLLi TEPT caHbI WhiFapy Mep3iMiH 6ingipedi. Mbicansi,
cepusAnblk Hemip 0606xxxxxxx Gonca, 6yn Gyiibim 2006 XbingblH MaycbiM arbiHAa (anTbiHLWbI ain)
XacanfaHblH G6ingipepi.

RO/MD

Data fabricarii este indicata Tn numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie
reprezinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu,
daca numarul de serie este 0606xxxxxxx, Inseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a
asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotrebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim §titku s technickymi udaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové
Cislo 0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebi€ byl vyroben v €ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

JataBnpobHuuTBa BUPOOY BKa3aHa B CepiliHOMY HOMepi Ha TaBanyLLi 3 TEXHIYHUMK AaHnMK. CepinHnin
HOMep NpeacTaBnse cobo OAMHAALATU3HAYHE YNCIIO, NEPLUI YOTUPW LMbPU AKOro 03Ha4aloTb AaTy
BUpOOHULUTBA. Hanpuknaa, cepinHnin Homep 0606xXxXXXXXX 03Ha4ae, Lo BUpiG OyB BUroTOBEHWUI B
4yepBHi (LocTuii Micsiub) 2006 poky.

BEL

[Jata BbiTBOpYacLi Boipaby nakasaHa y cepbliiHbiM Hymapbl Ha Tabsiyke 3 TAXHIYHbIMI AaA3EeHbIMI.
CepblliHbl HymMap npaacTtaynse cabolo aasiHauuatae 4biCno, Nepllbls YaTblipbl NiYObl sikora
abasHavaloup AaTy BbiTBOpYacLi. Hanpbiknag, cepbliiibl Hymap 0606xxxxxxx a3Hadvae, LWTOo Bbipab
Obly 3pobeH Y 4apBeHi (LwocTel Mecsy,) 2006 roaa.

uz

XKunxo3 nwnab unkapunraH MyaaaTt TEXHUK XycycuaTnap KypcaTunraH naBxadajaru cepys pakamuaa
kypcatunraH. Cepus pakamu yH 6utta coHaaH nbopart 6ynmb ynapHuHr 6upuHumM TypTTacu nwnab
YnKapunraH BakTHU udpoaa atagn. Mucon ydyH 0606xxxxxxx cepusi pakamu xmxo3 2006 AUMHUHT UOH
onnga (onTuH4YM onaa) nwnab YmkapunraHnuruHim Gunavpagu.
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