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HAND BLENDER SET

Description
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. Rotation speed control knob
. ON button “I”

. Turbo mode button “II”.

. Motor unit

. Blender attachment

Whisk gear

. Whisk for beating/mixing of liquid products
. Pusher for cleaning of cubic grid
. Pusher

Processing bowl geared lid
Cubic attachment driving shaft

. Cubic attachment knife

Cubic attachment with removable grid
Clamps

Cubic grid

Lock button of processing bowl lid
Processing bowl

Processor chopping knife

Processor driving shaft

Measuring cup lid

.Measuring cup

Safety measures

Before using the unit, read these instructions
carefully. Keep these instructions for future
reference.

Use the unit according to its intended purpose

only,

as it is stated in this user manual.

Mishandling the unit can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to his/
her property.

Before connecting the unit to the mains,
make sure that unit operating voltage corre-
sponds to your home mains voltage.

The blender set allows quick and effective
operation, but continuous operation time
should not exceed 1 minute while using blend-
er attachment, whisk, mash making attach-
ment and 20-30 seconds while chopping
products in the processor. Make at least a
two-minute interval between operation cycles.
Cool down hot products when using the
blender attachment.

Do not use the unit outdoors.

Use only the accessories supplied.

Before using the unit for the first time wash
all the removable parts that will contact food
thoroughly.
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Before using the unit make sure that all the
parts are set properly.

Place the bowl on a flat, stable surface.
Products should be put into the bowl before
switching the unit on.

Do not overfill the chopper bowl with prod-
ucts and watch the level of poured liquids.
The blades of chopping knife are very sharp
and dangerous. Handle the knife very carefully!
If rotation of the chopping knife is hindered,
unplug the unit and carefully remove prod-
ucts that prevent blade rotation.

Remove products and pour out liquids from
the chopper bowl only after complete stop
of the knife.

Do not touch the rotating parts of the unit. Do
not allow hair or clothes edges get into the
blades rotating zone of blender attachment.
Do not leave the operating unit unattended.
Always unplug the unit before cleaning and
when you do not use it.

Do not use the unit near hot surfaces (such
as gas or electric stove, oven).

Provide that the power cord does not touch
sharp edges of furniture and hot surfaces.
Do not pull the power cord and do not twist it.
Do not touch the plug with wet hands.

Do not use the unit if the power cord is dam-
aged.

Do not try to repair the unit by yourself. If the
unit has damages, apply to the authorized
service center.

To avoid risk of electric shock or fire, do not
immerse the unit, the power cord and the
power plug into water or other liquids. If the
unit was dropped into water:

do not touch water;

unplug the unit immediately, and only then
take it out of water;

apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.

For children safety reasons do not leave
polyethylene bags, used as a packaging,
unattended.

Attention! Do not allow children to play with
polyethylene bags or film. Danger of suf-
focation!

Do not allow children to use the unit as a toy.
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» Close supervision is necessary when chil-
dren or disabled persons are near the oper-
ating unit.

< This unitis not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all
the necessary and understandable instruc-
tions by a person who is responsible for their
safety on safety measures and information
about danger that can be caused by improper
usage of the unit.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USAGE ONLY

BEFORE USING THE UNIT

Note: After unit transportation or storage at low

temperature it is necessary to keep it for at least

two hours at room temperature before switching
on.

+ Wash the attachments that will contact food
with warm water and a neutral detergent and
dry them thoroughly before use.

*  Wipe the motor unit (4), whisk gear (6) and
processing bowl geared lid (10) with a soft
slightly damp cloth.

Attention!

Do not immerse the motor unit (4), whisk

gear (6), processing bowl geared lid (10),

power cord and power plug into water or any

other liquids.

Do not put the attachments and bowls in a

dish washing machine.

OPERATION TIME

Continuous operation time while working with
attachments (5, 7) should not exceed 1 minute.
Operation time of processor should not exceed
20-30 seconds. Make at least a two-minute
interval between operation cycles.

USING THE BLENDER ATTACHMENT

Warning:

Before assembling make sure that the power

plug is not inserted into the power socket.

+ Insert the blender attachment (5) into the
motor unit (4), and turn it counterclockwise
until bumping.

« Insert the power plug into the socket.

« Immerse the blender attachment (5) into the
bowl with products that you want to chop/
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mix; you can use the measuring cup (21)
forit.

Note: When using the measuring cup (21)

for chopping/mixing products the amount

of ingredients should not exceed 200 ml.

Otherwise the mixed products can splash.

« To switch the blender on press and hold the
button (2). Set the required operation speed
from 1 to 20 using the control knob (1). Use
this operation mode for mixing liquid prod-
ucts.

« If you press and hold the button (3), the unit
will operate at maximum rotation speed. Use
this operation mode for combined process-
ing of liquid and hard products.

Note:

Food should be put into the bowl before

switching the unit on.

Before starting of chopping/mixing, we rec-

ommend to peel fruit, remove inedible parts,

such as stones, and cut fruit into 2x2 cm
cubes.

« After you finish using the unit, take the power
plug out of the socket and remove the blend-
er attachment (5), turning it clockwise.

Attention!

Do not remove the blender-attachment (5)

during operation.

In order not to damage the blades, do not

process too hard products such as cereals,

rice, spices, coffee beans, ice, cheese, fro-
zen food.

If the products are difficult to process add

some liquid into the bowl.

USING THE WHISK

Use the whisk attachment (7) only for beating

cream, making biscuit dough or mixing ready

desserts.

Warning:

Before assembling make sure that the power

plug is not inserted into the socket.

« Insert the whisk (7) into the gear (6).

» Insert the whisk gear (6) into the motor unit
(4), and turn it counterclockwise until bump-
ing.

« Insert the power plug into the socket.

« Sink the whisk (7) into the bowl with food.

- Set the required operation speed from 1 to
20 using the control knob (1).
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« To switch the blender on press and hold the
button (2). Use this operation mode for mix-
ing liquid products.

» If you press and hold the button (3), the unit
will operate at maximum rotation speed.

« After you finish using the unit, take the plug
out of the socket, disconnect the whisk (7)
from the gear (6) and disconnect the gear (6)
from the motor unit (4) turning it clockwise.

Attention!

— Do not use the whisk (7) to kneed tight
dough.

— Products for beating/mixing should be put
into the bowl before switching the unit on.

USING THE CHOPPING KNIFE (18)

Attention!

— Do not chop very hard products, such as nut-
megs, coffee beans and cereals.

Before you start chopping:

- Remove bones, veins and cartilage from
meat.

- Cut meat, onion, garlic, carrots etc. into
approximately equal slices.

- When chopping greens, remove stems of
herbs.

Chopping

Warning:

- Before assembling make sure that power
plug is not inserted into the socket.

— Do not overfill the processing bowl.

Caution: The blades are very sharp!

» Set the driving shaft (19) on the spindle of the
processing bowl (17).

* Remove the plastic protective cover from the
blades of the knife (18) and set the knife in
the slots of the driving shaft (19).

* Put the products into the processing bowl
(17).

» Put the geared lid (10) on the bowl (17).

* Pressthe lock button (16) and turn the geared
lid (10) counterclockwise, setting it to the
position “Y”, release the lock button (16)
and make sure that the geared lid (10) is fixed
properly.

« Place the motor unit (4) on the geared lid
(10) and rotate it clockwise until it is securely
fixed.

« Insert the power plug into the socket.
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« Setthe required speed from 1 to 20 using the
control knob (1).

« To switch the blender on press and hold the
button (2).

< When the button (3) is pressed, the knife
rotates at maximum rotation speed.

« Hold the motor unit (4) with one hand and
the bowl (17) with the other hand during
operation.

« After using the unit remove the power plug
from the socket, disconnect the motor unit
(4) from the geared lid (10), turning it coun-
terclockwise.

+ Then remove the geared lid (10) from the
bowl (17), pressing the lock button (16) and
turning the lid (10) clockwise.

» Carefully remove the knife (18) gripping the
upper end of the driving shaft (19).

« Take the chopped products out of the pro-
cessing bowl (17).

+ Clean, wash and dry all the used parts imme-
diately after operation.

< Put the knife (18) into the plastic protective
cover.

Attention! Continuous operation time of the

unit should not exceed 20-30 seconds.

USING THE CUBIC ATTACHMENT

Use the cubic attachment for cutting fruit and

boiled vegetables.

Attention!

— Do not process hard and frozen food. It can
damage the cubic attachment.

Warning:

— Before assembling make sure that the power
plug is not inserted into the socket.

+ Open the clamps (14), set the knife (12) on
the cubic attachment (13) and fix it with the
clamps (14).

« Match the groove on the cubic attachment
(13) with the ledge inside the processing
bowl (17) (near the bowl handle) and install
the attachment in the bowl! (PIC. 1).

- Set the driving shaft (11) into the attach-
ment (13).

Note: Check whether the attachment (13) is set

properly, otherwise the processor lid (10) will

not close.

+ Put the geared lid (10) on the bowl (17).

« Press the lock button (16) and turn the
geared lid (10) counterclockwise to the posi-
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tion “9”, release the lock button (16) and
make sure that the geared lid (10) is fixed
properly.

+ Place the motor unit (4) on the geared lid
(10) and rotate it clockwise until it is securely
fixed.

» Insert the power plug into the mains socket.

» Setthe required speed using the control knob
(1) from 1 to 20.

« To switch the blender on press and hold the
button (2).

+ When the button (3) is pressed, the knife
rotates at maximum rotation speed.

+ Place the products into the chute of the lid
(10); use the pusher (9) for food feeding.
Press the pusher gently while feeding.

« After using the unit remove the power plug
from the mains socket, disconnect the motor
unit (4) from the geared lid (10) turning it
counterclockwise.

+ Then remove the geared lid (10) from the
bowl (17), pressing the lock button (16) and
turning the lid clockwise.

» Carefully remove the attachment (13).

« Take the chopped products out of the pro-
cessing bowl (17).

» Clean, wash and dry all the used parts imme-
diately after operation.

CLEANING THE UNIT

+ After the end of operation or before cleaning
always switch off and unplug the unit.

» Clean, wash and dry all the used parts imme-
diately after operation.

+ It is recommended to wash all removable
parts with warm water with a neutral deter-
gent.

« For easy cleaning of cubic grid (15) take it
out of the attachment (13) and remove the
remaining products using the pusher (8).

« After processing of salty or sour products
rinse the used attachments with water imme-
diately.

« Clean the motor unit (4) with a damp cloth.

+ Do not use coarse sponges, abrasives and
solvents to clean the unit.

+ Do not immerse the motor unit (4) and the
processing bowl geared lid (10) into water or
any other liquids; do not wash them in a dish-
washing mashine.
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* While processing of products with strong dye-
ing properties (for instance carrot or beet-
root) the bowls or attachments can get col-
ored, wipe the attachments or bowls with a
cloth, dampened in vegetable oil.

STORAGE

+ Clean and dry the attachments thoroughly
before taking them away for storage.

+ Do not wind the power cord around the motor
unit.

« Keep the blender set away from children in a
dry cool place.

DELIVERY SET

Motor unit - 1 pc.

Blender attachment — 1pc.

Whisk gear — 1pc.

Whisk — 1 pc.

Processing bowl geared lid — 1pc.
Processing bowl — 1pc.
Chopping knife — 1 pc.
Measuring cup — 1pc.

Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240V ~ 50/60Hz
Power consumption: 800 W

The manufacturer preserves the right to
change the specifications of the unit without a
preliminary notification.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt
must be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the
c Council Directive 89/336/EEC and to
the Low Voltage Regulation (73/23 EEC)
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STABMIXER-SET

Beschreibung

Drehgeschwindigkeitsregler
Einschalttaste ,,I

Taste des Turbo-Betriebs ,II*
Motorblock

Stabmixeraufsatz

Schlagbesengetriebe

Schlagbesen flirs Schlagen/Mischen von
flissigen Nahrungsmitteln

8. Stampfer fiir Reinigung des Wiirfelgitters
9. Stampfer

10. Getriebedeckel des Prozessorbehalters
11. Treibwelle des Wirfelschneiders

12. Wiirfelschneider-Messer

Nooghwn =

13. Wirfelschneider mit abnehmbarem
Wiirfelgitter

14. Halterungen

15. Wirfelgitter

16. Sperrtaste des Deckels des

Prozessorbehalters
17. Prozessorbehalter
18. Zerkleinerungsmesser des Prozessors
19. Treibwelle des Prozessors
20. Deckel des Messbechers
21. Messbecher

SicherheitsmaBnahmen

Vor der ersten Inbetriebnahme des Geréts lesen

Sie diese Betriebsanleitung aufmerksam durch

und bewahren Sie sie fiir weitere Referenz auf.

Benutzen Sie dieses Gerat bestimmungsmaBig

und laut der Bedienungsanleitung. Nicht

ordnungsgemaBe Nutzung des  Gerats
kann zu seiner Stérung filhren und einen
gesundheitlichen und materiellen Schaden beim

Nutzer hervorrufen.

« Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, pri-
fen Sie, ob die Spannung lhres Gerats mit der
Netzspannung in Ihrem Haus ibereinstimmt.

» Das Stabmixer-Set ermoglicht eine schnel-
le und effektive Nahrungsmittelbearbeitung;
die ununterbrochene Betriebsdauer soll aber
nicht mehr als 1 Minute bei der Nutzung des
Stabmixeraufsatzes, des Schlagbesens und
des Plreeaufsatzes und 20-30 Sekunden bei
der Zerkleinerung von Nahrungsmitteln im
Prozessorbehalter sein. Intervalle zwischen
den Betriebszyklen sollen nicht weniger als 2
Minuten betragen.
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Lassen Sie heiBe Nahrungsmittel bei der
Nutzung des Stabmixeraufsatzes abkihlen.
Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu
benutzen.

Benutzen Sie nur das Zubehér, das zum
Lieferumfang gehort.

Vor der ersten Inbetriebnahme waschen Sie
sorgfaltig alle abnehmbaren Teile, die mit
Nahrungsmitteln in Berihrung kommen wer-
den.

Vor der Inbetriecbnahme des Geréts verge-
wissern Sie sich, dass alle Teile korrekt ins-
talliert sind.

Stellen Sie den Behélter auf einer geraden
stabilen Oberflache auf.

Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter
vor der Einschaltung des Gerats ein.

Es ist nicht gestattet, den Behalter mit
Nahrungsmitteln zu Uberlasten, beach-
ten Sie den Fiullstand der zugegebenen
Flussigkeiten.

Klingen des Zerkleinerungsmessers sind
sehr scharf und geféhrlich. Gehen Sie damit
vorsichtig um!

Trennen Sie das Gerat im Falle der behin-
derten Drehung des Zerkleinerungsmessers
vom Stromnetz ab und entfernen Sie vorsich-
tig die Nahrungsmittel, die das Messerdrehen
blockieren.

Nehmen Sie die Nahrungsmittel aus den
Behalternherausund gieBen Sie Fliissigkeiten
nur dann ab, wenn der Messerbetrieb kom-
plett unterbrochen ist.

Es ist nicht gestattet, drehende Teile des
Gerats zu bertihren. Halten Sie Haar oder
Kleidungskanten vom Drehbereich der
Messer des Stabmixeraufsatzes fern.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie
unbeaufsichtigt.

Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz
immer ab, wenn Sie es nicht benutzen oder
Reinigung vornehmen moéchten.

Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von
heiBen Oberflaichen (Gas oder elektrischer
Herd, Backofen) nicht.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heiBe
Oberflachen oder scharfe Kanten nicht
beruhrt.

Es ist nicht gestattet, das Netzkabel zu zie-
hen und abzudrehen.
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+ Ziehen Sie nie den Netzstecker mit nassen
Handen aus der Steckdose.

« Esist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,
wenn das Netzkabel beschadigt ist.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
zu reparieren. Im Falle der Beschadigung
wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

« Tauchen Sie nie das Gehause des Gerats,
das Netzkabel und den Netzstecker ins
Wasser oder andere Flissigkeiten, um das
Stromschlag- und Brandrisiko zu vermeiden.
Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist:

— berihren Sie das Wasser nicht;

- ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der
Steckdose, nur danach holen Sie das Gerat
aus dem Wasser;

- wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat zu prifen oder
zu reparieren.

» Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die
Plastiktlten, die als Verpackung verwendet
werden, nie ohne Aufsicht.

e Achtung! Lassen Sie Kinder mit
Plastiktiiten oder Folien nicht spielen.
Erstickungsgefahr!

« Es st nicht gestattet, das Gerat den Kindern
als Spielzeug zu geben.

* Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in
den Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder
behinderte Personen wahrend der Nutzung
des Gerats in der Nahe aufhalten.

- Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer
wenn die Person, die fiir ihre Sicherheit ver-
antwortlich ist, ihnen entsprechende und
verstandliche Anweisungen Uber sichere
Nutzung des Gerats und die Gefahren bei
seiner falschen Nutzung gibt.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

Vorbereitung zur Inbetriebnahme
Anmerkung: Nachdem das Gerdt unter
niedrigen Temperaturen transportiert oder
aufbewahrt worden ist, lassen Sie es vor der
Nutzung bei der Raumtemperatur fir nicht
weniger als zwei Stunden bleiben.
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« Vor der Nutzung des Gerats waschen Sie
die Aufsatze, die mit Nahrungsmitteln in
Berihrung kommenwerden, mitWarmwasser
und neutralem Waschmittel, spllen und
trocknen Sie diese sorgfaltig ab.

« Wischen Sie den Motorblock (4), das
Schlagbesengetriebe (6) den Getriebedeckel
des Prozessorbehalters (10) mit einem wei-
chen leicht angefeuchteten Tuch ab.

Achtung!

- Es ist nicht gestattet, den Motorblock
(4), das Schlagbesengetriebe (6), den
Getriebedeckel des Prozessorbehdélters
(10), das Netzkabel und den Netzstecker
ins Wasser oder andere Fllssigkeiten zu
tauchen.

— Es ist nicht gestattet, die Aufsdtze und die
Behélter in der Geschirrspiilmaschine zu
waschen.

BETRIEBSDAUER

Die ununterbrochene Betriebsdauer bei der
Nutzung der Aufsatzen (5, 7) soll nicht mehr
als 1 Minute sein. Die ununterbrochene
Betriebsdauer bei der Zerkleinerung von
Nahrungsmitteln im Prozessor soll 20-30
Sekunden nicht libersteigen. Intervalle zwischen
den Betriebszyklen sollen nicht weniger als 2
Minuten betragen.

NUTZUNG DES STABMIXERAUFSATZES

Warnung:

- Vor dem Aufbau des Geréts vergewissern
Sie sich, dass der Stecker an die Steckdose
nicht angeschlossen ist.

« Setzen Sie den Stabmixeraufsatz (5) in den
Motorblock (4) und drehen Sie ihn entgegen
dem Uhrzeigersinn bis zum Einrasten auf.

+ Stecken Sie den Netzstecker in die

Steckdose.

Tauchen Sie den Stabmixeraufsatz (5) in den

Behalter mit Nahrungsmitteln, die Sie zer-

kleinern/mixen mochten, ein, daftir kénnen

Sie den Messbecher (21) benutzen.

Anmerkung: Bei der Benutzung des

Messbechers (21) flir Zerkleinerung/Mixen

fiillen Sie ihn lber die Marke 200 ml nicht

ein. Anderenfalls kbnnen sich die vermischte

Nahrungsmittel verspritzen.
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+ Um das Gerat einzuschalten, driicken und
halten Sie die Taste (2). Stellen Sie die
gewlnschte Drehgeschwindigkeit von 1 bis
20 mit dem Regler (1) ein. Benutzen Sie die-
sen Betrieb, um flissige Nahrungsmittel zu
mischen.

« Beim Driicken und Halten der Taste (3)
lauft das Gerat mit Hochstgeschwindigkeit.
Nutzen Sie diesen Betrieb, um fliissige und
harte Nahrungsmittel zusammenzumischen.

Anmerkung:

— Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behélter
vor der Einschaltung des Geréts ein.

— Es ist empfohlen, Schale und alle nicht ess-
baren Reste, wie z.B. Fruchtkerne, vor der
Zerkleinerung/Mixen von Friichten zu ent-
fernen, und Friichte in Wiirfel ca. 2x2 cm zu
schneiden.

« Nach der Nutzung des Geréats ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose und nehmen
Sie den Stabmixeraufsatz (5) ab, indem Sie
ihn im Uhrzeigersinn drehen.

Achtung!

— Es ist nicht gestattet, den Stabmixeraufsatz
(5) wéhrend des Betriebs des Geréts abzu-
nehmen.

- Um die Beschéadigung von Messern des
Gerdts zu vermeiden, nutzen Sie es fir
Bearbeitung solcher harten Nahrungsmittel,
wie Grliitzen, Reis, Gewlirze, Kaffeebohnen,
Eis, Ké&se, eingefrorene Nahrungsmittel
nicht.

- Wenn die Nahrungsmittel schwer zu bear-
beiten sind, geben Sie eine kleine Menge
Wasser zu.

Nutzung des Schlagbesens

Nutzen Sie den Schlagbesenaufsatz (7) nur flr

Cremeschlagen, Zubereitung von Biskuitteig

oder Mischen von fertigen Desserts.

WARNUNG:

- Vergewissern Sie sich vor dem Aufbau des
Gerdts, dass der Stecker an die Steckdose
nicht angeschlossen ist.

- Setzen Sie den Schlagbesen (7) ins Getriebe
(6) auf.

« Setzen Sie das Schlagbesengetriebe (6)
in den Motorblock (4) auf und drehen Sie
es entgegen dem Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten.
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+ Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose.

+ Tauchen Sie den Schlagbesen (7) in den
Behalter mit Nahrungsmitteln.

- Stellen Sie die gewiinschte
Drehgeschwindigkeit mittels Regler (1): von
1 bis 20 ein.

+ Um das Gerat einzuschalten, driicken und
halten Sie die Taste (2). Benutzen Sie die-
sen Betrieb, um flissige Nahrungsmittel zu
mischen.

« Beim Driicken und Halten der Taste (3) lauft
das Gerat mit Hochstgeschwindigkeit.

« Nach der Nutzung des Geréts ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose, nehmen Sie
den Schlagbesen (7) vom Getriebe (6) ab,
trennen Sie das Getriebe (6) vom Motorblock
(4) ab, indem Sie es im Uhrzeigersinn dre-
hen.

Achtung!

— Es ist nicht gestattet, den Schlagbesen (7)
flir den festen Teig zu nutzen.

- Legen Sie die Nahrungsmittel zum Schlagen/
Mischen in den Behélter vor der Einschaltung
des Geréts ein.

NUTZUNGDES ZERKLEINERUNGSMESSERS

(18)
Achtung!
- Es ist nicht gestattet, sehr harte

Nahrungsmittel im Gerdt zu zerkleinern,
wie z.B. Muskatniisse, Kaffeebohnen und
Getreide.

Vor der Zerkleinerung:

- Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel
aus dem Fleisch.

- Schneiden Sie Fleisch, Karotte, Zwiebel,
Knoblauch usw. in gleiche Stiicke.

— Entfernen Sie Stangel bei Krautern bei der
Zerkleinerung des Griines.

Zerkleinerung

Warnung:

- Vergewissern Sie sich vor dem Aufbau des
Gerdts, dass der Stecker an die Steckdose
nicht angeschlossen ist.

- Uberfiillen Sie den Prozessorbehdlter nicht.

Achtung: Die Messerklingen sind sehr

scharf!
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NUTZUNG DES WURFELSCHNEIDERS

Der Wirfelschneider ist flirs Schneiden von
Friichten und abgekochtem Gemiise geeignet.
Achtung!

Stellen Sie die Treibwelle (19) auf die Achse
des Prozessorbehalters (17) auf.

Nehmen Sie den Plastikschutz von den
Messerklingen (18) ab und stellen Sie das
Messer auf die Schlitze der Treibwelle (19) auf.
Legen Sie die Nahrungsmittel in den
Prozessorbehalter (17) ein.

Stellen Sie den Getriebedeckel (10) auf den
Behalter (17) auf.

Driicken Sie die Sperrtaste (16) und dre-
hen Sie den Getriebedeckel (10) entgegen
dem Uhrzeigersinn, stellen Sie ihn in die
Position “(%)” ein, lassen Sie die Sperrtaste
(16) los und prufen Sie sichere Befestigung
des Getriebedeckels (10).

Stellen Sie den Motoblock (4) auf den
Getriebedeckel (10) auf und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.
Stecken Sie den Netzstecker
Steckdose.

Stellen Sie die gewlinschte Geschwindigkeit
mittels Regler (1) ein: von 1 bis 20 ein.

Um das Gerat einzuschalten, driicken und
halten Sie die Taste (2).

Beim Driicken der Taste (3) wird sich das
Messer mit Hochstgeschwindigkeit drehen.
Halten Sie den Motorblock (4) wéhrend des
Betriebs mit einer Hand und den Behalter
(17) mit der anderen.

Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose, trennen
Sie den Motorblock (4) vom Getriebedeckel
(10) ab, indem Sie ihn entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen.

Dann nehmen Sie den Getriebedeckel
(10) vom Behélter (17) ab, indem Sie die
Taste (16) driicken und den Deckel (10) im
Uhrzeigersinn drehen.

Nehmen Sie vorsichtig das Messer (18) her-
aus, indem Sie den Oberteil der Treibwelle
(19) halten.

Nehmen Sie zerkleinerte Nahrungsmittel aus
dem Prozessorbehélter (17) heraus.
Reinigen, spllen und trocknen Sie alle
benutzten Gerateteile sofort nach dem
Gebrauch.

Legen Sie das Messer
Plastikschutzabdeckung.

in die

(18) in

Achtung! Die Dauerbetriebszeit des Geréts soll
20-30 Sekunden nicht libersteigen.
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Es ist nicht gestattet, harte Zutaten und
gefrorene Nahrungsmittel zu bearbeiten. Sie
koénnen den Wiirfelschneider beschadigen.

Warnung:

Vergewissern Sie sich vor dem Aufbau des
Geréts, dass der Stecker an die Steckdose
nicht angeschlossen ist.

Machen Sie die Halterunden (14) auf, stellen
Sie das Messer (12) auf den Wiirfelschneider
(13) auf und befestigen Sie es mittels
Halterungen (14).

Lassen Sie die Aussparung am
Wiirfelschneider (13) mit dem Vorsprung
innerhalb des Prozessorbehalters (17)
(neben dem Griff des Behalters) zusam-
menfallen und stellen Sie den Aufsatz in den
Behalter (ABB. 1).

Setzen Sie die Treibwelle (11) in den Aufsatz
(13) ein.

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der
Aufsatz (13) richtig aufgestellt ist, anderenfalls
schlieBt sich der Deckel des Prozessorbehélters
nicht.

Stellen Sie den Getriebedeckel (10) auf den
Behalter (17) auf.

Driicken Sie die Sperrtaste (16) und dre-
hen Sie den Getriebedeckel (10) entgegen
dem Uhrzeigersinn, stellen Sie ihn in die
Position “{7)” ein, lassen Sie die Sperrtaste
(16) los und prifen Sie sichere Befestigung
des Getriebedeckels (10).

Stellen Sie den Motorblock (4) auf den
Getriebedeckel (10) und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.
Stecken Sie den Netzstecker
Steckdose.

Stellen Sie die gewilinschte Geschwindigkeit
mittels Regler (1): von 1 bis 20 ein.

Um das Gerat einzuschalten, driicken und
halten Sie die Taste (2).

Beim Driicken der Taste (3) wird sich das
Messer mit Hochstgeschwindigkeit drehen.
Legen Sie die Nahrungsmittel ins Fullrohr
des Getriebedeckels (10) ein, benut-
zen Sie den Stampfer (9) zum StoBen von

in die
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DEUTSCH

Nahrungsmitteln. Beim StoBen driicken Sie
den Stampfer leicht.

+ Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose, trennen
Sie den Motorblock (4) vom Getriebedeckel
(10) ab, indem Sie ihn entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen.

- Dann nehmen Sie den Getriebedeckel (10)
vom Behalter (17) ab, indem Sie die Taste (16)
driicken und den Deckel im Uhrzeigersinn
drehen.

+ Nehmen Sie vorsichtig den Aufsatz (13) her-
aus.

- Nehmen Sie zerkleinerte Nahrungsmittel aus
dem Prozessorbehélter (17) heraus.

+ Reinigen, spllen und trocknen Sie alle
benutzten Geréateteile sofort nach dem
Gebrauch.

REINIGUNG DES GERATS

» Trennen Sie das Gerat nach der Nutzung oder
vor der Reinigung vom Stromnetz immer ab.

- Reinigen, spllen und trocknen Sie alle
benutzten Gerateteile sofort nach dem
Gebrauch.

« Es ist empfohlen, die abnehmbaren Teile
mit Warmwasser und neutralem Waschmittel
abzuspllen.

« Fur bequeme Reinigung des Wirfelgitters
(15), nehmen Sie es aus dem Aufsatz (13)
heraus und entfernen Sie die Nahrungsmittel
aus dem Gitter mittels Stampfer (8).

+ Spillen Sie die benutzten Aufsatze nach
der Bearbeitung von salzigen und saueren
Nahrungsmitteln mit Wasser sofort ab.

< Wischen Sie den Motorblock (4) mit einem
angefeuchteten Tuch ab.

« Esist nicht gestattet, harte Blirsten, Abrasiv-
und LOsungsmittel flr die Reinigung des
Geréats zu benutzen.

« Es ist nicht gestattet, den Motorblock (4),
den Getriebedeckel des Prozessorbehalters
(10) ins Wasser oder andere Flussigkeiten
zu tauchen, sowie diese in der
Geschirrspulmaschine zu waschen.

« Beider Bearbeitung von Nahrungsmitteln mit
starken Farbeigenschaften (z.B. Mohre oder
rote Ribe) kdonnen sich die Aufsatze und die
Behdlter verfarben, wischen Sie diese mit
einem mit Pflanzendl angefeuchteten Tuch.
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AUFBEWAHRUNG

« Bevor Sie das Gerdt zur langeren
Aufbewahrung wegpacken, lassen Sie die
Aufsatze komplett reinigen und trocknen.

+ Wickeln Sie nie das Netzkabel um den
Motorblock.

+ Bewahren Sie das Gerat an einem kuhlen,
trockenen und fur Kinder unzugénglichen
Ort auf.

LIEFERUMFANG

Motorblock — 1 St.

Stabmixeraufsatz — 1 St.
Schlagbesengetriebe — 1 St.

Schlagbesen — 1 St.

Getriebedeckel des Prozessorbehalters — 1 St.
Prozessorbehalter — 1 St.
Zerkleinerungsmesser — 1 St.

Messbecher — 1 St.

Bedienungsanleitung — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240V ~ 50/60 Hz
Aufnahmeleistung: 800 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Geréats ohne
Vorbenachrichtigung zu veradndern.

Die Nutzungsdauer des Geréts betridgt 3
Jahre

Gewabhrleistung

Ausflhrliche Bedingungen der Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Gerate verkauft
hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhe-
bung soll man wéahrend der Laufzeit der vorlie-
genden Gewahrleistung den Check oder die
Quittung tber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht
den Forderungen der elektromagneti-
schen Vertraglichkeit, die in 89/336/
EWG -Richtlinie des Rates und den Vor-
schriften 73/23/EWG (ber die Nieder-
spannungsgeréte vorgesehen sind.

]
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PYCCKUH

BJIEHAEPHbIA HABOP

OnucaHune

PerynsTop ckopocTu BpalleHuns

KHoMNKa BKIIOYEeHNS «|»

KHonka BkntoyeHus Typbopexmma «ll»

MoTopHBbIn B6nok

Hacapnka-6nengep

PepnykTop BeH4mKa

BeHuunk ons B3GMBaHUSA /CMELUMBAHUS XN4-

KUX NPOAYKTOB

8. Tonkatenb Oas O4YUCTKN CETKW Hacaaku ons
Hapesku kybrkamu

9. Tonkatenb

10. KpblLKa-peaykTop Yalm npoueccopa

11. MpuBOAHOI Ban Hacafku Ans HApPe3kn Kyou-
Kamu

12. Hox Hacapku ons Hapesku kybukamm

13. Hacagka CO CbeMHOWN CeTKOW Aff Hapesku
KyOrkamm

14. dukcaTopsl

15. CeTka Anst Hapesku Kybukamm

16. Knasuua-dukcaTop KpbILLKK Yalum npouec-
copa

17. Yawa npoueccopa

18. HoXX-1n3menbunTesnb npoueccopa

19. MNpunBOAHOM Ban npoueccopa

20. KpblLLKa MEPHOro cTakaHa

21. MepHbI cTakaH

No oMb

=

Mepbl 6e3onacHocTU

Mepen Havanom akcryaraumm yYCTPOMCTBA

BHUMATEIbHO npoyvTante HacTosLee

PYKOBOACTBO MO 3KCryaraumm 1 CoOXpaHuTe ero

015 NCNOMb30BaHNS B KayeCTBE CNpaBO4HOro

marepmana.

Mcnonbaylite yCTPOMCTBO TONLKO MO  €ro

NPAMOMY Ha3HA4YEeHUIO, KaK N3/10KEHO B JAHHOM

pykoBoacTtee. HenpaBunbHoe obpatleHne c

YCTPOMCTBOM MOXET NPUBECTU K €ro MNoNoOMKe,

MPVYNHEHMIO Bpefa MoJsib30BaTeNio Wau ero

VIMYLLLECTBY.

« [lpexpge 4eM noAak/oYMTb YCTPOUCTBO K
3/1IeKTPOCETU, MNpOoBepbLTe, COOTBETCTBYET
N HanpsiXeHve, yka3aHHOoe Ha yCTPOMCTBe,
HanpsHXeHUIo a1eKkTpoceTn B Bawem gome.

« bBnenpepHbin Habop no3eonseT paboTatb
ObICTPO N 3PPHEKTUBHO, HO MPU 3TOM MPO-
DOJXKNTENbHOCTb HEMpepbIBHOW paboThl C
Hacagkomn-6neHaepom, BEHYMKOM, Hacaakom

VT-1467.indd 12

12

0151 NPUrOTOBJIEHMS MIOPEe He [0JKHA npe-
BbllWaTe 1 MUHYThI, NPU U3MENbYEHUN NPO-
[yKTOB B HaLle npoLeccopa NpoaoKuTeNb-
HOCTb paboTbl He foskHa npesbiwaTs 20-30
cekyHn. Mexay paboymmu upknamMmm genai-
T€ NepepbiB HE MEHEE ABYX MUHYT.

Mpn uncnonb3oBaHUM Hacagku-GneHaepa
oxJlaxaalnTe ropsiyme NpPoayKThbI.

He ncnonb3yiTe yCTPOMCTBO BHE MOMELLE-
HUIA.

Mcnonb3ynte TONbLKO MPUHALNEXHOCTH,
BXOASLLME B KOMIMIEKT MOCTaBKM.

Mepen nepBbIM MPUMEHEHMEM YCTPOICTBA
TLLATENbHO MPOMOWTE BCE CbEMHbIE AeTa-
i, KOTopble OyAyT KOHTaKTUMpOBaTb C MPO-
nyKTamu.

Mpexae 4em HavaTb NoNbL30BaTLCSH YCTPOM-
CTBOM, y6eaumTech, YTo BCe AeTaNv YCTaHOB-
JIeHbl MPaBUJIbHO.

YcTaHaBnvBanTe vally Ha POBHOW YyCTOMNYU-
BOIA MOBEPXHOCTU.

MpoayKTbl MOMeLLA0TCS B Yally A0 BKJOYe-
HUS YCTPOMCTBA.

He nepenonHsanTe yawy npoayktamu u crne-
[1Te 32 YPOBHEM HaSINThIX XUOKOCTEN.
Pexywine nesBusi  HOXa-u3MenbyuTe-
N5 OCTpble M NPEeACcTaBAsioT OMacHOCTb.
Ob6palanTeck C HOXOM KpaiHe 0CTOPOXHO!
B cnydae 3aTpynHeHus BpalleHus HOXa-
M3MeNbYNTENd  OTKJIOYUTE  YCTPOMCTBO
OT CeTW W akKypaTHO yAanuTe NpoAayKTbl,
MeLLatoLLme BPALLEHNIO HOXA.

M3BnekamnTte npoaykTbl U CAvBanTe XWUOKO-
CTW 13 Yall, TONIbKO NOC/e NOJIHOM OCTaHOB-
KV BPaLLEHNS HOXa.

He «kacanTtecb BpawawWmMxcs 4acten
ycTponctea. He ponyckarite nonagaHus
BOJIOC UM KPAEB OAEXAbl B 30HY BPALLEHUS
HOXel Hacagku-6neHaepa.

He ocTaBnsinTe BKOYEHHOE YCTPONCTBO 63
npucMoTpa.

Bcerpa oTknoyanTe yCTPOMCTBO OT 39NeK-
TPOCETU Nnepes YNCTKON, nnm ecnn Bbl ero
He NCnonb3yeTe.

He vcnonbayiite yCTPOMCTBO BOAN3M FOps-
41X MOBEPXHOCTEN (ra3oBas Unu aneKkTpuye-
cKasa nnanTa, AyxoBon wkad).

Cnepute, 4TOObI CETEBOI LUHYP HE Kacasncs
OCTPbIX KPOMOK MeBenn 1 ropsymx noBepx-
HOCTEN.
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* He TAHWUTE 3a CETEBO LWHYP, N HE Nepekpy-
ynBamnTe ero.

« He 6Geputecb 3a CETEBYID BUJIKY MOKPbIMU
pykamu.

* He ncnonb3yinte yCTPOWNCTBO C NOBPEXAEH-
HbIM CETEBbLIM LLIHYPOM.

+ He nbiTaiiTeCb CaMOCTOSITE/IbHO PEMOHTU-
poBaTb YCTPOMCTBO. [1pn BO3HUKHOBEHUMU
HeuncnpaBHOCTe obpalllaiiTecb B aBTOPU30-
BaHHbIN CEPBUCHbIN LEHTP.

+ Bo un3bexaHne nopaxeHus 3NeKTPUYECKUM
TOKOM 1 BO3ropaHuns He NorpyxarTte Kopnyc
YCTPOWCTBA, CETEBO LUHYP U BUJKY CETEBO-
ro LWHypa B BOAY Unu apyrue Xxuakoctu. Ecnm
YCTPOWCTBO ynasno B BOAY:

— He KacanTecb BOAbl;

— HeMe[JIeHHO OTCOeAuHUTE €ero OT CeTwu,
TOJIbKO MOC/Ee 3TOr0 MOXHO A0CTaTb YCTPOIA-
CTBO 13 BOAbI;

— obpatutecb B aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHbIN
LLEHTP OJ19 ero 0CMOTpa Uin PEMOHTA.

« W3 coobpaxeHunin 6GesonacHoCTM pneten
HE OCTaBfANTE MNONUITUIIEHOBLIE MAKETHI,
MCMONb3yeMble B KayecTBe YMnakoBku, 6es3
Haz3opa.

*  BHumaHume! He paspeluanite getsam nrpartb €
NOJINSTUIEHOBLIMU MakeTamMu WU NJIEHKON.
OnacHocTb yayLubs!

« He pa3pewante peTamM MCMNosb30BaTb
YCTPOICTBO B KQYECTBE UTPYLLKN.

« byabTe 0COGEHHO BHUMATENbHbI, €Cnu
nobnmsocTn OT paboTalollero ycTponcrea
HaxoasaTCsa AeTU U LA C OrPaHUYEeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.

* JlaHHOE YCTPOMCTBO HE npeaHa3HayeHo ang
MCMOJIb30BaHUS AETbMU U INLAMU C OrPaHn-
YEHHbIMU BO3MOXHOCTSMU, €CJIN UM He AaHbl
COOTBETCTBYIOLLME N MOHATHBIE M MHCTPYK-
uMm o 6e3onacHoOM MoJSib30BaAHMU YCTPOI-
CTBOM M TeX OMacHOCTSX, KOTOpble MOryT
BO3HMKATb MNP €ro HempaBUIbHOM MOJ1b30-
BaHWM, NLIOM, OTBEYaloLLIMM 3a 1x 6e3onac-
HOCTb.

YCTPOWICTBO  [MPEAHA3HAYEHO  TOJIbKO
715 IOMALLIHETO UCMNOJIb3OBAHUS

NnoAroToBKA K PABOTE
MpumeyvaHne: B crydae TpPaHCrnopTUpPOBKU
W XpaHeHus YCTPOVICTBA IPU MOHWKEHHOM

VT-1467.indd 13

PYCCKUM

Temneparype HeobxoaMMO BblgepxXaTb ero rnpu

KOMHaTHOVI TemMreparype He MeHee [iByX 4acOB.

« [lepen nCnosb30BaHMEM YCTPOWCTBA MNpPO-
MOWTEe Hacapnku, KoTopble OyayT KOHTaKTU-
poBaTtb C NpoAyKTamMu, TENOW BOAOW C HEN-
TpasibHbIM MOIOLLMM CPEACTBOM U TLUATENb-
HO MPOCYLUNTE UX.

*  MoTopHbIlh 650K (4), peaykTop BeHuuka (6),
KPbILLKY-penykTop 4awm npoueccopa (10)
NPOTPUTE MSATKOW Crierka BIaXHOM TKaHbHO.

BHumaHune!

— He norpyxavite MOTOPHbIV 6710k (4), peayk-
TOp BeHuyuka (6), KPbILLIKY-PeaykTop Haluuv
npoueccopa (10), ceTeBovi LUHYP U BUJIKY
CeTeBOoro LWHypa B BoAy wiu Jitobbie apyrie
XKUAKOCTU.

— He nomewjavite Hacagku v EMKOCTU B MOCY-
JOMOEYHYIO MaLLVIHY.

NMPOAOJIXXUTEJIbHOCTb PABOThI
MpoOonXNTenbHOCTb  HEMPEpPBLIBHOW  PaboThbl
C Hacagkamn (5, 7) He [omKHa npesblllaTb
1 MuHyTel. [pu nepepaboTke NPOAYKTOB B
npoueccope MNpoAoSIXUTENBHOCTb PaboThl He
ponmxHa npesblware 20-30 cekyHn. Mexay
pabouvMn uMKnamMu genante nepepbiB  He
MeHee [BYX MUHYT.

UCNOJIb3OBAHUE HACAOKU-BJIEHOEPA

lMpenynpexaeHue:

- [lepen cb6opkovi ybeamnTecs, 4To BUIIKa ceTe-
BOro LWHYpa He BCTaB/ieHa B PO3ETKY.

- Bcrasbte Hacagky-6neHaep (5) B MOTOpPHBbIN
650K (4) N NoBepHUTE ee MPOTUB 4YaCOBOW
CTpenku go ynopa.

+ BcTaBbTe CeTeBylo BUSIKY B PO3ETKY.

« [orpyauTe Hacagky-6neHaep (5) B EMKOCTb
C npoayKTamu, KoTopble Bbl XO0TUTE n3Menb-
ynTb/NepemMellartb, A 9TOF0  MOXHO
MCMNONb30BaTb MEPHbI cTakaH (21).

MpumeyaHune: TMpn NCMOJIb30BaHUN

MepHOro crakaHa (21) nans wu3mesnb4eHus/

nepemeLunBaHus rpoAayKToB, 06bEM

WHIPeaNeHTOB  He  [OJDKeH  MpeBbilaTb

200 wmn. B nOpotuBHOM Cily4ae BO3MOXHO

pa3bpbi3rvBaHne nepemeLumBaemMbix

VHIPEeANEHTOB.

* [Ona BKAOYEHUS YCTPOMCTBA HaXMUTE W
yaepxuBanTe KHonky (2). Perynstopom (1)
YCTaHOBUTE XENaemMyld CKOpPOCTb paboThbl
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PYCCKUH

1-20. Vicnonb3yinTe AaHHbIN pexum paboTsbl
ON15 CMELUVBaHUS XXUOKUX NPOAYKTOB.

* [pn Haxatum wn yaepxaHum kHonku (3)
YCTPOMCTBO BKJIIOYUTCS HA MakKCUMasbHbIX
obopoTax. Wcnonb3yiite AOaHHbIA pPeXum
paboTbl 41 COBMECTHON 06paboTKN XUAKUX
1 TBEPAbIX NMPOJYKTOB.

MpumeyvaHne:

lMpoaykTel NoMeLLaroTcsi B EMKOCTb [0 BKIHO-

4eHus1 yCTPOKCTBA.

Mepen Havanom npouecca n3menbyeHus,/

CMeLUMBaHUA pPEKOMEHAYEeTCS O4YUCTUTb

KOXYpY C PYKTOB, yoanntb HecbenoOHble

4acTu, Takme Kak KOCTO4YKM 1 nopesatb dpyK-

Thbl KyGukamum pa3MepoM OKOJI0 2X2 CM.

« [locne 3aBepLUEHUS NCMOb30BAHUS YCTPON-
CTBa BblHbTE CETEBYIO BUJIKY U3 PO3ETKA U
oTcoeavHUTe Hacaaky-6neHaep (5), nosep-
HYB €€ MO YacOBOW CTPESIKE.

BHumaHune!

3anpewjaetca cHumatb Hacagky-6aeHpep

(5) BO Bpemsi paboTsbi.

Y106b1 He noBpeauTb N1e3BUS HE rnepepa-

b6arbiBaniTe C/ANLLIKOM TBepAble MPOAYKTh,

Takme Kak Kpyribl, pUC, Mpunpasbl, Kogpe,

nén, cbip, 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTHI.

[Mpy BOBHWKHOBEHUYN TPYAHOCTEN Npu rnepe-

paboTke npoaykToB, A00aBbTE B EMKOCTb C

rpoAykTamMu HEKOTOPOoe KOJINYECTBO XUL-

KocTu.

UCNOJIb3OBAHUE BEHYUKA

Mcnonb3ynte Hacaaky-BeHYMK (7) TONbKO Ong

B36VBaHVS Kpema, NpUroToBeHnss GUCKBUTHOIO

TecTa v NnepemMeLLBaHmns roToBbIX 4eCEPTOB.

lMpenynpexaeHue:

- [Mepen cbopkoii ybeanTecs, 4To BUIKa ceTe-
BOro LWHYypa He BCTaBJ/ieHa B PO3ETKY.

+ BcraBbTte BeHuUUK (7) B peaykTop (6).

* BcTaBbTe penykTop BeHuMKa (6) B MOTOPHbIN
6510k (4) 1 NOBEpHUTE ero NPOTUB YaCOBOWA
CTpenkun oo ynopa.

+ BcTaBbTe CeTeBylo BUSIKY B PO3€ETKY.

+  Onyctute BeHYMK (7) B NOCyay C NPOAYKTaMMU.

« Perynatopom (1) ycTaHOBUTE Xenaemyio
ckopocTb paboTbl 1-20.

« [Ins BKJOYEHUS YCTPOMCTBA HaXMUTE U
yaepxuBanTe KHorky (2). Micnonb3yiite aaH-
HbIA pexnm paboTbl N1 CMELLVBaHUS XUA-
KUX NPOAYKTOB.
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« [Mpu HaxaTum wn ypepxaHum kHonku (3)
YCTPOWMCTBO BKJIIOYUTCH HA MaKCUMasbHbIX
obopoTax.

« [locne 1Mcnonb3oBaHUSA YCTPONCTBA BbIHLTE
CEeTeBYI0 BUJIKY U3 PO3ETKMU, BbIHBTE BEHYMK
(7) n3 penykTopa (6), oTcoeanHuTe peayk-
TOp (6) OT MOTOpPHOro 6510Ka (4), NOBEPHYB
€ro no 4acoBOW CTPeSKe.

BuumaHue!

BanpeLyaeTcs ncrnonb3o0BatTb BEHYUK (7) A5s

3ameLunBaHusi KpyToro tecta.

lMpoayktel Ansi B36uBaHWsI/CMeLLUnBaHWS,

romeLyaroTcsi B EMKOCTb [0 BKJIIOYEHUS

yCTPOVICTBA.

UCNOJIb3OBAHUE HOXA-

U3MEJIbMUTEN4 (18)

BHumaHune!

Banpelyaercsi namenbyaTe O4eHb TBEpAble

npoAayKTbl, Takue Kak MYCKaTHble Oopexw,

3epHa Kogpe v 31aku.

Mepepn Tem, Kak Ha4aTb USMeJIbYEHUE:

YaanuTe KOCTU, XWibl U XPSALLM N3 Maca.

HapexbTe MsCo, NyK, HeCHOK, MOPKOBb M T.M.

KyCcO4YkKamu MpUMEPHO OAMHAaKOBOW Benu-

YUHBI.

Mpu n3menvyeHUn 3eneHn, yoanute y Tpas

cTebnu.

UsmenbyeHne

lMpegynpexaeHuve:

lNepen c6opkovi ybeanTecn, 4TO BUJIKA CETE-

BOro LUHYpa He BCTaBJ/ieHa B PO3ETKY.

He nepenonHsvite yaLy npoueccopa.

OCTOpPOXHO: JIe3BMSA HOXa O4eHb OCTpbie!

* YcraHoBuTe npuBogHon Ban (19) Ha ocb
Yawm npoueccopa (17).

*  CHMMUTE NNacTMKOBYIO 3alUTy C J1e3BUNA
Hoxa (18) 1 ycTaHOBUTE HOX Ha LWLl NPU-
BoaHoro Bana (19).

« [lomecTuTe NPOAyKTbI B Yally npoueccopa
(17).

* YcTaHOBUTE KPbILWKY-pPeayKTop
yawy (17).

+ Haxmute Ha knaeuwy dwukcatop (16) wn
noBepHUTE KpPbIWKy-peaykTop (10) npotms
4acoBOW CTPESIKA B MOJIOXKEHME “ oTny-
cTuTe kKnaesuwy dukcatop (16) u nposepbTe
HaAEXHOCTb GUKCaUNN KPbILWKN-PEaYKTO-
pa (10).

(10), Ha
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+ YcTaHOBUTE MOTOpPHbLIA 610K (4) Ha KpbIL-
Ky-peaykTop (10) n noBepHMTE NO YacoBOW
cTpenke 0o gpukcaumn.

+ BcTaBbTe ceTeBylo BUSIKY B PO3ETKY.

« Perynatopom (1) yCTaHOBUTE HYXHYIO CKO-
pocTtb 1-20.

« [ns BKJOYEHUS YCTPOMCTBA HaxmuTe u
yOep>XuBamTe KHOMKY (2).

« [Mpu Haxatum kHonku (3) HOX OyneT Bpa-
LaTbCs C MakcMMasbHbIMU 06opoTamu.

+  Bo Bpems paboTbl AepXnUTE MOTOPHbIN 610K
(4) ogHoWM pykoii, a yawy (17) opyroun.

» [locne ncnonb3oBaHWs YCTPONCTBA BbIHbTE
BWUJIKY CETEBOrO LUHYpa U3 PO3eTKu, OTCO-
eONHUTE MOTOPHbIM G5oK (4) OT KPbIWKK
penykTopa (10), noBepHyB ero NpoTuB Yaco-
BOI CTPESNKU.

+ 3arem cHumuTe KpbIiWwKy-peayktop (10) ¢
yawmwm (17), HaxaB Ha knasuLly (16) n noeep-
HyB KpbILLKY (10) No YacoBow CTpenke.

« Cobniogas 0CTOPOXHOCTb, U3BNEKUTE HOX
(18), B35IBLUMCb 32 BEPXHIO 4acTb MPUBO-
nHoro Bana (19).

+ W3Bneknte u3MenbyYeHHbIE MPOAYKTbl U3
Yawwm npoueccopa (17).

« Ouuctute, NpoOMONTE U MpPOCYyLINTE BCE
1ncnosb3dyemMble AeTanu cpasy nocne OKOH-
YaHus paboTbl.

+ MNomecTute HOX (18) B MNacCTUKOBbLIN 3aLLNT-
HbIA KOXYX.

BHumanue! Bpems HernpepbiBHOV paboTsl He

A0mkHO npeBbilwatb 20-30 cex.

UCNOJIb3OBAHUE HACAOKHA
HAPE3KU KYBUKAMMU
HacapkaanaHapesknkybukamunpegHasHadseHa
0N Hape3ku GPYKTOB N OTBAPHbLIX OBOLLIEN.
BHumaHue!

- Banpeljaetcs nepepabatbiBaTe TBEPAble
WHIPEAVEHTbI, @ TaKXXe 3aMOPOXEHHbIE MPO-
AykTbl. OHW MOryT NMoBPEeAuTb Hacasaky ans
Hape3ku Kyoukamu.

MpenynpexaeHue:

- [epen cbopkoii ybeanTech, 4To BUJIKa ceTe-
BOro LUHYpa He BCTaBJieHa B PO3ETKY.

+ PackponTte dukcatopbl (14), yctaHoBUTE
HOX (12) Ha HacaaKy Ans Hape3ku Kybukamm
(13) n 3adukcupyrite €ero ¢ NOMOLLbI PUK-
caTtopos (14).

- CoBmecTuTe Na3 Ha Hacagke Ansi Hapesku
Kybukamun (13) C BbICTYNOM BHYTPU 4alum

ans
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PYCCKUM

npoueccopa (17) (B paioHe py4kn Hawm) n
ycTaHoBUTe Hacaaky B vawy (PUC 1).

* YcrtaHoBuTE npuBoaHoONM Ban (11) B Hacapn-
Ky (13).

Mpumeyanune: Cobnogarite npaBuUIbHOCTb

ycTaHoBku Hacaaku (13), B mpOTMBHOM ciiy4ae,

KpbiLka npoueccopa ( 10) He 3akpoeTcs.

» YcTtaHoBuTe KpbiWKy-peaykTop (10), Ha vawy
(17).

* Haxmute Ha knaBuwy dukcatop (16) u
noBepHUTE KpbIWKy-penyktop (10) npoTtus
yacoBoli CTpenku B nonoxenve “(9”, otny-
ctuTe knasuwy dukcarop (16) n nposepbTe
HaAEXHOCTb duKcaunm KpblLWKU-peayKTo-
pa (10).

» YcTaHOBUTE MOTOPHbLIN 650K (4) Ha KpPbIL-
Ky-penykTop (10) n noBepHMUTE MO YacoBOW
CTpernke Ao ukcauuu.

+ BcTaBbTe CeTEBYIO BUIKY B PO3ETKY.

*  Perynatopom (1) yCTaHOBUTE HYXHYIO CKO-
poctb 1-20.

« [Ina BKIIOYEHUS YCTPOMCTBA HaAXMUTE U
yOEepXuBanTe KHOMKY (2).

» [Mpwn Haxatum kHomku (3) HOX OyaeT Bpa-
LWaTbCs C MakCuUMasibHbIMU 060pOoTaMu.

+ [lomecTuTe NPOAyKTbl B FOPIOBUHY KPbILLIKM
(10), ons nogayn NMPOAYKTOB MCMONb3yhTe
Tonkarenb (9). Haxumarte Ha Tonkarenb C
He3HaYNTENbHbIM YCUAEM ANS NOAAYN NPO-
LYKTOB.

+ T[locne Mcnonb30BaHMA YCTPOMCTBA BbIHLTE
BUJIKY CETEBOrO LUHypa U3 po3eTku, OTCO-
eANHNUTE MOTOPHBIN OnoK (4) OT KPbILWKKX
peaykTopa (10), noBEpHYB €ro NpoTUB Yaco-
BOW CTPENKN.

+ 3atem cHumMmuTe KpbiwKy-peayktop (10) ¢
Yawm (17), HaxaB Ha knasuly (16) 1 noeep-
HYB KPBbILLIKY MO YaCOBOW CTPEJSIKE.

+ CobGniopas OCTOPOXHOCTb, W3BREKUTE
Hacagky (13).

* Vi3Bneknte wn3Mesnb4eHHble MNPOAYKTbl N3
Yawm npoueccopa (17).

+ OuncTtute, nNpomoKite U npocywmnTe BCE
1cnonb3yemble AeTann cpasy nocne OKOH-
YaHus paboTbl.

YUCTKA YCTPOMCTBA

» [locne okoH4YaHua PaboTbl UK nepen, YACT-
KOW BCerga BblK/lOYanTe YCTPOWCTBO W
OTKJIOYaMTe ero OT 3/1EeKTPOCETN.
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PYCCKUH

«  OuncTute, MNPOMOINTE M MNPOCYLWNTE BCE
MCNoMb3yeMble AeTann cpasy Mocie OKOH-
YaHusa paboTbl.

« PekomeHAayeTcsi MpPOMbIBaTb CbeMHbIE AeTa-
NN TENSION BOOOW C HENTPAsbHbIM MOLLMM
CpenCTBOM.

« [na yno6cTea uncTtkmn cetku (15) ons Hapes-
K1 KyOuKamu, BbiHbTE ee 13 Hacagku (13) n
yOanute ocTaBLUMECs MPOAYKTbl B CETKE C
noMmoLLbto Tonkatens (8).

» TMocne 06paboTkM CONEHbIX UM KUCIbIX MPO-
OYKTOB MCMONb3yeMble Hacazku Heobxoam-
MO Cpa3sy OMnoJIOCHYTb BOJOW.

*  MoTOpHbI 610K (4) NpOTMpaTe BRAXHOWN
TKaHbIO.

+ 3anpewaeTcs UCNONbL30BaTb AN YUCT-
KN XecTkue ryoku, abpasvBHblE YUCTSLINE
cpefcTBa, a Takxke pacTBOpUTENN.

« 3anpelaeTcsa norpyxarb MOTOPHbIN 6GNOK
(4), KpbILKY-pPeayKTOp 4alu npoueccopa
(10) B BOOY Mnn niobble Apyrve XuakKocTu,
a Tak Xe Momellatb UX B MOCYAOMOEYHYIO
MaLLVHY.

» TMpu nepepaboTke NPOAYKTOB C CUJIbHLIMU
KpacsWwy1MM CBOMCTBaMU (Hanpumep, Mop-
KOBU U CBEKJIbI) HACAAKN U EMKOCTU MOTYT
OKpacuTbCsl, NPOTPUTE UX TKaHbIO, CMOYEH-
HOW PacTUTENIbHbIM MacCJIOM.

XPAHEHUE

« T[epepn Tem, kak ybpaTb YCTPONCTBO HA AN~
TeNbHOE XpaHeHne, MPOBEeAUTE YNCTKY Haca-
[OK M TWaTeibHO X NpocyLumnTe.

+ He o6maTbiBaliTe CeTeBOW LUHYpP BOKPYr
MOTOpPHOro 6510Ka.
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»  XpaHuTe 6neHaepHblit HABOP B CyXOM, NPO-
XNafHOM MecTe HeLOCTYMHOM A9 AeTew.

KOMNJMEKT NOCTABKU

MoTOpHBbI 610K — 1 WT.

Hacapka-6neHgep — 1 wr.

Penyktop BeH4mka — 1 Wt

BeHuunk — 1 wT.

Kpblwka-peaykTop vawum npoueccopa — 1 Wwt.
Yawa npoueccopa — 1 WwT.
Hox-na3meneuntens — 1WT.

MepHbIli cTakaH — 1 WwT.

MHCTpyKumnsa — 1 Wwr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
HanpsixeHne nutaHus: 220-240B ~50/60 Iy,
MoTpebnsiemas mowHocTk: 800 BT

lMponssoanTens ocTasnseT 3a coboii npaBo
U3MEHSITb  XapakTEPUCTUKU  yCTPOKCTB 6e3
npeaBapuUTesIbHOro yBEAOMIIEHUSI.

Cpok cnyx0bl ycTporicTBa — 3 roga.

LJaHHoe wu3genne  cOOTBETCTBYET
T gceMm TpebyeMbiM eBPONenckuMm u
1 poccuiickum  cTaHgapTam b6e3onac-

HOCTU U TUTNEHbI.

ME 6

Mpownzsoautens: AH-AEP MPOOAKTC NvbX, As-
cTpus

Holbayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpusi
CpenaHo B Kutae.
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BNEHAOEPIIK XXUHAK

CunaTramachbl

1. AnHangplpy XblnAaMAbIFbIHbIH peTTeriLWi

2. Kocy Tynmeci «I»

3. Typbopexumai kocy Tynmeci «lI»

4. Motopnbl 6rnok

5. Cantama-6neHgep

6. KenipTkiw pegykTopbl

7. Cymblk eHiMaepdi kenipTyre/apanacTbipyfa
apHanfaH KenipTkiw

8. Tekwenen Typayfa apHanfaH canTtama
TOpKesin Tasanayfa apHarnfaH utepri

9. Wrtepriw

10. MNMpoueccop TocTaraHbIHbIH KaKNaK-peayKTOpbI

11. Tekwenen Typayfa apHanfaH canTaMaHblH
KeTekwwi Giniri

12. Tekwenen Typayfa apHanfaH cantama
nblLarbl

13. Tekwenen Typayfa apHanfaH anbiHOanbl
Topkesi 6bap cantamacsl

14. BekiTKilwTep

15. TeKwenen Typayfa apHarnfaH TOpke3

16. Mpoueccop TocTaFaHbl KaknarblHbIH GeKiTKiLL
nepHeci

17. lMpoueccop TocTaFaHbl

18. MNpoueccopablH ycakTaFbILL MblLLaFbl

19. MpoueccopablH, keTekLwi 6iniri

20.©nweyill cTakaH Kaknarbl

21. ©nweyiw ctakaH

Kayincisaik wapanapbl

KypbInifbIHbI

navganaHb6ac  GypbliH, ocChbl

naVl,qanaHy HYCKaynblfblH MYKUAT OKbIN LUbIFbIHbI3

Aa,

OHbl aHbIKTamanbelk Martepuan peTiHae

navpanaHy yLiH cakTan KoMblIHbI3.

KypbInfFbiHbl OCbl HycKaymnblkTa GasHaanraHgau
Tikenen makcatbl OoibIHLIA FaHa nanganaHbiHpbI3.
KypbinfbiHbl Aypbic KongaH6ay oHblH 6y3binybiHa
XoHe namganaHylubifa HemMece OHbIH MyfKiHe

3n
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IH KenTipyre aKen Cofybl MYMKIH.
KypbInfFblHbI  3NEKTp  XerniciHe  kocnac
OypbIH, KypbINfbl4a KepCeTinreH KepHey

YWiHi3geri aneKTp enicCiHiH KepHeyiHe calikec
KeneTiHAIrH Tekcepin anbiHbI3.

BrneHgepnik kuHaK Xblngam xaHe yTbiMAbl
XyMbIC icTeyre MyMkiHAik 6epepi, Gipak ochbl
Kesge canTama-6rneHgepMeH, KenipTKiluneH,
e3beHi JanblHOaWTbIH canatamMaMeH Y3gaikcis
XKYMbIC iCTey y3akTblfbl 1 MWHYTTaH acnaybl
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KA3AK

THic, eHiMaepai npoueccop TocTaFaHbl iWwiHae
ycaKTaraH Kesfie XyMbic icTey y3akTbifbl 20-30
ceKyHATaH apTblk Gonmaybl kepek. YKymbic
Ke3eHaepi apacbiHAa eKi MMHYTTaH keM eMec
y3inicTep »xacan OTbIpbIHpbI3.
CanTtama-brneHgepai nampanaHfaH kesfe
bICTbIK OHIMAEPAI cankbIHAATbIM anbiHbI3.

KypbinfbliHbl  GenimeneH  Thic  xepae
nanganaHbanbI3.
Tek KeTKisy KUHaFblHa KipeTiH

annabyvibimaapabl navganaHbiHbI3.
KypbInfFbiHbI anfallksl nanganadap angbiHaa

eHimaepimeH  GamnnaHbicaTblH  6Gapnblk
anbiHbanbl  Genwektepai  86geH  Kybin
anbiHpI3.

KypbInfFblHbl NaiaanaHygsl 6actamac 6ypbiH,
Gapnblk GenwekTep AypbiC OpHATbIFaHbIH
Tekcepin anbiHbI3.

TocTtaraHfbl Teric TYpaKTbl beTke
OpHanacTbIPbIHbI3.
OHiMaep  KypbIMfbiHbl  KOCKaHfFa  AeniH

TOCTaraHfa canblHagbl.

TocTtaraHfa eHiMaepai mblK TONTbIPMaHbI3
XKOHEe KyMbINFaH CYMbIKTbIKTapAblH, AeHreniH
KafdaranaHpl3.

¥cakTafbllW MblaKTbIH KECETIH Xy3aepi eTkip
XoHe kayinTi. [blwakTel KongaHFaHga eTe
abain 6onbIHbI3!

¥ckaTarbllW NblllaK apeH anHanfaH xarganga
KYPbINFbIHBI  KENiAeH aXblpaTbiHbI3 Aa,
nbllakTapablH anHanyblHa Kegepri xxacanTblH
eHiMaepai abannan anein TacTaHpI3.
MblWwaKTbIH aiHanybl TOMNbIK TOKTaFaHHaH KeniH
faHa TOCTaFaHHaH OHIMAEpAi LUblFapbiHbI3
KOHE CYMbIKTBIKTbI aFbl3bIHbI3.

KypbInfFbiHbIH, alHanbin TypraH GernLiekTepiH
ycTamaHbi3. Cantama-6neHgep
nblllakTapblHbIH, aiHanbIin TypFaH aymarblHa
walTblH HemMece KUiMHIH, LUETIHIH TUIoIHe Xon

6epmeH;s.

Kocynbl  TypfaH KypbinifbiHbl  Kapaycbl3
KanAablpMaHpI3.

Opbip Tasanmay angbiHAa  KypbIFbiHbI
3NEKTP >KEeMiCiHEH aXbIpaTblHbI3, OHbl Ci3

naviganaHbanTbiH
axblpaTy Kepek.
KypbInfblHbl  bICTbIK GeTTepre (ra3 Hemece
MNeKTp nnuTacbl, ypMeni wkad CuaKTbl)
XakblH xepae nanganaH6aHbI3.

6onfaH »kafgavga pa
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«  Keninik WHypAbIH xnhasgblH eTKip XuekTepiHe
XoHe bICTblK GeTTepre TumeyiH kadaranan
OTbIPbIHBI3.

« Keninik wWHypgaH TapTnaHbl3 >oHe OHbl
LUMBIPLUbIKTAMaHbI3.

»  XKeni awacblH cy KONIMEH ycTamaHbI3.

+ bByniHreH LIHYPbI 6ap KYPBINFbIHbI
nanganaHbaHbI3.

+ KypbinfblHbl  ©3 OeTiHi3le >KeHAeMEeH;s.
Akaynap navpga 6onfaH >xafganga, pykcartbl
6ap (yakineTTi) cepBuc opTanbifbiHa 6apbiHpI3.

+ OneKkTp TOfbIHbIH COFy >XOHE 6pTTiH LbIFy
kayniH GonablpMac  yWiH  KYPbINFbIHbIH
KOPMYChbIH, Xeminik LHypAbl Hemece >eninik
WHYp awacblH Ccyfa Hemece 0acka pJa
CYMbIKTbIKKa BaTbipMaHbI3. Kypbinfbl cyFa Tycin
KeTKeH xafdanaa:

— CyFa KOMblHbI3Abl CanMaHbI3;

— OHbl [Aepey >XenigeH axblpaTbliHbI3 >KoHe
ocblfaH KeniH faHa KypbirfblHbl CyAaH arnbirn
WbIfyFa bonaabl;

— KypbINfblHbI TEKCEpY XaHe >XeHAaey YLiH
pykcaTbl 6ap (yekineTTi) cepBMC opTarbifbiHa
XKOSbIFbIHbI3.

+ bananap kayinciagiri TypfbiCblHaH, kanTama
peTinge nanpanaHbinaTtblH  MNONUATUNEH
nakeTTepai kKagaranaycbl3 kanablpMaHpl3.

* Ha3sap ayaapbiHbI3! Bananapra nonuatuneH
nakeTTepMeH Hemece kantama yngipmeH
onHayra pykcat 6epmenis. TyHWbIFY Kayni!

*  KypbinfbiHbl Gananapfa OWbIHLIbLIK peTiHAe
nanganaHyfra pykcat 6epmeH;s.

+ XymbIC icTen TypfaH KypblUIfblHbIH KacblHAA
Gananap Hemece MyMKiHLWINr LwekTeyni
XaHaap 6onfaH Kesae, eTe MyKUAT GONbIHbI3.

+ byn kypbinfel 6ananap MeH MyMKiHAIKTeEpi
lweKkTeyni agamapiblH  naiganaHybliHa
apHanmaraH, Of, OCblHAaW >XaHAapAblH
Kayincisgirine >ayan 6epeTiH agaMMeH,
onapfa kayincia namganaHy Typanbl TUWICTi
YKOHe TYCIHIKTi HyCcKkaymbIKTap MeH KypblnifbiHbl
aypeic nanpanaHbaraH >karganga  naviga

Gonybl MyMKiH KayinTep Typanbl TYCiHik
GepinreH arganga faHa MyMKiH.
K¥PbIIFbI  TEK  YWOE  MAVOAJIAHYFA
APHATIFAH
X¥MbICKA OAULIHOAY

Eckepmne: KypbinfblHbl TOMEHTT TeMnepaTtypaga
TacbManaaraHHaH Hemece cakTaFaHHaH KeMmiH,
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OHbI Genmenik TemnepaTtypaga keMmiHae eki carat

yakbIT 60Mbl yCTay Kepek.

+  KypbinfblHbl NaiaanaHap angbiHaa eHiMaepre
TUETIH yWTbIKTapabl GenTapan Xyfbill 3aTbl
6ap Xblfbl CYMEH XyblHbl3 Aa, OHbl 96a4eH
KENTIPiHi3.

»  MoTtopnbl 6nokTbl (4), kenipTkil peayKTopbIH
(6), npoueccop TOCTafaHblHbIH Kaknak-
peayktopblH (10) xymcak cen binFangay
MaTaMeH CYpTiHi3.

Hasap aydapbiHbi3!

- Momopner  6rnokmel  (4), KenipmkiwmiH
pedykmopsbiH (6), Mpoyeccop mocmaraHbIHbIH
Kaknak-pedykmopbiH (10), xeninik WHypObIH
awlacblH XoHe Xerinik wHypObl cyra Hemece
backa Oa Ke3 KefneeH cyUblKmbiKmapra
b6ambipMaHbI3.

- Canmamanap0dbl xaHe blObicmapdbl biObIC
JKYFbIW MawUuHara carMaHbl3.

X¥MbIC ICTEY ¥3AKTbIfbl

CantamanapmeH (5, 7) Y3AIKCi3 XyMbIC icTey
y3aKTblfbl 1 MUHYTTaH acnaybl Tuic. OHimaepai
npoueccop iwiHae eHaey 6GapbiCbiHAa XyMbIC
ictey ysakTbifbl 20-30 cekyHATaH acnaybl Tuic.
JKyMbIC KeseHaepi apacbliHAa eki MUHYTTaH kem
emec ysinictep »xacan OTbIpbIHbI3.

CANTAMA-BNEHAEPOI NAAOATAHY

Eckepmy:

- Kypamac 6ypbiH XenifniK WHYpbIHbIH auacskl
arieKmp po3emkara Cyfynbl mypmaraHbIH
mekcepin anbiHbI3.

» Cantama-6neHgepai (5) motopnbl 6nokka (4)
canblHpI3 Aa, OHbl caFar TiniHe Kapcbl 6afbiTTa
TybiHe oeniH bypaHpI3.

+ Xenminik awaHbl 3MNEeKTp po3eTKacbliHa
CYFbIHbI3.

» Canartama-6neHgepai (5) ycakrafbiHpbI3/
apanacTbIpfblHbI3 KefnreH eHimaep carnblHFaH
biAbiCka O6aTblpbiHbI3, Oyn  YyWiH eLweyiw
cTakaHgpl (21) nanganaHyra 6onagbl.

Eckepmne: ©HimOepdi ycakmay/apanacmbipy

YWiH enweyiw cmakaHObl (21) natidanaHraH

ke30e uHepedueHmmep Mmenwepi 200 mn

apmblk 6onmaybl muic. KepiciHwe xardatida
apanacmeipblnambsiH UHepedueHmmep meainyi

MYMKIH.

+  KypbinfblHbl KOCY YLWIiH TymeHi (2) 6acbin,
ycTan TypblHbI3. PetTeriwneH (1) kaxeTTi
XYMbIC XbINAamMAblfblH OPHATHIN  anblHpI3:
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1-aeH 20-Fa geniH. byn XXyMbIC peXUMIH CYyMbIK
eHiMAepAi apanacTbipy YLiH naiaanaHbiHbI3.

+ TywmeHi (3) Gacbin, yctan TypfaH kesge
KYPbINFbl Makcumanipl anHanbiMfFa Kocbinagbl.
Byn pexumai cymblk >xaHe KaTTbl eHiMaepai
Gipre eHaey yLWiH NnavganaHbiHbI3.

Eckepmne:

OHiMOep KypbinFbiHbl KOCKaHFa OeliH blObicKa

carnblHaobl.

¥cakmay/apanacmsbipy npoueciH 6acmamac

bypbiH, xemicmepliH KabbiKmapbiH, cylek

cusikmbl xeniHbeUumiH 6enikmepiH anbin
macmay Kepek, xemicmepdi kenemi 2x2 cm
bonameiHOal emin mekwenen myparn anfaH

JKOH.

*  KypbinfblHbl NarpanaHbin 6onFaHHaH KewiH
Xeninik  WHypAbl 3MNeKTp po3eTkacbiHaH
CybIpbIHpI3 XX8He canTama-bneHgepgai (5) carar
TiNiHiH GafbITbiHAa Gypan WeLwlin anbiHpbI3.

Hasap ayoapbIHbI3!

Canmama-6neHdepdi (5) xxymbic icmen mypraH

ke30e wewin anyra mblilibIM canbiHaobl.

XKy30epiH 6yndipin anmac ywiH, XapMak,

Kypiw, Osamdeyiwumep, kogpe, My3, ipiMwWik,

my30ambliniFaH eHiMOep cusikmbl eme Kammb|

©6HIMOepOi eHOeMeH3.

OHiMOepdi mypay ke3iHOe KubIHObIKMap

mysbiHOaca, eHimOep canbiHFaH blObiCKa

KilwkeHe menwepoe cylbIKMblK KOCbIHbI3.

KONIPTKILTI MTAUOANTAHY

KenipTkilw cantamaHbl (7) Tek Kpemai KemipTy

YLUiH, BUCKBUT KambIpblH 83ipney Hemece AaWiblH

aecepTTepai apanacTbipy YLUiH NanganaHbiHpbI3.

Eckepmy:

Kypamac 6ypbiH XenifiKk WHYpbIHbIH awach!

a/lekmp po3emkara Cyfynbl mypmaraHbiH

mekcepin arnbiHbI3.

»  KenipTkiwTi (7) pegyktopra (6) opHaTbIHbI3.

»  KenipTkiw pegykTopbiH (6) MoTOprbl Grokka
(4) canbliHpI3 Oa, OHbI caFaT TifiHe Kapchbl
GarbiTTa TYOiHE AeniH BypaHbI3.

«  Xeninik alwaHbl aNeKTp po3eTKacblHa CYFbIHpbI3.

» KenipTkiwTi (7) eHimgepi 6ap bigbicka
B6aTbIpbIHbI3.

» PetTeriwneH (1) KaXeTTiKyMbICXblnAaMAbIFbIH
opHaTbIn anbiHbI3: 1-aeH 20-Fa AeniH.

*  KypbinfbiHbl KOCY YLWIiH TyiMeHi (2) 6Gacbin,
ycTan TypbiHbI3. Byn XyMbIC PeXUMIH CyMbIK
eHiMAepAi apanacTbipy YLWiH naiaanaHbiHbI3.
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» TynmeHi (3) Gacbin, yctan TypfaH kesge
KYPbIIFbl MakcMmanbl anHanbiMFa Kocbinagbl.

+  KypbinfbiHbl NanganaHfFaHHaH KewiH >Keninik
alaHbl 9MeKTp po3eTKacblHAH  CybIpbIN
TacTaHbI3, KenipTkiwTi (7) pepyktopdaH (6)
LWblfapbin anbiHpi3, pegykTopabl (6) moToprbl
6noktaH (4) carat TiniHiH GafbiTbiHAa Gypan
LeLin anbIHbI3.

Ha3ap ayodapbiHbI3!

Kenipmkiwmi (7) kammbl KamMbipObl uney ywiH

KondaHyra mblilibiM canbIHaobI.

Kenipmyze/apanacmebipyra apHanfaH

OHIMOEpP KypbinfbiHbl KOCKaHFa OeliH biObicKa

carsnbiHaobl.

¥CAKTAFbILU MbIWAKTbI MTAAOATAHY (18)

Ha3zap aydapbiHbi3!

— JKynap xaHraK, koghe 0oHi meH OaHOI acmbIK
cusikmbl eme Kammbl eHiMOepdi malidanayFra
mbilibIM carnbiHaobI.

¥cakTayabl 6acTamac OypbiH:

ETTeH cyinekTi, CiHipnepaikaHe WwemipLiekrepai

anbin TacTaHbI3.

ETTi, nnasabl, capbiMcakTbl, cobi3ai xaHe T.c.C.

lwamameH bGipaen ynkeHAikTeri kecektepre

TYpaHpbI3.

AckekeTi ycakTaraH Kesge

cabakTapblH anbin Tactay Kepek.

wenTepain,

¥cakray

Eckepmy:

Kypamac OypbiH xeninik WHypObIH awachi

a/1eKmp po3emkara Cyfynbl mypmaraHbiH

mekKcepin anbIHbI3.
lMpoyeccopdbiH
monimbIpMaHbI3.

AbGarinaHbI3: MblwaKTbIH Xy3aepi eTe eTKip!

«  Ketekuwi 6inikTi (19) noueccop TocTaFaHbIHbIH
ociHe (17) opHaTbiHpI3.

« T[lblwak >xy3gepiHgeri nNnacTuk KopfaHbIWThl
(18) anbin TacTaHpl3 Aa, MbIAKTbI >KETEKLU
OinikTiH onmacinTeriHe (19) opHaTbIHbI3.

» ©OHimgepai npoueccopAblH TocTaFaHbiHa (17)
canblHbI3.

+ Kaknak-pegyktopabl
OpHaTbIHpI3.

« bBekiTkiw nepHeHi (16) 6Gackin, Kaknak-
peayktopabl (10) caraT TiniHe Kapchl GafbiTTa
6ypaHbI3, OHbl “(7)" KylliHe OpHaTbIHbI3,
GekiTkil nepHeHi (16) xibepiHi3a e kaknak-

mocmaraHbIH acoblpa

(10) Toctaranfa (17)
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penyktopablH  (10) ceHimai  GekiTinreHiH
TEKCEPIHIi3.

»  Motopnbl 6nokTbl (4) Kaknak-pegyktopra (10)
OpHaTbIN, OHbI caFaT TiniHiH 6arbiTbiHAa TY6iHE
OeniH bypaHpl3.

+  XKeninik aliaHbl 3rekTp po3eTkacbiHa CyFbIHbI3.

* Petteriwunen (1) KaxeTTi XblngamablKTbl
OopHaTbIn anbiHbI3: oT 1 go 20.

»  KypbinfblHbl KOCY YLWiH TyhimeHi (2) 6acbim,
ycTan TypbIHbI3.

»  TywnmeHi (3) backaH keaae nbllak Makcumanbl
anHanbIMMeH alHanatbiH 6onaabi.

» Xymbic GapbicbiHAa MoTOprbl GrokTbl (4)
Gip KonbiHbI36eH, an TocTaraHabl (17) ekiHwi
KOMbIHBI3OEH yCTan TypbiHbI3.

»  KypbinfbiHbl Nanganaxbin GonFaHHaH KewiH
XKeninik LWHyp allacbiH 3MeKTp po3eTkacbiHaH
CybIPbIHbI3, MOTOpMbl OGMNOKTbI (4) Kaknak-
pepyktopaaH (10) carat TiniHe Kkapcbl 6arbiTTa
Oypan axbIpaTbIHbI3.

« OpaH «keniH Kaknak-pegyktopabl  (10)
TocTaraHHaH (17), nepHeHi (16) 6acsbin,
kaknakTbl (10) carat TiniHiH 6arbiTeiHAA Oypan
LeLin anbIHbI3.

»  MMbiwakTsl (18) abanan weifapbIin anbiHpbI3, On
yLiH >xeTekwi B6inikTiH (19) >KoFapfbl XafblHaH
YCTaHbI3.

+ [poueccop TocTafaHblHaH (17) ycakTanfaH
eHiMAepai WhbIFapblHbI3.

+ bapnblk nampganaHbinatelH  GenwekTepai
XyMbIC icTen GonfaHHaH KewiH OipaeH
TasanaHpl3, XybIHbI3 XaHe KenTipiHi3.

e [MblwakTel (18) nnacTuk KopFaHbIW Kanka
canbliHbI3.

Haszap aydapbiHbi3! Y30iKci3 Xymbic

yakbimbi 20-30 cekyHOmaH acrnaybl Kepex.

icmey

TEKLWIENEN TYPAATbIH

NAVMOANAHY

Tekwenen TypanTblH canTama XemicTepdi XaHe

CyFa nicipinreH KeKeHiCTepAi TypayfFa apHarfaH.

Ha3zap aydapbiHbi3!

- Kammbl  uHepedueHnmmepdi, coHOal-akK
my30ambiniFaH eHiMOepdi mypayra mbilbiM
canbiHFaH. Onap mekwenep mypaumbiH
canmamaHbl 6ynoipyi MyMKiH.

Eckepmy:

- Kypamac O6ypbiH xeninik wHypObIH awachl
ar1eKmp po3emkara Cyfyribl mypmaraHbliH
mekcepin anbiHbI3.

CANTAMAHDI
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» bBekitkiwTepai awbiHbI3  (14), nblWwakThl
(12) Texkwenen TypanTblH canTamara (13)
OpHaTbIHpI3 X8He OHbl OGekiTkiwTepaiH (14)
KemeriMeH GekKiTiHi3.

» Tekwenen TypaWTblH canTamagarbl OWMbIKTbI
(13) npoueccop TocTafFaHbl iWiHAeri geHecke
(17) (TocTaFaH TyTKkacbl anMarbliHAA) KEMTIPiHI3
XKoHe canTamMaHbl TOoCTafaHfFa OpHaTbIHbI3

(CYP.1).

» Xetekwi 6inikti (11) cantamara (13)
OpHaTbIHbI3.

Eckepmne: CanmamaHbiH (13) Oypbic

opHambInyblH KadaranaHbl3, KepiciHwe xardalda

kaknak-rnpoueccop (10) xabblimaliob!.

» Kaknak-pegyktopabl (10) TocTtaranfa (17)
OpHaTbIHBI3.

« bBekiTkiw nepHeHi (16) 6Gackin, Kaknak-
penyktopabl (10) carat TiniHe kapcel bafFbiTTa
‘(3" kyriHe GypaHbI3, GekiTki nepHeHi (16)
xibepiHi3 ae kaknak-peaykTopabiH (10) cerimai
©eKiTinreHiH TekcepiHis.

»  MoTtopnbl 6nokTbl (4) Kaknak-pegyktopra (10)
OpHaTbIM, OHbI caFarT TiniHiH 6arbiTbiHAa TY6iHE
neniH 6ypaHbI3.

«  Xeninik alwaHbl 3NeKTp po3eTKacblHa CYFbIHbI3.

» Petteriunen (1) KaxeTTi XblngamabiKTbl
opHaTbIn anbliHbI3: 1-aeH 20-Fa AeniH.

»  KypbinfblHbl KOCy YLWiH TyhimeHi (2) 6acbim,
ycTan TypblHbI3.

«  TyimeHi (3) backaH ke3ge nbiak Makcumanbl
arHanbIMMeH aiHanatbiH 6onaabi.

+  OHimagepai kaknakTbiH (10) epHeyiHe canbiHbI3,
eHiMaepai apbl kapav 6epy YLWiH UTepriwTi
(9) napanaHbiHbI3. OHiMaepai Gepy yLiH
uTeprilke Wamanbel faHa canmak Tycipin
6acblHbI3.

»  KypbinfblHbl nanpanaHbin 6onfFaHHaH KewiH
Xeninik LWHyp allacblH 3MeKTp po3eTKacbliHaH
CybIpbIHbBI3, MOTOpMbl GMOKTbl (4) Kaknak-
penyktopgaH (10) carat TiniHe kapcbl barbiTTa
Gypan axblpaTbiHbI3.

+ OpaH «keniH kaknak-pegyktopasl  (10)
TocTaraHHaH (17), nepHeHi (16) 6acsbin,
KaKnakTbl cafaT TiniHiH OafbiTbiHAa Oypan
weLlin anbiHbI3.

» ABainan oTbipbin, cantamanbl (13) WbiFapbin
anbiHbI3.

» [lpoueccop TocTaFaHbiHaH (17) ycakTanfaH
oHiMAepAi WhIFapblHpI3.
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- bBapnblk nanganaHbinatblH - GenwekTepai
XKyMbIC icTen ©GonfaHHaH KewiH GipaeH
TasanaHpbl3, XybIHbI3 )XaHEe KENTipiHi3.

K¥PbIIFblHbl TA3ANAY

+ XyMbICTbl asiKTaraH caniblH Hemece Tasanay
angbiHOa KypblnfFbliHbl ©LWipin, OHbl 3neKTp
XKerniciHeH aXblpaTbiHpI3.

- bBapnblk nanganaHbinatelH - GenwekTepai
XyMbIC icTen GonfaHHaH KeWiH GipaeH
TasanaHpl3, XybIHbI3 )XaHe KENTipiHi3.

» AnblHOanbl Genwektepai GenTapan KyfbiLl
3aTbl KOCbINFAH XblIbl CYMEH XYY Kepek.

« Tekwenen Typayfa apHanfaH TOpKe3di
(15) Tasanay blHFalnbl Gonybl YLiH OHbI
cantamagaH (13) WweirapblHbI3, XXaHe Tepkesae
KanfFaH eHimaepai uTepriwTiH (8) kemerimeH
anbin TacTaHbI3.

«  Tyaabl Hemece KblLKbIN eHIMAepAl TypaFaHHaH
KeWiH nanganaHbinFad cantamanapabl 6ipoeH
CYMEH LuaWibin xibepy kaxer.

* + Motopnbl 6nokTbl (4) bINFan maTtameH
CYPTIHi3.

» Tasamay VywWiH KaTTbl rybkaHbl, KaaWTblH
Tasanarbllw 3aTTapabl, COHAan-ak epiTKilTepai
nanganaHyfa TbibIM canbiHaabl.

+ MoTopnebl 6noKThI (4), npoueccop
ToCTafFaHbIHbIH, Kaknak-pegyktopbiH (10) cyra
HemMece Ke3 KenreH 6acka Ja CyMblKTbIKTapFa
baTtbipyFa, coHAan-onapAbl bIAbIC 3KYFbIL
MallvHara canyfa TbifibIM canblHabl.

» Kywrti 6Gosfbiln KacueTTepi 6ap (Mbicansl,
cobi3, Kbi3binwia) eHiMaepai eHaereH kesge
yWITbIKTAap MeH biabicTap 6osnein  Kanybl
MYMKiH, onapgpbl eciMAik MarbliHa ManblHFaH
MaTaMeH CypTiHi3.

CAKTAY

»  KypbinfblHbl y3aK YyakblT cakTayfFa anbin
Konmac OypblH canTamanapAbl Tasanan,
onapablH 964eH KenTipiHi3.
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» Xeninik WHypabl MOTOpPnbI Briokka aHanabipa
opamaHpI3.

+ bBneHgepnik XuHakTbl
GananapgblH  kongapbl
CakTaHpl3.

KypfaK, CcankblH,
XKETNenTiH xepae

XETKI3Y XXUHAFbI
MoTopnbl 60K — 1 gH.
Cantama-6bneHgep — 1 gH.
KenipTkiw pegykTtopbl — 1 AH.
KenipTkiw — 1 gH.

Mpoueccop TocTaraHbIHbIK Kaknak-pegykTopbl — 1
OH.

Mpoueccop TocTaraHbl — 1 gH.
¥cakTafblw nblwak — 1 gH.
Onweyiw ctakaH — 1 gH.
Hyckaynbik — 1 gH.

TEXHUKATbIK CUMNATTAPBI
OnekTtpkoperi: 220-240 B ~ 50/60 'y
KaxeT eTeTiH KyaTtbl: 800 BT

OHOipywi  KypbinFbiHbIH cunammapbiH — andbiH
ana eckepmyci3 e32epmy KyKbifblHa ue 607bin
Kanaosbl.

KypbuiFbiHbIH Kbi3Mem emy mep3imi — 3 bl

FapaHTUANbIK MiHAETTINIr

[apaHTuanbIK XaFrgandarbl kapanbin xaTkaH
GerLiekTep AunepaeH Tek caTbin anblHFaH agamra
faHa 6epinepi. Ocbl rapaHTUsNbIK MiHAETTINIriHAer
WwarFbIMAanFaH Jkarganaa TenereH 4Yek Hemece
KBUTAHLMSCBIH KOpCETYi KaXeT.

byn mayap EMC — xardatinapra
calikec kenedi Hezaisai
Mindemmemenep 89/336/EEC
[epekmusaHbiH epexenepiHe
eHeisineeH TemeHai EpexenepdiH
Pemmenyi (73/23 EEC)

q3
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ROMANA/ Moldoveneasca

SET BLENDER

Descriere

Reglor viteza de rotire

Buton pornire «I»

Buton pornire regim turbo «lI»

Bloc motor

Accesoriu blender

Reductor accesoriu batator

Accesoriu pentru baterea /malaxarea alimen-

telor lichide

8. Impingator pentru curatarea sitei accesoriului
pentru taiere cuburi

9. Impingator

10. Capac-reductor al bolului procesorului

11. Arbore motor al accesoriului pentru taiere
cuburi

12. Cutitul accesoriului pentru taiere cuburi

13. Accesoriu cu sitd detasabila pentru taiere
cuburi

14. Fixatoare

15. Sita pentru taiere cuburi

16. Tasta-fixator al capacului bolului procesorului

17. Bolul procesorului

18. Cutit pentru maruntire al procesorului

19. Arbore motor al procesorului

20.Capac pahar de masura

21. Pahar de masura

Noohsowb =~

Masuri de siguranta

Cititi cu atentie prezenta instructiune de exploa-

tare Tnainte de utilizarea aparatului si pastrati-o

pentru consultari ulterioare.

Utilizati aparatul doar in scopul pentru care a fost

creat, asa cum este descris in aceasta instructi-

une. Operarea gresita a aparatului poate duce la
defectarea lui, cauzarea de prejudicii utilizatorului
si proprietatii acestuia.

« Tnainte de conectare asigurati-v& ca tensiunea
indicata pe aparat corespunde cu tensiunea
retelei electrice locale.

« Setul blender permite o operare rapida si efi-
cienta, in acelasi timp, durata de functiona-
re continua cu accesoriul blender, accesoriul
batator, accesoriul pentru prepararea piureului
nu trebuie sa depaseasca 1 minut, la marunti-
rea alimentelor in bolul procesorului durata de
functionare nu trebuie sa depaseasca 20-30
secunde. Faceti o pauza de cel putin 2 minute
intre ciclurile de lucru.

+ Raciti alimentele fierbinti atunci cand folositi
accesoriul blender.
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Nu folositi aparatul in afara incaperilor.
Utilizati doar accesoriile furnizate impreuna
cu aparatul.

Tnainte de prima utilizare a aparatului spalati
bine toate accesoriile detasabile care vor intra
in contact cu alimentele.

Asigurati-va ca toate accesoriile sunt instalate
corect fnainte de a folosi aparatul.

Asezati bolul pe o suprafata plana si stabila.
Introduceti alimentele in bol pana la pornirea
aparatului.

Nu umpleti bolul cu alimente peste capacita-
tea maxima gi urmariti nivelul lichidelor turnate
in acesta.

Lamele taietoare ale cutitului pentru marun-
tire sunt foarte ascutite si prezinta pericol.
Manipulati cu grija cutitul in timpul utilizarii!
Daca cutitul pentru maruntire se misca cu
dificultate, deconectati aparatul de la retea si
indepartati cu grija alimentele care blocheaza
migcarea cutitului.

Scoateti alimentele din boluri si goliti-le de
lichide numai dupa oprirea completa a misca-
rii cutitului.

Nu atingeti accesoriile in migcare ale aparatu-
lui. Nu apropiati parul sau hainele de zona de
taiere a cutitelor accesoriului blender.

Nu lasati aparatul sa functioneze nesuprave-
gheat.

Deconectati aparatul de la reteaua electrica
fnainte de curatare sau daca nu 1l folositi.

Nu folositi aparatul langa suprafete fierbinti
(aragazuri, resouri, cuptoare).

Feriti cablul de alimentare de muchii ascutite si
suprafete fierbinti.

Nu trageti de cablul de alimentare si nu il
rasuciti.

Nu atingeti fisa cu mainile ude.

Nu folositi aparatul daca cablul de alimentare
este deteriorat.

Nu reparati singuri aparatul. In caz de defecti-
uni apelati la un centru service autorizat.
Pentru a preveni pericolul electrocutarii si
incendiului nu introduceti corpul aparatului,
cablul de alimentare si fisa in apa sau alte
lichide. Daca aparatul a cazut in apa:

nu atingeti apa;

scoateti imediat fisa din priza, doar apoi scoa-
teti aparatul din apa;

apelati la un centru service autorizat pentru
verificarea sau repararea aparatului.
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ROMANA/ Moldoveneasca

« Din motive de sigurantd a copiilor nu lasati
pungile de polietilena, folosite pentru ambala-
re fara supraveghere.

» Atentie! Nu permiteti copiilor s& se joace cu
pungile sau pelicula pentru ambalare. Pericol
de asfixiere!

+ Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se
juca cu aparatul.

+ Este necesara o atenta supraveghere daca in
preajma aparatului se afla copii sau persoane
cu abilitati reduse.

« Acest aparat nu este destinat pentru folosire
de catre copii sau persoane cu abilitati redu-
se decat in cazul in care li se dau instructiuni
corespunzatoare si clare de catre persoana
responsabild de siguranta lor cu privire la folo-
sirea sigura a aparatului si despre riscurile
care pot aparea in caz de folosire inadecvata.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI
CASNIC

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Remarcd: In caz de transportare sau pastrare a

aparatului la temperaturi joase este necesar sa-I

tineti la temperatura camerei cel putin doud ore.

- Tnainte de a utiliza aparatul spalati accesoriile
care vor contacta cu alimentele in apa calda
cu un agent de curatare neutru si uscati-le
bine.

+ Stergeti blocul motor (4), reductorul acceso-
riului batator (6), capacul reductor al bolului
procesorului (10) cu un material moale, usor
umezit.

Atentie!

- Nu scufundati blocul motor (4), reductorul
accesoriului bétator (6), capacul reductor al
bolului procesorului (10), cablul de alimentare
si fisa cablului de alimentare in apa sau alte
lichide.

- Nu introduceti accesoriile si recipientele in
masina de spélat vase.

DURATA DE FUNCTIONARE CONTINUA
Durata de functionare continua cu accesoriile (5, 7)
nu trebuie sa depaseasca 1 minut. La maruntirea
alimentelor in procesor durata de functionare nu tre-
buie sa depaseasca 20-30 secunde. Faceti o pauza
de cel putin 2 minute intre ciclurile de lucru.
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UTILIZAREA ACCESORIULUI-BLENDER

Avertisment:

- Inainte de asamblare asigurati-va ca fisa
cablului de alimentare nu este introdusa in
priza electrica.

+ Introduceti accesoriul-blender (5) in blocul
motor (4) si rotiti-l in sens contrar acelor de
ceasornic pana la capat.

» Introduceti fisa de alimentare in priza electrica.

» Introduceti accesoriul-blender (5) in vasul cu
alimentele pe care doriti sa le maruntiti/mala-
xati, pentru aceasta puteti folosi paharul de
masura (21).

Remarca: La utilizarea paharului de méasura (21)

pentru maruntirea/malaxarea alimentelor volumul

ingredientelor nu trebuie sa depaseasca 200 ml.

In caz contrar este posibild impréastierea ingredi-

entelor malaxate.

+ Pentru a porni aparatul apasati indelung buto-
nul (2). Cu reglorul (1) setati viteza dorita de
functionare intre 1 si 20. Utilizati acest mod
de functionare pentru malaxarea alimentelor
lichide.

» La apasarea indelunga a butonului (3) apara-
tul va functiona la turatii maxime. Utilizati acest
mod de functionare pentru procesarea comu-
na a alimentelor lichide si solide.

Remarca:

— Alimentele se vor introduce in vas pana la por-
nirea aparatului.

- Tnainte de a incepe procesul de maruntire/
malaxare se recomanda sa decojiti fructele,
sa inlaturati agsa parti necomestibile ca sam-
burii si sa taiati fructele cuburi cu marimea de
circa 2x2 cm.

» Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa din
priza electricd si detagati accesoriul-blender
(5), rotindu-l in sensul acelor de ceasornic.

Atentie!

- Este interzis sa scoateti accesoriul-blender (5)
in timpul functiondrii.

- Pentru a nu deteriora lamele nu procesati ali-
mente prea tari asa ca crupele, orezul, condi-
mentele, cafeaua, gheata, cagcavalul, alimen-
tele congelate.

- Dacéa apar dificultéti in timpul proceséarii ali-
mentelor adaugati in vasul cu alimente putin
lichid.
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ROMANA/ Moldoveneasca

UTILIZAREA ACCESORIULUI BATATOR
Utilizati accesoriul batator (7) numai pentru bate-
rea cremei, prepararea aluatului de biscuiti sau
pentru mixarea deserturilor.

Avertisment:

Inainte de asamblare asigurati-vd ca fisa
cablului de alimentare nu este introdusa in
priza.

Introduceti accesoriul batator (7) in reductor
(6).

Introduceti reductorul accesoriului batator (6)
in blocul motor (4) si rotiti-l Tn sens contrar
acelor de ceasornic pana la capat.

Introduceti fisa in priza electrica.

Introduceti accesoriul batator (7) in vasul cu
alimente.

Cu reglorul (1) setati viteza necesara de func-
tionare: intre 1 si 20.

Pentru a porni aparatul apasati indelung buto-
nul (2). Utilizati acest mod de functionare pen-
tru malaxarea alimentelor lichide.

La apasarea indelunga a butonului (3) apara-
tul va functiona la turatii maxime.

Dupéa utilizarea aparatului scoateti figa din
priza electrica, scoateti accesoriul batator (7)
din reductor (6), detasati reductorul (6) de la
blocul motor (4), rotindu-I in sensul acelor de
ceasornic.

Atentie!

Nu folositi accesoriul batator (7) pentru fra-
maéntarea aluatului véartos.

Alimentele care urmeaza a fi batute/malaxate
se vor introduce in vas pana la pornirea apa-
ratului.

UTILIZAREA CUTITULUI PENTRU MARUNTI-

RE (18)

Atentie!

- Nu maruntiti alimente foarte tari ca nucsoara,
boabele de cafea si cerealele.

inainte de a incepe maruntirea:

- Tnléturati oasele, vinele si cartilagiile din carne.

Taiati carnea, ceapa, usturoiul, morcovul etc.

bucati de aproximativ aceeasi marime.

La maruntirea verdeturilor indepartati tulpinile

ierburilor.

MARUNTIREA

Avertisment:

- Inainte de asamblare asigurati-vé cé fisa cablu-
lui de alimentare nu este introdusa in priza.
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- Nu umpleti peste mésura bolul procesorului.
Aveti grija: Lamele cutitului sunt foarte ascu-
tite!

Instalati arborele motor (19) pe axul bolului
procesorului (17).

Scoateti protectia din plastic de pe lamele cuti-
tului (18) si instalati cutitul pe sliturile arborelui
motor (19).

Introduceti alimentele in bolul procesorului
(17).

Instalati capacul-reductor (10) pe bolul (17).
Apasati pe tasta fixatoare (16) si rotiti capacul-
reductor (10) in sens contrar acelor de ceasor-
nic fixand-ul in pozitia “(%)", eliberati tasta fixa-
toare (16) si verificati daca capacul-reductor
(10) este fixat sigur.

Instalati blocul motor (4) pe capacul-reductor
(10) si rotiti-l In sensul acelor de ceasornic
pana la fixare.

Introduceti figsa in priza electrica.

Cu reglorul (1) setati viteza necesara: intre 1
si 20.

Pentru a porni aparatul apasati indelung buto-
nul (2).

La apasarea butonului (3) cutitul se va roti la
turatii maxime.

Tn timpul utilizarii mentineti blocul motor (4) cu
0 mana, iar bolul (17) cu alta.

Dupa utilizarea aparatului scoateti figa cablului
de alimentare din priza, detagati blocul motor
(4) de la capacul-reductor (10), rotindu-l in
sens contrar acelor de ceasornic.

Apoi scoateti capacul-reductor (10) de pe bol
(17), apasand pe tasta (16) si rotind capacul
(10) in sensul acelor de ceasornic.

Detasati cu atentie cutitul (18), apucand de
partea superioara a arborelui motor (19).
Scoateti alimentele maruntite din bolul proce-
sorului (17).

Curatati, spalati si uscati toate piesele utilizate
imediat dupa utilizare.

Introduceti cutitul (18) in carcasa de protectie
din plastic.

Atentie! Durata de functionare continud nu trebu-
ie sa depdseasca 20-30 sec.

UTILIZAREA ACCESORIULUI PENTRU TAIE-
RE CUBURI

Accesoriul pentru taiere cuburi este destinat pen-
tru taierea fructelor si a legumelor fierte.
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Atentie!

- Nu procesati ingrediente tari, precum i ali-
mente congelate. Acestea pot deteriora acce-
soriul pentru taiere cuburi.

Avertisment:

- Inainte de asamblare asigurati-va ca fisa
cablului de alimentare nu este introdusa in
priza electrica.

« Deschideti fixatoarele (14), instalati cutitul (12)
pe accesoriul pentru taierea cuburi (13) si
fixati-l cu ajutorul fixatoarelor (14).

« Aliniati canelura de pe accesoriul pentru taie-
rea cuburi (13) cu iesitura din interiorul bolului
procesorului (17) (in zona manerului bolului) si
instalati accesoriul in bol (FIG. 1).

+ Instalati arborele motor (11) in accesoriul (13).

Remarca: Respectati corectitudinea instalarii ac-

cesoriului (13), in caz contrar capacul-procesor

(10) nu se va inchide.

+ Instalati capacul-reductor (10) in bol (17).

+ Apasati pe tasta fixatoare (16) si rotiti capacul-
reductor (10) in sens contrar acelor de cea-
sornic in pozitia “(*)", eliberati tasta fixatoare
(16) si verificati daca capacul-reductor (10)
este fixat sigur.

+ Instalati blocul motor (4) pe capacul-reduc-
tor (10) si rotiti in sensul acelor de ceasornic
pana la fixare.

+ Introduceti fisa in priza electrica.

« Cu reglorul (1) setati viteza necesara: intre 1
si 20.

» Pentru a porni aparatul apasati indelung buto-
nul (2).

» La apasarea butonului (3) cutitul se va roti la
turatii maxime.

» Introduceti alimentele in deschiderea capacu-
lui (10), pentru incarcarea alimentelor folositi
fmpingatorul (9). Pentru a incarca alimentele
apasati usor pe impingator.

+ Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa cablu-
lui de alimentare din priza electrica, detasati
blocul motor (4) de la capacul-reductor (10),
rotindu-I Tn sens contrar acelor de ceasornic.

+ Apoi scoateti capacul-reductor (10) de pe bol
(17), apasand pe tasta (16) si rotind capacul in
sensul acelor de ceasornic.

+ Scoateti cu prudenta accesoriul (13).

+ Scoateti alimentele maruntite din bolul proce-
sorului (17).
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» Curatati, spalati si uscati toate piesele folosite
imediat dupa utilizare.

CURATAREA APARATULUI

» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare
dupa utilizare si inainte de curatare.

+ Curatati, spalati si uscati toate piesele utilizate
imediat dupa terminarea lucrului.

» Serecomanda sa spalati piesele detasabile in
apa calda cu adaugarea unui agent de cura-
tare neutru.

+ Pentru o curatare mai comoda a sitei (15)
pentru taierea cuburi extrageti-o din accesoriul
(13) si inlaturati alimentele ramase in sita cu
ajutorul impingatorului (8).

+ Dupa procesarea alimentelor sarate sau acre
este necesar sa clatiti imediat accesoriile utili-
zate cu apa.

+ Stergeti blocul motor (4) cu un material umed.

» Nu folositi pentru curatare bureti aspri, agenti
de curatare abrazivi, precum si solventi.

» Nu introduceti blocul motor (4), capacul reduc-
tor al bolului procesorului (10) in apa sau alte
lichide, precum si nu le introduceti in masina
de spalat vase.

+ La procesarea alimentelor cu proprietati de
colorare puternice (de exemplu, morcovul sau
sfecla) accesoriile si vasele se pot colora, ster-
geti-le cu o carpa inmuiata in ulei vegetal.

PASTRARE

- Tnainte de a depozita aparatul spalati acceso-
riile si uscati-le bine.

» Nu infagurati cablul de alimentare in jurul blo-
cului motor.

» Pastrati setul blender la un loc uscat, racoros,
inaccesibil pentru copii.

CONTINUT PACHET

Bloc motor — 1 buc.

Accesoriu blender — 1 buc.

Reductor accesoriu batator — 1 buc.
Accesoriu batator — 1 buc.
Capac-reductor bol procesor — 1 buc.
Bol procesor — 1 buc.

Cutit pentru méruntire — 1 buc.
Pahar de masura — 1 buc.
Instructiune — 1 buc.
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SPECIFICATII TEHNICE
Alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum de putere: 800 W

Producétorul isi rezerva dreptul s& modifice ca-
racteristicile aparatului fara preaviz.

Termenul de functionare a aparatului - 3 ani
Garantie

in legaturd cu oferirea garantiei pentru produsul
dat, rugam sa Va adresati la distribuitorul regional
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sau la compania, unde a fost procurat produsul
dat. Serviciul de garantie se realizeaza cu condi-
tia prezentarii bonului de platd sau a oricarui alt
document financiar, care confirma cumpararea
produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor
EMC, intocmite in conformitate cu Di-
rectiva 89/336/EEC i Directiva cu pri-
vire la electrosecuritate/joasa tensiune
(73/23 EEC).

q3
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CESKY

STOLNi MIXER (MIXEROVA SOUPRAVA)

Popis

1. Regulator rychlosti otaceni

2. Tlagitko zapnuti |

3. Tlacitko zapnuti rezimu turbo Il

4. Motorova jednotka

5. Mixovaci nastavec

6. Spojovaci jednotka metly

7. Metla pro Slehani/michani tekutych potravin
8. Pé&chovac pro ¢isténi mrizky nastavce pro kra-

jeni na kostky
9. Péchovac
10.Spojovaci viko nadoby procesoru
11. Hnaci htidel nastavce pro krajeni na kostky
12.NUZ nastavce pro krajeni na kostky
13.Nastavec s odnimatelnou mftizkou pro krajeni
na kostky
14.Fixatory
15.MriZka pro krajeni na kostky
16.Klavesa-fixator vika nadoby procesoru
17.Nadoba procesoru
18.Sekaci nliZ procesoru
19.Hnaci hridel procesoru
20. Viko mérné nadoby
21.Mé&rna nadoba

Bezpecnostni pokyny

Pfed pouZitim pfistroje si pecClivé prectéte tuto

uZivatelskou pfiruc¢ku a uschoveijte ji pro budouci

poufZiti.

Spotiebi¢ pouZivejte pouze pro ucely, k nimz je

urcen, jak je popsano v této priru¢ce. Nespravné

zachazeni s pristrojem by mohlo vést k jeho po-

Skozeni, ujmé na zdravi uZivatele nebo 8kodé na

jeho majetku.

« Pred zapojenim pfistroje do elektrické sité
se presvéddte, zda napéti uvedené na Stitku
pristroje odpovida napéti v elektrické siti ve
vaSem domé.

¢ Mixér vdam umozZni pracovat rychle a efektiv-
né, ale doba nepretrZité prace s mixovacim
nastavcem, metlou, nastavcem na pfipravu
pyré by neméla presahovat 1 minutu, pfi seka-
ni potravin v nadobé& procesoru doba nepfretr-
Zité prace by neméla presahovat 20-30 vtefin.
Mezi pracovnimi cykly udélejte prestavku mini-
malné dvé minuty.

« P¥i pouZivani mixovaciho nastavce horké suro-
viny nechte vychladnout.

* NepouZivejte pristroj vné budovy.
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NepouZivejte prisluSenstvi, které neni sou¢as-
ti tohoto baleni.

Nez pristroj poprvé pouZijete, dikladné umyj-
te v8echny soucastky, které prichazeji do
styku s potravinami.

NeZ za&nete pristroj pouzivat, presvédcte se Ze
v8echny soucastky jsou spravné namontovany.
PouZivejte pfistroj vzdy na rovném stabilnim
povrchu.

Vkladejte potraviny do nadoby pred zapnutim
pristroje.

NeprekraCujte mnoZstvi surovin ani hladinu
tekutin pfi zaplfiovani nadoby.

Cepele sekaciho noZe jsou velice ostré a
mohou byt nebezpecné. Zachazejte s nozem
se zvySenou opatrnosti!

Pokud by se sekaci nliz zablokoval, nejprve
odpojte pfristroj od sité a pak opatrné vyjméte
obsah, ktery zablokovani noze zpuisobil.
Vyndavejte potraviny a vylévejte tekutiny
z nadoby teprve po uplném zastaveni otace-
ni noze.

Nedotykejte se pohyblivych ¢asti pristroje.
Dbejte na to, aby se do blizkosti otacejiciho
se noze nedostaly vlasy nebo okraje odévu.
Nenechavejte zapnuty pfistroj bez dozoru.
Pred Cisténim je tfeba vZdy odpojit pfistroj od
elektrickeé sité, takeé je tfeba ho odpojit pokud
ho nepouZivate.

NepouZivejte pfistroj v blizkosti horkych povr-
chu (jako napriklad plynovy nebo elektricky
sporak, trouba ap.).

Dbejte na to aby se sitovy kabel nedotykal
ostrych hran nabytku a horkych povrch(.
Nikdy netahejte za sit'ovy kabel ani ho nepre-
krucujte.

Nedotykejte se sit'ové vidlice mokryma ruka-
ma.

NepouZivejte pristroj s poSkozenym sitovym
kabelem.

Nikdy se nepokouSejte pristroj samostatné
opravit. V pripadé poruchy se obrat'te na auto-
rizované servisni stfedisko.

Aby nedoSlo k urazu elektrickym proudem
nebo vzplanuti, neponofujte téleso pristro-
je, sitovy kabel ani vidlici sitového kabelu
do vody nebo jiné tekutiny. Pokud by pfistroj
spadl do vody:

nedotykejte se vody;

okamZité odpojte pristroj od elektrické sité a
teprve potom ho muZete vyndat z vody;
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— obratte se na autorizované servisni stfedisko
pro kontrolu a pfipadnou opravu pristroje.

« Kvlli bezpe&nosti déti nenechavejte bez dozo-
ru igelitové sacky, pouzité pfi baleni.

¢ Upozornéni! Nedovolujte détem aby si hraly
s igelitovymi sacky a balici folii. Nebezpe¢€i
zadusSeni!

* Nedovolujte détem aby si s pfistrojem hraly.

* Bud'te opatrni, pokud jsou v blizkosti zapnu-
tého pristroje déti nebi osoby se snizenymi
schopnostmi.

* Tento spotfebi¢ neni ur€en pro pouZivani détmi
nebo osobami se snizenymi schopnostmi, pokud
osoba odpovédna za jejich bezpe€nost jim neda
odpovidajici a srozumitelné pokyny k bezpec-
nému pouZiti pristroje a nepouci je o nebezpedi
vyplyvajicim z jeho nespravného pouZziti.

SPOTREBIC JE URCEN POUZE PRO POUZITI V
DOMACNOSTI

PRiIPRAVA K POUZITI

Poznamka: Pokud byl pristroj pfepravovan nebo

skladovan pri nizké teploté, je treba nechat ho pri

pokojové teploté na dobu nejméné dvou hodin.

« Pred pouzitim pfistroje umyjte teplou vodou
s neutralnim mycim prostfedkem nastavce,
které ptijdou do styku s potravinami, a duklad-
né je osuste.

¢ Motorovou jednotku (4), spojovaci jednotku
metly (6), spojovaci viko nadoby procesoru
(10) utfete mékkym lehce navihéenym had-
Fikem.

Upozornéni!

— Neponorujte motorovou jednotku (4), spojo-
vaci jednotku metly (6), spojovaci viko nadoby
procesoru (10), sitovi kabel ani vidlici sitové-
ho kabelu do vody nebo jakékoli jiné tekutiny.

— Nedavejte nastavce a nadoby do mycky nadobi.

DELKA PROVOZU

Délka nepretrZitého provozu pri praci s nastavci
(5, 7) nesmi pfesahovat 1 minutu. P¥i zpracovavani
potravin v procesoru délka nepretrzZitého provozu
nesmi presahovat 20-30 vtefin. Mezi pracovnimi
cykly udélejte prestavku minimalné dvé minuty.

POUZiVANi MIXOVACIHO NASTAVCE

Vystraha:

— Pred montovanim pristroje se presvédcte, Ze
sitova vidlice neni zapojena do zasuvky.
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« VloZte mixovaci nastavec (5) do motorové jed-
notky (4) a otocte ho proti smé&ru hodinovych
rucicek az na doraz.

« Zapojte sitovou vidlici do elektrické zasuvky.

* Ponorte mixovaci nastavec (5) do nadoby se
surovinami, které se chystate drtit/michat,
muZete k tomu pouzit mérnou nadobu (21).

Poznamka: Pri pouZivani mérné nadoby (21) pro

drceni/michani potravin obsah surovin by nemél

presahovat 200 ml. V opaéném pfipadé miZe do-

Jit k rozsttikavani zpracovdvanych surovin.

* Pro zapnuti pristroje stisknéte a podrzte tlacit-
ko (2). Regulatorem (1) nastavte poZadovanou
rychlost otac¢eni: od 1 do 20. PouZivejte tento
reZim pro michani tekutych potravin.

* Pri stisknuti a podrzeni tlacitka (3) se pristroj
zapne na maximalni ota¢ky. PouZivejte tento
rezim pro zpracovani tekutych a tuhych suro-
vin spole¢né.

Poznamka:

— Potraviny vkladejte do nadoby pred zapnutim
pristroje.

— NeZ zacnete s drcenim/michanim, doporucu-
Jjeme sundat s ovoce slupku, odstranit nejedlé
casti - napriklad pecky — a nakrajet ovoce na
kostky o velikosti 2x2 cm.

* Po ukon&eni pouZivani pristroje odpojte sito-
vou vidlici ze zasuvky a odpojte mixovaci
nastavec (5) otoc¢enim ve sméru hodinovych
rucicek.

Upozornéni!

— Nikdy nesundavejte mixovaci nastavec (5) za
provozu.

— Aby nedoslo k posSkozeni Cepeli, nepouZivejte
mixér k drceni prilis tvrdych surovin, jako jsou
zrna, ryZe, koreni, kava, led, syr, zmraZené
potraviny.

— Pokud zpracovani potravin jde obtiZné, je
treba pfidat mensi mnoZstvi vody.

POUZIVANi METLY

Pouzivejte nastavec metlu (7) jenom ke Slehani

krému, pfipravé piSkotového tésta nebo na mi-

chani hotovych dezertu.

Vystraha:

— Pred montovanim pristroje se presvédcte, Ze
sit'ova vidlice neni zapojena do zasuvky.

* VloZte metlu (7) do spojovaci jednotky (6).

* VloZte spojovaci jednotku metly (6) do motoro-
vé jednotky (4) a otocCte ji proti sméru hodino-
vych ruci¢ek az na doraz.

Zapojte sitovou vidlici do elektrické zasuvky.
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* Ponorte metlu (7) do nadoby se surovinami.

* Regulatorem (1) nastavte poZzadovanou rych-
lost otaceni: od 1 do 20.

* Pro zapnuti pristroje stisknéte a podrzte tla-
¢itko (2). PouZivejte tento reZim pro michani
tekutych potravin.

« P¥i stisknuti a podrZeni tlacitka (3) se pfistroj
zapne na maximalni otacky.

* Po ukongeni pouZivani pristroje odpojte sit'o-
vou vidlici ze zasuvky, vyndejte metlu (7) ze
spojovaci jednotky (6) a odpojte spojovaci jed-
notku (6) od motorové jednotky (4) otocenim
ve sméru hodinovych rucicek.

Upozornéni!

— Nikdy nepouZivejte metlu (7) k michani tuhé-
ho tésta.

— Vkladejte suroviny uréené k Slehani/michani
do nadoby pred zapnutim pristroje.

POUZiVANi SEKACIHO NOZE (18)

Upozornéni!

— Nikdy nesekejte prilis tvrdé suroviny jako jsou
musSkatové orechy, kdva nebo jina zrna.

NezZ zacénete sekat:

— Odestrarite kosti, Slachy a chrupavky z masa.

— Nakrajejte maso, cibuli, Eesnek, mrkev atp. na
kousky stejné velikosti.

— Pri sekani zeleniny je tfeba odstranit stonky
bylin.

SEKANI

Upozornéni:

— Pred montovanim se presvédcte, Ze vidlice
sitového kabelu neni zapojena do elektrické
zasuvky.

— Nepreplriujte nddobu procesoru.

Bud’te opatrni: €epele noze jsou velice ostré!

* Nasadte hnaci hridel (19) na osu nadoby pro-
cesoru (17).

¢ Sundejte umélohmotné ochranné pouzdro
s Cepeli noze (18) a nasad'te nl(iZ na drazky
hnaci hridele (19).

* Vlozte suroviny do nadoby procesoru (17).

« Nasadte spojovaci viko (10) na nadobu (17).

« Stisknéte klavesu-fixator (16) a oto&te spojo-
vaci viko (10) proti sméru hodinovych rucicek,
tak aby se ocitla v poloze “[)”, pustite klave-
su-fixator (16) a zkontrolujte, zda je spojovaci
viko (10) dobfe upevnéno.

* Umistéte motorovou jednotku (4) na spojova-
ci viko (10) a otoc¢te ho ve sméru hodinovych
rucic¢ek az na doraz.

29
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* Zapojte vidlici sitového kabelu do elektrické
zasuvky.

* Regulatorem (1) nastavte poZzadovanou rych-
lost: od 1 do 20.

* Pro zapnuti pfistroje stisknéte a podrzte tla-
Citko (2).

« P¥i stisknuti tlacitka (3) se pristroj zapne na
maximalni otacky.

« Pri praci drzte jednou rukou motorovou jed-
notku (4), druhou rukou drzte nadobu (17).

« Po ukonc&eni pouzivani pristroje odpojte sit'o-
vou vidlici od elektrické zasuvky, odpojte
motorovou jednotku (4) od spojovaciho vika
(10) oto¢enim proti sméru hodinovych.

« Potom stisknéte klavesu (16), otocte spojo-
vaci viko (10) ve sméru hodinovych rucicek
a sundejte spojovaci viko (10) s nadoby (17).

« Chyt'te se horni ¢asti hnaci hridele (19) a se zvy-
Senou opatrnosti vyndejte z nadoby ndz (18).

* Vyndejte zpracované suroviny z nadoby pro-
cesoru (17).

* Hned po ukonceni prace s pristrojem ocCistéte,
umyjte a osuste v8echny soucastky.

* Vlozte nGz (18) do umélohmotného ochran-
ného pouzdra.

Upozornéni! Nenechavejte pfistroj nepretrZité v

provozu vice neZ 20-30 vterin.

POUZiVANi NASTAVCE PRO KRAJENi NA

KOSTKY

Nastavec pro krajeni na kostky je ur¢en pro kraje-

ni ovoce a varené zeleniny.

Upozornéni!

— Nikdy nezpracovavejte tvrdé suroviny a zmra-
zené potraviny. Tim by mohl byt nastavec pro
krdjeni na kostky poskozen.

Vystraha:

— Pred montovanim se presvédcte, Ze vidlice
sitového kabelu neni zapojena do elektrické
zZasuvky.

* Otevrete fixatory (14), nasad’te ntz (12) na
nastavec pro krajeni na kostky (13) a upevné-
te ho pomoci fixatora (14).

* VloZte nastavec pro krajeni na kostky (13)
do nadoby procesoru (17) tak, aby vystupek
uvnitf nadoby (vedle rukojeti nadoby) zapadl
do drazky v nastavci (Obr. 1).

« Vlozte hnaci htidel (11) do nastavce (13).

Poznamka: Dbejte na spravné montovani na-

stavce (13), pfi nesprdvném namontovani se

spojovaci viko ( 10) neuzavre.
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* Nasad'te spojovaci viko (10) na nadobu (17).

« Stisknéte klavesu-fixator (16) a otoCte spojo-
vaci viko (10) proti sméru hodinovych rugicek,
tak aby se ocitla v poloze “[)”, pustite klave-
su-fixator (16) a zkontrolujte, zda je spojovaci
viko (10) dobfe upevnéno.

* Umistéte motorovou jednotku (4) na spojova-
ci viko (10) a oto¢te ho ve sméru hodinovych
ruci¢ek az na doraz.

« Zapojte vidlici sitového kabelu do elektrické
zasuvky.

* Regulatorem (1) nastavte pozadovanou rych-
lost: od 1 do 20.

* Pro zapnuti pristroje stisknéte a podrzte tla-
Citko (2).

« P¥i stisknuti tlacitka (3) se pristroj zapne na
maximalni otacky.

* VloZte potraviny do usti vika (10), pro posouva-
ni potravin pouZijte péchovac (9). Pro posou-
vani potravin zatlacte na péchova¢ s malym
usilim.

* Po ukond&eni pouZivani pfistroje vyndejte vidlici
sitového kabelu z elektrické zasuvky, odpojte
motorovou jednotku (4) od spojovaciho vika
(10) otoCenim proti sméru hodinovych rucicek.

* Potom sundejte spojovaci viko (10) s nadoby
(17) stisknutim klavesy (16) a oto¢enim vika ve
sméru hodinovych rucicek.

* S velkou opatrnosti vyndejte nastavec (13).

* Vyndejte nakrajené potraviny z nadoby pro-
cesoru (17).

* Hned po ukon&eni prace s pristrojem ocistéte,
umyjte a osuste v8echny soucastky.

CISTENI PRISTROJE

* Pokazdé po ukonc&eni prace a pred c¢isténim
odpoijte pristroj od elektrické sité.

* Hned po ukon&eni prace s pristrojem ocistéte,
umyjte a osu$te vSechny soucastky.

* Doporucuje se umyvat odnimatelné soucastky
vlaZznou vodou s pfidanim neutralniho myciho
prostredku.

* Pro pohodIngjsi &isténi mrizky (15) pro krajeni
na kostky vyndejte ji z nastavce (13) a odstrari-
te zbytky potravin pomoci péchovace (8).

¢ Po zpracovani slanych nebo kyselych potra-
vin je tfreba neprodlené oplachnout pouzité
nastavce vodou.

¢ Motorovou jednotku (4) utirejte vihkym had-
Fikem.
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« P¥i Cisténi nikdy nepouZivejte drsné houby,
abrazivni myci prostfedky a také rozpoustédia.

* Nikdy neponofujte motorovou jednotku (4),
spojovaci viko nadoby (10) do vody nebo jaké-
koli jiné tekutiny, a také nikdy nedavejte je do
mycCky.

« P¥i zpracovani silné€ barvicich surovin (napfi-
klad mrkve nebo Cervené fepy) se nastavce
a nadoby mohou obarvit. Utfete je hadrikem
namod&enym v rostlinném oleji.

SKLADOVANI

« Pred tim neZ spotfebi¢ uloZite na delSi dobu,
provedte Cisténi nastavcl a dikladné je osu$-
te.

* Nenavijejte sitovy kabel na motorovou jed-
notku.

« Uschovavejte mixér v suchem chladném misté
mimo dosah déti.

OBSAH BALENi

Motorova jednotka — 1 kus

Mixovaci nastavec — 1 kus

Spojovaci jednotka metly — 1 kus

Metla — 1 kus

Spojovaci viko nadoby procesoru — 1 kus
Nadoba procesoru — 1 kus

Sekaci ntiz - 1 kus

Mé&rna nadoba — 1 kus

UZivatelska prirucka — 1 kus

TECHNICKE CHARAKTERISTIKY
Napajeni : 220-240V ~ 50/60 Hz
Prikon: 800 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakteristiky
pristroju bez pfedchoziho oznameni

Zivotnost pistroje — 3 roky.

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce
pristroje. Pfi uplatiiovani narokti béhem zarucni
IhGty je treba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkim
na elektromagnetickou kompatibilitu,
stanovenym direktivou 89/336/EEC a
predpisem 73/23/EEC Evropské ko-
mise o nizkonapét'ovych pristrojich.

q3
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BJIEHOEPHUW HABIP

Onuc

1. PerynioBasibHUK LUBUOKOCTI 06epTaHHs

2. KHorka BKIOYEHHS «|»

3. KHorka BK/toYeHHs1 Typbopexumy «lI»

4. MoTopHwuin 6ok

5. Hacapka-6neHpep

6. Pepnyktop BiHO4YKa

7. BiHoYoK gnst 36MBaHHSA /3MilLyBaHHSA PioKNX
npoAayKTIB

8. LLIToBXa4y ona OYMLLEHHS CiTKWM Hacaaku ong
Hapi3kn Kybrkamm

9. LUToBxau

10. Kpuiwka-peaykTop yaili npowuecopa

11. MpuBOAHWIA Ban Hacagkn Ans Hapi3ku Kyou-
Kamu

12. Hixx Hacagku ans Hapisku kybukamm

13. Hacapgka i3 3HIMHOWO CiTKOO 018 Hapisku
KyOrkamm

14. dikcatopu

15. CiTka onsa Hapisku kybvkammn

16. Knasiwa-gdikcatop KpULLKK YaLli npoLecopa

17. Yawa npouecopa

18. Hixx-noapibHioBay npouecopa

19. MpuBOgHMIA Ban npouecopa

20. Kpuiika MipHOro ctakaHa

21. MipHuii ctakaH

3axoau 6e3nekun

lMepen noyarkom ekcnayartauii  nNpUCTPOLO

YBaXHO MNPOYUTANTE CMPaBXHIO IHCTPYKLiO 3

ekcnyatauii i 36epexiTb ii Ana BUKOPUCTaHHS B

SIKOCTi [IOBIOKOBOro Martepiany. Bukopucrosyite

MPUCTPIN NnLLE NO NOro NPSAMOMY MPU3HAYEHHIO,

K BUKNAAEHO B AaHili iHCTpyKUii. HenpaBunbHe

MOBOOXEHHS 3 MPUCTPOEM MOXE MPUBECTU

0O Or0  MOMOMKW,  CMAPUYUHEHHS  LUKOAMU

KopucTyBayeBi abo 11oro mariHy.

«  [lepw HiX NiAKMIOYUTM NPUCTPIN [0 eNeKTPo-
Mepexi, nepesipTe, 4M BiANOBigae Hanpyra,
BKa3aHa Ha MpUCTPOI, Hanpy3i enekTpome-
pexiy Ballomy OyaMHKY.

+ bnenpgepHnin Habip [03BONSE npaltoBa-
TN WBWAKO i edeKTMBHO, ane npu LUbOMY
TpuBanictb 6e3nepepBHOi PoOOTK 3 Hacas-
KOI0-6/1eHOEePOM, BIHOYKOM, Hacaakol Ais
MPUroTyBaHHS MiOpe He MOBUHHA MEPEBU-
wyBatn 1 XBUIVMHKU, NPWU NOAPIOHEHHI Npo-
OyKTiB B YaLli npouecopa TpmBanicTb poboTn
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He noBuHHa nepesuwyBatn 20-30 cekyHn,.
Mix poboyrmMmn uyknamm pobiTb NepepBy He
MEHLLE ABOX XBUJIVH.

Mpu BUKOpUCTaHHI Hacaaku-6neHaepa oxo-
NOOXYWTE rapsyi NPOAYKTU.

He BukopucTOBYMTE NPUCTPIA NO3a NPUMI-
LLEHHAMMN.

BuikopucTtoByiiTe nvwe npunagas, Wwo BXo-
OUTb B KOMMJIEKT NOCTaYaHHS.

[Mepen nepwmmMm BXUBAHHAM MPUCTPOIO
peTenbsHO NPOMUIATE BCi 3HIMHI geTani, ki
KOHTaKTyBaTUMyTb 3 NPOAYKTaAMU.

lMepL HiX no4yaTn KOPUCTYBATUCS MPUCTPO-
€M, NepeKoHanTecs, WO BCi AeTasi BCTAHOB-
JIeHi NpaBuIbHO.

BcraHoBnonTe 4vawy Ha pPiBHIA  CTiNKin
NOBEPXHI.

MpoaykTn nomiwaloTbCa B Hawy A0 BKJIIO-
YEHHS NPUCTPOIO.

He nepenoBHoMTE Yally NnpoaykTaMu i CTex-
Te 3a PiBHEM HaNUTUX PIANH.

Pixxyui nesa Hoxa-nogpibHooBaya rocTpi i
npencrasnsioTe Hebesneky. [MoBoabTecs 3
HOXEM yKpai 06epexHo!

B pasi ckpyTu obepTaHHsi HOXa-noapibHIo-
Baya BiOKMNOYUTE NPUCTPIN Big, MepPeXi i aky-
paTtHO BMA@NUTE NPOAYKTU, LLIO 3aBaxaloTb
obepTaHHIO HoXa.

BuTaryinte npoayktu i 3nuBanTe piovHM 3
Yall fiMLie Micns NMOBHOI 3yNVHKM 06epTaH-
HSA HOXA.

He TopkaiTecs 4HaCcTUH NPUCTPOIO, Lo 0b6ep-
TaloTbcs. He gonyckarite nonagaHHa BOOC-
cs1 abo KpaiB oasry B 30Hy 06epTaHHs HOXIB
Hacagku-6neHgepa.

He sanuwaite BKMOYEeHWn nNpucTpii 6e3
Harnsay.

Bcakuin pas nepep, 4MLLeHHAM BigknodanTe
NPUVCTPIN Big, enekTpomepexi, Moro cnig, Big-
KJTOYUTK | B TOMY BMNAAKY, SAKLWO BU NOrO He
BUKOPUCTOBYETE.

He BukopuctoByinTe npucTpin nobansy
rapsiyMx MoBEPXOHb (TakMx sk ra3osa abo
enekTpuyHa nauTa, ayxosa wada).

CrexTe, Wob MepexeBuii LWHYpP He TopkaBs-
CS1 FOCTPUX KPOMOK MebiB i rapsaymnx nosep-
XOHb.

He TarHiTh 3a MepexeBuin LWHYp i He nepe-
Kpy4ynTe noro.
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He GepiTbca 3a MepexeBy BWUIIKY MOKPUMMN
pykamu.

He BMKOPWCTOBYMTE MPUCTPIA 3 MOLLKOOXE-
HUM MepEeXeBMM LLIHYPOM.

He Hamaramtecsa caMOCTIlHO pPeMOHTyBaTu
npucTpini. NMpn BUHNMKHEHHI HecnpaBHOCTEN
3BepTanitecs B aBTOPU30BaHWA (ynoBHOBA-
XXEHWIN) CEPBICHUN LEHTP.

LLLo6 yHUKHYTM NMOpasku enekTpUYHUM CTpY-
MOM i cnanaxy He 3aHyptorite Kopryc npu-
CTPOIO, MEPEXEBUN LUHYP i BUJIKY Mepexe-
BOrO LUHYpa y BoAy abo B iHLWi pianHn. AKLLO
NPUCTPIl BNaB y BOAY:

He TopKanTecs BOAu;

HeramHo Big’epHaliTe 1Moro Bigo, Mepexi, i
nnwe nicns uboro MOXHa AicTaTtn NpucTpin
3 BOAV;

3BEPHITLCS B aBTOPM30BaHU (YNoOBHOBA-
XEHWUN) cepBiCHWI LeHTp ans ornsgy abo
PEMOHTY NPUCTPOIO.

3 MipkyBaHb 6e3neku fiTelt He 3anuwaniTe
noNieTUNeHOoBI NakeTu, BUKOPWUCTOBYBaHi B
AKOCTi ynakoBku, 6e3 Harnsay.

Yeara! He possonaite fitam rpatn 3 nosni-
€TUIEHOBMMM nakeTamu abo nakyBasibHO
nnikoto. HeGeaneka sapyxu!

He posBonsaiite OiTamM BUKOPUCTOBYBATU NPU-
CTPIli B AKOCTI irpaLuku.

BynbTte 0cob6nmnBO yBaXHi, AKLIO NO6AN3Y Bif,
MPaLIOYOro MPUCTPOIO 3HAXOOATbCA AITU
a60 0cobu 3 06MEXEHNMU MOXIIMBOCTAMM.
JaHnin NpUCTPIN He NpPU3HAYEeHUIn 419 BUKO-
PUCTaHHA AOiTbMU i ocobamn 3 0OMEXEHMMU
MOXJIMBOCTSIMU, SIKLLIO 0CODOI0, LLIO BiAnosiaae
3a ix 6e3neky iM He JaHi BiANOBIOHI i 3p03yMini
HUM HCTPYKLji Npo 6e3neyHe KOPUCTYBaHHS
NPVCTPOEM i TiE HEGE3NEKN, SKa MOXE BUHU-
KaTy Npy NOro HenpPaBWIbHOMY BUKOPUCTaHHI.

MPUCTPIA  MPU3HAYEHWUV  JINLLE — A/19
JOMALLIHBOIroO BUKOPUCTAHHS

NiAroToBKA 40 POBOTHU

Mpumitka: Micna TpaHcriopTyBaHHs  abo
36epiraHHs1 MpPUCTPOIO npuv SHVKEHIN
Temneparypi HeobXigHO BUTPUMATK HOro npu
KIMHaTHIV Temreparypi He MeHLUe [BOX rOAMH.
Mepen BMKOPUCTAHHSIM MPUCTPOIO NPOMUINTE
HacaZku, fKi KOHTaKTyBaTMMYTb 3 MpoAyKTa-
MW, TEMNJIOK BOAOIO 3 HENTPAbHUM MUIOYUM
3ac000M i peTesibHO NPOCYLUUTE iX.
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MoTopHuin 6nok (4), penykTop BiHoYka (6),
KPULLIKY-peaykTop Yawi npouecopa (10) npo-
TPITb M’SIKOIO 311erka BOSIOro TKaHWUHOIO.
YBara!

He 3aHyprorite MoTopHUii 610K (4), peayk-
TOp BiHOYKa (6), KPULLKY-peaykTop 4Yalui
npouecopa (10), MepexeBuii LLHYP i BUJIKY
MepexeBoro LiHypa y Boay abo B 6yab-ski
iHLLI piavHN.

He nomiwarite Hacagkv i EMKOCTI B NocyA0-
MUWHY MaLunHy.

TPUBAJIICTb POBOTU

TpuBanictb 6e3nepepBHOi POOOTU 3 Hacaakamu
(5, 7) He noBMHHa nepesuLLyBaTV 1 XBUIMHW.
Mpu nepepobui NpoaykTiB B MNpoLecopi
TprBanicTb Po60TU HE MOBMHHA NEPEBULLLYBATU
20-30 cekyHA. Mix pobo4mmn Lmknamm pobitTb
nepepBy HE MEHLLE ABOX XBUJINH.

BUKOPUCTAHHA HACAOKWU-BJIEHAEPA
Monepen>xeHHs:

lMepen 36ipkolo nepekoHauTecs, Lo BUIKa
MEepexeBoro LHypa He BCTaBjieHa B eJiek-
TPUYHY PO3ETKY.

BcTtaBTe Hacanky-6neHgep (5) B MOTOpHWMIA
6nok (4) i 06epHiTb ii NPOTN rOAMHHNKOBOI
CTPINKK oo ynopy.

BcTaBTe MepexeBy BUJSIKY B €1EKTPUYHY PO3-
eTKy.

3aHypTe Hacaaky-6neHaep (5) B EMHICTb 3
npoaykTamu, siki B Xxo4eTe NoApiOHUTN/3Mi-
wartun, Ans uboro MOXHa BMKOPWUCTOBYBATU
MipHWUI cTakaH (21).

Mpumitka: [Npy BUKOpUCTaHHI MiPDHOro cTakaHa
(21) ana noapibHeHHs/3MillyBaHHSI MPOAYKTIB
06’eM iHrpegieHTIB He NoBMHEH rnepeBuLLyBaTy
200 M. IHakwe MoxivBe pPO36PU3KyBaHHS
3MiLLyBaHUX IHIPEAIEHTIB.

[ns BKIOYEHHSA NPUCTPOIO HATUCHITBL | yTPU-
MyiTe kHonky (2). PerynioBanbHukom (1)
BCTAHOBUTE OaxaHy LIBUAKICTb poOOTU: Bif
1 po 20. BukOpUCTOBYITE LAHUN PEXUM
pPo60TY ANs 3MiLLYBaHHSA PiAKMX MPOAYKTIB.
Mpv HaTUCHEHHI | yTpUMaHHi kHonku (3) npu-
CTPIN BKIIIOYNTLCS HA MaKCUMasnbHUX 3BOPO-
Tax. BukopucToByiiTe AaHuin pexmnum poboTn
Onsi cninbHoi 06pobku PiAKKX | TBEPAUX MNPO-
OYKTIB.
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lMpumitka:

[MpoayKTV MOMILLaKTLCS B EMHICTb 40 BKIO-
YEeHHS MPUCTPOIO.

lNepen no4yaTkom rpowLecy noapieoHeHHs/3mi-
LUYBAHHSI PEKOMEHAYETLCS 3HSTU LUKIPDKY 3
PYKTIB, BUAAINTN HEICTIBHI YaCTUHU, Taki K
KiCTO4YkM, | mopisatu opykTn Kybukammu pos-
Mipom 6113bKO 2X2 CM.

Micnsa 3aBepLUEHHS BUKOPUCTAHHSA NPUCTPOLO
BUTSAMHITE MepexeBy BWIIKY 3 €NeKTPUYHOI
po3eTKu i Big engHariTe Hacanky-6neHgep (5),
06epHyBLUN ii 32 TOANHHUKOBOIO CTPINKOIO.
YBara!

3abopoHsieTbes1 3HIMaTy Hacagky-6aeHaep
(5) nig 4ac po6otu.

LL{o6 He noLkoanTy 1e3a, He nepepoosnTe
AyXe TBepAi npoaykTv, Taki SK Kpynu, puc,
npunpasu, Kaea, Jig, cup, 3aMOPOXEHI Mpo-
AYKTU.

lNpy BUHWKHEHHI TPYyAHOLLIB rpy nepepoobui
npoAyKTIB AoAanTe B EMHICTb 3 NPOAyKTamu
AeSIKY KiJIbKICTb PiAVNHN.

BUKOPUCTAHHSA BIHOYKA

BukopucToByinTe HacaaKy-BIHOHOK (7) e ans
30MBaHHA Kpemy, MpuUroTtyBaHHs OGiCKBITHOro
TecTy abo nepemillyBaHHS rOTOBUX AECEPTIB.
Monepea>xeHHs:

lMepen 306ipkoio nepekoHanTecs, Lo BUIKA
MEepEexeBoro LLUHypa He BCTaB/ieHa B €J1eK-
TPUYHY PO3ETKY.

BcTagTe BiHOYOK (7) B peaykTop (6).

BcTaBTe penyktop BiHOYka (6) B MOTOPHMIA
6510K (4) i 06€epHITb MOro NPOTU FOANHHUKOBOT
CTPINKK oo ynopy.

BcTaBTe MepexeBy BUISIKY B €N1EeKTPUYHY PO3-
eTKy.

OnycTuTe BIHOYOK (7) B MOCYA 3 MpoayKTaMu.
PerynioBanbHukom (1) BcTaHoBUTE GaxaHy
wBuakictb podoTu: Big 1 mo 20.

[lns BKJIIOYEHHS NPUCTPOIO HATUCHITB | yTpU-
MyITE KHOMKY (2). BukopucTtoByinTe paHwui
pexumM poboTu st 3MiLLYBaHHS PigKUX Npo-
LYKTiB.

[Mpy HaTUCHEHHI | yTpuMaHHi kHonku (3) npu-
CTPI BKIIOYNTLCA Ha MakCUMasbHUX 3BO-
poTax.

[licna BMKOPWUCTaHHA MPUCTPOIO BUTSATHITL
MEpEXeBY BWUIKY 3 €NeKTPUYHOI po3eT-
KW, BUTATHITb BiHOYOK (7) 3 peayktopa (6),
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Bif’enHaliTe pepyktop (6) BiA MOTOPHOro
650Ky (4), 06epHYBLUN MOro 3a roAMHHUKO-
BOIO CTPINKOIO.
YBara!
3ab60pPOHSIETECS BUKOPUCTOBYBATU BIHOYOK
(7) Ans 3amicy KpyToro TecTy.
lNpoayktv ans 36MBaHHS/3MiLLlyBaHHS MOMi-
L4arTbCsl B EMHICTb A0 BKJIOYEHHS MpU-
CTPOIO.

BUKOPUCTAHHA HOXXA-NMOAPIBHIOBAYA

(18)

YBara!

- 3abopoHsieTbcs noapibHioBaTy ayxe TBep-
Ai NpoayKTH, Taki Ik MyCKaTHIi ropixv, 3epHa
KaBu i 31aKku.

Mepepn TMM, 9K NovyaT NogpPiOHEeHHN:

Bupanute kictkun, xmnnu i xpsiwi 3 m’sca.

HapixTte mM’aco, nyk, YaCHWK, MOPKBY TOLLO

LIMaToykamMu Npuban3HO OOHaKOBOI Benu-

YUHWN.

Mpu noapibHeHHI 3eneHi HeobxiaHO B TpaB

BUOaNUTK ctebna.

NMOoAPIBHEHHSA

lMonepeaxeHHs:

lNepen 36ipkoto nepekoHamTecs, Lo BUIKa
MepexeBoro LHypa He BCTaBjeHa B eslek-
TPUYHY PO3ETKY.

He nepenosHouTe YaLuy npouecopa.
0OGepexHo: Jle3a HOXa ayxXXe rocrpi!
BctaHoBuTe npuBogHui Ban (19) Ha BiCb
Yawli npouecopa (17).

3HIMiITb NNACTUKOBUIA 3axUCT 3 fIe3 HOXa
(18) i BCTAHOBUTE HiXX Ha LWMiLW NPUBIOHOIO
Bany (19).

[MomicTnTe NpoAykTn B 4awy npolecopa
(17).

BcTaHoBuTe KpuLky-penykTop (10) Ha yaly
(17).

HaTtucHitb Ha knasiwy-dikcatop (16) i obep-
HiTb KpuLKy-peaykTop (10) npotn roguH-
HUKOBOI CTPINKM, BCTAHOBMBLUM ii B MONO-
XXEHHS “ , BionycTuTe knaBily-dikcartop
(16) i nepeBipTe HagminHICTb dikcauji KpuL-
Kn-peayktopa (10).

BcTaHoBUTE MOTOPHMIA 610K (4) HA KPULLIKY-
peayktop (10) i o6epHiTh ii 32 rOAMHHNKOBOIO
CTpinkoto oo dikcadii.
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BcTaBTe MepexeBy BUSIKY B N1EKTPUYHY PO3-
eTKy.

PerynioBanbHukoMm (1) BCTaHOBUTE MOTPIOHY
wBunakicts: Big 1 oo 20.

[ns BKNIOYEHHS MPUCTPOIO HATUCHITB | yTpK-
MYITE KHOMKY (2).

Mpwn HaTUCHEHHI kHoMkK (3) Hix obepTtaTtn-
MeTbCSl 3 MaKCUMasibHMMKN 3BOPOTAMMU.

Mig 4yac poboTn TpUmanTe MOTOPHUIA BIOK
(4) ogHieto pykoto, a yawly (17) iHwoto.

[Micna BUKOPUCTaAHHA MPUCTPOK BUTATHITb
BUJIKY MEPEXEBOro LUHypa 3 €NEKTPUYHOI
po3eTkn, Big’egHanmTe MOTOpPHUIA 6ok (4)
BiZ, Kpuwkun-penykTopa (10), obepHyBLM ii
NPOTN MOANHHNKOBOT CTPINKN.

MoTimM 3HIMITb KpuLLKy-peaykTop (10) 3 yaLui
(17), HaTnCHYB Ha knagiwy (16) i 06epHyBLUN
kpumky (10) 3a rOAVHHUKOBOIO CTPINKOIO.
LoTprMyioumMcb 06epeXHOCTi, BUTATHITb HiXX
(18), B3SIBLUMCb 3@ BEPXHIO YACTUHY NpUBIa-
Horo Bany (19).

ButarHite nogpibHeHi npoaykTy 3 yali npo-
uecopa (17).

Ounctute, NPOMUIATE | MPOCYLUNTE BCi BUKO-
PUCTOBYBaHI AeTani Bigpasy nicns 3akiH4eH-
HS poboTu.

Mowmictute Hix (18) B nMnacTMkoBuiA 3axmc-
HUI KOXYX.

YBara! Hac 6e3nepepBHOi pob60OTM HE NOBUHEH
nepesuiyysaty 20-30 cex.

BUKOPUCTAHHSA HACAOKU 09 HAPI3KU

KYBUKAMU

Hacapka pns Hapisky kybukamun npuaHadeHa

ONS Hapi3kn GPYKTIB i BioBapeHnX OBOMIB.

YBara!

- 3abopoHsieTbcss  nepepobnstu  TBepAi
iHrpeaieHTn, a TakoX 3aMOPOXEHI rnpoayk-
V. BOHW MOXYTb MOLLUKOANTY HAcaaky AJjsi
Hapi3ku Kybvikamu.

Monepen>keHHs:

— [llepen 36ipkoto nepekoHanTecs, Lo Buka

MepeXeBoro LHypa He BCTaBJieHa B eJflek-

TPUYHY PO3ETKY.

Poskpirite dikcatopu (14), BCTaHOBUTE Hix

(12) Ha Hacagky anst Hapisku Kybukamm (13)

i 3adikcynTe Moro 3a gonomorow dikcaro-

piB (14).

lMoepHanTe nas Ha Hacagui Ons Hapisku

Kybvkamn (13) 3 BUCTYNOM ycepeamHi yaLui
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npouecopa (17) (y paroHi py4ku YaLui) i Bcta-
HOBUTe Hacazky B Hawy (MAJI. 1).
BcraHoBuTte npwusigHui Ban (11) B Hacan-
Ky (13).

Mpumitka:  [Jotpumyritecss  npaBusibHOCTI
ycTaHoBKn Hacaaku (13), iHakwe, KpuLika-
npouecop (10) He 3aKpnETLCS.

BcraHoBuTe kpuiky-peaykTop (10), Ha yawy
(17).

HaTtucHiTb Ha knasBily dikcaTtop (16) i 0bep-
HiTb KpULLKY-peaykTop (10) NpoTV roanHHU-
KOBOI CTPINKM B MONOXeHHs “ ()", Bignyctute
knagiwy dikcatop (16) i nepesipte Hapgjn-
HiCTb dikcauii kpuwkun-peayktopa (10).
BcTtaHoBUTE MOTOPHWIA BNOK (4) Ha KPULLKY-
penyktop (10) i 06epHiTb 3a rOAMHHUKOBOO
CTPINKoto A0 dikcaui.

BcraBTe MmepexeBy BUIIKY B €1eKTPUYHY PO3-
eTKy.

PeryniooBanbHukom (1) BCTaHOBUTE NOTPIOHY
weBnakicts: Big 1 oo 20.

[ns BKOYEHHS NPUCTPOIO HATUCHITL | yTpK-
MyWTE KHOMKY (2).

Mpu HaTUCHEHHI kHoMkM (3) Hix obepTaTtn-
MEeTbCS 3 MaKCUMasnbHUMWN 3BOPOTaMMU.
[MomicTuTe NPOAYKTN B FOPNOBUHY KPULLIKK
(10), ons nopadyi NPoAyKTiB BUKOPUCTOBYINTE
wroBxay (9). Ans nopadi NpoAaykTiB HATUC-
HiTb Ha LUTOBXa4 3 HE3HAYHUM 3YCUIIIAM.
[Micng BUKOPUCTAHHA MPUCTPOIKD BUTATHITL
BUJIKY MEPEXEBOro LUHypa 3 enNeKTPU4HOI
po3eTKn, Big’egHaiTe MOTOPHUMA 6ok (4)
BiA, kpuwkun-peaykrtopa (10), obepHyBLIN i
NPOTU FOANHHNKOBOT CTPISIKN.

MoTim 3HIMITb KpULLKY-peaykTop (10) 3 yaLui
(17), HaTncHYB Ha knagilwy (16) i 06epHyBLLN
KPULLKY 3a FOANHHNKOBOIO CTPINKOIO.
JoTpumyouncb 06epexHOCTi, BUTHAMHITb
Hacagaky (13).

ButarHitTe nogpibHeHi npoaykTy 3 yalli npo-
uecopa (17).

OuyncTute, NPOMUIATE | NPOCYLLINTE BCi BUKO-
pPUCTOBYBaHI AeTtani Bigpasy nicns 3akiH4eH-
Hsl po6OTL.

YUULEHHSA NMPUCTPOIO

Bcsakuii pa3 nicna 3akiH4eHHst pob6oTn abo
nepen, YNLWEeHHAIM BUMMUKanTe NpucTpin i Bifl-
KloYanTe NOoro Bif, eneKTpoMepexi.
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YKPAIHbCKUH

OuuncTtuTe, NPOMUIATE i NPOCYLUNTE BCi BUKO-
pucToByBaHi Aetani Bigpasy nicnsa 3akiH4eH-
Hs poboTu.

PekomeHayeTbCq npomMmBaTn 3HIMHI geTani
TenJIo0 BOAOIKO 3 AOAABAHHAM HENTPASIbHOrO
MUoYHOro 3acoby.

[N 3py4HOCTI YnLLeHHs CiTku (15) ang Hapis-
K1 Kybukamu BUTATHITL ii 3 Hacagku (13) i
BUAANNTE NPOAYKTU, L0 3a/INLLUANCS B CiTLj,
3a JonoMoroto wroexaya (8).

Micna 06po6ku CONoHMX abo KUCNX NPOaYyK-
TiB BAKOPUCTOBYBaHi Hacaakn HeobxiaHo Big-
pa3y 06NMoNOCHYTM BOAOIO.

MoTopHuin 6510k (4) npoTupaiiTe BOJIOrOKO
TKaHWHOI0.

3ab0opoHSAETLCS  BUKOPUCTOBYBaTU  Ans
YULLLEHHS XOPCTKi ryOKu, abpasnBHi YMCTAYN
3acobu, a TakoX PO3YUMHHUKN.
3a60pOHAETLCA 3aHYPIOBATU MOTOPHMIA 610K
(4), kpuLKy-penykTop Yawi npouecopa (10)
y Boay abo Oyab-siki iHWI pignHK, a Takox
nomiLLaTH ix B NOCYAOMUNHY MALLNHY.

Mpu nepepobui NPOAYKTIB 3 CUSIbHUMK dap-
OyBasibHUMKN BNACTUBOCTAMU (Hanpuknaa,
MOpKBM abo Oypsaka) Hacagku i €MKOCTI
MOXYTb 326apBUTUCS, MPOTPITh iX TKAHNHOIO,
3MOYEHOIO POCIIHHOO OJliEID.

3BEPIFAHHSA

Mepepn TMM, K NpUbpaT NPUCTPIN Ha TpuBa-
ne 36epiraHHs, NPOBEiTb YMLLIEHHS HAcaZ 0K
i peTenbHO ix mpocyLnTe.

He HamoTynTe MepexeBui LUHYp [OoBKOna
MOTOPHOro 610KY.

36epiraiite GneHoepHUin Habip B Cyxomy,
NPOX0N0AHOMY MiCLi, HeAOCTynHOMY Ans
aiTen.
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KOMMNJEKT NMOCTAYAHHSA

MoTopHWi 610K — 1 WT.

Hacapka-6neHgep — 1 wr.

Pepnyktop BiHOYka — 1 WT.

BiHOYOK — 1 WT.

Kpuwika-penyktop Jawi npouecopa — 1 WwT.
Yawa npouecopa — 1 wt.
Hix-nogpi6HioBay — 1 wT.

MipHuii cTakaH — 1 Wwr.

IHCTpYyKLUisa — 1 WwT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHU
EnektpoxusnerHs: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
CnoxwuBaHa noTyxHicTb: 800 BT

BupobHuk 3anviuae 3a coboro npaso 3MiHIoBaT1
XapakTepucTvKn fpucTpoiB 6e3 nornepeaHboro
MOBIOMJIEHHS.

Tepmin cny>x6m npucTpoio — 3 pokn

FapaHTisa

JoknagHi ymMOBWM rapaHTii MOXHa oTpumartu
B Aunepa, WO npojas paHy anaparypy. lNpu
npen’siBneHHi Oyab-sKoi NpeTeHsii NpoTsarom
TEPMIiHy Aii 4aHOoi rapaHTii BapTo Npen’aBUTU Yek
ab0 KBUTaHLLitO NPO MOKYMKY.

JaHwii BMpi6 BiagnoBigae BuMoOram
10 €JIeKTPOMArHiTHOi  CyMIiCHOCTI,
Lo rpea’sBAsioTbCS  AUPEKTUBOIO
89/336/€EC Paaun €sponu i po3ro-
psiaxeHHsIM 73/23 €EC no Hu3bko-
BOJIbTHUX anaparypax.

q3
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BEJIAPYCKI

BJI2HOAPHbI HABOP

AnicaHHe

Parynatap xyTkacui Kpy4aHHs

KHoMnka YKNo43aHHSA «|»

KHomka yknio4aHHs Typbapaxbiva «|I»

MaTopHbI 610K

Hacagka-6naHpap

PapykTap BeHua

BeHua ons y36iBaHHS /3MellBaHHA Bagkix

npagykray

8. LUtypxa4y Ang a4yblCTKi CeTKi Hacagnki Ans
Hapa3ski kybikami

9. LTypxay

10. Beuka-paaykrap 4apbl npauascapa

11. MpbIBagHbI Ban Hacaaki ons Hapaski kybikami

12. Hox Hacaaki ans Hapa3ki kybikami

13. Hacagka ca 3gbiMHalM ceTkar Afis Hapa3ki
Kybikami

14. dikcartapsbl

15. CeTka o519 Hapa3ki kybikami

16. Knagiwa-dikcarap Beyka 4apbl npawacapa

17. Hapa npauacapa

18. Hox-3apabHsANbHIK Npauacapa

19. MNpbIBaAHbI Ban npawacapa

20. Beyka MepHam LWKASHKI

21. MepHas LwknsiHka

No o kon =

Mepbl 6acniexi

Mepap navatkam  aKcnayaTtaupli  npbuiagpl
yBaxnisa npaybiTarue canpaynHyio
IHCTPYKUbIO Na 3Kkcrnayataubli i 3axasanue

e [N9 BblKapbICTaHHA Y AKacui OasefkaBara

MarapbIsny.

BbikapbiCTOyBane npbuiagy TOnbki na  se

npambiM  NPbI3HAY3HHI, 9K BblknaaseHa Y

banseHan iHCTpyKupli. HanpasinbHbl 3BapoT

3 npbliagan mMoxa npbiBecui Aa sie nasomki,

MPbIYbIHEHHSA  WIKOAblI  KapbiCTayy Ui  €ro

Maémacu,.

« [lepw 4YbIM nMagnyybiub npblnagy ga
anekTpaceTki, npasepue, Ui agnaBspae
Hanpyra, nakasaHas Ha npbliagse, Hanpyse
QfiekTpaceTki y Bawan xaue.

+ bnonpapHbl Habop pasBange npawlasaupb
XyTka i odekTblyHa, ane npbl raTbiM
npausarnacub OecnepanbiHHaKW npaubl 3
Hacagkan-6naHoapam, BeHuam, Hacagkan
ONS  npblrataBaHHA MoOpP3  He nasiHHA
nepaBblwaub 1 XBiniHbl, Npbl ApabHEHHI
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npagykrTay y 4apsl npauscapa npausrnacup
npaubl He nasiHHa nepasblwaub 20-30
cekyHa. Mamix npauoyHbIMi uplknami pabiue
nepanbliHak He MeHL 3a A3Be XBifliHbI.

Mpbl  BbIKApPbICTAHHI  Hacagaki-6naHoapa
acTyoxanue rapadbis NpagyKTbl.

He BbikapbiCcTOyBanue npbinagy na-sa
namsLLKaHHAMI.

BbikapbiCTOyBanLe TONbKi Npbliagnse, akoe
YBaxoA3iLb Y KaMMIeKT nacrayki.

Mepan nepwbiM  yXbIBaHHEM Mpblnagbl
cTapaHHa npambliue yce 3abIMHbIS AaTani,
aKia 6yayub KaHTakTaBalb 3 npagykTami.

Mepap, BblKapbICTAHHEM npbinagbl
rnepakaHanuecs, WTo yce AaTani yctansasaHbl
npaeinbHa.
Ycranéyealiue Yapy Ha poyHai yctounnisam
naBepPXHi.
MpagykTbl 3mMdwWwyawouua y  4apy A4a

VKIIOY3HHS Npbinagpl.

He nepanayHsanue Yapy npagyktami i caybiue
3a Y3pOyHeM HaniTbix BafKacLsy.

Paxyubla  nésbl  Haxa-3apabHsanbHika
BOCTPbIA i yaynaoub Hebscneky.
3BsipTanuecs 3 HaXXOM BeJibMi acusipoxHa!
Y BbiNnagKy USXKACLi KPYY3HHSA Haxa-
3apabHsnbHika afaknoyblle npbliagy ag
CEeTKi i akypaTHa gacTtaHbue npagykTbl, SKis
nepaLuKkazXatoLb KPYH9HHIO Haxa.
JacTtaBanue npagykTbl i 3niBarile BagkacLi
3 Yap TOJMbKi Macnasg noyHara npbifbiHKY
KPYY3HHS Haxa.

He pakpaHanuecs pga 4actak npbiiagpl,
aKig kpyusuua. He ganywyanue TpanieHHs
Basiacoy Ui Kpaéy aasexbl Y 30HY KPYH3HHS
Haxoy Hacaaki-6naHpapa.

He nakigaiiue yknouaHyto npbiiagy 6e3
Harnagy.

KoxHbl pa3 nepap 4biCTKalr apgknwo4anue
npelnagy apn oanekrpaceTki, se BapTta
aaKMoYbILb | Y ThiM BbINAAkKy, Kani Bbl i€ He
BbIKapPbICTOYBaELE.

He BbikapbicTOyBaiue npbiiagy 36ni3ky
rapaybix NaBepxHAY (Takix Ak rasasas uj
QNeKkTpblYHasa Nnita, ayxaesas wada).
Caublue, kab ceTkaBbl LWHYP He JakpaHaycs

[a BOCTpPbIX KaHTOy Mabni i rapaybix
naBepxHAY.
He usrHiue 3a ceTkaBbl LWHYpP | He

nepakpy4sanLe ro.

18.10.2012 15:06:33



* He Gspbileca 3a ceTkaBylo BiNky MOKPbIMI
pykami.

*+ He BblkapbiCcToyBanue npbinagy 3
MaLKoAXaHbIM CETKABbIM LLIHYPaM.

« He cnpabyiiue camacToiiHa pamaHTaBalb
npbinagy. MNpbl Y3HIKHEHHI  HACNpayHacusay
3BApTanuecs y ayTapbi3aBaHbl
(ynayHaBaxkaHbl) COpPBICHbI LIBHTP.

* Y nasbsiraHHe napasbl 91IEKTPbIYHLIM TOKaM i
y3rapaHHsa He anyckalile Kopnyc npbiiaabl,
ceTKaBsbl LUHYP | BifIKy ceTkaBara LuHypa y
Bagy Ui Y iHwbig Bagkacui. Kani npeinaga
3Baninacs y sagy:

— He gakpaHanuecs ga Bagpl;

— HeagknagHa agnydbliue sie ag CeTki, i TOnbki
nacns ratara MOXHa jacTtaup npbliagy 3
Babl;

— 3BSIpHiLecayayTapbi3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl)
C3pPBICHbI U3HTP AN9 arngny Ui pamMoHTy
npbiIaabl.

« 3 MepkaBaHHaYy Oscneki AO3duen He
nakigamue noniaThiIeHaBbIA MakeTbl, SAKis
BblKapbICTOYBatoLLa ¥ AkacLi NakaBaHHS, 6e3
Harnagy.

e Ypara! He passansanue aseusm rynsub 3
noniaTblyIeHaBbIMi NakeTami Li nakaBasibHamn
nnéxHkaii. He6acneka yaywwa!

* He pasBanqiiue A3eusM BblKapbICTOYBaALb
npbinagy y akacui nauki.

- bBynsblue acabnisa yBaxnisbis, kaninabnisyan,
npbiIaabl, akas npawuye, 3Haxoa3suLua a3eLi
i acobbl 3 abmexaBaHbIMi MarysiMacLUsaMi.

< [Jlap3eHas npbinaga He npbi3HadaHa
ONS BblKapbICTaHHA AO3eubMi i acobami 3
abmexxaBaHbIMi MarybiMacusaMmi, kani acobai,
sikaa apkasBae 3a ix 6scnexy, iM He faa3eHbl
agnaBefHbIs | 3padymesibla iM IHCTPYKUbIi
npa 6sicneyHae BblKapbiCTaHHe npblnagpl i
Thls HeBscneKi, AKia Moryupb y3Hikalb npbl se
HANPAaBINbHBIM BblKapbICTaHHI.

MPLIJIALA  TPbIBHAYAHA
XATHSITA BbIKAPBICTAHHS

TOJIbKI  AJ1d

NAOPbLIXTOYKA OA NPALLbI

Hararka: Macns TpaHcnapTaBaHHs ui
3axoyBaHHs npbliagbl npsbl rnaHixxaHav
ToMnepaTypbl HeabxoaHa BbITPbIMaUb s1€ rpPbl
nakaéeavi TomrepaTtypbl He MEeHLW 3a /A3Be
raasiHbl.
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BEJIAPYCKI

« [lepap BblkapblCTaHHEM NpbIaAbLI NpamMbliLe
Hacagki, fKkia Oyayub KaHTakTaBaub 3
npagyktami, uénnam Bagon 3 HenTpanbHbIM
MbIiHbIM CpPOAKaM i Aobpa npacyLlbILe iX.

» MatopHbl 650k (4), papyktap BeHua (6),

Beyka-pagykTap 4apbl npauyacapa (10)
npaTpbile MsaKkarm 31Erky BiNbroTHam
TKaHiHam.

YBara!

— He anyckariue matopHbl 6710k (4), pagykTap
BeHua (6), Be4yka-paaykTap yapbl npayacapa
(10), ceTkaBnbl LLHYP | BiIKY ceTKaBara LHypa
Y Baay Ui y 1100bIs iHLLbIS BaKacLii.

- He 3mswvyaviue Hacagki i émictacui y
riocyaambiviHyIO MaLlbiHY.

MPAUSAMNIACLUDb NPALbI

Mpausrnacub  GecnepanbiHHaW — npaupl 3
Hacapgkami (5, 7) He naBiHHa nepasblwalb
1 xBiniHbl. [Mpbl nepanpauoyubl npagykray y
npauscapbl npaudrnacub npalbl He naBiHHA
nepasbiwaus 20-30 cekyHa,. MNamix npaLoyHbIMi
ublknami pabile nepanbiHak He MEHLU 3a A3Be
XBIiSTiHbI.

BbIKAPbICTAHHE HACAAKI-BJISHAOAPA

ManspagxaHHe:

- [llepan 360pkali nepakaHaniuecs, LWTO
Biflka ceTkaBara LHypa He ycTayneHa y
BJIEKTPLIYHYIO PA3ETKY.

- Ycrtayue Hacaaky-6naHpap (5) y maTtopHbl
6nok (4) i naBspHiLue e cynpaub
raf3iHHikaBanm CTpasnki ga ynopa.

+ YcTtayue ceTkaBylo BifIKy Y OSJIEKTPbIYHYIO
paseTky.

- [larpysiue Hacapky-6naHgap (5) vy
émicTacup 3 npagykTami, sKia Bbl Xagaeue
3apabHiub/nepamsiialp, AN ratara MoXHa
BblKapbICTOYBaLb MEPHYIO LUKASHKY (21).

Haratka: [lpbl  BbiKapbICTaHHi  MepHar

wknsHKi (21) ana apabHeHHs/nepameLLBaHHs

npaayktay ab’ém iHrpagbleHTay He naBiHeH
nepasbiwanb 200 M. Y aaBapOTHbIM BbINaaky

MarybiMa pacribipCKBaHHE IHrP3AbIEHTAY, LUTO

nepameLusaroLLa.

o [Ona YKNOYSHHA nNpblnagbl  HauicHiue i
YyTpbiMniBaiiLe kHonky (2). Parynsatapam (1)
ycTantoiLe XaaaHylo xyTkacub npaupl: ag 1
na 20. BoeikapbicToyBaue Aans3eHbl PaXbiM
npaubl AN 3MeLLBaHHA BagKix npagykray.
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BEJIAPYCKI

Mpbl Hauicky i yTpbIMaHHi kKHoMKi (3) npbinaga
yKkaoublLLa Ha MakcimanbHbix abapoTax.
BblkapbiCTOyBanLe Aaa3eHbl PaXbiM npawbl
ONS CyMecHal anpauoyki Bagkix i uBépablix
npagykray.

Harartka:

lMpanykTsl 3mMswyarLya y émicracub na
YKIIOHOHHSI MPbIiaabl.

lMepan nayatkam npauyascy ApabHEeHHs/
3MeLLBaHHSI pakameHayeula 3HsUb J1yriHy 3
cajaBiHbl, Bblgaliub HeS4OMbISl YacTKi, Takis
SIK KocTauki, i napasaub cagasiHy Kybikami
namepam kasisi 2x2 cm.

[Macnsa 3aBAPLUISHHSA BbIKapbICTAHHSA Npblnagpl
BbIMiLLe CETKaByl0 BiNKYy 3 3JIeKTpblyHaM
paseTki i apnyybiue Hacagky-6naHgap (5),
naBspHYYLWbI e Na raaaiHHikasam CTPanubl.
YBara!

3abapaHsiella 3abiMalb Hacaaky-6naHaap
(5) napyac npaubl.

Kab He nawkoasiub néshbl, He
nepanpavoysarnue 3aHagta  UBEpAbIS
npagyKThbl, Takifg 9K KPynbl, PbIC, NPbINPaBbl,
KaBa, Nén, cbip, 3amMapoaHbls NPagyKThbl.

— Tpbl Y3HIKHEHHi usKkacusay npbl
nepanpauoyubl npagykray  pgapaniue
y émictacub 3 npagykTtami HekaTopylo

KOJNbKaCLb BaaKacLy.

BblKAPbICTAHHE BEHLA

BbikapbiCTOyBanue Hacagky-BeHua (7) TOSbKi
Ons y36iBaHHS KPaMYy, NpbirataBaHHs OickBiTHara
LiecTa L nepameLlBaHHA ratoBbix g3cepTay.
ManspaaxaHHe:

Mepan 360pkari nepakaHanecs, LWTO
Bislka ceTkaBara LIHypa He ycTtayneHa y
9/1IEeKTPbIYHYIO Pa3eTKy.

Yctayue BeHua (7) y paaykrtap (6).

YcTayue pagyktap BeHua (6) y maTopHbl 6,10k
(4) i naBsipHiLe aro cynpaub ragsiHHikaBar
CTpanki ga ynopa.

YcTayue ceTkaByl Bifky Y 9AEKTPbIYHYIO
paseTky.

Anycuiue BeHua (7) y nocyn 3 npagykrami.
Parynatapam (1) ycTtanionue >XagaHyto
xyTkacub npaupl: ag 1 ga 20.

Ana  YKAKY3HHA  npbliagbl  HaUicHiLe i
yTpbiMAiBariLLe KHOMKY (2). BeikapbicToyBarue
[anseHbl paXbiM npaubl Ans 3MeLBaHHS
Baakix npagykray.
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Mpbl Hauicky i yTpbiMaHHi kHonki (3) npbinaga
VKtouybILLa HA MakciManbHbIx abapoTax.
Macns BblIkapbICTaHHSA Mpbliagbl BbIMiLe
CeTKaBylo BifIKy 3 9neKTpblyHaK paseTki,
BbIMiLLe BeHLa (7) 3 pagykTapa (6), agiyybile
panyktap (6) ap maropHara 6noka (4),
naBsipHYYLLbl Aro na raa3iHHikaBam CTPALbI.
YBara!

3abapaHsieLjlia BbikapbicToyBaLb BeHua (7)
AJ151 3aMEeLLBaHHSI KpyTora LecTa.

lMpaayktel Ans  y36iBaHHS/3MeLIBaHHS
a3mMsLYaoyua y émictacub Aa YKI0YSHHS
npbinagbl.

BbIKAPbICTAHHE HAXKA-3APABHSAJIbHIKA
(18)

YBara!

3abapaHsiela 3apabHsiLb Be/bMi LBEPAbIS
npagykTbl, TaKid $SK MYyLIKaTOBbIS apaxi,
3€epHe KaBbl i 371aKi.

Mepap TbiM, SIK NaYaub AgpaGHEHHe!
Bbiganive KOCTKi, Xbl/lbl | XpacTKi 3 Msica.
Hapaxue msica, nyk, 4aCHbIK, MOPKBY i T.Il.
KkaBanadkami npbikaagHa —agHoJsibkaBau
BEJIYbIHI.

lNpbl ApabHeHHi 3ensHiHbI HeabxogHa Y Tpay
Bblganiyb cyebbl.

APABHEHHE

ManspapxxaHHe:

- [llepan 36opkali nepakaHauLlecs, LWWTO
Biflka ceTkaBara LHypa He yctayneHa y
BJIEKTPBIYHYIO PA3ETKY.

He nepanayHsiviye 4apy npauacapa.
AcusipoxkHa: JIE3bl Ha)ka BesibMi BOCTpbia!
Ycranionue npbiBagHel Ban (19) Ha BOCb
Yapbl npauacapa (17).

3HimiLe nnacTbikaByto abapoHy 3 N1€3ay Haxa
(18) i ycTaniorLe HOX Ha LWNiusl NpbiBagHOra
Bana (19).

3mscuiue npagykThl ¥ Yyapy npawuacapa (17).
Yctanioiiue Beuka-pagyktap (10) Ha uapy
(17).

HauicHiue Ha «knaBiwy-dikcarap (16) i
naBsipHiue Beuka-pagyktap (10) cympaup
ragsiHHikaBal CTpasfki, yctanaBaywbl sie
y craHoBiwya «(%» , apnycuiue kna.illy-
dikcatap (16) i npaBepue HaaseliHacub
dikcaubli Beuka-pagykrapa (10).
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YcTanioliue mMaTopHbl 650K (4) Ha Beuka-
panyktap (10) i naBApHiue sro na
rafasiHHikaBan cTpanubl aa gikcaupli.
Yctayue ceTkaByl BiflkKy Y 31EKTPbIYHYIO
paseTky.

Parynatapam (1) yctanioiiue natpabHyio
xyTkacub: ag 1 ga 20.

Ana  YkNOYsHHA  npblnagpl
YTpbIMAiBaliLLe KHOMKY (2).
Mpbl HaLicky KHOMKi (3) HOX Bya3e Kpyuiuua
3 MakcimMasibHbIMi abapoTami.

Mapyac npaubl TpbIMariLe MaTopHbl 6510k (4)
afHOM pyKoWn, a yapy (17) apyron.

[Macns BblkapblCTaHHA Npbliagbl BbIMiLE
BifIKY ceTkaBara LwHypa 3 9neKTpbl4Hamn
paseTki, agny4yblue MaTopHbl 650Kk (4) ap

HauicHiue i

Beyka-pagyktapa (10), naBapHyyWwbl Sro
cynpaupb rag3siHHikaBai CTPaSIKi.
+ 3atbiM 3HimiLe Beyka-pagyktap (10) 3

yapbl (17), HauicHyywbl Ha knasiwy (16) i
naesipHyywbl Bedka (10) na rag3siHHikaBamn
CTPaLbI.

Bynsblue acusfpoxHbl, Kani BbiMaeue
HOX (18), y3aywbiCa 3a BEPXHIO 4acTKy
npbiBagHora Bana (19).

BbiMiue 34p06GHEHbI MpaaykTbl 3 4Yapbl
npauacapa (17).
AubiCcujiue, npambliue i
nartani, €kia BblkapblcTOyBanics,
nacns 3aBsAPLUSHHS NpaLbl.
3msacuiue HOox (18) y mnacTbikaBbl axoyHbl
KaKYX.

YBara! Hac 6ecnepansiHHali npaLbl He rnaBiHeH
nepasbiluats 20-30 cek.

npacywsiue yce
aapasy

BbIKAPbICTAHHE HACAZKI OJ19 HAP33KI
KYBIKAMI

Hacazka gns Hapa3ki kybikaMi npbl3HavaHa ans
Hap3a3Ki cafaBiHbl | aABapPHOM rapOaHiHbI.
YBara!

3abapaHsiela nepanpailoysalb LBEDAbIS
IHIP3AbIEeHTbI, a Takcama 3aMapOoXaHblis

npagykTbl.  SIHbl  MOryub  naliKoA3ilb
Hacazaky assl Hapa3Ki Kybikami.
ManspagxxaHHe:

Mepan 360pkaii nepakaHaecs, LUTO
Biflka ceTkaBara LUHypa He ycTtayneHa y
BJIEKTPLIYHYIO Pa3€eTKY.

PacublHiue dikcatapbl (14), ycTanionue HOX
(12) Ha Hacapgky ons Hapa3ki kybikami (13)
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i 3adikcynue aro 3 gpanamoranm ¢ikcarapay
(14).

Cymsicujue nady Ha Hacagubl i HapasKi
KyGikami (13) 3 BbICTynam ycsipaasiHe Hapbl
npayacapa (17) (y paéHe pydyki yapsbl) i
ycTanonue Hacagky y 4apy (Man. 1).
Ycranonue npsiBagHbl Ban (11) y Hacagky
(13).

Hararka: 3axoyBavile rpasinbHacLb yCTanéyki
Hacagaki (13), y agBapoTHbIM BbINaaKy, Beyka-
npauacap ( 10) He 3aybiHiLLa.

Yctanioiine Bedka-pagyktap (10), Ha uwapy
(17).

HauicHiue Ha knaBiwy-dikcatap (16) i
naBsipHiue Beuka-pagyktap (10) cynpaup
ragsiHHikaBam CTpanki Yy CcTaHoBiWwYa
©y», apnycuiue knasiwy-dikcartap (16) i
npaeepLe HaasenHacub dikcaubli Beyka-
paaykTapa (10).

Yctanionue matopHbl 610k (4) Ha Bedka-
paaykTap (10) i naBspHiue na ragziHHikasam
CTpanubl Aa gikcaupli.

Ycrayue ceTkaBylo BifIKy Y SNIEKTPbIYHYIO
paseTky.

Parynatapam (1) yctanioiiue natpabHyo
xyTkacub: ag 1 ga 20.

Ona  YkNoYsaHHS  npblnagpl
yTpbiMAiBanue KHOMKY (2).
Mpbl Hauicky KHomKi (3) HOx Byase KpyuiLLa
3 MakcimasibHbIMi abapoTami.

3mMscuiLe NpaaykTel ¥ rapnasiHy Beyka (10),
ONa nagadbl npagykray BblkapbiCTOYBanLe
wtypxad (9). Ona napaybl npagykrtay
Haljickamue Ha wWwrypxad4 3 HA3HAYHbIM
HamMaraHHeM.

Macns BblkapblCTaHHA Mpblnagbl BbiMiLe
BiIKYy ceTkaBara LIHypa 3 9JeKkTpblyHam
paseTki, agnyybiue MaTopHbl 650K (4) ag
Beuka-pagyktapa (10), naBapHyywbl $ro
cynpaupb ragsiHHikaBai CTpasKi.

3aTtbiM  3HimiLe Beuka-pagyktap (10) 3
yapbl (17), HauicHyywbl Ha knaeiwy (16) i
NnaBgpHYYLWbl Beyka na raa3iHHikasamn
CTPaSILbI.

AcusipoxHa BbiMiLe Hacaaky (13).

BbimMine 34pO6GHEHbI MpagykTbl 3 4apsbl
npauacapa (17).

AdbiCcuile, npambliue i npacywsiue yce
nartani, €kig BblkapbiCTOyBanica, agpasy
nacns 3aBpLUHHSA NpaLbl.

«

HaujicHiue i
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YbICTKA NPbUJIAAbI

KoxHbl pa3 nacns 3aBspLUdHHA npaubl L
nepag 4biCTKan BbIKIOYaWLE npbiagy i
afKoyanLe se af anekrpaceTki.

AdbiCUjle, npambliiite | npacywsiue yce
nartani, saKkis BblkapblcToyBanics, agpasy
nacns 3aBsipLU3HHS NnpaLibl.
PakameHgyeuua npambiBaub
naTtani  uénnam Bagoun 3
HenTpanbHara MbliHara CpoaKy.
[ns 3pyyHacui 4ybICcTKi ceTki (15) ona Hapa3ki
Kybikami BbiMiLe sie 3 Hacaaki (13) i gactaHbLe
npaaykTbl, NAKiHYTbIS ¥ CeTUbl, 3 JanamMoran
wtypxaya (8).

Macna anpauoyki canéHbix Ui Kicnbix
npagykTay Hacafki, sikis BblkapblCTOyBanics,
HeabxofHa agpasy ananacHyllb Baaown.
MaTopHbl 6nok (4) npauipaiue BinbroTHam
TKaHiHam.

3abapaHseLLa BblkapbiCTOYBaL AJ1S YbICTKI
LBEpPAbIS rydki, abpasiyHbis MblliHbIS CPOAKI,
a Takcama pacTteapasbHiKi.

3abapaHseuua anyckaub MaTopHbl 610K
(4), Beuka-pagykTap 4apbl npauacapa (10)
¥ Bagy Ui Nobbls iHWbIS Bagkacyj, a Takcama
3MALLYaLLb X Y NOCYAAMbIVIHYIO MaLLbIHY.
Mpbl Nepanpauoyubl Npagykray 3 MOLHbIMI
dapbaBanbHbIMI ynacuiBacusami (Hanpblknag,
MOpPKBbI L Oypakoy) Hacapaki i émicTtacui
Moryub acdapbasauua, NpaTpbILe iX TKaHIHAM,
3MO4aHawn aneem.

30bIMHbIA
AafjaHHEM

3AXOYBAHHE

Mepan TbiM, Ik npblibpaub nNpbllagy Ha
npaugrnae 3axoyBaHHe, nNpaBaa3iue YbICTKY
Hacagak i obpa ix npacyLubiue.

He HamoTBanue ceTkaBbl LWHYP BakoJ
maTtopHara 6oka.
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3axoyBaliue 6naHgapHbl Habop y Cyxim,
npaxanofHbiM MecCLbl, HeAaCTymHbIM Ons
nsauen.

KAMIMJIEKT MACTAVYKI

MaTtopHbl 670K - 1 WT.
Hacapka-6naHgap - 1 wr.

PapykTtap BeHua - 1 wr.

BeHua - 1wt

Beuka-pagykTap Yyapbl npauacapa - 1 wr.
Yapa npauacapa - 1 wT.
Hox-3apabHanbHiK - 1 WwT.

MepHas wknsaHka - 1 wt.

IHCTPYKLbIS - 1 WT.

TAXHIYHbIA XAPAKTAPbICTbIKI
OnekTpacinkasaHHe: 220-240 B ~ 50/60 'y,
CnaxblBaHast maryTHacLb: 800 BT

BbiTBOPLA nakigae 3a cabovi npaBa 3MsIHSILb
XxapakTapbICTbiki npblian 6e3 nanspagHsra
anassILLY3HHSI.

Tapmin cnyx6bi npbinanbl - 3 ragbl

FapaHTbig

MappabsizHae anicaHHe yMOYy rapaHTbiiHara
abcnyroyBaHHsS MOryT Obllub aTpbiMaHbl y Taro
obinepa, ¥ sfkora Obiia Habbita TaxHika. [pbl
3BapoLe 3a rapaHTbiiHbIM abcnyroyBaHHEM
abaBa3koBa NaBiHHA OblLb Npaa’ayneHa kynyas
anbbo KBiTaHUbIA ab annaue.

Jans3eHbl Bbipab agnassigae narpa-
b6aBaHHAM EMC, skis Bblka3aHbl Y
AblpakTeiBe EC 89/336/EEC, i nana-
XKOHHSIM 3akoHa ab rpbITPbIMAIBaHHI
HarnpyxaHHs (73/23 EC)

q3
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BLENDER TO’PLAMI

Asosiy qismlari

N RN =

9.
10.
11.
12
13

14.
15.
16.

17.
18.
19.
20.
21.

Aylanish tezligini o’zgartiradigan murvat
Ishlatish tugmasi «I»

Turbo holatida ishlatish tugmasi «l1»

Motor bloki

Blender birikma

Ko’pirtirgich reduktori

Ko’pirtirgich/suyug masalligni aralashtirgich
To'rtburchak to’g’raydigan to’rdan o’tkazuvchi
turtgich

Turtgich

Prosessor idishi reduktor qopgog’i
To’rtburchak to’g’rovchi birikmani ishlatgich

. To'rtburchak to’g’rovchi birikma pichog’i
.To'ri olinadigan to’rtburchak to’g’raydigan

birikma

Mahkamlagich

To'rtburchak to’g’raydigan to'r

Prosessor idishi gopgog’ini mahkamlagich
tugma

Prosessor idishi

Prosessor maydalaydigan pichog’i

Prosessor aylantirgichi

O’Ichov idishi gopqog'’i

O’Ichov idishi

Xavfsizlik qoidalari
Elektr jihozini ishlatishdan oldin qgo’llanmasini

diggat bilan o’qib chiging,

keyinchalik kerak

bo’lganda o’qib bilish uchun saqglab olib go’ying.
Jihozni fagat magsadiga muvofig, go’llanmasida
aytilgandek ishlating. Jihoz noto’g'ri ishlatilsa
buzilishi, foydalanuvchiga yoki uning mulkiga
zarar qilishi mumkin.

Jihozni elektrga ulashdan oldin ishlaydigan
elektr quvvati uyingiz elektr tarmog’idagi
quvvatga to’g’ri kelishini tekshirib ko’ring.
Blender to’plami tez va samarali ishlash
imkonini beradi, lekin birikma blenderini,
ko’pirtirgichni va pyure tayyorlanadigan
birikmani ishlatganda to’xtovsiz ishlaydigan
vagti 1 dagigadan oshmasligi, masalliq kichik
giymalagich bilan maydalanganda esa 20-30
sekunddan ko’p to’xtamasdan ishlamasligi
kerak. Bitta ishi bilan ikkinchi ishi o’rtasida
kamida ikki daqgiqa tanaffus gilinadi.

Blender birikma ishlatilganda issiq masalligni
sovutib olish kerak.

Jihozni xonadan tashqarida ishlatmang.
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Faqat jihoz bilan qo’shib beriladigan gismlarni
ishlating.

Birinchi marta ishlatishdan oldin masalliqqa
tegadigan yechiladigan qismlarini yaxshilab
yuving.

Ishlatishdan oldin jihoz gismlari
go’yilganini tekshirib ko’ring.

Idishini tekis, gimirlamaydigan joyga qo’ying.
Masalliq jihoz ishlatilishidan oldin idishga
solinadi.

Qiymalagich idishini to’ldirib yubormang,
ortigcha suyuglik quymang.

Maydalash pichog’ining tig’i juda o’tkir, shu-
ning uchun xavfli bo’ladi. Pichogni juda ehtiyot
bo’lib ishlating!

Maydalash pichog’i giyin aylanayotgan bo’lsa,
jihozni elektrdan ajrating, pichoq aylanishiga
xalaqgit berayotgan masalligni ehtiyot bo’lib
olib tashlang.
Pichogning aylanishi
keyingina idishidagi
suyuglikni quyib oling.
Jihozning aylanayotgan

to’g’ri

to’'lig to’xtagandan
masaligni oling yoki

gismlariga qo’l

tekkizmang. Blender birikma pichog’i
aylanayotgan joyiga soch yoki kiyim chetini
tekkizmang.

Ishlayotgan jihozni gqarovsiz qoldirmang.
Tozalashdan oldin yoki ishlatiimayotgan bo’lsa
jihozni albatta elektrdan ajratib qo’yish kerak.
Jihozni issiq joylarga (gaz yoki elektr plitasi,
gizitish shkafiga) yaqin qo’yib ishlatmang.
Elektr shnuri mebelning o’tkir girrasiga, issiq
joylarga tegmayotganiga garab turing.

Elektr shnurini tortmang, aylantirmang.

Elektr vilkasini xo’l qo’l bilan ushlamang.
Elektr shnuri shikastlangan jihozni ishlatmang.
Jihozni o’zingiz ta’mirlashga harakat gilmang.
Biror joyi buzilsa vakolatli xizmat markaziga
olib boring.

Elektr toki urmasligi, yong’in chigmasligi uchun
jihoz korpusini suvga yoki boshga suyuglikka
solmang. Agar jihoz suvga tushib ketsa:
suvga qo’lingizni tekkizmang;

jihozni tez elektrdan ajrating, shundan
keyingina uni suvdan olish mumkin bo’ladi;
tekshirtirish yoki ta’'mirlatish uchun vakolatli
xizmat markaziga olib boring.

Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga
ishlatilgan polietilen xaltalarni garovsiz
goldirmang.
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Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat
bermang. Bo’g’ilish xavfi bor!

Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’ynashlariga
ruxsat bermang.

Ishlayotgan jihoz vyaqinida bolalar yoki
imkoniyati cheklangan insonlar bo’lganda
aynigsa ehtiyot bo’ling.

Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar
ularga jihozni xavfsiz ishlatish goidalarini
to’g’ri va tushunarli qgilib o’rgatishmagan va
noto’g’ri ishlatiiganda ganday xavf bo’lishi
mumkinligini tushuntirishmagan bo’lishsa jihoz
bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
ishlatishiga mo’ljallanmagan.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA
MO’LJALLANGAN

Ishlatishga tayyorlash

Eslatma: Jihoz sovuq havoda olib kelingan yoki
turgan bo’lsa ishlatishdan oldin kamida ikki soat
Xxona haroratida turishi kerak.

Ishlatishdan oldin jihozning masalliqqa
tegadigan qismlarini mo”tadil yuvish vositasi
solingan iliq suvda yuving. .

Motor bloki (4, ko’pirtirgich reduktori (6) va
prosessor idishi reduktor qopqog’ini (10)
yumshog nam mato bilan arting.

Diqqat!
- Motor bloki (2), ko’pirtirgich reduktori (6),
prosessor idishi qopqog-reduktorini  (10)
elektr shnuri va elektr vilkasini suvga yoki
boshqa suyuqlikka solmang.

Birikmalari bilan idishini idish yuvadigan
mashinaga solmang.

ishlaydigan vaqti

Birikmalari (5, 7) to’xtovsiz ishlaydigan vaqti 1
daqgiqadan oshmasligi kerak. Masalliq prosessor
bilan ishlanganda esa jihoz 20-30 sekunddan
ko’p ishlamasligi kerak. Ishlatgandan keyin yana
ishlatishdan oldin kamida ikki dagiga to’xtatib
turish kerak.

Blender birikmani ishlatish

Ogohlantirish:

Yig'ishdan oldin elektr vilkasi rozetkaga
ulanmagan bo’lishi kerak.

Blender birikmani (5) motor blokiga (4) kiritib
oxirigacha soat miliga teskari burang.
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Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

Blender birikmani (5) maydalanadigan/
aralashtiriladigan masalliq solingan idishga
tushiring, buning uchun o’lchov idishini (21)
ishlatishingiz mumkin.

Eslatma: Masalliqni maydalash/aralashtirish
uchun o’lchov idishi (21) ishlatilganda masalliq
hajmi 200 ml dan ko’p bo’lmasligi kerak. Aksincha
bo’lsa aralashtirilayotgan masalliq sachrab ketishi
mumekin.

Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2) bosib
ushlab turing. Murvatini (1) kerakli tezlikka
qo'ying: tezlik 1 dan 20 gacha qo’yiladi. Bu
usul suyuq masalliq aralashtirishga ishlatiladi.
Tugmasi (3) bosib ushlab turilsa jihozning
aylanishi eng tez bo’ladi. Bu usul suyuq va
gattiq masalliq gqo’shib ishlanganda ishlatiladi.
Eslatma:
Masalliq
solinadi.
Maydalashdan/aralashtirishdan oldin
mevalarning po’chog’ini tozalash,
yeyilmaydigan qismlari, masalan, danagini
olib tashlash va 2x2 cm o’lchamda to’rtburchak
qilib to’g’rash kerak.

Ishlatib bo’lgandan keyin jihoz elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling va soat mili tomonga
aylantirib blender birikmani (5) ajrating.
Diqqat!

Blender ishlayotganda blender birikmani (5)
chiqarib olish ta’qiglanadi.

Tig'i shikastlanmasligi uchun yorma, guruch,
ziravor, qahva, muz, muzlagan mahsulotga
o’xshash qattiq masalligni maydalamang.
Ishlayotganda aylanishi giyinlashsa
masalligga bir oz suyuqlik qo’shing.

idishga jihoz ishlatilishidan oldin

Ko’pirtirgichni ishlatish
Ko’pirtirgich birikmani (7) fagat krem ko’pirtirish,

biskvitli xamir qilish yoki tayyor shirinlikni
aralashtirishga ishlatiladi.
Ogohlantirish:

Yig'ishdan oldin elektr vilkasi rozetkaga
ulanmagan bo’lishi kerak.

Ko’pirtirgichni (7) reduktorga (6) kiriting.
Ko'pirtigich reduktorini (6) motor blokiga (4)
kiritib oxirigacha soat miliga teskari aylantiring.
Elektr vilkasini rozetkaga ulang.
Ko’pirtirgichni (7) masalliq solingan idishga
tushiring.
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«  Murvatini (1) kerakli tezlikka qo’ying: tezlik 1
dan 20 gacha qo'yiladi.

« Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2) bosib
ushlab turing. Bu usul suyuq masalliq
aralashtirishga ishlatiladi.

« Tugmasi (3) bosib ushlab turilsa jihozning
aylanishi eng tez bo’ladi.

« Jihoz ishlatib bo’linganidan keyin elektr
vilkasini rozetkadan chigaring, ko’pirtirgichni
(7) reduktordan (6) chigaring, soat miliga
teskari burab reduktorni (6) motor blokidan
(4) ajrating.

quqat’

Ko’pirtirgichni  (7) qattiq xamir qorishga
ishlatish ta’giglanadi.

— Jihoz ishlatilishidan oldin masalliq idishga
solingan bo’lishi kerak.

MAYDALAGICH PICHOQNI ISHLATISH (18)
Diqqat!
— Muskat yong’og’i, qahva doni, don kabi juda
qattiq mahsulotni maydalash ta’qiqlanadi.
Maydalashdan oldin:
Go’shtning suyagi, payi, tog’ayini olib tashlang.
- Go’sht, piyoz, sarimsoq, sabzi va hk. taxminan
bir xil o’lchamda to’g’rang.
- To'g’raladigan ko’katning poyasini
tashlang.

olib

MAYDALASH

Ogohlantirish:

- Yig'ishdan oldin elektr vilkasi rozetkadan
chigarib qo’yilganini tekshirib ko’ring.

— Prosessor idishini to’ldirib yubormang.

Ehtiyot bo’ling: Pichoq tig’i juda o’tkir!

» Aylantirgich valni (19) prosessor idishi (17)
o’giga kiydiring.

+ Pichoq (18) tig’idagi plastik berkitgichni oling
va pichogni aylantirgich val (19) moslamasiga
kiygazing.

+ Masalligni prosessor idishiga (17) soling.

» Reduktor gopgogni (10) idishga (17) qo’ying.

« Mahkamlagich tugmani (16) bosing va reduktor
gopgoqgni (10) soat miliga teskari burab “()”
tomonga o’tkazib qo’ying, mahkamlagich
tugmani (16) qo’yib yuboring, reduktor gopgoq
(10) mahkam turganini tekshirib ko’ring.

» Motor blokini (4) reduktor gopgoqga (10) birikti-
ring va mahkamlanguncha soat mili tomonga
burang.
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« Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

* Murvatini (1) kerakli tezlikka burab go’ying:
tezlik 1 dan 20 gacha qo’yiladi.

» Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2) bosib
ushlab turing.

» Tugmasi (3) bosilganda pichog’ining aylanishi
eng tez bo’ladi.

« Ishlayotganda bir qo’l bilan motor blokini (4),
ikkinchi qo’l bilan esa idishini (17) ushlab

turing.
» Jihoz ishlatib bo’linganidan keyin elektr
vilkasini rozetkadan chigarib oling, soat

miliga teskari burab motor blokini (4) reduktor
gopgoqdan (10) ajrating.

+ So’ng tugmasini (16) bosib, gopgog’ini (10)
soat mili tomonga aylantirib reduktor gopgoqni
(10) idishdan (17) oling.

» Ehtiyot bo’lib, aylantirgich (19) yugorisidan
ushlab, pichog’ini (18) oling.

« Maydalangan masalligni prosessor idishidan
(17) oling.

» Ishlatib bo’lish bilan hamma ishlatilgan
gismlarini tozalab, yuvib, quritib oling.

» Pichog'’ini (18) berkitib turadigan plastik giniga
solib qo’ying.

Digqat! Jihoz to’xtamasdan ishlaydigan vaqt 20-

30 sekunddan oshmasligi kerak.

TO’RTBURCHAK TO’G’RAYDIGAN

BIRIKMASINI ISHLATISH

To'rtbuchak to’g’raydigan birikma meva bilan

gaynatilgan sabzavot to’'g’rashga ishlatiladi.

Diqqat!

— Birikmani qattiq, muzlagan masalliqqa ishlatish
ta’giqlanadi. Bunday masalliq to’rtburchak
to’g’raydigan birikmani buzishi mumkin.

Ogohlantirish:

- Yig’ishdan oldin elektr vilkasi rozetkaga
ulanmaganini tekshirib ko’ring.

» Mahkamlagichni (14) oching, to’rtburchak
to’g’raydigan birikmaga (13) pichog’ini (12)
go’yib mahkamlagich (14) bilan mahkamlab
go’ying.

« To'rtburchak to’g’raydigan birikmadagi (13)
ochiq joyni prosessor idishi (17) ichidagi (idish
bandi yaqinidagi) chigib tugan joyga tushirib
birikmani idishga biriktiring (1-RASM).

» Aylantirgichni (11) birikmaga (13) kiriting.

Eslatma: Birikmani (13) to’g’ri o’rnating, to’g’ri

o’rnatilmasa prosessor qopqoq (10) yopilmaydi.

18.10.2012 15:06:34



Y3BEK

Reduktor qopgogni (10) idish (17) ustiga
go’ying.

Mahkamlagich tugmani (16) bosing va reduktor
qopgoqni (10) soat miliga teskari burab “(%)”
tomonga o’tkazib qo’ying, mahkamlagich
tugmani (16) qo’yib yuboring, reduktor qgopgoq
(10) mahkam turganini tekshirib ko’ring.
Motor blokini (4) reduktor qopgoqga (10)
biriktiring va mahkamlanguncha soat mili
tomonga burang.

Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

Murvatini (1) kerakli tezlikka burab qo’ying:
tezlik 1 dan 20 gacha qo'yiladi.

Jihozni ishlatish uchun tugmasini (2) bosib
ushlab turing.

Tugmasi (3) bosilganda pichog’i eng tez
aylanadi.

Masalligni qopgoq (10) og’ziga soling,
masalligni turtgich (9) bilan turtib kiriting.
Masalligni turtgich bilan gattiq turtmang.
Jihoz ishlatib bo’linganidan keyin elektr
vilkasini rozetkadan chigarib oling, soat
miliga teskari burab motor blokini (4) reduktor
qopgoqgdan (10) ajrating.

So’ng tugmasini (16) bosib, soat mili tomonga
aylantirib reduktor qopgogni (10) idishdan
(17) oling.

Ehtiyot bo’lib birikmani (13) chigarib oling.
Maydalangan masalligni prosessor idishidan
(17) oling.

Ishlatib bo’lish bilan hamma ishlatilgan
gismlarini tozalab, yuvib, quritib oling.

JIHOZNI Tozalash

Har safar ishlatib bo’lgandan keyin yoki
tozalashdan oldin jihozni o’chiring va elektrdan
ajratib qo’ying.

Ishlatib bo’lish bilan ishlatilgan gismlarining
hammasini tozalab, yuvib, quritib oling.
Olinadigan gismlarini mo”tadil yuvish vositasi
solingan iliq suvda yuvish tavsiya qilinadi.
Tozalash oson bo’lishi uchun to’rtburchak
to’g’raydigan to’rini (15) birikmadan (13)
oling, turtgich (8) bilan to’rda qolgan masalliq
goldig’ini olib tashlang.

Sho’r, nordon masalliqga ishlatilganidan keyin
birikmalarini tez suv bilan chayib oling.

Motor blokini (4) nam mato bilan arting.
Qattiq g'ovak, qirib tozalaydigan vositalar,
eritgich bilan tozalash ta’qgiglanadi.
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Motor bloki (4) bilan prosessor idishi (10)
reduktor qopgog’ini suvga yoki boshqa
suyuglikka, idish yuvadigan mashinaga solish
ta’qgiglanadi.

Ranggi chigadigan masalliqga (masalan, sabzi
yoki lavlagiga) ishlatiiganda birikmalari bilan
idishlari bo’yalib qolishi mumkin, shunday
bo’lsa o’simlik yog'iga namlangan mato bilan
artib tozalang.

SAQLASH

Jihozni ko’p vaqt saglashga olib go’yishdan
oldin birikmalarini tozalab, quritib oling.

Elektr shnurini motor blokiga o’ramang.
Blender to’plamini qurug, salgin, bolalarning
qo’li yetmaydigan joyga olib qo’ying.

TO’PLAMI

Motor bloki — 1 dona.

Blender birikma — 1 dona.

Ko’pirtirgich reduktori — 1 dona.

Ko’pirtirgich — 1 dona.

Prosessor idishi reduktor qopgog’i — 1 dona.
Prosessor idishi — 1 dona.

Maydalagich pichoq — 1 dona.

O’Ichov idishi — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

TEXNIK XUSUSIYATLARI
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Ishlatadigan quvvati: 800 W

Ishlab chigaruvchining oldindan xabar bermay
Jihoz xususiyatlarini o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

Jihoz ishlaydigan muddat — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy
diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga
murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni
tasdiglaydigan boshga bir moliyaviy hujjat kafolat
xizmatini berish sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 89/336 YAES Ko'rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (73/23 YAES)
aytilgan YAXS talablariga muvofiq
kelad.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jarta npov3BoacTBa n3nenus ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuiiHbli
HOMeEp npeacTaBnsieT cobo OAMHHAALATU3HAYHOE YMCNO, NepBble YeTbipe LMdpbl KOTOPOro 0603HavaloT aary
nponadBoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii HOMep 0606XXXXXXX 03HaA4YaeT, YTO n3genue Obino NPOM3BEAEHO B UIOHE
(wecTon mecsu) 2006 ropa.

Kz

ByVibIMHbIH, LWbIFapbinFaH Mep3iMi TexHuKanblk aepekTtepi 6ap kectegeri cepusnblk HeMipae kepceTinreH. Cepusnbik
HeMip oH 6ip caHHaH Typagpbl, OHbIH GipiHWI TepT caHbl WbiFapy Mep3iMiH Gingipeai. Mbicanbl, cepusnbik HOMIP
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yrbiM 2006 XbiNablH MaycbiM arblHAa (anTbIHLWbI ait) xxacanfaHblH Gingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna cad produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfri Cislice znamenaji datum vyroby. Napriklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jara BnpobHuuTBa BUpOOY BKadaHa B CEPitHOMY HOMepi Ha Tabnuyui 3 TeXHIYHUMKU gaHumu. CepirtHnii Homep
npencTaBnsie coboi oanHAAUATU3HAYHE YACNO, NePLUi HOTUPU LMdPU SKOro 03HaYalTb Aaty BUpoOHuUTBa. Ha-
npuknag, cepinHnii Homep 0606XXXXXXX 03Ha4ae, WO BMPIOG OyB BUrOTOBNEHWUIA B YEPBHI (LLOCTUA Micaupb) 2006
POKY.

BEL

Jarta BbITBOpYacuji Bbipaby nakadaHa Y CepbliHbIM HyMapbl Ha Tabsniyke 3 TaxHiYHbIMI AanseHbiMi. CepbliHbl
Hymap npaactaynse cabolo aasiHauLarae YbiCno, NepLubls YaTbipbl NiY6Obl skora abasHavaoupb AaTy BbITBOPYACLL.
Hanpsbiknan, cepbliiiHbl HyMmap 0606xxxxxxx a3dHadae, LTo Bbipab Obly 3pobneH Y 4apBeHi (LwocTbl MecsL) 2006 roaa.

uz
Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya raqamida ko’rsatilgan. Seriya ragami

o’'n bitta raqamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 vyili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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