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BLENDER SET

DESCRIPTION
1

2
3
4.
5.
6
7
8
9

Rotation speed control
“I” button

“TURBO” button
Motor unit

Blender attachment
Chopper bowl lid
Chopping knife
Chopper bowl

Cup lid

10. Measuring cup

SAFETY MEASURES
Before using the unit, read this manual care-
fully and keep it for future reference.

Before connecting the appliance to the
mains make sure that your home electricity
supply corresponds to the voltage of cur-
rent specified on the housing.

The blender allows quick and effective
processing of products, but time of con-
tinuous operation should not be more
than 30-40 seconds. You should wait
some time (at least 3-4 minutes) in order to
let the motor cool down before you start the
operation again.

* When using the blender attachment, cool

down hot products, maximal temperature
of products should not exceed 80°C.
Do not use the unit outdoors.

+ Use only the attachments supplied.

Use the unit only for the intended purposes
as described in the manual.

Before using the unit for the first time, wash
all the removable details which will contact
products thoroughly.

+ Before using the unit, make sure that all the

details are set properly.

+ Use the unit on the flat stable surface.

Products should be put into the chopper
bowl before switching on the unit.

Do not overfill the chopper bowl with prod-
ucts and watch the level of liquids.

The blades of the chopping knife are very
sharp and dangerous. Handle them very
carefully!

- In case of difficulty in rotating of the chop-
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ping knife, unplug the unit and carefully re-
move products, which prevent the blades
from rotation.

+ Remove products and pour out liquids from

the blender bowl only after complete stop
of the knife.

- Do not touch the rotating parts of the unit.

Do not allow hair or clothes edges get into
the blades rotating zone.

+ Never leave the operating unit unattended.
+ Always unplug the unit before cleaning of if

you do not use it.

- Do not use the unit near hot surfaces (gas

or electric stove, oven).

-+ Provide that the power cord does not touch

sharp objects and hot surfaces.

- Do not pull by the power cord and do not

twist it.

+ Do not touch the plug with wet hands.
+ Do not use the unitif the power cord is dam-

aged.

+ Do not try to repair the unit yourself. If there

are any damages in the unit, apply to the
authorized service center.

« In order to avoid risk of electric shock or

fire, do not immerse the unit into water or
other liquids. If the unit fell into water:

do not touch water;

unplug the unit immediately, only after it
you can take the unit out of water;

apply to the authorized service center for
testing and repair of the unit.

« Do not immerse the motor unit and the

chopper bowl lid into water or other lig-
uids.

+ Do not allow children to use the unit as a

toy.

+ Close supervision is necessary when chil-

dren or disabled persons are near the oper-
ating unit.

- This unit is not intended for usage by chil-

dren or disabled persons unless they are
given all the necessary instructions on
safety measures and information about
danger, which can be caused by improper
usage of the unit.

« The blender is intended for household us-

age only.
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PREPARATION FOR OPERATION

» Unpack the blender.

+ Before using the appliance for the first time
make sure that electricity supply corre-
sponds to the voltage of current specified
on the housing.

+ Before using the unit, wash the blender at-

tachment (5), the chopping knife (7), the

chopper bowl (8), the measuring cup (10)

and its lid (9) with warm water with neutral

detergent, rinse and dry them thoroughly.

Wipe the motor unit (4) and the chopper lid

(6) with a soft slightly dampened cloth.

Do not immerse the motor unit (4), the

chopper lid (6), the power plug and the

power cord into water or other liquids.

+ Do not place the unit in a dish wash ma-
chine.

- Do not remove any accessories during the
operation of the unit.

USING THE BLENDER

The blender perfectly suits for cooking sauc-
es, soups, mayonnaise, baby food, as well, as
for mixing of beverages and cocktails.

WARNING: before assembling make sure
that the power plug is not inserted into the
socket.

Insert the attachment (5) into the motor unit
(4), by preliminary matching the marks and
rotate the attachment anticlockwise until
clamping.

Insert the plug into the socket. The blender
is ready to operate.

Immerse the blender attachment (5) into
the bowl with the products, which you want
to chop/mix and switch on the unit by press-
ing (2) “I” or (3) “TURBO”.

After you finish using the unit, take the plug
out of the socket.

Note:

- when (2) “I” is pressed you can control rota-
tion speed of the attachment by means of
the speed control (1).

- when (3) “TURBO” is pressed, rotation
speed of the attachment will be maximal.
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Note: Products should be put into the bowl

before switching on the unit. Before starting

mixing, we recommend to peel fruit, remove
non-edible parts, such as bones, cut fruit into

2 cm cubes.

- Do not remove the attachment (5) during
the operation of the blender.

- In order not to damage the blades, do not
process too hard products such as ice, fro-
zen products, cereals, rice, seasonings and
coffee beans.

USING THE CHOPPER

The chopper is used for chopping meat, hard
cheese, boiled eggs, garlic, onion, aromatic
herbs, nuts etc.

Warning:
The blades of the chopping knife are very
sharp and dangerous. Handle them very
carefully!

Attention!

Do not chop very hard products such as nut-

megs, coffee beans and cereals.

Before you start chopping:

- Cut meat, cheese, onion, garlic, carrot in
(approximately equal) pieces.

- Remove stalk from the herbs, shell the
nuts.

- Remove bones, tendons and cartilages
from meat.

Chopping

WARNING:

- Do not overfill the chopper bowl.

- Always hold the knife by the upper plastic
tip.

1. Place the knife (7) on the axis in the chop-
per bowl (8).

2. Put the products into the chopper bowl
(8).

3. Put the lid (6) on the chopper bowl (8).

4. Insert the motor unit (3) into the bowl (6),
by preliminary matching the marks, and
rotate it clockwise until bumping.

5. Switch on the unit, by selecting the neces-
sary operation mode by means of (2) “I”
or (3) “TURBO”. During operation hold the
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motor unit (4) with one hand, and the bowl
(8) with the other hand

6. After using the chopper, disconnect the
motor unit (4), by rotating it anti clockwise,
remove the lid (6) from the chopper bowl
(8).

7. Carefully remove the knife (7).

8. Remove the chopped products from the
bowl (8).

CLEANING ATTENTION! The blades are

very sharp and dangerous. Handle the

blades very carefully!

+ Before cleaning, unplug the unit.

+ Remove the attachments

+ Use a slightly dampened cloth to clean the
motor unit (3) and the chopper bowl lid (6)
and then wipe them dry.

GUIDE ON PROCESSING THE PRODUCTS

- After processing of salt and sour products
immediately rinse the knife (7).

- When processing products with strong color
properties (for instance, carrot or beet
root) the attachments and the bowl can get
colored, wipe them with a cloth, dampened
in plant oil.

+ Wash the attachments, the chopper bowl
and the bowl in warm soapy water, rinse
them and dry thoroughly. Do not use hard
sponges and abrasives to clean the attach-
ment.

DO NOT IMMERSE THE MOTOR UNIT (4)
AND THE CHOPPER BOWL LID (6) INTO
WATER OR OTHER LIQUIDS, AND DO NOT
WASH THEM IN A DISH WASH MACHINE.
DO NOT PLACE THE ATTACHMENS IN A
DISH WASH MACHINE.

Using the blender

Products Polrltia::::: ‘gl?:)%l:ing Approximate cooking time
Fruit and carrot 100-200 g 40 sec
Soups, sauces and baby food 100-400 ml 30-40 sec
Liguid dough 100-500 ml 30-40 sec
Cocktails, beverages 100-600 ml 40 sec
Using the chopper
Onion and garlic 250 g 10-15 sec
Meat and fish 400 g 30 sec
Aromatic herbs 30g 10-15 sec
Cheeses 200g 20-30 sec
Walnuts 4009 15-20 sec

Specifications

Power supply: 220-240V ~, 50 Hz
Power consumption: 700 W

Specifications subject to change without prior notice.

Service life of appliance - 3 years

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can be obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt must be produced when making any claim under

the terms of this guarantee.

C € This product conforms to the EMC-Requirements as laid down by the Council
Directive 89/336/EEC and to the Law Voltage Regulation (73/23 EEC)
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BLENDER

BESCHREIBUNG

1. Regler der Drehgeschwindigkeit
2. Einschalttaste ,I”

3.

4. Motoreinheit

Taste des “TURBQO”-Betriebes

5. Blender-Aufsatz

6. Deckel der Zerhacker-Tasse
7.
8
9
1

Hackmesser

. Zerhacker-Tasse

MaBglas-Deckel

0. MaBglas

SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Bevor das Elektrogerat in Betrieb ge-
nommen wird, lesen Sie die vorliegende
Betriebsanleitung aufmerksam durch und
heben Sie diese auf, um sie spaterhin als
Nachschlagewerk benutzen zu kénnen.

1454.indd

Bevor das Gerat an das Versorgungsnetz
angeschlossen wird, tberprifen Sie, ob
die auf dem Gerat vermerkte Spannung
der Netzspannung in lhrem Haus ent-
spricht.

Der Blender ermoglicht es, die
Lebensmittel schnell und effizient zu ver-
arbeiten, dabei darf die Dauer des un-
unterbrochenen Betriebs allerdings
30-40 Sek. nichtiiberschreiten. Bevor
der Blender-Betrieb fortgesetzt werden
kann, muss eine Pause von mindestens
3-4 Minuten eingelegt werden.

Bevor der Blender-Aufsatz zum Einsatz
kommt, missen die Lebensmittel auf
mindestens 80°C heruntergekiihlt wer-
den.

Das Gerat darf nicht drauBen benutzt
werden.

Benutzen Sie kein Zubehér, das nicht
zum Lieferumfang gehort.
BenutzenSiedasGeratnurbestimmungs-
gemaB, wie in der Betriebsanleitung be-
schrieben.

Vor der ersten Benutzung des Gerétes
miuissen alle abnehmbaren Teile, die

=N

demnach mit den Lebensmitteln in
Berihrung kommen sollen, sorgféltig
ausgespult werden.

Bevor das Gerat in Betrieb gesetzt wird,
stellen Sie sicher, dass alle Teile korrekt
eingebaut sind.

Betreiben Sie das Gerat auf einer ebenen
und stabilen Oberflache.

e Die Lebensmittel werden in die .
« Uberfiillen Sie nicht die auf.

Die Schneiden des Hackmessers sind
sehr scharf und stellen eine Gefahr dar.
Gehen Sie mit dem Hackmesser auBerst
vorsichtig um!

Falls die Drehungen des Hackmessers
erschwert werden, trennen Sie das
Gerat vom Netz ab und entfernen Sie
vorsichtig die Lebensmittel, die die
Messerdrehungen behindern.

Die Lebensmittel und Flussigkeiten dir-
fen aus der erst dann entnommen wer-
den, wenn das Hackmesser ganzlich
zum Stillstand gekommen ist.

Berlihren Sie keine rotierenden Teile des
Gerates. Verhindern Sie, dass Haare
oder Kleiderteile in die Reichweite der
rotierenden Blenderaufsatze kommen.
Lassen Sie das eingeschaltete Gerat
nicht unbeaufsichtigt.

Trennen Sie das Gerat immer vom Netz
vor der Reinigung oder wenn es nicht
mehr benutzt werden soll.

Betreiben Sie das Gerat nichtin der Nahe
der heiBen Oberflichen (Gas- bzw. elek-
trischer Kochherd, Gasbackofen).
Passen Sie auf, dass die Netzschnur
keine scharfen Kanten und heiBen
Oberflachen berthrt.

Ziehen Sie nicht an der Netzschnur und
lassen Sie diesen sich nicht verdrehen.
Fassen Sie den Netzstecker nicht mit
nassen Handen an.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die
Netzschnur Beschadigungen aufweist.
Unternehmen Sie keine Versuche, das
Gerat selbststidndig instandzusetzen.

17.11.2010 15:49:26



DEUTSCH

Sollten Fehler bzw. Stérungen auftreten,
rufen Sie das autorisierte Servicezentrum
an.

e Um Stromschadigungen bzw.
Entzindungen zu vermeiden, tauchen
Sie das Geréat nicht ins Wasser bzw. in an-
dere Fliissigkeiten. Wenn das Gerat doch
ins Wasser gefallen ist:

- beriihren Sie das Wasser auf keinen Fall;

- trennen Sie es umgehend vom Netz, erst
dann darf das Gerat aus dem Wasser ge-
holt werden;

- wenden Sie sich an das autorisierte
Servicezentrum, um es prifen bzw. re-
parieren zu lassen.

e Tauchen Sie die Motoreinheit und den
Deckel der nichtins Wasser bzw. in welch
auch immer andere Flussigkeiten.

e Lassen Sie die Kinder mit dem Gerat
nicht spielen.

e Besondere Vorsicht ist geboten, wenn
sich in der Nahe des laufenden Gerates
Kinder oder Behinderte aufhalten.

e Dieses Gerat ist nicht flir die Benutzung
durch Kinder bzw. Behinderte bestimmt,
es sei denn, sie wurden von einer flr ihre
Sicherheit zustandigen Person (iber den
sicheren Umgang mit dem Gerat sowie
Uber die eventuellen Gefahren aufgrund
seiner unsachgeméaBen Verwendung
sachgerecht und verstandlich unterrich-
tet.

e Der Blender ist nur fir den
Haushaltsgebrauch bestimmt.

VOR DER INBETRIEBNAHME

e Holen Sie den Blender
Verpackung.

e Bevor das Gerat eingeschaltet wird, pri-
fen Sie, ob die Betriebsspannung des
Gerats mit der Netzspannung uberein-
stimmt.

e Vor der Benutzung des Gerates muss
der Blenderaufsatz (5), das Hackmesser
(7), die (8), das MaBglas (10) und des-
sen Deckel (9) mit warmem Wasser und

aus der
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einem neutralen Spllmittel gereinigt
und anschlieBend mit reinem Wasser
sorgfaltig ausgespult und getrocknet
werden. Die Motoreinheit (4) und der
Zerhackerdeckel (6) missen mit einem
weichen, etwas angefeuchten Tuch ab-
gewischt werden.

o Esistuntersagt, die Motoreinheit (4), den
Zerhackerdeckel (6), den Netzstecker
und das Netzkabel in Wasser bzw. ande-
re Flussigkeiten zu tauchen.

e Legen Sie die Blender-Aufsitze nicht in
eine Geschirrsplilmaschine.

e Man darf keine Teile des Gerdtes wih-
rend dessen Betriebs abnehmen.

BENUTZUNG DES BLENDERS

Der Blender eignet sich hervorragend
zur Zubereitung der SoBen, Suppen,
Mayonnaisen und Kindernahrung, sowie
zur Vermischung der Cocktails und ande-
ren Getrénke.

WARNUNG: bevor Sie das Gerat zu-
sammenbauen, prifen Sie, dass der
Netzstecker wirklich nicht in der Steckdose
ist.

e Setzen Sie den Aufsatz (5) in die
Motoreinheit (4) ein, nachdem Sie ihn so
aufgelegt haben, dass die Markierungen
an den beiden Teilen zusammenpas-
sen, und drehen Sie den Aufsatz bis zum
Anschlag gegen den Uhrzeigersinn.

e Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose. Nun ist der Blender betriebs-
bereit.

e Tauchen Sie den Blender-Aufsatz (5) in
ein GefaB mit den Lebensmitteln, die Sie
zerkleinert / vermischt haben mdchten,
und schalten Sie den Blender ein, indem
Sie die Taste (2) ,I“ oder (3) ,TURBO"
betatigen.

o Nachdem Sie das Gerét benutzt haben,
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

17.11.2010 15:49:26
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Anmerkung:
- Wenn die Taste (2) ,I* betatigt ist,
lasst sich die Drehgeschwindigkeit

des Blenderaufsatzes mit dem
Geschwindigkeitsregler (1) regeln.

- Wenn die Taste (3) ,TURBO” betati-
gt ist, ist die Drehgeschwindigkeit des

Blenderaufsatzes maximal.

Anmerkung: Die Lebensmittel werden ins

GefaB geflillt, bevor das Gerat eingeschal-

tet wird. Bevor der Mischvorgang gestartet

wird, empfiehlt es sich, das Obst zu scha-
len, die unverzehrlichen Teile wie beispiels-

weise Kerne zu entfernen, das Obstin ca. 2

cm groBe Wirfel zu schneiden.

- Esist untersagt, den Aufsatz (5) wahrend
des Blender-Betriebes abzunehmen.

- Um die Schneide nicht zu beschadi-
gen, verarbeiten Sie keine allzu festen
Lebensmittel, wie beispielsweise Eis,
Tiefklihllebensmittel, Graupen, Reis,
Gewlrze und Kaffeebohnen.

UMGANG MIT DEM HACKMESSER

Das Hackmesser dient der Zerkleinerung
von  Fleisch, Hartkdse, @ Kocheiern,
Knoblauch, Zwiebeln, Krautern, Nissen
etc.

Vorsicht: Die Schneiden des Hackmessers
sind sehr scharf und stellen eine Gefahr
dar. Gehen Sie mit dem Hackmesser au-
Berst vorsichtig um!

Achtung!

Es ist verboten, allzu feste Lebensmittel,

wie beispielsweise Musskatniisse,

Kaffeebohnen und Getreide damit zu zer-

kleinern.

Bevor der Zerkleinerungsvorgang gestar-

tet wird:

- Schneiden Sie das Fleisch, den Kase, die
Zwiebeln, den Knoblauch, die Mohrriiben
in (anndhernd gleich groBe) Stiicke.

- Bei den Krautern missen die Halme ent-
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fernt werden, die Nisse missen ausge-
schalt werden.

- Entfernen Sie aus dem Fleisch Knochen,
Sehnen und Knorpel.

Zerkleinerung

WARNUNG:

- Lassen Sie die .

- Halten Sie das Hackmesser immer am
oberen Plastik-Schaft.

1. Setzen Sie das Messer (7) auf die Achse
des Zerhackers (8) auf.

2. Fillen Sie die Lebensmittel in die (8).

3. Setzen Sie auf die (8) einen Deckel (6).

4. Bauen Sie die Motoreinheit (3) in den
Deckelder (6) ein, (passen Sie dabei auf,
dass die Markierungen an den beiden
Teilen zusammenpassen) und drehen
Sie die Motoreinheit im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag.

5. Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die
bendtigte Betriebsart durch Betatigung
der Tasten (2) ,I“ oder (3) ,TURBO"
auswahlen. Wahrend des Betriebs hal-
ten Sie die Motoreinheit (4) mit der ei-
nen Hand und die (8) mit der anderen.

6. Nach der Benutzung des muss die
Motoreinheit (4) abgekoppelt werden,
indem sie gegen den Uhrzeigersinn ge-
dreht wird, der Deckel (6) muss von der
(8) abgenommen werden.

7. Entfernen  Sie das Hackmesser
(7) unter Berlcksichtigung der
Sicherheitsvorschriften.

8. Holen Sie die zerkleinerten Lebensmittel
aus der (8).

REINIGUNG

ACHTUNG! Die Schneiden des

Hackmessers sind sehr scharf und stel-

len eine Gefahr dar. Gehen Sie mit dem

Hackmesser auBerst vorsichtig um!

+ Bevor das Gerat gereinigt werden kann,
muss esvom Stromnetz getrenntwerden,
indem der Stecker aus der Steckdose
gezogen wird.
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+ Koppeln die Aufsatze ab.

« Benutzen Sie zur Reinigung der
Motoreinheit (3) und des Deckels der (6)
ein leicht angefeuchtes Tuch, wischen
Sie die Teile anschlieBend trocken.

» Nach der Bearbeitung der salzigen
und sauren Lebensmittel muss das

tralen Spilmittel durch, spiilen Sie an-
schlieBend die Teile mit reinem Wasser
ab und trocknen Sie diese. Benutzen Sie
keine harten Schwdmme und schleif-
mittelhaltigen  Reinigungsmittel  zur
Reinigung der Aufséatze.

Hackmesser (7) sofort gespult werden.

» Bei der Bearbeitung der stark farbenden
Lebensmittel (solcher wie Mohrriben
bzw. rote Beten) kdnnen sich die Aufsatze
und die GefaBe gefarbt haben. In diesem
Fall missen sie mit einem mit Pflanzenol
getrankten Tuch abgewischt werden.

« Spllen Sie die Aufsatze, die und das
GefaB in warmem Wasser mit einem neu-

ES IST STRENGSTENS VERBOTEN, DIE
MOTOREINHEIT (4) UND DEN DECKEL
DER ZERHACKERTASSE (6) IN WASSER
BZW. ANDERE FLUSSIGKEITEN ZU
TAUCHEN, SOWIE DIESE IN EINER
GESCHIRRSPULMASCHINE ZU
WASCHEN.

LEGEN SIE DIE AUFSATZE NIEMALS IN
DIE GESCHIRRSPULMASCHINE.

ANLEITUNG ZUR VERARBEITUNG DER LEBENSMITTEL

Blender-Benutzung
Lebensmittel Das maximale Gewicht der Geschitzte
zu zerkleinernden Portion Zubereitungsdauer
Obst und Mohrriiben 100-200 g 40 Sek.
Suppen, SoBen und Kindernahrung 100-400 ml 30-40 Sek.
Flissiger Teig 100-500 ml 30-40 Sek.
Cocktails, Getranke 100-600 ml 40 Sek.
Benutzung des Hackn S
Zwiebeln und n Knoblauch 2509 10-15 Sek.
Fleisch und Fisch 4009 30 Sek.
Krauter 30g 10-15 Sek.
Kase 200 g 20-30 Sek.
Walnisse 400r 15-20 Sek.

Technische Daten
Versorgungsspannung: 220-240V ~, 50 Hz
Aufnahmeleistung: 700 W

Der Hersteller behalt sich das Recht vor die Charakteristiken des Gerdtes ohne
Vorbescheid zu dndern.

Betriebslebensdauer des Geréts — 3 Jahre

Gewihrleistung

Ausflhrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann man beim Dealer, der diese Gerate
verkauft hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wahrend der
Laufzeit der vorliegenden Gewéhrleistung den Check oder die Quittung tiber den Ankauf

vorzulegen.
Das vorliegende Produkt entspricht den Forderungen der elektromagnetischen
c Vertraglichkeit, die in 89/336/EWG -Richtlinie des Rates und den Vorschriften

73/23/EWG liber die Niederspannungsgerate vorgesehen sind.
9
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PYCCKUMN

BJIEHAEPHbIA HABOP

OMUCAHUE

. Perynsatop ckopoctu BpalyeHus
. KHonka BknoveHus «I»

. Knonka pexunma «TURBO»

. MoTopHbIi 610K

BneHpepHas Hacagka
Kpbliwwka Yawm yonnepa
Hox-namensinTens
Yawa yonnepa

. Kpeblwka ctakaHa
0.MepHbI cTakaH

MEPbI BESOMNMACHOCTU

Mepen Ha4YanoM aKcnayataumm SNeKTpo-
npubopa BHUMATENIbHO NPOYMTaNTE Ha-
cTosIlLlee PYKOBOACTBO MO 3KCMyataumu,
1 COXPaHUTE ero AJis UCMNOoJb30BaHNSA B Ka-
4yecTBe CNPaBOYHOro Matepuvana.
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Mpexpe 4em nogkMoyYnTe nNpubop K
3/1EKTPOCETH, NPOBEPLTE, COOTBETCTRY-
€T NI HanpsXXeHne, ykasaHHOe Ha npu-
Oope, Hanps>KeHW0 9N1IEKTPOCETU B Ba-
Lwem gome.

Bnenpep nossonsiet GbICTPO U adhPek-
TMBHO nepepabaTbiBaTb MPOAYKTbI, HO
npu 3TOM NPOAOIKUTESIbHOCTb He-
npepbIBHOV pabGoTbl HE JOJDKHA Npe-
Bbiwate 30-40 cek. MNepen panbHen-
LM NPOAOMKEHNEM paboThl BneHpepa
HeobxoaAMMO caenaTb NepepbIB NPOAOII-
XWUTENbHOCTbIO HE MeHee 3-4 MUHYT.
Mepen wcnonb3oBaHuemM 6GNeHOEPHOMN
Hacagku ropsyve npoaykTobl cnepyet
oxnagmnTb: MakcMmasbHas Temneparypa
NPOAYKTOB He A0JkHa npesbiwatb 80°C.
He mncnonbayinte npubop BHE NoMelLe-
HWIA.

He ncnonb3ynte NpUHAANEXHOCTU, He
BXOASLLME B KOMINEKT MNOCTaBKM.
Mcnonbayiite pgaHHbIn NpuBOp TOJSIbKO
Mo ero Ha3Ha4YeHuto, Kak ONMcaHo B UHC-
TPYKLMN.

Mepepn nepBbiM NprMeHeHeM nNpubopa
TLWaTeNlbHO MPOMOWTE BCE CbEMHbIE Ae-
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Tann, KoTopble 6yayT KOHTaKTUPOBATb C
npoaykTamu.

Mpexae Yem HavaTb NONbL30BATLCH NPU-
6opom, ybeouTech, YTO BCe AeTanu yc-
TaHOBMEHbI MPABUJIBHO.

Mcnonb3aylite npnbop Ha POBHOW YCTO-
4YMBOW MOBEPXHOCTN.

MpoaykTbl NOMeLLaTCs B Yally yonne-
pa [0 BKloYeHus npubopa.

He nepenonHsite vawy 4yonnepa npo-
OyKTaMu 1 cneguTe 3a YPOBHEM HANTUTbIX
XNUOKOCTEN.

Pexyuive ne3sust HOXa-u3MenbinTens
OCTpble W MNPEeACTaBAsOT OMacHOCTb.
O6pawaiitecb C HOXOM KpaliHe OCTO-
POXHO!

B cnyyae 3aTpyaoHeHWs BpalLeHUs HoXa-
N3MENBYNTENS OTKJIIOYUTE YCTPONCTBO
OT CETU 1 aKKypaTHO yaannTe NpoayKThl,
MeLLaloLLe BpaLLEHWNIO HOXA.
M3Bnekante NnpoaykTbl N CANBANTE XUG-
KOCTW U3 Yawm Yyonnepa, ToJbKO Mnocne
MOJIHOM OCTAaHOBKW BPaLLEHUSI HOXa.

He kacamTecb BpalLalOWMXCs 4YacTten
ycTponcTea. He gonyckanTte nonagaHus
BOJIOC WM KPaeB OfeXAbl B 30HY Bpa-
LLeHNs Hoxel 6neHaepHon Hacaaku.

He octaBnsiiTe BKJOYEHHbI nNpubop
6e3 npucmoTpa.

Bcerga oTknoyanTe yYCTPOMCTBO OT
3NEKTPOCETU MEPEL, YNCTKOW, NN ecnu
Bbl €Er0 HE NCMONb3YETE.

He mncnonbayinte npubop B6AN3N rops-
4MX NOBEPXHOCTEN (ra3oBasi AN 3NEKT-
puyeckas nauTa, LyxoBown wkad).
Cneoute, 4T0bObl CETEBOM LUHYP He Ka-
casncsl OCTPbIX KDOMOK M ropsivnx noBep-
XHOCTEM.

He TaHWTE 3a ceTeBOW LUHYP, 1 HE Nepe-
Kpy4mBamTe ero.

He 6epuTech 3a CETEBYIO BUIKY MOKpPbI-
MU pyKamu.

He ncnonbaylite npubop C NOBPEXAEH-
HbIM CETEBbIM LLIHYPOM.

He nbiTaiTecb caMoCTOATENBHO PEMOH-
TMpoBsatb Npubop. Mpn BOZHUKHOBEHUMN
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HencrnpaBHOCTEN obpallaiitecb B aBTO-

PU30BaHHbI CEPBUCHbIN LLEHTP.

Bo nsbexaHne nopaxeHus anekTpuyec-

KM TOKOM 1 BO3ropaHusi He NMorpyxamire

KOpMnyc yCTpOWCTBa B BOOY WU Apyrue

xupkoctu. Ecnv npubop ynan B Boay:

- HEe KacanTecb BOApbl;

- HEME[LJIEHHO OTCOEAMHUTE €ro OT CETH,
TONbKO MOCNEe 3TOr0 MOXHO [0CTaTb
npuéop 13 Boapl;

- 0obpaTuTech B aBTOPU3OBAHHbI CEPBUC-

HbIlA LLEHTP A1 €r0 0CMOTPA U PEMOH-

Ta.

He norpyxalite MOTOPHbI 610K U KPbILLI-

Ky Yawu yonnepa B BOAY Wnu Nobble

Apyrve XnakocTu.

He paspeliainte OeTsasM MCNONb30BaTb

YCTPOWCTBO B KQYECTBE UIPYLLIKU.

Bynbte 0COBGEHHO BHUMATENbHbI, €CNU

no6nmM3ocTn oT paboTatoLlero npmbopa

HaxoAsaTCs OeTW UK Nnua C OrpaHnyeH-

HbIMW BO3MOXHOCTSIMU.

JaHHOoe ycTpOoIACTBO HE NpefHa3HaYeHO

A1 UICMONb30BaHNS AETbMU 1 NLAMU C

OrpaHNYEHHBIMN BO3MOXHOCTSMU, ECNN

UM He OaHbl COOTBETCTBYIOLLME W MO-

HATHbIE UM UHCTPYKUMK O 6e3onacHom

NnoJsib30BaHMM YCTPOCTBOM U TEX onac-

HOCT$IX, KOTOpblE MOIyT BO3HWMKAaTb Mpu

€ro HernpasWbHOM MONb30BaHUN Nn-

LLOM, OTBEYAIOLLMM 32 UX 6E30MaCHOCTb.

BneHpep npegHa3HavyeH TONbKO Ans AO-

MaLLHEro NCrnonb30BaHus.

NMOAroToBKA K PABOTE

+ N3BneknTe GneHpep U3 ynakoBKu.

+ Mepep BknoveHnemM, yéeamntecsh, 4To pa-
6o4yee HanpsxxeHne npmbopa COOTBETC-
TBYET HaNpPs>KEHNIO CETU.

Mepen wvcnonb3oBaHMEM YCTPOMCTBA
npomoiite OGneHaepHyio Hacaaky (5),
HOX-n3meneinTens (7), Jawy yonnepa
(8), mepHbIn cTakaH (10) n ero KpbliwKy
(9) Tennor BOAON C HENTPasbHbIM MO-
oMM CPencTBOM, CMOJIOCHUTE U Twa-
TeNbHO NpocyLwmTte nx. MoTopHbIN 6nok
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PYCCKUM

(4) n kpblwKy yonnepa (6) npoTpute
MSITKOW, Crnerka BAaXXHOW TKaHblO.

+ 3anpellaetca norpyxarb MOTOPHbIA
650k (4), kpbllWKy Yonnepa (6), BUAKY
CETEBOr0 LUHYpa WU CETEBOW LUHYP B BOOY
U Apyrne XXUaKocTu.

+ He nomewalite 6neHaepHble Hacaaoku B
NOCYAOMOEUHYIO MaLLVHY.

+ 3anpelaetca cHMMaTb nobble NpuHa-
DJ1IEXHOCTN BO Bpemsi paboTkl nprubopa.

UCMNOJIb3OBAHUE BJIEHOAEPA
BneHgoep npeBoCXoOoHO NOAXOOUT Ons
NPUroTOBNIEHNSI COYCOB, CYNOB, MalioHe-
3a, Ons NpUroToBNeHUs OeTCKOoro nuta-
HUS, a TakXe s CMelUnBaHUa HanuTKoB
NN KOKTEnnemn.

NPEAYNPEXAOEHUE: nepen cbopkoi
ybeanTech, 4TO BUIIKA CETEBOIO LUHYpPaA HE
BCTaBJIEHA B PO3ETKY.

+ BcraBbTe Hacaaky (5) B MOTOpPHbINM 6510k
(4), npegBapuUTENBLHO COBMECTUB METKMN,
W MOBEPHUTE HAcazkKy NPOTMB YaCOBOW
CTpesniku oo ynopa.

BcTaBbTe ceTeBylO BWUIKY B PO3ETKY.
BrneHpep rotoB K UCMONb30BaHMIO.
MomecTnte GneHaepHyo Hacaaky (5) B
nocyny ¢ npoaykTtamu, KoTopble Bbl XO-
TUTE N3MENBYNTB/MEPEMELLATL U BKIO-
ynte GneHaep, Haxas KHOMKY (2) «I» nnun
(3) «TURBO».

Mocne 3aBeplleHUss UCMOSIb30BAHUSA
6neHpoepa cneoyeT BblHYTb CETEBYIO
BUJIKY N3 PO3ETKN.

MpumeyaHume:

- MPW HaXxaTomn KHonke (2) «I» Bbl MOXeTe
perynmpoBaTb CKOPOCTb BpPaLLEHUsI Ha-
CafKu perynsatTopom ckopocTu (1).

- npu HaxaTtum kHonkn (3) «TURBO» cko-
pOCTb BpalLLeHWst Hacaaky OyaeT Makcu-
MasnbHOW.

Mpumeuanume: [MpoayKTbl MoMeLLaloTCs
B MocyA4y [0 BklodeHus npubopa. Mepen
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PYCCKUMN

Ha4YanoMm npoLuecca CMELUMBAHUSA PEKO-
MEHYETCS OYUCTUTb KOXYPY C (DPYKTOB,
yoanutb HecbeaobHble 4acTu, TakMe Kak
KOCTOYKM, nopesaTb @PYyKTbl Kybukamu
pasMepomM OKOJO 2 CM.

- 3anpelwaeTca cHMMaTb Hacagky (5) Bo
Bpemsi paboTbl 6GneHaepa.

- Y7106bI HE NOBPEAMTL NE3BMUS, HE 0bpa-
OartbiBaiTe CNULLKOM TBEpAble MPOAyK-
Tbl, TAKME KaK nen, 3aMOPOXEHHbIE NPO-
OyKTbl, KPYMbl, PUC, NPUNPaBbl, @ Takxe
KodelHble 3epHa.

NCMNOJIb3OBAHUE HOMMEPA

Yonnep Mcrnonb3yetcsa A8 U3MesbyeHus
Msca, TBepOoro chipa, BapeHbiX AuLl, Yec-
HOKa, NlyKa, apomMaTU4ecKux Tpas, OPexos
WUT.AO.

OCTOpPOXHO:

Pexylie nesBus HoOXa-U3MenbL4mTens
O4YeHb OCTpble W nNpeacTaBAflOT onac-
HocTb. OBpallanTechb C HOXOM KpaliHe oc-
TOPOXHO!

BHumaHue!

3anpeLuaeTcs namenbyaTb O4eHb TBEpPObIE

npoaykTbl, TakKMe Kak MyCKaTHble Opexu,

3epHa kode 1 3naku.

Mepepn TeM kak Ha4yaTb N3MeSibYeHNe:

- HapexbTe Msico, cbip, NyK, Y4eCHOK, MOp-
KOBb (NPMMEPHO OAVHAaKOBbLIMWN) KYCOY-
Kamu.

- Ypanute y TpaB cTebsn, a Opexm O4NCTU-
Te OT CKOpynbl.

- YoanuTte KOCTU, XWJbl N XPALWM N3 Msca.

U3menbyeHne

NMPEAYNPEXOEHME:

- He NepenonHanTe Yyally yonnepa.

- BCerga LepXuTe HOX-U3MEeNbINTENDb 33
BEPXHUWIA NIACTMACCOBbLIV AepXaTesb.

1. YcTtaHOBMTE HOX (7) Ha OCb B YaLule 4or-
nepa (8).

2. MomecTnTe NpoayKThl B Yally Yonnepa

(8).

2

3. YcTtaHoBuTe Ha vawy vyonnepa (8) KpblLu-
Ky (6).

4. BctaBbTe MOTOPHLIN 6510K (3) B KPbILLKY
yawm (6), npeaosapuUTebHO COBMECTUB
METKM, WU MOBEPHUTE €ro no 4acoBoW
CTpesike [0 ynopa.

5. BktoumTe yCTPOIACTBO, BbIOpPaB HYXKHbI
BaM pexum paboTbl HaXaTMeM KHOMOK
(2) «I» nnn (3) <TURBO». Bo Bpems pa-
60Tbl AepXnTe MOTOPHbIA 6ok (4) oa-
HOW PYyKOWN, a Yyawly Yyonnepa (8) gpyron.

6. Mocne ncnonb30BaHUS Yonnepa OTCco-
eANHUTE MOTOPHbIN 6510K (4), NOBEPHYB
€ro NPOTUB YaCOBOW CTPENKU, CHUMUTE
KpbILWKY (6) ¢ yawm yonnepa (8).

7. Cobniogast OCTOPOXHOCTb, W3BMEKUTE
HOX (7).

8. MI3BneknuTe W3MENbYEHHbIE MPOAYKTbI
13 yawwm yonnepa (8).

YUCTKA

BHUMAHUE! Pexywmne ne3sBusi HOXa
SIBJISIIOTCS O4€Hb OCTPbIMU U NPEACTaB-
N11I0T onacHocTb. O6paujaiitecb ¢ HO-
JKOM KpaviHe OCTOPOXXHO!

+ MNMepen 4NCTKOM YyCTPOMCTBA OTKIIOUUTE
€ro OT 3NIEKTPUYECKON CETU, BbIHYB BUJI-
Ky CETEBOIO LUHYpa N3 PO3ETKN.
OTcoenmHUTE Hacagku.

Ona uuctkm moTtopHoro 6noka (3) wn
KPbILLKM Yawim yonnepa (6) ncnonob3ymnte
cnerka BnaxHyto TkaHb, NOC/e Yero npo-
TpuTE Hacyxo.

Mocne 06paboTkn CONEHbIX NN KUCHbIX
NpoayKTOB HEOOXOAMMO Cpasdy onoJioc-
HYTb HOX (7).

Mpu nepepaboTke NPOAYKTOB C CWUJb-
HbIMW KpacsLLMMK CBOMCTBAMM (Hanpu-
MEp, MOPKOBW WAN CBEKJbI) HAcCaOKU U
€MKOCTU MOIYT OKpPacuTbCs, NpOTpUTE
MX TKaHblO, CMOYEHHOWM PaCTUTENbHBIM
Macsiom.

Mpomonte Hacagku, 4awy 4yonnepa u
€MKOCTb B TEMJION BOAE C HENTPANbHbIM
MOIOLLM CPEOCTBOM, OMOJIOCHUTE U
TwaresbHO npocylmnTe nx. He ncnonb-
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PYCCKUHA

3yiiTe XxecTkume rybkun n abpasmeHele Mmo- B BOAY UWJTN JIOBbLIE APYTUE
IoLye cpeacTsa npu YNCTKe Hacamok. XUOKOCTU, A TAK)KE MbITb UX B
nocy4OMOEYHOW MALLIUHE.
SAMNPELLUAETCS NMOIrPY>XATb HE NMOMELLIAUTE HACALKU B
MOTOPHbIVI BJ1OK (4) N NMOCYAOMOEYHYKO MALLUHY.
KPBILLUKY YALLUU HYOIIEPA (6)

PYKOBOACTBO NO NEPEPABOTKE MPOAYKTOB

Ucnonb3oBaHue GneHgepa
MakcumanbHbIN BeC nop- NMpumepHoe BpeMms ro-
MpoaykTbl

uuun Ansg usmenbyeHus TOBHOCTU
DpyKTbl U MOPKOBL 100-200 r 40 cek
Cynbl, coychbl 1 feTcKoe NuTaHne 100-400 mn 30-40 cek
Kngkoe Tecto 100-500 mn 30-40 cek
KokTennmn, HanuTku 100-600 mn 40 cek

Ucnonb3oBaHue yonnepa

JIyK 1 YeCHOK 250r 10-15 cex
Msico n pbiba 400r 30 cek
Apomarumyeckue Tpasbl 30r 10-15 cex
Chblpbl 200r 20-30 cek
peukne opexun 400r 15-20 cek

TexHun4yeckue fAaHHble
HanpsixxeHne nutanus: 220-240 B ~, 50 'y,
MoTtpebnaemas MowHoCTL: 700 BT

lMpon3BoanTeb coxpaHaeT 3a cob0 NpaBo U3MEHSITb AN3aliH M TEXHUYECKNE XapaKkTe-
pucTtukm npnbopa 6e3 npeaBapuTesibHOro yBeAOMIIEHUS.

Cpok cayx6bi npubopa - 3 roga

@' JlaHHoe mn3nenve cooTBETCTBYEeT BCeM TpebyeMbiM eBpPOnesiCKuM U POCCUIC-
ME61 KMM cTaHgapTam 6e30MnacHOCTH U TUINeHbI.

AH-ZIEP MPOOAKTC Nv6X, ABCTpus
Hoibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpus
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BJIEHOEP

CUMATTAMACDI

1. AiHany XblngamMmablfblHbIH peTTeriLwi
2. «I» icke Kocy b6aTbipmachl

3. «TURBO» pexumMiHiH 6aTbipmachl
4. MoTopnblk 6rnok

5.
6
7
8
9
1

KoHablipma-6neHaep

. Yonnep TocTaraHblHbIH KaKnafbl
. ¥caTKblLL-NblLaK

. Yonnep TocTaraHbl

. CtakaH Kaknarbl

0.©nwenTiH cTakaH

KAYINCI3AIK LWAPATNAPDI

bnengepai

naviganaHy angbiHoa

HYCKaynbIKTbl 3eMiH KOMbIN OKbIMN LUbIFbIHbI3,

XoHe

OHbl Kenewekte  aHblKTamMalnbik

ManiMeT peTiHOe nanganaHy YLWiH caktan
KOMbIHbI3.

1454.indd

AcnanTbl anekTp XeniciHe Kocy anabliHAa,
acnanTa KepCceTifnreH KepHey anekTp
xeniciHgeri kepHeyre colikec KeneTiHiHe
Ke3 XKeTKi3iHi3.

bneHaep Te3 xaHe HaTUXENi XKYMbIC
icTeyre MymKiHAik 6epeai, 6ipak COHbIMEH
KaTap y3A4ikci3 XXymbic icTeyaiH
y3aKTbinbifbl 30-40 ceKyHATaH acnay
Kepek. brneHgepaiH )KyMbICbIH KERiH
Xanfactblpy angpiHaa, 3-4 MUHYTTaH kem
eMec y3inic xacay Kepek.
KoHablpMa-bneHaepai naganaHfaH
Ke3fe bICTbIK a3blK-TYIKTEPAi CybITbIHbI3,
asbIK-TYNIKTEpAiH, Makcumangbl
Temnepatypacbl 80°C acnaybl kepexk.
KypbInfbiHbI YRAEH ThIC Xepae
nanpanaHbaHbI3.

KeTkisiniMm XnHafbliHa KipMENTIH
»abablkTapabl naganaHbaHbI3.
BepinreH acnanTbl HyckaynbIKTa
KepceTinreHaen, TeK OHbIH, MiHAETI
DOoWblHLLA FaHa naraanaHbiHbI3.
AcnanTbl anfallkbl navganady angeiHaa,
asblK-TYNIKNeH »aHacaTblH 6aprblk
anblHOanbl GenLekTepai xakcblnan
XKYbIHbI3.
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AcnanTbl nanganaHy angabliHaa,

Gapnblk 6enwekTepain aypbic
OpHaTbINFaHObIFbIHA KO3 XETKIi3iH|3.
AcnanTbl Ty3y TypakTbl 6eTTe
nanganaHbiHpbI3.

A3bIK-TYNIKTI yonnep TOCTafaHblHa
acnanTbl KockaHfFa AeniH canaabl.
Yonnep TocTaFaHbIH acblpa TONTbIPMaHbI3
KoHe KyMblnFaH CYMbIKTbIKTapabIH
[JEeHreniH Kagaranaxpl3.
¥caTKplW-NbIWAaKTbIH TypanTbiH Ky3gepi
eTe eTKip oHe Kayin TeHaipeai. [biwakneH
aca abai 60onblHbI3!

YcaTKbIlW-NbIlWaK anHanybl KublHAaFaH
Xafpganga, KYPbINFbIHbI xenigeH
aXblpaTbIHbI3>XaHE MbILUAKTbIHaNHanybIHa
kepepri 6onfaH asblk-TYNiKTi GanbinneH
anbin TacTaHpI3

A3bIK-TYNIKTi anyabl )KeHe CyMbIKTbIKTapAbl
Teryai nbllakTbliH, aiHanybiHbIH, TOMbIK
TOKTayblHaH KeWiH iCTeHi3.

KypbInfblHbIH, anHanbin TypraH
GenuiekTepiHe Kon TUri3oeHis.

LLawTblH, HEMEece KNiMHIH, LUETTEPIHIH,
nblaKTapAblH aHany anmarbliHa TULOiHE
Xon 6epmeH;s.

Icke KOCblInFaH KypbInFbiHbl Kapaychbl3
KangblpMaHpI3.

TazanayablH angbiHaa, Hemece erep

ci3 oHbl NarganaHbacaHpbl3 apkallaH
KYPbIFbIHBI 3NEKTP XXyNneciHeH
aXblpaTbIHbI3.

AcnanTbl biCTblK 6eTTEpAiH (ra3 Hemece
3NeKTp NnuTackl, TaHAbIP WKad) KacbiHAa
nanpanaHb6aHpl3.

YKeninik 6ayablH bICTbIK 6eTTEPre XaHe
YLUKip 3aTTapfa TuMeyiH 6akbinaHbI3.
YKeninik 6aynaH TapTnaHbI3, OHbI
OypamaHpbI3.

>Keninik anbIpTeTIKTi Cyrnbl KONMEH
ycTamaHbI3.

AcnanTbl 6yniHreH xeninik 6aymeH
nanpanaHb6aHpl3.

KypbinfFbiHbl ©3 6eTiHi36eH xeHaeyre
TbipbiCMaHbI3. AKaynbikTap nanga
6onfaHaa TyblHOBIFEPNEC KbI3MET
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KepceTy opTanbifbiHa xabapnacbiHbI3. (4) »xaHe Yonnep kaknarbiH (6) CbipTbiHAH
+ OneKTp TOfbIMEH 3aKbIMAaHyFa XaHe XKYMCaK con AbIMKbINT MaTaMeH CYPTiHi3.
epTeHyre xon 6epmey YLUiH Kypblfbl * MoTopnblk 6rokThl (4), Yonnep KaknafbiH
KOpnycblH cyFa HeMmece backa (6), xeninik 6ayablH anbIpTETIriH
CyMbIKTbIKTapFa 6aTbipmaHbl3. Erep XaHe xeninik 6bayabl cyra Hemece
acnan cyfa Tycin keTce: 6acka CyMbIKTbIKTapfFa canyfa TbliibiM
- CyFa Kon TUrisbeHis; canblHagbl.
- OHbl XenifeH Te3 apaga axblpaTblHbI3, * BreHpepaiH KoHABIPMaNapbIH bIALIC
TeK CoAaH KeliH faHa acnanTbl cygaH XyaTblH MalLUMHaFa canMaHbI3.
anyra 6onagbl;
- OHbl TEKCEPY X8He XeHaey YLUiH BNEHOEPAOI KONOAHY
TYbIHObBIFEPIeC KbI3MET KepceTy BrneHpep Ty3gpiKkTapabl, kexenepai,
opTanblfbiHa xabapnacbiHpl3. MmarioHesi AanbliHaayFa, bananap TamarbiH
+ MoTopnblk 6rokTbl xaHe yonnep AanblHOayFa, COHbIMEH KaTap CycbliHAapAbl
ToCTaraHbl KaknafblH CyFa Hemece Kes- X8He KOKTennbAepai apanacTtbipyfa Xakcbl

KenreH 6acka CyibIKTbIKTapFa canmaHpl3.  Keneai.
« Bananapfa KypbInfblHbl OAbIHLLILIK

peTiHAe naraanaHyra pykcaT eTrneHis. CAKTAHObIPY: kypacTblpy anabiHaa,

* Erep ymbIC icTen TypfaH acnanTblH, Xeninik 6ayablH anbIpTeTir awanbikka
kacblHOa 6ananap Hemece MyMKIHAIKTEPI  KOCblIMaraHblHA K83 XKETKI3iHj3.
WwekTeyni Tynfanap 6onca, aca Hasap * AngblH-ana 6enrinepiH cankecteHaipin
OOonbIHbI3. KoHabIpMaHbl (5) moTopnblk Griokka (4)

» BepinreH Kypbinfbl 6ananapabiH Hemece carblHpbl3 XXoHe OHbl cafaT TiNniHe Kapchbl
MYMKIHAIKAEpI WwekTeyni agamaapabiH, COHbIHA AeliH BypaHbl3.

KonAaHyblHa, erep onapra KypbifbiHbl * XKeninik anblpTeTIiKTi alwanbikka KOCbIHbI3.
Kayincia nanganaHy >xaHe onapablH, BneHgep napanaHyfa ganbiH.
Kayinciagiri ywwiH >xxayan 6epeTiH » BneHpgepaiH, koHabIpMachkiH (5)

TyIFaHblH OHbl AypbIC NaaanaHbaraH ycaKTafblHpl3\apanacTblpfblHbl3 KeNreH
kesgeri nanga 6ona anatbiH KayinTep asblK-Tyniri 6ap blgbicka canblHbI3
Typarnkbl onapfa TYCiHIKTi HyckaynbikTap xaHe «I» (2) Hemece « TURBO» (3)
GepinreH 6onmaca apHanMaraH. GaTtbipmacblH 6acbin 6neHaepai icke

» Acnan Tek TypMbICTa nNanganaHyra KOCbIHbI3.
apHanfaH. * KypbinfbiHbl NanganaHein 6onfaHHaH

KeRiH Xeninik anbIpTeTiKTi awanbIKTaH

X¥MbICKA 93IPNEHY aXblpaTbIHbI3.

» Bnenpepgai opayaaH LbiFapbIHbI3.

* Icke Kocy angbliHAa, acnanTbiH XKyMbIC Eckepry:

KepHeyi xenigeri kepHeyre celikec - «I» (2) Gatbipmacsl 6acbinbin
KeneTiHiHe Ke3 XeTKi3iHj3. TYpFaH Ke3ae Ci3 KOHAbIPMaHbIH,

» KypbInfblHbl Nanganady angbiHoa anHany XblngamabiFbiH Xblngamablk
6neHaep-koHAbIpMaHsbl (5), ycaTKblLL- peTTeriwimeH (1) peTTen anachbls.
nelwakTsl (7), Yonnep TocTaraHbiH (8), - «TURBO» (3) 6atbipmacblH 6ackaH
enwenTiH ctakaHabl (10) KeHe OHbIH, Kesfe, KoHObIpMaHbIH anHany
KaknarblH (9) 6erTapan Xyfbill 3aTrneH XblNaamMablFbl Makcumanabl 6onagbl.

XbINbl Cyaa XybIHbI3, LUaNbIHbI3 XaHe
Xakcblnan kenTipiHis. MoToprblk 6GroKTbI EckepTy: A3bIK-TyriK blAblCKa acnan
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KOCbIffaHfa AeniH canbiHagbl.
ApanacTbipyfa apHarnfaH biabICTbl acblpa
TONTbIpMaHbI3. ApanacTbipy NpoLeci
angblHaa xemictepaiH KabbiFbiH apLuy,
cyMeKkTep cUsiKTbl eniHbenTiH GenikTepiH
XOI0, XXeMicTepai yrnkeHairi 2 cM Tasgy
Geniktepre 6eny ycbiHbINaAbI.

- KoHgpbipmaHbl (5) bnenaepain, )Kymbic
icTey yakblTbiHAA LUELyre TbibIM
canblHagbl.

- MblwakTapabl 3aKkbiMaamay yLuiH My3,
My34aTbifiFaH asblk-TyniK, XkapManap,
KypiLl, ASMAeYilTep XaHe Kode CUSKTbI
TbIM KaTTbl a3blK-TYNIKTi OHOEMEHI3.

YOMMNEPAOI NAUOANAHY

Yonnep eTTi, KaTTbl CbipAbl, NicipinreH
XKYMbIPTKaHbI, cCapbiMCaKTbl, MNS34bl, XOLU
WIiCTi WenTepai, XKaHFakrapabl XXaHe T.C.C.
ycaTyra nanganaHbinagbi.

EckepTy: ycaTKblLL-NbIWAKTbIH TypanTbiH
Xysgepi eTe eTKip XoHe kayin TeHaipeai.
MblwakneH aca aban 60biHbI3!

Hasap ayaapbiHbI3!

YKynap xaHfafbl, Kodpe goHOEepI KeHe AsHgj
Aakblngap CUsiKTbl ©Te KaTTbl asblK-TYMiKTi
ycaTyFra TbIibIM canbiHagpl.

¥Ycatyabl 6acTay angbiHaa:

ETTi, cbipgbl, nusa3gbl, capbiMCakThl,
cabisgi (wamameH Oipgen) Geniktepre
DeniHis.

LenTepain cabakTapblH >KOWbIHbI3,
XaHrFakTapabl kabblfblHaH apLbIHbI3.
ETTeH cymekteppi, CiHipnepgi keHe
LeMipLIeKTepPAi XKONbIHbI3.

¥caty

ECKEPTY:
yonnep TocTaFaHblH acblpa
TONTbIPMaHbI3.
SpKalLaH ycaTKbILW-MbIWAaKTbl XXOFapfbl
nnacTmacc cafacblHaH yCTaHbI3.

. MblwakTel (7) Yonnep TocTafraHbIHAAFbI
(8) Binikke OpHaTbIHbI3.
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. A3bIK TygiKTi Yonnep TocTaraHblHa (8)
canblHbI3.

. Yonnep TocTaraHbiHa (8) kaknakTbl (6)
OpHaTbIHbI3.

. AngbiH-ana 6enrinepai carikecteHaipin
MOTOpIbIK 6roKThI (4) TOCTaraH
KaknarbiHa (6) canblHbI3 )XaHe OHbl caFaT
Tini 6oMblHWa CoHbIHa AeliH OypaHbI3.

. «I» (2) Hemece «TURBO» (3)
6aTblpmanapblH 6aca KaxeTTi pexumai
TaH4an, KypbirfblHbl iCKe KOCbIHbI3.
YKyMblIc icTey yaKbITbIHAA MOTOPIbIK
6nokTbl (4) 6ip KONbIHBI3OEH, an Yonnep
TocTaraHbIH (8) 6acka KonbiHpI36eH
YCTaHbI3.

. Yonnepgai naganaHbin 6onFaHHaH
KeliH MoTopnblk 6nokTbl (4) carart TiniHe
Kapcbl Bypan, OHbl LWELLiHi3, KaKnakTbl
(6) yonnep TocTaraHbIHaH (8) LWeLwiHi3.

. CakTbInbIKTbI cakTan, nbiwakThl (7)
LblFapbIHbI3.

. ¥caTbInFaH asblK-TYniKTi Yyonnep
TOCTaraHblHaH (8) LWbiFapbIHbI3.

TA3AJIAY

HA3AP AYLIAPbIHbI3! TypalimbiH
XKy30ep eme emKip XaHe Kayin meHJipe0i.
OnapmeH aca abali 6051biHbI3!

* KypbInfbiHbl Ta3anay anablHaa Xeninik
6ayablH aibIpTETIMH alanbIKTaH
aXblpaTblIM OHbl 3MEKTP XeniciHeH
aXblpaTblHbI3.

KoHablpManapabl axblpaTbiHbI3.
MoTopnblk 6rnokThl (3) xaHe Yonnep
KaknafbiH (6) CbIpTbIHAH Can AbIMKbIN
MaTaMeH CYPTiHi3, 04aH KeniH KypraTbin
CYPTiHi3.

Ty34bl HeMeCe KbILKbIT a3blK-TYiKTi
eHaen bonfaHHaH KeliH Te3 apaga
nblwakTbl (7) Wwar Kaxer.

KywTi 6osFbill KacneTTepi 6ap asblk-
TynikTi (Mblcansl, cabi3gi Hemece
KbI3bIMLLaHbl) eHAEreH Kesae
KOHObIpManap MeH biabicTap 6osnybl
MYMKiH, oniapgbl ecimiik ManbiHa
MaTbIpblfifaH MaTaMeH CypTiHi3.
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» KoHablpManapapl, Yonnep TocTaFaHbIH, MOTOPJIbIK BJIOKTbI (4) 2KOHE

XeHe bIabICTblI 6erTapan XyFbiLu YOIMNEP KAKIAFbIH (6) CYFA HEMECE
3aTneH Xblfbl CyAa XYblHbI3, LWaNbIHbI3 KE3-KEJIFCEH C¥l71blI{TbIKTAPF A

)KOHe Xakcblnan KenTipiHi3. bneHaep CAJIYFA, COHbIMEH KATAP bifbIC
KOPNYCbIH AbIMKbINT MaTaMeH CypTiHi3. JKYATbIH MALUMHALA XXYYFA TbIUbIM
KoHablpManapabl TazanaraH keage kattel  CAJIbIHAAbI. KOHOBLIPMAJIAPObI
bICKbILUTAPAbI XXOHE KaXKanTbIH XYFbILL blabIC XYATbIH MALUNHAFA

3aTTapabl nanganaH6aHbI3. CAJIMAHbI3.

A3bIK-TYNIKTI ©HAEY BOMbIHLLA BACLUbINbIK

Bnexnpgepai navganaHy
AsbIK-TyiK ¥caTyfa apHanfaH ynecTiH DanbiHAanyabIH Tasy
Makcumangbl canMarbl YaKbIThbl
>Kemictep meH cab6i3 100-200 r 40 cek
Kexenep, Ty3ablkTap xoaHe 6ananap 100-400 mn 30-40 cek
Tamarbl
Cy#bIK KambIp 00-500 mn 30-40 cek
KokTennbaep, cycbiHaap 00-600 mn 40 cek
Yonnepgi nanganaHy
Mna3 6eH capbiMcak 250 r 10-15 cek
ET neH Ganbik 400 r 30 cek
XoLw uicTi Wwenrtep 30r 10-15 cek
Chblpnap 200r 20-30 cek
"pek xxaHFakTapsbl 400 r 15-20 cek

TexHukanbIK cunatramanapbl
KopekTteHgipy kepHeyi: 220-240 B ~, 50 'y,
TyTbIiHaTbIH KyaTbl: 700 BT

©HOipywi andbiH ana xabapnamacmaH acnanmslH cunammamarnapbiH e32epmyee
KYKbIfbI.

KypanodbiH Kbiamem emy mMep3imi - 3 Kbl
FapaHTUAnbIK MiHgeTTIniri
[apaHTuANbIK XaFganaarbl Kapanbin kaTkaH OernulekTep aunepaeH Tek caTbin anblHFaH
ajamra faHa 6Gepinegi. Ocbl rapaHTUSANbIK MIHOETTINIMHAErN LWarbiMaanfaH >xarganga
TenereH Yek Hemece KBUTaHLUUACBIH KOPCETYi KaXeT.

byn mayap EMC — xardatinapra catikec kenedi Hezizai MinHdemmemenep 89/336/

c E EEC [epekmusaHbiH epexenepiHe eHaidinzeH TemeHai EpexenepdiH Pemmenyi
(73/23 EEC)
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ROMANA/MOLDOVENEASCA

BLENDER

DESCRIEREA PRODUSULUI

1
2
3
4
5.
6.
7
8
9
1

Reglor trepte de viteza
Buton pornire ,I”
Buton regim ,TURBO”
Ansamblu motor
Accesoriu - blender
Capac vas chopper
Cutit tocator

Vas chopper

Capac pahar

0. Pahar de masura

MASURI DE SIGURANTA
Tnainte de folosire cititi cu atentie acest ghid de

u

tilizare si pastrati-l in calitate de material in-

formativ.

Tnainte de prima conectare asigurati-va ca
tensiunea de functionare indicatd pe corpul
aparatului corespunde cu tensiunea din re-
teaua de alimentare a locuintei dumneavoas-
tra.

Blenderul permite o procesare rapida si efi-
cienta a produselor alimentare, insa durata
de functionare continua a acestuia nu tre-
buie sa depaseasca 30-40 sec. nainte de a
continua folosirea aparatului este necesara o
pauza de 3-4 minute.

Daca folositi accesoriul blender, raciti ali-
mentele fierbinti, temperatura maxima a
acestora nu trebuie sa depaseasca 80°C.
Nu folositi aparatul in afara incaperilor.
Folositi doar accesoriile din setul de livrare.
Nu folositi acest aparat in alte scopuri decat
cele mentionate in instructiuni.

Tnainte de prima utilizare spalati cu grija toate
accesoriile care vor contacta cu alimentele.
Tnainte de a porni aparatul asigurati-va daca
toate accesoriile sunt asamblate corect.
Folositi aparatul pe o suprafata plana si sta-
bila.

Alimentele se vor insera in vasul chopperului
pana la pornirea aparatului.

Nu umpleti peste masura vasul chopperului
cu alimente si urmariti nivelul de lichide tur-
nate.

Lamele taietoare ale cutitului-tocdtor sunt
foarte ascutite si prezinta pericol. Manuiti cu-
titul cu prudenta maxima!

1454.indd 18
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» Daca rotatia cutitului-tocator este ingreunata,

deconectati aparatul de la retea si indepartati
cu grija alimentele care impiedica rotatia cuti-
tului.

Goliti de lichide sau alimente vasul choppe-
rului numai dupa oprirea completa a rotatiilor
cutitului.

Nu atingeti partile Th migcare ale aparatului.
Nu apropiati parul sau hainele de cutitele ac-
cesoriului blender in timp ce aparatul functio-
neaza.

Nu Iasati aparatul sa functioneze nesuprave-
gheat.

Deconectati aparatul de la retea Thainte de
curatare sau daca nu il folositi.

Nu folositi aparatul in apropiere de suprafete
fierbinti (plite electrice si de gaz, cuptoare).
Nu trageti cablul de alimentare peste muchii
ascutite, feriti de suprafete fierbinti.

Nu trageti de cablul de alimentare gi nu 1l ra-
suciti.

Nu atingeti fisa de alimentare cu mainile
ude.

Nu folositi aparatul daca este deteriorat ca-
blul de alimentare.

Nu reparati singuri aparatul. In caz de defec-
tiuni apelati la un centru service autorizat.
Pentru a evita riscul electrocutarii si arderii
nu scufundati corpul aparatului in apa sau
alte lichide. Daca aparatul a cazut in apa:

nu atingeti apa;

deconectati imediat aparatul de la retea si
numai dupa aceasta puteti sa-l scoateti din
apa;

apelati la un centru service autorizat pentru
verificari si reparatii.

Nu scufundati ansamblul motor si capacul
vasului chopperului in apa sau alte lichide.
Nu lasati aparatul la Tndeména copiilor.

Este necesara o atenta supraveghere daca
aparatul este folosit in apropiere de copii sau
persoane cu abilitati fizice reduse.

Acest aparat nu este destinat pentru utilizare
de catre copii sau persoane cu abilitati fizi-
ce reduse, daca numai nu le-au fost facute
instructiuni clare gi corespunzatoare de céa-
tre persoana responsabila de securitatea lor
privind utilizarea fara pericol a aparatului si
despre riscurile care pot aparea in caz de uti-
lizare incorecta.
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ROMANA/MOLDOVENEASCA

» Blenderul este destinat numai uzului casnic.

iNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

+ Scoateti blenderul din ambalaj.

+ Inainte de a porni aparatul asigurati-vé ca
tensiunea de functionare a acestuia cores-
punde cu tensiunea de alimentare din retea.

+ Tnainte de a folosi aparatul spalati accesoriul
blender (5), cutitul-tocator (7), vasul choppe-
rului (8), paharul de masura (10) si capacul
acestuia (9) cu apa calda si agent de cura-
tare neutru, clatiti si uscati bine. $tergeti an-
samblul motor (4) si capacul chopperului (6)
cu o carpa moale, ugsor umezita.

* Nu scufundati ansamblul motor (4), capacul
chopperului (6), fisa de alimentare si cablul
de alimentare in apa sau alte lichide.

* Nu spalati accesoriile blenderului in magina
de spalat vase.

* Nu demontati nici un accesoriu in timp ce
aparatul functioneaza.

FOLOSIREA BLENDERULUI

Blenderul este perfect pentru prepararea so-
surilor, supelor, maionezei, alimentelor pentru
bebelusi, precum si pentru mixarea bauturilor
sau cocteilurilor.

AVERTIZARE: nu asamblati aparatul daca fisa

de alimentare este introdusa in priza.

* Introduceti accesoriul (5) in ansamblul motor
(4), aliniind in prealabil crestaturile si rotiti ac-
cesoriul Tn sens contrar acelor de ceasornic
pana se fixeaza intr-o pozitie sigura.

* Introduceti fisga de alimentare in priza.
Blenderul este pregatit pentru functionare.

+ Introduceti accesoriul blenderului (5) in vasul
cu alimentele pe care doriti sa le maruntiti/
amestecati si porniti blenderul apasand bu-
tonul (2) ,I” sau (3) ,TURBO".

+ Dupa folosirea aparatului scoateti fisa de ali-
mentare din priza.

Remarca:

- mentinand apasat butonul (2) ,I” puteti regla
viteza de rotatie a accesoriului cu ajutorul re-
glorului de viteza (1).

- daca apasati butonul (3)

»,TURBO”, obtineti o
viteza de rotatie maxima.

1454.indd 19

Remarca: Introduceti alimentele in vas inainte

de a porni aparatul. Inainte de a incepe mixa-

rea se recomanda decojirea fructelor, inlatura-
rea partilor necomestibile ca samburii, taierea
fructelor in cubulete de circa 2 cm.

- Nu scoateti accesoriul (5) in timp ce blende-
rul functioneaza.

- Pentru a nu deteriora lamele nu procesati
alimente prea dure asa ca gheata, alimente
congelate, crupe, orez, condimente si boabe
de cafea.

FOLOSIREA CHOPPERULUI

Chopperul este folosit pentru maruntirea carnii,
cascavalului cu cheag tare, oualor fierte, ustu-
roiului, cepei, ierburilor aromatice, nucilor etc.

Precautie: - lamele-tietoare ale cutitului-to-
cator sunt foarte ascutite si prezinta pericol.
Manuiti cutitul cu prudentd maxima!l

Atentie!

Nu maruntiti alimente prea dure ca nucsoara,

boabele de cafea si cerealele.

Tnainte de maruntire:

- Taiati carnea, cascavalul, ceapa, usturoiul,
morcovul in bucati aproximativ egale.

- Inlaturati cotoarele la ierburi, decajiti nucile.

- inléturat,i oasele, venele si cartilajele din car-
ne.

Maruntirea

AVERTIZARE:
nu umpleti peste masura vasul chopperului.
apucati cutitul-tocator de coada superioara
de plastic.

. Asezati cutitul (7) pe axul din vasul choppe-
rului (8).

. Asezati alimentele in vasul chopperului (8).

. Asezati capacul (6) pe vasul chopperului
(8).

. Montati ansamblul motor (3) in capacul va-
sului (6), aliniind Tn prealabil crestaturile si
rotiti-1 Tn sensul acelor de ceasornic pana se
fixeaza intr-o pozitie sigura.

. Poriti aparatul selectand regimul necesar
de functionare prin apasarea butoanelor (2)
,” sau (3) ,TURBO”. In timpul functionarii
sustineti ansamblul motor (4) cu 0 mana, iar
vasul chopperului (8) cu alta.
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ROMANA/MOLDOVENEASCA

6. Dupa folosirea aparatului decuplati ansam-
blul motor (4) rotindu-I in sens contrar acelor
de ceasornic, scoateti capacul (6) de pe va-
sul chopperului (8).

7. Scoateti cu grija cutitul (7).

8. Scoateti alimentele maruntite din vasul
chopperului (8).

CURATARE

ATENTIE! Lamele taietoare ale cutitului sunt

foarte ascutite si prezinta pericol. Manuiti cutitul

cu maxima prudenta!

« Inainte de curatare, deconectati aparatul de
la retea.

+ Decuplati accesoriile.

+ Folositi pentru curatarea ansamblului motor

Dupa procesarea alimentelor sarate sau acre
clatiti imediat cutitul (7).

La procesarea alimentelor cu proprietati pu-
ternice de colorare (de exemplu morcovul
sau sfecla), accesoriile si vasele pot sa se
coloreze, stergeti-le cu o carpa inmuiata in
undelemn.

Spalati accesoriile, vasul chopperului in apa
calda cu agenti de curatare neutri, clatiti si
uscati bine. Nu folositi bureti aspri sau agenti
de curatare abrazivi pentru curdtarea acce-
soriilor.

NU SCUFUNDATI ANSAMBLUL MOTOR
(4) SI CAPACUL VASULUI CHOPPER (6) IN
APA SAU ALTE LICHIDE, NU LE SPALATIIN

(3) si a capacului chopperului (6) o carpa  MASINA DE SPALAT VASE. )
usor umezita, dupa care stergeti cu una us- NU SPALATI ACCESORIILE IN MASINA DE
cata. SPALAT VASE.

INSTRUCTIUNE DE PRELUCRARE A ALIMENTELOR

Folosirea blenderului
Alimente Greutate maxima a.porglel Timp aproxln_latlv de pre-
pentru maruntire gatire
Fructe si MOrcov 100-200 g 40 sec
Eglzzi sosuri si alimente pentru be- 100-400 ml 30-40 sec
Aluat lichid 100-500 ml 30-40 sec
Cocteiluri, bauturi 100-600 ml 40 sec
Folosirea chopperului
Ceapa si usturoi 2509 10-15 sec
Carne si peste 400 g 30 sec
lerburi aromatice 3049 10-15 sec
Cascavaluri 200 g 20-30 sec
Nuci 400 g 15-20 sec

Specificatii tehnice
Alimentare: 220-240 V ~, 50 Hz
Putere: 700 W

Producétorul ii rezerveaza dreptul de a schimba caracteristicile aparatelor féra anuntare prealabila.
Termenul de exploatare a aparatului — 3 ani.

Garantie

in legéturé cu oferirea garantiei pentru produsul dat, rugdm s& V& adresati la distribuitorul regional
sau la compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de garantie se realizeaza cu conditia
prezentarii bonului de plata sau a oricarui alt document financiar, care confirma cumpararea pro-
dusului dat.

C € Acest produs corespunde cerintelor EMC, intocmite in conformitate cu Directiva 89/336/
EEC i Directiva cu privire la electrosecuritate/joasa tensiune (73/23 EEC).
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CESKY

BLENDER

POPIS

1. Regulator rychlosti otaceni
2. Zapinaci tlacitko «I»

3. Tlagitko reZimu «TURBO»
4. Motorovy blok

5. Nastavec-blender

6. Viko nadrZe Copperu

7. NuUZ-rozmélnovac

8. Cise Sopperu

9. Viko sklenice

10. Mé&ici sklenice

BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred poCatkem pouZiti elektrického pristroje
pozorné proctete danou instrukci pro explo-
atace a uschovejte jeji jako informacni mate-
rial.

Pred prvnim zapnutim se presvédCete,
odpovida zda pracovni napéti vybaveni
napéti v elektrickeé sité v vaSem domu.

+ Blender nechava pracovat rychle i efek-

tivné ale pfitom doba trvani nepfreruso-
vané prace nemusi prevySovat 30-40
sekund. Pred dalSim pokraCovanim prace
blenderu nutno udélat prestavku nejmené
3-4 minuty.

+ P¥i vyuZivani nastavce-blenderu ochlazujte

hofké potraviny, maximalni teplota produk-
td ne maze prevySovat 80°C .
Ne uZivejte pristroj vné prostort

+ Ne uzivejte prisluSenstvi, ne patfici do sou-

boru dodavky

+ UZivejte vybaveni jen do jeho pfimého uce-

lu, jak stanovené v instrukci

-+ Pfed prvnim pouZzitim pfistroje peclive pro-

myjte vSecky snimatelni detaily, které budou
kontaktovat s potraviny.

Pred pouZitim blenderu presvédCte se, Ze
v8ecky detaily ustavené spravné

UZivejte pfistroj na rovnym stalém povrchu.

-+ Potraviny jsou v CiSe pred spousténim blen-

deru.

+ Ne preplnite CiSe blenderu produkty a sle-

dite za urovni nalitich kapalin.

- Brity jsou ostré a predstavuji nebezpeci.

1454.indd

Zachazejte s nimi velmi pozorné!
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+ Nesmi se spoustét palce nebo jiné predmeé-

ty do CiSe blenderu béhem jeho provozu.

« V pfipadku potizi obraceni nozi odpojite

vybaveni od sité a peclivé odstranite potra-
viny, které brani rotaci nozi.

+ Odstrarnujte potraviny a slivejte kapaliny

z GiSe blenderu teprve po plnim zastaveni
nozi.

+ Ne dotykejte se otacejicich ¢asti vybaveni.

Ne dopoustéjte zasahu vlast nebo rubl
o8aceni do oblasti otaceni noze

+ Ne nechavejte vybaveni zapnutym bez

dozoru.

+ VZdy odpojujte vybaveni od elektrické

siti pred ¢iSténim, nebo pokud vy jeho ne
pouzivate.

Nepouzivejte pristroj nablizku horkych
povrchd (plynovy nebo elektricky sporak,
pecici trouba).

+ Sledite, aby sit'ova Sidra ne tykala se ost-

rych kraju predméta i teplych povrch.

+ Ne natahujte za sit'ovou 8iiliru, ne prekru-

cujte jeji

+ Ne berte za sitovou vidlici mokrym rukama.
+ NepoutZzivejte pfistroj s poSkozenou sitovou

Sndirou nebo vidlici.

+ Ne pokouSejte samostatné opravovat vyba-

veni. Pri vyskytu zavad se obracejte v auto-
rizované servisni stfedisko.

+ V zamezeni postiZeni elektrickym proudem

i vzniceni ne ponorujte korpus vybaveni ve
vodu nebo dalSi kapaliny. Pokud pfistroj
upadnul ve vodu:

ne tykejte se vody;

bez meSkani odpojte jeho od siti, jen nato
pristroj k dostani z vody;

obrat'te se v autorizované servisni stfedisko
pro jeho prohlidku nebo opravu.

+ Ne ponofujte motorovy blok a CiSe Ciperu

do vody nebo jinych kapalin.

- Ne dovolujte déti vyuzivat vybaveni jako

hracku.

+ Budte zejména pozorny, pokud blizko od

pracuijiciho pfistroje jsou déti nebo osoby s
omezenymi moznostmi.

- Dané vybaveni ne uréeno pro vyuZiti déti

nebo osoby s omezenymi mozZnostmi,jestli
jim ne dany vyhovujici a srozumitelni
instrukce o bezpecném vyuziti pristroje a
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CESKY

téch nebezpeci, které mohou vznikat pfi
jeho Spatném vyuziti, osobou, odpovédnou
za jejich bezpecnost.

« P¥istroj je ur€eny jen pro domaci pouZiti.

PRIPRAVA DO PRACE

+ Vyndejte blender z baleni.

- Pred zapojenim presvédcte se, Ze pracovni
napéti pristroje odpovida napéti elektrické
sité.

+ Pfed pouzitim vybaveni promyjte nasta-
vec-blender (5), nliz-rozmélfiovac (7), Cise
Copperu (8), mérici sklenici (10) a jeji viko
(9), teplou vodou s neutralnim pracim pro-
stredkem i peclivé ususSite. Motorovy blok
(4) a viko Coperu (6), propasirujte mékkou
lehce vihkou latkou.

+ Nesmi se ponorovat motorovy blok (4), viko
Goperu (6), vidlice sitové 8ilry i sitovou
$ndru ve vodu nebo dalsi kapaliny.

+ Ne stavte nastavce blenderu do mycCky.

- Nesmi se sundavat prisluSenstvi béhem
prace pristroje.

VYUZITi BLENDERU

Blender vyborné chodi pro sosy, majonézu,
pro pripravu détské stravy, jako a pro michani
napitkd a koktejla.

VAROVANI: pred montaZi se presvédéte, ze

vidlice sit'ové $ilry ne zapojena do zasuvky.

+ VloZte nastavec (5) v motorovy blok (4),
napred slouciv znacky, obracenim nastavce
proti sméru hodinovych rucicek do fixace.

+ VloZzte sitovou vidlici do zasuvky. Blender je
hotovy do pouziti.

» Vnorte nastavec blenderu (5) do nadobi
s produkty, které vy chcete rozemlit/pro-
michat a zapnete blender tlacitkem (2) «I»
nebo tlacitkem (3) TURBO.

+ Po skonc&eni pouZiti vybaveni vytahnite sito-
vou vidlice z zasuvky.

Poznamka:

- pri stisknutém tlagitku (2) «I» vy mlZete
regulovat rychlost otaceni nastavce regula-
torem rychlosti (1).

- pri stisknuti tlacitka (3) «TURBO» rychlost
otaceni nastavce bude maximalni.
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Poznamka: Potraviny nakladejte v nadrz

nebo nadobi do spusténi pristroje.

Pfed zahajenim procesu mixovani se dopo-

ruCuje ocistit slupku s ovocného, oddalit

nestravné Casti, takové jak kostiCky, porezat

ovoce do kostek ve vysi kolem 2,5cm.

- Nesmi se snimat nastavec (5) uprostfed
prace blenderu.

- Aby ne poskodit Cepele, ne obrabéjte prilis
tvrdé potraviny, takové jak led, zamraZzeny
potraviny, krupy, ryZi, pochutinu i kavu.

VYUZITi COPPERU

Copper se pouziva pro mleti masa, syru, cibu-
le, aromatickych trav, Cesneku, mrkvovy, vias-
skych orech(l, mandli, ovocného.

Pozor! Bfity nize velmi ostré i predstavu-
ji nebezpedi. Obracejte se s nozem krajné
pozorne !

Pozor!

Nesmi se drobit velmi tvrdé potraviny, takové

jak muskatovy ofech, zrna kavy i traviny.

Predtim jak zaCit rozmé&lnéni.

- Nakrajet maso, syr, cibule, Cesnek, mrkev
na (pfiblizné stejny) kusy.

- Odstranit u travy stébla, ofechy ocisti tod
skorepiny.

- Odstranit
masa.

kosti, pramene i chrupavky z

Rozmélnéni
VAROVANI:
- Ne preplnejte CiSe Copperu.
- VZdy drzite n(iZ za vrchni plastikovou stop-
ku.
. VloZte ndz (7) na osu CiSi Copperu (8).
. Umistéte potraviny v ¢iSi Copperu (8).
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. VloZte motorovy blok (3) do vika CiSe (6)
predem slouc€iv znaCky obracenim v sméru
hodinovych ru€itek do fixace.

6. Zapnéte vybaveni, zvoliv nutny rezim pro-
vozu klepnutim do tlagitka (2) «I» nebo (3)
«TURBO». Behem prace drzite motorovy
blok (4) jednou rukou, a &iSe Copperu (8)
druhou.

7. Za pouziti Copperu odpojite motorovy blok
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CESKY

(4), obracenim proti sméru hodinovych
ruCiCek a potom svlecte viko (6) s CiSe
Ciperu (8).

. Budte opatrny,vytahajic ndz (7).

. Vyberte mlete potraviny z ¢iSe Copperu
(8).

CISTENI
POZOR! Brity niZe velmi ostré i pFed-

stavuji nebezpeci. Obracejte se s noZzem

krajné pozorne !

+ Pred cisténym vybaveni odpojite jeho od
elektrické sité.

+ Snimite nastavce.

+ Pouzijte pro ¢&iSteni motorovyho bloku (3) a
vika CiSe Copperu (6) lehce vihkou latku, a
poté propasirujte do sucha.

« Zazpracovanislanych nebo kyselych vyrob-
kd nutno hned oplachnout ndiz (7).

+ P¥i pretvarovani vyrobkl se silnymi barvi-

cimi vlastnostmi (napfiklad, mrkvovy nebo
fepa) nastavce i nadrze mlZou zbarvit se,
propasirujte jich latkou, namocenou rostli-
nim oleji.

+ Promyijte nastavce, CiSe Copperu i nadrz v

teplej mydlinovéj vodg, oplachnete i peclivé
ususite jich. Nesmi se proplachovat nastav-
ce spolu s motorovym blokem (C), zpoc&at-
ku svlecte jich s motorovyho bloku i jen nato
promyveijte.

NESMi SE PONOROVAT MOTOROVY BLOK
A ViKo CGiSE COPPERU DO VODY NEBO
JAKEKOLIV KAPALIN, A TAKZE MYT JICH
V MYCKE DO NADOBI.

NE STAVTE NASTAVCE DO MYCKY.

NASTAVENI PO PRETVAROVANi POTRAVIN

Vyuziti blenderu

Produkty MaximalnimnoZstvi | gy s o x a6 Zoracovani
produktu pro rozméliiovani
Ovoce a mrkev 100-200 g 40s
Polévky, sosy a détska potrava 100-400 ml 30-40s
Ridkeé tésto 100-500 ml 30-40s
Koktejly, napoje 100-600 ml 40s
Vyuziti Copperu
Cibule a ¢esnek 250 g 10-15s
Maso a ryby 400 g 30s
Aromatické byliny 309 10-15s
Séry 2009 20-30s
VIa&ské orechy 4009 15-20 s

Technické dané

Elektrické napéti: 220-240V ~, 50 Hz

Maximalni prikon: 700 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakteristiky pristroj bez predbéZzného oznameni.

Zivotnost pFistroje - 3 roky

Zaruka

Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce pristroje. Pri uplatfiovani narok( béhem zaruéni
Inlity je tfeba predlozit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovidd poZadavkiim na elektromagnetickou kompatibilitu, stano-
venym direktivou 89/336/EEC a predpisem 73/23/EEC Evropské komise o nizkona-

pétovych pristrojich.
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YKPAIHCbKA

BJIEHAEP

onuc

0.

Perynsatop wemakocTti o6epTaHHA
KHonka BKIOYEHHS «I»

KHonka pexumy «TURBO»
MoTopHuin 610K
Hacapka-6neHoep

Kpuwwka vawi yonnepa
Hixx-noppibHioBay

Yawa yonnepa

KpuLuka CKNsiHKM

MipHuin cTakaH

3AXO0AN BE3NEKU

Mepen

rnoyaTkom ekcnnyatauji

enekTponpunany yBaxHo npoyvTtanTe uen
nociBHMK No ekcnyarauii, i 36epexiTb 1oro
0N BUKOPUCTAHHA B SIKOCTiI O0BIAKOBOroO

marepiany.

Mepw HiX nigknounTn npunag  go
eneKTpoMepexi, nepesipTe, 4yn
BignoBigae Hanpyra, 3a3HavyeHa Ha
npunagi, Hanpysi efnekTpomepexi y
BaLLOMY OOMi.

1454.indd

BneHpep no3Bonse WBMAKO i ePEKTUBHO
nepepobnaTn NPoAyKTH, ane Npu LbOMy
TpuBanictb 6e3anepepBHOI po60OTU He
noBuHHa nepeeuwiyBatu 30-40 cek.
Mepen nopanbWM  NPOAOBXEHHAM
poboTn GneHpepa HeobXiAHO 3podUTK
nepepsy, He MeHLUe 3-4 XBUJINH.

Mpn BUMKOpUCTaHHI Hacapku-6neHpepa
OX0NoAXynTe rapsidi npoayKTH,
MakcuMmasibHa Temneparypa npoaykTiB
He noBMHHa NepesuyBaTn 80°C.
He BukopuctoBynte npunag
MPUMILLEHHAMMN.

He BuKOpUCTOBYMNTE akcecyapu, WO He
BXOASTb Y KOMIMIEKT NOCTa4YaHHS.
BukopuctoBynTte gaHuni npunag, Tifbku
3a I0ro NpU3HAYeHHsIM, K OMMCaHO B
IHCTPYKLT.

MepennepLurm 3acTocyBaHHSM Npunaay
peTenbHO NPOMUATE BCi 3HIMHI getani,
K 6yAyTb KOHTAKTYBaTV 3 NPOAYKTaAMM.

nosa

24

24

lMepw HiX no4yatn KOpUCTyBaTmUCSH
npunagom, nepekoHamTecs, WO BCi
[eTani BCTaHOB/EHI NPaBubHO.
BukopuctoByBatn NPUCTPIA Ha PIBHIl
CTiNKin NOBEPXHi.

MpoayKkTy NOMILLLAI0TECS B HaLly Yonnepa
[0 BKJIIOYEHHS npunagy.

He nepenoBHONTE yvawy 4onnepa
NpoayKTaMu i CTEXTE 3a PiBHEM HANUTUX
piavH.

Pixyui nesa Hoxa-nogpibHioBa4a rocTpi
i cTaHOBNATL HEGe3neky. MoBoabTeCH 3
HOXeM BKpali 06epexHo!

Y pasi yTpyoHeHHs1 obepTaHHs HoXa-
noapibHoBaya BiaKMOYiITb NPUCTPIN Bif,
MepexiiakypaTHO BUAaniTbNpoayKTn, L0
3aBaxaloTb 06epTaHHIO HoXa.
BuinmanTte npoaykTn i 3nvBaniTe pignHu
3 yawi yonnepa, TiNbKX MiCNs MOBHOI
3YMNUHKN 06EePTaHHS HOXa.

He TopkaiTeca 006epToBMX 4YaCTUH
npuctpoto. He ponyckalite nonagaHHs
BoJsioccss abo kpaiB oaary B 30HY
obepTaHHs HOXIB Hacaakm-6neHaepa.
He 3anuwante BBIMKHEHWI NPUCTPIN
6e3 Harnsay.

3aexaMm BigknyanTte npucTpin  Big
enekTpomMepexi nepen, YmLeHHsaM, abo
SIKLLLO BV MOr0 HE BUKOPUCTOBYETE.

He BukopuctoBylite npunag no6amnsy
rapsymx MNoBepxoHb (rasoea  abo
efnlekTpuyHa nauTa, gyxosa wada).
Cniokynte, Wo6 MepexeBuit LUHYp He
TOPKaBCSH TOCTPUX KPamok Ta rapsymx
NMOBEPXOHb.

He TarHiTb 3a MepexeBui LWHYpP, i He
NePEKPYYYNTE Oro.

He ©Oepitbc 3a MepexeBy
MOKPUMU pyKamu.

He BUKOPUCTOBYITE npunag
NOLLKOAXEHNM MEPEXEBMM LLHYPOM.
He HamaramTecs CaMOCTIHO
peMoHTyBaT npunag,. MNpu BUHUKHEHHI
HecrnpaBHOCTEN 3BepTanTeChb no
aBTOPW30BAHOI0 CEPBICHOMO LIEHTPY.
LLLo6 YHUKHYTU ypaXeHHS eNnekTpU4HUM

BUJIKY

3
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CTPYMOM Ta 3aropsiHHSA He 3aHyplonTe
Kopnyc npucTpoto y Boay abo iHLi
piavHn. AKLWO Nnpunag ynany Boay:

He TopKaliTecb BOAW;

HeramHo Big’'egHaMTe MOro BiO, Mepexi,
TiNbKM MiCNs UbOro MOXHa AictaTtn
npunag i3 Bogu;

3BEPHITLCH 40 aBTOPM30BAHOMO
CEepBiCHOro LEeHTpY ans iioro ornagy abo
PEMOHTY.

He 3aHypioiiTe MOTOPHMI BNOK | KPULLIKY
Yyawi yonnepa y Boay abo 6yab-sKi iHLWi
pianHn.

He posBonante AitaM BUKOPUCTOBYBATU
MPUCTPIN B AKOCTI irpaLuKu.

ByabTe 0cobnmBO yBaXHi, AKLLO N06AM3Y
BiZL Mpawuoo4oro npunaay 3HaxoasTbCs
oitm  abo ocobu 3 oOMexXeHUMK
MOXJINBOCTSIMMU.

Lleii npuctpin He npu3HavyeHwuin ang
BUKOPUCTaHHA AiTbMM Ta ocobamu 3
0OMEXEHUMN  MOXMBOCTAMU,  AKLLIO
iM He p[aHo BIANOBIOHI Ta 3pO3yMmini
im iHCTpyKUii  wono  6e3neyHoro
KOPMCTYBaHHSI MPUCTPOEM i TiHEDE3MEKN,
AKi  MOXYTb  BUMHWKHYTU NpW  NOro
HenpaBWIbHOMY KOPUCTYBaHHi 0co60l0,
Lo Bignoeigae 3a ix 6eaneky.

- bneHgep npu3HavYeHWt Tinbku  4Ans
[OMaLLHbOIr0 BUKOPUCTaHHS.

niAroTOBKA 00 POBOTU

+ BuiimiTb GneHaep 3 ynakoBku.

- MNepen BKOYEHHSM, NepekoHalTecs,

Lo poboya Hanpyra npuaagy BiAnoBifae
Hanpysi Mmepexi.

Mepen  BUKOPUCTAHHAIM  MPUCTPOIO
npomuiiTe Hacaaky-6neHgep (5), Hix-
noapibHioBay (7), yawy 4onnepa (8),
MipHUIA ctakaH (10) i noro kpuwky (9)
TENJIOK0 BOAOIO 3 HENTPaNIbHUM MUIOYUM
3acoboM, CMOJIOCHITb |  peTenbHO
npocywite ix. MoTopHuii 6nok (4) i
KpUwKy yonnepa (6) npoTpiTb M’AKOt0,
TPOXM BONOrO0 TKAHUHOIO.

» Hikonn He 3aHyploite  MOTOPHWIA
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6ok (4), kpuwky 4vonnepa (6), BUAKY
MEPEXEBOIO LLIHYPa Ta MEPEXHWNIA LLUHYP
y Boay abo iHLWi pignHn.

+ He poamiwyinte Hacagkm GneHpgepa B
NOCYAOMUIAHY MaLUVHY.

« 3abopoHseETbCA 3HIMaTK Oyab-aki pedi
nig vac poboTn npunaay.

BUKOPUCTAHH4A BJIEHOEPA

bnenpep 4y40BO nigxoouTb ons
NPUroTyBaHHS COYCiB, CyniB, ManoHesy,
LN NPUroTyBaHHSA AMUTAYOro xap4yBaHHS,
a TakoX QAN 3MillyBaHHS Harnoie abo
KOKTEeNnniB.

NMONEPEAXKEHHYA: nepen 306upaHHSM
nepekoHamTecsl, WO BWUJIKA MEPEXEBOrO
LLIHYpa He BCTaBfieHa B PO3ETKY.

+ BcraBTte Hacagky (5) B MOTOpHMIA 610K
(4), nonepegHLO NOEAHABLUN MITKWM, i
NMOBEPHITb HacaaKy NPOTU rOANHHUKOBOI
CTpIiNKun 80 ynopy.

BcTaBTe MepexeBy BUKY B PO3ETKY.
BneHpep rotoBuin 4,0 BUKOPUCTAHHS.
3aHypTe Hacagky OneHgepa (5) B
nocyn 3 npoayktamu, siki BU XO4YeTe
noapibHMTM/Nepemiwatn i yBIMKHITb
6neHaep HaTUCHYBLLUM KHOMKY (2) «I» abo
(3) «TURBO».

Micna  3aBepLUEeHHS BUKOPUCTAHHSA
NPUCTPOIO BUIAMITL MEPEXEBY BUSKY 3
pO3EeTKM.

Mpumitka:

NPW HATUCHYTIN KHOoNL, (2) «I» B MOXeTe
perynioBat  LUBWUAOKICTb  OOEpTaHHSA
Hacanku perynsatopom wenakocTi (1).
npun HatuckaHHi kHonku (3) «TURBO»,
wBuakicte obepTaHHs Hacaoku 6yne
MakcumasbHa.

MpumiTtka: Mpoayktn  nomiwaoTbCca
B Nocya [A0 BK/OYEHHS npuniaay.
Mepen nodaTtkoM MpouUecy 3MillyBaHHS
PEKOMEHAYETbCA  OYUCTUTU  LUKIPKY 3
bPYKTiB, BUOANUTU HEICTIBHI YaCTUHW, TaKi
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K KiCTOYKM, nopizatnm GpPykTU Kybrkamu
pO3MipoM 613bKO 2 CM.
3ab0opoHSETLCA 3HIMATK Hacaaky (5) nig
yac poboTun 6neHpepa.
LLlo6 He nowkoanTn nes, He 0bpobnsaiite
3aHAATO TBEPAI MPOAYKTU, Taki aK nig,

3aMOpPOXEHi NpOoAyKTW, Kpynu, puc,
npunpaeu i 3epHa KaBMu.
BUKOPUCTAHHA HOMMEPA

Yonnep BUKOPMCTOBYETbLCS ons
noapibHeHHa M’sica, TBepAoOro cupy,
BapeHnx fELb, YacHMKY, umbyni,

apomMaTtn4HmMx TpaBs, ropixiB TOLO.

O06GepeXxHOo: pixydi nesa Hoxa-
noapiéHoBaya rocTpi i CTaHOBNATL
Hebe3neky. [MoBoabTECS 3 HOXEM BKpa
obepexxHo!

VYBara!

3abopoHsieTbC  NoapibHIOBaTM  Ayxe
TBEPAI NPOAYKTU, TaKi 5K MYCKaTHi ropixu,
3epHa KaBu Ta 31aku.

Mepepn TMM K NoYaT NoAPIOHEHHS:
HapixTte M’sico, cup, umbynio, YacHuK,
MOPKBY  (NPUOAM3HO  OAHAKOBMMMW)
LMaTo4KaMm.

Bupanite y TpaB ctebna, ropixv 04UCTITb
Bi, LUKAPAYNU.

Bupanite KiCTKM, XWUnm i XpsLi 3 m’aca.

MoppioHeHHsA

NMONEPEAXKEHH4A:

He nepernoBHIONTE Yally Yonnepa.
3aBXAau TpumanTe Hix-noapibHioBay 3a
BEPXHil NN1acTMaCcOBMIA XBOCTOBMK.

. BctaHoBiTb HiX (7) Ha Bicb B 4auli
yonnepa (8).

. NMoknagpiTe npomoykTn B vawy vonnepa
(8).

. BcTaHoBiTb Havyawy Yyonnepa (8) Kpniuky
(6).

. BctaBTe mMoTopHUiN 6noK (3) B KPULLIKY
yawli(6), nonepenHbLO NOEQHABLUN MITKK,

26

i NOBEpHITb 1Oro 3a rOANHHMKOBOIO
CTPISIKOIO A0 yropy.

5. YBIMKHITb npUCTpPIn, BMOpaBLUN
noTpibHWIA  BaM  pexum  poboTn
HaTUCKaHHAM KHoMok (2) «I» abo (3)

«TURBO». MMig 4yac poboTn Tpumaiite
MOTOPHUIA 6nok (4) ogHielo pykoio, a
yawly yonnepa (8) gpyroto.

. Micnga BUKOPUCTAHHSA yonnepa
Bif'egHaNTe  MOTOpHUIA  6nok  (4),
NOBEPHYBLUW Oro NPOTU rOANHHUKOBOI
CTPiNKK, 3HIMITb KpuwKy (6) 3 vawi
yonnepa (8).

. JoTpumyiouncbe 06epexHOCTi, BUMITb
HIX (7).

. Bulimite noppibHeHi npoaykTtn 3 yawi
yonnepa (8).

YULLLEHHS

YBArA! Pixyu4i ne3a HOoXa ayxe rocrpi
i ctaHoBnaTe HebGe3neky. lNoBoabTECH 3
HOXXeM BKkpaii o6epexxHo!

+ lMepea YNLEHHSAM NMPUCTPOIO BiAKAOYITh
MOro BifL ENEKTPUYHOT MEPEXI, BUAHABLLMN
BUJIKY MEPEXEBOIO LLUHYPY 3 PO3ETKN.
Bin’ennainte Hacaoku.

BukopucTtoByinTe ons OYULLEHHSA
MOTOPHOro 650Ky (3) i KpuWKM yvalui
yonnepa (6) 3nerka BOSOry TKaHWUHY,
NiCNns 4Oro NPOTPITb HACYXO.

Micna obpobkn conoHmx abo Kucamx
NpPoAayKTiB HeobxigHO Bigpasy
06MNONOCHYTU HiX (7).

Mpn nepepobui NPOAYKTIB 3 CUIBHUMMN
6apBHNMM BNACTUBOCTAMM (Hanpuknag,
MOpkBU abo BypsiKy) HacaaKu i MiCTKOCTi

MOXYTb 3MIHUTWU KOAip, MPOTPITb iX
TKAQHWHOIO,  3MOYEHOK  POCINHHUM
Macsiom.

Mpomunte Hacagkwu, 4awy yonnepa i
EMHICTb B TEMNiA BOAI 3 HENTPa/bHUM
MMIOYMM3acOBO0M, ONOSIOCHIThipETENBHO
npocywite iX. He BuKopucTOBYINTE
XOPCTKI rybku Ta abpas3vBHi  Muioui
3acobu Npu YMLLEHHI HACaO oK.
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3ABOPOHSIETbCSH 3AHYPIOBATU MOTOPHWIA BJ10K (4) | KPULLIKY YALLI
YOIMEPA (6) Y BOAY Y4 BYAb-SIKI IHLUI PIAUHU, A TAKOXX MUTU IX Y
nocyAOMUMHIA MALLIUHI.

HE NMOMILLAATE HACAAKW Y MOCYAOMUNHY MALLINHY.

KEPIBHULUTBO NO NEPEPOBLI NPOAYKTIB

BukopucrtaHHg GneHgepa
Mpoayktun Makcumaneha sara nopuif MpuMipHMiA Yac rOTOBHOCTi
AN NnoapioHeHHs
DpykTn i MopkBa 100-200 r 40 cek
Cynu, coycu Ta AuTa4e xap4yyBaHHS 100-400 mn 30-40 cek
Pigke TicTo 100-500 mn 30-40 cek
KokTewnni, Hanoi 100-600 mn 40 cek
BukopucrtaHHs yonnepa
Linbyns i yacHmkK 250r 10-15 cek
M’sico i puba 400r 30 cex
ApomMaTunyHi Tpaeu 30r 10-15 cek
Cupwn 200r 20-30 cek
Bonocbki ropixu 400r 15-20 cek

TexHiyHi paHi
Hanpyra xuBneHHsi: 220-240 B ~, 50 Iy,
CnoxumBaHa noTyxHicte: 700 BT

BupobHuk 3anviiae 3a cobol0 MpaBo 3MIHIOBATW XapaKTepucTuku rnpuaagy 6e3s
rnonepeaHLOro NMoBigOMIIEHHS.

TepmiH cnyx6m npunagy — 3 poOKuB
FapaHTisa
JoknagHi yMOBM rapanTii MOXHa OTpumatn B gunepa, WO nNpogas AaHy anapatypy.
Mpn npepn’sBneHHi Gyab-skoi NpeTeH3ii NpoTaroMm TepMiHy Aii AaHoi rapaHTii BapTo
npen’saBUTK Yek abo KBMUTAHLLIO MPO MOKYMKY.

JaHnii Bupi6 Bignoigae BuMoram A0 €J1eKTPOMAarHiTHoi CyMICHOCTI, Lo

npen’ssnsioTscst anpekteoio 89/336/€EC Paaw €8ponu vi pO3rnopsaXeHHIM
73/23 EEC o HN3bKOBOILTHUX anapaTypax.

27

1454.indd 27 17.11.2010 15:49:27



BEJIAPYCKI

BJIBHOAP

ANICAHHE

1. Paryngarap xyTkacui Kpy43HHS
KHonka ykno4aHHs “1”

3. KHonka paxbimy “TURBO”

4. MatopHbl 610K

5. Hacapgka-6nanpap

6. Beuka yapbl yonepa

7. Hox-3ppabHsanbHik

8. Yapa yonepa

9. Beuyka WKNSaHKi

10. MepHas wknsaHka

MEPbI BACHNEKI

Mepag nayatkam akcnayaraubli

anekTpanpbibopa YyBaxniBa npaybiTaiue

[aA3eHae KipayHiuTea na akcnayartaubli, i

3axaBaWnLie ro Ans BblkapbICTaHHS Y iKacLi

[aBejkaBara MaTapbisy.

* Mepw 4biM Nagfyybiup MNpbIGOP Oa
anekTpaceTKi, NpaBepLe, Ui agnassaae
Hanpyra, nakasaHas Ha npblbopbl,
Hanpys3e anekTpaceTki ¥ Baluan xaLe.

+ bnaHpgap passansge xytka i adekTblyHa
nepanpawoysalb NpaaykTbl, ane npbl
raTeiM Mpausrnacub 6ecnepanbiHHal
npaubl He NaBiHHa nNepaeBbiwaub 30-
40 cek. [epap panenwbiM npausiram
npaubl 6n3Hgapa HeabxogHa 3pabiub
nepanbiHak, He MeHel 3-4 xBiniH.

 MNpbl BblkapbICTaHHI Hacaaki-6naHaapa
actyoxanue rapayblisi npaayKThbl,
MakciManbHas Tamnepartypa npagykray
He naBiHHa nepasbiwalb 80°C.

- He BblkapbicTOyBaliLe npbibop na-3a
namMsLLIKaHHAMI.

» He BbikapbICTOyBanue npbiHaANEXHaCLy,

He YBaxoAHbls ¥ KaMMiekT nacTayki.

BbikapbicToyBaliue Aaa3eHbl npbibop

TOJIbKi Ma Aro NPbLI3HAY9HHI, SK anicaHa y

IHCTPYKLbi.
+ MNepagn, nepLubIM BblKapbICTAHHEM
npoibopa cTapaHHa npambiiue

yce 3pObIMHbIA  paTani, sakia Oyayub
KaHTakTaBaLlb 3 NpaayKTami.

28
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Mepw 4biM  nNavaub  KapbicTauua
npbibopam, nepakaHaiuecs, WTO Yyce
naTani yctanseaHbl npaeifibHa.
BblkapbicToyBaliLe npblbop Ha poyHai
ycTonnisarm naBepxHi.

MpapykTbl 3MsLYaloLLa ¥ Yapy Jonepa
ha YKno4aHHe npbibopa.

He nepanayHsanue 4apy 4onepa
npagyktami i cadblle 3a Y3pOoYHEM
HaniTbix BagKacusy.

Paxyubls néabl  Haxa-3apabHsnbHika

BOCTPbIS |  yaynsawoup  Hebscneky.
AbbIxoa3bLeca 3  HaXoM  BefbMi
acuapoxHal

Y BbINafKy USXKACLi KPYY3HHS Haxa-
30pabHsanbHika afknoYbiLe npbinagy
aj ceTki i akypaTHa Bblganiue NpaaykThbl,
AKiA 3aMiHaOLb KPYY3HHIO HaXa.
3pabbiBaiiue npaaykTbl i 3niBaiue
BaZlkacLi 3 Yapbl Yonepa, TONbKi nacns
noyHara npbInbiHKY KPYY43HHS Haxa.

He pnakpaHaiiuecs a KpyLenbHbIX HacTak
npoinagel. He panywyanue TpanneHHs
Banacoy ui Kpaéy aasexbl Y 30HYy
KPYY9HHS HaXK0Y Hacaaki-6naHaapa.

He nakipaliue ykniodaHbl npblibop 6e3
Harnsay.

3aycénpl apknwyanue npbliagy  ag
anekTpaceTki nepag, YbiCTkamn, L kani Bbl
sle He BblkapbICTOyBaeLe.

He BblkapbicTOyBanue npbibop 36ni3Ky
rapadoix naBepxHay (rasaBas Ui
ANeKTpbl4HaN Nnita, gyxasas wada).
Caublue, kab ceTkaBbl LWHYP He
JakpaHaycsi BOCTpPbIX 6Oepaxkoy i
rapaybix NaBepxHsy.

He wugrHiue 3a ceTkaBbl WHYpP i He
nepakpyysanue aro.

He 651pbiLiecs 3a ceTKaBY!HO BiJIKYy MOKPbIMi
pykami.

He BblkapbicTOyBaue npbibop 3
NaLUKoOXKaHbIM CETKaBbLIM LLUHYPOM.
HecnpabyiiuecamacToliHapaMaHTaBallb
npbi6op. MNpbl Y3HIKHEHHI HACNpayHacusay
3BdpTanLecs y aytapbi3aBaHbl COPBiICHbI
LOHTP.

17.11.2010 15:49:28



BEJIAPYCKI

+ Y nasbsraHHe napasbl 3NEeKTPbIYHbIM
TOKaM i y3rapaHHi He anyckawnLe Kopnyc
npbinagbl ¥ Bagy Ui iHWbg Bagkacui. Kani
npbibop 3Baniycsa y Bagy:

He JakpaHalilecs na Bafbl;

HeagknagHa apflyyblle Aro ag CeTki,
TOMbKi Macns ratara MOXHa JacTtaupb
npbibop 3 Baabl;

3BSpHiLEecs Y ayTapbl3aBaHbl C3PBICHbI
LHTP OJ15 ir0 arnsay Ui pamMoHTy.

He anyckailiue maTtopHbl 650K i Beuka
Yyapbl Yonepa Yy Baay Ui MoObIS iHWbISA
BaKacLii.
HepassananuenseusmBbikapbiCTOYBaLb
npbinagy y akacui Lauki.

- Bynsbue acabniea yBaxniBblA, Kani
nabnisy apg npauykoyara npbibopa
3Haxogs3qauua Aa3eui Ui acobbl 3

abmexaBaHbIMi MarybiMacLUsaMi.
JanseHas npblnaga He npbi3HadaHa
051 BblkapbICTaHHS A3eubMi i acobami 3
abmexaBaHblMiMarybiMacuUaMi, kaniiMmHe
hanseHbl agnaBedHbls | 3pa3ymenblst im
iHCTPYKLUbli Npa 6sicneyHae KapbiCTaHHe
npbinagam i Tbix Hebsacnekax, skis
MOrYLb Y3HiKaLpb Npbl Aro HANPaBiIbHbIM
KapbICTaHHi acobali, sikast agka3Bae 3a ix
bacneky.

BnaHpap npbl3HaYaHbl
XaTHsIra BblkapbICTaHHS.

TONnbKi  Ansa

NAOPBLIXTOYKA fa NPALbI

+ BbIiMiue 6naHpap 3 nakaBaHHs.

+ Mepan ykIY3HHEM, nepakaHanuecs,
WTO npauoyHas Hanpyra npbibopa
agnaesiaae Hanpyse CeTki.

Mepan  BblkapbiCTaHHEM npbinagpl
npamsbliiue Hacagky-6naHgap (5), HoX-
3apabHanbHik (7), 4apy 4Yonepa (8),
MepHyto WwkNgHky (10) i ae Beuka (9)
uénnan Bagon 3 HEMTPanNbHbIM MbINHBIM
cpoakam, cnanacHiue i cTapaHHa
npacyusbile ix. MaTopHbl 6510k (4) i BeUka
yonepa (6) npauspbiLe Makkan, 3nErky
BifIbFrOTHAM TKaHiHaM.

- 3abapaHsieyua anyckalb MaTopHbl 610K
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(4), Beuka yonepa (6), BinKy ceTkaBara
LIHYpa i CeTKaBbl LWHYP Y Bagy Ui iHWbIA
BadKacLi.

+ He 3awmswvanue Hacagki 6naHgapa Y
NOCYAaMbIAHYIO MaLLbIHY.

+ 3abapaHsieuua 3apIMaLlb
npbliHaNeXHacL nagyac
npbibopa.

nobbIA
npaupl

BblKAPbICTAHHE BJISHOAPA

bnaHgap uynooyHa nagbixoasiub  4na
npbirataBaHHa coycay, cynay, MasH3a3a,
05 NpblraTaBaHHA Asiusgyara xapyaBaHHs,
a Takcama gns 3MEeLUBaHHS Hanosy Ui
KaKTannsy.

NANAP3OKAHHE: nepan  36o0pkai
nepakaHamuecs, LWTO Binka ceTkaeara
LUHYpa He YcTayneHa y pa3eTky.

« Yctayue Hacagky (5) Y MaTopHbl

6nok (4), nanspagHe cymsicuiyLWbl
nasHaki, i NaBspHiLe Hacagky cynpaub
rag3iHHikaBarm CTpanki ga ynopa.
Yctayue ceTkaBylOo Bifky Y paseTky.
BnaHpap ratoBbl Aa BbIKAPbICTAHHS.
Marpysiue Hacagky 6naHmapa (5) ¥
nocyp, 3 npagykrami, sikia Bbl Xagaeue
3apabHiub/nepamMsawags i YKIoYbILe
6n3HAap HauicHyywbl KHOMKY (2) “I” wi

(3) “TURBO”.

« Macns  3aBAPLWI3HHSA  BblkapblCTaHHS
npbinagpl BbIMILE CETKaBylo BiNKy 3
paseTki.

Haratka:

- Mpbl HauicHyTanm kHonubl (2) “I” BbI

MOXaLle parynsiBaub XyTKacllb KPYY3HHSA
Hacapki parynarapam xytkacui (1).

npbl  Hauicky kHonki  (3) “TURBO?”,
XyTKaclb KPYy4aHHS Hacapgki 6ynse
MakcimanbHas.

HartaTka: [NpaaykTbl 3mMsaLwwyatouLa ¥ nocya,
na YKouaHHs npbibopa. Mepag navarkam
npawuacy 3MellBaHHs pakameHayeuua
aybicuUiub NyniHYy 3 cafasiHbl, Bblaaniub
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BEJIAPYCKI

HeadoMbIS  4acTKi, Takia $K KOCTauki,
napasaub capgaBiHy Kybikami namepam
Kans 2 cMm.

3abapaHsieyua 3gbiMaub Hacagky (5)
napyac npaupl 6n3Haapa.

Ka6 He nawkoggiub  Né3bl, He
anpauoysanue 3aHaaTa LUBEPAbIA
npaaykTbl, Takia gk nén, 3amapoaHbis
npaayKTbl, KPYnbl, PbiC, 3anpasbl i 3epHe
KaBbl.

BblKAPbBICTAHHE HYOMNEPA

Yonep BbikapbiCToyBaeLua AJ1si opabHeHHs
Msica, UBEppara cbipa, BapaHblX Snkay,
YyacHbIky, UblOyni, apamaTtbliyHali Tpasbl,
apaxayirng.

AcuSipOoXXHA: PIXYUbl NE3bI HAaXa-
30pabHanbHika BOCTPLIS | yAYNstoLb
Hebscneky. ABbIXOA3bLIECS 3 HAXXOM
BENbMi acusapoxHa!

YBara!

3abapaHsieyua 3a0pabHsaLb BeJibMi
LBEpPAbIS NpaaykTbl, Takis K MyCKaTHbIS
apaxi, 3epHe KaBbl | Tpaea.

Mepap TbiM 5K Nayaupb gpabHeHHe:
Hapaxue Mmsica, cblp, UblOYO, YaCHOK,
MOPKBY (NpblknagHa agHosbKaBbIMi)
KaBanadikami.

Bbiganiue Y TpaBbl cuebibl,
ayblCUILE af, WKapayniHbl.
Bblganiue KoCTKi, Xblfbl | XpacTki 3 Msca.

apaxi

ApabHeHHe

NANFAP30>XXAHHE:
He nepanayHanue JYapy yonepa.
3aycénpl TpbiMaiiLe HOX-34PabHSNbHIK
3a BEPXHi NiacTMacaBbl XBACTaBiK.

. YcTtanionue HOX (7) Ha BOCb Yy 4apbl
yonepa (8).

. 3mMscuiue NnpaaykThl y Yapy yonepa (8).

. YcTtanionue Ha vapy 4onepa (8) Beuka
(6).

. YcTtayue matopHbl 610K (3) y Beuka Yapbl
(6), nanapagHe cyMsacuiyLWbl NasHaki

30

i naeapHiLe €ro na ragsiHHikaBan

CTpanubl ga ynopa.

Ykntoublue npbinaay, abpayLwbl

naTpabHbl BaM PaXbIM Npalbl HaLickam

KkHonak (2) “I” wui (3) “TURBO”. MNMagyac

npaupl  TpbiMaMue MatopHbl 650K

(4) agHoI pykon, a vapy 4onepa (8)

Opyroio.

. Macns BbikapbICTaHHSA Yonepa aaflyyblue
MaTopHbl 610K (4), NaBApHYYLWblI Sro
cynpaub rag3iHHikaBanm CTParnki, 3Himiue
Beuka (6) 3 yapbl Yonepa (8).

. AcusipoXKHa BbIMiILLE HOX (7).

. Beimiue 3a0po6bHeHbIs NpafyKThbl 3 Yaphbl
yonepa (8).

5.

YbICTKA

YBATA! Paxyyblst N€3bl HaXa BESbMi

BOCTPbIS | yAynsoub Hebsicrneky.

AbbIXx0a3bLECS 3 HAXKOM BeJIbMi

acusapoxHa!

+ Mepag ybiCcTKam NpbUIaabl AAKIIOYbILE Se
aj, ANeKTpblYHAN CETKi, BbIHAYLbI BifiKy
ceTkaBara LUHypa 3 pa3eTki.

« ADnyyblue Hacagaki.

BrikapbicTOyBaLe ons YbICTKI

mMaTopHara 610ka (3) i Beuki Yapbl Honepa

(6) 3nérky BiNbLFOTHYIO TKaHiHY, nacna

yaro npausapbiLe Hacyxa.

Macna anpauoyki CanéHbiX Ui KichabIxX

npagykray HeabxonHa agpasy
ananacHyub HOX (7).
« Mpbl  nepaanpauoyubl nNpagyktay 3

MOUHbIMI - bapOytoybiMi - ynacuiBacusami
(Hanpblknag, MOPKBbI Ui Bypaki) Hacaaki

i émictacui Moryup adapbaBauua,
npaudpbiue X TKaHiHalo, 3Mo4aHan
aneem.

- Mpambiiue Hacapgki, 4Yapy 4onepa
i émictacub Yy uénnam Bagse 3
HenTpanbHbIM MbIAHbIM cpoakam,

ananacHiue i ctapaHHa npacylubile ix.
He BbikapbicTOyBaliLe UBEPAbIS TyOKi i
abpasiyHblsS MbIHbISE CPOAKI NPbI YbICTLbI
Hacajak.
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BEJIAPYCKI

3SABAPAHSAELILA ANTYCKALLb MATOPHbI BJ10K (4) | BEYHKA YAPbI HONEPA
(6) Y BAAY LI NTIOBbIS IHLWbIA BAAKACL, A TAKCAMA MbiLb IX Y
NOCYAAMbIAHANA MALUBIHE.

HE SMALUIYANLLE HACAAKI ¥ NOCYAAMbBIAHYIO MALLIbIHY.

KIPAYHILITBA NA NEPAMNPALLOYLbI MTPAOYKTAY

BbikapbiCTaHHe Gn3Hgapa
MpapykTbl MakcimaneHas sara nopugli MpbiknagHbl Yac raToyHacui
Ans 3gpaGHeHHs
CapasiHa i MOpKBa 100-200 r 40 cek
Séll'lbl, coychl i A3iLsyae xapyaBaH- 100-400 M 30-40 cex
Bapkae uecta 100-500 mn 30-40 cek
KakTtaiini, Hanoi 100-600 mn 40 cek
BblikapbiCTaHHE Yonepa
LIbI6ynst i YacHOK 250r 10-15 cek
Msca i pbiba 400r 30 cex
Apamarbl4HbIS TPaBbI 30r 10-15 cex
Coblpbl 200r 20-30 cek
[p3aukisa apaxi 400r 15-20 cek

TexHiuyHbIg Aan3eHbia
Hanpyra cinkasaHHs: 220-240 B ~, 50 Iy,
CnaxblBanbHasa marytHacup: 700 BT

BeiTBOPUA Nakigae 3a cabovi npasa 3MsIHSILb XapaKkTapbICTbIKI Npbi6opa 6e3 nanspaaHara
naBefamiIeHHsl.

TapmiH cnyx6bi npbi6bopa - 3 ragsi

FapaHTbIf

MappabssHae anicaHHe yMOY rapaHTbliiHara abcnyroyBaHHs MOryT ObiLib aTpbiIMaHbl y Taro
hpinepa, y sikora 6bina HabblTa TaxHika. Mpbl 3BapoLe 3a rapaHTbliHbIM abCyroyBaHHEM
abaBa3koBa NaBiHHA ObILb Npaa'ayneHa kynyasa anbbo KBiTaHLUbis ab annaue.

JanseHsl Bbipab agnassaae natpabaBaHHIM EMC, sikisi Bbika3aHbl Y AblP3KTbIBE
c EC 89/336/EEC, i nanaxaHHsIM 3akoHa ab npbiTPLIMAIBAHHI HarnpyXaHHS
(73/23 EC)
31
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Y3BEK

BLENDER

TA'RIFI

1. Aylanish tezligini sozlash moslamasi
2. Yoqish tugmasi

3. «Turbo» rejimining tugmasi

4. Motor bloki

5. Yechib olinadigan uchlik-blender

6. Chopperning idishning qopqog'i

7. Maydalovchi pichoq

8. Chopperning idishi
9. Buyum idishining gopqog’i
10. O’Ichov stakanchasi

EHTIYOT CHORALARI

Elektr buyumidan foydalanishni boshlashdan

avval, mazkur buyumdan foydalanish

yuzasidan yo’rignomani diqgat bilan o’qib
chiging va uni axborot materiali sifatida
saqlab go'ying.
» Buyumni elektr tarmog’iga birinchi
yogishdan avval buyumda ko'rsatilgan ish
kuchlanishi uyingizdagi elektr tarmog’ining
kuchlanishiga mos kelishini tekshiring.

» Blender to’plami mahsulotlarni tez va
samarali gayta ishlashga imkon beradi,
lekin bunda uning uzluksiz ishlashining
davomiyligi 30-40 soniyadan oshmasligi
lozim. Blenderning keyingi ishlatishidan
avval elektr motorining sovishi uchun kerak
bo’lgan (kamida 3-4 daqiqalik) tanaffus
kutib turilishi lozim.

+ Blenderning uchligidan foydalanishdan
avval issiq ozig-ovgat mahsulotlarini
soviting, mahsulotlarining maksimal
harorati 80°C dan oshmasligi lozim.

* Moslamadan xonadan tashqarida
foydalanish taqiglanadi.

+ Etkazib berish to’plamiga kirmagan
anjomlardan foydalanmang.

+ Ushbu buyumdan fagat uning
yo’rignomada ko’rsatilgan mo’ljallangan
magsadiga muvofiq foydalanish kerak.

» Buyumdan birinchi foydalanishdan avval
uning ozig-ovqat mahsulotlariga tegib
turadigan barcha yechib olinadigan
gismlarini puxta yuvish kerak.

» Buyumdan foydalanishni boshlashdan

32
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avval barcha detallari to’g’ri
o’rnatilganligiga ishonch hosil qiling.
Buyumdan tekis barqaror yuzaning ustida
foydalaning.

Ozig-ovqat mahsulotlari buyum idishiga
buyumnin yoqilishidan avval solinadi.
Blenderning idishini ozig-ovgat
mabhsulotlari bilan ortigcha to’latib
yubormang va unga quyilgan
suyugliklarning sathini kuzatib turing.
Pichoglarning kesuvchi tig'lari o’tkir va
xavfli bo’ladi. Ular bilan o’ta ehtiyot bo’lib
ishlang!

Pichoglarning aylanishi giyinlashib
golganda buyumni tarmogdan o’chiring
va pichoglarning aylanishiga to’sqinlik
gilayotgan ozig-ovqgat masulotlarni ehtiyot
bo’lib chigarib oling.

Faqat pichoglarning to’liq to’xtaganidan
keyingina blenderning va chopperning
idishidan mahsulotlarni chiqarib oling va
suyugliklarni quyib oling.

Buyumning aylanayotgan gismlariga
tegmang. Pichoglarning aylanish zonasiga
sochlarning yoki kiyim chetlarining kirib
golishiga yo’l go’ymang.

Yogilgan buyumni qarovsiz goldirmang.
Doimo buyumni tozalashdan avval yoki
siz undan foydalanmagan paytda elektr
tarmog’idan o’chiring.

Asbobni va uning tagligini issiq yuzalarga
yaqin (gaz yoki elektr plitasi, duxovka
shkafi) yonida joylashtirmang.

Tarmoq adapterining simi o’tkir narsalarga
va issiq yuzalarga tegmasligini nazorat
qilib turing.

Tarmoq simini ushlab tortmang, uni qattiq
buramang.

Tarmoq simining vilkasini nam qo’lingiz
bilan ushlamang.

Tarmoq simi shikastlangan buyumdan
foydalanmang.

Buyumni mustagqil ravishda ta’mirlashga
urinmang. Buyumda nosozliklar yuzaga
kelgan holda ro’yxatga olingan servis
markaziga murojaat qiling.

Elektr tokining zarbasi bilan shikastlanish
va yong'in kelib chigishiga yo’l go’ymaslik
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Y3BEK

uchun motorli blokni suvga va boshqa
suyugliklarga botirmang. Agar buyum
suvga tushib ketgan bo’lsa:

- suvga tegmang;

- uni darhol tarmogdan o’chiring, fagat
shundan keyingina buyumni suvdan olish
mumkin bo’ladi;

- buyumni ko’rib tekshirish yoki ta’'mirlash

uchun ro’yxatga olingan servis markaziga

murojaat qiling.

Blenderning motorli blokini va chopperning

idishini va uning qopqog’ini suvga yoki

istalgan boshga suyugliklarga botirmang.

Bolalarga ushbu buyumdan o’yinchoq

sifatida foydalanishga ruxsat bermang.

Ishlayotgan buyumgsha yaqin joyda

bolalar yoki imkoniyatlari cheklangan

kishilar bo’lganda alohida ehtyot bo’ling;

» Ushbu moslama bolalar yoki imkoniyatlari

cheklangan kishilar tomonidan foydalanish

uchun mo’ljallanmagan, agar faqat faqat
ularga buyumdan xavfsiz foydalanish
to’g’risida va buyumdan noto’g’ri
foydalanganda yuzaga kelishi mumkin
bo’lgan xavflar to’g’risida tegishli va ularga
tushunarli yo’rignomalar berilgan holdagina
ularga buyumdan foydalanish ruxsat
etiladi.

Blender faqat uy ro’zg’'orida foydalanish

uchun mo’ljallangan.

ISHGA TAYYORLASH

+ Blenderni o’ramidan chigarib oling

+ Asbobni yoqgishdan avval buyumning
ishlash kuchlanishi elektr tarmogning
kuchlanishiga mos kelishiga ishonch hosil
qiling

+ Birinchi foydalanishdan avval buyumning
blender uchligini (5), maydalash uchun
pichogni (7), chopperning idishini (8),
o’Ichov stakanchasini (10) va uning
qgopqog’ini (9) neytral yuvish vositasi
qo’shillgan iliq suv bilan yuving va uni
puxta quiritib oling. Blenderning Motorli
blokini (4) va chopper ilishining qopgog’ini
(6) yumshoq, sal nam mato bilan arting.

+ Blenderning motorli blokini (4),
chopperning idishini (6), tarmoq simini
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va tarmoq simining vilkasini har ganday
suyugliklarga botirish va uni suv bilan
yuvish tagiglanadi.

« Blenderning uchliklarini idish yuvish
mashinasiga solish taqiglanadi.

» Asbob ishlaganda uning har ganday
anjomlarini yechib olish taqiglanadi.

BLENDERDAN FOYDALANISH

Blender gaylalarni, sho’rvalar, mayonezlarni
tayyorlash uchun, bolalarning ozig-ovgatini
tayyorlash uchun, shuningdek ichimliklar yoki
kokteyllarni aralashtirib tayyorlash uchun

a’lo ravishda mos keladi.

OGOHLANTIRISH: buyumni yig’ishdan
avval tarmoq simining vilkasi rozetkaga
kiritiimaganligiga ishonch hosil giling.

* Yechib olinadigan uchlikni (5) buyumning
motorli blokiga (4) kiriting, bundan avval
korpusdagi belgilarni bir-biriga mos
holatda joylashtiring, va uchlikni soat
miliga qarshi yo’nalishda tiralib qolguncha
burang.

» Tarmoq vilkasini rozetkaga kiriting. Blender
foydalanish uchun tayyor.

» Blenderning uchligini (5) siz
aralashtirishingiz yoki maydalashingiz
kerak bo’lgan mahsulotlar solingan idishga
botiring va buyumni yoqish (2) tugmasi
«I» bilan yoki (3) tugmasi bilan «TURBO»
ishlash rejimni yoqing.

» Buyumdan foydalanishni tugatgandan
keyin tarmoq simining vilksini rozetkadan
chiqarib oling.

Eslatma:

- buyumni yoqish (2) tugmasi «I» bosilganda
Siz uchlikning aylanish tezligini tezlikni
sozlash moslamasi (1) bilan o’zgartirib
turishingiz mumkin.

- «TURBO» (3) tugmasi bosilganda
uchlikning aylanish tezligi maksimal
bo’ladi.

Eslatma: Mahsulotlar idishga yoki
maxsus idishga asbob yoqilishdan avval
joylashtiriladi. Aralashtirish jarayonini
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boshlashdan avval mevalardan po’stlog’ini
tozalash, danaklar kabi yeyilmaydigan
gismlarini olib tashlash, mevalarni 2,5 sm ga
yaqin kattalikdagi bo’lakchalarga to’g’rash
tavsiya etiladi.

Blenderning ishlash paytida uchlikni (5)
yechib olish taqiglanadi.

Pichoq tig'lariga shikast yetkazmaslik
uchun muz, muzlatilgan mahsulotlar,
yormalar, guruch, ziravorlar va gahva
kabi o’'ta gattiq mahsulotlarni solib ishlov
bermang.

CHOPPERDAN FOYDALANISH

Chopper

go’shtni, pishlogni, piyozni,

ziravor o'tlarni, sarimsoq piyozni, sabzini,
yong'oglarni, bodom, mevalarni maydalash
uchun ishlatiladi.

Ehtiyot bo’ling: Pichoglarning kesuvchi
tig'lari o’'tkir va xavfli bo’ladi. Pichogning
tig'lari bilan o’ta ehtiyot bo’lib ishlang!

Diqqgat!

Muskat yong’oglari, gahva donalari va g’alla-
don kabi o’'ta qattiq mahsulotlarni maydalash
tagiglanadi.

Maydalashni boshlashdan avval:

Go’shtni, pishlogni, piyozni, sarimsoq
piyozni, sabzini (taxminan bir xil) bo’laklarga
to'g’rang.

Ziravor o'tlarning poyalarini olib tashlang,
yong’oqglarni po’stlog’idan tozalang.
Go’shtdan suyaklarni, chandir va tog’aylarni
olib tashlang.

Maydalash
OGOHLANTIRISh:

1454.indd

. Pichogni (7) chopper idishining

. Masalliglarni

Chopperning idishini ortiqcha to’latib
yubormang.

Doimo pichoqgni ustki plastmassa uchidan
ushlab ishlating.

(8) oqi

(8)

ustiga o’rnating.
chopperning idishiga
soling.

. Chopperning idishi (8) ustida idishning

gopqog’ini (6) o’rnating.
34

4. Motorli blokni (4) idishning qopqog’i (6)
ichiga kiriting, bundan avval korpusdagi
belgilarni  bir-biriga  mos holatda
joylashtiring, va uchlikni soat miliga garshi
yo’nalishda tiralib golguncha burang.

. Yoqish (2) tugmasini () yoki «TURBO» (3)
tugmasini bosib, o’zingizga kerakli rejimni
tanlagan holda buyumni yoqing. Ishlash
paytida bir go’lingiz bilan motorli blokni (4),
ikkinchi qo’lingiz bilan esa chopperning
idishini (8) ushlab turing.

. Chopperdan foydalanishdan keyin avvaliga
motorli blokni (4) soat miliga qarshi
yo’'nalishda burab, ajratib oling, keyin esa
chopperning idishidan (8) uning qopqog’ini
(6) yechib oling.

. Ehtiyot bo’lib, pichogni (7) chigarib oling.

. Chopperning idishidan (8) maydalangan
mabhsulotlarni chiqgarib oling.

TOZALASH

DIQQAT! Pichogning kesuvchi tig’lar juda

o’tkir bo’lib, inson uchun xavfli bo’ladi. Ular

bilan juda ehtiyot bo’lib ishlang!

* Buyumni tozalashdan avval tarmoq
simining vilkasini rozetkadan chigarib oling
va uni elektr tarmog’idan o’chirib qo’ying.

* Buyumning uchliklarini ajratib oling.

» Motorli blokni (4) va chopperning idishi
gopqog’ini (6) tozalash uchun fagat sal nam
bo’lgan matodan foydalaning, shundan
keyin motorli blokni quritib arting.

» Sho’r yoki nordon masalliglarga ishlov
berganingizdan keyin pichogni (7) darhol
chayish kerak.

* Juda kuchli bo’yaydigan xususiyatlari
bo’lgan mahsulotlarga ishlov berishda
(masalan, sabzi yoki lavlagi) uchliklar

ularning rangiga bo’yalib qolishi mumkin,
uchliklarni o’simlik yog’iga namlangan mato
bilan arting.

* Buyumning uchliklarini, chopperning
idishini va buyumning idishini neytral
yuvish vositasi qo’shilgan ilig suvda
yuging, ularni chayib oling va yaxshilab
quriting. Buyumning uchliklarini yuvish
paytida gattiq gubkalarni va abraziv yuvish
vositalaridan foydalanish tagiglanadi.
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MOTOR BLOKINI VA ASBOBNING REDUKTORLARINI SUVGA YOKI BOSHQA

HAR QANDAY SUYUQLIKLARGA BOTIRISH, SHUNINGDEK IDISh-TOVOQ YUVISH
MASHINASIDAN FOYDALANISH TAQIQLANADI.
BLENDERNING UCHLIKLARINI TOZALASH UCHUN IDISH-TOVOQ YUVISH
MASHINASIDAN FOYDALANISH TAQIQLANADI.

MASALLIQLARGA ISHLOV BERISH BO’YICHA YO’RIQNOMA

Blenderdan foydalanish

- Maydalash uchun bir . L
Masalliglar R . Tayyorlashning taxminiy
portsiyaning maksimal vaati
vazni a

Mev’alar va sabzi 100-200 g 40 soniya

Sh_o rvalar, qulalar va bolalarning 100-400 ml 30-40 soniya
ozig-ovqatlari

Suyuq xamir 100-500 ml 30-40 soniya
Kokteyllar, ichimliklar 100-600 ml 40 soniya

Chopperdan foydalanish

Piyoz va sarimsoq piyoz 2509 10-15 soniya
Go’sht va balig 400 g 30 soniya
Ziravor o'tlar 3049 10-15 soniya
Pishlog 200 g 20-30 soniya
Yong'oglar 400 g 15-20 soniya

Texnik xususiyatlari

Ta’minot kuchlanishi: 220-240 V ~, 50 Hz

Iste’mol quvvati: 700 W

Nwnab 4qukapysdu Xuxo3 XxycycusmiapuHu onduHOaH MabilyM KunmacOaH y32apmupulu

XYyKyKUHU caknab Konadu.

Buyumning xizmat qilishining muddati - 3 yil

Kachonat waprtnapm

Ywo6y xumxo3sra kacponat 6epuil Macanacuga xyayoun gunep éku ywby Xunxos xapug KunmHraH
KOMNaHusira Mypoxaart KunuHr. Kacca yeku éku xapuaHu Tacamknosum 6oluka 6up monusisun
XyxokaT Kacponat xmamatuHy 6epuil wapTtu xucobnaHaaw.

Ywby xuxo3 89/336/5EC Kypcammacu acocuda benzunaHzaH 8a Kyssam Ky4uHu
C 6enzunaw KoHyHuda (73/23 EQC) aiimuneaH XC manabnapuza Mysoghuk

Kenaou.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial
number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For ex-
ample, serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month)
2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni
(der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jarta npon3BoACTBa N3OEeNNs yka3aHa B CePUNHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMMU.
CepuiiHblit HoMep npencTaBnseT coboii oaMHHAOUATU3HAYHOE YUCNO, NepBble YeTbipe Lndpb
KoToporo o603HavaloT gaty Nnpou3eoacTea. Hanpumep, cepuidHblii Homep 0B606XXXXXXX 03Ha4vaerT,
4yTO n3aenve 610 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LuecTol Mecsiy) 2006 ropa.

KZ

ByVibIMHBIH LWbIFapbInFaH Mep3iMi TEXHUKanNbIK AepekTepi 6ap kecTederi cepusinblk HoMipae KepceTinreH.
Cepusanblk HeMip oH 6ip caHHaH Typaabl, OHbIH, GipiHLLiI TEPT caHbl WhiFapy Mep3iMiH 6ingipei. Mbicansi,
cepusAnblk Hemip 0606xxxxxxx Gonca, 6yn Gyiibim 2006 XbingblH MaycbiM arbiHAa (anTbiHLWbI ain)
XacanfaHblH G6ingipepi.

RO/MD

Data fabricarii este indicata Tn numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie
reprezinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu,
daca numarul de serie este 0606xxxxxxx, Inseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a
asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotrebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim §titku s technickymi udaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové
Cislo 0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebi€ byl vyroben v €ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

JataBnpobHuuTBa BUPOOY BKa3aHa B CepiliHOMY HOMepi Ha TaBanyLLi 3 TEXHIYHUMK AaHnMK. CepinHnin
HOMep NpeacTaBnse cobo OAMHAALATU3HAYHE YNCIIO, NEPLUI YOTUPW LMbPU AKOro 03Ha4aloTb AaTy
BUpOOHULUTBA. Hanpuknaa, cepinHnin Homep 0606xXxXXXXXX 03Ha4ae, Lo BUpiG OyB BUroTOBEHWUI B
4yepBHi (LocTuii Micsiub) 2006 poky.

BEL

[Jata BbiTBOpYacLi Boipaby nakasaHa y cepbliiHbiM Hymapbl Ha Tabsiyke 3 TaXHIYHbIMI AaA3EHbIMI.
CepblliHbl HymMap npaacTtaynse cabolo aasiHauuatae 4biCno, Nepllbls YaTblipbl NiYObl sikora
abasHavaloup AaTy BbiTBOpYacLi. Hanpbiknag, cepbliiibl Hymap 0606xxxxxxx a3Hadvae, LWTOo Bbipab
Obly 3pobeH Y 4apBeHi (LwocTel Mecsy,) 2006 roaa.

uz

XKunxo3 nwnab unkapunraH MyaaaTt TEXHUK XycycuaTnap KypcaTunraH naBxadajaru cepys pakamuaa
kypcatunraH. Cepus pakamu yH 6utta coHaaH nbopart 6ynmb ynapHuHr 6upuHumM TypTTacu nwnab
YnKapunraH BakTHU udpoaa atagn. Mucon ydyH 0606xxxxxxx cepusi pakamu xmxo3 2006 AUMHUHT UOH
onnga (onTuH4YM onaa) nwnab YmkapunraHnuruHim Gunavpagu.
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