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HAND BLENDER SET

Description

© N>R N
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Detachable blender attachment

Motor unit

Maximal speed button “II”

ON button “I”

Attachment rotation speed control (1—5)
Attachment lock buttons

Geared lid

Chopping knife

Chopper bowl

.Whisk gear

. Whisk for beating/mixing liquid products
.Measuring cup

. Mash making attachment gear

14.
15.
16.

Mash making attachment
Mash making attachment paddle
Paddle clamp

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read these instructions
carefully. Keep these instructions for future
reference.

Use the unit only for intended purposes, as it is
stated in this manual. Mishandling the unit can
lead to its breakage and cause harm to the user
or damage to his/her property.

Before using the unit for the first time, make
sure that electricity supply corresponds to
the voltage of current specified on the unit
housing.

The blender set allows quick and effective
operation, but continuous operation time
should not exceed 1 minute while using
blender or mash making attachment and
20-30 seconds while chopping products in
mini-chopper. Make at least a two-minute
interval between operation cycles.

Do not run the unit unloaded.

Before using the blender or mash making
attachment, cool down hot products.

Do not use the unit outdoors.

Use only the attachments supplied with the
unit.

Before using the unit for the first time wash
all the removable details that will contact with
food thoroughly.

Before using the unit, make sure that all the
parts are set properly.

Place the chopper bowl on a flat, stable sur-
face.

VT-1469.indd 4

Attention!

Food products should be put into the chop-
per bowl before switching the unit on.

Do not overfill the chopper bowl with prod-
ucts and watch the level of liquids.

The chopping knife blades are very sharp
and dangerous. Handle them very carefully!
If rotation of the chopping knife appears hin-
dered, unplug the unit and carefully remove
food, that prevents blade rotation.

Remove food and pour out liquids from the
chopper bowl only after complete stop of
knife rotation.

Do not touch the rotating parts of the unit.
Do not allow hair or clothes edges get into
rotating zone of blender or mash making
attachment.

Never leave the operating unit unattended.
Always unplug the unit before cleaning or if
you do not use it.

Do not use the unit near hot surfaces (gas or
electric stove, oven).

Provide that the power cord does not touch
sharp edges of furniture and hot surfaces.
Do not pull the power cord and do not twist it.
Do not touch the plug with wet hands.

Do not use the unit if the power cord is dam-
aged.

Do not try to repair the unit by yourself. If
there are any damages in the unit, apply to
the authorized service center.

In order to avoid risk of electric shock or fire,
do not immerse the unit, the power cord and
the power plug of the unit into water or other
liquids. If the unit was dropped into water:
do not touch water;

unplug the unit immediately, only then you
can take the unit out of water;

apply to the authorized service center for
testing and repairing the unit.

For children safety do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.

Do not allow children to play

with polyethylene bags or film. Danger of
suffocation!

Do not allow children to use the unit as a toy.
Close supervision is necessary when chil-
dren or disabled persons are near the oper-
ating unit.

This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all
the necessary instructions by a person who
is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger that can
be caused by improper usage of the unit.
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THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USAGE ONLY

BEFORE USING THE UNIT

Note:

— In case of unit transportation or storage at
low temperature it is necessary to keep it
for at least two hours at room temperature
before switching on.

- Before using the unit, wash the chopping
knife (8), the chopper bowl (9), the whisk
(11) and the measuring cup (12) with warm
water and a neutral detergent, then rinse and
dry them.

— Do not immerse blender attachment (1) and
mash making attachment (14) into water
entirely, wash them under water jet, provided
that no water gets inside the attachment.

- Wipe the motor unit (2), geared lid (7), whisk
gear (10) and mash making attachment gear
(13) with a soft slightly damp cloth.

Attention!

- Do not immerse the motor unit (2), geared
lid (7), whisk gear (10), mash making
attachment gear (13), power cord and
power plug into water or any other liquids.

- Do not put the attachments and bowl in a
dish washing machine.

Selection of attachment rotation speed
- Change the attachment rotation speed using
the speed control (5). Press and hold “I” but-
ton (4), select the the required rotation speed
by turning the speed control (5).

— For operation at the maximal rotation speed,
press and hold the (3) “Il” button.

Continuous operation time

Continuous operation time of attachments (1,
11, 14) should not exceed 1 minute. Continuous
operation time of mini-chopper (9) should not
exceed 20-30 seconds. Make at least a two-
minute interval between operation cycles.

USING THE BLENDER ATTACHMENT (pic. 1).

WARNING:

— Before assembling make sure that the power
plug is not inserted into the socket.

— To install the blender attachment (1) press
the attachment lock buttons (6) simultane-
ously and insert the blender attachment (1)
into the motor unit (2) then release the lock
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buttons (6) and make sure that the attach-
ment is firmly locked.

- Insert the plug into the socket.

- Immerse the blender attachment (1) into the
bowl with products, that you want to chop/
mix; you can use the measuring cup (12)
forit.

- Select the required attachment rotation
speed by pressing and holding button «I» (4)
or «lI» (3).

Note:

— Food products should be put into the bow!
before switching the unit on.

— Before starting to chop/mix, we recommend
to peel fruit, remove inedible parts, such as
kernels, and cut fruit into 2x2 cm cubes.

— After you finish using the unit, take the plug
out of the socket and remove the attach-
ment (1) by pressing the buttons (6) simul-
taneously.

Attention!

- Do not remove the blender attachment (1)
during blender operation.

— To avoid damage of blades, do not process
too hard products such as cereals, rice, spic-
es, coffee beans, ice, cheese, frozen food.

— If the products are difficult to process add
some water.

USING THE WHISK (pic. 2).

Use the whisk attachment (11) only to make

cream, biscuit dough or mixing ready desserts.

WARNING:

Before assembling make sure that the power
plug is not inserted into the socket.

- Insert the whisk (11) into the gear (10).

- Press the attachment lock buttons (6) simul-
taneously and insert the whisk gear (10) into
the motor unit (2), release the lock buttons
(6), make sure that the gear is firmly locked.

- Insert the plug into the socket.

— Putthe whisk (11) into the bowl with products.

- Select the required whisk rotation speed by
pressing and holding button «I» (4) or «lI» (3).

— After you finish using the unit, take the plug
out of the socket, disconnect the whisk (11)
from the gear (10) and remove the gear (10)
from the motor unit (2) by pressing buttons
(6) simultaneously.

Attention!

— Do not use the whisk (11) to make tight
dough.
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— Food products should be put into the bow!
before switching the unit on.

USING THE MINI-CHOPPER(pic. 3).

The mini-chopper is used to chop meat, onion,

herbs, garlic, vegetables and fruit.

Attention!

— Do not chop very hard products, such as nut-
megs, coffee beans and cereals.

Before you start chopping:

- Remove bones, sinews and cartilage from
meat.

— Cut meat, onion, garlic, carrot etc. in approx-
imately equal slices.

- Remove stems when chopping greens.

To achieve the best results refer to the table
below.

Product type |Weight Approximate
processing time
Meat 300g 15 sec.
(1 cm slices)
Greens 509 10 sec.
Bread 80g 5sec.
Soft fruit 200g 6 sec.
Chopping

Caution: the knife is very sharp! Always hold the

knife by the upper plastic end.

- Remove the plastic protective device from
the blades (8), set the knife (8) on the axis
of chopper bowl (9, slightly press the knife
and turn it approximately towards 90 to lock
it on the axis.

— Put the products into the chopper bowl (9).

— Place the geared lid (7) on the bowl (9) rotat-
ing it clockwise until bumping.

— Press the attachment lock buttons (6) simul-
taneously and insert the motor unit (2) into
the geared lid (7), release the buttons (6)
and make sure that the motor unit (2) is firmly
locked.

- Select the required chopping knife rotation
speed by pressing and holding button «I» (4)
or «lI» (3).

— During operation hold the motor unit (2) with
one hand and the chopper bowl (9) with
another hand.
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- After usage disconnect the motor unit (2) by
pressing buttons (6) simultaneously.

— Turn the geared lid (7) counterclockwise and
remove it.

- Carefully remove the knife (8), if you can-
not remove the knife turn it approximately
towards 90° to release from the lock.

— Take the chopped products out of the chop-
per bowl (9).

Attention! Strictly follow the described

sequence of operations.

MASH MAKING

Attention!

— Use the attachment (14) to mash boiled
potatoes, carrot or other vegetables.

— It is recommended to use mealy sorts of
potato for making mash.

— Do not immerse mash making attach-
ment into the boiling liquids, e.g. while
cooking soup.

- Press the attachment lock buttons (6) on the
motor unit (2) simultaneously and install the
gear (13), release the buttons (6) and make
sure that the gear (13) is firmly locked.

- Place the mash making attachment (14) on
the motor unit (13) turn the attachment(14)
clockwise until bumping.

- Insert the plug into the socket.

- Peel potatoes and cut it into 2x2 cm cubes.

— Boil potatoes until they are ready and pour
out water.

- Immerse the mash making attachment (14)
into warm boiled potatoes.

— Press and hold the maximal rotation speed
(3) “II” button.

- Move mash making attachment (14) upwards
and downwards, gradually adding milk and
butter; add salt to your taste. Maximal con-
tinuous operation time with the attachment
(14) should not exceed 1 minute.

— After you finish using the unit, take the plug
out of the socket.

— Remove the attachment (14) turning it coun-
terclockwise then remove the gear (13),
pressing the buttons (6) simultaneously.

CLEANING

ATTENTION! The blades of the chopping
knife (8) are very sharp and dangerous.
Handle the knife (8) very carefully!
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— Unplug the unit before cleaning.

- Remove the attachments.

— Use a slightly damp cloth to clean the motor
unit (2) and the gears (7, 10, 13).

— Do not immerse blender attachment (1) and
mash making attachment (14) into water
entirely, wash them under water jet, provided
that no water gets inside the attachment.

— After processing of salty and sour products
it is necessary to rinse the knife (8), blender
attachment (1) and mash making attachment
paddle (15) with water.

— While processing food products with strong
dyeing properties (for instance carrot or
beet-root) the bowls or attachments can get
colored, wipe the attachments or bowls with a
cloth, dampened in vegetable oil.

- Wash the attachments (8, 11), the chopper
bowl (9) and bowl (12) in warm soapy water,
rinse and dry them.

— The mash making attachment (14) is pro-
vided with removable paddles (15) for easy
cleaning. Hold the attachment (14) point-
ing paddles towards yourself, unscrew the
clamp (16) carefully turning it clockwise (left
thread) and remove paddles (15), wash them,
wash the attachment (14) provided that no
detergent solution gets inside the attach-
ment. Dry and assemble the attachment
(14), install the paddles (15) and lock them
with the clamp (16), turning it counterclock-
wise (left thread).

DO NOT IMMERSE THE MOTOR UNIT (2) AND
THE GEARS (7, 10, 13) INTO ANY LIQUIDS,
DO NOT WASH THEM UNDER WATER JET OR
IN A DISH WASHING MACHINE.

Cooking examples
Mayonnaise
Use the blender
mayonnaise

attachment (1) to make

200-250 ml vegetable oil

1 egg (yolk and white)

1 tbs. of lemon juice or vinegar

Salt and pepper to your taste

Put all the ingredients into the measuring cup
(12) according to the order mentioned above.
Immerse the blender attachment (1) into the cup
(till the bottom). Switch on the blender at the
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maximal rotation speed by pressing and holding
the (3) «llI» button, and wait till vegetable oil
becomes an emulsion.

Then, without switching off the unit, slowly
move the blender attachment (1) upwards and
downwards, until you get mayonnaise of the
desired consistency.

STORAGE

— Clean and dry the unit thoroughly before tak-
ing it away for storage.

— Do not wind the power cord around the motor
unit.

- Keep the blender set away from children in a
dry cool place.

DELIVERY SET

Motor unit - 1 pc.

Blender attachment — 1pc.
Geared lid - 1 pc.

Chopping knife — 1 pc.

Chopper bowl - 1pc.

Whisk gear — 1pc.

Whisk- 1 pc.

Mash making attachment gear - 1pc.
Mash making attachment - 1 pc.
Measuring cup — 1pc.
Instruction manual -1 pc.

TECHNICAL SPECIFICTAIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50/60Hz
Power consumption: 800 W

The manufacturer preserves the right to
change the specifications of the unit without a
preliminary notification.

Service life of the unit is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt
must be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the
c Council Directive 89/336/EEC and to
the Low Voltage Regulation (73/23 EEC)
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STABMIXER-SET

Beschreibung
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12,
13.
14.
15.
16.

Abnehmbarer Stabmixeraufsatz
Motoreinheit

Taste der maximalen Geschwindigkeit «II»
Einschalttaste «I»

Regler der Aufsatzdrehgeschwindigkeit (1-5)
Halterungstasten

Getriebedeckel

Zerkleinerungsmesser
Zerkleinerungsbehalter

. Schlagbesengetriebe
. Schlagbesen fiirs Schlagen/Mischen von

fliissigen Nahrungsmitteln
Messbecher
Plree-Aufsatzgetriebe
Plreeaufsatz
Plree-Aufsatzflligel
Fligelhalterung

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats lesen
Sie diese Betriebsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie diese fiir weitere Referenz
auf.

Nutzen Sie das Gerat nur bestimmungsgemas,
wie es in dieser Bedienungsanleitung beschrie-
ben ist. Nicht ordnungsgemaBe Nutzung des
Gerats kann zu seiner Stérung fihren, einen
gesundheitlichen und materiellen Schaden beim
Nutzer hervorrufen.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, pri-
fen Sie, ob die Spannung lhres Gerats mit der
Netzspannung in lhrem Haus Ubereinstimmt.
Das Stabmixer-Set ermdéglicht einen schnel-
len und effektiven Betrieb, die ununterbro-
chene Betriebsdauer soll jedoch 1 Minute
bei der Nutzung des Stabmixeraufsatzes,
des Schlagbesens und des Pireeaufsatzes
und 20-30 Sekunden bei der Zerkleinerung
von Nahrungsmitteln im Mini-Zerkleinerer
nicht Ubersteigen. Intervalle zwischen den
Betriebszyklen sollen nicht weniger als 2
Minuten betragen.

Das Gerat nicht leer laufen lassen.

Lassen Sie heiBe Nahrungsmittel vor der
Nutzung des Stabmixeraufsatzes und des
Plreeaufsatzes abkihlen.
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Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu
nutzen.

Nutzen Sie nur Gerateteile,
Lieferungsumfang gehoren.

Vor der ersten Inbetriebnahme waschen Sie
sorgfaltig alle abnehmbaren Teile, die mit
Nahrungsmitteln in Berihrung kommen wer-
den.

Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme
des Gerats, ob alle abnehmbaren Ersatzteile
richtig angesetzt sind.

Stellen Sie den Zerkleinerungsbehalter auf
einer ebenen stabilen Oberflache auf.

Legen Sie Nahrungsmittel in den
Zerkleinerungsbehalter vor der Einschaltung
des Gerats ein.

Es ist nicht gestattet, den
Zerkleinerungsbehalter mit Nahrungsmitteln
zu Uberlasten, beachten Sie den Fiillstand
der zugegebenen Flissigkeiten.
Schneidmesser des Zerkleinerers sind sehr
scharf und gefahrlich. Gehen Sie damit vor-
sichtig um!

Schalten Sie das Gerdt im Falle der unvor-
gesehenen Unterbrechung der Drehung des
Zerkleinerungsmessers vom Stromnetz ab
und entfernen Sie vorsichtig Nahrungsmittel,
die das Messerdrehen blockieren.

Nehmen Sie Nahrungsmittel aus dem
Zerkleinerungsbehalter heraus und gieBen
Sie Flissigkeiten nur dann ab, wenn der
Messerbetrieb komplett unterbrochen ist.

Es ist nicht gestattet, drehende Teile des
Gerats zu berihren. Lassen Sie nicht
zu, dass Haare oder Kleidungskanten
in den Drehbereich der Messer des
Stabmixeraufsatzes und des Pireeaufsatzes
gelangen.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie
unbeaufsichtigt.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz immer
ab, wenn Sie es langere Zeit nicht nutzen
oder vor der Reinigung.

Halten Sie das Netzkabel von heiBen
Oberflachen (Gas oder elektrischer Herd,
Backofen) fern.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heie
Oberflachen oder scharfe Kanten nicht
berthrt.

Es ist nicht gestattet, am Netzkabel zu ziehen
und ihn abzudrehen.

die zum
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+ Ziehen Sie nie den Netzstecker mit nassen
Handen aus der Steckdose.

- Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen,
wenn das Netzkabel beschadigt ist.

» Versuchen Sie es nicht, das Gerat selbstan-
dig zu reparieren. Im Falle der Beschadigung
wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

« Tauchen Sie nie das Gerat, das Netzkabel
und den Netzstecker ins Wasser oder ande-
re Flussigkeiten, um das Stromschlag- und
Brandrisiko zu vermeiden. Falls das Gerat ins
Wasser gefallen ist:

— berihren Sie das Wasser nicht;

- ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der
Steckdose, danach holen Sie das Gerat aus
dem Wasser;

- wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundenservicedienst, um das Gerat zu pri-
fen oder zu reparieren.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Kunststofftuten, die als Verpackung verwen-
det werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Kunststofftiiten

oder Folien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

« Es ist nicht gestattet, das Gerat den Kindern
als Spielzeug zu geben.

« Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in
den Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder
behinderte Personen wahrend der Nutzung
des Gerats in der Nahe aufhalten.

» Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer
wenn die Person, die fiir ihre Sicherheit ver-
antwortlich ist, ihnen entsprechende und
verstandliche Anweisungen Uber sichere
Nutzung des Gerats und die Gefahren bei
seiner falschen Nutzung gibt

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

VORBEREITUNG ZUR INBETRIEBNAHME

Anmerkung:

- Falls das Gerdt unter niedrigen
Temperaturen transportiert oder aufbewahrt
wird, lassen Sie es vor der Nutzung bei der
Raumlufttemperatur nicht weniger als zwei
Stunden bleiben.

- Vor der Nutzung des Gerats waschen
Sie das Zerkleinerungsmesser (8), den
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Zerkleinerungsbehélter (9), den Schlagbesen
(11), den Messbecher (12) mit Warmwasser
und neutralem Waschmittel.

- Es ist nicht gestattet, den Stabmixeraufsatz
(1)undden Plreeaufsatz (14) volliginsWasser
zu tauchen, waschen Sie diese nur unter
dem Wasserstrahl und achten Sie darauf,
dass Wasser in die Innenaushohlungen der
Aufsatze nicht eindringt.

- Wischen Sie die Motoreinheit (2), den
Getriebedeckel (7), das Schlagbesengetriebe
(10) und das Pliree-Aufsatzgetriebe (13) mit
einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch ab.

Achtung!

- Es st nicht gestattet, die Motoreinheit
(2), den Getriebedeckel (7), das
Schlagbesengetriebe (10), das Pliree-
Aufsatzgetriebe (13), das Netzkabel und
den Netzstecker ins Wasser oder andere
Fliissigkeiten zu tauchen.

— Es ist nicht gestattet, die Aufsédtze und den
Behélter in der Geschirrspiilmaschine zu
waschen.

Wahl der Aufsatzdrehgeschwindigkeit

Um die  Aufsatzdrehgeschwindigkeit
zu andern, drehen Sie den Griff des
Reglers (5). Driicken und halten Sie die

Taste «I» (4), wahlen Sie die notwendige
Aufsatzgeschwindigkeit durch das Drehen
des Griffs des Reglers (5).

- Fur die Maximalgeschwindigkeit driicken
und halten Sie die Taste «II» (3).

Betriebsdauer

Die ununterbrochene Betriebsdauer soll 1 Minu-
te bei der Nutzung der Aufséatzen (1, 11, 14) nicht
Ubersteigen. Die ununterbrochene Betriebsdau-
er soll 20-30 Sekunden bei der Zerkleinerung
von Nahrungsmitteln im Zerkleinerungsbehélter
(9) nicht Ubersteigen. Intervalle zwischen den
Betriebszyklen sollen nicht weniger als 2 Minu-
ten betragen.

NUTZUNG DES STABMIXERAUFSATZES

(Abb. 1)

WARNUNG:

- Vergewissern Sie sich vor dem Aufbau des
Geréts, dass der Stecker an die Steckdose
nicht angeschlossen ist.
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Stellen Sie den Stabmixeraufsatz (1) auf,
driicken Sie daflr die Halterungstasten
(6) gleichzeitig und setzen Sie den
Stabmixeraufsatz (1) in die Motoreinheit
(2) ein, dann lassen Sie die Tasten (6) los
und vergewissern Sie sich, dass der Aufsatz
sicher befestigt ist.
Stecken Sie den
Steckdose.
Tauchen Sie den Stabmixeraufsatz (1) in
einen Behdlter mit Nahrungsmitteln, die Sie
zerkleinern/mixen moéchten, ein, dafir kon-
nen Sie den Messbecher (12) benutzen.
Wahlen Sie die notwendige
Aufsatzgeschwindigkeit, driicken und halten
Sie dabei die Taste «I» (4) oder «lI» (3).
Anmerkung:

Legen Sie Nahrungsmittel in den Behélter
vor der Einschaltung des Geraéts ein.

Es wird empfohlen, Friichte zu schélen, alle
nicht essbaren Reste, - wie z.B. Fruchtkerne
- vor der Zerkleinerung/dem Mixen zu entfer-
nen, und Friichte in ca. 2 cm groBe Wiirfel zu
schneiden.

Schalten Sie das Gerat nach der Nutzung
vom Stromnetz ab, danach nehmen Sie
den Stabmixeraufsatz (1) ab, indem Sie die
Tasten (6) gleichzeitig driicken.

Achtung!

Es ist nicht gestattet, den Stabmixeraufsatz
(1) wéhrend des Betriebs des Geréts abzu-
nehmen.

Um die Beschadigung von Messern des
Gerdts zu vermeiden, nutzen Sie es flir Bear-
beitung solcher harten Nahrungsmittel, wie
Grtitzen, Reis, Gewlirze, Kaffeebohnen, Eis,
Kése, Gefrierlebensmittel nicht.

Wenn die Nahrungsmittel schwer zu bearbei-
ten sind, geben Sie eine kleine Menge Was-
ser zu.

Netzstecker in die

NUTZUNG DES SCHLAGBESENS (Abb. 1)
Nutzen Sie den Schlagbesenaufsatz (11) nur
fir Cremeschlagen, Zubereitung von Biskuitteig
oder Mischen von fertigen Desserts.
WARNUNG:

Vergewissern Sie sich vor dem Aufbau des
Geréts, dass der Stecker an die Steckdose
nicht angeschlossen ist.
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Setzen Sie den Schlagbesen (11) ins Getriebe

(10) auf.
- Dricken Sie die Halterungstasten
(6) gleichzeitig und setzen Sie das

Schlagbesengetriebe (10) in die Motoreinheit
(2) ein, dann lassen Sie die Halterungstasten
(6) los und vergewissern Sie sich, dass das
Getriebe sicher befestigt ist.
Stecken Sie den Netzstecker
Steckdose.

Tauchen Sie den Schlagbesen (11) in den
Behalter mit Nahrungsmitteln.

Wahlen Sie die notwendige Geschwindigkeit
des Schlagbesens, driicken und halten Sie
dabei die Taste «I» (4) oder «lI» (3).
Schalten Sie das Gerat nach der Nutzung vom
Stromnetz ab, trennen Sie den Schlagbesen
(11) vom Getriebe (10) ab, nehmen Sie das
Getriebe (10) von der Motoreinheit (2) ab,
indem Sie die Tasten (6) gleichzeitig driicken.
Achtung!

Es ist nicht gestattet, den Schlagbesen (11)
flir den festen Teig zu nutzen.

Legen Sie Nahrungsmittel in den Behélter
vor der Einschaltung des Geréts ein.

in die

NUTZUNG DES MINI-ZERKLEINERERS (Abb.
3)

Der Mini-Zerkleinerer ist fir die Zerkleine-
rung von Fleisch, Zwiebel, Krauter, Knoblauch,
Gemise und Friichten bestimmt.

Achtung!

Es ist nicht gestattet, sehr harte Nahrungs-
mittel im Geréat zu zerkleinern, wie z.B. Mus-
katnlisse, Kaffeebohnen und Getreide.

Vor der Zerkleinerung:

Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel
aus dem Fleisch.

Schneiden Sie Fleish, Karotte, Zwiebel,
Knoblauch usw. in gleiche Stiicke.

Entfernen Sie Stadngel der Krdutern bei der
Zerkleinerung des Griines.

Um die optimalen Zerkleinerungsergebnisse zu
erzielen, nutzen Sie die Angaben, die in der fol-
genden Tabelle angegeben sind.
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DEUTSCH

Nahrungsmittel | Gewicht | Bearbeitungszeit
ca.

Fleisch 3009 15 Sek.

(in Stticken

Dicke 1cm)

Griine 509 10 Sek.

Brot 80¢g 5 Sek.

Weiche Friichte |200g 6 Sek.

Zerkleinerung

Achtung: das Messer ist sehr scharf! Halten Sie

das Messer immer am Kunststoffendsttick.

- Nehmen Sie den Kunststoffschutz von
den Messerklingen (8) ab und stel-
len Sie das Messer (8) auf die Achse des
Zerkleinerungsbehalters (9) auf und drehen
Sie das Messer auf etwa 90° zur Befestigung
auf der Achse, indem Sie auf es leicht driic-
ken.

- Legen Sie Nahrungsmittel in den
Zerkleinerungsbehalter (9).

— Stellen Sie den Getriebedeckel (7) auf den
Zerkleinerungsbehalter (9) auf und drehen
Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

— Driicken Sie die Halterungstasten (6) gleich-
zeitig und setzen Sie die Motoreinheit (2)
in den Getriebedeckel (7) ein, dann lassen
Sie die Halterungstasten (6) los und verge-
wissern Sie sich, dass die Motoreinheit (2)
sicher befestigt ist.

— Wahlen Sie die notwendige Geschwindigkeit
des Zerkleinerungsmessers, driicken und
halten Sie dafiir die Taste «I» (4) oder «lI» (3).

- Waéhrend des Betriebs halten Sie die
Motoreinheit (2) mit einer Hand und den
Zerkleinerungsbehalter (9) mit der anderen.

- Nehmen Sie die Motoreinheit (2) nach der
Nutzung des Zerkleinerers ab, indem Sie die
Tasten (6) gleichzeitig driicken.

— Drehen Sie das Getriebedeckel (7) entgegen
dem Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn ab.

- Nehmen Sie das Zerkleinerungsmesser (8)
vorsichtig heraus; falls Sie das Messer nicht
abnehmen kénnen , drehen Sie es auf etwa
902, um seine Befestigung auf der Achse zu
16sen.

- Nehmen Sie zerkleinerte Nahrungsmittel aus
dem Zerkleinerungsbehalter (9) heraus.

1
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Achtung! Halten Sie sich genau an den be-
schriebenen Wirkungsverlauf.

PUREEZUBEREITUNG

Achtung!

— Der Aufsatz (14) wird fiir Zubereitung
des Piirees aus gekochten Kartoffeln,
Karotte und anderen Gemiisen benutzt.

— Fiir Piireezubereitung benutzen Sie die
fallenden Kartoffelsorten.

- Es ist nicht gestattet, den
Kartoffelpiireeaufsatz in kochen-
de Fliissigkeiten, z. B. wiahrend der
Zubereitung der Suppe, zu tauchen.

- Driicken Sie die Halterungstasten (6) auf
der Motoreinheit (2) gleichzeitig und stel-
len Sie das Getriebe (13) auf, lassen Sie die
Halterungstasten (6) los und vergewissern
Sie sich, dass das Getriebe sicher befes-
tigt ist.

— Stellen Sie den Plreeaufsatz (14) aufs
Getriebe (13) auf und drehen Sie den Aufsatz
(14) im Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

- Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose.

— Schalen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie
sie in ca. 2 cm groBe Wiirfel.

- Kochen Sie die Kartoffeln fertig und gieBen
Sie das Wasser ab.

- Tauchen Sie den Kartoffelplireeaufsatz (14)
in warme gekochte Kartoffeln.

— Drilicken Sie und halten Sie die Taste der
maximalen Geschwindigkeit «ll» (3).

- Bewegen Sie den Kartoffelpireeaufsatz
(14) von oben nach unten, indem Sie Milch
und Butter langsam zugeben, geben Sie
Salz nach Geschmack zu. Die maximale
Betriebsdauer soll 1 Minute bei der Nutzung
des Aufsatzes (14) nicht Ubersteigen.

- Schalten Sie das Gerat nach der Nutzung
vom Stromnetz ab.

- Nehmen Sie den Aufsatz ab (14), indem
Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn dre-
hen, dann nehmen Sie das Getriebe (13) ab,
indem Sie die Tasten (6) gleichzeitig drtic-
ken.
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DEUTSCH

REINIGUNG

ACHTUNG! Klingen des Zerkleinerungsmes-

sers (8) sind sehr scharf und geféhrlich. Ge-

hen Sie mit dem Zerkleinerungsmesser (8)

vorsichtig um!

- Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung
vom Stromnetz ab.

- Nehmen Sie Aufséatze ab.

— Nutzen Sie fir die Reinigung der Motoreinheit
(2) und der Getriebe (7, 10, 13) ein leicht
angefeuchtetes Tuch.

- Es ist nicht gestattet, den Stabmixeraufsatz
(1) und den Pireeaufsatz (14) ins Wasser
zu tauchen, waschen Sie diese nur unter
dem Wasserstrahl und achten Sie darauf,
dass Wasser in die Innenaushohlungen der
Aufsatze nicht eindringt.

- Es wird empfohlen, das Messer (8), den
Stabmixeraufsatz (1) und den Piree-
Aufsatzfligel (15) nach der Zerkleinerung
von salzigen und saueren Nahrungsmitteln
mit Wasser sofort zu spulen.

— Bei der Zerkleinerung von Nahrungsmitteln
mit starken Farbeigenschaften (z.B. Mohren
oder roéte Rube) kdnnen sich die Aufsdtze
oder Behdlter verfdrben, wischen Sie
die Aufsdtze oder Behdlter mit einem mit
Pflanzendl angefeuchteten Tuch.

- Waschen Sie die Aufsatze (8, 11), den
Zerkleinerungsbehélter (9) und den
Messbecher (12) mit dem warmen
Seifenwasser, spiilen Sie und trocknen Sie
diese ab.

— Zur Erleichterung der Reinigung des
Pureeaufsatzes sind abnehmbare Flugel
(15) vorgesehen. Halten sie den Aufsatz
mit den Fligeln gegen sich, drehen Sie die
Halterung (16) vorsichtig um, indem Sie diese
im Uhrzeigersinn drehen (Linksgewinde) und
nehmen Sie die Fllgel (15) ab, waschen Sie
diese, waschen Sie den Aufsatz (14) ab, dabei
achten Sie darauf, dass keine Waschldsung
in die Innenaushdhlungen des Aufsatzes
eindringt. Trocknen Sie und bauen Sie den
Aufsatz (14) zusammen, stellen Sie die Fligel
(15) auf und befestigen Sie diese mit der
Halterung (16), indem Sie diese entgegen
dem Uhrzeigersinn drehen (Linksgewinde).

ES IST NICHT GESTATTET, DIE MOTOREINHEIT

(2) UND GETRIEBE (7, 10, 13) IN BELIEBIGE

VT-1469.indd 12

FLUSSIGKEITEN ZU TAUCHEN, SOWIE UNTER
DEM WASSERSTRAHL UND IN DER GESCHIR-
RSPULMASCHIENE ZU WASCHEN.

Beispiele der Zubereitung

Mayonnaise

Um Mayonnaise zu zubereiten, nutzen Sie den
Stabmixeraufsatz (1)

200-250 ml Pfianzendl

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 Loffel Zitronensaft oder Essig
Salz und Pfeffer nach Geschmack

Legen Sie alle Zutaten in den Messbecher (12)
nach der angegebenen Reihenfolge ein. Tau-
chen Sie den Stabmixeraufsatz (1) bis zum Be-
cherboden ein. Schalten Sie die maximale Ge-
schwindigkeit des Stabmixers ein, indem Sie die
Taste (3) ,II“ driicken und halten, warten Sie, bis
das Pflanzendl sich in die Emulsion verwandelt.
Danach bewegen Sie langsam, ohne das Gerat
auszuschalten, den Stabmixeraufsatz (1) von
oben nach unten, bis Sie Mayonnaise der ge-
wiinschten Konsistenz bekommen.

AUFBEWAHRUNG

- Bevor Sie das Gerdt zur langeren
Aufbewahrung wegpacken, reinigen und
trocknen Sie es sorgfaltig.

- Wickeln Sie nie das Netzkabel
Motoreinheit.

- Bewahren Sie das Gerat in einem trockenen
und fur Kinder unzuganglichem Ort auf.

um die

LIEFERUMFANG
Motoreinheit — 1 St.
Stabmixeraufsatz — 1 St.
Getriebedeckel — 1 St.
Zerkleinerungsmesser — 1 St.
Zerkleinerungsbehalter — 1 St.
Schlagbesengetriebe — 1 St.
Schlagbesen - 1 St.
Piree-Aufsatzgetriebe — 1 St.
Piureeaufsatz — 1 St.
Messbecher - 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50/60 Hz
Aufnahmeleistung: 800 W
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Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design Das vorliegende Produkt entspricht
und technische Eigenschaften des Geréts ohne den Forderungen der elektromagneti-
Vorbenachrichtigung zu verédndern. schen Vertrdglichkeit, die in 89/336/
c EWG -Richtlinie des Rates und den Vor-
Nutzungsdauer des Geriéts betridgt 3 Jahre schriften 73/23/EWG (iber die Nieder-
Gewaidhrleistung spannungsgeréte vorgesehen sind.

Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Gerate verkauft
hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhe-
bung soll man wahrend der Laufzeit der vorlie-
genden Gewahrleistung den Check oder die
Quittung Uiber den Ankauf vorzulegen.

13
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PYCCKUH

BJIEHAEPHbIA HABOP

OnucaHune

1. CbeMHas Hacagka-6neHaep

2. MOTOpHBbI 610K

3. KHomka BKJ/OYEHUSI MaKCUMasbHOW CKOPO-
ctu «lI»

4. KHonka Bko4yeHns «I»

5. Perynatop CKOpOCTW BpalleHWs Hacapok
(1-5)

6. KHonkn dwukcaunm Hacanok

7. Kpblwka-penyktop

8. Hox-uamensuntens

9. Yawa yonnepa

10. PeoykTop BEH4YMKA

11. BeHuuk gns B36MBaHUSA /CMELUMBAHUSA XNa-
KUX NPOAYKTOB

12. MepHbIit cTakaH

13. Peoyktop Hacagku Onsi NpuroTtoBneHus
nope

14. Hacagka ons npuroToBAeHus nope

15. Jlonatka Hacaaku ass NpUroToBieHns nope

16. dukcaTtop nonartkun

MEPbI BE3OMNACHOCTHU

Mepen Hayanom akcryataumm 3neKTPOnpu-
6opa BHMMATENbHO MNPOYMTaliTE HACTOSILLYIO
VIHCTPYKLUMIO MO 9KCMlyaTaumm 1 COXpaHuTe ee
0N UCMoNb30BaHMs B KAYeCTBE CrpPaBOYHOIO
martepuana.

Mcnonb3ynTe yCTPOWMCTBO TOJMIbKO MO €ro npsi-

MOMY Ha3Ha4YeHMI0, KaK U3JTI0XXEHO B AHHOM WH-

CcTpykummn. HenpaeunbHoe obpalleHune ¢ npnbo-

POM MOXET NPUBECTU K €ro NoJSIOMKe, NpUdnHe-

HWIO BPeAa NnoJib30BaTeso Uv ero NMYLLECTBY.

«  [pexnae Yyem NoaxNoHnNTL NPUBOP K 3NEeKTPo-
ceTun, NpoBepbTe, COOTBETCTBYET NI HaNpsi-
XeHVe, ykazaHHoe Ha npubope, Hanpske-
HUIO 3N1eKTpoceTn B Bawem gome.

+ bneHgepHbln Habop no3sonser pabo-
TaTb OGbICTPO M 3PPEKTUBHO, HO MPU ITOM
NPOOOKNTENBHOCTL HEMpPepbIBHON pabo-
Tbl C HacaaKon-61eHaepPoM, BEHUMKOM UK
Hacagkon [ONns MpUroTOBJIEHMS MIOPE He
[OJIKHA NpeBbiwaTb 1 MUHYTbI, MPU N3Mesb-
YeHUN NPOAYKTOB B MUHU-YOMMNEpe Npoaos-
XUTENbHOCTb PAbOThI HE A0JIXKHA MPEBbILIATHL
20-30 cekyHA. Mexay pabouvmu Lmknamm
[enanTte nepepbiB He MEHEE ABYX MUHYT.
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3anpellaeTcss MCNonb30BaTh YCTPOMCTBO
6e3 Harpysku.

MNepen ncnonb3oBaHveM Hacaaku-6neHae-
pa » Hacagku pasi NpUroToBNIEHUS Mope
ropsiive NpoayKTbl CleayeT OXnaanTb.

He ncnonbayinte npnubop BHE MOMELLLEHUIA.
Mcnonb3yiiTe TONbKO Te MPUHAOJIEXHOCTH,
KOTOPbIE BXOAAT B KOMMJIEKT MOCTaBKM.
Mepen nepBbiM MpPUMEHEHMEM npubopa
TWaTtenbHO MPOMOWTE BCE CbEMHble AeTa-
1, KoTopble ByayT KOHTakTMpOBaTb C MpO-
aykTamu.

Mpexae 4em HavaTb Monb3oBaTbCcs NPUbO-
pom, ybeauTech B TOM, 4YTO BCe AeTanu ycra-
HOBJIEHbI MPABUJILHO.

YcTaHaBnuBarnTe 4ally 4yonrnepa Ha POBHOW
YCTOMYMBOM MNOBEPXHOCTU.

MpoaykTbl cnegyeT noOMeLaTb B Hally 4om-
nepa Ao BKoYeHus npubopa.

He nepenonHamte 4awy 4yonnepa npoayk-
TamMn 1 cneguTe 3a YPOBHEM HaNUTbIX XUA-
KOCTen.

Pexywmne ne3sms HoOXa-uaMenb4ymtens
O4YeHb OCTPbIE U MPEACTaBASIOT ONACHOCTb.
Ob6paLyaiitecb C HOXOM KpariHe OCTOPOXHO!
B cnyyae 3arpyaHeHus BpalleHuUs HoXa-
M3MENBYUTENS OTKIIIOYUTE YCTPOUCTBO OT
CeTU 1 akKypaTHO yaanuTe NpoayKTbl, MeLla-
IOLLIIE BPALLEHMIO HOXA.

M3Bnekatb NpoOAyKTbl U CAMBaTb XWOKOCTU
13 Yalum Yonnepa MOXHO TOJIbKO NOCce Non-
HOW OCTaHOBKM BpaLLEHWs HOXa.

He «kacanTecb Bpawamwwmxca 4vacTen
ycTpoincTtea. He ponyckante nonagaHus
BOJIOC UM KPaeB OAEXAbl B 30HY BPaLLEHNS
HOXel Hacaaku-OneHpepa Unn Hacaaky ons
NPUroToBIEHNS Mtope.

He ocTtaBnsiite Bk/OYEHHbI npubop 6e3
npucmMoTpa.

YCTPOMCTBO [OMXKHO OblTb OTK/IIOYEHO OT
3NeKTPOCETU Nepen, YACTKON, a Takxke B Tex
cny4asix, Korga Bbl €ro He UCMonb3yeTe.

He wncnonb3yinte npubop BOHAM3U ropsymx
NOBEPXHOCTEN (Taknx Kak ra3oBasi U anek-
Tpuyeckas nanTa, AyxoBon wkad).
Cnepute, 4TOBbI CETEBOW LUHYP HE Kacasncs
OCTPbIX KDOMOK Mebenn 1 ropsiumx noBepx-
HOCTeMn.

He TaHWTe 3a ceTeBOI LWHYP U He nepekpy-
ynBanTe ero.
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* He Geputecb 3a ceTeByld BUIIKY MOKPbIMU
pykamu.

* He ncnonb3yiite Nnpnbop ¢ NOBpPEXAEHHBIM
CEeTEBbIM LLIHYPOM.

¢ He nbiITaiteCb CaMOCTOATENIbBHO PEMOHTU-
posaTtb npunbop. MNpn BO3HNKHOBEHUN HENC-
npaBHOCTEN OOpallaiTecb B aBTOPU30BaH-
HbIV (YNOJSIHOMOYEHHbIN) CEPBUCHbIN LIEHTP.

»  Bo mn3bexaHne nopaxeHusi 3NEKTPUYECKMM

TOKOM 1 BO3ropaHus He MorpyxamTte Kopnyc

YCTPOWCTBA, CETEBOW LUHYP M BUSKY CeTe-

BOrO LUHypa B BOAY WiV OpYyrue XWOKOCTU.

Ecnun npnbop ynan B Boay:

He KacalTecb BOAbI;

HeMe[JIeHHO oTcoeanHUTe Npubop OT ceTw,

M TONIbKO MOCJie 3TOr0 MOXHO [OCTaTb ero

13 BOAbI;

O ocMoTpa unn pemMoHTa npubopa obpa-

TUTECb B aBTOPWU30BAHHbLIN (YNOIHOMOYEH-

HbI1) CEPBUCHbIN LEHTP.

M3 coobpaxeHuin 6GesonacHocTn peten

He OoCTaBnsiTe MOJMIMITUIIEHOBbIE MaKeThl,

1Crnonb3yemMble B KayeCcTBe YnakoBkW, 0e3

Hagsopa.

BHumanume! He paspeluavite aetam vrpatb C

rO/IN3TUIIEHOBLIMU MaKkeTaMu Wi YrnakoBOYHOM

rnieHkovi. OnacHocCTs yayiubs!

« He paspewante petamM UCMNONb30BaTb
YCTPOWCTBO B KQY€CTBE UMPYLLIKM.

- bynpre 0COBGEHHO BHWMATENbHbI, €cnu
nobnnsoctu oT paboTatoliero npubopa
HaxoasATCs AeTW UKW Nnua C OrpaHUYeHHbl-
MW BO3MOXHOCTSAMM.

* JaHHOEe yCTPOWCTBO He NpefHasHa4YeHo ans
MCNOJMIb30BaHMA OETbMU U AMLaMn C orpa-
HUYEHHBIMU BO3MOXHOCTSIMU, €C/IN TOJIbKO
NMLOM, OTBeYaloLWmm 3a nx 6e30nacHoCTb,
VIM He [aHbl COOTBETCTBYIOLLME N MOHATHbIE
VIM MHCTPYKLMK 0 6€30MnacHOM Nosib30BaHuM
YCTPOMCTBOM WM TE€X OMacHOCTSX, KOTOpble
MOFyT BO3HMKaTb MPU €ro HenpasuibHOM
MCMNONb30BaHUN.

YCTPOWCTBO [PEAHASHAYEHO TOJIbKO
LJ15 IOMALLIHETO UCINOJIb3OBAHUS

noAaroToBKA K PABOTE

MpumeuaHue:

B cnydae TpaHCropTUPOBKU WM XpaHEeHUs!
YCTPOVICTBA NPV MOHWXXEHHOV Temnepartype
HeobXoaAVMO BblepxaTb ero rnpvi KOMHaTHOM
Temreparype He MeHee [ByX 4YacoB.
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PYCCKUM

lMepen ncnonb3oBaHMEM YCTPOWCTBA Cneay-
€T NPOMbITb TEMJIOM BOAOW C HENTPANbHbIM
MOIOLLMM CPEACTBOM HOX-U3MeNbYuTeNb
(8), wawy yonnepa (9), BeH4nk (11) n mep-
HbIi cTakaH (12), a 3aTeM OMONIOCHYTb UX 1
BbICYLLVUTb.

Hacapky-6nenpep (1) n Hacagky ons npu-
rotosneHunsa niope (14) sanpewiaeTca nos-
HOCTbIO MOrpyXaTtb B BOA4Y, MPOMbIBANTE MX
TONbKO MNOA CTPyen BOAbl M HE AOonyckanmTe
nonagaHus BOAbl BO BHYTPEHHWE MOMOCTU
Hacagok.

MoTopHbIn 610K (2), KpbILLKY-peaykTop (7),
penykTop BeHuumka (10) n penykTop Hacaa-
K1 ons npurotosneHus nope (13) npotpute
MSIFKOM, Cnerka BAaXxHOM TKaHbHO.
BHumaHune!

He norpyxarite MOTOPHbIV 610K (2), KPbILL-
Ky-peayktop (7), peayktop BeH4uka (10)
W penykTop Hacaznku AJsl puroToB/IEHUSs
rope ( 13), ceTeBovi LIHYP 1 BUJIKY CETEBOIO
LUHYpa B BOAY vav JIloOble ApYrue XugKoCTu.
He nomelyavite Hacaaku v EMKOCTb B 110Cy-
JIOMOEYHYIO MaLLUUHY.

Bbl60p CKOpPOCTM BpalleHus Hacapok
M3mMeHeHne CkOpOCTU BpaLLEeHUs Hacagok
OCYLLIECTBNSIETCS PY4YKOW perynstopa cKopo-
cTu (5). Haxmute n yaepxmsanTe KHOMKY «|»
(4), noBOpPOTOM pyykmn perynstopa (5) ycra-
HOBMTE HEOBXOAMMYIO CKOPOCTb BpaLLEeHUs!
Hacagku.

[nsi paboTbl B pexvmMe MakCcMasibHOM CKOPO-
CTU HXXMUTE 1 yaepXKuBaiTe KHoMKy «l1» (3).

MpoaomkuTenbHOCTb PaGoThi
MpoJoNXnTenbHOCTb HenpepbiBHOM paboThl C
Hacagkamu (1, 11, 14) He gomkHa npeBbiwaTh 1
MUHYTBI. [Py M3mMenbYeHn NPOAYKTOB B MUHU-
yonnepe (9) NpoOoIXNTENbHOCTL PaboTbl He
nomkHa npesbiwate 20-30 cekyHa. Mexay pa-
604MMM LMKNaMK AenanTe nepepbiB He MeHee
LBYX MUHYT.

UCMNOJIbBOBAHUE HACAOKWU-BJIEHOEPA
(puc. 1)

NPEAYIMNPEXOEHUE:

Mepen cbopkoii yoeamTecb B TOM, YTO BUIKa
CEeTEeBOro LUHypa OTK/IOYEHA OT aNeKkTpuye-
CKOW pO3€ETKU.
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PYCCKUH

YcTtaHoBUTe Hacaaky-6nenaep (1), ons aToro
OJIHOBPEMEHHO HaXMUTe Ha KHOMKK durKca-
UMM Hacagok (6) n BcTaBbTe Hacaaky-6eH-
nep (1) B MOTOpHbI 610k (2), a 3aTeM OTny-
CTUTEe KHOMKM (6) 1 ybegnTtecb B TOM, 4TO
Hacazka HafexHo 3adukcrpoBanach.
BcTaBbTe ceTeBylo BUSIKY B 3N1EKTPUHECKYIO
po3eTKy.

Morpy3uTe Hacanky-6neHaep (1) B EMKOCTb
C NpoAayKTamu, KOTopble Bbl XOTUTE U3MEJTb-
YynTb/NepemMellatb, AAs 3TOr0  MOXHO
MCMNONb30BaTb MEPHbIN cTakaH (12).
BbibepunTe HE06X0AMMYIO CKOPOCTbL Bpalle-
HUSI HAcaaKW, HaxaB Y yaepXnBas KHOMKY «|»
(4) nnun «lI» (3).

lMpumeyaHne:

- [MpoaykTel nomeLlarTcss B EMKOCTb [0 BKJIO-
4YeHus npmubopa.

lepen Hayasom rnpouecca n3MesIbyeHUs/
CMeLLUNBaHNsI PEeKOMEHAYeTCs OYUCTUTH
KOXYpy C @pyKTOB, yaannTb Hecbenob-
Hble 4acTyl, Takme Kak KOCTOYKU, 1 rnope3aTtb
OPYKTbI KyObrKamu pa3mMepoM OKOJI0 2X2 CM.
MNMocne 3aBepLUEHNS NCNONb30BaHNS YCTPOWA-
CTBa NU3BMIEKUNTE CETEBYIO BUSIKY N3 SNIEKTPU-
4YeCKOM PO3ETKM U CHUMUTE Hacapky (1),
OJHOBPEMEHHO HaxaB KHOMKW (6).
BHumaHue!

Banpetjaerca cHumatb Hacanky-6neHaep
(1) Bo Bpemsi paboTsbl.

Y1066 He noBpeauTb N1€3BUS, HE CrenyeT
rnepepabarbiBaTb CJ/IMLLIKOM TBEpAbIE [1pPO-
AYKTbl, Takme Kak Kpyribl, PUC, MpUnpaskl,
Koge, néa, cbip, 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTHI.
[Npy BO3HVUKHOBEHW 3aTPYAHEHWET BO BPEMS]
nepepaboTku MpPOAYKTOB MOXHO [00aBUTb
HEKOTOpPOEe KO/IN4YEeCTBO BOAbI.

UCNOJIb3BOBAHUE BEHYUKA (puc. 2)
McnonbayinTe HacaaKy-BeH4YMK (11) Tonbko ons
B30MBaHMA Kpema, NpuroToBaeHnss GUCKBUTHO-
ro Tecta uan nepemMeLlnBaHns roToBbIX Aecep-
TOB.

NMPEAYNPEXXOEHUE:

lNepen cbopkovi ybeantech B TOM, 4TO BUJIKA
CeTeBOro LUHypa He BCTaB/IeHa B 3/1eKTPUYe-
CKYIO PO3€ETKY.

BcTaBbTe BeHuuk (11) B pegykTop (10).
OfHOBPEMEHHO HaXMUTE Ha KHOMKM dukca-
UMM Hacazok (6) 1 BCTaBbTe penykTop BeH-
yuka (10) B MOTOpHEIN Gnok (2), oTnycTuTe
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KHoMku dukcaumm (6), ybeamtecb B TOM, HTO
penykTop HagexHo 3adukcunpoBancs.
BcTaBbTe ceTeBylo BUSIKY B 3N1EKTPUYHECKYIO
po3eTKy.

OnycTtute BeHuyuk (11) B nmocyay ¢ npoayk-
TamMu.

Bbibepute HE0OX0OMMYIO CKOPOCTb BpaLle-
HWSI BEHYMKA, HaXaB 1 yaepXuBas KHOMKY «I»
(4) nnu «lI» (3).

lMocne ncnonb3oBaHWs YCTPOWCTBA U3BNE-
KUTE CEeTeBYD BWIIKY W3 3J1EKTPUYHECKON
po3eTku, oTcoeamHuTe BeH4yuk (11) oT
peayktopa (10), cHumute peayktop (10) ¢
MOTOpPHOro 6510ka (2), 04HOBPEMEHHO HAXM-
mMasi KHomnku (6).

BHumaHune!

Banpelyaetcsi ncnonb3oBatb BeH4Yuk (11)
AJ151 3aMeLIMBaHusl KpyToro TecTa.
lMpoaykTel NoMeLLaTcs B EMKOCTb 0 BKJIHO-
4YeHus1 npmnbopa.

UCMNOJIb3OBAHUE MUHU-HYOMMEPA (puc. 3)
MuHKM-yonnep wWCnonbL3yeTca AN U3Menbye-
HUS MSCa, NlyKa, apoOMaTUYeCKUX TpaB, YECHOKA,
OBOLLEN 1 GPYKTOB.

BHumaHune!

Banpelyaetcs namenbyatb O4€Hb TBEpAble
npOAYyKTbl, Takne Kak MYCKaTHble Opexu,
3epHa kogpe v 31aku.

Mepep TemM, Kak HaYaTb U3MeEJIbYEHNEe:
Yaanure KOCTU, XWUIbl U XPALLM U3 Msica.
HapexbTe MSco, NyK, 4eCHOK, MOPKOBb U T.M.
Kyco4Ykamun MprvMepPHO OOMHAKOBOW Ben-
YUHbI.

Mpu n3menbyeHNN 3eneHn yaanute y Tpase
cTebnu.

Ans [OCTUXEHUS ONTUMasbHbIX PE3ynbTaToB
BOCMOMNb3YNTECh AaHHbIMU, MPUBEAEHHLIMU B
Tabnuvue.

Tun npoaykTa Bec |MpumepHoe
BpPeMs FOTOBHOCTH

Msico 300r |15 cek.

(nOMTUKK

TONLWMHOM 1 CMm)

3eneHb 50r |10cek.

Xneb 80r |5cek.

Msrkue dpykTel | 200T |6 cek.
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U3menbyeHne

OCTOpPOXHO: HOX O4eHb ocTpbii! Bcerga aep-

XKNTE HOX 3a Ma1acTMacCoBbIVi XBOCTOBUK.

— CHMMUTE NNAacTMKOBYIO 3alUUTy C NIe3BUIA
HOXa (8), yctaHoBUTE HOX (8) Ha ocCb Yawn
yonnepa (9) n, cnerka HaxaB Ha HOX, NOBep-
HUTe ero npubnuautensHo Ha 90 aona ero
dukcaumm Ha ocu.

— [NomecTuTe NpoaykThl B Yally yonnepa (9).

— YCTaHOBUTE KPbILWKY-PenykTop (7) Ha yaiwy
(9) n NnoBepHUTE €€ MO 4aCoBOW CTPEesnKe Ao
yrnopa.

— OOHOBPEMEHHO HAXMUTE Ha KHOMKM durKca-
UMM Hacagok (6) 1 BCTaBbTE MOTOPHbIN 610K
(2) B KpbILWKY-peaykTop (7), OTAyCcTUTE KHOM-
Ku (6), ybeanTech B TOM, 4YTO MOTOPHbIN 610K
(2) HapexHOo 3adurKcrpoBancs.

- Bblbepute He0OXO0AMMYIO CKOPOCTb Bpalle-
HUSI HOXa U3MENBbYNTENS, HaXaB U yOEepXu-
Bas KHOMKY «I» (4) nnun «ll» (3).

— Bo Bpemsi paboTbl AepXNTE MOTOPHbIN 610K
(2) ogHoOW pykon, a yawy yonnepa (9) npu-
LEepXVBanTe Apyron pykon.

- Tocne uvcnonb3oBaHWs Yonrnepa oTcoenm-
HUTE MOTOPHbLIA 650K (2), 0A4HOBPEMEHHO
HaxaB KHoOMku (6).

— [loBepHUTE KpbIWKY-penykTop (7) npoTtms
4aCcOBOW CTPENKM U CHUMUTE €ee.

- Cobniogas 0OCTOPOXHOCTb, W3BIEKUTE HOX
(8), ecnu HOX He BbIHUMAETCS, TO MOBEPHU-
Te ero npubnnanTenbHo Ha 90° ansa Bbixoaa
HOXa 13 NONoXeHUs GpurKcaunmn Ha ocu.

- WN3Bneknte wnamenbyeHHble MNPOAYKTbl U3
Yawm yonnepa (9).

BHumanue! CTporo npugepxxmvsBaitecs onm-

CaHHOM rnocsief0BaresibHOCTU AeiCTBUMA.

MNMPUrOTOBJIEHUE NMOPE

BHumaHue!

— Hacapgka (14) ncnonb3yercs Ans1 npuro-
TOBJIEHUSI MIOPe U3 BapeHoro kaproge-
15, MOPKOBU UJIN APYIrNX OBOLUEN.

— [Ansa npuroroBneHus niope pekoMeHay-
eTcs ucrnosib30BaTb kapTogesib pacchbirn-
Y4aTbiX COPTOB.

— 3anpewaercss norpyxatb Hacaaky Ansl
npuUroToBsieHns1 KapTogesibHOro mniope
B Kunsiwue XuakKkocTu, Hanpumep, BO
BpemMs rnpuroToBJsieHUs cyna.

- Ha mMoTopHOM 650ke (2) oQHOBPEMEHHO
HaXMUTE Ha KHOMKWM duKcaumm Hacanok
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PYCCKUM

(6) n yctaHoBuTe penykTtop (13), oTnyctute
KHOMKM (6), ybeamTechb B TOM, H4TO peaykTop
(13) HapexHOo 3adurKcupoBarcs.
YctaHoBuTe Hacagky ansa niwope (14) Ha
peayktop (13), noBepHuTe Hacaaky (14) no
4aCcoBOW CTpersike A0 ynopa.

BcTaBbTe CeTeBYIO BUJIKY B 3/1€KTPUHECKYIO
pO3eTKy.

OuuncTtute kKapTodenb 1 nopexbTe Ha KyOukn
pasmMepomM NpUBAN3NTENLHO 2X2 CM.
OTBapute kaptodenb [0 TFOTOBHOCTU W
cnenTte BoAy.

Onyctute Hacapky pns kapTodenbHoro
niope (14) B Tennbii OTBAPEHHbLIN KapTO-
denb.

HaxmunTe n yoepxumsaiTe KHONKy paboTbl Ha
MakcrManbHoM ckopocT «lI» (3).
lMepemellanTte Hacaaky Ans KapTodesnbHO-
ro nope (14) BBepx M BHWU3, MOCTENEHHO
[o6aBnsis MOJIOKO M CAMBOYHOE Macno, a
conb fobaensanTe no Bkycy. MakcumanbHoe
BpeMs paboTbl ¢ Hacaakow (14) He Gonee 1
MUHYTbI.

[locne  3aBeplweHWss  MCNOJIb30BaHUSA
YCTPONMCTBa W3BMIEKUTE CETEBYIO BWUIIKY U3
3NEKTPNYECKON PO3ETKM.

CHuMuTE Hacagaky (14), noBepHyB ee NpPoTHB
4aCOBOW CTPEJIKU, 3aTEM CHUMUTE PenyKTop
(13), oAHOBPEMEHHO HaxaB KHOMKW (6).

YUCTKA

BHUMAHMUE! Pexywume ne3susi HOXa U3-
MesnbunTens (8) o4eHb OCTpPbie u nNpeacras-
NIII0T onacHocTb. O6GpaLjaiitecb ¢ HOXOM
(8) kpariHe ocTOpOXKHO!

lMepen 4NCTKOW YyCTPOMCTBA OTK/OYUTE €ro
OT 9NEKTPUYHECKON CETU.

OTCcoeanHNTE Hacaaku.

Vcnonb3yiite Anst YACTKM MOTOpHOro 6r1oka
(2) v penykTopos (7, 10, 13) cnerka Bnax-
HYIO TKaHb.

Hacapky-6nengep (1) n Hacagky ons npu-
rotoBneHus nope (14) 3anpewiaerca non-
HOCTbIO MOrpyxaTtb B BOAY, MPOMbIBANTE NX
TONbKO MOA, CTPYel BOAbl U He JornyckanTe
nonagaHvs BOAbl BO BHYTPEHHME MOJIOCTU
HacafoK.

Cpasy nocne 06paboTku CONEHbIX NN KUC-
NbIX NPOAYKTOB HEOOXOAMMO OMOJIOCHYTb
BOAOW HOX (8), Hacapky-6neHwzep (1) u
nonarky Hacazku AJis MPUroTOBEHUS Nope
(15).
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PYCCKUH

- MMpwu nepepaboTtke NMPOAYKTOB C CUJIbHLIMU
KpacsawymMmn CBoCcTBaMU (Hanpumep, Mop-
KOBM WM CBEKNbl) HAaCcagkym WUAn EMKOCTU
MOryT OKpacuTbCsl, MPOTPUTE Hacagku unu
EMKOCTW TKaHblO, CMOYEHHOW PACTUTENBHBIM
Macrnom.

— [lpomorite Hacapkm (8, 11), yawy yonnepa
(9) n émkocTb (12) B TENIOM MbIIbHOM BOAE,
OMOJIOCHUTE 1 MPOCYLLNTE UX.

- C uenblo 0bferyeHns YUCTKM Hacagku ans
npuroToenenus nwope (14) npepycmoTpe-
Hbl CbEMHble nonatku (15). Pacnonoxurte
Hacanoky (14) nonatkammn Kk cebe, cobio-
[asi OCTOPOXHOCTb, OTKPYyTUTE durKcaTop
(16), noBopaymBas ero nNo 4acoBOW CTpenke
(neBas peabba), U cHumuTe nonatkm (15),
NnoOMONTE WX, NPOMONTE Hacagky (14) He
Jonyckas nonagaHusi MooLLLEero pacTeopa BO
BHYTPEHHME NOSIOCTN Hacaaku. MpocymnTe 1
cobepuTe Hacaaky (14), yctaHoBUTE nlonaTkm
(15) n 3adukcunpynte nx dpukcatopom (16),
noBopaymBasi ero NPOTUB YACOBOWN CTPENKM
(neBas peabba).

BAMPELUAETCS MOrPY>XXATb MOTOPHbIV
BJ10K (2) U PEAYKTOPBI (7, 10, 13) B JItO-
BbIE XXUAKOCTU, A TAK)KE MPOMbIBATH
WX 1of CTPYEN BOAbI NI MOMELLATb B
OCYJOMOEYHYIO MALLINHY.

Mpumepbl NPUroTOBNIEHMSA MPOAYKTOB
MaiioHes

[Onsa npurotoBneHns maroHe3a WUCNoNb3yeTcs
Hacagka-6neHaep (1).

200-250 mn pacTutesnbHoOro macna

1 a1iL0 (XkenTok v 6esokK)

1 cTos10Bast 10XKa JIMMOHHOIO COKa Win yKcyca
Cosb 1 nepeL ro Bkycy

[omecTnTe BCE WHIPEAMEHTbI B MEPHbIA CTakaH
(12) B ykasaHHOM nopsiake. lMorpysvte Hacaaky-
6neHagep (1) 8o oHa EmkocTn. Brounte 6neHpep
Ha MakCVMarsbHYI0 CKOPOCTb BPALLEHVS, HAaXaB 1
yaepxmBas KHorky «II» (3), poxautech npespaLLie-
HWSi PACTUTESILHOrO Macsna B 3MyJbCUIO.
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3arem, He BbIK/lOYas YCTPOMCTBA, MeOJSIEHHO
nepemMelyante Hacagky-é6neHgep (1) BBepx u
BHM3 OO Tex Mop, noka He Monyynte MamoHe3
TpebyeMoit KOHCUCTEHLUN.

XPAHEHUE

- [lepep Tem, kak yopatb Npnbop Ha anTesb-
HOE XpaHeHue, NPOBEAUTE YUCTKY YCTPOM-
CTBa W TLWATENbHO ero NpocyLumnTe.

- He obmartbiBanTe MOTOPHbI 60K CETEBbIM
LLUHYPOM.

— XpaHute GneHaepHbli Habop B CyXOM Mpo-
XJ1alHOM MeCTe, HeLOCTYMHOM 419 AeTeNn.

KOMMNMEKT NOCTABKU
MoTOpHBI 610K — 1 WT.
Hacapka-6neHgep — 1 wr.
Kpbiwka-peaykrop — 1 wr.
Hox-namensumtens — 1WT.

Yawa yonnepa — 1 Wwt.

Penyktop BeH4mka — 1 WT.

BeHunk — 1 wt.

Penyktop Hacagku gns nope — 1 WwT.
Hacapka ons npurotoBneHus niope — 1 wT.
MepHbili cTakaH — 1 Wt

WHcTpykums — 1 Wwr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnekTponutanme: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MoTtpebnsiemas moLHocTk: 800 BT

lMpounsBoanTenb ocTaBaseT 3a cobovi npaBo n3-
MEHSITb XapakTepucTuku rnpubopos 6e3 npes-
BapUTEIbHOIO YBELIOM/IEHUSI.

Cpok cnyx6sbi npubopa — 3 roga

JlaHHoe  un3pgenve  cooTBETCTBYeT

T gceM TpeGyeMbiM eBPOMNeickuM un

MEGq POCCUIACKUM  CTaHaapTam 6esonac-
HOCTW Y TUTMEHBI.

Mpowussogutens: AH-AEP NMPOOAKTC 'm6X, As-
cTpus

Holbayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpusi
CpenaHo B Kutae.

15.08.2012 12:50:43



BNEHAOEPIIK XXUHAK

Cunartramacsbl

1.
2.
3.

12.
13.

14.
15.
16.

LWewinveni koHabipma-bneHaep

MoTopnblk 6riok

«ll» Makcumanabl XblngamabikTbl iCke Kocy
GaTbipmacs!

«I» icke Kocy GaTbipmacs!

KoHablpMmanapablH anHany XblngamablfbiHbIH,
petTeriwi (1-5)

KoHablipmanapabl 6ekiTy 6aTbipmanapsbl
BaceHaeTkiw Kaknak

¥caTKblLlW-NblLak

Yonnep TocTaraHbl

. bynraybiw 6aceraeTkilui
. CyiblK a3blk-TyNiKTi Oynrayra/apanactbipyfa

apHanfaH GynraybiLl
OrnwenTiH cTakaH
E3be xacayra
B6aceHaeTkiLi

E36e xacayra apHanfaH KoHAblpMma

E36e xacayfa apHanfaH KOHAbIpMa Kanafbl
Kanak 6ekiTkiLui

apHanfaH KOHAObIpMa

KAYINCI3OIK LUAPATNAPDI

OnekTp acnabbiH navaanaHy angbiHaa G6epinreH
HYCKaYIbIKTbl 3€iH KOMbIM OKbIM LUbIFbIHBI3, XXOHEe
OHbI KereLlekTe aHblkTamarblk ManiMeT peTiHae
navganaHy yLiH caktan KOovblIHbI3.

KypbInfbiHbI

GepinreH HyCKayrnbIKTa

KesgenreHaen, Tikenen MiHOeTi GonbiHWIA fFaHa
naviganaHblHbi3. AcnanTel AypbiC nanganaH6ay

OHbIH  Oy3binybIHa,

nanganaHylibiFa Hemece

OHbIH, MYIIKIHE 3USIH KenTipyiHe aKenyi MyMKiH.

AcnanTbl SnekTp XeniciHe Kocy angblH-
Aa, acnanta kepcetinreH kepHey Cisgin
YWIHI3AiH aneKTp xeniciHaeri kepHeyre conkec
KeneTiHiHe KO3 XeTKI3iHi3.

BrneHaepnik >XuHaK XbiNgam XoHe HaTuXKeni
XKYMBbIC icTeyre MyMmKiHAik 6epeai, Gipak CoHbI-
MeH KaTtap Y34iKCi3 XYMbIC iCTeyAiH y3aKTblfbl
KOHAbIPMa-bneHaepMeEH XYMbIC iCTEreH kesae
1 MUWHYTTaH X8He MUHU-Yonnepae asblk-
TynikTi ycaktaraH ke3ge 20-30 cekyHATaH
acnaybl kepek. XKXyMbIC LMKNAEpiHiH apacbiH-
[a eKi MMHYTTaH KeM eMec y3inicTep xacaHpl3.
KypbInfbiHbI XYKTEMEN nanganaHyfa TblibiM
canblHabl.

KoHablpma-6neHpepai nanganaHraHaa biCTbIK
a3bIK-TYNIKTi CYbITbIHbI3.
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KA3AK

KypbInfbiHbI TbiC
navganaH6aHbl3.

YKeTkisiniM >xuHarbiHa KipMEWTIH KababIKTapabl
nanganaHbaHpI3.

KypbinfbiHbl nanganaHy angeiHaa 6apnbik
wewinveni GenikTepAi XyMcak XXyfbill 3aT-
MeH XbiMbl Cyda XybIHbI3, LUANbIHbI3 XoHE
Xakcblnan KenTipiHi3.

OpkallaH XyMbICcTbl 6actay angbiHAa 6apinbik
GernwiekTep AypbIC OpHATbINFAHbIH TEKCEPIHI3.
Yonnep TocTafaHblH  TypakTbl  GeTke
OpHAaTbIHBI3 .

A3bIK-TYMIK Yonnep TocTafaHblHA acnan icke
KOCbIfiFaHFa AeniH canblHagbl.

Yonnep ToCTaFaHbIH asblK-TYMiKNEH ackipa
XKYKTEMEHi3 XoHe KyWblnfaH CyMblKTapablH,
OeHreniH kagaranaHbI3.

¥caTKbILW-NbILLAKTbIH KECETIH Xy3i eTe oTkKip.
MbiwakTbl aca abanblkneH nanganaHbiHpI3!
MblwakTapably anHanysbl KUbIHAAFaH
Xafganga, nbllwakrapabl 6ereTTereH asblk-
TYNIKTI KO anaplHAa, KypbinfblHbl XenigeH
aXblpaTbIHbI3.

Yonnep  TocCTafaHblHAAFbl  a3bIK-TYMiKTi
WblFapyabl >X8He CyMbIKTbIKTapAbl Teryai
nbllakTap TOMbIK TOKTaFaHHaH KeWiH )XacaHbl3.
KypbInfFblHbIH - aiHanbin TypfaH GenikTepiHe
KONbIHbI3Abl TUri3beHi3. LawTblH Hemece
KMIMHIH LIeTTepiHiH KoHAblpMa-6neHaepaiH
anHany anmarbiHa TUIOIHE 0N 6epMeHi3.
Icke  KOCbINFaH  KypbinfblHbI  Kapaychi3
KanablpMaHpI3.

KypbinfblHbl  Tazanay angbiHaa, COHbIMEH
KTap ci3 OHbl ManpganaHbacaHbl3 apkallaH
KYPbINFbIHBI 3NEKTP XKYNECIHEH aXblpaTbiHbI3.
AcnanTbl  bICTbIK  6eTTepAiH  kacbiHAa
nanganaHbaHbl3 (ra3 Hemece 3nekTp neLwi,
TaHabIp WKad).

XKeninik 6ayablH bICTbIK BeTTepre xaHe YLUKIp
3aTTapra TUMeYiH 6akblnaHbl3.

Keninik 6aynaH TaptnaHpl3, oHbl BypamaHbI3.
XKeninik anbIpTeTiKTi Cynbl KONIMEH yCTamaHbI3

ynaeH xepae

Acnantel  6yniHreH  keninik  G6aymeH
navigananbaHbi3.
KypbinfbiHbl  ©3  OeTiHi3beH xeHaeyre

ThipbiCcnaHbl3. AkaynbikTap nanga GonraHaa
TyblHAbIrEprnec (ekineTTi) KbI3MeT KepceTy
opTanbifbiHa xabapnacbiHbI3.

ToK COKKbICbIH Gonablpmay YLiH GrneHaepain
MoTopnblk GeniriH cyfa Hemece 6acka
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cyiblKTbIkTapFa GaTblpmaHbl3. Erep acnan
cyfa kynaca:

cyFa Kon TurisbeHis;

OHbl Aepey xenigeH axblpaTblHbI3, TEK COAaH
KeliH FaHa acnanTbl cyaaH anyra 6onaabl;
OHbl TeKcepy Hemece XeHaey YLWiH Ten
TybIHAbIFEpriec (eKineTTi) Kbl3MeT KepceTy
opTanbifbiHa xabapracbiHbI3.

BananappapiH Kkayincisgiri makcaTtelHOa opay
peTiHOe nanganaHbinaTblH  NONUITUIEH
KanTapAbl kapaycbl3 KanablpMaHbi3.

Hazap aypapbliHbI3! Bananapra nonuaTtuneH
KanTapMeH Hemece MneHKaMeH olHayfa pykcat
etnexi3. TyHWbIFy Kayni 6ap!

Bananapfa KypblffblHbl OWbIHLWbBIK PeTiHAE
navganaHyra pykcaT eTneHis.

Erep >yMbIC icTen TypfaH acnanTblH KacbiHAa
Gananap Hemece MyMKIHAIKTEpi LwekTeyni
Tynfanap 6ornca, aca Haszap 00mMbIHbI3.
BepinreH kypbinFbl  G6ananapgbiH - Heme-
ce MyMKiHAikOepi LwekTeyni agamaapablh
KongaHyblHa, erep onapfa KypbUfbiHbI
Kayincia  nampganaHy keHe  onapAblH
Kayincisgiri ywiH >xayan GepeTiH TyrFaHblH
OHbl Aypbic napanaHbaraH kesgeri navaa
6ona anaTtblH KkayinTep Typansl onapfa
TYCiHIKTI HyckaynblkTap 6GepinreH 6Gonmaca
apHanmMaraH.

K¥PbIJIFbI
APHAJIFAH.

TEK  YWOE  TMAVOAJIAHYFA

X¥MbICKA 93IPNEHY

Eckepmy:

KypbinfbiHb! memeH memnepamypa
;kafdalibiH0a macbkiManday Ke3iHOe OHbl
benme memnepamypacbiHOaeKi carammaH
KeM eMec yakblm yCmaHbi3.

KypbinfFbiHbl Naiaanady angbiHoa ycaTkbil-
nelwakTel (8), 4onmep TocTaFaHbiH (9),
OynFaybiwThl (11) XeHe enwenTiH cTakaHabl
(12) Gevitapan Xyfblll 3aThNeH XbiMbl cyda
XKybIHbI3, an cofaH KeWiH LWawnblHbI3 XoHe
KaKcbinan KenTipiHi3.

KoHabipma-6neHpepai (1) xaHe e3be xacayra
apHanfaH KoHAbIpMaHbl (14) Tonblk CyFa canyra
ThIMbIM CarnblHaAbl, OnapAbl aFbliH CyMeH faHa
XYbIHbBI3 XdHe CyAblH KOHAbIpManapablH, iLLKi
KybICTapblHa TUIOiHEN xon 6epMeHis.
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- MorTopnblk 6r1okTbI (2), 6aceHaeTKiL-KaKnakTbl
(7), 6ynraybiw 6GaceHaeTkiwiH (10), e3be
XacayFa apHanfaH Oynrayblll 6aceHaeTKiWiH
(13) »ymcak, con AbIMKbIST MaTaMeH CypTiHi3

Ha3sap aydapbiHbi3!

Momoprnsik  6nokmsi  (2), 6aceHOemKiwi-

Kaknakmel (7), 6ynraybiw 6aceHOemkKiwiH

(10), e3be xacayra apHanfaH 6ynFaybiw

b6aceHOemkiwiH  (13),  xeninik  6aydbiH

alisipmemieiH xeHe xeninik 6aydbl cyra

Hemece backa cylblKmbiKmapFa mambipyFa

mblIlbIM canbiHaokbl.

- KoHObipmanapdbl bIObIC XyambiH MawuHara

canimaHbI3.

KoHpbipmanapablH aWHany XblngampabiFbiH
TaHaay

KoHablpmanapablH  anHany >XbingamAabiFbiH
e3repTy XbiNAamablK peTTeriwiHiH cabbiMeH
(5) xysere acobipbinagpel. «l» 6aTblpmachlH
(4) Bacbin yctan TypbiHbI3, peTTeriw cabblH
(5) 6ypan koHAblpManapablH, KaXeTTi aiHany
XblNAMaabIfbIH TaHAAHbI3.

Makcrmangbl XbingaMablk PEXUMIHAE XXYMbIC
ictey ywiH «ll» GatbipmackiH (3) backin yctan
TYPbIHBI3.

XyMblic icTey y3aKTbifbl

Konabipmanapmen (1, 11, 14) yagikcia xymbic
icTey y3akTbifbl 1 MWHYTTaH acnaybl Kepek.
A3bIK-TYNIKTI  MuUHM-vonnepge (9) ycakTaraH
Kesfe XyMbic icTey y3akTbifbl 20-30 cekyHATaH
acnaybl kepek. YKymbIC UMKNAEpiHiH apacbiHAa
€Ki MMHYTTaH KeM eMec Y3ific )acaHpl3.

KOHObIPMA-BNEHOEPOI MAUOANAHY (cyp.
1)

ECKEPTY:

Kypacmbipy andbiHOa, xeninik 6ay anekmprik
awiarnblkka carnbiHbaraHbIHa K63 XemKi3iHi3.
KoHabipma-6nenpepai (1) opHaTbiHbI3, Oy
YWiH KoHAbIpMaHbl GekiTy 6aTbipmanapbiHa
(6) Gip yakpiTTa GacblHbI3 XaHEe KOHAbIpMa-
6neHaepai (1) moToprblk 6riokka (2) canbiHpI3,
copgaH KeuiH GaTbipmanapgpl (6) xibepiHi3
XeHe KoHAblpMa ceHimai GekiTinreHiHe ke3
KETKI3iHi3.

YKeninik anbIpTeTIKTI awanbikka canbiHbI3.

Ci3 ycaTkblHbl3/apanacTbIpfblHbl3  KenreH
asblK-Tyniri 6ap bigbicka koHAbIpMa-6neHaepai
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(1) canbiHbI3, Gyn YLWiH enwenTiH cTakaHabl
(12) nanganaHyra 6onagbl.

BatbipmaHbl «I» (4) Hemece «llI» (3) Gacbin,
KOHAbIPMaHbIH, KaXeTTi XKYMbIC XbliAamabIFbIH
OpHaTbIHBI3.

Eckepmy:

A3bIK-myrik blObicKa acrarn icKke KocbliraHfa
OelliH canbiHaokbl.

¥camy/apanacmeipy  npoueciH  6acmay
andbiHOa, xemicmepldiH KabbifblH apuly,
cylekmep cusikmbl xeniH6elmiH 6enikmepdi
Koto, xemicmepOdi  ynkeHOiei 2x2 cMm
meKwenepe mypay yCbiHblaobl.

KypbInfFblHbl NaiganaHbin GonFaHHaH KewiH
xeninik  6aygblH  anbIpTeTiriH - awanbikTaH
CybIpblHBI3 XaHe 6OaTblpmanapgbl (6) 6ip
yakpiTTa 6acbkin  KoHAbipma-6nenpepai (1)
LUELLiHi3.

Ha3sap aydapbiHbi3!
— KoHObIpma-6nieHdepdi (1) Xymbic icmey
yakbimbiHOa wewlyee mbilbIM carnbiHaokbl.
lMbiwakmapob! 6yndipmey ywiH xapma, Kypiw,
OamOeyiwmep, koghe, My3, My3damblinraH
asblK-myriiK, CUSIKMbl MbIM Kammbl 3ammapob|
6HOeMEeH;3.

[Mpu 803HUKHOBEHUU MpyOHOcmel 80 epemMsi
nepepabomku  npodykmos  Oobasbme
HEeKomopoe Konnu4ecmaeo Xudkocmu.

BYNIFAYbILWTLI NANOANAHY (cyp. 2)
Bynrayra apHanfaH KoHOblpMaHbl (6) TeK Kpewm,
OUCKBUT KaMbIpblH >acayfa Hemece [alblH
hecepTTepai apanacTbipyFa naganaHbliHbI3.
ECKEPTY:

Kypacmbipy andbiHOa, Xeninik 6ayodbiH
alibipmemiei awarblkka canbiHbaraHbIHa K3
KEMKI3IHi3.
BynfaybiwThl
canblHbI3.
KoHablpmaHbl  GekiTy 6aTbipmanapbiHa (6)
6ip yakpiTTa 6acbiHbl3 X8He KOHAblpMa-
6neHgepai (1) moTopriblk 6riokka (2) canbiHpi3,
cofaH keniH GaTtbipmanapgpbl (6) xibGepiHi3
XoHe KoHablpMa ceHiMai GekiTinreHiHe ke3
JKETKI3IHI3.

YKeninik anbIpTETIKTI awanbikka canblHbI3.
BynraybiwTel (11) asbik-Tyniri 6ap blabicka
canblHbI3.

Covikec G6atbipmarbl  «I» (4) Hemece «lI» (3)
Gacbin ycTan Typbin, OynFaybITbIH KaXeTTi
anHany XbingamabiFblH TaHOaHbI3.

BoceHaeTKillke

(11) (10)
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KypbinfFblHbl NaganaHbin GonFaHHaH  KewiH
xeninik  GayablH  anbIpTEeTIriH - awanbikTaH
CybIpbiHpI3, OynFaybIwThl (11) 6aceHaeTKiwTeH
(10) axblpaTtbliHpI3, GaTbipmanapabl (6) 6ip
yakbITTa Bypan moTopnblk 6nokTbl (2) carar
Tini 6ovbiHWa Oypan LWeLliHi3.

Ha3sap aydapbiHbi3!

- bynraybiwumsi (11) Koto KambipObl uney ywiH

natidanaHyra mbilbiM carnbIHaobI.

— A3bik-myrik blObiCKa acrnarn icKke KoCbliraHra
OeliiH carnbIHaokl.

MWHU-YOMNEPOI NAUOATAHY (cyp. 3)

MwuHu-yonnep eT, nuA3, XOW WicTi wenTepai,

capbIMCak, KOKeHIC XaHe xxeMmicTepai maviganayra

nanganaHbinagpl.

Hazap aydapbiHbi3!

— 2Kynap xaHfakTapbl CUSIKTbI, KOde xxapmanapbl
KoHe OoHAi JaKkbingap CUsikTbl  TbIM KaTTbl
asbIK-TYNIKTI Maganayfa TbiibIM canblHagbl.

Manpanayabl 6actay angbiHpa:
ETTiH  cymnekTepiH,  CiHiprepiH
LIEMipLLEKTEPiH XOMbIHbI3.

ET, nuas, capeimcak, cobi3 xeHe T.c.C.-napabl
LwamameH Gipaev 6eniktepre 6eniHia.
LLlentepain cabakTapblH XONbIHbI3.

XoHe

OnTumangbl HaTwKenepre XeTy YLWiH KecTeae
KepceTinreH ManiMeTTepai navganaHbliHbI3.

A3bIK-TYNiK Canmarbl | [JanbiHAanyablH,
TYpI wamMameH
yaKbIThbl

ET 300r. 15 cekyHA
(kanblHapiFbl 1

CM KecekTep)

Len 50T 10 cekyHA

HaH 80r 5 cekyHq

YKymcak 200r. 6 cekyHq

xemictep

Manganay

Cak 6onbiHbI3! [Nbiwak eme emkip! OpkawaH
nblwakmsbl  XKOofFapfbl  acmmacc — inMeziHeH
yCmaHbI3.

Mblwak (8) Xy3iHEH NMacTUK KOPFaHbICTbI
LeLWiHi3 xaHe 4Yonnep TocCTaFaHblHbIH, OCiHe
(9) mblwakTbl (8) OpHaTbIHBI3, XoHe Mblllakka
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can Gachblin, OHbl 6Cbke GeKiTy YLUiH WamameH
90° BypaHpbI3.

A3bIK-TyMiKTi  4onnep TocTafaHbiHa (9)
canbliHbI3.

BaceHpeTkiw-kaknakTel  (7)  TOcTaraHfa
(9) opHaTbiHbI3, OHbl cafaT Tini 6GoubiHWa
TipenreHre gewiH GypaHpl3.

KoHablpmaHbl  GekiTy 6aTblpmanapbiHa (6)
6ip yakpITTa 0acblHbI3 X8He KOoHAblpMa-
6nenaepai (1) MoTopnblk 6riokka (2) canbiHpI3,
copaH kewiH GaTtbipmanapgbl (6) xibepiHi3
XoHe KoHablpMa ceHimai GekiTinreHiHe ko3
XKETKI3iHi3.

Batbipmanbl «I» (4) Hemece «ll» (3) 6Gachbim,
YCaTKbILL-MNbILIAKTbIH KaxeTTi KYMbIC
XbINAamablFbIH OPHATBIHbI3.

XKymbic icTey yakbITbiHA@ MOTOPrbIK GnoKTbI
(2) 6ip KoMbIHbI3OEH, an 4Yonnep ToCTaraHbIH
(9) 6acka KomnbIHpI3GEH YCTaHpI3.

Yonnepai nanpganaHbin  GonfaHHaH KewiH
6aTtbipmanapgbl  (6) 6ip yakbiTTa 6ackin
MOTOPIbIK 6MOKTbI (2) LWeLLiHi3.

BaceHnpeTkiw KaknakTbl (7) caFar TiniHe kapchl
Oypan LweLwini3

CakTbIKTbl cakTan nblwakTbl (8) nnactuk
icnrekTeH ycTan LWbiFapbiHbI3, €rp nbiak
LbIKNaca, OHbl COb BEKTINYHIHEH LblFapy YLUiH
wamameH 90° 6ypaHpbI3.

MawnpganaHfaH a3blK-TYMIKTi yonnep
TOoCTafFaHblHaH (9) LWblFapbIHbI3.

Haszap ayoapbiHbI3! CunammanraH
apekemmepdiH Ke3ekminiaiH KamaH
caKkmaHbI3.

E3BE XXACAY

Hasap aydapbiHbi3!

KoHObipma (14) nickeH kapmonmad,
co6i30eH xoHe 6acKka kekeHicmepdeH e36e
)xacayra natidanaHbinaobl.

E36e xacay ywiH me3 yzinemidH kapmon
cypbinmapbiH natidanaHy ycbiHblNaobl.
Kapmon e36eciH xacayra apHanraH
KOHObIpMaHbI KalHan XamkaH
cylbIKmbIKmapsa, Mbicanbl Micin xamkaH
Kexeze caJslyra mblilibIM caslbiHaoblI.

MoTopnbik 6nokTa (2) koHablpManapabl bekity
baTtbipmanapblH (6) 6ip yakbiTTa 6acbiHbI3
xoHe baceHaeTkiwTi (13) opHaTbIHbI3, 6aTbIp-
Manapabl xibepiHi3 xaHe GaceHpeTkiw (13)
ceiHMai GekiTinreHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.
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- Esbere apHanfaH KoHAblpMaHbl  (14)
OaceHaeTkiwke (13) opHaTbIHBI3, KOHObIPMAHbI
(14) cafat Tini GowiblHWa TipenreHre AewiH
6ypaHbI3.

— Xeninik anbIpTeTIKTIi aneTp awanbifbiHa
carnbIHpI3.

— KapTonTbl TasanaHpl3 XeHe YNKeHAiri wama-
MeH 2x2 CM TekKLlenepre TypaHbI3.

— KaprtonTtbl paviblH GonfFaHFa AewiH MicCipiHi3
XOHe CybIH TeriHi3.

- Kaprton esbeciHe apHanfaH KoHAbIpMaHbl (14)
XbIrbl MiICKEH KapTonka canbiHbI3.

- Makcumangbl XblngamablkTa >KyMbIC icTey
BatbipmacsiH «ll» (3) 6acein yctan TypbiHbI3.

— KapTton e3beciHe apHanfaH KoHAbIpMaHbl (14)
XKOFapbl XoHe TeMEeH KOo3faHbI3, LuaManblgaH
CYT X@He capbl Mal KOCbIM OTbIPbIHbI3, an
Ty3Abl kanayblHbI3La KOCbIHbI3. KoHOoapmameH
(14) makcumangbl XymbiC icTey yakbiTbl 1
MWHYTTaH apTblk emMec.

— KypbinfblHbl NanpanaHbin 6onfFaHHaH KewniH
Xeninik  amblpTETIKTI  aneTp alarnblifbiHaH
LUblFapbIHbI3.

— KoHabipmaHbl (14) cafaT TiniHe kapcbl bypan,
OHbI LWeLLiHi3, 6ip yakbiTTa 6aTbipmanapabl (6)
Gacbin, 6aceHaeTkiwTi (13) WeLliHi3.

TA3ANAY

HA3AP AY[JAPbIHbI3! YcamKbiw-nbiwaKkmbiH

(8) xy3i eme emkip xaHe Kayin meHdipedi.

ﬂblwal;mbl (8) aca abatinan natidanaHbiHbi3!
- Tasanmay angbiHA@ KypblFblHbl COHAIPIHI3
XKOHE OHbl 3MNEKTP XeniCiHeH axblpPaTbiHbI3.

- KoHablpmanapap! axblpaTbiHbI3.

— MoTopnbik 6rokTbl (2) xeHe 6aceHaeTKilTepai
(7, 10, 13) Tazanay yLiH can AbIMKbIT MaTaHbl
nanganaHblHbI3.

- KoHabipma-6bneHgepai (1) xxoHe e3be xacayra
apHanfaH KoHAblpMaHbl (14) Tonblk CyFa canyra
TbIbIM canblHaAbl, OflapApbl afblH CYMEH faHa
XKYbIHbI3 X8HE CyAblH KOHAbIpManapablH, iLKi
KybICTapblHa TUOiHEMN xon 6epMeH;3.

— Ty3obl Hemece  KblWKbIN  a3blK-TYMIKTi
eHAereHHe KeniH nbiwakTbl (8), KoHAbIpMa-
6neHaepai (1) xaHe e3be xacayra apHanfaH
KanakTbl (15) con yakbITTa CyMeH LUa KaxeT.

— KywrTi 6osafbllw kacueTTepi 6ap asblK-TYMiKTi
(Mbicanbl, cabi3gi Hemece Kbl3bifaHbl)
eHAereH kesae KoHAblpManap MeH blabicTap
6oanybl MyMKiH, onapabl eciMaik ManbiHa
MaTbIpblfifaH MaTaMeH CYpPTiHi3.
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- Konabipmanapapl (8, 11), yonnep TocTaraHbIH
(9) xaHe bigpICTbI (12) XbINbl cabbiHAb!I cyaa
XKYbIHbI3, LANbIHbBI3 XXOHEe KENTipiHi3.

- Esb6e xacayfa apHanfaH KOHZAblpMaHbI
(14) Tasanaygbl KeHingeTy MakcaTtbiHAa
wewinmeni kanaktap (15) «kesgenreH.
KoHablpmaHbl  (14) kanakTapblH  ©3iHi3re
KapaTbin  OpHanacTbipbiHbI3. abannbiKTbl
caktan, OekiTkiwTi(16) cafaT TiNi (con
anHanbiM) 6GoWbliHWa 6ypan, oHbl Bypan
anblHbI3, XaHe kanaktapabl (15) weLinis,
onapabl XyblHbI3, KOHAbIpMaHbIH, (14) iwki
KyblCTapblHa CyAblH TUKOIHE Xon Gepmeit OHbl
XybIHbI3. KoHAbIpMaHbI (14) KypraTbiHpbI3 XaHe
KypacTbiHpI3, Kanaktapabl (15) opHaTbiHbI3
XaHe bekiTkiwTi (16) caraT TiniHe kapcbl (con
anHanbim) 6yparn, onapabl 6ekiTHi3.

MOTOPIIbIK BJIOKTbI (2) XOHE
BOCEHAETKILITERPAI (7, 10, 13) KE3-KEJIFEH
CYUBIKTBIKTAPFA MATBIPYFA, COHbIMEH
KATAP AfblH CYMEH XYYFA HEMECE
bigbIC XYATbIH MALUNHAFA CAJIYFA
ThIUbIM CAJIbIHAbI.

A3bIK-TYNIKTi JanbiHAayAbIH Mbicanaapbl
MaroHes

MaroHe3sgi xacay yLwiH KoHablpma-6neHaepai (1)
narnganaHbiHbI3

200-250 mn ecimdik malibl

1 XyMbIpmKa (capblybi3 XoHe aKybi3)

1 ac KacbIK TUMOH WhIPbIHbI HEMECE CipKe Cybl
Ty3 xoHe bypbiw KaxemiHuwe

Bapnbik kypamaac 6eniktepai enwenTiH cTakaHFa
(8) kepcertinreH kesekneH canbliHpi3. KoHablpma-
6neHpepai (6) blAbICTbIH, TYGiHE AeniH TYCipiHi3.
BbneHgepai 6atbipmara (3) 6ackin yctan Typbin,
Makcumangbl Kblngamablkka KOCbIHbI3, ecimaik
MaWbIHbIH, AMYIbCUsiFa aiiHanyblH KyTiHi3.

CopaH keMniH, KypbinfbiHbl COHAIPMEN, KoHAbIpMa-
6neHaepai (6) kaxeTTi Kotonblfbl Gap ManoHe3
anfaHFa geniH ©Oasly >Kofapbl KOHe TeMeH
KO3FaHbI3.
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CAKTAY

— AcnanTbl y3aK YyakblTka cakTayfa KoWFaHfFa
OeliH, KypbINfbliHbl Ta3anaHbI3.

- Xeninik 6ayapl MOTOprbIK GrioKKa opamaHpI3.

— bneHpepnik KuMHaKTbl  KypfFak, CankblH,
OananapgblH  KOMbl  XETNewuTiH  xepae
cakTaHpbl3.

XKETKI3UTIM XKUHAF bl

MoTopnbik 6nok — 1 gH.
Konabipma-6nengep — 1 oH.
BacenaeTkili-kaknak — 1 aH.

¥caTkpblw nbiwak — 1 aH.

Yonnep TocTaraHbl — 1 OH.

Bynraybiw 6aceHgeTkiwi — 1 gH.
Bynfraybiw — 1 gH.

E3bere apHanfaH KoHabIpMa 6aceHaeTkiwi — 1 gH.
E36e xacayra apHanfaH koHabipMa — 1 gH.
OnLenTiH cTakaH — 1 aH.

Hyckaynblk — 1 gH.

TEXHUKATbIK CUNMATTAMANAPDI
KopekTeHaipy kepHeyi: 220-240 B ~ 50/60 'y,
Makcumangbl TyTbiHaTbIH KyaTbl: 800 BT

OHOipywi  acrnanmaplblH  cunammamanapbiH
andbiH-ana xabapnaycbi3 e32epmy  KYKblfbiH
cakmatiobl

KypbinFbIHbIH KbiI3Mem emy Mep3iMi - 3 Kbl

FapaHTUANbIK MiHAETTINIr

[apaHTuanbIK KaFrgangarbl kapanbin xaTkaH
GenLuekTep AunepaeH Tek caTbin anblHFaH agamra
faHa 6epinegi. Ocbl rapaHTUSNbIK MiHAETTINIriHAer
lafbiManFaH kafganga TemnereH 4Yek Hemece
KBUTAHLMSICBIH KOPCETYi KaXeT.

Bynmayap EMC - xardatinapra calikec

kenedi  Heezizei  MiHOemmemenep
c E 89/336/EEC [JepekmueaHbiH
epexenepiHe  eHeisineeH  TemeHai

EpexenepdiH Pemmenyi (73/23 EEC)
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ROMANA/ Moldoveneasca

SET BLENDER

Descriere

©oNOO AN~

Duza-blender detasabila

Bloc motor

Buton de conectare a vitezei maxima «lI»
Buton de conectare «I»

Regulatorul vitezei de rotatie a duzelor (1-5)
Butoane de fixare a duzelor

Capac-reductor

Cutit pentru tocare

Recipientul chopperului

. Reductorul telului
. Tel pentru baterea/ amestecarea produselor

lichide

. Pahar cotat

. Reductorul duzei pentru prepararea piureului
. Duza pentru prepararea piureului

. Spatula duzei pentru prepararea piureului

. Fixatorul spatulei

MASURI DE SIGURANTA

inainte de a utiliza dispozitivul electric cititi cu
atentie prezenta instructiune de exploatare si pas-
trati-o pentru utilizare ulterioara in calitate de ma-
terial de referinta.

Utilizati dispozitivul doar conform destinatiei sale,
cum este descris in prezenta instructiune. Mani-
pularea necorespunzatoare poate duce la defec-
tarea dispozitivului sau cauza daune utilizatorului
sau bunurilor lui.

Tnainte de a conecta dispozitivul la retea, asi-
gurati-va daca tensiunea indicata pe dispozitiv
corespunde cu tensiunea din casa Dvs.

Setul blender lucreaza repede si eficient, insa
timpul de functionare continud nu trebuie
sa depaseasca o minuta la utilizarea duzei-
blender, telului sau duzei pentru prepararea
piureului si nu mai mult de 20-30 secunde la
tocarea produselor in mini-chopper. Faceti o
pauza nu mai putin de 1 minute intre ciclurile
de lucru.

Nu utilizati dispozitivul fara incarcare.

In caz de utilizarea duzei-blender si duzei pen-
tru prepararea piureului raciti produsele calde.
Nu utilizati dispozitivul in afara incaperilor.
Utilizati doar duzele incluse in setul de livrare.
Tnainte de prima utilizare a dispozitivului spa-
lati toate piesele detagabile care vor contacta
cu produse alimentare.
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Tnainte de a utiliza dispozitivul, asigurati-vé ca
toate piesele sunt instalate corect.

Instalati recipientul chopperului pe o suprafata
plana si stabila.

Plasati produsele destinate prelucrarii in reci-
pientul chopperului Tnainte de a conecta dis-
pozitivul.

Nu supraumpleti recipientul chopperului cu
produse si urmariti nivelul lichidelor turnate
inel

Lamele cutitului pentru maruntire sunt foarte
ascutite si prezinta pericol. Manipulati cu cuti-
tul cu atentie!

In caz de Tncetinire a rofirii cutitului pentru
maruntire deconectati dispozitivul de la retea
si indepartati cu atentie produsele care impie-
dica rotirea.

Scoateti produsele si varsati lichidele din reci-
pientul chopperului doar dupa oprirea comple-
ta a cutitului.

Nu atingeti partile rotative ale dispozitivul.
Evitati patrunderea parului sau a capetelor hai-
nei in zona de rotire a cutitelor duzei-blender
sau duzei pentru prepararea piureului.

Nu lasati dispozitivul conectat fara suprave-
ghere.

Dispozitivul trebuie sa fie deconectat de la
retea electrica Tnainte de a-l curata, precum si
in cazurile cind nu-I utilizati.

Nu utilizati dispozitivul in apropierea suprafe-
telor fierbinti (cum ar fi plita electrica sau ara-
gaz, cuptor).

Urmariti ca cablul de alimentare sa nu se atin-
ga de margini ascutite ale mobilei si suprafete
fierbinti.

Nu trageti de cablul de alimentare si nu-l rasu-
citi.

Nu atingeti fisa cablului de alimentare cu mai-
nile umede.

Nu utilizati dispozitivul daca cablul de alimen-
tare este deteriorat.

Nu incercati sa reparati dispozitivul de sine
statator. In cazul aparitiei deficientelor tehnice
adresati-va la un centru autorizat de service.
Pentru a evita riscul electrocutarii sau de apa-
ritie a incendiului, nu scufundati carcasa dispo-
zitivului, cablul de alimentare si fisa cablului de
alimentare n apa sau alte lichide. Daca dispo-
zitivul a cazut in apa:

nu atingeti apa;
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- deconectati imediat dispozitivul de la retea si
doar apoi puteti sa-l scoateti din apa;

- adresati-va la un centru autorizat de service
pentru verificare sau reparatie.

+ Din motivele de siguranta a copiilor nu lasati
pungile de polietilena, utilizate in calitate de
ambalaj fara supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor s& se joace cu pun-

gile de polietilena sau pelicula de ambalare. Peri-

col de sufocare!

+ Nu permiteti copiilor sa foloseasca dispozitivul
in calitate de jucarie.

« Fiti deosebit de precauti atunci cind in apro-
pierea dispozitivului conectat se afla copii sau
persoane cu dizabilitati.

* Prezentul dispozitiv nu este prevazut pentru
a fi utilizat de catre copii si persoane cu diza-
bilitati. Acestia pot utiliza dispozitivul doar in
cazuri in care persoana responsabila pentru
siguranta acestora le-a explicat instructiunile
corespunzatoare de utilizare a dispozitivului si
pericolele legate de utilizarea necorespunza-
toare a acestuia.

DISPOZITIVUL ESTE DESTINAT DOAR PEN-
TRU UZ IN CONDITII CASNICE.

PREGATIREA PENTRU EXPLOATARE

Remarca:

— In cazul transportarii sau depozitarii dispoziti-
vului la o temperaturd scazuta inainte de ultili-
zare este necesar sa-I mentineti la temperatu-
ra camerei timp de cel putin doud ore.

- Tnainte de a utiliza dispozitivul, spalati cutitul
pentru tocare (8), recipientul chopperului (9),
telul (11) si paharul cotat (12) cu apa calda si
un detergent neutru, apoi clatiti-le si uscati-le
bine.

- Nu scufundati complet duza-blender (1) si
duza pentru prepararea piureului (14) in apa,
clatiti-le doar sub jet de apa si nu permiteti
patrunderea apei in spatiile interioare a duze-
lor.

- Blocul motor (2), capacul-reductor (7), reduc-
torul telului (10) si reductorul duzei pentru pre-
pararea piureului (13) stergeti cu o bucata de
tesatura moale si umeda.

Atentie!

- Nu scufundati blocul motor (2), capacul-reduc-
tor (7), reductorul telului (10) si reductorul
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duzei pentru prepararea piureului (13), cablul
de alimentare si fisa cablului de alimentare in
apa sau in alte lichide.

- Nu plasati duzele si vasele in masina de spéa-
lat vase.

Alegerea vitezei de rotatie a duzelor

- Modificarea vitezei de rotatie a duzelor se
efectueaza cu minerul regulatorului vitezei (5).
Apasati si tineti apasat butonul «I» (4), rotind
minerul regulatorului (5) setati viteza necesara
de rotatie a duzei.

- Pentru a opera la viteza maxima, apasati si
tineti apasat butonul «Il» (3).

Durata de functionare

Durata de functionare continua cu duzele (1, 11,
14) nu trebuie sa depaseasca 1 minut. La tocarea
produselor in mini-chopper (9) durata de functio-
nare nu trebuie sa depaseasca 20-30 de secunde.
Faceti o pauza nu mai putin de 2 minute intre ci-
clurile de lucru.

UTILIZAREA DUZEI-BLENDER (fig. 1)

AVERTIZARE:

- Inainte de asamblare, asigurati-va ca fisa
cablului de alimetare este deconectatad din
priza electrica.

- Instalati duza-blender (1), pentru a face acest
lucru apasati simultan pe butoanele de fixare
a duzelor (6) si introduceti duza-blender (1) in
blocul motor (2), apoi eliberati butoanele (6) si
asigurati-va ca duza este bine fixata.

- Introduceti fisa cablului de alimentare in priza
electrica.

- Introduceti duza- blender (1) in recipientul cu
produsele pe care doriti sa le tocati/ameste-
cati, pentru a face acest lucru puteti utiliza
paharul cotat (12).

- Alegeti viteza necesara de rotatie a duzei,
apasind si mentinind apasat butonul «I» (4)
sau «lI» (3).

Remarca:

- Produsele se introduc in recipient inainte de
conectarea dispozitivului.

- Tnainte de a incepe procesul de tocare/ames-
tecare curatiti coaja de pe fructe, indepartati
partile necomestibile cum ar fi semintele si
taiati fructele in cuburi de marimea 2x2 cm.

— Dupa finisarea utilizarii dispozitivului extrageti
fisa cablului de alimentare din priza si detagati
duza (1), apasand simultan butoanele (6).
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Atentie!

Se interzice detasarea duzei-blender (1) in
timpul functionarii dispozitivului.

Pentru a nu deteriora lamele, nu prelucrati
produse extrem de dure, cum ar fi crupe, orez,
condimente, cafea, gheata, cascaval, produse
congelate.

La aparitia dificultatilor in timpul prelucrérii
produselor puteti adduga o anumita cantitate
de apa.

UTILIZAREA TELULUI (fig. 2)

Utilizati duza-tel (11) doar pentru baterea creme-
lor, prepararea aluatului de pandispan, sau pentru
amestecarea deserturilor gata.

AVERTIZARE:

Inainte de asamblare, asigurati-va ca fisa
cablului de alimentare nu este pusa in priza
electrica .

Introduceti telul (11) in reductorul (10).
Apasati simultan pe butoanele de fixare a
duzelor (6) si introduceti reductorul telului
(10) in blocul motor (2), eliberati butoanele
de fixare (6), asigurati-va ca reductorul este
bine fixat.

Introduceti fisa cablului de alimentare in priza
electrica.

Introduceti telul (11) in vasul cu produse.
Alegeti viteza necesara de rotatie a telului,
apasind si mentinind apasat butonul «lI» (4)
sau «ll» (3).

Dupa ce ati finisat utilizarea dispozitivului
scoateti fisa cablului de alimentare din priza
electrica, deconectati telul (11) de la reduc-
tor (10), scoateti reductorul (10) de pe blocul
motor (2), apasand simultan butoanele (6).
Atentie!

Se interzice utilizarea telului (11) pentru fra-
mantarea aluatului vartos.

Produsele se introduc in recipient inainte de
conectarea dispozitivului.

UTILIZAREA MINI-CHOPPERULUI (fig. 3)
Mini-chopperul se utilizeaza pentru tocarea carnii,
cepei, ierburilor aromatice, usturoiului, legumelor
si fructelor.

Atentie!

Se interzice tocarea produselor foarte dure,
cum ar fi nuca de muscat, boabele de cafea
sau cereale.
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Inainte de a incepe procesul de tocare:
Tnléturati oasele, tendoanele si cartilajele din
carne.

Taiati carnea, ceapa, usturoiul, morcovul si
etc. in bucati aproximativ egale.

Inlgturati tulpinile ierburilor la tocarea verde-
turilor.

Pentru a obtine rezultatele optimale utilizati datele
prezentate in tabel.

Tipul Greutate | Timpul

produsului aproximativ de
prelucrare

Carne 300 g 15 sec

(felii cu grosime

de 1 cm)

Verdeata 50 g 10 sec

Piine 80g 5 sec

Fructe moale 200 g 6 sec

Tocare

Atentie: cutitul este foarte ascultit! Tineti intotdeau-
na cutitul de coada din plastic.

Scoteti protectia din plastic de pe lamele cuti-
tului (8), instalati cutitul (8) pe axa recipientului
chopperului (9) si apasind usor pe cutit, intoar-
ceti-l aproximativ la 90° pentru a- fixa pe axa.
Introduceti produsele in recipientul choppe-
rului (9).

Montati capacul-reductor (7) pe recipientul (9)
si rotiti-l in directia acelor de ceasornic pina
cind se opreste.

Apasati simultan pe butoanele de fixare a
duzelor (6) si introduceti blocul motor (2) in
capacul-reductor (7), eliberati butoanele (6),
asigurati-va ca blocul motor (2) este bine fixat.
Alegeti viteza necesara de rotatie a cutitului
pentru tocare, apasind si mentinind apasat
butonul «I» (4) sau «ll» (3).

Tn timpul fuctiondrii tineti blocul motor (2) cu
0 mana, iar recipientul chopperului (9) retineti
cu altda mana.

Dupa utilizarea chopperului demontati blocul
motor (2), apasand simultan butoanele (6).
Intoarceti capacul-reductor (7) invers acelor de
ceasornic gi scoateti-I.

Respectind precautiile, extrageti cutitul (8),
daca cutitul ne se extrage, atunci intoarceti-I
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aproximativ la 90° pentru a elibera cutitul de la
pozitia de fixare de pe axa.

- Scoateti produsele tocate din recipientul chop-
perului (9).

Atentie! Respectati strict succesiunea actiu-
nelor descrise.

PREPARAREA PIUREULUI

Atentie!

Duza (14) se utilizeaza pentru prepararea
piureului din cartofi fierti, morcovi sau alte
legume.

Se recomanda pentru prepararea piureului
utilizarea soiurilor cartofului sfaramicios.
Nu scufundati duza pentru prepararea piu-
reului de cartofi in lichide clocotite, de
exemplu, in timpul prepararii supei.

Apasati simultan pe butoanele de fixare a
duzelor (6) pe blocul motor (2) si instalati
reductorul (13), eliberati butoanele (6), asigu-
rati-va ca reductorul (13) este bine fixat.
Instalati duza pentru piureua (14) pe reduc-
torul (13), rotiti duza (14) in sensul acelor de
ceasornic pana cand se opreste.

Introduceti fisa cablului de alimentare in priza
electrica.

Curatati cartofii si taiatii in cuburi de marimea
aproximativ 2x2 cm.

Fierbiti cartofii pana la starea de pregatire si
varsati apa.

Introduceti duza pentru piureua de cartofi (14)
n cartofii fierti calzi.

Apasati si tineti apasat butonul de lucru la vite-
za maxima «ll» (3).

Mutati duza pentru piureua de cartofi (14) in
sus - jos, adaugand treptat laptele si untul,
adaugati sare dupa gust.

Timpul de functionare maxima cu duza (14)
este nu mai mult de 1 minut.

Dupa ce ati terminat utilizarea dispozitivului
scoateti fisa de alimentare din priza electrica.
Scoateti duza (14), rotindu-o invers acelor de
ceasornic, apoi scoateti reductorul (13), apas-
ind simultan butoanele (6).

CURATARE

ATENTIE! Lamele cutitului pentru tocare (8)
sunt foarte ascutite si prezinta pericol. Manuiti
cu cutitul (8) cu mare atentie!
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Tnainte de curéatare deconectati dispozitivul de
la reteaua electrica.

Detasati duzele.

Pentru curatarea blocului motor (2) si reduc-
toarelor (7, 10, 13) utilizati o bucata de tesatu-
ra putin umezita.

Nu scufundati complet in apa duza-blender
(1) si duza pentru prepararea piureului (14),
clatiti-le doar sub jet de apa si nu permiteti
patrunderea apei Tn spatiile interioare ale
duzelor.

Imediat dupa prelucrarea produselor sarate
sau acre este necesara clatirea cu apa a cuti-
tului (8), duzei-blender (1) si spatulei duzei
pentru prepararea piureilui (15).

Tn caz de prelucrare a produselor cu proprietati
puternice colorante (de exemplu, morcov sau
sfecla) duzele sau recipientele se pot colora.
Pentru a le curata, stergeti-le cu o bucata de
stofa inmuiata in ulei.

Spalati duzele (8, 11), recipientul chopperului
(9) si vasul (12) in apa calda cu detergent, cla-
titi-le si uscati-le.

In scopul de a facilita curatarea duzei pen-
tru prepararea piureului (14) sunt prevazute
spatule detasabile (15). Asezati duza (14) cu
spatulele spre sine, respectind precautiile,
scoateti fixatorul (16) rotindu-I in sensul acelor
de ceasornic (filet pe stdnga), si scoateti spa-
tulele (15), spalati-le, clatiti duza (14) evitind
patrunderea solutiei de spalare in spatiile inte-
rioare a duzelor. Uscati si asamblati duza (14),
instalati spatulele (15) si fixati-le cu fixatorul
(16), rotindu-I contra sensului acelor de cea-
sornic (filet pe stinga).

SE INTERZICE SCUFUNDAREA BLOCULUI
MOTOR (2) $I A REDUCTOARELOR (7, 10, 13)
iN ORICE FEL DE LICHIDE, PRECUM SI SPA-
LAREA LOR SUB JET DE APA SAU PLASA-
REA LOR IN MASINA DE SPALAT VASE.

Exemple de preparare a produselor

Maioneza

Pentru prepararea maionezului se utilizeaza du-
za-blender (1).

200-250 ml de ulei vegetal

1 ou (gélbenus si albug)

1 linguréa de suc de lamiie sau otet
Sare si piper dupéa gust
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Introduceti toate ingredientele in paharul cotat
(12) in ordinea indicata. Scufundati duza-blen-
der (1) pina la fundul vasului. Porniti blenderul la
viteza de rotatie maxima, apasind si mentinind
apasat butonul «ll» (3), asteptati transformarea
uleiului vegetal in emulsie.

Apoi, fara a deconecta dipozitivul, miscati incet
duza-blender (1) in sus - jos pina cind maioneza
va obtine o consistenta dorita.

PASTRARE

Tnainte de a inlatura dispozitivull pentru pastra-
re, curatati-1 si uscati-I bine.

Nu infasurati cablul de alimentare in jurul blo-
cului motor.

Pastrati setul blender intr-un loc uscat si raco-
ros, inaccesibil pentru copii.

SET DE LIVRARE

Bloc motor — 1 buc.

Duza-blender — 1 buc.

Capac-reductor — 1 buc.

Cutit pentru tocare — 1buc.

Recipientul chopperului — 1 buc.

Reductorul telului — 1 buc.

Tel — 1 buc.

Reductorul duzei pentru prepararea piureului — 1
buc.
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Duza pentru prepararea piureului — 1 buc.
Pahar cotat — 1 buc.
Instructiune — 1 buc.

CARACTERISTICI TEHNICE
Alimentare electrica: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum de putere de : 800 W

Producétorul isi rezerva dreptul de a modifica
caracteristicile dispozitivelor fard anuntare prea-
labila.

Termenul de functionare a dispozitivului - 3
ani

Garantie

in leg&tura cu oferirea garantiei pentru produsul
dat, rugam sa Va adresati la distribuitorul regional
sau la compania, unde a fost procurat produsul
dat. Serviciul de garantie se realizeaza cu condi-
tia prezentarii bonului de plata sau a oricarui alt
document financiar, care confirma cumpararea
produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor
EMC, intocmite in conformitate cu Di-
rectiva 89/336/EEC i Directiva cu pri-
vire la electrosecuritate/joasa tensiune
(73/23 EEC).

q3
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MIXEROVA SOUPRAVA

Popis
Odnimatelny nastavec-mixér
Motorova jednotka
Tlagitko zapnuti maximalni rychlosti ,11“
Tlacgitko zapnuti ,1“
Regulator rychlosti ota¢ek nastavcu (1-5)
Tlagitka fixace nastavcl
Redukéni viko
NUZ- rozméliiovac (drtic)
Nadoba rozmélriovace potravin (chopperu)
. Reduktor metly na Slehani
. Slehaci metla/ na §lehani tekutych potravin
.Odmérka
. Reduktor nastavce na bramborovou kasi
. Nastavec na bramborovou kasi

©oNDO RN

—_ a4 A
g b~ WON = O

kase

16. Fixator lopatky

BEZPECNOSTNi POKYNY

.Lopatka nastavce na pfripravu bramborové

Pred prvnim pouZitim pfistroje si pecli-
vé umyjte v8echny odnimatelné ¢asti, které
budou ve styku s potravinami.

Pred poZitim pfistroje presvédcte se, Ze
v8echny soucastky jsou spravné instalovany.
Umistéte misu chopperu na rovny a stabilni
povrch.

Potraviny by mély byt umistény v misce
chopperu pred jeho zapnutim.

Neprepliiujte misku chopperu potravinami a
kontrolujte stav tekutin.

Ostfi nozZe-drtiCe jsou velmi ostra a nebez-
pecna. Bud'te velmi opatrni s noZzem!

V pripadé problémd s rotaci noze-drtice
odpojte pristroj od sité a opatrné vyjméte
produkty, které brani otaceni noZe.

Vyjmuti potravin a tekutin z misy chopperu
je moZné pouze po Uplném zastaveni otace-
ni nozZe.

Nedotykejte se rotujicich c&asti zafizeni.
Kontrolujte, aby se vaSe vlasy nebo okraje
obleceni nedostaly do oblasti rotace noZe

Pred pouZitim elektrického pfistroje si pozorné
prectéte tuto uZivatelskou priru¢ku a zachovejte
ji jako navod na pouziti. .
Pouzivejte pristroj pouze k uréenému ucelu, jakje .
popsano v tomto navodu. Nespravné zachazeni
s pristrojem muze vést k jeho selhani, poranéni
uZivatele nebo Skodé jeho majetku. .
« Dfiv, neZ zapnéte pfristroj, zkontrolujete, zda
napéti uvedené na pristroji, odpovida napéti
elektrické sité ve VaSem domé. .
* Mixérova sada vam umozni pracovat rychle
a efektivné, ale doba nepretrzitého provozu °

nastavce- mixéru nebo nastavce na bram-
borovou kasi.

Nenechavejte zapnuty pfistroj bez dohledu.
VZdy pred Cisténim pristroje a v pfipadech,
kdy ho nepouZivate odpojte pristroj od elek-
trické sité.

NepouZivejte pfristroj v blizkosti horkych
ploch (napt. plynovy nebo elektricky sporak,
trouba).

Vyhnéte se kontaktu sitového kabele s ost-
rymi hrany nabytku a horkymi povrchy.

Nikdy netahejte pristroj za kabel a neprekru-

s nastavcem - rozméliiovatem, Slehadem cujte ho.
nebo nastavcem na pripravu bramborove °* Nedotykejte se sitové zastrcky mokryma
rukama.

kaSe nesmi prekro€it 1 minutu - pfi praci
s nastavcem-mini chopperu provoz nesmi
prekrocit dobu 20-30 sekund. Mezi pra-
covnimi cykly délejte prestavku nejméné dvé
minuty.

* NepouZivejte pristroj bez zatizeni.

« P¥i pouziti nastavce-mixéru a nastavce na
bramborovou kasi ochlazujete horké potra-
viny. jinych kapalin. Pokud pfistroj spadl do vody:

» NepouZivejte pristroj venku. - nedotykejte se vody;

+ Pouzivejte pouze soucastky, které jsou sou-  _ jhned odpojte ho od sit&, a teprve pak ho
Casti dodavky. mUZete vytahnout z vody;

* Nepouzivejte pristroj s poSkozenym napaje-
cim kabelem.

* Nikdy neopravuijte pristroj samostatné. V pfi-
padé poruchy obratte se na autorizované
(pravomocné) servisni stfedisko.

* Aby se zabranilo urazu elektrickym proudem
a vzniku poZaru, neponorujete napajeci kabel
a zastrCku napdjeciho kabelu do vody nebo

29
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— pro kontrolu a opravu pfistroje obratte se na
opravnéné (autorizované) stredisko.

« Kvlli bezpeci déti nenechavejte igelitové
sacky, pouzité v obalu, bez dohledu.

Pozor! Nedovolujte détem hrat si s igelitovymi

sacky nebo obalovou folii. Nebezpeci uduseni!

* Nedovolujte détem pouZivat pfistroje jako
hracky.

« Budte zvlasté opatrni kdyZ v blizkosti funguji-
ciho zafizeni jsou déti nebo osoby se zdravot-
nim postizenim.

« Tento vyrobek neni ur€en pro pouZiti d&tmi
a zdravotné postizenymi osobami, pokud
ovSem osoba, odpovédna za jejich bezpeci,
neda vhodné a jasné pokyny pro bezpecné
pouZzivani zafizeni a varuje o nebezpeci, ktera
muiZou vzniknout pfi jeho nespravném pouziti.

ZARIZENi JE URCENO POUZE PRO DOMACI
POUZITI.

PRIPRAVA NA PRACI.

Poznamka:

-V pfipadé prepravy nebo skladovani pfistroje
pfi nizké teploté je nutno nechat stat ho
bez provozu pri pokojové teploté po dobu
nejméné dvou hodin.

— Pred pouzitim vyrobku je tfeba umyt teplou
vodou a jemnym mycim prostfedkem nuz
-drti¢ (8), nadobu chopperu (9), Slehac (11),
a mérnou nadobku (12), a pak oplachnout je
a osusit.

— Neponorujete uplné nastavec- mixér (1), a
nastavec na pripravu bramborové kase (14)do
vody nebo jinych tekutin, pouze oplachnéte je
pod tekouci vodou a kontrolujte, aby se voda
nedostala na vnitfni povrchy nastavcu.

- Motorovou jednotku (2), redukéni viko (7),
reduktor Slehace (10) a reduktor nastavce
na pripravu bramborové kase (13), otfete
mékkym, lehce navihéenym hadfikem.

Pozor!

— Neponoftujete blok motoru (2), viko-reduktor
(7) a reduktor Slehace (10), a reduktor
ndstavce na pfipravu bramborové kase (13),
napajeci kabel a zastréku napajeciho kabele
do vody nebo jakychkoliv jinych tekutin.

— Nedavejte nastavce a nadoby do mycky na
nadobi.
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Nastaveni rychlosti rotace nastavct

- Nastaveni rychlosti otaceni nastavci se
uskutecCnuje rukojeti regulatoru rychlosti (5).
Stisknéte a podrzte tlacitko ,I“ (4) otoCenim
rukojeti regulatoru (5) nastavte potfebnou
rychlost otaCeni nastavce.

- Pro praci v reZimu maximalni
stisknéte a podrzte tlacitko 11 (3).

rychlost

Doba provozu

Doba nepfetrzitého provozu s nastavci (1, 11,

14) by neméla prekroc€it 1 minutu. Pfi zmél&eni

potravin v mini-chopperu (9) doba prace

by neméla presahnout 20-30 sekund. Mezi
pracovnimi cykly délejte prestavku po dobu
nejméné dvou minut.

POUZITIi NASTAVCE - ROZMELNOVACE

(MIXERU)(obr.1)

VAROVAN:I :

- Pred montaZi se ujistéte, Ze zastrCka
napajeciho kabelu je odpojena od elektricke
zZasuvky.

- Namontujte nastavec-mixér (1), k tomu
stisknéte soucasné tlaCitko zamku
nastavcli(6) a vloZte nastavec- mixér (1) do
motorové jednotky (2), a pak uvolnéte tlacitka
(6) a ujistéte se, Ze nastavec je spolehlivé
zajistén.

— Zapnéte zastrCku do elektrické zasuvky.

— Ponorte nastavec - mixér (1) do misky s
potravinami, které chcete zmélcit / rozmichat,
muzete pouzit mérnou nadobku(12).

- Vyberte poZadovanou rychlost nastavce

stisknutim a podrZzenim tlacitka: ,I* (4)nebo
1 (3).

PFfipominka:

— Potraviny davejte do nadoby pred zapnutim
pristroje.

— Pred zmél€eném nebo mixovanim ocistéte
ovoce od kary nebo slupek, odstraiite
nevhodné k jidlu Casti - jako jsou pecky —
pritom je tfeba nakrajet ovoce na kostiCky
veliké asi 2x2 cm.

- Po pouZiti pfistroje vytahnéte zastrCku
z elektrické zasuvky a vyjméte nastavec (1)
souCasnym stisknutim tlacitek (6).
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Pozor!

Je zakazano vyjimat nastavec-mixéer (1), za
chodu pristroje.

Aby nedoslo k poskozeni ostri, nedoporucuje
se zpracovavat prilis tvrdé potraviny, jako
jsou obiloviny, ryZe, koreni, kadva, led, syr a
mraZené potraviny.

Mate-Ili néjaké problemy béhem zpracovani
potravin, miZete pridat trochu vody.

POUZITi SLEHACE (obr.2)

PouZivejte nastavec - Sleha¢ (11) pouze k
Slehani krému, pripravy piskot nebo mixovani
hotovych dezertt.

VAROVANI:

Pred montaZi se ujistéte, Ze zastrCka
napajeciho kabelu je odpojena od elektrické
Zasuvky.

VioZte Slehac (11) do reduktoru (10).
Soucasné stisknéte tlaCitka fixace nastavcl
(6) a vioZte reduktor Slehace (10) do
motorové jednotky (2), uvolnéte tlacitka
zamku (6), ujistéte se, Ze reduktor je
bezpecné zafixovan.

Zasurite zastréku do elektrické zasuvky.
Ponorte Slehac ( 11)do nadoby s potravinami.
Vyberte poZadovanou rychlost Slehace
stisknutim a podrZzenim tlacitka: ,1“ (4) nebo
HA1(3).

Po pouZiti pristroje vytahnéte sitovou
zastréku z elektrické zasuvky, odpojte Slehac
(11) od reduktoru (10), sundejte reduktor
(10) s jednotky motoru (2) souasnym
stisknutim tlacitek (6).

Pozor!

Je zakazano pouZivat Slehac
zadélavani tuhého tésta.
Potraviny davejte do ndadoby pred zapnutim
pristroje.

(11) na

POUZITi MINI-CHOPPERU (obr.3)

Mini-chopper se pouZiva na rozméleni masa,

cibuli, bylinek, ¢esneku, ovoci a zeleniny.

Pozor!

— Je zakazano drtit velmi tvrdé potraviny, jako
je muskat, kavova zrna a obiloviny.

NeZ zacnete zmélceni:

Odstrarite kosti, Slachy a chrupavky z masa.
Treba pokrdjet maso, cibuli, esnek, mrkev
apod. na platky priblizné stejné velikosti.
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Pri zmél&eni koreni stébla travy by méla byt
odstranéna.

Pro dosaZeni optimalnich vysledki pouZijte
tdaju uvedenych v tabulce.

Druh potravin Hmotnost Pf!bllzna qopa
pfipravovani

Maso

(platky silné 1 om) | 3009 15 sek

Koreni 509 10 sek.

Chléb 80g 5 sek.

Me&kkeé ovoce 200g 6 sek.
Zméléeni
Pozor - velmi ostry n(z! VZdy drZte naZ za horni
plastovy drZak.

Odstrarite plastové zabezpec&eni s ostfi noze
(8), nasad'te naz (8) na osu misky chopperu
(9), lehkym stisknutim noZe otocte jej o 90 °
pro jeho upevnéni na ose.

Dejte potraviny do misky chopperu (9).
Umistéte viko-reduktor (7) na misku (9) a
otocte ji ve sméru hodinovych rucicek na
doraz.

Soucasné stisknéte tlacitka fixace nastavcu
(6) a vloZte motorovou jednotku (2) do vika-
reduktoru, uvolnéte tlacitka (6), ujistéte se, ze
motorova jednotka je bezpetné zafixovana.
Vyberte poZadovanou rychlost otacek noze-
drti¢e stisknutim a podrzenim tlac¢itka: ,1“ (4)
nebo ,11“(3).

Bé&hem provozu drZzte motorovou jednotku
(2) jednou rukou, a druhou rukou pridrzujte
misu chopperu (9).

Po pouZiti chopperu odpojte blok motoru (2)
soucasnym stisknutim tlacitek (6).
Otoc&te viko-reduktor (7) proti
hodinovych rucicek a vyjméte jej.
Opatrné vyjméte nuz (8), pokud ndz nejde
vytahnout, oto&te ho priblizné o 90 ° aby se
uvolnil z pozice fixace na ose.
Vyjmé&te zmélCené potraviny z
chopperu (9).

Pozor! P¥isné dodrzujte popsany sled
éinnosti.

sméru

misky
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PRIPRAVA BRAMBOROVE KASE

Pozor!

— Nastavec (14) se pouZiva k pFipravé kase
z vaFenych brambort, mrkve nebo jiné
zeleniny.

— Pro pFipravu bramborové kase doporucuje
se pouZivat rozsypavych brambor.

- Je zakazano ponorovat nastavec na
pFipravu bramborové kase do vrouci
tekutiny, napriklad béhem pFipravy
polévky.

- Na bloku motoru (2) soucasné stisknéte
tlaCitka fixace nastavct (6) a nastavte
reduktor (13), uvolnéte tlacitka (6), pfitom
ujistéte se, Ze reduktor (13) je spolehlivé
zafixovan.

- Instalujte nastavec na bramborovou kasi (14)
na reduktor (13), otoCte nastavec (14) ve
sméru hodinovych ru€itek az na doraz.-

— Zapojte zastréku do elektrické zasuvky.

- Ocistéte brambory a nakrajite na kostky
priblizné 2x2 cm.

— Uvarte brambory dokud nebudou hotové, pak
vylejte vodu.

— Dejte nastavec na bramborovou kasi (14) do
teplych vafenych brambor.

- Stisknéte a podrzte tlacitko praci pfi
maximalni rychlosti, ,1I* (3).

- Premistujte nastavec na bramborovou kasi
(14) nahoru a dolli, postupné pridavejte
mléko a maslo a osolte podle chuti. Maximalni
doba prace s nastavcem (14) ne vice nez 1
minutu.

— Po poufZiti zafizeni, vytahnéte sitovou zastréku
z elektrické zasuvky.

— Vyjméte nastavec (14) otocenim proti sméru
hodinovych rucicek, pak vyjmé&te reduktor
(13), soucasnym stisknutim tlacitek (6).

CISTENI

POZOR! Rezna ostii noze -drti¢e (8) jsou

velmi ostra a nebezpecna. Zachazejte s

noZem (8) s nejvyssi opatrnosti!

- Pred ¢isténim zarizeni odpojte ho od
elektrické sit&.

— Demontujte nastavce.

— K ¢isténi bloku motoru (2) a reduktort (7, 10,
13) pouzijte lehce navlih&eny hadfrik.

— Nastavec-mixér (1) a nastavec na vyrobu
bramborové kaSe (14) je zakazano uplné
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ponorovat do vody, oplachnéte je pouze pod
tekouci vodou a kontrolujte, aby voda se
nedostala dovniti nastavcu.

— Hned po zpracovani slanych nebo kyselych
potravin okamzité oplachnéte vodou nlz (8),
nebo nastavec-mixér (1) a lopatku nastavce
na pripravu bramborové kase.

— P¥i zpracovani potravin se silnymi barvicimi
vlastnostmi (napfiklad mrkve nebo fepy),
nastavce nebo nadrze mohou se zabarvit,
v tomto pripadé otfete nastavce nebo nadoby
hadfikem namoCenym v rostlinném oleji.

— Oplachnéte nastavce (8,11), misku chopperu
(9) a naddobu (12) v teplé mydlové vodeé,
oplachnéte a osuste.

— Za ucCelem usnadnéni Cisténi nastavce na
vyrobu bramborové kaSe (14) jsou dodany
vyjimatelné lopatky (15). Umistéte nastavec
(14) lopatkami k sobé&, bud’te opatrni, vyjméte
fixator(16) otacenim ve sméru hodinovych
rucicek (levy zavit) a vyjméte lopatky (15),
umyijte je, oplachnéte nastavec (14), snazte
se, aby se myci roztok nedostal na vnitfni
povrch nastavce. OsuSte a smontujte
nastavec (14), nastavte lopatky (15) zajistéte
je fixatorem (16) otacenim proti sméru
hodinovych rucicek (levy zavit).

JE ZAKAZANO PONOROVAT BLOK
MOTORU (2) A REDUKTORY (7, 10, 13)DO
JAKYCHKOLIV KAPALIN, A TAKE UMYVAT JE
POD TEKOUCIi VODOU NEBO DAVAT JE DO
MYCKY.

Priklady p¥ipravy potravin

Majonéza

Pro pfipravu majonézy pouZijte nastavec- mixér
(1).

200-250ml rostlinného oleje

1 vejce (Zloutek a bilek)

1 polévkova IZice citronové stavy nebo octa

Sul a pepi podle chuti

Dejte v8echny prisady do mérné nadobky (12)
v uvedeném poradi.

Ponorte nastavec- mixér (1) az na dno nadrze.
Nastavte mixér na maximalni rychlost rotace
stisknutim a ptidrzenim tlacitka ,11“(3), doCkejte
se premény rostlinného oleje na emulzi.

Poté, bez vypnuti pfistroje, pomalu posouvejte
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CESKY

nastavec -mixér (1) nahoru a dolli, az majonéza
dostane poZadovanou konzistenci.

SKLADOVANI

Pred dlouhodobym skladovanim pfistroje
ocGistéte ho a dukladné osuste.
Neomotavejte sit'ovy kabel
motoru.

Uchovavejte mixérovou soupravu v chladném
a suchém misté mimo dosah déti.

kolem bloku

KOMPLETACE DODAVKY

Motorovy blok — 1 ks.

Nastavec-mixér -1ks.

Viko-reduktor -1 ks.

NUZ-drti¢ -1 ks.

Misa chopperu -1 ks.

Reduktor Slehace -1 ks.

Slehad -1 ks.

Reduktor nastavce na bramborovou kasi- 1 ks.
Nastavec na pripravu bramborové kasSe- 1 ks.
Mérna nadobka -1 ks.

Navod k pouZiti-1 ks.
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TECHNICKE PARAMETRY:
Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Prikon: 800 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit technické
parametry zatizeni bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pristroje — 3 roky.

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce
pristroje. Pri uplatiiovani narokd b&hem zaruéni
Inlity je tfeba predloZit doklad o zakoupeni vy-
robku.

q3

Tento vyrobek odpovida poZadavkim
na elektromagnetickou kompatibilitu,
stanovenym direktivou 89/336/EEC a
predpisem 73/23/EEC Evropské komi-
se o0 nizkonapétovych pfistrojich.

15.08.2012 12:50:44



YKPAIHbCKUH

BJIEHOAEPHUW HABIP

Onuc

1. 3HiMHa Hacapgka-6neHaep

2. MoTopHuin 610K

3. KHormka BK/IIOYEHHSI MakCUManbHOi
wBMAKoCTi «lI»

4. KHonka BKIOYeHHS «I»

5. PeryntoBanbHUK LWBUAOKOCTIi 06epTaHHs
Hacagok (1-5)

6. KHonkn ¢ikcauii Hacagok

7. Kpuiika-penykrop

8. Hix-noppi6HioBay

9. Yawa yonnepa

. PepykTop BiHO4YKa

. BiHo4oK o151 361BaHHA /3MilLyBaHHS PigKMX

npoayKTiB

MipHuia cTakaH

13. PeoykTop Hacaaku ons npuroTyBaHHS nope

14. Hacagka ons npuroTyBaHHS nope

15. Jlonatka Hacaaku Ana NpuroTyBaHHs niope

16. dikcaTop nonatku

12.

3AX0AU BE3MNEKU

Mepepn noyaTkoM ekcnyartauii enekrponpunaay

YBaXHO NpoYUTanTe [aHy IiHCTPyKUilo 3

ekcnyatauii i 36epexiTb ii Ans BUKOPUCTaHHS B

SIKOCTi JOBIAKOBOIO martepiany.

BukopuctoByiite nNpuUCTpin  nvwe no KNoro

nPAMOMY  MPU3HAYEHHIO, $IK BUKNAgeHO B

OAHI iHCTPYKUii. HenpaBunbHe NMOBOOXEHHS 3

npunagoM MoOXxe NPUBECTU A0 MOr0 MOSOMKU,

CMPUYUHEHHS LLIKOAW KOPUCTyBayeBi abo 1oro

MawnHy.

« [lepw HixX NIAKAYUTU Npunag oo enekTpo-
Mepexi, nepesipTe, 4M BiANOBIAAE Hanpyra,
BKasaHa Ha npunagi, Hanpysi enektpomepe-
iy Bawomy 6yamHky.

- bneHpepHuii Habip O03BONSE NpauioBaTh
LWBNAKO i epeKkTUBHO, ane npu upbomy Tpu-
BaslicTb 6e3nepepBHOi Po6OTM 3 HAcaaKo-
6neHgepoM, BiHOYKOM abo Hacagkow Osi
MPUroTyBaHHS MiOpPe He MOBWHHA MEPEBU-
wyBatn 1 XBUNMHK, NPU NOAPIGHEHHI NpPo-
OyKTiB B MiHi-4yonnepi TpuBanicTb po6oTu
He noBuHHA nepesutyBatn 20-30 cekyHA.
Mix pobounmn umknamm pobiTb Nnepepsy He
MEHLLIE ABOX XBUJIVH.

+  3abopoHSETbCA BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIN
6e3 HaBaHTaXeHHS.
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Mepen BUKOPUCTaAHHAM Hacanku-6neHaepa
i Hacagku Ons NPUroTyBaHHS Mope rapsdi
NPOAYKTU CAiJ, OXONOAUTU.

He BukopuctoBynTe npunaz nosa npuMi-
LLLEEHHAMN.

BukopucTtoBynTe nuwie Te npunagns, ske
BXOOUTb B KOMIMIEKT MOCTAYaHHS.

Mepen nepwuMm BXWBAHHAM npunagy
pPeTeNbLHO MPOMUATE BCi 3HIMHI geTani, aKi
KOHTaKTyBaTUMyTb 3 NPOAYKTAMMU.

[MepLu HixX noYaTn KOPUCTYBaTUCS NPUNALOM,
nepekoHamTecs B TOMy, LLIO BCi geTani BCTa-
HOBJIEHI NPAaBUBLHO.

BcraHosntonTe Yyally yorinepa Ha piBHin CTin-
Kil NOBEPXHI.

MpoaykTn cnig nomiwaruy B Yally Yyonnepa oo
BKJIIOYEHHS Mpuiagy.

He nepenoBHionTe Yally yonnepa npoaykra-
MW | CTEXTE 32 PIBHEM HANIUTUX PIANH.

Pixyui nesa Hoxa-noapibHioBaya ayxe rocTpi
i NnpencTaBnsaoTb Hebe3neky. NoBoabTecs 3
HOXEeM yKpar 06epexHo!

B pasi ckpyTn ob6epTaHHs HoXa-MoapioH0-
Baya BiAKIIOYNTE NPUCTPIN Bif MEpPeXi i aky-
paTtHO BMAAnMTE NPOAYKTU, LLO 3aBaxaloTb
obepTaHHIO HoXa.

BuTarysatv npoayktv i 3nvBatv pigvHu 3
yawi yonmnepa MOXHa Nuwe nicng noBHOI
3YMUHKN 0BEepTaHHS HOXa.

He TopkariTecs 4acTuUH NPUCTPOLO, Lo 0bep-
TalTbCcs. He gonyckarnite nonagaHHsa BOSIOC-
cs abo KpaiB oasAry B 30Hy 06epTaHHS HOXIB
Hacagku-6neHgepa abo Hacaaky ofist IPpUro-
TyBaHHS Mope.

He 3sanuwaiite BkOYeHMA npunag 06e3
Harnagy.

MpucTpit Mae ByTU BiOK/IIOYEHWNIA Bif, enek-
TpomepexXi Nepes YNLLEHHSM, a TakoX B TUX
BUNAAKax, KON BU MOr0 HE BUKOPUCTOBYETE.
He BukopucToByiiTe npunag, nobnmay raps-
4YMX MOBEPXOHb (Takmx sk ra3oBa abo enek-
TpuU4yHa nauTa, gyxosa wada).

CrexTe, o6 MepexeBuii LLHYP HE TOPKaB-
CSl FOCTPUX KPOMOK MebiB i rapsymnx nosep-
XOHb.

He TarHiTe 3a MepexeBuii LWIHYpP i He nepe-
KPy4ynTe 1ioro.

He GepiTbCsi 3a MepexeBy BUIKY MOKPUMU
pykamu.
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YKPAIHbCKUH

He BuMKOpuMCTOBYNTE npunag 3 NOLUKOAXe-
HUM MEPEXEBMM LLIHYPOM.

He Hamaraiitecs camoCTiiHO PEMOHTYBaTh
npunag. lpn BUHUKHEHHI HecrnpaBHOCTEN
3BepTanTeCH B aBTOPU30BaHUA (yrnoBHOBA-
JXEHUIN) CEPBICHUI LEHTP.

LLlo6 YHUKHYTN Nopa3ku eNeKTPUYHUM CTPY-
MOM | cranaxy He 3aHyplonTe Kopryc npu-
CTPOIO, MEPEXEBUI LUHYP | BUSIKY Mepexe-
BOro LWHypa y Boay abo iHwWi piavHu. AKLo
npunag Bnas y BO4Y:

He TopKalTecs Boau;

HeramHo Bif’'eQHaeTe npunag Big mMepexi,
i vwe nicng uboro MOXHa Aictatm Noro 3
BOOY;

nns ornsiay abo peMoHTy npunany 3BepHiTb-
CS B @BTOPM30BaHN (YNOBHOBaXEHU) cep-
BICHUI LIEHTP.

3 MmipkyBaHb 6e3neku Aitel He 3anuiianTe
nonieTUNeHoBi NakeTn, BUKOPWUCTOBYBaHi B
SKOCTi ynakoBku, 6e3 Harnsay.

YBara! He possonsvite aitam rpatm 3
nosieTuneHoBuMy naketTamv abo rnakyBasibHOK
riniBkoto. Hebeaneka 3agyxu!

He posBonsaiite [iTaM BUKOPUCTOBYBATU
MPUCTPIN B SAKOCTI irpaLuKu.

ByabTe 0co6aMBO yBaXkHi, KO No6an3y Big,
npaLyolo4oro npuiaay 3HaxoaaTbes Aitn abo
0cobu 3 06MEXEHNMU MOXNBOCTSAMMU.
JlaHnin NpuCTpI He NPU3HAYEHNIN ANS BUKO-
PUCTaHHS OiTbMK | 0cobammn 3 0BMexXeHUMU
MOXJIMBOCTAMM, SKLO auwie ocoboto, Lo
BiAnoBigae 3a ix 6e3neky, iM He aaHi Bigno-
BiHi i 3pO3yMini HUM IHCTPYKLi Npo 6e3ney-
HE KOPWCTYBAHHSA MPUCTPOEM i Tiei Hebe3-
neku, ka MOXe BMHMKATK Npu NOro Hermpa-
BUJIbHOMY BUKOPUCTaHHI.

MPUCTPIVI  MPU3HAYEHUA  JIMLLE 419
JOMALLIHBOrO BUKOPUCTAHHS

NiAroToBKA 40 POBOTU

MpumiTtka:

B pasi tpaHcrnopTyBaHHs abo 36epiraHHs
MPUCTPOIO MPY 3HUXKEHIV TemrnepaTypi Heob-
X[AHO BUTPUMATU FIOro npu KIMHATHIV TeMmne-
partypi He MeHLLe BOX rOAMH.

Mepen, BUKOPUCTaAHHAM MPUCTPOIO Cifd Npo-
MUTU TEMIOK BOAOIO 3 HENTPaNbHUM MUIO-
4yMM 3acoboM Hix-noapidHoBay (8), yvawy
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yonnepa (9), BiHo4ok (11) i MipHWiA cTakaH
(12), a noTiM 0BMNOMIOCHYTH iX | BUCYLUUTW.
Hacagaky-6neHaep (1) i Hacagky ans npuro-
TyBaHHs nope (14) 3a60pOHAETLCS NOBHICTIO
3aHyploBaTu y BOAY, NPOMMUBANTE ixX n1Lie nig,
CTPYMEHEM BOAM i HE JonyckanTe nonagaH-
H$1 BOOW Y BHYTPILUHI MOPOXHUHN HAca[okK.
MoTopHuin 6nok (2), kpuwwKky-penyktop (7),
penyktop BiHO4ka (10) i pemykTop Hacapn-
KU 018 NpuroTyBaHHs niope (13) npoTpite
M’SIKOIO, 3/71€rka BOJIOrol0 TKaHMHOIO.

YBara!

He 3aHypiorite MoTopHuii 6710k (2), KpuLl-
Ky-peayktop (7), peaykrop BiHo4ka (10) i
penykTop Hacagkv A1 MPUroTyBaHHs mope
(13), MepexeBuii LLIHYP i BUJIKY MEPEXEBOro
WHypa y Boay abo 6yab-siki iHLLi PiguHM.

He nowmiwarite Hacaaku i EMKICTb B MOCYy40-
MUVIHY MaLUvHY.

BuGip wBupkocTi o00epTaHHA Hacagok
3MiHa WBMAKOCTI 06epTaHHsA HacazoK 3Mji-
CHIOETbCS PYYKOK PEerynioBasibHUKa LWBUA-
KOCTi (5). Hatuckyiite i yTpuMynTe KHOMKY «I»
(4), NOBOPOTOM PYy4KM peryntoBasbHuKa (5)
BCTAHOBUTE HEOOXiAHY LUBUAOKICTb 0O6epTaH-
HS HacagKu.

[Ons poboTn B pexmnmi MakCMMasbHOI LUBUA-
KOCTi HATUCKYWTE | yTPUMYNTE KHOMKY «lI» (3).

TpuBanicTb po6oTu

Tpusanicte 6e3nepepBHOi po6OTN 3 Hacagkammn
(1, 11, 14) He nOBMHHa NepeBMLLYBaTN 1 XBUAVHN.
Mpu noapibHeHHI NpoaykTiB B MiHi-4onnepi (9)
TpYBanicTb pO6OTN HE MOBMHHA MNEPEBULLYBATU
20-30 cekyHA. Mix pobounmu umknammu pobitb
nepepBy HE MEHLLE ABOX XBUJINH.

BUKOPUCTAHHSA
(man. 1)
MNMOMNEPEA)XEHHS:
lNepen 36ipkoto NepekoHamTecss B TOMy, L0
BUJIKA MEPEeXeBoro LUHypa BigK/toYyeHa Bif
EJIeKTPUYHOI PO3ETKN.

BcTtaHoBuTe Hacagky-6nengep (1), ans
LbOro OJHOYACHO HAaTUCKYATE Ha KHOM-
K1 dikcauii Hacagok (6) i BCTaBTe Hacaaky-
6neHaep (1) B MoTOpHUIA 650K (2), a NoTiM
BignycTuTe kHomku (6) i nepekoHalritecs B
TOMY, LLIO Hacaaka HafainHo 3adikcysanacs.

HACAAKU-BNEHOEPA
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YKPAIHbCKUH

BcTaBTe MepexeBy BUSIKY B N1EKTPUYHY PO3-
eTKy.

3aHypTe Hacaaky-6neHaep (1) B eMHICTb 3
npoaykTamu, siki BU xo4eTe noapibHUTN/3Mi-
wartun, Ans Lboro MOXHa BUKOPUCTOBYBATU
MipHWUI cTakaH (12).

Bunbepitb HeoOXigHY LIBUAKICTL 0BepTaHHS
HACaZlkM, HATUCKYIOUM | YTPUMYIOUYM KHOMKY
«l» (4) abo «II» (3).

IMpumitka:

TMpoaykTy NOMiLLaroTECS B EMHICTb [0 BKJIHO-
YeHHSI Npuaaay.

lepen no4atkom npouecy noapibHeHHs/
3MilLlyBaHHSI PEKOMEHAYETbCSI OYUCTUTU
LUKIPKY 3 PYKTIB, BUAAINTN HEICTIBHI YacTu-
HW, Taki sIK KICTO4Ku, i nopisatv ppykTv Kyou-
Kamu po3mMipom 671M3bK0 2x2 CM.

Micns 3aBepLUEHHS BUKOPUCTAHHSA MPUCTPOLO
BUTATHITb MepeXeBy BWJIKY 3 eNIeKTPUYHOI
PO3eTKM i 3HIMiITb Hacagky (1), ogHOYacHO
HaTUCKYIO4M KHOMKW (6).

YBara!

3abopoHsieTbCsl 3HIMaT Hacanaky-6neHaep
(1) nig 4ac po6otu.

Lllo6 He nowkoanTy nesa, He cJig rnepepo-
61TV AyxKe TBepAi NpoAyKTv, Taki Sk Kpynu,
puc, npunpasu, Kasa, i, cup, 3aMOPOXEHI
npoaykTn.

[py BUHWKHEHHI CKpYTV Mig Yac nepepobku
npoAyKTIB MOXHa aoaatv AesKY KilbKiCTb
BoAM.

BUKOPUCTAHHSA BIHOYKA (man. 2)
BukopuctoBynte Hacapaky-BiHOYOK (11) nuwe
Ons 30MBaHHSA KpeMy, NPUroTyBaHHs GiCKBITHOro
TecTy abo nepemilllyBaHHS FOTOBUX AE€CEPTIB.
MOMEPEA)XEHHS:

— [lepen 306ipkoto nepekoHarTecs B TOMYy, LLO
BUJIK& MEPEXEBOrO LUHYpa He BCTaB/ieHa B
eJ1IeKTPUYHY PO3ETKY.

BcTagte BiHOYOK (11) B peaykTop (10).
OpHO4YaCHO HaTUCKyMTE Ha KHomMku dikca-
uii Hacapok (6) i BcTaBTe penykTop BiHOYKa
(10) B MOTOpPHMIA 60K (2), BiZNyCTUTE KHOM-
Kkn dikcauii (6), nepekoHanTecss B TOMy, LLO
penykTop HaainHo 3adikcyBaBcs.

BcTaBTe MmepexeBy BUIIKY B €N1EKTPUYHY PO3-
eTKy.

OnycTtute BiHo4ok (11) B nocyn 3 npoayk-
Tamu.
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BnbepiTb HeobXigHY LIBUAKICTE O0BepTaHHSs
BiHOYKA, HATUCKYIOUN | YTPUMYIOYN KHOMKY «|»
(4) abo «lI» (3).

[Micng BUKOPUCTAHHA MPUCTPOIKD BUTATHITL
MepexXeBYy BUKY 3 €IeKTPUYHOI pOo3eTKu,
Bif’egHanTe BiHOYOK (11) Big peaykTopa (10),
3HiMiTb peaykTop (10) 3 MoTOpHOro 60Ky
(2), 0OAHOYACHO HATUCKYKYM KHOMKM (6).
YBara!

- 3abopoHSIETbCSI BUKOPUCTOBYBATU BIHOYOK
(11) gns 3amicy KpyToro TecTy.

lMpoaykTy NoMiLLaroTbCs B EMHICTb [JO BKJIHO-
YeHHs1 npunaay.

BUKOPUCTAHHSA MIHI-HOMMEPA (man. 3)

MiHi-yonnep BUKOPUCTOBYETLCH ans

noapibHeHHA M’sica, nyka, apoMaTUYHUX TPaB,

YaCHUKY, OBOYIB i GPYKTIB.

YBara!

- 3abopoHsieTbCs noapibHIBaTH Ayxe TBep-
Ai NpoAayKTH, Taki 5K MycKaTHi ropixul, 3epHa
KaBu | 371aKu.

Mepep TMM, 9K No4YaTN NOAPIOHEHHSA:
Bupganute KicTku, Xunu i xpsawi 3 m’aca.
Hapigynte M’aco, nykK, 4aCHUK, MOPKBY TOLLLO
LuMato4ykaMmy npubanM3Ho oaHaKoBOI Benn-
YUHW.

Mpu noppibHeHHI 3eneHi BupoanuTe B Tpas
crebna.

ANng  OOCArHEeHHsS OnTUManbHUX pe3ysbTaTiB

cKopucTalTecsl gaHuMu, NpuBegeHUMU B
TabNL.

Tun npoAaykTy Bara |MpumipHuii yac

rOTOBHOCTI

M’aco (ckmboukum |300r |15 cek.

TOBLUMHOO 1 CM)

3eneHb 50r 10 cex.

Xni6 80r 5 cek.

M’aki dpykTH 200r |6 cek.
MoppiGHeHHS
ObGepexHo: Hik ayxe roctpui! 3aBxauv

TPUMATE HiX 3a 1/1aCTMacoByi XBOCTOBYIK.
3HIMIiTb NIACTUKOBUIA 3aXMCT 3 Ne3 Hoxa (8)
BCTaHOBUTE HixX (8) Ha Bicb yaLli yonnepa (9

)
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YKPAIHbCKUH

i, 3nerka HaTUCHYB Ha HiX, 0OepHiTb horo
npuénmsHo Ha 900 ans noro dikcauii Ha oci.
MomicTuTe npoaykTn B Yawwy yonnepa (9).
BcTtaHoBUTE KpULLKY-peaykTop (7) Ha yaiuy
(9) i 06epHITH ii 32 TOANHHMKOBOIO CTPINKOO
[0 ynopy.

OpHOYaCHO HaTUCKyTe Ha KHOMKK dikcauii
Hacazok (6) i BcTaBTe MOTOPHWUI 610K (2) B
KPpULLKY-penyktop (7), BianNyCcTUTE KHOMKWU
(6), nepekoHanTecs B TOMy, LLO MOTOPHWUMA
610K (2) HapjiiHO 3adikcyBaBcs.

Bunbepitb HeobxigHy WBMAKICTL 0b6epTaHHs
HOXa noapibHoBaya, HAaTUCHYB i YTPUMYIOYU
KHOMKY «I» (4) abo «lI» (3).

Mig yac poboTn TpumanmTe MOTOPHUIA BGNOK
(2) ogHieto pykoto, a yawy yonnepa (9) npu-
TPUMYMTE iHLLOK PYKOIO.

MMicns BUKOpPUCTaHHS 4Yonnepa Big’enHanTe
MOTOPHUIA BnoK (2), 0OAHOYACHO HaTUCHYB
KHOMKM (6).

O6epHiTb  KpuLKy-peayktop (7) npotu
rOANHHUKOBOI CTPINKW | 3HIMITB ii.

L OTprMYI0UMCb 06EPEXHOCTI, BUTATHITb HiX
(8), AKLLO HiX He BMIAMAETLCH, TO 0OEPHITb
roro npu6nmsHo Ha 900 ans BUXoay Hoxa 3
noNoXeHHs dikcauii Ha oci.

BuTarHitTe nogpibHeHi NPoayKTY 3 Yalli Yon-
nepa (9).

YBara! Crtporo pgotpumyritecs onucaHoi
nocnifoBHOCTI Aii.

NMPUrOTYBAHHS MIOPE
YBara!

Hacapka (14) BukopucTOBYETbCSI OIS
npUroTyBaHHs rnope 3 BapeHoi kapTonii,
MOpPKBU ab0 iHLUNX OBOYIB.

Ansi npuroTyBaHHs Niope peKoMeHAYy€ETh-
Ccs1 BUKOPUCTOBYBATU KapToOIlJIIO PO3CUI-
4YacTux copTiB..

BabopoHseTbc 3aHyploBaTU HacaakKy
AJIs1 APUroTyBaHHs KapTOIMJISSTHOro rniope
B KUMSIYi pignHN, Hanpuknagn, nig 4ac
NPUroTyBaHHSs cyny.

Ha moTopHoMy 6510Ui (2) 0OAHO4YACHO HaTUC-
KylTe Ha KHomku dikcauji Hacagok (6) i BcTa-
HoBUTE penykTop (13), Bignyctute KHOMKU
(6), nepekoHaritecs B TOMy, WO PEOYKTOP
(13) HapiliHo 3adikcyBaBcs.

BctaHoBuTe Hacapky anga niwope (14) Ha
penykTop (13), obepHitb Hacanpky (14) 3a
rOAMHHMKOBOIO CTPINIKOIO 0 Yropy.
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- BcTaBTe MepexeBy BUJIKY B €1eKTPUYHY PO3-
eTKy.

— OuucTuTe KapTOMJIKO i MOPIXTE Ha KyOUKM
PO3MipOM NPUBANIHO 2X2 CM.

— BigBapute kapTonao 4O rOTOBHOCTI i 31U~
Te BOAOy.

- OnycTtuTe Hacaaky Aas KapTonasiHOro rniope
(14) B Tenny BiaBapeHy KapTonio.

- Hatuckyiite i yTpuMyiiTe KHOMKY po6oTn Ha
MakCUManbHin WwemakocTi «lI» (3).

— [lepemiwante Hacagky Oa8 KapTOMasHOro
nope (14) Bropy i BHM3, NOCTYNOBO A04at04N
MOJOKO i BEPLLKOBE Macho, a Cinb gopante
3a cmMakoMm. MakcumanbHuii 4yac poboTn 3
Hacaakoto (14) He Ginblue 1 XBUAUHW.

- Ticns 3aBepLUEHHS BUKOPUCTaHHS MPUCTPOIO
BUTAMHITb MEpEXEeBY BWUIIKY 3 eNeKTPUYHOI
pPO3ETKU.

— 3HimMiTb Hacagky (14), obepHyBLwM ii NpoTH
rOANHHMKOBOI CTPISIKX, NOTIM 3HIMITb peayk-
TOp (13), 0AHOYACHO HATUCHYB KHOMKW (6).

YULLEHHA

YBATA! Pixxy4i neaa Hoxa nogpioHioBa4a (8)

Aayxe roctTpi i npeacraeBnsioTe Hebesneky.

MoBoabTecs 3 HoXeM (8) ykpaii obepexHo!

— [llepepn 4nweHHAM NPUCTPOIO BIAKIOYUTE
A0ro Bif, eNeKTPUYHOT Mepexi.

- Bipn’egnante Hacagku.

- BukopucToByiTE Oisi YMLLEHHSI MOTOPHOrO
6noky (2) i pemyktopis (7, 10, 13) 3nerka
BOJIOTY TKaHUHY.

- Hacapky-6neHgep (1) i Hacagky ons npuro-
TyBaHHs nope (14) 3a60pPOHAETLCS NOBHICTIO
3aHyploBaTV y BOAY, NPOMMBANTE ixX nnLue nig,
CTPyMEHEeM BOAM i He JonyckaiTe nonagaH-
HSA BOOW Y BHYTPILLHI MOPOXHUHWN HAaca[okK.

- Bigpasy nicns 06pobky conoHmx abo KMcamx
NpoAyKTiB HEOOXiAHO OOMONIOCHYTU BOAOH
HiX (8), Hacapky-6neHgep (1) i nonatky
Hacanku ana npuroTysaHHsa nmope (15).

- MMpw nepepobui NpoaykTiB 3 cUnbHUMKN dap-
OyBasIbHMMU BNACTMBOCTAMU (HaNpUKNag,
MOpKBM abo Bypsika) Hacagkm abo eMKOC-
Ti MOXYTb 3a0apBUTUCS, NPOTPITb HacaaKu
abo eMKOCTi TKaHWHOIO0, 3MOYEHOIO POCIINH-
HOIO OJIiEl0.

- MpomwuitTe Hacagkm (8, 11), wawy yonne-
pa (9) i emkicTb (12) B Tenninn MuUnbHIA BOAj,
0BMoNOCHITb | NpocyLumnTe iX.
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YKPAIHbCKUH

— 3 MEeTOI0 NONETLLEHHS YULLEHHS HACaAKW Afisi
npurotyBaHHs niope (14) nependayeHi 3HiM-
Hi nonatku (15). BctaHoBUTL Hacanky (14)
nonatkamu oo cebe, AOTPUMYKHUCH 0b6e-
pexHocTi, BiakpyTuTe dikcatop (16), nosep-
Taluu NOro 3a roANHHNUKOBOIO CTPINKO (NiBe
pi3bbneHHs), i 3HIMITb nonatku (15), noMmuiiTe
iX, npoMuniiTe Hacaaky (14) He ponyckatoum
nonazaHHs MUIOYOrO PO3YMHY Y BHYTPILL-
Hi MOPOXHUHWU Hacaaku. MpocywuTe i 30e-
piTb Hacaaky (14), BctaHoBuTe nonatku (15) i
3adikcyinTe ix dikcatopom (16), nosepTaroun
10ro NPOTW rOAMHHUKOBOI CTPISIKK (niBe Pi3b-
B6JIeHHS).

3ABOPOHSIETLCS 3AHYPIOBATU MOTOPHUN
BJIOK (2) | PEAYKTOPU (7, 10, 13) B BYAb-SIKI
PIAUHN, A TAKOXX MTPOMMWBATH iX Mi4 CTPYME-
HEM BOAW ABO MOMILUATU B MTOCYAOMUNAHY
MALLINHY.

Mpuknagu NPUroTyBaHHSA NPOAYKTIB
MaiioHes

[nsanpurotyBaHHS ManoHe3y BUKOPUCTOBYETHLCS
Hacagka-6neHaep (1).

200-250 m pocnvHHOI onii

1 avile (XXoBTOK i 6isokK)

1 cTOJ10Ba J10XXKA JIMMOHHOIO COKY ab0o ouTy
Cinb i nepeupb 3a cMakom

[MomicTnTe BCi iHrpenieHTn B MIpHUIA CTakaH
(12) y BkazaHOMy MoOpsiAKy. 3aHypTe Hacanky-
6neHpep (1) mo fHa emkocTi. BkniounTte 6neHaep
Ha MakcuMasibHy  LWBWUIKICTb  0OepTaHHs,
HaTUCHYB i YTPUMYOUM KHOMKY «lI» (3), fixaiTbes
NepeTBOPEHHST POCIIMHHOI Oflii Ha eMYNbCIlo.
[MoTiM, He BMMMKaO4M MAPUCTPOIO, MOBINIBHO
nepemiwaite Hacapgky-6nengep (1) Bropy i
BHM3 OO TUX Mip, MOKW HE OTPUMAETE MaNOHEe3
HeOOXiflHi/i KOHCUCTEHLLi.

3BEPIFTAHHSA

- Mepepn TuMm, 9k NpnbpaTty Npunaz Ha TpyBane
36epiraHHs, NPOBEeAiTb YNLLEHHS MPUCTPOIO i
PEeTesNIbHO MOro NpocyLumTe.
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- He 06MOTYiTe MOTOPHUIA BI0K MEepexeBnm
LUHYPOM.

- 30epiraite 6neHpepHuini Habip B Cyxomy
NPOX0NI0AHOMY MiCLj, HEeAOCTYNnHOMY Ans
niten.

KOMMNJEKT MOCTA4YAHHSA
MoTopHWin 610K — 1 WT.
Hacapka-6nengep — 1 wT.
Kpuiwka-pegykrtop — 1 wT.
Hixx-noapibHioBay — 1.

Yawa yonnepa — 1 WwT.

PenykTop BiHOYka — 1 WT.

BiHOYOK — 1 WT.

Pepnyktop Hacaaku ans niope — 1 WT.
Hacapka ons npuroTyBaHHs nope — 1 wr.
MipHuii ctakaH — 1 Wwr.

IHCTpYyKLUis — 1 WwT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
EnexTpoxuenenHs: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
CnoxwuBaHa noTyXHicTb: 800 BT

BupobHuk 3anmiuae 3a coboro npaso 3MiHIOBaTH
XxapakTepucTuku npunagis 6e3 rnornepeaHboro
MOBIAOMJIEHHS.

TepmiH cnyx6m npunany — 3 poku

FapaHTia

JloknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpumatu
B Aunepa, WO npogas paHy anaparypy. lNpu
npen’saBneHHi Oyab-AKoi NpeTeHsii npoTarom
TEepMiHy Aii 4aHOi rapaHTii BapTo Npen’aBUTU Yek
ab0 KBUTaHLitO NPO MOKYMKY.

q3

JaHuwii BMpi6 BianoBinae BuMoOram
0 €JIeKTPOMArHiTHOi  CyMIiCHOCTI,
o npen’sBasTbCs  AUPEKTUBOIO
89/336/€EC Paaun €sponu i po3ro-
psiaxeHHsIM 73/23 €EC no Hu3bko-
BOJIbTHUX anaparypax.
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BJISHAAPHbI HABOP
AnicaHHe
1. 3OobIMHas Hacagka-6naHaap
2. MatopHbl 610K
3. KHorka YK4Y3HHA MakcCiManbHarm XyTkacLi
<<”»
KHonka YKIIo4Y3HHSA «| »
Parynarap xyTkacui Kpy4aHHs Hacagak (1-5)
KHonki ¢ikcaupli Hacapak
Beuka-pagykrap
Hox-3apabHsnbHiK
Yapa yonepa
. Papyktap BeHua
. BeHua aona y36iBaHHA /3MeELLBAHHSA BafKixX
npagykray
MepHas wknsaHka
13. PagykTap Hacaaki Ana npbirataBaHHA nopa
14. Hacagka onst npbirataBaHHS niopa
15. JTanaTka HacaZKi Ana npbirataBaHHs nopa
16. dikcarap nanarki

12.

MEPbI BACNEKI

Mepan nadaTkam akcnayataubli
anekTpanpbibopa yBaxnisa npaybiTanue
canpayaHylo IHCTPYKUbIIO na  3kcrnyartaubli

i 3axaBanue fe [J19 BblKapbICTaHHA Y 9KacLi
[aBefkaBara MaTapblsiy.

BbikapbiCTOyBanue npbinagy Tofbki na  se
npamblM  MPbI3HAY3HHI, K BblkNag3eHa Y
nazseHan iHCTpykupli. HanpaeinbHbl 3BapoT

3 NpbibopaM Moxa NPbLIBECL| Aa Aro nanomki,

MPbIYbIHEHHIO  WWKOAbLlI  KapbicTadyy Ui  §ro
Maémacui.

« [llepw 4biM nagnydybib npbiboOp Aa
anekTpaceTki, npaeepue, Ui agnassgae

Harnpyra, nakasaHas Ha npblbopbl, Hanpyse
anekTpaceTki y Bawar xaue.

+ bnanpapHbl Habop passanse npauasalb
xyTka i o9dekTblyHa, ane npbl raTbiM
npausrnacub ©OecnepanbiHHaM npaubl 3
Hacagkar-6nangapam, BeHUaM Ui Hacaakamn
ONS npbiraTaBaHHA MIOP3  He naBiHHa
nepasbiwaup 1 XBiNiHbl, MNpbl ApabHEHHI
npagyktay y MiHi-4yonepbl npaudrnacub
npaubl He naeiHHa nepasbliwaup 20-30
cekyHA,. Mamixx npauoyHbIMi Lbiknami pabiue
nepanbiHaK HE MEHEN A3BIOX XBiliH.

- 3abapaHsiella BblKapbiCTOYBaLb Mpblnagy
6e3 Harpyaki.

VT-1469.indd 39

39

BEJIAPYCKI

Mepan BblkapbiCTaHHEM Hacaaki-6naHoapa
i Hacagki ona npblraTaBaHHA NoP3 rapaybls
npagyKTbl BapTa acTyA3iup.
He BbikapbicTOYBalLe
namsLLKaHHAMI.
BbikapbliCTOyBanue Tosbki Toe npblnagase,
sIKO€e YBaxoA35Lb Y KaMMNNeKT nacrayki.
Mepan nepwbiM  yXbiBAHHEM npblbopa
cTapaHHa npamblilue yce 3abIMHbIS A3Tani,
aKis 6yayub KaHTakTaBalb 3 npagykTami.
Mepw YbiM Navaub kapbicTalLa npbibopam,
nepakaHanyecs y TbiM, WTO Yyce AaaTani
ycTansBaHbl NpaeisibHa.

Ycrtanéyeanue 4apy 4onepa Ha poyHan
yCcTOnNiBan NaBepxHi.

MpaaykTbl BapTa 3MsLlYaub y Yapy vornepa
na YKNo43HHS npbibopa.

He nepanayHsaiiue yapy Yonepa npagykrami
i cayblue 3a Y3pOyHEM HaniTbix BaaKacLsy.
Paxyublga  nésbl Haxa-3apabHsanbHIKa
BeSIbMi BOCTPbIS i yaynsioub Hebsacneky.
3BsipTanuecs 3 HaXXoM BeSibMi acuspoxHa!
Y BbINagky USXKACLi KPY43HHA Haxa-
3apabHsnbHiKa agkoybiLe npbiiagy af
CeTKi i akyparHa Bblganiue npagykTbl, sKis
3aMiHaoLb KPYH3IHHIO Haxa.

BbimMaub npagykThl i 3niBaub Bagkacui 3
Yyapbl Yornepa MoXHa TOJIbKi nacns noyHara
NPbINLIHKY KPYY3HHS HaXa.

He pakpaHaniuecs KpyuesnbHbIX YacTak
npelnagbl. He panywyariue TpanieHHs
Banacoy uj Kpaéy aasexbl ¥ 30HYy KPY43HHSA
HaXxo0y Hacagki-6naHgapa ui Hacagki ans
npbiraTaBaHHs Mopa.

npoibop na-3a

He nakiganue Vyknoo4daHol npbibop 6e3
Harnany.

Mpbinaga naBiHHa Oblub  afk/lo4YaHa
an oanekTpaceTki nepapgj u4biICTKanl, a

Takcama y ThiX BblNagkax, kKasjai Bbl sie He
BblKapbICTOYBaeLlEe.

He BbikapbicTOyBaliLe npbibop 305i3Ky
rapaybix naBepxHay (Takix fk rasasas Ui
aNeKTpbl4Hag nnita, Ayxasas wada).
Caublue, kab ceTkaBbl LUHYP He AakpaHaycs

BOCTPbIX 6Gepaxkoy Mabni i rapaybix
naBepxHsY.
He wudarHiue 3a ceTkaBbl LWHYP i He

nepakpy4sanLe aro.
He Gsipbileca 3a ceTkaBylo BinKy MOKPbIMi
pykami.
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BEJIAPYCKI

« He BblKapblCTOYBanLe npei6op 3
naLwKoAXaHbIM CETKaBbIM LLIHYPOM.

+ He cnpabyiiue camacToliHa pamaHTaBalb
npei6op. Mpbl Y3HIKHEHHI HACMpayHacuay
3BgapTanyecs y ayTapbli3aBaHbl
(ynayHaBaxkaHbl) COPBICHbI LIBHTP.

» Y nasbsraHHe napasbl 3/1EKTPbIYHbIM TOKaM i
y3rapaHHsi He anyckainue Kopnyc npbiiaabl,
ceTkaBbl LUHYP i BifIKy ceTkaBara LuHypa Yy
Bagy Ui iHwbIA Bagkacui. Kani npbi6op
3Baniyca y sagy:

— He gakpaHanuecs Bagpl;

— HeagknagHa agfiydbiue npblibop an, ceTki, i
TONbKI Macns ratara MOXHa gacTtaub fro 3
Babl;

- On§ arnagy Ui pamoHTy npblibopa 3BsipHiLecs
Yy ayTapbi3aBaHbl (ynayHaBaxkaHbl) COPBICHbI
LI3HTP.

« 3 MepkaBaHHaY OdAcneki a3duen He
nakigamue noniaTbiIEHaBbIA NakeTbl, SKis
BblKapbICTOYBaloOLLLA Yy SKacui nakaBaHHS,
6e3 Harnagy.

YBara! He pasBansviue pgseusm rynsaub 3

roniaTbi/IeHaBbIMI  NakeTami Ui nakaBasibHam

nnéHkaii. Hebsicneka yaywwa!

* He pasBansiue AseusM BblKapbliCTOYBaLb
npbinagy y skacui uauki.

+ byasbue acabnisa yBaxniBbig, kani nadnisy
af npauyloyara npbibopa 3Haxoasaua a3eLl
Li acobbl 3 abMexxaBaHbIMi MardybiMacLsaMi.

« [Jlap3eHas npbiiaga  He  npbi3HadaHa
0N BbIKapbICTaHHS A3eupMi i acobami 3
abmexaBaHbIMi MardybiMacusMi, Kani ToJbKi
acobail, skas agkasBae 3a ix 6scneky, iMm
He [Janl3eHbl aanaBefHbis i 3pasymenbis
iM iHCTpyKUbIi Npa 6sicneyHae kapblcTaHHE
npbinagam i Thix Hebsacnekax, sKis
MOryUb Y3HiKalb Mpbl i€ HAMNPaBifibHbIM
BblKapbICTaHHI.

TPbIJIALA  TPbIBHAYAHA  TOJIbKI

XATHSIA BbIKAPBICTAHHS

a4

NAOPbLIXTOYKA OA NPALLbI

Hatatka: Y Bbinagky  TpaHcrnapraBaHHS
Ui 3axoyBaHHS Mpblnagbl Mpbl  MNaHbkaHav
TOMrepaTypbl HeabxonHa BbITPbIMaLb S€ MpPbl
nakaéeari ToMepaTypbl HE MEHEN [aA3BIOX
ragsiH.
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- Tepapn BbikapbiCTaHHEM Mpbliagbl BapTa
npambilb LENIan Bafgoh 3 HEUTpasibHbIM
MbIIHBIM ~ CPOJKaM  HOX-3ApabHANbHIK
(8), yapy 4yonepa (9), BeHua (11) i mepHyio
wkNaHKy (12), a 3aTbiM ananacHyub ix i
BbICYLLbILb.

- Hacapky-6naHpap (1) i Hacagky pns
npbirataBaHHa nwopa (14) 3abapaHseuua
uankam anyckaub y Bady, npambiBanue ix
TONbKi Nap Opyéir Bagbl i He Aanylyanue
TpanjeHHsa BaAbl Ba YHYTPaHbIS MapaxHiHbl
Hacapak.

- MartopHbl 650k (2), Beyka-papyktap (7),
panykTap BeHua (10) i pagykTap Hacaaky ons
npbirataBaHHs nopa (13) npaTtpbilue MsaKkan,
3NErKy BifibrOTHAM TKaHiHaM.

YBara!

- He anyckaviue matopHbl 6710k (2), Beyka-
paayktap (7), paayktap BeHua (10),
paaykTap Hacaaky AJs1 npbirataBaHHs rMopa
(13), ceTkaBbl LWHYP | BifIKy ceTkaBara LuHypa
Y Baay Ui 106bist iHLLbIS BaAKaCL.

- He 3wmsdwvyaviue Hacagki i émictacuyi 'y
rocyaambiiiHyIO MaLlbiHY.

BbiGap xyTKacLi Kpy43HHS Hacagak

- 3MeHa XxyTKacui KPYy4aHHS  Hacajak
axbluugynaeuua  pydkam — parynatapa
xyTkacui (5). HauicHiue i yTpbimniBanue
KHOMKY «|» (4),naBapoTam pyuki parynstapa
(5) ycTtanionue HeabxoOHYIO XyTKaclb
KPY43HHSA Hacaaki.

- Ona npaubl y paxbiMe MakciMmanbHan
XyTKacLi HauicHiue i yTpbiMaiBanue KHOMKy
«ll » (3).

Mpausrnacub npaubl

Mpausrnacub  GecnepanbiHHa  npaupl 3
Hacagkami (1, 11,14 ) He naBiHHa Nepasbllalb
1 xBiniHbl. MNpbl ApabHeHHi npagykTay y MiHi-
yonepbl (9) npausrnacub npaubl He naBiHHA
nepasbiwaus 20-30 cekyHA. MNamix npawoyHbIMi
ublkiami pabile nepanbiHaK He MeHel O3BIOX
XBiNiH.

BbIKAPBICTAHHE
(man. 1)
MAMNSAP3S4)KAHHE:
lMepan 3060pkavi rnepakaHawlecs Yy TbiM,
LUTO BifIKa ceTkapBara LUHypa He ycTtayneHa y
B/IEKTPLIYHYIO PA3ETKY.

HACAAKI-BJISHOAPA
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Yctanionue Hacaaky-6navaap (1), ons ratara
afHa4yacoBa HauiCHiLe Ha KHOMki dikcaupli
Hacapak (6) i ycrayue Hacaaky-6navpap (1)
y martopHbl 6nok (2), a 3atbiM aanycuiue
KHOMKi (6) i nepakaHanuecs Yy TbiM, LWTO
Hacapgka HafagelHa 3adikcaBanacs.

YcTayue CeTKaBylo BiNKy Yy 3JIEKTPbIYHYIO
paseTky.

Marpysiue Hacaaky-6naHmap (1) vy
émMicTacup 3 npagyktami, sKig Bbl Xapaeue
3apabHiub/nepamsian, Ans ratara MoxHa
BbIKAPbICTOYBALb MEPHYIO LLIKASHKY (12).
BbiGsipbiLe HeabxoaHyo XyTKaclb KPYY3HHS

Hacagki, HauiCHyyWbl | YyTpbiMAiBalOYbI
KHOMKY «I» (4) ui «ll» (3).
Harartka:

lMpagykTel 3mswyaoyua y émictacub ga
YKITIOY3HHS MPbI6opa.

lepan nayatkam npauyascy ApabHEeHHSs/
3MeLUBaHHS  pakameHgyeuua aybiCcuilb
NyniHy 3 cafaaBiHbl, BblAasilb HEesSA0Mbis
4acTKi, TaKisi ik KocTauKi, i napa3aLb cagasiHy
Kybikami namepam kassi 2x2 CM.

Macns 3aBAPLUSHHA BbIKapbICTAHHS NMpbliagpbl
BbIMiLLe CEeTKaByl BifIKy 3 3NeKTpbl4HAMN
paseTki i 3Himiue Hacagky (1), agHavyacoBa
HaLiCHYYLUbI KHOMKI (6).

YBara!

3abapaHsiela 3abiMalib Hacaaky-61sHaap
(1) nagyac npaupl.

Kab He nawkoasiub N1é3bl, He
nepanpauoysarviue 3aHagra UBEPAbIS
npaaykTbl, Takis K KPyrbl, PbIC, 3arpasbl,
KkaBy, 1€, Cbip, 3aMapOoXXaHblsl MPaayKTh.
lNpbl  Y3HIKHEHHI  usixkacusly rnasgdac
nepanpawoyki npagykray  apapaniue
HekaTopyto KOJibkacCLib BafKacLii.

BblKAPbICTAHHE BEHUA (man. 2)
BbikapbicTOyBanue HHacagKy-BeHua (11)
TOnbKi Ans y36iBaHHA KPaMy, npbiraTaBaHHA
GickBiTHara LecTa Ui nepameLlBaHHSA raToBbIX
nacepray.

MAMsSP34>KAHHE: lMepan 3060pkari

nepakaHanecs y TbiM, LUTO Bifika ceTkaBara

LUHYpa He ycTaysieHa Yy 971eKTPbIYHYIO Pa3eTKy.

Ycrayue BeHua (11) ¥ pagykrap (10).

— ApgHayacoBa HauicHiLe Ha KHoMKi dikcaubli
Hacagak (6) i ycrayue paayktap BeHua
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(10) ¥ maTopHbl 650K (2), agnycuijue KHOMKi
dikcaubli (6), nepakaHanuecs y TbiM, LUTO
paaykTap HaaseliHa 3adikcaBaycs.

Yctayue ceTkaBylo BifIKy Y SNEKTPbIYHYIO
paseTky.

Anycuiue BeHua (11) ¥ nocyn, 3 npagykTami.
Bbi6sipbiLle HeabxoAHY XyTKacub KPY4Y3HHS
BEHLA, HaLiCHYYLUbI i YTPbIMAiBaKO4bl KHOMKY
«l» (4) ui «ll» (3).

Macna BblkapbiCTaHHS Mpbliagbl  BbiMiLe
CeTKaBylo BifIKy 3 9neKTpblyHaM paseTki,
agnyybie BeHua (11) ap paagykrapa (10),
3Himiue papyktap (10) 3 matopHara 6noka
(2), apHayacoBa HaLjickaloubl KHOMKi (6).
YBara!

- BabapaHsiela BbikapbicToyBaLb BeHua (11)
AJ151 3aMelLLBaHHsl CTpoMKara LecTa.
lMpaaykTsl 3mMswYaoyua y émictacub aa
YKITIOY3HHS rpblibopa

BblIKAPbICTAHHE MIHI-HOMEPA (man. 3)
MiHi-4onep BblkapbicToyBaeLLa 415 ApabHEHHS
Msca, nyka, apamMartbl4Hai TpaBbl, 4YaCHbIKY,
rapofHiHbl i cafaBiHbI.

YBara!

BabapaHsielLa 3apabHsiLb BesibMi LIBEPAbIS
npaaykTbl - Takis SK MYLIKATOBbIS apaxi,
360a KaBbl i TpaBy.

Mepap TbiM, 9K Navaub ApabHEeHHe:
Bblganive KOCTKi, Xblfbl i XpacTki 3 Msca.
Hapaxue msaca, Nyk, YacHbIK, MOPKBY i Aa
T.N. KaBanaykami npbiknagHa agHosnbkasBam
BeJliYbIHI.

Mpbl opabHEHHI 3eNsHiHbI Bbiaaniue Y TpaBbl
cuebnbl.

Ona  pacarHeHHs  anTbiMasibHbIX  BbIHIKAY
ckapbICTalLecs AaA3eHbIMi, NPbIBEA3EHbIMI Y
Tabniybl.

Tbin npaaykTa Bara |MpbiknagHbl 4ac
npbiraTaBaHHs

Msica 300r |15 cekyHa

(nycrauxi

TayLW4ybIiHEN 1 CM)

3ensaHiHa 50r |10 cekyHp

Xneb 80r |5cekyHp

Msikkas capasiHa | 2001 |6 cekyHp,
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ApaGHeHHe
AcLSIpOXHA: HOX BesibMi BOCTpbl!  3aycénbi
TpbIMakiLe HOX 3a rniacTMmacaBbl XBacTaBik.

3HimiLe nnacTbikaBylo abapoHy 3 nésay Haxa
(8), ycTantoliLe HOX (8) Ha BOCb Yapbl Horepa
(9) i, 3NErky HaLUICHYYLLbI HA HOX, MaBAPHiLE
aro npbl6nisHa Ha 90 gnsa aro dikcaubli Ha
BOCI.

3mscuiue npaaykTbl ¥ 4apy vonepa (9).
Ycranoiue Bevka-pagyktap (7) Ha vapy (9)
i NaBsipHiLe aro na ragaiHHikaBam CTP3nUb
naynopa.

ApHavacoBa HaujiCHiLe Ha KHoMki dikcaupli
Hacagak (6) i yctayue matopHbl 650K (2) y
Beyka-pagyktap (7), agnycuiue KHonki (6),
nepakaHamuecs y TbiM, LUTO MaTOpHbl 6110K
(2) Hap3eliHa 3adikcaBaycs.

BbibsipbiLle HEAOXOAHYIO XYTKACLpb KPYY3HHS

Haxa 3apabHsanbHika, HauiCHyyWbl i
YTpbIMAiBalOybl KHOMKY «I» (4) ui «ll» (3).
Magyac npaubl  TpbiManue MaTOPHbI

6nok (2) apHoi pykoi, a yapy 4dornepa (9)
NpbITPbIMBANLE iHLIAN PYKON.

Macna BbiKapbICTaHHS Yomnepa anJyudbile
MaTopHbl 610K (2), agHavYacoBa HaLiCHYYLbI
KHOMKi (6).

MaBspHiLe Bevka-pagyktap (7) cynpaub
rafi3iHHikaBan CTpasKi i 3HiMiLe se.
3axoyBatoybl acuspoXHacLpb, BbIMiLE HOX
(8), kani HOX He BbiMaeuua, TO NaBspPHiLe
aro npbi6nisHa Ha 90 ans Bbiicusa Haxa ca
CTaHoBiILWYa dikcaupli Ha BOCI.

BbimMiue 34p06GHEHbIS MpaaykTbl 3 4Yapbl
yonepa (9).

YBara! Ctpora npbiTpbiMBaliyecsi anicaHau
nacnsigoyHacui 43esaHHS]Y.

MAOPbIXTOYKA MOP3
YBara!

Hacapgka (14) BbikapbicTOyBaeuua Ans
npbiraTaBaHHs MiOPa 3 BapaHaii 6ysb0bI,
MOPKBbI L iHLWal rapoAHiHbI.

— AnanpeirataBaHHs Mopa pakaMmeHayeLua

BblKapbICTOYBaLb O6ynbOy paccbinicTbix
raryHkay.

3abapaHseuua anyckaub HacagkKy Ons
npbirataBaHHs Oynb6ssHOra nwpa y
Kins4bia Bagkacui, Hanpbiknaag, nag4ac
npbirataBaHHs cyny.
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Ha wmaTopHbiM 06noky (2) apHavacoBa
HaujiCHiLe Ha KHOMKi dikcalbli Hacapak (6) i
ycTanonue paayktap (13), agnycuiue KHOmMKi
(6), nepakaHaruecs y TbiM, LITO P3ayKTap
(13) Hap3eliHa 3adikcaBaycs.

Yctanonue Hacagky ans nwopa (14) Ha
pagyktap (13), naBsipHiue Hacapaky (14) na
ragasiHHikasanm CTpanubl Aa ynopa.

YcTtayue ceTkaBylo BifIKy Y SNEKTPbIYHYIO
paseTky.

Aubicuiue 6ynbby i napaxue Ha Kyoiki
namepam npbi6si3Ha 2x2 cMm.

AnBapsbiLe 6ynbby Aa ratoBacui i 3niue Bagy.
Anycuiue Hacagky ans 6ynbbsiHora nopa
(14) y uénnyto agBapaHyto 6ynooy.
HaujcHiue i yTpbiMAiBaiue KHOMNKY npaupsl Ha
MakcimanbHam xytkacui «ll » (3).
MepacoyBaiiue Hacaaky ana OynbbsHora
nopa (14) yrapy i YHi3, nactynosa gagatoubl
Manako i CMeTaHkaBae Macna, a Ccofb
nagaesanue na cmaky. MakcimanbHbl 4ac
npaubl 3 Hacagkai (14) He 6Gonbw 3a 1
XBIifiHY.

Macnsa 3aBAPLUSHHS BbIKapbICTaHHS Npblnagpl
BbIMiLLe CEeTKaByl BifIKy 3 3NeKTpbl4HaMN
paseTki.

3HimiLe Hacagky (14), naBspHyywbl se
cynpaub ragsiHHikaBan CTpasfki, 3aTbiM
3HimiLe pagyktap (13), apHavacosa

HaLCHYYLLbI KHOMKI (6).

YbICTKA
YBATA! Paxkyubisi N€3bl Ha)kKa 34pPa0HaNbHIKa
(8) Benibmi BOCTpbIs i yaynsioyb HeGscneky.

3BsipTaiiyecs

3 HaXxom BeJIbMi

(8)

acuysipoxkHa!

Mepap ybiCTKan Npbinaapl agkioYbiLe se ag,
QNIEeKTPbIYHAM CETKi.

Apnyyblue Hacaaki.

BblkapbicTOyBanLe Aas 4YblCTKi MaropHara
6noka (2) i pagykrtapay (7, 10, 13) 3nérky
BiJIbFOTHYIO TKaHiHY.

Hacapky-6nanpap (1) i Hacapky Aans
npbirataBaHHa nwopa (14) 3abapaHseuua
uankam anyckaub y Bady, npambiBanue ix
Tonbki Mapg, Opyén Baabl i He Janywyanue
TpanjeHHsa BaAbl Ba YHYTPaHbIS MapaxHiHbl
Hacajak.

Anpasy nacns anpauoyki CanéHbix Lj KiCbIxX
npagykray HeabxogHa ananacHyub Bagomn
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HOX (8), HacagKky-6naHgap (1) i nanatky
Hacafki ons npbirataBaHHs niopa (15).

Mpbl nepanpauoyubl Npagykrtay 3 MOLHbIMI
dapbyloybimMi ynacuiBacusami  (Hanpbiknag,
MopkBa Ui Oypaki) Hacagki ui émictacui
mMoryub adapbaBauua, npatpbilue Hacaaki Ui
émicTacuLj TKaHHI0, 3Mo4aHal aneem.
Mpambiiue Hacagaki (8, 11), yapy Honepa (9)
i émictacub (12) y uénnaii MbinbHal Baase,
ananacHiue i npacyLbiue ix.

3 MaTall nanar4sHHa YbICTKI Hacagki ans
npbirataBaHHsa nwopa (14) npagyrnenxaHbl
3abIMHbIS nanatki (15). Pasmscuiue Hacanky

(14) nanatkami pa csbe, 3axoyBawubl
acusipoxHacub, agkpyuiue dikcarap (16),
naBapoyBalybl Aro na raasiHHikaBam

CTpanubl (neeas pasbba), i 3HiMiLe nanatki
(15), nambiiue ix, npambliiLe Hacanky
(14) He panywyaloybl TpanjieHHs MbliHara
pactBopa Ba VYHYTpaHbid napaxHiHbl
Hacagaki. lMpacywbiue i 36spbile Hacaaky
(14), ycranioriue nanatki (15) i 3adikcynue

ix dikcatapam (16), naBapouyBawybl Sro
cynpaub ragsiHHikaBah CTpanki (neeas
pasbba).

3ABAPAHSIELILIA AMNYCKALUb MATOPHbI
BJIOK (2) | POOAYKTAPbI (7, 10, 13) Y JIIOBbIS1
BAOKACLI, A TAKCAMA [IPAMbIBALIb
IX NAAQ BPYEW BAAbI Ll 3MSLUYALb Y
MOCYAAMBIAHYIO MALLIBIHY .

Mpbiknagbl NpbiraTaBaHHA NpaaykTay
MasHas

[nsanpbirataBaHHA MasiHa3a BbikapbICTOYBaeLua
Hacagka-6naHgap (1).

200-250 mn anei

1 svika (>xayTok i 65710k)

1 cTas10Bast sibiXka LbITPbIHABara Coky Ui BouaTty
Cornb i nepat na cmaky

3msAcLiue Yce iIHrP3abIEHTbI ¥ MEPHYIO LLKJISIHKY
(12) y nakasaHbiM Napaaky. Marpysiue Hacaaky-
6naHpgap (1) ma pgHa éwmictacui. Yknoybiue
OnaHaap Ha MakciManbHY0 XyTKacLlb KPY43HHS,
HaUCHYYLWUbI i YTpbIMAiBalOYbl KHOMKY «lI» (3),
[avakanuecs neparBapaHHS aneto y aMynbCito.

3aTtbiM, He BbIK/OYaloYbl Mpbinagbl, NaBoJibHa
nepacoysanue Hacagky-6nsHgap (1) yrapy
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i YHI3 paTynb, Nakynb He arpbiMaeue MasiHo3
natpabaBaHali KaHCICT3HLbli.

3AXOYBAHHE

Mepan TbiM, 9k npbibpaups nNpbiGOp Ha
npaugrnae 3axoyBaHHe, NpaBsaa3ile YbICTKY
npbiIagbl i cTapaHHa sie npacyLbiue.

He abmoTBaiiue mMaTtopHbl 610K CETKaBbIM
LLIHYPOM.

3axoyBaliLe ©OnaHAapHbl Habop y cyxim
npaxanofHbIM MeCUbl, HefaCTyMHbIM Ans
nsauen.

KAMIMJIEKT MACTAYKI
MaTtopHbl 6710K - 1 WT.
Hacapka-6naHgap - 1 wr.
Beyka-pagykrap - 1 wr.
Hox-3apabHsanbHiK - 1wT.

Yapa yonepa - 1 wT.

PapykTap BeHua - 1 W

BeHua - 1wt

PapykTap acagki gns nops - 1 wr.
Hacapka ons npeirataBaHHs nopa - 1 wT.
MepHas wkngaHka - 1 wT.
IHCTPYKLUbIS - 1 WT.

TOXHIYHbIA XAPAKTAPbICTbIKI
OnekTpacinkasaHHe: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
CnaxblBaHast maryTHacLb: 800 BT

BbiTBOpUa nakigae 3a cabovi rnpaBa 3MsHSILb
XapaktapbICTbIKi rnpblbopay 6e3 nanspaaHsra
anaBsiLLIY39HHS.

Tapmin cnyx6bi npbi6opa - 3 ragwi

FapaHTbIg

Mappaba3Hae anicaHHe YyMOY rapaHTbliiHara
abcnyroyBaHHS MOryT Obllpb aTpbiMaHbl y Taro
obinepa, y skora 6bina Habbita TaxHika. [Mpbl
3BapoLe 3a rapaHTbliHbIM abcnyroyBaHHeEM
abaBa3koBa NaBiHHA OblLb Npaa’ayneHa kynyas
anbb0o KBiTaHUbIA ab annaue.

JanseHbl Bbipab aanassaae
narpabaBaHHsIM EMC, sikisi
BbIka3aHbl ¥ AbipakTbiBe EC 89/336/
EEC, i nanaxaHHsIM 3akoHa ab
NPbITPLIMAIBaHHI HanpyxaHHs (73/23
EC)

q3
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BLENDER TO’PLAMI

Asosiy qismlari
1. Olinadigan blender birikma

2. Motor bloki
3. Eng katta tezlikka o’tkazish tugmasi «lI»
4. Ishlatish tugmasi «I»
5. Birikmalar aylanish tezligini o’zgartirish
murvati (1-5)
. Birikmalarini mahkamlash tugmasi

6
7. Reduktor qopqoq

8. Maydalash pichog'i

9. Qiymalagich idishi

10. Ko’pirtirgich reduktori

11. Ko’pirtirgich/suyuq masalligni aralashtirgich
12. O’Ichov idishi

13. Pyure tayyorlanadigan birikma reduktori

14. Pyure tayyorlanadigan birikma

15. Pyure tayyorlanadigan birikma kaftgiri

16. Kaftgir mahkamlagichi

XAVFSIZLIK QOIDALARI

Elektr jihozini ishlatishdan oldin qo’llanmasini

diggat bilan o’qib chiqging, keyinchalik kerak

bo’lganda o’qib bilish uchun saqglab olib go’ying.

Jihozni fagat magsadiga muvofig, qo’llanmasida

aytilgandek ishlating. Jihoz noto’g’ri ishlatilsa

buzilishi, foydalanuvchiga, uning mulkiga zarar
qilishi mumkin.

« Jihozni elektrga ulashdan oldin jihoz
ishlaydigan elektr quvvati uyingiz elektr
tarmog’idagi quvvatga to’g’ri kelishini tekshirib
ko’ring.

+ Blender to’plami tez va samarali ishlash
imkonini beradi, lekin birikma blenderini,
ko’pirtirgichni  va pyure tayyorlanadigan
birikmani ishlatganda to’xtovsiz ishlaydigan
vagti 1 dagigadan oshmasligi, masalliq kichik
giymalagich bilan maydalanganda esa 20-30
sekunddan ko’p to’xtamasdan ishlamasligi
kerak. Bitta ishi bilan ikkinchi ishi o’rtasida
kamida ikki dagiqa tanaffus gilinadi.

» Jihozni bo’sh ishlatish ta’giglanadi.

» Blender birikma bilan pyure tayyorlanadigan
birikmani ishlatganda issig masalligni oldin
sovutib olish kerak

» Jihozni xonadan tashqarida ishlatmang.

» Faqat jihoz bilan gqo’shib beriimagan gismlarni
ishlatmang.
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Birinchi marta ishlatishdan oldin masalliqqa
tegadigan yechiladigan gismlarini yaxshilab
yuving.

Ishlatishdan oldin jihoz gismlari to’g’ri go’yilgan
bo’lishi kerak.

Qiymalagich idishini tekis, gimirlamaydigan
joyda ishlating.

Qiymalagich idishiga masalligni jihoz
ishlatilishidan oldin solish kerak.

Qiymalagich idishini to’ldirib yubormang,
gancha suyuqlik quyulishiga garab turing.
Maydalash pichog’ining tig'i juda o’tkir,
shuning uchun xavfli bo’ladi. Pichogni juda
ehtiyot bo’lib ishlating!

Maydalash pichog'i giyin aylanayotgan bo’lsa,
jihozni elektrdan ajrating, pichoqg aylanishiga
xalaqgit berayotgan masalligni ehtiyot bo’lib
olib tashlang.

Pichogning aylanishi to’liq to’xtagandan
keyingina giymalagich idishidagi masaligni
oling yoki suyuglikni quyib oling.

Jihozning aylanayotgan qismlariga qo’l
tekkizmang. Blender birikma pichog’i  yoki
pyure tayyorlanadigan birikma aylanayotgan
joyiga soch yoki kiyim chetini tekkizmang.
Ishlayotgan jihozni garovsiz qoldirmang.
Tozalashdan oldin yoki ishlatiimayotgan bo’lsa
jihozni albatta elektrdan ajratib qo’yish kerak.
Jihozni issiq joylarga (gaz yoki elektr plitasi,
duxovka shkafiga) yaginda ishlatmang.

Elektr shnuri mebelning o’tkir girrasiga, issiq
joylarga tegmayotganiga garab turing.

Elektr shnurini tortmang, aylantirmang.

Elektr vilkasini xo’l qo’l bilan ushlamang.
Elektr shnuri shikastlangan jihozni ishlatmang.
Jihozni o’zingiz ta’mirlashga harakat gilmang.
Biror joyi nosoz bo’lsa vakolatli xizmat
markaziga olib boring.

Elektr toki urmasligi, yong'in chigmasligi uchun
jihoz korpusini suvga yoki boshga suyuglikka
solmang. Agar jihoz suvga tushib ketsa:
suvga qo’lingizni tekkizmang;

jihozni tez elektrdan ajrating, shundan
keyingina uni suvdan olish mumkin bo’ladi;
tekshirtirish yoki ta'mirlatish uchun vakolatli
xizmat markaziga olib boring.

Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga
ishlatilgan polietilen xaltalarni qgarovsiz
goldirmang.
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Digqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan  plyonkani  o’ynashlariga  ruxsat
bermang. Bo’g’ilish xavfi bor!

Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’ynashlariga
ruxsat bermang.

Ishlayotgan jihoz yaqginida bolalar yoki
imkoniyati cheklangan insonlar bo’lganda
aynigsa ehtiyot bo’ling.

Jihoz  bolalar bilan imkoniyati cheklangan
insonlarning ishlatishiga mo’ljallanmagan,
agar ularning xavfsizligi uchun javob beradigan
shaxs jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini
to’'lig va tushunarli qgilib o’rgatmagan va uni
noto’g’ri ishlatganda qganday xavflar bo’lishi
mumkinligini yaxshilab tushuntirmagan bo’lsa.

JIHOZ FAQAT
MO’LJALLANGAN

UYDA ISHLATISHGA

Ishlatishga tayyorlash

Jihoz sovuq havoda olib kelingan yoki turgan
bo’lsa ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona
haroratida turishi kerak.

Ishlatishdan oldin jihoz maydalash pichog'ini
(8), giymalagich idishini (9), ko’pirtirgichini (11)
va o’Ichov idishini (12) mo’tadil yuvish vositasi
solingan ilig suvda yuvib, chayib, quritib oling.
Blender birikma (1) bilan pyure tayyorlanadigan
birikmasini (14) suvga to’lig solish ta’giglanadi,
ularni fagat oqib turgan suvda yuving,
birikmalari ichiga suv tushirmang.

Motor blokini (2), reduktor gqopgogni (7),
ko’pirtigich  reduktorini (10) va pyure
tayyorlanadigan birikma reduktorini (13) nam
yumshoqg mato bilan arting.

Diqqat!
— Motor bloki (2), reduktor qopqog’i
(7), ko'pirtirgich reduktori (10), pyure

tayyorlanadigan birikma reduktorini (13) elektr
shnuri va elektr vilkasini suvga yoki boshqa
suyuqlikka solmang.
Birikmalari bilan idishini idish yuvadigan
mashinaga solmang.

Birikmalari aylanadigan tezlikni tanlash

Birikmalari aylanadigan tezlik tezlik murvati

(5) burab tanlanadi. «l» tugmasini (4) bosib

ushlab murvatini (5) kerakli tezlikka qo’ying.

— Aylanishi eng tez bo’lishi uchun «ll» tugmasini
(3) bosib ushlab turing.
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To’xtovsiz ishlaydigan vaqti

Birikmalari (1, 11, 14) bilan to’xtovsiz ishlaydigan
vaqti 1 dagigadan oshmasligi kerak. Masalliq
kichik giymalagich (9) bilan giymalanganda esa
jihoz 20-30 sekunddan ko’p ishlamasligi kerak.
Ishlatgandan keyin yana ishlatishdan oldin
kamida ikki daqiqa to’xtatib turish kerak.

Blender birikmani ishlatish (1-rasm)
OGOHLANTIRISH:

Yig’ishdan oldin elektr vilkasi rozetkadan
ajratilgan bo’lishi kerak.

Blender birikmani (1) o’rnating, buning uchun
birikmalarni mahkamlaydigan tugmalarini
(6) birga bosib blender birikmani (1) motor
blokiga (2) kiriting, so’'ng tugmalarini (6)
qo’yib yuboring, birikmalari mahkam turganini
tekshirib ko’ring.

Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

Blender birikmani (1) maydalanadigan/
aralashtiriladigan masalliq solingan kosaga
tushiring, buning uchun o’Ichov idishini (12)
ishlatishingiz mumkin.

«I» (4) yoki «lI» (3) tugmalarini bosib ushlab
birikma aylanadigan tezlikni tanlang.
Eslatma:

Masalligni idishga jihoz ishlatilishidan oldin
solish kerak.
Maydalashdan/aralashtirishdan oldin
mevalarning po’chog’ini tozalash,
yechilmaydigan qismlari, masalan, danagini
olib tashlash va 2x2 o’lchamda to’rtburchak
qilib to’g’rash kerak.

Ishlatib bo’lgandan keyin jihoz elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling, tugmalarini (6) birga
bosib birikmasini (1) ajrating.

Diqqat!

Blender ishlayotganda birikmasini (1) chiqarib
olish ta’qgiglanadi.

Tig'i shikastlanmasligi uchun yorma, guruch,
ziravor, qahva, muz, muzlagan mahsulotga
o’xshash qattiq mahsulotlarni maydalamang.
Ishlayotganda aylanishi giyinlashsa bir oz suv
quyish mumkin.

Ko’pirtirgichni ishlatish (2-rasm)

Ko’pirtirgich birikmani (11) fagat krem tayyorlash,
biskvitli xamir qilish yoki tayyor shirinliklarni
aralashtirish uchun ishlatiladi.
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GOHLANTIRISH:
Yig’ishdan oldin elektr vilkasi rozetkaga
ulanmaganini tekshirib ko’ring.
Ko’pirtirgichni (11) reduktorga (10) kiriting.
Birikmalarni mahkamlaydigan tugmalarini (6)
birga bosib ko’pirtirgich reduktorini (10) motor
blokiga (2) kiriting, so’ng tugmalarini (6) go’yib
yuboring, reduktor mahkam turganini tekshirib
ko’ring.
Elektr vilkasini rozetkaga ulang.
Ko’pirtirgichni (11) masalliq solingan idishga
tushiring.
«I» (4) yoki «ll» (3) tugmalarini bosib ushlab
ko’pirtirgich aylanadigan tezlikni tanlang.
Ishlatib bo’lgandan keyin elektr vilkasini
rozetkadan chigaring, ko’pirtirgichni (11)
reduktordan (10) ajrating, tugmalarini (6)
birga bosib reduktorni (10) motor blokidan (2)
chigaring.

Diqqat!

Ko’pirtirgichni (11) qattiqQ xamir qorishga

ishlatish ta’qiqlanadi.

— Jihoz ishlatilishidan oldin masalliq idishga

solingan bo’lishi kerak.

(o)

Kichik giymalagichni ishlatish (3-rasm)

Kichik giymalagich go’sht, piyoz, ko’kat, sarimsoq,
meva, sabzavotni maydalashga ishlatiladi.
Diqqat!

Muskat yong’og’i, qahva doni va don kabi juda
qattiq mahsulotlarni maydalash ta’qiglanadi.

Maydalashdan oldin:
Go’shtning suyagi,
tashlang.

Go’sht, pishloq, piyoz, sarimsoq piyoz, sabzini
bir hil o’lchamda to’g’rab oling.

Ko’katning poyasini olib tashlang.

- paylari, tog’ayini olib

Natija optimal bo’lishi  uchun jadvaldagi
ma’lumotdan foydalaning.

Masalliq turi Og’irligi | Taxminan
tayyor
bo’ladigan
vaqti

Go’sht

(qalinligi 1 cm bo'lak) |00 9 15 sekund

Ko’kat 509 10 sekund

Non 80g 5 sekund

YUmshoq mevalar 200 g 6 sekund
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Maydalash

Ehtiyot bo’ling — pichoq juda o’tkir! Pichoqni faqat
yuqoridagi plastmassa uchidan ushlang.

Pichoq (8) tig’ini berkitib turadigan
plastmassani oling, pichogni (8) maydalagich
idishi (9) o’qiga biriktiring, 0’qga mahkamlanishi
uchun taxminan 90° aylantiring.

Masalligni giymalagich idishiga (9) soling.

- Reduktor qopqogni (7) idishga (9)
mahkamlang.
- Birikmalarni mahkamlaydigan tugmalarini

(6) birga bosib motor blokini (2) reduktor
gopgoqgqga (7) kiriting, tugmalarini (6) go’yib
yuboring, motor blokiga (2) mahkam turganini
tekshirib ko’ring.

«I» (4) yoki «lI» (3) tugmalarini bosib ushlab
maydalagich pichog’i aylanadigan tezlikni
tanlang.

Ishlayotganda bir gqo’l bilan motor blokini (2)
ikkinchi qo’l bilan esa giymalagich idishini (9)
ushlab turing.

Ishlatib bo’lgandan keyin tugmalarini (6) birga
bosib motor blokini (2) ajrating.

Soat miliga teskari burab reduktor gopgogni
(7) ajrating.

Ehtiyot bo’lib pichog’ini (8) oling, agar pichog’i
chigmasa o’qdan bo’shatish uchun taxminan
90° burang.

Maydalangan masalligni giymalagich idishidan
(9) oling.

Diqqat! Jihozni ishlatish ketma-ketligi aynan
yuqorida aytilgandek bo’lishi kerak.

PYURE TAYYORLASH

Diqqat!

Birikma (14) qaynatilgan kartoshka, sabzi
yoki boshqa sabzovotdan pyure tayyorlashga
ishlatiladi.

Pyure tayyorlash uchun kartoshkaning
yumshoq navi ishlatishni maslahat beramiz.
Pyure tayyorlaydigan birikmani qaynab turgan
suyuqlikka solish, misol uchun, qaynayotgan
sho’rvaga solish ta’qiqlanadi.

Motor blokida (2) birikmalarni mahkamlaydigan
tugmalarini (6) birga bosib reduktorni (13)
o’rnating, tugmalarini (6) qo’yib yuboring,
reduktor (13) mahkam turganini tekshirib
ko’ring.

Pyure tayyorlanadigan birikmani (14)
reduktorga (13) o’rnating, birikmani (14) soat
miliga qarab oxirigacha burang.
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Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

Kartoshkani tozalab, taxminan 2x2 cm qilib
to’g’rang.

Kartoshkani gaynatib pishiring, suvni to’kib
tashlang.

Pyure tayyorlanadigan birikmani (14) iliq,
pishirilgan kartoshka solingan idishga tushi-
ring.

Eng tez tugmasini «lI» (3) bosib ushlab turing.
Sut, sariyog’ qo’shib pyure tayyorlanadigan
birikmani (14) pastga, balandga qilib turing,
ta’bingizga garab tuz soling. Birikma 1
daqgiqadan ko’p ishlamasligi kerak.

Ishlatib bo’lgandan keyin elektr vilkasini
rozetkdaan chigarib olib go’ying.

Soat miliga teskari burab birikmasini (14)
ajratib oling, keyin tugmalarini (6) birga bosib
reduktorni (13) ajrating.

Tozalash
DIQQAT! Maydalagich pichoq (8) tig’i juda
o’tkir bo’lgani uchun juda xavfli bo’ladi.
Plchoqnl (8) juda ehtiyot bo’lib oling, qo’ying!
Tozalashdan oldin jihozni elektrdan ajratib
go’ying.
Birikmalarini ajrating.
Motor bloki (2) bilan reduktorlarini (7, 10, 13)
nam mato bilan artib tozalang.
Blender birikma (1) bilan pyure tayyorlanadigan
birikmasini (14) suv to’liq solish ta’giglanadi,
ularni ogib turgan suvda yuving, birikmalar
ichiga suv tushirmang.
Tuzlangan yoki nordon masalliq maydalanib
bo’lishi bilan pichoq (8) bilan blender birikmani
(1), pyure tayyorlanadigan birikma kaftgirini
(15) suvda chayib oling.
Ranggi chigadigan masalliglar (misol uchun,
sabzi yoki lavlagi) maydalanganda birikmasi
yoki idishi bo’yalib golishi mumkin, shunday
bo’lganda birikmalari yoki idishini o’simlik
yog'ida namlangan mato bilan arting.
Birikmalarini ( 8, 11), giymalagich idishi (9),
idishini (12) ilig sovunli suvda yuving, chayib,
quritib oling.
Pyure tayyorlanadigan birikmasini (14)
tozalash oson bo’lishi uchun kaftgiri (15)
olinadigan gilingan. Birikmani (14) o’zingizga
garatib ushlang, mahkamlagichini (16) ehtiyot
bo’lib soat mili tomonga burab bo’shating
(chap tig’), kaftgirini (15) ajratib oling, yuving,
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birikmasini (14) yuving, yuvish eritmasini
birikmalari ichiga tushirmang. Birikmasini
(14) quritib oling, yig'ing, soat miliga teskari
aylantirib kaftgirini (15) mahkamlagich (16)
bilan mahkamlab qo’ying (chap tig’).
Motor bloki (2) bilan reduktorLARIni (7, 10,
13) qanday BO’LSA HAM suyugqlikka solish,
oqib turgan suvda yuvish yoki idish yuvish
mashinasida yuvish ta’qiqlanadi.

Masalliq tayyorlashga misol

Mayonez

Mayonez tayyorlash uchun blender birikma (1)
ishlatiladi.

200-250 ml o’simlik yog’i

1 dona tuxum (sarig’i bilan oqi)

1 osh qoshiq limon sharbati yoki sirka
Tuz, murch ta’bga qarab qo’shiladi

Masalliglarni  ko'rsatilgan tartib bilan ©o’Ichov
idishiga (12) soling. Blender birikmani (1) idish
ostiga tushiring. «ll» tugmasini (3) bosib ushlab
aylanish tezligini eng balandga qo’ying, o’simlik
yog'i emulsiyaga aylanguncha kutib turing.
Shundan keyin, jihozni o’chirmasdan, mayonez
quyulguncha blender birikmani (1) pastga,
balandga ko’tarib tushiring.

Saqlash

Jihozni ko’p vaqtga saglab olib go’yishdan
oldin jihozni tozalab oling.

Elektr shnurini motor blokiga o’ramang.
Blender to’plamini qurug, salgin, bolalarning
qo’li yetmaydigan joyga qo’yib saglang.

Jihoz to’plami

Motor bloki — 1 dona.

Blender birikma — 1 dona.

Reduktor qopgoq — 1 dona.

Maydalash pichog’i — 1 dona.
Qiymalagich idishi — 1 dona.
Ko’pirtirgich reduktori — 1 dona.
Ko’pirtirgich — 1 dona.

Pyure tayyorlanadigan birikma reduktori — 1 dona.
Pyure tayyorlanadigan birikma — 1 dona.
O’Ichov idishi — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.
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Texnik xususiyatlari

Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Ishlatadigan quvvati: 800 W

Ishlab chigaruvchi oldindan xabar bermay jihoz xususiyatini o’zgartirish huquqini saqlab qgolad.
Jihozning ishlash muddati — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga

murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshga bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini
berish sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 89/336 YAES Ko'rsatmasi asosida belgilangan va Quvvat kuchini belgilash
c € Qonunida (73/23 YAES) aytilgan YAXS talablariga muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxXXxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jlata npov3BOACTBA M3AENUS yka3aHa B CEPUMHOM HOMEpEe Ha Tabimuke C TEXHUYECKUMU JaHHbIMU. CepuitHbIi
HOMep npencTaBnsieT cobol oAvHHaAAUATU3HAYHOE YMCIO, NepBble YeTbipe Undpbl KOTOporo 0603Ha4aloT Aaty
npousBoacTea. Hanpumep, cepuitHblii Homep 0B606XXXXXXX 03HAYAET, YTO uaenue Obino NPOU3BEAEHO B UIOHE
(wecToi mecsu) 2006 ropa.

Kz

ByMbIMHBIH LbIFapbifiFaH Mep3iMi TEXHUKanbIK AepekTepi 6ap kecTteneri cepusnblk Homipae kepceTinreH. Cepusinblk
Hemip OoH Bip caHHaH Typadbl, OHbIH OipiHWI TepT caHbl LbiFapy MepsimiH Gingipeai. Mbicanbl, cepusnbik HOMIp
0606xxxxxxx 6orca, 6yn 6ynbiM 2006 xbinabiH MaycbliM abiHAa (anTbiHLbI ai) )acarnfFaHblH 6ingipesi.

RO/MD

Data fabricarii este indicata Tn numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta un
numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de serie este
0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotrebice je uveden v sériovém &isle na vyrobnim §titku s technickymi tdaji. Sériové €islo je jedenac-
timistni €islo, z nichZ prvni &tyfi &islice znamenaji datum vyroby. Napriklad sériové Gislo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotiebi¢ byl vyroben v ervnu (8esty mésic) roku 2006.

UA

JaTta BUpo6HMLTBa BMPOOY BkadaHa B CEPIHOMY HOMEPi Ha Tabnuyli 3 TeXHIYHMMU AaHuMu. CepiiHnii Homep
npeacTasnisie Co60I0 OANHAAUATUIHAYHE YUCIO, NEPLLI HOTUPU LMdPU SKOro O3HaYaloTb AaTty BUpobHuLTBa. Ha-
npvknaa, cepiriHnii Homep 0606xxxxxxx 03Ha4ae, WO BMPIO OyB BUrOTOBMIEHWI B YEPBHI (LIOCTUIA Micsaub) 2006
pOKy.

BEL

[Jarta BbiITBOpYacuj Bbipaby nakaszaHa y cepbliiHbiM HymMapbl Ha Tabniyke 3 TaxHiYHbIMI AanaseHbiMi. CepbliiHbl
Hymap npagcraynsie caboro aagiHauuarae YbiCso, NepLublia YaTblpbl NivObl skora abasHavaloup AaTy BbITBOPYACLL.
Hanpbiknag, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx a3Hadae, WTo Bbipab 6bly 3p0o6eH ¥ 4apBeHi (LocTbl Mecsu,) 2006 ropa.

uz
Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami

o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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