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ENGLISH

HAND BLENDER SET
Blender set is intended for chopping products, mixing
or beating them.

DESCRIPTION

1. Attachment rotation speed control knob with opera-
tion indicator

2. ON button

3. Turbo mode button «T»

4. Motor unit

5. Release buttons

6. Blender attachment

7. Whisk gear

8. Whisk for beating/mixing of liquid products

9. Measuring cup

10. Chopper geared lid

11. Chopping knife

12. Chopper bowl

13. Pusher

14. Bowl (18) geared lid

15. Feeding chute

16. Chopping knife with protective cover

17. Geared lid (14) release button

18. Bowl

19. Grating attachment

20. Slicing attachment

21. Grating/slicing disc holder

Attention!

For additional protection it is reasonable to install a

residual current device (RCD) with nominal operation

current not exceeding 30 mA. To install RCD contact

a specialist.

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read these instructions carefully.

Keep these instructions for future reference.

Use the unit according to its intended purpose only, as

it is stated in this user manual. Mishandling the unit can

lead to its breakage and cause harm to the user or dam-
age to his/her property.

Before connecting the unit to the mains, make sure that

your home mains voltage corresponds to the voltage

specified on unit body.

* The blender set allows quick and effective opera-
tion, but continuous operation time should not ex-
ceed 1 minute while using blender attachment,
whisk, slicing attachment and grating attachment
and 30 seconds while using chopping knives. Make
at least a 3-minute break between operation cycles.

¢ Do not switch the unit on without food. Before using
the blender attachment, cool down hot products,
temperature of products should not exceed 70°C.

* Do not place the measuring cup and bowls into a
microwave oven.

¢ Do not use the unit outdoors.

* Do not use the accessories not belonging to the
supplied set.

* Before using the unit for the first time wash all the
removable parts that will contact products thor-
oughly.
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¢ Before using the unit, make sure that all parts are
installed properly.

¢ Use the unit on a flat stable surface.

* Products should be putinto the bowls before switch-
ing the unit on.

¢ Do not overfill the chopper bow! with products and
watch the level of poured liquids.

* The cutting blades of chopping knives, blender at-
tachment and slicing attachment are very sharp
and dangerous. Handle these attachments very
carefully!

¢ If rotation of the chopping knives and attachments
is hindered, unplug the unit and carefully remove
products that prevent blade rotation.

* Remove products and pour out liquids from the
chopper bowls only after complete stop of the
knives.

* Do not touch the rotating parts of the unit. Keep hair
or clothes edges away from the blender blades ro-
tating zone.

* Never leave the operating unit unattended.

¢ Always unplug the unit before cleaning, the unit
should be unplugged also when you do not use it.

* Do not use the unit near hot surfaces (such as gas
or electric stove, oven).

* Provide that the power cord does not touch sharp
edges and hot surfaces.

* Do not pull the power cord and do not twist it.

* Do not touch the motor unit body, the power cord
and plug with wet hands.

¢ Do not use the unit if the power cord is damaged.

* Do not try to repair the unit by yourself. If there are
any damages of the unit, apply to an authorized ser-
vice center.

* To avoid risk of electric shock or fire, do not im-
merse the unit into water or any other liquids.

¢ If the unit was dropped into water:

— do not touch the water;

— unplug the unit immediately, only after that you
may take the unit out of water;

— apply to an authorized service center for testing
and repairing the blender.

* Do not allow children to use the unit as a toy.

¢ Close supervision is necessary when children or
disabled persons are near the operating unit.

* This unit is not intended for usage by children or
disabled persons unless they are given all the nec-
essary and understandable instructions by a person
who is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger that can be
caused by improper usage of the unit.

¢ For children safety reasons do not leave polyethyl-
ene bags, used as a packaging, unattended.

* Attention! Do not allow children to play with poly-
ethylene bags or packaging film. Danger of suf-
focation!

* Keep the unit out of reach of children.

¢ Do not switch the unit on without food inside.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE ONLY
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BEFORE USING THE UNIT

After unit transportation or storage at low tempera-

ture it is necessary to keep it for at least two hours

at room temperature before switching on.

— Unpack the blender set and remove any stickers
that can prevent unit operation.

— Check the unit for damages; do not use it in case
of damages.

— Before using the unit wash the blender attachment
(6), whisk (8), measuring cup (9), bowls (12 and
18), chopping knives (11 and 16), grating attach-
ment (19), slicing attachment (20), disc holder (21)
and pusher (13) with warm water and a neutral de-
tergent, then rinse and dry them.

— Wipe the motor unit (4), whisk gear (7) and geared
lids (10 and 14) with a soft slightly damp cloth, then
wipe them dry.

— Before switching the unit on make sure that your
home mains voltage corresponds to unit operat-
ing voltage.

Attention!

— Do not immerse the motor unit (4), the whisk
gear (7), the geared lids (10 and 14), the power
cord and plug into water or any other liquids.

— Do not put the attachments and bowls in a dish-
washing machine.

Selection of attachment rotation speed

— To select the attachment rotation speed press and
hold the button (2) and rotate the speed control
knob (1).

— To increase the attachment rotation speed turn the
knob (1) clockwise, and to reduce the attachment
rotation speed turn the knob (1) counterclockwise.

— For operation at the maximal rotation speed, press
and hold the turbo mode “T” button (3).

Continuous operation time

The blender set allows quick and effective operation, but

continuous operation time should not exceed 1 minute

while using blender attachment (6), whisk (8), grating

attachment (19) and slicing attachment (20) and 30

seconds while using chopping knives (11,16). Make at

least a three-minute break between operation cycles.

USING THE BLENDER ATTACHMENT (6) (pic. 1).

The blender attachment (6) is used for chopping prod-

ucts, mixing or beating various ingredients.

WARNING: Before assembling the blender make

sure that the power plug is not inserted into the

socket.

— Attach the blender attachment (6) to the motor unit
(4) till the release buttons (5) click.

— Insert the plug into the mains socket. The blender is
ready for operation.

— Immerse the blender attachment (6) into the bowl
with products, that you want to chop or mix; you can
use the measuring cup (9) for it.

— Press and hold the on button (2), select the required
rotation speed of the blender attachment chopping
knife by turning the speed control knob (1) or press
and hold the turbo mode (3) “T” button.
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Notes:

— Products should be put into the bowl! before switch-
ing the unit on.

— Before you start to chop/mix, we recommend to
peel fruit and vegetables, remove inedible parts,
such as stones, and cut fruit or vegetables into ap-
proximately 2x2 cm cubes.

— While using the blender attachment (6), hold the
unit vertically, try not to diverge from the vertical
plane (pic. 1).

— After you finish using the unit, take the power plug
out of the socket and detach the blender attach-
ment (6) by pressing the release buttons (5).

Attention!

— Do not remove the blender attachment (6) dur-
ing blender operation.

— In order not to damage the blades, do not pro-
cess too hard products such as cereals, rice,
coffee, ice, frozen foods.

— Continuous operation time should not exceed
1 minute with subsequent 3 minutes break at
least.

USING THE WHISK (8) (pic. 2).

Use the whisk (8) only to make cream, biscuit dough or

mixing ready desserts.

WARNING: Before assembling the blender make

sure that the power plug is not inserted into the

socket.

— Insert the whisk (8) into the gear (7).

— Attach the gear (7) to the motor unit (4) till the re-
lease buttons (5) click.

— Insert the plug into the mains socket.

— Put the whisk (8) into the bowl! with products.

— Press and hold the ON button (2), select the re-
quired whisk rotation speed by turning the speed
control (1) or press and hold the turbo mode “T”
button (3).

— After you finish using the unit, take the plug out of
the socket, detach the whisks (8) from the gear (7),
and detach the gear (7) from the motor unit (4) by
pressing the buttons (5).

Attention!

— Do not use the whisk (8) to make tight dough.

— Products should be put into the bowl before
switching the unit on.

— Continuous operation time should not exceed
1 minute with subsequent 3 minutes break at
least.

USING THE CHOPPER (pic. 3).

The chopper is used to chop small amount of meat,
hard cheese, onion, herbs, garlic, carrots, walnuts,
almonds or fruits.

Attention! Do not use the chopper to chop very
hard products, such as nutmegs, ice, coffee beans
or cereals.

Before you start chopping:
* Cut meat, cheese, onion, garlic, carrots into ap-
proximately equal slices.
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* Remove stems of herbs, peel the nuts.

* Remove bones, veins and cartilage from meat.

Note: To achieve the best results refer to the table

below.

Attention:

The blades of chopping knife (11) are very sharp!

Always hold the knife only by the upper plastic end.

— Set the chopping knife (11) on the axis in the chop-
per bowl (12) by holding the plastic end.

— Put the foodstuffs meant for processing into the
bowl (12).

— Match the ledges on the geared lid (10) with the
grooves of the bowl (12) and turn the geared lid (10)
clockwise until bumping.

— Insert the motor unit (4) into the geared lid (10) till
the release buttons click.

— Holding the ON button (2), select the required chop-
ping knife rotation speed by turning the speed con-
trol knob (1) or press and hold the turbo mode “T”
button (3).

— Hold the motor unit (4) with one hand and hold the
bowl (12) with the other hand during operation.

— Unplug the unit after you finish using it.

— To remove the motor unit (4), press the release but-
tons (5) and remove the motor unit (4) by pulling it
upwards.

— Remove the geared lid (10) rotating it counterclock-
wise.

— Carefully detach the chopping knife (11) from the
bowl taking it by the plastic end.

— Take the chopped products out of the chopper
bowl (12).

— Right after the end of operation clean, wash and dry
all the parts used during the products processing.

Attention!

— Strictly follow the described sequence of op-
erations.

— Continuous operation time of the chopper
should not exceed 30 seconds with subsequent
3 minutes break at least.

USING THE BOWL (18) (pic. 4 and pic. 5).

Grating attachment (19) and the slicing attachment (20)

are intended for processing vegetables or fruits. The

chopping knife (16) is used to chop meat, hard cheese,
onion, herbs, garlic, carrots, walnuts, almonds or fruits.

Attention!

Do not use the chopping knife (16) to chop very

hard products, such as nutmegs, ice, coffee beans

or cereals.

— Set the grating attachment (19) and the slicing at-
tachment (20) into the grating/slicing disc holder
(21) and provide that the attachment is fixed. Click
of the attachment clamp shows that the attach-
ments are set properly.

— Set the disc holder (21) on the axis of the bowl (18).

Note: If you use the chopping knife (16), do not forget

to remove the protective cover before placing it into

the bowl.
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— Set the geared lid (14) on the bowl (18) so that the

mark 'Ll is opposite the release button (17). Turn
the geared lid (14) clockwise until bumping.

— Place the motor unit (4) on the geared lid (14), click
of the release buttons shows that the adjustment is
done properly.

— Press and hold the ON button (2), select the re-
quired attachment rotation speed by turning the
speed control knob (1) or press and hold the turbo
mode “T” button (3).

— Using the grating attachment (19) or the slicing at-
tachment (20), put the food products meant for pro-
cessing into the feeding chute (15) and press them
gently with the pusher (13).

Attention!

During the operation use only the pusher (13) sup-

plied with the unit; do not use any other objects

for pushing, do not push the products with your
hands.

— Using the chopping knife (16), put food products
into the bowl (18) before switching the unit on.

— Unplug the unit after you finish using it.

— To remove the motor unit (4), press the release but-
tons (5) and remove the motor unit (4) by pulling it
upwards.

— To remove the motor unit (14), press the release
button (17) and turn the geared unit (14) counter-
clockwise.

— Carefully take the chopping knife (16) or the disc
holder (21) out of the bowl.

Attention! Be careful when removing the chopping

knife (16) out of the bowl (18) and hold the chopping

knife (16) only at the plastic tip.

— Take the chopped products out of the chopper
bowl (18).

— To remove the attachments (19 or 20) from the disc
holder (21), press the attachment clamp upwards
and take the attachment off.

Be very careful: The cutting blades of the slicing

attachment (20) are very sharp!

— Right after the end of operation clean, wash and dry
all the parts used during the products processing.

Attention!

— Strictly follow the described sequence of op-
erations.

— Continuous operation time with attachments
(19, 20) should not exceed 1 minute, and con-
tinuous operation time with chopping knife (16)
should not exceed 30 seconds. Make at least
a 3-minute breaks between operation cycles.

CLEANING

ATTENTION!

The blades of the blender attachment (6), chopping
knives (11, 16) and slicing attachment (20) are very
sharp and dangerous. Handle these attachments
very carefully!

— Unplug the unit before cleaning.

— Detach all the attachments.
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Food products, attachments used and approximate time of products processing

Product type Weight Attachment type Operation time
Meat (without fat streaks) 2509 Chopping knife (16) 15 sec.
Herbs 509 Chopping knife (11) 10 sec.
Almond, nuts 150 g Chopping knife (11 or 16) 15 sec.
Hard cheese 100g Chopping knife (11) 10 sec.
Onion 200g Chopping knife (11 or 16) 10 sec.
Fruit 200g Chopping knife (11) 10 sec.
Carrots 200g Chopping knife (16) 15 sec.
Grating attachment (19) or slicing attachment (20)
Raw potatoes 400¢g Slicing attachment (20) 10 sec.
Cucumbers 800 g Slicing attachment (20) 10 sec.
Eggs 4 pc. Whisk (8) 15 sec.

— Use a slightly damp cloth to clean the motor unit (4)
and the gears (7, 10, 14), then wipe them dry.

— After processing of salty or sour products it is nec-
essary to rinse the used attachments with water.

— While possessing products with strong dyeing prop-
erties (for instance, carrot or beetroot) the at-
tachments and bowls can get colored, wipe the
attachments and the bowls with a cloth, dampened
in vegetable oil; after that wash the attachments and
bowls in warm water with a neutral detergent, rinse
and dry them.

— Wash the attachments (6, 8, 11, 16, 19, 20), disc
holder (21), measuring cup (9), bowls (12, 18) and
pusher (13) in warm water with a neutral detergent,
then rinse and dry them.

— Put the chopping knife (11) into the bowl (12), and
cover the knife (16) with a plastic protective cover.

DO NOT IMMERSE THE MOTOR UNIT (4) AND THE

GEARS (7, 10, 14) INTO ANY LIQUIDS, DO NOT

WASH THEM UNDER WATER JET OR IN A DISH-

WASHING MACHINE.

STORAGE

— Clean the unit before taking it away for storage.

— Do not wind the power cord around the motor unit.

— Keep the blender set away from children in a dry
cool place.

Cooking examples
Mayonnaise
Use the blender attachment (6) to make mayonnaise.

Ingredients:

200-250 ml vegetable oil

1 egg (yolk and white)

1 tablespoon of lemon juice or vinegar
Salt and pepper to your taste

Put all the ingredients into the measuring cup (9) ac-
cording to the order mentioned above. Immerse the
blender attachment (6) until it reaches the bottom of
the cup. Switch the blender on at the maximal rotation
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speed by pressing and holding the turbo mode “T” but-
ton (3), and wait till vegetable oil becomes an emulsion.
Then, without switching the unit off, move the blender
attachment (6) upwards and downwards slowly, until you
get mayonnaise of the desired consistency.

DELIVERY SET

Motor unit — 1 pc.

Blender attachment - 1pc.
Whisk gear — 1pc.

Whisk — 1 pc.

Measuring cup — 1pc.
Chopper bowl - 2 pc.
Chopping knife — 2 pc.
Large knife protective cover — 1pc.
Attachment holder — 1 pc.
Grating attachment - 1 pc.
Slicing attachment - 1 pc.
Geared lid - 2 pc.

Pusher — 1 pc.

Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximal power consumption: 950 W

The manufacturer preserves the right to change the
specifications of the unit without a preliminary notifica-
tion.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be ob-
tained from the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this guar-
antee.

This product conforms to the EMC-Require-

c ments as laid down by the Council Directive
2004/108/EC and to the Low Voltage Regula-
tion (2006/95/EC)
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DEUTSCH

STABMIXER-SET
Das Stabmixer-Set ist fur Zerkleinerung, Mischen oder
Schlagen von Nahrungsmitteln geeignet.

BESCHREIBUNG

1. Regler der Aufsatzdrehgeschwindigkeit mit Be-
triebskontrolleuchte

Einschalttaste

Taste des Turbo-Betriebs «T»

Motorblock

Halterungstasten

Stabmixeraufsatz

Schlagbesengetriebe

Schlagbesen fiirs Schlagen/Mischen von fliissigen
Nahrungsmitteln

9. Messbecher

10. Getriebedeckel des Zerkleinerers

11. Zerkleinerungsmesser des Zerkleinerers

12. Zerkleinerungsbehalter

13. Stampfer

14. Getriebedeckel des Behalters (18)

15. Einfulloffnung

16. Zerkleinerungsmesser mit Schutzabdeckung

17. Sperrtaste des Getriebedeckels (14)

18. Behalter

19. Raspelaufsatz

20. Hobelaufsatz

21. Scheibenhalter des Raspel-/Hobelaufsatzes
Achtung!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den FI-
Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im Strom-
versorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie sich dafir
an einen Spezialisten.

ONogh®N

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Geréts lesen Sie

diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und

bewahren Sie diese fir weitere Referenz auf.

Benutzen Sie dieses Gerat nur bestimmungsmaBig und

laut dieser Bedienungsanleitung. Nicht ordnungsge-

maBe Nutzung des Geréats kann zu seiner Stérung fiih-
ren, einen gesundheitlichen oder materiellen Schaden
beim Nutzer hervorrufen.

Bevor Sie das Gerat ans Stromnetz anschlieBen, prifen

Sie, ob die Spannung des Geréts und die Netzspannung

in lhrem Haus Ubereinstimmen.

* Das Stabmixer-Set ermoglicht eine schnelle und
effektive Nahrungsmittelbearbeitung; die ununter-
brochene Betriebsdauer soll aber nicht mehr als 1
Minute bei der Nutzung des Stabmixeraufsatzes,
des Schlagbesens, des Raspelaufsatzes und des
Hobelaufsatzes und nicht mehr als 30 Sekunden bei
der Nutzung der Zerkleinerungsmesser sein. Die In-
tervalle zwischen den Betriebszyklen sollen nicht
weniger als 3 Minuten betragen.

* Esist nicht gestattet, das Gerat ohne Nahrungsmit-
tel einzuschalten. Lassen Sie heiBe Nahrungsmittel
vor der Nutzung des Stabmixeraufsatzes abkihlen,
die Temperatur der Nahrungsmittel soll 70°C nicht
Ubersteigen.
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Es ist nicht gestattet, den Messbecher und die Zer-
kleinerungsbehalter in den Mikrowellenofen zu le-
gen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu benut-
zen.

Benutzen Sie nur die Gerateteile, die zum Liefe-
rungsumfang gehodren.

Vor der ersten Inbetriebnahme waschen Sie sorg-
faltig alle abnehmbaren Teile, die mit Nahrungsmit-
teln in Berlihrung kommen werden.

Vor der Einschaltung des Geréats vergewissern Sie
sich, dass alle Teile korrekt aufgestellt sind.
Benutzen Sie das Gerat auf einer geraden standfes-
ten Oberflache.

Legen Sie Nahrungsmittel in den Zerkleinerungsbe-
hélter vor der Einschaltung des Geréts ein.

Es ist nicht gestattet, den Zerkleinerungsbehélter
mit Nahrungsmitteln zu Uberlasten, beachten Sie
den Fillstand der zugegebenen Flissigkeiten.

Die Schneidkanten der Zerkleinerungsmesser, des
Stabmixers, des Hobelaufsatzes sind sehr scharf
und gefahrlich. Gehen Sie mit diesen Aufsatzen vor-
sichtig um!

Trennen Sie das Gerat im Falle der behinderten Dre-
hung der Zerkleinerungsmesser und der Aufsétze
vom Stromnetz ab und entfernen Sie vorsichtig die
Nahrungsmittel, die das Messerdrehen blockieren.
Nehmen Sie die Nahrungsmittel aus dem Zerkleine-
rungsbehélter heraus und gieBen Sie Fliissigkeiten
nur dann ab, wenn der Messerbetrieb komplett un-
terbrochen ist.

Es ist nicht gestattet, drehende Teile des Gerats zu
bertihren. Halten Sie Haar oder Kleidungskanten
vom Drehbereich der Messer des Stabmixerauf-
satzes fern.

Lassen Sie das eingeschaltete Geréat nie unbeauf-
sichtigt.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz immer ab,
wenn Sie es nicht benutzen oder Reinigung vorneh-
men mdchten.

Benutzen Sie das Geréat in der Ndhe von heiBen
Oberflachen (Gas- oder Elektroherd, Backofen)
nicht.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel scharfe Mo-
belkanten und heiBe Oberflachen nicht beriihrt.

Es ist nicht gestattet, das Netzkabel zu ziehen und
es abzudrehen.

Beriihren Sie das Gehduse des Motorblocks, das
Netzkabel und den Netzstecker mit den nassen
Handen nicht.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
das Netzkabel beschéadigt ist.

Versuchen Sie nicht, das Gerat selbstandig zu re-
parieren. Im Falle der Beschadigung wenden Sie
sich an einen autorisierten (bevollmachtigten) Kun-
dendienst.

Tauchen Sie das Gehduse des Gerats ins Wasser
oder andere Flissigkeiten nicht, um das Strom-
schlag- und Brandrisiko zu vermeiden

Falls das Gerét ins Wasser gefallen ist:
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— bertihren Sie das Wasser nicht;

— ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der
Steckdose heraus, erst danach holen Sie das
Gerat aus dem Wasser;

— wenden Sie sich an einen autorisierten (bevoll-
méchtigten) Kundendienst, um den Stabmixer
zu prifen oder zu reparieren.

* Es ist nicht gestattet, das Gerat Kindern als Spiel-
zeug zu geben.

* Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in den Fal-
len angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend der Nutzung des Gerats in der
Nahe aufhalten.

* Dieses Gerat darf von Kindern und behinderten
Personen nicht genutzt werden, auBer wenn die
Person, die fir ihre Sicherheit verantwortlich ist, ih-
nen entsprechende und verstandliche Anweisungen
iber sichere Nutzung des Gerats und die Gefahren
bei seiner falschen Nutzung gibt.

* Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die Plas-
tiktuten, die als Verpackung verwendet werden, nie
ohne Aufsicht.

¢ Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsge-
fahr!

* Bewahren Sie das Gerat an einem fir Kinder unzu-
ganglichen Ort auf.

* Esist nicht gestattet, das Gerat ohne Nahrungsmit-
tel einzuschalten.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUS-
HALT GEEIGNET

VORBEREITUNG ZUR INBETRIEBNAHME

Nachdem das Gerat unter niedrigen Temperaturen

transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie es vor

der Nutzung bei der Raumtemperatur flr nicht weniger
als zwei Stunden bleiben.

— Packen Sie das Stabmixer-Set vollstandig aus und
entfernen Sie alle Aufkleber, die den Betrieb des
Gerats storen.

— Prifen Sie die Ganzheit des Geréats; wenn Storun-
gen auftreten, benutzen Sie das Gerét nicht.

— Vor der Nutzung des Gerats waschen Sie den
Stabmixeraufsatz (6), den Schlagbesen (8), den
Messbecher (9), die Behalter (12 und 18), die Zer-
kleinerungsmesser (11 und 16), den Raspelaufsatz
(19), den Hobelaufsatz (20), den Scheibenhalter
(21) und den Stampfer (13) mit Warmwasser und
einem neutralen Waschmittel, spiilen und trocknen
Sie sie ab.

— Wischen Sie den Motorblock (4), das Schlagbesen-
getriebe (7) und die Getriebedeckel (10 und 14) mit
einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch ab, da-
nach trocknen Sie sie ab.

— Vor dem Einschalten des Geréats vergewissern Sie
sich, dass die Netzspannung und die Betriebsspan-
nung des Gerats libereinstimmen.

Achtung!

— Es ist nicht gestattet, den Motorblock (4), das
Schlagbesengetriebe (7), die Getriebedeckel
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(10 und 14), das Netzkabel und den Netzste-
cker ins Wasser oder andere Fliissigkeiten zu
tauchen.

— Es ist nicht gestattet, die Aufséitze und die
Behdlter in der Geschirrspiilmaschine zu wa-
schen.

Wahl der Aufsatzdrehgeschwindigkeit

— Um die Aufsatzdrehgeschwindigkeit zu wahlen, dri-
cken und halten Sie die Taste (2) und drehen Sie
den Griff des Reglers der Drehgeschwindigkeit (1).

— Drehen Sie den Griff (1) im Uhrzeigersinn, um die
Aufsatzdrehgeschwindigkeit zu erhéhen, und dre-
hen Sie den Griff (1) entgegen dem Uhrzeigersinn,
um die Aufsatzdrehgeschwindigkeit zu vermindern.

— Fir den Betrieb mit Maximalgeschwindigkeit dri-
cken und halten Sie die Taste des Turbo-Betriebs
(3) «T».

Betriebsdauer

Das Stabmixer-Set ermdglicht eine schnelle und effek-

tive Nahrungsmittelbearbeitung; die ununterbrochene

Betriebsdauer soll aber nicht mehr als 1 Minute bei der

Nutzung des Stabmixeraufsatzes (6), des Schlagbesens

(8), des Raspelaufsatzes (19) und des Hobelaufsatzes

(20) und nicht mehr als 30 Sekunden bei der Nutzung

der Zerkleinerungsmesser (11, 16) sein. Die Intervalle

zwischen den Betriebszyklen sollen nicht weniger als
drei Minuten betragen.

NUTZUNG DES STABMIXERAUFSATZES (6)

(Abb. 1).

Der Stabmixeraufsatz (6) ist fir Zerkleinerung von Nah-

rungsmitteln, Mischen oder Schlagen von verschiede-

nen Zutaten geeignet.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem Zusam-

menbau des Stabmixers, dass der Netzstecker an

die Steckdose nicht angeschlossen ist.

— SchlieBen Sie den Stabmixeraufsatz (6) an den
Motorblock (4) bis zum Knacken der Halterungen
(5) an.

— Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Der
Stabmixer ist betriebsbereit.

— Tauchen Sie den Stabmixeraufsatz (6) in den Be-
halter mit Nahrungsmitteln, die Sie zerkleinern oder
mischen méchten, ein, dafiir kbnnen Sie den Mess-
becher (9) benutzen.

— Driicken und halten Sie die Einschalttaste (2), wah-
len Sie die notwendige Drehgeschwindigkeit des
Messers des Stabmixeraufsatzes durch das Drehen
des Griffs des Reglers (1) oder driicken und halten
Sie die Taste des Turbo-Betriebs (3) «T».

Anmerkungen:

— Legen Sie Nahrungsmittel in den Behalter vor der
Einschaltung des Gerats ein.

— Es ist empfohlen, Schale und alle nicht essbaren
Reste, wie z.B. Fruchtkerne, von Friichten und Ge-
misen vor der Zerkleinerung oder Mischen zu ent-
fernen, und Friichte und Gemdse in Wiirfel ca. 2x2
cm zu schneiden.
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Bei der Nutzung des Stabmixeraufsatzes (6) halten
Sie das Gerat senkrecht, vermeiden Sie die Ablen-
kung von der Vertikalebene (Abb. 1).

Ziehen den Netzstecker aus der Steckdose nach
der Nutzung des Gerats heraus und nehmen Sie
den Stabmixeraufsatz (6) ab, indem Sie die Halte-
rungstasten (5) drticken.

Achtung!

Es ist nicht gestattet, den Stabmixeraufsatz (6) wéh-
rend des Betriebs des Stabmixers abzunehmen.
Um die Beschéddigung der Klingen zu vermeiden,
verarbeiten Sie solche harten Nahrungsmittel, wie
Griitzen, Reis, Kaffeebohnen, Eis, eingefrorene
Nahrungsmittel nicht.

Die ununterbrochene Betriebsdauer soll 1 Minute
mit nachfolgender Pause nicht weniger als 3 Minu-
ten nicht (ibersteigen.

NUTZUNG DES SCHLAGBESENS (8) (Abb. 2).
Benutzen Sie den Schlagbesen (8) nur fiir Cremeschla-
gen, Zubereitung von Biskuitteig oder Mischen von
fertigen Desserts.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem Zusam-
menbau des Stabmixers, dass der Netzstecker an
die Steckdose nicht angeschlossen ist.

Setzen Sie den Schlagbesen (8) ins Getriebe (7) auf.
SchlieBen Sie das Getriebe (7) an den Motorblock
(4) bis zum Knacken der Halterungen (5) an.
Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
Tauchen Sie den Schlagbesen (8) in den Behalter
mit Nahrungsmitteln.

Driicken und halten Sie die Einschalttaste (2), wah-
len Sie die notwendige Drehgeschwindigkeit des
Schlagbesens durch das Drehen des Griffs des
Reglers (1) oder driicken und halten Sie die Taste
des Turbo-Betriebs (3) «T».

Trennen Sie das Gerdt nach der Nutzung vom
Stromnetz ab, nehmen Sie den Schlagbesen (8)
aus dem Getriebe (7) heraus, nehmen Sie das Ge-
triebe (7) vom Motorblock (4) ab, indem Sie die
Tasten (5) dricken.

Achtung!

Es ist nicht gestattet, den Schlagbesen (8) zum An-
riihren des festen Teigs zu benutzen.

Legen Sie Nahrungsmittel in den Behdélter vor der
Einschaltung des Geréts ein.

Die ununterbrochene Betriebsdauer soll 1 Minute
mit nachfolgender Pause nicht weniger als 3 Minu-
ten nicht libersteigen.

NUTZUNG DES ZERKLEINERERS (Abb. 3).

Der Zerkleinerer ist flir die Zerkleinerung von einer klei-
nen Menge Fleisch, harter Kase, Zwiebel, Aromakrauter,
Knoblauch, Méhren, Walnlissen, Mandeln und Friichten
bestimmt.

Achtung! Es ist nicht gestattet, den Zerkleinerer
fiir die Zerkleinerung von sehr harten Nahrungs-
mitteln, wie Muskatniisse, Eis, Kaffeebohnen oder
Getreide, zu benutzen.
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Vor der Zerkleinerung:

* Schneiden Sie Fleisch, Kase, Zwiebel, Knoblauch,
Mbéhre in gleiche Stiicke.

Entfernen Sie Stangel bei Krdautern, schalen Sie
die Nusse.

Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel aus
dem Fleisch.

Anmerkung: Um die optimalen Ergebnisse zu erzielen,
benutzen Sie die Angaben, die in der Tabelle angege-
ben sind.

Achtung:

Die Klingen des Zerkleinerungsmessers (11) sind
sehr scharf! Halten Sie das Messer immer nur am
Plastikendstiick!

Setzen Sie das Zerkleinerungsmesser (11) auf die
Achse im Behalter (12) auf, indem Sie das Plasti-
kendstiick festhalten.

Legen Sie die zur Verarbeitung bestimmten Nah-
rungsmittel in den Behalter (12) ein.

Lassen Sie die Vorspriinge am Getriebedeckel (10)
und die Aussparungen des Behalters (12) zusam-
menfallen und drehen Sie den Getriebedeckel (10)
im Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

Setzen Sie den Motorblock (4) in den Getriebede-
ckel (10) bis zum Knacken der Halterungen (5) ein.
Halten Sie die Einschalttaste (2) und wahlen Sie
die notwendige Drehgeschwindigkeit des Zerklei-
nerungsmessers durch das Drehen des Griffs des
Reglers (1) oder driicken und halten Sie die Taste
des Turbo-Betriebs (3) «T».

Halten Sie den Motorblock (4) wahrend des Be-
triebs mit einer Hand und den Behalter (12) mit der
anderen.

Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Steckdose heraus.

Um den Motorblock (4) abzunehmen, driicken Sie
die Halterungstasten (5) und nehmen Sie den Mo-
torblock (4) ab, indem Sie ihn nach oben heben.
Nehmen Sie den Getriebedeckel (10) ab, indem Sie
ihn entgegen dem Uhrzeigersinn drehen.

Nehmen Sie vorsichtig das Zerkleinerungsmesser
(11) aus dem Behalter (12) heraus, indem Sie es am
Plastikendsttick festhalten.

Nehmen Sie die zerkleinerten Nahrungsmittel aus
dem Behalter (12) heraus.

Sofort nach dem Gebrauch reinigen, spilen und
trocknen Sie alle Gerateteile, die wahrend der Ver-
arbeitung von Nahrungsmitteln benutzt wurden.
Achtung!

Halten Sie sich genau an den beschriebenen
Wirkungsverlauf.

Die ununterbrochene Betriebsdauer bei der
Zerkleinerung von Nahrungsmitteln im Zer-
kleinerer soll 30 Sekunden mit nachfolgender
Pause nicht weniger als 3 Minuten nicht iiber-
steigen.

NUTZUNG DES BEHALTERS (18) (Abb. 4 und

Abb. 5).

Der Raspelaufsatz (19) und der Hobelaufsatz (20)
sind fiir die Verarbeitung von Gemisen und Friichten
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geeignet. Das Zerkleinerungsmesser (16) ist fur die
Zerkleinerung von Fleisch, hartem Kése, Zwiebel, Aro-
makrauter, Knoblauch, Mohren, Walniissen, Mandeln
und Fruchten bestimmt.

Achtung!

Es ist nicht gestattet, den Zerkleinerer (16) fiir die
Zerkleinerung von sehr harten Nahrungsmitteln,
wie Muskatniisse, Eis, Kaffeebohnen oder Ge-
treide, zu benutzen.

Setzen Sie den Raspelaufsatz (19) oder den Ho-
belaufsatz (20) in den Scheibenhalter der Aufsétze
(21) ein, achten Sie darauf, dass der Aufsatz befes-
tigt ist, das Knacken der Aufsatzhalterung zeugt von
der richtigen Aufstellung.

Setzen Sie den Scheibenhalter (21) auf die Achse
des Behalters (18) auf.

Anmerkung: Falls Sie das Zerkleinerungsmesser ( 16)
benutzen, vergessen Sie nicht, die Schutzabdeckung
vor seinem Aufstellen in den Behélter ( 18) abzunehmen.
Stellen Sie den Getriebedeckel (14) auf den Be-

halter (18) so auf, dass sich das Zeichen :@ ge-
genliber der Sperrtaste (17) befindet. Drehen Sie
den Getriebedeckel (14) im Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten.

Stellen Sie den Motorblock (4) auf den Getriebede-
ckel (14), das Knacken der Halterungen (5) zeugt
von der richtigen Aufstellung.

Halten Sie die Einschalttaste (2) und wéahlen Sie die
notwendige Aufsatzdrehgeschwindigkeit durch das
Drehen des Griffs des Reglers (1) oder driicken und
halten Sie die Taste des Turbo-Betriebs (3) «T».

Bei der Nutzung des Raspelaufsatzes (19) oder des
Hobelaufsatzes (20) legen Sie die zur Verarbeitung be-
stimmten Nahrungsmittel in die Einflilloffnung (15) ein
und drlicken Sie leicht darauf mit dem Stampfer (13).
Achtung!

Benutzen Sie wahrend des Betriebs den Stampfer
(13), der zum Lieferumfang gehért; es ist nicht ge-
stattet, andere Gegenstianden zum DurchstoBen zu
benutzen, stoBen Sie die Nahrungsmittel auf keinen
Fall mit Ihren Fingern durch.

Bei der Nutzung des Zerkleinerungsmessers (16)
legen Sie Nahrungsmittel in den Behalter (18) vor
der Einschaltung des Gerats ein.

Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Steckdose heraus.

Um den Motorblock (4) abzunehmen, driicken Sie
die Halterungstasten (5) und nehmen Sie den Mo-
torblock (4) ab, indem Sie ihn nach oben heben.
Nehmen Sie den Getriebedeckel (14) ab, indem Sie
die Sperrtaste (17) driicken und den Getriebede-
ckel (14) entgegen dem Uhrzeigersinn drehen.
Nehmen Sie das Zerkleinerungsmesser (16) oder
den Scheibenhalter (21) aus dem Behélter vorsich-
tig heraus.

Achtung! Seien Sie beim Herausnehmen des Zer-
kleinerungsmessers (16) aus dem Behdlter (18)
vorsichtig und fassen Sie das Zerkleinerungsmes-
ser (16) nur am Plastikendstiick an.

VT-1455_IM.indd 11
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Nehmen Sie die zerkleinerten Nahrungsmittel aus
dem Behalter (18) heraus.

Um die Aufsétze (19 oder 20) vom Scheibenhal-
ter (21) abzunehmen, driicken Sie auf die Aufsatz-
sperre nach oben und nehmen Sie den Aufsatz ab.
Seien Sie vorsichtig: die Schneidkanten des
Hobelaufsatzes (20) sind sehr scharf!

Sofort nach dem Gebrauch reinigen, spilen und
trocknen Sie alle Geréteteile, die wahrend der Ver-
arbeitung von Nahrungsmitteln benutzt wurden.
Achtung!

Halten Sie sich genau an den beschriebenen
Wirkungsverlauf.

Die ununterbrochene Betriebsdauer soll nicht
mehr als 1 Minute bei der Nutzung der Aufsétze
(19, 20) und nicht mehr als 30 Sekunden bei der
Nutzung des Zerkleinerungsmessers (16) sein,
die Intervalle zwischen den Betriebszyklen sol-
len nicht weniger als 3 Minuten betragen.

REINIGUNG

ACHTUNG!

Die Schneidkanten des Stabmixeraufsatzes (6), der
Zerkleinerungsmesser (11, 16) und des Hobelauf-
satzes (20) sind sehr scharf und gefdhrlich. Gehen
Sie mit diesen Aufsétzen vorsichtig um!

Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung vom
Stromnetz ab.

Nehmen Sie alle Aufsatze ab.

Benutzen Sie fiir die Reinigung des Motorblocks (4)
und der Getriebe (7, 10, 14) ein leicht angefeuchte-
tes Tuch, danach trocknen Sie sie ab.

Spiilen Sie die benutzten Aufsatze nach der Bear-
beitung von salzigen und saueren Nahrungsmitteln
mit Wasser sofort ab.

Bei der Zerkleinerung von Nahrungsmitteln mit
starken Farbeigenschaften (z.B. Méhren oder rote
Riibe) kénnen sich die Aufsatze oder die Behdlter
verfarben, wischen Sie die Aufsidtze und die Behal-
ter mit einem mit Pflanzendl angefeuchteten Tuch,
danach waschen Sie die Aufsatze und die Behalter
mit Warmwasser und neutralem Waschmittel, spl-
len und trocknen Sie diese ab.

Waschen Sie die Aufsatze (6, 8, 11, 16, 19, 20), den
Scheibenhalter (21), den Messbecher (9), die Be-
hélter (12, 18) und den Stampfer (13) mit Warmwas-
ser und einem neutralen Waschmittel, spilen und
trocknen Sie sie ab.

Stellen Sie das Zerkleinerungsmesser (11) in den
Behalter (12) ein, und ziehen Sie die Plastikabde-
ckung aufs Messer (16) an.

ES IST NICHT GESTATTET, DEN MOTORBLOCK (4)
UND DIE GETRIEBE (7, 10, 14) IN FLUSSIGKEITEN
ZU TAUCHEN, SOWIE SIE UNTER DEM WASSER-
STRAHL ZU SPULEN UND IN DER GESCHIRRSPUL-
MASCHIENE ZU WASCHEN.

AUFBEWAHRUNG
Bevor Sie das Gerat zur langeren Aufbewahrung
wegpacken, reinigen Sie es.
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DEUTSCH

Nahrungsmittel, benutzte Aufsidtze und ungefdhre Dauer der Nahrungsmittelverarbeitung

Nahrungsmitteltyp Gewicht Aufsatztyp Betriebszeit
Fleisch (ohne Fettschichten) 2509 Zerkleinerungsmesser (16) 15 Sek.
Krauter 509 Zerkleinerungsmesser (11) 10 Sek.
Mandeln, Niisse 150 g Zerkleinerungsmesser (11 oder 16) 15 Sek.
Harter Kase 100g Zerkleinerungsmesser (11) 10 Sek.
Zwiebel 200g Zerkleinerungsmesser (11 oder 16) 10 Sek.
Frichte 2009 Zerkleinerungsmesser (11) 10 Sek.
Mohre 2009 Zerkleinerungsmesser (16) 15 Sek.

Raspelaufsatz (19) oder Hobelaufsatz (20)
Rohe Kartoffeln 4009 Hobelaufsatz (20) 10 Sek.
Gurken 800 g Hobelaufsatz (20) 10 Sek.
Eier 4 St. Schlagbesen (8) 15 Sek.

— Wickeln Sie das Netzkabel um den Motorblock

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

nicht auf.
— Bewahren Sie das Stabmixer-Set an einem trocke-
nen, kithlen und fiir Kinder unzugénglichen Ort auf.

Beispiel der Nahrungsmittelzubereitung
Mayonnaise

Um Mayonnaise zu zubereiten, benutzen Sie den Stab-
mixeraufsatz (6)

Zutaten:

200-250 ml Pflanzendol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EBloffel Zitronensaft oder Essig
Salz und Pfeffer nach Geschmack

Legen Sie alle Zutaten in den Messbecher (9) nach der
angegebenen Reihenfolge ein. Tauchen Sie den Stab-
mixeraufsatz (6) bis zum Becherboden ein. Schalten
Sie den Stabmixer ein, indem Sie die maximale Drehge-
schwindigkeit wahlen und die Taste des Turbo-Betriebs
(8) «T» driicken und halten, warten Sie ab, bis sich das
Pflanzendl in die Emulsion verwandelt.

Danach bewegen Sie langsam, ohne das Geréat aus-
zuschalten, den Stabmixeraufsatz (6) von oben nach
unten, bis Sie Mayonnaise der gewtinschten Konsistenz
bekommen.

LIEFERUMFANG

Motorblock — 1 St.
Stabmixeraufsatz — 1 St.
Schlagbesengetriebe - 1 St.
Schlagbesen - 1 St.
Messbecher - 1 St.
Zerkleinerungsbehalter — 2 St.
Zerkleinerungsmesser — 2 St.
Schutzabdeckung des groBen Messers — 1 St.
Aufsatzhalter — 1 St.
Raspelaufsatz — 1 St.
Hobelaufsatz — 1 St.
Getriebedeckel - 2 St.
Stampfer — 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.

VT-1455_IM.indd 12

Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 950 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design und
technische Eigenschaften der Gerate ohne Vorbenach-
richtigung zu verandern.

Nutzungsdauer des Geréts betrdgt 3 Jahre

Gewihrleistung

Ausfilhrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, bekom-
men. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wah-
rend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den
Check oder die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den For-
derungen der elektromagnetischen Vertrag-
lichkeit, die in 2004/108/EC Richtlinie des

c € Rates und den Vorschriften 2006/95/EC (iber
die Niederspannungsgeréate
sind.

vorgesehen
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BJIEHAEPHbIV HABOP
BneHaepHbIi HAbop NpeaHa3HayeH Ans M3MesbYeHust
NpOoAYyKTOB, CMELUMBAHNS UK B3GMBaHUS.

OMUCAHUE

1. Perynsitop CKOpoCTW BpaLLEeHUsi HacafoK C UHAM-
KaTopom paboTbl

KHonka BkJito4eHns

KHonka BkntoueHns Typbo pexuma «T»

MoTopHBI 610K

KHonku ¢pukcatopsl

Hacapka-6nengep

PenykTop BeH4nka

BeHuuk anist B36MBaHNS/CMELLNBAHNS XWUAKNX NPO-
OYKTOB

9. MepHblii cTakaH

. Kpbiwka-peaykrop yonnepa

. Hox-n3menwuntens yonnepa

. Yawa yonnepa

. Tonkartenb

. Kpbiwwka-penyktop vawm (18)

. 3arpysoyHoe oTBepcTune

. Hox-n3menbuntens ¢ 3amUTHBIM KOXYXOM

. Knonka dukcaropa kpbiwkun-peaykropa (14)
.Yawa

19. Hacapgka-Tépka

20. Hacapka-LmHkoBKa

21. IncKoBbIN Aepxaresb TEPKM/LLIMHKOBKN
BHumaHue!

[na LoNonHUTENBHOM 3aLLUMTbI LLEenecoobpasHo yCTaHo-
BUTb B LIEMNW NUTaHNS yCTPOMCTBO 3aLLMTHOMO OTK/IIO4e-
Hust (Y30) ¢ HOMUHANbHBEIM TOKOM cpabaTbiBaHUs, He
npesbiwaowym 30 MA, ans yctaHoBku Y30 obpatutech
K cneumanucry.

ONOO AN

MEPbI BESOMACHOCTHU

Mepepn, Havanom akcnayaraumy anekTponpubopa BHU-

MaTenbHO NpoYuTaliTe HacTosiLLee PYKOBOACTBO MO

aKCnayaraumm u coxpaHuTe ero Aas UCNoNb30BaHNs B

Ka4yecTBe CNpaBOYHOro Marepuana.

Mcnonb3yiiTe yCTPOMNCTBO TOBLKO MO €ro NPSIMOMY Ha-

3HAYEHMIO, KaK N3JI0XEHO B JaHHOM pykoBoAcTee. He-

npasuibHOE obpatleHne ¢ NPUboPOM MOXET NPUBECTUN

K €ro NosioMKe, NPUYMHEHNIO Bpeaa Nonb3osarestio nnmn

€ero MMyLLLEeCTBY.

¢ Tpexae 4em NOAKMOYUTL NPUBOP K 31eKTpoceTH,

npoBepbTe, COOTBETCTBYET NI HaMnpsiXeHue, yka-

3aHHOE Ha Npubope, HaNPSXEHUIO SNEKTPOCeTH B

BaLleM AOMeE.

* bneHgepHbIi HAGop No3BonseT paboTarb OLICTPO U
3dPeKTUBHO, HO NMPU 3TOM NPOAOIKUTENBHOCTL He-
npepbIBHOM paboTbl He A0MKHA NPEBbILLATh 1 MUHYTHI
npu paboTe ¢ Hacaakon-61eHaepoM, BEHYNKOM, Ha-
cagkammn TEpko/winHkoBkol 1 30 cekyHa, npu pa-
60Te C HoXamu-uameneiutensamm. Mexay paboynmm
uKnaMun aenavite nepepbiB He MeHee TPEX MUHYT.

¢ 3anpeLuaeTcs BKIOYATb YCTPOWCTBO 6€3 MPOAYKTOB.

¢ OxnaxpaiiTe ropsiyme nNpoaykTsl, Npu paboTe ¢ Ha-
cagkol GneHaepom, TemnepaTtypa MPOAYKTOB He
pomkHa npesblwars 70°C.
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PYCCKUM

3anpeLleHo NnoMeLlaTh MepHbI CTakaH 1 Yaiim nu3-
MenbYnTeneli B MMKPOBOJTHOBYIO NeYb.

He ncnonbayite Npubop BHE NOMELLEHWA.

He ncnonb3yiite NpUHaANexXHOCTU, He BXOASILLME B
KOMIMIEKT NMOCTaBKMU.

Mepen nepBbIM NpUMeHeHnem npubopa TwaTenbHO
NPOMOiiTe BCE CbEMHbIE AeTanu, KoTopble OyayT
KOHTaKTUPOBATb C MPOAYKTaAMU.

MNepep, ncnonb3oBaHnemM npubopa ybeanTech, 41O
BCE [eTaN yCTaHOBJIEHbI MPABUIIbHO.
Vcnonbayiite Nnpnbop Ha POBHOW YCTOMYMBOW MO-
BEPXHOCTU.

MpoayKTbl NOMELLAIOTCS B YAl n3mMensymTenein oo
BKJItO4EHMS nprbopa.

He nepenonHainTe yawy U3MeNnb4uTens npoayk-
Tamu 1 cneguTe 3a YPOBHEM HaNIUTbIX XUAKOCTENR.
Pexylime KpoMKM HOXel-uamenbumtenen, Gnex-
nepa, Hacaaku-LWIMHKOBKW OCTPbIE Y MPEeACTaBNSIoT
onacHocTb. O6pallainTecb C AaHHbIMW Hacagkamu
KpamHe OCTOPOXHO!

B cnyyae 3arpyaHeHust BpaleHns HoXen-n3menb-
yuTenen n Hacagok OTKIKYUTE YCTPOUCTBO OT CETU
1 aKKypaTHO yaanuTte npoayKTbl, MeLlaiolime Bpa-
LLIEHMIO HoXa.

V3Bnekainte npoaykTbl U CNvBalTe XWOKOCTU U3
Yall n3menbymTenen, Tonbko Nocne NonaHoi ocrta-
HOBKM BPaLLEHNS HOXEN.

He kacalitecb BpallaloLMXCA YacTeh YCTpOn-
cTBa. He ponyckainte nonagaHns BOOC UK Kpaes
OfEXbl B 30HY BpaLLEHUsi HOXeW Hacaakn-o6neH-
nepa.

He ocrasnsiite Bko4eHHbIV nprubop 6e3 nprcmoTpa.
Bcerga oTknyanTe yCTPOMCTBO OT 3NeKTpoceTu
nepen 41MCcTKOW, Unu ecnu Bbl UM He ncnonbaye-
Techb.

He ncnonbayiite npnbop BGAN3N ropsunx noBepx-
HOCTel (ra3oBas UM aneKkTpuyeckas nauTa, Ayxo-
BOW wikad).

CnepnuTte, 4TOoObl CETEBOM LLHYP HE KacasCst OCTPbIX
KPOMOK U rOpsiYMX NOBEPXHOCTEN.

He TAHWTE 3a CETEBOW LWHYP, U HE MNEPEKpPyyU-
BaunTe ero.

He 6epuTtech 3a kopnyc MOTOpHOro 6s0ka, 3a ce-
TEBOM LUHYp W BWKY CETEBOrO LUHypa MOKPbIMU
pykamu.

He uncnonb3yiite npnbop ¢ NOBPEXAEHHBIM CETe-
BbIM LLIHYPOM.

He nbiTanTecb CaMOCTOATENIbHO PEMOHTUPOBATb
npubop. Mpu BO3HUKHOBEHWM HeEUCMNpPaBHOCTEN
obpaujainTecb B aBTOPU3OBAHHbLINA CEPBUCHLIN
LLeHTP.

Bo nsbexaHne nopaxeHus 3N1eKTPUYECKNM TOKOM
1 BO3ropaHuns He NorpyxamnTe Koprnyc yCTponcTea B
BOAY AW No6Gble apyrue XUaKocTu.

Ecnu npubop ynan B Boay:

He KacanTecb BOAbI;

HeMepJIeHHO BblHbTE BUJIKY CETEBOTO LUHYpa U3
PO3ETKM 1 TOJIbKO MOC/E 3TOr0 MOXHO A0CTaTb
npubop 13 BOAbI;
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obpaTnutecb B aBTOPM30BaHHbI CEPBUCHbI
LeHTPp 4J19 ero ocMoTpa unvM pemMoHTa GneH-
aepa.

He paspeluante eTdm Mcnonb3oBaTb YCTPOUCTBO
B KQYEeCTBE UMPYLLIKW.

BynbTte 0C06EHHO BHMMATESbHbI, €CY N06AN30CTN
oT paboTatoulero npubopa HaxoosaTcs AeTU Unun
LA ¢ orpaHnyeHHbIMY BO3MOXHOCTSIMU.

JlaHHOe yCTPOWMCTBO He npeaHas3HayYeHo Ans uc-
nonb30BaHUA AETbMU U NIMLAMU C OrPaHNYEHHbIMW
BO3MOXHOCTAMW, €CNN UM He AaHbl COOTBETCTBY-
IOLLME N MOHSATHbIE UM UHCTPYKLMU O 6e30nacHOM
nofb30BaHUM YCTPOMCTBOM M TEX OMACHOCTSX, KO-
TOpble MOryT BO3HMKATb MNPV €ro HenpasBUIbHOM
NONb30BaHUM JIMLIOM, OTBEYalLWMM 3a ux 6e30-
nacHoCTb.

N3 coobpaxeHnii 6e3o0nacHOCTL AeTel He ocTaB-
NANTE NONNATUIEHOBbLIE NAKETbl, NCMONb3YyEMbIE B
Ka4yecTBe ynakosku, 6e3 Haasopa.

BHumanune! He paspeluarite getsam urparb € ro-
JINITUIIEHOBbLIMU NaketTamu uau rieHkKon. Omnac-
HOCTb yayLbs!

XpaHuTe yCTPOMCTBO B MECTe HEeLOCTYNHOM Ansi
neten.

He BknoyainTe ycTpoiicTBo 6€3 NpoayKTOB.

YCTPONCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJIbKO /151 Bbl-
TOBOIro UCroJib30OBAHUS

noaroToBKA K PABOTE

B cnyyae TpaHCopTUPOBKUN UITN XPaHEHUS YCTPOM-
CTBa npu NOHMXXEHHOW Temneparype Heo6xoaumMo
BblAgep)XaTb ero npu KOMHaTHON TeMmrneparype He
MeHee AByX 4acosB.

MonHocTblo pacnakyite GneHaepHbln Habop un
yoanute nobble Haknenku, melwsawowme paboTe
YCTPOMCTBA.

[MpoBepbTe LEeNoCTHOCTL YCTPOUCTBA, NPU HaNN4mMm
NOBPEXAEHUI He NOJIb3yNTeCh UM.

Mepen wncnonb3oBaHMeM YCTPOMCTBA MNPOMONTE
Hacanky-6nengep (6), BeH4mk (8), MepHbI cTa-
KaH (9), yawwm (12 n 18), Hoxun-uamenevintTenu (11 n
16), Hacapkun TEpKy/WnHKOBKY (19/20), AMCKOBbIN
nepxatenb (21) u Tonkatens (13) Ténnon BoOon ¢
HenTpanbHbIM MOIKLMM CPeACTBOM, CMOSIOCHUTE
Y BbICyLLMTE.

MoTopHbIn 610K (4), penykTtop BeHduka (7) un
KpbIWKK-peaykTopbl (10 n 14) npoTpuTte MArkown
cnerka BNaxHOW TKaHblO, NOCSIE Yero BbITPUTE Ha-
CyX0.

Mepen, BkIoYeHNEM ybeamuTechb, YTO HanpskeHue
3N1IeKTPUHECKOIN CETN COOTBETCTBYET paboyemy Ha-
MPSXXEHUIO YCTPOMCTBA.

BHumaHune!

— He norpyxavite MOTOPHbIii 6710k (4), peAyKTOp
BeH4uKa (7), Kpbiwkun-peaykropsl (10 u 14), ce-
TeBOU LUHYP U BUJIKY CeTeBOro LUHypa B BOAY
nnum no6ele Apyrue XuaKocTu.

He nomewjaiite Hacagku n EMKOCTU B NOCyA0-
MOEYHYIO MaLlInHy.
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BbIGOp CKOPOCTU BpaLLeHUs HAacaao0K

Ona Bbibopa CKOPOCTU BpaLLEHMS Hacafok Ha-
XMUTE 1 yAepXUBanTe KHOMKY (2) 1 noBopaymsaiite
PY4Ky perynaropa ckopocTu BpaweHus (1).

[ns yBennyeHns CKOpoCTU BPaLLLEHNst HacaaokK Mno-
BOpaymBanTe py4ky (1) no yacoBow cTpenke, ons
YMEHbLLEHMSA — NPOTMB YaCOBOW CTPENKM.

Ons paboTbl B pexunme MakCUMasibHOW CKOPOCTU
HaXMUTE U yOEepXuBanTe KHOMKY Typbopexuma
(3) «T».

MpoaomxnTensHOCTb paGoTbl

BneHaepHbiii Habop no3BosnsieT paboTtartb ObICTPO U
3 DEKTUBHO, HO NPY 3TOM NPOLOIKUTENBHOCTb HEMpe-
pbIBHOV paboTbl HE AOKHA NPEeBbIWaTh 1 MUHYTHI NPK
paboTe ¢ Hacagkon-6neHaepom (6), BeHunkom (8), Ha-
cagkamu Tépkoi/wmHkoBkoi (19/20) n 30 cekyHz npu
paboTte ¢ Hoxamu-uamensumtensmn (11, 16). Mexay
paboyMn uMKnamMun genante nepepbiB HE MeHee TPEX
MUHYT.

UCNOJIb3BOBAHUE HACAOKWU-BJIEHAOEP (6)

(puc. 1)

Hacapka-6neHgep (6) ncnonbdyeTcs Anst UsMesnbyeHns

NpoAyKTOB, CMELUMBaHUS v B36nBaHus pasHoobpas-

HbIX UIHIPEAMNEHTOB.

NPEAYINPEXXAEHUE: Mepen cb6opkoii 6neHaepa

ybeautechb, 4TO BUJIKa CETEBOIO LWUHYypa He BCTaB-

JleHa B pO3eTKYy.

MpucoenuHuTe Hacanky-6neHaep (6) K MOTOPHOMY

6noky (4) po wenyka pukcaTopos (5).

BcTaBbTe ceTeBylo BUNIKY B po3eTky. bnenaep rotos

K MCMOJIb30BaHMIO.

MorpysuTe Hacaaky-6neHaep (6) B EMKOCTb C Npo-

OYKTaMU, KOTOpble Bbl XOTUTE M3MeNbYUThb/nepe-

MeLaTb, 4151 3TOr0 MOXHO MCMNONb30BaTb MEPHbIN

cTakaH (9).

HaxmuTe n yoepxuBanTe KHOMKY BKIIOYeHUs (2),

NOBOPOTOM pydkmn perynstopa (1) Bbibepute He-

00X0OMMYI0O CKOPOCTb BpaLLEHWs HOXa Hacagku-

6neHpepa UM HaXMUTE U yOEpXMBANTE KHOMKY

Typbopexuma (3) «T».

MpumeyvaHune:

lpoayKkTbl nomeLLalTcst B EMKOCTb A0 BKJIOHYEHUS

npubopa.

lMepen Hayasiom npouecca N3MesIbyeHusi/CMeLIn-

BaHWUSI PEKOMEHAYETCS OYUCTUTL KOXYPY C PPYKTOB

WM OBOLLEN, yAaanTb HeCbenoOHbIe H4acTu, Takue

Kak KOCTOYKM 1 rope3atb PYyKTbl U OBOLLM KyOu-

Kamuy pasmepoM rnpuban3nuTesibHo 2x2 CM.

Bo Bpems paboTbl ¢ Hacagkoui-6neHgepom (6) oep-

XWUTE YCTPOWCTBO BEPTUKANIbHO, CTapalTecb U3-

6eratb OTK/IOHEHWA OT BEPTUKANbHOW MIOCKOCTU

(puc.1).

lMocne 3aBepLUeHUsi MCMNOJIb30BaHMSA YCTPOMCTBA

BbIHBTE BUJIKY CETEBOrO LUHYpa U3 PO3ETKU U CHU-

MuUTe Hacanky-6neHgep (6), HaxaB KHOMKM bUK-

cartopos (5).

BuumaHue!

— 3anpewaercs cHumatb Hacagky-6nengep (6)
BO BpeMsi pabortbl 6nieHgepa.
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— Y106bI HE NOBpPeAUTb NIe3BUS HE nepepabdarbi-
BayiTe CIMLLKOM TBEpPAbIE NMPOAYKTbI, Takue Kak
Kpynbl, puc, koge, néa, 3aMopOXXeHHbIe MPo-
AYKTbI.

— Bpemsi HenpepbiBHOI paboTbl HE [JOJKHO npe-
BbiwaTtb 1 MUHYTbI C MOC/EAYIOLUM repepbl-
BOM He MeHee TPEX MUHYT.

UCMNMOJIb3OBAHUE BEHYUKA (8) (puc. 2)

Mcnonbayiite BeHYuK (8) TONbKo Ans B3O6MBaHUS kpema,

NpPUroToBaeHns BUCKBUTHOrO TecTa Un NepemMeLunBa-

HWUSI FOTOBBIX AECEPTOB.

NPEAYNPEXXAEHUE: Mepen cb6opkoii 6neHaepa

ybeautechb, 4TO BUJIKa CETEBOIO LWHYypa He BCTaB-

JieHa B pO3€eTKY.

— BcraBbte BeHuuk (8) B peaykTop (7).

— [pucoenmHuTe pemnykTop (7) K MOTOpHOMY GnokKy
(4) po wenyka ¢pukcatopos (5).

— BcrTaBbTe ceTeBylo BUNKY B PO3ETKY.

— OnycTuTte BeH4uK (8) B EMKOCTb C MpOAyKTaMu.

— HaxmuTe n yaepxmBainTte KHOMKY BKJOYEHWs (2), no-
BOPOTOM pyykn perynstopa (1) Belbepute Heobxo-
OMMYIO CKOPOCTb BPALLLEHMS BEHYMKA WU HXKMUTE U
yoepXxuBaiTe KHomnky Typbopexunma (3) «T».

— 3aBeplrB MCNoNb30BaHNE YCTPOMCTBA, OTKIIO-
YuTe YCTPOWCTBO OT CETW, BblHbTE BEH4YMK (8) u3
penykTopa (7), CHUMUTE penykTop (7) ¢ MOTOPHOrO
6noka (4), HaxaB KHOMKu (5).

Buumanue!

— 3anpewjaercss ucnonb3oBatb BeHYMK (8) ans
3amMeLlumMBaHusl KPYyTOro Tecra.

— [MpoaykTbl noMeLyaloTcss B EMKOCTb A0 BKJIIOYe-
HUs npubopa.

— Bpemsi HenpepbiBHOI paboTbl HEe [JOJKHO npe-
BbiwaTtb 1 MUHYTbI C MOC/EAYIOLUM repepbl-
BOM He MeHee TPEX MUHYT.

MUCMNMOJIb3OBAHUE YOMMEPA (puc. 3)
Mcnonb3yiite yonnep Ansi U3Menb4eHnss HeGOoNbLLOro
KonM4yecTBa Msica, TBEPAbIX COPTOB Cblipa, Jiyka, apo-
MaTU4YECKMX TPaB, YECHOKA, MOPKOBU, FPELKUX OPEXOB,
MUHAAnsa unn GpykToBs.

Buumanune! 3anpewjaercs ucrnosb3oBaTb Yornnep
AJ1s1 U3MeJIb4eHNUs1 O4eHb TBEPAbIX NPOAYKTOB, Ta-
Kue Kkak, MyCcKaTHblii opex, néa, 3epHa kope unm
3naku.

Mepep Tem, Kak Ha4aTb U3MeENbYEHNE:

* HapexbsTe Maco, Cbip, YK, HECHOK, MOPKOBb KyCOY-
KamMun MPUMEPHO OAMHAKOBOM BENNYUHbI.

* YpanuTe y TpaB CTe6M, OPEXMU O4UCTUTE OT CKOP-
nynbl.

* Ypanute KOCTU, XWUJbl U XPALLM N3 Msica.

Mpumeyaune: [ns [AOCTUXEHUS ONTUMAsbHbIX pe-

3y/IbTaTOB BOCIO/b3YHTECh AaHHLIMU, MPUBEAEHHBIMU

B TabLe.

BuumaHue:

JleaBusi Hoxa-uamenv4ynrens (11) oyeHb ocrpbie!

Bcerpa pep)xute HOX TOJILKO 3a MacTMaccoOBbIi

XBOCTOBMUK.
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— [Jepxacb 3a niacTMaccoBblii XBOCTOBUK, YyCTaHO-
BUTE HOX-M3MenbinTens (11) Ha ocb B yawe (12).

— [omecTuTe NpoaykThbl, NpeAHa3HaYeHHble 4na ne-
pepaboTku, B yaiy (12).

— CoBmecTuTe BLICTYMbI HA KpbiLlKke-peaykTope (10) ¢
nazamu yawm (12) n NOBEPHUTE KPbILLKY-PEaYKTOP
(10) no yacoBoW cTpesnke A0 yrnopa.

— BcTtaBbTe MOTOPHBIN 610K (4) B KPbILLKY-PEAYKTOP
(10) no wenyka ¢pukcatopos (5).

— YpepxuBas KHOMKY BKJIOYEHUS (2), MOBOPOTOM
py4ku perynsTopa (1) Boibepute He0BX0aMMYIO CKO-
POCTb BPALLEHUS HOXa-N3MENBYUTENS NN HAXMUTE
1 yaepxxmBaiiTe KHonky Typbopexunma (3) «T».

— Bo Bpemsi paboTbl OOHOI PYKOWN AepXute MOTOp-
HbIh 610K (4), APYroi pykow NpuaepXuBanTe yawy
(12).

— 3aBepLlrB MCMNoONb30BaHNE YCTPOMCTBA, BbIHLTE
BWJIKY CETEBOIO LLUHYPa U3 PO3ETKU.

— [Ana cHATMS MOTOpHOro 6noka (4) HaxmuTe Ha
KHOMKM GUKCATOPOB (5) 1 CHUMUTE MOTOPHbI 610K
(4) no HanpaBneHuIo BBEPX.

— CHumMmuTe KpbllwKy-peayktop (10), noBepHyB eé
MPOTMB YaCOBOW CTPESKN.

— Cobnogas 0CTOPOXHOCTb, BblHbTE M3 yawwm (12)
HOX-n3meneumTens (11), B3aBWIMCHL 3a naacTMmac-
COBbIl XBOCTOBUK.

— M3BneknTe namenbyYeHHble NPOAYyKThl 13 yawm (12).

— Ouuctute, NPOMOITE 1 NPOCYLUNTE BCE AEeTanu, Uc-
nonb30BaBLUMECS BO BpeMsl nepepaboTkmn Npoayk-
TOB, CPa3y Xe Nnocsie OKOH4aHNs paboThbl.

BHuumarune!

— CrT1poro npuaepxuvBaiiTecb onUcaHHOW nocJe-
A0BaTesIbHOCTU AEeNCTBUIA.

— Bpemsi HenpepbIBHOW pab6oTsl NPU U3MeJibye-
HUW NPOAYKTOB B Yorinepe He AOJDKHO rpeBbl-
wartb 30 ceKyHA C rnocneanylowmnum rnepepbiBoOM
He MeHee TPEX MUHYT.

UCMNMOJIbSOBAHUE YALLMU (18) (puc. 4 u puc. 5)

Hacapkn tépka (19) n wwuHkoBka (20) npenHasHa-

YeHbl A nepepaboTkn oBowen unm GpykToB. Hox-

namenbuuTens (16) ncnonbadyiite Ans M3mesnb4eHus

msica, TBEPAbIX COPTOB CbIpa, Jlyka, apoMarn4yeckmx

TpaBs, YeCHOKa, MOPKOBW, FPELKNX OPEexoB, MUHAANSA

nnn GpPyKTOoB.

BHuumaHrune!

3anpewjaetTcss UCNosb30BaTb HOX-U3MEJIbYUTEIb

(16) Ans namesnb4yeHnss o4eHb TBEPAbIX MPOAYKTOB,

Takue Kak, MyCcKaTtHbIii opex, néa, 3epHa kogpe nnn

3nakn.

— YcTtaHoBUTe Hacaaky-TEPKY (19) nnn HacaaKy-LUNH-
KoBKY (20) B OMCKOBbIV Aepxatenb Hacamok (21),
cneguTte 3a Tem, 4TO0 Obl Hacagka 3adurKCMpoBa-
nack, 0 NPaBUbHOCTb YCTAHOBKM CBUAOETENbCTBYET
Lenyok pukcaropa Hacanku.

— YcTaHoBUTE AMCKOBEIN Aepxartesns (21) Ha ocb Yalum
(18).

Mpumeyvanune: Ecnn Bbi Gynere ncrnosnb308aTe HOX-

namenpqutens (16), To nepesn ycTaHOBKOV €ro B 4aLly

(18), He 3abyabTe CHATb 3aLUUTHbINA KOXYX.
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YctaHoBUTE KpbILWKY-penykTtop (14) Ha yawy (18)
Tak, 4TobObl MeTka Haxoaunacb HanpoTuB
KHOMKKM (17). I'IOBepHvFe KpbILWKy-peaykTop (14) no
4aCcoBOW CTpesike A0 ynopa.

YcTaHOBWTE MOTOPHbIN 610K (4) Ha KPbILLKY-PeayK-
TOp (14), O NPaBWUNLHOCTN YCTAHOBKW CBUAETENb-
CTBYET Len4yok ¢purkcaTtopos (5).

YoepxmnBas KHOMKY BKJOYEHMS (2), MOBOPOTOM
pyykn perynatopa (1) BbiGepute HeobGXO0AMMYyIO
CKOPOCTb BpaLLEHMS HACaAKN U HAXMUTE 1 yaep-
XUBanTe KHOMKY Typbopexuma (3) «T».

Mpn ncnonbdoBaHun TEPKM (19) MAM LUMHKOBKWU
(20), onyckaiTe NpoayKTbl, NPeaHa3HAYEeHHblE N1
nepepaboTkn, B ropaoBuHy (15) 1 ¢ He3HaunTenb-
HbIM YCUNMEM HaXUMaiTe Ha HUX Tonkatenem (13).
BHumaHune!

Ucnonb3yiite Bo Bpemsi paboTbl TO/ILKO TOJIKa-
Tesnb (13), KOTOPbIi BXOAUT B KOMIMJIEKT NOCTaBKU;
3anpelwyaercs UCrnosb30BaTb Kakume-nnbo apyrve
npeamMeTbl, HN B KOEM CJly4yae He npoTajkusante
npoAayKTbl pyKamu.

Mpw ncnonb3oBaHUN HOXa-n3menbuuTens (16), no-
MeLllanTe npoaykTbl B yYawy (18) mo BkmoveHus
YCTpONCTBA.

3aBepLurB UCNOJSIb30BaHNE YCTPOWCTBA, BblHbTE
BWJIKY CETEBOTO LLHYPa N3 PO3ETKU.

Jna cHATMS MOTOPHOrO 610Ka (4) HAXMUTE KHOMKN
dukcaTopos (5) U CHUMUTE MOTOPHbLI 610K (4) No
Hanpas/IEHNIO BBEPX.

CHMMUTE KPbILLKY-peaykTop (14), Haxas Ha KHOMKY
(17) n noBEPHYB KPbILLKY-peaykTop (14) npoTtvs ya-
COBOW CTPEenKu.

Cobntonasi OCTOPOXHOCTb, BbIHBTE M3 Yalln HOX-
n3menbunTenb (16) nnn guckoselii gepxartens (21).
BHumanune! W3Bnekas wn3 yawm (18) HOX-
unamenbyntens (16), cobniogarite OCTOPOXHOCTb
n gepxure Hox (16) TosbKO 3a NaacTMaccCoBblii
HaKOHEeYHUK.

— WasBnekute nepepaboTaHHble NPOAYKTbI M3 Yalum
(18).

[ns cHaTUS ¢ aMckoBoro aepxarens (21) Hacanok
(19 unn 20), HaxXMUTe Ha 3aLLEnKy Hacaaku No Ha-
nNpaBfEHNIO BBEPX N CHUMUTE HAcaaKy.
Cob6niogaiiTe OCTOPOXHOCTb: PEXYLine KpOMKU
Hacagku-wnHkoBku (20) oyeHb ocTpbie!

OuncTuTe, NPOMONTE M NPOCYLUMTE BCE AETaNM, UC-
Nonb30BaBLUMECS BO BPEMS NepepaboTky Npoayk-
TOB, CPasy Xe Mocne OKoOH4YaHUs padoThbl.
BHumaHune!

CTporo npuaepxuBaiTecb OnUcaHHOW nocne-
A0BaresIbHOCTU AeNCTBUIA.

Bpemsi HenpepbIBHOW paboTbi c Hacaakamm (19,
20) He [O/DKHO npeBbiwaTb 1 MUHYTbI, a BpemMs
HernpepbIBHOW pPaboTbl C HOXOM-U3MEJIbYUTE-
nem (16) He gosmkHo npesbiwaTe 30 ceKyHA,
Mexay uuknamm pabotsl Aenanite nepepbiBbl
He MeHee TPEX MUHYT.
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BHUMAHMUE!

Pexywmne ne3sus Hacaakun-6neHaepa (6), Hoxen-
unamenbunreneii (11, 16) n Hacagku-wmnHkoBku (20)
OCTpble U NMpPeacTasssioT onacHocTb. O6Gpalyaii-
Tech ¢ A4 IMU Haca, OCTOpPOXXHO!
Mepen 4MCTKOM YCTpOWCTBA OTKAYUTE €ro oT
3NEeKTPUYECKON CeTH.

CHuMUTE BCE HAcaaKu.

VMcnonb3yiiTe Ana 4UCTKU MOTOPHOro 6noka (4) n
penykTopos (7, 10, 14) cnerka BnaxHyto TKaHb, no-
CJ1e Yero BbITPUTE HACyxo.

Mocne 06paboTkn CONEHbIX NW KUCAbIX MPOAYKTOB
Heo6x0AMMO Cpady OMoJIOCHYTb MCMNOJIb3YEMbIE Ha-
cafkv BOOOWN.

Mpu nepepaboTke NPOAYKTOB C CW/bHLIMU Kpa-
CSILLMMW CBOWCTBaAMWU (Hanpumep, MOPKOBU WAN
CBEK/bI) HAcagky 1N EMKOCTM MOFyT OKpacuTbCH,
npPOTPUTE HACaAKM N EMKOCTU TKaHbO, CMOYEHHOM
pacTUTENbHLIM MaC/IOM, NMOCIIE HYEro NPOMONTE.
Mpomolite Hacapku (6, 8, 11, 16, 19, 20), nepxa-
Tenb (21), MepHbI cTakaH (9), yawwm (12, 18), Tonka-
Tenb (13) Ténnoi BoAoi ¢ HeTPanbHbIM MOKOLLM
CpencTBOM, OMONIOCHUTE Y NPOCYLUUTE.
Hox-namenbuntens (11) nomectute B yawy (12), a
Ha HOX (16) oaeHbTE NNACTUKOBBIA KOXYX.
3AlMPELYAETCSI MOrPY)XXATb MOTOPHbIA BJ10OK
(4) U PEQYKTOPbI (7, 10, 14) B JIOBbIE XXU4-
KOCTU, A TAKXKE NPOMbIBATb UX 1104 CTPYEN
BOAbl UJIN MNMOMELLUATb B NMOCYAOMOEYHYIO
MALLIUHY.

XPAHEHUE

Mepen, Tem, kak ybpatb npubop Ha AAUTENbHOE
XpaHeHve, NpoBeaMTe YNCTKY YCTPOCTBA.

He obmartbiBaiiTe CETEBOW LUHYP BOKPYr MOTOP-
Horo 6noka.

XpaHuTe 6neHaepHblil HABopP B CyXOM, NPOXIagHOM
MecTe HeL,OCTYNMHOM AJ19 AeTeN.

MprMepbl NPUroTOBIEHUS NPOAYKTOB

MaiioHes

JIns npuroToBneHns MarioHe3a NCMNoNb3yeTcs Hacaaka-
6neHaep (6)

200-250 mn pactutesibHOro macna

1 aviLo (xentok n 6es1ok)

1 cTo10Bast 10XXKa IMMOHHOIO Coka Wu yKcyca

Cosb 1 nepeL rno Bkycy

MomecTuTe BCE MHIrpeameHTbl B MEPHBIA cTakaH (9) B
ykasaHHOM nopsiake. MorpysuTte Hacaaky-6neHaep (6)
110 AHa éMKOCTU. BktounTe 6neHaep Ha MakcuMasibHYo
CKOPOCTb BpALLEHUS, HaXaB U yaepXmnBas KHOMKy (3)
«T», 0OXONTECH NMPEBPALLEHNs PacTUTENbHOIO Macna
B 9MYJIbCUIO.

3arteMm, He BbIK/OYas YCTPOWCTBA, MeAJIEHHO nepe-
MeulanTe Hacaaky-6neHaep (6) BBepx U BHM3 A0 Tex
nop, noka He nosly4ynTe MalrioHe3 TpebyemMol KOHCK-
CTeHUMN.

31.05.2013 16:40:03



PYCCKUM

MpopaykTbl, UCNONb3yeMbie HacaaKku u
npu6nuanTensHoe BpeMs nepepaboTkm

npoAyKToB
Tvn npopykTa Bec Tun Hacapkun Bpems
pa6oTbl
Msico (6e3 X1POBbIX MPOCNOEK) 250r. Hox-namensuntens (16) 15 cek.
Tpasbl 50r Hox yonnepa (11) 10 cek.
MwuHpanb, opexu 150r Hox-namenvuuntens (11 nnn 16) 15 cek.
TBEPAbIV CbIP 100 Hox yonnepa (11) 10 cek.
Nyk 200 Hox-namenbuntens (11 unn 16) 10 cek.
DpykTbl 200 Hox vonnepa (11) 10 cek.
MopkoBb 200 Hox-namenbuntens (16) 15 cek.
Tépka/wmnHkoska (19, 20)

Ceolpoit kapTodenb 400r. Hacapka-wmHkoska (20) 10 cek.
Orypubl 800T. Hacapka-wmnHkoska (20) 10 cek.
Aiua 4 wT. BeHuuk (8) 15 cek.

KOMIMJIEKT NOCTABKU

MoTOpHBI 6510K — 1 WT.
Hacapka-6neHgep — 1 wr.
PenykTop BeH4mka — 1 Wt
BeHumk — 1 wT.

MepHbIii cTakaH — 1 WwT.
Yawa namensymrtens — 2 LWT.
HoxX-n3menpintenb— 2 Wwr.
3aLmTHBIN KOXYX 60JbLIOro HoXa — 1 WT.
Hepxarenb Hacagok — 1 wT.
Hacapka-Tépka — 1 W.
Hacapgka-wmHkoBka — 1 wWT.
Kpblwka-pegykTop — 2 wr.
Tonkatenb — 1 Wr.
MHCcTpykumsa — 1wt

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHU
HanpsixeHne nutanus: 220-240B ~50/60 Iy,
MakcumanbHas noTpebnsemas MowHocTb: 950 BT
lNpounssoanTens octaBaseT 3a cobovi NpaBo N3MEHSITb
xapaktepucTuku rnpubopoB 6e3 npeaBapuTesbHOro
YBEAOMIIEHUSI.
Cpok cnyx6bi npubopa — 3 roga.
- /JlaHHoe wu3penve cooTBETCTByeT BCEM
TPEe6yeMbiM €eBPONenickuM 1 POCCUICKUM
ME 61 CTaHaapram 6e30racHOCTY U TUMVeHsbI.
MNpownssoauntens: AH-OEP MPOOAKTC Mm6X, ABcTpus

Hoiibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpusi
CpenaHo B Kntae.
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KA3AKLLA

BNEHAOEPNIK XKUHAK
BrieHaepnik xuHak Taramgapabl ycary, apanacrtbipy He-
mece GyrFay yLUiH apHasfaH.

CUNATTAMACHI

1. XKymbic ictey KepceTkili
XblnaamablfblHbIH peTTeriwi

Icke kocy GaTblpmach!

«T» Typbopexumai icke kocy baTbipmachl
MoTopnbik 6rok
BekiTkilw 6aTbipmManap
KoHablpma-bnenaep
Bynraybiw 6aceHaeTkiLi
CyMblK  a3blK-TYNIKTi
apHanfaH bynraybilu

9. OnwenTiH cTakaH

10. Yonnep 6aceHaeTKiLL-KaKnarbl

11. Yonnep ycaTtkblW-Nblwarb

12. Yonnep TocTaraHbl

13. Utepriw

14. ToctaraH kaknak-6aceHaeTkiLui (18)
15

16

17

18

6ap  awHany

ONoOarON

6ynfayra/apanacTbipyfa

. )KYKTeWTiH caHpinay
. KopraHbic kabbl 6ap ycaTkbIL-nbiwak
. BaceHnaeTkiww-kaknak (14) GekiTkiwiHiH 6aTbipmach!
. TocTafaH
19. KoHablpma-yKkiL
20. KoHapipma-ycaTKbILL
21. YKKiLL-ycaTKbIWThIH ANCKINI yCTaybILWbl

Hasap ayaapblHbi3!

KocbiMwa KopfaHbIC YLWiH KopekTeHAaipy TisberiHe
KOpFaHbIC axblpaTtbiny KypbinfbickiH (KAK) 30 MA-geH
acnaiTblH HOMWHanNbl iCke KOCbINy TOFbIMEH OpHaTKaH
aypsic, KAK opHaTkaH keaae mamaHra xabapnackaH xeH.

KAYINCI3AIK LUAPANAPBIOnekTp acnabbiH nanganaHy

angbiHaa GepinreH HyckaynblkTbl 3eWiH KOWbIN OKbIM

LUbIFBIHBI3, XK@HE OHbl KENELLEKTe aHblKTamanblk ManimeT

peTiHAe nanpanaHy yLWiH caktan KOMblHbI3.

KypbinfFbiHbl - GepinreH HyckaynblkTa Ke3fenreHaew,

Tikenen miHaeTi 6oMblHLLA FaHa naganaHbiHbI3. AcnanTbl

Aypbic nanganaH6ay oHblH 6y3binyblHa, NanganaHyLbiFa

HemMece OHbIH MYNKiHE 3UsiH KenTipyiHe aKenyi MyMKiH.

AcnanTtbl anekTp >KeniciHe Kocy anabiHAa, acnanta

kepceTinreH kepHey CisaiH YMiHi3aiH anekTp >xeniciHaeri

KepHeyre conkec KeneTiHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

* bBneHgepnik XWHaK XblfgaM XaHe HaTWKeni yMbIC
icTeyre MyMkiHOik Gepepi, Gipak COHbIMeH kaTap
Y3AIKCI3  KyMbIC iCTeyAiH Y3aKTblfbl KOHAbIPMa-
6neHgepmeH, OGynfaybilineH, KoHAbIPMa-yKKilUMNeH,
KOHAbIPMa-yCaTKbILLMNEH XYMbIC icTereH kesge 1 mu-
HYTTaH aHe ycaTKbIL-NbILLaKTapMeH ycakTaraH kesae
30 cekyHaTaH acnaybl kepek. XXyMbIC LMKIAEPIHIH
apacblHaa 3 MUHYTTaH KemM emec y3inictep xacaHbi3.

* KypbinfblHbl TaFamaapcbl3 icke KocyfFa TblfibiM ca-
nblHagbl. KoHablpma-bneHaepMeH XyMbiC icTeyre
Kipicyre AeWiH, bICTblK Tafamaapdbl CyblTy Kaxer,
TaramaapabliH Temnepatypackl 70° C acnaybl kepek.

*  OnwenTiH CTakaHAabl XaHe ycaTKbILW TocTaFraHAapbIH
MWKPOTOSKbIHAbI NELLKe canyfa TbifbIM canbliHaabl.
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KypbInfFbiHbl YAOEH ThiC Xepae nanganaH6aHbI3.
KeTkizinim kuHafbiHa KipeTiH xabablkTapabl faHa
navaanaHbliHbI3.

KypbinfFblHbl Naiganady angbiHaa, TaraMaapMeH xa-
HacaTblH Gapnblk Lweluinveni GenikTepai *akcbinan
XKYbIHbI3.

OpkawaH XymbicTbl 6actay angbiHga 6Gapnbik
GernLuekTep AypbIC OPHATbINFaHbIH TEKCEPIHI3.
AcnanTbl TypakTbl 6eTke OpHaTbIHbI3 .

A3bIK-TyNiK TOCTaFaHaapfFa acnan icke KocblfiFaHFa
OeniH canbiHagbl.

TocTtaFaHaapabl as3blK-TyMiKNEH acblpa >XYKTEMEHi3
XOHe KyMblFaH CyMblKTapablH AeHreviH kagaranaHpl3.
¥caTKbIW-NbllUaKTapAblH  KeceTiH Xy3i eTe eTkip.
MblwakTapabl aca abannbikneH nanganaHbiHbI3!
YcaTkblLL NbILAKTbIH aiHanybl KMblHAAFaH xaraanaa,
nbilWakTbl GereTTereH asblK-TyNiKTi O anapliHAA,
KYPbIFbIHbI XeNiAeH aXbIpaTbiHpI3 KoHe MblUaKTbIH
aliHanyblHa keaepri 6onaTtbiH TaraMAapAbl XOMbIHbI3.
TocTaraHpapaarbl  a3blk-TYNIKTI  WbIFAPYAbl XaHe
CYMbIKTbIKTapAbl Terydi nbllak Tonblk TOKTaFraHHaH
KeWiH acaHbl3.

KypbinfbiHblH, ~— aHanbin  TypFaH  GenikTepiHe
KOMbIHbI3Abl TUri36eHi3. LlawTbiH Hemece KUiMHIH
LUeTTepiHiH KoHAbIpMa-6neHaepAiH nbllarsl anHany
alimarblHa TUIoiHe on 6epMeH;3.

Icke KocbInFaH KypbinfFblHbI Kapaychl3 kanabipMaHbi3.
KypbinfFblHbl Taszanay angblHAa, COHbIMEH kaTtap ci3
OHbl NanaanaH6acaHbl3 apkaLlaH KypbinfblHbl 3NEKTP
XKYMECIHEH axblpaTblHbI3.

AcnanTbl bicTblK 6eTTEpAiH KacbiHAa nanganaH6aHbI3
(ra3 Hemece anekTp neLi, TaHAbIp LWwKad).

XKeninik 6ayablH  bICTbIK GeTTepre >aHe YLKip
3aTTapfra TUMeyiH HakblnaHbI3.

YKeninik 6ayaaH TapTnaHbl3, oHbl GypamaHbI3.
MoTopnbik 6rokTbl, xeninik Gayabl XeHe xeninik
6ayablH anbIpTETIriH Cynbl KONTMEH YCTamaHbI3
AcnanTbl 6yniHreH >xeninik 6aymeH nanganaH6aHb3.
KypbinfblHbl ©3 BeTiHi3beH xeHaeyre TbipbiCnaHpI3.

AkaynbikTap nanga GonfaHaa  TyblHAbITEp-
nec (ekineTTi) Kbl3aMeT KepceTy opTanblifbiHa
xabapracbiHpi3.

Tok COKKbICbIH Gonabipmay ywiH 6neHaepaid
MoTOopIbIK 6eniriH cyra Hemece 6acka CyMbIKTbIKTapFa
6aTbipMaHbI3.

Erep acnan cyra kynaca:

— CcyFa Kon TurisbeHis;

— OHbl Aepey XenifeH axblpaTbiHbl3, TeK coaaH
KeWiH faHa acnanTbl cydaH anyfa 6onaabl;

— OHbl TEKCEPY HEMECE XOeHAey YLiH Ten TyblHAbI-
repnec (ekineTTi) Kbl3MeT KepceTy opTanbifbliHa
xabapnacbIHpl3.

Bananapfa  KypblifbiHbI

nanganaHyfra pykcart eTrneHis.

Erep yMbIC icTen TypfaH acnanTbiH KacbiHAa ba-

nanap Hemece MYMKIHAIKTepi LwekTeyni Tynfanap

6onca, aca Ha3ap 6onblHbI3.

Bepinrex KypbinFbl  GananapablH ~ Hemece

MYMKIHAIKOepI WekTeyni agamaapabiH KonaaHyblHa,

erep onapfa KypbinfblHbl Kayincia nanganaHy xaHe

OMbIHWbLIK  peTiHae
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KA3AKLLUA

onapablH Kayinciagiri ywiH xxayan 6epeTiH TynFaHbiH,
OHbl AypbIC NanaanaHGaraH kesaeri nanaa 6ona ana-
TbIH KayinTep Typanbl onapfa TYCIHIKTi HyckaynblikTap
GepinreH 6onmaca apHanmaraH.

BananapablH Kayinciagiri makcaTtblHaa opay peTiHae
navaanaHbinatbiH NONUITUNEH KanTapabl kapaycbl3
KanabipMaHbl3.

Haszap ayodapsbiHbi3! bananapra nonuamuneH
KanmapmeH Hemece rreHKkameH oUHayra pykcam
emneHi3. TyHwbIFy Kayni 6ap!

KypbinFblHbl GananapaplH Konbl XETNenTiH xepae
CaKTaHbI3.

ChbIfy yLWiH eHiM canblHbaFaH KypbinFbiHbl KOCNaHbI3.

T¥PMbICTA  [MAVOATIAHYFA

K¥PbIJIFbl
APHAJIFAH.

TEK

X¥MbICKA 93IPNEHY

KypbinfbiHbl memMeH memnepamypa xafdalibiH0a ma-
cbiManday kKe3iHOe OHbl 6eriMe memrepamypacbiHOaeKi
cafammaH KeM eMec yaKblm YCmaHbi3.

Brnenaepnik XuHakTbl opayAaH TOmMbIK LUblFapbiHbI3
XSHe KypbINFbIHbIH XYMbICbIHA Kegepri 6onaTtbiH kes-
KenreH xancbipmanapabl XOWbIHbI3.
KypbInfFblHbIH,  OYTiHAIMH  TeKcepiHi3,
6GonFaH xafganga oHbl nanganaHGaHbI3.
KypbinfblHbl  nanpanaHy angeiHga KOHAbIpMa-
6nenaepai (6), bynraybIiwThl (8), ©nwenTiH cTakaHab!
(9), ToctaraHpappbl (12 xaHe 18), ycaTkblw-
nbiwakrapabl (11 xaHe 16), KoHAbIPMa-YKKiWTi (19),
KOHABIPMa-ycaTKbIWThl (20), Anckini yctaybiwThl (21)
aHe nTepriwTi (13) GeriTapan Xyfbill 3aTNeH Xbinbl
CyAa >XyblHbI3, an codaH KeuiH LalblHpl3 XaHe
Xakcblnan KenTipiHi3.

MoTopnbik 6nokTsi (4), 6ynFaybiw 6aceHaeTKiLWiH (7),
kaknak-6acenaetkiwTepai (10 xoHe 14) xxymcak, can
ObIMKbIT MaTaMeH CypTiHi3, codaH KewliH KypraTbin
CYPTiHi3.

AcnanTbl anekTp XeniciHe Kocy angeiHAa, acnanTa
kepceTinreH kepHey CisgiH  y#iHi3aiH  anekTp
xeniciHaeri KepHeyre Caikec KeneTiHiHe ko3 XeTKi3iHi3.
Ha3sap aydapbiHbi3!

— Momopnbik 6rokmel (4), 6ynraysiw 6aceHOemkiwiH
(7), kaknak-6eceHOemkiwmepiH (10 xoHe14),
xeninik 6aydbiH atibipmemiziH xoHe xeninik 6aydbl
cyra Hemece Ke3-kerzeH backa cylblKmbiKmapFa
mamsbipyfa mbilibiM carnbiHaobl.

KoHdbipmanapobi xxaHe bidbicmapObl bIObIC XyambiH
MawuHara canMaHbi3.

KoHabipmanapabiH aiHany XKbinaaMmabifbiH TaHaay
KoHaplpmanapablH, anHany >bingamablfbiH - Tangay
YLWiH 6aTbipMaHbl (2) 6ackin ycTan TypbiHbI3 XaHe an-
Harny XblnAamabiFbl peTTeriLLiHiH TyTKacbIH (1) bypaHbi3.
KoHabipmanapabiH anHany XblNAamAabIFbIH
YIFanTy yWwiH TyTkaHbl (1) carar Tini 6omMblHWA, an
KOHAbIPManapAblH, aliHany XbingamabifblH a3anTty
YLWiH TyTKaHbl (1) cafFat TiniHe Kapcbl GypaHbI3.
Makcumangpl Xbingamablk PeXUMIHAE XyMbIC icTey
yuwiH «T» Typb6opexum 6ateipmachkiH (3) 6ackin ycran
TYPbIHBI3.

6yniHynep
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XyMmbic icTey y3aKTbIfbl

BrneHgepnik XuHak Kblngam XoHe HaTuXeni Xymbic
icTeyre MymKiHAik 6epepi, 6ipak COHbIMEH KaTap y3aikci3
XYMbIC iCTeyAiH y3akTblfbl KOHAbIpMa-brneHaepMeH
(6), 6ynfaybiwneH (8), koHablpma-ykkiwneHn (19),
KOHAbIpMa-ycaTkbiwneH (20) >xyMbIC icTereH kesge
1 MWHYTTaH >oHe ycaTKblWw-nbiwakrapmeH (11, 16)
ycakTaraH ke3fe 30 cekyHATaH acnaybl kepek. XXymbic
UMKNAepiHiH apacbiHAa YW MWHYTTaH KeM emec
y3inictep xacaHbl3.

KOHObIPMA-BNEHOEPA] (6) MAAOATIAHY (cyp. 1)
KoHablpma-6neHpep (6) opTypni Tarampapabl ycary,
apanacTtbipy Hemece ByrnFay yLIiH apHanFaH.
CAKTAHLOBIPY: Bbnendepdi Kypacmbipy andbiHOa,
Keninik 6ay anekmpinik awanbikka cajbiH6araHbIHa
KO3 XXemKi3iHi3.

Konablpma-6neHaepai (6) MoTtopnblk 6riokka (4)
canblHbI3 aHe OekiTkiwTepaiH (5) WbIPTbINbIHA
LeniH canbiHbI3.

YKeninik aibIpTeTiKTi awanbikka canbiHbi3. bneHgep
naviganaHyra gavibiH.

Ci3 ycaTkblHbl3/apanacTblpfblHbI3 KEMreH a3blK-Tyniri
6ap blabicka KoHabIpMa-6neHaepai (6) canbiHbI3, Gyn
YLWiH enwenTiH ctakanabl (9) naaanaHyra 6onaapl.
KypbinfblHbl icke KoCy YLWiH GaTblpmaHbl (2) Ga-
CbiN ycTan TypbiHbI3, peTTeriw TyTkacbiH (1) Bypan
KOHAbIPMa-6rneHaep MbllUaFbiHbIH, KaXKETTi KYMbIC
XbingamablFblH 6enrineHia Hemece «T» Typbopexunm
6aTblpmacsklH (3) 6ackin ycTan TypbiHbI3.

Eckepmy:

A3bIK-mynik biObicka acrar icke KocbliiFaHFa OeliH
carnblHaobl.

¥camy Hemece apanacmbipy npoueciH 6acmay an-
ObiHOa, xemicmepdiH KabbifblH apwy, cylekmep
cusikmabl xeniHbelmiH 6enikmepdi xoto, xemicmepoi
yrikeHOiei 2x2 cM mekwenepe mypay yCbiHbinalsl.
KoHablpma-6neHaepmeH (6) xyMmbiC icTereH yakplTta
KYPbINFbIHbI TiK YCTaHpI3, TiK Xa3bIKTbIKTaH ayblTKyFa
xon 6epmMeyre TbIpbICbIHbI3 (Cyp. 1).

KypbinfFbiHbl Nanganaxbin 6onFaHHaH KeniH xeninik
6ayablH anbIpTETINHANEKTPAIK allanbiKTaH CybIpbIHbI3
XaHe KoHablpMma-6nenaepai (6) GekiTkiw H6aTbipmana-
pbiHa (5) 6ackIn LwelLliHi3.

Ha3zap aydapbiHbi3!

KoHObipma-breHdepdi (6) Xymbic icmey yakbimbiHOa
wewyae mbilbIiM canbIHaokbl.

lMbiwakmapdsl  byndipmey ywiH xapma, Kypiu,
demOeyiwmep, Kogpe, My3, My30ambinraH asblK-
myaniK, cusikmsl mbiM Kammsi 3ammapObl EHOEMeHi3.
Y3dikci3 xymbic icmey yakbimbl 1 MUHymaH acnaybi
Kepek, codaH KeliH 3 MUHymmaH KeM eMmec y3ific
Jkacay Kepex.

B¥NFAYbILWTHI (8) MAUOATNAHY (cyp. 2)

Bynfayra apHanfaH KkoHAblpMaHbl (8) Tek kpem, 6u-
CKBUT KaMblpblH )kacayra Hemece faWiblH AecepTTepdi
apanacTbipyfa naiaanaHblHbi3.
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ECKEPTY: Kypacmbipy andbiHOa, xeninik 6ayobiH
alibipmemiei awanbiKkKka canblH6araHblHa Ke3
JKemKi3iHi3.

BynraybiwThl (8) 6aceHaeTkiluke (7) canbiHpI3.
BacenaeTkiwTi  (7) MOTOpNblK  Grokka
GeKiTKILTEPAIH WbIPThINbIHA AEWiH canbiHbI3 (5).
YKeninik anbIpTETIKTI allanbikka canbiHbI3.
BynraybiwThl (8) a3blk-Tyniri 6ap blabicka canbiHbI3.
Icke Kocy 6aTbipmacbiH (1) Gackin ycTan TypbiHbI3,
peTTeriw TyTkacblH (2) Gypan GynFaybITbiH KaXeTTi
aliHany XbingamabifblH TaHAaHbI3 Hemece «T» Typ-
6opexum BaTtbipmachkiH (3) 6ackin ycTan TypbiHpbI3.
KypblnfFblHbI NanganaHbin 6onFaHHaH KeniH xeninik
GayablH  alblpTeTiriH  alwanblkTaH  CyblpblHbI3,
6ynraybilwTbl (8) 6aceHaeTKIWTEH (7) axblpaTblHbI3,
6aceHpeTkiwTi  (7) MoTOopnblKk GnoktaH  (4),
GekiTkiwTepre (5) 6ackin LWeLLiHi3.

Ha3sap aydapbiHbi3!

— bBynraybiwumsbi (8) Kol KaMbipObl usney YwiH
natidanaHyra mbilibIM canbiHaobl.
Bynrayra/apanacmsbipyfra apHanfFaH asblK-myJik
bIObICKa acnan icke KocbliraHFa OeliiH biObICKa
canblHaobl.

Y30ikci3 Xymbic icmey yakbimbl 1 MuHymaH
acnaybl Kepek, codaH KeliH 3 MUHymmaH kem
emec y3inic xacay Kepek.

4)

YOMMEPLOI MAAOATAHY (cyp. 3)

Yonnep eT, NnaA3, XoLW MICTi LWenTepAi, capbiMcak, KOKeHiIC
XoHe xemicTepai Manganayfa nanganaHbinagbl.

Ha3zap aydapbiHbi3! Xynap xaHrakmapsbl, My3, Koghe
JKapmanapsbl xaHe 0oHOi Oakblidap cusiKkmbl MbIM
Kammbl a3blK-mynikmi malidanayra mbliiibiM canbi-
Hadbl.

Manpanayabl 6actay anabiHAa:

ET, nus3, capbiMcak, cabi3 xaHe T.c.c.-napabl Wama-
MeH Gipaen Geniktepre 6eniHia.

LLlenTepaiH cabakTapblH XOWMbIHbLI3, >XaHFakTapabl
KabblkTapblHaH Ta3anaHpl3.

ETTiH CyMeKkTepiH, CiHipnepiH XaHe LWeMipLIeKTepiH
JKOMbIHbI3.

Eckepmy: Onmumandbl Hemuxenepae xemy ywiH Ke-
cmede kepceminaeH manimemmepdi natidanaHbiHbI3.

Ha3sap aydapbiHbi3!

¥camgbiw-nbiwakmsiH (11) Xy30epi eme emkip!
OpKkawaH nblwaKkmbl naacmmacc inmeziHeH
ycmahbi3.

MnacTmacc inmeriveH yctan nbiwakTel (11) Yonnep
TOCTafaHbIHbIH (12) OCiHe OpHaTbIHbI3.

A3bIK-TYNiKTi Yonnep TocTaraHblHa (12) canbliHbI3.
BaceHaertkiw-kaknaktarbl  (10)  WbIFbIHKbINAPAbLI
TocTaraHfarbl (12) oWMblKTapMeH caiikecTeHaipin,
6aceHaeTkiw-kaknaktel (10) cafaT Tini GoMblHLWA
TipenreHre aeniH GypaHpi3.

MoTopnbik 6rnokTbl (4) kKaknak-6acenaetkiwke (10)
GeKITKILTIH WbIPThINbIHA AENiH canbiHbI3 (5).
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Icke kocy GaTblpmachklH (1) Gackin ycTtan, peTTeriw
TYTKacbiH (2) 6ypan GynfraybIWTbIH KaXETTi aiHany
XblnaamabiFblH TaHAaHbI3 Hemece «T» Typbopexum
6aTbipmacsklH (3) 6ackin ycTan TypbiHbI3.

Kymbic icTey yakbITbiHA@ MOTOpPIbIK 6okt (4) Gip
KONMbIHbI30eH, an vonnep TocTafraHbliH (12) BGacka
KOMbIHbI3OEH yCTaHbI3.

KypbInfFblHbI NainganaHbin 6onFaHHaH KeniH xeninik
6ayablH anbIpTETiriH alanbiKTaH CybIpbIHpI3.
MoTopnbik 6nokTbl (4) weLwi ywiH GekiTilw 6aTbipma-
napbliHa (5) 6acblHbI3 xaHe MoTopnblK GrnokTbl (4)
Xofapbl 6aFbITTa TapThbin, OHbI LELLiHi3.
BaceHpeTkiw-kaknaktel (10) cafaT TiniHe kapcobl
Bypan weLiHi3

CakTbIKTbl cakTan ycaTkbil-nbiwakTel (11) nnactuk
iNMeKTeH ycTan TocTaraHHaH (12) WbiFapbIHbI3.
ManganaHfaH asbik-TYNiKTi 4onnep TocTafaHblHaH
(12) weiFapblHbI3.

YKyMbiCc asikTaraHHaH KeiiH GipaeH naganaHbiiFaH
Gapnblk GernlekTepai TasanaHbl3, XyblHbI3 XoHe
KYPaFbITbIHbI3.
Ha3sap aydapbiHbi3!

— Cun anraH op
KamaH cakmaHbI3.
Yonnepde maramdapdbl ycamy Ke3iHOeai
y30iKci3 xymbic icmey yakbimbi 30 cekyHOmaH
acnaybl Kepek, codaH keliH 3 MUHymmaH kem
emec y3inic xacay Kepekx.

pOiH Ke3zekmini2iH

TOCTAFAH[bI (18) MAAOATIAHY (cyp. 4 %aHe cyp. 5)
KoHabipma-ykkiw (19) »aHe KoHablpma-ycatkbiw (20)
KeKeHiCTepai Hemece XemicTepdi eHaeyre apHarnfaH.
YcaTkblWw-nblwakTel  (16) eTTi, ipiMWIKTIH KaTTbl
CypbINTapblH, NUA34bI, XOLU WICTi LWeNnTepAi, capbIMCaKTbl,
cabiagi, rpek >xaHfaktapblH, 6agamabl XeHe xemictepai
ycaTy YLWiH nanaanaHbliHbI3.

Ha3sap aynapbiHbI3!

¥camkbiw-nbiwakmel (16) ynap xaHrakmapbl, My3,
Kogbe xapmanapbl xoHe OoHOi Oakbindap cusiKmbl
mbIM Kammbl a3blK-mynikmi maltidanayra mblilibiM
canblHaobl.

KoHabipma-ykkiwTi  (19) Hemece  KoHAbIpMa-
ycatkplwTel  (20)  KOHAbIpManapablH  AWCKINi
ycTaybllbiHa (21) OpHaTbIHbI3, KOHAbIPMaHbIH,
GekiTinyiH KagaranaHbl3, AypbiC OPHATbINybl Typarnb!
KOHABIPMa GeKITKILLiHIH LWbIPTLINbI KyanaHabipagbl.
Owckini  ycrayblwTbl (21) TocTaraH ociHe (18)
OPHAaTbIHbI3.

Eckepmy: Ezep ci3 ycamkbiw-nbiwakmel (16) natidana-
HambIH 6oncaHbl3, oHOa OHbl mocmaraHFa (18) opHamy
anodbiHO0a KopfaHbIC Karnmbl wewyoi yMbImbin KemineHis.

BacenpeTkiw-kaknakTbl (14) Toctaranra (18) :@
Genrici GekiTkilw GaTblpmackiHa (17) kapcbl opHana-
caTtblHAan eTin canbiHpl3. BacenaeTkiw-kanakTbl (14)
carar Tini 6oMblHLWA TipenreHre AeniH GypaHbI3.
Motopnbik  6rnokTbl  (4) BoceHaeTKilW-Kaknakka
(14) opHaTbIHBI3, OHATbINY AYPbLICTbIFLI Typanbl
GekiTkiwTep (5) WhipThlnbl 6enri 6epesi.
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— OGatblpmaHbl (2) Gackin yctan TypblHbI3, peTTeril
TyTKacbIH (1) Gypan koHAbIpMa-bneHaep NbllarbiHbIH,
KaXeTTi >XyMbIC XbingamablFblH GenrineHia Hemece
«T» Typbopexum 6GatbipmacbiH (3) Gackin ycTan
TYPbIHBI3.

— KoHnabipma-ykkiwTi  (19) Hemece KoHAblpMa-
ycatkbiwThl (20) navpanaHFaH kesge eHaeyre
apHanfaH Tafampapdbl XKYKTEUTIH caHbinayra (15)
canblHpI3 XaHe onapfa uTepriwuneH (13) cen Kyl ca-
NbInN 6acbliHbI3.

Ha3sap aydapbiHbi3!

Xymbic icmey yakbimbIHOa XXemKi3inim XuHaFbiHa

Kipemin umepeiwmi (13) FaHa nalidanaHbiHbI3; umepi

YWwiH kaHOal da 6ip 6acka 3ammapdbI nalidanaHyra

mblilibIM canblHaobl, ewobip xardalida maramoapobl

KOJIMEH umepMeHi3.

— ¥YcaTkblw-nblwakTel  (16) nanpganaHFaH kesge
Tafampapgbl TocTaFaHFa (18) KypbInfblHbl icke
KOCkaHfFa AeWiH canblHpbI3.

— KypbinfbiHbl  nainganadbin  GonFaHHaH — KewiH

xeninik 6ayablH anbIpTeTiriH 3NeKTpnik alanbikTaH
CYbIPbIHbI3.

— MoTopnblk 6rnokTbl (4) wWwelly ywiH GekiTkiw 6aTbip-
ManapblHa (5) 6acblHbI3 xaHe MOTopnblK BrokThl (4(
Xofapbl 6afFbITTa TapThbin, OHbI LELLiHi3.

— bBaceHperTkiw-kaknakTbl (14) GekiTkilw GaTbipmackiHa
(17) 6acbin xeHe BaceHaeTkill-kaknarbiH (14) caraTt
TiniHe Kkapcbl Gypan LWeLiHi3.

— CakTbIKTbl cakTan, ycaTkplw-nbiwakTsl (16) Hemece
OMCKini ycTayblLWTbl (21) TOCTaFaHHaH LUblFapblHbI3.

Hasap aydapbiHbi3! TocmaraHHaH (18) ycamkbiw-

nbiwakmel (16) wbirapbiHbI3, cak 60/NbIHbI3 XdoHe

ycamkbiw-nbiwakmsi (16) nnacmmacc ywmamadaH
ycmahbi3.

— ©OHpenreH
LUblFapbIHbI3.

— [uckini yctaybiwTtaH (21) koHabipManapabl (19 He-
Mece 20) wely YLWiH KOHAbIPMA inreriHe >ofapbl
GafblTTa 6acbiHpbI3 XaHe KOHAbIPMaHbI LeLLiHi3.

Cak 60/bIHbI3: KOHObIpMa-ycamkbiwmbiH (20) my-

paltimsbiH wemmepi eme emkip!

— Xywmbic icTen GonFaHHaH keniH GipaeH Tarampapabl
eHAey yakblTblHOA@ nanganaHbinFaH  Gapnblk
GenLuekTepai TazanaHbl3, XybIHbI3 XXaHe KypFaTblHbI3.

Ha3zap aydapbiHbi3!

— CunammanraH apekemmepoOiH Ke3zekmini2iH
KamaH cakmaHbI3.

— KoHdbipmanapmet (19, 20) y3dikci3 xymbic icmey
yakbimbi 1 MUHymMmaH, an ycamgbiw nNblwakneH
(16) 30 cekyHOmaH acnaybl Kepek, coOaH KeliH
YW MUuHymmaH Kem eMec y3inic xacay Kepek.

Tafampgapabl  TocTafaHHaH  (18)

TA3ANAY

HA3AP AY[APbIHbI3!

KoHObipma-6neHdepdiH (6), ycamgbiw-
nbliwaKkmapobIH (11, 16) JX9HEeKOHObIpMa-

ycmakbiwmsiH (20) mypalimbiH )y30epi eme emkip
XoHe Kayin meHdipedi. bepinzeH KoHObIpManapObl
eme yKbinmabl natidanaHbiHbI3!
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— Tasanay angblHAa KypbinfblHbl COHAIPIHI3 XaHe OHbl
3NEKTP XeniCiHeH axblpaTblHbI3.

— bapnblk KOHAbIpManapab! WeLLiHi3.

— MorTtopnblk 6rnokTbl (4) xeHe 6GaceHaeTkiwTepai
(7, 10, 14) Tasanmay ywiH Can AbIMKbIT MaTaHbl
nanganaHbiHpI3, CoaaH KeniH KypraTbin CYpTiHi3.

— Ty3abl Hemece KbllWKbIn asblK-TYNiKTi eHaereHHe
KeWiH naaanaHbiFaH KoHAbIpManapabl Con yakplTta
CYMEH Luato KaxerT.

— KywrTi 6osrbil kacueTTepi Gap asblk-TYNiKTi (Mbl-
canbl, cabi3fi Hemece Kbi3binliaHbl) eHAereH kesae
KOHAbIpManap MeH bigbicTap 6Gosnybl  MyMKiH,
onapabl ecimiik mavblHa MaTbipblfifaH MaTameH
CYPTiHI3, cogaH KeniH KoHAblpmManap MeH biAbl-
cTapapl GerTapan Kyfbill 3aTbl 6ap Xbinbl CyMeH
XKYbIHbI3, WalbIHbI3 )XoHe KypraTbIHbI3.

— KoHgbipmanapge! (6, 8, 11, 16, 19, 20), awuckini
ycTayblwTbl  (21), enwentiH cTakaHgbl (9),
TocTaraHgapabl (12, 18) xaHe utepriwTi (13) Gen-
Tapan XXyfbll 3aTbl 6ap >Xbifbl CyMEH XXYbIHbI3,
LabIHbI3 XXOHe KypFaTbiHbI3.

— ¥Ycatkplw-nblwakTel (11) TocTaraHFa (12) canbiHbI3,
an nbiwakka (16) NnacTuk kanTbl KUFi3iHi3.

MOTOP/IbIK BJIOKTbI (4) XOHE BOCEHAETKILUTERLI

(7, 10, 14) KE3-KEJIFEH C¥WbIKTbIKTAPFA

MATBIPYFA BOJIMAUAbI, ONTAPAbI AfFbIH CYMEH

XYYFA HEMECE bigbIC XYATbIH MALUWHAFA

CAJIYFA BOJIMAAAbI.

CAKTAY

— AcnanTbl y3aK yakblTka cakTayFa KoWFaHFa AeWiH,
KOHAbIpManapAbl  TaszanaHbl3 keHe  onapAbl
KaKcblnan KyparbiTbiHbI3.

— Keninik 6ayabl MoTOpnbIK 6rOKka opaMaHpI3.

— bBneHgepnik XuHaKTbI KypFak, cankbiH, 6ananapabiH
KOMbl XXETNEWTIH Xepae cakTaHbI3.

A3bIK-TYRNiKTI AalbIHAAYAbIH Mbicanaapbl

MaitoHes

MaioHe3ni »acay VywiH KoHAbipma-6neHaepai (6)
nanganaHblHbI3

Kypamdac 6enikmepi:

200-250 mn ecimdik malibl

1 XyMbIpmKa (capblybi3 XoHe aKybi3)

1 ac KacbIK JTUMOH WhIPbIHbI HEMECe CipKe Cybl

Ty3 xoHe bypbiw KaxemiHwe

Bapnblk kypamaac GenikTepai enwenTiH cTakaHFa (9)
KepceTinreH kesekneH canbiHbi3. KoHablpma-6nexaepai
(6) blabICTbIH Ty6iHe AeWtiH TycipiHi3. «T» Typbopexum
6aTbipmacklH (3) 6ackin yctan Typbin, 6neHaepai Mak-
cumangbl Kblngamablkka KOCbIHbI3, ©CiMAIK MalblHbIH
aMmyrnbcusaFa avHanyblH KYTiHi3.

CopaH KeliH, KypbInfblHbl CeHAIPMEN, KoHAbIpMma-
6neHaepai (6) kaxeTTi KotonbiFbl 6ap MaoHe3 anfaHFa
neniH 6asy xofapbl XaHe TOMEH KO3FaHbI3.
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Tarampaap, nanaanaHbinaTtbiH KOHAbLIPManap XoHe
Taramaapabl eHAeYAiH Tasy yaKbiTbl

Taram Typi Canmarbl KoHabipma Typi Kymbic
YaKbITbl
ET (mannbl kabaTtTapcbi3) 250 r |¥caTtkpiw-nbiwak (16) 15 cek.
LenTep 50 |¥caTKblw-nbiwak (11) 10 cex.
Bapnam, xxaHfaktap 150 r |¥catkbiw-nbiwak (11 Hemece 16) 15 cex.
KatTbl ipimLik 100 r | ¥catkbiw-nbiwak (11) 10 cex.
XKya 200 r |¥catkbiw-nbiwak (11 Hemece 16) 10 cex.
XKewmictep 200 r |¥catkpiw-nbiwak (11) 10 cex.
Cabi3 200 |¥caTtkbiw-nbiwak (16) 15 cex.

KOHAbIpMa-yKkiw (19) Hemece

KOHAbIpMa-ycaTkbiw (20)

LLivki kapTon 400 r | KoHablipma-ycatkbiw (20) 10 cex.
Kusip 800 r |KoHabipma-ycatkbiw (20) 10 cex.
KymbIpTka 4 oH. | Bynraysbiw (8) 15 cex.

XETKI3IIM XXUHAFbI
MoTopnblk 6rok — 1 gH.
Konablpma-6nengep — 1 aH.
Bynraybiw 6aceHaeTkiwi — 1 AH.
Bynraybiw — 1 gH.

OnwenTiH cTakaH — 1 OH.
¥caTKblLL TOCTaFaHbl — 2 OH.
¥caTKblL NbllaK — 2 OH.

YnKeH NbllWaKTbiH KOPFaHbIC kKabbl — 1 AH.
KoHapipmanap ycTaybilbl — 1 OH.
KoHapipma-ykkiw — 1 aH.
KoHabipma-ycatkpiw — 1 AH.
BaceHaeTkill-kaknak — 2 aH.
Wtepriw — 1 AH.

Hyckaynbik — 1 gH.

TEXHUKATBIK CUMTATTAMATIAPGI
KopekTteHaipy kepHeyi: 220-240 B ~ 50/60 Iy
Makcvumanabl TyTbiHaTbIH KyaTbl: 950 BT

OHOipywi acnanmapdbiH cunammamarnapbiH andbiH-ana
Xxabapraycbli3 e32epmy KyKblfblH cakmatiob!

KypbinfbiHbIH KbI3Mem emy mep3imi - 3 xbin

FapaHTuAnbIK MiHAeTTINIri

lapaHTuANbIK Xaraanaarbl kapanbin xatkaH 6enwektep
OunepaeH Tek caTbin anblHFaH agamfa faHa Gepinegi.
Ocbl rapaHTuAnbIK  MiHAETTINiriHAer  WarbiMaanfFaH
Xaraanaa TenereH Yek Hemece KBUTaHUMSICbIH KepceTyi
KaxeT.

Byn mayap EMC — xardatinapra calikec
kenedi Hezizei MiHdemmemenep 2004/108/

C € EC [epekmusaHbiH epexenepiHe
eHeisineeH TemeHei EpexenepliH
Pemmenyi (2006/95/EC)
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SET BLENDER
Set blender este destinat pentru tocarea alimentelor,
amestecarea sau baterea.

DESCRIERE

1. Regulatorul vitezei de rotatie a duzelor cu indica-
torul de lucru

. Buton de conectare

Buton de conectare a regimului Turbo «T»

Bloc motor

. Butoane fixatoare

. Duza-blender

. Reductorul telului

. Tel pentru baterea/ amestecarea produselor li-
chide

9. Pahar cotat

10. Capac-reductor a chopperului

11. Cutit de tocare a chopperului

12.Vasul chopperului

13. Element de impingere

14. Capac-reductor al vasului (18)

15. Orificiu de incarcare

16. Cutit de tocare cu manta de protectie

17. Buton fixator al capacului-reductor (14)

18.Vas

19. Duza-razatoare

20.Duza-tocatoare

21.Suport cu discuri al razatoarei/tocatoarei

ONOUAWN

Atentie!

Pentru protectia suplimentara este rationala insta-
larea unui disjunctor de protectie (ECB) cu curent
nominal de actiune nu mai mare de 30 mA in circuitul
de alimentare cu curent electric; pentru instalarea
ECB adresati-va unui specialist.

MASURI DE SIGURANTA

nainte de a incepe utilizarea dispozitivului electric

cititi cu atentie prezenta instructiune de exploatare

si pastrati-o pentru utilizare ulterioara in calitate de
material de referinta.

Utilizati dispozitivul doar conform destinatiei sale,

cum este descris in prezenta instructiune. Manipu-

larea necorespunzatoare poate duce la defectarea
dispozitivului sau de a cauza daune utilizatorului sau

a bunurilor lui.

inainte de a conecta dispozitivul la reteaua electric,

asigurati-va ca tensiunea indicata pe dispozitiv cores-

punde cu tensiunea din casa Dvs.

* Setul blender va permite sa lucrati repede si efi-
cient, insa durata de functionare continud nu
trebuie sa depaseasca o minuta la utilizarea
duzei-blender, telului, duzei-razatoare, duzei-to-
catoare si 30 de secunde la utilizarea cutitelor
pentru tocare. Faceti o pauza de cel putin de 3
minute Tntre ciclurile de lucru.
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Nu conectati dispozitivul faré alimente. Inainte de
a Tncepe lucrul cu duza-blender raciti alimentele
calde, temperatura produselor nu trebuie sa de-
paseasca 70°C.

Nu amplasati paharul cotat si vasul de tocare in
cuptorul cu microunde.

Nu utilizati dispozitivul in afara incaperilor.

Nu utilizati accesoriile care nu fac parte a setu-
lui de livrare.

nainte de prima utilizare a dispozitivului spalati
toate piesele detasabile care vor contacta cu pro-
dusele alimentare.

nainte de a utiliza dispozitivul, asigurati-va ca
toate piesele sunt instalate corect.

Utilizati dispozitivul pe o suprafatd plana si sta-
bila.

Alimentele se introduc in vasul de tocare inainte
de conectarea dispozitivului.

Nu supraumpleti vasul de tocare cu alimente si
urmariti nivelul lichidelor turnate in el.

Marginile de taiere ale cutitelor de tocare, blende-
rului, duzei-tocatoare sunt foarte ascutite si pre-
zinta pericol. Manuiti cu duzele prezente cu grija!
in caz de incetinire a rotirii cutitelor de tocare si
a duzelor deconectati dispozitivul de la refeaua
electrica si indepartati cu grija alimentele care im-
piedic rotirea cutitului.

Scoateti alimentele si varsati lichidele din va-
sul de tocare doar dupa oprirea completa a ro-
tirii cutitelor.

Nu atingeti partile rotative ale dispozitivul. Evi-
tati patrunderea parului sau a capetelor hainei in
zona de rotire a cutitelor duzei-blender.

Nu Iasati dispozitivul conectat fara supraveghere.
De fiecare data inainte de curatare deconectati
dispozitivul de la reteaua electrica, dispozitivul
trebuie sa fie deconectat si in cazul daca nu-I
utilizati.

Nu utilizati dispozitivul in apropierea suprafete-
lor fierbinti (cum ar fi plita electrica sau aragaz,
cuptor).

Cablul de alimentare nu trebuie sa atinga margini
ascutite si suprafete fierbinti.

Nu trageti de cablul de alimentare si nu-l rasuciti.
Nu atingeti corpul bloc al motorului, cablul de ali-
mentare si fisa cablului de alimentare cu mainile
umede.

Nu utilizati dispozitivul daca cablul de alimentare
este deteriorat.

Nu incercati sa reparati dispozitivul de sine sta-
tator. in cazul aparitiei defectiunilor adresatj-vé la
un centru autorizat de service.

Pentru a evita riscul electrocutarii sau de aparitie
aincendiului, nu scufundati corpul dispozitivului in
apa sau in alte lichide.

Daca dispozitivul a cazut in apa:
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— nu atingeti apa;

— extrageti imediat fisa cablului de alimentare
din priza electrica, si numai atunci puteti
scoate dispozitivul din apa;

— adresati-va la un centru autorizat de service
pentru verificarea sau repararea blenderului.

¢ Nu permiteti copiilor sa foloseasca dispozitivul in
calitate de jucarie.

* Fiti deosebit de precauti daca in apropierea dis-
pozitivului conectat se afla copii sau persoane cu
dizabilitati.

* Prezentul dispozitiv nu este prevazut pentru a fi
utilizat de catre copii si persoane cu dizabilitati.
Acestia pot utiliza dispozitivul doar in cazuri ex-
ceptionale in care persoana responsabila pen-
tru siguranta acestora le-a explicat instructiunile
corespunzatoare si clare de utilizare sigura a
dispozitivului si pericolele legate de utilizarea ne-
corespunzatoare a acestuia.

* Din motive de siguranta a copiilor nu lasati pun-
gile de polietilena, folosite in calitate de ambalaj,
fara supraveghere.

e Atentie! Nu permiteti copiilor s& se joace cu pun-
gile de polietilena sau pelicula de ambalare. Pe-
ricol de sufocare!

e Pastrati dispozitivul Tn locuri inaccesibile pen-
tru copii.

* Nu conectati dispozitivul fara produse.

DISPOZITIVUL ESTE DESTINAT DOAR PENTRU
UZ IN CONDITII CASNICE.

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

In cazul transportarii sau depozitarii dispozitivului la

o temperatura scazuta este necesar sa-I mentineti

la temperatura camerei timp de cel putin doua ore.

— Despachetati complet setul blender si eliminati
orice autocolante Tmpiedicatoare functionarii dis-
pozitivului.

— Verificati integritatea dispozitivului, nu-I utilizati la
prezenta deteriorarilor.

— Inainte de a utiliza dispozitivul, spalati duza-blen-
der (6), telul (8), paharul cotat (9) vasele (12 si
18), cutitele de tocare (11 si 16), duza-razatoare
(19), duza-tocatoare (20), suportul cu discuri (21)
si elementul de impingere (13) cu apa calda si
detergent neutru, apoi clatiti-le si uscati-le bine.

— Blocul motor (4), reductorul telului (7) si capa-
cele-reductoare (10 si 14) stergeti cu o bucata de
tesatura moale si usor umezita, apoi stergeti-le
pana la uscare.

— Inainte de conectare asigurati-vé c& tensiunea in
reteaua electrica corespunde tensiunii de lucru a
dispozitivului.

Atentie!

— Nu scufundati blocul motor (4), reductorul te-
lului (7), capacele-reductoare (10 si 14), cablul
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de alimentare si fisa cablului de alimentare in
apa sau in alte lichide.

— Nu plasati duzele si vasele in masina de spa-
lat vase.

Setarea vitezei de rotatie a duzelor

— Pentru setarea vitezei de rotatie a duzelor apasati
si mentineti apasat butonul (2) si rotiti manerul re-
gulatorului vitezei de rotatie (1).

— Pentru a mari viteza de rotatie a duzelor rotiti ma-
nerul (1) in sensul acelor de ceasornic, iar pentru
a micsora viteza de rotatie a duzelor rotiti manerul
(1) impotriva acelor de ceasornic.

— Pentru a opera in regimul de vitezad maxima, apa-
sati si mentineti apasat butonul regimului Turbo
(3) «T».

Durata de functionare

Setul blender va permite sa lucrati repede si eficient,

insa durata de functionare continud nu trebuie sa

depaseasca o minuta la utilizarea duzei-blender (6),

telului (8), duzei-razatoare (19), duzei-tocatoarei (20)

si 30 de secunde la utilizarea cutitelor pentru tocare

(11, 16). Faceti o pauza cel putin de 3 minute intre

ciclurile de lucru.

UTILIZAREA DUZEI-BLENDER (6) (fig. 1)

Duza-blender (6) se utilizeaza pentru tocarea alimen-

telor, amestecarea sau baterea diferitelor ingrediente.

AVERTIZARE: Inainte de a asambla blenderul,

asigurati-va ca figsa cablului de alimentare nu este

introdusa in priza electrica.

— Atasati duza-blender (6) la blocul motor (4) pana
se va auzi clickul fixatoarelor (5).

— Introduceti fisa cablului de alimentare in priza
electrica. Blenderul este gata de utilizare.

— Introduceti duza- blender (6) in vasul cu alimen-
tele pe care doriti sa le tocati sau amestecati,
pentru a face acest lucru puteti utiliza paharul
cotat (9).

— Apasati si mentineti apasat butonul de conec-
tare (2), rotind manerul regulatorului (1) setati vi-
teza de rotatie necesara a cutitului duzei-blender
sau apasati si mentineti apasat butonul regimului
Turbo (3) «T».

Remarca:

— Alimentele se introduc in vas inainte de conecta-
rea dispozitivului.

— Inainte de a incepe procesul de tocare sau ames-
tecare se recomanda curétarea fructelor sau
legumelor de coaja, indepartarea partilor neco-
mestibile cum ar fi semintele si téierea fructelor
sau legumelor in cuburi de marimea 2x2 cm.

— In timpul functionarii cu duza-blender (6) tineti
dspozitivul vertical, evitati abateriile de la planul
vertical (fig. 1).
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— Dupa finisarea utilizarii dispozitivului extrageti
fisa cablului de alimentare din priza electrica si
detasati duza-blender (6), apasand butoanele fi-
xatoarelor (5).

Atentie!

Se interzice detagarea duzei-blender (6) in tim-

pul functionarii dispozitivului.

Pentru a nu deteriora lamele, nu prelucrati

produse extrem de dure, cum ar fi crupe, orez,

condimente, cafea, gheata, produse conge-
late.

Timpul de functionare continua nu trebuie sa

depaseasca o minuta cu o pauza ulterioara de

cel putin de 3 minute.

UTILIZAREA TELULUI (8) (fig. 2)

Utilizati telul (8) doar pentru baterea cremelor, prepa-
rarea aluatului de pandispan sau pentru amestecarea
deserturilor gata.

AVERTIZARE: Inainte de a asambla blenderul,
asigurati-va ca fisa cablului de alimentare nu este
introdusa in priza electrica.

Introduceti telul (8) in reductorul (7).

Atasati reductorul (7) la blocul motor (4) pana se
va auzi clickul fixatoarelor (5).

Introduceti fisa cablului de alimentare in priza
electrica.

Introduceti telul (8) in vasul cu alimente.

Apasati si mentineti apasat butonul de conec-
tare (2), rotind manerul regulatorului (1) setati vi-
teza de rotatie necesara a cutitului duzei-blender
sau apasati si mentineti apasat butonul regimului
Turbo (3) «T».

Finisand utilizarea dispozitivului, deconectati dis-
pozitivul de la reteaua electrica, extrageti telul (8)
din reductorul (7), scoateti reductorul (7) de pe
blocul motor (4), apasand butoanele (5).
Atentie!

Se interzice utilizarea telului (8) pentru fra-
mantarea aluatului vartos.

Alimentele se introduc in vas inainte de co-
nectarea dispozitivului.

Timpul de functionare continua nu trebuie sa
depaseasca o minuta cu o pauza ulterioara de
cel putin de 3 minute.

UTILIZAREA CHOPPERULUI (fig. 3)

Chopperul se utilizeaza pentru tocarea cantitatii mici
de carne, cascavalului dur, cepei, ierburilor aroma-
tice, usturoiului, morcovului, nucilor, migdalelor sau
fructelor.

Atentie! Se interzice utilizarea chopperului pentu
tocarea produselor foarte dure, cum ar fi nuca de
muscat, boabele de cafea sau cereale.

inainte de a incepe procesul de tocare:
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Taiati carnea, ceapa, usturoiul, morcovul in bucati
de dimensiuni aproximativ egale.

inl&turati tulpinile ierburilor, curdtati nucile de
coaja.

inlaturati oasele, tendoanele si cartilajele din
carne.

Remarca: -Pentru a obtine rezultatele optimale utili-
zati datele prezentate in tabel.

Atentie!

Lamele cutitului de tocare (11) sunt foarte
ascutite! Tineti intotdeauna cutitul de coada din
plastic.

Tinand de coada de plastic instalati cutitul de to-
care (11) pe axul in vasul (12).

Introduceti alimentele destinate prelucrarii in va-
sul (12).

Reuniti iesiturile de pe capacul-reductor (10) cu
canalele vasului (12) si rotiti capacul-reductor
(10) in directia acelor de ceasornic pana cand
se opreste.

Introduceti blocul motor (4) in capacul-reductor
(10), pana se va auzi clickul fixatoarelor (5).
Mentinand apasat butonul de conectare (2), rotind
manerul regulatorului (1) setati viteza de rotatie
necesara a cutitului duzei-blender sau apasati si
mentineti apasat butonul regimului Turbo (3) «T».
in timpul fuctionarii tineti blocul motor (4) cu o
mana, iar vasul (12) retineti cu altd mana.
Finisand utilizarea dispozitivului, extrageti fisa ca-
blului de alimentare din priza electrica.

Pentru a scoate blocul motor (4) apasati pe bu-
toanele fixatoarelor (5) si scoateti blocul motor
(4), tragandu-I in sus.

Scoateti capacul-reductor (10), rotindu-l invers
acelor de seasornic.

Respectand precautiele, scoateti, {inand de coada
din plastic, cutitul de tocare (11) din vasul (12).
Scoateti alimentele tocate din vasul (12).

Imediat dupa finisarea utilizarii clatiti si uscati
toate partile care au fost utilizate in timpul prelu-
crarii alimentelor.

Atentie!

Respectati strict succesiunea actiunelor de-
scrise.

Timpul de functionare continua la tocarea ali-
mentelor in chopper nu trebuie sa depaseasca
30 de secunde cu o pauza ulterioara de cel pu-
tin de 3 minute.

UTILIZAREA VASULUI (18) (fig. 4 si fig. 5)
Duza-razatoare (19) si duza-tocatoare (20) sunt
destinate pentru prelucrarea legumelor sau fructelor.
Utilizati cutitul de tocare (16) pentru tocarea carnii,
cascavalului dur, cepei, ierburilor aromatice, ustu-
roiului, morcovului, nucilor, migdalelor sau fructelor.
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Atentie!

Se interzice utilizarea cutitului de tocare (16)

pentu tocarea produselor foarte dure, cum ar fi

nuca de muscat, boabele de cafea sau cereale.

— Instalati duza-razatoare (19) sau duza-tocatoare
(20) n suportul cu discuri a duzelor (21), urmariti
ca duza sa fie fixata, despre corectitudinea insta-
larii indica clickul fixatorului duzei.

— Instalati suportul cu discuri (21) pe axul vasu-
lui (18).

Remarca: Dacéa veti utiliza cutitul de tocare (16),

atunci inainte de al instala in vasul (18) nu uitati sa

scoateti manta de protectie.

— Instalati capacul-reductor (14) pe vasul (18) ast-

fel, ca marca :@ sa fie in fata butonului fixato-
rului (17). Rotiti capacul-reductor (14) in sensul
acelor de ceasornic pana cand se opreste.

— Instalati blocul motor (4) pe capacul-reductor (14),
despre corectitudinea instalarii indica clickul fixa-
torului duzei (5).

— Mentinand apasat butonul de conectare (2), rotind
manerul regulatorului (1) setati viteza de rotatie
necesara a duzei sau apasati si mentineti apasat
butonul regimului Turbo (3) «T».

— La utilizarea duzei-razatoare (19) sau duzei-toca-
toare (20) amplasati alimentele destinate prelu-
crarii in orificiul de incarcare (15) si apasati pe ele
cu un pic de efort cu elementul de impingere (13).

Atentie!

Utilizati in timpul functionarii numai elementul de

impingere (13) care face parte a setului de livrare;

nu utilizati pentru impingere a oarecare altor
obiecte, nici intr-un caz nu impingeti alimentele
cu ména.

— La utilizarea cutitului de tocare (16) amplasati
alimentele in vasul (18) pana la conectarea dis-
pozitivului.

— Finisand utilizarea dispozitivului, extrageti fisa ca-
blului de alimentare din priza electrica.

— Pentru a scoate blocul motor (4) apasati pe bu-
toanele fixatoarelor (5) si scoateti blocul motor
(4), tragandu-I in sus.

— Scoateti capacul-reductor (14), apasand butonul
fixatorului (17) si rotind capacul-reductor (14) in-
vers acelor de ceasornic.

— Respectati precautiele, extrageti din vas cutitul de
tocare (16) sau suportul cu discuri (21).

Atentie! Extragand din vasul (18) cutitul de tocare

(16), respectati precautiele si tineti cutitul de to-

care (16) doar de virful de plastic.

— Scoateti alimentele tocate din vasul (18).

— Pentru a scoate duzele (19 sau 20) de pe supor-
tul cu discuri (21), apasati pe clichetul duzei spre
sus si scoateti duza.
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Respectati precautiele: marginile de taiere a du-

zei-tocatoare (20) sunt foarte ascutite!

— Imediat dupa finisarea utilizarii clatiti si uscati
toate partile care ar fost utilizate in timpul prelu-
crarii alimentelor.

Atentie!

— Respectati strict succesiunea actiunelor de-
scrise.

— Timpul de functionare continua cu duzele (19,
20) nu trebuie sa depaseasca o minuta, iar
timpul de functionare continud cu cutitul de
tocare (16) nu trebuie sa depaseasca 30 de se-
cunde, faceti pauze intre ciclurile de lucru de
cel putin de 3 minute.

CURATARE

ATENTIE!

Lamele taietoare ale duzei-blender (6), cutitelor de

tocare (11, 16) si duzei-tocatoare (20) sunt foarte

ascutite si prezinta pericol. Manuiti cu duzele
prezente cu mare atentie!

— Tnainte de curatare deconectati dispozitivul de la
reteaua electrica.

— Scoateti toate duzele.

— Pentru curatarea blocului motor (4) si reductoare-
lor (7, 10, 14) utilizati o bucata de tesatura putin
umezita, apoi stergeti-le pana la uscare.

— Imediat dupa prelucrarea produselor sarate sau
acre clatiti duzele utilizate cu apa.

— La prelucrarea produselor cu proprietati colorante
puternice (de exemplu, morcov sau sfecld) duzele
si vasele se pot colora, stergeti duzele si vasele
cu o bucata de tesaturd inmuiata n ulei vegetal,
apoi spalati duzele si vasele cu apa calda si un
detergen de spélare neutru, clatiti-le si uscati-le.

— Spalati duzele (6, 8, 11, 16, 19, 20), suportul cu
discuri (21), paharul cotat (9), vasele (12, 18) si
elementul de Tmpingere (13) cu apa calda si de-
tergent neutru, clatiti-le si uscati-le.

— Amplasati cutitul de tocare (11) in vasul (12), iar
pe cutitul (16) puneti manta de plastic.

SE INTERZICE SCUFUNDAREA BLOCULUI MO-

TOR (4) SI A REDUCTOARELOR (7, 10, 14) IN

ORICE FEL DE LICHIDE, PRECUM SI SPALAREA

LOR SUB JET DE APA SAU PLASAREA LOR IN

MASINA DE SPALAT VASE.

PASTRARE

— Tnainte de a depozita dispozitivul pe termen lung,
efectuati curatarea dispozitivului.

— Nu infasurati cablul de alimentare in jurul blocu-
lui motor.

— Pastrati setul blender la loc uscat si racoros, inac-
cesibil pentru copii.
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Alimente, duze utilizate si timpul aproximativ de prelucrare a produselor

Tipul produsului Greutate Tipul duzei Durata de
functionare
Carne (fara straturi de grasime) 250 g | Cutit de tocare (16) 15 sec
lerburi 509 Cutit de tocare (11) 10 sec
Migdale, nuci 150 g | Cutit de tocare (11 sau 16) 15 sec
Cascaval dur 100 g | Cutit de tocare (11) 10 sec
Ceapa 200 g | Cutit de tocare (11 sau 16) 10 sec
Fructe 200 g | Cutit de tocare (11) 10 sec
Morcov 200 g | Cutit de tocare (16) 15 sec
Duza-razatoare (19) sau duza-tocatoare
(20)
Cartofi cruzi 400g | Duza-tocatoare (20) 10 sec
Castraveti 800 g |Duza-tocatoare (20) 10 sec
Ouale 4 buc. |Tel (8) 15 sec

Exemple de preparare a produselor

Maioneza

Pentru prepararea maionezei se utilizeaza duza-
blender (6).

Ingrediente:

200-250 ml de ulei vegetal

1 ou (gélbenus si albug)

1 linguré de suc de lamiie sau otet
Sare si piper dupa gust

Introduceti toate ingredientele in paharul cotat (9)

n ordinea indicata. Scufundati duza-blender (6)
pana la fundul vasului. Conectati blenderul, setand
viteza de rotatie maxima, apasind si mentinind
apasat butonul regimului Turbo (3) «T», asteptati
transformarea uleiului vegetal in emulsie.

Apoi, fara a deconecta dipozitivul, miscati incet duza-
blender (6) in sus - jos pana cand maioneza va obtine
o consistenta dorita.

SET DE LIVRARE

Bloc motor — 1 buc.
Duza-blender — 1 buc.
Reductorul telului — 1 buc.

Tel — 1 buc.

Pahar cotat — 1 buc.

Vasul chopperului — 2 buc.
Cutit de tocare — 2 buc.

Manta de protectie a cutitului mare — 1buc.
Suport de duze — 1 buc.
Duza-razatoare — 1 buc.
Duza-tocatoare — 1 buc.
Capac-reductor — 2 buc.
Element de impingere — 1 buc.
Instructiune — 1 buc.
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CARACTERISTICI TEHNICE
Alimentare electrica: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum maxim de putere: 950 W

Producatorul isi rezerva dreptul de a modifica carac-
teristicile dispozitivelor fard anuntare prealabila.

Termenul de functionare a dispozitivului - 3 ani

Garantie

Tn legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Servi-
ciul de garantie se realizeaza cu conditia prezentarii
bonului de plata sau a oricarui alt document financiar,
care confirma cumpararea produsului dat.

C€

Acest produs corespunde cerintelor EMC,
intocmite in conformitate cu Directiva
2004/108/EC i Directiva cu privire la elec-
trosecuritate/joasa tensiune (2006/95/EC).
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MIXEROVA SOUPRAVA
Mixérova souprava je uréena pro zmélnéni potravin,
michani nebo Slehani.
Popis
Regulator rychlosti rotace nasad s indikatorem
prace (kontrolkou)
Tlacgitko zapnuti
Tlagitko zapnuti turboreZimu , T
Motorova jednotka
Fixacni tlacitka
Nasada- Sleha¢
Reduktor Slehace
Slehaé na 8lehani/ mixovani tekutych potravin
Odmérna sklenice
. Redukeni viko chopperu
. NUz- rozméliiovac (drti¢) chopperu
. Miska chopperu
. Postrkovac
. Redukéni viko misy (18)
. PInici hrdlo
. NGz-drti¢ s bezpe¢nostnim krytem
. Fixa¢ni tlacitko reduk&niho vika (14)
. Misa
. Nasada - struhadlo
.Nasada - krouhacka
. Diskovy drZzak disku struhadla-krouhacky
Pozor!
Pro dodate¢nou ochranu, je vhodné instalovat do na-
pajeciho obvodu bezpe&nostni pojistku (RCD) se jme-
novitym vypinacim proudem neptesahujicim 30 mA. Pro
instalaci RCD obrat'te se na odbornika.
BEZPECNOSTNi POKYNY Pred pouzitim elektrického
pristroje si pozorné prectéte tuto uZivatelskou priru¢ku
a zachovejte ji jako navod na pouZiti.
PouZivejte pfistroj pouze k ur€enému ucelu, jak je po-
psano v tomto navodu. Nespravné zachazeni s pristro-
jem muze vést k jeho selhani, poranéni uzivatele nebo
Skodé jeho majetku.
Driv, neZz zapnéte pfristroj, zkontrolujete, zda napéti
uvedené na pristroji, se shoduje s napétim elektrické
sité ve VaSem domé.
* Mixérova sada umoZnuje pracovat rychle a efektivng,
ale doba nepretrzitého provozu nesmi prekrocit 1 mi-
nutu - pfi praci s nasadou — mixerem, Slehacem nebo
nasadou- struhadlem, nasadou - krouhackou a 30
sekund pfi praci s noZi drti¢i. Mezi pracovnimi cykly
délejte prestavku nejméné 3 minuty.
Je zakazano zapinat pfistroj bez potravin. NeZ za-
Cnete pracovat s nasadou-mixerem, horké potraviny
tfeba ochladit, teplota potravin by neméla presah-
nout 70° C.
Je zakazano pokladat odmérnou sklenici a misy roz-
méliiovact do mikrovinné trouby.
NepouZivejte pristroj venku.
NepouZivejte soucastky, které nepatfi k dodavce.
Pred prvnim pouZitim pfistroje si peclivé umyjte
vSechny odnimatelné ¢asti, které budou ve styku s
potravinami.
Pred pouZitim pfistroje presvédcte se, Ze v8echny
soucastky jsou spravné instalovany.
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Umisté&te pfistroj na rovny a stabilni povrch.
Potraviny by mély byt umistény v misce chopperu
pred zapnutim pfistroje.

Nepreplriujte misku chopperu potravinami a kontro-
lujte stav tekutin.

Ostfi noz(-drti¢t, mixeru, nasady-struhadla jsou
velmi ostra a nebezpecna. Bud'te velmi opatrni pfi
zachazeni s t€émi nasadami!

V ptipadé problému s rotaci noz(i-drti¢t a nasad od-
pojte pristroj od elektrické sité a opatrné& vyjméte pro-
dukty, které brani otaceni noze.

Vyjmuti potravin a vylévani tekutin z mis chopperu
je mozné pouze po Uplném zastaveni ota&eni noz(.
Nedotykejte se rotujicich €asti zafizeni. Kontrolujte,
aby se vaSe vlasy nebo okraje obleCeni nedostaly do
oblasti rotace noZe nastavce- mixéru.
Nenechavejte zapnuty pfistroj bez dohledu.

VZdy pred Cisténim pfistroje a v pfipadech, kdy ho
nepouZivate, odpojte pfistroj od elektrické sité.
NepouZivejte pfistroj v blizkosti horkych ploch (napft.
plynovy nebo elektricky sporak, trouba).

Sitovy kabel se nesmi dotykat ostrych hran a hor-
kych povrch.

Nikdy netahejte pristroj za sitovy kabel a nepie-
krucujte ho.

Nedotykejte se plasté motorové jednotky, sitového
kabelu a vidlice sit'ového kabelu mokryma rukama.
NepouZivejte pristroj s poSkozenym napajecim ka-
belem.

Nepokousejte se samostatné opravovat pristroj. V
pripadé poruchy obrat'te se na autorizované (pra-
vomocné) servisni stfedisko.

Aby se zabranilo Urazu elektrickym proudem a
vzniku poZaru, neponorujete télo pristroje do vody
nebo jakychkoliv jinych kapalin.

Pokud pfistroj spadl do vody:

nedotykejte se vody;

ihned vytahnéte vidlici napajeciho kabelu z elek-
trické zastreky, a teprve pak muZete vytahnout
pristroj z vody;

pro kontrolu a opravu mixeru obrat'te se na auto-
rizované (opravnéné) servisni stredisko.
Nedovolujte détem pouZivat pfistroj jako hracku.
Bud'te zvla$té opatrni kdyz v blizkosti fungujiciho
zarfizeni jsou déti nebo osoby se zdravotnim posti-
Zenim.

Tento spotrebi¢ neni uréen pro pouziti détmi a zdra-
votné postizenymi osobami, pokud ov8em osoba,
odpovédna za jejich bezpeci, neda vhodné a jasné
pokyny pro bezpe&né pouzivani pristroje a varuje o
nebezpeci, kterd mizou vzniknout pfi jeho nesprav-
ném pouziti.

KvUli bezpedi déti nenechavejte igelitové sacky, po-
uzité v obalu, bez dohledu.

Pozor! Nedovolujte détem hrat si s igelitovymi
sdcky nebo obalovou folii. Nebezpec¢i uduseni!
Uchovavejte pfistroj mimo dosah déti.

Nezapinejte prazdnou pristroj bez potravin.

ZARIZENI JE URCENO POUZE PRO DOMACI POUZITI
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PRIPRAVA K PROVOZU

Po prepravé nebo skladovani pristroje pFi nizké
teploté je nutno nechat ho bez provozu pri pokojové
teploté po dobu nejméné dvou hodin.

Rozbalte mixérovou soupravu a odstrarite vSechny
nalepky, které brani provozu pfistroje.

Zkontrolujte celistvost zafizeni, pokud jsou tam po-
Skozeni, nepouZivejte jej.

Pred pouZzitim pfistroje je tfeba umyt teplou vodou a
neutralnim mycim prostfedkem nasadu- mixer (6),
Sleha¢ (8), odmérnou sklenici (9), misy (12 a 18),
noZe -drti¢e (11 a 16), nasadu-struhadlo (19), na-
sadu- krouhacku (20), diskovy drzak (21) a postrko-
vac (13) a pak oplachnout je a osusit.

Motorovou jednotku (4), reduktor Slehace (7), re-
dukeni vika (10 a 14) otfete mékkym, lehce navih¢e-
nym hadfikem a potom otfete dosucha.

Pred zapnutim pfistroje ujistéte se, Ze napéti elek-
trické sité se shoduje s napétim zafrizeni.

Pozor!

Neponorujete blok motoru (4), reduktor Sle-
hace (7) redukcnivika (10 a 14), napajeci kabel
a vidlici napajeciho kabele do vody nebo jakych-
koliv jinych tekutin.

Nedavejte nasady a nadoby do mycky na nadobi.

Nastaveni rychlosti rotace nasad

Pro nastaveni rychlosti otaCeni nasad stisknéte a
podrzte tlagitko (2) a otacejte knoflikem nastaveni
rychlosti (1).

Pro zvySeni rychlosti otaCeni nasad otocte knofli-
kem (1) ve sméru hodinovych rucicek, a pro snizeni
rychlosti otaceni nasad otocte knoflikem (1) proti
sméru hodinovych rucicek.

Pro provoz pfi maximalni rychlosti, stisknéte a po-
drzte tlagitko turboreZimu (3) «T».

Doba provozu

Mixérova sada umoznuje pracovat rychle a efektivnég,
ale doba nepretrzitého provozu nesmi prekroc€it 1 minutu
- pfi praci s nasadou — mixerem (6), Slehacem (8) nasa-
dou- struhadlem (19), nasadou - krouhackou (20)a 30
sekund pfi praci s nozi- drtici (11, 16). Mezi pracovnimi
cykly délejte prestavku nejméné tfi minuty.

POUZITi NASTAVCE — MIXERU (6) (obr.1)
Nastavec-mixér je ur€en pro zmél&eni potravin, michani
nebo $lehani riznych pfisad.

VAROVANI : PFed montazi mixeru se ujistéte, Ze
vidlice napajeciho kabelu je odpojena od elektrické
zasuvky.

Pripojte nastavec- mixér (6) do motorové jednotky
(4), dokud necvakne fixator (5).

Zapnéte sit'ovou vidlici do elektrické zasuvky. Mixér
je pripraven k provozu.

Ponorte nastavec - mixér (6) do nadoby s potra-
vinami, které potfebujete zmé&ICit nebo rozmichat,
muzZete k tomu pouZzit mérnou nadobku(9).

Stlacte a podrzte tlacitko zapnuti (2) oto€enim regu-
lagniho knofliku (1), vyberte poZadovanou rychlost
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otaceni nastavce-mixeru stisknutim a podrZzenim

tlacitka turborezimu (3) , T“.
Pripominky:
Potraviny dévejte do nadoby pred zapnutim pri-
stroje.
Pred zmélceném nebo mixovanim se doporucuje ocis-
tit ovoce nebo zeleninu od kiry nebo slupek, odstra-
nit nevhodné k jidlu &asti - jako jsou pecky a pokrajet
ovoce nebo zeleninu na kosticky veliké asi 2x2 cm.
PFi praci s nastavcem- mixerem (6) drZte pristroj
ve svislé poloze, snaZte se vyhnout se odchylky od
svislé roviny (obr. 1).
Po poulZiti pristroje vytahnéte vidlici napajeciho ka-
belu z elektrické zasuvky a vyjméte nastavec- mi-
Xxér (6) stisknutim fixator( (5).
Pozor!
Je zakazano vyjimat nastavec-mixér (6), za pro-
vozu pristroje.
Aby nedoslo k poskozeni ostfi, nedoporucuje se
zpracovavat pfilis tvrdé potraviny, jako jsou obi-
loviny, ryZe, kavova zrna, led, mraZené potraviny.
Doba nepretrZitého provozu by neméla presah-
nout 1 minutu s nasledujici prestavkou nejméné
3 minuty.

POUZITi SLEHACE (8)(obr.2)

PouZivejte Slehac (8) pouze k Slehani krému, pripravy
piskotového tésta nebo mixovani hotovych dezertu.
VAROVANI: Pied montazi mixeru se ujistéte, Ze
vidlice napdjeciho kabelu neni zapojena do elek-
trické zasuvky.

VioZte Slehac (8) do reduktoru (7).

Pripojte reduktor(7) k motorové jednotce (4), aZ
uslysite cvaknuti fixatort (5).

Zasurite sitovou vidlici do elektrické zasuvky.
Ponorte Slehac (8)do nadoby s potravinami.

Stlacte a podrzte tlacitko zapnuti (2) otocenim re-
gulacniho knofliku (1), nastavte poZadovanou rych-
lost otac¢eni Slehate nebo stisknéte a podrZte
tlacitko turboreZimu (3) ,T".

Po pouZiti pfistroje odpojte pfistroj od elektrické
sité, sejméte Slehac (8) s reduktoru (7), sundejte
reduktor (7) s motorové jednotky (2) stisknutim tla-
citek (5).

Pozor!

Je zakazano pouZivat Sleha¢ (8) na zadélavani
tuhého tésta.

Potraviny davejte do nadoby pred zapnutim pri-
stroje.

Doba nepretrZitého provozu by neméla presah-
nout 1 minutu s nasledujici pfestavkou nejméné
3 minuty.

POUZITi CHOPPERU (obr.3)

PouZivejte chopper na rozmél€eni malého mnoZstvi
masa, tvrdych syr(, cibuli, aromatickych bylinek, ¢es-
neku, mrkve, vlagskych ofisk, mandli nebo ovoci.
Pozor! Je zakazano pouZivat chopper pro drceni
velmi tvrdych potravin, jako je muskat, led, kavova
zrna nebo zrna obilovin.
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NeZ zacnete zmélceni:

* Treba pokrdjet maso, syr, cibuli, Cesnek, mrkev na
platky priblizné stejné velikosti.

Odstrarite stébla travy, u ofechl skofdpky.
Odstrarite kosti, Slachy a chrupavky z masa.
Poznamka: Pro dosaZeni optimalnich vysledku pouZijte
tdaji uvedenych v tabulce.

Pozor:

Brity noZe- drtice (11) jsou velmi ostré! VZdy drzte
nuZ pouze za plastovy drZak.

Chyt'te nlZ za plastovy drzak a nasadte nuz-dr-
tic(11) na osu misky (12),

Dejte potraviny, uréené k zmél¢eni do misky (12).
Zarovnejte vystupky na redukénim viku (10) s draz-
kami misy (12) a oto¢te redukéni viko (10) ve sméru
hodinovych ruci¢ek az na doraz.

VloZte motorovou jednotku (4) do reduk&niho vika
(10), dokud neuslysite cvaknuti fixator( (5).
Podrzte tlacitko napdjeni (2) a otocenim knofliku
nastaveni rychlosti (1) zvolte poZzadovanou rychlost
otaceni noze-drtiCe, nebo stisknéte a podrzte tla-
Citko turborezimu (3) «T».

Bé&hem provozu jednou rukou pfidrZujte motorovou
jednotku (4), druhou pridrzujte misu (12).

Po pouziti pristroje, odpojte vidlici napajeciho ka-
belu z elektrické zasuvky.

Chcete-li vyjmout jednotku motoru (4), stisknéte
fixaCni tlacitka (5) a vyjméte jednotku motoru (4)
zvednutim nahoru.

Vyjméte redukéni viko (10) proti smé&ru hodinovych
rugicek.

Opatrné vyjméte naz-drti¢ (11) z misy (12) za plas-
tovy drzak.

Vyjméte rozdrcené potraviny z misy (12).

lhned po dokonc&eni prace ocCistéte, oplachnéte a
osuste v8echny Casti, které byly pouzity pfi zpra-
covani potravin.

Pozor!

PFisné dodrZujte popsany sled ¢innosti.

Doba nepretrZitého provozu pfi drceni potravin
v chopperu by neméla pfesahnout 30 sekund s
nasledujici prestavkou nejméné 3 minuty.

POUZITi MiSY (18) (obr. 4 a obr. 5)
Néasada-struhadlo (19) a nasada-krouhacka (20)
jsou ur€eny pro zpracovani zeleniny nebo ovoci.
NUzZ-drti€ (16) pouzivejte pro zmé&l¢eni masa, tvr-
dych syrQ, cibule, bylinek, ¢esneku, mrkve, vias-
skych ofech(, mandli nebo ovoci.

Pozor!

Je zakazano pouZivat naZ-rozméliiovani pro drceni
velmi tvrdych potravin, jako je muskat, led, kavova
zrna nebo zrna obilovin.

Instalujte nastavec-struhadlo (19), nebo nasta-
vec-krouhacku (20) do diskového drzaku nasad
(21), dbejte na to, aby nastavec byl zabezpeceny,
o0 spravné instalaci svédci cvaknuti fixatoru na-
stavce.

Instalujte diskovy drzak (21) na ose misy (18).
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Poznamka: Pokud pouZivate nuZ-drtic (16), pred
jeho viloZenim do misky (18), nezapomerite odstranit
ochranny kryt.

Umistéte redukéni viko (14) na misku (18) tak,
aby znacka :@ byla naproti tlacitku fixatoru (17).
Otocte redukéni viko (14) ve sméru hodinovych ru-
Ci¢ek aZ na doraz.

Nainstalujte motorovou jednotku (4) na redukeni
viko (14) o spravném umisténi sv&dci cvaknuti fi-
xator( (5).

Podrzte tlacitko napajeni (2) a oto€enim knofliku (1)
zvolte poZadovanou rychlost ota€eni nastavce, nebo
stisknéte a podrzte tlagitko turboreZzimu (3) «T».

Pri pouziti nasady-struhadla (19), nebo nasady-
-krouhacky (20) davejte potraviny, které chcete
zméIcit, do plniciho hrdla (15) a s trochou Usili za-
tlacte na né postrkovacem (13).

Pozor!

Béhem provozu pouZivejte pouze postrkovac (13),
ktery je soucasti baleni, je zakazano pouZivat pro
potlaceni potravin jakékoliv jiné predméty, v Zad-
ném pFipadé netlacte vyrobky ruéné.

Pri pouZiti noZe-drti¢e (16) davejte jidlo do misky
(18) pred zapnutim pristroje.

Po pouZiti pFistroje odpojte vidlici napajeciho kabelu
z elektrické zasuvky.

Chcete-li sejmout motorovou jednotku (4) stisknéte
fixaCni tlacitka (5) a vyjméte jednotku motoru (4) po-
zvednutim smérem nahoru.

Vyjméte redukeéni viko (14) stisknutim fixacniho tla-
Citka (17) a otoCenim redukéniho vika(14) proti
sméru hodinovych rucicek.

Opatrné vyjméte z misky ndz-drti¢ (16) nebo dis-
kovy drzak (21).

Pozor! PFi vyjmuti z misky (18) noZe-drtice (16),
bud’te velmi opatrni a drZte nGZ-drtié(16) pouze za
plastovy drZzak.

— Vyjméte zpracované potraviny z misy (18).

Pro vyjmuti nastavcl (19 nebo 20)z diskového dr-
Zaku (21) stisknéte zapadku nastavce smérem na-
horu a vyjméte nastavec.

Bud’te opatrni: ostri nastavce- krouhacky (20) je
velmi ostré!

lhned po dokonceni prace ocistéte, oplachnéte a
osuste vSechny dily pouZivané pfi zpracovani po-
travin.

Pozor!

Presné dodrZujte popsany sled operaci.
NepretrZity provoz s nasadami (19, 20) nesmi
prekrocit 1 minutu a doba trvani nepretrZitého
provozu s noZem -drticem (16) by neméla pre-
sahnout 30 sekund, mezi cykly prace délejte
prestavku nejméné po dobu tfi minut.

CISTENI
POZOR!
Rezna ostfi nastavce-mixeru (6), noza -dr-
tica(11,16) a nasady- struhadla jsou velmi ostra a

nebezpecéna. Zachazejte s témi nasadami s nejvyssi
opatrnosti!
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Potraviny, pouZité nasady a p¥iblizna doba zpracovani potravin

Druh potraviny Hmotnost Druh nasady Doba zpracovani
Maso (s vyjimkou mastnych vrstev) | 250 g NUZ-rozméliiovac (16) 15s
Bylinky 509 NUz-rozméliiovac (11) 10s
Mandle, ofechy 150g NGz-rozméliiovac (11 nebo 16) 15s
Tvrdy syr 100 g NGZ-rozmélitovac (11) 10s
Cibule 200g NGzZ-rozméliiovac (11 nebo16) 10s
Ovoce 200g NUZ-rozméliiovac (11) 10s
Mrkev 200g NUZ-rozméliiovac (16) 15s
Nasada-struhadlo (19) nebo nasady-
krouhacka (20)
Surové brambory 4009 Nasada krouhacka (20) 10s
Okurky 800 g Nasada -krouhacka (20) 10s
Vejce 4ks Slehad (8) 15s

— Pred ¢isténim odpojte pristroj od elektrické sité.

— Demontuijte vSechny nastavce.

— K isténi bloku motoru (4) a reduktort (7, 10, 14) po-
uzijte lehce navlhéeny hadfik, pak otfete dosucha.

— Po zpracovani slanych nebo kyselych potravin oka-
mZité oplachnéte vodou pouZité nasady.

— P¥i zpracovani potravin se silnymi barvicimi vlast-
nostmi (napfiklad mrkve nebo Cervené fepy), na-
stavce nebo nadrze mohou se zabarvit, v tomto
pripadé otfete nastavce nebo nadoby hadfikem na-
moc&enym v rostlinném oleji, pak umyjte nastavce a
nadoby teplou vodou s neutralnim mycim prostred-
kem, oplachnéte a osuste.

— Umyjte nasady (6, 8,11, 16,19, 20), diskovy drzak
(21), odmérnou sklenici (9), misky (12, 18) a postr-
kova¢ (13) teplou vodou s neutralnim mycim pro-
stfedkem, pak oplachnéte je a osuste.

— NUGz-drti¢ (11), vloZte do misky (12), a na Eepel (16)
nasutite plastovy kryt.

JE ZAKAZANO PONOROVAT BLOK MOTORU (4) A

REDUKTORY (7, 10, 14)DO JAKYCHKOLIV KAPALIN,

A TAKE UMYVAT JE POD TEKOUCi VODOU NEBO

DAVAT JE DO MYCKY.

SKLADOVANI

— Pred dlouhodobym skladovanim pristroje o€istéte ho.

— Neomotavejte sit'ovy kabel kolem bloku motoru.

— Uchovavejte mixérovou soupravu v chladném a su-
chém misté mimo dosah déti.

Priklady ptipravy potravin

Majonéza

Pro pfipravu majonézy pouZijte nastavec- mixér (6).
Ingredience:

200-250ml rostlinného oleje

1 vejce (Zloutek a bilek)

1 IZice citronové Stavy nebo octa

stl a pepr podle chuti

Dejte vSechny pfisady do mérné sklenice (9) v uvede-
ném poradi. Ponorte nastavec- mixér (6) az na dno
nadrzZe. Zapnéte mixér, nastavte na maximalni rychlost
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rotace stisknutim a pridrZzenim tlagitka turborezimu (3)
L 1", doCkejte se premény rostlinného oleje na emulzi.
Poté, bez vypnuti pristroje, pomalu posouvejte nastavec
-mixér (6) nahoru a dold, az majonéza dostane pozado-
vanou konzistenci.

KOMPLETACE DODAVKY
Motorova jednotka — 1 ks.
Nasada-mixér -1ks.
Reduktor Slehace -1 ks.
Slehad -1 ks.

Odmérna sklenice — 1 ks.
Misa rozmélfiovace -2 ks.
NU(z- rozméliioval — 2 ks.
Ochranny kryt velkého noZe - 1 ks.
Drzak nasad — 1 ks.
Nésada — struhadlo - 1 ks.
Nasada — krouhacka — 1 ks.
Redukeni viko — 2 ks.
Postrkovag — 1 ks.

Navod k pouZiti - 1 ks.

TECHNICKE PARAMETRY:
Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximalni pfikon: 950 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit technické parametry
pfistroju bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pFistroje — 3 roky.
Zaruka
Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pfi-

stroje. Pri uplatiiovani narokt b&hem zaruéni Ihity je
tfeba predlozit doklad o zakoupeni vyrobku.

q3

Tento vyrobek odpovidd poZadavkim na
elektromagnetickou kompatibilitu, stano-
venym direktivou 2004/108/EC a predpi-
sem 2006/95/CE Evropské komise o niz-
konapétovych pristrojich.
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YKPAIHbCKA

BNEHOEPHUN HABIP
BrneHagepHuin Habip npu3HayeHnin Ans noapibHeHHs
npoaykTiB, 3MillyBaHHS abo 36MBaHHS.

onuc

1. PerynioBanbHvK LWBWUAKOCTI 0BepTaHHA Hacagok 3
iHgukaTopom poboTun

2. KHonka BKntoYeHHs

3. KHonka BkntodeHHs Typbopexumy «T»

4. MoTOpHWit 6rok

5. Knonku dikcatopmn

6. Hacapgka-6neHaep

7. PepykTop BiHOYKa

8. BiHOYOK Ans 36MBaHHsA/3MILLYBaHHS PiAKUX NPOAYKTIB

9. MipHui cTakaH

10. Kpuika-penyktop yonnepa

11. Hix-nogpi6HioBay yonnepa

12. Yawa vonnepa

13. WroBxau

14. Kpuwka-penyktop yawwi (18)

15. 3aBaHTaxyBanbHWii OTBIp

16. Hix-noagpibHioBaY i3 3aXVCHUM KOXyXOM

17. KHonka dpikcaTopa kpuiku-peaykropa (14)

18.Yawa

19. Hacapgka-Tepka

20. Hacapka-LumMHKyBaHHS

21. [inckoBuin TprMay TepKW/LLMHKYBaHHS

YBara!

[Ins [opaTkoBOro 3axXMCTy AOUINbHO B NAHLI03i XKUBINEHHS
BCTaHOBWUTW MPUCTPIll 3axucHoro BigknoyeHHs (M3B)
3 HOMiHaNbHUM CTPYMOM CMpaLbOBYBaHHS, WO He
nepesulye 30 MA, ans yctaHoku MN3B 3BepHiTbCA A0
daxiBus.

3AXOOU BE3MNEKU

Mepen noyaTkom ekcnnyaTtauii enekrponpunagy yBaxKHo

npoymTanTe AifcHY iIHCTPYKLIito 3 ekcnnyarauii i 36epexiTb

ii ANS BUKOPUCTaHHSA B SIKOCTi AOBIAKOBOrO Matepiany.

BukopucTtoByinTe npucTpii nuwe no Moro npsmomy

NpPU3Ha4YeHHI0, SK BUKNAAEeHO B [AaHiN  iHCTPYKLi.

HenpaBsunbHe NOBOMAXEHHS 3 NPUNaZoM MOXe MpUBECTU

[0 MNOro NOJIOMKU, CMPUYMHEHHS LUKOAM KOPUCTYBayeBi

abo oro mManHy.

Mepw HiX nNigkNoYMTX nNpunag A0 enekTpomepexi,

nepesipTe, Y/ BigNoBigae Hanpyra, BkadaHa Ha npunagi,

Hanpysi enekTpomepexi y BaLlomMy OyaunHKy.

* bBneHgepHuin Habip [O3BONSIE NpautoBaTh LWBUAKO i
ebeKkTUBHO, ane Npu LiboMy TpuBanicTb 6e3nepepsHoOi
po6oTn He noBWHHA nepeswllyBaTK 1 XBUNWUHW
npu poboTi 3 Hacagkow-6neHaepoMm, BiHOYKOM,
HacafKol-TEPKO, HacagKok-LWMHKYBaHHAM i 30
cekyHz npu poboTi 3 Hoxamu-noapibHIBaYamm.

*  Mix po6ounmu uuknamu pobiTe NepepBy He MeHLUe
3 XBUNUH.

* 3abopoHsiETbCA BKMOYATU NPUCTPI 6e3 NpoayKTiB.
Mepw Hix nNpucTynuTM Ao poboTM 3 Hacaakoro-
6neHaepoM, rapsdi NpoaykTWM cnif  oxonoguTw,
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Temnepatypa NpoaykTiB He NOBUHHA NepeBULLYyBaTh

700 C.

3abopoHeHO mMomilaTtn MipHWA CcTakaH i yvaui

noapibHoBayiB B MiKpOXBUNLOBY Miy.

He BukopucToBynTE Npunag nosa npuMilLeHHAMU.

He BukopuctoBynTe npunapns, WO He BXOAUTb B

KOMMIIEKT MOCTavaHHs.

Mepep neplumnm 3acTocyBaHHAM npunagy peTensHo

NPOMUINTE BCi 3HIMHI AeTani, siki KOHTaKTyBaTUMYyTb

3 NpogyKTamMu.

Mepen BUKOpWCTaHHAM Npunagy nepekoHamTecs B

TOMY, LLO BCi AeTani BCTaHOBIEHi NpaBunbHO.

BukopucToByiiTe npunag Ha piBHIN CTiNKi NOBEPXHI.

MpoaykTu nomiwatoTbest B Yawi nogpiGHioBaviB Ao

BKITIOMEHHS npunagy.

He nepenosHtoiTe Yaluy noapibHioBava npoagykTamu

i CTexTe 3a piBHEM HaNUTUX PIOVH.

Pixyui kpomku HoxiB-nogpi6HioBaviB, GneHaepa,

HacafKku-LUMHKYBAHHSA €  JdyXe rocTpumu i

npeactaensoTe Hebesneky. MoBoasTecs 3 AaHUMK

Hacaakamu ykpaii o6epexHo!

B pasi ckpytm o6epTaHHs HOXiB-noapiGHIoBaviB i

HacafoK BIOKMOYMTE NPUCTPIN BiO enekTpUYHOT

Mepexi | akypaTHO BuaanuTe MpOAYKTH, Lo

3aBaxatoTb 0bepTaHHI0 HoXa.

ButaryBatn npoayktu i 3nuBatu piguHM 3 Yaw

noApibHoBaYiB MOXHa NMLLE MICNS NOBHOI 3yNUHKK

obepTaHHsi HOXIB.

He TopkaiiTecs 4acTuH NpucTpoto, Lo obepTaoTbes.

He ponyckaiite nonaaaHHs Bonoccst abo kpais oasry

B 30HY obepTaHHSA HOXIB Hacadku-bneHaepa.

He sanuwaiite BkmtodeHunin npunag 6e3 Harnsay.

Bcsakui pas nepeq YULLEHHAM BigKMoYanTe npucTpin

Bifl eNeKTpUYHOI Mepexi, NPUCTPIN cnig BigknoyaTty i

B TOMY BMNafKy, SKLLO BM iM He KOpUCTyeTecs.

He BukopuctoByite npunag nobnuay rapsymx

NoBEPXOHb (Taknx sik razoBa abo enekTpuyHa nnuTa,

ayxosa wada).

MepexeBuii LUHYp He MOBWMHEH TOPKaTWUCH TOCTPUX

KPOMOK i rapsiumx NoBEPXOHb.

He TarHiTb 3a MepexeBuin LUHYP i He nepekpy4ynte

noro.

He TopkanTecs MoOKpuMKM pykamu [0 KOpPMycy

MOTOPHOro 610Ky, 0 MepeXeBoro LUHypa i 40 BUITKU

MepexXeBoro LUHypa.

He BukopwucTOoBYWTE npunag 3 MOLIKOAXEHUM

MepeXeBUM LLUHYPOM.

He Hamararitecs caMOCTiiHO peMOHTyBaTh npunag.

[py BWMHUKHEHHI HecnpaBHOCTEN 3BepTanTecs B

aBTOPU30BaHWIN (YNOBHOBAXEHWUIA) CEPBICHUI LIEHTP.

o6 yHUKHYTM MOpasku enekTPUYHUM CTPYMOM i

cnanaxy He 3aHypioiTe KOprnyc NpUcTpoto y Bogy abo

B GyAb-SKi iHLI pPianHW.

Akwo npunag Bnas y BoAYy:

— He TopkamnTecs Boau;

— HeramHoO BUTSTHITb BUIIKY MEPEXeBOro LuHypa 3
€neKTPUYHOI PO3EeTKH, | NuLe NicNnsi LbOro MOXHa
fictatv npunag 3 Boau;
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— 3BEpHITbCS B aBTOPM30BaHWI (YNOBHOBAXEHWI)
CepBiCHUMA UeHTp Ans ornsgy abo pemoHTy
6neHpepy.

He posBonsaiTte AiTAM BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIV B

SIKOCTI irpaLuKku.

Byabte ocobnuBo yBaxHi, SKWoO nobnusy Bif

npauoro4oro npunaay 3Haxoastecs Aitn abo ocobu

3 0BGMEXEHNMUN MOXIMBOCTSIMU.

[aHun NpucTpin He NpU3HaYeHU ANS BUKOPUCTAHHA

OiteMK | ocobaMn 3 0BMEXEHMMU MOXITIMBOCTSIMU,

AKWO nuwe ocoboto, Wo Bignoeigae 3a ix 6esneky,

iM He JaHi BiANOBIAHI | 3pO3yMini HUM IHCTPYKUIT Npo

6e3neyvHe KOPUCTYBaHHS NPUCTPOEM i Tiei Hebeaneku,

siIka MOXe BWHMKATW MpW WOro HenpaBUNbHOMY

KOPUCTYBaHHI.

3 MipkyBaHb ©Gesneku piter He 3anuvwaiTe

nonieTUneHoBi NakeTn, BUKOPWUCTOBYBAHI B AKOCTI
ynakoBku, 6e3 Harnsagy.
®* VYeaea! He Ooseonstime Oimsm epamu 3

rnoniemuneHosuMU nakemamu abo aKysanbHOK
nniekoto. He6e3neka 3adyxu!

36epiraiite NPUCTPIN B MiCLSX, HEOOCTYMHUX ANS OiTEN.
He BMukariTe npucTpint 6e3 npogykTiB.

MPUCTPIV MPU3HAYEHM TINLLIE 7151 [TOBYTOBOIO
BUKOPUCTAHHA

niaroToBKA OO POBOTU

IMicnss mpaHcnopmyeaHHs1 a6o 36epi2aHHs1 MPUCMPO0
npu 3HUXeHili memnepamypi (io2o HeobxidHO
eumpumamu npu KiMHamHil memnepamypi He
MeHuwe 380X 200UH.

MoBHicTo po3nakyiTe 6GneHaepHuii Habip | BuoanuTe
Oyab-sKi HAKNewKu, Lo 3aBaxatTb POOOTI NPUCTPOIO.
MepeBipTe UiniCHICTL NpUCTpoOto, 3a HaABHOCTI
NOLUKOAXKEHb HE KOPUCTYMTECS TM.

Mepen BWKOPUCTAHHAM NPUCTPOKD  NPOMUIATE
Hacagky-bneHgep (6), BiHOYOK (8), MipHWMI cTakaH
(9), vawi (12 i 18), Hoxi-nogpi6HoBavi (11 i 16),,
Hacagky-Tepky (19), Hacagky-wwmHkyBaHHA (20),
anckoBui Tpyumad (21) i wtoexay (13) Tennoto BOAo
3 HeWTpanbHWUM MUIOYMM 3acoboM, CMOMOCHITH i
BUCYLUMTE.

MoTtopHuii 6rok (4), pegykTop BiHoYka (7) i KpULIKK-
peayktopn (10 i 14) npoTpiTb M'AKoto, 3nerka
BOJIOTO0 TKAHUHOIO, MICMsi YOro BUTPITh JOCYXa.
Mepen BKMNYEHHSIM MNepekoHaWTecs B TOMY, LWO
Hanpyra enekTpuyHOi Mepexi Bignosigae pobouin
Hanpysi NpucTpoto.

Yeaza!

He 3aHyproiime momopHul 6nok (4), pedykmop
eiHo4ka (7), kpuwku-pedykmopu (10 i 14),
Mepexeaul WHYP i eUSIKY Mepexeeso2o wHypa y
80dy abo e 6yOb-siKi iHwWi piOuHuU.

— He nomiwalime Hacadku i emKkocmi e
nocydomuliHy MawuHy

Bubip wBunakocTi o6epTaHHA Hacagok

— [Ona Bubopy wWBMAKOCTI 06epTaHHA Hacagok

HaTWCHITb | yTPUMYWTE KHOMKY (2) i noBepTanTe pyyKky
perynioBarnbHuKa LWBMAKOCTI obepTaHHs (1).
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[Ons 36inblieHHs WBWUAKOCTI obepTaHHs Hacagok
noeeptanTe pyyky (1) 3a roaMHHUKOBOI CTPINKOLO,
a [Ansi 3MeHLUEeHHs LWBUAKOCTI 0bepTaHHA Hacagok
noseptanTte pyyky (1) NpoTV rOANHHWKOBOI CTPINKN.
[Ons poGoTv B pexumi MakcyManbHOi LWBUAKOCTI
HaTUCHITb | yTpUMYyWTe KHOMKY Typ6opexumy (3) «T».
TpuBanictb po6otn

BneHpepHuii Habip [o3BONsie npautoBaTU LIBMAOKO i
eeKTUBHO, ane npu LpOMY TpvBanicTe 6e3nepepBHOI
po6oTV He MOBWMHHA NepeBuLLyBaTM 1 XBUIMHU NpU
poboTi 3 Hacapgkoto-6neHgepom (6), BiHoukoM (8),
Hacagkoto-Tepkoto (19), HacaaKo-LUMHKYBaHHAM (20) i
30 cekyHa npv poboTi 3 Hoxamu-noapibHoBadamm (11,
16). Mixk po6ounmm umknamu pobiTb NnepepBy He MeHLUe
TPbOX XBUIVH.

BUKOPUCTAHHA HACAOKU-BNEHAOEPA (6) (man. 1)
Hacapka-6nengep (6) BWKOPWUCTOBYETbCA  Ans
noapibHeHHsT MPOAYKTiB, 3MillyBaHHA abo 36uBaHHA
BCINSAKWX iHrpeaieHTIB.

MOMNEPEAXEHHS: [leped 36ipkoto 6neHdepa
nepekoHalimecsi 8 MoMy, WO 6usIKa Mepexeeo20
ulHypa He ecmasJsieHa 8 eJIeKMPUYHY PO3emKy.
MpuenHarite Hacagky-6neHgep (6) 4O MOTOPHOroO
6noky (4) oo knauaHHs dikcatopis (5).

BcTaBTe MepexeBy BUMKY B €NEKTPUYHY PO3ETKY.
BrneHaep rotoBuin 4O BUKOPUCTAHHS.

3aHypTe Hacagky-bnengep (6) B €eMHicTb 3
npogyktamu, fki BM xodeTe noapibHutn abo
nepemiwarn, AnNs LbOrO MOXHa BUKOPUCTOBYBATW
MipHWI cTakaH (9).

HaTucHiTb i yTpuUMyITE KHOMKY BKMIOYEHHS (2),
NoBOPOTOM pPYYKku perymioBanbHuka (1) Bubepitb
HeobXiOHy LWBMAKICTE OBGepTaHHA HOXa HacagKu-
6neHaepa abo HATUCHITL | YTPUMYNTE KHOMKY
Typbopexumy (3) «T».

lMpumimka:

Mpodykmu nomiwarombcsi & €MHicmb 00
8KJIHOYEHHS npunady.

leped noyamkom npouyecy nodpi6bHeHHs1 a6o
3MiwyeaHHs1 peKOMeHOyembCsl 3HSAMU WKIPKY
3 ¢hbpykmie abo oeouie, eudanumu HeicmieHi
4acmuHu, maki siKk Kicmoyku, i nopizamu ¢ppykmu
abo oeoyi Ky6bukamu po3mipom npubnusHo 2x2
cm.

Min uyac poGotun 3 Hacagkow-6neHgepom (6)
TpUManTe NpUCTPI BepTUKanbHO, NParHiTb YHUKaTH
BiAXWNeHb Bi BEPTMKanbHOI nnockocTi (Man. 1).
Micna 3aBeplleHHS BUKOPWUCTAHHA  MPUCTPOID
BUTSITHITb BUINKY MEPEXEBOTO LUHYpa 3 erleKTpUYHOT
po3eTku i 3HIMITb Hacapgky-6rneHgep (6), HaTUCHYB
KHOMKK cpikcaTopis (5).

Yeaza!

3abopoHssembcs 3HiMamu Hacadky-6neHdep (6)
nid yac po6omu 6neHdepa.

ljo6 He nowkodumu ne3a, He nepepobnsiime
dyxe meepdi npodykmu, maki sik Kpynu, puc,
Kaea, J1i0, 3aMopoXKeHi MPodykmu.

Yac 6e3nepepeHoi po6omu He MOBUHEH
nepesuwyyeamu 1 xeunuHu 3 nodanbuworo
nepepeoro He MeHWe 3 X8UJIUH.
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BUKOPUCTAHHSA BIHOYKA (8) (man. 2)
BukopucTtoByiiTe BiHOYOK (8) nuie ans 36uBaHHsA Kpemy,
npuroTyBaHHsi GickBiTHOro TecTy abo nepemillyBaHHs
roTOBUX A€CepTiB.

MNOMNEPEOXEHHA: [leped 36ipkoto 6neHdepy
nepexkoHalimecsi 8 MOMY, WO 8uUSIKa Mepexeso20
WHypa He ecmasJsieHa 8 eJIeKmpPUYHYy PO3emkKy.
BcraeTe BiHo4OK (8) B peaykTop (7).

MpvenHainTe penyktop (7) 4O MOTOpHOro 6roky (4)
[0 KnauaHHs dikcatopis (5).

BcTtaBTe MepexeBy BUIMKY B €NEKTPUYHY PO3ETKY.
OnycTuTe BIHOYOK (8) B EMHICTb 3 NpodyKTaMu.
HaTucHiTb i yTpuUMyNTE KHOMKY BKMIOYEHHSA (2),
NoBOPOTOM pyyku perynioBanbHuka (1) Bubepitb
HeobxigHy WBMAKiICTb o0b6epTaHHs BiHOYka abo
HaTUCHITb | yTpUMyWiTe KHOMKY TypGopexumy (3) «T».
3aBepLUMBLUM BUKOPUCTAHHS NPUCTPOIO, BiAKMo4UTE
NPUCTPIN Bi ENEKTPUYHOI MepeXi, BUTATHITb BIHOYOK
(8) 3 penykTopa (7), 3HiMiTb peaykTop (7) 3 MOTOPHOTO
6noky (4), HaTucHyB kHonkw (5).

Yeaza!

3abopoHssembcs sukopucmosyeamu 8iHO4oK (8)
onsA 3amicy Kkpymoao mecmy.

Momiwyiamu npodykmu e eMHicmb cnid 0o
BKJII0YEHHST npusnady.

Yac 6e3nepepsHoi pobomu He MNOBUHEH
nepeeuwysamu 1 xeunuHu 3 nodasbworo
nepepeoro He MeHwe 3 X8UJITUH.

BUKOPUCTAHHSA YOMMEPA (man. 3)
BuvkopucTtoByiTe yonnep Ansi nogpiGHEHHs HeBenukol
KinbKOCTi M’'sica, TBepaux copTiB cupy, uubyni,
apoMaTUYHKX TPaB, YaCHWUKY, MOPKBW, BOJIOCLKUX FOpIXiB,
murganio abo pykTiB.

Yeaza! 3a6opoHsiembCcsi sukopucmosyeamu Jornnep
0nsi nodpi6bHeHHs1 dyxe meepdux npodyKkmis, makux
AK MyckamHull 2opix, nid, 3epHa kaeu abo 3epHa
3nakis.

MepL HiXX NoYyaTn NoapPiGHEHHNA:

* Hapixte Msico, cup, umMbyno, YacHUK, MOPKBY
LUMaToYKaMu NPUBIM3HO OAHAKOBOT BENMUUHW.
Bupanute B TpaB cTtebna, ropixu oductute Bif
LUKapanynu.

Bupanute KicTku, XXunu i xpsii 3 m’sca.

Mpumimka: - [Qns Oocs2HEHHS — onmumarbHUX
pe3ynbmamie ckopucmatimecsi 0aHUMU, npPuUeedeHUMU
8 mabnuuj.

Yeaea:

Jlesa Hoxa-nodpi6Hioeaqa (11) € dyxe 2ocmpumu!
3aexdu mpumalime HiX nuwe 3a nnacmmacosull
X80CIMOBUK.

Tpumatouncb 3a  NNacTMacoBUil  XBOCTOBWK,
BCTaHOBWTE Hix-noapi6HioBay (11) Ha Bicb B valui
(12).

MpoaykTn, npuaHadveHi Ans nepepobku, nomictute
B yauwy (12).

MoenHante BUCTYNM Ha Kpuwui-pegyktopi (10) 3
nasamu yawi (12) i obepHiTb KpuLLKy-peaykTop (10)
3a rOAVHHWKOBOO CTPISIKOIO [0 YNopy.

VT-1455_IM.indd 34

34

BctaeTe MoTopHMiA 6rok (4) B kpuLuky-peaykTop (10)
[0 knauaHHs dikcatopis (5).

YTPUMYI0UM KHOMKY BKMIOYEHHS (2), NTOBOPOTOM PY4KM
peryntoBanbHvka (1) BubepiTb HeoBXiaHy LUBUAKICTD
obepTaHHs Hoxa-nogpibHoBavya abo HaTUCHITL i
YyTPUMYyITE KHOMKY Typbopexumy (3) «T».

Mig yac po6oTn oaHieto pykolo TpUMaiiTe MOTOPHUIA
6nokK (4), iHLWO pyKo NPUTpUMYIiTe Yally (12).
3aBepLUMBLUM BUKOPUCTAHHSA MPUCTPOIO, BUTSITHITL
BUIMKY MEPEXEBOro LUHypa 3 eNeKTPUYHOI PO3ETKU.
Ona 3HATTS MOTOpHOro 6noky (4) HaTUCHITH Ha
KHorMku dpikcaTopiB (5) i 3HIMITb MOTOPHUIA Bnok (4),
NiQHSABLUK AOro NO HanpsiMy Bropy.

3HiMiTb KpuLKy-peaykTop (10), obepHyBLM ii NpoTH
FOAVMHHWKOBOI CTPINKW.

HoTpumytounce 06epexHOCTi, BUTATHITL  HiX-
nogpibHioBay (11) 3 vawi (12), B3sBWWCL 3a
NnacTMacoBUin XBOCTOBWK.

BuTarHiTe nogpibHeHi npoayktu 3 vawi (12).

Bigpasy x nicns 3akiH4eHHsi poboTu ouncTuTe,
npomunTe i npocywute BCi deTtani, fAki
BMKOPUCTOBYBANUCS Mia Yac nepepobkn npoaykTis.
Yeaea!

Cmpoeo dompumylimecs
nocnidoeHocmi 9iti.

Yac 6e3nepepeHoi po6bomu npu nodpi6bHeHHI
npodykmie e YonnepiHe No8UHeH nNepesuwyeamu
30 cekyHO 3 nodanbworo nepepeoro He MeHwe 3
XeUIUH

onucaHoi

BUKOPUCTAHHSA YALLI (18) (man. 4 i man. 5)
Hacapka-Tepka (19) i Hacagka-wWMHKyBaHHs (20)
npusHayeHi ans nepepobkn osodiB abo dpykTie. Hix-
nogpi6HioBay (16) BUKOPUCTOBYNTE ANA NOAPIGHEHHs
M’sica, TBEPAWX COPTIB cupy, Lmbyni, apoMaTuyHUX Tpas,
YacHUKY, MOPKBW, BOJIOCbKUX TOpixiB, muraanio abo
dpyKTiB.

Yeaea!

3ab0poHsIEMbLCS 8UKOPUCMO8Y8amu HiX-
nodpi6bHiosay (16) dnsi nodpibHeHHs1 dyxe meepoux
npodykmie, makux sik MyckamHutli 20pix, 11id, 3epHa
Kasu abo 3epHa 3nakie.

BcraHoBute Hacagky-tepky (19) abo Hacapgky-
LUMHKYBaHHA (20) B AMCKOBMIA TpuMay Hacapok
(21), cTexTe 3a TMM, WO6 Hacagka 3adikcyBanacs,
npo NpaBUMbHICTb YCTAHOBKM CBIAYUTbL KNauaHHA
chikcaTopa Hacagku.

BcraHoBute auckoBuii Tpumad (21) Ha Bicb Yalwi
(18).

lMpumimka: SKwo 8u eukopucmosysamumeme Hix-
rnodpi6Hrosay (16), mo neped ycmaHosKoro lio2o 8 Yawly
(18) He 3abyObme 3HSIMU 3aXUCHUU KOXYX.

BctaHoBuTe KpuLKky-penyktop (14) Ha yvawy (18)

TaK, Wwob mitka Ll 3Haxogunacs HanpoTW KHOMKW
chikcaTtopa (17). OBepHiTb kpuLKy-peaykTop (14) 3a
FOAVNHHMKOBOIO CTPIfIKOK A0 YNopy.

BcTaHoBUTE MOTOPHMIA Bnok (4) Ha KPULLKY-peaykTop
(14), nNpo npaBUNbHICTb YCTAHOBKM CBIOUUTb
KnauaHHs dikcatopis (5).
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—  YTpUMYI0UM KHOMKY BKITOYEHHS (2), TOBOPOTOM PyYKu
peryntoBanbHuka (1) BubepiTb HeobXiaHY LUBMAKICT
obepTaHHs Hacagku abo HaTUCHITE i yTpumynTe
KHOMKy Typ6opexumy (3) «T».

Mpw BUKopuCTaHHi Hacaaku-Tepku (19) abo Hacapku-

LUMHKYBaHHSA (20) onyckalTe NpodyKkTh, Npu3HadveHi

Ons nepepobku, B 3aBaHTaxyBanbHuiA oTeip (15) i 3

He3Ha4YHUM 3YCUIIMSIM HaTUCKYITE Ha HUX LUTOBXa4em

(13).

Yeaza!

Ii0 4ac po6omu eukopucmosyiime nuwe mol

wmoexay (13), sKkul exod0umb & KOMMIAeKm

rnocmavaHHs1; 3a60poHsieMbCs1 /15 IPOWMO8Xy8aHHs

euKopucmosyeamu siki-He6yOb iHwi npedmemu, y

XXOOHOMYy eunadky He npowmosexylime npodykmu

pyKamu.

Mpu BuKOpUCTaHHi HOXa-nogpibHioBava (16)

nomiwante npogyktu B yawy (18) OO BKIHOYEHHS

NpUCTPOLO.

3aBepLUMBLUN BUKOPUCTAHHSA MPUCTPOIO, BUTSITHITL

BUIMKY MEPEXEBOro LUHYpa 3 eNeKTPUYHOI PO3ETKU.

[ns 3HATTA MOTOPHOro GroKy (4) HaTUCHITH KHOMKM

hikcaTopis (5) i 3HIMITb MOTOPHMIA Bnok (4), niaBiBLLK

110ro No Hanpsimy Bropy.

3HiMiTb KpULLKY-peaykTop (14), HATUCHYB Ha KHOMKY

chikcaTtopa (17) i 06epHyBLUM KpULLKY-peaykTop (14)

NPOTW FOAUHHWUKOBOI CTPISNKK.

[oTprmytounce 06epexHOCTI, BUTSTHITb 3 YalLli HixX-

noapibHioBay (16) abo avckoBui Tpumay (21).

Yeacza! Bumsieyroyu 3 yawi (18) Hix-nodpi6bHoeay

(16), dompumyiimecsi o6epexHocmi i mpumalime

Hix-nodpi6Hroea4y (16) nuwe 3a nnacmmacosull

HaKOHEeYHUK.

BuTsarHiTe nepepobneHi npoaykTy 3 Yai (18).

— [ns 3H8TTA 3 Auckosoro Tpumada (21) Hacagok (19
abo 20), HaTUCHITb Ha KNSMKY Hacagku no Hanpsmy
Bropy i 3HiMiTb Hacaaky.

Hompumyiimecs o6epexHocmi: pixy4i

Hacaoku-wuHKyeaHHs (20) dyxe 2ocmpi!

Bigpasy x nicns 3akiH4eHHs poboTu ouncTuTe,

npomMunTe i NpocylnTe BCi AeTani, BUKOPUCTaHI nig

Yac nepepobkn NpoayKTiB.

Yeaza!

Cmpoeo dompumylimecs

nocnidoeHocmi ditl.

Yac 6e3nepepeHoi po6omu 3 Hacadkamu (19, 20)

He rMoeuHeH nepesuujyeamu 1 XeunuHu, a 4ac

6e3nepepeHoi po6omu 3 HOXeM-rodpibHIo8ayeM

(16) He nosuHeH nepesuwyeamu 30 cekyHO, Mix

yuknamu pobomu pobimb nepepsu He MeHwe

MmpbOX X8UJIUH.

KPOMKU

onucaHoi

YULLEEHHA

YBArA!

Pixyyi nesa Hacadku-6neHdepa (6), Hoxie-
nodpi6bHroeayie (11, 16) i Hacadku-wuHKyeaHHs1 (20)
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€ dyxe 2ocmpumu i npedcmaensiromb Hebe3mneky.
lMoeodbmecs 3 daHUMu Hacadkamu ykpali o6epexxHo!
MNepen 4YWLLEHHSIM MPUCTPOKD BiAKMHOYUTE MOro Bif
ENeKTPUYHOI Mepexi.

3HIMIiTb BCi Hacaaku.

Ons ynweHHs MoTopHoro 6noky (4) i pepykTopis
(7, 10, 14) BUKOPUCTOBYITE 3MeErka BOMOry TKaHWHY,
nicnsi Yoro BUTPITb BCE AocCyXa.

Micna obpobku conoHnx abo KUCnUx NpPoAyKTiB

HeobOxiAHO Bigpa3y 06MNONOCHYTM BUKOPUCTaHI
Hacajaku Bofoto.

— MMpu  nepepobui NPOAYKTIB 3 CUNbHUMMU
hapbyBanbHMMK  BNacTMBOCTSMM  (Hanpuknag,

MopkBu abo Gypsika) Hacagku i €MKOCTI MOXYTb
3abapBuTHCS, NPOTPITb HAacaaKu i EMKOCTI TKAHUHOLO,
3MOYEHOI POCIIMHHOK Ofieto, MiCAA YOro NpomMunTe
Hacadku i EMKOCTI TENnow BOAOK 3 HenWTparbHUM
MUoYMM 3acobom, 0BNONOCHITB | NpocyLumnTe.
Mpomwiite Hacagku (6, 8, 11, 16, 19, 20), anckosuit
Tpumay (21), MipHuiA ctakaH (9), yvawi (12, 18)
i wToBxay (13) Tennow BOAOK 3 HEUTpanbHUM
MUOYMM 3acobom, 0BNONOCHITh i MpocyLmnTe.
Hix-nogpibHioBay (11) nomictute B Yawy (12), a Ha
HiX (16) oOsArHiTE NNACTUKOBUIA KOXYX.
3ABOPOHSETLCS 3AHYPHOBATUM MOTOPHUN BITIOK
(4) | PEAYKTOPMU (7, 10, 14) B bYAb-AKI PIAUHU, HE
MOXHA MPOMMBATM iX Mig CTPYMEHEM BOOMU
ABO MOMILLATY B NOCYAOMUMAHY MALLUHY.
3BEPIFAHHA

Mepen Tum, sk npubpaTv npunag Ha TpuBane
36epiraHHsi, NPOBeAiTb YNLLEHHS NMPUCTPOLO.

He HamoTynTe MepexeBuii LUHYP AOBKOMa MOTOPHOMO
6roky.

36epiraite  6neHaepHuin  Habip B Cyxomy
NPOXONOAHOMY MiCLi, HeAOCTYNHOMY ANSA AiTewn.

Mpuknagu npuroTyBaHHA NPOAYKTIB
MaiioHe3s

[na  npurotyBaHHs
Hacapka-6nengep (6)

ManoHe3y BUKOPUCTOBYETLCA

IHepedieHmu:

200-250 mi1 pocruHHoI onii

1 sliye (»ko8mox i 6irok)

1 cmorosa f10xKa IUMOHHO20 COKYy abo oumy
cinb i nepeub 3a CMakom

MomicTute BCi iHrpedieHT B MipHMA cTakaH (9) y
BKasaHoMy nopsaaky. 3aHypTe Hacaaky-6nenpep
(6) no AHa emkocTti. Bkniounte 6neHpep, BuGpasLIM
MaKcMMmanbHy LWBWAKICTb 00epTaHHsl, HaTUCHYB i
yTPUMytouM KHoMKy TypGopexumy (3) «T», Abxkaitbcs
nepeTBOPEHHSI POCIMHHOI ONii Ha eMynbCito.

[oTim, HEe BUMUKaIOUM NPUCTPOID, MOBINBHO Nepemillante
Hacapaky-6neHaep (6) Bropy i BHM3 A0 TUX Mip, NOKWU He
OTpUMaEeTe MaoHe3 HeobXiaHOT KOHCUCTEHLT.
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MpoAyKTH, BUKOPMCTOBYBaHi Hacagku i NPMGNU3HUIA

Yyac nepepo6Ku NPoAyKTiB

Tvn npopykTy Bara Tun Hacapku Yac poGotu
M‘aco (6e3 XnpoBux NpoLlapkis) 250r Hix-noapi6Hiosay (16) 15 cek.
Tpasn 50r Hixx-noapibHioBay (11) 10 cek.
Mwurpans, ropixu 150 r Hix-nopapi6Hiosay (11 abo 16) 15 cek.
Teepauii cup 100r Hix-noapibHioBay (11) 10 cexk.
Limbyns 200 Hix-nogpi6HioBay (11 abo 16) 10 cek.
dpykTn 200r Hix-noapi6HioBay (11) 10 cek.
Mopkea 200 Hix-nopapibHioBay (16) Hacaaka-Tepka (19) 15 cek.
ab0 Hacagka-LWnHKyBaHHS (20)
Cupa kaptonns 400r Hacapka-mnHkyBaHHs (20) 10 cek.
Oripku 800r Hacapka-wuHkyBaHHs (20) 10 cek.
Anusa 4wt BiHouok (8) 15 cexk.
KOMMJNEKT NOCTAYAHHA

MoTopHuiA 6ok — 1 wT.
Hacagka-6neHgep — 1 wr.
PepnykTop BiHo4ka — 1 WwT.
BiHoyok — 1 wr.

MipHuii cTakaH — 1 WT.

Yawa nogpibHioBava — 2 LWT.
Hix-noapibHioBay — 2 wr.
3axvCHUIA KOXYX BEMUKOTO Hoxa — 1 LuT.
Tpumay Hacagok — 1 Wr.
Hacagka-Tepka — 1 wr.
Hacagka-LwuHKyBaHHS — 1 WwT.
Kpuiika-pepykTop — 2 WT.
LToBxay — 1 wr.

IHCTpyKUist — 1 WT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

EnektpoxusneHHs: 220-240 B ~ 50/60 Ny
MakcumanbHa cnoxusaHa noTyxHicTe: 950 BT

BupobHuk 3anuwae 3a cobow rnpaso 3MiHeamu
Xxapakmepucmuku  npunadie  6e3  nonepedHbo20
108iOOMIIEeHHS.

TepMmiH cnyx6u npunady — 3 poku

FapaHTia

[oknagHi yMOBMW rapaHTii MOXHa oTpumaTu B Aunepa,
Wo npoaaB AaHy anapatypy. Mpu npep’siBneHHi 6yab-
SIKOI NPEeTeH3ii NPOTAroM TepMiHy Aii AaHoi rapaHTii BapTo
npen’siBUTK Yek abo KBUTAHLLIO NPO MOKYMKY.

Janwii  Bupi6  Bignosigae  BuMOram

A0  eNIeKTPOMarHiTHoi  CyMIiCHOCTI, 4O
c € npea’ssnsoTbess avpekTiolo 2004/108/
EC Pagu €sponuv Wi pPO3NOpsiaXeHHIM
2006/95/EC no HW3bKOBOJILTHUX arnapa-

Typax.
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BNISHAAPHbI HABOP
BnanpapHbl Habop nNpbi3Ha4aHbl Ans ApaGHEHHS
npapykTay, 3MeLUBaHHs L y36iBaHHS.

AMICAHHE

1. Parynatap xyTkacui
iHObIKaTapam npawbl

2. KHorka YKno4sHHS

3. KHorka Ykno4aHHs Typbapaxbimy «T»

4. MartopHbl 6510K

5. KHonki-¢ikcarapbl

6

7

8

9

KPY4Y3HHS Hacagak 3

Hacapka-6naHgap
PapykTap BeHua
BeHua ana y36iBaHHs/3MeLLBaHHSA BaAKiX npagykTay
. MepHas wknsaHka
10. Beuka-pagykrap yonepa
11. Hox-3apabHsanbHik yonepa
12. Yapa vonepa
13. WWTypxay
14. Beyka-pagykrap 4apsbl (18)
15. BarpysHas aaTyniHa
16. HoX-3apabHANbHIK 3 aX0YHbIM KaXyXxoM
17. KHonka dikcatapa Bevka-paaykrapa (14)
18. Yapa
19. Hacapka-Ttapka
20. Hacapka-LwatkoyHs
21. [bickaBbl TPbIMaNbHiK TapKi/LIaTKOYHi
VBara!
Ons papatkoBal axoBbl M3TadrogHa Y naHuyri
CiflkaBaHHS yCTaHaBiLb Npbiagy axoyHara agkno4aHHS
(MAA) 3 HamiHanbHbIM TOKaM CrpauoyBaHHA, K He
nepasbiwae 30 MA, gnsa yctaHoyki MAA 3BsipHiLecs ga
agMbicnoyua.

MEPbI BSAACMNEKI

Mepan navatkam akcnayartaubli  anekTpanpbibopa
yBaxsiBa npaybiTaiile canpayaHyto iHCTPYKUbIO na
aKcnyaTtaubli i 3axasariue se 015 BblKapbICTaHHS Y
AKacuji AaBegkasara MaTopbisly.

BobikapbicToyBaliLe npbinagy TOMbKI Ma sie npambiM
NPbI3HAY3HHI, K BbIKNaA3eHa Y Aaas3eHan iHCTPYKLbIi.
HsinpaBinbHbI 3BapOT 3 Npbibopam Moxa npbiBecuji fa
Aro NanoMki, NPbIYbIHEHHS LUKOAbI KapbicTady Ui Siro
Maémacti.

Mepw 4YbiM MagknioybiLb MNpbLIGOP Aa anekTpaceTki,

npaeepLe, Ui agnaeagae HanpyxaHHe, nakasaHae Ha

npblﬁopbl HanpyxaHHIO anekTpaceTki Y Ballai xaue.
BnaHpapHbl Habop Aas3Bansie npauasalb XyTka
i adekTblyHa, ane npbl raTeiM npausrnaclb
6ecnepanbiHHai Npaupl He NaBiHHA NepaBblllalb
1 xBiniHbI Mpbl Npaubl 3 Hacaakan-6naHoapam,
BEHLAM, Hacaakan-tapkan, Hacagkan-LaTKOYHs
i 30 cexyHA, Npbl Npaubl 3 HaXaMi-3apabHsANbHIKaMI.
Mamix npauoyHbIMi Lblknami pabiue nepanbiHak He
MeHeW 3 XBiniH.

¢ 3abapaHsieuua yknoyaub npbinany 6e3 npapykray.
Mepw 4YbiM MpPLICTYMiUbL Aa npaubl 3 Hacagkam-
6naHpapaM, rapaybis NPaaykTbl BapTa acTyasilb,
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TaMnepatypa npaaykray He nasiHHA nepasblllalb
70°C.

3abapoHeHa 3MswYaLb MEpPHY LUKIAHKY i Yapbl
3apabHsnbHIKay y MikpaxBasieByto ney.

He BblKapbiCTOyBalLe npbiGop na-sa
namMsLIKaHHAMI.

He BblkapbiCTOyBaliue npbinagase, skoe He
yBaxoAziLp Y KamniekT nacrayki.

MNepan nepwbiM  BblkapbicCTaHHEM npbiGopa

cTapaHHa npamblille yce 34bIMHbIS A3Tani, fKis
Oyayub KaHTakTaBalb 3 NpagyKkTami.

MNepap, BbikapbiCTaHHEM NpbIGOpa NepakaHamLecs y
TbIM, LUTO yCe AaTani yCTaHOYNeHbl NPaBifibHa.
BblikapbicToyBaliLe NpbIGop Ha poyHai ycToinisan
naBepxHi.

MpagykTbl 3MsaLwYaoLua Y Yapbl 3apabHsanbHikay oa
VKII043HHS Npbibopa.

He nepanayHsiiue 4apy 3apabHsnbHika npagykrami
i cayblue 3a Y3poyHEM HaniTbix Baakacusay.
Paxyubisi KAHTbI HAXXOY-3ApabHsaNbHIKaY, 6n3Haapa,
Hacagki-LaTkoyHi 3’aynsiouua BenbMi BOCTPbIMI i
yaynsoub Hebsicneky. 3BapTaiiuecs 3 Aaa3eHbiMi
Hacazkami BenbMi acuspoxHa!

Y  BblMagky UAXKACLi  KPYY3HHS  Haxoy-
3apabHsibHikay i Hacagak aakoybILE Npbiany ag,
QNIeKTpbIYHAM CeTKi i akypaTHa yaaniue npagykTbl,
SKist 3aMiHaIOLLb KPYYSHHIO Haxa.

JacTtaBaub NpafykTbl i 3niBaub Bagkacui 3 4ap
3apabHanbHiKay MOXHA TOMbKi nmacns noyHara
NPbIMbIHKY KPYY43HHS HAXOY.

He pakpaHaiuecs pa 4Yactak npbliagpl, aKkisg
Kpyusuua. He panywyainue TpanieHHs Banacoy
Li Kpaéy aasexbl ¥ 30HY KPYH3HHS HaXKOY Hacaaki-
6naHpapa.

He nakigaiiue ykntoyaHbl npbibop 6e3 Harnsay.
KoxHbl pa3 nepapg, ybiCTkan agkayanue npbiagy
af, anekTpblYHaKN ceTki, Npbinagy BapTa aakioyaLp i
Y TbiM BbINaAKY, Kasi Bbl €1 HE KapbiCTaeuecs.

He BbikapbicTOoyBaiile npbiGop 361i3Ky rapadbix
naBepxHsAY (Takix sk razaBas Lj 9ieKTpblyHas nnita,
nyxasas wada).

CerTkaBbl LUHYP He NaBiHEH JakpaHauLla Aa BOCTPbIX
KaHTOY i rapayblx NaBepxHsy.

He usrHiue 3a ceTkaBbl LUHYP i HE nepakpy4yBanLe
Aro.

He partbikariuecss MOKpbIMi pykami pa kopnyca
MaTopHara 6510ka, Aa ceTkaBara LHypa i ga Bifki
ceTkaBara LuHypa.

He BbikapbicToyBariLe npbibop 3 nawkoaXaHbiM
CeTKaBbIM LLIHYPOM.

He cnpabyiiue camacTtoiiHa pamaHTaBaub npbibop.
Mpbl Y3HIKHEHHI HACMpayHacusay 3BspTanuecs y
ayTapbl3aBaHbl (ynayHaBaXaHbl) COPBICHbI LBHTP.
Kab nas6erHyLp NapaxaHHSA 3neKTPbIYHbIM TOKaM i
y3rapaHHs, He anyckaiile Kopnyc npbinagpel y Bagy
Ui ¥ MoObif iHLWbIA BaaKacLi.

Kani npbibop 3Baniycs y Bagy:

— He pakpaHavuecs aa Baabl;
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— HeagknagHa BblUSAMHILE BiIKYy ceTkasara LuHypa
3 aneKkTpbl4YHaM paseTki, i ToNbKi nacna ratara
MOXHa facTalb npbI6op 3 Baabl;

— 3BApHiLecsa ¥ ayTapbi3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl)
C3pPBICHbI U3HTP Ana arnagy ui pamoHTy
6naHpapa.

* He passansiue A3eusM BbiKapblCTOYBaLLb NpbIaay
¥ aKacuj uauki.

* bynsbue acabniBa yBaxniBblg, kani nabnidy an
npauaeanbHara npbibopa 3Haxoas3suua aseui ui
acobbl 3 abMexaBaHbIMi MarvybiMacLUaMi.

* Jlag3eHas npblnaga  He  npbi3HadaHa  ang
BblKapbICTaHHS A3eLbMi i acobami 3 abmexaBaHbIMi
MardbiMacLsaMmi, kani Tonbki acobaw, skas agkassae
3a ix Oscneky, iM He [Oan3eHbl aanaBefHbis
i 3pasymenbiss iM iHCTpyKubli npa 6scnevyHae
KapbiCTaHHe npbinaga i Thix Hebsacnekax,
AKig MOryub Y3Hikaub MNpbl fe HANPaBifibHbIM
BblKapbICTaHHI.

* 3 MepkaBaHHsiy 6sicneki A3Auen He nakipanue
NoNiaTbINIEHaBLIA NakeThl, SKiS BblkapbiCTOyBaoLLua
¥ skacui ynakoyki, 6e3 Harnagy.

®* YBara! He passansaviye pa3eusMm rynsaub 3
noniaTelieHaBbIMi - naketami Ui yrnakoBayHam
nnéxkaii. Hebsicneka yaywwa!

* 3axoyaaviLe npbinagy y Mecuax, HegacTyrnHbiX Ans
n3auen.

* He yxnoyanue npoinany 6e3 npagykray.

MPLIJIALA TPbIBHAYAHA TOJIbKI [J1 BbITABOMA
BBbIKAPBICTAHHS

NAOPbIXTOVKA OA NPALbI

Macns TpaHcnapTaBaHHA Ui 3ax0yBaHHS npblaanbl

npsl naHixaHak TaMneparypbl sie HeabxogHa

BbITPbIMaLb MPbI Nakaésaii TaMnepaTypbl He MeHel

A3BIOX raa3iH.

— LUankam pacnakyiiue 6naHgapHbl Habop i 3Himiue
ntobbls HaKNewnki, AKis 3amiHatoLb Npalbl Npbliagbl.

— [lpaBepue uanacHacup nNpbinagbl, Npbl HagyHacui
naLKOAXaHHAY He KapbicTanuecs En.

— [lepapn BblkapbiCTaHHEM npbUlagbl  nNpamblile
Hacanky-6naHgap (6), BeHua (8), MEPHYIO LUKISHKY
(9), wapbl (12 i 18), Haxbl-3gpabHanbHiki (11 i
16), Hacagky-Tapky (19), Hacagky-waTKoYHIO
(20), AOpickaBbl TpbiManbHik (21) i wTypxay (13)
Lénnan Bafon 3 HENTPasbHbIM MbINHBIM CPOAKAM,
cranacHile i BbICyLUbILLE.

— MartopHbl 610k (4), pagyktap BeHua (7) i Beuki-
pagykTapbl (10 i 14) npartpbiue Mskkai, 3nErky
BiNIbrOTHaM TKaHiHaNn, Nacng 4yaro BbITPbILE Hacyxa.

— [lepap ykno4YsHHEM nepakaHanuecs y TbiM, LITO
HanpyxaHHe 9neKkTpblyHaW CceTki apnaespae
npauoyHamMy Hanpy>XaHHo npbiiaabl.

YBara!

— He anyckaiiye maropHbl 6510k (4), pagyktap
BeHua (7), Beyki-panyktapsl (10 i 14), ceTkaBbl
WHYp i BiNnKy ceTkaBara wiHypa y Bagy ui y
J1106bIS iHWbISA BagkacLi.

— He 3mswvariye Hacagki i
nocyaambiiiHyIO MaLlbiHY.

BbiGap xyTKacLi Kpy43HHS Hacapak

— [na Bbibapy XyTKacLi KPY43HHS Hacadak HauicHiLe
i yTpbiMniBaiiLe KHOMKY (2) i naBapo4BaiLle pyyky
parynsaTtapa XyTkacLi Kpy4aHHs (1).

— [ns naBeniyaHHsA XyTKacui KPYy49HHS Hacagak
naBapoyBariLe pyyky (1) na ragsiHHikaBam CTpanubl,
a [ns NaMsHLUSHHA XyTKacLi KPYY3HHSI Hacapak
naBapoyBaiiue pyyky (1) cynpaub raggiHHikasan
CTPaJIKi.

— [Ana npaubl Y paxbiMe MakciManbHai XyTkacLi
HaLicHiLe i YTpbIMAiBaiLe KHOMKY Typ6apaxbiMy
(3) «T».

Mpausirnacub nNpaubl

BnanpapHbl Habop passanse npauasaub  XyTka

i odekTblyHa, ane npbl raTbiM npausrnacub

6ecrnepanblHHaK npaubl He naBiHHa nepasbiwaub 1

XBiNiHbI NPkl NpaLbl 3 Hacagkan-6naHaapam (6), BeHuam

(8), Hacapkaii-Tapkai (19), Hacaakai-waTkoyHsn (20)

i 30 cekyHA, npbl Npaupl 3 Haxami-3apabHsanbHikami (11,

16). Mamix npauoyHbIMi Lbiknami pabiue nepanbiHak He

MEHeW TPOX XBIiNiH.

émicracui y

BbIKAPbICTAHHE HACAAKI-BJISHOAPA (6) (man.

1)

Hacapka-6naHpap (6) BblkapbiCTOyBaeuua Ans

OpabHeHHs npagykTay, 3MelBaHHsA Ui Y36iBaHHA

pasHacTaliHbIX iHFP3AbIeHTaY.

MAMSP3A)XXAHHE: Mepan 36opkai 6naHgapa

nepakaHaiiyecs y TbiM, LUTO BiJIka ceTkaBara LuHypa

He ycTayneHa y 3/1eKTPbIYHYIO pa3eTKy.

— [JHanyyblue Hacagky-6naHpap (6) pa maTtopHara
6noka (4) na ncTpbiyki dikcarapay (5).

— YcTtayue CeTkaBylo BifIKy Y 3/IEKTPbIYHYIO Pa3eTky.
BnaHpap ratoBbl Aa BblKapbICTaHHS.

— [Marpysiue Hacapky-6naHpap (6) y éwmictacub
3 npagyktami, sikis Bbl kagaeue 3apabHiub Ui
nepamMsLuaupb, 49 ratara MOXHa BblKapblCTOYBaLb
MEPHYIO LLIKNSAHKY (9).

— HauicHiue i yTpbiMniBaiiLe KHOMKY YKIOY3HHSA
(2), naBapotam pyuyki parynstapa (1) abspbiue
HeabxO[HYI0 XyTKaclb KPYY3HHS Haxa Hacagki-
6naHpapa Ui HauicHiue i yTpbiMniBaile KHOMKY
Typ6apaxbimy (3) «T».

Hararki:

— [paaykTsl 3mMsiwyarouLa y éMictacLb Aa YKIOY9IHHS
npbibopa.

— [llepan navatkam npauacy aApabHeHHs Ui
3MeLlIBaHHs  pakaMeHayeuua  3HSUb - J1yniHy
3 cagasiHbl Ui rapofAHiHbl, Bblgasilb HESAOMbIS
4acTki, Takis sik Koctauki, i napasaub caaasiHy Ui
rapoaHiHy kybikami namepam rnpbibizHa 2x2 cMm.

— T[Mapyac npaupl 3 Hacapgkan-6naHpapam (6)
TpbiMarue npbiagy BepTbikanbHa, iMKHILecs
nasbsaravb aaxineHHay af BepTbikanbHa NI0CKacLi
(man. 1).

— [lacns 3aBSIPLISHHS BbIKAPbICTAHHA Mpbliagbl
[acTaHbLe BiNKy ceTkaBara LHypa 3 3neKTpblyHam

38
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paseTkii 3HiMiue Hacaaky-6naHaap (6), HauicHyYLbl
KHOnKi ¢ikcarapay (5).
YBara!
3abapaHseuyua 3abimaLb Hacaaky-6navaap (6)
nagyac npaubi 6n13Hgapa.
Kab6 ne nawkon3iyb né3bl, He nepanpauoysariue
3aHaaTa uBEpAbIS NPagyKTbl, Takisi K KPynbl,
pbIC, KaBa, Né€pa, 3amMapOXXaHbIsi NPagyKTbl.
Yac 6ecnepansiHHai npaybl He MnaBiHeH
nepasbiwayb 1 XBiiHbI 3 HacTynHbIM
nepanbiHKamM He MeHel 3 XBiliH.

BbIKAPbICTAHHE BEHLA (8) (man. 2)
BbikapbeicToyBaiue BeHua (8) Tonbki ans y36iBaHHSA
KPp3My, npblrataBaHHa OickBiTHara uecta Ui
nepamMeLuBaHHA ratoBblx g3cepTay.
MAMSP3AXXAHHE: lepan 36opkai 6navgapa
nepakaHaviLecs y TbiM, LLITO BiJIKa CeTKaBara LHypa
He ycTaysieHa y 3/1eKTPbIYHYIO pa3eTKy.

— Yctayue BeHua (8) y pagykTap (7).

Janyybiue pagykTap (7) na matopHara 6noka (4) na
ncTpbiyki dikcatapay (5).

YcTayue ceTkaByo BiSIKy y 9N1EKTPbIYHYIO pa3eTky.
Anycuiue BeHua (8) y émictacup 3 npagykrami.
HauicHiue i yTpbiMiiBaniue KHOMKY YKIIOHSHHSA
(2), naBapoTtam pyuki parynsatapa (1) abspbiue
HeabXOOHYIO XyTKacCLb KPY49HHS BEHLLA Lj HaLLiCHILe
i yTpbiMniBariLe KHOMKy Typ6apaxbimy (3) «T».
3aBsapLublyLbl BblKapblCTaHHE npbinagsbl,
agknoYbiLe npbinagy af dfeKTpblyHan  ceTki,
[acTtaHble BeHua (8) 3 paagykTapa (7), 3Himiue
paayktap (7) 3 matopHara 6noka (4), HauicHyYLbl
KHOMKi (5).

YBara!

BabapaHseLya BbikapbiCTOYBaLb BeHUa (8) ans
3ameLUuBaHHs KpyTora yecra.

3mswvaue npagykTel Y €mictacub BapTta Aa
YKJIIOY3HHS NpbIGOpa.

Yac 6GecnepanbiHHai npatbi
nepasbiwaub 1 XxBiniHbI 3
nepanbiHKamM He MeHel 3 XBiliH.

He nasiHeH
HacTynHbIM

BbIKAPbICTAHHE YOTMEPA (man. 3)
BbikapbiCcTOyBaliLe vonep Ans ApabHEeHHs HeBsisikan
KOnbKacui Msca, UuBEpAbIXx capToy cblpa, Jfyka,
apamaTtblyHan Tpasbl, YacHaka, MOPKBbI, FP3ILIKIX
apaxay, MiHgans ui cagasiHbl.

YBara! 3a6apaHsieLiya BbikapbICTOYBaLb Yornep
Ana apabHeHHs BesbMi UBEPAbIX NPagyKTay, Takix
SIK MyCKaTHbI apax, nén, 3epHe KaBbl Lji 3epHe
3nakay.

Mepap, TbiM 9K NavYaub gpaGHEHHe:

* Hapaxue msaca, Cblp, NyK, 4aCHOK, MOPKBY
Kasanaykami npblkiagHa afHoNbKaBar BENiYblHi.
Ypaniue Y TpaBbl cuebnbl, apaxi aybicuiue apg,
LKapymniHbl.

Ypaniue KOCTKi, Xblfibl | XpacTki 3 msAca.

Hararka: - [lng pgacsirHeHHsi arntbiMasibHbIX BbiHIKaY
cKkapsbIcTanLecs Aan3eHsiMi, MpbiBea3eHbIMI Y TabiLb.
¥VBara:
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J1E3b1 Haxa-3apabHsanbHika (11) 3’aynasouya
BeJsibMi BOCTpbIMI! 3aycénbl TpbiMaiiLe HOX TOJbKi
3a nnacTmacaBbl XBacTasiK.

TpbiMaloybiC  3a naacTMacaBbl — XBacTaBik,
yCTaHaBile HOX-3ApabHsNbHIK (11) Ha BOCb y Yapbl
(12).

MpaaykTbl, NpbI3Ha4YaHbla 4N  nepanpauoyki,
3mscuiue Y vapy (12).

Cymscuijue BbICTYMbl Ha Beyky-pagykTapbl (10) 3
nasami yapsl (12) i naBspHiue Beyka-pagyktap (10)
na ragsiHHikasar cTpanupsl Aa ynopa.

Ycrayue matopHbl 6510k (4) y Bevka-pagyktap (10)
na ncTpeiyki dikcarapay (5).

YTpbIMAiBaloybl KHOMKY YKNO4Y3HHS (2), naBapoTam
pyyki parynatapa (1) absapbiue HeabxoOHylo
XyTKaclb KPYY49HHSA Haxa-3apabHsnbHika Ui
HauicHiue i YTpbiMniBaiue KHOMKY TypGapaxbiMy
(3) «T».

Mapgyac npaubl agHOM PYKOW TpbIMaMue MaTopHbI
610k (4), Bpyroi pyko npbiTpbiMAiBariLe Yapy (12).
3aBsApLUbIYLLbI BbIKAPbICTAHHE Npbiiafbl, BeIUATHILE
BifIKy CeTkaBara LUHypa 3 371eKTpbl4yHan paseTki.
[Ons 3abiMaHHa maTopHara 6noka (4) HauicHiue Ha
KHOMKi dikcatapay (5) i 3HiMiLe MaTopHbl 610K (4),
nagHayLLbl Aro na KipyHky yrapy.

3Himiue Beuka-papyktap (10), naBspHyYLWbl Aro
cynpaLb ragsiHHikasai CTPasKi.

AcusipoxHa AacTaHbLie HOX-3ApabHsanbHik (11)
yapsl (12), y3sayLwbica 3a niacTtmMacasbl XBacTaBiK.
JacTaHbLe 30p0o6HeHbIS NpagyKThl 3 Yapbl (12).
Appasdy X nacna 3akaH4YsHHS npaubl aybicuiue,

3

npambliie | npacyweiue Yyce partani, €kis
BblKkapbiCTOyBanics nagyac nepanpauoyki
npagykray.

YBara!

— Crpora npbITPpbIMAIBaiyecs anicaHan

nacnspoyHacui A3esHHSY.

Yac 6ecnepanbiHHaii npaubl npsl ApabHeHHi
npapykTay y 4onepsl He naBiHeH rnepasbillalb
30 ceKyHA 3 HACTYIMHBIM NeparnbiHKamMm He MeHel
3 xBiniH.

BbIKAPBICTAHHE YAPbI (18) (man. 4 i man. 5)
Hacapka-tapka (19) i Hacapka-wartkoyHs (20)
npbi3HadaHbl AN  nepanpauoyki  rapogHiHbl Ui
cafaBiHbl. HoX-3apabHanbHik (16) BbikapbicToyBaliLe
Ons apabHeHHs Msca, UBEPObIX CapToy cbipa, Nyka,
apamMarblyHal TpaBbl, YacHaKy, MOPKBbI, FP3LKIX apaxay,
MiHAans uj cagasiHbl.

YBara!

3ab6apaHseyuya BblKapbIiCTOYBaLb HOX~
3apabHanbHiK (16) Ans apabHeHHs BenbMi UBEPAbIX
npagykTay, Takix sk MycKaTHbl apax, nén, 3epHe
KaBbl Ui 3epHe 3/1aKay.

YcrtaHaBiue Hacagky-tapky (19) ui Hacapgky-
watkoyHio (20) y AOpickaBbl TPbIMasbHIK Hacagak
(21), cauybiue 3a TbiM, kab Hacaaka 3adikcaBanacs,
npa npae.ifbHaCLb YCTaHOYKI CBeAYblLb MCTPbIYKA
dikcarapa Hacaaki.
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YcTaHagiLe AblCKaBbl TPbIManbHik (21) Ha BOCb Yapbl
(18).

Harartka: Kani Bbl OynseLe BbikapblCTOYBaLib HOX-
3apabHsinibHIK (16), TO nepan ycTaHoykav ro y 4apy
(18) He 3abyAa3bLe 3HSLb axoyHbl KaxyX.

YcraHaBiue Beyka-pagykTap (14) Ha vapy (18) Tak,

kab nasHaka [ | 3Haxopainacs Hacynpatb KHOMKi
dikcarapa (17). MNaesipHriue Beyka-pagykTap (14) na
rafi3iHHikaBar cTpanupl ga ynopa.

YcTaHaBiue maTopHbl 6510k (4) Ha Bevka-paaykTap
(14), npa npaBifbHacub YCTaHOYKi CBeayblilb
ncrpblyka dikcarapay (5).

YTpbiMAiBatoYbl KHOMKY YKTIOY3HHS (2), naBapotam
pyyki parynatapa (1) abGsApbiue HeabxoOHyio
XyTKacub KPYY3HHS Hacagki Ui HauicHiue i
YTpbiMAiBaiLUe KHOMKY Typ6apaxbiMy (3) «T».

Mpbl BbIKapbICTaHHI Hacaaki-Tapki (19) ui Hacaaki-
waTtkoyHi (20) anyckaiue npagykTbl, Npbl3HaYaHbIA
ONs nepanpawoyki, y 3arpy3Hyto aatyniHy (15) i 3
HEBSANIKIM BbICIIKAM Haujickanue Ha iX LWTypXaiom
(13).

YBara!

Mag4yac npaubl BbiKapbICTOYBaliLle TOJIbKI TOM
wrypxa4y (13), ski yBaxoa3iub y KaMnaekTt
nacrayki; 3abapaHseyua Ans nNpawTypxoyBaHHS
BbIKapbICTOYBaLb sKisi-HeOyA3b iHLWbIS NpagMeTbl,
Hi ¥ sIKiM pa3e He npanixBaviue npagyKTbl pykami.
Mpbl BbiKapbICTaHHI Haxa-3apabHanbHika (16)
3MsaWwYanue nNpagykrel y yapy (18) ma YknouysHHS
npbinagbl.

3aBsapLUbIYLLbI BbIKAPLICTAHHE NPbinagbl, BbILArHILE
BiNIKY CeTkaBara LUHypa 3 3/1eKTpbl4yHai paseTki.
Ona 30piMaHHa MaTopHara 6s0ka (4) HauicHiue
KHOMKi dikcaTapay (5) i 3HiMiLe MaTopHbl 610K (4),
npbINaaHaYLWbl Sro na KipyHky yrapy.

3Himiue Beuyka-pagykTap (14), HauicHyywbl Ha
KHOMKy dikcatapa (17) i naBApHyYyWbl Beyka-
papykTap (14) cynpaub rafgsiHHikaBal CTPanki.
BbIKOHBaIOYbl acUSPOXHACLb, OACTaHbLe 3 4apbl
HOX-30pabHANbHIK (16) Ui AbiCKaBbl TPbIMabHIK
(21).

YBara! [lactaroubl 3 4apsbi (18) HOX-3ApPaOHSNIbHIK
(16), 6Gya3bue acuspOXHbI i TpbIMalLe HOX-
3apabuanbHik (16) TOnNbKi 3a nnacTmacaBbl
HaKaHe4HIK.

JacraHblLie nepanpauaBaHbls NpagykTel 3 4Yapbl
(18).

[Ans 3abiMaHHa 3 gpickaBara TpbiManbHika (21)
Hacagak (19 ui 20), HaujcHiue Ha 3aluyanky Hacaaki
na KipyHky yrapy i 3Himiue Hacaaky.

ByAa3bue acusipOXHbISA: PIXKy4bisi KaHTbl HacankKi-
warkoyHi (20) Benbmi BOCTpbiIs!

Appasy X nacna 3akaH4YSHHS npaubl adbicuiue,
npameliiLe i npacywslue yce AaTani, ckapblCTaHbIA
nagyac nepanpauoyki npagykray.
YBara!

Crtpora npbiTpbIMBailecs
nacnspoyHacui A3€esIHHSY .

Yac OecnepanbiHHav npausl 3 Hacagkami
(19, 20) He r nep aub 1 xBiniHbl,

anicaHaii
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a vac 6ecnepanbiHHav npaubl 3 HaXOM-
3apabHanbHikam (16) He naBiHeH nepasBbiayb
30 cekyHm, namix ubsiknami npaubl pabiuye
nepanbiHKi He MeHeV TPOX XBiJliH.

YbICTKA

VBArA!

Paxcyubis nésbl Hacagki-6naxngapa (6), Haxoy-
3apa6busansHikay (11, 16) i Hacagki-waTKoyHi
(20) 3’synsawoyua BesibMi BOCTPbIMI i Ysaynsioub
Hebscneky. 3Bsapraliluecs 3 AaA3eHbIMi Hacagkami
BesibMmi acyspoxHa!

Mepap 4bicTKalh npblnagbl
3neKkTpblYHal ceTki.

3Himiue yce Hacaaki.

Onsa ybicTki matopHara 6noka (4) i papykrapay
(7, 10, 14) BblkapbiCTOyBaWLLEe 3MErKY BiNIbFOTHYIO
TKaHiHy, Nacns 4aro BbITpbILE YCE Hacyxa.

Macna anpauoyki canéHbix Ui Kicnbix npagykray
Heabxo4Ha aApasy ananacHyub CKapbICTaHbIS
Hacagki Bagon.

Mpbl nepanpauoyubl npagyktay 3 MOLUHbIMI
dapbaBanbHbIMi - ynacuiBacusmi - (Hanpbiknag,
MOpPKBbI Li Oypaka) Hacapki i émictacui moryub
adapbaBauya, npatpbile Hacaaki i émictacui
TKaHHIO, 3MOYaHai aneem, nacns 4yaro npambliiue
Hacapnki i émicTacui uénnan Bagon 3 HeNTpasnbHbIM
MBbIAHBIM CPOJAKaM, ananacHile i npacyLbiue.
Mpambilive Hacagpki (6, 8, 11, 16, 19, 20), AbickaBbl
TpbIManbHiK (21), MepHylo WKASHKY (9), Yapbl (12,
18) i wrypxay (13) uénnain Bagon 3 HeNTpanbHbIM
MbIAHBIM CPOAKaM, ananacHile i npacyLbiLe.
Hox-3npabHsnbHik (11) 3amscuiue ¥ vapy (12), a Ha
HOX (16) anpaHiue nnacTbikaBbl KaXyX.
3ABAPAHSIEL|LIA ANTYCKALb MATOPHbI BJ10K (4)
1 POAYKTAPBI (7, 10, 14) Y JIIOBbIS1 BAOKACLII,
HEJIbIA MPAMBIBALIb IX NA4Q CTPYMEHEM BAbl
LI BMSILUYALb Y MOCYAAMbBIAHYIO MALLIbIHY.

agknwoybile de an

3AXOYBAHHE

— T[epapn TbiM, K NpbIGpaus NpbIGOp Ha npausrnae
3axoyBaHHe, NpaBsA3iLe YbICTKY Npbinagsl.

He HamoTBalue ceTkaBbl LUHYp BakoJl MaropHara
6noka.

3axoysaliLle 6GnoHAapHbl HAbop Yy  CyxiMm
npaxanofHbIM MeCLbl, HeJACTYMNHbIM AJ19 A3SLEN.

Mpbiknaabl NpbiraTaBaHHg NpagykTay
MasiHas

s npbirataBaHHs MasiHa3y BbIKapbICTOYBaeLLa
Hacanka-6naHaap (6)

IHrpaabIeHTsI:

200-250 mn anesi

1 svika (kayTok i 65710K)

1 cTanoBasi ibixxka iMoHHara coky Ui BouaTty
cosib i nepawy Ha cmak

3mAacuiue yce iHrpaableHTbl ¥ MEpPHYI0 LIKASHKY (9)
y nakagdaHbiM napapaky. Marpysiue Hacaaky-6naHpap
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MpapykTbl, BbIKapbICTOYBaHbIA HACaAKi i NPbIGAI3HBI Yac Nepanpauoyki npaaykray

Tbin npaaykTa Bara Toein Hacaaki Yac npaubi
Msca (6e3 TnyLuyaBbIx Npacsioek) 250r | Hox-3ppabHsinbHik (16) 15 cek.
Tpasbl 50r Hox-3apabHsnbHik (11) 10 cek.
Minpanb, rapaxi 150r Hox-3apabHsnbHik (11 ui 16) 15 cexk.
LiBEpab! Cbip 100 r Hox-3apabHsanbHik (11) 10 cek.
Nyk 200r Hox-3apabHsanbHik (11 ui 16) 10 cek.
CapasiHa 200r Hox-3apabHsnbHik (11) 10 cek.
Mopksa 200r Hox-3apabHsinbHik (16) 15 cek.
Hacapnka-Tapka (19) abo Hacaaka-wwaTkoyHs (20)
Cbipas 6ynbba 400r | Hacapka-watkoyHs (20) 10 cek.
Arypki 800 Hacapka-wwatkoyHs (20) 10 cek.
Aniki 4w BeHua (8) 15 cek.

(6) na oHa émictacui. Yknoublue 6naHmap, abpayiibl
MakCiManbHYI0 XyTKaclb KPYY3HHS, HaLICHYYLWbI

i yTpbiMniBaloybl KHOMKY Typb6apaxbiMy (3) «T»,
[ayakanecs neparBapaHHN aneto y aMysbCito.
3aTbiM, He BbIK/llOYalOYbl  Mpbliaabl, MaBosibHA

nepacoysaiiue Hacagky-6naHgap (6) yrapy i YHi3
0atynb, Nakyfb He aTpbiMaeLle MasiHa3 natpabasaHai
KaHCiICTOHLLbIi.

KAMMJIEKT NACTAYKI
MatopHbl 610K - 1 WT.
Hacapka-6naHgap - 1 wr.
Papyktap BeHua - 1 Wwr.
BeHua - 1 wr.

MepHas WwknaHka - 1 wr.
Yapa 3apabHsinbHika - 2 LWT.
Hox-3apabHsNbHiK- 2 LWT.
AXOYHbI Kaxyx Bsafikara Haxa - 1 wrT.
TpbiManbHik Hacagak - 1 Wt
Hacapgka-Ttapka - 1 wt.
Hacapka-wartkoyHs - 1 wt.
Beuka-pagykTap - 2 Wr.
LTypxay - 1 wr.
IHCTPYKUbIS - 1 WT.

TOXHIYHbISA XAPAKTAPBICTbIKI

OnekTpacinkaBaHHe: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcimanbHasa cnaxbiBaHas MarytHacupb: 950 BT

a4
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BbiTBOpUa nakigae 3a caboii npaBa 3MsHSLb
xapaktapbiCTbiki  ripbibopay 6e3 nanapagHsara
anassiLLIY3HHSI.

Tapmin cnyx6bi npbi6opa - 3 ragbl

FapaHTbig

MappabasHae anicaHHe yMOY rapaHTbliHara
abcnyroyBaHHa MOryT OblLb aTpbiMaHbl y Taro Aplnepa,
¥y skora Obina HabbiTa TaxHika. [Mpbl 3Bapoue 3a
rapaHTbiiHbiM abcnyroyBaHHem abaBa3koBa NaBiHHA
OblLb Npag’ayneHa kynyas ansbo KeiTaHUbIA ab annaue.

q3

JanseHbl Bbipab agnassgae
narpabaBaHHsiM EMC, sikisi Bbika3aHbl y
AblpakTbiBe 2004/108/EC, i nanaxaHHIM
3aKkoHa ab rnpbITPbIMAIBAHHI HAMPYXaHHS
(2006/95/EC)
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O’ZBEKCHA

BLENDER TO’PLAMI
Blender to’plami masalligni maydalash, aralashtirish
yoki ko’pirtirishga ishlatiladi.

QISMLARI

1.

O~NOOTh WN

9

Ishlayotganini ko’rsatadigan chiroq qo’yilgan
birikmalari aylanadigan tezlikni o’zgartiradigan
murvat

. Ishlatish tugmasi

. Turbo usulda ishlatadigan tugma «T»

. Motor bloki

. Mahkamlagich tugmasi

. Blender birikma

. Ko'pirtirtich reduktori

. Suyuq masalligni ko’pirtiradigan/aralashtiradigan

ko’pirtirgich
O’Ichov idishi

10. Qiymalagich reduktor qopqog’i

11. Qiymalagich maydalaydigan pichog’i

12. Qiymalagich idishi

13. Turtgich

14. Idishning reduktor qopqgog'i (18)

15. Masallig solinadigan og’zi

16.Berkitgich qo’yilgan maydalagich pichoq
17. Reduktor qopqoq mahkamlagichi tugmasi (14)
18.1dish

19.Qirg’ich birikma

20.To’g’ragich birikma
21.Qirg’ich/to’g’ragich biriktiriladigan gardish

Diqqat!

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun jihoz quvvat
oladigan elektr manbaiga nominal ishlab ketadigan
tok kuchi 30 mA dan oshmaydigan himoya o’chirish
moslamasini (HO'M) o’rnatish to’g’ri bo’ladi, HO’Mni
o’rnatishga mutaxassisni chaqiring.

Xavfsizlik qoidalari

Elektr jihozini ishlatishdan oldin go’llanmasini digqat
bilan o’qib chiging, keyinchalik kerak bo’lganda o’qib
bilish uchun go’llanmasini saglab olib qo’ying.

Jihozni

fagat bevosita magsadiga muvofiq,

go’llanmasida aytilgandek ishlating. Jihoz noto’g'ri

ishlatilsa buzilishi,

foydalanuvchiga yoki uning

mulkiga zarar qilishi mumkin.

Jihozni elektrga ulashdan oldin ishlaydigan tok kuchi
uyingiz elektr manbaidagi tok kuchiga to’g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.

Blender to’plami tez va samarali ishlash imkonini
beradi, lekin blender birikmasi, ko’pirtirgich,
qirg’ich birikma va to’g’ragich birikma ishlatilganda
to’xtovsiz ishlaydigan vaqti 1 daqgigadan
oshmasligi, maydalagich pichoq ishlatilganda
esa 30 sekunddan ko’p ishlamasligi kerak. Bitta
ishi bilan ikkinchi ishi o’rtasida kamida 3 dagiga
tanaffus qgilinadi.
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Masalliq solinmagan jihozni ishlatish ta’qgiglanadi.
Blender birikmani ishlatishdan oldin gaynoq
masalligni sovutib oling, masalliq harorati 70°C
darajadan oshmasin.

O’Ichov idishi bilan maydalagich
mikroto’lginli pechkaga solish ta’giglanadi.
Jihozni xonadan tashqarida ishlatmang.
Jihozga qo’shib beriimagan gismlarni ishlatmang.
Birinchi marta ishlatishdan oldin jihozning
masalligga tegadigan olinadigan qismlarining
hammasini tozalab yuving.

Ishlatishdan oldin jihoz gismlari to’g’ri qo’yilganini
tekshirib ko’ring.

Idishini tekis, gimirlamaydigan joyda ishlating.
Masalliq jihoz ishlatilishidan oldin idishga solinadi.
Maydalagich idishini to’ldirib yubormang, ortiqcha
suyuqlik quymang.

Maydalagich  pichoq, blender, to’'g’ragich
birikmaning tig’i juda o’tkir, shuning uchun xavfli
bo’ladi. Bu birikmalarni juda ehtiyot bo'lib ishlating!
Maydalagich pichoq bilan birikmalarining aylanishi
qgiyinlashib qolsa jihozni elektrdan ajrating, ehtiyot
bo’lib pichogning aylanishiga xalaqgit berayotgan
masalligni olib tashlang.

Pichogning aylanishi to’liq to’xtagandan keyingina
idishidagi masaligni oling yoki suyuglikni quyib

idishini

oling.
Jihozning  aylanayotgan qgismlariga qo’l
tekkizmang. Blender  birikma pichog’i

aylanayotgan joyiga soch yoki kiyim chetini

tekkizmang.

Ishlayotgan jihozni garovsiz qoldirmang.

Tozalashdan oldin yoki ishlatiimayotgan bo’lsa

jihozni albatta elektrdan ajratib qo’yish kerak.

Jihozni issiq joylarga (gaz yoki elektr o’choq, qizi-

tish shkafiga) yaqin qo’yib ishlatmang.

Elektr shnuri qirra joylarga, qizigan yuzalarga

tegmasin.

Elektr shnurini tortmang, aylantirmang.

Motor blok korpusi, elektr shnuri va elektr vilkasini

xo’l gqo’l bilan ushlamang.

Elektr shnuri shikastlangan jihozni ishlatmang.

Jihozni o’zingiz ta’'mirlashga harakat gilmang.

Biror joyi buzilsa vakolatli xizmat markaziga olib

boring.

Elektr toki urmasligi, yong’in chigmasligi uchun

jihoz korpusini suvga yoki boshga suyuqglikka

solmang.

Agar jihoz suvga tushib ketsa:

— suvga qo’l tekkizmang;

— jihoz elektr vilkasini tez rozetkadan chigarib
go’ying, shundan keyingina uni suvdan olsa
bo’ladi;
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— tekshirtirish yoki ta'mirlatish uchun vakolatli
xizmat markaziga olib boring.

* Bolalar jihozni o’'yinchoq qilib o’'ynashlariga ruxsat
bermang.

¢ Ishlayotgan jihoz yaqinida bolalar yoki imkoniyati
cheklangan insonlar bo’lganda aynigsa ehtiyot
bo’ling.

* Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar
ularga jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini to’g'ri
va tushunarli qilib o’rgatishmagan va noto’g'ri
ishlatiiganda ganday xavf bo’lishi mumkinligini
tushuntirishmagan bo’lishsa jihoz bolalar va
imkoniyati cheklangan insonlarning ishlatishiga
mo’ljallanmagan.

¢ Bolalarni ehtiyot gilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni qarovsiz qoldirmang.

Digqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga

ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat

bermang. Bo’g’ilish xavfi bor!

¢ Jihozni bolalarning qo’li yetmaydigan joyga olib
qo'ying.

¢ Ovqgat solinmagan jihozni ishlatmang.

JIHOZ FAQAT
MO’LJALLANGAN

UYDA ISHLATISHGA

Ishlatishga tayyorlash

Jihoz sovuqda olib kelingan yoki turgan bo’lsa

ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona

haroratida turishi kerak.

— Blender to’plamini qutisidan oling, ishlashiga
xalaqit beradigan elimli yorliglarini olib tashlang.

— Jihoz shikastlanmaganini tekshirib ko’ring, biror
joyi shikastlangan bo’lsa ishlatmang.

— lIshlatishdan oldin blender birikmasi (6),
ko'pirtirgichi (8), o’lchov idishi (9), idishlari (12 va
18), maydalagich pichoglari (11 va 16), qirg’ich
birikma (19), to’'g’ragich birikma (20), gardish
tutgichi (21) va turtgichni (13) mo”tadil yuvish
vositasi qo’shilgan iliq suvda yuving, so’'ng chayib,
quriting.

— Motor bloki (4), ko’pirtirgich reduktori (7), reduktor
gopgogqlarni (10 va 14) yumshogq nam mato bilan
arting, so’ng qurug mato bilan artib quriting.

— Ishlatishdan oldin elektr manbidagi tok kuchi jihoz
ishlaydigan tok kuchiga to’g’ri kelishini tekshirib
ko’ring.

Diqqat!

— Motor bloki (4), ko’pirtirgich reduktori (7),
reduktor qopqgoqlar (10 va 14), elektr shnuri va
elektr vilkasini suvga yoki boshqa suyuqlikka
solmang.

— Birikmalari bilan idishlarini idish yuvadigan
mashinaga solmang.
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Birikmalari aylanadigan tezlikni tanlash

— Birikmalari aylanadigan tezlikni tanlash uchun
tugmasini (2) bosib ushlab aylanish tezligini
o’zgartiradigan murvatini (1) burang.

— Birikmalari aylanishini tezlashtirish uchun
murvatini (1) soat mili tomonga qgaratib buraysiz,
aylanishini sekinlashtirish uchun esa murvatini (1)
soat miliga teskari buraysiz.

— Eng ko’p tezlikda ishlatish uchun turbo usul
tugmasini (3) «T» bosib ushlab turing.

To’xtamasdan ishlaydigan vaqti

Blender tez va samarli ishlash imkonini beradi,

lekin shunday bo’lgani bilan blender birikma (6),

ko'pirtirgich (8), qirg’ich birikma (19), to’g’ragich

birikma (20) to’xtovsiz ishlaydigan vaqt 1 dagigadan

oshmasligi, maydalagich pichoglari (11, 16) esa 30

sekunddan ko’p to'xtovsiz ishlamasligi kerak. Bir

marta ishlatiigandan keyin yana ishlatishdan oldin
kamida uch dagiga to’xtatib turing.

Blender birikmani (6) ishlatish (1-rasm)

Blender birikma (6) masalligni maydalash,

aralashtirish yoki ko’pirtirishga ishlatiladi

Ogohlantirish: Blenderni yig’ishdan oldin elektr

vilkasi rozetkaga ulanmaganini qarab ko’ring.

— Mahkamlagichi (5) shigillab joylashgani
bilinguncha blender birikmani (6) motor blokiga
(4) Kiriting.

— Elektr vilkasini rozetkaga
ishlatishga tayyor bo’ldi.

— Blender birikmani (6) maydalanadigan yoki
aralashtiriladigan masalliq solingan idishga tus-
hiring, buning uchun o’Ichov idishini (9) ham
ishlatsa bo’ladi.

— Ishlatish tugmasini (2) bosib ushlab murvatini
(1) blender pichog'’i aylanadigan tezlikka burab
go’ying yoki turbo tugmasini (3) «T» bosib ushlab
turing.

Eslatma:

Masalliq idishga jihoz ishlatilishidan oldin solinadi.

Maydalashdan yoki aralashtirishdan oldin

mevalarning po’chog’ini tozalash, yeyilmaydigan

Joylarini, masalan, danagini olib tashlash va meva

bilan sabzavotni 2x2 cm o’lchamda to’rtburchak

qilib to’g’rab olish kerak.

— Blender birikma (6) ishlatiiganda jihozni tik
ushlang, chetga og’dirmaslikka harakat qiling (1-
rasm).

— Ishlatib bo’lgandan keyin jihoz elektr vilkasini
rozetkadan chigarib qo’ying va mahkamlagich
tugmasini (5) bosib blender birikmani (6) ajratib
oling.

Diqqat!

— Blender ishlayotganda blender birikmani (6)
chiqarib olish ta’qiqlanadi.

ulang. Blender
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— Tig’i shikastlanmasligi uchun don, guruch, ziravor,
gahva, muz, muzlagan mahsulotga o’xshash juda
qattiq masalliqni maydalamang.

— Jihoz to’xtamasdan ishlaydigan vaqt 1 daqiqadan
oshmasligi kerak, keyin yana ishlatishdan oldin
kamida 3 dagqiqa o'tishi kerak.

Ko’pirtirgichni (8) ishlatish (2-rasm)

Ko’pirtirgich birikma (8) fagat krem ko’pirtirish, biskvitli

xamir qilish yoki tayyor shirinlikni aralashtirishga

ishlatiladi.

Ogohlantirish: Blenderni yig’ishdan oldin elektr

vilkasi rozetkaga ulanmaganini qarab ko’ring.

— Ko'pirtirgichni (8) reduktorga (7) kiriting.

— Mahkamlagichi (5) shiqillab joylashgani
bilinguncha reduktorni (7) motor blokiga (4) ki-
riting.

— Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

— Ko'pirtirgichni (8) masalliq solingan idishga tus-
hiring.

— Ishlatish tugmasini (2) bosib ushlab murvatini (1)
ko'pirtirgich aylanadigan tezlikka burab qo’ying
yoki turbo tugmasini (3) «T» bosib ushlab turing.

— lIshlatib bo’lgandan keyin jihoz elektr vilkasini
rozetkadan chigarib qo’ying, ko’pirtirgichni (8)
reduktordan (7) chigaring, tugmasini (5) bosib
reduktorni (7) motor blokidan (4) ajratib oling.

Diqqat!

— Ko’pirtirgichni (8) qattiq xamir qorishga
ishlatish ta’qiqlanadi.

— Masalliq jihoz ishlatilishidan oldin idishga
solingan bo’lishi kerak.

— Jihoz to’xtamasdan ishlaydigan vaqt 1
daqgiqadan oshmasligi kerak, keyin yana
ishlatishdan oldin kamida 3 daqgiqa o’tishi
kerak.

QIYMALAGICHNI ISHLATISH (3-rasm)

Qiymalagich kamroq go’sht, pishlogning gattiq navlari,

piyoz, ko’kat, sarimsoq, sabzi, yong'oq, bodom yoki

meva maydalashga ishlatiladi.

Diqqat! Qiymalagichda muskat yong’og’imuz,

qahva doni, don kabi juda qattiq mahsulotni

maydalash ta’qiqlanadi.

Maydalashdan oldin:

¢ Go’sht, pishlog, piyoz, sarimsoq, sabzini taxminan
bir xil qgilib to’g’rab oling.

¢ Ko’katning poyasini olib tashlang,
po’chog’ini tozalab oling.

¢ Go’shtning suyagi, payi, tog’ayini olib tashlang.

Eslatma: - Natija maqbul bo’lishi uchun jadvalda

ko’rsatilgan ma’lumotga qarab ishlating.

Diqqat:

Maydalagich pichoq (11) tig’i juda o’tkir bo’ladi!

Pichoqni faqat plastmassa uchidan ushlang.

— Plastmassa uchidan ushlab maydalagich pichogni
(11) idish (12) o’qiga kiydiring.

yong'oq
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— Maydalanadigan masalligni idishga (12) soling.

— Reduktor gopgoqgdagi (10) chigib turgan joyni
idishdagi (12) ochiq joyga to’g’rilab reduktor
gopqogni (10) oxirigacha soat mili tomonga
burang.

— Mahkamlagichi (5) shiqillab joylashgani
bilinguncha motor blokini (4) reduktor gopgoqqa
(10) kiriting.

— lIshlatish tugmasini (2) bosib ushlab murvatini (1)
maydalagich pichoq aylanadigan tezlikka burab
qo'ying yoki turbo usul tugmasini (3) «T» bosib
ushlab turing.

— lIshlayotganda bir qo’l bilan motor blokini (4),
ikkinchi qo’l bilan esa idishni (12) ushlab turing.

— lIshlatib bo’lgandan keyin jihoz elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling.

— Motor blokini (4) olish uchun mahkamlagich
tugmasini (5) bosib motor blokini (4) yuqoriga

ko'taring.

— Soat miliga teskari burab reduktor gopgoqgni (10)
oling.

— Ehtiyot bo’lib, plastmassa uchidan ushlab

maydalagich pichogni (11) idishdan (12) oling.

— Maydalangan masalligni idishdan (12) oling.

— Ishlatib bo’lish bilan masallig maydalashga
ishlatilgan gismlarining hammasini tozalab, yu-
vib, quritib oling.

Digqat!

— Ishlatish  ketma-ketligi
aytilgandek bo’lishi kerak.

— Qiymalagich ishlatilganda jihoz to’xtamasdan
ishlaydigan vaqt 30 sekunddan oshmasligi,
keyin yana ishlatishdan oldin esa kamida 3
daqiqa o’tishi kerak.

IDISHINI (18) ISHLATISH (4-rasm va 5-rasm)

Qirg’ich birikma (19) bilan to’'g’ragich birikma (20)

sabzavot bilan meva maydalashga mo’ljallangan.

Maydalagich pichoq (16) go’sht, gattiq pishloq navlari,

piyoz, ko'kat, sarimsoq, sabzi, yong'oq, bodom va

meva maydalashga ishlatiladi.

Diqqat!

Maydalagich pichoqni (16) muskat yong’og’i,

muz, qahva doni yoki donga o’xshash juda qattiq

mahsulotni maydalashga ishlatish ta’qiqlanadi.

— Qirg'ich birikma (19) yoki to’g’ragich birikmani
(20) gardish biriktirgichga (21) mahkamlang,
birikma mahkam turishi kerak, mahkamlagichidan
shigillagan ovoz eshitilsa birikma to’g'ri birikkan
bo’ladi.

— Gardishli biriktirgichni (21) idish (18) o’'qgiga kiy-
diring.

Eslatma: Agar maydalagich pichoq (16) ishlatiladigan

bo’lsa idishga (18) mahkamlashdan oldin berkitadigan

g'ilofini olib qo’yish esingizdan chigmasin.

- :@ alomati mahkamlagich tugmasi (17)
to'g’risida bo’ladigan qilib reduktor qopgogni (14)

aniq yuqorida
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O’ZBEKCHA

idishga (18) qo'ying. Reduktor qopgogni (14)
oxirigacha soat mili tomonga burang.

Motor blokini (4) reduktor qopgoqga (14) bi-
riktiring, to’g’ri biriksa mahkamlagichdan (5)
shigillagan ovoz eshitiladi.

Ishlatish tugmasini (2) bosib murvatini (1) birikma
aylanadigan tezlikka burab go’ying yoki turbo usul
tugmasini (3) «T» bosib ushlab turing.

Qirg’ich birikma (19) yoki to’g’ragich birikma (20)
ishlatiladigan bo’lsa maydalanadigan masalligni
jihoz og'ziga (15) turtgich (13) bilan bir oz bosib
tushiring.

Diqqat!

Faqat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan turtgi-
chni (13) ishlating; masalliqni turtishga boshqa
buyum ishlatish ta’qiqlanadi, hech qachon
masalliqgni barmoq bilan turtib kiritmang.
Maydalagich pichoq (16) ishlatiiganda masalligni
idishga (18) jihoz ishlatilishidan oldin soling.
Ishlatib bo’lgandan keyin jihoz elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling.

Motor blokini (4) olish uchun mahkamlagich
tugmasini (5) bosing va motor blokini (4) yugoriga
ko'taring.

Mahkamlagich tugmasini (17) bosib, reduktor
qgopgoqni (14) soat miliga teskari burab reduktor
gopgoqni (14) ajratib oling.

Ehtiyot bo’lib maydalagich pichogni (16) yoki
gardishli biriktirgichni (21) chigarib oling.

Diqqat! Idishdan (18) maydalagich pichoqni (16)
ehtiyot bo’lib oling, maydalagich pichoqni (16)
faqat plastmassa uchidan ushlang.

— Maydalangan masalligni idishdan (18) oling.
Birikmalar (19 yoki 20) mahkamlanadigan
gardishni (21) olish uchun birikma yopgichini
yugoriga bosib birikmani chigarib oling.

Ehtiyot bo’ling: to’g’ragich birikmaning (20) tig’i
Jjuda o’tkir bo’ladi!

Ishlatib bo’lish bilan masalliq maydalashga
ishlatilgan gismlarining hammasini tozalab, yu-
vib, quritib oling.

Diqqat!

Ishlatish  ketma-ketligi
aytilgandek bo’lishi kerak.
Birikmalari (19, 20) bilan to’xtovsiz
ishlaydigan vaqti 1 dagiqadan oshmasligi
kerak, maydalagich pichoq (16) ishlatilganda
esa ko’pi bilan 30 sekund ishlatiladi, bir marta
ishlatilgandan keyin yana ishlatishdan oldin
kamida uch daqgiqa o’tishi kerak.

aniq  yuqorida

TOZALASH

DIQQAT!

Blender birikma (6), maydalagich pichoq (11, 16)
va to’g’ragich birikmaning (20) tig’i juda o’tkir,
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shuning uchun xavfli bo’ladi. Bu asboblarni juda
ehtiyot bo’lib oling.
Tozalashdan oldin
go’ying.
Birikmalarining hammasini yechib oling.

Motor bloki (4) bilan reduktorlarini (7, 10, 14) nam
mato bilan arting, so'ng quruq mato bilan artib
quriting.

Sho’r, nordon masalligga ishlatilganidan keyin
birikmalarini tez suv bilan chayib oling.

Ranggi chigadigan masalliqqga (masalan, sabzi
yoki lavlagiga) ishlatiiganda birikmalari bilan
idishlari bo’yalib qolishi mumkin, shunday
bo’lganda birikmalarini o’simlik yog’iga namlangan
mato bilan artib tozalang, so’ng birikmalari bilan
idishini mo”tadil yuvish vositasi qo’shilgan iliq
suvda yuving, chayib, quriting.

Birikmalari (6, 8, 11, 16, 19, 20), gardishli biriktir-
gichi (21), o’lchov idishi (9), idishi (12, 18) va
turtgichini (13) mo”tadil yuvish vositasi qo’shilgan
iliq suvda yuving, chayib, quriting.

Maydalagich pichogni (11) idishga (12)
mahkamlab qgo'ying, pichogni (16) plastik g'ilof
bilan yoping.

Motor blokini (4), reduktorlarini (7, 10, 14) ganday
bo’lsa ham suyuqlikka solish ta’qiqlanadi. Ularni
oqib turgan suvda yuvish yoki idish yuvadigan
mashinaga solish HAM mumkin emas.

- jihozni elektrdan ajratib

SAQLASH

— Ko'p vagtga olib qo’yishdan oldin jihozni yaxshilab
tozalang.

— Elektr shnurini motor blokiga o’ramang.

Blender to’plamini qurug, salgin, bolalarning qo’li

yetmaydigan joyga olib qo’ying.

Yegulik tayyorlashga misol
Mayonez
Mayonez tayyorlashga blender birikma (6) ishlatiladi.

Masalliq:

200-250 ml o’simlik yog'i

1 dona tuxum (oqi bilan sarig’i)

1 osh qoshiq limon sharbati yoki sirka
tuz bilan murch ta’bga garab solinadi

Masalligning hammasini yuqorida aytilgan tartib bilan
o’lchov idishiga (9) soling. Blender birikmani (6)
idish ostigacha tushiring. Turbo usulda ishlatadigan
tugmasini (3) «T» bosib ushlab eng katta tezlikda
ishlating, o’simlik yog'i emulsiyaga aylanishini kutib
turing.

So’ng jihozni o’chirmasdan, mayonez quyulguncha,
blender birikmani (6) sekin yuqoriga ko'tarib, pastga
tushirib turing.
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O’ZBEKCHA

Masalliq, ishlatiladigan birikma va taxminan
maydalanadigan vaqti

Masalliq turi Og’irligi Birikma turi Ishlash vaqti
Go’sht (yog’ gatlami bo’'Imasligi kerak) 250 ¢g Maydalagich pichoq (16) 15 sek.
Ko’kat 50¢g Maydalagich pichoq (11) 10 sek.
Bodom, yong'oq 150 g Maydalagich pichoq (11 yoki 16) 15 sek.
Qattiq pishloq 100 g Maydalagich pichoq (11) 10 sek.
Piyoz 200 g Maydalagich pichoq (11 yoki 16) 10 sek.
Meva 200 g Maydalagich pichoq (11) 10 sek.
Sabzi 200 g Maydalagich pichoq (16) 15 sek.
Qirg’ich birikma (19) yoki to’g’ragich
birikma (20)
Xom kartoshka 400 g To’g’ragich birikma (20) 10 sek.
Bodring 800 g To’g’ragich birikma (20) 10 sek.
Tuxum 4 dona | Ko'pirtirgich (8) 15 sek.

TO’PLAMI

Motor bloki — 1 dona.

Blender birikma — 1 dona.
Ko’pirtirgich reduktori — 1 dona.
Ko’pirtirgich — 1 dona.
O’Ichov idishi — 1 dona.
Maydalagich idishi — 2 dona.
Maydalagich pichog — 2 dona.
Katta pichoq g'ilofi — 1 dona.
Birikma tutgichi — 1 dona.
Qirg’ich birikma — 1 dona.
To'g’ragich birikma — 1 dona.
Reduktor qopgoq — 2 dona.
Turtgich — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

TEXNIK XUSUSIYATI
Ishlaydigan tok kuchi: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Eng ko’p ishlatadigan quvvati: 950 W

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

Jihoz ishlaydigan muddat — 3 yil

Kafolat shartlari
Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga muro-
jaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan
boshqga bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish
sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko'rsatmasi
c € asosida belgilangan va Quvvat kuchini

belgilash Qonunida (2006/95/EC)
aytilgan YAXS talablariga muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jarta npov3BoacTBa n3nenus ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuiiHbli
HOMEp npeacTaBnsieT coboi OAMHHAALATM3HAYHOE YMCNO, NEepBbIe YeTbipe undpbl KOTOPOro o6o3HayaloT aaty
npounssoacTea. Hanpumep, cepuiiHblin Homep 0606XXXXXXX O3HAYaEeT, YTO U3aenne Gbino NPON3BEAEHO B MIOHE
(wecTtom mecsiy,) 2006 ropa.

Kz

By/ibIMHbIH, LWbIFAapbINFaH Mep3iMi TexHUKanblk AepekTepi 6ap kectegeri cepusanblk Hemipae kepceTinreH. Cepusnbik
HeMip OH bip caHHaH Typagbl, OHblH OipiHWI TepT caHbl WbiFapy Mep3imiH G6ingipeni. Mbicanbl, cepusinblk HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yribiM 2006 XbINabliH MayCbiM aviblHAa (anNTbIHLbI ait) xacanfaHblH Gingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna cad produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfri Cislice znamenaji datum vyroby. Napriklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

[Jara BnpobHuuTBa BUpOOY BKadaHa B CEPitHOMY HOMepi Ha Tabnuyui 3 TeXHIYHUMKU gaHumu. CepirtHnii Homep
npeacTaBnsie coboio oanHaAUATU3HAYHE YACNO, NePLUi HOTUPU LMdPU SKOro 03HaYalTb Aaty BUpoOHuUTBa. Ha-
npuknag, cepinHnini Homep 0606XXXXXXX 03Ha4ae, WO BMPIOG OyB BUrOTOBNEHWUIA B YEPBHI (LWOCTUN Micaup) 2006
POKY.

BEL

Jara BbITBOpYacLi Bblpaby nakasaHa Yy CepbliiHbiM HymMapbl Ha Tabniyke 3 TOXHiYHbIMI Aana3eHbiMi. CepblviHbl
Hymap npaactaynse cabolo aasiHauLarae YbiCo, NepLubls YaTbipbl Niv6Obl sikora abasHavatoupb AaTy BbITBOPYACLL.
Hanpbiknan, cepbliiHbl Hymap 0606xxxxxxx a3dHadae, LTo Bbipab Obly 3pobneH Y 4apBeHi (LuocTbl MecsL) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami
o'n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 vyili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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