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ENGLISH

HAND BLENDER SET
DESCRIPTION

1. Motor unit

2. On button

3. Removable blender attachment
4. Bowl for mixing

5. Bowl lid

6. Whisk gear

7. Whisk for liquid products
8. Gear-lid

9. Chopping knife

10. Chopper bowl
11. Anti slipping mat

SAFETY MEASURES

+ Read these instructions carefully before using
the blender.

« Before using the appliance for the first time
make sure that electricity supply corresponds
to the voltage of current specified on the hous-
ing.

+ Do not use the unit outdoors.

+ Always disconnect the unit before cleaning or if
you do not use it.

+ Do not pull the power cord, do not twist it and
do not wind it over the body of the unit.

» Do not touch the plug with wet hands.

+ In order to avoid risk of electric shock or fire do
notimmerse the unit into water or other liquids.
If the unit fell into water:

- do not touch water;

- disconnect the unitimmediately, only after that
you can take the unit out of water;

- apply to the authorized service center for re-
pair.

+ Do not wash the motor block under a water
stream

+ Do not put the attachment in a dishwashing

machine.

Do not allow children to use the unit as a toy.

Close supervision is necessary when any ap-

pliance is used by or near children. Never leave

the appliance unattended when in use.

« Do not leave the operating unit unattended.

» Do not touch rotating parts of the unit.

+ Make sure that hairs or clothes’ edges do not
get into the rotating zone.

+ Use only the attachments supplied.

+ Periodically check the power cord and the
power plug. If the power cord or the power plug
is damaged do not use the unit.

+ Do not repair the unit yourself. If there are
some damages in the unit apply to the author-
ized service center.

+ Do not let cord hang over sharp edges of a ta-
ble, counter, or touch hot surface.

+ Do not operate or place any part of this appli-
ance on or near any hot surface (such as a gas
or electric burner, or in a heated oven).

- Before taking off of the attachment, wait until
the motor stops completely.

+ Do not overfill the bowl for mixing with prod-
ucts.

+ Put the products into the bowl for mixing be-
fore switching on of the unit.

+ The blender is intended for mixing food prod-
ucts only.

« The blender set allows effective and quick op-
eration, but its continuous work should not
exceed 30 seconds. Before further operation
it is necessary to pause for the motor to cool
down (not less than 10 minutes).

+ The blender set is intended for household use
only.

BEFORE USAGE

- Before using the unit, wash the attachment (3),
(9), (7) and the bowls (4), (10) with warm water
and neutral detergent and dry them thorough-
ly. Wipe the body outside with a soft slightly wet
cloth.

+ Do not immerse the motor unit (1), the
whisk gear (6) and the gear lid (8), the plug
and the power cord into water or other lig-
uids.

+ Do not put the attachment in a dishwashing
machine.

OPERATING THE BLENDER

WARNING: before assembling make sure that the

unit is not plugged in.

+ Insert the attachment (3) into the body of the

unit (1), and turn it clockwise until bumping.

Insert the plug into the socket. The blender is

ready to be used.

+ Immerse the blender attachment (3) into the
bowl with the products, which you want to cut/
mix (one can use the bowl (4)).

Note: Put the products into the bowl for cutting/
mixing before switching on of the unit. Do not
overfill the bowl for cutting/mixing with products.
Before blending peel the fruits, remove inedible
parts, such as pips, and cut fruits into 2,5cm
cubes.

To switch on the blender press and hold the (2)
button.

When you finish using the unit, unplug the unit
and remove the attachment (3), by turning it
anti clockwise.

Do not remove the attachment (3) while the
unit is operating.

In order not to damage the blades, do not
process very hard products, such as ice, fro-
zen products, cereals, rice, seasonings and
coffee.

USING OF THE WHISK

Use the whisk attachment only to make cream,

cook of sponge dough or mixing ready desserts.

NOTE: before assembling make sure that the unit

is not plugged in.

- Insert the attachment (6) into the motor unit
(1), and turn it clockwise until bumping.

+ Inset the whisk (7) into the gear (6).

Insert the plug into the socket.

+ Immerse the whisk (7) into the bowl with the
products and press the (2) button to switch on
the unit.

Attention!

Do not use the whisk (7) to make stiff dough.
Products should be put into the bowl before
switching on the unit. Do not overload the bowl
for mixing.

USING OF THE MINI-SHOPPER

Mini-chopper is used to chop meat, cheese,
onion, herbs, garlic, carrots, walnuts, almonds,
fruits.

Attention!
Do not chop very hard products, such as nut-
megs, coffee beans and cereals.

Before starting to chop:

+ Cut meat, cheese, onion, garlic, carrots into
(equal) slices.

+ Remove stems from herbs, peel the nuts.

+ Remove bones, tendons and cartilage from
meat.
To achieve the best results use the table be-
low.

Chopping

Warning: the blades are very sharp! Always hold

the knife with the plastic end upwards.

1. Put the knife (9) on the chopper axis (10). Al-
ways use the chopper bowl with the anti clip-
ping mat (11).

2. Put the products into the chopper bowl (10).

3. Put the gear lid (8) on the bowl (10) and turn
clockwise till the clamp.

4. Insert the motor unit (1) into the gear-lid (8)
and turn anti-clockwise until bumping.

5. Pressthe button (2). During operation hold the
motor unit (1) with one hand, and the chopper
bowl (10) — with the other.

6. After usage disconnect the motor unit firstly
(1), by turning it clockwise, and then remove
the gear-lid (8).

7. Be careful while removing the knife (9).

8. Take the chopped products from the chopper
bowl (10).

CLEANING

ATTENTION! The blades are very sharp and
dangerous. Handle them carefully!

» Unplug the unit before cleaning.

Remove the attachments

Use only a damp cloth to clean the motor unit
(1) and the gears (6, 8).

After processing of salty and sour productsitis
better to rinse the knife (9) immediately.

While possessing products with strong dyeing
properties (for instance carrot or beet-root)
the attachments can get colored, wipe the at-
tachments using a cloth, dampened in plant
oil.

Wash the attachments and the bowl in warm
soapy water, rinse and dry thoroughly.

Do not wash the attachments if they are on the
motor unit (1), always remove the attachments
and then wash.

DO NOTIMMERSE THE MOTOR UNIT AND THE
GEARS INTO ANY LIQUIDS, DO NOT WASH
THEM WITH WATER OR IN A DISHWASHING
MACHINE.

NEVER WASH THE ATTACHMENTS IN A DISH-
WASHING MACHINE.

Cooking examples

Mayonnaise [with the usage of the attach-
ment (3)]

200-250 ml plant oil

1 egg (yolk and white)

1 tbs. of lemon juice or vinegar

Salt and pepper

Put all the ingredients into the measuring jar ac-
cording to the order stated above. Immerse the
blender attachment (3) into the jar (till the bot-
tom). Switch on the blender and wait till plant oil
becomes emulsion. Then, not switching off the
unit, slowly move the blender attachment up-
wards and downwards, until you get mayonnaise
of the desired consistency.

Guide on processing products in the mini-
chopper

Maximal we_ight Approximate
Products of the portion . .

for chopping cooking time
Meat (1 cm slices) 200 g 25 sec.
Cheese(1 cm slices) 200 g 30 sec.
Nuts 200 g 45 sec.
Herbs 209 5 sec.
Onion 200g 15 sec.
Garlic 209 8 sec.
Carrot (1 cm rings) 150 g 15 sec.
Hard-boiled eggs 2 pcs. 8 sec.
Bread 1slice ~17 g 8 sec.

Specifications
Power supply: 220-240V ~ 50 Hz
Power consumption: 300 W

The manufacturer reserves the right to make
changes to the technical characteristics of this
device with out prior notification of the con-
sumer.

Service life — no less than 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt
must be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the

C € Council Directive 89/336/EEC and
to the Low Voltage Regulation (73/23
EEC)

BLENDERGARNITUR

BESCHREIBUNG

Motorblock

Schalttaste

Abnehmbarer Blenderaufsatz

Behalter zum Verriihren der Lebensmittel
Deckel des Verriihrbehélters
Schneebesenreduktor

Schneebesen zum Aufschlagen und Vermischen
von fliissigen Lebensmitteln

8. Reduktordeckel

9. Zerkleinerungsmesser

10. Chopperbecher

11. Antirutschmatte

Nogohwn =

VORSICHTSMASSNAHMEN

+ Vor der Inbetriebnahme der Blendergarnitur lesen
Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Vor dem ersten Anschalten (iberpriifen Sie, ob die
Betriebsspannung des Gerates mit der Betriebs-
spannung im elektrischen Netz ibereinstimmt.

Es wird nicht gestattet, dieses Geréat auBerhalb der
Raumlichkeiten zu betreiben.

Schalten Sie dieses Gerat immer vom elektrischen
Netz aus, wenn Sie es reinigen mochten oder nicht
benutzen.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, drehen Sie es nicht
um und wickeln Sie es nicht um das Geratgehause.
Greifen Sie mit nassen Handen den Stecker nicht.
Um den Stromschlag oder Brandentstehung zu ver-
meiden, tauchen Sie den Motorblock nicht ins Was-
ser oder andere Flussigkeiten ein. Falls das Gerét ins
Wasser gefallen ist:

- beriihren Sie das Wasser nicht;

- schalten Sie das Geréat unverziiglich aus dem elek-
trischen Netz ab, erst danach kann man es aus dem
Wasser holen;

- wenden Sie sich an ein autorisiertes Servicezentrum,
um das Gerat priifen oder reparieren zu lassen.

Es wird nicht gestattet, den Motorblock unter dem
Wasserstrahl zu spiilen.

Reinigen Sie die Aufsetzer nicht im Geschirrspiiler.
Lassen Sie Kinder mit dem Gerét nicht spielen.

Seien Sie besonders aufmerksam, falls sich in der
Né&he des laufenden Gerates Kinder oder behinderte
Personen aufhalten.

Lassen Sie das angeschaltete Gerat nicht ohne Auf-
sicht.

Beriihren Sie keine rotierenden Teile des Gerats.
Achten Sie darauf, dass keine Haare oder Kleidungs-
teile in die Nahe der rotierenden Messer geraten.
Benutzen Sie nur die Aufsetzer, die mit dem Gerét
mitgeliefert werden.

Uberpriifen Sie das Netzkabel und den Stecker re-
gelmaBig. Benutzen Sie das Gerat nicht, falls das
Netzkabel oder der Stecker Schaden aufweisen.
Versuchen Sie nicht das Gerat selbstandig zu repa-
rieren. Falls Stérungen auftreten, wenden Sie sich an
ein autorisiertes Servicezentrum.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel keine scharfen
Gegenstande oder heiBen Oberflichen beriihrt.
Benutzen Sie das Gerét nicht in der Ndhe von heiBen
Oberflachen (wie Gas- oder Elektroherd, Ofen).
Bevor Sie den Aufsetzer abnehmen, warten Sie ab,
bis der Elektormotor entgiiltig still steht.

Lassen Sie den Verriihrbehalter nicht tiberlaufen.
Alle Lebensmittel sollen in den Behélter vor dem An-
schalten gegeben werden.

Die Blendergarnitur ist nur zum Verriihren von Le-
bensmitteln gedacht.

Die Blendergarnitur erlaubt schnelles und effizientes
Arbeiten, aber die ununterbrochene Betriebsdauer
soll dabei 30 Sekunden nicht iberschreiten. Vor dem
weiteren Betrieb der Blendergarnitur soll eine Pause
angelegt werden, die zum Abkiihlen des elektrischen
Motors notwendig ist (nicht weniger als 10 Minuten).
Das Gerat ist ausschlieBlich zum Hausgebrauch ge-
dacht.

BETRIEBSVORBEREITUNGEN

-+ Vor dem Betrieb splilen Sie die Aufsetzer (3), (9), (7)
und Behalter (4, 10) mit warmem Wasser und einem
neutralen Spilmittel durch und trocknen Sie alles
sorgfaltig aus. Das Geratgehéduse wischen Sie vom
auBen mit einem weichen, leicht angefeuchteten
Stofftuch ab.
Es wird nicht gestattet, den Motorblock (1), den
Schneebesenreduktor (6) und den Reduktordeckel
(8), den Stecker und das Netzkabel ins Wasser oder
andere Flissigkeiten einzutauchen.
Reinigen Sie die Blenderaufsetzer nicht im Geschirr-
spliler.

ANWENDUNG DES BLEDNERS

WARNUNG: Vor der Montage vergewissern Sie sich,

dass der Netzkabelstecker nicht an die Steckdose an-

geschlossen ist.

- Positionieren Sie den Aufsetzer (3) im Motorblock
(1), und drehen Sie ihn bis zum Anschlag in der Uhr-
zeigerrichtung um.

Setzen Sie den Netzstecker in die Steckdose ein. Der
Blender ist betriebsbereit.

Tauchen Sie den Bledneraufsetzer (3) in den Behélter
mit den Lebensmitteln ein, die Sie zerkleinern oder
verriihren mdchten (Sie kdnnen auch den Behélter
(4) verwenden).

Anmerkung: Die Lebensmittel sollen im Behélter vor
dem Anschalten des Geréts sein. Uberfiillen Sie den
Verriihrbehalter nicht.

Vor dem Verriihrvorgang wird es empfohlen, Friichte
zu schélen, ungenieBbare Teile, solche wie Kerne und
Steine zu entfernen, Obst in Wiirfel je 2,5 cm groB zu
schneiden.

Um den Blender anzuschalten, driicken und halten
Sie die Taste (2).

Nachdem Sie mit der Gerdtanwendung fertig sind,
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose her-
aus, nehmen Sie den Aufsetzer (3) ab, indem Sie ihn
gegen die Uhrzeigerrichtung drehen.

Es wird nicht gestattet, den Aufsetzer (3) wahrend
des Blenderbetriebs abzunehmen.

Um die Klingen nicht zu beschadigen, arbeiten Sie
nicht mit den zu harten Produkten wie Eis, eingefro-
rene Lebensmittel, Schalmiihlenprodukte, Reis, Ge-
wiirze und Kaffee.

SCHNEEBESENANWENDUNG

Benutzen Sie den Schneebesenaufsetzer nur zum Auf-

schlagen von Cremes, Zubereitung von Bisquite-Teig

oder Verruhren von fertigen Desserts.

WARNUNG: Vor der Montage vergewissern Sie sich,

dass der Stecker des Netzkabels an die Steckdose nicht

angeschlossen ist.

- Positionieren Sie den Aufsetzer (6) im Motorblock(1)
und drehen Sie ihn bis zum Anschlag in der Uhrzei-
gerrichtung um.

Setzen Sie den Schneebesen (7) in den Reduktor (6)
ein.

Setzen Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.
Tauchen Sie den Schneebesen (7) in den Behalter
mit den Lebensmitteln ein und driicken Sie die Taste
(2), um das Gerat anzuschalten.

DEUTSCH

Achtung!

Benutzen Sie den Schneebesen (7) nicht zum Kneten
von hartem Teig.

Die Lebensmittel werden in den Behélter vor dem An-
schalten des Geréts gegeben. Uberfiillen Sie den Ver-
riihrbehalter nicht.

ANWENDUNG VON DEM MINICHOPPER

Der Minichopper wird zum Zerkleinern von Fleisch,
Kase, Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Méhren, Walniis-
sen, Mandeln und Obst verwendet.

Achtung!
Zerkleinern Sie keine sehr harten Lebensmitteln wie
Muskatnuss, Kaffeebohnen und Zerealien.

Bevor Sie mit dem Zerkleinern starten:

- Schneiden Sie Fleisch, Kase, Knoblauch, Mohrriiben
in ungefahr gleich kleine Stiicke.
Entfernen Sie Krduterstiele, schélen Sie die Niisse.
Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel aus
dem Fleisch.
Um das beste Ergebnis zu erzielen, beachten Sie die
Daten, die in der Tabelle ausgewiesen sind.

Zerkleinerung

Vorsicht: Das Messer ist sehr scharf! Halten Sie das

Messer immer an dem oberen Plastikschaft.

1. Positionieren Sie das Messer (9) auf der Achse des
Chopperbechers (10). Benutzen Sie den Chopper-
becher immer mit der Antirutschmatte (11).

2. Geben Sie Lebensmittel in den Chopperbecher
(10).

3. Positionieren Sie den Reduktordeckel (8) auf dem
Becher (10) und drehen Sie diesen gegen die Uhr-
zeigerrichtung bis zum Einrasten um.

4. Setzen Sie den Motorblock (1) in den Reduktorde-
ckel (9) ein und drehen Sie ihn gegen die Uhrzeiger-
richtung bis zum Anschlag um.

5. Driicken Sie die Schalttaste (2). Halten Sie den Mo-
torblock (1) wahrend des Betriebs mit einer Hand
und den Chopperbecher (10) mit der anderen.

6. Nach der Anwendung trennen Sie zuerst den Motor-
block (1) ab, indem Sie ihn in der Uhrzeigerrichtung
drehen, und danach nehmen Sie den Reduktorde-
ckel (8) ab.

7. Nehmen Sie das Messer (9) sehr vorsichtig heraus.

8. Entfernen Sie die zerkleinerten Produkte aus dem
Chopperbecher (10).
REINIGUNG

ACHTUNG! Die Schneideflachen sind sehr scharf und
stellen eine Gefahr dar. Gehen Sie damit sehr vorsichtig
um!
+ Vor der Reinigung des Geréts schalten Sie es aus
dem elektrischen Netz ab.
Trennen Sie die Aufsetzer ab.
Benutzen Sie fir die Reinigung des Motorblocks (1),
die Reduktoren (6, 8) nur das feuchte Stofftuch.
Nach der Bearbeitung von salzigen und saueren Pro-
dukten ware es empfehlenswert, das Messer sofort
(9) zu splilen .
Bei der Verarbeitung von Produkten mit starken Ab-
farbungsfahigkeiten (zum Beispiel Mohrriiben oder
rote Beete) kdnnen die Aufsetzer gefarbt werden.
Reiben Sie die Aufsetzer deswegen mit einem mit
dem Pflanzenol durchgetrankten Stofftuch ab.

+ Waschen Sie die Aufsetzer, den Chopperbecher und
den Behdlter in warmem Seifenwasser aus, spiihlen
Sie sie aus und trocknen Sie alles sorgfaltig ab. Es
wird nicht gestattet, die Aufsetzer samt Motorblock
(1) zu spuilen. Nehmen Sie diese zuerst vom Blender
ab, erst danach kénnen Sie sie spllen.

TAUCHEN SIE DEN MOTORBLOCK UND DEN REDUK-
TOR IN KEINE FLUSSIGKEITEN EIN, WASCHEN SIE DIE-
SE NICHT IM WASSER ODER IM GESCHIRRSPULER.
GEBEN SIE DIE AUFSETZER NICHT IN DEN GESCHIRR-
SPULER.

Beispiele zur Produktzubereitung

Mayonnaise [mit der Anwendung des Aufsetzers
«Blender» (3)]

200-250 ml Pflanzenol

1 Ei(Eigelb und EiweiB)

1 EBloffel Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach dem Geschmack

Geben Sie alle Zutaten in den Messbecher entspre-
chend der angegebenen Reihenfolge. Tauchen Sie den
Blenderaufsetzer (3) in die Lebensmittelmischung (bis
zum Behalterboden) ein. Schalten Sie den Blender an
und warten Sie, bis das Ol in eine Emulsion verwandelt
wird. Danach bewegen Sie den Blenderaufsetzer, ohne
das Geréat auszuschalten, nach oben und nach unten so
lange, bis Sie die Mayonnaise mit gewiinschter Dicke
bekommen.

Anleitung zur Lebensmittelverarbeitung in dem Mi-
nichopper

Maximal icht| Ungefahre
Lebensmittel einer Portion zur| Zeit bis zur
Fleisch (Scheiben Zerklel \
on € i 2009 25 Sek.
Kése (Scheiben,

e ls g 200g 30 Sek.
Nisse 200 g 45 Sek.
Krauter 209 5 Sek.

Zwiebeln 200 g 15 Sek.

Knoblauch 20g 8 Sek.

Mohrriiben

(Scheiben, 1509 15 Sek.

1 cm dick)

Eier, hartgekocht 2 St. 8 Sek.
Brot 1 Scheibe ~17 g 8 Sek.

Technische Eigenschaften
Spannung der Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
gespeiste Leistung: 300 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor die
Gerétcharakteristiken ohne Vormeldung zu &ndern.

Benutzungsd. der Teek nicht iger als
3 Jahre

Gewihrleistung

Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Geréte verkauft hat, bekom-
men. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wah-
rend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den
Check oder die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht
den Forderungen der elektromag-

netischen Vertraglichkeit, die in

c E 89/336/EWG -Richtlinie des Rates und
den Vorschriften 73/23/EWG (iber die
Niederspannungsgeréte vorgesehen sind.

BJIEHOEPHbI HABOP

OMUCAHME

MoTOpHbIN 610K

KHonka BKto4eHns

CbemMHasi Hacagka-6neHaep

EMKOCTb N5 CMeLUVBaHWs NPOAYKTOB
KprLIJKa €MKOCTU a1 CMeLnBaHns
PepnykTop BeHumka

BeHunk ansa B36I/IBBHI/I9| N CMeLWwnBaHna XUOKnx
NPOAYKTOB

8. Kpblwka-penykrop

9. Hox-uamensuntens

10. Yawa yonnepa

11. NPOTNBOCKONBL3ALLMIA KOBPUK

Noap,wh=

MEPbI BESBONACHOCTU

+ MNepen vcnonb3oBaHnem 6GneHaepHoro Habopa
BHMMATESIbHO NPOoYUTaiTE MHCTPYKLMIO.

- [epen nepBbiM BKIIOYEHWEM MPOBEPLTE, COOT-
BETCTBYeT N1 paboyee HanpsikeHe ycTpolicTea
Hanps>XXeHUto B 31EKTPOCETU.
3anpeLuaeTcs UCMnosb30BaTb YCTPOCTBO BHE NO-
MELLEHNIA.

Bcerga oTknioyanTe yCTPOMCTBO OT 3NEKTPOCEeTH
nepeg ‘-II/ICTKOﬁ, nnn ecnmn Bbl €ro He Ncnonb3dye-
Te.

+ He TaHWTE 3a ceTeBOW LWHYP, HE Nepekpy4YnBarite
1 He HamaTbIBalTe ero Ha Kopnyc yCTPoMCTBa.

+ He Geputech 3a CETEBYIO BUKY MOKPbIMU pyKa-
MU,

+ Bo un3bexaHne nopaxkeHns 3NeKTPUHECKNM TOKOM
1 BO3ropaHusi He MorpyxanTe MOTOPHbIN 650K B
BOAY MK Apyrue xuakocTtu. Ecnm npubop ynan B
BOAy:

- He KacalTecb BOAbI;

- HeMepJIeHHO OTCOeAVHWUTE ero OT CETW, TOJIbKO
nocne 3Toro MOXHO AOCTaTb NPUGOP 13 BOAKI;

- obpatuTechb B aBTOPU30BAHHbBI CEPBUCHbIN LLEHTP
019 ero 0OCMOTpa UM PEMOHTA.
3anpeLaeTcs NpoMbIBaTb MOTOPHbIA 610K Mop,
CcTpyeW BOAbl.

He nomeluanTte Hacagku B MOCYOOMOEYHYIO Ma-
LLVHY.

He paspelarite oeTsiM UCnonb30BaTb YCTPONCTBO
B KQ4eCTBE UMPYLLKU.

Byaste 0COGEHHO BHMMATENbHbI, ecnn nobnu-
30CTuM OT paboTaiouero Nnpubopa HaxoaATCa AeTn
WM IML@ C OrPaHNYEeHHbIMY BO3MOXHOCTSIMMU.

+ He ocTaBnsiite yCTPOWCTBO BK/IIO4YEHHBIM 6e3
npucmoTpa.

+ He kacaiiTecb BpalLalOLLMXCS YacTell yCTpoWnc-
TBa.

+ He ponyckaliTe nonagaHus BOJIOC WM Kpaes
OfEeXAbl B 30HY BPaLLEHNS HOXEN.

+ Wcnonb3yiiTe TONbKO Te HaCaaKu, KOTOPbIE BXOAAT
B KOMIMJIEKT NOCTaBKM.

+ MNepuopunyeckn NnpoBepsiiTe CETEBON LLUHYP U BUN-
Ky. He ucnonb3yiite npubop ¢ NoBpexneHHbIM
CEeTeBbIM LUHYPOM nnn BUNKOM.

He nbiTariTeCcb CaMOCTOATENIbHO PEMOHTMPOBATb
YCTPOMCTBO. [pn BO3HMKHOBEHUW HEMONA[0K
obpaiaiitecb B aBTOPU3OBAHHbLIN CEPBUCHbIN
LLEHTP.

Cnepute, 4TOObI CETEBOW LUHYP HE Kacancs OCT-
PbiX NPEAMETOB U rOPSiHMX NOBEPXHOCTEN.

He ncnonbayitte npubop B6aM3KN ropsymnx nosep-
XHOCTel (ra3oBasi Unu anekTpuyeckas naiTa, ay-
XOBOW wkad).

+ MNpexpae 4em CHATb Hacadky, JOXANTECH NOSTHOM
OCTaHOBKM BPaLLEHNS 3/1EKTPOMOTOpPA.

+ He nepenonHsiiTe eMKOCTb 4151 CMELUMBAHUS.
MpoayKTel NTOMELLAIOTCS B @MKOCTb 10 BKIIOYEHUS!
npubopa.

BrenpepHbini HABOp NpefHasHa4yeH Ans CMeLn-
BaHWA TOJIbKO NULLLEBbLIX MPOAYKTOB.

BrnenpepHsbin Habop no3sonseT paboTarb GLICTPO
N 3pPeKTUBHO, HO NMPU 3TOM MPOAOIIKUTESb-
HOCTb HenpepbIBHOM paboTbl HEe JOMXHA nNpe-
Bbiwnatbh 30 cekyHA. epen nanbHelWwWVM npo-
[osnxeHvem paboTtbl 6neHaepHoro Habopa Hy>XHO
caenarb nepepbiB, HEOOXOANMbIN AN OCTbIBAHUS
anekTpoMoTopa (He MmeHee 10 MUHYT).

+ Mpubop npepHasHayeH TONbKO ANS AOMALLHEro
MCMNONb30BaHUS.

NnoAroToBKA K PABOTE

+ MNepep ucnonb3oBaHveM YCTPOWCTBA NPOMONTE
Hacagku (3), (9), (7) n emkoctu (4, 10) Tennoin
BOOOW C HEeNTpasibHbIM MOIOWMM CPeacTBOM U
TWaTtesbHO nNpocywuTe rx. Kopnyc cHapyxw npo-
TPUTE MSITKOW, CNnerka BNaxHoOm TKaHblo.
3anpewiaercs norpyxarb MOTOPHbIA 6ok (1),
penykTop BeH4nka (6) u Kpblky-peaykTop (8),
BWUJIKY U CETEBOW NPOBOA, B BOAY UAN APYyrne Xua-
KOCTW.
He nomevuaiite Hacagku 6GneHgepa B NocynoMo-
€4HYIO MalLLVHY.

UCNOJIb3OBAHUE BJIEHAEPA
NPEOYNPEXOEHWE: nepen cbopkoii ybeoutecs,
4TO BWJIKa CETEBOIO WHYpa He BCTaBJieHa B PO3ETKY.
- BcraBbTte Hacazky (3) B MOTOpPHbI 6510k (1) 1 no-
BEPHUTE ee A0 yrnopa rno 4acoBo CTPesiKe.
BcraBbTe ceTeBylo BUIKY B po3eTky. bneHnpep ro-
TOB K UCIMOJIb30BAHUIO.
MorpyauTte Hacaaky 6neHgepa (3) B nocyay ¢ npo-
AyKTaMu, KOTOpble Bbl XOTUTE msmeanmb/nepe—
MeLLaTb (MOXeTe UCMNOJIb30BaTb EMKOCTb (4)).

MpumeyaHue: MNpoaykTbl NOMELLAOTCS B €MKOCTb
110 BKJIIOYEeHMs npubopa. He nepenosnHainTe eMkocTb
LS5 CMELUMBAHUS.

Mepen Havanom npouecca CMeLnBaHUS PEKOMEH-
LYETCst OYUCTUTL KOXYPY C PPYKTOB, YAANUTb He-
Cbeﬂ06Hble 4aCTn, Takme KakK KOCTOYKWM, nopel3aTb
bpyKTLI KyGrKaMyn paaMepom oKoso 2,5¢cM.

Ona BiioyeHns GneHpepa HaXMUTE U yoepXu-
BalTe KHOMKy (2)

[Mocne 3aBepLUEeHNs NCNONb30BaHUSA YCTPOMCTBA
BblHbTE CETEBYIO BUJIKY U3 PO3ETKUN, CHUMUTE Ha-
capky (3), noBepHyB ee NPOTUB YaCOBOW CTPESIKU.

+ 3anpeluaeTtca cHMMaTb Hacaaky (3) Bo Bpemst pa-
60Tbl GneHaepa.

+ YT106bI HE NOBPEaUTL Ne3Bust He obpabarsiBaiite
CIIMLLKOM TBEpAble NPOAYKTbI, TakMe Kak nes, 3a-
MOPOXEHHbIE NPOAYKTbI, KPYrbl, PUC, NPUMNpPasbl U
kode.

UCNOJIb3OBAHUE BEHYUKA
McnonbayitTe Hacaaky-BeHYMK TONbKO AJist B36mBa-
HWS Kpema, NPUroToBNEHNS
6I/ICKBI/ITHOFO Tecta unn nepemMelumBaHnga roToBblX
[EeCcepToB.
NPEAYNPEXOEHME: nepepn c6opkoii ybeamutecsb,
4TO BWJIKA CETEBOrO LLHYPA He BCTaB/IeHa B PO3ETKY.
+ BcTaBbTe Hacaaky (6) B MOTOPHBIM 610k (1) 1 no-
BEPHUTE ee [10 yropa Nno YacoBol CTPesiKe.
+ BcraBbte BeH4uK (7) B peaykTop (6).
BcTaBbTe ceTEBYIO BUKY B PO3ETKY.

PYCCKUH

OnycTnTe BeHYUK (7) B NOCyAy C NPOAyKTamu u
HaXMUWTE KHOMKY (2) OS5 BKJIIOYEHWS! yCTPONCTBA.

BHumaHue!

3anpelyaeTcs UCNonbL30BaTbh BEHYUK (7) AN 3ame-
wnBaHMA KPYTOro Tecra.

MpoAayKTbl NOMELAIOTCA B €MKOCTb A0 BKJIIOHYEHUS
npubopa. He nepenonHaiite eMKOCTb ANs CMeLun-
BaHUS.

UCNOJIb3OBAHUE MUHU-YOMNMNEPA
MuHu-4yonnep wucnonb3yetrcss AAs  U3MENbYEHUS
Msica, cblpa, Jiyka, apoMaTuyeckux TpaB, YeCHOKa,
MOPKOBW, FPELIKMX OPEXOB, MUHAANs, GPYKTOB.

BHumaHue!

3anpelyaeTcs namenbyaTb O4eHb TBEPAbIE MPOAYK-
Thl, Takne Kak MyckaTHble opexu, 3epHa kode n 3na-
KW.

Mepep, TeM Kak Ha4YaTb U3MeNbYEeHUE:

+ HapexbTe Maco, Cbip, YK, 4eCHOK, MOPKOBb (Npw-
MEPHO OAMHAKOBbLIMM) KyCO4Kamu.

+ Ypanute y TpaB cTebnn, OPexv 04UCTUTE OT CKOpP-
nynbl.

+ Ypanute KOCTK, XWUibl U XPSLLM U3 Msca.
Jna [OCTUXEHNS ONTUMabHBIX Pe3YNbTaToB BOC-
Nonb3ynTeCh AaHHLIMU, NPUBEAEHHBIMU B TAGNN-
ue.

N3menbyeHune

OCTOPOXHO - HOX O4eHb OcTpblii! Becerpa nepxute

HOX 32 BEPXHUWI NNacTMacCOBbIN XBOCTOBMK.

1. YcraHoBuTe HOoX (9) Ha ocb Yawwm Yonnepa (10).
Bcerpa ncnonb3yiiTe Yaily yonnepa ¢ NpoTUBO-
CKONb3SLLMM KOBPUKOM (11).

2. TomecTnTe NpoAyKThl B YaLy yonnepa (10).

3. YcTaHoBUTE KpbILWKY-peaykTop (8) Ha yauy (10) n
NOBEPHUTE NPOTMB 4ACOBOW CTPENKU A0 pukca-
unm.

4. BcTaBbTe MOTOPHbI 650K (1) B KPbILLKY-peayK-
TOp (8) 1 NOBEPHUTE Er0 NPOTUB HACOBOW CTPES-
Ku Ao ynopa.

5. HaxmuTe kHOMKy BkoveHus (2). Bo Bpems pa-
60Tbl AepXnTe MOTOPHbIV 610K (1) ogHON pyKoi,
a vawy yonnepa (10) - opyroi.

6. MNocne ucnonbL30BaHWA CHavana OTCOedVHUTE
MOTOPHBI 610K (1), NOBEPHYB €ro Mo 4acoBoi
CTpeske, a 3aTeM CHUMWTE KPbILLKY-PeaykTop
(8).

7. Cobniopas 0OCTOPOXHOCTb, N3BNEKNTE HOX (9).

8. [ocTaHbTe M3Menb4YeHHblEe MPOAYKTbl U3 Yaluun
yonnepa (10).

YUCTKA

BHUMAHUE! Pexywne ne3suss o4eHb OCTpbie

n npeacTasBasloOT onacHocTe. O6pawjantecs C

HUMU KpariHe OCTOPOXXHO!

+ [llepen 4MCTKOW YCTPOWCTBA OTK/IOYMTE €ro OoT
3NEKTPUYHECKON CETU.

OTcoennHUTE HacapKu.

+ Mcnonbayiite Ana YMcTkm MoTopHoro 6noka (1) n
penykTopos (6,8) TONbKO BRAXHYIO TKaHb.

+ [Mocne 06paBGoTKM CONEHBIX UM KUCHbIX NPOAYK-
TOB XenatesibHO Cpa3y OMOSIOCHYTb HOX (9).

+ [Mpun nepepaboTke NPOAYKTOB C CUMbHBIMK Kpa-

CALLMMW CBOWMCTBaAMMK (Hanpumep, MOPKOBU Wan
CBeKJIbl) HacagkM MOryT OKpacuTbCsi, NMpoTpuTe
Hacagku TKaHblO, CMOYEHHOM pacTUTENbHbIM
Macsiom.
MNpomoiiTe Hacaakw, Yally Yornnepa u emMKoCTb B
Tenson MbiNbHOM BOAE, ONOJIOCHUTE U TLLATENBHO
npocyLmnTe nx. 3anpeLLaeTcs NPoMblBaTb Hacag-
KN BMECTE C MOTOPHbLIM 610KOM (1), CHavana cHu-
MuTe Ux ¢ bneHaepa n ToNbKO 3aTeM MOMTE.

3AMPELUAETCSI  MOrPY)XATb  MOTOPHbIN
BJIOK U PEAYKTOPbI B JIOBbIE XXUAKOCTH,
A TAK)XE MbITb BOAOW WJIN B IOCYZOMOEY-
HOM MALLIUHE.
HE MNOMELUAATE HACAZKN B 1OCYAOMOEY-
HYIO MALLINHY.

Mpumepbl NpUroToBNeHUsA NPOAYKTOB

MaiioHe3 [Npu ucnonb3oBaHUM Hacagku «GneH-
aep» (3)]

200-250 mn pacTuTenibHoro mMacna

1 s¥iL0 (XXenTok v 6es1ok)

1 cTon10Basi 10XKa IMMOHHOIO CoKa Wn ykcyca
Cosib v iepeLy, o Bkycy

MNMomecTuTe BCE WMHIPeaueHTbl B MEpPHbI CTakaH B
COOTBETCTBMUN C YKa3aHHbIM BbllLEe MOPSAKOM. Mor-
py3uTte Hacapgky «6neHpep» (3) B cMecb NpoaykToB
(Do aHa emkocTn). Bknounte Gnenaep 1 4oxanTech
npeBpaLLeHnsi pacTUTENbHOMO Macna B 3MYyJbCUIO.
3artem, He Bblk/lo4as YCTPOWCTBA, MEAJIEHHO nepe-
MeLaliTe Hacaaky «bnenaep» BBEPX U BHU3 A0 TeX
nop, Noka He NoNy4nTe MaioHe3 TPebyemolt KOHCHC-
TEeHUMK.

PykoBoACTBO no nepepaGoTke NPOAYKTOB B
MUHU-yonnepe

Makc [ Np pHoe
MpoaykTbl BecC nopuumu ans Bpems
U3Menb4eHunsa rOTOBHOCTU
Msco (HOVMTMKM 200r 25 cexk.
TonwmHoum 1 cm)
Ceip (nomTukn 200¢ 30 cex.
TONWMHOW 1 CMm)
Opexn 200 45 cek.
Tpasbl 20r 5 cek.
Jlyk 2001 15 cek.
YecHok 20r 8 cek.
Mopkose (kpyxku 150 15 cek.
TonwmHoum 1 cm)
Anua, cBapeHHble 2w 8 cex.
BKPYTYIO
Xne6 1 nomTnK ~17 1 8 cek.

TexHUYeckue xapakTepucTUKu
HanpsixeHue nutanus: 220-240 B ~ 50 Iy,
MNotpebnsemas mowwHocTs: 300 BT

lpounsBoanTens octasnsieT 3a cobol npaso name-
HATb XapakTepucTuku npubopos 6e3 npeasBapu-
TEJIbHOrO YBELAOMJIEHUSI.

Cpok cnyx6bl npubopa He MeHee 3-X et

/JlaHHOe u3fenne cooTBeTCTBYeT BCeM

TpebyeMbiM €BPOMNENCKUM U POCCUKC-

ME61 KWM cTaHgapTam 6€30MacHOCTU v ruru-
EHbl.

L

AH-LEP NPOOAKTC 'm6X, ABCTpust
Honbayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpus

BNEHOEP TONTAMACHI

CUNATTAMACDI

Motop Gnorbl

Kocy Tyiimelueci

AnblHGanbl 6neHgep cantama

As3blK apanacTbipaTblH CbliMa

A3blK apanacTbipaTblH CblMaHblH Kaknafbl
KenciTkiw pegykTopbl

CyMblKk  a3blKTbl apanactblpy MeH KenciTyre
apHanfaH KenciTkiLl

8. PepnykTtop Kaknak

9. ¥cakTafblll -NblllaK

10. Yonnep awwaHarbl

11. Chblpfyra Kapchl kinemiue

NOOAWON =

Kayincizaik wapanapbi

» BneHgep TonTamacblH KongaHy anabiHaa
HYCKayIbIKTbl MYKUSIT OKbIN LUbIFbIHbI3.

+ ArnFaw peT Kocy anablHaa KypblfblHbIH JKYMbIC
KepHeyi KemniHiH KepHeyiHe calikeC KeneTiHiH
TeKcepiHi3.

* KypbinfbiHbl GenveneH ThiC Xepae kongaHyra
6onmanabl.

»  KypbinfbiHbl KongaH6acaHbl3 HeMece TasanayabiH
anablHAa XeniaeH axblpaTtbin, COHAIPIN KOMbIHBI3

* Keni BayblH TapnaHbl3, OHbl GypamaHbl3 Hemece
KYPbINFbIHLIH KOPMYCbiHA OpaMaHbI3.

» Keni awacblH cy KonaapblHbI36eH yCTamaHbI3.

*  OnekTp TorbiIMeH 3akbIMAaHyAbIH JKoHE epTeHyAiH

anablH any YLWiH, KypbinfFbiHbl Cyfa Hemece e3re

CYMbIKTbIKka 6GaTbipmaHbl3. Erep Kypbinfbl cyfa

Kynan keTce:

cyabl YCTaMaHbI3;

- KYPbINFbIHbI Xeden Typae XenifeH axblpaTblHpI3,
TeK codaH KeliH faHa OHbl CydaH LublfapyfFa
Gonapapl;

- OHbl KepceTin Hemece >XeHAey VLWiH KblameT
KepceTy opTanbifbiHa xabapnacbiHbi3.

» MoTop 6norblH afbiH CyablH acTbiHa canbin Xyyra
Gonmanabl.

« CantamanapblH blAbIC XyaTblH MalUMHaHbIH iLLiHe
canmaHpl3

« Bananapfa KypbinfblHbl OMbIHLLBIK KblifbIN OHAayFa
pykcat 6epmeH;a.

+ Erep icke KOCbINbIN TypFaH KypblSFbIHbIH XaHblHAA
6ananap Hemece MYMKiHAIr LeKTeyni Tynfanap
6onca, aca cak 60nbiHbI3.

+ KocbinfaH KypbinFbiHbI Kapaycbl3 KanablpMaHbl3.

* KypbinfFblHbIH, aHanbin TypaTbliH GeniiekTepiHe
KON TUrisbeHx;a.

« WawbIHbI3 Hemece KMiMiHi3aiH, yuiTapsbl
nbllWakTTapablH — anHany  weHbepiHeH — aynak
6onyblH kaaaranaHbI3.

+ Tek TonTamara KipeTiH canTamanapabl — faHa
KONAaHbIHbI3.

* YakbIT apacbiHaa xeni 6aybl MeH aluaHbl Tekcepin
TypbIHBI3. XKeni Gaybl MeH awacbl 3akbiMAaHFaH
KYPbINFbIHbI KOnaaHbaHbI3.

*  KypbinfblHbl ©3AiriHi3beH xeHaeyre TbipbiCnaHb3.
Akay navpa 6onfaH xafpaiga, Kbl3meT kepceTy
opTanbifbliHa xabapnacbiHbi3.

* Keni GayblHbIH ©TKip HEMeCe bICTbIK Hapcenepre
TUMeYiH kagaranaHbl3.

*  KypbinfbiHbI bICTbIK GeTtTepaiH JKaHblHAA
kongaHbaHbI3. (ra3 Hemece 9neKTp nnMTachl,
nicipriw wkad).

» CantamaHbl wWewwnec 6ypblH 3NETPOMOTOPAbIH,
TONbIK TOKTaraHbIH KyTiHi3.

* ApanacTblpy  CbliMacblH  KaTTbl  TONTbIPbIN
xibepmeHia.

* KypbinfFbl Kocbinmal Typbin, asblKTbl CbliMara
canbin any Kkepek.

+ bneHpep TOoTamachl TeK asblK TynikTepai
apanacTblpyFa faHa apHanfaH.

» bBrneHaep TonTamachl Xbingam xeHe TUiMA[ XKyMbIC
icteyre MymkiHaik 6epepi, Gipak OHbIH y3adikci3
XyMbIC icTey y3akTbifbl 30 ceKyHATaH acnay
kepek. BrnieHaep TonTamacbIMeH XXyMbICTbI apbl
Kapal >XanfacTbipy YliH  3NeKTPoOMOTOpAbI
cybITbin any kepek ( 10 MUHyTTaH keM emec).s
KypbInfFbl TEK TYPMbICTbIK KONAaHbICKa apHarfaH.

XX¥MbICKA OANBIHOANY

* KypbinfbiHbl KonpaHy angbliHga canTtamanapgbl
(3), (9),(7) xxoHe cbiimanapae! (4, 10) HenTpanabl
XKYFbILL Kypanbl KOCbINFaH Kbifbl CyMEH Xybir,
Xakcblnan kenTipy kepek. KopnycTblH CbIpTbIH
XKymcak, Can binFanaaHfaH MaTaMeH CypTy Kepek.

* Motop 6norbliH (1), KenciTkilw peayKTopbiH (6)
XoHe kaknak peayktopabl (8), alwaHbl XoHe
Xeni 6ayblH CyFa Hemece e3re CYWbIKTbIKKa
6aTbipyFa TUbIM canbliHaAbl.

+ BneHpgep canTamanapbiH blAbIC  XyaTbIH
MaluHaaa xyyra 6onmanabl

BNEHAEPAOI KONOAHY

ECKEPTY: >XunacTblpyabl 6actamac OypblH, xen

6aybIHbIH allackl po3eTkaAaH anbiHFaHbIH TEKCEPIHi3.

+ CantamaHbl (3) mMoTop 6norbiHa (1) OpHaTbIHbI3,
)KOHe OHbI caFaT TiniMeH TipenreHwe bypaHbI3.

* Xeni awacblH poseTkara canbiHbi3. bneHgep
KongaHbICKa aaiblH.

» bneHpep canTamacblH (3) ycakTafblHbI3\
apanacTbIpfbiHbI3 KENreH asblk canblHFaH blabIcka
canblHpI3 (CbliMaHbl KongaHcaHbl3 6onaasbl (4)).

EckepTy: a3blKTbl CbliiMara KypbiniFbl KOCbINFaHFa
[eniH cany kepek. ApanacTblpyFa apHanfaH cbliiMa
KaTTbl TOMbIN KETNEY Kepek.

ApanacTblpy ypaiciH 6actamac 6ypbIH, xemicTepain
KabblfblH, >eyre »apamcbl3 >XeprnepiH, Mbicansl,
Cy/eKTepiH LWblfapbin, kenemi 2,5cMm. gen Kbinbin
Kecy Kepek.

« bBneHpgepai kocy ywiH (2) TynMmeweHi 6acbin
TYPYbIHbI3 KEpek.

* KypbinfFblHbl  KonaaHbin GomnFaHHaH KkewiH keni
allacklH po3eTkadaH WbiFapblHel3, canTamaHsl (3)
cararT TiniHe kapcbl Bypan , LWeLwiHi3.

« bBneHpep icke Kocbinbin TypFaHaa cantamaHsl (3)

LweLlire TbIM canblHagbl

Kysnepai 3akbiMaan anmay yLiH mMy3, MysganfaH

eHiMAaep, AsHAEP , KypiW, AsmAaeyiluTep MeH kode

CUSIKTbI 6TE KaTTbl a3blKTbl 6HOEMErEHIHI3 XXeH.

KOMNCITKIWTI KONAAHY

Kencitkilu canTtamaHbl Tek Kpemai KenciTy YLiH,

BuCKBUTTI KaMbIpAbl d3ipriey YLWiH Hemece AauiblH

[ecepTTepai apanacTbipy YLUiH KONAaHbIHbI3.

ECKEPTY: >XuHacTblpyabl 6actamac OypbliH, xen

6aybIHbIH allackl po3eTkaAaH anbliHFaHbIH TEKCEPiHi3.

+ CantamaHbl (6) moTop 6norbiHa (1) opHaTbIHbI3,
)KOHe OHbI caFaT TiniMeH TipenreHwe GypaHbI3.

» KencitkiwTi (7) peaykTopfa (6) canbiHbI3.

» Xeni awacklH po3eTkara carnbiHpl3.

» KencitkiwTi (7) a3blk canblHfaH blabicka CanbiHbI3
a KypbInfFbiHbI KOCY TyWMeLLeciH (2) 6acbiHbI3.

Hasap ayaapbIHbI3!

KencitkiwTi (7) KaTTbl KaMblp unereHae kongaHyra
Gonmanapl.

A3bIKTbl CblliMaFa KypbInfbl KOCbIfFaHFa AeiH cany
Kepek. ApanacTbipyfa apHarnfaH cbliiMa KaTTbl TOMNbIN
KeTney Kepek.

MWHU-YOMNEPAI KONAAHY

MuHu-yonnep eT, ipiMLLiK, N1A3, XoLW WiCTi WenTepai,
capblMcakTbl, cabi3ai, rpek aHrakTapblH, 6agamapl
JKoHe XeMicTepai ycakrayFa konaaHbinagel.

Hasap ayaapbIHbI3!
Myckart xaHfarbl, Kodpe AaHAEPi MEH ASHAI AakbIingap
CUSIKTbI KaTTbl @HIMAEpPAi ycakTayFa TUbIM canblHabl.

¥cakrayabl 6actamac 6ypblIH:

» Er7, ipimwik, nns3, capbiMcakTbl, cabisai (LwamameH
6ipaen Kbinbin) Kecin KombIHbI3.

» LlenTtepaiH GyTanapblH, an XaHfFakTblH KabbiFblH
anbin TacTaHbI3.

« ETTiH cy#eriH, wWwaHablpbl MeH CiHipiH anbin
TacTaHbI3.
Tuimai HeTWXere XeTy YLWiH TeMeHae KenTipinreH
KecTeHi konaaHcaHbi3 6onaabl.

¥cakray

Cak 60nbIHbI3: Nblwak eTe oTkip! MblwakTbl YHEMi Tek

KOFapFbl NMACTUK KYMpbIKLIACHIHAH YCTaHbI3.

1. MMblwakTbl 9) yonnep allaHarbIHbIH,

(10)ypwbifblHa  KadaHbl3.  CbipfyFa  kapchbl

yonnep anwaHarbiHbiH  KinemweciH(11)  yHemi

KONnAaHbIHbI3.

A3bIKTbI Yonnep avlaHarbiHa (10) canbiHbI3.

Kaknak-peayktopab! (8) aWwaHakka (10)

OpHaTbIHbI3 [a, OHbl caFaT TiniMeH TipenreHwe

6ypaHpi3.

4. Motop 6norblH (1) kaknak-pegykTopfFa 9)
canbiHbl3 JXKOHE OHbl cafaT TiniHe Kapchbl
TipenreHiwe GypaHbI3.

5. Kocy TyimeweciH (2) 6acbiHbi3. Kymbic
6apbicbiHAa MoTop 6norbiH (1) 6ip KonblHeI36EH,
an vonnep anwaxarbiH (10) — 6acka konblHeI36eH
ycTan TypblHbI3.

6. KonpaHbin 6GonfaHHaH KeWiH, MoTop GnorbiH

(1)carat TinimeH Gypan, LWeLliHi3, cogaH KewiH,

Kaknak peayktopapl (8) LeLliHi3.

Cak 60onbIn, NblwarblH (9)anbin WhiFbIHbI3.

¥cakTanfaH eHiMAi Yonnep  aunllaHarbiHaH

(10)anbIn WhifbIHbI3.

@
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TA3ANAY

HA3AP AYAPBIHbI3! Keckiw nbiwakmapbl eme

emkip xaHe Kayinmi. Onapdbl ycmaraHOa, aca cak

60/1bIHbI3.

* KypbinfblHbl  Tasanay angbiHAa, OHbl  3NeKTp
XKeniCiHeH aXblpaTbIHbI3.

+ Cantamanapgbl axblpaTbiHbI3.

* Mortop 6norbiH (1), peaykTopnapab! (6, 8) Tasany
YLUIH, TeK binFan MaTaHbl KONAaHbIHbI3.

« Tysabl Hemece KpbllKblN eHiMAepai eHaeydeH
KemiH, nblwakTbl (9) Te3 apapa Lwanbin TacTaraH
XKOH.

» bBosrfbiw acepi 6acbiM eHimaepai (Mbicansl, cabi3
Hemece Kbi3binlia) eHAaereHae, cantamanapra
6015y CiHin KeTyi bIkTUMan, canTamanapgbl ecimaik
MaliblHa MarblHFaH MaTamMeH CYpTiHi3.

» Canrtamanapgbl yonnep anwaHarblH aHe
ChliMaHbl XbiNbl cabblH Cyaa XyblHpI3, Xakcbinan
wanbln, kenTipiHis. CanTtamanapgel (3) motop
6norbiMeH  Kockin, (1) XyyFa TubIM canbiHagbl,
angblMeH onapabl  GneHaoepaeH wewin  anbim,
cofaH KeuiH Xyy Kepek.

MOTOP BJ10rbIH XOHE PELYKTOP/IAPLbI
KAHOAM [1A BOJICbIH CYABIKTbIKKA
BATbIPYFA X8HE CYMEH HEMECE bifbIC
JKYFbILL MALUMHALA XYYFA TUbIM
CAJIbIHALbI. CATTAMAJIAPLb! bifbIC
JKYFbILL MALUMHAFA CAJTYFA EOJIMAALBI.

©Himpepai asipneyail Mbicanaapbl

[ «6neHpep» (3) canTamacbiH KongaHy
6apbicbiHaa) MaioHes asipney

200-250 mn ecimdik malibi

1 XyMbipmKa (capbiCbl MEH aKybi3bl)

1 ac KacblK TUMOH WbIPbIHbI HEMECE CipKe KbILKbIIbI
Ty3 6eH bypbiw manrambiHbi3ra Kapal

Bapnblk  kypampactapapl enweriw CTaKaHfa
JKOFapblfa KepceTinreH TapTinke cai canbin KoblHbI3.
«BneHpgep» (3) cantamacbiH eHIMHIH iwiHe (Ty6iHe
AeniH) 6aTbipbin  canbiHbi3. BneHgepai  KOCbIHbIS,
eciMaik Malbl AMynbCUsiFa anHanfFaHwa  KyTiHi3,
cogjaH KewiH, KypbinfbiHbl CeHaipmel, OGneHaepai
Gasly xofapbl bipece TeMeH KO3fanTbin, KaxeTTi
KOlomMblKTaFbl MaloHe3 >kacarnfFaHwa KbIMKbITbIMN
OTbIPbIHbI3.

MuHu-4yonnepae eHimaepai eHaey XoHiHae
Hyckaynama

¥caKray yuwiH \davbiHaanyabl
©Himpep €H XOFapFbl AAnyAbIy
wamagarbl
MOPLUUAHBIH
yaKbITbl
canmarbl
ET (kanbiRabifel T cm 2001 25 cek.
I KecekTep) ]
PIMLLIK (KaJ‘IbII-U:u:;IFbI 200 30 ek
YKaHraktap 2001 45 cek.
Lentep 20r 5 cek.
Muas 200r 15 cexk.
CapbiMcak 20r 8 cek.
Cabi3 (kanbiHabIFbl T 150 T 15 cex.
Aﬁd.ﬂﬂﬂmﬂ,&ﬁem
aTTbl KaHaraH 2 nana 8 ceK.
| KYMbIpTKAnap
Han 1y3imi ~17 1 8 cek.

TexHuKanblK cunaTTamachbl
KyaTTtaHy kepHyi: 220-240 V ~ 50 I'y
TyTbIHY KyaTbl: 300 Wt

OHlipywi andbiH ana xabapnamacmaH acnanmbiy
cunammamarnapbiH e32epmyae KyKbifbl.

AcnanmbIH KbI3Mem Mep3iMi 3 bindaH KeM emec

FapaHTuaAnbIK MiHAeTTINIri

[apaHTUsNbIK  Xarganaarsl Kapanbin  xaTkaH
GenwiekTep AunepaeH TeK caTbin anblHFaH ajamfa
faHa Gepineqi. Ocbl rapaHTUANbIK MiHAETTINIriHAer
\waFbiMaanfaH Jkaraaga  TenereH Yek  Hemece
KBUTAHLMSICbIH KOPCETYi KaXeT.

Byn mayap EMC — xardatinapra calikec
kenedi Heeisei MiHOemmemenep 89/336/

C EEC [epekmusaHbiH epexenepiHe
eHeizineeH TemeHai EpexenepliH
Pemmenyi (73/23 EEC)

ZESTAW BLENDEROWY

OPIS

1. Blok silnika

2. Przycisk wtgczania

3. Zdejmowana koncéwka miksujgca (blender)

4. Pojemnik do miksowania sktadnikow

5. Pokrywa pojemnika do miksowania

6. Reduktor koncéwki do ubijania

7. Koncowka do ubijania i miksowania produktow
w ptynie

8. Pokrywa napedu

9. Nz rozdrabniacza

10. Miska rozdrabniacza

11. Podktadka zapobiegajaca $lizganiu sig

SRODKI BEZPIECZENSTWA

+ Przed uzyciem zestawu blenderowego przeczytaj
uwaznie instrukcije.

+ Przed pierwszym wtgczaniem sprawdz czy robo-
cze napiecie urzgdzenia odpowiada napieciu w
sieci elektrycznej.

+ Nie wolno uzywac urzgdzenia na zewngtrz budyn-

ku.

Zawsze odfgczaj urzgdzenie od sieci elektrycznej

przed jego czyszczeniem lub gdy go nie uzywasz.

« Nie ciggnij za przewdd zasilajgcy, nie przekrecaj,
nie zwijaj go wokot urzgdzenia.

+ Nie chwytaj wtyczki sieciowej mokrymi rekoma.

« Wcelu uniknigcia porazenia prgdem elektrycznym
i zaptonu nie zanurzaj bloku silnika w wodzie ani
innym ptynie. Gdy urzadzenie wpadto do wody:

- nie dotykaj wody;

- natychmiast odtgcz go od sieci, dopiero po tym
mozna wyja¢ urzgdzenie z wody;

- wceluwykonania przeglgdu lub naprawy skontak-
tuj sie z autoryzowanym punktem serwisowym.

+ Nie wolno zmywac¢ bloku silnika pod wodg, biezg-
ca.

+ Nie wstawiaj koncowek do zmywarki.

+ Nie pozwalaj dzieciom na zabawy urzgdzeniem.

+ Szczegdlnie uwazaj na przebywanie w poblizu
pracujgcego urzadzenia dzieci lub oséb niepet-
nosprawnych.

+ Nie zostawiaj wtgczonego urzgdzenia bez dozo-
ru.

+ Nie dotykaj sie wirujgcych czeéci urzadzenia.

« Uwazaj, aby wtosy lub zwisajgce czesci ubrania
nie przedostaty sig do strefy wirujgcych nozy.

« Uzywaj tylko koncowek wchodzgcych w sktad
zestawu.

+ Okresowo sprawdzaj stan przewodu zasilajacego
i wtyczki. Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym
przewodem ani wtyczkg.

+ Nie probuj samodzielnie naprawia¢ urzgdzenia. W
razie wystgpienia usterek skontaktuj sig z autory-
zowanym punktem serwisowym.

« Uwazaj, zeby przewdd zasilajgcy nie dotykat sie
ostrych przedmiotéw ani gorgcych powierzchni.

« Nie uzywaj urzadzenia w poblizu gorgcych po-
wierzchni (kuchenka gazowa lub elektryczna, pie-
karnik).

» Przed zdjeciem koncowki zaczekaj do catkowite-
go zatrzymania silnika elektrycznego.

 Nie przepetniaj pojemnika do miksowania.

+ Wkifadaj sktadniki do pojemnika przed wigcze-
niem urzadzenia.

« Zestaw blenderowy przeznaczony jest do mikso-
wania tylko produktow spozywczych.

+ Zestaw blenderowy pozwala na szybka i skutecz-
ngprace lecz przy tym czas nieprzerwanej pra-
cy nie powinien przekracza¢ 30 sekund. Przed
dalszym ciggiem pracy zestawu blenderowego
nalezy zrobi¢ przerwe w celu ostygniecia silnika
(nie mniej niz 10 minut).

+ Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku do-
mowego.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

+ Przed uzyciem urzadzenia umyj koncéwki (3), (9),
(7) i pojemniki (4, 10) w cieptej wodzie z dodat-
kiem neutralnego $rodka myjgcego i doktadnie
osusz je. Obudowe na zewnatrz przetrzyj migkka
lekko zwilzong Sciereczka.

+ Nie wolno zanurza¢ bloku silnika (1), napedu
koncowki do ubijania (6)i pokrywy napedu (8),
wtyczki i przewodu zasilajgcego w wodzie lub
innym ptynie.

+ Nie wstawiaj konncowek blendera do zmywar-
ki.

UZYCIE BLENDERA

OSTRZEZENIE: przed montazem upewnij sie, ze

wtyczka przewodu zasilajgcego zostata odfgczona

z gniazda.

- Zatéz koncowke (3) na blok silnika(1) i obro¢ do
oporu w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

« W6z wtyczke sieciowg do gniazda. Blender jest
gotowy do uzycia.

+ Zanurz koncoéwke miksujacg (blender) (3) do na-
czynia ze sktadnikami, ktore chcesz zmiksowac/
przemiesza¢ (mozesz uzy¢ pojemnika (4))

Uwaga: Sktadniki nalezy wtozy¢ do pojemnika przed
uruchomieniem urzadzenia. Nie przepetniaj pojem-
nika do miksowania.

Przed rozpoczgciem procesu miksowania zalecane
jest obranie owocéw, usunigcie niejadalnych cze-
$ci takich jak pestki, pokrojenie owocéw w kostke o
wielkosci okoto 2,5¢cm.

« Aby wigczy¢ blender naciénij i przytrzymaj przy-
cisk (2)

+ Po zakonczeniu uzycia urzgdzenia wyjmij wtyczke
sieciowg z gniazda, zdejmij korncowke (3), obra-
cajgc jg w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
zOwek zegara.

- Nie wolno zdejmowac¢ koncowki (3) podczas pra-
cy blendera.

« Aby nie uszkodzi¢ ostrza nie obrabiaj zbyt twar-
dych sktadnikéw takich jak l6d, zamrozone pro-
dukty, kasze, ryz, przyprawy i kawa.

UZYCIE KONCOWKI DO UBIJANIA

Uzywaj koncowki od ubijania tylko do ubijania kremu,

przygotowania ciasta lub do miksowania gotowych

deserow.

OSTRZEZENIE: przed montazem upewnij sie, ze

wtyczka przewodu zasilajgcego zostata odfgczona

z gniazda.

- Zatéz koncowke (6) na blok silnika(1) i obré¢ do
oporu w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

- W16z koncédwke do ubijania (7) do napedu (6).

« W16z wtyczke sieciowg do gniazda.

« Zanurz koncoéwke (7) do naczynia ze sktadnikami,
i nacisnij przycisk (2)do wtgczenia urzadzenia.

POLSKI

Uwaga!

Nie wolno uzywa¢ koncowki do ubijania (7) do za-
gniatania gestego ciasta.

Sktadniki wktadaj do pojemnika przed wtgczeniem
urzgdzenia. Nie przepetniaj pojemnika do miksowa-
nia.

UZYCIE MINIROZDRABNIACZA

Minirozdrabniacz uzywany jest tylko do rozdrabnia-
nia orzechéw, miegsa, sera, cebuli, ziét aromatycz-
nych, czosnku, marchwi, orzechéw wtoskich, mig-
datéw, owocow.

Uwaga!
Nie wolno rozdrabnia¢ zbyt twardych produktow ta-
kich jak gatka muszkatotowa, ziarna kawy i zboze.

Zanim zaczg¢ rozdrabnia¢:

+ pokrdéj migso, ser, cebule czosnek, marchew
(mniej wiecej jednakowe) na kawatki.

+ Usun fodygi zi6t, oczy$ci orzechy z tupin.

+ Usun kosci, zyty i chrzgstki z migsa.
Aby osiggna¢ optymalne rezultaty skorzystaj z da-
nych zawartych w tabeli.

Rozdrabnianie

Uwazaj: n6z jest bardzo ostry! Zawsze trzymaj n6z za

gorng plastykowa raczke.

1. Ustaw no6z (9)na osi misy rozdrabniacza (10).

Zawsze uzywaj misy rozdrabniacza z podktadka,

zapobiegajgca $lizganiu sig (11).

Umiesc¢ sktadniki w misce rozdrabniacza (10).

Zatdz pokrywe napedu (8) na miske (10) obro¢ w

kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zega-

ra do oporu.

4. Ustaw blok silnika(1)w pokrywie napedu (9)
obro¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoé-
wek zegara do oporu.

5. Naciénij przycisk wtgczania(2). W czasie pracy
trzymaj blok silnika(1) jedna reka, a misg roz-
drabniacza(10) - druga.

6. Po uzyciu najpierw odtacz blok silnika (1), obra-
cajgc go w kierunku zgodnym z ruchem wskazoé-
wek zegara, a nastgpnie zdejmij pokrywe nape-
du (8).

7. Zachowuj ostrozno$¢ podczas wyjmowania noza
(9).

8. Wyjmij rozdrobnione sktadniki z miski rozdrab-
niacza(10).

w N

CZYSZCZENIE

UWAGA! Tnace ostrza nozy sg ostre i stanowig

niebezpieczenstwo. Obchodz sig z nimi nadzwy-

czaj ostroznie!

+ Przed czyszczeniem urzadzenia odtgcz go od sie-
ci elektrycznej.

+ Odtacz koncowki.

» Uzywaj do czyszczenia bloku silnika (1), napedy
(6,8) tylko wilgotnej sciereczki.

+ Po obrobce stonych lub kwasnych produktow
wskazane jest n6z od razu optukac (9).

+ Podczas obrébki sktadnikow charakteryzujgcych
sie silnym zabarwieniem(na przyktad, marchew
lub burak) koncoéwki moga, by¢ zabarwione, prze-
cieraj koncowki sciereczkg, zwilzong w oleju.

+ Umyj koncowki, miske rozdrabniacza i pojemnik w
cieplejwodzie zmydtem, optucz i doktadnie osusz
je. Nie wolno zmywac¢ koncowek razem z blokiem
silnika (1), najpierw zdejmij je i tylko potem umyj.

NIE WOLNO ZANURZAC BLOKU SILNIKA | NA-
PEDOW W ZADNYCH PLYNACH ORAZ ZMYWAC
POD WODA LUB W ZMYWARCE.

NIE WSTAWIAJ KONCOWKI DO ZMYWARKI.

Przyktady przygotowania sktadnikéw
Majonez[przy uzyciu koncéwki miksujacej-
»blendera” (3)]

200-250 ml oleju

1 jajko (z6ttko i biato)

1 stotowa tyzka soku z cytryny lub octu

Sol i pierz do smaku

Wit6z wszystkie sktadniki do kubka z miarkg zgodnie
z powyzszg kolejnoscig. Zanurz koncowke miksujg-
cg ,blender” (3) do mieszaniny sktadnikéw(do dna
pojemnika). Wigcz blender i poczekaj dopoki olej nie
zacznie zamienia¢ si¢ w emulsje. Nastepnie nie wy-
taczajgc urzgdzenia powoli przemieszczaj koncowke
miksujgca ,blender” do gory i w dot dopoki nie uzy-
skujesz zadanej konsystencji.

Instrukcja do obrobki sktadnikéw w miniroz-
drabniaczu

Maksymalna Przyblizony
Sktadniki waga porcji do czas
rozdrabniania | przygotowania
Migso (plasterki o
grubosci 1cm) 2009 25s
Ser(plasterki o
grubosci 1cm) 2009 30s
Orzechy 200 g 45s
Ziota 20g 5s
Cebula 200 g 15s
Czosnek 20g 8s
Marchew(krgzki o
grubosci 1 cm) 1509 158
Jajka na twardo 2 szt. 8s
Chleb 1 kromka ~17 g 8s

Dane techniczne
Napiecie zasilania: 220-240 V ~ 50 Hz
Pob6r mocy: 300 W

Producent zastrzega sobie prawo zmiany charak-
terystyki urzgdzeri bez wczesniejszego zawiado-
mienia.

Termin przydatnosci urzgdzenia do uzytku
powyzej 3 lat

Gwarancji

Szczegdtowe warunki gwarancji, mozna otrzymac
w punkcie sprzedazy, w ktérym nabyliscie Panstwo
dane urzadzenie. W przypadku zgtaszania roszczen
z tytutu zobowigzan gwarancyjnych, nalezy okazac¢
rachunek lub fakture po$wiadczajgce zakup.

Dany wyrob jest zgodny z wymaga-
niami odnos$nie elektromagnetycznej

c E kompatybilnosci, przewidzianej dyrek-
tywg 89/336/EEC Rady Europy oraz
przepisem 73/23 EEC o nizkowolto-
wych urzgdzeniach.
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CESKY

BLENDERNY KOMPLET

POPIS

Motorovy blok

Zapinaci tlacitko

Snimatelna nasada - blender
Nadoba pro michani vyrobkd
Viko nadoby kapacity pro michani
Redukéni prevod metlicky
Metlicka pro Slehani i mixovani tekavych
vyrobk(

8. Viko- reduktor

9. NuZ - rozmélfiovac

10. Cie Sopperu

11. Protiskluzovy koberecek

Noahrowon=

Bezpeénostni opatieni

+ Pfed prvnim pouzitim pfristroje blenderni sou-

pravy pozorné prectéte navod.

Zkontrolujte, zda jmenovité napéti Vaseho pfi-

stroje odpovida napéti Vasi elektrické zasuvky

Nesmi je vyuZivat pristroj mimo bytd.

VZdy odpinejte pfistroj od siti pred cisténim,

nebo pokud vy jeho ne pouzivate.

Ne natahujte za sitovou $iidru, ne prekrucujte i

ne ovijejte ji kolem zafizeni.

Ne berte za sitovou vidlicku mokrym rukama.

+ V zamezeni zasahu elektrickym proudem a
vzniceni ne ponorujte motorovy blok do vody
nebo dalSich kapalin. Pokud pfistroj upadnul
ve vodu:

- ne tykejte se vody;

- bez meskani odpojite jeho od siti, jen potem je
mozZné dostat pristroj z vody;

- obratte se v autorizovany servisni stfedisko pro
jeho prohliZzeni nebo opravu.
Nesmi je proplachovat proudem vody motoro-
vy blok
Ne stavte nasadu v my¢&ku nadobi.
Ne dovolujte déti vyuZivat zafizeni jako hracku.
Bud'te zejména pozorny, pokud blizko od fun-
guijicich pristroja jsou déti nebo osoby s omez-
enymi moZnostmi.
Ne nechavejte pristroj zapnutym bez dozoru.
Ne tykajte se otacivych dilli vybaveni.
Ne dovolujte dopadu vlast nebo limcl o$aceni
v oblast otaceni nuze.
PouZijte jen nastavce, které jsou soucasti do-
davky.
Diskontinualné kontrolujte sitovou $iiliru i vid-
licku. NepouZivejte pfistroj s poskozenou sit'o-
vou 8iidrou nebo vidlickou.
Ne moZne samostatné vyspravovat pristroj. P¥i
odchaleni defektl se obracejte v autorizovany
servisni stfedisko.
Sledte, aby sit'ova 8idra ne tykala se ostiych
predmétd i teplych povrchu.
Nepouzivejte pristroj nablizku teplych povrch(
(plynovy nebo elektricky sporak, pecici tro-
uba).
Drive nez sejmout nasadu, dockejte celkového
zastaveni otaceni elektromotoru.
Ne prepliiujte nadoby pro michani.
Potraviny klad'te do nadoby pro michani pred
zapojenim pfistroje.
Blenderni komplet je ur€eny pro mixovani jen
potravinovych vyrobk.
Blenderni komplet pracuje rychle i u&innég, ale
pritom jednotlivy éas neprerusované prace
nemusi prevySovat 30 vtefin. Pred dalSim
pokracovanim prace blenderni soupravy je
nutné udélat prestavku, potfebnou pro stydnuti
elektromotoru (neméné 10 minut).

Pristroj je ur€eny jen k domacimu pouZiti.

Uprava k provozu

+ Pfed pouzitim vybaveni promyt nastavce (3),
(9), (7)inadobi (4, 10) teplou vodou s neutral-
nim mycim prostfedkem a peclivé ususite jich.
Korpus zvenku proslapte mékkou lehce vihkou
tkaninou.

+ Nesmi je macet motorovy blok (1), redukéni
prevod metli¢ky (6) i viko- reduktor (8), vidlice
i sitovou $nuru ve vodé nebo dalSich kapa-
linach.

- Ne stavte nastavce blenderu v mycku na-
dobi.

Vyuziti blendera

Varovani: pred montazi se presvédcete, Ze vid-
licka sit'ové $iidry ne zapojena do hnizda.

Vlozte nastavec (3) do motorového bloku (1),
i obratte jeho na doraz ve sméru hodinovych
rucicek.

Vlozte sitovou vidli¢ku v rozetu. Blender hotovy
Kk pouZiti.

Ponorte nastavec blenderu (3) v nadobi s pro-
dukty, které vy chcete rozemelet/promichat
(muZete vyuZit nadobi (4)).

Poznamka: Potraviny klad'te do nadoby pro mi-
chani pred zapojenim pristroje. Ne prepliiujte na-
doby pro michani.

Pred zahajenim procesu mixovani se doporucuje
ocistit slupku s ovocného, oddalit nestravni dily,
takové jak kuli¢ka, porezat ovoce do kubicku ve
vySi kolem 2,5sm.

Pro zapnuti blenderu klepnéte i udrzujte tlacit-
ko (2)

Po skon&eni pouZiti vybaveni vytahnete sitovou
vidli¢ku z hnizda, demontujte nasadu (3), oto-
Civ jeji proti sméru hodinovych rucicek.

Nesmi je sundavat nasadu (3) uprostred praci
blenderu.

Aby ne poskodit Cepele, ne obrabéjte prilis tvi-
de potraviny, takové jak led, mraZzene potraviny,
krupy, ryze, pochutina i kava.

Vyuziti metlicky

Pouzijte nasadu- metli¢ku jen pro $lehani krémli,
pripravovani

piSkotovych test nebo mixovani pripravenych
dezertd.

Varovani: pred montazi se presvédcete, Ze vid-
licka sit'ové $iidry ne pripojena do hnizda.

VloZte nastavec (6) do motorového bloku (1),
i obrat'te jeho na doraz ve sméru hodinovych
rucicek.

Vlozte metli¢ku(7) do reduktoru(6).

VloZte sitovou vidli¢ku do rozetky.
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+ Stahujte metlicku (7) v nadobi s produkty i
klepnéte tlagitkem (2) pro zapnuti pfistroje.

Pozor!

Nesmi je vyuZivat metli¢ky (7) pro michani tuhych
test. Potraviny kladte do nadoby pro michani
pred zapojenim pristroje. Ne prepliiujte nadoby
pro michani.

Vyuziti mini- Goppera

Mini Copper se pouZiva pro rozmelnovani masu,
syru, zakrut, aromatickych trav, esneku, mrkvo-
vy, greckich ofechd, mandli, ovocného.

Pozor!
Nesmi jsou drobit velmi tvrde potraviny, takové
jak muskatovy ofech, zrna kavy i traviny.

Predtim jak zacit rozmelnovani:

+ Narezte maso, syr, cibule, &esnek, mrkev
(pfiblizné rovné) kusy.

+ Odstrarite u travy stéblu, ofechy ocistite od
skorepin.

+ Odstrarite kosti, pramene i chrupavky z mas.
Pro dosaZzeni optimalniho vysledek pouZijte
predepsanymi, prepoci v tabelich.

Rozméliovani

Pozor: Celist fezava! VZdy drzite Celist za vrchni

upinaci ¢ep z umélé hmoty.

1. VloZte Celist (9) na stfednici ¢iSe Coppera (10).
VZdy poufZijte €iSe Coppera s protiskluzovym
kobereCkem (11).

3. VloZte viko - reduktor (8) na &iSi (10) i obrat'te
proti sméru hodinovych rucicek do fixazi.

4. VloZte motorovy blok (1) do vika - reduktour
(9) i obratte jeho proti sméru hodinovych
ru€icek na doraz.

5. Klepnéte tlacitko zapnuti (2). Behem prace
drzite motorovy blok (1) jednou rukou, a €iSe
Coppera (10) - druhou.

6. Za pouZiti zpoCatku odpojite motorovy blok
(1), otoCenim jeho ve sméru hodinovych
ruci¢ek, a potom demontujte viko-reduktor
(8).

7. Budte pozorny, odstrariujic &elist (9).

8. Dostaiite rozemelete potraviny z &iSe Coppera
(10).

Cisténi

POZOR! Cepele jsou velmi ostré i pFedstavuji

nebezpedi. Obracejte se s nimi krajné pozor-

ne!

+ Pred ¢isténim vybaveni odpojite jeho od elek-
trickeé siti.

+ Odmontujte nastavce.

+ Poutzijte pro lesténi motorného bloku (1), re-
duktory (6, 8) jen vihkou tkaninu.

+ Zazpracovani solenych nebo kyselych vyrobk
je Zadouci hned oplachnout ¢elist (9).

+ P¥i pripravovani vyrobka se silnymi barvicimi
vlastnostmi (napfiklad, mrkve nebo fepy) na-
stavce mlZou zbarvit se, pro$lapt& nastavce
tkaninou, namod&enou rostlinnym olejem.

+ Promyijte nastavce, €iSe Coppera inadobi vte-
ple mydelné vodé, oplachnete i peclivé ususte
jich. Nesmi jsou proplachovat nastavce spolu
s motorovym blokem (1), zpo&atku demontujte
jich s blendera i jen potom myjte.

Nesmi je macet motorovy blok i REDUKTORY
v jakékoliv kapalinach, a také myt vodou nebo
v MYCKE NADOBI.

Ne stavte nastavce v my¢ku nadobi.

Priklady pripravovani vyrobkt

Majonéza [p¥i pouZiti nastavce «blender» (3)]
200 250 mililitr rostlinného oleji

1 vejce (Zloutek i bilek)

1 polévkova IZice citrénove Stavy nebo octu

Sl i pepr dle chuti

Umist&te vSichni pfisady v odmérené sklenici
podle stanovenych vySe poradni. Ponorte na-
stavec « blender » (3) do smési vyrobku (do dna
kapacity). Zapnéte blender i doCkejte aberaci
rostlinného oleji v emulzi. Potom, ne vypinajic vy-
baveni, pomalu posouvejte nastavec « blender »
nahoru i dolti do té doby, dokud ne obdrzte majo-
nézu poZadované konsistencii.

Instrukce pro zpracovani vyrobki v mini-éop-
peru

Maximalni Gas
Vyrobky véha t{ayky prf) pohotovosti
rozmélfiovani
Maso (krajicek
tloustkou 1 cm) 2009 25 sek.
Syr (kraji¢ek tloustkou 2009 30 sek.
1cm)
Orechy 200g 45 sek.
Travina 20g 5 sek.
Cibule 200g 15 sek.
Cesnek 20 g 8 sek.
Mrkev (hrnek
tloustkou 1 cm) 1509 15 sek.
Vejce natvrdo 2 k. 8 sek.
Chléb 1 krajicek ~17 g 8 sek.

Technické charakteristiky
Napéti napajeni: 220 240 v ~ 50 Hz
Spotreba: 300 W

VWyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakteristiky
pristroje bez predbéZného oznameni.

Zivotnost pFistroje min. 3 roky

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce
pristroje. PFi uplatiiovani narokd béhem zaruéni
InGty je tfeba predlozit doklad o zakoupeni vyrob-
ku.

Tento vyrobek odpovida poZada-
vkum na elektromagnetickou kom-

C € patibilitu, stanovenym direktivou
89/336/EEC a predpisem 73/23/EEC
Evropské komise o nizkonapét'ovych
pristrojich.

YKPAIHbCKUN

BJIEHAEPHWUIA HABIP

onuc

MoTopHwuii 610K

KHOMKa BBIMKHEHHSI

3’emMHa Hacagka-6neHaep

EMKICTb 151 3MiLLyBaHHS NPOAYKTIB
KpvLka eMHOCTI Ans 3MilyBaHHSA
PepnykTop BiHunKa

BiH4MK Ans 36MBaHHS i 3MiLLYBaHHS PiaKUX
NPOAYKTIB

8. Kpwuwwka-penyktop

9. Hix-nogpibHioBay

10. Yawa yonepa

11. TMPOTUKOB3HMIA KNIUMOK

No o AON =

3AX0AUN BE3NEKU

- lNepen BuWKOpPWCTaHHAM GneHaepHoro Habopy
YBa>XKHO NPOYUTANATE IHCTPYKLLIO.

« lMepep nepwym BBIMKHEHHSIM TNepeBipTe, 4K
BignoBifae poboya Hamnpyra NPUCTPOIO Hanpysi B
enekTpomMepexi.

+ 3ab0pOoHSAETLCS BMKOPUCTOBYBATW MPUCTPI No3a
MPUMILLIEHHAMMU.

+  3aBxauBioKII0YaNTe NPUCTPIV Bid enekTpoMepexi,
nepen,  YvweHHsM, abo KoAM BU  HUM  He
KopuctyeTtecs.

* He TArHiTe 32 MEPEXHWI LWHYP, HE NEPeKPyYynTe i
HEe HaMOTYITe NOro Ha KOPMNyC MNPUCTPOIO.

» He 6epiTbCsi 32 MEPEXHY BUIIKY MOKPUMU PyKamu.

- Ans  3anobiraHHs  ypaxXeHHsIM  eneKkTPUYHUM
CTPYMOM Ta 3arOpaHHsl He 3aHyplonTe MOTOPHWUIA
610K y Bogy abo iHLWi piguHW. AKLo npunag, Bnas y
BOAY:

- He TopKanTeCb BOAW;

- HerawiHoO Bif’efHawTe A0ro Big, Mepexi, Tinbkun nicns
LbOro MOXHa Aictatv npunag, i3 Boou;

- 3BEpHITbCH [0 aBTOPN30BAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY
OJ1s1 ioro ornsipy abo PEMOHTY.

+ 3ab0pOoHSAETLCS NMPOMMBATU MOTOPHWIA GMIOK Mif,
CTPYMEHEM BOAV.

* He knagite Hacagky B NOCYOAOMUHY MaLLUHY.

* He possonsiiTe OiTAM BUKOPUCTOBYBATU NMPUCTPIN
AK irpaLuKy.

- Bynobte 0c06MMBO yBaxHi, skwo nobnuay Big
npunazy, Lo npaLoe 3HaxoaaTbes Aitv abo ocobun
3 06MEXEeHUMU MOXMBOCTAMMU.

» He 3anvwaiTe npucTpili BBiIMKHeHM 6e3 Harnsay.

+ He TOpkamteca  4acTuH NpUCTPOIO, wo
obepTalTbCs.

- He ponyckaiTe nonagaHHsi Bosioccsi abo KpaiB
0[Ary B 30Hy 06epTaHHS HOXIB.

+ BukopucTOBYWiTE TiNbKM Ti HACAAKW, LLO BXOASATbL A0
KOMMIEKTY NOCTaBKM.

« [epiognyHO nMepeBipaANTE MEPEXEBUN  LUHYP
Ta BWIKy. He kopuctyiTecs npunagom 3
MOLLKOAXKEHNM MEPEXEBUM LUHYPOM 260 BUKOIO.

+ He Hamaranteca CamOCTIHHO pPEMOHTyBaTn
NpuCTPi. Y pasi BUHUKHEHHSA HecnpaBHOCTEN
3BepranTecs [0 aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOTO
LEHTPY.

» TMunbHyiiTe, WO6 MEpPeXHWI LWHYP He A0TUKaBCS
[0 rOCTPYIX NPeAMETIB Ta rapsynx NOBEPXOHb.

- He BukopucToByiTE npwnag nobnausy rapsunx
NOBEPXOHb (ra3oBa abo enekTpuYHa NINTU, AyxoBa
wada).

« lMepw HiX 3HATWM Hacaaky, AO4YeKanTecs MOBHOI
3YMNMHKN 06EPTaHHS eNeKTpPoMoTopa.

* He nepenoBHIOTE EMHICTb 4151 3MILLYBAHHS.

« [MNpoayKTn NOMILLAIOTECS B EMHICTb A0 BBIMKHEHHS
npunagy.

- BneHpepHuii Habip NpPU3HaYeHUn AN 3MillyBaHHS
JvLe NPOAYKTIB XapyyBaHHS.

- BneHpepHuii  Habip  [O3BONSE  MpautoBaTtu
WBMAKO i eDEKTUBHO, ane nNpv LboMy TPMBanicTb
Ge3nepepBHOI poGoTtu He NOBUHHA
nepesuwtyBatu 30 cekyHpa. MNepen noganblinm
NPOAOBXEHHsAM poboTn GneHaepHoro Habopy
noTpibHO 3pobuTn nepepsy, HeoOXiAHY Ans
OXOJIOAXEHHS]  enekTpoMoTopy (He wmeHwe 10
XBUJIVH).

« [Mpunag nNpu3Ha4YeHUn Tinbknu A8 AOMaLIHLOTrO
BUKOPUCTaHHS.

NIArOTOBKA A0 POBOTU

« lepen KOPWUCTYBaHHAM MPUI3AOM MNPOMUIATE
Hacagku (3), (9), (7) Ta emHocTi (4, 10) Tennowo
BOJOIO 3 HeWTpanbHUM MUIOYMM 3acobom Ta
CTapaHHO MpocyuWiTb iXx. Kopnyc 330BHI NpoTPiTh
M’SIKOIO, 3/1erka BOJIOrol0 TKaHWHOIO.

- 3abopOoHSIETbCA 3aHYPIOBATU MOTOPHWI 6510K (1),
penykTop BiH4MKa (6) Ta KpuLlKy-peaykTop (8),
BUJIKY Ta MEPEXEBWIA ApIT y BoAy abo iHLWi piayHu.

- He xnapitb Hacagku 6GneHpepa B MOCYAOMUIAHY
MalLLVHY.

BUKOPWUCTAHHS BJIEHAEPA

MonepepxeHHsi: Mepen, 36VpaHHAM NepekoHamnTeCh,

WO BWSIKA MEPEXHOro LHYpy He BCTaBneHa B

pO3eTKky.

- BcraBte Hacapky (3) B moTopHuiA 6nok (1) Ta
MOBEPHITB ii A0 YNOPY 32 4aCOBOK CTPINKOIO.

+ BcraBte mepexeBy BWIKY B po3eTky. Bnengep
roTOBWIA 10 BUKOPUCTAHHS.

- 3aHypte Hacagky Onenpepa (3) B nocyn 3
npoaykTamu, siki  BM  xoyeTe  noApibHuTn/
nepemiwartn (MoXxeTe BUKOPUCTOBYBATU EMHICTb

(4)).

NMPUMITKA: MNpoaykT NOMILLAI0TLCA B EMHICTb A0
BBIMKHEHHS npunagy. He nepenoBHioriTe EMHICTb ANS
3MillyBaHHS.

Mepen, no4aTkom npouecy 3MilyBaHHSA
PEKOMEHAYETbCA  OYUCTUTWU  LWIKIPKY 3  PPYKTIB,
BUOANNTU HEICTIBHI HaCTUHN, TaKi IK KiCTO4YKW, nopi3atun
bpykTU KyBrkamy po3Mipom 6113bko 2,5CM.

« Jns BBIMKHEHHs1 6nenaepa HaTUCHITb i yTpumyiiTe
KHOMKY (2)

« Micna 3aBepLIEHHs BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO
BUAMITb MEPEXHY BWIKY 3 PO3EeTKW, 3HIMiTb
Hacapaky (3), noBepHyBLUM ii MPOTW rOAVHHUKOBOI
CTPINKK.

- 3abopoHseTbcst 3HiIMaTKM Hacagky (3) nmig wac
po6oTn GneHpepa.

« W06 He nowkoauTn nesa He o6pobnsliTe 3aHaaTO
TBEPAi MPOAYKTW, Taki €K Jid, 3aMOPOXEHi
npoAayKTyW, Kpynu, puc, Npunpasy i kaea.

BUKOPUCTAHHSA BIHYUKA

BukopuCTOBYWiTE HacaaKy-BiHYMK NMLLE AJ1 30UBaHHS

KpeMmy, NPUroTyBaHHs

GiCKBITHOrO  TiCTa 4M  MEepeMillyBaHHs  FOTOBUX

[ecepris.

MonepeaxeHHs: MNMepen 36MpaHHAM NepekoHanTeCh,

L0 BWIKA MEPEeXHOro LWHYPY He BCTaBleHa B

po3eTKy.

- BcraBte Hacapgky (6) B moTopHuiA 6nok (1) Ta
MOBEPHITB ii A0 YNOPY 32 4aCOBOK CTPINKOIO.

- Bcrasre BiH4KK (7) B peaykTop (6).

+ BcraBTte MepexeBy BUIKY B PO3ETKY.

+ OnyctuTb BiH4MK (7) B mocyad 3 nMpoayktamu i
HaTWCHITb KHOMKY (2) Ansi BBIMKHEHHSI MPUCTPOIO.

VBATA!

3ab0poHSETLCA BUKOPUCTOBYBATU BiHYMK (7) Ons
3aMilllyBaHHs KPYTOro TicTa.

MpoaykTn NOMIWATLCSH B EMHICTb [0 BBIMKHEHHS
npunagy. He  nepenoBsHiOViTe  EMHICTb  Ang
3MilyBaHHSA.

BUKOPUCTAHHS MIHI-HOMEPA

MiHi-4yonep BUKOPWUCTOBYETLCS AJ1 NOAPIOHIOBAHHS
m’aca, cupy, uvbyni, apoMaTUYHMX TpaB, YACHUKY,
MOPKBW, rPeLbKUX ropixis, Muroanto, GpykTis.

YBATA!
3abopoHsETLCANOAPIGHIOBAT IyXE TBEPAI NMPOAYKTY,
Taki Ik MyCKaTHi ropixu, 3epHa kode 1 3naku.

Mepep TUM Ik NOYaTU NOAPIOHIOBAHHSA:

+ Hapixte ™m’daco, cup, umbynio, 4acHWK, MOPKBY
(NpWBM3HO OHAKOBMMM) LLIMATOYKAMMU.

+ Bwupanite y TpaB cTebna, ropixv O4YUCTITb Bif
LKapanynu.

«  BupaniTb KiCTO4YKM, NPOXWUIIM Ta XPSLL i3 M’aca.
Ans  DOCArHEHHs  OMTUMaNbHUX  Pe3ynbTaTiB
CKOPUCTYMTECS JaHMMMU, LLIO HaBeAEHI B TabnuLi.

MoppiGHIOBaHHS

O6epexHO - HixX Ayxe rocTpuii! 3aBXan TpUManTe Hix

3a BEPXHIil N1acCTMaCcOoBUIA XBOCTOBWK.

1. BcrtaHoBuTb Hixx (9) Ha Bicb vawi yonepa (10).
3aBXAM  BUKOPUCTOBYTE uyawy 4onmepa 3
MPOTUKOB3HUM KUAMMKOM (11).

2. MowmicTiTe NpoaykTH B Yawy yornepa (10).

3. BcraHoBiTb kpuLKy-peaykTop (8) Ha yawwy (10) Ta
nepesipTe NPOTH 4acOBOI CTPINKM A0 dikcaulii.

4. BcrtaBte MOTOPHUIA 610K (1) B KPULLIKY-peayKkTop
(9) i NoBepHITL KOro NMPOTU YaCOBOi CTPIKN A0
ynopy.

5. HatucHiTb KHOMKY BBIMKHEHHS (2). Mig yac po6oTn
TpumariTe MOTOpHWIA 6ok (1) oagHielo pykoto, a
yawwy yonepa (10) - iHwoio.

6. MMicns KopucTyBaHHs croyaTky Big’egHavite
MOTOPHWI 610K (1), NOBEPHYBLLM 1Or0 32 4HaCOBOIO
CTPINKOI0, @ MOTiM 3HIMITb KPULLIKY-peaykTop (8).

7. [DoTpumytoumcb 06epexHOCTi, BUAMITb HiX (9).

8. [icTtaHbTe noapibHeHi NpoaykTh i3 yali yonepa
(10).

YuweHnus

YBArIA! Pixy4i nesa pyxe roctpi i ctaHOBNATb

HebGe3neKky. noBoAbTECH 3 HUMMU  BKpaii

obepexHo!

« [epepn, YNLLIEHHAM NPUCTPOIO BIOKIIIOYITL MOrO Bif,
E€NeKTPUYHOI Mepexi.

- Bip’egHanTte Hacagku.

+ BWKOpPWCTOBYIiTE AJI1 YMLLIEHHS] MOTOPHOIO 610Ky
(1), penyktopwu (6, 8) Tinbku BONIOTY TKAHVHY.

» Micns 06pobku conoHmx abo KMUCIUX MPOAYKTIB
6axkaHo Biapasy NpononockaTy Hix (9).

» Tpwu nepepobui NPOAYKTIB 3 CUIIBHUMW SKOCTAMM
3abapBneHHs1 (Hanpuknag, Mopkeu abo 6ypsika)
Hacaakv MOXyTb 3a6apBUTUCS, NPOTPITL HAacaaKM
TKaHUHOIO, 3MOYEHOIO OJTiEl0.

« [pomwuinTe Hacapkw, yaiwly Hornepa Ta EMKICTb B
Tennin. MUIbHIN BOAj, NPOMOJOWiTL Ta CTapaHHO
NpOoCyLWiTh iX. 3a60POHAETHCS MPOMUBATY HACAAKN
Pa3oM 3 MOTOPHMM 6510kOM (1), cnoyaTKy 3HIMITb iX
3 6neHpepa i niwe noTiM MunTe.

3ABOPOHSIETbCSI 3AHYPIOBATU MOTOPHUN
BJIOK TA PEAYKTOPU B BYAb-SIKI PIAUHU, A
TAKOXX MUTHN BOAOIO ABO B ITOCYAOMUNHINA
MALLIWHI.
HE KJALITb HACAAKA B OCYAOMUIAHY
MALLINHY.

Mpuknagv NnpuroTyBaHHs NPOAYKTIB

MaiioHes [Npu BUKOPUCTaHHI Hacaaku «GneHpep»
(3)]

200-250 mn. onii

1 swie (XOBTOK i GiyIOK)

1 cTon10Ba N10XXKa IMMOHHOIO COKy abo ouTy

Cosib Ta nepeLpb 3a CMakom

MomicTiTe BCi iHrpepieHTM B MIpHUIA CTakaH Yy
BiINMOBIAHOCTI 3 BKa3aHWM BULLE MOPSAKOM. 3aHypTe
Hacapky «OGneHpep» (3) B cymilw npoaykTiB (no
[Ha emHocTi). Bkniouite GneHpep Ta podekaritecs
nepeTBOPEHHS 0Nl BEMYNbLCIlO. [10TiM, HE BUKIOHao4n
npunazay, noBifbHO NepemiLLanTe Hacaaky «bneHoep»
BBEPX 1 BHW3 A0 TUX Nip, AOKN HE OTPMMAETe ManoHe3
NOTPiIGHOT KOHCUCTEHLLT.

MociGHMK No nepepobLi NPOAYKTIB B MiHi-4onepi

MakcumanbHa o
n - Mpu6nusHnin
poaykTh BaranopullaAnd | . rorosHocti
noApiGHIOBaHHA
M’aco (LmaToyok 2001 25 cex.
TOBLUMHOIO 1 CcM)
Cup (wiatoyox 2007 30 cex.
TOBLUMHOIO 1 CcM)
lopixun 2001 45 cek.
Tpasu 20r 5 cek.
Lnbynsi 200r 15 cexk.
YacHuk 20r 8 cek.
Mopkea (kineuist 150 r 15 cexk.
TOBLUMHOW 1 CcM)
Aus, 3BapeHi 2w 8 cek.
KpyTO
Xni6 1 wmaro4ok ~17 1 8 cek.

TexHiuHi xapakTepucTukn
Hanpyra xusneHHsi: 220-240 B ~ 50 Iy,
CnoxwBaHa noTyxHicte: 300 BT

BupobHuk 3anuviiae 3a cob0l0 npaso 3MiHIOBaTH
Xxapaktepuctuku npunagy 6e3 [MonepesHLoro
rOBIJOM/IEHHS.

TepmiH cnyx6u npunagy He MeHL 3-X POKiB

FapaHTia

JloknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa OTpumaTu B gunepa,
Lo Npoaae AaHy anapartypy. Npv npen’aBneHHi 6yab-
SIKOI NpeTeHsii NpoTAroM TepMiHy Aii aaHoi rapaHTii
BaPTO NPen’ABMTY Yek abo KBUTAHLIO MPO MOKYMKY.

[JaHuii BUpi6 Bianosigae BuMmoram

10 e/1IeKTPOMArHiTHOI CyMICHOCTI, L0
c € npena’ssasoTeCs anpektusoro 89/336/

€EC Paau €sponu i po3rnopsiaxXeHHIM

73/23 €EC 1o HU3bKOBOJIbTHUX

anaparypax.

BJISHAAPHbI HABOP

ANICAHHE

MatopHsb! 610K

KHorka ykno4aHHsA

3abiMHan Hacagka-613Haap
EmicTacub ana amelusaHHa npaaykray
Hakpblyka émictacui ons ameLuBaHHsS
PapykTap BeH4bIka

BeHublk ana y36iBaHHSA i 3MeELIBaHHS BaaKix
npagykray

8. Hakpblyka-paaykrap

9. Hox-3apabHiuenb

10. Yawa yonepy

11. CynpaubcnidranbHbl OblBAHOK

Noap,wb =

MEPbI BSICMNEKI

+ MNepan BbikapbicTaHHeM GnanpapHara Habopy
YBaxniBa npaybiTanLe iHCTPYKLbIIO.

+ NMepap nepLubIM yKIIO43HHEM NpaBepLie,

Li agnasspae paboyae HanpyxaHHe
npbiCTacaBaHHs HAMPY>XXaHHIO Y anekTpaceTLbl.
3abapaHsieyua BbIKapbiCTOYBaLb NpbiCTacaBaHHe
na-3a namgawKaHHeM.

3aycénbl apknoyaliue  npbicTacaBaHHe  ag,
anekTpaceTKi nepag, YbicTkan, abo Kasi Bbl Aro He
BblKapbICTOYBaeLe.

+ He TarHiue 3a ceTkaBbl LLUHYP, HE NepakpyyBanLe i
He HamaTBaLie iro Ha Kopnyc NpbICTacaBaHHS.

+ He 6sipbiuecsi 3a ceTkaBylo BifIKY BiNbroTHbIMI
pykami.

+ ka6 nasberHyub NapaxaHHS SNEKTPbIYHBIM TOKaM
i y3rapaHHsa He anyckaiiie MaTopHbl 610K y Baay L
iHWbIsS BaaKacui. Kani npei6op ynay y Baay:

- He JakpaHaniuecs aa Bagpl;

- HeagknagHa apkiioyblle Aro ag, ceTvki, Tonbki
nacns ratara MoxHa gactaub npblibop 3 Bafbl;

- 3BsApHiLecs ¥ ayTapbi3aBaHbl CIPBICHbI LIIHTP ANst
aro arnsgy abo pamoHTy.

+ 3abapaHsiela npamMblBale nag CTPYMHEM Baabl
MaTopHbl 6710k

+ He a3awmsAwvariue Hacagki Y nacyaambleyqHyto
MalLlbIHY.

+ He pasBansaiiue [O3eusiM  BbIKapbICTOYBaLlb
npbiCTacaBaHHe Y skacLi LauKi.

+ Byasbue acabniBa yBaxnisbl, kani nabnisy ap,
paboTaioyara npbibopa 3Haxoassuua azeui abo
acobbl 3 abMexaBasibHbIMi BMardybiMacusami.

He nakipaiue npbicTacaBaHHe Ykilo4aHbIM 6e3
Harnagy.

He kpaHaiuecs 4acTak npbiCTacaBaHHS, SKis
Bepusauua.

He panyckaliue nanagaHHa Banacoy abo kpaéy
aA3eHHs Y 30HY BAPYSHHSA HAXOY.
BbikapbiCTOyBaviLe TONbKi ThiA Hacagki, skis
yBaxoa3supe y KaMnnekT nacrayki.

MepbisabliHa NpaBapanue CeTkaBbl WHYP i BiNKy.
He BbikapbicTOyBaiLe NpbiGop 3 NaLIKOAXAHHLIM
CeTKaBbIM LLUHYPOM Ui BifiKaw.

+ He cnpabyiiue camactoiiHa pamaHTaBaub
npbicTacaBaHHe. [pbl  Y3HIKHEHHI Henanagak
3BsipTanuecs y ayTapbi3aBaHbl CIPBICHbI LIIHTP.
Caublue,kab ceTkaBbl LLUHYP HE KpaHaycst BOCTPbIX
npaameTay i rapaybix NaBepxHsy.

He BbikapbicToyBaLe npbibop Gni3ka af rapaybix
naBepxHay (rasaBas abo anekTpblyHas nnita,
nyxasast wada).

+ Nepap TbiM, 5K 3HAUbL Hacaaky, Aavakauua
noyHara CribiHeHHs BAPYSHHS anekTpamaropa.

+ He nepanayHsiiiLe émictacLb /151 3MELLBAHHS.
MpagykTbl  3msAwdaouua Y Emictacup ga
YKNOu3HHSA Npbibopa.

BnaHpapHbl HA60P NpbI3HAYaHbI ANst 3SMELLBAHHS
TONbKI Xap4oBbIX NpaayKTay.

BnanpapHel Habop  JasBanse npauasaub XyTka
i adekTblyHa, ane npbl raTbiM Mpausrnacub
6e3ynbIiHHaK paboThl He NaBiHHa NepaeblllaLb
30 cekyHa. [lepag panediwbiM  npausiram
paboTel GnaHpapHara Habopy, a HeabxoaHa
3pabiub nepanbiHak, HeabXxoaHbl A1 acTbiBAHHSA
anekTpamaropa (He MeHL 10 XBifiH).

+ Mpbibop npblI3HAYaHbl  TOMbKI  Ans  XaTHsAra
BbIKaPbICTAHHS.

NAAPBIXTOYKA na PABOTbI

. I'Iepapl BblKapbICTAHHEM npbiCTacaBaHHA
npambliiie Hacagki (3), (9), (7) i émicTacui (4, 10)
uénnal BaAoi 3 HeMTpanbHbIM MbliOYbIM CPOAKAM
i crapaHHa npacywsbiue ix. Kopnyc 3BOHKy
npausipbiLe Mskkai 31Erky BiflbrOTHaIO TKaHiHato.
3abapaHseuua anyckaub MatopHbl 610k (1),
panykTap BeH4yblka (6) i Hakpblyky-pagykTap (8),
BifIKy i ceTkaBbl NpoBaA y Baay abo iHWbIA
BaaKacLi.
He 3msawvaiiue Hacapki O6OnaHpapy Y
nacynamMble4Hyl0 MaLlblHy.

BbIKAPbICTAHHE BJI3HAAPY

NAMNAP3OXXAHHE: nepag 36opkai ynayHiuecs, WTo

Bi/lka ceTkaBara LuHypa He ycTayneHa y paseTky.

- Ycrayue Hacagky (3) ¥ matopHbl 6nok (1), i

naBsipHiLe sie Aa ynopa na raasiHHal CTpanupl.
Ycrayue ceTkaBylo BinKy y paseTky. bnaHpap
ratoBbl 4a BblKapbICTAHHSA.
Anycuiue Hacapky 6nsHgepy (3) ¥ nocyn
3 npagyktami, €Kia Bbl xouyaue 3apabHiub/
nepamswaupb (mMoxaue BbIKapbICTOYBaLb
éwmictacup (4)).

3ayeara: NpaaykTbl 3mMsilyalouua y émictacub ga
VKIIO43HHA npbibopa. He nepanayHsivile émictacub
ONna 3MeLBaHHSA.

Mepan, naisarkam npallericy 3MEeLUaHHSA
pakamMeHayeuua adbiCuiub NyniHy 3 CajasiHbl,
3paniub  HesaOMbIsS  YacTKi, Takig §K  KocTauki,
napasaub caasiHy kybikami namepam kans 2,5 cm.

« Ons YKNOY3HHSA 6naHpapy HaLicHiue
iyTpbIMniBaLe KHOMKY (2)

+ Nacns 3aBAPLUHHA BbIKapbICTOYBaHHS
npbiCTacaBaHHe BbIMLLE CETKaBYIO BiJIKy 3 pa3eTki,
30bIMiLe Hacaaky (3), naBspHyYLbl sie cynpaub
raa3iHHikaBam CTpPanki.

- 3abapaHsieyua 3gpiMaub Hacagky (3) nagyac
paboTel 6GnaHmapy.

- Kab He nawkoasiub 1530, He anpauoysainue
3aHafATa UBepAbl NpagykTbl, Takis £k nen,
3amMapoaHbls NPaayKTbl, KPYnbl, PbIC, NPbINpPaBbl
i kaBa.

BbIKAPbICTAHHE BEHYbIKA

BbikapbiCTOyBaliLle Hacaaky-BEHYbIK TONbKi  Ans

y36iBaHHs Kpama, npbirataBaHHsA GickBiTHara uecta

LI nepameLLBaHHs raToBbIx AacepTay.

NAMNAP3OXXAHHE: nepapg 36opkato nepakaHariuecs,

LITO Bifika ceTkasara LUHypa He ycTayneHa y pa3eTky.

- Ycrayue Hacapky (6) ¥ matopHbl 610k (1) i
naesipHile se pa Yynopy na rapgiHHikasan
CTPasLbI.

+ Ycrayue BeHuYbIk (7) y pagykTtap (6).

+ YcTayue ceTkaBylo BifIKy ¥ pa3eTky.

BEJIAPYCKI

Anycujue BeHublk (7) y Bagy 3 npagyktami i
HaLiCHiLLe KHOMKY (2) Ans YKNOY3HHS Npbinaabl.

VYBara!

3abapaHsieya BblkapbiCTOyBaLb BeHYbIK (7) Ans
3amMeLlBaHHs kpyTora uecrta. Mpaayktel HeabxoaHa
Knacui ¥ émictacub Aa YKkousHHS npbibopa. He
nepanayHsiiue émictacLb A5 3MELLBAHHS.

BbIKAPbICTAHHE MIHI-HOMEPY

MiHi-yonep BblkapcToyBaeLua Ans 3apabHeHHs
mMsca, cbipy, Ublbyni, apamaTbluHbIX 3€nak, YacHaky,
MOPKBBI, FP3LKIX apaxay, MiH4ano, cagasiHbl.

YBara!

3abapaHseuua 3apabHsAub  BefbMi  UBEPAbIS
npagyKkTbl, Takia 9K MycKaTHblS apaxi, 3epHe KaBbl i
3naki.

Mepag TbiM 5K Navaub 3apabHeHHe:

+ napaxue Msica, Cbip, LbIOYNo, 4aCHOK, MOPKBY
(npblknagHa agHoIbkaBbiMi KaBaskami).
Bolganiue 3 3énak cuabniHbl, apaxi aybicuiue afg,
wKapnynebl.

Bbiaaniue KOCTKi, Xblfbl | XpacTki 3 Msica.

Kab aTbiMaLb Hannennuwbls pasynbTarthl,
BblKapbICTOYBanLe [AaA3€Hbis, MpbiBe3eHbld Y
Tabniubl.

ApabHeHHe

AcuspoxHa: HOX BenbMi BOCTpbI! 3aycénpl

TpbIMaiLe HOX 3a BEPXHi NiacTMacaBbl XBacTaBiK.

1. Ycranoiiue Hox (9) Ha BocCb Halubl Yonepy (10).

3aycénbl BblkapbiCTOyBaeLe 4awy 4onepy 3

cynpaupbChi3ranbHbIM AbIBaHKOM (11).

Maknapagiue npagykTsl ¥ yaiy yonepy (10).

Yctanoiue HakpblyKy-pagyktap (8) Ha wvawy

(10) i naBsipHiLe cynpaub raasiHHaM CTPanki oa

dikcaubli.

4. Yctayue matopHbl 610K (1) y HAKPbIYKY-paayKTap
(9) i naBapHiue sro cynpaup raasiHHan cTpanki aa
ynopy.

5. HaujcHiue KHOMKy YKno4aHHs (2). Magyac npaub
TpbiMaiiue matopHel 610k (1) agHolo pykoin, a
yauwy yonepy (10) - opyroto.

6. Macns  BbIKAPLICTAHHS  cnayYaTky  3apiMile
MaTopHbI 6110k (1), NaBAPHYYLLbI Aro na raasiHHam
CTPanLpbl, @ 3aTblM 3AbIMiLLE HAKPbIYKY-P3ayKTap
(8).

7. 33acusaporait BbiMiLe HOX (9).

8. BbIMile 30pabHEHbIA NPadykThl 3 Yallbl Yonepy
(10).

@

YbICTKA

YBATA! Paxyyae ni30 BenbMi BOCTpae i npaacraynse

Hebscneky. ABbIXx0A3bLECS 3 iM BENbMI acUspoXHa!

+ MMepap 4biCTKal npbinagbl agkioybile eé apn
3NeKTpbIYHal CeTki.
3abiMile Hacaaki.

+ BblkapbicTOyBaliLe Ana YbICTKi MatopHara 6noka
(1), papykTapbl (6, 8) TONbKI BINbrOTHYIO TKaHiHY.

+ Nacna anpauoyki canéHbix Ui Kicnbix npapykray
naxaaaHa aapasy >k ananacHylpb HOX (9).

+ Kani nepanpauoyBaeLe npagykTbl 3 MOLHbIMI
dapbaBanbHbIMI  YnacuiBacuami - (Hanpbiknag,
MOPKBY Lji Bypaki), Hacaaki moryups nadpapbasauua,
BbITPbILE HAcaAKi TKaHiHaK, 3MoYaHato y anei.

+ Mpambiiine Hacapki, Yawy 4Yonepy i €mictacub
¥ uénnain MmbinbHal Bagde, ananacHiue i nobpa
npacywsiue ix. 3abapaHseuua npambiBalb
Hacafki pasam 3 MaTopHbIM 6nokam (1), cnayartky
34bIMiLE iX 3 6N3HAAPY | TONbKI NOTLIM MbIALE.

3ABAPAHSIELILIA ATTYCKALIb MATOPHBbI BJIOK |
P3AYKTAPBI Y JIIOBEbISI BAAKACLYI, A TAKCAMA
MbiLb BAZIOIO Lil ¥ TACYAAMBIEYHAMN
MALLUBIHE.

HE CTAYLE HACAZAKI ¥ MACYAAMBIEYHYIO
MALLBIHY.

Mpbiknapbl NpbiraTaBaHHNA NpaaykTay

MasiHa3 [npbl BbIKapbICTaHHI Hacaaki “6naHaap” (3)]

200-250 aneto

1 swilo (xxayTok i 65/10K)

1 cToN10Bast ibXKa NIMOHHAra COKy Lji BoLarty

Cosb i nepal Ha cMak

Maknapziue yce iHrpaableHTbl Y MEPHYIO LUKJISIHKY
Yy agnaBefjHacui 3 ykas3aHblM BbIWAM napagkam.
Anycujue Hacagky “6naHpap” (3) y cymecb
npaaykTay (aa aHa émictacui). Yknioubiue 6naHaap i
Jadakanuecs, kani anen neparsopbiuua y aMynbCito.
3aTtbiM, He VK4YBaloybl Mpbinagbl, NaBoibHA
nepamsiuyalile Hacagky “6naHgap” yBepx i YHi3 ga
Taro 4acy, nakyfb He aTtpbiMaele MasHa3 XxadaHaw
KaHCICTaHUblI.

IHCTpYKUbIS Na Nnepanpauoyubl NpaaykTay y MiHi-
yonepbl

MakcimanbsHas
R MpbiknagHb!
MpapykTbl Bara nopubli ong
yac
3apabHeHHs
Msca (kasani 2001 25 cex.
Tayw4biHéE 1 M)
Chip (kaganki 200r 30 cex.
Tayw4biHE 1 M)
Apaxi 2001 45 cek.
3énki 20r 5 cek.
LibIGynst 200 r 15 cek.
YacHok 20r 8 cek.
Mopksa (konupl 150 - 15 cek
Tayw4biHé 1 cM) )
Anua, 3BapaHbls 2w 8 cex
YKpYTYIO . .
Xne6 1 kaBanak ~17r 8 cek.

TaxHi4YHbISA XapaKTapbICTbIKi
HanpyxaHHe cinkaBaHHsi: 220-240 B ~ 50 Iy,
CnaxblBaemas marytHacub: 300 BT

BbiTBOpUa nakigae 3a caboyi npaBa 3MSHSLb
XxapaktapbICTblki npbibopa 6e3 nanspagHsira
naBenamsIeHHs!.

TapmiH cnyx6bi npbi6opa He MeHLU 3a 3 ragsl

FapaHTbIg

NappabsisHae anicaHHe yMOYy rapaHTbliiHara
abcnyroyBaHHa MOryT Obllb aTpbiMaHbl y Taro
Aplnepa, y akora 6bina HabbiTa TaxHika. Mpbl 3Bapoue
3a rapaHTbliHbiM abcnyroyBaHHem — abaBsiskoBa
naeiHHa GbiLb Npaa’'ayneHa Kynyas anboo KeiTaHUbls
ab annaue.

Jlan3eHbl Bbipab apnassgae
natpabaBaHHsM EMC, sikis BbikasaHbl

c € Y AbipakTeiBe EC 89/336/EEC, i
nanaxaHHsIM 3aKoHa ab MpbITPLIMIBAHHI
HanpyxaHHsi (73/23 EC)

BLENDER TO’PLAMI

TA'RIFI

Motorli blok

Yoqish tugmasi

Yechib olinadigan uchlik-blender

Masalliglarni aralashtirish uchun idish

Masalliglarni aralashtirish uchun idishning qopqog'i
Ko’pirtirish moslamasining reduktori

Suyuq mahsulotlarni ko’pirtirish va aralashtirish
moslamasi

8. Reduktor qopgog'i

9. Maydalovchi pichoq

10. Chopperning idishi

11. Sirg’almaydigan gilamcha

Noo,rwh =

XAVFSIZLIK CHORALARI

« Blender to’plamidan  foydalanishdan avval
yo’rignomani diggat bilan o’qib chiging.

« Birinchi yogishdan avval buyumning ish kuchlanishi
tarmogning kuchlanishiga mos kelishiga ishonch
hosil qiling.

« Xonadan tashgarida buyumdan foydaldanish
tagiglanadi.

« Buyumni ishlamasangiz yoki uni tozalashdan avval
doimo uni elektr tarmog’idan o’chirib qo’ying.

« Tarmoq simidan tortmang, uni burab aylantirmang va
buyumning korpusi ustiga aylantirib buramang.

« Tarmogq vilkasini nam qo’lingiz bilan ushlamang.

« Elektr tokining urishi xavfiga yo’l go’'ymaslik uchun
va yonib ketmasligi uchun buyumning korpusini
suvga yoki boshga suyugliklarga botirmang. Agar
buyum suvga tushib ketgan bo’lsa:

- suvga tegmang;

- buyumni darhol tarmogdan uzib qo'ying, shundan
keyingina buyumni suvdan chigarib olish mumkin
bo’ladi;

- uni tekshirish yoki ta’mirlash uchun ro’yxatga olingan
servis markaziga murojaat qiling.

« Motorli blokni suv ogimi ostida yuvish taqiglanadi.

« Blender to’plamining uchligini idish  yuvish
mashinasiga solmang.

« Bolalarga buyumni o'yinchoq sifatida o’ynashga
ruxsat bermang.

« lIshlayotgan buyumga yaqig joyda bolalar yoki
imkoniyatlari cheklangan kishilar bo’lgan holda
aynigsa ehtiyot bo’lib turing.

* Yoilgan va ishlayotgan buyumni qarovsiz
goldirmang.

« Buyumning aylanib turgan gismlariga tegmang.

« Pichoglarning aylanib turgan zonasiga sochlaringiz
yoki kiyimingiz kirib qolishiga yo'l bermang.

« Fagat yetkazib berish to'plamiga kiradigan
uchliklardan foydalaning.

« Vagt-vaqti bilan tarmoq simini va vilkasini tekshirib
turing. Tarmoq simi yoki tarmoq vilkasining
biror-bir shikastlangan joylari bo’lsa, buyumdan
foydalanmang.

«  Buyumni mustaqil ta'mirlash tagiglanadi. Nosozliklar
aniglangan holda ro’yxatdan o'tgan servis markaziga
murojaat qiling.

« Tarmoq simi o'tkir buyumlarga va issiq yuzalarga
tegmasligini nazorat qilib turing.

« Buyumdanissiq yuzalarga yaqin joyda foydalanmang
(gaz yoki elektr plitasi, duxovka va hokazo).

« Asbobdan uchlikni yechib olishdan avval elektr
motorning aylanishi to’liq to’xtashini kutib turing.

« Masalliglarni aralashtirish uchun idishni ortiqgcha
to’latib yubormang.

« Masalliglar idishga asbobning yogqilishidan avval
solinadi.

« Blender to’plami faqat ozig-ovqat masalliglarini
aralashtirish uchun mo’ljallangan.

« Blender to'plami tez va samarali ishlashga imkon
beradi, lekin bunda uning to’xtovsiz ilashining
davomiyligi 30 soniyadan oshmasligi lozim.
Blender to’plami ishlashini keyingi davom ettirishdan
avval elektr motorining sovishi uchun kerak bo’lgan
tanaffusni kutib turish lozim (kamida 10 dagiqa).

« Buyum faqgat uyda foydalanish uchun mo’ljallangan.

ISHLASHGA TAYYORLASH

« Buyumdan foydalanishdan avval uchliklarini (3),
(9), (7) va aralashtirish idishlarini (4), (10) neytral
yuvish vositasi qo’shilgan iliq suv bilan yuving va
ularni yaxshilab quritib oling. Korpusni tashgaridan
yumshoq, ozgina nam bo’lgan mato bilan arting.

« Buyumning motorli blokini (1), ko’pirtirish
moslamasi reduktorini (6) va reduktor qopqog'ini
(8), tarmoq simini va vilkasini suvga yoki boshqa
suyugliklarga botirish taqgiqlanadi.

« Blenderning uchligini idish yuvish mashinasiga
solmang.

BLENDERDAN FOYDALANISH

OGOHLANTIRISH: buyumni yig'ishdan avval tarmoq

simining vilkasi rozetkaga kiritimaganligiga ishonch

hosil giling.

« Buyumning uchligini (3) buyumning motorli blokiga
(1) kiriting, va uni soat mili bo'yicha oxirigacha

burang.
« Tarmoq vilkasini rozetkaga kiriting. Blender
foydalanishga tayyor.

« Blenderning uchligini (3) Siz maydalamoqchi yoki
aralashtirmoqchi bo’lgan masalliglar solingan idishga
botiring (maxsus (4) idishdan foydalanishingiz
mumkin).

Eslatma: Masalliglar idishga buyumning yoqilishidan
avval solinadi. Aralashtirish uchun idishni ortigcha
to’latib yubormang.

Aralashtirish jarayonini boshlashdan avval
mevalarningpo’stlog’ini olib tashlash, ularning danaklar
kabi yeyilmaydigan gismlarini olib tashlash, mevalarni
2,5 sm ga yaqin o’lchamdagi bo’laklarga to’g’rash
tavsiya etiladi.

« Blenderni yogish uchun tugmani (2) bosing va ushlab
turing.

« Buyumdan foydalanishni tugatganingizdan
keyin tarmoq vilkasini rozetkadan chiqarib oling,
buyumning uchligini (3) soat miliga garshi burab, uni
yechib oling.

« Blender ishlaganda uning uchligini (3) yechib olish
tagiglanadi.

« Buyumning tig'larini shikastlamaslik uchun o'ta
gattiq masalliglarni, masalan, muz, muzlatilgan
masalliglar, yormalar, guruch, ziravorlar va gahva
kabi masalliglarni maydalamang.

KO’PIRTIRISH MOSLAMASIDAN FOYDALANISH

Ko'pirtirish  moslamasi  uchligidan fagat kremni

ko’pirtirish, biskvit xamirini tayyorlash yoki tayyor

desertlarni aralashtirish uchun foydalaning.

OGOHLANTIRISh: asbobni yig'ishdan avval tarmoq

simining vilkasi rozetkaga kiritimaganligiga ishonch

hosil giling.

« Uchlikni (6) motorli blokka (1) kiriting, va uni soat mili
yo’nalishida tiralguncha burab mustahkamlang.

« Ko'pirtirish moslamasini (7) reduktorga (6) kiriting.

« Tarmogq simining vilkasini rozetkaga kiriting.

« Ko'pirtirish moslamasini (7) masallaibllar idishiga
tushiring va buyumni yogish uchun (2) tugmasini
bosing.
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Y3BEK

Diqqat!

pirtirish moslamasini (7) qattiq xamirni qgorish uchun
ishlatish taqgiglanadi.

Masalliglar idishga buyumning yogilishidan avval
solinadi. Masalliglar uchun idishni ortiqgcha to’latib
yubormang.

MINI-CHOPPERDAN FOYDALANISH
Mini-chopper go’shtni, pishlogni, piyozni, ziravor
o'tlarni, sarimsoq piyozni, sabzini, yong'oqglarni, bodom,
mevalarni maydalash uchun ishlatiladi.

Diqqat!
Muskat yong'oglari, gahva donalari va g'alla-don kabi
o'ta gattiqg mahsulotlarni maydalash taqiglanadi.

Maydalashni boshlashdan avval:

« Go'shtni, pishlogni, piyozni, sarimsoq piyozni, sabzini
(taxminan bir xil) bo’laklarga to’g’rang.

« Ziravor o’tlarning poyalarini olib tashlang, yong’oglarni
po’stlog’idan tozalang.

« Go’shtdan suyaklarni, chandir va tog'aylarni olib
tashlang.
Eng yaxshi natijalarga erishish uchun jadvalda
keltiriigan ma’lumotlardan foydalaning.

Maydalash

Ehtiyot bo’ling: pichoq juda o'tkir! Doimo pichogni ustki

plastmassa uchidan ushlab ishlating.

1. Pichogni (9) chopper idishining (10) o’qi ustiga

o'rnating. Doimo chopperning idishidan faqat

sirg’almaydigan gilamcha (11) bilan birgalikda
foydalaning.

Masalliglarni chopperning idishiga (10) soling.

3. Reduktor qopqgog’ini (8) idishning ustiga (10)
o’rnating va uni soat miliga garshi yo’nalishda burab
mustahkamlang.

4. Motorli blokni (1) reduktor qopgog’iga (9) kiriting va
uni soat miliga garshi yo’nalishda tiralguncha burab
mustahkamlang.

5. Yoqish tugmasini (2) bosing. Ishlash paytida bir
qo’lingiz bilan motorli blokni (1), ikkinchi qo’lingiz
bilan esa chopperning idishini (10) ushlab turing.

6. Asbobdan foydalanishdan keyin avvaliga motorli
blokni (1) soat mili yo’nalishida burab, ajratib oling,
keyin esa reduktor gopgog'ini (8) yechib oling.

N

7. Ehtiyot bo'lib, pichogni (9) chigarib oling.

8. Chopperning idishidan  (10)  maydalangan
mahsulotlarni chigarib oling.

TOZALASH

DIQQAT! Kesuvchi tig'lar juda o’tkir bo’lib, inson uchun

xavfli bo’ladi. Ular bilan juda etiyot bo’lib ishlang!

« Buyumni tozalashdan avval uni elektr tarmog’idan
o’'chirib qo’ying.

« Buyumning uchliklarini ajratib oling.

« Motorli blokni tozalash uchun (1), reduktorlarni (6, 8)
fagat nam matodan foydalaning.

« Sho’ryokinordonmasalliglargaishlovberganingizdan
keyin pichoqni (9) darhol chayish kerak.

« Juda kuchli bo’yaydigan xususiyatlari bo’lgan
mahsulotlarga ishlov berishda (masalan, sabzi yoki
lavlagi) uchliklar ularning rangiga bo’yalib qolishi
mumkin, uchliklarni o’simlik yog'iga namlangan mato
bilan arting.

« Buyumning uchliklarini, chopperning idishini va
idishini (4) ilig sovunli suvda yuqing, ularni chayib
oling va yaxshilab quriting. Buyumning uchliklarini
motorli blok bilan (1) yuvish tagiglanadi, avval ularni
blenderdan yechib oling va fagat shundan keyingina
uni yuvishingiz mumkin.

ASBOBNING MOTORLI BLOKINI

VA REDUKTORLARINI HAR QANDAY
SUYUQLIKLARGA BOTIRISH, SHUNINGDEK SUV
BILAN YOKI IDISH YUVISH MASHINASIDA YUVISH
TAQIQLANADI.

BLENDERNING UCHLIKLARINI IDISH YUVISH
MASHINASIGA SOLMANG

Masalliglarni tayyorlash misollari

Mayonez [«blender» (3) uchligidan foydalangan
holda]

200-250 ml o’simlik moyi

1 tuxum (tuxumning oqsili va sarig’i)

Limon sharbati yoki sirkadan 1 osh qoshiq

Tuz va qalampir — ta’miga ko’ra

Barcha masalliglarni o’lchov stakanchasiga yuqorida
ko'rsatilgan tartibga muvofiq soling. «Blender» (3)
uchligini masalliglarning aralashmasiga (idishning
tubigacha) botiring. Blenderni yoqing va o'simlik
moyining emulsiya holatiga aylanishini kutib turing.
Keyin, buyumni o’chirmagan holda mos «blender»
uchligini to o’'zingizga kerakli darajadagi mayonez hosil
bo’'lmaguncha tepaga va pastga sekin harakatlantirib
turing.

Mini-chopperda masalliqlarga ishlov  berish
bo’yicha yo’riqgnoma

Maydalash uchun Tayyorlashning
Masalliglar bir portsiyaning . ;
. > | taxminiy vaqti
maksimal vazni
Go'sht (1 sm
qalinlikdagi 200 gr 25 soniya
bo’laklar)
Pishlog (1 sm
qalinlikdagi 200 gr 30 soniya
bo’laklar)
Yong'oqlar 200 gr 45 soniya
Ziravor o'tlar 20 gr 5 soniya
Piyoz 200 gr 15 soniya
Sarimsoq piyoz 20 gr 8 soniya
Sabzi (1 sm
qalinlikdagi 150 gr 15 soniya
parraklar)
Qattiq pishirilgan 2 dona 8 soniya
tuxum
Non 1bo’lak ~17 g 8 soniya

Texnik xususiyatlari
Ta’'minot kuchlanishi: 220-240 V ~ 50 Hz
Iste’mol quvvati: 300 W

Wwnab yukapysdyu onduHOaH o2oxnaHmupmacOaH
JKUX03 XyCycusimnapuHu y32apmupuui XyKyKuHu
caknab Konadu.

Xuxo3HuH2 uwnaw myddamu 3 iiundaH kam amac

Kadonar waptnapu

Yw6y xuxo3ra kacponaT bGepul Macanacvuaa Xyayaun
aunep €kn ywby X1MXo3 Xapua KUnMHraH KoMnasusira
MypoxaaT KunuHr. Kacca Yeku Eku  XapugHu
TacavKnosun Goluka Gup mMonusiBUIA XyxokaT kadonat
Xn3MaTUHW Gepull WwapTy xucobnaHaau.

Ywb6y xuxo3 89/336/51EC Kypcammacu
acocuda beneunaHeaH ea Kyssam

c E Ky4uHu 6eneunaw KoHyHuda (73/23
E3C) atimuneax 5IXC manabnapuea
MysoghuK Kenadu.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial
number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example,
serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jlata npovn3BoACTBa M3AENNS yKa3aHa B CEPUNHOM HOMepe Ha Tabsinyke C TEXHUHECKMMMN JaHHbIMU.
CepuitHblli HOMep npeacTaBnseT coboi OAVHHAALATU3HAYHOE 4MCNO, NnepBble 4YeTbipe Lndpbl
KOTOpOro 0603HavaloT Aaty Npon3BoaAcTBa. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aeT, YTO
naaenue 66110 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LLuecTon mecs,) 2006 roaa.

KZ

BylbIMHBIH LWbIFAPBIFAH Mep3iMi TEXHUKanNbIK AepekTepi 6ap kecTeaeri cepusnbik HOMipae KepceTinreH.
Cepusnblk HeMip OH 6ip caHHaH Typagbl, OHbIH BipiHLLI TEPT caHbl WkiFapy Mep3iMiH 6ingipeai. Mbicansl,
cepusinblk Hemip 0606xxxxxxx 6Gonca, 6yn Oyiibim 2006 XbiNAblH MaycbiM avbiHAA (@NTbIHLbI aii)
XacanfaHblH 6ingipeai.

PL

Data produkcji wyrobu zawarta w numerze seryjnym podana jest na tabliczce z danymi technicznymi.
Numer seryjny sktada si¢ z liczby jedynastocyfrowej, w ktorej pierwsze cyfry oznaczajg date produkcji.
Na przyktad, numer seryjny 0606xxxxxxx oznacza, ze wyréb zostat wyprodukowny w czerwcu (szosty
miesigc) 2006 roku.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢isle na vyrobnim §titku s technickymi Gdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni ¢tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napftiklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebic byl vyroben v ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jlata BMpo6HMLTBa BUPOOY BKadaHa B CepPilHOMY HOMepi Ha TabnnyLL 3 TeXHIYHUMK aHnumn. CepinHuin
HOMeEp NpeacTaBnsie Co600 OANHAAUATU3HAYHE YACIO, NEPLLi HOTUPK LMPU SIKOro 03Ha4YaloTb AaTy
BMpOGHMUTBA. Hanpuknaa, cepinHuii Homep 0606xxxxxxx O03Ha4vae, Wwo BMPiO BGyB BUrOTOBEHUI B
YepBHi (LocTuit Micsiup) 2006 poky.

BEL

Jata BblITBOpYacLj Belpaby nakasaHa y CepbliiHbiM HyMapbl Ha Tabniyke 3 TIXHIYHbIMI AaA3eHbIMi.
CepblitHbl HyMmap NpagcTaynsie caboto aasiHauuarae YbiCr0, NepLUbls 4aTbipbl Ni4Obl skora abasHadvaoLb
[aty BelITBOpYacui. Hanpeiknaa, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx asHavae, LWTo Bbipab Gbly 3pobneH ¥
4yapBeHi (wocTbl Mecay) 2006 ropa.

uz

Knxo3 nwnab ymkapunraH Myaaat TEXHUK XyCycusTnap KypcatunraH naeBxadagarv cepusi pakamuaa
KypcatunraH. Cepus pakamu yH 6utta coHgaH nbopar 6ynmb ynapHuHr 6upuHun TypTTacy nnab
YvKapunraH BakTHU ndgopa atagn. Mucon yuyH 0606xxxxxxx cepus pakamm xuxo3 2006 NUIHUHT UIoH
onnga (onTvHYM oiaa) uwnab YukapunraHnMruHn Gungupagu.
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