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ENGLISH

BLENDER SET WITH FOOD PROCESSOR

DESCRIPTION

O NODO A WD =

=

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.

21.

22.

. Detachable blender attachment
. Motor unit
. Maximal speed button “TURBO”

On button

. Attachment rotation speed control

. Whisk reduction gear

. Whisks for beating/mixing of liquid products
. Measuring beaker

Bowl

. Driving shaft
. Lower chopping knife with protective cover

Upper chopping knife with protective cover
Potato mud cutting attachment
Shredding/slicing disc knife
Bowl lid

Geared lid

Clamps

Geared lid fixing buttons

Motor unit fixing button

Feeding chute

Pusher

Small pusher/measuring beaker

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read these instructions
carefully. Keep these instructions for future ref-
erence.

Before using the unit for the first time, make
sure that electricity supply corresponds to
the voltage of current specified on the unit
housing.

The blender set allows quick and effective
operation, but continuous operation time
should not exceed 1 minute while using
blender and whisks attachment and 20-30
seconds while chopping products in the
bowl. Make at least a two-minute interval
between operation cycles.

When using the blender attachment, cool
down hot products, maximal temperature of
products should not exceed 80°C.

Do not use the unit outdoors.

Use only the attachments supplied with the
unit.

Use the unit only for the intended purposes
as described in the manual.

Before using the unit for the first time wash all
the removable details that will contact prod-
ucts thoroughly.

VT-1477 IM.indd 4

Before using the unit make sure that all the

details are set properly.

Use the unit on the flat stable surface.

Products to be chopped with blender attach-

ment or chopping knives should be put into

the bowl before switching on the unit.

Do not overfill the bowl with products and

watch the level of poured liquids.

The blades of blender attachment, chopping

knives and disc knives are very sharp and

dangerous. Handle these attachments very

carefully!

If hindered rotation of the chopping or disc

knives appears, unplug the unit and carefully

remove products,that prevent blade rotation.

Remove products and pour out liquids from

the bowl only after complete stop of knife.

Do not touch the rotating parts of the unit. Do

not allow hair or clothes edges get into the

blades rotating zone of blender.

Never leave the operating unit unattended.

Always unplug the unit before cleaning or if

you do not use it.

Do not use the unit near hot surfaces (gas or

electric stove, oven).

Provide that the power cord does not touch

sharp objects and hot surfaces.

Do not pull the power cord and do not twist it.

Do not touch the plug with wet hands.

Do not use the unit if the power cord is dam-

aged.

Do not try to repair the unit yourself. If there

are any damages in the unit, apply to the

authorized service center.

In order to avoid risk of electric shock or fire,

do not immerse the unit into water or other

liquids. If the unit fell into water:

— do not touch water;

— unplug the unit immediately, and only
then take it out of water;

— apply to the authorized service center for
testing and repairing the unit.

Never allow children to use the unit as a toy.

This unitis not intended for usage by children

or disabled persons. In exceptional cases a

person who is responsible for safety should

give them all the necessary instructions on

safety measures and information about dan-

ger, which can be caused by improper usage

of the unit.

The blender set is intended for household

usage only.
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Before using the unit

— Before using the unit wash the blender
attachment (1), whisks (7), measuring bea-
ker (8), bowl (9), shaft (10), knives (11, 12),
shredding/slicing disks (13, 14), bowl lid (15)
and pushers (21, 22) with warm water and
neutral detergent, then rinse and dry.

- Wipe the motor unit (2), whisk gear (16)
and geared lid (16) with a soft slightly damp
cloth.

Attention! Do not immerse the motor unit (2),

whisk reduction gear (6), geared lid ( 16), power

cord and power plug into water or any other
liquids.

Do not put the attachments and bowls in a dish

washing machine.

Selection of attachment rotation speed

— To select the attachment rotation speed
press and hold the (4) button and rotate the
speed control (5).

— To increase the attachment rotation speed
turn the handle (5) counterclockwise, to
reduce - clockwise.

— For operation at the maximal rotation speed,
press and hold the (3) “TURBO” button.

Using the blender

Use the blender attachment (1) for chopping,
mixing the products as well as for Smoothie
cooking - a cocktail from fruits and fruit puree
with milk, yoghurt, crushed ice or ice cream.

WARNING: before assembling make sure
that the power plug is not inserted into the
socket.

- Insert the blender attachment (1) into the
motor unit (2), and turn it until bumping.

- Insert the plug into the socket. The blender is
ready for operation.

— Immerse the blender attachment (1) into the
bowl with food, that you want to chop/mix;
you can use the measuring beaker (8) for it.

— Press and hold the on button (3), select the
required rotation speed by turning the speed
control (5) or press and hold maximal attach-
ment rotation speed button “TURBO” (4).

Note: Products should be put into the bowl

before switching on the unit.

Before starting to chop/mix, we recommend

to peel fruit, remove inedible parts, such as

bones, and cut fruit into 2x2 cm cubes.
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— After you finish using the unit, take the plug
out of the socket and remove the attach-
ment (1).

Attention!

* Do not remove the attachment (1) during
blender operation.

¢ In order not to damage the blades, do not
process too hard products such as cere-
als, rice, coffee beans, frozen food.

¢« The maximal allowable continuous oper-
ation time should not exceed 1 minute
with subsequent 2 minute break.

USING WHISKS

Use the whisks (7) only to make cream, biscuit

dough or mixing ready desserts.

WARNING: before assembling make sure

that the power plug is not inserted into the

socket.

- Insert the whisk reduction gear (6) into the
motor unit (2), and turn the reduction gear
(6) until bumping.

— Insert the whisks (7) into the reduction gear
(6).

— Insert the plug into the socket.

— Put the whisks (7) into the bowl! with food.

- Press and hold the on button (3), select the
the required whisk rotation speed by turning
the speed control (5) or press and hold maxi-
mal whisk rotation speed button “TURBO”
(4).

— After you finish using the unit, take the plug
out of the socket, disconnect the whisks (7)
from the reduction gear (6), and remove the
reduction gear (6) from the motor unit (2).

Attention!

¢ Do not use the whisks (7) to make tight
dough.

¢ Products should be put into the bowl
before switching on the unit.

« The maximal allowable continuous oper-
ation time should not exceed 1 minute
with subsequent 2 minute break.

USING THE CHOPPING KNIVES

The chopping knives (11, 12) are used to chop
meat, cheese, onion, herbs, garlic, carrots,
walnuts, almonds, fruits.

Attention! Do not chop very hard products,
such as nutmegs, coffee beans and cere-
als.
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Before you start chopping:

« Cut meat, cheese, onion, garlic, carrots into
approximately equal slices.

« Remove stems of herbs, peel the nuts.

< Remove bones, sinews and cartilage from
meat.

« To achieve the best results refer to the table
below.

Be careful: the knives are very sharp!

Always hold the knives by the upper plastic

shank.

— Set the driving shaft (10) on the axis of the
bowl (9).

— Fix the lower knife (11) on the driving shaft
(10) preliminary having removed the protec-
tive cover.

- Itis recommended to use the upper knife (12)
for more effective chopping.

- Remove the protective cover (12) from the
knife and fix it over the lower knife (11).

— Holding the upper part of the driving shaft
(10) turn the upper knife (12) clockwise until
bumping.

— Put the products meant for processing into
the bowl (9).

- Put the lid (15) on the bowl (9).

- Press the fixing buttons (18) of geared lid
(16), put the geared lid (16) on the bowl lid
(15), release fixing buttons (18) and make
sure that the clamps (17) are firmly fixed on
the bowl (9).

- Insert the motor unit (2) into the geared lid
(16), turn the motor unit (2) clockwise till the
clamp (19) clicks.

— Press and hold the on button (3), select the
the required chopping knives rotation speed
by turning the speed control (5) or press and
hold maximal chopping knives rotation speed
button “TURBO” (4).

— During operation hold the motor unit (2) with
one hand and hold the bowl (9) by the handle
with another hand.

— After you finish using the unit, take the plug
out of the socket.

— To remove the motor unit (2) press the clamp
button (19) and turn the motor unit (2) coun-
terclockwise.

- Remove the geared lid (16) by pressing the
fixing buttons (18).

Note: It is impossible to remove the geared lid

( 16) without removing the motor unit (2).

— Remove the lid (15).
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- Carefully remove the knives (11, 12) from
the bowl (9) by taking the top of the driving
shaft (10).

— Take the chopped products out of the bowl
(9).

— Clean, wash and dry all the details used for
products processing right after the end of
operation.

Attention! Follow the described sequence of

operations strictly.

The maximal allowable continuous operation

time should not exceed 30 seconds with

subsequent 2 minute break.

USING THE DISK KNIVES
Set the driving shaft (10) on the axis of the
bowl (9).

- Fix the potato mud cutting attachment (13)
or the shredding/slicing disc knife (14) on the
driving shaft (10).

- Put the lid (15) on the bowl (9).

- Press the fixing buttons (18) of the geared
lid (16), put the geared lid (16) on the bowl
lid (15), release the fixing buttons (18) and
make sure that the clamps (17) are firmly
fixed on the bowl (9).

- Press and hold the on button (3), select the
the required attachment rotation speed by
turning the speed control (5) or press and
hold maximal attachment rotation speed but-
ton “TURBO” (4).

— Put the products into the chute (20) of the
geared lid (16) and press them gently with
pusher (21 or 22).

Attention! During the operation use only the

pushers (21, 22) supplied with the unit; do

not use any other objects, do not push the
products with your hands.

Note: To process the products of a small size

(diameter) put the pusher (21) into the lid chute

(20), and use the small pusher (22) for feeding

products.

— After you finish using the unit, take the plug
out of the socket.

- To remove the motor unit (2) press the clamp
button (19) and turn the motor unit (2) coun-
terclockwise.

- Remove the geared lid (16) by pressing the
fixing buttons (18).

Note: It is impossible to remove the geared lid

( 16) without removing the motor unit (2).

- Remove the lid (15).
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- Carefully remove the disk knives (13 or 14)
from the bowl (9) by taking the top of the driv-
ing shaft (10).

— Take the chopped products out of the chop-
per bowl (9).

- Clean, wash and dry all the details used for
products processing right after the end of
operation..

CLEANING

ATTENTION! The blades of blender attachment

(1), chopping knives (11, 12) and disc knives ( 13,

14) are very sharp and dangerous. Handle these

attachments very carefully!

— Unplug the unit before cleaning.

- Remove all the attachments.

— Use a slightly damp cloth to clean the motor
unit (2) and reduction gears (6, 16).

— After processing of salty and sour products it
is better to rinse the attachments with water.

— While possessing products with strong dyeing
properties (for instance carrot or beet-root)
the bowls or attachments can get colored,
wipe the attachments or bowls with a cloth,
dampened in vegetable oil, then rinse.

- Wash the attachments (1, 7, 11-14), container
(8), bowl (9), driving shaft (10), lid (15), push-

Products processing duration

ers (21, 22) with warm water and a neutral
detergent, then rinse and dry.

DO NOT IMMERSE THE MOTOR UNIT (2) AND
THE GEARS (6, 16) INTO ANY LIQUIDS, DO
NOT WASH THEM UNDER WATER JET OR IN
A DISH WASHING MACHINE.

Cooking examples
Mayonnaise
Use the blender attachment (1) to make mayon-
naise.

200-250 ml vegetable oil

1 egg (yolk and white)

1 tbs. of lemon juice or vinegar

Salt and pepper

Put all the ingredients into the measuring beaker
(8) according to the order mentioned above.
Immerse the blender attachment (1) into the bea-
ker (till the bottom). Switch on the blender at the
maximal rotation speed by pressing and holding
the (3) «TURBO» button, and wait till vegetable oil
becomes an emulsion.

Then, without switching off the unit, slowly move
the blender attachment (1) upwards and down-
wards, until you get mayonnaise of the desired
consistency.

Storage

— Clean the unit before taking it away for stor-
age.

— Do not wind the power cord around the motor
unit.

— Keep the blender set away from children in a
dry cool place.

Delivery set
Motor unit - 1 pc.
Blender attachment — 1pc.
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Product type Weight Attachment type | Approximate processing time
Meat (without fat streaks) 4009 Chopping knife 10 sec.
Onion 500¢g Chopping knife 6 sec.
Nuts 300 g Chopping knife 10 sec.
Fruits 7009 Chopping knife 10 sec.
Carrots 400 ¢ Chopping knife 10 sec.
Disc knife
Raw potatoes 400 g Disc knife 10 sec.
Cucumbers 800 g Disc knife 10 sec.
Whisks gear — 1pc.

Whisk- 2 pcs.
Measuring beaker — 1pc.
Bowl - 1 pc.

Chopping knife — 2 pcs.
Disc knife - 2 pcs.

Bowl lid - 1 pc.

Geared lid - 1 pc.
Pusher — 1 pc.

Small pusher - 1pc.

09.02.2012  10:28:41



ENGLISH

SPECIFICATIONS
Power supply: 230V ~ 50 Hz
Power consumption: 700 W

The manufacturer preserves the right to
change the specifications of the unit without a
preliminary notification.

Service life of the unit is 3 years.

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt
must be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-
C Requirements as laid down by the
Council Directive 89/336/EEC and to
the Low Voltage Regulation (73/23 EEC)
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KUCHENMASCHINE STABMIXER-SET

BESCHREIBUNG

12,

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21,
22.

. Unteres

. Abnehmbarer Stabmixer-Aufsatz
. Motorblock
. Taste der

maximalen Geschwindigkeit
»TURBO*

. Einschalttaste

. Regler der Aufsatzdrehgeschwindigkeit

. Schlagbesengetriebe

. Schlagbesen flirs Schlagen/Mischen von

flissigen Nahrungsmitteln

. Messbecher

Behalter

Treibwelle

Zerkleinerungsmesser mit
Schutzabdeckung

Oberes Zerkleinerungsmesser
Schutzabdeckung

Aufsatz fur Kartoffelpufferzubereitung
Hobel-/Raspelscheibenmesser
Deckel

Getriebedeckel

Halterungen

Fixierungstasten des Deckelgetriebes
Fixierungstaste des Motorblocks
Fallrohr

Stampfer

Kleiner Stampfer/Messbecher

mit

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Geréats lesen
Sie diese Betriebsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie diese flir weitere Referenz auf.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, pri-
fen Sie, ob die Spannung lhres Gerats mit der
Netzspannung Ihres Hauses tbereinstimmt.
Das Stabmixer-Set ermoglicht eine schnel-
le und effektive Nahrungsmittelverarbeitung,
die ununterbrochene Betriebsdauer soll
jedoch 1 Minute bei der Nutzung des
Stabmixeraufsatzes und Schlagbesens und
20-30 Sekunden bei der Zerkleinerung von
Nahrungsmitteln im Behalter

nicht tGbersteigen. Pausen zwischen den
Betriebszyklen sollen nicht weniger als 2
Minuten betragen.
Lassen Sie heiBe Nahrungsmittel bei der
Nutzung des Stabmixeraufsatzes abkihlen,
die maximale Temperatur der Nahrungsmittel
soll 80° nicht Gbersteigen.
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Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu
nutzen.

Nutzen Sie nur Gerateteile,
Lieferungsumfang gehoren.
Nutzen Sie das Gerdt nur bestimmungsge-
maB, wie es in dieser Bedienungsanleitung
beschrieben ist.

Vor der ersten Inbetriebnahme waschen Sie
sorgfaltig alle abnehmbaren Teile, die mit
Nahrungsmitteln in Berihrung kommen wer-
den.

Bevor Inbetriebnahme des Gerats vergewis-
sern Sie sich, dass alle Teile korrekt instal-
liert sind.

Nutzen Sie das Gerat auf einer geraden sta-
bilen Oberflache.

Legen Sie die Nahrungsmittel fir
Zerkleinerung mit dem Stabmixeraufsatz
oder den Zerkleinerungsmessern vor der
Einschaltung des Gerats ein.

Es ist nicht gestattet, den Mixerbehalter mit
Produkten zu Uberlasten, beachten Sie den
Flllstand der zugegebenen Fliissigkeiten.
Messer des Stabmixeraufsatzes, der
Zerkleinerungsmesser und Scheibenmesser
sind sehr scharf und gefahrlich. Gehen Sie
mit diesen Aufsatzen vorsichtig um!

Schalten Sie das Gerét im Falle der unvor-
gesehenen Unterbrechung der Drehung der
Zerkleinerungs- oder Scheibenmesser vom
Stromnetz ab und entfernen Sie vorsichtig
Nahrungsmittel, die das Messerdrehen blo-
ckieren.

Nehmen Sie Nahrungsmittel aus dem
Mixerbehélter heraus und gieBen Sie
Flissigkeiten nur dann ab, wenn der
Messerbetrieb komplett unterbrochen ist.

Es ist nicht gestattet, drehende Teile des
Geratszuberthren. Lassen Sie nichtzu, Haare
oder Kleidungskanten in den Drehbereich
der Messer des Stabmixeraufsatzes gelan-
gen.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie
unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz immer
ab, wenn Sie es langere Zeit nicht nutzen
oder vor der Reinigung.

Halten Sie das Netzkabel von heien
Oberflachen (Gas oder elektrischer Herd,
Backofen) fern.

die zum
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« Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heiBe
Oberflachen oder scharfe Kanten nicht
berihrt.

« Esist nicht gestattet, am Netzkabel zu ziehen
und ihn abzudrehen.

* Nehmen Sie nie den Netzstecker mit nassen
Handen aus der Steckdose.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen,
wenn das Netzkabel beschadigt ist.

« Versuchen Sie es nicht, das Gerat selbstan-
dig zu reparieren. Im Falle der Beschadigung
wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

+ Tauchen Sie das Gerat nie ins Wasser oder
andere Flissigkeiten, um das Stromschlag-
und Brandrisiko zu vermeiden. Falls das
Gerat ins Wasser gefallen ist:

- beriihren Sie das Wasser nicht;

- ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der
Steckdose, danach holen Sie das Gerat
aus dem Wasser;

- wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat zu prifen
oder zu reparieren.

« Es st nicht gestattet, das Gerat den Kindern
als Spielzeug zu geben.

« Dieses Gerat darf von Kindern und behin-
derten Personen nicht genutzt werden, In
Ausnahmefallen soll die Person, die fir ihre
Sicherheit verantwortlich ist, entsprechende
verstandliche Anweisungen Uber die sichere
Nutzung des Geréts und uber die Gefahren
geben, die bei seiner falschen Nutzung ent-
stehen kdnnen.

+ Das Stabmixer-Set ist nur fir den Gebrauch
im Haushalt geeignet.

Vorbereitung zur Inbetriebnahme

— Vor der Nutzung des Gerats waschen Sie
den Stabmixeraufsatz (1), die Schlagbesen
(7), den Messbecher (8), den Behalter (9),
die Treibwelle (10), die Messer (11, 12),
die Hobel-/Raspelscheiben (13, 14), den
Deckel (15) und die Stampfer (21, 22) mit
Warmwasser und neutralen Waschmittel,
spulen und trocknen Sie diese sorgfaltig ab.

- Wischen Sie den Motorblock (2), das
Schlagbesengetriebe (6) und den
Getriebedeckel (16) mit einem leicht

anfeuchteten Tuch ab.
Achtung! Es ist nicht gestattet, den Motorblock
(2), das Schlagbesengetriebe (16), den
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Getriebedeckel (16), das Netzkabel und

den Netzstecker ins Wasser oder andere

Fliissigkeiten tauchen zu lassen.

Es ist nicht gestattet, die Aufsédtze

und Messbecher des Gerdts in der

Geschirrsplilmaschine zu waschen.

Wahl der Aufsatzdrehgeschwindigkeit

- Um die Aufsatzdrehgeschwindigkeit zu wah-
len, driicken Sie und halten Sie die Taste
(4) und drehen Sie den Regler(5) der
Drehgeschwindigkeit.

- Drehen Sie den

Regler (5) entge-

gen dem Uhrzeigersinn, um die
Aufsatzdrehgeschwindigkeit zu erho-
hen, und im Uhrzeigersinn, um die

Aufsatzdrehgeschwindigkeit zu vermindern.
- Fur die Maximalgeschwindigkeit dricken
und halten Sie die Taste (3) ,TURBO".

NUTZUNG DES STABMIXERS

Benutzen Sie den Stabmixeraufsatz (1) fir
Zerkleinerung, Mischen von Nahrungsmitteln,
sowie flr die Zubereitung von Smoothie -
Cocktail aus Friichten oder Fruchtplree mit
Milch, Joghurt, gespaltetem Eis oder Eiscreme.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem
Aufbau des Gerits, dass der Stecker an die
Steckdose nicht angeschlossen ist.
Setzen Sie den Aufsatz (1) in den Motorblock
(2) und drehen Sie ihn bis zum Einrasten auf.

- Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose. Das Gerat ist betriebsbereit.

- Tauchen Sie den Stabmixeraufsatz (1) in
einen Behdlter mit Nahrungsmitteln ein, die
Sie mixen/zerkleinern mochten, dafiir kon-
nen Sie den Messbecher (8) benutzen.

— Drilicken und halten Sie die Einschalttaste
(3), wahlen Sie die notwendi-
ge Aufsatzgeschwindigkeit durch das
Drehen des Reglers (5) oder dricken
und halten Sie die Taste der maximalen
Aufsatzdrehgeschwindigkeit «TURBO» (4).

Anmerkung: Legen Sie Nahrungsmittel

in den Behélter vor der Einschaltung des

Geriéts ein.

Es wird empfohlen, Friichte zu schélen, alle

nicht essbaren Reste, - wie z.B. Fruchtkerne

- vor der Zerkleinerung/ dem Mixen zu

entfernen, und Friichte in Stiicke ca. 2x2cm

zu schneiden.
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Schalten Sie das Gerat nach der Nutzung
vom Stromnetz ab, danach nehmen Sie den
Stabmixeraufsatz (1) ab.

Achtung!

- Es ist nicht gestattet, den Stabmixeraufsatz
(1) wahrend des Betriebs des Geréts abzu-
nehmen.

Um die Beschddigung von Messern des
Gerdts zu vermeiden, nutzen Sie es fir
Bearbeitung solcher harten Nahrungsmittel,
wie Grlitzen, Reis, Kaffeebohnen, eingefro-
rene Nahrungsmittel nicht.

Maximale Dauerbetriebszeit des Gerdats
betragt 1 Minute mit nachfolgender Pause
nicht weniger als 2 Minuten.

Nutzung der Schlagbesen

Nutzen Sie die Schlagbesen (7) nur fir

Cremeschlagen, Zubereitung von Biskuitteig

oder Mischen von fertigen Desserts.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem

Aufbau des Gerats, dass der Stecker an die

Steckdose nicht angeschlossen ist.

Setzen Sie das Schlagbesengetriebe (16) in

den Motorblock (2) ein und drehen Sie das

Getriebe (6) bis zum Einrasten.

Setzen Sie die Schlagbesen (7) ins Getriebe

(6) ein.

Stecken Sie den

Steckdose.

Tauchen Sie den Schlagbesen (7) in den

Behalter mit Nahrungsmitteln.

Driicken und halten Sie die Einschalttaste

(8), wahlen Sie die notwendige

Aufsatzgeschwindigkeit der Schlagbesen

durch das Drehen des Reglers (5) oder drii-

cken und halten Sie die Taste der maxima-
len Aufsatzdrehgeschwindigkeit «TURBO»

(4).

Schalten Sie das Gerat nach der Nutzung vom

Stromnetz ab, trennen Sie die Schlagbesen

(7) vom Getriebe (6) ab, nehmen Sie das

Getriebe (6) vom Motorblock (2) ab.

Achtung!

- Es wird nicht gestattet, die Schlagbesen (7)
zum Kneten von hartem Teig zu verwenden.
Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behélter
vor der Einschaltung des Geréts ein.
Maximale Dauerbetriebszeit des Gerdats
betrdgt 1 Minute mit nachfolgender Pause
nicht weniger als 2 Minuten.

Netzstecker in die
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NUTZUNG DER ZERKLEINERUNGSMESSER

Die Zerkleinerungsmesser (11, 12) sind fir

die Zerkleinerung von Fleisch, Kase, Zwiebel,

Krauter, Knoblauch, Mdohren, Walnissen,

Mandeln und Frichten bestimmt.

Achtung! Es ist nicht gestattet, sehr harte

Nahrungsmittel im Gerdt zu zerkleinern,

wie z.B. Muskatniisse, Kaffeebohnen und

Getreide.

Vor der Zerkleinerung:

+ Schneiden Sie Fleisch, Kase, Zwiebel,
Knoblauch, Karotte in gleiche Stilicke.

« Entfernen Sie Stangel bei Krautern, schalen
Sie Nusse.

« Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel
aus dem Fleisch.

+ Um die optimalen Zerkleinerungsergebnisse
zu erzielen, nutzen Sie die Angaben, die in
der Tabelle angegeben sind.

Seien Sie vorsichtig: Die Messerklingen sind

sehr scharf! Halten Sie das Messer immer

am oberen Plastikschaft.

Stellen Sie die Treibwelle (10) auf die Achse

des Behalters (9) auf.

Stellen Sie das untere Messer (11) auf die

Treibwelle (10), nehmen Sie vorher die

Schutzabdeckung ab.

Flr effektiveren Prozess der Zerkleinerung

von Nahrungsmitteln wird es empfohlen, das

obere Messer (12) zu benutzen.

Nehmen Sie die Schutzabdeckung (12) vom

Messer ab und stellen Sie es oberhalb des

unteren Messers (11).

Drehen Sie das obere Messer (12) im

Uhrzeigersinn bis zum Einrasten, indem Sie

den oberen Teil der Treibwelle (10) halten.

Legen Sie die Nahrungsmitteln, die zur

Verarbeitung geeignet sind, in den Behalter

(9).

Stellen Sie den Deckel (15) auf den Behalter

(9) auf.

Dricken Sie die Fixierungstasten (18)

des Getriebedeckels (16), setzen Sie den

Getriebedeckel (16) auf dem Deckel (15),

lassen Sie die Fixierungstasten (18), verge-

wissern Sie sich, dass die Halterungen auf
dem Behalter (9) fest fixiert sind.

Setzen Sie den Motorblock (2) in den

Getriebedeckel (16) ein, drehen Sie den

Motorblock (2) im Uhrzeigersinn bis zum

Einrasten der Halterung (19).
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DEUTSCH

Driicken und halten Sie die
Einschalttaste (3), wahlen Sie die not-
wendige  Aufsatzgeschwindigkeit der
Zerkleinerungsmesser durch das
Drehen des Reglers (5) oder drucken
und halten Sie die Taste der maximalen
Aufsatzdrehgeschwindigkeit <TURBO» (4).
Halten Sie den Motorblock (2) wéahrend des
Betriebs mit einer Hand und den Behalter am
Griff (9) mit der anderen.

Schalten Sie das Gerat nach der Nutzung
vom Stromnetz ab.

Um den Motorblock (2) abzunehmen, dri-
cken Sie die Taste der Halterung (19) und
drehen Sie den Motorblock (2) entgegen
dem Uhrzeigersinn.

Offnen Sie den Getriebedeckel (16), indem
Sie die Fixierungstasten (18) driicken.
Anmerkung: Sie kénnen den Getriebedeckel
(16) nicht abnehmen ohne den Motorblock (2)

abgenommen zu haben.
— Nehmen Sie den Deckel (15) ab.
- Nehmen Sie vorsichtig die

Zerkleinerungsmesser (11, 12) aus dem
Behalter (9) heraus, indem Sie den Oberteil
der Treibwelle (10) halten.

Nehmen Sie zerkleinerte Nahrungsmittel aus
dem Behalter (9) heraus.

Sofort nach dem Gebrauch reinigen, spilen
und trocknen Sie alle Gerateteile, die wah-
rend der Verarbeitung von Nahrungsmitteln
benutzt wurden.

Achtung! Halten Sie sich genau an den
beschriebenen Wirkungsverlauf.

Maximale Dauerbetriebszeit des Gerits
betragt 30 Sekunden mit nachfolgender
Pause nicht weniger als 2 Minuten.

NUTZUNG DER SCHEIBENMESSER

Stellen Sie die Treibwelle (10) auf die Achse
des Behalters (9) auf.

Setzen Sie den Aufsatz fur
Kartoffelpufferzubereitung (13) oder das
Hobel-/Raspelscheibenmesser (14) auf die
Treibwelle (10) auf.

Stellen Sie den Deckel (15) auf den Behalter
(9) auf.

Dricken Sie die Fixierungstasten (18)
des Getriebedeckels (16), setzen Sie den
Getriebedeckel (16) auf dem Deckel (15),
lassen Sie die Fixierungstasten (18), verge-
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wissern Sie sich, dass die Halterungen auf
dem Behalter (9) fest fixiert sind.

Driicken und halten Sie die Einschalttaste
(3), wahlen Sie die notwendi-
ge Aufsatzgeschwindigkeit durch das
Drehen des Reglers (5) oder drucken
und halten Sie die Taste der maximalen
Aufsatzdrehgeschwindigkeit <TURBO» (4).
StoBen Sie die Nahrungsmittel ins Fullrohr
(20) des Getriebedeckels (16) und driicken
Sie darauf leicht mit dem Stampfer (21 oder
22).

Achtung! Nutzen Sie wéihren des Betriebs
nur die Stampfer (21, 22), die zum
Lieferumfang gehort; es ist nicht gestattet,
andere Gegenstidnden zu benutzen, stoBen
Sie keine Nahrungsmittel mit Ihren Handen
durch.

Anmerkung: Stellen Sie den Stampfer (21) ins
Fiillrohr (20) des Deckels ( 16) zur Zerkleinerung
von Nahrungsmitteln von kleiner GréBe
(Durchmesser), und benutzen Sie den kleinen
Stampfer (22)zum StoBen von Nahrungsmitteln.
Schalten Sie das Gerat nach der Nutzung
vom Stromnetz ab.

Um den Motorblock (2) abzunehmen, dri-
cken Sie die Taste der Halterung (19) und
drehen Sie den Motorblock (2) entgegen
dem Uhrzeigersinn.

Nehmen Sie den Getriebedeckel (16) ab,
indem Sie die Fixierungstasten (18) driicken.
Anmerkung: Sie kénnen keinen Getriebedeckel
(16) abnehmen ohne den Motorblock (2)
abgenommen zu haben.

Nehmen Sie den Deckel (15) ab.

Nehmen Sie vorsichtig die Scheibenmesser
(13 oder 14) aus dem Behalter (9) heraus,
indem Sie den Oberteil der Treibwelle (10)
halten.

Nehmen Sie zerkleinerte Nahrungsmittel aus
dem Behalter (9) heraus.

Sofort nach dem Gebrauch reinigen, spiilen
und trocknen Sie alle Gerateteile, die wah-
rend der Verarbeitung von Nahrungsmitteln
benutzt wurden.

REINIGUNG
ACHTUNG! Messer des Stabmixeraufsatzes
(1), der Zerkleinerungsmesser (11, 12) und
Scheibenmesser (13, 14) sind sehr scharf und
geféahrlich. Gehen Sie mit diesen Aufsatzen
vorsichtig um!
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DEUTSCH

SOWIE IN DER GESCHIRRSPULMASCHIENE

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung
vom Stromnetz ab.

Nehmen Sie alle Aufséatze ab.

Nutzen Sie fir die Reinigung der Motoreinheit
(2) und der Getriebe (6, 16) nur ein feuchtes
Tuch.

Nach der Bearbeitung von salzigen und sau-
eren Produkten ware es empfehlenswert, die
Aufsatze sofort zu spulen.

Bei der Zerkleinerung von Nahrungsmitteln
mit starken Farbeigenschaften (z.B. Mohren
oder rote Riibe) kénnen sich Plastikteile des
Gerats verfarben, wischen Sie die Aufsatze
oder die Behalter mit einem mit Pflanzendl
angefeuchteten Tuch, dann waschen Sie
diese.

Waschen Sie die Aufsatze (1, 7, 11-14),
den Messbecher (8), den Behalter (9),
die Treibwelle (10), den Deckel (15), die
Stampfer (21, 22) mit Warmwasser und neu-
tralen Waschmittel, spilen und trocknen Sie
diese sorgfaltig ab.

ES IST NICHT  GESTATTET, DEN
MOTORBLOCK (2) UND GETRIEBE (6, 16) IN
BELIEBIGE FLUSSIGKEITEN ZU TAUCHEN,

Verarbeitungsdauer von Nahrungsmitteln

ZU WASCHEN.

Beispiele der Zubereitung
von Nahrungsmitteln
Mayonnaise

Um Mayonnaise zu zubereiten, nutzen Sie den

Stabmixeraufsatz (1).

200-250 ml Pflanzenél

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 Léffel Zitronensaft oder Essig
Salz und Pfeffer nach Geschmack

Legen Sie alle Zutaten in den Messbecher (8)
nach der angegebenen Reihenfolge ein. Tauchen
Sie den Stabmixeraufsatz (1) in Nahrungsmittel
bis zum Becherboden ein. Schalten Sie die maxi-
male Geschwindigkeit des Stabmixers ein, dri-
cken und halten Sie die Taste (3) ,TURBO", war-
ten Sie, bis sich das Pflanzendl in die Emulsion

verwandelt.

Danach bewegen Sie langsam, ohne das Gerat
auszuschalten, den Stabmixeraufsatz (1) von
oben nach unten, bis Sie Mayonnaise der

gewlinschten Konsistenz bekommen.

Nahrungsmitteltyp Gewicht Aufsatztyp Bearbeitungszeit ca.
Fleisch (ohne Fettschichten) 400 g Zerkleinerungsmesser 10 Sek.
Zwiebel 500 g Zerkleinerungsmesser 6 Sek.
Nusse 300 g Zerkleinerungsmesser 10 Sek.
Frichte 700 g Zerkleinerungsmesser 10 Sek.
Karotte 400 ¢ Zerkleinerungsmesser 10 Sek.
Scheibenmesser
Rohe Kartoffeln 400 g Scheibenmesser 10 Sek.
Gurken 800 g Scheibenmesser 10 Sek.
AUSBEWAHRUNG Stabmixeraufsatz — 1 St.
- Bevor Sie das Gerat zur langeren Schlagbesengetriebe — 1 St.

Aufbewahrung wegpacken, lassen Sie es
komplett reinigen.

Wickeln Sie nie das Netzkabel um den
Motorblock.

Bewahren Sie das Geréat in einem trockenen
und fur Kinder unzugénglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG
Motorblock — 1 St.
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Schlagbesen - 2 St.
Messbecher — 1 St.

Behalter — 1 St.
Zerkleinerungsmesser — 2 St.
Scheibenmesser - 2 St.
Deckel - 1 St.
Getriebedeckel — 1 St.
Stampfer — 1 Stk.

Kleiner Stampfer — 1 St.

13
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DEUTSCH

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 230 V ~ 50 Hz
Leistungsaufnahme: 700 W

Der Hersteller behdélt sich das Recht vor,
Verdnderungen in den Eigenschaften des
Gerdts ohne vorzeitige Benachrichtigung
vorzunehmen.

Nutzungsdauer des Geridts  betrdgt
mindestens 3 Jahre.

Gewahrleistung

Ausflihrliche Bedingungen der Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Gerate verkauft
hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhe-
bung soll man wahrend der Laufzeit der vorlie-
genden Gewahrleistung den Check oder die
Quittung tber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht
den Forderungen der elektromagneti-
schen Vertrdglichkeit, die in 89/336/
EWG -Richtlinie des Rates und den Vor-
schriften 73/23/EWG (ber die Nieder-
spannungsgeréte vorgesehen sind.

14
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BNEHAEPHbIA HABOP C dYHKLUUEN
KOMBAWHA

OMNMUCAHUE

1. CbeMHasa 6neHaepHas Hacagka

2. MoTOpHbI 610K

3. KHorka BK/IlOYEHUST MaKCUMaslbHOM CKOpO-
ctn «TURBO»

4. KHomMkKa BKO4EeHUS

5. Perynsatop cKopocCTu BpaLleHns Hacanok

6. PenykTtop npueoga BEHYNKOB

7. BeHuuku ans B36mBaHMs/CMELLMBAHUS XU
KMX MPOAYKTOB

8. MepHbIn cTakaH

9. Yawa

10. MpmBoaHOM Ban

11. HAKHUIA HOX-M3MeNbYnTeNlb C 3alUTHbIM
KOXYXOM

12. BepXHUI HOX-U3MeNbYnNTENb C 3alUUTHbIM
KOXYXOM

13. Hacagka «Tepka aJ19 ApaHuKOB»

14. [INCKOBBIN HOX «TepKa/LLUMHKOBKa»

15. KpblLLKa Yaum

16. KpblLKa-peaykTop

17. dukcaTopsl

18. KHOMKM prkcaumm KpbiLLKN-peaykTopa

19. KHonka dukcaLumm MmoTopHoro 61oka

20.TopnosrHa Af1s 3arpy3ku NPoayKToB

21. Tonkatenb

22. Manblin Tonkaresib/MepHbIA CTakaH4nK

MEPbI BEBOMNMACHOCTU

Mepep Havanom akcnayataumm anekTponpubo-
pa BHUMAaTENbHO NPOYUTaTE HACTOsILLEE PYKO-
BOACTBO MO 3KCMayatauuun, U COXpaHUTe ero
0N MCnonb30BaHUsA B KayecTBE CrpaBOYHOIo
mMartepuana.

Mpexnae 4em NoaxkN4UTL NPUBOP K aneKTpoce-
TV, NPOBEPbLTE, COOTBETCTBYET JIN HAMPSXXEHME,
ykasaHHoe Ha npubope, Hanps>XeHWo 3NeKTPo-
CeTu B BalLeM JOMe.

BnenpepHbli Habop no3BonsieT paboTatb
ObICTPO 1 3D PEKTUBHO, HO NPY 3TOM NPOAJOISI-
XUTENbHOCTb HEMPEPbLIBHOWM paboTbl HE A0MKHA
npesbilwatb 1 MUHYTBI Npy paboTe ¢ Hacaakon-
6neHoepomM 1 BeHumkamu, u He 6onee 20-30
CEeKYHZ, NPV U3MeNlbYeHNN NPOAYKTOB B Halle.
Mexpay paboynmMu umknamu genaiTte nepepbis
He MeHee OBYX MUHYT.

Mpn wucnonb3oBaHUM Hacapgku-6neHgepa
oxnaxpganTe ropsyve npoayKTbl, MakCcumasib-
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PYCCKUM

Has Temneparypa NpoAyKTOB He AO0JKHa rnpe-

BblwaTb 80° C.

* He ncnonb3yiTte Nnpubop BHE NOMELLEHUIA.

* He ucnonb3ayite NpuHagnexHocTu, He BXO-
Osime B KOMMJIEKT NOCTaBKMU.

«  Vcnonb3yiiTe AaHHbI NpMbop TOJIbKO MO ero
Ha3Ha4YeHuIo, Kak OnMcaHo B PyKOBOACTBE.

+ [llepen nepBbIM NpuUMeHeHMeM npubopa
TWAaTeNbHO NPOMOWNTE BCE CbEMHbIE AeTa-
1, KOTopble ByAyT KOHTaKTUMpOBaTb C MPO-
nyKktamu.

» [pexne 4em HayaTb MONb30BaTbCs MPUBO-
pom, ybeauTech, YTO BCe AeTanu yCTaHOB-
JIeHbl NPaBUbHO.

*  Wcnonb3yiTte npnbop Ha POBHOWN YCTONYU-
BOW MOBEPXHOCTM.

« [pomykTbl AN namMenbieHus GneHaepHoOn
Hacagkon Wnn  HoXaMu-u3MenbyuTeNIMm
NMOMELLIAIOTCS B YalLly 0 BK/OYEHUst npubopa.

» He nepenonHaiTe Yawy npoayktamu u cne-
OUTe 32 YPOBHEM HANUTbIX XUAKOCTEN.

+ Pexywue nesBus OGneHaepHon Hacapn-
KW, HOXEen-uamenbymTenein u [OUCKOBbIX
HOXel BecbMa OCTpble M MOryT npeacTas-
NsTb onacHocTb. OBpalwanTtechb ¢ AaHHbIMA
HacaakamMu KpanHe 0CTOPOXHO!

+ B cnyyae 3arpynHeHUs BpaLLEHUst HOXEN-
U3MenbymMTeNnen WA OUCKOBbIX HOXEWN
OTK/IO4UTE YCTPONCTBO OT CETU 1 aKKypaTHO
ypanute nNpoaykTel, MeLlatoLwme BpaLeHnio
HOXEWN.

« Vi3Bnekante NpoaykTbl 1 CAMBaNTE XUAOKO-
CTW M3 HaLLM TOJIbKO NOCE NOJSIHOW OCTaHOB-
K BpaLLeH1st HOXEWN.

« He «kacanTecb BpaljalOWUXCa YacTten
ycTponctea. He ponyckarnte nonagaHus
BOJIOC WM KPAEB OAEXAbl B 30HY BpaLLEeHUs
HoXel 6neHaepHO Hacaaku.

+ He ocTtaBnaiite BK/IOYEHHbLIN Npubop 6e3
npucmoTpa.

« Bcerga oTtknto4arnite yCTPOMCTBO OT 3nek-
TPOCETU nepen, YUCTKOW, UM ecnn Bbl €ro
He ncrnonbayerte.

* He ucnonbayiite npubop BOAM3U ropsYMX
NOBEPXHOCTEN (TakmMX Kak ra3oBas Unm anek-
Tpuyeckas nauTa, AyxoBou wkad).

+  Cnepute, 4TOGbI CETEBON LUHYP HE Kacasncs
OCTPbIX KPOMOK 1 FOpsivMX MOBEPXHOCTENA.

* He TaHWTE 3a ceTeBOl LLHYP U HE Nepekpy-
ynBanTe ero.

+ He Geputecb 3a ceTeBylO BWUIKY MOKPbIMM
pykamu.
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PYCCKUH

* He ucnonb3ayite npubop C NoOBPeXAEHHbIM
CEeTEBbIM LLHYPOM.

* He nbiTanTeCb CaMOCTOSAATENIbBHO PEMOHTU-
poBaTtb npubop. Mpy BO3HUKHOBEHUW HEWC-
npaBHocTen obpallaiiTecb B aBTOPM30BaH-
HbIM (YNOSIHOMOYEHHbI) CEPBUCHbIN LIEHTP.

+ Bo unsbexaHve nopaxeHus aneKTPUYECKUM
TOKOM 1 BO3ropaHus He Norpyxamnte Kopnyc
YyCTpOICTBa B BOAY WU APYrve >XUOKOCTU.
Ecnun npnbop ynan B Boay:

— He KacanTecb BOAbl;

- HEeMefsieHHO oTcoeauHuTe npubop oT
CceTn, N TOJIbKO MOCJfie 3TOr0 ero MOXHO
[0CTaTb U3 BOAbI;

- obpartuTtecb B aBTOPU30BaHHbIN (YNOSHO-
MOYEHHbIN) CEPBUCHbIN LEHTP AJ15 OCMO-
Tpa unn peMoHTa npubopa.

¢ He paspewante p[petaMm KnCNONbL30BaTb
YCTPOICTBO B KQ4ECTBE UMPYLLKN.

« [aHHOe yCTPOWCTBO He npeaHa3Ha4yeHo ans
MCNOJMb30BaHMA AeTbMU U fiuaMmn ¢ orpa-
HUYEHHBIMW BO3MOXHOCTAMU. B uncknioyn-
TefIbHbIX Clly4asix nuMuo, OoTBevalollee 3a
6e30nacHOCTb, OO/MKHO [aTb COOTBETCTBY-
IOLLME U MOHSITHbIE MHCTPYKUMKM O 6e3onac-
HOM UCMOJIb30BaHUM YCTPOMCTBA 1 TeX onac-
HOCTSIX, KOTOPblE MOryT BO3HMKaTb Mpu ero
HenpasWIbHOM UCMNONb30BaHUN.

- bneHoepHbIi HAaboOp nNpeaHa3HavyeH TOJbKO
LN AOMALLHErO NCMONb30BaHUS.

noAroToBKA K PABOTE

- [lepen ncnonb3oBaHMeM YCTPOMCTBa MNpPoO-
MoliTe GneHaepHyto Hacaaky (1), BeH4MKu
(7), mepHbIin cTakaH (8), yawy (9), Ban (10),
Hoxu (11, 12), OnMckoBble TEPKW/LUMHKOBKM
(13, 14), kpbiwky Yawm (15) n Tonkarenu (21,
22) Tennoit BOAOW C HENTPaSbHLIM MOKOLLUM
CpeAcTBOM, CMOJSIOCHUTE U BbICYLUUTE.

- MoTopHbI 6510K (2), peaykTop BeHYMKOB (6)
1 KpbILLKY-peaykTop (16) npoTpute MSrkon,
crierka BAIaXXHOW TKaHbIO.

BHumaHune! He norpyxavite MOTOPHbIV 610K

(2), penykTop BeH4YMKOB (6), KPbILLKY-PEenyKTop

(16), ceTeBoOVi LUHYP M BUJIKY CETEBOIO LUHYpa B

BOAY Wu Jl06bIe ApYrue XuaKoCTy.

He nomelyavite Hacagku v eMKOCTU B

r10CYAOMOEYHYIO MaLLUHY.

BbIGOp CKOPOCTU BpaLLeHUsi Hacaf 0K

- [Ons BbiBOpa CKOPOCTW BpalleHusi Hacagok
HaXXMuTe 1 yaepXxusanTe KHOMKyY (4) 1 noBo-
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paymBanite pydky (5) perynatopa CKOpoOCTu
BpaLLeHus.

- [Ana yBennyeHns CKOpoCTu BpaLLeHus Haca-
[0K NoBOpaynBamTe pyyky (5) NnpoTmB Yaco-
BOW CTPEenKW, AN yMeHbLUEHUsT — Mo 4aco-
BOI CTpeSKe.

- [Ons paboTbl B pexXrMe MakCUMasibHON CKO-
POCTU HaXMUTE U yaepXuBante KHOMky (3)
«TURBO».

UCMOJIb3OBAHUE BJIEHOEPA
Wcnonb3ynTe 6neHpepHyto Hacagky (1) ons
M3MeJsIbYeHNsl, CMeLUMBaHUS MPOAYKTOB, a
Takxe AJsi NpUroToBiieHns cMyccu (Smoothie
(aHrn.) - KokTennb N3 GPyKToB MU GPYKTOBOrO
rnope C MONOKOM, MOrypToM, U3MENbY4eHHbIM
NbAOM VN MOPOXEHbBIM).

NMPEAYMNPEXAOEHUE: nepen c6opkoii
npubopa ybeantTecb, 4TO BUJIKA CETEBOro
Luuypa He BCTaBJieHa B pO3€ETKY.
BcTtaBbTe 6neHaepHyto Hacaaky (1) B MoTop-
HbIl 610K (2) 1 NoOBEepHUTE ee A0 yrnopa.

- BcraBbTe ceTeBylo BUAKY B PO3ETKY.
Brnenpaep rotos K NCNOIb30BAHUIO.

- Torpy3ute O6neHaepHylo Hacagky (1) B
€MKOCTb C NPoAyKTaMu, KOTOPbIE Bbl XOTUTE
M3MeNbYNTb/NepemMeLLaTb, A1 3TOro MOXHO
1CNOJIb30BaTh MEPHbIV cTakaH (8).

- Haxmute n ynepxuBaiiTe KHOMKY BKJOYe-
HUs (3), NOBOPOTOM pyykmn perynstopa (5)
BblOEepurTE HEOOXOAMMYIO CKOPOCTb BpaLle-
HUS HacaaKN NN HaXMUTE N yOoepXuBanTe
KHOMKY pexyvma BpaLleH/s Hacaaku Ha Mak-
cumanbHbIx o6opoTax « TURBO» (4).

Mpumeydaune: [IpoayKkTbl romeLyaoTcsl B

eMKOCTb 10 BKJIIOYEHUST prubopa.

lMepen Ha4anom npoyecca namesibyeHns/

cMeLlunBaHNs PeKOMEeHAYEeTCs OYUCTUTD

DPYKTbI OT KOXYPbl, YAAINTb HECbEOOHbIEe

4acTtu - HanpumMep, KOCTOYKU - U

nope3arb ppPyKTbl KyOUKamMu paamepom

npuoéN3nTesnibHo 2x2 cM.

- locne 3aBepleHMs  UCMNONb30OBaHUS
YyCTPOICTBA W3BNEKUTE CETEBYIO BUSIKY U3
PO3eTKM U CHUMUTE Hacaaky (1).

BHumaHune!

* Banpewjaercs cHumarb Hacagky (1) Bo
Bpems paboTtsl 651eHgepa.

* Y100bI HE MOBPEAUTL N1Ie3BUs, HE rnepe-
pabareiBaiiTe CAULIKOM TBepAble Mpo-
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AYKTbl, Takne Kak Kpynbl, puc, Koge,
3aMOpPOXXEHHbIe NMPOAYKTbI.

* Bpemsi HenpepbiBHOI paboTbl YCTPOi-
cTBa He AOJDKHO npesBbiwatb 1 MUHYTbI
C nocsiefyoLMM nepepbiIBOM He MeHee
ABYX MUHYT.

UCMNoJibBOBAHUE BEH4YUKOB
Mcnonb3yiiTe BeH4MKu (7) Tonbko Ans B3GuBa-
HUSI Kpema, NPUroToBneHns BUCKBUTHOMO TecTa
VNN NepemeLLvBaHns roTOBbIX eCepToB.
NMPEAYMNPEXAEHUE: [Mepen c6opkoii
ycTporictBa y6eautTech, 4To BUJIKA CETEBO-
ro Hypa He BCTaBJieHa B 3JIEKTPUYECKYIO
po3eTKy.
BcTtaBbTe penykTtop BEHYMKOB (6) B MOTOpPHbIN
6nok (2), noBepHuTe penykTop (6) fo ynopa.
BcTaBbTe BeHunku (7) B peaykTop (6).
BcTaBbTe ceTeByl0 BUJIKY B 3JIEKTPUYECKYIO
po3eTKy.
OnycTuTe BeH4nkn (7) B Mocyay C npoayk-
Tamu.
Haxmnte n yaepxusante KHOMKY BKIOYe-
Hus (3), NMOBOPOTOM py4kn perynstopa (5)
BblOEepuTE HEOOXOAMMYIO CKOPOCTb Bpalle-
HUSI BEHYMKOB WSIN HAXMUTE U yaepXuBaniTe
KHOMKY pexvma BpaLleHnsi BEHYMKOB Ha MaK-
cumManbHbIx o6opoTax « TURBO» (4).
3aBeplwnB MUCMNOSIb30BAHME YCTPOMCTBA,
V3BEKNTE CETEBYIO BUIIKY U3 3N1IEKTPUYECKOM
PO3eTKU, U3BNIEKUTE BEHYMKM (7) N3 peayKTo-
pa (6), cHumnTe peayktop (6) ¢ MOTOPHOro
6noka (2).
BHumanue!
* 3Banpewjaercs ucrosib30BaTb BEHYNKU (7)
AJ1s1 3aMeLUNBaHNs KPYyTOro Tecra.
e [llpoaykTbl nomeLyaroTCsi B €MKOCTb MO
BKJII0OYeHUs1 npnbopa.
* Bpems HenpepbiBHOV paboTbl HE JO/DKHO
npessbiwars 1 MUHYTbI C nOC/eAYIOLWNM
nepepbiBOM He MeHee ABYX MUHYT.

UCNOJIb3OBAHUE
HOXXEN-U3MEJIbMUTEJIEN
Hoxu-namensuntenu (11, 12) ncnonbaytotcs ans
M3MenbYEeHNS MSCa, Cbipa, lyka, apoMaTmnyecKmnx
TpaBe, YECHOKA, MOPKOBU, MPELKMX OPEXOB, MUH-
nana n GpykTos.

Buumanume! 3anpeljaercs namesib4aTb 0O4eHb
TBEpAble NpPOAYKTbl, TaKMe KaK MYCKaTHbIe
opexu, 3epHa koge u 3naku.
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Mepep Tem, Kak Ha4YaTb USMeNb4YeHUe:

* HapexbTe MSco, CbIp, JTyK, Y4eCHOK, MOPKOBb
KyCcO4yKamu MpuMepHO OAMHaKOBOW Benn-
YUHBbI.

*  YpanuTe y TpaB cTebnn, Opexm O4UCTUTE OT
CKOpAynbl.

* Ypanute KOCTU, XWJibl U XPALLM U3 MAca.

* [Ana JOCTUXEHUS OMTUMasbHbIX pe3ysbTa-
TOB BOCMOJIb3YNTECh AaHHbIMU, NPUBEOEH-
HbIMU B Tabnuue.

BynbTe OCTOPOXXHBI: HOXU OYeHb OcTpbie!

Bcerpa aep>xxute HOXu 3a BEPXHUN Mnaacr-

MaccoBbIii XBOCTOBUK.

YcTtaHoBuTe npuBogHoi Ban (10) Ha ocb

Yawm (9).

YctaHoBuUTE HUXHUIA HOX (11) Ha npuBo-

nHoli Ban (10), npeaBapuTeNbHO CHSB C HEro

3ALLUMTHBIN KOXYX.

Ona 06Gonee addekTMBHOro npouecca

n3MesibieHns NPOAYKTOB PeKOMeHAyeTcs

MCMNONb30BaTb BEPXHUIA HOX (12).

CHuMUTE C HOXa (12) 3aWUTHBIA KOXYX 1

yCTaHOBUTE ero noBepx HMXHero Hoxa (11).

MpuaoepxunBas BEPXHIO YacTb NPUBOAHOMO

Bana (10), noBepHUTE BEpxHUI HOX (12) no

4aCOBOW CTPeJsIKe 0 yrnopa.

MpoaykTbl, NpefHa3Ha4YeHHble s nepepa-

60TkK, NomecTuTe B Yaly (9).

YcraHoBuTe KpbIwKy (15) Ha yawy (9).

Haxmute Ha kHonkn dukcaumm (18) kpbiw-

Kn-pegyktopa (16), ycTaHOBUTE KPbILIKY-

penykTop (16) Ha kpbiwky (15), oTnycTu-

Te KkHonku dukcaumn (18), ybegutech, 4TO

dukcaTopbl (17) HapexHo 3adukcmpoBa-

nvch Ha Yawwe (9).

BcTaBbTe MOTOPHbIA 610K (2) B KPbILLKY-

penykTop (16), NoOBepHUTE MOTOPHbIA 610K

(2) no yacoBoii cTpesnike Ao Lwenyka dukca-

Topa (19).

Haxmunte v yoepxusante KHOMKY BKJIOYe-

HusA (3), NOBOPOTOM pydkun perynsatopa (5)

BblOEepuTE HEOOXOAMMYIO CKOPOCTb BpaLle-

HUA HOXEeN-na3Mesnbyntenen unnm Haxmmte

1 yOepXuBanTe KHOMKY pexuma BpalleHus

HOXEN-n3mensinTenen Ha MakCumMasbHbIX

obopoTtax «TURBO» (4).

Bo Bpems paboTbl 0OHOM pyKOl OepxuTe

MOTOpPHbIV 650K (2), Apyroin npuaepxmnBain-

Te yawy (9) 3a pyuKy.

3aBeplwmnB MUCMONb30BaHWE YCTPOWNCTBA,

V3BNIEKNTE CETEeBYID BUIKY U3 3eKTpuye-

CKOW PO3ETKU.

09.02.2012  10:28:42



PYCCKUH

- [Ons cHATMa mMoTopHOoro 6noka (2) Haxmu-
Te Ha KHomnky dukcaTtopa (19) n noBepHuTe
MOTOPHbIN 610K (2) NPOTUB YaCOBOW CTpen-
KW,

CHUMUTE KpbILKY-penykTop (16), HaxaB Ha
KHOMKK dukcaumm (18).

lMpumeyaHune: He cHsiB MOTOPHbIV 610K (2), Bbl
He CMOXeTe CHSTb KpbiLLKY-peaykTop ( 16).
CHuMUTE KpbILWKY (15).

Cobniopass OCTOPOXHOCTb, W3BAEKUTE U3
Yawm (9) Hoxm (11, 12), B3SBLUIMCH 3@ BEPX
npusoaHoro Bana (10).

M3Bneknte wmnamenb4eHHble MNPOAYKTbI
Yawm (9).

Cpasy e nocne OKOH4YaHWsi paboTbl cre-
[yeT O4UCTUTb, NPOMBITb U MPOCYLLIUTL BCE
[eTanu, KOTopble NCNOob30BaJIMCh BO BPEMS
nepepaboTkn NPOAYKTOB.

BHumanue! CTtporo npuaepxvBaiitecb onu-
CaHHOM rnocJie[0BaresibHOCTU AEeNCTBUIA.
Bpems HenpepbiBHOW paboTbl Npy n3mess-
YeHUn npoayKToB He AOJDKHO fpeBbillaTh
30 cekyHA ¢ nocnenyowmuM rnepepbIBOM He
MeHee ABYX MUHYT.

n3

UCMNOJIb30BAHUE AUCKOBbIX HOXKEM
YcraHoBuTe npuBogHoi Ban (10) Ha ocb
Yawm (9).

Ha npuopaHoii Ban (10) ycTaHOBMTE Hacaaky
«Tepka Aans ApaHukos» (13) mnn OUCKOBBbIN
HOX «TepKa/LUMHKOBKa» (14).

YctaHoBuTe KpbiLKy (15) Ha vawwuy (9).
Haxmute Ha kHomku dukcauum (18) kpbiw-
Kn-pegyktopa (16), yctaHOBUTE KPbILIKY-
penyktop (16) Ha kpbiwky (15), oTnyctuTe
KHOMKK pukcauum (18), ybeonTecnb, 4To GUk-
caTopsbl (17) HagexHo 3adurKcMpoBannCb Ha
yawe (9).

Haxmnte n yaepxuBanTe KHOMKY BK/OYe-
Hus (3), noBOpoTOM pyyku perynsitopa (5)
BblOEpUTE HEOOXOAUMYI0 CKOPOCTb BpaLlle-
HUS Hacagok, MMBo HaXMUTE U yaepXuBaniTe
KHOMKY pexuma BpaLleHns HacafdoK Ha Mak-
cumarnbHbix obopoTax «TURBO» (4).
Onyckante npoaykTel B ropnosuHy (20)
KpbILWKM-peaykTopa (16) 1 ¢ He3HayuTenb-
HbIM YCUIMEM HaXVMaWTe Ha HUX Tosnkare-
nem (21 nnn 22).

Buumanue! - Ucnonb3yiiTe BO BpeMsi
paboTsl TonbKO TOoNIKarenu (21, 22),
KOTOpble BXOASIT B KOMIMJIEKT MOCTaBKU;
3anpeLwyaeTcs UCNoIb30BaTh Kakne-1moo
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Apyrvie npeaMeTbl, HU B KOeM csly4ae He
nporasnkuBaiiTe npPoAyKTbl PyKaMu.
Mpumeyarune: [ins nepepaboTku NpoayKTOB
HeboJ1bLLIoro pa3mepa (avameTpa) ycTaHoBUTE
Tosikartesns (21) B ropsioBuHy Kpbitku (20), a
711 noAa4v npoayKToB UCMOJb3YHTe Masiblii
Toskartesnb (22).

3aBepLlrMB MCMONb30BaHWE YCTPOWCTBA,
M3BNEKNTE CEeTEBYIO BWUJIKY N3 3NeKTpuye-
CKOW PO3ETKU.

Ons cHAaTus MoTopHOro 6noka (2) Haxmu-
Te Ha KHomnky dukcatopa (19) n noBepHuTe
MOTOpPHbIV 6510K (2) NPOTUB YacOBOW CTpen-
K.

CHUMUTE KpbILKY-peaykTop (16), Haxas Ha
KHOMKK dukcaumm (18).

MpumeyvaHune: He cHsB MOTOPHbIV 610K (2), Bbl
He CMOXeTe CHSITb KPbILLKY-peaykTop ( 16).
CHuMUTE KpbILWKY (15).

Cobniofas OCTOPOXHOCTb, W3BNEKUTE U3
Yawu (9) amckosble HOXW (13 unn 14), B3aB-
Lmchk 3a Bepx npueogHoro Bana (10).

N3Bnekute nepepaboTaHHble MPOAYKTbI N3
Yawm (9).

Cpasy e nocnie OKOH4aHus paboTbl cre-
OyeT 04MCTUTb, NMPOMBITb W MPOCYLLUTL BCE
fetanun, KOTopble UCNOoJIb30BaJIMCh BO BPEMS
nepepaboTkn NPOAYKTOB.

YUCTKA

BHUMAHMUE! Pexywue ne3sus GneHoepHomn
Hacagku (1), Hoxel-namensumtenent (11, 12) n
OMncKoBbIX HoXel (13, 14) o4eHb OCTpble U MOoryT
npeacTaBnsTb onacHocTb. ObpallanTecs C AaH-
HbIMU Hacazkamu KpanHe OCTOPOXHO!

[Mepen 4YNCTKOWM YCTPOMCTBA OTK/IOYUTE ero
OT 3NEeKTPUYECKON CETW.

CHUMUTE BCE HacaiKu.

Mcnonb3yiiTe Ans YUCTKM MOTOPHOro 6s1oka
(2) n penykTopoB (6, 16) cnerka BnaxHyto
TKaHb.

Mocne 006paboTKM COMEHbIX WAN KUCHbIX
NpoAyKTOB HEOOXOAMMO Cpa3y OMoJSIOCHYTb
Hacaaku BOOOW.

MNMpu nepepaboTke NPOAYKTOB C CUJIbHLIMMU
KpacsawumMm CBOMCTBaMU (Hanpumep, Mop-
KOBW WU CBEKJIbl) HACaAKN 1 €MKOCTU MOTYT
OKpacuTbCs, MPOTPUTE HACafku! U €MKOCTU
TKaHblO, CMOYEHHOW pacTUTENbHbIM Mac-
JIOM, Nnocne 4ero NPoMouTe.

MpomownTe Hacagkwu (1, 7, 11-14), emMKOCTb
(8), vawy (9), npusogHoii Ban (10), KpbILLKY
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(15), Tonkatenu (21, 22) Tennow BOJOW C Hell-
TpasibHbIM MOIOLLUM CPEACTBOM, OMOJSIOCHN-
Te 1 npocyLnTe.

3AMNPELUAETCS MOIrPY)XKATb MOTOPHbINA
BJIOK (2) U PELQYKTOPbI (6, 16) B JIOBbIE
XUOKOCTU, A TAKXKE INMPOMBbIBATb UX
noa CTPYEW BOAbI UJIN MOMELUATb B
MOCYAOMOEYHYIO MALLIUHY.

Mpumepbl NPUroToBNEHUs NPOAYKTOB
MaiioHe3s
[Onsa npurotoBneHns mMaroHe3a WCNoNb3yeTcH
Hacaaka-o6nengep (1).
200-250 mn pactutesibHOro Macsa

1 a0iL0 (>xenTok v 6esok)

1 cTo10Bast 10XKa IMMOHHOIO COKa Win yKcyca
Cornb v nepeL 1o BKycy

MomecTnTe BCE MHrPEAMEHTbI B MEPHbIV CTakaH
(8) B ykasaHHOM nopsgke. orpy3ute Hacag-
Ky-6nengep (1) mo oHa emkocTtu. Bkniouyute
OneHaep Ha MakCvMasbHYl0 CKOPOCTb BpaLle-
HUS, HaXaB 1 yaepxunsas kHonky (3) «TURBO»,
DOXANTECh NpeBpalleHus  pacTUTENbHOro
mMacrna B 9MyJbCUIO.

3arem, He BbIKJlO4asi YCTPOWCTBA, MeOJIEHHO
nepemMellante Hacazgky-6neHzep (1) BBepx u
BHM3 [0 Tex Mop, noka He Mnosyynute MarnoHes
TpebyeMoi KOHCUCTEHLMN.

MpoaomKUTENnLHOCTL NepepaboTKu NPOAYKTOR

Tvn npoaykTa Bec Tun Hacapku MpumepHoe Bpems
FOTOBHOCTU
Msico (6€3 XMpOBbIX NPOCOEK) 400 r Hox-namensumresnb 10 cex.
Nyk 500r Hox-n3meneuntens 6 cek.
Opexu 300r Hox-namensuntens 10 cex.
DpykThI 7001 Hox-n3meneuntens 10 cex.
MopkoBb 400r Hox-namensumtens 10 cex.
JNCKOBBIN HOX
Chblipoii kapTodenb 400 r JnCKOBBIN HOX 10 cex.
Orypupl 800r JINCKOBBI HOX 10 cex.
XPAHEHUE TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

- TMepepn Tem, kak ybpatb Npnbop Ha amTesb-
HOe XpaHeHwe, NPOBEeAUTe YUCTKY YCTPOW-
cTBa.

- He obmartbiBaiTe MOTOPHbI 610K CeTEeBbIM
LLIHYPOM.

— XpaHute GrneHOepHbli HAbop B CyXOM Mpo-
XNagHOM MecTe, HeJOCTYMHOM A5 AeTei.

KOMMNJEKT MOCTABKU
MoTOpHBbI 610K — 1 WT.
Hacapka-6neHgep — 1 wt.
Penyktop BeH4MKOB — 1 WT.
BeHuunk — 2 Wwr.

MepHbIli cTakaH — 1 WT.
Yawa- 1wt
Hox-namensuntens — 2 WT.
JINCKOBBI HOX — 2 LWIT.
Kpblwka vyawm — 1 wT.
Kpblwka-peaykrop — 1 WwT.
Tonkarenb — 1 wr.
Tonkatenb Manbii — 1 WT.
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Onektponutanune: 230 B ~ 50 Ny,
MoTtpebnsiemasn mowHocTb: 700 BT

lMpounsBoauTesnb ocTaBaseT 3a cobori npaso
M3MEHSITb XapakTepucTukuy npnbopos 6e3

rpeaBapuUTesIbHOro yBeAOMIIEHUS.

Cpok cnyx0bil npubopa — 3 roga.

&

ME 61

JlaHHoe nznenvne cooTBETCTBYET BCEM
TpebyeMbiM eBPONeiCKM 1 POCCUi-
CkuM cTaHagapTam 6e30racHOCTU U
TMIrMeHsbl.

MpousBoantens: AH-AEP MPOOAKTC MNvbX, As-
cTpus
Hoibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpus

19
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KOMBAWH KbI3METI BAP BJIEHOEPHIK
XUHAK

CUMNATTAMACHI

12

13.

14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

. Wewinmeni 6nengepnik koHAbIpMa

MoToprnblk 610K
«TURBO» makcumanabl
icke Kocy b6aTblpmachl
Icke Kocy Gatbipmachl
KoHablpmanap »blngaMablfbiHbIH peTTeriLi
BynraybiTap xeTeriHiH 6aceHaeTkiLi
CyiblKk  asblK-TynikTi  Oynfayfa >xaHe
apanacTblpyfa apHanfaH GynraybiuTtap
OnLenTiH cTakaH

TocTafraHbl

XblngamabIKTbl

. XKetekTik 6inik

. KopraHbic kabbl Gap TeMeHri ycaTKbiLl-
nblLwak

.KopraHbic kabbl Gap »ofapfbl ycaTKbIL-
nblLak

«[OpaHukTepre apHanfaH VKK »

KOHAObIPMAachI

«YKKiLW/MarganaybILwy AWUCKiNi Nbluarb
TocTaFaHHbIH Kaknafbl
BaceHageTkill-kaknak

BekiTkilwTep

BaceHaeTkill-kaknakTbl 6ekiTy 6aTbipmachl
MoTopnblk 6110KTbI 6ekiTy 6aTbipmachl
A3bIK-TYNIKTI XXYKTeyre apHanfaH aybI3
WTepriw

Kiwwi nTepriw/enwenTiH cTakaHwa

KAYINCI3AOIK LWAPATNAPDI

OnekTp acnabblH

namganady angbiHga

OepinreH navpganaHy GolbiHWA GacLbINbIKTbI
3eMiH KOWMbIMN LUbIFbIHBI3, X8HEe aHblKTamarblK
MaTtepuan peTiHge navganaHy YLWiH cakran
KOWbIHBI3.

AcnanTbl anekTp XeniciHe Kocy angblHAa,
acnanta KepcCeTinreH KepHey Ci3aiH
YRiHi3aeri KepHeyre comnkec KerneTiHiHe ke3
KETKI3iHi3.

Brnengepnik >kuHak Xblngam XeHe HaTvXKeni
XKyYMbIC icTeyre MyMKiHAiIK Gepeai, Oipak
COHbIMEH KaTap Y3AIKCi3 XyMbIC iCTeyAiH
Y3aKTbIfbl KOHAbIPMa-bneHgepMeH XyMbiC
ictereH kesge 1 MUWHYTTaH X8HE MWHU-
yonnepae asblk-TYMiKTi ycakTafraH kesge
20-30 cekyHaTaH acnaybl Kepek. >KyMbIC
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LUMKNAepiHiH apacbiHOa €Ki MUHYTTaH Kem
eMec y3inictep acaHpl3.

KoHablpma-bneHgepai  narpananfaHga
bICTbIK a3blK-TYNIKTi CYbITbIHbI3, a3blK-
TYNiKTIH Makcumangbl Temnepatypachl
80°C-geH acnaybl kepek.

KypbInfbiHbI ynaeH TbIC xepaoe
narnpganaHbaHbl3.

XKeTkizinim XUHafbIHa KipMEnTiH
»xabaplkTapapl nanganaHbaHbI3.

BepinreH  KypbINfblHbI  HyCKaynblKTa

KepCeTinreHaen TeK  OHbIH
6oMblHLWA FaHa nanganaHbliHbI3.
KypbinfbiHbl Navganady angbiHaa 6apnblk
wewinmeni GenikTepai Xymcak KyfbiLl
3aTNeH >Xbiflbl CyAa XyblHbI3, LUANbIHbI3
XKOHE XaKcblnan KenTipiHi3.

OpkalaH >XymbiCTbl 6actay angbliHaa
Gapnblk GenwekTep AypbiC OpHaTbIIFaHbIH
TeKCepiHi3.

AcnanTbl Ty3y, TypakTbl 6eTke OpHaTbIHbI3 .
BbneHgepnik  KoHOblpMameH  Hemece
yCcaTKbllW  MblakTapMeH  ycaTtblnyfa
apHarnfaH asblK-Tyrik TocTaFaHblHa acnar
iCKe KocCbInFaHFa AeliH canbiHagbl.
TocTaraHgbl  a3blK-TyMikneH  acbipa
KYKTEMEHI3 XXKeHE KyWbInFaH CyMbIKTapablH,
[eHreniH kagaranaHbl3.

BneHgepnik KoHAbIpMaHbIH, ycaTKblL-
nbllakTap MeH [AUCKini nNbllakTapabliH,
XKy3gepi eTe eTKip XaHe kayin TeHaipe
anagbl. bepinreH kKoHablpManapgbl aca
abaiinblkneH nanganaHbiHbI3!
¥caTKbllW-NbllWaKkTapAblH Hemece Auckini
nblllakTapablH - aHanybl  KublHOaFaHAa
KYPbINFbIHbI XenigeH aXblpaTblHbI3 XoHe
nbllakKTapablH anHanysiHa Geret Gonbin
TYpFaH a3blK-TyNiKTi abannan wblFapblHbI3.
ABbIK-TYNIKTi any XeHe CyMbIKTbIKTapabl Kyto
anablHAa, 3NeKkTp MOTOopbl alHanyblHbIH
TOMbIK TOKTAYbIH KYTiHi3.

KypbInfFblHbIH, -~ ariHanatblH  GenikTepiHe
KOMbIHbI3Ab! TUri36eHi3. LawTbiH Hemece
KMIMHIH, LUETTEPIHIH MblllakTapAblH anHany
alimarblHa TUOIHE Ko GepMeHis.
Icke KoCbINFaH KypbUFbIHbI
KanablpMaHbI3.

MiHaeTi

Kapaycbi3
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OpkallaH KypbiFbiHbI Tasanay angbiHaa
HeMece ci3 OHbl NanganaHbaraHaa xenigeH
axblpaTbiHpbI3.

AcnanTbl bICTblK 0eTTepaiH KacbiHOA
nanganaHbaHbI3 (ra3 Hemece 3neKTp neLi,
TaHabIp Wwkad).

XKeninik  6ayablH  bICTBIK ~ 6eTTepMeH
Hemece YLUKIp OypbiliTapMeH aHacnaybiH
KafaranaHbi3.

XKeninik  GaygaH  TapTnaHbi3,  OHbI
OypamaHbI3.

KypbInfFbIHbI Cyrbl KONIMEH YCTamaHbl3
Acnantel  6yniHreH xeninik  6aymeH
nanpanaHbaHbl3.

KypbinFblHbl - ©3  6GeTiHi30eH >xeHaeyre

ThipbiCnaHbI3. AkaynblkTap nanga 6onraHga
TyblHABIrEPRec (eKineTTi) KbI3MeT KepceTy
opTanbifblHa xabapnacblHbI3.

Tok COKKbICbIH 6onabipmay YLWiH

KYpbISIFbl KOPMNYCbIH Cyfa Hemece 0Oacka

CyMbIKTbIKTapFa GaTblpmanbi3. Erep acnan

cyfa kynaca:

- Ccyfa Kon Turi3beHis;

- OHbl Aepey >XenigeH axblpaTbliHbl3, TeK
cofaH KeWiH faHa acnanTbl CydaH anyra
6onapgbl;

— OHbl TEKCepy Hemece xeHAey YLiH
Ten TyblHObIFEPNEeC KbI3BMET KepceTy
opTanblfbiHa xabapracbiHbI3.

Bananapfa KypbinfblHbl OMbIHLWbLIK PETiHAE

nanganaHyfa pykcaTt eTrneHis.

BepinreH KypbinFbl GananapgblH Hemece

MYMKiHAIKOepi  WwekTeyni agamaapablH

KongaHyblHa  apHanmaraH.  Epekwe

Xargannapga onapfa KypblFbiHbI Kayincia

namnganady >oHe onapablH Kayincisgiri

YLUiH >xayan GepeTiH TyJiFaHblH OHbl OypbIC

nanganaHbaraH kesgeri namga ©6ona

anaTblH KayinTep Typanbl onapfa TYCiHIKTi

HyckaynblkTap 6epyi kepek.

- bneHnpepnik XmHaK Tek TypMbIcTa
navganaHyfa apHarsnfaH.

X¥MbICKA OAUBIHAOBIK
KypbInfbiHbI nanganany angbiHaa
6neHpepnik KOHObIpMaHbl (1),

OynraybiwTapabl (7), enwenTiH cTakaHabl
(8), Toctarangbl (9), Ginikti  (10),
neiwakrapgpl (11, 12), guckini ycatkpiw/
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maviganaybiwtapasl (13, 14), TocTtaraH
kaknarblH (15) >xaHe wuTepriwTepai (21,
22) GeinTapan Xyfbill 3aTNeH XbiMbl cyaa
XKYbIHbI3, LIAaMbIHbI3 >XK8He >Kakcblnan
KENTipiHi3.

MoTopnblk  6nokTbl  (2), OynfaybiwTap
OoaceHaeTKiWiH (6) >xoHe OGaceHOeTKil-
kaknakTel (16) >Kymcak, con AbIMKbIN
MaTaMeH CYPTiHi3

Hazap ayodapbiHbi3! Momopsbik 610KmbI

(2),

bynraybiwumap 6aceHOemkiwiH (6),

baceHOemkiw-Kaknakmel (16), xeninik 6ayobiH
alisipmemiziH xoHe xerninik 6aydbl cyra
Hemece backa cyUblKmblKmapsa Mambipyfa
MbIlbIM carnbiHaobl.

KoHObipmanap MmeH bidbicmapobl

bIObIC

XKyblambIH MaWluHara cajiMaHbI3.

KoHabipManapablH anHany
XbiNgaMAabiFbiH TaHaay

KoHablpmanapabiH anHany XblngamabifbiH
Tanday ywiH 6atbipmaHbl (4) 6ackin ycTan
TYPbIHBI3 XHe peTTeriwTi (5) OypaHbI3.
KoHabipmanapabliH anHany XblngamapbifbiH
kebenTy ywiH TyTKaHbl (5) caraTt TiniHe
Kapchbl, an azanTty yLiH cafaT Tini 6onblHLWA
OypaHpI3.

Makcumangbl  XKblngamAablK  pexumiHae
XyMbIC icTey ywiH « TURBO» 6aTbipMackiH
(3) Bbackin ycTan TypbIHbI3.

BNEHOEPOI NANOANAHY
BneHngepnik KoHAblpMaHbl (1) a3bIK-TYNIKTi

ycary,
cmyccn (Smoothie (afFbin.) — cyri,
ycakranfaH
Oap

apanacTtblpy YLiH, COHbIMEH KaTtap
NorypTbl,
Hemece Ganmysgafbl

Hemece xemictep

My3bl
xemictepaeH

e3becCiHeH xacanfaH KOKTeNsb) xacay YLiH
nanganaHbiHbI3.

ECKEPTY: Acnanmsi Kypacmbipy anobIHOa,
Xeninik 6ay awasnblkka casibiIH6aFaHbIHa
KO3 XXemkKi3iHi3.

BneHpep-koHabipMagarbl (1)  xeHe
MoTOpnblK Ornokka (2) canblHbI3 >XoHe
GekiTinreHre geviH bypaHpi3.

Keninik anbIpTeTIKTi allanbikKka canbiHpI3.
Bnengep nanpganaHyfa gambiH.
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- Cis ycaTKblHbl3/apanacTblpfblHbl3 KenreH
asblk-Tyniri  6ap blgbICka KOHAbIpMa-
6neHgepai (1) canbiHpi3, 6yn yLUiH OnWenTiH
cTakaHabl (8) nanganaHyfa 6onaabl.
Icke kocy 6GatbipmackiH (3) Gackin ycrtan
TYPbIHBI3, peTTeriw TyTkacblH (5) Oypan
KOHAbIpManapablH, anHany XbingamablfbiH
TaHaaHbi3HeMece « TURBO» KoHObIpMaHbIH,
Makcumangbl —anHaneimMgapga  anHany
pexumi batblpmacbiH (4) Gackin ycTan
TYPbIHbI3.
Eckepmy:  A3blk-mynikmi  xykmeyoi
KYpbINFbIHbI iCKe KOCKaHFa OeliH )y3eze
acbIpbIHbI3.
Apanacmsipy npouyeciH 6acmay andbiHOa,
XemicmepdiH KabbiFbiH apuwy, cyliekmep
cusikmbl XxesiH6elmiH 6esiikmepdi xoro,
xemicmepdi ynkeHdizi 2x2 cM mekwenepe
mypay ycbiHbI1aokbl.
- KypbinfblHbl NnanganaHbin 6onFaHHaH KeuriH
xeninik G6aygblH albIpTeTiriH - awanbiKTaH
CYbIPbIHbI3 X8He KoHAbIpMaHbl (1) LeLLiHi3.

Hasap aydapbiHbi3!

KoHObipmaHbl (1) 6neHOepldiH Xymbic
icmeyi yakbimbiHOa wewy2e mMblUbIM
casbiHaobI.

lMbiwakmapdsl 6yndipmey ywiH xapma,
Kypiw, Oamdeyiwmep, koghe, My3,
my30ambiniFaH a3bIK-myJliK, cuUsKmbIl
mbIM Kammbl 3ammapobl 6HOeMeHi3.
KypbinsbiHbIH y30iKci3 xymbic icmey
yakbimbl 1 MUHymmax acnaybl Kepek,
codaH KeliH eKi MUHymmaH Kem emec
y3inic xacay Kepekx.

BYJIFAYbILWUTAPObI MAWOANAHY

BynraybiwTtapabl (7) Tek Kpem, OUCKBUT

KaMbIpbIH JKacayfa Hemece favibiH fecepTTepai

apanacTblpyfa nanganaHblHbI3.

ECKEPTY: Kypacmbipy anodbiHOa,

xeninik 6aydbiH alibipmemiei awasnbiKKa

canbiH6arFaHbIHa Ke3 XXemKi3iHi3.

- Mortopnblk  6rnokka (2) GynfayblwiTap
©aceHaeTKilWiH (6) canbliHbI3, 6aceHaeTKiWTi
(6) BekiTinreHre gewiH bypaHbI3.

- bynraybiwtapgbl (7) 6acengetkiwke (6)
canblHpI3.

- Xeninik anbIpTETIKTI alwanbikka canblHbI3.
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- bBynraybiwTel (7) asbik-Tyniri 6ap bigpicka
canbiHpI3.

Icke kocy OGatbipmackiH (3) Gackin ycrtan
TYPbIHBI3, peTTeriw TyTkacblH (5) Oypan
KOHAObIpManapabliH, anHany XbingamablFbiH
TaHaaHbi3HeMece « TURBO» KoHObIPMaHbIH,
Makcumangbl anHaneimMgapga  anHany
pexumi batblpmacbiH (4) ©Gackin ycTan
TYPbIHbI3.

KypbinfblHbl  naWgananbin - 6onfaHHaH
KeniH keninik  GayablH  aMbIpTETIriH
alwanblkTaH CybIpblHbI3, OynfFaybiuTapabl
(7) ©eaceHpeTkiwTeH (6) axblpaTbiHbI3,
OacenaeTkiwTi (6) mMoTOprblk GnokTaH (2)
LIEeLUiHi3.

Haszap aydapbiHbi3!

Bynraybiwmaposb! (7) Ko KaMbipObl

uney vywiH natidanaHyra mbllibIM
casnbiHaobl.
* A3bIKk-mynik bIObicKa acnan icke

KocblIFaHFa OeliH canbiHaobI.

Y30ikci3 xymbic icmey yakbimbi 1
MUuHymmaH acnaybl Kepek, codaH KeliH
eKi MUHymmaH Kem emec y3inic xacay
Kepex.

¥CATKbILW-MbIWAKTAPAObI MANOATNIAHY
¥catkblw-nbiwakrap (11, 12) eTTi, cy36eHi,
nMsa3abl, XOLW WMICTi LUenTepAi, capbiMCaKTbl,
cabiaai, rpek xaHfFakTapblH, 6agamabl,
Xemictepdi Maifanayra nanganaHbinagsl.
Haszap aydapbiHbi3! Xynap xaHrakmapb!
cusikmbl, Kodgpe xapmasiapbl aHe OdHOI
Oakblndap cusikmbl mMbIM Kammbl a3biK-
mynikmi malidanayra mbilibIM cajibIHaobl.

Matidanaydbl 6acmay anobiHOa:

ETTi, cy36eHi, nuasgpl, capbiMcakTbl, cabiaai
(wamameH Gipaen) Geniktepre GeniHi3.
WenTepaiH cabakTapblH YKOWbIHbI3,
KaHFakTapAbl KabblFblHAH TasanaHbl3.
ETTiH cymekTepiH, CiHipnepiH
LIEMIPLUEKTEPIH KOMbIHBI3.
OnTtumangbl  HaTWXenepre >XeTy YLiH
Kectene KepCeTinreH ManimeTTepai
navianaHbiHpI3.

Cak 6onbiHbI3: [Mbiwakmap eme emkip!
OpKawaH nblWwakKkmbl XOFapfbl inIMe2iHeH
ycmaHbi3.

XoHe
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lMpoueccop TOCTafaHblHbIH OCiHE
xeTekTik 6inikTi (10) OpHATbLIHbI3.
Temenri nbiwakTel (11) >xeTekTik Ginikke
(10), opgaH angplH-ana KOpfaHbIC KanTbl
LIeLLin OpHaTbIHbI3.

ABbIK-TYNIKTI aHaFypribiM HaTWKENi ycakTay
npoueci ywiH >xofapfbl nbiwakTel (12)
nanganaHy ycbiHbinagbl.

MblwaktaH (12) KopraHbIC KabObIH LUELLiHi3
XOHEe OHbl TOMEHT I MblWakTbiH (11) yCTiHeH
OpHaTbIHbI3.

XKetekTik 6inikTiH, (10) >ofapfbl GeniriH
yctan, xofapfbl (12) mblwakTel cafat Tini
OonbIHLWa TipenreHre AeniH 6ypaHbI3.
©Hpeyre apHanfaH asblK-TyNiKTi TOCTaFaHFa
(9) canblHbI3.

Kaknaktbl (15) TocTaraHfa (9) opHaTbIHbI3.
BaceHpeTkilw-kaknakTblH  (16) OekiTeTiH
6aTbipmanapbiHa (18) 6acblHbI3,
OaceHnaeTkil-kaknakTbl (16) kaknakka (15)
OopHaTbiHpI3, OekiTy GaTbipmanapbiH (18)
XibepiHi3, OekiTkiwTepain (17) TocTaraHfFa
(9) ceHimaj GekiTinreHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.
BaceHpeTkilw-kaknakTbl (9) TocTaraHra (16)
OpHaTbIHbI3 XKoHe BekKiTiHi3.

MoTopnbik  6nokTel  (2) ©aceHnaeTkil-
Kaknakka (16) opHaTbIHbI3 XX8He OHbl caFaT
Tini GombiHWwa OGekiTkiw (19) WbIpTbiNbIHA
neniH bypaHpl3.

Icke kocy 6GaTbipmacbiH (3) Gacbin yctan
TYPbIHbI3, peTTeriw TyTKacbliH (5) Oypan
KOHAbIPManapAblH, anHany XbingamablfsiH
TaHaaHbi3HeMece « TURBO» KoHAbIpMaHbIH,
Makcumangbl anHaneiMgapga awHany
pexuMi GaTtbipmacbiH (4) 6Gacbin ycTan
TYPbIHbI3.

KyMbic icTey yakbITbiHAA MOTOPIbIK BrOKTbI
(2) ©ip KonblHbI30EH, an TocTaranabl (9)
6acka KomnblHbI30EH yCTaHbI3.

KypbInfbiHbl Nanganaxbin 6onFaHHaH Keni
xeninik G6aygblH albIpTeTiriH - awanbiKTaH
axblpaTblHbI3

MoTopnblk 6noKTbIl (2) welLly yLiH GekiTKiLw
OaTtbipmacbiHa (19) ©OacbliHbI3  XoHe
MoTOopnblK GnokTel (2) cafart TiniHe Kapchbl
Oypan weLliHi3.

BekiTkiw Gateipmanapabl  (18) 6acein
OaceHaeTKil-KaknakTbl (16) WweLlinia.

9)
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Eckepmy: ezep momopnblK 610Kk (2)
weuwinmeeaeH borica, 6aceHOemKiw-KaKrnakmal
(16) mocmaraHHaH wewy MyMKiH 6051madiob.
KaknakTbl (15) weLuinia.

CakTbIKTbl cakTan, >xeTekTik 6iniktiH (10)
XKOFapFbl XafblHaH ycTan, ToctaraHHaH (9)
nblwakrapgbl (11, 12) weiFapbiHbI3.
MawvpganaHfaH asblk-TyNiKTi ToCTaraHblHAH
(9) welFapbiHpI3.

XKymbic icTen 6GonfaHHaH KeniH Gapnbik
navganaHbinFaH Genwektepai TasanaHpls,
XKYbIHbI3 X8HEe KypraTblHbI3.

Eckepmy! CunammanraH apekemmepOiH
Ke3eKkmini2iH kKamaH caKkmaHbI3.

Y30dikci3 xymbic icmey yakbimbl 30 cek.
acnaybl Kepek, co0aH KeliH eki MUHymmaH
KeM eMec y3irnic xacay Kepek.

OUCKINI MbIWAKTAPObI NAUOANAHY
XKertekTik 6inikti (10) TocTaraH ociHe (9)

OpHaTbIHbI3.
- XetekTik 6inikke (10) «apaHuKTepre
apHanfFaH  YKKiWw»  KoHAblpmacblH (13)

Hemece «ycaTKblll/Manganaybily AUCKini
nbiwarbiH (14) opHaTbIHBI3.

KaknakTbl (15) TocTaraHfa (9) opHaTbIHbI3.
BaceHpeTkilw-kaknakTblH  (16) OekiTeTiH
6aTbipMmanapbiHa (18) 0acblHbI3,
OaceHnaeTkil-kaknakTbl (16) kaknakka (15)
opHaTbiHpI3, OekiTy GaTbipmanapbiH (18)
XibepiHi3, OekiTkiwTepain (17) TocTaraHfa
(9) ceHimaj GekiTinreHiHe Ke3 >XeTKi3iHi3.
Icke kocy 6GaTbipmacbiH (3) Gacbin yctan
TYPbIHbI3, peTTeriw TyTkacbliH (5) Gypan
KOHAbIPManapablH, aHany >blngamablfbiH
TaHaaHbI3HeMece « TURBO» KoHAbIpMaHbIH,
MaKkcuMangbl anHanelmMpgapga  aiHany
pexuMi GaTtblpmacbiH (4) 6Gacbin ycTan
TYPbIHbI3.

BaceHpeTkiw-kaknakK (16) aysbiHa (20)
asblK-TYNIKTi CanblHbI3 JX8He Can Kyl
canbin onapra utepriwneH (21 Hemece 22)
6acbIHbI3.

Hasap aydapbiHbi3! — Xymbic yakbimbl
Ke3iHOe xemekizinim JUHafbIHa
kipemiH umepziwmepdi (21, 22) raHa
natidanaHbiHbI3; KaHOal Oa 6ip 6acka
3ammapOsbi natdanaHyra mbllUbIM
casibIHaobl, ewbip xxardali0a a3biK-mynikmi
KOJIbIHbI36EH umepMeHi3.
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Eckepmy: Kenemi (Quamempi) opmatwa a3blK-
myrnikmi eHoey ywiH umepaiwmi (21) Kaknak
ay3biHa (20) opHambIHbI3, arn umepy YWiH Kiwi
umepeiwimi (22) naddanaHbiHbI3.
KyprbifbiHbl Nanganaxbin 6onFaHHaH KewiH,
xeninik 6ayablH  anlbIpTETIriH - 9NeKTpAikK
alanblKTaH CybIpbIHbI3.

MoTopnblk 6rokTbl (2) weLy ywiH 6ekiTKiL
6atbipmaceiHa  (19) 6acbiHBI3  XaHe
MOTOpAbIK GMnoKThl (2) caFaTt TiniHe Kapchl
OypaHbI3.

BekiTeTiH ©OaTblipmanapra (18) 6achkin,
6aceHaeTKiL-KaknakTbl (16) LWeLliHi3.
Eckepmy: Momopnbik  6rnokmbl  (2)
wewned, ciz 6aceHOemkiw-Kaknakmsl (16)
wewe anmaticni3.

KaknakTbl (15) weLwuiHis.

CakTbIKTbl cakTan, >xeTekTik 6inikTiH (10)
XKOFapfbl XKafblHaH ycTan, TocTaraHHaH (9)
nbiwakrapgsl (11, 12) weirapbiHbI3.
MangananfaH asblK-TyniKTi TOCTafaHbIHaH
(9) WhiFapbIHbI3.

XKymbic icten GonfaHHaH KeliH Gaprblk
naviganasbinfaH Genwektepai TasanaHpis,
XKYbIHbI3 XX8HE KypraTbIHbI3.

TA3ANAY
HA3AP AYJAPbIHbI3! bneHdepnik
KOHObIpMaHbIH (1), ycamkblWKbIW

noiwakmapobiH (11, 12) xeHe Ouckini
nbiwakmapobiH (13, 14) kecemiH Xy3i eme
emkip xoeHe Kayin meHdipedi. bepinzeH
KOHObIpMmarapOkl aca abatinan natdanaHbiHbi3!
- Tasanay angblHoa KypbinifblHbl COHAIPIHI3
XKOHEe OHbl 3MEKTP XeNiCiHeH axblpaTbIHbI3.
Bapnblk KoHAbIPManapabl axblpaTbiHbI3.
MoTopnbik OnoKTbI (2) XoHe
6acenpeTkiwTepai (6, 16) Tazanay yLwiH con
ObIMKbIN MaTaHbl NanganaHbiHbI3.

Ty3aobl Hemece KblWKbIN  asblK-TYMIKTI
©eHOEereHHe KeniH KoOHAbIpMaabl COMn yakbITTa
CYMEH LAt KaxeT.
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- KywTi 6osFbiw kacveTTepi 6ap as3biK-TyNiKTi
(Mbicanbl, cabi3ai Hemece Kbi3blnLaHbl)
OHJEereH Kesfie KoHAblpManap MeH biabicTap
6oanybl MyMKiH, onapabl eciMaik mawnbiHa
MaTbIpbIfiFaH MaTtamMeH CypTiHi3.

- Xywmbic icten ©onfaHHaH KewniH
KoHablpmaanapabl (1, 7, 11-14), bigbICTbI
(8), Toctarangpl (9), xetekTik GinikTi (10),
kaknakTbl (15), ntepriwTepai (21, 22) xbinbl
cabblHAbl CyAa XYbIHbI3, LUAWbIHbI3 XoHe
KeNnTipiHi3.

MOTOP/IbIK  BJIOKTbl  (2) XOHE
BOCEHAETKIWTEPAI (6, 16) KE3-
KE/IFEH CYABIKTBIKTAPFA MATBIPYFA,
COHBIMEH KATAP AFbIH CYMEH XYYFA
HEMECE bIf]bIC )XXYATbIH MALIMHAFA
CAJIYFA ThbIAbIM CAJIbIHALbI.

A3bIK-TYRiKTI
AanbiHoayablH Mbicangapbl
MarioHe3s
MaroHe3gi xacay yLwiH KoHAblpMa-6neHaepai
(1) nanpganaHbiHbI3

200-250 mn ecimOik malb!

1 XXyMbIpmKa (capblybi3 XoHe aKybl3)

1 ac KacbIK JIUMOH WhbIPbIHbI HEMece CipKe Cybl
Ty3 xoeHe bypbiw KaxemiHwe

Bapnblk  kKypampgac Oeniktepai enwewnTiH
cTakaHfa (8) kepceTinreH Ke3ekneH canblHbI3.
Konabipma-6nengepai (1) blgbiCTblH TybiHe
neniH  TycipiHis. bneHgepai «TURBO»
(3) 6GatblipmacblHa Oackin yctan Typbin,
MakCcMManbl XblngamablKka KOCbIHbI3, 6CIMAIK
MaWbIHbIH 3MYNbCUAFa alHanyblH KyTiHi3.
CopaH  KeliH, KypbiNfbiHbI  CeHAipmen,
KoHAblpMa-oneHaepai (1) KaxeTTi Kownbifbl
6ap MmalnoHe3 anfaHFa AeniH 6asy >xorapbl
K8HEe TOMEH KO3FaHbI3.
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A3bIK-TYNIKTi eHOey Y3aKTbIFbl

A3bIK-TY1iK TYpi Canmarbl Konabipma Typi [anbiH 6onyabIH
WwamMaMeH yakbITbl
ET (maih kabaTTaphbl oK) 400 r ¥caTKblLL-NbIWaK 10 cek.
Mnas 500r ¥caTkpblLL-NbILLAK 6 cek.
YKaHrakrap 300r ¥caTKblLLU-NbILLAK 10 cek.
XKewmictep 700 r ¥caTKblL-Nblwak, 10 cek.
Cabi3 400r ¥caTKblLL-NbILLAK 10 cek.
[uckini nbiwak
Lwki kapTon 400 r Ouckini nbiwak 10 cek.
Kunsp 800 r Owuckini nbiwak 10 cek.
CAKTAY AcnanmsbiH KbI3Mem emy mMep3iMi - 3 Kbi.

- AcnanTbl y3aK yakblTka cakTayfFa KoWrFaHFa
OeNiH, KypbInfblHbl Ta3anaHbI3.

- Xeninik  Gayabl  MoTOopnblK  Gnokka
opaMaHbI3.
- BneHgepnik XuHaKTbl Kypfak, cankbiH,

GananapablH  Konbl
caKTaHbI3.

XKETNenTiH xepae

XXETKI3INIM XXUHAFbI
MoTopnblk 6ok — 1 gH.
KoHabipma-oneHgep — 1 gH.
BynraybllwTap 6acenaeTkiwi — 1 gH.
Bynfaybiw — 2 gH.
OnLIenTiH cTakaH — 1 gH.
ToctaraH — 1 gH.
¥caTkpbll-NbllIaK — 2 OH.
Ouckini nblwak — 2 gH.
TocTaraH kanafbl — 1 OH.
BbaceHnaeTkiw-kaknak — 1 gH.
WUtepriw — 1 gH.

Kiwi utepriw — 1 gH.

TEXHUKANBbIK CUNATTAMATIAPDI
KopekTeHgipy kepHeyi: 230 B ~ 50 Iy
TyTbiHaTbIH KyaTbl: 700 BT,

OHOipywi acnanmapdbiH cunammmanapbiH
andbiH-ana xabapraycbl3 e32epmy KYKblfbiH
cakmaliobl
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FapaHTUANbIK MiHAETTINIr

lapaHTUANbIK XaFgangarsl Kapanbin xaTkaH
GeriekTep AunepaeH TeK caTbin anblHFaH
apamra faHa OGepinegi. Ocbl rapaHTUSANbIK
MiHOETTIniriHaeri warbiMaanfaH xaraanaa
TenereH Yek Hemece KBUTAHUMSACHIH KepceTyi
Kaxer.

Bbyn mayap EMC — xardalnapra
calikec keneoi Hezaisai
Mindemmemenep 89/336/EEC
HepekmueaHbiH epexernepiHe
eHeizineeH TemeHei EpexenepliH
Pemmenyi (73/23 EEC)

q3
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ROMANA/ Moldoveneasca

SET BLENDER CU FUNCTIE DE ROBOT DE
BUCATARIE

DESCRIERE

Accesoriu blender detasabil

Bloc motor

Buton pornire viteza maxima « TURBO»

Buton pornire

Reglor viteza migcare accesorii

Reductorul mecanismului de actionare a

accesoriului batator

7. Accesoriu batator si malaxor pentru alimen-
te lichide

8. Pahar de masura

9. Bol

10. Arbore motor

11. Cutit pentru maruntire inferior cu carcasa
de protectie

12. Cutit pentru maruntire superior cu carcasa
de protectie

13. Accesoriu «razatoare pentru clatite de car-
tofi»

14. Cutit circular «razatoare/tocatoare»

15. Capac bol

16. Capac-reductor

17. Fixatoare

18. Butoane de fixare a capacului reductor

19. Buton de fixare bloc motor

20. Orificiu de incarcare a alimentelor

21. Impingétor

22.Impingator mic/pahar de masura

oo~

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie aceasta instructiune nainte de

utilizarea aparatului si pastrati-o pentru consul-

tari ulterioare.

- Tnainte de a conecta la reteaua locala de
curent asigurati-va ca tensiunea de alimen-
tare este identica cu cea inscrisa pe aparat.

« Setul blender permite o operare rapida si
eficientd, n acelasi timp, durata de functi-
onare continua nu trebuie sa depaseasca
1 minut atunci cand sunt atasate accesoriul
blender si accesoriul batator si 20-30 de
secunde la maruntirea alimentelor in bol.
Faceti o pauza de cel putin 2 minute intre
ciclurile de lucru.

- Raciti alimentele fierbinti atunci cand folo-
siti accesoriul blender, temperatura maxi-
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ma a alimentelor nu trebuie sa depaseasca
80° C.

Nu folositi aparatul in afara incaperilor.

Nu folositi aparatul cu alte accesorii decéat
cele livrate de furnizor.

Folositi aparatul doar in scopul in care a fost
produs, asa cum este descris in acest ghid
de utilizare.

nainte de prima utilizare a aparatului spa-
lati bine toate accesoriile detasabile care
vor intra in contact cu alimentele.
Asigurati-va ca toate accesoriile sunt insta-
late corect inainte de a folosi aparatul.
Folositi aparatul pe o suprafatd plana si
stabila.

Alimentele care trebuie maruntite cu acce-
soriul blender sau cu cutitele pentru marun-
tire se vor introduce in bol pana la pornirea
aparatului.

Nu umpleti bolul cu alimente peste capa-
citatea maxima si urmariti nivelul lichidelor
turnate Tn acesta.

Lamele taietoare ale accesoriului blender,
a cutitelor pentru maruntire si a cutitelor cir-
culare sunt foarte ascutite si pot prezenta
pericol. Manipulati cu grija aceste accesorii!
Daca cutitele pentru maruntire sau cutitele
circulare se misca cu dificultate, deconec-
tati aparatul de la retea si indepartati cu
grija alimentele care blocheaza miscarea
cutitelor.

Scoateti alimentele din bol si goliti-I de lichi-
de numai dupa oprirea completa a miscarii
cutitelor.

Nu atingeti accesoriile in migcare ale apara-
tului. Nu apropiati parul sau hainele de zona
de taiere a accesoriului blender.

Nu lasati aparatul sa functioneze nesupra-
vegheat.

Fisa trebuie scoasa din priza atunci cand
aparatul nu se utilizeaza sau inainte de
curatare.

Nu folositi aparatul langa suprafete fierbinti
(aragazuri, resouri, cuptoare).

Feriti cablul de alimentare de muchii ascuti-
te si suprafete fierbinti.

Nu trageti de cablul de alimentare si nu il
rasuciti.

Nu atingeti fisa cu mainile ude.
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+ Nu folositi aparatul daca cablul de alimenta-
re este deteriorat.

+ Nu reparati singuri aparatul. in caz de
defectiuni apelati la un centru service auto-
rizat.

« Pentru a preveni pericolul electrocutarii si
incendiului nu introduceti corpul aparatului
in apa sau alte lichide. n cazul in care apa-
ratul a cazut in apa:

- nu atingeti apa;

- scoateti imediat fisa din priza, dupa care
scoateti aparatul din apa;

- apelati la un centru service autorizat
pentru verificari sau reparatii.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se
juca cu aparatul.

« Acest aparat nu este destinat pentru folo-
sire de catre copii sau persoane cu dez-
abilitati; in cazuri de exceptie persoana
responsabila de siguranta lor trebuie sa le
dea instructiuni corespunzatoare si clare cu
privire la utilizarea neprimejdioasa a apara-
tului si pericolele care pot surveni in caz de
folosire inadecvata.

« Setul blender este destinat doar uzului cas-
nic.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

— Tnainte de a utiliza aparatul spalati acceso-
riul blender (1), accesoriile batatoare (7),
paharul de masura (8), bolul (9), arborele
motor (10), cutitele (11, 12), razatoarele/
tocatoarele circulare (13, 14), capacul bolu-
lui (15) si impingatoarele (21, 22) cu apa
calda si detergent neutru, clatiti si uscati.

- Stergeti blocul motor (2), reductorul acceso-
riilor batatoare (6) si capacul-reductor (16)
cu o carpa moale, usor umezita.

Atentie! Nu introduceti blocul motor (2), reduc-

torul accesoriilor batatoare (6), capacul-reduc-

tor (16), cablul de alimentare gi fisa cablului de
alimentare in apa sau alte lichide.

Nu introduceti accesoriile si recipientele in

magina de spalat vase.

Selectarea vitezei de rotire a accesoriilor

- Pentru a selecta viteza de miscare a acce-
soriilor apasati si mentineti apasat butonul
(4) si rotiti manerul (5) al reglorului treptelor
de viteza.
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- Pentru a mari viteza de miscare a accesori-
ilor rotiti manerul (5) in sens contrar acelor
de ceasornic, pentru a o reduce — in sensul
acelor de ceasornic.

- Pentru functionarea in regimul de turatii
maxime apasati si mentineti apasat butonul
(3) «TURBO».

UTILIZAREA BLENDERULUI

Folositi accesoriul blender (1) pentru marun-
tirea, mixarea alimentelor, precum si pentru
prepararea amestecului Smoothie (engl.) — un
coctail din fructe sau piure de fructe cu lapte,
iaurt, gheata maruntitd sau inghetata.

AVERTISMENT: inainte de asamblarea apa-
ratului asigurati-va ca figsa cablului de ali-
mentare nu este introdusa in priza.

- Introduceti accesoriul blender (1) in blocul
motor (2) si rotiti-l pana la capat.

- Introduceti fisa in priza. Blenderul este gata
pentru utilizare.

- Introduceti accesoriul blender (1) in vasul
cu alimente pe care doriti sa le maruntiti/
mixatii, pentru aceasta puteti folosi paharul
de masura (8).

- Apasati si mentineti apasat butonul pornire
(3), rotind manerul reglorului (5) selectati
viteza necesara de rotire a accesoriului sau
apasati si mentineti apasat butonul regimu-
lui de rotire a accesoriului la turatii maxime
«TURBO» (4).

Remarca: Alimentele se vor introduce in

recipient pana la pornirea aparatului.

Inainte de a incepe procesul de maruntire/

mixare se recomanda sa curatati fructele

de coaja, sd inlaturati partile necomestibile

— de exemplu sdmburii — gi sa taiati fructele

in cubulete cu o marime de circa 2x2 cm.

- Dupa utilizarea aparatului scoateti figa din
priza si scoateti accesoriul (1).

Atentie!

* Nu scoateti accesoriul (1) daca aparatul
este pus in functiune.

e Pentru a nu deteriora lamele nu proce-
sati alimente prea tari asa ca crupele,
orezul, cafeaua, alimentele congelate.

» Durata continua de functionare a apara-
tului nu trebuie sa depaseasca 1 minut
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cu o pauza ulterioara de cel putin doua
minute.

UTILIZAREA ACCESORIILOR BATATOARE
Folositi accesoriile batatoare (7) numai pentru
baterea cremei, prepararea aluatului de biscuiti
sau pentru mixarea deserturilor pregatite.
AVERTIZARE: Inainte de asamblarea apa-
ratului asigurati-va ca figsa cablului de ali-
mentare nu este introdusa in priza electrica.
Introduceti reductorul accesoriilor batatoare
(6) Tn blocul motor (2), rotiti reductorul (6)
pana la capat.

Introduceti accesoriile batatoare (7) n
reductor (6).

Introduceti fisa de alimentare in priza elec-
trica.

Inserati accesoriile batatoare (7) in vasul
cu alimente.

Apasati si mentineti apasat butonul porni-
re (3), rotind manerul reglorului (5) selec-
tati viteza necesara de rotire a accesoriilor
batatoare sau apasati si mentineti apasat
butonul regimului de rotire a accesoriilor
batatoare la turatii maxime « TURBO» (4).
Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa din
priza electrica, scoateti accesoriile batato-
are (7) din reductor (6), scoateti reductorul
(6) de pe blocul motor (2).

Atentie!

Nu folositi accesoriile batatoare (7) pen-
tru framéantarea aluatului véartos.
Alimentele se vor introduce in recipient
pana la pornirea aparatului.

Durata de functionare continua nu tre-
buie sa depaseasca 1 minut cu o pauza
ulterioara de cel putin doua minute.

UTILIZAREA CUTITELOR PENTRU
MARUNTIRE

Cutitele pentru maruntire (11, 12) sunt folosite
pentru maruntirea carnii, cagcavalului, cepei,
ierburilor aromatice, usturoiului, morcovului,
nucilor, migdalelor si fructelor.

Atentie! Nu maruntiti alimente prea dure
ca nucsoara, boabele de cafea si cerealele.

inainte de a incepe maruntirea:
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Taiati carnea, cagcavalul, ceapa, usturoiul,
morcovul in bucati uniforme.

Inlaturati cotoarele de pe ierburi, curatati
nucile de coaja.

. Tnléturatj oasele, vinele si cartilajul din
carne.

Pentru a obtine rezultate maxime utilizati
datele indicate Tn tabel.

Aveti grija: cutitele sunt foarte ascutite!
intotdeauna manipulati cutitul de coada
superioara de plastic.

- Instalati arborele motor (10) pe axa bolu-
lui (9).

Instalati cutitul inferior (11) pe arborele
motor (10) indepartand in prealabil carcasa
de protectie de pe acesta.

Pentru un proces de maruntire a alimentelor
mai eficient se recomanda sa folositi cutitul
superior (12).

Scoateti de pe cutit (12) carcasa de pro-
tectie si instalat-o de asupra cutitului infe-
rior (11).

Mentinand partea superioard a arborelui
motor (10), rotiti cutitul superior (12) in sen-
sul acelor de ceasornic pana la capat.
Introduceti alimentele destinate procesarii
n bol (9).

Instalati capacul (15) pe bol (9).

Apasati pe butoanele fixatoare (18) ale
capacului-reductor (16), instalati capacul-
reductor (16) pe capac (15), eliberati butoa-
nele de fixare (18), asigurati-va ca fixatoa-
rele (17) s-au fixat sigur pe bol (9).
Introduceti blocul motor (2) in capacul-
reductor (16), rotiti blocul motor (2) in sen-
sul acelor de ceasornic pana la clicul fixa-
torului (19).

Apasati si mentineti apasat butonul pornire
(3), rotind manerul reglorului (5) selectati
viteza necesara de rotire a cutitelor pentru
maruntire sau apasati si mentineti apasat
butonul regimului de rotire a cutitelor pentru
maruntire la turatii maxime « TURBO» (4).
In timpul function&rii mentineti cu o mana
blocul motor (2), iar cu alta mentineti bolul
(9) de méner.

Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa din
priza electrica.
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- Pentru a scoate blocul motor (2) apasati pe
butonul fixatorului (19) si rotiti blocul motor
(2) in sens contrar acelor de ceasornic.

- Scoateti capacul-reductor (16) apasand pe
butoanele de fixare (18).

Remarca: Fara a scoate blocul motor (2), nu

veti putea scoate capacul-reductor (16).

Scoateti capacul (15).

Scoateti cu mare atentie cutitele (11, 12)

din bol (9), apucand de partea superioara a

arborelui motor (10).

Scoateti alimentele maruntite din bol (9).

Toate accesoriile care au fost folosite pen-

tru procesarea alimentelor trebuie curatate,

spalate si uscate imediat dupa utilizare.

Atentie! Respectati cu strictete ordinea acti-

unilor descrise.

Durata de functionare continua in timpul

procesarii alimentelor nu trebuie sa depa-

seasca 30 de secunde cu o pauza ulterioara
de cel putin doua minute.

FOLOSIREA CUTITELOR CIRCULARE

- Instalati arborele motor (10) pe axul bolu-
lui (9).

Instalati pe axul bolului (10) accesoriul
«razatoare pentru clatite de cartofi» (13)
sau cutitul circular «razatoare/tocatoare»
(14).

Instalati capacul (15) pe bol (9).

Apasati pe butoanele de fixare (18) ale
capacului-reductor (16), instalati capacul-
reductor (16) pe capac (15), eliberati butoa-
nele de fixare (18), asigurati-va ca fixatoa-
rele (17) s-au fixat sigur pe bol (9).

Apasati si mentineti apasat butonul pornire
(3), rotind manerul reglorului (5) selectati
viteza necesara de rotire a accesoriilor, sau
apasati si mentineti apasat butonul regim
de rotire a accesoriilor la turatii maxime
«TURBO» (4).

Introduceti alimentele in orificiul de Tncarca-
re (20) al capacului-reductor (16) si apasati-
le usor cu impingatorul (21 sau 22).
Atentie! — Folositi in timpul utilizarii doar
impingatoarele (21, 22) care sunt furnizate
impreuna cu aparatul; nu folositi alte obiec-
te, nu impingeti alimentele cu mainile.
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Remarca: Pentru procesarea alimentelor de

dimensiuni mici (diametru) instalati impingé-

torul (21) in orificiul de incarcare a capacului

(20), iar pentru incarcarea alimentelor folositi

impingatorul mic (22).

- Dupa utilizarea aparatului, scoateti fisa din
priza electrica.

- Pentru a scoate blocul motor (2) apasati
butonul fixatorului (19) si rotiti blocul motor
(2) in sens contrar acelor de ceasornic.

- Scoateti capacul-reductor (16) apasand pe
butoanele de fixare (18).

Remarca: Fard a scoate blocul motor (2) nu

veti putea scoate capacul-reductor (16).

Scoateti capacul (15).

Scoatet_l cu mare atentie cutitele circulare

(13 sau 14) din bol (9) apucand de partea

superioara a arborelui motor (10).

Scoateti alimentele procesate din bol (9).

Toate accesoriile care au fost folosite pen-

tru procesarea alimentelor trebuie curatate,

spalate si uscate imediat dupa utilizare.

CURATARE

ATENTIE! Lamele taietoare ale accesoriului
blender (1), ale cutitelor pentru maruntire (11,
12) si cutitelor circulare (13, 14) sunt foarte
ascutite si pot prezenta pericol. Manipulati cu
grija aceste accesorii!

Deconectati aparatul de la retea inainte de
curatare.

Scoateti toate accesoriile.

Pentru curatarea blocului motor (2) si a
reductoarelor (6,16) folositi o carpa usor
umezita.

Dupa procesarea alimentelor sarate sau
acre este necesar sa clatiti imediat acceso-
riile cu apa.

La procesarea alimentelor cu proprietéti
puternice de colorare (de exemplu morcovul
sau sfecla) accesoriile si recipientele se por
colora, stergeti accesoriile si recipientele cu
o carpa Tnmuiata in ulei vegetal, dupa care
spalati-le.

Spalati accesoriile (1, 7, 11-14), recipientul
(8), bolul (9), arborele motor (10), capacul
(15), impingatoarele (21, 22) cu apa calda
si detergent neutru, clatiti si uscati.
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ESTEINTERZISAINTRODUCEREABLOCULUI
MOTOR (2) SIA REDUCTOARELOR (6, 16) IN
ORICE LICHIDE, PRECUM S| SPALAREA
SUB JET DE APA SAU INTRODUCEREA LOR
iN MASINA DE SPALAT VASE.

Exemple de preparare a alimentelor
Maioneza
Pentru prepararea maionezei folositi
accesoriul blender (1).

200-250 ml de ulei vegetal
1 ou (galbenusul si albusul)

Durata procesarii alimentelor

1 linguréd de suc de lamai sau otet

Sare si piper dupa gust

Introduceti toate ingredientele in paharul de
masura (8) Tn ordinea indicata. Introduceti
accesoriul blender (1) pana la fundul recipi-
entului. Porniti blenderul la viteza maxima de
rotire apasand si mentinand apasat butonul (3)
«TURBOW, asteptati pana uleiul vegetal se va
transforma in emulsie.

Apoi, fara a opri aparatul, schimbati lent pozitia
accesoriului blender (1) de jos in sus si invers
pana cand nu veti obtine o maioneza de con-
sistenta dorita.

PASTRARE

- Curatati aparatul nainte de depozitarea
acestuia.

- Nu infasurati blocul motor cu cablul de ali-
mentare.

- Pastrati setul blender la un loc uscat, raco-
ros, inaccesibil pentru copii.

CONTINUT PACHET

Bloc motor — 1 buc.

Accesoriu blender — 1 buc.
Reductor accesorii batatoare — 1 buc.
Accesoriu batator — 2 buc.
Pahar de masura — 1 buc.
Bol- 1 buc.

Cutit pentru maruntire — 2 buc.
Cutit circular — 2 buc.

Capac bol — 1 buc.
Capac-reductor — 1 buc.
Impingator — 1 buc.
Tmpingétor mic — 1 buc.

30

VT-1477 IM.indd 30

Tip aliment Greutate Tip accesoriu Timp aproximativ
de procesare
Carne (fara straturi de grasime) 400 g Cutit pentru maruntire 10 sec.
Ceapa 500 g Cutit pentru maruntire 6 sec.
Nuci 300 g Cutit pentru maruntire 10 sec.
Fructe 700 g Cutit pentru maruntire 10 sec.
Morcov 400 g Cutit pentru maruntire 10 sec.
Cutit circular
Cartofi cruzi 400 g Cutit circular 10 sec.
Castraveti 800 g Cutit circular 10 sec.
SPECIFICATII TEHNICE

Alimentare: 230 V ~ 50 Hz
Consum de putere: 700 W

Producatorul Tsi rezerva dreptul de a modifica
caracteristicile aparatelor fara preaviz.

Durata de functionare a aparatului — 3 ani.

Garantie

in legaturd cu oferirea garantiei pentru produ-
sul dat, rugam sa Va adresati la distribuitorul
regional sau la compania, unde a fost procurat
produsul dat. Serviciul de garantie se realizea-
za cu conditia prezentarii bonului de plata sau
a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpararea produsului dat.

C

Acest produs corespunde cerintelor
EMC, intocmite in conformitate cu
Directiva 89/336/EEC i Directiva cu
privire la electrosecuritate/joasa ten-
siune (73/23 EEC).
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MIXER S FUNKCEMI KUCHYNSKEHO
ROBOTA

VSEOBECNY POPIS

O N O A WD =

=

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.

21.

22.

. Snimatelny mixovaci nastavec
. Motorova jednotka
. Tla€itko maximalni rychlosti TURBO

Vypina¢

. Voli¢ rychlosti ota&eni nastavcu

. Spojovaci jednotka pro metly

. Metly na Slehani/mixovani tekutych surovin
. Mérna nadoba

Misa

.Hnaci hridel
. Dolni sekaci niz s ohranym krytem

Horni sekaci niz s ohranym krytem
Nastavec ,Struhadlo na bramborak*
Kotoucovy nuz ,Struhadlo/krajec
Viko misy

Spojovaci viko

Zamky

Tlacitko zamku spojovaciho vika
Tlacitko zamku motorové jednotky
Plnici hrdlo na potraviny

Pé&chovac

Maly péchova&/mérna nadobka

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred pouZitim pristroje si peclivé prectéte tuto
uZivatelskou pFiru€ku a uschovejte ji pro budouci
pouZziti.

Pred prvnim zapnutim presvédcéte se Ze
napéti v siti odpovida provoznimu napéti
pristroje.

Mixér Vam umoZni pracovat rychle a
efektivng, ale doba nepretrzité prace by
neméla presahovat 1 minutu pfi mixovani
a Slehani a 20-30 vtefin pfi sekani potravin
v sekaci mise. Mezi pracovnimi cykly udélejte
prestavku minimalné dvé minuty.

Horké suroviny nechte pred sekanim,
mixovanim nebo nalitim do misy vychladnout,
maximalni teplota je 80 °C.

NepouZivejte pfistroj vné budovy.
NepouZivejte soucastky a nastavce, které
nejsou soucasti tohoto baleni.

PouZivejte pristroj pouze k uréenym ugellim a
presné podle uZivatelské prirucky.

NeZ pfristroj poprvé pouZijete, dakladné
umyjte v8echny dily, které prichazeji do styku
s potravinami.
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NeZ zaCnete pfistroj pouZivat, presvédcte
se Ze v8echny soucastky jsou spravné
namontovany.
PouZivejte pristroj vzdy na rovném stabilnim
povrchu.
Potraviny ur€ené k mixovani mixovacim
nastavcem nebo sekani sekacimi noZi
vkladejte do misy pred zapnutim pfistroje.
NeprekraCujte mnoZstvi surovin ani hladinu
tekutin pfi zapliiovani misy.
Cepele mixovaciho nastavce, sekacich a
kotoucovych nozl jsou velice ostré a mohou
byt nebezpetné. Zachazejte s témito dily se
zvySenou opatrnosti!
Pokud by se noZe zablokovaly, nejprve
odpojte pristroj od sité a pak vyjméte obsah,
ktery zablokovani nozu zpusobil.
Vyndavejte potraviny a vylévejte tekutiny
z misy teprve po uplném zastaveni otaceni
nozu.
Nedotykejte se pohyblivych €asti pfistroje.
Dbejte na to, aby se do blizkosti otacejicich
se nozl nedostaly vlasy nebo okraje odévu.
Nenechavejte zapnuty pfistroj bez dozoru.
VZdy odpojujte pFistroj od elektrické sité pred
¢isténim a pokud ho nepouZivate.
NepouZivejte pristroj v blizkosti horkych
povrcht (jako napriklad plynovy nebo
elektricky sporak, trouba ap.).
Dbejte na to aby sitovy kabel se nedotykal
ostrych hran a horkych povrchd.
Nikdy netéhejte za sitovy kabel ani ho
neprekrucujte.
Nedotykejte se
rukama.
NepouZivejte pristroj s poSkozenym sitovym
kabelem.
Nikdy se nepokouSejte pristroj samostatné
opravit. Pokud objevite zavadu, odpojte
pristroj od elektrické sité a obrat'te se na
autorizované servisni stfedisko
Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem
nebo poZaru, neponofujte pristroj do vody
ani jiné tekutiny. Pokud by pfistroj spadl do
vody:
— nedotykejte se vody;
— okamZité odpojte pfristroj od elektrické
sité a teprve potom muZete ho vyndat
z vody;
— obratte se na autorizované servisni
stfedisko pro kontrolu a pfipadnou opravu
pristroje.

sitové vidlice mokryma
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Dohlédnéte na to, aby si s pfistrojem nehraly
déti.

Tento pristroj by nemé&ly pouzivat déti a osoby
se sniZzenymi t&€lesnymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi. Ve vyjimecnych
pfipadech osoba, odpovidajici za jejich
bezpe€i musi dat odpovidajici pokyny
k bezpetnému pouZiti pfistroje a poucit o
nebezpedi vyplyvajicim z nespravného.
Mixér je ur€en pouze pro pouZitivdomacnosti.

PRIPRAVA K POUZITI
Pfed pouzitim pfFistroje umyjte mixovaci

nastavec (1), metly (7), odmérku(8),
misu(9), hnaci hridel (10), sekaci noze(11,
12), kotouCové noze (13, 14), viko misy

(15) a péchovace (21, 22) teplou vodou s
neutralnim mycim prostfedkem, oplachnéte
a osuste.

Motorovou jednotku (2), spojovaci jednotku
(6) a spojovaci viko (16) utfete mékkym lehce
vihkym hadfikem.

Upozornéni! Neponorujte motorovou jednotku
(2), spojovaci jednotku (6) spojovaci viko ( 16),
sitovi kabel ani sitovou vidlici do vody nebo
Jakékoli jiné tekutiny.

Nedavejte nastavce a nadoby do myCky nadobi.

Nastaveni rychlosti otaéeni nastavcu

Pro nastaveni rychlosti otaceni nastavcl
stisknéte a podrzte tladitko (4) a otacejte
regulator rychlosti (5).

Pro zvySeni rychlosti otaceni nastavcl
otacejte regulator (5) proti sméru hodinovych
ruCi¢ek, pro sniZzeni rychlosti — ve sméru
hodinovych rucicek.

Pro volbu reZimu nejvy3Si rychlosti zmacknéte
a podrzte tlac¢itko (3) TURBO.

POUZIVANi MIXERU

PouZivejte mixovaci nastavec (1) na drceni
a michani surovin a na prfipravu Smoothie
(Smoothie - michany napoj z ovoce nebo
ovocného protlaku ¢ mlékem, jogurtem, drcenym
ledem nebo zmrzlinou (angl.).

UOZORNENiI: pfed montovanim pfistroje se
presvédcte, Ze sit’ova vidlice neni zapojena
do zasuvky.

Nasad'te mixovaci nastavec (1) na motorovou
jednotku (2) a otocte ho k zarazce.
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— Zapojte sitovou vidlici do zasuvky. Mixér je
pripraven k pouZiti.

Ponorte mixovaci nastavec (1) do misy se
surovinami, které se chystate drtit/michat.
MUzZete k tomu pouZit mérnou nadobu (8).
Stisknéte a podrzte vypina¢ (3), otacenim
regulatoru (5) nastavte poZadovanou rychlost
otaCeni nebo stisknéte a podrzte tladitko
maximalni rychlost TURBO (4).

Poznamka: Suroviny vZzdy vkladejte do
misy pred zapnutim pristroje. NeZ zacnete
s drcenim/michanim, doporucujeme sundat
s ovoce slupku, odstranit nejedlé ¢asti -
napriklad pecky — a nakrajet ovoce na kostky
velikosti 2x2 cm.

Po ukonceni pouzivani pristroje odpojte
sitovou vidlici ze zasuvky a sundejte mixovaci
nastavec (1).

Upozornéni!

Nikdy nesundavejte mixovaci nastavec
(1) se zapnutého mixéru.

Aby nedoslo k poskozeni
nepouZivejte mixér k drceni
surovin, jako jsou zrna, ryZe,
zmraZené potraviny.
Nenechavejte pristroj nepretrZité v
provozu vice neZ 1 minutu. Pak udélejte
prestavku nejmiri dvé minuty.

cepele,
tvrdych
kava,

POUZiVANi METEL

PouZivejte metly (7) jenom ke Slehani krému,
piSkotového tésta nebo na michani hotovych
dezertu.

UPOZORNENiI: pfed montovanim pFistroje se
presvédcte, Ze sit’ova vidlice neni zapojena
do zasuvky.

Nasad'te spojovaci jednotku (6) na motorovou
jednotku (2) a oto¢te spojovaci jednotku (6) k
zarazce.

Vlozte metly (7) do spojovaci jednotky (6).
Zapoijte sit'ovou vidlici do zasuvky.

Ponorte metly (7) do misy se surovinami.
Stisknéte a podrzte vypina¢ (3), otacenim
regulatoru (5) nastavte poZadovanou rychlost
otaCeni nebo stisknéte a podrzte tlacitko
maximalni rychlost TURBO (4).

Po ukonceni pouzivani pristroje odpojte
sitovou vidlici ze zasuvky, vyndejte metly (7)
ze spojovaci jednotky (6) a sundejte spojovaci
jednotku (6) s motorové jednotky (2).
Upozornéni!
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* Nikdy nepouZivejte metly (7) k michani
tuhého tésta.

Vkladejte suroviny do misy pred zapnutim
pfistroje.

Nenechavejte pfFistroj nepretrZité v
provozu vice neZ 1 minutu. Pak udélejte
prestavku nejmiri dvé minuty.

POUZiVANi SEKACICH NOZU

Sekaci noZe (11, 12) se pouZivaji k sekani masa,
syra, cibule, aromatickych bylin, Cesneku,
mrkve, vla§skych ofecht, mandli a ovoce.
Upozornéni! Nikdy nesekejte prilis tvrdé
suroviny jako jsou muskatové orechy, kava
nebo jina zrna.

NeZ zacnete:

Nakrajejte maso, syr, cibuli, esnek, mrkev
na kousky stejné velikosti.

Odstraiite stonky bylin a skorapky ofech.
Odstrarite kosti, Slachy a chrupavky z masa.
Pro dosazeni optimalnich vysledki pouzijte
udaje, uvedené v tabulce.

Bud’te opatrni: noZe jsou velice ostré! VZdy
drZte niZ za umélohmotnou &ast.

Nasad'te hnaci hridel (10) na osu misy (9).
Sundejte ochranny kryt s dolniho noZe (11) a
nasad'te dolni ntZ (11) na hnaci hridel (10).
Pro lep8i vysledky sekani surovin
doporucujeme pouzit horni ntiz (12).
Sundejte ochranny kryt s noze (12) a nandejte
ho na dolni nGz (11).

PridrZte horni ¢ast hnaci htidele (10) a otoCte
horni nGiZ (12) ve sméru hodinovych rucic¢ek
k zarazce.

Suroviny uréené k zpracovani viozte do misy
(9).

Uzaviete misu(9) vikem (15)

Stisknéte tlagitko zamku(18) na spojovacim
viku (16), nasadte spojovaci viko (16) na
viko misy (15), pustite tlacitko zamku (18),
presvédCte se Ze zamky (17) pevné drZi viko
na mise (9).

VloZte motorovou jednotku (2) do spojovaciho
vika (16), oto¢te motorovou jednotku (2) ve
sméru hodinovych rucicek aZ se ozve klapnuti
(19).

Stisknéte a podrZte vypina¢ (3), otacenim
regulatoru (5) nastavte poZadovanou rychlost
otaceni nebo stisknéte a podrzte tlacditko
maximalni rychlost TURBO (4).
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P¥i praci drZzte jednou rukou motorovou
jednotku (2), druhou rukou drZte misu (9)
za Uchyt.

Po ukondeni pouZivani pfistroje odpojte
sitovou vidlici ze zasuvky.

Pro odpojeni motorové jednotky (2) stisknéte
tlagitko zamku (19) a otocte motorovou
jednotku (2) proti sméru hodinovych rugicek.
Sundejte spojovaci viko (16) stisknutim
tlacitka (18).

Poznamka: Dokud nesundate motorovou
jednotku (2), nemiZete sundat spojovaci viko
( 16).

Sundejte viko (15).

Chyt'te se horni ¢asti hnaci hridele (10) a se
zvySenou opatrnosti vyndejte z misy (9) noze
(11,12)

Vyndejte zpracované suroviny z misy (9).
Hned po ukond&eni prace s pristrojem je nutno
ocistit, umyt a osusit vSechny soucastky,
které se pouZivaly pfi zpracovavani surovin.
Upozornéni! PFisné dodrZujte popsanou
posloupnost ukont.

PFi sekani potravin nenechavejte pfFistroj
nepretrZité v provozu vice neZ 30 vterin. Pak
udélejte prestavku nejmirn dvé minuty

POUZiVANi KOTOUGOVYCH NOZU

Nasad'te hnaci hridel (10) na osu misy (9).
Na hnaci hridel (10) nasadte nastavec
«struhadlo na bramborak» (13) nebo
kotou€ovy ntiZ «struhadlo/krajec» (14).
Uzaviete misu(9) vikem (15)

Stisknéte tlacitko zamku (18) na spojovacim
viku (16), nasadte spojovaci viko (16) na
viko misy (15), pustte tlacitko zamku (18),
presvédcte se Ze zamky (17) pevné drZi viko
na mise (9).

Stisknéte a podrzte vypina¢ (3), otacenim
regulatoru (5) nastavte poZadovanou
rychlost ota€eni nebo stisknéte a podrzte
tlagitko maximalni rychlost TURBO (4).
Vkladejte potraviny do plniciho tubusu (20)
na spojovacim viku (16) a jemné pfitlacujte
péchovatem (21 nebo 22).

Upozornéni! — PouZivejte pouze péchovace
(21, 22) které jsou soucasti baleni mixéru;
nikdy nepouZivejte k zatlaGeni potravin jiné
predméty a v Zadném pripadé nezatlacujte
potraviny rukama.

Poznamka: Pro zpracovani malych kousku
potravin vioZte péchovac (21) do tubusu (20)
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a k protlaceni potravin skrz tubus pouZijte maly

péchovac (22).

- Po ukonc&eni pouzivani pristroje odpojte
sitovou vidlici ze zasuvky.

- Stisknéte tladitko zamku (19), otocte
motorovou jednotku (2) proti sméru
hodinovych ruci¢ek a sundejte motorovou
jednotku.

- Sundejte spojovaci viko (16) stisknutim
tlagitka zamku (18).

Poznamka: Dokud nesundate motorovou

jednotku (2), nemuZete sundat spojovaci viko
(16).

— Sundejte viko (15).

Chyt'te se horni ¢asti hnaci hridele (10) a
se zvySenou opatrnosti vyndejte z misy (9)
kotoucoveé noze (13 nebo 14).

Vyndejte zpracované suroviny z misy (9).
Hned po ukon&eni prace s pristrojem je nutno
ocCistit, umyt a osusit v8echny soucastky,
které se pouzivaly p¥i zpracovani surovin.

CISTENI

UPOZORNENI! Cepele mixovaciho nastavce
(1), sekacich nozi (11, 12) a kotou€ovych nozl
(13, 14) jsou velmi ostré a mohou predstavovat
nebezpedi. Pfi manipulaci s t&€mito nastavci
bud'te opatrni!

Pred cisténim odpojte pfistroj od elektrické
sité.

Sundejte v8echny nastavce.

K ¢Cisténi motorové jednotky (2), spojovaci
jednotky (6) a spojovaciho vika (16) pouzijte

PFi zpracovani siln€ barvicich surovin
(napfiklad mrkve nebo Cervené tepy) se
nastavce mohou obarvit. Utfete nastavce a
misy hadfikem namocenym v rostlinném oleji
a pak je umyjte.

Umyjte nastavce (1, 7, 11-14), mérnou
nadobu (8), misu (9), hnaci hridel (10),
viko (15), péchovace (21, 22) teplou vodou
s neutralnim mycim prostfedkem, oplachnéte
a osuste.

NIKDY NESMITE PONORIT MOTOROVOU
JEDNOTKU (2), SPOJOVACi JEDNOTKU
(6) A SPOJOVACI ViKO (16) DO JAKEKOLI
TEKUTINY, MYT JE POD PROUDEM VODY
NEBO DAVAT DO MYCKY.

Priklady p¥ipravy potravin
Majonéza
K prfipravé majonézy se pouzivd mixovaci
nastavec (1).

200-250 ml rostlinného oleje

1 vejce (Zloutek a bilek)

1 IZice citronove stdvy nebo octa

Sul a pepr dle chuti

VloZte vSechny suroviny do mérné nadoby (8)
v uvedeném poradi. Ponofte mixovaci nastavec
(1)aZ do dna nadoby. Zapnéte mixér na maximalni
rychlost otaceni stisknutim a podrzenim tlacitka
(3) TURBO a pockejte az se z rostlinného oleje
stane emulze.

Pak nevypinaje pfistroj pomalu posouvejte
mixovaci nastavec (1) smérem nahoru a dolu,

vihky hadfik. dokud nevyrobite majonézu poZadované
- Hned po zpracovani slanych nebo kyselych  konzistence.
surovin je treba oplachnout nastavce vodou.
Doba zpracovani potravin
Druh potravin Vaha Nastavec P¥iblizna doba
zpracovani
Maso (bez tuku) 400 g Sekaci nuz 10 vtefin
Cibule 500¢g Sekaci nuz 6 vtefin
Orechy 300¢g Sekaci nuz 10 vtefin
Ovoce 700 g Sekaci nuz 10 vtefin
Mrkev 400 g Sekaci nuz 10 vtefin
KotouCovy naz
Syrové brambory 400 g Kotoucovy nliz 10 vtefin
Okurky 800 g Kotouc€ovy ntz 10 vtefin
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SKLADOVANI

— Pred tim neZ spotfebi¢ uloZite na delsi dobu,
proved'te Cisténi pristroje.

- Nenavijejte sitovy kabel na motorovou
jednotku.

- Uschovavejte pristroj v suchem chladném
misté mimo dosah déti.

BALENi OBSAHUJE
Motorova jednotka — 1 kus
Mixovaci nastavec — 1 kus
Spojovaci jednotka pro metly — 1 kus
Metla - 2 kusy

Mé&rna nadoba - 1 kus
Misa — 1 kus

Sekaci niZ — 2 kusy
Kotoucovy nliZz — 2 kusy
Viko misy — 1 kus
Spojovaci viko — 1 kus
Péchovat - 1 kus
Pé&chovac¢ maly — 1 kus

TECHNICKE PARAMETRY
Napajeni: 230V ~ 50 Hz
Prikon: 700 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakteristiky
pristroju bez predchoziho varovani

Zivotnost pristroje — 3 roky.

Zaruka

Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce
pristroje. Pri uplatiiovani narokdl b&hem zaruéni
Ihaty je treba predloZit doklad o zakoupeni
vyrobku.

Tento vyrobek odpovida
poZadavkum na elektromagnetickou

c E kompatibilitu, stanovenym direktivou
89/336/EEC apredpisem 73/23/EEC
Evropské komise o nizkonapét'ovych
pristrojich.

35
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BNEHAEPHUN HABIP 3 ®YHKLIEIO
KOMBAWHA

onuc

1.
2.
3.

10.
1.

12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

3HiMHa 6neHpgepHa Hacaaka

MoTopHwuin 6ok

KHorka BKIIOYEeHHST MakCUManbHOI LLBUAKO-
cTi «TURBO»

KHorka BK/toYeHHs

PerynioBanbHUK WBMAKOCTI 06epTaHHS Haca-
[OK

Penyktop npuBoay BiHOUKIB

BiHo4ykn ona 36uBaHHSA/3MilLyBaHHSA PiaKMX
NPOAYKTIiB

MipHuii cTakaH

Hawa

MpuBoAHUY Ban

HWXHIN HixX-noapiBHIoBaY i3 3aXMICHUM KOXY-
XOM

BepxHiln HixX-noppibHioBay i3 3axMCHU M
KOXYXOM

Hacagka «Tepka Ans apaHukis»

JMCKOBUI HiIX «TepKa/LUMHKYBaHHS»
Kpuiuka yaui

Kpuika-penykrop

®dikcaropu

KHonku ¢ikcauii KpuLKkn-penykTopa

KHonka dikcaLii MoTopHOro 610ky
[opnoBrHa A5 3aBaHTaXXEHHS NPOAYKTIB
LLIToBxa4

Manuin LToBxay/MipHU CTakaH4nK

3AX0AU BE3MNEKU

[Mepepn noyaTkom ekcnnyatawii enektponpunany
YBaXXHO Mpo4yuMTanTe Lelr NocibHUK no ekcrniy-
aTauii, i 36epexiTb Moro gnsi BUKOPUCTAHHS B
SIKOCTi LOBIOKOBUIM MaTepian.

Mepw HXX NIAKNIOYUTY Npuag 4o enekTpo-
Mepexi, nepesipTe, Yn BiANOBIAAE Hanpyra,
BKasaHa Ha npunagi, Hanpysi enekrpomepe-
Xi y BaLLomMy 6yamHKy.

BnenpepHuii Habip [o03BONAE npaLtoBa-
TN WBWAKO i edeKkTMBHO, ane npu LbOMY
TpvBanictb 6e3nepepBHOi po6OTN HE NOBU-
HHa nepeBuLlyBaTM 1 XBUAVMHW Npu pobo-
Ti 3 Hacagkow-6neHAepoM i BiHOYKAMMU, i
He Ginbwe 20-30 cekyHA, Npu NOApPiGHEHHI
nPOAyKTiB B Yawi. Mixx pobounmMmn uyknamm
po6iTb NepepBy HE MEHLLE OBOX XBUJIMH.
Mpwn BUKOpUCTaHHI Hacapkn-6neHaepa oxo-
NOOXYNTE rapsidi nNpoaykTn, MakcumanbHa
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Temneparypa NpoAyKTiB He MOBUHHA nepe-
Buysatum 80° C.

He BukopucTOBYylMTE npunag nosa npumi-
LLEHHSMN.

He BukopucTOBYIMTE Npunagas, Wo He BXO-
OUTb B KOMMNEKT NocTavaHHs.
BukopuctoByinTe gaHuii npunag avwe no
10r0 NPU3HAYEHHIO, IK ONNCaHO B KepiBHU-
UTBI.

Mepen nepwmnm 3acTOCyBaHHAM npunagy
peTenbsHO NPOMUINATE BCi 3HIMHI geTani, ki
KOHTaKTyBaTUMYTb 3 NPOAYKTAMMU.

Mepw HiX noyatn KopucTyBatucs npwuna-
[0M, NepekoHamTecs, WO BCi AeTani BCTa-
HOBJIEHI NPaBU/LHO.

BukopucToBynte npwunag, Ha PiBHI CTilKin
NOBEPXHI.

MpoaykTn ana noapibHeHHs GneHaepHo
Hacagkolo abo Hoxamu-noapibHoBaYaMm
MOMILLAIOTLCA B Yally [0 BKIIOYEHHSA Npu-
nagy.

He nepenoBHIoMTe Yally NpoayKTaMm i CTex-
Te 3a PiBHEM HaNUTUX PIONH.

Pixyui nesa 6neHaepHoi Hacanku, HOXiB-
noapibHIOBaYiB i AMCKOBMX HOXIB BeNbMU
rocTpi i MOXyTb NpeacTaBnaTv Hebeaneky.
lMoBoabTeCs 3 gaHMMKM Hacagkamu ykpaw
obepexHo!

B pasi ckpyTn obepTaHHa HOXiB-NoApiOHIO-
BayiB ab0 OVNCKOBMX HOXIB BigkouMTE Npu-
CTpIl Big, Mepexi i akypaTHO BuaanuTe npo-
OYKTU, LLLO 3aBaxaloTb 06epTaHHIO HOXIB.
BuTaryinte npoayktu i 3nuBanTte pigvHM 3
Yalli nuwe nicns NoBHOI 3ynuHKM obepTaH-
HS HOXIB.

He TopkaiTecs HacTUH NPUCTPOIO, Lo obep-
TaloTbecs. He gonyckarite nonagaHHa BOOC-
cs1 abo kpaiB oaary B 30Hy o6epTaHHsi HOXIB
61eHaepHoT HacaaKu.

He 3anuwaiTte BKOYeHWd npunag 6e3
Harnagy.

3aBxau BigknoyainTe NpuUCTpin Big enek-
TpomMepexi nepep, YmeHHsM, abo SKLo BU
10ro He BUKOPUCTOBYETE.

He BukopucTOBYIiTE Npunag nobamnay raps-
4YMX NMOBEPXOHb (TakMx sk ra3osa abo enek-
TpUyHa nauTa, gyxosa wada).

CrexTe, Wob MepexeBuii LUHYP He TOPKaBCst
rOCTPUX KPOMOK i rapsiymx NOBEPXOHb.

He TArHiTe 3a MepexeBuii LWHYpP | He nepe-
Kpy4ynTe noro.
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He GepiTbca 3a MepexeBy BWUIIKY MOKPUMMN
pykamu.

He BukopucToBylTe Npunag, 3 NOLKOAXEHUM
MEPEXEBVM LLIHYPOM.

He Hamararntecs CamMOCTINHO PEMOHTYBaTU
npunagd. lpu BUHUKHEHHI HecnpaBHOCTEWN
3BepTanitecs OO aBTOPM30BAHOrO (YrNOBHO-
BaXXEHOr0) CEPBICHOMO LLEHTPY.

LLlo6 yHUKHYTM nopasku enekTpuyYHUM CTpy-
MOM | crnanaxy He 3aHyplonTe Kopnyc npu-
CTpolo y BoAy abo iHLWi pianHu. Akwo npunag,
BMas y BOAY:

He TopKanTecs BOAW;

HeramHo Bif’enHanTe npunag, Big Mepexi,
i nMwe nicng ubOro MOro MoXHa aictatu
3 BOAM;

3BepTanTecs B aBTOPU30BaHUA (YNOBHO-
BaXEHWIN) CEPBICHUA LEHTP ANna ornsgy
abo peMoHTy npunaay.

He pos3sonsanTte AiTaM BUKOPUCTOBYBATU NPU-
CTPIli B AKOCTI irpaLuku.

JaHuni NpucTpint He NPU3HAYEHU O BUKO-
PUCTaHHS AiTbMU i ocoBamu 3 0OMeXeHU-
MW MOXJIMBOCTAMU. Y BUHATKOBUX BUMagKax
ocoba, Lo Bianosigae 3a 6e3neky, Mosu-
HHa AT BIiAMOBIOHI | 3PO3yMini IHCTPYKLT
npo 6e3ne4yHe BUKOPUCTaHHS MPUCTPOIO i Ti
Hebesnekn, ki MoXyTb BUHMKATU NpU AOro
HenpaBuIbHOMY BUKOPUCTaHHI.

BnenpepHuin Habip NpuaHaveHuii nuwie ons
[OMaLUHBbOIrO BUKOPUCTAHHS.

nlp,rOTOBKA A0 POBOTU
Mepen BUKOPUCTaHHSAM MPUCTPOIO NPOMUINTE
6neHpepHy Hacaaky (1), BiHOYKM (7), MipHWIA
cTakaH (8), wawy (9), Ban (10), Hoxi (11, 12),
[MCKOBI TEPKU/LUINMHKYBaHHS (13, 14), kpuLuky
yawi (15) i wToBxavi (21, 22) Tennoio BOAOIO 3
HenTpanbHUM MUIOYMM 3aCc0B0M, CMOSOCHITb
i BUCyLwmTe.
MoTopHuin 6nok (2), pepykTop BiHOYKIB (6)
KPULLKY-peaykTop (16) npoTpiTeb M’sKolo,
3/1erka BOJIOroto TKaHMHOIO.
YBara! He 3aHypiorite moTopHuii 6710k (2),
peaykTop BiHO4YKIB (6), KpuLKy-peaykTop (16),
MepexeBuii LUHYP | BUJIKY MEPEexXeBoro LUHypa
y Boay abo 6yab-siki iHLi piguHn. He nomilarite
Hacaaku i EMKOCTI B MOCYAOMUHY MaLLUnHY.

BunGip wBuakocTi o6epTaHHa Hacagok
- [Ana Bubopy WBMOKOCTI 06epTaHHs HacazokK
HaTUCKYINTe | yTpUMyITe KHONKY (4) i nosep-
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TanTe pyyky (5) perynioBasibHMKa LBUAKOCTI
obepTaHHs.

Ons  36inbleHHs LWBWAKOCTI obepTaH-
HA Hacanok nosepTanTe pyyky (5) npotum
rOOVHHUKOBOI CTPINKK, AN SMEHLUEHHS — 3a
rOANHHMKOBOIO CTPINKOIO.

[na po6oTn B pexnmMi MakcmasnbHOi LIBUA-
KOCTi HaTWCKyilTe i yTpumyinTe KHOMky (3)
«TURBO».

BUKOPUCTAHHSA BJIEHAEPA
BukopucToByiiTe 6neHaepHy Hacagky (1) ons
noapiGHEHHS!, 3MilLlyBaHHSI NPOAYKTIB, @ TakoX
ONs NpUroTtyBaHHs cmyci (Smoothie (aHrn.) -
KOKTENb 3 PpPyKTiB ab0 PPYKTOBOro niope 3
MOJIOKOM, NOrypTOM, NOAPIOHEHNM NbOAOM 260
MOPO3MBOM).

MOMNEPE/AXXEHHS: nepen 36ipkoio npuna-
Ay nepeKoHanTecs, Lo BUJIKa MepPeXXxeBoro
wHypa He BCTaBJieHa B PO3eTKY.

BcTaBTe 6neHpepHy Hacaaky (1) B MOTOpHWMIA
6nok (2) i 06epHiTb ii 4o ynopy.

BcTtaBTe MepexeBy BUIKY B PO3eTKy.
BneHpep rotoBuii [0 BUKOPUCTAHHS.
3aHypuTe 6neHaepHy Hacazaky (1) B EMHICTb
3 npoaykTamu, siki BU xodete noapidHuTn/
3Milat, 45 Lboro MOXHa BMKOPUCTOBYBA-
TV MipHWIA CcTakaH (8).

HatuckyiTe i yTpumyliTe KHOMKY BKJIIOYEHHS
(3), noBOpOTOM pyykM perysnioBanbHuKka (5)
BMOEPITH HEOOXiAHY LUBUAKICTE OBepTaHHSs
Hacanku abo HaTUCKYITE | yTpUMYyIATE KHOM-
Ky pexumy obepTaHHs Hacaiku Ha Makcu-
ManbHux 3BopoTax « TURBO» (4).
Mpumitka: [MpoaykTn nomiwjalOTbCsi B
EMHICTb A0 BKAOYeHHs1 npunagy. [llepen
no4aTtkom npouecy noApiOHeHHs/3miLy-
BaHHSI PEKOMEHAYETbCSA OYNCTUTU PPYKTU
BifA WKIipKY, BUAANINTU HEICTIBHIi 4aCcTUHM
- Hanpuknan, Kicto4ku - i nopisatn ppykTn
KyOukamu po3mMipom npuobsansHo 2x2 cm.
Micns 3aBeplleHH BUMKOPUCTAHHA Npu-
CTPOIO BUTSITHITb MEPEXEBY BUJIKY 3 PO3ETKU
i 3HIMITb Hacaaky (1).

YBara!

BabopoHsieTbcs 3HiMaTn Hacaaky (1) nig
4Yac po6oru 6neHgepa.

o6 He nowkoAuTH ne3a, He nepepo-
6naiite Ayxe TBepAi NpoayKTU, Taki K
Kpynu, puc, KaBa, 3aMOPOXXeHi npoayK-
™.
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e Yac 6e3nepepBHOi pPob6OTHU NPUCTPOIO
He noBuHeH nepesuwiyBatn 1 XBUINHN 3
noAanbLIO NepepBol0 He MEeHLe ABOX

XBUJINH.

BUKOPUCTAHHSA BIHOYKIB

BukopucToByiiTe BiHOYKW (7) nuwie s 36mBaH-
HS1 KPEMY, NMPUroTyBaHHsS BiCKBITHOrO TecTy abo
nepeilllyBaHHs roTOBUX eCepTiB.
MOMNEPELOXXEHHS: lMepen 36ipkoio npu-
CTPOIO rnepeKoHauTecs, WO BuJKa Mepe-
J)KeBOro LIHypa He BCTaBJIeHa B €JIeKTPUYHY
po3eTKy.

BcTaBTe penykTop BiHOYKIB (6) B MOTOPHWIA
650K (2), 06epHiTb penykTop (6) oo ynopy.
BcTaste BiHO4KM (7) B peaykTop (6).

BcTaBTe MepexeBy BUISIKY B €N1eKTPUYHY PO3-
eTKy.

OnycTtuTte BiHOYKM (7) B NOCYA, 3 NPOAYKTaMU.
HatuckyiTte i yTpuMynTe KHOMKY BKIOYEHHS
(3), noBopoTOM pyyku perynioBanbHuka (5)
BNOGEpPITb HEeobXigHy LWBMOKICTE 06epTaHHS
BiHOYKIB @D0 HaTUCKYITE | YTPUMYINTE KHOMKY
pexumMy obepTaHHs BIHOYKIB Ha MakcuMarb-
Hux 3BopoTax «TURBO» (4).

3aBeplmBLLM  BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO,
BUTATHITb MEPEXeBY BWJIKY 3 €eNeKTPUYHOI
PO3eTKU, BUTATHITL BIHOYKM (7) 3 pemykTo-
pa (6), 3HiIMITb penykTop (6) 3 MOTOPHOro
6noky (2).

YBara!

3a60poHSIETbCS BUKOPUCTOBYBATU BIHOY-
ku (7) Ansa 3amicy KpyToro Tecry.
lMpoAaykTn nomiwardTbCss B €MHICTb [0
BKJIIOYEHHS npunaay.

Yac 6e3nepepBHOi po6OTU HE MOBUHEH
nepesuysatn 1 XBUJIMHU 3 NOA[AaJ1bLLIOIO
nepepsolo He MEHLLEe [ BOX XBUJINH.

BUKOPUCTAHHSA HOXIB-MOAPIBHIOBAYIB
Hoxi-noapi6HioBadi (11, 12) BUKOPUCTOBYIOTLCS
Ona noapibHeHHs M’aca, cupy, nyka, apomaTuy-
HUX TPpaBs, 4YaCHWKY, MOPKBU, BOJIOCbKMX FOPIXiB,
MUrZasIo i GPYKTIB.

YBara! 3abopoHsieTbcsl noapi6HIOBaTH AyXe
TBEpAi nNnpoAyKTU, Taki IK MyCKaTHi ropixm,
3epHa KaBu i 351aKu.

Mepepn TUM, SIK NO4YaTU NOAPIOHEHHS:
Hapigynte m’aco, cup, NykK, YaCHUK, MOPKBY
LuMaToykamu npubsM3HO OOHAKOBOI BeNU-
YUHW.
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Bupanute B TpaB ctebna, ropixv o4yncrute
Bif, LUKapanynu.

Bupanute KicTku, Xunu i xpsawi 3 m’aca.

Ana [OCArHEeHHs ONTUManbHUX pedynbTa-
TiB CKOpuUCTamTecs AaHUMU, NPUBELEHUMMN
B TabNMLj.

ByabTe obepexHi: HOXi Ayxe rocrtpi!
3aBxan Tpumalite HOXi 3a BepxHii nnacr-
MacoBUii XBOCTOBUK.

BcTtaHoBuTe npuBogHuii Ban (10) Ha Bicb
Yaui (9).

BctaHoBuUTE HWXHIM HixX (11) Ha npuBoA-
Huin Ban (10), 3a3paneriab 3HABLUM 3 HBOTO
3aXUCHUI KOXYX.

Ons edekTuBHIWOro npouecy noapibHeHHs
NPOAYKTIB PEKOMEHAYETLCH BUKOPUCTOBYBA-
TV BEPXHIi Hix (12).

3HiMiTb 3 HOXa (12) 3aXMCHUIN KOXYX i BCTa-
HOBUTE NOro NOBEPX HMXKHBOIO HoXa (11).
MpUTpUMYIO4M BEPXHIO YaCTUHY NPUBOAHO-
ro Bany (10), 06epHiTb BepxHii Hix (12) 3a
rOAVHHMKOBOIO CTPINKOIO A0 Yropy.
MpoaykTn, npusHadeHi ana nepepobku,
nomictute B yawy (9).

BcTtaHoBuTe Kpuwwky (15) Ha yawy (9).
Hatuckyiite Ha kHonkun dikcauii (18) kpuiwu-
Kn-pegyktopa (16), BCTAHOBUTE KPULLIKY-
penyktop (16) Ha kpuwwiky (15), Bignyctute
KHonku oikcauii (18), nepekoHanTecs, WO
dikcatopun (17) HaginHO 3adikcyBanuca Ha
Yauui (9).

BctaBTe MOTOpHUI 610K (2) B KPULLKY-
penykTop (16), 06epHiTb MOTOPHUI 610K (2)
3a FOAVHHUKOBOIO CTPINKOIO A0 KNaLaHHA
dikcatopa (19).

Hatuckyite i yTpMMynTe KHOMKY BKJIHOYEH-
Hs (3), MOBOPOTOM py4YKM perysnioBasbHMKa
(5) BMbGEpPITE HEOOXiaHY LWBMAKICTb 0b6ep-
TaHHS HOXiB-noapibHoBa4iB abo HaTUCKYIA-
Te i yTpUMyliTe KHOMKY pexumy obepraH-
HS1 HOXXiB-MOApPIOGHIOBaYIB HA MaKCUMasTbHUX
3BopoTax «TURBO» (4).

Mig, yac po6oTM OAHIElD pyKolo Tpumalite
MOTOPHUIA BnoK (2), iHLWOI NPUTPUMYINTE
yawly (9) 3a pyuky.

3aBeplwmBLLN  BUKOPUCTAHHS MPUCTPOLO,
BUTAMHITb MEPEXEBY BUJIKY 3 €NeKTPUYHOI
pPO3eTKN.

Ons 3HATTS MoTopHOro 6150ky (2) HaTtuc-
KynTe Ha KHonky dikcatopa (19) i obep-
HiTb MOTOPHUI 610K (2) NPOTU FOANHHMNKO-
BOIi CTPISIKN.
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— 3HiMiTb KpULLKY-peaykTop (16), HaTuCky4n
Ha KHonku ¢ikcauii (18).

lMpumitka: He 3HsBLLIM MOTOPHUET 610K (2), BU
He 3MoxeTe 3HSTU KpULLIKY-pesnykTop ( 16).
3HiMiTb kpuLLKy (15).

JoTpumytouncb 0BepexHOCTi, BUTAMHITL 3
Yawli (9) Hoxi (11, 12), B3sBLUMCL 3a Bepx
npueigHoro Bany (10).

ButarHitTe nogpibHeHi npoaykTu 3 vauui (9).
Binpasy > nicna 3akiH4eHHst poboTu cnif,
OYNCTUTU, MPOMUTY | NPOCYLLUNTY BCi AeTani,
sIKi BUKOPUCTOBYBaNMCs Mif, Yac nepepoodkum
MPOAYKTIB.

YBara! Crtporo pgorpumyiitecs onucaHoi
nocnigoBHOCTI givi. Yac 6e3anepepBHOi po6o-
TU NPy NoAPIGHEHHI NPoAyKTIB He MOBUHEH
nepesuwysatn 30 cekyHA 3 MoAasbLIOIO
nepepBoio He MEeHLLEe [BOX XBUJINH.

BUKOPUCTAHHSA ANCKOBUX HOXIB
Bcranosute npuBopHuii Ban (10) Ha Bicb
Yaui (9).

Ha npuogHwuii Ban (10) BcTaHOBUTE Hacaaky
«Tepka ans apanukie» (13) abo guckosoro
HOXa «TepkKa/LUMHKYBaHHS» (14).
BcTtaHoBuTe Kpuwwky (15) Ha vawy (9).
Hartunckytoum Ha kHonkm dikcauii (18) kpuw-
Kn-penyktopa (16), BCTaHOBUTE KPULLIKY-
penyktop (16) Ha kpuwky (15), Bignyctute
KHonku ikcauii (18), nepekoHanTecs, LWO
dikcatopu (17) HagiiHO 3adikcyBanmcsa Ha
Yauui (9).

HaTUCHITL | YTPUMYNTE KHOMKY BKOYEHHS
(3), NMOBOPOTOM pyykM peryntoBanbHuka (5)
BMOEPiITb HEOOXiOHY LWBUAKICTE 0OEpTaHHS
Hacafok, abo HaTUCHITb | YTPUMYITE KHOMKY
pexumy obepTaHHsa Hacafok Ha MakCcMarb-
Hux 3BopoTax «TURBO» (4).

Onyckante npoayktu B ropnosuHy (20)
KpuLwkn-penykropa (16) i 3 He3HayHUM
3yCWJIIIM HATUCKYMTE Ha HUX LUTOBXadem
(21 abo 22).

YBara! BukopuctoByiiTe nig 4ac pob6otu
nuwe wrosxayi (21, 22), siki BXoasiTb B KOMIT-
JIeKT NMocTayaHHsl; 3a60POHSIETbCSA BUKOPUC-
TOBYBaTH siki-HeOyAb iHLUIi NpeaMeTH, Y XOoa4-
HOMY BUNaAKy He NnpoLUTOBXYNTE NMpoAyKTHN
pykamu.

Mpumitka: [ns nepepobku npoaykTiB HeBe-
KOro po3mipy (Aiametpy) BCTaHOBUTE LLUTOBXa4
(21) B ropnosuHy kpuiuku (20), a gns noga-
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4i POAYKTIB BUKOPUCTOBYHTE MaJsini LUTOBXa4
(22).

3aBepLUMBLLM  BUKOPUCTAHHS MPUCTPOLO,
BUTAMHITb MepeXeBYy BWIIKY 3 €eNeKTPUYHOI
pO3eTKu.

[Ons 3HATTA MOTOPHOro 610Ky (2) HaTUCHITb
Ha KHomnky dikcatopa (19) i 06epHiTb MOTO-
pPHWI 610K (2) NPOTU FOANHHUKOBOI CTPINKMN.
3HiMITb KpuLLKY-peaykTop (16), HaTuckyo4m
Ha kHonku dikcauyi (18).

Mpumitka: He 3HsBLLIYM MOTOPHWI 610K (2), BU
He 3MOoXeTe 3HSITU KpULLIKY-penykTop ( 16).
3HiMITb KpuLuky (15).

JoTpumytoyncb 06epexHOCTi, BUTAMHITL 3
Yawwi (9) auckosi Hoxi (13 abo 14), B3sBLIMCH
3a Bepx npuBogHoro Bany (10).

ButsarHitTe nepepobneHi npoayktu 3 vai (9).
Binpasy x nicns 3akiH4eHHs poboTu cnig,
OYUCTUTU, MPOMUTK | NPOCYLUNTY BCi AeTani,
SIKi BUKOPUCTOBYBaNMCS Mif, 4ac nepepobku
NPOAYKTIB.

YULLEHHA

YBArA! Pixy4i nesa 6neHgepHoi Hacagku (1),
HoxiB-noapi6HioBayis (11, 12) i AncKoBUX HOXIB
(13, 14) pyxe rocTtpi i MOXyTb NMpeacTaBnsATH
Hebe3neky. MNoBoapTECSH 3 AAHMMU Hacagkamm
ykpai o6epexHo!

Mepen YULLEHHSM MPUCTPOIO BiOKIOYUTE
A0ro Bif, eNeKTPUYHOT Mepexi.

3HiMiTb BCi Hacaaku.

BukopucToByiiTe OS89 YMLLEHHS MOTOPHOrO
6noky (2) i pepykTopiB (6, 16) 3nerka Bono-
ry TKaHWHY.

Micns 06pobkKn CoNOHMX aB0 KNCIMX NPOAYK-
TiB He0OXigHO Biapa3y 06NONOCHYTN Hacaz-
K1 BOJOIO.

Mpwn nepepobLi NpoayKTiB 3 cUbHUMK dap-
OyBasibHMMWN BNACTMBOCTAMU (Hanpuknaa,
MOpPKBM abo Oypsika) Hacagku i €MKOCTI
MOXYTb 3ab6apBUTUCS, MPOTPITb HAcamKW i
EMKOCTI TKaHWUHOIO, 3MOYEHOK POCIINHHOIO
OJli€l0, NiCNs HOro NPOMUNTE.

Mpomuinte Hacagkm (1, 7, 11-14), emkicTb
(8), wawy (9), npmogHuii Ban (10), KpULLKY
(15), wroBxavi (21, 22) Tennoto BOAOIO 3 HEN-
TPaNbHUM MUIOYMM 32COO0M, OBMONOCHITH i
npocyLumTe.

3ABOPOHSIETbCA 3AHYPIOBATU
MOTOPHWI BJIOK (2) | PEAYKTOPH (6, 16)
B BY/1b-5IKI PIINHW, A TAKOXX TPOMUBATY
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ix g CTPYMEHEM BOAW ABO MOMILLUATH
B [MOCYZIOMUAHY MALLINHY.

Mpuknagu NpuUroTyBaHHs NPOAYKTiB
MaiioHes
[ns npurotyBaHHA MmaioHesy
BUKOPUCTOBYETbLCS Hacaaka-6neHaep (1).

200-250 mn pocnvHHOI onii

1 swiLe (xoBTOoK i 6inok)

1 cTos10Ba /10XKKa IMMOHHOIO COKy abo ouTy
Cinb i nepeupb 3a cMakom

TpuBanicTb Nnepepo6ku NPoAyKTIB

MomicTuTe BCi iHrpeaieHTy B MipHUiA cTakaH (8)
y BKa3aHOMy Nopsaky.

3aHypuTe Hacaaky-6neHaep (1) oo oHa
eMKocTi. Bkniounte 6neHaep Ha MakcuManbHy
LIBNAKICTb 06epTaHHs, HATUCKYIOUN i
yTpuMytoun kHorky (3) «TURBO», aixaiTecs
NepeTBOPEHHSI POCIMHHOI OA1ii HA EMYIBCIIO.
MoTim, He BUMMKaO4M NPUCTPOLD, NOBISIBHO
nepemillarite Hacagky-6nengep (1) Bropy i
BHM3 [0 TUX Mip, MOKN HE OTPMMAETE ManoHe3
HeOoObXifHOT KOHCUCTEHLi.

Tvn npoAaykTy Bara Tun Hacagku Mpu6nn3Huii yac
rOoTOBHOCTI
M’sico (6€e3 XMPOBUX NPOLLAPKIB) 400 r Hix-noapi6HioBay 10 cex.
Linbyns 500r Hix-nogpibHioBay 6 cek.
[opixun 300r Hix-noapibHioBay 10 cek.
dpykTn 700r Hix-nopgpibHioBay 10 cex.
Mopksa 400r Hixx-noapibHioBay 10 cek.
JNCKOBUIA Hix

Cupa kapTonns 400 r LunckoBuin Hix 10 cex.
Oripkn 800r JNCKOBUIA HixX 10 cek.
3BEPIFTAHHA TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

Mepep TUMm, sk NnpubpaTy Npunag Ha Tpusane
36epiraHHs, NPOBEAITb YMLLEHHSI MPUCTPOIO.
He obmoTyliTe MOTOPHUIA BNOK MEPEXEBUM
LLIHYPOM.

36epiralite GneHaoepHUin Habip B Cyxomy
MPOXON0OAHOMY MiCLi, HEeJOCTYyNnHOMY Ans
niten.

KOMMNJIEKT MOCTA4YAHHSA
MoTopHuin 6nok — 1 WT.
Hacapnka-6neHgep — 1 wt.
PepykTop BiHOYKIB — 1 LWT.
BiHOYOK — 2 WT.

MipHuin cTakaH — 1 WwT.
Yawa—- 1 wr
Hix-noapibHioBay — 2 WT.
JINCKOBWIA HiX — 2 WT.
Kpuwka yawi — 1 wr.
Kpuwka-pegyktop — 1 Wwt.
LlToBxay — 1 w.
LLIToBxa4y manuin — 1 WT.
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EnexkTpoxusnenHs: 230 B ~ 50 'y,
CnoxwmBaHa noTyXHicTb: 700 BT

BupobHuk 3anuiuae 3a cob60oto rnpaso
3MIHIOBaTV XapakTepucTyku npunagis 6e3
rnonepeaHboro roBiAOM/IEHHS.

Tepmin cnyx6u npunagy - 3 poku.

FapaxTia

JloknagHi ymMOBM rapadTii MOXHa oTpumatu
B Aunepa, WO npogas AaHy anaparypy. MNpun
npepn’sBneHHi  Oyab-sKoi npeTeHsii nNpoTarom
TEPMIiHY Aii faHOi rapaHTii BapTo Npea’aBuTK Yek
ab0 KBMTAHLLiIO MPO MOKYMKY.

JaHwii BMpi6 BignoBigae BuMoram
0  €JIEKTPOMArHiTHOi  CyMIiCHOCTI,
WO rpea’sBAsioTbCS  ANPEKTUBOIO
89/336/€EC Paaun €sponu i po3ro-
psiaxeHHsM 73/23 €EC no Hu3bko-
BOJIbTHUX arnaparypax.

q3
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BN3HAAPHbI HABOP 3 ®YHKLLbIAN
KAMBAMHA

AMICAHHE

1.
2.
3.

No ook~

8.
9.

10.
1.
12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

3abiMHas 6naHoapHas Hacaaka

MaTopHbl 610K

KHorka YK/loYaHHA MakciMasibHam XyTKacui
«TURBO»

KHonka YKIo4aHHSA

Parynatap xyTkacLi Kpy4aHHS Hacagak
Papykrap npbiBaga seHuay

BeHubl ana y36iBaHHS/3MeLLBaHHS BaaKixX
npagykray

MepHas wknsaHka

Yapa

MpbiBagHbI Ban

Hi>XHi HOX-34pabHANBHIK 3 aX0YHbIM KaXXyXOM
BepxHi HOX-34pabHANbHIK 3  axoyHbIM
KaXKyxom

Hacapnka «tapka ons gpaHikay»

JbICKaBbl HOX «Tapka/LlaTtkaBaHHe»

Beuka yapbl

Beuka-pagykrap

®dikcarapbl

KHonki gikcaupli Be4yka-pagykrapa

KHonka dikcaubli maTopHara 6noka
lapnasiHa onsa 3arpyski npagykray

LLTypxa4

Manbl WwWTypxay/MepHas LWKIsHa4ka

MEPbI BACMNEKI
Mepap nayaTtkam akcnyaratbli anekTpanpsiéopa

yBaxJnisa
KipayHiuTBa na okcnayaraubli, i

npadybiTanuye canpaynHae

3axaBaliue

Aro 0S8 BblKapbICTAHHA Y sKacli AaBenkaBara

MaTapbisny.
« Mepw 4biM nagayysib npbiGop aa
anekTpaceTki, npaeepue, Ui aanasanae

Hanpyra, nakasaHas Ha npblbopebl, Hanpyse
anekTpaceTki y Baluan xaLe.

BnaHpapHbel Habop pasBanse npauasalb
XyTKa i odeKkTblyHa, ane npbl ratbiM
npaugrnacub 6GecnepanbiHHa npaupl He
nasiHHa nepasblllaLb 1 XBiNiHbI NPbI NpaLbl 3
Hacazkain-6naHgapam i BeHuami, i He 60bLL
3a 20-30 cekyHp, npbl ApabHeHHi npagykTay
y 4apbl. [Mamix npauoyHbIMi Lblknami pabiue
rnepanbiHaK He MeHel A3BIOX XBifiH.

Mpbl  BblkapbiCTaHHI  Hacaaki-6naHpapa
acTyaxanue rapavbls npaaykThl,
MakcimasibHas TaMmnepatypa npagykray He
nasiHHa nepasblwalb 80° C.
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BEJIAPYCKI

He BbikapbicTOYBalLe
namsaLLKaHHAMI.

He BbikapbiCTOYBariLe npbinagpl, SKis He
yBaxoA3sLb ¥ KamMniekT nacrayki.
BblkapbicTOoyBariue  gans3eHbl npoi6op
TONbKI Na Aro NPbI3HAY3HHI, SK anicaHa y
KipayHiuTBee.

Mepan neplwbiM  yXbiBaHHEM npbibopa
CTapaHHa npambiile yce 3abIMHbIS A3Tani,
AKis 6yayub KaHTaKTaBalb 3 npagykTami.
MepL 4biM Navaup kapbicTauua npbibopam,
nepakaHanuecs, WTo yce AaTani ycransisaHbl
npaeinbHa.

BbikapbicToyBaliLe npblbop Ha poyHaiw
ycTonnisar naBepxHi.

MpanykTbl ons gpabHeHHs OGnaHaapHan
Hacagkal Ui Haxami-3gpabHanbHikami
3msLwYatoLLa y Hapy aa Yko4aHHS npeibopa.
He nepanayHaiue 4yapy npagyktami i cayblue
3a Y3pOYyHEM HaniTbix BaaKkacusy.

Paxyublsi né€3bl 6naHgapHar Hacaki, Haxoy-
30pabHsnbHIKay i AbICKaBbIX HaXoy BesbMi
BOCTPbIS | MOryub ysynsub Hebsicneky.
3BapTanuecs 3 paal3eHbiMi  Hacagkami
BeJIbMi acuspoxHal

Y BbINagKy USXKACLi KPYY43HHS HaxXoy-
3apabHanbHIKay Ui ObICKaBbIX  HaxXoy
afKsoYblLe npblnagy af CeTki i akyparHa
Bbloaniue npagykTbl, €9Kia 3amiHaloub
KPYY3HHIO HaXOY.

Bbimanue npanykTbl i 3niBanue Bagkacui
3 Yyapbl TOMbKI Macns noyHara npbInbIHKY
KPYY3HHS HaXOY.

He pakpaHanuecs KpyuesbHbIX 4YacTak
npelnagbl. He panywyarue TpanieHHs
Banacoy uj Kpaéy aasexbl Y 30HY KPY43IHHS
Haxoy 6n1aHaapHal Hacaaki.

npoibop na-3a

He nakigaiiue ykniovaHbl npbi6op 6e3
Harnsay.
3aycénbl aaknoyaliue npbinagy  ag

anekTpaceTki nepapg, 4biCTKam, uj Kani Bbl g€
He BblkapbICTOyBaeLe.

He BbikapbicTOyBanue npbidop 36ni3ky
rapadybix MaBepxHAY (Takix fK raszasas L
aNeKTpbl4Hag niita, Ayxasas wada).
Caubiue, kab ceTkaBbl LLUHYP He JakpaHaycs
BOCTpPbIX 6Hepaxkoy i rapaybix naBepxHsY.
He wudarHiue 3a ceTkaBbl LWHYP i
nepakpy4sanie ro.

He Gspbileca 3a ceTkaBylo BiNkKy MOKPbIMi
pykami.

He
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« He BblKapbICTOYBanue npoibop 3
naLKoAKaHbIM CETKaBbIM LUHYPOM.

+ He cnpabyiile camacToiiHa pamaHTaBaub
npbi6op. [pbl Y3HIKHEHHI HAcCNpayHacusay
3BApTanuecs y ayTapbi3aBaHbl
(ynayHaBaxkaHbl) COPBICHbI LIB3HTP.

* Y nasb6saraHHe napasbl 9N1eKTPbIYHbIM TOKaM
i y3rapaHHa He anyckarue Kopnyc npbinagbl
y Bagy ui iHwbia Bagkacui. Kani npbibop
3Baniyca y Bagy:

— He gakpaHanuecs Bagbl;

— HeagknagHa apjydbile npblbop ag ceTki, i
TONbKi nNacns ratara Aro MOXHa gactaup 3
Bagbl;

— 3BsIpHiLecsaYyayTapbi3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl)
C3pPBICHbI U3HTP AN arnggy Ui pamoHTy
npbibopa.

* He pasBanqiiue A3eusaM BblKapblCTOYBaLb
npbinagy y akacui vauki.

« [JapseHasa npbinaga  He  npbi3HavyaHa
ONs BblKapbICTaHHA A3eubMi i acobawmi
3 abmexaBaHbiMi  MarybiMacusmi. Y
BblJIy4HbIX BbiMNazkax acoba, skas ajfkasBae
3a 0Osicneky, NaBiHHA Aaub ajnaBefHbls i
3pa3yMenibi  IHCTPyKUbli npa 6scnedyHae
BblkapbICTaHHE MpbUIaabl i Thix HeGsCnekax,
SAKI9 MOryUb Y3HiKaLb Mpbl 9€ HANPaBibHbIM
BbIKapPbICTaHHI.

« BbnaHpapHbl HAGOp NpbI3HA4YaHbl TOJNbKI AJ1s
XaTHAra BblKapbICTAHHS.

NAOPbLIXTOYKA OA MPALLbI

— [lepap BbikapbICTAHHEM MNpbIAaabl NpambinLe
6n13HaapHY0 Hacaaky (1), BeHupl (7), MepHYio
WkNaHky (8), wapy (9), Ban (10), Haxbl (11,
12), nbickaBbls Tapki/watkaBaHHi (13, 14),
Beyka yapsbl (15) i wrypxausl (21, 22) uénnai
BaJOl 3 HeEUTpasbHbIM MbIAHBIM CpPOAKaM,
cranacHiLe i BbiCyLUbILE.

— MartopHbl 650k (2), pagyktap BeHuay (6)
i Beuka-pagyktap (16) npaTtpbiue Msakkain,
3NErKy BifIbrOTHAM TKaHiHaM.

YBara! He anyckaviye wmatopHbl 6510k (2),

paayktap BeHuay (6), Bedka-pagyktap (16),

ceTkaBbl LWHYP | Bi/IKYy ceTkaBara LuHypa y Bany

Ui 1106bIst iHLLIbIS BaAKaCL.

He 3wmswvariue Hacaagki i

nocyaamblviHyO MaLLbiHY.

émictacui y

BbiGap xyTKacLi KPy43HHS Hacapak
- [Ons Bbibapy XyTkacui KPY4dHHS Hacapak
HauicHiue i YyTpbiMniBanue KHonky (4)
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i nasapou4Banue py4ky (5) parynaTtapa
XyTKaCLL KPYY3HHSA.
- [Ang  naBeniysHHA  XyTKacCLi KPY43HHS

Hacajak naeapoyBariue pydky (5) cynpaup
rag3iHHikaBar CTPanki, 4nsa NnamMaHLW3HHS - na
ran3iHHikaBar CTpanupl.

- Ona npaubl ¥ paxbiMe MakciMmanbHan
XyTKacLi HauicHiue i yTpbiMniBanue KHOMKY
(3) «TURBO».

BbIKAPbBICTAHHE BJISHOAPA
BbikapbicToyBaliLe 6naHaapHyio Hacaaky (1) ans
LpabHeHHs, 3MeLLBaHHA nNpaaykTay, a Takcama
05 npbirataBaHHa cMycci (Smoothie (aHren.)
- KakTomnb 3 cajasiHbl Ui dpyKTOBara nopa
3 ManakoMm, érypram, 34poOHeHbIM Nnépam uj
MapOoXaHbIM).

NAMSIP34)XAHHE: nepapg 36opkaii npbibopa
nepakaHauecs, LWTO BiJIKa ceTKkaBara LUHypa
He ycTayneHa y pa3eTky.

- Ycrayue 6naHaapHyto Hacaaky (1) y MaTtopHsbl
6510K (2) | naBsipHiLe sie aa ynopa.

— YcTayue ceTkaBylo Biniky y pa3eTtky. bnanpap
raToBbl 4a@ BblKapbICTAHHS.

- Marpysiue ©6naHpapHylo Hacagky (1) vy
émicTacup 3 npagykTami, skis Bbl Xagaeue
3apabHiub/nepamsiialb, 418 ratara MoXxHa
BbIKapbICTOYBaLb MEPHYIO LUKIAHKY (8).

— HauicHiue i yTpbiMniBanLe KHOMKY YKNIO43HHS
(3), 3aBapoTkam pyuki parynatapa (5)
abapbile HeabxoOHYI0 XyTKacllb KPY4Y3HHS
Hacajki ui HaujicHiue i yTpbiMniBanue KHOMKY
PIXKbIMY KPYY3HHSI HAcaaKi Ha MakKCiMasbHbIX
3BapoTax «TURBO» (4).

Hararka: [Mpagyktel 3mswyawmuyuya y

émicTacuyb Aa YKII0Y3HHS rnpbioopa.

Mepan navatkam npauyacy ApabHeHHs/

3MeLLBaHHA pakaMeHayeLa adbICLiLb cagasiHy

af, nyniHbl, Bbloaniub HeESAOMbIA 4acTKi -

Hanpblknag, KocTayki - i napasaub canasiHy

Kybikami namepam npbiGnisHa 2x2 C™m.

— TMacnsa 3aBAPLUI3HHSA BbIKAPbICTAHHSA Npblnaapl
BbIMiLle CeTKaBylO BiJIKY 3 paseTki i 3Himiue
Hacagky (1).

YBara!

e Babapanseuyuya 3abiMaub Hacagky (1)
nagyac npausi 6513Hgapa.

e Kab He nawkog3iuyb né3bl, He
nepanpayoysaviye 3aHaaTa UBEPAbIS
npagykTbl, TakKis K Kpynbl, pbiC, KaBy,
3amMapo>kaHbisl NPagyKThl.
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BEJIAPYCKI

Yac GecnepanbsiHHaii npaubl npbiiagbl
He nasiHeH nepassbiwalb 1 XBisiHbI 3
HacTynHbIM rneparnbiHKaM He MeHel
A3BIOX XBisliH.

BbIKAPbICTAHHE BEHLIAY
BbikapbicTOoyBanue BeHubl (7) TONbKi Ans
y36iBaHHA KpP3aMy, MpbirataBaHHsA OGickBiTHara
LecTa Ui nepamMeLLBaHHA raToBbiX 3cepTay.
NAMSIPIOXXAHHE: Nepag 360pkaii npbinagb!
nepakaHauuecs, LWTO BiJIKa ceTKkaBara LUHypa
He ycTayneHa Yy 3/1eKTPbIYHYIO pa3eTKy.
Ycrayue papyktap BeHuay (6) y MaTOpHbI
6510k (2), naBapHiLe papykTap (6) oa ynopa.
YcTayue BeHubl (7) y pagykTap (6).

Ycrayue ceTkaBylo BiNKy Y 31EKTPbIYHYIO
paseTky.

Anycuiue BeHubl (7) y NOCyA, 3 npagykrami.
HaujcHiLe i yTpbiMAniBanLe KHOMKY YKMIO43HHS
(3), 3aBapoTkam py4ki parynatapa (5)
abapbilue HeabxoOHYI0 XyTKaclb KPY4Y3HHS
BeHLay Ui HauiCHiLe i yTpbiMAaiBanLe KHOMKY
P3aXbIMY KPYY3HHS BEHLLAY HA MaKCiMasbHbIX
3BapoTax «TURBO» (4).

3aBsApLWbIYLbl  BblKapbICTAHHE MNpbUIaabl,
BbIMiLle CETKaBylo BiNKYy 3 3JIeKTpblYHaAN
paseTki, BeIMiLe BeHLbl (7) 3 pagykTapa (6),
3HimMiLe pagykTap (6) 3 maTtopHara 6noka (2).
YBara!

BabapaHsieuya BbIKapbICTOYBaLb BEHLbl
(7) Ans 3ameLluBaHHS CTPOMKara yecra.
lpanykTel 3msawYarolya y émictacuyb ga
YKJII04Y3HHS NpbIGopa.

Yac 6ecnepanbiHHai npaubl He NnaBiHeH
nepasbiwayb 1 XBiniHbl 3 HaCTYNHbIM
neparbiHKaM He MeHeu A3BIOX XBiJliH.

BbIKAPbICTAHHE HAXOV-
3AOPABHSJIbHIKAY

Haxbl-3apabHanbHiki (11, 12) BbikapbiCToyBatoLLA
ons apabHeHHsa Msaca, Cbipa, yka, apamMaTtbliHai
TpaBbl, YacCHbIKY, MOPKBbI, TP3ILKiIX apaxay,
MiHOans i cagaBiHbl.

YBara! 3ab6apaHsieyua 3apabHaub BesbMi
uBEpAbIA NPaayKTbl, TakKisg K MYLUKaTOBbIS
apaxi, 3epHe KaBbl i 360X0ka.

Mepap TbiM, K NaYaub gpabHeHHe:
Hapaxue msaca, cbip, NyK, YaCHbIK, MOPKBY
KaBanaykami npbiknagHa agHoNbKaBan
BEJTiYbIHI.
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+  Bblganiue y TpaBbl cuebnbl, apaxi aybicujLe
af, LWKapayniHbl.

Bblganiue KocTki, Xbibl | XpacTki 3 Msaca.
Ona pacarHeHHs anTbiMalibHbIX  BblHIKAY
ckapblCTanuecs Aan3eHbiMi, NpbiBeA3eHbIMI
Y Tabniupl.

byns3bue acusipOXHbISI: HaXbl BeJsbMi
BoCTpbiss! 3aycéabl TpbiMariuye HaxXbl 3a
BEepPXHi nnacTtmacasbl XBacTaBik.

YcTanioriue npbiBagHbl Basn (10) Ha BOCb Hapsbl
(9).

Yctanionue HixkHi HOX (11) Ha npbiBagHbI
Ban (10), nanspagHe 3HAYLbl 3 Ar0 axoyHbl

KadKyX.
- [Ona 6onbw  adekTblyHara  npauacy
npabHeHHa npaaykTtay pakamMeHayeula

BblKapbICTOYBaLb BEPXHi HOX (12).

3HimiLe 3 Haxa (12) axoyHbl Kaxyx i
ycTanionue aro na-Hag, HixxHim Haxom (11).
MpbITpbIMBalOYbI BEPXHIO0 4acTKy
npbiBagHara Bana (10), naBapHiLe BEpXHi HOX
(12) na ragsiHHikaBali cTpanupl aa ynopa.
MpanykTbl, NpbI3HAYaHbIA AN nepanpaLoyki,
3msacuiue Y yapy (9).

Yctanioriue Beuka (15) Ha yapy (9).
HauicHiue Ha kHonki ¢ikcaubli (18) Beuka-
paaykTapa (16), ycranioliLe Beyka-pagykrap
(16) Ha Beuka (15), apgnycuiue KHonki dikcaupli
(18), nepakaHainuecs, wWTo dikcatapbl (17)
Haa3elHa 3adikcaBanics Ha Yyapbl (9).
Yctayue wMaTtopHbl OnOK (2) y Beuka-
pagyktap (16), naBapHiue MaTopHbl 650K
(2) na rapgiHHikaBa CTPasLbl Aa MCTPbIYKI
dikcarapa (19).

HaujcHiue i yTpbiMAniBanLe KHOMKY YKNIO43HHS
(3), 3aBapoTkam pyuki parynatapa (5)
abapbile HeabxoOHYI0 XyTKacllb KPY4Y3HHS
Haxoy-3apabHanbHikay Ui HauicHiue i
YTpbIMAIiBaNLLE KHOMKY P3XbIMY KPYY3HHS
HaXOY-3apabHanbHikay Ha MakcCiMasbHbIX
3BapoTax «TURBO» (4).

Magyac npaubl agHOW PykKOW TpbiManue
MaTopHbl 610K (2), iHWan npbiTPbIMBAKLLE
yapy (9) 3a pyuky.

3aBsApLWbIYLbl  BblKapbICTAHHE NpbLIagbl,
BbIMiLLe CETKaByl0 BiNKYy 3 3JIeKTpblYHaAN
paseTki.

Ona 3pbiMmaHHa MatopHara 6noka  (2)
HauicHile Ha kHonky dikcatapa (19) i
naBsipHiLe MaTtopHbl 650k (2) cynpaub
ran3iHHikaBam CTPasKi.
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BEJIAPYCKI

- 3Himiue Beyvka-pagyktap (16), HauicHyyLwbl
Ha KHonKi ¢ikcaupbli (18).

Hararka: He 3HsyLbl MaTtopHbl 6710k (2), Bbl HE

3MoxaLle 3HsiLib Bedka-paaykTap (16).

— 3Himiue Beuyka (15).

AcusipoxHa BbiMiLLe 3 Yaphbl (9) Haxesl (11, 12),

y3ayLwbica 3a Bepx npbiBagHara sana (10).

BbimiLe 3ap00HEHbIS NpaayKTbl 3 4apbl (9).

Appasy X nacng kaHdaTka npaubl BapTa

aybiCuiub, Mpambilb | Npacywbliub Yyce

nartani, aKia BblkapbiCTOyBanica nagyac

nepanpawoyki npagykray.

YBara! Ctpora npbiTpbiMBariLecs anicaHai

nacnsgoyHacui A3esiHHs1y .

Yac 6ecnepanbiHHali npauybl rnpbl 4pabHeHHi

npagykray He naBiHeH nepassbiwalb 30

CeKyH/A 3 HaCTyrHbIM rneparbiHKaMm He

MeHeW A3BI0X XBiJliH.

BbIKAPbICTAHHE ObICKABbIX HAXKOY
YcTanioriue npbiBagHbl Ban (10) Ha BOCb Hapsbl
(9).

Ha npbiBagHbl Ban (10) yctanioliue Hacanky
«Tapka ons apadikay» (13) ui gblckaBbl HOX
«Tapka/warkaBaHHe» (14).

Yctanioriue Beuka (15) Ha yapy (9).
HaujicHiue Ha kHonki dikcaupli (18) Beuka-
paaykTapa (16), yctaniolile Beyka-pagykrap
(16) Ha Beuka (15), agnycuiue kHonki dikcaupli
(18), nepakaHanuecs, wWTo dikcatapbl (17)
HaagelHa 3adikcaBanics Ha Yyapbl (9).
HaujcHiue i yTpbiMAiBanLe KHOMKY YKNIO43HHS
(3), 3aBapoTkam pyuki parynatapa (5)
abapbile HeabxoOHYI0 XyTKaclb KPY4Y3HHS
Hacajak, abo HauicHiue i yTpbiMniBaliue
KHOMKY P3XbIMy KPYY43HHA Hacajak Ha
MakcimasnbHbix 3BapoTax «TURBO» (4).
Anyckanue npagykTbl Y rapnasiHy (20) Beuki-
pagykTapa (16) i 3 HeBsanikim BbICiNKamM
Haujickanue Ha ix wrypxadom (21 ui 22).
YBara! - BbikapbicTOyBaviLe nag4ac npatbl
TONbKI WTYpXxaybl (21, 22), sakia yBaxoA3siub
y kammieKkT nacTtayki; 3abapaHseuyua
BbIKapbICTOYBaUb sIKis-HeOyA3b iHLUbIS
npaamMeTsbl, Hi Y sKiM pa3e He npanixsaviue
npagyKTbl pyKami.

Hararka: [ns nepanpauoyki npagykray
HeBsilikara namepy (AbismeTpa) ycTaswovLe
wrypxay (21) y rapnaBiHy Beuyka (20), a ans
nagaqsl npagyktay BblkapbiCTOyBaviLe Malsibl
iTypxady (22).
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3aBsplwblyLbl  BblKapbiCTaHHE npblnagsl,
BbIMiLle CeTKaBylO BiNIKY 3 3JIeKTpbl4HaM
paseTki.

- [ns 3pbiMaHHa MaTtopHara 6noka  (2)
HauicHiLe Ha kHonky dikcatapa (19) i
naBsipHiLe MaTtopHbl 650k (2) cynpaub

ran3iHHikaBam CTPasKi.

3HimiLe Beuka-pagykTap (16), HauiCHyYyLWbI
Ha KHonMKi dikcaupli (18).

Hararka: He 3HsyL1bl MaTopHbl 6710k (2), Bbl He
3Moxaule 3HsiLb Beqka-paaykTap (16).

3Himiue Beyka (15).

BbIKOHBaIOYbI aCLIIPOXHACLb, BbIMILLE 3 Hapbl
(9) obickaBbiga Haxbl (13 ui 14), y3ayuibica 3a
Bepx npbiBagHara sana (10).

BbimMiue nepanpavuaBaHbls NpagykTbl 3 Hapbl
(9).

Appasy X nacnsg kaHdaTka npaubl BapTa
aybiCuiub, Mpambilb | Npacywbiub Yyce
nartani, aKia BblkapbiCTOyBanics nagyac
nepanpawoyki npagykray.

YbICTKA

VBAFA! Paxyublsi né3bl 6naHpapHaii Hacagaki
(1), Haxoy-3apabHanbHikay (11, 12) i gbickaBbix
Haxoy (13, 14) BenbMi BOCTpbIS i MOryub
ysaynaues Hebsicneky. 3BapTaniecs 3 AafA3eHbIMi
Hacaakami BenbMi acuspoxHal

Mepap, ybiCTKam Npblaaabl aoknoYbILe 9ro ag,
QN1IEeKTPbIYHANM CeTKi.

3Himiue yce Hacaaki.

BbikapbicTOyBanLe On8 4YbICTKI MatopHara

6noka (2) i papgykrapay (6, 16) 3nérky
BiJIbFOTHYIO TKaHiHY.
— MMacna anpauoyki canéHblx Ui KiCnbiX

npagyktay HeabxogoHa afpasy ananacHyllb
Hacaaki Bagon.

Mpbl nepanpauoyusl Npagykrtay 3 MOLHbIMI
ynacuisacuami (Hanpbiknag, MOpPKBbl L
Bypaki), akia dapbytoups Hacaaki i EmicTacLi,
Moryub adapbasalilia, nparpbile Hacagki i
émicTacui TkaHiHaKm, 3Mo4aHan aneem, nacns
yaro npambliiLe.

Mpambiiue Hacagki (1, 7, 11-14), émicTtacup
(8), yapy (9), npbiBagHbl Ban (10), Beuka
(15), wTypxaubl (21, 22) uénnan Banou
3  HenTpasbHbIM  MbIiHBIM  CpOAKaMm,
ananacHiue i npacywbiue.

3ABAPAHSIELILIA AMYCKALlb MATOPHbI
BJIOK (2) | P3AYKTAPBI (6, 16) Y JIIOBbISI
BAAKACLI, A TAKCAMA MPAMbIBAL|b
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BEJIAPYCKI

IX NAO BPYEW BAAbl LI 3MSILUYALb Y
MOCYAAMbIAHYIO MALLIBIHY.

Mpbiknaabl NnpbiraTaBaHHSA Npaaykray
MasaHa3s
[na npeirataBaHHA MasiHa3a BblkapbICTOyBaeLLA
Hacagka-o6nangap (1).

200-250 mn aneto

1 svika (xxayTok i 651710K)

1 cTasioBasi /ibIXXKa LbITpblHaBara coky Lji Bouarty
Conb i nepad na rycue

Mpaugrnacub nepanpauoyki npaaykray

3mAcLiLe Yce iIHrP3AbIEHTbl ¥ MEPHYIO LLKJISIHKY
(8) y nakasaHbimM napagky. MNarpysiue Hacagky-
6naHpap (1) pa pHa éEmictacui. Yknoubliue
OnaHAap Ha MakCiManbHYIO XyTKacLb KPY43HHS,
HauicHyYWbl | yTpbiMAiBaloYbl  KHOMKY (3)
«TURBO», pavakaiuecs nepaTtBapaHHs aneto y
3MYbCItO.

3aTtbiM, He BbIK/OYaloYbl Mpbinagbl, NaBoJibHa
nepacoysanue Hacagky-6naHgap (1) yrapy i
VHI3 OaTynb, nakyib He aTpbiMaeue MasHa3
natpabaBaHai KaHCICTIHLLbII.

Tbin npapykTa Bara Tbin Hacapki MpbiknagHbI
yac raToyHacui
Msica (6e3 TnyLu4aBbIx NPaciosk) 400 r Hox-3apabHsanbHik 10 cex.
Nyk 500r Hox-3apabHsANbHIK 6 cek.
Apaxi 300r Hox-30pabHANbHIK 10 cek.
CapasiHa 700r Hox-3apabHsANbHIK 10 cex.
Mopksa 400r Hox-3apabHANbHIK 10 cek.
[pbiCckaBbl HOX
Chblpas 6ynbba 400r [bickaBbl HOX 10 cex.
Arypki 800r JbicKaBbl HOX 10 cex.
3AXOYBAHHE T3XHIYHbIA XAPAKTAPbICTbIKI
- TMepan TbiM, Ak npbibpaub npbibop Ha  AnektpacinkaBaHHe: 230 B ~ 50 Iy
npaugrnae 3axoyBaHHe, npasBsasiue YbiCTky  CnaxbiBaHas marytHacup: 700 BT
npbinaabl.
- He abmoTtBaiiue mMaTopHbl 650K ceTkaBbiM  BbiTBOpLa rakinae 3a caboli npasBa 3MsiHsILb
LUHYPOM. XxapaktapbICTbIKi Mpbibopay 6e3 nanspaaHsra

3axoyBaliue OnaHpapHbl Habop y cyxiMm
npaxaaogHbliM Mecubl, HegacCTynHbIM 414
nsauen.

KAMIMJIEKT MACTAYKI
MatopHbl 650K - 1 WT.
Hacapnka-6naHpap - 1wt
PapykTap BeHuay - 1 wT.
BeHua - 2 wr.

MepHas wknaHka - 1 wT.
Yapa- 1 wr.
Hox-3apabHsnbHIK - 2 WT.
JbicKaBbl HOX - 2 WT.
Beuka yapbl - 1 Wt
Beuka-pagykTtap - 1 wr.
Lrypxay - 1 wt.
LLTypxa4 manbl - 1 WwT.
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anaBsiLLY3HHSI.
TapmiH cnyx6bi npbi6opa - 3 ragsbl.

FapaHTbig

Magpabs3Hae anicaHHe yMOY rapaHTbliHara
abcnyroyBaHHa MOryT Obllpb aTpbiMaHbl y Taro
apinepa, y skora 6bina Habbita TaxHika. lpbl
3BapoLe 3a rapaHTbliiHbIM abcnyroyBaHHEM
abaBsi3koBa nasiHHA OblLpb Npag’syneHa kynyas

anb00o KBiTaHUbIA ab annaue.

JanseHbl Bbipab aanassaae
nartpabaBaHHsM EMC, sikis
BblKka3aHsbl y AblpakTeiBe EC 89/336/
EEC, i nanaxsHHsiM 3akoHa ab
APbITPbIMAIBAHHI HanpyxaHHs (73/23
EC)

q3
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Y3BEK

KOMBAYN FUNKSIYALI BLENDER

TO’PLAMI

ASOSIY QISMLARI

1. Yechiladigina blender birikmasi

2. Motor bloki

3. Maksimal tezlikda ishlatish tugmasi
«TURBO»

4. Ishlatish tugmasi

5. Birikmalari aylanish tezligini o’zgartirish
murvati

6. Aylangichni harakatlantiruvchi reduktor

7. Suyuq masalligni ko’pirtiruvchi/
aralashtiruvchi aylangich

8. O’Ichov bardog'i

9. Kosa

10. Harakatlantirish vali

11. Himoya g'ilofli pastki maydalash pichog’i

12. Himoya g'ilofli ustki maydalash pichog’i

13. «Draniklar uchun qirg’ich» birikmasi

14. «Qirg’ich/to’g’ragich» gardishli pichoq

15. Kosa qopqog’i

16. Reduktor gopgqoq

17. Mahkamlagich

18. Reduktor qopgogni mahkamlash tugmasi

19. Motor blokini mahkamlash tugmasi

20. Ozig-ovgat solinadigan og'zi

21. Turtgich

22.Kichik turtgich/o’lchov bardog’i

XAVFSIZLIK QOIDALARI

Elektr jihozni ishlatishdan oldin go’llanmasini
diggat bilan o’gib chiging, keyinchalik kerak
bo’lganda o’gish uchun saqglab olib qo’ying.

Jihozni elektr tarmog’iga ulashdan oldin
jihozda ko’rsatilgan elektr quvvati uyingiz
elektr tarmog’idagi quvvatga to’g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.

Blender to’plami tez va samarali ishlash
imkoniyatini beradi, lekin blender birikma
va ko’pirtirgich ishlatiiganda to’xtamasdan
ishlaydigan vaqti 1 daqgiqadan,
kosada masalliq maydalanganda esa
to'’xtamaydigan vaqti 20-30 sekunddan

oshmasligi kerak. Ishlatilganidan so’ng
yana ishlatishdan oldin kamida ikki dagiqa
to’xtatib turing.

Blender birikmani ishlatishdan oldin

gaynog masalliq sovushini kutib turing,
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masalligning eng ko’p harorati 80° C
darajadan oshmasligi kerak.

Jihozni xonadan tashqarida ishlatmang.
Jihoz bilan qo’shib beriimagan gismlarni
ishlatmang.

Jihozni fagat magsadiga
go’llanmasida aytilgandek ishlating.
Birinchi marta ishlatishdan oldin masalliqga
tegadigan yechiladigan gismlarini yaxshilab
yuving.

Ishlatishdan oldin gismlarining hammasi
to’g’ri qo’yilganini tekshirib ko’ring.

Jihozni tekis, gimirlamaydigan joyga qo’yib
ishlating.

Blender birikma yoki maydalash pichoglari
bilan maydalanadigan masalliq jihoz
ishlatilishidan oldin kosaga solinadi.
Kosani to’ldirib yubormang, quyulgan
suyuglik miqdoriga garab turing.

Blender birikma, maydalash pichoglari,
gardishli pichogning tig'i juda o’tkir bo’lgani
uchun xavfli bo’ladi. Birikmalarni juda
ehtiyot bo’lib ushlang!

Maydalash pichog’i yoki gardishli pichoq
giynalib aylansa jihozni elektrdan ajrating,
pichoq aylanishiga xalqgit berayotgan
masalligni ehtiyot bo’lib olib tashlang.
Pichogning  aylanishi  to’xtagandan
keyingina masalligni oling yoki suyuglikni
quyib oling.

Jihozning aylanadigan qismlariga qo’l
tekkizmang. Soch yoki kiyim chetini
blender birikma pichog’i aylanadigan joyga
tekkizmang.

Ishlab turgan jihozni qarovsiz goldirmang.
Tozalashdan oldin yoki ishlatmayotgan
bo’lsangiz jihozni albatta elektrdan ajratib
qo'ying.

Jihozni issiq yuzalar (gaz yoki elektr plita,
gizitish shkafi) oldida ishlatmang.

Elektr shnuri o’tkir burchaklarga, issiq
yuzalarga tegmayotganiga garab turing.
Elektr shnurini tortmang, aylantirmang.
Elektr shnurini xo’l qo’l bilan ushlamang.

qgarab,

Elektr shnuri shikastlangan jihozni
ishlatmang.
Jihozni o’zinggiz ta’mirlashga harakat

gilmang. Biror joyi buzilgan bo’lsa vakolatli
xizmat markaziga olib boring.
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Elektr toki urmasligi, yong'in chigmasligi

uchun jihoz korpusini suvga yoki boshqga

suyuglikka solmang. Agar jihoz suvga tus-

hib ketgan bo’lsa:

- suvga qo’lingizni tekkizmang;

- tez jihozni elektrdan ajrating, shundan
keyingina uni suvdan olsa bo’ladi;

- tekshirtirish  yoki ta’mirlatish uchun
vakolatli xizmat markaziga olib boring.
Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’ynashlariga

ruxsat bermang.

Jihoz bolalar bilan imkoniyati cheklangan
insonlarning ishlatishiga mo’ljallanmagan.
Juda zarur bo’lganda ularning xavfsizligi
uchun javob beradigan shaxs jihozni xavfsiz
ishlatish qoidalarini to’liq va tushunarli
qilib o’rgatishi va uni noto’'g’ri ishlatganda
ganday xavf bo’lishi mumkinligini yaxshilab
tushuntirishi kerak.

Blender to’plami fagat uyda ishlatishga
mo’ljallangan.

ISHLATISHGA TAYYORLASH

Ishlatishdan oldin  blender birikmasi (1),
aylanglch (7), o’lchov bardog'i (8), kosasi
(9), vali (10), pichoglari (11, 12), gardishli
girglich/to’g’ragich (13, 14), kosa qopqog'i
(15) va turtgichlarini (21, 22) mo”tadil yuvish
vositasi solingan ilig suvda yuvib, chayib
oling.

Motor bloki (2), aylangich reduktori (6) va
reduktor qopqgog’ini (16) yumshog, nam
mato bilan arting.

Digqat! Motor bloki (2), aylangich reduktori (6),

reduktor qopqog’i (16), elektr shnuri va vilkasini

suvga yoki boshqa suyuqlikka solmang.
Birikmalarini, idishlarini idish yuvadigan
mashinaga solmang.

Birikmalari aylanadigan tezlikni tanlash

- Birikmalari aylanadigan tezlikni tanlash
uchun tugmani (4) bosib ushlab turing
va aylanish tezligini o’zgartirish murvati
dastagini (5) burang.

Birikmlari aylanishini tezlashtirish uchun
dastakni (5) soat miliga teskari burang,
sekinlashtirish uchun esa soat mili tomonga
burang.

Eng tez holatida ishlatish uchun «TURBO»
tugmasini (3) bosib ushlab turing.
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BLENDERNI ISHLATISH

Blender birikmasini (1) masalligni maydalash,
aralashtirish  uchun, shuningdek smussi
(Smoothie (ingl.) — meva kokteyli yoki sut,
yogurt qo’shilgan, maydalangan muz yoki
muzqaymoq aralashtirigan meva pyuresi
tayyorlash uchun ishlating.

OGOHLANTIRISH: jihozni yig’ishdan oldin
elektr vilkasi rozetkaga ulanmaganini
tekshirib ko’ring.
Blender birikmasini (1) motor blokiga (2)
biriktirib oxirigacha burang.
Elektr vilkasini rozetkaga ulang. Blender
ishlatishga tayyor bo’ldi.
Blender birikmasini (1) maydalanadigan/
aralashtiriladigan masalliq solingan kosaga
tushiring, buning uchun o’Ilchov bardog’ini
(8) ishlatish mumkin.
Ishlatish tugmasini (3) bosib ushlab
turing, murvat dastagini (5) burab birikma
aylanadigan tezlikni tanlang yoki birikmani
eng tez aylantiradigan «TURBO» tugmasini
(4) bosib ushlab turing.
Eslatma: Masalligni idishiga jihozni
ishlatishdan oldin solish kerak.
Maydalash/aralashtirish boshlanishidan
oldin mevalarning po’stini tozalash,
yeyilmaydigan joyini, misol uchun,
danagini, olib tashlash, mevalarni taxminan
2x2 sm o’lchamda to’rtburchak qilib
to’g’rash tavsiya qilinadi.

- Ishlatilgandan keyin elektr vilkasini
rozetkadan ajratib oling, birikmasini (1)
chiqarib olib gqo’ying.

Diqqat!

Blender ishlayotganda

chiqarib olish ta’qiglanadi.

Tig’ini shikastlantirmaslik uchun yorma,

guruch, gahva, muzlagan mahsulot kabi

juda qattiq masalligni maydalamang.

Jihoz to’xtamasdan ishlaydigan vaqt 1

dagiqadan oshmasligi kerak, shundan

keyin yana ishlatishdan oldin kamida
ikki daqiqa to’xtab turishi kerak.

birikmasini

AYLANGICHLARINI ISHLATISH
Aylangichlarini (7) faqat krem ko’pirtirish,
biskvitli xamir qilish yoki tayyor shirinliklarni
aralashtirishga ishlating.
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OGOHLANTIRISH: jihozni yig’ishdan oldin
elektr vilkasi rozetkaga ulanmaganini
tekshirib ko’ring.

Aylangich reduktorini (6) motor blokiga
(2) biriktiring, reduktorni (6) oxirigacha
aylantiring.

Aylangichlarni (7) reduktorga (6) kiriting.
Elektr vilkasini rozetkaga ulang.
Aylangichlarni (7) masalliq solingan idishga
tushiring.

Ishlatish tugmasini (3) bosib ushlab turing,
murvat dastagini (5) burab aylangich
aylanadigan tezlikni tanlang yoki aylangichni
eng tez aylantiradigan « TURBO» tugmasini
(4) bosib ushlab turing.

Jihozni ishlatib bo’lgandan keyin elektr
vilkasini  rozetkadan ajratib  oling,
aylangichlarini (7) reduktordan (6) chiqaring,
reduktorni (6) motor blokidan (2) oling.
Digqat!

Aylangichlarni (7) qattiq xamir qorishga
ishlatish ta’qiqlanadi.

Masalligni jihozni ishlatishdan oldin
kosaga solish kerak.

Jihoz to’xtamasdan ishlaydigan vaqt 1
daqgiqadan oshmasligi kerak, shundan
keyin yana ishlatishdan oldin kamida
ikki daqiqa to’xtab turishi kerak.

MAYDALASH PICHOQLARINI ISHLATISH
Maydalash pichoglari (11, 12) go’sht, pishloq,
piyoz, xushbo’y giyohlar, sarimsoq, sabzi,
yong’'oq, bodom va mevalarni maydalashga
ishlatiladi.

Digqat! Muskat yong’og’i, qahva doni va don
kabi juda qattiq mahsulotlarni maydalash
ta’qiglanadi.

Maydalashdan oldin:

Go’sht, pishloq, piyoz, sarimsoq, sabzini
taxminan bir xil kattalikda to’g’rab oling.
Ko’katlarning poyasini olib tashlang,
yong’'ogning po’chog’ini tozalang.
Go’shtning suyagi, paylari, tog’ayini olib
tashlang.

Natija optimal bo’lishi uchun jadvalda
ko’rsatilgan ma’lumotdan foydalaning.
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Ehtiyot bo’ling: pichoqlar juda o’tkir!
Pichoqni albatta yuqoridagi plastmassa
tutqichidan ushlang.

Harakatlantirish valini (10) kosadagi (9)
o’'qga biriktiring.

Himoya qiladigan d'ilofini olib pastki
pichogni (11) harakatlantirish valiga (10)
biriktiring.

Masalligni maydalash samarali bo’lishi
uchun ustki pichogni (12) ishlatish tavsiya
qgilinadi.

G'ilofini olib pichogni (12) pastki pichoq (11)
pichoq ustiga qo’ying.

Harakatlantirish valining (10) ustidan
ushlab ustki pichogni (12) soat mili tomonga
oxirigacha burang.

O’tkaziladigan masalligni kosaga (9) soling.
Qopqgoq (15) bilan kosani (9) yoping.
Qopqoq reduktorni (16) mahkamlaydigan
tugmani (18) bosing, qopqgoq reduktorni
(16) gopgoqgga (15) qo’ying, mahkamlash
tugmasini (18) qgo’yib  yuboring,
mahkamlagichlar (17) kosaga (9) mahkam
birikkan bo’lishi kerak.

Motor blokini (2) reduktor qopgoqga (16)
kiriting, mahkamlagichdan (19) shigillagan
ovoz eshitiiguncha motor blokini (2) soat
mili tomonga burang.

Ishlatish tugmasini (3) bosib ushlab turing,
murvat dastagini (5) burab maydalash
pichog’i aylanadigan tezlikni tanlang yoki
maydalash pichog’ini eng tez aylantiradigan
«TURBO» tugmasini (4) bosib ushlab
turing.

Ishlayotganida bir qo’l bilan motor blokini
(2) ikkinchi qo’l bilan esa kosa (9) dastagini
ushlab turing.

Ishlatib bo’lgandan keyin elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling.

Motor blokini (2) olish uchun mahkamlagich
tugmasini (19) bosing va motor blokini (2)
soat miliga teskari burang.
Mahkamlagich tugmasini (18)
reduktor gopgoqni (16) oching.
Eslatma: Motor blokini (2) olmasdan reduktor
gopqoqni (16) olaolmaysiz

- Qopgoqni (15) oling.

bosib
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Ehtiyot bo’lib, harakatlantirish valining
ustidan (10) ushlab, kosadan (9) pichoglarni
(11, 12) oling.

Kosadan (9) maydalangan masalligni oling.
Ishlatib bo’lish bilan jihozning masalliq
o'tkazganda ishlatilgan gismlarining
hammasini tozalab, yuvib, quritib olish
kerak.

Digqat! Aytilgan ishlatish ketma-ketligiga
qat’iy amal qiling.

Masalliq maydalanganda jihozning ishlash
vaqti 30 sekunddan oshmasligi, shundan
keyin kamida 2 daqiqa to’xtab turishi kerak.

GARDISHLI PICHOQNI ISHLATISH

Harakatlantirish valini (10) kosa (9) o’giga
biriktiring.

Harakatlanirish valiga (10) «draniklar uchun
qirg’ich» birikmasini (13) yoki «qirg’ich/
to’g’ragich» gardishli pichogni (14) birikti-
ring.

Qopgoqni (15) kosaga (9) qo’ying.

Qopgoqg reduktorni (16) mahkamlaydigan
tugmani (18) bosing, qopqgoq reduktorni
(16) gopgoqgga (15) qo’ying, mahkamlash
tugmasini (18) go’yib  yuboring,
mahkamlagichlar (17) kosaga (9) mahkam
birikkan bo’lishi kerak.

Ishlatish tugmasini (3) bosib ushlab
turing, murvat dastagini (5) burab birikma
aylanadigan tezlikni tanlang yoki birikmani
eng tez aylantiradigan « TURBO» tugmasini
(4) bosib ushlab turing.

Masalligni qopgoq reduktor (16) og'ziga
(20) soling va bir oz turtgich (21 yoki 22)
bilan turing.

Digqat! — Ishlayotgan vaqtida faqat jihoz
bilan qo’shib beriladigan turtgichlarni (21,
22) ishlating; boshqa buyumlarni ishlatish
ta’qiqlanadi, hech qachon masalligni
qo’lingiz bilan turtib kiritmang.

Eslatma: o’lchami (diametri) kichikroq
mahsulotni maydalash uchun turtgichni (21)
qopqoq (20) og’ziga biriktiring, mahsulotni
turtib kiritish uchun esa kichik turtgichni (22)
ishlating.

Jihozni ishlatib bo’lgandan keyin elektr
vilkasini rozetkadan chiqarib oling.
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- Motor blokini (2) chigarish uchun
mahkamlagich (19) tugmasini bosib motor
blokini (2) soat miliga teskari burang.

- Mahkamlash tugmasini (18) bosib reduktor
qgopqogni (16) ajrtib oling.

Eslatma: Motor blokini (2) olmasdan reduktor

gopqoqni (16) olaolmaysiz.

- Qopgogni (15) oling.

- Ehtiyot bo’lib, harakatlantirish valining
(10) ustidan ushlab, kosadan (9) gardishli
pichoglarni (13 yoki 14) chiqarib oling.

- O’tkazilgan masalligni kosadan (9) oling.

- Ishlatib bo’lish bilan jihozning masalliq
o'tkazganda ishlatiigan gismlarining
hammasini tozalab, yuvib, quritib olish
kerak.

TOZALASH

DIQQAT! Blender birikmaning (1), maydalash

pichoglarining (11, 12) va gardishli pichoglarning

(13, 14) tig’'i juda o’tkir, xavfli bo’ladi. Bu

birikmalarni juda ehtiyot bo’lib ushlang!

- Tozalashdan oldin jihozni elektrdan ajratib
qo'ying.

- Birikmalarining hammasini chiqgarib oling.

- Motor bloki (2), reduktorlarini (6, 16) nam
mato bilan tozalang.

- Tuzlangan yoki nordon masalliq
maydalangandan keyin birikmalarini tez
sovuq suvda yuvish kerak.

- Ranggi chigadigan masalliq (misol
uchun, sabzi yoki lavlagi) to’g’ralganda
jihozning birikmalari bilan idishlari bo’yalib
golishi mumkin, rangni ketkazish uchun
birikmalari bilan idishlarini o’simlik yog’ida
namlangan mato bilan arting, so’'ng yuvib
tashlang.

- Birikmalari (1, 7, 11-14), idishi (8), kosasi
(9), harakatlantirish vali (10), qopqog’i
(15), turtgichlarini (21, 22) mo”tadil yuvish
vositasi go’shilgan ilig suvda yuving, so’'ng
chayib, quritib oling.

Motor bloki (2) bilan reduktorlarini (6, 16)
har qanday suyugqlikka tushirish, oqib

turgan suvda yuvish yoki idish yuvadigan
mashinaga solish ta’qiqlanadi.
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Mahsulot tayyorlanishiga misol
Mayonez

Mayonez tayyorlashga blender birikma (1) ishlatiladi.

200-250 ml o’simlik yog’i

1 tuxum (sarig’i va 0qi)

1 osh qoshiq limon sharbati yoki sirka
Tuz bilan murch ta’bga qarab qo’shiladi.

Masalligning hammasini o’lchov bardog’iga (8) soling. Blender birikmani (1) idish ostigacha
tushiring. « TURBO» tugmasini (3) bosib ushlab blenderni eng tez aylanishga qo’ying, o’simlik

yog'i emulsiyaga aylanishini kutib turing.

SHundan keyin, jihozni o’chirmasdan, mayonez quyugligi keraklicha bo’lguncha blender

birikmani (1) sekin ko'tarib va tushirib turing.

Masalligni o’tkazish vaqti

Masalliq turi Ogq’irligi Birikma turi Taxminan tayyor
bo’ladigan vaqti

Go’sht (yog’ gatlami yo'q 400 g Maydalash pichog’i 10 sek.
bo’lganda)

Piyoz 500 g Maydalash pichog’i 6 sek.
YOng'oq 300 g Maydalash pichog’i 10 sek.
Meva 700 g Maydalash pichog’i 10 sek.
Sabzi 400 g Maydalash pichog’i 10 sek.

Gardishli pichoq

Xom kartoshka 400 g Gardishli pichoq 10 sek.
Bodring 800 g Gardishli pichoq 10 sek.
SAQLASH TEXNIK XUSUSIYATLARI
- Ko'p vaqt saglab olib go’yishdan oldin Ishlaydigan elektr quvvati: 230 V ~ 50 Hz

jihozni tozalab oling.

- Elektr shnurini motor blokiga o’ramang.

- Blender to’plamini quruq, salgin, bolalarning
qo’li yetmaydigan joyga qo’yib saglang.

JIHOZ TO’PLAMI

Motor bloki — 1 dona.
Blender birikma — 1 dona.
Aylangich reduktori — 1 dona.
Aylangich — 2 dona.

O’Ichov bardog’i — 1 dona.
Kosa — 1 dona.

Maydalash pichog’i — 2 dona.
Gardishli pichoq — 2 dona.
Kosa qopqog’i — 1 dona.
Reduktor qopgoq — 1 dona.
Turtgich — 1 dona.

Kichik turtgich — 1 dona.
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Ishlatadigan quvvati: 700 W

Ishlab chiqaruvchi oldindan xabar bermay
jihoz xususiyatlarini o’zgartirish huquqini
saglab qoladi.

Jihozning ishlash muddati — 3 yil.

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida
hududiy diler yoki ushbu jihoz xarid giningan
kompaniyaga murojaat qgiling. Kassa cheki yoki
xaridni tasdiglaydigan boshga bir moliyaviy
hujjat kafolat xizmatini berish sharti hisoblanadi.

Ushbu  jihoz  89/336  YAES
Ko’rsatmasi asosida belgilangan va
c Quvvat kuchini belgilash Qonunida
(73/23 YAES) aytigan YAXS
talablariga muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[ata npon3BOACTBA U3[ENVS ykadaHa B CEPUNHOM HOMepe Ha Tabnnyke ¢ TeXHUHECKUMU AaHHbIMU. CepuiiHbli
HoMep npeacTaBnseT coboi oAMHHAALATU3HAYHOE YMCNO, NEpPBble YeTbipe Lnbpbl KOToporo o6o3HavaloT aarty
nNpou3BoACTBa. Hanpumep, cepuitHbiii Homep 0606XXXXXXX O3Ha4YaeT, Y4To usaenune GblIo NPOU3BEAEHO B NIOHE
(wecTow mecsu) 2006 ropa.

Kz

By/ibIMHbIH, LWbIFapbInFaH Mep3iMi TexHuKanblk aepekTepi 6ap kecteaeri cepusnblk HeMipae kepceTinreH. Cepusnbik
HeMmip OH Bip caHHaH Typadbl, OHbIH OipiHWI TepT caHbl LibiFapy Mep3imiH Gingipeai. Mbicanbl, cepusanbik HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yibiM 2006 XbINablH MaycbiM arblHAa (aNTbIHLWbI ait) xxacanfaHblH Gingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicatad in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém &isle na vyrobnim §titku s technickymi udaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni €islo, z nichZ prvni ¢tyfi islice znamenaji datum vyroby. Napftiklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, Zze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (8esty mésic) roku 2006.

UA

Jata BnpobHMLTBa BUPOOY BKkadaHa B CEPIHOMY HOMEPI Ha Tabnuyui 3 TexHiYHUMK AaHuMu. CepiliHnii Homep
npeacTasnse cob600 0AMHAALATU3HAYHE YMCNO, NepLli YHOTUPY LMpPKM SKOro o3HavatloTb AaTty BUpobHuuTea. Ha-
npvknag, cepinHuii Homep 0606xxxXxxx O3Ha4ae, WO BMPIO OyB BUrOTOBNEHWUIA B YEPBHI (LLOCTUIA Micsaub) 2006
POKY.

BEL

Jata BbITBOpyacui Bbipaby nakasaHa Y cepbiiHbiM HymMapbl Ha Tabniyke 3 TOXHiYHbIMI Jan3eHbiMi. CepbliiHbl
Hymap npagcrtaynse cabolo aasiHauuarae YbiCno, NepLubls 4aTbipbl Ni46bl Akora abasHavatoLpe AaTy BbITBOPYACLY.
Hanpbiknan, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx a3zHadae, LTo Bbipad Obly 3pobneH ¥ 4apBeHi (LwocTbl MecsL) 2006 roaa.

uz
Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami

o'n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chiqarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.

51

VT-1477 IM.indd 51 09.02.2012  10:28:45



VT-1477 IM.indd 52 09.02.2012  10:28:46



