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ENGLISH

HAND BLENDER SET

Description

Motor block

TURBO mode ON/OFF switching button
Power ON/OFF switching button

Rotary speed control

Blender nozzle

Whisk reducing gear

Whisk for beating and mixing up of liquid
foodstuff

8. Measuring jar

9. Reducing cap

10. Chopper knife

11. Chopper bowl

12. Antiskid rug
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Read this manual completely and carefully

before using the appliance.

« Attention: chopper knife is very sharp! Take
special care while using it!

« Always unplug the appliance from the wall
outlet before assembling, disassembling,
cleaning of putting for the storage.

+ Make sure the power supply line voltage
meets the voltage indicated on the housing
of the appliance.

+ The appliance should be installed at the place

inaccessible by children while operating.

It is forbidden to wash the motor block (1)

under the water jet, to immerse motor block

(1), whisk reducing gear (6), reducing cap

(9) into the water or any other liquids.

« The repair of the appliance and the replace-
ment of the power cord is to be made only
by the authorized service center profes-
sionals. Unqualified repair would lead to the
dangerous consequences for the user.

- This appliance is intended for processing

the standard amount of a foodstuff usual

for the household purposes.

Measuring jar (8) is not intended for putting

inside the microwave oven.

.
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Important information

This appliance is not intended for any profes-
sional use. Maximum time of continuous oper-
ation should not exceed 2 minutes. The break
between two consequent operations should
be no less then 5 minutes. Disregard of the
time intervals mentioned above would lead to
electric motor damage, and user deprivation
of his/her warranty repair right.

Using hand blender

Hand blender is very suitable for making sauc-
es and dressings, soups, mayonnaises, for
preparing baby food, shaking the beverages
and cocktails.

Choosing the appliance rotary speed

You can set the nozzle rotary speed you need
by the rotary speed control (4) depending on
the kind of the foodstuff you are going to proc-
ess. The higher is the rotary speed the faster
the nozzles rotate. You can set the maximum
rotary speed by pressing TURBO button (2).

Assembling

Warning: make sure the power cord plug is

disconnected from the wall outlet before as-

sembling the appliance.

1. Wipe the motor block (1), whisk reducing
gear (6), reducing cap (9) with damp cloth.
The nozzles and the reservoirs wash with
warm soap water, and afterwards rinse
them with clean water and dry.

2. Install the nozzle (5) uniting the arrows on
the nozzle and the housing of the motor
block (picture 1), and turn the nozzle anti-
clockwise up to the stop.

3. Insert the power cord plug into the wall
outlet. Blender is ready for operation.

4. Set the rotary speed you need by the con-
trol (4).

5. Immerse the blender nozzle (5) into the
foodstuff you want to chop or mix up, and
press button (3) to switch the blender on.

6. Unplug from the wall outlet when not in
use, turn the nozzle (5) clockwise, and de-
tach it.

You can use the hand blender with measuring
jar (8) or with any other crockery. You can im-
merse the blender nozzle (5) into the cooking
ware on conditions that the safety rules are
observed.

Using the whisk

Use the whisk (7) only for beating the cream,

preparing the sponge-cake pastry or for mix-

ing up the ready made desserts.

1. Install the whisk reducing gear (6) uniting
the arrows on the gear and the housing of
the motor block (picture 2), and turn it anti-
clockwise up to the stop.

2. Insert the whisk (7) into the reducing gear
(6).

3. Immerse the whisk into the foodstuff and
press the ON/OFF button (3) to switch on
the appliance. Depending on the kind of
the foodstuff you are going to process set
the rotary speed you need by rotary speed
control (4). You can switch the appliance to
the maximum rotary speed mode using the
button «TURBO» (2).

To get the best results:

+ Use the broad cooking ware.

« While making the cream beat no more then
400 ml of cooled components (use the
creams containing no less then 30% of fat
cooled down to +4-8°C).

Beat no more then 4 white-eggs simultane-
ously.

.

+ Move the whisk clockwise while operating.

Attention:
It is forbidden the use the whisk for making a
stiff dough or pastry.

Using mini chopper

You can use mini chopper to cut the meat,
cheese, onion, aromatic herbs, garlic, carrot,
walnuts, almonds, fruits.

Attention:
It is forbidden to grind very stiff foodstuff, as
nutmegs, coffee beans and cereals.

Before grinding:

- Cut meat, cheese, onion, garlic, carrot into
approximately equal pieces.

- Remove the stems from the herbs, and shell
the nuts.

* Remove the bones, tendons and gristles
out of the meat.
Use the data listed in the table below to
reach the excellent results.

Chopping

Be careful, the knife is very sharp! Always hold

the knife by its upper plastic shank.

1. Install the knife (10) on the chopper shaft
(11). Always use the chopper bowl (12) with
antiskid rug.

2. Put the foodstuff into the chopper bowl
(11).

3. Install the reducing cap (9) on the chopper
bowl (11).

4. Insert the motor block (1) into the reduc-
ing cap (9) uniting the arrows on the nozzle
and the housing of the motor block (picture
3), and turn it clockwise up to the stop.

5. Press ON/OFF button (3). Hold the motor
block (1) by the one hand and the chopper
bowl (11) by the other hand while operat-
ing.

6. Completing operation first detach the mo-
tor block (1) rotating it anticlockwise, and
afterwards remove the reducing cap (9).

7. Extract the chopper knife (10) with special
care.

8. Extract the cut foodstuff out of the chopper
bowl (11).

Cleaning

Use only the damp cloth for cleaning the mo-
tor block (1). You can rinse the reducing units
(6, 9) under the warm water jet, but do notim-
merse them into the water.

You can wash all other detachable parts by the
dishwater. Itis recommended to rinse the knife
(10) immediately after processing the salty or
sour foodstuff.

While processing the foodstuff containing the
strong dye-stuffs (for example, carrot or beet-
root) the nozzles could be dyed. Before putting
the nozzles into the dishwasher wipe them with
the cloth damped with vegetable oil.

Examples of foodstuff processing
Mayonnaise [by blender nozzle (5)]

200-250 ml of vegetable oil

1 egg (yolk and white)

1 spoon of lemon juice or vinegar

salt and pepper according to your taste

Put all ingredients into the measuring jug fol-
lowing the order they are enlisted above. Im-
merse the blender nozzle (5) into the mixture
(up to the bottom of the jug). Switch the blend-
er on and wait until the vegetable oil becomes
emulsion like. Keep the blender on, move the
blender nozzle slowly up and down until you
get the mayonnaise of required consistence.

Manual for processing foodstuff by mini
chopper:

Maximum Approxi-
Foodstuff weight for | mate readi-
chopping ness time
Meat (1 cm slices) 200g 25 seconds
Chee_se (tem 2009 30 seconds
slices)

Nuts 200 g 45 seconds
Herbs 20g 5 seconds
Onion 200 g 15 seconds
Garlic 20g 8 seconds

Carrot (1 cm cir- 150 g 15 seconds
cles)

Boiled eggs 2 eggs 8 seconds

Bread 1 slice ~17g 8 seconds

Technical specifications

Power supply voltage: 220-240V ~ 50 Hz
Power consumption: 700 W

Short-term use: 2 minutes of operation /5
minutes break

The manufacturer reserves the right to
change the device's characteristics without
prior notice.

Service life of the unit is not less than 3
years

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can
be obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased. The bill of sale or
receipt must be produced when making any
claim under the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the

c E Council Directive 89/336/EEC
and to the Low Voltage Regulation
(73/23 EEC)

BLENDER

Beschreibung
Motorblock
Turbotaste
Einschalttaste
Umlaufregler
Blenderaufsatz
Riihrbesengetriebe
Rihrbesen
Messbecher

. Getriebedeckel

10. Zerkleinerungsmesser
11. Chopperbecher
12. Rutschfeste Matte
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Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerits

die Bedienungsanleitung sehr sorgfiltig.

« Achtung: das Messer des Blenders ist sehr
scharf! Umgehen Sie mit dem Messer sehr
vorsichtig!

« Vor der Aufstellung, Zerlehung, Reinigung
oder Aufbewahrung des Gerats trennen Sie es
immer vom Netz ab.

- Vor der ersten Inbetriecbnahme vergewissern
Sie sich, dass die Netzspannung mit den An-
gaben auf dem Gehause des Gerats tberein-
stimmen.

+ Halten Sie das Gerat auBer der Reichweite von
Kindern.

- Es ist verboten den Motorblock (1) unter dem
Wasserstrahl zu waschen. Tauchen Sie den
Motorblock (1), die Schneebesengetriebe (6),
den Getriebedeckel (9) niemals ins Wasser.

- Die Reparaturarbeiten und Ersetzen des Netz-
kabels darf nur von den Fachleuten des autori-
sierten Kundendienstes durchgefiihrt werden.

+ Dieses Gerat ist nur fir den hauslichen Ge-
brauch bestimmt.

« Den Messbecher (8) ist nicht flir den Mikro-
wellenofen geeignet.

Wichtige Information

Dieses Gerat ist nicht fiir den professionelen Ge-
brauch geeignet. Die maximal zuldssige ununter-
brochene Gebrauchszeit des Gerats darf nicht
langer als 2 Minuten dauern, mit der weitere Pau-
se nicht weniger als 5 Minuten. Wenn Sie diese
Anweisungen nicht befolgen, dann kann es zur
Beschadigung des Elektromotors und Erléschen
der Garantie fuhren.

Handblender

Der Handblender eignet sich ideal flir Zubereitung
von verschiedenen SoBen, Suppen, Majondsen,
Babynahrung, auch fiir Mixen von verschiedenen
Getranke oder Cocktails.

Die Geschwindigkeitsstufen wihlen

Mit dem Umlaufregler (4) kann man die geeignete
Geschwindigkeitsstufe wahlen. Die geeignete
Geschwindigkeitsstufe wird durch die Beschaf-
fenheiten der Zutaten bestimmt. Je hoéher die
Geschwindigkeit ist, desto schneller drehen sich
die Aufsatze. Mit der Turbotaste (2) wird die maxi-
malle Drehgeschwindigkeit eingestellt.

Montage

WARNUNG: Vor der Montage vergewissern Sie

sich, dass der Stecker nicht in die Steckdose ein-

gesteckt ist.

1. Vor dem ersten Gebrauch reiniegen Sie den
Motorblock (1), die Riihrbesengetriebe (6),
den Getriebedeckel (9) mit einem feuchten
Tuch, Anséatze und Becher mit warmes Was-
ser und Spilmittel. Sorgen Sie daflir dass alle
Unterteile trocken sind bevor Sie das Gerat
gebrauchen.

2. Stellen Sie den Aufsatz (5) so ein, dass die
Pfeile auf dem Aufsatz und auf dem Gehduse
des Motorblocks zusammenzeigen (Abb.1),
danach drehen Sie den Aufsatz entgegen
dem Uhrzeiger bis zum Anschlag.

3. Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdo-
se. Nun ist der Blender bereit zum Gebrauch.

4. Mit dem Umlaufregler (4) stellen Sie die ge-
wiinschte Geschwindigkeit ein.

5. SenkenSiedenBlenderaufsatz(5)insLebens-
mittel, das Sie zerkleinern oder vermischen
mochten, und driicken Sie die Einschalttaste
(3), um den Blender einzuschalten.

6. Nach dem Gebrauch ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Steckdose heraus, drehen Sie
den Blenderaufsatz (5) mit dem Uhrzeiger
und nehmen Sie den Aufsatz ab.

Sie kdnnen den Handblender mit dem Messbe-
cher (8) auch mit beliebiges Geschirr benutzen.
Esist auch moglich den Blenderaufsatz (5) unmit-
telbar in den Becher, wo die Lebensmittel zube-
reitet werden, zu senken, dabei muss man aber
die Sicherheitshinweise beachten.

Riihrbesen

Benutzen Sie den Rihrbesen (7) nur um die

Creme zu schlagen, Biskuitteig zuzubereiten oder

um fertige Desserts zu vermischen.

1. Stellen Sie den Riihrbesengetriebe (6)so ein,
dass die Pfeile auf dem Getriebe und auf dem
Gehause des Motorblocks zusammenzeigen
(Abb.2), danach drehen Sie das Getriebe ent-
gegen dem Uhrzeiger bis zum Anschlag.

2. Setzen Sie den Riihrbesen (7) ins Getriebe (6)
ein.

3. Senken Sie den Rihrbesen (7) in den Becher
mit Lebensmittel und driicken Sie die Ein-
schalttaste (3) um den Blender einzuschal-
ten. Mit dem Umlaufregler (4) stellen Sie die
gewlinschte Geschwindigkeit ein. Mit der
Turbotaste (2) wird das Gerat auf maximale
Geschwindigkeit eingestellt.

Gebrauchstipps

+ Benutzen Sie breites Geschirr.
Fir die Zubereitung der Sahnecreme schlagen
Sie nicht mehr als 400 ml gekiihlte Zutaten (be-
nutzen Sie die Sahne mit der Temperatur +4-8°
C und Fettgehalt nicht weniger als 30%).

- Schlagen Sie zugleich nicht mehr als 4 Eiwei-
Be.
Rihren Sie den Riihrbesen mit dem Uhrzeiger.

DEUTSCH

Achtung:
- es ist verboten den Rihrbesen (7) fir Anma-
chen des dicken Teiges zu verwenden.

Mini-Chopper

Mini-Chopper wird zur Zerkleinerung von Fleisch,
Kase, Zwibeln, Krautern, Knoblauch, Mohre, Wal-
niisse, Mandeln und Obst benutzt.

Achtung:

Es ist verboten sehr harte Zutaten, wie z. B. Mus-
katnlisse, Kaffeebohnen und Getreide zu zerklei-
nern.

Vor der Zerkleinerung:

- Schneiden Sie Fleisch, Kase, Zwibel, Knob-
lauch, Mohre in Stlickchen.

+ Schalen Sie die Nusse.

+ Entfernen Sie Knochen und Knorpel vom
Fleisch.

Flr das besseres Ergebnis beachten Sie die Da-

ten, die in der Tabelle angefiihrt sind.

Zerkleinerung

Achtung: das Messer ist sehr scharf! Halten Sie

das Messer immer nur an das obere Plastende.

1. Stellen Sie das Messer (10) auf die Achse des
Chopperbechers (11) ein. Benutzen Sie den
Chopperbecher immer nur mit der rutschfes-
ten Matte (12).

2. Legen Sie die Zutaten in den Chopperbecher
(11) hin.

3. Stellen Sie der Getriebedeckel (9) auf den Be-
cher (11) auf.

4. Stellen Sie den Motorblock (1) in den Ge-
triebedeckel (9) so ein, das die Pfeilen auf
dem Aufsatz und auf dem Gehduse des Mo-
torblocks zusammenzeigen (Abb.3), danach
drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeiger bis
zum Anschlag.

5. Driicken Sie die Einschalttaste (3). Wahrend
des Betriebs halten Sie fest den Motorblock
(1) mit einem Hand und Chopperbecher(11)
mit dem anderen.

6. Nach dem Betrieb trennen Sie zuerst den Mo-
torblock (1) ab, indem Sie ihn entgegen dem
Uhrzeiger drehen, dann nehmen Sie den Ge-
triebedeckel (9) ab.

7. Ziehen Sie das Messer (10) vorsichtig heraus.

8. Entnehmen Sie zerkleinerne Zutaten aus dem
Chopperbecher (11).

Reinigung

Reinigen Sie den Motorblock (1) nur mit einem
feuchten Tuch. Die Getriebe (6, 9) kann man mit
warmen Wasser spiilen, aber es ist verboten sie
ins Wasser zu tauchen. Alle andere abnehmbare
Teile kann man in der Spillmaschine reinigen.
Nach der bearbeitung von salzigen und saueren
Lebensmittel ist es empfehlenswert das Messer
(1) sofort zu reinigen.

Bei der Verarbeitung von Lebensmitteln mit star-
ken Farbeigenschaft (z. B. Bete, M6hre) kdnnen
die Aufséatze sich verfarben. Bevor Sie die Aufsat-
ze in die Splilmaschine geben, wischen sie vorher
mit einem Tuch und etwas Pflanzol driiber.

Beispielrezept

Mayonnaise [Blenderaufsatz (5)]

200-250 ml Pflanzol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EBI6ffel des Zitronensaftes oder Essig

Salz und Pfeffer nach dem Geschmack

Legen Sie alle Zutaten in der obergenannten Rei-
henfolge in den Messbecher hin. Senken Sie den
Blenderaufsatz (5) ins Lebensmittel (bis auf den
Grund des Bechers). Schalten Sie das Geréat ein
und warten Sie bis das Pflanzdl sich in eine Emul-
sion verwandelt. Danach bewegen Sie langsam
den Aufsatz nach oben und nach unten, bis Sie
die Mayonnaise der gewiinschten Konsistenz be-
kommen.

Zu bearbeitende Zutaten und Mengen im
Mini-Chopper

Zutaten Maximal- | Zubereitungs-
gewich | zeit (ungefihr) |

Fleisch (1 cm
dick) 200g 25 Sekunden
Kése (1 cm dick) 200g 30 Sekunden
Niisse 200 g 45 Sekunden
Kraute 20g 5 Sekunden
Zwiebeln 200 g 15 Sekunden
Knoblauch 20g 8 Sekunden

Méhre (1 cm
dick) 150 g 15 Sekunden
Eier (hartge- 2 Stiick 8 Sekunden

kocht)
Brot 1 Scheibe ~ 8 Sekunden
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Technische Daten

Speisespannung: 220-240 V ~ 50 Hertz
Aufnahmeleistung: 700 Watt

Kurzfristige Anwendung: 2 Minuten Betrieb/ 5
Minuten Pause

Der Produzent behélt sich das Recht vor, die
CharakteristikenderGerdteohneVorankiindigung
zu d@ndern.

Benutzungsdauer der Teekanne nicht weni-
ger als 3 Jahre

Gewibhrleistung

Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Geréate verkauft
hat,bekommen.BeibeliebigerAnspruchserhebung
soll man wahrend der Laufzeit der vorliegenden
Gewahrleistung den Check oder die Quittung tber
den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht
den Forderungen der elektromag-
netischen Vertréglichkeit, die in

c E 89/336/EWG -Richtlinie des Rates und
den Vorschriften 73/23/EWG (iber die
Niederspannungsgeréte vorgesehen
sind.

BJIEHOEPHbIV HABOP

OnucaHue

1. MoTOpHBbIi 6ok

2. KHonka BkntoyeHus pexunma «TURBO»

. KHonka BkntoyeHus

. Perynatop ckopocTtu BpaLleHns

. Hacapka «6nenpep»

. PenykTop BeHuuka

. BeHuuk ana B36uBaHMa 1 CMeLLMBAHNUS XUa-
KMX NPOAYKTOB

8. MepHbIii cTakaH

9. Kpblwka-penykrop

10. Hox-13menbunTens

11. Yawa yonnepa

12. MpOTNBOCKONL3ALLMIA KOBPUK
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BHUMaTeNnbHO M NONHOCTLIO NPOYUTaNATE JaH-
HOe PYKOBOACTBO Nepep, Ha4yasioM UCMOoJib-
30BaHuA ycTtpoiictBa. CoxpaHute ero pns
UCMNONIb30BaHUA B AajibHEWlIeM B KavyecTeBe
crnpaBoYHOro Matepuana.

+ BHUMaHWe: HOX-N3MeNbYNTENb O4EHb OCTPbIN!
O6palanTech ¢ HAM KpaiHe 0CTOPOXHO!

- Bcerpa oTknwoyarite yCTPOCTBO OT 3NEKTPU-
4YecKow ceTu nepeq ero cOopkoi, pa3bopKo,
YUCTKOM NN XPaHEHNEM.

+ NMepen nepebiM BkloYeHeM ybeauTech, HTO
HanpsikeHne B 9NEeKTPUYECKO CeTu CooT-
BETCTBYET HaNpPsXXeHWto, yKa3aHHOMY Ha KOp-
nyce ycTponcTsa.

- Bo BpemMs paboTbl yCTPONCTBO AOIKHO pacmno-
naratbCsl B MECTe, HeJOCTYMHOM OJ1 AeTe.

+ 3anpeliaetcs NpombiBaTb NOA CTpyew BOAbI
MOTOPHBI 6510k (1), norpyxarb B BoAy wnu
VHblE XWOKOCTU: MOTOPHbIV 610K (1), peayk-
TOp BeH4YMKa (6), KpbILKy-penykTop (9).

+ PeMOHT ycTpoicTBa WM 3aMeHa CETEBOro
LUHYypa AO0JDKHbI MPON3BOAUTLCS TONBKO Che-
LMannctaMm aBTOPU30BAHHOMO CEPBUCHOrO
ueHTpa. HekBannduumpoBaHHbIN PEMOHT MO-
XeT co3aaTb Cepbe3Hyo Yyrpo3y ANst Nosb30-
Barens.

- JlaHHOe YCTPOWCTBO paccyMTaHo Ha obpa-
60TKYy CTaHAAPTHbIX 0OGBLEMOB MULLIA, KOTOPbIE
0ObIYHO FOTOBSAT B JOMALLHWNX YC/IOBUSAX.

+ MepHblili cTakaH (8) He NnpeaHa3Ha4YeH ans uc-
NoNb30BaHUS B MMKPOBOJTHOBOW MeYu.

BaxHaa unpopmauunsa

JlaHHOE YCTPOWMCTBO HE NpeaHa3HavYeHo s npo-
$peccroHanbLHOro Mcnonb3oBaHns. Makcmmans-
HO JOMNyCTMMOE BPeMS HEMPEPBLIBHOMO MCMOJb-
30BaHMSl YCTPOWCTBA HE [O/KHO NpeBbIaTh
ABYX MUWHYT, C MocneaylwyMm rnepepbiBoM He
MeHee NATKM MUHYT. HecobniogeHne ykasaHHbIX
WHTEPBAJIOB BPEMEHW WCMONb30BAHUS MOXET
NPMBECTN K MOBPEXAEHMIO 31EKTPOMOTOpa U
JIMLLIEHNIO NOTPebuTens npasa Ha rapaHTUHbIN
peMoHT npubopa.

Ucnonb3oBaHue py4Horo 6neHaepa
PyyHoli 6neHaoep NPeBOCXOOHO MOAXOAUT Ans
NMPUroTOBAEHNS COYCOB, CYMOB, MalOHEe30B,
NPUroTOBAEHNS AETCKOro NUTaHus, a Takxe Ans
CMELLVBaHWNS HANUTKOB U KOKTENNEN.

BbiGOp ckOpoCTU paboTbl yCTpoiicTBa
Perynsatopom CKOpoCTU BpalleHusi (4) MOXHO
YCTaHOBUTb HEOOXOOMMYIO CKOPOCTb BpalleHus
HacafoK B 3aBMCMMOCTM OT obpabartbiBaeMbix
npoaykToB. Yem Gosnblue BbiIOpaHHas CKOPOCTb,
TeEM 6bICTpee nponcxoauT BpalleHne Hacaaok.
KHonkoli (2) «TURBO» npubop BKk/O4aeTcst Ha
MakCcUMasibHyK CKOPOCTb BpaLleHUs.

Co6opka

MPEAYMPEXAEHUE: nepen cbopkon ybean-

Tecb, YTO BUJIKA CETEBOrO LUHYpa He BCTaBieHa

B PO3eTKY.

1. lMepepn nepBbIM MCNONB30BAHMEM YCTPOWC-
TBa NPOTPUTE MOTOPHbINA 610K (1), peaykTop
ONs BeHYMKa (6), KpblwKy-peaykTop (9) Bnax-
HOW TKaHbIO, @ HacaaKn 1 eMKOCTY NPOMONTE
TEnNon MblfIbHOM BOAOW, OMNONOCHUTE U NPO-
CyLUMTE UX.

2. YcraHoBuTe Hacagky (5), COBMeCTUB CTpes-
KW Ha Hacanke v Kopryce MOTOPHOro 6noka
(Puc. 1), n noBepHUTE Hacagky NpPoTUB 4aco-
BOW CTPEnku Ao yrnopa.

3. BcraBbTe ceTeBylo BUIKY B pO3€eTky. bnenaep
rOTOB K MCMOJIb30BAHMIO.

4. YcTaHOBUTE HEOOXOAMMYIO CKOPOCTb BpaLle-
HUS PerynsaTopom (4).

5. MMorpyaute Hacagky «GneHgep» (5) B npo-
OYKTbl, KOTOPbIE Bbl XOTUTE U3MENBYUTL NN
nepemMeLlatb, U HaXMUTe Ha KHonky (3) ona
BKJIOYEHMS GneHaepa.

6. lNocne 3aBepLUeHUs WCMONb30BaHUS YCT-
PONCTBA BbIHLTE CETEBYIO BUIKY U3 PO3ETKM,
NOBEPHUTE Hacaaky (5) No 4acoBOW CTpenke
1 CHUMUTE €ee.

Bbl MOXeTe MCcnonib3oBaTh pPyyHON GrneHaep He
TONbKO C MepHbIM cTakaHoM (8), HO 1 ¢ noboi
LPYron nocynon.

Bo3MOXHO norpyxeHvue Hacaaku «6neHaep» (5)
HENOCPEACTBEHHO B €MKOCTb, B KOTOPOW roTo-
BATCA NPOAYKTbI, HO NMPX 3TOM HEOOXOANUMO CO6-
noaatb Mepbl 6€30MacHoOCTH.

Ucnonb3oBaHne BEHYMKa

Mcnonb3yiite BeHYUK (7) TONIbKO Ans B3GUBaHUS

Kpema, MpuUroToBfieHMss BUCKBUTHOrO TecTa nnn

nepemMeLlBaHns roTOBbIX ECEPTOB.

1. YcrtaHoBuTe penykTop BeHuyuka (6), coBmec-
TUB CTPESIKMN Ha PeAyKTOPE 1 Kopryce MOTOp-
Horo 6noka (Puc. 2), 1 noBepHWTE €ro NpoTuB
4aCOBOW CTPESIKM 0 ynopa.

2. BcraBbTe BeHuuk (7) B peaykTop (6).

3. OnyctuTe BEHYMK B NOCyAy C NPoAyKTaMmu n
HaXXMWUTE KHOMKY BbiktoyaTens (3) ans Bko-
YyeHus ycTponcTtea. Perynatopom (4) yctaHo-
BUTE HEOOXOAMMYIO CKOPOCTb BPALLEHWNS Ha-
CafoK B 3aBMCMMOCTW OT o6pabaTbiBaeMblx
npoayktoB. KHonkoii (2) «TURBO» npubop
BKJIIOYAETCA HA MaKCMMaJlbHYl0 CKOPOCTb
BpALLEHNS.

Ans BOCTUXEHUS XOPOLUUX Pe3ybTaToB:

+ Wcnonbaylite LWUMPOKYIO Nocyay.

+ Mpwv NpUroToBNEHNN CIIMBOYHOIO KpemMa B36U-
BanTe He 6onee 400 M OXNaxXAEHHbIX KOMMO-
HEHTOB (MCMOJIb3YITE CNIMBKN C TEMMNEPATYPOA

PYCCKWUH

+4-8°C U C coOepxaHWeM xupa He MeHee
30%).

- BabuBaiiTe 04HOBPEMEHHO He Gonee YeTbipex
ANYHBIX 6ENKOB.

- lepemeulainTte BEHYMK BO Bpemsi paboTbl Mo
4aCOBOW CTPESIKE.

BHumaHue!
3anpellaeTcs UCnonb30BaTh BEHYUK (7) Ans 3a-
MeLUMBaHUS KPyTOro Tecta.

Ucnonb3oBaHne MUHM-4Yonnepa
MI/IHI/I-‘-IOI'II'Iep ncnonb3yeTca Oosa U3mMesibieHud
MfdACa, Cbipa, nyka, apoMaTtn4ecknx Tpas, 4eCHO-
Ka, MOPKOBU, rpeuxKknx opexos, MmHgangd, q)pyK-
TOB.

BHumanme!

3anpeLaeTcs namensyatb O4eHb TBEPAbIE MPO-
LyKTbl, TaKMe Kak MyCcKaTHble Opexu, 3epHa kodpe
1 3naKu.

Mepep Tem Kak Ha4YaTb U3MeNbYEHUE:

- HapexbTe Msico, CbIp, NyK, YECHOK, MOPKOBb
(NPUMEPHO OAMHAKOBBLIMUN) KyCOYKaMM.

+ Ypanute y TpaB ctebnu, opexu o4nctute ot
CKOpJynbl.

« Ypanute KOCTW, XWIbl N XPSILLX U3 Msica.
Ona [oCTUXEHUs ONTUMalbHbIX Pe3y/bTaToB
BOCMOJIb3YINTECH JAHHBIMU, NMPUBEAEHHBIMU B
Tabnuvue.

U3menbyeHune

OCTOPOXHO: HOX 04eHb OCTPbLIV! Beerna aepxu-

Te HOX 3a BEPXHWIA NIACTMACCOBbIN XBOCTOBUK.

1. YcraHosuTte HOX (10) Ha ocb Yawm yonnepa

(11). Bcerga vncnonb3yinte yawly yonnepa c

NPOTMBOCKOSIb3ALLMM KOBPUKOM (12).

MomecTtuTe NpoaykThl B Hally yonnepa (11).

YcTaHoBUTE KPBbILWKY-peaykTop (9) Ha vaiwy

(11).

4. BcTaBbTe MOTOPHbIA 610K (1) B KPbILWKY-pe-
nyKkTop (9), COBMECTUB CTPENKM HA HACaZKe U
Kopnyce MOTopHoro 6noka (Puc. 3), n noeep-
HWTE ero no YacoBOW CTpesike A0 ynopa.

5. HaxmuTe kHOMKy BkntoyeHus (3). Bo Bpems
paboTbl AepXXnTe MOTOPHbIN 610k (1) ogHOM
pyKon, a yawy yonnepa (11) - opyromn.

6. locne ncnonb3oBaHUsA CHavyana OTCoeanHU-
T€ MOTOPHbIN 6510k (1), NOBEPHYB €ro NpoTuB
4acoBOW CTPEJIKM, a 3aTeM CHUMUTE KPbILLKY-
penykTop (9).

7. Cobniopasi OCTOPOXHOCTb, W3BMEKUTE HOX
(10).

8. JlocTaHbTe M3MesibieHHbIE MPOAYKThI U3 HaLLmn
yonnepa (11).
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Yucrtka

Mcnonb3yite ons 4uctkm MoTopHoro 6soka (1)
TONbKO BNAXHYIO TKaHb. PeaykTopbl (6, 9) MOX-
HO ornonackmeaTb TEnjon BOAOW MOA KPaHOM,
HO KaTeropu4ecku 3anpeLiaeTcs norpyxarb ux
B BOOY.

Bce npoune cbeMHble HYacT MOXHO MbITb B MO-
cynomMoeyHow mawmHe. MNMocne o6paboTkn cone-
HbIX WM KUCNbIX NPOAYKTOB XenaTenbHO cpasy
OMONOCHYTb HOX (10).

Mpu nepepaboTke NPOAYKTOB C CUJIbHBIMU Kpa-
CSILLLMMM CBOWCTBaMM (Hanpumep, MOPKOBU 1n
CBEKJIbl) HACaAKy MOryT OKpacuTbCs, nepen, no-
MeLLEHNEM MX B MOCYAOMOEYHYIO MaLUMHY Mpo-
TpUTE HacaaKy TKaHbIO, CMOYEHHOWN pacTuTeNb-
HbIM MaCJIOM.

Mpymepbl NPUroTOBIEHUS NPOAYKTOB
MaiioHes [Npu MCnonb30BaHWMW HAcaOKW «OneH-
nep» (5)

200-250 mn pactutenbHoOro macna

1 swiLjo (xxenTok v 6enok)

1 cTon10Bast J10XXKa IMMOHHOIO CoKa Win ykcyca
Cosnb 1 nepew, no Bkycy

[MomecTuTe BCE MHIPEAMEHTbI B MEPHbIA CTakaH
B COOTBETCTBMM C YKa3aHHbIM BbiLLE MOPSAKOM.
MorpyauTe Hacanky «6neHpep» (5) B cMecb Npo-
AYKTOB (00 AHa eMKOCTW). BkitounTte 6Gnenaep u
A0XANTECH NPEBPALLEHNS PACTUTENIbLHOro Macna
B 9MynbCUio. 3aTeM, He BbIK/OYasi YyCTPOWCTBA,
MeOJIEHHO nepemellaeTe Hacapoky «bneHpep»
BBEPX M BHM3 OO Tex Mop, rnoka He nony4ute
MarioHe3 TpebyeMOomn KOHCUCTEHLIMN.

PykoBOACTBO No nepepaboTke NpoaykToOB B
MUHM-Yonnepe

Makcumanb-
o MpumepHoe
HbIi BEeC
MpoaykTbi BpeMs ro-
nopuumn gns
TOBHOCTU
usmenbyeHus

Msaco (}'IOVMTI/IKI/I 200 r 25 cex.
TONLWMHOM 1 cM)

Ceip (nomviky 200+ 30 cex.
ToNWMHOM 1 cm)

Opexu 200r 45 cek.

Tpasbl 20r 5 cek.

Jlyk 200r 15 cek.

YecHok 20r 8 cek.
MopKOBb (KpyX-

KW TONLLMHOW 150r 15 cek.

1.cm)
fiua, CceapeH- 2w 8 cexk.
Hbl€ BKPYTYIO
Xneb 1 nomMTuK ~17 1 8 cek.

TexHuveckue AaHHble

Hanpsikenune nutanms: 220-240 B ~ 50 Iy,
MoTpebnsiemasi MmowHocTk: 700 BT
KpaTkoBpeEMEHHOE UCMOJIb30BaHME: 2 MUH. pa-
60Tbl/5 MUH. NepepbIB

lMpoussoanTens ocTaBnisieT 3a cobok npaso
N3MEHSITb XapakTepucTuku npubopos 6e3 npes-
BaputTesibHOro yBseomMsieHus

Cpok cnyx6bi npubopa He MeHee 3-x net
TpebyemMbiM eBPONerckuM 1 POCCUii-

ckuM ctaHaapTam 6e30rnacHocTu u
TUrNEHbI.

JaHHoe n3nenve cooTBeTCcTByeT BCEM
Pe
ME 61

Mpownseoautens: AH-AEP MPOOAKTC Mm6X,
ABCTpUA
Hoibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpusi

BNEHOEP XXUHAFbI

CunaTttamachbl

1. Mortop 6norbl

TURBO pexuMmiH Kkocy 6aTbipMachl
Kocy 6aTbipmacs!

AMHanApIpy XbinAamabifblH PETTEriLL
Brnexpep cantamacs!

Lavkarbilw pegyKTopbl

Cyiblk eHiMaepai kenciTyre xaHe
apanacTblpyfa apHarfaH LiaiikarbiLu
8. ©nwey cTakaHbl

9. PepykTop Kaknak

10. ManganafbIll Nblwak

11. Yonnep biabiCbl

12. CbipFaHayfa kapCbl TOCEHILL

Noakwh

AcnanTbl nanganaHyabliH angbiHAa ocbl

HYCKaynbIKTbI XaKCbinan okbiN WhbIFbIHbI3

* Hasap ayaapblHbI3: Maiganarbill nblllak eTe
oTkip! OHbI KonaaHy KesiHde aca cak GonbliHbI3!

* AcnanTbl XuHayapbiH, 6enwekTeyaiu,
TasanayablH XaHe cakTayablH anfbiHaa OHbl
opKaLlaH aneKTp XeniCiHeH axblpaTblHbI3.

» BipiHWi KocyablH anabiHAa ANeKTp xeniciHaeri
KepHey acnan KoprnycblHAa kepceTinreH
KepHeyre CoNKec KemneTiHIHe KO3 XEeTKi3iHi3.

« Acnan xyMbiC icTen TypraH ke3fae 6ananapablH
KOMbl XETNEWTiH Xepae Typybl KaXeT.

* Motop 6norbiH (1) afbiHAbI CyablH acTbiHAA
XyyFa, MOTop 6rorbiH (1), WwWarnkaFbIw
penykTopblH (6), peaykTop kaknakTbl (9) cyra
HemMece Gacka cybIKTbiKTapFa baTbipyra
TbIMbIM canbiHagbl.

» Acnantbl XeHAey Hemece xeninik cbimapl
anblpbacTay apHalibl pykcaTbl 6ap cepBuc
opTanbifbiHbIH MaMaHAapPbIMEH FaHa Xyprisinyi
KaxeT. AcnanTbl BinikTi eMec MaMaHHbIH
XeHAeyi nanganaHyLubl YiH YIIKeH kayin
TYFbI3Ybl MYMKiH.

» Ocbl KypblFbl 8AETTE YI XaFaanbiHAa
a3iprneHeTiH CTaHaapTThl a3blK-TyMiK OHIMAepiH
eHaeyre ecenTesnrex.

* Orwey cTakaHblH (8) Kbicka TONKbIHAbI NeLwTe
nanganaxyfa 6onmangbi.

MaHbI3abl aknapat

Ocbl KypbInFbl KSCINTIK MakcaTTa naganaHyra
apHanmaraH. KypbinfbiHbl Y34iKCi3 nanganaHy
yakbITbl 2 MUHYTTaH acnaybl KaxeT xoHe 5
MUHYT y3inic xacay kaxert. KepceTinreH yakbIT
apanbIKTapblH cakTamay anekTp MOTOPAbIH
3aKbIMAaHyblHa anbin Kenyi MyMKiH xaHe
nanganaHyLubl acnanTbl Keningi xxeHaey
KYKbIFbIHaH arblpbliybl MYMKiH.

Kon 6neHaepiH nanpganaHy

Kon 6neHaepi Ty3abikTap, copnanap, MaioHes,
Gananapfa apHarnfaH Taramaap AanbliHaay YLiH,
COHBIMEH KaTap CycblHAap MeH KOKTeinbaepai
apanacTbipy YLUiH KkongaHbinagbl.

KypbInFbl XKYMbICbIHbIH XbIAaMAbIFbIH
TaHAay

AlHany XbingamabifblH peTTeriluneH (4)
eHAeneTiH eHiMaepre GannaHbICTbl KaXeTTi
alHany xblngamablfblH opHaTyrFa 6onagbl.
TaHganfaH Xblngamablk yrkeH 6onFaH canbiH
canTamanap cofypnbiM Te3 anHanagbl. « TURBO»
6aTbipmachklH (2) 6ackaHga acnan MakcuManapl
alHany xbingamabiFbiHa Kocbinaabl.

XKunay

ECKEPTY: XXviHayablH anablHAa Xeninik CbIMHbIH,

aluackl poseTkara KOCbINMaraHbIH TEKCEPiHi3.

1. KypbinfbiHbl anfaLlkel nanganaHyabiH
angbiHaa MoTop 6rorbiH (1), Wankarbiw
penykTopbiH (6), pegykTop KaknakTbl (9)
binFan wybepekneH cypTin anbiHbI3, an
canTamanapabl XaHe blAbICTapabl Xyy Kypanbl
KOCBIJIFaH XbiMbl Cya XybIHbI3, LIANbIHbI3
KOHe KenTipiHi3.

2. CanTtamapgafbl )aHe MOTOp GrorbIHbIH
KOpnyCblHAafbI CTpenkanapabl
cavikecTeHaipin, cantamaHbl (5) opHaTbIHbI3
(1-cypeT) xeHe canTamaHbl TipenreHre AeniH
carar TiniHe kapcbl 6afbITTa 6ypaHpI3.

3. XKeninik awaHbl po3eTkara canbiHbl3. bneHaep
nanganaHyra favbiH.

4. PertTeriwneH (4) kaxeTTi anHany
XKblNAamablFblH OPHATbLIHbI3.

5. bneHngep cantamachblH (5) MmangananTbiH
Hemece apanacTblpaTblH eHiMAep canblHFaH
blAbICKa canblHbI3, GneHaepai kocy yLiH
6aTbipmMaHbl (3) 6acbiHbI3.

6. AcnanTbl KongaHbin 6onFaHHaH KewiH xeninik
aluaHbl po3eTkafaH WbiFapblHbI3, canTaMmaHbl
(5) carat Tini 6afbITbiHAA aiHaNAbIPbIHBI3
XKOHE LUELiHi3.

Ci3 kon 6reHaepiH entey ctakaHbIMeH (8),
COHbIMEH kaTap 6acka Kes KenreH bigbiCneH
KonpaHa anacbl3. bnengep cantamachbiH (5)
eHAeneTiH eHiMAep XaTkaH blabicka canyfa
6onagel, byn xafganaa kayincisgik WwapanapbiH
caKTay Kaxer.

LankarbIWTbl Nnanganady

LankarbIwThl (7) TEK KpEM KOMNCITy YLUiH,
OUCKBUTTIK KaMbIpAbl AalblHAAY YLiH Hemece
[alblH fecepTTepi apanacTbipy YLUiH
naviaanaHblHbI3.

1. PepykTopaarbl )aHe MOTOp GrorbIHbIH,
KopnycblHAaFbl CTpenkanapap!
cavikecTeHZipin, Wankarbiw peaykTopbiH (6)
OpHaTbIHbI3 (2-CypeT) XaHe OHbI TipenreHre
AeWiH carar TiniHe kapcbl 6afbITTa bypaHpI3.
LWaikarbiwTbl (7) pepykTopFa (6) canbiHbI3.
LankarbilwThl eHiMAepi 6ap biabicka canbiHbI3
XaHe KYpbINfblHbI KOCY YLUiH COHAIpriLL
6aTbipmacsklH (3) 6acbiHbI3. PeTTerilneH

(4) eHpeneTiH eHimaepre 6anaHbICTbI
KaXKeTTi aiiHany >bingamMAabIFbiH OPHaTLIHBI3.
«TURBO» 6aTblpmachlH (2) 6ackaHaa acnan
Makcumarnapl anHany XblngamabiFbiHa
Kocblnagbl.
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JKakcbl HaTUXenepre KoJ XeTKi3y YLiH:

* YnKeH blAbIC KONAAHbIHbI3.

» Kineren kpemiH gavibiHaay kesiHae 400 mn
acnanTbiH CybITbIFaH Kypambeniktepai
navaanaHbliHbI3 (Kinerev Temnepartypachl +4-
8°C 6onybl KaXeT XaHe MannbinblK AeHreni
30% kem Bonmaybl KaxeT).

* Bip yakbITTa Tek 4 XyMbIpTKa aKybI3blH
LIaKaHpbI3.

« Llankay kesiHOe WankaFbIWThbl caFaT Tini
GarbITblHAa aiHanablpbIHbI3.

Hasap aynapbIHbI3:
- WarKafbIWThl (7) KaTTbl KAMbIPAbI UNey YLUiH
KonaaHyra 6onmaiapl.

LlarbiH Yonnepai KkonaaHy

LLaFblH Yonnep eT, ipimMLik, N1s3, XoLw uicTi
LenTep, rpek xaHfakTapblH, 6agam, xemictepai
Maiganay yLiH kongaHbinagbl.

Hasap ayaapbiHbI3:

OTe KaTTbl eHIMAEPAi Maiganayfa TbiibiM
canblHapl, MbiCarnbl: MycKaT aHfarbl, kode
[oHAepi XaHe acTblk TyKbiMAacTapsbl.

Manpanayabl 6actamac 6ypbiH:

» E7Ti, ipiMwikTi, nua3gel, cabisai Tinimaepre
GeniHi3 (TeH GenikTep eTin).

+ LenTepaiH cabakTapbiH anbin TacTaHpI3,
KaHFakTapabl kKabblFbIHAH Ta3apTbIHbI3.

« ETTeH cynekTepai, ciHipnepai anbin TactaHpl3.
YKakcbl HaTVXEnepre Kon XeTKisy YLiH kecteae
KepceTinreH AepekTepai KonaaHbIHbI3.

Manpanay

Abai 6onblHbI3: Nblak eTe eTkip! MbiwakTbl

opKaLLaH >ofapfbl NacTMaccarnblk yilblHaH

YCTaHbI3.

1. MbiwakTbl (10) Yonnep biAbICbIHbIH (11) ociHe
opHaTbIHpI3. Yonnep biAbICbIH apKaLlaH
cbipraHayFa kapchl TyFbipblkneH (12) Gipre
KONAaHbIHbI3.

2. OHiMpepai vonnep bigbicbiHa (11) canblHpI3.

3. PepykTop KaknakTbl (9) biabicka (11)
OpHaTbIHpI3.

4. CanTtamapafbl xxaHe MOTop 6rorbl
KopnycblHAaFbl CTpenkanapabl
calikecTeHgipin, moTop 6norbiH (1) peaykTop
kaknakka (9) opHaTbIHbI3 (3-CypeT) xaHe
OHbl TipenreHre gewiH carat Tini 6arbITbiHAA
GypaHbI3.

5. Kocy 6atbipmachbiH (3) 6acbkiHbI3. XKymbic
KkesiHge motop 6rnorbiH (1) 6ip KonmeH, Yonnep
bIAbICBIH (11) eKiHLWi KonMeH ycTan TypbiHpI3.

6. MManpganaHbin GonFaHHaH KeniH anabiMeH
MoTop 6rorbiH (1) caFat TiniHe kapcbl Gypan
LUELLiHi3, cogaH KeniH pegyKTop kaknakTbl (9)
LUELUiHi3.

7. MbiwakTel (10) abaitnan WbiFapbiHbI3.

8. Yonnep bigpicbiHaH (11) manganaxfaH
eHiMaepai WhiFapblHbI3.

Tasanay

MoTop 6norbiH (1) Tazanay yLiH Tek binFan
wy6epekTi konaaHblHbI3. Penyktopnapapl (6, 9)
XKblNbl CyAblH acTbiHAA wWwatoFa 6onagpl, bipak
onapgbl cyra 6atbipyra 6onmainabl.

Backa kanfaH 6apnblk anmanbl-canmarnsb
GenwekTepai bigbIC Xyy MallMHACbIHAA XYyYFa
6onagbl. Ty3abl Hemece KbllLKbI eHiMaepai
MainganaraHHaH kewiH neiwakTsl (10) GipaeH
XKybIN XiGepy Kaxer.

KatTbl GosiFbIlL KacueTTepre ne eHimaepai
(MbIcanbl, cabia Hemece Kbi3biniua) eHaey kesiHae
cantamanap 60anbin Kanybl MyMKiH, onapabl
bIAbIC XYY MalLVMHackiHa canvacTaH GypblH
ecimaik Mavibl KyibinFaH WwybepekneH cypTin
KIOepiHi3.

©Himpepai AanibiHAay Mbicanpapbl

MarioHes [bneHaep cantamacklH (5)
nanganaxvraHaal

200-250 mn ecimaik manibl

1 )XyMbIPTKa (Capblybl3 XoHe aKybl3)

1 ac Kacblk MMMOH LWbIPbIHLI HEMece Cipke
KbILLKbINbI

Ty3 xaHe OypbIl (kanaybiHpbl3 6olbIHLLIA)
YKorapblga kepceTinreH TopTinTe 6apnbik
WHIPEANEHTTEpPAI enLuey cTakaHblHa

canblHpI3. BrieHgep cantamachiH eHimaep
canblHFaH blabicka canbliHbi3 (bIAbICTLIH TybiHe
neniH). brnieHaepai KocbIHbI3 aHe ecimaik
MaWiblHbIH 3MYyNbCUsiFa alHanfFaHblH KYTiHi3.
CopaH keliH acnanTbl ewwipmen 6neHaep
canTamacsblH (5) xorapbl-TOMeH TyCipin, KaxXeTTi
KOHCUCTeHUUsAaarbl MaioHe3 anfaHfa JeuiH xan
KO3FanTbIHbI3.

LarbIH Yonnepae eHimaepai manpaanay
6oMbIHWa Hyckaynap

Manpanay
. yuwi 6ip HaibiH 6ony
©Himaep NOPLMUSAHbIH,
yaKbITbl
MakcuMmangbi
canmarbl
ET(1cm
KanbIHObIKTaFbl 200r 25 cek
Tinimaep)
IpimLuik (1 cm.
KanblHObIKTaFb! 200r 30 cek
Tinimaep)

XKaHrak 200r 45 cek
LLlen 20r 5 cek
Mnss 200r 15 cek

Capblmcak 20r 8 cek
Cabis (1 cm
KanblHAbIKTaFb! 150 r 15 cek
aeHrenekTep)
MicipinreH 2 nava 8 cek
KYMbIPTKA
HaH 1 Tinim ~17r 8 cek

TexHuKanbIK AepekTep

Kopek kepHeyi: 220-240 B ~ 50 'y,

TyTbIHbINATLIH KyaT: 700 BT

ManganaHy Mep3imi: 2 MUH. XyMbIC /5 MUH. y3inic.

OHlipywi npubopdbiH xapakmepucmukanapbiH
e3e2epmyee, andbiH ana eckepmycia e3iHiH KyKbIH
cakmaliosbl

lMpu6opdbiH KbI3Mem Kepcemy yakbimbi 3
XKbliFa 0eliH

FapaHTuAnbIK MiHaeTTINIr

lapaHTUANbIK  KaFjaWaarsl  kapanbin  xaTkaH
GenwekTep AUnepaeH Tek caTbin anblHFaH agamra
faHa 6epineai. Ocbl rapaHTUANbIK MiHAETTINIriHAEr
WarbiMJanfFaH >kafjaiaa TenereH 4Yek Hemece
KBUTAHLMSICBIH KOPCETYi KaXeT.

Bbyn mayap EMC — xardalinapra
calikec Kenedi Hezizei

c € Mixdemmemenep 89/336/EEC
[epekmusaHbiH epexenepiHe
eHeisineeH TemeHei EpexenepliH
Pemmenyi (73/23 EEC)

BLENDER WIELOFUNKCYJNY

Opis

. Blok silnikowy

Przycisk wtgczania trybu TURBO
Przycisk wtgczania

Regulator predkosci obrotowej
Nasadka blendera

Reduktor koncowki

Koncowka do ubijania i miksowania ptynow
Miarka

. Pokrywa-reduktor

10. N6z-rozdrabniacz

11. Misa rozdrabniacza

12. Podktadka antyposlizgowa

©COENOO AWM~

Przed uzyciem urzadzenia przeczytaj uwaz-

nie i do konca niniejszg instrukcje.

+ Uwaga: No6z-rozdrabniacz jest bardzo ostry!

Postugiwaj si¢ nim bardzo ostroznie!

Zawsze wytaczaj urzadzenie z sieci elektrycz-

nej przed jego montazem, demontazem,

czyszczeniem lub przechowywaniem..

+ Przed pierwszym wigczeniem upewnij sig, ze
napigcie w sieci elektrycznej odpowiada na-
pieciu podanemu na obudowie urzadzenia.

+ W czasie pracy urzadzenie powinno znajdo-
wac sie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

+ Nie wolno przeptukiwa¢ bloku silnikowego
pod biezacg wodg (1), zanurza¢ go w wodzie
lub innym ptynie: blok silnikowy (1), reduktor
koncowki (6), pokrywe— reduktor (9).
Naprawa urzadzenia lub wymiana przewodu
zasilajgcego ma by¢ dokonana tylko przez
specjalistow autoryzowanego punktu ser-
wisowego. Niekwalifikowana naprawa moze
stworzy¢ powazne zagrozenie dla uzytkowni-
ka

+ Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do ob-
rébki standardowych ilosci potraw, ktore zwy-
kle przygotowujg w warunkach domowych.

+ Miarka (8) nie nadaje sie do uzywania w ku-
chence mikrofalowej.

Wazna informacja

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku zawodowego. Maksymalnie dopuszczal-
ny czas nieprzerywalnej pracy nie powinien prze-
kracza¢ 2 minuty z kolejng przerwg przynajmniej
5 minut. Nieprzestrzeganie wskazanych odste-
pow czasowych przy uzywaniu urzadzenia moze
spowodowac uszkodzenie silnika elektrycznego
i utrate przez uzytkownika praw gwarancyjnych
na usterki.

Uzytkowanie bledera recznego

Blender reczny wspaniale nadaje si¢ do przygo-
towania sosow, zup, majonezow, do przygotowa-
nia potraw dla dzieci oraz do mieszania napojow
i koktajli.

Wybor predkosci pracy urzadzenia
Zapomoca regulatora predkosci (4) mozna usta-
wi¢ zgdang predko$¢ obrotowg nasadek w zalez-
noéci od obrabianych produktow. Czym wieksza
predko$¢ jest wybrana tym szybciej obracajg
sie nasadki. Za pomocg przycisku (2) «TURBO»
urzgdzenie zacznie pracowa¢ z maksymalng
predkoscig obrotowa.

Montaz

Ostrzezenie: Przed montazem upewnij sie¢ ze

wtyczka przewody zasilajgcego nie jest wiozona

do gniazdka elektrycznego.

1. Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia prze-
trzyj blok silnikowy (1), reduktor koncowki
(6), pokrywe - reduktor (9) zwilzong szmatka,
a nasadki i zbiorniki umyj w letniej wodzie z
mydtem, przeptucz i wysusz je.

2. Ustaw nasadke (5), po potgczeniu strzatek
na obudowie i bloku silnikowym (Rys. 1), i
obro¢ nasadke w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara do oporu.

3. Wi6z wtyczke sieciowg do gniazdka. Blender
jest gotowy do uzytku.

4. Ustaw zgdang predko$¢ obrotowg przy po-
mocy regulatora (4).

5. Zanurz nasadke blendera (5) do sktadnikow,
ktore chcesz rozdrabnia¢ lub zmiksowac i na-
cisnij przycisk (3) dla wigczenia blendera.

6. Po zakonczeniu uzycia urzgdzenia wyjmij
wtyczke sieciowg z gniazdka, obré¢ nasad-
ke (5) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
i zdejmij ja.

Mozesz uzywac blendera rgcznego z miarkg
(8), oraz z kazdym innym naczyniem. Mozna za-
nurzy¢ nasadke blednera (5) bezposrednio do
pojemnika, w ktorym przygotowujesz potrawy,
ale przy tym trzeba przestrzega¢ $rodkow bez-
pieczenstwa.

Uzycie koncowki

Uzywaj koncowki (7) tylko do ubijania kremu,

przygotowania ciasta biszkoptowego lub do mik-

sowania gotowych deserow.

1. Ustaw reduktor koncowki (6), potacz strzatki
na reduktorze i na obudowie bloku silniko-
wym (Rys. 2), i obr6¢ go w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara do oporu.

2. Wi6z koncowke (7) do reduktora (6).

3. Zanurz koncoéwke do naczynia ze sktadnikami
i nacisnij przycisk wytacznika (3) dla wigcze-
nia urzadzenia. Za pomoca, regulatora ustaw
niezbedng predkos¢ obrotowg nasadek w
zaleznosci od obrabianych sktadnikéw. Za
pomocg, przycisku (2) ,TURBO” urzadzenie
zacznie pracowac z maksymaling predkoscig
obrotowa,.

Dla osiggnigcia dobrych wynikéw:

« Uzywaj szerokich naczyn.

« Przy przyrzadzeniu kremu $mietankowego
ubij nie wigcej niz 400 ml schtodzonych sktad-
nikéw (uzywaj $mietanki przynajmniej 30% o
temperaturze +4-8°C)

+ Ubij jednoczesnie nie wigcej niz 4 biatka

+ Przemieszczaj koncowke podczas pracy
zgodnie z ruchem wskazowek zegara.

POLSKI

Uwaga:
- nie wolno uzywac¢ koncowki (7) do zagniatania
gestego ciasta.

Uzytkowanie minichopper

Minichopper przeznaczony jest do rozdrab-
niania miesa, sera, cebuli, zi6t aromatycznych,
czosnku, marchwi, orzechéw wtoskich, migda-
téw, owocow.

Uwaga;

Nie wolno rozdrabnia¢ bardzo twardych sktad-
nikéw, migdzy innymi, gatki muszkatowej, ziaren
kawy, i zboz.

Przed przystapieniem do rozdrabniania:

+ Pokroj migso, ser, cebule, czosnek, marchew
(na przyktad na jednakowe) kawatki.

+ Usun todygi zi6t, obierz orzechy.

+ Migso oddziel od kosci, zyti chrzgstek.
W celu osiagnigcia optymalnych wynikéw sko-
rzystaj z danych zawartych w tabeli.

Rozdrabnianie

Uwaga: noz jest bardzo ostry! Zawsze trzymaj

noz za gorng plastykowg koncowke noza.

1. Ustaw néz (10) na osi misy choppera (11).
Zawsze uzywaj misy choppera z podktadka
antyposlizgowa (12).

. WOz sktadniki do misy choppera (11).

. Ustaw pokrywe-reduktor (9) na mise (11).

. Wt6z blok silnikowy (1) do pokrywy- reduk-
tora (9), potacz strzatki umieszczone na na-
sadce i na obudowie bloku silnikowego (Rys.
3), i obré¢ go zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara.

5. Nacisnij przycisk wigczania (3). Podczas
pracy trzymaj blok silnikowy (1) jedna reka, a
misg choppera (11) - druga.

6. Po uzyciu najpierw odtgcz blok silnikowy (1),
obracajgc go w kierunku przeciwnym do ru-
chu wskazowek zegara, nastgpne zdejmij
pokrywe-reduktor (9).

7. Bardzo ostroznie wyjmij n6z (10).

8. Wyjmij inne sktadniki z misy choppera (11).

AN

Czyszczenie

Uzywaj do czyszczenia bloku silnikowego (1)
tylko zwilzonej szmatki. Reduktory (6, 9) mozna
sptuka¢ po biezaca letnig woda, lecz katego-
rycznie nie wolno zanurzac je w wodzie.
Wszystkie pozostate czesci zdejmowane moz-
na my¢ w zmywarce. Po obrébce stonych lub
kwasnych sktadnikow nalezy od razu sptukac
néz (10).

Przy przerdbce skfadnikow zawierajgcych sub-
stancje silnie barwigce (na przyktad marchew
lub buraki ¢wiktowe) nasadki mogg by¢ mogag
by¢ pofarbowane, przed ich myciem w zmywar-
ce przetrzyj nasadki szmatkg zwilzonej w oleju.

Przyktady przygotowania skfadnikéw
Majonez [przy uzyciu nasadki blender (5)]
200-250 ml oleju

1 jajko (Zottko i biatko)

1 stotowa tyzka soku cytrynowego lub octu

S0l o pierz do smaku

UmieSC wszystkie sktadniki w miarce zgodnie
z podang wyzej kolejnoscig. Zanurz nasadke
blendera (5) do mieszanki sktadnikéw (do dna
pojemnika). Wtgcz blender i zaczekaj az olej za-
mieni sig w emulsje. Nastepnie nie wytaczajac
urzgdzenia powoli przemieszczaj nasadke blen-
dera w gore i dot az do osiggnigcia wymagane;j
konsystencji majonezu.

Instrukcja rozdrabniania sktadnikéw w mini-
rozdrabniaczu:

Maksymalna
waga porcji Ewentualny
Sktadniki do rozdrab- czas go_to-
S wosci
niania
Mieso (plastry
o grubosci 1 200g 25 sek
cm)
Ser (plastry o | 544 30 sek
gruboséci 1 cm)
Orzechy 200 g 45 sek
Ziota 209 5 sek
Cebula 200g 15 sek
Czosnek 20g 8 sek
Marchewka
(krazki o gru- 150 g 15 sek
bosci 1 cm)
Jaka ugotowa- 2 szt 8 sek
ne na twardo
Chleb 1 kromka 8 sek
~17g

Dane techniczne

Napigcie zasilajace: 220-240V ~ 50 Hz

Pobér mocy: 700 W

Krotkotrwate wykorzystanie: 2 min pracy /5 mi-
nutowa przerwa

Producent zastrzega sobie prawo zmiany cha-
rakterystyki urzgadzen bez wczesniejszego
zawiadomienia.

Termin przydatnosci do uzytku urzgdzenia
— powyzej 3 lat

Gwarancji

Szczegotowe warunki gwarancji, mozna otrzy-
mac¢ w punkcie sprzedazy, w ktorym nabyliscie
Panstwo dane urzgdzenie. W przypadku zgta-
szania roszczen z tytutu zobowigzan gwaran-
cyjnych, nalezy okaza¢ rachunek lub fakture
poswiadczajace zakup.

Dany wyrdb jest zgodny z wymaga-
niami odnosnie elektromagnetycz-
c € nej kompatybilnosci, przewidzia-
nej dyrektywg 89/336/EEC Rady
Europy oraz przepisem 73/23 EEC o
nizkowoltowych urzgdzeniach.
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SLEHAC

Popis

. Motorovy usek

. Tlagitko zapnuti reZimu TURBO

. Tlacitko zapnuti

MozZnost regulace rychlosti otaceni

Nasadka Slehad

. Reduktor metliCky

. Metlicka na Slehani a michani tekutych
potravin

8. Odmérka

9. Kryt — reduktor

10.NUZ - rozméliiovaé

11. Nadoba sekacku

12. Protiskluzova podloZka

NouohAwn =

Pozorné si prectéte cely navod na pouziti,

predtim nez zacnete pristroj pouzivat.

+ Pozor: nliz-rozméliiova¢ je velmi ostry!
Bud'te opatrni pfi nakladani s nim!

» Vzdy vypinejte pfistroj ze zasuvky, pokud se
chystate ho rozebirat, nebo naopak sesta-
vovat, pfed provedenim jeho ocisty nebo
pokud se chystate ho uskladnit.

+ Pfed prvnim zapnuti pfistroje se ujistéte,
Ze napéti v zasuvce odpovida provoznimu
napéti pristroje, které je uvedeno na jeho
povrchu.

+ Pokud pfristroj pracuje, dbejte na to, aby se
nachazel v misté nedostupném détem.

+ Je zakdzano myt motorovy usek pod prou-
dem vody (1) a potapét do vody nebo do
druhych kapalin tyto €asti: motorek (1),
reduktor metlicky (6), kryt — reduktor (9).

+ Opravu pfistroje nebo vyménu napajeciho
kabelu smiprovadét pouze specialisté auto-
rizovaného servisniho stfediska. Neprofesi-
onalni oprava pristroje mliZze byt nebezped-
na zdravi lidi, ktefi pfistroj pouZivaiji.

+ Tento pfistroj je ur€en k zpracovani stan-
dartnich objem0 potravin, které se pripra-
vuji vdomacnostech.

+ Odmeérka (8) neni uréena k pouzivani v mik-
rovinné troubé.

Dulezité uporornéni

Tento pfristroj neni ur€en k profesionalnimu
pouziti. Maximalni doba jeho nepreruSované-
ho pouzivani nesmi byt delSi nez 2 minuty a
poté prestavka alespori 5 minut. Nedodrzeni
t&chto intervall maze vést k poskozeni elek-
trického motorku a zakaznik ztraci pravo na
opravu po garanci.

PouZivani ruéniho Slehace

Ru¢ni Sleha¢ se perfektné hodi k pfipravé
omacek, polévek, majonézy, pripravy détské
vyZivy a také k michani napoj a koktejlt.

Vybér rychlosti prace pristroje
Regulatorem rychlosti otaceni (4) muZzete
nastavit potfebnou rychlost otadeni nasadek
v zavislosti od zpracovavanych potravin. Cim
vy$88i je vybrana rychlost, tim rychlejsi je ota-
¢eni nasadek. Tlacitkem (2) «TURBO» se pfi-
stroj zapina na maximalni rychlost otaceni.

Sestaveni

UPOZORNENI: Pred sestavenim se uijist&-

te, Ze vidlice napajeciho kabelu neni zapnuta

do zasuvky.

1. Pfed prvnim pouZitim pfistroje protrete
motorovy usek (1), reduktor metlicek (6),
kryt — reduktoru (9) vlaZznou tkani a nasadky
a nadoby promyjte teplou vodou s mydlem,
oplachnéte a nechte vyschnout.

2. Instalujte nasadku (5), spojenim Sipek na
nasadce a na povrchu motorku (Obr. 1)
a otoc¢te nasadku proti sméru hodinovych
rucicek nadoraz.

3. Zapnéte vidlici napajeciho kabelu do
zasuvky. Slehaé je pripraven k praci.

4. Nastavte potfebnou rychlost otaceni regu-
latorem (4).

5. Vlozte nasadku Slehace (5) do nadoby s
potravinami, které chcete rozmélnit nebo
promichat, stlacte tlacitko (3), Sleha¢ se
zapne.

6. Po skonceniprace s pristrojem ho vytahné-
te ze zasuvky, otocte nasadku (5) po sméru
hodinovych ruci¢ek a sundejte ji.

Ruéni Sleha¢ miZete pouzivatis odmérkou (8)
i s jakoukoliv jinou méfici nadobkou. Nasadku
Slehate muzete ponofrit (5) pfimo do nadoby,
ve které se potraviny pfipravuji, ale dodrZujte
pritom zakladni bezpe&nostni zasady.

Pouzivani metlicek

Metlicky pouzivejte (7) pouze k pfripravé kré-

mu, pripravé bisquitového t&sta nebo michani

hotovych desertu.

1. Instalujte reduktor metlicky (6), spojenim
ruCicky na reduktoru a na povrchu motorku
(Obr. 2) a otocte jim proti sméru hodino-
vych rucic¢ek nadoraz.

2. Instalujte metlicku (7) do reduktoru (6).

3. Ponorte metlicku do nadoby s potravinami
a stlacte tlacitko vypinace (3), pristroj se
zapne. Regulatorem (4) nastavte potieb-
nou rychlost otaceni nasadek v zavislosti
od zpracovavanych potravin. Tlagitkem (2)
«TURBO» se pristroj zapne na maximalni
rychlost otaceni.

K dosahnuti nejlepsich vysledku:

+ PouZivejte dostate¢né Siroké nadoby.

+ P¥i pfipravé Slehackového krému, Slehejte
ne vice nez 400 ml. ochlazenych ingredien-
ci (pouZivejte Slehacku s teplotou +4-8°C a
s obsahem tuku ne méné nez 30%).

+ NeSlehejte najednou vice nez 4 bilky.

+ Pohybujte metlickou po sméru hodinovych
rucicek.

1458.indd 2

Pozor:
- je zakazano pouzivat metlicku (7) k michani
tuhého tésta.

Pouzivani mini-sekacku

Mini-sekacek je uren k rozmélnéni masa,
syru, cibule, bylin, ¢esneku, mrkve, via§skych
orech(l, mandli a ovoce.

Pozor:

Je zakazano rozméliovat velmi tvrdé potra-
viny, jako napfriklad muskatovy ofech, zrnka
kavy a viocky.

NeZ zaénete rozméliovat:

» Narezte maso, syr, cibuli, ¢esnek, mrkev
(zhruba stejné velikosti)na kousky.

« Odstrarite z bylin stonky a ofechy zbavte
skorapky.

+ Odstrarite kosti, Zily a chrupavky z masa.
K dosazeni idealnich vysledku se Fid'te uda-
ji, které jsou uvedeny v tabulce.

Rozmélnéni

Pozor: ndZ je velmi ostry! VZdy drzte niz za

vrchni plastovou rukojet’.

1. Instalujte nGZ (10) na osu nadoby sekac-
ku (11) . Vzdy pouZivejte nadobu sekacku
pouze s protiskluzovou podlozkou (12).

2. Vlozte potraviny do nadoby sekacku (11).

3. Instalujte kryt — reduktor (9) na nadobu
(11).

4. Instalujte motorek (1) na kryt — reduktor
(9), spojenim Sipek na nasadke i povrchu
motorku (Obr. 3), a otocte jim po sméru
hodinovych rugi¢ek nadoraz.

5. Stlacte tlagitko zapnuti (3). V prabéhu pra-
ce pridrZujte motorek (1) jednou rukou a
nadobu sekacku (11) - druhou.

6. Po skon&eni prace odpojte motorek (1),
jeho otoCenim proti smé&ru hodinovych
rucicek a poté sundejte kryt — reduktor(9).

7. Opatrné vyndejte nuz (10).

8. Vyjméte rozmélnéné potraviny z nadoby
sekacku (11).

Cisteni

K ¢isténi motorového useku (1) pouzivejte
pouze vlaZznou tkarn. Reduktory (6, 9) je moz-
né oplachnout teplou vodou pod proudem
vody, ale je kategoricky zakazano potapét je
do vody.

V8echny ostatni sjemné ¢asti je mozné myt
v myc¢ce nadobi. Po zpracovani slanych
nebo kyselych potravin doporu€ujeme ihned
oplachnout naz (10).

P¥i zpracovani potravin, které barvi (naptiklad
mrkev nebo Cervena fepa) se nasadky mohou
obarvit, proto je pred jejich umisténim v mycku
nadobi protfete tkani smocenou v rostlinném
oleji.

P¥iklady pripravy potravin

Majonéza [pfi pouZziti nasadky Slehac (5)]
200-250 ml. rostlinného oleje

1 vejce (Zloutek a bilek)

1 IZiCka citronové Stdvy nebo octa

Sul a pepr dle potreby

Vlozte vSechny potfebné ingredienty do
odmérky v poradi, uvedeném vySe. VloZte
nasadku Sleha¢ (5) do smési potravin (do dna
nadoby). Zapnéte Sleha¢ a pocCkejte nez se
rostlinny olej proméni v emulzi. Poté, ne vypi-
naje pristroj, pomalu pohybujte nasadkou Sle-
hace nahoru a dolt do té doby, nez nevznikne
majonéza potfebné konzistence.

Navod na zpracovani potravin s pomoci
mini-sekacku:

Maximalni
. hmotnost |P¥iblizna doba
Potraviny .
porce k roz- pripravy
mélnéni
Maso(kousky
tlusté zhruba 1 200 g. 25 sek.
cm.)
Syr (kousky
tlusté zhruba 1 200g. 30 sek.
cm.)
Orechy 200g. 45 sek.
Byliny 20g. 5 sek.
Cibule 200g. 15 sek.
Cesnek 20 g. 8 sek.
Mrkev (kole¢ka
tlusté zhruba 1 1509 15 sek.
cm.)
Vejce natvrdo 2 ks. 8 sek.
Chleba 1 krajic~17g. 8 sek.

Technické udaje

Napéti napajeni: 220-240V ~ 50 Hz

Prikon: 700 W

Kratkodobé pouZiti: 2 min. prace /5 min. pre-
stavka.

Vyrobce si vyhrazuje pravo zménit charakte-
ristiku pristroju bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pFistroje min. 3 roky

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne pro-
dejce pristroje. PFi uplatiiovani naroki béhem
zaru¢ni lhlty je tfeba predloZit doklad o zakou-
peni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadav-
kim na elektromagnetickou kom-

C € patibilitu, stanovenym direktivou
89/336/EEC a predpisem 73/23/
EEC Evropské komise o nizkona-
pétovych pristrojich.

BJIEHOAEPHWUIA HABIP

Onuc

1. MoTopHwii 610K

2. KHonka yBiMkHeHHs1 pexumy TURBO

3. KHonka yBiMKHEHHS

4. Perynatop LWUBWAKOCTi 0GepTaHHS

5. Hacapka 6neHgep

6. PenykTop BiH4MKa

7. BiHuvK pns 30MBaHHA | 3MillyBaHHS PiaKux
npoayKTiB

8. MipHa cknsiHka

9. Kpuika - penyktop

10. Hixx-noapibHioBay

11. Yawa yonepy

12. MPOTUKOB3HUIA KUNNMELD

YBa)>kHO i NOBHICTIO NpoYuTanTe AaHUA NYTIBHUK

nepepg no4aTkoM BUKOPUCTaHHSA NPUCTPOIO.

+ YBara: Hix-nogpibHoBay  Oyxe  roctpuii!
MoBoabTECH 3 HUM BKpait 06epexHO!

+ 3aBXAau BigksloyanTe NPUCTpIN Bif eNeKTPUYHOI
Mepexi nepen, moro 36npaHHsaM, po3brpaHHAM,
YuLEeHHAM abo 36epiraHHAM.

+ lepepn nepwnm yBIMKHEHHSIM MEpPeKOHaNTECH,
L0 Hanpyra B eneKTpU4Hii Mepexi Bianosinae
Hanpyai, Bka3daHii Ha Kopnyci NpUCTPOIO.

- Nig yac poboTun npucTpin MOBUHEH
pPO3TaLLOBYBATUCHL B MiCLi, HEAOCTYNHOMY ANs
aiten.

+ 3abopoHSIETLCA MPOMMBATU Mif, CTPYMEHEM
BOAV MOTOPHUIA 610k (1), 3aHyproBaTh y BOAY
abo iHLWi pianHW: MOTOPHWI 610K (1), peaykTop
BiHYMKa (6), KPULLKY - peaykTop (9).

+ PemoHT npucTtpoto abo 3amiHa MepexeBoro
LIHYpa MOBWUHHI 30JIACHIOBATUCL  TislbKK
cneujanictaMv  aBTOPM30BaHOIO  CEpPBICHOro
LeHTpy. HekBanidikoBaHWn pPemMOHT MOXxe
CTBOPUTWN CEPMO3HY 3arpo3y A1 KopucTysaya.

+ [JaHnii npucTpii po3paxoBaHuii Ha 06POOKY
CcTaHaapTHUX 06’eMiB ixi, sIKi 3a3BMYait roTyioTb
B JOMALLIHIX yMOBax.

+ MipHa cknsHka (8) He npusHadeHa ans
BUKOPUCTAHHS Y MIKPOXBUbOBIN Neyi.

BaxunuBa indpopmauis

JaHnin - NpucTpii  He  npu3HadYeHun  ans
npodecinHOro  BUKOPUCTaHHA.  MakcumanbHO
[ONYCTMUIA Yac 6e3nepepBHOro BUKOPWUCTaHHS
NPUCTPOID HE TMOBWMHEH MepeBuLlLlyBaTh  2-X
XBUVH, 3 NOAANbLUOK MNEPEPBOID HE MeHLwe 5
XBWIVH. HegoTprmaHHsa BKa3aHUX iIHTepBasiB 4acy
BUKOPUCTaHHA MOXe NMpuU3BeCcTn A0 MOLKOOAXEHHS
eneKTpoaBuUryHa i no36aBneHHs crnoxveaya npasa
Ha rapaHTiNHWA PEMOHT Npynaay.

BukopucTaHHs pyyHoro 6neHpepa

PyyHuin  GneHpep  4ygoBO  MigxoouTb  Ans
NPUroTyBaHHs COYCiB, Cynie, ManoHe3iB, A5
NPUroTyBaHHSA ANTAYOro Xap4yBaHHS, a TakoX A5t
3MilLlyBaHHS HanoiB abo KOKTenniB.

BuGip wBMAKoCTi po60TH NPUCTPOIO
Perynstopom LUBUAOKOCTI obepTaHHsa (4)
MOXHa BCTaQHOBUTU HeobXiaHy LIBUIKICTb
obepTaHHA HacadoK 3aNexHo Big, NPOAYKTIB, LLO
06pobnsioTbes. Yum Ginblue BubpaHa LIBUAKICTb,
TMM WwBuawe BiabyBaeTbCs 06epTaHHSA Hacaaok.
Knonkoto (2) «TURBO» npunag, BMUKaeTbCH Ha
MakCUMasbHY LUBUAKICTb OGEPTaHHS.

30upaHHsa

MonepepxeHHs: MNepen, 36MpaHHAM

nepeKoHamTeCh, LLIO BUJIKA MEPEXEBOrO LLHYpa He

BCTaBJ/IeHa B PO3ETKY.

1. MNepen nepwmM BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO
NpoTPITb MOTOPHWIA 6ok (1), peaykTop ans
BiH4YMKa (6), KpULKY - peaykTop (9) BOnOrow
TKAHWHOIO, @ Hacagku i EMHOCTI npomMuiiTe
TEMIOIO MWIBbHOK BOAOOW, OMOJIOCHITb i
MPOCYLLITb iX.

2. BctaHoBIiTb Hacaaky (5), CymiCTMBLUN CTPINKM
Ha Hacapui i kopnyci MOTopHoro 6n0ky (Puc.
1), | NOBEPHITb Hacaaky NPOTU FOANHHUKOBOI
CTPINIKM 40 YyNOpY.

3. BcraBTe MepexeBy BUIKY B po3eTky. bnenaep
roToBUn A0 BUKOPUCTaHHA.

4. BcCTaHOBITb HEOOXigHY LWBMAKICTb 06epTaHHS
perynatopom (4).

5. 3aHypTe Hacagky 6nengepa (5) B npoaykTw,
aki BU xouyeTe noAapibHUT abo nepemiwartu,
i HaTUCHITb Ha KHOMKy (3) 09 YBIMKHEHHS
6neHpepa.

6. [licns 3aBepLUEHHS BUKOPUCTAHHS MPUCTPOLO
BUIMITb MEPEXEBY BUJIKY 3 PO3ETKM, MOBEPHITb
Hacagky (5) 3a rOOWMHHWKOBOIO CTPINKOKO i
3HIMITb ii.

By MoxeTe BMKOPMCTOBYBaTW Pyd4HWUI A GneHaep
3 MIpHOK CKNIsSIHKOK (8), a TakoX i 3 Oyab-skum
iHWKUM nocyaom. MoxnmBe 3aHYpeHHst Hacagku
6nengepa (5) 6e3nocepefHbLO B EMHICTb, B SKil
roTyIOTbCS MPOAYKTU, ane npu LboMy HeobXigHO
[OTPUMYBaTUCh 3ax0AiB 6e3neku.

BukopucTaHHS BiHYMKa

BurikopucToByiiTe BiHYMK (7) Tinbkn ans 36MBaHHA

KpemMy, npuroTyBaHHs 6ickBiTHOro Ticta abo

rnepemillyBaHHsi FOTOBUX AECEPTIB.

1. BcTaHoBITb peaykTop BiHuvKa (6), CymicTMBLUN
CTPISIKN Ha PepykTopi i Kopnyci MOTOPHOro
6noky (Puc. 2), i noBepHiTb KMOro npoTu
rOAVIHHUKOBOI CTPINKN A0 YNopy.

2. BctaBTe BiHUKK (7) B peaykTop (6).

3. OnycTiTe BiHYMK B nocyay 3 npogyktamu i
HATWCHITb KHOMKY BUMMKaya (3) 419 yBIMKHEHHS
npuctpoto.  Perynatopom (4) BCTaHOBITb
HeoOXioHy LWBMAKICTb o0bepTaHHa Hacanok
3anexHO Bif NPOAYKTIB, WO 06po6ASOTLCS.
KHonkoto (2) «TURBO» npunag BMUKAETLCS Ha
MaKCUMasbHy LIBMAKICTb 06epTaHHs.

AN pOCArHeHHs XopoLUnX pe3ynbraTiB:

+ BwukopwucToBynTe LUMPOKY Nocyay.

+ MpunpuroTyBaHHs BEPLUKOBOrokpemy3b6usarite
He Ginbwe 400 M OXONOAXKEHW KOMMOHEHTIB
(BMKOPVCTOBYIMTE BEPLLKM 3 TEMNEPAaTypoio +4-
8°C i 3 BMicTOM Xu1py He MeHLwe 30%).

+ 36uBaiiTe 0gHOYACHO He BinbLue 4 SE4HUX BinkiB.

- [Mepemiwarite BiHYMK nig Yac pobotn 3a
rOAVNHHMKOBOIO CTPINKOLO.

YKPAIHbCKUN

YBara:
- 3ab0pOHSIETLCS BUKOPUCTOBYBATU BiHYMK (7)
019 3aMiLLyBaHHS KPYTOro TicTa.

BukopucTtaHHs MiHi-yonepy

MiHi-yonep 3acToCOBYETLCH AN MNOAPIOHEHHS
m’aca, cupy, umbyni, apoMaTUYHUX TPaB, YaCHUKY,
MOPKBW, rPeLbKNX ropixiB, MUraanto, GpykTiB.

VYBara:
3abopoHsieTbCA  noapibHIoBaT  Ayxe  TBepai
NpOoAyKTW, Taki K MyCKaTHi ropixv, 3epHa KaBwu i
3naku.

Mepen TUM K po3no4yaTn NOAPiGHEeHHN:

+ HapixTte M’saco, cup, umbynto, YacHUK, MOPKBY
(NPVBAN3HO 0AHAKOBMMM) LLIMATOYKAMWU.

+ Bupganitb y TpaB cTebna, ropixv OYUCTiTb Bif
Lkapnaynu.

» Bwpanite KOCTI, Xmnu i xpsawwi 3 m’aca.
Ona  [OCArHEeHHs ONTUMAasIbHUX pe3ynbTaTie
ckopucTaniTeCb AaHuMW, MPUBEOEHVMU B
Tabnuui.

MoppiGHeHHs

OBepexHO: Hix ayxe roctpuin! 3aexan TpumaiiTe

HiXX 3@ BEPXHIili N1acTMacoBUii XBOCTOBUIK.

1. BctaHoBiTb Hix (10) Ha Bicb Yawi yonepy (11)

. 3aBXaM BUKOPUCTOBYMTE 4ally 4onepy 3

MPOTUKOB3HUM KUIMMLEM (12).

MomicTiTb NpoayKTY B HaLuy yonepy (11).

BcTaHoBiTh KpUWKy - peaykTop (9) Ha wawy

(11).

4. BcrtaBte MOTOpPHWIA 650K (1) B KPULLKY -
penykTop (9), CyMiCTMBLUM CTPINKM Ha Hacaawu i
KOpnyci MOTOpHOro 650Ky (Puc. 3), i noBepHITL
110ro 3a roAvHHMKOBOIO CTPISIKOIO A0 YrOpy.

5. HartucHiTb KHOMKy yBiMkHeHHs (3). Mig wac
po6oTU TpUMarite MOTOpPHMIN 6nok (1) oaHieto
pyKolo, a yawy yonepy (11) - iHwoto.

6. MMicns BUKOPWUCTaHHA croYaTky Big'eaHanTe
MOTOPHUIA 610K (1), NOBEPHYBLUN AOr0 NPOTH
FOANHHWKOBOI CTPIIKK, @ NOTIM 3HIMITb KPULLIKY
- pesykTop (9).

7. 0O6epexHo gjictaHbTe Hix (10).

JictaHbTe noapibHeHi NpoayKTK 3 Yawli Yonepy

(11).
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YuweHHsa

BukopucToByiTE OIS YULLLEHHS MOTOPHOrO G110KYy
(1) Tinbkv BONOry TkaHwHy. Penyktopu (6, 9)
MOXHa OMOoJiCKyBaTN TEMNJI0 BOAOIO MNif, KPaHOM,
ane kateropuyHo 3abOPOHSETLCS 3aHyploBaTN ix
y BOOY.

Bci iHWI 3HIMHI  4acTVHM MOXHA MWUTU B
NOCYAOMUIHIA MawwmHi. TMicns o6pobku coneHmx
ab0 KMcnmx NpoaykTiB 6axkaHo 04pasy OrNosIoCHYTH
Hix (10).

Mpn nepepobui  NPOAYKTIB 3  CUMJIbHUMMU
dapbyBanbHUMM  BNACTMBOCTAMW  (Hanpuknag,
MOpPKBW a0 CTONIOBOro Bypsika) HacaokM MOXYTb
nocdapbyBaticb, nepes TUM K MOMICTUTK X
B MNOCYOOMWIAHY MaLUWHY MPOTPiITb Hacagku
TKaHWHOIO, 3MOYEHOI0 POCITMHHUM MACIOM.

Mpuknaan npuroTyBaHHS NPOAYKTIB

MarioHe3 [npu BMKOPWCTaHHI Hacagku GneHaep
(5)1

200-250 mn pocavHHOro macna

1 aviye (XXOBTOK | GisIOK)

1 cTos10Ba J10XXKa JIMMOHHOIO COKy abo ouTy

Cinb i nepeub Ha cmak

MomicTiTb BCi iHrpedieHT B MIpHY CKISIHKY
BiZNOBIZHO 10 BKA3aHOI0 BULLLE MOPSAKY. 3aHypbTe
Hacagky Gnenpepa (5) B cymiw npoaykTiB (80
[Ha eMHOCTI). YBIMKHiITb 6nenaep i noYekanTecb
NepeTBOPEHHA POC/IMHHOIMO Macnia Ha emysbCito.
[MoTiM, He BMMMKAKYXM MNPUCTPOID, MOBINBLHO
nepemilLaeTe Hacaaky 6neHaepa Aoropu i AOHN3Y
[0 TUX Nip, MOKM HE OTPMMAETE MaioHe3 NOTPIOHOT
KOHCUCTEHLi.

MyTiBHUK 3 nNepepoOku NpPoAyKTiB B MiHi-
yonepi:

MakcumanbHa N
MpoaykTn gara nopuii s Mpu6nuaxuin
Y -pu' A 4ac roToBHOCTi
noApiGHeHHs
M’aco
(LwmaToukmn 200+ 05 cox
TOBLUMHOO 1
CcM™)
Cup
(LumaTouku 200r 30 cox
TOBLLMHOIO 1
CM.)
lopixu 200r 45 cek
Tpasu 20r 5 cek
LinGyns 200r 15 cek
YacHuk 20r 8 cek
Mopksa
(Kpyxanbus 150+ 15 cex
TOBLLMHOIO 1
CM)
Aius, 3BapeHi o 8 cor
HaKpyTy
Xni6 1 wmaro4ok 8 cex
~17r
TEXHIYHI AAHI

Hanpyra xuvBneHHs: 220-240 B ~ 50 I'y,

CnoxwmBHa NOTYXHiCTb: 700 BT

KopoTko4yacHe BUKOPUCTaHHS: 2 xB. po60Tu /5 XB.
nepepsa.

BupobHuk 3anviiae 3a coboio rnpaBo 3MiHIBaTu
XxapakTepucTuku npunaagis 6e3 mnornepeaHboro
MOBIAOMJ/IEHHSI.

TepmiH cryxo6u npunagy He MeHL 3-X POKiB

lFapaHTia

JloknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpumartun
B awnepa, WO npoaas pgaHy anaparypy. Mpu
npep/’siBneHHi  6yab-gkoi npeTeHsii npoTsrom
TepMiHy Aii JaHOi rapaHTii BapTo Npen’ssBuTn Yek
ab0 KBUTAHLLiIO MPO MOKYMIKY.

Jannii Bupi6 Binnosigae BuMoOram
A0 eNeKTPOMarHiTHoi  CyMiCHOCTI,
C € 1O rpen’sBASIOTECS  ANPEKTUBOIO
89/336/€EC Paan €Esponu i
po3anopsiaxeHHsm 73/23 €EC o
HN3bKOBOJILTHUX anaparypax.

BJIHA3PHbI HABOP

AnicaHHe

MartopHbl 610K

KHonka ykmouaHHs paxeiva TURBO
KHonka YKno4YaHHsS

ParynsaTap xyTkacLi Kpy4aHHs
Hacapnka 6naHaap

PapykTap BeHublka

BeHublk ansi y36iBaHHS | 3MeLUBaHHA BanKix
npagykTay

8. MepHbl cTakaH

9. Kpblwka - pagykTap

10. Hox-apabnanbHik

11. Yawa yonepa

12. CynpaubcnidranbHbl AplBaH

Nookwn =

YBaxniBa i moyHacuio npadbiTaiiue Aap3eHae
pykaBoACTBanepaana4yaTkamMmBbIKapbiCTOYBaHHA
ycTpoiiBaHHs.

+ YBara: HOX-OpabnanbHik — BenbMi  BOCTPbI!
3BspTariuecs 3 iM BebMi acLspoxHa!l

+ 3aycéobl  apgkioYaliue  ycTpoiiBaHHe  ag,
anekTpblyHaM  ceTki  nepap  sro  36opkai,
pasbopkait, YbICTKAM L 3axX0yBaHHEM.

+ [Mepap, neplbiM YKIIOYSHHEM YM3YHILECS, LUTO
HanpyxaHHe Yy anekTpblyHal ceTubl aanaesaae
HanpyXaHHto, yKasaHHamy Ha Kopnyce
YCTPOMBaHHS.

+ YyacpaboTbl yCTpoiiBaHHe NaBiHHa pa3MsiLuyaLLLa
¥ Mecubl, HEAACTYMHbIM 419 A39LEN.

+ 3abapaHseuua npamblBaLb Nag npaMmeHem Bafbl
MaTtopHbl 610Kk (1), marpyxaupb y Bagy Ui iHWbIS
BafkacLi: MaTopHbl 6510k (1), pagykTap BeHYbIka
(6), KpbILLKY - paaykTap (9).

+ P3MOHT yCcTpoiiBaHHS Lij 3aMeHa ceTkasara LUHypa
naBiHHbl ~ BbIKOHBaLL@ TOJbKi  crneuplsnictamMi
ayTapbl3aBaHara capeicHara LSHTpa.
HekBanidiupipaBaHbl p3MOHT Moxa 3pabillb
Cyp’E3HYI0 Narpo3y Ans KapblCTanbHika.

- JlapseHae ycTpoviBaHHE pasnidaHa Ha abpaboTky
CTaHOapTHbIX ab’émay CTpaBbl, SKis 3Bbl4aiHa
raTyloLp y XaTHiX ymoBax.

+ MepHbii  cTakaH (8) He npasHadaH pna
BbIKAPbICTOYBAHHS Y MikpaxBansisawm neybl.

BaxHas indpapmaubis

JanseHae ycToriBaHHE He npasHayaHa [oas
npadecinHara BbIKapbICTOYBaHHSA.  MakcimanbHa
[anycuiMbl 4ac HenpbinbliHHAra BbIKAPbICTOYBAHHSA
JCTpOVBaHHA  He naBiHeH npasbllaup  2-X
XBiNiH, 3 HACTYNHbIM nepanbiHkaMm He MeHel 5
XBifliH. HeTpbIMaHHe VKasaHbIX iHTapBanay uacy
BbIKapPbICTOYBAHHS MOXa NPbIBECLL Aa NALLKOAXAHHS
anekTpamaropa i NiW3HHS Cchaxblyua npaea Ha
rapaHTbIfHbI PAMOHT NpbIGopa.

BblkapbicTOyBaHHE pyyHora 6naHpgepa

PyuHbl 6naHaep BenbMi Aobpa naabixoasiup Ans
npbirataBaHHs CcoBycay, Cynoy, MmasiHesay, [nns
npbiraTaBaHHs Agilsyara xapyaBaHHs, a Takcama
019 3MELLBAHHS HaniTKay Li KakTanewn.

Bbi6ap xyTkacLi paboTbl ycTpoiiBaHHSA
Parynatapam  xyTkacui Kpy4sHHs  (4)  MOXHa
ycTaHaBiub  HeabXOAHYI  XyTKaclb  KPY43HHS
Hacagak y 3anexHacui an abpabartbiBaemblx
npapykTay. Ybim Gonbll BbiGpaHas XyTkaclb, TbiM
XyT4ali anbblBaeLLakpy4aHHe Hacadak. KHonkaii (2)
«TURBO» npbi6op yk/oyaeLua Ha MakcimMasnbHylo
XyTKacLb KPY43HHSI.

360pka

NANAPSOKBAHHE: Mepan, 36opkait ynayHiuecs,

LUTO BiNka ceTkapara LUHypa He ycTayneHa y paseTky.

1. TMepapnepLbiMBLIKAPLICTOYBAHHEM YCTPONBAHHS
npatpbile MaTtopHbl 6nok (1), pagyktap ans
BEHYbIKa (6), KpbILWKY - pagykTap (9) BinbroTHamn
TKaHiHaN, a HacaaKi i EmicTacui npambliiLe Lennan
MblibHal BaOW, ananacHiue i npacyLubILe ix.

2. YcraHaBiue Hacagky (5), cymsacuiywbl CTPasnki
Ha Hacapupl i kopryce mMatopHara 6noka (Man.
1), i naBsipHiLe HacaaKy cynpaup rafsiHHikasain
CTPaki fa ynopa.

3. ycTayue ceTkasylo Binky Y pasetky. BnaHaoep
ratoBbl 12 BbIKapbICTOYBAHHS.

4. YcraHaBile HeabXOoOHYl0 XyTKaclb KPY43HHS
parynatapam (4).

5. MarpyasiueHacaaky 6nanaepa (5)ynpagykTbl, aKis
Bbl X04aLe ApabHiub Ui nepamsiLiadb, i HauicHile
Ha KHOMKY (3) ANst YKIIOY3HHS 6naHaapa.

6. Macna 3aBSAPLUSHHS BbIKapPbICTOYBaHHS!
YCTPOVBaHHS BbIMLE CETKaBYO BiNKy 3 paseTki,
nassipHiLe Hacaaky (5) naragsiHHikasan CTpanubl
i 3apIMiLe se.

Bbl MoOXaue BblkapblCTOYBaLpb py4Hbl GA3HASP 3
MepHbIM CTakaHaMm (8), a Takcama i 3 Noboit iHwa
nacypai. MardbimMa narpyxaHHe Hacanki 6naHaspa
(5) HenacpapHa Y Eémictacupb, y KO raryiouua
npagyKTbl, HO NPbI F3TbIM Heabxo4Ha TpbIMaLLa Mep
6screxi.

BbikapbiCTOyBaHHE BEHYbIKA

BbikapbIiCTOYBaliLEe BEHYbIK (7) TONbKi Ans Y36iBaHHS

KpamMa, npblrataBaHHs  OickBiTHara uecta Ui

nepamMeLlBaHHs ratoBbIX A3CePTay.

1. YcraHagiue papykTap BeHyblka (6), cymacuiyLubl

CTPanki Ha paayKTapbl i kOpnyce MatopHara 6noka

(Man. 2), i naBsipHiLe sro cynpaub ragsiHHikasai

CTPanki fa ynopa.

YcTayue BeHubIK (7) y pagykTap (6).

3. Anycuiue BeHdblk y nacygy 3 npagyktami i
HauicHille KHOMKy BblktoYanbHika (3)  ana
VKNOYSHHA  YcTponBaHHsa. Parynatapam  (4)
yCTaHaBile HeabXOOHYI XyTKaclb KPYYSHHS
Hacajak y 3anexHacui ap abpabarbiBaembix
npagyktay. Keonkai (2) «TURBO» npbibop
yKfloYaeula Ha  MakciManbHylO  XyTkaclb
KPYY3HHS.
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Ansa pacarHeHHsa no0pbiX pasynbrarTay:

+ BbikapbICTOYBaNLE LWLIPOKYIO Nacyay.

+ Tpbl NpbirataBaHHi cniBayHara kpama yabisariue
He Gonein 400 mMn axanomkaHbix KamnaHeHTay
(BbIKapbICTOYBaViLE cniyki 3 Tamneparypai +4-8°C
i 3 yTpbiMaHHeM Xbipa He MeHel 30%).

+ VY36iBaiiue apHayacoBa He 6Gonelt 4 SiyHbIX
BSANKOY.

BEJIAPYCKI

+ lNepamsiuyaiile BeHYblk y 4Yac paboTbl na
rafi3iHHikaBamn CTpanupbl.

VYBara:

- 3abapaHsieLa BblkapblCTOyBaLb BEHYbIK (7) Ans
3amMeLUBaHHs KpyTora Lecra.

BbikapbicTOyBaHHe MiHi-4onepa
MiHi-uonep npbiMsiHSeUUa AN ApabGHEeHHs Msica,
cbipa, UblIOyi, apamaTbl4HbIX TPAY, YHOCHiIKa, MOPKBBI,
rpauKix apaxay, MiHoans, gppykray.

YBara:
3abapaHsieLia ApabHiLb BeNbMi LBEPAbIS NPaayKTbl,
Takis Ik MyCKaTHbIS apaXi, 3€PHbI KaBbl i 3n1aKi.

Mepap, TbiM 9K Nayaub ApabHeHHe:

+ Hapaxue msca, cblp, UblBynto, YOCHIK, MOPKBY
(NpbIknagHa aa3iHakaebIMi) KyCouKami.

+ 3Hiwyblue Y Tpay cuebni, apaxi adbicuiue ag
cKapnynbl.

+ BHilyblLe KOoCwj, Xblibl i XpaLlybl 3 Msca.
[na  pacsarHeHHs  antbiManbHbIX — P33ynbTaray
KapbiCTanuecs AanseHbiMi, npbiBeadeHbiMi Y
Tabniubl.

ApabHeHHe

AcUIpOXHA: HOX BENbMi BOCTPbI! 3aycéapl TpbiMaiLe

HOX 32 BEPXHi NnacTmacaBbl XBacTaBik.

1. YcraHagiue HOx (10) Ha Bocb Yawbl Honepa (11)

. 3aycénbl BblkapblCTOYBaiLEe Yally yonepa 3

cynpaubcisrafibHbIM AblBaHOM (12).

3msacuiue npaaykTsl Y vawy yonepa (11).

3. YcraHasiue KpbILLKY - papykTap (9) Ha vauwy (11).

4. YcTayue MaTopHbl 610K (1) y KPbILLKY - pagykTap
(9), cymsicuiyLbl CTPanKi Ha Hacaaubl i kopnyce
matopHara 6noka (Man. 3), i naBapHiue sro na
raasiHHikaBan cTpasnubl Aa ynopa.

5. HauicHiue kHonky yKkniouaHHs (3). Y yac paboTbl
TpbiMaiiLue MaTopHbl 610K (1) agHOM pykoi, a
Yawy vonepa (11) - apyron.

6. MMacns BblKapbICTOYBAHHS CrayaTky agfyybiue
MaTopHbl 610K (1), NaBAPHYYLLbLI Sro cynpaib
rafi3iHHikaBam CTpaski, a 3aTbIM 34bIMiLLE KPbILLKY
- papykTap (9).

7. Cabniopatoybl acuspoXHacUpb, AacTaHble HOX
(10).

8. /[JacTaHbLie ApabHeHbIS NPadyKThl 3 Yallbl Yornepa
(11).

A

YbicTKa

BbikapbIiCTOyBalie Ona 4blCTKi MaTtopHara 6roka
(1) Tonbki BINBbrOTHYIO TKaHiHy. PagykTapbl (6, 9)
MOXHa ananackisalb Liennain Bafoin nag kpaHam, Ho
KaTarapbluHa 3abapaHsieLa norpyxadp ix y Bagy.
Yce iHWbIA 30bIMHbIS 4acTKi MOXHa Mblub Y
nocyaambltodai MalubiHe. MNacns abpaboTki caneHbix
Ui KicnbiX NpagykTay kajaHHa agpasdy ananacHylb
HOX (10).

Mpbl  nepanpauoyubl  npagykray 3  MOLHbIMI
KpacsybIMi sikacLsMi (Hanpblknag, MOPKBbI L Gypaka)
Hacagki Moryup akpaciuua, nepag 3MsLYSHHEM
VX Y MOCYAaMblioHylo MallbiHy npaTpbile Hacapaki
TKaHiHaW, 3Mo4aHai pacniHHbIM Macnam.

Mpbiknagbl NpbiraTaBaHHS NpaaykTay

MasHa3 [npbl BbIkapbICTOYBaHHI Hacaaki 6n1aHaap
()]

200-250 mn pacniHHara macna

1 sWiLo (xayTok i 6s10K)

1 cTanoBasi ibiXKa IIMOHHara coka Ui Bykcyca

Corb i nepal na cmaky

3msicuiue yce iHrpblableHTbl § MepHbl CTakaH Y
agnaBegHacui 3 ykasdaHbIM  BbILAW - Mapagkam.
Marpysiue Hacagky 6nangspa (5) y cmecb
npagykTtay (aa aHa émictacui). Yknodbiue 6naHaep
i Jadakanuecs neparBapaHHs pacniHHara macna y
9MysbCilo. 3aTbiM, He BbIKlOYaloYbl YCTPOVBaHHE,
naBosibHA NepamsiLyaiiLe Hacaaky 61aHA3pa YBEPX
i YHi3 pa TbIX Nop, naka He arpbiMaeLe MasHa3
natpabaBaHai KaHCICT3HLibli.

PykaBopgcTBa na nepanpauoyubl npagykray y
MiHi-4yonepbi:

MaKcimaana_n MpbIKNaAHbI
MpanykTbl Bara nopubli = .
AN apaGHenHs 4ac ratoyHacui
Msaca (nomujki
TayLWYbIHEN 200r 25 cek
1cm)
CbIp (noMujiKi
TaylwybIHEN 1 200r 30 cek
CM.)
Apaxi 200r 45 cek
Tpasbl 20r 5 cex
Libibyns 200r 15 cek
YocHik 20r 8 cek
MopkBa (KpyXKi
TayLlwybleén 150 r 15 cek
1.cm)
Anupl,
3BapaHbIs 2wr 8 cex
YKpYyTYio
Xneb 1 nomuik ~17r 8 cek

TaxHiyHbIA JaA3€eHbId

HanpyxaHHe cinkaBaHHs: 220-240 B ~ 50 Iy,
CnaxaaHasi MmaryTHacup: 700 BT

KapoTkayacoBae BblkapblCTOYBaHHE: 2XB. paboThl /5
XB. neparnbiHak.

BeiTBOpUa nakinae 3a caboli npasa 3MSIHSILb
XxapaktapbICTbiki npblibopay 6e3 nanspagHsra
rnaBeAamsIeHHsI.

TapmiH ciyx6bl nppibopa He MeHL 3a 3 ragbl

FapaHTbig

Mapnpabsa3Hae anicaHHe yMOY rapadTbliiHara
abcnyroyBaHHa MOryT Obllb aTpbiMaHbl y Taro
nabinepa, ¥ sikora 6bina HabbiTa TaxHika. Mpbl 3BapoLe
3a rapaHTbliiHbiM abcnyroyBaHHeM — abaBsidkoBa
naBiHHa GblLb Npaa’ayneHa kynyasa anb00o KBiTaHUbIA
ab annave.

JanseHbl Bbipab aanasspae
natpabasaHHaM EMC, skis Bbika3aHbl

c y AabipakteiBe EC 89/336/EEC, i
nanaxaHHIM 3aKoHa ab npbITPbIMIIBAHHI
HanpyxaHHs (73/23 EC)

BNEHOEP

XaBdpcusnuk 6opacuparu Myxum
KypcaTmanap

LUnkactnaHuw ékn oK ypuwim
ONOVHM ONULL YYYH Xap KaHaan
3MEKTP XUX03UHU UnaTraHaa
acocuin xaBhCcu3nuk Kkonganapura
pvost Kunuw Tanab aTunagu.

MwnaTtuw
YKnxo3Hu 6uHO Tawkapucuga
nwnaTtMaHr

AnekTp Kabenu

* NwnataétraHga anekTp kabenvHu
TOPTULL MYMKWH 3aMac.

* OnekTp kabenu vwnail r3acu
yeTngaH ocunud TypuLLIM MyMKUH
amac.

* XXnx03Hu KaTTUK Ku3amnguraH
Mocrnamanap, macnanaH, ras
Ba 91eKTp NnNuTanapu SKkMHnaa
NLINaTMaHT.

Laxcun xaBdcusnmk

» Tosanaw Ba ypHaTManapuHm
eumLaaH ONAMH XXUXO03HWN 3NEKTP
TOKMAAH y3nb KYNUHT.

o YXMXO3HWHI annaHaguraH
KMcmnapura Kyn TeKKM3MaHTr.
Mnyoknap annaHaguraH 3oHara
COY €KW KUANM YeTn Ternd
KETULMAAH cakmaHuHr

* AvnaHaguraH nM4oK anekp
kabenura Ternb ketuwmra nyn
KYMMaHT.

* METAJI1 NMMYOKNAPHN
WLLNATFAHOA ANHVKCA
OXTUET BYJTUHI, HAMATAKMN
YNAP XYOA YTKUP.

* nyok Gnenaepaa TypraH BakTaa
YHW OBULL TaKMKNaHagn. YHu
OnaviH e4nd OnuHT.

* Arap oBkaT kunuw éunaH
6aHg 6ynmb TypraH 6yncaHrns
OnengepHu MwnaTtmatr.

+ OnekTpra ynaHraH XXnxo3Hu
KapoBcu3 Tawnab KeTMaHr.

BonanapHuHr xaBdgcusnuru

» bonanapra 6neHgepHu
uwinartuwra pyxcat 6epmaHr.

« OBKaT nuwaéTranga Ba Maummn
X1x03nap uwnatunaérraHga
bonanapHu OLWXoHada KapoBCK3
KOnaupmaHr.

* XKnxo3Hu y3napw nwnatranga
kaHaan xaBg 6ynumn
MYMKUHAMIMHK Gonanapra
AXWKNat TyLWYHTUPUHE.

« BonanapHuHr kynnapu
eTManguraH >xonnapra Kynunrax
XKMX03nap TOMOHra YMKkaHaa
ynap »xapoxat onuunapu
MYMKWUHAMIMHW Bonanapra antnb
KYWWHL.

XaBdocusnuk komaanapm

* EHFUH YmMKMacnvk, TOK ypmMacnurm
Ba naT emMacnuK ydyH anekTpra
yrnaHaguraH kaben, yHUHr
BUIKacuHu €kn brneHaepHn cysra
CONMaHT.

» OnekTp kabenu €kun BUnIKacu nat
eraH Xux03Hu uwnaTmadr. Arap
UL BakKTMAa KaHO4auamMp HOCO3MMK
t03ara Kenca, >XuUxo3Hu TyLypuod
tobopcaHrns ékm Gupop 6up cabab
6unaH wrkactnaHrad éynca xam
YHU ULLNIATMaHT.

* XXuxo3Hu kucmnapra 6ynmar
Ba YHW Y3UHIN3 TabMUpriamaHr.
ByHUWHr y4yH Bakonatnu cepsus
Mapkasnapura mypoxaat KUIVHT.

* XXuxo3 Tynnamura kupagurat
ypHaTrM4napHUrnHa ULLINaTuHr.

* Arap xuxo3 nwnatunmaéTtraH
Oynca yHu TokgaH y3yno KymuHr.

OnekTp Ky4naHuwn
BneHaepHu anekTpra ynawgaH
ONAVH 3MNEeKTP TapMOFUHUHT
Ky4naHuLLIN XX1x03 koprycuaa
KypcaTuiraH KydnaHuiwra TyFpu
KEMULLMHN TEKLUMPUO KYPUHT.

OVNKKAT: ATAP OBKAT MALLIMPULL
BUNAH XAM BAH[ BYNNB
TYPTAH BYJICAHI3 XEY KAYOH
BJIEHOEPHU NWWNATMAHI

Kncka BakT AaBoMmMpaa vinaTuLl:
HKNXO3HUHT y3ryKCu3 mLinaLl BakTu
1 JakukapaH owmnb keTMacnuru
kepak. LWyHaaH cyHr, moTopun
coBywn y4yH, 10 gakukanumk
TaHaddyc Kunuw kepak 6ynagw.

Tosanaw

* XXux03Hu To3anawgaH onauH
anbaTtTa anekTpAaH y3mb KyNuHr

* XXux03 acocuHu cyBra TyLUMPMaHT,
YCTVMHU Ham natTta 6unaH apTuw
Kndposa kunagu.

* XKnx03HUHT BOLLKa KucrnapuHm
cyB bunaH oBuULW MyMKVH Bynaau.

* XKuX03HWUHI NuYoKnapw xyaa
yTkMp! YnapHu nwnatranga
Xyaa axTnéT 6ynuur. Cysaa
t0BNG BynraHgaH CyHr Xuxo3
KMCMMNapuHu axwimnab KypuTuHr
Ba MNFNO KENVH nWwnaTuLl y4yH
OnunG KYMUHK.

» Oukkat! XKuxosHuHr 6upop
KMCMVHU MAWLL HOBULL
MalUVHacKaa oBULL
TabKuKnaHagu.

donaganaHuw 6ynunya
Macnaxatnap

PaHrn ynkagurax(cabsn, naenaru
Kabu) MaxcynoTnapHu mwnartraHaa
nnacTuk kucmnap 6ysnmé konuwm
MYMKWH. YNapHU yCUMNUK éFn can
Lmmaupunrad mato 6unaH To3anaHr.

HocoanuknapHu Ty3aTuL

Arap bneHaep vwnamaétraH bynca:

+ OnekTp Tokura ynaHuil
BUIIKacKU po3eTkara TUKUraHm
Ba po3eTkaga Tok 6eopnurmHu
TEKLIMPUO KYPUHT. BYHUHT yuyH
po3seTkara 6oLuKa Xnxo3Hu ynabd
Kypacus.

* Bupop Hocosnurn 6ynca
BaKonaTnu cepBMC Mapkasnapura
MypoXKaaT KUIHF.

TEXHUK XYCYCUATNAPU
OnekTp KyunanHuwm: 220-240 B ~ 50 'y
Makcuman kyssatu: 700 Bt

Nwnab 4ukapys4u onduHOaH
oeoxnaHmupmacoaH Xuxo3
XycycusimnapuHu y3sapmupuu
XyKyKUHU caknab Konadu.

Xuxo3HuHz uwnaw myddamu 3
liundaH Kkam amac

Kadonart waprtnapm

Ywby xuxo3ra kadonat OGepui
mMacanacuga Xyoyoui — aunep
€Kn ywby XMX03 Xapug KUnvHraH
KoMnaHwusira Mypoxaar KunuHr. Kacca
YeKn €KUM XapugHu TacOMKIOBYM
bowka Oup MomMaBUMA  XyXoKaT
kaconart xmamaTvHu Gepul wapTu
xucobnaHagu.

Ywby xuxo3 89/336/5EC
Kypcammacu acocuda
benzunaHeaH ea Kyesam
c E Ky4uHu 6eneunaw
KoHyHuda (73/23
E3C) aimunezax SXC
manabnapuaa My8oghuK
Kenadu.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial
number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example,
serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jlata npoun3BoACTBa M3AENUS yKa3aHa B CEPUIHOM HOMepPE Ha Tabsinyke C TEXHUHECKMMMN JaHHbIMU.
CepwiiHblii HOMEp NpeacTaBnsieT cobov OAMHHAALATU3HAYHOE YUCNO, MepBble YeTbipe Undpbl
KOTOpOro 0603HavaloT faty Nnpon3BoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX O3HA4aeT, YTO
n3nenue 6b110 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LiecToi mecsu,) 2006 roaa.

KZ

ByMbIMHBIH LUbIFapbINfFaH Mep3imi TexHUKanblK AepekTepi 6ap kecTeaeri cepusinblk HOMIpAe KepceTinreH.
Cepusanblk HeMip OH 6ip caHHaH Typagbl, OHbIH BipiHLLI TEPT caHbl WkiFapy Mep3iMiH 6ingipeai. Mbicansl,
cepusinblk Hemip 0606xxxxxxx 6Gonca, 6yn OGyvibim 2006 XbINAblH MaycbiM aibiHAA (anTbiHLWbI ait)
»XacanfaHblH 6ingipeai.

PL

Data produkcji wyrobu zawarta w numerze seryjnym podana jest na tabliczce z danymi technicznymi.
Numer seryjny sktada si¢ z liczby jedynastocyfrowej, w ktorej pierwsze cyfry oznaczajg date produkcji.
Na przyktad, numer seryjny 0606xxxxxxx oznacza, ze wyréb zostat wyprodukowny w czerwcu (szoésty
miesigc) 2006 roku.

cz

Datum vyroby spottebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim §titku s technickymi Gdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni Etyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotiebic byl vyroben v ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

JaTta BMpo6HMLTBa BUPOOY BKadaHa B CepiltHOMY HOMepIi Ha TabnnyL 3 TEXHIYHUMK faHumn. CepinHuin
HOMeEPp NpeacTaBnsie Co600 OAMHAALATU3HAYHE YACIO, NEPLLI HOTMPK LMPU IKOro 03Ha4aloTb AaTy
BMpoOHMUTBA. Hanpuknaga, cepiiHuii Homep 0606xxxxxxx O3Ha4vae, Wwo BMpPiO 6yB BUroTOBIEHUI B
YepBHi (LWocTunin Micaupb) 2006 poky.

BEL

Jata BblITBOpYacLj Belpaby nakasaHa y CepbliiHbIM HyMapbl Ha Tabniyke 3 TIXHIYHbIMI AaA3eHbIMi.
CepbliiHbl HyMmap NpaacTaynse caboto aasiHauuarae YbiCro, NepLUbls 4aTbipbl Ni46bl skora abasHadvaoLb
[aty BelITBOpYacui. Hanpbiknaa, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx asHavae, LWTo Bbipab Gbly 3pobneH ¥
4yapBeHi (WwocTbl Mecau) 2006 roga.

uz

Knxo3 nwnab ymkapunraH Myaaat TEXHUK XyCycusTnap KypcatunraH naexadagarv cepusi pakamuaa
KypcatunraH. Cepus pakamu yH 6utta coHaaH nbopar 6ynmb ynapHuHr 6upuHun TyprTacy nnab
YvKapunraH BakTHU ndgoaa atagn. Mucon yuyyH 0606xxxxxxx cepus pakamm xuxo3 2006 NMIHUHT UoH
onnpa (onTvHYM opa) uwnab YikapunraHnuruHn Gungupanu.
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