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FEATURES OF THE BLENDER

. Measuring cup 70 mi

. Safety locking lid with pouring hole

. 1,5 litre shatterproof plastic jug

. Silicone rubber seal

. Serrated stainless steel blade assembly
. Pulse button

. 2-speed control

. Non-slip feet
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SAFETY PRECAUTIONS FOR YOUR

COUNTER TOP BLENDER.

» Ensure fingers are kept well away from
the blades when in use.

- Ensure the control dial is in the off "0"
position before plugging into the power
outlet.

+ Always operate on a flat, level surface.

SAFETY PRECAUTIONS FOR ALL

ELECTRICAL APPLIANCES

Vitek is very safety conscious when

designing and manufacturing consumer

products, but it is essential that the user
also exercise care when using an electri-
cal appliance. Listed below are precau-
tions, which are essential for the safe use
of an electrical appliance:

» Read carefully and save all the instruc-
tions provided with your appliance.

» Always turn the power off at the power
outlet before you insert or remove a
plug. Remove by grasping the plug - do
not pull on the cord.

» Turn the power off and remove the plug
when the appliance is not in use and
before cleaning.

+ Do not use your appliance with an
extension cord unless this cord has
been checked and tested by a qualified
technician or service person.

» Always connect your appliance to a
power outlet of the voltage (A.C. only)
marked on the appliance.

+ Close supervision is necessary when
your appliance is being used near chil-
dren or an infirm person.
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- Never leave an appliance unattended
while in USE.

+ Young children should be supervised
to ensure that they do not play with the
appliance.

- Do not use any appliance for any pur-
pose other than its intended use.

- Do not place any appliance on or near
a hot gas flame, electric element or on
a heated oven.

Do not place on top of any other appli-
ance.

- Do not let the power cord of any appli-
ance hand over the edge of a table or
bench top or touch any hot surface.

- Do not operate any electrical appliance
with a damaged cord or after the appli-
ance has been dropped or damaged in
any manner

- Do notimmerse the appliance in water or
any other liquid unless recommended.

+ This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appli-
ance by a person responsible for their
safety.

+ Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

Features of your Multi Blender

1,5 litre shatterproof blender jug.

The large capacity shatterproof blender
jug features an easy grip handle and is
marked in both cups and millilitres (ml)
for ease of use. The transparent jug
allows you to observe the food as it is
being blended, for perfect results every
time.

Lid with pouring hole.

Allows you to add ingredients during the
blending process. The pouring hole has a
separate cover, which doubles as a handy
70ml measuring cup.
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Serrated stainless steel blade assembly.
The durable serrated stainless steel
blades are strong enough to crush ice
cubes.

Detachable blade system.

The durable stainless steel blades have
a detachable blade assembly, which
unscrews from the jug for easy and thor-
ough cleaning.

Motor base

The base houses a powerful 530-watt
motor, which provides maximum perfor-
mance for any blending task.

Control dial.

For your convenience, there is a large
central dial with two speeds to process a
variety of blending tasks.

Pulse setting.

Provides short bursts of power for greater
control when blending, (especially finer
textured foods such as nuts and choco-
late).

Ideal for crushing ice in seconds.

Cord storage facility.

For tidy convenient storage of the cord
underneath the motor base.

Non-slip feet.

Keep the blender secure on the counter top.

Before using your Multi Blender
Important: Always ensure your blender is
unplugged from the power outlet before
fitting or removing the blade assembly.
Always handle the blade assembly with
caution, as the blades are extremely
sharp.

To assemble the Multi Blender:

1. Place the silicone rubber seal over the
blade assembly.

2. Position the blade assembly into the
base of the blender jug. Ensure that
the blade assembly is firmly in place by
turning it clockwise.
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1 Plug the power cord into a 230-240 volt
power outlet and turn the power ON.

Note: Do not remove the stainless steel
blades from the blade assembly.

Using your Multi Blender

1. Place the blender jug on the motor
base and rotate counter-clockwise
to lock.

2. Place ingredients into the jug, either by
removing the measuring cup from the
lid or removing the lid.

3. Place the lid with the measuring cup
back onto the blender jug and rotate
the lid counter-clockwise to lock.

Do not exceed the maximum indicated
level of 1,51.

4. Using the selector dial, select the
desired blending speed 1, 2 or PULSE.
The PULSE function remains on as long
as the PULSE button is pressed.
Settings 1 and 2 will provide continuous
blending until the dial is turned to the
OFF position.

Further ingredients can also be added
whilst blending by pouring through the
lid hole once the measuring cup has
been removed.

5. After you have completed blending,
turn the dial to the "0’ position.

Note: When removing the blade assem-
bly from the jug you may need to slight-
ly tilt the blade so that it slides out eas-
ily, You should not force the blades out
of the jug, as this will ultimately damage
the them.

Feature Uses of the blender

Safety locking system

With safety in mind, the Multi Blender was
designed with a safety locking system.
Unless the lid and blending jug are posi-
tioned correctly and locked in place, the
blender will not operate. To ensure that
you have correctly assembled the Multi
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Blender, read the following instructions:

1. With the front of the motor base facing
toward you, place the blending jug onto
the motor base with the handle to the
right. You will notice a solid grey arrow
under the handle of the blending jug;
when placing the jug onto the base, this
arrow needs to sit on top of the light
grey arrow on the motor base.

The blending jug is now in the correct
position for you to lock it into place.
Simply hold the handle of the jug and
turn it to the right, until you hear a slight
click.

Note: You will know if the jug is in the
correct position if the solid grey arrow
on the jug is aligned with the solid grey
arrow on the motor base.

2. Position the lid onto the blender jug
so that the long holding lip is facing
towards you.

Turn the holding lip to the right, approxi-

mately 45°; the holding lip should be flush

with the lop of the jug handle.

Crushing ice

Simply add ice to the blender and a small
quantity of water, which will aid in the
crushing process. Then press the pulse
button continually on and off and in sec-
onds your ice is fluffy and snowflake-like.

Pulse setting

The pulse button provides short bursts

of power, so that you can prepare bread-
crumbs, grind chocolate, finely grind nuts
and biscuits.

You can also use the Pulse button for
cleaning the blender. Simply pour in some
warm water and a small amount of deter-
gent, then use the pulse button for a few
seconds. The unit will clean itself, without
you having to handle the sharp blades.
Rinse and dry, being careful, as the blades
are sharp.

1450_new.indd 6

Handy Blending Hints

1. Nothing can beat a blender for mak-
ing smooth purees and sauces or for
whipping up frothy drinks - from healthy
breakfast shakes to frozen daiquiris.

2. Use your blender for chopping small
amounts of food like nuts, bread-
crumbs and whole spices.

3. Turn any oil-based salad dressing into
a creamy style dressing by blending it
until slightly thickened.

4. A brief whirl in the blender will rescue
lumpy gravy, or an egg based sauce
that has separated.

5. When crushing ice, add 1/2 cup of
water, as this will aid in the ice crushing
process. Continue pulsing until the ice
is completely crushed and it has a snow
flake texture.

6. Food items for blending should be cut
into cubes (approximately 2-3 cm), this
will assist in an even result.

7. Ensure the lid is firmly and securely
placed on the jug. Do not operate the
blender without the lid, if you wish to
add any additional ingredients remove
the measuring cup and add as neces-
sary.

8. Never fill above the maximum level indi-
cator.

9. To ensure efficient mixing when blending
dry mixtures, it may be necessary to stop
the blender and push ingredients down
the sides of the jug with a spatula.

10. When pureeing fruits or vegetables,
cooked or raw, cut into small pieces to
facilitate blending.

11. When making breadcrumbs, use 2 to 3
day old bread, leaving crusts on to min-
imise the possibility of dumping. If only
fresh bread is available, dry it out for a
few minutes in the oven on low heat.

12. When blending a variety of ingredients
together, blend the liquids first, and
then add dry ingredients.

13. Always ensure stones are removed
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from fruits and bones from meatm, as
these can harm the blades.

14. Don't allow the blender to sit for too
long after use, as the food will dry on
the blades making it very difficult to
clean. If you can't clean the blender
straight away, pour some warm water in
it and allow to soak.

15. Do not process hot liquids in your
blender. Allow them to cool before pro-
cessing.

16. Always ventilate the blender jug when
pureeing warm Ingredients. This is
achieved by lifting the measuring cup
out of the lid.

A guide to your Multi Blender

Note: Processing times will vary with the
quantity in the blender jug; these times
are only a guide.

Care and Cleaning

Quick cleaning method.

Half fill the blender with warm water and
a small amount of detergent. Press the
PULSE button for a few seconds. Then
remove the jug and rinse it under running
water.

For thorough cleaning.

Unscrew the blade system from the jug by
turning anti-clockwise. Remove the sili-
cone rubber seal from the blade assem-
bly. Wash the lid, jug, silicone rubber seal
and the blade assembly in warm, soapy
water.

Caution: Take care when cleaning the
blades, as they are extremely sharp.

To clean the motor base.

Use a damp, soft sponge with mild deter-
gent and wipe over the motor base.

Note: Never immerse the motor base in
water.

Note: Do not place any parts of the blend-
er in a dishwasher.
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Specifications

Power requirements 230V ~ 50Hz
Max. power 530w
Blender 1,5 L.

The manufacturer reserves the right to
change the specifications without warning.

The unit is designed to last for no less
than 3 years under normal conditions

Guarantee

Details regarding guarantee conditions
can be obtained from the dealer from
whom the appliance was purchased. The
bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms
of this guarantee.

This product conforms to the
EMC-Requirements as laid

c down by the Council Directive
89/336/EEC and to the Low
Voltage Regulation (73/23 EEC)
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Beschreibung des Blenders

Nk W=

Messglas, Fassungsvermdgen 70 ml
Deckel des Blenders mit einer Offnung
bruchfester Mixbecher,
Fassungsvermogen — 1,5L
Silikonzwischenlage

Basis mit Messern

Knopf “Pulse”

Umschalter der Geschwindigkeit
Rutschfeste Sohle

SICHERHEITSMASSNAHMEN

10.

1.

12

Vor dem Betrieb des Gerates lessen Sie
die Betriebsanweisung aufmerksam
und bewahren Sie sie auf.

Trennen Sie das Gerat vom Netz ab:

im Falle der Stérungen ;

vor dem Reinigen ;

nach dem Betrieb .

Verwenden Sie das Gerat nicht mit
beschadigter Schnur. Das fehlerhafte
Gerat bringen Sie in die Werkstatt einem
qualifizierten Speziaisten fir Prifung
und Reparatur.

Vor der Nutzung tiberzeugen Sie sich,
dass die Spannung, die auf dem Gerat
aufgeflihrt ist, der Spannung des Netz
in lhrem Haus entspricht.

Bewahren Sie das Gerat fern von
Kindern auf.

Lassen Sie das arbeitende Gerat nicht
ohne Beaufsichtingung.

Das Gerat ist nur fir jene

Zwecke zu verwenden die in der
Betriebsanweisung aufgefihrt sind.
Stellen Sie den Blender nicht in die
N&he von Gasherden und Heizgeréten.
Stellen Sie ihn nicht auf irgendein
anderes Gerat.

Beachten Sie, dass die Schnur nicht an
der Ecke des Tisches herunterhangt
und heiBe keine Oberflache berihrt.
Tauchen Sie den Blender nicht ins
Wasser ein.

Seien Sie beim Umgang mit scharfen
Klingen des Blenders vorsichtig
insbesondere beim Herausnehmen des
Messers aus der Schissel, beim Leeren
der Schiissel und beim reinigen.

.Verwenden Sie das Gerat nurim

Innenbereich.
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13. Verwenden Sie fiir das Reinigen Keine
Schauernittel, Metallblrsten, Spiritus.
Waschen Sie alle Teile des Gerates
im heiBen Wasser mit Nutzung des
Waschmittels. Wischen Sie alle Teile mit
trocknem Stoff ab.

Verwenden Sie fiir das Reinigen Keine
Schauernittel, Metallblrsten, Spiritus.

14. Verwenden Sie das Gerét nicht mit
beschadigter eleltrischer Schnur,
Stecker oder anderem Einzelteil.

Das fehlerhafte Gerat bringen Sie
in die Werkstatt einem qualifizierten
Spezialisten fiir Priifung und Reparatur.

15. Schalten Sie das Gerat aus bevor Sie
Teile wechseln oder sich Teilen nahern
die sich wahrend des Betriebes drehen.

16. Es ist nicht gestattet, das Gerat den
Kindern als Spielzeug zu geben.

17. Besondere VorsichtsmaBnahmen
sind in den Féallen angesagt, wenn
sich Kinder oder behinderte Personen
wahrend der Nutzung des Gerats in der
Nahe aufhalten.

Beschreibung der Bestandteile des
Blenders

Bruchfester Mixbecher mit
Fassungsvermogen von 1,5 Liter
Geraumiger Mixbecher lasst Milchcocktails
und Getranke, Piree-Suppen und SoBen,
Omelette und Krems vermischen, und wird
auch fur die Zerkleinerung ven Friichten
und Gemiise verwendet. Das durchsichtige
Genause des Mixbechers lasst den
Prozess der Zubereitung beobachten. Zir
Bequemlichkeit sind auf der Oberflaiche
des Gehauses die Skalen der Mengen der
Nahrungsmittel in Millilitern und Glasern
vorhanden.

Blenderdeckel mit einer Offnung um
notwendige Bestandteile im Laufe der
Vermischung hinzugeben. Dafiir muss
man das Messglas aus dem Deckel
herausnehmen. Das Messglas mit
Fassungsvermogen von 70 ml wird auch
zum zugeben von Flussigkeit in den
Mixbecher verwendet.

Leistungsstarker ausgeglichener Motor
Leistung des Motor-530 Watt.
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Empfehlungen zur Zubereitung verschiedener Gerichte

Funktionen Nahr

zur Zubereitung

Zubereitung der Cocktails Milchcocktails 2

Zerkleinerung Nisse, Schokolade. PULSE

Knoblauch, Gewiirze

Butterkrem
Schlagen 2

. . Brot
Zerkleinerung des Gebackes 2

Biskuite

Zerkleinerung des Eises Anrichten fiir den

Salat PULSE
Zubereitung der SoBen Zucker
2
Mahlen des Zuckers Bestandteile fiirs 2
Gebéack
Vermischung Friichte, Gemiise 1
Zerkleinerung des Gemiises 2

und der Friichte

Verwenden Sie gekiihlte Milch. Vermischen Sie bis zur
erwiinschten Konsistenz.

Vor Zerkleinerung teilen Sie Knoblauch oder Schokolade in
kleine Stiicke auf.

Verwenden Sie Butter und Zucker fiir Kremzubereitung.
Wird fiir Zubereitung des Paniermehls verwendet.

Teilen Sie in Stiicke auf. Zerkleinern Sie bis zur erwiinschten
Konsistenz.

Geben Sie 1/4 Glaser Wasser hinzu.

Im Laufe der Zubereitung der SoBe, kénnen Sie das Ol/Butter
durch die Offnung im Deckel hinzugeben.

Prozess der Zubereitung des Zuckerpuders nimmt nicht mehr
als 20 sec. in Anspruch.

Zunachst vermischen Sie die Fliissigkeiten, dann geben Sie
trockne Nahrungsmittel hinzu.

Schneiden Sie Gemiise und Friichte in kleine Stiickchen auf.

Regler der Geschewindigkeit

Das Gerat ist mit Zweigeschwindigkeitsst
ufenumschalter ausgestattet, der

zulasst, verschiedene Nahrungsmittel zu
vermengen.

Pulsbetriebsart

Knopf “PULSE” ist fur kurzzseittige
Erhéhung der Geschwindigkeit bestimmt.
Es ist empfehlenswert, bei Zerkleinerung
von Nisse, der Schokolade und des Eises
zu verwenden.

Schnurverwahrung

Gewdbhrleistet bequeme Aufbewahrung
der Netzschnur. Rutschfeste Sohle.

Voreinstellungen

Achtung! Vor dem Betrieb des Gerates
liberzeugen Sie sich, dass es ins
Netzwerk nicht eingeschaltet ist. Seien Sie
beim Umgang mit den scharfen Klingen
des Blenders vorsichtig.

Montage des Blenders

1. Legen Sie die Silikonzwischenlage auf
abnehmbare Basis mit den Messern.

2. Mittels Drehens im Uhrzeigersinn
befestigen Sie die Basis mit Messern
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auf dem Boden des Mixbechers des
Blenders.

. Uberzeugen Sie sich, dass die

Spannung, die auf dem Gerat aufge-
flhrt ist, der Spannung des Netzwerkes
in Ihrem Haus entspricht. Schalten Sie
die Netzschnur in die Steckdose ein.

. Stellen Sie den Behalter des Blenders

aufs Gehause mittels Drehens gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Knacken
hinein. Das Zeichen auf dem Behalter
des Blenders soll mit dem Zeichen auf
dem Gehause des Gerates Uberein-
stimmen.

. Befestigen Sie den Deckel des

Blenders auf dem Mixbecher mittels
Drehens gegen den Uhrzeigersinn.

. Stellen Sie das Messglas in die Offnung

auf dem Deckel des Blenders und dre-
hen Sie es gegen den Uhrzeigersinn bis
zur vollen Fixierung.

. Stellen Sie den Regler der

Geschwindigkeit in die Position “1”
oder “2” je nach den verwendeten
Nahrungsmitteln. Knopf " PULSE

" ist fur kurzzeitige Erh6hung der
Geschwindigkeit bestimmt.
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8. Nach Abschluss des
Vermischungsprozesses stellen Sie den
Geschwindigkeitsumschalter in die
Lage “0”.

9. Nach dem Betrieb schalten Sie das
Gerat vom Netzwerk ab.

Anmerkung: Blender arbeitet nicht, wenn
der Behdlter falsch gesetzt oder der
Deckel bis zum Knacken nicht geschlos-
sen ist.

Warnung:

1. Verwenden Sie den Blender nur mit
Deckel.

2. Bei Vermischung der warmen
Flussigkeiten entfernen Sie vom Deckel
das Messglas. Vermischen Sie heiB3e
Flissigkeiten im Blender nicht.

3. Schalten Sie den leeren Blender
nicht ein.

4. Die Bestandteile sollen in kleine
Stlickchen aufgeschnitten sein.

5. Sie kdnnen Bestandteile durch die
Offnung auf dem Deckel des Blenders
hinzugeben, dabei nehmen Sie das
Messglas ab.

Empfehlungen zur Nutzung des

Blenders

1. Der Blender wird fiir Zubereitung der
Frucht-, Milch- und Alkoholcocktails,
der SoBen, Omelette, dicken Suppen,
Vermischung der Krems, Zerkleinerung
der Friichte, Gemiises, Kases, des
frischen und zubereiteten Fleisches
verwendet.

2. Bei Zerkleinerung der Eiswirfelchen ist
es empfehlenswert, in den Mixbecher
eine Halfte des Glases Wasser hinzuzu-
geben.

3. Bei Vermischung der Bestandteile
verschiedener Konsistenz vermischen
Sie zuerst die Flissigkeiten und dann
geben Sie trockne Nahrungsmittel
hinzu.
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4. Vor dem Einflillen in den Blender muss
man alle Nahrungsmittel in kleine
Stiickchen aufschneiden, legen Sie
Friichte unzerkleinert nicht hinein. Es
wird einige Sekunden in Anspruch neh-
men, aber die Stlickchen werden zwi-
schen den Messern und dem Glas nicht
stecken bleiben und werden besser
zerkleinert.

5. Die Blender bewaltigen kleinere
Mengen der Bestandteile im Vergleich
zu den Kiichenmaschinen, deshalb
passen fur Zubereitung der Safte und
der Cocktails besser.

6. Gerichte, die Flissigkeiten enthalten,
zum Beispiel, Suppen oder SoBen,
passen fur Zubereitung im Blender am
besten.

Rezepte

1. Schokoladen- und Erdbeerencocktails
In den Behélter werden 2 groBe Kugeln
Erdbeeren- oder Schokoladeneis und

2 Essloffel der Schokoladen- oder
ErdbeerensoBe gegeben. Es wird 1/2
Essloffel Milch eingeschenkt und mit
Blender vermischt, bis der Cocktail dick
und schaumig wird. Er wird in die kalten
Weinglaser umgegossen. Fir dickeren
Cocktail muss man vor der Vermischung 1
Banane hinzugeben.

2. Piiree mit Apfel oder Birne

Kochen Sie im Wasser, auf Dampf oder in
Mikrowelle einen Apfel oder eine Birne bis
zur Weichheit, gieBen Sie Wasser aus, dabei
lassen Sie einen Essloffel der Flissigkeit
bleiben. Machen Sie das Piree im Behalter
des Blenders unter Verbindung mit Wasser,
in dem Friichte zubereitet wurden, oder mit
gekochtem Wasser. Man kann es bedeckt im
Kihlschrank bis 2 Tagen aufbewahren. Man
kann es als kleine Wiirfelchen (zum Beispiel,
in der Form fiirs Eis) einfrieren lassen.
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3. FruchtsoBe

In den Behélter geben Sie Himbeere,
ein wenig aromatisches Essigs oder
Zitronensaft und 2 Essloffel des
Puderzuckers. Mit Blender vermischen.
Rahren, durchs Sieb gehen lassen.

4. Tropischer Cocktail "Cha - Cha "
Geben Sie 450 ml Wodka, 30 ml Gin
und 30 ml Curacao in den Behdlter
mit Saft 1/2 Lime und 1/2 Zitronen,
1/2 aufgeschnittene Mango, 3 St.
Erdbeeren, 3 Essloffel Zucker und 200
ml Apfelsinensaft. Sahne hinzugeben
und mit Blender bis zur Gleichartigkeit
vermischen. Servieren in gekihlten
Weinglasern.

5. FischsoBe aus Tomaten, Paprika und
Capers

Unterbringen Sie 3 zerhdlfte Tomaten,
1/2 Paprika und 1/2 rote Zwiebel,

in Scheibchen aufgeschnitten, aufs
Backblech, mit Zucker, Salz und Pfeffer
bestreuen, mit Olivendl begieBen. Backen
bei Temperatur von 180 ° C im Laufe

von 30-40 Minuten. Paprika schalen

und sdmtliches Gemiise in den Behalter
umlegen, dorthin auch Lime auspressen,
1/2 Essloffel Paste aus Anschovis und 2
Essloffel Apfelsinensaft.

Mit Blender vermischen, bis alles gro3
aufgeschnitten wird.

In die Pfanne umlegen und mit 1 Essloffel
Capers und gemahlenem Schwarzpfeffer
erwarmen.

Reinigen und Wartung

1. Giessen Sie in den Behalter des Blenders
warmes Seifenwasser ein. Driicken Sie
auch halten Sie den Knopf “PULSE” im
Laufe einiger Sekunden nieder.

2. Schalten Sie das Gerat vom Netzwerk ab.

3. Spiilen Sie den Behélter des Blenders
mit reinem Wasserleitungswasser.

4. Koppeln Sie die Basis mit Messern

1450_new.indd 11

1

vom Mixbecher mittels Drehens gegen
den Uhrzeigersinn ab.
Waschen Sie Messer im Seifenwasser.

5. Meiden Sie die Nutzung
von Metallreibeisen und
Schleifwaschmitteln.

6. Tauchen Sie den Motor ins Wasser oder
andere Flussigkeit nicht ein. Wischen
Sie ihn mit feuchtem Stoff ab.

7. Es ist nicht empfehlenswert, die
Zubehorteile des Blenders in
Geschirrspilmaschine zu waschen.

Spezifikation

Stromversorgung 230V ~ 50Hz
Leistung 530 Watt
Fassungsverméogen

des Mixbechers

des Blenders 1,5L.

Der Produzent behalt sich das Recht
vor die Daten der Geréte ohne
Vorankiindigung zu &ndern.

Die Benutzungsdauer des Gerites
betrdgt nicht weniger als 3 Jahre

Gewabhrleistung

Ausfihrliche Bedingungen der
Gewahrleistung kann man beim Dealer,
der diese Gerate verkauft hat, bekommen.
Bei beliebiger Anspruchserhebung soll
man wahrend der Laufzeit der vorliegen-
den Gewahrleistung den Check oder die
Quittung Uber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt ent-
spricht den Forderungen

der elektromagnetischen
Vertraglichkeit, die in 89/336/
EWG -Richtlinie des Rates und
den Vorschriften 73/23/EWG
lber die Niederspannungsgeréate
vorgesehen sind.

q3
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PYCCKUMN

OnucaHune 6neHpgepa

. MepHbIin cTakaH, emkocTbio 70 Mn

. Kpbllka 6neHaepa ¢ 0TBEPCTUEM

. Hebblowasacs yawa emkocTtbio 1,5 n
. CunukoHoBas npoknagka

. OcHoBa ¢ HOXamu

. KHonka «Pulse»

. CKOpOCTHO nepeknoyaTenb

. Heckonb3sawasa nogowsa

oO~NO O~ WN =

MEPbI MTPEAOCTOPOXHOCTU

1. Mepepn skcnnyaTaumen npudopa BHU-
MaTesIbHO NPOYNTANTE NHCTPYKLUMIO U
COXpaHuTe ee.

2. OTknoyanTe Npmubop OT ceTu:

+ B cny4dae cboes B paboTe;

* nepea YnCcTKom;

* nocrne akcnayarauuu.

3. He ncnonbayiite npmnbop ¢ noBpexaeH-
HbIM LLUHYPOM. HencnpasHbIi npnbop
OTHECUTE B MACTEPCKYIO KBNTUPULIMPO-
BaHHOMY CMeuVanucTy A5 NPOBEPKM U
PEMOHTa.

4. MNepen UCnonbL30BaHMEM YOeaNTECH,
4TO HanpsiXXeHne, ykazaHHoOe Ha Npnbo-
pe, COOTBETCTBYET HaMNPS>KEHUIO CETU B
BaLlEeM JOMe.

5. XpaHute npnbop BOoanu ot OeTen.

6. He octaenainte paboTaioLimii npnoéop
6e3 HabnoaeHus.

7. MNpubop NnpegHa3Ha4YeH onsa UCnosb-
30BaHUS TOJIbKO B TEX LIENSX, KOTOPbIE
yKa3aHbl B MHCTPYKLUWN.

8. He pasmewarite 6neHpep B6AM3N
ra3oBbIX MJINT U HAarpeBaTeNbHbIX MPU-
6opoB. He cTtaBbTE €ro Ha kakon-nmbo
opyron npubop.

9. Cnegute, 4TOObI NPOBOA, HE LIENNANCA
3a yron CTosia 1 He conpukacancs ¢
ropsi4en NOBEepPXHOCThIO.

10.He norpyxaiTte 6neHaep B BoAay.

11.ByabTe akkypaTHbl Npy 00paLLeHn ¢
OCTpbIMU Ne3BusMn BneHaepa.

12.He vcnonb3yiite Nprubop BHE NOMeLLe-
HUS.

13. He pa3peluante aetam Ucnosb3oBaTtb
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YCTPOWCTBO B KQYECTBE UTPYLLIKN.
14.0cobble Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTU
cnepyet cobnioaaTk B TEX Cryyasx,
Korga npubop ncnonb3yeTcs AeTbMin
VAW II0ABbMU C OrpaHNYeHHbIMU BO3-
MOXHOCTSIMU, NGO PSOOM C HUMN.

OnucaHne cocTaBHbIX YacTel GJeH-
aepa

Hebnbroluasics yaia eMkocTeto 1,5 nntpa
BmecTuTenbHas yalia no3BonsieT cMe-
LUMBATb MOJIOYHbIE KOKTEANIN U HANUTKK,
CynbI-MOpPe 1N COYCbl, OMNEThI N KPEMBbI,

a TakxXe NPUMEHSIeTCS AN U3MeNbYEHUS
bPYKTOB 1 oBOLLEeN. [Po3payHbIn Kopnyc
yalum no3sonsieT HabnoaaTb 3a NpPouec-
COM npurotoBneHuns. na ynobcTea Ha
MOBEPXHOCTU KOPMNyCa PacrofioXeHbl
LKasbl 06bEMOB 3arpyXaeMbix NPOAYyKTOB
B MWIIMAIUTPAX U CTakaHax.

Kpbliiika 651eHaepa ¢ 0TBepPCTeM
MosBonsetT Bam no6aBnaTb Heobxoam-
Mbl€ UHIPeaMeHTbI BO BpPEMS npouecca
cmelmBaHusa. nsa aToro Heo6XxoauMo
M3BNeYb MEPHbIN CTakaH U3 KPbILLIKK.
MepHbIin cTakaH o6beMoM 70 MmN Takxe
ncnonb3yetcsa ana nodaBneHNs XUOKOCTU
B yaLly.

Hoxwu u3 HepxaseroLeri ctaan
4-X NenecTkoBbIE HOXN U3 HEPXKaBeoLLEen
CTanu cnocobHbl PAa3MONOTb KyOUKU Nbaa.

CbeMHasi 0cHoBa C HoXamu

[Ansa yno6cTtBa BO BPEMS YUCTKUN Bbl
MOXeTe OTKPYTUTb OCHOBY C HOXaMu
OT AHa Yauwu.

MotuHbIti cbanaHcnpoBaHHbIVi MOTOP
MowHocTb guratens - 530 Br.

PerynsaTop ckopoctu

Mpurbop cHabXeH ABYXCKOPOCTHbLIM Nepe-
Ko4aTeM, NO3BOJISIOLLMM CMELUNBATb
pa3Hoobpa3sHble NPOAYKThI.

12
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PYCCKUHA

PekomMmeHpaLmm no NnpuroToBAEHUIO PasJINYHbIX onop,

DyHKuMM MpoaykTbl CkopocTtb
MpurotoBnexne MonoyHble >
KOKTennewn KOKTEennm
NamenbyeHne Opexw, LLokonag, PULSE
YecHok, 3eneHb
B3busaHune MacnsHblii kpem 2
N3menbyerne Xne6 2
BbINEYKkn
BuckeuTbl 2
N3menbyerne PULSE
nbaa
MpuroTtoenexne 3anpagska ans 2
CoycoB canata
MepemansiBaHve Caxap 2
caxapa
CmelunBaHune WHrpegunenTsl 1
NS BbINEYKN
M3menbyeHne DpyKThI, OBOLLM 2

oBoLLEe 1 GPYKTOB

TynbcoBblvi pexvim paboTs!

KHonka “PULSE” npeaHa3HavyeHa ons
KPaTKOBPEMEHHOIO YBEIMYEHUSI CKOPOCTMU.
PekomeHayeTCst NPUMEHSITb NMPU N3MEJTb-
YEHMM OPEXOB, LLIOKONAAa N Nbaa.

Orcek ans LwHypa

Ob6ecneunBaeT yoobHOe XpaHeHne ceTe-
BOIO LUHYpa.

Heckonb3suias nogoLusa.

MpepnBapuTenbHble YCTAHOBKU
BHumaHune! Mepepn cb6opkoii npnbopa
y6eaunTecChb, YTO OH He BKJTIOYEH

B ceTb. ByabTe 0CTopoXHbI Npy o6patle-
HUM C OCTPbIMU NIEe3BUSMU Bnenaepa.

Co6opka 6neHpgepa

1. PasamecTtute CMANKOHOBYIO NPOKNAAKY
Ha CbEMHYIO OCHOBY C HOXaMW.

2. MoBOPOTOM MO HACOBOW CTpenke
3aKpyTUTE OCHOBY C HOXaMu Ha OHe
Yyawum 6neHgepa.

3. Y6epuTech, 4TO HaNpsXXeHune, yka-
3aHHOe Ha Nnpubope, COOTBETCTBYET

Pekomenpauuu no nMpPUroToBJIEHUI0

MicnonbayiiTe oxnaxaeHHoe MOOKO.
CmelumBaiTe 40 Xenaemon KOHCUCTEHLMN.

Mepep, n3menbyeHneM pasaennTe HeCHOK
WV LWOKONa, Ha HebonbLIMe KYCKU.

VMcnonbayiiTe macno n caxap ons
NPUroTOBNIEHNSA Kpema.
MpuMeHseTcs 418 NPUroTOBNEHNS
NaHVPOBOYHbIX Cyxape.

Paspenute Ha kycku. M3menbyarite
[10 XENaeMoi KOHCUCTEHLN.

Job6asbTe 1/4 cTakaHa BOAbI.

Bo Bpems npotecca npurotoBneHns
coyca, Bbl MoxeTe f06aBuTb Macno
4epe3 0TBEPCTUE B KPbILLKE.

Mpouecc NpuroToBneHna caxapHom nyapsb!
3aHnmMaeT He 6onee 20 c.

CHavyana cmeluaiTe X1nakocTu, 3aTem
no6aBbTe Cyxue NPOAYKThI.

MopexsTe 0BOLLM 1 DPYKTbI
Ha HeBOoNbLUME KYCOUKM.

HaNPS>XXEHMIO CETU B BALLEM JOME.
MopknounTe CETEBOW LLIHYP B PO3ETKY.

4. YcTaHOBUTE EMKOCTb OneHaepa Ha
KOPMyC NOBOPOTOM MNPOTUB YAaCOBOM
CTPEenku A0 LWenyka.

Ykazartenb Ha eMKOCTu 6neHpepa non-
>XEH COBMacTb
C METKOW Ha koprnyce npubopa.

5. BadwuikcupyiiTte KpbilLKy 6neHaepa Ha
yatlLe NoBOPOTOM MPOTUB YACOBOM CTPen-
KW.

6. YCTaHOBUTE MEPHbLIN CTakaH B OTBEP-
CTME Ha KpblLLKe 6neHaepa n noep-
HUTE ero NPOTVB YaCOBOW CTPENKN 00
nonHom pukcaumn.

7. YCcTaHOBUTE PErynsiTop CKOPOCTU B
nosvumio “1” unm “2” B 3aBUCUMOCTU OT
MCMOMb3yeMbIX NMPOAYKTOB.

Kronka “PULSE” npeaHa3Ha4eHa anis
KPaTKOBPEMEHHOIO YBENIMYEHWS CKOPOCTU.

8. o oKOHYaHUKM NpoLLecca CMeLInBaHns
YCTaHOBUTE CKOPOCTHOM Nepeksoya-
Tenb B nosnioxeHue “0”.

9. Mocne akcniyartauum OTKIIOUNTE NMpuU-
60p oT ceTu.
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PYCCKUMN

MpumedaHne: bneHpep He paboTaerT,
eCcnn eMKOCTb YCTaHOBJ1IEeHa HeNnpaBWJIbHO
NN KPblLWKa He 3aKpbiTa OO wWenydka.

MpepocTepexeHue:

1. Ncnonb3yiite 6GneHpep Tonbko C KpPbILL-
KOW.

2. Mpwn cMeLlmMBaHNK TEMbIX XXNOKOCTEN,
yOQNTE C KPbILLKN MEPHbIN CTaKaHYUK.
He cmelumBanTe rops4yme XXmaokoctm B
OneHpepe.

3. He Bknoyarite nycrom 6neHaep.

4. KOMNOHEHTbI AOMKHbI ObITb MOPE3aHbI
Ha HeBOoJbLLIME KYCOYKU.

5. Bbl MOXeTe no0aBnaTb MHIPEAMNEHTLI B
OTBEPCTME Ha KpbILLKe OneHaepa, CHSB
MEPHbI CTakaH4uK.

PekomMmeHpaunm no ncnosib30BaHUIO

onenpepa

1. Bnengep npyMeHsaeTcs Ans npuroTos-
NleHUst PPYKTOBbIX, MOJIOYHbIX U anKo-
rofibHbIX KOKTEnemn, cCoycos, OM/IETOB,
rycTbiX CynoB, CMELLUNBAHNS KPEMOB,
n3menb4eHns GpykToB, OBOLLEN, CbIpa,
CBEXEro U NPUroToBIEHHOIO MsCa.

2. Mpu namenbyeHnm Kybunkos nbaa B
yauly pekomeHayetcs 1o6aBuTb NON0-
BWHY CTakaHa BOAbI.

3. MNpu cmMeLBaHNM KOMMOHEHTOB pas-
JINYHOWM KOHCUCTEHLUMM CHaYana cMme-
LuainTe XnaKkocTun, a 3atem gobasbre
Cyxue npoaykTbl.

4. MNepepn 3arpy3kon B 6ieHaep Bce Npo-
OYKTbl HYXKHO Nope3aTb Ha HebonbLune
KYCO4KM, HE crefyeT cknaabiBaTb B
Hero GppykKTbl LENVKOM. DTO 3aimMeT
HECKOJIbKO CeKyH[,, HO KYCO4YKN TOYHO
He 3aCTPSHYT MeXAy HOXaMn 1 cTaka-
HOM 1 ByAyT NyyLle N3MeJbYEHbI.

5. bnerngepbl CNpaBnsOTCA C MEHBLUUM
KOJIMY4ECTBOM UHIPEAMNEHTOB, YHEM
KYXOHHble KOMOalHbl, MOSTOMY OHU
00JiblLEe NOAXOOAT ANt NPUrOTOBAEHUS
COKOB 1 KOKTENNEN.

6. bniopga, coaoepxalume XnaKocTu,
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Hanpumep, Cynbl UM COYChbl, Ny4lle
BCEro rnoaxondar ans npuroToBieHVd B
6neHpepe.

PeuenTbl

1. LLlokonaaHkle v K11yOHNYHbIE KOKTeN
B eMKOCTb NOMeCTUTb 2 60MbLLINX LIapuKa
KNTYOHMYHOIO UM LLIOKO1aAHOrO MOPOXe-
HOIMO 1 2 CT. /1. LLOKONaaHoro Uan knyo-
HUYHOroO coyca. 3anuTb 1/2 cT Monoka n
cMelmBaTb 6/1eHAEPOM, NOKa KOKTENb
HE CTaHEeT ryCTbIM 1 NEeHUCTLIM. MNepennTb
B XONOAHble 6okanbl. [Ana 6onee ryctoro
KOKTennsa nobaBnTb Nepen cMeLlnBaHneM
1 6aHaH.

2. [Mope ¢ 16710K0M nnu rpyLiei
OTBapuTb B BOAE, HA Napy Uin B MUKPO-
BOJIHOBKE S16/10KO UK rpyLUy A0 MSrKO-
CTW, CNINTb BOAY, OCTaBmB 1 CT. IOXKY
xuagkocTtu. Caoenatb niope B eMKOCTU
onenaepa, CoeiIMHMB C BOAOW, B KOTOPOW
roTOBUINCH OPYKTbI, NN C KUMSIHEHOM
BOLOMN.

XpaHnTb HaKpPbITbIM B XONO0ANIIbHUKE [0
2-x oHen. MoXHO 3aMopaxneaTb MaJieHb-
KMMU kybrkamm (Hanpumep, B dopmMe ans
nboa).

3. PpykTOBLIV COYC

B eMKOCTb MOMECTUTb MaiMHy, HEMHOIO
apoMaTn4eckoro ykcyca uiam iMMOHHO-
ro coka U 2 CT. JIOXKWN caxapHoii nyapbl.
Cwmewatb 6neHaepom. Pasmeluars, Npo-
nycTUTb 4epes CUTO.

4. Tponu4deckuii KokTens "Ya-q4a”
MomecTnTb 450 Mn Boaku, 30 M AXnHa
1 30 mn Curacao B eMKOCTb C cokom 1/2
narima n 1/2 numoHa, 1/2 nopesaHHo-
ro MaHro, 3 WT KNyOHUKN, 3 CT. NOXKM
caxapa n 200 mn. anenbCMHOBOro CoKa.
Jo6aBuTb CIMBKM N cMelimBaThb bneHae-
POM 0 OAHOPOAHOCTM.

MopaBaTtb B OXNaXAEHHbIX Obokanax.
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5. Coyc ans pbibbl U3 TOMATOB, MEPLIEB 1
karnepcos

MomecTnTb 3 Pa3nosIOBUHEHHbIX MOMM-
popa, 1/2 cnapkoro nepua u 1/2 kpacHomn
JIYKOBULbI, MOPE3aHHOM Ha A0NbKK, Ha
NPOTMBEHb, NMOCLINATL CAXapoM, COJIbO U1
nepLEeM, NoUTb OJIMBKOBLIM MAcCJIOM.
3anekatb npu Temnepatype 180°C B
TedeHune 30-40 MuH.

CHATb KOXYpPY C NnepLa 1 nepenoxunTb Bce
OBOLLY B EMKOCTb, BbIXaTb Tya Xe Naim,
1/2 CT. N. NacTbl U3 aH4O0YCOB U 2 CT. .
anenbCMHOBOIO COoKa.

CwmewwmBatb 61eHOepoM, noka Bce KpyrnHo
He nopexeTcsi.

MepenoXxunTb B CKOBOPOAY 1 NPOrPeTb

c 1 CT. N. KanepcoB 1 MOMOTLIM YEPHbLIM
nepLem.

Yucrtka u yxopn,

1. Hanelite B eMkoCTb BrieHaepa Tenyio
MbIJIbHYIO BOAY.

HaxmuTe n yaepxmneanTte KHOMKY
“PULSE” B Te4YeHME HECKONBKNX CEKYHA,

. OTknounTe Npnbop OT CceTu.

. OnonocHnTe eMKocTb BneHaepa
4YNUCTOWM BOLONPOBOAHOM BOAON.

. OTcoeanHnTE OCHOBY C HOXaMu OT
YaLim NOBOPOTOM MPOTMB HYaCOBOM
cTpenkn. NMpomMonTe HOXK B MblSIbHOM
BOJE.

. U3beraiTe ncnonb3oBaHus meTaniv-
4EeCKUX TePOK N abpas3nBHbIX MOIOLLMX
cpencTs.

. He norpyxante moTtop B BOALY 1N
Opyryto xmakocTb. MNpoTpute ero
BNIQXKHOW TKaHbIO.

. He pexomeHayeTcst MbITb akceccyapbl
OneHgepa B NOCYAOMOEYHOM MaLUVHE.

Cneundukaums

HanpsxxeHne 230 B ~ 50 Iy,
MolLlHOCTb 530 Bt
EmkocTb yawm 6neHgepa 1,5 n.
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PYCCKUHA

lMpoun3BoanTens ocTasasieT 3a cobov
rpaBo N3MEHSITb XapaKTepUCTUKU rNpu-
6opoB 6e3 npeaBapuUTesIbHOro yBeaoM-
JIeHUS.

Cpok cnyx6bi npubopa He MeHee 3-x
ner

&

ME 61

JaHHoe nsgenvie cootseTcTeyeT
BCeM TpebyeMbIM eBPONENiCKUM
u poccuiickum ctaHgapTam 6e30-
MAaCHOCTY U TUINEHBI.

MpownaeoaunTtens: AH-OEP MPOOAKTC
M6X, ABCTpUSA

Hobayrioptens 38/7A, 1070 Beha,
ABCTpUS
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BJIEHOEP

Kayincisaik wapanapbl 60MbIHIWA
MaHbI3abl HYCKaynap

Kes kenreH anekTp Kypbinfbinapabl KongaHy
KesiHOe »kapakaT arnygaH Hemece 3nekTp
TOFbIHA TYCIiN KanydaH cakTaHy YLiH Heriari
Kayincisgik wapanapbiH opblHAay Tanan
eTinen,.

Konpany
KypbinfbiHbl 6enMeneH Tbic konaaHbaHbI3.

Xeninik kabenb

* XKymbIC kesiHOe Kenminik  kabenbaiH
TapTbTybIHA )OI 6epMeHi3.

+ XKyMblIC BeTiHiH LIETIHEH Xeninik kabenbaiH,
iniHiN TypybIHa X0 6epMeHi3.

* KypbinfbiHbl KaTTbl Kbi3aTblH OeTTepaiH
XaHblHAa KongaHOaHbI3, Mbicanbl, ras
HEMece 3MeKTp NuTachl.

Xeke Kayincizgik

* KypbinfblHbl  Ta3anay HeMece OHbIH
canTamanapbiH any angbiHga  OHbl
XeriaeH axblpaTbiHpI3.

* KypbinfblHbIH ~ aiHanaTblH  GenikTepiHe
TakanMaHnpi3. [biliak anHanaTbiH anMakka
WaLWTbIH HeEMece Kuim GeniriHiH TumeyiH
KadafranaHpl3.

* AlHanbin TypfaH nNblWakTblH Keninik
kabernbMeH xaHacyblHa o5 6epMeHis.

« METANN NbIWAKTAPObI KONOAHY
KE3IHOE CAK BOJIbIHbI3, CEBEBI
OJIAP ©TE OTKIP.

* Mblwakrap  OneHgepre  opHaTbIfFaH
Xarganga, onapAabl  afblHAbl  CyOblH
acTblHOA Kyyfa ThiibIM  canblHagbl,
ornapabl angbliH ana LeLly Kaxer.

* Erep ci3 Tamak JanbiHOaymeH
KONMbIHBI3 ~ TMMer xartca, OneHaepai
navpanaHbaHbI3.

* KypbinfbiHbl  Xemnire KOCbIM, Kapaycbi3
KanablpbIn KETNEHI3.

+ Bbananapfa KypblfifblHbI OMbIHLUbLIK peTIHOE
nanganaHyra pykcat 6epMeHis.
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* Erep KypbinfblHbl Ganamap Hemece
MYMKIHAIKTEpi  LWeKkTenreH  Tynfanap
KorpaHca, Hemece Kypbififbl onapAblH
aHblHAa KonaaHbinca aca cak 60mnbIiHbI3.

Bananap kayincisgiri ywiH

» bananapra GneHgepai kongaHyrFa pykcat
GepMeHi3.

* TypMBbICTbIK acnantap KongaHbin
XKaTkaH kesge He TamaK JanibiHgay
kesiHae Gananapgbl acxaHaga Kapaychbi3
KanablpMaHbI3.

* Acnantbl ©3 OeTiHWe KongaHfFaH kesge
OHblH KaHWanbIKTbl KayinTi eKkeHAiriH
Gananapra TyCiHAIPIHi3.

* bananapra onap ThbifibiM  canblHFaH
XKeprnepre  WblKkaH  kesge  KaHgaun
KapakaTtTtap anynapbl MyMKiHAiM XanblHOa
€eCKepTiHi3.

Kayincisgik wapanapbl 60MbIHIWIA

HycKaynap

» JKaHy, epTeHy, aneKTp TOfbIHa TYCy XaHe
XapakaTt any cvsiKTbl Kayin-katepnepgeH
KOpFay MakcaTbiHOa >xeninik kabenbai,
OHblH ~ awacblH Hemece OneHgepai
cyfra He bGonmaca esre CyMbIKTbIKTapra
GaTbipmMaHbI3.

* XKeninik CbIMblI Hemece awlachbl
3aKbIMAaHFaH KypbInfbiHbl KongaHbaHbI3,
COHbIMEH KaTap KypbUIfblHbl KOMAaHy
KesiHge ipkinectep TyblHAaraH Xarfganaa,
KYPbINFbIHBI KyNaTKaH Xafganga >keHe on
6acka kaHgan ga bip Typae 3akbiMaaHFaH
Xafgavaga kongaH6aHbIs.

* KypbinfbiHbl 63 BeTiHi3LWe GenweKkTeMeHi3
)KSHe >XeHAEeMEHi3, pyKcaT eTinreH cepBuc
opTanbIKTapblHa XYTiHiHi3.

* XKeTkidy TOnTamacblHa KipeTiH
canTamanapgbl faHa KongaHbiHpI3.

» Erep Kypbinfbl XXyMbIC icTeMeWnTiH 6orca,
OHbl 3MNEKTP XeNiCiHEH aXblpaTbIHpI3.

KepHey

* bneHgepai  kKocy angbiHOa  anekTp
XKEeNiCiHiH, KepHeyi Kypblnfbl KOpnycbliHAA
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KepceTinreH KepHeyre cankec KeneTiHiHe
Ke3 XKeTKi3iHi3.

HA3AP AY[APbIHbI3: EFEP CI3 TAMAK
JANBIHOAYMEH KOINbIHbI3 TUMEW
XATCA BJIEHOEPOI KONOAHBAHBI3.

Kbicka yakbIT KongaHy:

KypbInfFblHbIH,  y34iKci3 KymbICc icTeyi 6ip
MUWHYTTaH acnaybl KaXeT, oOflaH KeliH 3anekTp
MOTOp cyy YuiH 10 MUHYTTBIK y3ific >xacay
KaXeT.

Tasanay

* KypbinfblHbl Tasanay angblHga ewipin
OTbIPbIHbI3!

» Acnan 6asacblH cyfa 6aTbipMaHbl3, OHbl
TeK AbIMKbIS1 LWyGepeKkneH CypTiHi3.

* AcnanTblH KanfaH GenLuekTepiH afblHAbI
Cy acTbliHAa XyyFa bonagabl.

* AcnanTblH, NblWakTapbl 6Te  eTKip!
Onappabl KonaaHy kesiHae abai 60onbiHpI3.
Cy acTblHAa XyFaHHaH keniH 6neHaepain
KypayLubl GenikTepiH XKakcblian
KYPFaTbIHbI3 )XaHe cakay YLUiH OHbl XuHan
KOMbIHBI3.

* Hasap aygapblHbI3! AcnanTbiH kKaHOan ga
6ip 6enLiekTepiH biAbICXKyy MalLMHACbIHAA
XyyFa 6onmangpi.

KonpaHy xeHiHaeri keHecTep

BosanTbiH KacueTke ne eHimaepai
(Mbicanel, cabi3, Kbi3binwa) eHaey KesiHae
nnactukanblk 6enwektep 60sMybl MyMKIH.
Bosiyabl KeTipy YLWiH eciMAaik MaribiHa asgan
ManblHFaH LWybepekTi KonaaHbIHbI3.

AxaynbIKTapAbl Xoto

Erep 6neHaep xymbic icTemen Typca:
JKeninik awa poseTkafa canblHFaHbIH XXoHe
Xenige kepHey 6ap ekeHairiH TeKcepiHis, on
VWiH po3eTkara 6acka KypblfblHbl KOChIM
KOPIHi3.

Akaynblk TabbinF aH kafganWga  pykcart
€TifNreH cepBuUC opTanbIfblHa XYTiHiHI3.
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TEXHUKATbIK CUNIATTAMATAPDI

Kopek 230B~50Ty
KyaTbl 530 Bt

blabic kenemi 1,5n
JXbingamaplifbl 2

OHAipywiandbiH ana xabapnamacmaH acrnanmaiH
cunammamarnapbliH e32epmyae KyKblibl.

AcnanmsbiH Kbi3amem Mmep3imMi 3 Xbl1daH Kem
emec

FapaHTUANbIK MiHAeTTINIri

lapaHTUANbIK  XaFdanparbl  Kapanbin  kaTkaH
GerLiekTep AUnepaeH TEK caTbin anblHFaH agamra
raHa 6epineni. Ocbl rapaHTUANbIKMIHAETTINIriHAEr
WwafbiMganFaH xafganga TenereH 4Yek Hemece
KBUTAHLMSICbIH KOPCETYi KaXeT.

Byn mayap EMC — xardalinapra
calikec Kenedi Heaizai
Mindemmemenep 89/336/EEC
HepekmusaHbiH epexernepiHe
eHeisineeH TemeHei EpexenepdiH
Pemmenyi (73/23 EEC)

q3
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POLSKI

Opis blendera

1. Miarka, pojemno$¢ 70 ml

2. Pokrywa blendera z otworem

3. Dzbanek zrobiony z mocnego plastiku
0 pojemnosci 1,51

4. Silikonowa uszczelka

5. Podstawa z nozami

6. Przycisk ,Pulse”

7. Przetgcznik predkosci

8. Stopa antyposlizgowa

SRODKI OSTROZNOSCI

1. Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie
przeczytac¢ i zachowac cata instrukcje.

2. Odfgczac urzadzenie od zrodta pradu:

- W przypadku zacie¢ w pracy;

Przed czyszczeniem;
Po uzyciu.

3. Nie uzywac urzgdzenia jezeli ono
ma uszkodzony kabel zasilajacy.
Uszkodzone urzadzenie nalezy zanies¢
do serwisu, aby kwalifikowany specjali-
sta dokonat przegladu i remontu.

4. Przed uzyciem, upewnic sie aby napie-
cie podane na urzgdzeniu, odpowiada-
to napieciu w sieci Waszego domu.

5. Przechowywac urzgdzenie z dala od dzieci.

6. Nie zostawia¢ wtgczonego urzadzenia
bez nadzoru.

7. Urzadzenie jest przeznaczone tylko do
tych celow, jakie sg przewidziane niniej-
szg instrukcjg.

8. Nie stawia¢ urzgdzenia w poblizu
kuchenek gazowych oraz jakichkolwiek
urzadzen grzejnych. Nie stawia¢ urza-
dzenia na inne jakiekolwiek urzgdzenia.

9. Pilnowag, aby kabel zasilajgcy nie zaha-
czat o rog stotu i nie stykat sie z gorgca,
powierzchnia.

10. Nie zanurzac¢ urzgdzenia do wody.

11. Nalezy ostroznie sie obchodzi¢ z ostry-
mi nozami blendera.

12. Nie uzywac urzadzenia na zewngtrz
pomieszczenia.

13.Nie nalezy zezwala¢ dzieciom, aby
bawity si¢ urzgdzeniem.
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14.Szczegoblng ostroznosc¢ nalezy zacho-
wac w przypadku, kiedy z urzgdzenia
korzystajg dzieci, bgdz osoby z ograni-
czonymi mozliwosciami, albo by¢ obok
nich.

Opis czesci sktadowych blendera
Miska wykonana z mocnego plastiku

o0 pojemnosci1,5 |

Pojemna miska pozwala miesza¢ koktaj-
le mleczne i napoje, zupy — piure i sosy,
omlety i kremy, a takze mozna stosowac
go do rozdrabniania owocow i warzyw.
Przezroczysty dzbanek pozwala obserwo-
wac proces przygotowywania. Dla wygody
na dzbanku znajduje sie wskaznik pozio-
mu ilosci produktu zatadowanego, wska-
zujgey w mililitrach i szklankach.
Pokrywka blendera z otworem

Pozwala dodawac potrzebne sktadniki

Ww czasie procesu mieszania. Dla tego
trzeba wyjg¢ miarke z pokrywki. Miarka

0 pojemnosci 70 ml rowniez sie nadaje do
wlewania ptynu do dzbanka.

Noze ze stali nierdzewnej

NOz o czterech ostrzach wykonany ze stali
nierdzewnej pozwala rozdrabnia¢ kostki
lodu.

Wyjmowane podstawa z nozem

Dla wygody czyszczenia istnieje mozli-
wo$¢ odkrecenia podstawy z nozem od
dna dzbanka.

Zbalansowany silnik o duzej mocy

Moc silnika - 530 W

Regulator predkosci

Urzgdzenie posiada dwu stopniowy prze-
tacznik, pozwalajgcy mieszac roznego
rodzaju produkty.

Funkcja pulsacji

Przycisk ,PULSE” jest przeznaczony dla
krotkotrwatego zwiekszenia predkosci.
Zalecane jest uzywanie owej funkcji przy
rozdrabnianiu orzechoéw, czekolady, lodu.
Schowek na kabel zasilajgcy

Zapewnia wygodne przechowywanie kabla
zasilajgcego.
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Zalecenia w przyrzadzaniu r6znych potraw

Funkcje Produkty Predkosc Zalecenia w przyrzadzaniu
Przyrzadzanie Mleczne 2 Uzywac schlodzone mleko.
koktajli koktajle PULSE Mieszac do uzyskania pozadanej

konsystenciji.

Rozdrabnianie Orzechy, Czekolada 2

Czosnek, Zielenina 2

Przed rozdrabnianiem oczyscic czosnek
lub czekolade na nieduze kawalki.

Ubijanie Krem z masla 2 Uzywac masla i cukier do
przyrzadzania kremu.
Rozdrabnianie Chleb 2 Stosuije sie do robienia bulki
pieczywa tartej.
Biszkopt 2 Rozdzielic na kawalki. Rozdrabniac
do uzyskania pozadanej konsystencji.
Rozdrabnianie PULSE Dodac L szklanki wody.
lodu
Przyrzadzanie Sos do 2 Podczas sporzadzania sosu mozna
Sosu salatek dodawac olej przez otwoér w pokrywce
Mielenie Cukier 2 Proces przygotowania zajmuje
cukru nie dluzej niz 20 sek.
Mieszanie Skladniki 1 Najpierw wymieszac plyny
do wypiekania nastepnie mieszac produkty suche

Rozdrabnianie
owocow

Warzywa, owoce 2
Stopa antyposlizgowa.

Pierwsze ustawienia

Uwaga! Przed uzyciem urzgdzenia, upew-

ni¢ aby urzgdzenie nie byto podtgczone
do zrodta prgdu. Zachowac ostroznosc
podczas pracy z ostrymi ostrzami blen-
dera.

Montaz blendera

1. Umiesci¢ silikonowg, uszczelke na zdej-

mowanej podstawie z nozami.
2. Obracajgc zgodnie z ruchem wskazo-

wek zegara zakreci¢ podstawe z noza-

mi na dnie miski blendera.

Pokroic warzywa i owoce na niewielkie warzyw i
kawalki.

misce obracajac ja przeciw ruchom
wskazowek zegara.

. Wiozy¢ miarke w otwory na pokrywce

blendera i obrocic ja przeciw ruchom
wskazowek zegara do petnej blokady.

. Ustanowi¢ regulator predkosci w pozycji

»17 lub ,2” w zaleznosci od wykorzysty-
wanych produktéw. Przycisk ,,PULSE”
jest przeznaczony do krotkotrwatego
zwigkszenia predkosci.

. Po zakonczeniu procesu mieszania usta-

wi¢ przetgcznik predkosci w pozyciji ,0”.

. Po uzyciu blendera odtgczy¢ urzadzenie

od zrodta pradu.

3. Upewnic sie aby napiecie podane na
urzgdzeniu, odpowiadato napieciu
w sieci Waszego domu. Podtgczy¢

Uwaga: blender nie dziata, jezeli dzbanek
zostat ustanowiony w nieprawidtowy spo-
kabel do zrodta pradu. sob lub pokrywka nie zostata zamknieta
4. Zatozy¢ dzbanek na blender obracajac do ustyszenia charakterystycznego trza-
przeciw ruchom wskazoéwek zegara do sku.
zatrzasku. Wskaznik na dzbanku blen-
dera powinien by¢ zgodny ze znakiem
na obudowie blendera.
5. Zablokowac¢ pokrywke blendera na

Ostrzezenie:
1. Uzywac blendera tylko z pokrywka.
2. Podczas mieszania cieptych ptynéw,
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POLSKI

wyjgc z pokrywki miarke. Nie mieszac
w blenderze gorgcych ptynow.

. Nie wtgczac¢ pustego blendera.

. Sktadniki powinny by¢ pokrojone na nie
duze kawatki.

. Mozna dodawa¢ skfadniki przez otwor
na pokrywce blendera, zdejmujgc miar-

ke.

Wskazéwki dotyczace uzywania blen-

dera

1. Blendera uzywa sie do przygotowywa-
nia owocowych, mlecznych i alkoholo-
wych koktajli, sosow, omletow, gestych
zup, zmieszania kremow, rozdrabniania
owocow, warzyw, Swiezego i przygoto-
wanego miesa.

. Przy rozdrabnianiu kostek lodu do
dzbanka nalezy wla¢ pot szklanki wody.

. Przy wymieszaniu roznych sktadnikow,
najpierw nalezy mieszac ptynne pro-
dukty, a p6zniej dopiero suche.

. Przed wtozeniem do blendera, wszyst-
kie produkty nalezy pokroi¢ na nie-
wielkie kawatki, nie wktada¢ w niego
catych owocow. Zajmie to kilka sekund,
a kawatki na pewno nie zapchajg sie
miedzy nozami i szklankg, i zostang,
lepiej zmielone.

. Blendery radzg sobie z mniejszg iloscig,
sktadnikéw, niz roboty kuchenne, dlate-
go nadajg, sie bardziej dla przygotowy-
wania sokow i koktajli.

. Potrawy, zawierajgce ptyny, na przyktad
zupy i sosy, lepiej nadajg, sie do przygo-
towania w blenderze.

Recepty przygotowaniu

1. Czekoladowe i truskawkowe koktajle
Do pojemnik umiesci¢ dwie duze kulki
truskawkowych lub czekoladowych lodéw
i dwie duye Uyyki czekoladowego lub
truskawkowego syropu. Zalaa “ szklankf
mleka i mieszaa za pomocf blendera, ay
Si¢ pojawi piana i koktajl bcdzie gésty.
Przelad do zimnych szklanek. Do uzyska-
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nia bardziej g¢éstej masy, dodaa przed
mieszaniem 1 banan.

2. Piure z jabtek lub gruszek

Ugotowac w wodzie, na parze lub w kuchen-
ce mikrofalowej jabtko lub gruszke, az owoc
sie stanie miegkki, zla¢ wode, zostawiajac 1
duzg tyzke ptynu.

Przyrzadzi¢ piure w pojemniku blendera
taczac z woda, w ktorej sie gotowaty owoce,
lub z gotowang wodg. Przechowywac sta-
nie zamknietym w lodéwce do dwoch dni.
Mozna zamraza¢ w formie kostek (na przy-
ktad, w foremce do lodu).

3. Owocowy sos

Do pojemnika wifozy¢ maling, troche aroma-
tycznego octu lub kwasku cytrynowego i dwie
duze tyzki cukru. Wymieszac w blenderze.
Wymieszag, przepusci¢ przez sitko.

4. Koktajl tropikalny ,Cza-Cza”

Wia¢ 450 ml wodki, 30 ml dzinu i 30 ml
Curacao do pojemnika z sokiem “ lajmy, ”
cytryny, ” pokrojonego mango, 3 truskaw-
ki, 3 duye tyzki cukru i 200 ml soku poma-
ranczowego. Dodac¢ Smietanke i wymie-
szaC za pomocg, blendera do jednolitej
masy. Podawa¢ w schtodzonych kuflach.

5. Sos do ryby z pomidordw, papryki i kaparéw
3 pomidory, przekrojone na pol, “ stiod-
kiej paprykii “ czerwonej cebuli, pokrojo-
nej na kawatki, umiesci¢ na ruszcie, posy-
pac¢ cukrem, solg i pieprzem, polac olejem
z oliwek. Piec przy temperaturze 180°

C w cifgu 30-40 minut. Obraa papryké

ze skorki i przeQioyya wszystkie warzywa
do pojemnika, wycisnfa do tego lajm¢, *
duyej Gyzki pasty z anchois i 2 duze tyzki
soku z pomaranczy.

Wymieszac za pomocg blendera, az
wszystko zostanie pociete.

Przetozy¢ wszystko do patelni i nagrzac

z dodatkiem 1 duzej tyzki kaparéw i czar-
nym pieprzem.

20
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Czyszczenie i konserwacja

1.

Nala¢ do dzbanka blendera cieptg
wode z ptynem do mycia. Nacisna¢
i przytrzymywac przycisk ,,PULSE”
w ciggu kilku sekund.

. Odtagczy¢ urzadzenie od sieci.
. Optuka¢ dzbanek blendera czystg wodg,

z kranu.

. Odtgczy¢ podstawe z nozami od miski

obracajac jg przeciw ruchom wskazo-
wek zegara.

Przemy¢ noze w wodzie z ptynem do
mycia naczyn.

. Nie uzywa¢ do mycia szczotek metalo-

wych i detergentow.

. Nie zanurza¢ silnika w wodzie lub jakim-

kolwiek innym ptynie. Przetrze¢ go wil-
gotng szmatka.

. Nie zalecg sie mycia elementow wypo-

sazenia blendera w zmywarce do
naczyn.

Parametry techniczne

Napiecie 230V ~50Hz
Maksymalna moc 530w
Pojemnos¢ dzbanka

blendera 1,51

1450_new.indd 21

Producent zastrzega sobie prawo zmiany
charakterystyki urzgdzeri bez wczesniej-
szego zawiadomienia.

Termin przydatnosci urzgdzenia do
uzytku powyzej 3 lat.

Gwarancji

Szczegoétowe warunki gwarancji, mozna
otrzymac u dilera, ktory sprzedat
Panstwu dane urzgdzenie. W przypadku
zgtaszania roszczen z tytutu zobowigzan
gwarancyjnych, nalezy okazac¢ rachunek
lub fakture poswiadczajgce zakup.

Dany wyrob jest zgodny

z wymaganiami odnosnie
elektromagnetycznej kom-
patybilnosci, przewidzianej
dyrektywg 89/336/EEC Rady
Europy oraz przepisem 73/23
EEC o nizkowoltowych urzg-
dzeniach.

q3
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CESKY

Soudasti mixéru

. Odmérka o objemu 70 ml

. Vicko mixéru s otvorem

. Nadoba o objemu 1,51

. Silikonova vystelka

. Zakladna s nozi

. Tlagitko ,Pulse”

. Prepinac rychlosti

. Neklouzava plocha podstavce

O~NOOTAWN =

BEZPECNOSTNi OPATRENI

1. Pfed pouzitim pfistroje si pozorné pre-
Ctéte navod a uschovejte jej.

. Odpoijte pristroj od sité:

+ dojde-li k jeho poruse;

+ pred ¢isténim;

» Nepozivejte pristroj s poSkozenym pfi-
vodnim kabelem.

. Nepozivejte pfristroj s poSkozenym pfi-
vodnim kabelem. PoSkozeny pfistroj
svérte servisnimu centru.

. Pfed pouZitim se ujistéte, Ze napéti pfi-
stroje odpovida napéti ve vasi siti.

. Ukladejte pristroj mimo dosah déti.

. Zapnuty pfistroj neponechavejte bez
dozoru.

. Pristroj pouzivejte pouze k ugeliim uve-
denym v tomto navodu.

. Neumist'ujte pfristroj do blizkosti ply-

novych horaka €i jinych zdroju tepla.

Neumist'ujte pfistroj na jiné pfistroje.

Privodni kabel nesmi byt zachycen za okra-

je ndbytku ani se dotykat horkych povrch.

10. Neponofujte mixér do vody.

11. S ostrymi bfity mixéru zachazejte opatr-

ne.

12. Nepouzivejte pfistroj venku.

13.Ne dovolujte déti uZivat pristroj jako

hraCku.

14.ZvIastné bezpecnostni opatreni je tfeba

zachovavat v téch pripadech, kdy pfi-
stroj se pouziva déti nebo osoby s
omezenymi moznostmi, nebo vedle

9.

nich.

Soudasti mixéru

Nerozbitna nadoba o obsahu 1,5 litru
Prostorna nadoba umoznuje miseni mléc-
nych koktejlt, hustych polévek a omacek,
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tésta na omelety a krémd, a pouziva se

i pro mixovani ovoce a zeleniny.
Priihledna nadoba umoziiuje sledovat
pFipravu. Pro pohodIngjsi pouZiti je na ni
stupnice objem0 v-mililitrech a sklenicich.
Vicko mixéru s otvorem

Vam umoziuje dopliovat nezbytné ingre-
dience béhem mixovani. K-tomu je tfeba
vytahnout z-vicka odmérku. Odmérku

o objemu 70 ml mlZete pouZit i pro prida-
vani tekutin do nadoby.

NoZe z-nerezoveé oceli

Ctyrbrité noZe z-nerezové oceli dokazi
rozbit ledové kostky.

Snimatelna zdkladna s noZi

Pro pohodIné ¢isténi mizete zakladnu
s-noZi odSroubovat ode dna nadoby.
Vykonny vyvaZeny motor

Vykon motoru - 530 W.

Regulace rychlosti

Pristroj je vybaven dvourychlostnim pre-
pinacem, ktery umoZziiuje miseni rliznych
potravin.

Pulsni rezim

Tladitko ,PULSE" je ur€eno k-okamzitému
zvySeni rychlosti. Doporucujeme pouzivat
k-sekani ofech(, ¢okolady a ledu.
Prostor pro privodni kabel

Zajist'uje pohodIné uloZeni privodniho
kabelu.

Neklouzava plocha podstavce.

Pfed prvnim pouZzitim

Pozor! Pfed pouZitim pfistroje se ujistéte,
Ze neni pfipojen k siti. S ostrymi bfity pfi-
stroje zachazejte opatrné.

Sestaveni mixéru

1. Silikonovou vloZku umistéte na snima-
telnou zakladnu s nozi.

2. Pooto¢enim po sméru hodinovych ruci-
Cek zaSroubujte zakladnu s noZi na dno
nadoby mixéru.

3. Ujistéte se, Ze napéti uvedené na
pristroji odpovida napéti ve vasi siti.
Zapojte privodni kabel do sité.

4. Nadobu mixéru nasad’te na jeho korpus
pootocenim proti sméru hodinovych
rucCicek, ozve se cvaknuti. Znaménko
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Doporuéeni pro pripravu jidel

Funkcje Produkty Predkosc Zalecenia w przyrzadzaniu
Przyrzadzanie Mleczne 2 Uzywac schlodzone mleko.
koktajli koktajle PULSE Mieszac do uzyskania pozadanej
konsystenciji.
Rozdrabnianie Orzechy, Czekolada 2 Przed rozdrabnianiem oczyscic czosnek
Czosnek, Zielenina 2 lub czekolade na nieduze kawalki.

Ubijanie Krem z masla 2 Uzywac masla i cukier do
przyrzadzania kremu.

Rozdrabnianie Chleb 2 Stosuje sie do robienia bulki
pieczywa tartej.
Biszkopt 2 Rozdzielic na kawalki. Rozdrabniac

do uzyskania pozadanej konsystencji.

Rozdrabnianie PULSE Dodac L szklanki wody.
lodu
Przyrzadzanie Sos do 2 Podczas sporzadzania sosu mozna
Sosu salatek dodawac olej przez otwor w pokrywce
Mielenie Cukier 2 Proces przygotowania zajmuje
cukru nie dluzej niz 20 sek.
Mieszanie Skladniki 1 Najpierw wymieszac plyny
do wypiekania nastepnie mieszac produkty suche
Rozdrabnianie Warzywa, owoce 2 Pokroic warzywa i owoce na niewielkie warzyw i
owocow kawalki.
na nadobé musi odpovidat znaménku 3. Nezapinejte mixér naprazdno.
na korpusu. 4. Potraviny nakrajejte na nevelké kousky.
5. Upevnéte vitko mixéru na nadobé 5. Sundate-li odmérku, muiZete do mixéru
pootocenim proti sméru hodinovych pridavat otvorem ve vicku dalsi ingre-
rucicek. dience.
6. VloZzte odmérku do otvoru na vicku
mixéru a pootocte ji nadoraz proti Doporuceni pro pouzivani mixéru
sméru hodinovych rucicek. 1. Mixér se pouziva k pfipravé ovocnych,
7. Nastavte regulaci rychlosti do polohy mlécénych a alkoholickych koktejld,
“1” nebo “2” podle pouZzivanych potra- omacek, tésta na omelety, hustych
vin. Tlagitko “PULSE” je ur€eno ke krat- polévek a krému; a k mixovani ovoce,
kodobému zvySeni rychlosti. zeleniny, syra, syrového a tepelné upra-
8. Po skonceni prace nastavte prepinac veného masa.
do polohy “0”. 2. P¥i sekani ledovych kostek do nadoby
9. NepoZzivejte pristroj s poSkozenym privod- doporuéujeme doplnit pul sklenice vody.
nim kabelem. Odpoijte pfistroj od sité. 3. Pri mixovani potravin s rliznou kon-
zistenci doporucujeme smisit nejprve
Poznamka: Mixér nebude fungovat, tekutiny a teprve poté doplnit pevné
pokud nadobu nasadite nespravné nebo potraviny.
nezaSroubujete vicko nadoraz (ozve se 4. Potraviny je pred vloZzenim do mixéru
cvaknuti). tfeba rozkrajet na mensi kousky, nedo-
porudujeme zpracovavat celé ovoce.
Upozornéni: Krajeni potrva pouhych nékolik sekund,
1. Pouzivejte mixér pouze s vickem. a kousky se nezachyti o noZze a budou
2. P¥i miseni teplych tekutin odstrarite se lépe mixovat.
z vicka odmeérku. Nepouzivejte mixér 5. Mixéry jsou schopny zpracovat mensi
k miseni horkych tekutin. mnozstvi potravin neZ kuchyriské robo-
23
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CESKY

ty, proto se Iépe hodi pro pfipravu St'av
a koktejll.

6. Jidla obsahuijici vodu, napf. polévky
a omacky, nejlépe pripravite v mixéru.

Recepty

1. Cokolddové a jahodové koktejly

Do nadoby vioZte dvé velké koule okola-
dové nebo jahodové zmrzliny a dvé skle-
nice Cokoladové nebo jahodové omacky.
Zalijte sklenici mléka a promixujte, dokud
koktejl nezhoustne a nezaCne pénit. alijte
do predchlazenych pohar(. Pro hustsi
koktejl pfed mixovanim pfidejte 1 banan.

2. Jable¢né nebo hruskové pyré

Ve vodé, na pare nebo v-mikrovinné trou-
bé uvarte jablko nebo hrusku domékka,
slijte vodu s-vyjimkou 1 polévkové IZice,
kterou pouZzijete. Namixujte ovoce s-vo-
dou, v-niZ se vafilo, nebo prevarenou
vodou. V-uzaviené nadobé v-chladniCce
je mozno je uchovat po dva dny, nebo
zmrazit v-malych kostkach (napft. ve for-
micce na led).

3.0vocna zélivka

Do nadoby vloZte maliny, pfilijte trochu
aromatického octa nebo citronové st'avy
a dveé polévkoveé IZice mouckového cukru.
Promixujte a prelijte pres sito.

4. Tropicky koktejl ,Ca-ca“

Do nadoby nalijte 450 ml vodky, 30 ml
ginu a 30 ml likéru Curacao. Pridejte 1/2
limetky a 1/2 citronu, 1/2 nakrajené-

ho manga, 3 jahody, 3 polévkové Izice
cukru a 200 ml pomerancového dZusu.
Pridejte smetanu podle chuti. Rozmixujte.
Podavejte v-predchlazenych sklenicich.

5.0macka na rybu z-rajéat, paprik a kapar
Pouzijte 3 raj¢ata roztiznuta napul, 1/2
sladké papriky a 1/2 Cervené cibule,
nakrajené na kousky a posypte je cukrem,
soli a pepfem a zalijte olivovym olejem.
Zapékejte pri teploté 180° C po 30 - 40
minut. Papriku oloupejte a vS§echnu zeleni-
nu premistéte do nadoby.
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Pridejte limetku, 1/2 polévkové IZice pasty
z-an&ovicek a 2 polévkové IZice pomeran-
Cového dZusu. Promixujte.

Vylijte na panev a zahrejte spolu s-1 polév-
kovou IZici kapar a Cernym peprem.

Cisténi a udrzba

1. Do nadoby mixéru nalijte teplou mydlo-
vou vodu. Stisknéte a drzte tlacitko
“PULSE” po dobu nékolika sekund.

2. Odpoijte pristroj od sité.

3. Oplachnéte nadobu mixéru ¢istou
vodou.

4. Od38roubujte zakladnu s nozi od nadoby
pootoenim proti sméru hodinovych
rucicek.

NoZe oplachnéte v mydlové vodeé.

5. Nepouzivejte kovové kartace a abrazivni
Cistici prostfedky.

6. Neponoftujte motor do vody ani jiné
tekutiny. Otfete jej vihkou latkou.

7. Nedoporucujeme soucasti mixéru myt
v myC€ce na nadobi.

Technické udaje

Napéti 230V ~ 50 Hz
Prikon 530 Wt
Objem nadoby 1,51

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit charak-
teristiky pristroji bez pfedchoziho upozor-
néni.

Zarucni doba 3 roky

Zaruka

Podrobné zarucni podminky poskytne
prodejce pristroje. P¥i uplatriovani naroku
b&hem zarucni Ih(ty je tfeba predlozit
doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida
poZadavkam na elektromag-
netickou kompatibilitu, stano-
venym direktivou 89/336/EEC
a predpisem 73/23/EEC
Evropské komise o nizkona-
pétovych pristrojich.
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YKPAIHbCKUM

Onuc 6neHpgepa

. MipHuii ctakaH, emHicTio 70 mn.
. Kpuwika 6neHgepa 3 oTBOPOM

. Hebutka yawa emHicTtio 1,5 n.

. CunikoHoBa npoknaaka

. OcHoBa 3 HOXamMu

. KHonka «Pulse»

. LLBnakicH1IA nepemMukay

. HexoB3Ha nigowisa

oO~NOoO O~ WN =

3AMNOBIKHI SAX04UN

1. Nepepn excnnyarauieo npunany yBaxHo
npoynTanTe IHCTPYKLLIO 1 36epexiTs ii.

2. BinknioyanTte npunag Big Mepexi:

+ y BMNagky 360iB y poboTi;

* Nepen YULLEHHAM;

+ nicng ekcnnayarawii.

3. He BukopucToByiiTe npunag, 3 yLKo-
[OKEHVM LLIHYPOM. HecnpaBHu npunag,
BiJHECITb Y MalCTEPHIO KBanigikoBaHO-
My axiBueBi 415 NePeBIPKN M PEMOH-
Ty.

4. MNepen BUKOPUCTAHHAM NepekoHanTe-
CSl, WO Hanpyra, 3a3Ha4yeHa Ha npuna-
[i, BioNoBigae Hanpy3i Mepexi y Bawo-
My OyOVHKY.

5. 36epiraiiTe npunagn yoanuHi Big, oitei.

6. He 3anuwaiTe npauooynii npunaa,
0e3 CrnoCTePEXEHHS.

7. Mpwunaa NnpusHaYeHnin ona BUKOPUCTaH-
HS TiNbKKW B TUX LLINAX, AKi 3a3Ha4YeHi B
IHCTPYKLT.

8. He po3amilwarite 6nenaep nobnmay raso-
BVIX MAUT | HArpiBasibHUX Npunaais. He
CTaBTe M0oro Ha skuiA-HeOyab iHLWnIA Npy-
nap.

9. CtexTe, w006 NpoBiA, He YinnaBcs 3a KyT
CTONa N He TOPKaBCS rapsyoi NOBEPXHI.

10. He 3aHypioliTe 6neHaep y Boay.

11. ByabTe akypatHi npy poboTi 3 rocTpu-
MK nesamu 6neHaepa.

12. He BvkopucTOBYIiTE Npunag, nosa
MPUMILLEHHAM.

13.He posBonsiiTe aitam
BUKOPWUCTOBYBATW NPUCTPIN AK irpyLLKY.

14.0cobnuBux 3axonis 6e3nekun cnig,
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ONOTPUMYBATUCh B TUX BUNaaKax,
KON Npunag, BAKOPUCTOBYETLCSA
niTbMu abo niogbMn 3 0OMeXeHUMn
MOXMBOCTAMM, ab0o nopsa 3 HAMWN.

Onuc cknagoBux YacTuH GneHpepa
Hebwutka yaiua emHictio 1,5 nitpa

MicTka yawa A03BoNsE 3MillyBaTu
MOJIOYHI KOKTENNI 11 Hanoi, niope n coycu,
OMJIETUN N KPEMMU, a TAKOX 3aCTOCOBYETLCS
ons 30pibHI0OBaHHS GPYKTIB | OBOUIB.
Mpo3opwuii KOPMyC Yalli A03BONSIE CNOCTEPI-
ratu 3a NPoLLeCoM roTyBaHHs. ns 3py4HOC-
Ti HA NOBEPXHI KOpNyca PO3TaLLIOBaHiI LKA
00’eMIB NPOAYKTIB, LU0 3aBAHTAXYIOTb, Y
MininiTpax i crakaHax.

Kpuiuka 6neHaepa 3 0oTBOPOM

Jo3Bonsie Bam nopaBatn HeoOXxiaHi iHrpe-
LIEHTU nig Yac npouecy 3MilyBaHHS. Ang
LLbOro HEOOXiAHO BUTAMTU MipHUIA CTakaH
i3 kpuwkn. MipHuii ctakaH 06’emom 70
MJ1. TaKOX BUKOPUCTOBYETLCS ANS AoAa-
BaHHS PigVHM B YaLuy.

Hoxi 3 Hepxasito4oi cTaii.

4-X NeNtoCTKOBI HOXI 3 HEPXXaBito4oi cTani
30aTHi PO3MONOTU KYOMKN NbOAay.

3HimHa ocHoBa 3 Hoxamu

Jna 3py4HOCTI Mg Yac YnweHHs Bu
MOXeTe BiAKPYTUTU OCHOBY 3 HOXaMWU Bif,
NHa YalLi.

ToTyxxHuii 36anaHcoBaHWV MOTOP
MoTyxHicTb aguryHa - 530 BT.

Perynsrtop wBuaKocTi

Mpunan nocTavyeHnin ABOXLUBUAKICHUM
nepemuvka4yem, Lo A03BOJISE 3MiLLyBaTu
PIBHOMAaHITHI POAYKTU.

TMynbcoBuii pexnm poboTn

KHonka “PULSE” npuaHadeHa nns KOpoT-
KOYaCHOr0 36iNbLUEHHS LIBUAKOCTI.
PekomeHLy€eTbCS 3aCTOCOBYBATU NMpU
30pibHIOBAHHI ropixiB, LWOKONAAyY 1 Nboay.
Biacik ans wHypa

3abeanevye 3pyyHe 30epiraHHA Mepex-
HOrO LWHYypa.

HekoB3Ha nigoLusa.
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YKPAIHbCKUHA

PekomeHpauii 3 rotyBaHHs pisHuX O6niog,

DyHKuUiT MpoaykTun LWBeuakictb PekomMeHpaLil 3 rotyBaHHS
[oTyBaHHsA MonouHi 2 BukopucToByiTE 0XONOOXEHE MOMOKO.
KOKTEenniB KoKTenni 3miwyinTe 0o GaxaHoi KOHCUCTEHLI.
30pi6GHI0BaHHA [opixn, PULSE Mepen po3apiGHEHHAM PO3AINITL HaCHNK
LoKONagA, abo wokonas Ha HEBENUKI LLIMATKK.
YacCHUK, 3eNeHb
36uBaHHs MacnsHuit kpem 2 BukopucToByiitTe Macno v Lykop ans
roTyBaHHs Kpemy.
30pibHI0BaHHS Xni6 2 3acTOCOBYETLCS A1 FOTYBaHHS!
BUMIYKN naHipyBasibHUX Cyxapis.
BickBiTn 2 Po3ginitb Ha WwmaTku. MopapibHioiTe oo
6HaxaHoi KOHCUCTEHLIjI.
3apibHIoBaHHA PULSE JopanTte 1/4 cknsiHKN BOAM.
nbopny
loTyBaHHS coyciB  3anpaBneHHs 2 Mig Yac npouecy rotyBaHHs coycy, Bu
Lns canarty MOXeTe AoAaTu onito Yepes oTBIp Y
KPpULLLL.
MepemenioBaHHs Llykop 2 MpoLiec roTyBaHHs LyKPOBOi Nyapu
LyKpy 3aiimae He binbLue 20 cekyHa,.
3MilyBaHHs IHrpegienTn gng 1 CnoyaTky 3MmillaiiTe pignuHu, NoTim
BUMIYKM nopanTte cyxi NpoayKTu.
3apibHI0BaHHS ®dpykTH, 0BOYiI 2 MopixTe oBOYi 1 GPYKTN HA HEBENUKI
0BOMIB | PPYKTIB LIMaTOuKM.

MonepepHi yctTaHOBKU

YBara! lNepen ekcnnyartauieto npunagy
nepekoHamTecs, Lo BiH HE BKJIIOYEHUN Y
Mepexy. Byabte obepexxHi npm poboTi 3
roctpumun nesamu 6neHgepa.

360pka 6neHpgepa

1. PO3MICTiTb CMNiKOHOBY NpOKNaaKy Ha
3HIMHY OCHOBY 3 HOXaMMU.

2. NoBOPOTOM NO FOAVHHNKOBIN CTPINL
3aKpPYTiTb OCHOBY 3 HOXaMW Ha AHi Yawi
o6nexHpepa.

3. NepekoHaiiTecs, Wo Hanpyra, 3a3Ha-
YyeHa Ha npwunagi, Bignoesigae Hanpyai

Ha Kpuwiui 6neHaepa i NoOBepHiThb ii
NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKM A0 NOBHOI
dikcauii.

7. YCTaHOBITb PErynsaTop LWBMAOKOCTI

8.

9.

B no3uito “1” abo “2” 3anexHo

BiJ, BUKOPMCTOBYBaHUX NPOAYKTIB.
KHonka “PULSE” npuaHadeHa

D151 KOPOTKOYACHOrO 36iMbLLIEHHS
LLUIBUOKOCTI.

Mo 3akiH4eHHI Npouecy 3MiLlyBaHHS
BCT@HOBITb LUBUAKICHNA NEpeEMMKaY y
nonoxexHs “0”.

lMicna ekcnnyarauii BiZkNto4iTe Nnpunag
BiJ, MeEpEXi.

Mepexi y Bawomy 6yamHky. Migkniodite  Mpumitka: bnenpep He Npauioe, SKLLO

MEPEXHUI LLUHYP Y PO3ETKY. E€MHICTb YCTaHOBNIEHA HENPABUIBLHO abo
4. YCTaHOBITb EMHICTb Bn1eHaepa Ha Kop- KPWULLKA HE 3aKpuTa A0 LWNInKa.

nyc NOBOPOTOM MPOTU FOAMHHUKOBOI

CTPINKM A0 wmrnmka. MNMokax4ymk Ha 3acTepexeHHs:

€MHOCTiI 6neHaepa NoBuHeH 36irtncs 3 1. BukopucToByiiTe 6neHaep Tinbku i3

MITKOIO Ha Kopnyci npunaay. KPULLKOIO.
5. 3adikcyiTe KpuLKy 6neHaepa Ha Jatdi 2. TMpw 3milyBaHHI TeNAMX PiavH, BUAA-

MOBOPOTOM NPOTU MOANHHNKOBOI CTPINKMN. NiTb i3 KPULLKM MipHMI CTakaH. He 3mi-
6. YCTaHOBITb MipHWUI CTakaH B OTBIp LyiiTe rapsidi pianHu B 6neHaepi.
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YKPAIHbCKUM

3. He BkovanTe NopoxHin 6neHaep.

4. KOMMOHEHTU NOBUHHI ByTK NopisaHi Ha
HEBENVKI LUMATOUKN.

5. Bun MoOxeTe foaasatu iHrpedieHTu B
OTBIp Ha KpuLLi 6neHaepa, 3HABLUN
MipHUI CTakaH.

PekomeHpauil 3 BUKOPUCTaHHSA OneH-

aepa

1. BbneHpgep 3aCTOCOBYETLCH OJ151 FOTYBaH-
HS1 GPYKTOBUX, MOJIOYHUX | aNKOrosb-
HMX KOKTEWnNiB, COYCiB, OMJIETIB, NYCTUX
cyniB, 3MilLlyBaHHS KPeMIB, 3apiOHIO-
BaHHA OPYKTiB, OBOYIB, CMPY, CBIXOro 1
NPUroTOBAEHOro M’dca.

2. MNpwu 3apiOHIOBaHHI KyOuKiB NbOAY B
Yyally peKkoOMeHOYETbCS A04aTU Moo=
BWUHY CKJISSHKN BOAM.

3. MNpw 3MilyBaHHI KOMMOHEHTIB Pi3HOI
KOHCMUCTEHLLT cno4aTky 3millanTte pigm-
HW, a NOTIM JoJanTe Cyxi NPOAYKTW.

4. Mepepn, 3aBaHTaXeHHaAM y bneHaep
yCi NPOAYKTN NOTPIOHO nopi3aTn Ha
HEBENVKI LUMATOYKM, HE Chig cknaaa-
TN B HbOro GpyKTU Linkom. Lie 3anme
JeKinbka CeKyHA, ane LWMaTo4km TOHHO
HEe 3aCTPArHyTb MiX HOXaMM N CKJISTH-
KO0 1 ByayThb Kpalle 30piGHEHI.

5. bnenpepu cnpaensioTbCHA 3 MEHLLIOKO
KiNbKICTIO iIHFPEMIEHTIB, HIXX KyXOHHI
KoMbGaH1, TOMYy BOHU BGifibLLe Migxo-
OATb AN19 FOTYBaHHSA COKIB | KOKTENNIB.

6. Bniopga, Wo MicTaTb piamHM, Hanpu-
Knag, cynu abo coycu, Halkpalle nia-

XOAATb O rOTyBaHHSA B OneHaepi.

Peuentn

1. LLlokonanaHi vi nosayHWYHIi KOKTei

B eMHICTb NOMICTUTKN 2 BENUKi KyNbKIA
MOSTYHNYHOro abo LWOKONaAHOro MOpPO3u-
Ba I 2 CT. /1. LLOKONAAHOro abo NosyHWY-
HOro coycy. 3anutn 1/2 CKNsiHKM MOJioKa
11 3MmilyBaTn 651€HOEPOM, NOKM KOKTENb
HE CTaHe ryCTuM i niHucTum. MNepenntun

B XONOAHI kenuxu. Onsa 6inbLu ryctoro
KOKTEWIO A04aTN nepen, 3MmilyBaHHAM 1
6aHaH.
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2. Mrope 3 s61ykom abo rpyLueto
BioBaputin y BoAi, Ha napi abo B Mikpo-
BOJTHOBLIj 1611yKO ab0 rpyLuy A0 M’SKOCTI,
311TN BOAY, 3annWmnBLLN 1 CT. NOXKY
piovHn. 3pobuTun Niope B EMHOCTI G11eH-
aepa, 3’egHaBLUM 3 BOAOIO, Y SKil roTyBa-
nmcsa GpykTn, abo 3 KUn’a4eHOo BOAOKO.
36epirati HAKPUTUM Y XONIOOUNBHUKY 00
2-x gHiB. MoxHa 3aMOpOXyBaTN ManeHb-
KnMU kybrnkamm (Hanpuknag, y opmi ons
nboay).

3. ®pykToBUIi coyc

B €MHICTb NOMICTUTM ManuHy, TPOXU apo-
MaTUYHOro oUTYy ab0 JIMMOHHOIO COKY 1

2 CT. IOXKM LlyKpPOBOi nyapu. 3miwatn
6nenagepom. Poamiliatu, nponyctuTtun
yepes cuTo.

4. Tponi4Hnii KokTens “da-4a”

Momictut 450 mn ropinkm, 30 M XWHY 1
30 mn Curacao y EMHICTb i3 cokoM 1/2 narimy
11 1/2 nnmoHa, 1/2 nopizaHoro MaHro, 3 LWT.
nonyHui, 3 CT. Noxku Lykpy 1 200 mn anenb-
CWHOBOIO COKyY. Jlopatu BepLUKU 1 3MiLLyBa-
TV GneHaepom Ao oaHopiaHocTi. NoaaeaTtn B
OXOJTOOXKEHMX KENXaxX.

5. Coyc ans pmbun 3 Tomaris, nepLis i kanepcis
MomicTntn 3 po3pizaHnx HABMiN NoOMiaopw,
1/2 conopkoro nepLyo i 1/2 yepBoHoi umMby-
JINHW, MOPI3aHOI HA YaCTOYKM, HA JINCT, MOCK-
naTy LykKpoM, Cisito 1 nepuem, NoanmTn mac-
JIMHOBOIO Oflieto. 3anikaTy Npu TeMneparypi
180° C Bnponorx 30-40 xB. 3HATW LLIKIPKY

3 MEepLIO 1 NEPEKIACTX BCi OBOYi B EMHICTb,
BVKATU Tyau X nainm, 1/2 cT. n. nactm 3
@HYOYCIB i 2 CT. /1. anNenbCMHOBOIO COKY.
3miyearu 6neHaepom, Noku Bce He Byae
KPYMHO NopisaHo. lNepeknacTtn B CKOBOPOAY
1 Nporpitn 3 1 CT. N. Kanepcis i MeNeHNM Hop-
HUM MepLEM.

YuwieHHsa n pornapg,
1. Hanuiite B emMHicTb GneHaepa Tenny
MWIbHY BOAY. HaTUCHITL | BTpuMyiiTe
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YKPAIHbCKUHA

kHonky “PULSE” npoTsairom Aekinbkox BupobHuk 3anmiiae 3a coboro rnpaso
CEKYHA. 3MiHI0OBaTV XapakTepUCTUKN npunasais 6e3
2. BigkntouiTe npunap, Big, Mepexi. nonepeaHboro rnoBiAOMJ/IEHHS.
3. O6nonowite EMHICTb BneHpepa
4YNUCTOIO BOLOMNPOBIAHOK BOAOIO. TepmiH cnyx6m npunagy He MeHLU
4. Bip’egHainTe OCHOBY 3 HOXaMWU Bif, 3-x pokiB
Yyalli NOBOPOTOM NPOTM FOANHHUKOBOI
CTPINKK. FapaHTia
MpomuinTe HOXi B MUNbHI BOA;. JoknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa
5. YHukarTe BUKOPUCTAHHS MEeTaneBunx oTpumaTtu B gunepa, Wwo npogas gaHy
TepTOK i abpasnBHUX MUIHNX 3aC00iB. anapatypy. Mpu npepn’asneHHi oyab-
6. He 3aHyptoiiTe MoTOp Yy BOAY 260 KO NpeTeHs3ii NpoTAromM TepMiHy Aji
iHWY pignHy. MpOoTpPITL MOro BONOro0 LaHOi rapaHTii BapTO Npea’saBuUTnN Yyek
TKaHWHOIO. ab0 KBUTAHLLO NPO MOKYMKY.
7. He pekoMeHaYy€ETbCA MUTU akcecyapu
6neHaepa B NOCYLOMUIAHIN MaLUWHI. Jarnii Bupi6
BignoBigae BUMoram Ao
Cneuudikauia €/1eKTPOMAarHiTHOI CyMiCHOCTI,
Hanpyra 230 B ~ 50 Iy, L0 npes’sBasitoTbCS
MoTyXHiCcTb 530 Bt C € anpektusoto 89/336/
MicTkicTb yawi 6nengepa 1,5 n. €EC Pagn €sponu ti

po3anopsaxeHHsaIm 73/23
€EC rno HN3bKOBOJIbTHUX
anaparypax.

28
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BEJIAPYCKI

AnicaHHe OneHaspa

. MepHas wkngaHka émictacuto 70 mn.
. Hakpbiyka 6neHgspa 3 agryniHai.

. HebiTkaa yawa émictacuio 1,5 n.

. CinikoHaBasi npaknagka.

. ACHOBa 3 Haxami.

. KHonka “Pulse”.

. CKkopacHbl NepakoyasnbHiK.

. Hepyxomas nagswsa.

oO~NOoO O~ WN =

MEPbI MEPACLSAPOrI

1. Mepap, akcnnyaTaupisin npbibopa yBa-
XJliBa npaybiTanye iHCTPYKLUbIIO | 3axa-
BawLe se.

2. Agknoyaiiue npblbop an ceTki:

Y BbINaakKy nepanbiHkay y padoue;
nepaag, 4bICTkam;
nacns akcnayarawpbli.

3. He BbIkapbiCTOYBaliLe Npbibop 3
NaLwKoaXaHbIM LWHypam. HacnpayHbl
npbI6op 3aHAciLe ¥ MAKCTIPHIO A
KBanidikaBaHara creupisnicta ons npa-
BEPKi i paMOHTY.

4. MNepapn BblKapbICTAHHEM YNaYHiLeCs,
LUTO HanpyXaHHe, yka3aHae Ha Npbl-
Oopbl, aanaBsaae HanpyXaHH CeTki Y
BaLUbIM AOME.

5. 3axoyBariue npbibop ganéka aa a3sa-
uen.

6. He nakipariue npeibop 6e3 Harnsny
naayac sro paboThbl.

7. MpbI6op NpbI3HAaYaHbl AN BbIKAPLICTAH-
HS TONbKI 3 ThIMI M3TaMi, AKig YkasaHbl ¥
IHCTPYKLLb.

8. He pasmsiuyaiiue 6nenaap nabnisy
rasasblX MJIT | HArpaBasibHbIX MPbI-
6opay. He cTtayue aro Ha ski-Hebyn3b
iHLWbI NpLIGOP.

9. CaubiLe, kab npoBag He Yannsycs 3a
Byran ctana i He cyTblkaycs 3 rapadan
naBepxHsn.

10. He anyckariue 6neHasp y Baay.

11. AkypaTtHa KapbICTanLecs BOCTPbIMI
nésami 6nenaapa.

12. He kapbicTaliuecs npbibopam na-3a
namMmaLKaHHAMI.
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13. He pasBansaniue a3euam
BbIKQPbICTOYBALb MpbICTaCaBaHHE Y
aKacui LaLKi.

14. Acobbix Mep 3acuUsapori Hanexbllb
npbITPbIMAIBaLLA Y ThiX BbiNaakax, kani
npbIOOp BbiKapbICTOMBAEL LA A3ELbMi
abo noa3bmi 3 abmexxaBaHbIMi
marybiMacLsmi, anb0o kans ix.

AnicaHHe cacTayHbIx YacTak 6neHgapa
Hebitkas yawua émictacuro 1,5 nitpa
Emictas yalwa gassanse amelusatb
MaJ104HbIS KaKT3MAi | Hanoi, CynbI-nop3a i
COYChbl, aMEThI | KP3MbI, a TakCama Bblka-
pbICTOYBaeLUa ANs KPbILSHHS CaaaBiHbl i
rapogHiHbI.

Mpa3pbICTLI KOPMYC Yallbl Aa3Banse Hasi-
paub 3a npauscam rataBaHHs. nga 3pyy-
HacCL Ha NaBepxHi Kopnyca pasMeLlyaHbl
Lwikanbl ab’émy 3arpyxaHbix npaaykray y
MininiTpax i WKNgHKax.

Hakpsbiyka 61eHaspa 3 aatyniHa
[as3sansie Bam nanaBaupb HeabxoaHbIs
iHFP3AbIEHTHI NaayYac NpaLacy 3MeLIBaH-
HA. [na roTara HeabxoaHa BbILATHYLb
MEPHYIO LUKASIHKY 3 HakpblyKi. MepHas
wknsaHka ab’émam 70 mn Takcama Bblka-
pbICTOYBaeLlLa AN fanaBaHHS BaaKacLi
Y vauwy.

Haxbl 3 HepxaBetoyan ctasi
4-XN9NECTKaBblS HAXbI 3 HepXaseto4van
cTani 300nbHbI pa3mMarnoub Kyoiki néay.
3abiMHas acHoBa 3 HaxxaMi

[nga 3pyyHacui nag4ac 4biCTKi Bl MoXxaue
a[KpyLiLb aCHOBY 3 HaXaMi af, HA Yallbl.
MaryTtHbl 36a1aHcaBaHbl MAaTop
MaryTHacub pyxasika — 530 BT.
Parynstap xytkacui

MpbI6op 3absicneyvaHbl ABYXCKOPACHbIM
nepaksioyanbHikam, ki gassanse 3MeLl-
BalLlb pa3HaCTanHbIA NPanyKTbl.
lMynbcaBbl paxbimM paboTsl

KHoHka “PULSE” npbl3HavaHa ans
KapoTKadacoBara rnaBenivy9HHS XyTKacLii.
PakameHayeLa BblkapbICTOYBaLb Mpbl
npabHeHHi apaxay, wakanany i néay.
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BEJIAPYCKI

PakameHpaubli na rataBaHHi pO3HbIX CTpay

DyHKIBI MpagykTel XyTkacub Pskamenaausli na rataBaHHi
I'ataBanHe ManouHbls BrikapsicToyBaiile axanomkaHae Majgako.
KakT sy KakTHi 2 3MelBaiile 1a naxanaHail KaHCiCTIHLbII.
JpabHeHHe Apaxi, Hlakanan, PULSE IMepan npaGHeHHeM pas3a3siilie 4acHOK abo
YaHok, 3ensiHiHa Liakasaj Ha HeBSUTiKisl KaBaJiKi.
V36iBaHHe MacneHsl Kpam 2 BeikapbicToyBaiile Macia i ykap 1is
raTaBaHHs KpaMa.
KpblusHHe Bbineuki Xne6 2 VokbiBaewa uisl raTaBaHHs MaHipoBaYHbIX
cyxapoy.
BicksiTbl 2 Pazm3siniue Ha kaBasnki. Kpeisine na
naxafaHail KaHCiCTIHIbII.
JlpabHeHHe nény PULSE Janaiine 1/4 mknsgHki Bajbl.
T'araBanne coycay 3ampasa 1715 2 Taguac npampcy rataBaHHS coycy Bul Moxkare
caJjlaTbl Jajaup aneil mpa3s aaTysliHy ¥ HaKpbIYIIbL.
INepamonBanHe Iykap 2 TIpawpc rataBaHHs Ly KpoBaii My apbl 3aliMae He
LyKpY Gourbir 3a 20 c.
3MelBaHHe IarpsapieHTEI 111 1 Crauatky 3MsIuaiilie BagKkacili, MOThIM
BBIMEYKi Jajaiile cyXis npaayKThbl.
Kpeinane CapasiHa, rapojiHiHa 2 TTapaxie canaBiHy i raponHiHy Ha HEBSUTIKis
caaBiHbl i KaBaJauKi.
rapoJHiHbI

AAcek N8 WHypa

3absicneyBae 3pyyHae 3axaBaHHe ceTka-
Bara LUHypa.

Hepyxomasi nagsLusa.

ManapagHia ycTaHOYKi
Yeara! MNepag akcnnyaraubisii npbibopa
YNayHiLecs, WTO EH He YKJI04YaHbl Y CETKY.

AcusipoXHa KapblCTanLecs BOCTPbIMI
nésami 6neHaapa.

3060pka 6neHaspa

1. Pasmdcuiue cinikoHaByto npaknagky Ha
34bIMHal aCHOBE 3 HaXXaMi.

2. MNaBapoTam na rag3iHHikaBar CTPaLbl
3aKpyuiue aCHOBY 3 HaXXaMi Ha AHe
Yalubl 6reHaspa.

3. YnayHiuecs, WTO HanpyXaHHe, yka-
3aHae Ha npbldopsbl, aanaesgae
Hanpy>XaHHI0 CEeTKi Y BallbiM JOME.
MagknioybiLe ceTkaBbl LUHYP Aa pa3eT-
Ki.

4. YctaHagiue émiya 6neHgapa
Ha Kopnyc nasapoTam cyrnpatb
raf3iHHikaBam CTPasiki oa NCTpPbIYKi.

30
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YkasanbHik Ha émiluybl 6neHaspa
naBiHEH cynacuy,i 3 MeTkanm Ha Kopnyce
npbibopa.

5. Badikcyiue HakpblyKy 61eHaapa Ha
Yyallbl NaBapoTam cyrnpaub raasdiHHika-
Baw CTP3JIKi.

6. YcTaHaBiLe MEepPHYIO LIKISHKY Y
aATyniHy Ha Hakpblyubl 6neHaapa i
naBsipHiLe sie cynpaupb raadiHHikasam
CTP3JIKi fa KaH4YaTkoBam ikcaupli.

7. YctaHasiue parynartap xytkacui y cra-
HoBiw4a “1” abo “2” y 3anexHacuj ag,
npanykray, fkis BblkapbICTOYBaloLLA.
KHonka “PULSE” npbl3HavyaHa ans
KapoTKadacoBara rnaBesliyaHHA XyTka-
cui.

8. MNacna 3akaH4Y9HHA NPaL3Cy 3MeLL-
BaHHS yCTaHasBiLe CKOpacHbI Nepaksio-
YyanbHiK y cTaHoBiwya “0”.

9. Macna akcnnyaTaubli aokKmoYybILEe NpPbI-
6op apg ceTki.

3ayeara: bnengap He npauye, kani
éMillya ycTaHoyneHa HanpaginbHa abo
HaKpblyKa He 3aKpbiTa Aa NCTPbIYKI.
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BEJIAPYCKI

Mepacusipora:

1. KapbicTanuecs 6neHaapam TONbKi 3
HakpblyKain.

2. Mapyac 3amellBaHHA LUENNbIX Bagka-
CLLeN BbIMaMLe 3 HakpbIYKi MEPHYIO
LIKNSAHKY. He 3meluBanue rapaybis Baj-
Kacui y 6neHaspsbl.

3. He ykniouariue nycTtbl 6neHasp.

4. KamnaHeHTbl NaBiHHbI ObiLib Nap33aHsbl
Ha HeBANiKiA KaBanayki.

5. Bbl MOXaLe ganasaub iIHFP3ObIEHTLI Y
AATYNiHY Ha HakpbIyUbl 61eHA3Pa, 3HA-
YLUbI MEPHYIO LLIKISHKY.

PakameHpaaubli Na KapbiCTaHHi 6/1eH-

Alpam

1. BneHpgap NpblaaTHLI 41 raTaBaHHSA
GPYKTOBbIX, MaNIOYHbIX i anKarofibHbIX
KaKTannsay, coycay, amneray, rycrbix
Cynoy, 3MeLUBaHHSA Kpamay, KPbILLI3HHS
cafaBiHbl, FAPOAHIHbI, CbIPY, CBEXara i
3raraBaHara msca.

2. Mapyac ppabHeHHs kybikay nény y
Yyally pakameHayela nanalb nanosy
LIKNSAHKI Baabl.

3. Magyac 3mMeLBaHHA KaMnaHeHTay po3-
Hal KaHCICTOHLbIi cnadaTky 3MsaLuanue
BaZKacli, a NoTbIM Aaganue cyxia npa-
OYKTbI.

4. Mepap 3arpy3kan y 6neHasp yce npa-
OyKTbl Tpaba napasalb Ha HEBSANIKIA
KaBasiayki, He BapTa cknazBaLlb y Sro
uanblgd GpykThl. [3Ta 30MMe Hekanbki
CeKyHz, ane KaBanadki jaknagHa He
3axpacHyLb MiXK HaXaMi i LUKNAHKAN i
Oyayub nenw nakpblilaHbl.

5. Bnenpapbl cnpayngaouua 3 MeHLwwamn
KONbKACLLIO IHFrp3ableHTay, YbiM KyXaH-
Hblsl kKamOaliHbl, TaMy SHbI 60JbLU
naabixoA3supb AN raTaBaHHA cokay i
KaKTannsay.

6. CtpaBbl, siKis 3MsLLIYalOLb BaaKacLij,
Hanpblknag, cynsl abo CoycChbl, HaknenLw
nagbixoa3slb ANs rataBaHHs ¥ 6neHns-
pbl.
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PauanTbl

1. LLlakananHeisi i KnyOHiYHbI KAKTaNI

Y émilya naknacui 2 BAnikis wapblki kKnyo-
HiyHara abo wakanagHara MapoxaHara

i 2 CT. n. WwakanagHara abo knyoHiyHara
coycy. Yniup 1/2 wkn. Manaka i 3meLu-
BaLb 6NeHaA3pam, Nakysb KakTanb He
CTaHe rycTtbiM i neHictoiM. Mepaniup y
XanoaHbls 6akarnbl.

Jnga 6onbLu ryctora KakTawnno aanalb
nepan 3ameliBaHHeM 1 6aHaH.

2. [Mopa 3 sbbikam abo rpyLuan

3Bapbliup y BaZ3e, Ha napbl abo y Mik-
paxBanéyubl 96bIK Lj rpyuly aa pas-
MSAKY3HHS, 3Nilb Baay, NakiHyyuwsl 1 CT.
NbKKY Bagkacui. 3pabiub nopa Y éMillybl
6neHaspa, 3aniywbl BaAON, y KoM rata-
Banics GpykThl, ab0 rataBaHam Bafaoin.
3axoyBaub HakpbITbIM Y XanaasinbHiky oa
2-x n3éH. MoxHa 3aMmapoxBalib MasieHb-
Kimi kyBikami (Hanpbiknan, y oopme néay).

3. ®pykTOBLI COYC

Y émilya naknacui maniny, Tpoxi apa-
mMaTblyHara Bouaty abo niMoHHara coky i
2 CT. NIbDKKi LLyKpOBal nyapbl. 3MsLaLb
6neHgspam. Pasmsawaup, npanycLiub
npas cita.

4. TpaniyHbl KakTaib “H4a-ya”

3aniub 450 mn rapanki, 30 mn oxbiHy i 30
mn Curacao y émiwya 3 cokam 1/2 nainma
i 1/2 nimoHa, 1/2 napa3aHara maHra, 3
wT. KNy6Hiu, 3 cT. nbbkki Lykpy i 200 mn
anenbciHaeara coky. Janaub BAPLUKI i
3MeLuBaupb 6neHaspam aa agHapoaHacLi.
MapaBalp y axanogxxaHblx 6akanax.

5. Coyc ans pbibbl 3 Tamaray, nepuay i
karnepcay

Maknacuj 3 pa3pasaHbix Nananam
namigopsl, 1/2 canopkara nepuyi 1/2
YbIPBOHAl LbIBYNiHbI, NAp33aHal Ha
LOJbKi, HA 619Xy, NackinaLlb LyKpam,
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BEJIAPYCKI

CONI0 | Nepuam, naniub aniykasbiM aneem.
3Banskaub npbl TaMnepatypbl 180° C Ha
npausary 30-40 MiH. 3Haupb nyniHy 3 nepuy

i nepaknacui yCto rapoaHiHy y Eémiluya,
BbILCHYLb TYAbl X Narim, 1/2 CT. n. nacThbl

3 aHyoycay i 2 CT. N1. anenbciHaBara Coky.
3MeLubiBaup GneHaspam, nakynb ycé OyiHa
He napaxauya. lNepaknacui Ha NaTanbHIo

i nparpauk 3 1 CT. 1. Kanepcay i Monatbim
YOPHbIM NepLam.

YbicTKa i parnap,

1. Hanelue y émiwva 6nenpapa uénnyio
MbIfIbHYIO BaAy. HauicHiue i Tpbimariue
kHonky “PULSE” Ha npausary HekasnbKix
CekyHA.,

2. ApkniodbiLe npbibop af, ceTki.

3. AnanacHiue émiwya 6nengapa ybictan
BoZanpasogHanm Bagomn.

4. Apa3aniub acHOBY 3 HaXaMmi af, 4aLlbl
nasapoTaM cynpaLpb raasiHHikasanm
CcTpanki. Mpambliue HaxXbl MblfibHaM
BaJOW.

5. Masbsiranue BblkapbICTAHHS
MeTaniyHbIX Tapak i abpasiyHbIX
cpoakay ans mMbiLLs.

6. He anyckaliue matop y Bagy abo iHwwyo
Baakacub. [patpbiue Aro BinbroTHam
TKaHiHan.
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7. He pakameHayewLa MblLpb akcacyapbl
6neHaspa y nacygamMblevHaln MallbiHe.

Cneubidikaubia

HanpyxaHHe 230B ~ 50Ty
MaryTHacub 530 BT
Emictacupb yaLwubl

6neHaapa 1,5n.

BbiTBOpLa nakigae 3a cabovi npasa
MSIHSILb XapakTapbICTbIKi MpbiOopay 6e3
nansipagHsara naBeaamaeHus.

TapmiH cnyx0bl NpbiGoOpa He MeHel
4ybIM 3 ragbl

FapaHTbig

MappabssHae anicaHHe yMOY rapaHTbIiHara
abcnyroyBaHHst MOMYT OblLb aTpbIMaHbl y Taro
Oplnepa, y sikora Obina Habbita TaxHika. Mpbl
3BapoLie 3a rapaHTbIiHbIM abCyroyBaHHEM
abaBs3KoBa NasiHHA ObliLb Npag ayneHa
Kyn4yas anb00 KBiTaHUbIs a0 annaue.

JanseHsl Bbipab agnasspae
narpabaBaHHsIM EMC, sikis
BbIka3aHsbl Y AblpakTsiBe EC
89/336/EEC, i nanaxsHHsSIM
3akoHa ab rpbITPbIMIIBAHHI
HanpyxaHHs (73/23 EC)

q3
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Y3BEK

BJIEHOEP

XaBdpcusnuk 6opacuaarn Myxum
KypcaTtmanap

LLinkactnaHuw éku oK ypuLLIN ONAUHN
ONULL YYYH Xap KaHOawn aneKTp KUX03MHN
vwnatraHaa acocum xaBgcuanuk
Kouaanapura puost Kunuw Tanad stunagu.

Wwnatuw
YKnxo3H1 61MHO Tawkapucuaa unaTmaxr

AnekTp kabenn

* VwnataéTtraHga anekTp kabenuHu
TOPTULL MYMKMH 3mac.

» OnekTp kabenu mwnaw to3acu YetTnaaH
ocunub Typuwn MyMKUH aMac.

e Xunxo3Hu KaTTUK Knammguran
Mocramarap, MacrnanaH, ras Ba anekTp
nnuTanapu skuHMaa UwnaTMaHr.

Llaxcumn xaBthcnanuk

+ Tosanall Ba ypHaTManapviHv edvaaH
ONAVH XXUX03HW 3MEKTP TOKUAAH y3nb
KYWWHT.

* XXWXO03HWHT annaHaguraH Kucmnapwura
Kyn TekkusmaHr. [nyoknap annaHagurax
30Hara coy éku Kuimm vetu Ternd
KeTULNAaH CaknaHuHT

+ AnaHaguraH NM4oK anekp kabenwura
Ternb Ketuwmra nyn KynmaHr.

« METAJUT MNYOKITAPHN NLLNATTAHOA
AVHUKCA OXTUET BYJINHT,
HUMATAKU YNAP XKYOA YTKAP.

* Tnyok BneHgepaa TypraH BakTAa YHA
IOBULL TakvMknaHagn. YHu ongvH eunb
OJVHT.

» Arap oBKaT kunuw 6unaH 6ang
6ynunb TypraH 6yncaHrus 6neHgepHun
nwnaTMaHr.

+ OneKTpra ynaHraH >uxo3Hu KapoBCu3
Tawnab KeTmaHr.

+ Bolalarga buyumdan o’yinchoq sifatida
foydalanishga ruxsat bermang.

* Buyum bolalar yoki imkoniyatlari
cheklangan kishilar tomonidan, yoki
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ularning yonida foydalanilgan hollarda
alohida ehtiyot choralariga amal qilish
lozim.

BonanapHuHr xaBcpcusnurm

» bonanapra 6neHgepHu nwnatuwra
pyxcat 6epmaHr.

» OBkar nuwaéTtraHga Ba MauLLni
Xnx03nap nwnatunaétraHaa 6onanapHu
OLLXOHaZa KapoBCU3 KONMAUPMaHT.

* XKuxo3Hu y3napwu vwnartraHga kaHgan
xaBd 6ynuwIn MymMKuHNMrnHm 6onanapra
Aaxwmnab TyLWYHTUPWHE.

» BonanapHuWHr Kynnapu etManguraH
Xomnnapra KynunraH Xuxo3nap TOMOoHra
YMKKaHOa ynap xapoxaT onuwinapu
MYMKUHIUIMHK BGonanapra anTtub KymmHr.

XaBccusnuk kompanapu

+ EHFMH ymMKMacnuk, Tok ypmacnuri sa nart
€eMacrnuK y4yH anekTpra yrnaHaguraH
kaben, YHUHI BUInKacuHn €k bneHaepHn
CyBra COnmaHr.

* OnekTp kabenu €kn BUNKacu nat eraH
XKMX03HM nwnatmaHr. Arap vl Baktuaa
KaHOavamp HOCO3MKK to3ara Kenca,
XKNX03HM TyLypnb robopcaHrna Ekn
Gupop 6up cabab GmunaH wukacTnaHrax
6yrnca xam yHu nwnatmar.

* 2Knxo3Hu kucmnapra 6yrnmMaHr Ba yHu
Y3MHIM3 TabMupriamaHr. ByHuHr yuyH
BaKomnaTtiv cepBr3 Mapkasnapura
MypoXKaaT KUMUHT.

* 2Kuxo03 Tynnamura knpaguraH
ypHaTrMuYnapHUrMHa MLLNaTuHE.

* Arap ux03 vwwnatunmaértraH 6ynca yHu
TOKAAH y3yub KYMuHT.

OnekTp KyunaHuwm

BrieHaepHy anekTpra ynawiaH ongvH
3MeKTP TAPMOFUHWHT Ky4NaHULLIN KUX03
Koprycuaa KypcaTunraH KyunaHuiira TyFpu
KEMULLMHW TEKLLUMPUE KYPUHT.

ANKKAT: ATAP OBKAT MULLNPULL
BUJTAH XAM BAH[ BYJINB TYPTAH

33
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Y3BEK

BYNCAHIN3 XEY KAYOH BNEHLAEPHMU
MLWNATMAHI

Kncka BakT paBomuga vwnaTtumi:
HKux03HWHT y3nykcu3 vwnaw Baktu 1
[akvkagaH owmb KeTMacnuru Kepak.
LyHAaH CyHr, MOTOPW COBYLLIN Y4YH,
10 gakykanuk TaHadyC KUNULL Kepak
oynaawn.

Tosanauw

* Xuxo3Hu TO3analwgaH onanH anbarta
aneKkTpaaH y3nd KymuHr

» XKuxo3 acocuHu cyBra TyLUMpMaHTr,
YCTMHM HaMm natta bunaH apTuw kudos
Kunagu.

* JKnx03HUHI OOLIKa KNCNapyHU  CyB
6unaH BULW MyMKMH B6ynaau.

* XKuxosHuHr nuyoknapwm xyaa ytkup!
YnapHu wnatranga xxyga axtméT
OYruHr.

CyBaa oBnb OynraHaaH CYHr Xuxo3
KMCMNapuHn axwnnab KyputuHr Ba nnFnb
KEWWH MLLNaTULL YYYH ONNG KYWAWHT.

* OukkaTt! XKuxos3HuHr 6upop KMCMmnHm
MauL BN MallMHacKaa oBuL
TabKuKNaHagw.

donaganaHuwl 6ynnya macnaxarnap
PaHru umkaguran(ca63n, naenaru kabu)
MaxCyrnoTnapHu uwnaTtraHga nnactuk
Kvcmnap 6ysnub Konuwm MyMKvH. YnapHu
YCUMIMK €FK can WMMAanpunraH MaTo
OvnaH To3anaHr.

HocosnuknapHu Ty3aTuw

Arap 6neHgep vwnavaétraH 6ynca:

» OnekTp ToKkura ynaHvw BUIKacu
poseTkara TUKWIraHn Ba po3eTkaaa ToK
6eopnuruHm Tekwnpmo KYpuHr. ByHUHr
YUyH po3eTkara 60LUKa X1xo3Hu yrnab
Kypacwus.

* Bupop Hocosnurn 6ynca Bakonatnm
CepBMC MapKasnapura Mypoxaar KUMWHT.

TEXHUK XYCYCUATINAPU
OnekTtp kyun: 230 B ~ 50 'y
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Kyeeatu: 530 Bt
NanwmvHmnHr xaxmm: 1,5 n.
Teanuru: 2

Wwnab qukapysdyu onduHdaH
ocoxnaHmupmacoaH Xuxo3
XycycusimiapuHu y3sapmupuu
XYKyKUHU caknab Konadu.

XKuxo3HuHe uwnaw myddamu 3 iundaH
Kam amac

Kadhonar waprtnapm

Ywby  xkuxosra  kaconat  Gepu
Macanacuga Xxyoyoui gunep éku ywoby
XMX03 Xapua KWUIMHraH KomnaHusira
MypoxaaT KunuHr. Kacca uyeku éku
XapugHu  Tacauknoedn  Gowka  Gup
MOMUSBUIA XyxoKaT kadponaT Xu3maTuHu
OepuL WwapTtu xucobnaHaau.

Ywby xuxo3 89/336/5EC
Kypcammacu acocuda
benzunareaH ea Kyesam
Ky4uHu 6enaunaw KoHyHuda
(73/23 EQC) atimuneaH 5SXC
manabnapuaa MysohuK
Kenadu.

C€
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum istin der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Seri-
ennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Beispiel
bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[JaTta npon3BoOACTBaA U3LENVS yKadaHa B CEPUINHOM HOMepe Ha Tabnnuke ¢ TEXHUHECKUMU AaHHbIMU. CepuiiHbIi
HoMep npeAacTaBnseT coboi 0AVMHHAALATU3HAYHOE YMCNO, NEPBbIE YeTbipe Lndpbl KOToporo o6o3HavaloT aarty
npoussoAacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX O3Ha4aeT, YTo u3aenve 6610 NPOU3BEAEHO B UIOHE
(wecTori mecsu) 2006 ropa.

KZ
ByIbIMHBIH IIBIFApBUTFAaH MEP3iMi TEXHHKAJBIK AEPEKTepi 6ap KecTeaeri cepusiblK HoMmipae kepceTireH. CepusuiblK HOMIp OH
6ip caHHaH TypaJibl, OHBIH OipiHIII TOPT CaHBI MIBIFAPY Mep3iMiH Oinaipeni. Mbicasl, cepusuibiK HOMip 0606XXXXXXX Goica, Oy

OyiibiM 2006 5KBUIIBIH MayChIM aiibiHAA (AITHIHIIBI aif) XacalFaHblH OlIAipesi.

BG

[Jatarta Ha NPOU3BOACTBO HAa U3AENMNETO € NOCOYEHA B CEPUMHUS HOMEP Ha Tabnuuara ¢ TexHu4eckn AaHHu. Ce-
PUAHUAT HOMEP € eauHafeceT3HaYHO YNCO, MbPBUTE YeTUPU LMdPU HA KOETO 0O3HAYaBaT gataTta Ha NPOU3BOA-
cTBO. Hanpumep, cepuiiHuat Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aBa, Ye n3aenneTo e 61no NPon3BeaeHO NPE3 OHM (LLIecTn
Meceu,) 2006 roamHa.

HU

A termékgyartas datuma szerepel a miiszaki adatok tablazataban levd sorozatszamban. Sorozatszam ez a tizenegy
jegybdl allo szam, amelynek els6 négy jegye a gyartas datumat jelent. Példaul, 0606xxxxxxx sorozatszam azt jelent,
hogy a terméket 2006. év juliusaban (hatodik honapjaban) gyartottak.

RO

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta un
numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de serie este
0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

PL

Data produkcji wyrobu zawarta w numerze seryjnym podana jest na tabliczce z danymi technicznymi. Numer se-
ryjny sktada sig z liczby jedynastocyfrowej, w ktorej pierwsze cyfry oznaczajg date produkciji. Na przyktad, numer
seryjny 0606xxxxxxx 0znacza, ze wyréb zostat wyprodukowny w czerwcu (szésty miesigc) 2006 roku.

cz

Datum vyroby spotrebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové €islo je jedena-
ctimistni &islo, z nichZ prvni &tyfi Eislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové €islo 0606xxxxxxx znamena, Ze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata BupobHMLTBa BUPOOY BKadaHa B CEPIiHOMY HOMEPI Ha Tabnuuui 3 TexHiYHUMK AaHuMu. CepiliHniA Homep
npeacTasnse cob0l0 OAMHAAUSATU3HAYHE YMCIO, NepPLUi YOTMPU UMPPU SKOro O3HaYaloTb AATy BUPOOHMLUTBA.
Hanpwuknan, cepilinnii Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aE, L0 BUPIO OyB BUrOTOBNEHWIA B YEPBHI (LLOCTMIA MicsLb) 2006
POKYy.

BEL
[Jata BbiTBOpYacLi Bbipaby nakasaHa Yy CepbliiHbIM Hymapbl Ha Tabnidyke 3 TaxHiYHbIMI Aan3eHbiMi. CepbliliHbl
Hymap npagcrtaynse caboto aagiHauuarae YbiCio, NepLubls 4aTbipbl Ni46Obl Akora abasHavaloLpe AaTy BbITBOPYACLY.
Hanpbiknan, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx a3Hadvae, WTo Bbipab Obly 3pobneH y YapBeHi (LwocTel Mecsy) 2006
ropa.

uz

Kuxo3 niurad yuKapuiaraH MyUiaT TeXHHK XyCyCHATIIAp KYpCcaTHITaH JIaBXauaJard cepus pakamuaa kypcaruiras. Cepus
pakamH ¥H OUTTa cOHIaH nOopar 6yanb yrmapHUHT OUPUHYH TYPTTACH MILIA0 YMKApUIITaH BAKTHH Hdoaa sTaau. Mucon yuyH
0606XXXXXXX cepHs paKamu xknxo3 2006 HHITHUHT HIOH oiinza (ONTHHYH OiiJa) HILIa0 YNKAPHITaHIUTUHE OHIANpann.
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