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MULTICOOKER
The main purpose of the multicooker is a fast and quality
food cooking.

DESCRIPTION

. Body

Control panel

Display

Lid

Lid opening button
Carrying handle
Steam release openings
Drip container

Power cord connector
10. Heating element

11. Temperature sensor
12. Bowl

13. Steam cooking basket
14. Soup ladle

15. Spatula

16. Measuring cup

CoNOGMON =

Display and control panel

17. Cooking program selection buttons with indicators

18. Cooking time / delayed start setting buttons «-/+»

19. «<MAINTAIN t* /OFF>» button

20. “DELAYED START” button

21. “STEW” and “STEAM COOKING” programs setting
indicators

Additional accessories:

22.Yogurt cups

23. Small lids

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a resid-
ual current device (RCD) with nominal operation current
not exceeding 30 mA. To install RCD contact a specialist.

SAFETY MEASURES

Before using the electrical unit, read these instructions

carefully. Keep these instructions for future reference.

Use the unit according to its intended purpose only, as itis

stated in this user manual. Mishandling the unit can lead

to its breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property.

« Before using the unit, closely examine the power cord
and the power cord connector located on the unit
body and make sure that they are not damaged. Do
not use the unit if the power cord or power cord con-
nector are damaged.

« Before switching the unit on make sure that your
home mains voltage corresponds to the unit operat-
ing voltage.

* The power cord is equipped with a “europlug”; plug it
into the socket with reliable grounding contact.

« Do not use adapters for plugging the unit in.

* Make sure that the power cord is properly inserted
into the connector on the unit body and the mains
socket.

* Use only the supplied power cord, do not use power
cords of another units.

* Use only the removable parts supplied with the unit.

ENGLISH

Place the unit on a flat heat-resistant surface away
from moisture and heat sources and open flame.
Place the unit with free access to the mains socket.
Use the unit in places with proper ventilation.

Do not expose the unit to direct sunlight.

Do not place the unit too close to walls and furni-
ture walls.

Provide that the power cord does not contact with hot
surfaces and sharp furniture edges. Avoid damaging
the isolation of the power cord.

Do not touch the power cord and power plug with
wet hands.

Do not immerse the unit, the power cord and power
plug into water or any other liquids.

If the unit was dropped into water, unplug it imme-
diately by taking the power plug out of the mains
socket. Do not put your hands into water!

Apply to an authorized service center for the further
use of the unit.

Do not insert foreign objects into the openings of the
unit or between its parts.

Do not let edges of clothes or foreign objects get be-
tween the lid and unit body.

Don’t leave the unit unattended, if you are not using
the unit, switch it off and unplug it.

To avoid injury, do not bend over the steam release
openings or over the bowl when the multicooker lid
is open.

Do not touch the lid surface during multicooker op-
eration, open the lid by pressing the lid opening but-
ton only.

To avoid getting burned by hot steam, be very careful
when opening the multicooker lid.

Keep the steam release openings clean, clean them
when they get dirty.

Never use the unit without the installed bowl and do
not switch the multicooker on without food and suffi-
cient amount of liquid in the cooking bowl.

Do not use the multicooker if the silicone gasket on
the inner surface of the lid is damaged.

Follow the recommendations for amount of dry prod-
ucts and liquids.

Do not remove the bowl during operation.

Do not cover the multicooker during operation.
Attention! Watch the level of liquid in the bowl while
steam cooking, add water to the bowl as needed. Do
not leave the unit unattended.

Do not carry the unit during operation. Use the car-
rying handle, after having unplugged the unit, re-
moved the bowl with food and let the unit cool down
preliminarily.

The lid, cooking bowl and body parts heat up strongly
during operation, do not touch them, if you need to
take out the hot bowl use potholders.

Clean the unit regularly.

Never allow children to use the unit as a toy.

For children safety reasons do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.

Attention! Do not allow children to play with poly-
ethylene bags or packaging film. Danger of suffo-
cation!



ENGLISH

« This unit is not intended for usage by children or dis-
abled persons unless they are given all the necessary
and understandable instructions by a person who is
responsible for their safety on safety measures and
information about danger that can be caused by im-
proper usage of the unit.

* Do not use the unit outdoors.

* To avoid damages, transport the unit in original pack-
age only.

* Never pull the power cord, when disconnecting the
unit from the mains, take the power plug and carefully
pull it out of the mains socket.

« Never use the unit if the power cord or the power plug
is damaged, if the unit works improperly or after it was
dropped. Do not try to repair the unit by yourself. Con-
tact an authorized service center for all repair issues.

« Keep the unit away from children in a dry cool place.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE ONLY

USING OF THE COOKING BOWL (12)

* Use the unit and its parts for the intended purposes
only. Do not use the cooking bowl (12) by installing it
on heating units or cooking surfaces.

« Do not replace the bowl (12) with another container.
* Always make sure that the heating element surface
and the bottom of the bowl (12) are clean and dry.

« Do not use the bowl (12) as a container for mixing
products. Never chop the products in the bowl (12) to
avoid damage of the non-stick coating.

* Never leave and keep any foreign objects in the bowl
(12).

*  When cooking food in the bowl (12) stir it only with the
plastic soup ladle (14) or spatula (15).

* Do not use metal objects that can damage the non-
stick coating of the bowl (12).

* When cooking dishes with spices and seasonings
wash the bowl (12) right after cooking.

* To avoid damage of the non-stick coating do not put
the bowl (12) into cold water immediately after cook-
ing; let it cool down preliminarily.

¢ The bowl (12) is not intended for washing in the dish-
washing machine.

CONTROL PANEL BUTTONS (2)
Every pressing of the control panel buttons is accompa-
nied by a sound signal.

Cooking program selection buttons (17)

To select a cooking program, press the appropriate but-

ton, the button indicator will light up.

“STEW” and “STEAM COOKING” programs offer different

cooking time for vegetables, meat and fish. To select a

food type press the “STEW” /”"STEAM COOKING” button

repeatedly, checking with the indicators (21).

Attention!

— If you switched an auto-cooking program on by
pressing one of the buttons (17) without mak-
ing additional program settings, in 10 seconds
you will hear a sound signal and the multicooker
will be switched on in the selected food cook-
ing mode.

— To reset program settings or cancel the cook-
ing program, press the “OFF” button (19), the
“8888” symbols will light up on the display (3).

— Never leave the operating unit unattended.

Buttons (18) “-/+”
After selecting the cooking program you can set the re-
quired cooking time with the buttons (18) «-/+».

Program Program duration (hours/min.) Delayed start Keep warm
Rice Set by default available available
Steam cooking available available
* Vegetables 5 minutes - 1 hour (20 minutes by default)

+  Meat 5 minutes - 1 hour (30 minutes by default)

* Fish 5 minutes - 1 hour (25 minutes by default)

Reheat 5 minutes - 1 hour (30 minutes by default) available available
Yogurt 6-12 hours (8 hours by default) no no
Oatmeal 10 minutes - 1 hour (30 minutes by default) available available
Porridge 20 minutes — 4 hours (1 hour by default) available available
Baking 50 minutes no available
Roasting 10 minutes - 1 hour (30 minutes by default) no available
Stewing available available
* Vegetables 20 minutes - 4 hours (20 minutes by default)

< Meat 45 minutes - 4 hours (45 minutes by default)

* Fish 30 minutes - 4 hours (30 minutes by default)

Soup 10 minutes - 4 hours (1 hour by default) available available
Notes:

— Do not open the lid (4) in the «Baking» program until the cooking program is finished.
— To avoid scorching of the food after finishing of the “BAKING” program, switch the keep warm mode off by press-

ing the “OFF” button (19).



— The “ROASTING” program operates similarly to a
kitchen stove, the user has to watch the readiness
of food during cooking and switch the unit off, when
the food is ready.

— See recipes of dishes in the recipe book (sup-
plied with the unit). All recipes are given for
reference only as the required amount and pro-
portions of the ingredients may vary depend-
ing on local peculiarities of the food and altitude
above sea level.

«MAINTAIN t° /OFF» button (19)

Steam release temperature maintenance

After a cooking program is finished the unit is switched
to the keep warm mode automatically (except “Yogurt”
program). Use the button (19) to switch the keep warm
mode on/off.

Note: Do not use the keep warm function to heat up cold
products.

Switching off / canceling wrong program settings
Use the button (19) to reset settings of the cooking pro-
gram or to switch the cooking program off.

«DELAYED START» button (20)

You can select the time (from 1 hour to 24 hours), after

which the food cooking will be finished.

— Select a cooking program using the buttons (17),
press the “DELAYED START” button (20), use the but-
tons (18) “+ / -” to set the time after which the food
must be ready, the countdown of the time remaining
to the start of cooking will be shown on the display
(3) and after that the selected cooking program will
be switched on.

BEFORE THE FIRST USE

After the unit transportation or storage at low tem-

perature it is necessary to keep it for at least two

hours at room temperature before switching on.

— Unpack the unit, remove any stickers and package
materials that can prevent normal operation of the
multicooker.

— Place the unit on a flat, heat-resistant surface away
from all kitchen heat sources (gas cooker, electric
cooker or cooking unit).

— Place the multicooker keeping at least a 20 cm gap
between the multicooker body and the wall and at
least a 30-40 cm gap above the unit.

— Do not place the multicooker close to the objects
that can be damaged by the released steam of high
temperature.

Attention! Do not use the unit near bath tubs, kitchen

sinks or other containers filled with water.

— Open the lid (4) by pressing the button (5) and pull-
ing the handle (6).

— Wash all the removable parts - the bowl (12), steam
cooking basket (13), soup ladle (14), spatula (15) and
measuring cup (16), yogurt cups (22) and small lids
(23) - with a soft sponge with neutral detergent, then
rinse under running water and dry.

— Clean the unit body with a damp cloth, then wipe it
dry.

ENGLISH

USING OF THE MULTICOOKER

— Place the food in the bowl following the recipe (see
“Recipe book”).

Note: Make sure that the ingredients and liquids level

does not exceed the maximal mark “1.8L” andthat it is not

lower than the minimal mark “0.6L". Maximal level mark

for porridges (except rice) is «1.4L»

General example of loading products and water (as
an example rice is considered)

Measure rice with the measuring cup (16) (one measuring
cup is equal to approximately 160 grams of rice), wash it
and place in the casserole.

Add water up to the corresponding level.

For simplicity use the graduated scale in cups (CUP).
The scale has graduation, marking proportions of rice
and water.

Example: If you put four measuring cups of cereal, pour
water up to the mark of 4 cups (CUP).

For cooking thin milk porridges the recommended pro-
portion of rice and water is 1:3.

— Put the bowl (12) in the process chamber. Make sure
that the outer surface of the bowl (12) is clean and
dry, and the bowl itself (12) is placed evenly and is
in secure contact with heating element (10) surface.
Notes:

— do not use the bowl ( 12) for washing cereals and
do not chop products in it, this can damage the
non-stick coating;

— make sure that there are no foreign objects, dirt
or moisture in the process chamber and on the
bottom of the bowl (12);

— wipe the outer surface and the bottom of the bow!
(12) dry before use;

— there is a temperature sensor ( 11) in the middle of
the heating element ( 10); make sure that nothing
prevents free sensor movement.

— If you steam products, pour water into the bowl (12)
so that boiling water doesn’t reach the bottom of the
basket (13). Put the basket with food (13) into the
bowl (12).

— Close the lid (4) until click.

— Insert the power cord jack into the connector (9) and
the power cord plug into the socket. You will hear a
sound signal, the «8888» symbols will light up on the
display (3) and the “Rice” cooking program indicator
will be flashing.

— Use the buttons (17) to select the desired auto-
cooking program, the cooking program indicator will
light up

Attention!

If you switched an auto-cooking program on by

pressing one of the buttons (17) without making ad-

ditional program settings, in 10 seconds you will hear

a sound signal and the multicooker will be switched

on in the selected food cooking mode.

— If necessary, enter the required cooking program
duration time, set the time by consequent pressing
of the buttons (18) «-/+», the numerical data will be
shown on the display (3).



ENGLISH

Note: If you select the cooking program “Rice”, then
setting of the cooking duration time will be unavailable,
proceed to the next step of setting.

— Set the delayed start function, if necessary. For this
purpose press the “DELAYED START” button (20) and
then use the buttons (18) «-/+» to set the time, af-
ter which cooking will be finished. If you want to start
cooking immediately, skip this step.

— Cooking will start automatically a few seconds after
the setting is completed, the display will show the op-
eration remaining time (for all programs except the
“Rice” program).

— Sound signals will notify on finishing of cooking, the
unit will be automatically switched to the keep warm
mode (except for the “Yogurt” program), the display
(3) will show time of the multicooker operation in the
keep warm mode.

— To cancel the keep warm mode, press the “OFF” but-
ton (19).

— To force the unit to be switched from the standby
mode to the keep warm mode, press the “MAINTAIN
t*” button (19).

Notes:

— Despite the unit keeps the ready dish warm for 24
hours, it is not recommended to leave the cooked
food in the multicooker bowl for a long time, be-
cause this may spoil the food.

— Do not use the keep warm function for heating
up products.

Attention!

* Never leave the operating unit unattended.

¢ To avoid burns be very careful when opening the
lid (4), do not bend over the steam release open-
ings (7) during unit operation and do not place
open parts of your body above the bowl (12)!

e During the first operation of the multicooker
some foreign smell from the heating element can
appear. It is normal.

¢ Watch the food during cooking and, if necessary,
stir the products with the plastic soup ladle (14)
or spatula (15). Do not use metal objects that can
scratch the non-stick coating of the bowl (12).

* You may use the holder on the unit body to store
the soup ladle (14) or spatula (15).

“YOGURT” PROGRAM

— Pour leaven and milk into the yogurt cups (22) in the
proportion 1:10.

Note: Use natural yogurt with minimum shelf-life free of

additives and coloring agents as a leaven. You can make

leaven by yourself from special bacteria leaven (you can
buy itin a drugstore or in health food stores) following the
instructions attached.

— Put the filled yogurt cups (22) into the bowl (12).

— Place the bowl (12) into the process chamber, select
the “YOGURT” program and set the cooking time (see
“Using of the multicooker”).

Attention!

When the multicooker is operating in the “YOGURT”

program, do not move it

— Cover cups with ready yogurt with the small lids (23)
and place them into the fridge for several hours to
stop bacteria growth.

— You can add fruits, jam and honey to the ready natu-
ral yogurt.

CLEANING AND CARE

¢ Unplug the unit and let it cool down.

* As the drip container (8) is filled up, remove the con-
tainer (8) and pour the accumulated fluid out.

* Clean the unit body (1) and lid (4) with a slightly damp
cloth, and then wipe dry.

* Wash all removable parts with a soft sponge and a
neutral detergent, then rinse under running water.

« Do not place the bowl (12) in the dishwashing ma-
chine.

*  Wipe the surface of the heating element (only when it
is cold), do not allow water to get inside the unit body.

* Do not immerse the unit body, power cord and plug
into the water or other liquids.

* Do not use abrasive and aggressive detergents for
washing of the unit and accessories.

STORAGE
¢ Unplug the unit and clean it.
* Keep the unit away from children in a dry cool place.

DELIVERY SET
Multicooker — 1 pc.
Bowl - 1pc.

Steam cooking basket — 1 pc.
Soup ladle — 1 pc.

Spatula - 1 pc.

Measuring cup — 1pc.

Yogurt cups - 6 pc.

Small lids for cups — 6 pc.
Instruction manual - 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50/60Hz
Maximal power consumption: 900 W
Bowl capacity: 5 L

The manufacturer preserves the right to change the
specifications of the unit without a preliminary notifica-
tion.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained
from the dealer from whom the appliance was purchased.
The bill of sale or receipt must be produced when making
any claim under the terms of this guarantee.

]

This product conforms to the EMC-Require-
ments as laid down by the Council Directive
2004/108/EC and to the Low Voltage Regu-
lation (2006/95/EC)



DEUTSCH

MULTIKOCHER
Die Hauptbestimmung des Multikochers ist schnelle
Nahrungsmittelzubereitung von hoher Qualitat.

BESCHREIBUNG

Gehause
Bedienungsplatte
Bildschirm

Deckel

Taste der Deckel6ffnung
Tragegriff
Dampfablasslécher
Tropfschale

. AnschluBstelle des Netzkabels
10. Heizelement

11. Temperatursensor

12. Behalter

13. Schale flirs Dampfkochen
14. Schopfkelle

15. Schaufel

16. MeBbecher

Bildschirm und Bedienungsplatte

17. Wahltasten der Kochprogramme mit Anzeigen

18. Einstellungstasten der Zubereitungszeit/Startriick-
stellung «-/+»

19. “TEMPERATURHALTUNG/AUSSCHALTUNG”-Taste

20. “STARTRUCKSTELLUNG”-Taste

21. Anzeigen der Programmeinstellung “SCHMOREN”
und “DAMPFKOCHEN”

Zusdtzliches Zubehor
22. Joghurtglaser
23. Deckel

©CoNoOO MWD =

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den Fl-
Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im Strom-
versorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie sich dafir
an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Elektrogerats lesen

Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und

bewahren Sie diese fiir weitere Referenz auf.

Benutzen Sie das Geréat nur bestimmungsmaBig und laut

dieser Bedienungsanleitung. Nicht ordnungsgemaBe

Nutzung des Geréts kann zu seiner Stérung fiihren, einen

gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim Nutzer

hervorrufen.

« Vor der Nutzung des Gerats priifen Sie das Netzka-
bel und die Anschlussstelle des Netzkabels, die sich
am Gehause des Gerats befindet, und vergewissern
Sie sich, dass sie nicht beschadigt sind. Es ist nicht
gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn das Netz-
kabel oder die Anschlussstelle des Netzkabels be-
schadigt sind.

« Vor dem Einschalten des Gerdts vergewissern Sie
sich, dass die Netzspannung und die Betriebsspan-
nung des Geréts (ibereinstimmen.

Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” ausge-
stattet; stecken Sie diesen in die Steckdose mit si-
cherer Erdung ein.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim Anschlie-
Ben des Gerdts an das Stromnetz.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die An-
schlussstelle am Gehduse des Gerats und in die
Steckdose fest gesteckt ist.

Benutzen Sie nur das mitgelieferte Netzkabel. Be-
nutzen Sie keine Netzkabel von anderen Geraten.
Benutzen Sie nur die abnehmbaren Teile, die zum
Lieferumfang gehoren.

Stellen Sie das Gerat auf eine gerade hitzbestandige
Oberflache fern von Feuchtigkeits-, Warmequellen
und offenem Feuer auf.

Gewahren Sie einen freien Zugang zur Steckdose bei
der Gerateaufstellung.

Benutzen Sie das Gerat in gut bellfteten Raumen.
Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen nicht
aus.

Stellen Sie das Gerat in direkter Néhe von Wanden
und Mabel nicht auf.

Vermeiden Sie die Berlihrung des Netzkabels mit
heiBen Oberflachen sowie mit scharfen Mdbelkan-
ten. Vermeiden Sie die Beschadigung der Netzka-
belisolation.

Greifen Sie das Gerat, das Netzkabel und den Netz-
stecker mit nassen Handen nicht.

Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker ins Wasser oder andere Flussigkeiten
nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, trennen Sie
es vom Stromnetz sofort ab, indem Sie den Stecker
aus der Steckdose herausnehmen. Dabei tauchen
Sie ihre Hande ins Wasser nicht ein.

Wenden Sie sich an einen autorisierten Kunden-
dienst hinsichtlich weiterer Nutzung des Gerats.
Stecken Sie fremde Gegenstinde in die Offnungen
und zwischen die Geréateteile nicht.

Achten Sie darauf, dass die Kleiderkanten und
fremde Gegenstande zwischen den Deckel und das
Gehéause des Gerats nicht gelangen.

Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt. Schalten
Sie das Gerat immer aus, und trennen Sie es vom
Stromnetz ab, falls Sie es nicht benutzen.

Um die Verletzungen zu vermeiden, beugen Sie sich
nie Uber den Dampfablasslochern und tber dem
Behalter mit gedffnetem Deckel des Multikochers.
Beriihren Sie die Deckeloberflache wahrend des Be-
triebs des Multikochers nicht, 6ffnen Sie den Deckel
nur durch das Driicken der Taste der Deckeltffnung.
Um die Verbrihungen durch heiBen Dampf zu ver-
meiden, seien Sie beim Offnen des Deckels des Mul-
tikochers sehr vorsichtig.

Halten Sie die Dampfablasslocher sauber, reinigen
Sie sie im Falle einer Verschmutzung.

Es ist nicht gestattet, das Gerat ohne aufgestellten
Behdlter zu benutzen, sowie den Multikocher ohne
Nahrungsmittel oder ohne reichende Flussigkeits-
menge im Behalter fir Nahrungsmittelzubereitung
einzuschalten.
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« Es ist nicht gestattet, den Multikocher bei der be-
schéadigten Silikondichtung an der inneren Seite des
Deckels zu benutzen.

« Befolgen Sie die Empfehlungen bezliglich der
Menge der trockenen Nahrungsmittel und der Flis-
sigkeiten.

* Nehmen Sie den Behalter wiahrend des Betriebs des
Gerats nicht aus.

* Decken Sie den Multikocher wahrend des Betriebs
nicht ab.

e Achtung! Wahrend des Dampfkochens beachten
Sie den Stand der Flussigkeit im Behalter, gieBen Sie
das Wasser in den Behdlter nach Bedarf zu. Lassen
Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt!

« Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des Be-
triebs zu Ubertragen. Benutzen Sie den Tragegriff;
trennen Sie das Gerdt vorher vom Stromnetz ab,
nehmen Sie den Behalter mit den Nahrungsmitteln
heraus und lassen Sie es abkihlen.

* Wahrend des Betriebs des Multikochers erhitzen sich
der Deckel, der Behdlter fir Nahrungsmittelzuberei-
tung und die Gehauseteile sehr stark, beriihren Sie
diese nicht. Falls Sie den heiBen Behélter heraus-
nehmen miissen, benutzen Sie die Topfhandschuhe.

« Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat den Kindern als
Spielzeug zu geben.

* Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die Plas-
tiktiten, die als Verpackung verwendet werden, nie
ohne Aufsicht.

e Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder Ver-
packungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

« Dieses Gerat darf von Kindern und behinderten Per-
sonen nicht genutzt werden, auBer wenn die Person,
die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist, ihnen ent-
sprechende und verstandliche Anweisungen (iber
sichere Nutzung des Gerats und die Gefahren bei
seiner falschen Nutzung gibt.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu benut-
zen.

* Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Es st nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen am
Netzkabel zu ziehen, halten Sie den Netzstecker
und ziehen Sie diesen aus der Steckdose vorsich-
tig heraus.

« Esist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
der Netzstecker oder das Netzkabel beschéadigt ist,
wenn Stérungen auftreten und wenn es herunterge-
fallenist. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
zu reparieren. Bitte wenden Sie sich an einen autori-
sierten (bevollméchtigten) Kundendienst, falls Prob-
leme mit dem Gerat auftreten.

» Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiihlen
und fir Kinder unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUS-
HALT GEEIGNET

VERWENDUNG DES BEHALTERS (12)
* Benutzen Sie das Gerat und seine Teile nur bestim-
mungsmaBig. Es ist nicht gestattet, den Behalter fir

Nahrungsmittelzubereitung (12) auf Heizgerate oder
Heizoberflachen zu stellen.

« Ersetzen Sie den Behalter (12) mit anderer Schale
nicht.

* Achten Sie darauf, dass die Oberflache des Heizele-
ments und der Boden des Behalters (12) sauber und
trocken sind.

* Benutzen Sie den Behélter (12) fiir die Mischung der
Nahrungsmittel nicht. Zerkleinern Sie nie die Nah-
rungsmittel direkt im Behélter (12), um die Bescha-
digungen der Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

* Lassen und bewahren Sie keine fremden Gegen-
stédnde im Behalter (12).

* Rihren Sie die Nahrungsmittel im Behalter (12) nur
mit der Plastik-Schopfkelle (14) oder der Schau-
fel (15).

« Benutzen Sie keine Metallgegensténde, die die
Antihaftbeschichtung des Behdlters (12) zerkrat-
zen kdnnen.

« Beider Gerichtzubereitung mit Krautern und Gewdir-
zen, ist es empfohlen, den Behdlter (12) sofort nach
der Zubereitung abzuwaschen.

* Nach der Nahrungsmittelzubereitung stellen Sie nie
den Behélter (12) unter das Kaltwasser sofort auf, da
es zur Beschadigung der Antihaftbeschichtung fiih-
ren kann, lassen Sie ihn abkihlen.

« Der Behalter (12) ist furs Waschen in der Geschirr-
spulmaschine nicht geeignet.

TASTEN DER BEDIENUNGSPLATTE (2)
Bei jedem Driicken der Taste der Bedienungsplatte
ertdnt ein Tonsignal.

Wahltasten der Kochprogramme (17)

Zur Wahl des Kochprogramms driicken Sie die entspre-

chende Taste, dabei leuchtet die Anzeige der Taste auf.

Die Programme “SCHMOREN” und “DAMPFKOCHEN”"

bieten die verschiedene Zubereitungszeit fir Gemuse,

Fleisch und Fisch an. Zur Wahl des Produkt-Typs driicken

Sie die “SCHMOREN” / “DAMPFKOCHEN”-Taste noch-

malig, indem Sie die Anzeigen (21) vergleichen.

Achtung!

— Falls Sie das Programm der automatischen Nah-
rungsmittelzubereitung durch das Driicken einer
von der Tasten (17) eingeschaltet und keine zu-
sétzliche Programmeinstellungen aufgenommen
haben, ertont ein Tonsignal nach 10 Sekunden,
dabei schaltet sich der Multikocher im gewéhlten
Betrieb der Nahrungsmittelzubereitung ein.

— Zum Riicksetzen der Programmeinstellun-
gen oder zum Abbrechen des Programms der
Nahrungsmittelzubereitung, driicken Sie die
“AUSSCHALTUNG ”-Taste (19), dabei leuchten
die Symbole «8888» auf dem Bildschirm (3) auf.

— Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeauf-
sichtigt.

Tasten (18) «-/+»

Nachdem Sie das Programm der Nahrungsmittelzu-

bereitung gewahlt haben, kénnen Sie die notwendige

Zubereitungszeit mittels der Tasten (18) «-/+» einstellen.
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Programm Programmdauer Startriickstellung | Temperatur-
(Stunden/Minuten) haltung
Reis voreingestellt zuganglich zuganglich
Dampfkochen zuganglich zuganglich
»  Gemise 5 Minuten - 1 Stunde (20 Minuten voreingestellt)
» Fleisch 5 Minuten - 1 Stunde (30 Minuten voreingestellt)
* Fisch 5 Minuten - 1 Stunde (25 Minuten voreingestellt)
Erwarmung 5 Minuten - 1 Stunde (30 Minuten voreingestellt) zuganglich zuganglich
Joghurt 6-12 Stunden (8 Stunden voreingestellt) nein nein
Haferbrei 10 Minuten - 1 Stunde (30 Minuten voreingestellt) zuganglich zuganglich
Brei 20 Minuten - 4 Stunden (1 Stunde voreingestellt) zuganglich zuganglich
Backen 50 Minuten nein zuganglich
Rosten 10 Minuten - 1 Stunde (30 Minuten voreingestellt) nein zuganglich
Schmoren zuganglich zuganglich
+  Gemise 20 Minuten - 4 Stunden (20 Minuten voreingestellt)
» Fleisch 45 Minuten - 4 Stunden (45 Minuten voreingestellt)
* Fisch 30 Minuten - 4 Stunden (30 Minuten voreingestellt)
Suppe 10 Minuten - 4 Stunden (1 Stunde voreingestellt) zuganglich zuganglich
Anmerkungen:

— Offnen Sie den Deckel (4) vor der Beendigung des Kochprogramms im “BACKEN”-Betrieb nicht.

— Um Anbrennen der Produkte nach der Beendigung des “BACKEN"“-Programms zu vermeiden, schalten Sie den
Betrieb der Temperaturhaltung aus, indem Sie die ,AUSSCHALTUNG"-Taste ( 19) driicken.

— Das ,ROSTEN*“-Programm funktioniert wie ein Kochherd, und der Benutzer soll die Gare von den Nahrungsmit-
teln selbstandig priifen und den Multikocher ausschalten, wenn die Nahrungsmittel fertig sind.

— Die Gerichtsrezepte sehen Sie im Kochbuch (mitgeliefert). Alle Rezepte sind zur Empfehlung ange-
geben, weil sich die fiir die Rezepte notwendigen Zutatenmengen und Proportionen abhéngig von den
regionalen Besonderheiten der Nahrungsmittel, sowie von der Hohe iiber dem Meeresspiegel unter-

scheiden kénnen.

“TEMPERATURHALTUNG/AUSSCHALTUNG”-Taste
(19)

Haltung der Dampfaustritttemperatur

Nach der Beendigung des Kochprogramms schaltet sich
der Multikocher in den Betrieb der Temperaturhaltung
automatisch um (auBer ‘Joghurt”-Programm). Benutzen
Sie die Taste (19) zum Ein-/Ausschalten des Betriebs der
Temperaturhaltung.

Anmerkung: Benutzen Sie die Funktion der Tempera-
turhaltung fir Aufwdrmung von kalten Nahrungsmitteln
nicht.

Ausschalten/Abbrechen der falsch eingegebenen
Programmeinstellungen

Benutzen Sie die Taste (19) zum Riicksetzen der Einstel-
lungen des Programms der Nahrungsmittelzubereitung
oder zum Ausschalten des Programms der Nahrungs-
mittelzubereitung.

“STARTRUCKSTELLUNG*-Taste (20)

Sie konnen die Kochenende-Zeit (von 1 Stunde bis 24

Stunden) wahlen.

— Stellen Sie das Kochprogramm mittels der Tasten
(17) ein, driicken Sie die ,STARTRUCKSTELLUNG*-
Taste (20), mittels der Tasten (18) «-/+» stellen Sie
die Zeit, nach der die Nahrungsmittelzubereitung
beginnt, ein, auf dem Bildschirm (3) wird das Riick-
abzahlen der zum Zubereitungsbeginn gebliebenen

Zeit angezeigt, danach schaltet sich das gewahlte
Kochprogramm ein.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Falls das Gerat unter niedrigen Temperaturen trans-

portiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie es vor der

Nutzung bei der Raumtemperatur fiir nicht weniger als

zwei Stunden bleiben.

— Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus,
entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Auf-
kleber, die den normalen Betrieb des Multikochers
storen.

— Stellen Sie den Multikocher auf eine gerade warme-
bestandige Oberflache fern von Kiichenwarmequel-
len (Gas-, Elektroherd, Kochflache) auf.

— Bei der Aufstellung des Multikochers lassen Sie ei-
nen Abstand von nicht weniger als 20 cm von der
Wand bis zum Gerategehduse und einen Freiraum
von nicht weniger als 30-40 cm uber dem Gerét.

— Stellen Sie den Multikocher in direkter Ndhe von
Gegenstanden, die durch die hohe Temperatur des
austretenden Dampfs beschadigt werden koénnen,
nicht.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerat in der

Nzhe von Badewannen, Waschbecken und anderen

mit Wasser gefiillten Behéltern aufzustellen.
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Offnen Sie den Deckel (4), indem Sie die Taste (5)
driicken und den Griff (6) ziehen.

Waschen Sie alle abnehmbaren Teile - den Behalter
(12), die Schale fiirs Dampfkochen (13), die Schopf-
kelle (14), die Schaufel (15), den Messbecher (16),
die Joghurtgléser (22) und die Deckel (23) mit wei-
chem Schwamm und einem neutralen Waschmittel
ab, splilen Sie diese mit Leitungswasser und trock-
nen Sie diese ab.

Wischen Sie das Gehduse des Gerdts mit einem
feuchten Tuch, danach trocknen Sie es.

VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behélter ein,
indem Sie die Empfehlungen in den Rezepten befol-
gen (siehe das Kochbuch).

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Stand von
Zutaten und Fliissigkeiten nicht (iber der Maximalmarke
«1.8L» und nicht unter der Minimalmarke «0.6L» ist.
Die Maximalmarke flir verschiedene Breie (auBer Reis)
ist «1.4L».

Allgemeines Beispiel des Einlegens von Nahrungsmitteln
und Wasser (als Beispiel ist Reis angegeben)

Messen Sie den Reis mit dem Messbecher (16) (ein
Messbecher faBt etwa 160 g Reis) ab, waschen Sie ihn
und legen Sie ihn in den Kochtopf ein.

Geben Sie das Wasser bis zum entsprechenden Niveau
zu:

Der Einfachheit halber benutzen Sie die Skala mit den
Marken in den Bechern (CUP). Auf der Skala gibt es
die Marken, die die Proportionen von Reis und Wasser
markieren.

Beispiel: Nachdem Sie vier Messbecher Griitze einge-
schlittet haben, gieBen Sie das Wasser bis zur Marke 4
des Bechers (CUP) ein.

Zur Zubereitung von fliissigen Milchbreien ist die emp-
fohlene Wasser-Reis-Proportion 1:3.

— Stellen Sie den Behélter (12) in die Arbeitskammer
des Gerats ein. Vergewissern Sie sich, dass die Au-
Benoberflache des Behdlters (12) sauber und tro-
cken ist, und der Behalter (12) selbst aufrecht steht
und sich mit der Oberflache des Heizelements (10)
eng bertihrt.

Anmerkungen:

es ist nicht gestattet, den Behélter (12) fiirs
Waschen von Griitzen und Schneiden von
Nahrungsmitteln zu benutzen, das kann zur Be-
schédigung der Antihaftbeschichtung fiihren;
vergewissern Sie sich, dass es keine fremden
Gegenstédnde, Verschmutzungen und Feuchte in
der Arbeitskammer und auf dem Boden des Be-
hélters (12) gibt;

wischen Sie die AuBenseite und den Boden des
Behdlters ( 12) vor der Nutzung ab;

im Zentrum des Heizelements ( 10) befindet sich
der Temperatursensor (11); achten Sie darauf,
dass die freie Bewegung des Temperatursen-
sors nicht verhindert ist.
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Beim Dampfkochen gieBen Sie Wasser in den Be-
hélter (12) so ein, dass das kochende Wasser den
Boden der Schale (13) nicht beriihrt. Stellen Sie
die Schale (13) mit Nahrungsmitteln in den Behal-
ter (12) ein.

SchlieBen Sie den Deckel (4) bis zum Einrasten.
Stecken Sie den NetzkabelanschluB in die AnschluB3-
stelle (9) ein, und stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose ein. Dabei ertdnt ein Tonsignal, auf dem
Bildschirm (3) leuchten die Symbole «8888» auf, und
blinkt die Anzeige des ,Reis"“-Kochprogramms.
Wahlen Sie das notwendige Programm der auto-
matischen Nahrungsmittelzubereitung mittels der
Tasten (17), dabei leuchtet die Anzeige des Koch-
programmes auf.

Achtung!

Falls Sie das Programm der automatischen Nah-
rungsmittelzubereitung durch das Driicken einer
von der Tasten (17) eingeschaltet und keine zuséatz-
liche Programmeinstellungen aufgenommen haben,
ertont ein Tonsignal nach 10 Sekunden, dabei schal-
tet sich der Multikocher im gewéhlten Betrieb der
Nahrungsmittelzubereitung ein.

Bei der Notwendigkeit geben Sie die notwendige
Betriebszeit des Kochprogramms ein, die Zeit wird
durch mehrmaliges Driicken der Tasten (18) «-/+»
eingestellt, die Zahlenangaben werden auf dem Bild-
schirm (3) angezeigt.

Anmerkung: Falls Sie das ,Reis“-Kochprogramm ge-
wéhlt haben, ist die Einstellung der Zubereitungszeit
unzugdnglich, (bergehen Sie zum ndchsten Einstel-
lungsschritt.

Bei der Notwendigkeit stellen Sie die Startriick-
stellung-Funktion ein. Dricken Sie dafiir die
,STARTRUCKSTELLUNG*-Taste (20), dann stellen
Sie die Kochenende-Zeit mittels der Tasten (18)
«-/+» ein. Lassen Sie diesen Schritt aus, wenn Sie
die Zubereitung sofort beginnen mdéchten.

Die Zubereitung beginnt automatisch nach einigen
Sekunden nach der Beendigung der Einstellung,
auf dem Bildschirm erscheinen die Angaben der ge-
bliebenen Betriebszeit (fur alle Programme, auBer
,Reis“-Programm).

Die Tonsignale zeugen von der Zubereitungsbeendi-
gung, das Gerat schaltet sich in den Betrieb der Tem-
peraturhaltung um (auBer ,Joghurt“-Programm), auf
dem Bildschirm (3) wird die Betriebszeit des Multiko-
chers im Aufwarmungsbetrieb angezeigt.

Driicken Sie die ,AUSSCHALTUNG"-Taste (19), um
die Temperaturhaltung abzubrechen.

Sie koénnen den Multikocher aus dem War-
tezustand in den Betrieb der Temperaturhal-
tung zwangsweise umschalten, indem Sie die
»,TEMPERATURHALTUNG"-Taste (19) driicken.
Anmerkungen:

Trotzdem das Gerét die Temperatur des fertigen
Gerichts bis 24 Stunden unterhélt, lassen Sie
die zubereiteten Nahrungsmittel im Behélter fiir
lange Zeit nicht bleiben, denn es kann zum Ver-
derben der Nahrungsmittel fiihren.
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— Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhal-
tung fiir Aufwdrmung von Nahrungsmitteln nicht.

Achtung!
* Lassen Sie das laufende Gerét nie unbeauf-
sichtigt.

e Um die Verbriihungen zu vermeiden, seien
Sie sehr vorsichtig, wenn Sie den Deckel (4)
offnen, beugen Sie sich nie iiber den Dampf-
ablassléchern (7) widhrend des Betriebs des
Multikochers, halten Sie offene Korperteile
liber dem Behélter (12) nicht!

* Beim ersten Einschalten des Multikochers kann
ein Geruch von Heizelement entstehen, es ist
normal.

* Wihrend der Zubereitung priifen Sie die Gare
von Nahrungsmitteln auf, bei der Notwendig-
keit riihren Sie die Nahrungsmittel mit der Plas-
tik-Schopfkelle (14) oder mit der Schaufel (15).
Benutzen Sie keine Metallgegenstinde, die die
Antihaftbeschichtung des Behilters (12) zer-
kratzen konnen.

e Zur Aufbewahrung der Schopfkelle (14) oder der
Schaufel (15) kann man den Halter am Geh&duse
des Multikochers benutzen.

»JOGHURT“-PROGRAMM

— GieBen Sie Sauerteig und Milch in die Joghurtglaser
(22) im Verhaltnis 1:10 ein.

Anmerkung: Als Sauerteig benutzen Sie Naturaljoghurt

ohne Zusatzstoffe und Farbemittel mit minimaler Auf-

bewahrungsfrist. Den Sauerteig kénnen Sie auch aus
speziellem Bakterien-Sauerteig selbstdndig zubereiten

(Sie kénnen ihn in Apotheke oder im Laden flir gesunde

Erndhrung finden), indem Sie die beigelegte Anweisun-

gen befolgen.

— Stellen Sie die gefiillten Joghurtgldser (22) in den
Behalter (12) ein.

— Stellen Sie den Behalter (12) in die Arbeitskammer,
wahlen Sie das ,JOGHURT“-Programm, und stellen
Sie die Zubereitungszeit ein (siehe ,Verwendung des
Multikochers®).

Achtung!

— Es ist nicht gestattet, den Multikocher wahrend des
Betriebs im ,,JOGHURT“-Programm umzustellen.

— Bedecken Sie die Gldaser mit dem fertigen Joghurt
mit den Deckeln (23), und stellen Sie sie in den
Kiihlschrank fiir einige Stunden, um das Bakterien-
wachstum zu stoppen.

— Sie kénnen Friichte, Marmelade, Honig in den ferti-
gen Naturaljoghurt zugeben.

REINIGUNG UND PFLEGE

* Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat abkihlen.

« Wahrend des Auffiillens der Tropfschale (8) nehmen
Sie die Schale (8) ab und gieBen Sie die akkumu-
lierte Flissigkeit daraus ab.

* Wischen Sie das Gehause (1) und den Deckel (4)
mit einem leicht angefeuchteten Tuch und danach
trocknen Sie diese ab.

* Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit weichem
Schwamm und einem neutralen Waschmittel ab,
spulen Sie diese mit Leitungswasser ab.

« Es ist nicht gestattet, den Behalter (12) in der Ge-
schirrspiilmaschine zu waschen.

* Wischen Sie die Oberflache des Heizelements (nur
wenn es abgekihlt ist), lassen Sie das Wasser auf
keinen Fall innerhalb des Gehduses des Gerats ein-
dringen.

* Tauchen Sie das Gehause des Geréts, das Netzkabel
und den Netzstecker ins Wasser oder andere Flus-
sigkeiten nicht.

* Benutzen Sie abrasive und aggressive Waschmit-
tel fir die Reinigung des Gerats und des Zubehors
nicht.

AUFBEWAHRUNG
» Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz ab, und rei-
nigen Sie es.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiihlen
und fir Kinder unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Multikocher - 1 St.

Behalter — 1 St.

Schale fiirs Dampfkochen - 1 St.
Schopfkelle — 1 St.

Schaufel - 1 St.

MeBbecher — 1 St.
Joghurtglaser - 6 St.

Deckel fur Glaser — 6 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 900 W
Fassungsvermogen des Behdlters: 5 |

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design und
technische Eigenschaften des Geréts ohne Vorbenach-
richtigung zu verdndern.

Nutzungsdauer des Gerits betrdgt 3 Jahre

Gewibhrleistung

Ausflihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann man
beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, bekommen.
Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wahrend der
Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den Check
oder die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den For-
derungen der elektromagnetischen Vertrédg-
lichkeit, die in 2004/108/EC Richtlinie des
Rates und den Vorschriften 2006/95/EC liber
die Niederspannungsgeréte vorgesehen sind.



PYCCKUHA

MYJIbTUBAPKA
OcHOBHOE NpeaHa3HaYeHe MynbTUBapkn — 37O Obl-
CTpOe 1 Ka4eCTBEHHOe NPUroToB/IEHME MPOAYKTOB.

ONMUCAHUE

Kopnyc

Manenb ynpasneHns

Auncnnen

KpbliLka

KHOMKa OTKPbITUS KPbILLKA
Pyudka s nepeHocku
OTBepcTMa AN BbixoAa napa
EmkocTb ana c6opa KoHaeHcara
THe300 ANs NOAKIOHEHUS CETEBOrO LWHYpa
10. HarpeBaTenbHbIin an1eMeHT

11. Jat4mk Temneparypbl

12. Yawa

13. JToToK Ans roTOBKM Ha napy

14. MonoBHUK

15. Jlonatka

16. MepHbIli cTakaH4YmK

©CoNoGOhWND =~

Avcnneit n naHenb ynpasneHus

17. KHonku BbiGOpa Nporpamm npUroTOBIEHUSI C WH-
avkaropamu

18. KHOMKM yCTaHOBKM BPEMEHWN MPUIOTOBNIEHNS/OT/O-
>KEHHOro cTapTa «-/+»

19. Knonka «MOAAEPXAHUE t°/BbIKIIOYEHNE>

20. Knonka «OT/IOXEHHbIN CTAPT»

21. lnpmkartopsbl HacTpoikn nporpamm «TYLLUEHUE» n
«HA MAPY>»

JAononHuTenbHble akceccyapbl
22. CtakaH4ukun ons norypra
23. Kpbiweyku

BHUMAHME!

[ns [ONONHUTENBHOM 3aWmThI LIenecoobpasHo B Lenu
NUTaHWA YCTaHOBUTb YCTPOMCTBO 3aLLMTHOrO OTKIOYe-
HMa (Y30) ¢ HOMUHaNbHBIM TOKOM cpabaTbiBaHusi, He
npesbiwatowmm 30 MA, ans yctaHoskm Y30 obpatutecb
K Cneuvanucry.

MEPbI BEBOMNACHOCTHU

MNepepn Havanom akcnyataumy 3nekTponprubopa BHU-

MaTeNbHO MPOYNTANTE HACTOSALLYIO WMHCTPYKUMIO MO

3KCMnyaTaumMm 1 CoOXpaHnTe e€ AJis UCMoJSib30BaHUS B

KayecTBe CNPaBOYHOIO MaTepuana.

Mcnonb3yiiTe yCTPOMCTBO TOMBLKO MO €ro NpsMOMy Ha-

3HAYEHMIO, KaK U3NI0XEHO B AAHHOW MHCTPyKUMn. He-

npasuibHOE obpatleHne ¢ TPUOGOPOM MOXET NPUBECTUN

K €ro NosIoMKe, NPUYMHEHNIO Bpea Nnonb30BaTesiio nnmn

€ro MMyLLLECTBY.

* Tepen ucnonb3oBaHWeM npubopa BHUMATENBHO
OCMOTPUTE CETEBOW LUHYP U Pa3beEM A8 NOAKIIO-
YeHWs CETEBOrO LUHYPa, PacMoNIOXEHHbI Ha KOp-
nyce npubopa, yoeanTechb B TOM, 4TO OHU HE UMEIOT
NoBpeEXAEHUI. He ncnonbayite npubop npu Hanm-
4YMM NOBPEXAEHUA CETEBOrO LUHYpa MM pasbeéma
CETEBOrO LUHYpPA.
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Mepep, BKIO4EHNEM YCTPOICTBa yOeanTech B TOM,
4YTO HarnpskeHue SNIeKTPUHEeCKONn CeTn COOTBEeT-
cTBYeT paboyemy Hanps>KEHWNIO YyCTPOMCTBA.
CeTeBoi LWHYP CHabXEH «€BPOBUSIKOW»; BKJIOYANTE
€€ B 3/IeKTPUHECKYIO PO3ETKY, UMEIOLLYIO Haa8X-
HbI KOHTaKT 3a3eMJIEHNS.

lMpy NOAKNOYEHMN YCTPOMCTBA K 3NEKTPUHECKOWN
CeTu He UCMOJb3YNTEe NePEXOaHNKN.

CnepnuTe 3a TeM, 4TOObI CETEBOW LUHYP Obl1 NAOTHO
BCTaBJ/IEH B Pa3bEM Ha KOpMyce yCTPOWCTBa U B ce-
TEBYIO PO3ETKY.

Vicnonbayite TOIbKO TOT CETEBOW LUHYP, KOTOPbIA
BXOOUT B KOMMNEKT MOCTaBKW, U HE WCMNOJNb3ynTe
CEeTeBOM LUHYP OT APYroro yCTponcTea.
Vicnonb3yiite TONbKO Te CbEMHbIE AeTanu, KOTopble
BXOAAT B KOMMJIEKT NOCTaBKMW.

Pa3meLlarnte yCTPONCTBO HA POBHOW TEMIOCTOMKOM
NOBEPXHOCTU, BAASIM OT UCTOYHUKOB BNaru, Tenna n
OTKPbLITOrO OrHs.

YcTaHaBnMBainTe yCTPONCTBO Tak, 4ToObl AOCTYN K
anekTpu4eckon podeTke 6bi1 CBOOOAHBIM.
Micnonb3ynte yCTPOWCTBO B MECTax C XOpOoLuen
BEHTUAAUMEN.

He nopgeprante
COJTHEYHBIX NyHen.
He pasmeuwarite npubop B HenocpencTBEHHOW
©61130CTN OT CTEHbI U CTEHOK Mebenu.

He ponyckaiTe CONpUKOCHOBEHWUSI CETEBOIO LLUHYpa
C ropsi4MMu NOBEPXHOCTAMU N OCTPLIMU KPOMKaMU
mebenu. M3beraite NOBPEXAEHUS U30NSUMN Ce-
TEeBOro LWHypa.

3anpeLlaeTca MOKpbIMU pykamMun 6paTbecs 3a ceTe-
BOW LUHYP W BUKY CETEBOIO LUHYpPA.

He norpyxarTe ycTpOMCTBO, CETEBOM LLIHYP N BUSKY
CeTeBOro LWHypa B BOAY WY B NtoOble Apyrne Xua-
KOCTW.

B cnyvae napeHus npubopa B BOAy HEMEANEHHO
OTK/IIOYNTE €ro OT 3JIEKTPUYECKOW CeTW, BbIHYB
BWJIKY CETEBOIO LLHYPa 13 3/1IeKTPUYECKON PO3ETKN.
[Mpy 3TOM HK B KOEM Clly4ae He onyckante B BOOY
pyKu.

Mo Bonpocy pasbHenWwero Ucnosib3oBaHua Mnpu-
6opa obpaTnTecb B aBTOPM30BAHHLIN (YNOJHOMO-
YEHHbIN) CEPBUCHBIN LIEHTP.

He BcTaBnsnite NOCTOPOHHME NpPeaMeThl B OTBEP-
CTUS UNN Mexay AeTansiMu yCTPOoMCTBa.

Cnenute 3a TeM, 4TOObI Kpasi oaexabl UM NocTo-
POHHME npeaMeTbl He nonanu Mexay KPbILLKOW w1
Kopnycom npubopa.

He ocTtaBnsiite ycTpoiicTBO 6€3 NpMcmMoTpa, ecnm
Bbl HE MOJIb3yeTeCb NPUOOPOM, BbIK/IIOHANTE NpU-
60p 1 OTKAIOYaNTE ero OT NEKTPUYECKOW CETU.

Bo nsbexaHne TpaBM He HaKJIOHANTECh Hap, OTBEP-
CTUAMU 019 BbIXO4a napa Wan Hapg, vatlein npu oT-
KPbITOW KPbILLIKE MYJIbTUBAPKU.

He kacaitecb NOBEPXHOCTU KPbILLKN BO BpEMS pa-
60Tbl MyNbTUBAPKX, OTKPbIBAMTE KPbILLIKY, HaXKUMast
TOJSIbKO Ha KHOMKY OTKPLITUSA KPbILLKW.

npvbop BO3AEWCTBUIO MPSMbIX



* Bo unsbexaHve nosy4eHns 0XXoros ropsi4ymMmM napom,
cobnoparite KpamHIOl OCTOPOXHOCTb, OTKPbIBast
KPbILLKY MYNbTUBAPKW.

« CopepxuTe B YACTOTE OTBEPCTUSA OIS BbIXOAa Napa,
a B Cnyyae 3arpsi3HeHns o4mLLanTe ux.

* Karteropuyecku 3anpeLiaercs akcnayaraums npu-
6opa 6e3 ycTaHOBMEHHOM Yaluu, 3anpeliaeTcs
BK/IO4aTb MyNbTMBapKy 6e3 NpoaykToB U 6e3 Ha-
JIN4NS JOCTAaTOHHOIO KOIMYECTBA XUAKOCTY B Halle
OJ191 NPUrOTOBJIEHNS NPOAYKTOB.

* 3anpeLuaeTcs UICNONb30BaTb MyNbLTMBAPKY NPU NO-
BPEXAEHHOM CUNMKOHOBOW NPOKNAAKE Ha BHYTPEH-
Heli CTOPOHE KPbILLKK.

« Cobniopaite pekoMeHJaumMm no KOM4ecTBy Cyxmx
NPOAYKTOB U XWUIOKOCTU.

* He BbiHMMaWTe vawy BO Bpemsi paboTbl YCTPOM-
cTBa.

* He HakpbIBaiiTe MynbTUBaPKy BO BPEMS PpaboThl.

* BHumaHume! Npu rotoBke NPOAYKTOB HA Napy cne-
[VTe 3a YPOBHEM XWOKOCTM B Yalle, AOonMBanTe
BOJY B yally no mepe HeobxogumocTtn. He octas-
nainTe ycTpolicTBo 6e3 npucmoTpa!l

+ 3anpeLuaeTcsi NepeHOCUTb MyNIbTUBAPKY BO BPEMSI
paboTbl. Micnonb3yiiTe pyyKy A8 NepeHOCKU, Npea-
BapUTENbHO OTKJIIOYMB YCTPOWCTBO OT 3NIEKTpUYe-
CKOI ceTu, BbIHYB Yally C NPOAYKTaMu U JaB eMy
OCTbITb.

* Bo Bpemsa paboTbl MynbTMBapkW Kpblllka, yaiua
[0S MPUrOTOBNIEHUS MPOAYKTOB, a Takxe Aetanun
Koprnyca CWbHO HarpeBaloTCsl, He MnpuKacanTechb
K HAM, MpY HEOBXOAMMOCTM BblHYTb FOPSYYIO HaLly
MNCNOSb3YINTE KyXOHHbIE PYKaBULb.

* PerynapHo npoBoauTte 4ncTky npubopa.

* He paspeluaiite oeTsam cnonb3osaTb NprMbop B Ka-
4YeCTBE UMPYLLKM.

¢ W3 coobpaxeHuii 6e30NacHOCTM AeTeil He OCcTaB-
nAiTe NOANITUNEHOBbLIE MaKeTbl, UCNONb3yeMble B
Ka4yecTBe ynakoBku, 6e3 npucmoTpa.

* BHumanwme! He paspeLluavite 4eTsaMm nrpatb ¢ rnosu-
STUIEHOBLIMU NakeTamu Win yrnakoBOYHOM MIEH-
ko/i. OnacHocTb yayuwbs!

¢ JlaHHOe YCTPOWCTBO He npefHasHa4yeHo Ans uc-
NoJSib30BaHNS AETbMW W JIIOAbMU C OrpaHunyeH-
HbIMW BO3MOXHOCTSIMU, €CAN TOJNIbKO JNLOM,
oTBevalLWwyM 3a Mx 6e30MacHOCTb, UM He AaHbl
COOTBETCTBYIOLLME U MOHATHBIE UM WMHCTPYKLMN
0 6e30nacHOM MONb30BaHUM YCTPOWCTBOM U Tex
0OMNacHOCTSX, KOTOPbIE MOTYT BO3HMKATb MPU €ro He-
NpPaBuILHOM NOJIb30BAHUN.

* 3anpellaeTcs ucnonb3oBatb NpuMOOpP BHE MoMe-
LLLEHWIA.

* Bo n3bexaHne NoBpexAeHUin NnepeBo3nTe ycTpoii-
CTBO TOJIbKO B 3aBOACKON YMakoBKe.

*  OTkII04as yCTPOWMCTBO OT 371EKTPOCETU, HUKOrAa He
[épranTe 3a CETeBOW LUHYpP, BO3bMUTECH 3a ceTe-
BYIO BUJIKY W @KKypaTHO M3BNEKUTE €€ U3 anekTpu-
4eCKOM PO3eTKU.

+ 3anpeLuaeTcs MCMONbL30BaTb YCTPONCTBO Npu Mo-
BPEXAEHNN CETEBOWN BUJIKWM WM CETEBOrO LUHYPA,
ecnu oHo paboTtaeT ¢ nepebosiMu, a Takxe MNo-
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cne ero nagexus. He nbitaintecb CaMoOCTOATENIbLHO
PEMOHTMPOBaATbL YCTPOMUCTBO. o BCEM BOMpocam
pemMoHTa obpallaitecb B aBTOPM3OBAHHbIN (Yynon-
HOMOYEHHbIN) CEPBUCHbIV LEHTP.

* XpaHuTe YCTPONCTBO B CYyXOM MPOX/SIaAHOM MecCTe,
HeOOCTYNMHOM OS19 AeTen.

YCTPONCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJIbKO /151 Bbl-
TOBOIro UCrioJib30BAHUS

MPABWUJIA NOJIb3OBAHUSA YALLEN (12)

*  YCTPOMCTBO W €ro Aetanun UCnosib3ynTe CTPOro rno
HasHayeHuio. 3anpeLiaeTcs UCNoNb30BaTh Yally
019 NPUroTOB/IEHNS NPOAYKTOB (12), ycTaHaBnueas
€€ Ha HarpeBsaTesibHble NPUBOPbLI NN BAPOYHBIE NO-
BEPXHOCTU.

* He 3ameHnsiiTe yawy (12) apyroit EMKOCTbIO.

* Cnepute 3a TeM, YTOObI MOBEPXHOCTb HAarpeBaTesb-
HOro anemeHTa 1 AHO Yaww (12) Bcerga Gbinn Ymn-
CTbIMU U CYXUMWA.

* He ncnonbayiite yawy (12) B kayecTse EMKOCTV Anst
CMeLUVBaHus NpoaykToB. Hukoraa He namensyante
NPOAYKTbI HENOCPEACTBEHHO B Yalue (12) Bo n3be-
XaHue NoBpexXaeHnn aHTUNPUrapHoOro NOKPbLITUS.

* Hwukorga He ocTaBnsiite 1 He xpaHuTe B Yawe (12)
Kakne-nnbo NOCTOPOHHWNE NpeaMeThbl.

* Bo Bpemsi NpuroToBieHns NPoaykToB B Yawie (12)
nepemewmBanTe X TOMbKO MIACTUKOBLIM MOJSIOB-
HUKOM (14) unn nonarkow (15).

* He ncnonbayiite metannnyeckne npegmMeTbl, KOTo-
pble MOryT NMoBpPeAuTb aHTUMPUrapHoe MOKPbITUS
vawm (12).

* Tpw npurotoBneHuun 6104 C UCNONb30BaHMEM NPU-
npas 1 cneuui cpasy rnocne NpuUroToBIEHNS PeKo-
MeHayeTCs BbIMbITb valy (12).

* [locne OKOH4YaHWA MPUrOTOBJIEHUS MPOIOYKTOB BO
n3bexaHne NoBpexaeHNs aHTUNPUrapHoOro NoKpbl-
TS He nomMeLlarite yawy (12) cpasy nog XonoaHyo
BOY, AaWTe el CHavana OCThITb.

* Yawa (12) He npeaHa3Ha4YeHa AN MbITbsl B MO~
CYAOMOEYHO! MaluuHe.

KHOMKW NAHEJIN YMPABJIEHUS (2)
Kaxaoe Haxarve KHOMOK naHenu yrnpasneHus conpo-
BOX/[2€eTCH 3ByKOBbIM CUTHA/IOM.

KHonku BbiGopa nporpamm npurotoenewus (17)
Ans BbiGOpa MporpaMmbl NPUrOTOBNIEHUS HaXmute
COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY, NMPY 3TOM 3aroputcs WUH-
AMKaTop KHOMKW.

Mporpammsbl «TYLLEHWE» n «HA TAPY» npennaratot
pasfnnyHoe BpeMs NnpuroToBieHns 419 OBOLLEN, Msaca
1 pbibbl. [ns BbIGOpa TMNa NPOAyKTa NMOBTOPHO Ha-
Xumawte kHonky «TYLHEHWE»/ «<HA TIAPY», cBepssicb ¢
nHamkaropamm (21).

Buumanune!

Ecnun BblI BKAIOYMAN nporpaMmMmy asromaruye-
CKOro rnpuroToBJ/IEHUsI NPOAYKTOB, HaXas OAHY
13 KkHorok (17), n He crtann npoBoAUTbL AOMOJ-
HUTeJIbHbIEe HacTPOWKN nporpammel, Yyepe3 10
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CeKyHpA nNpo3BYYUT 3BYKOBOW CUrHasl, npu 3Tom
MYyJ/IbTUBapPKa BKJIIOYNTCS B BbIOPaHHbIA PeXuM
NPUroToB/IeHUsI NPOAYKTOB.

— [Ans cépoca HacTpoek nporpamMmMbl NI OTMEHbI
nporpamMmsl MPuUroToBsIeHUs MPOARYKTOB Ha-
xmute kHonky (19) «BbIKJTIOYEHUE», npu aTom
Ha aucnnee (3) 3aropsaTcs cuMBoJibl «8888»)!

— Hukxoraa He octaBnsiite paboTtaioljee ycTpoii-
cTBO 6€e3 npucMoTpa.

KHonkn (18) «-/+»

BbiGpaB nporpamMmmy npuroToBiAEHUS MPOAYKTOB, Bbl
MoXeTe KHornkamu (18) «-/+» ycTaHOBUTb Heobxoanumoe
BpeMS MPUrOTOBNEHNUS.

Knonka (19) «NOAAEPXXAHME t°/BbIKJTIOYEHUE»
MoanepxaHue TemnepaTypsbl Bbixoga napa

[Mocne OKOHYaHUS NPOrpamMmbl MPUrOTOBIEHUS MPO-
AYKTOB MyJIbTUBapPKa aBTOMaTU4ECKM NepexoanT B pe-
XUM NoAepXaHua Temneparypbl (KpoMe nporpammbl
«MorypT»). Ucnoneayiite kHomky (19) ans BknoueHns/
BbIKJTIOYEHUS pexunMa noaaepXxaHusa Temneparypsbl.

Mpumeyanune: He uvcnonb3yite @GyHKUmo nognep-
XaHus Temreparypbl 47151 pa3orpesBa X0JI04HbIX MPo-
AyKTOB.

BbiknioyeHne/oTMEHa HenpaBubHO BBEAEHHbIX
HacTpoeK nporpamMmbl

Mcnonbayiite kHonky (19) ana cbpoca HacTpoek npo-
rpaMmmbl NPUrOTOBAEHUS MPOAYKTOB WY ANS BbIK/OYE-
HUS NPOrpamMMbl MPUrOTOBNEHNSA NPOAYKTOB.

KHonka (20) «OTJIOXXEHHbINA CTAPT»

Bbl MmoxeTe ycT BbiGpaTb Bpems (0T 1 yaca oo 24 va-

COB), 4Yepes KOTOPOe NPUroTOBJIEHNE NPOAYKTOB ByaeT

3aBepLUEHO.

— Knonkamu (17) nporpammy npurotoBiiEHUS MNpPO-
LYKTOB, Haxmute KHonky (20) «OT/IOXEHHbIN
CTAPT>», kHorkamu (18) «-/+» yCcTaHOBUTE Bpems,
yepes3 KOTOPOe AOJIKHO MPOU30WTU MPUroTOBAE-
HWe npoaykToB, Ha aucnnee (3) 6ynet otobpa-
XaTbCst 0OpaTHbI OTCYET OCTaBLUEroCH BPEMEHU
[0 Hayana npuroToBlAEHUS, NOCJEe 3TOro BKIO-
ynTcs BblIOpaHHas nporpamMma npUroToBAEHUS
NPOAyKTOB.

Mporpamma MpoAoMKUTENBHOCTbL NPOrpamMmbl OTNOXEHHbIN cTapT MoppepxaHue
(4ac/mMuH) TeMneparypbl

YCTaHOBJIEHO MO YMOJIHAHUIO [OCTYMHO LOCTYMNHO

Ha napy AOCTYMHO [OCTYMNHO

+  Osowm 5 MUHYT - 1 4ac (20 MUHYT NO YMONYaHMIO)

*  Msco 5 MUHYT - 1 4ac (30 MUHYT N0 YMOJIYaHUIO)

* Pbiba 5 MUHYT - 1 4ac (25 MUHYT N0 YMOT4aHMIO)

Pazorpes 5 MUHYT - 1 4yac (30 MUHYT N0 YMONYaHMIO) [OCTYNHO [OCTYMHO

NorypT 6-12 yacoB (8 yacoB NoO yMOIHaHWIO) HeT HeT

OBcsiHKa 10 MUHYT - 1 4ac (30 MUHYT NO YMOMHYAHWIO) [OCTYMNHO [OCTYMNHO

Kawa 20 MUHYT - 4 yaca (1 4ac nNo ymon4yaHuio) LOCTYNHO LOCTYMHO

Bbineyka 50 MUHYT HeT [OCTYMNHO

>Kapka 10 MUHYT - 1 4ac (30 MUHYT NO YMOMYAHWIO) HeT [OCTYMHO

TyweHne LOCTYMNHO [OCTYMNHO

+  Osowm 20 MUHYT - 4 yaca (20 MUHYT MO YMON4YaHMIO)

*  Msaco 45 MUHYT - 4 4aca (45 MUHYT NO YMOHAHWIO)

* Poiba 30 MUHYT - 4 yaca (30 MUHYT NO YMOM4YAHWIO)

Cyn 10 MuHyT - 4 4aca (1 4ac rno yMmos4aHuio) [OCTYMNHO [OCTYMNHO

Mpumevanuns:

— [pu pabote mynbTuBapku B nporpamme «BbIMEYKA» He oTKpbiBaKiTe KpbILLKY (4) O OKOHYaHWsSI MPOrpamMmbl

TPUroToBJIEHVIS.

— Bo unsbexaHue noaropaHus npoaykToB M0C/1e OKOHYaHUs rnporpamMmbi «BbINTEYKA» Heo6xoaMmMo OTKIIIOYUTh
Pexum noaaepxaHvsi Temnepartypsbl, Haxas Ha KHorKy ( 19) «BbIK/TTOYEHUIE».

— [lporpamma «KAPKA» paboTaeT rno aHaaoruy ¢ KyXOHHOU M/IMTOM, 1 NoJib30BaTesilo HE0OX0AMMO C/eanTb 3a
rOTOBHOCTbIO MPOAYKTOB CaMOCTOSITE/IbHO, & TakXe OTK/Io4aTb MYJILTUBAPKY, KOrAa rnpoAykTsl 6yayT npuro-

TOBJIEHBI.

— PeuenTtsl 671104 CMOTPUTE B KHUre peLienToB (BXOAUT B KOMMJIEKT NocTaBku). Bce peLentsl HOCAT pe-
KOMeHAaresNbHbIli XapaKkTep, Tak kak TpebGyembie AJs peLenToB 06bEMbl U COOTHOLLUEHUS] MHIpeau-
€HTOB MOryT BapbMUpOBaTbCsl B 3aBUCUMOCTU OT PEruoHasIbHOM creyn@ukn npoaykToB v BbICOTbI Haz

ypoBHEeM Mops.



NEPEA NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHMEM

IMocne TpaHCNOPTUPOBKN WM XPAHEHUS YCTPOM-

CTBa npuv NMOHMXXEHHON) Temneparype Heob6xoAuMo

BblAEep)XaTb ero rnpu KOMHaTHOW Temrneparype He

MeHee AByX 4acoB.

— W3BnekuTte yCTPONCTBO M3 yrNakoBKW, yoanute Bce
YNakoBOYHbIE Marepuasbl 1 Nobble Haknenkn, me-
LaroLme HopMasbHOM paboTe MyNbTUBAPKM.

— YcTaHoBUTE MYJILTUBAPKY HA POBHOM TEMIOCTOMKON
NOBEPXHOCTW, BAAIN OT BCEX KYXOHHbIX UICTOYHNKOB
Tenna (Takmx kak ra3osast nanTa, snekTponImTa nnmn
Bapo4Has naHesb).

— YcTaHoBWUTE YCTPOMCTBO Tak, YTOObI OT CTeHbl A0
Kopryca MynbTMBapku OCTaBasioCb PacCTOsSHME He
MeHee 20 cM, a cBOGOAHOE NPOCTPAHCTBO HaA, Hel
cocTaBnsno He meHee 30-40 cm.

— He pasmeLarite ycTpOMCTBO B HENOCPEACTBEHHON
61130CT K NpeameTam, KOTopble MOryT ObITb MO-
BPEXAEHbl BbICOKON TemMnepaTrypow BbIXOOALLErO
napa.

BHUw ! He p. jite npn6op B6IM3un BaHH,

PaKkoBUH WJIn APYrux EMKOCTeM, HarnoJIHeHHbIX BO-

Aaon.

— OTkpoiiTe KpbILWKY (4), HaxaBs Ha KHOMKY (5) 1 noTs-
HYB 3a PyuyKy (6).

— BbImoliTe Bce CbEMHbIE AeTanu - yawy (12), noTok
0N TOTOBKM NPoAykToB Ha napy (13), nonoBHMK
(14), nonatky (15) 1 MepHbI cTakaH4KK (16), cTa-
KaH4MKn ons norypra (22) n kpbieykn (23) - mar-
KOW rybkol ¢ HeMTpanbHbIM MOKLUM CPEACTBOM,
OroJIOCHUTE NPOTOYHON BOAOW U NpocyLunTe.

— Kopnyc ycTtponcTBa npoTpute BIAXHON TKaHbIO,
nocne 4ero BbITPUTE HACYXO.

UCNOJIb3BOBAHUE MYJIbTUBAPKU
— [MonoxuTe NpoaykThl B Yally, cneays pekoMeHaa-
LMSiM B peLienTe (CM. KHUTY peLienToB).

Mpumeydanne: Cneante 3a Tem, 41006l O6LEM VHIpe-
ANEHTOB W XWAKOCTEN He MpeBbiLuasl YPOBHS Makcu-
MasibHOU OTMETKU «1.8L» 1 He Obls1 MeHbLLe OTMETKU
MUWHUMAaJIbHOrO ypoBHS «0.6L». OTMeTka Makcumalisb-
HOIo ypoBHS AJ15 KaLu (Kpome puca) — «1.4L»

OGwWMii NpuMep 3aknagku NPOAyKTOB U BoAbl (B
KayecTBe npumMepa paccMOTpPEeH puc)

OTMepbTe PUC MEPHBbIM CTakaH4ukom (16) (B ogHOM
MEpPHOM CcTakaHyuke npubnusutensHo 160 r puca),
NPOMOWTE ero n NOMecTUTe B KacTpIOJIIo.

Jo6asbTe BOAY A0 COOTBETCTBYIOLLETO YPOBHS:

[ns NnpoCTOThl NCNOJIL3YNTE LKAy C METKaMu B Yalu-
kax (CUP). Ha wkane nmetotca metku, o6o3HaqaroLLme
nponopumu puca v BoAbl.

Mpumep: Hackinas YeTbipe MepPHbIX CTakaH4Y1Ka Kpyribl,
nobasbTe BoAy A0 meTku 4 yaiuku (CUP).

[na npUroToBREHNS XNOKMX MONOYHbIX Kall PEeKOMEH-
Ayemasi nponopums puca v Bogbl AOKHA ObiTb 1:3.

— YcrtaHoBuTe Hawy (12) B pabouyyio kamepy yCTpoii-
cTBa. Y6eamTechb B TOM, HTO BHELLHSIS MOBEPXHOCTb
Yawm (12) yuctas n cyxas, a cama yawa (12) ycra-
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HoBnleHa 6e3 NepeKkocoB 1 MJIOTHO ConpukacaeTcs

C NOBEPXHOCTbLIO HarpeBartenbHOro anemeHTa (10).

npumeanml.

He ucnonb3ywite yaiy ( 12) A1 MbITbsi KPY U HE
pexbTe B Hel NpoayKThl, 3TO MOXET 10BPeaAnTb
aHTUMNPUrapHoe roKpPbITUE;

— ybeautechb, 4TO B paboyeli kamepe v Ha AHe
qawm (12) HeT noCcToOpPOHHUX MpPeaMeToB, 3a-
rPSA3HEeHWIA Nan BAarv;

— nepes u1Crosib30BaHNEM BbITPUTE BHELUHIO
MOBEPXHOCTb 1 AHO YaLum ( 12) Hacyxo;

— B cepeavHe HarpesaTtesibHoro anemeHta (10)
HaxoauTcsl aatyuk Temnepartypsl (11); cnegute
3a TeM, 4YTobbl CBOOOAHOMY MepemeLLeHuNIo
Aarynka HM4To He MeLuaro.

— Ecnv Bbl roTOBUTE NPOAYKTHI HA Napy, HanenTe soay
B yawy (12) Tak, 4Tobbl KMMSLLAs8 BOAA HE Kacanach
nHa notka (13). YcraHosute notok (13) ¢ npoayk-
Tamu B Yawy (12).

— 3akpoiiTe KpbILWKY (4) A0 Lienyka.

— BcTaBbTe pa3bEéM CETEBOrO LWHypa B rHe3ao (9), a
BWJIKY CETEBOro LUHypa BCTaBbTe B PO3eTKy. [pwu
3TOM MPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHan, Ha aucnsiee
(3) 3aropatcs cumBonbl «8888»,a MHAMKATOP NPO-
rpaMMbl NpUroToBieHns «Puc» bynet muratb.

— KHonkamun (17) BbIGEpuTE HEOBGXOAMMYIO MNPO-
rpaMmMy aBTOMaTn4ecKoro NPUroToBieHNs NPoayK-
TOB, NPW 3TOM 3aropuTCA UHAMKATOP MPOrpammbl
NPUroTOBNEHNS.

Buumanune!

Ecnun Bbl BKIIOYWN NpOrpaMmmMy aBToMaTn4eckoro

npUroToBJIeHNs NPOAYKTOB, Ha)xaB OAHY U3 KHOMOK

(17), n He cTtanu NPoOBOANTL AOMNOJIHUTE/IbHbIE Ha-

CTpoiku nporpaMmmsi, yepe3 10 ceKyHA Npo3ByYUT

3BYKOBOWM CUrHazn, u MyJ/bTUBapKa BKJIIOYUTCS B

Bbl6paHHblM PEXUM MPUroToB/I€HNs NMPOAYKTOB.
Mpn HeobxoomMMocTM BBeauTe Heobxoammoe
Bpemsi paboTbl MPOrpamMMbl MPUrOTOBMIEHUS, YCTa-
HOBKa BpEMEHWN MPOWM3BOAUTCH MocenoBaresib-
HbIMW HaXaTusiMU KHOMOK (18) «-/+», undposble
[aHHble oTobpaxatoTcs Ha aucnnee (3).

Mpumeyvanne: Ecnv Bbl BbiOpain nporpammy npu-

roToB/ieHNs1 «Puc», TO ycTaHOBKa MpOaOIKUTETIbHOCTU

BPEMeHU npurotToBieHns OyaetT HeaoCTYrnHOM, nepe-

nauTe K cnenyowemy Lary HacTpOonKy.

Mpn Heo6x0AMMOCTN HACTPOUTE (PYHKLUMIO OTNIO-

XEHHOro crapTta. [ns aToro Haxmute KHonky (20)

«OTJ/IOXEHHbIV CTAPT», a 3atem kHonkamm (18)

«-/+» yCTAHOBUTE BPEMS, 4epes KOTOPOE MNPUroTos-

nexvie 6yneT 3aBepLueHo. [ponycTnTe JaHHBbIN war,

€CJI1 XOTUTE Ha4YaTb NPUroTOBIEHNE HEMEONIEHHO.

— [lpurotoBneHve Ha4yHeTCH aBTOMATUHECKM 4epesd
HECKOJIbKO CeKyH[, Noce 3aBepLUeHns YyCTaHOBKM,
Ha gucnnee MnOSIBATCS MokasaHWs OcCTasLlerocs
BPEeMeHU paboTbl (A1 BCEX NPOrpaMm, KpoMe npo-
rpammbl «<Puc»).

— 3ByKOBblE CUrHanbl COOOLLAT O 3aBepLUEHUN Npu-
rOTOBJIEHUS, YCTPOWCTBO aBTOMAaTU4ECKU nepem-
AT B pexXuM nogaepXaHus tTemneparypbl (kpome
nporpammsl «Morypt»), Ha aucnnee (3) Gyaet oTo-
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B6paxarbCsl BpemMsi paboTbl MyNbTUBAPKN B PEXUME
noporpesa.

Jns oTMeHbl NopaepxaHns Temnepatypbl HAXMUTE
KHonNKy (19) «BbIK/TIOYEHUE».

Bbl MOXeTe NpUHYOMUTENbHO MNEPeBEeCTU MyJlb-
TMBapKy M3 pexuma OXMAAHWUS B PexXum nop-
[epXaHusi TemnepaTtypbl, HaxaB kHonky (19)
«NOAAEPXAHUE t°».

Mpumeyanus:

HecmoTpsi Ha TO, 4TO YCTPOWCTBO roanep-
XuvBaeT Temrepartypy rotosoro 6nwoaa no 24
4acoB, He PeKoOMeHAyeTcsi OCTaBJisiTb [PUro-
TOBJIEHHbIE MPOAYKTbI HAA0JIro B Yalle, Tak Kak
9TO MOXET CTaTb NPUYNHON NOPYX NMPOAYKTOB.
He ucrionb3yiite pexum rnoanepxaHus temre-
parypbl 47151 pa3orpesa rpoaykToB.
Buumatnune!

Hukorga He ocTaBnsiviTte pa6oTtaioujee ycTposi-
cTBO 6e3 npucmorTpa.

Bo wu3bexaHue nosiy4eHnsi OXXOros cob6io-
AaviTe OCTOPOXHOCTb, OTKPbIBasi KpbiLKY (4),
He HaKJIOHSIATeCb Hajs OTBePCTUSMU AJ1s Bbl-
xopa napa (7) B npouyecce paboTbl MyJsbTU-
BapKu, He pacrionarafite OTKpbITble Y4acCTKu
Tena Hap vaweii (12)!

lpyn nepBOoM WUCMO/IL30BaAHUN MYJIbTUBAPKUN
BO3MO)XXHO rosiBJIeHNe NMoCTOPOHHEro 3anaxa ot
HarpeBaTeJIbHOro 3/1eMeHTa, 370 A0MNyCTUMO.
Cneaute 3a roToBHOCTBIO MNPOAYKTOB B MpPO-
uecce npuroToBsieHns, Npu Heo6XxoAUMOCTU
nomeLunBanTe npPoAyKTbl N1acTUKOBbIM M0JI0B-
Hukom (14) nnn nonarkovi (15). He ucnone3yrire
MeTannmyeckme npeameTsl, KOTopble MOryT rno-
uapanatb aHTUNPUrapHoe NnokpeiTne Yawm (12).
Ana xpaHeHnsi nonosumuka (14) mnn nonatku
(15) MOXHO ncriosb30BaTh AepXaTesib Ha Kop-
nyce mMysbTUBapku.

MPOrPAMMA «AOrYPT»

Hanelite B cTakaHuukm ans morypra (22) 3akBacky u
Mosoko B nponopummn 1:10.

Mpumeyvanne: B kayecTBe 3aKBaCKu UCMOJIb3YATE Ha-
TypasibHbIi viorypT 6e3 406aBOK v KpacuTenei ¢ MUHN-
MaJibHbIM CPOKOM XpaHeHusl. Takxe 3akBacky MOXHO
PUroToBUTL CaMOCTOSITE/IbHO M3 crieunanbHoi 6ak-
TepuasbHoOM 3akBacku (npuobpeTarite eé B arnTeke um
marasuHax 340pP0oBOro NUTaHus), caeays npuaaraeMmom
K Hew MHCTPYKLUUU.

— HanonHeHHble cTakaH4nku ans orypTa (22) ycra-
HoBWTE B vawy (12).

YcraHoBuTe Yawly (12) B pabouyto kamepy, BbibepuTte
nporpammy «/OTYPT» 1 ycTaHoBMTE Bpems npu-
roToBneHus (CMm. «Mcnosnb3oBaHmne MyibTUBapPKK»).
BHumaHune!

Bo Bpemsi pa6oTsl MynbTMBapKy B nporpamme «A0-
FYPT» He nepemeLyaiiTe eé€.

CTakaH4MKM C roTOBbIM MOrypTOM 3aKpoWwiTe Kpbl-
weykamn (23) 1 nNomectTuTe B XONOAWNBHWUK Ha
HECKOJIbKO 4aCoB, YTOObl MPUOCTAHOBUTL POCT 6ak-
Tepuin.
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B roToBbIfi HaTypanbHbIA KOrypT MOXHO A06aBUTbL
GPYKThI, BapeHbe, Mea.

YUCTKA N yYXon

V3BneknTe BUSIKY CETEBOrO LUHYpPa U3 anekTpuye-
CKOW PO3eTKM 1 JainTe yCTPONCTBY OCTbITb.

Mo mepe 3anonHeHns EMKOCTY Ana cbopa KOHAEH-
cara (8) cHumawTe EMKOCTb (8) 1 BbIMBanTe N3 Heé
HaKOMUBLLYIOCS XNOKOCTb.

MpoTpuTte Kopnyc (1) v KPbILWKY (4) cnerka BNaxHomn
TKaHblO, NOC/NE Yero BbITPUTE HACYXO.

Bce cbéMHble getanu BbIMOITE MSArKON rybkoi c
HeWTpasibHbIM MOIOLWMM CPEACTBOM, OMOJSIOCHUTE
NPOTO4YHOM BOAOWN.

3anpelyaetcsa nomewlartb yawy (12) B nocygomo-
€YHYIO MaLLVHY.

lMpoTpuTe NOBEPXHOCTb HarpesaTesibHOro ane-
MeHTa (TONIbKO B OCTbIBLLEM COCTOSIHUN), HN B KOEM
cjly4ae He gonyckante nonagaHvus BOAbl BOBHYTPb
Kopnyca npubopa.

He norpyxaiite kopnyc npubopa, CeTeBow LWHYp 1
BWJIKY CETEBOrO LUHypa B BOAY WK B niobble Apy-
rve XunakocTtu.

He ncnonbayiite ons 4icTkm npnbopa 1 akceccyapos
abpasunBHbIE 1 arPeCCUBHBIE MOIOLLIME BELLEECTBA.

XPAHEHUE

OTKNIOYMTE YCTPOCTBO U NPOU3BEANTE €r0 YUCTKY.
XpaHuTe yCTPOMCTBO B CYyXOM, NPOX1aaHOM MecCTe,
HefOoCTYNHOM ANst feTen.

KOMMNNEKTALUSA

MynbTuBapka — 1 wr.

Yawa - 1wt

JI0TOK Onst roTOBKW Ha napy — 1 wt.
MonoBHWK — 1 WT.

JNonatka — 1 Wr.

MepHbIi cTakaH4mK — 1 wr.
CrakaHuvKkun ans rorypra — 6 Wr.
KpbllLeykn ans CTakaH4YnMkoB — 6 LT.
MHCTpyKums — 1 wT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnekTponutanne: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHas notpebnsiemas mowHocTs: 900 BT
O6BEM yawm: 5 n

MponaBoanTes ocTaBseT 3a cobovi NPaBo N3MEeHsITb
XapakTepucTuku npméopa 6e3 npeasapuTesbHOro yse-
JIOMJIEHUSI.
Cpok cnyx6bi npubopa — 3 roga

@

ME 61

JlaHHoe wu3penve coOTBETCTBYeT BCEM
TpebyeMbiM eBPOMNeViCKUM Y POCCUNCKUM
cTaHgapTam 6e30rnacHOCTY U TUrNeHbI.

Mpounasoautens: AH-AEP MPOOAKTC MvbX, ABcTpusi
Hoibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpusi
CpenaHo B Kutae



MynbTUnicipriwTin,
MynbtuniciprilwTii  Herisri Makcatbl - Gyn TamakTbl
Xblngam xeHe cananbl nicipy

CUNATTAMACHI

Kopnycbl

Backapy Takrachbl

. Owvcnnen

. Kaknak

. KaknakTbl awy nepHeci

Tacbimangay TyTkacbl

By wbifapyra apHanfaH caHpinay

blnFangpl XXvHayfa apHanfaH biabiC

YKeninik 6ayabl KocyFa apHanfaH afbiTna

10. KpI3abIpfbill 3neMeHT

11. Temnepartypa Gepriwi

12. TocTafaH

13. byra nicipyre apHanfaH Tabak

14. Oxay

15. Kanak

16. ©nweyiw crakaH

Oucnnei xaHe 6ackapy TakKrachbl

17. Kecperkiwi 6ap pavibiHaay 6argapnamanapbiH TaHaay
GaTbipmanapbl

18. faiibiHaany yakbITblH Genriney/kemiHre kanablpbinFaH
cTapT 6atbipmanapbl «-/+»

19. «t° CAKTAY/COHAIPY» Gatbipmacs!

20. «<KEMIHIE KANObIPLINIFAH CTAPT» GaTbipMacs!

21. «<BYKTbIPY» xaHe «BYFATICIPY» GaraapnamanapblH
GanTtay kepceTkiluTepi

Kocbimwua xababikrap

22. MlorypTke apHanfaH cTakaHlianap

23. Kaknakwanap

CONDO MO

Hasap ayaapblHbi3!

KocbiMwa KopfaHbIC YLWiH KopekTeHaipy TisberiHe
KOpfFaHbIC axblpatbiny KypbinfbicbiH (KAK) 30 MA-geH
acnaiTblH HOMWUHanNAbl iCke KOCbINy TOFbIMEH OpHaTKaH
aypbic. KAK opHaTkaH ke3ge MaMaHfa xabapnackaH XeH.

KAYINCI3OIK LUAPANAPDI

KypbinFblHbl  NanganaHy  angblHAa — HYCKaymnbliKTbl

3eiH KOWMbIM OKbIM LWbIFbIHBI3. X8HE OHbl KenellekTe

aHblKTamanbelk martepuan peTiHOe nanganaHy YLiH
cakTan KoWbIHbI3.

KypbinfbiHbl TEK Tikenen MakcaTbl GoMbiHWA faHa,

GepinreH GaclbinbiKTa >KasbiFaHgan naaanaHbiHbI3.

AcnanTbl Aypbic naiaanaHbay OHblH  By3binyblHa,

nanganaHylublifa Hemece OHbIH MYIiriHe 3UsiH KenTipyiHe

aKenyi MyMKiH.

* KypbinFbiHbl Naiiganady angsliHaa, xeninik Gayabl
XoHe acnanTbliH KopnycbliHAaFbl keninik 6ay
afblTnacblH 3eMiH KOWbIN Kapan LbIFbIHbI3, OnapabiH
6yniHbereHiHe ko3 »eTki3iHi3. Acnantbl OGyniHreH
xeninik 6aymeH Hemece xeninik 6ay afbiTnacbIMeH
naviganaHbanbi3.

* lcke Kkocy angblHAAQ, 3NEeKTp XXeniCiHiH KkepHeyi
KYPbINFbIHBIH XXYMbIC KEpHeyiHe CaWikec KeneTiHiHe
KO3 XETKi3iHi3.
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XKeninik WHyp «eypoaiblpTeTikneH» xabablKTanfsaH;
OHbl Xepre ceHimai KocbinFaH 6GainaHbicbl 6ap
3reKTp alanbifbiHa KOCbIHbI3.

KypbInfbiHbI Xenire KOCKaH ke3ae aybiCTbIpFbILLTapAbl
naviganaH6anbI3.

XKeninik 6ay Kypbinfbl  KOpMNyCbiHAafFbl  Calkec
arbiTnara xaHe Xeninik alanblkka Thbifbl3 canbiHybIH
KafaranaHpl3.

KeTkizinim >kuHarbiHa KipeTiH xeninik Gayabl faHa
nanaanaHbliHbI3 XeHe OHbl Backa KypbiFblnapmMeH
naviganaH6anbI3.

Tek KeTKi3y >kuHafblHa KipeTiH anblHGanbl
GernwekTepai FaHa naganaHblHbI3.

KypbinfbiHbl  Ty3y  bICTbIKka Tesimai GeTTe,
cyAaH, blIFanpaH keHe alblk OTTaH anwak

OopHanacTbIpbiHbI3.
Keninik awanblkka epkiH >xeTyre GonatbiHoan etin
KYPbINFbIHbI OPHANACTbIPbIHbI3.
KypbinfFbiHbl  xenperTici
nanganHbiHbI3.
KypbinfFbiFa  Tikenewn
TUri36eHis.
KypbinfFblHbl - KabblpFa MeH xuha3sgblH - Tikenewn
KacbiHA@ OpHanacTblpMaHpI3.

XKeninik 6aydblH bICTBIK XOHe YLWKip GeTTepmeH
XKaHacyblHa xon  6Gepmeris.  Keninik  6ay
OKLLaynaHybIHbIH ByniHyiH 6onabipMaHbI3.

XKeninik Gayabl xeHe xeninik 6ayablH anbIpTeTiriH
Cyrbl KONIMEH yCTaMaHbI3.

KypbinfbiHbl, >xeninik  6Gayabl Hemece xeninik
GayablH anbIpTeTiriH CyFa Hemece ke3-kenreH Gacka
CyVbIKTbIKTapFa MaTbipMaHbI3.

Acnan cyfa Tycin KeTKeH xafrganga, OHbl gepey
XenigeH axblpaTbiHpl3. Con ke3ge ewbip xarganga
KOMbIHpI3Abl CyFa canmMaHbI3.

AcnanTtbl KeWiHri nanganaHy cyparbl
TyblHAbITEpPNEec  (ekineTTi)  Kbl3MeT
opTanbifbiHa xabapnacbiHbi3.

BeTeH 3aTTapabl KypbinfbiHbIH - CaHblnaynapbiHa
Hemece Kkes-kenreH Gacka GerniiekTepiHiH apacbiHa
canmaHpl3.

KuiMHiH weTTepi xoHe GeTeH 3aTTapAblH acnantblH

Xakcbl  Kepnepae

KYH caynenepiHiH acepiH

6oiiblHLWA
Kepcety

Kaknafbl MEH KOpnycbl apacbliHa TycrneyiH
KafaranaHpl3.
KypbinbifblHbl - Kapaycbld — kangbipMaHbia.  Erep

acnanTbl nanganaH6acaHbl3, OHbl dpKaLlaH XenigeH
aXbIpaTbIHbI3.

Kyniktepre >on 6epmey ywiH OyLlblFapfbill
caHblnaynapfa >aHe MynbTUMICIpriw  kaknafbl
alwblK KesiHOe ToCTafaHHbIH YCTiHEH TOHOEeHI3.
MynbTuniciprils >XyMbIC iCTEreH yakbiTTa Kaknak
6eTiHe KonblHbI3Abl TUri36eHi3, KaknakTbl ally
GaTblpmacbkiHa 6acbin kaHa, kaknakTbl allblHbI3.
blcTblk GynaH kyiik anyara »xon Gepemey YLUiH,
MYNBTURICIPTiLL KaKnaFblH alkaHaa, aca 60mbIHbI3.
AcnanTbl OpHaTbIffaH TOCTaFaHCbl3, COHbIMEH
KaTap TocTaraHaarbl CYMbIKTbIKTAPCbI3 XaHe/Hemece
TaraMaapcbl3 naaanaHyra kataH TbilibiM canblHabl.
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¢ KaknakTblH iWKi >kafblHAAFbl CUIUKOH TOCEHiLU
6yniHreH kesge MynTUNiciprilTi nanganaHyra TbinbiM
canblHagbl.

* Kypfrak TaramaapablH XeHe CYMbIKTbIKTapAblH kenemi
6oMbIHLLIA YCbIHbICTapAbl KaTaH cakTaHbI3.

*  Kypbinfbl XymbIC icTen TypraHAaa ToCTaraHAbl
LUblFAapMaHbI3.

*  Kypbinfbl )XymbIC yakbITbiHAa Gypken xannaHpl3.

* Hasap aypapbiHbI3! Tarampgapabl 6yra nicipreHge
TOCTaraHAarbl CYMbIKTbIK AEHreviH Kagaranasbi3,
cyabl kaxeT GonFaHaa kymbin TypbiHbI3. KypbinfbiHbl
Kapaycbl3 karnablpmaHpi3!

*  KypbinfbiHbl KYMbIC icTereH
TacblManpayfa ThiiibiM canbiHagdbl. KypbinfbiHbl
anpablH-ana KenigeH axblpaTbil  XoHe ofaH
cankplHAayFa yakblT 6epin, TacbiManpayfa
apHanfaH canTbl naiaanaHblHbI3.

*  XyMbIC icTereH yakbITTa Kypbisifbl KOPMYCbl XKOHEOHbIH
iwki GenwekTepi Kkbizagbl, Onapfa KomnbiHbI3AbI
TUrisbeHi3, bICTbIK TOCTaFaHAbl LblFApy KaxeT
6ornranaa, acxaHarnblk KonFantapabl nanganaHbiHbI3.

* AcnanTbl yakbiTbiHAA Tasanan TypbiHbI3.

« bananapra acnanTbl OMbIHLWbIK PETIHAE NanganaHyra
pyKcaT eTneHis.

« bBananapgblH kayinciaairi MakcatbiHAa opay peTiHae
nanganaHbinaTbiH NONMATUNEH KanTapabl kapaycbl3
KanablpMaHbI3.

e Hazap aydapbiHbi3! bananapra nonuamuneH
KanmapmeH Hemece Kanmama yndipmeH olHayFra
pykcam bepmeHi3. TyHwbIFy Kayni!

e bananap Hemece MyMKiHAiKTEpi  wekTeyni
agampapablH - Kayincisgiri  ywiH »kayan 6epeTiH
TynfFaMeH acnanTbl Kayincia nanganaHy >XaHe OHbl
aypbic nanpanaHbaraH kesge nanga  GonaTtbiH
KayinTep Typarnbl CONKEC XaHe TYCIHIKTI HycKaynblKTap
GepinreH 6ornmaca, GepinreH Kypbinfbl onapablH,
nanganaHybiHa apHanmaraH.

*  KypbinfblHbl GenmeneH ThiC xepae naiganaHyra
ThIfibIM canblHagbl.

* bBysbinynapra xon 6epmey YLWiH KypbinfbliHbl TeK
3aybITTbIK OpayAa TacbiManaaHbl3.

* Xeninik 6ayablH anbIpTeTIriH allanbiKTaH cyblpFaHaa,
elwkawaH GaynaH TapTnaHbl3, an keninik GayabiH
ambIpTETINiHEH YCTaHbI3 k8He OHbl abainan
alanblKTaH WbifapblHbI3.

* Xeninik aiblp TeTiKTIH Hemece 6GayablH GyniHyi
KesiHae, erep on ipkinicneH ictereHge Hemece cyfa
TYCKEHHEH KeWiH KypblifbiHbl NainaHyfra ThbibiM
canblHagbl. KypbinfblHbl ©3 6eTiHi3beH xeHaeyre
TbipbiCnaHpl3.  Bapnblk  xeHaey — cypakTapbl
GolblHIWA TybIHABIFEPNEC (OKINETTi) KbI3MET kepceTy
opTanbifbiHa xabapnacbiHbi3.

*  KypbinfblHbl KypFak, cankblH, GanananpgblH Kornbl
XKETNEenTiH Xxepae cakTaHbI3.

Xarganaa

K¥PblJIFbl TEK TY¥PMbICTA FAHA KOJIJAHYFA
APHAJIFAH

TOCTAFAHJ]bI (12) NAMOANAHY EPEXENEPI
MynbTunicipriluTi xaHe OHbIH GeniiekTepiH kaTaH,
MiHAeTi GolblHIA FaHa nanganaHbiHbI3. TocTaraHabl
(12) Gacka KbI3AbIpFblll acnanTapMeH Hemece
6eTTepMeH naiaanaHyra ThlibIM canblHaabl.

+ ToctaraHabl (12) 6acka blAbICNEeH ariMacTblpMaHbI3.

*  Kbl3ObIpFbIWThIH 3NEMEHTTIH 6eTi xaHe TocTaraH (12)
Ty6i Tasa xoHe Kyprak 6onyblH kagaranaHbi3.

* ToctaraHabl (12) Tarampgapgbl apanacTbipyfa
apHanfaH blgblc peTiHge nanganaH6anbi3. Kytore
Kapcbl kabaTTblH GyniHyiHe »on 6epmey yLWiH
ellkalaH TaFamaapabl Tikenem TtocTaFaHHbiH (12)
iwiHOe ycakTamaHbld. TocTafaHHblH (12) iwiHae
KkaHaan aa Gip backa 3aTTapabl KangblpMaHbI3.

« TocraraHgarbl (12) Tarampgapabl Tek oxaymeH (14)
Hemece kanakneH (15) FaHa apanacTbIpbiHbI3.

* ToctaraHHbIH (12) kytore kapcbl kabaTbiH Gynaipe
anaTblH MeTann 3aTTapabl nanganaHbaHpI3.

* [empeyiwTepi 6ap Taramaapabl nicipin GonFaHHaH
KeniH TocTaraHabl (12) gepey Xyy kepek.

+ Tarampapgbl danbliHoan GonFaHHaH KeniH kytore
Kkapcbl kabaTtTbliH OGyniHyiHe >on 6epmey yLiH,
TocTaFaHabl (12) GipaeH cyblk cyAblH acTbliHa
canMaHpl3, oFaH ayeni cankblHaayFa yakbT 6epiHis.

¢ ToctaraH (12) bigbIC XyaTbiH MaluMHaga Xyyfa
apHanmaraH.

BACKAPY TAKTACbIHbIH (2) BATbIPMAINAPDI
Backapy TakTacblHbiH GaTbipManapblHbiH 8p 6acbinybl
ObIBLICTBIK CUTHaNMEH cynMenaeHesi.

[OAnbIHAay 6aFraapnaManapbiH TaHAay 6aTbipmanapbl

(17)

OanbiHpay 6GargapnamacbiH  TaHgay YWiH - caiikec

6aTbipmMaHbl 6acbiHbI3, OCbl ke3ge GaTbipmMa KepceTkilui

XaHafbl.

«BYKTbIPY» xaHe «BYFA TMICIPY» 6argapnamanapsbl

KOKeHiCTi, eTTi xoHe 6anblkTbl AaibiHAay YLiH

OpTYpNi yakbITTbl yCbiHAAbl. Taram TypiH TaHday YLiH

«BYKTbIPY»/ «BYFA MNICIPY» 6aTbipMacbIH KepceTKiLLke

(21) kapan, kaiTanan 6acblHbi3.

Ha3sap aydapbiHbi3!

— Eeep ci3  b6amsbipmaHbiH (17) bipeyiH 6acekin,
maramdapObi asmomammbal dalibIHOay
bardapnamachiH iCke KoccaHbI3, xoHe bardapnamaHbl
KocbiMwa 6anmayodb! xypeisbeceHis, 10 cekyHOmaH
KeliHObIbbicmbIK cueHan whbiFadbl, 0OCbl Ke3le
mynbmunicipeiw — maramOapdbl  OalibiHOayOblH
maHdanfraH pexumiHe keweoi.

— bardapnamaHbiH 6anmaynapH ewipy Hemece
b6ardapnamatbl 6ondbipmay ywiH « COHAIPY» (19)
toambipmacbiH 6acbiHbI3, ocbl ke3de ducrinetide (3)
«8888») maHbanapbl xaHaob!!

— EwkawaH XyMbic icmen mypfaH KYypbUlFbiHbl
Kapaycbi3 KanobipMaHbI3.

«-/+» 6aTbipMmanapsi (18)
Tarampapabl AalbiHgay GafgapnamacklH TaHaan, cis
«-/+» GaTbipmanapbiMeH (18) KaxeTTi >XymbiC icTey
yaKkbITbIH Benrinei anachbi3.
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Barpapnama Barpapnama y3akTbifbl Keiinre TemnepartypaHbl
(car/muH) KanablpbinfFaH cakray
cTapT

Kypiu wapT 6olbiHWwa benrineHreH xeTimai xeTimai

Byra nicipy xetimai xetimai

*  KekeHictep 5 MUHYT - 1 caraT (20 MUHYT WapT GoiibiHWa)

« ET 5 MuHYT - 1 caraT (30 MUHYT WwapT GoWibiHWwa)

*  Banbik 5 MUHYT - 1 caraTt (25 MUHYT WwapT GombIHLLA)

blcbiTy 5 MUHYT - 1 carart (30 MUHYT WwapT 6ombIHLLIA) xeTimai xeTimai

Vorypt 6-12 carar (8 caraT wapT 6oiibiHLWA) KOK XKOK

Cynbl 10 MuHyT - 1 caFr aT(30 MUHYTWAapT 6oMbIHLLIA) xeTimai xeTimai

Botka 20 MUHYT — 4 carat (1caraT wapT 6oMbIHLIA) xetimai xetimai

HaH nicipy 50 MUHYT KOK xetimai

Kybipy 10 MUHYT - 1 caraT(30 MUHYT WapT GoMbIHLLIA) KOK xeTimai

ByKTbIpy xetimai xetimai

+  KekeHic 20 MUHYT - 4 cafaT (20 MUHYT WwapT GorbiHLIA)

« ET 45 MUHYT - 4 cafaT (45 MUHYT WwapT GoMbIHWa)

*  bBanbik 30 MUHYT - 4 carat (30 MUHYT WwapT 6orbIHLIA)

Cyn 10 MuHym - 4 caram (1 caram wapT 60MbIHLLIA) XeTimai XeTimai

Eckepmy:

OeliiH Kaknakmel (4) awnaHbi3.

cakmay pexxumiH CeHOIpy Kepex.

Mynemuncipeiw «HAH IMTICIPY» 6ar0apnamacsiHOa xymbic icmeaeH ke3de OalibiHOay 6ardaprnamacsl asKkmarnraHra
«HAH T1ICIPY» b6ardapnamacsi askmanfaHHaH ketiH « COHIPY» 6ambipmacsiH (19) 6acbkin, memnepamypaHs!

«KYbIPY» 6ardapnamacsi acxaHasble rneuwke ykcac Xymbic icmelidi, xeHe natidanaHywsira maramo0apObiH dalibiH

bonybiH 63 bemimeH bakbinay KepeK, cobiIHMeH kamap maramOap OalibiH 6onFaHOa Mynbmuricipaiwmi ceHOipy

Kepex.

TarmadapObiH dalibiHOany adicmepiH dalibiHOay adicmepi kimabbiHaH KapaHbI3 (XemKi3inimM XuHarbiHa

kipedi). Bapnbik dalibiHOay adicmepi ycbiHbicmbIK cunamma 6onadbi, cebebi OalibiHAay adicmepiHe
Kaxxemmi kesieMOep MeH KambiHacmap aliMaKkmbiK epeKwersikmepzae xaHe meHi3 deHaeliiHeH 6uikmiziHe

6alinaHbicimbl ©32epin ombIpybl MyMKiH.

«t° CAKTAY/COHAIPY» 6aTbipmachi (19)

LbiFaTbiH 6y TemnepaTypacbiH cakray

[aiibinaay 6afaapnamach! askTanfaHHaH keiiiH(«AorypT»
6araapnamacbiHad 6acka) MynbTuniciprill aBTomMaTThl
TemnepaTypaHbl cakTay pexumiHe keleai. baTbipmaHsbl
(19) TemnepaTypaHbl cakTay pexuMiH icke kocy/ceHaipy
YLWiH nanaanaHblHbI3.

Eckepmy: TemnepamypaHbl cakmay Kbi3MemiH carnkbiH
maramdapdbl bicbimy ywiH natidanaHb6aHbI3.

BarpapnamaHbIH Aypbic eHrisinmereH 6anTaynapbiH
ceHpaipy/6onabipmay
BaTtbipmaHbl (19) Taramaapabl nanelHpay
6araapnamachbiHbi 6anTaynapbiH eLwipy YiliH Hemece
Tafamgapabl davbliHaay 6GargapnamacbkiH 6ongeipmay
YLWiH nanaanaHblHbI3.

«KEWMIHIE KANAObIPBIIFAH CTAPT» 6aTbipmachi (20)
Tarampapabl favbiHaay asiktanatblH  yakelTTel  Ci3
Genrine anacbi3 (1 carattaH 24 caratka AewiH).
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— bBatbipmanapmen (17) Tafampapabl  AanbiHpoay
6argapnamachbiH TaHOaHbI3, «KEWIHTE
KAJObIPBINIFAH CTAPT» 6amsipmacbiH  (20)
6acbiHbI3, bambipmanapmeH (18) «-/+» Tarampapabl
faviblHOay — Ky3ere  acbipbinaTtbiH  YaKbITThl
GenrineHis, aucnnenge (3) panbiHoay Gactanyra
OeniH kanFaH yakbITTblH Kepi caHafbl kepceTineai,
cofaH KeWiH Taramaapapl AaiblHaayAblH TaHaanFaH
6afpapnamacsl icke Kocbinaapl.

ANFALLKbI NAVOANAHY ANObIHOA

KypbinFbiHbI memeH memMnepamypa xardalinapbiHoa
cakmaraH HeMece macbkiManodaraH ke3de oHbl 6en1me
memnepamypacbiH0a eKi carammaH KeM emec
yakbim 60lbl ycmay Kepex.

KypbInfFblHbI OpyAaH LbIFApbIHbI3, MYNLTUNICIPRILLTIH
KanbINTbl XyMbIC icTeyiHe kedepri 6onaTbiH OpanTbIH
mMaTpenangapabl XOMbIHbI3.

MynbTunicipriwTi  Ty3y kbinyFa Tesimai  6eTke,
acxaHanblk (ra3 newi, aneTkpnewi Hemece nicipy
TakTacbl CUSKTbI) Kbily Ke3aepiHeH —anwak
OpHaTbIHbI3.



KA3AKLLA

KabblpFagaH MynbTuniciprill kopnycbiHa AeiiH 20
CM-AEH a3 eMec, an OHbIH YcTiHaeri 6oc keHicTik 30-
40 cM-AeH a3 emec eTin, KypbinfbiHbl OPHATbIHBI3.
KypbinfFblHbl  WbIFLIN  XaTkaH  6yablH  KoFapbl
TemnepatypcbiMeH OyniHe anaTtblH 3aTTapAbiH
KacbiHAA@ opHanacTbipamaHbl3.

Hazap aydapbiHbi3! Acnanmbl cyfa
eaHHanapOblH, KOJUKYFblwmapOobiH
bIObIcCMapObIH KacblHOa OHanacmbipMaHhbI3.
Batbipmara (5) 6acbin >xeHe cantaH (6) TapThbir,
KaknakTbl (4) awbIHbI3.

Bapnbik wewinmeni GenwekTtepai — TocTaraHabl
(12), 6yra nicipyre apHanfaH TabakTtbl (13), oxayapl
(14), kanakTbl (15) xeHe enwenTiH ctakaHabl (16),
noryptka apHanfaH cTkaHwanapabl (22) xoHe
Kaknawanapap! (23) — Getapan xyfbllw 3aTbl Hap
XKYMCaK bICKbILIMEH XYbIHbI3, afblH CyMeH LuaiibiHbI3
XHe KypraTblHbI3.

KypbInfFbl KOPNYCbIH AbIMKbIN MaTaMeH CypTii3, coaaH
KEeNiH KypFaTbIn CypTiHi3.

mouJsibl
Hemece

MYNsTUNICIPTIWTI NAWOATAHY
HavbiHgay epiciHaeri  yCbiHbICTapabl
Tafampapgbl TOCTafFaHFa  canbliHbI3
apficTepi kiTabblH Kap.).

Eckepmy: Kypmagc 6enikTepaiH xaHe CyibIKTbIKTapablH
kenemi makcumanapl 6enri geHreniveH «1.8L» acnaybiH
XXoHe MuHumanobl 6enei OeHeeliiHeH «0.6L» memeH
bonmaybiH KadaranaHbi3. bomkanap ywiH (KypiwmeH
backa) makcumandbl 6enei deHeeli — «1.4L»

opHblZarn,
(OanbiHpay

TaramaapAbl XXaHe cyAbl canyAblH Xanmnbl Mbicanbl
(Mbican peTiHAe Kypill KapacTbIpbInFaH)

KypiwTi enwewTiH cTakaHmeH (16) enweHi3 (6ip
cTakaHwapga wamameH 160 r Kypill), OHbl XYbIHbI3 XaHe
KacTptonbre casnbiHbI3.

Cyabl caikec AeHrevire AeviH canblHbI3:

blHFainbINbIK yWiH TocTaraHaapadarsl Genrinepi 6ap
6araHpapabl (CUP) napanaHbiHbI3. Baranaa kypiw neH
cyoblH KaTblHacTapblH 6enrinenTiH 6enrinep 6ap.
Mbican: Tepm enwelmiH cmakaH xapma carsbir, cyobl
mcomaraHHbIH 4 beniziciHe (CUP) KylibiHbI3.

CyiblK cyT 60TkanapbIH AaiblHaay YLUiH Kypill NeH cyablH
YCbIHbINATbIH KaTbiHacTapbl 1:3 Gonybl kepek.

— ToctafaHgbl (12) KypbInfFbIHbIH, XYMbIC KamepcblHa
canblHbl3. TocTafaHHblH (12) cbipTkbl GeTi Tasa
KypFaK ekeHiHe, an TocTaFaHHbIH (12) e3i kucanman
OpHaTbINFaHbIHA XOHe KbI3AbIpfFbill 3nemMeHTTiH (10)
B6eTiMeH ThIfbI3 )XaHacaTblHbIHA KO3 ETKI3iHi3.
Eckepmy:

mocmaraHObl  (12)  xapmanapObl  Xyyfa
natidanaHbaHbl3 XoHe ofaH maramoapibl
mypamaHbi3, 6yn Kywee Kapcbl Kabammbl
byndipe anaosbl;

XKYMbIC KamepacbiHOa xeHe mocmaraH (12)
myb6inde 6emeH 3ammapdbiH, sacmaHyObiH
JKoHe blnFandbiHu 6onmaybiHa Ke3 XemkisiHi3;
natdanaHy andbiH0a, mocmaraHHbliH (12)
CbIpMKbI 6emiH xoHe myb6iH cypmiHi3;
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KbI30bIpFbiw  anemeHmmid  (10) opmcbiHOa
memnepamypa 6epeiwi (11) 6ap; 6epaiwmiH
epKiH Ko3farnyblHa ewmeHi kedpei 6onmaybiH
KaldararnaHbl3.

Erep ci3 Tarampgapgbl GyFa nicipceHi3, TocTaraHFa
(12) cyobl TabakTblH (13) TyGiHe TMeTiHigen eTin
KyMblHbI3y. TabakTbl (13) Taramaapbl 6ap TocTaraHra
(12) canbiHbI3.

KaknakTbl (4) WbIpTbinFa AeiiH )abbiHbI3.

XKeninik 6ayabiH aFbiTnacbiH ysFa (9) canbiHbi3, an
xeninik 6ayablH anbIpTeTiriH alanblkka canbiHbI3.
Ocbl ke3fe AbIGbICTbIK CUrHan LWbiFaapl, aucnneiae
(3) «8888» TaHbanapbl kaHagbl,an «Kypiw»
fdaiiblHgay GargapnamMacbiHblH KepCEeTKILLIN KaHbim-
CceHeqi.

Batbipmanapmer (17) Ttafampapgbl aBTOMaTThl
fdaiiblHaayablH KaxeTTi GargapnamachbiH TaHOaHbI3,
ocbl ke3ge AaibiHaay 6argapnamachiHbiH KepceTKiLli

xaHagbl.
Ha3sap aydapbiHbi3!

Ezep ci3  6ambipmaHbiq (17) 6ipeyiH 6acbin,
maramdaposbi aemomammusl OdalibiHday

6ardapnamachbiH icke KOCCaHbI3, XoHe 6ardapnamaHbl
KocbIMwa 6anmayobl XypzaizbeceHi3, 10 cekyHOmaH
KeliHObI6bICMbIK cu2Han wWhbIlFadbl, OCbl Ke3de
mynbmunicipeiw maramOapObl OalibiHOayObiH
maHoOanraH pexumiHe keweoi.

Kaxet 6GonfaHaa pavbiHaay 6GargapnaMachiHbiH
KaXETTi XXYMbIC iCTEy YyaKbITblH EHri3iHi3, yaKbITTbl
Genriney Gatobipmanapabl (18) «-/+» ke3sekten bacy
apKblbl XKy3ere acbipbiniagbl, caHabl MarniMmeTTep
avcnnenge (3) kepceTineai.

Eckepmy: Eeep ci3 «Kypiw» OalibiHday 6ardapanambiCH

maHdacaHbI3, OHOa yakblm y3akmbifbiH 6enainey
Xxemimciz 6onadbi, 6anmaydbiH Keneci KadamblHa
KOWIHI3.

KeniHre kanaplpbinFaH cTapT KbI3MeTiH 6anTay kaxeT
GonFanma. Byn ywin «KEMIHIE KANObIPLINFAH
CTAPT» 6atblpmacblH (20) 6acbiHbi3, an KeniH
faiiblHaay akaTanaTtblH yakbITTbl GaTblpmanapmeH
(18) «-/+» yakpITThl GenrineHis. Erept ci3 paibiHgay
nAepey 6acTarblHbI3 kence, 6yn kagamabl eTKi3iHi3.
Oaiibinpay 6neriney asiktanFaHHa KemliH GipHele
CekyHATaH KeliH Gactanagbl, Agucnnenge kanfaH
XKYMbIC iCTey YyaKbITTblH KepceTinimaepi nanga
6onagbl  («Kypiw»  GarmapnamcbiHaH — 6acka
Gafpapnamanap yLuin).

AbiBbICTbIK curHangap AaiblHoayablH askTanyblH

6inaipeai, Kypbinfbl aBTOMaTTbl TemnepaTyapHbl
cakray pexumiHe keweai («MDorypT»
6argapnamacbiHaH  6acka), Aaucnneige  (3)

MYMbTRICIPriLUTIH  bICBITY PeXWMIHAE XYMbIC icTey
yakbITbl KepceTineai.

TemnepatypaHbl caktayabl Gongbipmay — yLiH
«COHAOIPY» BatbipmachiH (19) 6acbiHbI3.

Ciz maxGypnen MynsTURICIPrilTi KyTY PEXUMIHEH
TemnepaTypaHbl cakTay pexumMiHe aybiCTbipa
anacbl3, 6yn ywiH «t° CAKTAY» 6aTbipmacbklH (19)
B6acbIHbI3.



Eckepmy:

Kypbinfel 0alibiH mafamHbIH memnapymachiH 24

caram b6olibl cakmau anamblHbIHa KapamacmaH,

OalibiH maramObl mocmaraHOa y3akka Kanobipy

YCbiHbINMaudbl, cebebi 6yn maramOapObiH

OyniHyiHiH cebebi 60rybl MyMKiH.

TemnepamypaHbl cakma ypexxumiH maramoapob!

bICbIMY YWiH natdanaHbaHbI3.

Ha3sap ayadpbiHbi3!

e EwkawaH XyMbIC icmen myypfraH KypbiiFblHbI
Kapaycbi3 KanobipMaHbI3.

e Kytik anyra xon 6 epmey ywiH, Kaknakmbi
(4) awkaHOa cak 60nbIHbI3, Mynbmunicip2iwmiy
XyMmbicbl  6apbicblHOa 6y  wWbIFapambiH
caHblnaynapra (7) meH6eHi3, OeHeHiH awbiK
6esiikmepiH mocmaraHHbIH (12) ycmiHeH
OpHaosicmbipMaHbI3!

e  Mynbmunicipeiwmi anfawkbibnalidanaHraH
Kke3de KbI3ObIPFbiW 3J 4{mmeH 6 uic
natida 6osnybl MyMKiH, 6yn Kanbinmbl Ky6blnbic.

e [albiHOay npouyeciHOe maramOAapObiH JdalibiHe
6onybiH KadaFanaHbi3, Kaxem 6onraHoOa
maramOAapObl ndamuk oxaymeHz (14) Hemece
KkanakneH (15) panacmbipbiHbI3. TocmaraHHbIH
(12) kyroce Kapcbl KabambiH 6yndipe anambiH
mMemanna 3ammapdsbi nalidanaH6aHbi3.

e Oxayobl (14) Hemec Kanakmsbi (15) cakmay ywiH
Mynbmunicipeiw KopnycbIHOaFbl ycmayblwmbl
natidanaHyra 6onaosbl.

«AOrYPT» BAFOAPNIAMACKI

MorypTka apHarnFaH cTakaHLwanapra (22) albiTKbIHbI
xoHe cyTTi 1:10 KaTblHacbiHAA KYMbIHbI3.

Eckepmy

AwbimKbl pemiHde Kocnanapbl xeHe bosiFbllumapsb!
)XKOK eH a3 cakmary mepisimi 6ap maburu tocypmmal
KOCbIHbI3. COHbIMEH Kamap awbimKbiHbl 63 6emiHi3beH
apHalbl 6akmepuandbl awbimKbiOaH 0alibiHOal anacbl3
(OopixaHanapda Hemece canayammbl mamakmaHy
OyKeHOepiHeH cambin arnbiHbI3), CanbIHFaH HYCKaybIKMbl
OpbIHOaHbI3.

TonbITpbINFAH WOrypTka apHanFaH crakaHwanapgpl
(22) TocTaFaHHbIH (12) iwiHe canbiHpI3..

ToctaraHabl (12) XyMbIC KamepacblHa OpHaTbIHbI3,
«MOTYPT» GargapnamacblH  TaHAaHbI3  KoHe
OanblHaany yakbiTbliH 6enrinenia («MynbstunicipriwTi
nanganaHy» kap.).

Hasap aydapbiHbi3!

Mynemunicipziw «AOFYPT» 6ardapnamacbiHda
JKYMbIC icmeaeH Kke30e OHbI apaniacmbipPMaHbI3.
MorpyTsl Gap cTakaHlwanapasl kanakwanapmeH (23)
*abblHpI3 xaHe BakTepusinapablH ©cyiH ToKTaTy YLUiH
GipHeLle caFaTka TOHA3bITKbILLKA Carnbin KOWbIHbI3.
OaiibiH Tabura orypTka Ci3 xemictepai, TocanTbl,
6angbl Koca anachbl3.

TA3AIAY XOHE KYTIM
*  Xeninik 6ayablH aibIpTETIrH alanbikTaH CyblpbiHbI3
KOHE KypbINnFbiFa cankbiHaayFa yakblT 6epiHi3.
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KA3AKLLUA

* blnfangbl xuHayFa apHanfFaH biAbICTbiH (8) Tonybl
XafFganbiHAa biAbICTbI (8) LWELLiHi3 )XeHe ofaH TonfFaH
CYMbIKTBIKTbI TOrHI3.

* Kopnyc (1) neH kaknakTbl (4) AbIMKbIN MaTameH
CYPTiHi3, cogaH KemiH KypfFaTbin CypTiHi3.

« Bapnblk Wwewinmeni 6enwekTepai 6eitapan XxyfbiLl
3aTbl 6ap Xymcak bICKbILUMEH XYbIHbI3, afblH CyMeH
LUANbIHbI3 )XOHE KyPFaTbIHbI3.

e TocrtafaHgpl (12) biAbIC XyaTblH MawvHaga >Xyy
ThIfibIM canblHagbl.

*  Kpbl3abIpFbill 3NeMeHTTIH GeTiH (canblkH KyniHae FaHa)
CYPTiHi3, Wwebip xarganga cyablH acnan KoprycbhlHbIH
iiHe TuioiHe >xon 6epmeHis.

*  KypbinfblHbl, >xeninik Gayabl Hemece xeninik
6ayablH anbIpTeTiriH CyFa Hemece ke3-kenreH Gacka
CyMbIKTbIKTapFa MaTbpMaHbI3.

e KaxalTblH Xyfblll 3aTTap MeH KaTTbl bICKbILUTAPAbI
nanganaHyfa TbiiblM canbiHabl.

CAKTANYbI
e KypbinfbiHbl  COHAIPIHI3 8He OHbl Tasanayabl
XKYPi3iHi3.

*  KypbinfblHbl KypFak, cankbelH, GananapgblH Konbl
XKETNEWTIH XXepae cakTaHbI3.

XABAbIKTANYbI

Mynbtunicipriw — 1 gH.

ToctaraH — 1 gH.

Byra nicipyre apHanfaH Tabak — 1 gH.

Oxay — 1 gH.

Kanak — 1 gH.

©nweyiw ctakaH — 1 gH.

MorypTka apHanfaH ctakaHwwanap — 6 aH.
CrakaHLwanapfa apHarnfaH kaknakwanap — 6 aH.
Hyckaynbik — 1 gH.

TEXHUKATBIK CUMATTAPDbI
OnekTpkoperi: 220-240B ~ 50/60 Iy,
Makcvumangbl TyTbiHy KyaTtbl: 900 BT
TocTafaH kenemi: 5 n

OHAipywi KypblinFbinapdblH cunammamanapbiH andbiH-na
xabapnaycbl3 e32epmy KyKblfblH cakmauobl.

KypbinfbIHbIH KbI3Mem emy Mep3imi - 3 b

FapaHTuAnbIK MiHAETTINIri

lapaHTuAnbIK Xaraanaarbl kapanbin xatkaH 6enwekrep
OunepaeH Tek caTbin anblHFaH agamFa faHa Gepinegi.
Ocbl rapaHTuAnblK  MiHAETTINIriHAEer  WwarbiMaanfaH
Xarganaa TenereH Yek Hemece KBUTaHUMSICbIH KepceTyi
KaxeT.

]

byn mayap EMC — xardalinapra calikec
kenedi Heeisai MiHdemmemenep 2004/108/
EC [epekmusaHbiH epexxenepiHe
eHeizineeH TemeHai EpexenepdiH
Pemmenyi (2006/95/EC)
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MULTICOOKER
Scopul principal al multicookerului consta in prepararea
rapida si calitativa a alimentelor.

DESCRIERE
. Corp

Panou de comanda

Display

Capac

Buton de deschidere a capacului

Maner pentru transportare

Orificiile de iegire a aburului

Rezervor pentru colectarea condensatului
Loc de conectare a cablului de alimentare
10. Element de incalzire

11. Senzor de temperatura

12. Vas

13. Platou pentru preparare la aburi

14. Polonic

15. Spatula

16. Pahar cotat

CONDO PO

Display si panou de comanda

17. Butoane de setare a programelor de preparare cu
indicatori

18. Butoane de setare a timpului de preparare/améanare
a startului «-/+»

19. Buton «MENTINERE t°DECONECTARE»

20. Buton«START AMANAT»

21. Indicatoare de setare a programelor «INABUSIRE»
si «\LAABURI»

Accesorii suplimentare
22.Pahare pentru iaurt
23. Capacele

ATENTIE!

Pentru protectie suplimentara se recomanda instalarea
unui disjunctor de protectie (ECB) cu curent nominal nu
mai mare de 30 mA in circuitul de alimentare, pentru
instalarea ECB adresati-va la un specialist.

MASURI DE SIGURANTA

Tnainte de a utiliza dispozitivul electric cititi cu atentie

prezenta instructiune de exploatare si pastrati-o pentru

utilizare ulterioara in calitate de material de referinta.

Utilizati dispozitivul doar conform destinatiei sale, cum

este descris in prezenta instructiune. Manipularea ne-

corespunzatoare poate duce la defectarea dispozitivului
sau de a cauza daune utilizatorului sau a bunurilor lui.

+ Tnainte de a utiliza dispozitivul inspectati cu atentie
cablul de alimentare si racordul cablului de alimen-
tare, amplasat pe corpul dispozitivului, asigurati-va
ca acestea nu sunt deteriorate. Nu utilizati dispozi-
tivul daca cablul de alimentare sau racordul cablului
de alimentare prezinta defectiuni.

+ Tnainte de a conecta dispozitivul, asigurati-vé ca ten-
siunea retelei de alimentare corespunde cu tensiu-
nea de lucru a dispozitivului.
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Cablul electric este dotat cu fisa de tip ,euro”; conec-
tati-o la priza electica cu contact sigur cu pamantul.
Nu utilizati adaptoare electrice la conectarea dispozi-
tivului la reteaua electrica.

Asigurati-va ca cablul de alimentare sa fie perfect in-
trodus n racordul pe corpul dispozitivului si in priza
electrica.

Utilizati doar cablul de alimentare care face parte a
setului de livrare si nu utilizati cablul de alimentare de
la un alt dispozitiv.

Utilizati doar accesoriile detasabile care fac parte a
setului de livrare.

Amplasati dispozitivul pe o suprafata plana, termo-
rezistenta, departe de surse de umiditate, caldura si
flacara deschisa.

Instalati dispozitivul astfel, incat accesul la priza elec-
trica s-a fie liber.

Utilizati dispozitivul in locuri bine ventilate.

Nu expuneti dispozitivul sub actiunea directa a ra-
zelor solare.

Nu amplasati dispozitivul in nemijlocita apropiere de
pereti si mobilier.

Nu permiteti contactul cablului de alimentare cu su-
prafete fierbinti si cu margini ascutite ale mobilierului.
Evitati deteriorarea izolatiei cablului de alimentare.
Nu apucati cablul de alimentare si fisa cablului de ali-
mentare cu mainile umede.

Nu scufundati dispozitivul, cablul de alimentare sau
fisa cablului de alimentare in apa sau in alte lichide.
In cazul c&derii dispozitivului in apd deconectatj-I
imediat de la reteua electrica, tragand fisa cablului
de alimentare din priza electrica. Nici intr-un caz, nu
introduceti mainile in apa.

Pentru utilizarea dispozitivului in continuare, adre-
sati-va la un centru de service autorizat.

Nu introduceti obiecte straine in orificiile sau intre pie-
sele dispozitivului.

Urmariti ca marginile hainelor sau alte obiecte straine
sa nu nimereasca intre capac si corpul dispozitivului.
Nu lasati dispozitivul fara supraveghere, opriti dis-
pozitivul si deconectati-l de la reteaua electrira daca
nu-I utilizati.

Pentru a evita riscul de traumatism nu va aplecati
deasupra orificiillor de iesire a aburului sau deasu-
pra vasului atunci cand capacul multicookerului este
deschis.

Nu atingeti suprafata capacului in timpul functiona-
rii multicookerului, deschideti capacul, apasand doar
butonul de deschidere a capacului.

Pentru a evita arsurile de la aburul fierbinte respec-
tati precautie, deschizand capacul multicookerului.
Pastrati in curatenie orificiile de iesire a aburului, iar
n cazul poluarii curatati-le.

Este strict interzisa utilizarea dispozitivului fara va-
sul instalat, nu conectati multicookerul fara produse
si fara prezenta cantitatii suficienta de lichid in vasul
pentru prepararea produselor.

Nu utilizati multicookerul daca garnitura de etansare
din silicon pe partea interioara a capacului este de-
teriorata.
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* Respectati recomandarile privind cantitatea de ali-
mente uscate si lichide.

* Nu scoateti vasul in timpul functionarii dispozitivului.

* Nu acoperiti multicookerul in timpul functionarii.

e Atentie! La prepararea alimentelor la aburi urmariti
nivelul lichidului in vas, adaugati apa in vas dupa caz.
Nu lasati dispozitivul fara supraveghere.

¢ Nu deplasati dispozitivul in timpul functionarii. Utilizati
manerul pentru transportare, deconectand in preala-
bil dispozitivul de la reteua electrica, scotand vasul cu
alimente si lasandu-l sa se raceasca.

« In timpul function&rii multicookerului capacul, vasul
pentru prepararea alimentelor, precum si piesele cor-
pului devin foarte fierbinti, nu le atingeti, daca este
necesar sa scoateti vasul fierbinte utilizati manusi
de bucatarie.

« Curatati dispozitivul in mod regulat.

* Nu permiteti copiilor sa foloseasca dispozitivul in ca-
litate de jucarie.

« Din motive de siguranta a copiilor nu lasati pungile
de polietilena folosite ca ambalaj, fara supraveghere.

* Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu pungile
de polietilend sau peliculd de ambalare. Pericol de
sufocare!

* Prezentul dispozitiv nu este destinat pentru a fi utili-
zat de catre copii si persoane cu dizabilitati. Acestia
pot utiliza dispozitivul doar in cazuri in care persoana
responsabila pentru siguranta acestora le-a explicat
instructiunile corespunzatoare si clare de utilizare si-
gura a dispozitivului si pericolele legate de utilizarea
necorespunzatoare a acestuia.

¢ Nu utilizati dispozitivul in afara incaperilor.

* Pentru a evita deteriorarea, transportati dispozitivul
doar in ambalajul original.

« Deconectand dispozitivul de la retea electrica nicio-
data nu trageti de cablul de alimentare, apucati de
fisa de alimentare si extrageti-o din priza cu grija.

* Nu utilizati dispozitivul in cazul deteriorarii fisei cablu-
lui de alimentare sau a cablului de alimentare, daca
el functioneaza necorespunzator (cu intreruperi) sau
dupa caderea lui. Nu incercati sa reparati dispoziti-
vul de sine statator. Pentru orice intrebari in legatura
cu reparatia dispozitivului adresati-va la un centru de
service autorizat.

« Pastrati dispozitivul la loc uscat si racoros, inaccesi-
bil pentru copii.

DISPOZITIVUL ESTE DESTINAT DOAR PENTRU UZ IN
CONDITII CASNICE.

REGULI DE UTILIZARE A VASULUI (12)

« Utilizati dispozitivul si accesoriile acestuia doar con-
form destinatiei sale. Nu utilizati vasul pentru prepa-
rarea alimentelor (12), instaland-ul pe dispozitive de
incalzire sau pe suprafete de gatit.

¢ Nu fnlocuiti vasul (12) cu un alt recipient.

* Urmariti ca suprafata elementului de incalzire si fun-
dul vasului (12) sa fie intotdeauna curate si uscate.

¢ Nu utilizati vasul (12) in calitate de recipient pentru
amestecarea alimentelor. Pentru a evita deteriora-

rea acoperirei antiaderenta, niciodata nu macinati ali-
mentele nemijlocit in vas (12).

* Niciodata nu lasati si nu depozitati in vasul (12) orice
obiecte straine.

« In timpul preparérii alimentelor in vasul (12) ames-
tecati-le doar cu polonicul de plastic (14) sau spa-
tula (15).

* Nu utilizati obiecte metalice, care pot zgaria acope-
rire antiaderenta a vasului (12).

» La prepararea bucatelor cu utilizarea condimentelor
si mirodeniilor se recomanda spalarea vasului (12)
imediat dupa preparare.

* Pentru a evita deteriorarea acoperirei antiaderenta
dupa finisarea prepararii produselor, nu plasati vasul
(12) imediat sub apa rece, lasati-l sa se raceasca.

*  Vasul (12) nu este destinat pentru a fi spalat in ma-
sina de spalat vase.

BUTOANELE PANOULUI DE COMANDA (2)
Fiecare apasare a butoanelor active ale panoului de
comanda este nsotita de un semnal sonor.

Butoane de setare a programelor de preparare (17)
Pentru a selecta programul de preparare apasati butonul
corespunzator, se va ilumina indicatorul butonului.
Programele «INABUSIRE» si «LA ABURI» ofer4 timpul
diferit de preparare a legumelor, carii si a pestelui.
Pentru a selecta tipul alimentului apasati repetat butonul
«INABUSIRE»/ «LA ABURI», verificandu-se cu indica-
toarele (21).

Atentie!

— Daca ati activat programul automat de preparare
a alimentelor, apasand unul dintre butoanele (17),
si nu ati efectuat setarile suplimentare ale progra-
mului, in 10 secunde, va rdasuna un semnal so-
nor, milticooker-ul se va conecta in regimul setat
de preparare a alimentelor.

— Pentru a reseta setarile programul sau de a anula
programul de preparare a alimentelor apasati bu-
tonul (19) «DECONECTARE» pe display (3) se vor
afigsa simbolurile «8888»)!

— Nu lasati niciodata dispozitivul in functiune fara
supraveghere.

Butoanele (18) «-/+»
Selectand programul de preparare a alimentelor, puteti
seta timpul necesar de preparare cu butoanele (18) «-/+».

Butonul (19) <MENTINERE t°DECONECTARE»

Mentinerea temperaturii de iesire a aburului

Dupa finisarea programului de preparare a alimentelor
multicookerul va trece automat in regim de mentinere a
temperaturii (cu exceptia programului «laurt»). Utilizati
butonul (19) pentu a conecta/deconecta regimul de men-
tinere a temperaturii.

Remarca: Nu utilizati regimul de mentinere a temperaturii
pentru incélzirea produselor rece.
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Program Durata programului Start amanat Mentinerea
(ore/minute) temperaturii
Orez setat implicit accesibil accesibil
La aburi accesibil accesibil
* Legume 5 minute - 1 ora (20 minute - setat implicit)
+ Carne 5 minute - 1 ora (30 minute - setat implicit)
* Peste 5 minute - 1 ora (25 minute - setat implicit)
Tncélzire 5 minute - 1 ora (30 minute - setat implicit) accesibil accesibil
laurt 6-12 ore (8 ore + setat implicit) nu nu
Crupe de ovaz 10 minute - 1 ora (30 minute - setat implicit) accesibil accesibil
Terci 20 minute — 4 ore (1ora - setat implicit) accesibil accesibil
Copturi 50 minute nu accesibil
Prajire 10 minute - 1 ora (30 minute - setat implicit) nu accesibil
Tn&busire accesibil accesibil
¢ Legume 20 minute — 4 ore (20 minute - setat implicit)
+ Carne 45 minute — 4 ore (45 minute - setat implicit)
*  Peste 30 minute — 4 ore (30 minute - setat implicit)
Supa 10 minute — 4 ore (1ora - setat implicit) accesibil accesibil
Remarca:

—  Nu deschideti capacul (4) in timpul functionérii multicookerului in programul «COPTURA» péné la sfarsitul pro-

gramului de preparare.

— Pentru a evita arderea alimentelor dupa finisarea programului « COPTURA» dezactivati regimul de mentine a tem-

peraturii, apdsand butonul (19) «DECONECTARE».

—  Programul «PRAJIRE>» functioneaza similar cu aragaz, si utilizatorul trebuie s& urmeze dupéa prepararea alimente-
lor de sine stétator, precum si s& deconecteze multicookerul atunci cdnd alimentele vor fi preparate.

— Retete de preparare a bucatelor puteti vedea in cartea de retete (intra in set de livrare). Toate retetele au
un caracter consultativ, deoarece volumele necesare pentru retete si proportiile ingredientelor pot varia in
dependenta de particularitatea regionala a alimentelor si de altitudinea deasupra nivelului marii.

Deconectarea/anularea setarilor a programului intro-
dus incorect

Pentru a reseta setarile ale programului de preparare a
alimentelor sau de a deconecta programul de preparare
a alimentelor utilizati butonul (19).

Butonul (20) «START AMANAT»

Puteti seta timpul (de la o ora pana la 24 de ore), dupa

care prepararea produselor va fi finalizata.

— Cu butoanele (17) selectati programul de preparare
a alimentelor, apasati butonul (20) «START AMA-
NAT», cu butoanele (18) «-/+» setati timpul dupa care
prepararea produselor va fi finalizata, pe display (3)
se va afisa o numaratoare inversa a timpului ramas
pana la inceperea prepararii, apoi se va conecta pro-
gramul setat de preparare a alimentelor.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

In cazul transportdrii sau depozitdrii dispozitivului

la o temperatura scazuta este necesar sa-l mentineti

la temperatura camerei timp de cel putin doua ore.

— Scoateti dispozitivul din ambalaj, indepartati toate
materialele de ambalare si orice autocolante, impie-
dicatoare functionarii normale a multicookerului.

— Amplasati multicookerul pe o suprafata plana si ter-
morezistenta, departe de toate sursele de caldura de
bucatarie (cum ar fi aragaz, plita electrica sau supra-
fata de gatit).

— Amplasati multicookerul astfel, incat distanta de la
perete pana la corpul multicookerului sa fie cel putin
de 20 cm, iar spatiul liber de deasupra acesteia sa fie
cel putin de 30-40cm.

— Nu amplasati dispozitivul in nemijlocita apropiere de
obiecte, care pot fi deteriorate de temperatura inalta
a aburului de iesire.

Atentie! Nu amplasati dispozitivul in apropierea baiei,

chiuvetei de bucatarie sau a altor recipiente umplute

cu apa.

— Deschideti capacul (4), apasand butonul (5) si tra-
gand manerul (6).

— Spalati toate pisele detasabile - vasul (12), platoul
pentru preparare la aburi (13), polonicul (14), spatula
(15) si paharul cotat (16), pahare pentru iaurt (22) si
capacele (23) - cu o buretd moale si un detergent ne-
utru, clatiti-le cu apa curgatoare si uscati-le.

— Stergeti corpul dispozitivului cu o carpa moale putin
umezita, apoi stergeti-l pana la uscare.
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UTILIZAREA MULTICOOKERULUI

Incércati produsele in vas, urmand recomandérile din
retete (vezi cartea de retete).

Remarca: Asigurati-va ca volumul de ingrediente i lichid
nu a depadsit nivelul de marcare maxima «1.8L» si nu a
fost mai putin de marcare minima «0.6L». Marcarea nive-
lului maxim pentru terciuri (cu exceptia orezului) — «1,4L».

Un exemplu comun pentru incarcarea alimentelor si
apei (ca un exemplu examinam orezul)

Masurati orezul cu paharul cotat (16) (un pahar cotat
contine aproximativ 160 de grame de orez), spalati-l si
puneti intr-un vas.

Adaugati apa pana la nivelul corespunzator:

Pentru usurinta utilizati o marcare pe scara in pahare
(CUP). Pe scara sunt prezente marcarile care indica
proportiile de orez si apa.

De exemplu: Turnand patru pahare cotate cu crupe,
addugati apa padna la marcarea 4 pahare (CUP).

Pentru prepararea terciurilor cu lapte lichide proportia
recomandata de orez si apa trebuie sa fie 1:3.

— Instalati vasul (12) in camera de lucru a dispozitivu-
lui. Asigurati-va ca suprafata exterioara a vasului
(12) este curata si uscata, iar vasul insusi (12) este
instalat fara distorsiuni si adera la suprafata elemen-
tului de incalzire (10).

Remarca:

nu utilizati vasul (12) pentru spélarea crupelor si
nu taieati produsele in acesta, acest fapt poate
deteriora acoperirea antiaderenta;

asigurati-va ca in camera de lucru si pe fundul va-
sului (12) nu sunt prezente obiecte straine, mur-
darie si umiditate;

fnainte de a utiliza stergeti suprafata exterioara si
fundul vasului (12) pana la uscare;

la mijlocul elementului de incélzire (10) este pre-
zent senzorul de temperatura (11); aveti grija ca
nimic nu incurca circulatiei liberd a senzorului;
Daca preparati alimente la aburi, turnati in vasul
(12) apa astfel, incat apa clocotita sa nu atinga fun-
dul platoului (13). Instalati platoul (13) cu alimente
in vasul (12).

Inchideti capacul (4) pana cand se fixeaza.
Introduceti racordul cablului de alimentare in locul
(9), iar fisa cablului de alimentare introduceti in priza
electrica. Va rasuna un semnal sonor, pe display (3)
se vor ilumina simbolurile «8888y, iar indicatorul pro-
gramului de preparare «Orez» va clipi.

Setati programul necesar de preparare automata a
alimentelor cu butoanele (17), se va ilumina indicato-
rul programului de preparare.

Atentie!

Daca ati activat programul automat de preparare a
alimentelor, apasand unul dintre butoanele (17), si
nu ati efectuat setarile suplimentare ale programului,
in 10 secunde, va rdsuna un semnal sonor, milticoo-
kerul se va conecta in regimul setat de preparare a
alimentelor.
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Daca este necesar, introduceti timpul necesar de
functionare a programului, setarea timpului se face
prin apdsarea repetata a butoanelor (18) «-/+», valo-
rile digitale vor afisa pe display (3).

Remarca: Daca ati selectat programul de preparare
«Orez», atunci setarea timpului de preparare va fi dispo-
nibila, treceti la pasul setarii urmator.

Daca este necesar, setati functia de start ama-
nat. Pentru a face acest lucru apasati butonul (20)
«START AMANAT», apoi cu butoanele (18) «-/+» se-
tati timpul dupa care prepararea produselor va fi fina-
lizata. Treceti peste acest pas daca doriti sa incepeti
prepararea imediat.

Prepararea se va porni automat dupa cateva se-
cunde dupa finisarea setarii, pe display se vor afisa
indicatiile timpului de functionare ramas (pentru toate
programele cu exceptia programului «Orezy).
Semnalul sonor va notifica finalizarea prepararii, dis-
pozitivul va trece automat in regim de mentinere a
temperaturii (cu exceptia programului «laurt»), pe
display (3) va fi afisat timpul de functionare a multi-
cookerului in regim de incalzire.

Pentru a anula mentinerea temperaturii apasati buto-
nul (19) «xDECONECTARE».

Puteti transfera multicookerul fortat din regimul de
asteptare in regimul de mentinere a temperaturii,
apasand butonul (19) «<MENTINERE t°».

Remarca:

Necéatand ca dispozitivul mentine temperatura
bucatelor preparate pana la 24 de ore, nu se
recomanda lasarea bucatelor preparate in va-
sul milticookerului un timp indelungat, deoarece
acest lucru poate provoca alterarea produselor.
Nu utilizati regimul de mentinere a temperaturii
pentru incélzirea alimentelor.

Atentie!

Nu lasati niciodata dispozitivul in functiune fara
supraveghere.

Pentru a evita arsurile, deschizand capacul (4),
respectati o atentie deosebita, nu va aplecati
deasupra orificiilor de iesire a aburului (7) in pro-
cesul de functionare a multicookerului, nu am-
plasati zonele deschise ale corpului deasupra
vasului (12)!

La prima utilizare a multicooker-ului este posibila
aparitia unui miros strain de la elementul incalzi-
tor, acest lucru este permis.

Supravegheati dupa gradul de preparare a ali-
mentelor in procesul de preparare, dacd este
necesar amestecati alimentele cu polonicul din
plastic (14) sau cu spatula (15). Nu utilizati
obiecte metalice, care pot zgaria acoperire antia-
derenta a vasului (12).

Pentru pastrarea polonicului (14) sau spatulei
(15) puteti utiliza suportul pe corpul multicook-
erului.

PROGRAMUL «IAURT»
Turnati in paharele pentru iaurt (22) cheagul si laptele
intr-o proportie de 1:10.
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Remarca: Puteti utiliza in calitate de cheag un iaurt na-

tural fara aditivi si colorantii, cu un termen de valabilitate

minim. De asemenea, puteti prepara cheagul de sine

statator din cheagul bacterian special (cumpérati-l de la o

farmacie sau de la un magazin de alimentatie sdnétoasa),

urmand instructiunile alaturate.

Paharele pentru iaurt (22) umplute, instalati in va-

sul (12).

Instalati vasul (12) in camera de lucru, selectati pro-

gramul «IAURT» si setati timpul de preparare (vezi

«Utilizarea multicookerului»).

Atentie!

Nu deplasati multicookerul in timpul functionarii

acestuia in programul «IAURT».

inchideti paharele cu iaurtul pregétit cu capacele (23)

si puneti in frigider pentru cateva ore pentru a opri

cresterea bacteriilor.

— in iaurtul gata natural puteti adduga fructe, gem,
miere.

CURATARE Sl INTRETINERE

Extrageti fisa cablului de alimentare din priza elec-
trica si lasati dispozitivul sa se raceasca.

in limita umplerii rezervorului pentru colectarea con-
densatului (8) scoateti rezervorul (8) si varsati din
acesta lichidul acumulat.

Stergeti corpul (1) si capacul (4) cu o carpa umeda,
apoi stergeti-le pana la uscare.

Spalati toate piesele detasabile cu o buretd moale
si un detergent neutru, clatiti-le cu apa curgatoare.
Nu amplasati vasul (12) in masina de spalat vase.
Stergeti suprafata elementului de incalzire (doar in
stare racoritd), evitati, in orice caz, patrunderea apei
n interiorul corpului dispozitivului.

Nu scufundati corpul dispozitivul, cablul de alimen-
tare si fisa cablului de alimentare in apa sau in alte
lichide.

Nu folositi pentru curatarea dispozitivului si accesorii-
lor detergeti de curatare agresivi si abrazivi.

PASTRARE

Deconectati dispozitivul de la retea si curatati-I.
Pastrati dispozitivul la loc uscat si racoros, inaccesi-
bil pentru copii.

COMPLETARE

Multicooker — 1 buc.

Vas — 1 buc.

Platou pentru preparare la aburi — 1 buc.
Polonic — 1 buc.

Spatuld — 1 buc.

Pahar cotat — 1 buc.

Pahare pentru iaurt — 6 buc.

Capacele pentru pahare — 6 buc.
Instructiune — 1 buc.

CARACTERISTICI TEHNICE

Alimentare electrica: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum maxim de putere: 900 W
Capacitate vas: 5 |
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Producétorul isi rezerva dreptul de a modifica caracteris-
ticile dispozitivului faré anuntare prealabila.

Termenul de functionare a dispozitivului - 3 ani

Garantie

in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de
garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonului de
platéd sau a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpadrarea produsului dat.

q3

Acest produs corespunde cerintelor EMC,
intocmite in conformitate cu Directiva
2004/108/EC i Directiva cu privire la elec-
trosecuritate/joasa tensiune (2006/95/EC).



MULTIFUNKCNI PARNi HRNEC
Multifunk&ni parni hrnec je ur€en pro rychlou a kvalitni
pfipravu jidla.

POPIS
. Télo

Ovladaci panel

Displej

Poklice

Tlagitko otevreni poklice

Drzadlo k prenaseni

Otvory pro vystup pary

Kontejner na sbér kondensatu

Konektor pro napajeci kabel

10. Topné téleso

11. Teplotni ¢idlo

12. Misa

13. Panev pro vareni v pare

14. Nabéracka

15. Lopatka

16. Mérna sklenice

CENOU P LN

Displej a ovladaci panel

17. Tlac¢itka nastaveni programu vareni s indikatory

18. Tlac¢itka nastaveni doby vareni /odloZeného startu
A

19. Tlagitko ,UDRZOVANI t/VYPNUTI “

20. Tlagitko ,ODLOZENY START"

21. Indikatory nastaveni programti ,DUSENi“ a ,V PARE“

Dodateéné dopliiky
22. Kelimky na jogurt
23. Poklicky

POZOR!

Pro dodate&nou ochranu je vhodné instalovat do obvodu
napajeni proudovy chrani¢ (RCD) se jmenovitym prou-
dem provozu, nepfesahujicim 30 mA, pro instalaci RCD
obratte se na odbornika.

BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred pouZitim elektrospotfebie si pozorné prectéte

tento navod a zachovejte ho pro pouZiti v budoucnu jako

informac&ni material.

PouZivejte zafizeni pouze k ur€enému ucelu, jak je

popsano v tomto navodu. Nespravné zachazeni s pfi-

strojem muZe vést k jeho poskozeni, poranéni uZivatele
nebo zpusobit §kodu jeho majetku.

« Pred pouZzitim pristroje si pozorné prohlédnéte na-
pajeci kabel a konektor pro napajeci kabel, ktery
se nachazi na spotrebici, a ujistéte se, Ze nejsou
poSkozené. NepouZivejte pfistroj, pokud doSlo k
poSkozeni napajeciho kabelu nebo konektoru na-
pajeciho kabelu.

« Pred zapnutim pfistroje zkontrolujete, zda napéti
elektrické sité odpovida provoznimu napéti pri-
stroje.

« Privodni kabel je opatfen ,euro-vidlici, zapinejte ji
do elektrické zasuvky, ktera ma spolehlivé uzem-
néni.
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P¥i pfipojeni zafizeni k elektrické siti nepouZivejte
adaptéry.

Dbejte na to, aby sit'ovy kabel byl pevné zasunut do
prislusného konektoru na téle spotfebiCe a do elek-
trické zasuvky.

PouZivejte pouze napajeci kabel z kompletace ba-
leni a nepouZivejte sitovy kabel od jinych spotre-
bich.

PouZivejte pouze odnimatelné €asti, které jsou sou-
Casti dodavky.

Umistujte pfistroj na rovny povrch, tepelné odolny,
vdali od zdroju vihkosti, tepla a otevieného ohné.
Umistéte spotrebi¢ tak, aby pristup k elektrické za-
suvce byl volny.

PouZivejte spotfebi¢ v mistnostech s dobrym vét-
ranim.

Nevystavujte zafizeni plsobeni pfimého slune¢-
niho zareni.

Neumistujte pristroj v bezprostredni blizkosti zdi a
stén nabytku.

Kontrolujte, aby nedo8lo ke kontaktu napajeciho
kabelu s horkymi povrchy a ostrymi okraji nabytku.
Dbejte na to, aby nedoslo k poSkozeni izolace na-
pajeciho kabelu.

Je zakazano sahat na napajeci kabel a vidlici napa-
jeciho kabelu mokryma rukama.

Neponotujte pfistroj, napajeci kabel a vidlici napaje-
ciho kabelu do vody nebo jakychkoliv jinych tekutin.
Pokud pfistroj spadl do vody, okamZité odpojte ho
od elektricke sité vytahnutim vidlice z elektrické za-
suvky. V Zzadném pfipadé ne davejte ruce do vody.
Ohledné dalSiho vyuZiti zafizeni obrat'te se na auto-
rizované (pravomocné) servisni stfedisko.
Nevkladejte cizi predméty do otvor(i nebo mezi dily
zafizeni .

Dbejte na to, aby okraje oble€eni nebo cizi pred-
méty se nedostaly mezi poklici a télo pristroje.
Nenechavejte spotfebi¢ bez dohledu, vZzdy odpojte
zafizeni od elektricke sité, pokud ho nepouZivate.
Chcete-li predejit urazu, nenaklangjte se nad otvory
vystupu pary nebo nad misou pfi oteviené poklici
multifunk&niho parného hrnce.

Nedotykejte se povrchu poklice za provozu mul-
tifunkéniho parniho hrnce, otvirejte poklici pouze
stiskem tlacitka otevieni poklice.

Aby nedoslo k popaleni horkou parou, budte velmi
opatrni pfi otevieni poklice multifunkéniho par-
niho hrnce.

UdrZujte Cistymi otvory pro vystup pary, a v pfipadé
znecisteni odistéte je.

Je prisné zakazano pouzivat pfistroj bez instalované
misy, je zakdzano zapinat multifunk&ni parni hrnec
bez dostate¢ného mnoZstvi tekutiny v mise na va-
Feni potravin.

Je zakazano pouZivat multifunkéni parni hrnec
s poSkozenym silikonovym tésnénim na vnitfni
strané poklice.

Prisné dodrZujte doporuceni, pokud jde o objem
pevnych potravin a tekutych produktt.

Nevyjimejte misu b&hem provozu pfistroje.



Nezakryvejte multifunk&ni parni hrnec za provozu.
Pozor! Pri vafeni potravin v pare kontrolujte urover
hladiny tekutiny v mise, pfidavejte vodu do misky
podle potfeby. Nenechavejte pristroj bez dozoru!
Je zakazano prenaset multifunkeni parni hrnec bé-
hem provozu. PouZijte k pfenaSeni drzadlo, a to po
predbéZzném odpojeni zafizeni od elektrické sité a
vychladnuti.

Za provozu multifunk&niho parniho hrnce poklice,
misa na pfipraveni potravin, a také soucasti t€lesa
se silné ohfivaji, nedotykejte se jich, v pfipade po-
treby vyjmuti horké misy pouZijte kuchyriské ru-
kavice.

Pravidelné Cistéte pfristro;j.

Nedovolte détem pouZivat zafizeni jako hracku.
KvUli bezpedi déti nenechavejte pouzité v obalu ige-
litové saCky bez dohledu.

Pozor! Nedovolujte détem hrat si s igelitovymi
sacky nebo obalovou folii. Nebezpec¢i uduseni!
Tento pfistroj neni ur€en pro déti a zdravotné po-
stizené osoby; pokud ovSem osoba, odpovédna za
jejich bezpedi, neda vhodné a jasné pokyny pro bez-
pe€né pouZivani zafizeni a varovani o nebezpeci,
kterd muZou vzniknout pfi jeho nespravném pouZziti.
Je zakazano pouzivat zafizeni mimo domacnost.
Aby nedoslo k poskozeni doporucuje se prfepravovat
pristroj pouze v plivodnim obalu.

P¥i odpojeni pristroje od elektrické sité nikdy neta-
hejte za kabel, uchopte sitovou zastrcku a opatrné ji
vytahnéte z elektrické zasuvky.

Je zakazano pouZivat zafizeni, pokud je poskozena
sitova vidlice nebo napdjeci kabel, pokud pfistroj
pracuje preruSovang, a také po jeho padu. Ne-
pokouSejte se samostatné opravit spotfebi€. Pro
v8echny otazky opravy zafizeni obrat'te se na autori-
zované (pravomocné)servisni stfedisko.

Skladujte na suchém a chladném misté mimo do-
sah déti.

PRISTROJ JE URCEN POUZE PRO POUZITI V DOMAC-
NOSTI

PRAVIDLA PRO POUZITi MiSY (12)

Spotrebi¢ a jeho soudastky pouZivejte podle pfi-
meého urceni. Je zakazano pouzivat misu (12) umis-
ténim na jinych topnych zarizenich nebo na varnych
povrsich.

Nenahrazujte misu(12) jinou nadobou.

Zajistéte, aby povrch topného télesa a spodek misy

(12) byly vzdy &isté a suché.

NepouZivejte misu (12) jako kontejner pro michani
produktd. Nikdy nerozméliiujte potraviny ptimo v
mise (12), aby nedoSlo k po8kozeni nepfilnavé
vrstvy.

Nikdy nenechavejte a neskladujte v mise (12) které-
koliv cizi pfedméty.

Bé&hem vareni potraviny v mise (12) michejte pouze
plastovou nabé&rackou (14) nebo lopatkou (15).
NepouZivejte kovové predméty, které mohou po-
Skrabat nepfilnavou vrstvu misy (12).
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« P¥i vareni pokrmu s bylinkami a korenim je tfeba
okamZité po vareni umyt misu (12).

Po dokonc&eni pfipraveni potravin, aby nedoS$lo k
poSkozeni nepfilnavého povrchu nepokladejte misu
(12) ihned pod studenou vodou, nechte ji nejdfive
vychladnout.

Misa (12) neni uréena pro myti v myéce na na-
dobi.

TLACITKA NA OVLADACIM PANELU (2)
Kazdé stisknuti aktivnich tlaCitek na ovladacim panelu je
doprovazeno zvukovym signalem.

Tlaéitka volby programu vareni (17)

Pro nastaveni programu vareni, stisknéte pfislusné tla-
Citko, indikator tlaCitka se rozsviti.

Programy ,DUSENI“ a , V PARE“ nabizeji r(izné doby
vareni pro zeleninu, maso a ryby. Chcete-li vybrat typ
potraviny, opakované stiskn&te tlagitko ,DUSENI“ / , V
PARE*, sledujte p¥itom indikatory (21).

Pozor!

Pokud jste spustili program automatického
prFipraveni potravin stisknutim jednoho z tla-
Citek (17), bez provadéni dalsiho nastaveni
programu, za 10 sekund zazni zvukovy signal,
pritom multifukéni parni hrnec se prepne do
zvoleného reZimu pripravy potravin.

Pro obnoveni programu nebo zruSeni pro-
gramu vareni potravin stisknéte tlacitko (19)
»VYPNUTI“ na displeji (3) se rozsviti symboly
»,8888%)!

Nikdy nenechavejte béZici stroj bez dohledu.

Tlaéitka (18)%-/+*

Po zvoleni programu vareni muzete stisknout tlacitka
(18) ,- / +“pro nastaveni poZadované doby vareni.
Tlagitko (19) ,UDRZOVANI t° / VYPNUTI »

UdrZovani teploty vystupni pary

Po dokon&eni programu vareni multifuk&ni parni hrnec
se automaticky prepne na rezim udrZovani teploty
(kromé programu ,Jogurt“). PouZijte tlacitko (19) pro
zapnuti / vypnuti reZimu udrzovani teploty.

Poznamka: NepouZivejte funkci udrZovani teploty na
zahrati studenych jidel.

Vypnuti / zruSeni chybné zadaného nastaveni pro-
gramu

PouZzijte tlacitko (19) pro resetovani programu vareni
potravin nebo pro vypnuti programu vareni potravin .
Tlagitko (20),0DLOZENY START*

MuZete zvolit &as (1 hodina az 24 hodin) ke kterému by
mélo byt jidlo uvarené.

Tlacitky (17) nastavte program vareni potravin.
Stiskn&te tlagitko (20),0DLOZENY START, tlagitky
(18) ,-/+“ nastavte dobu, po které musi byt pfipra-
vené potraviny, na displeji (3)se zobrazi zpé&tné od-



Program Doba trvani programu OdloZeny start | UdrZovani teploty
(hod/min)
RyZe Nainstalovano ve vychozim nastaveni dostupné dostupné
V pare dostupné dostupné
e Zelenina 5 minut - 1 hodina (20 minut ve vychozim nastaveni)
* Maso 5 minut - 1 hodin (30 minut ve vychozim nastaveni)
* Ryba 5 minut - 1 hodina (25 minut ve vychozim nastaveni)
Ohtev 5 mnut- 1 hodina (30 minut ve vychozim nastaveni) dostupné dostupné
Jogurt 6-12 hodin (8 hodin ve vychozim nastaveni) neni neni
Ovesna kase 10 minut - 1 hodina (30 minut ve vychozim nastaveni) dostupné dostupné
Kase 20 minut — 4 hodiny (1 hodina ve vychozim nastaveni) dostupné dostupné
Peceni 50 minut neni dostupné
Opékani 10 minut - 1 hodina (30 minut ve vychozim nastaveni) neni dostupné
Duseni dostupné dostupné
* Zelenina 20 minut - 4 hodiny (20 minut ve vychozim nastaveni)
*« Maso 45 minut - 4 hodiny (45 minut ve vychozim nastaveni)
* Ryba 30 minut - 4 hodiny (30 minut ve vychozim nastaveni)
Polévka 10 minut - 4 hodiny ( 1 hodina ve vychozim nastaveni) dostupné dostupné
Poznamky:

—  P¥ipraci multifunk&niho parniho hrnce v reZimu ,,PECENI* r]eot,evfrejte poklici(4) pfed koncem procesu vareni.
— Aby se nepodpadlily potraviny, po dokon&eni programu ,, PECENI* je tfeba vypnout reZim udrZovani teploty stisk-

nutim tlacitka (19) ,VYPNUTI*,

—  Program ,OPEKANI“ funguje na zptisob kuchyriského sporéku a uZivatel musi kontrolovat pfipravenost potravin
v ruénim reZimu a také vypinat multiftunkéni parni hrnec, kdyZ potraviny budou hotové.

— Recepty pokrmi najdete v knize receptu (je v kompletaci). Vsechny recepty maji povahu doporuceni,
protoZe poZadované podle recepti objemy a poméry jednotlivych sloZzek mohou se lisit v zavislosti na

mistni specifice potravin a nadmorské vysce.

pocitavani Casu do zacatku vareni, pak se zapne
zvoleny program pripraveni potravin.

PRED PRVNIM POUZITIM

Po prepravé nebo skladovani spotrebice pf¥i nizké

teploté, je nutno adoptovat ho pfi pokojové teploté

po dobu nejméné dvou hodin.

— Vybalte pfistroj, odstrarite vSechny 8titky a balici
materialy, které prekaZeji provozu multifunkéniho
parniho hrnce.

— Nainstalujte multifunk&ni parni hrnec na rovny te-
pelné odolny povrch, daleko od v8ech kuchyriskych
zdrojli tepla (jako plynovy sporak, elektricky sporak
Civarna deska).

— Umistéte pfristroj tak, aby mezi zdi a télem multi-
funk&niho parniho hrnce bylo nejméné 20 cm, a
volny prostor nad zafizenim alespoii 30-40 cm.

— Nepokladejte pristroj v blizkosti objektu, které mo-
hou byt po8kozeny vysokou teplotou vychazejici
pary.

Pozor! Neumist’ujte pFistroj v blizkosti vany, umyva-

dla a jinych nadob napinénych vodou.

— Sejméte poklici (4) stisknutim tlacitka (5) a potah-
néte za drzadlo.(6).
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Umyjte v8echny odnimatelné ¢asti: misu (12), pa-
nev na vareni v pare (13), nabéracku (14), lopatku
(15) a odmérku (16),kelimky na jogurt (22) a po-
klicky (23) - mékkou houbou s neutralnim my-
cim prostfedkem, oplachnéte pod tekouci vodou
a osuste.

Télo zafizeni otfete vihkym hadfikem pak otfete do-
sucha.

POUZITi MULTIFUNKCNIHO PARNIHO HRNCE

VloZte potfebné potraviny do misy podle doporuceni
v receptu (viz knihu recepta).

Poznamka: Kontrolujte, aby objem ingredienci a tekutin
neprekracoval znaCku maximalni urovné ,1.8L“a ne-
klesal pod zna&ku minimalni urovné ,,0.6L". Maximalni
znacka pro kase (kromé ryZze) — ,0.4L“

BéZny priklad podilu potravin a vody (jako pfiklad
je danaryze)

Odmeérte ryZi mérnou sklenici (16) (jedna odmérka je
vypocitana priblizné na 160 g ryZe), promyjte ji a dejte
do nadoby. Pridejte vodu do potfebné arovné:



Pro snadné poufZiti je k dispozici stupnice se znackami
v §alcich (CUP).Stupnice ma znacky udavajici pomér
ryze a vody.

Priklad: Nasypte Ctyri mérné sklenice ryZe, pridejte
vodu do znacky 4 Salky (CUP).

Pro pfipravu tekuté mlécné kaSe doporuceny pomér
ryze a vody by mél byt 1:3

Umistéte misu (12) v pracovni komore zafizeni. Ujis-
téte se, Ze vné&jsi povrch misy (12) je Cisty a suchy, a
samotna misa (12) je instalovana bez zeSikmeni a je
v tésném kontaktu s povrchem topného télesa (10).
Poznamka:

NepouZivejte misu (12) na myti kroupy a kréjeni
potravin, miZe to poskodit nepfilnavy povrch;
Ujistéte se, Ze v pracovni komofe a na dné misy
(12) nejsou cizi predméty, Spina a viaha;

Pred pouZitim otrete vnéjsi povrch a dno misy
(12) dosucha;

Ve stfedu topného télesa(10) je cidlo teploty
(11); kontrolujte, aby se ¢idlo mohlo pohybovat
bez omezeni.

Pokud budete vafit potraviny v pare, nalijte do misy
(12) vodu tak, aby se vrouci voda nedotykala dna
panve (13). VloZte panev (13) s potravinami do misy
(12).

Zavrete poklici (4), dokud nezapadne.

Zapojte napajeci kabel do konektoru (0), a vidlici na-
pajeciho kabelu vioZte do zasuvky. UslySite pipnuti,
na displeji (3)se rozsviti symboly ,8888“ a indikator
programu vareni ,RyZe“ bude blikat.

Tlacgitky (17) nastavte potfebny program automa-
tického vareni potravin, rozsviti se indikator pro-
gramu vareni.

Pozor!

Pokud jste zapnuli program automatické pripravy
potravin stisknutim jednoho z tla¢itek (17), a nepro-
vadeéli dalsi nastaveni programu, do 10 sekund ozve
se pipnuti a multifunkéni parni hrnec se prfepne na
zvoleny reZim pFipravy potravin.

Pokud je to nutné, zadejte poZadovanou dobu prace
programu pfipravy, nastaveni doby se provadi opa-
kovanym stisknutim tlagitek (18) ,- / +“, digitalni
zobrazeni dat je na displeji (3).

Poznamka: Pokud zvolite program vareni ,RyZe*, na-
staveni doby vareni nebude k dispozici, prejdéte k
dalsimu kroku nastaveni.

Pokud je to nutné, nastavte funkci odloZeného
startu. Chcete-li to provést, stisknéte tlacitko (20)
,ODLOZENY START“ a poté tlagitky (18) ,- / +“ na-
stavte dobu, po které vareni bude dokon&eno. Tento
krok preskocte, pokud chcete zacit varit okamZité.
Priprava se spusti automaticky po nékolika vtefi-
nach po dokonceni nastaveni, na displeji se zobrazi
doba prace, zbyvajici do vypnuti displeje (u vSech
programt kromé& programu ,Ryze*).

Zvukove signaly oznami dokond&eni pfipravy, pristroj
se automaticky pfepne na rezim udrZovani teploty
(kromé programu ,Jogurt®) na displeji (3) se zob-
razi doba prace multifunk&niho parniho hrnce v re-
Zimu ohtevu.

30

Pro vypnuti udrzovani teploty stisknéte tlacitko (19)
SWYPNUTI“.

MduZete nucené prepnout multifunk&ni parni hrnec z
pohotovostniho reZimu do reZimu udrZovani teploty
stisknutim tlagitka (19) ,UDRZOVANi t * “.
Poznamky:

Nehledé na to, Ze zarizeni udrZuje teplotu hotového
jidla po dobu 24 hodin, nedoporucuje se nechavat
pripravené potraviny v mise na delsi dobu, protoZze
by mohlo dojit ke zkaZeni potravin.

NepouZivejte reZim udrZovani teploty k ohrevu po-
travin.

Pozor!

Nikdy nenechavejte fungujici zafizeni bez do-
hledu.

Aby se predeslo popaleninam, bud’te velmi
opatrni pFi otevieni poklice (4), nenaklanéjte
se nad otvory pro unik pary (7) ta provozu mul-
tifunkéniho parného hrnce, a nedavejte nepfi-
kryté c¢asti téla nad misu (12)!

Prvni pouZiti multifunkéniho parného hrnce
muaZe zpusobit abnormalni zapach z topného
télesa, je pripustné.

Sledujte pfFipravenost potravin v prubéhu va-
Feni, pokud je to nutné, zamichavejte potraviny
plastovou nabérackou (14) nebo lopatkou (15).
NepouzZivejte kovové predméty, které by mohly
poskrabat jeho neprilnavy povrch misy (12).
Pro uloZeni nabéracky (14), nebo lopatky(15),
je mozZné pouZit drZzak na téle multifunkéniho
parného hrnce.

PROGRAM ,,JOGURT*

Nalijte do jogurtovych kelimk( (22) kvasnici a mléko
v poméru 1:10.

Poznamka: Jako zékvas, pouZivejte pfirodni jogurt bez
prisad a barviva s minimalni trvanlivosti. Také si muZete
pripravit zakvas samostatné ze specialni bakteridlni
kvasnice (muZete koupit v Iékarné nebo obchodech se
zdravou vyZivou), s dodrZzenim pfiloZenych instrukci.
Naplnéné kelimky na jogurt (22), umistéte v mise
(12).

Umistéte misu (12) v pracovni komore, zvolte pro-
gram ,JOGURT" a nastavte dobu pripravy (viz ,Pou-
Ziti multifunk&niho parniho hrnce®).

Pozor!

Béhem provozu multifunkéniho parniho hrnce v pro-
gramu ,,JOGURT* pristroj nelze presunovat.
Kelimky s hotovym jogurtem zakryjte poklickami
(23)a dejte na nékolik hodin do chladnicky aby za-
stavit rast bakterii.

Do hotového pfirodniho jogurtu muzete pridat
ovoce, dZzem, med.

CISTENi A UDRZBA

Vytahnéte vidlici elektrického kabelu z elektrické za-
suvky a nechte pfistroj vychladnout.

AZ kontejner na sbér kondensatu(8) bude naplnény,
vyjméte kontejner (8), a vypust'te z n&j nahromadé-
nou tekutinu.



« Otfete télo (1) a poklici (4) mirné navlhéenym hadfi-
kem, a pak otfete dosucha.

* V8echny odnimatelné €asti myjte mékkou houbou
s neutralnim mycim prostfedkem a pak oplachnéte
pod tekouci vodou.

» Je zakazano davat misu (12) do my¢ky na nadobi.

« Otfete povrch topného télesa (pouze kdyz vy-
chladne) , dbejte na to, aby v Zddném pfipadé ne-
doslo k proniknuti vody dovnitf t€la pfistroje.

« Neponorujte té€lo spotfebite, napajeci kabel a vid-
lici napajeciho kabelu do vody nebo jakychkoliv ji-
nych tekutin.

* Nepouzivejte k Cisténi zafizeni a dopliik(l abrazivni a
agresivni myci prostredky.

SKLADOVANI

«  Odpojte zafizeni a proved’te jeho Cisténi.

»  Skladujte spotfebi¢ na suchém a chladném misté
mimo dosah déti.

KOMPLETACE

Multifunkéni parni hrnec- 1 ks.
Misa - 1 ks.

Panev na vareni v pare - 1 ks.
Nabéracka - 1 ks.

Lopatka - 1 ks.

Odmeérka - 1 ks.

Kelimky na jogurt - 6 ks.
Poklicky na kelimky - 6 ks.
Navod k pouZiti- 1 ks.

TECHNICKE PARAMETRY
Napajeni: 220-240 V ~50/60 Hz
Maximalni prikon: 900 W
Kapacita misy: 5 |

Vyrobce si vyhrazuje si pravo na zménu specifikace
zarizeni bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pFistroje - 3 roky

Zaruka

Podrobné zaru€ni podminky poskytne prodejce pfi-
stroje. Pri uplatiiovani narokt b&hem zaruéni Ihuty je
tfeba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkim na
elektromagnetickou kompatibilitu, stano-

c € venym direktivou 2004/108/EC a predpi-
sem 2006/95/CE Evropské komise o niz-
konapétovych pristrojich.
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YKPAIHbCKA

MVJIbTIBAPKA
OCHOBHE MPU3HAYEHHS1 My/bTIBAPKU — Lie LIBMAKE Ta
AKiCHe NPUroTyBaHHA NPOAOYKTIB.

onuc

Kopnyc

MaHenb ynpasBniHHS

Auncnnen

Kpuwka

KHonka BiOKPUTTS KPULLKK
Pyudka ons nepeHeceHHs
OTBOpM Anst BUXOAY napu
EMHiCcTb ans 360py KOHAEHcaTy
[HI3O0 ANg NiAMUKAHHA MEPEXHOro LWHypa
10. HarpiBanbHuii enemeHT

11. Jatymk Temneparypu

12. Yawa

13. JloToK AN roTyBaHHS Ha napy
14. OnonoHuk

15. JNlonatka

16. MipHWiA cTakaH4mk

©CoNoGOhWND =~

Avcnnei i naHens ynpaeniHHs

17. KHonkn BMGOpPY nNporpam MpuroTyBaHHA 3 iHAMKa-
TOopamun

18. KHOMKM BCTAHOBNEHHS Yacy NpUroTyBaHHs/Bigkna-
[EHOro CTapry «-/+»

19. Knonka “MATPUMAHHA t°/BUMKHEHHA”

20. Knonka «BIAKJTALEHWA CTAPT»

21. lHOMKaTopn HacTpoloBaHHS nporpam  «TYLUKY-
BAHH4A» i «<HA MAPI»

AopaTkoBi akcecyapu
22. CTakaH4ukun ans norypty
23. Kpuiueykmn

YBArA!

[na ponatkoBOro 3axmcTy AOUIBHO B NaHLIO3i XUB-
JIEHHS1 BCTAHOBUTW MPUCTPIN 3aXMCHOr0 BiOKOHEHHS
(M3B) 3 HOMiHANbLHUM CTPYMOM CMpaLbOBYBaHHS, LLO
He nepesuye 30 MA, ans yctaHoBku M3B 3BepHiTbCA
no daxisug.

3AXOAUN BE3MNEKU

lMepen nouatkom ekcniayarauii  enektponpunagy

YBaXHO MpouuTaiTe uei nocibHuk 3 ekcnnyarauii, Ta

36epexiTb Moro Ans BUKOPUCTAHHS B SIKOCTI OOBIAKO-

BOro marepiany.

BukopucToByite npucTpii nuwie no 1horo npsiMomy

NPU3HAYeHHIO, K BUKNALEHO B AaHil iHCTPyKLUji. He-

npasuSibHe MOBOAXEHHS 3 NPUIAAOM MOXE NPUBECTU

[0 0ro NOMOMKM, CIPUYNHEHHS LLUKOAM KOPUCTYBaYeBi

abo 1oro maiHy.

* [lepen BMKOPUCTaHHAM npuiany yBaxHO OMMsiHbTE
MepexeBuin WHyP i po3’iM Ans NiAKIOYEeHHS Me-
pexeBOro LHypa, pPO3TalloBaHWN Ha KOPNyCi
npunagy, nepekoHamTecs, Wo BOHW HE MatoTb Mo-
WKOOXeHb. He BuKOpuUCTOBYMTE npunag 3a Ha-
SIBHOCTi MOLUKOAXEHb MEepexeBoro LHypa abo
PO3’EMY MEPEXEBOIO LUHYPA.
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lMepen yMuKaHHSAM MPUCTPOIO MepekoHamnTecs B
TOMYy, LLO Hanpyra enekTpu4Hin Mepexi Bignosigae
po6ouilt Hanpy3i NPUCTPOIO.

MepexeBuit WHYp 3a6e3neyeHnii «<€BPO BUIKOIO»;
BKAOYanTe ii B pO3ETKY, WO Ma€e HaAiMHUA KOHTaKT
3a3eM/eHHs.

Mpv NiaKAOYEHHI NPUCTPOIO A0 €NeKTPUYHOI Me-
pexi He BUKOPUCTOBYIMTE NepexiaHnKN.

CrexTe 3a TUM, W06 MepexeBuii LUHYP BYB LLiNbHO
BCTaB/IEHUI B PO3’IM Ha KOPMNyCi NPUCTPOIO | B Me-
pexeBy pO3eTKy.

BukopucToByiiTe ivLie TOW MepPEeXHUN LHYP, SK1in
BXOAMWTb [0 KOMMJIEKTY NOCTa4aHHs, i He BUKOPUC-
TOBYWTE MEPEXHWI LLHYP Bif, iIHLLOIO NPUCTPOIO.
BukopucToByliTe nnLle Ti 3HIMHI AeTani, aki BXoaaTb
[0 KOMIMJIEKTY NOCTa4aHHs.

Po3millyiTe NpUCTpIt Ha PIBHI TennoCTiNKil no-
BEPXHi, Aaneko Bif Axepen BONOru, Tenna i Bigkpu-
TOr0 BOTHIO.

BcTaHoBnionTe NpucTpili Tak, Wwob A0CTyn 40 enek-
TPUYHOT PO3eTKM BYB BiNbHUM.

BukopucTosyiite npunag, B MiCLSIX 3 XOPOLLOKO BEH-
TUASALIEIO.

He nippasanTe npunag, Ajii npsMuUX COHAYHUX NPO-
MEHiIB.

He poamiwyiite npunan B 6e3nocepenHii 6113b-
KOCTI Bif, CTiHW i CTIHOK MebniB.

He ponyckainTe 3iTKHEHHS MepexeBOoro LUHypa 3
rapsiyvMu NOBEPXHAMU i FOCTPUMU KPOMKaMK Me-
6niB. He ponyckaiTe NowWKOAXEHHS i3onsuii mepe-
XEeBOro LwHypa.

3ab0opOoHSETLCA OpaTnCs 3a MEPEXEBUIA LUHYP i
BUJIKY MEPEXEBOI0 LLUHYPa MOKPUMWN pyKamu.

He 3aHyploinTe NpuUCTpIi, MePeXeBui LUHYP i BUNKY
MepexXeBoro LHypa y Boay abo B 6yab-ski iHWi pi-
OVHN.

B pasi nagiHHa npunagy y Bogy, HeranHo BUMKHITb
MOro Bif, €NeKTPUHHOI MepexXi, BUMHSABLUM BUIKY
MepexXeBoro LHypa 3 enekTpu4Hoi posetku. Mpu
LUbOMY Y XOOHOMY BUNAOKy He onyckanTte y Boay
PYKU.

3 NMTaHHA NoAanbLIOro BUMKOPUCTaHHSA npunagy
3BEPHITbCA [0 aBTOPM30BAHOMO (YNMOBHOBaXEHOr0)
CEepBiICHOr0 LEHTPY.

He BCTaBnsiiTe CTOPOHHI NpeamMeTn B 0TBOpKU abo B
NPOCTIP MiX AeTansgMmn NpUCTPoLo.

CrexTe 3a TuM, LWo6 kpai oasry abo CTOPOHHI npea-
METU He Nonanm MiX KPULLKOK i KOprycom npu-
napy.

He 3anuwarite npucTpiii 6e3 Harnagy, a kLo BU He
KOPUCTYETECH NPUIAAOM, BUMMKaWTe npunag, i Bu-
MVIKanTe MOro Bif, eNeKTPUYHOI Mepexi.

LLLlo6 YHVUKHYTW TpaBM He HaxunsanTecs Hag, OTBO-
pamu Buxoay napu abo Haf yallel npu BigKpUTIn
KPULLILL MYNbTIBAPKU.

He TopkaiTecsi noBepxHi KpULLIKKX Mg, 4ac poboTn
MyNbTIBAPKW, BiAKPUBANTE KPWULLKY, HATUCKYKOHK
TiNbKWN HAa KHOMKY BiAKPUTTS KPULLIKA.



LLLo6 YHUKHYTV OTPMMAaHHS OMiKy rapsiHolo napoto,
[OTPUMYITECS KpalHbOi 0OepexHOCTi, BiakpuBa-
1041 KPULLIKY MYSbTIBApPKM

TpvManTe B YNCTOTi OTBOPW AJ1s1 BUXO4y napu, a B
pasi 3abpyAHeHHs oyumLanTe ix.

KareropnyHo 3abBOpOHSAETLCS eKcnayaTauis npu-
napny 6e3 BCTAHOBMIEHOI YaLli, He MOXHa BKo4aTn
MynbTiBapKy 6e3 nponykTiB i 6e3 HasBHOCTI OO0-
CTaTHbOI KiNIbKOCTI PiAVHN B YaLli 419 NPUrOTYBaHHS
NPOAYKTIB.

3ab0pPOHSETLCA BUKOPUCTOBYBATY MYNbTiBapKY Npwu
MOLLKOAXKEHIN CUNIKOHOBIN NPOKMaALi Ha BHYTPILU-
Hill CTOPOHI KpULLIKWA.

CTporo poTpuMmyiiTecs pekomeHaauiin 3a 06’emMom
CYyXUX MPOAYKTIB i PiANH.

He BuiimaiiTe Yaluy nig 4ac po6oTu NPUCTPOLO.

He HakpwvBaiTe MyneTiBapKy nig, 4ac poboTu.
VYBara! lMpu rotyBaHHi NPOAYKTIB Ha napi cTexTe
3a piBHEM PiAVHM Yy Hali, JONIMBaNTE BOAY Y yally
B Mipy HeobGxigHocCTi. He 3anuwarite npuctpiii 6e3
Harnsay.

3ab0pOHSETLCA NEPEHOCUTM MYNbTIBApKy Mif, Yac
po60TN. BUKOPUCTOBYMTE PYYKY AJ1S NEPEHECEHHS,
nonepeaHbo BUMKHYBLUW MPUCTPIV Bif, eNekTpuy-
HOI Mepexi, BUAHABLUM YaLly 3 NPOAyKTamu i AaBLun
IOMY OCTUTHYTW.

Mip yac poboTn KpULLKa, Yala Ans NPUroTyBaHHS
NPOAYKTIB, @ TakoX AeTani Kopnycy CUbHO Harpi-
BalOTbCS, HE TopKamTecs HuxX, Npu HeobxioHOCTI
BUMHATY rapsyy Yally BUKOPUCTOBYINTE KYXOHHI py-
KaBuLi.

PerynspHo npoBOAiTb YMLLEHHS npunagy.

He possongiite AiTAM BUMKOPWUCTOBYBATWM npwunag,
AK irpaLuKy.

B uinsx 6e3nekun aiteii He 3anvwainTe nonietune-
HOBI MakeTu, WO BMKOPUCTOBYIOTLCS SIK YNakoBKa,
6e3 Harnaay.

YBara! He pnossonavite gitam rpatv 3 nonaietuie-
HOBVMY naketamu abo rnakyBasibHOIO MJ1iBKo. 3a-
rpo3a sayxu!

JaHvii NpUCTPIin He NPU3HA4YeHnn Ons BUKOPUC-
TaHHA OiTbMU | NOABMU 3 OOMEXEHUMWU MOXIN-
BOCTSIMU, SIKLL,O JIMLLIE 0CO6OI0, LLO BiANoBigae 3a ix
6e3neky, iM He JaHi BiANoBiAHI i 3pO3yMiNi HAM iH-
CTPYKUii Npo 6e3neyHe KOPUCTYBaHHS MPUCTPOEM
i Tiel Hebe3neku, ka MoXe BUHMKATK Npu AOro He-
npasnIbHOMY KOPUCTYBaHHI.

3ab0pOoHSETLCS BMKOPUCTOBYBATM MNpunag nosa
MPUMILLEHHAMMN.

LLLo6 YHMKHYTU NOLUKOAXEHb NepeBo3bTe NPUCTPIN
TiNbKW B 32BOACHKIM YNakoBL.

Bumukatoun npucTpinn Big, enektpoMmepei, Hikonm
HEe CMUKanTe 3a MepexeBWUi LUHYP, Bi3bMIiTbCS 3a
MepexeBy BWIKY i akypaTtHO BUTATHITL ii 3 enek-
TPUYHOI PO3€ETKM.

3ab0pOHSETLCA BUKOPUCTOBYBATM NPUNAA, Npu no-
LIKOAXEHHI MepexeBoi BuikM abo MepexeBoro
LWIHYpa, KO BiH npauoe 3 nepebosiMu, a Takox
nicna noro nagiHHA. He Hamaravitecs camOCTIiHO
pPEeMOHTYBaT NPUCTPIA. 3 YCiX NUTaHb PEMOHTY
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3BepTanTecs O aBTOPM30BaHOro (ynoBHOBaxe-
HOr0) CEPBICHOMO LIEHTPY.

36epiraete NpuUCTPii B CyXOMYy NPOXONOAHOMY
MicCLj, HeQOCTYNMHOMY ANs OiTeN.

MPUIAL MPUSHAYEHWV JINLLIE 419 MOBYTOBOIO
BUKOPUCTAHHS

NPABUJIA KOPUCTYBAHHA YALLEIO (12)

MpucTpili i oro aetani BUKOPUCTOBYNTE CTPOro 3a
npr3Ha4yeHHsaIM. 3a60POHAETLCSH BUKOPUCTOBYBATH
yawly ansi NpuroTtyBaHHs nNpoaykTie (12), BCTaHOB-
ooy i Ha HarpieanbHi npunagn abo BapwnbHI
NOBEPXHI.

He 3amiHtonTe yawly (12) iHLwOo eMKICTIO.

CrexTe 3a TUM, 06 NOBEPXHS HArpiBasbHOro ene-
MEHTY i AHO yYawli (12) 3aBxam 6ynm YucTUMHK i cy-
XUMU.

He BrkopucToByiiTe yawly (12) B AKOCTi EMKOCTI Anst
3MillyBaHHS NpoaykTiB. Hikonn He noppibHionTe
npoaykTn 6esnocepeaHbo B Yawwi (12) Wwob yHMK-
HYTW NOLLKOOXXEHb aHTUNPUrAPHOIO MNOKPUTTS.
Hikonu He 3anuwaliite i He 36epiraitTe B yawi (12)
AKi-Hebylb CTOPOHHI NpeaMeTn.

Mip, 4ac npuroTyBaHHA NPoAyKTiB B Yawwi (12) nepe-
MilLyiTe iX NUlie NNacTUKOBMM OMOJIOHUKOM (14)
abo nonatkoto (15).

He BuKopuCTOBYIMTE MeTanesi npeameTtu, fki Mo-
XYTb MOWKOAUTU @HTUNpUrapHe MOKPUTTA Halui
(12).

Mpun npurotyeaHHi 6104 3 BMKOPUCTAHHSAM MpU-
npas i creuin Bigpasdy nicnsg NpuroTyBaHHA pPeko-
MEHIYETbCA BUMUTM HaLwuy (12).

Micns 3akiH4eHHs NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB, L06
YHUKHYTU MNOLIKOOXEHHS aHTUNPUrapHoro no-
KPUTTS He nomiwarite yawy (12) Bigpasy nig xo-
NOAHY BOAY, AalTe ih CnoYaTkKy OCTUMHYTW.

Yawa (12) He npu3HayeHa ANg MUTTS B NOCYA0-
MWIAHIA MaLLWHI.

KHOMKW NAHEJII YOPABJIIHHS (2)
KoxXHe HaTUCHEHHS KHOMOK NnaHeni ynpasiHHSA Cynpo-
BOMXXYETbLCA 3BYKOBUM CUTHANIOM.

KHonku BuGopy nporpam npurotyBaHHa (17)

Ans Bnbopy nporpamu NPUroTyBaHHS HAaTUCHITb BiA-
NOBIAHY KHOMKY, MPU LbOMY 3aCBITUTLCS iHAMKATOP
KHOMKM.

Mporpamn “TYLUKYBAHHA” i “HA TMAPI” nponoHy-
I0Tb PI3HUIA Yac MPUroTyBaHHSA AN OBO4IB, M’Aca Ta
punbu. ina Bnbopy TNy NpoaykTy NOBTOPHO HATUCKYITE
kHonky “TYLUKYBAHHA” / “HA NAPI”, 3Bipsatouncb ¢
iHonkaTopamu (21).

YBara!

SIKLWO BM yBIMKHY/IM nporpaMy asToMaTtuyHoOro
npuroTtyBaHHs NPoOAYKTiB, HaTUCHYBLUU OAHY
3 kHonok (17), i He cTtanun nposBoAuTU [oAaTt-
KoBi HacTpotoBaHHsI nporpamu, Yepes 10 ce-
KYHA NpO3BYYUTb 3BYKOBUI CUrHa, Npu LboMy
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MynbTiBapka yBIMKHETbCS1 Y BUGpPaHWI pexum
npuroTyBaHHs NPoOAYKTIB.

— Ans cknpaHHs HacTporok nporpamu abo cka-
CyBaHHSl NporpamMu rnpurotysaHHs NpoAyKTis
HaTtucHiTe kHonky (19) «BUMKHEHHSI», npu
ubomy Ha aucnnei (3) 3acsiTarbcss cumsBon
«8888»)!

— Hikonn He 3anuwarite npauloYnii NPUCTPIi
6e3 Harnapgy.

KHonkn (18) «-/+»

BunbpaBLum nporpamy npuroTyBaHHs NPOAYKTiB, BU MO-
xeTe KHornkamu (18) «-/+» BCTaHOBUTW HEOOXiAHWUA Yac
NPUroTYBaHHS.

Kvonka (19) «NIATPUMAHHS t°/BUMKHEHHSA»

MiaTpuMmaHHa TemnepaTypu BbIXoAy napu

licna 3akiHY4eHHs nporpamun NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB
MynbTiBapKka aBTOMATUYHO MEPexoiuTb y pexum nia-
TPpUMaHHsa Temneparypu (kpim nporpamu «/orypt»).
BukopucToByiite kHonky (19) Ons ymMuKaHHS/BUMU-
KaHHSA pexunmy niaTpumMaHHsa Temneparypu.

Mpumitka: He BukopuCTOBYNTE QYHKLIIO MIATPUMKA
Temrneparypu 418 PO3irpiBaHHs XOJ04HWX MPOLAYKTIB.
BuUMKHEHHsI/cKacyBaHHI HenpaBw/IbHO BBEAEHUX
HaCTPOWOK nporpamm

BukopucToByiiTe kHOMKY (19) ANa CKMOaHHS HACTPOWOK,
NPUroTyBaHHs NPOAYKTiB abo )19 BUMKHEHHS NporpamMun
NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB.

KHonka (20) «BIAKJIALEHUA CTAPT»

Bu moxeTe Bubpatn yac (Big 1 0o 24 roavH), yepes

AKWIA MPUrOTYBaHHSA NPOAYKTIB OyAe 3aBepLUeHO.

*  KHonkamu (17) BMGEpPITL Nporpamy NpUroTyBaHHs
NPOAYKTIB, HATUGHITL KHOMKY (20) «BIAKJIAAEHUNA
CTAPT», kHonkamu ( 18) «-/+» yCTaHOBITb Yac, Yyepea
AKMIA Mae BIAOYTUCA NPUroTyBaHHS MPOAYKTIB, Ha
nucninei (3) 6yne Binobpaxarnca 3BOPOTHUI BiAJiK
3a/ULLMBLIErOCs 4acy A0 Mo4artky MpuUroTyBaHHS,
nicns Lboro yBiMKHETbCS BMOpaHa nporpama npu-
roTyBaHHS MPOAYKTIB.

NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM
IMicns TpaHcrnopTyBaHHs abo 36epiraHHs NPUCTPOIO
npu 3HWXEeHI Temneparypi Heo6xigHO BUTpUMaTn

Mporpama TpuBanicTb nporpamu Binpknapenun | MipTpumaHHsa
(ron/xB) cTapT TemMneparypu
Puc BCTaHOBJIEHO 32 YMOBYAHHAM [OCTYMNHO [OCTYMNHO
Ha napy [LOCTYMHO [LOCTYMHO
*  OBoui 5 xBuAMH —1 roamHa (20 XBUVH 32 YMOBYaHHSIM)
« M’aco 5 xBunuH —1 rogmHa (30 XBUIVH 32 YMOBYAHHSIM)
*  Puba 5 xBunvH —1 rogmHa (25 XBUIVH 32 YMOBYaHHSIM)
PosirpiBaHHs 5 xBunuH -1 rogmHa (30 XBUNIVH 32 YMOBYaHHSIM) [OCTYMHO LOCTYMNHO
Morypt 6-12 roavH (8 rooMH 3a yMOBYaHHSM) Hi Hi
BiBcsiHka 10 xBunuH —1 rogmHa (30 XBUNMH 32 YMOBYAHHSIM) LOCTYMHO LOCTYNHO
Kawa 20 xBUIVH —4 roaviH (1 rogyHa 3a yMmoBYaHHSAM) LOCTYMHO LOCTYNHO
Buniuka 50 xBUNWH Hi [OCTYMNHO
CMaxeHHs 10 xBUAVH —1 roamHa (30 XBUAMH 32 YMOBYaHHSIM) Hi [OCTYMNHO
TyLiKyBaHHSA [OCTYMNHO [OCTYMNHO
*  OBovui 20 XBUNWH — 4 roanHn (20 XBUAWH 32 YMOBYaHHSM)
*« M’aco 45 XBUAVH — 4 rogvHu (45 XBUVH 33 YMOBYaHHAM)
* Puba 30 xBUNIMH — 4 roavHn (30 XBUAWH 32 YMOBYAHHSM)
Cyn 10 xBUANH — 4 roamHn (1 roguHa 3a yMoBYaHHSIM) LOCTYMHO LOCTYMNHO
Mpumitkn:

— [lpu po6oTi mynbTiBapku y nporpami «BUMIYKA» He Bigkpusasite Kpuluky (4) 00 3aKiHYeHHs nporpamm rnpu-

roTyBaHHs.

— o6 yHUKHYTM NigropsiHHS MPOoAYKTIB Micas 3aBepLueHHs! nporpamu «BUTMIYKA» HeobxiaHo Biapa3sy BUMKHYTH
PEXUM MiATPUMAaHHS TEMNepaTypy, HaTUCHYBLUM Ha KHOrKY ( 19) «BUMKHEHHST».

— [llporpama “CMAXXEHHSI” npaLyto€e o aHanorii 3 KyXOHHOIO MINTOIO, | KOPUCTYBa4YeBi HEOOXIAHO CTEXNTU 3a ro-
TOBHICTIO NMPOAYKTIB CAMOCTIiHO, & TAKOX BUMMKATY MYJIbTIBAPKY, KOJIM MPOAYKTV GyAYTh MPUroTOBaHI.

— PeuyenTtu 6511048 ANBITLCA B KHU3i peLenTiB (BXOANTb 40 KOMIJIEKTY rnocTtaYaHHs). Bei peuentu maiots
pekomMeHAauiliHnii xapakTep, TOMy O NOTPiGHI A peuyenTiB 06°’emMu Ta CriBBigHOLEHHS iHrpeRieHTIB
MOXYTb BapiloBaTUCSs 3aJ1€)XXHO Bif perioHanbHoOi cneungikn npoayKTiB Ta BUCOTHU HAL PiBHEM MOpPS.



Moro npu KiMHaTHIiA Temneparypi He MeHLle ABOX
roavH.

BuUTArHiTL NPUCTPIN 3 yNakoBKK, BUAANITL BCi Nnaky-
BasibHi MaTepianu i 6yab-5Ki HaKNerkn, Lo 3aBaxa-
10Tb HOPManbHOT POBOTI MyNbTIBAPKM.

BcraHoBuTe MynbTiBapky Ha PiBHIA TEMNIOCTINKIN
NOBEPXHi, JaNeKko Bif, BCIX KyXOHHUX Axepen Te-
nna (Takux sk ra3oBa nauTa, enekTponauta abo Ba-
puwibHa NaHenb).

BcTaHoBMTe NpuUCTpii Tak, Wob Big, CTiHM OO KOP-
nycy MysibTiBapKu 3anviianacs BigCTaHb He MeHLIe
20 cMm, a BiNbHWIA NPOCTIPp Han Hel Cknagae He
MeHwwe 30-40 cm.

He poawmilyiite npucTpiii B 6e3nocepeHin 6113b-
KOCTi A0 NpeAMeTiB, siki MOXYTb O6yTU NOLUKOAXKEHI
BMCOKOIO TeMMNepaTypoto napy, Wo BUXOOUTb.
YBara! He po3amiwyiite npunag nobinsy BaHH,
pakoBuH a6o iHLLINX EMKOCTeJi, HalIOBHEHUX BOAOIO.
Biokpuiite KpuLLKy (4), HAaTUCHYBLUW Ha KHOMKY (5) i
NOTArHYBLUN 32 PYYKY (6).

Bumuiite BCi 3HIMHI aeTani - yawy (12), notok ans
roTyBaHHs NPOAYKTiB Ha napi (13), ononoHuk (14),
nonatky (15) i MipHUiA cTakaHuKK (16), cTakaH4YMKun
Ons norypty (22) i kpuweykn (23) - M’9koto ryokoto
3 HeNTpanbHUM MUIOYMM 3acob0M, OBMONOCHITh
NPOTO4HOIO BOAOIO | MPOCYLWITh.

Kopriyc npucTpoto npoTpiTb BOJIOrO0 TKAHWHOIO,
nicna 4oro BUTPITb A0CyXa.

BUKOPUCTAHHA MYJIbTIBAPKU

Moknaaite NPOAYKTY B HaLly, CRiAYI0HN pekoMeHaa-
LM y peuenTi (OvB. KHUIY peLenTiB).

Mpumitka: Ctexte 3a TuM, 1406 06°€M iHrpenieHTIB i
piavH He nepesuLLyBaB PIBHS MakcUMasbHOI BiAMITKU
«1.8L» i He 6yB MeHLIe BiAMITKN MiHIMaabHOro pisHS
«0.6L». BinmiTka MakcumasabHO PiBHS A5 Kall (Kpim
pucy) — «1.4L».

3aranbHuii Npuknap, 3aknafaHHA NpoaykTiB Ta
BOAM (SIK NpUKNap, po3rnsaHyTUii puc)

Biamipsiite puc MipHum cTtakaHumkom (16) (y ooHomy
MipHOMY CTakaHi nomilaeTbcs Npuban3Ho 160 rpamis
pucy), NPOMUInTE MOro i MOMICTUTL B KACTPYJO.
Joparite BOAy A0 BiANOBIAHOIO PiBHA:

[Ons NpocTOoTU BUKOPWUCTOBYMTE LKAy 3 MiTKamu B
yawkax (CUP). Ha wkani € MiTku, Lo No3Ha4atoTb Npo-
nopuji pucy i Boau.

Mpuknapn: Hacunaswwn 4oTUPKU MIPHI CcTakaH4Ymuka
Kpynu, nopasite Boay A0 MiTku 4 yawku (CUP).

[ns npuroTyBaHHA PiOKMX MOJIOYHUX KaLl PeKOMeH0-
BaHa nponopuis pucy i Boan mae 6ytn 1:3.

YcTaHoBiTh yally (12) B po6oyy kamepy NpucTpoto.
lMepekoHartecs B TOMY, LIO 30BHILUHA MOBEPXHS
Yaui (12) yncta Ta cyxa, a cama yawa (12) BctaHoB-
neHa 6e3 NepeKociB i LWifIbHO CTUKAETLCS 3 MOBEPX-
Helo HarpisanbHoro enemeHTy (10).

Mpumitkn:

He BukopucToByiite qaLuy (12) ans mutta Kkpyn
i He piXTe NPoAyKTV ycepeauHi YaLli, Le Moxe
MOLKOANTY aHTUIPUIaPHE MOKPUTTS.
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rnepekoHartecs, Lo B poboYiii kamepi i Ha AHI
yalwi ( 12) Hemae CTOPOHHIX NpeamerTis, 3abpya-
HEHb | BOSIOIY;

nepesn BUKOPUCTAHHSIM BUTPITb 30BHILLIHIO 10-
BepxHIo i AHO Yalwi (12) gocyxa;

B cepeauHi HarpiBasbHoro enemeHTy (10) 3Ha-
xoamTtbcs aarymk Temnepatypu (11); crexrte
3a ™M, o6 BilbHOMY NepeMilLeHHIO AaTymka
HILLO He 3aBaxaro;

FKLO BK roTyeTe NPOAYyKTU Ha Napy, Hannnte soay
B yawy (12) Tak, Wwob kunnsya BoAa He Topkanacs
nHa notka (13). BctaHoBuTe notok (13) 3 npoayk-
Tamu B Yawwy (12).

3akpuiite KpuULLKY (4) [0 KnaLaHHs.

BcTaBTe po3’eM MepexeBoro LiHypa B rHi3go (9), a
BUJIKY MEPEXEBOro LLIHYpa BCTaBTe B PO3ETKy. MNpn
LbOMY MPO3BY4UTb 3BYKOBUI CUrHas, Ha gucnnei
(3) 3acBiTATbCSH CMMBONM «8888», a inAMKaTop Npo-
rpamu NpurotyBaHHs «Puc» 6yae 6nnmarn.
KHonkamu (17) B1bepiTb HeobXigHy nporpamy as-
TOMATU4YHOrO MPUroTyBaHHA NPOAYKTIB, NPWU LbOMY
3aCBITUTLCS IHAMKATOP NPOrPaMmn NPUrOTYBAHHS.
YBara!

SIKLLLO BU YBIMKHYIN NpOrpaMy asToMaTU4HOro npu-
roTtyBaHHs1 NPOAYKTIB, HATUCHYBLUN OAHY 3 KHOMOK
(17), i He cranun npoBoANTN AOAATKOBI HACTPOIO-
BaHHS nporpamu, yepe3 10 ceKyHA MPO3BY4YUTH
3BYKOBUI CUrHasn, i MynbTiBapka yBIMKHeTbCS Yy
BUGPaHUI pexxum NpUroTyBaHHs NPOAYKTIB.

Mpn HeobxigHOCTI BBEAIT HEOOXIAHUI Yac Po6oTH
nporpamu NPUroTyBaHHs, BCTAHOBJIEHHSI Yacy po-
OUTLCS NOCNIAOBHUMU HATUCHEHHSAMW KHOMOK (18)
«-/+», UMPPOBI AaHi BigobpaxaloTbcs Ha aucnnei
(3).

Mpumirtka: Skwo Bu BuGpanu nporpamy MpuroTy-
BaHHS1 «Puc», To BCTaHOBJIEHHS TPUBAJIOCTI Hacy rnpu-
rotyBaHHs1 6yAe HeAOCTYIMHO, NepeiaiTb 4O HACTYNHOIro
KPOKY HaCTPOIOBaHHS.

Mpu HeobXioHOCTI HacTpoiTe @yHKUjio Biaknage-
HOro cTtapTy. Jns upOro HaTUCHITL KHonky (20)
«BIOKNAOEHUM CTAPT», a noTim kHonkamu (18)
«-/+» YCTAHOBITb 4Yac, 4epe3 fAKWUI MPUroTyBaHHS
Oyne 3aBeplueHo. Mponyctute AaHWii KPOK, SKLLO
Xo4eTe noyaTv NPUroTyBaHHS HEramHo.
[MpuroTyBaHHA NOYHETLCS aBTOMATUYHO Yepes ge-
Kinbka CekyHA, Nicna 3aBepLUeHHs! YCTAHOBEHHS,
Ha gucnnei  3’ABASTbCA MOKa3aHHA 3anuluvBLIe-
rocst yacy poboTu (AN BCix nporpam, KpiM npo-
rpamu «Puc»).

3BYKOBI CUrHanM MOBIAOMAATb NP0 3aBEPLUEHHS
NPUroTyBaHHS, NPUCTPIN aBTOMATUYHO NEPEXOAUTb
B PeXuM NiaTPUMaHHA Temneparypu (Kpim npo-
rpamu «Morypt»), Ha aucnnei (3) 6yae Binobpaxa-
THCA Yac poboTN MyNETIBAPKU Y PEXUMI MiAirpiBy.
[ns ckacyBaHHA NiATPMMAHHS TeMneparypu Hatuc-
HiTb KHOMKY (19) «BUMKHEHHS».

Bu mMoxeTe nNprvMycoBO MepeBecTn MynbTiBapKy 3
PEXUMY O4iKyBaHHSI B PEXUM NIATPUMAHHSA Temne-
paTypu, HaTucHyBLM KHonky (19) «MIATPUMAHHA
™.



YKPAIHbCKA

Mpumitkn:

HesBaxaroun Ha Te, WO NPUCTPIN NiATPUMYE
Temneparypy rotoBoro 6nopa Ao 24 roavH, He
PEeKoOMeHAYETbCHA 3anuaTt NpUroToBaHi Npo-
AYKTW HaJoBro B Yalli, OCKiIbKM Lie MOXe cTatu
MPUYNHOIO NCYBAHHSA MPOAYKTIB.

He BukopucToBy#iTe pexum niagTpyuMKu Temre-
partypu A5 po3irpiBaHHsI NPOAYKTIB.

YBara!

Hikonn He 3anuwaiite npauro04Ynii NPUCTPIn
6e3 Harnspgy.

o6 yHUKHYTN OTpUMaHHsl OMiKiB, AOTPUMYWi-
Tecsi 06epexHOCTi, BiAKpuBaroum Kpuwiky (4),
He HaxunsnTecs Hap oTBopamMun AN Buxomy
napu (7) B npoueci po6oTn MynbTiBapku, He
po3TawioByiiTe BiAKPUTI [iNsSHKW Tina Hag 4a-
wero (12)!

IMpu nepLIoMy BUKOPUCTAHHI MYJ1bTiBapKN MOX-
JInBa rnosisa CTOPOHHbLOIO 3anaxy Big Harpisasb-
HOro es1eMeHTy, ue AonycTumo.

CTeXTe 3a roToBHICTIO nNpoAayKTiB B npoueci
npuroTyBaHHs, nNpu HeobXiAHOCTI nomiwyiTe
npoAyKTU Ni1acTUKOBUM OrosioHukom (14) a6o
nonartkoro (15). He BukopuctoByiite meTtanesi
npeaMeTn, siki MOXYTb NoapsAnaTh aHTUnpu-
rapHe nokpuTTs Yaiui (12).

Ans 36epiranna nonartku (14) a6o onosioHuka
(15) MoXxHa BUKOPUCTOBYBaTu TpUMa4y Ha Kop-
nyci mynstiBapku.

MPOrPAMA «AOT'YPT»

Hanwuiite B cTakaHumku gnsa horypry (22) 3aksacky i
Mosnoko B nponopuii 1:10.

Mpumitka: Y SKOCTi 3aKBacku BUKOPUCTOBYHTE HaTy-
panbHuii iiorypt 6e3 4o6aBok i papOHUKIB 3 MiHiMaslb-
HUM TepMiHOM 30epiraHHsi. Takox 3akBacky MOXHa
npuroTysaTu caMocCTiliHO i3 crieuiasnbHOi GakTepiliHOI
3akBacku (npuabaBarite B antewli abo mara3vHax 340-
pPOBOro xapyyBaHHs1), CAiayo4n IHCTPYKUii, Wo [oaa-
€TbCS1 [0 Hel.

HanoBHeHi cTtakaHunkn gns norypty (22) ycrtaHo-
BiTb y yawly (12).

BcraHoBuTe yawy (12) B poboyy kamepy, BUGEpPITb
nporpamy «/MOFYPT» i BCTaHOBMTE Hac MPUroTy-
BaHHS (OVB. «BUKOPUCTAHHS MYNbTIBAPKU»).
YBara!

Mig 4ac po6oTu mynetisapku y nporpami «\MIOrYPT»

He nepewmiwjaiiTe ii.

— CrakaH4ukyM 3 roTOBMM MOrypTOM 3akpuite Kpu-
Lweykamu (23) i NOMICTUTL B XONOAMNBHUK Ha Oe-
Kinbka roauvH, Wwo6 NpUNUHNTY 3pOCTaHHSA BakTepii.

— Y rotoBui HaTtypanbHWI NOrypT MOXHa Aoaatn
DPYKTN, BAPEHHS, Me[,

YULLEHHSA TA fornga

BUTArHiTL BUIKY MEpexXeBoro LHypa 3 PO3eTKM i
[aite NPUCTPOIO OCTUTHYTU.

Y Mipy 3anoBHEHHS EMHOCTI A5 360py KOHAEeHcaTy
(8) 3HimMaliTe EMHICTb (8) Ta BUNuBaliTe 3 Hei pianHy,
sKa Hakonu4mnace.
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MpoTpiTe kopnyc (1) i KpULKY (4) 3nerka BOOrow
TKaHWHOIO, NiCNs HOro BUTPITL AOCYXa.

Bci 3HiMHI geTani BUMUiiTE M’SKOKO ryOKOIO 3 Hell-
TPaNbHUM MUIOYUM 3aCOO60M, OBMOJIOCHITL NPO-
TOYHOIO BOJOIO.

3abopoHseTbCA nomiwatn yawy (12) B nocyno-
MUIAHY MaLUnHy.

[MpOoTpiTb MOBEPXHIO HarpiBasibHOrO efemMeHTy
(nMMwe y 3axononomy CTaHi), y XOOAHOMY BUMNAAKY
He gonyckawvte nonagaHHa BOAM BCEPEOUHY KOop-
nycy npunagy.

He 3aHyploiiTe kopnyc npunany, MepexeBuin LUHYP
i BUIIKY MepexeBoro LuHypa y Body abo Oyab-siki
IHLWI pignHn.

He BMKOPWUCTOBYNTE ON1 YULLEHHS npunagy i ak-
cecyapiB abpasunBHi i arpecyBHi MUIOYi PEYOBUHU.

3BEPIFAHHSA

BiakniounTe NpuCTpiii | BUPOGIiTb Oro YNLLEHHS.
36epiraiiTe NPUCTPIn B CyxOMy, MPOXOSI0OAHOMY
MicCLj, HeQOCTYMHOMY ANs OiTeN.

KOMMNNEKTALIA

MynbTiBapka — 1 WT.

Yawa - 1 wr.

JIOTOK ANa roTyBaHHS Ha napi — 1 wt.
OnonoHuK — 1 WT.

JNonatka — 1 WT.

MipHuin cTakaH4mk — 1 WT.
CrakaH4yunku ans norypty — 6 wr.
Kpuiueykn ans ctakaH4mkis — 6 L.
IHCTpyKUif — 1 WwT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
EnextpoxuenerHs: 220-240 B ~ 50/60 I'y,
MakcumanbHa cnoxmeaHa noTyxHictb: 900 BT
O6’em yawi: 5 n

Bupo6HuK 3anmLiae 3a co60oio npaBo 3MiHIOBATU Xapak-
TepUCTUKY Npunaay 6e3 rnonepeaHboro rNoBiAOMIEHHS.

TepmiH cnyx6u npunagy — 3 pokun

FapanTia

JloknagHi yMOBW rapaHTii MOXHa oTpumartu B aunepa,
Lo npodas aaHy anaparypy. Mpu npen’sasnexHi 6yab-
AKOI NpeTeHsii NpoTArom TepMmiHy Aii gaHoi rapaTii
BapTO Npen’aBUTK Yek abo KBUTAHLLIO MPO MOKYMKY.

q3

Jlannii Bupi6  Bignosinae  BUMOram
A0  eNIeKTPOMAarHiTHoOi  CyMICHOCTI, 4O
npea’ssnsoTeess avpekTueolo 2004/108/
EC Pagn €Bponu i pO3rnopsiaxXeHHIM
2006/95/EC no HW3bKOBOJILTHUX anapa-

Typax.



MVJIbTbIBAPKA
ACHOYHae npbI3HaYdHHE MYNbTbIBAPKI - rata xyTkae i
sAKacHae npbirataBaHHe npaaykray.

AMICAHHE

Kopnyc

MaHanb KipaBaHHA

Abicnnen

Beuka

KHonka agkpbiLua Bevka

Pyudka ona nepaHocki

AAOTyniHbl ANS BbIACLS Napbl
Ewmicracup ans 360py kaHasHcary
MHA300 OAN19 NaaKIlO4dHHA ceTkaBara LHypa
10. HarpaBanbHbl 91eMeHT

11. Jatyblk ToaMneparypbl

12. Yapa

13. Jlatok Ans npbirataBaHHa Ha napbl
14. AnanoHik

15. Nanatka

16. MepHas LwknsHayka

©CoNoOGOhWN =~

Abicnnen i naHanb KipaBaHHS

17. KHonki BbiGapy nparpam
iHOpIKaTapami

18. KHonki ycTaHoyKi yacy npbirataBaHHs/agknaaseHara
CcTapTy «-/+»

19. Knonka «MAATPbIMAHHE t°/BbIKJTIOY3HHE»

20. KHonka «AOKNAA3EHbI CTAPT»

21. IHgbikaTtapbl Hanagel nparpam «TYLUOHHE» i «HA
MAPbI>»

npbirataBaHHAa 3

JAapaTtkoBbis akcacyapbl
22. LknaHayki ona érypra
23. Beuki

YBATA!

Ons papatkoBal axoBbl M3Ta3rogHa Y o naHuyri
CinKaBaHHS YCTaHaBiLb Npbinagy axoyHara afkno4aHHsS
(MAA) 3 HamiHanbHbIM TOKaM CrpauoyBaHHA, ki He
nepasbiwae 30 MA, ans yctaHoyki MAA 3BapHiuecs oa
cneubisicTa.

MEPbI BACMNEKI

Mepan navatkam akcnayartaubli  anekTpanpbibopa

yBaxnisa npaybitaniue canpayaHylo iHCTPYKUbIIO na

aKcrnyataupli i 3axaBanue se On BblKapbICTAHHA Y

AKacui AaBekaBara MaTopbIsly.

BbikapbicToyBariue npbinagy TOMbKi na fe npambim

NPbI3HAY3HHI, 9K BblkNaa3eHa y Aaas3eHan iHCTPYKLbIi.

HsinpaBinbHbI 3BapOT 3 Npbibopam MoXa npbiBecLi Aa

Aro NanoOMKi, MPbIYbIHEHHS LUKOAbI KapbiCTady Ui Siro

Maémacu.

« Tepan BbikapbicTaHHeM npbibopa yBaxiisa
arneasble ceTkaBbl WHYP | pasabiM - ans
naakIto4dHHA ceTkaBara WHypa, ki pasmeLlyaHbl Ha
Kopnyce npbibopa, nepakaHanLecs ¥ TbiM, LUTO SHbI
He Maloub nawikoaXxaHHsay. He BbikapbicTOyBaliLe
npbIGOP Npbl HAsyHACLI NAaLLKOAXaHHSAY ceTkaBara
LHypa Ui pa3abiMa cetkasara LHypa.
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BEJIAPYCKA4

lMepan ykAOY3HHEM nMpbiiaabl nepakaHanuecs
Yy ThiM, WTO HanNpyxaHHe OJIeKTPbl4HAW CeTKi
agnassigae npauoyHamy HanpyxaHHIo npbiiagb.
CeTkaBbl LWHYp 3abscneyaHbl «eypasinkam»;
yKflouanue se y anekTpbluHylo paseTky, skas mae
Haa3elrHbl KaHTaKT 3a3siIMIEeHHS.

Mpbl NaAKIIOY3HHI NPbINAabl 4a 9NeKTPblYHAN CeTKi
He BblKapbICTOYBanLLe nepaxaaHii.

CavublLie 3a TbiM, Kab CeTkaBbl LUHYP OblY LUYbIIbHA
yctayneHbl y pasgbiM Ha Kopryce npbuiagbl iy
CeTKaBylo pa3eTky.

BbikapbiCTOyBarLe TONbKi TOW CeTKaBbl LUHYP,
AKi YBaxXOA3iUb Y KaMMnekT nactayki, i He Bblka-
pbICTOYBaNLE CeTKaBbl LUHYP af, iHLWaw npbiiagbl.
BblkapbicTOyBanUe TONbKi Thig 34bIMHbIA A3Tani,
AKiA YBaxoA35Lb Y KaMMaekT nacrayki.
Paamsawyarue npbiiagy Ha poyHan
uennaycTtornisan naBepxHi, yaanedblHi ag, KpbIHiL,
Binbraui, Usnna i agkpbitara arHio.

YcraHnaynisaviLe npeinagy Tak, ka6 poctyn pa
aneKTpblYHaM paseTki 6bly cBaGOAHbLIM.
BblkapbicTOyBaliLe npbinagy y mecuax 3 gobpai
BEHTbINSALbISINA.

He napsipraiiue npbl6op y3A3€siHHIO Npambix
COHEYHbIX MPamMsAHEY.

He pasmswsyaiiue npeibop y
6ni3kacLi af CusiHbl | cLeHak Mabni.
He panywwuariue cyaoTbiky ceTkaBara LHypa 3
rapadbiMi NaBepxHsSMi i BOCTPbIMi kaHTami Mabni.
Masbsrariue nawkoAXaHHs i3ansupli ceTkaBara
LHypa.

3abapaHsieua MOKpbIMi pykami 6pauuia 3a ceTkasbl
LUHYP i BiNKy ceTkasara LHypa.

He anyckanue npbiiagy, ceTkaBbl LUHYP i BifKy
ceTkaBara LWHypa y Bagy Ui ¥ no0bla iHWbISA
BaaKacL.

Y BbINaaKy Naa3deHHs npbibopa Y Bagy HeadknagHa
afkoYbILe SAro ag, aeKTpbldHan CeTKi, BbIHAYLLbI
BiNIKYy ceTkaBara LUHypa 3 3/1eKTpbl4Han paseTki.
Mpbl rATLIM Hi ¥ AKiM pase He anyckawLe Y Baay pyki.
Ma nbiTaHHAX faneiara BblkapbICTaHHSA NpbiGopa
3BAPHiLeca Y ayTapbi3daBaHbl (ynayHaBaxaHbl)
COPBICHbI LBHTP.

He ycraynariue cTapoHHis npagmeTbl Y aaTysiHbl Ui
namix gatansami npbinaabl.

Caublle 3a TbiM, Kab Kpai aa3exbl Lj CTapoHHis
npagmeTbl He naTpanini namik Be4kam i koprnycam
npbidopa.

He nakipariue npbinagy 6e3 Harnsigy, kani Bbl He
KapbicTaeLecst npelbopam, BbikoyanLe npbIdop i
apkoyanue Aro af, aeKkTpblyHam ceTki.

Ka6 nasberHyub Tpaymay, He Haxinanueca Hap,
aaTyniHami N BbIMCUA Napbl Ui Haj, Yapan npbl
aAKPbITbIM BEYKY MYJIbThbIBAPKI.

He pakpaHanuecsi naBepxHi Bedyka nagdac npaubl
MyfbTbIBAPKi, afKpblBanLUe Bevka, HaLiCcKalubl
TOMbKi HA KHOMKY aAKpPbILLSA BeYka.

Ka6 nasberHyub aTpbiMaHHs anékay rapadan
napaii, 6ya3bLie BesbMi aCLSIPOXHbIS, aAKPbIBaOYbI
BeYKa MyJibTbiIBapKi.

HenacpagHan



BEJIAPYCKA4

TpbiMmarniue ¥ YbICLiHI aaTyniHbl NS BbIACLSA Napsbl, a
¥ BbINaaKy 3a6pyaXBaHHS YbICLILE iX.
KatarapblyHa 3abapaHseuua  akcnayataubls
npbibopa 6e3 yctaHoyneHan yapbl, 3abapaHseLua
yknoyaub MynbTbiBapky 6e3 npagykray i 6e3
HasyHacLj JactaTkoBal KoJsibkacLi BaakacLi ¥ 4apbl
A9 npbirataBaHHA NpagykTay.

3abapaHseuua BblkapbiCTOYBaLb MYNbTbIBAPKY
npbl NawkoA)XaHanm cinikoHaBar npaknagubl Ha
YHYTpaHbIM 6aKy Beuka.

BbikOHBavue pakameHpaubli na KonbKacui CyXix
npaaykray i Bagkacui.

He pactaBariue 4apy nagdac npaupl npbinagb.

He HakpbliBaLe MynbTbIBAPKY Nag4ac npaupl.
Yeara! [Npbl rataBaHHi NpagykTay Ha napbl cayblue
3a y3poyHeMm Bagkacui Y 4yapbl, panisaniue Bagy
¥y Yapy na mepbl HeabxopHacui. He nakipanue
npbinany 6e3 Harnaay!

3abapaHseuua nepaHociub MYJ/bTbIBAPKY
nag4ac npaubl. BblkapbicTOoyBarnue py4ky ans
nepaHocki, nansapaaHe agknoyblyLbl npbiagy ag,
QNIeKTPbIYHAM CeTKi, BbIHAYLLbLI Yapy 3 npaaykTami i
payLbl € acTbilb.

Mapyac npaubl MynbTbIBApKi Be4ka, 4apa Aans
npbirataBaHHsa npagykray, a Takcama pgarani
Koprnyca MoOLHa Harpasatouua, He Aarbikanuecs
[a ix, npbl HeabxoAHACUi BbIHSILb rapadylo 4apy
BbIKapPbICTOYBaNLLE KYXOHHbIS PyKaBiLlbl.

ParynsipHa npaBoa3bLe 4bICTKY npblibopa.

He pasBansiiue A3eusM BblkapblCTOYBaLb Npbi6op
Y iKacuj Lauki.

3 MepkaBaHHSy Osicneki A3duei He nakipaliue
noniaTblNIEHaBbIA NaKeTbl, 5K BbikapblCTOyBatoLLa
¥ sikacui ynakoyki, 6e3 Harnsay.

YBara! He pgassanqviue pa3eusm rynsaub 3
noniaTeblieHaBbIMi - naketami Ui yrnakoBayHam
nnérkaii. Hebsicneka yaywwa!

JanseHas npbiiaga  He  npbidHadaHa  ong
BblKapbICTaHHA A3eLbMi i Ntoa3bMi 3 abMexxaBaHbIMi
MardbiMacLUsaMmi, kani Tonbki acobaw, sikas agka3sae
3a ix OsAcneky, iM He pan3eHbl agnaBefHbis
i 3pasymenbia iM iHCTPykubli npa 6scneyHae
KapblCTaHHe npblnagani i Teix Hebsicnekax,
AKiS MOryub Y3HiKaub Npbl i€ HANPaBsifibHbIM
BbIKapbICTaHHI.

3abapaHsieuua BblkapbiCTOyBaub NpbIGop na-3a
namMsLIKaHHAMI.

Ka6 nasberHyup nawkopxaHHsY, nepaBo3bLie
npbinaay TobKi y 3aBafckon ynakoyLbl.

Mpbl  agkMoYaHHI Npblnagbl  ag 3nekTpaceTki,
HIKONi He Ty3anue 3a CeTkaBbl LUHYP, Ba3dbMilecs
3a CeTKaByl0 BiJIKy i akypaTHa BblUfArHile fie 3
QNeKTpbIYHAM paseTki.

3abapaHsieuua  BblkapbiCTOYBaLb  Npbiagy
npbl NawWKOAXaHHI ceTkaBal Binki Ui ceTkaBara
LWHYypa, kani sHa npauye 3 nepabosiMi, a Takcama
nacns se naaseHHs. He cnpabyiiue camacToiiHa
pamaHTaBaLb npbiagy. a ycix nbiTaHHAX PaMOHTY
3BaApTanuecs Yy ayrapbidaBaHbl (yrnayHaBaxaHbl)
COPBICHbI LBHTP.

38

3axoyBaiiue npbinagy Yy CcyxiM npaxanogHbiM
MeCLibl, HEAACTYMHBIM A1 A3SLEN.

MPLIJIALA TPbIBHAYAHA TOJIbKI AJ19 BbITABOMA
BBbIKAPBICTAHHS

MPABLJ1bl KAPBICTAHHS YAPAW (12)

Mpbinagy i e patani BbikapbiCTOyBalvue cTpora
na npbi3Ha4aHHi. 3abapaHseLla BblkapblCTOYBaLb
Yyapy Ans npeirataBaHHs npagykray  (12),
ycTaHayniBatoybl ie Ha HarpasasibHblst MPLIGOPbI Lii
BapayHbIA NaBepxHi.

He 3amsaHsaiiue yapy (12) iHwa émicTacuio.
Caublue 3a TbiM, kab naBepxHs HarpaBajbHara
anemeHTa i AHO Yapbl (12) 3aycénbl Obini YbICTIMI
i cyximi.

He BbikapbicToyBariue yapy (12) y akacui émictacui
ON19 3MeLLBaHHS npaaykTay. Hikoni He 3ppabHsaiiue
npapykTbl HenacpagHa y 4apel (12) y nasbsiraHHe
nawKoAXaHHAY aHTbINpbirapHara nakpbILUs.

Hikoni He nakipaliue i He 3axoysaviue y 4apbl (12)
AKisi-HeOy/A3b CTAPOHHIS NpagMeThbl.

Mapyac npeirataBaHHa npagyktay y Yapel (12)
3MeLluBariLe iX TOSIbKi MaacTblkaBbiM anajsoHikam
(14) ui nanatkaw (15).

He BblkapbICTOyBalLe MeTaniyHblg NpagMeThbl, Kig
MOryLb MawkKoA3ilb aHTbiNpbirapHae nakpbiuué
yapbl (12).

Mpbl npbirataBaHHi  cTpay 3 BblKAPbICTAHHEM
3anpay i cneubln agpasdy nacns npbirataBaHHs
pakameHayeuLa BbiMbILb Hapy (12).

lMacns 3akaH4Y3HHA npblraTaBaHHa npagykray
y nasbsaraHHe nawKoAXaHHS aHTbinpbirapHara
nakpbiLUua He 3msawyainue Yapy (12) agpady nag
XanoAHyto Baay, ganue € cnadatky acTbilb.
Yapa (12) He npbi3Ha4aHa p[ns  Mbluus
nocyaamMbliHam MallbiHe.

y

KHONMKI NAH3J11 KIPABAHHSA (2)
KOXHbI HALCK KHONAaK naHani KipaBaHHSA
cynpasajxaeLa rykasblM CirHanam.

KHonki BbiGapy nparpam npbirataBaHHs (17)

Ans BbiGapy nparpamsb

npbirataBaHHa  HauicHiue

aanaBeHYIo KHOMKY, Npbl rATbIM 3arapbiuua iHasikatap
KHOMKI.

MNparpamsl «TYLLUOHHE» i <HA NMAPbI» npanaHytoup
PO3HbI Yac NpbiratTaBaHHA 4J1s rapoaHiHbl, Maca

i pbiBbl. Jns BbiOapy Thiny NpagykTa nayTopHa
Hauickariue kHonky «TYLLUOQHHE»/ «HA MAPbI>»,
3BsIpaloybICs 3 iHAbIKaTapami (21).

YBara!

Kani Bb1 yxkmoubini nparpamy ayramarbi4Hara
npeirataBsaHHs  npaagyktay, HauiCHyyubl
aaHy 3 kHonak (17), i He crani npaBoA3ilb
AanaTtKkoBbis HacTpoviki nparpamsi, npa3 10
CeKyHA npary4silyb rykasbl CirHasa, npbl rateiMm
MynbTbIBapKa YKAOYbILuLa ¥ abpaHbl PaXxKbiM
npsirataBaHHs npaagykray.



— Ana ckinpanHs HacTpoek nparpamsl Ui agmMeHsbl
nparpamsi npbirataBaHHs npagykTay HauicHiue
kHoriky (19) «BbIKJIIOY3HHE», npel rateiMm Ha
Abicnnei (3) 3arapauyuya 3Haki «8888»)!

— Hikoni He nakigaviye npauyioyyio npeinagy 6e3
Harnsgy.

KHonki (18) «-/+»
Abpaylwbl nparpamy npbirataBaHHS npagykTay, Bbl
MoxaLle kHornkami (18) «-/+» ycTaHaBiub HeabXOAHbl
4ac npblrataBaHHs.

Knonka (19) «MAATPbIMAHHE t°/BbIKJTIO439HHE»

MapTpbiMaHHe TaMnepaTypbl BbIACLSA Napbl

lMacna  3akaH4dHHA  nparpambl  MpblraTaBaHHSA
npagykray MynbTbiBapka aytamarbiyHa nepaxongiub
Yy PaXbiM NagTpbIMaHHA TaMneparypbl (akpams
nparpambl «ErypT»). BbikapbicToygaiiue kHonky (19)
ON9 YKITIOYBHHS/BbIK/IIOYAHHS PAXbIMY NaATPbIMaHHSA
Tamneparypbl.

Hararka: He BblKapbicTOYyBavLe
naaTpbIMaHHs  TamMreparypsbl

QYHKLUbIIO
ANs1 pas3arpaBaHHs

BEJIAPYCKA4

Bbiknio4yaHHEe/aagMeHa HsnNpasinbHa yBeA3eHbIX
HaCTpoeK nparpamsl

BbikapbicToyBariue kHonky (19) ansa ckinBaHHS
HaCTpOeK nparpambl NpbirataBaHHA NpaaykTay Li ons
BbIKJTIO4SHHSA Nparpamsbl NpbirataBaHHs npagykray.

Knonka (20) «<AOKJIAO3EHbI CTAPT»

Bbl Mmoxaue abpaup 4ac (ag 1 raasiHel Aa 24 rangid),

npas ski npbirataBaHHe npagykray 6yase sasepLuaHa.

— Knonkawmi (17) nparpamy npbirataBaHHs npagykray,
HauicHiue kHonky (20) «AOKJTAO3EHbI CTAPT»,
KHonkami (18) «-/+» ycTaHaBiue 4ac, npas ki
naeiHHa aabbilua npbirataBaHHe npaaykray, Ha
nbicnnei (3) 6yase apnocTpoyBauua 3BapOTHbLI
apnik nakiHyTara 4acy Aa nadatky npbirataBaHHs,
nacna ratara yknodbluua abpaHas nparpama
npbirataBaHHs npagykray.

NEPAA NEPLUBIM BblIKAPbICTAHHEM

Macns TpaHcnapTaBaHHs Ui 3aX0yBaHHS nNpbiaagbl
npbI naHkaHav Tamneparypbl HeabxoaHa
BbITPbIMaLb si€ Npbl Nakaésavi TaMneparypbl He

XanoaHbIX Npaayktay. MeHeVi A3BIoX raa3iH.
Mparpama Mpausirnacub Nnparpambi Apknap3eHbl MaprpbiMaHHe
(rapsina/xBin) cTapTt TamMnepartypbl
PbiC yCTaHoyieHa na 3may4aHHi pacTtynHa pactynHa
Ha napbl AACTynHa AacTynHa
« TapogHiHa 5 xBiniH - 1 ragsita (20 xBiniH na amayyaHHi)
«  Mgsca 5 xBiniH- 1 rapgiHa (30 xBiniH na 3mayyaHHi)
*  Poiba 5 xBiniH- 1 raggina (25 xBiniH na amay4aHHi)
PasarpasaHHe 5 xBiniH- 1 rapgiHa (30 xBiNiH Na 3amay4aHHi) pacrynHa pacrtynHa
ErypT 6-12 ragsiH (8 ragsiH na amayyaHHi) HAMa HAMa
AycsaHka 10 xBiniH- 1 ragsina (30 xBiniH Na 3may4yaHHi) pacrynHa [acTtynHa
Kawa 20 xBiniH— 4 raaziHel (1 ragsiHa na 3amay4yaHHi) pactynHa pacTtynHa
Bbineyka 50 xBiniH HAMa AacTynHa
CmaxaHHe 10 xBiniH- 1 ragsina (30 xBiniH Na amay4yaHHi) HAMa pacTynHa
TywaHHe [acryrnHa AacTynHa
» TapopHiHa 20 xBiniH - 4 raa3iHbl (20 xBiNiH Na 3may4aHHi)
¢ Msaca 45 xBiniH - 4 raa3inbl (45 xBiNiH Na 3may4aHHi)
* Puiba 30 xBiniH - 4 raagiHbl (30 xBiNiH Na 3mayyaHHi)
Cyn 10 xBiniH- 4 raa3iHbl (1 ragsiHa na amay4aHHi) [actynHa aacTtynHa
Hararki:

— [pbl npaubl MmynbTeiBapki Yy nparpame «BbIMEYKA» He ankpbiBaviue Bedka (4) ga 3akaH4ydHHSI rparpambi

rpbirataBaHHs.

— Kab nasberHyub nagrapaHHsi Npaayktay, nacsas 3akaH4aHHs nparpamsl «BbIMEYKA» HeabxoaHa afkoybiLb
P3IXbIM N8ATPbIMAHHS TOMAEPATYPbI, HaUICHYYLLbI Ha KHOMKY ( 19) «BbIKJTIOY9HHE».

— [lparpama «CMAXAHHE» npauye na aHasnorii 3 KyxoHHau riTou, i kapbicTayy HeabxoaHa caydbllub 3a
raroBacuo rpaaykTay camMacToliHa, a Takcama aaksoyaLb MysibTbiBaPKY, Kasi npaayKTsl OyAyLib npbirataBaHbl.

— Pauantsl cTpay rmaasile y kHi3e pausntay (yBaxoAsiub y KamMrIeKT nactayki). Yce pausanTsi HOCSILb
pakamMeHAaLbIfiHbI XapakTap, 60 natpab6aBaHbis A5 pauanTay ab’émbl i cyaaHOCIHbI iHrpaAbIeHTay
Moryub Bap’ipaBalua y 3anexHacui ag parisHanbHai cneubigiki npagykTay i BbilubIHi HaZ Y3pPOyHeM

mopa.



BEJIAPYCKA4

JacTtaHbue npbinagy 3 ynakoyki, 3Himiue Yyce
ynakoBayHblsi MaTapbIssibl i NOObLIA HaKNenki, sKis
3aMiHaloLpb 3Bbl4aiHam npaubl MySbTbiBapKi.
YcTaHasiue MYJIbThIBAPKY Ha poyHamn
uennaycrtonnisan nasepxHi, ydanedybiHi an ycix
KYXOHHbIX KPbIHIL, Usnna (Takix §k rasasas niita,
anekTpannita Lj BapaiHas naHasb).

YcTaHagiue npbinagy Tak, kab af cusiHbl Aa kopryca
MyJibTbIBAPKi 3acTaBanacs agfiernacub He MeHLU 3a
20 cwm, a ceaboaHas npacTtopa Haz éi cknagana He
menelt 30-40 cm.

He pasmsaw4danue npbinagy y HenacpapHan
6niskacui fa npagMmeTay, €kis Moryub Obllb
nawkKoXaHbl BblCOKan Tamnepartypan napbl, akas
BbIXOA3iLb.

Yeara! He 3a3msiuyaiiye npsi6op 3671i3Ky BaHHay,
pakasiH Ui iHWwbIx EmicTacysy, HarnoyHeHbIX Bafou.
Apkpbivite Beyka (4), HauiCHyYLWbl Ha KHOMNKY (5) i
nausarHyyLbl 3a pyyky (6).

BbiMblliLe yce 3AbIMHbIS AaTtani - Yapy (12),
natok Ons rataBaHHa npagyktay Ha napsl (13),
ananoHik (14), nanatky (15) i MepHylo LUKASIHAYKY
(16), wknaHayki ons érypra (22) i Beyki (23) -
MsIKKar rybkan 3 HeTpasbHbIM MbliHBIM CPOAKaM,
ananacHiue nparoyHan Bafon i npacyLbiLe.
Kopnyc npbiiagpl nparpelue BiibrOTHAM TKaHiHawn,
nacss 4aro BbITPbILE Hacyxa.

BbIKAPbICTAHHE MYJ1bTbIBAPKI

Maknag3iue npagykTel Y vapy 3rogHa
pakaMeHaaubIaMi y pauanue (M. KHiry pasuantay).
Harartka: Ca4biue 3a TbiM, kab ab’ém iHrpaabieHTay
i Bagkacusly He nepasblluay y3pOYHIO MakcimasbHav
afsHaki «1.8L» | He Gbly MeHLLUbI 3a aA3Haki MiHiMaibHara
y3poyHio «0.6L». An3Haka MakcimanbHara y3pOoyHio AN1s
Kaw (akpamsi pbicy) - «1.4L»
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ArynbHbl NpbIKNaa 3aknaaki npaaykray i Baabi (y
sIKacui NpbIKnaay pasrnenxatHbl pbic)

Apmepaiiue pbic MepHai LiknsHadkan (16) (y anHow
MepHa LWKNsHa4Lpel NpbionisHa 160 r peicy), npambiiile
Aro i amMacuiue Y KacTpysio.

Japnariue Bagbl fa agnasegHara y3poyHs:

[ns npactarbl BblkapbiCTOYBanLe LWKkany 3 nasHakami y
Kybkax (CUP). Ha wkane écub nasHaki, sikis nazHavatoLp
npanopupli pbiCy i Bagbl.

Mpsiknag: Haceinayiubl YaTblpbl MEPHbIX LUKISIHAYKI
Kpynbl, Aanaviue Baay Aa nasHaki 4 kyoki (CUP).

[ns npbirataBaHHs BadKiX MaslOYHbIX Kall paKameH-
Ayemasi npanopubis pbICy i Baabl NasiHHA Obiup 1:3.

— VYcranaBiue uapy (12) y npauoyHylo kamepy
npbinagel. MepakaHanueca y TbiM, LITO 3HELUHAS
naBepxHs Yapbl (12) ybicTas i cyxas, a cama yapa (12)
ycTaHoyneHa 6e3 nepakocay i WyblibHa AaTbikaeLua
[a naBepxHi HarpaeasbHara anemeHTa (10).
Hararki:

He BbikapbicToyBaviue yapy (12) Ans Mbiuus
Kpyr | He paxue y éu npanykTbl, rata mMoxa
naLukoA3ilb aHTeinpbirapHae nakpbiLué;
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rnepakaHaviLecs, LWTo Y npaloyHav kamepsl |
Ha AHe yYapsl (12) HAMa CTapoHHIX npaameTay,
3abpyaxBaHHsY Ui Bibrauj;

nepas BblKapbiCTAHHEM BbITPbILE BOHKaBYO
naBepxHio i AHO Yapekl ( 12) Hacyxa;

y csapaasiHe HarpaBasibHara anemeHta (10)
3Haxoaziuua aatysik Tomnepatypsl (11); caysiue
3a TbIM, kKab BOJIbHaMy repacoyBaHHIO AaTybika
HILUTO He 3amiHana.

Kani Bbl ratyeue npagyktbl Ha napbl, Haniue sagy
¥ vapy (12) Tak, kab kinsyas Baga He AakpaHanacs
nHa narka (13). Yctanasiue natok (13) 3 npagykrami
y vapy (12).

3aubliHiue Beyka (4) aa NcTpbiyki.

Ycrayue pasgbiM ceTkaBara LwHypa Y rHsspo (9),
a BiNIKy ceTkaBara LHypa ycrayue ¥ pasetky. lNpbl
raTblM Mparyybilb rykaebl CirHan, Ha abicnnei (3)
3arapauua 3Haki «8888», a iHablkatap nparpambl
npbirataBaHHs «Pbic» 6yase Mipraub.

KHonkami (17) abspblue HeabxomHylo nparpamy
ayTamaTblyHara  npbirataBaHHa — npagykray,
npbl rATbIM 3arapbiuua iHAblkaTap nparpambl
npbirataBaHHs.

YBara!

Kani BblI yknwousini nparpamy ayrtamatsidyHara
npsirataBaHHs npaayktay, HauicHyywbel agHy 3
kHonak (17), i He cTtani npaBoA3iub AanaTKoOBbIA
HacTpoviki nparpamel, npa3 10 cekyHa npary4siyb
rykasbl cirHan, i MynbTbiBapka yKkawoysiyla y
abpaHbl paXKbIM NpbiraTaBaHHA NpagyKTay.

Mpbl HeabxopHacui yBAA3iLe HeabxoAHbl 4ac
npaubl nparpambl npbirataBaHHs, yctaHoyka 4acy
axbluaynseuua nacnsgoyHbIMi Hauickami KHonak
(18) «-/+», niubaBbla gaa3eHbIa aaniocTpoysatoLLa
Ha abicnnei (3).

Hararka: Kani Bbi abpani nparpamy npbirataBaHHs!
«PbIC», TO ycTaHoOyKa rpausirnacui 4acy rnpbirataBaHHs
6ynse HegacTyrnHa, nepaniasiue Aa HacTyrnHara Kpoky
HacTpoex.
— TMpbl  HeabxogHacui HacTponue  PYHKLUbIO
apgknaaseHara ctapty. [ins ratara HauiCHiLe KHOMNKyY
(20) «<AOKNAO3EHbI CTAPT», a 3aTblM KHOMKami
(18) «-/+» ycTaHaBiue 4ac, npas ski npbiratTaBaHHe
6ynse 3aBepliaHa. MNpanycuijue nanseHbl KPokK, Kani
Xajaeue navaub npbirataBaHHe HeagknagHa.
MpeirataBaHHe navHeuua aytaMaTblyHa Mpas
HekanbKi CeKyH[, nacna 3aBSPLUAHHA YCTaHOYKI,
Ha abicnnei 3’aBauua CcBeddaHHi nakiHytara 4dacy
npaupl (Ana ycix nparpam, akpams nparpambl
«PbIC»).

lykaBblf CirHanbl nasefamsub nNpa 3aBsPLUdHHE
npbirataBaHHs, npbuiaga ayramarbiiyHa nsaponnse
Y PaOXbiM NaaTpbiMaHHA Tamneparypbl (akpams
nparpambl  «ErypT»), Ha geicnnei (3) 6yase
afnocTpoysalLua Hac npaubl  MyfbTbiBapki ¥
paxbIiMe nagarpasy.

[ns agmeHbl NaaTpbiIMaHHA TAMMAEepaTypbl HaLicHiLe
KHOMKy (19) «BbIK/TIO4Y3OHHE».

Bbl MOXalle npbiMycoBa nepasecLi MyJSbTbiBAPKY
3 POXbIMy 4akaHHsa Y pPaXbIM MNaATpbIMaHHSA



ToMnepartypsl, HaLiCHYYLUbI
«NAOTPBIMAHHE t° ».

Hararki:

Harnenssybl Ha Toe, LITO npbliaga naarpbiMsisae
ToMrnepaTypy ratoBavi cTpasbl na 24 raasiH, He
pakameHayeLLa nakigaub rpbirataBaHbis NPagyKTbl
Hagoyra y 4Yapbl, 60 rata Moxa ctaub npblybiHai
rcyTbl IPaayKTay.

— He BbikapbicTOyBaviLue pPIXbIM NaATPbIMaHHS
ToMrepaTypsbl /151 pasarpaBaHHs paayktay.

YBara!

* Hikoni He nakigaviye npauyroyyio npeinagy 6e3
Harnspgy.

* Ka6 nasberHyub aTtpbiMaHHs anékay OyAa3bLe
acusipoXHbl, anakpbiBalo4bl Be4ka (4), He
Haxinsviyecs Hag aAaTyniHami Ans Bblicus
napel (7) nag4ac npaubl MYnbTbiBapKi, He
pasmswyaniye aaKkpbITbi y4acTKi uena Hang
yapaii (12)!

e [lpbl nepLbIM BbIKapPbICTaHHIi MYJ/bTbIBaPKi
MarybiMa 3’AyJIeHHe CTapoOHHsiIra naxy apg
HarpaBsasibHara a/fieMeHTa, rara ganyl4yasbHa.

e Caubiye 3a raToBacuio npaaykTay nag4ac
npeiraTaBaHHs, npsl HeabxoagHacuyi
namewBaiiye  npagykTbel — naacTbiKaBbIM
ananoHikam (14) ui nanarkan (15). He
BbIKapbICTOyBaliLle MeTaniyHbis npaaMeTsl,
AKis Moryub nagpanaub aHTbinpbirapHae
nakpeiLL€ 4apbl (12).

* [MOnsa 3axoysaHHsi ananoHika (14) ui nanarki
(15) MoxHa BbIKapbICTOYyBaLb TPbIMasbHIK Ha
Kopriyce mMy/ibTbiBapKi.

KHOMNKy  (19)

MPArPAMA «EFYPT»

— Haniue y wknsHauki ons érypta (22) 3akBacky i
mManako Y npanopubli 1:10.

Hararka: Y 9dkacui 3akBacki BblkapbiCTOYBaliLe

HaTypasbHbl Erypt 6e3 nanartkay i papbaBasbHikay 3

MiHIMasIbHbIM TOPMIHaM 3axoyBaHHs. Takcama 3akBacky

MOXHa rpbirataBalb camacToviHa ca crieubisisibHai

bGakTapebisiibHali 3akBacki (HabbiBavile sie ¥ antaLbl Ui

Kpamax 34apoBara CisikaBaHHs1), 3roaHa 3 IHCTPYKLbISIA,

qKkasi ga sie rnpbikaag3eHa.

— HanoyHeHbisi LuknaHayki ons érypra (22) yctaHasiue
y yapy (12).

— YcraHaBiue uapy (12) y npauoyHylo kamepy,
abapbiue nparpamy «ETYPT» i ycraHasiue 4ac
npbirataBaHHs (M. «BblkapbiCTaHHE MYNLTbIBAPKi»).

YBara!

Maguac npausi MmynsTeiBapki y nparpame «ETYPT»

He nepacoysaiile sie.

LLknsHa4ki 3 ratoBbiM Eryptam 3ayblHile Beykami
(23) i 3macujue Y xanaasinbHik Ha Hekanbki raasiH,
Kab MpbINbIHiLL POCT GAKTIPBbIN.

— Y ratoBbl HaTtypasbHbl ErypT MOXHa [Jdajaub

capfasiHy, BapaHHe, MES,

YbICTKA | gornaan
*  Bblugrdiue Binky cetkasara LUHypa 3 3ieKTpbl4Han
paseTki i garue npbinagse acTbllb.

BEJIAPYCKA4

+ [la m™mepbl 3anayHeHHs émictacui ans 36opy
KaHOaHcaTy (8) 3pbimanue émictacub (8) i
BbUTiBaliLe 3 e Has3analaHylo BaakacLb.

* [patpsbiue kopnyc (1) i Beuka (4) 3nNErky BinbroTHam
TKaHiHaM, Nacns 4yaro BbITPbILLE HAcyxa.

¢ Yce 3abIMHbIS A3Tani BbiMbliiLe Msikkan rybkai
3 HelTpasibHbIM MbIHBIM CPOAKaM, ananacHiue
nparo4Han Bagon.

+ 3abapaHsieyua 3msilYaub
NOCYyAaMbIiHYIO MaLLbIHY.

* [lpatpbile naBepxHiO HarpasajibHara anemMeHTa
(Tonbki Kani siHa acTbiHe), Hi y SKiM pasde He
panywiyanue TpanfiieHHs Badbl YHYTP Kopnyca
npbibopa.

* He anyckaliue kopnyc npbeibopa, ceTkabl LUHYP i
BifIKy ceTkaBara LuHypa Y Bagy Ui ¥ nobbls iHLWbIS
BaaKacL.

* He BblkapbicTOYBaiLe pAns  4bicTKi  npbibopa
i akcacyapay abpagiyHbis i arpaciyHbi MbliHbIS
P34bIBbI.

sapy  (12) y

3AXOYBAHHE

* Agknioubiue npbinagy i 3pabiue sie YbICTKY.

« 3axoyBaiue npbinagy y cyxim, npaxanofHbiM
MeCLbl, He4aCTYMHbIM 419 A39LUEeN.

KAMMONEKTALLbIA

MynbTtbiBapka - 1 WT.

Yapa - 1wt

JlaTtok ons rataBaHHs Ha napel - 1 WT.
AnanoHik - 1 wr.

Nanatka - 1 Wwrt.

MepHas wknaHayka - 1 wr.
LLiknsiHauki ana érypTa - 6 WT.

Beuki ons wknaHavak - 6 wr.
IHCTPYKUbIA - 1 WT.

TOXHIYHbIA XAPAKTAPbICTbIKI
OnekTpacinkasaHHe: 220-240 B ~ 50/60 Iy
MakcimanbHas cnaxbiBaHas maryTHacLb: 900 BT
A6’ém yapbl: 5 n

BbiTBOpLa nakigae 3a cabosi npaBa 3MsIHSLb
XxapaKkTapbICTbIKi Ipbi6opa 6e3 nanspagHara
anassiLLIY3HHS.

TapmiH cnyx6bi npbi6opa - 3 ragb!

FapaHTbig

NapnpabssHae anicaHHe ymoy rapaHTbliiHara
abcnyroyBaHHa MOTryT OblLb aTpbiMaHbl y Taro Apliepa,
¥y sakora Obina HabbiTa TaxHika. [Mpbl 3Bapoue 3a
rapaHTbliHbiM abcnyroyBaHHem abaBa3koBa NasiHHA
ObiLp Npas’ayneHa kynyas anb6o KBiTaHubIs ab annaue.

q3

JlanseHsbl Boipab agnassgae
narpabaBaHHsiM EMC, sikisi Bbika3aHbl y
AbipakTeie 2004/108/EC, i nanaxaHHIM
3akoHa ab npbITPbIMAIBAHHI HAMPYXaHHS
(2006/95/EC)



O’ZBEKCHA

KO’P XIL TAOM PISHIRGICH
Ko'p xil taom pishirgich asosan ovqatni tez va sifatli
pishirishga mo’ljallangan.

QISMLARI

1. Korpusi

2. lIshlatish paneli

3. Displey

4. Qopgoq

5. Qopgog’ini ochadigan tugma

6. Ko'tarishga ishlatiladigan dastak
7. Bug’ chigadigan o’'ri

8. Tomchi to’planadigan idish

9. Elektr shnur ulanadigan o’rni

10. Qizitgich

11. Harorat ko’rsatgichi

12. Idishi

13. Bug’'da pishirishga ishlatiladigan lappak
14. Cho’'mich

15. Kaftgir

16. O’Ichov idishi

Ishlatish paneli

17. Yorishadigan ovqat pishirish dasturi tanlanadigan
tugma

18. Ovgat pishadigan /ovqgat pishishi keyinga suriladigan
vagt qo'yiladigan tugma «-/+»

19. «t® ISSIQ SAQLASH»/O’CHIRISH» tugmasi

20. «BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasi

21. «DIMLASH» va «BUG'DA PISHIRISH» dasturlarini
to’'g’rilash ko’rsatgichi

Qo’shimcha qismlari
22.Yogurt bardoglari
23.Bardoqg qopqog’i

DIQQAT!

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun jihoz quvvat oladigan
elektr manbaiga nominal ishlab ketadigan tok kuchi 30
mA dan oshmaydigan himoya o’chirish moslamasini
(HO’'M) o'rnatish to’g’ri bo’ladi, HO’Mni o’rnatishga
mutaxassisni chaqiring.

EHTIYOT CHORALARI

Elektr jihozini ishlatishdan oldin qo’llanmasini diggat bilan

o'qib chiging, keyinchalik kerak bo’lganda o’qib bilish

uchun go’llanmasini saglab olib qo’ying.

Jihozni fagat bevosita magsadiga muvofig, go’llanmasida

aytilgandek ishlating. Jihoz noto’g’ri ishlatilsa buzilishi,

foydalanuvchi yoki uning mulkiga zarar gilishi mumkin.

« Ishlatishdan oldin elektr shnurini, jihoz korpusidagi
elektr shnuri ulanadigan o’rnini diqgat bilan garab,
biror joyi shikastlanmaganini tekshirib ko’ring.
Elektr shnuri bilan elektr shnur ulanadigan o’rni
shikastlangan jihozni ishlatmang.

« Ishlatishdan oldin elektr manbaidagi tok kuchi jihoz
ishlaydigan tok kuchiga to’g’ri kelishini tekshirib
ko’ring.
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Elektr shnuriga Yevropa standartidagi vilka
biriktirilgan, uni yerga ishonchli tutashgan rozetkaga
ulang.

Jihozni elektrga ulaganda o’tkazgich ishlatmang.
Elektr shnuri jihoz korpusidagi ulanadigan o’rniga,
elektr vilkasi esa rozetkaga zich birikkan bo’lishi
kerak.

Faqat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan elektr
shnurini ishlating, boshqa jihozlar elektr shnurini
ishlatmang.

Faqat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan olinadigan
gismlarni ishlating.

Jihozni tekis, issigga chidamli, suvdan, issiq
chigaradigan jihozlar va ochiq olovdan narirogqa
go’ying.

Jihozni rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan qi-
lib go’ying.

Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.
Jihozga quyosh nuri tushmasligi kerak.

Jihozni devorga, mebelga yaqin go’ymang.

Elektr shnuri issiq yuzalarga, mebel o’tkir girrasiga
tegmasin. Elektr shnur izolyatsiyasini shikastlantirib
go’ymang.

Elektr shnuri va elektr vilkasini xo’l qo’l bilan ushlash
ta’'qgiglanadi.

Jihozni, elektr shnurini va elektr vilkasini suvga yoki
boshqa suyuglikka solmang.

Jihoz suvga tushib ketsa elektr vilkasini tez rozetkadan
chigarib oling. Suvga hecham qo’l tekkizmang.
Jihozni ishlatish mumkinligini bilish uchun vakolatli
xizmat markaziga murojaat qiling.

Jihoz ochiq joylariga, qismlari orasiga biror buyum
solmang.

Jihoz korpusi bilan eshigi orasiga kiyim cheti, biror
buyum kirib qolmasligiga garab turing.

Jihozni qarovsiz goldirmang. Ishlatiimayotgan bo’lsa
jihozni o’chirib albatta elektrdan ajratib qo’ying.
Jarohat olmaslik uchun ko’p xil taom pishirigch
bug’ chigadigan joyiga, ochilgan qopqog’i ustiga
engashmang.

Ko’p xil taom pishirgich ishlayotganda qopgog’iga qo’l
tekkizmang, fagat qopqgog’ini ochadigan tugmasini
bosib gopgog’ini oching.

Issiq bug’ kuydirmasligi uchun ko’p xil taom pishirgich
gopgog'ini ochganda juda ehtiyot bo’ling.

Bug’ chigadigan joylarini toza tuting, kirlansa, tozalab
turing.

Idishi qo’yilmagan jihozni ishlatish gatiyan
ta’'qgiglanadi, masalliq solinmagan, yetarli suyuqlik
quyilmagan ko’p xil taom pishirgichni ishlatish
ta’'qgiglanadi.

Silikon zichlagichi shikastlangan ko’p xil taom pishir-
gichni ishlatish ta’giglanadi.

Qurug masalliq bilan suyuglik migdori hagidagi
tavsiyalarga amal qgiling.

Jihoz ishlayotganda idishini olmang.

Ishlayotgan jihoz ustini yopib go’ymang.

Diggat! Ovgat bug’da pishiriladigan bo’lsa idishda
suv kamayib ketmasligiga garab turing, zarur bo’lsa,
suv quying. Jihozni garovsiz qoldirmang!



« Ishlayotgan jihozni joyidan olish ta’giglanadi.
Ko’'targanda dastagidan ushlab ko’taring, oldin jihozni
elektrdan ajratib qo’ying, sovushini kutib turing.

« Jihoz ishlayotganda qopqog'i, ovgat pishadigan idishi
va korpusidagi gismlari gizib ketadi, ularga qo’l
tekkizmang, issiq idishini olish kerak bo’lsa issiq
o'tkazmaydigan oshxona qo’lgopi kiyib oling.

« Jihozni vagtida tozalab turing.

« Bolalar jihozni o'yinchoq qilib o’ynashlariga ruxsat
bermang.

« Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz qoldirmang.

* Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang.
Bo’g’ilish xavfi bor!

* Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar ularga
jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini to’g’ri va tushunarli
qgilib o’rgatishmagan va noto’g'’ri ishlatiiganda ganday
xavf bo’lishi mumkinligini tushuntirishmagan bo’lishsa
jihoz bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
ishlatishiga mo’ljallanmagan.

« Jihozni xonadan tashqarida ishlatish ta’giglanadi.

« SHikastlanmasligi uchun jihozni fagat zavoddan
kelgan qutisiga solib olib keting.

« Jihozni elektrdan ajratganda elektr shnuridan ushlab
tormang, elektr vilkasidan ushlab, sekin rozetkadan
chiqgarib oling.

« Elektr vilkasi, elektr shnuri shikastlangan, ishlab-
ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni ishlatish
ta'giglanadi. Jihozni o’zingiz ta’'mirlashga harakat
gilmang. Tuzattirish uchun vakolatli xizmat markaziga
olib boring.

« Jihozni quruq, salqin, bolalarning qo’li yetmaydigan
joyga olib qo’ying.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA MO’LJALLANGAN

Idishini (12) ishlatish goidalari

« Jihoz bilan gismlarini fagat mo’ljallangan magsadiga
ishlating. Ovqat pishiriladigan idishini (12) qgiziydigan
jihozlarga, ovgat pishiriladigan sahnlarga qo’yib
ishlatish ta’qiglanadi.

« ldishining (12) o’rniga boshga idish ishlatmang.

» Qizitgich yuzasi bilan idishining (12) osti doim toza
va quruq bo’lishiga qarab turing.

* Idishni (12) masalliq aralashtirishga ishlatmang.
Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi uchun
hech qgachon masalligni idishning (12) o’zida
maydalamang.

* Hech gachon idishga (12) biror buyum solib
go’ymang, uni biror buyum saglashga ishlatmang.

+ Ovqgat pishirayotganda idishdagi (12) ovgatni
faqat plastik cho’'mich (14) yoki kaftgir (15) bilan
aralashtiring..

e Idish (12) kuydirmaydigan qoplamasi tirnalmasligi
uchun metall asbob ishlatmang.

» Ovqgatga ziravor va maza beruvchi qo’shib pishirilgan
bo’lsa ovqat olinishi bilan idishini (12) yuvib go’yish
kerak.
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* Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi uchun
pishgan ovqat olinishi bilan idishiga (12) sovuq suv
tekkizmang, oldin sovushini kutib turing.

* Idishi (12) idish yuvadigan mashinada yuvishga
mo’ljallangan.

ISHLATISH PANELIDAGI (2) TUGMALAR
Ishlatish panelidagi tugmalari bosilganda ovoz eshitiladi.

Ovgqat pishiradigan dasturlar tanlanadigan tugma

(17)

Ovgat pishiradigan dasturni tanlash uchun dastur

tugmasini bosing, shunda tugma chirog’i yorishadi.

«DIMLASH» va «BUG'DA PISHIRISH» dasturlarida

sabzavot, go’sht va baliq pishadigan vagtni har xil belgilash

mumkin. Masallig turini tanlash uchun, chirog’i (21)

yonishiga qgarab, yana bir marta «DIMLASH»/«BUG'DA

PISHIRISH» tugmasini bosing,

Diqgqat!

* Tugmalaridan (17) bittasini bosib ovqatni 0’zi
pishiradigan dasturni ishlatgan bo’lsangiz va dastur
ishlashi o’zgartirimasa,10 sekunddan keyin ovoz
eshitilib ko’p xil taom pishirgich tanlangan dasturda
ovqat pishirishni boshlaydi.

» Dastur to’g’rilanishini bekor qilish yoki ovqat pishi-
rish dasturi ishlashini to’xtatish uchun «O’CHIRISH»
tugmasini (19) bosing, displeyda (3) «8888»)! alomati
yorishadi.

* Hech qachon ishlayotgan jihozni qarovsiz qoldirmang.

«-/+» tugmasi (18)

Ovgat pishadigan dastur tanlanganidan keyin «-/+»
tugmasini (18) bosib ovgat pishadigan vaqtni belgilab
qo’ying.

«t° ISSIQ SAQLASH» tugmasi (19)

Bug’ chigish haroratining saqlanishi

Ovqat pishirish dasturining ishi tugaganidan so’'ng ko’p
xil taom pishirgich o’zi ovgatni issiq saqlash usuliga o'tib
ishlaydi boshlaydi («Yogurt» dasturidan tashqari). Issiq
saqglash usulini ishlatish/o’chirish uchun shu tugmani
(19) bosasiz.

Eslatma: Issiq saqlash usulini sovuq ovqatni isitishga
ishlatmang.

Noto’g’ri to’g’rilangan dasturni o’chirish/bekor qilish
Ovaqat pishirish dasturi to’g’rilanishini o’chirish yoki bekor
qilish uchun jihoz tugmasini (19) bosing.

«BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasi (20)

— Ovqgat pishishi gancha vagtdan keyin tugashini
(1 soatdan 20 soatgacha) belgilab qo’ysangiz
bo’ladi.

— Tugmasini (17) bosib ovqat pishadigan dasturni
tanlang, «BOSHLASHNI KEYINGA SURISH»
tugmasini (20) bosing, «-/+» tugmasi (18) bilan ovgat
pishishi gancha vaqtdan keyin boshlanishini belgilab
qo'ying, displeyda (3) teskari vaqgt hisobi boshlanib
ovgat pishishi boshlanishiga gancha vaqgt qolgani
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ko’rsatiladi, so'ng tanlangan ovqat pishirish dasturi
ishga tushadi.

BIRINCHI MARTA ISHLATISHDAN OLDIN

Jihoz sovuqda olib kelingan yoki turgan bo’lsa

ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona haroratida

turishi kerak.

— Jihozni qutisidan oling, me’yorda ishlashiga xalaqit
beradigan o’rashga ishlatilgan ashyolar, yelimlangan
yorliglarini olib tashlang.

— Ko'p xil taom pishirgichni tekis, isiqga chidamli,
oshxonadagi issiq chigaradigan (gaz o’choq, elektr
plita yoki ovgat pishiriladigan panelga o’xshagan)
jihozlardan nariroqga qo’ying.

— Ko'p xil taom pishirgich bilan devor orasida kamida 20
cm, ustida esa kamida 30-40 cm ochiq joy bo’lishi kerak.

— Jihozni chigadigan bug’ shikastlashi mumkin bo’lgan
buyumlarga yaqin go’ymang.

Digqat! Jihozni vanna, idish yuvgich yoki suv

solingan idish yaqiniga qo’ymang.

— Tugmasini (5) bosib, dastagidan (6) tortib ko’p xil
taom pishirgich qopgog’ini (4) oching.

— Olinadigan gismlarining hammasini — idishi (12),
bug’da pishirishga ishlatiladigan lappagi (13),
cho’michi (14), kaftgiri (15), o’lchov idishi (16) yogurt
bardoglari (22) va qopqoglarini (23) mo’tadil yuvish

vositasida xo’llangan yumshoq g'ovak bilan yuving,
oqib turgan suvda chaying, quriting.
— Jihoz korpusini nam mato bilan arting, so'ng quruq
mato bilan artib quriting.
KO’P XIL TAOM PISHIRGICHNI ISHLATISH
— Reseptda aytilgan masalligni idishga soling
(Reseptlar kitobiga garang)
Eslatma: Idishga solinadigan masalliq bilan suyuqlik
ko’p ekanligini bildiradigan «1.8L» chizig’idan oshib
ketmasligiga va kam ekanligini bildiradigan «0.6L»
chizig’idan tushib ketmasligiga qarab turing. Yormalar
uchun (guruchdan tashqari) ko’p chizig’i 1.4L»
bo’ladi.

Masalliq bilan suv solishga umumiy misol (misol
qilib guruch pishirish olingan)

O’Ichov idishi (16) bilan pishiriladigan guruchni o’lchab
oling, bitta o’lchov idishida taxminan 160 g guruch
bo’ladi), guruchni yuvib, idishga soling.

Chizig'igacha yetkazib suv quying:

Oson bo’lishi uchun idishdagi (CUP) chiziqqga garab
o’lchov olsangiz bo’ladi. CHiziqgga guruch bilan suv
ganchadan solinishi yozib qo’yilgan.

Misol: To'rt idish guruch olinadigan bo’lsa 4 (CUP)
chizig’igacha yetkazib suv quying.

Suyuq sutli ovqgat pishirganda guruch bilan sut 1:3

Dastur Dastur ishlaydigan vaqt (soat/daqiqa) Keyinga Issiq
surish saqlash
Guruch 0'zi belgilab go’yilgan mumkin mumkin
Bug'da pishirish mumkin mumkin
» Sabzavot 5 dagiga — 1 soat (0'zi 20 daqiqa ishlashi belgilab go’yilgan)
* Go’sht 5 dagiga — 1 soat (0'zi 30 daqiqa ishlashi belgilab go’yilgan)
* Baliq 5 daqiga — 1 soat (0’zi 25 dagiqa ishlashi belgilab qo’yilgan)
Isitish 5 daqgiga — 1 soat (0’zi 30 dagiqa ishlashi belgilab qo’yilgan) mumkin mumekin
Yogurt 6-12 soat (0'zi 8 soat ishlashi belgilab qo’yilgan) yo'q yo'q
Tariq 10 daqiqa — 1 soat (0’zi 30 dagiqa ishlashi belgilab go’yilgan) mumkin mumkin
Yorma 20 daqgiga — 4 soat (1 0'zi soat ishlashi belgilab go’yilgan) mumkin mumkin
Pishiriq 50 dagiga yo'q mumkin
Qovurish 10 daqiga — 1 soat (0'zi 30 dagiqa ishlashi belgilab qo’yilgan) yo'q mumekin
Dimlash mumkin mumkin
* Sabzavot 20 daqgiga — 4 soat (0'zi 20 daqgiga ishlashi belgilab qo’yilgan)
+ Go'sht 45 daqgiga — 4 soat (0'zi 45 daqiga ishlashi belgilab qo’yilgan)
« Balig 30 dagiga — 4 soat (0’zi 30 dagiga ishlashi belgilab qo’yilgan)
SHo'rva 10 dagiqa — 4 soat (0’zi 1 soat ishlashi belgilab qo’yilgan) mumkin mumkin
Eslatma:

— Ko'p xil taom pishirgich «PISHIRIQ» usulida ishlaganda, taom pishmaguncha jihoz qopqog’ini (4) ochmang.

— «PISHIRIQ» dasturida taom kuyib ketmasligi uchun, pishiriq pishganidan keyin « O’'CHIRISH» tugmasini (19) bosib

issiq saqlash usulida ishlashini o’chirish kerak.

— «QOVURISH» dasturi oshxona plitasiga o’xshab ishlaydi, shuning uchun foydalanuvchi ovqat pishishiga o’zi garab
turishi, ovqat pishganidan keyin esa ko’p xil taom pishirgichni o’zi o’chirish kerak.

— Ovqat reseptlari Reseptlar kitobida berilgan (jihozga qo’shib beriladi). Reseptlarning hammasi tavsiya qilib
berilan, sababi reseptga ishlatiladigan masalliq miqdori bilan nisbati xududning o’ziga xosligi, uning degiz
sathidan balandligiga qarab boshqacha bo’liishi mumkin.



ULUSHDAN SOLINADI.

Idishni (12) jihoz ish bo’lImasiga soling. Idishning
(12) sirti toza, quruqg bo’lishi, idishning (12) o’zi esa
gizitgichda og’'masdan, zich birikib turishi kerak.
Eslatma:

idishida (12) donli masalliq yuvmang,, masalliq
to'g’ramang, kuydirmaydigan qoplamasi tirnalishi
mumkin.

ish bo’lmasi bilan idish (12) ostida biror boshqa
buyum, kir yoki suv bo’lmasligi kerak.
ishlatishdan oldin idish (12) sirti bilan ostini quri-
tib artib oling.

qgizitgich (10) o’rtasiga harorat ko’rsatgichi (11)
qo’yilgan; ko’rsatgich jilishiga biror buyum xalaqit
bermayotganiga qarab turing.

Agar ovgat bug’da pishadigan bo’lsa idishga (12)
suvni qaynaganda lappak (13) ostiga tegmaydigan
qgilib quying. Masalliq solingan lappakni (13) idishga
(12) qo'ying.

Qopqgog’ini (4) shiqillagan ovoz eshitilguncha yoping.
Elektr shnurini ulanadigan o’rniga (9), elektr vilkasini
esa rozetkaga ulang. Shunda ovoz eshitilib displeyda
(3) «8888» ragamlari yorishadi, «Guruch» dasturida
ovqat pishirish ko’rsatgichi esa o’chib-yona boshlaydi.
Tugmasini (17) bosib kerakli 0’zi pishiradigan dasturni
tanlang, shunda tanlangan dastur ko’rsatgichi
yorishadi.

Diqqat!

Tugmasi (17) bosilib ovqatni o’zi pishiradigan dastur
ishlatilgandan keyin belgilab qo’yilgan dastur ishlashi
o’zgartirilmasa 10 sekunddan keyin ovoz eshitilib
ko’p xil taom pishirgich tanlangan ovqat pishirish
usulida ishlay boshlaydi.

Zarur bo’lsa dastur ishlaydigan vagqtni o’zgartirib
go’ying, vaqtni o’zgartirish uchun «-/+» tugmasini
(18) ketma-ket bosasiz, displeyda (3) belgilab
go’yilgan vaqt ko’rinadi.

Eslatma: Agar «Guruch» dasturida ovqat pishirishni
tanlagan bo’lsangiz ovqat pishadigan vaqtni o’zgartirib
bo’lmaydi, to’g’rilashdagi keyingi bosqichga o’tasiz.
Zarur bo’lsa ovqat pishish boshlanishini keyinga
surish  xususiyatini ishlating. Buning uchun
«BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasini
(20) bosing, so'ng «-/+» tugmasi (18) bilan ovqat
ganchadan keyin pishishini belgilab qo’ying. Agar
ovqatni hozir pishirmoqchi bo’lsangiz bu bosgichni
o'tkazib yuborasiz.

Belgilab qo’yish tugagandan so’ng bir necha sekund
o’'tgach ovgat pishishi boshlanadi, displeyda jihoz
gancha vagqt ishlashi ko’rinib turadi (fagat «Guruch»
dasturida ko’rinmaydi).

Ovqat pishganda ovoz eshitiladi, jihoz 0'zi ovgatni is-
siq saqlash usuliga o'tib ishlay boshlaydi («Yogurt»
dasturidan tashqari), displey (3) ko’p xil taom pis-
hirgich ovqgatni issiq saqlash usulida ishlayotganini
ko’rsatib turadi.

Issiq saglash usulida ishlashini bekor gilish uchun
«O’CHIRISH» tugmasini (19) bosing.
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«t° ISSIQ SAQLASH» tugmasini bosib o’zingiz ham
ko’p xil taom pishirgichni kutish usulida ishlashdan
issiq saqglash usulida ishlashga o’tkazib qo’ysangiz
bo’ladi.

Eslatma:

Jihoz pishgan ovqatni 24 soatgacha issiq saqlagani
bilan ovqatni idishda ko’p qoldirmaslik kerak, sababi
ovqat buzilishi mumkin.

Issiq saqlash usulini ovqat isitishga ishlatmang.

Diqqat!
¢ Hech gachon ishlayotgan jihozni qarovsiz
qoldirmang.

Kuyib qolmaslik uchun qopqog’ini (4) ochganda
ayniqsa ehtiyot bo’ling, ko’p xil taom pishirgich
ishlayotganda bug’ chiqadigan joylari (7) ustiga
engashmang, ochiq a’zolaringizni idishga (12)
yaqin keltirmang!

Ko’p xil taom pishirgich birinchi marta
ishlatilganda qizitgichidan bir oz hid chiqishi
mumekin.

Ovqat pishishiga qarab turing, zarur bo’lsa plastik
cho’mich (14) yoki kaftgir (15) bilan ovqatni
aralashtirib oling. Idish (12) kuydirmaydigan
qoplamasini tirnashi mumkin bo’lgan metall
asbob ishlatmang.

Cho’mich (14) yoki kaftgirni (15) ko’p xil taom
pishirgich korpusidagi tutgichga biriktirib
qo’ysangiz bo’ladi.

«YOGURT» dasturi
Yogurt bardoglariga
go’shilgan sut quying.
Eslatma:

Achitqiga qo’shimcha va rang aralashtirimagan, saqlanish
muddati eng kam tabiiy yogurt ham ishlatsa bo’ladi.
Qo’llanmasida aytilganlarga amal qilib achitqini maxsus
bakteriyali achitqi ishlatib o’zingiz ham tayyorlasangiz
bo’ladi (dorixona yoki sog’lom ovqat do’konlarida sotiladi).
Sut bilan achitgi solingan yogurt bardoglarini (22)
idishga (12) qo’ying.

Idishni (12) jihoz ish bo’'lImasiga soling, «YOGURT»
dasturini tanlang va tayyor bo’ladigan vagtini belgilab

(22) 1:10 ulushda achitgi

go'ying («Ko’p xil taom pishirgichni ishlatish»
bo’limiga qarang).
Diqqat!
«YOGURT» dasturida ishlayotganda jihozni joyidan
olmang.
— Tayyor bo’lganidan keyin qopgog’ini yopib

bardoglarni (23), bakteriyalar ko’payishi to’xtashi
uchun, sovutgichga olib qo’ying.

Tayyor yogurtga meva, murabbo, asal qo’shsangiz
bo’ladi.

TOZALASH VA EHTIYOT QILISH

Elektr vilkasini rozetkadan chigarib, jihoz to’liq
sovushini kutib turing.

Tomchi to’planadigan idishi (8) to’lganda idishni (8)
olib to’plangan suvni to’kib turing.

Korpusi (1) bilan gopqog’ini (4) nam mato bilan
arting, so’ng qurug mato bilan artib tozalang.
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* Olinadigan gismlarining hammasini mo’tadil yuvish
vositasida xo’llangan yumshoq g'ovak bilan yuving,
so’'ng oqib turgan suvda chayib, quriting.

« Idishini (12) idish yuvadigan mashinada yuvish
ta’'qgiglanadi.

* Qizitgich sirtini (sovugandan keyin) arting, jihoz
korpusi ichiga hecham suv tushmasin.

« Jihoz korpusini, elektr shnuri va elektr vilkasini suvga
yoki boshqga suyuglikka solmang.

« Jihozni qirib tozalaydigan, agressiv yuvish vositalari
bilan tozalamang.

SAQLASH

« Jihozni elektrdan ajrating, tozalang.

« Jihozni qurugq, salqin, bolalarning qo’li yetmaydigan
joyga olib qo’ying.

TO’PLAMI

Ko’p xil taom pishirgich — 1 dona.

Idish — 1 dona.

Bug’da pishirishga ishlatiladigan lappak — 1 dona.
Cho’mich — 1 dona.

Kaftgir — 1 dona.

O’Ichov idishi — 1 dona.

Yogurt bardog’i — 6 dona.

Bordoq gopqog’i — 6 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

TEXNIK XUSUSIYATI

Ishlaydigan tok kuchi: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Eng ko’p ishlatadigan quvvati: 900 W
Idishining sig’imi: 5 |

Ishlab chigaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirishga huqugi bo’ladi.

Jihoz ishlaydigan muddat — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat
qgiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshqa bir
moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko’rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (2006/95/EC) aytilgan
YAXS talablariga muvofiq keladli.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[ata npon3BOACTBA U3LENVS yKadaHa B CEPUHOM HOMepe Ha Tabnnyke ¢ TEXHUHECKUMU AaHHbIMU. CepuiiHbli
HOMep npeacTaBasieT coboi 0AVMHHAALATU3HAYHOE YUCNO, NEPBblE YeTbipe Lndpbl KOToporo o6o3HavaloT aary
npoussoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX O3Ha4aeT, YTo usgenvie 66110 NPOM3BEAEHO B UIOHE
(wecTori mecsau) 2006 ropa.

Kz

By/ibIMHbIH, LWbIFapbINFaH Mep3iMi TexHuKanblk aepekTepi 6ap kectegeri cepusanblk Hemipae kepceTinreH. Cepusnbik
HeMmip OH Gip caHHaH Typapdbl, OHbIH OipiHLI TepT caHbl LWbliFapy MepsimiH Gingipedi. Mbicanbl, cepusinblk HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yribiM 2006 XbINablH MayCbiM ariblHAA (anTbIHLWbI ait) xacanfaHblH Gingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicatad in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém &isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni €islo, z nichZ prvni ¢tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napftiklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, Ze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

[Jata Bnpo6HMLTBa BUPOOY BKkadaHa B CEPIiHOMY HOMEPI Ha Tabnuyui 3 TexHiYHUMK AaHuMu. CepiliHnii Homep
npeacTasnse cob600 0OANHAALSTUIHAYHE YMCNO, NepLUi YHOTUPY UMPKU SKOro 03HavaloTb AaTy BUpobHuuTBa. Ha-
npvknag, cepinHuii Homep 0606xxxxxxx O3Ha4ae, Wo BMPIO OyB BUrOTOBNEHWUIA B YEPBHI (LLOCTWI Micsaub) 2006
POKY.

BEL

[Jata BbiTBOpYacLi Bbipaby nakasaHa Yy CepbliHbIM Hymapbl Ha Tabniuke 3 TaxHiYHbIMI Aan3eHbiMi. CepbliHbl
Hymap npagcraynse caboto aagiHauuarae YbiCo, NepLubls 4aTbipbl Ni46bl Skora abasHavaroLpe AaTy BLITBOPYACLY.
Hanpebliknag, cepbiiHbl HyMap 0606xxxxxxx adHadvae, WTo Bbipab Obly 3po6ieH Y 4apBeHi (LocTbl MecsL,) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami
o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chiqarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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