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ENGLISH

MULTICOOKER
. 16. Measuring cup
Descnptlon 17. Spatula
1. Multlcooker body 18. Power cord
2. Display 19. Basket for steam cooking
3. Control panel
4. Bowl Control panel
5. Multicooker lid 20. «Stop/Keep warm» button
6. Steam valve 21. Keep warm function indicator
7. Protection screen 22. «Rice» button
8. Protection screen clamps 23.«Delayed start» button
9. Carrying handle 24. Delayed start function indicator
10. Power cord connector 25. «<Hours» button
11. Lid opening button 26. «Minutes» button
12. Steam release opening 27. «Menu» button
13. Heating element 28. «Quick cooking» button
14. Temperature sensor 29. «Start» button
15. Soup ladle 30.0n/operation indicator

For additional protection it is reasonable to install a residual current device (RCD) with nominal
operation current not exceeding 30 mA. To install RCD contact a specialist.

SAFETY MEASURES

Before connecting and using the unit, read the instruction manual carefully. Follow all the warnings

and operating recommendations listed in this manual. Keep this manual for future reference.

« Before using the unit, examine the power cord and the power cord connector closely and make
sure that they are not damaged. Do not use the unit if the power cord or the power cord connec-
tor are damaged.

« Before switching on make sure that the voltage of the electric network corresponds to unit oper-
ating voltage.

« The power cord is equipped with “euro plug”; plug it into the socket with reliable grounding con-
tact.

+ Do not use adapters for plugging the unitin.

« Make sure that the power cord is properly inserted into the corresponding connector of the mul-
ticooker and the socket.

« Use only the supplied power cord, do not use it with other units.

« Use only removable parts supplied with the unit.

« Place the unit on the flat heat-resistant surface away from water, moisture and open flame.

» Place the unit with free access to the mains socket.

< Install the unit in places with proper ventilation.

» Do not expose the unit to direct sunlight.

« Do not place the unit close to walls and furniture.

» Avoid contact of the power cord with hot and sharp subjects. Avoid damaging the isolation of the
power cord.

« Do not touch the power cord or the power plug with wet hands.

« Do not immerse the unit, the power cord and the power plug into water and other liquids.

« If the unit was dropped into water, unplug it immediately. Do not put your hands into water! Apply
to the authorized service center for the further use of the unit.

+ Do not insert foreign objects, including metal parts, such as pins or needles, into the openings
or other details of the unit.

« Do not leave the operating unit unattended. Always unplug the unit when you do not use it.
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ENGLISH

« In order to avoid burns do not bend over the steam release opening. Be very careful when open-
ing the multicooker lid during and after the cooking. Danger of burns by hot steam!

« When unitis operating in “Roasting” mode, do not bend over the unit in order to avoid burns by hot oil.

« Do not use the unit without installed bowl and also without liquids and/or products in the bowl.

« Mount the steam valve (6) on the protection screen (7).

+ Mount the protection screen (7) on the inner part of the lid aligning the clamps (8) with the hollows in
the lid (pict.1).

« Watch out for correct installation of the protection screen (7), improperly installed protection shield
may cause damage to the device.

« Follow all the recommendations for amount of dry products and liquids.

« Do not remove the bowl during operation.

« Do not cover the unit.

» Do not carry the unit during operation. Use the handle for carrying; unplug the unit and let it cool
down preliminary.

« The body and inner details of the unit heat up during operation. Do not touch them with bare
hands, use the potholders.

» Clean the unit regularly.

« Do not allow children to use multicooker as a toy.

« This unit is not intended for usage by children or disabled persons unless they are given all the
necessary instructions by a person who is responsible for their safety on safety measures and
information about danger that can be caused by improper usage of the unit.

« Children and disabled people can use the unit under supervision only.

« Do not use the unit outdoors.

« Never pull the power cord, when disconnecting the unit from the mains, take the plug and care-
fully pull it out of the socket.

* You must not use the unit when the power plug or cord is damaged, when it malfunctions or after
it was dropped. Do not try to repair the unit by yourself. Contact the authorized service center for
all repair issues.

< For children safety do not leave polyethylene bags, used as a packaging, unattended.

Attention! Do not allow children to play with polyethylene bags and film. Danger of suffocation!

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE ONLY

Using of the bowl

* Use the unit and its parts for the intended purposes only. Do not use the bowl with other heating
units or surfaces.

« Do not replace the bowl with other container.

« Make sure that the heating surface and the bottom of the bowl are clean and dry.

+ Do not use the bowl for mixing products. Never chop products in the bowl in order to avoid dam-
age of non-stick coating.

« Do not leave the soup ladle (15), spatula (17) and other objects in the bowl.

« Stir the products in the bowl only with a plastic soup ladle (15) or spatula (17) or use kitchen tools
intended for working with non-stick coating.

« Do not tap on the inner surface of the bowl.

« After cooking dishes with spices and seasonings clean the bowl immediately (see chapter
«Cleaning and maintenance»).

Before the first use
1. Unpack the unit, remove any stickers and package materials that can prevent unit operation.
2. Place the unit on the flat, dry, heat-resistant surface away from water, moisture and open flame.
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Distance to the nearest surfaces should be at least 20 cm.

Attention! Do not use the unit near bath tubs, kitchen sinks or other containers filled with water.

Note: In case of unit transportation or storage at low temperature it is necessary to keep the unit for

at least two hours at room temperature before switching on.

3. Open the multicooker lid (5) by pressing the button (11).

4. Remove the steam valve (6) and then the protection screen (7) by pressing the clamps (8).

5. Wash all the removable details (steam valve (6), protection screen (7), bowl (4), basket for steam
cooking (19), soup ladle (15), spatula (17) and measuring cup (16)) with a soft sponge with neu-
tral detergent, then rinse and dry.

6. Wipe the unit body with a damp cloth. Let the unit dry.

7. Install the protection screen (7) and the steam valve (6) back in their places.

Use of the multicooker

1. Put the necessary products into the bowl.

Note: Make sure that the products and liquids level doesn’t exceed the maximal mark. The maximal

mark for porridges (except rice) - 3/4, maximal mark for other products and liquids - “CUP”.

2. Place the bowl (4) in the process chamber. Make sure that the bowl (4) is placed evenly and is in
secure contact with heating element (13) surface.

Note:

Do not use the bowl (4) for washing cereals and chopping products, this can damage the non-stick

coating.

Wipe the outer surface and the bottom of the bowl (4) dry before use. Make sure that there are no

foreign objects, dirt and moisture in the process chamber and on the bottom of the bowl (4).

In the middle of the heating element (13) there is a temperature sensor (14). Make sure that the

movement of the sensor (14) is not limited.

3. Put the basket with food (19) into the bowl (4).

4. Close the multicooker lid (5) until click.

5. Insert the power cord into the connector (10), insert the power cord (18) plug into the socket.

6. To choose the auto program of cooking, consequently press the «<Menu» button (27) till an arrow
appears next to the indicator of the necessary program on the display (2), the on/operation indi-
cator (30) will be flashing.

7. Cooking time in different programs is set by default, but it can vary within the set range. Use
«Hours» (25) and «Minutes» (26) buttons to change the cooking time (see Table 2).

Note: You can set the cooking time manually using “Hours” (25) and “Minutes” (26) buttons in all

modes except “Roasting” mode.

8. Press the “Start” button (29) to start cooking.

Note:

If an emergency power cutoff takes place during the cooking, the unit keeps the program settings for

40 minutes. If the power gets normal within 40 minutes after the cutoff, the unit will continue operat-

ing automatically. If the emergency power cutoff lasts more than 40 minutes, preset the unit again.

« Watch the food during cooking, if necessary, stir the products with a plastic soup ladle (15) or
spatula (17), intended for using with non-stick coating.

Attention! In order to avoid burns by hot steam and oil be very careful when opening the multicooker
lid (5), don’t bend over the unit and don’t place your hands above the bowl (4), do not open the lid too
often! It may lead to moisture collector overflow.

Don’t use metal objects that can scratch the bowl (4) or make cracks.

Do not open the multicooker lid (5) during baking.

6
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« After cooking is finished you will hear 5 sound signals, the unit will switch to keep warm mode, the
keep warm function indicator (21) will light up.

Note: Despite the unit keeps the ready dish warm for 12 hours, it is not recommended to leave the

food under this mode for too long, because this may lead to changing of taste and color of the prod-

ucts.

Do not use keep warm mode for heating up products.

After steam cooking do not remove the food with bare hands, use kitchen tools.

« To switch off the selected mode press the «Stop/Keep warm» button (20).

Control panel buttons (3)
Every pressing of the control panel (3) active buttons is accompanied by a sound signal.

«Stop/Keep warm» button (20)

After the cooking ends the unit switches to the keep warm mode automatically. You can activate the
keep warm function by yourself. To do this, press the «Stop/Keep warm» button (20) once, the indica-
tor (21) will light up, and operation time in this mode will be shown on the display starting from 0:00.
The ready dish can be kept warm up to 12 hours. To stop the keep warm mode press «Start/Keep
warm» button (20) again, the indicator (21) will go out.

Note: This function is not intended for heating up products.

«Rice» Button (22)
By pressing this button you can select necessary mode of rice cooking: «Glutinous rice», «Fluffy rice»
and «Brown rice». You can set the cooking time by «Minutes» button (26).

Rice cooking

1. Measure the required amount of rice with a measuring cup. Rinse the rice under running water.
Rinse till the water is clear.

2. Put the rice into the bowl. Pour the necessary amount of cold water into the bowl till the required
mark on the CUP scale that complies with the number of measuring cups. You can add water to
your taste. Add salt and spices to your taste. Close the lid.

3. Press the «Menu» button (27) and select «Rice» mode.

4. Select the necessary cooking mode («Glutinous rice», «Fluffy rice» or «<Brown rice») pressing the
«Rice» button (22), the indicator(30) will start flashing.

5. You can set the rice cooking time in each mode by pressing «Minutes» button (26). (see Table 1)

Cooking time in “Rice” mode (Table 1)

Program Duration (hours) Default (hours)
«Glutinous rice» 0:20 - 0:30 0:20
«Fluffy rice» 0:15-0:30 0:15
«Brown rice» 0:25 - 0:40 0:30

To start cooking, press the «Start» button (29), the indicator (30) will light up constantly.

6. After cooking is finished you will hear 5 sound signals, the unit will switch to keep warm mode, the

indicator (21) will flash.

7. To switch off the multicooker press the «Stop/Keep warm» button (20).
Note: After cooking is finished, do not open the lid, leave the rice for 10-15 minutes to stew.

VT-4200.indd 7
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«Delayed start» button (23)

You can preset the time by which the cooking process is to be finished. This function is available in

the following modes: «Rice», «Steam», «Quick cooking», «Cereal», «Stew», «Porridge», «Soup». Time

range is from 1 to 24 hours.

1. Select one of the modes above using the “Menu” button (27) and then press the “Delayed start”
button (283), the time 1:00 will be shown on the display. The on/operation indicator (30) will be
flashing.

2. Press the «<Hours» (25) and «Minutes» (26) buttons to set the cooking end time.

3. Press the «Start» button (29) to switch on the delayed start function, the delayed start function
indicator (24) will light up constantly, and the on/operation indicator (30) will flash, the remaining
cooking time will be shown on the display.

Example: If the time of selected program is 30 minutes, and the dish must be cooked by 3:30, the

unit will stay in stand-by mode for 3 hours. Then the cooking process will start and it will end up in 30

minutes.

4. When the cooking start time is reached, there will be one sound signal.

“Hours” (25) and “Minutes” (26) buttons
Use the buttons (25) and (26) to set the cooking time in programmed modes and to choose the cook-
ing end time in “Delayed start” mode.

«MENU» Button (27)

Press the button (27) repeatedly to choose one of the programmed cooking modes: «Soup», «Por-
ridge», «Stew», «Cereal», <Roasting», «Rice», «<Steam», «Quick cooking», «Cake» or <Reheat». You can
set the cooking time manually using «Hours» (25) and «Minutes» (26) buttons.

Cooking modes (Table 2).
Program Duration (hours) Set by default (hours)
"Soup” 0:30 - 3:00 0:50
"Porridge” 0:40 - 3:00 0:50
"Stew” 0:20 - 1:00 0:50
"Roasting” - -
"Cereal” 0:30 - 2:00 0:40
"Steam” 0:05 - 1:00 0:20
"Quick cooking” 0:15-0:30 0:25
"Cake” 0:25 - 2:00 0:45
"Reheat” 0:10 - 0:40 0:20

Note:

» In “Cake” mode do not open the multicooker lid till the baking is finished.

« After baking is finished, switch off immediately the “Keep warm” mode pressing the “Stop/Keep
warm” button (20) so the baked food will not burn.

» If you cook the food by steaming, pour water into the bowl (4) so that boiling water doesn’t reach
the bottom of the basket (19).

Steam cooking time (Table 3).
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Product | Amount of products | Cooking time (min.)
Meat and poultry

Chicken fillet 5009 20-25
Chicken cutlets 4-6 pcs./500 g 18-20
Veal fillet 5009 25-30
Meat balls 20-25 pcs./ 500 g 15-18
Meat souffle 5009 25-30
Ravioli 4509 25-30
Dumplings 8-10 pcs. /500 g 35-40
Fish and seafood

Fish fillet 5009 10-14
Frozen-cooked unshelled shrimps 300¢g 8-12
Vegetables and pudding

Fresh frozen broccoli 500 g 18-23
Fresh cauliflower 500 g 20-25
Fresh frozen cauliflower 5009 20-25
Potatoes 500¢g 18-23
New potatoes 500¢g 15-18
Beetroot 500¢ 30-35
Carrots 5009 20-25
Cottage cheese pudding 600g 30-35

«Quick cooking» Button (28)
You can select quick cooking mode for small amounts of food by this button.

«Start» Button (29)

Press «Start» button (29) once to launch the chosen program, the on/operating indicator (30) will be
constantly lighting till cooking is finished. When the cooking time is up, the cooking mode switches off
automatically and the «Keep warm» mode activates. The on/operation indicator (30) goes out and the
keep warm function indicator (21) lights up.

To stop the cooking process press «Stop/Keep warm» button (20), the indicator (30) will go out.

Cleaning and care

* Unplug the unit and let it cool down.

*  Wipe the body (1) and lid (5) with a damp cloth.

« Wash all the removable parts with a soft sponge and a neutral detergent, then rinse.

- Drythe bowl (4), protection screen (7) and steam valve (6) carefully before installing them to their
places.

9
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* Never use abrasives and coarse sponges.
« Do not immerse the unit, power cord and power plug into water or other liquids.

DELIVERY SET

Multicooker (with removable protection screen and steam valve) - 1 pc.
Bowl - 1pc.

Basket for steam cooking — 1 pc.

Soup ladle - 1 pc.

Spatula - 1 pc.

Measuring cup — 1 pc.

Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V, ~ 50/60 Hz
Maximal power consumption: 800 W
Bowl capacity: 5 L

The manufacturer preserves the right to change the specifications of the unit without a preliminary
notification.

Unit operating life is 5 years
Guarantee
Details regarding guarantee conditions can be obtained from the dealer from whom the appliance

was purchased. The bill of sale or receipt must be produced when making any claim under the terms
of this guarantee.

This product conforms to the EMC-Requirements as laid down by the Council Directive
C 89/336/EEC and to the Low Voltage Regulation (73/23 EEC)

10
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MULTIKOCHER
16. Messbecher

Beschreibung 17. Schaufel

1. Gehause des Multikochers 18. Netzkabel

2. Display 19. Schale flir Dampfzubereitung

3. Bedienungsplatte

4. Behalter Bedienungsplatte

5. Deckel des Multikochers 20.,STOP/Temperaturhaltung“-Taste
6. Dampfventil 21. Temperaturhaltung- Anzeige

7. Schutzschirm 22. «Reis»-Taste

8. Halterungen des Schutzschirms 23. Zeitvorwahltaste

9. Tragegriff 24.Zeitvorwahlfunktion-Anzeige

10. AnschluBstelle des Netzkabels 25. «Stunden»-Taste

11. Taste der Deckel6ffnung 26. «Minuten»-Taste

12. Dampfablassloch 27.«Menii»-Taste

13. Heizelement 28. «<Expressbetrieb»-Taste

14. Temperatursensor 29. «Start»-Taste

15. Schopfkelle 30. Einschalt-/Betriebskontrolleuchte

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den Fl-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie sich dafiir an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats lesen Sie diese Betriebsanleitung aufmerksam durch. Alle

Warnungen und Empfehlungen, die in dieser Betriebsanleitung angefihrt sind, sollen eingehalten

werden, bewahren Sie diese Betriebsanleitung auf und nutzen Sie sie als Referenzmaterial.

« Vor der Nutzung des Gerats prifen Sie das Netzkabel und die AnschluBstelle des Netzkabels
aufmerksam und vergewissern Sie sich, dass sie nicht beschadigt sind. Es ist nicht gestattet, das
Gerat zu nutzen, wenn das Netzkabel oder die AnschluBstelle des Netzkabels beschéadigt sind.

« Vergewissern Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme, dass die Spannung des Gerats mit der
Netzspannung tbereinstimmt.

« Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” ausgestattet; schalten Sie diesen in die Steckdose
mit sicherer Erdung ein.

« Verwenden Sie keine Ubergangsstiicke beim AnschlieBen des Multikochers ans Stromnetz.

« Achten Sie darauf, dass Netzkabel in die entsprechende AnschluBstelle des Multikochers und die
Steckdose fest gesteckt ist.

« Benutzen Sie nur das Netzkabel, das mitgeliefert ist. Benutzen Sie es mit anderen Geraten nicht.

« Benutzen Sie nur jene abnehmbaren Teile, die zum Lieferumfang gehoren.

« Stellen Sie das Gerat auf einer geraden hitzbestéandigen Oberflache fern von Wasser, Feuchtigkeit
und offenem Feuer auf.

« Stellen Sie das Gerat so auf, dass ein freier Zugang zur Steckdose gewahrt wird.

« Benutzen Sie das Gerat nur in gut bellfteten Platzen.

« Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen nicht aus.

« Stellen Sie das Gerat in direkter Nahe von Wanden und Moébel nicht auf.

« Vermeiden Sie den Kontakt des Netzkabels mit heiBen und scharfen Oberflachen. Vermeiden Sie
die Beschadigung der Netzkabelisolation.

« Greifen Sie das Gerat, das Netzkabel und den Stecker des Netzkabels mit nassen Handen nicht.

+ Tauchen Sie nie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser oder andere
Flissigkeiten.

« Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, schalten Sie es vom Stromnetz sofort ab. Dabei tauchen
Sie ihre Hande ins Wasser nicht ein. Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst, um
das Gerat priifen und reparieren zu lassen.

1
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« Stecken Sie fremde Gegenstande, einschlieBlich Metalteile, wie Stecknadeln und Nadeln, in die
Offnungen und andere Stellen des Geréts nicht ein.

« Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeaufsichtigt. Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz
ab, wenn Sie es ldngere Zeit nicht nutzen.

+ Um Verbrennungen zu vermeiden, beugen Sie sich nicht Giber den Dampfablassloch. Seien Sie
sehr vorsichtig, wenn Sie den Deckel des Multikochers 6ffnen und unmittelbar nachdem Sie
Nahrungsmitteln zubereitet haben. Verbriihungsgefahr!

« Wenn Sie das Gerat im ,R6stung“-Programm benutzen, beugen Sie sich liber das Gerat nicht, um
die Verbrennung mit heiBem Ol zu vermeiden.

+ Benutzen Sie das Gerat ohne aufgestellten Behalter, sowie Flissigkeiten und/oder Nahrungsmittel
im Behalter nicht.

« Folgen Sie den Empfehlungen zur Menge der trockenen Nahrungsmittel und Fliissigkeiten.

+ Nehmen Sie den Behalter wahrend des Betriebs des Gerats nicht aus.

« Decken Sie das Gerét nicht ab.

« Esistnicht gestattet, das Gerdt wahrend des Betriebs zu tibertragen. Benutzen Sie den Tragegriff,
indem Sie das Gerat vorher vom Stromnetz abgeschaltet und es abkiihlen gelassen haben.

+ Wahrend des Betriebs werden das Gehause und die Innenteile stark erhitzt. Berlihren Sie diese
mit ungeschitzten Handen nicht, benutzen Sie Kiichenhandschuhe.

+ Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

« Esist nicht gestattet, den Multikocher den Kindern als Spielzeug zu geben.

« Dieses Gerat darf von Kindern und behinderten Personen nicht genutzt werden, auBer wenn
die Person, die fir ihre Sicherheit verantwortlich ist, ihnen entsprechende und verstandliche
Anweisungen Uber sichere Nutzung des Gerats und die Gefahren bei seiner falschen Nutzung
gibt.

« Kinder und behinderte Personen dirfen das Gerat nur unter Aufsicht nutzen.

« Esist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu benutzen.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abschalten am Netzkabel zu ziehen, halten Sie den
Netzstecker und ziehen Sie diesen aus der Steckdose vorsichtig heraus.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen, wenn das Netzkabel oder der Netzstecker bescha-
digt ist, wenn Stérungen auftreten und wenn es heruntergefallen ist. Es ist nicht gestattet, das
Gerat selbstandig zu reparieren. Bitte wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst, falls
Probleme mit dem Gerat auftreten.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktiiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktliten oder Folien nicht spielen. Erstickungsgefahr.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT GEEIGNET.

Verwendung des Behilters

« Benutzen Sie das Gerat und seine Teile nur bestimmungsmaBig. Es ist nicht gestattet, das Gerat
mit anderen Heizgeraten oder Heizoberflachen zu benutzen.

« Ersetzen Sie den Behalter mit anderer Schale nicht.

+ Achten Sie darauf, dass die Oberflache des Erhitzers und der Boden des Behdlters sauber und
trocken sein.

« Benutzen Sie den Behdlter fiir Mischung von Nahrungsmitteln nicht. Zerkleinern Sie die
Nahrungsmittel direkt im Behélter nicht, um die Beschadigungen der Antihaftbeschichtung zu
vermeiden.

« Lassen Sie die Schopfkelle (15), die Schaufel (17) und andere Gegenstande im Behélter nicht
liegen.

« Rihren Sie die Nahrungsmittel im Behéalter nur mit Kunststoff-Schopfkelle (15), Schaufel (17)
oder verwenden Sie Kochbesteck, das fiir Benutzung mit Antihaftbeschichtung vorgesehen ist.

« Klopfen Sie auf die Innenseite des Behalters nicht.

12
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« Nach der Gerichtzubereitung mit Wiirzeneinmischen waschen Sie sofort den Behalter (siehe die
Abteilung «Reinigung und Pflege».)

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

1. Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus und entfernen Sie alle Aufkleber und
Verpackungsmaterialien, die Nutzung des Gerats storen.

2. Stellen Sie das Gerat auf einer geraden, trockenen, hitzbestandigen Oberflache fern von Wasser,
Feuchtigkeit und offenem Feuer auf. Die Entfernung zu den nachstliegenden Oberflachen soll
nicht weniger als 20 cm betragen.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerat in der Nahe von Badewannen, Schwimmbecken und an-

deren mit Wasser beftillten Becken zu benutzen.

Anmerkung: Falls das Gerat unter niedrigen Temperaturen transportiert oder aufbewahrt wird, las-

sen Sie es vor der Nutzung bei der Raumlufttemperatur nicht weniger als zwei Stunden bleiben.

3. Offnen Sie den Deckel des Multikochers (5), indem Sie die Taste (11) driicken.

4. Nehmen Sie das Dampfventil (6) ab, dann nehmen Sie den Schutzschirm (7) ab, indem Sie die
Halterungen (8) driicken.

5. Waschen Sie alle abnehmbaren Teile (das Dampfventil (6), den Schutzschirm (7), den Behalter (4),
die Dampfzubereitung-Schale (19), die Schopfkelle (15), die Schaufel (17) und den Messbecher
(16)) mit Warmwasser und neutralem Waschmittel ab, spiilen Sie diese mit Leitungswasser und
trocknen Sie diese ab.

6. Wischen Sie das Gehause des Gerats mit einem feuchten Tuch ab. Lassen Sie das Gerat vollig
trocknen.

7. Stellen Sie den Schutzschirm (7) und das Dampfventil (6) zuriick auf.

Verwendung des Multikochers

1. Legen Sie Nahrungsmittel in den Behalter ein.

Anmerkung:Achten Sie darauf, dass die Zutaten und die Flussigkeiten liber das Maximalzeichen

nicht Gbersteigen. Das Maximalzeichen fiir verschiedene Breie (auBer Reis) — 3/4, das Maximalzei-

chen fiir andere Nahrungsmittel und Flissigkeiten — «<CUP».

2. Stellen Sie den Behdlter (4) in die Arbeitskammer des Gerats ein. Vergewissern Sie sich, dass
der Behdlter (4) aufrecht steht und sich mit der Oberflache des Heizelements (13) eng berihrt.

Anmerkung:

Waschen Sie Griitze oder schneiden Sie Nahrungsmittel im Behalter (4) nicht, das kann zur Bescha-

digung der Antihaftbeschichtung fiihren.

Wischen Sie die AuBenoberflache und den Boden (4) des Behalters (4) vor der Nutzung ab. Verge-

wissern Sie sich, dass es keine fremden Gegenstdnde, Verschmutzungen und Feuchte in der Ar-

beitskammer und auf dem Boden des Behélters (4) gibt.

Im Zentrum des Heizelements (13) befindet sich der Temperatursensor (14). Achten Sie darauf, dass

der Temperatursensor (14) sich unbeschrankt bewegt.

3. Stellen Sie die Schale (19) mit Nahrungsmitteln auf den Behalter (4) auf.

4. SchlieBen Sie den Deckel des Multikochers (5) bis zum Einrasten zu.

5. SchlieBen Sie das Netzkabel an die AnschluBstelle (10) an und stecken Sie den Netzstecker (18)
in die Steckdose.

6. Um das automatische Zubereitungsprogramm zu wahlen, driicken Sie konsequent die Taste (27)
«Menli» bis der Zeiger gegeniiber dem notwendigen Programm auf dem Display (2) erscheint,
dabei blinkt die Einschalt-/Betriebskontrolleuchte (30).

7. Zubereitungszeit in den zugéanglichen Programmen ist voreingestellt, sie kann aber innerhalb
des bestimmten Umfangs verandert sein. Um die Zeit zu verandern, benutzen Sie die Tasten
»Stunden” (25) und ,Minuten® (26) (siehe Tabelle 2).

Anmerkung: Zubereitungszeit konnen Sie manuell mittels Tasten «Stunden» (25) und «Minuten»

(26) in allen Betrieben auBer «Rostung»-Betrieb einstellen.

8. Driicken Sie die ,Start“-Taste (29), um die Zubereitung zu beginnen.
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Anmerkung:

Falls wahrend der Zubereitung die Stromversorgung unterbricht, speichert das Gerat die Einstel-

lungen des Zubereitungsprogramms wahrend 40 Minuten. Falls die Stromversorgung wahrend 40

Minuten nach der Unterbrechung wiederhergestellt wird, wird der Betrieb automatisch fortgesetzt.

Falls die Dauer der Stromversorgungsunterbrechung 40 Minuten (bersteigt, sollen Sie das Gerat

erneut programmieren.

« Wahrend der Zubereitung prifen Sie die Gare von Nahrungsmitteln auf, bei der Notwendigkeit
mischen Sie diese mit Kunststoff-Schopfkelle (15) oder -Schaufel (17), die fir die Benutzung mit
Antihaftbeschichtung vorgesehen sind.

Achtung! Um die Verbrennung durch Dampf oder Ol zu vermeiden, seien Sie sehr vorsichtig, wenn

Sie den Deckel des Multikochers (5) 6ffnen, beugen Sie sich Giber das Gerat nicht und halten Sie ihre

Hande (iber den Behdélter (4) nicht, 6ffnen Sie den Deckel nicht zu oft. Es kann zur Uberfiillung des

Feuchtauffangers fiihren.

Benutzen Sie keine Metallgegenstande, die den Behdlter (4) zerkratzen kénnen und zur Entstehung

von Rissen flihren.

Offnen Sie den Deckel des Multikochers (5) wéahrend des Backprozesses nicht.

+ Nach der Beendigung der Zubereitung erténen 5 Tonsignale, das Gerat schaltet sich in den
Betrieb der Temperaturhaltung um und die Temperaturhaltung-Anzeige (21) schaltet sich ein.

Anmerkung: Trotzdem das Gerat die Temperatur des fertigen Gerichts bis 12 Stunden unterhalt,

lassen Sie die Nahrungsmittel in diesem Betrieb auf lange Zeit nicht bleiben, denn es kann zur Ge-

schmacks- und Farbveranderung der Nahrungsmittel flihren.

Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhaltung fir Aufwarmung von Nahrungsmitteln nicht.

Nach der Dampfzubereitung nehmen Sie die Nahrungsmittel mit ungeschiitzten Handen nicht, be-

nutzen Sie Kochbesteck.

« Um den eingestellten Betrieb auszuschalten, driicken Sie die ,STOP/Temperaturhaltung“-Taste
(20).

Tasten der Bedienungsplatte (3)
Bei jedem Driicken der Tasten der Bedienungsplatte (3) ertont ein Tonsignal.

»STOP/Temperaturhaltung“-Taste (20)

Nach der Beendigung des Zubereitungsprogramms schaltet sich das Geratin den Betrieb der Tempe-
raturhaltung. Sie kbnnen die Funktion der Temperaturhaltung selbsténdig aktivieren. Dafir driicken
Sie die ,STOP/Temperaturhaltung“-Taste (20), die Anzeige (21) schaltet sich ein, die Betriebszeit in
diesem Betrieb wird auf dem Display beginnend mit 0:00 angezeigt. Das Gericht kann im Betrieb der
Temperaturhaltung bis 12 Stunden stehen bleiben. Um den Betrieb der Temperaturhaltung auszu-
schalten, driicken Sie die ,STOP/Temperaturhaltung“-Taste (20), die Anzeige (21) erlischt.
Anmerkung: Diese Funktion ist fir Aufwarmung von Nahrungsmitteln nicht vorgesehen.

»Reis“-Taste (22)

Sie kdnnen den gewilinschten Betrieb der Reiszubereitung mittels dieser Taste wahlen: ,Klebriger
Reis”, ,Korniger Reis“ und ,Brauner Reis“. Zubereitungszeit kénnen Sie manuell mittels Taste ,Mi-
nuten” (26) einstellen.

Reiszubereitung

1. Messen Sie die notwendige Menge Reis mit Messbecher ab. Waschen Sie Reis mit Leitungswasser
ab. Waschen Sie Reis, bis Wasser durchsichtig ist.

2. Legen Sie den gewaschenen Reis in den Behalter um. GieBen Sie notwendige Menge Kaltwasser
in den Behalter bis zur Zeichnung auf der Skala CUP, die der Anzahl der Messbecher entspricht,
ein. Auf Wunsch kénnen Sie die Wassermenge etwas erhdéhen. Salzen Sie den Reis, geben Sie
Gewturze nach Geschmack zu. SchlieBen Sie den Deckel.

14
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3. Wahlen Sie den «Reis»-Betrieb, indem Sie die «Menii»-Taste (27) driicken.
4. Wahlen Sie den gewiinschten Betrieb der Reiszubereitung mittels «Reis»-Taste (22) («Klebriger
Reis», «Korniger Reis» oder «Brauner Reis»), die Einschalt-/Betriebskontrolleuchte (30) wird

blinken.
5. Reiszubereitungszeit konnen Sie in jedem Betrieb mittels Tasten «Minuten» (26) einstellen. (siehe
Tabelle 1).
Zubereitungsdauer im ,,Reis“-Betrieb
(Tabelle 1).
Programm Zubereitungsdauer (in Stunden) Voreingestellt (in Stunden)
«Klebriger Reis» 0:20 - 0:30 0:20
«Korniger Reis» 0:15-0:30 0:15
«Brauner Reis» 0:25-0:40 0:30

Um die Zubereitung zu beginnen, driicken Sie die «Start»-Taste (29), die Anzeige (30) wird konstant

aufleuchten.

6. Nach der Beendigung der Zubereitung erténen 5 Tonsignale, das Gerat schaltet sich in den
Betrieb der Temperaturhaltung um, und die Anzeige (21) schaltet sich ein.

7. Um den Multikocher auszuschalten, driicken Sie die «<STOP/Temperaturhaltung»-Taste (20).

Anmerkung: Nach der Beendigung der Zubereitung 6ffnen Sie den Deckel nicht, lassen Sie den Reis

fir 10-15 Minuten, damit er durchgetrankt werden kann.

Zeitvorwahltaste (23)

Sie kdnnen die Zeit, zu welcher die Zubereitung beendet wird, im voraus programmieren. Diese
Funktion ist fiir folgende Betriebe zugéanglich: ,Reis“, ,Dampfkochen®, ,Expressbetrieb”, ,Gritze",
~Schmoren®, ,Brei“, ,Suppe“. Zeitumfang: von 1 bis 24 Stunden.

1. Wahlen Sie einen von obenerwahnten Betrieben mittels ,Menli“-Taste (27), dann driicken Sie
die Zeitvorwahltaste (23), dabei wird die Zeit 1:00 auf dem Display angezeigt. Dabei blinkt die
Einschalt-/Betriebskontrolleuchte (30).

2. Stellen Sie die Zeit, zu deren das Gericht zubereitet werden muss, mittels Tasten «Stunden» (25)
und «Minuten» (26).

3. Driicken Sie die «Start»-Taste (29), um die Zeitvorwahlfunktion einzuschalten, Zeitvorwahlfunktion-
Anzeige (24) wird konstant aufleuchten, und die Einschalt-/Betriebskontrolleuchte (30) wird kon-
stant blinken, die gebliebene Zubereitungszeit wird auf dem Display angezeigt.

Beispiel: Falls die Dauer des gewahlten Programms 30 Minuten ist, und das Gericht nach 3:30 zu-

bereitet werden muss, wird das Gerat im Standby-Betrieb 3 Stunden lang stehen. Dann beginnt die

Zubereitung, die in 30 Minuten beendet wird.

4. Nach dem Ablauf der zum Zubereitungsbeginn gebliebenen Zeit ertdnt ein Tonsignal.

Tasten ,,Stunden” (25) und ,,Minuten® (26).

Benutzen Sie die Tasten (25) und (26) fir die Einstellung der Zubereitungszeit in den programmierten
Betrieben des Multikochers und der Zeit, zu welcher die Zubereitung beendet wird, im Zeitvorwahl-
Betrieb.

»MENU*“-Taste (27)

Wahlen Sie einen von programmierten Betrieben durch das mehrmalige Driicken der Taste (27) aus.
~Suppe”, ,Brei, ,Schmoren®, ,Gritze“, ,R0stung”, ,Reis”, ,Dampfkochen”, ,Expressbetrieb, ,Ba-
cken® oder ,Erwarmung“. Zubereitungszeit kdnnen Sie manuell mittels Tasten ,Stunden” (25) und ,Mi-
nuten” (26) einstellen.
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Zubereitungsbetriebe (Tabelle 2).

Programm Zubereitungsdauer (in Stunden) Voreingestellt (in Stunden)
«Suppe» 0:30 - 3:00 0:50
«Brei» 0:40 - 3:00 0:50
«Schmoren» 0:20 - 1:00 0:50
«Rostung» - -
«Grltze» 0:30 - 2:00 0:40
«Dampfkochen» 0:05-1:00 0:20
«Expressbetrieb» 0:15-0:30 0:25
«Backen» 0:25 -2:00 0:45
«Erwarmung» 0:10 - 0:40 0:20
Anmerkung:
« Offnen Sie den Deckel des Multikochers vor der Beendigung der Zubereitung im ,Backen“-Betrieb
nicht.

+ Nach der Beendigung des Backens schalten Sie sofort den Betrieb der Temperaturhaltung aus,
indem Sie die «<STOP/Temperaturhaltung»-Taste (20) driicken, damit das Geback nicht anbrennt.

»  Wahrend der Dampfzubereitung von Nahrungsmitteln gieBen Sie Wasser in den Behalter (4) so ein,
dass kochendes Wasser den Boden der Schale (19) nicht bertiht.

Dampfzubereitungszeit von Gerichten (Tabelle 3)

Nahrungsmittel Nahrungsmittelmenge Zubereitungszeit (Min.)
Fleisch und Gefiiigel

Huhnfilet 5009 20-25
Huhnkotelett 4-6 St. /500 g 18-20
Kalbfleischfilet 5009 25-30
Ballchen 20-25St. /5009 15-18
Fleischauflauf 5009 25-30
Pelmeni 450 g 25-30
Fleischauflauf 8-10St. /500 ¢ 35-40
Fisch und Meeresprodukte

Fischfilet 500 g 10-14

Ungeschalte, gekochte und

gefroren Garnelen 300g 8-12
Gemiise und Pudding

Tiefgekihlter Brokkoli 500 g 18-23
Frischer Blumenkohl 5009 20-25
Tiefgekihlter Blumenkohl 5009 20-25
Kartoffeln 50049 18-23
Frischkartoffeln 5009 15-18
Ribe 5009 30-35
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Karotte 5009 20-25
Quarkpudding 600 g 30-35

»Expressbetrieb“-Taste (28)
Sie kénnen schnellen Betrieb der Zubereitung von kleiner Menge Nahrung mittels dieser Taste wahlen.

»Start“-Taste (29)

Driicken Sie die ,Start“-Taste (29), um das gewahlte Programm einzuschalten, die Einschalt-/Betriebskon-
trolleuchte (30) wird bis zur Beendigung der Zubereitung aufleuchten. Nach der Beendigung der eingestell-
ten Zeit wird der Betrieb automatisch ausgeschaltet und Temperaturhaltung aktiviert. Dabei erlischt die Ein-
schalt-/Betriebskontrolleuchte (30) und leuchtet die Temperaturhaltung-Anzeige (21) auf.

Um die Zubereitung zwangslaufig zu unterbrechen, driicken Sie die ,STOP/Temperaturhaltung“-Taste
(20), die Anzeige (30) erlischt.

Reinigung und Pflege

+ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkihlen.

«  Wischen Sie das Gehause (1) und den Deckel (5) mit einem feuchten Tuch ab.

+ Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit Warmwasser und neutralem Waschmittel ab, spilen Sie
diese mit Leitungswasser ab.

» Trocknen Sie den Behalter (4), den Schutzschirm (7) und das Dampfventil (6) sorgféltig, bevor Sie
diese zurlick einstellen.

« Esist nicht gestattet, Abrasivmittel und harte Birsten zu benutzen.

+ Tauchen Sie nie das Gerat, das Netzkabel und die Steckdose des Netzsteckers ins Wasser oder
andere Flussigkeiten.

Zubehor:

Multikocher (mit abnehmbarem Schutzschirm und Dampfventil) — 1 St.
Behalter — 1 St.

Dampfzubereitung-Schale — 1 St.

Schopfkelle — 1 St.

Schaufel - 1 St.

Messbecher - 1 St.

Bedienungsanleitung — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximale Leistung: 800 W
Fassungsvermogen des Behalters: 5 Liter

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design und technische Eigenschaften des Gerats ohne
Vorbenachrichtigung zu verandern.

Die Nutzungsdauer des Geridts betragt 5 Jahre
Gewahrleistung
Ausfihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat,

bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wahrend der Laufzeit der vorliegenden Ge-
wabhrleistung den Check oder die Quittung iber den Ankauf vorzulegen.

89/336/EWG -Richtlinie des Rates und den Vorschriften 73/23/EWG Uber die Niederspannungsgeréate

c € Das vorliegende Produkt entspricht den Forderungen der elektromagnetischen Vertraglichkeit, die in
vorgesehen sind.
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MYJIbTUBAPKA

OnucaHne
Kopnyc MmynbtnBapkmu
Advcnnein
MaHenb ynpasneHus
Yawa
Kpbllwka MynsTMBapKku
Maposow knanaH
3almTHBIN 3KpaH
®durkcaTopbl 3aLLMTHOro aKpaHa
Pydka ons nepeHocku
. Pazbem ons nogknioveHns CeTeBoro LHypa
. KnaBuwa oTKpbITUS KPbILLKK
. OTBeEpCTME BbIXOAA Nnapa
. HarpeBatenbHbIl 3neMeHT
. Jatynk Temneparypbl
15. [ONOBHUK
16. MepHbIi cTakaH4mK

©oNOO AN~

_ = A o
A WO N O

17. Jlonatka
18. CeTeBON LUHYP
19. NMonaoH Anst rOTOBKM Ha napy

MaHenb ynpaesneHus

20.KHonka «Cton/lMopaepxaHne Temnepary-
pbi»

21. lHonkaTop pyHKUMM nopaepxaHusa Temne-
partypsbl

22.KHorika «Puc»

23. KHornka «OTNnoXeHHbI cTapT»

24. lHamkaTop GyHKLUMM OTIOXKEHHOrO cTapTa

25. KHorika «4acbl»

26. KHorika «MuHyTbI»

27. Knonika «MeHto»

28. KHorka «3kcnpecc-pexunm»

29. KHonka «CtapT»

30. HamkaTop BKIOYEHUS/paboThl

[na AONONHUTENIbHOW 3aLUMThI B LENNU NUTaHNS Liesiecoo6pasHo YCTaHOBUTL YCTPOMCTBO 3aLLMTHO-
ro otktoyeHus (Y30) ¢ HOMUHaMbHBIM TOKOM cpabaTbiBaHus, He npesbiwatowmm 30 MA, ans ycTa-

HoBkW Y30 obpatnTech K CneumanmncTy.

MEPbI BESOMNACHOCTU

Mepen, NOAKIOHEHNEM Y UCMOJIb30BAHMEM YCTPOMCTBA BHUMATESIBHO NMPOYMTANTE MHCTPYKLIMIO. Heob-
X0OVMO cobiofaTh BCe NPeaynpexaeHns 1 pekoMeHaaLumm rno akcryaraummn yCTpocTaea, NpyBeaeH-

H

ble B JAHHOW UHCTPYKLUMN. COXpaHVITe VIHCTPYKUMIO, NCMONb3YNTE ee B AaSIbHENLLEM B Ka4eCTBe Crpa-

BOYHOIo marepwvasna.

VT-4200.indd 18

Mepen ncnonb30BaHMEM YCTPOMCTBA BHMMATENIbHO OCMOTPUTE CETEBON LLHYP N Pa3beM CeTe-
BOrO LLHYypa My/bTUBaPKN, YOeamnTechb, 4TO OHM HEe NOBPEXAeHbl. He ncnonb3yinte ycTponcTso
NPV HaIMYUN NOBPEXAEHUI CETEBOrO LUHYPa UK pa3bemMa CeTEBOro LHypa.

Mepep BkO4YEHNEM YOEAMTECH, YTO HANPSXKEHME B 9NIEKTPUYECKON CETM COOTBETCTBYET pabo-
YeMy HarnpsXeHWio YyCTPOoCcTBa.

CeTeBoW LWHYpP CHabXeH «eBPOBUIIKO»; BKIIOYANTE €€ B PO3ETKY, UMEIOLLYIO HAZEXHbI KOHTaKT
3a3eMieHuns.

Mpw noaktoYeHNN YyCTPOIACTBA K CETU, HE UCMOSb3YITE NEPEXOOHNKN.

Cnepute 3a TeM, YTOObI CETEBOW LLHYP Obl NJIOTHO BCTAB/IEH B COOTBETCTBYIOLLMI PAa3beM MYJib-
TUBAPKU N CETEBYIO PO3ETKY.

Mcnonb3yiiTe TONbKO CETEBOW LLHYP U3 KOMIJIEKTa NMOCTaBKU U HE UCMOJb3YNTe ero ¢ ApyruMm
YyCTPOMCTBaAMMU.

Mcnonb3yiite TONbKO T€ CbEMHbIE AETanu, KOTOPble BXOAAT B KOMMJIEKT MOCTABKN.

PasmeluarTe ycTporcTBO Ha POBHOM TEMJIOCTOMKOW NOBEPXHOCTU BAANMN OT BO3AENCTBUS BOAbI,
CbIPOCTU 1 OTKPBLITOrO OrHS.

YcTaHaBnMBaiiTe yCTPONCTBO Tak, YTOObI OCTYM K CETEBOM po3eTke Oblil CBOOOAHBLIM.
Mcnonb3yinTe yCTPOMCTBO B MECTax C XOPOLLEN BEHTUNSILMEN.

He noagepranTe yCTPOMCTBO BO3AENCTBUIO NPSAMbBIX CONTHEYHbIX JlyHen.

He pasmeLllaiTe yCTPOICTBO B HEMOCPEACTBEHHOW BIM30CTN OT CTEH U Mebenu.

He ponyckarite CONpUKOCHOBEHWSI CETEBOIO LLIHYPA C FOPSIHUMM U OCTPLIMU NMOBEPXHOCTAMU. He
[onyckariTe NOBPEeXAeHM N30MSLMM CETEBOIO LLHYpa.
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- 3anpelaeTtcs 6paTbCs 3a CETEBOW LUHYP U BUJIKY CETEBOIO LLUHYPa MOKPbLIMU pyKamu.

* He norpyxaiTe yCTPpOMCTBO, CETEBOW LLUHYP U BUJIKY CETEBOIO LLUHYpPa B BOAY U Nobble apyrmue
XUAKOCTU.

« B cnyyae nageHus ycTpowncTBa B BOAY, €ro cnefyer HeMegjeHHO OTKIYUTb OT ceTu. lNpu
3TOM HU B KOEM CJlydae He onyckaiTe B Boay pyku. Mo Bonpocy AanbHenLwero Ncnofib3oBaHus
YCTpoOIicTBa 06paTUTECH B aBTOPU30BAHHbIN (YNOJHOMOYEHHbIN) CEPBUCHbIN LEHTP.

» He BcTaBnsainTe NOCTOPOHHME NPEAMETHI, B TOM YMCIIe META/UTMYECKME AeTanu, Takne Kak bynas-
K1 WS UFOJIKU, B OTBEPCTUS Unn ntobble Apyrve Mecta yCTPOMCTBa.

« He octaBnsiite ycTpoicTBo 63 Haa3opa. Becerga oTkioyanTe ycTpoiicTBO OT CETU, €CNN Bbl UM
HE NOoNb3yeTecCh.

» Bo 136exaHne 0X0roB He HaKkJIOHANTECh HaJ, OTBEPCTUEM ANs BbixoAa napa. Cobnopalite kpan-
HIOIO OCTOPOXHOCTb, OTKPbIBAS KPbILLKY MYJILTUBAPKM BO BPEMS 1 HEMOCPEACTBEHHO NOCE Npu-
roToBNEHUS NPOAYKTOB. Prck oxora napom!

« [pwn paboTte ycTpoiicTBa B nporpamme «loaxapuBaHue», BO n3bexaHune oxora ropsymmMm mMac-
JIOM HE HaKOHANTECH HAJ, YCTPONCTBOM.

- KaTeropuyecku 3anpeLiaeTcst akcrlyaTaLms ycTpocTea 6e3 yCTaHOBIEHHOW Yaluu, a Takxe 6e3
XWUAKOCTEN 1n/Unn NpoaykTOB B YaLle.

» YcTaHOBUTE NapoBOVi knanaH (6) Ha 3aLnTHbIA 3KpaH (7).

¢ YCTaHOBUTE 3aLLUNTHBIN 3KPaH (7) Ha BHYTPEHHIOKO YaCTb KPbILLKM YCTPONCTBA, COBMECTUB BUK-
catopsl (8) ¢ yrnybneHusiMn Ha kpsbilike (puc.1).

« Cnepute 3a NpaBWSIbHOCTbIO YCTAHOBKM 3aLLMTHOIO 9KkpaHa (7), HENPaBuIbHO YCTAHOBMEHHbI
3KpaH MOXET NPUBECTU K MOJIOMKE YCTPONCTBA.

« Ctporo cobniogalite pekoMeHaaLmMm no 06beEMY CyxXmnx NMPOAYKTOB U XUOKOCTEN.

« He BbliHMMaTe YaLly BO BpeMs paboTbl YCTPOMCTBA.

¢ He HakpbiBanTe yCTPOMCTBO.

» 3anpeLlyaeTcs NepeHoCHTb YCTPOMCTBO BO BPeMsi paboThl. MicnonbayiiTe pyyky AJis NEPEHOCKM,
npeaBapuTenbHO OTKITIOYMB YCTPOMCTBO OT CETU U 4aB €MY OCTbITb.

- Bo Bpemsi paboTbl KOPMNYC YCTPOWCTBA 1 BHYTPEHHME AeTanu HarpeBatoTcs. He npukacanTecs K
HUM HE3aLUMLLLEHHBIMUN pyKamu, NCMNOJIb3YITE KYXOHHbIE PyKaBULLbI.

*  PerynspHo NnpoBOAMTE YNCTKY YCTPOMUCTBA.

* He paspeluarite 4eTAM NCMONBb30BATb MY/IbTUBAPKY B KAYECTBE UIPYLLIKM.

* JlaHHOe yCTPOMCTBO HE NpeAHa3HavYeHo A UCMONb30BaHNSA AETbMU Y NIOAbMU C OFPaHNYEHHbI-
MW BO3MOXHOCTSIMU, €C/N TOMNBKO JINLLOM, OTBEYAIOLLMM 32 UX 6€30MacHOCTb, UM HE laHbl COOT-
BETCTBYIOLUME W MOHATHbIE UM MHCTPYKUMKN O 6€30MaCcHOM MCMOob30BaHUM YCTPOCTBA N TeX
OMAaCHOCTSIX, KOTOPbIE MOIYT BO3HUKATb NPW €ro HENPaBUIbHOM UCMONb30BaHUN.

* JleTu n noam ¢ orpaHNYeHHbIMMY BO3MOXHOCTAMM MOTYT NOJIb30BATbCSt YCTPONCTBOM TOJbKO MOA,
HabnogeHnem B3POCTbIX.

+ 3anpeLLaeTcsi ICNOb30BaTb YCTPOMCTBO BHE NMOMELLEHUIA.

+  OTksI04asa yCTPOMCTBO OT 3NEKTPOCETU, HAKOFAA HE AepranTe 3a CEeTEBOW LLHYP, BO3bMUTECH 32
CeTeBYIO BUJIKY W akKypaTHO U3BJIEKNTE €€ U3 PO3ETKU.

+ 3anpeLLaeTcs MICNONbL30BaTb YCTPONCTBO NPU NOBPEXAEHUM CETEBOM BUIKM WX LLUHYPA, €CNU
OHO paboTaeT ¢ nepebosmMu, a Takxke Mocne ero nageHus. He nbitaliTeCb CaMOCTOSTENBHO
PEMOHTMpPOBATbL YCTPOICTBO. o BceM BonpocamM pemMoHTa obpallanTeck B aBTOPU3OBAHHbIN
(YNONIHOMOYEHHbIN) CEPBUCHbIN LEHTP.

* W3 coobpaxeHunii 6e30nacHOCTM AeTel He OCTaBNsTe NONVMATUIEHOBbLIE MakeTbl, NCMOJIb3ye-
Mble B KQ4eCTBe ynakoBku, 6e3 npucmoTpa.

BHumaHume! He paspeluanite 4eTaM Urpatb C NOAMITUIEHOBbLIMU NakeTaMu UM yNakoBOYHOM NieH-

Kor. OnacHOCTb yayLubs!

YCTPOWCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJIbKO AJ719 AOMALLHEO MCMNOJIb30BAHNA
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MpaBuna nonb3oBaHWA Yaiuen

¢ YCTpPOWCTBO M €ro gertann UCMNONb3YWTe CTPOro Nno HasHadeHuio. 3anpeLLeHo 1UCnonb3oBaTb
yally ¢ ApYrMMm HarpeeaTtesibHbIMU NPUOGOPaMMN U NOBEPXHOCTAMM.

* He 3ameHsnTe Yally Apyro eMKOCTbIO.

+  CrnepuTte 3a TeM, 4TOObI MOBEPXHOCTb HarpeBaresis 1 AHO Yalum ObiNv YACTBIMU U CYXUMUA.

* He ncnonbayiite Yally B Ka4eCTBe eMKOCTW AJ19 CMeLUMBaHns NPOAYyKTOB. Hukoraa He namens-
YaiTe NpoAyKTbl HEMOCPEACTBEHHO B Yalle BO u3bexaHne MoBpeXAeHW aHTUNpUrapHoro
MOKPbITUS.

* He ocrtasnaiite B Yawe nonoBHuk (15), nonatky (17) n gpyrme npegMmeTbl.

« [lpopykTbl B Yalle nepemMelumBanTe TOSbKO MIaCcTUKOBbLIM MNONOBHUKOM (15) unn nonatkon (17),
nMB0O NCMNONB3YNTE KYXOHHbIE aKkCeccyapsbl, MpeAHa3Ha4YeHHble 411 UCNOJIb30BaHUSA C aHTUNPU-
rapHbIM MNOKPbITUEM.

* He cTy4uTe no BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTU HaLLK.

+ [locne npurotoBneHuns 61104 C NCMONL30BaHMEM MPUMNPAB 1 Crneunini He06X0AMMO Cpasy BbIMbITb
yauwly (CcM. pasgen «4uctka n yxon»).

Mepepn nepBbIM UCNONBL3OBAaHUEM

1. N3Bnekute ycTpomCTBO M3 yrnakoBKW, yaanute noOble HAKIENKN N yNakoBOYHblE MaTepuasbl,
MeLlaioLme paboTe yCTponcTBa.

2. YCTaHOBUTE YCTPOMCTBO Ha POBHOW, CyXOM, TENIOCTONKON NOBEPXHOCTU BAANN OT BO3AENCTBUSA
BOJbl, CbIPOCTU 1 OTKPLITOro OrHsi. PaccTtosiHue fo 6amxkailumx noBepPXHOCTEN AOMKHO ObiTh HE
meHee 20 cMm.

BHumaHume! He pasmeLuarite yCTpOMCTBO BON3M BaHH, PAKOBUH UM APYTX EMKOCTEN C BOAOMN.

MpumeuaHue: B cnyyae TpaHCNOPTUPOBKM UV XPAHEHUS YCTPOMCTBA NP MOHUXEHHOW TeMnepa-

Type HeobxoaMMO BblAepXaTb ero NPy KOMHATHOW TemMrnepaTtype He MeHee [ByX YaCoB.

3. OTKpoWTE KpbILLKY MynbTUBApPKK (5), HaxaB Ha knasuLuy (11).

4. CHMMUTE NapoBoW knanaH (6), a 3aTeM CHUMUTE 3aLUUTHbIN 3KPaH (7), Haxa Ha dukcatopsl (8).

5. BbimMoiTe BCce cbeMHble AeTanu (napoBoit knanaH (6), 3awmnTHbIA akpaH (7), yawwy (4), noanoH
Ons roToBkK Ha napy (19), nonosHuk (15), nonatky (17) n MepHbIN cTakaH4yuvk (16)) Markom ryokorn
C HENTpPasbHbIM MOIOLLIMM CPEACTBOM, OMOSOCHNTE NPOTOYHOM BOAOW 1 NPOCYLUUTE.

6. Kopnyc ycTponcTea npoTpuTe BAAXHOWN TKaHbio. [lainTe yCTPONCTBY BbICOXHYThb.

7. YcTaHOoBUTE 3aLMTHbIN 3KpaH (7) 1 napoBoi knanaH (6) Ha MecTo.

Ucnonb3oBaHne MynsTUBAPKU

1. TomecTuTe HeOOXOONMbIE HIPEAMNEHTDI B YaLlly.

MpumeuyaHue: Cneaute 3a TeM, YTOObI MHIPEAMEHTbI 1 XUOKOCTU HE MPEBLILLANIM YPOBHS MaKCUu-

MasibHOl 0TMeTKM. OTMeTKa MakCcMMyma A5 pa3nnyHbIX kal (kpome puca) — 3/4, oTMeTka Makcu-

MasibHOrO YPOBHS AJ151 OCTa/IbHbIX MPOAYKTOB U XUAKOCTEN — «CUP».

2. YctaHoBuTe vawly (4) B pabo4yto kamepy ycTpoicTea. YoeamTecn, 4To Yalla (4) yctaHoBneHa 6e3
NepekocoB 1 NJIOTHO COMpUKacaeTCsl C MOBEPXHOCTbIO HarpeBaTenbHOro anemMeHTa (13).

Mpumeuyanue:

He ncnonbayite yawy (4) ons MbITbsS KPYn 1 pe3Kn NPOAyKTOB, 3TO MOXET NOBPEAUTb aHTUMNPU-

rapHoe rnokpbiTue.

Mepen NcnonbL30BaHMEM BbITPUTE BHELLIHIOW MOBEPXHOCTb 1 AHO Yalum (4) Hacyxo. YoeamTech, YTo B pa-

6oueit kamepe 1 Ha AHe Yalm (4) HEeT NOCTOPOHHKX NMPEAMETOB, 3arpPsi3HEHNIA 1 Baru.

B cepenvHe HarpeBaTtenbHoro anemexTa (13) HaxoguTca gatyvk Temnepatypel (14). Cneoute 3a

TeM, 4TOObI ABMXKEHME aaTyurka (14) He Obl0 OrpaHNYeHo.

3. YcrtaHoBuTe nognoH (19) ¢ npoaoykramu B vawy (4).

4. 3akpoiiTe KpbILLKY MynbTUBapKu (5) A0 Lwenyka.

5. lMopcoeauHuTe ceTeBol WHyp B padbeM (10), a BUky ceTeBoro LwHypa (18) BcTaBbTe B PO3ETKY.
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6. Ons BbibOpa aBTOMAaTMYECKOW MporpamMmbl MPUrOTOBAEHUS, MOCNEAOBATENbHO HaXumanTe
KHOMKY (27) «MeHio» 00 NosiBNeHUs Ha aucnnee (2) CTPenkn MHAMKATopa HanpoTMB Heobxoan-
MOV MpOorpamMmel, NPU 3TOM MHAMKATOP BKIOYeHWe/paboTsl (30) ByaeT muratb, a Ha aucnnee
nosIBUTCS Murarowias nuktorpamma «set time».

7. Bpems npurotoBneHus B NPeAsIOXEHHbIX MPOrpamMmMax yCTaHOBIEHO MO YMOTYAHUIO, HO MOXET
BapbUpPOBaTHCS B PaMKax yCTAHOBIEHHOIO Avana3oHa. [1ns 3MeHeHns BpeMEHN NpuroTose-
HWSI BOCMONb3YNTeCh KHoMKamu (25) «Hacbl» 1 (26) «MuHyTbI» (cM. Tabn. 2).

MpumeuaHue: Bpemsi NpUroToBAEHUS MOXHO 3a4aTb BPYYHYKO C MOMOLLBIO KHOMOK (25) «Hackl» n

(26) «MuHyTBI» BO BCEX peXmnmMax, Kpome pexuma «flogxapvsaHme».

8. HaxmuTe Ha kHonky (29) «CTapT» As19 Ha4yana npouecca npuroToBiEHMS.

Mpumeuyanue:

Ecnu B npouecce NpurotoBneHns Npon3onaeT aBapunHoe OTKIIIOHYEHME 3NEKTPONUTAHNS, YCTPON-

CTBO COXPaHUT HACTPOWKN NPOrpaMmbl NPUroToBneHus B TederHne 40 muHyT. ECnm nutaHme BoccTa-

HOBUTCS B TedeHne 40 MUHYT Nocne OTKIoYEHUs, YCTPOMNCTBO aBTOMATMYECKM NPOSOKNT paboTy.

Ecnv npooomxnTensHOCTb aBapuIAHOIO OTKITIOYEHUS 3N1IEKTPO3HEPTY NPEBLICUT 40 MUHYT, NPOn3-

BeAuTe NOBTOPHOE NPOrpaMMMpoOBaHME YCTPONCTBA.

+ Cneoute 3a roTOBHOCTbIO MPOAYKTOB B MPOLLECCE MPUrOTOBMIEHUS, NMPU HEOBXOAMMOCTU
nomMeLmBanTe NPOAYKTbl NIACTUKOBBLIM NONOBHUKOM (15) nnu nonatkon (17), npurogHon ons
MCMONb30BaHWS C aHTUMPUIrAPHBIM NMOKPbLITUEM.

BHumaHue! Bo nsbexaHve 0XXoroB napomM 1 Maciom, OTKpbIBasi KPbILLKY MynbTuBapku (5), co-

6nopanTe KpariHIo OCTOPOXHOCTb, He HaK/IOHANWTeCh HafZ YCTPOMNCTBOM M He NoMeLlanTe pyku

Hapg vawel (4), He OTKPbIBaTE KPbILIKY C/MLLKOM 4aCTo. ITO MOXET NPUBECTU K NEPenosIHEHUIO

BnarocOopHuka.

He vcnone3yrite meTananyeckne npeamMeThbl, KOTOPble MOTyT nouapanarb Yawy (4) nnm npMBecTu

K BO3HUKHOBEHMIO TPELLMH.

He oTkpbIBanTe KPbILWKY MYAbTUBAPKK (5) BO BPEMS BbINEYKU.

« [locne 3aBepLUEHNS NPUTOTOBIEHNS, NPO3BYYNUT 5 3BYKOBbLIX CUIHANOB, YCTPONCTBO NepengeT
B PEXMM Noaaep>XaHus Temnepartypbl, 3aroputcs MHAMKaTop GyHKUMN nogaepXaHus Temne-
patypbl (21).

MpumeyaHue: HecMoTps Ha TO, H4TO YCTPOICTBO NoaaepXuBaeT TeMmnepaTtypy rotoBoro 6aiona

0o 12 yacoB, He peKOMEHAYEeTCSA OCTaBNATb €Aly B 9TOM PEXUME Haf0ro, Tak Kak 3T0 MOXeT npu-

BECTU K U3BMEHEHMIO BKyCa 1 LiBeTa NPOAYKTOB.

He ncnonb3dyinte pexvm nogaepxaHnsa TemnepaTypbl 419 pa3orpesa NpoayKToB.

Mocne NpMroToBneHns NPOAYKTOB Ha Napy He BbIHUMaTe NPOAYKTbl pykamMu, NONb3yNTEeCh KYXOH-

HbIMU NPUHAANEXHOCTSAMMU.

«  [Ona BbIKMIOYEHUS 3a0aHHOro pexuma paboTbl HaxmuTe KHomky (20) «Cton/MopaepxaHne
Temneparypbi».

KHonku naHenun ynpaeneHus (3)
Kaxpoe HaxaTtne akTMBHbIX KHOMOK NaHe v ynpasneHus (3) ConpoBOXAAETCS 3BYKOBbIM CUTHANIOM.

KHonka (20) «Cton/MopaepxaHne TemnepaTypbl»

Mocne okoHYaHUS NPOrpamMmbl MPUrOTOBEHUS YCTPONCTBO aBTOMATMYECKM NEPEXOAMUT B PEXMM
nogaepxaHvs Temneparypbl. Bbl MOXeTe camMOCTOSATENBbHO akTMBMPOBaTh GYHKLUMIO NoAaepXKa-
HUS TemnepaTypbl. [ns atoro HaxmuTe KHonky (20) «Cton/MopnepxaHve TemMnepartypbl» OAVH
pas, 3aroputcs nHamkartop (21), Ha gucnnee 6yneT oTobpaxaTbCs Bpems paboTbl B JAHHOM pe-
Xume, HaunHasg ¢ 0:00. B pexuvme nogaepxaHua Temnepatypbl 6711000 MOXET HaxoauTbesa Ao 12
yacoB. NS OTKN0YEHUS pexnma NoaaepXaHnsg TeMneparypbl HaXMuTe kHonky (20) «Cton/Moa-
hepxaHve Temneparypbl» ewwé pas, nHaukartop (21) noracHer.

MpumeyaHne: JaHHaa GyHKUMA He NpefHa3HavyeHa ang pasorpesa npoaykToB.
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KHonka (22) «Puc»

C NOMOLLBIO AAHHOW KHOMKM Bbl MOXETE BblOpaTb HEOOXOOUMBI PEXMM MPUIrOTOBMIEHUS puUca:
«Jlunknin puc», «Pacceinyatbii puc» 1 «bypbii puc». Bpems npurotoBaeHns Bbl MOXeETE yCTaHO-
BUTb BPYYHYIO C MOMOLLBIO KHOMKM (26) «MUHYTbI».

MpurotosneHue puca

1. OTmepbTe HeobxoaMMOoe KONIMYECTBO prca MEPHBLIM CTakaH4MKoM. [TpoMoiTe puc NPOTOYHOM
BOAOW. MNpomMbIBaTh pMC HEO6XOAMMO A0 TeX NOp, NoKa BOAA He CTaHeT NPO3pPadvHoA.

2. MNepenoxuTe NPOMbITHIA pyUC B Yawy. Hanerte B yalwy HeEOOGXOAMMOE KOJMHECTBO XOJIOAHOWA
BOAbl 0O OTMETKM Ha wkane CUP, COOTBETCTBYIOLLEN KOIMYECTBY MEPHbIX CTakaH4MKOB. [Mpwn
XenaHUM KONYeCTBO BOLbl MOXHO HEMHOIO YBENIMYUTL MO CBOEMY BKyCy. lNoconute, nobasbTe
crneuun No BKyCy. 3aKpomTe KpbILLKY.

3. Haxwnmas Ha kHonky (27) «MeHt0», BbIbepuTe pexum «Puc».

4. C nomowbio KHOMku (22) «Puc» BbibepnTe HEeoOXOAUMbIA PEeXUM MPUroToBEHUS puca
(«Jlunknin puc», «Paccbinyatblil puc» nnm «bypeit puc»), nHamkatop (30) Ha4YHeT muraTb.

5. Bbl MOXeTe 3a4aTb BPEMS NMPUrOTOBIEHUS pUca B KaXAOM U3 PEXMMOB C MOMOLLBIO KHOMKMK
(26) «MuHyTbI». (cM. Tabn. 1)

MpoAoMKUTENbHOCTb NPUroTOBNIeHUs B pexxume «Puc» (Tabn. 1)

Mporpamma MpoponxntenbHOCTb YCcTaHOBNIEHO MO YMOJ14aHUIO
(B yacax) (B yacax)

«Jlnnkuii puc» 0:20 - 0:30 0:20

«Paccbinyartelii puc» | 0:15-0:30 0:15

«Bypblit puc» 0:25-0:40 0:30

Y7100bl HaYaTb NPUrOTOBNEHME, HaXMuTe KHoMKy (29) «CtapTt», nngukarop (30) 6yneTt ropetb
MOCTOSIHHO.
6. lMocne 3aBepLueHNsi NPUrOTOBNEHNSI MPO3BYYNUT 5 3BYKOBbLIX CUTHAJNIOB, YCTPOWNCTBO NepenaeT B
pexnm nogaepxaHus Temneparypbl, 3aroputcsa nHamkatop (21).
7. [Ana oTKMOYEHUs MyNbTUBAPKN HAXXMUTE Ha KHOMKY (20) «Cton/MopaepxaHne Temneparypbl».
MpumeuaHune: Mo OKOHYaHMM NPOLLECCa NPUIOTOBIEHNS HE OTKPbIBANTE KPbILLKY, OCTaBbTE PUC HA
10-15 MUHYT, 4TOObI OH MpONUTaNCS.

KHonka (23) «OTnoXeHHbI cTapT»

C nomoLLbIo aTON PYHKLIMM MOXHO 3apaHee 3anporpaMmMmpoBaTh, K KaKOMy BPEMEHU NPOLECC Npu-
roToBNeHUs Ny 6yaeT 3aBeplueH. JaHHasa GyHKumMs AOCTynHa Afis pexuMoB: «Puc», «Bapka Ha
napy», «9kcnpecc-pexmnm», «Kpyna», «TyweHune», «Kawa», «Cyn». uanas3oH BpemeHn ot 1 go 24
4acos.

1. C nomoLupbio kHomku (27) «MeHio» BbIGepuTe 0OUH U3 NMEepeynuClieHHbIX Bbille PEXMMOB, 3aTeM
HaXXMUTE Ha KHOMKY (23) «OTNoXeHHbI cTapT», Npu 3TOM Ha aucnnee otobpasutcs spems 1:00,
nukTorpamma «Pre-set» 6yoeT muratb, a nuktorpamma «Set time» 6ygoeT ropeTb MNOCTOSIHHO.
MHavkaTop BktoyeHusi/paboTel (30) 6yneTt muratb
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2. KHornkamum (25) «Hacbl» 1 (26) «MuHyTbI» yCTaHOBUTE BPEMS, 4epes KOTopoe 61040 JOJIKHO OblTh
NMPUroTOBNIEHO.

3. HaxmuTte kHonky «CTapT» (29) ona BkmoYeHus GyHKLMM OTIIOXKEHHOIO CTapTa, MHAMKATOP PYHKLMK
OTJIOXKEHHOrO cTapTa (24) 6yaeT ropeTb NOCTOSIHHO, @ MHAMKATOP BKOYeHWs /paboTsl (30) - murats,
Ha amucnnee 6ynet otobpaxkaTbCs BPEMS, OCTaBLUEECS [0 KOHLA MPUrOTOBNEHMS Nuwm, 1 6ynet
ropetb nuktorpamma «Pre-set».lpumep: Ecnn npopomkmMtenbHOCTb BbIOPaHHOW NporpamMmbl
cocTaBnsieT 30 MUHYT, a 6040 AOKHO ObiTb NpuroToBneHo Yepes 3:30, TO yCTPOUCTBO OyaeT
HaxoauTbCH B peXMMe oxmaaHus 3 yaca. 3atem Ha4HeTCs MPOLLECC MPUIOTOBNIEHMS, KOTOPbIV ByaeT
3aBeplLueH Yyepe3 30 MUHYT.

4. Mo [OCTUXEHUN BPEMEHM, OCTABLLErOCS [0 HaYana NpuUroToBneHus 6waa, nukrorpamma «Pre-
set» noracHeT, 3aropuTcs nukTorpamma «Set time», 1 NPO3BYYMT OAMH 3BYKOBOW CUMHa.

KHonku (25) «<Yacbi» u (26) «MUHyTbI»

Mcnonb3yinte kHonku (25) 1 (26) ons HACTPONKM BPEMEHN NPUrOTOBIEHNS B 3aNpPOrpaMMMpPOBaHHbIX
pexunmax MynbsTUBapKu 1 Npy BbIOOPE BPEMEHU, Yeped KOTOPOE NPOLECC NMPUrOTOBNEHNS NULLK By-
[eT 3aBepLueH, B pexvme «OTNOXEHHbIN CTapT».

KHonka (27) «MeHi0»

[MOBTOPHBLIMU HaXaTUSIMN KHOMKW (27) BbIOEpUTE OAMH U3 3anNporpaMMUPOBaHHbLIX PEXUMOB NPUro-
ToBneHus: «Cyn», «Kawa», «TywweHne», «<Kpyna», «[logxapusaHue», «<Puc», «Bapka Ha napy», «9kc-
npecc-pexunm», «Beineuyka» nnu «Pazorpes». Bpems NnpurotoBAEHNS MOXHO YCTAHOBUTb BPYYHYIO C
MOMOLLLbIO KHOMOK (25) «Hack» 1 (26) «<MuHyTbI».

Pe>xumbl npurotoBneHusa (Tabn. 2)

MpumeyaHue:
+ B pexume «Bbineyka» He OTKpbIBANTE KPbILLKY MYAbTUBAPKU OO OKOHYaHUS MpoLLecca NpuroTos-
neHus.

» [locne okoH4YaHWs1 MpoLecca BbiNeykn HeobXoAMMO cpa3sy OTKIoYUTb pexnm «lopaepxaHve
Temnepartypbl», HaxaB Ha kHomnKy (20) «Cton/lMNoaaepxaHne Temnepatypbl», YTOObl BbiNeyka He
nogropena.

» Ecnu Bbl roTOBUTE NPOAYKTHI HA Napy, HanenTe B yally (4) BoAy Takum 06pa3om, 4Tobbl Kunswas
BOJA He Kacanacb AHa nogaoHa (19).

Mporpamma MpoponxntenbHOCTb YCTaHOBJIEHO MO YMOJTYaHUIO
(B yacax) (B 4acax)

«Cyn» 0:30 - 3:00 0:50
«Kawa» 0:40 - 3:00 0:50
«TyweHne» 0:20-1:00 0:50
«MopyxapmnBaHue» - -

«Kpyna» 0:30 - 2:00 0:40
«Bapka Ha napy» 0:05-1:00 0:20
«9kcnpecc-pexum» | 0:15-0:30 0:25
«Bbineyka» 0:25-2:00 0:45
«PasorpeB» 0:10 - 0:40 0:20
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Bpems npurotoeneHus 6atop Ha napy (Ta6n. 3)

MpoaykT | Konunuecteo npoaykrToB | Bpems npurotosneHus (MuH.)

Msico n nTuya
®dune kypuHoe 500r 20-25
KoTneTbl KypuHble 4-6 wT. /5001 18-20
®dune TeENATUHDLI 500r 25-30
dpukanenbkn 20-25 wt. /5001 15-18
Cydne macHoe 500r 25-30
MenbmeHn 450 r 25-30
MaHTbI 8-10 wt. /5001 35-40
Pb16a n MopenpoayKTbl
®dune pbibbI 500r 10-14
OBoLwy n nyanHr

Bpokkonu c/m 500 18-23
LiBeTHas kanycTa CB. 500r 20-25
LiBeTHasa kanycTta c/m 500r 20-25
KapTtodenb 500r 18-23
KapTtodenb mononoi 500r 15-18
Cgekna 500r 30-35
MopkoBb 500r 20-25

[yaVHT TBOPOXHbIN 600 r 30-35

KHonka (28) «9kcnpecc-pexunm»
C NOMOLLBI0 AAaHHOW KHOMKM MOXHO BbIOpaTh ObICTPbIV PEXUM MPUrOTOBNEHNS HEGOBLLVX 06LEMOB
nuwm.

KHonka (29) «CtapTt»

Haxmute kHonky (29) «CtapT» 0AMH pa3 Asis 3anycka BbiIbpaHHO NporpaMmebl, MHAMKATOP BKIOYe-
Husi/paboTbl (30) ByaeT ropeTb A0 OKOHYaHWS Npouecca NPUroToBieHns. Mo OKOHYaHMK yCTaHOB-
JIEHHOrO BPEMEHMV MPUrOTOBAEHNSA MPOVCXOANT aBTOMATNYECKOE OTKIIIOYEHNE PEXMMA N aKTUBaLUS
pexuma «[opaepxaHve Temneparypsbl». [Npu aTomM nHAMKaTop BKIoYeHWs1/paboTsl (30) racHeT u 3a-
ropaeTcsa nHankatop GyHKUMKM nogaepxaHus temnepartypsbl (21).

Jns npyHYOUTENBHOM OCTAHOBKM NPOLIECCA MPUrOTOBIEHNS HaXKMUTE KHOMKY (20) «Bbikn./Mopaep-
XaHue Temneparypbl», UHAUKATOP BKIloYeHMs/paboTsl (30) oTkounTCS.

Yuctka n yxopn,
+ VI3BnekuTe BUIKY CETEBOIO LLHYpA U3 PO3ETKM U JANTE YCTPOMCTBY OCTbITb.
« [poTpuTte kopnyc (1) 1 KpbILKY (5) BNaXHOM TKaHbHO.
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+ Bce cbeMHble AeTanu BbIMONTE MSAMKOW rybko ¢ HEMTPabHbIM MOIOLLMM CPeaCTBOM, OMNoJsioC-
HUTE NPOTO4YHON BOLON.

» TwarenbHO NpocyLwmnTe Yawy (4), 3almTHbIN 3KpaH (7) 1 napoBow knanaH (6) npexae 4yem ycra-
HaBNMBATb NX HA MECTO.

+ 3anpelyaeTcs UCnonb3oBaTb abpa3nBHbIE MOKOLIME CPEACTBA N XXECTKNE ryoku.

* He norpyxaiTe yCTPONCTBO, CETEBOW LLUHYP 1 BUJIKY CETEBOrO LUHYpa B BOAY WX Opyrue Xua-
KOCTU.

KOMMNMEKTALUSA

MynbTnBapka (CO CbeMHbIM 3aLUUTHBIM 3KPaHOM U MapOoBbIM KjlanaHom) — 1 wT.
Yawa - 1w

MonaoH ong rotToBkM Ha napy — 1 WT.

MonoBHMK — 1 WIT.

JNonartka — 1 Wr.

MepHbI cTakaH4mK — 1 WT.

VHCTpyKumnsa — 1 Wt

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnekTponutanHne: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbsHas notpebnsemas MmowHocTs: 800 BT
O6beM vawwm: 5n

MponsBoanTenb ocTaBnseT 3a cOO0I NPaBO M3MEHSATb XapaKTePUCTMKM YCTPOCTBa 6e3 npeasapu-
TeNbHOro yBeAOMJIEHMSI.

Cpok cnyxo6bl npubopa — 5 net

x AaHHoe nznenne cooTBeTcTByeT BCeM TPebyeMbiM eBPOneiicKMM 1 POCCUICKUM CTaH-

naptam 6e30MacHOCTU U TUTNEHbI.
ME 61

Mpowussoantens: AH-LEP NMPOLAKTC 'M6X, ABCTpus
Hoibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpusi
CpenaHo B Kutae.
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MynbTUNICIPTILW 16.OnwenTiH cTakaHwa
17.Kanak
CunaTramachbl 18.2Keninik 6ay
1. Mynbstunicipiriw kopnycbl 19.Byra nicipyre apHanfaH Tabak
2. Oucnnen
3. backapy TakTachbl Backapy Takracbl
4. TocTtaraH 20. «Cton/TemnepatypaHbl caktay» 6aTbipmachl
5. Mynbtunicipriw kaknafbl 21.TemnepatypaHbl cakTay KbI3METiHiH KepCeTkiLLi
6. By kaknafbl 22. «Kypiw» 6atbipmacsl
7. KopraHbIC 3KkpaH 23. «KeitiHre kangblpbinFaH ctapT» 6aTbipmachl
8. KopraHbIC aKpaHHbIH GekiTkiTepi 24. KeliHre kangblpblifaH CTapT Kbl3METiHiH
9. Tacbimangayfa apHanfFaH can KepceTKiLi
10.2Keninik 6ayabl KocyFa apHanfaH afbiTna 25. «CaratTap» 6atbipmachl
11. KaknakTbl aluy nepHeci 26. «MuHyTTap» 6artbipmachl
12.By whiFapyFa apHanfaH caHplnay 27. «Magsip» 6aTtbipmacsl
13.KbI3abIpFbill anemMeHT 28. «Qkcnpecc-pexvmy» batbipmachl
14.Temnepatypa 6GepriLui 29. «CrapT» 6aTbipmachl
15.0xay 30. Icke KocCbINy/XKyMbIC iCTey KepCeTKiLli

KocbiMLia KopraHbIC YLUiH KOpekTeHAipy TisberiHe KopfaHbIC axbipaTbiny KypbiiFbicbiH (KAK) 30 MA-
AeH acnanTblH HOMWHaNAbl iCKe KOCbINy TOfFbIMEH opHaTkaH aypbic. KAK opHaTkaH ke3ge mamanra
xabapnackaH >KeH.

KAYINCI3OIK LUAPATNAPDI

KypbInfblHbl iCke KOCY >XoHe nanganaHy angblHAa HycKayrblKTbl 3eMiH KOWbIN OKbIM LbIFbIHbI3.

BepinreH HyckaynblkTa KenTipinreH KypbUfFblHbl NavpganaHy GorbiHwa Gapnblk cakTaHAabipynap MeH

YCbIHbICTapAb! cakTay KaxeT. HyckaynbiKTbl CakTaHbl3, OHbl KeNelekTe aHblkTamarablk matepuan

peTiHae nanaanaHblHbI3.

+  KypbinfblHbl NanganaHy angbliHaa, xeninik 6ayapl xxeHe MynbTUMICIPriLLTIH Xeninik 6ay afebiTnacbiH
3eMiH KoWbIn Kapan LWbiFbiHbI3, onapablH byniHbereHiHe ke3 xeTki3iHi3. AcnanTbl GyniHreH >xeninik
baymeH Hemece xeninik 6ay afFbiTnacbiMeH nanganaH6aHbI3.

* lcke Kocy anablHAa, ANeKTP XeniCiHiH KepHeyi KyPbINFbIHbIH XYMbIC KepHeyiHe COMKeC KeneTiHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

» Xeninik Gay «eypoanblpTeTikneH» >xabapiKkTanFaH, OHbl CeHimAi >xepneHgipy Tywicneci 6ap
aluanblkka KOCbIHbI3.

*  KypbInfbiHbI Xenire KOCkaH ke3ae aybICTbIpFbiLUTapabl NanganaHbaHbI3.

* XKeninik 6ay MynbsTURICIprilUTiH CaliKeC afblTnacbiHa XaHe Xemninik awanbikka TbiFbl3 canbiHybIH
KaparanaHpl3.

»  XKeTkisinim >xxunHarbIHa KipeTiH xeninik 6ayabl FaHa naganaHbIHbI3 )xaHe OHbl 6acka KypbliFbinapMeH
nanganaHbaHpl3.

*  JKeTkisinim XuHaFblHa KipeTiH LweLlinveni 6enwekTepai faHa nanganaHbiHbI3.

*  KypbinfFblHbl Ty3y bICTblkka TesiMai 6eTTe, cydaH, binFanfaH >KeHe allblK OTTaH arwak
OopHanacTbIpbIHbI3.

* Xeninik awanblkka epkiH xeTyre 6onaTtbiHAaM eTin KypbinfbiHbl OPHANacTbIPbIHbI3.

*  KypbInfbiHbl XXenaeTici )akcbl xxepAe nanganaHbiHbI3.

*  KypbinfbiFa Tikenen KyH caynenepiHii acepiH TurisbeHis.

* Acnantbl kabblpFa MeH xwuhasgblH Tikenemn KkacbiHAa opHanacTbipMaHbI3.

* Xeninik GayablH bICTbIK 8He YLwWkip GeTTepMeH xaHacyblHa xon OGepmeHis. XXeninik 6ay
oKLaynaHyblHbIH OyniHyiH 6onabipMaHbI3.

* Xeninik 6ayapl xeHe xeninik 6ayablH anbIPTETIriH Cyrbl KONMMEH YCTaMaHbI3.
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KA3AK

»  KypbinfbiHbl, xeninik 6ayabsl Hemece xeninik 6ayablH albIpTETiriH CcyFa HeMece Ke3-kenreH Hacka
CYMbIKTbIKTapFa MaTbipMaHbI3.

» Acnan cyfa Tycin KeTKeH Xafaanaa, oHbl Aepey XenigeH axblpatbiHbi3. Con ke3fe ewbip xafganaa
KOMbIHbI3Obl CyFa canmadbl3. AcnanTbl KeniHri namganaHy cypafbl GoMbiHWA TyblHAbIFEPIec
(ekineTTi) KbIBMET KepceTy opTanblifbiHa xabapnachlHpl3.

» bBeteH 3aTTapabl, OHbIH iWiHAE TyMpeyill HemMece MHe CUSAKTbI MeTanmn GenwekTepai KypbinfbiHbIH
caHblnaynapbiHa Hemece Ke3-kenreH 6acka GernuekTepiHe canmaHbI3.

*  KypbinbifbiHbl Kapaycbei3 kanaeipmaHdeld. Erep Ci3 kypbinfbiHbl naviaanaHbacaHbl3, OHbl apkalluaH
XeniAeH axbipaTbiHbI3.

» KyikTepre xon 6epmey yLUiH ByLublFapfbill KaknaFblHbIH YCTIHEH TOHOEH3. MynbTuniciprill kaknarbiH
TarampapAbl Nicipy yakbITblHAA XaHe Tikenew nicipin 6onfFaHHaH KeliH alkaHaa aca cak 60omnbiHpI3.
Byra kywnin kany kayni 6ap!

*  Kypbinfbl «Kybipy» GaFgapnamachiHAa >KyMbIC iCTEreH yakbITTa, bICTbIK MalFa Kymin kanmay yLliH
acnanTblH YCTiHEH TOHOEH;3.

» AcnanTbl OpHaTbIfFaH TOCTaFaHCbI3, COHbIMEH KaTap ToCTaFraHAarFbl CyMbIKTbIKTapChl3 XoHe/Hemece
Taramaapcbl3 navaanaHyra kataH ToiibiM canbliHagbl.

+ Kyprak TaramgapablH eHe CyMbIKTbIKTapAblH kenemi 6oiibliHLWa yCblHbICTapAbl KaTaH CakTaHbI3.

*  KypbInfbl XyMbIC iCTen TypraHAa TocTaFraHAbl LWblFapMaHbI3.

+  KypbinfbiHbl Bypken xannaHpl3.

*  KypbinfbiHbl XYMbIC iCTereH xafdanga TacbiMangayfa TbiibiM canblHagbl. KyprbifbiHbl angbiH-
ana xenigeH axblpaTbin XaHe OfaH cankbliHAayFa yakblT Oepin, TacbiMangayFa apHanfaH cantbl
navaanaHblHbI3.

* JKyMmblIC icTereH yakbiTTa Kypblifbl KOPNycbl MeH iluki 6enwekTepi Kbidagel. Onapra KopranvaraH
KOMbIHbI3Abl TUTi30€eHi3, acxaHanblk KonFanTapAbl NanganaHbiHpI3.

* AcnanTbl yakblTblHA@ Tadanan TypblHbI3.

» bBananapra acnanTbl OMbIHLWBIK PETiHAE NanganaHyra pykcart eTrneHis.

» bepinreH kypbinfFbl 6ananap Hemece MyMKiHAIKTEPI LWeKTeyni agamaap nanganaHybiHa apHanvaraH,
erep onapblH Kayincisairi ywiH xayan GepeTiH TylFameH acnanTbl Kayinci3 navganaHy >xeHe
OHbl AypbiC NanpanaHbaraH ke3ge namga GonaTbliH KayinTep Typarnbl COWMKEC XoHe TYCIHIKTi
HyckaynbikTap 6epinreH 6onmaca.

*  KypbinfblHbl Gananap Hemece MyMKIHAIKTEpi wWwekTeyni agampjap epecekTepdiH GakbinaybiMeH
navpganaxyra 6onagbl.

* AcnanTbl 6envenepaeH TbiC NanganaHyfFa TbibIM canbiHaabI.

*  Xeninik 6ayablH abIpTETIriH allanbikTaH CyblpFfaHia, elkawaH GayaaH TapTnaHbli3, an Xeninik
6ayablH anbIpTETINIHEH YCTaHbI3 )XoHe OHbl abalnan alanbiKTaH WbiFapbiHbI3.

*  Xeninik anbipTeTik Hemece b6ay GyniHreH kesge, KypbliFbl ipKiNiCTEPMEH XXyMbIC icTece, COHbIMEH
KkaTap on kynaraH Oomnca, OHbl ManganaHyra TbiMbIM canbliHagdbl. KypbinfoliHbl €3 OeTiHizbeH
XeHaeyre ThbipbicnaHbl3. bapnblk xeHaey cypakTtapbl 6oMbIHIIA TyblHAbIFEPNEC (eKineTTi) KblamMeT
KepceTy opTarnbifbiHa xabapracbiHbI3.

« bananapgblH Kayincisgiri MakcaTelHO4a opay peTiHOe naviganaHbinatbiH NONUATUNEH KanTapdbl
Kapaychbl3 kangblpMaHbI3.

Ha3sap aypapbiHbI3! bananapra nonmatuneH kantapMeH Hemece NneHKameH oviHayFa pykcaT eTMeHis.

TyHWbIFy Kayni 6ap!

ACTAM YVOE MAVOANAHYFA FAHA APHATIFAH

TocTtaraHAbl nakaanaHy epexenepi

*  KypbInfblHbl XX8He OHbIH GerekTepiH kaTtaH MiHAeTi GoMbiHWa FaHa nNanganaHbiHbi3. TocTaFraHabl
Backa KbI3AbIpFbILL acnanTapMeH Hemece 6eTTepMeH naviganaHyra ThiibiM casnbiHagbl.

* TocraraHabl 6acka blAbICMEH anMacTbipMaHbI3.

*  Kpl3gblpfbiiThiH 6eTi )aHe TocTaraH Tybi Tasa bonybiH kaaaranaHpl3.
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» TocTtaraHabl TaFampapabl apanacTblpyfa apHarnfaH biabiC peTiHae nanpganaHbaHbi3. Kytore kapchbl
kabaTTblH, OyniHyiHe >xon Oepmey VLWiH elukalwaH Tafamaapdbl Tikenew TocTafaHHbIH iWiHAe
ycaKTamaHpl3.

» TocTaraHHbIH iWwiHAe oxayApl (15), kanakTel (17) xxeHe 6acka 3aTTapabl KanfblpMaHbI3.

« TocraraHgafbl TaraMaapabl TeK nnacTuk oxaymeH (15) Hemece kanakneH (17) FaHa apanacTbIpbiHbI3,
He OGonmMaca kywre kapcbl kabaTneH navpanaHyFa apHanFaH acxaHanblk kabablkTapabl
nanganaHbiHpI3.

e TocTafFaHHbIH iLUKi XaFblHaH YpMaHbI3.

» [oempeyiwTtepi 6ap Taramaapabl nicipin 6onFaHHaH kewiH TocTaraHabl Aepey Xyy Kepek («Tasanay
XoHe KyTiMi» TapayblH kap.).

Anfawkbl nanganady angbiHaa

1. KypbinfblHbl opayaaH LiblFapbliHpbl3, KYPbIIFbIHBIH XYMbIC icTeyiHe Keaepri »acawTblH Ke3-KenreH
)ancelpmanapabl XXONbIHbI3.

2. KypbInfbiHbl Ty3y, Kypfak, bICTblkka Tesimai OeTTe, cyAaH, biMfanfaH xoHe allblk OTTaH anlak
OpHanacTbipbIHbI3. EH aKkblH 3aTTapfFa AeniHri KawwbIkTelk 20 cM-geH a3 6onMaybl kepek.

Hazap aydapbiHbi3! Acnanmsi eaHHanapObiH, KOmMKyrbiumapOblH Hemece cyra morbl backa

bIObICMapObIH KacbiHOa OpHanacmblpMaHbI3.

Eckepmy: KypbinFbiHbl memMeH memnepamypa xardalbiHO0a macbiManday Hemece cakmay KesiHoe

OHbl bernime memmnepamypacbkiHOa eki caFammaH KeM eMec yakblm ycmay Kepex.

3. Mynbtunicipriw kaknarbiH (5) 6atbipmara (11) 6ackin allbiHbI3.

4. by kaknarblH (6) WeLwini3, coaaH kewiH GekiTkilTepre 6ackin (8), KopFaHbIC akpaHAb! (7) LWeLLiHi3.

5. bapnbik wewinmeni 6enwektepai (Oy kaknarbiH (6),KOpFaHbIC 3kpaHabl (7), TocTaraHAbl (4), byrFa
nicipyre apHanfaH TabakTtbl (19), oxaygbl (15), kanakTbl (17) xeHe enwenTiH cTakaHwaHbl (16))
GenTapan Xyfbill 3aTbl 6ap XYMCaK bICKbILLMNEH XYbIHbI3, afblH CYMEH LUaiblHbI3 XaHE KypFaTbIHbI3.

6. Kypbinfbl KOPNycblH AbIMKbI MaTaMeH CypTiHi3. KypbinfbiFa KyprayFa yakblT 6epiHis.

7. KopraHbiC akpaHabl (7) xaHe Oy kaknafblH (6) OpHbIHa OpHaTbIHbI3.

MynsTunicipriwTi nanganaHy

1. KaxeTTi kypampac 6enikTepAi TocTaraHFa canbiHbl3.

Eckepmy: Kypamoac 6enikmep xaHe cylblKmbikmap Makcumarnobl 6enei OeHeeliHeH acbin KemmneyiH

KalaranaHbI3. ©pmypni 6omkanapra (KypiwumeH backanapra) apHanraH makcumym beneici — %, 6acka

maramOap MeH cylblKmblKmapFra apHanfaH Makcumarnobl OeHeel beneici — « CUP».

2. ToctafaHgbl (4) KYpbInfbiHbIH XXYMbIC KamepacblHa OpHaTbiHbI3. TocTafaH (4) kucanmaw

OpHAaTbINFaHbIHA >XOHE KbI3AbIPFbILL 3NneMeHTTiH (13) 6eTiMeH TbiFbI3 XKaHacaTbIHbIHa KO3 XKEeTKi3iHi3.

Eckepmy:

TocmaraHObI (4) xapmanapdbl Xyy yWwiH xeHe maramOapObl mypay ywiH natdanaHbaHbi3, by Kyoze

Kapcbl kabammabi 6yndipyi MyMKiH.

lMatdanaHy andbiHOa, mocmaraHHbIH (4) cbipmkbl 6emiH xaHe myb6iH Kyprambin CypmiHi3. Kymbic

Kamepacbl MeH mocmaraHHbIH (4) mybiH0e 6emeH 3ammapOblH, 1TaCMbIH XX8He bliFandblH XOK eKeHiHe

KO3 XXemKI3iHi3.

Kbi30biprbiw snemeHmmiH (13) opmacsiHOa memnepamypa bepeiwi (14) opHanackaH. bepaiw (14)

KO3farbICbl WeKmenmeyiH kadaranaHbl3.

. Tarampapsbl 6ap TabakTbl (19) TocTaraHfa (4) canblHpbI3.

. Mynbtunicipriw kaknarbiH (5) WbIPTbINFa AeNiH XabblHbI3.

. XKeninik 6aygb! arbinara (10) KoCbIHBI3, Xeninik 6ayablH anbIpTeTiriH (18) alwanbikka canbiHbI3.

. ABTomaTtTbl nicipy GafgapnamacbiH TaHgay YWiH gucnnenge (2) kaxeTTi Gargapnamara kKapcbl
barpap nanpa GonrFanra geniH «Masip» GaTtbipmachkiH (27) ke3ekten 6acbkiHbI3, Con Ke3fe icke
KOCbINy/5KyMbIC iCTey KepCeTKillli aHbln-ceHe bacTanapl.

7. ¥cbiHbinNFaH Oargapnamanapparbl Micipy yakbiTbl ©3repTinMereH Kynae 6OenrineHreH, 6Gipak

GenrineHreH aykblM LueriHae e3repTinyi MyMkiH. Micipy y3akTbifbiH GanTay ywiH «CaraTttap» (25)
*aHe «MuHyTTap» (26) 6aTbipmanapbiMeH GenrineHis.

o0k w
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Eckepmy: «Kybipy» pexumiHeH 6acka 6apnbik pexumdepode nicipy yakbimbiH «Carammap» (25)
xoHe «MuHymmap» (26) 6ambipmanapbi kemezimeH 6eneinel anacbi3.
8. Micipy npoueciH 6acTay ywiH «CtapT» 6aTbipmackiH (29) 6acbiHbI3.

Eckepmy:

Eeep nicipy npoueciH0e anammbl a51eKmpKopeaiHiH ceHyi borca, Kypbifbl nicipy 6ardapriamachkiHbiH

6anmaynapbiH 40 muHym 6olibl cakmaliobl. Eeep KkopekmeHdipy 40 mMuHym iwiHOe KanmbiHa Kernce,

KYpribiFbl @8momamimbl XYMbICbIH XanFacmblpadbl. E2ep anekmp sHepeusiHbiH anammbl CeHyi 40

MUHymmaH achblir Kemce, KypbiifbiHbl Kalima 6ardaprnamarnayObl Xy3e2e acbipbIHbI3.

» Micipy npoueciHae TaramgapAbiH nicyiH 6ankaHpI3, kaxeT bonfaHga TaraMgapabl MAAacTyK OXayMeH
(15) Hemece Kkytore kapchbl kabaTneH napganaHyfFa apHanfaH kanakneH (17) apanacTblpbiHbI3.

Haszap aydapbiHbi3! byra xaHe Mmalfa Kydin Kanmay ywiH, Mynsmuricipeiuw KaknarblH (5) awkaHOa,

eme cak 60bIHbI3, Kyprbirbl ycmiHEH MOHOEHI3 oHe KOMbiHbI30bl mocmaraHHbIH (4) ycmiHeH

co3baHbi3!

TocmaraHObI (4) mbipHall anambiH HemMece xapbiKkmapObiH natda b6orybiHa aKene anambiH Memarisi

3ammapOdsbi natidanaHbaHbl3.

icipy yakbimbiHOa Mynbmuriicipaiw KaknarbiH (5) awnaHbi3.

* [icipy asikTanfaHHaH KemiH, 5 ApIObICTBIK curHan LWbiFadbl, Kypbinfbl TemnepaTypaHbl cakray
pexuMiHe keluepni, kepceTkil (21) xaHagpl.

Eckepmy: KypbiniFbl nickeH maramHbiH memnepamypacbkiH 12 caramka OeliH cakmal anambiHbIHa

KapamacmaH, mamakmbi 6y pexumoe Kerke Kanobipy YCbiHblIMalObl, cebebi b6yn maramoapObiH

OyrniHyiHe aKeryi MyMKiH.

TemnepamypaHbl cakmay pexumiH maramoapdbl bicbimy ywiH natidanaHbaHbi3.

TaramOapObl byra nicipydi asikmaraHHaH KeliH maramOapObl KOIMEH WblFapMaHbl3, acxaHarblK

ab0bikmapObi natidanaHbiHbI3.

» bBenrineHreH pexumai ceHaipy ywiH «Cton/TemnepatypaHbl caktay» 6aTeipMmachiH (20) 6acbIHbI3.

Backapy TakTacbiHbIH (3) 6aTbipManapsbi
Backapy TakTackiHbiH (3) ©GenceHai GaTbipmanapbiHblH 8p 6acbinybl  OblObICTBIK  CUrHaNMeH
cynemengeHen,.

«CTton/TemnepartypaHbl cakray» 6artbipmachli (20)

lMicipy Gafgapnamackl askranFaHHaH KeWiH KypbinFbl aBTOMaTTbl TemnepaTypaHbl CakTay pexvMiHe
keweni. Ci3 e3 GeTiHi3beH TemnepaTypaHbl cakTay KbI3METiH icke koca anacbld. byn ywiH «Cton/
TemnepatypaHbl caktay» GaTtbipmackiH (20) Gip peT GacbiHpbI3, kepceTkiw (21) xaHagbl, Aucnnenge
GepinreH pexumae xymbic ictey yakbiTel 0:00 6actan kepceTineai. TemnepatypaHbl caktay pexumiHae
Taram 12 cafaTka AeviiH Gona anagpl. TemnepaTtypaHbl cakrtay pexumiH ceHpipy yuwiH «Cton/
TemnepatypaHbl caktay» 6atbipmachiH (20) TaFbl 6acbiHbI3, kKepceTkiw (21) ceHepi.

Eckepmy: bepineeH Kbiamem maramOapOb! biCbimyra apHanmaraH.

«Kypiw» 6aTtbipmacsli (22)

BepinreH 6aTtbipma KemeriMeH Ci3 KypilwTi NiCipyAiH KaxKeTTi pexumiH TaHaan anackld: «XKabbickak
Kypiw», «YrineTiH kypiwy» >aHe «KoHbIp Kypiwy». [licipy yakbiTbiH Ci3 KOMbIHbI36eH «MwuHyTTap»
6aTbipmacsl (26) kemeriveH benriner anacoi3.

KypiwTi nicipy

1. ©nwewTiH cTakaHMeH KypilMhTiH KaXeTTi keneMiH enwen anbiHbi3. KypilwTi aFbiH CyMeH XyblHbI3.
Cy mengip 6onfaHfa AeiH KypiLTi Xyy KaXeT.

2. XybinfFaH KypilTi TOCTaraHfa canblHbl3. ToCTaraHFa ernwenTiH CcTakaHwanapablH CaHbiHa Conkec
kenetiH 6arangarsl CUP GenriciHe fgewiH cyblk CyablH KaXeTTi keneMmiH KyihbiHpbl3. KaxeT GonraHaa
CybIK CyOblH KeneMiH Tanfamra GannaHbICTbl con kebewTyre 6onagbl. Ty3daHbl3, AamaeyiTepai
Tanfamra 6annaHbICTbl KOCbIHbI3. KaknakTbl )abblHbI3.
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3. «Magzip» b6aTbipmachlH (27) 6acbin, «Kypily» pexumiH TaHaaHbI3.

4. «Kypiw» GaTtbipmachl (22) kemeriMeH KypiwTi nicipyAiH KaXeTTi pexumiH TaHdaHbi3 («Kabbickak
Kypiw», «YrinetiH kypiw» xaHe «KoHpIp Kypilw»), kepceTkiw (30) xaHbin-ceHe HbacTtanabl.

5. Ci3 kypiwTi nicipy yakbITbiH apbip pexumae «MuHyTTap» 6aTblpMachkl (26) kemeriMeH Genrinen
anacbi3. (Kecte 1 kap.)

«Kypiwy» pexumiHae nicipy y3akTbIfbl

(Kecte 1)
Barpapnama ¥3aKTbIFbl (CaFaTneH) ©3reprinmen G6enrineHreHi (carrneH)
«Kabblckak KypiL» 0:20 — 0:30 0:20
«YrineTiH KypiL» 0:15-0:30 0:15
«KoHpIp KypiL» 0:25-0:40 0:30

Micipyai 6acTay ywiH «CtapT» 6atbipmackiH (29) 6acbkiHpi3, kepceTkiw (30) TypakTbl XaHbIn Typaabl.

6. Micipy asikTanfaHHaH KeWiH 5 AbIGLICTBIK CUrHanN LWbiFadbl, Kypbinifbl TemnepaTypaHbl cakray
pexuMiHe keluepi, kepceTkil (21) xaHagpl.

7. MynbtunicipriwTi cengipy ywiH «Cton/TemnepaTtypaHbl caktay» 6aTtbipmackiH (20) 6acbiHbI3.

Eckepmy: [licipy npouecci askmarnraHHaH KelUiH Kaknakmbl awnaHbi3, Kypiwmi 10-15 muHymka

KanobIpbiHbI3, O CiHYi Kepek.

«KemiHre kanablpbINFbIH cTapT» 6aTbipMachl (23)

KewiHre kangblpbiiFaH cTapT Kbl3MeTiH 6anTaHpl3. Ci3 kal yakblTTa nicipy npoueci asiktanartbiHbIH

angpliH-ana 6afgapnamanan anacbi3. bepinreH KpI3MeT keneci pexumaepae MymkiH: «Kypiwy, «byra

nicipy», «3kcnpecc-pexumy», «XKapmar», «BykTbipy», «Bbotka», «Kexe». YakblT aykpimbl 1-0eH 24

caraTtka oewiH.

1. «Magip» 6aTblpmachl (27) kemeriMeH >xofapblga atanfaH pexumaepdid 6ipeyiH TaH4aHbI3, codaH
keniH «KeniHre kangplpbiiFaH cTapT» GaTtbipmackiHa (23) 6ackiHbi3, con kesge aucnnenge 1:00
yakbITbl kepceTineai. Icke Kocbiny/Kymbic ictey kepceTkili (30) xaHbin-ceHepi.

2. «CaratTap» (25) xoHe «MuHyTTap» (26) 6aTbipmManapbiMeH TaFam MiCETiH yakbITTbl GenirneHis.

3. KeiHre kangplpbinFaH cTapT KbI3METIH icke kocy yuwiH «CtapT» 6HaTblpMackiH (29) 6acbkiHbI3,
KeniHre KanpblpbifiFaH cTapT KepceTkiwi (24) TypakTbl >KaHblin Typadbl, an icke KOCbIny/KyMbIC
ictey kepcertkiwi (30) — xaHblN-ceHeni, AMCNNerae TaFaMHbIH MiCyi asiKkTanFaHFa AEWiHri yakblT
KepceTineai.

Mbican: Ezep maHOanraH 6ardapnamaHrbiH y3akmbirbl 30 muHym 6orica, an maram 3:30 carammaH

KeliH dalibiH 6oy Kepek borca, oHOa Kypbinfbl Kymy pexumiHde 3 caram 6onadbl. CodaH keliH nicipy

npoueci bacmarnadel, on 30 MuHymma KeliH askmanaodsl.

4. Taramppbl nicipyre kanfaH yakblT 6onFaHga, 6ip ObIObICTbIK CUrHanM LWbiFaabl.

«CaratTap» (25) xxaHe «MuHyTTap» (26) 6aTbipmanapbl

Batbipmanapabl (25) xeHe (26) mynsTunicipriluTii 6aFgapnamanaHfaH pexuaepinae nicipy yakbiTbiH
banTay yLwiH xaHe «KewiHre kanablpblifaH CTapT» pexvuMiHAe TamakTbl Nicipy npoueci askranatbiH
yaKbITTbl TaHAaFaH keaae nanaanaHbiHbI3.

«Maz3ip» 6aTbipmachi (27)

BatblpmaHbl (27) kaiTanan 6Gacbin GargapnamanaHraH pexmaepaid GipeyiH TaHaaHbld: «Kexer,
«BboTkay, «bykTbipy», «XKapmay, «Kybipy», «Kypiw», «byra nicipy», «9Qkcnpecc-pexum», «HaH nicipy»
Hemece «blcbiTyy. [icipy yakbITbiH KonmeH «Carattap» (25) xaHe «MuHyTTap» (26) 6atbipmanapbiHbIH
kemerimeH Genrineyre 6onaapi.
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Micipy pexumpepi (Kecte 2)

Barpapnama ¥3aKTbIFbl (CaFaTneH) ©3repTinmMen GenrineHreHi (caraTneH)
«Kexxe» 0:30 — 3:00 0:50
«Bbotka» 0:40 — 3:00 0:50
«ByKTbIpY» 0:20 — 1:00 0:50
«Kyblpy» - -
«XKapma» 0:30 — 2:00 0:40
«byra nicipy» 0:05-1:00 0:20
«OKenpecc-pexnm» 0:15-0:30 0:25
«HaH nicipy» 0:25 - 2:00 0:45
«blcbiTy» 0:10 — 0:40 0:20

Eckepmy:

* «HaH nicipy» pexumiHOe riicipy npoueci askmarnraHra 0eliH Mynbmuriicipaill KaknarbIH awnaHbi3.

* HaHObI nicipy npoueci askmanfaHHaH KeliH, HaH Kyuin kemneyi ywiH «Cmorn/TemnepamypaHbi
cakmay» 6amsipmacsiH (20) 6acbin, « TemnepamypaHbi cakmay» pexumiH 6ip0eH coHOIpy Kepek.

» Eeep ciz maramOapOnbi byra nicipceHi3, KaliHan xamkaH cy mabakmsiH (19) mybiHe mumelimiHded emir,
mocmararfa (4) cy KylbiHbi3.

Taramaapabl 6yfa nicipy yakbiTbl (Kecte 3)

Taram Tarampap kenemi :—::I:I'E)), YaKelTh!
Em >aHe Kyc

TaybIK eTi 500 r 20-25
Tayblk KOTNeTTepi 4-6 oH. /500 18-20
By3ay eTi 500r 25-30
dpurkagenbkanap 20-25 aH. /500 r 15-18
ET cydneci 500 r 25-30
Menbmengep 450 r 25-30
MaHTbInap 8-10 gH. /500 r 35-40
BanbiK xaHe meHi3 maramoapbi

Banblk eTi 500r 10-14
TasapTblnMaraH acluasiH nickeH-my3aaTbinFaH 300r 8-12
KekeHicmep MeH nyduHa

Bpokkonu xxaHa/My3gaTtbinfFaH 500 r 18-23
TycTi opamxanblipak >xaHa 500 r 20-25
TycTi opamxanblpak xaHa/My3gaTbisiFaH 500r 20-25
KapTon 500 r 18-23
Kapton »ac 500r 15-18
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Kpisbinwa 500r 30-35
Cabi3 500r 20-25
IpimMLLIKTEH XacanfaH NyauHr 600 r 30-35

«dKcnpecc-pexum» 6aTbipmachi (28)
BepinreH 6aTbipmMa keMeriMeH TaMakTbIH LIaFbIH keneMaepiH Xbinaam nicipy pexvmin Tangayra 6onagsi.

«CTapTt» 6arbipMachl (29)

TaHaanfaH Gargapnamansl icke kocy yuiH « CTapT» 6ateipMackiH (29) 6ip peeT 6acbiHbI3, icke Kocbiny/
XyMbIC icTey kepceTkiwi (30) nicipy npoueci asikTanfaHfFa AeniH XaHbin Typaabl. benrineHreH nicipy
YaKbITbl asiKTanfaHHaH KeviH PeXUMHIH aBTOMAaTTbl COHYi xaHe «TemnepaTypaHbl cakTay» PeXMMHIHIH
icke Kocbinybl xy3ere acagbl. Con kesge icke Kocblny/xymbiC icTey kepceTkiwi (30) ceHeadi >xoHe
TemnepartypaHbl cakTay KbI3MEeTiHiH kepceTkili (21) xaHaapl.

Micipy npoueciH maxbypnen TokTaTy ywiH «CeHa./TemnepartypaHbl cakray» OatbipmacbkiH (20)
6acbIHbI3, icke Kocbiny/kyMbic icTey kepceTkili (30) ceHeai.

Tasanay xaHe KyTimi

*  Xeninik 6ayaplH anbIpTETIriH allanbiKTaH CybIPbIHbI3 XXHEe KypbIrFbifa cankpiHAayFa yakbiT 6epiHis.

» Kopnyc (1) neH kaknakTbl (5) AbIMKbIN MaTaMeH CYPTiHi3.

» bBapnbik wewinmeni 6enwekTepai 6enTapan Xyfbill 3aTbl 6ap KyYMCaK bICKbILLMNEH XYbIHbI3, afblH
CYMEH LUalbIHbI3.

» Toctaranabl (4), kopraHbiC akpaHabl (7) xaHe Oy KaknarbiH (6) OpHbIHA KOWFaHFa AeWiH Xxakcbinan
KYpFaTbIHbI3.

*  KaxalTbIH XyFbIlL 3aTTap MEH KaTTbl bICKbILUTAPAbI NanganaHyfa TeibiM canbiHaabl.

*  KypbinfbiHbl, xeninik 6ayabl Hemece >xeninik 6ayaplH anbIpTeTiriH cyfa Hemece ke3-kenreH 6acka
CYMbIKTbIKTApFa MaTbipMaHbI3.

XABObIKTANYbI

MynbTunicipriw (LWwewwinmeni KopFaHbIC 3kpaHbl MeH By kaknarbl 6ap) — 1 AH.
TocTaFaH — 1 gH.

Byra nicipyre apHanfaH Tabak — 1 gH.

Oxay — 1 gH.

Kanak — 1 gH.

OnwenTiH cTakaHwa — 1 gH.

Hyckaynbik — 1 gH.

TEXHUKATIbIK CUNMATTAMATAPGI
KopekTeHaipy kepHeyi: 220-240 B ~ 50/60 'y,
Makcumangbl TyTbliHaTbIH KyaTbl: 800 BT
TocTaraH kenemi: 5 n

©HOipywi acnanmap cunammamanapbiH andbiH-ana xabapraycbl3 e32epmy KyKbifbiH cakmatiobl.

AcnanmsbiH KbiI3Mem emy Mep3iMi — 5 Kbis.

FapaHTUANbIK MiHAETTINIri

[apaHTuANbIK xaFgagarbl Kapanbin kaTkaH OenliekTep AuNepAeH TeK caTbin anblHFaH agamfa
faHa Gepineni. Ocbl rapaHTUANbIK MiHAETTININHAEr LWaFbiMaanfaH xafganaa TenereH Yyek Hemece
KBUTAHLMSACBIH KOPCETYi KaXeT.

c € byn mayap EMC — xardalnapra celikec kenedi Heeisei MiHdemmemenep 89/336/EEC
HepexkmusaHbiH epexenepiHe eHeisineeH TemeHei EpexenepdiH Pemmenyi (73/23 EEC)
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ROMANA/ Moldoveneasca

MULTICOOKER 15.Polonic

. 16.Pahar de masura
Descriere 17.Spatuld
1. Corp multicooker 18.Cablu de alimentare

2. Afisaj - o .
19.Tava pentru gatire la aburi
3. Panou de comanda P g
g' CB:OI lticook Panou de comanda
6. Sapac“mdu tlctc:o ‘er 20. Buton «Stop/Mentinere temperatura»
- Supapa de a UI’I' 21.Indicator functie mentinere temperatura
7. Ecran de protectie 22.Buton «Orez»
8. Fixatoarele ecranului de protectie 23. Buton «Pornire intarziati»
9. Maéner pentru transportare 24. Indicator functie pornire intarziata

10.Racord pentru conectarea cablului de ali- 25. Buton «Orey

mentare 26.Buton «Minute»
11. Tasta deschidere capac 57 Buton «Meniu»
12.COrificiu de iesire a aburului 28. Buton «Regim expres»
13.Element de incalzire 29' Buton «Start»
14.Senzor temperaturd 30. Indicator pornire/functionare

Pentru o protectie suplimentara, va sfatuim sa instalati un dispozitiv pentru curent rezidual (RCD) in
circuitul electric. Acest RCD trebuie sa actioneze la o intensitate reziduala maxima de 30 mA, pentru
instalare cereti sfatul instalatorului.

MASURI DE SIGURANTA

Tnainte de a pune in functiune si de a utiliza aparatul cititi cu atentie aceasta instructiune. Este necesar

sa respectati toate avertizarile si recomandarile de exploatare aduse in aceasta instructiune. Pastrati

instructiunea si folositi-o pentru consultari ulterioare.

+ Inainte de a utiliza aparatul verificati cablul de alimentare si racordul cablului de alimentare al multi-
cooker-ului, asigurati-va ca acestea nu sunt deteriorate. Nu folositi aparatul daca cablul de alimen-
tare sau racordul cablului de alimentare prezinta defectiuni.

+ Tnainte de conectare asigurati-va ca tensiunea de functionare a aparatului corespunde cu tensiunea
retelei de alimentare.

» Cablul de alimentare este prevazut cu fisa de standard european; conectati aparatul doar la o priza
prevazuta cu pamantare.

» Nu folositi piese intermediare atunci cand conectati aparatul la priza electrica.

» Aveti grija ca cablul de alimentare sa fie bine introdus in racordul corespunzator al multicooker-ului
si in priza electrica.

« Utilizati doar cablul de alimentare furnizat impreuna cu aparatul si nu il folositi pentru alte aparate.

» Folositi doar accesoriile detasabile furnizate impreuna cu aparatul.

» Asezati aparatul pe o suprafata plana termorezistenta departe de actiunea apei, umiditatii sau a
focului deschis.

« Pozitionati aparatul astfel, incat accesul la priza electrica sa fie liber.

* Folositi aparatul in locuri cu o buna aerisire.

« Feriti aparatul de actiunea razelor directe ale soarelui.

* Nu pozitionati aparatul in apropiere de pereti sau mobilier.

» Feriti cablul de alimentare de contactul cu suprafetele fierbinti si ascutite. Nu permiteti deteriorarea
izolatiei cablului de alimentare.

* Nu atingeti cablul de alimentare si fisa cablului de alimentare cu mainile ude.
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ROMANA/ Moldoveneasca

» Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si fisa cablului de alimentare in apa sau alte lichide.

» Daca aparatul a cazut in apa acesta trebuie deconectat imediat de la retea. Nici intr-un caz nu
introduceti mainile in apa. Apelati la un centru service autorizat pentru probleme ce {in de utilizarea
ulterioara a aparatului.

« Nu introduceti obiecte, inclusiv piese metalice ca boldurile sau acele in orificii sau orice alte locuri
ale aparatului.

+ Nu lasatj aparatul f4r& supraveghere. Intotdeauna deconectati aparatul de la retea daca nu il folositj.

* Pentru a nu va opari nu va aplecati de asupra orificiului de iesire a aburului. Aveti mare grija atunci
cand deschideti capacul multicooker-ului in timpul sau nemijlocit dupa prepararea alimentelor.
Pericol de arsuri!

+ In timpul function&rii aparatului in programul «Prajire», nu v& aplecati de asupra aparatului pentru a
nu va arde cu uleiul fierbinte.

» Este categoric interzisa exploatarea aparatului daca nu este instalat bolul, precum si fara lichide si/
sau alimente in bol.

* Respectati strict recomandarile privind cantitatea de alimente uscate si lichide.

* Nu scoateti bolul in timpul functionarii aparatului.

* Nu acoperiti aparatul.

* Nu transportati aparatul in timpul functionarii. Folositi manerul pentru transportare, deconectand in
prealabil aparatul de la retea si permitandu-i sa se raceasca.

« In timpul functionérii corpul aparatului si piesele interioare se incalzesc. Nu le atingeti nu mainile
neprotejate, folositi manusi de bucatarie.

» Curatati cu regularitate aparatul.

» Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

» Acest aparat nu este destinat pentru folosire de catre copii sau persoane cu dizabilitati decat in cazul
n care li se dau instructiuni corespunzatoare si clare de catre persoana responsabila de siguranta
lor cu privire la folosirea sigura a aparatului si despre riscurile care pot aparea in caz de folosire
inadecvata.

» Copiii si persoanele cu dizabilitati pot folosi aparatul numai sub supravegherea adulfilor.

* Nu folositi aparatul in afara incaperilor.

« Niciodata nu trageti de cablu atunci cand deconectati aparatul de la retea, pentru deconectare apu-
cati de figa si scoatet-o cu grija din priza.

» Nu folositi aparatul daca fisa sau cablul de alimentare sunt deteriorate, daca aparatul functioneaza
neregulat, sau daca acesta a cazut. Nu reparati singuri aparatul. Pentru reparatii apelati la un cen-
tru service autorizat.

» Din motive de siguranta a copiilor nu lasati pungile de polietilena, folosite in calitate de ambalaj fara
supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor s& se joace cu pungile de polietilend sau pelicula. Pericol de asfixiere!

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC

Reguli de folosire a bolului

» Folositi aparatul si accesoriile acestuia doar in scopurile pentru care a fost creat. Este interzisa folo-
sirea bolului cu alte aparate sau suprafete de incalzire.

* Nu inlocuiti bolul cu un alt vas.

» Aveti grija ca suprafata incalzitorului si fundul bolului sa fie curate si uscate.

* Nu folositi bolul in calitate de recipient pentru mixarea alimentelor. Niciodata nu maruntiti alimentele
nemijlocit in bol pentru a preveni deteriorarea invelisului anti-aderent.

* Nu lasati in bol polonicul (15), spatula (17) si alte obiecte.

* Mestecati alimentele in bol numai cu polonicul de plastic (15) sau spatula (17), sau folositi accesorii
de bucatarie destinate pentru invelisuri anti-aderente.
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ROMANA/ Moldoveneasca

* Nu bateti pe partea interioara a bolului.
» Dupa prepararea bucatelor cu folosirea condimentelor si a mirodeniilor este necesar sa spalati ime-
diat bolul (vedeti compartimentul «Curatare si intrefinere»).

inainte de prima utilizare

1. Scoateti aparatul din ambalaj, indepartati orice etichete sau materiale de ambalat care ar impiedica
functionarea aparatului.

2. Pozitionati aparatul pe o suprafata plana, uscata, termorezistenta, departe de actiunea apei, umidi-
tatii si a focului deschis. Distanta pana la proximele suprafete trebuie sa constituie cel putin 20 cm.

Atentie! Nu pozitionati aparatul in apropiere de cazi, chiuvete sau alte recipiente ce contin apa.

Remarcd: In caz de transportare sau pastrare a aparatului la temperaturi scazute este necesaré tinerea

acestuia la temperatura camerei cel putin doud ore.

3. Deschideti capacul multicooker-ului (5) prin apasarea tastei (11).

4. Scoateti supapa de aburi (6), apoi scoateti ecranul de protectie (7) prin apasarea fixatoarelor (8).

5. Spalati toate accesoriile detasabile (supapa de aburi (6), ecranul de protectie (7), bolul (4), tava
pentru gatire la aburi (19), polonicul (15), spatula (17) si paharul de masura (16)) cu un burete moale
si agent de curatare neutru, clatiti sub jet de apa si uscati.

6. Stergeti corpul aparatului cu o carpa umeda. Permiteti aparatului sa se raceasca.

7. Instalati ecranul de protectie (7) si supapa de aburi (6) in pozitia initiala.

Folosirea multicooker-ului

1. Introduceti ingredientele necesare in bol.

Remarca: Aveti grija ca ingredientele si lichidele sa nu depdseascd marcajul pentru nivelul maxim.

Marcajul pentru nivelul maxim pentru diferite terciuri (afara de orez) — 3/4, marcajul pentru nivelul maxim

pentru celelalte alimente si lichide — « CUP».

2. Instalati bolul (4) in camera de lucru a aparatului. Asigurati-va ca bolul (4) este instalat fara inclinari
si In contact perfect cu suprafata elementului de incalzire (13).

Remarca:

Nu folositi bolul (4) pentru a spéla crupele si pentru taierea alimentelor, acest lucru poate deteriora

invelisul anti-aderent.

Inainte de utilizare stergeti bine partea exterioara si fundul bolului (4). Asigurati-vé cé& in camera de lucru

si pe fundul bolului (4) nu exista obiecte, murdarie sau umezeala.

In mijlocul elementului de incalzire (13) se afla senzorul de temperatura (14). Aveli grijd ca miscarea

senzorului (14) sé nu fie limitata.

3. Instalati tava (19) cu alimente in bol (4).

4. Tnchideti capacul multicooker-ului (5) pana la clic.

5. Cuplati cablul de alimentare la racordul (10), iar fisa cablului de alimentare (18) introduceti-o in priza.

6. Pentru selectarea programului automat de gatire apasati succesiv butonul (27) «Meniu» pana pe
afisaj (2) va aparea sageata indicatorului in dreptul programului necesar, indicatorul pornire/functi-
onare (30) va clipi.

7. Timpii de gatire in programele propuse este setat implicit, dar poate varia in cadrul diapazonului
setat. Pentru a modifica timpii de gatire utilizati butoanele (25) «Ore» si (26) «Minute» (vedeti
Tabelul 2).

Remarca: Timpii de gatire pot fi setati manual cu ajutorul butoanelor (25) «Orex» si (26) «Minute» in

toate regimurile, afara de regimul «Prdjire».

8. Apasati pe butonul (29) «Start» pentru a incepe procesul de gatire.

Remarca:
Daca in timpul gaétirii alimentarea cu energie electrica va fi intrerupta aparatul va pdstra setarile
programului de gétire timp de 40 de minute. Daca alimentarea cu energie electrica va fi restabilita timp
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de 40 de minute dupa deconectare aparatul va continua sa functioneze in mod automat. Dacéa durata

intreruperii in alimentarea cu energie electrica va depdasi 40 de minute, efectuati programarea repetata

a aparatului.

* Urmariti gradul de pregatire al alimentelor in procesul de preparare, in caz de necesitate ameste-
cati alimentele cu polonicul din plastic (15) sau cu spatula (17), care poate fi folosita pentru invelisul
anti-aderent.

Atentie! Pentru a nu va arde cu aburii si uleiul ridicati cu maximéa prudenta capacul multicooker-ului (5),

nu va aplecati de asupra aparatului si nu pozitionati mainile de asupra bolului (4), nu deschideti capacul

prea des. Acest lucru poate duce la umplerea excesiva a colectorului de apa.

Nu folositi obiecte metalice care pot zgaria bolul (4) sau sa duca la aparitia crapaturilor.

Nu deschideti capacul multicooker-ului (5) in timpul coacerii.

» Dupa incheierea gatirii vor rasuna 5 semnale sonore, aparatul va trece in regimul de mentinere a
temperaturii, se va aprinde indicatorul functiei de mentinere a temperaturii (21).

Remarca: Desi aparatul mentine temperatura bucatelor preparate pana la 12 de ore, nu se recomanda

sa lasati mancarea in acest regim pentru mult timp, deoarece acest lucru poate duce la schimbarea

gustului si culorii alimentelor.

Nu folositi regimul de mentinere a temperaturii pentru incélzirea alimentelor.

Dupa prepararea alimentelor la aburi nu scoateti alimentele cu mainile, folositi ustensile de bucatarie.

* Pentru a opri regimul de functionare setat apasati butonul (20) «Stop/Mentinerea temperaturii».

Butoanele panoului de comanda (3)
Fiecare apasare a butoanelor active ale panoului de comanda (3) este insoftita de un semnal sonor.

Butonul (20) «Stop/Mentinere temperatura»

Dupa incheierea programului de preparare aparatul va trece automat in regimul de mentinere a
temperaturii. Puteti activa singuri functia de mentinere a temperaturii. Pentru aceasta apasati butonul
(20) «Stop/Mentinerea temperaturii» o data, se va aprinde indicatorul (21), pe afisaj va fi vizualizat
timpul de functionare in regimul setat incepand cu 0:00. Bucatele se pot afla in regimul de mentinere a
temperaturii pana la 12 de ore. Pentru a opri regimul de mentinere a temperaturii apasati butonul (20)
«Stop/mentinere temperatura» inca o data, indicatorul (21) se va stinge.

Remarca: Aceasta functie nu este destinata pentru incélzirea alimentelor.

Butonul (22) «Orez»

Cu ajutorul acestui buton puteti selecta regimul necesar de preparare a orezului: «Orez lipicios», «Orez
bob cu bob» si «Orez brun». Timpul de preparare puteti sa-l setati manual cu ajutorul butonului (26)
«Minute».

Prepararea orezului

1. Masurati cantitatea necesara de orez cu paharul de masura. Spalati orezul sub jet de apa. Orezul
trebuie spalat pana apa nu va fi limpede.

2. Asezati orezul spalat in bol. Turnati in bol cantitatea necesara de apa rece pana la marcajul CUP,
care corespunde numarului de pahare de masura. Putefi mari putin cantitatea de apa dupa gust.
Sérati, adaugati mirodenii dup& gust. inchideti capacul.

3. Apasand pe butonul (27) «Meniu», selectati regimul «Orez».

4. Cu ajutorul butonului (22) «Orez» selectati regimul necesar de preparare a orezului («Orez lipicios»,
«Orez bob cu bob» sau «Orez brun»), indicatorul (30) va incepe sa clipeasca.

5. Puteti seta timpul de preparare a orezului in fiecare din regimuri cu ajutorul butonului (26) «Minute».
(vedeti Tabelul 1)
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Durata prepararii in regimul «Orez»

(Tabelul 1)
Program Durata (in ore) Setat implicit (in ore)
«Orez lipicios» 0:20 - 0:30 0:20
«Orez bob cu bob» | 0:15—-0:30 0:15
«Orez brun» 0:25-0:40 0:30

Pentru a incepe gatirea apasati butonul (29) «Start», indicatorul (30) va arde continuu.

6. Dupa incheierea procesului de preparare vor rasuna 5 semnale sonore, aparatul va trece in regimul
de mentinere a temperaturii, se va aprinde indicatorul (21).

7. Pentru a opri multicooker-ul apasati pe butonul (20) «Stop/Mentinerea temperaturii».

Remarca: Dupa incheierea procesului de preparare nu deschideti capacul, lasati orezul pentru 10-15

minute ca acesta sa se imbibe.

Buton (23) «Pornire intarziata»

Cu ajutorul acestei funcitii puteti programa din timp catre ce ora va fi finalizat procesul de preparare
a bucatelor. Aceasta functie este accesibila pentru regimurile: «Orez», «Fierbere la aburi», «Regim
expres», «Crupe», «Calirex», «Terci», «Supa». Diapazonul timpul este cuprins intre 1 si 24 ore.

1. Cu ajutorul butonului (27) «Meniu» selectati unul din regimurile enumerate mai sus, apoi apasati pe
butonul (23) «Pornire intarziata», pe afisaj va fi vizualizat timpul 1:00. Indicatorul pornire/functionare
30) va clipi.

2. é}etza;i cu butoanele (25) «Ore» si (26) «Minute» timpul catre care bucatele urmeaza a fi preparate.

3. Apasati butonul «Start» (29) pentru a porni functia pornire intarziata, indicatorul functiei pornire intar-
ziata (24) va arde continuu, iar indicatorul pornire/functionare (30) — va clipi, pe afisaj va fi vizualizat
timpul ramas pana bucatele vor fi preparate.

Exemplu: Daca durata programului selectat este de 30 de minute, iar bucatele trebuie preparate peste

3:30, atunci aparatul se va afla in regim de asteptare 3 ore. Apoi va incepe procesul de preparare care

va fi incheiat peste 30 de minute.

4. La atingerea timpului ramas pana la inceperea prepararii bucatelor va rasuna un semnal sonor.

Butoanele (25) «Ore» si (26) «Minute»

Folositi butoanele (25) si (26) pentru setarea timpului de preparare in regimurile programate ale
multicooker-ului si la selectarea timpului dupa expirarea caruia procesul de preparare va fi incheiat in
regimul «Pornire intarziata».

Buton (27) «Meniu»

Prin apasarea repetata a butonului (27) selectati unul din regimurile de preparare programate: «Supa»,
«Terci», «Calire», «Crupe», «Prajire», «Orez», «Fierbere la aburi», «Regim expres», «Copturi» sau
«Incalzire». Timpul de preparare poate fi setat manual cu ajutorul butoanelor (25) «Ore» si (26) «Minute».

Regimuri de preparare (Tabelul 2)

Program Durata (in ore) Setat implicit (in ore)
«Supa» 0:30 — 3:00 0:50

«Terci» 0:40 — 3:00 0:50

«Calire» 0:20 — 1:00 0:50

«Prajire» - R

«Crupe» 0:30 — 2:00 0:40

«Fierbere la aburi» 0:05-1:00 0:20
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«Regim expres» 0:15-0:30 0:25

«Copturi» 0:25-2:00 0:45

«Incalzire» 0:10 — 0:40 0:20
Remarca:

« In regimul «Copturi» nu deschideti capacul multicooker-ului pana la incheierea procesului de pre-

parare.

« Dupa incheierea procesului de coacere este necesar sa opriti imediat regimul «Mentinerea tempe-
raturii», prin apasarea butonului (20) «Stop/Mentinerea temperaturii», pentru ca copturile sa nu se

arda.

» Daca gatiti alimentele la aburi, turnati in bolul (4) apa astfel, incat apa clocotinda sa nu atinga fun-

dul tavii (19).

Timpul de preparare a bucatelor la aburi (Tabelul 3)

IAliment

|Cantitate alimente

Durata prepararii (min.)

Carne si pasare

Fileu de gaina 500 g 20-25
Parjoale de gaina 4-6 buc. /500 g 18-20
Fileu de vitel 500 g 25-30
Perisoare 20-25 buc. /500 g 15-18
Sufleu din carne 500 g 25-30
Coltunasi 450 g 25-30
Manti 8-10 buc. /500 g 35-40
Peste si fructe de mare

Fileu de peste 500 g 10-14
Creveti congelati fierti si necuratati 300g 8-12
Legume si puding

Broccoli congelat 500 g 18-23
Conopida proaspata 500 g 20-25
Conopida congelata 500 g 20-25
Cartofi 5009 18-23
Cartofi noi 500 g 15-18
Sfecla 5009 30-35
Morcov 500 g 20-25
Puding cu branza 600 g 30-35

Buton (28) «Regim expres»

Cu ajutorul acestui buton puteti selecta regimul rapid de preparare a unor cantitati mici de alimente.

Buton (29) «Start»

Apasati o data butonul (29) «Start» pentru a porni programul selectat, indicatorul pornire/functionare (30)
va arde pana la finisarea procesului de preparare. La expirarea timpului de preparare setat se produce
deconectarea automata a regimului si activarea regimului «Mentinerea temperaturii». Indicatorul pornire/
functionare (30) se va stinge si se va aprinde indicatorul functiei pentru mentinerea temperaturii (21).

Pentru oprirea silita a procesului de preparare apasati butonul (20) «Oprire/Mentinere temperatura»,
indicatorul pornire/functionare (30) se va stinge.

VT-4200.indd 38
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Curatare si intretinere

« Scoateti fisa cablului de alimentare din priza si permiteti aparatului sa se raceasca.

- Stergeti corpul (1) si capacul (5) cu o carpa umeda.

- Spalati toate accesoriile detasabile cu un burete moale si agent de curatare neutru, clatiti sub
jet de apa.

« Uscati bine bolul (4), ecranul de protectie (7) si supapa de aburi (6) Tnainte de a le instala la
loc.

» Nu folositi agenti de curatare abrazivi si bureti aspri.

« Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si fisa cablului de alimentare in apa sau alte
lichide.

CONTINUT PACHET

Multicooker (cu ecran de protectie detasabil si supapa de aburi) — 1 buc.

Bol — 1 buc.

Tava pentru gatire la aburi — 1 buc.

Polonic — 1 buc.

Spatula — 1 buc.

Pahar de masura — 1 buc.

Instructiune — 1 buc.

SPECIFICATII TEHNICE

Alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Consum maxim de putere: 800 W

Capacitate bol: 5 |

Producétorul isi rezerva dreptul de a modifica caracteristicile tehnice ale aparatului fara preaviz.
Durata de functionare a aparatului - 5 ani

parangie

In legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat, rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau
la compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de garantie se realizeaza cu conditia prezen-

tarii bonului de plata sau a oricarui alt document financiar, care confirma cumpararea produsului dat.

c Acest produs corespunde cerintelor EMC, intocmite in conformitate cu Directiva 89/336/EEC
i Directiva cu privire la electrosecuritate/joasa tensiune (73/23 EEC).
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PARNi HRNEC
16. Odmérka
Popis 17. Lopatka
1. Télo parného hrnce 18. Privodni kabel
2. Displej 19. Panev pro vareni v pare
3. Ovladaci panel
4. Misa Ovladaci panel
5. Viko parniho hrnce 20. Tlagitko ,Stop / UdrZeni teploty”
6. Parni ventil 21. Indikator funkce udrzeni teploty
7. Ochranny kryt 22. Tlacitko ,Ryze”
8. Fixatory ochranného krytu 23. Tlagitko ,OdloZeny start”
9. Rukojet’ na prenaseni 24. Indikator funkce odloZeného startu
10. Konektor pro napajeci kabel 25. Tlacitko ,,Hodiny*
11. Tlacgitko otevreni vicka 26. Tlacgitko ,Minuty*“
12. Otvor na vypousténi pary 27. Tlagitko ,Menu*
13. Topné téleso 28. Tlagitko ,Express -Rezim*
14. Senzor teploty 29. Tlacitko ,Start”
15. Nabéracka 30. Indikator zapnuti/provozu

Pro dodate€nou ochranu v ramci potravinového fetézce je vhodné instalovat proudovy chrani¢ (RCD)
se jmenovitym proudem provozu, nejvyse 30 mA, pro instalaci RCD obrat’te se na odbornika.

BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred zapojenim a pouzivanim zafizeni si pozorné prectéte navod. DodrZujte veSkera varovani a

doporuceni pro provoz zafizeni uvedena v tomto navodu. Zachovejte tento navod pro pouZiti v

budoucnu jako informaéniho materialu.

« Pred pouzitim zafizeni diikladné& zkontrolujte, zda napdjeci kabel a zastrcka napajeciho kabelu
parniho hrnce nejsou poSkozené. NepouZivejte pristroj, pokud poSkozeny kabel nebo zastrcka
napajeciho kabelu jsou poSkozené.

- Driv, neZ zapnete pfistroj, zkontrolujete zda napéti elektrické sité odpovida provoznimu napéti
pristroje.

« Privodni kabel je opatfen ,euro-zastrékou®, pak ji zapnéte do zasuvky, ktera ma spolehlivé
uzemnéni.

« P¥ipripojeni hrnce k elektrické zasuvce nepouZivejte adaptéry.

« Ujistéte se, Ze kabel byl pevné zasunut do pfislusné zastréky parniho hrnce a sitové zasuvky.

« PouZivejte pouze napajeci kabel z kompletace baleni a nepouZivejte jej s jinymi zarizenimi.

« PouZivejte pouze odnimatelné ¢asti, které jsou soucasti dodavky.

« Umistéte pfistroj na rovny povrch tepelné odolny, vdali od vody, vihkosti a otevieného ohné.

« Umistéte pristroj tak, aby pfistup k sit'ové zasuvce byl volny.

« PouZivejte pristroj v mistnostech s dobrym vétranim.

« Nevystavujte zafizeni pfimému slune¢nimu zareni.

« Neumistujte pfistroj v blizkosti stén a nabytku.

« Kontrolujte, aby nedoslo k kontaktu napajeciho kabelu s horkymia ostrymi plochami. Nepo3kozujte
izolaci napajeciho kabelu.

* Nedotykejte se napdjeciho kabelu a zastrcky napajeciho kabelu mokryma rukama.

« Nikdy neponofuijte pristroj, napajeci kabel a zastréku do vody nebo jinych tekutin.

« Pokud pristroj spadl do vody, okamZit€ odpojte ho od sit&. V Zzadném pripadé nedavejte do vody
ruce. Ohledné dalSiho vyuZziti zafizeni obrat'te se na autorizované (opravnéné) servisni stredisko.

» Nevkladejte cizi predméty, véetné kovovych dilt, napf. koliky nebo jehly, do otvord, nebo
jakychkoliv jinych elementu zarizeni.

* Nenechavejte pfristroj bez dohledu, VZdy odpojte zarizeni od sit€, pokud ho nepouzivate.
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* Aby nedoSlo k popaleni, nenaklangjte se nad otvorem vypousténi pary. Bud'te velmi opatrni pfi
otevirani vika parniho hrnce b&éhem vareni a bezprostfedné& po ném. Nebezpec€i opareni!

« P¥i pouZiti zafizeni v reZimu ,,opékani“, aby nedoslo k popaleni horkym olejem, nenaklangjte se
nad zafizenim.

« Nikdy nepouZivejte pristroj bez instalace misy, a také bez tekutin a/ nebo potravin v misce.

« DodrZujte doporuceni, tykajici se objemu suchych potravin a tekutin.

* Nevyjimejte misku b&€hem provozu.

* Nezakryvejte pristroj.

* Nepohybujte se zafizenim béhem jeho provozu. Pouzijte drzadlo k pfenaSeni pfistroje, ale nejprve
vypnéte pristroj a nechte ho vychladnout.
pouZivejte kuchyriské rukavice.

» Pravidelné Cistéte pristroj.

* Nedovolte détem pouzivat parni hrnec jako hracku.

« Tento pristroj neni ur€en pro déti a zdravotné postiZzené osoby; pokud osoba, odpovédna za jejich
bezpedi, neda vhodné a jasné pokyny pro bezpetné pouZivani zafizeni a varovani o nebezpeci,
ktera muZou vzniknout pfi jeho nespravném poufZiti.

« Déti alidé s postiZzenim mohou pouZivat pfistroj pouze pod dohledem dospélé osoby.

* NepouZivejte zafizeni venku.

« P¥i odpojeni pristroje od elektrické zasuvky nikdy netahejte za kabel, uchopte zastréku a opatrné
ji vytahnéte ze zasuvky.

* NepouzZivejte zafizeni, pokud je poSkozend zastrCka nebo napajeci kabel, pfistroj pracuje
prerudovang, a také po jeho padu. Nepokou3ejte se samostatné opravit zafizeni. Pokud mate
jakékoliv dotazy ohledn& opravy, obratte se na autorizované servisni (opravnéné), servisni
stredisko.

» Z bezpecnostnich divodua kvili détem nenechavejte plastové sacky pouzité v obalu, bez dozoru.

Pozor! Nedovolte détem hrat si s plastikovymi sacky nebo balici folii. Nebezpeé&i uduseni!

PRISTROJ JE URCEN POUZE PRO DOMACIi POUZITI

Pravidla pouZiti misy

« Zafizeni a jeho komponenty pouzijte presné podle ucelu tak, jak je pfedepsano. Nesmite pouzivat
misku s jinymi topnymi zafizenimi nebo povrchy.

* Nenahrazujte misku jinou nadobou.

« Zajistéte, aby povrch topného télesa a spodek misy byly Cisté a suché.

«  Nepouzivejte misu jako kontejner pro michani produktd. Nikdy nerozméliiujte produkty pfimo v
mise, aby nedoslo k poSkozeni nepfilnavé vrstvy.

* Nenechavejte v misce nabéracku (15), lopatku (17) a dalSi predméty.

* PoloZky v misce michejte pouze plastovou nabé&rackou (15), nebo lopatkou (17), nebo pouzijte
kuchyriské pribory pro pouZziti s neprilnavym povlakem.

+ Neklepejte na vnitfrnim povrchu nadoby.

«  P¥ivareni jidel s bylinkami a kofenim okamzité omyjte misku (viz ,Cisténi a udrzba®).

Pfed prvnim pouZitim

1. Rozbalte pfistroj, odstrarite vSechny Stitky a balici materialy, které brani provozu zarizeni.

2. Umistéte pfristroj na rovnou, suchou, teplotné odolnou plochu daleko od vody, vihkosti, a
otevieného ohné. Vzdalenost od nejbliz8ich ploch nesmi byt mens&i nez 20 cm.

Pozor! Neumistujte pristroj v blizkosti vany, umyvadia a jiné nddoby s vodou.

Poznamka: V pripadé prepravy nebo skladovani pristroje pfi nizké teploté je nutno uchovavat pri

pokojoveé teploté po dobu nejméné dvou hodin.

3. Otevrete viko parniho hrnce (5) stiskem tlacitka (11).
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4. Vyjméte parni ventil (6) a potom odstrarite ochranny §tit (7) stlacenim fixatort (8).

5. Umyjte vS8echny odnimatelné dily (parni ventil (6), ochranny §&tit (7), misku (4), panev na vareni v
pare (19), nabéracku (15), lopatku (17) a odmérku (16)) mékkou houbou s neutralnim &isticim
prostfedkem, oplachnéte pod tekouci vodou a osuste.

6. TElo pristroje otfete vihkym hadfikem. Nechte pfistroj oschnout.

7. Nainstalujte si ochranny &tit (7) a parni ventil (6) na prislu§na mista.

Pouziti parniho hrnce

1. VloZte potfebné prisady do misy.

Poznamka: Ujistéte se, Ze prisady a kapaliny neprekrocily maximalni znacku. Znatka maxima pro

razné obiloviny (kromé ryZe) - 3/4, maximalni hodnota pro zbyvajici potraviny a tekutiny - ,CUP“.

2. Umistéte misu (4) v pracovni komore zafizeni. Ujistéte se, Ze misa (4) je instalovana bez zeSikmeni
a je v tésném kontaktu s povrchem topného télesa (13).

Poznamka:

NepouZivejte misky (4) na umyvani kroupy a fezani potravin, miZe to poskodit nepfilnavy povrch.

Pred pouZitim otfete vné&jsi povrch a dno misy (4) dosucha. Ujistéte se, Ze v pracovni komore a na dné

misy (4) nejsou Zadné cizi predméty, Spina a vihkost.

Ve stfedu topného télesa (13) je teplotni ¢idlo (14). Ujistéte se, Ze pohyb ¢idla (14) neni omezen.

3. Umistéte panev (19) s potravinami v misce (4).

4. Zavrete viko parniho hrnce (5), dokud nezapadne.

5. Pripojte napajeci kabel do konektoru (10) a konektor (18) do elektrické zasuvky.

6. Chcete-li zvolit automaticky program vareni, nékolikrat stisknéte tlacitko (27), ,Menu*, dokud se
na displeji (2) neobjevi Sipka ukazatele poZzadovaného programu, pritom indikator zapnuti/ prace
(30) bude blikat.

7. Doba vareni v navrhovanych programech je instalovana ve vychozim nastaveni, ale mize se lisit v
ur€itém rozsahu. Chcete-li zménit dobu peceni, pouzivejte tlacitek (25) ,Hodiny“ a (26) ,Minuty“
(viz tabulka 2).

Poznamka: Dobu vafeni je mozné nastavit ru¢né pomoci tlacitek (25) ,Hodiny“ a (26) ,Minuty“ ve

v8ech rezimech, kromé reZimu ,,Opékani“.

8. Stisknéte tlacitko (29) ,Start“, zacne proces vareni.

Poznamka:

Pokud v procesu vareni dojde k vypadku napéjeni, pristroj uloZi nastaveni programu pripravy potravin

na dobu 40 minut. Pokud napajeni se obnovi do 40 minut po vypnuti, bude pristroj automaticky

pokraovat v provozu. V pripadé, Ze doba trvani vypadku elektrického proudu presahne 40 minut,

proved’te preprogramovani zarizeni.

- Sledujte pripravenost potravin pri vareni, pokud je to nezbytné, michejte potraviny plastovou
nabérackou (15), nebo lopatkou (17), vhodnymi pro pouZiti s nepfilnavou vrstvou.

Pozor! Aby se zabrédnilo popaleni parou a olejem, pri otevieni vika parniho hrnce (5), je treba

dodrZovat maximalni opatrnost, nenaklanét se nad hrncem, nedavat ruce nad misu (4), neotevirat

kryt pfilis ¢asto. To miZe vést k prete¢eni vody z nadrzky na sbér kondensatu.

NepouZivejte kovové predméty, které mohou poSkrabat misu (4) nebo vést k popraskani.

Neotvirejte viko parniho hrnce (5) bEhem peceni.

« Po dokonc&eni vareni se ozve pét pipnuti, pristroj se pfepne do udrZovani teploty, rozsviti se
kontrolka funkce udrzeni teploty (21).

Poznamka: Nehledé na to, Ze pristroj udrZuje teplotu hotovych jidel béhem 12 hodin, nedoporuduje

se nechavat jidlo v tomto rezimu na del$i dobu, protoZe to mliZe vést ke zméné chuté jidla a barvy

potravin.

NepouZivejte reZim udrZzovani teploty pro ohfev potravin.

Po vareni potravin v pare nevyjimejte potraviny rukami, pouZijte kuchyriské rukavice.

+ Chcete-li vypnout nastaveny reZim provozu, stisknéte tlacitko (20) ,Stop / Udrzeni teploty*.
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Tlacitka na ovladacim panelu (3)
KaZdé stisknuti aktivnich tlagitek na ovladacim panelu (3) je doprovazeno zvukovym signalem.

Tlaéitko (20) ,,Stop / Udrzeni teploty*

Po dokoné&eni programu pristroj se automaticky prepne do rezimu udrzovani teploty. MiZete ru¢né
aktivovat funkci udrZzovani teploty. K tomu ti€elu stisknéte tlacitko (20) ,Stop / UdrZeni teploty“ jednou,
rozsviti se LED indikator (21), na displeji se zobrazi doba prace v tomto reZimu, zacinaje od 0:00.
V reZimu udrZovani teploty jidlo miZe byt aZz po dobu 12 hodin. Chcete-li vypnout rezim udrzovani
teploty, stisknéte tlacitko (20) ,,Stop / UdrZeni teploty” znovu, indikator (21) zmizi.

Poznamka: Tato funkce neni ur€ena pro ohrev jidla.

Tlaéitko (22) ,,Ryze*

Pomoci tohoto tlacitka si miZete vybrat pozadovany reZzim vareni ryze ,Lepkava ryze“, ,Drobiva ryze“

a ,Hnéda ryZe"“. Vareni Ize nastavit ru¢né pomoci tlacitek (26) ,Minuty.“

Priprava ryze

1. Zmérte pozadované mnoZstvi ryze odmérkou. Oplachnéte ryzi pod tekouci vodou. Treba
oplachovat ryzi tak dlouho, pokud voda nebude priihledna.

2. Dejte ocisténou ryzi do misky. Nalijte do misky poZzadované mnoZstvi studené vody do znacky CUP
na stupnici, odpovidajici po¢tu odmérek. Pokud chcete, miZete zvysit mnoZzstvi vody podle vasi
chuté. Osolite, pridejte kofeni podle chuti. Zaviete viko.

3. Kliknutim na tla¢itko (27), ,Menu“, vyberte ,Ryze“

4. Pomocitlagitka (22) ,RyZze", vyberte pozadovany rezim vareni ryze (,Lepkava ryze“, ,Drobiva ryze“
nebo ,Hnéda ryze“), indikator (30) za¢ne blikat.

5. MuZete nastavit dobu vareni ryze v kazdém reZimu pomoci tlagitka (26) ,Minuty.” (viz Tabulka 1)

Doba vareni v rezimu ,,RyZe* (Tabulka 1)

Program Doba t_rv'éni programu Doba j_e §tanovena ve vychozim nastaveni
(v hodinach) (v hodinach)

«Lepkavaryze» | 0:20 - 0:30 0:20

,Drobiva ryze“ 0:15-0:30 0:15

,Hnéda ryze“ 0:25-0:40 0:30

Chcete-li zagit varit, stisknéte tlacitko (29) ,Start”, indikator (30) bude svitit stale.

6. Po dokonc&eni pripravy ozve se 5 pipnuti, pfistroj se prepne do udrZzovani teploty, rozsviti se
indikator (21).

7. Chcete-li vypnout parné hrnec, stisknéte tlacitko (20) ,Stop / UdrZeni teploty.“

Poznamka: Po dokon&eni procesu vareni neotvirejte viko, nechte ryzi po dobu 10-15 minut, aby se

prosytila.

Tlacitko (23) ,,OdloZeny start*

Pomoci této funkce Ize naprogramovat dopredu, ke kterému okamZiku bude dokon&en proces vareni.

Tato funkce je dostupna pro nasleduijici reZimy: ,RyZe", ,Vareni v pare“, ,Express rezim“, ,Kroupy*,

,Dusani, ,Kage®, ,Polévka“. Casovy rozsah - 1 az 24 hodin.

1. Pomoci tlacitka (27), ,Menu®, vyberte jeden z vy$e uvedenych reZiml, stisknéte tlacitko (23)
,OdlozZeny start“, na displeji se zobrazi ¢as 1:00. Indikator zapnuti/prace (30) bude blikat.

2. Tlagitky (25) ,Hodiny“ a (26) ,,Minuty“ nastavte ¢as, ke kterému ma byt pfipraveno jidlo.

3. Stisknéte tlacitko ,Start” (29) pro aktivaci odloZeného startu, ukazatel funkce odloZeného startu
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(24) bude horet stale, a indikator zapnuti/prace (30) bude blikat, na displeji se zobrazi ¢as
zbyvajici do konce vareni.
Priklad: Pokud doba trvani vybraného programu je 30 minut, a jidlo by mélo byt uvarené za 3:30,
pak zarizeni bude v pohotovostnim reZimu po dobu 3 hodin. Pak za&ne proces vareni, ktery bude
dokoncen za 30 minut.
4. Po dokon&eni zbyvajiciho ¢asu pred zahajenim vareni, ozve se jedno pipnuti.

Tlacitka (25) ,,Hodiny* a (26) ,,Minuty“
PouZivejte tlaCitek (25) a (26) pro nastaveni doby vareni v predem naprogramovanych rezimech
parného hrnce a vybéru doby, po které bude proces vareni dokon&en v rezimu ,,0dloZeného startu®.

Tlaéitko (27), ,,Menu*

Stisknutim tlacitka (27), vyberte jeden z naprogramovanych rezimu: ,Polévka“, ,Kase“, ,Dusani,
LKroupy“, ,Opékani“, ,Ryze", ,Vareni v pare“, ,Express rezim“, ,Pe€eni ,nebo“ Ohtev ,. Dobu vareni
Ize nastavit ru¢né pomoci tlagitek (25) ,Hodiny“ a (26) ,Minuty.“

ReZimy vareni (Tab.2)

A L Doba je stanovena ve vychozim

Program Doba trvani programu (v hodinach) nastaveni (v hodinéch)
~Polévka“ 0:30 - 3:00 0:50

,Kase“ 0:40 - 3:00 0:50

LDusani 0:20 - 1:00 0:50

,Opékani“ - -

LKroupy* 0:30 - 2:00 0:40

Lvareniv pare” 0:05-1:00 0:20

sExpress-Rezim“ | 0:15-0:30 0:25

~Peceni“ 0:25 - 2:00 0:45

,Ohrev* 0:10 - 0:40 0:20

Poznamka:

+ Vrezimu ,PeCeni“ neotevirejte viko parniho hrnce pred koncem vareni.

« Po dokonc&eni peceni okamZité vypnéte rezim ,UdrZeni teploty“ stiskem tlacitka (20) ,Stop /
UdrZeni teploty” aby se pecivo nepripalilo.

« Pokud pfipravujete jidlo v pare, nalijte do misky (4) vody tak, aby se vafrici voda nedotykala dna
panve (19).

Doba vareni jidel v pare (tabulka 3)

Produkt MnoZstvi potravin Doba vareni (v minutach)
Maso a drubez
kureci file 5009 20-25
kureci Karbanatky 4-6ks. /5001 18-20
hovézi svickova 5009 25-30
masoveé kuli¢ky 20-25ks. /500 g 15-18
44
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maso Souffle 5009 25-30
pelmeni 4509 25-30
Manty 8-10ks /500 g 35-40
Ryby a morské plody

rybi filé 500 g 10-14
Krevety varené ve slupce a zmrazené 300¢g 8-12

Zelenina a pudinky

Brokolice zmrazena 500¢g 18-23
Kvétak Cerstvy 5009 20-25
Kvétak zmrazeny 500 g 20-25
Brambory 500¢g 18-23
Nové brambory 500¢g 15-18
Cervena fepa 500 g 30-35
Mrkev 500¢g 20-25
Tvarohovy pudink 600 g 30-35

Tlacitko (28) «Express -Rezim»
Pomoci tohoto tlagitka si miZete zvolit nejrychlejsi zplisob pripravy malého mnoZstvi jidla.

Tlaéitko (29) ,,Start*
Stisknéte tlacitko(29) ,Start” jednou pro spusténi vybraného programu, indikator zapnuti/prace (30)
zlistane hotet az do konce procesu vareni. Po dokon&eni nastavené doby vareni rezim se automaticky
vypne a aktivuje se rezim ,UdrZovani teploty.” Pritom indikator zapnuti/prace (30) zhasne a rozsviti se
indikator funkce udrZeni teploty (21).

Pro nucené zastaveni procesu vareni stisknéte tlacitko (20) ,Vypnuto. / Udrzeni teploty”, indikator
zapnuti/prace (30) se vypne.
Cisténi a Gdrzba
« Vytahnéte zastr¢ku ze zasuvky a nechte pfistroj vychladnout.
» Ofrete téleso (1) a viko (5) vihkym hadfikem.
* V8echny odnimatelné &asti myjte mékkou houbou s jemnym mycim prostfedkem a oplachnéte

pod tekouci vodou.

- Dukladné vysuste misu (4), ochranny stit (7) a parni ventil (6) pred jejich instalaci.
« Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky a tvrdé houbicky.
« Nikdy neponoftujte pristroj, napajeci kabel a zastré¢ku do vody nebo jinych tekutin.

KOMPLETACE

Parni hrnec (s odnimatelnym ochrannym Stitem a parnim ventilem) - 1 ks.
Misa - 1 ks.

Vareni panev pro vareni v pare - 1 ks.

Nabéracka - 1 ks.

Lopatka - 1 ks.

Odmeérka - 1 ks.

Manual - 1 ks.
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TECHNICKE PARAMETRY

Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Maximalni pfikon: 800 W

Objem misy: 51

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit viastnosti zafizeni bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pristroje - 5 let
Zaruka
Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce pristroje. Pri uplatfiovani naroki béhem zaruéni Ihaty
je tfeba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.
Tento vyrobek odpovida poZadavkim na elektromagnetickou kompatibilitu, stanovenym

c direktivou 89/336/EEC a predpisem 73/23/EEC Evropské komise o nizkonapétovych
pristrojich.
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MVYJIbTIBAPKA 15. OnonoHuk
16. MipHMin cTakaH4uK

Onuc 17. Jlonatka
1. Kopnyc mynbeTtiBapkun 18. MepexeBuin LLHYP
2. Oucnnei 19. MNigA0H ANns roTyBaHHA Ha napy
3. MaHenb ynpaeniHHSA
4. Yawa MaHenb ynpaeniHHSA
5. Kpuiika mynbtiBapku 20. KHonka «Cton/MigTpumMmka Temneparypu»
6. MapoBwii knanaH 21. l[HankaTop GyHKUii NigTpMMKM TEeMnepaTypu
7. 3axuvcHuli ekpaH 22.KHonka «Puc»
8. (ikcaTtopu 3aXMCHOro expaHy 23.KHorka «BigknaneHun ctapt»
9. Pyyka ons nepeHeceHHs 24. lHankaTop GYHKLUIT BioKnageHoro crapTy
10.Po3’im pgna nigknioyeHHa mMepexeBoro  25.KHonka «fognHu»

LHypa 26. KHornka «XBUanHu»
11. Knasiwwa BiaKpUTTS KPULLKK 27.KHonka «MeHio»
12. OTBip BUXOAy napy 28. KHorika «ekcnpec-pexnm»
13. HarpiBanbHUM enemMeHT 29. KHornka «CtapTt»
14. [laTymk Temneparypun 30. IHOMKaTOP BKOYEHHS/po60TH

[Ons [opatkoBOro 3axmMcTy B NAHUO3i XKMBJIEHHS AOLUIbHO BCTAHOBUTU MPUCTPIA 3aXMCHOro
BiAKMo4eHHs (M3B) 3 HOMiHaNbLHMM CTPYMOM CrpaubOBYBaHHS, WO He nepeBuwye 30 MA, ans
ycTaHoBku 3B 3BepHiTbCS A0 daxiBug.

3AXO0AU BE3MNEKU

Mepen NigKAOYEHHAM | BUKOPUCTAHHSM MPUCTPOIO YBaXHO MpoyunTalite iHCTpyKLUilo. HeobxigHo

DOTpMMyBaTUCS BCix 3anobiraHb i pekoMeHaLlii No ekcryatauii NpUcTpor, NPUBEAEHUX B AaHii

iHCTPYyKUji. 36epexiTb IHCTPYKLL0, BUKOPUCTOBYNTE ii Haani B SKOCTi IOBIAKOBOrO Martepiarny.

« T[lepen BMKOPUCTAHHSAM MPUCTPOIO YBaXKHO OMSHLTE MEPEXEBUN LLUHYP i pO3’iM MepexeBoro
LLIHYpa MYJIbTIBAPKN, NEPEKOHANTECS, LLLO BOHW HE MOLUKOAXEHI. He BUKOPUCTOBYNTE NPUCTPI 3a
HasIBHOCTI MOLLKOAXEHb MepexXeBoro LHypa abo po3’iMy MepexeBoro LHypa.

- [lepen BK/IOYEHHSIM NepeKkoHanTecs, WO Hanpyra B eneKTPUYHii Mepexi Bianosigae pobouin
Hanpysi NpucTpoto.

*  MepexeBuii LIHYp 3ab6e3Mne4eHnin «EBPO BUIIKOKD»; BKIOYAlTE ii B PO3ETKyY, L0 Mae HafjinHui
KOHTaKT 3a3eMJ/eHHS.

« [lpun NigKNoYeHHi NPUCTPOIO A0 MEPEXi, HE BUKOPUCTOBYNTE NEPEXIAHNKN.

»  CrexTe 3a TMM, WOO MepexeBuii WHYpP OyB LLibHO BCTaBAEHWI Y BIANOBIAHNA PO3’iM MYyJbTi-
BapKW i MepexeBy PO3ETKY.

¢ BukopucToByiTE NnLLE MEPEXEBUI LLUHYP 3 KOMMIEKTY NOCTa4aHHS i He BUKOPUCTOBYNTE MO0 3
IHLUMMW MPUCTPOSIMUA.

*  BukopucTtoBynTe nuLwe Ti 3HIMHI AeTani, aKi BXOAATb B KOMMAEKT NOCTa4aHHS.

¢ Po3milLyinTe NpucCTpir Ha PIiBHIM TENOCTINKIA NOBEPXHI Aaneko BifA Aii BOAW, BOTKOCTI i BiAKpU-
TOrO BOTHIO.

- BcTtaHoBnoTE NPUCTPIN Tak, WOO6 [OCTYN A0 MepexeBoi pO3eTku OYB BifIbHUM.

*  BukopucTtoByiTe NPUCTPI B MICLSAX 3 XOPOLLOIO BEHTUNALLEIO.

* He nipaasarite NpuCTPI Aii NPSAMUX COHAYHUX MPOMEHIB.

* He poamillyiiTe NnpucTpiin B 6e3nocepeHin 6113bKOCTi Big, CTEHIB | MebniB.

¢ He ponyckanTte 3iTKHEHHS MEPEXEBOro LWHypa 3 rapsynMMm i rocTpMn NnosBepxHamMu. He gonyc-
KanTe NOLKOAXKEHHS i30T MEPEXEBOrO LUHYpA.

» 3abopoHsiETbCA BpaTnCs 3a MePEXEBUIA LLIHYP i BUJIKY MEPEXEBOrO LLHYpa MOKPUMU pyKaMu.

» He 3aHypioiiTe NpUCTpiil, MEPEXEBUIA LLIHYP | BUIIKY MEPEXEBOTO LUHYpa Y BOAy abo 6yab-sKi iHLLUi
piavHn.
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« B pasi nagiHHa NnpucTpoto y BOAY, MOro Chig, HeranHo BigkniounTn Big, mepexi. Mpu ubomy y Xxoa-
HOMY BUMAZKy HEe OMnyckKalnTe y BoAy PYKW. 3 MUTAHHS MOAANbLIOINO BUKOPWUCTAHHS NMPUCTPOIO
3BEPHITLCS B aBTOPU3OBAHWUI (YNOBHOBAXXEHWIN) CEPBICHUI LEHTP.

» He BcTaBnsifite CTOPOHHI NpeameTn, y TOMy YiCi MeTanesi AeTani, Taki K Wnunbkn abo ronku,
B OTBOPW ab0 Byab-sKi iHLWI MiCLt NPUCTPOIO.

» He 3anuwaite npuctpin 63 Harnsay. 3aBXay BiaKoYanTe NPUCTPIV Bi4 MEPEXI, SKLIO BU iM
He KopucTyeTecs.

* o6 yHMKHYTW OMiKiB HE HAXUNSINTECS HaJ, OTBOPOM LS BUXoAy napy. JOoTpumynTecs KpariHboi
06epexHOCTI, BiAKpMBalOHYM KPULLKY My/bTIBAPKM Mif, Yac i 6e3nocepenHbo nicis NpuroTyBaHHS
npoaykTis. PU3uk oniky napom!

« [lpwn po6oTi NpucTpoto B nporpami «fligcmaxyBaHHs», W06 YHUKHYTU OMiKy rapsiynumM MacioM He
HaxXuNsanTecs Hag NPUCTPOEM.

« KaTeropmiHo 3aBOpOHSIETLCA eKcryaTalis NpucTpoio 6e3 BCTaHOBMEHOI Yalli, a TakoxX 6e3
PiAVIH | NPOAYKTIB B YaLLi.

»  CTporo [oTpuMyiiTecs pekoMeHaaLlin 3a 06’€MOM CyxyX NPOAYKTIB i PiAVH.

« He BuiimaiiTe yaluy nig 4ac po6oTv NPUCTPOIO.

¢ He HakpuBanTe npucTpin.

»  3abopOoHSETLCSA NEPEHOCUTI MPUCTPIN Nifg, Yac podoTn. BUKOPUCTOBYITE PyUKy AN NEPEHECEH-
HS, 3aspanerigb BiaK4YMBLUM NPUCTPIN Big, MepeXi i AaBLIN MOMY OCTUTHYTN.

» T[lig yac po60OTK KOPMYC NPUCTPOIO | BHYTPILLHI AeTani HarpiBaloTbCs. He TopkanTecs HUX He3a-
XULLEHMMMW PyKaMmn, BUKOPUCTOBYNTE KYXOHHI pPyKaBuLj.

« PerynspHo NpoBOAbLTE YNLLLEHHS MPUCTPOLO.

* He possonanTe OiTAM BUKOPUCTOBYBATU MYNLTIBAPKY B IKOCTI irpaLLKu.

« JlaHuii NpUCTPIl HEe NPU3HAYeHWNI AN BUKOPUCTAHHS OiTbMU i NoObMU 3 0OMEXEHUMU MOXITN-
BOCTSIMU, SIKLLO nnwie ocoboto, Lo Bignosigae 3a ix 6eaneky, iM He AaHi BiANOBIAHI i 3po3ymini
HUM IHCTPYKLii NpOo 6e3ne4yHe BUKOPUCTAHHA MPUCTPOIO i Tiei Hebeaneku, sika MoXe BUHUKATU
npw MOro HeNpPaBUIbHOMY BUKOPUCTAHHI.

o [itn i nlogn 3 06MeXeHNMU MOXINBOCTSIMU MOXYTb KOPUCTYBATUCS NPUCTPOEM NiLLe Mif Cno-
CTEpPEXEHHSAM JOPOCUX.

»  3ab0pOHSAETLCS BUKOPUCTOBYBATM NPUCTPIN N03a NPUMILLEHHAMNA.

« Bigknoyaoum NpucTpin Big, enekTpoMepei, HiKov He CMuKarTe 3a MepexXeBuii LLUHYP, Bi3bMiTb-
CS 32 MepeXeBy BUJIKY | aKypaTHO BUTAMHITL ii 3 pO3eTKu.

»  3abopOoHSETLCS BUKOPMCTOBYBATM NMPUCTPIA NPY MOLLKOAXKXEHHI MEPEXEBOI BUSIKU abo LLHYpa,
AIKLLO BiH Mpautoe 3 nepebosamMun, a TakoX Micns horo nagiHHA. He HamarainTecss camMocTiiHO
PEMOHTYBATU NPUCTPIN. 3 yCiX NMMTaHb PEMOHTY 3BEPTATECS B aBTOPU30BaHUIM (YNOBHOBAaXE-
HUIN) CEPBICHUI LIEHTP.

« 3 MipkyBaHb 6e3neku aitei He 3anuanTe NonieTUIeHoBI NakeTn BUKOPUCTOBYBaHI B SIKOCTI yna-
KOBKM, 6e3 Harnsay.

YBara! He poasonsiite Oitam rpatv 3 rnosieTuaeHoBUMM rnaketamm abo rnakyBasibHOK M1iBKOIO.

Hebeaneka 3agyxu!

NPUCTPIV MPUSHAYEHUIA IULLE AN AOMALLHbOIO BUKOPUCTAHHSA

MpaBuna KOpUCTYBaHHS Yallelo

» [MpwucTpiit i oro geTani BUKOPUCTOBYITE CTPOro 3a NpU3HaAYeHHSAM. 3a60pPOHEHO BUKOPUCTOBY-
BaTW Yally 3 iHLWMMW HarpiBafbHUMY Npunagamm abo NoBepxXHAMMU.

* He 3amiHiolTe YaLly iHLWO EMKICTIO.

«  CrexTe 3a TMM, W06 NOBEPXHS HarpiBaya i AHO YaLli 6ynn YUCTUMK | CyXUMNA.

» He BrKopuCTOBYNTE Yallly B SKOCTi EMKOCTI Ans1 3MilLyBaHHS NpoAykTiB. Hikonn He noapibHioliTe
npoaykTy 6e3nocepefHbo B HaLli W06 YHUKHYTU NOLIKOAXKEHb aHTUMPUrapHOro NOKPUTTS.
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* He ganuwainTe B Yawi ononoHuk (15), nonatky (17) i iHwi npeameTn.

« [poaykTy B Yalli nepemiwynTe nuwe naacTmkoBUM onosioHnkom (15) abo nonatkoto (17), abo
BUKOPUCTOBYMTE KYXOHHI akcecyapu, Npu3HayeHi 4si BAKOPUCTAHHSA 3 aHTUNPUrapHUM MOKPUT-
TAM.

* He cTtykalite no BHYTPILLHIN NOBEPXHI YalLli.

« T[licna npurotyBaHHsA 671104 3 BUKOPUCTAHHAM NPUMNpPaB i crieLii HeobxigHo Biapasy BUMUTY Hally
(amB. po3ain «YuweHHs i gpornaa»).

Mepepn nepLunm BUKOPUCTAHHAM

1. BuTtarHiTe npucTpiit 3 ynakosku, BuaanuTe Oyab-siki Haknerku i nakyBanbHi matepianu, Lo 3aBa-
XalTb POOOTI MPUCTPOLO.

2. BcTaHoBWUTE NPUCTPI Ha PiBHIM, CyXil, TENNOCTINKI NOBEPXHI Aaneko BiA, Aji BOAW, BOrkOCTi i Big-
KPUTOro BOrHio. BigcTtaHb [0 Hanbnmxymnx noBepxoHb mae 6yTu He meHLwe 20 cm.

YBara! He po3miLyrite npucTpiri no6m3y BaHH, PakoBuH abo iHLLIMX EMHOCTEN 3 BOAOIO.

Mpumitka: B pasi TpaHcrnopTyBaHHsS abo 306epiraHHs MPUCTPOIO MPU 3HVXXEHIV Temnepartypi

HeobXiHO BUTPUMATV FOro npu KiMHaTHIi Temneparypi He MeHLLe ABOX rOAuH.

3. Bigkpuiite kpuLLKy MynbTiBapku (5), HaTUCKyto4m Ha knasiwy (11).

4. 3HiMiTb NapoBuii knanax (6), a NOTiM 3HIMITb 3aXUCHWIA ekpaH (7), HaTUCKy4KM Ha dikcaTtopu (8).

5. Bumniite Bci 3HIMHI peTani (napoBuii knanaH (6), 3axucHuid ekpaH (7), vawy (4), niagoH ans
rotyBaHHsa Ha napy (19), ononoHuk (15), nonatky (17) i MipHMiA cTakaHumk (16)) M’sikoto rybkoto 3
HenTpasbHUM MUIOYUM 3aCOO0M, 0OMOSIOCHITL MPOTOYHOK BOAOIO | IPOCYLLNTE.

6. Kopnyc npucTpoio npoTpiTh BOSIOrOl0 TKaHWHO. [laiiTe MpUCTPOIO BUCOXHYTU.

7. BcTaHOBUTE 3axXMCHUI eKkpaH (7) i napoBui knanaH (6) Ha micue.

BukopuctaHHa MmynbTiBapku

1. MNomicTuTe HeobXiaHi iIHrpenieHTn B YaLly.

Mpumitka: Ctexuvte 3a TUM, LWO6 IHIPERIEHTV | PIAVHN HE MepeBuLLyBain PIBHS MakCUMasibHOI

BiAMITKW. Biamitka Makcumymy An1s1 PidHux KaLl (okpim pucy) — 3/4, BigMiTka MakCuMasibHOro piBHs

1151 OCTaHHIX NpoAayKTiB i pianH — «CUP».

2. BcTtaHoBuTe vally (4) B po6ody kamepy npuctpoto. NepekoHartecs, Wo yaia (4) BcTaHOBNeHa
6€e3 NepekociB i LjSIbHO CTUKAETLCS 3 MOBEPXHEID HArpiBanbHoro enemeHTy (13).

lMpumirtka:

He BukopuctoBysite 4aiiy (4) Ansg MATTS KPYn | pi3aHHs MPOAYKTIB, L€ MOXE [OLUKOANTN

aHTunpurapHe rnokputTs. llepesn BUKOPUCTAHHSIM BUTPITH 30BHILLHIO MOBEPXHIO | AHO Halui (4)

naocyxa. lNepekoHaritecs, o B poboyii kamepi i Ha AHI Yali (4) Hemae CTOPOHHIX NpeamerTis,

3abpyaHeHb i Bosory. B cepenuHi HarpiBasibHoOro enemeHTy ( 13) 3HaxoauTbCcs AaTduk Temrneparypu

(14). CtexTte 3a TuM, 1406 pyx AaTt4duka ( 14) He 6yB oOMexXeHWi.

3. BcraHoBuTe nigaoH (19) 3 npoayktamu B HaLy (4).

4. 3aKkpuiTe KPULLKY MynbTiBapkuy (5) 40 KnauaHHS.

5. Mig’epHalite MmepexeBuii LWIHYp B po3’im (10), a BUNIKY MepexeBoro LwHypa (18) BcTtaBTe B po3-
eTKy.

6. [Ans Bnbopy aBTOMATMYHOI MPOrpaMu MPUroTyBaHHSA MOC/IAOBHO HATUCKYMTE KHOMKY (27)
«MeHi0» 0,0 NosBU Ha aucnnei (2) CTpinky iHaMkaTopa HanpoTK HeOOXiAHOT Mporpamu, NPy LoMy
iHOMKaTop BKOYEHHS/poboTr (30) 6anmartmme.

7. Yac npurotyBaHHsa B 3anpOnOHOBAaHMX Mporpamax BCTAHOBEHUNM 3@ YMOBYAHHAM, ane MoXe
BapiloBaTMCS B paMKax BCTAHOBNEHOr 0 Ajana3oHy. Jns 3MiHM Yacy NpuUroTyBaHHsi ckopucTamnte-
cs1 kHonkamu (25) «foguHu» i (26) «XBuavHu» (ame. Tabn. 2).

lMpumitka: Yac npurotyBaHHS MOXHa 3a4atyv ypy4yHy 3a AONOMOrol KHomnok (25) «foguHu» i
(26) «XBUnnHW» y BCIX PEXUMAEX, OKPIM pexumy «[lincmaxyBaHHsI».
8. HatucHiTb Ha KHoMKy (29) «CTapT» AN no4aTky NPoLLEeCy NPUroTyBaHHS.

49

VT-4200.indd 49 27.08.2012 12:38:40



YKPAIHbCKUH

lMpumitka:

SAKLwo B npoueci npuroTyBaHHsl CTaHETbCSl aBapiviHe BIAK/IIOYEHHS] €JIeKTPOXUBIIEHHS, MPUCTPIV

36epexe HanaliTyBaHHsS pPOrpamy rnpuroTyBaHHsi npoTsarom 40 XBUIMH. SIKLO XWUBIEHHS

BigHOBUTLCS MPOTSroM 40 XBUIMH MiCAS BIAKIIIOHYEHHSI, MPUCTPIi aBTOMaTu4YHO rpoLOBXNUTb POOOTY.

ko TpuBanicTb aBapiviHOro BIOK/IIOYEHHSI eneKTpoeHeprii nepesumts 40 XBUIMH, 3P0OOUTL

MOBTOPHE MPOrpamyBaHHS MPUCTPOIO.

» CrexTe 3a roTOBHICTIO NPOAYKTIB B MPOLLECi NPUIOTYBaHHS, NPY HEOOXIAHOCTI NOMiLlyiiTe Npo-
OyKTWU NAacTUKOBUM OMonoHukom (15) abo nonatkoto (17), npuaatHOIO AN BUKOPUCTAHHS 3
AHTUMPUrapHUM NOKPUTTAM.

YBara! LL{o6 yHUKHYTM OniKiB Napom i MacsioM, BiAKPUBAKOYY KPULLIKY MYJ/bTIBapKu (5), AOTpUMYATECS
KpariHboi 06EPEXHOCTI, He HaXWISTEeCS Hah NPUCTPOEM | He romillarte pyku Hag daiuero (4),
He BiakpvBariTe KpULLKY AyXe 4YacTo. Lle moxe npuBecTy A0 rneperoBHIOBaHHSI BOJIOro 36ipHUKa.
He BukopucToByriTe MeTanesi npeameTu, ski MOXyTb roapsinatyi yqaiuy (4) abo npuBectv A0
BUHWKHEHHS TPILLUMH. He BigkpuBarTe KpULLKY My/bTiBapku (5) nig 4ac Buniykuy.

« T[licna 3aBeplUeHHA NPUroTyBaHHSA, MPO3BY4MTb S5 3BYKOBUX CUrHaniB, NpUCTPin nepenge B
pPeXUM NIATPUMKN TEMNEPATYPU, crnanaxHe iHamkatop GyHKUii NigTprumky Temneparypu (21).
lMpumitka: He avsnsqmuck Ha Te, WO NPUCTPIA nigTpuMye TemnepaTypy rotosoro 6iwoaa Ao 12
roAvH, He PEKOMEHAYETLCS 3annLllatu ify B LibOMY PEeXUMI Ha[0BIro, OCKIJIbKU Lie MOXe MpuBecTu
10 3MiHM CMaky i KOsibopy rnpoAaykTiB. He BUKOPUCTOBYITE PEXMUM MiATPUMKU Temneparypu aas
pogsirpiBaHHs NPoAyKTiB. [1icss NpuroTyBaHHs NPoAYyKTIB Ha napy He BUiManTe rnpoayKTu pyKkamu,

KOPUCTYATECS] KYXOHHUM HaYUHHSIM.
« [1na BUKIOYEHHS 3a4aHOM0 PexmnmMy poboTr HATUCHITb KHOMKY (20) «Cton/MigTpuMaHHs Temne-
parypwu».

KHonku naHeni ynpasniHHs (3)
KOXHe HaTUCHEHHS aKTUBHKMX KHOMOK NaHeni ynpaeniHHA (3) CynpoBOAXYETbCSH 3BYKOBUM CUMHAIOM.

KHonka (20) «Cton/MiaTpumaHHa TemnepaTtypu»

Micnsa 3akiHYeHHs Nporpamy NPUroTyBaHHSA NPUCTPIN aBTOMATUYHO NEPEXOAMTL B PEXUM NIATPUMKN
Temneparypu. Bu MoxeTe CaMOCTIMHO akTuByBaTy GYHKLIIO NiATPUMKM Temnepartypu. ns usoro
HaATUCHITb kHOMKy (20) «Cton/lMigTpyMaHHa TemnepaTypu» OAMH pas, cnanaxHe iHgukarop (21),
Ha gucnnei BigobpaxyBaTMMeTbCs Yac PoboTh B AaHOMY pexumi, nodnHaoum 3 0:00. Y pexumi
niaTPUMKN Temnepartypu 61040 Moxe 3Haxoautucs A0 12 roavH. [na BiOKIIOYEHHS pexumy
NiATPMMKN TeMNepaTypyu HATUCHITb kHOMky (20) «Crton/MigTpyMaHHa Temnepartypu» e pas,
iHoukaTop (21) sracHe.

TMpumitka: [laHa QyHKUIS He npu3Ha4yeHa AJ151 po3irpiBaHHs MpPOayKTIB.

KHonka (22) «Puc»

3a [,onoMOoroto faHoi KHOMKY BU MOXKeTe BMOpaTn HEOOXIAHNIA PEXMM NPUroTYBaHHS pUcy: «JIMnkui
puc», «Poscmnyactuin puc» i «bypuin puc». HYac npurotyBaHHs BU MOXETE BCTAHOBUTU YPYYHY 3a
[OMOMOIOI0 KHOMKM (26) «XBUAWHMW».

MpurortyesaHHa pucy

1. Bigmipsiite HeoOXiaHY KiflbKiCTb PUCY MIPHMM CTakaH4MkoM. MNpomMuiiTe puc NPOTOYHOIO BOAOIO.
MpomurBaTh puc HeoBXiAHO A0 TUX Mip, MOKN BOAA HE CTaHe NpPO30pOolo.

2. lMepexknagite NpOMUTUIA pUC B Yawy. HanuitTe B Yally HEOOXiZHY KiNbKiCTb XONO4HOI BOAW A0
BiAMITKM Ha wkani CUP, BionoBigHii KinbkoCTi MipHMX CTakaH4YmkiB. 3a 6akaHHSAM KiflbKiCTb BOAM
MOXHa TPOXu 36iNbWKTK 3a CBOIM cMakoM. [oconuTe, fopante cneuii 3a cMakom. 3akpuiiTe
KPULLIKY.
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3. Hatumckytoun Ha kHorky (27) «MeHto», BUGepiTh pexum «Puc».

4. 3a J0oMnoMOorolo KHomku (22) «Puc» BubepiTe HEOOXIOHUIA PEXUM NPUrOTYBaHHA pucy («Jlnnkuia
puc», «Po3cunyactuii puc» abo «Bypuin puc»), inomukatop (30) noyHe Gnumaru.

5. Bu MoxeTe 3apatn Yac NpUroTyBaHHs pUCY B KOXHOMY 3 PEXMMIB 3a [OMOMOrol KHOMKK (26)
«XBUNUHW». (AnB. Tabn. 1)
LLlo6 noyaTu NpuroTyBaHHs, HATUCHITb KHOMKY (29) «CtapT», iHankaTtop (30) ropitmMe nocTiliHO.

6. Ticnsa 3aBepLUeHHs NPUrOTyBaHHSA NPO3BYHYUTb 5 3BYKOBUX CUMHANIB, MPUCTPIN nepenae B pexnm
niaTPMMKM TeMnepatypu, cnanaxye ingukarop (21).

7. Ans BiOKNOYEHHA MYNbTIBAPKM HATUCHITL Ha KHOMKY (20) «Cton/lMigTpyMaHHs TemnepaTtypu».

TMpumitka: licns 3aKkiHYeHHs NpPoLecy NpuroTyBaHHS He BiAKpUBaKTe KpULLIKY, 3aaviute pyuc Ha 10-

15 xBWH, 114006 BiH MPOCOYNBCSI.

TpuBanicTb NpUroTyBaHHs B pexumi «Puc» (Tabn. 1)

Mporpama TpuBanictb (BroguHax) | BctaHoBneHO 3a yMOBYaHHAM (Y roAuHax)
«Jlnnkuii puc» 0:20 - 0:30 0:20

<Poscumuactvit | .15 _ 030 0:15

puc»

«Bypwuii puc» 0:25 - 0:40 0:30

KHonka (23) «BigknapeHuii ctapT»

3a ponomorolo Uuiei GyHKUii MoxHa 3aspanerigb 3anporpamyBatv, OO SKOro 4acy npouec
NPUroTyBaHHA iXi Oyae 3aBeplleHnid. [laHa dyHKLUiS AOCTynHa ans pexumis: «Puc», «Bapmo Ha
napy», «<Excnpec-pexnm», «Kpyna», «raciHns», «Kawa», «Cyn». [liana3oH vyacy Big, 1 40 24 roguH.

1. 3a gonomoroilo KHomku (27) «MeHio» BUOGEPiTb OOMH 3 MepepaxoBaHMX BULLE PEXUMIB, MNOTiM
HATUCHITb Ha KHOMKY (23) «BigknageHwnin ctapT», Npu LbOMY Ha aucnnei BifobpaxyBaTMMeTbCs
yac 1:00. [HamkaTop BKOYEHHS/poboTn (30) BavmaTtnme.

2. KHonkamu (25) «fognHu» i (26) «XBUAMHM» BCTAHOBUTE Yac, A0 AKoro 61a0 mae OyTy npuroto-
BaHe.

3. HatucHiTb kHonky «CTapT» (29) onsa BKIOYEHHS GYHKLIi BiAKNaaeHoro ctapTy, iHanukaTop dyHKLUiT
BiAknageHoro ctapty (24) ropitMme NocTiliHO, a iHAMKaTop BKIOYeHHs1/po6oTn (30) - 6ammati Ha
aucnnei BinodpaxyBaTMMETbCS Hac, L0 3aJMWNBCS A0 KiHUSA MPUrOTYBaHHS ixXi.

lMpuknapa: Skiwo TpmBanicTe BUGpaHoi nporpamv cknagae 30 xBuavH, a 6711040 Mae 6y Ty IpUroToBaHe

qepe3 3:30, To NpUCTPI 3HAXOANTUMETLCS B PEXUMI YekaHHs1 3 roamHu. 1oTiM noYHeTbCs rnpoLec

npuroTyBaHHs, siknii 6yae 3aBepLueHnii 4eped 30 XBUJINH.

4. Tlicna QOCArHEHHs Yacy, WO 3aJMWMBCA OO MOYaTKy NPUroTyBaHHsA 6n04a, NPo3By4UTb OOUH
3BYKOBWIA CUTHA.

KHonku (25) «FropnHmn» i (26) «XBnnuHun»

BukopucToByinTe kHonmky (25) i (26) onsg HanawTyBaHHSA Yacy NPUroTyBaHHS B 3anporpamoBaHMX
pexumax MysbTiBapku i npun BMOOPI Yacy, Yepes Knin Npouec NpuroTyBaHHs ixi 6yae 3aBepLUeHnit,
B pexunmi «BigknageHunii ctapT».

KHonka (27) «MeHio0»

[MOBTOPHMMW HATUCHEHHAMMK KHOMKK (27) BWOEpPiTb OAMH i3 3anporpamMoBaHUX PEeXnMmiB
npurotyBaHHs: «Cyn», «Kawa», «faciHHa», «Kpyna», «lligcmaxyBaHHs», «<Puc», «BapuBo Ha napy»,
«Ekcnpec-pexum», «<Buniyka» abo «PogsirpisaHHs». Yac npuroTyBaHHs MOXHa BCTAaHOBUTM YPY4HY 3a
L,O0MOMOrot0 KHOMOK (25) «foguHu» i (26) «XBUANHN».
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Pexxumu npurotyeaHHs (Tabn. 2)

Mporpama TpusanicTs (8 roguHax) BcTaHOBNEeHO 3a YMOBYaHHAM
(y rogmHax)

«Cyn» 0:30 - 3:00 0:50
«Kawwa» 0:40 - 3:00 0:50
«[aCiHHS» 0:20-1:00 0:50
«[TigcMaxyBaHHs» - -

«Kpyna» 0:30 - 2:00 0:40
«BapwBo Ha napy» 0:05-1:00 0:20
«Excnpec-pexum» 0:15-0:30 0:25
«Buniyka» 0:25-2:00 0:45
«PogirpiBaHHs» 0:10 - 0:40 0:20

Mpumirtka:

* Y pexumi «Bunivka» He BiaKpuBanTe KPULLIKY MyNbTIBAPKM 0 3aKiHYEHHSA NPOLECY NPUroTyBaHHS.

« [icnsa 3akiHYEHHs1 NPOLLEeCy BUMIYKW HEOOXIAHO Biapasy BigkuMTL pexum «[igTpuMaHHa Tem-
nepartypu», HaTuUCKyloun Ha kHomky (20) «Cton/lMigTpuMaHHsa TemnepaTtypu», Wob BuMiyka He
nigropina.

«  $Ku10 BM rOTYETE NPOAYKTU HaA Napy, HanuiTe B Yally (4) Boay Tak, Wob Kunisya Boga He Topka-
nacsi gHa nigaoHy (19).

Yac npurotyBaHHg Gnioa Ha napy (Tabn. 3)

MpoaykTt KinbkicTb npoaykTis Yac npurotyBaHHs (XB.)
M’saco i nTnys
®dine kypsye 500r 20-25
KoTtneTtu kypsivi 4-6 wT. /5001 18-20
®dine TenATUHM 500 r 25-30
®dpurkapenbkm 20-25 wt. /5001 15-18
Cydne m’acHe 500r 25-30
MenbmeHi 450r 25-30
MaHTn 8-10 wT. /5001 35-40
Pub6a i mopenpogyktu
Dine pnbn 500 r 10-14
OBovi i nyanHr
Bpokoni c/m 500r 18-23
LisiTHa kanycTa cB. 500 r 20-25
LiBiTHa kanycTta c/m 500r 20-25
KapTonnsa 500r 18-23
KapTtonns monoga 500r 15-18
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Bypsik 500r 30-35
MopkBa 500r 20-25
MyanHr cupHun 6001 30-35

KHonka (28) «Ekcnpec-pexvum»
3a LoNoMOorolo AaHOoi KHOMKM MOXHA BUOpaTy WBUOKUIA PEXUM NPUrOTYBaHHSA HEBEIMKNX 00’eMIB
i,

KHonka (29) «CtapTt»

HatucHitb kHonky (29) «CtapT» 0AMH pas Ans 3anycky BubpaHoi nporpamu, iHAMKaTop BKIOYEHHS/

po6oTu (30) ropiTme [0 3akiHYEHHS NPoLEeCy NPUroTyBaHHS. icns 3akiH4eHHS BCTAHOBIEHOIO Yacy

NPUroTyBaHHs BiAOYBAETLCS aBTOMATUYHE BiAK/TIOYEHHSI PEXUMY i aKTMBaLis pexunmy «[igTprumMaHHs

Temnepatypu». MNpu LboMy iHAMKATOP BKIOYEHHS/poboTn (30) racHe i cnanaxye iHoukatop GyHKLi

niaTpymkmn Temneparypu (21). 4ng npuMyCcoBOi 3ynHKX MPOLLECY MPUrOTYBaHHSA HATUCHITb KHOMKY

(20) «Bukn./MigTpuMaHHsa TeMnepaTtypu», iHaukaTop BktoYeHHs /po6oTun (30) Bioko4UTLCS.

YuweHHs Ta gornag,

*  BuTArHiTb BUNKY MEpexeBOoro LWHypa 3 PO3eTKM i JanTe NPUCTPOIO OCTUTHYTU.

« [poTpiTb kopnyc (1) i KpULLKY (5) BONOrOI0 TKAHUHOIO.

» Bci 3HiMHI eTani BUMMiATE M’IKOO ryGKOI 3 HENTPabHUM MUIOYMM 3aC0HO0M, OBMONOCHITH NPO-
TOYHOIO BOAOIO.

+ PeTenbHO npocyLlumnTe Yally (4), 3aXMCcHUI ekpaH (7) i napoBui knanaH (6) nepLu Hixx BCTAHOBIO-
BaTW iX Ha Micue.

+  3abopOoHSAETLCA BUKOPUCTOBYBATM abpa3unBHi MUIoYi 3acobu | XXOPCTKi ryoKu.

* He 3aHypioiiTe NpUCTPIi, MEPEXEBUIA LLIHYP | BUIIKY MEPEXEBOIO LUHYPa Y BOAY abo0 iHLUi pignHN.

KOMMNJEKTALIA

MynbTiBapka (i3 3HIMHUM 3aXMCHUM eKpaHOM i NapoBUM KnanaHom) — 1 wT.
Yawa - 1 wT.

MipooH onsa rotyBaHHsA Ha napy — 1 Wt

OnonoHunk — 1 WT.

JNonartka — 1 W

MipHuin cTakaH4mk — 1 WT.

IHCTpyKLig — 1 WwT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
EnektpoxusneHHs: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHa cnoxmBaHa noTyXHicTb: 800 BT
06’em yawwi: 5n

Bupo6HuKk 3anviiae 3a cob60to rpaBo 3MIiHIOBATV XapakTepPUCTNKM MPUCTPOIO 6e3 nonepeaHboro
MOBIAOMJIEHHS.

Tepmiu cnyx6m npunany — 5 pokis

FapaHTisa

JoknagHi yMmOBM rapaHTii MOXHa OTpMMaTK B AUNEPA, WO NpoAaB AaHy anapartypy. [Npuv npen’ sBneHHi
Oyab-aKoi NpeTeHsii NpoTAromM TepMiHy Aji 4aHoi rapaHTii BapTO Npea’sBUTN Yek abo KBMTAHLLO NPo
MOKYTKY.

c € JaHwii Bupi6 Bignosjgae BuMOram A0 €JIeKTPOMAarHiTHOi CyMICHOCTI, LLO

npea’sasasoTecs anpektnoto 89/336/€EC Paan €Bponu ii po3ropsiagXeHHIM
73/23 EEC no HN3bKOBOJIbTHUX arnaparypax.
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MYJ1IbTbIBAPKA 16. MepHas wknaHayka
17. Jlanatka
AnicaHHe 18. CeTkaBbl LLUHYP
1. Kopnyc mynbTbiBapKi 19. MapoH Ana rataBaHHs Ha napy
2. Obicnnen
3. [lMaHanb KipaBaHHA MaHanb KipaBaHHSA
4. Yapa 20. KHonka «Cton/lMNaarpbiMaHHe TaMmnepaTypbl»
5. Beuka MynbTbiBapKi 21.lHgbikaTap bYHKUbI naarpbiIMaHH4A
6. MNapaBsbl knanax TamMnepartypsbl
7. AXOYHbI 3KpaH 22.KHonka «Pbic»
8. dikcartapbl axoyHara akpaHa 23.KHorika «AgknaaseHsl CTapT»
9. Pyuyka ons nepaHocki 24. lHgpikaTap GyHKUbI aaknaaseHara crapTy
10. Pa3gbiM ong naffly4oHHA ceTkasara LHypa 25.KHonka «[aa3iHbl»
11. Knagiwa agkpbluus Beyka 26. KHornka «XBiniHbl»
12. AOQTyniHa BblCLS Napbl 27.KHorika «MeHio»
13. HarpaBasbHbl anemMeHT 28. KHornka «9KCnpac-paxbiM»
14. [laTybiK TAMMepaTypsbl 29.KHornka «CtapT»
15. ManoyHik 30. IHapIKaTap yKIIO4Y3HHS /NpaLbl

Ona papatkoBaii abapoHbl Y CeTKi cinkaBaHHA Ma3TasrogHa ycTansBalb npbiiagy axoyHara
afKMoYaHHs (MAA) 3 HamMiHaNbHbIM TOKaM CrnpaLuoyBaHHs, siki He nepasbiwae 30 MA, ans ycTanéyki
MAA 3BsApHiLecs oa agMbicnoyLa.

MEPbI BSCMNEKI

Mepap napy4aHHEM i BbikapblCTaHHEM MpblNaabl yBakliBa npadybitaliue iHCTpyKLUbilo. HeabxoaHa

BbIKOHBALb YyCE MNanapaO)KaHHi i pakaMeHgaubli na akcnayataubli Npbliaabl, MPbIBEA3EHbIS Y

nanseHan iHCTPykupli. 3axaBaiue iHCTPYKUbIO, BblKapbiCTOyBalile sie Y paneilbiM y sikacui

[aBefkaBara MaTapblsisy.

« [lepap BblkapblCTaHHEM MpPbIIAaAbI YBaXK1iBa arnensblLe CeTKabl LUHYP | pa3abiM ceTkaBara LWHypa
MYJbTbIBaPKi, MepakaHanLecs, WTOo SHbl He NalkKoAXaHbl. He BbikapbICTOYBanue npbinagy npbl
HasyHacLj nawkoXaHHSAY ceTkaBara LWHypa Ui pa3abiMa ceTkaBara LuHypa.

+ [lepan ykno4sHHEM NepakaHanuecs, WTo Hanpyra y afekTpblyHa ceTupl agnassgae npaloyHan
Hanpyae npbiiagbl.

+ CeTkaBbl WHYp 3absicnedyaHbl «eypasinkar»; ykaodanue se y paseTky, skas Mae Haa3ewnHbl
KaHTaKT 3a35MJIEHHS.

« [lpbl Naany4sHHI Npbnaapl Aa CeTki, He BblKapbICTOYBANLLE NepaxaHiki.

+ Caublue 3a TbiM, Kab ceTkaBbl LUHYP OblY LYbUIbHA YCTayneHbl Y aanaBefHbl pasabliM My/bTbiBapKi
i ceTkaByto paseTky.

* BbikapbicTOyBaliLe TONbKi CeTKaBbl LUHYP 3 KamMnfekTa nactayki i He BblkapbICTOyBanMLe sro 3
IHLWbIMI NpbINagami.

* BbikapbicTOYBaliLe TOMbKI This 34bIMHbIS A3Tani, AKis YBaxoA35LUb Y KaMMIEKT nacrayki.

*  Mscuyiue npbinagy Ha poyHan uennaycronniBar naBepxHi yaaneybiHi an y3a3esiHHA Baapbl,
BOJIKACL, i afKpbITara arHio.

- YcTtanéyeariue npbiagy Tak, kab 4ocTyn aa cetkasai paseTki Obly BOMbHbIM.

- BblkapbicToyBaiiLe npbiagy y Mecuax 3 4obpait BEHTbIIAULISIA.

* He nagssipraniue npbuiagy Y343esHHIO NPaMblX COHEYHbIX NPaMAHEY.

« He mAcuyiue npbinaay y HenacpagHai 6niskacui af, cueH i Mabri.

* He panywyanue cynoTbiKi ceTkaBara WHypa 3 rapadbiMi i BOCTPbIMi NaBepxHaMi. He aanywyanue
naLuKoAXaHHS i3ansaubli ceTkasara LWHypa.

» 3abapanseuua 6paLa 3a ceTkabl LUHYP i BiIKy ceTkaBara LHypa MOKPbIMi pyKaMi.
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» He anyckaiiue npbinagy, CeTkaBbl LWIHYP i BiNKy ceTkaBara LiHypa y Bagy Ui /obbls iHLWbISA
BagKkacu,.

* Y BbiNaaky nag3eHHs Npbiiaabl Y Bagy, se BapTa HeaaknaaHa agknoybliub af, ceTki. Mpbl raTbiM
Hi ¥ fkiM pasde He anyckarue Yy Bagy pyki. [a nblTaHHi ganenwiara BblKapbICTaHHA Npbliagbl
3BepHeLecs Y ayTapbi3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl) C3PBICHbI LOHTP.

* He ycTaynanue ctapoHHia NpagMeThl, Y ThiM Jliky MeTasiyHblg A3Tani, Takia Sk WninbkKi Wi ironki, y
aATYNiHbI Ui Nto6bISA IHLWBLIS MecLbl Npbliaab.

« He nakigaiiue npbinagy 6e3 Harnsay. 3aycénbl aaknoyaiiue npbinagy af ceTki, Kani Bbl €1 He
KapbiCTaeuecs.

« Y nasbsiraHHe anékay He Haxinanueca Hag afaTyniHan ons Belicus napbl. 3axoyBalile KpaliHio
acusApoXHaCLb, aaKpbiBalOYbl BeYka MynbThIBAPKi Nagyac i HemacpagHa nacnsa npbirataBaHHs
npagykTay. Pei3bika anéky napai!

« [pbl Nnpauel Npbinagsl y nparpame «MagcmaxeaHHe», y nasbsaraHHe anéky rapaysiM Macniam He
Haxinanuecs Hag npblnagan.

» KararapbiuHa 3abapaHsieLa akcrnyartalubia npbiiagsl 6e3 ycransasaHai yapbl, a Takcama 6e3
Bagkacugdy i/ui npagykTay y 4apbl.

+ Ctpora BbikOHBaliLE pakameHaaupli na ab’émMe cyxix npagykray i Bagkacusay.

* He Bbimaliue yapy nagyac npaubl Npbiiaab.

* He HakpbiBanue npbiagy.

+ 3abapaHsieLa nepaHocilb Npbliagy nagyac npawbl. BelkapbicToyBaliLe pyyky Ais NepaHoCKi,
nanapagHe aakoyblyLWbl NpbIiaay af CeTki i Aayllbl €M acTbiup.

« [lap4ac npaupl KOpNyc npblnagsl i YHyTpaHbigd A3Tani Harpasawouua. He patbikanuecs pa ix
HeabapOHEHbIMI pykaMi, BbIKapbICTOYBANLLE KyXOHHbIS PYKaBiLbl.

*  ParynapHa npaBoasile YbICTKY Npbliabl.

* He passansiiue A3eLUsiM BbiKapbiCTOYBaLb MyNbTbIBAPKY Y SKaCLi LiALKi.

« [JapseHas npbliaga He npbi3HadYaHa afs BblKapbiCTaHHS A3€elbMi i Ntoa3bMi 3 abmexaBaHbIMi
marybiMacusaMi, Kkasni Tonbki acobaii, akas agkassae 3a ix 6scneky, iM He aa3eHbl aanaBeaHbIs
i 3pasymernbist iM IHCTPYKUpbli Npa 6scrnedyHae BblkapblCTaHHE Mpbiadbl i ThiX Hebsicnekax, sKis
MOryLb Y3HiKaLlb Npbl 5€ HANPaBifIbHbIM BbIKaPbICTaHHI.

- [3euj i noasi 3 abmexasaHbiMi MardybiMacLUaMi MOryLb KapbiCTalla npbiiagai TonbKi nag
HasipaHHeM cTanblX.

+ 3abapaHsieLa BbIkapblCTOYBALLb NPbUIAAY Na-3a NaMsLLKaHHSAMI.

* AOktoyaloybl Npbllagy af 3nekTpaceTki, HiKOoMi He Ty3alle 3a CeTKaBbl LLUHYP, Ba3bMilecs 3a
CeTKaByIO BIJIKY | akypaTHa BbIMiLe sie 3 paseTki.

+ 3abapaHsieLa BbIkapblCTOYBALLb NPbUIAAY NPbl NALLKOAXKAHHI ceTKaBal BifKi L LUHypa, Kani aHa
npauye 3 nepabosimi, a Takcama nacns sie nag3eHHs. He cnpabyiiue camacToliHa pamaHTaBallb
npbiagy. Ma ycix nbiTaHHAX paMOHTY 3BSIpTaniLecs y ayTapbi3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl) COPBICHbI
LIBHTP.

» 3 MepkaBaHHsy 6sicrieki A35Lel He nakifgaiLe NoniaTbiIeHaBbls MAKeThbI, AKis BbiIKapbiCTOYBaOLLA
¥ sikacLi nakaBaHHs, 6e3 Harnsay.

YBara! He pasBangviue A3eusM rysslb 3 noJiaTblieHaBbiMi naketami Ui nakaBasibHav rnaéHKau.

Heb6sicneka yaoywwa!

MNPLINALA NMPbISHAYAHA TOJIbKI AJ1A9 XATHATA BbIKAPBICTAHHA

Mpagina kapbiCTaHHA Yapan

» T[pbinagy i se oaTani BbIkapbICTOYBaLE CTpora na npbi3Ha4aHHI. 3ab6apoHeHa BbikapbICTOYBaLb
yapy 3 iHWbIMi HarpaBasbHbIMI MPbLIGOPaMI Ui NaBEePXHSAMI.

* He 3amsaHsaiLe vapy iHwan émictacuo.

» CaublLe 32 TbiM, kab NaBepPXHS HarpaBasbHika i AHO Yapbl Obli YBICTbIMI | CyXiMi.
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« He BblkapbicTOyBaliLe Yapy Y skacLi émicTacLi ons 3ameLluBaHHA npaaykTay. Hikoni He 3apabHsiiue
NpagyKTbl HenacpagHa y yapbl y nasbaraHHe nallkoaKaHHAY aHThINpbirapHara nakpbiLLs.

* He nakipanue Yy 4yapbl nanasiHik (15), nanatky (17) i iHWbIA npagmeTsbl.

» [MpapykTbl § 4apbl 3MeLlBanLe TOnbki niacTelikaBblM nanasiHikam (15) ui nanatkan (17), a6o
BbIKapPbICTOYBaAMLLE KyXOHHbISI aKCaCyapbl, NPbI3HAYaHbIS 4151 BbIKAPbICTAHHS 3 @HTbINPbIraPHbLIM
nakpbILLEM.

* He cTtykaeue na yHyTpaHan naBepxHi 4apbl.

< [lacns npbirataBaHHsA CTpay 3 BblKapblCTaHHEM 3anpay i cneubli HeabxoaHa aapasy BbiMbllb
yapy (rn. yacTtky «YbicTka i gornag»).

Mepap nepLubiM BbiKapbiCTAHHEM

1. BbiMmiue npbinagy 3 nakaBaHHS, Bblaaniue nobbla Hanenki i nakaBasibHbIS MaTapbIsbl, sKia
3amiHaoLb npaupl Npblaagpl.

2. YcTtanonue npblnagy Ha poyHan, Cyxon, uennayctonnisan naBepxHi yoaneybiHi ag y3a3esHHs
BaAbl, BOMKACLj i agkpblTara arHio. Agnernacupb aa HanbnixanLubiX NnaBepxHay naeiHHa Obilb HE
MeHLW 3a 20 cm.

YBara! He msicuyvile npbinagy 361i3Ky BaHHaY, pakaBiH Li iHLLIbIX EMICTacLsy 3 BaA0M.

Harartka: Y Bbinagky TpaHcrnaptTaBaHHS Li 3axoyBaHHS rpblnaabl rpbl NaHkaHav Tamneparypb!

HeabxoHa BbITPbIMALlb € MPbl Nakaésar TAMnepaTypbl He MeHel A3BIOX raf3iH.

3. ApkpsblliLe Bevka MysnbTbiBapKi (5), HauiCHyYLbI Ha knasiwy (11).

4. 3HimiLe napaBbl knanaH (6), a 3aTbIM 3HiMiLEe axoyHbl 9KpaH (7), HauiCHyYLWbl Ha dikcaTtapsbl (8).

5. BbIMblIliLe YCe 3abIMHbIS AaTani (napasbl knanaH (6), axoyHbl 9kpaH (7), yapy (4), nagaoH ons
rataBaHHsi Ha napy (19), nanasiHik (15), nanatky (17) i MepHyto LwknsaHayky (16)) mskkain ryékai 3
HENTpasbHbIM MbIHBIM CPOAKaM, ananacHiLle npaToYyHan Baaon i npacyLubiLe.

6. Kopnyc npbinagbl NpaTpbILe BiNbroTHam TkaHiHan. Janue npbinaase BblCaxHylb.

7. YcTantoliue axoyHbl akpaH (7) i napasbl knanaH (6) Ha mecua.

BbikapbicTaHHE MyNbTbIBapPKi

1. 3MecuijLe HeabxoaHbIst iIHFP3AbIEHTHI Y Hapy.

Hararka: Cauybiue 3a TbiM, kab iHrpaAbleHTbl | BaakacLi He nepasbiluai Y3pOoyHsi MakciMasibHam

afasHaki. AasHaka mMakciMymy A7151 PO3HbIX Kall (akpamsi pbicy) - 3/4, ag3Haka MakciMmasbHara

Y3pOyHs1 47151 acTaTHix npaaykTay i Bagkacusy - «CUP».

2. Yctanonue vapy (4) y npauoyHyto kamepy npbiiagpl. MNepakaHanuecs, WwWro Yapa (4) ycranasaHa
6e3 nepakocay i WyblibHA AaTbiKaellla 3 NaBepxHsal HarpaBanbHara anemeHTa (13).

Hararka:

He BbikapbicToyBaviLe 4Yapy (4) 475 Mblyus Kpyn | pa3aHHs rpagykray, rata Moxa nalukoa3ilb

aHTbINPbIrapHae nakpbiyué.

lNepan BbikapbICTaHHEM BbITPbILE BOHKABYIO MaBEPXHIO i AHO 4apbl (4) Hacyxa. lNepakaHaviuecs,

LUTO Y npavjoyHar kamepsl i Ha AHe Yapsbl (4) HMa CTapOHHIX npaameTay, 3abpyaxBaHHSY i Biibradi.

Y capapasiHe HarpaBanbHara anemexTa (13) 3Haxoasiuua aatydsik Tamnepartyps (14). Caybiue 3a

TbiM, kab pyx gatybika ( 14) He 6b1y abMmexaBaHbl.

3. Ycranwoliue nagaoH (19) 3 npagyktami y yapy (4).

4. 3aublHiLe BeYka MynbTbiBapKi (5) Aa NCTPbIYKI.

5. Mapny4biue ceTkasbl WHYP y pasapiM (10), a Binky ceTkaBara wHypa (18) ycrayue y pasetky.

6. Ons Bbibapy aytamaTblyHal nparpambl NpbiraTaBaHHs MacnsgoyHa Hauickaiue KHomky (27)
«MeHio» fa 3'ayneHHsl Ha abicnnei (2) CTpasnki ingpikatapa Hacynpalb HeabxoaHar nparpamel,
npbl FATHIM iHABIKATap YKMo4aHHS /npausl (30) 6yase mipralb.

7. YacnpeblrataBaHHs Y npanaHasaHbIxnparpamMaxycransBaHbl na3mMaydaHHi, ane Mmoxasap’ipasatia
Yy pamMkax yctansBaHara gbiana3oHy. [nsg 3MeHbl Yacy npbiraTaBaHHA CKapbIiCTaNLLECS KHOMKaMi
(25) «MapgiHbl» i (26) «XBiniHbI» (. Tabn. 2).

Hararka: Yac npbirataBaHHs MOXHa 3a4alb Ypy4Hylo 3 ganamorain kHonak (25) «fapgiHbl» i (26)

«XBiniHbI» Ba YCiX paxbIiMax, akpams paxbiMy «[agcMakBaHHe».
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8. HauicHiue Ha kHonky (29) «CTapT» A58 nayatky npauacy npbirataBaHHs.

Hararka:

Kani nag4ac npbirataBaHHsi agbyaselua aBapbiiiHae aakalo4daHHe 3/1eKTpaciiikaBaHHs, rnpbliaga

3axaBae Hanafbl nparpambl rpbirataBaHHs Ha npausry 40 xsiniH. Kani cinkaBaHHe agHoBiLLa

Ha npausiry 40 XxBiniH nacnas aakaloYdHHS, Mpblaaaa ayramatbidHa npausrHe npady. Kasi

rpausirnacLb aBapbiiHara aakao43HHs d1eKTpaaHeprii nepasbicilb 40 xBiniH, Boipabile naytopHae

nparpamMaBaHHe rpblaaabl.

» Caublue 3a raroBacuo npagykray nagyac npbirataBaHHs, npbl HeabxooHacui namellBaiue
npagyKkTbl NnacTeikaBblM nanasiHikam (15) ui nanatkan (17), npblgatHam ons BbiKapbICTaHHS 3
AHTbINPbIFAPHbLIM NAKPbILUEM.

YBara! Y nasbsraHHe anékay napari i Mmaciam, aakpbiBatoybl Be4ka MyJbThiBapKi (5), 3axoyBarile

KpauHI0 acusipoxHacLb, He Haxinsanuuecs Han rnpblaagai i He 3msLuydanue pyki Haa Yapavi (4), He

aakpbiBaliLe Beyka 3aHaATa Yacta. [aTa Moxa rnpbiBecLi Aa nepanayHeHHs BinibralLsi300pHika.

He BbikapbicTOyBaliLe MeTasnidyHbIs npaaMeTsi, SKis Moryub naapanaub 4Yapy (4) ui npeiBecui ga

Y3HIKHEeHHS1 PacKOJTIH.

He agkpsiBaviLe Be4ka MysbTbiBapKi (5) naagyac Bbineykxi.

« [lacnqa 3aBaApLUSHHSA NpbirataBaHHS, Nparyybilpb 5 rykaebix CirHanay, npbiiaga naponase y paxbsim
naaTpbiMaHHa TaMMepaTypsbl, 3arapbiuua iHablkatap GyHKLbIi NaaTpbiMaHHS Tamneparypbl (21).

Hararka: Harnensaubl Ha Toe, WTO NpbUlaga NaaTpbiMiiBae TaMnepaTypy ratoBar cTpasbl ga 12

ragsiH, He pakamMeHayella nakigaub exy y roTbiM paxbiMe Hagoyra, 60 rata Moxa npbiBecli ga

3MeHbI CMaky i Konepy npaaykray.

He BbikapbICTOYBaLLE PaXbIM NaATPbIMAHHA TAMMNepaTypbl A9 pa3arpaBaHHs npaaykray.

Macnsa npbirataBaHHA Npagykray Ha napy He BbiIManue NpaaykTbl pykami, KapbICTanLLECS KYXOHHbIM

npblnagas3em.
« [nsa BbIKNOY3HHSA 33adans3eHara paxkbiMy npaupl HauicHiue kHonky (20) «Cton/lMagarpbiMaHHe
TaMMepaTypbl».

KHonki naHani kipaBaHHsg (3)
KO>HbI HaLCK aKkTbIYHbIX KHOMakK NaHani kipaBaHHS (3) cynpaBazxaeLua rykaBblM CirHanam.

KHonka (20) «Cton/MaprpbiMaHHe TaMnepaTtypbi»

Macna kaH4aTka nparpambl nNpbirataBaHHA MpbUlaga ayramMarbidHa nepaxondilb Yy  PaxbiM
nagTpbiMaHHa Tamnepatypbl. Bbl MOxaue camactonHa akTbiBaBalb (YHKUBIO MaaTPbIMaHHS
Tamnepatypsbl. [ns ratara HaujicHiue kHonky (20) «Cton/MaarpbiMaHHe Tamnepatypbl» afasiH pas,
3arapbiyua ingpikatap (21), Ha gpicnnei 6yase agnioCcTpoyBalLa Yac npaupl Y Aaa3eHbIM paXbiMe,
naybiHanbHa 3 0:00. Y paxbiMe naaTpbiMaHHs TaMMeparypbl CTpasa Moxa 3Haxoasiuua aa 12 raasiH.
[ns apkmo4aHHS paXxbiMy NaaTpbIMaHHS TaMnepaTypsbl HaLicHiue kHorky (20) «Cton/MaaTpeiMaHHe
TaMnepaTypbl» ALWY3 pas, iHapikatap (21) 3aracHe.

Harartka: [Jag3seHasi yHKLbISI HE MPbI3HaYaHa 415 pasarpaBaHHs npaaykray.

KHonka (22) «Pbic»

3 panamorarli jaaseHai KHOmMKi Bbl Moxalle abpalb HeabXxoaHbl PIXbIM NpbiraTaBaHHs PbIcy: «Jlinki
pbIC», «PacceinicTbl pbiC» i «Bypbl pbIC». Hac npbirataBaHHA Bbl MOXaue ycTansasalb YPY4HHYO 3
[anamoram KHOMKi (26) «XBiniHbl».

MpbiraTaBaHHe pbicy

1. Agmepaiue HeabXO[HY KONbKaclb PbICYy MepHal LKnsHadkar. MNpambliiue pbiC npatoyHai
Banoi. MNpambiBaupb pbic HeabxoaHa AaTysb, Nakysb Baga He cTaHe npaspbicTai.

2. Mepaknapgiue NpambIThl PbIC y Yapy. Haniue ¥ yapy HeabxoAHyl0 KoNbKacLb XanoaHar saapl Aa
af3Haki Ha wkane CUP, agnaBefHain KONbKacCLi MepHbIX LkAsHavyak. [pbl XafAaHHi KonbkacLb
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BaJbl MOXHa TPOXi MaBsaniybllb Ha CBOM rycT. Macaniue, fagariue cneupli na rycue. 3ayblHiue
Beyka.

3. Hauickatoubl Ha KHOMKY (27) «MeHto», absipbiLe PaxbiM «Pbic».

4. 3 panamorai kHorki (22) «Pbic» abapbliue HeabxoaHbl PaXbIM MpbirataBaHHs pbicy («J1inki pbic»,
«PaccbinicTbl pbIC» L «Bypbl pbiC»), iHAbIkaTap (30) nayHe mipraub.

5. Bbl MOXaLue 3ajaub 4Yac npbiraTaBaHHSA pbICy ¥ KOXHbIM 3 paKbiMay 3 ganamorait KHomki (26)
«XBiniHbl». (r. Tabn. 1)

Mpaugrnacub NpbiraTaBaHHA y paXbiMe «Pbic» (Tabn. 1)

Mparpama Mpausrnacub (y rapsiHax) VCTa"ﬂ.BaHa na smayuanHi
(y rap3sinax)

«Jlinki pbic» 0:20-0:30 0:20

«PaccbInicTbl pbIC» 0:15-0:30 0:15

«Bypbl pbIC» 0:25 - 0:40 0:30

Kab navaub npbirataBaHHe, HauicHiLe KHomnky (29) «CtapT», inabikaTtap (30) 6yase rapaups yBech Yac.

6. [Macnga 3aBsPLUSHHS NpbIraTaBaHHA nparyyelilb 5 rykaBbix CirHanay, npbiiaga naponase y paxsiM
naaTpbiIMaHHsA TaMnepaTypbl, 3arapbiuya iHabikatap (21).

7. Ons apknioyYaHHS MynbTbiBapki HauicHiLLE Ha kHonky (20) «Cton/lMNaaTpeiMaHHe TaMneparypbl».

Hararka: Na kaH4aTKy npawuacy rnpbirataBaHHs He aaKpbiBaliLe BeYka, rnakiHbLe pbic Ha 10- 15 xBiniH,

kab éH nparnitaycs.

KHonka (23) «<ApknaaseHbl cTapT»

3 panamoraii rataii dyHkUbli MOXHa 3aragas 3anparpamMasallb, Aa Skora Yacy npauac npbirataBaHHA
exbl 6ya3e 3aBepluaHbl. JaazeHas GyHKUpIS AaCTynHasa ana paxeimay: «Poic», «BapaHHe Ha napy»,
«QKCMNPaC-PaxbIM», «Kpynbl», «TylwaHHe», «Kawa», «Cyn». [biana3oH vyacy ag 1 na 24 raasiH.

1. 3 panamoraii kHonki (27) «MeHio» absipbile aa3iH 3 nepasiyaHbiX BbILLSA P3axbiMay, 3aTblM
HaUiCHiLe Ha KHOoMKy (23) «Aaknaal3eHbl CTapT», Npbl rATbIM HA Ablcnnei agmocTpyeuua Yac 1:00.
IHObIKaTap yKo4aHHS/npaubl (30) 6yase mipraub.

2. KHonkami (25) «MapgiHbl» i (26) «XBiniHbl» ycTanioeue 4yac, ga sfkora cTpasBa nasiHHA Oblub
npbirataBaHa.

3. HauicHiue kHonky «CtapT» (29) ans YkN4Y3HHA GYHKUbBl agknag3eHara crapTy, iHAblikatap
dyHKUBI aaknaaseHara ctapTy (24) 6yase rapaup YBEChb 4Yac, a iHAbIKaTap YKMOY3HHS/mpaubl
(30) - mipraup, Ha abicnnei 6ya3e agnocTPoyBaLLa Yac, nakiHyTae Aa KaHla npbiratTaBaHHs eXbl.

lMpbiknag: Kani npausrnacub abpaHar nparpamsl cknagae 30 MiHyLUb, a cTpaBa rnaBiHHa ObiLb

npeirataBaHa npas 3:30, Tas npeinaga 6yase 3Haxoasiuua y paxsiMe YakaHHs 3 raasiHbl. 3aTbiM
nayHewLLa rnpawac npsirataBaHHs, siki 6ya3e 3asepLuaHsi npa3d 30 XBiniH.

4. Ma pacsirHeHHi Yacy, nakiHyTara ga navatky npbirataBaHHs CTpaBbl, Mparyybilb af3iH rykasbl
cirHan.

KHonki (25) «Fap3iHbl» i (26) «XBiniHb1»
BbikapblicToyBanue KHonki (25) i (26) ona Hanaabl Yacy npbirataBaHHs Y 3anparpamMaBaHblX PaXbiMax

MyJNbTbIBapKi i Npbl BbIGapbl Yacy, Npa3 sikoe npaudc npbiraTaBaHHs exbl 6ya3e 3aBepluaHbl, Y
paxbIMe «AOKnaaseHbl CTapT».

KHonka (27) «MeHio»
MayTopHbIMI Hauickami KHOMKi (27) BbIGAPbILE aA3iH 3 3anparpamMaBaHbiX PaXbiMay NpbirataBaHHA:
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«Cyn», «Kawa», «TywaHHe», «Kpynbl», «[lagcmaxsaHHe», «Pbic», «BapaHHe Ha napy», «9kcnpac-
paxbiM», «Bbineuka» Ui «PasarpaBaHHe». Yac npbirataBaHHA MOXHa YCTansBaub YPy4Hyl 3
nanamorai kHonak (25) «MaagiHbl» i (26) «XBiniHbI».

PaXxbiMbl NpbirataBaHHe (Tabn. 2)

Mparpama Mpausirnacub (y ragsiHax) VcTana_BaHa na 3mayuauHi
(y rap3sinax)

«Cyn» 0:30 - 3:00 0:50

«Kawa» 0:40 - 3:00 0:50
«TyLU3HHE» 0:20 - 1:00 0:50
«[TagcMaxsaHHe» - -

«Kpyna» 0:30 - 2:00 0:40
«BapaHHe Ha napy» 0:05 - 1:00 0:20
«QKCMPaC-PIAKbIM» 0:15-0:30 0:25
«Bblneyka» 0:25 -2:00 0:45
«PagarpaBaHHe» 0:10 - 0:40 0:20

Hararka:

* Y paxbime «Bbineuka» He agkpbiBanLe Bevka MybThIBapKi Aa KaH4yaTka Npawacy npbirataBaHHs.

» [llacns kaH4yaTka npauacy Bbineuki HeabxooHa azgpasdy aakybilp PaxbiM «[lagTpbiMaHHe
TaMnepaTypbl», HauiCHYYLWbl Ha KHoMky (20) «Cton/MagTpbiMaHHe Tamneparypbl», kab Bbineyka
He Haarapana.

- Kani Bbl ratyeue npagykTel Ha napy, Haniue y Yapy (4) Bagy TakiMm YbiHaMm, kab kinsyas Baga He
nakpaHanacs gHa nagnoxa (19).

Yac npbirataBaHHs cTpay Ha napy (Ta6n. 3)

VT-4200.indd 59

MpapykT Konbkacub npapykray Yac npbirataBaHHS (XBifl.)
Msca i nTywka
®dine kypblHae 500r 20-25
KaTneTbl KypblHbIs 4-6 wT. /5001 18-20
®dine uanauib 500r 25-30
®pbikananbki 20-25 wt. /5001 15-18
Cydne macHoe 500r 25-30
MNansmeri 4501 25-30
MaHTbI 8-10 wt. /5001 35-40
Pbi6a i MOopanpaaykTbi
dine pbiObI 500r 10-14
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lapopaHiHa i nyabIHr

Bpokani c/m 500r 18-23
KansipoBasi kanycTta CB. 500r 20-25
LiBeTHas kanycTta c/m 500r 20-25
Bynbb6a 500r 18-23
Bynbba manapas 500r 15-18
Bypak 500r 30-35
MopkBa 500r 20-25
MynbIHF TBaporaBbl 600r 30-35

KHonka (28) «9kcnpac-pa)bim»
3 panamorai Jaa3eHai KHomnki MoxHa abpaLib XyTki PaXbIM NpbirataBaHHs HEBSANIKIX a6’émay exbl.

KHonka (29) «CtapTt»

HauicHiue kHonky (29) «CtapT» aa3iH pas ans 3anycky abpaHaii nparpambl, iHabIKaTap YKMOUY3HHS/

npaubl (30) 6yn3e rapaub fa kaHyatka npauacy npbeirataBaHHs. la kaHuatky ycranssaHara

Yyacy npbirataBaHHs aadbiBaeuua aytamaTtblyHae afkloY3HHE P3aXbIMY i akTbiBaubls P3XbIMy

«MapTpbiMaHHe Tamnepatypsbl». [pbl rATbIM iHAbIKATap ykto4aHHSA,/npausl (30) 3racae i 3arapaevua

iHAbIKaTap GyHKLbI NaATpbIMaHHSA TamMnepartypbl (21).

[nsa npbiMycoBara npbinbIHKY NPaL3Cy NpbirataBaHHS HaLicHiLe KHonky (20) «Beikn./MaaTpbiMaHHe

TaMMepaTypbl», iHOpIKaTap YKMo4aHHS/npaubl (30) agknoybiuLa.

YbicTKka i pornap,

*  Bbimiue Binky ceTkaBara LHypa 3 paseTki i garue npblnanse actbilb.

« [lpatpbiue kopnyc (1) i Beuka (5) BinbroTHam TkaHiHam.

+ Yce 34bIMHbIS A3Tani BbIMbIliLe MSKKa rybkai 3 HeTpanbHbIM MbIHBIM CPOAKAM, OMONOCHUTE
nparo4yHaii Bagomn.

+ CrapaHHa npacybile 4apy (4), axoyHbl 9kpaH (7) i napasbl knanaH (6) nepLu YsiM ycTanéysalb
iX Ha mecua.

- 3abapaHsieLa BbikapblCTOyBaLb abpasiyHblsi MblHbIA CPOAKI | LBEPALIS IyOKi.

* He anyckanue npbinagy, ceTkasbl LUHYP i BiKy ceTkaBara LHypa Y Bagy Ui iHLWbIS BaAKaCLL.

KAMMNNEKTALLbIA

MynbTbiBapka (ca 34bIMHbIM axOYHbIM 9KpaHaM i mapasbiM knanaHam) - 1 wr.
Yapa - 1w

MapnoH ons rataBaHHA Ha napy - 1 Wr.

ManagiHik - 1 WwT.

Nanatka - 1 wT.

MepHas wknaHadka - 1 Wt

IHCTPYKUpIS - 1 WT.
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BEJIAPYCKI

TOXHIYHbIA XAPAKTAPbICTbIKI
OnekTpacinkaeaHHe: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcimanbHas cnaxesiBaHas MaryTHacub: 800 Bt
AG’ém yapsbl: 51

BbiTBOpUa nakigae 3a caboii npaBa 3MSsHSILb XapakTapbICTbiki npbliaabl 6e3 nanspaaHsra
anaBsiLLIY3HHSI.

Tapmin cnyx6bi npbi6opa - 5 ragoy
FapaHTbIg
MagpabasHae anicaHHe yMOY rapaHTbliHara abcnyroyBaHHs MOryT Obillb aTpbiMaHbl y Taro abiepa,

¥ sikora 6biia HabblTa TaxHika. Mpbl 3BapoLLe 3a rapaHTbliHbIM abcnyroyBaHHeM abaBsi3koBa nasiHHA
ObILb Npaa’ayneHa kynyas anbbo keiTaHUbIa ab annate.

Jan3serbl Bbipab aanassaae natpabaBaHHsM EMC, sikisi Bbika3aHbl y AblpakTeiBe EC
C 89/336/EEC, i nanaxaHHsIM 3akoHa ab npbITpbIMIIiBaHHI HarpyxaHHs (73/23 EC)
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KO’P XIL TAOM PISHIRGICH 16.0’Ichov bardog'i
17 .Kaftgir
Asosiy gismlari 18. Elektr shnuri
1. Ko’p xil taom pishirgich korpusi 19.Bug’da pishirganda ishlatiladigan ostki idish
2. Displey
3. Boshgarish panel Boshgqarish paneli
4. Idishi 20. «To'xtatish/Haroratni saglash» tugmasi
5. Ko’p xil taom pishirgich qopgog'i 21.Harorat ushlab turilganini ko’rsatish chirog’i
6. Bug’ klapani 22. «Guruch» tugmasi
7. Ximoya to’sig'i 28. «lIshlashini keyinga surish» tugmasi
8. Himoya to’sig’i mahkamlagichi 24. Ishlashi keyinga surilganini ko’rsatish chirog’i
9. Ko'tarish dastagi 25. «Soat» tugmasi
10.Elektr shnuri ulash o'rni 26. «Dagiga» tugmasi
11.Qopgog'ini ochish tugmasi 27. «Menyu» tugmasi
12.Bug’ chigish joyi 28. «Tez pishirish» tugmasi
13. Qizitgich 29. «Boshlash» tugmasi
14.Harorat ko'rsatgichi 30. Ishga tushirilgani/ishlayotganini ko’rsatish
15.Cho’'mich chirog’i

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun jihoz quvvvat oladigan elektr zanjiriga nominal ishlab ketadigan tok
kuchi 30 mA dan oshmaydigan himoya o’chirish moslamasini (HO’M) o’rnatish to’g’ri bo’ladi, HO’Mni
o’rnatish uchun mutaxassisni chagiring.

XAVFSIZLIK QOIDALARI

Jihozni elektrga ulashdan, ishlatishdan oldin qullanmasini diggat bilan o’gib chiging. Qo’llanmasida
aytilgan jihozni ishlatgandagi ogohlantirish, tavsiyalarga to’liqg amal qilish kerak. Kerak bo’lganda o’qib
bilish uchun go’llanmasini saglab olib go’ying.

VT-4200.indd 62

Jihozni ishlatishdan oldin elektr shnurini, ko’p xil taom pishirgichdagi elektr shnuri ulanadigan joyni
diggat bilan garab, biror joyi shikastlanmaganini ko’ring.

Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvvat jihoz ishlaydigan quvvatga to’g’ri kelishini tekshirib
ko’ring.

Elektr shnuriga Evropa standartidagi vilka ulangan, uni yer bilan tutashtiriigan rozetkaga ulang.
Jihozni elektrga ulaganda o’tkazgich ishlatmang.

Elektr shnuri ko’p xil taom pishirgichdagi ulash o’rni bilan rozetkaga yaxshilab ulangan bo’lishi
kerak.

Faqat jihoz bilan qo’shib beriladigan elektr shnurini ishlating, uni boshqa jihozlarga ishlatmang.
Fagat jihoz bilan go’shib beriladigan olinadigan gismlarni ishlating.

Jihozni tekis, issigqa chidamli, suvdan, nam ta’siridan, ochiq olovdan uzoqroq joyga qo’ying.
Jihozni rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan qilib go’ying.

Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.

Jihozga quyosh nuri to’g’ri tushadigan joyda turmasligi kerak.

Jihozni devorga, mebelga yaqin qo’ymang.

Elektr shnuri issiq, o’tkir yuzalarga tegmasligi kerak. Elektr shnurining izolyasiyasi shikastlanmasligi
kerak.

Elektr shnurini, elektr vilkasini xo’l go’l bilan ushlab ta’giglanadi.

Jihozni, elektr shnurini, elektr vilkasini suvga yoki boshqa suyuqglikka solmang.

Jihoz suvga tushib ketgan bo’lsa tez elektrdan ajratish kerak. Jihoz suvga tushib ketganda suvga
go’lingizni tekkizmang. Jihozni ishlatib bo’lishni bilish uchun vakolatli xizmat markaziga olib boring.
Jihozning ochiq joylariga yot jismlar, shu jumladan, to’g’nog’ich, igna kabi metall buyumlarni
solmang.
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» Ishlayotgan jihozni garovsiz qoldirmang. Agar ishlatimayotgan bo’lsa albatta elektrdan ajratib
go’ying.

» Kuyib golmaslik uchun bug’ chigadigan joyiga boshingizni engashtirmang. Ovqat pishayotganda,
pishgandan keyin ko’p xil taom pishirgich gopgog’ini ochganda ehtiyot bo’ling. Bug' kuydirishi

mumekin!

» Jihoz «Qovurishy» dasturida ishlayotgan bo’lsa gizigan yog’ kuydirmasligi uchun uninng ustiga
engashmang.

» Idishi go’yilmagan, idishiga suyuglik val/yoki masalliq solinmagan jihozni ishlatish gat’iyan
ta’qiglanadi.

* Ovqgat pishirganda solinadigan qurug masalliq bilan suyuglik migdoriga gat’iy amal qiling.

« Jihoz ishlayotganda idishini olmang.

« Jihoz ustiin berkitib go’ymang.

« Ishlayotgan jihozni boshga joyga olish ta’giglanadi. Boshqa joyga olishdan oldin jihozni elektrdan
ajrating, sovushini kutib turing, so’ng dastagidan ushlab ko’taring.

« Jihoz ishlayotgada korpusi bilan ichidagi qismlari gizib ketadi. SHuning uchun ularga qo’l
tekkizmang, ushlash kerak bo’lganda oshxona qo’lqopi ishlating.

« Jihozni tez-tez tozalab turing.

» Bolalar jihozni o’yinchoq gilib o’'ynashlariga ruxsat bermang.

« Jihoz bolalar bilan imkoniyati cheklangan insonlarning ishlatishiga mo’ljallanmagan, agar ularning
xavfsizligi uchun javob beradigan shaxs jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini to’liq va tushunarli
gilib o’rgatmagan va uni noto’g’ri ishlatganda ganday xavflar bo’lishi mumkinligini yaxshilab
tushuntirmagan bo’lsa.

» Bolalar bilan imkoniyati cheklangan insonlar jihozni fagat kattalar garab turganda ishlatishlari
mumkin.

« Jihozni xonadan tashqarida ishlatish ta’giglanadi.

» Jihozni elektrdan ajratganda hech gachon elektr shnuridan ushlab tortmang, vilkasidan ushlab,
ehtiyot bo’lib rozetkadan chigarib oling.

« Elektr vilkasi, elektr shunri shikastlangan, ishlab-ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni ishlatish
ta’'giganadi. Jihozni o’zingizgi ta’'mirlashga harakat gilmang. Ta’mirlatish uchun vakolatli xizmat
markaziga olib boring.

« Bolalarni ehtiyot gilish uchun o’rashga ishlatilgan polietilen xaltalarni qarovsiz goldirmang.

Diqggat! Bolalar polietilen xaltalar yoki plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang. Bo’g’ilish xavfi bor!

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA MO’LJALLANGAN

Idishini ishlatish qoidalari

« Jihoz bilan uning gismlari fagat nimaga mo’ljallangan bo’lsa, shunga ishlatilishi kerak. Idishini
boshga qizitish jihozlariga qo’yib ishlatish ta’giglanadi.

» ldishining o’rniga boshga idish ishlatmang.

» Qizitgich yuzasi bilan idishining osti toza bo’lishiga garab turing.

« Idishini masalliq aralashtirishga ishlatmang. Kuydirmaydigan goplamasi shikastlanmasligi uchun
hech masalligni jihoz idishida maydalamang.

» Cho’michi (15) bilan kaftgirini (17), boshga buyumlarni idishida goldirmang.

« lIdishidagi masalligni fagat plastik cho’'mich (15) yoki kaftgir (17) bilan aralashtiring yoki
kuydirmaydigan qatlamli idishlarga ishlatiladigan oshxona asboblarini ishlating.

* ldishning ichiga urmang.

» Ovqgatga ziravor solib pishirilagan bo’lsa ovqat olinishi bilan idishini yuvish kerak («Tozalash va
ehtiyot qilish» bo’limida aytilgan).

Birinchi marta ishlatishdan oldin
1. Jihozni qutisidan oling, ishlashga xalaqit beradigan yorliglarini, o’ralgan ashyolarini olib tashlang.
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2. Jihozni tekis, qurugq, issigga chidamli, suvdan, namdan, ochig olovdan uzogroqga qo’ying. Jihoz
bilan boshqga buyumlar orasi kamida 20 cm bo’lishi kerak.

Diqqat! Jihozni vanna, idish yuvgich yoki boshqa suvli idishlarga yaqin qo’ymang.

Eslatma: Agar jihoz sovuq havoda olib kelingan yoki turgan bo’lsa ishlatishdan oldin kamida ikki soat

Xxona haroratida turishi kerak.

3. Tugmasini (11) bosib ko’p xil taom pishirgich qopgog'ini (5) oching.

4. Bug’ klapanini (6), mahkamlagichini (8) bosib himoya to’sig’ini (7) oling.

5. Olinadigan gismlarini (bug’ klapani (6), himoya to’sig’i (7), idishi (4), bug’da pishirganda ishlatiladigan
idishini (19), cho’michini (15), kaftgirini (17) va o’lchov bardog’ini (16)) mo”tadil vositada xo’llangan
g’ovak bilan yuvib oqib turgan suvda chaying, quritib oling.

6. Jihoz sirti nam mato bilan artiladi. Jihozni quritishga qo’ying.

7. Himoya to’sig’i (7) bilan bug’ klapanini (6) joyiga qo’ying.

Ko’p xil taom pishirgichni ishlatish

1. Masalligni idishiga soling.

Eslatma: Masalliq bilan suyuqlik eng ko’p belgisi qo’yilgan chizigdan oshib ketmasligiga qarab turing.

Yorma pishirganda (guruchdan tashqari) idishning ko’pi bilan 3/4 qismi to’lishi kerak, boshqa masalliq,

suyuqlik pishirilganda esa ko’pi bilan « CUP» belgisigacha etkaziladi.

2. Idishini (4) jihozning ichiga soling. Idishi (4) giyshaymasdan, qizitgich yuzasiga (13) jips turishi
kerak.

Eslatma:

Idishini (4) yorma yuvishga, masalliqQ maydalashga ishlatmang, kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanishi

mumekin.

Ishlatishdan oldin idishining (4) sirtini, ichini artib quriting. Ish kamerasida, idishining (4) ostida biror

buyum, kir, nam bo’lmasligi kerak.

Qizitgichining (13) o’rtasiga harorat ko’rsatgichi (14) qo’yilgan. Ko’rsatgichning (14) harakati cheklanib

golmasligiga qarab turing.

3. Masalliq solingan ostki idishini (19) idishga (4) soling.

4. SHigillagan ovoz eshitilguncha turli taom pishirgich qopgog'ini (5) yoping.

5. Elektr shnurini o’rniga (10), elektr shnur (18) vilkasini esa rozetkaga ulang.

6. Ovgat avtomatik pishiriladigan dasturlardan birortasini tanlash uchun displeydagi (2) ko'rsatgich
kerakli dastur to’'g’risiga kelguncha «Menyu» tugmasini (27) ketma-ket bosing, bu vaqtda ishga
tushirilganini/ishlayotganini ko’rsatish tugmasi (30) o’chib-yonib turadi.

7. Dasturlardagi ovgat pishish vaqti oldindan belgilab qo’yilgan, lekin belgilangan oraligda o’zgartirilishi
mumkin. Ovqat pishadigan vaqtni o’zgartirish uchun «Soat» (25) va «Dagiga» (26) tugmalarini
bosasiz (2-jadvalda ko'rsatilgan).

Eslatma: «Qovurish» usulidan boshqa usullarda «Soat» (25) va «Daqiqa» (26) tugmalarini bosib
ovqat pishadigan vaqtni qo’lda belgilab qo’ysa bo’ladi.

8. Ovqat pishishi boshlanishi uchun (29) «Boshlash» tugmasini bosing.

Eslatma:

Agar ovqat pishayotganda favqulodda elektr quvvati kelmay qolsa jihoz 40 daqiqa belgilangan dasturni

saqlab turadi. Agar o’chgandan so’ng 40 daqiqada elektr quvvati kelsa jihoz 0’zi yana ishlay boshlaydi.

Lekin agar elektr quvvati 40 daqgiqadan ko’p kelmay qolsa jihozni yangidan dasturlash kerak bo’ladi.

» Ovqat pishayotganda qarab turing, zarur bo’lsa kuydirmaydigan qoplamali idishga ishlatiladigan
plastik cho’mich (15) yoki kaftgir (17) bilan aralashtiring

Diqqat! Bug’ yoki yog’ kuydirmasligi uchun turli taom pishirgich qopqog’ini (5) ochganda ehtiyot bo’ling,
jihoz ustiga engashmang, qo’lingizni idishi (4) ustiga keltirmang, qopqog’ini ko’p ochmang. Tomchi
to’plagichi to’lib ketishi mumkin.

Idishini (4) qiradigan, darz ketkazadigan metall buyumlarni ishlatmang.
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Pishiriq pishirilayotganda turli taom pishirgich qopqog'’ini (5) ochmang.

» Ovqat pishganda 5 marta ovoz eshitiladi va jihoz haroratni ushlab turish usuliga o'tib ishlay
boshlaydi, harorat ushlab turilganini ko’rsatib chirog’i (21) yonadi.

Eslatma: Jihoz ovqat haroratini 12 soat ushlab turgani bilan bu usulda ko’p ishlatish tavsiya qilinmaydi,

sababi, ovqatning mazasi, rangi o’zgarishi mumkin.

Haroratni saqlash usulini ishlatib ovqatni isitmang.

Bug’da pishgan ovqgatni qo’lingiz bilan olmang, oshxona asboblarini ishlating.

» Belgilangan ishlash usulini o’chirish uchun «To’xtatish/Haroratni saglash» tugmasini (20) bosing.

Boshgarish panelidagi (3) tugmalar
Boshgqarish panelidagi (3) tugmalar bosilganda ovoz eshitiladi.

«To’xtatish/Haroratni saqlash» tugmasi (20)

Ovqat pishirish dasturi tugaganidan so’ng jihoz o’zi haroratni saglab turish usuliga o’tib ishlay boshlaydi.
Haroratni saglash usulini 0’zingiz ham ishlatsangiz bo’ladi. Buning uchun «To’xtatish/Haroratni saglash»
tugmasini (20) bir marta bosasiz, ko'rsatish chirog’i (21) yonadi, displeyda 0:00 dan boshlab shu
usulda ishlash vaqti ko’rsatiladi. Haroratni saqglab turish usulida jihoz 12 soatgacha ishlashi mumkin. Bu
usulda ishlashini o’chirish uchun «To’xtatish/Haroratni saglash» tugmasini (20) yana bir marta bosing,
ko’rsatish chirog’i (21) o’chadi.

Eslatma: Bu usul ovqgat isitishga mo’ljallanmagan.

«Guruch» tugmasi (22)

Bu tugma bilan guruch pishiriladigan usulni tanlashingiz mumkin: «YOpishgoqg guruch», «Sochiladigan
guruch» va «Qo’ng’ir guruch». «Dagiga» tugmasini (26) bosib guruch pishadigan vagtni o’zingiz ham
belgilab go’ysangiz bo’ladi.

Guruch pishirish

1. O’lchov bardog'i bilan pishiriladigan guruchni o’Ichab oling. Guruchni ogib turgan suvda yuving.
Guruch yuvilayotgan suv tinig bo’lmaguncha yuviladi.

2. YUvilgan guruchni idishga oling. CUP belgisiga etguncha idishga sovuq suv soling. Ta’bga garab
suvni ko’proq solish mumkin. Ta’bga garab tuz, ziravor soling. Qopgog'ini yoping.

3. «Menyu» tugmasini (27) bosib «Guruch» usulini tanlang.

4. «Guruch» tugmasini (22) bosib guruch pishiriladigan usulni tanlang: (YOpishqoq guruchy,
«Sochiladigan guruch» va «Qo’ng’ir guruch»), ko’rsatish chirog’i (30) o’chib-yona boshlaydi.

5. «Dagiga» tugmasini (26) bosib har bitta usulda guruch pishadigan vaqtni o’zingiz ham belgilasangiz
bo’ladi (1-jadvalda ko'rsatilgan).

«Guruch» usulida guruch pishadigan vaqtning belgilanishi (1-jadval)

Dastur Sarflanadigan Yaqt Oldindan belgiléngan vaqt
(soatda ko’rsatilgan) (soatda ko’rsatilgan)

«Yopishqoqg guruch» 0:20 - 0:30 0:20

«Sochiladigan guruch» 0:15-0:30 0:15

«Qo’ng'’ir guruch» 0:25 - 0:40 0:30

Pishish boshlanishi uchun «Boshlash» tugmasini (29) bosing, ko'rsatish chirog’i (30) o’chmasdan yonib
turadi.
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6. Pishgandan so'’ng 5 marta ovoz eshitiladi, jihoz ovqat haroratini saqglab turishga o’tib ishlay
boshlaydi, ko’rsatish chirog’i (21) yonadi.

7. Turli taom pishirgichni o’chirish uchun «To’xtatish/Haroratni saglash» tugmasini (20) bosing.

Eslatma: Guruch pishganidan so’ng qopqog’ini ochmang, guruch 10-15 daqiqa dam eb turishi kerak.

«Ishlashini keyinga surish» tugmasi (23)

Bu tugma bilan ovgat pishadigan vaqt gachon tugashini belgilab qo’ysangiz bo’ladi. Bu usul «Guruch»,

«Bug’da pishirish», «Tez pishirish», «Yorma», «Dimlash», «Atala», «Sho’rva» usullarida ishlaydi. Vaqtni

1 soatdan 24 soatgacha qo’yish mumkin.

1. «Menyu» tugmasini (27) bosib yuqorida aytilgan usullardan bittasini tanlang, so’ng «Keyinga surish»
tugmasini (23) bosing, displeyda 1:00 vaqti ko’rinadi. Ishga tushirilgani/ishlayotganini ko'rsatish
chirog’i (30) o’chib-yonib turadi.

2. «Soat» (25) va «Dagiga» (26) tugmalari bilan ovqat pishadigan vaqtni belgilab qo’ying.

3. «Boshlash» tugmasini (29) bosib keyinga surish usulida ishlating, keyinga surilganini ko’rsatish
chirog'i (24) o’chmasdan yonib turadi, ishga tushirilgani/ishlayotganini ko'rsatish chirog’i (30) esa
o’chib-yonib ovqgat pishadigan vaqgtga gancha qolganini ko’rsatib turadi.

Misol: Agar tanlangan dasturning vaqti 30 dagiqa, ovqat esa 3:30 soatdan keyin pishishi kerak bo’lsa

jihoz 3 soat kutiuy, holatida turadi. So’ng ovqat pishirish boshlanib 30 daqgiqadan so’ng tugaydi.

4. Ovgat pishadigan vagt bo’lganda bir marta gisqa ovoz eshitiladi.

«Soat» (25) va «Daqiqa» (26) tugmalari
Bu tugmalar (25) va (26) turli taom pishirgich dasturida ovgat pishadigan, «Keyinga surish» usulida esa
ovqat pishadigan vaqt tugaydigan vaqt qo'yilishi uchun ishlatiladi.

«Menyu» tugmasi (27)

Tugmani qayta bosib dasturlab go’yilgan ovqat pishirish usullaridan bittasini tanlang: «Sho’rvay,
«Atala», «Dimlash», «Yorma», «Qovurish», «Guruch», «Bug’da pishirish», «Tez pishirish», «Pishirig»
yoki «lIsitish». «Soat» (25) va «Daqiqa» (26) tugmalari bilan ovqgat pishadigan vaqtni go’lda qo’yish
mumekin.

Ovqat pishirish usullari (2-jadval)

Dastur Pishish vaqti (soatda ko’rsatilgan) gt’;?g:i;ig‘:ﬁ;g:)n vagti
«SHo’rva» 0:30 — 3:00 0:50
«Atala» 0:40 - 3:00 0:50
«Dimlash» 0:20 — 1:00 0:50
«Qovurish» - -
«YOrman 0:30 — 2:00 0:40
«Bug’da pishirish» 0:05 - 1:00 0:20
«Tez pishirish» 0:15-0:30 0:25
«Pishirig» 0:25 - 2:00 0:45
«Isitish» 0:10 — 0:40 0:20
Eslatma:

» «Pishirig» usulida pishirig pishguncha turli taom pishirgich qopgog’ini ochmaslik kerak.
» Pishiriq pishganidan so’'ng kuyib ketmasligi uchun tez «To’xtatish/Haroratni ushlab turish» tugmasini
(20) bosish kerak.
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» Agar ovgat bug'da pishadigan bo’lsa idishiga (4) suvni ostki idishiga (19) tegmaydigan qilib quyish
kerak.

Bug’da ovqat pishirish vaqti (3-jadval)

Masalliq Masalliq miqdori Pishish vaqti (daqiqa)
Go’sht va parranda go’shti

Tovuq go’sht lahmi 500g 20-25
Tovuq go’shtli kotlet 4-6 sht. /500 g 18-20
Buzoq go’sht lahmi 500g 25-30
Dumologlangan giyma 20-25 sht. /500 g 15-18
Go’'shtli sufle 500 g 25-30
CHuchvara 450 g 25-30
Manti 8-10 dona / 500 g 35-40
Baliq va dengiz mahsulotlari

Baliq lahmi 500 g 10-14

Tozalanmagan gaynatilgan-

muzlatilgan krevetka 30049 8-12
Sabzavot va puding

Brakkoli yangi muzlatilgan 500 g 18-23
Gulkaram yangi 500 g 20-25
Gulkaram yangi muzlatilgan 500 g 20-25
Kartoshka 500 g 18-23
YAngi kartoshka 500 g 15-18
Lavlagi 500 g 30-35
Sabzi 500 g 20-25
Tvorogli puding 600 g 30-35

«Tez pishirish» tugmasi (28)
Bu tugmani bosib kamroq ovqatni tez pishirish mumekin.

«Boshlash» tugmasi (29)

Tanlangan dastur ishlashi uchun «Boshlash» tugmasini (29) bir marta bosing, ishga tushirilgani/
ishlayotganini ko'rsatish chirog’i (30) ovqgat pishguncha yonib turadi. Belgilangan vaqt tugaganidan
so’'ng jihoz 0’zi o’chadi va «Haroratni saqlab turish» holatiga o'tib ishlay boshlaydi. Ishga tushirilgani/
ishlayotganini ko’rsatish chirog’i (30) o’chadi, harorat ushlab turilayotganini ko’rsatish chirog’i (21)
yonadi.

Ovqat pishishini 0’zingiz to’xtatmoqchi bo’lsangiz «O’chirish/Haroratni ushlab turish» tugmasini (20)
bosing, ishgu tushirilgani/ishlayotganini ko’rsatish chirog’i (30) o’chadi.

Tozalash va ehtiyot qilish
» Elektr vilkasini rozetkadan chigarib oling, jihoz sovushini kutib turing.
»  Korpusini (1), gopgog’ini (5) nam mato bilan arting.
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» Olinadigan gismlarini mo”tadil yuvish vositasi solingan suvda yuving, so’ng oqgib turgan suvda chayib
tashlang.

» Joyiga go’yishdan oldin idishini (4), himoya to’sig’ini (7), bug’ klapanini (6) yaxshilab quritib oling.

» Tozalash uchun girib tozalaydigan vositalar, qattiq g'ovak ishlatish ta’giglanadi.

» Jihozni, elekt shnurini, vilkasini suvga yoki boshga suyuglikka solmang.

TO’PLAMI

Turli taom pishirgich (olinadigan to’sig’i, bug’ klapani bilan) — 1 dona.
Idish — 1 dona.

Bug’da pishirish uchun idish — 1 dona.

Cho’'mich — 1 dona.

Kaftgir — 1 dona.

O’Ichov bardog’i — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

TEXNIK XUSUSIYATLARI

Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Eng ko’p ishlatadigan quvvati: 800 W

Idishining sig’imi: 5 |

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay jihoz xususiyatini o’zgartirish huquqi bo’ladi.

Jihozning ishlash muddati - 5 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga
murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshga bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini

berish sharti hisoblanadi.

c Ushbu jihoz 89/336 YAES Ko’rsatmasi asosida belgilangan va Quvvat kuchini belgilash
Qonunida (73/23 YAES) aytilgan YAXS talablariga muvofiq keladi.
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A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial
number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For ex-
ample, serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month)
2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni
(der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[ata npon3BoACTBa U3aeNMs ykadaHa B CEPUIMHOM HOMepE Ha Tabnmnyke C TEXHUYECKMMUN AaHHbIMU.
CepuitHbli HOMEp npencTaBnsieT coOO0l OAMHHAAUATM3HAYHOE YUCNO, MEepPBble YeTbipe undpbl
KOTOporo 0603Ha4aloT gaty Npou3BoACTBa. Hanpumep, cepuiHblii HoMep 0B606XXXXXXX O03Ha4YaeT,
4TO n3aenue 6bI10 NPON3BEAEHO B MIOHE (LwecTol mecal,) 2006 roaa.

KZ

ByMbIMHBIH LUbIFAPLINFAH MeP3iMi TEXHUKaNbIK AepekTepi 6ap kecteaeri cepuanblk HoMipae KepCeTinreH.
Cepusanblk Hemip oH 6ip caHHaH Typagbl, OHbIH GipiHLLI TEOPT caHbl WhiFapy Mep3iMiH 6ingipeai. Mbicansi,
cepusAnblk Hemip 0606xxxxxxx Gonca, 6yn Gyrbim 2006 XbingbiH MaycbiM aribiHAa (anTbiHLbI aWn)
XacanfaHblH bingipesi.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie
reprezinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu,
daca numarul de serie este 0606xxxxxxx, Inseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a
asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotrebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové
Cislo 0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jarta Bupo6HuLTBa BMPOOY BKa3aHa B CEPINHOMY HOMEPI Ha TabnunyLi 3 TexHiYHUMU faHumun. Cepiii-
HWIA HOMEpP NpeacTaBse co60 OAMHAOUATUIHAYHE YNCTO, NEPLLI HOTUPY LMdPU KOr0 03HAYaI0Tb
narty BupobHuuTtea. Hanpuknag, cepiinuii Homep 0606xxxxxxx o3Havae, Lo Bupid 6yB BUroTOBIE-
HWI B YepBHi (LwocTuii Micaus) 2006 poky.

BEL

[arta BbiTBOpYacCL Belpaby nakasaHa y CepbliMHbIM HyMapbl Ha Tabiuke 3 TOXHIYHbIMI AaA3EHbIMI.
CepblliHbl HYMap npaacrtaynse cabolo aasiHauuarae 4biCno, Mneplubls 4aTbipbl Ni4Obl sKora
abasHavaloub faTy BbITBOpYacLi. Hanpbiknan, cepbliiHbl Hymap 0606xxxxxxx asHadyae, LTo Bbipad
661y 3p0bneH Y 4apBeHi (LwocTbl Mecsiy) 2006 ropa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko’rsatilgan.
Seriya ragami o’n bitta raqamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi.
Misol uchun, seriya ragami 0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan
bo’ladi.
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