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MULTI-COOKER WITH PRESSURE COOKER
FUNCTION

The multi-cooker - pressure cooker is an all-
purpose cooking unit that cooks food without
oxygen preserving all vitamins and minerals as
well as natural taste of products. The cooking
process is fully automated and is determined by
the chosen program. You can cook meat, poul-
try, fish and seafood dishes as well as vegetar-
ian dishes, porridge, soups, garnish, pasta and
pilaw, pastry and desserts.

DESCRIPTION
Multi-cooker body
Control panel
Display
Carrying handles
Lid holders
Cooking bowl
Protection screen with a silicone gasket
Multi-cooker lid
Lid handle

. Pressure control valve

. Lid blocking system valve

. Drip tray

13. Soup ladle

14. Spatula

15. Measuring cup
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Display and control panel

16. “MENU” button

17. «<MINUTES» button

18. «<START/STOP>» button

19. «KEEP WARM> function indicator
20.Cooking program indicators

21. Time indication*

22.«REHEAT» mode indicator
23.«<HOURS» button

24. «DELAYED START>» button

*Meaning of time indication:
— current time;

— remaining cooking time;
— cooking end time

* For additional protection it is reasonable to
install a residual current device (RCD) with
the nominal operation current not exceeding
30 mA. To install RCD contact a specialist.

SAFETY MEASURES

Before using the multi-cooker, read the instruc-

tion manual carefully. Keep this manual for

further reference.

Use the multi-cooker only for the intended pur-

poses specified in this manual. Mishandling the

unit can lead to its breakage and cause harm to
the user or damage to his/her property.

* Before using the unit, examine the power
cord and the power cord connector located
on the unit body closely and make sure that
they are not damaged. Do not use the unit if
the power cord or the power cord connector
is damaged.

* Before switching the multi-cooker on make
sure that the home mains voltage corre-
sponds to the unit operating voltage.

* The power cord is equipped with a “euro
plug”; plug it into a socket with reliable
grounding contact.

* Do not use adapters for plugging the unit in.

* Make sure that the power cord is properly
inserted into the corresponding connector of
the multi-cooker and the socket.

* Use only the supplied power cord, do not use
the power cord of other units.

* Use only the removable parts supplied with
the unit.

* Place the unit on the flat heat-resistant sur-
face away from water, moisture and open
flame.

* Place the unit with free access to the mains
socket.

¢ Use the unit in places with proper ventilation.

* Do not expose the unit to direct sunlight.

¢ Do not place the unit too close to walls and
furniture.

* Provide that the power cord does not contact
with hot surfaces and sharp furniture edges.
Avoid damaging of power cord isolation.

* Do not touch the power cord or power plug
with wet hands.

* Do notimmerse the unit, the power cord and
plug into water and other liquids.

e If the unit was dropped into water, unplug
it immediately. Do not put your hands into
water! Apply to the authorized service center
for checking of the unit.

¢ Do not insert foreign objects into the open-
ings of the unit or between its parts.
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Provide that edges of clothes or foreign
objects do not get between the lid and unit
body.

Do not leave the operating unit unattended,
always switch the unit off and unplug it when
you are not using it.

In order to avoid injury do not bend over the
pressure control valve and do not check the
temperature of the released steam with the
hand.

Do not touch the lid during multi-cooker
operation.

Be very careful when opening the multi-cook-
er lid. Before opening the lid open the pres-
sure control valve carefully and wait for com-
plete pressure release.

Keep the pressure control and lid blocking
system valves clean, clean them when they
get dirty.

Never use the unit without the installed bowl
and do not switch it on without products and
sufficient amount of liquid in the cooking
bowl.

Do not use the multi-cooker without installed
protection screen and silicone gasket on the
protection screen.

Do not use the multi-cooker if the silicone
gasket on the protection screen is damaged.
Follow the recommendations in the recipe
book for amount of dry products and liquids
while cooking.

Do not open the lid or remove the bowl dur-
ing operation.

Do not cover the unit.

Do not carry the unit during operation. Use
the carrying handles, unplug the unitand let it
cool down preliminary. Never carry the multi-
cooker by the lid handle.

The lid, cooking bowl and body parts heat up
strongly during operation, do not touch them,
use potholders, if you need to take out the
hot bowl.

Clean the unit regularly.

For children safety reasons do not leave poly-
ethylene bags, used as a packaging, unat-
tended.

Attention! Do not allow children to play with
polyethylene bags or film. Danger of suf-
focation!

Do not allow children to use the unit as a toy.
This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all

the necessary and understandable instruc-
tions by the person responsible for their
safety on safety measures and information
about danger that can be caused by improp-
er usage of the unit.

e Children and disabled people can use the
unit under adult supervision only.

¢ Do not use the unit outdoors.

*  While disconnecting the unit from the mains
never pull the power cord, take the plug and
remove it carefully from the socket.

¢ Do not use the unit if the power plug or cord
is damaged, if the unit malfunctions or after
it was dropped. Do not try to repair the unit
by yourself. Contact the authorized service
center for all repair issues.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USAGE ONLY

USING OF THE COOKING BOWL (6)

* Use the unit and its parts for the intended
purposes only. Do not use the cooking bowl
(6) with other heating units or surfaces.

* Do not replace the bowl (6) with any other
container.

¢ Always make sure that the heating surface and
the bottom of the bowl (6) are clean and dry.

* Do not use the bowl (6) for mixing products.
Never chop the products in the bowl (6) in
order to avoid damage of non-stick coating.

* Never leave or keep any foreign objects in
the bowl (6).

» Stir the products in the bowl (6) only with
the plastic soup ladle (13) or spatula (14).
You can also use wooden, plastic or silicon
accessories.

* Do not use metal objects that can scratch the
non-stick coating of the bowl (6).

¢ After cooking dishes with spices and sea-
sonings clean the bowl (6) immediately (see
chapter “Cleaning and care”).

* Do not put the bowl (6) into cold water imme-
diately after cooking as this can damage the
non-stick coating; let it cool down prelimi-
nary.

CONTROL PANEL BUTTONS (2)
Each pressing of active buttons on the control
panel (2) is accompanied by a sound signal.
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“START/STOP” Button (18)

Press the “STRAT/STOP” button to launch/ stop
the preselected program and to save the current
time and cooking end time settings.

Note: Ifthe “START/STOP” button ( 18) is pressed
without choosing the program, the unit will start
operating in the “RICE” mode.

“MENU” Button (16)

Press the button (16) repeatedly to choose a
cooking, reheating or keep-warm program. The
cooking (20), reheating (22) and keep-warm (19)
program indicators are shown on the display (3).

Program Products

RICE Cooking rice and other ce-
real porridge

CHICKEN Poultry and fish dishes

CAKE Cakes, biscuits, pies

MEAT Meat and meat dishes

BEAN Beans, peas, products re-
quiring longer cooking

CONGEE Glutinous rice, soup, first

(soup) course meals (solyanka,
borscht, etc.)

REHEAT Reheating ready dishes

KEEP WARM | Keeping the ready dish warm
after the cooking process is
finished.
Note: Do not use the program
for reheating the products.

Note:

— The time of the multi-cooker operation can be
set only in the “CAKE” and “REHEAT” modes.

— Look for the options of using the cooking
programs in the recipe book (supplied with
the unit).

— Choose the cooking time for own recipes
experimentally.

“MINUTES” (17) and “HOURS” (23) buttons
Use the buttons (17) and (23) to set the current
time, cooking end-time and cooking time for the
“CAKE” and “REHEAT” modes.

“DELAYED START” button (24)
The “DELAYED START” button (24) is used to set
the current time or the cooking end time.

BEFORE THE FIRST USE

After the unit transportation or storage at low

temperature it is necessary to keep it for at least

two hours at room temperature before switch-
ing on.

— Unpack the unit, remove any stickers and
package materials.

— Place the unit on the flat, heat-resistant sur-
face away from all kitchen heat sources (gas
cooker, electric cooker or cooking unit).

— Place the multi-cooker keeping at least 20
cm gap between the multi-cooker body and
the wall and 30-40 cm gap above the unit.

— Do not place the multi-cooker close to the
objects that can be damaged by the released
steam of high temperature.

Attention! Do not use the unit near bath tubs,

kitchen sinks or other containers filled with

water.

— Open the multi-cooker lid (8) by turning it
clockwise as far as it goes and take it off
(fig. 1).

— Remove the protection screen (7) by pulling
the screen handle (fig. 2).

— Remove the cooking bowl (6).

— Wash the protection screen (7) with the sili-
cone gasket, lid (8), bowl (6), soup ladle (13),
spatula (14) and measuring cup (15) with
water and neutral detergent, then rinse under
running water and dry.

— Clean the unit body with a damp cloth, then
wipe it dry.

— Install the protection screen (7) with the sili-
cone gasket back to its place (fig. 3).

— Install the drip tray (12) back to its place (fig.
8).

Current time setting

— Insert the power cord connector into the
socket on the back side of the multi-cooker
body.

— Insert the plug into the socket, you will hear a
sound signal and the display (3) light will be
switched on.

— Press the «DELAYED START» button (24), the
time indication (21) will blink.

— Set the current time (24 Hr) by consequent
pressing or holding the «<HOURS» (23) and
«MINUTES?» (17) buttons.

— Press the «<START/STOP» button (18) in order
to save the settings.
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— The current time is shown on the display (3)
by the «Time-time» indicator

Note: If no actions for current time setting are

taken or the button (18) is not pressed within 1

minute, the display light will be switched off and

the display indications will remain unchanged.

USING OF THE Multi-cooker

— Put the food into the cooking bowl (6) follow-
ing the recommendations given in the recipes
(see “Recipe book”).

Note: Make sure that the level of prod-
ucts and liquids doesn’t exceed the maximal
mark. The maximal mark for different por-
ridges (except rice) is 3L, the maximal mark
for other products and liquids is 5L. The mini-
mal level of the products in the bowl is 1L.

— Place the bowl (6) into the unit body. Make
sure that the bowl (6) is placed evenly and
has a tight contact with the heating element
surface (fig. 4).

Note:

— Do not use the bowl (6) for washing cere-
als and do not chop products in it, this can
damage the non-stick coating.

— Wipe the outer surface and the bottom of
the bowl (6) dry before use.

— Make sure that there are no foreign
objects, dirt and moisture on the heating
element surface and on the bottom of the
bowl (6).

— In the middle of the heating element there
is a temperature sensor . Make sure that
the movement of the sensor is not limited.

— Before installing the lid check the blocking
system elements (11). They should be clean
and the blocking system valve (11) in the han-
dle (9) should be lowered (fig. 5).

— Place the lid (8) on the unit body with the lid
blocking system towards the «OPEN-CLOSE»
indicator on the unit body and turn the lid
(8) counterclockwise till the complete lock-
ing (fig. 6).

— Set the valve (9) to the position (@) (fig. 7),
in this position the excessive pressure will
be released through the valve during the unit
operation.

— Insert the power cord connector into the
socket on the back side of the multi-cooker
body.

— Insert the plug into the mains socket, you will
hear a sound signal and the display (3) back-
light will be switched on.

Auto-cooking programs

— To choose an auto-cooking program press
the “MENU” button (16), the indicator of the
chosen auto-cooking program will blink on
the display (3).

— To launch the auto-cooking program press
“START/STOP” button (18) once, the heating
element will be switched on and the indicator
of the chosen program will stop blinking on
the display (3).

— To stop the auto-cooking program press the
“START/STOP” button (18) once again, the
heating element will be switched off and all
program indicators will light up on the dis-
play (3).

Attention:

— You can set the cooking time in the "CAKE”
and "REHEAT” modes manually, to do this
choose the required program using the
“MENU" button ( 16) and consequently press
or hold the “HOURS” (23) and “MINUTES”
(17) buttons.

— The set duration of the program is shown on
the display (3) with the “End time” indicator

Note:

— the duration of the”CAKE” program can be
set from 20 minutes to one hour, the step is
1 minute.

— the duration of the “REHEAT” program can
be set from 5 minutes to two hours, the hours
step is 1 hour; the minutes step is 1 minute.

— In the “CAKE” and "REHEAT” programs the
current time indication “Time-time” on the
display (3) and duration of the chosen pro-
gram “End time” will be changed with an
interval of 1 minute.

— To launch the program press the “START/
STOP” button (18) once, the heating ele-
ment will be switched on and the indicator of
the chosen program will stop blinking on the
display (3).

— To stop the program press the “START/STOP”
button ( 18) once again, the heating element
will be switched off and all program indicators
will light up on the display (3).

Setting of the cooking end time

— Ifthecurrenttimeis not set, setitas described
above.
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— Choose the auto-cooking program using the
“MENU” button (16).

— Press the “DELAYED START” button (24).

— Set the cooking end time by consequent
pressing or holding the “HOURS” (23) and
“MINUTES” (17) buttons.

— The set cooking time is shown on the display
(3) with the “Cooking time” indicator

— To launch the program press the “START/
STOP” button (18) once, the indicator of the
chosen program will stop blinking on the dis-
play (3).

— The current time indication “Time-time” and
duration of the chosen “Cooking time” pro-
gram will be changed with an interval of 1
minute on the display (3) while program run-
ning.

— To stop the program press the “START/STOP”
button (18) once again, all program indicators
will light up on the display (3).

Explanations:

— If, for example, the duration of the chosen
program is 30 minutes, and the dish has to be
cooked by 7:30, the unit will stay in standby
mode till 7:00 (the indications of current time
and set cooking end time will be changed
every minute). Then the cooking process
starts. The cooking process will end by 7:30.

During the first operation of the multi-cooker
some foreign smell from the heating element
can appear. It is normal.

Attention! To avoid burns and injuries do not

touch the lid (8) or bend over the valve (10)

during the multi-cooker operation and when

the steam is released through the valve (10).

— After cooking is finished you will hear 9 sound
signals, the unit will switch to the keep warm
mode, the indicator (19) will light up on the
display (3).

Note:

— Despite the unit keeps the ready dish
warm for 12 hours, it is not recommend-
ed to leave the cooked food in the multi-
cooker bowl for a long time, because this
may spoil the food.

— Do not use the keep warm mode for
reheating products.

* To cancel the keep warm function press the
“START/STOP” button (18) once.

* Unplug the unit after cooking.

* Release the pressure in the process cham-
ber by setting the valve (10) to the position

?(fig. 9).
Attention: Be very careful, the released
steam is very hot!
* The pressure in the multi-cooker can be
released gradually, it is not necessary to set

the valve (10) in the position ? immediately.
The steam releasing will not be so intensive.
e If you unplug the multi-cooker after cooking
and wait for some time, the cooked prod-
ucts will cool down, the pressure in the multi-
cooker will decrease and there will be much
less steam after the valve (10) is placed in the

position [@? It is recommended to decrease
pressure this way when cooking vegetables,
milk porridges or foaming products.

* When no steam is released from the valve
(10), you can open the multi-cooker lid (8) by
turning it clockwise (fig. 1).

* After the cooking program ends pour the
condensate from the drip tray (12), to do this
remove the drip tray (12) by pulling it down
(fig. 8).

CLEANING AND CARE

e Unplug the unit and let it cool down.

*  Wipe the body (1) and lid (8) with a damp
cloth.

* Wash all the removable parts including the
cooking bowl with a soft sponge and a neutral
detergent, then rinse under running water.

* To clean the lid (8) entirely:

— remove the protection screen (7) from the lid
(8) (fig. 2);

— remove the silicone gasket from the protec-
tion screen, wash it thoroughly with a small
amount of neutral detergent;

— wash the protection screen (7);

— wash the lid (8) thoroughly paying special
attention to the lid blocking system valve and
steam release opening of the valve (10); in
order to make sure that the steam release
opening is clean, remove the perforated
metallic protection cap located on the inner
side of the lid (8);

— keep the valve (10) clean, remove it for wash-
ing by pulling up (fig. 10), then wash it with
warm water and neutral detergent, dry it and
place it back to its place;
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— dry the lid (8), protection screen (7) and sili-
cone gasket thoroughly;

— place the silicone gasket on the protection

screen (7) and the protection screen (7) - on

the lid (8).

Wipe the surface of the heating element (only

when it is cold), do not allow water to get

inside the unit body.

Do not immerse the unit body, power cord

and plug into the water or other liquids.

Clean the multi-cooker body with a damp

cloth and then wipe dry.

Do not use abrasive and aggressive deter-

gents for washing of the unit and accessories.

Keep the multi-cooker away from children in

DELIVERY SET

Multi-cooker (with a lid) — 1 pc.
Bowl - 1 pc.

Soup ladle - 1 pc.

Spatula - 1 pc.

Measuring cup — 1 pc.
Instruction manual - 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICTAIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50/60Hz
Power: 1000-1190 W

Maximal capacity: 6 L

a dry cool place.

TROUBLES AND TROUBLESHOOTING

Failure

Possible Cause

Solution

The multi-cooker lid can’t
be closed.

The silicone gasket or pro-
tection screen (7) is installed
improperly.

Remove the protection screen, check
whether the silicone gasket is installed
properly.

The blocking system valve is
blocked in the upper position.

Remove the blocking object from the
valve.

The pressure in the multi-
cooker has been released,
but the lid can’t be opened.

The blocking system valve (11)
has not moved to the lower
position.

Press the valve on the lid handle and
set it down.

Steam is released from
the lid (8) bottom during
cooking.

The silicone gasket is not
installed on the protection
screen (7).

Switch the unit off, release the pres-
sure in the multi-cooker, open the
lid. Place the silicone gasket on the
protection screen (7).

The silicone gasket is very dirty.

Clean the silicone gasket.

The silicone gasket is dam-
aged.

Replace the silicone gasket.

The lid (8) is not closed tightly.

Close the lid (8) tightly.

Air release through the
blocking system valve (11).

The valve is dirty.

Switch off the multi-cooker, remove
the lid and and clean the valve.

The silicone ring of the blocking
system valve is damaged.

Replace the silicone ring of the valve.

The blocking system valve
(11) does not go up.

The pressure control valve (10)
is installed improperly.

Set the pressure control valve to the
position @

Not enough ingredients or lig-
uid for steam generation.

Follow the recommendations for
amount of products and liquid in the
bowl (6).

Repeated sound signal.

The multi-cooker is overheated.

Unplug the multi-cooker, open the lid
and let it cool down.

The manufacturer preserves the right to change the specifications of the unit without a preliminary

notification.
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Unit operating life is 3 years.

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt
must be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-
c € Requirements as laid down by the
Council Directive 89/336/EEC and to
the Low Voltage Regulation (73/23 EEC)
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MULTIKOCHER-SCHNELLKOCHTOPF
Multikocher-Schnellkochtopf - ist
ein Universalkichengerat, in dem die
Nahrungsmittel ohne Oxygenium zubereitet
werden, dadurch werden mehr Vitamine und
Mineralstoffe als auch der Naturgeschmack
von Nahrungsmitteln aufbewahrt werden. Die
Nahrungsmittelzubereitung ist vollstéandig auto-
matisiert und wird durch gewahltes Programm
bestimmt. Sie konnen Fleisch-, Gefligel-,
Fisch- und Meeresproduktengerichte, sowie
vegetarische Gerichte, Breie, Suppen, Beilagen,
Makkaroni und Pilaw, Gebdck und Desserts
zubereiten.

BESCHREIBUNG

Gehduse des Multikochers
Bedienungsplatte

Bildschirm

Tragegriffe

Deckelhalterungen

Behalter fuir Nahrungsmittelzubereitung
Schutzschirm mit Silikondichtung
Deckel des Multikochers

. Deckelgriff

10. Druckregelungsventil

11. Ventil mit Deckel-Sperresystem
12. Tropfschale

13. Schopfkelle

14. Schaufel

15. MeBbecher
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Bildschirm und Bedienungsplatte

16. ,Menii“-Taste

17. «Minuten»-Taste

18. ,START/STOP“-Taste

19. Anzeige der Temperaturhaltung
WARM>»

20. Anzeige der Kochprogramme

21. Zeitangaben*

22.Anzeige des
«REHEAT»

23.«STUNDEN»-Taste

24.«STARTRUCKSTELLUNG»-Taste

«KEEP

=

Aufwarmungsbetriebs

* Bedeutung der Zeitangaben:

— aktuelle Zeit;

— Restzeit der Nahrungsmittelzubereitung;

— Kochenende-Zeit

e Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig,
den FI-Schalter mit Nennstrom maximal

1

bis 30 mA im Stromversorgungskreis auf-
zustellen. Wenden Sie sich daflir an einen
Spezialisten.

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats

lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerk-

sam durch und bewahren Sie diese fiir weitere

Referenz auf.

Benutzen Sie den Multikocher nur bestimmungs-

gemaB und laut dieser Bedienungsanleitung.

Nicht ordnungsgeméaBe Nutzung des Gerats

kann zu seiner Storung fiihren, einen gesund-

heitlichen oder materiellen Schaden beim Nutzer
hervorrufen.

e Vor der Nutzung des Gerats prifen Sie
das Netzkabel und die Anschlussstelle des
Netzkabels, die sich am Gehause des Gerats
befindet, aufmerksam und vergewissern Sie
sich, dass sie nicht beschadigt sind. Es ist
nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
das Netzkabel oder die Anschlussstelle des
Netzkabels beschadigt ist.

* Vergewissern Sie sich vor der ersten
Inbetriebnahme, dass die Spannung des
Gerats mit der Netzspannung Gibereinstimmt.

* Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker”
ausgestattet; schalten Sie diesen in die
Steckdose mit sicherer Erdung ein.

* Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Gerats an das Stromnetz.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
in die Anschlussstelle am Gehduse des
Multikochers und in die Steckdose fest
gesteckt ist.

* Benutzen Sie nur das Netzkabel, das mitge-
liefert ist. Benutzen Sie das Netzkabel von
anderen Geraten nicht.

* Benutzen Sie nur die abnehmbaren Teile, die
zum Lieferumfang gehoren.

» Stellen Sie das Gerat auf eine gerade hitzbe-
standige Oberflache fern von Feuchtigkeits-,
Warmequallen und offenem Feuer auf.

* Gewahren Sie einen freien Zugang zur
Steckdose bei der Gerateaufstellung.

* Benutzen Sie das Gerat nur in gut belifteten
Platzen.

» Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen
nicht aus.

» Stellen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Wanden und Mébel nicht auf.
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Vermeiden Sie die Bertihrung des Netzkabels
mit heiBen Oberflachen, sowie mit schar-
fen Mobelkanten. Vermeiden Sie die
Beschadigung der Netzkabelisolation.
Greifen Sie das Netzkabel und den
Netzstecker mit nassen Handen nicht.
Tauchen Sie nie das Gerat, das Netzkabel
oder den Netzstecker ins Wasser oder in
andere Flussigkeiten.

Falls das Geréat ins Wasser gefallen ist, tren-
nen Sie es vom Stromnetz sofort ab. Dabei
tauchen Sie ihre Hande ins Wasser nicht
ein. Wenden Sie sich an einen autorisierten
(bevollmachtigten) Kundendienst hinsicht-
lich weiterer Nutzung des Gerats.

Stecken Sie fremde Gegenstande in die
Offnungen und zwischen den Geriteteilen
nicht.

Achten Sie darauf, dass die Kleiderkanten
und fremde Gegenstdnde zwischen dem
Deckel und dem Gehause des Geréts nicht
gelangen.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie
unbeaufsichtigt. Schalten Sie das Gerat aus
und trennen Sie es vom Stromnetz ab, wenn
Sie es nicht benutzen.

Um die Verletzungen zu vermeiden, beugen
Sie sich nie Gber dem Druckregelungsventil
und priufen Sie die Temperatur des austre-
tenden Dampfes mit der Hand nicht.
Beriihren Sie den Deckel wahrend des
Betriebs des Multikochers nicht.

Seien Sie beim Offnen des Deckels des
Multikochers sehr vorsichtig. Bevor Sie den
Deckel o6ffnen, Offnen Sie vorsichtig das
Druckregelungsventil und warten Sie ab, bis
der Druck vollstandig abblast.

Halten Sie das Druckregelungsventil und das
Ventil des Deckel-Sperresystems sauber, rei-
nigen Sie diese im Fall der Verschmutzung.
Es ist nicht gestattet, das Gerat ohne auf-
gestellten Behalter zu benutzen, sowie den
Multikocher ohne Nahrungsmittel oder ohne
reichende Flissigkeitsmenge im Behalter
einzuschalten.

Es ist nicht gestattet, den Multikocher ohne
aufgestellten Schutzschirm auf dem Deckel
und Silikondichtung auf dem Schutzschirm,
zu benutzen.

Es ist nicht gestattet, den Multikocher bei
der beschadigten Silikondichtung auf dem
Schutzschirm zu benutzen.
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Bei der Nahrungsmittelzubereitung befol-
gen Sie die Empfehlungen beziiglich der
Menge der trockenen Nahrungsmittel und
der Flussigkeiten, die im Kochbuch angege-
ben sind.

Offnen Sie den Deckel und nehmen Sie den
Behalter wahrend des Geratebetriebs nicht.
Decken Sie das Gerat nicht ab.

Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des
Betriebs zu (ibertragen. Benutzen Sie die
Tragegriffe; trennen Sie das Gerat vorher
vom Stromnetz ab und lassen Sie es abkiih-
len. Es ist nicht gestattet, den Multikocher
mit dem Griff am Deckel zu Gibertragen.
Wahrend des Betriebs erhitzen sich der
Deckel, der Behélter und die Gehauseteile
sehr stark, beriihren Sie diese nicht. Falls Sie
den heiBen Behalter herausnehmen mussen,
benutzen Sie die Topfhandschuhe.

Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet
werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit
Plastiktiiten oder Folien nicht spielen.
Erstickungsgefahr!

Es ist nicht gestattet, das Gerat den Kindern
als Spielzeug zu geben.

Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer
wenn die Person, die fiir ihre Sicherheit ver-
antwortlich ist, ihnen entsprechende und
verstandliche Anweisungen Uber sichere
Nutzung des Gerats und die Gefahren bei
seiner falschen Nutzung gibt.

Kinder und behinderte Personen dirfen das
Gerat nur unter Aufsicht der Erwachsenen
benutzen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu
benutzen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat beim
Abtrennen am Netzkabel zu ziehen, halten
Sie den Netzstecker und ziehen Sie diesen
aus der Steckdose vorsichtig heraus.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,
wenn der Netzstecker oder das Netzkabel
beschadigt ist, wenn Stérungen auftreten
und wenn es heruntergefallen ist. Es ist nicht
gestattet, das Gerat selbstandig zu reparie-
ren. Bitte wenden Sie sich an einen autori-
sierten (bevollméachtigten) Kundendienst,
falls Probleme mit dem Gerat auftreten.
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DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

Verwendung des Behdlters fiir

Nahrungsmittelzubereitung (6)

* Benutzen Sie das Gerat und seine Teile nur
bestimmungsmaBig. Es ist nicht gestattet,
den Behalter flir Nahrungsmittelzubereitung
(6) auf Heizgerate oder Heizoberflachen auf-
zustellen.

e Ersetzen Sie den Behdlter (6) mit anderer
Schale nicht.

* Achten Sie darauf, dass die Oberflache des
Heizelements und der Boden des Behélters
(6) sauber und trocken sind.

e Benutzen Sie den Behalter (6) fir
Nahrungsmittelmischung nicht. Zerkleinern
Sie nie die Nahrungsmittel direkt im
Behalter (6), um die Beschadigungen der
Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

* Bewahren Sie keine fremden Gegenstande
im Behalter (6).

e Rihren Sie die Nahrungsmittel im Behalter
(6) nur mit der Plastik-Schopfkelle (13) oder
der Schaufel (14). Daflir kénnen Sie auch das
Holz-, Plastik- und Silikonzubehor benutzen.

* Benutzen Sie keine Metallgegenstande, die
die Antihaftbeschichtung des Behdlters (6)
zerkratzen kénnen.

* Nach dem Kochen mit Wirzeneinmischen
waschen Sie sofort den Behalter (6) (siehe
die Abteilung ,Reinigung und Pflege®).

* Nach der Beendigung der Zubereitung stellen
Sie nie den Behdlter (6) unter das Kaltwasser
sofort auf, da es zur Beschadigung der
Antihaftbeschichtung fiihren kann, lassen Sie
ihn abkuhlen.

Tasten der Bedienungsplatte (2)
Bei jedem Dricken der Funktionstasten der
Bedienungsplatte (2) ertdnt ein Tonsignal.

»START/STOP“-Taste (18)

Driicken Sie die ,START/STOP“-Taste (18), um
gewahltes Programm zu starten/stoppen und
die Einstellungen der aktuellen Zeit und der
Kochenende-Zeit zu speichern.

Anmerkung: Beim Driicken der ,START/
STOP“-Taste (18) ohne Vorauswahl des
Kochenprogramms, start das Gerat das «RICE»-
Programm (Reis)

»MENU“-Taste (16)

Wahlen Sie das Kochprogramm, der Aufwarmung
oder der Temperaturunterhaltung durch noch-
maliges Driicken der Taste (16). Die Anzeigen der
Kochprogramme (20), Aufwarmung (22) und der
Temperaturunterhaltung (19) werden auf dem
Bildschirm (3) angezeigt.

Programm Nahrungsmittel

RICE (Reis) Zubereitung von Reis
und Breien aus anderen
Gritzen

CHICKEN Geflligel- und

(Huhnergefiliigel) Fischgerichte

CAKE (Geback) Rollkuchen, Biskuits,
Blechkuchen

MEAT (Fleisch) Fleisch und

Fleischgerichte

Bohnen, Erbsen,
Nahrungsmittel, die
langere Zubereitung
fordern

Klebriger Reis,
Suppe, erste Gange
(WeiBkrautsuppe,
Borschtsch u.s.w.)

Aufwéarmung von
zubereiteten Gerichten

Temperaturhaltung des
zubereiteten Gerichts
nach der Beendigung
der Zubereitung.
Anmerkung: Benutzen
Sie dieses Programm
flir Aufwdrmung von
Nahrungsmitteln nicht.

BEAN (Bohnen)

CONGEE (Suppe)

REHEAT
(Aufwarmung)

KEEP WARM
(Temperaturhaltung)

Anmerkung:

— Betriebszeit des Multikochers kénnen Sie
nur in Programmen «CAKE» (Gebéack) und
«REHEAT» (Aufwarmung) einstellen.

— DieVariante der Nutzung der Kochprogramme
sehen Sie im Kochbuch (mitgeliefert).

— Wahlen Sie die Zubereitungszeit fiir Ihre eige-
nen Rezepte versuchsweise.

Tasten ,,Minuten* (17) und ,,Stunden® (23).

Die Tasten ,Minuten“ (17) und ,Stunden® (23)

werden fir die Einstellung der aktuellen Zeit,

der Kochenende-Zeit und der Betriebsdauer der
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Programme «CAKE» (Gebéack) und «REHEAT»
(Aufwarmung) benutzt.

»STARTRUCKSTELLUNG-Taste (24)
,STARTRUCKSTELLUNG*“-Taste (24) wird
fur die Einstellung der aktuellen Zeit und der
Kochenende-Zeit benutzt.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME
Nachdem das Gerdt unter niedrigen
Temperaturen transportiert oder aufbewahrt
wurde, lassen Sie es vor der Nutzung bei der
Raumtemperatur fir nicht weniger als zwei
Stunden bleiben.

Nehmen Sie das Geréat aus der Verpackung
heraus, entfernen Sie alle Aufkleber und
Verpackungsmaterialien.

Stellen Sie den Multikocher auf eine war-
mebestandige gerade Oberflache fern von
Kiichenwarmequellen (Gas-, Elektroherd,
Kochflache) auf.

Bei der Aufstellung des Multikochers lassen
Sie den 20 cm Abstand von der Wand bis zum
Gerategehause und den 30-40 cm Abstand
Uiber dem Gerat.

Stellen Sie den Multikocher nicht in direk-
ter Nahe von Gegenstanden, die durch die
hohe Temperatur des austretenden Dampfs
beschéadigt werden kénnen.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Geriét in
der Nihe von Badewannen, Schwimmbecken
und anderen mit Wasser befiillten Becken zu
benutzen.

Um den Deckel (8) abzunehmen, drehen
Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
und nehmen Sie ihn ab (Abb. 1).

Nehmen Sie den Schutzschirm (7), indem
Sie den Griff des Schutzschirms ziehen
(Abb. 2).

Nehmen Sie den Behalter fiir
Nahrungsmittelzubereitung (6) heraus.
Waschen Sie das den Schutzschirm (7)

mit Silikondichtung, den Deckel (8), den
Behadlter (6), die Schopfkelle (13), die
Schaufel (14) und den Messbecher (15) mit
neutralem Waschmittel ab, sptilen Sie diese
mit Leitungswasser und trocknen Sie diese
ab.

Wischen Sie das Gehduse des Gerats mit
einem feuchten Tuch, danach trocknen Sie es.
Stellen Sie den Schutzschirm (7) mit
Silikondichtung zurtick auf. (Abb. 3).
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Stellen Sie die Tropfschale (12) zuriick auf.
(Abb. 8).

Einstellung der aktuellen Zeit

Setzen Sie den Netzkabelstecker in den
Anschluss an der Hinterseite des Gehauses
des Multikochers ein.

Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose, dabei ertdnt ein Tonsignal und
leuchtet die Beleuchtung des Bildschirms
(3) auf.

Driicken Sie die ,STARTRUCKSTELLUNG*-
Taste (24), die Zeitangaben (21) beginnen
zu blinken.

Stellen Sie die aktuelle Zeit (die Zeit wird in
24-Stunden-Format eingestellt) ein, indem
Sie die Tasten ,Minuten® (17) und ,Stunden”
(283) konsequent driicken und halten.
Driicken Sie die ,START/STOP“-Taste (18),
um die Einstellungen zu speichern.

Die aktuelle Zeit wird auf dem Bildschirm (3)
mit der Anzeige «Time - time» angezeigt.
Anmerkung: Falls Sie innerhalb von 1 Minute
aktuelle Zeit nicht eingestellt und die Taste (18)
nicht gedriickt haben, erlischt die Beleuchtung
des Bildschirms und die Anzeigen auf dem
Bildschirm bleiben unverandert.

VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

Legen Sie die Nahrungsmittel in den
Behalter flir Nahrungsmittelzubereitung
(6) ein, indem Sie die Empfehlungen in den
Rezepten befolgen (siehe das Kochbuch).

Anmerkung: Ubersteigen Sie den

Hoéchststand von Zutaten und Fliissigkeiten

nicht. Der Héchststand von verschiedenen

Breien (auBer Reis) ist 3L, von anderen

Nahrungsmitteln und Fliissigkeiten - 5L.

Der Mindeststand von Nahrungsmittel im

Behdilter ist 1L.

— Stellen Sie den Behalter (6) ins Gehause
des Geréts ein. Vergewissern Sie sich, dass
der Behalter (6) aufrecht steht und sich die
Oberflache des Heizelements eng berlhrt
(Abb. 4).

Anmerkung:

— Es ist nicht gestattet, den Behilter (6)
fiir Waschen von Griitzen und Schneiden
von Nahrungsmitteln zu benut-
zen, das kann zur Beschiddigung der
Antihaftbeschichtung fiihren.
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— Wischen Sie die AuBenseite und den Boden
des Behilters (6) vor der Nutzung ab.

— Vergewissern Sie sich, dass es keine
fremden Gegenstédnde, Verschmutzungen
und Feuchtigkeit auf der Oberfldche des
Heizelements und auf dem Boden des
Behilters (6) gibt.

— Im Zentrum des Heizelements befindet
sich der Temperatursensor. Achten Sie
darauf, dass die freie Bewegung des
Temperatursensors nicht verhindert ist.

— Prifen Sie die Bestandteile des
Sperresystems (11) vor der Einstellung des
Deckels. Sie sollen sauber sein, und das
Ventil des Deckel-Sperresystems (11) im Griff
(9) soll heruntergelassen sein (Abb. 5).

— Stellen Sie den Deckel (8) aufs Gehause des
Geréts, mit dem Deckel-Sperresystem (11) in
die Richtung des Anzeigers «OPEN - CLOSE»,
der sich am Gehause des Gerats befindet,
und drehen Sie den Deckel (8) entgegen dem
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten (Abb. 6).

— Stellen Sie das Ventil (9) in die Position @
ein (Abb. 7), in dieser Position wird der tber-
schissige Druck durch das Ventil wahrend
des Betriebs des Gerats ablassen.

— Setzen Sie den Netzkabelstecker in den
Anschluss an der Hinterseite des Gehauses
des Multikochers ein

— Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose, dabei ertont ein Tonsignal und
leuchtet die Beleuchtung des Bildschirms
(3) auf.

Programme des automatischen Kochens

— Um die Programme des automatischen
Kochens zu wahlen, driicken Sie die ,Menu“-
Taste (16), die Anzeige des gewahlten
Programms des automatischen Kochens wird
auf dem Bildschirm (3) blinken.

— Umdas Programm des automatischen Kochens
zu starten, driicken Sie die ,START/STOP“-
Taste (18) einmal, dabei wird das Heizelement
eingeshaltet und die Anzeige des gewahlten
Programms des automatischen Kochens auf
dem Bildschirm zu blinken aufhort.

— Um das Programm des automatischen
Kochens zu unterbrechen, driicken Sie die
~START/STOP“-Taste (18) noch einmal,
dabei wird das Heizelement ausgeshaltet und
leuchten alle Anzeigen der Programme auf
dem Bildschirm (3) auf.
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Achtung:

Die Dauer des Programms «CAKE» (Gebdéck)
und «REHEAT» (Aufwdrmung) kénnen Sie
manuell einstellen, wahlen Sie daflir das not-
wendige Programm mit der ,Men(i“-Taste ( 16)
und driicken Sie konsequent oder halten Sie
die Tasten ,Minuten”(17) und ,Stunden”(23).
Die eingestellte Programmdauer wird auf
dem Bildschirm (3) mit der Anzeige «End
time» angezeigt.

Anmerkung:

Die Dauer des Programms «CAKE»
(Gebidck) kann von 20 Minuten Dbis
eine Stunde eingestellt werden, der
Einstellungsschritt betrdagt 1 Minute.

Die Dauer des Programms «REHEAT»
(Aufwdrmung) kann von 5 Minuten bis
zwei Stunden eingestellt werden, der
Einstellungsschritt der Stunden betrédgt
1 Stunde, der Einstellungsschritt der
Minuten betragt 1 Minute.

Wahrend des Betriebs in Programmen
«CAKE» (Gebdck) wund «REHEAT»
(Aufwidrmung) werden sich die Anzeigen
der aktuellen Zeit «Time - time» und die
Anzeigen der Betriebsdauer des gewéhl-
ten Programms «End time» mit Intervall
von 1 Minute auf dem Bildschirm (3)
dndern.

Um das Programm zu starten, driicken Sie
einmal die ,START/STOP“-Taste (18), dabei
wird das Heizelement eingeschaltet und die
Anzeige des gewdhlten Programms auf dem
Bildschirm zu blinken aufhort.

Um das Programm zu unterbrechen, dri-
cken Sie die ,START/STOP“-Taste (18) noch
einmal, dabei wird das Heizelement aus-
geschaltet und leuchten alle Anzeigen der
Programme auf dem Bildschirm (3) auf.

Einstellung der Kochenende-Zeit:

Falls die aktuelle Zeit nicht eingestellt ist, stel-
len Sie diese ein, wie es oben beschrieben ist.
Wéhlen Sie das Programm des automati-
schen Kochens mit der ,Men(“-Taste (16).
Driicken Sie die ,STARTRUCKSTELLUNG"-
Taste (24).

Stellen Sie die Kochenende-Zeit, indem Sie
die Tasten ,Minuten” (17) und ,,.Stunden” (23)
konsequent driicken oder halten.
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— Die eingestellte Betriebszeit wird auf dem
Bildschirm (3) mit der Anzeige «Cooking
time» angezeigt.

Um das Programm zu starten, driicken Sie
die ,START/STOP“-Taste (18) einmal, dabei
hort die Anzeige des gewahlten Programms
auf dem Bildschirm auf zu blinken.

— Wahrend des Programmbetriebs werden
sich die Anzeigen der aktuellen Zeit «Time -
time» und die Anzeigen der Betriebsdauer
des gewahlten Programms «Cooking time»
mit Intervall von 1 Minute auf dem Bildschirm
(3) andern.

Um das Programm zu unterbrechen, dru-
cken Sie die ,START/STOP“-Taste (18) noch
einmal, dabei leuchten alle Anzeigen der
Programme auf dem Bildschirm auf.
Erklarungen:

Falls, zum Beispiel, die Betriebsdauer
des gewdhilten Programms 30 Minuten
betridgt, und das Gericht zum 7:30 zube-
reitet werden muss, wird das Gerét im
Standby-Betrieb bis 7:00 bleiben (dabei
werden sich die Anzeigen der aktuellen
Zeit und die Anzeigen der Kochenende-
Zeit, jede Minute &@ndern). Dann beginnt
die Zubereitung. Die Zubereitung wird
zum 7:30 beendet.

Bei der ersten Nutzung des Multikochers kann
ein Geruch von Heizelement entstehen, es ist
normal.
Achtung! Um die Verbriihungen und
Verletzungen zu vermeiden, beriihren
Sie nie den Deckel (8) und beugen Sie
sich iiber dem Ventil (10) wihrend des
Betriebs des Multikochers und wihrend des
Dampfaustritts durch das Ventil (10) nicht.
— Nach der Beendigung der Zubereitung erto-
nen 9 Tonsignale, das Gerét schaltet sich in
den Betrieb der Temperaturhaltung um und
die Anzeige (19) leuchtet auf dem Bildschirm
(8) auf.
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Anmerkung:

Trotzdem das Gerdt die Temperatur
des fertigen Gerichts bis 12 Stunden
unterhidlt, lassen Sie die zubereite-
ten Nahrungsmittel im Behélter des
Multikochers fiir lange Zeit nicht blei-
ben, denn es kann zum Verderben der
Nahrungsmittel fiihren.

Benutzen Sie den Betrieb der
Temperaturhaltung fiir Aufwdrmung von
Nahrungsmitteln nicht.

Driicken Sie die ,START/STOP“-Taste (18)
einmal, um die Temperaturhaltungsfunktion
auszuschalten.

Ziehen Sieden Netzsteckerausder Steckdose
nach der Beendigung des Betriebs.

Lassen Sie den Druck in der Arbeitskammer
ab, indem Sie das Ventil (10) in die Position

\

? einstellen (Abb. 9).

Achtung: Seien Sie sehr vorsichtig, da der
austretende Dampf sehr heiB ist!

* Lassen Sie den Druck im Multikocher stu-
fenweise ab, stellen Sie das Ventil (10) in die

Position ? nicht sofort ein. Dabei ist der
Dampfaustritt nicht so intensiv.

Nach dem Kochen trennen Sie den
Multikocher vom Stromnetz ab und war-
ten Sie einige Zeit ab; die zuberei-
tete Nahrungsmittel beginnen abzu-
kihlen, und der Druck innerhalb des
Miltikochers beginnt abzulassen, und
nach der Einstellung des Ventils (10) in

|

die Position @ wird die Dampfmenge
viel weniger sein. Lassen Sie auf solche
Weise den Druck bei der Zubereitung vom
Gemiise, Milchbreien oder schaumenden
Nahrungsmitteln ab.

Nach dem Dampfaustritt aus dem Ventil (10)
kdnnen Sie den Deckel des Multikochers (8)
offnen, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn dre-
hen (Abb. 1).

Nach der Beendigung der
Nahrungsmittelzubereitung, gieBen Sie das
Kondenswasser aus der Schale (12) ab, neh-
men Sie dafir die Tropfschale (12) ab, indem
Sie sie nach unten ziehen (Abb. 8).
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REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und lassen Sie das Gerat abkiih-
len.

Wischen Sie das Gehause (1) und den Deckel
(8) mit einem feuchten Tuch ab.

Waschen Sie alle abnehmbaren
Teile, einschlieBlich den Behalter fir
Nahrungsmittelzubereitung, mit weichem
Schwamm und neutralem Waschmittel ab,
spulen Sie diese mit Leitungswasser.

Zur Komplettreinigung des Deckels (8):
nehmen Sie den Schutzschirm (7) vom
Deckel (8) ab (Abb. 2).

nehmen Sie die Silikondichtung vom
Schutzschirm ab, waschen Sie diese mit klei-
ner Menge neutrales Waschmittels sorgfal-
tig ab.

waschen Sie den Schutzschirm (7) ab;
waschen Sie den Deckel (8) sorgfal-
tig, insbesondere das Ventil des Deckel-
Sperresystems und das Dampfablassloch
(10); um sich zu vergewissern, dass das
Dampfablassloch sauber ist, nehmen Sie die
gelochte Metalschutzkappe, die sich an der
Innenseite des Deckels (8) befindet, ab.
Halten Sie das Ventil (10) sauber; nehmen
Sie es zum Waschen ab, indem Sie es nach
oben ziehen (Abb. 10), dann waschen Sie es
mit Warmwasser und neutralem Waschmittel,
trocknen und stellen Sie es zurlick auf.
Trocknen Sie den Deckel (8), den
Schutzschirm (7) und die Silikondichtung
sorgfaltig.

STORUNGEN UND BESEITIGUNG

Setzen Sie die Silikondichtung auf den
Schutzschirm (7) auf, und den Schutzschirm
(7) stellen Sie auf den Deckel (8) auf.
Wischen Sie die Oberfldche des Heizelements
(nur wenn es abgekihlt ist), lassen Sie
das Wasser auf keinen Fall innerhalb des
Gerategehduses eindringen.

Tauchen Sie nie das Gerdtegehduse, das
Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser
oder andere Flussigkeiten.

Wischen Sie das Gehause mit einem weichen
Tuch, dann trocknen Sie es ab.

Benutzen Sie abrasive und aggressive
Waschmittel flr die Reinigung des Gerats
und des Zubehdrs nicht.

Bewahren Sie das Gerat an einem kiihlen,
trockenen und fir Kinder unzuganglichen
Ort auf.

LIEFERUMFANG
Multikocher - 1 St.

Behdlter — 1 St.

Schopfkelle — 1 St.
Schaufel — 1 St.

MeBbecher — 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Leistung: 1000-1190 W

Maximales Fassungsvermogen: 6 |

Storung

Maoagliche Ursache

Beseitigung

Der Deckel des
Multikochers kann nicht
geschlossen werden.

Schutzschirms (7).

Unrichtige Einstellung der
Silikondichtung oder des

Nehmen Sie den Schutzschirm,
priifen Sie, ob die Silikondichtung
richtig aufgesetzt ist.

Das Ventil des Deckel-
Sperresystems ist in der

oberen Position blockiert.

Lassen Sie das Ventil vom
blockierenden Gegenstand frei.

Der Druck innerhalb

des Multikochers wurde
abgelassen, aber der
Deckel kann nicht gedffnet
werden.

unteren Position

Das Ventil des Deckel-
Sperresystems (11) ist nicht im

Driicken Sie das Ventil, das sich am
Griff des Deckels befindet, lassen
Sie es herunter.
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Dampfaustritt unter dem
Deckel (8) wahrend des
Kochens

Die Silikondichtung ist auf
dem Schutzschirm (7) nicht
aufgestellt.

Schalten Sie das Gerat aus,
lassen Sie den Druck innerhalb
des Multikochers ab, 6ffnen
Sie den Deckel. Setzen Sie

die Silikondichtung auf den
Schutzschirm (7) ein.

Die Silikondichtung ist sehr
verschmutzt.

Reinigen Sie die Silikondichtung.

Die Silikondichtung ist
beschéadigt.

Ersetzen Sie die Silikondichtung.

Der Deckel (8) ist undicht
geschlossen.

SchlieBen Sie den Deckel (8) dicht
ZU.

Luftaustritt durch das
Ventil des Deckel-
Sperresystems (11).

Das Ventil ist verschmutzt.

Schalten Sie den Multikocher aus,
nehmen Sie den Deckel ab und
reinigen Sie das Ventil.

Der Silikonring des
Sperresystem-Ventils ist
beschéadigt.

Ersetzen Sie den Silikonring auf dem
Ventil.

Das Ventil des
Sperresystems (11) kann
aufgehoben werden

Das Druckregelungsventil (10)
is falsch aufgestellt.

Stellen Sie das Druckregelungsventil
in die Position @ auf.

Unreichende Menge von
Nahrungsmitteln oder
Flissigkeit zur Dampfbildung.

Befolgen Sie die Empfehlungen
beziiglich der Menge von
Nahrungsmitteln oder Fliissigkeiten
im Behalter (6)

Wiederholendes Tonsignal

Uberhitzung des Multikockers

Schalten Sie den Multikocher vom
Stromnetz ab, 6ffnen Sie den Deckel
und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Gerédts ohne
Vorbenachrichtigung zu verdndern.

Nutzungsdauer des Geréts betrédgt 3 Jahre

Gewabhrleistung

Ausflihrliche Bedingungen der Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Gerate verkauft
hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhe-

bung soll

Das vorliegende Produkt

man wahrend der Laufzeit der vorlie-

genden Gewahrleistung den Check oder die
Quittung tber den Ankauf vorzulegen.

entspricht

den Forderungen der elektromagneti-

q3
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schen Vertrdglichkeit, die in 89/336/
EWG -Richtlinie des Rates und den Vor-
schriften 73/23/EWG liber die Nieder-
spannungsgeréte vorgesehen sind.



MYJIbTUBAPKA C ®YHKLUUEN
CKOPOBAPKMU

MynbsTyBapka-ckopoBapka — YHUBepCasibHbIN
KYXOHHbIV ripmnbop, B KOTOPOM MpPOAYKThbl FOTO-
BATCS 6e3 pgoctyna kucrnopoga, 6narogapsi
4eMy B HUX COXpaHsieTcsl 60/bLIe BUTAMUHOB U
MUHepasibHbIX BELLECTB, a TakXXe COXpaHseTcs
UCXOAHBIV BKYC rpoAayKTos. Npouecc npurotos-
JI€HVSI MPOAYKTOB M0JIHOCTbIO aBTOMAaTU3npPOBaH
u onpenenseTcs BbIbpaHHOM rnporpamMmMoi. Bebi
MoxeTe rotoBuTs 61104a U3 Msica, MNTULibl, PbIObI
Y MOPErnpoaykToB, a TakXe BererapuaHckue
6nrona, BapuUTh Kallu, Cyrbl, rapHUPbI, Makapo-
Hbl Y1 [J10B, FOTOBUTbL BbINEYKY, 4ECEPTHI.

OMUCAHUE

N o, N~

Kopnyc mynstnsapku

MaHenb ynpasnexus

Aduncnnen

Py4kn ong nepeHockun

JepxaTtenu KpbILwKn

Yawa ans npuroToBsieHNs NPOOYKTOB
3alWnNTHBIN 9KpaH C CUINKOHOBbLIM YMIOT-
HUTENEM

Kpbllwka MynbTUBapKu

Pyuka KpbILK©n

. KnanaH perynupoBku nasneHms

. KnanaH ¢ cuctemMom 6/10KMPOBKM KPbILLKN
. EMkocTb ana c6opa koHaeHcata

. MonoBHMK

.Jlonatka

. MepHbIli cTakaH4nK

Avcnnei n naHenb ynpaeaeHUs

16.
17.
18.
19.

KHonka «MEHIO»

KHonka «MUHYTbI»

KHonka «CTAPT/CTOIM>»

MHonkatop nogaepXxaHus TemnepaTypbl
«KEEP WARM»

20. InpykaTopbl NporpamMm NpuroToBIEHMS

21.

[Moka3aHus BpemeHn*

22. Inpmkarop pexuma pasorpesa «REHEAT»
23.KHonka «4ACbl»
24.KHonka «OTCPOYKA CTAPTA»

*Mop, nokaszaHMsaMK BPEMEeHU noapas3yMeBa-
eTcs:

TEKyLLEEe BPEMS;

OCTaBLUEECS BPEMS NMPUroTOBNEHNS MPOAYK-
TOB;

BpeMmsi, K KOTOPOMY MPOAYKT A0/KEH ObITb
NPUroTOB/EH.
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Ana [ONOAHUTENBHOM 3alnTbl LLEecoo-
©pasHO yCTaHOBUTb B LLENU MUTAHUS YCTPON-
CTBO 3aLLMTHOro oTkodeHus (Y30) ¢ Homu-
HaNlbHbIM TOKOM CcpabaTbiBaHUs, HE NPEBbI-
watowmm 30 MA, ana yctaHoBkn Y30 obpa-
TUTECH K CNELNAnunCTy.

MEPbI BESOMNACHOCTU

Mepen Hayanom akcnayartaumn MysbTUBAPKU
BHUMATEJIbHO NPOYUTANTE HACTOALLYIO NHCTPYK-
UMI0 MO SKcryataumm 1 CcoxpaHute ee ang
MCMOJSIb30BaHUA B Ka4eCTBE CNPaBO4HOro mare-
puana.

Vicnonb3ynTte MynsTMBaApPKYy TOSIBKO MO ee nps-
MOMY Ha3Ha4YeHUIO, Kak W3/I0KEeHO B JaHHOM

NHCTPYKLUMN.

HenpaBunbHoe obpalleHne ¢

npubopoM MOXET MPUBECTM K €ro MosoMKe,
NMPUYMHEHNIO Bpeda Mosib30BaTesto UM ero
VMYLLLECTBY.

Mepen vcnonb3oBaHvMeMm npubopa BHUMA-
TeJIbHO OCMOTPUTE CETEBOW LLUHYP U Pa3beM
ONa NOAKMOYEHNA CEeTEeBOro LUHypa, pac-
NOJIOXKEHHBIN Ha kopnyce npubopa, yoeam-
TECb, YTO OHW HE UMEIOT MOBpPEeXAeHun. He
MCNONb3yrTe NPUOOP NPU HANNYMW NOBPEX-
LEHN Ha CeTeBOM LUHYpe WM pasbeme
CEeTeBOro LUHypa.

lMepen BKMOYEHMEM MYNLTUMBAPKU yOeaum-
TeCb, 4TO HanpsXeHue B 3N1IEKTPUHECKOMN
CceTn COOTBETCTBYET paboyemMy Hanpsixe-
HUIO YCTPONMCTBA.

CeTeBOM LWHYP CHabXeH «eBPOBUJIKOM»;
BK/llOYATE ee B 3JIEKTPUYECKYKD PO3ETKY,
VIMEIOLLLYIO HaZIEeXXHbIN KOHTaKT 3a3eM/IeHS.
Mpy NOAKAKYEHUM YCTPOMCTBA K 3NEKTPU-
YeCKOW CETU HE UCNONb3YNTe NePexXoaHNKN.
Cnegute 3a TeM, YTOObI CETEBOW LLUHYP Obl
NIOTHO BCTaBfIeH B pa3beM Ha Kopnyce
MYNbTUBAPKU U B CETEBYIO PO3ETKY.
Mcnonb3yriTe TONbKO CETEBOMN LLUHYP N3 KOM-
nnexkTa nocTaBku U He UCMOJb3YNTE CEeTEBON
LLIHYP OT OPYruX YCTPOMCTB.

Mcnonb3yite TONbKO T€ CbEMHbIE AeTanu,
KOTOPble BXOOAT B KOMIMJIEKT MOCTaBKU.
PaamelanTte yCTpoOMCTBO Ha POBHOW TEMso-
CTONKOIM MOBEPXHOCTU, BOANMN OT WUCTOYHU-
KOB Bfiarv, TeMa 1 OTKPbLITOrO OrHsl.
YcTaHaBnvBanTe YCTPOWCTBO Tak, YTOObI
[OCTYN K CETEBOW PO3eTKe Obls1 CBOOOAHbLIM.
Vicnonb3yinTe yCTPOMCTBO B MECTax C XOPO-
e BEHTUNSILNEN.



PYCCKUH

He noagepraiite npnbop BO3AENCTBUIO NPs-
MbIX COSTHEYHbIX Jy4e.

He pasmelainte npnbop B HENOCPEACTBEH-
HOI BNIN30CTUN OT CTEHbI U CTEHOK Mebenu.
He ponyckante CONpMKOCHOBEHUS CETEBOIO
LLIHYpa C ropsiynMu NOBEPXHOCTSMW U OCTPbI-
MK KpomMKamu mebenu. Msberarite noBpex-
LEeHUs1 U301ALMU CETEBOTO LLHYPA.
3anpelaeTca 6paTbCs 3a CETEBOW LUHYP U
BUJIKY CETEBOIO LLIHYPA MOKPbIMU PyKaMU.
He norpyxanTte yCcTpOMCTBO, CETEBOW LLUHYP
1 BUJIKY CETEBOrO LUHYpa B BOAY UK foOble
ApYyrmue XnakocTu.

B cnyyae nageHus npubopa B BoAy Hemen-
JIEHHO OTKJ/oYMTE NPUBOP OT ceTu. MNpun aToM
HW B KOEM CJly4ae He OrnyckamTe B BOAY PYKU.
Mo Bonmpocy panbHENLero MCnonb30BaHUSA
npubopa obpaTtuTecb B aBTOPWU30BAHHbLIN
(YNOJTHOMOYEHHbI) CEPBUCHBLIN LIEHTP.

He BCTaBnsanTe NOCTOPOHHWE NpeameTbl B
OTBEPCTUS UAN MeXAy AeTansaMu yCTpOu-
CTBa.

Cnegute 3a TeMm, 4TOObl Kpas OAexAbl um
NOCTOPOHHME nNpeaMeTbl He nonaganuv
MeXAy KpbILLKOW 1 KOpnycom npubopa.

He ocTtaBnsaiite ycTponcTtBo 6e3 npucmMoTpa,
BCerga BbiktoyanTe npubop mn oTkovaite
€ro OT 9/IEKTPUYECKON CETU, ECNN Bbl UM He
nonb3yeTech.

Bo n3bexaHne onacHOCTU NOJlyYeHUs TPABM
He HaKJIOHSAWTECH HAA, KJlanaHOM PeryampoB-
KU OABMIEHUS N HE MPOBEPSINTE TEMMNepaTypy
BbIXOOALLErO napa PyKomn.

He kacantecb KpbIWKM BO BpemMs paboThbl
MYNbTUBAPKU.

Cobniopante KpanHOK  OCTOPOXHOCTb,
OTKPbIBas KPbILLIKY MynbTUBapku. MNepen tem
KaK OTKPbITb KPbILIKY, OCTOPOXHO OTKPONTE
KnanaH perynvpoBku AaBNEHUS U AOXANTECH
nosnHoro cbpoca aAaBneHus.

CopepxuTe B 4ACTOTE KNnanaH peryanpoBKu
LABNEHUs U KnanaH CuctemMbl GNOKMPOBKM
KPBILLKW, B Cly4yae 3arps3HEeHUs o4umLLai-
TE UX.

KaTeropuyeckn 3anpeliaeTcsa akcnyara-
uma npubopa 6e3 yCTaHOBAEHHOW 4aluu, a
TaKXe 3anpeLLaeTcs BKAYaTb MYNbTUBAPKY
6e3 NpoaykToB 1 6e3 HaNM4YNsa AO0CTAaTOYHOro
KONIMYECTBA XNAKOCTU B YaLle Ans NPUroTos-
JIEHNS NPOAYKTOB.

3anpeliaeTca MCNonb30BaTb MYbTUBAPKY
6€e3 YyCTaHOBIEHHOIO Ha KPbILLKE 3aLMTHOrO
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aKpaHa n 06e3 CUIMKOHOBOrO YMIOTHUTENS
Ha 3alUMTHOM 3KpaHe.

3anpeLaeTcs MCNonb30BaTb MYbTUBAPKY
NpW NOBPEXAEHHON CUIIMKOHOBOW NpoKnaa-
K€ Ha 3aLLUMTHOM 3KpaHe.

Mpw npuroToBneHnn NPoAyKToB cobnoaamn-
Te pekomMeHOauuun, NpUBEAEHHbIE B KHUre
peLenToB, N0 KOMMYECTBY CyXUX MPOAYKTOB
1 06beMy HE0OX0ANMOW XNOKOCTU.

He OTKpbiBanTe KPbLILLKY W HE BbIHUMaNTE
Yyally BO BpeMsi paboThbl yCTPOMCTBA.

He HakpbiBanTe yCTPOMCTBO.

3anpelaeTca NepeHoCUTb YCTPOMCTBO BO
BpemMs paboTbl. Mcnonb3ymTte pydku Ans
NepeHoCKn, npeaBapuTesibHO OTKJIYMB
YCTPOMCTBO OT 9NEKTPUYECKON CEeTU N [aB
eMy OCTbITb. Kareropuyeckn zanpeLiaercs
nepeHoCUTb MyNLTUBAPKY 3a Py4Ky, pacno-
JIOXKEHHYIO Ha KPbILLKE.

Bo Bpemsi paboThbl KpbiLlka, Yala ans npu-
rOTOB/IEHNS MPOAYKTOB, @ Takxe AeTtanmu
Koprnyca CW/IbHO HarpeBaloTCs, He npuka-
canTech K HUM, NPy HEOBXOANMOCTHU BbIHYTb
rOpsYYI0 YaLly UCMONb3YNTe KYXOHHbIE pyKa-
BULbI.

PerynsapHo npoBoauTte 4nctky npubopa.

N3 coobpaxeHuin 6Ge3onacHocTn aeTen
He OCTaBnANTEe MNONNITUIEHOBbLIE MAaKEThI,
1MCNoNb3yeMble B Ka4yeCTBe yMNakoBKW, 6e3
npucmMoTpa.

BHumaHue! He paspelwsante getam nrpatb
C NONNITUNEHOBbLIMY NMakeTamMu Uan ynako-
BOYHOW nieHKon. OnacHOCTb yayLlbs!

He paspelwanTte getamMm ncnonb3oBatb Npu-
©0p B KAQ4ECTBE UIPYLLKU.

JlaHHOe yCTPONCTBO He npefHa3Ha4YeHo ans
MCNONb30BaHUS AeTbMU N N0AbMU C Orpa-
HWYEHHBIMW BO3MOXHOCTSIMU, €CN TONbKO
NLOM, OTBeYalLLMM 3a Ux 6€30MacHOCTb,
1M He JaHbl COOTBETCTBYIOLLME U MOHATHbIE
MM VHCTPYKUMM O 6e30nacHOM Mosib30Ba-
HUW YCTPOMCTBOM U TE€X OMACHOCTSX, KOTO-
pble MOTyT BO3HMKATb MNPV €ro HenpaBuilb-
HOM MCMOJSIb30BAHUMN.

[eTu 1 niogn ¢ orpaHNyeHHbIMU BO3MOXHO-
CTAMU MOTYT NOJIb30BaTbCS MPMOOPOM TOJb-
KO nNoA HabnaeHeM B3POCHbIX.
3anpelaetca 1Mcnonb3oBatb Npubop BHE
NOMEeLLEHNN.

OTkno4yas yCTPOWCTBO OT 3JIEKTPOCETH,
HUKOrga He [eprante 3a CEeTeBOW LUHYP,



BO3bMWUTECH 32 CETEBYIO BUSIKY U aKKypaTHO
M3BJIEKNTE €€ N3 3NEeKTPUYECKON PO3ETKN.

* 3anpeliaeTcsa MCMNOAb30BaTb YCTPOWCTBO
npuv NOBPEXOEHNN CETEBOW BUIKU UK ceTe-
BOrO LUHypa, ecnnm OHO paboTaeT C nepe-
6osiMn, a Takxe nocne ero nagexvs. He
NblTaNTECh CAMOCTOSATENIbHO PEMOHTMPOBATb
yCcTponcTeo. 10 BCEM BOMpOCaM pPeMoHTa
obpalantecb B aBTOPU30BAHHbLIN (YNOHO-
MOYEHHbIN) CEPBUCHbIN LEHTP.

TPUBOP NPEAHA3HAYEH TOJIbKO AJ15
BBITOBOIO UCIMNOJIb30OBAHUS

MPABWJIA NOJIb30BAHUSA YALLEW 0NN

NMPUroTOBJIEHUSA NPOAYKTOB (6)

*  YCTPOMCTBO 1 €ro geTtanu UCNosib3ymTe CTPo-
ro N0 Ha3Ha4YeHuo. 3anpeLLaeTcs NCNob30-
BaTb Yally Ans NPUrOTOBJIEHUSI MPOLYKTOB
(6), ycTaHaBnMBasi ee Ha HarpeBaTesibHble
nNpUOOPLI UM BapOYHbIE MOBEPXHOCTU.

* He 3ameHsaiiTe yauly (6) Apyro eMKOCTbIO.

* Cnepute 3a TeM, 4TOObl MOBEPXHOCTb Harpe-
BaTeSIbHOro a5eMeHTa 1 AHO Yawu (6) Bceraa
ObIIN YACTBIMU U CYXUMNA.

* He ncnonbayite vawy (6) B Ka4eCTBe eMKO-
CTW NS CMeLUMBaHMsA NpoAykToB. Hukorga
He namensyarite NPOAYyKTbl HENOCPEACTBEH-
HO B Yalle (6) BO nsbexaHne noBpexaeHnin
AHTUNPUrapHOro NOKPbITUS.

* Hwukorpa He OCTaBNSANTE N HE XPaHUTE B YaLle
(6) kakne-nnMHO NOCTOPOHHME NPEOMETHI.

* Bo Bpemsa NpurotoBneHnsi NPOAYKTOB B Yalle
(6) nepemelumnBanTe UX TONBbKO MIACTUKOBbLIM
nonoBHWKOM (13) nnmn nonatkow (14). ns sToro
MOXHO WCMOJSIb30BaTb TakxXe [AepeBsHHbIE,
NAacTMKOBbIE NIV CUIIMKOHOBbIE aKCEeCcCyapsbl.

* He ncnonb3ynte metannnyeckme npegmeThbl,
KOTOpble MOryT nouapanaTrb aHTUnpurapHoe
NnokpbITME Yawwu (6).

* [pu npurotoBneHumn 61104 C UCMONb30BAHN-
emM npunpas 1 cneuni, cpasy nocsne npuro-
TOBJIEHMSI PEKOMEHYETCS BbIMbITh YaLly (6)
(c™m. paspen «4mcTtka n yxon»).

* [ocne okOHYaHMS NPUrOTOBEHMS MPOLAYKTOB
He nomellanTe vawy (6) cpaldy nopa xonoa-
HYIO BOZY, 3TO MOXET BbI3BaTb NOBpPeXAeHne
AHTUNPUIrapHOro NOKpPbLITUSA, AaNTe e OCTbITb.
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KHOMNKW NAHEJIN YMNPABJIEHUA (2)
Kaxpoe HaxaTve akTUBHbIX KHOMOK MnaHenu
ynpasneHus (2) COMpPOBOXAAETCS 3BYKOBbIM
CUrHasIoM.

Kvonka (18) «CTAPT/CTOMN>»

Haxmute kHonky (18) «CTAPT/CTOM» pns
3arnycka/0CTaHOBKW 3apaHee BbIOpaHHOW Mpo-
rpamMmbl, a TakxXe AJjisi COXPaHEHUST YCTaHOBOK
TEKyLLLEro BPEMEHU U BPEMEHU 3aBEpPLUEHUS
NPUroTOBNIEHNUS.

Mpumeyarnune: [lpy Haxatuu KkHorku (18)
«CTAPT/CTOI» 6e3 npeasapntesibHoro Bbibopa
rporpamMmsl MPUrOTOBIEHUS] YCTPOVICTBO HAYu-
HaeT paboTy Mo nporpamMme MpPUroTOBIEHUS
«RICE» (puc).

Knonka (16) «MEHIO»

[MOBTOPHBLIMK HaxaTuaMu KHorku (16) Bbibe-
puTe NporpaMmy MpUroTOBMEHMS, pa3orpesa
Unu nogaepxaHns temnepartypbl. MHovkaTopsbl
nporpamm npurotosnenus (20), pasorpesa (22)
1 nogaepxaHua Temnepartypsbl (19) oTobpaxa-
10TCs Ha gucnnee (3).

Mporpamma MpoaykTbl

RICE (puc) MpuroToBneHne puca u Kawl
M3 Apyrnx Kpyn

CHICKEN Bnioaa 3 ntuupl 1 poidbl

(kypuua)

CAKE Kekcbl, BUCKBUTbI, MMPOTA

(BbINEeyYka)

MEAT (maco) | Msico un macHble 6ntoaa

BEAN (606b1) | 506bI, ropox, NpoayKThbl, TPe-
oyouie 6onee oANTENBHOTO
NPUroTOBAEHUSA

CONGEE (cyn) | Jlunkuii puc, noxneoka,
nepsble 6104a (CoNsHka,
Gopw nT.Ao.)

REHEAT Pasorpes yxe rotoBbix 65107,

(pasorpes)

KEEP WARM | lNogaepxaHue Temrneparypbl

(nopepxaHue | rotoBoro 6104a nocne

TemrnepaTypbl) | 3aBepLUeHUs npoLecca
NPUroTOBNEHUS
Mpumeyanne: He
UCoNb3YNTe AaHHYI0
nporpamMmmy A5l pa3orpesa
npoayKToB
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MpumeuaHue:

— Bpemsi paboTbl MybTMBaPKN MOXHO YCTaHO-
BUTb TOJIbKO B nporpammax «CAKE» (Bbiney-
ka) n «<REHEAT» (pa3orpes).

— BapwuaHTbl ncnonb3oBaHus nporpaMmm npm-
rOTOBNIEHUS MPOAYKTOB CMOTPUTE B KHUre
peuenToB (BXOAMT B KOMMJIEKT MOCTaBKM).

— Bpemsi npuroToBneHns NPOAYKTOB Ajst CO6-
CTBEHHbIX PELENnToB noabupanTe OnbITHbIM
nyTem.

KHonkwu (17) <MUHYTbI» n (23) «4ACbI»
KHonku (17) n (23) ncnonb3yotcs Ans yCTaHOB-
KW TEeKyLLero BPeMEHU, BPEMEHN 3aBepLLEHUS]
NMPUrOTOBNEHNS U NPOAOIKUTENBHOCTU pabo-
Tbl nporpamm «CAKE» (Bbineuka) n «REHEAT»
(pasorpes).

KHonka (24) «OTCPOYKA CTAPTA»
KHornka (24) «OTCPOYKA CTAPTA» ncnonb3yet-
CSsl A1t YCTAHOBKM TEKYLLLEr0 BPEMEHU U Bpe-
MEHU, K KOTOPOMY MPUrOTOBNEHME MPOLAYKTOB
OyneT 3aBepLUeHo.

NMEPEA NEPBbIM UCNOJIb3SOBAHUEM
lNocne TpaHCnopPTUPOBKU NIV XPaHEHUS YCTPOM-
CTBa rpvi MOHMXXEHHOV TemMrneparype Heobxoau-
MO Bblepxartb ero rpu KOMHaTHOV TeMrnepary-
pe He MeHee /iByX 4acoB.

— W3Bnekute yCTPOMCTBO W3 YyNakOBKMW, yaa-
JIMTE BCE YNakoBOYHbIE MaTepuarbl 1 nobble
Haknerkun.

— YcTaHOBUTE MYJIBTUBAPKY Ha POBHYIO TEMJ0-
CTOWKYIO MOBEPXHOCTb BAAJSIN OT BCEX KYXOH-
HbIX MCTOYHWKOB Ternna (rasosasi, 3/1eKTpo-
navTa nnm BapoyHas naHesnb).

— YcTaHOBUTE MyNbTUBAPKY TakK, 4TOObl OT
CTeHbl O Kopryca MynbTUBapKM 0CTaBanoch
pacctosiHne He meHee 20 cm, a cBobon-
HOE MPOCTPAHCTBO Ha[, HEW COCTaBNSANIO He
meHee 30-40 cm.

— He pasmellante MynsTUBapKy B Henocpen-
CTBEHHOW 6/M30CTN K NpeaMeTam, KOTopble
MOryT ObITb MOBPEXAEHbI BLICOKOI TEMMEpPaA-
TYPOW BbIXOOALLErO napa.

BHumanue! He pasmelyaiite npuoop B61u-

3U BaHH, pPakOBUH W APYrux eMKOCTeWH,

HarnoJsiHeHHbIX BOJOMN.

— [Ons cHatua kpbiwkn (8) noBepHUTE ee Mno
4acoBOW CTpesne A0 ynopa v CHAMUTE KPblLL-
Ky (puc. 1).

— CH/MUTE 3aWNTHBIN 3KpaH (7), NOTSHYB 3a
PY4Ky 9KpaHa (puc. 2).

— W3Bneknte vawy ong nNpuroToBiIEHUS MPO-
LyKTOB (6).

— BbimMoiiTe Bogoii ¢ no6aBneHnem HeTpanb-
HOMO MOILEro CpeacTsa 3aLUUTHbIN 3KpaH
(7) C CUNVKOHOBBLIM YMJIOTHUTENEM, KPbILLKY
(8), wawwy (6), nonosHuk (13), nonatky (14) n
MEPHbIN CTakaH4mk (15) , ononocHUTE Npo-
TOYHOW BOAOW 1 NpOCyLUUTE.

— Kopnyc ycTtponcTea npoTpuTe BAaXHOW TKa-
HbIO, NOCJIE YEro BbITPUTE HACYXO.

— YcTtaHoBuUTE 3aLUUTHBIV 3KpaH (7) C CUNKO-
HOBbIM YMJIOTHUTENIEM Ha MecTO (puc. 3).

— YcTaHoBUTE EMKOCTb Ansl cbopa KoHaeHcaTa
(12) Ha mecTo (puc. 8).

YcTaHOBKa TeKyLero BpeMeHu

— BcTaBbTe pa3bem ceTeBoro LwHypa B rHesgo
C 3a1Hen CTOPOHbI KOpyca MyJibTUBAPKK.

— BcTaBbTe BUKY CETEBOIO LUHYpPA B 3/1EKTPU-
YeCKylo PO3ETKY, MNPy 3TOM MNPO3BYYUT 3BY-
KOBOW CUrHan n 3aroputcs noaceBeTka Aanc-
nnes (3).

— HaxmuTte kHonky (24) «OTCPOYKA CTAPTA»,
nokasaHus BpemeHn (21) Ha4yHyT MuraTb.

— [ocnepoBarenbHO Haxumas UM yoepxu-
Bas kHonku (23) «4ACbl» n (17) <MUHYTbl>»,
yCTaHOBUTE TeKyllee BpemMs (Bpems ycTa-
HaBnmBaeTcs B popmarte 24 yaca).

— [na coxpaHeHns HaCTPOEK HAXMUTE KHOMKY
(18) «CTAPT/CTOIM>.

— TekyLLee Bpemsi oTobpaxkaeTcs Ha gucriee
(3) nHamkatopom «Time - time».

Mpumeuyanne: Ecnn B TeyeHme 1 MUHYTbI He

Npon3BEeAEeHO HUKAKUX OeNCTBUIA N0 YCTAaHOBKE

TeKyLLero BpeMeHU 1 He Oblna Haxara KHomnka

(18), To noaceeTka AMCNIes NnoracHeT, 1 rnoka-

3aHusa Ha gucnnee ocTaHyTcsa 6€3 N3MEHEHUIA.

UCNOJIb3OBAHUE MYJIbTUBAPKU
— 3arpysuTte NpoayKThl B Hally AJjisi NPUroTos-
NieHna NPoAyKToB (6), cnenys pekoMeHaaLm-
M B peLenTax (CM. KHUTy peL.enToB).
MpumeyaHne: Cnepute 3a TeM, 4HTOObI
UHIrpeaneHTbl U XUAKOCTU He MpeBbIlanu
YPOBHSI MakCUMaJlbHOM oTMeTku. OTmeTka
MakcumMmyma A1 pas/indHbIX Kaw (kpome
puca) — 3L, oTmeTka MakcUMaJsibHOIro ypoB-
HS1 AN OCTaJIbHbIX MPOAYKTOB U XWUOKO-
creii — SL. MuHumMasnbHbIf ypoBeHb rMpoaykK-
TO0B B Yawe — 1L.



YctaHoBuTe vally (6) B KOpnyc yCTpoKcTBa.
Y6eontech, 4TO 4Yawa (6) yctaHoBneHa 6e3
NepekocoB M MIOTHO MpuiieraeT K noBepx-
HOCTU HarpeBaTtesibHOro anemMeHTa (puc. 4).

lMpumeyarune:

He ucnonb3yiite 4Yawy (6) Anss MbiTbs
Kpyn v He pexXbTe MnpoAyKTbl BHYTPU
Yalwu, 3TO MOXET MoBpPeAuTb aHTUMNpu-
rapHoe nokpbitue.

lMepen ncronb3oBaHNEeM BbITPUTE BHELL-
HIOIO MOBEPXHOCTb 1 AHO Yawum (6) Hacyxo.
Y6eaurecb, 4TO Ha MOBEPXHOCTN Harpe-
BaTeJIbHOro asieMeHTa n Ha gHe 4Yawum (6)
HeT MOCTOPOHHUX NMPeAMeTOB, 3arpsi3He-
HWii n BNaru.

B cepeanuHe HarpeBaTesibHOro ajJie-
MeHTa HaxoaAuTcsl AaTyuK Temnepary-
pbl. Cneante 3a Tem, 4ToObI cBOGOA-
HOMY nepeMeLleHNIo AaTtynka HU4To He
meLarsio.

lMepen YCTAHOBKOW KPbIWKN MNPOBEPbTE
31EMEHTBI cucTeMbl 6110kMpoBkK (11). OHK
LOJIXKHbI ObITb YACTbIMU, @ KNlanaH CUCTEMbI
6noknposkn (11) B pyuke (9) monxeH BbITb
onyLleH (puc. 5).

YcTaHoBUTE KPbILLKY (8) HA KOPNyC YCTPOW-
CTBa, CUCTEMOI H6IOKMPOBKM Kpbiliku (11) B
cTopoHy ykasatens «OPEN - CLOSE», pacno-
JIOXKEHHOro Ha Kopryce npubopa, u nosep-
HUTE KPbILWKY (8) MPOTMB 4acOBOW CTPENKU
[0 nosHou dukcaumm (puc. 6).

KnanaH (9) yctaHOBUTE B MOJSIOXEHME @
(puc. 7), B 9TOM MOJIOXEHUN, MN3OLITOYHOE
naeneHne OyaoeTt cOpacbiBaTbCs Yepes Kia-
naH B npoLecce paboTbl yCTPOMCTBA.
BcTaBbTe pasbem CeTEBOrO LUHypa B rHE3A0
C 3ajHeli CTOPOHbI KOPyca My/bTUBaPKM.
BcTaBbTe BUIIKY CETEBOIO LLHYPaA B 3/1EKTPU-
YECKyK PO3€eTKy, Npu 3TOM MPO3BYYUT 3BY-
KOBOW CUrHas 1 3aropuTcst NoAcBeTKa AWC-
nnes (3).

MporpamMmmbl aBTOMaTU4ECKOro NPUroToBe-
HUS NPOAYKTOB

Ona BbiGopa nporpaMm aBTOMaTUYECKO-
ro MPUroTOBAEHUS HaXumamnTe KHOMKy (16)
«MEHIO», nHamkaTop BbIOpaHHOW nporpam-
Mbl @BTOMATMYECKOro NPUroToBIIEHUS ByaeT
mMuratb Ha gucnnee (3).

[na 3anycka nporpaMmmbl aBTOMaTn4yeCcko-
ro MNPUroTOBAIEHUSA HaXMuTE KHOMKy (18)
«CTAPT/CTOIl>» oguH pas, npu 3TOM BKJIIO-
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YATCSI HarpeBaTesibHbIV SNIEMEHT, a MHAVKA-
TOp BbIOPaHHOW NporpamMmel Ha aucnee (3)
nepecTaHeT MuUraTthb.

[na ocTtaHOBKM nporpamMmMbl aBTOMaTuye-
CKOro MpUroTOBJIEHNS MPOAYKTOB €lle pas
HaxmuTe kHonky (18) «CTAPT/CTOI», npu
3TOM HarpeBaTesbHbIN 3IEMEHT OTKIIIOYNTCS,
1 Ha amcnnee (3) 3aropsitcst BCe MHANKATOPbI
nporpamm.

BHumaHume:

Bpemsi pabotel nporpamm «CAKE»  (Bbiney-
ka) n «\REHEAT» (pa3orpeB) MOXHO yCTaHaB-
NIMBaTb B PYYHOM pexume, AJis 3Toro Bbibe-
puTe HEoOXOAMMYK MpPOrpamMmy KHOMKOM
(16) «MEHIO» 1 nocnepoBatenbHO HaXXUMarn-
Te nnu yoepxmsante kHomnku (23) «4ACbl» n
(17) «<MUHYTbl».

YcTaHOBNEHHAs MPOOOJIXUTENBHOCTb pabo-
Tbl MpoOrpamMmbl 0TOBpaxaeTcs Ha Aucnee
(3) nHamkatopom «End time».

MpumeuaHne:

NpPOAO/HKUTENIbHOCTb PaboTbl Nporpam-
mMbi «CAKE» (Bbine4yka) ot 20 MUHYT [O
yaca, war yctaHoBku 1 MUHyTa.
NPOAO/HKNTENIbHOCTb PabGoTbl Nporpam-
mbl «REHEAT» (pa3orpeB) oT 5 MuHyT A0
ABYX 4acoB, Liar yCTaHOBKu 4YacoB — 1
4ac; MUHYT - 1 MUHYyTa.

BO Bpemsi pabotbl nporpamm «CAKE»
(Bbineyka) n «REHEAT» (pa3orpeB) Ha
avcnnee (3) ¢ nHtepBasiom B 1 MUHY-
Ty 6yAyT MeHSITbCsl MoKa3aHus TeKylle-
ro BpemeHnun «Time - time» n nokasaHusi
NPOAO/HKNTENIbBHOCTU BPEeMeHU paboTsbi
BbIOpaHHON nporpamMmmsl «<End time».

LOnsa 3anycka nporpaMmbl HAXMUTE KHOM-
Ky (18) «CTAPT/CTOIN» oguH pas, npu 3TOM
BKJIOYMTCS HarpeBaTesibHbI 3NIEMEHT, a
VHOMKATOP BbIOPAHHOM MpOrpamMmbl Ha AnC-
nnee (3) nepectaHeT Muratb.

[lns ocTaHOBKM NPOrpamMmbl €LLE pasd HaXMu-
Te kHonky (18) «CTAPT/CTOIl», npn aTOoM
HarpeBaTesibHbIN 3EMEHT OTKJIYAUTCH, U
Ha gucnnee (3) 3aropsTcs BCE MHAMKATOPbI
nporpamm.

Ang ycTaHOBKU BPEeMEeHMU, K KOTOPOMY Npo-
AYKT O0JDKEH ObiTb MPUrOTOBJIEH:

Ecnu Tekyllee BpemMs He YCTaHOBJEHO, TO
YCTaHOBUTE €ro, Kak OMMCaHo BhILLE.
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KHonkoii (16) «<MEHIO» BbiGepuTe nporpam-
My aBTOMAaTM4eCKOro MpPUroTOBNIEHUS MPO-
LyKTOB.

HaxxmunTte kHonky (24) «OTCPOYKA CTAPTA».
MocnenoBaTenbHO HaxuMmas UM yoepxu-
Bas kHonku (23) «<4ACbI» n (17) «MUHYTbl>»,
YCTaHOBUTE MOKa3aHUs BPEMEHU, K KOTOPO-
My NPOAYKT AOJIKEH NMPUrOTOBUTLCS.
YcTaHOBNIEHHOE BpeMsi paboThbl OTOoOpaxa-
etcs Ha aucnnee (3) nHamkatopom «Cooking
time».

[Onsa 3anycka nporpaMmbl HAXMUTE KHOM-
Ky (18) «CTAPT/CTOIl» oanH pa3s, npn 9TOM
VNHOMKATOP BbIOPAHHOW NporpaMmbl Ha AMC-
nnee (3) nepecraHeT Muratb.

Bo Bpemsa paboTbl NporpamMmbl Ha gucriee
(3) c uHTepBanomM B 1 MUHYTY ByayT MEHATH-
Ca MnokasaHus TEeKyLWEero BpeMeHu «Time -
time» n nokasaHus NPOAOMKUTENILHOCTH
paboTbl BbibpaHHON nporpammel «Cooking
time».

[Ona ocTaHOBKM nporpamMmebl, elle pas
HaxmuTe kHonky (18) «CTAPT/CTOI», npu
3TOM Ha amcnnee (3) 3aropsaTcs BCe nHauKa-
TOPbI MPOrpamMmM.

lMosicHeHuns:

Ecnu, k npymepy, npoaokKUTe/IbHOCTL pabo-
Thbl BbIOPAHHOU MPOrpPamMMbl MPUrOTOBIEHWS
coctasnset 30 MyuHyT, a 6711040 A0JIXHO ObITb
npurotoBnaeHo k 7:30, TO ycTporicTBo 6yaer
HaxoauTbCs B pexume oxvaaHus ao 7:00
(rpyi 3TOM Ha Aucriee rnokasaHvisl Tekylle-
ro BDEMEHU 1 YCTAHOBJIEHHOIO BPEMEHU, K
KoTopomy 611040 OyaeT NpuUroToBsieHo, 6yayT
MEHSITbCS Hepe3 Kaxayto MuHyTy). 3artem
Ha4yHeTCs rnpoLecc npurotossieHus. lNpouecc
nipurotoBaeHvs ynet 3asepLueH k 7:30.

lMpn nepBoM NCnosib30BaHUN MYJIbTUBAPKN

BO3MOXKHO IMOsIBJIEHNE MMOCTOPOHHEro 3anaxa

OT HarpeBaTeJIbHOro 3JIeMeHTa, 3TO AOoIy-

cTUMO.

BuumaHune! Bo nabexxaHne 0XXoroB u TpaBm

He poTparmBaliTeCb A0 Kpbiku (8) n He

HakJioHsiTecb Hag knanaHom (10) B npo-

yecce paboTbl My/IbTUBAPKU U B MOMEHT

Bbinycka napa 4yepes knanad (10).

— [locne 3aBeplieHns NporpamMmMbl NPUrOTOB-
JIEHVS NPOAYKTOB NPO3BYyYaT 9 3BYKOBbIX CUT -
HasoB, YCTPOMCTBO NEPENOET B PEXUM MNOA-
LepxaHus Temneparypbl, U Ha gucnnee (3)
3aroputcsa nngmkartop (19).
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MpumeyaHne:
— HecmoTpsi Ha TO, YTO YCTPOWCTBO NMOA-
AepXxuvuBaeTt TemrepaTtypy rOTOBOro

o6mona fo 12 4YacoB, He peKoMeHAyeT-
CSl OCTaBJIITb MPUIrOTOBJIEHHbIE MPOAYK-
Tbl HAAOJIrO B HYallue MyJIblTUBAPKU, TaK KaK
3TO MOXET CcTarb MPUYUHONM MOPYU MpPO-
AYKTOB.

He wmcnonb3yriTte pexum nognepxaHvs
TeMneparypbl A4/ pa3orpeBa fnpoayk-
TOB.

Ona oTMeHbl GYHKUMM NOAOEPXaHUS Tem-
neparypbl Haxmute KkHomky (18) «CTAPT/
CTOMM» oamH pas.

Mocne 3aBepLueHWs NPUFOTOBNEHUS U3BIe-
KUTE BWUJIKY CETEBOrO LUHYpa U3 3fieKTpuye-
CKOI PO3ETKMU.

C6pocbTe faBneHve B paboyeii kamepe, ycTaHo-

BuB knanaH (10) B nonoxeHune ; (puc. 9).
BHumaHue: Byabre 0COGEHHO OCTOPOXHbl,
BbIXOASLLUIA Nap o4YeHb ropsumnin!
CbpacbiBaTb [paBneHMe B MyNbTuBap-
K€ MOXHO MOCTEMEeHHO, a He cpaasy ycTa-

HaeBnueaTb knanad (10) B nonoxenune U .
Bbixogswmii nap npy 9ToM OyaeT He Takou
VHTEHCUBHBbIN.

Ecnn nocne npouecca npurotosneHus
OTKJIIOYNTb MYJSILTUBAPKY OT 3NIEKTPOCETU
1 noaoxaatb HEKOTopoe Bpemsi, TO roTo-
Bble NPOAYKTbl HAYHYT OCTbIBaTb, @ AABNIEHNE
BHYTPU MynbTUBapKkM OyAeT CHUXAaTbCH, U
rnocne yctaHoBku knanaHa (10) B nonoxe-

HVe ? napa OyaeT 3Ha4YUTENIbHO MEHbLLE.
PekomeHayeTca Takum 00pa3oM CHUXaTb
[aBjieHne npu MNpPUroTOBJIEHUN OBOLLEN,
MOJIOYHbIX KaLl MW NEHSLLMXCS NPOOYKTOB.
Korpa n3 knanaHa (10) He 6yaneT BbIXOAUTb
nap, Bbl MOXeTe OTKPbITb KPbILLKY MYyAbTU-
Bapku (8), NOBEPHYB €€ MO 4YacOBOW CTPeske
(puc. 1).

[Mocne 3aBeplleHns nporpammbl  MNpuUro-
TOBJIEHUS MPOAYKTOB ClIENTE KOHAEHCcaT n3
emkocTn (12), ona 3TOro CHUMUTE EMKOCTb
Ans koHaeHcara (12), noTaHyB ee BHU3 (puc.
8).

YUCTKA N YXOA

MN3BneknTe BUIKY CETEBOrO LUHypa U3 anek-
TPUYECKON PO3ETKM U [anTe YCTPOUCTBY
OCTbIThb.



MpoTpute kopnyc (1) 1 KPbILWKY (8) BNRaxHon
TKaHbIO.

Bce cbemHble getanu, B TOM 4uCne 1 yaily
0N MPUrOTOBSIEHUS MPOAYKTOB, BbIMOWTE
MSArKOM ryokoli ¢ 4oBGaBneHneM HelTpPanbHO-
ro MOIOLLLEro CpeacTBa, a 3aTem OMNoJIOCHUTE
NPOTOYHOWN BOAOMN.

[na NONHOLEHHOW YNCTKM KPbILKK (8):
CHUMUTE C KPbILLKM (8) 3anTHbIN 3KpaH (7)
(puc. 2);

CHUMUTE C 3aLUMTHOIO 3KPaHa CUINKOHOBbIN
YNAOTHUTENb, TLWATENBHO MPOMOWTE €ro C
MNCMONb30BaHNEM HEOOJBLLIOIrO KONMYecTBa
HEeNTPanbHOro MOKLLErO CPEACTBA;
BbIMOWTE 3aLUUTHbIN 9KPaH (7);

TWaTeNbHO NMPOMONTE KpbIWKy (8), yoenvs
ocoboe BHMMaHME KnanaHy cuctembl 6510-
KVPOBKW KPbILLKN 1 OTBEPCTUIO BbIXxO4a napa
knanaHa (10), ans Toro, 4To6bLl YOEANTLCS B
4YNCTOTE OTBEPCTUSA BbIXOAA napa, CHUMUTE
nepdoprpPOBaHHLIV METANNIMYECKUIA 3aLLNT-
HbI KONNA4Y0K, PACMOSIOXEHHbIN C BHYTPEH-
HeW CTOPOHbI KPbILKK (8);

copepxute knanaH (10) B unctote, ans npo-
MbIBKM CHUMWTE €ro, MoTsHYB BBEPX (puC.
10), 3aTem NpomoinTe Tensio BOAoM ¢ oobaBs-
JIEHVEM HEeNTPaNbHOro0 MOIOLEr0 CPEACTBa,
NPOCYLUMTE N YCTAHOBUTE HA MECTO;
TLWATeNbHO NPOCYLUUTE KPbILWKY (8), 3awmT-
HbIi 9KPaH (7) N CUNMKOHOBBIN YIIOTHUTEND;
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YCTAHOBUTE CUIMKOHOBbLIA YMJIOTHUTENb Ha
3aLUMTHBIV 3KpaH (7), a 3aWwmnTHbIN 9KkpaH (7)
- Ha KpbILLKY (8).

[MpoTpuTe NOBEPXHOCTb HArpeBaTesibHOro
3/IEMEHTA (TOJIbKO B OCTbIBLUEM COCTOSIHUM),
HU B KOEM CJlyqae He JonyckanTe nonagaHus
BOJbI BHYTPb Kopryca npubopa.

He norpyxaiite kopnyc npubopa, cCeTeBou
LUHYP M BUJKY CETEBOrO LUHypa B BOAY Wan
nobble Apyrue XunakocTu.

MpoTpute KOPMyC MyNbTUBAPKU BAAXHOM
TKaHblO, & 3aTEM BbITPUTE HACYXO.

He wcnonbayiite ana uictkum npubopa un
akceccyapoB abpasvBHblE M arpecCUBHblE
MOIOLLIME BELLECTBA.

XpaHuTte MynbTMBApKy B CyXOM, Mnpoxiag-
HOM, HELOCTYNHOM A5l AeTell MecTe.

KOMMNNEKTALMUA

MynbTrBapka (C KpbILKOM) — 1 WT.
Yawa - 1w

MonoBHWK — 1 WT.

JNonartka — 1 wr.

MepHbIi cTakaHymk — 1 WwT.
WHCTpyKumsa — 1 W

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnekTponutanmne: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MouwHocTtb: 1000-1190 Bt
MakcumanbHbiii 06beMm: 6 n
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BO3MOXHbIE HEUCMPABHOCTU U CNOCOBbI X YCTPAHEHUS

HeucnpaBHOCTb

Bo3moixxHas npuunHa

PeweHune

HeBO3MOXHO 3aKpbITbh
KPbILLKY MYNbTUBAPKN.

HenpaBunbHasa yctaHoBKa
CUIMKOHOBOTO YMIOTHUTENS
WA 3aLLMTHOIO 3KkpaHa (7).

CHVMUTE 3aLUMTHBIV 3KpaH, NPoBepbLTe
MPaBWIbHOCTb YCTAHOBKM CUNIMKOHOBO-
o YrOTHUTENS.

KnanaH cuctemsl
6710KMPOBKM 3a610KMPOBaAH
B BEPXHEM MOJIOXKEHUMN.

OcBoboaunTe knanaH oT 3a610KMpPoBaB-
Lero ero npeaMeTa.

[asneHne BHYTPU MyJib-
TMBapku 66110 copoLLe-
HO, HO KPbILLKY OTKPbITb
HEBO3MOXHO.

KnanaH cucremsl 6510Kn-
poBku (11) He onycTuncs B
HUXHEee MOJIOXeHMeE.

HaxmunTte Ha knanaH, pacrnofioXeHHbIN
B PY4YKE KPbILIKW, 1 OMNYCTUTE ero BHN3.

B npouecce npurotos-
JIeHVA NPOAYKTOB Nap
BbIXOAUT N3-MOL KPbILLKN

(8).

He yctaHoBneH cUnmko-
HOBBI YNOTHUTESNb HA
3aLlMTHOM 3KpaHe (7).

OTkno4nTE YCTPOICTBO, COpOCHTE AaB-
JIEHVE BHYTPU MYJIbTUBAPKK, OTKPOITE
KPbILLKY. YCTAHOBUTE CUTMKOHOBBIN
YNAOTHUTESb Ha 3aLLMTHBIN 3KpaH (7).

CUIMKOHOBBIN YNIOTHUTENb
CWUJIbHO 3arpsisHeH.

Mpounsseaute HYNCTKY CUJIMKOHOBOIO
YNIOTHUTENA.

CWNUKOHOBBIN YNOTHUTENb
MOBPEXAEH.

3amMeHunTe CUIMKOHOBbIN YNNOTHUTENb.

Kpbiwka (8) 3akpbita
HEeMnoTHO.

[MNoTHO 3aKpoWTe KpbILWKY (8).

Bbixoa Bo3ayxa 4yepes
KnanaH cucTeMbl 6710KuM-
poBku (11).

KnanaH 3arpsi3HeH.

BbIK/IO4YMTE MYILTUBAPKY, CHAMUTE
KPbILLKY 1 NPOM3BEANTE YNCTKY Kna-
naxa.

CrnnKoHOBOE KOMbLO Kna-
naHa cucTembl 6J10KMPOBKU
NOBPEXAEHO.

3ameHuTe CUINKOHOBOE KOJbLO Ha
KnanaHe.

KnanaH cuctemsl 6510Kn-
poBku (11) He nogHUMa-
eTcs.

KnanaH perynmposku
nasnenus (10) yctaHoBREH
HEBEPHO.

YcTaHoBUWTE KnanaH perynvpoBku Aas-
JIeHUS B NOJIOXEHME @

HepocrtaroyHoe Konm4ecTBo
NHIrpeaneHToB Unm Xngko-
CTW Ans napoobpa3oBaHns.

Cobniogainte pekomeHaaumm no Kom-
4eCTBY NMPOAYKTOB U 0ObEMY XMOKOCTH,
NoMeLLEeHHbIX B HaLly (6).

MoBTOpsIOLLMIACS 3BYKO-
BOW CUrHasn.

Meperpes mynbTMBapKM.

OTKIOYNTE MYNIBTUBAPKY OT 3NeKTpuYe-
CKOW CeTWn, OTKPONTE KPbILLKY U AanTe
€N OCTbITh.

lMpoun3BoaunTens ocTasnsieT 3a cobovi MpPaBo
U3MEHSITb XapakTepucTuku rnpmnoopa 6e3
rnpeaBapuTesIbHOro yBEAOMIIEHUSI.

Mpownsesogutens: AH-AEP MPOOAKTC 'mbX, As-
cTpus
Holbayrioptens 38/7A, 1070 Bena, ABcTpus

CpoenaHo B Kutae

Cpok cnyx6si npubopa — 3 roga

HaHHoe

nsgenve

COOTBETCTBYET

T Bcem TpebyembiM eBpPOnerckuM u

ME 61

poccurickuMm cTtaHaapTam 6esonac-
HOCTU U TMTNEHHI.
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TE3 NICIPTIW ®YHKUMACDHI BAP
MYNbTUNICIPIILL.

Mynbmunicipeiw — mes nicipeiw — oambeban
acxaHanblK Kypasn, OHOa eHiM ommegaiHiH
KambICbIHCbI3 OasipriaHadbl, COHbIH apKacbiHOa
OHbIH Kern eumamuHOepi, MuHepandbl 3am-
mapbl  XXoHe  eHIMHIH  b6acmarnkbl  0oMi
cakmanalbl. ©HiMHIH OasipriaHybl monbikmad
asmomammaHObIpbliiFaH  XoHe  maHOaraH
b6ar0apnamameH aHbikmanadel. Ci3 emmeH,
KycmaH, 6arnbikmaH XeHe MmeHi3 6HiMOepiHeH
maram Oaspnall anacbi3, xoHe eezemapuaHobIK
maramOap, 6omka, copra, 2apHuUp, MakapoH
JXKoHe nanay, 0ecepmmi dasiprall anacois.

CUNATTAMA

. MynstunicipriluTiH, Kopnycbl

. backapy Takracol

. Oucnnen

. Tacbimanpayfra apHanfaH TyTka

. KaknakTblH ycTafbiTapbl

. ©OHimMai fasipnayfa apHarnfaH biapiC

. CunukoHabl ThiFbI3Aarbilbl 6ap KopraFbiLL
3KpaH

MynbeTunicipriliTiv, kaknarb!

9. KaknakTblH TyTKachl

10.KbicbiMAbl peTTENTIH KnanaH

11. Kaknaktbl ByratTay xyvieci 6ap knanaH
12.KoHaeHcaTThl XXuHayFa apHarnfaH blapic
13.Oxay

14.Kanakwa

15.©nweriw crakaH

~NOoO O~ WN =

8.

Avcnnen xaHe 6ackapy Takrachbl

16. «MO3IP» Tynmeci

17. «<MUHYTTAP» Tyhimeci

18. « CTAPT/CTOIl» Tynmeci

19. TemnepatypaHbl Gip Kanbinta ycran Typy
kepceTtkiwi « KEEP WARM»

20. lasipnaHy GargapnamachbiHblH KepCeTKiLli

21. YakpIT kepceTkiLi*

22. KbInbITy pexumiHiH kepceTkiwi «REHEAT»

23. «CAFAT» Tynmeci

24. «CTAPTTbIH KEMIHFE KANAbIPLINYbI»
Tynmeci

*YakplT kepceTkilli aen TemeHAerinep obana-
Hagbl:

— Kka3ipri yakbIT;

— eHiMAi gaiibiH GonybiHa KanFaH yakblT;

— OHIMHIH, JasipnaHybl KaXeT yakbIT.
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KocbiMLIa KopFaHbIC YLUiH KOPFaHBICTBIK aXbl-
paty kypanbiH (KAK) HomuHangpbl XXyMmbiC
TOFbIHbIH, KOPEKTEHY Ti3beriHae opHaTy OpbIH-
abl, on 30 MA-gaH acnay kepek, KAK-Ti opHa-
Ty YLWiH GinikTi MamaHgapFa >KomnbIfbiHbI3.

KAYINCI3AIK LUAPANAPDI
MynestunicipriwTi nanganady angsiHaa e3iHAik
nanganaHy HyckaymnbifblH MYKUAT OKbIHbI3 XXaHe
OHbl aHblKTama MaTepuanbl peTiHae nanganaHy
YLWWIiH CaKTaHpI3.

MynetunicipriliTi Tek KaHa OCbl HyckayrnblKTapaa
faHa OenrineHreH MakcaTTapbl OoWiblHLWAa
KonaaHblHbI3. Kypangbl aypeic  KongaH6araH
Xaffgavga on OHblH CbiHybIHA, KOMAaHbllyFa
HeMece OHbIH MYIKIHe 3MsIH KenTipyiHe cebenui
60nybl MYMKIH.

Kypangel nanganaHy anfblHaa )eninik WHyp-
[bl XXeHe KypanablH KoprnycbiHAa opHanackaH
Xeninik WHYpAbl KOCyFa apHarfaH afbITnaHbliH,
MYKUAT TEKCEepiHiHi3, OHbIH 3akbiMAaHfFaH
Xepriepi KOK eKeHiHe Ke3 XXeTKi3in arnblHbI3.
AKeninik WwHypaa Hemece Xeninik LWHYpAbIH
afblTnacbliHAa 3akbiMaaHFaH xepriep 6onca
KypanveH KongaH6aHpl3.

MynbTunicipriwTi  Kocy angblHAa, SnekTp
XericiHaeri KepHeyAiH, KypangblH XXYMbIC
KepHeyiHe CorKec KeneTiHiHEe K83 XeTKi3iHi3.
XKeninik WHyp «eBpoalLameH» xababikTansaH;
OHbl XXEPMEH TypaKTbl Tyricneci 6ap anekTpnik
poseTkara KOCbIHbI3.

Kypan anekTp »eniciHe KocblNfaH Kesfge
eTKi3riuTepai kongaHb6aHbI3.

Keninik LWHYP MYNbTUNICIPrilTiH
KOpNyCblHAAFbl ~ afblTnara >eHe Xeninik
poseTkara TonbIK KipyiH 6akbinaHbI3.
Tek KaHa KeTKi3y >KUHaFblHOAFbI

xeninik

WHYpAbl faHa KonAdaHblHbI3 »aHe 6Gacka
KypangapabiH Xeninik WHypnapblH
KongaHb6aHbI3.

Tek KaHa XeTKi3y XXUHarFblHAAaFbl XUHanvarnbl
GenwekTepai KonaaHbIHbI3.

Kypanapl binFan kesiHeH, XbinyAaH, >XeHe
alblK OTTaH arniwiak opHaTbIM Teric, XblryFa
TesimMaji xepre KOMbIHbI3.

Kypangbl »eninik po3eTkaHblH >onbl ©6oc
6onaTtbiHAan Kbinbin OPHATbIHbI3.

Kypangbl xaKkcbl aya anHanbimbl 6ap xeprep-
e KonaaHblHbI3.
Kypangbl  KyH
caKTaHpl3.

coyrnenepiHi4  acepiHeH



KA3AK

Kypangbl Tikenen kabblpFaHblH, oHe >wuha3
KabblpranapbiHa aKkblH KOMaHbI3.

XKeninik WHypAbl bICTbIK 6T xakKTapbIMeH
XoHe XuhasablH, eTKip LeTTepiMeH KapbiM-
KaTblHacbiH 6onabipMaHbI3. XKeninik WHypabIH,
OKLlaynaMachbiHbIH, 3aKkbIMAaHyblHaH
CaKTaHbIHbI3.

HKeninik LWHypAbl XXaHe Xeninik WHYpAbIH alla-
CbIH CYy KOINIMEH yCTayfa ThbiIfibIM CanbiHaAbl.
Kypanabl, Xemninik WHYpabl XaHe Xemninik
WHYpAbIH alwacbiH cyfa Hemece 6Gacka kes
KenreH CyMbIKTbIKka 6aTbipMaHpI3.

KypangblH cyFa KynafaH xafgawblHOa OHbl
XenigeH pepey ceHAipiHis. bipak ewbip
Xafpanmga  KonbiHbI3Abl  CyfFa  canMaHbi3.
KypangbliH ofaH eopi navpganaHybl Typans
cypaktap GonblHWa pykcaTtbl 6ap (yakinerTi)
cepBWuC opTarnbifbiHa GapbiHbI3.

CaHpinayra Hemece Kypbinfbl GenLieKTepiHiH,
apacbiHa 6eTeH 3aTTapAbl canmaHbl3.

KunimMHiH, WweTi Hemece 6eTeH 3aTTap KypanablH,
KOpryCbl MEH KaknakTblH apacbiHa TycrnereHiH
6akpinaHpI3.

Kypangbl Kapaycbl3 kKanablpMaHpl3, Kypangbl
KongaHbaraH kafgaga OHbl YHEeMi CeHgipin,
3MEeKTP XKeniCiHeH aXblpaTbliHbI3.

Xapakat any kayniHeH cakTaHy 6ony yLwiH
KbICbIMAbl  PETTEeNTIH KranaHHblH  YCTiHe
€HKEeNMEH|3 XaHe LUbIFbIN XaTkaH byabiH Tem-
nepaTypacblH KOIIMEH TEKCEPMEH;3.
MynbTuRiciprilTiH, XKyMbIC iCTey yakblTbiHAA
Kaknakka TUMeH;3.

MynbeTunicipriliTiH KaknafbliH awlyablH, angbiH-
Oa aca cak 6onbIHpI3. KaknakTbl aily angpiH-
0a, KbICbIMAbl PEeTTEeWTIH KnanaHdbl akblpblH
alblHbI3 [a, KbICbIMHbIH TOSMbIK TeMeHAeyiH
KYTiHi3.

KbicbiMAbl  peTTeNTIH  KnanaHAbl  XaHe
KaknakTbl OyFaTTay Kyweci OGap knanaH-
Obl TasanblkTa yCTaHbI3, X8He OHbl KiprereH
Xafganga TasanaHpi3.

Kypangbl opHaTbINfaH TOCTaKChbI3
nanpganadHyra Myngem TbiibIM canbiHagbl
XoHe MynbTUNICIPrillTi ©HIMCI3 XoHe eHIMAi
[asipnayfa apHanfaH blAbiCTa CYMbIKTbIKTbIH
XKETKINIKTI Menwepae GonmMaraH kafgavbiHaa
Kypanabl Kocyfa ThbifibIM canbiHagbl.
MynbeTunicipriliTi KaknarbiHAA KOpFaFbil aKpa-
HbICBI3 XX8He CUNMKOHAbI Thifbl3aarbillbl 6ap
KOpFafblll 3KpaHbICbI3 KOMAaHyfa ThlbIM
canblHagpl.
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MynbTunicipriwTi  KopfafbIl  9KpaHAafbI
CUIMUKOHABI TeceMi 3akbIMAaHFaH >Kafganaa
naviganaHyra TblMbIM carnbiHagbl.

OHimai pasipnaraH kesge, Kyprak eHimaep
MEH CYMbIKTBIKTbIH, KaXXeTTi kenemi peuen-
TTep kiTabbiHaa GepinreH yCbiHbICTapAarblgan
cakTaHbI3.

Kypan XyMbIC icTen TypfaH Ke3fe KaknarbiH
aLnaHbl3 XoHe blAbICTbI anbin WhlFapMaHb!3.
Kypangbl >kannaHpl3.

Kypanabl >XymbIC icTen TypfaH KesiHOe
TacbiMangayfa TelMbIM cansiHagbl. Kypangbl
angblH ana anekTip XKerniciHeH eLipin XaHe
OHbl CYbITbIMN, TacbiMangayfa apHanfaH
TYTKaHbl nanganaHbiHbi3. MynstunicipriTi
Kaknakrta opHamnackaH TyTkaHbl ycTtan
TacbiMangayfa Myngem TbiibiM carnblHabl.
KypangblH XyMbIC iCTey yakblTblHAA Kaknak,
OHIMAi Jdasipnayfa apHanfaH blgbIC JXaHe
KopnycTblH GenwekTepi KkaTTbl Kbl3agbl,
onapfa XakblHOAaMaHbI3, bICTbIK bIAbICTbI
anbIn WbIFy kaxeT 6onca acnasablk KonFanTbl
KWiHi3.

Kypangbl yHeMi Tasanan TypblHbI3.
BananapablH kayincisairi ywiH opama petiHae
nanganaHbinatblH MONUATUNEH NAKETTEPIH
Kapaycbl3 KanablpMaHbl3.

Hasap aypapbiHbI3! Bananapra nonuatu-
NeH nakeTTepiMeH Hemece oparbIl yraipMeH
onHayra pykcat 6epmeHis. TyHWbIFY Kayni!
Bananapra Kkypangbl OWbIHWbIK peTiHae
nanganaHyfra pykcat 6epmeHis.

Byn Kkypbinfbl Gananap MeH MyMKiHAiKTEpi
lweKkTeyni agampgapdblH  nanganaHyblHa
apHarnmaraH, on Tek, onapAblH KayincisgiriHe
Xayan OepeTiH agammeH, onapfa kayincis
navganaHy Typanbl TWICTi XXoHe TYCIHIKTI
HyCKayrnblKTap MeH KypbIinfblHbl  AYypbIC
nanpanaHbaraH >xafganpa nawga Gonybl
MYMKIH KayinTep Typanbl TYCiHik ©epinreH
Xaraanga faHa MyMKIH.

Bananap >eHe MyMKIHWINIKTEPi LWeKTeyni
afjampap, Kypangbl Tek epecek agaMmaapably
KapayMmeH faHa KorjaHa anagpl.
Kypanabel  GenmvegeH  Tbic
naviganaHyra TblMbIM carnbiHagbl.
Kypanzabl anekTp XeniciHeH axblpaTkaH Kesae
elwlkawlaH Xenifmik LWHypaaH TapTnaHbi3,
Xeninik awaHbl YCTaHbl3 Aa xannan anektp
po3seTKacbliHaH LWbIFapbIHbI3.

XKeninik awaHblH XaHe Xeninik LHYpAbIH,
3akblMaaHFaH xafganblHaa, erep on AypbIc

xepnepae



XYMBbIC iCTEMEN Typca Hemece On KynaraHHaH
KemiH KonpaHyFa TbibiM canbiHagbl. Kypangpl
o3 OeTiHi3beH XeHaeyre apekeT xacamaHbi3.
Bapnblk cypakTapbiHbi3 GoWiblHWa pyKcaTbl
6ap (yakinerTi)cepBuc opTanbifbiHa GapbIHbI3.

K¥PAJT TYPMbICTbIK XXAFOAVOA MNAVLOATTYFA
FAHA APHATIFAH

9HIM,I1I OAAPNAYOAFbI
HAMHAHAHV EPEXENEPI(6)
Kypanabl aHe OHbIH GenekTepiH MiHOeTTi
TYpae Oonve-aan KongaHbliHpl3. OHiMai aasp-
NanTbIH bIAbICTbI (6), KbI3ALIPFbLILL Kypangapra
HemMece KalHaTKkbll OGeTTepiHe oOpHaTyFa
TbIbIM CanbiHagbl.

OHiMAaI  JaspnaiTbiH  bIAbICTbI
blAbICKa aybICTbIpyFa 6Gonmanapi.
KbI3ObIpFbIlL 3MEMEHTTIH, YCTi KoHe bIAbICTbIH,
Ty6i (6) apkawaH Kyprak >xaHe Ta3a 06onyblH
KaJaranaHpl3.

blabicTel  (6) eHimMAi apnacTeipy  yLWiH
kongaHbaHbl3. Kytore Kapcbl >XaMbINFbIHbI
6y3bay YLWiH, ewkawaH biAbICTbIH (6) iwiHae
OHIMAI ycaTnaHbI3.

blabicTbIH (6) iwiHAe elwkalwaH 6eTeH 3aTTap-
[Obl CaKkTamMaHbI3 XKeHe KanabipMaHbI3

OHiMAi bIAbICTLIH (6) iWiHae fasipnay kesiHae,
OHbl TEK KaHa nnacTukanblk oxaymeH (13)
HeMece kanakwameH (14) apanacTbipbiHbI3.
On ywiH Tafblga afaw, NNacTUKTi Hemece
CUNNKOHAbI aKceccyaprapibl navaanaHyfa
bonagbl.

blapicTbiH (6) Kytore Kapcbl >KaMbIFbICbIH
bysbac  ywiH mMeTanngbl 3aTtTapabl
KongaHbaHbI3.

Ty3obikTap MeH gampeyiwtepai KongaHbin
TafaM JasipnafFaHHaH KewiH, 6ipaeH blabICTbl
(6) xyy ycbiHbiNagbl («Ta3anay >xaHe KyTiM
Xacay» 6enimiH kapaHpl3).

OHimMai paspnaraHHaH KeniH bigbicTel (6)
OipaeH cyblKk CydblH acTblHA KOMMaHbI3,
ONn OHbIH KYKre Kapcbl >KaMbIfFbICbIHbIH
3aKkpIMAaHyblHa 9Kene anagbl, OfaH Ccyyfa
yakpIT 6epiHis.

biAbICTbI

(6) backa

BACKAPY TAKTACbIHbIH TYUMENEPI (2)
Backapy TakTaHbliH (2) ©enceHpgi TyWMECIHiH
opbip peT GacbinFaHbl My3blkanblK CUTHaANIMeEH
GenrineHeni.
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«CTAPT/CTOMN» TYMMECI (18)

«CTAPT/CTOlM» TynmeciH (18) anabiH ana
TaHaanfaH 6argaprnamaHbl Kocy/eLwipy YLUiH, XaHe
afbiMAarbl yakbITTblH KOHAbIPFbINApbiH - HEMe-
ce pOasipnaydblH askTay yakbIThiH cakTay YLUiH
KonaaHbinagbl.

Eckepmy: « CTAPT/CTOl» mytmeciH (18) andbiH
ana Oasiprnay 6ardapnamacbl maHOanMaraH
Jardatida bacca, Kypan «RICE» (kypiw) dasipnay
bardaprnamacbiMeH XyMbic icmeuoi.

«M33IP» Tyiimeci (16)

TyvimeHiH (16) kanTanan 6GacbinybIMEH Xbirbl-
Ty, TemnepaTtypaHblH YyCTayblH Hemece pAasp-
nay 6GargaprnamacbiH Tandauelid. [daspnay (20)
OargapnamMachbiHbiH - KepceTkilli, XbinbiTy (22)
XoHe TemnepartypaHbl yctay (19) aucnnenge (3)
LblFagbl.

Barpapnama ©OHim
RICE (kypiLu) KypiwrTi >xeHe Gacka
xapmanapaaH 6oTka
nasipnay
CHICHEN BanblKTaH xaHe KycTaH
(Taybik) Tafamgap
CAKE (nicipy) Kekc, 6ucksutTtep, 6aniwtep
MEAT (eT) ET xeHe eT Taramaapbl
BEAN Bypliakrap, acbypLuak, y3ak
(6ypiakrap) OanbiHOayabl Tanan eTeTiH
eHimaep
CONGEE YKabblIckak Kypill, kexe,
(copna) GipiHWi Taram (copaH, 6opLy
*aHe T.6.)
REHEAT [aviblH TaramaapabiH
(KbIMBITY) XbIbITYbI
KEEP WARM [Haspnay npouecciHeH
(TemnepatypaHbl | KeWiHri favbliH TaFraMaapablH,
ycTay) TemneparypacbiH 6ip
Kanbinra ycray.
Eckepmy: bepineeH
b6ardapnamaHbi eHimOi
XKbINbImyfa Kori0aH6aHbI3.
Eckeprty:

— MynbTunicipriliTiH  KyMbIC iCTey yaKbITbIH
Tek kaHa «CAKE» (nmicipy) xeHe «REHEAT»

(kbinbITY)  GarpapnamanapbiHAa — faHa
opHaTtyra 6onagpl.
— OHimgi padapnay 6arpapnamanapgbl

KongaHyabliH 6acka ga TypnepiH peuenTrep
KiTabblHaH Taba anacbl3 (KeTKi3y XUbIHTbIFbIHA
Kipegi).



— ©OgsiHi3giH peuenTTepiHiaai gasipnay yakbITblH
ToXipnOEni >KONMeH XWbIHbI3.

«MUHYTTAP» XXOHE (23) «CAFAT» Tynmenepi
(17)

(17) xeHe (23) TyWmenepi, afbiMAarbl
yakbITTbl, AaspnayablH askrany yakbiTbl XoHe
GargapnamMaHblH, KyMbIC  y3akTbifblH  « CAKE»
(nicipy) »eHe «REHEAT» (KbInbITy) OpHaTy YLUiH

KongaHbinagbl.

«CTAPTTbI KEVIHTE KANABIPY» Tyiimeci (24)
«CTAPTTbl KEWIHFE KANObLIPY»  Tyiimeci
(24) afbiMparbl  yakbITTbl Hemece ©HIMHIH
[asipnaHyblHbIH  asKTany YakblTblH OpHaTyfa
KonaaHblnagapl.

BIPIHLWII PET KONAAHY ANAbIHOA
TacbimandaydaH Hemece KypandbiH MeMeH mem-
nepamypala cakmarybiHaH KeliH OHbl 6erime
memnepamypacbiHOa Kem OeeeHOe eKi cafam
ycmay Kepex.

Kypanabl opamagaH anbin WbifbIHbI3, 6aprblk
opama martepuangapbiH XXaHe Ke3 KenreH xarn-
CbipManapApl XOWbIHpI3.

MynbTunicipriwTi - Teric, Xbiny yCTaWTbIH
beTke, Gacka acxaHanblK Xblly Ke3aepiHeH
(ras, anekTp MeLliHeH XoHe KauHaTy Takrachl)
arniakra opHaTbIHbI3

MynsTunicipriluTiH KOpnycbl MeH KabblpFaHbIH
apa KalwblKTbiFbl 20 cM-gaH kem 6onManTbiH-
[aw, an oHblIH ycTiHaeri 6oc keHicTik 30-40 cm
Kem 6ornManTbIiHAaM eTin OpHATbIHbI3.
MynbTunicipriliTeH LWbIKKaH >XofFapbl Temnepa-
Typanbl 6yaaH 3akeimM anybl MyMKiH 3aTTapaaH
OHbl anLak OpHaTbIHbI3.

Hazap ayodapbiHbi3! Kypandbl eaHHaHbIH,
pakoeuHaHbIH XoHe 6acka cyra mosnFraH
bldblcmapdbu-; MaHalibiIHOa opHammnaHbI3.
KaknakTbl (8) wwely YLWIiH OHbl cafaTTblH
Tini GombiHWa Tipenyre AenbiH OypbiHBI3 Aa
KaKnakTbl WeLwliHi3 (1 cyper).

OKpaHHbIH TYTKaCbIH TapTbiM KOPFayLLbl 9KpaH-
bl (7) weLwwiHis (2 cyper).

OHimai Jaspnayfa apHanfaH biAbICTbl anbin
LUbIFapbIHBI3 (6).

CunukoHAbl  ThIFbI3AAFbILLNEH CyFa OenTa-
pan Xyy KypanblH KOCbIN KOpfayblll 3JKpaH-
Obi(7) XybIHbI3, an  KaknakTbl(8), biabiCTbl (6),
oxayabl(13), kanakwaHbl(14) >xeHe ernweriw
cTakaHnabl(15) cymeH Lwanbin KenTipiHi3.
KypanablH KopnycblH AbIMKbIN Lybepek neH
CYPTiHi3, o4aH KeniH OHbl KypFaTbin CYPTiHi3.
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Kopfraywbl  akpanabl  (7)  CUNMKOHAbI
TbIFbI3AAFbILUMNEH OPHbIHA OPHaTbIHBI3 (3
cyper).

— KoHaeHcaTThl (12) )XvHayFa apHanfaH biAbICTbI
OpHbIHA OpHaTbIHBI3 (8 cypeT).

AfrbiMAarbl yakbITTbl OpHaTYy

YKeninik WHypAbIH afbITNacblH MynbTUMICIPriLL
KOPMYCbIHbIH ~ apTKbl  XafblHAAFbl  XOJfa
Kipri3iHi3.

>Keninik LWHypAbIK awacblH 3MeKTp po3eTKiCiHe
KOCbIHbI3, COHAAa AbIObICTbI CUTrHaN OnHanabl
XaHe ancnnen (3) xxapbikTaHagbl.

«CTAPTTbI KEMIHIE KATNAbBIPY» TyiimeciH
(24) GacbiHbI3, coHAa YyakbIT KepceTKiwTepi
(21) xbINbINbIKTANAbI.

«CAFAT»  xeHe (17) «MWHYTTAP»
TynmenepiH (23) kesekTecin 6ackin arbiMaarbl
yaKbITTbl OpHaTbIHbI3 (YaKbIT 24 caFaT dopma-
TblHAa OpHaTbinaabl).

Bantaynapgel cakray yuwiH «CTAPT/CTOlM»
TynmeciH (18) 6acbiHpI3.

Arbimaarbl yakbIT gucnnenge (3) «Time - time»
KepceTKiluTepiMeH KepceTineai.

Eckepty: erep 1 MWHYTTbIH iWiHAe aFbiMAafbl
YaKbITTbIH OpHaTybl GOMbIHWA ellkaHAan wapa-
nap kongaHbaca xoHe TyhmMe bGackinmaca (18),
ONUCMNenain, XapbiFbl elleni XoHe Aucnnengin
KepceTKiLLTepi e3repicci3 kanagp.

MYNbTUNICIPTIWTI KONAAHY

— OHiMAi peLenTTepain, yCbiHbICTapbl O0MbIHLLA,
OHIMAI faspnanTbiH bigbICka canbiHbI3 (peLen-
TTep KiTabblH KapaHbI3).

Eckepmy: NHepedueHmmep JKoHe

cylbIKmbIKMap MakcumanobiK 0eHaelinepdeai

6enzinepdeH  acnayblH  KadarasiaHbl3.
opmypni 6omkanapObiy (kypiwmeH
6acka) makcumandbik 6enzici — 3L, KanraH
©HIMOepOiH xaHe cylibIKmbIKmapobIH MaKcu-
manoel 6enzici — 5L. OHiMOepdiH bIObIcMarbl

MuHuManosbi deHeeli — 1L.

— blabicTbl (6) KypanabiH KOPNyCblHA OPHATBIHbIS.
blapic (6) KuFalwTaHYCbI3 >XoHEe KbI3abIpy
3MeMeHTiHIH, 6eT afblHa TbIFbI3 TipeneTiHiHe
Ke3 XeTKi3iHi3 (4 cyper).

Ec:(epmy

blobicma (6) xapMaHbl XyMaHbI3 XoHe

OHbIH iWwiHOe eHiMOi KecneHi3, on Kyroze

Kapchbl XXaMblTFbICbIH 3aKbIMOaybl MYMKIH.

KondaHap anodbiHOa CbipMKbI XafFbIH )XoHe

bIObicmbIH (6) my6iH Kyprambin cypmiHi3.



Kb130bIpy 3nemeHmiHiH 6em afblHOa

JoHe bidbicmbiH (6) my6iHde 6emeH 3am-

map, nacmaHy XoHe blUIFall XOK eKeHiHe
KO3 XXemkKi3iHi3.

Kbi30bIpy  3anemMeHmMIiHiH opmachblH-
da memnepamypa kepcemkiwi 6o0s1adbl.
Kepcemkiwmiy epkiH aybicybIHa ewKaHOal
Kedepai XOK eKeHiH KadarasiaHbi3.
KaknakTel opHaTap angbiHaoa OyratTay
XKYWMeciHiH (11) anemeHTTepiH TekcepiHiz. Onap
Tasa bonybl kepek, an TyTkagarbl (9) byraTTay
XyWeciHiH knanaHsl (11) 6oc 6onybl Tuic (cyp.
5).

KaknakTbl (8) KypbINfbIHbIH  KOpMyCbIHa,
KaKnakTbl OyraTTay xyrecimeH (11) KypanabiH,
kopnycbiHaa opHatbinFaH «OPEN - CLOSE»
KOPCETKILL XKaFblHa OPHATbIHBI3 XXOHE KaKnakTbl
(8) caratr TiniHe kapcbl OafblTTa TOMbIK
OekiTinreHwe OypaHbI3 (cyp. 6).

Knanangb! (9) KyWiHe OpHaTbIHbI3 (Cyp.
7), 6yn Kyhae apTbiK KbICbIM KYPbINFbl KYMbIC
icten TypraH kesge knanaH apkbiibl CbIpTka
LWbiFagbl.

XKeninik WHYp afblTNacblH  MynbTUMICIPriL
KOPNYCbIHbIH apTKbl XafblHAafbl  YSLUbIKKA
CYFbIHbI3.

Xeninik WHyp allacblH 3NeKkTp po3eTkacbiHa
CyFbIHbI3, Oyn ke3fe AblObICThIK Benri ecTineai
XaHe aucnnen xapbifbl (3) xaHagbl.

©Himaepai e3airiHeH asipney 6araapnamanapbl

OaspiriHeH a3ipney bargapnamanapbiH TaHaay
ywiH «MB3IP» (16) TyhMmeciH 6acbiHbI3,
TaHOdanfaH e3firiHeH oa3ipney 6Garmapnama
KepceTkili aucnnenge (3) XelnbinblKTanabl.
OaspiriHeH a3ipney GaFgapnamachliH icke Kocy
ywiH «CTAPT/CTOM» (18) TyiMeciH Gip
per 6acbiHbI3, Oyn kesde Kbl3ablpfbill ane-
MEHT Kocbinagpl, an TaHganfaH Gargapnama
kepcerTiwi aucnnenge (3) XbiNbIMbIKTaybIH
ToKTaTagbl.

OgspiriveH a3ipney GargapnamacbiH TokTaTy
ywiH Tafbl 6ip per «CTAPT/CTOM» (18)
TyMeciH GacbiHbI3, Oyn Kesae Kbl3AbIpFbiLl
areMeHT axblpaTbinagpl, xaHe gucnnenge (3)
6afgapnamanapgbld, 6apnblk kepceTkiwTepi
XaHagpbl.

Hasap aygapbiHbI3:

«CAKE» (nicipy) »xeHe «REHEAT» (xbinbl-
Ty) GargapnaManapbliHblH, - KYMbICbIH
KOnMeH opHaTyFa 6Gonafbl, On YLWiH KaXeTTi
6afgapnamaHbl «MO3IP» (16) TynmecimeH
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TaHOaHbl3 xeHe «CAFAT» (23) xaHe
«MUHYTTAP» (17) TyiMmeciH Ke3sek-kesek
6acbIiHbI3 Hemece ycTan TypblHbI3.
bargapnamaHblH  opHaTbIFaH  y3aKTbifbl
avncnnenge (3) «End time» kepceTkiwimeH
Kepcertinegi.

Eckeptne:

«CAKE» (nicipy) 6ardapnamacbIHbIH XYMbIC
y3akmbirbl 20 MuHymmad 1 caramka OeliH,
opHamy Kadambi 1 MUHym.

«REHEAT» (kbinbimy) 6ardapnamacbiHbIH
JKYMbIC y3aKmbifbl 5 MUHymMmMaH eki caramka
OeliiH, carammbl opHamy Kadambl — 1 caram,
MUHymmiki - 1 MuHym.

«CAKE»  (nicipy) xoHe «REHEAT»
(kbinbimy) 6ardapnamanapbiHbiH XYMbIC
6apbicbiHda Oucnnelide (3) 1 MuHym
apanbifbIMeH afbIMOaFbl  yaKbImmbIH
«Time - time» Kepcemkiwi xaHe maHdOanraH
6ardapnaMaHblH JXXYMbIC YaKbiMbIHbIH
y3akmmabirbiHbIH «End time» kepcemkiwi
aybIchbIn ombIpadsbl.

barpapnamacbiH icke kocy ywiH «CTAPT/
CTOIM» (18) TynmeciH Gip peT 6acbiHpI3, byn
Ke3fe Kbl3AbIpFbill 3NeMeHT Kocbinagpl, an
TaHdanfaH 6argapnama Kepcertiwi auennenge
(3) XbINbINbIKTAYbIH TOKTATaAbI.
bBargapnamaHbl TokTaTy yuwiH Tafbl 6ip per
«CTAPT/CTOIM» (18) TyMeciH 6acbkiHpI3, byn
Ke3fe KbI3ObIPFbIll dMIeMeHT axblpaTbinagbl,
xoHe pucnnenge (3) bargapnamanapgblH
Gapnblk KepceTKiluTepi )aHagbl.

©OHiM panbiH Oonybl THMIC yaKbITTbl OpHaTy
YLiH:

Erep afbiMaarbl yakblT OpHaTbiIMaraH
Borica, OHbl OfapblAa KepceTinreHgen eTin
OpHATbIHBI3.

«MB3IP» (16) TynmecimeH eHimaepai e3airiHeH
a3ipney bargapnamMacbiH TaHAan anbiHbI3.

«CTAPTTbl KEWIHFE KANObLIPY» (24)
TYMMeCiH 6acbiHpI3.
«CFAT» (23) xeHe <«MUHYTTAP» (17)

TYMMenepiH kesek-ke3ek bacbin Hemece ycTan
TYpbIN, yakbIT KepceTiMaepiH OpHaTbIHpbI3, On
yakbITKa eHiM ganblH 60nybl Tuic.
OpHaTblfiFaH XYMbIC YaKblTbIHbIH, Y3aKTbIFbI
avcnnenge (3) «Cooking time» kepceTkiliMmeH
Kepcertinegi.

barpapnamacbiH icke kocy yuwiH «CTAPT/
CTOIM» (18) TynmeciH Gip peT 6acbiHpI3, byn



Ke3fe TaHAanfaH bargapnama kepceTkilli anc-
nnerige (3) XKblNbblKTayblH TOKTaTagbl.
barpapnamaHnbiH Xymbic GapbicbiHAa Anc-
nnenge (3) 1 MUHYT apanbifbIMEH afbiMAarbl
yakpITTblH, «Time - time» KepceTkiwi >oHe
TaHganfad 6argapnamaHbiH XYMbIC
YaKbITbIHbIH Y3aKTTbIFbIHbIH, «Cooking time»
KepCeTKiLLi aybICbIn OTbIpaAbl.

bafgapnamaHbl TokTaTy yuwiH Tafbl Gip pet
«CTAPT/CTOI» (18) TyrmeciH 6acbiHbI3, Oyn
kesge pucnnenge (3) Garpapnamanapablh
6apnblk kKepceTkiluTepi XaHagbl.

TyciHdipmenep:

— Eeep, wmbicanbl, maHOanraH a3iprey
yKablmbIHbIH XYMbIC y3akmbifbl 30 MuHym-
mbl Kypaca, an maram 7:30-0a dalibiH 60nybi
Kepek b6ornca, oHOa Kypbinfsl 7:00 OeliH
Kymy pexumiHOe mypaldbi (byn ke3de Ouc-
nneltide arbiMOarbl yakbim reH OpHambliiFaH
maram OalibiH 6onambiH yakKbim Kepcemkiwi
MUHym calbiH aybicbin ombsipadsi). OdaH
KeliH 83iprey npoueci bacmanadbl. O3ipney
npoueci 7:30-0a asskmanaodsbl.

Mynbmunicipziwmi anFaw naiidanaHraH ke3de
KbI3ObIpy 3neMeHmiHiH 6emeH uici natida
6051ybI MyMKiH, 6yn KanbIinmal.

Hazap ayodapsbiHbi3! Kyiin kanmay xaHe
)Kapakammap anbin KaaMay ywiH Kaknakmbi
(8) KonIMeH ycmamaHbI3 XXaHe Mynibmunicipaiw
JKYMbIC icmen mypraH ke3de xaHe KianaH
(10) apkbinbl 6y wbiFapbin mypfraH Ke3ode
knanaHHbIH (10) ycmiHe eHKelMeHi3.
OHimaepai paspnay 6argapnamachl
askTanfaHHaH keniH 9 AObIObICTLIK Genri
ecTineai, Kypbinfbl TemnepaTypaHbl ycTan
TYPy pexumiHe eTeni, xoHe aucrnevge (3)
KepceTkiw (19) xxaHaabl.

Eckepmne:

— KypbinFbl  OalibilH marFaMHbIH memne-
pamypacbiH 12 caram 6olbl ycman
mypambIiHbIHa KapamacmaHd, OasipnaHraH
maramMObl Mynbmunicip2iw biIObIcbIHOa
y3aK yakbimka KanobipMaraH XoH, cebebi
6yn eHiMOepdiH 6y3binybIHbIH cebebiHe
aliHasybl MYMKIH.

TemnepamypaHbl ycman mypy PpexuMiH
©HIMOepO0i XblbImy ywiH natidanaH6aHbI3.
TemnepatypaHbl yctan Typy YHKUUSCHIH
Toktaty yuwiH «CTAPT/CTOlM» (18) TynmeciH
Oip peT 6acbiHpI3.
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Osipneyai asKTaraHHaH KeniH Xeninik LWHypablIH,
allacblH 3MNeKTP po3eTKacbiHAaH aXbIPATbIHbI3.
Knanangpl (10) ? KyMiHe KOWMbIN >KyMbIC
KaMepacblHAaFbl KbICbIMAbI LUbIFAPbIHBI3 (CYp.
9).

Hazap aypapbiHbI3: ©OTe abai GoOnbIHbI3,
WbIFaTbIH Oy ©Te bICTbIK!

MynbtunicipriwTeri KpicbiMapl, knanaHgpl (10)

v

KyWiHe OipaeH opHaTtnan-ak OGipTiHoen
wbiFapyra 6onagel . LbirateiH 6y Oyn kesne
COHLLIaMNbIKTbI KapKbIHAbI Gonvanab.

Erep asipney npoueciHeH KeWiH
MynNBTURNICIPriLUTi ANeKTPXeniCiHeH axblpaTbir,
Gipa3 KyTCeHi3, oHAa [AaliblH eHiMaep cywu
Gactangbl, an MynsTURICipril ilwiHaeri KbicbiM

TemeHaen Gactainapl, xaHe knanaH (10) ?
KyWiHe OpHaTblNFaHHaH KeliH Oy Gipwama
a3 Gonagpl. Ocbinanlua KekeHicTepAi, cyT
GoTKanapblH Hemece KkenipeTiH Taramzapabl
fasipnafaH  Kesfle KbiCbiMAbl TeMeHaey
YCbIHbINAAbI.

KnananHan (10) 6y wbiknafaH kesge, ci3
MynbTUNICIPriWTiH KaknafblH (8) caFaT TiniHiK,
GarbiTbiHAa Gypan alybiHbi3Fa 6onagpl (cyp.
1).

OHimaepai esipriey baraapnamacs! askranfaH
COH bIAbICTbIH (12) iWiHaeri KoHAEeHcaTTbI Terin
TacTaHbI3, ON YLiH KOHAEHcaTka apHanfaH
biablCTbl (12) TemeH kapaw TapTbin Lwewin
anbiHbI3 (cyp. 8).

TA3APTY XSHE KYTIM

JKeninik WHyp awacbiH 3MeKTp po3eTKachbl-
HaH axblpaTbiHbI3 Aa KYPbUFbIHbI CYbITbIN
KOWMbIHBI3.

Kopnyc (1) neH kaknakTbl (8) binFan matameH
CYPTiHi3.

Bapnblk anbiHGanel GenwekTepai, COHbIH
iwinae eHiMaepdi gaspnayfa apHanfaH blgbl-
cTbl, GeWTapan Xyfbil Kypanbl KOCblnfaH
XyMcaK rybkaMeH ybin, apTblHWIA afblH
CyMEH Lanbin TacTaHbI3.

KaknakTbl (8) Tonblk Tazanay yLUiH:

KaknakTaH (8) KopfaHbIWw 3kpaHabl (7) wewwin
anbiHbI3 (cyp. 2);

KopfaHbliL aKpaHHaH CUINNKOHABI
TbifbI34aybllThl  LWELWin anbiHpl3, OHbl a3
Mernwepaeri 6enTapan Xyfbil Kypanabl KOcbin
Xakcblnan XyblHblI3;

KOPFaHbILW 3KpaHabl (7) XybIHbI3;



KaknakTbl (8) »akcbinan »yblHbI3, KaknakTbl
OyFaTTay XyWECiHiH KnanaHblHa XaHe Kna-
naHHaH Oy wWbiFaTbiH caHpinayra (10) epek-
e KeHin 6eniHi3, Oy LWbiFaTblH CaHplnayabliH,
TasanbifblHA KO3 XeTKi3y VYLWiH KaknakTbiH
(8) iwki xaFblHO@ opHanackaH Tecik MeTan
KOpFaFbILL KannakLiaHbl LeLwlin anbiHpI3;
knanangbl (10) Tasa ycTaHpI3, LAk YLUiH OHbI
XOfapbl TapTbin LwWewin anbiHbi3 (cyp. 10),
ofaH KeniH Gevitapan Xyfbill 3aTbl KOCbINFaH
XbIMbl CYMEH >XYbIHbI3, KEMTIPiHi3 8He OHbI
OpPHbIHA OPHATbIHBI3;

Kaknaktel (8), koprarbil akpaHabl (7) >XeHe
CUIMUKOH TbIFbI3AaybILUThbI XXaKCblnan KenTipiHi3;
CUIIMKOH ThIFbI3AAYbILITHl KOpFaFbILLl 3KpaHfa
(7), an kopfafbll aKpaHabl (7) kaknakka (8)
OpHaTbIHBI3.

KpI3abIpfFbill anemMeHTTiH 6eTiH cypTiHi3 (Tek
CyblfaH Ke3fe), Kypan KOpMyCbiHbIH illiHe
CyAbIH Kiipn KeTyiHe el xon 6epmeHis.
KypanablH KOpMyCbIH, Xeninik WHypabl XaHe
Xeninik LWHYpAbIH alacblH Cyfa Hemece
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Ke3 KenreH Gacka CyuMbIKTbIKTapFa OaTbipyFa
TbIbIM CanblHaabl.

*  MynbTUNICIPrilTiH KOPMYCbIH binfan MaTtameH
CYPTiHi3, 0faH KemiH KypfFaTbin CypTiHi3.

» Kypangbl XeHe Kepek-xapakTapAbl Tasanay
YLWiH KaXXaWTbIH X8HEe arpeccuBTi XYFbIll 3aT-
Tapabl NnanganaHbaHpis.

e MynbTunicipriwTi Kyprak, cankbiH, bananapapbiH
Konaapsbl XXeTnenTiH Xepae CakTaHbI3.

XWHAKTAMACHI

Mynbtunicipriw (kaknakneH bipre) — 1 Tan.
Toctak — 1 Tan

Oxay — 1 Tan

Kanakwa — 1 tan

©nweyiw ctakaH — 1 Tan

Hyckaynblk — 1 gH.

TEXHUKATbIK CUNATTAPbBI
OnekTpkoperi: 220-240 B ~ 50/60 'y,
Kyatbl: 1000-1190 Bt

Makcmangbl kenemi: 6 n



bIKTUMAN AKAYJbIKTAP MEH OJTIAPAbI XKOIO TOCINAEPI

AxaynblIk MymkiH 6onaTbiH ce6en Lewy
MynbsTuniciprilTiH kaknarbl | CUMNMKOH ThiFbI3gaybIll Hemece KoprarbiL akpaHabl
*abblnmangpl. KOpFafbILL 3KpaH (7) AypbIiC LueLin anblHbI3, CUMNKOH

OpHaTblNIMaraH.

ThIFbI3AAYbILUTHIH, AYPbIC
OpHaTbINfaHbIH TEKCEPIHI3.

ByratTay XyMecCiHiH KrnanaHbl >XoFapfbl
Kynge byrartaynbl.

KnanaHgb! Gyrattan kanfaH
3arTaH 6ocaTbiHbI3.

MynbTunicipriw iwingeri
KbICbIM LUbIFApbINAbI, Bipak
Kaknak albliMangbl.

ByraTTay XyieciHiH knanaxbl (11)
TOMEHT i KyWre TYCKEH >OK.

Kaknak TyTkacelHaa opHanackaH
knanaHAbl 6ackin, TeMeH Kapan
TYCIPIiHi3.

OHiMaepai a3ipney
6apbicbiHaa by Kaknak (8)
acTblHaH LUbIFbIM TYp.

KoprarbiL akpaHaaFbl (7) CUMUKOH
ThIFbI3AaybILL OpHATbINIMaraH.

KypbiSiFbIHbI @XblpaTblHbI3,
MYNBTUNICIPriLL iLWiHAEr KbICbIMAbI
LUbIFAPbIHbI3, KAaKMaKTbl allbiHpbI3.
KoprarblL akpaHFa (7) CUnmnKoH
TbIfbl34aybILUThl OPHATBIHbI3.

CunvkoH Tbifbl3fayblLll KaTTbl

CunukoH TbIfbI3AaYbILWTbI

Kipnerex. TasanaHpl3.
CunvkoH Tbifbl3fayblLll 3aKbiIMAaHFaH. CunuvkoH TbIfbI3AAYbILWTbI
aybICTbIPbIHbI3.

Kaknak (8) Tbifbl3 >xabblnMaraH.

KaknakTbl (8) TbifbI3 %abblHbI3.

ByfaTTay XyMeciHiH
KoanaHblHaH (11) aya
LblFagbl.

KnanaH kipriereH.

MyneTunicipriliTi eLwipiHi3,
KaKNakTbl LUELLIHi3 XoHe
KnanaHabl TazanaHbi3.

ByratTay xyieci knanaHbiHbIH,
CWUIMUKOH CaKUHaChl 3aKbIMAarFaH.

KnanaHaafbl CUnmnkoH cakuHaHbl
anbipbacTaHpbI3.

ByfaTTay XyMeciHiH
knananbl (11)
KeTepinvenai.

KelcbiMapl peTTey knanansl (10)
AypbIC OpHAaTbINMaraH.

KblcbiMabl peTTey knanaHbiH @
KYMiHE OPHaTbIHBI3.

By Ty3y YLiH MHrpeaneHTTep Hemece
CYMbIKTbIKTap XETKINIKCI3.

Toctakka (6) canbiHFaH eHiMaep
MEH CYMbIKTbIK MenLepi
BoMbIHLWA YCbIHbICTapAbI
CaKTaHbI3.

[bIObICTbIK Genri
KaviTanaHa 6epegni.

MynbTuniciprill KaTTbl Kbi3blM KETKEH.

MunstunicipriwTi anekTp
XKeniCiHeH axblpaTbIHpI3,
KaKnaKTbl allblHbI3 A8, OHbl
CYbITbIM KOWbIHbI3.

OHAipywi npubopdbiH cunammapbiH andbiH
ana xabapnamal e3eepmy KyKbifbiHa ue 605bIn

Kanaobl.

lMpu6bopadbiH KbiIzmMem emy mMep3iMi — 3 Kb

warbiMaanfaH

Xarganaa TenereH 4Yek Hemece

KBUTAHLMSCBIH KOPCETYi KaXeT.

byn mayap EMC — xardalinapra

q3

calikec kenedi Hezisei
Mindemmemenep 89/336/EEC

FapaHTUANbIK MiHAETTINIr

[apaHTuAnbIK Karganaarbl  kapanbin xaTkaH
BenLiekTep AunepaeH Tek caTbin anbiHFAH agavfa
faHa 6epineni. Ocbl rapaHTUANbIK MiHAETTINIMHAer
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JepekmusaHbiH epexernepiHe
eHeisinzeH Temerei EpexenepdiH
Pemmenyi (73/23 EEC)



ROMANA/ Moldoveneasca

MULTICOOKER CU FUNCTIE DE FIERBERE
SUB PRESIUNE

Multicooker cu functie de fierbere sub presiune,
reprezinta un dispozitiv de bucatarie universal, in
care produsele se prepar fard accesul oxigenului,
datoritd cdrora in ele se pastreaza mai multe vita-
mine si substante minerale, precum si pastreaza
gustul original al produselor. Procesul de prepa-
rare a produselor este complet automatizat si se
determina de programul selectat. Puteti prepara
bucate din carnea de pasdre, peste si fructe de
mare, precum si bucatele vegetariene, puteti pre-
para terciuri, supe, garnituri, paste si pilaf, putefi
face copturi, deserturi.

DESCRIERE

. Carcasa multicooker-ului

Panou de comanda

Display

Manere pentru transportare

. Fixatoarele capacului

. Vasul pentru prepararea produselor

. Ecran de protectie cu garnitura de etansare
din silicon

Capacul multicooker-ului

9. Manerul capacului

10.Supapa de reglare a presiunii

11. Supapa cu sistem de blocare a capacului
12.Rezervor pentru colectarea condensatului
13.Polonic

14.Spatula

15.Pahar cotat

NoO oA ®N S

8.

Display si panou de comanda

16. Butonul (11) «MENIU»

17. Butonul «<MINUTE»

18. Butonul (15) «<START/STOP»

19. Indicatorul de mentinere a temperaturii
«KEEP WARM»

20. Indicatoarele programelor de preparare

21. Indicatiile timpului*

22. Indicatorul regimului de incalzire <REHEAT»

23. Butonul «ORE»

24. Butonul «START AMANAT»

*Sub indicatiile timpului se intelege:

timpul curent;

timpul de preparare ramas;

timpul, la care produsul trebuie sa fie preparat.

Pentru protectie suplimentara se recomanda
instalarea unui disjunctor de protectie (ECB)
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cu curent nominal nu mai mare de 30 mA in
circuitul de alimentare electrica. Pentru insta-
larea ECB adresati-va unui specialist.

MASURI DE SIGURANTA

Tnainte de a utiliza multicookerul cititi cu atentie
prezenta instructiune de exploatare si pastrati-o
pentru utilizarea ulterioara in calitate de material
de referinta.

Utilizati multicookerul doar conform destinatiei
sale, cum este descris in prezenta instructiune.
Manipularea necorespunzatoare poate duce la
defectarea dispozitivului sau de a cauza daune
utilizatorului sau a bunurilor lui.

+ Tnainte de a utiliza multicookerul inspectati
cu atentie cablul de alimentare si conectorul
cablului de alimentare, amplasat pe carca-
sa dispozitivului, asigurati-va ca ele nu sunt
deteriorate. Nu utilizati dispozitivul la prezenta
deteriorarii pe cablul de alimentare sau pe
conectorul cablului de alimentare.

nainte de a conecta dispozitivul, asigurati-va
ca tensiunea din reteaua electrica corespunde
cu tensiunea de lucru a dispozitivului.

Cablul electric este dotat cu fisa de tip ,euro”;
conectati-l la priza electica cu contact sigur cu
pamantul.

Nu utilizati manson de reductie la conectarea
dispozitivului la reteaua electrica.

Asigurati-va ca cablul de alimentare sa fie
compact introdus in conectorul de pe carcasa
multicookerului si in priza electrica.

Utilizati doar cablul de alimentare care face
parte din setul de livrare si nu utilizati cablul de
alimentare de la alti dispozitivi.

Utilizati doar accesoriile detasabile care fac
parte din setul de livrare.

Amplasati dispozitivul pe o suprafata plana,
termorezistenta, departe de surse de umidita-
te, caldura si flacara deschisa.

Plasati dispozitivul astfel, incat accesul la priza
electrica s-a fie liber.

Utilizati dispozitivul in locuri bine ventilate.

Nu expuneti dispozitivul la lumina directa a
soarelui.

Nu amplasati dispozitivul in apropiere nemijlo-
cita a peretilor si a mobilierului.

Nu permiteti contactul cablului de alimentare
cu suprafete fierbinti si cu margini ascutite ale
mobilierului. Evitati deteriorarea izolatiei cablu-
lui de alimentare.
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Nu apucati cablul de alimentare sau figsa cablu-
lui de alimentare cu mainile umede.

Nu scufundati dispozitivul, cablul de alimenta-
re si fisa cablului de alimentare in apa sau in
alte lichide.

Tn cazul caderii dispozitivului in apa deconectati
imediat dispozitivul din priza. Nici intr-un caz,
nu scufundati mainile n apa. Pentru utilizarea
dispozitivului in continuare, adresati-va la un
centru autorizat de service.

Nu introduceti obiecte straine in orificiile sau
intre piesele dispozitivului.

Urmariti c& marginile hainelor sau alte obiecte
straine sa nu nimereasca intre capac si carca-
sa dispozitivului.

Nu lasati dispozitivul fara supraveghere, intot-
deauna opriti dispozitivul si deconectati-I de la
reteaua electrira daca nu-l utilizati.

Pentru a evita riscul de traumatism nu va
aplecati deasupra supapei de reglare a pre-
siunii si nu verificati temperatura aburului de
iesire cu mana.

Nu atingeti capacul in timpul functionarii mul-
ticookerului.

Respectati si fiti cu precautie, deschizand
capacul multicookerului. Tnainte de a deschi-
de capacul, deschideti cu atentie supapa de
reglare a presiunii si asteptati decompresiu-
nea totala.

Pastrati in curatenie supapa de reglare a pre-
siunii si supapa sistemului de blocare a capa-
cului, In caz de poluare curatati-le.

Se interzice strict utilizarea dispozitivului fara
vasul instalat, precum si conectarea multicoo-
kerului fara produse si fara prezenta cantitatii
suficienta de lichid in vasul pentru prepararea
produselor.

Nu utilizati multicookerul fara ecranul de pro-
tectie instalat pe capac si fara garnitura de
etansare din silicon pe ecranul de protectie.
Nu utilizati multicookerul dacd garnitura de
etansare din silicon pe ecranul de protectie
este deteriorata.

La prepararea produselor, respectati
recomandatiile, date in cartea de retete , dupa
cantitatea produselor uscate si volumul lichi-
dului necesar.

Nu deschideti capacul si nu scoateti vasul in
timpul functionarii dispozitivului.

Nu acoperii dispozitivul.

Nu deplasati dispozitivul in timpul functionarii.

Folositi manerele pentru transportare, deco-
nectand in prealabil dispozitivul de la sursa de
alimentare si ldsandu-l sa se raceasca. Este
strict interzis deplasarea multicookerului de
manerul, situat pe capac.

in timpul functionarii capacul, vasul pentru
prepararea produselor, precum si piesele car-
casei devin foarte fierbinti, nu le atingeti, daca
este necesar sa scoateti vasul utilizati manusi
de bucatarie

Curatati dispozitivul in mod regulat.

Din motivele de siguranta a copiilor nu lasati
pungile de polietilena folosite ca ambalaj, fara
supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu
pungile de polietilena sau pelicula de ambala-
re. Pericol de sufocare!

Nu permiteti copiilor sa foloseasca dispozitivul
in calitate de jucarie.

Prezentul dispozitiv nu este prevazut pentru
a fi utilizat de catre copii si persoane cu diza-
bilitati. Acestia pot utiliza dispozitivul doar in
cazuri in care persoana responsabila pentru
siguranta acestora le-a explicat instructiunile
corespunzatoare de utilizare a dispozitivului si
pericolele legate de utilizarea necorespunza-
toare a acestuia.

Exploatarea dispozitivului de catre copii si per-
soane cu dizabilitati este permisa numai sub
supravegherea unui adult.

Nu utilizati dispozitivul in afara incaperilor.
Deconectind dispozitivul de la reteaua electri-
ca niciodata nu trageti de cablul de alimentare,
apucati de fisa de alimentare si extrageti-o cu
grija din priza electrica.

Nu utilizati dispozitivul in cazul deteriorarii figei
cablului de alimentare sau cablului de alimen-
tare, daca el functioneaza necorespunzator
(cu intreruperi) sau dupa caderea lui. Nu incer-
cati sa reparati dispozitivul desinestatator.
Pentru orice intrebari in legatura cu reparatia
dispozitivului adresati-va la un centru autorizat
de service.

DISPOZITIVUL ESTE DESTINAT DOAR PENTRU
UZ IN CONDITII CASNICE.

REGULI DE UTILIZARE A VASULUI PENTRU
PREPARAREA PRODUSELOR (6)
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Utilizati dispozitivul si piesele lui strict conform
destinatiei. Nu utilizati vasul pentru prepara-
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rea produselor (6), instaland-ul pe dispozitive
incalzitoare sau pe suprafete de fiert.

* Nu inlocuiti vasul (6) cu un alt recipient.

* Urmariti ca suprafata elementului de incalzire
si fundul vasului (6) sa fiu intotdeauna curate
si uscate.

* Nu utilizati vasul (6) in calitatea recipientului
pentru amestecarea produselor. Niciodata nu
macinati produsele in vasul (6), pentru a evita
deteriorarea acoperirei antiaderenta.

* Niciodata nu lasati si nu depozitati in vasul (6)
orice obiecte straine.

+ In timpul prepararii produselor un vasul (6)
amestecati-le doar cu polonicul de plastic (13)
sau spatula (14). Pentru a face acest lucru,
puteti utiliza, de asemenea, acesorii din lemn,
plastic sau silicon.

* Nu utilizati obiecte metalice, care pot zgaria
acoperire antiaderenta a vasului (6).

* La prepararea bucatelor cu folosirea ierburilor
si condimentelor, imediat dupa preparare se
recomanda spalarea vasului (6) (vezi capitolul
«Curatare si intretinere»).

* Dupa finisarea prepararii produselor nu plasati
vasul (6) imediat sub apa rece, acest fapt
poate duce la deteriorarea acoperirei antiade-
rentd, lasati-l sa se raceasca.

BUTOANELE PANOULUI DE COMANDA (2)
Fiecare apasare a butoanelor active de pe panoul
de comanda (2) este insotita de un semnal sonor.

Butonul (18) «<START/STOP»

Apasati butonul (18) «START/STOP» pentru a
porni/opri programa selectata anterior, precum si
pentru a salva setarile timpului curent si timpului
de finisare a prepararii.

Remarca: La apasarea butonului (18) «START/
STOP», fard a selecta in prealabil programa de
preparare, dispozitivul va incepe lucrul dupa pro-
grama de preparare «RICE» (fig.).

Butonul (16) «MENIU»

Reapasand butonul (16) selectati programa de
preparare, incalzire sau mentinerea temperatu-
rii. Indicatoarele programelor de preparare (20),
incalzire (22) si de mentinerea temperaturii (19)
sunt afisate pe displayiul (3).

Programa Produse
RICE (orez) Prepararea orezului si tercilor
din alte crupe
CHICHEN Bucate din carne de pasare
(gaina) si peste
CAKE Briose, biscuiti, prajituri
(coptura)

MEAT (carne)
BEAN (boabe)

Carne si bucate din carne
Boabe, mazare, si produse
care necesita o preparare mai
indelungata

CONGEE Orez lipicios, supa, felul intai
(supa) (saricica, bors, etc)

REHEAT ncalzirea bucatelor preparate
(incalzire)

KEEP WARM | Mentinerea temperaturii
(mentinerea bucatelor preparate dupa

temperaturii) finisarea procesului de
preparare

Remarca: Nu folositi
programa data pentru

incélzirea produselor

Remarca:

— Puteti seta timpul de functionare a multicook-
erului numai in programele «CAKE» (coacere)
si «(REHEAT» (incalzire).

— Variantele de utilizare a programelor de pre-
parare a produselor vedeti in cartea de retete
(intra in setul de livrare).

— Timpul pentru prepararea produselor dupa
retetele proprii selectati in mod experimental.

Butoanele (17) «MINUTE» si (23) «<ORE»
Butoanele (17) si (23) se folosesc pentru setarea
timpului curent, timpului de finisare a prepararii
si durata de functionare a programelor «CAKE»
(coacere) si «REHEAT» (incalzire).

Butonul (24) «<START AMANAT»

Butonul (24) «START AMANAT» se foloseste
pentru setarea timpului curent sau timpului, la care
prepararea produselor va fi finisata.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Dupa transportare sau depozitare a dispozitivului
la o temperatura scazuta este necesar sa-l men-
tineti la temperatura camerei timp de cel putin
doua ore.
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— Scoateti dispozitivul din ambalaj si indepartati
toate materialele de ambalare si orice auto-
colante.

Amplasati multicookerul pe o suprafata plana
si termorezistenta, departe de toate sursele de
caldura (cu gaz, plita electrica sau ceramica).
Amplasati multicookerul astfel incat distanta
de la perete pana la carcasa multicookerului
sa fie nu mai putin de 20 cm, iar spatiul liber
de deasupra ei sa fie nu mai putin de 30-40cm.
Nu amplasati multicookerul n nemijlocita
apropiere de obiecte, care pot fi deteriorate de
temperatura nalta a aburului de iesire.
Atentie! Nu amplasati dispozitivul in apropi-
erea baiei, chiuvetei de bucatarie sau a altor
recipiente umplute cu apa.

Pentru a scoate capacul (8) rotiti-l in sensul
acelor de ceasornic pana cand se opreste si
scoateti capacul (fig. 1).

Scoateti ecranul de protectie (7), tragand de
manerul ecranului (fig. 2).

Extrageti vasul pentru prepararea produse-
lor (6).

Spalati ecranul de protectie cu garnitura de
etansare din silicon (7), capacul (8), vasul (6),
polonicul (13), spatula (14) si paharul cotat
(15) cu apa, adaugant detergent de spalare
neutru, dupa ce clatiti-le sub apa curgatoare
si uscati-le.

Stergeti carcasa dispozitivului cu o carpa
umeda, apoi stergeti-o pana la uscare.
Instalati ecranul de protectie (7) cu garnitura
de etansare din silicon la loc (fig. 3).

Instalati rezervorul pentru colectarea conden-
satului (12) la loc (fig. 8).

Setarea timpului curent

— Introduceti conectorul cablului de alimentare
in mufa din partea din spate a carcasei mul-
ticookerului.

Tntroduceti fisa cablului de alimentare in priza
electrica, va rasuna un semnal sonor si se va
conecta iluminarea displayiului (3).

Apésati butonul (24) «START AMANAT»,
indicatiile timpului (21) vor incepe a clipi.
Apasand consecutiv sau mentinand butonul
(23) «ORE» si (17) «MINUTE», setati timpul
curent (timpul este stabilit in format de 24 de
ore).

Pentru a salva setarile apasati butonul (18)
«START/STOP».
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— Timpul curent se va afisa pe display (3) cu indi-
catorul «Time - time».

Remarca: Daca in timp de un minut nu s-a setat

timpul curent si nu a fost apasat butonul (18),

atunci iluminarea displayiului se va stange, si

indicatiile pe display vor raméane fara schimbare.

UTILIZAREA MULTICOOKERULUI

- Tncércat,i produsele in vasul pentru preparare
(6), urmarind recomandarile din retete (vezi
cartea de retete).

Remarca: Urmariti ca ingredientele si lichidul

sd nu depaseasca nivelul maxim. Marcarea

nivelului maxim pentru diferite terciuri (cu
exceptia orezului) - 3L, marcarea nivelului
maxim pentru alte produse si lichide - 5L.

Nivelul minimal pentru produse in vas - 1L.

— Instalati vasul (6) in carcasa dispozitivului.
Asigurati-va ca vasul (6) este instalat fara dis-
torsiuni si adera la suprafata elementului de
incalzire (fig. 4).

Remarca:

Nu folositi vasul (6) pentru spalarea cru-

pelor si nu taieati produsele in interiorul

vasului, acest fapt poate deteriora acoperi-
rea antiaderenta.

Inainte de a utiliza stergeti suprafata exte-

rioara si fundul vasului (6) pana la uscare.

Asigurati-va ca pe suprafata elementului de

incalzire si pe fundul vasului (6) nu exista

obiecte straine, murdarie si umiditate.

La mijlocul elementului de incalzire este

prezent senzorul de temperatura. Aveti

grija ca nimic nu incurca la circulatia libera

a senzorului.

Tnainte de a instala capacul, verificati elemen-

tele sistemului de blocare (11). Acestea tre-

buie sa fie curate, iar supapa sistemului de
blocare (11) in manerul (9) trebue sa fie lasat

in jos (fig. 5).

Instalati capacul (8) pe caracasa dispozitivu-

lui, cu sistemul de blocare a capacului (11)

n directia indicelui «OPEN - CLOSE», situat

pe carcasa dispozitivului, si rotiti capacul (8)

impotriva directiei acelor ceasornicului pana la

fixarea completa (fig. 6).

Instalati supapa (9) in pozitia @ (fig. 7), In
aceasta pozitie excesul presiunii se va elimina
prin supapa in timpul functionarii dispozitivului.
Introduceti conectorul cablului de alimentare
in mufa din partea din spate a carcasei mul-
ticookerului.
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— Introduceti fisa cablului de alimentare in priza
electrica, va rasuna un semnal sonor si se va
conecta iluminarea displayiului (3).

Programele de preparare automata a produ-
selor

Pentru a selecta programele de preparare
automate, apasati butonul (16) «MENIU», indi-
catorul programei selectate de preparare auto-
mata va clipi pe display (3).

Pentru lansarea programei de preparare auto-
mata apasati butonul (18) «START/STOP»
o singura data, se va conecta elementul de
incalzire, iar indicatorul programei setate pe
display (3) va inceta clipirea.

Pentru a opri programa de preparare automata
apasati butonul (18) «<START/STOP» (18), ele-
mentul de incalzire se va opri si pe display (3)
se vor ilumina toti indicatorii programei.
Atentie!

— Functionarea programelor «CAKE» (coacere)
si «REHEAT» (incalzire) puteti seta in mod
manual, pentru a face acest lucru setati pra-
grama necesara cu butonul (16) «MENIU» si
apasati consecutiv sau mentineti butonul (23)
«ORE» si (17) «MINUTE».

Durata de functionare setata se va afisa pe
display (3) cu indicatorul «End time».
Remarca:

durata de functionare a programei « CAKE»
(coacere) de la 20 minute pana la o ora,
pasul setarii - 1 minut.

durata de functionare a programei
«REHEAT» (incalzire) de la 5 minute pana
la doua ore, pasul setarii orei —1 ora ; minu-
telor - 1 minut.

in timpul functionarii programelor «CAKE»
(coacere) si «REHEAT» (incalzire) pe display
(3) cu intervalul de un minut se vor schimba
indicatiile timpului curent «Time - time» gi
indicatiile duratei de functionare a progra-
mei setate «End time».

Pentru lansarea programei apasati butonul
(18) «START/STOP» (18) o singura data, si
se va conecta elementul de incalzire, iar indi-
catorul programei setate pe display (3) va
inceta clipirea.

Pentru a opri programa apasati inca o data
butonul (18) «START/STOP», elementul de
incalzire se va opri si pe display (3) se vor ilu-
mina toti indicatorii programei.
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Pentru setarea timpului, la care produsul tre-
buie sa fie preparat:

Daca timpul curent nu este setat, setati-l cum
este descris mai sus.

Cu butonul (16) «MENIU» setati programa de
preparare automate a produselor.

Apasati butonul (24) «START AMANAT».
Apasand consecutiv sau mentinand butonul
(23) «ORE» si (17) «MINUTE», setati indicatia
timpul, la care produsul trebuie sa fie preparat.
Durata de functionare setata se va afisa pe
display (3) cu indicatorul «Cooking timey.
Pentru lansarea programei apasati butonul
(18) «START/STOP» (18) o singura data,
indicatorul programei setate pe display (3) va
inceta clipirea.

n timpul functionarii programei pe display
(3) cu intervalul de un minut se vor schim-
ba indicatiile timpului curent «Time - time» si
indicatiile duratei de functionare a programei
setate «Cooking time».

Pentru a opri programa apasati inca o data
butonul (18) «START/STOP», pe display (3)
se vor ilumina toti indicatorii programei.
Explicatii:

Daca, de exemplu, durata de functionare a
programei pentru praparare constituie 30 de
minute, iar bucatele trebuie sa fie preparate
la 07:30, atunci dispozitivul se va afla in regi-
mul de asteptare pana la 07:00 (pe display
indicatiile timpului curent si a timpului setat, la
care bucatele trebuie sa fie praparate, se vor
schimba dupa fiecare minuta). Apoi va incepe
procesul de preparare.Procesul de preparare
va fi finisat la 07:30.

La prima utilizare a dispozitivului este posibila

aparitia unui miros strain de la elementul incal-

zitor, acest lucru este permis.

Atentie! Pentru a preveni arsurile si traumatis-

mele nu atingeti capacul (8) si nu va aplecati

deasupra supapei (10) in procesul functionarii

multicookerului si in momentul de eliminare a

aburului prin intermediul supapei (10).

Dupa finisarea programei de preparare a pro-

duselor vor rasuna 9 semnale sonore, dispozi-

tivul va trece in regim de mentinere a tempe-

raturii, si pe display (3) va ilumina indicatorul

(19).

Remarca:

— Necatéand ca dispozitivul mentine tempera-
tura bucatelor preparate pana la 12 ore, nu
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se recomanda lasarea bucatelor preparate
in vasul milticookerului un timp indelungat,
deoarece acest lucru ar putea provoca alte-
rarea produselor.

Nu utilizati regimul de mentinere a tempe-
raturii pentru incalzirea produselor.

Pentru a anula functia de mentinere a tempe-
raturii apasati butonul (18) «START/STOP» o
singura data.

Dupa finisarea prepararii extrageti fisa cablului
de alimentare din priza electrica.

Eliberati presiunea din camera de lucru, pla-

sand supapa (10) in pozitia ?(fig. 9)

Atentie: Fiti atenti, aburul de iesire este foarte
fierbinte.

Puteti elibera presiunea din multicookerul trep-
tat, si nu instalati imediat supapa (10) in pozitia

. Aburul de iesire nu va fi atat de intens.
Daca dupa procesul de preparare v-om intre-
rupe multicookerul de la reteaua electrica si
v-om astepta un timp oarecare, produsele vor
incepe a se raci, iar presiunea din interiorul
multicookerului va scadea, si dupa plasarea

|

supapei (10) in pozitia ? aburul va fi in
cantitati mai mici. Se recomanda reducerea
presiunii intr-un asa fel la prepararea legu-
melor, terciurilor lactate sau produselor spu-
megatoare.

Cand aburul nu va iesi din supapa (10), puteti
deschide capacul multicookerului (8), rotindu-I
in sensul acelor de ceasornic (fig. 1).

Dupa finisarea programei de preparare a pro-
duselor scurgeti condensatul din rezervorul
(12), pentru a face acest lucru scoateti rezer-
vorul pentru colectarea condensatului (12),
tragandul in jos (fig. 8).

CURATARE SI INTRETINERE

Extrageti fisa cablului de alimentare din priza
electrica si lasati dispozitivul sa se raceasca.
Stergeti carcasa (1) si capacul (8) cu o carpa
umeda.

Spalati toate piesele detasabile, inclusiv si
vasul pentru prepararea produselor cu o bure-
ta moale cu adaugarea unui detergent de spa-
lare neutru, apoi clatiti-le cu apa curgatoare.
Pentru curatarea completa a capacului (8):

scoateti de pe capacul (8) ecranul de protectie
(7) (fig. 2);

scoateti de pe ecranul de protectie garnitura
de etansare din silicon, spélati-o bine cu utili-
zarea unui detergent de spalare neutru;
spalati ecranul de protectie (7);

spalati bine capacul (8), acordand o atentie
deosebita supapei sistemei de blocare a si
orificiului de iesire a aburului supapei (10),
in scopul de a asigura curatenia orificiului de
iesire a aburului, scoateti capacul perforat din
metal, situat pe partea interioara a capacu-
lui (8);

mentineti supapa (10) in curatenie, pentru
curatare scoateti-o, tragand in sus (fig. 10),
spalati-o cu apa calda si un detergent de spa-
lare neutru, uscati-o si montati-o la loc;

uscati minutios capacul (8), ecranul de
protectie (7) si garnitura de etansare din sili-
con.

instalati garnitura de etansare din silicon
pe ecranul de protectie (7), iar ecranul de
protectie (7) — pe capacul (8).

Stergeti suprafata elementului de Tincalzire
(doar in stare racorita), evitati patrunderea
apei in interiorul carcasei dispozitivului.

Nu scufundati carcasa dispozitivului, cablul de
alimentare sau fisa cablului de alimentare in
apa sau in alte lichide.

Stergeti carcasa multicookerului cu o bucata
de tesatura umeda, apoi stergeti-o pana la
uscare.

Nu folositi pentru curatarea dispozitivului si
accesoriilor detergeti agresivi si abrazivi.
Pastrati multicookerul la loc uscat si racoros,
inaccesibil pentru copii.

COMPLETARE

Multicooker (cu capac) — 1 buc.
Vas — 1 buc.

Polonic — 1 buc.

Spatula — 1 buc.

Pahar cotat — 1 buc.
Instructiune — 1 buc.

CARACTERISTICI TEHNICE

Alimentare electrica: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Putere: 1000-1190 W

Capacitate maxima: 6 |
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DEFECTIUNI POSIBILE S| METODELE DE INLATURARE A ACESTORA

Defectiune

Cauza posibila

Decizie

Nu se inchide capacul multi-
cookerului

Garnitura de etansare din silicon
sau ecranul de protectie (7) nu
sunt instalate corect .

Scoateti ecranul de protectie,
verificati corectitudinea instalarii gar-
niturei de etansare din silicon.

Supapa sistemul de blocare este
blocatéa in pozitia superioara.

Eliberati supapa de la obiectul blo-
cat.

Presiunea din interiorul mul-
ticookerului a fost elibera-
ta, dar capacul nu poate fi
deschis.

Supapa sistemul de blocare (11)
nu s-a lasat in pozitia inferioara.

Apasati pe supapa, situata pe mine-
rul capacului, si dati drumul in jos.

in procesul de preparare a
produselor aburul iesa de
sub capac (8).

Garnitura de etansare din silicon
nu este instalata pe ecranul de
protectie (7).

Deconectati dispozitivul, eliberati
presiunea din interiorul multicook-
erului, deshideti capacul. Instalati
garnitura de etansare din silicon pe
ecranul de protectie (7).

Garnitura de etansare din silicon
este foarte murdara.

Curatati garnitura de etansare din
silicon

Garnitura de etansare din silicon
este deterioarata.

Tnlocuiti garnitura de etansare din
silicon

Capacul (8) nu este bine inchis.

Inchideti bine capacul (8).

lesirea aburului prin supapa
sistemului de blocare (11).

Supapa este poluata

Deconectati dispozitivul,
capacul si curatati supapa.

scoateti

Inelul siliconic al supapei de blo-
care sistemului de blocare este
deteriorat.

Tnlocuiti inelul siliconic la supapa.

Supapa sistemului de bloca-
re (11) nu se ridica.

Supapa de reglare a presiunii
(10) este instlata incorect.

Instalati supapa de reglare a presiu-

nii in pozitia @ .

Cantitatea insuficienta de ingre-
diente sau lichide pentru vapo-
rizare .

Respectati recomadarile legate cu
cantitate produselor si volumul de
lichid introduse in vasul (6).

Semnal sonor repetat.

Supraincalzirea multicookerului.

Deconectati multicookerul de la reteaua
electrica, deschideti capacul si lasati-I
sa se raceasca.

Producatorul isi rezerva dreptul de a modifica
caracteristicile dispozitivului fara anuntare
prealabila.

Termenul de functionare a dispozitivului - 3
ani

Garantie

in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul
dat, rugam sa Va adresati la distribuitorul regional
sau la compania, unde a fost procurat produsul

a4

dat. Serviciul de garantie se realizeaza cu condi-
tia prezentarii bonului de plata sau a oricarui alt
document financiar, care confirma cumpararea
produsului dat.

q3

Acest produs corespunde cerintelor
EMC, intocmite in conformitate cu Di-
rectiva 89/336/EEC i Directiva cu privire
la  electrosecuritate/joasa  tensiune
(73/23 EEC).



CESKY

MNOHOFUNKCNIi PARNi HRNEC S FUNKCI
TLAKOVEHO HRNCE

Mnohofunkéni parni hrnec - univerzalni kuchyri-
sky spotrebic, ve kterém jsou vyrobky pripraveny
bez pfistupu kysliku, takZe v nich se udrZi vice
vitamint a mineral(, pfitom je zachovana prirod-
ni chut’ jidla. Proces vareni je plné automaticky
a urcuje se zvolenym programem. MiZete varit
maso, dribez, ryby a morské plody, a také vege-
tarianska jidla, varit kase, polévky, prilohy, tésto-
viny a rizoto, péci pecivo a pripravovat dezerty.

POPIS
Télo mnohofunkéniho parného hrnce
Ovladaci panel
Displej
Drzadlo k pfenaseni
DrZzaky vika
Misa na vareni potravin
Stinitko se silikonovym t&snénim
Viko mnohofunké&niho parniho hrnce
Ucho vika

. Parni ventil

. Ventil s blokovacim systémem vika

. Zasobnik na sbér kondenzatu

. Nabé&racCka

. Lopatka

. Mérna sklenice (odmérka)

© NGO KON =

Displej a ovladaci panel

16. Tlacitko ,MENU*“

17. Tlacgitko ,MINUTY*

18. Tlacgitko ,,START / STOP*

19. Indikator udrzovani teploty ,KEEP WARM*“
20. Indikatory programa vareni

21. Ukazatele ¢asu *

22.Indikator reZzimu ohtevu ,REHEAT”

23. Tlacitko “HODINY”

24. Tlagitko “ODLOZENY START”

* Ukazateli Casu se rozumi:

— Aktualni Cas;

— Zbyvajici €as vareni;

— Cas, ke kterému ktery musi byt produkt pfi-
praven.

Pro dodate¢nou ochranu je vhodné instalo-
vat proudovy chrani¢ (RCD) se jmenovitym
proudem provozu, nepresahujicim 30 mA,
pro instalaci RCD obrat'te se na odbornika.
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BEZPECNOSTNI OPATRENI

Pred zapojenim a pouzivanim mnohofunk&niho
parniho hrnce si pozorné prectéte tento navod
a zachovejte ho pro pouziti v budoucnu jako
informacni material.

PouZivejte mnohofunk&ni parni hrnec pouze k
ur¢enému ucelu, jak je popsano vtomto navodu.
Nespravné zachazeni s pristrojem muze vést k
jeho po3kozeni, poranéni uZivatele nebo Skodé
jeho majetku.

Pfed pouzitim pristroje zkontrolujte, zda
napajeci kabel a konektor pro napajeci
kabel, ktery se nachazi na spotrebici, nejsou
poSkozené. Nepouzivejte pristroj, pokud
dojde k poSkozeni napajeciho kabelu nebo
konektoru napajeciho kabelu.

D¥iv, neZ zapnete mnohofunké&ni parni hrnec,
zkontrolujete zda napéti elektrické sité odpo-
vida provoznimu napéti pristroje.

Privodni kabel je opatfen ,euro-vidlici®, zapi-
nejte ji do elektrické zasuvky, ktera ma spo-
lehlivé uzemnéni.

PYi pfipojeni zafizeni k elektrické siti nepou-
Zivejte adaptéry.

Ujistéte se, Ze kabel byl pevné zasunut do
prislusného konektoru na téle mnohofunké-
niho parniho hrnce a sit'ové zasuvky.
PouZivejte pouze napdjeci kabel z komple-
tace baleni a nepouzivejte sitovy kabel od
jinych spotrebica.

PouZivejte pouze odnimatelné cCasti, které
jsou soucasti dodavky.

Umistéte pristroj na rovny povrch, tepelné
odolny, vdali od zdrojli vihkosti, tepla a ote-
vieného ohné.

Umistéte pristroj tak, aby pfistup k sitové
zasuvce byl volny.

PouZivejte pfistroj v mistnostech s dobrym
vétranim.

Nevystavujte zafizeni pfimému slunecnimu
zareni.

Neumist'ujte pfristroj v blizkosti zdi a stén
nabytku.

Kontrolujte, aby nedoS$lo k kontaktu napa-
jeciho kabelu s horkymi povrchy a ostrymi
okraji nabytku. Dbejte na to, aby nedoSlo k
poskozeni izolace napajeciho kabelu.
Nedotykejte se napajeciho kabelu a zastrCky
napajeciho kabelu mokryma rukama.
Neponoftujte pristroj, napajeci kabel a vidlici
napajeciho kabelu do vody nebo jakychkoliv
jinych tekutin.
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Pokud pfistroj spadl do vody, okamZité odpoj-
te ho od sité. V zadném pripadé nesahejte na
vodu. Ohledné dal8iho vyuziti zafizeni obrat’-
te se na autorizované (opravnéné) servisni
stredisko.

Nevkladejte cizi predméty do otvorli, nebo
mezi dily zafizeni.

Ujistéte se, Ze okraje odévu nebo jiné pred-
méty nabyly zachyceny mezi vikem a télem
pristroje.

Nenechavejte pristroj bez dohledu, vzdy
odpoijte zarizeni od elektrické sité, pokud ho
nepouzivate.

Chcete-li pfedejit urazu, nenaklangjte se nad
tlakovym regula¢nim ventilem a nekontrolujte
teplotu vychazejici pary rukou.

Nedotykejte se vika za provozu mnohofunké-
niho parniho hrnce.

Bud’te velmi opatrni pfi otevirani vika mno-
hofunké&niho parniho hrnce. Pred otevienim
vika, opatrné otevrete tlakovy regulacni ventil
a dockejte se uplného uvolnéni tlaku.
Udrzujte cCistymi tlakovy regulaéni ventil a
ventil zamykani vika, v pfipadé znecisténi
ocCistéte je.

Je prisné zakazano pouzivat pfistroj bez
instalované misy, a také je zakazano zapinat
mnohofunké&ni parni hrnec bez potravin a bez
dostate¢ného mnoZstvi tekutin v mise pro pfi-
praveni potravin.

Je zakazano pouZivat mnohofunk&ni parni
hrnec bez instalovaného na viku ochranné-
ho stinitka a bez silikonového tésnéni na
ochranném stinitku.

Je zakazano pouzivat mnohofunkéni parni
hrnec s poskozenym silikonovym tésné&nim
na ochranném stinitku.

P¥i pripravé potravin dodrZujte doporuceni,
uvedena v knize receptl, tykajici se objemu
suchych potravin a oblemu potfebné tekutiny.
Neotvirejte viko ani nevyjimejte misu béhem
provozu pristroje.

Nezakryvejte pfristroj.

Nepremist'ujte zafizeni béhem jeho provozu.
Pouzijte k prenaseni drzadlo, a to po odpo-
jeni zarizeni od elektrické sité a vychladnuti.
Je prisné zakazano prenaset mnohofunkéni
parni hrnec za ucho, nachazejici se na viku.
Za provozu pristroje viko, misa pro pfipravu
potravin stejné jako vSechny soucastky jed-
notky se silné ohfivaji, nedotykejte se jich,
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pokud je to nutné, pfi odstaveni horké misy
pouzivejte kuchyriské rukavice.

Pravidelné Cisté&te pfristroj.

Kvuli bezpec¢i déti nenechavejte pouZité v
obalu igelitové sacky bez dohledu.

Pozor! Nedovolujte détem hrat si s igelito-
vymi sacky nebo obalovou folii. Nebezpeci
uduseni!

Nedovolte détem pouZivat pfistroj jako hrac¢-
ku.

Tento pristroj neni ur€en pro déti a zdravotné
postizené osoby; pokud osoba, odpovédna
za jejich bezpedi, neda vhodné a jasné poky-
ny pro bezpetné pouzivani zafizeni a varo-
vani o nebezpeci, kterda mdzou vzniknout pri
jeho nespravném pouZiti.

Déti a zdravotné postizené osoby mohou
pouzivat pristroj pouze pod dohledem dospé-
1é osoby.

Je zakazano pouzivat zarizeni mimo domac-
nost.

P¥i odpojeni pristroje od elektrické sité nikdy
netahejte za kabel, uchopte sitovou zastrcku
a opatrné ji vytahnéte z elektrické zasuvky.
Je zakazano pouZzivat zafizeni, pokud je
po8kozena sitova zastrcka nebo napdjeci
kabel, kdyZ pristroj pracuje preruSovang, a
také po jeho padu. NepokouS$ejte se samo-
statné opravit zafizeni. Pro opravu zafize-
ni, obratte se na autorizované (opravnéné)
servisni stfedisko.

RISTROJ JE URCEN POUZE PRO POUZITI
DOMACNOSTI

RAVIDLA PRO POUZITi MiSY NA PRIPRAVENI
OTRAVIN (6)
Zafizeni a jeho soucasti pouZivejte presné
podle Gcelu tak, jak je predepsano. Je zaka-
zano pouzivat misu pro pripraveni potravin (6)
na jinych topnych zatizenich nebo na varnych
povrsich.
Nenahrazujte misu(6) jinou nadobou.
Zajistéte, aby povrch topného télesa a spo-
dek misy (6) byly vZdy Cisté a suché.
NepouZivejte misu (6) jako kontejner pro
michani produktl. Nikdy nerozméliiujte pro-
dukty pfimo v mise (6), aby nedoslo k posko-
zeni neprilnavé vrstvy.
Nikdy nenechavejte a neskladujte v mise (6)
kterékoliv cizi predméty.
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e Bé&hem pripraveni potravin v mise (6) michej-
te je pouze plastovou nabérackou (13), nebo
lopatkou (14). MUzete také pouZit drevéné,
plastové nebo silikonové doplriky.

¢ Nepouzivejte kovové predméty, které mohou
poskrabat nepfilnavou vrstvou misu (6).

» P¥i vareni jidel s bylinkami a kofenim oka-
mzité po pripravé omyjte misu (6) (viz ¢lanek
,Cisténi a udrzba").

¢ Po uvareni nepokladejte misu (6) ihned pod
studenou vodou, miiZe to zplsobit poskozeni
neprilnavého povlaku, nechte ji vychladnout.

TLACITKA NA OVLADACIM PANELU (2)
Kazdé stisknuti aktivnich tlacitek na ovladacim
panelu (2) je doprovazeno zvukovym signalem.

Tlaéitko (18) ,,START/ STOP*

Stisknéte tlacitko (18) ,START / STOP* pro spus-
téni / zastaveni predvoleného programu, a pro
uloZeni nastaveni aktualniho ¢asu a ¢asu ukon-
¢eni pripravy.

Poznamka: Pokud stisknete tlacitko ( 18) ,START
/ STOP* bez predvolby programu, pristroj zacina
provoz podle programu ,,RICE* (ryZe).

Tlaéitko (16) ,,MENU*

Opakovanym stisknutim tlacitka (16) nastavte
program vareni, ohfevu nebo udrZovani teploty.
Indikatory program( vareni (20), ohfevu (22) a
udrZovani teploty (19) se zobrazi na displeji (3).

Program Potraviny
RICE (ryze) Vareni ryZe a obilovin z jinych
obilovin
CHICHEN Jidla z driibeZe a ryb
(kure)
CAKE (peceni) | Keksy, piSkoty, kolace
MEAT (maso) | Maso a masné pokrmy

BEAN (lusky) |Fazole, hrasek, a potraviny,

které vyZaduiji delSi vareni

CONGEE Lepkava ryze, zahusténa

(polévka) polévka, jiné polévky
(soljanka, bors¢, atd.)

REHEAT Ohfev jiZz hotovych jidel

(ohtev)

KEEP WARM | UdrZovani teploty hotového

(udrZzovani jidla po vareni

teploty) Poznamka: NepouZivejte

tento program pro ohfivani
jidel
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Poznamka:

— Cas provozu mnohofunkéniho parniho hrnce
Ize nastavit pouze v programech ,CAKE“
(pegivo) a ,OHREV“ (ohfev).

— MozZnosti vyuziti program( vareni potra-
vin naleznete v knize receptl (je soucasti
dodavky).

— Dobu pfipraveni potravin podle vlastnich
receptll muzete vybrat experimentalné.

Tlaéitka (17) ,,MINUTY* a (23) ,,HODINY*

Tlacitka (17) a (23) se pouZivaji k nastaveni aktu-
alniho €asu, Casu dokonc&eni vareni a doby trvani
program( ,CAKE" (pecivo) a ,REHEAT* (ohtev).

Tlagitko (24) ,,ODLOZENY START*

Tlagitko (24) ,ODLOZENY START“ se pouziva k
nastaveni aktualniho ¢asu nebo Casu, ke které-
mu budou tyto vyrobky uvarené.

PRED PRVNiIM POUZITIM

Po pfepravé nebo skladovéni pristroje pri nizké

teploté je nutno nechat ho pri pokojové teploté

po dobu nejméné dvou hodin.

— Rozbalte pfristroj, odstrarite vSechny §titky a
balici materialy.

— Umistéte mnohofunk&ni parni hrnec narovny,
tepelné odolny povrch daleko od vSech
kuchyriskych zdrojl tepla (plynovy sporak,
elektricka nebo sklokeramicka deska).

— Umistéte mnohofunkéni parni hrnec tak, aby
vzdalenost od zdi do mnohofunk&niho par-
niho hrnce nebylo mensi nez 20 cm, a volny
prostor nad nim alespor 30-40 cm.

— Mnohofunk&ni parni hrnec nepokladejte v
blizkosti objekt(, které mohou byt poskozeny
teplem unikajici pary.

Pozor! Neumist'ujte pFistroj v blizkosti vany,

umyvadla a jiné nadoby s vodou.

— Chcete-li odstranit viko (8), ototte ho ve
sméru hodinovych ru€iCek aZz na doraz a
sejméte viko (obr. 1).

— Odstrarite ochranny &tit (stinitko) (7) zataze-
nim za kliku stinitka (obr. 2).

— Vyjméte misu na vareni potravin (6).

— Umyjte vodou s neutralnim mycim prostred-
kem stinitko (7) s silikonovym t€snénim, viko
(8), misu (6), nabéracku (13), lopatku (14)
a odmérku (16 ), oplachnéte pod tekouci
vodou a osuste.

— Télo jednotky otfete vihkym hadfikem, pak
vytfete do sucha.
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— Umistéte stinitko (7) s silikonovym tésnénim
na své misto (obr. 3).

— Umistéte nadobu pro sbér kondenzatu (12)
na své misto (obr. 8).

Nastaveni aktualniho €asu

— Zapojte konektor napajeciho kabelu do
zasuvky na zadni strané téla mnohofunkéniho
parniho hrnce.

— Zapojte vidlici napajeciho kabelu do elektric-
ké zasuvky, uslySite pipnuti a na displeji se
rozsviti (3).

— Stisknéte tladitko (24) ,ODLOZENY START®
ukazatele ¢asu (21) zacnou blikat.

— Postupnym stladenim nebo podrZzenim tla-
Citka (23) ,HODINY* (17) a ,MINUTY" nastav-
te aktualni ¢as (Cas se nastavuje ve formatu
24 hodin).

— Chcete-li uloZit nastaveni, stisknéte tlacitko
(18) ,START / STOP“.

— Aktualni ¢as je zobrazen na displeji (3) indika-
torem ,Time - Cas".

Poznamka: Pokud b&éhem 1 minuty neni pro-

vedena Zadna akce k nastaveni aktualniho ¢asu

a nebylo stisknuto tlacitko (18), podsviceni se

vypne a udaje na displeji zistanou beze zmény.

POUZITi MNOHOFUNKCNIHO PARNiIHO

HRNCE

— VloZte potraviny do misy na pfipraveni potra-
vin (6), v navaznosti na doporuceni v recep-
tech (viz knihu receptl ).

Poznamka: Ujistéte se, Ze pFisady a kapali-

ny neprekrocCily maximalni znacku. Znacka

maxima pro ruzné obiloviny (kromé ryZe)

- 3L, maximalni hodnota pro zbyvajici potra-

viny a tekutiny — 5L. Maximalni stav potravin

vmise - 1L.

— Umistéte misu (6) v téle zarizeni. Ujistéte se,
Ze misa (6) je instalovana bez zeSikmeni a je
v t&sném kontaktu s povrchem topného téle-
sa (obr. 4).

Poznamka:

— NepouzZivejte misy (6) na umyvani krou-
py a krajeni potravin, mizZe to poskodit
nepf¥ilnavy povrch.

— Pred pouZitim otfete vnéjsi povrch a dno
misy (6) do sucha.

— Ujistéte se, Ze na povrchu topného télesa
a na dné misy (6) nejsou Zadné cizi pred-
méty, Spina a viaha.

— Ve stifedu topného télesa je cidlo tep-
loty. Ujistéte se, Ze pohyb cidla neni
omezen.

— Pred nasazenim vika, zkontrolujte prvky uza-
mykaciho systému (11). Musi byt isté a ventil
uzaviraciho systému (11) v drzadle (9) by mél
byt sklopen (obr. 5).

— Nasadte viko (8) na télo zafizeni systé-
mem uzamykani vika (11) ve sméru ukaza-
tele ,OPEN - CLOSE", ktery se nachazi na
jednotce, a otocte viko (8) proti sméru hodi-
novych rucicek, dokud nezapadne na misto
(obr. 6).

— Ventil (9) nastavte do polohy @ (obr. 7), v
tomto pripadé se pretlak vypousti do ventilu
b&hem provozu zafizeni.

— Zapojte konektor napajeciho kabelu do
zasuvky na zadni strané téla mnohofunk&niho
parniho hrnce.

— Zapojte vidlici napajeciho kabelu do elektric-
ké zasuvky, uslySite pipnuti a na displeji se
rozsviti (3).

Programy automatického vareni potravin

— Chcete-li vybrat automatické programy vare-
ni, stisknéte tlacitko (16) ,MENU" Indikator
zvoleného programu bude blikat na displeji
(3).

— Chcete-li spustit programy automatického
vareni, stisknéte tlacitko (18) ,START / STOP“
jednou, pritom se zapne topné téleso, a indi-
kator zvoleného programu na displeji (3) pre-
stane blikat.

— Chcete-li zastavit programy automatického
vareni stisknéte jesté jednou tlacitko (18)
~START / STOP“, pfitom topny c¢lanek se
vypne a na displeji (3) se rozsviti vSechny indi-
katory programi.

Pozor:

— Programy ,,CAKE* (pecivo) a ,,REHEAT*
(ohfev) muZou byt instalovany v manu-
alnim reZimu, stacéi vybrat poZadovany
program tlacitkem (16) ,,MENU* a opako-
vané stisknout nebo podrZet tlacCitko (23)
»HODINY* a (18 ) ,,MINUTY*.

— Nastavena doba trvani programu se zob-
razi na displeji (3) kontrolkou ,, End time
-Konec doby*.

Poznamka:
— trvani programu ,,CAKE* (pecivo) 20 minut
aZ jedna hodina, krok nastaveni 1 minuta.
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— trvani programu ,REHEAT“ (ohfev) 5
minut aZ dvé hodiny, krok nastaveni hodin
- 1 hodina; minut - 1 minuta.

béhem trvani programi ,,CAKE* (peci-
vo) a ,REHEAT“ (ohfev) na displeji (3) s
1 minutovym intervalem budou se ménit
udaje aktualniho ¢asu ,,Time —time- ¢as“
a ukazatele trvani zvoleného programu
»End time Konec*.

Chcete-li spustit program, stisknéte tlacitko
(18) ,START / STOP* jednou, zapne se topné
téleso, a indikator vybraného programu na
displeji (3) prestane blikat.

Chcete-li zastavit program, jesté jednou
stisknéte tlacitko (18) ,START / STOP“, topny
¢lanek se vypne a na displeji (3) se rozsviti
vSechny indikitory programi.

Pro nastaveni ¢asu, ke kterému produkt by
mél byt pFipraven:

Pokud aktualni ¢as neni nastaven, nastavte
ho, jak je popsano vyse.

Tlacitkem (16) ,MENU“ vyberte program
automatického vareni potravin.

Stisknéte tlagitko (24) ,0DLOZENY START*.
Postupnym stisknutim nebo podrzenim tlagit-
ka (23) ,HODINY* a (17) ,MINUTY*, nastavte
Cas , ke kterému vyrobek by mél byt pripra-
ven.

Nastaveny ¢as provozu se zobrazi na displeji
(3) Indikatorem ,, Cooking time- Doba vareni*.
Chcete-li spustit program, stisknéte tlacitko
(18) ,START / STOP* jednou, a zvoleny pro-
gram indikator na displeji (3) prestane blikat.
Bé&hem trvani programu na displeji (3) s minu-
tovym intervalem budou se ménit tdaje aktu-
alniho ¢asu ,Time —time- Cas“ a ukazatele
trvani zvoleného programu ,Cooking time —
Doba vareni*.

Chcete-li zastavit program, jesté jednou
stisknéte tlacitko (18) ,START / STOP*, topny
¢lanek se vypne a na displeji (3) se rozsviti
v§echny LED diody programd.

Vysvétleni:

— Pokud se napfiklad, doba trvani zvoleného
programu vareni je 30 minut a jidlo by mélo
byt pripravené na 7:30, bude zafizeni v poho-
tovostnim reZimu do 7:00 (pfitom na disple-
ji indikace aktudlniho ¢asu a nastaveného
casu, ke kterému jidlo mi byt pfipravené, se
bude ménit kaZdou minutu.) Pak zacne pro-
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ces vareni. Vareni proces bude dokoncen v
07:30.
PFi prvnim pouZiti mnohofunkéniho parniho
hrnce je mozZny cizi zapach z topného ele-
mentu, to se pFipousti.
Pozor! Chcete-li zabranit popaleninam a zra-
néni, nedotykejte se vika (8) a nenaklanéjte
se nad ventilem (10) v procesu prace mnoho-
funkéniho parniho hrnce a v okamzZiku uvol-
néni ventilu a vypousténi pary(10).
Po dokon&eni programu vareni potravin usly-
Site 9 zvukovych signalu (pipnuti) pristroj se
prepne do udrzZeni teploty, a na displej (3) se
rozsviti Indikator (19).

Poznamka:

Pres to, Ze zaFizeni udrZuje teplotu hoto-
vych jidel do 12 hodin, nedoporucuje se
nechavat varené jidlo v mise mnohofunkc-
niho parniho hrnce na delsi dobu, protoZze
by mohlo dojit ke zkaZeni potravin.
Nepouzivejte reZim udrZovani teploty k
ohFevu potravin.

Chcete-li zrusit funkci udrZeni teploty, stisk-
néte tlacitko (18) ,START / STOP* jednou.

Po dokonceni vareni vytahnéte vidlici napaje-
ciho kabelu z elektrické zasuvky.

Uvolnéte tlak v pracovni komore, nastavenim

(Obr. 9).

ventilu (10) do polohy ﬂ?

Upozornéni: Bud’te mimoradné opatrni,
vychazejici para je velmi horka!

Uvolriujte tlak v mnohofunk&nim parnim hrnci
postupné, ne treba hned nastavovat ventil
(10) do polohy @3 Vychazejici para nebude
tak intenzivni.

Pokud po dokonc€eni procesu pfipraveni
odpojite mnohofunkéni parni hrnec od sité
a pockate né&jaky ¢as, pak hotové vyrob-
ky za¢nou chladnou, a tlak uvnitf pfistroje
bude klesat, a po nastaveni ventilu (10) do

polohy ? pary by mélo byt vyrazné méné.
Doporucuje se vyuzivat tento zpusob pro
snizeni tlaku v pfipravé zeleniny, mlécnych
vyrobki, obilovin nebo pénicich produktd.
Kdyz z ventilu (10) nebude vychazet para,
muzete oteviit viko mnohofunk&niho parni-
ho hrnce (8) otaGenim ve sméru hodinovych
rucicek (obr. 1).
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Po dokonc&eni programu vareni vylejte kon-
denzat z nadrze (12), a to odstranénim nadr-
Ze na sbér kondenzatu (12) tahem smérem
dolt (obr. 8).

CISTENi A UDRZBA

Vytahnéte vidlici napajeciho kabelu ze zasuv-
ky a nechte pfistroj vychladnout.

Otrete téleso (1) a viko (8) vihkym hadfikem.
V8echny odnimatelné €asti, v€etné misy na
pripravu potravin myjte mé&kkou houbou s
neutralnim mycim prostfedkem a pak oplach-
néte pod tekouci vodou.

Pro kompletni €isténi vika (8):

odstrafite z vika (8) ochranné stinitko (7)
(obr. 2);

odstrarite silikonové té€snéni ochranného sti-
nitka, oplachnéte ho malym mnoZzstvim neut-
ralniho Cisticiho prostredku;

umyjte ochranné stinitko (7);

dikladné umyijte viko (8), se zvlastnim dura-
zem na ventil blokovaciho systému vika a
otvoru parniho ventilu (10), aby se zajistila
Gistota parnich otvord, sundejte dérované
kovoveé vitko, ktery se nachazi na vnitfni stra-
né vika (8);

udrZujte ventil (10) Cistym, vyjméte jej tahem
nahoru (obr. 10), poté oplachnéte teplou
vodou a neutralnim ¢isticim prostfedkem,
osu$te a instalujte na misto;

dukladné osuste viko (8), ochranné stinitko
(7) a silikonové tésnéni;

instalujte silikonové t&snéni na ochranné sti-
nitko (7), a ochranné stinitko (7) — na viko (8).
Otfete povrch topného télesa (pouze v
vychlazeném stavu), v Zzadném pripadé voda
se nesmi dostat dovnitf zafizeni.

Neponoftujte télo pfristroje, napajeci kabel a
vidlici napajeciho kabelu zastré¢ku do vody
nebo kterychkoliv jinych tekutin.

Otrete t€lo mnohofunkéniho parniho hrnce
vihkym hadfikem a poté vytrete do sucha.
Necistéte pristroj a prisluSenstvi abrazivnimi
a agresivnimi Cisticimi prostfedky.

UdrZujte mnohofunke&ni parni hrnec na chlad-
ném, suchém misté mimo dosah déti.

KOMPLETACE

Mnohofunk&ni parni hrnec (s vikem) - 1 ks.
Misa - 1 ks.

Nabéracka - 1 ks.

Lopatka - 1 ks.

Odmeérka - 1 ks.

Navod - 1 ks.

TECHNICKE PARAMETRY
Napajeni: 220-240V ~50/60 Hz
Vykon: 1000-1190 W.

Maximalni kapacita: 6 |

MOZNE PORUCHY A ZPUSOBY JEJICH ODSTRANENI

Porucha

MoZzna pricina

Reseni

Nejde zavrit viko
mnohofunk&niho parniho
hrnce.

Nespravna instalace
silikonového tésnéni nebo
ochranného stinitka (7)

Odstrarite ochranné stinitko,
zkontrolujte spravnost instalace
silikonového tésnéni

horni poloze.

Ventil zamykani je uzamcen v

Odstrarite predmét, blokujici
ventil.

Tlak uvnitf pristroje byl
uvolnén, ale viko nelze otevrit.

Ventilu uzaviraciho systému
(11) klesl do spodni polohy.

Kliknéte na ventil umistény na
drzadle vika, a potahnéte ho dol(.

B&hem vareni potravin para
vychazi z pod vika (8).

stinitku (7).

Neni instalovano silikonové
t&snéni na ochranném

Odpojte jednotku, uvolnéte tlak
uvnitf mnohofunk&niho parniho
hrnce, otevrete viko. Umistéte
silikonové tésnéni na ochranné
stinitko (7).

Spinavé.

Silikonové tésnéni je velmi

Ocistéte silikonové t&snéni.

posSkozené.

Silikonové tésnéni je

Vymeéiite silikonové tésnéni.

Viko (8) neni zcela zaviené.

Tésné zavrete kryt (8).
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CESKY

Vzduch unika ventilem
uzaviraciho systému (11).

Ventil je Spinavy.

Vypnéte mnohofunk&ni parni
hrnec , odstrarite viko a vycCistéte
ventil

Silikonové tésnéni ventilu
blokovaciho systému je
poskozené.

Vymeérite silikonové t&snéni
ventilu.

Ventil blokovaciho systému
(11) nejde zvednout.

Tlakovy regulacni ventil (10)
je nespravné nastaven.

Nastavte tlakovy regulani ventil
do polohy @

Nedostatecny pocet
produktd nebo tekutin na
tvoreni pary.

DodrZujte spravné mnozstvi
produktt a objem kapaliny
umisténé v mise(6).

Opakované pipnuti.

Prehrati mnohofunk&niho
parniho hrnce.

Odpojte mnohofunkéni parni
hrnec od elektrické sité, oteviete
viko a nechte ho vychladnout.

Vyrobce si vyhrazuje pravo na zménu charakte-
ristik pristroje bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pFistroje- 3 roky

Zaruka

Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce
pristroje. P¥i uplatiiovani narokd béhem zarucni
Ihlity je tfeba predlozit doklad o zakoupeni vy-

robku.

Tento vyrobek odpovida poZadav-
kiim na elektromagnetickou kompa-
tibilitu, stanovenym direktivou
89/336/EEC a predpisem 73/23/
EEC Evropské komise o nizkonapé-
tovych pristrojich.

]
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MYJIbTIBAPKA 3 ®YHKLIEKO CKOPOBAPKU
MynbTiBapka-ckopoBapka YHiBEPCAIbHU
KYXOHHWV rpuaas, B SSKOMY fpOAYKTU roTyrTb-
cs1 6e3 [OCTyry KWCHIO, 3aBASKKW HYOMY B HUX
36epiraetecsi GinbLIE BiTaMiHIB | MiHepasnbHux
PEYOBUH, a TakoxX 36epiraeTbCs BUXIAHWI CMakK
npoAayktis. [lpouec npurotyBaHHS MPOAYKTIB
MOBHICTIO aBTOMAarn30BaHWI | BU3HAYaETbCS
BMOPAHOI MPOrpamMoro. BU MOXETE roTyBatvi
6mona 3 m’aca, ntvui, pyubu i Mopenpoayk-
TiB, @ TakoX BereTtapiaHcbki 6504a, BapuUtu
KaLLi, cynu, rapHipuy, MakapoHU i 117108, rotyBaTtu
BUIMIYKY, AECEPTU.

onuc
Kopnyc myneTtiBapkun
MaHenb ynpasniHHA
Aduvcnnen
Py4kn ong nepeHeceHHsa
Tpumadi KpuLLIKK
Yawa ona npuroTyBaHHs NPOAYKTIB
3axncHUn ekpaH 3 CUNIKOHOBUM YLLiNbHIO-
Bayem
Kpuwika mynbstiBapkun
Pyuka kpuLkn
. KnanaH peryntoBaHHs TUCKY
. KnanaH 3 cuctemoto 6,10KyBaHHS KPULLIKK
. EMKicTb onsa 36opy KoHAeHcaTy
. OnonoHumk
. Nlonatka
. MipHuin cTakaH4mk

N oD~

Aucnnein i naHenb ynpassiHHA

16. KHonka «MEHHIO»

17. Knonka «XBUWJTNHWN»

18. KHonka «CTAPT/CTOIN»

19. lnaukatop niatpumkn Temneparypmn «KEEP
WARM>»

20. lHAmKaTtopm Nporpam NpPUroTyBaHHs

21. CBig4eHHs yacy*

22.lHAmkKaTop pexumy posirpisaHHsa «<REHEAT»

23.Knonka «FTOANHHUK»

24.Knonka «BIACTPOYEHHA CTAPTY»

* Mg, cBigYEHHAAMM Yacy Ma€eTbCs Ha yBasi:
MOTOYHUI Yac;

4ac NpUroTyBaHHS NPOAYKTIB, LLLO 3a/IULLNBCS;
yac, 4O SIKOro NpoAykT Mae OyTu nmpuroto-
BaHUN.

Jna nofaTkoBOro 3axncTy AOLISIbHO BCTAHO-
BUTW B NAHLIO3i XXNBMAEHHS NPUCTPIA 3axunc-
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HOro BigktoyYeHHs (M3B) 3 HOMiIHaNbHUM
CTPYMOM CMpaLbOBYBaHHS, WO HE NEpPeBu-
wye 30 MA, onsa yctaHoBku 3B 3BepHITLCA
o daxisus.

3AX0AU BE3MNEKU

[Mepen noyaTkoM ekcnayarauii MynbTiBapku
YBaXHO MNpo4YUTANTE CrMPaBXHIO IHCTPYKLUiO 3
ekcnyarauii i 36epexiTb ii 4na BUKOPUCTaHHS B
SAKOCTI JOBIAKOBOro marepiany.

BukopucToByiiTe MynsTiBapKy auwe no ii nps-
MOMY MNPU3HAYEHHIO, K BUKNAAEHO B OaHin
IHCTPyKUii. HenpasunbHe NOBOAXEHHSA 3 Mpu-
nagoM MOXe NPUBECTM 0 MOro NOMOMKU, Crpn-
YUHEHHS LLUKOAW KOPUCTYBa4eBi ab0 NOro MaiHy.
e T[lepen BUMKOPUCTAHHAM npunagy yBaXHO
OMNIAHbTE MEpPEeXEeBU LWHYP i po3’eM Ong
MiAKAIYEHHA MEpexXeBOoro LHypa, po3-
TaloBaHWN Ha Kopnyci npunagy, nepeko-
HanTecs, LLO BOHM HEe MalOTb MOLUKOOXEHb.
He BukopucToBynTe npwunag 3a HagBHOCTI
NMOLIKOOXEHb Ha MepexeBOMy LWHypi abo
PO3’EMi MEPEXEBOIO LLHYPA.

Mepen BKIIOYEHHAM MYJBTIBAPKU MEPEKO-
HanTecd, WO Hanpyra B eNeKTPUYHIN Mepexi
BignoBigae pobouin Hanpysi NPUCTPOIO.
MepexeBnin WHYp 3abe3neyeHuin «eBpo
BWJIKOIO»; BKJIIOYANTE ii B €NeKTPUYHY PO3eT-
KY, WO MA€E HaAiMHNI KOHTAKT 3a3eMJIEHHS.
Mpw NiAKAKYEHHI NPUCTPOIO A0 eNeKTPUYHOI
MepeXi He BUKOPUCTOBYMTE NePEXiAHUKN.
CrexTe 3a TUM, Wo6 MepexeBuii WHyp 6yB
LWiNbHO BCTaBfIEHM B PO3’EM Ha KOPMyCi
MYNbTIBAPKU | B MEPEXEBY POIETKY.
BukopucToByinTe nuie Mepexesui LLUHYP 3
KOMMAEKTY MOCTA4aHHS | HE BUKOPUCTOBYNTE
MepEeXeBUI LLIHYP Bif, iIHLLINX NPUCTPOIB.
BukopucTtoByinite nuwe Ti 3HIMHI geTani, aKi
BXOAATb B KOMIJIEKT NOCTA4YaHHS.
Po3amilLynte npuCTpii Ha piBHIA TenaoCTin-
Kih MOBEPXHi, Janeko Big, OXXepen BOJor,
Tenna i BioKpUTOro BOrHIO.

BcTaHoBnoniTe nNpucTpin Tak, wob AoCcTyn
[10 MepexeBoi po3eTku OyB BiNlbHUM.
B1KOpUCTOBYIMTE NPUCTPIN B MIiCLISIX 3 XOPO-
LLIOKO BEHTUISALLIEIO.

He nippasante npunag, Aii npsMuUxX COHAYHNX
NPOMEHIB.

He po3amiwyinte npunan B 6e3nocepenHin
©n13bKOCTI Bif, CTiHW i CTIHOK MebniB.
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He ponyckamte 3iTKHEHHA MepexeBoro
LIHYypa 3 raps4MmMu rnOBEPXHAMU i FOCTPUMN
KpOMKamu mMebniB. YHUKaTe MOLIKOAXEHHS
i3onAuii MepexeBoro LHypa.
3abopoHAETbCS OpaTucs 3a MepexeBui
LUHYP | BUJIKY MEPEXEBOrO LLHYPa MOKPUMMN
pykamu.

He 3aHyplonTe NpucCTpin, MepexeBnii LLHYP i
BUJIKY MEPEXEBOIO LLHypa Yy Boay abo byab-
AKi iHLWI piguHN.

B pasi nagiHHg npunagy y BOA4y HEramHo Big-
KounTe npunag Big mepexi. MNpu ubomy
Yy XOLHOMY BWUMAAKy HE OnyckanTe y BOAy
pyku. 3 NUTaHHSA NOAANBLLUIOINO BUKOPUCTAHHSA
npunagy 3BepPHiTLCA B aBTOPMU30BaHNI (yrno-
BHOBaXEHWI) CEPBICHUN LEHTP.

He BCcTaBnanTe CTOPOHHI NpegMeT B OTBOPU
ab0 MiX feTansamMu NpUCTpoLo.

CTtexTe 3a TMM, Wwob Kpai oasary abo CTOPOH-
Hi NpeaMeTn He NoTPanAAn MiX KPULLKOIO i
KOpnycom npunagy.

He 3anuwante npuctpin 6e3 Harnany,
3aBXAM BUMMUKaAWTE Npwunag i BigknoyanTte
0ro Bif, eNeKTPUYHOI Mepexi, aKL0 BN iM He
KOPUCTYETECH.

LLLo6 yHUKHY TN HeBe3nekn OTPUMaHHS TPaBM
He HaxMnanTecs Hag KnanaHoM perynoBaHHA
TUCKY | HE MepeBipsanTe TeMmneparypy napy,
O BUXOAUTb, PYKOIO.

He TopkanTecs kpuwku nig yYac pobotn
MYNbTIBAPKU.

JoTpumyinTecs KpanHbOi 0O6epexHOCTi, Bia-
KPMBAKYN KPULLKY MynbTiBapku. Meplt Hix
BiAKPUTU KPULLKY, 0OEPEXHO BiaKpuiiTe kna-
naH perynoBaHHA TUCKY i OiKAITECA MOBHOMO
CKUOAHHS TUCKY.

TpumanTe B 4YMCTOTI KnamaH peryaioBaHHS
TUCKY | kKnanaH cuctemMn 6I0KyBaHHSA KpULL-
K1, B pasi 3abpyaHEeHHs ounLLanTe ix.
KateropnyHo 3abOpPOHSAETLCS eKkcnsyaTauis
npunany 6e3 BCTaHOBMEHOI Yalli, a TakoX
3ab0pOHSAETLCA BKMKOYATU MyNbTiBapky 6e3
npoaykTiB i 6€3 HAsBHOCTI AOCTATHLOI Kislb-
KOCTi PiAVHKX B Hawi AN NPUroTyBaHHA npo-
AYKTIB.

3ab0pOHSAETLCH BMKOPUCTOBYBATU MYJbTi-
BapKy 6€3 BCTAHOBIEHOIO HA KPULLLL 3axumc-
HOro ekpaHy i 6e3 CUIIKOHOBOIO YLLiNIbHIOBA-
4ya Ha 3axXMCHOMY eKpaHi.

3ab0pOHSAETLCA BMKOPUCTOBYBATU MYJbTi-
Bapky MNpuv MOLUKOOXKEHI CUNIKOHOBIN Npo-
Knagui Ha 3aXMCHOMY eKpaHi.
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Mpy npurotyBaHHi NPOAYKTIB, OOTPUMYMN-
Tecd pekomMeHpauin, NpuBeaeHuX B KHUSI
peuenTiB, NO KiNIbKOCTI CyXuUX NPOAOYKTIB i
06’eMy HeoOXiaHOI pianHN.

He BiaKpuBamTe KpPULLIKY | HE BUManTe YyaLly
nig, 4yac po6oTn NPUCTPOLO.

He HakpuBarite npucTpin.

3ab0pOoHAETLCSA MEPEHOCUTN MPUCTPIN Nig,
yac poboTu. BukopucToByinTe pyyku Ans
NEepEeHeCceHHs, 3asfanerigb BioKIIOYMBLUN
NPUCTPIN BiO, eNeKTpu4HOi Mepexi i aasLn
oMy ocTurHytu. KareropmyHo 3abopoHsi-
E€TbCA MEPEHOCUTN MYNbTIBAPKY 3a PY4KY,
pO3TalLOBaHy Ha KPULLILL.

Mig yac poboTn Kpullka, Yawa ans npuro-
TyBaHHSA NPOAYKTIB, a TakoX AeTasi Kopnycy
CWUJIbHO HarpiBalOTbCH, HE TopkanTecsa [0
HUX, MPY HEOOXIAHOCTI BUAHATU rapsiyy yawly
BUKOPUCTOBYNTE KyXOHHI pyKaBuLi.
PerynapHo npoBoasTe YULLEHHS npunaay.

3 MipkyBaHb 6e3nekn aiter He 3anuiante
nosnieTuneHoBi NakeTn, BUKOPUCTOBYBaHI B
SKOCTi YNakoBku, 6e3 Harnsaay.

YBara! He pnossonarite aitam rpatm 3 noni-
€TUNEHOBMMN NakeTamn abo nakyBasbHOIO
nniskoto. He6e3neka 3apyxu!

He possongnte AiTAM BUKOPUCTOBYBaTU
npunag, B 9KOCTi irpaLlku.

JaHnin NPUCTPIN He NPU3HAYEHN 4119 BUKO-
PUCTaHHSA OiTbMM i NIoAbMU 3 0OMEXEHUMU
MOXJIMBOCTSMM, SIKLLO Nulie 0coboio, Lo
BiAnoBigae 3a ix 6e3neky, iM He aaHi Biano-
BiJHi i 3p0O3yMifli HUM IHCTPYKLIi Npo 6e3ney-
He KOPWUCTYBaHHSA MPUCTPOEM i Tiei Hebes-
neku, gka Moxe BUHUKATW NP MOro Henpa-
BUJIbHOMY BUKOPUCTAHHI.

Litn i nioan 3 06MEXEHNUMN MOXITUBOCTSIMU
MOXYTb KOPUCTYBATMUCSA NpUIagom nuwie nig,
CMOCTEPEXEHHAM OOPOC/UX.
3a60pOHAETLCS BUKOPUCTOBYBATU MpUiag
rno3a NPUMILLLEHHAMMU.

Bigknioyarouum npucTpin Big, enekrpomepexi,
HIKOSIN HEe CMMKaNTe 3a MEpPEeXeBU LLHYP,
Bi3bMiTbCSl 32 MEpPEXEBY BWJIKY i aKkypaTHO
BUTSATHITb ii 3 €N1eKTPUYHOT PO3ETKN.
3a60pOHAETLCH BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIl
npv MOLUKOAXEHHI MepexeBoi Buiku abo
MepEeXeBOro LIHypa, SKWO BiH npaue 3
nepebosiMn, a TakoXx Micns Moro nagjiHHS.
He HamaramTtecs CaMOCTIMHO PEeMOHTyBa-
TN NPUCTPIN. 3 yCiX NUTaHb PEMOHTY 3BEP-
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TanTecsd B aBTOPN3OBaHUI (YNOBHOBaXEHWI)
CEPBICHUN LLEHTP.

MPUSIAL MPU3HAYEHWI JINLLIE )19
rOBYTOBOIO BUKOPUCTAHHSA

NMPABUJIA KOPUCTYBAHHA YALLUEKO AN4

NMPUrOTYBAHHSA NPOAYKTIB (6)

e T[lpucTpi i noro petani BMKOPUCTOBYMUTE
CTPOro 3a Mnpu3HadyeHHsIM. 3ab0pPOHSAETLCS
BUKOPWCTOBYBATU Yally AN MPUroTyBaHHA
npoaykTiB (6), BCTaHOBAOWYM ii Ha Harpi-
BaslbHi Npunagn abo BapwsbHi MOBEPXHI.

* He 3amiHioliTe yawy (6) iHLLIOIO EMKICTIO.

* CrexTe 3a TMM, WO6 MOBEPXHS HarpiBasb-
HOrO eNeMeHTY i AHO Yawi (6) 3aBxan oynun
YUCTUMUN | CYXUMMN.

* He BukopucToByiiTe YaLly (6) B AKOCTi EMKOC-
Ti ong 3miwyBaHHA NpoaykTie. Hikonn He
noapibHoNTe NpoaykTn O6e3nocepenHbo B
Yawi (6) wob YHUKHYTWU MOLUKOOXKEHb aHTU-
MPUrapHoOro NOKpUTTS.

* Hikonu He 3anuwarite i He 36epiranTe B YaLli
(6) siki-Hebyab CTOPOHHI NpeaMeTU.

* [ig Yyac NpUroTyBaHHSA NPOAYKTIB B yawli (6)
nepemiwynTe ix e niacTUKOBMM OMNOO-
HUKOM (13) abo nonatkoto (14). Onsa upboro
MOXHa BMKOPWUCTOBYBATU TakKOX OepeB’sHi,
naacTnkoBi abo CUNIKOHOBI akcecyapu.

* He BMKOPUCTOBYIMNTE MeTanesi NpeaMeTn, aKi
MOXYTb MOAPANATU aHTUMNPUrapHe NOKPUTTH
yaui (6).

e [lpu npurotyBaHHi 6104 3 BUKOPUCTAHHSAM
npunpas i cnewji, Bigpasdy nicng nNpuroTy-
BaHHA PEKOMEHAYETbCA BUMUTK yvawly (6)
(amB. po3ain «HuLeHHsa Ta oorman»).

e T[licng 3akiH4eHHA NPUroTyBaHHA MPOAYKTIB
He nomiwanTe yawy (6) Bigpaszy nig xonoa-
HYy BOAY, Lie MOXE BUKJINKATU NOLUKOAXKEHHSA
AHTMNPUrapHOro NOKPUTTS, AanTe i OCTUr-
HYTU.

KHOMKW NAHEJI YNIPABJTIHHSA (2)

KoXHe HaTUCHEHHA akTUBHUX KHOMOK MaHeni
yNpaBiHHA (2) CynpOBOAXYETbCS 3BYKOBUM
CUrHaIOM.

Knonka (18) «CTAPT/CTOIM»

HatucHite kHonky (18) «CTAPT/CTOIM» pns
3anycky/3ynnHkK 3asganerigb BMOpaHoi npo-
rpamm, a TakoX Ans 30epeXeHHs YCTaHOBOK

MOTOYHOrO Yacy i Yacy 3aBEpPLUEHHSI MPUroTy-
BaHHS.

Mpumitka: [lpn HaATUCHEHHI KHormku (18)
«CTAPT/CTOI» 6e3 nonepeaHb0ro BMbopy rpo-
rpamu npuroTyBaHHs1 NMPUCTPIV No4YnHae poboTy
3a nporpamoto npurotyBarHs «RICE» (puc).

Knonka (16) «<MEHIO»

[MOBTOPHUMW HATUCHEHHAMM KHOMKW (16) B1be-
piTb MPOrpamy NpuroTyBaHHs, posirpisaHHsa abo
nigTpymMKy Temnepatypu. IHoukaTopu nporpam
npurotyBaHHsa (20), posirpiBaHHsa (22) i nig-
Tpumkn Temneparypu (19) BigobpaxyloTbCs Ha

avcnnei (3).

Mporpama Mpoayktn
RICE (puc) MpuroTyBaHHs pucy i kaw 3
iHLWIMX Kpyn
CHICHEN Bniopa 3 ntuui i pubu
(Kypka)
CAKE (Buniuka) | Kekcu, 6icksitu, niporu

MEAT (Mm’aco)

M’saco Ta M’sacHi 6ntoaa

BEAN (6061)

Bobwu, ropix, npoaykTH, Lo
BMMaratoTb TPMBAJILLOro
NPUroTyBaHHs

CONGEE (cyn) |Jlunkuii puc, towka, nepiui
6nona (consiHka, 6opiy
TOLLO)
REHEAT Po3sirpiBaHHs BXe roToBux
(posirpiBaHHsa) | 6o,
KEEP WARM MigTpnmka Temneparypm
(nigTpumka roToBoro 6s4a nicnsa
Temnepartypu) 3aBepLUEHHS nMpoLecy
NPUroTyBaHHS
Mpumitka: He
BUKOPUCTOBYITE faHy
nporpamy 4751 PO3irpiBaHHs
rnpoAayKTiB
MpumiTtka:

— Yac poboTn MynbTiBapkn MOXHa BCTaHOBW-
M nuuwe B nporpamax «CAKE» (Buniyka) i
«REHEAT» (po3irpiBaHHs).

— BapiaHT BMKOpUCTaHHA nmporpam npuroTy-
BaHHS NPOAYKTIB AMBITLCA B KHU3I peLenTiB
(BXOOMTb B KOMTMJIEKT NOCTa4aHHs).

— Yac npuroTyBaHHS MPOAYKTIB AN BRACHUX
peuenTiB NigéupanTe JOCNIAHUM LUASIXOM.
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KHonkwu (17) «<XBUJIUHW» i (23) «rOAUHU»
Knonkn (17) i (23) BUKOPUCTOBYIOTbCHA A9
YCTaHOBKM MOTOYHOrO 4acy, 4acy 3aBepLUEHHS
NPUroTyBaHHS i TPMBAJNIOCTi POBGOTU Mporpam
«CAKE» (Bmniuka) i <REHEAT» (po3irpiBaHHs).

Knonka (24) «BIACTPO4YEHHSA CTAPTY»
KHonka (24) «BIACTPOYEHHA CTAPTY» BUKO-
PUCTOBYETLCA OJ11 YCTAHOBKM MOTOYHOrO 4acy
abo yacy, 40 SIKOrO MPUrOTYBaHHS MPOAYKTIB
Oyne 3aBepLUeHo.

NEPEA NEPLUUM BUKOPUCTAHHAM

licns TpaHcriopTyBaHHsS abo 36epiraHHs rpu-

CTPOI MPY 3HVXEHI TemnepaTtypi HeobXinqHO

BUTPUMATU KO0 rMpu KIMHaTHIV Temneparypi He

MEeHLLEe [IBOX FOAVH.

— BwuTArHiTE NpUCTPI 3 ynakoBkW, BUAANUTe
BCi nakyBasibHi MaTepianu i 6yab-sKi Haknen-
KW.

— BcTtaHoBUTE MynbTIBapKy Ha piBHY Tennoc-
TiKy MOBEPXHIO OaNeKo Bif, BCIX KYXOHHUX
oxepen Terna (ra3osa, enekrtponauta abo
BapwbHa NaHenb).

— BcTaHoBUTE MynbTIBapKy Tak, Wo6 Bif, CTiHK
[0 KOpnycy MynbTiBapkuy 3anuviianacs Big-
CTaHb He MeHwe 20 cM, a BinbHUIA NPOCTIp
Haz Heto cknagas He meHwe 30-40 cm.

— He po3wmiwyitte MynbTiBapky B 6e3nocepes-
Hill 6NMM3bKOCTI 00 NMpeaMeTiB, siki MOXYTb
OyTU MOLUKOAXKEHI BMCOKOK TEMMepaTyporo
napy, L0 BUXOONTb.

YBara! He po3miwyiite npunag nobnusy

BaHH, pakoBUH abo iHLINX EMKOCTEN, Harno-

BHEHUX BOAOIO.

— [Ans 3HaTTa KpULKK (8) 06epHiTh ii 3a rognH-
HMKOBOIO CTPINKOK 40 YNOPY i 3HIMITb KPULLI-
Ky (man. 1).

— 3HiMIiTb 3axmMCHWUI ekpaH (7), NOTArHyBLWN 3a
PyyKy ekpany (man. 2).

— BwuTArHite yawy ana npurotyBaHHA Npoayk-
TiB (6).

— BumuiniTe BOAOK 3 OOA@BaHHAM HeEUTpasb-
HOrO MMIOHOro 3acoly 3axMCHUI ekpaH (7)
3 CUJIKOHOBUM YLLiIbHIOBAYEM, KPULLKY (8),
yawly (6), ononoHwuk (13), nonatky (14) i mip-
HU cTakaHunk (15), 0BMONOCHITL MPOTOY-
HO BOAOIO i NpocyLunTe.

— Kopnyc npucCTpoIo NpOTPITb BOSIOrO0 TKaHN-
HOI0, NiCNg 4Oro BUTPITb A0CyXa.

— BcTtaHoBUTE 3aXUCHUI eKpaH (7) 3 CUNIKOHO-
BUM YLLiNbHIOBA4YeM Ha Micue (man. 3).

— BcTaHoBUTE EMKICTb A519 360py KOHAEHCATy
(12) Ha micue (man. 8).

YcTaHOBKa NOTOYHOro Yyacy

— BcTaBTe po3’eM MepexeBOoro LHypa B rHi3-
[0 i3 32HbOro 6OKy KOPMNycy MyfbTIBAPKU.

— BcraBTte BUNKy MepexeBoro LiHypa B efiek-
TPUYHY PO3ETKY, NPY LbOMY NPO3BY4YUTb 3BY-
KOBWI CUrHan i cnanaxHe nigceidyBaHHS oncC-
nnes (3).

— HatucHite kHOnKy (24) «BIACTPOYEHHYA
CTAPTY», cBig4yeHHs 4acy (21) noyHyTb 61m-
maru.

— [locnigoBHO HaTUCKyloYM abo yTpuMmyloum
kHonkun (23) «FOONHWN» i (17) «<XBUJTUHW»,
BCTAHOBUTE MOTOYHWUI Yac (4aC BCTAHOBIIO-
eTbCs y popmaTi 24 roanHun).

— [nsa 36epexeHHs HanawTyBaHb HATUCHITb
kHonky (18) «CTAPT/CTOI».

— [MoToyHnii yac BigOOPaxyeTbCa Ha aucnnei
(3) inankaTopom «Time - time».

MpumiTtka: Akwo npoTaromMm 1 XBUINHU He 3pPO-

6J1EHO XOAHWUX Ai 3 YCTAHOBKM NMOTOYHOIO Yacy

i He Byna HaTucHyTa kHomnka (18), To nigcBeivy-

BaHHS Oucnfesa 3racHe, i CBiAYEHHs Ha gucnnei

3anvwarbes 6e3 3MiH.

BUKOPUCTAHHSA MYJIbTIBAPKU

— 3aBaHTaxTe NPOAYKTM B Yally Ans NpuroTy-
BaHHS NPOAyKTiB (6), cnigyioun pekomeHaa-
LM B peuenTax (AMB. KHUTY peLenTiB).

Mpumitka: CTexre 3a TuM, W06 iHrpedieH-

T i pignHN He nepesBuLyBasnN PiBHA Mak-

cumasnibHoOI BigMiTku. BigmiTka makcumymy

Ans pisHux kaw (okpim pucy) — 3L, BiamiTtka

MaKkcumMasibHOro piBHS 4718 iHWNX NPOAYKTIB

i pignH — 5L. MiHiManbHWUi piBeHb NPoAyKTiB

B 4Yawi— 1L.

— BcTtaHoBuTEe Hawy (6) B KOpnyc NpUCTPOIO.
MepekoHaiTecs, Wo 4Yawa (6) BCcTaHoOBNE-
Ha 6e3 nepekociB i LWiNbHO Mpunarae ao
MOBEPXHI HAarpiBanbHOro efnemMeHTy (man. 4).

lMpumirka:

— He BukopucroByiite 4awy (6) ansg MuTTs
Kpyn i He pikTe npoayKkTtu ycepeauHi
Yyawii, Lje MOXxe NMOLUKOAUTU aHTunpurap-
He MOKPUTTS.

— [lMepen BUKOPUCTAHHSAAM BUTPITb 30BHILLI-
HIO noBepxHIo i AHO Yawi (6) gocyxa.

— [lepekoHanTecs, WO Ha NOBEPXHIi Harpi-
BaJIbHOro eJsieMeHTy i Ha AHi 4Yawi (6)



YKPAIHbCKUN

HeMae CTOPOHHIX npeamerTiB, 3abpya-
HeHb i BOJIOrn.

B cepeguHi HarpiBanbHOro esieMeH-
Ty 3HaxoAuTbCs AaTYUK Temreparypu.
CtexTte 3a Tum, 06 BiILHOMY nepemi-
L eHHIO AaTYyuKa Hillo He 3aBaxallo.
[Mepen yCTaHOBKOIO KPULLUKW NepeBipTe ene-
MEHTU cuctemmn 6nokyBaHHs (11). BoHun
MaloTb OyTVM YMCTMMK, @ KnanaH CUCTeMU
6nokyBaHHs (11) B pyuui (9) mae 6ytu ony-
weHuin (man. 5).

BcTtaHoBuTe Kkpuwky (8) Ha kopnyc npwu-
CTpOI0, CUCTEMOIO BIOKYBaHHS kpuiuku (11)
y 6ik nokaxuiunka «OPEN - CLOSE», poaTa-
LLIOBAHOrO Ha Kopnyci npunagy, i ob6epHiTb
KPULLKY (8) NpOTN FOOVHHUKOBOI CTPINKM A0
noBHOI dikcauji (man. 6).

KnanaH (9) BCTaHOBUTE B MOJIOXEHHS @
(man. 7), B LbOMY MOJSIOXEHHI, HAOJINLLIKOBUIA
TUCK CKMOATMMETbCS Yepes KianaH B npoue-
Ci po60TUN NPUCTPOIO.

BcTaBTe po3’eM MeEPEXEBOrO LUHYpa B rHi3A0
i3 3a1HLOrO BOKY KOPMYCYy MY/bTIBAPKU.
BcTaBTe BUSIKY MeEpPEXeBOro LUHypa B enek-
TPUYHY PO3ETKY, NPW LLbOMY NMPO3BYYUTb 3BY-
KOBWUI curHan i cnanaxHe niaceivyBaHHSA aAMC-
nnes (3).

Mporpamun aBTOMaTU4YHOro MNPUroTyBaHHS
NPoAyKTiB

[Ons Bnbopy nporpam aBTOMATUYHOIO Mpwu-
rOTyBaHHSA HATUCHITb KHOMKY (16) «MEHIO»,
iHOukaTop BMOpaHOi NMporpamMy aBTOMaTUY-
HOro MpuroTyBaHHs 6nvMmatume Ha gucnnei
(3).

[lna 3anycky nporpamu aBTOMaTnyHoOro npuro-
TyBaHHS HATUCHITb KHOTKY (18) «CTAPT/CTOI»
OOMH pas, Npu LbOMY BKJIIOYUTLCS HarpiBasib-
HWUIA enemMeHT, a iHamKaTop BUGpaHoi nporpamMmm
Ha oycnnei (3) nepecTtaHe 6nvmaru.

[ns 3ynnHK1 nporpamm aBToMaTuyHoro npu-
roTyBaHHS NPOAYKTIB L pa3 HATUCHITb KHOM-
Ky (18) «CTAPT/CTOI», npu upoMy Harpisasb-
HWIA eNemMeHT BigKmounTbes, i Ha aucnnei (3)
cnanaxHyTb BCi iHOMKaTOpPW Nporpam.

YBara:

3 pobotn nporpam «CAKE» (Bumiuka) i
«REHEAT» (po3irpiBaHHs) MOXHa BCTAHOBIO-
BaTN B PYYHOMY PEXUMI, OS5 LbOro BU6epitb
HeobxigHy nporpamy kHonkot (16) «<MEHHKO»
i mocninoBHO HaTuckynte abo yTpumyiiTe
kHorku (23) «FOANHW» i (17) «XBUTTNHW».
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BcTtaHoBneHa TpuBanictb poboTy nporpamun
Bigo6paxyeTbCcs Ha aucnnei (3) iHaukaTtopom
«End time».

lMpumirtka:

TpuBasnicte pob6oru nporpamu «CAKE»
(Bunivyka) Big 20 XBUSIMH [0 roanHU, KPOK
ycTtaHoBku 1 XBUJINHA.

TpuBasnicte pobotu nporpammu «REHEAT»
(pogsirpiBaHHs1) Big 5 xBWIWH [0 ABOX
roguH, KpoK ycTaHOBKW roguHHuka — 1
roauHa; XxBunuH - 1 XBUINHAa.

nig 4ac po6ortu nporpam «CAKE» (Buniy-
ka) i «\REHEAT» (po3sirpiBaHHs1) Ha ancnnei
(3) 3 iHTepBasnom B 1 XBWINHY MiHSITU-
MYTbCSI CBifg4€HHSI MOTO4YHOro 4acy «Time
- time» i cBigYeHHs TPUBanocTi yacy po6o-
™1 BUGpaHoi nporpamu «End time».

[na 3anycky Aporpamm HaTUCHITb KHOMKY
(18) «CTAPT/CTOI» ogmH pas, npu UpoOMy
BKJIIOUYNTBCS HarpiBasibHUIN €NEMEHT, a iHaN-
Katop BMOpaHOoi nporpamu Ha aucrnnei (3)
nepecTtaHe 6anumMaTtu.

[Ana 3ynvHKM nporpamMu Wwe pa3 HaTUCHITb
kHonky (18) «CTAPT/CTOM», npu ubomy
HarpiBasbHUA €NeMEHT BIAKMOYUTLCH, | Ha
aucnnei (3) cnanaxHyTb BCi iHOMKATOPW NPO-
rpam.

Ans ycTaHOBKM 4acy, A0 SKOro npoaykT Mae
OyTn NPUroToBaHMIA:

FKLWO MOTOYHUIM Yac He BCTAHOBMIEHWUN, TO
BCTAHOBUTE MOrO, SIK OMMCAHO BULLLE.
KHonkoto (16) «MEHK» Bnbepitb nporpamy
aBTOMATUYHOIO NMPUFOTYBaHHS MPOAYKTIB.
HaTtucHite kHonky (24) «BIACTPOYEHH4A
CTAPTY>.

MocnigoBHO HaTuckyoun abo yTpuMykoumn
KHoMkM (23) «FTOOUHW» i (17) «XBUJTUHW>,
BCTAHOBUTE CBIQYEHHA Yacy, OO SKOro npo-
OYKT NMOBUHEH NPUroTyBaTuCS.
BcTtaHoBneHunin yac po6oTu BigoOpakyeTbCs
Ha amcnnei (3) inankatopom «Cooking time».
[na 3anycky Aporpamm HaTUCHITb KHOMKY
(18) «CTAPT/CTOI» ogmH pas, npu LpOMy
iHovkaTop BMOpaHOiI nMporpamu Ha gucnnei
(3) nepecTtaHe 6anmatu.

Mig yac poboTtn nporpamu Ha gucnnei (3) 3
iHTepBanoM B 1 XBUANHY MIHATUMYTbCS! CBIfl-
YEeHHS1 MOTOYHOrO Yacy «Time - time » i cBia-
YeHHs TPMBAOCTi PO6OTK BUOpaHOi nporpa-
Mn «Cooking time».
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— [ns 3ynuHKM nporpamu, e pas HaTUCHITb
kHonky (18) «CTAPT/CTOIlN», npn ubOMy Ha
aucnnei (3) cnanaxHyTb BCi iHOMKATOPW NPO-

rpam.
MosicHeHHs:
— Skujo, Hanpwvknag, TpuBaaictb poboTu

BMOGPaHOI nporpamu npuroTyBaHHS CKIaAae
30 xBunuH, a 611040 Mae 6yTy NPUroToBa-
He a0 7:30, To NpUCTPIi 3HaXoANTUMETLCS B
pexvmi yekaHHs1 4o 7:00 (npv uboOMy Ha AnC-
nnei cBig4eHHsl MOTOYHOro 4acy i BCTaHOB-
JIeHOro 4acy, Ao skoro 651040 6yae npuro-
TOBaHO, MIHSITUMYTbCSI Yepe3 KOXHY XBUJI-
Hy). [1oTiM NOYHETLCS MPOLEC MPUrOTYBaHHSI.
lMpouec npurotyBaHHs Oyae 3aBepLUeHWii
4o 7:30.

lMpn nepLwomMy BUKOPUCTAHHI MYJbTiBapKun
MOX/IMBA MosiBa CTOPOHHLOro 3arnaxy Bin
HarpiBasbHOro eJleMeHTy, Le A0MnyCTUMO.
YBara! LLjo6 yHukHyTM onikiB i TpaBM He Top-
KanTecsi Kpulku (8) i He HaxunanuTecs Han
knanaHom (10) B npouyeci poboTu mynbTiBap-
KU i Yy MOMEHT BUMYCKY napy 4epes3 KjianaH
(10).

Micnsa 3aBepLueHHs NporpamMm NPUroTyBaHHS
NPOAYKTIB NPO3ByyaTb 9 3BYKOBMX CUIHAJIIB,
NPUCTPIN Nepenge B pexnm niaTpuMKn Tem-
nepatypu, i Ha gucnnei (3) cnanaxHe iHAM-
katop (19).

lMpumirtka:

He amBnsiyuce Ha Te, WO NPUCTPIN nig-
TPUMYE TemriepaTtypy rorosoro 6;iwoga o
12 rognH, He peKoMeHAYETbCS 3anuLaTn
npuroToBaHi nNPoAyKTU HapoOBro B 4alli
MYIbTiBapKu, OCKIJIbKN Lje MOXe cTaTu
NPUYNHOIO NCyBaHHS MPOAYKTIB.

He BukopucroByrTe pexum nigTpuMKu
Temrieparypu A5 po3irpiBaHHs1 NnpoAyK-
TiB.

Ona BigMiHn dyHKUii nigTpyMkn Temnepa-
TypW HaTUCHITb kHOMKy (18) «CTAPT/CTOI»
OAVH pas.

[icna 3aBepLUeHHS NPUroTyBaHHSA BUTSAMHITbL
BUJIKY MEPEXEBOro LWHypa 3 eNeKTPUYHOI
pPO3EeTKU.

CKMHbTE TUCK B POOOUili kamepi, BCTAHOBUB-

|
wu knanaH (10) B NONOXEHHS ? (man. 9).

Yeara: Byabste 0co65MBO 06epeXxHi, nap, Wo
BUXOAMTb, AyXe rapsayunii!
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Cknpartu TUCK B MyfbTiBapLL MOXHa NOCTymno-
BO, a He Biapasy BCTaHOBAOBATK knanaH (10)

B MOIOXEHHS @9 . Nap, wo BuxoouTb, Npu
LbOMy Byae He TakuiA iIH-TEHCUBHUIA.

FAKLLO nicns NPoLECy NMPUroTyBaHHSA BiAKO-
YNTU MYNbTIBAPKY Bif, €NEKTPOMEpPEXi i moye-
KaTn AesKMIA Yac, TO rOTOBI MPOAYKTUN NMOYHYTb
ocTuratu, a TUCK YCEPEeAUHi MynbTiBapku
3HUXYBATUMETbLCS, | MICNS YCTAHOBKW Kna-

|

naHa (10) B NONOXeHHS ? napy 6yae 3Ha-
YHO MeHLUe. PeKOMEHOYETLCH TakKuM HYMHOM
3HMXYBATU TUCK NPU NPUIrOTYBaHHI OBOYIB,
MOJIOHYHMX KaLll abo NiHUCTUX NPOAYKTIB.
Konu 3 knanaHa (10) He 6yne BMxoauTy nap,
BN MOXETe BIOKPUTU KPULLKY MYNbTiBAPKN
(8), 0b6epHyBLUM ii 32 TOOUHHUKOBOIO CTPIn-
Koto (man. 1).

Micns 3aBepLUeHHs NporpamMmu NpUroTyBaHHSA
NPOAYKTIB 3N1MIATE KOHAEHCAT 3 eMKOCTI (12),
ONS UbOro 3HiMiTb EMKICTb ANs1 KOHAEHCcaTy
(12), notarHysLum ii BHU3 (Mman. 8).
YULLEHHA TA gorngan

BUTArHITL BUNKY MEpPexeBoro LUHypa 3 enek-
TPUYHOI PO3eTKM i JanTe NPUCTPOI0 OCTUr-
HYTW.

MpoTpite kopnyc (1) i kpuwky (8) Bonoroto
TKaHWHOIO.

Bci 3HiMHI geTani, y ToMy 4uchi i vawy gns
NPUroTyBaHHA MNPOAYKTIB, BUMUATE M’SKOIO
rybkot 3 0OOaBaHHAM HEUTPanbHOro Muo-
yoro 3acoby, a noTiM OBMNONOCHITL NPOTOY-
HOIO BOZOI0.

[1na NOBHOLIHHOIO YNLLEHHS KPULLKK (8):
3HIMITb 3 KpuLKkK (8) 3axmcHuin ekpaH (7)
(man. 2);

3HIMIiTb i3 3aXMCHOro €eKpaHy CWiKOHOBU
YLWiNBbHIOBAY, peTenbHO NPOMUNATE MOro 3
BUKOPUCTAHHAM HEBEJNUKOI KiNbKOCTi Hel-
TpanbHOro MMKOYOro 3acoby;

BUMUIATE 3aXUCHUI eKpaH (7);

peTeNbHO NpomMuiiTe KpULIKY (8), npuainue-
L1 0cobnmBy yBary knanaHy cuctemm 61oky-
BaHHSA KPULLIKW | OTBOPY BUXOAY Napy knanaHa
(10), ansa Toro, Wob NepekoHaTncs B YACTOTI
OTBOPY BMX0OAY Napy, 3HiMiTb nepdopoBaHuii
MeTaneBuii 3aXMCHUIN KOBNA4YoK, po3TalloBa-
HWIA 3 BHYTPILLIHbOI CTOPOHU KPULLIKK (8);
TpumainTe knanaH (10) B 4McTOTi, ANna npo-
MWBAHHA 3HIMIiTb 1MOro, MOTATHYBLUW Bropy
(man. 10), noTiM NpoMMinTE TEMJIOKD BOAOIO 3
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[OLAaBaHHAM HENTPaNbHOr0 MMIOYOro 3aCo-
Oy, NPOCYLUNTE i BCTAHOBUTE Ha MICLIE;
— PEeTeNbHO NPOCYLUUTE KPULLKY (8), 3axncHui
eKkpaH (7) i CUNiKOHOBMIA YLLLIIbHIOBAY;
— BCTAHOBUTE CWIKOHOBUW YLLiNbHIOBAY Ha
3axMCHUI ekpaH (7), a 3axncHui ekpaH (7) -
Ha KpULLKY (8).
[MpOTPITb NOBEPXHIO HArpiBaSIbHOrO €1eMEH-
Ty (Mwe y 3axononoMy CTaHi), y XOAHOMY
BUNAOKy He AonyckarnTe nonagaHHs BOAMU
BCEpeaVHy Kopnycy npunagy.
He 3aHyptoiiTe kopnyc npunany, Mepexesunin
LLHYP | BUJIKY MEPEXEBOTO LLHYpa y BOAy abo
6yOb-aKi iHWi pPianHU.
MpOoTpiTh KOPNYC MYNLTIBAPKX BOMOMOI0 TKA-
HVHOIO, @ NOTIM BUTPITb JOCYXa.

* He BUKOPUCTOBYMNTE 0SS YALLLEHHS npunagy
i akcecyapiB abpasuBHi i arpecuBHi MuIOUi
PEYOBUHMN.

* 30epiraite MynbTiBAPKY B CYXOMY, MPOXO-
NIOAHOMY, HEAOCTYNHOMY ANS AITEe MiCL.

KOMMJIEKTALISA

MynbTiBapka (3 KpMLIKOKW) — 1 WT.
Yawa - 1 wT.

OnonoHuk — 1 Wr.

JNonartka — 1 wr.

MipHuii cTakaHumk — 1 WwT.
IHCTpyKLUia — 1 WwT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHU
EnexTpoxusnenHs: 220-240 B ~ 50/60 Iy
MoTyxHictb: 1000-1190 BT
MakcumanbHuii 06’em: 6 n

MOXXJIUBI HECMPABHOCTI | CMIOCOBM IX YCYHEHHSA

HecnpagBHicTb

Mo>xxnuBa npuunHa

PiweHHs

HemoxnnBo 3akputn
KPWILLIKY MYJBTIBAPKU.

HenpaBunbHa ycTaHoBKa
CUNIKOHOBOTO YLLjiNbHIOBaYa abo
3aXMCHOro ekpaHy (7).

3HiMiTb 3aX1CHUIA eKpaH,
nepeeipTe NpPaBuIbHICTb
YCTaHOBKM CUJTIKOHOBOIO
yLlinbHoBa4a.

MOJIOXEHHI.

KnanaH cuctemu 6,10KyBaHHS
3a6J10Kk0BaHUIN Y BEPXHBOMY

3BiNIbHUTE KanaH Bif,
npeaMeTy, Lo 3a6/10KyBaB
oro.

Twuck ycepeauHi MynbTiBapkm
OYB CKMHYTUIA, ane KpULLKY

BiAKPUTU HEMOXNBO. NONOXEHHA.

KnanaH cuctemun 6nokyBaHHS
(11) He onyCTMBCS B HUXHE

HaTucHiTb Ha knanaH,
pPO3TaLLOBaHWUI B PYHLLi KPULLIKK,
i onycTnTe NOro BHU3.

B npoueci npurotyBaHHs
NPOAYKTIB Nap BUXOAUTb

3-Mig KpuLwkmM (8). eKkpaHi (7).

He BCTaHOBNEHWI CUNTIKOHOBWIA
YLWiNbHIOBAY Ha 3aXMCHOMY

BigknounTe NpuCTpIil, CKUHBbTE
TUCK yCEPEAVHI MyNbTiBapKu,
BioKpuWITE KpULLKY. BcTaHoBUTE
CUNIKOHOBUWI YLLiNbHIOBAY Ha
3axMCHUI ekpaH (7).

CunikoHOBWUIA yLLiNbHIOBAY

3p0o6iTh YNLLLEHHSI CUITIKOHOBOIO

CUNbHO 3a6pyaHEHWUIA. yLlinbHoBa4a.
CunikOHOBUIA yLLiNbHIOBaY 3amMiHuTe cunikoHOBUI
MOLLKOZXEHWN. YLWiNbHIOBAY.

Kpuwwka (8) 3akpuTa HeLLiNbHO.

LLlinbHO 3akpuinTe KpULLIKY (8).

Buxig noBiTps 4yepes knanaH
cuctemu 6110KyBaHHs (11).

KnanaH 3a6pyaHeHuiA.

BUMKHITb MynbTiBapKy, 3HiMIiTb
KPULLIKY | 3p06ITh YNLLEHHS

nowkoaxeHe

KnanaHa.
CunikoHoBe KinbLe knanaHa 3amMiHnTe CUNikoHOBE KinbLie Ha
cuctemMm 6110KyBaHHS KnanaHi.
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KnanaH cuctemun
6nokyBaHHs (11) He
nigHiMaeTbCS.

KnanaH perynioBaHHs Tucky (10)
BCTaHOBJIEHNI HEBIPHO.

BcTtaHoBuMTE kKnanaH
pPEerynoBaHHsA TUCKY B

MOJIOXKEHHA @ .

HepocTtaTHS KinbkiCTb
iHrpepieHTiB abo pigvHu ons
napoyTBOPEHHS.

JloTpuMyTECH pekoMeHaaLn
Mo KinbKOCTi NPOAYKTiB i 06’eMy
pPiavHN, NOMILLEHMX B HaLly (6).

3BYKOBUIA CUrHan, Wwo
NMOBTOPIOETHCS.

MeperpiB MynbTiBapKX.

BigkniounTe mynbTiBapky Bif,
€NeKTPUYHOI Mepexi, BiakpumnTe
KPULLIKY | AaiTe i OCTUTHYTW.

BupobHuK 3anvLuae 3a cob60to rnpasBo
3MiHIOBaTV XxapakTepucTky npunagy 6e3

riornepeaHbOro rnoBiAOM/IEHHS.

Tepmiu cnyx6m npunagy — 3 pokn

FapaxTia

JloknagHi ymMOBW rapaHTii MOXHa oTpumaTn
B Aunepa, Wo npopas AaHy anapartypy. lNpu
npen’siBNeHHi Oyab-AKOoi MpeTeHsii NpoTarom
TEepPMIHY Aji AaHOi rapaHTii BApTO Npen’sBUTY Yek

a60 KBUTAHLLIO MPO MOKYKY.

JaHwii Bupi6 Bigrnosigae BuMoram

A0  eNIeKTPOoMarHiTHoi
WO rpen’siBAsioTbCS  AUPEeKTUBOIO
89/336/€EC Paaw €Bponu i po3ro-

€

CYMICHOCTI,

psiaxeHHsM 73/23 €EC o Hu3bko-
BOJILTHUX anaparypax.
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MYJ1bTbIBAPKA 3 ®dYHKLbISIA CKAPABAPKI
MynbTbiBapka-ckapasapka YHiBEPCAsIbHbI
KYXOHHbI MpbIGOp, y SKiM MpaaykTsl ratyroLua
6e3 f[ocTyny kicnapoay, A3SKyK4bl Yamy Y ix
3axoyBaeua 60bLI BiTaMiHay | MiHEPaIbHbBIX
p3ybiBay, a Takcama 3axoyBaeLLa 3bIX0AHbI CMak
npagyktay. lNpausc npbirataBaHHs npagykray
yasnkam aytamatbi3aBaHbl | Bbl3HavYaeuua
BbiOpaHar nparpamaii. Bel mMoxale rataBalb
cTpaBbl 3 Msica, NTYLLKI, PbiObl | MOpanpaaykTay,
a T1akcama BeretapbisiHCKiS CTpaBbl, Bapbllb
Kalubl, Cyrfbl, rapHipbl, MakapoHbl i 110V,
rarasaLib BbIeyKy, 43CepThl.

ANICAHHE
Kopnyc mynbetbiBapki
MaHanb KipaBaHHA
Abicnnen
Pyuki ona nepaHocki
TpbIManbHiki BeYka
Yapa onga npeirataBaHHa npagykray
AXOYHbI 3KpaH 3 CiNiKOHaBbIM YLUYbIIbHIKaM
Beyka mMynbThIBapKi
Pyuka Beuka
. KnanaH parynéyki uicky
. KnanaH 3 cictamain 6nakaBaHHs Beuka
. Emictacup ons 36opy kaHasHcaTy
13. AnanoHik
14. Jlanatka
15. MepHas LwKkngHayka

© N KON~

Abicnnen i naHaNb KipaBaHHA

16. KHonka «MEHHIO»

17. KHonka «XBIJ1IHbl»

18. KHonka «CTAPT/CTOIN»

19. lHAobIKaTap naaTpbiMaHHA
«KEEP WARM»

20. |HAbIKaTapbl Nparpam npbirataBaHHA

21. Maka3zaHHi yacy™*

22.lHAbIKaTap paxbiMy pasarpasaHHsa «REHEAT»

23.Knonka «AA3IHbI»

24.Knonka «<ATOPMIHOYKA CTAPTY»

TaMneparypsbl

*Map nakasaHHaMI Yacy Maelua Ha yBase:

— Bsryudbl yac;

— Yac npbirataBaHHA Npanykray, ski 3acraycs;
— vac, pa sKkora npagykT naBiHeH Obilpb

npbirataBaHbl.

e [na papaTtkoBai abapoHbl M3TasrogHa
ycTansasaub Yy CETKi CifikaBaHHA npbinagy
axoyHara afko4yaHH4 (MAA) 3 HamiHaIbHbIM
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TOKaM crpauoyBaHHS, SKi He nepasblllae
30 MA, ona yctanéyki MAA 3BsipHiLecs na
crneublanicra.

MEPbI BACNEKI

lMepan navatkam akcnayartaubli MynbTbiBapKi
yBaxiBa npaybiTare naa3eHyto iHCTPYKLbBIIO na
QKcnyartaLbli i 3axaBaWnLe se 4715 BbIKapbICTaHHS
V fIkacLi naBegkaBara Matapblsany.
BbikapbiCTOyBanLe MynbTbiBAPKY TOMbKI na
e npamMbiM MPbI3HAY3HHI, 9K BblKnagseHa Yy
[ajs3eHan iHCTpyKubli. HanpaginbHbl 3BapoT 3
npbibopaMm MoXa MpbIBECLi Aa Aro nasoMki,
MPbIYbIHEHHS LLIKObI KapbICTavy Lji 9ro Maémacuy.
Mepan BbikapbICTaHHEM Mpbibopa yBaxiBa
arnensblie CceTkaBbl LWHYP i pasgbiM
ON9  Nagkl4YdHHA  ceTkasBara LWHypa,
pasmMellyaHbl  Ha kopnyce npbibopa,
nepakaHamuecs, LWTO $Hb He Maolb
nawkoaxaHHay. He BblkapbiCTOyBanue
npbI6Op Mpbl HAaAYHACLi NALLKOAXKAHHAY Ha
CeTKaBbIM LUHYpPbl Li pa3gbiMe ceTkasBara

LLHYypa.
* [lepan YKIIOY9HHEM MYNbTbIBaPKi
nepakaHanuecs, wTo Hanpyra y

aneKkTpblYHaM ceTupbl agnasagae npauoyHam
Hanpy3se npbinagpl.

CeTkaBhbl LLUHYP 3absicneyaHbl «eypainka»;
yKo4anue sie ¥ aneKTpbl4HY paseTky, skas
Mae Ha[l3eMHbl KaHTaKT 3a39MJIEHHS.

Mpbl NaoKMIOY3HHI NpbINaabl Aa 3NeKTpbli4Han
CeTKi He BblKapbICTOYBalLe nepaxagHiki.
Caublue 3a TbiM, kab CeTkaBbl LUHYp Obly
LYblIbHA YCTayneHbl y pa3abiM Ha Kopryce
MYNbTbIBAPKi | y CETKaBYO pas3eTky.
BbikapbiCTOyBanLe TOMbKi CeTKaBbl LLUHYP 3
KamnnaekTa nacrtayki i He BblkapblCTOYBanLe
CeTKaBbl LLUHYP af, iHLWbIX NPbUIAA.
BbikapbiCTOyBanLe TOJNbKI Thbid 30bIMHbIS

aoTani, €kiga yBaxoA3dub Yy KaMMAekT
nacrayki.
¢ Pasmswyariue npbiiagy Ha o poyHan

Lennayctonnisan naBepxHi, yaanedblHi ag
KPbIHIL, Binbrayi, usinna i agkpbitara arHio.
Yctanéyeaiiue npbinagy Tak, kab nocTtyn ga
ceTkaBai pa3eTki Obly cBaOOOHbIM.
BbikapbicTOyBariLe npbiiagy y mecuax 3
nobpai BEHTbINSALBIANA.

He nagBsapranue npbi6op y343€SAHHIO
npambIX COHEYHbIX NPaMAHEY.

He pasmswuanue npbibop y HenacpagHam
Oni3kacLi ag cusHbl i cLLeHak Mabni.
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He panywdanue CyTbIKHEHHS ceTkaBara
LIHypa 3 rapadybiMi NaBepxHsMi i BOCTPbIMI
Kpasmi mMabni. Masbaraliiue nawkomXXaHHs
i3angupli ceTkasara LUHypa.

3abapaHseuua bpauua 3a CeTkaBbl LLUHYP i
BiNIKy ceTkaBara LUHypa MOKPbIMi pyKaMmi.

He anyckanue npbinafny, ceTkasbl LIHYP i
BifIKy ceTkaBara LHypa y Bagy Ui noObis
iHLWbIS BagKacwL,.

Y BbiNagky naa3eHHa npoibopa Y Bagy
HeagknagHa agkoybile npblbop ag ceTki.
Mpbl raTeiM Hi ¥ 9KiM pase He anyckanue
y Bagy pyki. lMa nbiTaHHam  pganenwara
BblKapbICTaHHA npbibopa 3BsApHiuecsa Y
ayTapbli3aBaHbl (ynayHaBaXaHbl) COPBICHbI
LLIHTP.

He Yycraynanue CcTapoHHIA npagMmeTbl ¥
aaTyniHbl Ui Namixk Aatansmi npbinagbl.
Caubllle 3a TbiM, kab Kpai ap3exbl Ui
CTApPOHHIA nNpagMeTbl He Tpanasai namix
BeykaMm i koprnycam npbibopa.

He nakigariue npeinagy 6e3 Harnaay,
3aycénpl Bblk/toyanue npbidop i agknoyanue
Aro af 3NeKTpblYHAW CeTKi, Kani Bbl iM He
KapblcTaeLecs.

Kab nasberHyub HebsAcneki arpbiMaHHs
Tpaymay, He Haxingnuecsa Hag kianaHam
P3arynéykiuicky i He npaegpanue Tamneparypy
napsbl, 9kas BbIXOA3iLlb, PYKOW.

He pakpaHaniuyecs ga Bedka nagdac npaupl
MYNbThIBaPKI.

Byasbue Haa3bidamHa acuapOXHbIA, Kani
aZiKpbiBaeLle Beyka MysbTbiBapKi. MNepag Tbim
AK adKpbllb Beyka, acuspoXHa agkpbiiue
KfanaH parynéyki uicky i padakanuecs
rnoyHara CKiiBaHHS LjiCKy.

TpbiMainLe Y YbICLIHI KnanaH parynéyki uicky
i knanaH cictambl 6GnakaBaHHS Beuka, Yy
BbINaaKy 3abpyaKBaHHS YbICLILE iX.
KararapblyHa 3abapaHsieuua akcnyartaupis
npbibopa 6e3 ycTtansasaHan 4yapbl, a Takcama
3abapaHseLla yknoyaub MyabTbiBapky 6e3
npagyktay i 6e3 HaayHacui pacrtarkoain
KOMbKaCLL BaAKacLi y4apbl 415 npbirataBaHHsA
npagykray.

3abapaHseuyua BblkapblCTOYBaLb
MynbTbiBapKy 6€3 ycTansiBaHara Ha Beuky
axoyHara o9kpaHa i 6e3 cinikoHaBara
YLYbIIbHIKA HA @XOYHbIM 3KpaHe.
3abapaHseuyua BblkapblCTOYBaLb
MYNbThIBAPKY MPbl NALLKOAXaHaM cinikoHasan
npakaagubl Ha axOyHbIM SKpaHe.
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Mpbl npbiraTaBaHHiI npagykray
npbiTpbIMAiIBanLecsa pakameHpaubli,
npbiBEA3EHbIX Y KHi3e pauyantay, na
Konbkacui cyxix npagyktay i ab6’émy
HeabxoaHan BagKacL.

He apkpbiBanue Bevka i He BbiManue 4apy
nazyac npatbl npbiagbl.

He HakpbiBariue npbiiagy.

3abapaHseuua nepaHociub npbiiagy
nagyac npaubl. BbikapbicToyBanue pyuki
A1 NepaHoCKi, nanapagHe anknoyblyLbl
npblnagy an anekTpblyHanl ceTki i aayLubl
€ acTblub. KarorapbliHa 3abapaHseuua
nepaHocCilb MyNbTbIBAPKY 3@  PY4KY,
pasMeLL4aHyIo Ha BEYKY.

Mapyac npaubl Beykayapa s npbirataBaHHs
npagykray, a Takcama AaTasi kopryca MoLHa
HarpasaioLua, He faTblkanuecsa ga ix, npbl
Y3HIKHEHHI HeabxoAHacLi BbIHSALbL rapadvyto
Yapy BblKapbICTOYBaKL,Ee KyXOHHbIS pyKaBiLlbl.
ParynapHa npaBoa3bLie YbICTKY npbibopa.

3 MepkaBaHHay Oscneki O39uen  He
nakiganue noniaTblIEHAaBbIA MakeThl, SKis
BblKapbICTOYBaOLLA Y GKacCLi NakaBaHHS,
6e3 Harnaay.

YBara! He passansnue azeusam rynsiub 3
noNiaTbIIEHaBbIMI MakeTami Ui nakaBasbHam
nnéHkar. Hebsacneka yaywiua!

He pasBansnue n3eudaM BbliKapbliCTOYBaLb
npbIBOp Yy AKacuj LaLKi.

Jan3eHaa npbulaga  HeE  npbli3HadaHa
AN BblKapbICTaHHA A3€eubMi i Nioa3bmi 3
abmexaBaHbIMi MardbiMacusaMmi, kani Tonbki
acobali, sikaa agkadBae 3a ix 6scneky, im
He [Jaas3eHbl agnaBefHbld | 3pa3ymenbis
iM iHCTPyKUpli Npa 6scneyHae KapbiCTaHHE
npbinagam i Teix HebsAcnekax, €Kis
MOTyLb Y3HiKaub MNpbl g€ HAMpasibHbIM
BblKapPbICTaHHI.
[3euiinoagizabmexaBaHblMiMarybiMacLsMi
MOryLb KapbicTauua npbibopam TonbKi nag,
Ha3ipaHHEM 0apOChbIX.

3abapaHsieula BblkapblCTOYBaLb MNpPbIGOP
na-3a namsLKaHHAMI.

Apknoyatoydbl Npbliagy ag 3aekTpaceTki,
HIKONI He UugrHiue 3a ceTkaBbl LUHYP,
Ba3bMiLEeCs 3a CeTKaBylO0 BifIKy i akypaTHa
BbIMiLLe Sie 3 3NIeKTPblYHaM paseTki.

3abapaHseuua BblkapblCTOYBallb
npbinagy npbl NawKoAXaHHI - ceTkasam
BiNKi Ui ceTkaBara LWHypa, Kani 4Ha

npauye 3 nepabosmi, a Takcama nacns
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ae napnl3eHHs. He cnpabyiiue camactoiiHa
pamaHTaBaup npbiiagy. Ma ycix nblTaHHAax
pamMOHTy 3BApTanuecsa Yy ayrapbi3aBaHbl

(ynayHaBakaHbl) COPBICHbI LBHTP.

lPbIEOP  [1PbIBHAYAHbLI  TOJIbKI
OBbITABATA BbIKAPBICTAHHS

AJ14

MPABUJIA KAPbLICTAHHA YAPAX Ong

MPbIFATABAHHSI MPALYKTAY (6)

e T[pbinagy i e [aTani BbikapbliCcTOYyBalue
cTpora na npbi3Ha4aHHi. 3abapaHseuua
BbIKapbICTOYBaLb 4apy AAa npbirataBaHHA

npaayktay (6), yctanéyesawubl §e Ha
HarpaBasibHblig NPbIOOPbLI Ui BapayHbia
naBepXxHi.

He 3amsansiiue vapy (6) iHwar émictacuo.
Caublue 3aTbiM, Kab NaBepxHsA HarpaBaabHara
anemMeHTa i OHO 4Yapbl (6) 3aycénpl Obii
YbICTbIMI | CyXiMi.

He BblkapbicTOyBaliLe 4apy (6) y sakacui
émicTacui Ana 3meLBaHHAa npaaykray. Hikoni
He 3apabHsaliue npaaykTbl HermacpagHa ¥
yapbl (6), kab nasberHyub nalKoOXKaHHSY
aHTbINpbirapHara NakpbILLs.

Hikoni He nakipanue i He 3axoyBsarLe y 4apbl
(6) sKia-Hebyn3b CTAPOHHIA NpagMeThl.
Mapyac npbirataBaHHga npagykray y yapbl
(6) 3mewBalue ix TONbKi NnacTbikaBbiM
ananoHikam (13) ui nanatkan (14). Onsa
raTara MOXHa BblKapblCTOyBaLlb Takcama
ApaynsiHbia, MaacTbikaBblg Ui CislikOHaBbISA

akcacyapsl.
* He BblkapbliCTOyBanue MeTanivyHbid
npagMeTbl, 4Kis MOryub nagpanaub

aHTbINPbIrapHae nakpbILLE Yapbl (6).

Mpbl NpbirataBaHi cTpay 3 BblKapblCTaHHEM
npeinpay i cneubin, agpady nacnsa
npbirataBaHHa pakamMeHayeuua BbIMblLb
yapy (6) (rn. yactky «YbicTka i gornag»).
Macnga 3aBAPLUBHHA npbirataBaHHs
npagykTay He crtayue 4dapy (6) agpasy napg
XanogHy Bajy, rata MoXa BblKiikaub
nawkoa)XaHHe aHTbinpbirapHara nakpbiLus,
panue en acTbiub.

KHOMKI MAH3J1I KIPABAHH4 (2)

KOXHbI  HaLCK aKTblyHbIX KHOMAK MaHani
KipaBaHHs (2) cynpaBagXxaeuua rykasbiM
cirHanam.
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Knonka (18) «CTAPT/CTOIM»

HauicHiue kHonky (18) «CTAPT/CTOIlM» pns
3anycKy/CrblHEHHS 3arags4 BblOpaHai
nparpamMbl, a Takcama A9  3axaBaHHA
ycTaHoBak Gsaryyara 4acy i yacy 3aBsPLUSHHS
npbiraTaBaHHs.

Hararka: [lpbl Hauicky kHoriki (18) «CTAPT/
CTOr» 6e3 nanspagHsira Bblbapy nparpambsi
rpbirataBaHHs npbliaga nadsiHae rnpady na
nparpame npbirataBaHHs «RICE» (psbic).
Knonka (16) «MEHIO»

MayTopHbIMi Hauickami kHonki (16) BbIGspbILe
nparpamMy npbirataBaHHg, pasarpaBaHHa Ui

nagTpbiIMaHHa  TaMnepatypbl.  |HAbIKaTapbl
nparpamMm npbirataBaHHa (20), pasarpaBaHHsA
(22) i nagTpbimMaHHa —Tamnepatypbl  (19)
apnocTpoysatouLa Ha abicrnei (3).
Mparpama MpapykTbl
RICE (pbiC) [MpbirataBaHHE pbICY i KaLl
3 iHLWbIX KPyn
CHICHEN CTpaBbl 3 NTYLUKI | pbIObI
(KypbiLa)
CAKE (Bbineuka) | Kekcbl, 6ickBiTbl, mipari
MEAT (msca) Msca i MACHbISI CTpaBbl
BEAN (6a6b1) Babbl, rapox, npagyKkTbl,
AKis naTpabyoLb
6onbLU Npaugrnara
npbiraTaBaHHs
CONGEE (cyn) Jinki peic, noniyka,
nepLubIs CTPaBbl
(cansiHka, Gopluyira,.)
REHEAT PasarpasaHHe y>X0
(pasarpaBaHHe) raTtoBbIX CTpay
KEEP WARM MapTpbiMaHHe
(nagTpbiMaHHe TamMnepaTypbl ratoBaim
TamMnepaTypbl) CTpaBbl Nacns
3aBSIPLLUSHHSA NpaLacy
npbirataBaHHsa Haratka:
He BbikapbicToyBaviLe
AanseHyto nparpamy ass
pasarpaBaHHs npagykray

Harartka:

Yac npaupbl MynbTbiBapKi MOXHA ycTanssaub
Tonbki y nparpamax «CAKE» (Bbineuka) i
«REHEAT» (pa3arpasaHHe).

BapbisHTbI BbIKapblCTaHHSA nparpam
npbirataBaHHA npagykray maasiue ¥ kHise
pauanTay (yBaxoasiupb y KaMniaekT nacTayki).



BEJIAPYCCKA4

Yac npbirataBaHHA npagykray agns
ynacHbelx pauantay nagbipanue wnaxam
3KCMEPbIMEHTY.

Knonki (17) «XBUTIHbI» i (23) «FrAA3IHbI»

Krnonki (17) i (23) BbikapbiCcTOyBawoUua Ans
ycTtaHoyki 6saryyara yacy, 4acy 3aBsipLUSHHSA
npbiraTaBaHHsA i npauarnacui npawbl nparpam
«CAKE» (Bbineyka) i <REHEAT» (pa3arpaBaHHe).

Knonka (24) «<AOTOPMIHOYKA CTAPTY»
Knonka (24) <«AOTOPMIHOVYKA CTAPTY»
BblKapbICTOYBaeLLa Ansa ycTtaHoyki Oarydara
yacy uj 4yacy, ga sikora npbirataBaHHe npagykray
Oyn3e 3aBeplLuaHa.

NEPA NEPLUbIM BbIKAPbICTAHHEM
Macns TpaHcnapTaBaHHS Ui 3axOyBaHHS
napblaagbl  0pbl - nadixaHav  Tomnepatypbl
HeabxofHa BbITPbIMaUb sie Mpbl rakaésav
ToMreparypbl He MeHLL 3a 3Be raA3iHbl.
Bbimiue npbinagy 3 nakaBaHHS, 3HiMiue yce
nakaBaJsibHbli MaTaPbISbI | N0ObIA HAKNENKi.
Yctanionue MyfnbTbiBapky Ha  POYHYIO
LennaycTtonniByto MNaBepxHO yAaneyblHi
aj[, YCiX KyXOHHbIX KpbIHIiL, usnnia (rasasas,
anekTpannita uji BapayHasa naHanb).
YcTtantoiue MynbTbiBapKy Tak, kab af, CusiHbl
[ia Kopryca MynbTbiBapki 3acTtaBanacs
agnernacup He meHw 3a 20 cm, a cBaboaHas
npacropa Hap €n cknajana He MeHW 3a
30-40 cm.

He  pasmgwyanue  MynbTbiBapky Yy
HenacpagHai 6niskacui ga npagmeTay,
aKig Moryub Obllb MalKOAXaHbl BblCOKan
ToMnepaTypawn napsbl, skasa BbIXOA3iLb.
YBara! He pa3mswvarile npbi6op 365i3ky
BaHHay, pakaBiH Ui iHWbIX émicTacusy,
HaroyHeHbIX BaoWi.

[ns 3abIMaHHa Bedka (8) nmaBsipHile sro na
rag3iHHikaBar CTpanubl ga ynopa i 3Himiue
Beuyka (man. 1).

3HimiLe axoyHbl 9KkpaH (7), nauarHyyLel 3a
PYYKy 9KkpaHa (man. 2).

Bbimile yapy ong npbirataBaHHsa npagykray
(6).

BbimbiliLe Bagown 3 nagaHHEM HENTpanbHara
MbliHara CpPOAKY axoyHbl 3kpaH (7) 3
CinikOHaBbIM yLUYbIIbHIKaM, Beuka (8), yapy
(6), ananonik (13), nanatky (14) i mepHyio
wKknaHadky (15), ananacHiue nparoyHan
BaZON i mpacyLbILe.
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Kopnyc npbinagsl nparpbiue  BibroTHam

TKaHiHaM, nacng 4aro BbITPbILLE Hacyxa.

— Ycranonue axoyHbl 3KpaH (7) 3 CinikoHasbIM
yLyblIbHIKaM Ha mecua (man. 3).

— Ycrantoiiue émictacub ans 360py kaHO3HcaTy

(12) Ha mecua (man. 8).

YcTaHoyKa Ggaryuyara yacy
YcTayue pasabiM ceTkasara wHypa y rHa3no
3 3apgHsara 60Ky kopryca MyfbTbiBapKi.

— Ycrayue Binky ceTkaBara wHypa Y
QNIeKTPbIYHYIO  paseTky, nMpbl  3TbiM
nparyybilp rykaBbl CirHan i 3arapsbiuua

naacesaTneHHe abicnnes (3).

Hauichiue kHonky (24) «AATOPMIHOYKA
CTAPTY», nakazaHHi 4acy (21) nayHyup
Mipraup.

MacnapoyHa Hauickaroubl Ui YTpbiMiBaKOYbI
kHorki (23) «FAA3IHbI» i (17) «XBIJ1IHbI»,
ycTaHaBile 65aryybl 4ac (4ac ycrtanéyeaeua
y dapmave 24 ragsiHbl).

[ing 3axaBaHHA HACTPOEK HaLCHiLLe KHOMKY
(18) «CTAPT/CTOIN>.

Baryybl yac agnocTpoyBaeuua Ha gpicnnei
(3) iHobikaTapam «Time - time».

Haratka: Kani Ha npauary 1 XBifliHbl He
aabblioca  HisKix A3efHHAY na  YCTaHoyLbl
6sryyara yacy i He 6bina HauicHyTa kHonka (18),
TO NaZiCBATNEHHE AbICNes 3aracHe, i nakasaHHi
Ha abicnei 3acTanyuLua 6e3 3MeH.

BbIKAPbICTAHHE MYJ1bTbIBAPKI
— 3arpysiuenpaaykTbly4yapyaisanpbirataBaHHs

npaaykray (6), NpbITPbIMAIBAIOYbICS
pakameHpaubin y pauantax (M. KHiry
pauanTay).

Harartka: Cauybiye 3a TbiM, Kab iHrp3AbIeHTbI
i Bagkacui He nepasbilani y3pPOYHIO
MakcimanbHai ag3Haki. Aa3HaKka Makcimymy
AJ151 pO3HbIX KaLl (akpams pbicy) - 3L, an3Haka
MakciMmanbHara Y3pOYHIO AN acraTtHix
npaanykray i Bagkacussy - 5L. MiHiManbHbI
y3poBeHb npaaykray y 4apsi - 1L.
Yctanwoinue vapy (6) y kopnyc npbinagbl.
lMepakaHaliuecs, WTo Yapa (6) yctanasaHa 6e3
nepakocay i wWyblibHa MNpbiisrae ga naBepxHi
HarpasasnbHara anemeHTa (man. 4).

Harartka:

He BbikapbicTOyBaviye 4apy (6) Ansa
MbILLUST KPyn | He paxue npagyKTbl
ycsipaasiHe yapsl, rata MoOXa
nawikoA3iLb aHTbINPbIrapHae nakpbiyyé.



lMepan BbIKapbICTAHHEM BbITPbILE
3HEeLHIO naBepxHio i AHO 4Yapbl (6)
Hacyxa.

MepakaHaviyecs, WTO Ha nNaBepxHi
HarpaBanbHara 3neMeHTa i Ha AHe
yapbl (6) HAMa cTapoHHix npagmeTay,
3abpyn>xBaHHAY i Binbraui.

Y csapaasiHe HarpaBasibHara 3sieMeHTa
3Haxoa3iuuya A[artyblk T3MMNeparypbl.
Cauybile 3a TbIM, kab cBabogHamy
nepamMsWY3HHIO AaTybika HIlUTO He
3amiHana.

Mepap ycTtanéykaih Beyka NpaBepue
3M1EMEHTbI CiCTaMbl GnakaBaHHs (11). AHbl
naBiHHbI Obllb YbICTbIMI, @ KjflanaH CiCTaMbl
6nakaBaHHs (11) y pydubl (9) naBiHeH ObiLb
anywyaHbl (man. 5).

Yctanionue Beyvka (8) Ha kopnyc npbinagpl,
cictamalni  GnakaBaHHs Beuka (11) 'y
6ok nakasanbHika «OPEN - CLOSE>»,
pasmellyaHara Ha kopryce npbidopa, i
naesipHiLe Beyka (8) cynpaup raggdiHHikasam
CTpanki ga noyHawm dikcaupli (man. 6).

KnanaH (9) yctanioiiue y cTaHoBilwya @
(Man. 7), y raTbiM CT@HOBILLYbI 3aillHi Ljick
Oyase ckigauua npas knanaH nagyac npawb
npbinagp.

YcTtayue pasabiM ceTkaBara LHypa Yy rHa3ao
3 3agHsara 60Ky Kopryca MyNbTbIBapKi.

Yctayue BinKy ceTkaBara WHypa Y
9NIEKTPbIYHYIO  pas3eTky, nNpbl  3TbIM
nparyybilb rykaBbl CirHan i 3arapbiyua

naaceaATneHHe gpicrnnes (3).

Mparpambl aytamaTtbi4Hara npbiraTaBaHHSA

npaaykray

— [na Bbibapy nparpam aytamaTtbliyHara
npbirataBaHHsa Haujickanue kHonky (16)

«MEHIO», iHOblkaTap BblibpaHaii nparpambi
ayTamatblyHara npblrataBaHHs oynse
Mipraup Ha abicnnei (3).

[ns 3anycky nparpambl aytamarbliyHara

npbiraTaBaHHa  HaujicHiue kHomky  (18)
«CTAPT/CTOIN» ap3iH pas, npbl ratbiM
yKIloYbIL@ — HarpaBasibHbl  3NIEMEHT, a

iHObIkaTap BbiOpaHai nparpambl Ha Abicrnnei
(3) nepactaHe mipraup.

[ns cnblHEHHS nparpamMbl aytamarbliyHara
npelirataBaHHs  npagykray  €w4a  pas
HauicHiue kHonky (18) «CTAPT/CTOIl», npbl
raTbiM HarpaBasibHbl 3IEMEHT aaKJIoYbILLA,
i Ha gpicnnei (3) 3arapauyua yce iHaplkatapsbl
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nparpam.

YBara:

— npauy nparpam «CAKE» (BbINEYKA)
i «REHEAT» (pasarpaBaHHe) MOXHa

ycTanéysalb y py4HbIM P3XbIMe, 455 raTara
BblOSAPbILLE HEaOXOOHYO nparpamMy KHOMKawm
(16) «MEHIO» i nacnagoyHa Hauickanue uj
yTpbimaiBanue kHonki (23) «FTAA3IHbI» i (17)
«XBIJ1IHbI>».

YcransiBaHas npausrnacub  npaupl
nparpamMbl agIloCTpoyBaeyua Ha Aapicnnei
(3) iHobikaTapam «End time».

Harartka:

Ana ycraHoyki 4acy,

npausirnacub npadbl nparpambsl «CAKE»
(Bbiney4ka) an 20 xBiniH ga rag3iHbl, KPOK
yctanéyki 1 xBiniHa.

npausirnacub npadibi nparpambi
«REHEAT» (pa3arpaBaHHe) an 5 xBiniv ga
A3BIOX rag3iH, KPok yctanéyki rag3id - 1
rag3iHa; xBiniH - 1 xBiniHa.

nagyac npaubl  nparpam  «CAKE»
(Bbine4yka) i «REHEAT» (pa3arpaBaHHe)
Ha pApicrinei (3) 3 iHTepBanam y 1
XBiniHy 6yagyub 3MsHAULAa naka3aHHI
6sary4ara 4acy «Time - time» i naka3aHHi
npaysirnacyi  4acy npaubl BblGpaHaii
nparpamsbil «<End time».

[na 3anycky nparpambl HauiCHILE KHOMKY
(18) «CTAPT/CTOIlN» aa3iH pa3s, npbl rATbiM
YKAIOYbILLA  HarpaBajibHbl  3fIEMEHT, a
iHObIkaTap BeibpaHal nparpambl Ha Apicrei
(3) nepacrtaHe mipraup.

[Ona  chblHEHHA MparpamMbl W43 pas
HaujcHiue kHorky (18) «CTAPT/CTOI», npbl
raTbiM HarpaBasbHbl ANEMEHT aaKIoYbILLA,
i Ha abicnnei (3) 3arapauua yce iHabikaTapsbl
nparpam.

pa sikora npagykT

nagBiHeH ObiLb NPbIraTaBaHbi:

Kani 06aryybl 4ac He YCTaHOVIEeHbI,
ycTaHaBile aro, sk anicaHa BbILLSIA.
KHonkai (16) «<MEHIO» BbIGsipbiLe nparpamy
ayTamartblyHara npbirataBaHHs NpagykTay.
Hauichiue kHonky (24) «AOT3PMIHOYKA
CTAPTY».

MacnagoyHa Hauickaloubl Ui YTpbiMiBalOYbl
kHonki (23) «FAO3IHbI» i (17) «XBUIIHbI»,
yCTanonLe nakasaHHi vyacy, a skora npagykT
naeiHEH NpblraraBauLa.

YcTtansBaHbl 4ac npaupl agjlocTpoyBaeLlLua
Ha gbicnnei (3) inabikatapam «Cooking time».

TO
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— [nsa 3anycky nparpamMbl HauiCHILE KHOMKY
(18) «CTAPT/CTOI» ag3iH pas, npbl raTbiM
iHOblkaTap BbiOpaHal nparpambl Ha AbiCriei
(3) nepactaHe mipraup.

Magyac npaupl nparpamel Ha gpicnnei (3)

3 iHTapBanam y 1 xBiniHy 6yayup 3MsHSALLA

nakasaHHi Garydara 4yacy «Time - time» i

nakasaHHi npausrnacui npausl BblbpaHan

nparpambl «Cooking time».

— [Ona  choblHEHHSA nparpambl  AW43  pas
HauicHiue kHonky (18) «CTAPT/CTOIl»,
npbl r3TbIM Ha Abicnnei (3) s3arapayua yce
iHObIKaTapbl Nparpam.

Tnyma4sHHi:
— Kani, Hanpseikaag, npausirnacub npawbl
BblibpaHar  nparpamMmbl  MpbirataBaHHs

cknagae 30 xBiniH, a cTpaBa naBiHHa OblLb
npbirataBaHa ga 7:30, To npbinaga 6ynse
3Haxogsiuua y paxbimMe 4YakaHHs ga 7:00
(pbl raTeiM Ha AbiCiei nakasaHHi 6srydara
4acy i ycransiBaHara 4acy, Aa sikora cTpasa
6yna3e npbirataBaHa, Oyaylb 3MsHsLLA rpa3
KOXHYIO XBIJliHY). 3aTbiM nadHeuua npauac
rpbirataBaHHs. Hpauac npbiratraBaHHs
6ya3e 3aBepluaHbi Aa 7:30.

lMpbl nepLubiM BbIKapbICTaHHI MYJbTbIBapKi
MarybiMa 3’gyJIeHHe CTapoHHsIra naxy
aA HarpaBasbHara 93JIeMeHTa, [raTa
Aanyw4asbHa.

YBara! Ka6 nas6erHyub anékay i Tpaymay, He
AakpaHavilecs aa Be4ka (8)i He Haxinsryecs
Hag knanaHam (10) nag4ac npaubl
MYJIbTbIBaPKi i Yy MOMaHT BbIMyCKY Nnapbi npas
knanaH (10).

Macna 3aBAPLLSHHS Nparpambl NpbiraTaBaHHS
npagyktay nparydaup 9 rykaebix cirHanay,
npbinaga naporase y paxbiM nagrpbiMaHHS
Tamnepartypsbl, i Ha ageicnnei (3) 3arapbiuua
iHobikatap (19).

Hararka:

— Hsarneps3s4ybl Ha TOe, WWITO npbliaga
nagTpbiMsiiBae T3Mnepatypy ratoBaii
cTpaBbl ga 12 rag3iH, He pakameHayeuua
nakigaub npbirataBaHbisi NPagyKTbl
Hagoyra y 4apbl MynbTbiBapki, 60 rara
MOXka cTaub YbIHHIKaM rcyTbl NnpagyKray.
He BbIKapbiCTOYBalilye P3XbIM
nagTpbIMaHHs TamMneparypbl A0S
pa3sarpaBaHHsI NpagyKkTay.
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Ana  apgmMeHbl  GYHKUbII  NaaTpbIMaHHA
TamMneparypsbl HauicHiue kHonky (18) «CTAPT/
CTOIN» ansiH pas.

[Macna 3aBAPLISHHA MNpbiraTaBaHHSA BbIMiLe
BiIKy CeTkaBara LIHypa 3 3JIeKTpblYHAM
paseTki.
CkiHbLe uick npauoyHam

Yy Kamepbl,

ycTanasayLbl knanaH (10) y ctaHoBiwya
(man. 9).
Yeara: Byasbue acaGniea acusiPOXHbIH,
napa, sikas BbixoA3ilb, BenbMi rapayas!
Ckipaub UicK 'y MynbTbiBapubl MOXHa
nacTynosa, a He aapasy yctanéysalpb knanaH

(10) y cTaHoBiIWYa : .Mapa, akasa BbIXxoA3iLb,
npbl raTbiM Bya3e He Takast iHTaHCIyHas.

Kani nmacns npauacy npbirataBaHHS
aaKIoYbILbL MY/bTbIBAPKY af, 3/eKTpaceTKi
i mayakaub HekaTopbl 4ac, TO raToOBbIS
npagykTel NayHyub acTbiBalb, a LiCK
ycsapaagiHe MynbTbiBapki 6yase 3amsaHLwauua,
i nacns ycranéyki knanaHa (10) vy

CTaHoBiLLYa ? napbl 6ya3e 3HayHa MeHLU.
PakameHnayeua Takim 4blHaM 3MSAHLLIALb LLICK
npbl NpbiraTaBaHHi rapofHiHbl, Mano4HbIX
KaLl Ui npagykTay, sKia neHauua.

Kani 3 knanaxa (10) He 6ya3e Bbixoa3ius napa,
Bbl MOXaLle aaKpblLb BeYka MyfbTbiBapki (8),
naBsApHYYLWbI 9ro nNa rag3iHHikaBam cTpanLbl
(man. 1).

Macns 3aBApLUSHHA NparpamMbl NpbirataBaHHs
npagykray 3aniue kaHgsHcar 3 Emictacui
(12), pns ratara 3HiMmilue émictacup Onas
kaHgaHcaty (12), nausrHyywbl sie YHi3 (man.
8).

YbICTKA | gornaa
* BbiMiLe BiKy ceTkaBara WHypa 3
AneKTpbl4HAM paseTki i ganue npbinagse
acTbilb.

Mpatpeiue kopnyc (1) i Beuka (8) BinbrotHam
TKaHiHan.

Yce 3abIMHbIA AaTtani, y TbiM Jliky i Yapy ons
npbirataBaHHsa NpagykTay, BbIMbIMLE MSAKKan
rybkali 3 gagaHHeM HelTpanbHara MbliiHara
CpoAaky, a 3aTbiM ananacHiue npaToyHai
Bagomn.

[lna nayHauaHHa YblcTki Beyka (8):

3HiMiLe 3 Beuka (8) axoyHbl akpaH (7) (man.
2);



— 3HiMiue 3 axoyHara 93KpaHa CinikoHaBbl
ywybinbHik, gobpa npambiiue €ro 3
BbIKAPbICTAHHEM  HEBAMiKah  KOJbKacwui
HenTpanbHara MbliHara CPOAKY;

— BbIMbIILLE axOYHbl 3KPaH (7);

— pobpa npameliile Beyka (8), acabnisyto yBary
Hajalnue knanaHy CicTaMbl 61akaBaHHs BeYka
i agTyniHe Bbixagy napbl knanaHa (10), ons
Taro, kab nepakaHauua Y YbICLiHi aaTymiHbl
Bbixagy napbl, 3HiMiLe nepdapaBaHbl
MeTani4Hbl axOYHbl Kaynayok, pa3mMeLuyaHbl 3
yHyTpaHara 60Ky Beuka (8);

— Tpbimanue knanad (10) y u4bicuiHi, Ang
npambIBaHHSA 3HiMiLLE Sro, NausrHyyLwbl yrapy
(man. 10), 3aTbiM NpamMbliiLe LENNan Bagon 3
[afaHHEM HelTpanbHara MbliHara CpoAky,
npacyLubiLe i ycTanonue Ha MecLa;

— pobpa npacylbile Beyka (8), axoyHbl 3kpaH
(7) i cinikoHaBbl YLUYbINBHIK;

— yCTanonue CinikoHaBbl YLIYbINIbHIK HA axOYHbI

3KpaH (7), a axoyHbl akpaH (7) - Ha Beuka (8).

lMpaTpbiLe NaBepxHK  HarpaBajbHara

anemMeHTa (ToNbkKi Kani sHa acTblHE), Hi § aKiM
pase He ganyluyanue TpanaeHHs Baabl YHYTP
kopnyca npsibopa.

BEJIAPYCCKAA

* He anyckainue kopnyc npbi6opa, CeTkaBbl
LWHYPp i BiNKy ceTkaeara LiHypa Yy Bagy Ui
NobbIg iHWbIA BaaKacLj.

* [paTtpbiue KOPNyC MynbTbIBAPKi BiNbroTHam
TKaHiHaW, a 3aTblM BbITPbILLE HAcyxa.

* He BbikapbICTOyBaliLe AJiS YbICTKI npbibopa
i akcacyapay abpasiyHbld i arpaciyHbis
MbIViHbISI P3YbIBbI.

* 3axoyBaniue MynbTbiBApKY Y  CyXiMm,
npaxanofHbiM, HepacTymHbIM OAs A3LUein
MeCLibl.

KAMNNEKTALLbIA
MynbTbiBapka (3 Beukam) - 1 wT.
Yapa - 1 wT.

AnanoHik - 1 wr.

Nanatka - 1 wT.

MepHas wxnsaHadka - 1 wr.
IHCTPYKUpbIA - 1 WT.

TOXHIYHbIA XAPAKTAPbBICTbIKI
AnekTpacinkaBaHHe: 220-240 B ~ 50/60 'y,
MaryTtHacupb: 1000-1190 BT

MakcimanbHbl a6’ém: 6 n

MAr4bIMbISi HACMPAYHACLII | CTTIOCABbI IX YCTAPAHEHHS

HsicnpayHacub MarubiMbl YbIHHIK

PawaHHe

Hemardbima 3a4blHilb
BeYKa MyNbTbIBAPKI.
axoyHara akpaHa (7).

HanpaginbHag yctanéyka
CinikoHaBara yL4blnbHiKa L

3HiMiLLe axoyHbl 3KpaH, npasepue
rnpasifibHacLb YyCTanéyki
cinikoHasara yLu4blibHiKa.

CTaHOBILYbI.

KnanaH cictambl 6nakaBaHHst
3abnakaBaHbl ¥ BEPXHIM

Bbi3Baniue knanaH ag npagmeTa,
AKi aro 3abnakasay.

Llick ycapaagiHe
MyJIbTbIBapKi Obly
CKiHYTbI, ane Beyka
aaKpblLb HEMarybiMa.

KnanaH cictombl 6n1akaBaHHs (11)
He anycuiycs ¥ HiXHSe cTaHoBILWYa.

HauicHiue Ha knanaH,
pa3mMeLlyaHbl Y pydLbl BeYKa, i
anycuijue aro yHis.

[Mapyac npbirataBaHHs
npagykray napa
BbIXOASiLb 3-Maj Bevka

(8).

He ycTtanaBaHbl CinikoHaBbl Apxknioybile  npbinagy,  CKiHbLe

YLYbIIBbHIK HA aXOYHbIM 9KpaHe (7). | uick  ycapaasiHe  MynbTbiBapKi,
agkpbiile  Bedyka.  YcTanonue
CiflikOHaBbl YLUYbUIbHIK Ha axOyHbl
aKpaH (7).

CinikoHaBbl YLUYbIIIbHK MOLHA Bblpabiue 4bICTKy CinikoHaBara

3abpynxaHsbl. YWYbIbHIKA.

nawKog>XaHbl.

CinikoHaBbl YLUYbUIbHIK

3MSHILE CinikoHaBbl YLUYbINBHIK.

Beuka (8) 3a4blHeHa HSLUYbISIbHA.

LLIybinbHa 3ayblHiLe Beyka (8).
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Bbixapg naBeTpa npa3s
KnanaH CiCTamMbl
6nakaBaHHs (11).

KnanaH 3abpyaxaHsbi.

BbIknioyblLe MynbTbIBAPKY, 3HIMILE
Beyka i Bbipabile YbICTKY KnanaHa.

CinikoHaBae KoJblLia knanaHa

cicTamMbl 6n1akaBaHHS nalukoaXxaHa.

3MgsHiLe cinikoHaBae KonbLa Ha
KnanaHe.

KnanaH cictomebl
6nakaBaHHs (11) He
nagHimaeuua.

KnanaH parynéyki uicky (10)
yCTansiBaHbl HANPaBifbHA.

Yctanionue knanaH parynéyki Licky

y CTaHoBiWYa @

HepacTtaTtkoBas Kofibkacupb
iHrpaableHTay Li Bagkacui ons

napayTtBapaHHS.

TpbiMariLecs pakameHaausii na
KonbKacLi npagykray i ab’émy
BaJKacLi, 3MeLLYaHbIX y 4apbl(6).

l'ykaBbl cirHan,siki
naytapaeuua

Meparpay MynbTbiBapKi.

ALKNOYbILE MYNBTHIBAPKY af,
ANEeKTPbIYHAN CEeTKI, aaKpbliLe
BeYKa i fanue én acTbiup.

BbiTBOpPUa nakigae 3a caboli npaBa 3MsiHSILb
XapaktapbICTbiki rpbibopa 6e3 nanspagHsira
anaBsiLLY3HHSI.

TapmiH cnyx6bi npsi6bopa - 3 ragsi

FapaHTbIg

Mappabsi3dHae anicaHHe YyMOY rapaHTblliHara
abcnyroyBaHHA MOryT Obllb aTpbiMaHbl y Taro
Obinepa, ¥ skora Obina Habbita TaxHika. lMpbl
3BapoLe 3a rapaHTbliiHbIM abcnyroyBaHHEM
abaBa3koBa NaBiHHA OblLpb Npag’syneHa kyndas

anbb0o kBiTaHUbIA ab annave.

Jlan3eHsl Bbipab agnassaae
narpabaBaHHsam EMC, sikis

c € BbIKa3aHbl ¥ AblpakTbise EC 89/336/
EEC, i nanaxaHHsiM 3akoHa ab
rpPbITPbIMAIBaHHI HanpyxaHHs (73/23
EC)
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TEZ PISHIRGICH XUSUSIYATLI
TAOM PISHIRGICH

Ko’p xil taom pishirgich-tez pishirgich — masalliq
kislorod kirmasdan pishadigan universal oshxona
asbobi bo’ladi, kislorod kirmagani uchun ovqatda
vitaminlar, ma’danlar ko’p bo’ladi, masalliqning
asl ta’mi buzilmaydi. Ovqat pishirish to’liq
avtomatlashtirilgan, tanlangan dasturga qarab
belgilanadi. Go’shtli, parranda go’shtli ovqatlar,
baliq, dengiz mahsulotlarini, go’shtsiz ovqat,
yorma, sho’rva, garnir, makaron, palov, pishiriq,
shirinlik pishirishingiz. mumekin.

KO’P XIL

ASOSIY QISMLARI

Ko'p xil ovqgat pishirgich korpusi
Boshqarish paneli

Displey

Ko'tarish dastagi

Qopgoq tutgichi

Masalliq pishiriladigan idish
Silikon zichlagichli himoya to’sig’i
Ko'p xil taom pishirgich gopqog'’i
. Qopqoq dastagi

10.Bosimni to’g’rilaydigan klapan
11.Qopqgoqdagi to’xtatish tizimi klapani
12.Tomchi to’planadigan idish
13.Cho’mich

14.Kaftgir

15.0’Ichov idishi

©CoNoOOT kWM~

Displey va boshqarish paneli

16. «<MENYU» tugmasi

17. «DAQIQA» tugmasi

18. «ISHLATISH/O’CHIRISH» tugmasi

19. Harorat ushlab turilgani ko'rsatgichi «KEEP
WARM»

. Pishirish dasturi ko'rsatgichi

. Vagtni* ko’rsatgich

. Ovqat isitilayotgani ko’rsatgichi <REHEAT»

. «SOAT» tugmasi

. «ISHLASHINI KEYINGA SURISH» tugmasi

* Vaqt deganda quyidagilar tushuniladi:
soat nechaligi;

ovgat pishishiga gancha vagt qolgani;
ovgat pishadigan vaqt.

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun jihoz
ulanadigan elektr tarmog’iga nominal ishlab
ketadigan tok kuchi 30 mA dan oshmaydigan
himoya o’chirish moslamasini (HO’M)
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o’'rnatish to’g’ri bo’ladi, HO’Mni o’rnatish
uchun mutaxassisni chaqiring.

EHTIYOT CHORALARI
Ko’p xil taom pishirgichni ishlatishdan oldin
go’llanmasini diggat bilan o’gib chiging,

keyinchalik keprak bo’lganda o’gib bilish uchun
go’llanmani saqglab olib go’ying.

Ko’p xil taom pishirgichni magsadiga muvofiq,
go’llanmasida aytilgandek ishlating. Noto’g’ri
ishlatilsa jihoz buzilishi, foydalanuvchi yoki uning
mulkiga zarar qilishi mumekin.

Jihozni ishlatishdan oldin elektr shnuri bilan
jihoz korpusidagi elektr shnuri ulanadigan joy
shikastlanmaganini tekshirib ko’ring. Elektr
shnuri yoki elektr shnur ulanadigan o’rni
shikastlangan jihozni ishlatmang.

Ko’p xil taom pishirgichni ishlatishdan oldin
elektr tarmog’idagi quvvat jihoz ishlaydigan
quvvatga to’g’ri kelishini tekshirib ko’ring.
Elektr shnuriga Evropa standartidagi vilka

ulangan; uni yerga ishonchli tutashgan
rozetkaga ulang.

» Jihozni elektrga ulaganda o’tkazgich
ishlatmang.

Elektr shnurini rozetka bilan ko’p xil taom pis-
hirgich korpusidagi o’rniga yaxshilab birikti-
ring.

Faqat jihozga qo’shib beriladigan elektr
shnurini ishlating, boshqa vositalar elektr
shnurlarini ishlatmang.

Fagat jihozga qo’shib beriladigan olinadigan
gismlarni ishlatmang.

Jihozni tekis, issiqga chidamli, suvdan,
issigdan va olovdan narirogqa qo’ying.
Jihozni rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan
qilib gqo’ying.

Jihozni havo yaxshi
ishlating.

Jihozga quyosh nuri to’g’ri tushmasligi kerak.
Jihozni devorga, mebel devoriga yagin
go’ymang.

Elektr shnuri issiq yuzalarga, mebelning
o'tkir girrasiga tegmasligi kerak. Elektr shnur
izolyasiyasini shikastlantirmang.

Elektr shnuri bilan elektr vilkasini xo’l qo’l bilan
ushlash ta’'qgiglanadi.

Jihozni, elektr shnurini va elektr vilkasini
suvga yoki boshga suyuglikka solmang.
Jihoz suvga tushib ketsa uni tez elektirdan
ajrating. Qo’lingizni suvga tekkizmang.

aylanadigan joyda
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Ishlatish  mumkinligini bilish uchun jihozni
vakolatli xizmat markaziga olib boring.
Jihozning ochiq joylariga yoki gismlari orasiga
biror jism kiritmang.

Qopgoqg bilan jihoz korpusi o’rtasiga kiyim
cheti yoki yot jism tushib golmasligiga garab
turing.

Ishlayotgan jihozni qarovsiz qoldirmang,
ishlatilmayotgan bo’lsa jihozni o’chirib,
elektrdan ajratib qo’ying.

Jarohat olmaslik uchun bosimni to’g’rilaydigan
klapan ustiga engashmang, chigayotgan bug’
haroratini qo’lingiz bilan tekshirmang.

Ko’p xil taom pishirgich ishlayotganda
gopgog'iga qo’lingizni tekkizmang.

Ko’p xil taom pishirgich gopgog’ini ochganda
juda ehtiyot bo’ling. Qopgoqgni ochishdan oldin
bosim to’g’rilanadigan klapanni ehtiyot bo’lib
oching va bosim to’lig tushishini kutib turing.
Bosim to’grilanadigan klapan bilan qopgoq
to’xtatish tizimi klapanini toza tuting, kirlangan
bo’lsa, tozalang.

Idishi go’yilmagan jihozni ishlatish gat’iyan
ta'giglanadi, masalliq solinmagan, ovgat
pishadigan idishida suyuqglik kam ko’p xil taom
pishirgichni ishlatish ta’giglanadi.

Qopgog’iga himoya to’sig'i go’yilmagan va
himoya to’sig’ida silikon zichlagichi yo'q ko'p
xil taom pishirgichni ishlatish ta’giglanadi.
Himoya to’sig’idagi silikon zichlagichi
shikastlangan ko’p xil taom pishirgichni
ishlatish ta’giglanadi.

Masalliq pishirilganda reseptlar kitobidagi
qurug masallig va quyiladigan suyuglik migdori
borasidagi aytilgan tavsiyalarga amal giling.
Jihoz ishlayotganda qopgog’ini ochmang, idis-
hini olmang.

Jihoz ustini yopib go’ymang.

Ishlayotgan jihozni joyidan olish ta’giglanadi.
Joyidan olinishi kerak bo’lsa oldin jihozni
elektrdan ajrating, sovushini kutib turing, so'ng
dastagidan ushlab ko'taring. Ko’p xil taom
pishirgichni qopqgog’idagi dastagidan ushlab
ko'tarish gat’iyan ta’qiglanadi.

Jihoz ishlayotganda qopgog’i, masalliq
pishadigan idishi va korpusidagi gismlari qgizib
ketadi, ularga qo’l tekkizmang, zarur bo’lsa
oshxona go’lqopini kiyib ushlang.

Jihozni tez-tez tozalab turing.

Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga
ishlatilgan polietilen xaltalarni qgarovsiz
goldirmang.
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JIHOZ

Diggat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat
bermang. Bo’g’ilish xavfi bor!

Bolalar jihozni o'yinchoq qilib o’ynashlariga
ruxsat bermang.

Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar
ularga jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini
to’'g’ri va tushunarli qilib o’rgatishmagan va
noto’g’ri ishlatiiganda ganday xavf bo’lishi
mumkinligini tushuntirishmagan bo’lishsa jihoz
bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
ishlatishiga mo’ljallanmagan.

Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlar
fagat kattalar garab turgandagina jihozni
ishlatishlari mumkin.
Jihozni  xonadan
ta’'giglanadi.
Jihozni elektrdan ajratganda elektr shnuridan
ushlab tortmang, elektr vilkasidan ushlab
rozetkadan chiqgarib oling.

Elektr shnuri, elektr vilkasi shikastlangan,
ishlab-ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni
ishlatish  ta’giglanadi. Jihozni o’zingiz
ta’'mirlashga harakat gilmang. Ta’mirlatish
uchun vakolatli xizmat markaziga murojaat
qiling.

tashqarida ishlatish

FAQAT UYDA  ISHLATISHGA

MO’LJALLANGAN

MASALLIQ PISHIRILADIGAN

IDISHINI (6)

ISHLATISH

Jihoz bilan uning gismlarini fagat magsadiga
muvofiq ishlating. Masalliq pishiriladigan
idishni (6) gizitadigan vositalarga yoki ovqat
pishadigan yuzaga qo’yish ta’qgiglanadi.
Jihozidishi (6) o’'rniga boshqa idish ishlatmang.
Qizitgich yuzasi bilan idish (6) ichi doyim toza
va quruq bo’lishiga garab turing.

Jihoz idishini (6) masalliq aralashtirishga
ishlatmang. Kuydirmaydigan qoplamasi
shikastlanmasligi uchun hech qgachon
masalligni idishning (6) o’zida maydalamang.
Jihoz idishiga (6) biror boshga buyum solib
go’ymang va saqglamang.

Idishda (6) pishayotgan ovqatni faqgat
plastik cho’'mich (13) yoki kaftgir (14) bilan
aralashtiring. Yog'och, plastik yoki silikon
oshxona asbolarini ham ishlatsa bo’ladi.

Idish (6) kuydirmaydigan qoplamasini tirnashi
mumkinligi uchun metall asbob ishlatmang.
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Ziravor va maza bergichlar go’shilgan ovgat
pishirilganidan keyin tez idishni (6) yuvish
tavsiya qilinadi («Tozalash va ehtiyot qilish»
bo’limida aytilgan).

Issiq ovqat olinishi bilan idishni (6) sovuq
suvga tekkizmang, kuydirmaydigan qoplamasi
shikastlanishi mumkin, sovushini kutib turing.

BOSHQARISH PANELIDAGI (2) TUGMALAR
Boshqarish panelidagi (2) ishlayotgan tugmalar
bosilganda ovoz eshitiladi.

«ISHLATISH/O’CHIRISH» tugmasi (18)
Tanlangan dasturni ishlatish/o’chirish, to’g’rilab
go’yilgan va ovgat pishishi tugaydigan vagtni
tasdiglash kerak bo’lganda «ISHLATISH/
O’CHIRISH» tugmasini (18) bosing.

Eslatma: Dastur tanlanmasdan «ISHLATISH/
O’CHIRISH» tugmasi (18) bosilganda jihoz
«RICE» (guruch) dasturida ishlay boshlaydi.

«MENYU» tugmasi (16)

Tugmasini (16) gayta bosib, pishirish, isitish yoki
haroratni saglab turish dasturini tanlang. Ovgat
pishirish (20), isitish (22) va haroratni saglab turish
(19) belgilari displeyda (3) ko’rinadi.

Masalliq

Guruch, yorma va boshqa
donli masalligni pishirish

Dastur
RICE (guruch)

CHICKEN Tovugq va baliq pishirish
(tovuq)

CAKE Keks, biskvit, pirog
(pishiriq)

MEAT (go’sht) | Go’sht va go’shtli ovqatlar

BEAN (loviya) |Loviya, no’xot, ko’'p vaqt

pishadigan ovgatlar

CONGEE Yopishgog guruch, atala,
(sho’rva) birinchi ovqgatlar (solyanka,
borsh va hk.)
REHEAT Pishgan ovgatni isitish
(isitish)
KEEP WARM | Pishgan ovqat haroratini
(haroratni saglab turish
saglash) Eslatma: Bu dasturni ovqat
isitishga ishlatmang
Eslatma:

— Ko’p xil taom pishirgich ishlaydigan vaqtni
fagat «CAKE» (pishiriq) va «REHEAT» (isitish)
dasturlarida belgilab go’yish mumkin.

67

— Masalliq pishiriladigan usullar reseptlar
kitobida yozilgan bo’ladi (jihozga qo’shib
beriladi).

— O’zingizning reseptingiz bilan pishadigan
ovgat vagqtini tajriba qilib bilasiz.

«DAQIQA» (17) va «SOAT» (23) tugmalari

Bu tugmalar (17) va (23) soatni to’g’rilash, ovqat
pishishi tugaydigan hamda CAKE» (pishiriq)
va «REHEAT» (isitish) dasturlari gancha vaqt
ishlashiga qo’yish uchun ishlatiladi.

«ISHLASHINI KEYINGA SURISH» tugmasi (24)
«ISHLASHINI KEYINGA SURISH» tugmasi (24)
ovgat pishadigan vaqtni yoki ganchadan keyin
pishishini belgilab qo’yish uchun ishlatiladi.

BIRINCHI MARTA ISHLATISHDAN OLDIN
Jihoz sovuq havoda olib kelingan yoki turgan
bo’lsa ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona
haroratida turishi kerak.

Jihozni qutisidan oling, o’ralgan ashyolari,
yorliglarini olib tashlang.

Ko'p xil taom pishirgichni tekis, issigqa
chidamli, oshxonadagi o’zidan issiq
chigaradigan vositalardan (gaz, elektr o’choq
yoki ovgat pishiriladigan yuzadan) nariroqga
go’ying.

Ko'p xil taom pishirgichni devor bilan orasi
kamida 20 cm, ustida esa kamida 30-40 cm
joy qgoladigan qilib gqo’ying.

Ko’p xil taom pishirgichni chigayotgan bug’
harorati ta’sir giladigan buyumlarga yaqin
go’ymang

Diqqat! Jihozni vanna, qo’l yuvgich yoki suv
solingan boshqa idishlar yaqiniga qo’ymang.
Oxirigacha soat mili tomonga burab
gopgog'ini (8) oching (1-rasm).

Dastagidan tortib himoya to’sig’ini (7) oling
(2-rasm).

Ovqat pishiriladigan idishini (6) oling.

Silikon zichlagichli himoya to’sig’ini (7),
gopgog’ini (8), idishini (6), cho’'mich (13),
kaftgir (14) va o’Ichov idishini (15) mo”tadil
yuvish vositasi solingan suvda yuving,
chayib, quritib oling.

Jihoz korpusini nam mato bilan arting, so’ng
qurug mato bilan artib quriting.

Silikon zichlagichli himoya to’sig’ini (7) joyiga
go’ying (3-rasm).

Tomchi yig'iladigan idishini (12) joyiga
go’ying (8-rasm).
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Soatni to’g’rilash

Elektr shnurini ko’p xil taom pishirgich
korpusi orgasidagi ulash joyiga biriktiring.
Elektr vilkasini rozetkaga ulang, ovoz
eshitilib, displey (3) yorishadi.

«ISHLASHINI KEYINGA SURISH» tugmasini
(24) bosing, vaqt ko’rsatgichi (21) o’chib-
yona boshlaydi.

«SOAT» (23) va «DAQIQA» (17) tugmalarini
ketma-ket bosib saotni to’g’rilang (vaqt 24
soat formatida bo’ladi).

To'g’rilangan vaqtni saglash uchun
«ISHLATISH/O’CHIRISH» tugmasini (18)
bosing.

Displeyda (3) «Time - time» alomati bilan
vaqt ko’rsatiladi.

Eslatma: Agar 1 dagigada soat to’g'rilanmasa
va tugmasi (18) bosilmasa displey o’chadi va
displeydagi ko'rsatgich o’zgarishsiz qoladi.

KO’P XIL TAOM PISHIRGICHNI ISHLATISH
— Reseptda aytilgan tavsiyaga amal qilib

masalligni pishadigan idishiga (6) soling
(reseptlar kitobida aytilgan).
Eslatma: Idishga solinadigan masalliq

bilan suyuqlik eng ko’p belgisidan oshib

ketmasligiga qarab turing. YOrma (guruchdan

tashqari) ko’pi bilan — 3L, boshqa masalliq
bilan suyuqlik ko’pi bilan — 5L, idishdagi eng
kam masalliq miqdori esa 1L bo’ladi.

— Idishni (6) jihoz ichiga qo’ying. Idish (6)
giyshaymasdan, qizitgich yuzasiga zich turishi
kerak (4-rasm).

Eslatma:

Idishda (6) yorma yuvmang, masalligni

to’g’ramang, kuydirmaydigan qoplamasi

tirnalishi mumkin.

Ishlatishdan oldin idishning (6) sirtini,

ostini artib quriting.

Qizitgich yuzasida, idish ostida (6) biror

Jism, kir, suv bo’lmasligi kerak.

Qizitgich o’rtasida harorat datchigi bor.

Datchik erkin jilishiga hech narsa xalaqit

bermayotganiga qarab turing.

Qopgoqgni yopishdan oldin berkitish tizimi

gismlarini (11) tekshirib ko’ring. Ular toza,

dastakdagi (9) to’xtatish tizimi klapani (11) esa
tushirilgan bo’lishi kerak (5-rasm).

Qopgogni (8) jihoz korpusiga qo’ying, qopgoq

berkitish tizimi (11) jihoz korpusidagi «OPEN -

CLOSE» ko'rsatgichi tomonida bo’lishi kerak,
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gopgogni (8) mahkamlanguncha soat miliga
teskari burang (6-rasm).

— Klapanni (9) @ tomonga o’tkazib qo’ying
(7-rasm), shunday turganida ishlayotgan
jihozdagi ortigcha bosim klapandan chigib
turadi.

— Elektr shnuridagi ulagichni ko’p xil taom pis-
hirgich korpusi orqasidagi ulash o’rniga birikti-
ring.

— Elektr vilkasini rozetkaga ulang, shunda ovoz
eshitilib displey (3) yorishadi.

Ovqatni avtomatik pishirish dasturi

— Ovagatni avtomatik pishirish dasturini tanlash
uchun «MENYU» tugmasini (16) bosing,
displeyda (3) tanlangan avtomatik pishirish
usuli ko’rsatgichi o’chib-yonib turadi.
Avtomatik ovgat pishirish dasturini ishlatish
uchun «ISHLATISH/O’CHIRISH» tugmasini
(18) bir marta bosing, shunda gizitgich ishlaydi,
displeyda (3) tanlangan dastur ko’rsatgichi
o’chib-yonishi to’xtaydi.

Avtomatik ovgat pishirish dasturini to’xtatish
uchun yana bir marta «ISHLATISH/
O’CHIRISH» tugmasini (18) bosing, qgizitgich
o’chadi, displeyda (3) dastur ko’rsatgichlarining
hammasi yonadi.

Diqqat:

— «CAKE» (pishiriq) va «REHEAT» (isitish)
dasturlarida dastur ishlaydigan vaqgtni qo’lda
belgilab qo’yish mumkin, buning uchun
«MENYU» tugmasini (16) bosib kerakli
dasturni tanlang, so'’ng «SOAT» (23) va
«DAQIQA» (17) tugmalarini ketma bosing
yoki ushlab turing.

Belgilab qo’yilgan dastur ishlaydigan vaqt
displeyda (3) «End time» yozuvi bilan ko’rinadi.
Eslatma:

— «CAKED» (pishiriq) dasturi 1 daqiqa oraliqda
20 dagigadan 1 soatgacha ishlaydi.
«REHEAT» (isitish) dasturi 5 daqiqadan
ikki soatgacha ishlaydi, soat qo’yiladigan
oraliq — 1 soat; dagigada — 1.

«CAKE» (pishiriq) va «<REHEAT» (isitish)
dasturlari ishlayotganda displey (3) 1
daqgiqga oraligda «Time - time» vaqt va
tanlangan dastur qgancha ishlashi «End
time» ko’rsatib turiladi.

Dasturini ishlatish uchun «ISHLATISH/
O’CHIRISH» tugmasini (18) bir marta bosing,
shunda qizitgich ishlaydi, displeyda (3)



Y3BEK

tanlangan dastur ko'rsatgichi o’chib-yonishi  Eslatma:

to’'xtaydi. -
— Dasturni to’xtatish uchun yana bir marta
«ISHLATISH/O’CHIRISH» tugmasini (18)
bosing, gizitgich o’chadi, displeyda (3) dastur
ko’rsatgichlarining hammasi yonadi.

quat pishadigan vaqtga qo’yish uchun:
Agar yuqorida aytllgandek to'g’rilanmagan -
bo’lsa soatni to’g’rilab qo’ying.

— «MENYU» tugmasini (16) bosib ovqgat
avtomatik pishiriladigan usulni tanlang. .

— «ISHLASHINI KEYINGA SURISH» tugmasini
(24) bosing.

— «SOAT» (23) va «DAQIQA» (17) tugmalarini  *®
ketma-ket bosib yoki bosib ushlab ovqat
pishadigan vaqtni qo’ying.

Jihoz pishgan ovqatni 12 soatgacha issiq
saqlab turgani bilan pishgan ovqatni ko’p
xil taom pishirgich idishida ko’p qoldirish
tavsiya qilinmaydi, sababi ovqat buzilishi
mumkin.

Issiq saqlash usulini ovqat isitishga
ishlatmang.

Issig saqglash usulida ishlashini bekor qilish
uchun «ISHLATISH/O’CHIRISH» tugmasini
(18) bir marta bosing.

Ovqgat pishganidan keyin elektr vilkasini
rozetkadan chigarib qo’ying.

|
Klapanni (10) tomonga o’tkazib ish
kamerasidagi bosimni pasaytiring (9-rasm).

— Belgilab qo'yilgan vagt displeyda (3) «Cooking  Diqgqat: Ehtiyot bo’ling, chiqayotgan bug’ juda
time» yozuvi bilan ko’rinadi. issiq bo’ladi!

— Dasturni ishlatish uchun «ISHLATISH/
O’CHIRISH» tugmasini (18) bir marta bosing,
displeyda (3) tanlangan dastur ko'rsatgichi
o’chib-yonishi to’xtaydi.

— Dastur ishlayotganda displey (3) 1 daqiga
oraligda «Time - time» soat bilan «Cooking
time» tanlangan dastur gancha vaqt ishlashi
ko’rinib turadi.

— Dasturni to’xtatish uchun yana bir marta
«ISHLATISH/O’CHIRISH» tugmasini (18)
bosing, displeyda (3) dastur ko’rsatgichlarining
hammasi yorishadi.

Tushuntirish:

— Misol uchun, tanlangan ovqat pishirish dasturi
30 dagiqa ishlasa va ovqat 7:30 da pis-
hishi kerak bo’lsa jihoz 7:00 gacha kutish
holatida turadi (displeydagi soat bilan ovqat
pishadigan vaqt ko’rsatgichlari har daqiqada
o’zgarib turadi). Shundan so’ng ovqat pishirish
boshlanadi. Ovqat pishishi 7:30 da tugaydi.

Klapanni (10)@ tomonga o’tkazib ko’p xil
taom pishirgichdagi bosimni birdan emas,
sekin-sekin kamaytirsa bo’ladi. SHunday
gilganda bug’ sekinroq chigadi.

Ovqat pishganidan keyin ko’p xil taom pishirgi-
ch elektrdan ajratilib bir oz kutib turilsa pishgan
ovgat soviy boshlaydi, ko'p xil taom pishir-
gich ichidagi bosim esa kamayadi, klapan

(10) : tomonga o’'tkazib qo’yilganda bug’
kamroq chigadi. Sabzavot, sutli, ko’piradigan
ovgatlar pishirilganda shunday qilib bosimni
kamaytirish tavsiya gilinadi.

Klapandan (10) bug’ chigishi to’xtaganda soat
mili tomonga aylantirib ko’p xil taom pishirgich
(8) gopgog’ini ochsa bo’ladi (1-rasm).

Ovqat pishirish dasturining ishlashi tugaganda
idishga (12) to’plangan tomchini to’kib tashlang,
buning uchun tomchi to’planadigan idishni (12)
pastga tortib chigarib oling (8-rasm).

TOZALASH VA EHTIYOT QILISH

Ko’p xil taom pishirgich birinchi marta

ishlatilganda qizitgichidan, tabiiy, bir oz hid

chiqishi mumkin.

Diqqat! Kuymaslik, jarohat olmaslik uchun

ko’p xil taom pishirgich ishlayotganda

qgopqog’iga (8) qo’l tekkizmang, klapanidan

(10) bug’ chiqayotganida klapani (10) ustiga

engashmang

— Ovgat pishirish dasturining ishi tugaganidan
keyin 9 marta ovoz eshitiladi, jihoz haroratni
saglab turish usuliga o'tib ishlaydi, displeyda
(3) ko'rsatgich (19) yorishadi.
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Elektr vilkasini rozetkadan chigarib oling, jihoz
sovushini kutib turing.

Korpusi (1) bilan gopgog’ini (8) nam mato bilan
arting.

Olinadigan gismlarining hammasini,
shuningdek, ovqat pishadigan idishini ham
mo”tadil yuvish vositasi qo’shilgan suvga
xo’llangan yumshoq g’ovak bilan yuving, so’ng
oqib turgan suvda chaying.

Qopgog'ini (8) to’liq tozalash uchun:
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qopgoqgdan (8) himoya to’sig’ini (7) oling
(2-rasm);

himoya to’sig’'idan silikon zichlagichni oling,
bir oz mo”tadil yuvish vositasi bilan yaxshilab
yuving;

himoya to’sig’ini (7) yuving;

qopgoqgni berkitadigan tizim klapani bilan
klapan (10) bug’i chigadigan joyiga alohida
ahamiyat berib qopgoqgni (8) tozalab yuving,
bug’ chiqadigan joyi toza bo’lishi uchun
qopqoq (8) ostidagi teshikli metall himoya
galpog’ini oling;

klapanni (10) toza tuting, yuvish uchun
yugoriga tortib chigarib oling (10-rasm), so’ng
mo”tadil yuvish vositasi qo’shilgan iliq suvda
yuving, quritib joyiga mahkamlab qo’ying;
qopgoq (8), himoya to’sigli (7) va silikon
zichlagichni yaxshilab quriting;

silikon zichlagichni himoya to’sig’iga (7) birikti-
ring, himoya to’sig’ini (7) esa qopgogga (8)
mahkamlang.

Qizitgich yuzasini (sovugandan keyin) arting,
jihoz korpusi ichiga suv tushirmang.

Jihoz korpusini, elektr shnurini va elektr
rozetkasini suvga yoki boshga suyuqglikka
solmang.

Ko’p xil taom pishirgich korpusini nam mato
bilan arting, so’ng qurug mato bilan artib quri-
ting.

Jihozni, gismlarini girib tozalaydigan, agressiv
yuvish vositalari bilan tozalamang.
Ko’p xil taom pishirgichni quruqg,
bolalarning qo’li
qo’ying.

salqin,
yetmaydigan joyga olib

TO’PLAMI

Ko’p xil taom pishirgich (qopqog'i bilan) — 1 dona.
Idish — 1 dona.

Cho’mich — 1 dona.

Kaftgir — 1 dona.

O’Ichov idishi — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

TEXNIK XUSUSIYATI

Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Quvvati: 1000-1190 W

Eng ko'p sig’imi: 6 |

BO’LISHI MUMKIN NOSOZLIKLAR VA ULARNI TUZATISH

Nosozlik

Bo’lishi mumkin bo’lgan sababi

Tuzatish

Ko’p xil taom pishirgich
qopqgog’i yopilmayapti

Silikon zichlagich yoki himoya
to’sig’i (7) noto’g’ri qo’yilgan

Himoya to’sig’ini oling, silikon
zichlagich to’g’ri go’yilganini
tekshirib ko'ring.

Berkitish tizimi klapani yuqoriga
chigib go’zg’ololmay qolgan

Klapanga tegib golgan buyumni
olib tashlang

Ko’p xil taom pishirgich
ichidagi bosim tushirildi,
lekin gopgoqgni ochib
bo’lImayapti.

Berkitish tizimi klapani (11) pastga
tushmagan

Qopgoq dastagidagi klapanni
bosib pastga tushiring

Ovqat pishayotganda
qopqoq (8) ostidan bug’
chigayapti.

Himoya to’sig’iga (7) silikon
zichlagich go’yilmagan.

Jihozni o’chiring, ko’p xil taom
pishirgich ichidagi bosimni
tushiring, gopgogni oching.
Himoya qopgog’iga (7) silikon
zichlagichni biriktiring.

Silikon zichlagich kirlangan.

Silikon zichlagichni tozalang.

Silikon zichlagich shikastlangan.

Silikon zichlagichni almashtiring.

Qopqog'i (8) zich yopilmagan.

Qopqgog'ini (8) zich yoping.

Berkitish tizimi klapanidan
(11) havo chigayapti.

Klapan kirlangan.

Ko’p xil taom pishirgichni
o’chiring, gopgog’ini ochib
klapanni tozalang.

Berkitish tizimi klapani silikon
xalgasi shikastlangan.

Klapandagi silikon xalgani
almashtiring.
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Berkitish tizimi klapani (11) | Bosimni to’g’rilaydigan klapan (10) | Bosimni to’g’rilaydigan klapanni
ko’tariimayapti. noto’g’ri qo’yilgan.

@ tomonga o’tkazib qo’ying.

Ovqatga ishlatilgan masalliq yoki Idishga (6) solinadigan masalliq
suyuglik kam. bilan suyuqlik migdori hagidagi
tavsiyaga amal qiling.
To’xtamasdan ovoz Ko’p xil taom pishirgich gizib Ko’p xil taom pishirgichni
eshitilayapti. ketgan. elektrdan ajrating, qopgog'ini

oching, sovushini kutib turing.

Ishlab chigaruvchining oldindan xabar bermay
Jihoz xususiyatlarini o’zgaritirishga huquqi bo’ladi.

Jihozning ishlash muddati — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy
diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga
murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni
tasdiglaydigan boshga bir moliyaviy hujjat kafolat
xizmatini berish sharti hisoblanadi.

c E Ushbu jihoz 89/336 YAES Ko’rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (73/23 YAES)
aytilgan YAXS talablariga muvofiq

keladi.

s



GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jlata npor3BoACTBa N3AeNvsa ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha Tabnmnyke ¢ TEXHUYECKMMU AaHHbiMU. CepuiiHbli
HOMep npencTaBnsieT coboli oAMHHAALATU3HAYHOE YNCNO, NepBble YeTbipe LUMbpPbl KOTOPOro 0603HaYaloT AaTy
npounasoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX O3Ha4YaEeT, YTO U3aenne Gbio NPON3BEAEHO B MIOHE
(wecTtomn mecsu,) 2006 ropa.

Kz

By/ibIMHbIH LWbIFapbInFaH Mep3iMi TexHuKanblk aepekTepi 6ap kecteaeri cepusanblk Hemipae kepceTinreH. Cepusinbik
Hemip OH Bip caHHaH Typagabl, OHbIH BipiHLWIi TepT caHbl LblFapy Mep3imiH Gingipedi. Mbicanbl, cepusinblk HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6ynbiM 2006 xbINAabiH MaycbiM aribiHAA (anThIHLWbI ai) xacarnfaHblH 6inaipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, dacd numarul de
serie este 0606xxxxxxx, inseamna cd produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotrebice je uveden v sériovém &isle na vyrobnim §titku s technickymi tidaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni &islo, z nichZ prvni Ctyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napftiklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotiebi€ byl vyroben v ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

[Jata Bupo6HuuTBa BUpOoOYy BKasaHa B CepiiHoMy HOMepi Ha Tabnuyui 3 TeXHIYHUMK aaHumu. CepiiHnii Homep
npeacTaense cobo oaNHAALATU3HAYHE YMCNO, NepLli YOTUPK LdpK SKOro 03HavaloTb AaTy BUpobHuuTea. Ha-
npuknag, cepiriHnini Homep 0606XXXXXXX 03Ha4a€e, WO BUPIO OyB BUIOTOBEHWNI B YEPBHI (LLOCTUA Micaub) 2006
POKYy.

BEL

[ata BbiTBOpYacLj Bbipaby nakasaHa y cepbliiHbiM HymMapbl Ha Tabniyke 3 TaXHiYHbIMI AaaseHbiMi. CepbliHbl
Hymap npagctaynsie caboto aagiHauuaTae Ybicso, NepLublis YaTblpbl Niv6bl skora abasHavaloub AaTy BbLITBOPYACLL.
Hanpbiknan, cepbliiHbl Hymap 0606XXXxxxx adHavae, To Bbipab 6bly 3pobneH y yapeeHi (LocTbl mecs) 2006 ropa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami
o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 20086 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.



