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ENGLISH

MULTICOOKER

Description

1. Multicooker body
2. Display

3. Control panel
4. Bowl

5. Multicooker lid

6. Steam valve

7. Protection screen

8. Protection screen clamps

9. Carrying handle

10. Power cord connector

11. Lid opening button

12. Steam release opening

13. Heating element

14. Temperature sensor

15. Soup ladle

16. Measuring cup

17. Spatula

18. Power cord

19. Basket for steam cooking
Control panel

20. «Stop/Keep warm» button
21. Keep warm function indicator
22. «Rice» button

23. «Delayed start» button

24. Delayed start function indicator
25. «<Hours» button

26. «Minutes» button

27. «<Menu» button

28. «Yogurt» button

29. «Start» button

30. On/operation indicator

For additional protection it is reasonable to
install a residual current device (RCD) with
nominal operation current not exceeding
30 mA. To install RCD contact a specialist.

SAFETY MEASURES

Before connecting and using the unit, read

this instruction manual carefully. Follow all

the warnings and operating recommendations

for operation of the unit listed in this manual.

Keep this manual and use it for future refer-

ence.

» Before using the unit, examine the power
cord and the power cord connector close-
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ly and make sure that they are not dam-
aged. Do not use the unit if the power cord
or power cord connector are damaged.
Before switching the unit on make sure
that your home mains voltage corresponds
to unit operating voltage.

Power cord is equipped with “euro plug”;
plug it into the mains socket with reliable
grounding contact.

Do not use adapters for plugging the unit
in.

Make sure that one end of the power cord
is properly inserted into the correspond-
ing connector of the multicooker and the
other end - into the mains socket.

Use only the supplied power cord, do not
use it with other units.

Use only the removable parts supplied
with the unit.

Place the unit on a flat heat-resistant sur-
face away from exposure to water, mois-
ture and open flame.

Place the unit with free access to the
mains socket.

Use the unit in places with proper ventila-
tion.

Do not expose the unit to direct sunlight.
Do not place the unit close to walls and
furniture.

Avoid contact of the power cord with hot
and sharp surfaces. Avoid damaging the
isolation of the power cord.

Do not touch the power cord or power plug
with wet hands.

Do not immerse the unit, the power cord
and power plug into water or other liquids.
If the unit was dropped into water, unplug
it immediately. Do not put your hands into
water! Apply to the authorized service cen-
ter for the further use of the unit.

Do not insert foreign objects, including
metal parts, such as pins or needles, into
the openings or any other parts of the unit.
Do not leave the operating unit unattend-
ed. Always unplug the unit when you are
not using it.

In order to avoid burns do not bend over
the steam release opening. Be very care-
ful when opening the multicooker lid dur-
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ing and immediately after food cooking.
Danger of burns by hot steam!

* When the unit is operating in “Roasting”
program, do not bend over the unit in
order to avoid burns by hot oil.

* Never use the unit without installed bowl
and also without liquids and/or products
in the bowl.

* Follow all the recipe recommendations
for amount of dry products and volume of
liquids.

* Do not remove the bowl during operation.

« Do not cover the unit.

* Do not carry the unit during operation. Use
the carrying handle, unplug the unitand let
it cool down preliminary.

e The body and inner parts of the unit heat
up during the operation. Do not touch
them with bare hands, use thermal protec-
tive potholders.

* Clean the unit regularly.

« Do not allow children to use the unit as a toy.

* This unit is not intended for usage by
children or disabled persons unless they
are given all the necessary and under-
standable instructions by a person who
is responsible for their safety on safety
measures and information about danger
that can be caused by improper usage of
the unit.

» Children and disabled people can use the
unit under adult supervision only.

* Do not use the unit outdoors.

* Never pull the power cord, when discon-
necting the unit from the mains, take the
power plug and pull it carefully out of the
mains socket.

* Do not use the unit if the power cord or
the power plug is damaged, the unit works
improperly or after it was dropped. Do not
try to repair the unit by yourself. Contact
an authorized service center for all repair
issues.

« For children safety reasons do not leave
polyethylene bags, used as a packaging,
unattended.

Attention! Do not allow children to play with

polyethylene bags or packaging film. Danger

of suffocation!
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THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USAGE ONLY

Using of the bowl

» Use the unit and its parts for the intended
purposes only. Do not use the bowl with
other heating units or surfaces.

* Do not replace the bowl with other con-
tainer.

« Make sure that the heating surface and
the bottom of the bowl are clean and dry.

* Do not use the bowl for mixing of prod-
ucts. Never chop the products in the bowl
in order to avoid damage of the non-stick
coating.

* Do not leave the soup ladle (15), spatula
(17) and other objects in the bowl.

» Stir the products in the bowl only with the
plastic soup ladle (15) or spatula (17) or
use kitchen tools intended for working with
non-stick coating.

< Do not tap on the inner surface of the
bowl.

« After cooking dishes with spices and sea-
sonings clean the bowl immediately (see
chapter "Cleaning and care").

Before the first use

1. Unpack the unit, remove any stickers and
package materials that can prevent unit
operation.

2. Place the unit on a flat, dry, heat-resis-
tant surface away from exposure to water,
moisture and open flame. Distance to the
nearest surfaces should be at least 20 cm.

Attention! Do not use the unit near bath

tubs, kitchen sinks or other containers filled

with water.

Note: After unit transportation or storage at

low temperature it is necessary to keep it for

at least two hours at room temperature before
switching on.

3. Open the multicooker lid (5) by pressing
the button (11).

4. Remove the steam valve (6) and then
the protection screen (7) by pressing the
clamps (8).

5. Wash all the removable parts (steam valve
(6), protection screen (7), bowl (4), basket
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for steam cooking (19), soup ladle (15),
spatula (17) and measuring cup (16)) with
a soft sponge with some neutral deter-
gent, then rinse under running water and
dry.

6. Wipe the unit body with a damp cloth. Let
the unit dry.

7. Install the protection screen (7) and the
steam valve (6) back to their places.

Using of the multicooker

1. Put the necessary ingredients into the
bowl.

Note: Make sure that the ingredients and liq-

uids level doesn’t exceed the maximal mark.

The maximal mark for porridges (except rice)

is 3 I, the maximal mark for other products

and liquids is “CUP”.

2. Install the bowl (4) into the process cham-
ber of the unit. Make sure that the bowl (4)
is placed evenly and is in secure contact
with heating element (13) surface.

Note:

Do not use the bowl (4) for washing cereals

and cutting products, this can damage the

non-stick coating.

Wipe the outer surface and the bottom of the

bowl (4) dry before use. Make sure that there

are no foreign objects, dirt and moisture in
the process chamber and at the bottom of

the bowl (4).

In the middle of the heating element (13)

there is a temperature sensor (14). Make

sure that the movement of the sensor (14) is
not limited.

3. Install the basket (19) with food into the
bowl (4).

4. Close the multicooker lid (5) until click.

5. Insert the power cord into the connector
(10), insert the plug of the power cord (18)
into the mains socket.

6. To choose the auto cooking program,
press the ,Menu“ button (27) repeatedly
till the indicator arrow appears against
the necessary program on the display (2),
the on/operation indicator (30) will start
blinking.

7. Cooking time in the suggested programs
is set by default, but it can vary within the
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set range. Use ,Hours” (25) and ,Minutes”
(26) buttons to change the cooking time
(see Table 2).

8. Press the “Start” button (29) to start cook-
ing.

Note:
If an emergency power cutoff happens dur-
ing the cooking, the unit keeps the cooking
program settings for 40 minutes. If the power
supply is restored within 40 minutes after the
cutoff, the unit will continue operation auto-
matically. If the emergency power cutoff lasts
more than 40 minutes, reprogram the unit.

9. Watch the food readiness during cook-
ing; if necessary, stir the products with
the plastic soup ladle (15) or spatula (17),
intended for using with non-stick coating.

Attention! In order to avoid burns by hot
steam and oil be very careful when opening
the multicooker lid (5), don’t bend over the
unit and don’t place your hands above the
bowl (4).

Don’t use metal objects which can scratch the

bowl (4) or make cracks.

Do not open the multicooker lid (5) during

baking.

10. After cooking is finished you will
hear 5 sound signals, the unit will be
switched to the keep warm mode, the
keep warm function indicator (21) will light
up.

Note: Despite the unit keeps the ready dish

warm for 24 hours, it is not recommended

to leave the food in this mode for too long,
because this may lead to changing of taste
and color of the products.

Do not use the keep warm mode for heating

up the products.

After steam cooking do not remove the food

with your hands, use kitchen tools.

11.To switch the selected mode off press the
«Stop/Keep warm» button (20).

Control panel buttons (3)

Every pressing of the active buttons of the
control panel (3) is accompanied by a sound
signal.
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«Stop/Keep warm» button (20)

After finishing of cooking program the unit is
switched to the keep warm mode automati-
cally. You can activate the keep warm function
by yourself. To do this, press the “Stop/Keep
warm” button (20) once, the indicator (21)
will light up, and operation duration in this
mode will be shown on the display starting
from 0:00. The dish can be kept warm up to
24 hours. To stop the keep warm mode press
the “Stop/Keep warm” button (20) again, the
indicator (21) will go out.

Note: This function is not intended for heating
up products.

«Rice» Button (22)

By pressing this button you can select the neces-
sary rice cooking mode: “Glutinous rice”, “Fluffy
rice” and “Brown rice” You can set cooking time
manually with the “Minutes” button (26).

Rice cooking

1. Measure the required amount of rice with a
measuring cup. Rinse the rice with running
water. Rinse the rice till the water is clear.

2. Put the rinsed rice into the bowl. Pour the
necessary amount of cold water into the
bowl till the required mark on the CUP
scale which complies with the number
of measuring cups. You can add some
amount of water to your taste. Add salt and
spices to your taste. Close the lid.

3. Press the ,Menu“ button (27) to select
»Rice” mode.

4. Select the necessary rice cooking mode
(,Glutinous rice”, ,Fluffy rice“ or ,Brown
rice”) by pressing the ,Rice” button (22),
the indicator (30) will start blinking.

5. You can set the rice cooking time in each
mode by pressing ,Minutes® button (26).
(see Table 1).

Cooking time in “Rice” mode (Table 1).

Program Duration Default
(hours) (hours)

,Glutinous 0:20-0:30 0:20

rice”

sFluffy rice® 0:15-0:30 0:15

»Brown rice” 0:25-0:40 0:30
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6. To start cooking, press the “Start” but-
ton (29), the indicator (30) will be alight
constantly.

7. After cooking is finished you will hear 5
sound signals, the unit will be switched to
keep warm mode, the indicator (21) will
light up.

8. To switch the multicooker off press the
«Stop/Keep warm» button (20).

Note: After cooking is finished, do not open

the lid, leave the rice for 10-15 minutes to

soak.

«Delayed start» button (23)

With this function you can preset the time

by which the cooking process is to be fin-

ished. This function is available in the following
modes: “Rice”, “Steam cooking”, “Yogurt”,

“Cereal”, “Stew”, “Porridge”, “Soup”. Time

range is from 1 to 24 hours.

1. Select one of the modes above with
the “Menu” button (27), then press the
“Delayed start” button (23), the time 1:00
will be shown on the display. The on/oper-
ation indicator (30) will be blinking.

2. Press the “Hours” (25) and “Minutes” (26)
buttons to set the cooking end time.

3. Press the “Start” button (29) to switch the
delayed start function on, the delayed start
function indicator (24) will be alight con-
stantly and the on/operation indicator (30)
will start blinking, the remaining cooking
time will be shown on the display.

Example: If the time of selected program is

30 minutes, and the dish must be cooked in

3:30, the unit will stay in stand-by mode for 3

hours. Then the cooking process will start and

it will end up in 30 minutes.

4. When the cooking start time is reached,
one sound signal will be heard.

«Hours» (25) and «Minutes» (26) buttons

Use the buttons (25) and (26) to set the cook-
ing time in programmed modes and to choose
the cooking end time in “Delayed start” mode.

«Menu» Button (27)
Press the button (27) repeatedly to choose one
of the programmed cooking modes: “Soup?,
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“Stew”, “Cereal”,

“Porridge”, . “Roasting”, [ Meat souffle 500 g 25-30
“Rice”, “Steam cooking”, “Yogurt”, “Baking” Pelmeni 450 25.30
or “Reheat”. You can set cooking time manu- 8-10
ally using “Hours” (25) and “Minutes” (26) Dumplings B 50825' / 35-40
buttons. Fish and seafood
Cooking modes (Table 2). Fish fillet 5009 10-14
. " Frozen-cooked
Program Cooking time Set by _
(hours) default gﬂﬁg%lsed 3009 8-12
(hours) -
,Soup® 0:30 — 3:00 0:50 Vegetables and pudding
_Porridge” 0:40 - 3:00 0:50 presh frozen 500 g 18-23
»Stew” 0:20 - 1:00 0:50 Fresh cauliflower 500 g 20-25
~Roasting“ 0:05 - 0:60 0:05 Fresh frozen
~Cereal” 0:30 - 2:00 0:40 cauliflower 5009 20-25
»Steam 0:05 - 1:00 0:20 Potatoes 500 g 18-23
cooking New potatoes 500¢g 15-18
«Yogurt» 6:00 - 10:00 6:00 Beetroot 500 g 30-35
»Baking* 0:25 - 2:00 0:45 Carrots 500 g 20-25
Reheat” 0:10 - 0:40 0:20
2 Cottage cheese
pudding 6009 30-35
Note:
* In “Baking” mode do not open the multi-  Attention!

cooker lid till the baking is finished.

« After baking is finished, switch the “Keep
warm” mode off immediately by pressing
the “Stop/Keep warm” button (20) so the
baked food doesn’t burn.

« If you steam food, pour water in the bow!
(4) so that boiling water doesn’t reach the
bottom of the basket (19).

* In «Roasting» mode the unit operates sim-
ilarly to a stove, the user has to watch
the readiness of food during cooking and
switch the unit off by himself when the
food is ready.

Steam cooking duration (Table 3).

Amount of Cooking
Product products | duration (min.)
Meat and poultry
Chicken fillet 5009 20-25
: 4-6 pcs. / B
Chicken cutlets 500 g 18-20
Veal fillet 500¢g 25-30
20-25 pcs.
Meat balls /500 g 15-18
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All recipes are to be taken as recommen-
dations, as the amount and proportions
of the ingredients required for the recipes
may vary depending on local peculiarities
of the food and altitude above sea level.

«Yogurt» Button (28)

Make the tastiest natural yogurt of milk and lea-
ven. As leaven, use yogurt or prebiotics, which
you can buy at the pharmacy. You can look up
detailed yogurt recipes in the “Recipe book”.

Dough proofing

The temperature mode of this function is also
perfect for dough proofing.

Dough proofing is a dough-making step right
before baking. During the proofing the dough is
intensively fermenting, its structure is restored
and it grows in size significantly. One of the main
conditions of successful process is absence of
draughts and maintenance of constant tempera-
ture (about 40°C) and air humidity. To achieve
such conditions factories use special chambers.
You can create professional conditions for dough
proofing at home, using the multicooker VT-4204
in the «Yogurt» mode.
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Example:

400 g. flour.

350 ml milk (can be mixed with water)
Salt

Sugar

1.5 teaspoons yeast powder

1.5 tablespoons butter

Mix all dry ingredients, then add milk. Whisk the
mixture with a mixer thoroughly, put it into the
bowl. Press the «Menu» button (27) and select
«Yogurt» mode. Yogurt making time is within the
range of 6-10 hours (6 hours by default). To set
the dough proofing time set the time «10:00» first,
pressing the «Hours» button (25). Then press
«Minutes» button (26), time indication «00:00»
will be shown on the display. Now set necessary
dough proofing time using “Hours” (25) and
“Minutes” (26) buttons (recommended time is 1
hour). Press the «Start» button (29) to start this
operation mode.

Note: For the best result do not open the lid of
the unit till the end of the operation mode.

«Start» Button (29)

Press the “Start” button (29) once to launch
the chosen program, the on/operating indica-
tor (30) will be lighting till cooking is finished.
When the set cooking time is up, the cooking
mode will be switched off automatically and
the “Keep warm” mode will be activated. The
on/operation indicator (30) goes out and the
keep warm function indicator (21) lights up.
To stop cooking process press the “Stop/
Keep warm” button (20), the on/operation
indicator (30) will go out.

Cleaning and care

1. Unplug the unit and let it cool down.

2. Wipe the body (1) and lid (5) with a damp
cloth.

3. Wash all removable parts with a soft
sponge with some neutral detergent, then
rinse under running water.

4. Dry the bowl (4), protection screen (7) and
steam valve (6) thoroughly before install-
ing them to their places.

5. Never use abrasives and coarse sponges.

6. Do not immerse the unit, the power cord
and power plug into water or any other
liquids.
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Delivery set

Multicooker (with removable protection
screen and steam valve) - 1 pc.

Bowl - 1 pc.

Basket for steam cooking — 1 pc.

Soup ladle - 1 pc.

Spatula - 1 pc.

Measuring cup - 1pc.

Instruction manual — 1 pc.

Technical specifications

Power supply: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximal power consumption: 800 W
Bowl capacity: 5 L

The manufacturer preserves the right to
change the specifications of the unit without
a preliminary notification.

Unit operating life is 5 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can
be obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased. The bill of sale or
receipt must be produced when making any
claim under the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the
Council Directive 89/336/EEC and to
the Low Voltage Regulation (73/23
EEC)
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MULTIKOCHER

Be
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10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
Be

Als

schreibung

Gehause des Multikochers
Bildschirm
Bedienungsplatte
Behalter

Deckel des Multikochers
Dampfventil

Schutzschirm

Halterungen des Schutzschirms
Tragegriff

Anschlussstelle des Netzkabels
Taste der Deckel6ffnung
Dampfablassloch
Heizelement
Temperatursensor
Schopfkelle

Messbecher

Schaufel

Netzkabel

Schale fiirs Dampfkochen
dienungsplatte

. »STOP/Temperaturhaltung“-Taste
. Anzeige der Temperaturhaltung

. ,Reis"-Taste

. Zeitvorwahltaste

. Zeitvorwahlfunktion-Anzeige

. »Stunden“-Taste

. ,Minuten“-Taste

. ,Menl“-Taste

. wJoghurt“-Taste

. ,Start“-Taste

. Einschalt-/Betriebskontrolleuchte

zusatzlicher Schutz ist es zweckméBig, den

Fl-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie
sich daflir an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMABNAHMEN
Vor der ersten Inbetriebnahme des Geratslesen Sie

die

se Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

Alle Warnungen und Empfehlungen zum Betrieb
des Geréts, die in dieser Bedienungsanleitung

angefihrt sind,

sollen eingehalten werden.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf
und nutzen Sie sie fiir weitere Referenz.

.

Vor der Nutzung des Gerats prifen Sie
das Netzkabel und die Anschlussstelle des
Netzkabels des Multikochers aufmerksam
und vergewissern Sie sich, dass sie nicht
beschadigt sind. Es ist nicht gestattet, das
Gerat zu nutzen, wenn das Netzkabel oder

VT-4204_IM.indd 10
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die Anschlussstelle des Netzkabels bescha-
digt sind.

Vor dem Einschalten des Gerats vergewis-
sern Sie sich, dass die Netzspannung und die
Spannung des Gerats tbereinstimmen.

Das Netzkabel ist mit einem «Eurostecker»
ausgestattet; schalten Sie diesen in die
Steckdose mit sicherer Erdung ein.
Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Gerats an das Stromnetz.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die ent-
sprechende Anschlussstelle des Multikochers
und die Steckdose fest gesteckt ist.

Benutzen Sie nur das Netzkabel, das mitgelie-
fert ist. Benutzen Sie es mit anderen Geraten
nicht.

Benutzen Sie nur die abnehmbaren Teile, die
zum Lieferumfang gehdren.

Stellen Sie das Gerat auf einer geraden hitzbe-
stéandigen Oberflache fern von Einwirkung von
Wasser, Feuchtigkeit und offenem Feuer auf.
Gewahren Sie einen freien Zugang zur
Steckdose bei der Gerateaufstellung.
Benutzen Sie das Gerat nur in gut bellfteten
Platzen.

Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen
nicht aus.

Stellen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Wanden und Mébel nicht auf.

Vermeiden Sie den Kontakt des Netzkabels mit
heiBen und scharfen Oberflachen. Vermeiden
Sie die Beschadigung der lIsolierung des
Netzkabels.

Greifen Sie das Netzkabel und den Netzstecker
mit nassen Handen nicht.

Tauchen Sie nie das Gerat, das Netzkabel
oder den Netzstecker ins Wasser oder andere
Flissigkeiten.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, schal-
ten Sie es vom Stromnetz sofort ab. Dabei
tauchen Sie ihre Hande ins Wasser nicht
ein. Wenden Sie sich an einen autorisierten
(bevollmachtigten) Kundendienst hinsichtlich
weiterer Nutzung des Gerats.

Stecken Sie fremde Gegensténde, einschlieB-
lich Metallteile, wie Stecknadeln und Nadeln,
in die Offnungen und andere Stellen des
Gerats nicht ein.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie
unbeaufsichtigt. Schalten Sie das Gerat vom
Stromnetz ab, wenn Sie es nicht benutzen.
Um Verbrennungen zu vermeiden, beugen
Sie sich Uber den Dampfablassloch nicht.
Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie den
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Deckel des Multikochers unmittelbar nach
der Nahrungsmittelzubereitung 6ffnen.
Verbriihungsgefahr!

* Wenn Sie das “Rostung”-Betrieb benutzen,
beugen Sie sich lber das Geréat nicht, um
die Verbrennung mit heiBem Ol zu vermei-
den.

* Benutzen Sie das Gerat ohne aufgestellten
Behalter, sowie ohne Flissigkeiten und/oder
Nahrungsmittel im Behdalter nicht.

» Folgen Sie den Empfehlungen zur Menge der
trockenen Nahrungsmittel und Flissigkeiten.

« Nehmen Sie den Behalter wahrend des
Betriebs des Gerats nicht aus.

« Decken Sie das Gerat nicht ab.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des
Betriebs zu Ubertragen. Benutzen Sie den
Tragegriff, indem Sie das Gerat vorher vom
Stromnetz abgeschaltet und es abkihlen
gelassen haben.

* Wahrend des Betriebs werden das Gehause
und die Innenteile stark erhitzt. Berlihren Sie
diese mit ungeschitzten Handen nicht, benut-
zen Sie hitzebestandige Topfhandschuhe.

* Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

* Es ist nicht gestattet, den Multikocher den
Kindern als Spielzeug zu geben.

« Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer
wenn die Person, die fiir ihre Sicherheit ver-
antwortlich ist, ihnen entsprechende und ver-
standliche Anweisungen uber sichere Nutzung
des Gerats und die Gefahren bei seiner fal-
schen Nutzung gibt.

* Kinder und behinderte Personen diirfen das
Gerat nur unter Aufsicht nutzen.

* Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu
benutzen.

< Es ist nicht gestattet, das Gerat beim
Abtrennen vom Stromnetz am Netzkabel zu
ziehen, halten Sie den Netzstecker und zie-
hen Sie diesen aus der Steckdose vorsichtig
heraus.

¢ Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen,
wenn das Netzkabel oder der Netzstecker
beschadigt sind, wenn Stdrungen auftreten
und wenn es heruntergefallen ist. Es ist nicht
gestattet, das Gerat selbstandig zu reparie-
ren. Bitte wenden Sie sich an einen autorisier-
ten (bevollmachtigten) Kundendienst, falls
Probleme mit dem Gerat auftreten.

¢ Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktliten, die als Verpackung verwendet
werden, nie ohne Aufsicht.
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Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Folien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET.

Verwendung des Behilters

* Benutzen Sie das Gerat und seine Teile nur
bestimmungsmaBig. Es ist nicht gestattet,
den Behalter mit anderen Heizgeraten oder
Heizoberflachen zu benutzen.

« Ersetzen Sie den Behalter mit anderer Schale
nicht.

* Achten Sie darauf, dass die Oberflache des
Erhitzers und der Boden des Behalters sauber
und trocken sind.

* Benutzen Sie den Behalter fiir Mischung von
Nahrungsmitteln nicht. Zerkleinern Sie nie
die Nahrungsmittel direkt im Behalter, um
Beschadigungen der Antihaftbeschichtung zu
vermeiden.

* Lassen Sie die Schopfkelle (15), die Schaufel
(17) und andere Gegenstande im Behalter
nicht liegen.

¢ Mischen Sie die Nahrungsmittel im Behdlter
nur mit der Kunststoff-Schopfkelle (15)
oder mit der Schaufel (17), oder benutzen
Sie Kochbestecke, die fur die Nutzung mit
Antihaftbeschichtung bestimmt sind.

* Klopfen Sie auf die Innenoberflaiche des
Behélters nicht.

« Nach der Gerichtzubereitung mit Wirzen
waschen Sie sofort den Behalter (siehe die
Abteilung ,Reinigung und Pflege*.)

Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung
heraus und entfernen Sie alle Aufkleber und
Verpackungsmaterialien, die die Nutzung des
Gerats storen.

. Stellen Sie das Gerat auf einer geraden, tro-
ckenen, hitzbestandigen Oberflache fern von
Einwirkung von Wasser, Feuchtigkeit und offe-
nem Feuer auf. Die Entfernung zu den nachst-
liegenden Oberflachen soll nicht weniger als
20 cm betragen.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Geréat in

der Né&he von Badewannen, Waschbecken

und anderen mit Wasser befliillten Behdéltern
aufzustellen.

Anmerkung: Nachdem das Geréat unter niedrigen

Temperaturen transportiert oder aufbewahrt

wurde, lassen Sie es vor der Nutzung bei der

Raumtemperatur flir nicht weniger als zwei

Stunden bleiben.
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3. Offnen Sie den Deckel des Multikochers (5),

indem Sie die Taste (11) driicken.

Nehmen Sie das Dampfventil (6) ab, dann

nehmen Sie den Schutzschirm (7) ab, indem

Sie die Halterungen (8) drticken

. Waschen Sie alle abnehmbaren Teile (das
Dampfventil (6), den Schutzschirm (7), den
Behalter (4), die Schale flirs Dampfkochen
(19), die Schopfkelle (15), die Schaufel (17)
und den Messbecher (16)) mit weichem
Schwamm und neutralem Waschmittel ab,
spilen Sie diese mit Leitungswasser und
trocknen Sie diese ab.

. Wischen Sie das Gehause des Gerats mit
einem feuchten Tuch ab. Lassen Sie das Gerat
vollstandig trocknen.

. Stellen Sie den Schutzschirm (7) und das
Dampfventil (6) zurtick auf.

4.

Verwendung des Multikochers

1. Legen Sie notwendige Zutaten in den Behélter
ein.

Anmerkung: Ubersteigen Sie den Héchststand

von Zutaten und Fliissigkeiten nicht. Hochststand

von verschiedenen Breien (auBer Reis) ist 3 |,
von anderen Nahrungsmitteln und Fliissigkeiten

- «CUP»_

2. Stellen Sie den Behalter (4) in die
Arbeitskammer des Gerats ein. Vergewissern
Sie sich, dass der Behalter (4) aufrecht steht
und sich mit der Oberflache des Heizelements
(13) eng bertihrt.

Anmerkung:

Benutzen Sie den Behélter (4) flirs Waschen von

Griitzen und Schneiden von Nahrungsmitteln

nicht, das kann zur Beschddigung der

Antihaftbeschichtung fiihren.

Wischen Sie die AuBenoberfliche und den

Boden des Behélters (4) vor der Nutzung ab.

Vergewissern Sie sich, dass es keine fremden

Gegenstdnde, Verschmutzungen und Feuchte

in der Arbeitskammer und auf dem Boden des

Behdlters (4) gibt.

Im Zentrum des Heizelements ( 13) befindet sich

der Temperatursensor (14). Achten Sie darauf,

dass der Temperatursensor ( 14) sich ungehindert
bewegt.

3. Stellen Sie die Schale (19) mit Nahrungsmitteln
in den Behalter (4) auf.

4. SchlieBen Sie den Deckel des Multikochers
(5) bis zum Einrasten zu.
5. SchlieBen Sie das Netzkabel an die

Anschlussstelle (10) an und stecken Sie den
Netzstecker (18) in die Steckdose.
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6. Um das Programm des automatischen
Kochens zu wéahlen, driicken Sie die Taste (27)
,Meni“ konsequent bis ein Zeiger gegeniiber
dem notwendigen Programm auf dem Display
(2) erscheint, dabei blinkt die Einschalt-/
Betriebskontrolleuchte (30).
Zubereitungszeit in den zugéanglichen
Programmen ist voreingestellt, sie kann aber
innerhalb des bestimmten Umfangs veran-
dert sein. Um die Zubereitungszeit zu andern,
benutzen Sie die Tasten ,,Stunden® (25) und
»,Minuten” (26) (siehe Tabelle 2).

8. Driicken Sie die ,Start“-Taste (29), um die
Zubereitung zu beginnen.

Anmerkung:

Falls wéahrend der  Zubereitung die

Stromversorgung unterbricht, speichert das
Gerédt die Einstellungen des Kochprogramms
wéahrend 40 Minuten. Falls die Stromversorgung
wéhrend 40 Minuten nach der Unterbrechung
wiederhergestellt wird, wird der Betrieb
automatisch fortgesetzt. Falls die Dauer der
Stromversorgungsunterbrechung 40 Minuten
libersteigt, programmieren Sie das Geréat erneut.
9. Wahrend der Zubereitung prifen Sie die Gare
von Nahrungsmitteln, bei der Notwendigkeit
mischen Sie diese mit der Kunststoff-
Schopfkelle (15) oder mit der Schaufel (17),
die fuir die Benutzung mit Antihaftbeschichtung
vorgesehen sind.
Achtung! Um die Verbrennung durch Dampf
oder Ol zu vermeiden, seien Sie sehr vorsichtig,
wenn Sie den Deckel des Multikochers (5) 6ffnen,
beugen Sie sich (ber das Geréat nicht und halten
Sie ihre Hande (iber den Behdlter (4) nicht.
Benutzen Sie keine Metallgegenstdnden, die
den Behdlter (4) zerkratzen kénnen oder zur
Entstehung von Rissen fiihren.
Offnen Sie den Deckel des Multikochers (5)
wéahrend des Backprozesses nicht.
10.Nach der Beendigung der Zubereitung erto-
nen 5 Tonsignale, das Gerat schaltet sich in
den Betrieb der Temperaturhaltung um und
die Temperaturhaltung-Anzeige (21) leuchtet.
Anmerkung: Ungeachtet dessen, dass das
Gerédt die Temperatur des fertigen Gerichts
bis 24 Stunden unterhédlt, lassen Sie die
Nahrungsmittel in diesem Betrieb auf lange Zeit
nicht bleiben, denn es kann zur Geschmacks-
und Farbverdnderung der Nahrungsmittel fiihren.
Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhaltung
flir Aufwarmung von Nahrungsmitteln nicht.
Nach der Dampfzubereitung der Nahrungsmittel
nehmen Sie diese mit ungeschlitzten Handen
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nicht, benutzen Sie Kiichenzubehbre.

11.Um den eingestellten Betrieb auszuschalten,
driicken Sie die ,STOP/Temperaturhaltung®-
Taste (20).

Tasten der Bedienungsplatte (3)
Bei jedem Drucken der Funktionstasten der
Bedienungsplatte (3) ertdnt ein Tonsignal.

“STOP/Temperaturhaltung”-Taste (20)

Nach der Beendigung des Kochprogramms
schaltet sich das Gerat in den Betrieb der
Temperaturhaltung. Sie koénnen die Funktion
der Temperaturhaltung selbstandig aktivieren.
Daflr driicken Sie einmal die “STOP/
Temperaturhaltung”-Taste (20), die Anzeige (21)
leuchtet, die Betriebszeitindiesem Betriebwird auf
dem Display beginnend mit 0:00 angezeigt. Das
Gericht kann im Betrieb der Temperaturhaltung
bis 24 Stunden bleiben. Um den Betrieb der
Temperaturhaltung auszuschalten, driicken Sie
die “STOP/Temperaturhaltung”-Taste (20) noch
einmal, die Anzeige (21) erlischt.

Anmerkung: Diese Funktion ist flir Aufwdarmung
von Nahrungsmitteln nicht vorgesehen.

“Reis”-Taste (22)

Sie konnen den gewiinschten Betrieb der
Reiszubereitung mittels dieser Taste wahlen:
“Klebriger Reis”, “Korniger Reis” und “Brauner
Reis”. Zubereitungszeit konnen Sie manuell mit-
tels der Taste “Minuten” (26) einstellen.

Reiszubereitung

1. Messen Sie die notwendige Menge Reis mit
dem Messbecher ab. Waschen Sie Reis mit
Leitungswasser ab. Waschen Sie Reis ab, bis
Wasser durchsichtig ist.

. Legen Sie den gewaschenen Reis in den
Behalter um. GieBen Sie die notwendige
Menge Kaltwasser in den Behdlter bis zur
Zeichnung auf der Skala CUP, die der Anzahl
der Messbecher entspricht, ein. Auf Wunsch
kdnnen Sie etwas mehr Wasser eingieBen.
Salzen Sie den Reis, geben Sie Gewlirze nach
Geschmack zu. SchlieBen Sie den Deckel.

. Wahlen Sie den ,Reis“-Betrieb, indem Sie die
~-Menl“-Taste (27) driicken.

. Wahlen Sie den gewlinschten Betrieb
der Reiszubereitung mittels ,Reis“-Taste
(22) (,Klebriger Reis“, ,Korniger Reis"
oder ,Brauner Reis“), die Einschalt-/
Betriebskontrolleuchte (30) wird blinken.
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5. Reiszubereitungszeit kdnnen Sie in jedem
Betrieb mittels der Taste ,Minuten“ (26) ein-
stellen. (siehe Tabelle 1).

Zubereitungszeit im “Reis”-Betrieb
(Tabelle 1).
Programm Zubereitungszeit | Voreingestellt
(in Stunden) (in Stunden)
»Klebriger 00:20 - 0:30 00:20
Reis*
,Korniger Reis* 0:15-0:30 00:15
,Brauner Reis* 00:25 - 00:40 00:30

6. Um die Zubereitung zu beginnen, driicken Sie
die ,Start“-Taste (29), die Anzeige (30) wird
konstant leuchten.

Nach der Beendigung der Zubereitung erto-
nen 5 Tonsignale, das Gerat schaltet sich in
den Betrieb der Temperaturhaltung um und

die Anzeige (21) leuchtet.

8. Um den Multikocher auszuschalten, driicken
Sie die ,STOP/Temperaturhaltung“-Taste
(20).

Anmerkung: Nach der Beendigung der

Zubereitung 6ffnen Sie den Deckel nicht, lassen
Sie den Reis 10- 15 Minuten stehen bleiben, damit
er durchgetrankt werden kann.
Zeitvorwahltaste (23)

Sie kdnnen die Zubereitungszeit im voraus pro-

grammieren. Diese Funktion ist fur folgende

Betriebe zuganglich: “Reis”, “Dampfkochen”,

“Joghurt”, “Griitze”, “Schmoren”, “Brei”, “Suppe”.

Zeitumfang: von 1 bis 24 Stunden.

1. Wahlen Sie einen von obenerwahnten
Betrieben mittels “Menli”-Taste (27), dann
driicken Sie die Zeitvorwahltaste (23),
dabei wird die Zeit 1:00 auf dem Display
angezeigt. Dabei blinkt die Einschalt-/
Betriebskontrolleuchte (30).

. Stellen Sie die Zubereitungszeit mittels Tasten
“Stunden” (25) und “Minuten” (26) ein.

. Driicken Sie die “Start”-Taste (29), um
die  Zeitvorwahlfunktion einzuschalten,
Zeitvorwahlfunktion-Anzeige (24) wird
konstant leuchten, und die Einschalt-/
Betriebskontrolleuchte (30) wird blinken, die
gebliebene Zubereitungszeit wird auf dem
Display angezeigt.

Beispiel: Falls die Dauer des gewdhlten

Programms 30 Minuten betrégt, und das Gericht

in 3:30 zubereitet werden muss, wird das Geréat

im Wartezustand 3 Stunden lang bleiben. Dann

beginnt die Zubereitung, die in 30 Minuten

beendet wird.
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4. Nach dem Ablauf der zum Zubereitungsbeginn
gebliebenen Zeit ertdnt ein Tonsignal.

Tasten “Stunden” (25) und “Minuten” (26).
Benutzen Sie die Tasten (25) und (26) fiir die
Einstellung der Zubereitungszeit in den program-
mierten Betrieben des Multikochers und der
Zubereitungszeit im Zeitvorwahl-Betrieb.

«MENU»-Taste (27)

Wahlen Sie einen von programmierten Betrieben
durch das mehrmalige Dricken der Taste (27)
aus: “Suppe”, “Brei”, “Schmoren”, “Gritze”,
“Rostung”, “Reis”, “Dampfkochen”, “Joghurt”,
“Backen” oder “Erwdrmung”. Zubereitungszeit
kénnen Sie manuell mittels der Tasten “Stunden”

(25) und “Minuten” (26) einstellen.

Zubereitungsbetriebe (Tabelle 2)
Programm Zubereitungszeit | Voreingestellt

(in Stunden) (in Stunden)

»Suppe*“ 00:30 - 03:00 00:50
,Brei“ 00:40 - 03:00 00:50
»~Schmoren” 00:20 - 01:00 00:50
»ROstung” 00:05 - 0:60 00:05
,Griitze* 00:30 - 02:00 00:40
,Dampfkochen* 00:05 - 01:00 00:20
»~Joghurt* 06:00 - 10:00 06:00
»Backen” 00:25 - 02:00 00:45
LErwarmung“ 00:10 - 00:40 00:20

Anmerkung:

- Offnen Sie den Deckel des Multikochers vor
der Beendigung der Zubereitung im “Backen”-
Betrieb nicht.

Nach der Beendigung des Backens schalten
Sie den Betrieb der Temperaturhaltung sofort
aus, indem Sie die “STOP/Temperaturhaltung”-
Taste (20) driicken, damit das Gebdck nicht
anbrennt.

Wahrend des Dampfkochens von
Nahrungsmitteln gieBen Sie Wasser in den
Behdlter (4) so ein, dass kochendes Wasser
den Boden der Schale ( 19) nicht beriiht.

Im Ré&stung-Betrieb funktioniert das Geréat wie
ein Kochherd, und der Benutzer soll die Gare
von den Nahrungsmitteln selbstdndig prii-
fen und das Gerédt ausschalten, wenn die
Nahrungsmittel garfertig sind.
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Dampfzubereitungszeit (Tabelle 3)

Nahrungs- Nahrungsmittel- | Zubereitungs-

mittel menge zeit (Min.)

Fleisch und Gefliigel

Huhnfilet 5009 20-25

Huhnkotelett 4-6St. /5009 18-20

Kalbfleischfilet 5009 25-30

Baéllchen 20-25St. /500 g 15-18

Fleischauflauf 5009 25-30

Pelmeni 450 g 25-30

Gekochte

Fleischtaschen | 8710 St./500g 35-40

Fisch und Meeresprodukte

Fischfilet 5009 10-14

Ungeschélte,

gekochte und _

gefrorene 3009 8-12

Garnelen

Gemiise und Pudding

Tiefgekuhlter

Brokkoli 5009 18-23

Frischer

Blumenkohl 5009 20-25

Feinfrostblumen-

Koh! 5009 20-25

Kartoffeln 5009 18-23

Frischkartoffeln 5009 15-18

Ribe 500 ¢ 30-35

Karotte 5009 20-25

Quarkpudding 600 g 30-35
Achtung!

Alle Rezepte sind zur Empfehlung angegeben,
weil sich die fiir die Rezepte notwendigen
Zutaten-Mengen und -Proportionen abhéin-
gig von den regionalen Besonderheiten der
Nahrungsmittel, sowie von der Hohe iiber dem
Meeresspiegel unterscheiden kénnen.

«Joghurt»-Taste (28)

Bereiten Sie den schmackhaftesten naturre-
inen Joghurt aus Milch und Saurewecker zu.
Als Saurewecker benutzen Sie Joghurt oder
Prabiotika, die in Apotheken erhaltlich sind. Sehen
Sie ausflhrliche Joghurtrezepte im ,Kochbuch®
nach.

Teiggare

Der Temperaturbetrieb dieser Funktion ist auch fir
die Teiggare ideal.

Die Gare ist die Stufe der Teigzubereitung unmi-
ttelbar vor dem Backen. Wahrend der Gare findet
eine intensive Garung statt, die Teigstruktur wird
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wiederhergestellt, der Teig steigt viel an. Eine der
Hauptbedingungen des erfolgreichen Prozesses ist
das Fehlen von Zugluft und Unterhaltung einer kon-
stanten Temperatur (ca. 40 °C) und Luftfeuchtigkeit,
woflr spezielle Schranke in Industriebedingungen
verwendet werden. Mit dem Multikocher VT-4204
kénnen Sie im ,Joghurt“-Betrieb die professio-
nellen Garbedingungen zu Hause schaffen.

Beispiel:

400 g Mehl

350 ml Milch (kann mit Wasser vermischt werden)
Salz

Zucker

1,5 Teeloffel Trockenhefe

1,5 Essloffel Milchbutter

Alle trockenen Zutaten vermischen, am Ende
Milch zugeben. Mit dem Mixer sorgfaltig
schlagen, in die Schale auslegen. Den ,Joghurt“-
Betrieb mit der ,Menii“-Taste (27) wahlen. Die
Joghurtzubereitungszeit liegt im Bereich von 6
bis 10 Stunden (vorbestimmt 6 Stunden). Um die
Garzeit einzustellen, stellen Sie zuerst die Zeit
,10:00“ ein, indem Sie die ,Stunden“-Taste (25)
driicken. Dann driicken Sie die ,Minuten“-Taste
(26), auf dem Bildschirm wird die Zeitanzeige
,00:00“ angezeigt. Jetzt stellen Sie die notwen-
dige Garzeit mit den Tasten ,Stunden” (25) und
sMinuten“ (26) ein (die empfohlene Zeit ist 1
Stunde). Dricken Sie die ,Start“-Taste (29), um
diesen Betrieb zu starten.

Anmerkung: Um das beste Ergebnis zu errei-
chen, 6ffnen Sie den Deckel des Geréts bis zur
Beendigung des Betriebs nicht.

“Start”-Taste (29)

Driicken Sie die “Start”-Taste (29) einmal, um
das gewahlte Programm einzuschalten, die
Einschalt-/Betriebskontrolleuchte (30) wird bis zur
Beendigung der Zubereitung leuchten. Nach der
Beendigung der eingestellten Zubereitungszeit
wird der Betrieb automatisch ausgeschaltet und
die Temperaturhaltung aktiviert. Dabei erlischt
die Einschalt-/Betriebskontrolleuchte (30) und
die Anzeige der Temperaturhaltung (21) leuchtet.
Um die Zubereitung zwangslaufig zu unterbrechen,
driicken Sie die “STOP/Temperaturhaltung”-Taste
(20), die Einschalt-/Betriebskontrolleuchte (30)
erlischt.

Reinigung und Pflege
1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
und lassen Sie das Gerat abkihlen.
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2. Wischen Sie das Gehause (1) und den Deckel

(5) mit einem feuchten Tuch ab.

Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit einem

weichen Schwamm und neutralem Waschmittel

ab, splilen Sie diese mit Leitungswasser ab.

. Trocknen SiedenBecher (4), den Schutzschirm
(7) und das Dampfventil (6) sorgfaltig ab,
bevor Sie diese zurlick einstellen.

. Es ist nicht gestattet, Abrasivmittel und harte
Schwamme zu benutzen.

. Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel und
den Netzstecker ins Wasser oder andere
Flussigkeiten nicht.

3.

Lieferumfang

Multikocher (mit abnehmbarem Schutzschirm und
einem Dampfventil) — 1 St.

Behalter — 1 St.

Schale flirs Dampfkochen — 1 St.

Schopfkelle - 1 St.

Schaufel — 1 St.

Messbecher — 1 St.

Bedienungsanleitung — 1 St.

Technische Eigenschaften
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 800 W
Fassungsvermogen des Behalters: 5 |

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Geréats ohne
Vorbenachrichtigung zu verdndern.

Die Nutzungsdauer des Geréits betrdgt 5
Jahre

Gewadbhrleistung

Ausflihrliche Bedingungen der Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Gerate
verkauft hat, bekommen. Bei beliebiger
Anspruchserhebung soll man wahrend der Laufzeit
der vorliegenden Gewahrleistung den Check oder
die Quittung Giber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den
Forderungen der elektromagnetischen
Vertrdglichkeit, die in 89/336/EWG
-Richtlinie des Rates und den Vorschrif-
ten 73/23/EWG Ulber die Niederspan-
nungsgeréte vorgesehen sind.

]
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PYCCKUH

MYJIbTUBAPKA

OnucaHune
Kopnyc mynsTuBapkm
Advcnnen
MaHenb ynpaBnexHus
Yawa
Kpbilwka MynsTMBapKu
[MapoBow knanaH
3alUnTHbIA 9KpaH
®dukcaTopbl 3aLLMTHOro aKpaHa
Pydyka ons nepeHocku
.PasbeM ons noaknoyeHns anekTpmyeckoro
LHypa
11. KnaBuLua OTKPbITUS KPbILLKA
12. OTBEpCTME BbIXOAA Napa
13. HarpeBaresibHblil a1ieMeHT
14. [latymk Temneparypbl
15. M0N0BHUK
16. MepHbIli cTakaH
17. JlonaTka
18. CeTeBOW LUHYP
19. NMopnoH Ans roTOBKM Ha napy
MaHenb ynpaBneHus
20.KHonka «Cton/MoppepxaHne Temnepary-
pbl»
.NMHpnkatop dyHKUMM nopaepxaHus Temne-
parypebl
22.KHorika «Puc»
23. KHornka «OTNnoXeHHbI cTapT»
24. NHamkaTop GYHKLMN OTIOXEHHOMO cTapTa
25. KHorika «4acbl»
26. KHonka «MuHyTbI»
27.KHorika «MeHio»
28. KHonka «MorypT»
29. KHornka «CtapT»
30. lHamkaTop BKIOYEHUs/paboThbl

©ENOOOALN =

_
o

21

Ons pononHnTEeNbHOM 3aWmThl LienecoobpasHo
B LLENW NUTaHUs yCTaHOBUTb YCTPOCTBO 3aLLMT-
Horo oTkito4eHus (Y30) ¢ HOMUHaIbHBIM TOKOM
cpabartbiBaHus, He npesbiwaowmm 30 MA, ons
yctaHoBkn Y30 o6patmTech K CNeLManuncTy.

MEPbI BESOMNACHOCTU

Mepen MOOKMOYEHMEM U UCMONb30BAHMEM
YCTPOICTBa BHMMATENIbHO MPOYUTANTE HACTO-
AWYI0 MHCTPYKUMio. Heobxoammo cobGniogatb
BCE NpeaynpexneHvs u pekoMeHaaLmMm no aKc-
nayatauum yCTpoicTea, NpYBeaeHHbIe B AaHHON
MHCTPYKUMK. CoxXpaHnTe UHCTPYKLMIO, UCMOSb-
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3yMiTe ee B fasibHEeWleM B Ka4ecTBE CrnpaBoY-

HOro mMatepuana.

» [epepn vcnonb3oBaHWEM YCTPOWCTBA BHU-
MaTeflbHO OCMOTPUTE CETEBOW LLIHYP W padb-
€M CeTeBOro LUHypa MynbTuBapku, ybeau-
TeCb, 4TO OHW He noBpexXAaeHbl. He ncnonb-
3yiTe YCTPOMCTBO MPW HaNN4YUN NOBPEXAEe-
HWI CETEBOIO LLHYpa UM pa3bema CeTeBoro
LIHypa.

» lepep BKIOYEHMEM ybeaouTecb B TOM, YTO
HarnpshkeHne B 3NEKTPUYECKON CETU COOT-
BETCTBYET paboyeMy HanpsxkeHWo YCTPOi-
cTBa.

« CeTeBOil LWHYpP CHabXeH «eBPOBUJIKOWN»;
BKJlOYaTE €e B 9JIEKTPUYECKYI0 PO3ETKY,
VIMEIOLLIYIO HAAEXHbI KOHTaKT 3a3eMEeHMS.

» [py nopxo4YeHNN yCTPOICTBA K CETU He
MNCMNONb3yNTe NEPEXOIHVIKN.

»  CnepuTte 3a TeM, 4TOObI OAVH KOHEL, CEeTeBO-
ro wHypa 6b11 NIOTHO BCTABIEH B COOTBET-
CTBYIOLUMI pa3dbeM MynbTUBApKU, a OpYyrow
KOHEL, — B 9JIEKTPUHECKYIO PO3ETKY.

* Mcnonb3ynte TONbKO TOT CETEBOWN LUHYP,
KOTOPbIi BXOAWT B KOMIMIEKT MOCTaBKN, N He
MCMNONb3YINTE ero ¢ ApPyrumMn yCTpomcTeamu.

* Wcnonb3yiTe TONbKO Te CbeMHble AeTanu,
KOTOPble BXOAAT B KOMMJIEKT NMOCTaBKM.

+ PaamellainTe yCTpoOMNCTBO HA POBHOM TENN0-
CTOWMKOWM MOBEPXHOCTU BAann OT BO3AeNn-
CTBWUSI BOAbI, CbIPOCTU M OTKPLITOrO OrHS.

- YcTaHaBnvBaliTe YCTPOMCTBO Tak, 4YTOObI
[OCTyN K aneKkTpuyeckon posetke Obl CBO-
604 HbIM.

*  Mcnonb3yrite yCTPOMCTBO B MECTax C XOPO-
e BEHTUNSAUMNEN.

* He nopgpeprarite yCTpOMNCTBO BO3OENCTBUIO
NPSMbIX COJTHEYHBIX JIy4el.

* He pasmellante yCTPOMCTBO B Henocpea-
CTBEHHOW 6M30CTN OT CTEH 1 Mebenn.

» He ponyckaiTe conprvKoCHOBEHMS CETEBOrO
LIHypa C ropsiyvMm M OCTPbIMU MOBEPXHO-
ctamu. He ponyckaiTe noBpexaeHus 13o-
NAUUN NEKTPUYECKOTO LLIHYPA.

» 3anpewaetca 6paTbCs 3a anekTpuye-
CKWUI LUHYP W BUJIKY 9N1EKTPUYECKOrO LUHYpa
MOKPbIMW pyKamu.

* He norpyxaiTe yCTPONCTBO, 9N1EKTPUYHECKNA
LLHYP 1 BUJIKY 3N1EKTPUYHECKOrO LLIHYPa B BOAY
nnn B ntobble Apyrme XuaKkocTu.

» B cnyyae nageHus ycTpownicTBa B BOAY €ro
cnenyeT HEMEANEHHO OTKMOYUTb OT 3nek-
Tpuyeckoii cetu. MNpu 3TOM HU B KOEM CIly-
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Yae He onyckaliTe B Boay pyku. o Bonpocy
[anbHenwero 1Ucrnonb30BaHUs yCTponcTBa
obpartuTech B aBTOPU30BaHHbIN (YNosHOMO-
YEHHBbI) CEPBUCHbIN LEHTP.

He BcTaBnsiiTe NOCTOPOHHWE NMpeameThl, B
TOM 4uCne MeTannnyeckne aetanu, Takue
Kak OynaBKW WUAW UIONKW, B OTBEPCTUS UK
nobble apyrne MecTa yCTponcTBa.

He ocTaBnsinte ycTponctBo 6e3 Haasopa.
YCTPONCTBO AOKHO ObITh OTKJTIOYEHO OT 31eK-
TPUYECKOW CETUN, ECNIN Bbl UM HE MOJIb3YETECh.
Bo nabexaHne 0Xoros He HaKNoOHANTECH Hap,
oTBepcTMem A5 Bixoga napa. Cobnioparite
KpawHIOI0 OCTOPOXHOCTb, OTKPbIBasi KPbILLIKY
MYJNbTUBapKM BO BPEMS U HEMOCPEACTBEH-
HO Mocfie NpUroToBEHMS NPOAYKTOB. Puck
oxxora napom!

Mpu paboTe ycTpoicTBa B nNporpamme
«[opxapuBaHue» BO u3bexaHne oxora
ropsiyMM MaciioOM He HakJIoOHANTeCcb Haf,
YCTPONCTBOM.

Kareropuyeckn 3anpeliaeTtcs akcnnyara-
ums yctpoinctesa 6e3 yCTaHOBNEHHOW Yaluu,
a Takxke 6e3 XuUOKOCTeM W/Wan NpPoAyKTOB
B yalue.

CTporo cobniopaiite peuenTypHble peko-
MeHAauMn Nno KONMYecTBY CYXMX NMPOAYKTOB
1 06beMy XNOKOCTEN.

He BbliHMManTe 4awy BO Bpemsi paboThl
YCTPONCTBA.

He HakpbiBaiTe yCTPOMCTBO.

3anpelaeTcs NepeHocuTb YCTPOWCTBO BO
Bpemsi paboTbl. Mcnonb3yinTe pyyky nns
nepeHockn, npeaBapuUTENibHO OTKJIIOYUB
YCTPOICTBO OT CETU 1 @B EMY OCTbITb.

Bo Bpems paboTbl KOpNyc YyCTPOCTBA U BHY-
TPEeHHWe pJeTanu HarpesatoTcs. He npuka-
calTeCb K HUM He3alLMLLEHHBbIMU pyKaMmu,
MCMNONb3yNTEe KYXOHHblE TEPMO3alUUTHbIE
pyKaBuLpl.

PerynsipHo npoBoauMTe YNCTKY YCTPOMCTBA.
He paspellanTte oeTam MCnob30BaTb MyJflb-
TVBapKy B KQ4€CTBE UIPYLLKU.

JlaHHOE YyCTPOWCTBO He nNpeaHa3HavyeHo ons
MCMNONb30BaHNS AeTbMU U JIIOABMU C Orpa-
HWYEHHBIMU BO3MOXHOCTSIMU, €C/IN TOJIbKO
NMLOM, OTBeYalolWmmM 3a nx 6e30nacHoCTb,
VM He JaHbl COOTBETCTBYIOLLME N MOHATHbIE
VM UHCTPYKLMM 0 6e30MnacHOM Nnosib30BaHum
YCTPOMCTBOM UM TeX OMacHOCTSX, KOTopble
MOryT BO3HMKaTb NPW €ero HernpasBubHOM
MCMNONb30BaHUN.
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Oetv n nogyn ¢ orpaHNYeHHbIMU BO3MOX-
HOCTSIMM MOTYT NONb30BaTbCS YCTPONCTBOM
TONbKO Nof, HabnoaeHnem B3POCTbIX.
3anpelaeTca MCMNonb30BaTb YCTPOMCTBO
BHE MOMELLEHUNA.

OTk/lo4aa yCTPOMCTBO OT 3NIEKTPUYECKOM
CeTu, HUKOrAa He pepraiite 3a anekTpuye-
CKWUI LLHYP, BO3bMUTECH 3@ 3N1IEKTPUHECKYIO
BUJIKY U akKypaTHO U3BNEKUTE ee U3 aek-
TPUYECKOI PO3ETKM.

3anpelaeTca MCMNonb30BaTb YCTPOMCTBO
npu NOBPEeXAEHNN CETEBOM BUSIKM U 31K~
TPVYECKOro LUHYpa, ecnv OHO paboTaeT C
nepebosiMmn, a Takxe mnocne ero nageHus.
He nbiTaitecb caMoCTOATENbHO PEMOHTU-
poBaTb ycTpolicTBo. Mo BCcem Bonpocam
pemMoHTa obpallainTecb B aBTOPU30BaHHbIN
(YNONHOMOUYEHHBI) CEPBUCHbBIN LIEHTP.

M3 coobpaxeHuin 6GesonacHocTn peten
He OCTaBnsiiTe MONIMATUSIEHOBbLIE MakeThl,
1ncrnonb3yemMble B KayecTBe YnakoBku, 6e3
npucmMoTpa.

Buumanune! He paspeluavite netam urpatb C
oINSTUIEHOBBLIMY rTaKkeTaMu Um yrnakoBO4YHON
rnneHkovi. OnacHocCTb yayuibs!

YCTPOWCTBO [PEAHASHAYEHO TOJIbKO
4715 JOMALLIHETO UCMNOJIb3OBAHUS

MpaBuna nonb3oBaHug Yawe

YCTpONCTBO M ero pgetanu WUCNONb3yn-
Te CTpPOro no HasHavyeHuto. 3anpeLeHo
MCMNOoNb30BaTh 4Yauwy C APYyrMMun Harpesa-
TenbHbIMW NPUGoPaMn NN NOBEPXHOCTAMN.
He 3ameHsanTe Yawy Apyron eMKOCTbIO.
CnepuTte 3a Tem, YTOObI MOBEPXHOCTb Harpe-
BaTens U AHO Yaluy ObINN YNCTBIMU U CYXUMM.
He vcnonbayite yally B Ka4eCTBe eMKOCTU
0N CMeLmMBaHUsA NpoaykToB. Hukorpa He
n3menbyanTe npoaykTel HENOCPEACTBEHHO
B yalle BO nsbexaHune noBpexaeHuii aHTu-
NPUrapHoro NOKpPbITUS.

He ocrtaBnsante B Yawe nonoBHuk (15),
nonatky (17) n gpyrue npeameTsbl.
MpoaykTel B Yalwle nepemMelunBante TOJb-
KO MJaCTUKOBBLIM MOJIOBHUKOM (15) wnn
nonartkoin (17), nnbo MCNoONb3yNTEe KyXOH-
Hble akceccyapbl, npefHasHavyeHHble ONs
MCMNOJIb30BAHMSA C @HTUNPUrapHbIM MOKPbI-
TMeM.

He cTyunte no BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTU
CETTZR
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« Tocne NpurotoBneHus 6104 C UCMOMbL30Ba-
HWeM Npunpas 1 cneunii HeoGxoaMMo cpasy
BbIMbITb YaLly (CM. pasaen «HucTka v yxon»).

Mepen nepBbIM UCNONL3OBaHUEM

1. V3BnekuTe yCTPOMCTBO U3 YNakoBKU, yaanm-
Te ntobble HaKeNKN 1 yNakoBOYHble MaTepu-
anbl, MeLatoLme paboTe yCTponicTBa.

2. YcTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha POBHOM CyXOM
TENIOCTONKON NOBEPXHOCTU BAaM OT BO3-
[encTens BOAbl, CbIPOCTU 1 OTKPBLITOrO OrHS.
PaccTtosiHue no Gnuxaiumnx noBepxHOCTel
[OJIXKHO ObITb He MeHee 20 cMm.

BHumaHune! He pasmelyarite yCcTpoKCTBO

BOIM3N BaHH, PakOBUH VN APYruxX eMKOCTel

C BOAOM.

Mpumeyanune: [locne TpPaHCNOPTUPOBKN

WM XpaHeHusl yCTPOKMCTBA P MOHMKEHHON

TemrnepaTtype HeobxoAuMO BblAepxaTb ero

npu KOMHATHOM Temrepatype He MeHee ABYyX

4acoB.

3. OTkpoWTEe KpbILLKY MynbTMBapkun (5), Haxas
Ha knasuwy (11).

4. CHumUTe napoBoli knanaH (6), a 3aTeM CHu-
MWUTE 3aLUUTHBIN 3KpaH (7), HaxaB Ha GuK-
cartopsbl (8).

5. BbiMOliTE BCe CbeMHble AeTanu (napoBon
KnanaH (6), 3aWwmnTHbIA 9kpaH (7), vawy (4),
noaAoH Ans roToBKM Ha napy (19), NonoBHMK
(15), nonatky (17) n mepHbIii cTakaH (16))
MSArkon rybkoi ¢ gobaBneHnem HenTpanb-
HOrO MOIOLLLEro CPeACcTBa, ONosI0CHUTE NPo-
TOYHOW BOAOW 1 NPOCYLUNTE.

6. Kopnyc ycTponcTtsa NpoTpuUTe BAAXHOM TKa-
HblO. JlaiiTe yCTPONCTBY BbICOXHYTb.

7. YCTaHOBUTE 3aLLUNTHBINA 3KpaH (7) n NapoBon
KnanaH (6) Ha MecTo.

Ucnonb3oBaHue MynbTUBAPKU

1. lMomecTuTe HEOOXOAMMbIE VHIPEONEHTbl B
yawy.

Mpumeyanue: Cneante 3a TeMm, 4Tobbl MHIPe-

ANEHTbl U XUAKOCTU HEe [PEBbILLaIN YPOBHS

MakcumMmasibHov oTmeTku. OTMeTKa Makcumyma

151 pa3InyHbIX KaLl (Kpome puca) — 3 1, oTMeT-

Ka MakcuMaJibHOro YpOBHSI 4J151 OCTaslbHbIX PO~

AYKTOB 1 XuakocTe — «CUP».

2. YcraHoBuTe dawy (4) B paboyyio kamepy
ycTpoicTea. Ybeautech, 4to yawa (4) ycta-
HoBfleHa 6e3 NepekocoB W MIOTHO COMpU-
KacaeTCsl C MOBEPXHOCTbIO HarpeBaTesibHOro
anemeHTa (13).

MpumeyaHne:

He wucnione3yvite Hawy (4) 4751 MbITbs1 KPY 1

Pe3Ku rnpoayKToB, 3TO MOXET NoBPEeAUTb aHTU-

rpurapHoe rokpbITUe.

lMepen wucnosnbL3oBaHNEM BbITPUTE BHELL-

HIOIO MOBEPXHOCTb M AHO yalum (4) Hacyxo.

Ybenutech, 4TO B pabo4veii kKamepe u Ha AHE

qaLum (4) HeT MoOCTOPOHHUX MPEeAMETOB, 3arpsi3-

HeHW v Biaru.

B cepenviHe HarpeBaTtesibHoro anemeHta (13)

HaxoguTcs aatduk temnepatypsi ( 14). Cneaute

3a TeM, 4100kl ABvxeHve aatduka ( 14) He 6bu10

OorpaHnyeHo.

3. YcraHoBuTe noppoH (19) ¢ mpomyktamu B
yawly (4).

4. 3akponTe KpbIWKY MYynbTUBapPKK
Lenyka.

5. lNopcoeanHnTe SNEKTPUYECKUI LHYP B
pa3bem (10), a BUnKy ceTeBoro wHypa (18)
BCTaBbTE B 3JIEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

6. Ons Bbibopa aBTOMATUYECKOW Mporpammbl
NPUroTOBMIEHNSA MNOCNEO0BATENIbHO HaXWu-
ManTe KHomky (27) «MeHlo» [0 nosiBneHus
Ha gucnnee (2) cTpenkn nHankaropa Hamnpo-
TVB HEo6XOAMMOWN MporpamMmebl, Npu 3TOM
MHAMKaTOp BKOYeHUs/paboTbl (30) Ha4YHeT
Muratb.

7. BpeMsi MNpuUroToBieHUs B MNPEeAsIOXEHHbIX
nporpamMmmMax yCTaHOBJIEHO MO YMOIHaHWIO, HO
MOXET BapbMpPOBaTbCH B paMKax yCTaHOBJSIEH-
HOro AmanasoHa. [ns U3MeHeHnss BpeMeHun
NPUroTOBNEHNSI BOCMOJIb3YNTECH KHOMKaMu
(25) «Yacbl» 1 (26) «<MuHyTbI» (CM. Tabn. 2).

8. HaxmuTe Ha kHonky (29) «CTapT» oNa Havana
npotecca NpUroToBAEHUS.

MpumeyaHne:

Ecnn B npouecce npurotoBiieHUsl rpou3on-

AeT aBapuiHoe OTKJIIOYEeHUE 3J1eKTPONUTaHus,

YCTPOMCTBO COXPaHUT HACTPOVKN [porpam-

Mbl ipuroToBaeHust B TedeHne 40 muHyT. Ecin

nuTaHue BOCCTaHOBUTCSI B TedeHne 40 MuHyT

r10cJ/1e OTKJIIOYEHUSI, yCTPOMCTBO aBTOMAaTUHECKM
npogomxuT paboTy. Ecav nponoaxnTesbHOCTb
aBapuiHOro OTKJIIOYEHUSI 3/IEeKTPOSHEPrvm rpe-

BbICUT 40 MUHYT, MPOU3BeaNTE MOBTOPHOE MpPO-

rpamMmmMupoBaHue yCTporcTBa.

9. CnepuTe 3a roTOBHOCTbIO MPOAYKTOB B MPO-
Lecce NpUroToBieHUs, Mpu Heobxoanmo-
CTU nomeLluMBanTe NPOAYKTbl MJACTUKOBLIM
nonosHukom (15) wnm nonatkon (17), npu-
roAHOM ON19 UCMNOJIb30BaHUSA C aHTUNpurap-
HbIM MOKPbITUEM.

(5) mo

18
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BHumanue! Bo n3bexaHve 0XOroB rnapom u

MacJsioM, OTKPbIBasi KPbILLUKY My/bTuBapku (5),

cobnogarite KpaviHIolO OCTOPOXHOCTb, HEe Ha-

KJIOHSIITECH Haz YCTPOMCTBOM U HE roMeLlanTe

PyKku Hag daLuevi (4).

He wucrnionb3yvite metasindeckue npenmeTsl,

KOTOpbI€ MOryT rioyapanats yaiuy (4) nav npu-

BECTU K BOBHUKHOBEHUIO TPELLUNH.

He ortkpbiBarite KpbILLKYy MynbTUBapku (5) BO

BPEeMSI BbIMeYKu.

10. lMocne 3aBeplleHns NPUroTOBAEHUS, MNPO-
3BYYNT 5 3BYKOBbIX CUrHasoOB, YCTPOWCTBO
nepenaeT B pexum nogaepxaHus temnepa-
Typbl, 3aropuTCca MHAMKATOP OYHKUMU NOA-
nepxaHusi Temnepartypsbl (21).

lMpumeyaHune: HecMoTpsi Ha TO, 4TO YCTPOVICTBO

rnoaAepxvBaeT Temreparypy rotosoro 6wona

210 24 yacoB, He PeKOMeHAYeTCsl OCTaB/IATb eay

B 9TOM PEeXuUMe HaAoJIro, Tak Kak 3T0 MOXeT

npuBeCTN K U3MEHEHWIO BKyca W LBeTa rnpo-

AYKTOB.

He vicrionb3yvite pexviMm nogaepxaHvs Temne-

partypebl 415 pa3orpesa rnpoayKToB.

lMocne npurotoBaeHUsI NPOAYKTOB Ha napy He

BbIHUMaNTE MNPOAYKTbl pyKamu, Mob3ynNTecCh

KYXOHHBIMU MPUHEAIEXHOCTSIMU.

1. 19 BbIKJIIOYEHUA  33JaHHOrO  PexXu-
Ma paboTbl HaxmuTe kHonky (20) «Cton/
MoppepxaHne Temneparypbl».

KHonku naHenu ynpaeneHus (3)

Kaxpoe HaxaTve akTMBHbIX KHOMOK MaHenu
ynpasnieHvs (3) conpoBOXAaeTcsi 3BYKOBbIM
CUTHANoM.

KHonka (20) «Cton/MoppepxaHue Temne-
paTypbi»

MNMocne okoH4YaHWs MNporpamMmbl NPUroTOBIE-
HWSI YCTPOWNCTBO aBTOMATUMYECKM MEepexoauT B
pexum noaaepxaHuns Temnepatypbl. Bol Moxe-
T€ CaMOCTOSITENIbHO aKTUBMPOBaTb (YHKLUMIO
nopaepXxaHust Temnepartypsbl. s 3Toro Haxmu-
Te kHonky (20) «Cton/MopaepxaHve Temnepa-
Typbl» OOMH pa3, 3aroputcs nHamkartop (21), Ha
aucnnee 6ynet otobpaxatbCs NPOA0SIKUTENb-
HOCTb paboTbl B AAHHOM pexumMe, HaymHas C
0:00. B pexvme noppepxaHusi Temnepartypbl
61040 MOXET HaxoauTbes 0o 24 4yacoB. [ns
OTKJIIOYEHMS pexrMa noaaepxaHns Temnepary-
pbl HaXMUTe KHoMKy (20) «Cton/MopnepxaHve
Temnepartypbl» ewé pas, nHamkarop (21) norac-
HeT.
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Mpumeyanne: [aHHasi QyHKUnS He rnpenHa-
3HayeHa 151 pa3orpesa npoaykTos.

Knonka (22) «Puc»

C nOMOLLbIO [OAHHOW KHOMKW Bbl

MoXeTe

BblIOpaTh HEOOXOAMMBIA PEXUM MPUrOTOBNIEHNS!
puca: «Jlunkui puc», «Paccbinyatblii puc» n
«BypbI puc». Bpemsi NpUroTtoBAEHUS MOXHO
YCTaHOBUTb BPYYHYIO C MOMOLLbIO KHOMKM (26)
«MUHYTbI».

MpurotoeneHue puca

1.

OTmepbTe HeobXoAMMOe KOJSIMYEeCTBO puca
MepHbIM cTakaHoM. [TpomoliTe puc NpoToy-
Hol Bogol. [MpombiBaTb puc HE0H6X0AMMO A0
Tex nop, noka Boga He CTaHeT Npo3payHoiA.
Mepenoxute nNPOMbITBHIA pUC B Hally.
Hanerte B 4vawy Heobxoaumoe Konuye-
CTBO XOJIOZHOW BOAbI A0 OTMETKM Ha LuKane
«CUP», cooTBeTCTBYIOLLEN KONNYECTBY Mep-
HbIX CTakaHoB. [lpy XenaHuuM KONNYECTBO
BOJZlbl MOXHO HEMHOMO YBENYUTb MO CBOE-
My BKycy. MNMoconute, nobasbTe creuum no
BKYCY. 3aKpOWTe KPbILLIKY.

Haxuvmas Ha kHonky (27) «MeHto», Bbibepute
pexum «Puc».

C nomoublo kKHoMkn (22) «Puc» BbIbepu-
Te HeOoOXOAMMBIA PexuM MpUroTOBEHMUS
puca («Jlunkuin puc», «Pacceinyatbiin puc»
mnn «bypbli puc»), nuamkartop (30) HavHeT
Muratb.

Bbl MoxeTe 3apatb BpeMsi MPUroTOBNEHMUS
puca B KaXAoM M3 PEeXUMOB C MOMOLLbIO
KHOMKM (26) «MuHyTbI». (CMm. Tabn. 1)

MpoaomKuTeNnbHOCTb NPUrOTOBJIEHUS B pe-
xume «Puc» (Tabn. 1)

Mporpamma Mpoponxun- | YctaHOBNEHO
TeNbHOCTb no
(B yacax) YMON4YaHuUIo
(Byacax)
«Jlunkmii puc» | 0:20 — 0:30 0:20
«Paccbinyatbiii | 0:15 - 0:30 0:15
pwnc»
«BypbIi puc» 0:25-0:40 0:30
6. YTOObI HayaTb MNPUrOTOBJIEHWE, HAXMUTE

KHonky (29) «CtapT», nigukatop (30) 6ynet
ropeTb NOCTOSIHHO.

Mocne 3aBepLUEHUs NPUrOTOBIEHMS MPO3BY-
4uT 5 3BYKOBbIX CUrHAOB, YCTPOMCTBO nepe-
noeT B pexum rnoaaepxaHvs temneparypel,
3aroputcsa nHamkarop (21).

04.03.2013 17:48:44



PYCCKUH

8. Ons OTKMOYEHUS MYNBTUBAPKM HaXMUTE Ha
KHonky (20) «Cton/MopnepxaHve Temnepa-
Typbl».

MpumeyvaHune: 10 OKOHYaHUM npoLecca npuro-
TOBJIEHUSI HE OTKPbIBAKTE KPbILLKY, OCTaBbTE PUC
Ha 10-15 MUHYT, 4TOObI OH MPONUTAIICS.

KHonka (23) «OTnoXeHHbIi cTapT»

C nomoLublo 3TOM (PYHKUUN MOXHO 3apaHee
3anporpamMmMmpoBaTtb, K KakoMy BPeMeHU Mnpo-
Lecc NpuroTtoBneHus nuiim OyaeT 3aBepLueH.
JaHHaa dyHKUMA [OCTynHa A8 PeXMMOB:
«Puc», «Bapka Ha napy», «Morypt», «Kpyna»,
«TyweHwne», «<Kawa», «Cyn». jnana3doH BpemMeHu
oT 1 0o 24 yacos.

1. C nomoupto kKHomnku (27) «MeHto» BbibepuTe
OfVH N3 MNEPEYUCNEHHbIX BbillE PEXUMOB,
3aTeM HaXMUTE Ha KHOMKY (23) «OTNOXeHHbI
cTapT», Npu 3TOM Ha Aucnnee otobpasuTcs
Bpems 1:00. MHaukaTop Bko4eHus/paboTsl
(30) 6ynet murathb.

2. KHonkamun (25) «Hacbl» n (26) «MuHyTbI»
yCTaHOBUTE BpeMs, K KOTOpomy 065040
DOJIKHO ObITb MPUFOTOBIEHO.

3. Haxmute kHonky «CtapTt» (29) ons Bkoye-
HUS PYHKUMM OTNOXEHHOrO cTapTa, WMHAW-
KaTtop ®YHKUMW OTNOXEHHOro cTtapTa (24)
OyAeT ropeTb NOCTOSIHHO, @ UHAMKATOP BKJIIO-
YeHusi/paboTbl (30) Ha4HET mMuratb, Ha guc-

Pexumbl npurotoBneHus (Tabn. 2)

nnee 6yneTt otobpaxarbcst BpEMS, OCTaBLUe-
€Cs 1,0 KOHLLA MPUrOTOBNEHNUS ML,

lMpumep: Ecv npoao/mxknMTeIbHOCTb BbIOPaHHOM
nporpammel coctasnsieT 30 MuHyT, a 61040
JOJIKHO ObITb npurotoBieHo yeped 3:30, 1O
YCTPOVCTBO OYAET HAXOANTLCS B PEXUME OXU-
AaHus 3 yaca. 3atem Ha4HeTcsi npowuecc npu-
roToBIeHVsl, KOTOPbLIV OyAeT 3aBeplLueH Yyepesd
30 muHyT.
4. Mo poCTUXEHUN BpeMeHu, OCTaBLUEerocs Ao
Hayana npurotoBneHus 6nioga, NpPo3BYYUT
O[IMH 3BYKOBOW CUrHa.

KHonku (25) «Hacbi» u (26) «MuHyTbI»
Mcnonbayiite kHonku (25) n (26) ans HaCcTPOWnKm
BPEMEHU MPUroTOBMIEHNS B 3anporpammmpo-
BaHHbIX pexuMax MyfbTUBapku M npu BblOO-
pe BpemeHu, Yepe3 KOTOPOe MpOoLEecC Mpuro-
TOBMEHNS NUM OyaeT 3aBepLleH, B pexume
«OTNOXEHHbIV CTapT».

KHonka (27) «MeHi0»

MOBTOPHBLIMW HaxaTuaMKn KHOMNKK (27) Bbibepu-
Te OAMH U3 3anporpamMmMmnpPOBaHHbBIX PEXMMOB
npurotoBneHus: «Cyn», «Kawa», «TyweHune»,
«Kpyna», «[opxapwvsaHne», «Puc», «Bapka Ha
napy», «Morypt», «Bbineuka» nnu «Pasorpes».
Bpems npurotosneHnsa MOXHO YCTaAHOBUTb BPYY-
HYI0O C MOMOLLIO KHOMOK (25) «Yackl» n (26)
«MUHYTBI».

Mporpamma MpopomknTenbHOCTb YcTtaHoBneHo no
NPUroToBaeHuns (B 4acax) yMoOJsi4aHuio (B 4acax)
«Cyn» 0:30 - 3:00 0:50
«Katwua» 0:40 - 3:00 0:50
«TyweHne» 0:20 - 1:00 0:50
«[MopxapusaHue» 0:05-0:60 0:05
«Kpyna» 0:30 - 2:00 0:40
«Bapka Ha napy» 0:05-1:00 0:20
«MorypT» 6:00 - 10:00 6:00
«Bblneyka» 0:25 -2:00 0:45
«Pazorpes» 0:10 - 0:40 0:20
MpumeyvaHne:

* B pexume «Bbineyka» He OTKPbIBAKUTE KPbILLKY MY/IbTUBAPKM 40 OKOHYaHUsI rpoLecca rnpuroTos-

JIeHus.

« [locne okoH4YaHWs MpoLecca BbiNe4dky HeobXoAMMO cpasy OTKIOYUTL pexum «lloaaepxaHue
Temneparypbl», Haxas Ha kHorky (20) «Cton/lMoaaepxaHue Temneparypbl», 4T00bl Bbirie4ka He

noaropena.
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Boza He kacasnach AgHa noagoHa (19).

PYCCKUH

Ecnv Bbl roTOBUTE NMPOAYKTHI HA Napy, HanenTe B Yally (4) Boay Takum o6pa3om, 4Tobbl KunsLLasi

YctpovictBo B pexume «[logxapvsaHue» paboTaeT 1o aHasiorvv C riiTor v rosib30BaTesio

HEeobxoAMMO C/IeaANTb 38 FOTOBHOCTbIO npoAyKTOB CaMOCTOSITE/IbHO, @ TakXXe OTKJ104aTb yCTPO -

CTBO, Kor4a ripogyKktbl 6ygyr roToBbl.

MpoaomMKUTENnbHOCTb NPUroTOBNIeHUs 6o Ha napy (Tabn. 3)

Mpoaykr KonunuectBo MpopomxntTenbHOCTb
NnPOAYKTOB NPUroToBaeHns (MuH.)
Msico n nTuuya
®dune kypuHoe 500 r 20-25
KoTneTbl KypuHble 4-6 wT. /5001 18-20
dune TeNATUHBI 500 r 25-30
dpukagenskm 20-25wTt. /5001 15-18
Cydne macHoe 500r 25-30
MenbmeHn 450r 25-30
MaHTbI 8-10 wT. /500 r 35-40
Pbi6a u MmopenpoayKTbi
®dune pbibbI 500 r 10-14
KpeBeTkn HeouuLLLEHHbIE BapeHO-MOPOXKEHbIE 300r 8-12
OBoLwu n nyanHr
Bpokkonu c/m 500r 18-23
LiBeTHas kanycTta cBexas 500r 20-25
LiBeTHas kanycTta cBeXXeMopoXeHHast 500r 20-25
KapTtodenb 500r 18-23
KapTtodens monoaom 500r 15-18
Ceekna 500 r 30-35
MopkoBb 500r 20-25
MyAVHr TBOPOXHbIN 600 r 30-35

BHumaHue!

Bce peuentbl HOCAT peKOMeHAaTe IbHbIA Xa-
pakTep, Tak Kak TpebyemMbie A/ peLernToB
006BbEMBI U COOTHOLLIEHUSI UHIPEANEHTOB MO-
ryT BapbupoBaTbCsl B 3aBUCUMOCTU OT peru-
OHaJsibHOW crieyndukn nPoayKToB U BbICOTbI
Hapn ypoBHEM MOpPsS.

KHonka (28) «Horypt»

[MprroToBLTE BKYCHENLLINIA HATypasibHbIA NOrypT
M3 MOJOKa 1 3akBacku. B kavecTBe 3aksacku
MCMNONb3YINTe NOrypT UM NpebrnoTrkmn, KoTopble
MOXHO KynuTb B anteke. MNoapobHbie cnocobbl
NPUroToOB/IEHUSA MOrypToB CMOTpUTE B «KHUrE
peuenToB».
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Paccroiika Tecta

TemMnepaTypHbIN pexnmM JaHHOM QYHKLNN Takxe
naeanbHO NOAXOAUT AN PacCTOMKK TecTa.
Paccroika Tecta — aTan NnpuroToBieHns Tecta
HenocpeaCcTBEHHO nepes Bbineykon. Bo Bpems
paccTOMK/N NMPOUCXOAUT MHTEHCMBHOE 6Gpoxe-
HWe, BOCCTaHaB/MBaETCS CTPYKTypa Tecta, OHO
3HaYUTENBHO YyBenu4YuBaeTcs B pas3mepe. Op-
HWM 13 OCHOBHbIX YC/TOBWIA YCMELLHOro NpoLec-
ca IBNSIeTCst OTCYTCTBUE CKBO3HSIKOB U Noanep-
XaHne NoCTosIHHOM TemnepaTypbl (okono 40°C)
1N BNAXHOCTW BO34yxa, AJ1S Yero B MPOMbILL-
JIEHHBIX YCNOBUSIX NCMOJIb3YIOTCA CrneLmasbHble
wkadbl. C nomowpio mynstnBapkn VT-4204 B
pexume «MorypT» Bbl CMOXeTe cosharb Mpo-
deccuoHanbHble YCOBUS A1 PacCTOMKM TecTa
y cebs joma.
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PYCCKUH

Mpumep:

400 rp. myku

350 m1. Mosioka (MOXHO cMellaTk ¢ BOAOM)
Cosb

Caxap

1,5 4.51. cyxux opoxxen

1,5 cT.n. cavBoYyHOro macna

Bce cyxve WHrpeomeHTbl cMelaTtb, B KOHLE
no6aBuTb MONOKO. TwaTtenbHO B3OUTbL MUKCE-
pPOM, BbINOXMTb B Yawy. C MOMOLLbIO KHOMKK
(27) «MeHi0» BbIGpaTh pexum «Aorypt». Bpems
NPUroTOBNEHUS MOrypTa HaxoguTcs B Auana-
30H 6-10 yacoB (No ymonyaHuo 6 Yacos). Ans
YCTaHOBKW BPEMEHW ANl PACCTOMKM TecTa crnep-
Ba yctaHoBuTe Bpems «10:00», Haxmmas KHom-
Ky (25) «Hacbl». 3ateM HaxmuTe KHOMKy (26)
«MuHyTbI», Ha gucnnee 0Tobpas3nTCcs NHAMKaLLUS
BpemeHn «00:00». Tenepb C MOMOLLIO KHOMOK
(25) «Hachbl» 1 (26) «MuHyTbI» yCTaHOBUTE HEOO-
XO0OUMOE BPEMsi OJisi PacCTOMKK TecTa (peko-
MeHayemoe Bpemsi 1 4ac). HaxmuTe kHonky (29)
«CTapT» oNna Havyana paboTbl JaHHOIO pexumMa.
Mpumeyanne: [lns nosay4eHuss HauwayqlLero
pe3ynbTata He OTKPbIBaWTE KPbILIKY rnpuoopa
10 OKOHYaHUs1 Pexmnma.

KHonka (29) «CtapT»

Haxmunte kHonky (29) «CtapT» oguH pas ans
3anycka BblIOpaHHOM MpPOrpamMmmbl, WUHOMKATOP
BKJIlOYeHUs/paboTsl (30) OyaeT ropeTb 40 OKOH-
YaHWsa npouecca NpuroToeneHus. o OKOH-
YaHUM YCTAHOBSIEHHOW  NPOAOIKUTENBHOCTU
MPUroTOBNIEHNSA MPOUCXOANT aBTOMATUHECKoe
OTK/IIOYEHME pexmMa W akTUBaumsg pexmma
«[lopaepxaHve Temnepartypbi». [Mpn 3TOM rac-
HeT MHOukaTop BkYeHus/paboTsl (30), n 3a-
ropaeTcs mHAMKaTop GyHKUUM NoJaep>XKaHus
Temnepartypsbl (21).

Ans  NpuHYOUMTENBHOM OCTaHOBKM MpoLecca
MPUroTOBNEHUS HAXMUTE KHOMKY (20) «Bbikn./
lMoppepxaHve  Temneparypbl»,  UHAMKATOP
BKJIlOYEHUS/paboTbl (30) OTKOYMTCS.

Yucrtka m yxopn

1. U3BneknTe BUJIKY 91EKTPUYECKOrO LLHYpa 13
3NEKTPUHECKONM PO3ETKN N AaNTE YCTPONCTBY
OCTbITb.

MpoTpuTe kopnyc (1) 1 KPbILLKY (5) BAaXxHON
TKaHbIO.

Bce cbeMHble feTanu BbIMONTE MSMKON ry6-
KO ¢ nobaBneHnemM HerTpanbHOro MOLLEe-
ro cpeacTBa, OrnoJsIOCHUTE MPOTOYHO BOAOMN.
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TwaTtenbHO nNpocywmnTe vawy (4), 3aWmnTHbIN
3KpaH (7) n napoBoi knanaH (6) npexae 4em
yCTaHaBnMBaTb UX HA MECTO.

3anpelaeTcs MCnonbL3oBaTb abpasnBHbIE
MOIOLLIME CPeACTBa N XeCTKne ryoku.

He norpyxanTe yCTPONCTBO, 3N1EKTPUYECKMIA
LLHYP W BUJIKY 3N1EKTPUYECKOro LWHypa B BOOY
WAn apyrue XuakocTtu.

KomnnekTauusa

MynbTrBapka (CO CbeMHbIM 3aLUNTHBIM 9KPaHOM
1 NapoBbIM KnanaHoMm) — 1 wT.

Yawa - 1w

MopaoH ong rotoBky Ha napy — 1 Wt

MonoBHuk — 1 WT.

Nonatka — 1 wT.

MepHbIli cTakaH — 1 Wr.

MHCTpyKumnsa — 1 wr.

TexHuyeckune xapakTepucTuku
OnekTponutanue: 220-240 B ~ 50/60 Iy
MakcumanbHas notpebnsemas MOLLHOCTb:
800 Bt

O6bem vawm: 5 n

lMpounsBoanTens octasnisieT 3a coboli npaBo
U3MEHSATb XapakTepucTuku ycTporicTea 6e3
rpeaBapuUTesIbHOro YBeAOMIIEHUS.

Cpok cnyx6bi ycTpoiicTea — 5 ner.

JlaHHoe  wn3genve  cOOTBETCTBYeT
T Bcem TpeGyeMbiM eBPOMNeickuM un
poccurickum  ctaHgaptam Ge3onac-
HOCTU Y TUIMEHbI.

ME 61

MpowuasoauTens: AH-LEP MPOOAKTC Mv6X, ABCTpust
Hoiibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABCcTpust
CpoenaHo B Kutae.
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MynbTUNICIPTILW

Cunarttamacbl

1. Mynetunicipriw kopnychbl

. Oucnnen

Backapy TakTacel

. ToctafaH

. Mynbetunicipriw Kaknafbl

By kaknarbl

. KopraHsbic akpaH

. KopfaHbIC aKkpaHHbIH GekiTKiLLTepi

. Tacelmanpgay TyTkachbl

10.OnekTpnik 6ayabl KOCyFa apHanfaH afbiTna
11.KaknakTbl awy nepHeci

12.By wbiFapyfa apHanfaH caHblnay
13.KbI3abIpFbill anemeHT

14.Temnepatypa GepriLui

15.0xay

16.6nweyiw cTakaH

17.Kanak

18. XKeninik 6ay

19. byra nicipyre apHanfaH Tabak

Backapy Takrachbl

20. «Cton/TemnepatypaHbl caktay» 6aTbipmachl
21.TemnepatypaHbl cakTay KbI3MeTiHiH kepCeTKiLli
22. «Kypiw» Batbipmacsl

23. «KeiiiHre kangblpbinFaH ctapT» H6aTbipmachl
24. KeniHre kangblpbinfaH CTapT KbI3METIHIH,
KepceTKiLli

«CaratTap» batblpMach!

«MuHyTTap» 6aTbipmacsl

«Ma3sip» baTblpmachl

«MorypT» 6aTbipmacsl

«CTapT» 6aTbipmacsl

Icke Kocy/KyMbIC icTey KepceTKiLi

©CONDO U AN

25.
26.
27.
28.
29.
30.

KocbIMLa KopFaHbIC YLUiH KOpeKkTeHAipy TisberiHe
KOpfaHbIC axblpaTbiny KypbinfbicbiH (KAK) 30
MA-OeH acnanTblH HOMMHanAbl iCke KOCbIfy
ToFbIMEH opHaTkaH aypbic. KAK opHaTkaH ke3ne
MamaHfa xabapnackaH »eH.

KAYINCI3AIK LWAPANAPDI

KypbInfFbIHbI iCke KOCY XaHe napanaHy angbiHaa

HyCKaymnbIKTbl 3€MiH KOVbIN OKbIM WbiFbiHbI3. Ochbl

HyCKaymnbIKTa KenTipinreH KypbinfbiHbl NakganaHy

BoMblHWA ecKkepTynepai aHe YCbIHbICTapAblH

GapnblfblH cakTay Kepek. HyckaynbIkTbl cakTaHpl3,

OHbl KeneLleKkTe aHblkTaMarnblk Matepuan peTiHae

navipaanaHbliHbI3.

*  KypbinfblHbl nanganady angblHAa, Xeninik
Gayapl xeHe MynbTURICIprilTiH xeninik 6ay
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afbiTnacblH 3eWiH KOWbIN Kapan LbIfbIHbI3,
onapablH OyniHGereHiHe Ke3  XeTKi3iHi3.
AcnanTtbl 6yniHreH >eninik 6aymeH Hemece
xeninik 6ay arbiTnacbiMeH nanganaH6aHbI3.
Icke Kocy angblHAa, ANeKTp XeniCiHiH, kepHeyi
KYPbINFbIHBIH  XKYMbIC ~KepHeyiHe calikec
KeneTiHiHe K3 XETKi3iHi3.

YKeninik WHyp «eBpoallameH» xabablKTanfaH;
OHbI XXepre ceHimai KocblnFaH 6annaHblicel 6ap
QMeKTp allanbifaHa KOCbIHbI3.
KypbInfblHbI xenire KOCKaH
aybICTbIpFbILUTapAbl NanganaHbaHbI3.
XKeninik 6ay MynbTunicipriwTi{  caikec
arbITNacbiHa XaHe Xeninik alanblkka Tbifbl3
canblHybIH KadaranaHbl3.

XKeTkisinim >xuHarblHa KipeTiH xeninik G6ayabl
FfaHa nanpanaHbiHbI3 JX8He OHbl 6Hacka
KypblnfblnapMeH naaanaHbaHbl3.

Tek KeTKi3y XMHafblHa KipeTiH anbiHGanbl
GernLekTepai FaHa nanganaHbiHbI3.
KypbinfbiHbl Ty3y bICTbIKka Te3iMai GeTTe,
CydaH, binFanfaH XeHe allblk OTTaH anwak
OpHanacTbIpbIHbI3.

Keninik awanblkka epkiH xeTyre 6onartbiHAan
€TiN KypblFbiHbl OPHANACTLIPbIHbI3.
KypbInfbiHbl  XXenaeTici Xakcbl >xeprepae
nanganHblHbI3.

KypbinfbiFa Tikenen KyH caynenepiHii acepiH
TUri30eHis.

KypbinfbiHbl Kabblpra MeH xuha3sgpiH, Tikenen
KacblHAa opHanacTbipMaHbI3.

Keninik 6ayabliH bICTbIK aHe YLKip 6eTTepmeH
XaHacyblHa xon 6epmeHi3. Xeninik 6Gay
oKLLaynaHyblHbIH OyniHyiH 6onabipMaHbI3.
XKeninik Gayagbl xeHe xeninik GayablH
anbIpTETIriH Cynbl KONIMEH YCTaMaHbI3.
KypbInfbiHbl, Keninik 6ayabl Hemece eninik
GayapblH anbIpTETIMNH CyFa HEMece Kes-KenreH
6acka cymblKTbIKTapFa MaTbipMaHbI3.

Acnan cyfa Tycin KeTKkeH >afganga, OHbl
nepey xenigeH axblpaTbiHpl3. Con ke3ge
ewbip xaraanaa KonblHbI3Abl CyFa canMaHbi3.
AcnanTbl KeliHri naaanaHy cyparbl GorblHLLIA
TyblHAbIrEpnec (eKkineTTi) Kbl3mMeT kepceTy
opTanbifbiHa XabapnachkiHbI3.

BeTteH 3aTTapgbl, OHbIH iWiHAe TyWhpeyiw
Hemece WHe CusiKTbl MeTann OGenwekTepai
KYPbINFbIHbIH, CaHblnaynapbiHa Hemece Kes-
kenreH 6acka GernLiekTepiHe canmMaHpI3.
KypbInbifbiHbl Kapaycbl3 kanaslpMaHpl3. Erep
VTikTi nanpganaH6acaHbl3, OHbl 8pKallaH
XeniaeH axblpaTblHbI3.

Kesge
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KA3AKLLA

Kyiktepre xon 6epmey yLWwiH OyliblFapfbiLL
KaknarblHbIH YCTIHEH TOHOEH|3. MynbTuniciprilu
KaknarblH Taramaapabl Nicipy yakbITbiHAA XoHe
Tikenen nicipin 6onFaHHaH KeliH alwkaHaa aca
cak 6onbiHbI3. ByFa kynin kany kayni 6ap!
Kypbinfbl «Kyblpy» baraaprnamachiHaa Kymbic
icTereH yakbITTa, bICTbIK Manfa Kymin kanvay
YLWiH acnanTblH YCTIHEH TOHOEHI3.

AcnanTbl OpHaTbIfFaH TOCTaFaHCbI3, COHbIMEH
KaTap TocTaraHAarbl CYMbIKTbIKTApPCbI3 >XaHe/
HemMece TaFamaapcbi3 naijanaHyFa kartaH
TbIbIM canbliHaabl.

Kyprak TafamaapablH XaHEe CYMbIKTbIKTapAblH
kenemi GoWblHWA yCblHbICTapabl KaTaH
cakTaHpl3.

Kypbinfbl XyMbIC icTen TypFaHda TocTaFaHabl
LblFapMaHbI3.

KypbinfbiHbl Bypken xannaHpl3.

KypbInfblHBI  XKYMbIC — iCTereH arganga
TacblMangayfa TbilibiM canbiHagbl. KyprbifbiHbl
angblH-ana >XenigeH axblpaTbin XaHe OfaH
cankblHAayfa yakblT Gepin, TacbimMangayfra
apHarnfaH canTbl NanganaHbiHbI3.

Kymbic icTereH yakbITTa KypbifiFbl KOpMychbl
MeH iwki GenwekTtepi kbizagbl. Onapra
KopfanmaraH KONbIHbI3AbI TUri36eHis,
acxaHarblK KonFantapabl naganaHbiHbI3.
AcnanTbl yakbITbiHAA Tasanan TypblHbI3.
Bananapfa acnanTbl OWMbIHWbLIK peTiHae
naviganaHyfa pykcaT eTneHis.

Bananap Hemece MyMKiHAIKTepi LWekTeyni
agamaapablH Kayinciagiri ywiH xayan 6epeTiH
TyfnFaMeH acnanTbl Kayincia nanganaHy xoHe
OHbl AypbiC nNanganaHbaraH ke3ge nanaa
GonatblH KayinTep Typanbl CaMKec XaHe
TYCiHIKTi HyckaynblkTap GepinreH 6onmaca,
GepinreH KypbinFbl onapgplH nanganaHybiHa

apHanvaraH.
KypbinfFbiHbl 6ananap Hemece MYMKiHAIKTEPI
wekTeyni agampap epecekTepaiH

GakpinaybiMeH naviganaHyra 6onagp.
KypbinFblHbl  GenMeneH  TbiC  Xepae
nanganaHyfa TbibIM canblHaabl.

XKeninik GayablH anbIpTeTIriH  alanbikTaH
cyblpfaHaa, elkalaH 6aygaH TapTnaHpls, an
xeninik 6ayaplH albIpTETIriHEH YCTaHbI3 XaHe
OHbI abarinan alwanblKTaH LblFapbiHbI3.
XKeninik anblp TeTikTiH Hemece 6ayablH
OyniHyi kesiHae, erep on ipkinicneH ictereHae
HeMece Cyfa TYCKEHHEH KeWiH KypbinFbiHbl
nannaHyfa TblbiM canbiHagbl. KypbinfFbiHbl 63
6eTiHi30eH xeHaeyre ThipbicnaHbl3. bapnblk
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XeHgaey cypakTapbl GolblHIWA TyblHAbIrEprec
(ekineTTi) Kbl3MeT kepceTy opTanblfbiHa
xabapnacblHbI3.

» bBananapgblH Kayincisgiri makcaTblHAa opay
peTiHAe navpganaHbinaTelH  MNONWMATUNEH
KanTapApb! Kapaycbl3 kanablpMaHbI3.

Haszap ayOdapbiHbi3! bananapra nonusmuneH

nakemmepmeH Hemece Kanmama yrndipMeH

ouiHayfa pykcam 6epmeHi3. TYHWbIFy Kayni!

KYPbIIFbl TEK YWOE FAHA KOJIOAHYFA
APHAJIFAH

TocTaraHAbl NanpanaHy epexenepi

*  KypbInfblHbl X8HEe OHbIH GenLiekTepiH kaTaH
MiHOeTi OGoMblHWA faHa nanganaHbiHbI3.
TocTaraHapb! 6acka Kbl3fbIpFbill acnantapmeH
Hemece 6eTTepMeH nanganaHyfa TbibIM
canblHagbl.

* ToctaraHabl 6acka blabICNeH anMacTbipMaHbI3.

*  KbI3oblprbllThiH GETi )%aHe TocTaraH Tybi Tasa
6onyblH KagaranaHb3.

+ TocTtaraHObl TafampapAbl apanacTelpyFa
apHanfaH blaplc peTiHAe nanpanaHbaHbl3.
Kytore kapcbl kabaTTblH OyniHyiHe »on
Gepmey YLWiH ellkallaH Taramaapabl Tikenew
TOCTafaHHbIH iLiHAe yCaKTamaHbI3.

* TocTaraHHbIH iWiHae oxaydbl (15), kanakTbl
(17) xeHe Backa 3aTTapabl KanablpMaHbI3.

+ TocTafaHparbl Tafampapabl Tek NNacTuk
oxaymeH (15) Hemece kanakneH (17) faHa
apanacTbipblHpI3, He Gonmaca kytore Kapchbl
kabaTneH nanganaHyFa apHanfaH acxaHanblk
xabablkTapabl nanganaHbiHbI3.

» TocTafaHHbIH iLKi XafblHaH YPMaHbI3.

» [JempeyiwTtepi 6Gap Tarampapgbl micipin
BornfaHHaH KeliH TocTaraHabl Aepey Xyy Kepek
(«Tasanay >xaHe KyTiMi» TapayblH kap.).

Anraw naraanaHap angbiHaa

1. KypbInfbiHbI opaynaH WblFapblHbI3,
KYPBIMFbIHBIH ~ XXYMbIC — iCTeyiHe  Kedepri
XacaWTblH  Kes-KenreH xancblpmanapabl
JKOWMbIHbI3.

2. KypbinfblHbl Ty3y, Kypfak, bICTblkka Te3imai
6eTTe, cydaH, binFangaH xaHe allblK OTTaH
arnLak opHanacTblpbiHpI3. EH xakblH 6eTTepre
OeniHri kawblkTelk 20 cM-geH kem Gonmaybl
Kepek.

Hazap aydapbiHbi3! Acrnanmbi eaHHanapobiH,

KOMmXKyfbllumapOblH Hemece cyra morbl backa

bIObIcMapObiH KacbiHOa opHanacmbipMaHbI3.
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Eckepmy: KypbinfbiHbl meMeH memnepamypa
Ke3iH0e macbiMandaraH Hemece cakmaraH
Xardalida oHbl 6beriMe memnepamypacbiHOa eKi
carammaH KeM eMec yaKbim ycmaraH XeH.

3. Mynbtunicipriw kaknafbiH (5) 6atbipmara (11)
6acbin alblHpbI3.

By kaknafblH (6) LwWeLWiKi3, codaH KeuiH
GekiTkiTepre Gackin (8), KOpFaHbIC 3KpaHAb
(7) weLwiHis.

. Bapnbik wewwinmeni 6enwekTtepai (by kaknarbiH
(6),kopfaHbic  akpaHabl (7), TOCTaraHAbl
(4), 6yra nicipyre apHanfaH Tabaktbl (19),
oxayabl (15), kanakTel (17) aHe enwenTiH
cTakaHwaHbl (16)) GerTapan Xyfbil 3aTbl
6ap >KyMcCakK bICKbILLUMNEH XYbIHbI3, afblH CyMeH
LUIANbIHbI3 XaHE KypFaTbiHbI3.

KypbInfel  KOpPNyCblH — AbIMKbINT — MaTameH
CyYpTiHi3. KypbinFbiFa KyprayFa yakbIT GepiHia.
KopfaHbic akpaHabl (7) xaHe Oy kaknafbiH (6)
OpHbIHA OPHATbIHBI3.

MynbTunicipriwTi nanaanany

4.

6.

7.

1. KaxeTTi Kypampgac Oeniktepdi TocTaraHfa
canblHbI3.
Eckepmy: Kypamdac  6enikmep  xaHe

cylbikmbikmap Makcumanobl benei OeHeeliHeH
acbin  kemneyiH KalaranaHbl3.  Opmypri
bomkanapra (KypiwumeH 6ackanapra) apHasFaH
makcumym 6erneici — 3 |, 6acka maramdap MeH
cylibIKmbIKmapfa apHanfaH Makcumarsobl 0eHaell
6eneici — «CUP».

2. ToctaraHabl (4)  KYPbINFbIHBIH  XXYMbIC
KamepacblHa OpHAaTbIHbI3. TocTaraH
(4) Kucammai  opHaTbINfaHblHA  XaHe

Kbl3ObIpFbIL areMeHTTiH (13) GeTiMeH ThiFbI3
)aHacaTblHbIHA KO3 XETKi3iHi3.
Eckepmy:
TocmaraHOb! (4) xapmanapdbl Xyy YWiH XaHe
maramOapObl mypay ywiH natidanaHbaHbl3, byn
Kyroze Kapcbl Kabammabi 6ynodipyi MyMKiH.
natidanaHy andbiHOa, mocmaraHHbIH (4) CblpmKbI
b6emiH xoHe mybiH Kyprambin CYPMIHI3 XYMbIC
Kamepacbl MeH mocmaraHHblH (4) my6iHde
6emeH 3ammapObiH, flacMbIH XeHe bliiFanobiH
JKOK €KeHIHe KO3 XXemKi3iHi3
Kb130biprbiw  anemeHmmiy  (13) opmacbiHOa
memnepamypa 6epeaiwi (14) opHanackaH. bepeaiw
(14) Ko3ranbicbl WekmenmeyiH KadaranaHbi3.
3. Tarampapbl 6ap Tabakrbl (19) TocTaraHra (4)
canblHbI3.
MynbTunicipriw kaknarbiH (5) WbIpTbIFa AewiH
KabbIHbI3.
Keninik 6ayagb! arbinara (10) KOCbIHbI3, Xeninik

4.

5.
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GayablH anbIpTeTiriH (18) alwanbikka canbiHpI3.
ABTOMaTTbl nicipy GarfgapnamacbiH TaHgay
yWwiH aucnnevge (2) kaxeTTi Gargapnamara
kapcbl 6argap nanga 6onradra geniH «Masip»

GaTtblpmackiH (27) ke3ekTen 6acbiHbI3, coOn

Ke3fe icke KOCbIny/ KyMbIC icTey KepceTkilli

XaHbIn-ceHe 6acTangbl.

. ¥cbiHbiNFaH Gafpapnamanappgarbl - nicipy

yakblTbl e3repTinMmereH Kywiae OenrineHrex,

Gipak GenrineHreH aykblM LUeriHae e3repTinyi

MyMKiH. [licipy y3akTbifblH 6antay yLiH

«Carattap» (25) xoHe «MuHyTTap» (26)

GatbipmanapbiMeH 6enrineHis (Kecte 2 kap.).

Micipy npoueciH 6actay ywiH «CTtapT»

GaTbipmachiH (29) 6acbiHbI3.

Eckepmy:

Ezep nicipy npoueciHde anammai arekmpKopeaiHiH

ceHyi 6orica, Kypbinfbl nicipy bardaprnamachiHbiH

6anmaynapbiH 40 MuHym 60lbl cakmauosbl.

Ezep kopekmeHOipy 40 MuHym iwiHOe KanmnbiHa

Kersice,  Kyprblfbl —asmomammabl  XYMbICbIH

Xanracmbipadbl. Eeep anekmp 3sHepeausHbIH

anammbl ceHyi 40 MuHymmaH acbifl Kemce,

KypblnFbiHbl Kalima 6ardapramanayobl Xy3eee

acblpbIHbI3.

9. lMicipy npoueciHge TafampapablH —nNicyiH
GavikaHbl3, KaxeT OonfaHga Taramgapabl
nnacTuk oxaymeH (15) Hemece Kytore kapchl
kabaTneH nanganaHyra apHanfaH kanakneH
(17) apanacTbipbIHbI3.

Haszap ayOdapbiHbi3! Byra xoHe Mmalfa Kyuin

Kanmay ywiH, Mynbmunicipeiw KaknarbiH (5)

awkaHOa, eme cak 601bIHbI3, KYpriblfbl YCMIHEH

MmeHbeHi3 XoHe KOosbIHbI30bl mocmaraHHbIH (4)

ycmiHeH co36aHbi3. Bbyn binFamKkuHaybIWmbiH

morbin KemyiHe aKeryi MyMKIH.

TocmaraHObl (4) mbipHali anambiH Hemece

WwbimbIHayFra aKerne anambsiH Memarn 3ammapobi

natidanaHbaHbI3.

Han nicipy yakbimbiHOa mynbmunicipeiw (5)

KaknarblH awraHbi3.

10.Micipy asikTanFaHHaH KemliH, 5 AObIObICTbIK
CcurHan LWblFafbl, KypbliFbl TemnepaTypaHbl
cakTtay pexuMiHe keluefdi, kepceTkiw (21)
XaHagpl.

Eckepmy:  Kypbinifbl  [ICKEH — maraMHbIH

mewmnepamypacbiH 24 caramka OeliH cakmau

anambiHblHa KapamacmaH, mamakmsbl 6yn
pexumoe Kerke Kanobipy yCbiHblIMaliobl, cebebi
6yn maramOapObiH 6yriHyiHe aKenyi MyMKiH.

TemnepamypaHbi cakmay pexumiH maramoapobi

biCbimy YWiH natidanaHbaHbI3.

6.

8.
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TaramOapObl b6ymeH nicipin 6onfaHHaH KeliH

maramOapObl  KO/bIHbI36EH  WhlFapMaHbi3,

acxaHarblk xab0blkmapOb! natdanaHblHbI3.

11.BenrineHreH pexumai ceHgipy ywiH «Cton/
TemnepatypaHbl caktay» 6atbipmacbiH (20)
6acblHbI3.

Backapy TakTacbiHbIH (3) 6aTbipManapbi
Backapy TaKTacblHbIH (3) 6enceHpi
GaTbipmManapbiHblH - 8p  6acbkinybl  AblObICTbIK
CUrHanMeH cynemengeHes,.
«CTton/TeMnepaTtypaHbl caktay» 6aTbipmachl
(20)

Micipy Gafmapnamacbl asikTanfaHHaH KewiH
KYPbINfbl aBTOMaTThl TemnepaTypaHsbl
caktay pexumiHe kewepqi. Ci3 o3 6eTiHi3beH
TemnepaTtypaHbl cakTay pexuMiH  Kbl3MeT
icke koca anacbi3. [Ona byn ywiH «Crton/
TemnepatypaHbl caktay» batbipmacbiH (20) 6Gip
pet bacbIHpI3, kepceTkill (21) xxaHagbl, Avcnnenae
GepinreH pexumae >xymbic ictey yakbiTbl 0:00
Gactan kepceTineni. TemnepaTypaHbl cakTay
pexumiHge Taram 24 caratka AeviH 6ona anagpl.
TemnepaTtypaHbl cakTay pexuMiH CeHAIpy YLUiH
«CTon/TemnepaTtypaHbl cakTay» 6aTblpmachiH
(20) Tafbl GacbiHbI3, kepceTkil (21) ceHeai.
Eckepmy: bepineeH Kbiamem maramoapObi
biCblmyfa apHanmaraH

«Kypiw» 6aTtbipmachl (22)

BepinreH 6aTbipMa kemerimeH ci3 KypiluTi nicipyaix
KaXXeTTi peXuMiH Tandan anacbl3: «Kabbickak
Kypiw», «YrinetiH kypiwy xaHe «KOHbIp Kypilw».
Micipy yakbITbiH Ci3 KONbIHbI3ObeH «MuHyTTap»
GaTbipmacs! (26) kemeriMeH Genrinen anacol3.

KypiwTi nicipy

1. ©OnwenTiH cTakaHMeH KypiwurhTiH KaxeTTi
KenemiH ernwen anbiHpl3. KypiwTi afblH cyMeH
XybIHbI3. Cy menpgip GonfaHfFa AewiH KypiLuTi

XYY Kaxer.
2. XKyblniFaH  KypiWwTi TOCTafaHfa carblHbl3.
TocTafaHFa enwenTiH CcTakaHwanapably

caHblHa ceikec keneTiH 6araHparsl CUP
GenriciHe AeiH CyblK CyablH KaXeTTi kenemiH
KyMbIHbI3. KaxeT OonfaHAa cyblk CyAblH
KenemiH TanFamra 6avinaHbICTbl can kebenTtyre
6onagbl. Ty3naHbI3, AemaeyiTepai Tanfamra
GainnaHbICTbl KOCbIHbI3. KaknakTbl »kabblHbI3.

3. «Magzip» 6atbipmacbiH (27) Gacbin, «Kypil»
PEeXUMIH TaHOaHbI3.
4. «Kypiw»  GaTblpmacel  (22) kemeriMeH

KypILTI MiCipydiH KaXeTTi pexuMiH TaHO4aHbI3
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(«XKabbickak Kypiwy», «YrineTiH Kypily» >XoaHe
«KoHbIp KypiLw»), kepceTkiw (30) aHbIn-ceHe
GacTtangpl.

. Ci3 KkypiwTi nicipy yakbITblH apbip pexumae
«MuHyTTap» 6Gatbipmackl (26)  kemerimeH
6enrinen anacoi3. (Kecte 1 kap.)

«Kypiw» pexumiHge nicipy y3akTbiFbl (Kecte 1)

Barpapnama ¥3aKTbIfbl | ©3repTinMmereH
(caratneH) | Genrineynep
(caraTneH)
«XKabbickak 0:20 - 0:30 0:20
KYPILL»
«YrinetiH kypiw» | 0:15 - 0:30 0:15
«KoHpblIp kypiw» | 0:25 — 0:40 0:30

1. Nicipyai 6actay ywiH «CTtapT» GaTbipmMacbiH
(29) BacbiHbI3, kepceTkil (30) TypaKTbl XaHbIMn
Typagbl.

. Micipy asiktTanfaHHaH KewWiH 5 AblIGbLICTbIK
CurHan LWbiFadbl, KypblUIfbl TemnepaTypaHbl
cakTtay pexumiHe Kellefi, kepceTkiw (21)
XaHagpl.

. MynbtunicipriwTti  cengipy yuwiH «Cron/
TemnepatypaHbl caktay» 6atbipmacbiH (20)
BacblHbI3.

Eckepmy: [licipy npouecci asikmanfaHHaH KeUiH

Kaknakmbl awnaHbi3, Kypiwmi 10-15 MuHymka

KanobipbiHbI3, O CiHYi KEpeK.

«KewniHre KanabIpblFblH CTapT» GaTbipmachbl

(23)

KeniHre kangbipblnfaH cTapT  KbI3METiH

6antaHbi3. Ci3 kaw yakblITTa micipy npoueci

asikTanaTtblHbiH angblH-ana 6argapnamanan
anacbi3. bepinreH KbI3ameT keneci pexvmaepae

MymkiH: «Kypiw», «Byfa nicipy», «W/orypTy,

«Kapmar», «bBykTbipy», «bBboTka», «Kexe».

YakbIT aykbiMbl 1-0eH 24 caraTka geMiH.

1. «Masip» 6aTbipmacsl (27 ) kemMeriMmeH xofapbiaa
atanfaH pexumaepain OipeyiH TaHAaHbI3,
cogaH keuiH «KemiHre kanpgplpbliFaH cTapT»
GaTbipMacbiHa (23) GacbiHbI3, conm  Kesge
oucnnenge 1:00 yakbiTbl kepceTinegi. Icke
KocbIny/KymbIC icTey kepceTkiwi (30) »aHbin-
ceHep;.

. «Carattap» (25) xaHe «MwuHyTTap» (26)
fbaTbipManapbiMeH TafaM MICETiH YaKbITTbl
OenirneHijs.

. Kewinre kangblpbinifaH CcTapT KbI3BMETIH
icke kocy ywiH «Ctapt» 6aTblpmacbiH (29)
GacblHbI3, KeWiHre KanablpbinfFaH cTapT
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KepceTKili (24) TypakTbl XaHbIN Typaabl, an
icke Kocblny/xymbiCc icTey kepceTkiwi (30) —
XaHbln-ceHedi, gucnnenge TafaMHblH Nicyi
asiKkTanfaHra AeniHri yakblT kepceTineqi.
Ynei: Ezep maHdanfaH 6ardaprnamaHbiH y3aKmbifbi
30 muHym 6onca, an maram 3:30 carammaH KeUliH
QalibiH 6ory Kepek 6orica, oHOa KypbliriFbl Kymy
pexumiHOe 3 caram 6onadbl. ColaH KeliH nicipy
npouyeci 6bacmanadbl, on 30 MuHymmaH KeliH
asikmanaoksl.
4. Taramppbl nicipyre kanfaH yakblT 6onraHaa, 6ip
AbIObICTbIK CUTHan LWblFagbl.

«Caratrap» (25)
6aTbipmanapbi

Batbipmanapabl (25) xeHe (26) MynsTunicipriliTiy
bGargapnamManaHnfaH  pexuaepiHae nicipy

xaHe «MuHyTTap» (26)

Micipy pexumaepi (Kecte 2)

yakbiTblH  Gantay vywiH aHe «KeiiHre
KanablpbifaH CTapT» pexuMmiHae TaMakTbl
nicipy npoueci asikTanatblH yakblTTbl TaHAafaH
Ke3ne namganaHbiHbI3.

«Mazip» 6aTbipmachi (27)

BaTbipmaHsbl (27) Kantanan 6achbin
b6argapnamanaHfaH  pexmaepaiH  bipeyiH
TaHdaHbi3:  «Kexe», «bBoTka», «ByKkTbIpy»,

«XKapwma», «Kybipy», «Kypiw», «Byfa nicipy»,
«Morypt», «HaH nicipy» Hemece «blcbiTy.
Micipy yakbiTelH konmeH «Carattap» (25) xoHe
«MuHyTTap» (26) 6aTbipmanapblHblH KeMeriMeH
Genrineyre 6onaabl.

Bargapnama Xacany y3aKkTbifbl (CaraTneH) ©3repTinMen 6enrineHreHi (caraTneH)
«Kexe» 0:30 — 3:00 0:50
«boTka» 0:40 - 3:00 0:50
«ByKTBIpY» 0:20 — 1:00 0:50
«KybIpy» 0:05 - 0:60 0:05
«Kapma» 0:30 — 2:00 0:40
«byra nicipy» 0:05 - 1:00 0:20
«Worypt» 6:00 — 10:00 6:00
«HaH nicipy» 0:25 — 2:00 0:45
«blcbiTy» 0:10 — 0:40 0:20
Eckepmy:

* «HaH nicipy» pexvMiHge nicipy npoueci askTanfaHfa geviH MynbTUNICIprill KaknarbiH allunaHbl3.

* HaHngbl nicipy npoueci askranfaHHaH KemiH, HaH Kynin ketneyi ywiH « Cton/TemnepaTypaHbl cakray»
HatbipmacsiH (20) 6ackin, «TemnepaTtypaHbl cakTay» pexumiH 6ipaeH ceHaipy Kepek.

» Erep ci3 Tarampapabl 6yFa micipceHis, kaniHan xaTtkaH cy TabakTbiH (19) TybiHe TumenTiHaewn eTin,

TocTaraHra (4) cy KyMblHpI3.

*  Kypbinssl «Kybipy» pexxumiHOe nnuma cusikmal XXyMbic icmelioi xoHe natdanaHywsl maramoapObiH
OalibiHObIFbIH 63 bemiHwe kadaranaybl, coHOau-aKk maramoap 83ip 6orFaH Ke30e KYpblifbiHbl

axbipamybl Kaxem.

Tarampappbl Oyfa nicipy yakbiTbl (Kecte 3)

Taram | Tarampap kenemi Micipy yakbITbl (MWH.)
Em >xaHe Kyc

Tayblk eTi 500 rp. 20-25

Tayblk KOTneTTepi 4-6 gH. /500 18-20

Bysay eri 500 rp. 25-30
dpukagenbkanap 20-25 oH. /500 r 15-18

ET cydneci 500 rp. 25-30
Menbmenpep 450 rp. 25-30
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MaHTbinap | 810am./5001 | 35-40
BanbiK xaHe meHi3 maramoapbl
Banbik eTi 500 rp. 10-14
TaszapTbliMaraH acliasH nickeH-my3gaTtblnFaH 300 rp. 8-12
KekeHicmep meH nyouHa
Bpokkonu >xxaHa/My3aaTtbinfFaH 500 rp. 18-23
TycTi opamxanblpak >aHa 500 rp. 20-25
TycTi opamxanblpak >xaHa FaHa My3[aTbinFaH 500 rp. 20-25
Kapton 500 rp. 18-23
Kapton xac 500 rp. 15-18
Kbi3binwa 500 rp. 30-35
Cobi3 500 rp. 20-25
IpiMLLIKTEH X)acanfaH nyauHr 600 rp. 30-35
Hazap aydapbiHbi3! KaHm
Bapnbik peuenminep ycbiHbiCc cunamma 1,5 w.K. Kyprak awbimkbl
6epinzeH, cebebi peyenminep ywiH Kaxxemmi 1,5 ac K. capbl mali
uHepedueHMmMIiH Kenemi MeH apakamblHachbl
©oHiMOepOiH eHipnik alibipMawbbiFbIHa XaHe Bbapnbik Kypfak WHTpeaAneHTTepAi

meHi3 OeHzeliiHeH 6uikmiziHe 6alinaHbicmbl
epekwesieHin ombipybl MyMKiH.

«MorypT» (28) Tyiimeci

CyT neH ymbITKblAaH Aamai Taburn MoryprTbl
OanblHOAHbI3.  ¥MbITKbl  peTiHOe  MOrypTThl
Hemece AdepixaHanapaaH caTbin anyfa 6onatbiH
npebuotunkTepai navganaHbiHbi3.  OcblHOoamn
noryptrapabl  a3ipney TacingepiH «Peuentinep
KiTabblHaH» KapaHbI3.

Kambipabl keTepinty

Byn dyHKUMAHBIH TemnepaTypanblk pexumi
KambIpAbl KETEPINTY YLUIH ©Te Konaunnsl.
Kamblpapl keTepinTy — kamblpgbl A9n nicipy
angbiHoa favibiHoay KeseHi. KetepinTy kesiHae
albITKbl KaTTbl KeTepineai, KypbirbiMbl KannbiHa
Keneqi, OHblH kenemi epayip ynfasgel. CaTTi
KOTEpINTy NpOUECiHiH Herisri wapTTapbiHbIH
Bipi eTne xenaepaiH )oK Gonybl XeHe TypakTbl
TemnepatypaHbl (LwamameH 40C) xaHe KaTbICTbl
bINFANABIKTLI ycTan Typy Gonbin Tabbinagel, 6yn
YLUiH eHEePKaCiNTIK )kafAannapaa apHanbl wkadtap
navgananbinagel. VT-4204 MynbTUNiciprilwiiy,
kemerimeH «MorypT» pexumiHge ci3 Kamblpabl
KeTepinTy yWiH e3 yiiHi3ge kacibu xarpannap
xacal anacebl3.

Ynei:

400 ep. yH

350 mn. cym (cymeH apanacmsbipyra 6onaokbl)
Tys
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apanacTbipbif, COHblHAA CYT KOCYy Kepek.
MwukcepmeH >akcbinan KenipliTin, TocTakka
Kyto kepek. «Ma3zip» (27) TyWMeCiHiH kemerimeH
«MorypT» pexumin TaHaay kepek. MorypTTbl
panbliHOay yakbiTel 6-10 cafat apanbifbiHAa
Typaabl (eaenki bovbiHwa 6 carat). Kambipabl
KeTepinTy yakbiTblH Genriney ywiH angbiMeH
«Carfat» (25) TymmeciH 6Gacbin «10:00»
yakbITTbl OpHaTbiHbI3. OpaH keniH «MuHyT»
(26) TymmeciH 6acbiHbI3, gucnnenge yakbiT
kepceTkiwi «00:00» kepiHeni. EHai «Carat»
(25) xeHe «MuHYT» (26) TyMMenepiHiH
KemMeriMeH KaMbIpAblH KeTepinyiHe KaxeTTi
YyaKbITTbl OpHaTblHbI3 (YCbIHbIMATBIH yakbIT 1
carar). byn pexum XymbicTbl 6acTtaybl YLUiH
«CTapT» (29) TynMeciH bacbiHbI3.

Eckepmne: EH Xakcbl Homuxeae KOI XemkKisy
YWIH  PEeXuMHIiH  XYMbICbl — askmarsnraHwa
npubopdbiH KaKnarbiH alnaHbl3.

«CTtapTt» 6aTbipmachi (29)

TaHpanFaH bargapnamaHbl icke Kocy yuwiH «CtapT»
BatbipmacskiH (29) 6ip peeT 6acbiHbI3, icke Kocbiny/
XymbIC icTey kepceTkiwi (30) micipy npoueci
asfKkTanfaHfa geviH xaHbin Typagbl. benrinexrex
nicipy yakbITbl asKTanfaHHaH KeWiH PeXWUMHIH
aBTOMAaTTbl CEHYi XaHe « TemnepaTtypaHbl cakTay»
PEXUMHIHIH, icke Kocbinybl Xysere acagbl. Con
Kesge icke KocblnyhkyMbic icTey kepceTkiwi (30)
CeHepi XoHe TemnepaTypaHbl CakTay KbI3METiHiH,
KepceTkiwi (21) >xaHaabl.
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Micipy npoueciH max6ypnen TokTaTty yLwiH «CeHa./
TemnepaTtypaHbl caktay» 6aTbipmacbkiH (20)
6acbiHbI3, iCKe KOCbINy/XKyMbIC iCTey KepceTkilli
(30) ceHegi.

Tasanay aHe KyTim

1. XKeninik GayablH aWbIpTETIriH  allanbiKkTaH
CybIPbIHBI3 X8He KypblIfblifa cankbiHAayfa
yaKblT GepiHi3.

. Kopnyc (1) neH kaknakTbl (5) AbIMKbINT MaTaMeH
CYPTiHi3.

. Bapnblk wewinmeni Genwektepai GenTapan
XKYFbILL 3aTbl Gap KyMcak bICKbILLMEH XKYbIHbI3,
afblH CYMEH LUaWblHbI3 XXaHe KypFaTbiHbI3.

. Toctarangpl (4), KOpFaHbIC 3KpaHAabl (7) xoHe
Oy KkaknafbliH (6) OpHblHA KOWFaHFa AeWniH
XKakcblnan KypFaTbiHbI3.

. KaxanTblH  Xyfbill 3aTTap MeH
bICKbILUTapAbl navganaHyfa
canblHapl.

. KypbinfbiHbl, xeninik 6ayabl Hemece xeninik
GayapblH albIpTETIriH CyFa HEMECe Ke3-KernreH
backa CcyMbIKTbIKTapFa MaTblpMaHbI3.

KaTThbl
ThINbIM

XKeTki3inim xuHarbl

Mynbtunicipriw  (Lwewinveni KopfaHbIC 3KpaHbl
MeH 6y kaknafbl 6ap) — 1 aH.

TocTtafaH — 1 gH.

Byra nicipyre apHanfaH Tabak — 1 gH.

Oxay — 1 gH.

Kanak — 1 gH.

©nweyiw ctakaH — 1 gH.

Hyckaynbik — 1 aH.
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TexHuKanbIK cunaTTapbl
OnekTpkoperi: 220-240B ~ 50/60 Iy
Makcumangbl TyTeiHy KyaTsl: 800 BT
ToctaraH kenemi: 5 n

OHOipywi  KypbinfbliapOblH cunammamanapbiH
andbiH-na  xabaprnaycbl3 e32epmy  KyKbifblH
cakmadiobl.

KypbinFbiHbIH Kbi3Mem emy mep3imi - 5 bl

FapaHTuAnNbIK MiHAETTINIr

[apaHTuanbIK Kargawaarbl Kapanbin JkaTkaH
GerLiekTep AUnepaeH Tek caTbin anblHFaH agamra
raHa 6epinegi. Ocbl rapaHTUANbIK MiHAETTINrHAET
WarbiMaanfaH >karganga TenereH 4Yek Hemece
KBUT@HLMACBIH KOPCETYi KaXeT.

C

byn mayap EMC - xardaunapra
calikec kenedi Heaizai MiHOemmemenep
89/336/EEC HepekmuegaHbiH
epexernepiHe eHzizineeH TemeHei
EpexenepoiH Pemmenyi (73/23 EEC)
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MULTICOOKER

Descriere

Carcasa multicooker

Display

Panou de comanda

Bol

Capacul multicooker-ului

Supapa de aburi

Ecran de protectie

Fixatoarele ecranului de protectie
Maner pentru transportare

©® N AN~

—
o

mentare
11. Tasta deschidere capac
12. Orificiu de iesire a aburului
13. Element de incalzire
14. Senzor de temperatura
15. Polonic
16. Pahar de masura
17. Spatula
18. Cablu de alimentare
19. Platou pentru gatire cu abuiri
Panou de comanda
20.Buton «Stop/Mentinere temperatura»
21. Indicator functie mentinere temperatura
22 Buton «Orez»
23.Buton «Pornire intarziata»
24. Indicator functie pornire intarziata
25.Butonul «Ore»
26.Buton «Minute»
27.Buton «Meniu»
28.Buton «laurt»
29.Buton «Start»
30.Indicator de conectare/lucru

.Racord pentru conectarea cablului de ali-

Tnainte de utilizare verificati atent cablul de
alimentare si racordul cablului de alimenta-
re al multicooker-ului, asigurati-va ca aces-
tea nu sunt deteriorate. Nu utilizati apara-
tul daca cablul de alimentare sau racordul
cablului de alimentare prezinta defectiuni.
Tnainte de conectare asigurati-vé c& volta-
jul sursei de alimentare corespunde cu cel
mentionat pe aparat.

Cablul electric este dotat cu fisa de tip
»euro”; conectati-l la prizé cu contact sigur
cu pamantul.

Nu utilizati piese intermediare atunci cand
conectati aparatul la sursa de alimentare.
Aveti grija ca cablul de alimentare sa fie
introdus perfect in racordul corespunzator
al multicooker-ului si Tn priza electrica.
Utilizati doar cablul de alimentare furnizat
fmpreuna cu aparatul si nu il folositi cu alte
dispozitive.

Folositi doar accesoriile detasabile furnizate
fmpreuna cu aparatul.

Asezati aparatul pe o suprafata plana ter-
morezistenta departe de actiunea apei, umi-
ditatii sau a focului deschis.

Plasati dispozitivul astfel, incat accesul la
priza electrica s-a fie liber.

Utilizati aparatul doar in locuri cu o buna
aerisire.

Feriti aparatul de razele directe ale soarelui.
Nu plasati aparatul in apropiere imediata de
pereti si mobilier.

Feriti cablul de alimentare de contactul cu
suprafete fierbin{i si muchii ascutite. Nu
permiteti deteriorarea izolatiei cablului de
alimentare.

Pentru protectie suplimentara se recomanda -
instalarea unui disjunctor de protectie (ECB) cu
curent nominal nu mai mare de 30 mA in cir- -
cuitul de alimentare electrica. Pentru instalarea
ECB adresati-va unui specialist.

Nu atingeti cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare cu méainile ude.

Nu scufundati dispozitivul, cablul de alimen-
tare si fisa cablului de alimentare n apa sau
in alte lichide.

- Daca aparatul a cazut in apa acesta trebuie
deconectat imediat de la retea. Nici intr-un
caz nu introduceti mainile in apa. Cu proble-
me referitoare la utilizarea ulterioara a apa-
ratului apelati la un centru service autorizat.
Nu introduceti obiecte, inclusiv piese metali-
ce ca boldurile sau acele in orificii sau orice
alte locuri ale aparatului.

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie instructiunea nainte de a porni

si utiliza aparatul. Este necesara respectarea
tuturor avertizarilor si recomandarilor cu privire

la exploatarea aparatului aduse in aceasta -
instructiune. Pastrati instructiunea si folositi-o
pentru consultari ulterioare.

30
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Nu lasati aparatul nesupravegheat. Aparatul
trebuie deconectat de la reteaua electrica
daca nu il folositi.

Pentru a evita arsurile nu va aplecati de
asupra orificiului de iesire a aburului. Fiti
foarte precauti atunci cand deschideti capa-
cul multicooker-ului in timpul si imediat
dupa gatirea alimentelor. Pericol de arsuri!
Tn timpul functionarii aparatului in programul
«Prajire», nu va aplecati de asupra apara-
tului pentru a nu va arde cu uleiul fierbinte.
Este categoric interzisa exploatarea apara-
tului daca nu este instalat bolul, precum si
fara lichide si/sau alimente in bol.
Respectati cu strictete recomandarile retete
cu privire la cantitatea alimentelor uscate si
a lichidelor.

Nu scoateti bolul in timpul functionarii apa-
ratului.

Nu acoperiti aparatul.

Nu transportati aparatul in timpul functio-
narii. Utilizati manerul pentru transporta-
re deconectand in prealabil aparatul de la
retea si lasandu-l sa se raceasca.

In timpul functionarii carcasa aparatului si
piesele interioare se incalzesc puternic. Nu
le atingeti cu mainile neprotejate, utilizati
manusi termorezistente de bucatarie.
Curatati cu regularitate aparatul.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se
juca cu multicooker-ul.

Prezentul dispozitiv nu este prevazut pen-
tru a fi utilizat de catre copii si persoane cu
dizabilitati. Acestia pot utiliza dispozitivul
doar in cazuri in care persoana responsa-
bila pentru siguranta acestora le-a explicat
instructiunile corespunzatoare de utilizare a
dispozitivului si pericolele legate de utiliza-
rea necorespunzatoare a acestuia.

Copiii si persoanele cu dizabilitati pot folosi
aparatul numai sub supravegherea adultilor.
Nu folositi aparatul in afara incaperilor.
Deconectarea cablului de alimentare se
realizeaza prin tragerea fisei din priza, nici-
odata nu trageti cablul pentru a deconecta
aparatul.

Nu utilizati aparatul dacd este deteriora-
ta fisa, cablul de alimentare, daca exista
nereguli in functionare, sau acesta a cazut.
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Nu reparati singuri aparatul. Pentru reparatji
apelati la un centru service autorizat.

« Din motive de siguranta copiilor nu lasati
pungile de polietilena folosite ca ambalaj,
fara supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu

pungile de polietilena sau pelicula de ambalare.

Pericol de asfixiere!

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI
CASNIC

Reguli de utilizare a bolului

- Utilizati aparatul si accesoriile acestuia doar
conform destinatiei sale. Nu utilizati bolul cu
alte aparate sau suprafete de incalzire.

»Nu inlocuiti bolul cu alt recipient.

« Aveti grija ca suprafata incalzitorului si fun-
dul bolului sa fie curate si uscate.

« Nu utilizati bolul in calitate de recipient
pentru mixarea alimentelor. Niciodata nu
maruntiti alimentele nemijlocit in bol pen-
tru a preveni deteriorarea invelisului anti-
aderent.

« Nu lasati in bol polonicul (15), spatula (17)
si alte obiecte.

+ Mestecati alimentele Tn bol numai cu polo-
nicul de plastic (15) sau spatula (17), sau
folositi accesorii de bucatarie destinate pen-
tru invelisuri anti-aderente.

» Nu bateti pe partea interioara a bolului.

« Dupa gatirea mancarii cu utilizarea condi-
mentelor si mirodeniilor este necesar sa
spalati imediat bolul (vezi titlul «Curatare
si intretinere»). titlul «Curatare Si intreti-
nerey).

inainte de prima utilizare

1. Scoateti aparatul din ambalaj, indepartati
orice etichete si ambalaje care Tmpiedica
functionarea aparatului.

2. Pozitionati aparatul pe o suprafata plana,
uscata, termorezistenta, departe de acti-
unea apei, umiditatii si a focului deschis.
Distanta pana la cele mai apropiate supra-
fete trebuie sa fie de minim 20 cm.

Atentie! Nu plasati aparatul in apropiere de

cazi, chiuvete sau alte recipiente cu apa.
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Remarca: In caz de transportare sau pastrare
a aparatului la temperaturi joase este necesara
tinerea acestuia la temperatura camerei cel
putin doua ore.

3. Deschideti capacul multicooker-ului (5) apa-
sand pe tasta (11).

Scoateti supapa de aburi (6), apoi scoateti
ecranul de protectie (7) prin apasarea fixa-
toarelor (8).

Spalati toate accesoriile detasabile (supapa
de aburi (6), ecranul de protectie (7), bolul
(4), tava pentru gatire la aburi (19), poloni-
cul (15), spatula (17) si paharul de masura
(16)) cu un burete moale si agent de cura-
tare neutru, clatiti sub jet de apa si uscati.
Stergeti corpul aparatului cu o carpa umeda.
Permiteti aparatului sa se usuce.

Instalati ecranul de protectie (7) si supapa
de aburi (6) in pozitia initiala.

4.

Utilizarea multicooker-ului
1. Introduceti ingredientele necesare in bol.
Remarca: Aveli grija ca ingredientele si lichi-
dele sa nu depaseasca indicatia pentru nivelul
maxim. Marcajul pentru nivelul maxim pentru
diferite terciuri (afara de orez) — 3 I, marcajul
pentru nivelul maxim pentru celelalte alimente
si lichide — « CUP».

2. Instalati bolul (4) in camera activa a apara-
tului. Asigurati-va ca bolul (4) este instalat
fara inclinari si vine in contact perfect cu
suprafata elementului de incalzire (13).

Remarca:

Nu folositi bolul (4) pentru spalarea crupelor si

taierea alimentelor pentru a nu deteriora inve-

lisul anti-aderent.

Inainte de utilizare stergeti bine suprafata exte-

rioara si fundul bolului (4). Asigurati-va ca in

camera de lucru si pe fundul vasului (4) nu sunt
obiecte straine, murdarie si umiditate;

In mijlocul elementului de incélzire (13) se afla

senzorul de temperatura (14). Aveti grija ca

miscarea senzorului (14) sa nu fie limitata.

3. Instalati platoul (19) cu alimente in bol (4

4. Deschideti capacul multicookerului (5) pa
la click.

5. Cuplati cablul de alimentare la racordul
(10), iar fisa cablului de alimentare (18)
introduceti-o Tn priza.

).\.
na
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6. Pentru selectarea programului automat

de gatire apasati succesiv butonul (27)

«Meniu» pana pe afisaj (2) va aparea

sageata indicatorului in dreptul programului

necesar, indicatorul pornire/functionare (30)

va clipi.

Timpii de gatire in programele propuse este

setat implicit, dar poate varia in cadrul dia-

pazonului setat. Pentru a modifica timpii de

gatire utilizati butoanele (25) «Ore» si (26)

«Minute» (vedeti Tabelul 2).

8. Apasati pe butonul (29) «Start» pentru a
incepe procesul de gatire.

Remarca:

Daca in timpul gatirii alimentarea cu energie

electrica va fi intrerupta aparatul va pdastra

setdrile programului de gétire timp de 40 de
minute. Daca alimentarea cu energie electrica
va fi restabilitéd timp de 40 de minute dupa
deconectare aparatul va continua sa functio-
neze in mod automat. Daca durata intreruperii
in alimentarea cu energie electrica va depasi

40 de minute, efectuati programarea repetata

a aparatului.

9. Urmariti gradul de pregatire al alimentelor
in procesul de preparare, in caz de nece-
sitate amestecati alimentele cu polonicul
din plastic (15) sau cu spatula (17), care
poate fi folosita pentru invelisul anti-ade-
rent.

Atentie! Pentru a nu vé& arde cu aburii $i uleiul

ridicati cu maxima prudenta capacul multicook-

er-ului (5), nu véa aplecati de asupra aparatului

si nu pozitionati mainile de asupra bolului (4).

Nu utilizati obiecte metalice care pot zgéria

bolul (4) sau sa duca la aparitia fisurilor.

Nu deschideti capacul multicooker-ului (5) in

timpul coacerii.

10. Dupa incheierea gatirii vor rasuna 5 sem-
nale sonore, aparatul va trece in regimul
de mentinere a temperaturii, se va aprinde
indicatorul functiei de mentinere a tempe-
raturii (21).

Remarca: Desi aparatul mentine temperatura
bucatelor preparate pana la 24 de ore, nu se
recomanda sa lasati mancarea in acest regim
pentru mult timp, deoarece acest lucru poate
duce la schimbarea gustului si culorii alimen-
telor.

04.03.2013 17:48:45



ROMANA/ Moldoveneasca

Nu folositi modul de mentinere a temperaturii

pentru incélzirea alimentelor.

Dupéa gétirea alimentelor cu aburi nu scoateti

alimentele cu mainile, utilizati ustensile de

bucatéarie.

11. Pentru a opri regimul de functionare setat
apasati butonul (20) «Stop/Mentinerea tem-
peraturii».

Butoanele panoului de comanda (3)

Fiecare apasare a butoanelor active de pe
panoul de comanda (3) este insofita de un
semnal sonor.

Butonul (20) «Stop/Mentinere temperatura»
Dupa terminarea programului de gatire aparatul
trece in mod automat in regimul de mentinere
a temperaturii. Puteti activa singuri functia
de mentinere a temperaturii. Pentru aceasta
apasati butonul (20) «Stop/Mentinerea tempe-
raturii» o data, se va aprinde indicatorul (21),
pe afisaj va fi vizualizat timpul de functionare
in regimul setat incepand cu 0:00. Bucatele se
pot afla in regimul de mentinere a temperaturii
pana la 24 de ore. Pentru a opri regimul de
mentinere a temperaturii apasati butonul (20)
«Stop/mentinere temperatura» inca o data,
indicatorul (21) se va stinge.

Remarca: Aceasta functie nu este destinata
pentru incélzirea alimentelor.

Butonul (22) «Orez»

Cu ajutorul acestui buton puteti selecta regi-
mul necesar de preparare a orezului: «Orez
lipicios», «Orez bob cu bob» si «Orez brun».
Timpul de preparare puteti sa-lI setati manual
cu ajutorul butonului (26) «Minute».

Prepararea orezului

1. Masurati cantitatea necesara de orez cu
paharul de masura. Spalati orezul sub jet
de apa. Orezul trebuie spalat pana apa nu
va fi limpede.

Asezati orezul spalat in bol. Turnati in bol
cantitatea necesara de apa rece pana la
marcajul CUP, care corespunde numarului
de pahare de masura. Puteti mari putin can-
titatea de apa dupa gust. Sarati, adaugatj
mirodenii dupa gust. Inchideti capacul.
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3. Apasand pe butonul (27) «Meniu», selectati
regimul «Orez».

Cu ajutorul butonului (22) «Orez» selectati
regimul necesar de preparare a orezului
(«Orez lipicios», «Orez bob cu bob» sau
«Orez bruny), indicatorul (30) va incepe sa
clipeasca.

Puteti seta timpul de preparare a orezului
n fiecare din regimuri cu ajutorul butonului
(26) «Minute». (vedeti Tabelul 1)

4.

Durata prepararii in regimul «Orez» (Tabelul 1)

Programa Durata Setat implicit
(in ore) (in ore)

«Orez lipicios» | 00:20 - 00:30 00:20

«Orez bob cu| 00:15 - 00:30 00:15

bob»

«Orez brun» 00:25 - 00:40 0:30

6. Pentru a incepe gatirea apasati butonul (29)
«Starty, indicatorul (30) va arde continuu.
Dupa incheierea procesului de preparare
vor rasuna 5 semnale sonore, aparatul va
trece in regimul de mentinere a temperatu-
rii, se va aprinde indicatorul (21).

. Pentru a opri multicooker-ul apasati pe
butonul (20) «Stop/Mentinerea tempera-
turiiy.

Remarca: Dupa incheierea procesului de pre-

parare nu deschideti capacul, lasati orezul

pentru 10-15 minute ca acesta sa se imbibe.

7.

Buton (23) «Pornire intarziata»

Cu ajutorul acestei funcitji puteti programa din

timp catre ce ora va fi finalizat procesul de

preparare a bucatelor. Aceasta functie este
accesibila pentru regimurile: «Orezy, «Fierbere
la aburi», «laurtuly, «Crupe», «Calirex», «Terci»,

«Supa». Diapazonul timpul este cuprins intre

1 si 24 ore.

1. Cu ajutorul butonului (27) «Meniu» selectat;
unul din regimurile enumerate mai sus,
apoi apasati pe butonul (23) «Pornire intar-
ziatay, pe afisaj va fi vizualizat timpul 1:00.
Indicatorul pornire/functionare (30) va clipi.

. Setati cu butoanele (25) «Ore» si (26)
«Minute» timpul catre care bucatele urmea-
za a fi preparate.

. Apasati butonul «Start» (29) pentru a porni
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functia pornire intarziata, indicatorul funciei
pornire intarziata (24) va arde continuu,
iar indicatorul pornire/functionare (30) — va
clipi, pe afisaj va fi vizualizat timpul ramas
pana bucatele vor fi preparate.
Exemplu: Daca durata programului selectat
este de 30 de minute, iar bucatele trebuie pre-
parate peste 3:30, atunci aparatul se va afla
in regim de asteptare 3 ore. Apoi va incepe
procesul de preparare care va fi incheiat peste
30 de minute.
4. La atingerea timpului ramas pana la ince-
perea prepararii bucatelor va rasuna un
semnal sonor.

Regimuri de preparare (Tabelul 2)

Butoanele (25) «Ore» si (26) «Minute»
Folositi butoanele (25) si (26) pentru setarea
timpului de preparare in regimurile programate
ale multicooker-ului si la selectarea timpului
dupa expirarea caruia procesul de preparare
va fi incheiat in regimul «Pornire intarziata».

Buton (27) «Meniu»

Prin apasarea repetata a butonului (27) selec-
tati unul din regimurile de preparare progra-
mate: «Supa», «Terci», «Calire», «Crupev,
«Prajire», «Orez», «Fierbere la aburi»,
«laurtuly, «Copturi» sau «incalzire». Timpul
de preparare poate fi setat manual cu ajutorul
butoanelor (25) «Ore» si (26) «Minute».

Programa Durata de pregatire Setat implicit
(in ore) (in ore)
«Supa» 00:30 - 03:00 00:50
«Terci» 00:40 - 03:00 00:50
«Calire» 00:20 - 01:00 00:50
«Prajire» 00:05 - 0:60 00:05
«Crupe» 00:30 - 02:00 00:40
«Fierbere la aburi» 00:05 - 01:00 00:20
«laurtul» 06:00 - 10:00 06:00
«Copturi» 00:25 - 02:00 00:45
«Incalzire» 00:10 - 00:40 00:20

Remarca:

« In regimul «Copturi» nu deschideti capacul multicooker-ului pana la incheierea procesului de

preparare.

» Dupa incheierea procesului de coacere este necesar sa opriti imediat regimul «Mentinerea
temperaturii», prin apasarea butonului (20) «Stop/Mentinerea temperaturii», pentru ca coptu-

rile sa nu se arda.

« Daca gaititi alimentele la aburi, turnati in bolul (4) apa astfel, incat apa clocotinda sa nu atinga

fundul tavii (19).

«In regimul «Préjire» aparatul functioneazé prin analogie cu plita si utilizatorul trebuie s& urma-
reasca singur gradul de pregatire al alimentelor, precum si s& opreasca aparatul atunci cand

alimentele vor fi gata.
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Timpul de preparare a bucatelor la aburi (Tabelul 3)

Aliment Cantitate alimente | Durata prepararii (min.)
Carne si pasadre

Fileu de gaina 500 g 20-25
Parjoale de gaina 4-6 buc. /500 g 18-20
Fileu de vitel 500 g 25-30
Perigsoare 20-25 buc. /500 g 15-18
Sufleu din carne 500 g 25-30
Coltunasi 450 g 25-30
Manti 8-10 buc. / 500 g 35-40
Peste si fructe de mare

Fileu de peste 500 g 10-14
Creveti congelati fierti si necuratati 3009 8-12
Legume si puding

Broccoli congelat 500 g 18-23
Conopida proaspata 500 g 20-25
Conopida proaspata congelata varza 500 g 20-25
Cartofi 500 g 18-23
Cartofi noi 500 g 15-18
Sfecla 500 g 30-35
Morcov 500 g 20-25
Puding cu branza 600 g 30-35

Atentie!

Toate retetele poarta un caracter de reco-
mandare, deoarece cantitatile si proportiile
necesare pentru retete pot varia in functie
de specificul regional al alimentelor si inal-
timea deasupra nivelului marii.

Butonul (28) «laurt»

Preparati un iaurt natural foarte gustos din lapte
si maia. In calitate de maia utilizati iaurt sau
prebiotice care le puteti procura in farmacie.
Instructiuni detaliate de preparare a iaurturilor
le puteti vedea in «Cartea de retete».

Cresterea aluatului

Regimul termic al acestei functii de asemenea
este perfect pentru cresterea aluatului.
Cresterea aluatului este o etapa de preparare a
aluatului nemijlocit inainte de coacere. In timpul
cresterii are loc fermentarea intensiva, este
restabilita structura aluatului, acesta creste
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considerabil in dimensiuni. O conditie de baza
a unui proces reusit consta in lipsa curentilor
de aer si in mentinerea temperaturii (in jur
de 40C ) si a umiditatii aerului constante, in
conditii industriale in acest scop fiind utilizate
dulapuri speciale. Cu ajutorul multicooker-ului
VT-4204 in regimul «laurty veti putea crea
conditii profesionale pentru cresterea aluatului
la dumneavoastra acasaa.

Exemplu:

400 g faina

350 ml de lapte (poate fi amestecat cu apa)
Sare

Zahar

1,6 lingurita de drojdie deshidratata

1,5 lingré de unt

Amestecati toate ingredientele uscate, ada-
ugati la urma laptele. Bateti bine cu mixer-
ul, asezati in bol. Cu ajutorul butonului (27)
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«Meniu» selectati regimul «laurt». Durata de
preparare a iaurtului se incadreaza intr-un
diapazon cuprins intre 6 si 10 ore (implicit 6
ore). Pentru setarea timpului de crestere a alu-
atului mai intai setati timpul «10:00», apasand
butonul (25) «Ore». Apoi apasati butonul (26)
«Minute», pe display va fi vizualizata indicatia
timpului «00:00». Acum cu ajutorul butoanelor
(25) «Ore» si (26) «Minute» setati timpul nece-
sar pentru cresterea aluatului (timpul recoman-
dat 1 ord). Apasati butonul (29) «Start» pentru
a porni acest regim.

Remarca: Pentru a obtine rezultate optime nu
deschideti capacul aparatului pana la incheie-
rea functionarii regimului.

Buton (29) «Start»

Apasati o data butonul (29) «Start» pentru a
porni programul selectat, indicatorul pornire/
functionare (30) va arde pana la finisarea
procesului de preparare. La expirarea timpului
de preparare setat se produce deconectarea
automata a regimului si activarea regimului
«Mentinerea temperaturii». Indicatorul pornire/
functionare (30) se va stinge si se va aprinde
indicatorul functiei pentru mentinerea tempe-
raturii (21).

Pentru oprirea silita a procesului de preparare
apasati butonul (20) «Oprire/Mentinere tem-
peraturay, indicatorul pornire/functionare (30)
se va stinge

Curatare si ingrijire

1. Scoateti fisa cablului de alimentare din
priza electrica si permiteti aparatului sa se
raceasca.

Stergeti corpul (1) si capacul (5) cu o carpa
umeda.

Spaélati toate accesoriile detasabile cu un
burete moale si un detergent neutru, clatiti
sub jet de apa.

Uscati bine bolul (4), ecranul de protectie
(7) si supapa de aburi (6) Tnainte de a le
instala la loc.

Nu folositi agenti de curatare abrazivi si
bureti aspri.

Nu scufundati dispozitivul, cablul de alimen-
tare si fisa cablului de alimentare n apa sau
in alte lichide.
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Continut pachet

Multicooker (cu ecran de protectie detasabil si
supapa de aburi) — 1 buc.

Bol — 1 buc.

Tava pentru gatire la aburi — 1 buc.

Polonic — 1 buc.

Spatula — 1 buc.

Pahar de masura — 1 buc.

Instructiune — 1 buc.

Specificatii tehnice
Alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum maxim de putere: 800 W
Capacitate bol: 5 litri

Producatorul Tsi rezerva dreptul de a modifi-
ca caracteristicile dispozitivelor fard anuntare
prealabila.

Durata de functionare a aparatului - 5 ani

Garantie

In legaturé cu oferirea garantiei pentru produ-
sul dat, rugam sa Va adresati la distribuitorul
regional sau la compania, unde a fost procurat
produsul dat. Serviciul de garantie se realizea-
za cu conditia prezentarii bonului de plata sau
a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor
EMC, intocmite in conformitate cu
Directiva 89/336/EEC i Directiva cu
privire la electrosecuritate/joasa ten-
siune (73/23 EEC).

C€
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MULTIFUNKCNi PARNi HRNEC

Popis

NGOk ON =

©

10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

Skrift multifunk&niho parniho hrnce
Displej

Ovladaci panel

Nadoba

Poklice mnohofunke&niho parniho hrnce
Parni ventil

Ochranna clona

Fixatory stinitka

Rukojet’ pro prenaseni

Pfipojka privodniho kabelu

Klavesa otevirani poklice

Otvor na vypousténi pary

Topné téleso

Teplotni ¢idlo

Nabéracka

Odmérka

Obracecka

Privodni kabel

VloZka pro vareni v pare

Ovladaci panel

20.

21.

22.
283.
24.
25.
26.

27.

28.
29.
30.

Tlacgitko “Stop / UdrZeni teploty”
Indikator funkce udrzeni teploty
Tlagitko ,Ryze”

Tlagitko ,,OdloZeny start”
Indikator funkce odloZeného startu
Tlagitko ,Hodiny*“

Tlagitko ,Minuty”

Tlagitko ,Menu*

Tlagitko ,Jogurt”

Tlagitko ,Start”

Indikator zapnuti/provozu

Pro dodate¢nou ochranu je vhodné instalovat v
elektrickém obvodu proudovy chrani¢ bezpec-
ného vypnuti (RCD) o jmenovitém proudu provo-

zu,

se

nepresahujicim 30 mA, pro instalaci obratte
na odbornika.

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred zapnutim a pouZitim pfistroje si pozorné pre-
Ctéte tuto uzivatelskou priru¢ku. Je treba sledovat
v8em doporu€enim a upozornénim tykajicim se
pouZivani pristroje, uvedenym v této pfirucce.
Uschovejte tuto pfirucku pro pozdé&jsi pouZiti.

Pred zapojenim pfistroje peclivé zkontrolujte
privodni kabel a pfipojku pfivodniho kabelu,
zda nejsou po8kozeny. NepouZivejte pristroj
s poskozenym privodnim kabelem a pfipoj-
kou privodniho kabelu.
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Pred zapnutim se presvédcte, Ze napéti v
elektrické siti odpovida provoznimu napéti
pristroje.

Sit'ovy kabel je vybaven vidlici s uzemnénim,
zapojujte ji do radné& uzemnéné zasuvky.
NepouZivejte adaptéry pfi zapojeni pristroje
do sité.

DohliZejte na to, aby privodni kabel byl fadné
zapojen do pripojky multifunkéniho hrnce a
do elektrické zasuvky.

Pouzivejte jenom privodni kabel, ktery je sou-
Casti baleni, nepouZivejte ho s jinymi pfi-
stroji.

PouZivejte jenom pfisludenstvi,
dodava spolu s témto spotrebi¢em.
Umistéte pfristroj na rovny povrch tepelné
odolny, vdali od vody, vihkosti a otevieného
ohné.

Umist'ujte pristroj tak, aby elektricka zasuvka
byla snadno pfistupna.

Pouzivejte pfistroj v mistech s dobrym vét-
ranim.

Nevystavujte zafizeni pfimému slune&nimu
zareni.

Neumist'ujte pfistroj v bezprostredni blizkosti
zdi a nabytku.

Dbejte, aby se privodni kabel nedotykal hor-
kych predmétli nebo ostrych hran nabytku.
Nepo3kozuijte izolaci napajeciho kabelu.
Nikdy se nedotykejte pfivodniho kabelu nebo
vidlice pfivodniho kabelu mokryma rukama.
Neponorujte pristroj, napajeci kabel a vidlici
napajeciho kabelu do vody nebo jakychkoliv
jinych tekutin.

Pokud pfistroj spadl do vody, okamZité
odpojte ho od sité. V Zzadném pripadé pri tom
neponorujte ruce do vody. Ohledn& mozZnosti
dal8iho pouzivani pristroje se porad'te v auto-
rizovaném servisnim stredisku.

Nevkladejte cizi predméty, v€etné kovovych
dili, napf. koliky nebo jehly, do otvor(i, nebo
jakychkoliv jinych elementu zafizeni.

Nikdy nenechavejte zapnuty pfistroj bez
dozoru. VZdy odpojujte pristroj od elektrické
sité pokud ho nepouzivate.

Aby nedo8lo k opareni, nesklanégjte se nad
otvorem pro vypousténi pary. Dbejte zvySe-
né opatrnosti pri otevirani vika hrnce béhem a
hned po ukonceni vareni. Nebezpedci opareni!
Pri pouZiti zafizeni v reZimu “opékani”, aby
nedoslo k popaleni horkym olejem, nenakla-
néjte se nad zafizenim.

které se
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* V Zadném pripadé nepouZivejte pristroj bez
vloZzené do néj ohfivaci nadoby a také bez
tekutiny a/nebo potravin v nadobé.

» Prisné dodrZujte doporuceni tykajici se obje-
mu suchych potravina a tekutin.

* Nevyndavejte ohfivaci nadobu za provozu
pristroje.

« Pristroje nezakryvejte.

* Nikdy nepfenaSejte pfristroj za provozu.
Pouzijte uchyt pro prfenaseni, predem odpoj-
te pristroj od sité a nechte ho vychladnout.

« Be&hem provozu se skfin pristroje a vnitfni
Casti zahtivaji. Nedotykejte se jich nechrané-
nyma rukama, pouzivejte kuchyriské rukavice
s tepelnou ochranou.

* Pravidelné Cistéte pristroj.

* Nedovolujte détem aby si s hrncem hraly.

« Tento spotfebi€ neni ur€en pro pouZivani
détmi nebo osobami se snizenymi schop-
nostmi, pokud osoba odpovédna za jejich
bezpecnost jim neda odpovidajici a srozumi-
telné pokyny k bezpe&nému pouziti pfistroje
a nepouci je o nebezpeci vyplyvajicim z jeho
nespravného pouziti.

« Déti a lidé s postizenim mohou pouZivat pfi-
stroj pouze pod dohledem dospélé osoby.

* NepouZivejte pristroj vné budovy.

* PFi odpojovani pfristroje od elektrické sité
nikdy netahejte za pfivodni kabel, vezméte
sitovou vidlici a opatrné vytahnéte ji z elek-
trické zasuvky.

* NepouZivejte pristroj pri poSkozené zastrc¢-
ce nebo napajecim elektrickeho kabelu,
v pfipadé preruSovaného chodu, a také po
jeho padu. Nikdy se nepokouSejte pristroj
samostatné opravit. Pro eventualni opravu se
obrat'te na autorizované servisni stfedisko.

. Kvuli bezpecnosti déti nenechavejte bez
dozoru igelitové sacky, pouZité pri baleni.
Upozornéni! Nedovolujte détem aby si hrély s
igelitovymi sacky a balici folii. Nedovolujte détem
aby si hréaly s igelitovymi sacky a balici folii.

Nebezpeci zaduseni!

SPOTREBIC JE URCEN POUZE PRO POUZITI V
DOMACNOSTI

Pravidla pouZivani nadoby

* Pouzivejte pristroj a jeho pfrisluSenstvi pouze
k €ellim, k nimz jsou uréeny. Nikdy nepouzi-
vejte ohfivaci nadobu spolu s jinymi zahfivaci-
mi pristroji nebo povrchy.
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* Nenahrazujte ohfivaci nadobu jinym nado-
bim.

+ Dbejte na to, aby povrch topného télesa a
dno ohfivaci nadoby byly vZzdy Cisté a suché.

* NepouZivejte ohfivaci nadobu k micha-
ni potravin. Nikdy nerozméliujte produkty
pfimo v mise, aby nedoslo k poSkozeni nepfi-
Inavé vrstvy.

* Nenechavejte v misce nabératku (15), lopat-
ku (17) a dal8i predméty.

* Polozky v misce michejte pouze plastovou
nabérackou (15), nebo lopatkou (17), nebo
pouzijte kuchyriské pfibory pro pouziti s
nepfilnavym povlakem.

* Neklepejte na vnitfnim povrchu nadoby.

« Po vareni jidel s pouZzitim kofeni a pfisad je
tfeba ohfivaci nadobu hned umyt (viz odsta-
vec Cisténi a tdrzba).

Pfed prvnim pouZitim

1. Vyndejte pfistroj z obalu, odstrarite veSkeré
nalepky a ¢asti obalu, které prekazeji provozu
pristroje.

2. Umistéte pristroj na rovnou, suchou, teplotné
odolnou plochu daleko od vody, vihkosti, a
otevieného ohné. Vzdalenost do nejblizSich
predmétd musi byt nejméné 20 cm.

Upozornéni! Neumistujte pristroj v blizkosti van,

umyvadel a jinych nadrZi s vodou.

Poznamka: V pripadé prepravovani nebo skla-

dovani pfistroje pri nizké teploté, musite ho

nechat pri pokojové teploté po dobu nejméné
dvou hodin.

3. Otevrete poklici mnohofunkéniho parniho
hrnce (5),stisknutim klavesy (11).

4. Vyjméte parni ventil (6) a potom odstrarite
ochranny &tit (7) stlagenim fixatort (8).

5. Umyijte v8echny odnimatelné dily (parni ventil
(6), ochranny §tit (7), misku (4), panev na
vareni v pare (19), nabéracku (15), lopatku
(17) a odmérku (16)) mékkou houbou s pou-
zitim neutralniho myciho prostfedku, oplach-
néte pod tekouci vodou a osuste.

6. Te&lo pristroje otfete vihkym hadfikem. Nechte
pristroj uschnout.

7. Nainstalujte si ochranny §tit (7) a parni ventil
(6) na pfislusna mista.

Pouziti multifunkéniho hrnce

1. VloZzte potfebné prisady do misy.
Poznamka: DohliZejte na to, aby potraviny a
tekutiny nepresahovaly znacku maximalniho
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zaplnéni. Znacka maxima pro ruzné obiloviny

(kromé ryZe) - 3 I, maximalni hodnota pro zby-

vajici potraviny a tekutiny - “CUP”.

2. Vlozte ohtivaci nadobu (4) do zakladny.
PresvédCte se, Zze nadoba (4) neni vloZzena
nakfivo a tésné doléha na povrch topného
telesa (13).

Poznamka:

NepouZivejte ohrivaci nadobu (4) k myti krup a

krajeni potravin, tim byste mohli poskodit nepri-

Inavy poviak.

Pred pouZitim utrete vnéjsi povrch a dno ohrivaci

nddoby (4) do sucha. Presvédcte se, Ze uvnitr

zakladny a na dné nadoby (4) nejsou cizi pred-
méty, znecisténi ani voda.

V prostredni ¢asti topného télesa (13) je umis-

téno teplotni Cidlo (14). Dohlizejte na to, aby

pohybu cidla ( 14) nic neprekazelo.

. Vsurite vlozku (19) s potravinami do nadoby
(4).

. Zavrete poklici parniho hrnce (5), aZ se ozve
klapnuti.

. Zapojte privodni kabel do ptipojky (10), vidlici
privodniho kabelu (18) zapojte do elektrické
zasuvky.

. Chcete-li zvolit automaticky program vareni,
nékolikrat stisknéte tlacitko (27), ,Menu*,
dokud se na displeji (2) neobjevi Sipka ukaza-
tele poZadovaného programu, pritom indika-
tor zapnuti/ prace (30) zacne blikat.

. Doba vareni v navrhovanych programech

je instalovana ve vychozim nastaveni, ale

muze se lisit v uréitém rozsahu. Chcete-li

zménit dobu peceni, pouZivejte tlacitek (25)

»Hodiny“ a (26) ,Minuty“ (viz tabulka 2).

Stisknéte tlacitko (29) “Start”, zatne proces

vareni.

Poznamka:

Pokud v procesu vareni dojde k vypadku napa-

jeni, pristroj uloZi nastaveni programu pripravy

potravin na dobu 40 minut. Pokud napajeni se
obnovi do 40 minut po vypnuti, bude pfistroj
automaticky pokracovat v provozu. V pripadé,

Ze doba trvani vypadku elektrického proudu

presahne 40 minut, proved'te preprogramovani

zartizeni.

9. Sledujte pripravenost potravin pfi vareni,
pokud je to nezbytné, michejte potraviny plas-
tovou nabérackou (15), nebo lopatkou (17),
vhodnymi pro pouZiti s nepfilnavou vrstvou.

Upozornéni! Aby se zabranilo popdleni parou

a olejem, pri otevreni vika parniho hrnce

8.
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(5), je treba dodrZovat maximalni opatrnost,
nenaklanét se nad hrncem, nedavat ruce
nad misu (4).

NepouZivejte kovové predméty, které mohou
poskrabat misu (4) nebo vést k popraskani.
Neotvirejte viko parniho hrnce (5) bEhem peceni.

10.Po dokonceni vareni se ozve pét pipnuti,
pfistroj se prepne do udrzovani teploty,
rozsviti se kontrolka funkce udrZeni teploty
(21).

Poznamka: Nehledé na to, Ze pristroj udrZuje

teplotu hotovych jidel b6hem 24 hodin, nedopo-

rucuje se nechavat jidlo v tomto reZimu na delsi

dobu, protoZe to muZe vést ke zméné chuté jidla

a barvy potravin.

NepouZivejte reZzim udrZovani teploty k ohfivani

jidel.

Po vareniv pare nevyndavejte jidlo rukama, pou-

Zijte kuchyriské nacini.

11. Chcete-li vypnout nastaveny rezim provozu,
stisknéte tlacitko (20) “Stop / Udrzeni teploty“.

Tlaéitka na ovladacim panelu (3)
Kazdé stisknuti aktivnich tlaCitek na ovladacim
panelu (3) je doprovazeno zvukovym signalem.

Tlaé€itko (20) “Stop / Udrzeni teploty”

Po ukonc&eni programu vareni pfistroje auto-
maticky prejde do reZimu udrZovani teploty.
Muzete aktivovat funkci udrzovani teploty
ruéné. K tomu ucelu stisknéte tlacitko (20)
“Stop / UdrZeni teploty” jednou, rozsviti se
LED indikator (21), na displeji se zobrazi doba
prace v tomto rezimu, zac¢inaje od 0:00. V rezi-
mu udrzovani teploty jidlo miZe byt az po dobu
24 hodin. Chcete-li vypnout rezim udrzovani
teploty, stisknéte tlacitko (20) “Stop / UdrZeni
teploty” znovu, indikator (21) zmizi.
Poznamka: Tato funkce neni ur¢ena k ohrivani
jidel.

Tlaéitko (22) “Ryze”

Pomoci tohoto tlacitka si mizete vybrat pozado-
vany rezim vareni ryze “Lepkava ryze”, “Drobiva
ryze” a “Hnéda ryze”. Vareni Ize nastavit ru¢né
pomoci tlacitek (26) “Minuty.”

Priprava ryze

1. Zmérte pozadované mnozstvi ryze odmeér-
kou. Oplachnéte ryzi pod tekouci vodou.
Treba oplachovat ryzi tak dlouho, pokud voda
nebude pruhledna.
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2. Dejte ocCisténou ryzi do misky. Nalijte do
misky poZzadované mnoZstvi studené vody do
znaCky CUP na stupnici, odpovidajici po¢tu
odmeérek. Pokud chcete, mlzZete zvysit mnoz-
stvi vody podle vasi chuté. Osolite, pridejte
koreni podle chuti. Zavrete viko.

3. Kliknutim na tlagitko (27), “Menu”, vyberte
“Ryze”

4. Pomoci tlagitka (22) “RyZe”, vyberte poZa-
dovany rezim vareni ryZze (“Lepkava ryze”,
“Drobiva ryze” nebo “Hnéda ryze”), indikator
(30) zacne blikat.

5. MuZete nastavit dobu vareni ryZze v kazdém
rezimu pomoci tlacitka (26) “Minuty”. (viz
tabulka 1)

Doba vareni v rezimu “RyzZe” (Tabulka 1)

Program Doba trvani Doba je
programu | stanovena
(v ve vychozim
hodinach) nastaveni
(v hodinach)
LLepkava ryze“ 0:20 - 0:30 0:20
,Drobiva ryze“ 0:15-0:30 0:15
L~Hnédaryze“ 0:25 - 0:40 0:30

6. Chcete-li zacit vafit, stisknéte tlacitko (29)
»Start”, indikator (30) bude svitit stale.

7. Po dokonceni pripravy ozve se 5 pipnuti, pfi-
stroj se prepne do udrZzovani teploty, rozsviti
se indikator (21).

8. Chcete-li vypnout parné hrnec, stisknéte tla-
¢itko (20) ,Stop / UdrZeni teploty.”

Poznamka: Po dokon&eni procesu vareni neo-

tvirejte viko, nechte ryZi po dobu 10-15 minut,

aby se prosytila.

Tlacitko (23) “OdloZeny start”
Pomoci této funkce Ize naprogramovat dopredu,
ke kterému okamziku bude dokon&en proces

ReZimy vareni (Tab.2)

vafeni. Tato funkce je dostupna pro nasledu-

jici rezimy: “Ryze”, “Vareni v pare”, “Jogurt”,

“Kroupy”, “Dusani”, “Kase”, ,Polévka“. Casovy

rozsah - 1 az 24 hodin.

1. Pomoci tlagitka (27), “Menu”, vyberte jeden
z vySe uvedenych rezimd, stisknéte tlacitko
(23) “OdloZeny start”, na displeji se zobrazi
¢as 1:00. Indikator zapnuti/prace (30) bude
blikat.

2. Tlagitky (25) ,Hodiny“ a (26) ,Minuty”
nastavte Cas, ke kterému ma byt pfipraveno
jidlo.

3. Stisknéte tlacitko ,Start” (29) pro aktivaci
odloZeného startu, ukazatel funkce odloZe-
ného startu (24) bude horet stale, a indi-
kator zapnuti/prace (30) zacne blikat, na
displeji se zobrazi ¢as zbyvajici do konce
vareni.

Priklad: Pokud doba trvani vybraného programu

je 30 minut, a jidlo by mélo byt uvarené za 3:30,

pak zarizeni bude v pohotovostnim reZimu po

dobu 3 hodin. Pak zaCne proces vareni, ktery
bude dokon&en za 30 minut.

4. Po dokonceni zbyvajiciho ¢asu pred zahdje-
nim vareni, ozve se jedno pipnuti.

Tla¢itka (25) “Hodiny” a (26) “Minuty”
PouZivejte tlacitek (25) a (26) pro nastaveni doby
vareni v predem naprogramovanych reZimech
parného hrnce a vybé&ru doby, po které bude
proces vareni dokoncen v rezimu ,0OdloZzeného
startu”.

Tlacitko (27), “Menu”

Stisknutim tlacitka (27), vyberte jeden z napro-
gramovanych rezimi: “Polévka”, “Kase”,
“Dusani”, “Kroupy”, “Opékani”, “Ryze”, “Vareni
v pare”, Jogurt”, “Pe€eni “nebo” Ohrev “. Dobu
vareni Ize nastavit ruéné pomoci tlacitek (25)
“Hodiny” a (26) “Minuty.”

Program Doba pripraveni Doba je stanovena ve
(v hodinach) vychozim nastaveni
(v hodinach)
,Polévka“ 0:30 - 3:00 0:50
,Kase" 0:40 - 3:00 0:50
,Dusani“ 0:20-1:00 0:50
,Opékani“ 0:05-0:60 0:05
»Kroupy* 0:30 - 2:00 0:40
,Vareniv pare“ 0:05-1:00 0:20

VT-4204_IM.indd 40

04.03.2013 17:48:46



CESKY

L~Jogurt® 6:00 — 10:00 6:00

,Peceni” 0:25 - 2:00 0:45

,Ohrev® 0:10 - 0:40 0:20
Poznamka:

UdrZeni teploty” aby se pecivo nepripdlilo.

panve (19).

V reZimu “PecCeni” neotevirejte viko parniho hrnce pred koncem vareni.
Po dokonceni peceni okamZzité vypnéte rezim “UdrZeni teploty” stiskem tlalitka (20) “Stop /

Pokud pripravujete jidlo v pare, nalijte do misky (4) vody tak, aby se varici voda nedotykala dna

V reZimu SmaZeni pfistroj funguje podobné sporaku, a uZivatel musi kontrolovat pripravu jidla

samostatné, a také vypnout pristroj, aZ jidlo bude hotové.

Doba vareni jidel v pare (tabulka 3)

Produkt | MnozZstvi potravin Doba vareni (v minutach)
Maso a drubez

kureci filé 500 ¢g 20-25
kureci Karbanatky 4-6 ks 500 g 18-20
hovézi svitkova 5009 25-30
masove kulicky 20-25ks 500 g 15-18
maso Souffle 5009 25-30
pelmeni 450 g 25-30
Manty 8-10 ks 500 g 35-40
Ryby a morské plody

rybi filé 500 g 10-14
Krevety varené ve slupce a zmrazené 300 g 8-12
Zelenina a pudinky

Brokolice zmrazena 5009 18-23
Kvétak Cerstvy 500 g 20-25
Zmrazeny kvétak Cerstvy 5009 20-25
Brambory 5009 18-23
Nové brambory 5009 15-18
Cervenatepa 500 g 30-35
Mrkev 5009 20-25
Tvarohovy pudink 600g 30-35

Upozornéni!

VSechny recepty maji pouze doporucujici
charakter, protoZe uvedené v receptech
mnoZstvi a poméry ingredienci se mohou
lisit dle mistnich specifik potravin a nadmor-
ské vysky.

Tlacitko (28) Jogurt

Pripravte si nejchutnéjsi pravy jogurt z mléka a
jogurtové kultury. Jako jogurtovou kulturu pouZij-
te jogurt nebo prebiotika, ktera Ize koupit v 1€kar-
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né&. Podrobny popis zpUusobu pfipravy jogurtl viz
v Knize recepta.

Kynuti tésta

Teplotni rezim této funkci je idealni pro kynuti
tésta.

Kynuti tésta je faze pripravy tésta bezprostiedné
pred vypékanim. B&hem kynuti probiha inten-
zivni kva8eni, obnovuje se struktura tésta, jeho
objem se viditelné zvétSuje. Jednou ze zaklad-
nich podminek uspé&dného procesu je ochrana
pred privany a udrZovani stalé teploty (kolem
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CESKY

40° C) a vlhkosti vzduchu, k ¢emuZ se pfri pra-
myslové vyrobé pouZzivaji zvlastni skriné. Pomoci
multifunkéniho hrnce VT-4204 v reZzimu Jogurt
Ize vytvorit profesionalni podminky pro kynuti
tésta u vas doma.

Priklad:

400 g mouky

350 ml mléka (Ize smichat s vodou)
Sal

Cukr

1,5 IZicky suchych droZdi

1,5 IZice masla

V8echny suché sloZky smichame, pak pridame
mléko. Dukladné naslehame mixérem a vloZime
do nadoby. Pomoci tlagitka (27) Menu zvolime
rezim Jogurt. Doba pfipravy jogurtu mize byt
nastavena v rozmezi 6-10 hodin (standardné je
6 hodin). Pro nastaveni ¢asu kynuti tésta nejdfiv
nastavime ¢as 10:00 pomoci tlacitka (25) Hodiny.
Pak stiskneme tlacitko (26) Minuty, na displeji se
zobrazi ¢asové udaje 00:00. Ted’ pomoci tlagitek
(25) Hodiny a (26) Minuty nastavime potfebnou
dobu kynuti tésta (doporu€ujeme dobu 1 hodi-
nu). Stiskneme tlagitko (29) Start pro spusténi
tohoto reZimu.

Poznamka: Pro dosaZeni nejlepsiho vysledku
neotevirejte poklici pristroje pred ukon&enim
procesu.

Tlagitko (29) “Start”

Stisknéte tlacitko (29) “Start” jednou pro spus-
téni vybraného programu, indikator zapnuti/
prace (30) zlstane horet az do konce procesu
vafeni. Po dokoncCeni nastavené doby vareni
reZim se automaticky vypne a aktivuje se reZzim
“UdrZovani teploty.” Pfitom indikator zapnuti/
prace (30) zhasne a rozsviti se indikator funkce
udrZeni teploty (21).

Pro nucené zastaveni procesu vareni stisknéte
tlacitko (20) “Vypnuto / UdrZeni teploty”, indika-
tor zapnuti/prace (30) se vypne.

Cisténi a tdrzba

1. Vyndejte vidlici pfivodniho kabelu z elektrické
zasuvky a nechte pfistroj vychladnout.

Otrete téleso (1) a viko (5) vihkym hadfikem.
Umyjte v8echny odnimatelné soucastky mék-
kou houbou s pouZitim neutralniho myciho
prostfedku, oplachnéte proudem vody.
Dulkladné vysuste misu (4), ochranny &tit (7) a
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parni ventil (6) pred jejich instalaci.

. Nikdy nepouZivejte abrazivni myci prostfedky
ani drsné houby.

. Neponofujte pristroj, napajeci kabel a vidlici
napajeciho kabelu do vody nebo jakychkoliv
jinych tekutin.

Obsah baleni

Parni hrnec (s odnimatelnym ochrannym $titem a
parnim ventilem) - 1 kus

Ohfrivaci nadoba - 1 kus

Vareni panev pro vareni v pare — 1 kus.
NabéraCka — 1 kus

Obracecka — 1 kus

Odmeérka — 1 kus

UZivatelska pfirucka — 1 kus

Technické charakteristiky
Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximalni prikon: 800 W

Objem misy: 5L

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit vlastnosti zari-
zeni bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pFistroje — 5 let

Zaruka
Podrobné zarucni podminky poskytne prodejce
pristroje. Pfi uplatiiovani naroki béhem zaruc-
ni Ihlity je tfeba predlozit doklad o zakoupeni
vyrobku.

q3

Tento vyrobek odpovida poZadav-
kim na elektromagnetickou kom-
patibilitu, stanovenym direktivou
89/336/EEC a predpisem 73/23/
EEC Evropské komise o nizkonapé-
t'ovych pristrojich.
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MVJIbTIBAPKA

Onwuc
Kopnyc mynbTiBapku
Avcnnen
MaHenb ynpasniHHA
Yawa
Kpuiuka mynstiBapku
MapoBsuin knanaH
3axvcHuii ekpaH
®dikcaTopu 3axX1CHOro ekpaHy
Pydka ons nepeHeceHHs
.Pos‘em pang nigknioyeHHs MepexeBoro
LIHYpa
11. Knasiwa BiaKpUTTS KPULLIKK
12. OTBip BMXOAY Napy
13. HarpiBasibHU eneMeHT
14. laTumnk Temneparypm
15. OnonoHuK
16. MipHWin cTakaH
17. Jlonatka
18. MepexeBuin LUHYp
19. MNigA0H ANns roTyBaHHSA Ha napy
MaHenb ynpaeniHHga
20. KHornka «Cton/MigTprMka Temneparypu»
21. IHankaTop OYHKUIi NiATPUMKM Temneparypu
22.KHorika «Puc»
23.KHonka «BigknaneHun ctapt»
24. lHamkaTop GYHKUIT BiAKIaAeHOoro cTapTy
25. KHonka «fogmnHu»
26. KHorka «XBUanHm»
27.KHorika «MeHio»
28.Kronka «Morypt»
29. KHorka «CtapT»
30. lHanKaTop BKMOYEHHS/POBOTH

©ENOOALND =

-
o

[Ona noaartkoBoro 3axucTy AOLUIIbHO B NTAHLO3I
KVBMIEHHSA BCTAHOBUTU MNPUCTPIN 3aXMCHOro
BigkntoyeHHa (M3B) 3 HomiHanbHUM CTpymom
CnpaLboBYBaHHS, WO He nepeBuLlye 30 MA, ans
ycTtaHoBku 3B 3BepHiTbCs A0 daxiBLs.

3AXOOU BE3MNEKU
lMepen nigKNYeHHSIM | BUKOPUCTAHHAM
MPUCTPOIO YBAXHO MPOYUTANATE CMPaBXHIO

iHCTpyKUjtlo. HeobxioHO [OTpuMMyBaTUCA BCiX
3anobiraHb i pekoMeHAaLlili no ekcnnayartauji
NPUCTPOIO, NPMBEOEHUX B AaHiIN iHCTPYKLi.
306epexiTb IHCTPYKLjilO, BUKOPUCTOBYMNTE i
Hajasni B AKOCTi AOBIAKOBOro marepiasny.

« T[lepen BUKOPUCTAHHAM nPUCTPOIO

YBaXHO OrNsiHbTE MepexeBuii LWHyp i
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YKPAIHbCKA

pPoO3’iM MepexeBOro LHypa MynbTiBapKU,
nepekoHanTecs, WO BOHW HE MOLUKOOXKEHI.
He BuKOpUCTOBYMNTE MPUCTPI 3a HASIBHOCTI
NOLIKOAXEHb MepexXeBoro LHypa abo
PO3’EMY MEPEXEBOIO LLUHYPA.

Mepen BKOYEHHSAM MNepekoHamTecs B
TOMY, WO Hanpyra B eNeKTPUYHIN mMepexi
BignoBigae pobouii Hanpysi NpPUCTPoIo.
MepexeBuii LWHYp 3abe3neyvyeHnin «eBpo
BUKOIO»; BK/tOYarnTe ii B pO3eTKy, WO Mae
HaOiMHUIA KOHTaKT 3a3€MJIeHHS.

Mpu NigKNoYeHHi NPUCTPOIO A0 Mepexi, He
BUKOPWUCTOBYIMTE NEPEXIOHNKN.

CtexTe 32 TUM, W00 MepexeBuin LHyp OyB
LWiNbHO BCTaBNEHWI Yy BiAMNOBIOHUIA PO3‘EM
MYNbTIBAPKM @ iHLINIA Y MEPEXEBY PO3ETKY.
BukopuctoBynte nuwe TOW Mepexesun
LUHYP, KU BXOAUTb B KOMMJIEKT MOCTa4YaHHs,
i He BWKOPWUCTOBYWTE WNOro 3 iHWUMU
NPUCTPOSIMUA.

BukopucTtoBynte nuiie Ti 3HIMHI getani, ki
BXOOSATb B KOMIMJIEKT NOCTa4aHHs.
Po3miLLyriTe npuCTpIn Ha PiBHIN TEMNOCTINKIN
noBEpPxHi gJaneko Big Aii BOAWM, BOrKOCTI i
BiLKPUTOrO BOTHIO.

BcTaHoBntonTe npucTpili Tak, wob AocTyn Ao
€NeKTPUYHOI Po3eTkK ByB BifIbHUM.

BukopucTtosyrte npunag B Micuax 3
XOPOLLOK BEHTUNSALIELD.
He nippaBante npuctpin Aii  npamMmx

COHSAAYHUX MPOMEHIB.

He poswmilLylite npucTpiii B 6eanocepenHin
6113bKOCTI Bif, CTEH | MeOniB.

He ponyckante 3iTKHEHHS MepexeBoro
LUHYpa 3 rapsymmu i FOCTPUMM NOBEPXHAMMU.
He ponyckaniTe nNOLWKOAXEHHS i30nauii
MepEXeBOro LUHYpPa.

3ab0opoHsETbCST OpaTUCsa 3a MepexeBui
LUHYP | BUJIKY MEPEXEBOrO LLUHYPa MOKPUMU
pykamu.

He 3aHyptonTe NpuCTpiil, Mepexesuii LUHYP
i BUIIKY MepexeBoro LiHypa y Boay abo B
OyAb-aKi iHLWI PiANHA.

B pasi nagiHHa npucTtpoto y Boay, Moro chig,
HeramHo BiAKMNOYMTM Big, Mepexi. [Mpu Lubomy
Yy XOAHOMY BWUMNAAKy He onyckanTte y Boay
pyKku. 3 MUTaHHS NOAANbLLOIO BUKOPUCTAHHS
NPUCTPOIO 3BEPHITbCSH B aBTOPU30BAHUN
(ynoBHOBaXeHWIN) CEPBICHNIN LEHTP.

He BCTaBnanTe CTOPOHHI NpeameTn, y ToMy
yucni meTanesi getani, Taki gk Wnuabkn abo
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rofiku, B oTBOpM abo Oyab-aki iHWi Micus
MPUCTPOIO.

He 3anuwanTte npucTpii 6e3 Harnsay.
Mpuctpin mae OyTW BigknYeHUA Bif,
eNeKTPUYHOI  Mepexi, GKWwo BU  He
BUKOPUCTOBYETE MNOrO.

LLlo6 YHWKHYTW OMikiB HE HaxunanTecs Hapg,
OTBOPOM A BUXoAy napy. JoTpumyntecs
KpahHboi  0BGepexXHOCTi,  BigkpuBawyun
KPULLIKY MynbTiBapku B 4ac i 6eanocepenHbo
nicns nNpuUrotyBaHHA nNpPoOAyKTiB. Pusuk
oniky napom!

Mpn pob6oTi npucTpold B nporpami
«[ligcmaxyBaHHs», W06 YHUKHYTU OMiKy
rapsynM MacfiioM He HaxunanTecs Hapg,
MPUCTPOEM.

KateropnyHo 3aBGOpOHSIETLCS eKchyaTaLis
npucTpoto 6e3 BCTaHOBEHOI Yalli, a Takox
6€e3 piavH i NpoAyKTIiB B YaLlli.

CTtporo poTpumyinTecs pekomMeHpaLii
peLenTiB BiAHOCHO KiNbKOCTi CyXMX MPOAYKTIB
i 06‘eMy piaonH.
He Bunmante
MPUCTPOIO.

He HakpwvBanTe NnpucTpin.

3ab0pOoHSIETLCS MEepeHoCcUT NPUCTPIn nig,
yac poboTn. BukopucTOBYiNTE PpyuyKy Ans
nepeHeceHHs, 3aspanerigb BigKA4YMBLLN
npucTpin  Big, Mepexi | pgaswun  Nomy
OCTUTHYTU.

Mip yac po6oTK KOPMYC NPUCTPOIO | BHYTPILLIHI
petani HarpiBaloTbCs. He TopkamTtecs Hux
He3axuLLEeHNMN pykamu, BUKOPUCTOBYNTE
KYXOHHi TEPMO3aXMCHi pyKaBuLLi.

PerynapHo npoBoAbTe YNLLIEHHS NPUCTPOIO.
He posBonante p[iTaAM BUKOPUCTOBYBATU
MYJIbTIBAPKY B IKOCTI irpaLLKu.

Llem npunag He npusHadeHun Ans
BUKOPUCTAHHA AiTbMM  Ta flogbmMn 3
0BMEXEHNUMUN MOXJIMBOCTAMU, SKLLO TiflbKM
ocobolo, sika Bianosigae 3a ix 6e3neky, iM
He [aHOo BIANOBIAHI | 3PO3yMiNi IHCTPYKUi
npo 6e3neyHe KOPUCTYBAHHS NPUNALAOM i TiEi
Hebesrnekn, sika MoXe BUMHUKATW Npu Aoro
HenpasBWIbHOMY BUKOPUCTaHHI.

Aitv i nioam 3 06MEeXeHUMN MOXIMBOCTAMM
MOXYTb KOPUCTYBATUCS MNPUCTPOEM NULLE
nig, CNOCTEePEXEHHAM AOPOCANX.
3ab0pOoHSIETLCSH BUKOPUCTOBYBATW MPUCTPIl
no3a NPUMILLEHHAMN.

Bigksnoyaoum NnpucTpin Bif, enekTpomMepexi,
HIKONW HEe CMuKanlTe 3a MEepexeBWUn LLHYP,

Yyawy nig 4ac poboTtum
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Bi3bMIiTbCS 32 MeEpEeXeBY BWUJIKY i akypaTHO
BUTAMHITb i 3 @1eKTPUYHOT PO3ETKN.
3ab0pOoHSAETLCA BUKOPUCTOBYBATW MPUCTPIN
npu MOLLKOAXKEHHI MepexeBoi Buiku abo
LIHYypa, SIKLLO BOHO Mpautoe 3 nepebismu, a
TakoX nicnsa noro nagiHHa. He Hamararitecs
CaMOCTIiHO peMOoHTyBaTu npucTpin. 3
YyCiX nuTaHb PEMOHTY 3BepTanTecs A0
aBTOPM30BAHOIo (ynoBHOBaxeHOro)
CEepBICHOrO LIEHTPY.

B uinax 6e3neku piTteir He 3anuwaiite

nonieTuneHoBi nakeTu, L0
BUKOPUCTOBYIOTLCSH  SIK  ynakoBka, 06e3
Harnagy.

YBara! He pjosBonsvite paitam rpatu 3

rionieTuneHoBUMM naketamu abo rnakyBasibHOK
nniBkoto. 3arpo3a aayxu!

MPUIIAL  MMPU3HAYEHUV  TIJIbKW  AJ15
JOMALLHbOIro BUKOPUCTAHHS

I1paBm1a KOpUCTyBaHHSA YaLuero

MpucTpin i noro petani BUKOPWUCTOBYMNTE
CTPOro 3a npusHadeHHsM. 3abopoHeHOo

BUKOPUCTOBYBATM  Yawy 3  iHWWAMK
HarpiBanbHUMMN npunagamu a6o
MOBEPXHAMU.

He 3amiHIolNTe Yally iHLLIO EMKICTIO.
CtexTe 3a TMM, W00 NOBepxHs HarpiBaya i
[OHO yawi 6ynn YUCTUMHA | CyXUMNA.

He BMKOPUCTOBYMTE Yally B SIKOCTi €MKOCTI
0N 3MillyBaHHA npoAaykTie. Hikonn He
noapibHionTe npoayktn 6HeanocepenHbo
B yawi wob YHUKHYTM MOLIKOAXEHb
AHTUNPUrapHOro NOKPUTTS.

He 3anuwante B 4Yawi ononoHuk (15),
nonatky (17) i iHWwi npeameTw.

MpoayktT B 4Yawi nepemiwynte nuwe
nnacTMKoBUM  onoJjioHnkom  (15) abo
nonarkoto (17), abo BUKOPUCTOBYNTE KYXOHHi
akcecyapwu, Npu3HadeHi o5 BAKOPUCTaHHA 3
AHTUNPUrAPHUM NOKPUTTAM.

He cTykanTe No BHYTPILUHIN NOBEPXHI YaLwi.
Micna npurotyBaHHs 61104, 3 BUKOPUCTaHHSAM
npunpae i cneuin HeobxigHo BiApasy BUMUTU
yawly (amB. po3nin «HuleHHsa i gornag»).
po3ain «HuweHHs i pornag»).

I'Iepen, nepwuvmMm BUKOPUCTAaHHAM

1.

BuTarHiTe NpuCTpin 3 ynakoBku, Bupanute
OyAb-sKi HaKNenkn i nakyBanbHi Matepianu,
LLIO 3aBaxaloTb PpO6OTi NPUCTPOIO.
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2. BcTaHOBMTE NpPUCTPIN Ha pPiBHIN, Cyxin,
TENNOCTINKIN NOBEPXHI Aaneko Big, Aii sBoaw,
BOIKOCTi | BiOKpPUTOro BOrHi0. BigctaHb oo
HaBNMX4YMX NOBEPXOHb Ma€e ByTu He MeHLLe
20 cm.

YBara! He po3amiLuyvite npucTpivi no6am3y BaHH,

pakoBuH abo iHLLVX EMHOCTEV 3 BOLOIO.

Mpumitka: [licns TpaHcnopTyBaHHs abo

306epiraHHs puaaay npuv 3HWXKeHIvi Tfemnepartypi

HeobxigHO BUTPUMATU KHOro npuv KiMHaTHI

Temrneparypi He MeHLLe [BOX FOAUH.

3. Bigkpunte KpULIKY  MYyNbTiBapKu
HaTUCHYB Ha Knasiwy (11).

4. 3HiMiTb napoBuii knanaH (6), a noTim
3HIMITb 3aXVUCHWUIN eKpaH (7), HaTUCKYIOUN Ha
dikcaTtopu (8).

5. BumwniiTe BCi 3HIMHI geTani (napoBuii knanaH
(6), 3axvcHuin ekpaH (7), yawy (4), nigaoH
Ons roTyBaHHa Ha napy (19), ononoHuk
(15), nonatky (17) i MipHWiA cTakaH4mk (16))
M‘sIKOI0 ryBKOI0 3 I0AaBaHHSAM HENTPanbHOro
Muo4oro 3acoby, 0BnosIoCHITb MPOTOYHOIO
BOZO0 i MpocyLunTe.

6. Kopnyc npucTpolo npoTpiTb BONOroOl0
TKaHMHOI0. JlaliTe NPpUCTPOIO BUCOXHYTN.

7. BcTaHoBUTE 3axMcHU ekpaH (7) i naposui
KnanaH (6) Ha micue.

(5),

BukopuctaHHsa MynbTiBapku
1. MomicTuTe HeobXiaHI iIHrpeaieHT B HaLly.
Mpumitka: Ctexute 3a TUM, OO IHrpenieHTH i
PiavHY He rnepeBuLLyBasv PIBHS MaKCUMasibHOI
BIiAMITKW. Bigmitka makcumymy AJ1s1 Pi3HUX Kall
(okpim pucy) — 3 n, BiaMiTKA MakcumMasibHOro
PIBHS1 [1J159 OCTaHHIX NpoAayKTiB i piavH — «CUP».
2. BcrtaHoBuTe wawy (4) B poboyy kamepy
npuctpoto. [epekoHanTecs, WO 4awa
(4) BcTaHOBNeHa 6e3 nepekociB i LWinbHO
CTUKAETLCA 3 MOBEPXHEID HarpisasbHOro
enemeHTy (13).
lMpumitka:
He BukopuctoByvite vawly (4) 4715 MUTTS Kpyr
i pi3aHHs MPoOAYyKTIB, L€ MOXe [OLKOANTU
aHTUnpurapHe rnoKPUTTS.
lMepen BUKOPUCTAHHSIM BUTPITb 30BHILLHIO
MOBEPXHIO iAHO YaLui(4)aocyxa. [epekoHanTecs,
o B poboviri kamepi i Ha AHI Yali (4) Hemae
CTOPOHHIX NpeameTiB, 3abpyaHeHb i BOJIOr.
B cepeawHi HarpianbHoro enemeHty (13)
3HaxoanTbCs  Jatumk  Temnepatypu  (14).
CrexTte 3a TuMm, o6 pyx narduka (14) He OyB
0BOMEeXeHU.

YKPAIHbCKA

3. BcraHoBuTe nippoH (19) 3 npoayktamu B
yawy (4).

4. 3akpuinTe KpuLKy MynbTiBapkn (5) no
KnauaHHs.

5. Mip'enHainTe MmepexeBuii LUHYp B po3‘im (10),
a BUJIKY MepexeBoro LwHypa (18) BctasTe B

pPO3eTKy.
6. Ona BubOpy aBTOMaTM4HOI nporpamu
NMPUroTyBaHHA  MOCMIAOBHO  HATUCKYyMTe

KHOMKyY (27) «MeHio» oo nosien Ha gucnnei
(2) cTpinkn iHaMkaTopa HanpoTn HeobXxiaHOI
nporpamu, Npu LboMy iHANKATOP BKAOYEHHS/
po6oTu (30) noyHe BrvmaTu.

7. Yac npurotyBaHHs B 3anpoOrnoHOBaHMUX
nporpamax BCTAHOBJIEHU 3@ YMOBYAHHSM,
ane MOXe BapiloBatuca B pamkax
BCTAHOBJMIEHOrO AianasoHy. nsa 3MiHM vacy
NPUroTyBaHHA CKOPUCTaMTECH KHOMKamu
(25) «lopmHu» i (26) «XBUNUHW» (AMB.
Tabn. 2).

8. HatucHite Ha kHonky (29) «CtapT» Ans
noyartky nPoLLEeCy NPUroTyBaHHS.

Mpumitka:
Skwo B npoueci npurotyBaHHs CTaHETbCs
aBapiviHe BIAKJ/IIOYEHHST  eJIeKTPOXUBIIEHHS,
npucTpii 36epexe HanaluTyBaHHs rporpamm
npurotyBaHHs npotsrom 40 XBUAWH. SIKLLO
KUBJIEHHST BIiHOBUTLCS npoTsirom 40 XBUIVH
nicns  BIAK/IOYEHHS, MPUCTPIN aBTOMatu4HO
npoaoBXuTb pPo6OTYy. SIKW0 TpuBasicThb
aBapiviHoro BIAKJIIOYEHHS]  eJIeKTpoeHeprii
nepeBumnTs 40 XBWIUH, 3POOUTL MOBTOPHE
rnporpamyBaHHs1 NIPUCTPOIO.

9. CTexTe 3a roTOBHICTIO NPOAYKTIB B MPOLECI
NPUroTyBaHHs, NPU HEOOXIAHOCTI NOMiLLYyiTe
NPOAYKTU  MAACTUKOBUM  OMOJSIOHUKOM
(15) abo nonatkoto (17), npupatHow Ans
BUKOPWUCTAHHS 3 aHTUMPUrapHUM MOKPUTTSM.

YBara! [1]jo6 yHUKHYTY OriKiB Mapom i Macsiom,
BigKpUBalouu  KpuLLKy — myabTiBapku (5),
JAOTPUMYIATECS] KparkiHboi 06epexHOCTi, He
HaxuasnuTecs Han npuCcTpPoOEM | HE rnomillanTte
PYyKy Hag HaLuero (4).

He BukopucTOBYy#iTe meTaneBi rnpeamety, siKi
MOXYTb rogpsinatu yaiuy (4) abo npusecty 4o
BUHWKHEHHSI TPILUMH.

He BigkpuBaiite Kpuluky mynsTiBapku (5) nig
4ac BUIMIHKY.

10. Micng 3aBepLUEeHHS NPUroTYyBaHHS,
NPO3BY4MTb 5 3BYKOBMX CUrHaniB, NPUCTPIn
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nepenae B pexum nigTpUMKn Temneparypu,
crnanaxHe iHamMkatop @yHKUIT nigTPUMKK
Temnepatypu (21).
TMpumitka: He aneisunceb Ha Te, L0 MPUCTPIN
niaTpymye Temnepatypy rotosoro 6swo4a no
24 roaviH, He PEeKoOMeHAyeTbCs 3anuiatv igy
B LbOMY PEXUMIi HaL[OBro, OCKIJIbKU Lie MOXe
npUBECTU [0 3MIHV CMaky i KOJ1Ibopy rpPOAYKTIB.
He BukopucToByniTe pexum  nigTPUMKU
Temneparypu As1s1 PO3irpiBaHHS rMpPoAYyKTIB.
llicns npuroTyBaHHs MPOAYKTIB Ha napy He
BuriManite rpoaykTn pykamu, KOPUCTYNTecs
KYXOHHUM HaYUHHSIM.
11. NSt BUKJIIOYEHHS 3a4aHOro pexunmy poboTum
HaTUCHITb kHOMKy (20) «Cton/MiaTpyMaHHs
Temneparypu».

KHonkun naHeni ynpaeniHHs (3)

KoXHe HaTUCHEHHS aKTUMBHUX KHOMOK naHeni
ynpaeniHHs (3) CcynpoBOAXYETLCS 3BYKOBUM
CUTrHaNOM.

KHonka (20) «Cton/MiagTpymaHHsa
TemMnepartypmu»

Micna 3akiH4eHHs nporpamMuv MNPUroTyBaHHSA
NpUCTPiA  aBTOMaTU4YHO  MNepexoguTb B
pexum niagTpuMkn Temnepatypu. Bu moxeTte
CaMOCTINHO akTMByBaT GYHKLUiIO MiATPUMKU
Temnepatypu. Ona ubOro HaATUCHITb KHOMKY
(20) «Cton/MigTpuMaHHa TemnepaTtypu» OAWH
pa3, cnanaxHe iHamkaTtop (21), Ha awucnnei
Bifo6paxyBaTMMeTbCst 4ac poboTn B AaHOMY
pexumi, nodnHatoym 3 0:00. Y pexumi nigTpumMkm
Temnepatypu 61040 MoXe 3HaxoauTucs oo 24
roavH. Onsa BiOKAOYEHHS pexuMmy NiATPUMKN
Temnepatypu HaTUCHiTb kHonky (20) «Cton/
MigTpuMaHHg TemnepaTypu» Wwe pas, iHankaTop
(21) 3racHe.

Mpumitka: [laHa QyHKUIS He npu3HavyeHa ass
pO3irpiBaHHS NMPOAYKTIB.

Knonka (22) «Puc»

3a [onomMorolo [aHoi KHOMKW BU  MOXETe
BMOpaT HEeOoOXigHUI pexuM MpUroTyBaHHS
pucy: «Jlunkuin pucr», «Podcunyactuii puc» i
«Bypuii puc». Hac npuroTyBaHHs BU MOXeTe
BCTAHOBUTU YPY4HY 3a JOMOMOrOl0 KHOMKM (26)
«XBUNUHW».

MpuroTtysaHHs pucy
1. BigmipsaiiTe He0b6XiAHY KiNbKICTb pUcy MipHUM
cTakaHoMm. [lpomuiiTe puUc NPOTOYHOIO

BOAol0. MpomMmuBaTn puc HeoBXiZHO 4O TUX
nip, NOKM BOAA He CTaHe Npo30poio.

2. TlepexknagiTe NPOMUTUI PUC B YaLly. Hanuinte
B yally HeoOXifHy KinbKiCTb XONO4HOI BOAU
no BigMiTkM Ha wkani CUP, BignosigHii
KiNIbKOCTi MipHUX CTakaHiB. 3a GaxaHHsM
KiNbKiCTb BOAW MOXHa TPOXW 36inblUMTK 3a
CBOiM cmakom. Noconute, gopganTe crewii 3a
CMaKoM. 3aKpuiiTe KPULLIKY.

3. HaTtuckyoum Ha  KHOMKY
BNOEPITb PEXUM «Purc».

4. 3a ponomMoroto KHomku (22) «Puc» BnbepiTh
HEOOXiOHWUIA pPexuM MpUroTyBaHHA puUcCy
(«Jlunkunn  puc», «Poscunyactun puc»
abo «bypuii puc»), iHankatop (30) noyHe
enumaru.

5. Bu MoxeTe 3agatu 4yac NpuUroTyBaHHSA pucy
B KOXKHOMY 3 PEXMMIB 32 A0MNOMOrOI0 KHOMKN
(26) «XBuUnuHW>. (amB. Tabn. 1)

(27) «MeHio»,

TpuBanictb NPUroTyBaHHA B pexumi «Puc»
(Ta6n. 1)

Mporpama TpuBanicte | BcTtaHoBneHo
(y roamHax) | 3a yMOB4YaHHAM
(y roanHax)

«Jlunkuia 0:20-0:30 0:20

puc»

«Po3cun- 0:15-0:30 0:15

yacTuii puc»

«Bypuii puc» | 0:25 - 0:40 0:30

6. o6 noyaTn npuroTyBaHHs, HATUCHITb
KkHonky (29) «Ctapt», iHgmkatop (30)
ropiTMme NocTirHO.

7. Micnsa 3aBepLUeHHs NPUroTyBaHHA

NPO3BY4MTb 5 3BYKOBMX CUrHaNiB, NpPUCTPIn
nepenge B pexum NigTpuMKn Temneparypu,
cnanaxHe iHaukarop (21).

8. [Ana BIOKIOYEHHSA MYNbTIBApPKM HATUCHITb

Ha kHonky (20) «Cton/MiaTpuMaHHs
Temnepartypu».
Mpumitka: [licns 3akiH4eHHS  ripouecy

NPUroTyBaHHs1 He BiAKPUBAKTE KPULLIKY, 3a/I1LLITe
puc Ha 10- 15 xBuanH, 11406 BiH MPOCO4YMBCS.

KHonka (23) «BinknapeHuii crapt»

3a Jonomoroto uiei GyHKLii MoXHa 3a3aaneriop
3anporpamMyBsartv, [0 $KOro 4acy npouec
npuroTyBaHHs ixi Oyae 3aseplieHuid. [aHa
GYHKUIA  JoCTynHa Aas  pexumis:  «Pucr,
«Bapwuso Ha napy», «<Ekcrnipec-pexum», «Kpyna»,
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«laciHHa», «Kawa», «Cyn». [Jiana3oH 4acy Big, 1

00 24 roauH.

1. 3a ponomoroil kHonku (27) «MeHio»
BNGEpiTb OOAMH 3 nepepaxoBaHUX BuULLE
pexXumiB, MOTIM HATUCHITb Ha KHOMKy (23)
«BigknaneHuin ctapT», Npu UbOMY Ha aucnnei
BigobpaxysatumeTbes vac 1:00. IHoukaTop
BKJIlOUYEHHS1/po6oTu (30) BnumaTtume.

2. KHonkamu (25) «fopuHu» i (26) «XBUNUHW»
BCTAHOBUTE 4ac, A0 AKoro 61040 Mae 6yTn
npUroToBaHe.

3. HatucHite kHonky «CrapT» (29) ans
BKJIIOYEHHA QYHKUii BigKknageHoro crapry,
iHamkaTop GyHKUji BioknageHoro crapty (24)
ropiTMmMe NocTiNHO, a IHANKATOP BKIIOYEHHS/
po6oTtn (30) noyHe Gaumartm Ha aucnnei
Bijo6paxyBaTMMETBLCS Hac, WO 3alULLNBCS
[0 KiHUSA NPUroTyBaHHS ixi.

lMpuknan: Slkwo  TpuBanicte  BubpaHoi
nporpamun cknanae 30 xBuavH, a 611040 Mae
6yTn npurotoBaHe 4Yepe3 3:30, TO npucTpii
3HaxoANTUMETBLCS] B PEXMUMI YeKaHHSI 3 roavHM.

Pexumu npurotyeaHHs (Tadn. 2)

[ToTiM NMOYHETLCS MPoLec MPUroTyBaHHs, KU

6yae 3aBepLueHuii yeped 30 XBUIINH.

4. Tlicna AOCArHEHHS 4acy, WO 3auwmBca 40
noyaTtky MpuUroTyBaHHs Gt0da, MPO3BYYUTH
O[IVIH 3BYKOBWI CUrHAN.

KHonku (25) «Ffopauuwn» i (26) «XBunuxun»
BukopucToByiite kHonku (25) i (26) pns
HanawTyBaHHA  4acy MNPUroTyBaHHa B
3anporpamoBaHNX pexrnmMax MynbTiBapku i npu
BMOOPI Yacy, Yepes K1 NPoLLeC NPUroTyBaHHSA
iXi 6yne 3aBepLUeHUi, B pexumi «BigknapeHuia
crapT».

KHonka (27) «MeHio»

MOBTOPHUMN  HATUCHEHHAMWU  KHOMKK  (27)
BMOEpiTb OOMH i3 3anporpamoBaHVX PEeXMMIB
npurotyBaHHsa: «Cyn», «Kawa», «laciHHS»,

«Kpyna», «[ligcmaxyBaHHs», «Puc», «<Bapmso Ha
napy», «MlorypT», «Bunidka» abo «PosirpisaHHs».
Yac npuroTyBaHHs MOXHa BCTaHOBUTU YPYYHY
3a [0noMOorow KHomok (25) «foguHu» i (26)
«XBUNTMHW».

Mporpama TpuBanictb NPUroTyBaHHs BctaHoBneHo 3a
(y roguHax) YMOBYaHHAM
(y roamHax)
«Cyn» 0:30-3:00 0:50
«Katua» 0:40 - 3:00 0:50
«[aCiHHs» 0:20 - 1:00 0:50
«[lipcmaxyBaHHS» 0:05 - 0:60 0:05
«Kpyna» 0:30 - 2:00 0:40
«BapuBo Ha napy» 0:05-1:00 0:20
«MorypT» 6:00 - 10:00 6:00
«Buniyka» 0:25-2:00 0:45
«PogirpiBaHHs» 0:10 - 0:40 0:20

Mpumitka:

o Ypexumi «Buniyka» He BiaKPUBANTE KPULLIKY MYJIbTIBAPKU [0 3aKiHYEHHS MPOLLECy MpUroTyBaHHS.
« [licna 3akiH4eHHs1 npouecy BUMiHkKyM HeObXiAHO Biapa3y BiAKIYATA PEexXuM «[ligTpumaHHs
Temneparypu», HaTuckytodm Ha kHorky (20) «Cton/lliaTpumaHHs Temnepatypu», LWob Buniyka

He nigropina.

*  Skwo Bu rotyete npoaykTu Ha napy, Hanauite B yally (4) Bogy Tak, o6 kunasda Boda He

Topkanacs aHa nigaoHy (19).

« [lpuctpii y pexumi “lNigxaproBaHHs” npawtoe 3a aHasiorieto 3 MNMTor i KOpUcTyBayy HeobXigHO
CTEXUTU 3a FOTOBHICTIO MPOAYKTIB CaAMOCTINHO, & TakoX BUMUKATU MPUCTPIV, KON MPOAYKTU

6yayTb roTosi.
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TpueanicTb NPUroTyBaHHs 650 Ha napy (Ta6n. 3)

MpoaykTt KinbkicTb npoaykTiB Tpusanicts
NPUroTyBaHHS (XB.)
M’saco i ntuys
®dine kypsive 500r 20-25
Kotnetu kypsyi 4-6 wT. /5001 18-20
®dine TensaTUHM 500r 25-30
dpukagensbku 20-25 wt. /5001 15-18
Cydne m’sicHe 500r 25-30
MenbmeHi 4501 25-30
MaHTun 8-10 wT. /5001 35-40
Puba i mopenpoaykTu
®dine pnbun 500r 10-14
KpeBeTkn HeEOUMLLEHI BAPEHO-MOPOXEHI 300r 8-12
OBovYi i nyauHr
Bpokoni c/m 500r 18-23
LiBiTHa kanycTa cBixa 500r 20-25
LIBiTHa kanycTa CBiXXOMOpPOXeHa 500r 20-25
KapTonns 500r 18-23
KapTtonna monoga 500r 15-18
Bypsik 500r 30-35
Mopksa 500r 20-25
MyanHr cupHuii 600r 30-35
YBara!

Bci peyenTu maioTb pekoMeHAaLiliHniAi xapakTep, TOMY L0 NOTPIiGHI Ans peyenTie 06‘emu Ta
CniBBiAHOLWEHHS IHFPEAIEHTIB MOXYTb BapiloBaTUCs 3aJ1e)XXHO Bif perioHasbHOI cneungikm

npoAyKTiB Ta BUCOTU Hag PiBHEM MOPSI.

KHonka (28) «MorypT»

[MpuroTyinTe gyxe CMa4yHU HaTypanbHUA KOrypT
3 MOMoKa i 3akBacku. B akocCTi 3akBacku BUKO-
pUCTOBYiNTE MOrypT abo NpebioTikun, SKi MOXHA
KynuTu B anTtewj. [letanbHi cnocobu npuroTyBaH-
HSA MOrypTiB ouBuTeCs B «KHN3i peuenTiB».

Poacroiika Ticta

TemnepatypHuin pexunMm AaHoi GyHKLUii Takox
ineanbHO nNacye Ans PO3CTOMKK TicTa.
Po3cToika TicTa — eTan npuroTyBaHHs TicTa
6e3nocepenHbo nepen BunikaHHam. [lig yac
PO3CTOMKN BiaOyBaETLCHA IHTEHCUBHE OPOAIHHS,
BiJHOBJIIOETBCS CTPYKTypa TiCTa, BOHO 3HAYHO
36inbWyETbCA B PO3Mipi. OOHMM 3 OCHOBHMX
YMOB YCRILUHOrO MPOLECY € BiACYTHICTb Mpo-
TAriB i NiATPMMAHHA MOCTIHOI TemnepaTtypu
(npnbnuaHo 40° C) Ta BONOrocTi MoBiTPs, Ans
4Oro B MPOMUCIOBUX YMOBAX BUKOPUCTOBYIOTHCS

VT-4204_IM.indd 48

cneujanbHi Wadwn. 3a 4ONOMOrow MynbTiBAPKU
VT-4204 y pexumi «AorypT» BU 3MOXeETe CTBO-
puTn npodecioHanbHi  YMOBW OJ19 PO3CTOMKN
TictTa y cebe Booma.

Mpuknap:

400 r 6opoluHa

350 mn Mmosioka (MOoXxHa 3MilLaTtyi 3 BOAO0K)
Cinb

Lykop

1,5 4.n1. cyxux apikaxis

1,5 cT.n1. BepLukosoro macna

Bci cyxi iHrpenieHTn 3miwaTtn, B KiHUi gonatm
MOJ0KO. PeTenbHo 36Ut MiKCEPOM, BUKIIACTA B
Yaluy. 3a 4ONOMOroto KHoMku (27) «<MeHto» Bube-
piTb pexum «AorypT». Yac npuroTysaHHs ioryp-
Ty € B Aiana3oHi 6-10 roguH (3a ymMoBYaHHAM 6
rogvH). ing yCTaHOBJIEHHS Yacy A/ PO3CTOMKN
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TicTa crnoyatky ycTaHoBiTb 4ac «10:00», HaTuc-
Kytoun KHomnky (25) «fogmHu». MoTiM HaTUCHITL
KHOMKY (26) «XBununHw», Ha pgucnnei Bigobpa-
3UTbCS inankauis vyacy «00:00». Tenep 3a gono-
MOrOI0 KHOMOK (25) «foanHn» Ta (26) «XBUnuHn»
YCTaHOBITb HEOOXiAHWI Yac 4J19 PO3CTOWKM TicTa
(pekomeHpoBaHu 4ac 1 roguHa). HatucHiTh
KHOMKy (29) «CtapT» Ansg no4arky poboTu AaHoro
pexunmy.

Mpumitka: [na oOTpuMaHHs HarkpaLoro
pe3ynbTaty He BiAKpUBaTe KPULLIKY npuaaay 40
3aKiHYE€HHST PeXVIMY.

KHonka (29) «CtapTt»

HatucHiTb kHOMKy (29) «CrtapTt» oaumH pas
Ons 3anycky BMOGpaHOoi mporpamu, iHAmKaTtop
BKJIIOYEHHS1/po60TK (30) ropiTmMe A0 3akiHYeHHS
npouecy npuroTyesaHHdA. [llicna 3akiH4eHHS
BCTAHOBNEHOI  TPMBANIOCTI  MPUrOTYBaHHS
BiAOyBaeTbCS aBTOMATU4YHE  BiAKJIIOYEHHS
pexumy i aktmsauis pexumy «[ligTpumaHHs
Temnepatypu». [pu ubomy iHAuKaTop
BKJlO4eHHs/poboTn (30) racHe i cnanaxye
iHankaTop GyHKuUii niaTpumMkn Temnepatypm (21).

Ona NPUMYCOBOT 3YMUHKN npouecy
NPUrOTYBaHHSI HATUCHITb KHOMKY (20) «Bwkn./
MigTpyMmaHHs Temneparypum», iHOnkarTop

BKJIlOYEHHS1/po6oTu (30) BigxknUNTLCS.

YuweHHa Ta gornag,

1. BUTArHiTb BUJIKY MEPEXEeBOro LuHypa 3
€JIeKTPUYHOI PO3eTKM i JanTe npucTpolo
OCTUTHYTW.

MpoTpite kopnyc (1) i kpuwky (5) BONOroto
TK@HUHOI0.

Bci 3HiMHI geTani BumMuiiTe M‘akolo ryobkoto
3 HenTpanbHUM  MUIOYMM  3acobom,
0BMONIOCHITb MPOTOYHOO BOAOIO.

PeTtenbHo npocywmnte yawy (4), 3axvcHUn
ekpaH (7) i napoBuii knanaH (6) nepLu Hix
BCTAHOBJIOBATM iX Ha MicLe.

3ab0pOoHAETLCSA BUKOPMUCTOBYBaTU abpas3unBHi
MUIOYi 3aC06M i XOPCTKi ryoKu.

He 3aHyplolite NpuUCTpIin, MepexeBuii LLHYP
i BUJIKY MepexeBoro LHypa y Boay abo B
OyAb-aKi iHLWI PiANHN.

KomnnekTauia

MynbTiBapka (i3 3HIMHUM 3aXUCHUM €KPaHOM i
napoBuM kianaHom) — 1 wr.

Yawa - 1 wr

MinooH ons rotTyBaHHs Ha napy — 1 WT.
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OnosoHuK — 1 WT.
Jlonatka — 1 wT.
MipHuii ctakaH — 1 WwT.
IHCTPYyKUia — 1 WT.

TexHiuHi XapakTepucTuKu
EnektpoxunsnerHs: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHa noTyxHictb: 800 BT

O6’em yawwi: 5 n

Bupo6Huk 3anmLiae 3a cob0oto npasBo 3MiHIOBaTu
XapakTepucTuku rnpucTporo 6e3 rnornepesHboro
MOBiAOMJIEHHS].

Tepmiu cnyx6m npucTporo — 5 pokie

FapaHTia

JoknagHi ymMOBM rapaHTii MOXHa oTpumartu
B Aunepa, WO npogas AaHy anaparypy. MNpun
npep’aBneHHi Oyab-gKkoi npeTeHsii npoTsarom
TepMiHy Aji gaHoi rapaHTii BapTo npen’ssutu
yek abo KBUTAHLLtO NMPO MOKYMKY.

q3

JaHwii Bupi6 Bignosinae BuMoram
0  eJIeKTPOMArHiTHoOi  CyMICHOCTI,
Lo rpea’sBAsioTbCS  AUPEKTUBOIO
89/336/€EC  Pagn €Bponn i
po3anopsaxeHHsam 73/23 €EC o
HU3bKOBOJIbTHUX anapartypax.
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BEJIAPYCKA4

MVJ1bTbIBAPKA

AnicaHHe
Kopnyc mynbTbiBapKi
Obicnnen
MaHanb KipaBaHHA
Yapa
Beuka mMynbTbiBapKi
[Mapasbl knanaH
AXOYHbI 3KpaH
®dikcaTtapbl axoyHara akpaHa
Pydka ons nepaHocki
. PazpbimM ana nagknioyaHHA ceTkasara LwHypa
. Knagiwa agkpbiuys Bevka
.AgTyniHa Bbiicus napbl
. HarpaBasnbHbl anemeHT
14. [laTybiK TAMNepaTypsbl
15. ManoyHik
16. MepHas WKISHKa
17. Jlanatka
18. CeTkaBbl LLUHYP
19. Mapa0H Ans rataBaHHA Ha napy
MaHanb KipaBaHHS
20. KHonka «Cton/lMNaarpbiMaHHe TaMmneparypbl»
21. lngbikaTtap DYHKUbII naaTpbiMaHH4A
TaMnepartypsbl
22.KHorika «Pbic»
23.KHonka «AgknanseHbl ctapT»
24.lHapikatap GyHKUbl agknaaseHara ctapTy
25. KHonka «aasiHbl»
26. KHorika «XBiniHbl»
27.KHorika «MeHio»
28. KHonka «ErypT»
29. KHornka «CtapT»
30. IHObIKaTap YKIIIOY3HHS/NpaLibl

© N>R LN~

sp=23°

Ons papatkoBali abapoHbl § CeTKy CinkaBaHHS
MaTa3rogHa ycrtansasaub npbulagy axoyHara
afakno4aHHa (MAA) 3 HamiHaNbHbIM TOKam
crnpauoyBaHHs, ski He nepasbilwae 30 MA, ons
yctanéyki MNAA 3BsipHiLecs na agMbicnoyua.

MEPbI BACMNEKI

Mepan nagko43HHEM | BblKapblCTAHHEM

npbiaabl yBaxnisa npadbitanue canpaynHytlo

iHCTpyKupblto. HeabxopHa BblkOHBaUb yce

nansapagXxaHHi i pakameHgaupli na akcnayaraupli

npbiagpl, NPbIBEA3EHbIN Y Aaa3eHan iIHCTPYKLUbI.

3axaBaiiue iHCTPYKLbIIO, BblkapbiCTOYBaiLe sie Y

JanenwbsiM y kacli faBeakasara Matapblisiy.

« [lepap BblKapbICTaHHEM Mpblnaabl yBaxisa
arnensablie ceTkaBbl LUHYP i pasabiM ceTkasara

VT-4204_IM.indd 50

50

LUHYypa MyJfbTbiBapKi, nepakaHamuecs, LTo
SIHbI HEe NaLuKoAXXaHbl. He BbikapbicTOyBaniLe
npbulagy npbl HasyHacui nalkoaXXaHHAY
ceTkaBara LliHypa Ui pasabiMa ceTkaBara
LUHYpAa.

Mepan yKkNIOYSHHEM nepakaHanueca Yy
TbIM, LITO Hanpyra y 3nekTpblyHan ceTubl
aznasspae npaloyHam Hanpyse npbiaagsl.
CeTkaBbl LLIHYp 3abscreyaHbl «eypasinkai»;
yKJoHanue sie Y aNeKTpbI4HYIO paseTky, gkas
Mae Hafa3emHbl KAHTaKT 3a3MNEHHS.

Mpbl Nagny4sHHi Npbliagbl ga ceTki, He
BblKapbICTOYBanLe nepaxagHiki.

Caubiue 3a TbiM, kab ceTkaBbl LIHYp Obly
LWYblNbHA YCTayfneHsl ¥ aanasefHbl pasfbiM
MYJbTbIBAPKI | 9N1IEKTPLIYHYIO pa3eTky.
BbikapbICTOYBawLe TOSbKi TOV CeTKasbl LUHYP,
AKi yBaxoAgdiub Yy KamnnekT nacrtayki, i He
BblKapbICTOYBaMLE Aro 3 iHLWbIMI NpbIIagami.
BblkapbicTOyBanue TONbKi Thbi 3ObIMHbIS
naTani, akia ysaxoassiub y KaMrniekT nacTtayki.

Pasmsawyanue npbinagy Ha o poyHan
Luennaycronnisan nasepxHi  yoanedbiHi ag,
y3A3€esHHS BaAbl, BOJKacui i apkpbiTara

arHio.
YcraHayniBaiiLe npbinagy Tak, kab goctyn aa
anekTpblyHan paseTki Obly CBaOOAHbLIM.
BblkapbicTOyBarile npbinagy y mMecuax 3
no6pai BeHTbINSALbISNA.

He napssapranvue npbinagy Y3A3€AHHIO
npamMbIX COHEYHbIX MPaMSAHEY.

He pasmsawuanue npoinagy y HenacpagHam
6niskacui ag, cueH i Mabni.

He panywwdariue CcyaooTbliky ceTkasara
LWHypa 3 rapa4ybiMi i BOCTPbIMi NaBEPXHAMI.
He panywyariue nawkog)XaHHs i3ansaubli
aneKTpblyHara WwHypa.

3abapaHseuua 6pauua 3a ceTkaBbl LUHYP i
Bi/IKy ceTKasara LUHypa MOKPbIMi pyKami.

He anyckanue npbinagy, CeTkasbl LWHYP
i BiIKY anekTpblyHara wHypa y Bagy Ui ¥
NoObIA iHLWbIA BagKacLj.

Y BbiNaAKy NaAa3eHHs npbuiagsl Y Bagy,
e BapTa HeaaksiagHa apkioybilb ag
anekTpblyHam ceTki. [lpbl roTeiIM  Hi Y
AKiM pase He anyckanue y Bagy pyki. lNa
nblTaHHi  pganenwara BbIKapbICTAHHS
npblnagbl  3BSIpPHiLECcA Y ayTapbi3aBaHbl
(ynayHaBaxkaHbl) CIPBICHbI LIBHTP.

He ycraynariue CTapoHHiS NpagMeThl, Y TbiM
NiKy MeTaniyHbla A3Tani, Takia 9K wninbki ui
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ironki, y aatyniHbl Ui Nobbls iHWbLIA Mecupl
npbiagbl.

He nakipaliiue npbunagy 6e3 Harnsgy.
Mpbinaga naBiHHa Oblub  afkiloYaHa
ah 9neKkTpbl4HAM ceTki, Kani Bbl He
BbIKapbICTOyBaMLe se.

Y nasbsraHHe anékay He Haxinsnuecs Hapg,
aATyniHan ons Belicusa napbl. 3axoysaliue
KPamHIOI acuspoXHacLb, aaKpbiBaloybl
Be4yka MyfbTbiBapKi nagdac i HenacpagHa
nacns npbirataBaHHa npagykrtay. Pbi3bika
anéky napamn!

Mpbl  npaubl  npbinagsl Y nparpame
«[MapcmaxBaHHe», Yy nas3bsaraHHe anéky
rapaybiM MacnaMm He Haxinanuecs Hapg
npbinagan.

KararapbiyHa 3abapaHsieuua aKcnsyaralbis
npbinaabl 6e3 ycranssaHal Yapbl, a Takcama
6e3 Bagkacusy i/ui npagykTay y yapsbl.
Ctpora BbIKOHBanLe pakameHpaLbli
pauanTay na KosbkKacui Cyxix npagykray i
ab‘émy Bagkacusay.

He BbimMaiue Yapy nag4yac npaupsl npbinagsl.
He HakpbiBanue npbliagy.

3abapaHseuua nepaHociub  npbliagy
nagyac npaubl. BbikapbiCToyBanue pyyky
ONS MepaHocKi, nanapsgHe agkioYblyLubl
npblnagy ag ceTki i gaywbl € acTbilb.
Mapyac npavbl KOpnyc npblnagbl i yHyTpaHbIs
nartani Harpasawouua. He partbikanuecs
fa ix ronbiMi pykami, BblKapbiCTOyBamnue
TAPMaAAXOYHbIS KYXOHHbIS PYKaBiLbl.
ParynapHa npasoagiLe YbiCTKY Npbiiagsl.

He passansanue A3eusM BblKapbICTOYBaLlb
MYNbTbIBAPKY Y AKacLu,i LaLKi.

JapseHasa npbinaga  He  nNpbi3HadaHa
ONS BblKapbICTAHHA A3€eupbMi | noa3bpMi 3
abmexaBaHbIMi Mar4ybiMacuUaMmi, Kani TOsbKi
acobam, sKis agkasBaloub 3a ix 6scneky,
He pJans3eHbl ajnaBefHbis i 3pasymenbis
iHCTpyKUbIi npa 6acne4yHae KapblCTaHHE
npbinagan i Teix Hebsicnekax, sikis MOryupb
y3HiKaupb Npbl 9€ HAMPaBiSlbHbIM KapbICTaHHI.
[3euiinoasizadbmexaBaHbIiMiMarybiMacusMi
MOryLb KapbiCTauua npbiiagan ToNbki nag,
HagipaHHeM CTasibIX.

3abapaHsiella BblkapbiCTOYBaLb MNpbliagy
na-3a namsiLKaHHSMi.

Apkniodalodbl Npbinagy ag anekTpaceTki,
HIKONI He UugrHiLe 3a ceTkasbl LWHYP,
Ba3bMiLLeCs 3a 3N1eKTPbIYHYIO BiSIKY | akypaTHa
BbILSAMHILLE Sie 3 91EeKTPbIYHAN pa3eTki.
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» 3abapaHsieula BblkapbiCTOYBaLb MNpbliasy
npbl  NawWKoOAXaHHI ceTkaBal BinKi Ui
LHypa, kani sHa npauye 3 nepabosmi, a
Takcama nacns sie nag3eHHs. He cnpabyiue
camacToriHa pamaHTaBaub npbuiagy. lMa
YCiX MblTAHHAX PaMOHTy 3BsApTanuecsa Yy
ayTapbi3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl) C3pPBiCHbI
L3HTP.

«  3MepkaBaHHAY 6sicneki A3auei He nakigarue
NONIaTbINIEHABbIA NAKEThI, BbIKAPbICTOYBAHbIS
¥ sikacui nakaBaHHs, 6e3 Harnsay.

VBara! He passansiiue aseusm rynsub 3

noniaTblIeHaBbIMi naketami Ui nakaBasibHam

nnéukaii. Hebsicneka yaywwa!

MPBIJIALA  TPBIBHAYAHA  TOJIbKI  AJis
XATHSIITA BbIKAPBICTAHHS

Mpagina kapbiCTaHHA Yapain

« Tlpbnagy i fie pgartani BblkapbiCTOyBanue
cTpora nmna npbi3Ha4aHHi. 3abapoHeHa
BblKapblCTOYBaLb yapy 3 iHWbIMI
HarpasasibHbIMi NpbiGopami Lji NaBepXHSIMI.

* He 3amaHsariue vapy iHwarn émictacuo.

» CaublLe 3a TbiM, kKab NaBepxHsi HarpaBasbHika
i AHO Yapbl ObINi YbICTBIMI | CyXiMi.

« He BblkapbiCTOyBanue 4Yapy VY <gkacui
EémicTacui 419 3aMeLBaHHs npaaykray. Hikoni
He 3apabHsiile npaaykTbl HenacpagHa
Yy uapbl Y nasbsraHHe nawkogXaHHAY
aHTbINPbIrapHara nakpbILLs.

* He nakiganue y 4apbl nanaeiHik (15), nanatky
(17) i iHWBIA NpaaMeThl.

* [pagykTbl Y 4Yapbl 3MelBanLe TONbKi
nnacTelkaBblM  nanasiHikam  (15) Ui
nanatkah (17), abo BblikapbiCTOyBaliLe

KYXOHHbISI ~ akcacyapbl, MNpbI3Ha4YaHbIs
ONS BbIKAPbICTAHHA 3  aHTbINPbIrapPHbIM
nakpbILLEM.

* He cTykaeue na yHyTpaHain naBepxHi 4apbl.

« Tacnsa npbirataBaHHsA cTpay 3

BblKapblCTaHHEM 3anpay i crewplilt HeabxoaHa
a[pasy BbIMbiLb Yapy (M. 4acTKy «4bicTka i
[Oornan»). 4acTky «YbicTka i 4ornagy»).

Mepap nepLubiM BbikapbiCTaHHEM

1. JlactaHbue npbinagy 3  nakaBaHHS,
ayblcuiue aa nobbix Hanenak i nakaBasbHbIX
mMaTapbisnay, €Kkis 3amiHalooub npaubl
npbiagsl.

2. Yctanonue npbinagy Ha poyHan, Cyxowm,
uennaycrtonnisa naBepxHi yaaneybiHi ag,
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y3A3esHHSA BaAbl, BOJIKACUi i agkpblTara
arHio. Apnernacub Aa Hanbniskix naBepxHsay
naBiHHa OblUp He MeHel 20 cMm.

VBara! He msicuyiilie npbinany 363Ky BaHHaY,

pakasiH Ui iHLLIbIX EMICTacusly 3 BaSjOM.

Haratka: [lacns TpaHcnaprtaBaHHs Ui

3axoyBaHHs  npblaagbl  Npbl  NadixxaHav

ToMrepaTypbl HeabxonHa BbITPbIMAaLb sie Mpbl

nakaésavi Tamrepartypbl HE MEeHe A3BIOX raa3iH.

3. AOkpbliite  Bedka  MynbTbiBapki  (5),
HaujiCHYYLWbI Ha knasiwy (11).

4. 3Himiue napasbl knanaH (6), a 3aTbiM 3HiMiLe
axoyHbl aKpaH (7), HauicHyYLLbl Ha dikcaTapbl
(8).

5. BbiMbliLe yce 3AbIMHbIS A3Tani (napasbl
KnanaH (6), axoyHbl akpaH (7), 4apy (4),
nagnooH pns rataBaHHs Ha napy (19),
nanasiHik (15), nanarky (17) i MepHylo
LWKnsiHayKy (16)) msikkan rybkai 3 napaHHem
HelTpanbHara MbliiHara CpoaKy, ananacHiue
nparo4Han Bagown i npacyLubiue.

6. Kopnyc npbinagsl npatpbile BinbroTHam
TKkaHiHan. Janue npblnag3e BblCaxHyLb.

7. Yctanionue axoyHbl 9kpaH (7) i napasbl
KnanaH (6) Ha mecua.

BbikapbiCTaHHE MYJIbTbIBapPKi

1. 3mMecujue HeabxoaHbIs iIHFP3AbIEHTHI Y Hapy.

Hararka: CauybiLe 3a TbiM, Kab [Hrp3ableHTbI

i Bagkacui He nepasbiliani  Y3POYHIO

makcimasnibHan ans3Haki. An3Haka Makcimymy

2151 PO3HbIX KaLl (akpamsi pbicy) - 3 1, ag3Haka

MakcimasibHara y3poyHsi [iJ1 acTaTHIX rnpasgykray

i Bagkacusy - «CUP>».

2. Yctanonue 4apy (4) y npauoyHyto kamepy
npoinagel. MNMepakaHanuecs, wTo 4Yapa (4)
yctansBaHa 6e3 nepakocay i LWyblibHA
partblkaeula 3 naBepxHAN HarpasasbHara
anemeHTa (13).

Hararka:

He BbikapbicToyBavile Yapy (4) 4715 MbiLUs Kpyr

i pa3aHHs npagyktay, rata Moxa nalikoasiub

aHTbINPbIrapHae rnakpbILLeé.

lMepan BblKapblCTAHHEM BbITPbILE

BOHKaBYIO MaBepxHiO i AHO 4apbl (4) Hacyxa.

lNepakaHaviyecsi, LWITO y npaloyHan kamepsl i

Ha gHe yapbl (4) HaMa CTapoOHHIX npaameTay,

3a6pyaxBaHHSY i Binibradii.

Y capaasiHe HarpaBasibHara anemeHTa (13)

3Haxoasiyua parysik  Tomneparypsl  (14).

Caybile 3a TbiM, Kab pyx gardbika ( 14) He 6bly

abmexaBaHbl.

3. Yctanwoiiue nagnoH (19) 3 npagykTtami y yapy
(4).

4. 3ayblHiue
NCTPbIYKI.

5. lMapnyybile 3NeKTPbIYHbl LWHYP Y pasfbiM
(10), a Binky ceTkaara LwHypa (18) ycrayue y
3NEKTPbIYHYIO pa3eTky.

6. Ons BbiGapy ayTtamarblyHali nparpambl
npelrataBaHHsa nacnsgoyHa Hauickanue
KHOMKY (27) «MeHio» pa 3'ayneHHs Ha
apeicninei (2) cTpanki iHgplkatapa Hacynpatb
HeabxooHa nparpambl, Mpbl  3TbIM
iHObIKaTap ykMo4YaHHsA/mpaubl (30) nadvHe
Mmipraub.

7. Yac npbirataBaHHa ¥ npanaHaBaHbIX
nparpamMax yctansiBaHbl Na 3mayyaHHi, ane
MOXa Bap‘ipasauua y paMmkax yctansisaHara
ObIAnasoHy. s 3MeHbl Yacy npbirataBaHHSA
ckapbicTanuecst kHornkami (25) «faaziHbl» i
(26) «XBiniHbl» (rn. Tabn. 2).

8. HauicHiue Ha kHonky (29) «CrtapT» ans
rnayarky npawuacy npblrataBaHHs.

Hararka:

Kani napg4ac npbirataBaHHs —anbyaseuua

aBapbliHae afk/lo43HHE 3J1eKTpaciikaBaHHS,

npeliaga 3axaBae  Hajaagbl  nparpamsl
npbirataBaHHs Ha npausiry 40 xsiniH. Kani
cinkaBaHHe apaHoBiuua Ha npausry 40 xsiniH
nacns afkJlo4sHHS, rpbliaga ayramartbidHa
npausirHe npady. Kasi npawsirnacups aBapbiiHara

afK/I0Y3HHS! 9/1eKTpasHeprii nepaseiciub 40

XBifniH, Bblpabile naytopHae nparpamaBaHHe

npbinaabi.

9. Caublue 3a raroBacLlo npagykray nagdac
npblraTaBaHHs, npbl HeabxoaHacu,i
namewBanue nNpPagykTbl MAacTbiKaBbiM
nanasiHikam (15) uinanartkan (17), npelgatHan
ONS BbIKAPbICTAHHA 3  aHTbINPbIrapHbIM
nakpblLLEM.

Veara! Y nas6sravHe anékay napaii i macnam,

afkpblBalyYbl  Beyka  MynbTbiBapki  (5),

3axoyBavilie KpawviHion acusipoXxHacub, He

Haxingvuecss Hapg npblaagan i He 3msLuqanie

PyKi Haz Yapavi (4).

He BbikapbiCTOYBaviLe mMeTasidyHbls npagmeTsl,

SKist MOryub naapanaub 4apy (4) ui npsisecui na

Y3HIKHEeHHSI PacKoOJIiH.

He aakpeiBarile Be4yka MysbTbiBapki (5) nagyac

BbIMEYKI.

10.Macnsa 3aBAPLISHHSA npbiraTaBaHHs,
nparyybitb 5 rykaebIX CirHanay, npbliaga
napongse Y  paXxbiM  naaTpbIMaHHS

Beyka MynbTbiBapki (5) pa
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ToMMepaTtypbl, 3arapbiuua  iHAbKaTap
dyHKUbI NaaTpbIMaHHA TaMnepatypsbl (21).
Harartka: Hsrneassidsl Ha Toe, LUTO rpbliaga
naaTpbiMaiBae ToMrnepatypy raroBayi CTpasbl
Aa 24 raasiH, He pakameHayeuua nakigaub
exy Y ratbiM paxbiMe Hapaoyra, 60 rata moxa
rnpbiBECUi Aa 3MeHbl CMaKky i Kosepy npaaykray.
He BbikapbiCcTOyBakiLe pPIXbIM NaATPbIMaHHS

ToMepaTypbl 4151 pasdarpaBaHHs NpaaykTay.

lMacns npbirataBaHHS npagykTay Ha napbl He

BbIMaviLe npaaykTel pykami, KapbicTanLecsi

KYXOHHbIMI rpbliagami.

1. AN BbIKNIOYIHHS 3ajagseHara  pPaxbiMy
npaubl HauicHiue kHonky (20) «Cton/
MapTpbiMaHHe TamMneparypbi».

KHonki naHani kipaBaHHsg (3)

KOXHbI  HaLiCK akTblyHbIX KHOMaK naHani
KipaBaHHs (3) cynpaBagxaeuua rykasbliM
cirHanam.

KHonka (20) «Cton/MaprpbiMaHHe
TaMneparTypbi»

Macna kaH4aTka nparpambl npbiraTaBaHHS
npblaga ayrtamartbliHa  nepaxoa3iub Y
PaXbIM MaATpbIMaHHA  Tamnepartypbl. Bbl
MoOXaLe camMacTOoMHa akTbiBaBaub OYHKLbIIO
nagTpbiMaHHs TomnepaTypbl. [na  ratara
HauicHiue kHonky (20) «Cton/MaarpbiMaHHe
TamnepaTtypbl» aA3iH pas, 3arapbiLua iHaplikatap
(21), Ha abicnnei 6yase agniocTpoyBauua Yac
npaubl y OaA3eHbiM paXxbiMe, nadbliHanbHa 3
0:00. Y paxbiMe naaTpbIMaHHs Tamnepatypbl
cTpaBa Moxa 3HaxoAgdiuua gna 24 ragaid.
Ona  apknioyaHHS  paxblMy naaTpbiIMaHHS
TaMnepatypbl HauicHiue kHonky (20) «Cton/
MapTpbiMaHHe TamnepaTtypbl» W43 pas,
iHablkaTap (21) 3aracHe.

Hararka: [agseHass QyHKUbISI HE MpbI3HaYaHa
4151 pa3arpaBaHHs npaaykray.

KHonka (22) «Pbic»

3 panamoraii gans3eHan KHOMKI Bbl MoXaue
abpaLib HeabxoHbI PIXbIM NpbiraTaBaHHs PbICy:
«Jlinki pbIC», «PacceinicTbl pbIC» i «Bypbl pbIC».
Yac npbirataBaHHs Bbl MOXaue YycTansBalb
YPY4HYIO 3 fanamorai KHOmMKi (26) «XBiniHbl».

MpbiraTaBaHHe pbicy

1. AomMepainiue  HeabGxOOHylO  KOJibkaclb
pbicy MepHan wkngHkan. [lNpambliiue
pbiC nparoyHar Bafon. lNpambiBalb pbIC
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HeabxofHa Aatyfb, Nakylb Baja He CTaHe

npaspbICTan.
. Mepaknapggiue npamblTel pbIC Y Yapy. Haniue
Yy yYapy HeabxOfHylO KOSbKaclpb XasiofHawn
Ba/bl fa aA3Haki Ha wkane CUP, agnasegHan
KOSbKaCLi MepHbIX WKNgHaK. Mpbl XagaHHi
KOJibKaclb Baflbl MOXHa TPOXi MaBsniybllb
Ha cBow rycr. MNacaniue, papanue cneupli na
rycue. 3aybiHiLe Beyka.
Hauickaloybl Ha KHOMKY
absipbILEe PAXbIM «PbIC».
3 panamoraii kHonki (22) «Peic» abspbiue
HeabxoHbl PaXbIM MNpbiraTaBaHHA pbICY
(«Jlinki pbIC», «PaccbinicTbl pbIC» Ui «Bypbl
pbic»), iHObIkaTap (30) nayHe Mipraub.
Bbl MOXaLe 3apaub 4ac npbirataBaHHs pbiCy
¥V KOXHbIM 3 paxbiMay 3 ganamoram KHOMKi
(26) «XBiniHbl». (rn. Tabn. 1)

(27) «MeHio»,

Mpaugrnacub npbiraTaBaHHa Yy pa)XbiMe

«PbIc» (Tabn. 1)

Mparpama Mpaugrnacub | YcTtanaBaHa

(y rapsiHax) | na 3amay4aHHi
(y rapsinax)

«Jlinki pbiC» 0:20-0:30 0:20

«Paccbinictol | 0:15-0:30 0:15

pbIC»

«Bypbl pbIC» 0:25-0:40 0:30

6. Kab navaup npbirataBaHHe, HaLiCHiLLEe KHOMKY
(29) «CrapT», iHapikaTap (30) 6ynse rapaupb
yBECb Hac.

7. Macnsa 3aBSAPLUIHHA npbirataBaHHs
npary4bitb 5 rykaebIX cCirHanay, npbiiaga
naponase Y  paXxbiM  naaTpbIMaHHS
Tamneparypbl, 3arapbiuua iHabikatap (21).

8. Ona aakMOY49HHA MyNbTbIBAPKi HaLuiCHiLe

Ha KHOMKY

TaMnepaTypbi».
Harartka: lNa kaH4aTKy npauacy rpbirataBaHHs
He aakpbiBaliLe Beyka, nakiHbue peic Ha 10-15
XBiniH, kab €H npanitaycsi.

(20) «Cton/MapTpbiMaHHe

KHonka (23) «<Apknap3eHbl cTapT»

3 panamoraii rataii dyHKUbli MOXHa 3aranss
3anparpamasaup, Aa sgKkora 4acy npauac
npbirataBaHHsa exbl  Oyan3e  3aBepluaHbl.
JanseHas ¢yHKUbIS AacTynHas ans paxbiMay:
«Pbic», «BapaHHe Ha napy», «ErypT», «Kpynbi»,
«TylwaHHe», «Kawa», «Cyn». [bisina3oH Yacy ag, 1
na 24 ragsiH.
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1. 3 panamoran kHonki (27) <«MeHio»
absapblue ana3iH 3 nepanivyaHbiX BbILI3N

paxbiMay, 3aTblM HaLUiCHILEe Ha KHOMKY
(23) «Apknapg3eHbl cTapT», MNpbl r3TbIM
Ha pAabicnnei agnocTtpyeuua 4Yac  1:00.

IHobIkaTap yknto4aHHa/npaubl (30) 6ynse
Mmipraup.

KHonkami (25) «MapgiHbl» i (26) «XBiniHbl»
ycTanioeue 4ac, fa sikora cTpaBa naBiHHa
ObILb NpbirataBaxa.

HauicHiue «kHonky «CrtapT» (29) ans
VKIO4SHHA GYHKUBII agknazaseHara Ccrapry,
iHOblkaTap @yHKUbli agknag3eHara cTapTty
(24) 6yn3e rapaub yBecb 4ac, a iHablkaTap
yKknto4aHHa/npaubl  (30) nayHe Mipraub,
Ha abicnnei Oyase apfocTpoysauua uac,
nakiHyTae Aa KkaHua npblrataBaHHs exXbl.

Mpbiknaa: Kani npausirnacuys abpaHavi nparpamsi
cknapae 30 MiHyub, a cTpaBa naBiHHa OblLb
npbirataBaHa npas 3:30, Tas npsinana 6ynse
3Haxoasiyua y paxbiMe 4YakaHvHs 3 raasiHbl.

PaXxbiMbl npbirataBaHHg (Tabn. 2)

3artbiM nayHeuua npausc rnpbirataBaHHs, sKi

6yna3e 3aBepLuaHsi rpa3 30 xBisiH.

4. MNa pacsarHeHHi 4acy, nakiHytara aa nadarky
npbirataBaHHa CTpaB.bl, Mparyybilp aasiH
rykasbl CirHan.

KHonki (25) «Map3iHbi» i (26) «XBiniHb1»
BbikapbicToyBarue kHonki (25) i (26) aons
Hanabl Yacy npbirataBaHHs y 3anparpamMaBaHbiX
paxbIMax MynbTbiBapki i nNpbl Bbibapbl 4acy,
npas sikoe npauac npbirataBaHHs exbl byase
3aBepLUaHbl, y paxbiMe «AKNaa3eHbl CTapT».

KHonka (27) «MeHi0»

MayTopHbIMi Hauickami KHoMKi (27) BbIOApbILE
aas3iH 3 3anparpamaBaHbiXx  paxbiMay
npeirataBaHHs: «Cyn», «Kawa», «TylaHHE»,
«Kpynbl», «[MagcmaxsaHHe», «<PbiC», «<BapaHHe Ha
napy», «ErypT», «Bbineuka» Lj «PasarpasaHHe».
Yac npbirataBaHHA MOXHa YcTansBalb YPY4HYIO
3 panamoran kHonak (25) «lap3iHb» i (26)
«XBiSliHbI».

Mparpama Mpaugrnacub NpbirataBaHHg | YctansiBaHa na 3may4aHHi
(y rapsinax) (y rap3siHax)
«Cyn» 0:30 - 3:00 0:50
«Katwua» 0:40 - 3:00 0:50
«TyLLI9HHE» 0:20 - 1:00 0:50
«[apgcmaxsaHHe» 0:05 - 0:60 0:05
«Kpyna» 0:30 - 2:00 0:40
«BapaHHe Ha napy» 0:05-1:00 0:20
«ErypT» 6:00 — 10:00 6:00
«Bblneyka» 0:25 - 2:00 0:45
«PazarpaBaHHe» 0:10 - 0:40 0:20
Hararka:

Y paxbime «Bbineyka» He agkpbiBaviLie Beyka MyJibThiBapKi a KaH4yaTka rnpawacy npbirataBaHHs.
lMacns kaHyaTka npauacy Bbifeyki HeabxodHa anpasy aak4bilb PaXbiM «[laaTpbiMaHHe

TOMepaTypsbl», HauicHyyLwbl Ha kHorky (20) «Cton/MaaTpeiMaHHe TaMnepaTypbi», Kab Bbineyka

He Haarapana.

JAakpaHanacs gHa naggoHa (19).

Kani Bbl ratyeve npaaykTel Ha napy, Haniue y 4apy (4) sagy takiMm ybiHam, kab kinsyas Baga He

lNpbinana y paxeime “lNagcmaxsaHHe” npauye na aHasorii 3 raiton, i kapbictady HeabxogHa

cadbilib 3a raToyHacLio NpaaykTay caMacToriHa, a Takcama aakoYaLib Mpbuiaay, Kasi npagyKrbl

6yayLib raToBbisl.
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BEJIAPYCKA4

Mpausirnacub NpbiraTaBaHHs cTpay Ha napy (Ta6n. 3)

Mpanykr I:;,a‘;;?(::; npbll::ra;;::‘:: :(bain.)
Msca i nTywka

®dine kypbiHae 500 r 20-25
KatneTbl KypbiHbIS 4-6 wT. /5001 18-20
®dine uanauiHbI 500r 25-30
®dpbikaganbki 20-25 wt. /5001 15-18
Cydne macHoe 500r 25-30
ManbmeHi 4501 25-30
MaHTbI 8-10 wT. /5001 35-40
Pbi6a i MOpanpanykTbi

®dine pbiObI 500 r 10-14
KpaBeTki HeabubllL4aHbIsi BapaHa-MapoXaHbIs 300r 8-12
lapopaHiHa i nyabIHr

Bpokani c/m 500r 18-23
KansipoBas kanycTa cBexas 500r 20-25
KanspoBas kanycra cBexamapoaHasi 500 r 20-25
Bynsba 500r 18-23
Bynbb6a managas 500r 15-18
Bypak 500r 30-35
Mopksa 500r 20-25
MypbIHT TBaporasbl 600r 30-35

YBara!

Yce pauyantel HOCsIub p3KamMeHAAaubliHbI
xapakrap, 60 HeabxoAHbIsS AN pP3audanTay
ab6’émbl i cyaaHOCiHbI iHrpaabIeHTay MoryLb
Bap’ipaBauua y 3anexxHacui ag parisHanbHai

cneubipiki npagyktay i BbllbIHi Hapg
y3poyHeM Mopa.

KHonka (28) «ErypT»

Mpbiratyiiue  HacMayHenwsbl  HaTypasbHbI

érypT 3 manaka i 3akBacki. Y skacui 3akBacki
BblkapbICTOyBanue ErypT Ui npabiéTbiki, sKis
MOXHa KyriLb y anTaupl. MagpabasHeis cnocadbl
npbirataBaHHa  €ryptay msaadine y  «KHise
pauanTay».

Paccroiika uecta

TamnepaTtypHbl PaXbiM  ganseHan  yHKUbli
Takcama igsanbHa nagbixoasiub A paccTouKi
Lecra.

PaccTorika uecta aTan npbirataBaHHsA
LecTa HenacpagHa nepap, Bbinedkan. Mapydac
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paccToiiki agbbiBaeLlua iHT3HCIyHae 3akicaHHe,
agHaynseuua CTPykTypa LecTa, siHO 3HayHa
naesfiyBaeLLa y namepbl. ADHOM 3 aCHOYHbIX
yMOY rnacnaxoBara npauascy 3’aynseuua
afcyTHacUb CKpasHAKoY | nagTpbiIMaHHe
nactasHHa Tamnepatypbl (kana 40°C) i
BifIbrOTHACLL NaBeTpa, AJ1s1 4aro Y NpamMbICOBbIX
yMOBax BblKapbICTOyBalOLLa CheubisbHbISA
wadbl. 3 pganamoran mynbTbiBapki VT-4204
y paxbiMe «ErypT» Bbl 3Moxale CTBapbilb
npadeciiibis YMOBbI O paccToriki uecta y
CBaén xaue.

Mpbiknang:

400 rp. myki

350 mn. manaka (MOxHa 3msiLuaLb 3 Baf0W)
Corb

Lykap

1,5 4.71. cyxix apoxaxay

1,5 cT.21. cmMeTaHKoBara macna

Yce cyxif iHrpaableHTbl 3mslwalb, Y KaHubl
napaub manako. CrtapaHHa y36iub Mikcepam,
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BEJIAPYCKA4

BblMaxbllub Y 4Yapy. 3 pganamorai  KHOrMKi
(27) «MeHio» abpaub paxbiM «Erypr». Yac
npblrataBaHHs érypra 3Haxoasiuua y AbianasoHe
6-10 rap3iH (na 3maydaHHi 6 rapgiH). [Ans
YCTaHOYKi 4acy Ana pacCTorKi uecta cnavarky
ycTaHaBiue 4ac «10:00», Hauickalo4bl KHOMKY
(25) «MapnsiHbl». 3aTblM HaLiCHILE KHOMKY (26)
«XBiNniHbI», HA ApICNei aat0CcTpyeLua iHabIKaLbis
yacy «00:00». 3apa3 3 ganamorain kHonak (25)
«[ansiHbl» i (26) «XBiNiHbI» ycTaHaBiLLEe HeabXxoaHbI
4yac OJ1s paccToviki LecTa (pakameHayemsbl 4ac 1
ragaiHa). HauicHiue kHonky (29) «Ctapt» ons
nayatky npatbl Aaf3eHara paxbimy.

Hararka: [1a atpbiMaHHs Havinernwara BbIHIKY
He aakpbiBaliLie Bedka rnpbibopa ga 3akaH4Y9HHS
PIXbIMY.

KHonka (29) «CtapTt»

HauicHiue kHonky (29) «Crapt» ap3iH pas
ons 3anycky abpaHai nparpambl, iHAblkatap
yKMoYaHHs/npaubl  (30) 6yase rapsub ga
KaH4aTka npauacy npbirataBaHHs. lNa kaH4yaTky
yctansBaHara npausrnacui  npbirataBaHHS
anbbiBaeuua ayrtamarbliHae — aAkKJIloYdHHE
PaxbIMYy i akTblBaupld paxbiMy «[lagTpbiMaHHe
TamnepaTtypbl». [pbl  raTeiM  iHAbIKATaAp
yKno4aHHg/npaupl (30) 3racae i 3arapaeuua
iHOblkaTap GyHKUbIi NaATPbIMAHHA TAMMepaTypsl
(21).

Ona npbiMycoBara mnpbiNblHKY — MNpauacy
npbirataBaHHs HauicHiue kHorky (20) «Bbikn./
MapgTpbiMaHHe  Tamnepartypbl»,  iHAbIKaTap
ykmo4aHHs/npaupl (30) agknoybiuua.

YbicTka i gornap,

1. Bbimiue BinKy onekTpblyHara wHypa 3
aNeKTpblYHaM paseTki i parnue npblnagse
acTblLpb.

Mpatpeiue kopnyc (1) i Beyka (5) BinbroTHam
TKaHiHam.

Yce 3AbIMHbIA  O3Tani BbIMblLE MsKKan
rybkai 3 jagaHHeM HelTpanbHara MbliHara
CPOLKY, OMONOCHUTE NPaToYHal Bafon.
CrapaHHa npacyuwbile 4apy (4), axoyHbl
akpaH (7) i napaBbl knanaH (6) nepll Ybim
ycTanéysaup ix Ha MecLa.

3abapaHseLa BblkapblCTOYBaLb abpasiyHbis
MbIHbIS CPOAKI | LBEPAbIS yOKi.

He anyckanue npbuiagy, ceTkasbl LUHYP i
BiJIKY anieKTpbl4Hara WwHypa y Bagy Ui Y niobbist
iHWbIS BagKacu,.
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KamnnekTtaubia

MynbTbiBapka (Ca 34bIMHbLIM aXOYHbIM 3KpaHaM i
napasbIM Knanadam) - 1 wr.

Yapa - 1wt

MapnoH ang rataBaHHs Ha napy — 1 WT.
ManagiHik - 1 WwT.

JNanatka - 1 Wwt.

MepHas wknaHka - 1 wt.

IHCTPYKUbIS - 1 WT.

TaXHi4YHbIA XapaKTapbICTbIKi
OnekTpacinkaBaHHe: 220-240 B ~ 50/60 Iy
MakcimanbHasi cnaxbiBaHas MaryTHacups: 800 BT
AG’Em Yapbl: 5 n

BbuiTBOpPLA nakigae 3a cabovi npasa 3MsIHSILb
XapakTapbICTbIKi rpbiiagbl 6e3 nanspaaHsra
anassiLLY3HHS.

TapmiH cny6si npsinagsi - 5 ragoy

FapaHTbig

MappabsisHae anicaHHe yMOYy rapaHTbliiHara
abcnyroyBaHHA MOryT Obllb aTpbiMaHbl y Taro
nbinepa, y gkora Obina Habbita TaxHika. [Mpbl
3Bapoue 3a rapaHTbliiHbiM  abcnyroyBaHHEM
abaBs3koBa MaBsiHHa OblLpb Npag’syneHa Kynyas
anbbo KBiTaHUpBIS ab annaue.

Jan3eHsl Bbipab aanassaae
narpabaBaHHsIM EMC, sikis
Bblka3aHbl Y AbipakTeie EC 89/336/
EEC, i nanaxaHHsiM 3akoHa ab
nPbITPLIMAIBaHHI HaNpyxaHHs (73/23
EC)

q3
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O’ZBEKCHA

KO’P XIL TAOM PISHIRGICH

Asosiy qgismlari
1. Ko’p xil taom pishirgich korpusi

2. Displey

3. Boshqarish paneli

4. Idish

5. Ko’p xil taom pishirgich qopgog'i
6. Bug’ klapani

7. Himoya to’sig’i

8. Himoya to’sig’i mahkamlagichi
9. Ko'tarish uchun dastak

10.Elektr shnur ulanadigan o’rni

11.Qopgogni ochadigan tugma

12.Bug’ chigadigan joyi

13.Qizitgich

14.Harorat datchigi

15.Cho’mich

16.0’Ichov bardog'i

17.Kaftgir

18. Elektr shnuri

19. Bug’da pishirish uchun idish

Boshqarish paneli

20. «To'xtatish/Haroratni saglash» tugmasi

21. Harorat ushlab turilganini ko’rsatish chirog’i

22. «Guruch» tugmasi

23. «Ishlashini keyinga surish» tugmasi

24. Ishlashi keyinga surilganini ko’rsatish chirog’i

25. «Soat» tugmasi

26. «Dagiqa» tugmasi

27. «Menyu» tugmasi

28. «Yogurt» tugmasi

29. «Boshlash» tugmasi

30. Ishga tushirilgani/ishlayotganini ko’rsatadigan
chiroq

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun jihoz quvvvat
oladigan elektr zanjiriga nominal ishlab ketadigan
tok kuchi 30 mA dan oshmaydigan himoya
o’chirish moslamasini (HO'M) o’rnatish to’g’ri

bo’ladi, HO’Mni o’rnatish uchun mutaxassisni
chaqiring.

EHTIYOT CHORALARI

Jihozni elektrga ulashdan, ishlatishdan oldin

go’llanmasini  diggat bilan o’gib chiqing.
Qo’llanmasida aytilgan jihozni ishlatish hagidagi
ogohlantirish, tavsiyalarning hammasiga to’liq
amal qilish kerak. Keyinchalik kerak bo’lganda
olib o’gqish uchun qo’llanmasini saglab olib

qo'’ying.
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Jihozni ishlatishdan oldin elektr shnuri
bilan ko’p xil taom pishirgichdagi elektr
shnuri ulanadigan joyni diggat bilan qarab
shikastlanmaganini ko’rib chiqging. Elektr
shnuri yoki elektr shnuri ulanadigan joyi
shikastlangan jihozni ishlatmang.
Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvvat
jihoz ishlaydigan quvvatga to’'g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.

Elektr shnuriga Evropa standartidagi vilka
go’yilgan, uni fagat yerga yaxshilab tutashgan
rozetkaga ulang.
Jihozni  elektrga
ishlatmang.

Elektr shnuri ko’p xil taom pishirgichdagi o’rni
bilan rozetkaga zich ulangan bo’lishi kerak.
Fagat jihozga qo’shib beriladigan elektr
shnurini ishlating, uni boshga jihozlarga
ishlatmang.

Faqat jihozga qo’shib beriladigan olinadigan
gismlarni ishlating.

Jihozni tekis, issigqa chidamli, suvdan, nam
ta’siridan, ochiq olovdan uzoqroq joyga
qo'’ying.

Jihozni rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan
qilib qo’ying.

Jihozni havo yaxshi
ishlating.

Jihozga quyosh nuri to’g’ri tushmasligi kerak.
Jihozni devor, mebelga yaqin qo’ymang.
Elektr  shnuri issiq, o’tkir joylarga
tegmayotganiga qarab turing. Elektr shnuri-
ning izolyasiyasi shikastlanmasligi kerak.
Elektr shnuri bilan elektr vilkasini xo’l qo’l bilan
ushlamang.

Jihozni, elektr shnurini, elektr vilkasini suvga
yoki boshqga suyuglikka solmang.

Jihoz suvga tushib ketgan bo’lsa tez elektrdan
ajratish kerak. Jihoz tushib ketgan suvga
qo’l tekkizmang. Ishlatish mumkinligini bilish
uchun suvga tushib ketgan jihozni vakolatli
Xizmat markaziga olib boring.

Jihozning ochiq joylariga yot jismlar, shu
jumladan, to’g’'nog’ich, igna kabi metall
buyumlarni solmang.

Ishlayotgan jihozni qarovsiz qoldirmang.
Ishlatmayotgan bo’lsangiz dazmolni albatta
elektrdan ajratib qo’ying.

Kuyib golmaslik uchun bug’ chigadigan
joyiga engashmang. Ovgat pishayotganda,
pishganidan keyin ko’p xil taom pishirgich

ulaganda o’tkazgich

aylanadigan joyda

04.03.2013 17:48:47



O’ZBEKCHA

qgopqgog’ini ochayotganda juda ehtiyot bo’ling.
Bug’ kuydirishi mumkin!

» Jihoz «Qovurish» dasturida ishlayotgan bo’lsa
gizigan yog’ kuydirmasligi uchun uninng ustiga
engashmang.

« Idishi qo’yilmagan, shuningdek, idishiga
masalliqg va/yoki suyuqlik solinmagan jihozni
islatish qat’iyan ta’giglanadi.

* Retseptda aytilgan qurug masallig miqdori
bilan suyugqlik hajmi hagidagi tavsiyalarga
gat’iy amal qiling.

« Jihoz ishlayotganda idishini olmang.

« Jihoz ustini yopib qo’ymang.

« Ishlayotgan jihozni joyidan olmang. Jihozni
oldin elektrdan ajratib, sovuganidan so’ng
ko’tarishga ishlatiladigan dastagidan ushlab
joyidan oling.

« Jihoz ishlayotganda korpusi bilan ichidagi
gismlari qgizib ketadi. Ularni ochiq qo’l bilan
ushlamang, issiq o’tkazmaydigan oshxona
qo’lqopi kiying.

» Jihozni tez-tez tozalab turing.

« Bolalar ko’p xil taom pishirgichni o’yinchoq
qilib o’ynashlariga ruxsat bermang.

« Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar
ularga jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini
to’'lig va tushunarli qilib o’rgatishmagan va
u noto’g’ri ishlatiiganda ganday xavf bo’lishi
mumekinligini tushuntirishmagan bo’lsa jihozni
bolalar va imkoniyati cheklangan insonlar
ishlatishi mumkin emas.

« Bolalar bilan imkoniyati cheklangan insonlar

jihozni fagat kattalar qarab turganda
ishlatishlari mumkin.

e Jihozni xonadan tashqarida ishlatish
ta’qgiglanadi.

e Jihozni elektrdan ajratganda hech gachon
elektr shnuridan ushlab tormang, elektr
vilkasidan ushlab, ehtiyot bo’lib rozetkadan
chigarib oling.

« Elektrvilkasi, elektr shnuri shikastlangan, ravon
ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni ishlatish
ta’qiglanadi. Jihozni o’zingizgi ta’mirlashga
harakat gilmang. Ta’'mirlatish uchun faqat
vakolatli xizmat markaziga olib boring.

« Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga
ishlatilgan polietilen xaltalarni garovsiz
goldirmang.

Digqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat
bermang. Bo’g’ilish xavfi bor!
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JIHOZ  FAQAT
MO’LJIALLANGAN

UYDA  ISHLATISHGA

Idishni ishlatish

» Jihoz bilan uning gismlarini fagat magsadiga
muvofiq ishlating. Jihoz idishini boshqa gizitish
asboblariga yoki gizitadigan yuzalarga qo’yish
ta’qiglanadi.

» Jihoz idishi o’rniga boshga idishni ishlatmang.

+ Qizitgich yuzasi bilan idish osti toza va quruq
bo’lishiga qarab turing.

* Jihoz idishini masalliq aralashtirishga
ishlatmang. Kuydirmaydigan qoplamasi
shikastlanmasligi uchun hech masalligni jihoz
idishida maydalamang.

* Cho’michi (15) bilan kaftgirini (17), boshga
buyumlarni idishida goldirmang.

» Idishidagi masalligni fagat plastik cho’mich
(15) yoki kaftgir (17) bilan aralashtiring
yoki kuydirmaydigan qatlamli idishlarga
ishlatiladigan oshxona asboblarini ishlating.

» Idishning ichiga urmang.

* Ziravor va maza beradigan vositalar go’shilgan
ovgat pishirilganidan keyin idishni tez yuvib
olish kerak («Tozalash va ehtiyot qilish»
bo’limida aytilgan).

Birinchi marta ishlatishdan oldin

1. Jihozni qutisidan oling, ishlashiga xalaqit
beradigan yorliglari, o’ralgan ashyolarini olib
tashlang.

2. Jihozni tekis, qurugq, issigqa chidamli, suvdan,
namdan, ochig olovdan uzogrogga qo’ying.
Yaginidagi boshga yuzalar bilan orasi kamida
20 cm bo’lishi kerak.

Diqqat! Jihozni vanna, qo’l yuvgich yoki suv

solingan boshqa idishlar yaqiniga qo’ymang.

Eslatma: Jihoz sovuq havoda olib kelingan yoki

turgan bo’lsa ishlatishdan oldin kamida ikki soat

Xxona haroratida turishi kerak.

3. Tugmasini (11) bosib ko’p xil taom pishirgich
gopgog’ini (5) oching.

4. Bug’ klapanini (6), mahkamlagichini (8) bosib
himoya to’sig’ini (7) oling.

5. Olinadigan gismlarini (bug’ klapani (6), himoya
to’sig’i (7), idishi (4), bug’da pishirganda
ishlatiladigan idishini (19), cho’michini (15),
kaftgirini (17) va o’lchov bardog’ini (16))
mo”tadil vositada xo’llangan g’ovak bilan
yuvib ogib turgan suvda chaying, quritib oling.

6. Jihoz sirti nam mato bilan artiladi. Jihoz quris-
hini kutib turing.
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O’ZBEKCHA

7. Himoya to’sig’i (7) bilan bug’ klapanini (6)
joyiga qo’ying.

Ko’p xil taom pishirgichni ishlatish

1. Masalligni idishiga soling.

Eslatma: Idishga solinadigan masalliq bilan

suyuqlik eng ko’p chizig’idan oshib ketmasligiga

garab turing. Yorma pishirganda (guruchdan

tashqari) idishning ko'pi bilan 3 | qismi to’lishi

kerak, boshqa masalliq, suyuqlik pishirilganda esa

ko’pi bilan « CUP» belgisigacha yetkaziladi.

2. Idishni (4) jihoz ish kamerasiga qo’ying. Idish
(4) qgiyshaymasdan, gizitgich (13) yuzasiga
to’liq birikib turishi kerak.

Eslatma:
Idishini (4) yorma yuvishga, masalliq maydalashga
ishlatmang, kuydirmaydigan qoplamasi

shikastlanishi mumkin.

Ishlatishdan oldin idishining (4) sirtini, ichini artib

quriting. Ish kamerasida, idishining (4) ostida biror

buyum, kir, nam bo’lmasligi kerak.

Qizitgich (13) o’rtasiga harorat datchigi (14)

qgo’vilgan. Datchik (14) harakatiga hech narsa

to’sqinlik gilmayotganiga qarab turing.

3. Masalliq solingan ostki idishini (19) idishga

(4) soling.

Shigillagan ovoz chiqquncha ko’p xil taom

pishirgich qopqog’ini (5) yoping.

Elektr shnurini o’rniga (10), elektr shnur (18)

vilkasini esa rozetkaga ulang.

. Ovqat avtomatik pishiriladigan dasturlardan
birortasini tanlash uchun displeydagi (2)
ko’rsatgich kerakli dastur to’g’risiga kelguncha
«Menyu» tugmasini (27) ketma-ket bosing,
bu vagtda ishga tushirilganini/ishlayotganini
ko’rsatish tugmasi (30) o’chib-yonib turadi.

. Dasturlardagi ovgat pishish vaqti oldindan
belgilab go’yilgan, lekin belgilangan oraliqda
o’zgartirilishi mumkin. Ovqat pishadigan
vaqtni o’zgartirish uchun «Soat» (25) va
«Daqiqa» (26) tugmalarini bosasiz (2-jadvalda
ko’rsatilgan).

. Ovgat pishishi boshlanishi
«Boshlash» tugmasini bosing.

4.

5.

uchun (29)

Eslatma:

Agar ovqat pishayotganda favqulodda elektr
quvvati kelmay qolsa jihoz 40 daqiqa belgilangan
dasturni saqlab turadi. Agar o’chgandan so’ng 40
daqiqada elektr quvvati kelsa jihoz o’zi yana ishlay
boshlaydi. Lekin agar elektr quvvati 40 dagiqadan
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ko'’p kelmay qolsa jihozni yangidan dasturlash

kerak bo’ladi.

9. Ovqgat pishayotganda qarab turing, zarur
bo’lsa kuydirmaydigan qoplamali idishga
ishlatiladigan plastik cho’mich (15) yoki kaftgir
(17) bilan aralashtiring

Diqqat! Bug’ yoki yog’ kuydirmasligi uchun turli
taom pishirgich qopqog’ini (5) ochganda ehtiyot
bo’ling, jihoz ustiga engashmang, qo’lingizni idishi
(4) ustiga keltirmang, qopqog’ini ko’p ochmang.
Tomchi to’plagichi to’lib ketishi mumkin.

Idishni (4) tirnaydigan yoki uni darz ketkazadigan
metall buyumlarni ishlatmang.

Pishiriq pishirilayotganda turli taom pishirgich
qopgog’ini (5) ochmang.

10.0vgat pishganda 5 marta ovoz eshitiladi va
jihoz haroratni ushlab turish usuliga o’tib ishlay
boshlaydi, harorat ushlab turilganini ko’rsatib
chirog’i (21) yonadi.

Eslatma: Jihoz ovqat haroratini 24 soat ushlab

turgani bilan bu usulda ko’p ishlatish tavsiya

qgilinmaydi, sababi, ovqatning mazasi, rangi

o’zgarishi mumkin.

Ovqatni issiq saqlash usulini ovqat isitishga

ishlatmang.

Bug’da pishgan ovqatni qo’lda olmang, oshxona

asbobini ishlating.

11.Belgilangan ishlash usulini o’chirish uchun
«To’xtatish/Haroratni saglash» tugmasini (20)
bosing.

Boshqarish panelidagi tugmalar (3)
Boshgarish panelidagi (3) tugmalar bosilganda
ovoz eshitiladi.

«To’xtatish/Haroratni saqlash» tugmasi (20)
Ovqat pishirish dasturi tugaganidan keyin jihoz
0’'zi ovgatni issiq saglash holatiga o'tib ishlay
boshlaydi. Ovqgatni issiq saqglash holatini o’zingiz
ham ishlatishingiz mumkin. Ona Buning uchun
«To’xtatish/Haroratni saglash» tugmasini (20) bir
marta bosasiz, ko’rsatish chirog’i (21) yonadi,
displeyda 0:00 dan boshlab shu usulda ishlash
vagti ko'rsatiladi. Haroratni saglab turish usulida
jihoz 24 soatgacha ishlashi mumkin. Bu usulda
ishlashini o’chirish uchun «To’xtatish/Haroratni
saglash» tugmasini (20) yana bir marta bosing,
ko’rsatish chirog’i (21) o’chadi.

Eslatma: Jihozning bu usulda ishlashi ovqat
isitishga mo’ljallanmagan.
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«Guruch» tugmasi (22)

Bu tugma bilan guruch pishiriladigan usulni
tanlashingiz mumkin: «Yopishqoq guruch»,
«Sochiladigan guruch» va «Qo’ng’ir guru-
ch». «Daqiqa» tugmasini (26) bosib guru-
ch pishadigan vaqtni o’zingiz ham belgilab
go’ysangiz bo’ladi.

Guruch pishirish

1. O’lchov bardog’i bilan pishiriladigan guru-
chni o’lchab oling. Guruchni oqib turgan
suvda yuving. Guruch yuvilayotgan suv tiniq
bo’lmaguncha yuviladi.

. Yuvilgan guruchni idishga oling. CUP belgisiga
etguncha idishga sovuq suv soling. Ta’bga
garab suvni ko’proq solish mumkin. Ta’bga
garab tuz, ziravor soling. Qopgog'ini yoping.

3. «Menyu» tugmasini (27) bosib «Guruch» usu-
lini tanlang.
4. «Guruch» tugmasini (22) bosib guruch

pishiriladigan usulni tanlang: (Yopishqoq
guruch», «Sochiladigan guruch» va «Qo’ng’ir
guruchy), ko'rsatish chirog’i (30) o’chib-yona
boshlaydi.

. «Dagiqa» tugmasini (26) bosib har bitta
usulda guruch pishadigan vaqtni o’zingiz ham
belgilasangiz bo’ladi (1-jadvalda ko’rsatilgan).

«Guruch» usulida guruch pishadigan vaqtning
belgilanishi (1-jadval)

Dastur Sarflanadigan Oldindan
vaqt belgilangan
(soat) vaqt (soatda

ko’rsatilgan)

«Yopishqoq 0:20 - 0:30 0:20

guruch»

«Sochiladigan | 00:15 - 0:30 00:15

guruch»

«Qo’'ng'’ir 00:25 - 00:40 00:30

guruch»

6. Pishish boshlanishi uchun «Boshlash»
tugmasini (29) bosing, ko’rsatish chirog’i (30)
o’chmasdan yonib turadi.

. Pishgandan so’ng 5 marta ovoz eshitiladi, jihoz
ovqat haroratini saqglab turishga o’tib ishlay
boshlaydi, ko’rsatish chirog’i (21) yonadi.

. Turli taom pishirgichni o’chirish uchun
«To'xtatish/Haroratni saqglash» tugmasini (20)
bosing.
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Eslatma: Guruch pishganidan so’ng qopqog’ini
ochmang, guruch 10-15 dagiga dam yeb turishi
kerak.

«Ishlashini keyinga surish» tugmasi (23)

Bu tugma bilan ovqgat pishadigan vaqt gachon

tugashini belgilab qo’ysangiz bo’ladi. Bu usul

«Guruch», «Bug’da pishirish», «Tez pishi-

rish», «Yorma», «Dimlash», «Atala», «Sho’rva»

usullarida ishlaydi. Vagtni 1 soatdan 24 soatgacha
go’yish mumkin.

1. «Menyu» tugmasini (27) bosib yuqorida
aytilgan usullardan bittasini tanlang, so’ng
«Keyinga surish» tugmasini (23) bosing,
displeyda 1:00 vaqti ko’rinadi. Ishga
tushirilgani/ishlayotganini ko’rsatish chirog’i
(30) o’chib-yonib turadi.

. «Soat» (25) va «Dagiga» (26) tugmalari bilan
ovqat pishadigan vaqtni belgilab go’ying.

. «Boshlash» tugmasini (29) bosib keyinga
surish usulida ishlating, keyinga surilganini
ko'rsatish chirog’i (24) o’chmasdan yonib
turadi, ishga tushirilgani/ishlayotganini
ko’rsatish chirog’i (30) esa o’chib-yonib ovqat
pishadigan vaqgtga gancha qolganini ko’rsatib
turadi.

Misol: Agar tanlangan dasturning vaqti 30 daqiqa,

ovqat esa 3:30 soatdan keyin pishishi kerak bo’lsa

jihoz 3 soat kutish holatida turadi. So’ng ovqat
pishirish boshlanib 30 dagiqadan so’ng tugaydi.

4. Ovgat pishadigan vaqt bo’lganda bir marta

ovoz eshitiladi.

«Soat» (25) va «Dagiga» (26) tugmalari

Bu tugmalar (25) va (26) turli taom pishirgich
dasturida ovqat pishadigan, «Keyinga surish»
usulida esa ovgat pishadigan vaqt tugaydigan
vaqt qo’yilishi uchun ishlatiladi.

«Menyu» tugmasi (27)

Tugmani (27) qayta bosib dasturlab qo’yilgan
ovqat pishirish usullaridan bittasini tanlang:
«Sho’rva», «Atala», «Dimlash», «Yormay,
«Qovurish», «Guruch», «Bug'da pishirishy,
«Yogurty», «Pishirig» yoki «lsitish». «Soat» (25)
va «Dagiga» (26) tugmalari bilan ovgat pishadigan
vagtni gqo’lda qo’yish mumkin.

Ovgat pishirish usullari (2-jadval)

Oldindan
belgilangan
vaqti (soat)

Dastur Pishadigan

vagqti (soat)
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«Sho’rva» 00:30 - 03:00 00:50
«Atala» 00:40 - 03:00 00:50
«Dimlashy» 00:20 - 01:00 00:50
«Qovurish» 00:05 - 0:60 00:05
«Yormay 00:30 — 02:00 00:40
«Bug'da 00:05 - 01:00 0:20
pishirish»

«Yogurt» 06:00 — 10:00 06:00
«Pishirig» 00:25 - 02:00 00:45
«lsitish» 00:10 — 00:40 0:20

Bug’da ovqat pishirish vaqti (3-jadval)

Eslatma:

* «Pishirig» usulida pishiriq pishguncha turli
taom pishirgich qopqog’ini ochmaslik kerak.

* Pishiriq pishganidan so’ng kuyib ketmasligi
uchun tez «To’xtatish/Haroratni ushlab turish»
tugmasini (20) bosish kerak.

* Agar ovqat bug'da pishadigan bo’lsa idishiga
(4) suvni ostki idishiga (19) tegmaydigan qilib
quyish kerak.

*  “Qovurish” usulida jihoz plitaga o’xshab ishlay-
di, shuning uchun foydalanuvchi ovqat pis-
hishiga 0’zi qarab turishi va ovqat pishganda
Jihozni 0’zi o’chirishi kerak.

Masalliq Masalliq miqdori Pishish vaqti (daqiqa)
Go’sht va parranda go’shti

Tovuq go’sht lahmi 500 gr. 20-25
Tovuq go’shtli kotlet 4-6 dona /500 g 18-20
Buzoq go’sht lahmi 500 gr. 25-30
Dumologlangan giyma 20-25 dona /500 g 15-18
Go’shtli sufle 500 gr. 25-30
Chuchvara 450 gr. 25-30
Manti 8-10 dona /500 g 35-40
Baliq va dengiz mahsulotlari

Baliq lahmi 500 gr. 10-14
Tozalanmagan gaynatilgan-muzlatilgan krevetka | 300 gr. 8-12
Sabzavot va puding

Brakkoli yangi muzlatilgan 500 gr. 18-23
Gulkaram yangi 500 gr. 20-25
LiBeTHasn kanycTa cBeXXeMOpOXeHHas 500 gr. 20-25
Kartoshka 500 gr. 18-23
Yangi kartoshka 500 gr. 15-18
Lavlagi 500 gr. 30-35
Sabzi 500 gr. 20-25
Tvorogli puding 600 gr. 30-35

Digqat!

Hamma reseptlar tavsiya qilib berilgan, sababi
reseptlar uchun kerak bo’ladigan masalliq
miqdori bilan nisbati maxsulot olingan joyning
hususiyati bilan uning dengiz sathidan balan-
dligiga qarab farq qilishi mumkin.

«Yogurt» tugmasi (28)
Sut bilan tomizg’idan mazali tabiiy yogurt
tayyorlang. Tomizg'i qilib yogurt yoki dorixonada
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sotiladigan prebiotik ishlatsa bo’ladi. Yogurt
tayyorlash usullari «Reseptlar kitobida» yozilgan.

Xamir oshirish

Bu usuldagi harorat xamir oshirishga juda muvofiq
bo’ladi.

Xamir oshirish — pishirishdan oldin xamirni
ko’pchitish bo’ladi. Xamir oshganda tez ko’pchiydi,
xamirning tarkibi tiklanadi, o’lchami kattalashadi.
Xamir yaxshi oshishi uchun unga yelvizak
tegmasligi, harorat (taxminan 40°C) bilan namlik
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bir xil bo’lishi kerak, buning uchun sanoatda
alohida shkaflar ishlatiladi. VT-4204 Ko'p xil taom
pishirgichi bilan «Yogurt» usulida uy sharoitida
xamir nonvoyxonadagidek oshadigan sharoit qilis-
hingiz mumekin.

Misol:

400 gr. un

350 ml. sut (suv bilan aralashtirish mumkin)
Tuz

Shakar

1,6 choy qoshiq quruq xamirturush

1,6 osh qoshiq sariyog’

Quruqg masalligning hammeasi aralashtirilib, oxirida
sut go’shiladi. Mikser bilan yaxshilab aralashtirib,
idishga soling. «Menyu» tugmasi (27) bilan
«Yogurt» usulini tanlang. Yogurt 6-10 soatda tayyor
bo’ladi (oldindan 6 soatda tayyor bo’lishi belgilab
go’yilgan). Xamir oshadigan vaqtga qo’yish uchun
oldin «Soat» tugmasini (25) bosib soatni «10:00»
ga qo'ying. So’ng «Dagiga» tugmasini (26) bosing,
displeyda «00:00» bo’lib vaqt ko’rinadi. Shundan
keyin «Soat» (25) va «Dagiga» (26) tugmalari
bilan xamir oshadigan vagtni qo’ying (1 soatga
go’yishni maslahat beramiz). Jihoz shu usulda
ishlashi uchun «Boshlash» tugmasini (29) bosing.
Eslatma: Xamir yaxshi oshishi uchun ish usuli
tugamaguncha jihoz qopqog’ini ochmang.

«Boshlash» tugmasi (29)

Tanlangan dastur ishlashi uchun «Boshlash»
tugmasini (29) bir marta bosing, ishga tushirilgani/
ishlayotganini ko’rsatish chirog’i (30) ovqat
pishguncha vyonib turadi. Belgilangan vaqt
tugaganidan so’ng jihoz o’zi o’chadi va «Haroratni
saqlab turish» holatiga o’tib ishlay boshlaydi. Ishga
tushirilgani/ishlayotganini ko’rsatish chirog’i (30)
o’chadi, harorat ushlab turilayotganini ko'rsatish
chirog’i (21) yonadi.

Ovqat pishishini 0’zingiz to’xtatmoqchi bo’lsangiz
«O’chirish/Haroratni ushlab turish» tugmasini (20)
bosing, ishgu tushirilgani/ishlayotganini ko’rsatish
chirog’i (30) o’chadi.

Tozalash va ehtiyot qilish

1. Elektr vilkasini rozetkadan chigarib oling, jihoz
sovushini kutib oling.

2. Korpusi(1) bilan qopgog’ini (5) nam mato bilan
arting.

3. Olinadigan gismlarining hammasini mo’tadil
yuvish vositasida xo’llangan yumshoq g'ovak
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bilan yuving, oqib turgan suvda chaying.

. Joyiga qo’yishdan oldin idishini (4), himoya
to’sig’ini (7), bug’ klapanini (6) yaxshilab quritib
oling.

. Tozalash uchun qirib tozalaydigan vositalar
bilan gattiq g'ovak ishlatish ta’giglanadi.

. Jihozni, elektr shnurini, elektr vilkasini suvga
yoki boshga suyuglikka solmang.

To’plami

Ko’p xil taom pishirgich (olinadigan to’sig’i, bug’
klapani bilan) — 1 dona.

Idish — 1 dona.

Bug’da pishirish uchun idish — 1 dona.

Cho’'mich — 1 dona.

Kaftgir — 1 dona.

O’Ichov bardog’i — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

Texnik xususiyatlari

Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Eng ko’p ishlatadigan quvvati: 800 W

Idishining sig’imi: 5 |

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay
Jihoz xususiyatini o’zgartirishga huqugi bo’ladi.

Jihozning ishlash muddati — 5 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy
diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga
murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglay-
digan boshga bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini
berish sharti hisoblanadi.

q3

Ushbu jihoz 89/336 YAES Ko’rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash  Qonunida (73/23 YAES)
aytilgan YAXS talablariga muvofiq
kelad.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jarta npov3BoacTBa n3nenus ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuiiHbli
HOMeEp npeacTaBnsieT cobo OAMHHAALATU3HAYHOE YMCNO, NepBble YeTbipe LMdpbl KOTOPOro 0603HavaloT aary
nponadBoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii HOMep 0606XXXXXXX 03HaA4YaeT, YTO n3genue Obino NPOM3BEAEHO B UIOHE
(wecTon mecsu) 2006 ropa.

Kz
ByVibIMHbIH, LWbIFapbinFaH Mep3iMi TexHuKanblk aepekTtepi 6ap kectegeri cepusnblk HeMipae kepceTinreH. Cepusnbik
HeMip oH 6ip caHHaH Typagpbl, OHbIH GipiHWI TepT caHbl WbiFapy Mep3iMiH Gingipeai. Mbicanbl, cepusnbik HOMIP

0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yrbiM 2006 XbiNablH MaycbiM arblHAa (anTbIHLWbI ait) xxacanfaHblH Gingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna cad produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfri Cislice znamenaji datum vyroby. Napriklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jara BnpobHuuTBa BUpOOY BKadaHa B CEPitHOMY HOMepi Ha Tabnuyui 3 TeXHIYHUMKU gaHumu. CepirtHnii Homep
npencTaBnsie coboi oanHAAUATU3HAYHE YACNO, NePLUi HOTUPU LMdPU SKOro 03HaYalTb Aaty BUpoOHuUTBa. Ha-
npuknag, cepinHnii Homep 0606XXXXXXX 03Ha4ae, WO BMPIOG OyB BUrOTOBNEHWUIA B YEPBHI (LLOCTUA Micaupb) 2006
POKY.

BEL

Jarta BbITBOpYacuji Bbipaby nakadaHa Y CepbliHbIM HyMapbl Ha Tabsniyke 3 TaxHiYHbIMI AanseHbiMi. CepbliHbl
Hymap npaactaynse cabolo aasiHauLarae YbiCno, NepLubls YaTbipbl NiY6Obl skora abasHavaoupb AaTy BbITBOPYACLL.
Hanpsbiknan, cepbliiiHbl HyMmap 0606xxxxxxx a3dHadae, LTo Bbipab Obly 3pobneH Y 4apBeHi (LwocTbl MecsL) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya raqamida ko’rsatilgan. Seriya ragami
o’'n bitta raqamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 vyili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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