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MULTICOOKER
The main purpose of the multicooker is swift and quality
food cooking.

DESCRIPTION

Lid opening button

Body

Control panel

Display

Lid

Steam valve

Carrying handle

Power cord connector

. Heating element

10. Temperature sensor

11. Removable protection screen
12. Cooking bowl

Control panel

13. Selected setting increase button «+»
14. Selected setting decrease button «-»
15. «MENU»> button

16. «<MULTICOOK> button

17. «<START» button

18. «<STOP/KEEP WARM> button
19. «DELAYED START» button
20. «<TIME» button

Accessories

21. Spatula

22.Soup ladle

23. Measuring cup

24. Steam cooking basket
25.Yogurt cups

26.Yogurt cups lids

27.Bowl holder

CoNOO AN~

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA. To install RCD contact
a specialist.

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read this instruction manual care-

fully and keep it for future reference.

Use the unit for intended purposes only, as specified in

this manual. Mishandling the unit can lead to its breakage

and cause harm to the user or damage to his/her property.

« Before using the unit, closely examine the power
cord and the power cord connector located on the
unit body and make sure that they are not damaged.
Never use the unit if the power cord or power cord
jack is damaged.

< Before switching the unit on make sure that voltage
of the mains corresponds to unit operating voltage.

« Power cord is equipped with “euro plug”; plug it into
the socket with reliable grounding contact.

« Do not use adapters for plugging the unit in.

« Make sure that the power cord is properly inserted
into the corresponding connector of the unit body
and the socket.

Use only the supplied power cord; do not use the
power cord of other units.

Use the supplied removable parts only.

Place the unit on a flat heat-resistant surface away
from sources of moisture, heat and open flame.
Place the unit with free access to the mains socket.
Use the unit in places with proper ventilation.

Do not expose the unit to direct sunlight.

Do not place the unit close to walls and furniture.
Free space above the multicooker should be at least
30-40 cm.

Provide that the power cord does not contact with
hot surfaces and sharp furniture edges. Avoid dam-
aging the isolation of the power cord.

Do not touch the power cord or power plug with
wet hands.

Do not immerse the unit, the power cord and power
plug into water and other liquids.

If unit was dropped into water, unplug itimmediately
and only then take it out of water. Apply to the autho-
rized service center for the further use of the unit.
Do not insert foreign objects into steam valve open-
ing, and make sure that foreign objects do not get
between the lid and body of the multicooker.

Do not leave the operating unit unattended, always
switch the unit off and unplug it when you are not
using it.

To avoid injury, do not bend over the steam valve
or over the bowl when the multicooker lid is open.
Be very careful when opening the multicooker lid
during and after the cooking. Danger of burns by
hot steam!

When the unit is operating in «Roasting» mode, do
not bend over the multicooker bowl to avoid burns
by splashing hot oil.

Keep the steam valve clean; clean it when it gets
dirty.

Never use the unit without the installed bowl, pro-
tection screen and steam valve. Do not switch
the multicooker on without products and sufficient
amount of liquid in the cooking bowl.

Do not use the multicooker if the silicone gasket on
the protection screen is damaged.

Follow the recommendations for amount of dry
products and liquids.

Do not remove the bowl during operation.

Do not cover the multicooker during operation.
Attention! When steam cooking food, watch the
level of liquid in the bowl, add water to the bowl as
needed. Do not leave the unit unattended.

Do not carry the unit during operation. Use the car-
rying handle; unplug the unit, remove the bowl with
products and let it cool down preliminary.

The lid, the bowl and body parts heat up during op-
eration, do not touch them. If you need to take out
hot bowl, use potholders.

Clean the unit regularly.

Never allow children to use the unit as a toy.

For children safety reasons do not leave polyethyl-
ene bags, used as a packaging, unattended.



¢ Attention! Do not allow children to play with poly-
ethylene bags or packaging film. Danger of suf-
focation!

« This unit is not intended for usage by children or
disabled persons unless they are given all the nec-
essary and understandable instructions by a person
who is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger that can be
caused by improper usage of the unit.

* Do not use the unit outdoors.

« To avoid damages, transport the unit in original
package only.

« Never pull the power cord, when disconnecting the
unit from the mains, take the power plug and care-
fully pull it out of the socket.

« Never use the unit if the power cord or the power
plug is damaged, if the unit works improperly or af-
ter it was dropped. Do not try to repair the unit by
yourself. Contact an authorized service center for
all repair issues.

« Keep the unit away from children in a dry cool place.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE ONLY

USING OF THE COOKING BOWL (12)

« Use the multicooker and its removable parts for the
intended purposes only.

* Do not place the bowl (12) on heating units or cook-
ing surfaces.

« Do not use other containers for cooking instead of
the bowl (12).

* Always make sure that the heating element (9) sur-
face and the bottom of the bowl (12) are clean and
dry.

« To avoid damage of the non-stick coating never
chop hard products in the bowl (12).

« Never leave or keep any foreign objects in the bowl
(12).

*  When cooking food in the bowl (12) stir it only with
the spatula (21) or soup ladle (22). You can also use
wooden, plastic or silicone kitchen accessories.

* Do not stir the products in the bowl (12) with metal
objects which can scratch the non-stick coating.

« After cooking dishes with spices and seasonings
wash the bowl (12) right after cooking.

* Do not put the bowl (12) into cold water right after
cooking; let it cool down first. This helps to avoid
damaging the non-stick coating.

¢ The bowl (12) is not intended for washing in the
dishwashing machine.

BEFORE THE FIRST USE

In case of unit transportation or storage at low tem-

perature it is necessary to keep it for at least two

hours at room temperature before switching on.

— Unpack the unit, remove any stickers and package
materials that can prevent multicooker operation.

— Place the multicooker on the flat, heat-resistant
surface away from all kitchen heat sources (gas
cooker, electric cooker or cooking unit).
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— Place the multicooker keeping at least 20 cm gap
between the multicooker body and the wall and 30-
40 cm gap above the unit.

— Do not place the multicooker close to the objects
that can be damaged by the released steam of high
temperature.

Attention! Do not use the unit near bath tubs,

kitchen sinks or other containers filled with water.

— Open the lid (5) by pressing the button (1) and re-
move the bowl (12).

— Remove the protection screen (11) by pressing the
clamps (14) on the bottom part of the screen.

— Press the steam valve (6) from the inner side of the
lid and take it out, then dissemble it by turning its

lower part to the position ﬂ

— Wash all removable parts: steam valve (6), protec-
tion screen (11), the bowl (12), the spatula (21), the
soup ladle (22), the measuring cup (23), the steam
cooking basket (24), cups (25) and lids (26). Then
rinse them under running water.

— Before making yogurt disinfect the cups (25) and

the lids (26) by scalding them.

Dry all the removable parts thoroughly.

— Clean the unit body with a damp cloth then wipe

itdry.

Assemble the steam valve (6) by turning the bottom

part clockwise till locking (position &).

Install protection screen (11) back to its place: in-
sert the upper part of the protection screen (11) into
the grooves on the lid (5), fix the bottom part till the
clamps clicking.

Current time setting

— Insert the power cord jack into the connector (8)
and the power cord plug into the socket, you’ll hear
a sound signal.

— Press and hold the button (20) «TIME» for about 3
seconds, there will be a short sound signal, release
the button (20) «TIME» and digital «<hours» value will
be flashing.

— Consequently pressing or holding the button (13)
«+» or (14) «-», set current time in «hours» (24 Hr).

— Press the button (20) «TIME» again, then use the
button (13) «+»or (14) «-» to set «<minutes» value.

— To finish the setup procedure press the button (17)
«START».

— The current time will appear on the display (4) and
the divisional dots «:» will be flashing.

Note: If you didn’t perform any actions during 5 sec-

onds or didn’t confirm time setting by pressing the

button (17) «START», the current time will not be shown.

CONTROL PANEL BUTTONS (3)

«MENU» Button (15)

To select a cooking program, press the button (15)
«MENU>» consequently, an arrow will appear opposite
the selected program. The default duration of the se-
lected program will be shown on display (4).
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Cooking programs and duration

Program Duration (in Default (hours) Delayed Temperature
hours) start maintaining
Rice 0:15- 0:40 0:25 + +
Boiling/Steam 0:05 - 1:00 0:20 + +
cooking
Multicook 0:10 - 6:00 0:15 + +
if
Temperature: iemperatu re
35°C - 150°C is set above
Default: 130°C 70°C)
Roasting - - - +
Heating 0:10 - 0:40 0:20 +
Soup 0:30 - 3:00 0:50 + +
Baking 0:25-2:00 0:50 - +
Stew 0:20 - 1:00 0:50 + +
Porridge 0:40 - 3:00 0:50 + +
Yogurt 0:10 - 10:00 6:00 + -
Note:

— Do not open the lid (5) before «Baking» program ending.
— To avoid scorching of product, switch the keep warm function off after the end of «Baking» program. To do this

press the button ( 18) «STOP/Keep warm».

— In «Roasting» program the unit operates similarly to a kitchen stove. Watch the cooking process and readiness
of food. Switch the multicooker off when the food is ready.

— See recipes of dishes in the recipe book (supplied with the unit). All recipes are non-regulatory as the
amount and proportions of the ingredients may vary depending on local peculiarities of the food and

altitude above sea level.

«MULTICOOK?>» Button (16)

The «Multicook» program allows the user to set the tem-

perature and cooking duration independently.

— Press the button (16) to quickly switch to the «Mul-
ticook» program.

— Use the button (13) «+» or (14) «-» to set the desired
temperature within the range from 35°C to 150°C.

— Press the button (20) «TIME», then set the cooking
duration as described in chapter «Use of the multi-
cooker» (paragraph 8-9).

«Start» Button (17)
Press the button (17) to start the selected cooking
program.

«STOP/Keep warm» button (18)

Switching off / canceling wrong program settings
Use the button (18) to cancel wrong settings of cooking
or to switch the cooking program/keep warm mode off.

Temperature maintaining

When cooking is finished, you will hear 5 sound signals
and the unit will automatically switch to keep warm
mode. The indicator wiII appear on the display
and keep warm time will be shown (in hours).

To force the unit to switch from the standby mode to the

keep warm mode, press the button (18).

To switch the keep warm function off press the

button (18) again.

Note:

— Do not use the keep warm function to heat up cold
products.

— To avoid scorching products switch the keep warm
function off after «Baking» program.

«TIME» Button (20)

After selecting the cooking program press the button
(20) to switch to cooking duration setting. Use the but-
ton «TIME» to switch to current time setting.

«+» (13) and «-» (14) buttons

Pressing or holding the buttons (13) «+» and (14) «-» set
current time, cooking duration and heating temperature
(only for «Multicook» program) and set the delayed start
function.

«DELAYED START» button (19)

You can set the cooking end time. This function is not
available for «Baking», «Roasting» and «Reheat» pro-
grams.



* Select the cooking program and set cooking du-
ration time (see the chapter “Using of the multi-
cooker”).

* Press the button (19) «DELAYED START», the indica-

tor will be flashing on the display.

« Use the buttons (13) «+» and (14) «-» to select the
delayed start time in minutes.

* Press the button (19) «<DELAYED START» again and
use the buttons (13) «+» and (14) «-» to set the de-
layed start time.

« To switch the delayed start function on iress the

button (17) «START», the indicato , current
time and an arrow opposite the selected program
will appear on the display.

Example:

If the duration of the chosen program is 30 minutes,

and the dish should be cooked by 15:30, the unit will

remain in standby mode till 15:00 (the indicator
will be shown on the display). At 15:00 there will be one

sound signal, the indicator will appear and the
countdown will start. Cooking will end in 30 minutes.

USING THE MULTICOOKER

1. Put the food into the bowl (12) following the recom-
mendations given in the recipe (see “Recipe book”).

Note: Make sure that the ingredients and liquids

level do not exceed the maximal level mark «10» and

are not lower than the minimal level mark «2». Maxi-

mal level mark for porridges (except rice) is «8»

General example of loading products and water (as

example rice is considered):

— Measure rice with the measuring cup (23) (one
measuring cup is equal to approximately 160 g of
rice), wash it and place in the casserole.

— Add water using the graduated scale in cups (CUP).

Example: Put four measuring cups of rice, pour

water up to the mark «4 CUP».

— For cooking thin milk porridges the recommended
proportion of rice and water is 1:3.

2. Make sure that the outer surface of the bowl (12)
is clean and dry; set the bowl (12) into the process
chamber of the unit. Place the bowl (12) evenly and
in secure contact with the heating element (9) sur-
face.

Note:

¢ Do not use the bowl (12) for washing cereals
and do not chop products in it, this can damage
the non-stick coating;

* Make sure that there are no foreign objects,
dirt or moisture in the process chamber and on
the bottom of the bowl (12);

* Wipe the outer surface and the bottom of the
bowl (12) dry before use.

¢ In the middle of the heating element (9) there
is a temperature sensor (10). Make sure that
free movement of the sensor (10) is not limited.
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3. If you steam products, pour water into the bowl (12)
so that boiling water doesn’t reach the bottom of
the basket (24). Put the basket with food (24) into
the bowl (12).

4. Close the lid (5) until click.

5. Insertthe power cord jack into the connector (8) and
the power cord plug into the socket.

6. Select the necessary program consequently press-
ing the button (15) «MENU>.

7. For «Multicook» program use the buttons (13) «+»
and (14) «-» to set the cooking temperature from
35°C to 150°C.

8. Cooking time in each program is set by default, but it
can be changed. To change cooking duration press

i@

the button (20) «TIME», the indicator
time indications will be flashing.

9. Use the buttons (13) «+» and (14) «-» to set the nec-
essary time in minutes. Press the button (20) «TIME»
again and set the cooking time in hours using the
buttons (13) «+» and (14) «-» (see the table «Cook-
ing programs and duration»).

10. To launch the program press the button (17) «Start»,
the indicator will light constantly.

11. Watch the cooking process, stir the products with
plastic spatula (21) or soup ladle (22). Do not use
metal objects that can scratch the non-stick coat-
ing of the bowl (12).

12. If you want to stop cooking press the button (18)
«STOP/Keep warms».

Attention!

— Never leave the operating unit unattended.

— To avoid getting burns, be very careful when
opening the lid (5). Do not bend over the steam
valve (6) during multicooker operation and do
not place open parts of your body above the
hot bowl (12)!

— During the first operation of the multicooker
some foreign smell from the heating element
can appear. It is normal.

— When the cooking program is over, you will hear 5
sound signals, and the unit will be switched to the
keep warm mode, operation time in this mode will
be shown on the display (4).

Note:

— Keep warm function is not available for «Yogurt»
and «Multicook» programs (if the user sets the
temperature below 70°C)

— Itis not recommended to leave the cooked food
in the bowl for a long time, because this may
spoil the food.

— Do not use the keep warm mode to heat up cold
products.

— After steam cooking do not remove the food with
bare hands, use kitchen tools.

RECOMMENDATIONS

You can use «Yogurt» and «Multicook» programs for

dough proofing.

Dough proofing is a stage of dough making which

takes place right before baking. During the proofing the

and
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dough ferments intensively, restores its structure and
grows in size significantly. One of the main conditions of
successful process is no draughts and maintenance of
constant temperature (about 40°C), which is maintained
in «<Yogurt» and «Multicook» programs.

Recipe of the dough:

400 g. flour.

350 ml milk (can be mixed with water)
Salt

Sugar

1.5 teaspoons yeast powder

1.5 tablespoons butter

« Mix all dry ingredients then add milk. Knead thor-
oughly and put it into the bowl (12).

* Pressing the button (15) «xMENU» consequently, se-
lect the «Yogurt» or «Multicook» mode.

* Set the temperature 35°C-45°C for «Multicook»
program (see chapter «Multicook» button (16)).

» Set the cooking duration 1 hour (see chapter «Use
of the multicooker»).

* Press the button (17) «<START».

Note: For the best result do not open the multicooker

lid (5) till the program is finished.

CLEANING AND CARE

¢ Unplug the unit and let it cool down.

* Clean the unit body (2) and lid (5) with a slightly
damp cloth, and then wipe dry.

« Wash all removable parts with a soft sponge and a
neutral detergent, then rinse.

* Drythe steam valve lid (6) and the protection screen
(11) thoroughly before installing them back to their
places.

* Do not place the bowl (12) in the dishwashing ma-
chine.

* Wipe the surface of the heating element (only when
it is cold), never let water get inside the unit body.

« Do not immerse the unit body, power cord and plug
into the water or other liquids.

« Do not use abrasive and aggressive detergents for
washing of the unit and accessories.

STORAGE
* Unplug the unit and clean it.
« Keep the unit away from children in a dry cool place.

DELIVERY SET
Multicooker — 1 pc.

Power cord — 1 pc.

Bowl — 1pc.

Basket for steam cooking — 1 pc.
Soup ladle - 1 pc.

Spatula - 1 pc.

Beaker — 1pc.

Yogurt cups with lids — 6 pc.
Bowl holder — 1 pc.
Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V, ~ 50/60Hz
Maximal power consumption: 800 W
Bowl capacity: 5 L

The manufacturer preserves the right to change the
specifications of the unit without a preliminary notifica-
tion.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be ob-
tained from the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this guar-
antee.

q3

This product conforms to the EMC-Re-
quirements as laid down by the Council
Directive 2004/108/EC and to the Low Vol-
tage Regulation (2006/95/EC)



MULTIKOCHER

Die Hauptbestimmung des Multikochers ist schnelle

Nahrungsmittelzubereitung von hoher Qualitat.

BESCHREIBUNG

Taste der Deckeldffnung

Gehause

Bedienungsplatte

Bildschirm

Deckel

Dampfventil

Tragegriff

AnschluBstelle des Netzkabels

. Heizelement

10. Temperatursensor

11. Abnehmbarer Schutzschirm

12. Behalter flir Nahrungsmittelzubereitung
Bedienungsplatte

13. Taste der Erh6hung des einstellbaren Werts «+»
14. Taste der Verringerung des einstellbaren Werts “-”
15. ,MENU*-Taste

16. “MULTIKOCH”-Taste

17. “START”-Taste

18. “STOP/TEMPERATURHALTUNG”-Taste
19. “STARTRUCKSTELLUNG*-Taste

20. “ZEIT”-Taste

Zubehor

21. Schaufel

22. Schopfkelle

23. MeBbecher

24. Schale flirs Dampfkochen

25. Joghurtglaser

26. Deckel der Joghurtglaser
27.Behalter-Halter
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ACHTUNG!

Als zusétzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den FI-
Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im Strom-
versorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie sich dafir

an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Elektrogerats lesen
Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und

bewahren Sie diese fiir weitere Referenz auf.

Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmaBig und laut
dieser Bedienungsanleitung. Nicht ordnungsgemaBe
Nutzung des Gerats kann zu seiner Stérung fihren,
einen gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim

Nutzer hervorrufen.

« Vor der Nutzung des Gerats priifen Sie das Netzka-
bel und die Anschlussstelle des Netzkabels, die sich
am Gehause des Gerats befindet, aufmerksam und
vergewissern Sie sich, dass sie nicht beschadigt
sind. Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,
wenn das Netzkabel oder die Anschlussstelle des

Netzkabels beschadigt ist.

« Vor dem Einschalten des Gerats vergewissern Sie
sich, dass die Netzspannung und die Betriebsspan-

nung des Geréts Uibereinstimmen.

DEUTSCH

Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” ausge-
stattet; schalten Sie diesen in die Steckdose mit si-
cherer Erdung ein.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim An-
schlieBen des Geréats an das Stromnetz.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die An-
schlussstelle am Gehduse des Gerats und in die
Steckdose fest gesteckt ist.

Benutzen Sie nur das mitgelieferte Netzkabel. Be-
nutzen Sie keine Netzkabel von anderen Geréaten.
Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmba-
ren Teile.

Stellen Sie das Gerat auf einer geraden hitzbestan-
digen Oberflache fern von Feuchtigkeits-, Warme-
quellen und offenem Feuer auf.

Gewahren Sie einen freien Zugang zur Steckdose
bei der Gerateaufstellung.

Benutzen Sie das Gerat in gut bellifteten Raumen.
Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen nicht
aus.

Stellen Sie das Gerat in direkter Ndhe von Wanden
und Mobel nicht auf. Der Freiraum tber dem Mul-
tikocher soll nicht weniger als 30-40 cm betragen.
Vermeiden Sie die Beriihrung des Netzkabels mit
heiBen Oberflachen sowie mit scharfen Mobelkan-
ten. Vermeiden Sie die Beschadigung der Netzka-
belisolation.

Greifen Sie das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen nicht.

Tauchen Sie nie das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker ins Wasser oder andere Flussigkeiten.
Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, nehmen Sie
unverziglich den Netzstecker aus der Steckdose
heraus, erst danach dirfen Sie das Gerat aus dem
Wasser herausnehmen. Wenden Sie sich an ei-
nen autorisierten Kundendienst hinsichtlich weite-
rer Nutzung des Gerats.

Stecken Sie keine fremden Gegenstinde in die Off-
nung des Dampfventils und achten Sie darauf, dass
keine fremden Gegenstande zwischen den Deckel
und das Gehause des Multikochers gelangen.
Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt. Schalten
Sie das Gerat immer aus und trennen Sie es vom
Stromnetz ab, wenn Sie es nicht benutzen.

Um Verletzungen zu vermeiden, beugen Sie sich nie
Uber dem Dampfventil und tber dem Behdlter, falls
der Deckel des Multikochers getffnet ist.

Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie den Deckel des
Multikochers wahrend und unmittelbar nach der
Nahrungsmittelzubereitung 6ffnen. Verbrithungs-
gefahr!

Beim Betrieb des Gerats im “Rosten”-Programm
beugen Sie sich iGber dem Behdalter des Multiko-
chers nicht, um Verbrennung mit heiBen Olspritzern
zu vermeiden.

Halten Sie das Dampfventil sauber, reinigen Sie es
im Falle der Verschmutzung.

Es ist strikt verboten, das Gerat ohne aufgestellten
Behalter, Schutzschirm und Dampfventil zu benut-
zen. Es ist auch verboten, den Multikocher ohne
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Nahrungsmittel oder ohne ausreichende Flussig-
keitsmenge im Behalter einzuschalten.

Es ist nicht gestattet, den Multikocher mit der be-
schadigten Silikondichtung des Schutzschirms zu
benutzen.

Befolgen Sie die Empfehlungen beziiglich der
Menge der trockenen Nahrungsmittel und Flissig-
keiten.

Nehmen Sie den Behdlter wahrend des Betriebs
des Gerats nicht aus.

Decken Sie den Multikocher wahrend des Betriebs
nicht ab.

Achtung! Wahrend des Dampfkochens beachten
Sie den Stand der Fliissigkeit im Behalter, gieBen
Sie Wasser in den Behélter nach Bedarf zu. Lassen
Sie das Gerit nie unbeaufsichtigt!

Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des Be-
triebs zu tragen. Benutzen Sie den Tragegriff, indem
Sie das Gerat vorher vom Stromnetz abgetrennt,
den Behalter mit Nahrungsmitteln herausgenom-
men und das Gerat abkiihlen lassen haben.
Wahrend des Betriebs erhitzen sich Deckel, Behal-
ter und Gehauseteile, beriihren Sie diese nicht. Falls
Sie den heiBen Behélter herausnehmen miissen,
benutzen Sie Topfhandschuhe.

Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

Es ist nicht gestattet, Kindern das Gerat als Spiel-
zeug zu geben.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die Plas-
tiktiten, die als Verpackung verwendet werden, nie
ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsge-
fahr!

Dieses Gerat darf von Kindern und behinderten
Personen nicht genutzt werden, auBer wenn die
Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist, ih-
nen entsprechende und verstandliche Anweisungen
Uiber sichere Nutzung des Gerats und die Gefahren
bei seiner falschen Nutzung gibt.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu benut-
zen.

Um Beschéadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen
vom Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie
den Netzstecker und ziehen Sie diesen aus der
Steckdose vorsichtig heraus.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
der Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt ist,
wenn Stérungen auftreten und wenn es herunterge-
fallen ist. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstéan-
dig zu reparieren. Bitte wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst, falls Probleme mit dem
Gerat auftreten.

Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiih-
len und fur Kinder unzugénglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

VERWENDUNG DES BEHALTERS FUR
NAHRUNGSMITTELZUBEREITUNG (12)

Benutzen Sie den Multikocher und seine abnehm-
baren Teile nur bestimmungsmaBig.

Es ist nicht gestattet, den Behdlter (12) auf Heizge-
rate oder Heizoberflachen zu stellen.

Es ist nicht gestattet, eine andere Schale statt des
Behalters (12) im Multikocher zu benutzen.

Achten Sie darauf, dass die Oberflache des Heizele-
ments (9) und der Boden des Behalters (12) immer
sauber und trocken sind.

Zerkleinern Sie nie harte Nahrungsmittel direkt im
Behalter (12), um Beschadigungen der Antihaftbe-
schichtung zu vermeiden.

Lassen und bewahren Sie keine fremden Gegen-
stande im Behalter (12).

Wéhrend der Nahrungsmittelzubereitung im Behal-
ter (12) riihren Sie diese nur mit der Schaufel (21)
oder mit der Schopfkelle (22) um. Sie kbnnen auch
Holz-, Plastik- oder Silikonkochbesteck benutzen.
Benutzen Sie keine Metallgegensténde, die die An-
tihaftbeschichtung zerkratzen kénnen, zum Durch-
mischen der Nahrungsmittel im Behalter (12).

Nach der Zubereitung der Gerichte mit Krautern und
Gewtlirzen waschen Sie den Behalter (12) sofort ab.
Stellen Sie den Behdlter (12) gleich nach der Been-
digung der Zubereitung unter Kaltwasser nicht auf,
lassen Sie ihn abkihlen. Das hilft, die Beschadigung
der Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

Der Behilter (12) ist fiirs Waschen in der Ge-
schirrspiilmaschine nicht geeignet.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Falls der Multikocher unter niedrigen Temperaturen
transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie
ihn vor der Nutzung bei der Raumtemperatur fiir
nicht weniger als zwei Stunden bleiben.

Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus,
entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und jeg-
liche Aufkleber, die den normalen Betrieb des Mul-
tikochers storen.

Stellen Sie den Multikocher auf eine gerade war-
mebesténdige Oberflache fern allen Kichenwdér-
mequellen (Gas-, Elektroherd oder Kochflache) auf.
Bei der Aufstellung des Geréts lassen Sie einen Ab-
stand von nicht weniger als 20 cm von der Wand bis
zum Gehause des Multikochers und einen Freiraum
von nicht weniger als 30-40 cm dariber.

Stellen Sie den Multikocher in direkter Nahe von
Gegenstanden, die durch die hohe Temperatur des
austretenden Dampfs beschadigt werden kdnnen,
nicht.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerét in der
Né&he von Badewannen, Waschbecken und anderen
mit Wasser gefiillten Behéiltern aufzustellen.

Offnen Sie den Deckel (5), indem Sie die Taste (1)
driicken, und nehmen Sie den Behalter (12) heraus.
Nehmen Sie den Schutzschirm (11) ab, indem Sie
die Halterungen im unteren Teil des Schirms dri-
cken.



— Driicken Sie das Dampfventil (6) von der inneren
Seite des Deckels und nehmen Sie es heraus, dann
nehmen Sie es auseinander, indem Sie den unteren
Teil in die Position [ wenden.

— Waschen Sie alle abnehmbaren Teile: das Dampf-
ventil (6), den Schutzschirm (11), den Behélter (12),
die Schaufel (21), die Schopfkelle (22), den Mess-
becher (23), die Schale fiirs Dampfkochen (24), die
Glaser (25) und die Deckel (26) mit Warmwasser
und einem neutralen Waschmittel ab. Dann spiilen
Sie diese mit flieBendem Wasser ab.

— Vor der Joghurtzubereitung desinfizieren Sie die Gla-
ser (25) und die Deckel (26), briihen Sie sie dafiir ab.

— Trocknen Sie alle abnehmbaren Teile sorgféltig ab.

— Wischen Sie das Gehaduse des Gerats mit einem
feuchten Tuch, danach trocknen Sie es.

— Setzen Sie das Dampfventil (6) zusammen, indem
Sie den unteren Teil des Ventils im Uhrzeigersinn bis
zum Einrasten drehen (Position ﬂ).

— Stellen Sie den Schutzschirm (11) zurtick auf: set-
zen Sie den oberen Teil des Schutzschirms (11) in
die Aussparungen am Deckel (5) ein, befestigen Sie
den unteren Teil bis zum Knacken der Halterungen.

EINSTELLUNG DER AKTUELLEN ZEIT

— Setzen Sie den Netzkabelstecker in die AnschluB-
stelle (8) und den Netzstecker in die Steckdose ein,
dabei ertont ein Tonsignal.

Kochprogramme und ihre Dauer

DEUTSCH

— Driicken und halten Sie die «ZEIT»-Taste (20) unge-
fahr 3 Sekunden lang, ein kurzes Tonsignal ertont,
lassen Sie die «ZEIT»-Taste (20) los, die «Stunden»-
Ziffernangaben beginnen zu blinken.

— Stellen Sie die aktuelle “Stunden”-Zeit (die Zeit wird
in 24-Stunden-Format eingestellt) ein, indem Sie
die Taste (13) «+» oder (14) «-» konsequent driicken
oder halten.

— Driicken Sie die “ZEIT”-Taste (20) nochmals, dann
stellen Sie die “Minuten”-Zeit mittels der Taste (13)
«+» oder (14) «-» ein.

— Drilicken Sie die “START“-Taste (17), um die Einstel-
lung zu beenden.

— Auf dem Bildschirm (4) wird die aktuelle Zeit ange-
zeigt und die Trennpunkte «:» werden blinken.

Anmerkung: Falls Sie innerhalb von 5 Sekunden

nichts vorgenommen oder die Zeiteinstellung mit der

«START»-Taste (17) nicht bestétigt haben, wird die

aktuelle Zeit nicht angezeigt.

TASTEN DER BEDIENUNGSPLATTE (3)
»MENU“-Taste (15)

Zur Wahl des Kochprogramms driicken Sie die “MENU"-
Taste (15) konsequent, gegeniiber der Bezeichnung
des gewahlten Programms erscheint ein Zeiger. Die
voreingestellte Programmdauer wird auf dem Bildschirm
(4) angezeigt.

Programm Dauer (in Standardeinstellung | Startriickstellung |Temperaturhaltung
Stunden) (in Stunden)
Reis 0:15-0:40 [0:25 + +
Kochen/Dampfkochen 0:05-1:00 |0:20 + +
Multikoch 0:10-6:00 |[0:15 + +
(falls die Temperatur
Temperatur: hoher als 70°C
35°C-150°C eingestellt ist)
Standardeinstellung: 130°C
Rdsten - - - +
Aufwarmung 0:10-0:40 |0:20 - +
Suppe 0:30 - 3:00 |0:50 + +
Backen 0:25-2:00 |0:50 - +
Schmoren 0:20 - 1:00 |0:50 + +
Brei 0:40 - 3:00 |0:50 + +
Joghurt 0:10 - 10:00 |6:00 + -
Anmerkung:

— Offnen Sie den Deckel (5) vor der Beendigung des “Backen“-Programms nicht.

— Um Anbrennen der Produkte zu vermeiden, schalten Sie die Temperaturhaltung nach der Beendigung des
“Backen“-Programms aus. Driicken Sie daftir die “STOP/Temperaturhaltung”-Taste ( 18).

— Im ,Rdsten”“-Programm funktioniert das Geréat wie ein Kochherd. Passen Sie auf die Zubereitung auf und priifen
Sie die Gare von Nahrungsmitteln. Schalten Sie den Multikocher aus, wenn die Nahrungsmittel garfertig sind.

— Die Gerichtsrezepte sehen Sie im Kochbuch (mitgeliefert). Alle Rezepte sind zur Empfehlung angege-
ben, weil sich die fiir die Rezepte notwendigen Zutatenmengen und Proportionen abhingig von den
regionalen Besonderheiten der Nahrungsmittel, sowie von der Héhe iiber dem Meeresspiegel unter-

scheiden konnen.



DEUTSCH

«MULTIKOCH”-Taste (16)

Das ,Multikoch“-Programm lasst Temperatur und Dauer

der Nahrungsmittelzubereitung selbststandig einstellen.

— Benutzen Sie die Taste (16) zum schnellen Um-
schalten aufs “Multikoch”-Programm.

— Stellen Sie die gewiinschte Temperatur im Bereich
von 35°C bis 150°C mittels der Tasten (13) «+» oder
(14) «-» ein.

— Driicken Sie die “ZEIT”-Taste (20), dann stellen Sie
die Zubereitungsdauer laut dem Abschnitt “Verwen-
dung des Multikochers” (Punkt 8-9) ein.

“Start”-Taste (17)
Driicken Sie die Taste (17) zum Start des gewahlten
Kochprogrammes.

“STOP/Temperaturhaltung”-Taste (18)
Ausschalten des Programms/Abbrechen der
falsch eingegebenen Programmeinstellungen
Benutzen Sie die Taste (18) zum Riicksetzen der falsch
eingegebenen Einstellungen des Zubereitungsstarts
oder zum Ausschalten des Kochprogramms/des Be-
triebs der Temperaturhaltung.

Temperaturhaltung

Nach der Beendigung der Zubereitung ertonen 5 Ton-
signale und das Gerat schaltet sich in den Betrieb
der Temperaturhaltung automatisch um. Die Anzeige

& Jund die Betriebszeit im Aufwarmungsbetrieb (in

Stunden) werden auf dem Bildschirm angezeigt.

Um das Gerat aus dem Wartezustand in den Betrieb

der Temperaturhaltung zwangslaufig umzuschalten,

driicken Sie die Taste (18).

Driicken Sie die Taste (18) nochmals, um die Tempera-

turhaltung auszuschalten.

Anmerkung:

— Benutzen Sie die Funktion der Temperaturhaltung
flir Aufwdrmung von kalten Nahrungsmitteln nicht.

— Um Anbrennen der Produkte zu vermeiden, schal-
ten Sie die Temperaturhaltung nach dem “Backen”-
Programm aus.

“ZEIT”-Taste (20)

Nachdem Sie das Kochprogramm gewahlt haben, dri-
cken Sie die Taste (20), um zur Einstellung der Zube-
reitungsdauer zu Ubergehen. Benutzen Sie auch die
“ZEIT”-Taste, um zur Einstellung der aktuellen Zeit
Uiberzugehen.

Tasten (13) «+» und (14) «-»

Stellen Sie aktuelle Zeit, Zubereitungsdauer und Auf-
warmungstemperatur (nur fiirs “Multikoch”-Programm)
ein, sowie stellen Sie die Startriickstellung-Funktion
ein, indem Sie die Tasten (13) «+» und (14) «-» driicken
oder halten.

“STARTRUCKSTELLUNG*-Taste (19)

Sie kdnnen die Kochenende-Zeit einstellen. Diese Funk-
tion ist fir die Programme “Backen”, “Rosten” und
“Aufwarmung” unzuganglich.

* Wahlen Sie das Programm und stellen Sie die Zu-
bereitungsdauer ein (siehe den Abschnitt “Verwen-
dung des Multikochers”).

+ Driicken Sie die “STARTRUCKSTELLUNG*-Taste

(19), auf dem Bildschirm wird die Anzeige
blinken.

« Stellen Sie die Startriickstellungszeit in Minuten
mittels der Tasten (13) «+» und (14) «-» ein.

+ Driicken Sie die “STARTRUCKSTELLUNG”-Taste
(19) nochmals und stellen Sie die Startriickstel-
lungszeit mittels der Tasten (13) «+» und (14) «-» ein.

¢ Zum Einschalten der Startriickstellung-Funktion
driicken Sie die “START”-Taste (17), auf dem Bild-

i@

schirm werden die Anzeige , die aktuelle
Zeit und der Zeiger gegenliber dem gewahlten Pro-
gramm angezeigt.
Beispiel:
Falls die Dauer des gewéahlten Programms 30 Minuten
betragt, und das Gericht zu 15:30 zubereitet werden
muss, wird das Gerédt im Wartezustand bis 15:00 blei-
ben (auf dem Bildschirm wird die Anzeige
angezeigt). Um 15:00 ertént ein Tonsignal, erscheint
die Anzeige @ und beginnt das riickwdértige Ab-
zdhlen der Zubereitungszeit. Die Zubereitung wird in
30 Minuten beendet.

VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

1. Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter (12)
ein, indem Sie die Empfehlungen im Rezept befol-
gen (siehe das Kochbuch).

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Stand

von Zutaten und Fliissigkeiten nicht iiber der Maxi-

malmarke «10» und nicht unter der Minimalmarke

«2» ist. Die Maximalmarke fiir verschiedene Breie

(auBer Reis) ist «8».

Allgemeines Beispiel des Einlegens der Griitzen
und notwendige Wassermenge (als Beispiel ist Reis
angegeben):

— Messen Sie den Reis mit dem Messbecher (23) (ein
Messbecher faBt etwa 160 g Reis) ab, waschen Sie
ihn und legen Sie ihn in den Kochtopf ein.

— Geben Sie Wasser zu, benutzen Sie daflir die Skala
mit Einteilung in Bechern (CUP).

Beispiel: Nachdem Sie vier Messbecher Reis ein-

geschiittet haben, gieBen Sie Wasser bis zum

Merkzeichen «4 CUP» ein.

— Zur Zubereitung von dinnen Milchbreien ist die
empfohlene Reis-Wasser Proportion 1:3

2. Vergewissern Sie sich, dass die AuBenoberflache
des Behalters (12) sauber und trocken ist, stellen
Sie den Behalter (12) in die Arbeitskammer des Ge-
rats auf. Stellen Sie den Behalter aufrecht auf, da-
mit er sich mit der Oberflache des Heizelements (9)
eng berlhrt.

Anmerkung:

¢ Es ist nicht gestattet, den Behilter (12) fiirs
Waschen von Griitzen und Schneiden von Nah-



rungsmitteln zu benutzen, das kann zur Be-
schéddigung der Antihaftbeschichtung fiihren.
Vergewissern Sie sich, dass es keine fremden
Gegenstinde, Verschmutzung und Feuchte in
der Arbeitskammer und auf dem Boden des Be-
hiilters (12) gibt

Wischen Sie die AuBenoberfiiche und den Bo-
den des Behilters (12) vor der Nutzung ab.

Im Zentrum des Heizelements (9) befindet sich
der Temperatursensor (10). Achten Sie darauf,
dass die Bewegung des Temperatursensors
(10) nicht verhindert ist.

Wahrend des Dampfkochens gieBen Sie Wasser in
den Behélter (12) so ein, dass das kochende Was-
ser den Boden der Schale (24) nicht berliht. Stel-
len Sie die Schale (24) mit Nahrungsmitteln in den
Behalter (12) ein.

SchlieBen Sie den Deckel (5) bis zum Einrasten.
Setzen Sie den Netzkabelstecker in die AnschluB3-
stelle (8) ein, und stecken Sie den Netzstecker in
die Steckdose.

Waéhlen Sie das notwendige Kochprogramm, indem
Sie die «<MENU»-Taste (15) konsequent driicken.
Flrs «Multikoch»-Programm stellen Sie die Zube-
reitungstemperatur von 35°C bis 150°C mittels der
Tasten (13) «+» und (14) «-» ein.

Die Zubereitungsdauer ist in jedem Programm vor-
eingestellt, aber kann geandert werden. Um die
Zubereitungsdauer zu &ndern, driicken Sie die
“ZEIT"-Taste (20), die Anzeige und die Zeit-
angaben werden blinken.

Stellen Sie den notwendigen Wert in Minuten mittels
der Tasten (13) «+» und (14) «-» ein. Driicken Sie die
“ZEIT”-Taste (20) nochmals und stellen Sie die Zu-
bereitungsdauer in Stunden mittels der Tasten (13)
«+» oder (14) «-» ein (siehe die Tabelle “Kochpro-
gramme und ihre Dauer”).

.Um das Programm zu starten, driicken Sie die
“START”-Taste (17), die Anzeige wird kon-
stant leuchten.

. Passen Sie auf die Zubereitung auf, riihren Sie die

Nahrungsmittel mit der Plastik-Schaufel (21) oder

mit der Schopfkelle (22) um. Benutzen Sie keine

Metallgegensténde, die die Antihaftbeschichtung

des Behalters (12) zerkratzen kénnen.

Falls Sie die Zubereitung unterbrechen mdochten,

driicken Sie die «STOP/Temperaturhaltung»-Taste

(18).

Achtung!

Lassen Sie das eingeschaltete Gerét nie unbe-

aufsichtigt.

Um Verbrennungen zu vermeiden, seien Sie

beim Offnen des Deckels (5) sehr vorsichtig.

Beugen Sie sich nie iiber dem Dampfventil (6)

wiéihrend des Betriebs des Multikochers, halten

Sie offene Korperteile iiber dem heiBen Behil-

ter (12) nicht!

Bei erster Nutzung des Multikochers kann ein

Fremdgeruch von Heizelement entstehen, es

ist normal.

12.
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DEUTSCH

Nach der Beendigung des Kochprogramms ertonen
5 Tonsignale, das Gerat schaltet sich in den Betrieb
der Temperaturhaltung um, auf dem Bildschirm (4)
wird die Laufzeit in diesem Betrieb angezeigt.
Anmerkung:

Die Funktion der Temperaturhaltung ist fiir die
Programme “Joghurt” und “Multikoch” unzu-
génglich (falls der Benutzer die Temperatur
niedriger als 70C*° eingestellt hat).

Lassen Sie die zubereiteten Nahrungsmittel im
Behdilter fiir lange Zeit nicht bleiben, denn es
kann zum Verderben der Nahrungsmittel fiih-
ren.

Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhal-
tung fiir Aufwarmung von kalten Nahrungsmit-
teln nicht.

Nach dem Dampfkochen nehmen Sie die Nah-
rungsmittel mit ungeschiitzten Handen nicht,
benutzen Sie das Kiichenzubehor.

EMPFEHLUNGEN

Sie kdnnen die Programme ‘Joghurt” und “Multikoch”
flr Teiggare benutzen.

Die Teiggare ist die Stufe der Teigzubereitung unmittel-
bar vor dem Backen. Wahrend der Teiggare findet eine
intensive Garung statt, die Teigstruktur wird wiederher-
gestellt, der Teig steigt viel an. Eine der Hauptbedingun-
gen des erfolgreichen Prozesses der Teiggare ist das
Fehlen von Zugluft und Unterhaltung einer konstanten
Temperatur (ungeféhr 40°C), was in den Programmen
‘Joghurt” und “Multikoch” gewahrleistet wird.

Teig-Rezept

400 g Mehl

350 ml Milch (kann mit Wasser vermischt werden)
Salz

Zucker

1,5 Teeloffel Trockenhefe

1,5 Essloffel Milchbutter

« Alle trockenen Zutaten vermischen, dann Milch zu-
geben. Sorgféltig wirken und in den Behalter (12)
auslegen.

« Wahlen Sie den Betrieb «Joghurt» oder «Multikoch»,
indem Sie die <MENU»-Taste (15) konsequent drii-
cken.

* Furs «Multikoch»-Programm stellen Sie die Tem-
peratur 35°C-45°C ein. (siehe den Abschnitt
«Multikoch“-Taste (16)).

« Stellen Sie die Betriebsdauer auf 1 Stunde ein.
(siehe den Abschnitt «Verwendung des Multiko-
chers», Punkte 8-9).

» Driicken Sie die «<START»-Taste (17).

Anmerkung: Um das beste Ergebnis zu erreichen,

offnen Sie den Deckel des Multikochers (5) bis zur

Beendigung des Programms nicht.

REINIGUNG UND PFLEGE
« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose her-
aus und lassen Sie das Gerat abkihlen.



DEUTSCH

« Wischen Sie das Gehause (2) und den Deckel (5)
mit einem leicht angefeuchteten Tuch und danach
trocknen Sie diese ab.

* Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit einem wei-
chen Schwamm und einem neutralen Waschmit-
tel ab, spiilen Sie diese mit flieBendem Wasser ab.

« Trocknen Sie das Dampfventil (6) und den Schutz-
schirm (11) sorgfaltig ab, bevor Sie sie zuriick auf-
stellen.

« Es ist nicht gestattet, den Behélter (12) in der Ge-
schirrspllmaschine zu waschen.

« Wischen Sie die Oberflache des Heizelements (nur
wenn es abgekuhlt ist), lassen Sie das Wasser auf
keinen Fall innerhalb des Gehduses des Gerats ge-
langen.

* Tauchen Sie nie das Gehause des Gerats, das Netz-
kabel und den Netzstecker ins Wasser oder andere
Flissigkeiten.

« Benutzen Sie abrasive und aggressive Waschmit-
tel fur die Reinigung des Gerats und des Zubehors
nicht.

AUFBEWAHRUNG

» Schalten Sie das Geréat aus und reinigen Sie es.

» Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiih-
len und fur Kinder unzugénglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Multikocher — 1 St.

Netzkabel - 1 St.

Behalter — 1 St.

Schale fiirs Dampfkochen — 1 St.
Schopfkelle — 1 St.

Schaufel - 1 St.

MeBbecher — 1 St.
Joghurtglaser mit Deckeln — 6 St.
Behalter-Halter — 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 800 W
Fassungsvermoégen des Behalters: 5 1

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design und
technische Eigenschaften des Geréats ohne Vorbenach-
richtigung zu verdndern.

Nutzungsdauer des Gerdts betrdgt 3 Jahre.

Gewahrleistung

Ausflhrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, be-
kommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man
wahrend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung
den Check oder die Quittung tiber den Ankauf vorzule-
gen.

q3

Das vorliegende Produkt entspricht den For-
derungen der elektromagnetischen Vertrdg-
lichkeit, die in 2004/108/EC Richtlinie des
Rates und den Vorschriften 2006/95/EC (iber
die Niederspannungsgerédte vorgesehen
sind.



MYJIbTUBAPKA
OcHOBHOE NpeaHa3HavyeHe MynbTUBapku — GbICTpoe 1
KayecTBEHHOE NMPUrOTOBIEHNE MULLN.

OMUCAHUE

KHoMKa OTKPbITUSI KPbILLIKW

Kopnyc

Manenb ynpaesnenuns

Oucnnen

Kpbiwka

MapoBoii knanax

Pydka ons nepeHocku

He3n0 AN NOAKNI0YEHUs CETEBOTO LLUHYpa

. HarpeBatenbHblli anemeHT

10. atuuk Temnepartypbl

11. CbEMHbI 3aLNTHbI 3KpaH

12. Yawa ans npuroToBneHus NpoayKToB

MaHenb ynpaBneHus

13. KHOMKa yBenMyeHnst HaCTpanBaeMoro 3Ha4eHUs «+»
14. KHONKa yMEeHbLUEHUS HAcTpanMBaeMoro 3HavyeHus
15. Knonka «MEHIO»

16. Knonka «MYJIbTUMNOBAP»

17. Knonka «CTAPT»

18. Knonka «CTOM/NOAOEP)XAHUE TEMMEPATYPbI»
19. KHonka «OTJIOKEHHbIA CTAPT»

20. KHonka «<BPEM%»

Axkceccyapbl

21. Jlonatka

22.TonoBHUK

23. MepHblii cTakaH

24.J1oToK Anst NPUroTOBAEHMSA NPOAYKTOB HA Napy

25. CTakaH4nkun ans morypra

26. Kpbileyku cTakaH4MKoB A orypra

27. Oepxatenb 405 yawm

CoNOGOr®D =

BHUMAHME!

[ns [ONONHUTENBHOWM 3aWmThl LenecoobpasHo B Lenu
NUTaHNA YCTaHOBUTb YCTPOMNCTBO 3aLUMTHOrO OTK/OYe-
Hus (Y30) ¢ HOMMHaNbHLIM TOKOM cpabaTtbiBaHUsA, He
npesbiwatowmm 30 MA, ana yctaHoskn Y30 obpatuTtech
K cneumanucry.

MEPbI BEBOMNACHOCTHU

Mepepn, Havanom akcniyataumy anekTponprubopa BHU-

MaTeNbHO MPOoYUTaNTE HACTOSLLYIO WMHCTPYKLUMIO MO

aKcnayataumMm 1 coxpaHute e€ AJisi MCnosib30BaHUs B

KayecTBe CNpaBOYHOro Marepuana.

Vicnonb3yiTe yCTPOMCTBO TONbKO MO ero NpsiMoMy Ha-

3HAYEHMIO, KaK U3NOXEHO B AAHHOW MHCTPyKUMn. He-

npaeunbHoe obpalleHne ¢ NPruboPOM MOXET NPUBECTN

K €ro NosloMKe, NPUYMHEHNIO Bpeaa Nnonb3osaresiio nimn

€ro UMyLLLeCTBY.

* Tepen ucnonb3oBaHveM npubopa BHUMATENBHO
OCMOTPUTE CETEBOW LUHYP U Pa3beEM A9 NOAKIIO-
YeHWs CeTEBOrO LUHYpa, PacnofIOKEHHbI Ha Kop-
nyce npubopa, ybeamTech B TOM, YTO OHU HE UMEIOT
nospexaeHuii. He ncnonbayite npubop npu Hanm-
YW NOBPEXAEHUI CETEBOrO LWHYpPa UM pasbéma
CEeTEBOrO LUHYpA.
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Mepen, BKIOYEHMEM YCTPOCTBA YOEeanTech B TOM,
YTO HanpsikeHue 3eKTPUYEeCcKoW CeTU COOTBET-
cTByeT paboyemy Hanps>KEHWNIO YyCTPOCTBA.
CeTeBoi LWHYP CHabXEH «eBPOBUJIKOWN»; BKIlOYaNTe
€€ B 9/IEKTPUYECKYIOD PO3ETKY, MMEIOLLYI0 HaaEX-
HbIA KOHTAKT 3a3EMEHNS.

Mpy NOOKNIYEHUN YCTPOMCTBA K 3NEKTPUHECKON
CETU He NCMONb3YITe NEPEXOIHUKM.

CnepuTe 3a TeM, 4TOObI CETEBOIA LUHYP OblN NIOTHO
BCTaB/IEH B pa3bEéM Ha KOpryce yCTpoliCcTBa, a
BW/IKA CETEBOrO LUHypa — B 3JIEKTPUYECKYIO PO-
3€eTKy.

Vicnonb3yinTe TONbKO TOT CETEBOW LUHYP, KOTOPLIA
BXOOMT B KOMMAEKT MNOCTaBKW, HE NCMNOMb3YITe ce-
TEBOW LUHYP OT APYr1X yCTPONCTB.

Vicnonb3yinTe TONIbKO Te CbEMHbIE AeTann, KOTOpble
BXOOST B KOMIMJIEKT MOCTaBKM.

Pa3meLllainte yCTPONCTBO HA POBHOW TEMIOCTOMKOM
NOBEPXHOCTW, BAANN OT MCTOYHUKOB BRaru, Tenna u
OTKPbITOrO OrHS.

YcTaHaBnmBaiTe yCTPONCTBO Tak, 4ToObl AOCTYN K
ceTeBoil po3eTke Obln BCceraa CBOGOAHbLIM.
Micnonb3yinTte yCTPOWCTBO B MECTax C XOpOLUen
BEHTUNALUMEN.

He nopgeprainte
COJIHEYHBbIX JIy4ei.
He pasmeuwarite npubop B HenocpeacTBeHHOW
6n13ocTn ot cteH u mebenn. CsoboaHoe npo-
CTPaHCTBO HaA, MyJIbTUBAPKOMN AONIXHO ObITb HE Me-
Hee 30-40 cm.

He ponyckainTe COnpMKOCHOBEHUS CETEBOIO LUHYpa
C ropsiYMMM NOBEPXHOCTSIMU N OCTPLIMU KPOMKaMM
mebenu. He ponyckarite noBpexaeHus n3onaumum
CEeTEeBOro LUHYpA.

3anpewlaetcsa 6paTbCs 3a CETEBON LUHYP U BUJIKY
CEeTEBOrO LLUHYpa MOKPbIMU pykamu.

He norpyxaiite ycTpOMCTBO, CETEBOW LLHYP N BUSIKY
CeTEeBOro LWHypa B BOAY WY B Ntobble Apyrne Xua-
KOCTH.

Ecnun ycTponcTBO ynano B BOAY, HEMEOJEHHO U3-
BNEKWNTE CETEBYIO BWJIKY W3 3NEKTPUYECKOWN PO-
3eTKW, U TOMbKO MOC/Ie 3TOr0 MOXHO A0CTaTb
npubop n3 BoAbl. Mo BONpocy AanbHeELWero mc-
Nnonb3oBaHWs ycTpolicTBa obpatntecb B aBTOpU-
30BaHHbIM (YNOSIHOMOYEHHbIV) CEPBUCHBIN LEHTP.
He BCTaBnsainTe NOCTOPOHHWE NPeaMeTbl B OTBEP-
CTMe NapoBOro knanaHa v cneaute 3a TeM, YToObI
NOCTOPOHHME NPeaMeTbl He Nonann Mexay KpbiLl-
KOV 1 KOPNYCOM My/bTUBAPKU.

He ocrtaBnaiite ycTtpolicTBO 6e3 npucmoTpa,
BCerga Bblk/toyariTe npubop 1 oTkiovaiTe ero ot
3NEeKTPUYECKOWN CETU, ECNIN Bbl UM HE MONb3YETECH.
Bo unabexaHne TpaBM He HaKIOHSITechb Hap, na-
POBbIM KNanaHoM WAV Hap, Yalleil, ecnu Kpbilika
MyNbTUBAPKM OTKPbITA.

Cobniopaiite KpalHIO OCTOPOXHOCTb, OTKPbI-
Basi KPbILUKY MYNbTMBApPKM BO BPEMS M HEMOCPEA-
CTBEHHO MOCJIe MPUrOTOBMIEHUSI NMPOAYKTOB. Puck
oxora napom!

nprvbop BO3AEWCTBUIO MPSMbIX



PYCCKUM

Mpwn paboTe ycTpoiicTeBa B nporpamme «lMopxxapu-
BaHMe» BO nsbexaHune oxora Gpbl3ramu ropsyero
Macna He HakNoOHANTECh Haz, Yallel MybTUBapPKU.
CopepxunTe B YNCTOTE MAPOBOI KnanaH, B ciyyae
3arpsA3HEHNs O4MLLANTE ero.

Karteropuyecku 3anpeLiaercs akcnnayaraums npu-
60pa 6e3 ycTaHOBIEHHOW Yallu, 3aLMTHOIO 3KpaHa
M NapoBOro knanaHa. Takxe 3anpeLiaeTcs BKIIO-
YyaTb MynbTMBapKy 6e3 NMpoAyKTOB WMAW 4OCTaTOY-
HOrO KOIMYECTBA XMAKOCTU B HaLLe.

3anpelyaetcs MCNonb30BaTb MYyNbLTUBAPKY, €Civ
CWIMKOHOBAsi Mpokfiafaka 3alMTHOro aKkpaHa no-
BpexaeHa.

Cobniopaiite pekoMeHaaLUmm no KONMYECTBY CyXMX
NPOAYKTOB 1 0ObEMY XMUIAKOCTU.

He BbiHMMaliTe 4awy BO Bpemsi paboTbl YCTPOWA-
cTBa.

He HakpblBaiTe MynbTUBApPKY BO Bpems paboThbl.
BHumaHue! Npu rotoBke NPoAyKTOB HA Napy cne-
OWTe 3a YPOBHEM XWOKOCTM B Yalle, OOnvBainTe
BOAY B yally no mepe HeobxoaumocTn. He octaB-
nanTe ycTpoiicTeo 6e3 npucmortpa!
3anpeLaeTca NepeHocuTb YCTPOMCTBO BO BPEMSI
paboTbl. Micnonb3yinTe pyyky Ans nepeHocku, npes-
BapUTENbHO OTKJIOYMB MYSILTUBAPKY OT 31EKTPU-
YecKkoW ceTu, BblHYB Yally C NPOAykTamMu W [aB
YCTPOWCTBY OCTbIThb.

Bo Bpemsi paboTbl HarpeBaloTCs KpbilKa, Yawa, a
TaKkxe AeTanu Kopnyca, He npukacamTecb K HUM.
Ecnun HeoBXoAMMO BbIHYTb rOpPSHYIO Yally, UCMoSib-
3yliTe KyXOHHblE PyKaBWULLbI.

PerynspHo npoBoauTte 4ncTky npubopa.

He paspeluaiite geTam ncnonb3oBatb Npubop B ka-
4YeCcTBE UMPYLLKM.

M3 coobpaxeHnin 6e3onacHoCT1 AeTeil He OcTaB-
nATE NOAUITUEHOBbLIE MAKETbl, UCNONb3yeEMbIE B
KayecTBe ynakoBku, 6e3 npucmoTpa.

BHumaHue! He paspeluanTe getam urpatb € nonun-
3TWUEHOBLIMW NakeTaMu WAN YyNakoBOYHOW MNEH-
Koli. OnacHOCTb yayLubs!

JlaHHOEe YCTPOWCTBO He NnpeaHa3HayeHo Ans uc-
Nosib30BaHNS AETbMW W JIIOObMU C OFpaHUyeH-
HbIMW  BO3MOXHOCTSIMU, €CAN TOJSIbKO JNLOM,
oTBeYalLWyM 3a UX 6e30MacHOCTb, UM He AaHbl
COOTBETCTBYIOLLME U MOHATHBIE UM WMHCTPYKLUN
o 6e30nacHOM MONb30BaHUM YCTPOWCTBOM U Tex
0NacHOCTSIX, KOTOPbIE MOTYT BO3HMKATb MPU €ro He-
NpPaBuIbHOM MCMOJIb30BAHUN.

3anpewaeTca McnonbL3oBaTb NPUOop BHE Nome-
LLEHWIA.

Bo nsbexaHne noBpexaeHunii nepeBo3unTe yCTpoii-
CTBO TOJIbKO B 3aBOACKON YMaKoBKe.

OTK/It04ast yCTPOMCTBO OT 3/1EKTPUYECKON CETU, HN-
KOrga He QépraiTe 3a CETEBON LUHYP, BO3bMUTECH
3a CeTeBYIO BWIKY W aKKypaTHO W3Bekute e€ u3
QNEeKTPUYECKOWN PO3ETKN.

3anpeLaeTca 1UCNonb3oBaTb YCTPOWCTBO MPU Ha-
NYUN NOBPEXAEHWNA CETEBON BUIKWU NN CETEBOIO
LIHYypa, ecnmn ycTponcTBo paboTaeT ¢ nepebosmu, a
Takxe nocne ero nageHus. He noitaitecb camocTo-
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SATENIbHO PEMOHTUPOBATL YCTPOICTBO. 10 BCEM BO-
npocam peMoHTa o6palanTecb B aBTOPM30BaAHHbIN
(YNONHOMOYEHHbIN) CEPBUCHBLIV LLEHTP.

¢ XpaHWuTe YyCTPOMCTBO B CYXOM MPOX1agHOM MeCTe,
HenOoCTYNHOM Of1st feTen.

YCTPOWCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJIbKO A1 Bbl-
TOBOIO MCI10JIb3OBAHUS

MPABUJIA UCNOJIb3OBAHUA YHYALUU ANA NPU-

FOTOBJIEHUSA MPOAYKTOB (12)

¢ MynbTnBapKy 1 ero CbEMHbIE AeTanu UCMONb3yinTe
CTPOro Mo UX Ha3HAYeHMIO.

+ 3anpeuwaeTcs yctaHaBAmBaTh Yawy (12) Ha Harpe-
BaTesbHble NPUOOPbI NI BAPOYHbIE NOBEPXHOCTH.

+ 3anpewaeTcsa 1UCnonb3oBaTb B My/bTMBapke Apy-
ryto 8MKOCTb BMECTO Hawm (12).

* CnepuTte 3a TeM, 4TOObI MOBEPXHOCTbL HarpeBaTesb-
Horo anemeHTa (9) 1 gHo Yaww (12) Bcerga Gbinn
YUCTBIMU U CYXUMMU.

* Bo n3bexaHue NoBpexaeH s aHTUNPUrapHoro no-
KPbITUSI 3anpeLlaeTca MamesnbyaTb TBEPAbIE MPO-
OYKTbl HENOCPEACTBEHHO B Yawwe (12).

* Hwukorga He ocTaBnsiiTe N He xpaHuTe B Yawe (12)
Kakne-nnbo NOCTOPOHHWNE NPEAMETbI.

* Bo Bpems npurotoBneHns npoaykToB B vawe (12)
nepemMeLunBanTe Nx ToNbKo NJACTUKOBOW IONATKOM
(21) v NNacTUKOBLIMMONOBHUKOM (22). MOXHO
TakXe WCMNonb30BaTb AEPEBSHHbIE, MNACTUKOBbIE
WSV CUJIMKOHOBBIE KYXOHHbIE aKCceccyapbl.

+ 3anpellaeTcs nepemMeluMBaTh MPOAYKTbl B yalle
(12) meTannnyeckummn npeameTamm, KOTopble Mo-
ryT nouapanarb aHTUnpurapHoe nokpeitve. Mocne
npuroToBneHns Gaoaa ¢ npunpasamMmn U cneLmnsMm
HeobxoaMMO BbIMbITb Hawly (12).

* He nomewainTte yawy (12) non xonogHyto Boay
cpasy nocne 3aBepLUeHUsi MPUrOTOBMIEHUS], JaiTe
el cHayana ocTbiTb. OTO NomoxeT nsbexarb no-
BPEXAEHNS aHTUMPUIrAPHOro NOKPLITUS.

¢ Yawa (12) He npeaHa3Ha4YeHa Ais MbiTbS B MO-
CYAOMOEYHO MaluuHe.

NEPEQ NEPBbIM NCMNOJIb3OBAHUEM

Mocne TpaHCNOPTUPOBKU UM XPaHEHUs] MYJIbTU-

BapKu rnpu NOHMKeHHON Temneparype eé€ Heobxo-

AUMO BblAEP)XaTb NPV KOMHaTHOM Temneparype He

MeHee AByX 4acoB.

— W3BnekuTe yCTPONCTBO M3 yNakOBKW, yAANNTE BCE
YNakoBOYHbIE MaTepuasbl 1 Nobble Haknelkn, Mme-
LatoLme HopMasbHoW paboTe MyNbTUBAPKM.

— YcTaHOoBUTE MyNbLTUBAPKY HA POBHOM TEMIOCTONKON
NOBEPXHOCTW, BAANN OT BCEX KYXOHHbIX MCTOYHNKOB
Tenna (Takux Kak ra3osasi nauTa, sneKkTponImTa nnmn
BapoOyHas naHenb).

— YcTaHOBMUTE YCTPOMCTBO Tak, Y4TOObl OT CTEHbl A0
Kopnyca MynbTMBapK/ OCTaBasloCh PACCTOSIHUE He
MeHee 20 cMm, a cB0O6OAHOE NPOCTPAHCTBO Haf, Hen
cocTaBnsino He MeHee 30-40 cm.



BHuM

He pasmeluainte yCTPOMNCTBO B HEMOCPEOCTBEHHOM
6/1130CTU K NpegMeTam, KOTopble MOryT ObiTb Mo-
BPEXAEHbl BbICOKOW TEMMNEPATYPO BbIXOASALLErO
napa.

! He p wjarite npuéop B6/IN3N BaHH,

PaKoOBUH W APYrux EMKOCTEN, HarnoJIHEHHbIX BO-
AOM.

OTkpoWiTe KpbIlKyY (5), HaxaB Ha KHOMKy (1), 1 13-
BnekuTe vawy (12).

CHMMUTE 3alUMTHbIN akpaH (11), HaxaB Ha dukca-
TOPbI B HUXHEN 4acTu akpaHa.

HaxmuTte Ha napoBoi knanaH (6) ¢ BHyTpeHHen
CTOPOHbI KPbILIKW U U3BNEKUTE ero, a 3aTemM pas-
OepuTe ero, NMOBEPHYB HUXHIOID YacTb B MONOXe-
Hue .

MpomoliTe TENNOM BOAOW C HENTPAbHLIM MOIOLLUM
CpPEeACTBOM BCe CbEMHbIE AeTann: NapoBoi knanaH
(6), 3awWmTHbIN akpaH (11), yawy (12), nonarky (21),
MONOBHKK (22), MepHbIi cTakaH (23), N10ToK s ro-
TOBKM Ha napy (24), ctakaHumku (25) 1 KpblLeykn
(26). 3aTemM ononoCHNTE NX NPOTOYHOM BOAOIA.
Mepen TeM Kak roTOBUTb MOrypT, NPOAe3NHOUUM-
pyiiTe cTakaHumky (25) 1 kpbileykn (26), o6aas nx
KUMNATKOM.

TwarenbHO NPOCYLUNTE BCE CbEMHbIE AeTanu.
Kopnyc ycTponcTea NpOTPUTE BAAXHOM TKaHbIO,
nocrne 4Yero BLITPUTE HACYXO.

PYCCKUM

CobepuTe NnapoBoii knanaH (6), NOBEPHYB HUXKHIOD
4acTb kjianaHa no 4acoBoW CTpenke Ao dukcaunn
(nonoxexne e).

YctaHoBuTe 3awmTHbIR 3kpaH (11) Ha mecTo:
BCTaBbTe BEPXHIOIO 4acTb akpaHa (11) B nasbl Ha
KpbiLKe (5), a HUXKHIOK HacTb 3aKpenuTe A0 Wwenyka
durKcaTopos.

YCTAHOBKA TEKYLLEro BPEMEHU

npOrpaMMbl NPUroToBJIEHNS U UX NPOAOJIDKUTENIBHOCTb

BcTtaBbTe pa3bEM CETEBOrO LWHypa B rHe3ao (8), a
BWJIKY CETEBOrO LLHYPA - B ANIeKTPUHECKYIO PO3ETKY,
npv 3TOM NPO3BYHUT 3BYKOBOW CUTHA.

HaxmuTe n ynepxusaite kHonky (20) «BPEM$A»
oKono 3 CcekyHnd, pa3facTcs KOPOTKMIA 3BYKOBOW
curHan, otnyctute kHonky (20) «BPEM$A», undpo-
Bbl€ MOKa3aHWNs BDEMEHWN «4aCOB» HA4YHYT MUraThb.
MNMocnepoBatenbHO Haxumas WAN  yaepxusas
KHOMKyY (13) «+» nnn (14) «-», yctaHOBUTE nokasa-
HWS TEKYLLEErO BPEMEHM «4achl» (BpeMsl yCTaHaBIN-
BaeTcs B dopmare 24 4acos).

MoBTOPHO HaxmMuTe Ha KHonky (20) «BPEMS», 3a-
Tem KHonkow (13) «+»unn (14) «-», yctaHOBUTE NO-
Ka3aHWs TEKYLLLEro BPEMEHWN «MUHYTbI».

[na 3aBepLlueHNs HAaCTPOMKM HAXMUTE Ha KHOMKY
(17) «CTAPT».

Ha nucnnee (4) otob6pasuTca Tekyllee Bpemsi, pas-
OenuTenbHbIe TOUKWN «:» ByayT MUraTb.

Mporpamma MpoaonXxutenbHOCTb | YCTaHOBNEHO OT1noxeHHblii | MopaepxaHue
(B yacax) Mo yMON4aHuio | ctapTt TeMneparypbl
(Buyacax)
Puc 0:15-0:40 0:25 + +
Bapka/Ha napy 0:05-1:00 0:20 + +
MynbTunosap 0:10 - 6:00 0:15 + +
(ecnn
Temneparypa: yCTaHOBJIEHA
35°C-150°C Temnepartypa
o ymonyanuio: 130°C Bbile 70°C)
MoaxapueaHne - - - +
Pazorpes 0:10 - 0:40 0:20 - +
Cyn 0:30 - 3:00 0:50 + +
Bbineuka 0:25 - 2:00 0:50 - +
TyweHne 0:20 - 1:00 0:50 + +
Kawa 0:40 - 3:00 0:50 + +
NorypT 0:10 - 10:00 6:00 + -
MNMpumeyanus:

He otkpbiBaviTe KpbILKY (5) 0 OKOHYaHUs Nporpammsb! «Beirneyka».

YT106bI NPEnOTBPaTUTL MNOArOPaHNe MPOAYKTOB, OTK/IOYUTE rnoafepXaHne Temrneparypbl Mocse OKOHYaHUSs
paboTsl nporpaMmsl «Beinedka». [ns aToro Haxmute Ha kHoriky ( 18) «CTO[/loaaepxaHne Temrneparypbl».

B nporpamme «[MogxapuBaHue» yCTPONCTBO paboTaeT o aHanormm ¢ KyxoHHow namtoii. Cneamte 3a rnpowec-
COM MPUrOTOBJIEHMNS] Y FTOTOBHOCTBIO NPOAYKTOB. OTK/0YanTe MybTUBAPKY, KOrAa npoAyKTel OYayT roToBbl.
PeuenTbi 61104 cMOTPUTE B KHUre peLenToB (KHUra BXOAUT B KOMIJIEKT NocTaBku). Bce peventsl HO-
CcSAT peKoMeHAaTe bHbIN XapakTep, Tak Kak 06bEMbI U COOTHOLUEHUSI UHTPEANEHTOB MOryT Bapbupo-
BaTbCsl B 3aBUCUMOCTU OT PEeruoHasibHov crneLungduku npoayKToB v BbICOTbI HaA YPOBHEM MOpPS.
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Mpumeyanne: Ecnv B TeveHne 5 cekyHA Bbl He MpPO-
WM3BEJIN HUKaKUX AEVCTBUIA Uin He NoATBepANIN yCTa-
HOBKY Bpemenu kHonkou (17) «CTAPT», To Tekyliee
Bpemsi oTobpaxarbcsi He byaeT.

KHOMNKW NAHEJIU YNIPABJIEHUA (3)

KHonka (15) «<MEHIO»

[na BbiGopa nporpammbl NPUrOTOBNEHUSI MOCIEA0BA-
TenbHO HaXumaiTe Ha kHonky (15) «MEHIO», HanpoTus
Ha3BaHWs BbIOGPaAHHO MpPorpamMmbl NOSIBUTCS CTPesKa.
Ha gncnnee (4) 6ynet otobpaxarbCsi NPOA0IKUTESNb-
HOCTb MPOrpamMMmbl, yCTAHOBJIEHHAS MO YMOMYAHWIO.

KHonka (16) «<MYJIbTUNOBAP»

Mporpamma «MynbTnoBap» MO3BONSET CaMOCTOS-
TENIbHO YCTaHOBWUTb TemnepaTtypy W MNpOAOSIXUTESNb-
HOCTb MPUrOTOBMIEHMSI MPOAYKTOB.

HaxxmuTe Ha kHonky (16) ans 6GbicTporo nepexona kK
nporpamme «MynbsTrnoBap».

KHonkamu (13) «+» nnn (14) «-» yctaHOBUTE Xenae-
Mylo Temnepartypy B avanasdoHe ot 35°C go 150°C.
Haxmute Ha kHonky (20) «BPEM$», 3atem ycra-
HOBWTE MPOAOJIKUTENIbHOCTb NMPUrOTOBNEHUS], KaK
onucaHo B paspgene «/cnonb3oBaHWE MynbTU-
Bapku» (NyHKTbI 8-9).

KHonka (17) «CrapTt»
HaxmuTe Ha kHonky (17) «CTapT» ans 3anycka BblGpaH-
HO NPOrpaMMbl MPUrOTOBNEHNS.

Knonka (18) «CTOM/MoaaepxaHue

TeMneparypbi»

BbiknioyeHne nporpaMmmbl/OTMEHA HenpaBUJIbHO
BBeAEHHBIX HACTPOEK NPorpaMmbl

Mcnonbayiite kHonky (18) ana cbpoca HenpaBuibHbIX
HaCTpOeK Hayana NPUroToBAEHNS U ONS BbIKITIOYEHUS
nporpamMMbl  MPUroTOBNIEHWS/PEXrMa noaaepxaHns
Temnepartypsl.

MoppepxaHue Temnepartypbl

Korpa npurotoBneHve 6yneT 3aBepLueHO, NMpo3By4yar
5 3BYKOBbIX CUIHANOB, WU YCTPOWCTBO aBTOMATUYECKM
nepenaéT B pexum nognepxaHus temneparypbl. Ha
avcnnee NOsSIBATCA MHAMKAaTop | 15y |, Npwu aToMm Oy-
OeT oTpaxarbcs Bpems paboTbl B pexvMe nogorpesa
(B wacax).

[na npyHyanTeNbHOro Nepexona 3 pexvMa oxnaaHms
B PeXvM noaaepxaHus Temnepatypbl HaxXmuTe Ha
KHOMKy (18).

Y106bI OTKNIOYMTL NOAAEPXaHWe TemnepaTypbl,
XMWTE Ha KHoMKy (18) ewwé pas.

Ha-

Mpumeyvanne:

He ucnonb3yiite ¢yHKUMIO rnoanepxaHus Temre-
partypsl /151 pa3orpesa XoJ104HbIX MPOAYKTOB.
YT106bI NPEeAoTBPaTUTL NOAropaHNe NPOayKToB, OT-
KJoquTe rnoanepxaHue Temrnepartypsbl rnocse rnpo-
rpamMmsl «Bbine4ka».
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KHonka (20) «-BPEM$1»

BbibpaB nporpammy MNpuUroTOBAEHUS, HaXMUTE Ha
KHOMKy (20), 4ToGbl NepenTn K yCTaHOBKE MPOAOIIKMN-
TENbHOCTV NPUrOTOBAEHNS. TakXe NCMOoNb3YNTe KHOMKY
«BPEM%>» nna nepexona Kk HAaCTpoWke TeKyLlero Bpe-
MEHMU.

KHonku (13) «+» u (14) «-»

Haxumas nnu yaepxmsas KHOMKK (13) «+» 1 (14) «-»,
YCTaHOBWTE TekyLLee BPEMS, MPOAOIKUTENbHOCTb NPU-
roTOBJIEHVS 1 TeMNepaTypy Harpesa (TONbko AN Mpo-
rpaMmmbl «MynbTnoBap»), a Takxke HacTporTe GYHKUMIO
OTNOXEHHOro cTapTa.

KHonka (19) «OTJIOXKEHHbIW CTAPT»

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTbL BPEMS, K KOTOPOMY NPUrOTOB-

neHne nuwm 6yneT 3aBeplueHo. JaHHas GyHKUUS He

[0CTynHa ans nporpamMmm «Beineyka», «MogxapvsaHune»

n «Pasorpes».

* Bblbepute nporpamMMmy WM yCTaHOBUTE MPOLOSIKMN-
TENbHOCTb NPUroTOBNEHNUS (CM. paspen «Mcnonb-
30BaHNE MYNILTUBAPKM»).

+  Haxmute Ha kHonky (19) «OTNIOXEHHbIV CTAPT»,

Ha avcnnee 6yneT Muratb UHAMKaUMS

*  KHonkamu (13) «+» 1 (14) «-» ycTaHOBUTE BpeMﬂ oT-
JIOXXEHHOro CTapTa B MUHYyTax.

* ToBTOPHO Haxmute Ha kHonky (19) «OTJIOXEH-
HbIA CTAPT» 1 kHonkamu (13) «+» 1 (14) «-» ycTa-
HOBWTE BPEMS OTJIOXEHHOrO cTapTa.

* JAns BKAOYEHUST YHKLMM OTIIOXKEHHOTO cTapTa Ha-
XMuUTe Ha KHonky (17) «CTAPT», Ha ancnnee 6ynyT

oTobpaxarbcs UHAUKATOP , Tekyllee BpemMs

1 CTpenka HanpoTMB BbIBPaHHOW NPOrpaMmel.
Mpumep:
Ecnun nponomxutesnbHOCTb rporpammsl coctasssieT 30
MUHYT, a 6711040 AO0KHO ObiTb rpurotosaeHo k 15:30,
YCTPOWCTBO ByAET HAXOAUTLCS B PEXUME OXUAAHWS 4O
15:00 (Ha auvcninee b6yaeT oTobpaxarbCs UHAMKALMS
). B 15:00 npo3By4ynT oamH 3BYKOBOU CUrHasI,

rosIBUTCS] UHAVKaLMS U HaYHETCS 0BpaTHbI OT-
cyeT BpemeHu rnpurotosienus. lpurotosneHvie 6ynet
3aBepLueHo Yepe3 30 MUHYT.

MUCNOJIb3BOBAHUE MYJIbTUBAPKU
1. Monoxute NnpoaykThl B yawly (12), cnenys pekoMeH-
[auvam B peuenTte (CM. KHUTY peLenToB).

Mpumeyvaune: Cnegute 3a Tem, 4To6bl OOGLEM UH-
rpeAneHToB U XUAKOCTEN He npeBbiuas OTMEeTKN
mMakcumasnbHoii ypoBHsi «10» u He Obls1 MeHbLue
OTMETKU MUHUMAaJIbHOIo ypoBHS «2». OTMeTKa Mak-
CUMasIbHOIo YPOBHSI A1 Kall (kpome puca) — «8»

Hwxxe npuBoanTcs o6GLUMI Nnpumep 3aknaaku Kpyn
n HeobxoauMoe KO/IMYeCcTBO BoAbl (B Ka4ecTBe
npumepa ncrnosib3yeTcsi puc).

OTmepbTe pUC MepHbIM cTakaHoM (23) (B oaHOM
MEpPHOM cTakaHe rnomeLlaercsi npuban3nTesibHO
160 r puca), npomoiiTe ero v 3achinbTe B Ka-
cTpiosio.



JlobaBbTe BOAY, MCMONL3YS LKAy C MeTKamy B
crakaHax (CUP)..

Mpumep: Hacbinae 4eTbipe MepHbIX cTakaHa puca,
Hanevite Boay A0 meTku «4 CUP».

Jna NpUroToBREHNS XNOKMX MOJIOYHBIX Kall Peko-
MeHayeTcs cnepyloLiasi Npornopumus puca v BOAbl:
1:3.

Y6eaunTechb B TOM, YTO BHELLHSIS MTOBEPXHOCTb Yallun
(12) unctasa n cyxas, yctaHoBuTe Yawy (12) B pa-
604yto kKamepy ycTpoicTea. YcTaHaBAnBamTe vally
6e3 nepekocoB Tak, 4TobObl OHa NJIOTHO comnpuka-
canacb C MOBEPXHOCTbIO HarpeBaTeslbHOro ane-
MeHTa (9).

Mpumeyanns:

He ncnonb3ayiite yawy (12) Ans MbiTbst Kpyn v
He peXXbTe B Hel NPOAYKTbl, 3TO MOXET rnoBpe-
AWUTb aHTUNPUrapHoe NMoKpbITHE.

Y6eautecob B TOM, 4TO B paboyeri kamepe u Ha
AHe Hawwm (12) HeT NoCTOPOHHUX NPEeAMETOB,
3arpsisHeHuii UIn BRaru.

Mepen uncnonb3oBaHUEM BbITPUTE BHELLHION
MoOBEepXHOCTb M AHO Yawuu (12) Hacyxo.

B cepepnuHe HarpeBatesibHOro anemeHrta (9)
HaxoguTca gparymk temnepatypsbl (10). Cne-
AnTe 3a Tem, 4To6bI ABwkeHuto gartymka (10)
HWYTO He mMeLuaso.

Ecnu Bbl roTOBUTE NPOAYKTHI HA Napy, HanenTe Boay
B yawy (12) Tak, 4Tobbl KMNSALLAs8 BOAA He Kacanach
OHa notka (24). YcraHoBuTe NOTOK (24) ¢ Npoayk-
Tamu B vawy (12).

3akpoiite KpbILWKy (5) A0 wenyka.

BcTtaBbTe pa3bEM CETEBOrO LWHypa B rHe3ao (8), a
BWJIKY CETEBOIO LLHYPA - B 3/IEKTPUHECKYIO PO3ETKY.
MocnepoBaTtenbHO Haxnmas kHonky (15) «<MEHHKO»,
BbiOEpUTE HEOOXOAMUMYKD MPOrpaMmy MpPUroToB-
neHust.

[ns nporpammbl «MynbTrnoBap» KHonkamu (13) «+»
1 (14) «-» yCTaHOBUTb TEMMNEPATypPy NPUroTOBNEHUS
ot 35C o 150 C.

MpooONXKNTENBHOCTE MPUIrOTOBNIEHUS B Kaxaomn
nporpaMme ycTaHOBJIEHA MO YMOJIYaHUIO, HO MO-
XeT OblTb U3MeHeHa. ONna U3MeHeHUst NPOAOIIXN-
TENIbHOCTUN NPUIrOTOB/IEHNS HAXMUTE Ha KHOMKY (20)

«BPEM%», nHankaums
MeHu 6yayT Muratb.
KHonkamu (13) «+» n (14) «-» ycTaHOBUTE HEOOXO-
AMMOe 3Ha4yeHne B MUHyTax. [OBTOPHO HaXmuTe Ha
KHOMKY (20) «<BPEM$A» 1 kHonkamu (13) «+» 1 (14) «-»
YCTaHOBUTE NPOAOIKUTENBHOCTb MPUrOTOBEHUS B
Yacax (cm. Tabnuuy «MporpaMmmMbl NPUroTOBAEHNS U
VX MPOAOIKUTENIBHOCTb»).

. Ans 3anycka nporpamMmbl HOXMUTE Ha KHOMKY (17)

N nokaszaHua Bpe-

«CTAPT», nngukauus OyneT ropeTb NOCTO-
AiHHO.CneauTe 3a NPOLECCOM NPUroTOBIEHMS, NPO-
OYKTbl NMOMeLLUMBaWTe NNAaCcTUKOBOWN nonaTtkoit (21)
MM NNACTUKOBBLIM MONOBHUKOM (22). He ncnonb-
3ynTe MeTassiM4yeckme npeameTbl, KOTopble MOryT
nouapanarb aHTUNpUrapHoe NokpbIT1e vyawm (12).
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11. ECnn Bbl XOTUTE OCTAHOBUTb NMPUrOTOBNEHNE, HA-
XMUTE Ha kHonky (18) «CTOMM/MoanepxaHue Tem-
neparypbl».

Buumatnue!

Hukorga He ocTaBnsvite pabortaloLwee ycTpoii-

cTBo 6e3 npucMoTpa.

Bo n3bexxaHne oxxoroB cobnropaiite oCTOpPOX-

HOCTb, OTKpbIBasi KpbiwkKy (5). He HaknoHsii-

Tecb Hag napoBbiM knanaHom (6) B npouecce

paboTbl MynbTUBapKku, He pacrosaraite orT-

KpbITbl€ y4acTKu Tena Hag ropsiyeii Yawei (12)!

Mpu nepBoM uUCNONBL3OBAHUN MYNbTUBAPKN

BO3MO)XXHO M0sIBJIeHUe MOCTOPOHHEro 3anaxa ot

HarpeBaTesIbHOro aJieMeHTa, 3To 4OoMNycTUMO.

Mocne p nporp I npuro-

TOBJIEHNS] NMPO3BYy4YaT 5 3BYKOBbIX CUrHaJIOB,

YCTPOICTBO nepeiiaéT B pexxumMm rnoaaepXxaHns

Temneparypsl, Ha gucriiee (4) 6yger orobpa-

XXaTbcsl BpeMsi paboTbl B AAHHOM pexuMme.

MpumeyaHus:

—  ®DyHKUMs roanepxaHvisi TemrnepaTtypbl He MOXeT

6bITb 4OCTYMHOM 4715 IPOrpamMm «MorypT» u «Mysib-

TMriosap» (ecau rosb3oBaTesieM YycTaHOBJeHa

Temnepartypa Huxe 70C ).

He pexkomeHayeTcsi OCTaBnisiTb MPUrOTOBIEHHbIE

npoAyKTbl B YaLle Ha[0J/1ro, Tak Kak 3T0 MOXET Mpu-

BECTU K ropye npoLayKTOB.

He ucrnionb3yiite pexum nogaepxaHvsi Temrnepa-

TYpbI 47151 Pa30rpeBa X0/04HbIX MPOLAYKTOB.

lMocne npuroToBaeHUs NPOAYKTOB HA Napy He Bbi-

HUMaKTe MpoAyKTbl pykamu, Mosb3yHNTeCh KYXOH-

HbIMW MIPUHAAIEXHOCTSIMU.

PEKOMEHAALUN

Bbl MOXeTe MCronb3oBaTh nporpammsl «Aorypt» u
«MynbTrnoBap» ons paccTonkn TecTa.

Paccrtolika Tecta - 3TO 3Tan NPUroTOBNEHWUS TecTa
HEenocpeacTBEHHO nepepn, Bbineykon. Bo Bpems pac-
CTOWKM MPOUCXOONT MHTEHCUBHOE OpPOXeHWe, BOC-
CTaHaBNMBaETCs CTPYKTypa TecTa, N OHO 3HAYUTENBHO
yBenuymBaeTcs B 06béme. OQHUM 13 OCHOBHBIX YCIIO-
BWIA YCMELUHOMO Npouecca paccTonkn TecTa sBnseTcs
OTCYTCTBME CKBO3HSIKOB W MOAAepXaHue NOCTOsIHHOM
Temnepartypbl (okosio 40°C), 4to 1 obecneynBaeTcs B
nporpammax «Morypt» u «MynsTunosap».

PeuenT Tecra:

400 r Mykn

350 M Monoka (MOXHO CMeLlaTb C BOAOA)
Conb

Caxap

1,5 Y4.IOXKKN CYXMX APOXXKEN

1,5 CT.IOXKM CNMBOYHOIO Macna

* Bce cyxue VHrpegmMeHTbl cMmellaTtb, 3ateM noba-
BWTb MOMOKO. TWaTeNbHO BbIMECUTb U BbUIOXWUTb
B yawy (12).
MocnepoBaTtenbHO HaxumMas kHonky (15) «<MEHHKO»,
BbIGEpUTE pexuM «MorypT» unm «MynsTunosap».
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[na nporpammel «MynbTrnosap» ycCTaHOBUTE TEM-
nepartypy 35°C-45°C (cm. pasgen «KHonka (16)
«MynbTnosap»).

YcTaHoBUTE MPOAOIKUTENBHOCTL paboTbl 1 yac
(cm. paspen «Mcnonb3oBaHme MynbTUBAPKN», MYH-
KTbl 8-9).

HaxmuTe Ha kHonky (17) «CTAPT».

Mpumeyanne: [ns nonydeHnss HawayyLllero pe-
3ynbTara He OTKPbIBANTE KPbILLKY MYJbTUBapKu (5) Ao
OKOHYaHusi paboTbl IPOrPaMmbl.

YUCTKA N YXop

M3BneknTe BUNIKY CETEBOrO LUHYpa U3 3N1eKTpuye-
CKOI pO3ETKM 1 JalTe YCTPOMUCTBY OCTbITb.
MpoTpuTte Kopnyc (2) 1 KpbILWKY (5) cnerka BNaxHomn
TKaHbIO, NOCIIE Yero BLITPUTE HACYXO.

Bce CbEMHbIe OeTann BbIMOTE MSArKOW ryGKon ¢
HelTpasibHbIM MOIOLLMM CPEACTBOM, OMONOCHUTE
NPOTOYHOM BOOOWN.

TwarenbHO NpocywnTe NapoBoi knanaH (6) n 3a-
LWINTHBbIM 3KpaH (11) nepepn, Tem, Kak yCTaHOBUTb UX
Ha MecTo.

3anpewaeTca nomewartb Yawy (12) B nocygomo-
€UHYIO MaLLVHY.

MpoTpnTE NOBEPXHOCTb HArpeBaTeNbHOro ane-
MeHTa (TONIbKO B OCTbIBLLEM COCTOSIHUN), HU B KOEM
cnyyae He pornyckarite nonagaHus BOAbl BHYTPb
Kopnyca.

He norpyxaiite kopnyc npnbopa, ceteBoi WHyp 1
BWJIKY CETEBOrO LUHYpa B BOAY WA B nioOble Apy-
rve XuakocTu.

He vcnonbayiiTe ans ymctku npubopa 1 akceccy-
apoB abpasvBHble WM arpeccuBHble MolLIME Be-
LiecTBa.
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XPAHEHUE

OTK0YMTE YCTPONCTBO Y MPON3BEAMNTE EFO YNCTKY.
XpaHuTe yCTPOMCTBO B CYXOM MPOX/IaAHOM MeCTe,
HeOOoCTYNHOM Of1st feTen.

KOMMNNEKT NOCTABKU
MynbtnBapka — 1 Wwr.

CeTeBoW WHYp — 1 WT.

Yawa - 1wt

JIOTOK NS rOTOBKM Ha napy — 1 Wt.
MonoBHMK — 1 WT.

Nonatka — 1 wT.

MepHbIi cTakaH — 1 WwT.
CrakaH4uKy ons norypra ¢ Kpblleykamm — 6 L.
Hepxarenb ana yawm - 1 wT.
WHCTpyKUMS — 1 WwT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnekTponuTaHune: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHas notpebnsemas MowHocTb: 800 BT
O6bEM yawmn: 5 n

lMpownsBoanTesb ocTaBssieT 3a o060V rnpPaBo N3MEHSITb
xapakTtepucTuku npubopa 6e3 rnpeasapuTesbHoro yBe-
LOMJIEHUSI.

Cpok cnyx6bi npuéopa — 3 roga

&

ME 61

JlaHHoe wn3genve cooTBeTCTByeT BCEM
TPEe6yeMbiM eBPONencknM 1 POCCUICKUM
cTaHaapTam 6e30rnacHOCTY U TNrNEHbI.

Mpounasoautens: AH-LEP MPOOAKTC Mv6X, ABCcTpust
Hoiibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABCTpusi
CpenaHo B Kutae
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MYNbTUNICIPTIL

MynbTunicipriluTiH, Herisri MakcaTbl — TamakTbl Xbingam

XoHe canansbl nicipy

CUMATTAMACHI
. KaknakTb! awy nepHeci
Kopnycbl
Backapy Takrachbl
Oucnnen
Kaknafbl
By Kynakwacsl
Tacbimangay TyTkachbl
Keninik 6ayabl kocyFa apHanfaH ys
Kpl3abIpfFbIll aneMeHT
10. Temnepartypa 6epriLui
11. Wewinmeni KopFaHbIC 3KpaH
12. Tarampapap! gavibiHAayFa apHanfaH TocTaraH
Backapy Takracbl
13. «+» BGanTanatbiH MaHAi yNFanTy 6atbipMach
14. «-» banTanaTblH MaHAi a3anTy 6aTbipmMachl
15. «MB3IP» 6aTbipmachl
16. «MYJTIbTUACMASLLbI» 6aTbipMach!
17. «CTAPT» 6aTblpmacsl
18. «CTOMN/TEMNEPATYPAHbI CAKTAY» GaTbipmacs!
19. «KEVIHIE KANOBIPLIIFAH CTAPT» 6aTbipmaci
20. «YAKbIT» 6aTtbipmacsl
Xa6pabiKkTapbl
21. Kanak
22. Oxay
23. ©nweyiw cTakaH
24. byra nicipyre apHanfaH Tabak
25. VlorypTke apHanfaH cTakaHwanap
26. VlorypTke apHanfaH cTakaHLanapablH kaknakTapbi
27.¥cTaylbl anwaHak yLwiH

CENOUP WP

HA3AP AYAPbIHbI3!

KocbiMila KopfaHbIC YLiH KOpekTeHAipy TisberiHe
KOpFaHbIC axblpaTtblny KypbinfbicbiH (KAK) 30 MA-geH
acnanTblH HOMUHANAB! iCKe KOCbIMy TOFbIMEH OpHaTKaH
aypsic, KAK opHaTkaH keaae mamaHra xabaprnackaH XeH.

KAYINCI3OIK LWAPATIAPBI

XKeninik WHyp «eypoanblpTeTikneH» xabapiKTanfsaH;
OHbl >Xepre ceHiMai KocbinFaH GannaHbickl 6Gap
3MEeKTP allanblfblHa KOCbIHpI3.

KypbInfFbiHbI Xenire KockaH keaae aybICTbIpFblUTapAb!
naviganaH6anbI3.

XKeninik 6ay Kypbinfbl  KOPMyCblHAAFbI  CalKec
arbITNara XaHe Xeninik alanblkka TbiFbi3 canblHybIH
KadaranaHb3.

Tek xeTKidy XMHaFblHa KipeTiH xeninik G6ayapl faHa
navganaHblHbI3 XaHe 6acka KypblFblnapablH Xeninik
GayblH nanganaHbaHbI3.

Tek keTKi3y JKUHafblHa KipeTiH anbiHOanbl
GenwekTepai faHa naaanaHbiHbI3.

KypbinfbiHbl  Ty3y  bICTbliKkka Tesimai  6GetTe,
CyhaH, biNfanfaH >XoHe allblk OTTaH anwak

OpHanacTbIPbIHbI3.
>Keninik awanblkka epkiH eTyre GonatbiHOan eTin
KYPbINFbIHbI OpHANacTbIpbIHbI3.
KypbinfFbiHbl  XengeTici
naganbiHbIHbI3.
KypbinfFeiFa  Tikenen
TUri36eHis.
KypbinfFbiHbl  KabbipFa MeH >xuhasgblH  Tikenen
KacblHAa oOpHanacTbipMaHpbi3. MynbTuniciprilwTiH
ycTiHgeri 6oc keHicTik 30-40 cm-geH kem Gonmaybl

Xakcbl  keprepae

KYH CaynenepiHiH acepiH

Kepex.
XKeninik 6aydblH bICTBIK XoHe YLKip GeTTepmeH
XaHacyblHa xon  6epmenis. Kenminik  6ay

OKLLaynaHybIHbIH ByniHyiH 6onapipMaHpI3.

XKeninik Gayabl xeHe xeninik 6ayablH anbIpTETIriH
CyInbl KONIMEH YCTaMaHbI3.

KypbinfbiHbl, >Xeninik  6ayabl Hemece >xeminik
GayablH, aibIpTETIriH CyFa Hemece Kes-kenreH Gacka
CYMbIKTbIKTApfa MaTbiPMaHpI3.

Acnan cyra Tycin KeTKeH Xafganaa, OHbl Aepey
xenigeH axblipaTbiHbi3. Con ke3ge ewbip xarfganaa
KOMbIHbI3Abl CyFa canmaHbl3. Acnantbl KewniHri
nanganaHy cypafbl GoWblHWIA  TyblHABITEPNEC
KbI3MET kepceTy opTasbifbiHa XabapnacblHbi3.

BeTteH 3aTTapabl KypbInfbiHbIH CaHpblnaynapbiHa
Hemece Kes-kenreH Gacka GerniuekTepiHiH apacbiHa
canmMaHpl3 xaHe 66TeH 3aTTapablH acnanTblH kaknafbl

MynetunicipriwTi nanganaHy angbliH4a HYCKaynblKTbl
3eMiH KOMbIM OKbIM LUbIFbIHBI3. SHE OHbl Kerellekte ¢
aHblKTamanblk MaTepuan peTiHge nawganaHy yLiH
cakTan KowblHbI3.

KypbinfFbiHbl Tek Tikenen MakcaTbl GoWMblHWA faHa,  ©

GepinreH GaclbinbiKTa >XasbinfFaHaan nanganaHbiHbI3.

Acnantbl gypbic nanganaHbay OHbIH - Oy3binybiHa,

navaanaHyLlbiFra Hemece OHbIH MyMiriHe 3UsiH KenTipyiHe — ©

oKenyi MyMKiH.

* KypbinfblHbl NaipanaHy anaeliHaa, xeninik 6ayabl
XXOHe acnanTblH KOopnycblHAafbl keninik 6Hay
afbITNacblH 3eMiH KOMbIN kapan LbIfbIHBI3, OnapabiH, ~ *
6yniHbereHiHe ko3 XeTki3iHi3. AcnanTtbl OyniHreH
xeninik 6aymeH Hemece xeninik 6ay afbiTnacbiMeH

MEH KOpMyCbl apacblHa TycneyiH kagaranaHbl3.
KypbinbiFbiHbl  Kapaycbld  kanablpmanbi3.  Erep
acnanTbl naganaHbacaHpl3, OHbl 9pKallaH XenigeH
aXblpaTbIHbI3.

Kyniktepre xon 6epmey ywiH OyLlibiFapfbill
KaKnarblHbIH YCTIHEH HEMECe MYNBTUNICIPrill KaknaFbl
allblK ke3ge TocTaFaHblHbIH, YCTIHEHTOHOEH 3.
MynbTuniciprilu  KkaknafblH ~ TaFamaapabl — nicipy
yakbITblHAA@ XoHe Tikenewn nicipin GonFaHHaH KewiH
alkaHda aca cak 6onbiHpI3. ByFa kymin kany kayni
6ap!

Kypbmnfel  «Kyblpy» GafgapnamacbliHaa  XyMbIC
icTereH yakpbITTa, bICTBIK MaifFa Kyiin kanmay yLliH
acnanTblH YCTiHEH TOHOEH;3.

naviganaH6aHbI3.

* Icke Kocy angblHOAQ, 9NeKTp JXeniCiHiH KepHeyi
KYPbIFbIHbIH, XXYMbIC KepHeyiHe Colkec KeneTiHiHe

KO3 XKEeTKi3iHi3.
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By KynakwacblHblH KaknafblH TasanbikTa YCTaHbI3,
nacTaHfaH Ke3e OHbl TasanaHpl3.

AcnanTbl OpHaTbINfaH TOCTafaHCbI3, KOpPFaHbIC
3KpaHChI3 kaHe Oy KynaKLWacbliHCbI3 KaTaH TbiibIM
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canbiHagbl. CoOHbIMEH KkaTtap  TocCTaraHAafbl
CYMbIKTLIKTAPCbI3  X8He/Hemece TaFramaapchbi3
navganaHyfa TbifibIM canbiHaAbl.

* KopfaHbIC 9KpaHHbIH OYriHreH CUMUKOH TeCEHiILliMEH
MYNbLTURICIPriLITI NanganaHyfa TbiibIM canbiHagbl.

»  Kypfrak TafamgapablH XaHe CYMbIKTbIKTapAblH Kenemi
6oMbIHLLIA YCbIHbICTAPAb! KaTaH CakTaHbI3.

*  Kypblnfbl XyMbIC icTen TypfaHAa TocTaraHAabl
LUblFapMaHpI3.

*  KypbInfbl XXyMbIC YakbITbiHAA OypKen xannaHbI3.

¢ Hazap aypapbiHbi3! Taramgapabl OyFa gavibiHgaraH
Kesne TocTaraHparbl CYMbIKTBIK  [AEeHremniH
GaKkbinaHpl3, KaxeTTiniri OGoMbIHIWA TocTaraHfa
cydbl KyMbi OTbIPbIHbI3. KypbinfbiHbl Kapaycbi3
KanabipMaHbi3!

*  KypbInfbiHbl XXYMBbIC iCTErEH XarAanaa TaceiMangayfra
TbIbIM canbiHagbl. KypbinfblHbl angblH-ana xenigeH
axbIpaTbin XaHe OfaH cankblHAayra yakblT Oepin,
TacbiManaayfa apHanfaH canTbl NanganaHbiHbI3.

* JKyMbIC icTereH yakbITTa kaknak, TOCTafaH >XoHe
KopnycbiHblH, ~ GenwekTepi  Kbidagbl. Onaprfa
KOMbIHbI3Abl  TUri36eHi3, bICTbIK  TOCTaFaHAbl
Lblfapy kaxeT GonfFaHda, acxaHanblk KonFantapapl
navaanaHblHbI3.

* Acnantbl yakbiTblHAA@ Tadanan TYpPblHbI3.

« bBananapra acnanTbl OMbIHLWbIK PETIHAE NanganaHyra
pyKcaT eTneHis.

« bBananapgblH kayincisairi MakcatbiHAa opay peTiHae
navpanaHblnatbiH MONUITUINEH KanTapAdbl kapaycbl3
KangbipMaHpI3.

e Haszap aypapbiHbI3! bBananapra nonuatunex
KanTapMeH Hemece kantama YMAipMeH oOWHayfFa
pykcat 6epmeHi3. TyHWbIFy Kayni!

+ banamap Hemece MyMKiHAIKTEpi  wwekTeyni
afjampapAblH - Kayincisgiri ywiH xayan 6epeTiH
TynfameH acnanTbl kayinci3 nawganaHy >eHe OHbl
aypeic nawpanaHbaraH kesge nanga  GonatbiH
KayinTep Typanbl CaiKecC XaHe TYCiHIKTi HyckaynblkTap
bepinreH Gonmaca, 6GepinreH Kypbinfbl onapablH,
navpanaHyblHa apHanvaraH.

*  KypbinfelHbl GenmeneH TeiC Xepae navpanaHyra
TbIbIM CanblHagbl.

» bysbinynapra xon 6epmey VLiH KypbinfblHbl TeK
3aybITTbIK OpayAa TacbiMangaHbl3.

* Keninik 6ayablH anbIpTeTiriH alanbiKTaH cyblpFaHaa,
elwkawaH GayaaH TapTnadbid, an xeninik 6ayabiH
anbIpTeTIriHEH yCTaHbI3 X8He OHbl abannan
allanblKTaH LUblfapbiHbI3.

* Keninik awblp TeTikTiH Hemece 6GayablH OyniHyi
KesiHOe, erep on ipkinicneH ictereHge Hemece cyfa
TYCKEHHEH KeWiH KypblUIfblHbl MNalnaHyfa TbiibiM
canbiHagbl. KypbinfolHbl ©3 0eTiHi3beH xeHaeyre
ThipbicnaHbI3. bapnbik xxeHaey cypakTapbl bovibiHLA
TyblHAbIFEPNEC KbI3MEeT KepceTy opTanbifblHa
XxabapnacbiHpl3.

*  KypbinfFbiHbl  KypFak cankelH 6ananapgblH  Konbl
XKETNEeNTIH Xxepae cakTaHbI3.

K¥PbIJIFbl TEK T¥PMbBICTA fAHA KOJIAHYFA
APHATIFAH.
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TAFAMOAPAbI  [ANBIHOAYFA  APHANFAH
TOCTAFAH£|I:I (3) NAVMOANAHY EPEXENEPI

MynbTunicipriwTi  XeHe  OHbIH  wWewinMeni
benwekTepiH kaTaH MiHgeTi OoMblHWA faHa
navaanaHblHbI3.

ToctaraHabl (12) Gacka Kbl3obIpFbill acnantapMeH
Hemece nicipeTiH 6eTTepMmeH nanganaHyfa TbibM
canblHagbl.

ToctaraHabl (12) 6acka biabicneH anMacTbipMaHbI3.
KbI3abIpFbIlLThIH aneMeHTTiH (9) 6eTi xeHe TocTaFaH
(12) Ty6i Ta3a xeHe kyprak 6onybiH KagaranaHbi3.
Kytore kapchbl kabaTTblH 6yniHyiHe xon 6epmey yLliH
elukallaH TaFamaapabl Tikenen TocTaFaHHblH (12)
iwiHge ycakTamaHbl3.

TocTaraHHblH (12) iwiHoe kaHgan pa Gip Gacka
3aTTapabl KangbipMaHp!3.

ToctaraHfarbl (12) Tarampapgbl Tek KamakneH
(21) Hemece oxaymeH (22) faHa apanacTbIpblHbi3,
He Oonmaca arfal, nNacTUK Hemece CUIUKOH
XabablkTapabl nanganaHbiHpI3.

Kytore kapcbl kabaTelH Oyngipe anaTbiH MeTann
3atTapgbl  TocTaraHgarbl  (12) Tarampapgbl
apanacTbIpy YLiH naganaHbaHbI3.

OempeyiwTtepi 6ap Tarampapgb! nicipin 6onFaHHaH
KeniH TocTaranabl (12) aepey xyy kepek.
Tarampgapgbl fanbiHaan GonfFaHHaH KeniH Kytore
kapcel kabaTTelH OyniHyiHe >xon Oepmey VLiH,
TocTaraHabl (12) OGipaeH cyblk cyAblH acTbliHA
canmaHpl3, ofaH ayeni cankbiHaayFa yakblT GepiHi3.
Byn kytore kapchl kabaTTbiH ByniHyiHe xon 6epmenai.
TocTtaraH (12) biAbIC XyaTbiH MallMHaga Xyyfa
apHanmaraH.

ATFALLKbI MAROANAHY ANObIHOA

KypbinFbIHbI meMeH memMnepamypa xardalinapbiHoa
cakmaraH Hemece macbiMandaraH ke3de oHbl 6es1Me
memnepamypacbiHOa eKi carammaH KeM emec
yakbim 60iibl ycmay Kepex.

KypbinfFbiHbl OpyAaH LUbiFapblHbI3, MYNbLTUMICIPFiLLTIH
KanbINTbl XXyMbIC iCTeyiHe kedepri 6onatbiH opaiTbIH
MaTepuangapabl XOMbIHbI3.

MynbTunicipriwTi  Ty3y >xeinyFa Tesimai 6eTke,
acxaHanblK (ra3 newi, aneTkprnewi Hemece Micipy
TakTackl CUSKTbI) by Ke3[epiHeH anwak
OPHAaTbIHbI3.

KabblpFagaH mynstuniciprill KopnycbiHa AewiH 20
CM-[€eH a3 eMec, an OHblIH, ycTiHaeri 6oc keHicTik 30-
40 cM-AeH a3 emec eTin, KypblNfFbiHbl OPHATbIHBI3.
KypbInfFblHbl  WbIFbIN  XaTkaH  OyAblH  XOFapbl
TemnepaTtypacblHaH OyniHe anaTblH 3aTTapAbi
KacblHA@ OpHanacTbipamaHbI3.

Hazap aydapbiHbi3! Acnanmbl cyFa monbi
eaHHanapoblH, KOo/KyFblwumapOblH ~ Hemece
bIObIcMapObIH KacblHOa OpHanacmbipMaHbI3.

Batbipmara (1) 6acekin, kaknakTbl (5) allbIHBI3 XoHe
TocTafaHAbl (12) WbifapbiHpI3.

OkpaHHbH, (11) Temenri Geniringeri GekiTkiwTepai
6acbIn aKpaHabl LWELLiHi3.



KaknakTelH iWwki xafblHaH Oy kynakwaceiHa (6)
6acbiHbI3 XOHe OHbl LUbIFapbIHbI3, an codaH KewiH

TeeHri 6eniriH & kyiiiHe Bypbin, OHbI GenLekTeH3
Bapnbik WweLlinmeni 6enwekTepai: 6y kynakwachiH (6),
KopFaHbIC akpaHAabl (11), TocTaraHapl (12), kanakTbl
(21), oxayabl (22), enweWTiH cTakaHabl (23), byra
nicipyre apHanfaH TabakTbl (24), cTakaHwwanapasl
(25) xeHe kaknakwanapabl (26) GerTapan XyfbiLl
3aTbl 6ap Xblbl CyMeH XyblHbI3. CoaaH KemiH afbiH
CYMEH LLaNbIHbI3 XaHE KypFaTbiHbI3.

VlorypTThl AaliblHaay anabiHaa, cTakaHwanapas! (25)
XoHe kaknaktapabl (26) AesuHdekuusnaHbis, 6Gyn
YLWiH onapabl KaHaFaH CyMeH LuaiblHbI3.
Bapnblk  wewinveni 6enwekTepai
KypraTbiHpI3.

Kypbinfbl kopnycblH (1) AbIMKbIT MaTaMeH CypTiHi3,
cofaH KeWiH KypraTbin CYpTiHi3.

KynakwaHblH TemeHri GeniriH cafat Tini GoMblHWA

Xakcbinan

KA3AKLLA

AFbIMOAFbI YAKbITTbI BENTINEY

XKeninik 6ayablH afbiTnacbiH ysfa canblHbi3 (8), an
xeninik 6ayaplH anbIpTeTiriH — alanbikka, ocbl ke3ae
AbIObICTbIK CUTHAN LWbiFaabl.

«YAKBIT» 6atbipmackiH (20) 6ackin 3 cekyHa Govibl
yucTan TypblHbI3, AbIOBICTBIK CUrHaN LWbiFagbl,
XoHe «cafaTTapAblH» CaHAbl MOHAEPI XbINbIbIKTan
Gacrangpl.

Batbipmanapgb! (13) «+» Hemece (14) «-» Ke3ekTen
6acbin xaHe ycTan TypbiN, «caraTTapAbliH» arbiMaarbl
yakbITblH OenrineHi3 (yakelT 24 caraT niwimiHge
6enrineHeni).

«YAKBIT» 6atbipmacbkiH (20) kantanan 6acblHpI3,
coaaH keiiH GatbipmanapmeH (13) «+» xoHe (14)
«-» afblMaarbl YakbITTbl 6enrineHia «MUHYTTapMeH».
BanTaygpl askray ywiH «CTAPT» 6atbipmacbiH (17)
6acblIHbI3.

Iucnnenge (4) afbiMaarbl yakblT kepceTinedi >koHe
BGeneTiH HyKTenep «:» XbIHN-COHEAI.

Bypan, Kynakwanbl (6) kypacTbipbiibia (@ kyiii). Eckepmy: - Ezep 5 cekyHd 6oiibl Ciz ewkaHdall
— KopraHbic okpaHpbl (11) OpHbIHA OPHAaTBIMBIS:  5pexemmep wacamacaHsia — Hemece «CTAPT»
KOpFaHbic  3kpaHHbiH  (11)  xoraprel  BeniriH  Gamuipmackin (27) 6Gacein, yaksimmel Genzineyoi
KaKknakrarb! (\f}) OMbIKTapFa CarbiHbI3, TOMeHri GeniriH  pacmamacanbis, oHda arbIMOars! yakbim
GekiTKiLUTepAiH WhIPTbINbIHA AENiH GeKiTiHi3. Kepceminmetioi.
DavibiHpay 6araapnamanapbl XaHe onapAbliH Y3aKTbiFbl
Barpapnama ¥3aKTbIfbl LllapT 6oWbIHWa KewiHre TemnepaTtypaHbl
(caFaTneH) 6enrineHreH KanabipbinFaH cakray
(caraTneH) cTapT
Kypiu 0:15- 0:40 0:25 + +
Micipy/Byfa nicipy 0:05 - 1:00 0:20 + +
MynsTnacnasiubl 0:10 — 6:00 0:15 + +
(erep 70°C-geH
Temnepamypa: XOfapbl Temnepartypa
35°C-150°C 6enrineHreH 6onca)
Lllapm 60lbIHWa:
130°C
Kybipy - - - +
blcbiTy 0:10 — 0:40 0:20 - +
Kexe 0:30 — 3:00 0:50 + +
HaH nicipy 0:25 - 2:00 0:50 - +
BykTbipy 0:20 — 1:00 0:50 + +
Botka 0:40 - 3:00 0:50 + +
Vorypt 0:10 — 10:00 6:00 + -
Eckepmy:

«HaH nicipy» pexumiHOe OalibiHOay npoueci askmarnraHra 0eliH kaknakmsl (5) awnaHbi3.

HaH Kydin kemneyi ywiH «aH nicipy» 6ar0aprnamackl askmarnfaHHaH KeliH memnepamypaHbl cakmay PexumiH
«Cmon./TemnepamypaHbl cakmay» 6ambipmacsiHa (18) 6achbin, 6ipdeH ceHOipy Kaxem.

«Kybipy» pexumi newneH 6ipdeli xymbic icmeldi. MalidanaHywsl maramOapObiH OalibiH 6orybiH 63 bemiHwe
KalOaranaliobl. TaramOap OalibiH 6onraHoa, KypbinfbiHbl COHOIPIHI3.

TaramOapObIH OalibiHOay adicmepiH OalibiHOay adicmepi KimabbiHaH KapaHbI3 (KemKi3iniM XuHarbiHa
kipedi). Bapnbik dalibiHOay adicmepi ycbiHbicmbIK cunamma 6onadbl, cebebi OalibiHAay adicmepiHe
Kaxxemmi Kypamdac 6enikmepdiH kKenemOepi MeH KamblHacmapbl aliMaKkmbiK epekwerslikmepae XaHe
meHi3 deHeeliiHeH 6uikmiziHe 6alinaHbicmbl ©32epin ombIpybl MYMKIH.
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BACKAPY TAKTACbIHbIH (3) BATbIPMAINAPDI
«M33IP» 6aTtbipmachl (15)

Batbipmanbl  (15) kavitanan 6GacbiHpl3 Tarampapabl
AanbiHgay ©OargapnamacbiH  TaHAaHbl3, TaHganfad
bafmapnamara  kapama-kapcbl  b6argap  naunpa
6onagbl. Qucnnenige (4) wapT GovbiHWa GenrineHreH
GargapnamaHblH y3akThiFbl kKepceTinesi.

«MYNBbTUACNA3LLbI» 6aTbipmachl (16)
«MynbTnacnanswel»  6afgapnamacel  Taframaapabl
[alblHOayAblH TemnepaTypacbiH XoHe Y3aKTbifblH ©3
6eTiHwwe Genrineyre MymkiHaik Gepepi.

BatbipmaHbl (16) GepinreH 6argapnamara xbingam
oTy YLUIH naiganaHbiHbI3.

«MynbTnacnaswel»  6afgapnamacblH  Tangan,
GatbipmanapameH (13) «+» xaHe (14) «-» KaxeTTi
Kbl3aablpy TemnepatypacbkiH 35°C-aeH 150°C-re geniH
TaHAaHbI3.

«YAKbITT» 6GatbipmacbiH (20) 6acbiHbI3, copaH
KeliH panbliHaay y3akTbifblH - «MynbTunicipriTi
navpanaHy» TapayblHOa cunaTttanfaHgan 6antaHbi3
(8-9 Tapmak).

«CTtapTt» 6aTbipmachi (17)
TaHpanfaH b6afgapnamadbl icke KOCy YLiH 6aTbipMaHbl
(17) 6acbiHbI3.

«CTOMN/TemnepaTypaHbl cakray» 6atbipmachl (18)
[avibiHaayabl askTay /AypbIc eHrisinMmereH
6arpapnama 6anTaynapbiH 6onabipmay
BatbipmaHbl (18) TaHganFaH 6anTaynapabl Aavibiegayabl
6acTaraHfa feniH 6onaeipmay YLWiH Hemece AainbiHAAy
npoueciH max0bypnen askray yLiH nanganaHbiHbI3.

TemnepaTtypaHbl cakTay
Tarampaapapl faibiHaay asikTanFaHHaH KemiH 5 AblObICTbIK
CurHan LWwbiFagpl, KypbifiFbl aBTOMaTTbl TeMnepaTypaHbl

cakTay pexvMiHe kewegi. Qucnnenge ) KepceTkiLLi
nanga 6onagpl XKeHe bICbITY PEXMUMIHAET yaKbIT caHarbl
(cafatneH) GacTanagbl. KyTy pexumiHeH MaxGypnen
TemnepaTypaHbl cakTay pexumiHe eTy yLUiH 6aTbipmMaHbl
(18) BacbIHbI3.

TemnepatypaHbl cakTayAbl COHAIpy YLiH, 6aTbipMaHbl
(18) kaTanan 6acbIHbI3.

Eckepmy:

TemnepamypaHbl ~ cakmay  pexumiH
maramdapObl bicbimy ywiH natidanaHbaHbI3.
HaH Kytin kemneyi ywiH «aH ricipy» 6ardapnamacs!
asKkmanfaHHaH KeliH memmnepamypaHbl cakmay
pexumiH ceHOipy Kaxem.

casnkbiH

«YAKbIT» 6aTbipmachli (20)

HaiibiHpay GafpapnamackliH Tangan, Gatbipmadbl (20)
JaiiblHaay y3akTbifblH Genrineyre kelly yiliH GacblHblI3.
CoblHMeH katap «YAKbIT» 6GaTbipmacbiH afbiMaarbl
yakbITTbl Genrineyre kelwy yLwiH naiganaHbinagbl.

Batbipmanap (13) «+» xaHe (14) «-»
Batbipmanapabl (23) xeHe (24) afbimaarbl yakbITThl,
Taramaapabl  AaiblHAay  yakblTblH, TemnepaTtypaHbl
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(«MynbTnacnaswel»  6argaprnamachl  YWiH)  XaHe
JanblHOay asikTanaTblH yakblTThl (KEWiHre kanablpbiiFaH
cTapTt) Genriney yLwiH nanganaHbiHbI3.

«KEWIHTE KANObIPLIFAH CTAPT» 6aTbipmachl
(19)

BepinreH 6atbipma kemerimeH pganbiHOay nouecs
askaTanaTtblH yakbITTbl Oafgapnamanayra 6onagbl.
BepinreH kpiameT «Kyblpy» «HaH nicipy» xaHe «blcbiTy»
6afgapnamanapbl yLUiH KOMKEeTIMCI3.

BbarpapnamaHbl  TaHgaHbI3
Y3aKTbIfbIH TaHAaHbI3
nanganaHy» kap.).
«KEWMIHIE KANABIPBINIFAH CTAPT» 6aTbipmachkiH
(19) BacbiHbI3, Aucnnenge «kewiHre kanablpbinFaH
CTapT» XbINbIIbIKTAWTLIH KBPCETKILLi kepceTinesi.
BatbipmanapmeH (13) «+» xaHe (14) «-» KeuiHre
KanblAblpnfaH CTapTTbiH YakblTblH MUHYTTapMeH
Genrinexis.

«KEWMIHIE KANABIPBINIFAH CTAPT» 6aTbipmachkiH
(19) karTanan 6acbiHpI3 xaHe GaTbipManapmeH (13)
«+» xaHe (14) «-» KeWiHre kanablpbliFaH CTapTTbIH
yakbITblH caFaTneH 6enrineHis.

KewiHre kanablpbinFaH CTapT KbI3METIH icke KOCy YLUiH
«CTAPT» GatbipmacbiH (17) 6acbiHbI3, aucnnenge

XKoHe  paunbiHOay
(«MynbTunicipriwTi

KepceTKilliaFbiMaarbl yakbIT )XoHe TaHaanFaH
bargapnamara kapcbl 6argap kepceTinegi.

Meican:

Ezep 6ardapnama y3akmbirbl 30 muHym 6onca, an
maram 15:30-0a OalibiH 6051y Kepek 6orca, KypbiFbl
Kymy pexumiHde 15:00-2e deliiH 6onadsi (Qucnnetide
kepcemkiwi kepceminedi). 15:00-0e 6ip
ObIbbICMbIK cu2Han whbifadbl, Kepcemkiui
natida 6onadbl xoHe OalibiHOay yaKblMbiHbIH Kepi

caHarbl 6acmanaodsl. [JatbiHOay 30 MuHymmaH keliH
asikamarnaosbl.

MYNBLTUNICIPTIWTI NAUOATNIAHY
1. Tarampappgbl TocTaraHfa (12) ganbliHgay aaiciHiHaeri

YCbIHbICTapAbl  OpblHAAN canbiHbi3  (JaiibiHAaay
apficTepi kiTabblH KapaHbI3).
Eckepmy: Kypamoac 6enikmepdiH  xaHe

cylibikmbIKMapoblH Kenemi Makcumanobi 6enei
OdeHeeliiHeH «10» acnaybiH 9He MUHUManobl 6enzi
OeHeeliiHeH «2» memeH 6onmayblH KadarasaHbi3.
Bomkanap ywiH (KypiwmeH 6acka) mMakcumanodbi
6enzi deHeelii — «8»

Xapmanapabl xaHe cyabl canyAblH Xanmnbl Mbicanbl
(Mbican peTiHAe Kypill KapacTbIpbinFaH)

Kypiwmi enwelmid cmakaHmeH (23) enweHi3 (6ip
cmakaHwada wamameH 160 2 Kypiwi), OHbl XybIHbI3
JKOHEe Kacmplosibae casbiHbI3.

Cy0bl coalikec OeHeeliee OeliiH mocmaraHOapdarbl
6erneinepi bap baraH0apdbl (CUP) natidanaHbiHbI3.
Mbican: - mepm enwelimiH cmakaH Xapma canblin,
cydbl mcomaraHHbIH 4 6enizicine (CUP) KylibIHbI3.
CyiblK cyT 60TKanapbiH AaiblHAay YLWiH Kypil neH
CyOblH YCbIHbINATbIH KaTbiHacTapbl 1:3 6onybl kepek.
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2. ToctaraHHbIH (12) cbipTkbl 6eTi Tasa XeHe KypfFak
ekeiHe Ke3 XeTKi3iHi3, TocTaraHabl (12) KypbInfbIHbIH,
XYMbIC KaMepcCblHa canblHbl3. TocTaFaHHbIH ©3i

KMcaliMal OpHaTblIfaHblHA >KOHEe  Kbl3[bIPFbiLl
anemMeHTTiH (9) GeTiMeH Tbifbl3 XaHacaTblHbIHA KO3
XKETKI3iHi3.

Eckepmy:

e TocmaraHObl (12) xapmanapdbl XyyFra
nalidanaH6aHbi3 XaHe ofFaH maramOapobl
mypamaHbI3, 6yn Kyrze Kapcbl Kabammbi
6yndipe anadsbl.

* JKymbic kamepacbiHOa XoHe mocmaraH (12)
my6inde 6emeH 3ammapOdbliH, JlacmaHyOblH
JKoHe binFandbiHu 60/1MaybIHa K63 Xemki3iyi3.

e [MaudanaHy andbiHda, mocmaraHHbIH (12)
cbIpmKbl 6emiH xoHe my6iH cypmiHi3.

¢ KbI3ObipFbiw 3nemeHmmiy (9) opmacbiHOa
memnepamypa 6epziwi (10) 6ap. Bepziwmiy (10)
epkiH Ko3rasnyblHa ewmeHi kedepai 6onmaybiH
KalaranaHbi3.

3. Erep ci3 6yra nicipceHis, kanHan xaTkaH cy TabakTbIH
(24) Ty6iHe TMmenTiHOEN eTin, TocTaraHFa (12) cyapl
KyWbiHbI3. Tarampaapbl 6ap TabakTbl (24) TocTaraHFa
(12) opHaTbIHbI3,

4. MynbeTuniciprin  KkaknafbiH (5) LWbIPTbINFa  AeniH
XKabbIHbI3.

5. Xeninink 6aygblH afbiTnaceiH ysara (8), an xeninik
GayabiH, anbIpTETIrH — alanbikka canbiHbI3.

6. ABTOoMaTTbl [JaunbiHoay OafmapnamacbiH  Tavgay
ywiH  «MO3IP» 6GatbipmacbiH  (26) KesekTen
bacbiHpI3, ocbl ke3ge paucnnenge (9) panbiHpay
6afaapnamanapblHbIH XbIMbINKTaNTbIH KOPCETKILLTEpI
KepceTineai.

7. «MynbTnacnasiwbl» b6argapnamacbiHga Cis
Tafamgapdbl danbliHaay TemnepatypacbiH 35°C-
neH 150°C-re peniH Genrine anacbi3, 6yn
ywiH 6ateipmanapmeH (13) «+» xoHe (14) «-»
TemnepaTtypaHblH, KaXeTTi MaHiH 6enrineHis.

8. barpapnamanappafbl  yakbiTbl wapT 6oubliHWa
GenrineHreH, Gipak e3repTtine anagbl. [JanbiHpay

yakbITblH ©3repTy yuwiH «YAKbIT» 6aTbipmachiH
(20) 6acbiHpbI3, h KepceTKiLli

KepceTinimaepi XbiNbinbIKTanabl

9. bBatbipmanapameH (13) «+» xoHe (14) «-» KaxeTTi
yakbITTbl  MUHyTTapmeH 6enrineHis. «YAKbIT»
GaTbipmacbiH  (20) kawTanan 6acbiHbI3  XaHe
GatbipmanapmeH (13) «+» xaHe (14) «-» yakbITTbl
cafatneH OGenrineHis («bafgapnamanap >xeHe
onappblH y3aKTbIfbl» KECTECIH Kap.).

10. Tarampapapb! gaibiHaayabl 6aCTai imiH «CTAPT»

6aTbipmacbiH (17) 6acblHpI3,
TYpaKThbl XaHbin Typagbl.

11. TarampapaplH AavibiH 60nybIH AalibiHAay npoueciHae
KadafranHpel3, kaxeT bonfaHga Taramgapabl NNacTuk
oxayMeH (21) Hemece kanakne (22) apanacTblpbiHbI3.
TocTafFaHHbIH (12) Kytore kapcbl kabaTbliH Oyngipe
anaTblH MeTanna 3atTapabl nanganaH6aHbI3.

12. Erep Ci3 panblHaayapl TOKTaTKbIHbI3 kence «CTOM/
TemnepaTtypaHbl caktay» 6aTbipmachiH (18) 6acbIHbI3.

KoHeyaKbIT

KepceTinimi

Ha3sap aydapbiHbi3!

— EwkawaH XyMbic icmen myypraH KypbinfbiHbI
Kapaycbi3 KasObipMaHbI3.

— Kytik anyra xon 6epmey ywiH, Kaknakmsbi (5)
awkaHOa cak 6o0sbIHbI3, Mynbmunicip2iwmin
XYMbICbl  6apbicbiHOa 6y  wbIFapambiH
caHbinaynapra (6) meH6eHi3, OeHeHiH awblK
6enikmepiH mocmaraHHblH (12) ycmiHeH
OopHanacmbipMmaHbi3!

— Mynbmunicipeiwmi  anfawkbibnatidanaHraH
ke3de Kbi3ObIpFbiW 3/1eMeHmmeH 6emeH uic
naiida 60sybl MyMKiH, 6y Kanbinmbl KYy6bibic.

— [JavibiHpay asiktanFaHHa KewiH, 5 AblGbICThIK curHan
LWblFabl, KYpbIIFbl TEeMepaTypaHbl caktay pekumiHe
Kewepni, aucnnevge (4) TemnepaTtypaHbl cakray
peXxuMiHaeri XyMbIC icTey yakbITbl kepceTinea.

Eckepmy:

- TemnepamypaHbi cakmay Kbizmemi
«Mozypm» xsHe «Mynbmuacnaswbi» (ezep
natidanaHywsiMeH memnepamypa 70C° memeH
6enzineHzeH 6onca) 6ardapnamanapbiHOa
Kosmkemimcis.

— [JalbiH maramObl mocmaraHOa y3akKKa Kanobipy
YCbIHbINMalobl, cebe6i 6yn maramMOapObiH
6yniHyiHiH ce6e6i 60s1ybl MYMKIH.

— TemnepamypaHbl cakmay PeXuMiH casnKbIH
maramdap0dsl bicbimy ywiH natidanaHb6aHbi3.

— TaramOapdbl 6yra OalibiHOaFraHHaH KeliH
maramdapOdbl KOJIMEH WhbIFapMaHbI3, acxaHasblK
Xa60biKkmapdbl nailidanaHbiHbI3.

¥CbIHbICTAP

Cis «MorypT» XoHe «MynbTnacnaswbl»
6afgapnamanapblH KamblpAdbl KeTepy YLWiH naiaanaHa
anacei3.

Kambipabl keTepy — 6yn kambipAbl nicipy angeiHaa
pavbliHoay keseHi. KeTepy kesiHOe KapKblHAbI ally
XKYPeAi, KaMbIpAblH KypbinbIMbl KannbiHa kenegi,

OHbIH Kenemi aHaryprbiM ecegi. CaTTi npoLeccTiH Heriari
LwapTTapblHbIH Gipi 6onbin, caman xengiH 6onmaybl xaHe
TypakTbl TemnepatypaHbl (40°C Tasty) caktay ecentenegi,
«VorypT» eHe «MynbTuacnasiibly pexumiHge cis e3
YMiHi3ae Kamblpabl KeTepyAdiH >kaFgannapbiH xacaw
anacebl3.

Kambipabl aanbiHaay agici:

400 rp. yH

350 mn. cyT (cymeH apanacTtbipyFa 6onagbl)

Ty3

KaHT

1,5 W.K. KypFaK albITKbI

1,5 a.k. capbl mai

*  bBapnbik Kyprak Kypampgac Geniktepai
apanacTbIpbIHpI3, COHbIHAA CYT KOCbIHbI3. XKakcbinan
MUKCEepMeH BynFaHbl3, TocTaraHfFa (12) canbiHpbI3.

+  «M83IP» 6atbipmackl (15) kemerimeH «MorypT»
Hemece «MynbsTunacnasibl» PeXuMiH TaHAaHbI3.

*  «MynbTnacnasiwsi» 6arpapnamacsl YLWiH
TemnepaTypaHbl 35°C-45°C TaHOaHbl3



KA3AKLLA

(«MynbTracnanswel» 6Gatbipmackl (16)» TapayblH

KapaHpI3).
¢ XKymbic Y3aKTbIfbIH 1 cafaT TaH4aHbI3
(«MynbTunicipriwTi  nanpanaHy» TapayblH 8-9

TapMakTapblH KapaHbl3).

«CTAPT» BatbipmachiH (17) 6acbliHpI3.

Eckepmy: EH xaKcbl Hamuxezae xemy YWiH Pexum
asikmarraHra OeliH Kypbisifbl KaknarbiH (5) awnaHbi3.

TA3ANAY X9HE KYTIM

YKeninik 6ayapbiH aibIpTETIriH allanbikTaH CybIpbiHbI3
XSHe Kypblnfbifa cankbiHAayFa yakplT 6epiHi3.
Kopnyc (2) neH kaknakTbl (5) AbIMKbINM MaTameH
CYPTiHi3.

Bapnbik wewwinmeni 6enwekTepai Gevitapan XyfbiLl
3aTbl 6ap KyMCak bICKbILIMEH XYbIHbI3, afblH CyMeH
LUIANbIHbI3 XaHE KypFaTbiHbI3.

KopraHbic akpaHabl (11) >xeHe Oy kaknafbiH (6)
OpHbIHA KOWFaHFa AeWiH XaKkcblnan KypraTbiHbI3.
ToctaraHabl (12) biAbIC XyaTblH MaliuHaFa canyfa
TbIbIM CanbiHagbI.

KpI3abIpFbILL aMEeMEHTTIH 6eTiH (CankbIH KyiHae FaHa)
CYPTiHi3, ewwbip xafpanga cyablH acnan KopnyChlHbIH,
iwiHe TuoiHe xon BpemeH;a.

Kypbinfbl KopnycblH, xeninik 6ayabl Hemece xeninik
6ayablH, anbIpTETiriH CyFa Hemece ke3-kenreH Gacka
CYMbIKTbIKTapFa MaTbipPMaHpI3.

KaxalTbiH Xyfblll 3aTTap MeH KaTTbl biCKbILUTAPAbI
navganaHyfa TbiibIM canbiHaAbl.

CAKTANYbI
KypbInfFbIHbI
XKYPri3iHis.
KypbinfbiHbl  KypFak, cankelH, 6ananapapbiH Kombl
KETNEWTIH Xepae cakTaHbI3.

. COHAIPIHI3 aHe OHbl Tasanayabl
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XKETKI3ITIM XXUHAFbI
Mynetunicipriw — 1 gH.

XKeninik 6ay — 1 gH.

ToctaFaH — 1 gH.

Byra nicipyre apHanfaH Tabak — 1 gH.
Oxay — 1 aH.

Kanak — 1 gH.

Onweyiw ctakaH — 1 gH.

Kaknakrapbl 6ap orypTka apHarnfaH ctakaHwanap — 6 aH.
¥cTayLbl anwaHak ywid - 1 gH.
Hyckaynbik — 1 aH.

TEXHUKANBbIK CUMATTAPDbI
OnexTpkoperi: 220-240B ~ 50/60 Iy
Makcumangpl TyTbiHy KyaTbl: 800 BT
TocTafaH Kenewmi: 5 n

OHOIpywi KypbifbiHbIH Ou3aliHbl MEH MmeXHUKarbIK
cunammamarnapbiH andbiH-na xabapnaycbi3 e3zepmy
KYKbIFbIH cakmautiobl.

KypbinFbiHbIH Kbi3Mem emy mep3imi - 3 Xbin

FapaHTuANbIK MiHAETTINIri

lapaHTUANbIK XaFgangarsl kapanbin xatkaH enwektep
aunepaeH Tek caTbin anblHFaH ajamfa faHa Gepinegi.
Ocbl rapaHTuAnbIK  MiHAETTINIriHAeri  WwarbiMganfaH
Xafganaa TenereH Yek HeMece KBUTaHUMSIChIH KepceTyi
Kaxer.

]

Byn mayap EMC — xardatinapra calikec
kenedi Heeizei MiHOemmemenep 2004/108/
EC [depekmusaHbiH epexxenepiHe
eHeizineeH TemeHai EpexenepdiH
Pemmenyi (2006/95/EC)
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MULTICOOKER
Destinatia de baza a multicooker-ului consta in prepara-

rea

DE

CENOUP WP

rapida si calitativa a mancarii.

SCRIERE

Buton ridicare capac

Carcasa

Panou de comanda

Display

Capac

Supapa de aburi

Maner pentru transportare

Locas pentru conectarea cablului de alimentare
Element de incalzire

. Senzor de temperatura
. Ecran de protectie detasabil
. Bol pentru prepararea alimentelor

Panou de comanda

. Buton marire valoare setata «+»
. Buton
. Buton
. Buton
. Buton
. Buton
. Buton
.Buton

micsorare valoare setata «-»

«MENIU»

«MULTIBUCATAR»

«START»

«STOP / MENTINERE TEMPERATURA»
«PORNIRE INTARZIATA»

«TIMP»

Accesorii

21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.

Spatula

Polonic

Pahar de masura

Platou pentru prepararea alimentelor la abur
Paharute pentru iaurt

Capacele paharute pentru iaurt

Suport pentru pahare

ATENTIE!

Pentru o protectie suplimentara instalati in circuitul de
alimentare un dispozitiv pentru curent rezidual (RCD) al
carui curent nominal de declansare sa nu depaseasca
30 mA, pentru instalarea RCD apelati la un specialist.

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie aceasta instructiune de exploatare ina-
inte de utilizarea aparatului electric si pastrati-o pentru
consultari ulterioare.

Utilizati dispozitivul doar in scopurile pentru care a fost
creat, asa cum este descris in aceasta instructiune. Ope-
rarea gresitad a aparatului poate duce la defectarea lui,
cauzarea de prejudicii utilizatorului si proprietatii acestuia.

inainte de utilizarea aparatului examinati atent cablul
de alimentare si racordul pentru conectarea cablului
de alimentare, situat pe carcasa aparatului, asigurati-
va ca acestea nu prezinta defectiuni. Nu utilizati apa-
ratul daca este deteriorat cablul de alimentare sau
racordul cablului de alimentare.

inainte de a pune aparatul in functiune asigurati-va
ca voltajul sursei de alimentare corespunde cu cel
mentionat pe aparat.

Cablul de alimentare este prevazut cu fisa
«euroy; introduceti-o doar in priza prevazuta
pamantare.

de tip
cu im-
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Nu utilizati piese intermediare pentru conectarea
aparatului la reteaua electrica.

Aveti grija ca cablul de alimentare sa fie introdus per-
fect in racordul de pe carcasa aparatului, iar fisa ca-
blului de alimentare sa fie introdusa in priza electrica.
Utilizati doar cablul de alimentare furnizat impreuna
cu aparatul si nu folositi cabluri de alimentare de la
alte dispozitive.

Utilizati doar acele piese detasabile care sunt furni-
zate impreuna cu aparatul.

Plasati aparatul pe o suprafatd plana, rezistenta la
caldura, departe de surse de umezeald, generatoare
de caldura si foc deschis.

Plasati aparatul astfel, incat accesul la priza elec-
trica sa fie liber.

Utilizati aparatul in locuri cu o buna aerisire.

Feriti aparatul de actiunea razelor directe ale soa-
relui.

Nu plasati aparatul in apropiere imediata de pereti si
suprafetele mobilierului. Spatjul liber de asupra mul-
ticooker-ului trebuie sa constituie minim 30-40 cm.
Feriti cablul de alimentare de contactul cu suprafetele
fierbinti sau muchiile ascutite ale mobilierului. Evitati
deteriorarea izolatiei cablului de alimentare.

Nu atingeti cu mainile ude cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare.

Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare in apa sau alte lichide.

Daca aparatul a cazut in apa scoateti imediat fisa
din priza, si numai dupa aceasta puteti scoate apa-
ratul din apa. Cu probleme referitoare la utilizarea
ulterioara a aparatului apelati la un centru service
autorizat.

Nu introduceti obiecte straine in orificiul supapei de
aburi si aveti grija ca obiectele straine sa nu patrunda
intre capacul si carcasa multicooker-ului.

Nu lasati aparatul nesupravegheat. intotdeauna opriti
aparatul si deconectati-I de la reteaua electrica daca
nu il folositi.

Pentru a preveni traumatismele nu va aplecati de
asupra supapei de aburi sau de asupra bolului daca
capacul multicooker-ului este deschis.

Fiti extrem de precauti atunci cand deschideti capa-
cul multicooker-ului in timpul si nemijlocit dupa pre-
pararea alimentelor. Pericol de oparire cu abur!

La functionarea aparatului in regimul «Prajire», pen-
tru a evita arsurile de la stropii de ulei fierbinte nu va
aplecati de asupra bolului aparatului de fiert la aburi.
Mentineti curatd supapa de aburi, in caz de ancra-
sare, curatatj-o.

Este categoric interzisa exploatarea aparatului fara
bolul instalat, ecranul de protectie si capacul supapei
de aburi. De asemenea este interzisa pornirea mul-
ticooker-ului fara alimente sau cantitatea necesara
de lichide in bol.

Nu utilizati multicooker-ul daca este deteriorata gar-
nitura de etansare de silicon a ecranului de protectie.
Respectati recomandarile privind volumul ingredien-
telor uscate si al lichidelor.

Nu scoateti bolul in timpul functionarii aparatului.
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Nu acoperiti multicooker-ul in timpul functionarii.
Atentie! La gatirea alimentelor la aburi urmariti ni-
velul lichidului in bol, turnati apa in bol pe masura
necesitatii. Nu lasati aparatul sa functioneze ne-
supravegheat!

Nu mutati aparatul in timpul functionarii. Utilizati ma-
nerul pentru transportare, decupland in prealabil apa-
ratul de la retea, scotand bolul cu alimente si lasand
aparatul sa se raceasca.

Tn timpul functionarii capacul, bolul pentru prepararea
alimentelor, precum si piesele carcasei se incalzesc
puternic, nu le atingeti, daca este necesar sa scoateti
bolul fierbinte utilizati manusi de bucatarie.

Efectuati cu regularitate curatarea aparatului.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu
aparatul.

Din motive de siguranta a copiilor nu lasati pungile
de polietilena, folosite in calitate de ambalaj, fara su-
praveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu pungile
de polietilena sau pelicula pentru ambalare. Pericol
de asfixiere!

Acest aparat nu este destinat pentru folosire de catre
copii sau persoane cu abilitati reduse decat in cazul
in care li se dau instructiuni corespunzatoare si clare
de catre persoana responsabila cu siguranta lor cu
privire la folosirea sigura a aparatului si despre ris-
curile care pot aparea in caz de folosire inadecvata.
Nu utilizati aparatul in afara incaperilor.

Pentru a evita deteriorarea aparatului transportatfi-I
numai in ambalajul producatorului.

Niciodata nu trageti de cablul de alimentare atunci
cand deconectati aparatul de la reteaua electrica,
apucati de fisa de alimentare si extrageti-o cu grija
din priza electrica.

Nu folositi aparatul daca sunt deteriorate fisa sau
cablul de alimentare, daca acesta functioneaza cu
anomalii, sau daca a cazut. Nu incercati sa reparati
singuri aparatul. Pentru reparatii apelati la un centru
service autorizat.

Pastrati aparatul la un loc uscat, racoros, inaccesi-
bil pentru copii.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC

REGULI DE UTILIZARE A BOLULUI PENTRU
PREPARAREA ALIMENTELOR (12)

.

Utilizati multicooker-ul si accesoriile detasabile ale
acestuia strict conform destinatjiei.

Este interzisa utilizarea bolului (12) plasandu-l pe
aparate de incalzit sau suprafete de gatit.

Nu inlocuiti bolul (12) cu un alt recipient pentru pre-
pararea alimentelor.

Aveti grija ca suprafata elementului de incalzire (9) si
fundul bolului (12) sa fie intotdeauna curate si uscate.
Pentru a evita deteriorarea invelisului anti-aderent nu
maruntiti alimentele tari nemijlocit in bol (12).
Niciodata nu lasati si nu pastrati in bol (12) obiecte
straine.
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in timpul prepararii alimentelor in bol (12) meste-
cati-le numai cu spatula (21) sau polonicul (22), pu-
teti de asemenea utiliza accesorii de lemn, plastic
sau silicon.

Nu utilizati pentru amestecarea alimentelor in bol
(12) obiecte metalice care pot sa deterioreze inveli-
sul anti-aderent.

Daca gatiti mancarea folosind condimente si mirode-
nii este necesar sa spalati imediat bolul 12).

Dupa terminarea gatirii alimentelor, nu introduceti
imediat bolul (12) in apa rece, permiteti-i sa se ra-
ceasca mai intai. Acest lucru va preveni deteriorarea
fnvelisului anti-aderent.

Bolul (12) nu este destinat pentru spalare in ma-
sina de spalat vase.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

In caz de transportare sau péstrare a multicooker-ului
la temperaturi joase acesta trebuie tinut la tempera-
tura camerei minim doua ore.

Scoateti aparatul din ambalaj, indepartati toate mate-
rialele de ambalare si orice etichete care ar impiedica
functionarea normala a multicooker-ului.

Plasati multicooker-ul pe o suprafata plana, rezis-
tentad la caldura, departe de surse generatoare de
caldura de bucatarie (plita de gaz, plita electrica sau
suprafata de gatit).

Plasati aparatul astfel, incat distanta de la perete
pana la carcasa multicooker-ului sa constituie minim
20 cm, iar spatiul liber de asupra acestuia sa consti-
tuie minim 30-40 cm.

Nu plasati aparatul in apropiere imediata de obiecte
care ar putea fi deteriorate de temperatura inalta a
aburului emis.

Atentie! Nu plasati aparatul langa vane, chiuvete sau
alte recipiente ce contin apa.

Deschideti capacul (5), apasand pe tasta (1) si scoa-
teti bolul (12).

Scoateti ecranul de protectie (11) apasand pe fixatoa-
rele din partea inferioara a ecranului.

Apasati pe supapa de aburi (6) din partea interioara
a capacului si extrageti-o, iar apoi dezasamblati-o ro-
tind partea inferioara in pozitia .

Spalati in apa calda cu un agent de curatare neu-
tru toate accesoriile detasabile: supapa de aburi (6),
ecranul de protectie (11), bolul (12), spatula (21), po-
lonicul (22), paharul de masura (23), platoul pentru
gatire la aburi (24), paharutele (25) si capacele (26).
Apoi clatiti-le cu apa curgatoare.

Tnainte de a prepara iaurtul, dezinfectati paharutele
(25) si capacele (26), stropindu-le cu uncrop.

Uscati bine toate accesoriile detasabile.

Stergeti carcasa aparatului cu un material umed,
apoi stergeti pana la uscare.

Asamblati supapa de aburi (6), rotind partea inferi-
oara a supapei in sensul acelor de ceasornic pana la
fixare (pozitia a).

Instalati ecranul de protectie (11) la loc: introduceti
partea superioara a ecranului (11) in canelurile de
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pe capac (5), fixati partea inferioara pana la clicul fi-
xatorului.

SETAREA TIMPULUI CURENT

— Introduceti racordul cablului de alimentare in locasul
(8), iar fisa cablului de alimentare - in priza, va ra-
suna un semnal sonor.

— Apasati si mentineti apasat butonul (20) «TIMP»
circa 3 secunde, va rasuna un semnal sonor, elibe-
rati butonul (20) «TIMP», indicatiile cifrice ale timpului
«ore» vor incepe sa clipeasca.

— Apasand consecutiv sau mentinand apasat butonul
(13) «+» sau (14) «-», setati timpul curent al «orelor»
(timpul este setat in formatul 24 ore).

— Apasati repetat butonul (20) «TIMP», apoi cu butonul
(13) «+» sau (14) «-», setati timpul «minute».

— Pentru terminarea setarii apasati butonul (17)
«START».

— Pedisplay (4) va fi vizualizat timpul curent si punctele
de separatie «:» vor clipi.

Remarca: Dacéa timp de 5 secunde nu ati efectuat nici

un fel de manipuldri sau nu ati confirmat setarea timpului

apdséand pe butonul (17) «START», atunci timpul curent
nu va fi vizualizat.

BUTOANELE PANOULUI DE COMANDA (3)

Buton (15) «MENIU»

Pentru selectarea programului de preparare apasati
consecutiv butonul (15) «MENIU», in dreptul denumirii

Programele de preparare si durata acestora

programului selectat va apare sageata. Pe display (4) va
fi vizualizata durata programului, setat implicit.

Butonul (16) «<MULTIBUCATAR»

Programul «Multibucatar» permite sa setati singuri tem-

peratura si durata pregatirii alimentelor.

— Apasati butonul (16) pentru a trece rapid la progra-
mul «Multibucatar».

— Cu butoanele (13) «+» sau (14) «-» setati tempera-
tura dorita in diapazonul intre 35°C si 150°C.

— Apasati pe butonul (20) «TIMP», apoi setati durata
de preparare asa cum este descris in titlul «Utilizarea
multicooker-ului» (punctele 8-9).

Butonul (17) «Start»
Apasati butonul (17) pentru pornirea programului de
gatire selectat.

Butonul (18) «<STOP/Mentinere temperatura»

Oprirea programului/anularea setarilor

programului operate gresit

Utilizati butonul (18) pentru anularea setarilor gresite ale
nceperii prepararii sau pentru oprirea programului de
preparare/regimului mentinere temperatura.

Mentinerea temperaturii

De indata ce prepararea va fi incheiatd vor rasuna 5
semnale sonore si aparatul va trece automat in regimul
de mentinere a temperaturii. Pe display va apare indica-

Program Durata in Setat implicit (in ore) | Pornire intarziata | Mentinere
(in ore) temperatura

Orez 0:15- 0:40 0:25 +
Fierbere/La aburi 0:05 - 1:00 0:20 +
Multibucatar 0:10 - 6:00 0:15 +
Temperatura: (daca este setata
35°C-150°C o temperatura
Implicit: 130°C peste 70°C)
Prajire - - - +
Incalzire 0:10 — 0:40 0:20 - +
Supa 0:30 - 3:00 0:50 + +
Copturi 0:25 - 2:00 0:50 -
Calire 0:20 - 1:00 0:50 +
Terci 0:40 — 3:00 0:50 +
laurt 0:10 — 10:00 6:00 + -

Remarca:

— Nu deschideti capacul (5) pand la incheierea programului « Copturi».

— Pentru a preveni arderea alimentelor opriti mentinerea temperaturii dupa incheierea functiondarii programului « Cop-
turi». Pentru acesta apasati butonul (18) « STOP/Mentinere temperaturé».

— In programul «Préjire» aparatul functioneaza ca o plitd de bucatarie. Urmariti procesul de gétire si gradul de pre-
parare al alimentelor. Opriti multicooker-ul atunci cand alimentele vor fi gata.

— Retetele bucatelor le puteti vedea in cartea de retete (este inclusa in setul de livrare). Toate retetele poarta
un caracter de recomandare, deoarece cantitatile si proportiile alimentelor necesare pentru retete pot varia
in functie de specificul regional al alimentelor si inaltimea deasupra nivelului marii.
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torul si va fi vizualizat timpul de functionare in

regimul de incalzire (in ore).

Pentru trecerea silita din regimul de asteptare in regimul
de mentinere a temperaturii apasati butonul (18).
Pentru a opri mentinerea temperaturii, apasati butonul
(18) inca o data.

Remarca:

Nu utilizati functia mentinere temperatura pentru in-
célzirea alimentelor reci.

Pentru a preveni arderea alimentelor, opriti mentine-
rea temperaturii dupa programul « Copturi».

Butonul (20) «TIMP»

Selectand programul de preparare apasati butonul (20)
pentru a trece la setarea duratei de preparare. De ase-
menea utilizati butonul « TIMP» pentru trecerea la setarea
timpului curent.

Butoanele (13) «+» si (14) «-»

Apasand sau mentinand apasate butoanele (13) «+» si
(14) «-», setati timpul curent, durata de preparare si tem-
peratura incalzirii (numai in programul «Multibucatary),
precum si setati functia pornire intarziata.

Butonul (19) «<PORNIRE INTARZIATA»

Puteti seta timpul catre care procesul de preparare a
mancarii va fi incheiat. Aceasta functie nu este accesibila
pentru programele «Copturi», «Préjire» si «incalzire».
Selectati programul si setati durata prepararii (vezi ti-
tlul «Utilizarea multicooker-ului»).

Apésati butonul (19) «PORNIRE INTARZIATA», pe
display va clipi indicatia
Cu butoanele (13) «+» si (14) «-» setati timpul pornirii
intarziate in minute.

Apésati repetat butonul (19) «PORNIRE INTARZI-
ATA» si cu butoanele (13) «+» si (14) «-» setatj tim-
pul pornirii intarziate.

Pentru pornirea functiei pornire intarziata apasati bu-
tonul «<START» (17), pe display va fi vizualizat indi-
catorul , timpul curent si sageata in dreptul
programului selectat.

Exemplu:

Dacé durata programei constituie 30 minute, iar man-
carea trebuie gatita catre 15:30, aparatul se va afla
in regimul de asteptare pand la 15:00 (pe display va

fi vizualizatd indicatia . La 15:00 va rasuna un

semnal sonor, va apare indicatia §i va incepe nu-

madratoarea inversa a timpului de preparare. Prepararea
va fi incheiata peste 30 de minute.

UTILIZAREA MULTICOOKER-ULUI

1. Asezati alimentele in bol (12), urméand recomandarile
din reteta (vezi cartea de retete).

Remarca: Urmariti ca ingredientele si lichidele sa nu

depdgeasca gradatia nivelului maxim «10» si sd nu se

situeze sub gradatia nivelului minim «2». Gradatia nive-

lului maxim pentru diferite terciuri (afara de orez) — «8»
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Un exemplu general de introducere a crupelor si
cantitatea necesara de apa (in calitate de exemplu
este utilizat orezul):

Maésurati orezul cu paharul de masurd (23) (intr-un
pahar de mdsurd sunt aproximativ 160 g de orez),
spalati- si turnati-l in castron.

Addugati apéd utilizdnd scala cu marcaje din bol
(CUP).

Exemplu: Turnand patru pahare de masura de orez,
turnati apa pana la marcajul «4 CUP».

2. Pentru prepararea terciurilor cu lapte lichide se reco-
manda o proportie de orez si apa de - 1:3.
Asigurati-a ca suprafata exterioara a bolului (12) este
curata si uscata, instalati bolul (12) in camera activa
a aparatului. Instalati bolul fara inclinari astfel, incat
acesta sa adere perfect la suprafata elementului de
incalzire (9).

Remarca:

Nu utilizati bolul (12) pentru spélarea crupelor si nu
taiati in acesta alimentele, acest lucru poate duce la
deteriorarea invelisului anti-aderent.

Asigurati-va cd in camera activa si pe fundul bolu-
lui (12) nu exista obiecte strdine, murdérie sau ume-
zeald.

Inainte de utilizare stergeti suprafata exterioard si
fundul bolului (12) pénd la uscare.

In mijlocul elementului de incélzire (9) se afld senzo-
rul de temperatura (10). Aveti grijd ca miscarea verti-
cald a senzorului (10) sa nu fie limitata.

Daca gatiti alimentele la abur, turnati apa in bol (12)
astfel, incat apa clocotinda sa nu se atinga de fun-
dul platoului (24). Instalati platoul (24) cu alimente
n bol (12).

Inchideti capacul (5) pana la clic.

Introduceti racordul cablului de alimentare in locasul
(8), iar fisa cablului de alimentare in priza.

Apasand consecutiv butonul (15) «MENIU», selectati
programul necesar de preparare.

Pentru programul «Multibucatar» cu butoanele (13)
«+» i (14) «-» setati temperatura de preparare in-
tre 35°C si 150°C.

Durata de preparare in fiecare program este setata
implicit, dar poate fi modificatd. Pentru modificarea
duratei de preparare apasati butonul (20) «TIMP»,
indicatia si valorile timpului vor clipi.

Cu butoanele (13) «+» si (14) «-» setati valoarea
necesara in minute. Apasati repetat butonul (20)
«TIMP» si cu butoanele (13) «+» si (14) «-» setati
durata prepararii in ore (vezi tabelul «Programe de
preparare si durata acestora»).

Pentru pornirea programei apasati butonul (17)
«START», indicatia va arde permanent.
Urmariti procesul de preparare, mestecati alimentele
cu spatula de plastic (21) sau cu polonicul (22). Nu
utilizati obiecte metalice care pot zgaria invelisul
anti-aderent al bolului (12).

Daca doriti sa opriti prepararea apasati butonul (18)
«STOP/Mentinere temperatura».

oo

10.

1.

12.

13.



ROMANA/ Moldoveneasca

Atentie!

Niciodata nu lasati aparatul sa functioneze nesu-
pravegheat.

Pentru a evita arsurile, fiti prudenti la deschiderea
capacului (5). Nu va aplecati de asupra supapei
de aburi (6) in procesul de functionare a mullti-
cooker-ului, nu pozitionati partile deschise ale
corpului deasupra bolului fierbinte (12)!

La prima utilizare a multicooker-ului este posibila
aparitia unui miros strain de la elementul de in-
calzire, acest aspect este unul normal.

Dupa fincheierea prepararii vor rasuna 5 semnale
sonore, aparatul va trece in regimul de mentinere a
temperaturii, pe display (4) va fi vizualizat timpul de
functionare in acest regim.

Remarca:

Functia mentinere temperatura nu este accesi-
bila pentru programele «laurt» si «Multibucatar»
(daca utilizatorul a setat o temperatura sub 70C°).
Nu se recomanda sa lasati in bol alimentele pre-
parate pentru mult timp, acest lucru poate duce la
alterarea alimentelor.

Nu utilizati regimul de mentinere a temperaturii
pentru incalzirea alimentelor reci.

Dupa prepararea alimentelor la aburi nu scoa-
teti alimentele cu madinile, utilizati ustensile de
bucatarie.

RECOMANDARI

Puteti utiliza programele «laurt» si «<Multibucatar» pentru
cresterea aluatului.

Cresterea aluatului - este o etapa de preparare a aluatului
nemijlocit fnainte de coacere. In timpul cresterii are loc
fermentarea intensiva, este restabilita structura aluatului,
acesta creste considerabil in dimensiuni. O conditie de
baza a unui proces reusit consta in lipsa curentilor de aer
si in mentinerea temperaturii constante (in jur de 40°C),
conditii asigurate in programele «laurt» si «Multibucatar».

Reteta aluat:

400 g de faina

350 ml de lapte (puteti sa-I diluati cu apa)
Sare

Zahar

1,5 lingurita de drojdie uscata

1,5 lingurita de unt

* Amestecati toate ingredientele uscate, apoi adaugati
laptele. Framantati bine si asezati in bol (12).

« Apasand consecutiv butonul (15) «MENIU», selectati
regimul «laurt» sau «Multibucatar».

* Pentru programul «Multibucatar» setati temperatura
35°C-45°C (vezi titlul «Butonul (16) «Multibucatar»).

« Setati durata de functionare 1 ora (vezi titlul «Utiliza-
rea multicooker-ului», punctele 8-9).

« Apasati butonul (17) «START».

Remarca: Pentru obtinerea unui rezultat optim nu des-

chideti capacul multicooker-ului (5) pana la incheierea

programului.
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CURA]'ARE SIINTRETINERE
Scoateti fisa cablului de alimentare din priza si permi-
teti aparatului sa se raceasca.

« Stergeti carcasa (2) si capacul (5) cu un material ugor
umezit, apoi stergeti pana la uscare.

« Spalati toate accesoriile detasabile cu un burete
moale si un agent de curatare neutru, clatiti cu apa
curgatoare.

« Uscati bine supapa de aburi (6) si ecranul de protec-
tie (11) inainte de a le instala la loc.

* Nuintroduceti bolul (12) in masina de spalat vase.

« Stergeti suprafata elementului de incalzire (numai
daca acesta s-a racit), nici intr-un caz nu permiteti
patrunderea apei in interiorul carcasei.

* Nu scufundati carcasa aparatului, cablul de alimentare
si fisa cablului de alimentare in apa sau alte lichide.

* Nu utilizati pentru curatarea aparatului si a accesorii-
lor agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRARE

+ Deconectati aparatul si efectuati curatarea acestuia.

» Pastrati aparatul la un loc uscat si racoros, inaccesi-
bil pentru copii.

CONTINUT PACHET

Multicooker — 1 buc.

Cablu de alimentare — 1 buc.

Bol — 1 buc.

Platou pentru gatire la aburi — 1 buc.
Polonic — 1 buc.

Spatula — 1 buc.

Pahar de masura — 1 buc.

Paharute pentru iaurt cu capacele — 6 buc.
Suport pentru pahare — 1 buc.
Instructiune — 1 buc.

SPECIFICATII TEHNICE
Alimentare: 220-240 V, ~ 50/60 Hz
Consum maxim de putere: 800 W
Capacitate bol: 5 |

Producétorul isi rezerva dreptul s& modifice
caracteristicile aparatului fira preaviz.

Termenul de functionare a aparatului - 3 ani.
Durata de functionare a aparatului - 3 ani

Garantie

In legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de
garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonului de
plata sau a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpararea produsului dat.

q3

Acest produs corespunde cerintelor EMC,
intocmite in conformitate cu Directiva
2004/108/EC i Directiva cu privire la elec-
trosecuritate/joasa tensiune (2006/95/EC).



MULTIFUNKCENi PARNi HRNEC
Hlavnim ucelem multifunk&niho parniho hrnce je rychla
a kvalitni priprava pokrmu.

PO

©CoNOUAWN =

PIS

Klavesa otevirani poklice

. Téleso
. Ovladaci panel

Displej
Poklice

. F”arniventil
. Uchyt pro prenaseni
. Pripojka privodniho kabelu

Topné téleso

. Teplotni snimac
. Odnimatelna ochranna clona
. Nadoba na pfipravu pokrm

Ovladaci panel

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.

Tlacgitko zvétSeni nastavované hodnoty «+»
Tlacitko zmengeni nastavované hodnoty «-»
Tlagitko MENU

Tlagitko MULTIKUCHAR

Tlagitko START

Tlagitko STOP/UDRZOVANi TEPLOTY
Tlagitko ODLOZENY START

Tlagitko CAS

PrisluSenstvi

21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.

Obracecka

Nabéracka

Odmérka

VloZzka pro vareni v pare
Kelimky na jogurt
Vicka kelimku na jogurt
Drzak napoju

UPOZORNEN:I!

Pro vy8Si bezpetnost se doporuduje instalovani do
elektrického obvodu proudového chrani¢e (RCD) s jme-
novitym rezidualnim proudem neprevySujicim 30 mA, pro
instalaci RCD se obrat'te na odbornika.

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pre

d uvedenim multifunk&niho hrnce do provozu si po-

zorné prectéte tuto prirucku a uschoveijte si ji jako zdroj
potfebnych informaci.
Pouzivejte pristroj pouze pro ucely, k nimZ je ur€en,

jak

je popsano v této pfirucce. Nespravné zachazeni s

pristrojem miZze zplsobit jeho poruchu, $kodu na zdravi
uZivatele nebo na jeho majetku.

Pred zapojenim pfistroje peclivé zkontrolujte pfi-
vodni kabel a pfipojku pfivodniho kabelu umisténou
na télese pristroje a ujistéte se, Ze nejsou posko-
zeny. Nepouzivejte pristroj s poskozenym ptivodnim
kabelem, vidlici privodniho kabelu a pfipojkou pfi-
vodniho kabelu.

Pred zapnutim se presvédcte, Ze napéti v elektrické
siti odpovida provoznimu napéti pristroje.

Privodni kabel je vybaven vidlici s uzemnénim, zapo-
jujte ji do radné& uzemnéné zasuvky.

NepouZzivejte adaptéry pfi zapojeni pristroje do sité.
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DohliZzejte aby privodni kabel byl fadné zapojen do
pripojky na télese pfristroje a do elektrické zasuvky.
Pouzivejte jenom privodni kabel, ktery je soucasti
baleni, nepouzivejte pfivodni kabel od jinych pfi-
stroju.

Pouzivejte jenom prisluSenstvi, které se dodava
spolu s timto spotrebi¢em.

Umistujte pristroj na rovném teplovzdorném povr-
chu ve vzdalenosti od zdroja vody, tepla a otevie-
ného ohné.

Umist'ujte pristroj tak aby elektricka zasuvka byla
snadno pristupna.

Pouzivejte multifunkéni hrnec v mistech s dobrym
vétranim.

Nevystavujte pristroj ptsobeni pfimého slune¢niho
zareni.

Neumist'ujte pfistroj v bezprostredni blizkosti zdi a
nabytku. Nad multifunk&nim hrncem musi byt volny
prostor nejméné 30-40 cm.

Nedopoustéjte aby se privodni kabel dotykal hor-
kych a ostrych povrch(. Vyvarujte se poskozeni izo-
lace privodniho kabelu.

Nikdy se nedotykejte privodniho kabelu nebo vidlice
privodniho kabelu mokryma rukama.

Neponoftujte pfistroj, privodni kabel ani vidlici pfi-
vodniho kabelu do vody nebo jakékoli jiné kapaliny.
Pokud by pristroj spadl do vody, okamZité odpojte
ho od sité. Pri tom v Zadném pripadé neponorujte
ruce do vody. Ohledn& moznosti dal$iho pouZivani
pristroje se porad’te v autorizovaném servisnim
stredisku.

Nevkladejte cizi predméty do otvord parniho ventilu,
dbejte aby cizi predméty se nedostaly mezi poklici a
téleso multifunk&niho hrnce.

Nikdy nenechavejte pfristroj bez dozoru, vzdy vy-
pnéte pristroj a odpojte ho od elektrické sité pokud
ho nepouzivate.

Aby nedoSlo k uUrazu nenaklangjte se nad parnim
ventilem nebo nad nadobou, pokud je poklice ote-
viena.

Dbejte zvySené opatrnosti pfi otevirani poklice mul-
tifunk&niho hrnce b&hem pfipravy jidel. Nebezpedéi
popareni!

Aby nedoslo k popaleni rozstfikavanym horkym ole-
jem nesklanéjte se nad hrncem za provozu v rezimu
Smazeni.

UdrZujte parni ventil v Cistot&, oCistéte ho v pripadé
zaspinéni.

V Zadném pripadé nepouZivejte pfistroj bez vio-
Zené do né&j ohfivaci nadoby, ochranné clony a par-
niho ventilu. Také nikdy nezapinejte multifunk&ni
hrnec bez potravin a dostatecného mnozZstvi teku-
tiny v nadobé.

Nikdy nepouZivejte multifunkéni hrnec s poskoze-
nym silikonovym t&sné&nim ochranné clony.

P¥i pripravovani jidel dodrzujte doporuceni tykajici
se mnoZstvi suchych potravin a tekutin.
Nevyndavejte ohtivaci nadobu za provozu pfistroje.
Pristroj za provozu nezakryvejte.



SPOTREBIC JE URCEN POUZE PRO POUZITI V

DO

Upozornéni! P¥ivareni potravin v pare dohlizejte na
hladinu tekutiny v nadobg, dolijte vodu do nadoby
dle potfeby. Nenechavejte pristroj bez dohledu!
Nikdy neprendSejte pfristroj za provozu. PouZijte
uchyt pro prenaseni, predem odpojte pristroj od
sité, vyndejte nadobu s potravinami a nechte ho vy-
chladnout.

Za provozu se viko multifunkéniho hrnce, nadoba a
také Casti télesa pristroje silné zahfivaji, nedotykejte
se jich, pokud potfebujete vyndat horkou nadobu
pouzijte kuchyriské rukavice.

Pravidelné Cistéte pfristro;j.

Nedovolujte détem aby si s pfistrojem hraly.

Kvuli bezpe&nosti déti nenechavejte bez dozoru ige-
litové sacky, pouzité pri baleni.

Upozornéni! Nedovolujte détem aby si hrély s ige-
litovymi sacky a balici folii. Nebezpedci zaduseni!
Tento spotfebi¢ neni urCen pro pouZivani détmi
nebo osobami se snizenymi schopnostmi, pokud
osoba odpovédna za jejich bezpec€nost jim neda od-
povidajici a srozumitelné pokyny k bezpecnému po-
uZiti pristroje a nepouci je o nebezpeci vyplyvajicim
z jeho nespravného pouziti.

Nikdy nepouZivejte pfistroj vné budovy.

Aby nedoslo k poskozeni, pfepravujte pristroj jenom
v tovarnim obalu.

PFi odpojovani pristroje od elektrické sité nikdy ne-
tahejte za privodni kabel, vezméte se za sit'ovou vi-
dlici a opatrné vytahnéte ji ze zasuvky.

Nikdy nepouZivejte pfistroj pokud ma poskozeny
privodni kabel nebo sitovou vidlici, ma preruso-
vany chod a také po jeho spadnuti. Nikdy se nepo-
kouSejte pristroj samostatné opravit. Pro eventualni
opravu se obratte na autorizované servisni stre-
disko.

Skladujte pfistroj v suchém chladném misté mimo
dosah déti.

MACNOSTI

PRAVIDLA POUZITi NADOBY NA PRIPRAVU

PO

KRMU (12)

Pouzivejte multifunkéni hrnec a prisluSenstvi pouze
k u€ellim, k nimZ jsou urceny.

Nikdy nepouZivejte ohfivaci nadobu (12) pro pfi-
pravu pokrmd na jinych zahftivacich pristrojich nebo
varnych deskach.

Nenahrazujte nadobu (12) jinou nadobou na pfi-
pravu jidel.

Dbejte, aby povrch topného télesa (9) a dno ohfivaci
nadoby (12) byly vzdy Cisté a suché.

Aby nedoslo k poskozeni nepfilnavého povilaku ni-
kdy nekrajejte potraviny pfimo v nadobeé (12).

Nikdy nenechavejte a neskladujte v nadobé (12) ja-
kékoli cizi predméty.

Bé&hem pfipravy jidel michejte potraviny v nadobé
(12) pouze obraceckou (21) nebo nabérackou (22),
muzete k tomuto Ucelu pouzit také dievéné, umélo-
hmotné nebo silikonové kuchyriské nacini.
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K michani potravin v nadobé (12) nikdy nepouZivejte
kovové predméty, které by mohly poskodit nepfil-
navy povlak nadoby (12).

Po vareni jidel s pouzitim kofeni a prisad je tfeba
umyt nadobu (12) hned po ukon&eni vareni.

Aby nedoslo k poskozeni nepfilnavého povlaku ne-
davejte nadobu (12) pod proud studené vody hned
po ukon&eni pripravy pokrmd, nechte ji nejdriv vy-
chladnout.

Nadoba (12) neni uréena k myti v my&ce nadobi.

PRED PRVNiM POUZITIM

V pFipadé prepravovani nebo skladovani multifunkcé-
niho hrnce pFi nizké teploté, je tfeba ho nechat pri
pokojové teploté po dobu nejméné dvou hodin.

Vyndejte pfistroj z obalu, odstrarite veSkeré nalepky
a obalové matridly prekazejici provozu multifunké-
niho hrnce.

Umistéte pristroj na rovném teplovzdorném po-
vrchu ve vétsi vzdalenosti od kuchyriskych zdroju
tepla (jako je plynovy sporak, elektricky sporak nebo
varna deska).

Postavte pfristroj tak aby vzdalenost mezi zdi a pfi-
strojem byla nejméné 20 cm, a volny prostor nad
nim byl nejméné 30-40 cm.

Neumistujte pfistroj v bezprostredni blizkosti pred-
métd, které mohou byt poskozeny vysokou teplotou
vystupujici pary.

Upozornéni! Neumist'ujte pristroj v blizkosti van,
umyvadel a jinych nadrZi s vodou.

Otevrete poklici hrnce (5) stisknutim tlacitka (1) a
vyndejte nadobu (12).

Sundejte ochrannou clonu (11) zatlaéenim na za-
padky v dolni ¢asti clony.

Zatlacte na parni ventil (6) z vnitfni strany poklice a
vyndejte ho, pak ho rozeberte otoenim dolni &asti

do polohy &.

Umyijte v8echny odnimatelné &asti teplou vodou
s neutralnim mycim prostfedkem: parni ventil (6),
ochrannou clonu (11), nadobu (12), obracecku (21),
nabéracku (22), odmérku (23), vloZku pro vareni v
pare (24), kelimky (25) a vicka (26). Pak oplachnéte
je tekouci vodou.

Pred pripravou jogurtu vydezinfikujte kelimky (25) a
vicka (26) tim, Ze oplachnéte je vrouci vodou.
Dukladné osuste vechny odnimatelné soucastky.
Téleso pristroje otfete vihkou latkou, pak utfete do
sucha.

Sestavte parni ventil (6) otocenim dolni ¢asti ventilu

ve sméru hodinovych ruci¢ek na doraz (poloha &).
Namontujte ochrannou clonu (11) na misto: vloZte
horni €ast clony (11) do draZek na poklici (5), dolni
¢ast upevnéte tak, aby se ozvalo klapnuti zapadek.

NASTAVOVANiI AKTUALNIHO CASU

VloZte konektor pfivodniho kabelu do pfipojky (8),
vidlici privodniho kabelu do elektrické zasuvky, pri
tom zazni zvukovy ton.



— Stisknéte a podrzte tlagitko (20) CAS kolem 3 vtefin,
zazni kratky zvukovy ton, pustte tlagitko (20) CAS,
Ciselné oznaceni hodin zacne blikat.

— Opakovanym mackanim nebo podrZzenim tlacitek
(13) «+» nebo (14) «-», nastavte aktualni pocet hodin
(Cas se nastavuje ve 24 hodinovém formatu).

—  Znowu stisknéte tlagitko (20) CAS, pak tladitky (23)
«+» a (24) «-» nastavte aktualni po&et minut.

— Pro ukon&eni nastavovani stisknéte tlacitko (17)
START.

— Na displeji (4) se zobrazi aktualni ¢as a dvojtecky
«:» budou blikat.

Poznamka: Pokud jste béhem 5 vterin neprovedli Zadny

ukon nebo nepotvrdili nastaveny ¢as stisknutim tlacitka

(27) START, aktudlni ¢as se nezobrazi.

TLACITKA NA OVLADACIM PANELU (3)

Tlacitko (15) MENU

Pro volbu programu pfipravy opakované mackejte tla-
¢itko (15) MENU, proti nazvu zvoleného programu se
objevi Sipka. Na displeji (4) se bude zobrazovat stan-
dardné nastavena délka programu.

Tlagitko (16) MULTIKUCHAR
Program Multikuchaf umoZiiuje ruéni nastaveni teploty

— Stisknéte tlagitko (20) Cas, pak nastavte délku pfi-
pravy, jak je popsano v odstavci Pouziti multifunke-
niho hrnce (body 8-9).

Tlaéitko (17) Start
Stisknéte tlacitko (17) pro spusténi zvoleného programu.

Tlaéitko (18) STOP/UdrZovani teploty

Zapnuti programu/zruseni nespravnych

nastaveni programu

Pouzijte tlagitko (18) pro zru$eni nespravnych nastaveni
pred zacatkem vareni nebo pro vypnuti programu pfi-
pravy/rezimu udrzovani teploty.

Udrzovani teploty
AZ bude priprava pokrmu ukon&ena, zazni 5 zvukovych
tonU a pristroj automaticky prejde do rezimu udrzovani

teploty. Na displeji se objevi znatka a bude se
zobrazovat ¢as straveny v reZimu ohfivani (v hodinach).
Pro nuceny prechod z pohotovostniho reZzimu do reZzimu
udrzovani teploty stisknéte tlacitko (18).

Pro vypnuti udrZovani teploty stisknéte tlacitko (18)
jesteé jednou.

a délky pFipravy pokrmi Poznamka:
—  Stisknéte tladitko (16) pro rychly prechod k pro- Nepouz’/ve/te funlgc: udrZovani teploty k ohrivani
studenych pokrmd.

gramu Multikuchar.
— Pomoci tlagitek (13) «+» a (14) «-» nastavte pozado-
vanou teplotu zahtivani od 35°C do 150°C.

Programy pfipravy jejich délka

— Aby nedoslo k pfipaleni jidla vypnéte funkci udrZo-
vani teploty po ukonc&eni programu Pecivo.

Program Délka (v Standardné OdloZeny start UdrZovani teploty
hodinach) nastaveny ¢as (v
hodinach)
Ryze 0:15- 0:40 0:25 +
Vareni/V pare 0:05-1:00 0:20 +
Multikuchat 0:10 - 6:00 0:15 +
Teplota: (pokud je nastavena
35°C-150°C teplota nad 70°C)
Standardné: 130°C
Smazeni - - - +
Ohfivani 0:10 - 0:40 0:20 +
Polévka 0:30 - 3:00 0:50 + +
Pecivo 0:25-2:00 0:50 - +
Duseni 0:20 - 1:00 0:50 + +
KaSe 0:40 - 3:00 0:50 + +
Jogurt 0:10 - 10:00 6:00 + -
Poznamka:

— Neotevirejte poklici (5) dokud program Pecivo neskonci.

Aby nedoslo k pripaleni jidla vypnéte funkci udrZovani teploty po ukoncéeni programu Pecivo. Stisknéte k tomu
tlacitko ( 18) STOP/UdrZovani teploty.

V programu SmaZeni hrnec funguje podobné kuchyriskému sporaku. Kontrolujte proces pfipravy potravin a pfi-
pravenost pokrmu. Vypnéte multifunkéni hrnec, aZ bude jidlo hotové.

Recepty pokrmu najdete v knize receptt (je souéasti baleni). Vsechny recepty maji pouze charakter
doporuceni, nebot’ uvedené v receptech mnoZstvi a poméry ingredienci se mohou lisit dle mistnich
specifik potravin a nadmorské vysky.
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Tlagitko (20) CAS

Po zvoleni programu pfipravy stisknéte tlacitko (20) pro
prechod k nastaveni délky pripravy potravin. PouZzijte tla-
¢itko (20) také pro prechod k nastaveni aktualniho asu.

Tlacitka (13) «+» a (14) «-»

Stisknutim a podrZenim tlacitek (13) «+» a (14) «-»
nastavte aktualni ¢as, délku pfipravy a teplotu (jenom
v programu Multikuchar), a také nastavte funkci odlo-
Zeného startu.

Tlag&itko (19) ODLOZENY START

MUzete pfedem nastavit Gas, ke kterému pfiprava po-
krmu bude ukonc&ena. Tato funkce neni dostupna v pro-
gramech SmaZeni, Pe¢ivo a Ohfivani.

Zvolte program a nastavte délku pfipravy (viz PouZiti
multifunk&niho hrnce).

Stiskné&te tlagitko (19) ODLOZENY START, na displeji

se zobrazi blikajici znacka

Tlagitky (13) «+» a (14) «-» startu nastavte minuty pro
Cas odloZeného.

Opakovang stiskn&te tlagitko (19) ODLOZENY
START a tlacitky (13) «+» a (14) «-» nastavte hodiny
pro ¢as odloZeného startu.

Pro spusténi funkce odloZzeného startu stisknéte
tlacitko START (17), na displeji se budou zobrazovat

znacka @ , aktualni ¢as a Sipka proti nazvu zvo-
leného programu.
Priklad:
Pokud délka programu je 30 minut a pokrm musi byt
pripraven k 15:30, pfistroj zustane v pohotovostnim
reZimu do 15:00 (na displeji se bude zobrazovat znacka

[ © ). v 15:00 zazni jeden zvukovy ton, objevi se
znacka a zaCne odpocitavani ¢asu pripravy.

Priprava bude ukonéena po 30 minutdch.

POUZITi MULTIFUNKCNiIHO HRNCE

1. VloZte potraviny do nadoby (12), fid'te se doporuce-
nimi receptl (viz knihu recept).

Poznamka: Dbejte, aby potraviny a tekutiny nepre-

sahovaly maximalni hladinu oznacéenou 10, a nebyly

pod znackou minimalni hladiny 2. Znacka maximalini

hladiny pro kase (kromé ryZe) je 8.

Obecny priklad odméreni krup a mnoZstvi vody po-
tfebné k jejich uvareni (na pFikladu ryze):

Odmeérte ryZi odmérkou (23) (do jedné odmérky
se vejde priblizné 160 g ryZe), umyjte ji a dejte do
hrnce.

Pridejte vodu, pouZijte k tomu stupnici s oznacenim
v sklenicich (CUP).

Nap¥iklad: kdyZ nasypete Ctyri odmérky ryze, na-
lijte vodu do znacky 4 CUP.

Doporuceny pomér ryze a vody pro pripravu fidkych
mlé&nych kasi je 1:3.

Ujistéte se, Ze povrch nadoby (12) je Cisty a suchy,
vloZte nadobu (12) dovnitf pristroje. Vkladejte na-
dobu (12) rovné, tak aby tésné doléhala na povrch
topného télesa (9).

2.
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Poznamka:

NepouzZivejte nadobu (12) k myti krup a krajeni
potravin, tim byste mohli poskodit neprilnavy
poviak.

Presvédcte se, Ze ve vnitinim prostoru a na dné
nadoby (12) nejsou cizi predméty, znecisténi
ani voda.

Pred pouZitim otrete vnéjsi povrch a dno na-
doby (12) do sucha.

V prostiedni ¢asti topného télesa (9) je umistén
teplotni snimac¢ (10). DohliZejte na to, aby po-
hybu snimace (10) nic nebranilo.

Pokud varite pokrm v pare, nalijte vodu do nadoby
(12) tak aby vafrici se voda nedotykala se dna vlozky
(24). Dejte vlozku s potravinami (24) do nadoby (12).
Zavrete poklici (5) tak aby se ozvalo klapnuti.
Zapojte konektor privodniho kabelu do pfipojky (8) a
vidlici pfivodniho kabelu zapojte do zasuvky.
Opakovanym zmacknutim tlacitka (15) MENU zvolte
poZadovany program pripravy.

V programu Multikuchai muZete pomoci tlagitek
(13) «+» a (24) «-» nastavit teplotu pfipravy pokrm
od 35°C do 150°C.

Pro v8echny programy je prednastaven odpovidajici
Cas pripravy, ktery v8ak muazete zménit. Pro zmé&nu
¢asu ifipravy stisknéte tlagitko (20) CAS, znatka

a udaje hodin budou blikat.

. Pomoci tlacitek (13) «+» a (14) «-» nastavte minuty
pro pozadovany ¢as. Opakované stisknéte tlacitko
(20) CAS a tladitky (13) «+» a (14) «-» nastavte ho-
diny pro &as pfipravy (viz Tabulku Programy pfipravy
jejich délka).

Pro spusténi pripravy potravin stisknéte tlacitko (17)

“@

START, znacka bud svitit stale.
. Kontrolujte proces pfipravy potravin, podle potreby
michejte potraviny umélohmotnou nabérackou (22)
nebo obraceckou (21). NepouZivejte kovové pred-
méty, které mohou poskodit neprilnavy povlak na-
doby (12).
Pokud potfebujete zastavit program pripravy potra-
vin, stisknéte tlacitko (18) STOP/UdrZovani teploty.
Upozornéni!
Nikdy nenechavejte zapnuty pristroj bez do-
hledu.
Aby nedoslo k popareni, dbejte zvySené opatr-
nosti pFi otevirani poklice (5), nenaklanéjte se
nad parnim ventilem (6) za provozu multifunkc-
niho hrnce, nedavejte nechranéné casti téla
nad nadobu (12)!
PFi prvnim pouZiti multifunkéniho hrnce se mize
objevit zvlastni zapach z topného télesa, to je
bézZné.

Po ukonceni programu pfipravy zazni 5 zvukovych
tonu, pristroj prejde do rezimu udrZovani teploty, na
displeji (4) se bude zobrazovat ¢as straveny v tomto
rezimu.
Poznamka:

10.

1

12.



Funkce udrZovani teploty neni dostupna v pro-
gramech Jogurt a MultikuchaF (pokud nasta-
vena teplota je méné 70°C).

Nedoporucujeme nechavat pripravené jidlo
v nadobé na delsi dobu, protoZe to by mohlo
zpusobit jeho zkaZeni.

NepouzZivejte reZim udrZovani teploty k ohFivani
studenych potravin.

Po ukonceni vareni potravin v pare nevyndavejte
potraviny rukama, pouZijte kuchyriské nacini.

DOPORUCENI

MuZete pouzit program Jogurt nebo Multikuchat pro
kynuti tésta. Kynuti tésta je ¢ast procesu pripravy tésta
bezprostfedné pred pecenim. Béhem kynuti probiha
intenzivni kvageni, struktura tésta se obnovuje a objem
se znacné zvétSuje. Jednou ze zakladnich podminek
uspésného procesu kynuti t&sta je eliminovani pravant
a udrZovani stalé teploty (kolem 40°C), coZ je zabezpe-
¢eno v programech Jogurt a Multikuchat.

Recept tésta:

400 g hladké mouky

350 ml mléka (Ize smichat s vodou)
Sul

Cukr

1,5 Izicky suchych drozdi

1,5 IZzice masla

* Smichame v8echny suché ingredience, pak pfi-
dame mléko. Dukladné zamichame a viozime do
nadoby (12).

Opakovanym mackanim tlacitka (15) MENU zvolime
rezim Jogurt nebo Multikuchat.

V programu Multikuchat nastavime teplotu 35°C-
-45°C (viz odstavec Tlacitko (16) Multikuchar).
Nastavime délku provozu 1 hodinu (viz odstavec Po-
uziti multifunkéniho hrnce, body 8-9).

Stiskneme tlagitko (17) START.

Poznamka: Pro dosaZeni nejlepsiho vysledku neote-
virejte poklici multifunk&niho hrnce (5) aZ do skonc¢eni
programu.

CISTENi A UDRZBA

Vyndejte vidlici pfivodniho kabelu z elektrické za-
suvky a nechte pfristroj vychladnout.

Otrete téleso (2) a poklici (5) vihkym hadfikem, pak
utfete do sucha.

V8echny odnimatelné soucastky umyjte mékkou
houbou s neutralnim mycim prostfedkem a oplach-
néte tekouci vodou.
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Dukladné& umyjte parni ventil (6) a ochranou clonu
(11) nez je namontujete na jejich misto.

Nikdy nemyjte nadobu (12) v my&ce nadobi.

Otrete povrch topného télesa (jenom za studena),
v zadném pripadé nedopoustéjte aby se voda do-
stala dovnitf télesa pfristroje.

Neponoftujte téleso pfistroje, privodni kabel ani vi-
dlici privodniho kabelu do vody nebo jiné kapaliny.
Nikdy nepouZivejte k myti pfistroje a prisluSenstvi
abrazivni a agresivni myci prostredky.

SKLADOVANi

Odpojte pristroj a proved'te jeho Cisténi.

Skladujte pfistroj v suchém chladném mist& mimo
dosah déti.

OBSAH BALENi

Multifunkéni hrnec — 1 kus
Privodni kabel — 1 kus

Nadoba - 1 kus

VlozZka pro vareni v pare — 1 kus
Nabéracka — 1 kus

Obrace&ka - 1 kus

Odmérka — 1 kus

Kelimky na jogurt s vicky — 6 kusl
Drzak napojl — 1 kus
UZivatelska prirucka — 1 kus

TECHNICKE PARAMETRY
Napajeni: 220-240V, ~ 50/60Hz
Maximalni pfikon: 800 W
Objem nadoby: 5|

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit technické
parametry pristroje bez predchoziho oznameni.

Zivotnost pfistroje - 3 roky
Zaruka
Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pristro-

je. P¥i uplatiiovani narokd b&hem zaruéni Ihity je treba
predlozit doklad o zakoupeni vyrobku.

q3

Tento vyrobek odpovida poZadavkim na
elektromagnetickou kompatibilitu, stano-
venym direktivou 2004/108/EC a predpi-
sem 2006/95/CE Evropské komise o niz-
konapétovych pristrojich.



MYJIbTIBAPKA
OcHoBHe N0pu3HaYeHHs MybTIBAPKM — LLIBUAOKE i
SIKICHE MPUroTYBaHHS iXi.

onuc

KHOMKa BigKPUTTS KPULLIKA

Kopnyc

Manenb ynpaeniHHSA

Hucninen

Kpuwka

MapoBwuii knanax

Pydka ons nepeHeceHHs

[HI3O0 ANa NiAKNOYEHHS MEPEXEBOTO LLUHYpa

. HarpiBanbHuin enemeHt

10. Jatuuk Temnepatypu

11. BHIMHWIA 3aXNCHWIA ekpaH

12. Yawa ans npuroTyBaHHS NPOAYKTIB

MaHenb ynpaBniHHA

13. KHomka 36ibLUeHHS HaNaLTOBAHOMO 3HAYEHHS «+»
14. KHOMNKa 3MEHLLEHHS HAaNawTOBaHOrO 3HAYEHHS «-»
15. Knonka «MEHIO»

16. Knonka «MYJIBTIKYXAP»

17. Knonka «CTAPT»

18. Knonka «CTOM/NIATPUMAHHA TEMMEPATYPW>»
19. KHonka «BIOKJIALEHWUA CTAPT»

20. KHorika «4AC»

Akcecyapu

21. Jlonatka

22. OnonoHuK

23. MipHuii cTakaH

24. J1oTOK Anst NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB HAa nNapy

25. CTakaH4nkun ans norypry

26. Kpuiueykn ctakaHuukiB ons norypry

27. Tpumad anst vawi

CoNOO AN~

YBATA!

Ans popaTkoBOro 3axMcTy AOUINbHO BCTAaHOBUTU B
NIAHLIO3i XMBNEHHS MPUCTPIA 3aXMCHOMO BiAKIIOYEHHS
(N3B) 3 HOMiIHANBHUM CTPYMOM CrpaLbOoByBaHHS, WO
He nepesuye 30 MA, ans yctaHoBku 3B 3BEpHITLCA
no daxisug.

3AXOAUN BE3MNEKU

Mepen novatkoMm ekcnayartauii  enekrponpunagy

YBaXHO MpoyunTainTe gaHuii nocibHMK no ekcrnnyaraii

i 36epexiTb 0ro ANg BUKOPUCTAHHSA B SIKOCTI A0BIA-

KOBOro martepiany. BukopuctoByinTe npucTpin nuiwe

no Moro NpPsIMOMY MPU3HaYEHHIO, SIK BUKIaAeHo B Aa-

HOMY KepiBHUUTBI. HenpasuibHE NOBOAXEHHS 3 Mpu-

afloM MOXe NPUBECTU [0 MOro NONIOMKM, CIPUYMHEHHS

LUKOAW KOpUCTyBayeBi abo MOro MaiHy.

* Tepen BMKOPWCTAHHAM MpuUnagy YBaxHO OMsiHbTE
MEPEXEBUI LWHYP i PpO3’iM ONa NiaKmoYeHHs Mepe-
>KEBOro LUHypa, pO3TalloBaHWIA Ha KOPNyCi npunazay,
nepekoHamTecs!, WO BOHWM HE MaloTb MOLLKOOXKEHb.
He BMKOPUCTOBYMTE NpUNaz, npu NOLWKOAXEHOMY Me-
pexeBoMy LIHYPi a0 pPO3’eMi MEPEXEBOIO LLHYypa.

« [lepen BKIIOYEHHSAM MPUCTPOIO NEPEKOHANTECS, LLLO
Hanpyra enekTpu4YHoi mMepexi Bignosigae pobouin
Hanpyai NpUCTPoIo.
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MepexeBuii LIHYP 3a6e3nevyeHnii «EBPO BUIKOIO»;
BK/ItOYANTE ii B PO3ETKY, O MA€E HAAINHNA KOHTaKT
3a3eMJIEHHS.

Mpw NiaKNOYEHHI NPUCTPOD A0 MEPEXI, HE BUKO-
PUCTOBYITE NEPEXiAHNKN.

CTrexTe 3a TUM, Wo6 MepexeBnii LIHYpP BYB LLiNbHO
BCTaBMIEHNI B PO3’iM Ha KOPMNYyCi MPUCTPOIO i B Me-
pexeBy pO3eTKy.

BVKOPUCTOBYITE NMLLE MEPEXEBUIA LLUHYP 3 KOMM-
JIEKTY MOCTa4YaHHS i He BUKOPUCTOBYITE MEPEXEBUI
LUHYP BifA, iHLUMX NPUCTPOIB.

BrKOpPMCTOBYITE NMLLE 3HIMHI AeTani, Lo BXOASATb B
KOMIMEKT NMOCTaYaHHs.

Po3milLyinTe NpuUCTpIin Ha PiBHIA TENNOCTINKIA no-
BEPXHi Aaneko Bif axepen Bonoru, Tenna i Biakpu-
TOrO BOTHIO.

BcTaHoBnonTe NPUCTPIit Tak, Wob A40CTyn A0 Mepe-
XEeBOI PO3eTKM BYB BiNlbHUM.

BrKOpPUCTOBYITE MPUCTPIN B MICUSAX 3 XOPOLLOH
BEHTUNIALLIEIO.

He nippasanTe npunag, gjii npsmMux COHAYHMX Npo-
MEHIB.

He poamiwyiite npunap B 6e3nocepenHii 613b-
KOCTi Bif, CTeHiB i mMeb6niB. BinbHuWin npocTip Hapg
MysibTiBapkoto mae 6yt He meHwe 30-40 cm.

He ponyckainte 3iTKHEHHS MEPEXEBOro LHypa 3
rapsiivMu NOBEPXHSIMU i FOCTPUMW KPOMKaMWN Me-
6niB. YHMKaiTe MNOLLKOOXKEHHS i30onsuii Mepexe-
BOrO LUHYpa.

3abopoHAETLCA BpaTnca 3a MEepPEexXeBUin LHYP i
BUJIKY MEPEXEBOTO LLIHYPa MOKPUMUW PyKamu.

He 3aHyplonTe NpuUCTpiil, MEPEXEBUIA LUHYP i BUIIKY
MepexeBoro wHypa y Bogy abo 6yab-ski iHWi pi-
OvHN,

AKLLO NPUCTPI BNaB y BOAY, HErANHO BUNMITb Me-
pexeBy BUNKY 3 PO3ETKM, JIULLE MICAS LbOro MOXHA
nictati npunag, 3 Boau. 3 NuTaHHS NoAanbLLIOro BU-
KOPUCTaHHSI MPUCTPOIO 3BEPHITLCS B aBTOPU30Ba-
HWIA CEPBICHUI LEHTP.

He BcTaBnsTe CTOPOHHI NpeameTn B OTBIp na-
pPOBOro kianaHa i ctexrte 3a TUM, Wo6 CTOPOHHI
npeaMeT! He nonannm MK KPULLKOK i KOPrycom
MYbTIBAPKU.

He 3anuwarite npucTpin 6e3 Harnsay, 3aBxamn Bu-
MUKaNTe Npunag i BigkoyanTe Moro Big, Mepexi,
aKwo Bu im He kopucTyeTecs.

LLlo6 YyHUKHYTU TpaBM He HaxunsiTecs Hag na-
poBUM KnanaHoM abo Hapg, yallelo, SKLLO0 KpULlka
MyJbTiBapKK BigkpuTa.

JoTpumyiiTecs kpaiHboi 06epeXHOCTI, BiaKprBaoym
KPULLIKY MYJbTiBapky B Yac i 6e3nocepenHbo nicns
NpPUroTyBaHHs NPoAyKTiB. PU3uk oniky napom!

Mpn poboTi npuctpoto B nporpami «ligcmaxy-
BaHHS», W06 YHUKHYTM oniky 6pn3kamMu rapsyoro
Macsa He HaxMNsnTecs Hap, Yyallelo NapoBapku.
TpumaiiTe B 4MCTOTI MapoBWiA knanaH, B pasi 3a-
OpyaHEHHSs, oynLaiTe moro.

KaTteropnyHo 3abOpOHSAETLCS ekcryaTauis npu-
nagy 6e3 BCTAHOBIEHOI Yallli, 3aXMCHOro ekpaHy i
napoBoro knanaHa. Takox 3ab0pOHSIETLCS BKIIIO-
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yatm mMynbTiBapky 6e3 npoaykTiB abo A0oCTaTHbOI
KiNbKOCTI PiAnHM B YaLui.

3ab0pPOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATM MYyJIbTiBAPKY,
AKLWO CWUNIIKOHOBA MpPOK/aAKa 3axMCHOMO ekpaHy
NOLUKOAXKEHA.

JoTpumyiiTecss pekoMeHZauUin Nno KiNbKOCTi CyXmx
NPOAYKTIB i PiANHN.

He BuiimaiiTe Yawwuy nig 4ac poboTu NPUCTPOLO.

He HakpwuBaiiTe MynbTiBapKy nig 4ac poboTu.
Yeara! lNpu rotyBaHHi NPOAYKTIB Ha Mapy cTexTe
3a piBHEM PIOVHW B Yalli, AONMBaNTE BOAY B Yally
B Mipy HeoOxigHocTi. He 3anuwaiite npuctpiin
6e3 Harnsagy!

3aB0opOHSAETLCA NEepPeHOCUTM MPUCTPIM Mig, Yac po-
60T. BuKopuCTOBYIiTE PYdKY ANS MNEPEHECEHHS,
3asganerigp BioKIIOYMBLLM NPUCTPIN Big, Mepexi, Bu-
VHSIBLUM YaLly 3 NPOAYKTaMU | AaBLUW MOMY OCTUTHYTU.
Min, Yyac po60oTK HarpiBalOTbCA KPULLIKA, Yawa, a Ta-
KOX [eTani Koprnycy, He TopkanTecs A0 HUX. AKLLO
HeoOXiAHO BUMHATW rapsyy vally, BUKOPUCTOBYNTE
KYXOHHI pyKaBuL,.

PerynsipHo NpoBOALTE YULLEHHS NpUnaay.

He posBonsaiTe AiTaM BMKOPUCTOBYBATU npunag, B
SIKOCTI irpaLuku.

3 MipkyBaHb 6e3neku fjTeit He 3anuwianTe nonie-
TUNEHOBI NakeTn, BUKOPUCTOBYBAHI B SIKOCTi yna-
KOBKW, 6€3 Harnsay.

Yeara! He no3BonqiTe gitam rpaty 3 NnonieTuneHo-
BUMW nakeTamu abo nniskoto. He6eaneka sapyxm!
JlaHnii NpuUCTpiA HEe MpPU3HAYEHUA ONS BUKOPUC-
TaHHS AiTbMWU | NOAbMU 3 OOMEXEHUMU MOXIN-
BOCTAMMU, AKLLIO N1LIE 0c006O010, WO BignoBsigae 3a ix
6e3neky, iM He OaHi BiANoBiaHI i 3pO3yMini HAM iH-
CTPYKLUii Npo 6e3neyHe KOPUCTYBaHHS MPUCTPOEM
i TieT Hebe3neku, ka MoXe BUHMKATX NPU NOro He-
NPaBuIIbHOMY KOPUCTYBaHHI.

3ab0pOHSAETLCS BUKOPUCTOBYBATM Npuiag nosa
MPUMILLEHHSAMMN.

LLlo6 YHMKHYTWU NOLWIKOAXEHb NEepPeBo3bTe NPUCTPIN
NNLWeE B 3aBOACHKIlA yNakoBL.

Bigkntoyatoum NnpucTpin Big, enekTpomepexi, Hikonm
HE CMUKaNTe 3a MEPEXEBUI LUHYP, Bi3bMIiTbCS 3a
MepexXeBY BUJIKY | aKypaTHO BUTSAMHITL il 3 pO3eTKU.
3ab0pOHSETLCA BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIA Npu
MOLLKOOXKEHHI MepexeBoi BUIKN abo MepexeBoro
LIHYpa, SIKWO BiH npauoe 3 nepebosiMm, a Takox
nicna noro nagiHHA. He Hamaravitecs camoCTiliHO
pPeMoHTyBaTK NPUCTPIiA. 3 yciX NUTaHb PEMOHTY
3BEPTANTECS B aBTOPU3OBAHNIN CEPBICHUN LLEHTP.
36epiraiTe NPUCTPiIi B CyXOMY MPOXOS0AHOMY
MiCLji HeQOCTYMHOMY AN OiTEN.

MPUCTPIV MPU3HAYEHUV JINLLIE )15
MOBYTOBOIro BUKOPUCTAHHS

NMPABUJIA BUKOPUCTAHHSA HALLI ANs
NMPUTOTYBAHHSA NPOAYKTIB (12)

MynbTiBapky i ii 3HIMHI geTani BUKOPUCTOBYUTE
CTPOro no ix NPU3HAYEHHIO.

3abopoHsAETLCA BCTaHOBMOBaTK Yawy (12) Ha Ha-
rpiBanbHi npunaay abo BapusibHi MOBEPXHI.
3ab0pOoHAETLCA BUKOPUCTOBYBATM B MyJbTiBapLi
iHLY EMKICTb 3amicTb Yawi (12).

CrexTe 3a TMM, W06 NOBEepXHS HarpiBasbHOro ene-
MeHTy (9) i AHO Yawi (12) 3aBxan Bynn YyucTumn i
CYXMU.

LLLo6 YHMKHYTWU MOLUKOAXEHb aHTUMPUIrapPHOro Mo-
KpUTTA 3a60POHAETLCA NoAPIOHIOBATY TBEPAI NPO-
nykTn 6e3nocepeaHbo B Yaui (12).

Hikonn He 3anuwaiTe i He 36epiraiite B Yawi (12)
AKi-Heby b CTOPOHHI NpeaMeTy.

Min yac npuroTyBaHHA NpoaykTiB B Yawi (12) ne-
pemiwyiiTe ix nvwe nonatkolo (21) a6o onono-
HUKOM (22). Bu TakoX MOXeTe BMKOPWUCTOBYBATU
nepeB’siHi, NNacTukoBi abo CUNIKOHOBI KYXOHHI ak-
cecyapw.

3ab0pOoHSAETLCA NepemilyBaTii NPOAYKTU B yalli
(12) meTaneBnMu NpeameTamm, ki MOXyTb NOAPSA-
naTu aHTUNpurapHe NoKpUTTS.

MpuroTyBaswy 61000 3 NpuNpasamMu i cneujismu,
Bigpasy BuMninTe vawwy (12).

He nowmiwaiTe yawy (12) nig xonoaHy Boay Biapasy
nicns 3aBepLUEHHS MPUroTyBaHHs, AanTte il cno-
yaTky OCTUrHYTW. Lle JonoMoXe YHUKHYTK MOLLKO-
[KEHHS aHTUMNPUIrapHOTO NMOKPUTTS.

Yawa (12) He npu3HayeHa Ans MUTTS B NOCYA0-
MWIAHIA MaLLVHI.

NEPEA NEPLULUM BUKOPUCTAHHAM

B pasi tpaHcrnioptyBaHHs abo 306epiraHHs MYyJib-
TiBapKu nNpy 3HUWXXEHIi Temneparypi ii Heob6xigHo
BUTPUMATHU NMPU KiMHaTHIA Temneparypi He MeHLue
ABOX rOANH.

BuiiMiTb NPUCTPIi 3 yNakoBKK, BUOANMTe BCi Naky-
BasibHi MaTepiany i 6yab-AKi HaKNenkn, Wo 3aBaxa-
I0Tb HOPMasbHI POBOTI MyNbTIBAPKM.

BcTaHoBMTE MyNbTiBapKy Ha PiBHY TEMIOCTINKY No-
BEPXHIO Oaneko Bif, BCIX KYXOHHUX O)Xepen Tenna
(rasoBa, enektponnuta abo BapusibHa nNaHesnb).
BcTaHoBuTE NpUCTPI Tak, Wwob Bif, CTiHWM OO KOp-
nycy My”nbTiBapku 3anviianacs BiACTaHb He MEHLUe
20 cMm, a BiNbHWIA NPOCTIp Hap, Hel cknagasB He
MeHwwe 30-40 cm.

He poawmilyiite npucTpiii B 6e3nocepeHin 6113b-
KOCTi [0 NPeaMeTiB, ki MOXYTb OYTU MOLLIKOOXKEHi
BMCOKOIO TEMMEPATYPOIO Nnapy, WO BUXOAUTb.

YBara! He poamiwyyiite npunag no6am3y BaHH,
pPaKkoBMH abo iHLINX EMKOCTEN, HaNOBHEHNX
BOAOIO.
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Biokpuiite kpuwKky (5), HATUCHYB Ha KHOMKY (1) i BU-
AMITb yawy (12).

3HiMiTb 3axucHuii ekpaH (11), HaTUCHYB Ha dikca-
TOPW B HUXHIlA YaCTUHI ekpaHy.

HaTtucHiTb Ha napoBuii knanaH (6) 3 BHYTPILLIHBLOT
CTOPOHWN KPULLKK i BUTATHITL MOro, a noTiM po3-
6epiTb 110ro, 06EpPHYBLUN HUXHIO YACTUHY B MOJO-

XeHHa & .
MpomuiiTe TENIO BOAOIO 3 HENTPaNbHUM MUKOYNM
3aco60M Bci 3HiIMHI aeTani: napoBumii knanaH (6), 3a-



XUCHWUIM ekpaH (11), yawy (12), nonatky (21), onono-
HUK (22), MipHWIA cTakaH (23), N0TOK AJ19 roTyBaHHS
Ha napy (24), ctakaHuukm (25) i kpuweykn (26). MNo-
TiM 06MONOCHITB iX MPOTOYHOIO BOAOIO.

Mepen, TMM, sk roTyBaTn KMOrypT, nNpoaesiHdikyrite
cTakaH4nkm (25) i kpuiwkm (26), 064aBLIN iX OKPOMOM.
PeTenbHO NpocyLlinTe BCi 3HIMHI geTani.

Kopnyc npucTpoio NpOTPiTb BOJIOMOK0 TKAHMHOMO,
nicns 4oro BUTPITb JOcCyXa.

36epiTb napoBuin knanaH (6), 06epHYBLUN HUXHIO
YaCTMHY KflanaHa 3a roAVMHHWKOBOIO CTPINKOK A0
dikcauii (NoNnoxeHHs e )-

BcTaHoBuTe 3axmcHUN ekpaH (11) Ha micue: BcTasTe
BEPXHIO YaCTUHY ekpaHy (11) B na3u Ha kpuwi (5),
HWXXHIO YaCTUHY 3aKpinuTe A0 KnauaHHa dikcaTopis.

YCTAHOBKA NMOTOYHOIO YACY

BcTaBTe po3’iM MepexeBoro LwHypa B rHizgo (8), a
BWJIKY MEPEXEBOrO LUHYpa - B PO3ETKY, NPW LIbOMY
NPO3BY4YMTb 3BYKOBUIA CUTHAIT.

HatucHiTb i yTpumyiitTe kHonky (20) «4AC» 6113bko
3 cekyHA, NPONyHAaE KOPOTKWIA 3BYKOBUIA CUrHa,
BianycTute KHonky (20) «4AC», undpoBi CBiAYEHHS
yacy «roAvHW» NOYHYTb BGanmaru.

Mporpamu npurotTyBaHHs Ta'ix TpMBanicTb

YKPAIHbCKA

MocninoBHO HaTUCKyloYM abo yTPUMYKOYM KHOMKY
(13) «+» abo (14) «-», BCTAaHOBUTE MOTOYHWUIA Yac
«roAnHHMKa» (4ac BCTAHOBIMIOETLCS Yy dopmarti 24
rOOnH).

MoBTOpHO HaTtuckyiTe kHonky (20) «4AC», notim
KHoMKkolo (13) «+» abo (14) «-», BCTaHOBUTE 4ac
«XBUNH».

[na 3aBepLUeHHA HaNaWTyBaHHS HATUCHITb KHOMKY
(17) «CTAPT».

Ha gucnnei (4) BigpobpaxyBaTMMeTbCs MOTOYHWNIA
4yac i po3ainosi kpanku «:» 6AMMaTuMyThb.
Mpumitka: Skwo npotsrom 5 cekyHa Bu He 3pobunin
XoaHuvx Aivi abo He nigTBepanIv YyCTaHOBKY Yacy KHOM-
Koto (17) «CTAPT», To NOoTO4YHMIG Yac Biao6paxysaTucs
He 6yae.

KHONMKW NAHEJ1I YNIPABJTIHHS (3)

KHonka (15) «MEHIO»

Ansa Bubopy nporpamuv NpUroTyBaHHsi nocigoBHO
Hatuckyvite kHonky (15) «MEHIO», HanpoTn Ha3Bn
BUGpaHoi nporpamu 3’aBUTbCs CTpinka. Ha guc-
nnei (4) BigobpaxyBaTumMeTbCsi TPUBANICTb MPoO-
rpamu, BCTaHOBJIeHa 32 YMOBYaHHSIM.

Mporpama TpuBanictb (B BcraHoBneHo 3a Biaxknapenwnii MiaTpumka
roguHax) YMOBYaHHAM(B cTapt TeMmnepatypu
roavHax)

Puc 0:15- 0:40 0:25 +

Bapka/Ha napy 0:05-1:00 0:20 +
MynbTikyxap 0:10 - 6:00 0:15 +

(AKLWwo

Temneparypa: BCTaHOBMIEHA
35°C-150°C Temnepartypa
3a ymoByaHHsM: 130°C Buie 70°C)
MincmaxysaHHsA - - - +
PoagirpiBaHHs 0:10 - 0:40 0:20 - +

Cyn 0:30 - 3:00 0:50 + +

Buniuka 0:25 -2:00 0:50 - +

FaciHHs 0:20 - 1:00 0:50 + +

Kawa 0:40 - 3:00 0:50 + +

NorypT 0:10 - 10:00 6:00 + -

Mpumitka:

He Biakpusarite KpuLlKy (5) 40 3aKiHYeHHSsI nporpamu «Buridka».
L]o6 3ano6irty nigropsiHHs MPOAYKTIB, BIAK/IIOYUTE MIATPUMKY Temrnepartypu nicss 3akiH4eHHs poboTu npo-

rpamu «Bunidka». [as Lboro HatucHiTe kHorky ( 18) «CTO[/MigTpymarHs Temneparypu».

Y nporpami «[lincmaxyBaHHs1» NPUCTPIN npautoe rno aHanorii 3 KYyXoHHOK nanToto. CTexTe 3a npoLecoMm rnpu-

roTyBaHHS | FOTOBHICTIO MPOAYKTIB. Biako4aite MynbTiBapKy, KOV npoaykTv OyayTs roTosi.

PeuenTu 6nt04 ANBITLCS B KHU3I peLenTis (BXoANTb B KOMIJIEKT NocTaYyaHHs). Beci peuentun HocsiTe pe-

KoMeHAauiliHnii xapakTep, OCKi/lbku 06°€Mu i cniBBiAHOLWEHHS iHrpeRieHTIiB MOXYTb BapiloBaTucs 3a-
JIEXHO Bif perioHanbHOI cneungikn NnpoayKTiB i BUICOTU HaA PiBHEM MOPUTH.
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YKPAIHbCKA

KHonka (16) «<MYJIbTIKYXAP»

Mporpama «MynbTikyxap» A03BONSIE CAMOCTIAHO BCTa-
HOBWTW Temnepatypy i TpUBanicTb NPUroTyBaHHS Mpo-
OYKTiB.

HaTtucHiTb kHoMKy (16) AN WBemMaKoro nepexony Ao
nporpamu «MynbTikyxap».

KHonkamu (13) «+» abo (14) «-» BCTaHOBUTE BaxaHy
Temneparypy B aianasoHi Big 35 C no 150 C.
HatucHitb kHonky (20) «4AC», noTim BCTaHOBUTE
TPUBAniCTb MPUrOTYBaHHSA SIK OMUCAHO B pPO3aini
«BukopucTaHHs MynbTiBapku» (NyHKT 8-9).

KHonka (17) «CrapTt»
HatucHitb kHonky (17) ans 3anycky BubpaHoi nporpamm
NPUroTyBaHHS.

Knonka (18) «CTOM/MiaTpMaHHs

TeMnepatypwu»

Buknio4yeHHs nporpamu/BigMiHa HenpaBuNbHO
BBeAEHUX HanaluTyBaHb Nporpamm
BukopucToByiite kHomky (18) pons ckupaHHs Henpa-
BWJIbHMX HaNaLITyBaHb MNOYaTKy NPUroTyBaHHs abo ans
BMK/IIOYEHHS MPOrpammn MNpuUroTyBaHHs/pexumy nia-
TPUMKM TemnepaTypu.

MiaTpumka TemnepaTtypm
Konv npuroTtyBaHHs 6yae 3aBepLUeHO,
npo3By4aTb 5 3BYKOBUX CUIHANIB, i NPUCTPIl
aBTOMATUYHO NEpPEe B PEXMM NMiATPUMKN
Temneparypu. Ha gucnnei 3’aButbCs iHoukaTop

—
ii BiAOMBaTMMETLCS Yac PpoBOTUN B PEXUMI
nigirpiBaHHs (y rogmHax).
[na npMMycoBOro nepexony 3 PeXMMy YekaHHs B
PEeX1M MiATPUMKUN TeMNEePaTypPU HATUCHITb KHOMKY
(18).
LLLo6 BiaknounTM NiATPMMKY TEeMNepaTypu,
HaTMCHITb KHOMKY (18) we pas.
Mpumitka:
— He BuKopuCTOBYViTE PYHKLIIO NiATPUMKM TeMnepa-
TYpw 4151 PO3irpiBaHHs X0/104HUX MPOAYKTIB.
LLjo6 3arnobirti nigropsiHHs MpoAyKTiB,  BiOK/IO-
YuTe niATPUMKY Temrepatypu nicas nporpamu
«Buniyka».

KHonka (20) «<4AC»

BunbpaBLum nporpamy NpUroTyBaHHs, HaTUCHITb
KHOMKY (20), Wwob6 nepenTn 40 yCTaHOBKMN
TPUBANOCTI NPUroTyBaHHS. TakoX BUKOPUCTOBYNTE
KHonky «4AC» ons nepexony A0 HanawTyBaHHS
NMOTOYHOrO Yacy.

KHonku (13) «+» i (14) «-»

Hatuckytoum abo yTprumMyoum KHOMKN (13) «+» i
(14) «-», BCTAHOBMTE MOTOYHWNI YaC, TPUBANICTb
NPUroTyBaHHs i TeMnepartypy Harpisy (nuwe gns
nporpamu «MynbTikyxap»), @ TakoX HanawTyinTe
bYHKUjIO BiAKNAAEHOrO CTapTy.
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Kuonka (19) «BIAKJIAGEHUA CTAPT»

Bu MoxeTe BCTAHOBUTU Yac, A0 SKOro NPUroTYBaHHS ixXi
Oyae 3aBeplueHo. JaHa dyHKUia He AoCTynHa Ans npo-
rpam «Buniyka», «llincmaxyBaHHs» | «Po3irpiBaHHs».
BunbepiTb nporpamy i BCTaHOBUTE TPMBANiCTb Npu-
roTyBaHHs (OMB. po3ain «BMKOPWUCTaAHHS MyNbTi-
BapKm»).

HatucHiTb kHonky (19) «BIAKNAOEHWA CTAPT», Ha
avcnnei banmatnme iHamkauis

KHorikamu (13) «+» j (14) «-» BCTaHOBUTE Yac Bia-
K/1a4€HOro CTapTy B XBUJIMHAX.

MoBTOPHO HaTUCHITL KHOMKY (19) «BIAK/IALEHUN
CTAPT» | kHorkamu (13) «+» i (14) «-» BcTaHOBUTE
4ac BiAK1aAeHoro crapry.

Jnsa BkAOYEHHS QyHKUII BigKnageHoro ctapty Ha-
TUCHITb KHOMKy «CTAPT» (17), Ha ancnnei Bigobpa-
XKyBaTUMYTbCSl iIHANKATOP _ MOTOYHUI Yac |
CTpinka HanpoTy BUMOPaHoI nporpamu.

Mpuknapg:

Skwo TpuBanicTe nporpamu cknagae 30 xBuauvH, a
6nogo mae 6ytn npurotoBaHe Ao 15:30, npucTpiii
3HaxoaUTUMETbCSI B pexumi vYekaHHss Ao 15:00 (Ha

avcrinei BigobpaxyBaTuMeTbCsl iHAUKaLlis ). ¥
15:00 npo3By4nTb OANH 3BYKOBUIA CUrHas, 3’SBUTbCS

iHAVKauis i MOYHEeTbCS 3BOPOTHWUI BIAJIIK Yacy

npurotysarHs. [purotyBaHHsi OyAe 3aBEPLLIEHO Yepes
30 xBuvH.

BUKOPUCTAHHA MYJIbTIBAPKU

1. Moknagite npoaykTu B yawwy (12), cnigyioum peko-
MeHaLisM B peuenTi (ANB. KHUTY PELLENTIB).

Mpumitka: Ctexre 3a Tum, o 6 iHrpegieHTn i pi-

AWHU He rnepeBuLLYBaN BiAMITKM MaKCUMasibHOIO

piBHS «10» i He 6yIn MeHLUe BiAMITKN MiHIManbHOIro

PIBHS «2».

Bigmitka makcumanbHOro piBHs Ans Kaw (Okpim

pucy) — «8»

BaranbHwii npuknag 3aknagkv Kpyn i HeobxigHa
KinbkicTe BOAW (K NMPUKAan BUKOPUCTOBYETbCS
puc):

Binmipsivite pyc mipHuM ctakaH4ukom (23) (y oa-
HOMY MIPHOMY cTakaH4uky npubamnaHo 160 rp.
pucy), MPOMUIATE KOro i 3acunTe B KACTPYJIIO.
Jonavite Boay, BUKOPUCTOBYIOYU LLKATYy 3 MITKAMU
B cTakaH4ymkax (CUP).

Mpuknap: HacunaBwum 40TUpM MIipPHIi cTakaH4Yuku
pucy, Hanuiite Boay A0 MiTku «4 CUP».

Jlna npuroTyBaHHs PigkKMx MOMOYHUX KaLl PEKOMEH-
nyeMo npornopuis pucy i Boam - 1:3
MepekoHanTecs, WO 30BHILUHS NOBEPXHS Yawi (12)
yucTa i cyxa, BcTaHoBuTe yauly (12) B pobody ka-
Mepy npucTpoto. BeTaHoBnoliTe yalwy 6e3 nepeko-
CiB Tak, 106 BOHA LWiIbHO CTUKanacs 3 NOBEPXHED
HarpiBasbHOro enemMeHTy (9).

Mpumitka:

He BukopuctoByriTe qawy (12) Ana MutTa kpyn
i He pi)kTe B HiVi NPOAYKTH, L& MOXXe MOLUKOANTN
aHTunpurapHe rnoKpuTTS.

2.



¢ [lepekoHariTecs, wWo B po6oyiri kamepi i Ha
AHi yawi (12) Hemae CTOPOHHIX nNpeaMeTiIB, 3a-
6pyaHeHb abo BoJiOru.

e [lMepen BUKOPUCTaHHAM BUTPITb 30BHILLUHIO MO-
BepxHIo i aHo Yawwi (12) gocyxa.

* B cepeauHi HarpiBanbHoOro enemMeHty (9) 3Ha-
xoautbcsl garunk temneparypu (10). Crexre
3a Tum, Wwob pyxy garymka (10) Hiwo He 3aBa-
xarno.

3. 9kwo Bu rotyeTe NnpoaykTn Ha napy, HanuiiTe Boay
B yawy (12) Tak, wob kunnsya Boga He Topkanacs
OHa notka (24). BctaHoBuTe NIOTOK (24) 3 Npoayk-
Tamu B vauwy (12).

4. 3akpwiiTe KpULKyY (5) [0 KnauaHHs.

5. BcrtaBTe po3’iM MepexeBoro LHypa B rHisgo (8), a
BWJIKY MEPEXEBOTO LLHYpa - B PO3ETKY.

6. TMocnigoBHO HaTUCKy4uM KHOMKY (15) «MEHHKO», BU-
6epiTb HEOOXiAHY NPOrpamy NPUroTyBaHHS.

7. Ons nporpamu «MynbTikyxap» KHornkamm (13) «+» i
(14) «-» BCTAHOBUTW Temnepatypy NpUroTyBaHHS
Big, 35°C oo 150°C.

8. TpuBanicTb NPUroTyBaHHSA B KOXHilA Nporpami BcTa-
HOBJIEHA 32 YMOBYaHHSM, ane Moxe 6yTn 3MiHeHa.
[Ana 3MiHW  TPUBaNOCTI MPUrOTYBAHHS HATUCHITb
KHOMKy (20) «4AC», iHoukauia i CBigYeHHs
Yyacy 6nMMaTumMyTb.

9. KHonkamu (13) «+» i (14) «-» BCTaHOBUTE HeobXiaHe
3Ha4YeHHs B XBUANHAX. [TOBTOPHO HATUCHITb KHOMKY
(20) «4AC» i kHonkamu (13) «+» i (14) «-» BCTaHOBUTE
TPUBaniCTb NPUroTyBaHHs B rognHax (ame. Tabnuuto
«[porpamu NPUroTyBaHHS i ix TPMBanNICTb»).

10. Ana 3anycky npo HaTUCHITL KHOMKY (17)

«CTAPT>», iHoukauis ropiTmme NoCTiNHO.

11. CTexTe 3a NpoLEeCcoOM NPUroTYBaHHS, NMPOAYKTU MO-
MiLLIYIATe NNacTMKOBOIO onaTkoto (21) abo ononoHn-
KOM (22). He BUKOPUCTOBYITE MeTanesi npegmMeTu,
AKi MOXYTb Mogpanatv aHTUNpurapHe nokpuTTa
Yauwi (12).

12. Akwo Bu xo4eTe 3ynuHUTY NPUroTyBaHHS, HATUCHITb
KHonky (18) «CTOMN/MigTprMaHHs Temneparypu».

YBara!

— Hikonn He 3anuvwaiite npaulolOYUn MPUCTPIN
6e3 Harnagy.

— LWWo6 yHukHyTH onikiB, gOTpUMYyiATECS 06epex-
HOCTI, BigkpusBaroun Kpuiiky (5). He Haxunsii-
Tecss Hag naposum knanaHom (6) B npoueci
po6oTH MynbTiBapku, He pPO3TalLUOBYHTEe Bif-
KpWTI pinsHku Tina Hagp rapsyoro vaweto (12)!

— [lpu nepLuomy BUKOPUCTaHHI My/ibTiBapKN MOX-
JinBa nosiea CTOPOHHLOIO 3anaxy Big Harpisasib-
HOro efniemMeHTy, ye [onycrumo.

— [icnga 3aBeplleHHs nporpamu NpuUroTyBaHHA Npo-
3By4aTb 5 3BYKOBUX CuUrHanis, NpUCTpin nepenpe
B PEeXVM MigTpUMKM TemnepaTtypu Ha gucnnei (4)
BigoOpaxyBaTMMeETLCS Hac poboTU B AaHOMY pe-
KUMI.

Mpumitka:

—  DyHKUia NigTPUMKN TeMnepaTypu He AOCTYNHa
ans nporpam «Aorypt» i «MynbTikyxap» (Ko

YKPAIHbCKA

KopucTyBa4eM BCTaHOBJIeHa Temrneparypa
Hmwxk4e 70°C).

— He pekomeHAayeTbCsi 3anvwiatvi NMpPUroToBaHi
npoAyKTU B 4Yallui Ha[OBro, OCKI/IbKU Le MoXe
npuBecTy [0 rncyBaHHs NPOAYKTIB.

— He BukopucCTOBYWiTE PEXUM NiATPUMKN Temne-
parypu Ans po3sirpiBaHHs XoJ104HUX NMPOAYKTIB.

— Micna npurotyBaHHs NPOAYKTIB Ha napy He BU-
imaiiTe nNpoayKTU pyKkaMu, KOPUCTYATECS Ky-
XOHHUM HaYNHHSIM.

PEKOMEHAALLIT
Bu MoxeTe BMKOPWUCTOBYBaTU nporpamu «MorypT» i
«MynbTikyxap» ons pO3CTOMKN TECTY.

PoscToiika TecTy - Lue eTan npuroTyBaHHs TecTy 6es-
nocepenHbo nepes Bunivkoto. MMig yac po3cTorku Bia-
OyBaeTbCA iHTEHCMBHE OPOAIHHS, BiOHOBMIOETHLCS
CTPYKTypa TECTY, i BOHO 3HA4YHO 36iNbLUYETLCA B 06’EMI.
OpHielo 3 OCHOBHMX YMOB YCMILUHOrO MpoLecy po3-
CTOMKWN TECTY € BiACYTHICTb MPOTAriB i niaTpymka no-
cTiHoi Temnepatypu (6ins 40°C), wo i 3a6e3nevyeTbes
B Nporpamax «Morypt» i «MynbTikyxap».

PeuenT Tecty:

400 rp. Mykun
350 M. Monoka (MoxHa 3milati 3 BOAot)
Cinb

Llykop
1,5 4.0, Cyxux Apixaxis
1,5 cT.n. BEPLLKOBOro macna

* Bci cyxi iHrpenieHTn 3miwarn, noTiM AoAatv Mo-
N0KO. PeTenbHO BUMICUTY i BUKNAcTK B Hawly (12).

* TocnigoBHO HaTUCKYOUM KHOrMKY (15) «MEHIKO», BU-
6epiTb pexum «Aorypt» abo «MynbTikyxap».

«  Jns nporpamun «MynbTikyxap» BCTaHOBUTE TEM-
nepartypy 35C-45C (guB. po3ain «KHonka (16)
«MynbTikyxap»).

* BcraHoBuTe TpuBanictb po6otn 1 roguHy (OuB.
po3ain «BrukopucTaHHa MynbTiBapku», NyHKTU 8-9).

* HatucHitb kHonky (17) «CTAPT».

Mpumitka: [ns oTpuMaHHS Havikpaljoro pesynstaty

He BiaKpvBaKTe KPULLIKY My/bTiBapku (5) A0 3aKiHYeHHs

nporpamu.

YULLEHHA TA gornaa

¢ BuliMiTb BUIKY MEPEXEBOro LUHypa 3 PO3ETKU i
[AnTe NPUCTPOD OCTUTHYTU.

* TpoTpiTb kopnyc (2) i kpuwky (5) 3nerka Bosoroto
TKaHMHOLO, MiCNs 4Oro BUTPITb JOCyXa.

* Bci 3HiMHI geTani BuMuiite M’skoto rybkoto 3 Hei-
TpanbHUM MUIOYMM 3aco6oM, 0BMOJSIOCHITL MpPo-
TOYHOIO BOAOIO.

* PeTenbHO npocywuTe napoBuii knanaH (6) i 3a-
XUCHUIN ekpaH (11) nepen TMM, K BCTAHOBUTU iX
Ha micue.

* 3abopoHsaeTbcs nomiwarn Yawy (12) B nocyno-
MWAHY MaLLWHY.

¢ T[lpoTpiTb NOBEPXHIO HArpiBasbHOro ENeMeHTy
(nnwe y 3axonosomMy CTaHi), y XOAHOMY BMMNAaKy He
gornyckalite nonagaHHs BOAW BCEPeAMHY KOpycy.



YKPAIHbCKA

* He 3aHyptoinTe Kopnyc npunany, Mepexesuii LWHYP
i BUNIKY MepexeBoro LiHypa y Bogy abo 6yab-ski
iHWI pignHN.

¢ He BUMKOPMCTOBYNTE ONS1 YULLEHHSA Npunagy i ak-
cecyapiB abpaauBHi i arpecuBHi MUIOYi PEYOBUHU.

3BEPIFAHHSA

*  BigknounTe npucTpiit i BUPOGITb MO0 YMLLEHHS.

« 30epiraiite NpPUCTPIA B CyXOMy, MPOXOS0AHOMY,
HeLOCTYNHOMY ANs AiTen Micui.

KOMMNNEKT NOCTAYAHHA
MynbTiBapka — 1 Wwt.

MepexeBuii WwHyp — 1 WwT.

Yawa - 1 wT.

JIOTOK Ans roTyBaHHSA Ha napy — 1 WwT.
OnoNoHNK — 1 WT.

Nonatka — 1 Wwr.

MipHWUin cTakaHymK — 1 WT.
CTrakaH4MKkn Ans NorypTy 3 Kpuweykamm — 6 wr.
Tpumay gns vawi —1 wr.

IHCTpYKUis — 1 WwT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
EnektpoxusneHHs: 220-240 B ~ 50/60 'y,
MakcumanbHa cnoxmBaHa noTyxHictb: 800 BT
O6’em vawi: 5 n

Burpob6Huk 3anuiuae 3a cob601o rnpasBo 3MiHIOBaTH XapakK-
TEepPUCTUKY rpunagy 6e3 nornepesnHLOro MoBigoOMIEHHS

TepmiH cnyx6m npunagy — 3 poku.

FapaHTia

JloknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpuMaTtun B gunepa,
Lo npojas aaHy anapartypy. Mpu npen’asnexHHi 6yab-
K0T NpeTeHs3ii NpoTaromMm TepmiHy Aii AaHoi rapaHTii
BapTO Npea’aBMTN Yek abo KBUTAHLLIO NMPO MOKYMKY.

QJaHwii  Bupi6  Bignosigae  BUMOram
0  eNIeKTPOMarHiTHOi  CyMIiCHOCTI, 4O
npea’ssnsaTbes avpekTiolo 2004/108/
c € EC Pagu €sponuv Wi pO3NOpsaXeHHIM
2006/95/EC no HW3bKOBOJILTHUX arnapa-

Typax.
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MYJIbTbIBAPKA
ACHOYHae npbI3HAY9HHE MYNbTbIBApPKi — XyTKae i
siIkacHae rataBaHHe exbl.

AMICAHHE

KHorka aayblHEHHS! BeYKa

Kopnyc

MaHanb KipaBaHHA

Abicnnai

Beuka

Mapasbl knanaH

Pydka onst nepaHocki

HA300 NS Naffly43HHS ceTkasara LHypa
. HarpaBanbHbl anemeHT

10. [atybik TamMnepatypbl

11. 3ObIMHbI aX0OYHbI 9KpaH

12. Yawa ons rataBaHHa npagykray

MaHanb KipaBaHHS

13. KHoMKka naBeniyaHHs 3HAYIHHS «+»

14. KHOMNKa NaMAHLWAHHS 3HAYOHHA «-»

15. Knonka «MEHIO»

16. Knonka «MYJ1bTbIKYXAP>»

17. Knonka «CTAPT»

18. Knonka «CTOM/NAATPbIMAHHE TOMMEPATYPbI»
19. Knonka «AQKJTAOA3EHbI CTAPT»

20. KHorika «4AC»

Axkcecyapbl

21. Nanatka

22. AnanoHik

23. MepHbl kybak

24. JlaTok o9 rataBaHHs npagykTay Ha napbl
25. Kybauki gnsa érypty

26. Hakpblyki kybaukay ans érypty

27. TpbIManbHik Ans yapbl

CoNOO AN~

YBATA!

[Ona papatkoBai axoBbl M3aTadrogHa ycranssaub Yy
NaHLYr CinkaBaHHA KyxHi Mpbinagy 3acueparanibHara
afgknoyaHHa  (M3A) 3  HamiHanbHbIM  TOKam
cnpauoyBaHHs, ki He 6ya3e nepasbiwaubs 30 MA; ans
ycTanssaHHa M3A Tpaba 3BspHyULa Aa creuplisnicTa.

MEPbI BACMEKI

Mepan navatkam akcruyaTtaubli anekTpanpbibopa

yBaxsiBa npaybiTaliue raTyl  iHCTPyKUbIlO na

aKcnlyataubli i 3axaBaiile se A5 BblKapbICTaHHS Y

sKacLj JaBefadyHara Matapbisiny.

BbikapbiCTOyBaniLe npbiiagy TONbki Na sie npambiM

NPbI3HAY3HHI, K BblkNag3eHa Y ratan iHCTPyKUbli.

HanpaginbHae abbixog)xaHHe 3 npbi6opam Moxa

npbiBeCLi Aa Sro nanoMKi, NpblYbIHEHHS LUKOAbI

KapbICTaNbHIKY L Aro Maémacu.

* Tllepap BblkapbicTaHHEM npbibopa yBaxniBa
arnensblie CeTKaBbl LWHYpP i pasabiM  Ans
nNajly4sHHs ceTkaBara LUHypa, pasMellyaHbl Ha
Kopnyce npbibopa, nepakaHanuecs, LWTO SiHbl He
MalLb nawkoaxaHHsay. He BblkapbicTOyBaliue
npbIOOP y BbINaAKy NaLLKOAXaHHS ceTkasara LuHypa
Li pa3gbiMy ceTkasara LUHypa.
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BEJIAPYCKASYA

Mepan ykMOY3HHEM nMpblnagbl nepakaHanuecs,
LITO HarnpyXaHHe 3MeKTpbl4HaW CeTki agnaesgae
paboyamMy HanpyxaHHI0 NpbInaabl.

CeTkaBbl LWHYP acHalw4aHbl «eypasinkam»;
yKnoyanue sie § paseTky, fkas mMae Haa3enHbl
KaHTaKT 3a3sIM/IEHHS.

Mpbl  Nagkn4YsaHHi  npbinagbl  ga  CeTki  He
BblKapbICTOYBaMLEe NepaxoaHiki.

Caublle 3a TbiM, kab ceTkaBbl LUHYP Obly LWYblibHA
ycTayneHbl § pasgbiM Ha Koprnyce npbinagbl i Y
CeTKaBylo paseTky.

BbikapbiCcTOyBaliLe TOMbKi CeTkaBbl LIHYp 3
Kamnnekrta nacTtayki i He BblkapbiCTOyBaliLe
CceTKaBbl LWHYP af, iHLWbIX NPbInag.
BblkapbicTOYBane TONbKi 34bIMHbISA A3aTani, LTO
yBaxoA3supb y KaMnaekT nacrayki.

Pasmsawuyanue npblnagy Ha poyHamn
uennaycronnisain naBepxHi BoAAanb af KpblHil,
Binbraui, Lusnna i agkpbitara arHio.

Yctanéyeanue npbinagy Tak, ka6 gocTyn aa
ceTkaBaii pa3eTki Obly BOSIbHbIM.
BbikapbicToyBaliLe npbinagy y Mecuax 3 gobpai
BEHTbIIALbIAN.

He panyckaiue y3n3esHHs Ha Npbi6op npambix
COHEYHbIX NPaMSHEY.

He pasmsawyanue npbibop Yy HenacpagHamn
6niskacui af cueH i Mabni. BonbHaa npactopa Hapg,
MyJibTbiBapKai naeiHHa Oblub He MeHwaio 3a 30-
40 cm.

He panyckaiue cypakpaHaHHs ceTkaeara LUHypa
3 rapaybIMi NaBepxHaMi i BOCTPbIMi kKaHTaMi M36i.
YHikainue nawwkoaXaHHs idansubli ceTkasara WwHypa.
3BabapaHseuua 6pauua 3a ceTkasbl LHYP i BiNKy
ceTkaBara LUHypa MOKpPbIMi pyKami.

He anyckaiiue npbinagy, ceTkaBbl LUHYP i BinKy
ceTkaBara LWHypa y Bagy Ui ntobbls iHWbIA BaaKacLj.
Kani npbinaga ynana y Bagy, HeagknagHa BbiMile
CEeTKaBylo BiNkKy 3 paseTKi, TONbKi nacns ratara
MOXHa pJactaub npblbop 3 Bagpl. a MbiTaHHI
paneniwara BblkapblCTaHHS Npblnagbl 3BsipHiLecs ¥
ayTapbl3aBaHbl COPBICHbI LIBHTP.

He yctaynaiue naboyHbia npagmeTtbl § aaTyniHy
napasora kianaHa i cayblue 3a TbiM, Kab CTapoHHisa
npagMeTbl HE Tpanini namixx Beykam i koprnycam
MYJIbTbIBaPKI.

He nakipaiiue npbinagy 6e3 Harnsgy, 3aycénbl
BbIKSIlOYanue npbiGop i agknoyaliue Aro ag ceTki,
Kani Bbl iM He kapbicTaeLecs.

Ka6 nasberHyub Tpaymay, He Haxinanuecsa Hap,
napasbiM KnanaHam Ui Hapg 4Yawan, kani Beyka
MyfbTbIBapki aaybliHeHa.

3axoyBaiiue KpanHiow acuspoxHacub,
agKkpbiBaloybl  Beyka MynbTbiBapki  nagyac i
HenacpaaHa nacns rataBaHHa npaaykray. Pbisbika
anapBaHHS!

Mapgyac  npaubl nponagel Yy nparpame
«MapcmaxsaHHe», kab nasberHyLb anéky rnblpckami
rapayara anew, He Haxinanuecs Hag 4vawan
MYJIbTbIBAPKI.



BEJIAPYCKAS4

YTpbiMAniBaiiLe Y YblCLjiHI napasbl knanax, y Bbinaaky
3a6pyaKBaHHS YblCLiLe Sro.

KaTarapbliHa 3abapaHsieuua  akcnnyaTaubist
npbibopa 6e3 ycTansBaHali Yallbl, axoyHara akpaHa
i napaBora knanaHa. Takcama 3abapaHseuua
yknoyaub MynbTbiBapky 6e3 npagyktay  ui
pacratkoBal KonbkacLi BagkacLi Y yallbl.
3abapaHseyua BblKapblCTOYBaLb MyJbTbIBAPKY,
Kani cinikoHaBas npaknagka axoyHara akpaHa
naLukomxaHasi.

Kipyiuecs pakameHpaubisiMi Na KOJibKacLi Cyxix
npaaykrTay i Bagkacui.

He BbiMaliue yawy nagdac npawbl npbinagbl.

He HakpbiBaiiLe MyfbTbiBapKy nagyac npawpl.
Yeara! [agyac raraBaHHs npagykTay Ha napbl
cayblLe 3a Y3poyHeM Baakacui Y Yallbl, fanisanue
Bagy Yy 4awy na mepbl natpabel. He nakipaiue
npbinany 6es Harnany!

3abapaHsieuua nepaHociub npbiiagy nagyac
npaubl. BbikapbiCTOoyBaliLe py4ky Oasi nNepaHocki,
nanapagHe aaknayblywbel nNpbinagy ag  CeTki,
BbIHAYLUbI YaLly 3 NpagayKTami i AayLibl €M acTblilpb.
Magyac npaubl HarpaeawoLLa Beuyka, 4Yawa, a
Takcama aaTani kopnyca, He aatbikanuecs gaix. Kani
Tpaba BbIHSLb rapayylo 4auly, BblKapblCTOYBaiLe
KYXOHHbIS! pyKaBiLibl.

ParynsipHa npaBoA3bLie YbICTKY NpbiGopa.

He pasBansiiue A3eusM BblkapblCTOYBaLb NpbI6op
Y SiKacuji Lauki.

O3ena 6acneki nssauen He nakipanue
noNiaTblIEHAaBbLIS NakeTbl, SKis BblkapblCTOYBaoLUa
¥ Akacui ynakoyki, 6e3 Harnsay.

YBara! He passansiiue p3eusm rynaub 3
noniatblneHaBbiMi naketami abo nakaBanbHal
nnéxkai. Hebacneka yaywwa!

[aTas Npbinaga He nNpbi3Ha4YaHa Ans BbikapblCTaHHS
n3eubMii moa3bMi 3 abMexaBaHbiMi MarysiMacUgaMi;
kani Tonbki acoba, agkasHas 3a ix 6scneky, He
pana agnaBefHbls i 3padymenbis iM iHCTPYKLbli
npa GsacneyHae BblkapbiCTaHHe Mpbinagbl i npa
Tbig HebsAcneki, skis Moryub y3sHikaub npbl fie
HANPAaBiNbHbIM BblKaPbICTAHHI.

3abapaHsieuua BblkapbicToyBaub Npbibop na-3a
namsLKaHHAMI.

Ka6 nasberHyub nawkoaXaHHsY, nepaBo3ble
npbinazy ToNbKi Y 3aBOACKan ynakoyubl.
Apknioyarodbl nNpblnany an, anekTpaceTki, Hikoni
He Topraliue 3a CeTKaBbl LUHYp, BasbMilecs 3a
CETKaBYIO BifIKY i akypaTHa BbIMiLE sie 3 pa3eTki.
3abapaHseuua  BblkapbiCTOyBalb  npbinany
npbl NaLWKOAXaHHI ceTkaBal Binki Ui ceTkaeara
LWHypa, Kani sHa npauye 3 nepabosmi, a Takcama
nacns se naaseHHs. He cnpalyiiue camacToiiHa
pamaHTaBaup npbinagy. Ma ycix nbiTaHHAX PAMOHTY
3BaApTanLecs ¥ aytapbi3aBaHbl C3PBICHbI LOHTP.
3axoyBaiiue npbinagy y cyxiM xanagHaBaTbiM
MeCLibl, HeJACTYMNHLIM AN A3SLEN.

MPBIJTALA MPbIBHAYAHA TOJIBKI AJ15
BbITABOIA BbIKAPBICTAHHSA

MPABUbI

BbIKAPbICTAHHSI YALWUbI AON{

FATABAHHS MPALYKTAY (12)

MynbTbiBapKy i ae 34bIMHbISA nartani
BblKapbICTOYBaLEe CTpora na ix NpbI3HAY3HHI.
3abapaHseuya Yycrtanéyesaub uvawy (12) Ha
HarpaBasibHbISi TPLIGOPbI Ui BAPaYHbIS NaBepXHi.
3abapaHsiela BblkapbICTOYBaLb Y MYJbTbiBapLLbl
iHWYylo émicTacupb 3aMecT Yawsbl (12).

Caublue 3a TbiM, kab naBepxHs HarpasasbHara
anemeHTa (9) i gHO yvawsbl (12) 3aycénbl Obini
YbICTbIMI | CyXiMi.

Kab nasberHyub nawkoaXaHHSY aHTbinpbirapHara
nakpbiuus 3abapaHseuua apabHiub UBEPAbIS
npagykTbl HenacpaaHa y vawbl (12).

Hikoni He nakipaiue i He 3axoyBaiue Y Yawbl (12)
AKifA-HebyA3b NaboyHbIA NPaAMETbI.

Magyac rataBaHHA npagykTay y dawbl (12)
nepamewBaliue ix Tonbki nanatkai  (21)
ui ananoHikam (22). Bbl Takcama Moxaue
BbIKapbICTOYBaLUpb ApaynsHbia, nnacTbikaBblis abo
CiNnikoHaBbIs KYXOHHbISI akCcecyapsbl.

3abapaHseuua nepamellBaub NpagykTbl § yallbl
(12) ™MeTaniyHbIMi nNpagMeTami, €Kis  MOryub
nagpanalp aHTbINpPbirapHae NakpbILLE.
3rataBaylwbl CTpaBy 3 npbinpaBaMi i crneubisami,
agpasy BbiMblliLe valy (12).

He amswuvanue wawy (12) nag xanogHyto Bany
aapasy nacns 3aBsiPLUSHHA MpbirataBaHHs, aaliue
€4 cnavatky acTbiub. [3Ta ganamoxa nasberybl
NaLKoAXaHHS aHTbiNpbirapHara nakpbILLs.

Yawa (12) He npbi3HaYaHa pas Mbluysa Y
nacyzambleyHain MatlblHe.

MEPAA NEPLUBIM BblIKAPbICTAHHEM
Y Bbinagky TpaHcnapTaBaHHSI abo 3axoyBaHHS

MynbTbIBapKi
HeabxoaHa

npbl  nNaHixaHau
BbITpbIMaLb  sie

TOMneparypsi
npbl  XaTHAW

ramneparypbl He MeHeVi 3a A3Be rag3iHbl.

BbiMiue npbinagy 3 ynakoyki, Bblganiue yce
nakaBasibHblsi MaTapbisibl i I0ObIA HaKNEenKi, WTo
3amiHaloLb HapMasnbHaMm NpaLbl MybTbIBAPKI.
YcTtaHasiue MYbTbIBAPKY Ha POYHYIO
LennaycTonniByto naBepxHO BoAdanb afn YCix
KYXOHHBIX KPbIHiL, Usnna (rasaeas, anekTpannita
ab0 BapayHas NnaHasb).

YcTaHagiue npbiiany Tak, kab aj, cusiHbl fa kopnyca
My/bTbIBapki 3acTaBanacs agfiernaclb He MeHLL 3a
20 cm, a BoJsibHas npactopa Hag, & cknagana He
MeHww 3a 30-40 cm.

He pasmswyanue npbiagy y HenacpagHamn
6niskacui ga npagMeTay, €kia Moryub Oblupb
nawkoaKaHbls BbICOKa Tamneparypan napsbl, kani
Tas BbIXOA3iLb.

YBara! He paamswyaiiye npbi6bop nabnizy BaHHay,

pakaBiH abo iHwbIXx émicTacuysy,

HamnoyHeHbIX

Bagoun.

ApuybiHiue Beuka (5), HauiCHyYLWblI Ha KHONKy (1) i
BbImiLe valy (12).

3Himiue axoyHbl 9kpaH (11), HauicHyyWwbl Ha
dikcartapbl Y HXHS YacTLbl 9KpaHa.



— HauicHiue Ha napaBbl knanaH (6) 3 yHyTpaHara
60Ky Beyka i BbimiLe fro, a notbiM pasbsapsbiue sro,

NaBAPHYYLLbI HKHIOKO 4aCTKy ¥ CTaHOBILL4Ya §.

— Mpambifiue uénnai Bagoi 3 HeNTPanbHLIM MbIiHBIM
cpofkam yce 3AbIMHbIA 43Tai: napasbl kianaH
(6), axoyHbl akpaH (11), yawy (12), nanatky (21),
ananoHik (22), mepHbl kybak (23), natok ans
rataBaHHa Ha napbl (24), ky6auki (25) i HakpbIyKi
(26). 3aTbiM ananacHiue ix npato4yHal Bagom.

— Mepapn Tbim, Ak raTaBaub ErypT, NpaassiH@iupipyiiLe
Ky6auki (25) i HakpbIyKi (26), abniyLubl iX KinHEM.

— CrapaHHa npacyLubiLe yce 3abIMHbIA AaTani.

— Kopnyc npbinagpl npaTpbile BilbroTHal TKaHiHaw,
Nacns 4aro BbITPbILLE HACYXa.

— 36spbile napasbl knanaH (6), NaBspHYYLLbI HXHIO
4acTKy kfanaHa na raagiHHikaBa CTpasnubl ga

dikcaupli (CTaHoBIWYa ﬁ).

— Ycranionue axoyHbl akpaH (11) Ha mMecua: yctayue
BEPXHIOK 4acTKy akpaHa (11) y nasbl Ha Beuky (5),
HIDXKHIOIO YacTKy 3amauyiiLe Aa wyayyka dikcarapay.

YCTANABAHHE BAry4AraA 4Yacy

— Yctayue pasgbiM ceTkaBara LuHypa y rHasno (8),
a BiNKy ceTkasara LWHypa - y pas3eTKy, Npbl raTbiM
npary4bllpb rykasebl CirHast.

Mparpambl rataBaHHs i ix npaugrnacub

BEJIAPYCKA4

— HauicHiue i yTpbiMmniBaiiue kHonky (20) «4AC»
kana 3 cekyHm, nparyybilb KapoTKi rykaBbl CirHas,
aanycuiue kHonky (20) «4AC», niy6aBblsg NnakasaHHi
«rafi3iH» Yyacy nayHyLb Mipraub.

— TMacnspoyHa Haujickatoybl abo  yTpbiMiiBatoybl

KHOMKy (13) «+» abo (14) «-», ycTanoliue 6sry4b
yac «rafsiHHika» (4ac ycrtanéyeaeuua y dapmaue
24 ragsiH).

— [MayTopHa HauicHiue kHonky (20) «4YAC», noTbim
KHOMKaw (13) «+»ab0 (14) «-», ycTanionue «xBiniHbl»
yacy.

— [na 3aBSAPLUSHHS Hanag)XBaHHS HaLCHILE KHOMKY
(17) «CTAPT».

— Ha pgbicnnai (4) apnocTtpyeuua 6srydbl yac, i

pasa3AnAIbHbIA KPOMKi «:» OyayLb Mipraup.
BayBara: Kani Ha npausry 5 cekyHa Bbi He 3pabini
HisIKix A3esIHHS1Y a60 He nauBepAasini ycTansBaHHe Yacy
kHonkaii ( 17) «CTAPT», To 6sry4bl 4ac afiocTpoysanua
He 6ya3e.

KHOMKI NAH3J11 KIPABAHHSA (3)

KHonka (15) «<sMEHIO»

Ans BbiGapy nparpambl rataBaHHa nacnagoyHa
Hauickariue kHorky (15) «MEHKO», Hacynpaub Ha3Bbl
abpaHali nparpambl 3’aBiyua cTpanka. Ha asicnnai
(4) 6yn3e apgntocTpoyBaula npausrnacub nparpambi,
ycTanssaHas na amay4yaHHi.

Mparpama Mpausrnacusb (y YctangaBaHa na | Apknag3eHbl MapTpbiMaHHe
rapasiHax) 3may4aHHi (y cTapTt TaMnepaTypbl
ragsiHax)
PbiC 0:15-0:40 0:25 + +
Bapka/Ha napbl 0:05-1:00 0:20 + +
MynbTbikyXap 0:10 - 6:00 0:15 + +
(kani ycransBaHa
Tamnepartypa: TamMnepartypa 3BbiLL
35°C-150°C 70°C)
IMa amayyaHHi: 130°C
MagcmaxeaHHe - - - +
PazarpaBaHHe 0:10 - 0:40 0:20 - +
Cyn 0:30 - 3:00 0:50 + +
Bbineuka 0:25-2:00 0:50 - +
TywaHHe 0:20 - 1:00 0:50 + +
Kawa 0:40 - 3:00 0:50 + +
ErypT 0:10 - 10:00 6:00 + -
3ayBara:

— He aakpbiBarile Bevka (5) ga 3akaH4sHHS nparpamsl «Bbineyka».

— Kab npapayxiniub naarapaHHe npagykTay, ankaoybiLe nagrpbiMaHHe TaMmrnepatypbl Nacss 3aKaHYsHHS rpabl
nparpamsl «Bbineyka». [ns ratara HauicHiuye kHorky ( 18) «CTOl/lMaaTpbiMaHHe TaMnepatypbl».

— Y nparpame «[lagcmaxsaHHe» npbiiaga npalye rna avanorii 3 KyxoHHaw nnitod. Caubiye 3a npauacam
raraBaHHs i raToyHacuio rnpaaykTay. AAkaoyariue MynbTeiBapKy, Kasi npaaykTbl OyayLb raTtoBbis.

— Pauyanrtel cTpay rmaasiuye y kHise payantay (yBaxoa3iub y KaMnaeKkT nactayki). Yce pauantsl Maouyb
pakaMeHAaubliiHbl xapaktap, 60 a6’émbl i cyagHOCIHbI iHrpagbleHTay Moryub Bap’ipaBauuya y
3anexHacui ag parisHanbHav crneubiQiki npaaykTay i BbilUbIHi Ha4 Yy3poyHeM Mopa.

45



BEJIAPYCKAS4

KHonka (16) «<MYJIbTbIKYXAP»

Mparpama «MynbTbikyxap» fas3Banse camacToiiHa
ycTtansBaub TaMnepartypy i npausrnacub rataBaHHs
npagykray.

HaujcHiue kHonky (16) ona xyTkara nepaxogy Aa
nparpambl «MynbTbiKyXap».

KHonkami (13) «+» abo (14) ycTanonue
naxagaHylo Tamneparypy y abisnazoHe ag 35°C
na 150°C.

HaujcHiue kHonky (20) «4AC», noTbiM ycTantoiiue
npausirnacub rataBaHHs, Sk anicaHa y pasasene
«BblkapbiCTaHHe MyNbTbIBapKi» (NMyHKT 8-9).

«=

KHonka (17) «CtapT»
HaujicHiue kHOMKy
nparpambl rataBaHHs.

(17) nna 3anycky BblOpaHai

KHonka (18) «CTOM/MaarpbiMaHHe

TaMnepartypbi»

BbIKJIIO4Y3HHE NparpamMbl/cKacaBaHHe HAMpaBinbHa
yBeA3eHbIX Hanap, nparpambl

BbikapbicToyBaiue KHomnky (18) ans ckigy HANpaBinbHbIX
Hanag nayaTtky rataBaHHs abo AONa BbIKIOY3HHSA
nparpamsbl raTaBaHHs/pPaxbiMy  MaATpbIMaHHS
TaMnepaTypsbl.

MapTpbiMaHHe TOMNepaTypbl

Kani rataBaHHe Oyase 3aBepluaHae, nparydaub
5 rykaBblx cirHanay, i npbinaga aytamartblyHa
naponase y paxbiM NaaTpbiIMaHHS TamnepaTypbl.
Ha peicnnai 3’asiyua iHgbikatap @ , i bynse
agniocTpoyBauLla Yac npaupsl ¥ paxsiMe nanarpaBy
(y raggiHax).

[Ona npbiMycoBara nepaxogy 3 P3XbIMy 4YakaHHA Y
P3XbIM MNaATPbIMAHHS TAMMepaTypbl HAaLCHILE KHOMKY
(18).

Kab apxmioybiLb NaaTpbiMaHHe TaMneparypbl, HauicHiLe
KHOMKY (18) Awya pas.

3ayBara:

— He BbikapbicTOyBaviLe @YHKUbIO NaaTpbiMaHHs

Tomrneparypbl AJs  pas3arpaBaHHs  XanaoaHbIX
npaaykray.
— Kab6 npaayxiniub  naagrapaHHe — npagykrtay,

anknoYbiue naaTpbiIMaHHe TamrnepaTypbl nacss
nparpamsl «Bbineykas.

KHonka (20) «<4AC»

BbibpayLibl nparpaMy rataBaHHS, HauiCHiLe KHOMKY
(20), kab nepaicui ga ycrtansBaHHA npausrnacLi
rataBaHHs. Takcama BblkapbiCTOyBaiue KHoMnKy «4AC»
OS5 Nnepaxofy Aa HanagxBaHHs 6aryyqara 4acy.

KHonki (13) «+» i (14) «-»

Hauickatoybl @60 yTpbiMniBatoybl KHOMKi (13) «+» i (14)
«-», ycTanonue 6aryybl 4yac, npausrnacup rataBaHHs
i Tomneparypy HarpaBy (TONbKi Ans nparpambl
«MynbTbikyxap»), a Takcama Hanaasbule @YHKLUbIIO
apknap3eHara crapry.
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KHonka (19) <AOKJTIAA3EHbI CTAPT»

Bbl mMoOxaue ycransBaub 4ac, Aa fikora raraBaHHe
exbl 6ya3e 3aBepliaHa. [aTas GyHKUbIS He gacTynHas
ons  nparpam  «Bbineuka», «[lagcmaxBaHHe» i
«PasarpaBaHHe».

BbiGepbile nparpamy i ycranioiiue npausrnacub
rataBaHHa  (rn.  pasasen  «BbikapbicTaHHe
MYJIbTbIBAPKI»).

HauijcHiue kHonky (19) «<AOKJTAO3EHbI CTAPT», Ha
nplcnnai 6yage Mipraub iHAbIKaLbIS
KHonkami (13) «+» i (14) «-» ycTanoliue 4ac
ajknaaseHara ctapTy y XBifliHax.

MayTopHa HaujcHiue kHonky (19) «AOKJTAL3EHbI
CTAPT» i kHonkami (13) «+» i (14) «-» ycTanioliLe 4ac
ajknanseHara crapry.

Ana Ykno4sHHA GyHKUbI agknaaseHara craprty
HauicHiue kHonky «CTAPT» (17), Ha apicnnai 6yase
agniocTpoysalLua iHablikarap , 6aryybl yac i
CTpaska Hacynpaub BeibpaHali nparpambl.
Mpbiknan:

Kani npausirnacub nparpamel cknagae 30 XxBiniH, a
cTpaBa nasiHHa Obilub 3rataBaHa ga 15:30, npbinaga
6ya3e 3Haxoasiuua y paxeime yakaHHs aa 15:00 (Ha

Abicrngi 6yase aanocTpoysalla iHAbIKaLbIs ).
A 15:00 nparyybilyb ans3iH rykasbl cirHasna, 3’sBiyua

iHAbIKALbIS i na4yHeua 3BapOoTHbI afJlik Jacy

rataBaHHs. [ataBaHHe 6ya3e 3aBepliaHa npas3 30
XBIJliH.

BbIKAPbICTAHHE MVYJ1bTbIBAPKI
1. Maknapsiue npaaykTel ¥ vawy (12), TpbiMakoybics
pakamMeHzaubIi y pauanue (M. KHiry payanray).

BayBara: Caubiue 3a TbiM, Kab iHrp3AbIeHTbI i
BagkacLi He nepasBbiluai afg3HaKy MakciMmanbHara
y3poyHio «10» i He Gbini HxaV ag3HaKi MiHiManbHara
Y3pOyHIo «2». AA3Haka MakcimasbHara y3pOyHIO
AnNd Kaw (anpo4y pbicy) — «8»

ArynbHbl NpbIKNag 3aknagki kpyn i narpabHas
Ko/sbKacuyb Bagbl (y sxacui npseiknagy
BbIKapbICTOYBaeLLa pbic):
Aameparile pbic MepHbIM Kybadkam (23) (y aaHbIM
MepHbIM Kybayky npbibnizHa 160 rp. peicy),
npambliLe sro i 3ackirnuye Y KacTpysio.
Japnaviue Baabl, BbIKaPbICTOYBaKYbl
meTkami y kybaukax (CUP).
Mpbiknag: Haceinaywsl 4atbipbl MepHbI Ky6a4ki
pbicy, Hanile Baabl Aa metki «4 CUP».
Ona raTaBaHHs PaAKiX  ManOYHbIX  Kaw
pakamMeHzaBaHas npanopupbls peicy i Bagpl - 1:3.
MepakaHanuecs, WTO BOHKaBas MaBepXHs 4Yallbl
(12) ybicTas i cyxas, yctanonue vawy (12) y
npauoyHyo kKaMmepy npbinagpl. Yctanéysarnue vawy
6e3 nepakocay Tak, kab fHa LW4blibHA AaTbikanacs
[a NaBepxHi HarpaeasnbHara anemMeHTa (9).
3ayBara:
* He BbikapbicTOyBakiye 4Hawy (12) ana mbiyys
Kpyn i He paxue y €W npaaykTbl, rata Moxa
nawkoA3iub aHTbINPbIrapHae nakpbiLyyé.

wkany 3

2.



* [lMepakaHaiiyecsi, WITO Y npayoyHaii kamepsbl i
Ha gHe 4awbl (12) Hama na6o4YHbIx NpagmeTay,
3a6pya)xBaHHNAY abo Binbrawi.

e [llepan BbiKapbICTAHHEM BbITPbILE BOHKaBYIO
naBepxHIo i AHO Yawwbi (12) Hacyxa.

e Y csapaasiHe HarpaBanbHara 3nemeHTa (9)
3Haxoa3iuyya parybik Tamneparypbl (10).
Cauybiye 3a TbiM, kab pyxy garybika (10) HiWTO
He 3amiHana.

3. Kani Bbl ratyeue npagykTbl Ha napbl, Haniue Baabl ¥
yawy (12) Tak, kab Bap He gaTbikaycsa aHa nartka (24).
Ycrantoliue natok (24) 3 npagyktami y yawy (12).

4. 3aublHiue Beyvka (5) ga wyayyka.

5. Ycrayue pasgbiM ceTkaBara LHypa ¥ raa3po (8), a
BifIKy CeTkaBara LUHypa - y paseTky.

6. MacnspoyHa Hauickatodbl KHonky (15) «MEHHKO»,
BblbepbILLe NaTPabHy0 Nparpamy rataBaHHs.

7. Ons nparpambl «MynbTbikyxap» KHorkami (13) «+»
i (14) «-» ycTanaBaub TaMnNepaTypy rataBaHHs aj,
35 C pa 150 C.

8. MMpausirnacub raraBaHHa y KOXHali nparpame
ycTansBaHa na amayyaHHi, ane moxa 6blub 3MeHeHa.
[na 3MAHEHHS npausrnacui rataBaHHs HauiCHiue
KHOMKy (20) «HAC», iHabIKaLpbIs
Yacy 6yayub Mipraub.

9. KHonkami (13) «+» i (14) «-» ycTanorue natpabHae
3Ha4oHHe Y xBiniHax. MayTopHa HauicHIiLE KHOMKY
(20) «<HAC» i kHonkami (13) «+» i (14) «-» YcTanonue
npauarnacub rataBaHHa Yy raagiHax (rn. Taéniuy
«lNparpambl rataBaHHs i ix npauarnacub»).

10. Ana 3anycky nparpambl HauicHiue kHomnky (17)

i nakasaHHi

«CTAPT», iHAblKaLbIs 6ynse rapaup
nacrasiHHa.
11. CaublLe 3a npauydcam raTaBaHHs, MNpPagyKTbl

namMeluBanLe nnactbikaBbiMi nanatkan (21) abo
ananoHikam (22). He BbikapbICTOYBaWLLE MeTanivHbIs
npagMeThl, SKia MOryupb nagpanalb aHTbinpblirapHae
nakpbILLE YaLbl (12).

12. Kani Bbl xo4aue CrnblHiLUb rataBaHHe, HaLliCHiLe
KHoMKy (18) «CTOlN/MaaTpbiMaHHe TamMnepartypbl».

YBara!

— Hikoni He nakigadiue npeinagy 6e3 Harnsgy
nagyac npausl.

— Kab6 nasberHyub anékay, 3axoyBaiiue
acuspoxHacub, an4qbiHsAO4Ybl Beyka (5). He
Haxinsviyecs Hag napaebiM knanaHam (6)
nagyac npawvbl My/bTbiBapKi, He pa3Msiuyanue
aAaKpbITbls Y4acTKi uena Hap rapavavi qaiwuan
(12)!

— [lpbl nepuwbiM BblIKapbiICTaHHI MYJbTbIBapPKi

marybimae 3’sysneHHe naboyHara naxy
an  HarpasasbHara asiemeHTa, rata
AanywqanbHa.

— [lacna 3aBAPWSHHA nparpambl  rataBaHHA

nparydaub 5 rykasblx CirHanay, npbinaga naponnse
Y PaxXbiM NaATPbIMAHHA TAMMNEPATYPbI, Ha ObICMNi
(4) 6yn3e apnocTpoyBauua 4Yac npaupl Y ratbiM
paxbIMe.

BEJIAPYCKASYA

3ayBara:

— @yHKUbIS  NaaTPbIMaHHSA TamMneparypsbl
He pactynHas pans nparpam «Erypr» i
«MynbTbIKyXap» (kani KapbiCcTanbHiKamMm
ycranssaHas Tamneparypa Hixavi 70C ).

— He pakameHayeuua nakigaub 3rataBaHbis
npagykTel y 4awbl Hagoyra, 60 rara moxa
npbiBeCUi Aa ncaBaHHs NpagyKkTay.

— He BblkapbICTOyBaMLE pPaXbiM MaATPbIMAHHSA

TaMnepaTtypbl A pasarpaBaHHs  XanoOHbIX
npaaykray.

— [Macnga rataBaHHA NpagykTay Ha napbl HE BbIManLe
npagykTbl pykami, KapbiCTaNLECS KYXOHHbIM
npbinagnsem.

P3KAMEHAALbII

Bbl MOXale BblkapbiCTOYBalUb nparpambl «Erypr» i
«MynbTbIKyxap» A5 pacCTOMBaHHS LecTa.
PaccTorBaHHe LecTa (KaHTPOJIbHbI MaabIXo[, LlecTa)

- raTa aTan nagpbIXTOYKi LLecTa HenacpaaHa nepag
Bbineukan. Magyac paccroBaHHs aadbiBaeyua
iHTOHCIYHae GpaaXaHHe, agHaynseuua CTpykTypa
LecTa, i AHO 3Ha4yHa naesaniyBaeyya y ab’éme. AoHbIM 3
ACHOYHbIX YMOY nacnsxosara npauacy pacCToMBaHHS
uecra 3’'aynseuya aacyTHacUb CKPasHAKoY i
naaTpbiMaHHe HA3MeHHal TaMmnepaTtypsbl (kans

40°C), wro i 3abacneysaeuua ¥ nparpamax «Erypt» i
«MynbTbIKyxap».

PauanT yecra:

400 rp. Myki

350 mn. Mmanaka (MoXHa 3msiLiaLb 3 Baaoi)

Conb

Llykap

1,5 4.0, Cyxix Apaxoxan

1,5 cT.n. macna

¢ Yce cyxis iHrpaableHTbl 3MsLIaLb, NOTbIM Aafalb
manako. CtapaHHa BbIMecCiUb i Bblknacui y vawy
(12).

* TacnspgoyHa Hauickatodbl kKHonky (15) «MEHHKO»,
BbIGEPLILE PAXbLIM «ErypT» 260 «MynbThikyxap».

< [na nparpambl  «MynbTbikyxap» ycTanionue
Tamnepartypy 35°C-45°C (rn. pasazen «KHonka (16)
«MynbTbiKyxap»).

* Ycranoiue npausrnacub npaubl 1 raadiHy (rn.
pasnsen «BblkapbiCTaHHE MyJSbTbIBAPKi», MYHKTbI
8-9).

* HauicHiue kHonky (17) «CTAPT».

BayBara: [lns atpbiMaHHs Havnenwara BblHIKY He

aaublHaviLe BedYka MyJsbTbiBapki (5) Aa 3akaH4YSHHS

nparpambi.

YbICTKA | Agornaa

* BbImiLe BinKy ceTkaBara LwHypa 3 paseTki i ganue
npbinaase acTbilb.

* [patpsbiue kopnyc (2) i Beuka (5) 3nNErky BinbroTHam
TKaHiHal, Nacnsa 4aro BbITPbILLE HAcyxa.

* Yce 3abIMHbIA A3Tasni BbIMbliiLe Msikkain rybkai
3 HenTpanbHbIM MbIMHBIM CPOAKaM, ananacHiue
npaTtoyHal Bafon.



BEJIAPYCKAS4

» CrapaHHa npacyLubile napasbl knanaH (6) i axoyHbl
aKkpaH (11) nepap TbiM, SIK ycTansiBaupb ix Ha MecLa.

+ 3abapaHsfieyua 3mMgwyaub yvawy (12) vy
nacyfambleYHyo MaLLbiHY.

« T[paTpblue nNaBepxHi0 HarpaBasbHara aSnemeHTa
(TONbKi y acTbinbiM CTaHe), Hi § akiMm pa3e He
panyckariue nanagaHHsa Bagbl YHYTP kopryca.

* He anyckaiue kopnyc npbibopa, ceTkaBbl LIHYP
i BiNKy ceTkaBara wWHypa Y Bagy Ui Mobbls iHLWbIA
BaaKaclLli.

*+ He BblkapbicTOyBaliLe pAns 4YbiCTKi npbiGopa
i akcecyapay abpasiyHbis i arpaciyHbia MblliHbIA
P3YbIBbI.

3AXOYBAHHE

* Apknioyblue npbiaagy i naybicuiue se.

« 3axoypaiiue npbinagy Yy cyxiMm, xanagHaBaTbiM,
He[acTynHbIM A1 A3sLeli MecLbl.

KAMIMJIEKT NACTAVKI
MynbTtbiBapka — 1 WwT.

CeTkaBbl LWUHYp — 1 WIT.

Yawa - 1wt

JlaTtok ons rataBaHHs Ha napbl — 1 WT.
AnanoHik — 1 wr.

Nanartka — 1 wT.

MepHbl kKybavak — 1 WT.

Ky6auki ans érypTy 3 Hakpblykami — 6 wr.
TpbIManbHiK Ans Yapbl — 1 WT.
IHCTpYKUbIS — 1 WT.

TIOXHIYHbIA XAPAKTAPBICTbIKI
OnekTpacinkasaHHe: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcimanbHas cnaxbiBaHas MaryTHacupb: 800 BT
AG’éM vawwbl: 5 n

BbiTBOpUA nakigae 3a caboii npaBa 3MSHSLb
xapaktapbiCTbiki  npbibopa 6e3  nanspagHsara
anaBsiLLIY3HHS.

Tapmiu cnyx6bi npbibopa — 3 ragsl.

FapaHTbig

MappabasHae anicaHHe yMOY rapaHTbliHara
abcnyroyBaHHa MOryT OblLb aTpbiMaHbl y Taro Apliepa,
¥y skora Obina HabbiTa TaxHika. [Mpbl 3Bapoue 3a
rapaHTbliHbIM abcnyroyBaHHem abaBa3koBa NaBiHHA
OblLb Npaa’ayneHa kynyas anbbo KeiTaHUbIA ab annaue.

JanseHbl Bbipab agnassgae
narpabaBaHHsiM EMC, sikisi Bbika3aHbl y

c € AblpakTbiBe 2004/108/EC, i nanaxasHHIM
3aKkoHa ab npbITPbIMAIBAHHI HAMPYXaHHS
(2006/95/EC)
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KO’P XIL TAOM PISHIRGICH

Ko'p xil taom pishirgich asosan ovqatni tez va sifatli

pishirishga mo’ljallangan.

Qismlari

Qopgogni ochadigan tugma

Korpusi

Ishlatish paneli

Displey

Qopqgoq

Bug’ klapani

Ko'tarishga ishlatiladigan dastak

Elektr shnur ulanadigan o’'rni

. Qizitgich

10. Harorat ko'rsatgichi

11. Olinadigan berkitgich to’siq

12. Ovqgat pishadigan idish

Ishlatish paneli

13. To’g’rilanadigan vaqtni ko’paytiradigan tugma «+»
14. To’g’rilanadigan vaqtni kamaytiradigan tugma «-»
15. «<MENYU» tugmasi

16. «KO’PXILOSHPAZ» tugmasi

17. «cBOSHLASH» tugmasi

18. « TO’XTATISH/ISSIQ SAQLASH» tugmasi
19. «BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasi
20. «VAQT» tugmasi

Qo’shimcha gismlari

21. Kaftgir

22.Cho’'mich

23. O’Ichov idishi

24.Bug’'da pishirishga ishlatiladigan lappak

25. Yogurt bardoglari

26. Yogurt bardoglari qopgog’i

27. Tutkich uchun

CENOUP WP

DIQQAT!

Jihozni elektrga ulaganda o’tkazgich ishlatmang.
Elektr shnuri jihoz korpusidagi ulanadigan o’rniga,
elektr vilkasi esa rozetkaga zich ulangan bo'lishi
kerak.

Faqat jihozning o'ziga qo’shib beriladigan elektr
shnurini ishlating, boshqa jihozlar elektr shnurini
ishlatmang.

Faqat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan olinadigan
gismlarni ishlating.

Jihozni tekis, issiqga chidamli, suvdan, issiq
chigaradigan vositalar va ochiq olovdan nariroqga
go’ying.

Jihozni rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan qi-
lib qo’ying.

Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.
Jihozga quyosh nuri tushmasligi kerak.

Jihozni devorga, mebelga yaqin go’ymang. Jihoz
ustida kamida 30-40 cm ochiq joy bo’lishi kerak.
Elektr shnurini qizigan yuzalarga tekkizmang,
mebel o'tkir qirrasidan o’tkazmang. Elektr shnur
izolyatsiyasini shikastlantirmang.

Ko’p xil taom pishirgich elektr shnurini va elektr
vilkasini xo’l o'l bilan ushlash ta’qgiglanadi.

Jihozni, elektr shnuri va elektr vilkasini suvga yoki
boshga suyuglikka solmang.

Jihoz suvga tushib ketsa tez elektr vilkasini
rozetkadan chiqarib oling, shundan keyingina jihozni
suvdan olsa bo’ladi.  Ishlatish mumkinligini bilish
uchun jihozni vakolatli xizmat markaziga olib boring.
Jihoz bug’ klapanidagi ochiq joylarga yot jism
kiritmang, jihoz qopqog'’i bilan korpusi orasiga biror
yot jism kirib qolmasligiga garab turing.

Jihozni garovsiz qoldirmang, ishlatiimayotgan bo’lsa
albatta jihozni o’chirib, elektrdan ajratib qo’ying.
Jarohat olmaslik uchun jihoz bug’ klapani ustiga yoki
gopgog'i ochiq bo’lsa idishi ustiga engashmang.

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun jihoz quvvvat oladigan
elektr manbaiga nominal ishlab ketadigan tok kuchi 30
mA dan oshmaydigan himoya o’chirish moslamasini
(HO’'M) o'rnatish to’g’ri bo’ladi, HO’Mni o’rnatishga .
mutaxassis chaqiring.

Ovqgat pishayotganda va ovqat pishishi bilan ko’p
xil taom pishirgich qopgog’ini ochganda juda ehtiyot
bo’ling. Bug’ kuydirishi mumkin!

Ko’p xil taom pishirgich «Qovurish» usulida
ishlayotganda, gizigan yog’ sachrab kuydirmasligi
uchun, jihoz idishi ustiga engashmang.

Bug’ klapanini toza tuting, kirlansa, tozalang.

Ovgat pishadigan idishi, berkitgich to’sig’i va
bug’ klapani qo’yilmagan jihozni ishlatish gatiiyan
ta'giglanadi. Ovgat pishadigan idishiga masalliq
solinmagan yoki yetarli suv quyilmagan ko’p xil taom
pishirgichni ishlalatish ham ta’qiglanadi.

Berkitgich to’siqdagi silikon zichlagich shikastlangan
ko’p xil taom pishirgichni ishlatish ta’giglanadi.
Quruq masallig bilan suyuglik miqgdori borasidagi
tavsiyalarga amal qiling.

Jihoz ishlayotganda idishini olmang.

EHTIYOT CHORALARI .
Elektr jihozini ishlatishdan oldin go’llanmasini diggat bilan
o'gib chiging, keyinchalik kerak bo’lganda o’gib bilish
uchun go’llanmasini saglab olib qo’ying.
Jihozni fagat bevosita magsadiga muvofiq, go’llanmasida
aytilgandek ishlating. Jihoz noto’gri ishlatilsa buzilishi,
foydalanuvchi yoki uning mulkiga zarar gilishi mumkin. .
« Ishlatishdan oldin jihoz elektr shnuri bilan korpusidagi
elektr shnur ulanadigan joyni diggat bilan garab,
biror joyi shikastlanmaganini tekshirib ko’ring. Elektr
shnuri yoki elektr shnur ulanadigan joyi shikastlangan ~ «

jihozni ishlatmang. .
« Ishlatishdan oldin elektr manbaidagi tok kuchi jihoz
ishlaydigan tok kuchiga to’'g’ri kelishini tekshirib

ko’ring.

« Elektr shnuriga Yevropa standartidagi

ulang.

vilka
biriktirilgan, uni yerga ishonchli tutashgan rozetkaga
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Ko’p xil taom pishirgich ishlayotganda ustini yopib
go’'ymang.

Digqgat! Ovqgat bug’da pishiriladigan bo’lsa idishidagi
suv kamayib ketmasligiga garab turing, kerak bo’lsa,
suv quying. Jihozni garovsiz qoldirmang!
Ishlayotgan jihozni joyidan olish ta’giglanadi. Joyidan
olganda faqat dastagidan ushlab ko'’taring, lekin oldin
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jihozni elektrdan ajratib qo’ying, ovqat pishgan idis-
hini chigarib oling so’ng jihoz sovushini kutib turing.

« Jihoz ishlayotganda qopqog'i, idishi, korpusidagi
gismlari qizib ketadi, ularga qo’l tekkizmang. Issiq
idishini olish kerak bo’lsa oshxona go’lqopi kiying.

« Jihozni vaqtida tozalab turing.

» Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’ynashlariga ruxsat
bermang.

« Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz goldirmang.

* Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang.
Bo’g’ilish xavfi bor!

+ Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar ularga
jihozni xavfsiz ishlatish goidalarini to’g’ri va tushunarli
qilib o’rgatishmagan va noto’g’ri ishlatiiganda ganday
xavf bo’lishi mumkinligini tushuntirmagan bo’lishsa
jihoz bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
ishlatishiga mo’ljallanmagan.

» Jihozni xonadan tashqarida ishlatish ta’giglanadi.

» Shikastlanmasligi uchun jihozni fagat zavoddan
kelgan qutisiga solib boshqga joyga olib boring.

» Jihozni elektrdan ajratganda elektr shnuridan ushlab
tormang, elektr vilkasidan ushlab, sekin rozetkadan
chigarib oling.

« Elektr vilkasi, elektr shnuri shikastlangan, ishlab-
ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni ishlatish
ta’qiglanadi. Jihozni o’zingiz ta’mirlashga harakat
gilmang. Tuzattirish kerak bo’lsa vakolatli xizmat
markaziga olib boring.

« Jihozni quruq, salqin va bolalarning qo’li yetmaydigan
joyga olib qo’ying.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA MO’LJALLANGAN

Ovgat pishadigan Idishini (12) ishlatish qoidalari

* Ko'p xil taom pishirgich bilan olinadigan gismlarini
fagat magsadiga muvofiq ishlating.

» Ovqgat pishadigan idishini (12) qiziydigan asboblar,
ovqat pishiriladigan jihozlar ustiga qo’yib ishlatmang.

+ Ko'’p xil taom pishirgichda idishining (12) o’rniga
boshqa idish qo’yib ovgat pishirish ta’giglanadi.

« Qizitgich (9) yuzasi bilan idishining (12) osti doim
toza va quruq bo’lishiga qarab turing.

« Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi uchun
gattiq masalligni idishning (12) o’zida maydalash
ta’qiglanadi.

» Idishida (12) aslo biror buyum goldirmang va uni biror
buyum saglashga ishlatmang.

« Idishida (12) pishayotgan ovqatni fagat o’ziga qo’shib
beriladigan kaftgir (21) yoki cho’'mich (22) bilan
aralashtiring. Yog'och, plastik yoki silikon oshxona
asbobi ham ishlatsa bo’ladi.

¢ Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi
uchun idishdagi (12) masalligni metall asbob bilan
aralashtirish ta’qgiglanadi.

« Zirovor, xushbo’y moddalar solib pishirilgan ovqgat
olinishi bilan idishini (12) yuvish kerak.
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Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi uchun
ovqat pishishi bilan issiq idishiga (12) sovuq suv
tekkizmang, oldin sovushini kutib turing. SHunda
kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmaydi.

Idishi (12) idish yuvadigan mashinada yuvishga
mo’ljallanmagan.

birinchi marta ishlatishdan oldin

Jihoz sovuqda olib kelingan yoki turgan bo’lsa
ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona haroratida
turishi kerak.

Jihozni qutisidan oling, ko’p xil taom pishirgich
me’yorida ishlashiga xalaqit beradigan o’rashga
ishlatilgan ashyolar, yelimlangan yorliglarni olib
tashlang.

Ko’p xil taom pishirgichni tekis, issigga chidamli
joyga, oshxonadagi issiq chigaradigan vositalardan
(gaz o’choq, elektr o’choq yoki ovqgat pishiriladigan
paneldan) uzoqrogqga qo’ying.

Jihoz korpusi bilan devor orasida kamida 20 cm,
ustida esa kamida 30-40 cm ochiq joy bo’ladigan qi-
lib go’yiladi.

Jihozni chigayotgan bug’ harorati zarar qilishi mumkin
bo’lgan buyumlarga yaqin qo’'ymang.

Diqqat! Jihozni vanna, idish yuvgich yoki boshqa
suvli idishlarga yaqin qo’ymang.

Tugmasini (1) bosib gopqog’ini (5) oching, idishini
(12) oling.

Pastidagi mahkamlagichlarini bosib berkitgich
to’sig’ini (11) chigaring.

Bug' klapanini (6) gopgoq ostidan bosib chigarib
oling, so’ng pastini & tomonga burab ajrating.
Olinadigan gismlarining hammasini: bug’ klapanini
(6), berkitgich to’sig’ini (11), idishini (12), kaftgirini
(21), cho’'michini (22), o’Ichov idishini (23), bug'da
pishirishga ishlatiladiga lappagini (24), bardoglarini
(25) va qopgoglarini (26) mo”tadil yuvish vositasi
go’shilgan ilig suvda yuving.

Yogurt tayyorlashdan oldin bardoglari (25) bilan
gopqoglarini (26) gaynoq suvda dezinfeksiyalab
oling.

Olinadigan gismlarining hammasini yaxshilab quri-
ting.

Jihoz korpusini nam mato bilan arting, so'’ng quruq
mato bilan artib quriting.

Mahkamlanguncha pastini soat mili tomonga (e
tomonga) burab bug’ klapanini (6) biriktiring.
Berkitgich to’signi (11) joyiga qo’ying: to’siq (11)
yugorisini gopgoqdagi (5) ochiq joyga kiriting, pastini
esa mahkamlagichdan shigillagan ovoz eshitilguncha
biriktirib qo’ying.

SOATNI TO’G’RILAB QO’YISH

Elektr shnur ulanadigan o’rnini joyiga (8) biriktiring,
elektr vilkasini esa rozetkaga ulang, ovoz eshitiladi.
«VAQT» tugmasini (20) taxminan 3 sekund bosib
ushlab turing, qisqa ovoz eshitiladi, «VAQT»
tugmasini (20) qo’yib yuboring, «soat» ragamlari
o’chib-yona boshlaydi.
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—  «+» (13) yoki «-» (14) tugmasini ketma-ket bosib yoki
bosib ushlab «soat»ni to’g’rilab qo’ying (vaqt 24 soat
ko'rinishida ko’rsatiladi).

— Yana «VAQT» tugmasini (20) bosing, so’ng «+» (13)
yoki «-» (14) tugmasini bosib «dagiga»ni to’g’rilab
qo’ying.

— Soat to’grilanishini tugatish uchun «BOSHLASH»
tugmasini (17) bosing.

— Displeyda (4) soat ko'rinadi va ajratgich nugtalar «:»
o’chib-yonadi.

Eslatma: Agar 5 sekundda birorta ham tugma bosilmasa

yoki «BOSHLASH» tugmasi (17) bosilib soat to’g’rilab

qo’yilgani tasdiganmasa soat ko’rinmaydi.

ISHLATISH PANELIDAGI (3) TUGMALAR

«MENYU» tugmasi (15)

Ovgat pishiradigan tugmani tanlash uchun «MENYU»
tugmasini (15) ketma-ket bosasiz, tanlangan dastur
nomi yonida ko'rsatgich ko’rinadi. Displeyda (4) oldindan
belgilab qo’yilgan dastur ishlaydigan vaqt ko'rinadi.

«KO’PXILOSHPAZ» tugmasi (16)

«Ko’pxiloshpaz» dasturi ovgat pishadigan harorat bilan

vaqtni 0’zingiz belgilab qo’yish imkonini beradi.

— «Ko'pxiloshpaz» dasturga tez o’tish uchun jihoz
tugmasini (16) bosing.

Ovqat pishirish dasturlari va ishlash vaqti

—  «+» (13) yoki «-» (14) tugmasini bosib jihoz
ishlaydigan haroratni ot 35°C darajadan 150°C
darajagacha belgilab qo’ying.

— «VAQT» tugmasini (20) bosing, so’ng «Ko’p xil
taom pishirgichni ishlatish» bo’limida (8-9-bandlarda)
aytilgandek qilib ovgat pishadigan vaqtni belgilab
qo’ying.

«Boshlash» tugmasi (17)
Bu tugmani (17) bosib tanlangan ovgat pishirish dasturini
ishlating.

«TO’XTATISH/Issiq saqlash» tugmasi (18)

Dasturni o’chirish/Noto’g’ri kiritilgan to’g’rilashlarni
bekor qilish

Bu tugmani (18) bosib noto’g’ri to’g’rilangan ovgat pishi-
rish dasturlarini bekor gilish, ovgat pishirish/issiq saglash
dasturlarini o’chirish mumkin.

Issiq saqglash

Ovgat pishgandan keyin 5 marta ovoz eshitiladi va
jihoz o’zi ovgatni issiq saqlash usuliga o’tib ishlaydi.
Displeyda Q alomati ko’rinadi, ovgat necha soat is-
siq saglanishi (soatda) ko’rinadi. Kutish holatida turishdan
issiq saglash usuliga o’tkazib ishlatish uchun jihoz
tugmasini (18) bosing.

Dastur Ishlash vaqti (soat) Belgilab qo’yilgan | Keyinga Issiq saqlash
vaqt (soat) surish
Guruch 0:15- 0:40 0:25 + +
Qaynatish/Bug’da pishirish 0:05 - 1:00 0:20 + +
Ko’pxiloshpaz 0:10 — 6:00 0:15 + +
(agar harorat 70°C
Harorat: darajadan ko’p
35°C-150°C bo’lsa)
Belgilab qo’yilgan: 130°C
Qovurish - - - +
Isitish 0:10 — 0:40 0:20 - +
Sho’rva 0:30 — 3:00 0:50 + +
Pishiriq 0:25 -2:00 0:50 - +
Dimlash 0:20 — 1:00 0:50 + +
Yorma 0:40 — 3:00 0:50 + +
Yogurt 0:10 — 10:00 6:00 + -
Eslatma:

— «Pishirig» dasturida ishlashi tugamaguncha jihoz qopqog’ini (5) ochmang.

— Pishiriq kuyib ketmasligi uchun «Pishiriq» dasturida ishlashi tugashi bilan jihozni o’chiring. Buning uchun
«TO’XTATISH/Issiq saqlash» tugmasini (18) bosasiz.

— «Qovurish» dasturida jihoz oshxona plitasiga o’xshab ishlaydi. SHuning uchun ovqgat pishishiga o’zingiz qarab
turing. Ovqat pishganda ko’p xil taom pishirgichni 0’zingiz o’chiring.

— Ovgqat reseptlari reseptlar kitobida berilgan (jihozga qo’shib beriladi). Reseptlarning hammasi tavsiya qi-
lib berilgan, sababi ovqatga solinadigan masalliq miqdori bilan nisbati mahsulot o’sgan hududning o’ziga
xosligi va uning dengiz sathidan balandligiga bog’liq bo’ladi.
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Issiq saqlash usulida ishlashini o’chirish uchun tugmani
(18) yana bir marta bosasiz.
Eslatma:

Issiq saqlash usulini
ishlatmang.

Pishiriq kuyib ketmasligi uchun «Pishiriq» dasturida
ishlashi tugashi bilan jihozni o’chirib qo’ying.

sovuq ovqatni isitishga

«VAQT» tugmasi (20)

Ovqat pishirish dasturi tanlangandan so’'ng ovqat
pishadigan vagtni belgilab qo’yish uchun shu tugmani
(20) bosing. Soatni to’g’rilash uchun ham «VAQT»
tugmasi bosiladi.

«+» (13) va «-» (14) tugmalari

«+» (13) va «-» (14) tugmalari ishlatilib soat to’g’rilanadi,
ovgat pishadigan vaqt, harorat belgilanadi (faqat
«Ko’pxiloshpaz» dasturida) va ovqat pishishi tugaydigan
vaqt to’'g’rilab go’yiladi.

«BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasi (19)
Ovqat pishishi tugaydigan vaqtni o’zingiz belgilab
qo’yishingiz mumkin. Bu xususiyat «Pishirig», «Qovurish»
va «lsitish» dasturlarida ishlamaydi.

Ovgat pishiriladigan dasturni tanlab, pishadigan
vaqtni belgilab qo’ying («Ko’p xil taom pishirgichni
ishlatish» bo’limida aytilgan).
«BOSHLASHNI KEYINGA SURISH»

tugmasini

(19) bosing, displeyda
boshlaydi.

«+» (13) va «-» (14) tugmalarini bosib ovgat pishishi
necha dagiga keyinga surilishini belgilab qo’ying.
Yana «BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasini
(19) bosing, so'ng «+» (13) va «-» (14) tugmalarini
bosib ovqat pishishi keyinga surilgan vaqtni belgilab
qo’ying.

Keyinga surish xususiyatini ishlatish uchun
«BOSHLASH» tugmasini (17) bosing, displeyda

alomati, soat va tanlangan dastur nomi

to'g’risida ko'rsatgich ko’rinadi.
Misol:
Agar dastur ishlaydigan vaqt 30 daqgiga va ovqat soat
15:30 da pishishi kerak bo’lsa jihoz soat 15:00 gacha

alomati o’chib-yona

kutish holatida turadi (displeyda alomati ko’rinib

turadi). Soat 15:00 da bir marta ovoz eshitilad,
alomati ko’rinadi va teskari vaqt hisobi boshlanadi. 30
daqgiqadan keyin ovqat pishadi.

KO’P XIL TAOM PISHIRGICHNI ISHLATISH
1. Reseptda aytilgandek qilib masalligni jihoz idishiga
(12) soling (reseptlar kitobida aytilgan).

Eslatma: Idishga solinadigan masalliq bilan suyuqlik
ko’pligini  bildiradigan «10» belgisidan oshib
ketmasligi va kamligini bildiradigan «2» belgisidan
kamayib ketmasligiga qarab turing. Yormalar uchun
(guruchdan tashqari) ko’p belgisi «8» bo’ladi.
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Donli masalliq bilan suv solishga misol (misol qilib

guruch olingan):

O’Ichov idishida (23) guruch o’lchab oling (bitta

o’Ichov idishiga taxminan 160 g guruch sig’adi), gu-

ruchni yuvib, idishga soling.

O’Ichov idishidagi CUP chizig'iga garab suv quying.

Masalan: To’rt o’Ichov idishida guruch olingan bo’lsa

«4 CUP» belgisiga yetkazib suv quyasiz.

Suyuq sutli ovgatlarga guruch bilan suv 1:3 nisbatda

quyiladi.

Idish (12) sirti toza va quruq ekanini garab ko’ring,

idishni (12) ish bo’lmasiga qo’ying. Idish (9)

giyshaymasdan, qizitgich yuzasiga zich birikib tu-

rishi kerak.

Eslatma:

Idishni (12) donli masalliqni yuvishga, masalliq

to’g’rashga  ishlatmang, kuydirmaydigan

qoplamasi shikastlanishi mumkin.

Ish bo’lmasi bilan idish (12) ostida biror yot jism,

kir yoki suv bo’lmasligi kerak.

Ishlatishdan oldin idish (12) sirti bilaln ostini artib

quriting.

Qizitgich (9) o’rtasiga harorat ko’rsatgichi (10)

qo’yilgan. Ko’rsatgich (10) jilishiga biror narsa

xalaqit bermasligiga qarab turing.

. Agar ovqat bug'da pishadigan bo’lsa idishga (12)
quyilgan suv gaynaganda masalliq solingan lappakka
(24) tegmaydigan bo’lishi kerak. Masalliq solingan
lappakni (24) idishga (12) soling.

. Shigillagan ovoz eshitilguncha ko’p xil taom pishirgich
gopgog'ini (5) yoping.

. Elektr shnur ulagichini o’rniga (8) biriktiring, elektr
vilkasini esa rozetkaga ulang.

. Ovqat pishadigan dasturni tanlash uchun «MENYU»
tugmasini (15) ketma-ket bosing.

. «Ko'pxiloshpaz» dasturida «+» (13) va «-» (14)
tugmasini bosib ovgat pishadigan haroratni 35°
C darajadan 150° C darajagacha belgilab qo’yish
mumekin.

. Ovqat pishirish dasturlaridagi vaqgt oldindan belgilab
go’yilgan bo’ladi. Ovgat pishadigan vaqtni o’zgartirish

uchun «VAQT» tugmasini (20) bosing, h
bilan soat ragamlari o’chib-yona boshlaydi.

«t» (13) va «-» (14) tugmalarini bosib ovgat
pishadigan dagigani belgilab qo’ying. «VAQT»
tugmasini (20) yana bosing va «+» (13) va «-» (14)
tugmalarini bosib ovqgat pishadigan soatni belgilab
qo'ying. («Ovqat pishirish dasturlari va vaqti»
jadvaliga qarab bilasiz).

.Ovgat pishirishni boshlash uchun «BOSHLASH»
tugmasini (17) bosing, alomati o’chmasdan
yonib turadi.

. Ovqat pishishiga garab turing, zarur bo’lsa plastik

kaftgir (21) yoki cho’'mich (22) bilan ovqgatni aralashtirib

turing. Idish (12) kuydirmaydigan qoplamasi
shikastlanmasligi uchun metall asbob ishlatmang.

Agar ovqat pishishini to’xtatmoqchi bo’lsangiz

«TO’XTATISH/Issiq saglash» tugmasini (18) bosing.

2.

alomati

1

o

1

jury

12.
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Diqqat!

Hech qachon ishlab turgan jihozni qarovsiz
goldirmang.

Kuyib qolmaslik uchun jihoz qopqog’ini (5)
ochganda ehtiyot bo’ling. Ko’p xil taom pis-
hirgich ishlayotganda bug’ klapani (6) ustiga
engashmang, ochiq a’zolaringizni qizigan idish
(12) ustiga keltirmang!

Ko’p xil taom pishirgich birinchi marta
ishlatilganda qizitgichidan bir oz hid chiqgishi
mumkin.

Ovqat pishgandan keyin 5 marta ovoz eshitiladi, jihoz
ovqatni issiq saglash usuliga o'tib ishlaydi, displeyda
(4) ovgat gancha vagqt issiq turishi ko’rinadi.
Eslatma:

«Yogurt» va «Ko’pxiloshpaz» dasturlarida
ovqatni issiq saqlash usuli ishlamaydi (agar
foydalanuvchi haroratni 70C° darajadan past
go’ygan bo’lsa).

Pishgan ovqatni idishda ko’p qoldirish tavsiya
gilinmaydi, sababi ovqat buzilishi mumkin.

Issiq saqlash usulini sovuq ovqatni isitishga
ishlatmang.

Bug’da pishirilgan ovqatni
oshxona asbobi ishlating.

qo’lda olmang,

TAVSIYA

Xamir oshirishga «Yogurt»
dasturlarini ishlatish mumkin.
Xamir oshirish — pishirishdan oldin xamirni tayyorlab
olish bo’ladi. Xamir oshganda xamir ko'tarilib, tarkibi
tiklanadi, hajmi oshadi. Xamir yaxshi oshishi uchun
yelvizak bo’Imasligi, harorat bir xil (taxminan 40°C
daraja) turishi kerak, «Yogurt» va «Ko’pxiloshpaz»
dasturlari aynan shunday haroratda ishlaydi.

Xamir resepti:

400 gr. un

350 ml. sut (suv qo’shish mumkin).

Tuz

Shakar

1,5 choy qoshiq qurug xamirturush

1,5 osh qoshiq sariyog’

va «Ko’pxiloshpaz»

* Quruq masalligning hammasini aralashtiring, so’'ng
sut quying. Xamir qorib, idishga (12) soling.
«MENYU» tugmasini (15) ketma-ket bosib «Yogurt»
yoki «Ko’pxiloshpaz» dasturini tanlang.
«Ko’pxiloshpaz» dasturida haroratni 35°C-45°C
daraja belgilab qo’ying («Ko'pxiloshpaz» tugmasi
(16)» bo’limiga garang).

Ishlaydigan vaqtini 1 soatga qo’ying («Ko’p xil taom
pishirgichni ishlatish» bo’limidagi 8-9-bandlarda
yozilgan).

«BOSHLASH» tugmasini (17) bosing.

Eslatma: Natija yaxshi bo’lishi uchun dastur ishlaydigan
vaqt tugamaguncha ko’p xil taom pishirigch qopqog’ini
(5) ochmang.

.
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TOZALASH VA EHTIYOT QILISH

Elektr vilkasini rozetkadan chigaring, jihoz sovushini
kutib turing.

Jihoz korpusi (2) bilan qopgog’ini (5) nam mato bilan
arting, so’ng quruqg mato bilan artib quriting.
Olinadigan gismlarining hammasini mo’tadil yuvish
vositasi go’shilgan iliq suvda yuving, ogib turgan
suvda chaying.

Joyiga qo’yishdan oldin bug’ klapani (6) bilan
berkitgich to’signi (11) tozalab yuving.

Idishni (12) idish yuvadigan mashinaga solish
ta’qiglanadi.

Qizitgich yuzasini arting (fagat sovugandan keyin),
jihoz korpusi ichiga aslo suv tushirmang.

Jihoz korpusini, elektr shnurini va elektr vilkasini
suvga yoki boshqga suyuglikka solmang.

Jihozni tozalashga qirib tozalaydigan va agressiv
tozalash vositalarini ishlatmang.

SAQLASH

Jihozni o’chiring, tozalab oling.

Jihozni qurugq, salqgin va bolalarning qo’li yetmaydigan
joyga olib gqo’ying.

TO’PLAMI

Ko’p xil taom pishirgich — 1 dona.
Elektr shnur — 1 dona

Idish — 1 dona.

Bug'da pishirishga ishlatiladigan lappak — 1 dona.
Cho’mich — 1 dona.

Kaftgir — 1 dona.

O’Ichov idishi — 1 dona.

Qopgoqli yogurt bardoglari — 6 dona.
Tutkich uchun — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

TEXNIK XUSUSIYATI

Ishlaydigan tok kuchi: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Eng ko’p ishlatadigan quvvati: 800 W
Idishining sig’imi: 5 |

Ishlab chigaruvchining oldindan xabar bermay jihoz texnik
xususiyatlarini o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

Jihoz ishlaydigan muddat — 3 yil.

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat
qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshqa bir
moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti hisoblanadi.

C€

Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko'rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (2006/95/EC) aytilgan
YAXS talablariga muvofiq keladi.






GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xXXXXXxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jarta npov3BoACTBa N30eNvs ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuiiHblii
HOMep npeacTaBnsieT coboli OAMHHAALATU3HAYHOE YNCNO, NepBble YeTbipe UMPbl KOTOPOro 0603HaYaloT Aaty
npounssoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX O3HaYaeT, YTO U3aenne Gbino NPON3BEAEHO B MIOHE
(wecToi mecsu) 2006 roaa.

Kz

By/ibIMHbIH LWbIFapbInFaH Mep3iMi TexHuKanblk aepekTepi 6ap kecteaeri cepusanblk HeMipae kepceTinreH. Cepusnbik
HeMmip oH Gip caHHaH Typagabl, OHbIH BipiHLWWIi TepT caHbl LWblFapy MepsimiH Gingipedi. Mbicanbl, cepusinblk HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6ybiM 2006 xbINAbiH MaycbiM aribiHAA (aNThIHLWbI alt) xacanfaHblH 6ingipesi.

RO/MD

Data fabricarii este indicatad in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Inseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém &isle na vyrobnim §titku s technickymi tdaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni Cislo, z nichZ prvni &tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napriklad sériové &islo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jarta BupoGHMUTBa BUPOOY BKa3aHa B CEPiiHOMY HOMeEPi Ha Tabnuyui 3 TeXHiYHUMKN aaHumu. CepiliHnin Homep
npeacTaBnsie Co60I0 OAMHAAUATU3HAYHE YMCO, NEPLUi YHOTUPU LMbPK SKOro 03HavaloTb AaTy BUpoOHMLTBa. Ha-
npuknag, cepinHnini Homep 060BXXXXXXX 03Ha4Yae, Lo BMPIOG OyB BUrOTOBNEHWUI B YepBHI (LWocTuin micaus) 2006
poKy.

BEL

Jarta BbiTBOpYacuj Bblpaby nakasaHa y cepbliiHbiM Hymapbl Ha Tabniyke 3 TAXHiYHbIMI Aaa3eHbiMi. CepbliHbl
Hymap npaacTaynse caboto aasiHauuaTae Yybicyo, NepLubla YaTbipbl NiY6bl skora abasHavaioub AaTy BbITBOPYACLL.
Hanpbiknan, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx a3zHadae, LTo Bbipab 6bly 3pobneH ¥ 4apBeHi (LocTbl Mecsu) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami
o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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