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MULTICOOKER
The main purpose of the multicooker is quick and
quality food cooking.

Description

. Multicooker body

. Lid opening button

. Cooking bowl

. Heating element

. Temperature sensor

. Lid blocking system valve
. Pressure control valve
. Protection screen clamp
. Protection screen

10. Multicooker lid

11. Carrying handle

12. Power cord connector
13. Drip tray

14. Control panel

15. Display

16. Lid blocking handle
17. Steam valve

18. Steam cooking basket
19. Measuring cup
20.Soup ladle

21. Spatula

22. Power cord

23.Yogurt cups
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Control panel

24. «Delayed start» button

25. «Time» button

26. «Multicook» button

27. «—» button

28. «Start» button

29. «Menu» button

30. «+» button

31. «Stop/Reheat» button

32. «Pressure/Steam Release» button

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA. To install RCD contact a
specialist.

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read this instruction manual

carefully and keep it for future reference.

Use the unit for intended purposes only, as specified

in this manual. Mishandling the unit can lead to its

breakage and cause harm to the user or damage to his/

her property.

« Before using the unit, examine the power cord and
the power cord connector located on the unit body
closely and make sure that they are not damaged.
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Never use the unit if the power cord or power cord
jack is damaged.

Before switching the unit on make sure that voltage
of the mains corresponds to unit operating voltage.
Power cord is equipped with “euro plug”; plug it into
the socket with reliable grounding contact.

Do not use adapters for plugging the unitin.

Make sure that the power cord is properly inserted
into the corresponding connector of the unit body
and the socket.

Use only the supplied power cord, do not use the
power cord of other units.

To avoid fire, do not use adapters for connecting the
unit to the mains.

Place the unit on a flat heat-resistant surface away
from sources of moisture, heat and open flame.
Place the unit with free access to the mains socket.
Use the unit in places with proper ventilation.

Do not expose the unit to direct sunlight.

Do not place the unit close to walls and furniture.
The gap between the multicooker body and the wall
should be at least 20 cm and 30-40 cm above the
multicooker.

Provide that the power cord does not contact with
hot surfaces and sharp furniture edges. Avoid dam-
aging the isolation of the power cord.

Do not touch the power cord or power plug with wet
hands.

Never pull the power cord, when disconnecting the
unit from the mains, take the power plug and care-
fully pull it out of the socket.

Do not use the unit near containers filled with water,
next to a kitchen sink, in wet basements or near a
swimming pool.

Do not immerse the unit, the power cord and power
plug into water and other liquids.

If the unit was dropped into water, unplug it imme-
diately by taking the power plug out of the mains
socket. Do not put your hands into water! Apply to
the authorized service center for the further use of
the unit.

Do not insert foreign objects into the openings of the
unit or between its parts.

Provide that edges of clothes or foreign objects do
not get between the lid and multicooker body.

Use the supplied removable parts only. Do not leave
the operating unit unattended, always switch the unit
off and unplug it when you are not using it.

Do not leave the unit lid open during operation,
except when operating in «<Roasting» mode.

When the unit is operating in «<Roasting» mode, do
not bend over the multicooker bowl to avoid burns
by splashing hot oil.

To avoid burns do not bend over the steam release
opening and open lid. Be very careful when open-
ing the multicooker lid during and after the cooking.
Danger of burns by hot steam!
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» Do not touch the surface of the lid during multi-
cooker operation, open the lid only by the lid having
preliminary pressed the lid opening button.

« To avoid getting burned by hot steam, be very care-
ful when opening the multicooker lid.

« Keep the pressure control and lid blocking system
valves clean, clean them when they get dirty.

* Never use the unit without the installed bowl and
steam valve and do not switch the multicooker on
without products and sufficient amount of liquid in
the cooking bowl.

* Follow the recommendations for amount of dry
products and liquids.

« Attention! When steam cooking food, watch the
level of liquid in the bowl, add water to the bowl as
needed. Do not leave the unit unattended!

« Do not use the multicooker if the silicone gasket on
the inner surface of the lid is damaged.

* Do not remove the bowl during operation.

» Do not cover the multicooker during operation.

« Be very careful when opening the multicooker lid.
Before opening the lid press the «Pressure/Steam»
release button and wait for complete pressure
release.

« Do not carry the unit during operation. Use the car-
rying handle; unplug the unit and let it cool down
preliminary.

* The body and inner parts of the unit heat up during
the operation. Do not touch them with open body
parts or bare hands. Use thermal protective pothold-
ers to take out hot bowl.

» Clean the unit regularly.

* Do not use the unit outdoors.

« Do not allow children to touch the unit body and the
power cord during unit operation.

« This unitis not intended for usage by children under
8 years of age.

< This unitis notintended for usage by people (includ-
ing children over 8) with physical, neural, mental
deviations or with insufficient experience or knowl-
edge. Such persons can use this unit only if they are
under supervision of a person who is responsible
for their safety and if they are given all the neces-
sary and understandable instructions concerning
the safe usage of the unit and information about
danger that can be caused by its improper usage.

* Do not leave children unattended. Do not allow chil-
dren to use the unit as a toy.

< For children safety reasons do not leave polyethyl-
ene bags, used as a packaging, unattended.

Attention! Do not allow children to play with

polyethylene bags or packaging film. Danger of

suffocation!

« To avoid damages, transport the unit in original
package only.

« Never use the unit if the power cord or the power
plug is damaged, if the unit works improperly or
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after it was dropped. Do not try to repair the unit by
yourself. Contact an authorized service center for
all repair issues.

« Keep the unitin a dry cool place out of reach of chil-
dren and disabled persons.

« Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

« Ifthe supply cord is damaged, it must be replaced by
a special cord or assembly available from the manu-
facturer or its service agent.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY

USING OF THE COOKING BOWL (3)

* Use the multicooker and its removable bowl (3) for
the intended purposes only. Do not use the cooking
bowl (3) with other heating units or cooking surfaces.

« Do notreplace the bowl (3) with any other container.

« Always make sure that the heating element (4) sur-
face and the bottom of the bowl (3) are clean and dry.

« Do not use the bowl (3) for mixing products. Never
chop the products in the bowl (3) to avoid damage of
non-stick coating.

« Never leave or keep any foreign objects in the bowl (3).

«  Stir the products in the bowl (3) only with the soup
ladle (20) or spatula (21), you can also use wooden,
plastic or silicon kitchen accessories.

« Do not use metal objects that can scratch the non-
stick coating of the bowl (3).

« Do not tap on the inner surface of the bowl (3).

* After cooking dishes with spices and season-
ings wash the bowl (3) immediately (see chapter
“Cleaning and care”).

« Toavoid damage of the non-stick coating do not put
the bowl (3) into cold water right after cooking; let it
cool down preliminary.

* The bowl (3) is not intended for washing in the dish-
washing machine.

BEFORE THE FIRST USE

In case of unit transportation or storage at low

temperature, do not switch it on, let it warm up to

room temperature.

« Unpack the unit, remove all package materials and
any stickers that can prevent multicooker opera-
tion.

« Place the multicooker on a flat, heat-resistant sur-
face away from all heat sources (such as a gas
cooker, electric cooker or cooking unit).

* Place the multicooker keeping at least 20 cm gap
between the unit body and the wall and 30-40 cm
gap above the unit.

« Do not place the multicooker close to the objects
that can be damaged by the released steam of high
temperature.
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Attention! Do not place the unit near bath tubs,
kitchen sinks or other containers filled with
water.

. Set the lid blocking handle (16) to the position &
. Open the multicooker lid (10) by pressing the but-

ton (2).

. Unscrew the clamp (8) and remove the protection

screen (9).

. Remove the steam valve (17) and dissemble it by

turning its lower part counterclockwise.

. Remove the drip tray (13).

Wash all the removable parts (steam valve (17) parts,
protection screen (9), bowl (3), basket for steam cook-
ing (18), soup ladle (20), spatula (21), measuring cup
(19), yogurt cups and small lids (23)) with a soft sponge
with some neutral detergent, then rinse and dry.

7. Scald the yogurt cups and small lids (23) before
making yogurt.

8. Wipe the unit body with a soft damp cloth. Let the
unit dry.

9. Combine the valve parts by matching ledges on the
lower part with grooves on the upper one and turn
the lower part clockwise till locking.

10. Install the protection screen (9) and fix it with the
clamp (8), screw it, rotating clockwise.

11. Install the drip container (13) and the steam valve
(17) back to its place.

USING

Control panel

Every pressing of the control panel buttons is
accompanied by a sound signal.

«MULTICOOKER» mode
Attention!

.

N —

3.

Never leave the operating unit unattended.

To avoid burns be very careful when opening the
multicooker lid (10), do not bend over the steam
release openings during the unit operation and
do not place open parts of your body above the
bowl (3)!

During the first operation of the multicooker
some foreign smell from the heating element
can appear. Itis normal.

Do not use metal objects that can scratch the
non-stick coating of the bowl (3).

Set the lid blocking handle (16) to the position .

. Open the multicooker lid (10) by pressing the button

(2). Remove the bowl (3) from the multicooker pro-
cess chamber.

Load the products into the bowl (3) according to the
recipe (see “Recipe book”).

Note:

.

Make sure that the products and liquids level in
the bowl! (3) does not exceed the level of maximal
mark «10» and is not lower than the level of mini-
mal mark «2».
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Maximal level mark for porridges (except rice) is
«8».
General example of loading products and water
(as example rice is considered)
Measure rice with the measuring cup ( 19) (one mea-
suring cup is equal to approximately 160 g of rice),
wash it and put in the bowl (3).
Water level required for certain amount of rice (mea-
sured in cups «CUP») is given in the scale inside the
bowl (3).
Pour water up to the corresponding mark.
Example:
After putting four measuring cups of rice, pour water
till the mark «4 CUP».
For thin milk porridges the recommended propor-
tion of rice and water is 1:3.

4. Put the bowl (3) into the process chamber. Make

sure that the outer surface of the bowl is clean and

dry, and the bowl itself is placed evenly and has

secure contact with heating element (4) surface.
Note:

Do not use the bowl (3) for washing cereals and do

not chop products in it, this can damage the non-

stick coating;

Make sure that there are no foreign objects, dirt or

moisture in the process chamber and on the bottom

of the bowl (3);

Wipe the outer surface and the bottom of the bowl

(3) dry before use.

In the middle of the heating element (4) there is a

temperature sensor (5). Make sure that the move-

ment of the sensor is not limited.

5. If you steam products, pour water into the bowl (3)

o

so that boiling water doesn’t reach the bottom of the
basket (18). Put the food into the basket (18) and
place it on the bowl (3).

Close the lid (10) until click.

7. Insert the power cord jack into the connector (12)

and the power cord plug into the socket. There will
be a sound signal, the display (15) will show sym-
bols «--:--».

Note:

8. Press the button

If you don’t use the unit for 30 seconds, it is switched
to the stand-by mode automatically, there will be a
sound signal, operation mode symbols will go out
and the display will show symbols «- -».

Set the lid blocking handle (16) to the position 8.
(29) «MENU», the flashing
«Roasting» program symbol and the time symbols
«0:25» will appear on the display.

9. Select the necessary program by consequently

pressing the button (29) «<MENU» or the buttons
(27) «-» and (30) «+». The corresponding program
symbol will be flashing, the operation time and cook-
ing pressure set by default also will be shown on the
display (see «Cooking programs» table).
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Cooking programs and duration

Program No pressure, °C | Under pressure, | Time Duration Temperature | Delayed

°C set by (hours) maintaining | start

default
(hours)

Roasting 145 - 00:25 00:05-00:45 + -
Boil 100 108 (medium) 00:30 00:15-3:00 + +
Stew 99 102 (low) 00:30 00:15-06:00 + +
Soup 100 108 (medium) 00:30 00:30-02:00 + +
Porridge 95 102 (low) 00:40 00:15-2:00 + +
Baking 145 - 00:30 00:30-03:00 + -
Rice 100 108 (medium) - - + +
Russian stove - 106 (medium) 00:30 00:30-03:00 + +
Jelly 100 108 (medium) 02:00 01:00-06:00 + +
Jam 100 102 (low) 01:00 01:00-06:00 + +
Pilaw 110 112 (high) - - + +
Food Steamer | 105 108 (medium) 00:30 00:20-2:00 + +
Yogurt 40 - 04:00 04:00-10:00 - +
Heating 120 - 00:30 00:15-01:00 + -
Multicook 35-150 00:30 00:10-06:00 + +

105 (low) 00:15 00:15-02:00

110 (medium)

115 (high)

10. Cooking time in different programs is set by default,
but it can vary. To change cooking time press
the button (25) «TIME», the indicator «(5» will
appear on the display and digital hours value will be
flashing.

11. Set the digital hours value with the buttons (27) «-» and
(30) «+», to confirm the selection press the button (25)
«TIME» and then set the digital minutes value.

Note:

« Setting of cooking time is not available for the «Rice»
and «Pilaw» programs.

12. Using the button (32) «Pressure/Steam Release»
you can switch the high pressure cooking func-
tion on or off (see «Cooking programs» table). The
indicator «Z» means that, the process chamber is
under pressure.

13. Set the delayed start function, if necessary. To do
this press the button (24) «Delayed start», the indi-
cator «{8» and the digital hours value will be flashing
on the display. Use the buttons (27) «-» and (30) «+»
to set the digital hours value, to confirm the selection
press the button (24) «Delayed start», and then set
the digital minutes value.

14. If you want to start cooking immediately, skip this step.

Note:

* The delayed start function is not available for
«Baking», «Roasting» and «Reheat» programs.

‘ ‘ VT-4208.indd 6

15.In order to start the cooking program press the
button (28) «START». The remaining cooking time
will be shown on the display (15) and the dots will
blink.

16.If you activated the delayed start function, the
delayed start symbol «®» will appear on the display
(15), after switching the unit to cooking mode the
symbol B will go out.

Note:

* Inorder to stop the cooking program press and hold
the button (31) «<STOP/Reheat» for 3 seconds.

17.When the cooking program is over, you will hear
4 sound signals, and the multicooker will be auto-
matically switched to the keep warm mode, the sym-
bols «00h» and operation time in keep warm mode
(hours) will be shown on the display (15).

Note:

* The keep warm function is not available for «Yogurt»
program.

18.When the keep warm time is over, you will hear a
sound signal and the unit will switch to the ready
mode.

Note:

* Despite the unit keeps the ready dish warm for 24
hours, it is not recommended to leave the cooked
food in the bowl for a long time, because this may
spoil the food.
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e Press and hold the button (31) «STOP/Reheat» for
3 seconds to cancel the keep warm mode.

« Do not use the keep warm function for heating up
the products.

« Watch the food during cooking and, if necessary,
stir the products with the plastic soup ladle (20) or
spatula (21).

19. Press and hold the button (32) «Pressure/Steam
Release» for 3 seconds, the steam valve will open
and excessive pressure will be released from the
process chamber.

20. Unplug the unit and disconnect the power cord from
the connector (12) on the multicooker body (1).

21. Set the lid blocking handle (16) to the position .

22.Open the lid (10) by pressing the button (2).

23.Remove the bowl (3) taking it by the handles, use
the potholders.

24. Let the unit cool down and clean it.

Note:

« Watch the cooking process and switch the multi-
cooker off when the food is ready. Do not leave the
unit unattended.

* For steam cooking use the «Steam cooking» pro-
gram.

* In «Baking» mode do not open the lid till the bak-
ing is finished.

* In the «Roasting» program the unit operates simi-
larly to a kitchen stove, watch the cooking pro-
cess.

* Cooking in «Rice» and «Pilaw» programs is divided
into 2 steps. 1st step - regular cooking, 2nd step -
stewing for 8 minutes. During the second cooking
step the countdown will start on the display, after
the second stage is finished the unit will switch to the
keep warm mode.

« Seerecipes of dishes in the recipe book (supplied
with the unit). All recipes are non-regulatory as
the required amount and proportions of the ingre-
dients may vary depending on local peculiarities
of the food and altitude above sea level.

«MULTICOOK>» mode

The «MULTICOOK» mode is intended for advanced

users with sufficient cooking experience. In this mode

you can set the temperature within the range from 35°
to 150°C or set pressure in the process chamber and set
the cooking duration depending on your taste.

* Press the button (26) «MULTICOOK>, the «130°C»
symbols will be shown on the display (15), set the
desired temperature for cooking within the range
from 35 °C to 150 °C using the buttons (27) «-» and
(30) «+».

* Cooking time is set by default, but it can vary.
To change cooking time press the button (25)
«TIME>, the indicator «{3» will appear on the display
and digital hours value will be flashing.
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« Set the digital hours value with the buttons (27) «-»
and (30) «+», to confirm the selection press the but-
ton (25) «TIME» and then set the digital minutes value.

* You can use the button (32) «Pressure/Steam
Release» to switch the high pressure cooking func-
tion on (see “Recipe book”). The indicator «&»
means that, the process chamber is under pressure.

» Set the delayed start function, if necessary. To do
this, press the button (24) «Delayed start», the indi-
cator «O» and the digital hours value will be flashing
on the display. Use the buttons (27) «-» and (30) «+»
to set the digital hours value, to confirm the selection
press the button (24) «Delayed start», and then set
the digital minutes value.

* When the cooking program is over, you will hear
4 sound signals, and the multicooker will be auto-
matically switched to the keep warm mode, the sym-
bols «00h» and operation time in keep warm mode
(hours) will be shown on the display (15).

« If you want to stop cooking, press the button (31)
«STOP/Reheat».

¢ Press and hold the button (32) «Pressure/Steam
Release» for 3 seconds, the steam valve will be
opened and excessive pressure will be released from
the process chamber.

* Unplug the unit and disconnect the power cord from
the connector (12) on the multicooker body (1).

« Set the lid blocking handle (16) to the position .

* Open the lid (10) by pressing the button (2).

* Remove the bowl (3) taking it by the handles, use
the potholders.

« Letthe unit cool down and clean it.

RECOMMENDATIONS

You can use the «Multicook» program for dough proofing.
Dough proofing is a stage of dough making which takes
place right before baking. During the proofing stage the
dough ferments intensively, restores its structure and
grows in size significantly. One of the main conditions of
successful process is no draughts and maintenance of
constant temperature (about 40°C), that is maintained
in the «Multicook» program.

Recipe of the dough:

400 g of flour

350 ml milk (can be mixed with water)

Salt

Sugar

1.5 teaspoons of yeast powder

1.5 tablespoons of butter

* Mix all dry ingredients then add milk. Knead thor-
oughly and put it into the bowl (3).

*« For Multicook program set the temperature
35°C-45°C (see the chapter ««Multicook» Button
(26)»).

24.12.2013 9:41:24 ‘ ‘



ENGLISH

* Press the button (25) «TIME» and set the operation

time 1 hour with the buttons (27) «-» and (30) «+».
Note: For the best result do not open the multicooker
lid ( 10) till the program is finished.

Cleaning and care

* Unplug the unit and let it cool down.

« Clean the unit body (1) and lid (10) with a slightly
damp cloth, and then wipe dry.

* Pour the water out of the drip tray (13) and wash it
after every usage of the multicooker.

« Wash all removable parts with a soft sponge and a
neutral detergent, then rinse under running water.

» Drythe steam valve (17) thoroughly before installing
it back to its place.

« Do not place the bowl (3) in the dishwashing machine.

*  Wipe the surface of the heating element (only when
itis cold), never let water get inside the unit body.

« Do notimmerse the unit, the power cord and power
plug into water or other liquids.

« Do not use abrasive and aggressive detergents for
washing of the unit and accessories.

« Regular use of thin wire and other materials to clean
the exhaust hole in the foreign bodies, to ensure
their unimpeded, no blocked.

Storage
¢ Unplug the unit and clean it.
« Keep the unit away from children in a dry cool place.
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Delivery set

Multicooker — 1 pc.

Power cord — 1 pc.

Bowl — 1pc.

Basket for steam cooking — 1 pc.
Soup ladle - 1 pc.

Spatula - 1 pc.

Beaker - 1pc.

Yogurt cups with lids — 6 pc.
Instruction manual — 1 pc.

Technical specifications

Power supply: 220 V ~ 50/60Hz
Maximal power consumption: 1100 W
Bowl capacity: 5L

The manufacturer preserves the right to change
the specifications of the unit without a preliminary
notification.

Unit operating life is 3 years

Guarantee
Details regarding guarantee conditions can be ob-
tained from the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be pro-
duced when making any claim under the terms of this
guarantee.
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MULTIKOCHER
Die Hauptbestimmung des Multikochers ist schnelle
Nahrungsmittelzubereitung von hoher Qualitat.

Beschreibung

Gehause des Multikochers
Taste der Deckel6ffnung
Behalter fir Nahrungsmittelzubereitung
Heizelement
Temperatursensor

Ventil mit Deckel-Sperrsystem
Druckregelungsventil
Halterung des Schutzschirms
9. Schutzschirm

10. Deckel des Multikochers

11. Tragegriff

12. Anschlussstelle des Netzkabels
13. Tropfschale

14. Bedienungsplatte

15. Bildschirm

16. Deckelsperrgriff

17. Dampfventil

18. Schale fiirs Dampfkochen

19. MeBbecher

20. Schopfkelle

21. Schaufel

22. Netzkabel

23. Joghurtglaser

©ONO O RN =

Bedienungsplatte

24. ,Startrickstellung“-Taste
25. ,Zeit"-Taste

26. ,Multikoch“-Taste

27. Taste “~”

28. “Start”-Taste

29. “Menil”-Taste

30. Taste “+”

31. “Stop/Aufwarmung”-Taste
32. “Druck/DampfablaB”-Taste

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie sich
daflir an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Geréts lesen Sie
diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie diese fiir weitere Referenz auf.

Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmaBig und laut
dieser Bedienungsanleitung. Nicht ordnungsgemaBe
Nutzung des Gerats kann zu seiner Storung fiihren,
einen gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim
Nutzer hervorrufen.
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DEUTSCH

Vor der Nutzung des Gerats prifen Sie aufmerk-
sam das Netzkabel und die Anschlussstelle des
Netzkabels, die sich am Gehduse des Gerats
befindet, und vergewissern Sie sich, dass sie
nicht beschadigt sind. Es ist nicht gestattet, das
Gerat zu benutzen, wenn das Netzkabel oder die
Anschlussstelle des Netzkabels beschadigt ist.

Vor dem Einschalten des Gerats vergewis-
sern Sie sich, dass die Netzspannung und die
Betriebsspannung des Geréts libereinstimmen.
Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” ausge-
stattet; schalten Sie diesen in die Steckdose mit
sicherer Erdung ein.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Gerats an das Stromnetz.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die
Anschlussstelle am Gehduse des Gerats und in die
Steckdose fest gesteckt ist.

Benutzen Sie nur das mitgelieferte Netzkabel.
Benutzen Sie keine Netzkabel von anderen Geraten.
Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Gerats an die elektrische
Steckdose, um Brandrisiko zu vermeiden.

Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen hitzebe-
standigen Oberflache fern von Feuchtigkeits-,
Warmequellen und offenem Feuer auf.

Gewahren Sie einen freien Zugang zur Steckdose bei
der Gerateaufstellung.

Benutzen Sie das Gerat in gut bellifteten Raumen.
Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen nicht
aus.

Stellen Sie das Gerét in direkter N&dhe von Wanden
und Mobel nicht auf. Der Abstand vom Gehduse
des Multikochers zur Wand oder den Mdbelstiicken
soll nicht weniger als 20 cm betragen, der Freiraum
liber dem Multikocher soll nicht weniger als 30-40
cm betragen.

Vermeiden Sie die Berlihrung des Netzkabels mit
heiBen Oberflichen und scharfen Mobelkanten.
Vermeiden Sie die Beschadigung der
Netzkabelisolierung.

Greifen Sie das Gerat, das Netzkabel und den
Netzstecker mit nassen Handen nicht.

Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen
vom Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie
den Netzstecker und ziehen Sie diesen aus der
Steckdose vorsichtig heraus.

Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von mit Wasser
gefiiliten Behéltern, direkt neben dem Spiilbecken,
in feuchten Kellerrdumen oder in der Néhe von
Schwimmbecken nicht.

Tauchen Sie nie das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker ins Wasser oder andere Flissigkeiten.
Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, trennen Sie es
vom Stromnetz sofort ab, indem Sie den Netzstecker
aus der Steckdose herausnehmen. Tauchen Sie
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dabei Ihre Hande ins Wasser nicht ein. Wenden Sie
sich an einen autorisierten Kundendienst hinsicht-
lich weiterer Nutzung des Gerats.

Stecken Sie keine fremden Gegenstande in die
Offnungen oder zwischen die Geréteteile.

Achten Sie darauf, dass die Kleiderkanten und
fremde Gegenstande zwischen den Deckel und das
Gehduse des Multikochers nicht gelangen.
Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmbaren
Teile. Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt,
schalten Sie das Gerat immer aus und trennen Sie
es vom Stromnetz ab, wenn Sie es nicht benutzen.
Lassen Sie den Deckel des Gerats wahrend sei-
nes Betriebs, auBer dem ,,Rosten“-Programm, nicht
offen.

Beim Betrieb des Gerats im ,Rdsten“-Programm
beugen Sie sich (iber dem Behélter des Multikochers
nicht, um Verbrennung mit heien Olspritzern zuver-
meiden.

Um Verbrennungen zu vermeiden, beugen Sie sich
tiber dem Dampfablassloch und tiber dem ged6ffne-
ten Deckel nicht. Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie
den Deckel des Multikochers wahrend und unmit-
telbar nach der Nahrungsmittelzubereitung 6ffnen.
Dampfverbriihungsgefahr!

Berlihren Sie die Deckeloberflaiche wahrend des
Betriebs des Multikochers nicht, 6ffnen Sie den
Deckel mit dem Griff, driicken Sie vorher die Taste
der Deckel6ffnung.

Um die Verbriihungen durch heiBen Dampf zu ver-
meiden, seien Sie beim Offnen des Deckels des
Multikochers sehr vorsichtig.

Halten Sie das Druckregelungsventil und das Ventil
des Deckel-Sperrsystems sauber, reinigen Sie diese
im Fall der Verschmutzung.

Es ist strikt verboten, das Gerat ohne aufgestellte
Behalter und Dampfventil zu benutzen, sowie den
Multikocher ohne Nahrungsmittel oder ohne aus-
reichende Flissigkeitsmenge im Behalter fur
Nahrungsmittelzubereitung einzuschalten.
Befolgen Sie die Empfehlungen beziglich der
Menge der trockenen Nahrungsmittel und der
Flussigkeiten.

Achtung! Wahrend des Dampfkochens beachten Sie
den Stand der Fliissigkeit im Behélter, gieBen Sie
Wasser in den Behalter nach Bedarf zu. Lassen Sie
das Gerat nie unbeaufsichtigt!

Es ist nicht gestattet, den Multikocher bei der
beschadigten Silikondichtung an der inneren Seite
des Deckels zu benutzen.

Nehmen Sie den Behdlter wahrend des
Geratebetriebs nicht aus.

Decken Sie den Multikocher wahrend des Betriebs
nicht ab.

Seien Sie beim Offnen des Deckels des Multikochers
sehr vorsichtig. Bevor Sie den Deckel 6ffnen, dri-
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cken Sie die ,Druck/DampfablaB“-Taste und warten
Sie ab, bis der Druck vollstéandig ablasst.

* Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des
Betriebs zu tragen. Benutzen Sie den Tragegriff;
trennen Sie das Gerat vorher vom Stromnetz ab,
nehmen Sie den Behélter mit den Nahrungsmitteln
aus dem Gerat heraus und lassen Sie es abkiihlen.

* Wahrend des Betriebs werden das Gehause und die
Innenteile erhitzt. Berlihren Sie sie mit ungeschiitz-
ten Korperteilen oder Handen nicht, um den heiBen
Behalter herauszunehmen, benutzen Sie hitzebe-
standige Topfhandschuhe.

* Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

« Esist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu benut-
zen.

« Lassen Sie Kinder das Gerategehduse und das
Netzkabel wahrend des Betriebs nicht bertihren.

» Dieses Gerat ist nicht fir den Gebrauch von Kindern
unter 8 Jahren geeignet.

« Dieses Gerat ist nicht fir Personen (darunter
Kinder Uber 8 Jahren) mit Kdérper-, Nerven- oder
Geistesstorungen oder ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnisse geeignet. Dieses Geréat darf von sol-
chen Personen nur dann genutzt werden, wenn Sie
sich unter Aufsicht der Person befinden, die flr ihre
Sicherheit verantwortlich ist, und wenn ihnen entspre-
chende und versténdliche Anweisungen tber sichere
Nutzung des Gerats und die Gefahren bei seiner fal-
schen Nutzung gegeben wurden.

« Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

¢ Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

« Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Esist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
der Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt ist,
wenn das Gerét nicht richtig funktioniert oder herun-
tergefallen ist. Es ist nicht gestattet, das Gerat selb-
sténdig zu reparieren. Bitte wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst, falls Probleme mit dem
Gerat auftreten.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiihlen
und fir Kinder und behinderte Personen unzugang-
lichen Ort auf.

* Bei der Geratenutzung soll sich das Kind in
Begleitung von einem Erwachsenen befinden.

« Falls das Kabel beschadigt ist, soll es durch ein
Spezialkabel oder Zulieferteile vom Produzenten
oder Kundendienst ersetzt werden.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

10
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VERWENDUNG DES BEHALTERS FUR

NAHRUNGSMITTELZUBEREITUNG (3)

¢ Benutzen Sie den Multikocher und seinen
abnehmbaren Behalter (3) nur bestimmungs-
maBig. Es ist nicht gestattet, den Behalter (3) fir
Nahrungsmittelzubereitung zu benutzen, indem Sie
ihn auf Heizgerate oder Kochflachen aufstellen.

« Ersetzen Sie den Behalter (3) mit keinem anderen
GefaB.

< Achten Sie darauf, dass die Oberflache des
Heizelements (4) und der Boden des Behalters (3)
immer sauber und trocken sind.

* Benutzen Sie den Behalter (3) fiir Mischung von
Nahrungsmitteln nicht. Zerkleinern Sie nie die
Nahrungsmittel direkt im Behélter (3), um die
Beschadigungen der Antihaftbeschichtung zu ver-
meiden.

¢« Lassen und bewahren Sie keine fremden
Gegenstande im Behalter (3).

« Ruhren Sie die Nahrungsmittel im Behalter (3) nur
mit der Schopfkelle (20) oder mit der Schaufel
(21), dafiir kbnnen Sie auch Holz-, Plastik- oder
Silikonkochbesteck benutzen.

* Benutzen Sie keine Metallgegenstande, die die
Antihaftbeschichtung des Behalters (3) zerkratzen
koénnen.

* Klopfen Sie auf die Innenseite des Behdlters (3)
nicht.

* Nach der Zubereitung der Gerichte mit Krautern und
Gewlirzen waschen Sie den Behalter (3) sofort ab
(siehe die Abteilung ,Reinigung und Pflege®.)

*« Nach der Beendigung der
Nahrungsmittelzubereitung stellen Sie den Behalter
(3) unter Kaltwasser sofort nicht auf, da es zur
Beschadigung der Antihaftbeschichtung fiihren
kann, lassen Sie ihn zuerst abkiihlen.

* Der Behélter (3) ist flir Waschen in der
Geschirrspllmaschine nicht geeignet.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Falls das Gerat unter niedrigen Temperaturen

transportiert oder aufbewahrt wurde, schalten

Sie es nicht ein, lassen Sie das Gerét sich bis zur

Raumtemperatur erwdrmen.

* Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung her-
aus, entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien
und Aufkleber, die den normalen Betrieb des
Multikochers storen.

* Stellen Sie den Multikocher auf einer ebe-
nen warmebestandigen Oberflache fern von
allen Warmequellen (wie Gas-, Elektroherd oder
Kochflache) auf.

« Bei der Aufstellung des Gerats lassen Sie einen
Abstand von nicht weniger als 20 cm von der Wand
bis zum Gerategehduse und einen Freiraum von
nicht weniger als 30-40 cm Uber dem Gerat.

1
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« Stellen Sie den Multikocher in direkter Nahe von
Gegenstanden, die durch die hohe Temperatur des
austretenden Dampfs beschadigt werden konnen,
nicht.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerét in der

Né&he von Badewannen, Waschbecken und anderen

mit Wasser gefiillten Behéltern aufzustellen.

1. Stellen Sie den Deckelsperrgriff (16) in die Position
9

2. Offnen Sie den Deckel des Multikochers (10), indem
Sie die Taste (2) drticken.

3. Schrauben Sie die Halterung (8) ab und nehmen Sie
den Schutzschirm (9) ab.

4. Nehmen Sie das Dampfventil (17) ab und drehen Sie

es auf, indem Sie seinen Unterteil entgegen dem

Uhrzeigersinn drehen.

Nehmen Sie die Tropfschale (13) ab.

6. Waschen Sie alle abnehmbaren Teile (Teile des
Dampfventils (17), den Schutzschirm (9), den
Behélter (3), die Schale fiirs Dampfkochen (18),
die Schopfkelle (20), die Schaufel (21), den
Messbecher (19), die Joghurtglaser und die Deckel
(23)) mit einem weichen Schwamm und einem neu-
tralen Waschmittel ab, spiilen Sie diese mit flieBen-
dem Wasser und trocknen Sie diese ab.

7. Vor der Joghurtzubereitung desinfizieren Sie die
Joghurtglaser und die Deckel (23), briihen Sie sie
dafir ab.

8. Wischen Sie das Gehduse des Geréts mit einem
feuchten Tuch ab. Lassen Sie das Gerat abtrocknen.

9. Setzen Sie die Teile des Ventils zusammen,
indem Sie die Vorspriinge am Unterteil mit den
Aussparungen am Oberteil zusammenfallen lassen,
und drehen Sie den Unterteil im Uhrzeigersinn bis
zum Einrasten.

10. Stellen Sie den Schutzschirm (9) auf und befesti-
gen Sie ihn mit der Halterung (8), indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn zuschrauben.

11. Stellen Sie die Tropfschale (13) und das Dampfventil
(17) zurtck auf.

o

VERWENDUNG

Bedienungsplatte

« Beijedem Driicken der Taste der Bedienungsplatte
ertdnt ein Tonsignal.

»MULTIKOCHER“-Betrieb
Achtung!

* Lassen Sie das eingeschaltete Gerét nie unbe-
aufsichtigt.

e Um Verbriihungen zu vermeiden, seien Sie sehr
vorsichtig, wenn Sie den Deckel (10) 6ffnen, beu-
gen Sie sich nie iiber den Dampfablasslochern
wiéihrend des Geréitebetriebs, halten Sie offene
Korperteile iiber dem Behilter (3) nicht!
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3.

Bei erster Nutzung des Multikochers kann ein
Fremdgeruch vom Heizelement entstehen, es
ist normal.

Benutzen Sie keine Metallgegenstinde, die die
Antihaftbeschichtung des Behilters (3) zerkrat-
zen konnen.

. Stellen Sie den Deckelsperrgriff (16) in die Position

. Offnen Sie den Deckel des Multikochers (10), indem

Sie die Taste (2) driicken. Nehmen Sie den Behélter
(3) aus der Arbeitskammer des Multikochers heraus.
Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behélter (3)
nach dem Rezept ein (siehe das Kochbuch).

Anmerkung:

.

Allgemeines

Achten Sie darauf, dass der Stand von den in den
Behdélter (3) eingelegten Zutaten und Fliissigkeiten
nicht tiber der Maximalmarke «10» und nicht unter
der Minimalmarke «2» ist.

Die Maximalmarke fiir verschiedene Breie (auBer
Reis) ist «8».

des von

Beispiel Einlegens

Nahrungsmitteln und Wasser (als Beispiel ist Reis
angegeben):

Messen Sie den Reis mit dem Messbecher (19) (ein
Messbecher faBt etwa 160 g Reis) ab, waschen Sie
ihn und legen Sie ihn in den Behélter (3) ein.

Der Wasserstand, der fir eine bestimmte
Reismenge (die in Bechern «CUP» gemessen
wird) notwendig ist, ist am Anzeiger innerhalb des
Behdlters (3) angegeben.

GieBen Sie Wasser bis zur entsprechenden Marke
ein.

Beispiel:

Falls Sie vier Messbecher Reis eingeschiittet haben,
gieBen Sie Wasser bis zur Marke «4 CUP» ein.

Zur Zubereitung von diinnen Milchbreien betragt die
empfohlene Reis-Wasser-Proportion 1:3.

Stellen Sie den Behalter (3) in die Arbeitskammer
des Gerats ein. Vergewissern Sie sich, dass die
AuBenoberflache des Behalters sauber und trocken
ist, und der Behalter selbst aufrecht steht und sich
mit der Oberflache des Heizelements (4) eng bertihrt.

Anmerkung:

.

Es ist nicht gestattet, den Behalter (3) fiirs Waschen
von Gritzen und Schneiden von Nahrungsmitteln
zu benutzen, das kann zur Beschadigung der
Antihaftbeschichtung fuhren,

Vergewissern Sie sich, dass es keine fremden
Gegenstande, Verschmutzungen und Feuchte in der
Arbeitskammer und auf dem Boden des Behélters
(3) gibt,

Wischen Sie die AuBenseite und den Boden des
Behalters (3) vor der Nutzung ab,

Im Zentrum des Heizelements (4) befindet sich der
Temperatursensor (5). Achten Sie darauf, dass die
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o

freie Bewegung des Temperatursensors nicht ver-
hindert ist.

Wahrend des Dampfkochens gieBen Sie Wasser in
den Behalter (3) so ein, dass das kochende Wasser
den Boden der Schale (18) nicht bertiihrt. Legen Sie
die Nahrungsmittel in die Schale (18) ein und stellen
Sie sie auf den Behalter (3) auf.

SchlieBen Sie den Deckel (10) bis zum Knacken.
Setzen Sie den Netzkabelstecker in die
AnschluBstelle (12) ein, und stecken Sie den
Netzstecker in die Steckdose. Dabei ertont ein
Tonsignal, auf dem Bildschirm (15) erscheinen die
Symbole «--:--».

Anmerkung:

10.

1.

12.

Falls das Gerét innerhalb von 30 Sekunden
nicht benutzt wird, schaltet es sich in den
Wartezustand automatisch um, ein Tonsignal
ertont, die Symbole der Betriebsprogramme
erloschen, auf dem Bildschirm erscheinen die
Symbole «- -».

Stellen Sie den Deckelsperrgriff (16) in die Position

Driicken Sie die ,MENU“-Taste (29), auf dem
Bildschirm werden das blinkende Symbol des
,Rosten“-Kochprogramms und die Symbole der Zeit
«0:25» angezeigt.

Wahlen Sie ein Kochprogramm, indem Sie die
L,MENU*“-Taste (29) aufeinanderfolgend driicken,
oder mittels der Tasten (27) «-» und (30) «+». Die
Anzeige des entsprechenden Programms wird blin-
ken, auf dem Bildschirm werden auch die voreinge-
stellten Betriebszeit des Programms und Druck, bei
dem das Produkt zubereitet wird, angezeigt (siehe
die Tabelle ,Kochprogramme®).

Die Zubereitungszeit in den angebotenen
Programmen ist voreingestellt, aber kann sich variie-
ren. Um die Zubereitungszeit zu andern, driicken Sie
die ,Zeit“-Taste (25), auf dem Bildschirm erscheint
die Anzeige «{%», und der Stunden-Ziffernwert wird
blinken.

Stellen Sie den Stunden-Ziffernwert mittels der
Tasten (27) «-» und (30) «+» ein, zur Bestatigung der
Wahl driicken Sie die ,Zeit“-Taste (25), dann stellen
Sie den Minuten-Ziffernwert ein.

Anmerkung:

13.

14.

Die Einstellung der Zubereitungszeit ist fiir die
Programme ,,Reis“ und ,,Pilaw" unzugénglich.

Sie konnen die Funktion der Zubereitung beim
hohen Druck mit der ,Druck/DampfablaB“-Taste
(32) ein- oder ausschalten (siehe die Tabelle
,Kochprogramme*). Die Anzeige « Gy » zeugt, dass
es innerhalb der Arbeitskammer Druck gibt.

Bei der Notwendigkeit stellen Sie die
Startriickstellung-Funktion ein. Driicken Sie dafiir
die ,Startriickstellung“-Taste (24), dabei beginnen
die Anzeige «O» und der Stunden-Ziffernwert auf
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dem Bildschirm zu blinken. Stellen Sie den Stunden-
Ziffernwert mittels der Tasten (27) «-» und (30)
«+» ein, zur Bestatigung der Wahl driicken Sie die
»Startriickstellung“-Taste (24), dann stellen Sie den
Minuten-Ziffernwert ein.

15. Lassen Sie diesen Schritt aus, wenn Sie die
Zubereitung sofort beginnen moéchten.

Anmerkung:

* Die Startriickstellung-Funktion ist fir die

16.

17.

Programme ,Backen”, ,R6sten” und ,Aufwdrmung*
unzugénglich.

Driicken Sie die ,START“-Taste (28), um das
Kochprogramm einzuschalten. Auf dem Bildschirm
(15) wird die gebliebene Betriebszeit angezeigt, und
die Trennpunkte werden blinken.

Falls Sie die Startriickstellung-Funktion aktiviert
haben, wird das Symbol der Startriickstellung «O» auf
dem Bildschirm (15) angezeigt, nach dem Einschalten
des Geréts im Betrieb der Nahrungsmittelzubereitung
erlischt das Symbol «O».

Anmerkung:

18.

Um das Kochprogramm auszuschalten, driicken Sie
und halten Sie die ,,STOP/Aufwdrmung“-Taste (31)
innerhalb von 3 Sekunden.

Nach der Beendigung des Kochprogramms erténen
4 Tonsignale, und der Multikocher schaltet sich in
den Betrieb der Temperaturhaltung automatisch um,
auf dem Bildschirm (15) erscheinen die Symbole
«00h» und wird die Laufzeit des Multikochers im
Betrieb der Temperaturhaltung (in Stunden) ange-
zeigt.

Anmerkung:

Die Funktion der Temperaturhaltung ist fiirs
,Joghurt“-Programm unzugénglich.

Kochprogramme und ihre Dauer

19.

DEUTSCH

Nach dem Ablauf der Zeit der Temperaturhaltung
ertont ein Tonsignal, und das Gerat schaltet sich in
den Bereitschaftsbetrieb um.

Anmerkung:

20.

21

22.

23.

24.

Ungeachtet dessen, dass das Gerét die Temperatur
des fertigen Gerichts bis 24 Stunden unterhdlt, es ist
nicht empfohlen, die zubereiteten Nahrungsmittel
im Behélter auf lange Zeit zu lassen, denn es kann
zum Verderben der Nahrungsmittel fiihren.

Um die Temperaturhaltung abzubrechen, driicken
und halten Sie die ,STOP/Aufwdrmung“-Taste (31)
innerhalb von 3 Sekunden.

Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhaltung fiir
Aufwédrmung von Nahrungsmitteln nicht.

Wéhrend der Zubereitung priifen Sie die Gare von
Nahrungsmitteln, bei der Notwendigkeit riihren Sie
diese mit der Plastik-Schopfkelle (20) oder mit der
Schaufel (21).

Driicken Sie wund halten Sie die ,Druck/
DampfablaB“-Taste (32) innerhalb von 3 Sekunden,
das Dampfventil 6ffnet sich, und der Giberschiissige
Druck wird aus der Arbeitskammer entfernt.

. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose

heraus und trennen Sie das Netzkabel von der
AnschluBstelle (12), die sich am Gehduse des
Multikochers (1) befindet, ab.

f}\ellen Sie den Deckelsperrgriff (16) in die Position

Offnen Sie den Deckel (10), indem Sie die Taste (2)
driicken.

Nehmen Sie den Behélter (3) heraus, indem Sie die
Griffe am Behalter in Topfhandschuhen anfassen.
Lassen Sie den Multikocher abkiihlen und reinigen
Sie ihn.
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Voreingestellte Dauer (in Tempera- Startriick
Programm |Ohne Druck, °C |Mit Druck, °‘C |Zeit St
. unden) turhaltung |stellung
(in Stunden)
Rosten 145 - 00:25 00:05-00:45 + -
Kochen 100 108 (mittlerer)  {00:30 00:15-3:00 + +
Schmoren 99 102 (niedriger) {00:30 00:15-06:00 + +
Suppe 100 108 (mittlerer)  [00:30 00:30-02:00 + +
Brei 95 102 (niedriger) {00:40 00:15-2:00 + +
Backen 145 - 00:30 00:30-03:00 + -
Reis 100 108 (mittlerer) |- - + +
Russisoher 1. 106 (mittlerer)  |00:30 00:30-03:00 |+ ¥
ackofen

Siilze 100 108 (mittlerer) {02:00 01:00-06:00 + +
Konfitiire 100 102 (niedriger) 101:00 01:00-06:00 + +
Pilaw 110 112 (hoher) - - + +
Dampfgarer |105 108 (mittlerer)  [00:30 00:20-2:00 + +
Joghurt 40 - 04:00 04:00-10:00 - +
Aufwdrmung [120 - 00:30 00:15-01:00 + -

35-150 00:30 00:10-06:00 + +

. 105 (niedriger)
Multikoch 110 (mittlerer)  |00:15 00:15-02:00
115 (hoher)
13
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Anmerkung:

* Passen Sie auf die Zubereitung auf und schalten den
Multikocher aus, wenn die Nahrungsmittel garfer-
tig sind. Lassen Sie das Gerét nie unbeaufsichtigt.

* Zum Dampfkochen benutzen Sie das “Dampfgarer”-
Programm.

« Offnen Sie den Deckel des Multikochers vor der
Beendigung der Zubereitung im “Backen”-Betrieb
nicht.

* Im ,Résten“-Programm funktioniert das Gerét wie
ein Kochherd, passen Sie auf die Zubereitung unbe-
dingt auf.

« Die Zubereitung in den Programmen “Reis” und
“Pilaw” wird in 2 Etappen durchgefiihrt. Die 1.
Etappe ist die Standardzubereitung, die 2. Etappe
ist das Schmoren innerhalb von 8 Minuten. Wéhrend
der zweiten Etappe wird das Abzdhlen der Restzeit
aufdem Bildschirm angezeigt, nach der Beendigung
der 2. Zubereitungsetappe schaltet sich das Geréatin
den Betrieb der Temperaturhaltung um.

+ Die Rezepte der Gerichte sehen Sie im
Kochbuch (mitgeliefert) nach. Alle Rezepte
sind zur Empfehlung angegeben, weil sich die
fiir die Rezepte notwendigen Zutatenmengen
und -proportionen abhéngig von den regionalen
Besonderheiten der Nahrungsmittel, sowie von
der Hohe iiber dem Meeresspiegel unterschei-
den konnen.

»MULTIKOCH*- Betrieb

Der ,Multikoch“- Betrieb ist fiir erfahrene Benutzer

mit ausreichenden Kenntnissen auf dem Gebiet der

Kochkunst bestimmt. Dank diesem Betrieb kdnnen

Sie die Temperatur im Bereich von 35° bis 150°C oder

den Druck in der Arbeitskammer, sowie die Dauer der

Nahrungsmittelzubereitung nach Ihren Bevorzugungen

einstellen.

« Driicken Sie die ,MULTIKOCH"-Taste (26), auf dem
Bildschirm (15) werden die Symbole «130°C» ange-
zeigt, stellen Sie die gewiinschte Temperatur der
Nahrungsmittelzubereitung im Bereich von 35°C bis
150°C mittels der Tasten (27) «-» und (30) «+» ein.

* Die Zubereitungszeit ist voreingestellt, aber
kann sich variieren. Um die Zubereitungszeit zu
andern, driicken Sie die ,Zeit“-Taste (25), auf dem
Bildschirm erscheint die Anzeige «», und der
Stunden-Ziffernwert wird blinken.

» Stellen Sie den Stunden-Ziffernwert mittels der
Tasten (27) «-» und (30) «+» ein, zur Bestatigung der
Wahl driicken Sie die ,Zeit“-Taste (25), dann stellen
Sie den Minuten-Ziffernwert ein.

» Sie kdnnen die Funktion der Zubereitung beim hohen
Druck mit der ,Druck/DampfablaB“-Taste (32) ein-
schalten (siehe das Kochbuch). Die Anzeige <&

zeugt davon, dass es innerhalb der Arbeitskammer
Druck gibt.

+ Bei der Notwendigkeit stellen Sie die
Startriickstellung-Funktion ein. Driicken Sie dafir
die «Startriickstellung»-Taste (24), dabei beginnen
die Anzeige «®» und der Stunden-Ziffernwert auf
dem Bildschirm zu blinken. Stellen Sie den Stunden-
Ziffernwert mittels der Tasten (27) «-» und (30)
«+» ein, zur Bestdatigung der Wahl driicken Sie die
«Startriickstellung»-Taste (24), dann stellen Sie den
Minuten-Ziffernwert ein.

« Nach der Beendigung des Kochprogramms erténen
4 Tonsignale, und der Multikocher schaltet sich in
den Betrieb der Temperaturhaltung automatisch um,
auf dem Bildschirm (15) erscheinen die Symbole
«00h» und wird die Laufzeit des Multikochers im
Betrieb der Temperaturhaltung (in Stunden) ange-
zeigt.

* Wenn Sie die Zubereitung unterbrechen mochten,
driicken und halten Sie die ,STOP/Aufwdrmung*-
Taste (31).

* Dricken Sie und halten Sie die ,Druck/
DampfablaB“-Taste (32) innerhalb von 3 Sekunden,
das Dampfventil 6ffnet sich, und der Giberschissige
Druck wird aus der Arbeitskammer entfernt.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus und trennen Sie das Netzkabel von der
AnschluBstelle (12), die sich am Gehause des
Multikochers (1) befindet, ab.

» Stellen Sie den Deckelsperrgriff (16) in die Position
o

« Offnen Sie den Deckel (10), indem Sie die Taste (2)
driicken.

* Nehmen Sie den Behélter (3) heraus, indem Sie die
Griffe am Behélter anfassen und Topfhandschuhe
benutzen.

« Lassen Sie den Multikocher abkihlen und reinigen
Sie ihn.

EMPFEHLUNGEN

Sie konnen das ,Multikoch“-Programm fiir Teiggare
benutzen.

Teiggareistdie Stufe der Teigzubereitung unmittelbarvor
dem Backen. Wahrend der Teiggare findet eine intensive
Garung statt, die Teigstruktur wird wiederhergestellt,
der Teig steigt viel an. Eine der Hauptbedingungen der
erfolgreichen Teiggarung ist das Fehlen von Zugluft und
Unterhaltung einer konstanten Temperatur (ca. 40°C),
was im ,Multikoch“-Programm gewahrleistet wird.

Teig-Rezept:

400 g Mehl

350 ml Milch (kann mit Wasser vermischt werden)
Salz

14
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Zucker

1,5 Teeloffel Trockenhefe

1,5 Essloffel Milchbutter

* Alle trockenen Zutaten vermischen, dann Milch
zugeben. Den Teig sorgfaltig wirken und in den
Behalter (3) auslegen.

* Fiurs “Multikoch”-Programm stellen Sie die
Temperatur 35°C-45°C ein (siehe den Abschnitt
“”Multikoch“-Taste (26)”).

* Dricken Sie die “Zeit”-Taste (25) und stellen Sie die
Betriebsdauer von 1 Stunde mittels der Tasten (27)
«-»und (30) «+» ein.

Anmerkung: Um das beste Ergebnis zu erreichen,

offnen Sie den Deckel des Multikochers (10) bis zur

Beendigung des Programms nicht.

Reinigung und Pflege

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat abkihlen.

« Wischen Sie das Gehause (1) und den Deckel (10)
mit einem leicht angefeuchteten Tuch und danach
trocknen Sie diese ab.

* Nach jeder Nutzung des Multikochers gieBen Sie
Wasser aus der Tropfschale (13) ab und spiilen Sie
sie durch.

« Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit
Warmwasser und einem neutralen Waschmittel ab,
splilen Sie diese mit flieBendem Wasser ab.

* Trocknen Sie das Dampfventil (17) sorgféltig ab,
bevor Sie es zuriick aufstellen.

* Es ist nicht gestattet, den Behdlter (3) in der
Geschirrspiilmaschine zu waschen.

* Wischen Sie die Oberflache des Heizelements (nur
wenn es abgekihlt ist), lassen Sie Wasser auf kei-
nen Fall innerhalb des Gerategeh&uses gelangen.

» Tauchen Sie das Gehause des Gerats, das Netzkabel
und den Netzstecker ins Wasser oder jegliche
andere Flussigkeiten nicht.

* Benutzen Sie abrasive und aggressive Waschmittel
flir die Reinigung des Gerats und des Zubehors nicht.

‘ ‘ VT-4208.indd 15
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DEUTSCH

e Zur Reinigung des DampfablaBventils benutzen
Sie einen diinnen Draht oder andere Stoffe zur
Offnungsreinigung regelmaBig, um einen freien
Dampfaustritt zu gewahrleisten.

Aufbewahrung

Schalten Sie das Gerét aus und reinigen Sie es.
Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen, kiihlen
und fiir Kinder unzugénglichen Ort auf.

Lieferumfang

Multikocher — 1 St.

Netzkabel — 1 St.

Behalter — 1 St.

Schale fiirs Dampfkochen — 1 St.
Schopfkelle - 1 St.

Schaufel - 1 St.

MeBbecher - 1 St.
Joghurtglaser mit Deckeln - 6 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.

Technische Eigenschaften
Stromversorgung: 220 V ~ 50/60 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 1100 W
Fassungsvermoégen des Behdlters: 51

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Gerédts ohne
Vorbenachrichtigung zu verandern.

Nutzungsdauer des Geriéts betrégt 3 Jahre.

Gewihrleistung

Ausflihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, be-
kommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man
wahrend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung
den Check oder die Quittung lber den Ankauf vorzule-
gen.
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PYCCKUH

MYJIbTUBAPKA
OcHOBHOE NpeaHa3HavyeHre MynbTUBapku — GbICTpoe 1
Ka4yeCTBEHHOE MPUIrOTOBMIEHME MULLN.

OnucaHue
Kopnyc mynstuBapkun
KnasuLa OTKpbITUS KPbILLKK
Yawa ons npuroToBneHus NPoayKToB
HarpearenbHblii aneMeHT
Jatunk Temneparypsbl
KnanaH ¢ cuctemoi 6-10KMPOBKM KPbILLIKIA
KnanaH perynnpoBku oaBneHuns
®dukcaTop 3aWmUTHOro aKpaHa
3aLmnTHBIN 3KpaH

. Kpbiwka mynsTnBapkm

. Pyyka ons nepeHocku

. Pasbém aN1s NnoaKNoYeHNst CETEBOTO LLHYpa

. EmkocTb s c6opa koHaeHcata

. MaHenb ynpaeBnenns

. Ancnnen

. Pydka 6110KMPOBKM KPbILLKA

. Maposoii knanaH

. JIoToK onsi roTOBKM Ha napy

. MepHbIi cTakaH

.MonosHuK

. Jlonatka

22.CeTeBOW LWHYP

23. CtakaH4nkun ons horypra

©CONPOAON =

DN = = — m o o
“—o0VWo~NoOO~ON 2O

MaHenb ynpaBneHns

24. KHonka «OTnoXeHHbI cTapT»

25. KHonka «Bpemsi»

26. KHonka «MynsTunosap»

27. KHonka «—»

28. KHonka «CtapT»

29. KHonka «MeHio»

30. KHonka «+»

31. KHonka «Cton/Moporpes»

32. KHonka «[JaBneHune/Bbinyck napa»

BHUMAHMUE!

Ona [oNONHWUTENBHOW 3alWMTbl B LLENV NUTaHUsS uene-
CO06Pa3HO YCTaHOBWTb YCTPONCTBO 3aLLMTHOIO OTKIIIO-
yeHus (Y30) ¢ HOMUHANBHBIM TOKOM cpabaTbiBaHUs, HE
npesbiwaiowmm 30 MA, ana yctaHoskn Y30 obpaTu-
TECb K CMeLManuncTy.

MEPbI BEBOMNACHOCTU

Mepep, Havanom akcnnyataumy anekTponpubopa BHU-
MaTeNlbHO MPOYUTANTE HACTOSLLYIO WMHCTPYKLMIO MO
aKcnayaraumMm 1 coxpaHute e€ AJis MCnosib30BaHUs B
Ka4yecTBe CNPaBOYHOro matepuvana.

Vcnonb3yiiTe yCTPONCTBO TOBKO MO €ro NPsSIMOMY Ha-
3HaAYEHMIO, Kak MU3N0XEHO B AAHHOW MHCTPyKUMU. He-
npasuibHOe obpalleHne ¢ YyCTPOWCTBOM MOXET npwu-
BECTM K €ro nosioMKe, NPUYNHEHNIO Bpeaa nonb3osare-
JII0 U €ro UMYLLLECTBY.
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Mepep, cnonb30BaHMEM YCTPONCTBA BHUMATENBHO
OCMOTPUTE CETEBOW LLHYP 1 Pa3bEM 4S8 MOAKIIIoYEe-
HWS CETEBOTO LUHYpa, PaCcMoNOXEHHbIV Ha kopryce
yCTpOiCTBa, y6eanTecb B TOM, 4TO OHU HE UMEIDT
nospexaeHuii. He ncnonb3yinTe yCTPOMCTBO Npu
HanM4Mn NOBPEXIAEHNA CETEBOIO LLUHYpa UK pa3b-
€Ma ceTeBOro LHypa.

MNepep BKOYEHNEM YCTPOICTBA YOEeAUTECH B TOM,
YTO HanpsikeHue 3NeKTPUYeckol CeTu COOTBET-
cTByeT paboyemy HanpsiXeHUIo YCTPOMCTBA.
CeTeBo LWHYP CHabXEH «eBPOBUJIKOW»; BKIIlOYaNTe
€6 B 9/IEKTPUYECKYIO PO3ETKY, UMEIOLLYIO HAAEXHbIN
KOHTaKT 3a3eMeHNs.

Mpun noaxno4eHnn ycTpomncTea K 3neKTpu4eckomn
CETU He UCMOJIb3YINTe NEPEXOOHNKN.

CnenuTe 3a TeM, 4TOObI CETEBOI LLUHYP Obl1 NAOTHO
BCTaB/IEH B pas3bEéM Ha KOpryce yCTpOWMCTBa U B
3N1IeKTPOCETEBYIO PO3ETKY.

Vicnonb3yinTe TONbKO TOT CETEBOW LUHYP, KOTOPLIA
BXOAWT B KOMMJEKT MOCTAaBKM U HE WUCMONb3ynTe
CETEBO LLUHYP OT APYrnX YCTPONCTB.

Bo n3bexaHne noxapa He UCMonb3yinTe nepexos-
HWKM MPU NOAK/OYEHMN YCTPOWCTBA K 9N1eKTpUYe-
CKOM po3eTke.

PasmeLllainTe yCTPONCTBO HA POBHOW TEMIOCTOMKOM
NOBEPXHOCTU, BAANM OT UCTOYHUKOB BNaru, Tenna n
OTKPbITOrO OrHs.

YcTaHaBnmBanTe yCTPONCTBO Tak, 4ToObl AOCTYN K
3N1eKTPOCeTeBO PO3eTKe Obln CBOOOAHBLIM.
Vicnonb3yinTe yCTPONCTBO B MECTaX C XOPOLLEN BEH-
TUNAUMEN.

He noasepraiTe yCTPONCTBO BO3AENCTBUIO NPSAMbIX
COJTHEYHBbIX JTy4Yen.

He pasmeLllarnte yCTPOMNCTBO B HENOCPEOCTBEHHOM
611M30CTN OT CTeHbI U Mebenn. PaccTosHne OT Kop-
nyca MynbTMBapku OO CTEHbl UAW A0 NpegMeToB
mebenu ooxHO ObITb He MeHee 20 cMm, cBoOoaHOe
NPOCTPAHCTBO HAL MyNIbTUBAPKON AOMIKHO ObITb HE
meHee 30-40 cm.

He ponyckaliTe CONpYKOCHOBEHWS CETEBOrO LUHYPa
C ropsiYMMU NMOBEPXHOCTMU N OCTPLIMU KPOMKaMU
mebenu. He ponyckarite noBpexaeHus n3onaumnm
CEeTEBOrO LUHYypA.

3anpeLyaeTcs npukacarbCs K CETeBOMY LLUHYPY U K
BWJIKE CETEBOIO LLIHYPA MOKPbLIMU pPyKamu.
OTK/o4as YCTPONCTBO OT SNEKTPOCETH, HUKOrAA He
nEépranTe 3a CETEBOW LUHYP, BO3bMUTECH 32 CETE-
BYIO BUJIKY 1 aKKypaTHO U3BMEKUTE eé U3 anekTpu-
4eCcKOol pO3EeTKN.

He ncnonb3yite ycTpoiicTBO BOGAN3N EMKOCTEN C
BO/IO, B HEMNOCPEACTBEHHOM BIM30CTN OT KYXOHHOM
PakoBWHbI, B CbIPbIX NOABaSIbHBIX MOMELLEHUSX NN
panom ¢ 6accenHom.

He norpyxarite ycTpOMCTBO, CETEBOW LLHYP N BUNKY
CETEBOrO LUHYpa B BOAY VAW B NoOblE Apyrne Xnug-
KOCTH.
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B cnyyae nageHus ycTpoiicTea B BOAY HEMEANEHHO
OTK/IOYNTE ero OT 3IEeKTPUYECKON CEeTW, BbiHYB
BWJIKY CETEBOIO LLUHYPa 13 371eKTPUHECKON PO3ETKM.
Mpwn 3TOM HKN B KOEM Cly4yae He onyckanTe B BOAY
pykn. Mo BONpPOCY AanbHENLEero MCnosib30BaHUS
yCTpoicTBa o6paTtuTeck B aBTOPU30BaHHbIM (YnoJs-
HOMOYEHHbI) CEPBUCHbIN LIEHTP.

He BCTaBnsainTe NOCTOPOHHWE NpeaMeTbl B OTBEP-
CTUS NN MEXAY AeTansiMn yCTPOMCTBa.

Cnenute 3a TeM, 4T0ObI Kpasi oaexabl Uax NocTo-
POHHME MpeaMeTbl He Monanu Mexay KpbILLKOA 1
KOPMyCOM YCTPOMCTBA.

Vicnonb3ynTte TONbKO Te€ CbEMHbIE AeTanun, KOTo-
pble BXOOSAT B KOMMNEKT NOcTaBku. He octaBnavite
ycTponcTBo 6e3 npucmoTpa, ecnu Bbl YCTPOWA-
CTBOM He NMoJib3yeTecCh, 06513aTeNbHO BbIK/IlOUaniTe
YCTPOWMCTBA M OTK/OYANTE ero OT INEeKTPU4eCcKom
ceTu.

He ocrtaBnainTe OTKPLITOM KPbILLKY YCTPOMCTBA BO
Bpemsi paboTbl, KpOME NPorpaMmMbl «XXapuTb».

Mpwu paboTe ycTpoicTea B NporpaMmme «XXapuTb» BO
nabexaHve oxora 6pbi3araMu ropsyero Macna He
HaKNOHANTECH HAZ, Yallelr MynbTUBAPKU.

Bo nsbexaHe 0XXoroB He HaKJTIOHANTECH Ha, OTBEP-
CTUEM A/15 BbIXOAa napa 1 Haf, OTKPbITON KPbILLIKOM.
Cobniogaiite KparHIO OCTOPOXHOCTb, OTKPbI-
Basl KPbILLKY MYNLTUBAPKN BO BPEMSl U Hernocpes-
CTBEHHO MOCNEe MPUroTOBNEHUS NPOAYKTOB. PUck
oxxora napom!

He npukacanTechk K NOBEPXHOCTU KPbILLKW BO BPEMS
paboTbl MyNbTUBAPKW, OTKPbIBANTE KPbIWKY 3a
PyuKy, NpeasapuTesibHO HaXaB Ha KHOMKY OTKPbI-
TUS KPbILIKNA.

Bo mnabexaHue OXOroe ropsyMMm napom cobsto-
[ainTe KparHIOl OCTOPOXHOCTb, OTKPbIBAs KPbILLIKY
MYNbTUBAPKU.

CopepxunTe B YNCTOTE KNlanaH perynvpoBku Aasne-
HWS U KNanaH cMcTeMbl 6I0KMPOBKU KPBILLKK, B CITy-
Yyae 3arpsi3HEHNs o4nLLANTe UX.

Kateropmyeckn 3anpelwjaetcs  akcnayaraums
ycTpolicTea 6e3 yCTaHOBIEHHOW Yalun 1 NapoBOro
KnanaHa, 3anpeliaeTcs BKIOYaTb MyNbTUBAPKY
6e3 NpoayKToB 1 6€3 HaNMYNS OCTaTO4HOrO KO-
YeCTBa XMAKOCTU B Yalle AN NPUroTOBEHMS NPO-
[YKTOB.

CobntopaiiTe pekoMeHaaUUN Mo KOMNYECTBY CYXUX
NPOAYKTOB U XNOKOCTU.

BHumaHue! Npu rotoBke NPOAYKTOB HA Napy cne-
AnTe 3a YPOBHEM XWAOKOCTW B 4alle, nonmsame
BOAY B yallly Mo Mepe HeobxoaMmocTu. He ocTas-
nsainTe yctpoiicteo 6e3 npucmoTpa!l

3anpelaeTcs MCNoAb30BaTb MyNbTUBAPKY MpuU
HaNM4YMM NOBPEXAEHNIA CUNMKOHOBOW MPOKNanKu
Ha BHYTPEHHEW CTOPOHE KPbILLKU.

He BblHMMaiTe yally BO BpeMsi paboTbl yCTPOMCTBA.
He HakpbiBariTe MynbTUBapKy BO BpeMS paboThl.
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PYCCKUM

Cobniopaiite KpaiiHiol OCTOPOXHOCTb, OTKpbIBasi
KPbILLKY MynbTMBapku. lNepen TeM kak OTKpbITb
KPBILLKY, Ha2XMWUTE Ha KHOMKY «JaBneHue/Bbinyck
napa» n 4oXAnTech NOSIHOO COpOca AaBNEHMUS.
3anpeLlaeTca NepeHocuTb YCTPONCTBO BO BPeEMS
paboTbl. Mcnonb3yinTte pyuky AN MNEepPeHoCcKw,
npeaBapuTeNlsHO OTKIOYMB YCTPONCTBO OT 3nek-
TPUYECKOW CETU, BbIHYB Yally C MPOAyKTamu 13
YCTPOWCTBA N AaB €MY OCTbITb.

Bo Bpemsi paboTbl KOPMyC yCTPONCTBA U BHYTPEH-
HUe AeTanu HarpesaloTcs. He npmkacanTech K HUM
He3alMLWEHHBIMW yHacTKaMy Tena WM pykamu,
YTOObI BbIHYTb FOPSYYIO Yallly, UCNOJIb3YNTE KYXOH-
Hble TEPMO3aLUUTHbIE PyKaBULbI.

PerynsipHo npoBoauTe YNCTKY YCTPOMCTBA.
3anpellaeTca MCNONb30BaTb YCTPOWCTBO BHE
MOMELLLEHNIA.

He paspelsainte getaMm npukacatbCsi K KOprycy
YCTPOWCTBA 1 K CETEBOMY LLIHYPY BO BpeMsi paboThbl.
JlaHHOe yCTPOWCTBO He npefHa3Ha4YeHo ang
MCNONb30BaHNS AeTbMU MagLue 8 net.

JlaHHOe yCTPOWCTBO He npefHa3HavYeHo ang
MCNONb30BaHWS NOAbMU (BKIIOYaA AETEN cTaplue
8 net) ¢ PU3NYECKMU, HEPBHBLIMU, NCUXNYECKUMUN
HapyLleHnsMn nnm 6e3 OCTaTOYHOro OnbiTa U 3Ha-
HUI. Ncnonb3oBaHue yCTPOMCTBa TakuMu nnuamm
BO3MOXHO TOJIbKO B TOM CJly4ae, eCiv OHU Haxo-
OSTCS Mop, NPMCMOTPOM vLA, OTBEvaloLlero 3a
nx 6e30MacHOCTb, MPW YCNOBUM, Y4TO UM Oblnn
[aHbl COOTBETCTBYIOLLME U MOHSATHbIE WHCTPYKLUU
0 6e30MacHOM MONb30BaHUM YCTPOWCTBOM U TEX
ONacHOCTSAX, KOTOpble MOryT BO3HWKaTb Mpu ero
HenpasWbHOM MUCMONb30BaHNN.

OcyLllecTBnainTe Haa3op 3a AeTbMU, 4TOObl He
[OMNYCTUTb UCMNONb30BaHUS YCTPOMCTBA B KAYECTBE
UIrPYLLKN.

M3 coobpaxeHnin 6e30nacHOCTN AeTell He OCTaB-
NANTEe NONNATUNIEHOBbLIE NaKeTbl, UCMONb3yeMble B
Ka4yecTBe ynakoBku, 6€3 npucmoTpa.

Buumanue! He paspeluarite netsim urpartb € rnosiv-
STUIEHOBBLIMU MaKeTamu Wn yrnakoBOYHOW MAEH-
Kovi. OnacHocTs yayLbs!

Bo nsbexaHne noBpexaeHnii nepeBo3unTe yCTpoi-
CTBO TOJNbKO B 3aBOACKOW YaKkoBKe.

3anpeLuaeTcs CNoL30BaTb YCTPONCTBO NPY HaNn-
YN NOBPEXAEHWUI CETEBOWN BUJIKWU MM CETEBOrO
LIHYpa, ec/iM yCTPONCTBO paboTaeT ¢ nepeboamu,
a Takxe rnocne nageHus yctponcrea. He nbitan-
TeCb CaMOCTOSITE/IbHO PEMOHTNPOBATL YCTPOWCTBO.
Mo Bcem Bonpocam pemMoHTa obpallaiTech B aBTo-
PU30BAHHBIN (YNOJTHOMOYEHHbI) CEPBUCHbIN LIEHTP.
XpaHuTe yCTPOMNCTBO B CyXOM MPOXNagHOM MecTe,
HEeOOCTYNMHOM Ansi AeTelt U Niodei C orpaHnyeH-
HbIMW BO3MOXHOCTSIMU.

Mpun ncnonb3oBaHun npubopa pebeHOK AONXKEH
HaxoAUTbCA B CONPOBOXAEHNM B3POCIONO.

24.12.2013 9:41:25 ‘ ‘



PYCCKUH

< Ecnm LHYP noBpexXaeH, OH O0/KeH ObITb 3aMEHEH
cneuvasnibHbiM LUHYPOM UM KOMIJIEKTYIOWMMN OT
npounssoguTensd nnu CepBMCHOIZ Cﬂy)K6bI.

YCTPONCTBO INPEAHA3HAYEHO TOJIbKO AJ15 Bbl-
TOBOIro MCroJiIb3BOBAHWIS

MPABWJIA NMOJIb30BAHUS YALLEXA AJ19 NPUrO-

TOBJIEHUSA NPOAYKTOB (3)

*  WcnonbayiiTe MynbTUBAPKY 1 €€ CbEMHYIO Yally (3)
TONbKO MO HasHayeHuo. Yawy (3) ona npuroTos-
JNIeHNs MPOAYKTOB 3anpeLuaeTcs ycTaHaBnMBaTb Ha
HarpeBaTesibHble NPMOOPbLI UM BapOYHbIE MOBEPX-
HOCTW.

* He 3ameHsiiTe yawy (3) Ha opyryto éMKOCTb.

« Cnepute 3a TeM, 4TOObI MOBEPXHOCTb HAarpeBaTesib-
HOro anemeHTa (4) 1 gHo Yawwm (3) Bceraa Obinn
YUCTBIMU 1 CYXMMW.

* He ncnonbayiiTe vauwy (3) B ka4ecTBe EMKOCTU AJis
CMeLLVBaHns NpoaykToB. Hukorga He namenbyante
NPOAYKTbl HEMOCPEACTBEHHO B Yalle (3) Bo n3be-
XaHve NoBPeXAeHU aHTUNPUIrapHOro NOKPbLITUS.

¢ Hwukorpa He ocTaBnsiite U He xpaHuTe B yawle (3)
Kakme-nmbo NOCTOPOHHME NPEAMEThI.

* MpoaykTbl B yawe (3) nepemMeluMBanTe TONbKO
nonoBHMKoMm (20) nnm nonatkoi (21), Takxke MOXHO
MCNONb30BaTb [AEpPEBSIHHbIE, MJACTUKOBbLIE WU
CUIMKOHOBbIE akceccyapbl.

* He ncnonb3yiite meTannnyeckne npeamMeTsbl, KOTo-
pble MOryT MOBPeauTb aHTUMPUrapHoe MoKpbITUe
Yawm (3).

¢ He cTyynTe No BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTM YaLwum (3).

« Tlocne npuroToBneHus 6m104 C MCMNOJIb30BAHNEM
npunpaes 1 crneuuin HeobXxoaMMO Cpasy BbIMbITb
yauwly (3) (cM. pasgen «4ucTka n yxoa»).

*« Bo un3bexaHne nNOBPEXAEHUS aAHTUMPUrapHOro
MNOKPbLITUS NMOCNE OKOHYAHUS MPUrOTOBNEHUS MPO-
LYKTOB He nomellanTe yawy (3) cpasdy nog xonon-
HYyI0 BOAY, AaliTe el CHa4yana OCTbITb.

* Yawa (3) He npegHa3HayYeHa AN MbITbs B MOCYA0-
MOEYHOW MaLLVHE.

NMEPEA NEPBbIM WUCMNOJZIb3BOBAHUEMI/Iocne

TPaHCMOPTUPOBKU UIN XPaHEHUs! yCTPOWCTBa rnpu

MOHWXXEHHOWV TeMneparype He BKJIloYaliTe yCTpoi-

CTBO, AaliTe eMy HarpeTbcsl 40 KOMHaTHOM Temre-

parypsi.

¢ /I3BnekuTe yCTPOMCTBO U3 YNakoBKW, yoanute Bce
yNakoBOYHbIE MaTepuanbl 1 HakNenkn, MellarLme
HOpMasbHO paboTe MynsTUBAPKN.

¢ YCTaHOBUTE MyNbTMBAPKY Ha POBHOW TEMIOCTOM-
KOW MOBEPXHOCTW, BOANM OT BCEX WCTOYHWUKOB
Tenna (Takmx Kak ra3oBasi nauTa, 3NeKTponamTa uimn
BapoyHas naHenb).

* YcTaHOBWUTE YCTPOICTBO Tak, 4TOObl OT CTeHbl 00
Kopryca 0CTaBasiocb paccTtosiHue He meHee 20 cm,

a cBO60OJHOE MPOCTPaAHCTBO Had, HUM COCTaBNsANO
He meHee 30-40 cm.

* He pa3meLiarite yCTPONCTBO B HEMNOCPEACTBEHHOWN
611M30CTU K NpeaMETam, KOTopble MOryT ObITb MOBPEX-
[ieHbl BbICOKOV TEMMNEepaTypo BbIXOOALLEro napa.

BHun ! He p. iiTe yCTPOICTBO BOIN3MN

BaHH, PaKOBUH VN APYrux EMKOCTEN, HarnoIHeH-

HbIX BOAOM.

1. YcraHoBuTe pyuKy 610KMPOBKU KPbILKK (16) B nono-
xeHve o,

2. OtkpoliTte KpbIKy MynbTUBapku (10), HaxaBs Ha kna-
BuLwy (2).

3. Otkpytute ¢ukcatop (8) M CHUMUTE 3aALUMTHBIN
akpaH (9).

4. CHumUTe napoBoii knanaH (17) u packpytuTe ero,
NOBEPHYB HWXHIOK €ro 4acTb MNPOTMB 4aCOBON
CTpenku.

5. CHumMmnTe éMKOoCTb Ansi cbopa koHaeHcarta (13).

6. BbIMOiITE BCe CbEMHbIE AeTanu, @ UMEHHO: 4acTu
napoBoro knanaxa (17), 3aWwmTHbl akpaH (9), yawy
(3), notok ana rotoBkn Ha napy (18), MONOBHUK
(20), nonatky (21), mepHbIin cTakaH (19), crakaH-
YUKW 1 KpblLLeYykn ans norypta (23) markoi rybkoin
C Bo6aBNeHNEM HENTPabHOrO MOLLLErO CPeACTBa,
OMOJIOCHWTE NPOTOYHOW BOAON M NPOCYyLLNTE.

7. Tepen TemM Kak rotoBUTb MOrypT, NPOAE3nNHOULM-
pyiiTe CTakaH4MkM U KpbllLeykn ns norypta (23)
06/4aB NX KUMATKOM.

8. Kopnyc ycTtporictBa NpoTpUTE BAAXHOM TKaHbIO.
Jlalite yCTPOWCTBY BbICOXHYThb.

9. CoeamnHWTe YacTun knanaHa, COBMECTUB BbICTYMbI HA
HWXKHEN YacTu ¢ yrnybneHnamMm Ha BepxHei 4actu
1 MOBEPHUTE HUXHIOK 4aCTb MO YAaCOBOW CTpesike
0o dukcaumu.

10. YcTaHOBUTE 3alLMTHBIN 3kpaH (9) 1 3akpenuTe ero ¢
nomoLLbto durkcatopa (8), 3akpyTrB ero, NoBOpaYm-
Basi N0 4aCOBOM CTPEJKe.

11. YcTaHoBUTE EMKOCTb Anst cbopa koHaeHcata (13) un
naposow knanax (17) Ha mecTo.

UCMNOJIb30BAHUE

MaHenb ynpaBnexnsa

*  Kaxpoe HaxaTvMe KHOMOK MaHenu ynpasneHus
COMPOBOX/JAEeTCS 3BYKOBLIM CUTHAIOM.

Pexum «MYJIbBTUBAPKA»

BHumaHune!

* Hukorga He ocTaBnsiiite paboTtaioujee ycTpon-
cTBO 6e3 npucmorTpa.

* Bo nsbexaHue 0XXoroe cobsogaite oCTopox-
HOCTb, OTKpbiBasi KpbilKy (10), He HaKJIOHS/i-
Tecb Han OTBEepCTUSIMU 471 Bbixogda napa B
npouecce pabortsl, He pacrnionaraite oTKpbITbie
y4YyacTku Tena Hapg Yawen (3)!

M an nepBOM UCINOJ/Ib30BaHUN MYyJIbTUBAPKN BO3-
MO)XXHO rOsiBJIeHNe MOCTOPOHHEero 3anaxa oT
HarpeBaTesIbHOro a/ieMeHTa, 3To A40IMyCTUMO.
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3.

He ucnonbsyiite merannnyeckue npeamersl,
KOTOpble MOryT nouyapanaTtb aHTUNnpurapHoe
nokpbiTue Yawm (3).

YcTaHoBuWTE pyyKy 6M1OKMPOBKM KpbILLKK (16) B nosno-
xeHne o,

OTkpoliTe KpbILIKY MynbTUBapky (10), Haxas Ha kna-
By (2). U3BnekuTe yawy (3) n3 paboyeit kamepbl
MYNbTUBAPKU.

OcyulecTBute 3aknagky npoayktoB B yawy (3)
corflacHo peuenTty (CM. KHury peuenTtos).

Mpumeyanus:

Cneaute 3a Tem, 4T00bl MomeLEHHbIe B Yally (3)
VHIPEeaueHTbl U XUAKOCTY Obl/in HE BbiLLE OTMETKU
MaKkcUMasibHOro ypoBHsl «10» u HE HUXe OTMETKU
MUHUMAaJIbHOIO YPOBHSI «2%.

OTmeTKa MakCuMasibHOro ypoBHS /151 Kall (Kpome
puca) — «8».

O3HaKOMBTECH C OOLUMM NPUMEPOM 3aKnagku
npoAyKkToB M BOAbl (B KayecTse rpumepa pac-
CMOTPEeH PUC): OTMEPLTE PUC MEPHBIM CTakaHOM
(19) (B 04HOM MEPHOM CTakaHe roMeLLaeTcs rnpuv-
6nmautenbHo 160 © puca), MPoMoUTe ero v rnome-
cTuTe puc B yaluy (3);ypoBeHb BOAbl, HEOOXOANMBIV
/151 ONPEenesIeHHOro Ko/m4ecTsa puca (M3MepeHHoOro
B cTakaHymkax «CUP»), yka3aH Ha LuKasie BHYTPU YaLum
(8);Hanevite BoAy O COOTBETCTBYIOLLEN OTMETKU.

Mpumep:

Hacbinas 4eTbipe MepHbIX cTakaH4Ynka puca, Boay
HeobxoAMMO Ha/IUTb [0 OTMETKM «4 CUP».

L1151 Xnuakux MOJTIOYHbIX Kall PeKOMEHAYEeM UCIOIb-
30BaTtb pyC 1 BoAy B rpornopumm 1:3.

YctaHoBuTe yvauy (3) B pabouylo kKamepy ycTpoit-
cTBa. Y6eamTech B TOM, H4TO BHELLHSIS MOBEPXHOCTb
Yyalm Yyucrtas 1 cyxas, a cama 4yala ycTaHoBfeHa
6e3 NepekoCcoB 1 NIOTHO CoMpukKacaeTcs C NOBepX-
HOCTbIO HarpeBaTesbHOro anemeHTa (4).

Mpumeyanns:

He uvcnonb3yiite yaiuy (3) 4ns MbITbs Kpyn v He
pexbTe B HeW MpoAyKTbl, 3TO MOXET oBpeauTb
aHTUNPUrapHoe NMokpbITHe.

Y6eautecb B TOM, 4TO B paboyeri kamepe v Ha AHEe
yaLum (3) HeT MOCTOPOHHUX NPEAMETOB, 3arpsi3He-
HW nan Baarv.

I'Iepea nCroJsib30BaHNeM BbITPUTE BHELUHIO
MOBEPXHOCTb 1 AHO YaLum (3) Hacyxo.

B cepeaviHe HarpeBaTesibHOro anemeHTa (4) Haxo-
AnTes gatduk Temnepartypsi (5). Cneaute 3a Tem,
4T06bI CBOGOAHOMY MMEPEMELLEHUIO AAaTYNKA HUYTO
He meLuaso.

Ecnu Bbl roTOBUTE NPOAYKThI HA Napy, HanenTe Boay
B yawy (3) Tak, 4ToObl KMMALLAA BOAA HE Kacanacb
nHa notka (18). MomecTuTe NpoaykThl B NOTOK (18)
1 yCcTaHoOBUTE ero B yawy (3).

3akpoiiTe kpbilky (10) Ao wenyka.

BcTaBbTe pa3bém CeTeBOro LWHypa B rHe3no (12), a
BWJIKY CETEBOrO LLIHYpa BCTaBbTe B 3N1EKTPUYECKYIO
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po3eTky. Mpn 3TOM NPO3BYHUT 3BYKOBOW CUrHA, HA
aucninee (15) NOSIBATCH CUMBOJIbI «==1==»,

Mpumeyvanne:

* Ec/nn ycTpo#icTBO He uCrosb3yeTcs B Te4YeHue
30 cekyHA, 0HO aBTOMaTn4ecky neperaéT B pexmm
oXuaaHus, rnpPo3BYy4YUT 3BYKOBOW CUrHas, CUMBOJIbI
pabo4ux nporpamMm rnoracHyT, Ha AUCTI/IEE NOSIBATCS
CUMBOJIbI «- =».

8. YcraHoBwWTe pyyKy 610KMPOBKYM KpbILKK (16) B nono-
xeHue g§.

9. Haxmute Ha kHonky (29) «MEHIO», Ha pucnnee
0TO6Pa3nTCs MUraloLwmii CUMBOJ NPOrpaMMbl Npu-
rotoBneHust «<XXaputb», U NOSABATCSH CUMBOJIbI Bpe-
MeHM «0:25».

10. BbiGepuTe nporpaMmmMy nNpuUroToBfieHWs, Nocneno-
BaTeNIbHO HaXxumas Ha KHOMKy (29) «<MEHIO», nnun
cpaenalite BbIGOP C MOMOLLbIO KHOMOK (27) «-» 1 (30)
«+». VIHOMKATOP COOTBETCTBYIOLLEN MpPOrpammbl
6yneT muratb, Takxke Ha gucnnee 6yayt otobpa-
XaTbCs NPOAOIKUTENBHOCTL PAGOThI MPOrPaMMbI,
YCTAHOBNIEHHAs MO YMOJYaHWIO, W [aBfieHue,
npu Kotopom OyaeT NPOXOAUTb MPUroTOBNIEHWE
npoaykta (cMm. Tabnuuy «Mporpammel NPUrOTOB-
NeHns»).

11. Bpemsi npuroToBneHns B NpeaoXXeHHbIX Nporpam-
Max YCTaHOBNEHO MO YMOJTYAHMIO, HO MOXET Bapbu-
poBatbCH. N5 UBMEHEHUS NPOAOIKUTENBHOCTU
NPUroTOB/IEHNSI HAXXMUTE Ha KHOMKY «Bpems» (25),
Ha gucriee NosBUTCS uHamkarop «(0», undposoe
3HaveHuve yacos ByaneT Muratb.

12. YcraHoBuTe undpPOBOE 3HAYEHME HYACOB C MOMO-
WbIO KHOMOK (27) «-» n (30) «+», ana noarsepx-
OeHnsa Bblbopa HAXMUTE Ha KHOMKY «Bpems» (25),
3aTeM ycTaHoBUTE LMPPOBOE 3HAYEHNE MUHYT.

MpumevaHne:

e Hacrtpovika BpeMeHn npuroTtoBIEHUS HELOCTYNHA
4715 nporpamm «Puc» n «[1nos».

13. C nomouwbio kHoMku «[dasneHue/Boinyck napa»
(32) Bbl MOXETE BKJIHOYUTb WU OTKIIOUNTL (DYHK-
LMIO MPUroTOBMIEHUSA MPW MOBBILEHHOM [aBe-
HUKM (cMm. Tabnuuy «MporpaMmmbl MPUrOTOBIEHNS»).
NHAankaTop «Eoy» CBMAETENbCTBYET O TOM, YTO BHY-
Tpy paboyei kamepbl eCTb AABNIEHNE.

14. NMpn He06X0AMMOCTM HACTPOWTE PYHKLIMIO OTIOXEH-
HOro ctapta. [na 3TOro Haxmute Ha KHOMKy (24)
«OTNOXEHHbI CTapT», NPW 3TOM Ha AMCMNE Hay-
HET MuUraTb MHAMKATOP «O» n undpoBoe 3HaveHne
yacoB. KHonkamu (27) «-» 1 (30) «+» ycTaHoBUTE UMD~
POBOE 3HaYEHWe YacoB, A5 NOATBEPXKAEHMS BbIOOpa
HaXXKMUTE Ha KHOMKY (24) «OTNoXeHHbIN CTapT», 3aTemM
yCTaHoBuTE LMPPOBOE 3HAHYEHNE MUHYT.

15. MponycTuTe AaHHbIN War, eCnmv XOTUTe HavaTb Npu-
roTOBJIEHVE HEMEAJIEHHO.

MpumevaHue:

*  DYHKUMS OTIIOKEHHOro cTapTa HeAoCTyrnHa AJs
nporpamm «Bbineydka», «)Kaputb» n «Pasorpes».
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16.0ns BKJIOYEHMS NPOrpamMMbl MNPUrOTOBAEHUSA
NPOAYKTOB HaxmMute Ha KHomky (28) «CTAPT».
Ha gucnnee (15) 6ynet otobpaxarbcs ocTaBLUe-
ecs Bpemsi paboTbl, a pasfenuTesnbHble TOYKU
6ynyT muratb.

17.Ecnn  Bbl  akTuBMpoBann  GOYHKUMIO  OTIOXEH-
HOro ctapTa, Ha aucnnee (15) oTo6pasnTca cUM-
BO/1 oToxeHHoro ctapta «(O», nocne BKIYEHUs
YCTPOMCTBA B PEXMM MPUrOTOBMIEHMS MPOLYKTOB
cumeon «O» noracHer.

Mpumeydanune:

*  Y106bI BBLIK/IIOYNTB MIPOrPaMMy MPUrOTOBIAEHUS
Haxmute u ynepxwvsarvite kHonky (31) «CTOl/
lMonorpes» B TeyeHne 3 cekyHa.

18.M0 OKOHYaHUM NPOrpamMMbl NPUrOTOBAEHMS MPO-
OYKTOB NPO3ByYaT 4 3BYKOBbIX CUrHana, v Mylb-
TBapka aBTOMAaTU4YECKW MepernaéT B pexum
nopgaepxaHus temnepartypbl, Ha aucnnee (15)
oTobpasaTtca cumeonbl «00h» 1 6ynet otobpa-
XaTbCs MNPOAOIKUTENBHOCTL PaboTbl MYNbTU-
BapKu B pexume nognepxaHus Temneparypsl (B
yacax).

Mpumeydanne:

*  QyHKUMS MoAAEPXKaHVS TeMrepaTypbl HEAOCTYMHA
4515 nporpammsi «Morypr».

19. Mo 3aBepllieHnUn BPeEMEHU MopaepxaHus Temne-
paTypbl, MPO3BYHUT 3BYKOBOW CUrHaN 1 yCTPOMCTBO
nepenagT B peXnmM roToBHOCTU.

Mpumeyvanne:

e HecmoTps Ha TO, 4TO YCTPOWCTBO MOAAEPXMNBAET
Temnepartypy roroBoro 6swoaa A0 24 yacos, He
PEKOMEHYETCS] OCTaBJ/ISITh MPUrOTOB/IEHHbLIE PO~
AYKTbl B Yalle Hafosro, Tak Kak 3T0 MOXeT cTaTb
MPUYNHON MOPYY MPOAYKTOB.

*  [lns oTMeHbl nogaepxaHus Temrneparypbl HAXMUTE
n ynepxusarite kHoriky (31) «CTOIl/lMonorpes» B
TeyeHue 3 CeKyHA.

e He ucnonb3yrite pexum noanepxaHus Temrnepa-
TYPbI 47151 Pa30rpeBa rnpoAyKToB.

* Cneaute 3a roToBHOCTbIO MPOAYKTOB B npouecce
NPUroTOBAEHWS, MPU HEOOXOANMOCTU MOMELLIN-
BaviTe npoayKTbl MI1acTUKOBbIM Mos0BHUKOM (20)
wm nonarko#i (21).

20. Haxmute n yoepxwusanTte kHonky (32) «JasneHve/
Bbinyck napa» B TedeHune 3 cekyHA, nNapoBow knanaH
OTKPOETCH, U U3NULLIHEee AaBneHne OyneT yaaneHo
13 pabouyeli kamepsl.

. N3BnekuTe BMIKY CETEBOTO LLUHYPA N3 3N1EKTPUYECKON
pPO3ETKM N OTCOEAMHUTE CETEBON LUHYP OT rHe3pa
(12), pacnonoxeHHOro Ha kopnyce MynsTiBapku (1).

22.YcraHoBuTeE pyyKy 610KMPOBKM KpbILKkK (16) B mono-
xeHve o,

23. OTkpotiiTe KpbILwKy (10), HaxaBs Ha knasuLLy (2).

24. N3BneknTe yawy (3), B3SBLUNCHL 32 Py4kM HA Yalue,
MCMNONb3Ysl KyXOHHbIE PyKaBULbl.

25. Jaiite MynbTUBapKe OCTbITb M NPOM3BEaNTE €€ YNCTKY.

2

=

npOrpaMMbl NMPUroToBJIEHUSA U UX NPOAOJIDKUTENIbHOCTb

Mporpamma Bes C naBnexHunem, |Bpemsno Mpopon- Moppepxanne | OTIOXEH-
Aaenelus, °C  [°C YMOJIYaHUIO | XKUTENIbHOCTb |TeMnepartypbl HbIVA
(B yacax) (B yacax) cTapT
XKaputb 145 - 00:25 00:05-00:45 + -
Baputb 100 108 (cpenHee) [00:30 00:15-3:00 + +
Tywntb 99 102 (Hu3koe) 00:30 00:15-06:00 + +
Cyn 100 108 (cpenHee) [00:30 00:30-02:00 + +
Kawa 95 102 (Hu3koe) 00:40 00:15-2:00 + +
Bebineyka 145 - 00:30 00:30-03:00 |+ -
Puc 100 108 (cpenHee) - - + +
Pycckas nevb - 106 (cpenHee) [00:30 00:30-03:00 + +
Xonopel, 100 108 (cpenHee) [02:00 01:00-06:00 + +
BapeHbe 100 102 (Hu3koe) 01:00 01:00-06:00 + +
Mnos 110 112 (BbICOKOE) - - + +
MapoBapka 105 108 (cpepHee) | 00:30 00:20-2:00 + +
Norypt 40 - 04:00 04:00-10:00 | - +
Pazorpes 120 - 00:30 00:15-01:00 + -
MynsTynosap 35-150 00:30 00:10-06:00 + +
105(Hn3Koe) 00:15 00:15-02:00
110 (cpenHee)
115 (BbICOKOE)
20
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MpumeyaHus:

* Cneaute 3a rnpoLeccoMm rpuroToBEHNsS] N OTKIIIO-
yarite MysbTUBapKy, Korga npoaykTel OyAyT npu-
rotoBneHbl. He ocTtaBnsivite ycTpovicTBO 6e3
npucMmoTpa.

e /[lns rotoBku Ha napy WCMoAbL3ynTe nporpammy
«[MapoBapka».

* B pexume «Bbineuyka» He OTKpbIBaAWTE KPbILLKY
MYynbTUBAPKN [0 OKOHYaHWsl rnpoLecca rnpurotos-
JIEHWIS.

* B nporpamme «XKaputb» ycTporicTBo paboTaert rno
aHasiorum ¢ KyxXOHHOU MnanMTor, o6si3aTesibHO crie-
AuTe 3a MpoLecCoM rpUroToBIEHNS.

e [lpurotoBnexnne B nporpammax «Puc» u «[1108»
npoxoauT B 2 atana. 1-i atan — ctaHAapTHOE Mpu-
rotoBsieHne, 2-ii atan — TylIeHWe B TeyeHue 8
MUHYT. Bo Bpemsi BToporo atana Ha Avcrijiee nos-
BUTCSI 06PATHbI OTCYET, MO OKOHYaHuUy 2-ro atana
MPUroTOB/EHNS] YCTPOKCTBO NEPENAET B PEXUM
noaaepxaHvis TeMmneparypei.

* Peuentsl 6504 cogepxarcs B Knure peuentos
(BXOoANT B KOMIMJIEKT noctaBku). Bce peuentb!
HOCSIT peKoMeHAaTe IbHbIii xapaKkTep, Tak Kak
Tpebyembie A8 peuenTtoB 06bEMbI U COOTHO-
LWIeHNs] UHIrPeaUEeHTOB MOryT BapbuUpOBaTbCsl
B 3aBUCUMOCTMN OT peruoHasibHoW creundukun
npoAyKToOB U BbICOTbI HA4 YPOBHEM MOpPS.

Pexum «MYJIbTUMOBAP»

Pexum «Mynbtunosap» npegHa3HavyeH A8 OMbITHbIX

nonb3oBaresniei, 06ajaoLLMX [OCTATOYHBIMU 3HAHWS -

MK B obnactu kynuHapun. Bnarogaps oaHHOMY pexu-

My Bbl MOXETe yCTaHOBUTbL Temreparypy B AvanasoHe

oT 35°C no 150°C unu naBneHune BHyTpu paboyeii kame-

pbl, @ TaKXXe NPOAOCIKNTENBHOCTb MPUrOTOBAEHMS NPO-

AyKTa B 3aBUCMMOCTW OT CBOVIX NPEANOYTEHNIA.

¢ HaxmuTe Ha KHonky (26) «MynsTunosap», Ha Auc-
nnee (15) otobpaszstca cumeonbl «130°C», KHOM-
Kamn (27) «-» n (30) «+» ycTaHOBUTE Xenaemyto
Temneparypy NpuroToBNEHUs MPOAYKTOB B Auana-
30He o1 35°C go 150°C.

* Bpemsi npUroToBAEHMS YCTAHOBNEHO N0 YMONYAHMIO,
HO MOXeT BapbupoBaTtbCs. Ona U3MeHeHUss Bpe-
MEHW MPUrOTOBNEHUSI HAXKMUTE Ha KHOMKY «Bpemsi»
(25), Ha aucnnee nosiBATCA wHAMKaTOp «(9»,
undpoBOE 3HaYEeHNe 4acoB byaeT Muratb.

* YcraHoBuTe LMHPOBOE 3HAYEHVE HACOB C MOMOLLILIO
KHOMOK (27) «-» 1 (30) «+», ona nogoTBepXaeHns
BbIOOPA HaXMWTE Ha KHOMKY «Bpemsa» (25), 3atem
yCTaHOBUTE LMPPOBOE 3HAYEHNE MUHYT.

*  C nomoubto KHoMkK «[aBneHne/Bbinyck napa» (32)
Bbl MOXETe BK/OYUTb GYHKLUMIO MPUroTOBAEHUS
npu noBbILLEHHOM AaBneHun (cm. KHury peuen-
TOB). MHAMKATOP «5oF» CBMAETENbCTBYET O TOM, YTO
BHYTpU pabouyeli kamepbl €CTb AaBNEHNE.
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¢ [pn HeoBXx0oMMOCTM HACTPONTE (YHKLMIO OTNO-
XEHHOro crapTa. [is 9Toro HaXmmute Ha KHOMKY
(24) «OTNOXEHHBIN CTapT», NPU 3TOM Ha AUCMee
Ha4yHET muratb Haukatop «( L)», n nossutcsa und-
poBoe 3HayeHue YacoB. KHonkamu (27) «-» n (30)
«t» yCTaHOBUTE LUMPPOBOE 3HAYEHWE 4acos, ANs
noaTBEPXAEHNS BbIOOpa HAXMUTE HA KHOMKY (24)
«OTNOXEHHBIV CTapT», 3aTEM YCTaHOBUTE LMPPOBOE
3HaYeHVe MUHYT.

» [lo OKOHYaHWM NPOrpaMMbl NPUrOTOBIEHNS MPOAYK-
TOB NPO3BY4arT 4 3BYKOBbIX CUrHaNa, 1 MynbTMBapka
aBTOMAaTMYECKN MEPENOET B pexum noapepxa-
HUS TemnepaTtypbl, Ha aucnnee (15) otobpassTcsa
cumBoibl «<00h» 1 ByaeT 0To6paxaTbCs MPOAOIXM-
TeNbHOCTb PaboTbl MyNLTUBAPKM B PEXMME Noanep-
XaHus Temnepartypsbl (B 4acax).

*« Ecnum Bbl XOTUTE OCTaHOBWUTb MPUrOTOBNIEHME,
HaXmuTe ” yaepxusainte kHonky (31) «CTOIM/
Moporpes».

* HaxmuTe n yoepxwusaiite kHonky (32) «[dasneHve/
Bbinyck napa» B Te4eHune 3 cekyHz, napoBoi knanaH
OTKPOETCS, U n3nuiHee AasneHne 6yneT yoaneHo
13 paboyeli kamepsl.

*  WN3Bnekute BUKY CETEBOrO LUHYpa U3 anekTpuye-
CKO PO3EeTKN M OTCOEAVHUTE CEeTEeBOW LUHYp OT
rHesga (12), pacnonoxeHHOro Ha Kopryce Mysb-
TnBapkm (1).

* YcTaHoBWTE pPyyKy 6IOKMPOBKYM KpbILKM (16) B mono-
XeHve o

*  OtkporiTe kpbiwky (10), HaxaB Ha knasuLy (2).

*  WN3Bnekute yawy (3), B3SBLUNCH 32 Py4KM Ha Yalue,
MCNONb3Ysl KYXOHHbIE PyKaBULbI.

« [JlainTe MynbTUBApKe OCTbITb U MNPOU3BEAUTE €€
YUCTKY.

PEKOMEHAOALMU

Bbl MOXXeTe ncnonb3osark nporpammy «Mynstrnosap»
[N pacCTOMKN TecTa.

Paccrorika TecTa - 970 3Tan NPUroToBIEHNS TECTA He-
NOCPeACTBEHHO Nepes Bbinevkon. Bo Bpems paccroit-
KN NPONCXOAUT MHTEHCMBHOE OpOXEeHWe, BOCCTaHaB-
NMBaeTCs CTPYKTypa TecTta, Npy 3TOM OHO 3HAYUTENbHO
yBenunyneaeTtcs B 06béme. OQHMM M3 OCHOBHbIX YCI10-
BWIA YCMELHOro npoLecca paccToiku Tecta siBnsieTcs
OTCYTCTBME CKBO3HSIKOB M MOAAEPXaHWe NMOCTOAHHOMN
Temnepatypbl (okono 40°C), 4to u obecneuvBaeTcs
nporpammon «MynsTunosap».

PeuenT TecTa:

400 r Mykun

350 M MoJioka (MOXHO CcMellaThb C BOAOW)
Conb

Caxap

1,5 4alHOM NOXKN CyXnX APOXKXKEN

1,5 CTONOBOW NOXKM CAMBOYHOrO Macna
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PYCCKUHA

* Bce cyxue nHrpeaomeHThl cnegyeT cMmelartb, 3aTemM
no6aBnTb MOoOKo. TecTo TLiaTenbHO BbIMECUTH U
BbIIOXMWTb B Yaiy (3).

« ns nporpammbl «MynbsTunoBap» yCTaHOBUTE TEM-
nepatypy 35°C-45°C (cm. paspen «KHonka (26)
«MynbTnosap»).

* HaxmuTe Ha KHOMKY (25) «Bpems» 1 kHonkamu (27)
«-» N (30) «+» ycTaHOBUTE NPOAOIKUTENBHOCTb
paboTbl 1 4ac.

Mpumeyanne: [1n1s nonyyeHVs HanayyLero pesysibra-

Ta He OTKpbIBaKTe KPbiLLKy MysibTuBapku ( 10) O OKOH-

4YaHusi paboTbl MPOrPammai.

YucTtka u yxopn,

* VI3BnekuTe BUJIKY CETEBOrO LUHYpa U3 3NeKTpuye-
CKOIi PO3ETKW 1 JaiTe YCTPOMCTBY OCTbITb.

» TMpotpute kopnyc (1) n kpbiwky (10) cnerka Bnax-
HOW TKaHblO, NOC/E Yero BbITPUTE HACYXO.

» Tlocne kaxAoro MCMoNbL30BaAHNS MYSIbTUBAPKMN CIN-
BaliTe BoAy M3 cbopHuka koHaeHcata (13) n npo-
MbIBalnTe ero.

*  Bce cbéMmHble geTanu BbIMOWTE MArKOW rybkoi ¢
HelTpaNbHbIM MOIOLLMM CPEACTBOM, OMONOCHUTE
NPOTOYHOI BOLON.

« TwartesbHO NpPOCYLINTE NapoBOM KnanaH (17) nepen,
TeM, KaK yCTaHOBUTb €ro Ha MecTo.

+ 3anpelaeTcs nomewarb Yawy (3) B NOCyA0MOeY-
HYIO MaLLIVIHY.

* [poTpWTe NOBEPXHOCTb HArpeBaTENbHOMO SN1EMEHTA
(TONbKO B OCThIBLLEM COCTOSIHUN), HX B KOEM Clly4ae
He JonyckaiTe nonagaHust BOAbI BHYTPb KOpryca.

* He norpyxarite Kopnyc yCTpOICTBa, CETEBOW LLUHYP
1 BUJIKY CETEBOrO LLUHYPa B BOAY WK B NioOble Apy-
rve XnakocTu.

* He ncnonbaynte ansg YNCTKM YCTPOKMCTBA M akceccya-
poB abpasunBHbIE 1 arpeCcCrBHbIE MOIOLLVIE BELLIECTBA.

* JInsa o4ncTkM KnanaHa ans Belbpoca napa perynsipHo
MCMOJIb3YMTE TOHKYIO MPOBOJIOKY WV APYrve MaTepu-
anbl N8 O4UCTKN OTBEPCTUS Ans obecneyeHns Gec-
NPEensTCTBEHHOrO BbIXOJA Napa.
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XpaHeHue

*  OTKNIIOYMTE YCTPOMCTBO N NPOU3BEONTE €r0 YNCTKY.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM NpPOX/iagHOM MecTe,
HeOOCTYMHOM A1l AeTeN.

KomnnekTt noctaBku

MynbTnBapka — 1 wrT.

CeteBoW WwWHyp — 1 WT.

Yawa - 1 wr.

JloTOK Ans roToBKM Ha napy — 1 wT.

MonoBHMK — 1 WT.

Nonatka — 1 wT.

MepHbIi cTakaH — 1 WwT.

CrakaH4yuky onsa orypra ¢ Kpbllleykammy — 6 L.
VHCTpYKUMS — 1 WwT.

TexHu4YecKue xapakTepUCcTUKn
Onektponutanne: 220 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHas notpebnsiemas mowHocTs: 1100 BT
O6bém vawm: 5 n

lMpoussoauTens ocTasssieT 3a OO0V NPaBo U3MEHSITb
XxapakTepuctvku npyubopa 6e3 npeasapuTesIbHOro
yBEAOMIEHUS

Cpok cnyx6bi npubopa - 3 roga

eMbIM eBPOnNeviCKUM 1 POCCUICKUM CTaHAap-

[ H [ JaHHoe naaenve cootseTcTByeT Bcem Tpeby-
Tam 6e30MacHOCTY U TUMMEHBI.

MpowunasoauTens: AH-LEP MPOOAKTC Mv6X, ABCTpust
Hoibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpusi
CpoenaHo B Kutae.
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MYNbTUNICIPTILW

MynbTunicipriliTiH Heridri MiHOeTi — TamakTbl Xbingam

XoHe cananbl nicipy.

CunaTtramachbl

CENODU A ON

10.

1"

17

21

22.
23.

MynbTunicipiriw kopnycbl
KaknakTbl awy nepHeci

. Tarampapgabl AalbliHOayFa apHarnFaH TocTaFraH

Kbi3abIpFbiLl arieMeHT

. Temnepatypa garuwri

KaknakTbl GyFaTTay xyiieci 6ap knanaH
KplCbIMAbl peTTENTIH knanaH
KopfaHbIC akpaHHbIH GekiTkiLLi
KoprayLubl akpaH

MynbTunicipriw kaknarbl

. Tacbimangay TyTkachbl
12.
13.
14.
15.
16.

YKeninik 6ayabl KocyFa apHanfaH arbiTna
KoHaeHcaTTbl XuHayFa apHanfaH biabic
Backapy Takracel

Oucnnen

KaknakTbl kypcaynay TyTkachbl

. By knanaHbl
18.
19.
20.

Byra nicipyre apHanfaH acray
Onweyiw cTakaH

Oxxay

Kanak

Keni WwHypbl

VlorypTke apHarFaH cTakaHwanap

EacKapy TaKTacbl

24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.
31.
32.

«KeiiiHre KanapipbinFaH cTapT» 6aTbipmach!
«YakbIT» 6aTblpMacsk!

«MynbTracnasiubl» 6atbipmach!

«-» BaTblpmacsl

«CTapT» 6aTbipMachl

«Ma3zip» 6aTtbipmacsl

«+» GaTbipmach!

«Cron/blcbITy» 6aTbipmach!

«KbicbiM/By LWbiFapy» 6aTbipmachl

Hasap ayaapaHbi3!

KocbiMwa kopraHy YwWwiH KyaT Ti3beriHe 30 MA-geH
acnaiTblH HOMUHANAB! XYMbIC icTey Tofbl Gap KopFayLubl
axblpaTkbiw KypbifbiHbl (KAK) opHaTbIn KoWFaH >KeH;

KAK-Tbl OpHaTY YLUIH MamaHfa XOosblfy Kepek.

KAYINCI3OIK LWAPATIAPBI

OnekTponpubopab! naganaHbac GypbiH, OCbl NanpanaHy
HYCKayIbIFbIH MYKUSIT OKbIM LWbIFbIHBI3 Aa, OHbl aHbIKTaMarbIK
MaTepvian peTiHae naiaanaHy yLUiH cakTan KoMblHbI3.

KypbinfFbiHbl OCbl HyckayrnbikTa GasHaanfaHgan Tikenen
MakcaTbl OOMblHWA faHa naiganaHbiHbi3. KypbinfbiHbl
Aypbic nanganaH6ay oHbIH Gy3binybiHa, NaiganaHyLbiFa

Hemece OHbIH MYIIKIHE 3USIH SKenyi MYMKiH.

KypbinfbiHbl Naiganady angbliHaa, xeninik Gayabl
xeninik

XeHe acnanTtblH KOpnyCblHAA&fbI
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KA3AKLLUA

arblTnacblH 3eiH KOWbIN Kapan LbIFbIHbI3, ONapablH
6yniHGereHiHe ke3 eTki3iHi3. Acnantbl OyniHreH
xeninik 6aymeH Hemece >xeninik 6ay afFbiTnacbIMeH
naviganaH6aHbI3.

Icke Kocy angblHOa, 3NEeKTP >XEMiCiHiH KepHeyi
KYPbITFbIHbIH XXYMbIC KepHeyiHe coalikec KeneTiHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

XKeninik 6ay «eypoanblpTeTikneH» xabablkTanraH,
OHbI XXepneHaipyaiH ceHimai Tynicneci 6ap alwanbikka
KOCbIHbI3.

KypbInFbiHbI Xenire KOCKaH Ke3ae aybiCTbIpFbILLTapAb!
naviganaH6aHbI3.

XKeninik 6ay Kypbinfbl  KOpNyCblHAAFbI  COMKEC
arblTnara xaHe Xeninik alanbikka Tbifbl3 canbiHybIH
KagaranaHbi3.

Tek XeTKidy >XUHafblHa KipeTiH >Xeninik LWHypAbl
naviganaHblHbI3 XaHe 6acka KypblFbinapablH Xeninik
LIHypnapbIH NanaanaH6aHbI3.

OpTTi GonAablpMac yLWiH KypbIMfbiHbI - ANEKTPiK
poseTkara KOCkaH Kesfe eTKi3ylli Tok KypangapblH
naviganaH6aHbI3.

KypbinfFbiHbl  Ty3y  bICTblkka  Tesimai  betTe,
cyfaH, blFandaH JkeHe alublk OTTAH anwak
OpHanacTbIpbIHbI3.

>Keninik awanblkka epkiH eTyre GonatbiHOan eTin
KYPbINFbIHbI OPHANACTbIPbIHbI3.
KypbInfFbiHbI xengerici
nanganHbiHbI3.

KypbinfbiFa  Tikenew KyH caynenepiHiH acepiH
TUri36eHis.

KypbinfbiHbl — KabblpFa  MeH  xwuhasfa  Tikenen
XakblH epre oHanactbipMaHblid. MynbsTunicipri
KopnycblHaH Kabblpfara fewiHri Hemece xwuhas
3aTTapblHa AewiHri  kawblkTblk 20 CM-A4eH kem
6onmayra Tuic, MynsTUnicipri ycTiHaeri 60c KeHicTik
30-40 cm-geH kem Gonmayra Tuic.

XKeninik WHypAbIH bICTbIK GeTTepre xaHe *uhasabiH
oTKIp XWeKTepiHe TutiHe >xon 6epmeris. XKeninik
6ayablH OKLIaynaHybiHbIH 6yniHbeyiH kKagaranaHbi3.
Keninik WHYpAbl XaHe >Xeninik LHyp awlacbliH Ccy
KONMMEH ycTayfa ThibIM CanbiHFaH.

KypbInfbiHbl 3NEKTp >KeniCiHeH axbipaTkaH keafe,
ellkalaH Xeni WHypblHaH TapTnaHbi3, OHbl eni
awacblHaH ycTaHbl3 fa, poseTkagaH abainan
CybIpbIMN anbiHbI3.

KypbinfbiHbl Cybl 6ap blAbiCTapAblH KaHblHAA, ac
yiaeri pakoBWHaHbIH XaHblHAA, AbIMKbIN XepTene
XalnapblHga Hemece  6accelHHiH  KacbliHAa
naviganaH6aHbI3.

Kypangpl, xeninik WHYpAbl XaHe Xeninik LWHypabiH,
awacbiH cyfa Hemece 6acka ke3 KenreH CYMbIKTbIkka
6aTbipMaHbI3.

Acnan cyfa TyckeH xafganpa gepey >eninik cbim
alacklH po3eTkaaaH CybIpbIN, OHbl ANEKTPIIK XeniaeH
ceHgipiHi3. Con ke3ge ewbip xarganaa KonbiHbI3ab!
cyfa canmaHbl3. AcnanTbl KewiHri nanganasy

Xakcbl  xeprepae
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KA3AKLLA

cypafbl GOMbIHILIA TybIHABIFEEPNEC KbI3MET KepceTy
opTanbifbiHa xabapnacbiHpI3.

BeteH 3artTapabl KYpbINfbIHbIH - CaHblnaynapbiHa
Hemece Kes-kenreH 6acka GerniuekTepiHiH apacbiHa
canmMaHpil3.

KniMHiH weTTepi Hemece Gacka 3aTTap KypbInfbIHbIH
KaknafFbl MeH KOpMyCbIHbIH apacbiHa Tycin KetneyiH
KadaranaHbl3.

Tek >KeTKi3iniM  XuHafblHA  KipeTiH  anmansl
GenekTepai KonaaHbiHbI3. KypbinbifbiHbl Kapaychbl3
kanabipmaHbi3. Erep acnantel naipganaH6acaHbl3,
OHbl SpKaLLaH XeniaeH axbipaTbiHbI3.

KypbInfFbl XXyMmbIC icTEN TypFaH ke3de OHbIH KaknarblH
«Kyblpy» GarpapnamacbiHaH 6acka kesfge alublk
KanablpMaHbl3.

Kypbinfel  «Kyblpy»  6araapnamacbiHaa  XKyMbIC
Xacan TypfaHAa bICTbIK Mai WallblpaHabinapbiHa
Kynin kanyabl 6ongpipMac yiiH, MynbTUMICIPriLLTIH
TOCTafaHblIHbIH YCTIHE EHKEMMEHI3.

Kyiktepre xon 6epmey yuwiH OylbiFaprbill
KaknafblHblH ~ YCTiHEH TeHGeHi3. Tarampapabl
asipney ycTiHOe oHe Tikenewn asipnen 6GonfaH CoOH
MYNBTURICIPriLL KaKnaFbiH allyaa eTe cak GorbliHpI3.
Byra kynin kany kayni 6ap!

MynbTuniciprill  XymbICbiHbIH, - GapbicbiHAa  Kaknak
6eTiHe aHacnaHbI3, kaknakTel anablH ana KaknakTbl
awy GaTbipmMacbliH 6acy apkbinbl TyTakagaH yrcan
allbIHbI3.

blcTbik cyFa KyWin kanygblH angbliH - any  yLwid
MyNbTUMICIPrill  KaknafblH allkaH ke3fge aca cak
60onbIHbI3.

KblcbiMAbl PeTTEeNTiH KnanaHAbl >eHe KaknakTbl
GyFraTTay xyieci 6ap knanaHabl TazasnbikTa YCTaHblI3,
XaHe OHbl KipnereH afganaa TasanaHpl3.

AcnanTbl ToCTaFaH MeH By knanaHbl opHaTbIIMaraH
Xafgawga konpaHyFa KataH ThiibIM - canbiHagbl,
COHbIMEH KaTap MynbTUNICIPrilTi TaFam AanblHaayFa
apHanfaH TocTafaHAga TaFrampap MeH CYMbIKTbIKTbIH
XKeTKiNikTi mMenwepi 6onmaraH >xafgavga KocyrFa
TbINbIM canbiHaAbI.

KypraK Tarampgap MeH CyMbIKTbIKTapablH MernLiepi
XeHiHAeri yCbIHbICTapAbl CakTaHbI3.

Hasap aypapaHbi3! Taramgapabl 6yaa ganbiHaaraH
kesne TOoCTaraHAarbl CYMbIKTbIK LEeHreniH
KaJaranaHbl3, KaXeT Ke3fe ToCTafraHFa Cy Kyubin
OTbIpbIHBI3. KypbinfbiHbl Kapaychl3 KanabipMaHp!3.
KaknakTblH ilKi >KaFblHOAFbl CUIMMKOH TOCEHIL
OyniHreH kesge  MynbTURICIpriwTi  nakaanaHyra
TbIbIM canbiHagbl.
Kypbinfbl  XymblC
LUblFapMaHbI3.
KypbInfFbIHbI XXyMbIC YakbITbiHAA OypKen xannaHpl3.
MynbTunicipriuTiH - KaknafblH - alkaH Kke3ge eTe
aban 6onbiHbI3. KaknakTbl awnac 6ypbiH, «Kbicbim/
By wbifapy» TyhWMecCiH 6acbin, KbICbIMHbIH, TOMbIK
LWbIKKaHbIH KYTiHi3.

icTen TypraHga TocCTaraHAbl
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Haszap

KypbInfFblHbI XYMBbIC iCTErEH Xaraanga rTaceimangayfra
TbiibIM  canblHadbl.  KypbinfFbiHbl — angblH-ana
XenifeH axblpaTbin XoHe OfaH cankblHAayFa yakblT
6epin, Taceimangayra apHanfaH canTbl
nanganaHbiHpbI3.

XKymbIC icTereH yakbITTa
XOHeOHbIH ilki 6GenwekTepi kbidagbl. Onapra
KOMbIHbI3Abl  TUri3beHi3,  bICTbIK  ToCTaraHAbl
LbIFapy kaxeT GonFaHga, acxaHanblk KonFanTapapl
navaanaHbiHbI3.

AcnanTbl yakbITbiHAA Ta3anan TypbIHbI3.

KypbinFblHbl GenmeneH ThiC xepae naiaanaHyfra
TbINbIM CanbliHaAbI.

Kymbic ycTiHae 6ananapablH Kypan KopnycbiHa KeHe
Xeninik LWHypFa KoM TurisyiHe >xon 6epmeHis.

Byn «kypbinfbl 8 >actaH TemeHri GananapgblH
navpanaHyblHa apHanmMaraH.

Byn npubop >xeke MyMKIHLIRiri wwekTeyni, Xyike,
ncuMxmukacbl ayblpaTblH Hemece Oinimi xeTkinikcis
agampapra (8 xactaH >xofapbl Gananapgbl Koca
anfaHja)nanganadyra apHanvaraH. byn apgampap
TeK e3AepiHiH kayincisgiktepi ywWwiH >xayan 6epeTiH
TyNfaHblH ~ kagaranayblMeH Gonca, coHpan-ak
e3fiepiHe KypblFbiHbl  Kayincis namganaHy xoHe
Aypeic  navpanaHbafraH xargadaa  oOpbiH - anybl
MYMKIH KayinTi xafgannap Typanbl TUICTi XoHe
TYCiHiKTi Hyckaynap 6epinreH 6onca ocbkl npubopaebl
nanganaHa anagpl.

Bananap npnbopabl OMbIHLLbIK peTiHae naiaanaHbac
YLUIH onapAbl kaaaranan oTbIpbIHbI3.

BananappplH Kayincisairi makcaTblHAa opay peTiHae
nanganaHbinaTbiH NONUATUNEH KanTapabl kapaycbl3
KanabipMaHp!3.
ayodapaHbi3!

KYPbIIFbl  KOPMyChbl

bananapra nonuamuneH

nakemmepMmeH Hemece Kanmama ynoipMeH oliHayFa
pykcam 6epmeHi3. TyHwbIFy Kayni 6ap!

K¥PbIIFbl

Bysbinynapfa »on 6epmey YLWiH KypbinfbiHbl TeK
3aybITTblK Opayaa faHa TacbiManaaHbi3.

XKeninik 6ay Hemece xeninik GayablH anblpTeTiri
6yniHreH ke3ae, erep on ipkinicTepMeH Xymbic ictece,
COHbIMEH KaTap on KynafaHHaH KeWiH KypblbifbiHbI
nanganaHyfa TbeifiblM canblHagbl. KypbinfFbiHbl €3
6eTiHi36eH xeHaeyre TbipbiCnaHbI3. bapnbik cypakTap
OoMblHWa Ten TyblHAbITEPNeC (eKineTTi) Kbi3aMeT
KepceTy opTanbifblHa xabapnacbiHblI3.

KypbinfbiHbl  GananapgblH  XaHe  MyMKiHAIKTepi
lwekTeyni agamaapablH  KOnNbl KETNewTiH Kypfak
carnkblH Xepae cakTaHbl3.

Kypanabl kKonpgaHyaa 6Gana epecek
XaHblHAa 6onybl kepek.

Erep cbivfa 3akbiM kence, on apHaibl CbIMMEH
HemMece eHzipyLliieH Hemece CEepBUCTIK KbI3METTeH
XUHaKTaH aybICTbIpMybl TUIC.

afamHbIH

TEK T¥PMBICTBIK KAFOAVOA

TMAVIOATIAHYFA APHAJIFAH

24
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TAFAMOAPAObI OAMbIHOAYFA APHANFAH

TOCTAFAH[bI (3) NTAUOANAHY EPEXENEPI

e MynbTURICipriTi )KOHE OHbIH LLeLlinMeni TocTaFraHbIH
(3) kataH MiHOeTi GoWblHWA faHa naviganaHbiHbI3.
Toctaranabl (3) 6acka Kbl3aplpFbill acrnanTapMeH
Hemece GeTTepMeH naipanaHyra ThilibiM carnblHafbl.

* Toctaranabl (3) 6acka biabICNeH anMacTbipMaHbI3.

¢ KbI3ObIpfbIWThIH, 3NeMeHTTiH, 6eTi (4) xaHe TocTaraH
(3) TY6i Ta3a xaHe Kyprak 6onyblH KagaranaHbl3.

* Toctafangel (3) Tarampapdbl apanacTtbipyfa
apHanfaH blgbic peTiHge nanganaH6aHpl3. Kytore
Kapcbl kabaTTeblH OyniHyiHe »on 6epmey yLiH
ellkawaH Taramaapabl Tikenen TocTaFaHHblH (3)
iwiHge ycakTaMmaHbI3.

* TocraraHHbiH (3) iwiHae kaHaah aa Gip 3aTTapabl
6eTeH kanablpmMaHpI3.

* ToctaraHapafbl (3) Tarampapdbl Tek oOxayMeH
(20) Hemece kypekwemeH (21) apanacTblpbiHbI3,
COoHAan-aK arall, NnacTuk Hemece CUNUKOHAbI acymn
akceccyapnapblH kongaHyra »xon 6epinegi.

* ToctaraHHbIH (3) Kkytore kapcbl kabaTtblH OGynaipe
anaTblH MeTann 3aTtapAbl naganaHbaHbi3.

* TocTaraHHbIH (3) iLKi )KafblHaH ypMaHbI3.

* [empeyiwTepi 6ap Tarampapabl nicipin 6onFaHHaH
KeniH TocTaraHabl (3) aepey Xyy kepek («Tasanay
XaHe KyTiMi» TapayblH kap.).

« Tarampapgbl nicipin GonFaHHaH KeiH, Kytore kapcbl
kabaTTblH OyniHyiHe >xon 6epmey yLiH, TocTaFraHabl
(3) GipaeH cyblk CyablH acTbiHa cariMaHbI3, OFaH ayeni
canblkHAayFa yakblT 6epiHi3.

¢ ToctafaH (3) biabIC XyaTblH MaluMHaga Xyyfa
apHanwvaraH.

ANFALL NAAOANAHAP ANbIHOA

KypbinsbiHbl memeH memnepamypada macbiManoay

Hemece cakmaydaH KeliH OHbI  KOCMaHbI3,

KypbinFbiHbl  6esiMe  memnepamypacbiHa OeliH

JKbITLIMbIN KOUbIHbI3.

*  KypbinfbiHbl opamMacblHaH LWbIFapbIHbI3,
MYNBTUNICIPriWTIH  KanbiNTel  XyMbiCbiHa ~ GereT
6onatbiH Gaprnblk opamanblk Matepuangap MeH
Xancblpmanapgbl anbin TacTaHbl3.

¢ MynbTunicipriwTi Teric xbinyra Tesimai beTke,
Gapnblk Xblny kesdepiHeH anbicta (ras3 nnuTachl,
9MeKTp nnuTacbl Hemece nicipy naHeni CUsKTbl)
OHaTbIHbI3.

¢ KypbinfblHbl  KabblpFagaH koprnycka AeniH Kem
nererHge 20 cm KanaTblHAaw, an oHblH yCTiHaeri 6oc
KeHicTik kem gereHpge 30-40 cm KypanTbliHAaW eTin
OpHaTbIHbI3.

e KypbinfblHbl  WbIFbIN  XaTkaH  GyAblH  KOFapbl
TemnepaTypacbliHaH OyniHe anaTbiH 3aTTapabiH
Tikenen KkacbiHA@ opHanacTbipMaHbI3.

Ha3sap aydapaHbi3! KypbinfbiHbl 6ynay, wWyHfbinwa

Hemece e32e Oe cy monmbipbiiFaH biObICmapFra

JKaKbIH OpHanacmbipMaHbI3.
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1. KaknakTbl Kypcaynay TyTkacbiH (16) d\ KymniHe
OPHAaTbIHbI3.

2. Mynbtunicipriw kaknafbiH (10) 6aTbipmara (2) 6ackin
allbIHbI3.

3. bBekiTkiwTi (8) 6ocaTbin, Kopraylbl 3kpaHabl (9)
LeLin anblHbI3.

4. By knanaHblH (17) WweLwin anbin, OHbIH TOMEHT XafblH
carar TiniHe kapcbl 6afbiTTa 6ypan anHanabIpbIHbI3.

5. KoHOeHcaTTbl XuHayFa apHanfaH biabicTel (13)
LUbIFapbIN anbiHbI3.

6. Bapnblk anbiHGanbl GenwekTtepai (6y knanaHbIHbIH
GenwekTepiH (17), KoprayLubl 3kpaHAabl (9), TOCTaKTbI
(3), 6yma a3ipnenTiH HayaHbl (18), oxayapbl (20),
KanakwaHbl (21), enweyiw crakaHael (19) norypt
cTakaHdapbl MeH kaknaktapbliH (23)) ymcak
rybkameH 6entapan xyfbill 3aTTapAabl KOca OTbIpbIMN
XKYbIHbI3, afblH CyAblH acTblHAA LWaNbIn, KeNTipiHi3.

7. WorypTTbl e3ipnemec 6ypbiH, orypTka apHanfaH
cTakaHgap MeH kaknaktapabl (23) kaHan TypraH
CyFa Manbin gesnHdekunsanaHbI3.

8. Kypbinfbl KOPNYCblH AbIMKbIT MaTtaMeH CypTiHi3.
KypbinfbiFa KyprayFa yakbIT 6epiHi3.

9. TemeHri Geniringeri LWbIFbIHKbINAPAb!  XOFaPFbl
XaFblHOaFbl OMbIKTAPMEH CalKecTeHAipin, Kynakwa
GenikTepiH KOCbIHbI3 XaHe XoFapfbl GeniriH carat Tini
6oMblHLWa GekiTinreHre aeniH bypaHbI3.

10. KoprayLubl akpaHAbl opHaTbin (9), OHbl GEKiTKILLTIH
(8) kemerimeH GekiTiHi3, OHbl caFaT TiniHiH 6olbIMeH
GypaHbI3.

11. KoHaeHcaTTbl XuHayFa apHanfaH biabicTbl (13) xaHe
Oy knanaHbiH (17) OpHbIHA CanbIHbI3.

NMAAOATNAHY

Backapy Takracbl

« backapy TakTacbiHblH 6aTbipManapblHbiH ap 6acbinybl
AbIObLICTbIK CUTHANIMEH cyimenaeHesi.

«MYNbTUNICIPTILWL» TapTiGi

Ha3sap aydapaHbi3!

*  EwkawaH xyMmbic icmen mypfaH KYypbUIFbiHbI
Kapaycbi3 KanOblpMaHbI3.

* Kyuikmepde xon 6epmey ywiH KaKnakmsbi
(10) awkaHOa cak 60nbIHbI3, 6y wWbiFambiH
caHblnaynapobiH YCMiHeH XYMbIC yaKbimbiHOa
meH6eHi3, OeHeHiH awblK 6esikmepiH (3)
mocmaraHHbIH ycmiHeH ycmamMaHbi3!

*  Mynbmunicipeiwumi anFawkbl natidanaHraH ke3de
KbI30bIpFbiw 351IeMeHmmeH 6emeH uic natida
6071ybI MYMKiH, 6yn Kanbinmbl Ky6bibic.

* ToctafaHHbIH (3) Kytore kapcbl )abblHbIH XbIPbIN KeTYi
MYMKIH MeTann 3aTTapabl KongaH6aHbI3.

1. KaknakTbl Kypcaynay TyTkacbiH (16) d\ KymWiHe
OPHAaTbIHbI3.

2. Mynbtunicipri kakanafbiH (10) nepHeHi (2) 6acbin
awblHbI3. TocTakTbl (3) MynbTM ac a3ipneriwTi
)KYMbIC KamepacblHaH LUbIFapbIn anblHpI3.
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KA3AKLLA

3. TocraraHfra Taramaapabl peLenTke opai (peuenTinep

KiTabblH KapaHbl3) TocTaraHFa (3) canyabl >ysere
acbIpbIHbI3.

Eckepmy:

TocmaraHfa (3) canbiHFaH UHepedueHmmep MeH
cylbIKmbikmapObiH Makcumanobl OeHeel «10»-HaH
JKOFapbl XXoHe MUHUManobl OeHeell «2»-0eH memeH
b6onmaybIH KadaranaHbi3.
bomka vywiH (KypiwmeH e32eci) eH xofapfbl
OeHeeliliH 6enaici — «8».

TaramOap MeH cyObl canyOblH Xasnbl Mbicalbl

(Mbican pemiHOe Kypiw KapacmbIpbiniFaH):
Kypiwmi enweyiw cmakaHmeH (19) enwen anbiHbi3
(6ip enweyiw cmakaHOa wamameH 160 ep. Kypiw),
OHbl XYybIHbI3 X8He Kypiwmi mocmaraHfa (3)
carbiHbI3.
Kypiwmiy 6eneini 6ip menwepi ywiH («CUP»
cmakaHblHOa ernweHeeH) — Kaxemmi cy OeHeeli
mocmaraH (3) iwiHOeai wakinde kepcemirnzeH.
Calikec benzice OeliH cy KyUbIHbI3.

Mbican:
Tepm enweyiw cmakaH Kypiw carnbir, cyobl «4 CUP»
benziciHe OeliH Kyro Kaxem.
Cylblk cymmi 6omkanap ywiH Kypiw neH cydbl 1:3
KambiHacbiHOa KorndaHydbl YCbIHaMbI3.

4. ToctaraHabl (3) KYPbIFbIHbIH XYMbIC KamepacblHa

OpHaTbIHbI3. blabICTbIH CbipTKbI BeTi Tasa api Kyprak

eKeHpiriHe Ke3 XeTKidy Kepek, an blAbICTbIH ©3i AypbIC

OpHaTbINFAHAbIFbIH - XXOHE  KbI3[bIpy 3MEeMEHTIHIH

6eTiHe Aan colikec KeneTiHAiriH kagaranay kepek (4).
Eckepmy:

TocTaraHabl (3) )xapmanapbl yyra nanganaH6aHpla

X@He ofaH Tarampaapabl TypamaHbI3, Gy Kytore kapchbl

kabaTTbl 6yngipe anagbl.

YKymbIC kamepacbiHAa xoaHe TocTafaH (3) TybiHae

GeTeH 3aTTapAblH, nacTaHydblH XoHe binFanablHu

6ornmayblHa Ke3 XKeTKi3iHi3,

KonpaHnap anapiHaa TocTaFaHHbIH (3) cbipTkbl GeTi

MeH Ty6iH KypFaTbin CypTiHi3,

KbI3apIpfbill anemMeHTTiH (4) opTacbiHAa TemnepaTtypa

Gepriwi  (5) opHanackaH. [aTuyukTiH  epkiH

KO3fanbiCbiHa el keaepri 6onmayblH kaJaranaHbi3.

5. Erep Ci3 taf,ampapabl 6yra ganbiHgacaHbl3, cyabl

TocTaFaHFa (3) kavHan xaTkaH cy TabkTbiH (18)
TyGiHe TuMeTWUHiOen eTin KyWbiHbI3. ©Himaepai
acrtayra cany kepek (18) xaHe OHbIH blAbICbIH OpPHATY
kepek (3).

6. KaknakTbl (10) WwhIpThinFa AemiH KabblHpI3.
7. YKenini cbIMHbIH, aXblpaTKbIWbIH yALWbIKka (12) cany

Kepek, an xenini CbIMHbIH anbipblH po3eTkara cany
kepek. OcblgaH KewiH OblObICTbIK Aabbin Gepineai,
avcnneige (15) «--:--» Genrici nanga 6onagbl.

Eckepmy:

Ezep kypbinrsl 30 cekyHO iwiHde nalidanaHbinmaca,
oHOa on asmomammbl mypde Kymy pexumiHe
emedi, OblbbicmbiK 6enei  ecminedi, Xymbic
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10.

"

12.

b6ardapnamanapbiHblH maHbanapb! ewin, ducnnetioe
«- -» maHb6anapb! natida 6onadksl.

KaknakTbl Kypcaymay TyTkacbiH (16) & KyitiHe
OpHaTbIHbI3.

«MB3IP» HykTeciH (29) 6acblHbI3, Aucnnenge
«KybIpy» a3iprniey 6araapnamachIHbIH XbiMblblKTaFraH
TaHbachkl xaHe «0:25» yakbIT TaHbacbl kepiHesi.
Osipney 6GarpapmacbiH «MB3IP» (29) TyiimeciH
Ke3ekneH 6aca oTblpbin HeMece (27) «-» xaHe (30)
«+» TyWAMenepiHiH kemeriMeH TaHAaHbI3. TuicTi
6GargapnamaHblH - MHOWKATOPbl  KbiNblNbIKTaRAbI,
coHpan-ak pucnnevge 6Gargapnamadbld d4enki
GoViblHIIA OpHATbIMFAH XYMbIC YaKblTbl >8He
ac osipneHeTiH KbICbIM kepceTineai («93ipney
6argapnamachi» KecTeciH KapaHbi3).

. ¥cblHbInNFaH Gafpapnamanapparbl Nicipy yakbiTbl

e3repTinMereH kynae  GenrineHreH, Gipak
GenrineHreH aykbiM LUeriHae ©3repTinyi MyMKiH.
O3ipney yakblTbiH ©3repTy YWiH «YakbiT» (25)
TyrMeciH BacbiHbI3, Aucnnenge «(M» MHAMKATOPbI
naiiga 6Gonagbl XoHe cafaTTblH CaHAblK MoHi
XKbINbINbIKTARAbI.

CaraTTblH caHablk MaHIH (27) «-» aHe (30) «+»
TYNMecCiMEH OpHaTbiHbI3, TaHAaydbl pactay YLUiH
«YakplT» (25) TyiMmeciH 6acbiHbi3, ofaH KeWiH
MUHYTTapblH CaHAblK MOHIH OpHATbIHbI3.

Eckepmy:

13.

14.

15.

Yakbimmel a3ipriey yakbimsiH 6anmay «Kypiw» xoHe
«[lManay» 6ar0apnamanapbl yWiH KOmKemimcis.
«KbicbiM/By  WwbiFapy» (32) TynMmeciMeH >xofapbl
KblcbIMAa o3iprneyai Kocyfa Hemece axblpaTyfa
6onagbl («O3ipney 6Oargapnamanapbl» KecTeCiH
KapaHbl3). «1Soy» KepCeTKilli XXyMbIC KamepacblHaa
KblCbIMHbIH, 6ap ekeHiH 6ingipeai.

KaxeT GonfaH xafrgaiga KeniHre KangblpbinfaH
bactay Kbl3ameTiH GantaHbi3. byn ywiH «KeniHre
KkangblpbinFaH cTapt» (24) TyhmeciH 6acbiHbI3,
ocbl kesae paucnneige «(O» WHAMKATOPbI MeH
caraTTblH CaHAblK MOHi XbiNbinblkTanabl. CaraTTblH
CaHAbIK MaHIH (27) «-» xaHe (30) «+» TyhmeciMeH
OpHaTbIHbI3, TaHAaydbl pacTtay YyuwiH «KewiHre
KanablpbinFaH ctapT» (24) TymeciH 6acbiHbI3, oaaH
KeniH MUHYTTapablH CaHAblK MOHIH OPHaTbIHbI3.
Erep panbiHoayobl gepey GacTafbiHbi3 kence, Gyn
Kagamabl eTKi3iHi3..

Eckepmy:

16.

17.

KeliiHee KandbipbiriraH cmapmmbiH Kbiamemi «[Ticipy»,
«Kybipy» xoaHe «XKbinbimy» 6ardapnamanapbl ywiH
Komkemimoi emec.

Tarampapabl a3ipney GargapnamachiH KOCY YLUiH,
«CTAPT» (28) HykTeciH 6acbiHbi3. Aucnnerige (15)
XKYMBICTbIH, KamnfaH yakblTbl KepiHedi >kaHe Genriw
HYKTenep XbINbINbIKTaNTbIH Gonagbl.

Erep ci3 keiiHre kangpipbinFaH 6actay Kbl3meTiH
6encengipceHis, aucnneige (15) «O»  «ketiivre
KanabipbinfFaH 6actay TaHb6achk! kepiHesi, KypbInfblHbI
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Tarampaapabl osipney TapTibiHe KockaH COH, «(O»
TaHbachkl ceHepi.

Eckepmy:

* Osipney OafgapnamacbiH ceHAipy ywiH «CTOTl/
blcbiTy» (31) HykTeciH 3 cekyHA 6ovibl 6ackin yacTan
TYPbIHbI3.

18. Tarampapap! a3iprniey Gargapnamach! asikranybiMeH 4
ObIBbICTBIK 6enri ecTineaji Ae, MynsTUNICIPriLl aBTOMaTTbl
TypOe TemnepaTypaHbl yctan Typy TepTibiHe keluemi,
avcnnenge (15) «00h» TaHGackl KepiHepi xoHe
MynBTUMICIPFILUTIH TeMnepaTypaHbl ycTay TepTibiHaeri
XYMbICC yaKbITbl (CaraTneH) kepiHeni.

Eckepmy:

«  TemnepamypaHbl ycman mypy Keismemi «Mozaypmy»
6ardapnamaHbl YWiH Ko xemimoi 6ormadiosb!.

19. TemnepatypaHbl ycTan Typy yakbiTbl asikTanFaH COH,
ObIBbICTLIK Genri ecTineai xxeHe Kypbinfbl AalbIHAbIK
pexumiHe eTesi.

Eckepmy:

*  KypbinfbiHblH OalibiH maram memnepamypacbiH 24
caram 60olibl ycmarn mypambIHObifbIHa KapamacmaH,
a3ipneHzeH maramOapObl mocmaraHoa y3ak yaKbim
6olibl  Kanoblpy YCbiHbIIMAlObl, eUmkeHi 6yn
maramOapObiH by3binybiHa cebern 60rybl MyMKiH.

*  TemnepamypaHbl ycman mypyObl 60ndbipmac ywiH,
«CTOIl/blceimy» (31) HykmeciH 3 cekyHO 60lbl
6acbin yacman mypbiHbI3.

93ipney 6araapnamanapbl XaHe onapAbiH Y3aKTbIfbl

20.

21.

22.

23.
24.

25.

KA3AKLLUA

TemnepamypaHbl cakmay pexumiH maramoapobl
bICbIMY YWiH natidanaHbaHbI3.

Micipy  npoueciH0e  maramadapObiH  nicyiH
KaOaranaHbl3, Kaxem 6onfaHla maramoapObl
nnacmuk oxaymeH (20) Hemece KanakneH (21)
apanacmaipbin MypbIHbI3.

«KbicbiM/By wWwbiFapy» (32) TyiMeciH 6acbin, 3 cekyHa,
iWwinae ycTan TypbiHBI3, Oy KnanaHbl albinagbl,
XoHe apTblK KbICbIM KYMbIC KaMepacbiHblH iLUiHEH
XoWbinaTtblH 6onagpl.

>Keninik cbiM awacbiH po3eTkafaH CyblpbIHbI3 XoHe
Xeninik ceimabl MynbsTURIcipriwTiH, (1) KopnycbiHaa
opHanackaH ysicbliHaH (12) axblpaTbiHbI3

KaknakTbl kypcaynay TyTkacblH (16) c“ KymriHe
OpHaTbIHbI3.

Kaknaktbl (10) 6aTbipmara (2) 6ackin albiHbI3.
TocTakTafbl TyTkagaH ycTan TocTakTbl (3) Cyblpbin
anbiHbI3, acynnik KonFantTapabl nanganaHbiHbI3.
MynbTunicipriwTi  CybITbIHbI3 [a, OH Tasanayabl
XKYPri3iHi3.

Eckepmy:

O3iprey  npoueciH  Kalafanan — OmMbIPbIHbI3,
coHOali-ak  maramOap  83ipneHin  6onfaHO0a
mynbmunicipeiwmi ceHOIpiHi3. KypbinrbiHbl Kapaycbi3
KanobipMaHbI3.

Bbyda a3ipney ywin «byra nicipaiw» 6ardaprnamacbiH
KOnoaHbIHbI3.
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Barnapnama KbicbiMcbI3, °C | KbicbiMMeH, °C | TaranbiHpany ¥3akTbifbl | Temnepaty- | Keninre
OoWbIHWA YyaKbIT | (caFaTneH) |paHbl ycTan | kanabl-
(caraTneH) TYPY pbinFaH
cTapT
Kybipy 145 - 00:25 00:05-00:45 |+ -
Micipy 100 108 (opTawa) |00:30 00:15-3:00 |+ +
BykTbipy 99 102 (TemeHri) 00:30 00:15-06:00 |+ +
Copna 100 108 (optawa) 00:30 00:30-02:00 |+ +
Botka 95 102 (TemeHri) 00:40 0:15-2:00 + +
Tokalwu 145 - 00:30 00:30-03:00 |+ -
Kypiu 100 108 (optawwa) - - + +
Opbic newi - 106 (optawa) 00:30 00:30-03:00 |+ +
Ipkinaek 100 108 (oprawa) 02:00 01:00-06:00 |+ +
Tocan 100 102 (TemeHri) 01:00 01:00-06:00 |+ +
Manay 110 112 (xofapfbl) |- - + +
BymeH 105 108 (oprawa) 00:30 00:20-2:00 |+ +
ByKTbIPFbIL
Vorypt 40 - 04:00 04:00-10:00 |- +
blcbiTy 120 - 0:30 0:15-01:00 |+ -
Mynbtnacnasiel | 35-150 00:30 00:10-06:00 |+ +
105 (TemeHri) 00:15 00:15-02:00
110 (optawa)
115 (>Kofaprbl)
27
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KA3AKLLA

*  «Tokaw» pexumiHage nicipy npoueci askranfaHra
OeniH MynbTUMICIPrill KaKnaFbiH allnaHbI3.

*  «KYbIPY» 6GargapnamacbiHga KypbliFbl ac yunik
newke ykcac >yMbIC icTewai, MiHOeTTi Typne
AanblHaay YpAiciH kadaranaHbl3.

¢ «Kypiw» xoHe «[Manay» 6GafgapnamanapbiHga
asipney 2 keseHMeH Xyprisineai. 1 keseH— kapimri
asipriey, 2 ke3eH — 8 MUHYT Goibl GyKTbIpy. EKiHLi
KeseHae Aucnnenge kepi ecen naiga Gonagbl,
2 Ke3seHOe o3iprney asKTanFaH COH  Kypblnfbl
TemnepaTypaHbl ycTan Typy pexvmiHe eTeai.

* TaramdapOdbiH QdalibiHOay adicmepiH OdalibIHOay
adicmepi KmiabbiHaH KapaHbI3 (Kemki3inim
XuHafblHa  Kipedi). bBapnbik peuenminep
YCbIHbICMBbIK cunamka ue, cebebi peuyenminep
YWiH Ka i uHzpedL pOiH depi
MeH KamblHacmapbl maramOapOblH alMaKmbiK
epekwenikmepi MeH meHi3  OeHzelimeH
casbicmbipraHOarbl 6uikmikke 6alnaHbicmbl
e32epin ombIpybl MyMKIH.

«MYNbTUACTIA3» TopTiGi

«MynbTracnasibl» pexuMi acnasablk canaceiHaa Ginimi

XKETKINikTi  Toxipubeni napanaHylwbinapFa apHarnfaH.

Ocbl peXxvMHIH apkacbliHaa TemnepatypaHbl 35° neH

150°C apanbifbiHga Hemece >XYMbIC KamepacblHbiH,

iwingeri KpicbiMAbl, kKanaybliHbl3 GolblHWA ac a3ipney

Y3aKTbIfbIH OpHaTyFa 6onagebl.

*  «MYNbTUACMA3LWbI» 6aTbipMacbiH (26)
bacbiHbI3, gucnnenge (15) «130°C» TaHbanapsbl
kepceTineai,6atbipmanapMeH (27) «-» xaHe (30) «+»
Taramaapabl AavibiHAAYAbIH KKETTi TemnepaTypacbiH
35°C-peH 150°C*-re geviHri aykbiMaa benrineHis.

* Micipy yakbITbl e3repTinmereH kywae OGenrineHreH,
Gipak 6enrineHreH aykbIM LUeriHAE e3repTinyi MyMKiH.
Ozsipney yakbITblH ©3repTy YWiH «YakelT» (25)
TyiimeciH 6acbiHbi3, aucnneige «&» uvHAMKaTOPbI
navga 6Oonaabl XeHe cafaTTblH  CaHOblK  MaHi
XKbINbINbIKTANAbI.

« CaraTTblH CaHAblk MaHIH (27) «-» xaHe (30) «+»
TyMIMECiMEH OpHaTbIHbI3, TaHAayAbl pacTay YLiH
«YakbIT» (25) TynmeciH 6acblHbI3, OdaH KeniH
MWHYTTapAblH CaHAbIK MOHIH OPHATbIHBI3.

¢ «KbicbiM/By webiFapy» (32) TymmeciMeH xofapbl
KbicbiMaa a3ipneydi kocyra 6Gonagbl (peuentinep
KiTabblH KapaHbi3). «Goy» KepeCeTkilli KyMbIC
KamepacblHAa KbICbIMHbIH 6ap ekeHiH 6ingipeai.

« Kaxer OonfaH »afganga KeniHre KkangblpbinFaH
6actay KbiameTiH 6GanTtaHbl3. Byn ywiH «KemiHre
KanablpbinFaH  crtapt»  (24) TynmeciH 6acbiHpbI3,
ocsl kesge aucnneige «O» uHAMKATOPBI MeH
cafaTTblH CaHAblK MaHI XbINbiNblkTanabl. CaraTTblH
caHAbIK MaHIH (27) «-» xaHe (30) «+» TyhmecimeH
OpHaTblHbI3, TaHdayabl pactay yuwiH «KeniHre
KanablpbinfFaH crapT» (24) TyiMeciH 6acbiHpbI3, ogaH
KENiH MUHYTTapAblH CaHAbIK MAHIH OPHATbIHbI3.

« Tarampapabl o3ipney Gargapnamachk! askranybiMeH
4 pbibbicTblK Genri ecTinedi ge, MynsTURicipriw
aBTOMaTThbl TypAe TemnepaTtypaHbl ycTan Typy
TopTibiHe keweni, aucnnenge (15) «00h» TaHGachbl
KepiHeai >xoHe MyNbTUNICIPrilTiH TemnepaTypaHbl
ycTay TopTibiHAEri XyMbICC yakblTbl (caraTneH)
KepiHeai.

« Ogsipneygi TokTaty kepek 6onca, (31) «CTOIlN/
XbINbITY» TYAMECiH 6ackin ycTan TypblHbI3.

¢ «KpbicbiM/By wbiFapy» (32) TynmeciH 6acbin, 3 cekyHa,
iWwiHoe yctan TypbiHbI3, Oy knanaHbl albinagbl,
XaHe apTblK KbICbIM KYMbIC KaMepacbiHbiH iLUiHEH
XombinaTbiH 6onaabl.

* Keninik cbiM awwacbiH po3eTkagaH CybIPbIHbI3 XoHe
Xeninik ceimabl MynbsTURICipriwTiH, (1) KopnycbiHaa
OpHanackaH yscblHaH (12) axbIpaTbiHpI3.

» KaknakTbl Kypcaynay TyTKacblH (16) o KyiliHe
OpHaTbIHbI3.

+  Kaknaktbl (10) 6aTbipmara (2) 6acbkin allbiHbI3.

« Toctakrafbl TyTkadaH ycTan TocTakTbl (3) cyblpbin
anbiHbI3, acynik KonFantapAbl NanganaHbiHbI3.

¢ MynbTunicipriwTi CybITbIHBI3 Aa, OH Tasanayabl
XKYPri3iHi3.

¥CbIHbICTAP

Cia  «Mynbtnacnaswsbl»  6argapnamacbiH
KeTepy YLWiH NanganaHa anachbls.

Kambipgbl keTepy — Oyn kamblpgbl nicipy angbiHaa
favbiHOay KeseHi. KeTepy KkesiHAe kapkblHAbI ally
XKypeai, KambIpAblH KypbinbIMbl KanmnblHa Kenegi, OHbIH
Kkenemi aHafrypnbiM ecefi. CoTTi npoueccTiH Herisri
wapTTapbiHbiH Gipi 6onbin, caman >xengid 6onmaybl
XaHe TypakTbl TemnepaTypaHbl (40°C Tasly) cakray
ecenTtenepi, «MynbTnacnaswbl» GargapnamacbiHga ci3
63 YMiHi3ae KamblpAbl KOTepyaiH >KafaannapbiH Kacaw
anachbi3.

Kamblpabl

Kambipabl aavibiHpay agici:

400 rp. yH

350 mn. cyT (CymeH apanacTbipyra 6onaapl)

Ty3

KanT

1,5 W.K. KypFak aLbITKbl

1,5 a.k. capbl man

*  Bapnblk KypFak Kypampac Geniktepai
apanacTbIpbIHbI3, COHbIHAA CYT KOCbIHbI3. Xakcbinan
MUKCepMeH ByrFaHpl3, TocTaraHra (3) canbiHpl3.

*  «MynbTacnaswbi» b6argapnamacsl YLWiH
TemnepatypaHbl 35°C-45°C TanaaHbl3
(«MynbTacnanswel» 6Gatbipmacel (26)» TapayblH
KapaHpl3).

*  (25) «YakbIT» TyMeCiH 6acblHbI3 XaHe (27) «-» xoHe
(30) «+» TyiMmenepiMeH 1 caFaT XyMbIC y3aKTbIfbIH
OpHaTbIHbI3.

Eckepmy: EH Xakcbl Homuxeze xemy YWIiH PeXum

asikmanrarra 0eliH KypbinFbl KaknarbiH (10) awnaHbi3.

28
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Tasanay aHe KyTim

*  Keninik 6ayablH albIpTETIMH awanbIiKTaH CyblPbIHbI3
XaHe KypbIffblfa cankbiHAaayFa yakblT BepiHia.

* Kopnyc (1) neH kaknaktel (10) asgan cynaHfaH
LyBepekneH cypTin, KeriH KypFrak Kblrbin CYPTIHI3.

* Mynbtn ac asipneriwTi nanganaHFaH  canblH
KOHAEHCAT >XWMHafFbIWTbIH (13) iwiHgeri cyabl Terin
TacTan OHbl XybIN OTbIPbIHbI3.

* Bapnblk wewinmeni GenwekTepai 6eTapan xyfbiLl
3aTbl 6ap >KyMcak bICKbILUMEH XYbIHbI3, afblH CyMeH
LUabIHbI3 K8HE KypFaTblHbI3.

* By KaknafblH (17) OpHbIHa KOWFaHFa AeWiH Xakcbinan
KYPFaTbiHbI3.

» ToctafaHgbl (3) blAbIC XyaTblH MallMHarFa canyfa
ThIfibIM canblHaAbl.

*  KpI3oblpfbill aneMeHTTiH 6eTiH (CankbiH KyiiHae FaHa)
CYPTiHi3, elwbip xaraanga cydblH acnan KoprycbhlHbIH,
iLwiHe TuioiHe xxon GpemeH;3.

e KypbinfblHbIH KOPMYCbIH, >Xeninik LWHypabl XaHe
Xeninik WHyp allacklH CyFa Hemece Ke3 kenreH 6acka
CybIKTbIKTapFa 6aTbipMaHbI3.

e KaxalTblH  >XoHe  eril  Xyfblll
nanganaHyfa TblibIM canbiHagbl.

+ byabl welfapy YWiH knanaHgbl Tasanayfa YHemi
XiHillke cbiMabl Hemece Byabl keaepricis Wbirapyabl
KamMTamachbl3 eTy YLWiH TecikTi Tazanayra apHanfaH
e3re matepuangapabl KonaaHblHpI3.

3aTTapabl

Cakray

*  KypbinfbiHbl COHAIPIHI3 XaHe OHbl Tasanagybl XypriaiHi3.

*  KypbinfbiHbl KypFak, cankslH, Gananapasiy Kkongapbi
KETNEeNTIH Xepae cakTaHbI3.
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KA3AKLLUA

XKeTkKi3y XuHafFbl

Mynetunicipriw — 1 aH.

XKeninik wHyp — 1 OH.

TocTafraH — 1 OH.

Byra nicipyre apHanfaH Tabak — 1 aH.
Oxay — 1 gH.

Kanak — 1 gH.

Onuweyiw cTakaH — 1 aH.
KaknakTapbl 6ap norypTka apHanfaH ctakaHwanap —
6 OH.

Hyckaynblk — 1 gH.

TexHukanbIK cunaTrapbl

OnekT KyaT ke3i: 220 B ~ 50/60 'y
Makcumanapl TyTbiHaTbIH KyaTbl: 1100 BT
TocTaraH kenemi: 5 n

OHAipywi acrnanmsiH cunammamanapbiH andblH-ana
Xxabapanaycbi3 e32epmyee KyKblIkmbl cakmatiob.

lMpu6opadbiH KbIZMem emy Mep3iMi — 3 Xbis.

FapaHTuAnbIK MiHAeTTINIr

[apaHTuANbIK Xargaaarsl kapanbin xatkaH benwektep
OunepaeH Tek caTbin anblHFaH ajamfa faHa Gepinepi.
Ocbl rapaHTuUanbIK  MIiHOETTINIriHAeri  warbiMaanfaH
Xaraanaa TenereH Yek Hemece KBUTAHUMSICbIH KepceTyi
KadKeT.

EAL
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MULTICOOKER
Destinatia de baza a multicooker-ului constd in
prepararea rapida si calitativa a mancarii.

Descriere
. Carcasa multicooker
. Tasta deschidere capac
Bol pentru prepararea alimentelor
Element de incélzire
. Senzor de temperatura
Supapa cu sistem de blocare a capacului
Supapa reglare presiune
Fixator ecranului de protectie
Ecran de protectie
. Capacul multicooker-ului
11. Maner pentru transportare
12. Conector pentru cablul de alimentare
13. Recipient pentru colectarea condensului
14. Panou de comanda
15. Display
16. Maner blocare capac
17. Supapa de aburi
18. Tava pentru gatire la aburi
19. Pahar de masura
20. Polonic
21. Spatula
22.Cablu de alimentare
28. Paharute pentru iaurt

CENODU A ON

_
o -

Panou de comanda

24.Buton «Pornire intarziata»

25. Buton «Timp»

26. Buton «Multibucatar»

27.Buton «-»

28. Buton «Start»

29. Buton «Meniu»

30. Buton «+»

31. Buton «Stop/incalzire»

32. Buton «Presiune/Eliberare abur»

ATENTIE!

Pentru o protectie suplimentard instalati in circuitul de
alimentare un dispozitiv pentru curent rezidual (RCD) al
carui curent nominal de declansare sa nu depaseasca 30
mA, pentru instalarea RCD apelati la un specialist.

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie prezentul ghid de utilizare Tnainte de

folosirea aparatului electric si pastrati-l pentru consultari

ulterioare.

Utilizati dispozitivul doar in scopul pentru care a fost creat,

asa cum este descris in aceasta instructiune. Operarea

gresita a aparatului poate duce la defectarea lui, cauzarea

de prejudicii utilizatorului i proprietatii acestuia.

+ Inainte de utilizarea aparatului examinati atent cablul
de alimentare si racordul pentru conectarea cablului

‘ ‘ VT-4208.indd 30

30

de alimentare, situat pe carcasa aparatului, asigurati-
va ca acestea nu prezinta defectiuni. Nu utilizati apa-
ratul daca este deteriorat cablul de alimentare sau
racordul cablului de alimentare.

Tnainte de a pune aparatul in functiune asigurati-vé c&
voltajul sursei de alimentare corespunde cu cel men-
tionat pe aparat.

Cablul de alimentare este prevazut cu fisa de tip
«euroy; conectati doar la o priza prevazuta cu impa-
mantare sigura.

Nu utilizati piese intermediare atunci cand conectati
aparatul la sursa de alimentare.

Aveti grija ca cablul de alimentare sa fie introdus per-
fect in racordul de pe carcasa aparatului, iar fisa cablu-
lui de alimentare sa fie introdusa in priza electrica.
Utilizati doar cablul de alimentare furnizat impreuna
cu aparatul si nu folositi cabluri de alimentare de la
alte dispozitive.

Pentru a preveni incendiul nu utilizati piese interme-
diare atunci cand conectati aparatul la priza electrica.
Amplasati dispozitivul pe o suprafata plana, termo-
rezistenta, departe de surse de umiditate, caldura si
flacara deschisa.

Plasati aparatul astfel, incat accesul la priza electrica
sa fie liber.

Utilizati aparatul doar in locuri cu o buna aerisire.
Feriti aparatul de razele directe ale soarelui.

Nu amplasati dispozitivul in nemijlocitd apropiere de
pereti si mobilier. Distanta de la corpul multicookerului
pina la perete sau alte obiecte ale mobilierului trebuie
sa fie cel putin de 20 cm, spatiul liber de deasupra
multicookerului trebuie sé fie cel putin de 30-40 cm.
Feriti cablul de alimentare de contactul cu suprafetele
fierbinti si muchiile ascutite ale mobilierului. Evitati
deteriorarea izolatiei cablului de alimentare.

Nu atingeti cu mainile ude cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare.

Niciodata nu trageti de cablul de alimentare atunci
cand deconectati aparatul de la reteaua electrica,
apucati de fisa de alimentare si extrageti-o cu grija
din priza electrica.

Nu utilizati aparatul in apropiere de recipiente cu apa,
in apropiere imediatd de chiuveta de bucatarie, in
subsoluri umede sau langa bazin.

Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare in apa sau alte lichide.

Daca aparatul a cazut in apa deconectati-l imediat
de la reteaua electrica prin scoaterea figei cablului
de alimentare din priza. Nici intr-un caz nu introduceti
mainile in apa. Pentru orice intrebari in legatura cu
utilizarea dispozitivului in continuare adresati-va la un
centru de service autorizat.

Nu introduceti obiecte strédine in orificiile dintre pie-
sele aparatului.

Aveti grija ca marginile hainelor sau obiecte straine sa
nu patrunda intre capacul si carcasa multicooker-ului.
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Utilizati doar accesoriile detasabile furnizate impre-
una cu aparatul. Nu lasati aparatul nesupravegheat.
intotdeauna opriti aparatul si deconectati-l de la
reteaua electrica daca nu il folositi.

Nu lasati deschis capacul aparatului in timpul functio-
narii acestuia cu exceptia programei «Prdjire».

La functionarea aparatului in regimul «Prajire», pen-
tru a evita arsurile de la stropii de ulei fierbinte nu va
aplecati de asupra bolului aparatului de fiert la aburi.
Pentru a preveni arsurile nu va aplecati de asupra
orificiilor de iesire a aburului si de asupra capacului
deschis. Fiti foarte precauti atunci cand deschideti
capacul multicooker-ului in timpul si imediat dupa gati-
rea alimentelor. Pericol de oparire cu abur!

Nu atingeti suprafata capacului in timpul functiondrii
multicooker-ului, ridicati capacul de méaner, apasand
n prealabil butonul pentru deschiderea capacului.
Pentru a preveni arsurile fiti extrem de precauti atunci
cand deschideti capacul multicooker-ului.

Pastrati curate supapa de reglare a presiunii si
supapa sistemului de blocare a capacului, in cazul in
care acestea sunt murdare, curatati-le.

Este categoric interzisa exploatarea aparatului daca
nu sunt instalate bolul si supapa de aburi, precum si
nu porniti multicooker-ul fara alimente si fara o can-
titate suficienta de lichide in bolul pentru prepararea
alimentelor.

Respectati recomandarile privind volumul ingrediente-
lor uscate si a lichidelor.

Atentie! La gatirea alimentelor la aburi urmariti nivelul
de lichide in bol, adaugati apa in bol pe masura nece-
sitatii. Nu lasati aparatul fara supraveghere.

Nu utilizati multicooker-ul daca este deteriorata gar-
nitura de etansare de silicon de pe partea interioara
a capacului.

Nu scoateti bolul in timp ce aparatul este pus in func-
tiune.

Nu acoperiti multicookerul in timpul functionarii.
Respectati si fiti cu precautie, deschizand capacul
multicookerului. inainte de a deschide capacul apa-
sati pe butonul «Presiune/Eliberare abur» si asteptati
reducerea completa a presiunii .

Nu transportati aparatul in timpul functionarii. Utilizati
manerul pentru transportare, decupland in prealabil
aparatul de la retea si lasandu-| sa se raceasca.

in timpul functionarii carcasa aparatului si piesele inte-
rioare se incalzesc puternic. Nu le atingeti cu partile
neprotejate ale corpului sau mainile, pentru a scoate
bolul fierbinte utilizati manusi de bucatarie cu protec-
tie termica.

Curatati cu regularitate aparatul.

Nu utilizati aparatul in afara incaperilor.

Nu permiteti copiilor sa atinga carcasa aparatului si
cablul de alimentare n timpul functionarii.

Acest aparat nu este destinat pentru utilizare de catre
copiii sub 8 ani.
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Acest aparat nu este destinat pentru utilizare de catre
persoane (inclusiv copiii sub 8 ani) cu deficiente fizice,
nervoase, psihice sau fara cunostintele si experienta
necesara. Utilizarea aparatului de catre astfel de per-
soane este posibila doar in cazul in care sunt supra-
vegheati de catre persoana responsabila cu siguranta
lor, precum si daca le-au fost date instructiuni cores-
punzatoare si clare cu privire la folosirea sigura a apa-
ratului si despre riscurile care pot aparea in caz de
folosire inadecvata.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu
aparatul.

Din motive de siguranta a copiilor nu lasati pungile de
polietilena, folosite ca ambalaj, fara supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor s& se joace cu pachete de
polietilena sau pelicule. Pericol de asfixiere!

Pentru a evita deteriorarea, transportati dispozitivul
doar in ambalajul original.

Nu folositi aparatul daca este deteriorat cablul de ali-
mentare sau fisa, dacd acesta functioneaza nere-
gulat, sau daca a cédzut. Nu incercati sa reparati
dispozitivul de sine statitor. In leg&turd cu orice
aspecte ale deservirii tehnice adresati-va la un centru
autorizat de deservire.

Pastrati aparatul la un loc uscat, racoros, inaccesibil
pentru copii si persoanele cu dizabilitati.

La utilizarea aparatului copilul trebuie insotit de un
adult.

Daca cablul este deteriorat acesta trebuie inlocuit cu
un cablu special sau piese de schimb furnizate de
producator sau de serviciul de deservire.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC

REGULI

DE UTILIZARE A BOLULUI PENTRU

PREPARAREA ALIMENTELOR (3)

Utilizati multicooker-ul si bolul detagabil al acestuia
(3) doar conform destinatiei. Este interzisa utilizarea
bolului (3) pentru prepararea alimentelor plasandu-I
pe aparate de incalzit sau suprafete de gatit.

Nu Tnlocuiti bolul (3) cu un alt recipient.

Aveti grija ca suprafata elementului de incalzire (4) si
fundul bolului (3) sa fie intotdeauna curate si uscate.
Nu utilizati bolul (3) in calitate de recipient pentru
malaxarea alimentelor. Niciodatd nu maruntiti alimen-
tele nemijlocit in bol (3) pentru a evita deteriorarea
nvelisului anti-aderent.

Niciodata nu lasati si nu pastrati in bol (3) obiecte
straine.

Amestecati produsele in vas (3) doar cu polonicul
(20) sau spatula (21), de asemenea este permisa
utilizarea accesoriilor de bucatarie de lemn, plastic
sau silicon.

Nu utilizati obiecte metalice care pot sa deterioreze
nvelisul anti-aderent al bolului (3).

Nu bateti pe partea interioara a bolului (3).
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* Dupa gatirea mancarii cu utilizarea condimentelor si
mirodeniilor este necesar sa spalati imediat bolul (3)
(vezi titlul «Curatare si intretinere»).

+ Dupa terminarea gatirii alimentelor, pentru preveni-
rea deteriorarii invelisului anti-aderent, nu introduceti
imediat bolul (3) in apa rece, mai intai pemiteti-i sa
se raceasca.

« Bolul (3) nu este destinat pentru spalare in masina
de spalat vase.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

In cazul transportdrii sau depozitdrii dispozitivului la

o temperatura scazuta este necesar sa-l mentineti la

temperatura camerei timp de cel putin doua ore.

» Scoateti dispozitivul din ambalaj, indepartati toate
materialele de ambalare si autocolante, impiedica-
toare functionarii normale a multicooker-ului.

*  Amplasati multicookerul pe o suprafata plana si termo-
rezistenta, departe de toate sursele de caldura (cum ar
fi aragaz, plita electrica sau suprafata de gatit).

* Amplasati dispozitivul astfel, incat distanta de la
perete pana la corpul sa fie cel putin de 20 cm, iar
spatiul liber de deasupra acesteia sa fie cel putin de
30-40 cm.

* Nu pozitionati aparatul in apropiere imediata de
obiecte care pot fi deteriorate de temperatura inalta
a aburului emis.

Atentie! Nu amplasati dispozitivul in apropierea

baiei, chiuvetei de bucatarie sau a altor recipiente

umplute cu apa.

1. Mutati méanerul de blocare (16) in pozitia o

2. Deschideti capacul multicooker-ului (10) apdsand pe
tasta (2).

3. Desurubati fixatorul (8) si scoateti ecranul de pro-
tectie (9).

4. Scoateti supapa de abur (17) si desurubati-o, rotind
partea inferioara a acesteia in sens contrar acelor
de ceasornic.

5. Scoateti recipientul pentru colectarea condensului (13).

6. Spalati toate piesele detasabile (partile supapei de
abur (17), ecranul de protectie (9), bolul (3), tava pen-
tru gatire la aburi (18), polonicul (20), spatula (21),
paharul de masura (19) paharele si capacele pentru
jaurt (23)) cu un burete moale adaugand un agent de
curatare neutru, clatiti sub apa curgatoare si uscati.

7. Tnainte de a prepara iaurtul, dezinfectati paharele si
capacele pentru iaurt (23) oparindu-le.

8. Stergeti corpul aparatului cu o carpa umeda. Permiteti
aparatului sa se usuce.

9. Asamblati partile supapei, aliniind iesiturile de pe par-
tea inferioara cu adanciturile de pe partea superioara
si rotiti partea superioara in sensul acelor de ceasor-
nic pana la fixare.

10. Instalati ecranul de protectie (9) si fixati-I cu ajutorul
fixatorului (8), insuruband-ul prin rotire in sensul ace-
lor de ceasornic.
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11. Instalati recipientul pentru colectarea condensului
(13) si supapa de aburi (17) la loc.

UTILIZAREA

Panou de comanda

« Fiecare apasare a butoanelor active ale panoului de
comanda este insotita de un semnal sonor.

Regim «MULTICOOKER»
Atentie!

* Niciodata nu lasati aparatul sa functioneze nesu-
pravegheat.

* Pentru a evita arsurile fiti precauti atunci cand
deschideti capacul (10), nu va aplecati de asupra
orificiilor in procesul functiondrii, nu expuneti par-
tile deschise ale corpului de asupra bolului (3)!

* La prima utilizare a multicookerului este posibila
aparitia unui miros strdin de la elementul incélzi-
tor, acest lucru este permis.

* Nu utilizati obiecte metalice care ar putea sa zga-

rie invelisul anti-aderent al bolului (3).

Mutati manerul de blocare (16) in pozitia .

2. Deschideti capacul multicookerului (10), apasand
butonul (2). Extrageti bolul din (3) din camera activa
a multicooker-ului.

3. incarcati alimentele in vas (3), conform retetei (vezi
cartea de retete).

Remarca:

» Asigurati-va ca ingrediente gi lichide incarcate in vas
(3) nu au fost mai sus de marcare maxima «10» gi nu
mai jos de marcarea nivelului minim «2».

* Marcarea nivelului maxim pentru terciuri (cu exceptia
orezului) — «8».

Un exemplu general de introducere a alimentelor si

a apei (in calitate de exemplu este examinat orezul)

*  Ma&surati orezul cu paharul de masuré (19) (intr-un
pahar de mdasura sunt aproximativ 160 g de orez),
spaléti-l si puneti intr-un vas (3).

* Nivelul apei necesar pentru o cantitatea anumita de
orez (mésurat in pahare « CUP») este indicat pe scala
din interiorul bolului (3).

* Turnati apa pand la marcajul respectiv.

Exemplu:

* Turnénd patru pahare cotate cu orez, adaugati apa
pand la marcarea «4 CUP».

« Pentru terciurile cu lapte lichide va recomandam sa
utilizati orezul si apa in proportie 1:3.

4. Instalati bolul (3) in camera activa a aparatului.
Asigurati-va ca suprafata exterioara a vasului este
curatd si uscata, iar vasul insusi este instalat fara
distorsiuni si adera la suprafata elementului de incal-
zire (4).

Remarca:

*  Nu utilizati bolul (3) pentru spélarea crupelor si nu
taiafi in acesta alimentele, acest lucru poate duce la
deteriorarea invelisului anti-aderent.

—_
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ROMANA/ Moldoveneasca

* Asigurati-va ca in camera activa si pe fundul bolului
(3) nu exista obiecte strdine, murdarie sau umezeala.

« Inainte de utilizare stergeti suprafata exterioaré si fun-
dul bolului (3) pana la uscare.

«  In mijlocul elementului de incélzire (4) se afl& senzo-
rul de temperaturd (5). Aveti grija ca miscarea libera a
senzorului s nu fie limitata.

5. Daca gatiti alimentele la abur, turnati apa in bol (3)
astfel, incat apa clocotindd sa nu se atinga de fun-
dul platoului (18). Puneti alimentele in platou (18) si
instalati-l in vas (3).

6. Inchideti capacul (10) pana la clic.

7. Introduceti racordul cablului de alimentare in locasul
(12), iar figa cablului de alimentare introduceti in priza
electrica. Se va auzi un semnal sonor, pe display (15)
vor aparea simbolurile «--:--».

Remarca:

* Dacé aparatul nu este utilizat timp de 30 secunde,
acesta trece automat in regimul de asteptare, va
rdsuna un semnal sonor, simbolurile programelor
de lucru se vor stinge, pe display vor apare simbo-
lurile «- -».

8. Mutati manerul de blocare (16) in pozitia @.

9. Apasati butonul (29) <MENIU», pe display se va afisa
simbolul clipitor al programului de preparare «Prajire»
si simbolurile ale orei «0:25».

10. Selectati programul de gatire, apasand succesiv
butonul (29) «MENIU» sau cu ajutorul butoanelor
(27) «-» si (30) «+». Indicatorul programului cores-
punzator va clipi, de asemenea pe display va fi vizu-
alizat timpul de functionare a programului, setat
implicit si presiunea la care va avea loc gatirea ali-
mentului (vezi tabelul «Programe de preparare»).

11. Timpul de preparare in programele propuse este setat
implicit, dar poate varia. Pentru a modifica timpul de
preparare apasati pe butonul «Timp» (25), pe dis-
play va apare indicatorul «@» si valoarea numerica
a orelor va clipi.

12. Setati valoarea numerica a orelor cu ajutorul butoane-
lor (27) «-» n (30) «+», cu ajutorul butoanelor (27) «-»
si (30) «+», pentru confirmarea alegerii apasati butonul
«Timp» (25), apoi setati valoarea numeric a minutelor.

Remarca:

« Setarea timpului de preparare nu este accesibild pen-
tru programele «Orez» si «Pilaf».

13. Cu ajutorul butonului «Presiune/Eliberare abur» (32)
puteti porni sau dimpotriva opri functia de preparare
la presiune ridicata (vezi tabelul «Programe de prepa-
rare»). Indicatorul «&=r» arata ca in interiorul camerei
active exista presiune.

14. Daca este necesar, setati functia de start améanat.
Pentru aceasta apasati pe butonul (24) «Pornire
intarziata», pe display va incepe sa clipeasca indi-
catorul «(O» si valoarea numeric a orelor. Cu butoa-
nele (27) «-» si (30) «+» setati valoarea numerica a
orelor, pentru confirmarea alegerii apasati pe buto-
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nul (24) «Pornire intarziatd», apoi setati valoarea
numerica a minutelor.

15. Omiteti acest pas daca doriti s& incepeti prepara-
rea imediat.

Remarca:

» Functia pornire intarziata nu este accesibild pentru
programele «Copturi», «Prajire» si «incalzire».

16. Pentru lansarea programului de preparare a alimen-
telor apasati butonul (28) «START». Pe display (15)
se va afisa timpul de functionare ramas si se vor clipi
punctele clipitoare.

17. Daca ati activat functia de start améanat, pe display
(15) se va afisa simbolul de start amanat «®O», dupa
conectarea dispozitivului in regim de preparare a ali-
mentelor simbolul «O» se va stange.

Remarca:

» Pentru a deconecta programul de preparare, apasati
si mentineti apasat butonul (31) «STOP/incélzire»
timp de 3 secunde.

18. Dupa finisarea programului de preparare a alimente-
lor se vor rasuna 4 semnale sonore, si multicookerul
va trece automat in regim de mentinere a temperatu-
rii, pe display (15) se va afisa simbolul «00h» si timpul
de functionare a multicookerului in regim de menti-
nere a temperaturii (in ore).

Remarca:

» Functia de mentinere a temperaturii nu este disponi-
bila pentru programele «laurt».

19. Dupa expirarea timpului de mentinere a temperatu-
rii, va rdsuna un semnal sonor si aparatul va trece in
regimul gata de utilizare.

Remarca:

* Necéténd ca dispozitivul mentine temperatura buca-
telor preparate pand la 24 de ore, nu se recomanda
lasarea bucatelor preparate in vasul milticookerului un
timp indelungat, deoarece acest lucru poate provoca
alterarea produselor.

* Pentru a anula regim de mentinere a temperatu-
rii apdsati si mentineti apdsat butonul (31) «STOP/
Incalzire» timp de 3 secunde.

*  Nu utilizati regimul de mentinere a temperaturii pentru
ncalzirea alimentelor.

»  Urmariti gradul de preparare al alimentelor in procesul
de gatire, in caz de necesitate mestecati alimentele
cu polonicul de plastic (20) sau spatula (21).

20. Apasati indelung butonul (32) «Presiune/Eliberare abur»
timp de 3 secunde, supapa de aburi se va deschide si
presiunea in exces va fi inldturata din camera activa.

21. Extrageti fisa cablului de alimentare din priza si deco-
nectati cablul de alimentare din locasul (12), amplasat
pe corpul multicookerului (1).

22. Mutati manerul de blocare (16) in pozitia &".

28. Deschideti capacul (10), apasand butonul (2).

24. Scoateti bolul (3) apucand de manerele de pe bol, uti-
lizand manusi de bucatarie.

25. Lasati multicookerul sa se raceasca si curatati-l.
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ROMANA/ Moldoveneasca

Programele de preparare si durata acestora

Programa Fara presiune, | Cu presiune, °C | Timp Durata Mentinere Start
°C implicit (in ore) temperatura | amanat
(in ore)

Prajire 145 - 00:25 00:05-00:45 + -
Fierbere 100 108 (medie) 00:30 00:15-3:00 + +
Calire 99 102 (minima) 00:30 00:15-06:00 + +
Supad 100 108 (medie) 00:30 00:30-02:00 + +
Terci 95 102 (minim&) 00:40 00:15-2:00 + +
Copturi 145 - 00:30 00:30-03:00 + -
Orez 100 108 (medie) - - + +
Cuptor rus - 106 (medie) 00:30 00:30-03:00 + +
Piftie 100 108 (medie) 02:00 01:00-06:00 + +
Dulceata 100 102 (minima) 01:00 01:00-06:00 + +
Pilaf 110 112 (mare) - - + +
Gatire la aburi | 105 108 (medie) 00:30 00:20-2:00 + +
laurt 40 - 04:00 04:00-10:00 - +
Incalzire 120 - 0:30 00:15-01:00 + -
Multibucatar 35-150 00:30 00:10-06:00 + +

105 (minima) 00:15 00:15-02:00

110 (medie)

115 (mare)
Remarca: durata prepararii alimentului in functie de preferintele

* Urmati procesul de preparare, precum si deconec-  d-voastra.

tati multicookerul cand alimentele for fi preparate. Nu
ldsati aparatul féra supraveghere.
* Pentru preparare la aburi utilizati programul «Gatire
la aburi».
« In regimul «Copturi» nu deschideti capacul multicoo-
ker-ului pana la incheierea procesului de preparare. .
+  In programul «PRAJIRE» aparatul functioneazé ca o
plité de bucétarie, urmariti in mod obligator procesul
de preparare.
« Gétirea in programele «Orez» si «Pilaf» are locin 2
etape. 1 etapd — gatire standard, 2 etapa — célire timp
de 8 minute. In timpul celei de-a doua etape pe dis-
play va apare numaratoarea inversd, dupa incheierea
celei de-a 2 etape de gatire aparatul va trece in regi-
mul de mentinere a temperaturii. .
* Retetele bucatelor le puteti vederea in cartea de
retete (este inclusd in setul de livrare). Toate rete-
tele poarta un caracter de recomandare, deoarece
volumul si proportiile ingredientelor pot varia in  +
functie de specificul regional al alimentelor si inal-
timea deasupra nivelului marii.

Regim «MULTIBUCATAR»

Regimul «Multibucatar» este destinat pentru utilizatori
experimentati, care poseda cunostinte suficiente in
domeniul culinar. Gratie acestui regim puteti seta
temperatura in diapazonul cuprins intre 35° si 150°C
sau presiunea in interiorul camerei active, precum si

34
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Apésati pe butonul (26) «MULTIBUCATAR», pe
display (15) vor fi vizualizate simbolurile «130°C»,
cu butoanele (27) «-» si (30) «+» setati tempera-
tura dorita de preparare a alimentelor in diapazonul
cuprins intre 35°C si 150°C.

Timpul de preparare este setat implicit, dar poate
varia. Pentru a modifica timpul de preparare apasati
pe butonul «Timp» (25), pe display va apare indicato-
rul «D» si valoarea numerica a orelor va clipi.

Setati valoarea numerica a orelor cu ajutorul butoa-
nelor (27) «-» n (30) «+», cu ajutorul butoanelor (27)
«-» gi (30) «+», pentru confirmarea alegerii apasati
butonul «Timp» (25), apoi setati valoarea numeric a
minutelor.

Cu ajutorul butonului «Presiune/Eliberare abur» (32)
puteti porni functia de preparare la presiune ridicata
(vezi cartea de retete). Indicatorul «&y» araté c& in
interiorul camerei active exista presiune.

Dacé este necesar, setati functia de start amanat.
Pentru aceasta apasati pe butonul (24) «Pornire
intarziata», pe display va incepe sa clipeasca indi-
catorul «®» si valoarea numeric a orelor. Cu butoa-
nele (27) «-» si (30) «+» setati valoarea numerica a
orelor, pentru confirmarea alegerii apasati pe butonul
(24) «Pornire intarziaté», apoi setati valoarea nume-
rica a minutelor.

Dupa finisarea programului de preparare a alimente-
lor se vor rasuna 4 semnale sonore, si multicookerul
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va trece automat in regim de mentinere a temperatu-
rii, pe display (15) se va afisa simbolul «00h» si timpul
de functionare a multicookerului in regim de menti-
nere a temperaturii (in ore).

» Daca doriti sa opriti gatirea apasati indelung butonul
(31) «STOP/incalzire».

» Apasati indelung butonul (32) «Presiune/Eliberare
abur» timp de 3 secunde, supapa de aburi se va
deschide si presiunea in exces va fi inlaturatd din
camera activa.

« Extrageti fisa cablului de alimentare din priza si deco-
nectati cablul de alimentare din locasul (12), amplasat
pe corpul multicookerului (1).

+ Mutati manerul de blocare (16) in pozitia o".

« Deschideti capacul (10), apasand butonul (2).

» Scoateti bolul (3) apucand de manerele de pe bol, uti-
lizand manusi de bucatarie.

« Lasati multicookerul sa se raceasca si curatati-l.

RECOMANDARI

Puteti utiliza programele «Multibucatar» pentru cresterea

aluatului.

Cresterea aluatului - este o etapa de preparare a aluatului

nemijlocit inainte de coacere. In timpul cresterii are loc

fermentarea intensiva, este restabilita structura aluatului,

acesta creste considerabil in dimensiuni. O conditie de

baza a unui proces reusit consta in lipsa curentilor de aer

si in mentinerea temperaturii constante (in jur de 40°C),

conditii asigurate Tnh programele «Multibucatar».

Reteta aluat:

400 g faina

350 ml de lapte (puteti sa-I diluati cu apa)

Sarea

Zahar

1,5 lingurita de drojdie uscata

1,5 lingurita de unt

* Amestecati toate ingredientele uscate, apoi adaugati
laptele. Framantati bine aluatul si asezati-l in bol (3).

* Pentru programul «Multibucatar» setati temperatura
35°C-45°C (vezi titlul «Butonul (26) «Multibucatar»»).

« Apasati pe butonul (25) «Timp» si cu butoanele (27)
«-» i (30) «+» setati durata de preparare 1 ora.

Remarca: Pentru obtinerea unui rezultat optim nu

deschideti capacul multicooker-ului  (10) péané la

incheierea programului.

Curétare si intretinere

» Extrageti fisa cablului de alimentare din priza electrica
si permiteti aparatului sa se raceasca.

« Stergeti carcasa (1) si capacul (10) cu un material
usor umezit, apoi stergeti pana la uscare.

» Dupa fiecare utilizare a multicooker-ului goliti de apa reci-
pientul pentru colectarea condensului (13) si spalati-l.

» Spalati toate piesele detasabile cu un burete moale
si un agent de curatare neutru, clatiti sub apa cur-
gatoare.

» Uscati bine supapa de aburi (17) inainte de a-l instala
la loc.

*Nuintroduceti bolul (3) in masina de spalat vase.

» Stergeti suprafata elementului de incalzire (numai
daca acesta s-a racit), nici intr-un caz nu permiteti
patrunderea apei in interiorul carcasei.

* Nu scufundati corpul aparatului, cablul de alimen-
tare si fisa cablului de alimentare in apa sau alte
lichide.

» Nu folositi agenti de curatare abrazivi si agresivi pen-
tru curatarea aparatului si accesoriilor.

» Pentru curadtarea supapei pentru eliberarea aburului
utilizati cu regularitate un cablu subtire sau alte mate-
riale pentru curatarea orificiului pentru asigurarea iesi-
rii libere a aburului.

Pastrare

» Deconectati aparatul si efectuati curatarea aces-
tuia.

» Pastrati aparatul la un loc uscat, racoros, inaccesibil
pentru copii.

CONTINUT PACHET:

Multicooker — 1 buc.

Cablu de alimentare — 1 buc.

Bol — 1 buc.

Tava pentru gatire la aburi — 1 buc.
Polonic — 1 buc.

Spatuld — 1 buc.

Pahar de méasura — 1 buc.

Paharute pentru iaurt cu capacele — 6 buc.
Intructiune — 1 buc.

Specificatii tehnice

Alimentarea electrica: 220 V ~ 50/60 Hz
Consum maxim de putere: 1100 W
Capacitate bol: 5|

Producétorul isi rezerva dreptul s& modifice
caracteristicile aparatului fara preaviz.

Durata de functionare a aparatului - 3 ani

Garantie

in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugdm sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de
garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonului de
platd sau a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpararea produsului dat.
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MULTIFUNKCNi PARNi HRNEC
Hlavnim ucelem multifunk&niho parniho hrnce je rychla
a kvalitni pFiprava pokrmd.

Popis

. Sk¥it multifunkéniho parniho hrnce
. Klavesa otevirani poklice

Néadoba na pfipravu potravin

. Topné téleso

. Teplotni ¢idlo

. Ventil s blokovacim systémem poklice
. Tlakovy regulaéni ventil

. Fixator stinitka

. Ochranna clona

10. Poklice mnohofunké&niho parniho hrnce
11. Rukojet’ pro prenaseni

12. Pripojka privodniho kabelu

13. Zasobnik na sbér kondenzatu

14. Ovladaci panel

15. Displej

16. Blokovaci rukojet’ poklice

17. Parni ventil

18. Panev pro vareni v pare

19. Odmérka

20. Nabéracka

21. Obracecka

22. Privodni kabel

23. Jogurtové kelimky

Ovladaci panel

24. Tlagitko OdloZeny start

25. Tlagitko Doba

26. Tlagitko Multikuchar

27. Tlagitko -

28. Tlagitko Start

29. Tlagitko Menu

30. Tlagitko +

31. Tlagitko Stop/Ohtev

32. Tlagitko Tlak/Uvolnéni pary

POZOR!

Pro dodate¢nou ochranu je vhodné instalovat v
elektrickém obvodu proudovy chrani¢ bezpetného
vypnuti (RCD) o jmenovitém proudu provozu,
nepresahujicim 30 mA, pro instalaci obratte se na
odbornika.

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred prvnim pouZitim elektrického spottebice si peclivé

prec¢téte tuto uzivatelskou pfiru¢ku a uschovaveijte ji po

celou dobu pouZivani pristroje.

PouZivejte zafizeni pouze podle jeho urCeni, jak je

popsano v tomto navodu. Nespravné zachazeni muze

privést k jeho poskozeni, poranéni uZivatele nebo Skodu

jeho majetku.

« Pred pouZzitim pfistroje si pozorné prohlédnéte napa-
jeci kabel a konektor pro napdjeci kabel, ktery se
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nachazi na spotrebici, a ujistéte se, Zze nejsou posko-
zené. NepouZivejte pfistroj, pokud poSkozeny kabel
nebo zastréka napajeciho kabelu jsou poskozené.
Pred zapnutim pfistroje zkontrolujete, zda napéti
elektrické sité odpovida provoznimu napéti pristroje.
Privodni kabel je opatfen «euro-zastrckou», pak ji
zapnéte do zasuvky, ktera ma spolehlivé uzemnéni.
NepouZivejte adaptéry pfi zapojeni pfistroje do sité.
DobhliZejte, aby byl pfivodni kabel fadné zapojen do
pripojky na télese pristroje a do elektrické zasuvky.
PouZivejte jenom privodni kabel, ktery je sou&asti
baleni, nepouzivejte ptivodni kabel od jinych pfistroju.
Aby nedoslo k pozaru nepouZivejte adaptéry pri pri-
pojeni pristroje k elektrické zasuvce.

Umist'ujte pfistroj na rovném teplovzdorném povr-
chu, ve vzdalenosti od zdrojli vody, tepla a otevie-
ného ohné.

Umistéte pristroj tak, aby pristup k sitové zasuvce
byl volny.

PouZivejte pristroj v mistech s dobrym vétranim.
Nevystavujte zafizeni pfimému slune¢nimu zareni.
Neumistujte pfistroj v bezprostredni blizkosti zdi a
stén nabytku. Umistéte zafizeni tak, aby mezi zdi a
krytem multifunkéniho parniho hrnce zlistavalo nej-
méné 20 cm, volny prostor nad pristrojem - nej-
méné 30-40 m

Nedopoustéjte, aby se pfivodni kabel dotykal hor-
kych a ostrych povrch(. Vyvarujte se poskozeni izo-
lace privodniho kabelu.

Nikdy se nedotykejte privodniho kabelu nebo vidlice
privodniho kabelu mokryma rukama.

PFi odpojeni pfistroje od elektrické zasuvky nikdy
netahejte za kabel, uchopte zastr¢ku a opatrné ji
vytahnéte ze zasuvky.

NepouZivejte pristroj v blizkosti nadrzi s vodou, v
bezprostredni blizkosti kuchyriského drezu, ve vih-
kych sklepnich prostorach nebo vedle bazénda.
Neponotujte pfistroj, privodni kabel ani vidlici pfi-
vodniho kabelu do vody nebo jakékoli jiné kapaliny.
Pokud by pristroj spadl do vody, okamzité ho odpojte
od elektrické sité vytahnutim vidlice pfivodniho
kabelu ze zasuvky. V Zadném pfipadé pri tom nepo-
nofujte ruce do vody. Ohledné& moznosti dalSiho
pouZivani pristroje se porad'te v autorizovaném ser-
visnim stredisku.

Nevkladejte cizi predméty do otvort nebo mezi sou-
Castky pfristroje.

Dbejte na to, aby okraje odévu nebo jiné cizi pred-
méty nebyly zachyceny mezi poklici a krytem pfi-
stroje.

PouZivejte jenom odnimatelné soucastky, které se
dodavaji spolu s pristrojem. Nikdy nenechavejte pri-
stroj bez dozoru, vZdy odpojte pfistroj od sité pokud
ho nepouzivate.

Nenechavejte otevienou poklici za provozu, kromé
programu ,SmaZzit“.

Aby nedoslo k popaleni rozsttikavanym horkym ole-
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jem nesklanéjte se nad nadobou za zafizeni v reZimu
«Smazit».

Chcete-li predejit popaleni, nenaklanéjte se nad otvo-
rem vystupu pary a nad otevienou poklici. Dbejte zvy-
Sené opatrnosti pfi otevirani vika hrnce béhem a hned
po ukonceni vareni. Nebezpedci opareni!
Nedotykejte se povrchu poklice za provozu hrnce,
kdyz otevirate poklici drzte ji za rukojet’ a stisknéte
tlacitko otevirani poklici.

Aby nedoslo k popareni horkou parou, bud'te zvlast’
opatrni pfi otevirani poklice multifunkéniho hrnce.
Udrzujte Cistymi tlakovy regulagni ventil a ventil
zamykani vika, v pripadé znecisténi oCistéte je.
Nikdy nepouZivejte pristroj bez viozené nadoby a
instalovaného parniho ventilu, také nikdy nezapinejte
multifunk&ni honec bez potravin a bez dostate¢ného
mnoZstvi vody v nadobé& na ptipravu potravin.
Dodrzujte doporuceni tykajici se mnoZstvi suchych
potravin a tekutin.

Pozor! P¥i vareni v pare dohliZzejte na hladinu teku-
tiny v nadobé, dolijte vodu do nadoby podle potreby.
Nenechavejte zapnuty pristroj bez dohledu.

Nikdy nepouZivejte multifunk&ni hrnec s poskoze-
nym silikonovym té€snénim na vnitfni strané poklice.
Nevyndavejte ohrivaci nadobu za provozu pfristroje.
Nezakryvejte multifunk&ni parni hrnec za provozu.
Dbejte zvySené opatrnosti pfi otevirani poklice mul-
tifunkéniho hrnce. NeZ oteviete poklici, stisknéte
tlagitko «Tlak / Uvolnéni pary» a pockejte, az uplné
klesne tlak.

Nikdy neprenaSejte pristroj za provozu. PouZijte
k prenaseni drzadlo, a to po predb&ézném odpojeni
zarizeni od elektrickeé sité a vychladnuti.

Bé&hem provozu se skfifl pristroje a vnitfni ¢asti
zahtivaji. Nedotykejte se jich nechranénymi ¢astmi
téla nebo rukama pro vyjmuti horké misy pouZijte
kuchyriské rukavice s tepelnou ochranou.
Pravidelng Cistéte pristroj.

NepouZivejte pristroj vné budovy.

Nedovolte detem dotykat panelu pristroje a napaje-
ciho kabelu behem provozu.

Tento pfristroj neni ur€en k pouZivani détmi mlad-
§imi 8 let.

Tento pristroj neni vhodny pro pouZiti osobami trpi-
cimi fyzickymi, nervovymi, psychickymi poruchami
(v€etné déti ve véku od 8 let) a osobami bez dosta-
Cujicich zkuSenosti a znalosti. PouZiti pristroje témito
osobami je pripustné pouze pod dohledem osoby
odpovédné za jejich bezpecnost a pokud jim byly
udéleny odpovidajici a srozumitelné pokyny k bez-
pecnému pouZiti pristroje a o0 nebezpedi vyplyvajicim
z jeho nespravného pouziti.

Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

Kvuli bezpe&nosti déti nenechavejte bez dozoru ige-
litové sacky, pouZzité pri baleni.

Pozor! Nedovolujte détem hrat si s igelitovymi sacky
nebo obalovou folii. Nebezpeci uduseni!
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Aby nedoslo k po§kozeni prepravujte pristroj pouze
v pavodnim obalu.

NepouZivejte pristroj pfi poSkozené zastréce nebo
napajecim kabelu, v pfipadé preruSovaného chodu,
a také po jeho padu. Nikdy se nepokousejte pristroj
samostatné opravit. V pfipadé poruchy obrat'te se na
nejbliz8i autorizované servisni stredisko.

Skladuje zafizeni na chladném a suchém misté,
mimo dosah déti a osoby se zdravotnim postizenim.
Pfi pouZiti spotfebite dit€ musi byt v doprovodu
dospélé osoby.

Pokud je kabel poSkozen, musi byt nahrazen speci-
alnim kabelem nebo sou¢astkami od vyrobce nebo
servisni sluzby.

SPOTREBIC JE URCEN POUZE K POUZITI V
DOMACNOSTI

PRAVIDLA PRO POUZITI

MiSY NA VARENI

POTRAVIN (3)

Multifunk&ni parni hrnec a odnimatelnou misu (3)
pouZivejte podle primého uréeni. Je zakadzano pouzi-
vat misu (3) pro pripraveni potravin na jinych topnych
zafizenich nebo na varnych povrsich.

Nenahrazujte misu(3) jinou nadobou.

Dbejte, aby povrch topného télesa (4) a dno ohfivaci
nadoby (3) byly vZdy Cisté a suché.

NepouZzivejte misu (3) jako nadoby pro michani pro-
duktt. Aby nedoslo k poskozeni nepfilnavého povlaku
nikdy nekrajejte potraviny pfimo v nadobé (3).

Nikdy nenechavejte a neskladujte v mise (3) které-
koliv cizi predméty.

Michejte potraviny v ohfivaci naddobé& (3) pouze
nabérackou (20) nebo obraceckou (21), muzete
k tomuto ucelu pouzit také drevéné, umélohmotné
nebo silikonové nacini.

NepouZivejte kovove predméty, které mohou poskra-
bat nepfilnavou vrstvu misy (3).

Neklepejte na vnitfni povrch misy (3).

P¥i vareni jidel s bylinkami a korenim je tfeba oka-
mzit& umyt misu (3).(viz &l. ,Cisténi a idrzba“)

Aby nedoslo k poSkozeni nepfilnavého povlaku, po
dokondeni pripraveni potravin nedavejte misu (3)
ihned pod studenou vodu, nechte misu vychlad-
nout.

Nadoba (3) neni ur¢ena k myti v my&ce nadobi.

PRED PRVNiM POUZITIM

Po prepravé nebo skladovani zafizeni pFi nizké
teploté, nezapinejte ho, nechte pristroj se zahrat
na pokojovou teplotu.

Vyndejte pfistroj z obalu, odstrarite veSkeré nalepky
a obalové matrialy prekazejici normalnimu provozu
multifunk&niho hrnce.
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¢ Umistéte mnohofunkéni parni hrnec na rovny,
tepelné odolny povrch daleko od vSech kuchyri-
skych zdrojl tepla (jako plynovy sporak, elektricka
nebo sklokeramicka deska).

« Umistéte pfristroj tak, aby vzdalenost od zdi do mno-
hofunk&niho parniho hrnce byla nejméné 20 cm, a
volny prostor nad nim nejméné& 30-40 cm.

* Nepokladejte pristroj v bezprostredni blizkosti pred-
méta, které mohou byt poskozené vysokou teplotou
unikajici pary.

Pozor! Neumist'ujte pfFistroj v blizkosti

umyvadel a jinych nadrzi s vodou.

1. Nastavte blokovaci rukojet’ poklice (16) do polohy
o

2. Otevrete poklici mnohofunk&niho parniho hrnce (10,
stisknutim klavesy (2).

3. Vysroubuijte fixator (8) a odstrarite stinitko (9)

4. Vyjméte parni ventil (17) a odSroubujte ho otacenim
spodni ¢asti proti sméru hodinovych rucicek.

5. Vyjméte zasobnik na sbér kondenzatu (13).

6. Umyjte vSechny odnimatelné &asti (Casti parniho
ventilu (17), stinitko (9), misku (3), nadobu na vareni
v pare (18), nabéracku (20), lopatku (21), odmérku
(19) kelimky a vi¢ka na jogurt (23)) s mékkou houbou
a neutralnim Cisticim prostfedkem, pak oplachnéte
pod tekouci vodou a osuste.

7. Pred pripravou jogurtu dezinfikujte kelimky a vicka
pro jogurt (23) vrouci vodou.

8. Teélo pristroje otfete vihkym hadfikem. Nechte pfi-
stroj uschnout.

9. Sestavte ¢&asti ventilu zarovnanim vystupk( na
spodni €asti s draZzkami na horni a oto¢te dolni
¢ast ve sméru hodinovych rucicek do zajistené
polohy.

10. Nainstalujte stinitko (9) a zajistéte ho svorkou (8)
otagenim ve sméru hodinovych rucicek.

11. Umistéte nadobu na sbé&r kondenzatu (13) a parni
ventil (17) na svém misté.

van,

POUZITi

Ovladaci panel

* Kazdé stisknuti aktivnich tlacitek na ovladacim
panelu je doprovazeno zvukovym signalem.

ReZim «MULTIFUNKCNi PARNi HRNEC»

Pozor!

* Nikdy nenechavejte fungujici prFistroj bez
dohledu.

« Aby nedoslo k popareni, dbejte zvySené opatr-
nosti pri otevirani poklice (10), nenaklanéjte se
nad otvory pro vychod pary za provozu, neda-
vejte nechranéné ¢asti téla nad nadobu (3)!

*  PFi prvnim pouZiti multifunkéniho hrnce se mize
objevit zvlastni zapach z topného télesa, to je
bézZné.

* NepouZivejte kovové predméty, které by mohly
poskodit nepFilnavy povlak nadoby (3).
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1. Nastavte blokovaci rukojet’ poklice (16) do polohy
1

2. Oteviete poklici mnohofunkéniho parniho hrnce (10),
stisknutim klavesy (2). Vyjméte nadobu (3) z pracovni
komory multifunkéniho hrnce.

3. VlozZte potraviny do nadoby (3) (viz Knihu recepta).

Poznamka:

« Ujistéte se, Ze prisady a tekutiny v mise (3) neprekra-
Cuji maximalni hladinu oznacenou 10, a nebyly pod
znackou minimalni hladiny 2.

* ZnaCka maximalni hladiny pro kaSe (kromé ryze)
je 8.

Obecny priklad zapliiovani potravinami a vodou
(na prikladu ryZe):

* Odmérte ryZi mérnou sklenici (19) (jedna odmérka
je vypocitana priblizné na 160 g ryZe), promyjte ji a
dejte do nadoby (3).

« Hladina vody potfebné k uvareni ur¢itého mnozstvi
ryZze (mérené v kelimcich CUP) je uvedena na stup-
nici na vnitfni stran& nadoby (3).

* Nalijte vodu do odpovidajici znacky.

Priklad:

* kdyZ nasypete Ctyfi odmérky ryZe, nalijte vodu do
znacky 4 CUP.

* Doporuceny pomér ryZe a vody pro pripravu fidkych
kasije 1:3.

4. VloZte ohrivaci nadobu (3) do zakladny. Ujistéte se,
Ze vnéjsi povrch nadoby je Cisty a suchy a Ze nadoba
je umisténa rovné a tésné doléha na povrch topného
telesa (4).

Poznamka:

*  NepouZivejte nadobu (3) k myti krup a krdjeni potra-
vin, tim byste mohli poskodit nepfilnavy poviak.

* Presvédcte se, Ze ve vnitfnim prostoru a na dné
nddoby (3) nejsou cizi pfedméty, znecisténi ani
voda.

*  Pred pouZitim utrete vnéjsi povrch a dno ohrivaci
nadoby (3) do sucha.

« Ve stfedu topného télesa (4) je teplotni &idlo (5).
ujistéte se, Ze pohyb cidla neni omezen.

5. Pokud vafite jidlo v pare, nalijte vodu do nadoby (3)

tak, aby vrouci voda se nedotykala dna viozky (18).

Dejte potraviny do vioZky (18) a vlioZte ji do nadoby

(3).

Zavrete poklici (10) tak aby se ozvalo klapnuti.

7. Zapojte napdjeci kabel do konektoru (12), a vid-
lici napajeciho kabelu vloZte do zasuvky. Pritom se
ozve zvukovy tén a na displeji (15) se objevi sym-
boly - -: - -.

Poznamka:

* Pokud pfistroj neni pouZivan po dobu 30 sekund,
automaticky prejde do pohotovostniho rezimu, ozve
se zvukovy signal, ikonky provoznich programu
zhasnou, na displeji se zobrazi symboly - -.

8. Nastavte blokovaci rukojet’ poklice (16) do polohy

o
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9. Stisknéte tlacitko (29) <MENU», na displeji se zob-
razi blikajici symbol programu vareni «SmaZzit» a sym-
boly doby «0:25».

10. Zvolte program vareni opakovanym stisknutim tla-
¢Citka (29) «<MENU» nebo tlacitky (27) «-» a (30) «+».
Indikator prislusného programu bude blikat, na dis-
pleji se bude zobrazovat také provozni doba pro-

gramu ve vychozim nastaveni a tlak, pfi kterém
budete pripravovat vyrobek (viz tabulka «Programy
vareni»).

11. Doba vareni v navrhovanych programech je nain-
stalovana ve vychozim nastaveni, ale mlZe se
liSit. Chcete-li zménit ¢as vareni, stisknéte tlacitko
«Doba» (25), na displeji se rozsviti indikator «{5» a
digitalni hodnota hodin bude blikat.

12. Nastavte digitalni hodnotu hodin pomoci tlacitek
(27) «-» a (30) «+» pro potvrzeni volby, stisknéte tla-
Citko «Doba» (25), pak nastavte Ciselnou hodnotu
minut.

Poznamka:

* Nastaveni doby vaieni neni k dispozici u programi
«RyZe» a «Pilaf.»

13. Tlagitkem «Tlak / Uvoln&ni pary» (32), mulzete
zapnut nebo vypnut vareni pfi zvySeném tlaku (viz
tabulku « Programy vareni»). Indikator «G» uka-
zuje, Ze uvnitf pracovni komory je tlak.

14. Pokud je to nutné, nastavte funkci odloZzeného
startu. Chcete-li to provést, stisknéte tlacitko (24)
«OdlozZeny start» na displeji bude blikat indikator «
®»a digitalni hodnota hodin. Tlagitky (27) «-» a (30)
«+» nastavte digitalni hodnotu hodin, pro potvrzeni
volby stisknéte tlacitko (24) «Odlozeny start», pak
nastavte digitalni hodnotu minut.

15. Vynechejte tento krok, pokud chcete zacit s pripra-
vou okamZité.

Poznamka:

« Funkce odloZeného startu neni k dispozici pro pro-
gramy «Pec&eni», « Smazit» a «Ohtev».

16. Pro spusténi programu vareni potravin stisknéte tla-
Citko (28) «START». Na displeji (15) se zobrazi ¢as
zbyvajici do konce vareni, délici te¢ky budou blikat.

17. Pokud aktivujete funkci odloZzeného startu, na dis-
pleji (15) se také objevi znatka odloZeného startu «

», PO zapnuti zafizeni pfi pfipraveé potravin, sym-
bol «O» zhasne.

Poznamka:

* Pro zastaveni pripravy stisknéte a podrZte tlacitko
(31) ,STOP/Ohrev*“ béhem 3 sekund.

18. AZ bude priprava ukon¢ena, zazni 4 pipnuti, pfistroj
automaticky prejde do rezimu udrZovani teploty, na
displeji (15) se bude zobrazovat symboly 00h a doba
provozu multifunk&niho hrnce (v hodinach) v reZimu
udrZovani teploty.

Poznamka:

*  Funkce udrZovani stale teploty neni ur¢ena pro pro-
gram ,Jogurt”.
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19. Po dokon&eni udrZovani teploty, zazni zvukovy sig-
nal a pristroj se pfepne do pohotovostniho rezimu.

Poznamka:

* Pres to, Ze zafizeni udrZuje teplotu hotovych jidel
do 24 hodin, nedoporucuje se nechavat varené
jidlo v mise mnohofunk¢niho parniho hrnce na
delsi dobu, protoZe by mohlo dojit ke zkaZeni
potravin.

* Pro zruSeni udrZovéani teploty stisknéte a podrZte
tlacitko (31) ,STOP/Ohrev” béhem 3 sekund.

* NepouZivejte reZzim udrZovani teploty k ohfivani jidel.

< Kontrolujte pfipravenost potravin pfi vareni, pokud je
to nutné, michejte produkty plastovou nabé&ratkou
(20), nebo lopatkou (21).

20. Stisknéte a podrzte tlacitko (32) «Tlak / Uvolnén
pary» po dobu 3 sekund, parni ventil se otevie a pre-
tlak bude odstranén z pracovni komory.

. Odpojte napdjeci kabel vytazenim ze zasuvky a
odpoijte privodni kabel z pFipojky (12) na plasti multi-
funkéniho hrnce (1)

22. Nastavte blokovaci rukojet’ poklice (16) do polohy

o

23. Otevrete poklici hrnce (10) stisknutim tlacitka (2).

24.Vyjméte nadobu (3) a drZte ji za rukojeti na mise,
pouZivejte kuchyriské rukavice.

25. Nechte pristroj vychladnout a o€istéte ho.

Poznamka:

*  Kontrolujte proces pfipravy, vypnéte hrnec, aZ bude
priprava potravin ukon¢ena. Nenechavejte zapnuty
pristroj bez dohledu.

* Provareniv pare pouZijte program «Parni hrnec».

« V rezimu «PeCeni» neotevirejte viko parniho hrnce
pred koncem vareni.

* V programu «SmaZit> hrnec funguje podobné
kuchyriskému sporaku, musite kontrolovat proces
pripravy.

« Vareni v programech ,RyZe“ a ,Pilaf* probiha ve
dvou fazich. 1 etapa — standartni vareni, 2 etapa —
du$eni béhem 8 minut. BEhem druhé faze na displeji
zacne zpétné odpocitavani, na konci 2 faze zarizeni
prejde do reZimu udrZovani teploty.

*  Recepty pokrmu najdete v knize recepti (je
soucasti baleni). Vsechny recepty maji povahu
doporucéeni, protoZe poZadovana podle receptu
mnoZstvi a poméry jednotlivych sloZek se ménit
v zavislosti na mistni specifice potravin a nad-
morské vysce.

2

—

Rezim «MULTIKUCHAR»

ReZim «Multikuchar» je ur€en pro pokrocilé uzivatele,

ktefi maji dostatecné znalosti v kulinarské oblasti. Diky

tomuto reZimu muZete nastavit teplotu v rozmezi od

35°C do 150°C nebo tlak vevnitf pracovni komory a také

dobu vareni v zavislosti na va8ich preferencich.

«  Stiskn&te tlagitko (26) MULTIKUCHAR, na displeji
(15) se zobrazi symboly 130°C, pomoci tlacitek (27)
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Programy pfipravy jejich délka

Program Bez tlaku, °C | S tlakem, °C | Standardni Doba trvani Udrzovani | OdloZzeny
délka programu teploty start
(v hodinach) (v hodinach)

Smazit 145 - 00:25 00:05-00:45 + -
Vareni 100 108 (stfedni) |00:30 00:15-3:00 + +
Duseni 99 102 (nizky) 00:30 00:15-06:00 + +
Polévka 100 108 (stfedni) | 00:30 00:30-02:00 + +
Kase 95 102 (nizky) 00:40 00:15-2:00 + +
Pecivo 145 - 00:30 00:30-03:00 + -
Ryze 100 108 (stfedni) | - - + +
Ruska trouba | - 106 (stfedni) | 00:30 00:30-03:00 + +
Huspenina 100 108 (stfedni) | 02:00 01:00-06:00 + +
Zavarenina 100 102 (nizky) 01:00 01:00-06:00 + +
Rizoto 110 112 (vysoky) |- - + +
Parni hrnec 105 108 (stfedni) | 00:30 00:20-2:00 + +
Jogurt 40 - 04:00 04:00-10:00 - +
Ohtev 120 - 00:30 00:15-01:00 + -
Multikucha? | 35-150 00:30 00:10-06:00 + +

105 (nizky) 00:15 00:15-02:00

110 (stredni)

115 (vysoky)

«-» a (30) «+» nastavte poZadovanou teplotu pripravy
pokrm0 od 35°C do 150°C.

Doba vareni je nainstalovana ve vychozim nastaveni,
ale muaZe se lisit. Pro zmé&nu Gasu pripravy stisknéte
tlacitko «Doba» (25), na displeji se objevi znatka {§
a Ciselné oznaceni hodin za¢ne blikat.

Nastavte digitalni hodnotu hodin pomoci tlacitek
(27) «-» a (30) «+» pro potvrzeni volby, stisknéte tla-
Citko «Doba» (25), pak nastavte Ciselnou hodnotu
minut.

Tlagitkem «Tlak / Uvolnéni pary» (32), mlzete
zapnut vareni pti zvySeném tlaku (viz Knihu receptt).
Indikator =y ukazuje, Ze uvnitf pracovni komory
je tlak.

Pokud je to nutné, nastavte funkci odloZzeného
startu. Chcete-li to provést, stisknéte tlacitko (24)
«OdloZeny start» na displeji bude blikat indikator (©
a digitalni hodnota hodin. Tla&itky (27) «-» a (30) «+»
nastavte digitalni hodnotu hodin, pro potvrzenivolby
stisknéte tlagitko (24) «OdloZeny start», pak nastavte
digitalni hodnotu minut.

Po dokon&eni programu vareni potravin uslySite
4 pipnuti a multifunkéni hrnec automaticky prejde
do rezimu udrZovani teploty, na displeji (15) se zob-
razi symbol 00h a také se bude zobrazovat ¢as
chodu multifunk&niho hrnce v rezimu udrZovani tep-
loty (v hodinach).
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» Chcete-li zastavit vareni, stisknéte a podrzte tlacitko
(31) «<STOP/Ohtev».

» Stisknéte a podrzte tlagitko (32) «Tlak / Uvolnén pary
«po dobu 3 sekund, parni ventil se otevre a pretlak
bude odstranén z pracovni komory.

* Vytdhnéte zastr¢ku ze zasuvky a odpojte pfivodni
kabel od pripojky (12), umist&né na téle multifunkée-
niho parniho hrnce (1).

* Nastavte blokovaci rukojet’ poklice (16) do polohy
J.

« Otevrete poklici hrnce (10) stisknutim tlagitka (2).

« Vyjméte nadobu (3) a drZte ji za rukojeti na mise,
pouZivejte kuchyriské rukavice.

* Nechte pristroj vychladnout a o€istéte ho.

DOPORUCENI

MuZete pouZit program Multikuchar pro kynuti tésta.
Kynuti tésta je ¢ast procesu pripravy tésta bezprostiedné
pred pecenim. Béhem kynuti probiha intenzivni kvaseni,
struktura tésta se obnovuje a objem se zna¢né zvétsuje.
Jednou ze zakladnich podminek uspé&sného procesu
kynuti tésta je eliminovani privant a udrZzovani stalé
teploty (kolem 40°C), coZ je zabezpeteno v rezimu
Multikuchat.

Recept tésta:
400 g hladké mouky
350 ml mléka (Ize smichat s vodou)

40
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Sul

Cukr

1,5 IZi€ky suchych drozdi

1,5 IZice masla

* Smichame v8echny suché ingredience, pak pridame
mléko. Dlkladné zamichame a vloZime do nadoby
(3).

< Pro program Multikuchaf nastavime teplotu
35°C-45°C (viz odstavec Tlagitko (26) Multikuchar).

« Stisknéte tlacitko (25) «Doba», tladitky (27) «+» a
(80) «-» nastavime délku provozu 1 hodina.

Poznamka: Pro dosaZeni nejlepSiho vysledku

neotevirejte poklici multifunkéniho hrnce (10) aZ do

skonceni programu.

Cisténi a tdrzba

* Vyndejte vidlici pfivodniho kabelu z elektrické
zasuvky a nechte pristroj vychladnout.

» Oftfete téleso (1) a poklici (10) vihkym hadfikem, pak
utfete do sucha.

¢ Po kazdém poufZiti multifunkéniho hrnce vypustte
vodu z nadoby na sbér kondenzatu (13) a oplach-
néte ji.

* VSechny odnimatelné soucastky umyjte mékkou
houbou s neutralnim mycim prostfedkem a oplach-
néte tekouci vodou.

+ Dukladné umyjte parni ventil (17) nez ho namontu-
jete na své misto.

* Nikdy nemyjte nadobu (3) v my&ce nadobi.

« Otrete povrch topného télesa (jenom za studena),
v Zadném pripadé nedopoustéjte aby se voda
dostala dovnitt télesa pristroje.

« Nikdy neponofujte zakladnu pfistroje, pfivodni kabel
ani vidlici privodniho kabelu do vody nebo jakékoli
jiné tekutiny.

* Nedistéte pfistroj a prisluSenstvi abrazivnimi a agre-
sivnimi Cisticimi prostredky.
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« Kgisténiventilu na vypousténi pary pravidelné pouZi-
vejte tenky drat nebo jiné materialy pro Cisténi otvort
na zajisténi plynulého vystupu pary.

Skladovani

« Odpojte pfistroj a proved'te jeho ¢isténi.

« Skladujte pristroj v suchém chladném misté mimo
dosah déti.

Obsah baleni

Multifunkéni hrnec — 1 ks.
Privodni kabel — 1 ks.

Nadoba — 1 ks.

VloZka pro vareni v pare — 1 ks.
Nabéracka — 1 ks.

Obracecka — 1 ks.

Odmérka - 1 ks.

Kelimky na jogurt s vicky — 6 ks.
UZivatelska prirucka — 1 ks.

Technické charakteristiky
Napdjeni: 220V ~ 50/60 Hz
Maximalni pfikon: 1100 W
Kapacita misy: 5 |

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakteristiky
pristroje bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pFistroje — 3 roky.

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pristro-
je. Pri uplatiiovani narokd béhem zaruéni Ih{ty je treba
predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.
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YKPAIHbCKA

MVYJIbTIBAPKA
OCHOBHE MpPU3HAYEHHs1 MYyNbTIBApKM — LIBUAKE Ta
SIKICHE MPUroTYBaHHS iXi.

Onuc

Kopnyc mynbTiBapkun

Knasiwa BigKpUTTS KPULLIKU

Yalua ons npuroTyBaHHS NPOAYKTIB
HarpisanbHuii enemeHT

Jatunk Temneparypu

KnanaH 3 cuctemolo 6110KyBaHHS! KPULLIKU
KnanaH perynioBaHHsi TUCKY
®dikcaTop 3ax1cHOro ekpaHa
3axncHuii expaH

10. KpuLuka myneTiBapku

11. Pyyka onis nepeHeceHHs

12. Po3’eM o515 NigMUKaHHSA MEPEXHOro LUHypa
13. EMHiCTb Ana 360py KOHAEHCaTY

14. MaHenb ynpaeniHHA

15. Aucnnen

16. Pyyka 6/10KyBaHHS KPULLIKA

17. Naposwuin knanaH

18. JToTok Ansa rotyBaHHS Ha napi

19. MipHa cknsiHka

20. OnonoHuk

21. Jlonatka

22. MepexxHuii LWHYp

23. CkNSHOYKM AN orypTy

©CENOO AN~

MaHenb ynpaeniHHA

24. KHonka «BigknageHwii ctapt»
25. KHonka «Hac»

26. KHonka «MynbTikyxap»

27. KHorka «—»

28. KHonka «CTapT»

29. KHorka «MeHto»

30. KHonka «+»

31. KHonka «Cton/MigirpiBaHHs»

32. KHonka “Tuck/Bunyck napun”

YBATA!

[Ona [opaTkoBOro  3axmcTy  OOUIBbHO B NTAHLOS3I
XUBNEHHS BCTAHOBUTMN npucTpin 3aX1CHOro
BigknoueHHa  (M3B) 3  HOMiIHaNbHUM  CTPYMOM

crnpauboByBaHHS, WO He nepesuwye 30 MA, ons
ycTaHoBku MN3B 3BepHiTbCA A0 daxiBus.

3AXOAUN BE3MNEKU

Mepen noyatkoM ekcnnyartauii — enekTponpunagy
YBaXHO npouyuTaiite uUel MNoCiOHWK Mo ekcrnyartauii
i 30epexiTb MOro pAns BUKOPUCTAHHA B  AKOCTI
NO0BIAKOBOrO Marepiany.

BukopucToByiiTe NpuCTpin fnwe no Moro npsamomy
NPU3HAYEHHIO, K BUKIAOEHO B [JaHid  iHCTPYKLUi.
HenpaBunbHe MNOBOAXEHHS 3 MNPUCTPOEM  MOXe
NPMBECTU [0 WOro MOSIOMKWU, CMAPUYUHEHHS LUKOOW
KopucTyBa4eBi abo Moro MaiiHy.

‘ ‘ VT-4208.indd 42

42

Mepen, BUKOPUCTAHHAM Npunagy YBaXHO OMsiHbTE
MepEeXeBUI LLHYP i PO3’eM AN19 NiAMUKAHHSA Mepe-
>KEBOrO LWHYpa, pO3TalloBaHWi Ha KOpnyci npunagay,
nepekoHamTecs:, WO BOHU HE MaloTb MOLUKOAXEHb.
He BUKOPUCTOBYMTE NPUCTPIA NPU MOLUKOAXE-
HOMY MepexXeBOMy LUHypi abo po3’emi Mepexe-
BOrO LUHYypa.

Mepen BMVYKaHHAM NPUCTPOIO NepPEKOHAMTeCS, Lo
Harnpyra B eNeKTPUYHiin Mepexi Bianosigae pobouii
Hanpysi NpucTpoto.

MepexeBuii LIHYP 3a6e3nevyeHnin «eBPO BUIIKOIO»;
BK/OYanTe ii B pO3ETKY, WO Ma€ HaAiMHUA KOHTaKT
3a3eMJIeHHS.

Mpu nigMUKaHHI NPUCTPOIO A0 MePexi He BUKOPUC-
TOBYITE NEPEXiIOAHUKN.

CTtexTe 3a TUM, o6 MepexeBnii LUHYP OYB LLiNbHO
BCTaB/IEHUIA B PO3’€M Ha KOPMyCi NpUCTPOIO i B
MepexeBy PO3eTKy.

BukopucToByliTe NnLLE MEPEXeBUi LLIHYP 3 KOMM-
NIeKTY NOCTa4aHHs i He BUKOPUCTOBYINTE MEPEXeBUnin
LUHYP Bif, iHLLIMX NPUCTPOIB.

LLLO6 YHMKHYTU MOXEXi HE BUKOPUCTOBYINTE nepe-
XiOHUKW NPU MigMUKaHHI Npunagy A0 eNnekTpUYHoi
po3eTKku.

PoaMmilyinTe npucTpiii Ha PiBHIN  TennocCTinkin
NOBEpPXHi, Aaneko Bif AXxepen Bonoru, Tenna i Big-
KPUTOrO BOMHIO.

BcTaHoBnionTe NpuUCTpiit Tak, Wob AoCTyn A0 Mepe-
XeBoi po3eTku 6yB BilbHUM.

BukopucToByiiTe npunag, B MiCLSIX 3 XOPOLLOKO BEH-
TUNALIEID.

He nippaBainTe npucTpii Aji npsSMmnx COHSYHUX NPo-
MEHIB.

He poawmilyiite npucTpiii B 6e3nocepeHin 6113b-
KOCTI Bif, CTeH i Me6niB. BiacTtaHb Bif, kOpMycy Mynb-
TiBapku A0 CTiHWM abo Ao npeameTis MebniB mMae
O6yTr He MeHLwue 20 cM, a BinbHWIA NPOCTIP HaQ, MyJib-
TiBapkoto Mae 6yTu He MmeHLue 30-40 cMm.

He ponyckaiTe 3iTKHEHHS MepexeBOro LUHypa 3
rapsyMmMun  MOBEPXHAMU | FOCTPUMU  KPOMKaMmu
Mebnis. He ponyckaiTte MOLWKOAXEHHS i30nsuii
MEepEeXeBOro LUHypa.

3ab0poHSAETbCH Bpatnuca 3a MepPexeBuit LUHYP i
BUJIKY MEPEXEBOTO LLHYPa MOKPUMU PyKaMU.
BumMukatoum npucTpiin Bif, enekTpoMepexi, Hikonm
HE CMUKalTe 32 MEPEXEBUI LUHYP, Bi3bMIiTbCS 3a
MepeXeBY BUJIKY i aKypaTHO BUTSAMHITL ii 3 pO3eTKu.
He BWKOPUCTOBYNTE MIKPOXBUIBOBY MNPUCTPIN
no6nusy Boau, y 6esnocepepHiii 6n11M3bKOCTI Bif,
KYXOHHOT PaKOBUHW, Y CUPUX MiABaNbHUX NPUMILLLEH-
Hsix 260 B 6e3nocepeHiit 611M3bKOCTi Big 6aceiHiB.
He 3aHypioinTe NpUCTpIil, MEPEXEBUIA LLHYP i BUNKY
MEpPEexeBoro LHypa y Boay abo Oyab-ki iHWi
pionHNn.

B pasi nagiHHa npunagy y BoAy HeraHo BUMKHITb
0ro Bif, €NeKTPUYHOI MepeXXi, BUMHABLUM BUNKY
MEepEeXeBOro LUHypa 3 po3eTku. Mpu LpOMY Y XOA-
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HOMY BMMaKy He OnyckainTe y BOAy Pyku. 3 nuTaHHs
NoJasbLLIOr0 BUKOPWUCTAHHA MPUCTPOIO 3BEPHITLCH
[0 aBTOPM30BAHOrO CEPBICHOrO LEHTPY.

He BcTaBnanTe CTOPOHHI NpeamMeTy B 0TBOPK abo B
NPOCTIP MiX AeTansiMm NPUCTPOLO.

CrexTe 3a TUM, LWob kpai oasry abo CTOPOHHI npen-
METU He Nonanu Mix KPULLIKOIO | KOprycom npunagy.
BuikopucToByliTe nuLle Ti 3HIMHI AeTani, aki BXoaaTb
[0 KOMMJIEKTY MocTadaHHa. He 3sanuwaiite npu-
cTpin 6e3 Harnamy, 3aBXau BMMUKanTe npunag, i
BUMUKATE NOrO Bif, MepPEXi, AKLLO BU iM HE KOpUC-
TyeTecs.

He sanuwanTe BiOKPUTOIO KPULLKY MPUCTPOIO Mifg,
yac 1ioro po6oTu, KpiMm nporpamu «CMaxuTm».

Mpwu po6oTi npucTpoio B nporpami «CmaxunTun», woob
YHUKHYTW Oniky 6pr3KamMu rapsHoi onii He HaxuNsin-
Tecs Haf Yallero MynbTiBapku.

LLLo6 YHMKHYTM OMiKiB HE HAXMNSATECs Hajg OTBO-
POM A5l BUXOZY Napw i Haz, BiAKPUTOK KPULLIKOHO.
JoTpumyiiTecs KpaliHboi 06epexHOCTi, Biakpu-
BaloyM KPULLKY MynbTiBapku B Yac i 6e3nocepen-
HbO MiCNA NPUrOTYBaHHS NPOAYKTIB. PU3uMK oniky
napom!

He TopkaiiTecsi MOBEPXHi KpULLKK Mig, 4ac poboTun
MyJIbTIBApKU, BiOKPUBATE KPULLIKY 3@ PYYKy, none-
peny HaTUCHYBLUM Ha KHOMKY BiAKPUTTS KPULLIKU.
LLLo6 YHMKHYTK OnMikiB rapsyoto napoto, JOTPUMYIA-
Tecst KpaliHboi 06epPEeXHOCT, BiAKPUBAIOHYN KPULLIKY
MySbTIBAPKM

Tpumarite B YMCTOTI KnanaH pPerysitoBaHHA TUCKY
i knanaH cuctemMu OGNOKYBaHHSI KPULLKK, B pasi
3a0pyaHEHHS ounLLanTe ix.

KaTteropnyHo 3a6OpPOHAETLCS eKcruyaTauia npu-
nagy 6e3 BCTaHOBEHOI Yalli i NapoBOro kianaHa,
a TakoX 3aB0POHAETLCS BMMKATK MyNbTiBapky 6e3
NPOAYKTIB i AOCTaTHLOI KiNIbKOCTi PignHX B YaLwli ons
NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB.

JoTpumyinTecs pekoMeHaaLIin WO Ao KibKOCTi CyXMX
NPOAYKTIB i piAvHN.

Yeara! lNpu rotyBaHHi NPoAYKTIB HA Napu CTexTe
3a piBHEM PIOVHKM B Yalli, AONMBaANTE BOAY B yally
B Mipy HeobxigHocTi. He 3anuwaite npucTpiii 6e3
Harnsay!

3a60pOHSAETLCA BUKOPUCTOBYBATN MY/bTIBAPKY NpU
MOLUKOAXEHIN CUNIKOHOBIN NPOKNAALL Ha BHYTPILLIHIN
CTOPOHI KPULLIKA.

He Buitmaiite yaily nig 4ac poboTy NPUCTPOIO.

He HakpuBariTe MynbTiBapKy Mif 4ac poboTu.
JoTpumyiiTecs KpaliHboi 06epexHOCTi, Bigkpu-
BalUN KPULLKY MynbTiBapku. lepw HixX Biakputn
KPWLLIKY, HATUCHITb Ha KHOMKY «TUCK/Bunyck napwm» i
[o4eKkanTecb NOBHOIO CKUAAHHS TUCKY.
3ab0poHSETECA NEePEeHOCUTU MNPUCTPIA nig yac
po60TN. BUKOPUCTOBYITE PYYKY NS NEPEHECEHHS,
nonepeaHbLO BUMKHYBLUM NPUCTPIN Bif, €NEKTPUYHOT
MepeXxi, BUMHABLUM YaLly 3 NpoaykKTaMm 3 MPUCTPOIO
i JaBLUM MOMY OCTUTHYTU.
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YKPAIHbCKA

* Tligyac po60TH KOPMNYC NPUCTPOIO | BHYTPILLHI AeTani
HarpiBaloTbCs. He TopKamTecs HUX He3axXULLEHUMU
ninaHkamu Tina abo pykamu, o6 BUAHATA rapsady
yally, BUKOPUCTOBYITE KYXOHHI TEPMO3axMCHi pyka-
BULL.

*  PerynsipHo po6iTb YNLLEHHSI NPUCTPOIO.

*  3ab0pOHSETLCH BUKOPUCTOBYBATM NMPUCTPIA nosa
MPUMILLEHHAMMN.

* He pnossonaiTte aitam Topkatucsa kopnycy npunagy i
MepEexXeBOoro LWHypa nif 4ac poboTu.

e JlaHuin NMpUCTPIA HE MPU3HAYEHUA OANS BUKOPUC-
TaHHA AiTbMK MonogLe 8 pokKiB.

* Llel npucTpiii He NPU3HAYeHN ONsi BUKOPUCTAHHSA
noabMUY (BKIIKOYatoum aiteli ctaplue 8 pokis) 3 dismy-
HUMUW, HEPBOBMMM, NCUXIYHUMU BigXUNEHHAMU ab0
6e3 [oCTaTtHLOro JOCBiAy i 3HaHb. BukopucTaHHS
npunagy TakMmu ocobamn MOXJIMBO, TiNbKN AKLLO
BOHW 3HAX0OATbCHA Mig, Harma40M 0cobu, Wo Bif-
noBigae 3a ix 6e3neky, a Takox, AKLLO iM Bynu aaHi
BiANOBIAHI i 3po3ymini iHCTpyKUii Npo 6e3neyHe
BMKOPUCTaHHS MPUCTPOIO | Ti HeGesneku, siki MOXyTb
BUHMKATW NPW A0ro HenpaBubHOMY KOPUCTYBaHHI.

« 3picHioTe Harnag, 3a AitbMu, Wo6 He JonyCTUTU
BUKOPWCTAHHS Npunaay B AKOCTI irpaLuku.

* 3 MipkyBaHb 6e3neku [iTen He 3anuLuanTe nosieTn-
JIEHOBI MaKeTH, LLLO BUKOPUCTOBYIOTLCSH SIK yNakoBka,
6e3 Harnaay.

YBara! He go3sonsvite gitsm rpatv 3 noaie TMAeHOBUMU

naketamu abo nnigkoro. 3arpo3a agyxu!

¢ o6 yHMKHYTWN NOLUIKOAXEHb NepeBo3bTe NPUCTPIN
TiNbKW B 3aBOACHKIN yNaKoBLj.

+ 3abopOoHSIETLCS BUKOPUCTOBYBATW MNpwuiag npu
MOLLKOAXKEHHI MepexeBoi BuikM abo MepexeBoro
LWHypa, SKWO BiH npauoe 3 nepebosiMu, a Takox
nicns 1oro nagiHHA. He HamararnTecs camocCTiiHO
PEMOHTYBATV NPUCTPIi. 3 yCiX TUTaHb PEMOHTY 3BEP-
TanTecs 40 aBTOPU30BAHOr0 CEPBICHOIO LIEHTPY.

+ 306epiraitiTe NpuUCTPIA Yy CyXOMy MPOXONOAHOMY
MiCLi, HeJOCTYMHOMY A9 AiTel | nioaer 3 obmexe-
HUMUW MOXJTMBOCTAMMU.

* [lpyn BUKOPUCTaHHI Npunagy AUTUHA Mae 3Haxoam-
TUCS Yy CYNpPOBOAj AOPOCOro.

*  FKWO WHYP NOLWKOAXEHWNI, BiH Mae ByTn 3amiHe-
HWIA cneuianbHUM LWHYPOM abo KOMMIEKTYIOYMMU
Bif, BUpOoOHMKa abo cepBiCHOI cnyxou.

NPUNIAL MPUSHAYEHWIA JINLLE /19 MOBYTOBOIrO
BUKOPUCTAHHS

NMPABUJIA KOPUCTYBAHHAI HALUEIO [Angd

NMPUrOTYBAHHSA NPOAYKTIB (3)

* BukopwucToByiiTe MynbTiBapKy Ta ii 3HIMHY yawy (3)
TiNbKW MO Npu3HaYeHHi0. 3abOPOHSETLCA BUKO-
puctoByBaTty yawly (3) AN NPUrOTYBAHHA NPOAYK-
TiB, BCTAHOBJIOOYM ii HA HarpiBanbHi npunaan abo
BapWJIbHi MOBEPXHI.

¢ He 3amiHonTe yawy (3) iHLLO EMKICTIO.
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YKPAIHbCKA

» CrexTe 3a TUM, LWO6 NOBEPXHS HArpiBasIbHOrO ene-
MeHTY (4) i aHo vawi (3) 3aBxan 6ynm yicTumn i
CYXUMMU.

* He BuKkopucTOBYiiTE Haly (3) B SKOCTi EMKOCTI Ans
3MillyBaHHA MNpoaykTiB. Hikonn He noppiGHionTe
npoaykTn 6e3nocepeaHbO B HaLwi (3) WoB6 YHUKHYTH
NOLUKOAXEHb aHTUMPUIraPHOIO NOKPUTTS.

* Hikonu He 3anuwwaiTe i He 36epirarite B yawwi (3) ski-
Hebyab CTOPOHHI NpeameTn.

* [poayktun B yawi (3) nepemillyinTe nue ononoHn-
koM (20) abo nonaTkoto (21), TakOX MOXHa BUKO-
pUCTOBYBaTK AEPEB’sHi, NNacTMKoBi a0 CUNIKOHOBI
akcecyapu.

*« He BukopucTOBYNTE MeTanesi npeamMeTun, §ki
MOXYTb MOLUKOAWUTU aHTUMNPUrapHe NOKPUTTS valui
(3).

* He cTykaliTe N0 BHYTPILLHI noBepxHi yaLwi (3).

* [icna npuroTtyBaHHs 65104 3 BUKOPUCTAHHAM MPU-
npae i creujin HeobxiaHO Bigpasy BMMUTK vally (3)
(AMB. po3ain «HuLeHHs i pornsaa»).

* Tlicna 3akiH4eHHs NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB, OO
YHUKHYTU NOLLKOAXXEHHS aHTUNPUrapHOro NoKpUTTS,
He nowmiwarite yawy (3) Biopasy nig Xono4Hy BOAY,
panTe i cno4arky OCTUTHYTU.

¢ Yawa (3) He Nnpu3HayYeHa aas MUTTSA B MOCYOOMUA-
Hill MaLnHI.

MNEPEQ, NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

Micnsa TpaHcnopTyBaHHsa abo 36epiraHHs npunagy

npu 3HVKEHIiN Temnepatypi He BMuKailTe KHoro,

AanTte MNPUCTPOIO  Harpitucss [0  KiMHaTtHOI

Temneparypu.

¢ BulAMiTb NPUCTPI 3 yNnakoBKW, BUAAMITb BCi Maky-
BasibHi MaTepianu i 6yab-AKi HaKNenkn, Wo 3aBaxa-
I0Tb HOPMaJIbHI POBOTI MyNLTIBAPKM.

* YCTaHOBiITb MyNbTIBAPKY Ha PiBHIA TEnnOCTINKin
NOBEpXHi, Janeko Bifg, BCiX Axepen Tenna (Takux
SK rasoea niuTa, enekTpornsimta abo BapwuiibHa
naHesnb).

*  YCTaHOBITb NPUCTPI Tak, WOO6 Bif, CTiHM [0 KOpnycy
3anuvwanacs BiacTaHb He MeHwe 20 cM, a BiflbHUI
nNpOoCTip Hag HUM cknaaas He MeHwe 30-40 cm.

* He poamilyiite npucTpii B 6e3nocepenHiii 6nm3b-
KOCTi 40 NpeAMeTiB, siki MOXYTb 6yTW NOLIKOAXKEHI
BMCOKOIO TEMMNEPATYPOIO Napu, LLLO BUXOOUTb.

YBara! He po3amiwyiite npucTpivi no6nm3y BaHH,

pakoBuH abo IHWUX €MHOCTEN, HarnmoBHEeHUX

BOAOIO.

1. BCTaHOBITb py4Ky 6/10KyBaHHSA KpuLku (16) y nono-
KEHHSA ™.

2. Bipkpuiite kpuwky mynetiBapku (10), HATUCHYBLUM
Ha knasiwy (2).

3. BigkpyTiTh dikcatop (8) i 3HIMiTb 3axmcHuii ekpaH
(9).

4. 3HiMiTb NnapoBuii knanaH (17) Ta po3kpyTiTb Oro,
MOBEPHYBLUM NOr0 HUXHIO YHaCTUHY MPOTU FOAUHHN-
KOBOT CTPINKM.
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3HiMiTb EMKICTb Ans 36opy KoHaeHcary (13).

6. BumwniiTe BCi 3HIMHI geTani (4acTUHM NapoBOro kna-
nana (17), 3axmcHuii ekpat (9), vawwy (3), nigaoH ons
roTyBaHHs Ha napi (18), ononoxuk (20), nonarky (21)
i MipHY CKNsiHKY (19), CKNAHOYKM Ta KpULLIEYKM OJis
norypty (23)) M’sikoto rybkoto 3 [AO0AABaAHHSAM Hell-
TpanbHOro Mmnioyoro 3acoby, 06NONOCHITE NPOTOY-
HOIO BOAOIO0 i MPOCYLUITh.

7. TNepepn TuM, 9K roTyBatv MOrypT, NnpoaesiHdikylite
CKJISHOYKM Ta KPULLIKK N horypty (23), o6aasiumn
X OKpOnom.

8. Kopnyc npucCTpolo MpOoTPiTh BOJIOrOI0 TKAHMHOIO.
Jlalite NpUCTPOIO BUCOXHYTU.

9. 3’epHaeTe YacTVHK KnanaHa, NoeaHaBLIN BUCTYNKN
Ha HWXHIA 4aCTUHW 3 NOMUOAEHHAMN Ha BEPXHil
YaCTWHI, | NOBEPHITb HYXHIO YAaCTUHY 3a TOOUHHUKO-
BOIO CTPINKot A0 dikcauji.

10. BcTaHOBITb 3axmcHWIA ekpaH (9) Ta 3akpiniTe 1oro
3a gonomoroto dikcatopa (8), 3akpyTuBLIM 1A0rO,
noBepTaymn 3a roAVHHMKOBOIO CTPISIKOIO.

11. BCTaHOBITb EMHICTb AN 360py koHaeHcaty (13) i

naposui knanat (17) Ha micue.

BUKOPUCTAHHSA

Manenb ynpaBniHHA

¢ KOXHEe HATUCHEHHS KHOMOK MaHeni ynpaBniHHA
CYNpPOBOAXYETLCS 3BYKOBUM CUTHANIOM.

Pexum «MYJIbTIBAPKA»
YBara!

* Hikonu He 3anuviwiaiite npauroOYnii NPUCTPInN
6e3 Harnsay.

* Lo6 yHukHyTHM onikiB, ROTPpUMyHTECs obepex-
HoOCTiI, BigkpuBatoun kpuwiky (10), He Haxunsivi-
Tecs Hag oTBopaMu BUXOAYy napu B npouyeci
poboTu, He po3TaloByhTe BIAKPUTI AINAHKN
Tina Hag yaweto (3)!

* [lpm nepLiomMy BUKOPUCTAHHI MYJIbTiBapKN MOX-
JInBa rnosiBa CTOPOHHBOIO 3anaxy Big Harpisasib-
HOro es1IeMeHTy, ue AOonyCTUMO.

* He BukopucTtoByiiTe meTasneBi npeaMmeTu, siKi
MOXYTb noAapsnaTyi aHTUNpuUrapHe MnoKpPUTTS
Yawi (3).

1. BcTaHOoBITb pyyKy 610KyBaHHS KpuLuku (16) y nono-
KEHHA .

2. BipkpwuiiTe Kpuwiky MynbTiBapku (10), HaTUCHYBLUM
Knasiwy (2). Butarnite yawy (3) 3 pobo4yoi kamepu
MyJbTIBAPKU.

3. 3mificHiTb 3aknafaeHHs NpoaykTiB y B yalwy (3) 3rigHo
3 3rigHo 3 peuenToMm (AVB. KHUTY PeLenTiB).

Mpumitka:

* CrexTte 3a TuMm, wWo6 noknaneHi y Yaiuy (3) iHrpe-
AieHTn | piguHn He Oynn BuLLe BiaAMITKA Makcu-
MasibHOro piBHs «10» | He Oyan Hux4Ye BiAMITKU
MIHIMaJIbHOIrO PIBHST «2».

* Biamitka mMakcumasibHOro PiBHS 4715 Kallu (OKpimM
pucy) — «8»
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BaranbHnii npuknapn 3aknagaHHs NpPoaykTiB Ta
BOAM (SIK NPUKAL PO3rJISSHYTUI PUC):

Biamipte puc mipHoto ckasiHkoro ( 19) (y oaHivi MipHiv
CKASIHUI npuban3Ho 160 rp. pucy), NpoMuiTe KForo i
rnomicTitb B Yaiuy (3).

PiBeHb Boau, HEOOXiAHWI A1 BUBHAYEHOI KiflbKOCTi
pucy (BumipsiHoro y cknsiHkax «CUP»), Bka3aHuii Ha
Likani BcepeauHi yaiui(3).

Hanwiite Boay A0 BianoBiaHOI BigMITKY.

Mpuknapg:

HacunaBLuy 40Tvpy MIpHi CKJISSHKU pucy, Boay
HeOoOXinHO HaINTn [0 MITk «4 CUP».

Ans  pigkux MOOYHUX Kall PEKOMEHAYEMO BUKO-
pucToByBaTy puc i Boay y npornopuii 1:3.

YcTaHoBIiTh yally (3) B poboyy kamepy MpuUcTpolo.
MepekoHalTecs, WO 30BHILLHS NOBEPXHS YaLli yucta
Ta cyxa, a cama yalla BCTaHoB/ieHa 6e3 nepekocis
i WiNbHO CTUKAETLCA 3 MOBEPXHEIO HarpiBasibHOrO
enemMeHTy (4).

Mpumitka:

He BukopucToByiite daLuy (3) Ans MUTTS Kpyr i He
PiXTe B HiVi NpOAYyKTH, Lie MOXe MOLUKOANTN aHTU-
rnpurapHe nokpuTTS.

lMepekoHaviTecs, 10 B po6OYil kamepi i Ha AHI YaLui
(3) Hemae CcTopoHHIX nNpeameTiB, 3abpyaHeHb abo
BOJIOMN.

Mepen  BUKOPUCTAHHSIM  BUTPITb
roBepPXxHIO i AHO YaLwi (3) gocyxa.

B cepeaviHi HarpiBasbHOro enemeHty (4) 3Haxo-
ANTbCs aatuvk temnepatypu (5). Ctexrte 3a Tum,
106 BiIbHOMY MEPEMILLEHHIO AaTynka Hillo He
3aBaxa’o.

AKLLO BM roTyeTe NpoAyKTU Ha napi, Hanuiite Boay
B yawy (3) Tak, wob kunasya Boga He Topkanacs
nHa notka (18). MomicTiTb NpoaykTn B noTok (18) Ta
BCTAHOBITb Oro y yawy (3).

3akpuiite kpuLuky (10) AO knauaHHs.

BcTaBTe po3’eM MepexeBoro LWHypa B rHidgo (12), a
BWJIKY MEPEXEBOrO LLIHYpa BCTaBTe B po3eTky. Mpun
LIbOMY MPO3BYYUTbL 3BYKOBUIA CUTHaM, Ha aucrnnei
(15) 3’ABNATLCA CUMBOJIN «-=:-=»,

30BHILLHIO

Mpumitka:

.

10.

SKWO NpUCTPINi He BUKOPUCTOBYETLCS [MPOTArOM
30 cekyHp, TO BiH aBTOMatn4HO rnepevige y pexvm
OYiKyBaHHSI, MPO3BYYUTb 3BYKOBUI CUrHasI, CUM-
BO/IM poBOYMX rporpam roracHyTb, Ha aucrnnei
3’9BASATECS CUMBOJIN «- -».

BcTaHoBITb pyuky 6510KyBaHHSA Kpuwikuy (16) y nono-
XEHHS @ -

HatucHitb kHonky (29) «MEHIO», Ha aucnnei Bigo-
6pasunTbcs GnrMatoUmii CUMBO NPOrpamMm NPUroTy-
BaHHs «CMaxunTn» Ta cuMBonu Yacy «0:25».
BunbepiTb nporpamy npuroTyBaHHs, MOCHiILOBHO
HaTucKyloum KHonky (29) «MEHIO» abo 3a nonomo-
roto KHonok (27) «-» Ta (30) «+». [HamMkaTop BiAno-
BigHOI Nnporpamu 6yne 6aMmaTn, Takox Ha aucnnei
O6yne Bigobpaxartncs Yac poboTr nporpamm, BeTa-
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YKPAIHbCKA

HOBJIEHWI 3a YMOBYA@HHAM Ta TWUCK, MPU SKOMY
Oyne BioOyBaTUCS MPUrOTYBAHHS MPOAYKTY (OMB.
Tabnmuto «TPMBaniCTb MPUrOTYBaHHS»).

Yac npuroTtyBaHHs B 3anpOnoHOBaHUX Nporpamax
BCTAHOBJIEHUI 32 YMOBYAHHAM, ane Moxe BapitoBa-
TUCH. ns 3MiHM 4acy NPUroTyBaHHA HATUCHITL HA
KHOMKy «4ac» (25), Ha aucnnei 3’ aBUTbCS iHAMKaTop
«{B» Ta undpoBe 3Ha4eHHs roavH Byae Gnumaru.
YcTaHoBITb UMdpPOBE 3HAYEHHA FOAMH 3a AOMNOMO-
roto KHOMOK (27) «-» Ta (30) «+», Ans NiaTBEpOXEHHS
BNOOPY HATUCHITb Ha KHOMKY «4ac» (25), noTiM ycTa-
HOBITb LMMPOBE 3HAYEHHS XBUINH.

Mpumitka:

13.

14.

15.

HacTtpotoBaHHs1 4acy npuroTyBaHHsi He HeAOCTYrHe
A58 nporpamu «Puc» Ta «[1108».

3a nonomMoroto KHonku «Tuck/Bunyck napu» (32) Bu
MOXeTe YBIMKHYTU ab0 HaBMaku BUMKHYTU YHK-
L0 MPUroTyBaHHS NpWU NigBULLLEHOMY TUCKY (OWB.
Tabnuuto «TpuBanicTb NPUroTyBaHHNA»). IHAMKATOP
«&» CBIOYUTb MPO Te, WO BCepeauHi poboyoi
Kamepw € TUCK.

Mpn HeoOBXigHOCTI HacTpoiTe GyHKLUiI0 Biakna-
[EHOro crapty. a9 UbOro HaTUCHITb Ha KHOMKY
(24) «BipknapeHuid ctapT», Npyu LUbOMY Ha Aucnnei
noyHe Gnumatn iHomkatop «O» Ta undpose 3Ha-
YyeHHs roamH. KHonkamu (27) «-» 1a (30) «+» ycTaHo-
BiTb UMMPOBE 3HAYEHHS FOANH, AN NIATBEPAKEHHS
BNOOPY HATUCHITb Ha KHOMKYy (24) «BigknapeHwuin
CTapT», NOTIM YCTAHOBITb LMMPOBE 3HAYEHHS XBUINH.
MponycTiTe AAaHWI KPOK, SKLLO XO4eTe noyvatun npu-
roTyBaHHS HEramHo.

Mpumitka:

16.

17.

DyHKUiS BiaKnageHoro ctapty He [OCTyrnHa AJis
nporpam «BurikaHHs1», «CMaxutun» i «Po3irpiBaHHsI».
[Ans BMUKaHHSA NporpamMu nNpuroTyBaHHA MNpPOAyK-
TiB HATUCHITb KHOMKY (28) «CTAPT». Ha aucnnei (15)
6yae BinobpaxaTncs 3annLmBLUMACS Yac poboTH, i
po3aiNnoBi kpanku 6yayTe 6GnMmaTu.

AKWo BW akTMByBanM QYHKUIO BIOKNIALEHOrO
cTapty, Ha aucnnei (15) Binobpas3uTbcs CUMBON
BinknageHoro crapty «O», Micns BMUKaHHS npu-
CTPOIO Y PEXMM NPUrOTYBaHHS NPOAYKTIB CUMBOJT «
O» noracHe.

Mpumitka:

18.

L1Jo6 BUMKHYTY riporpamy rnpuroTyBaHHsl, HAaTUCHITb
iyTpumyrite kHoriky (31) «CTO[l/[igirpiBaHHs» npo-
TSrom 3-x CeKkyH/.

Micna 3aBeplleHHst nporpaMy NPUroTyBaHHS
npossy4atb 4 3BYKOBI CWUrHanu, i MynbTiBapka
aBTOMATUYHO Nepenae B PEXMM NiATPUMAHHSA TEM-
nepartypu, Ha agucnnei (15) Bigo6pas3saTbCs CUM-
Bonn «00h» Ta Oyge BigobGpaxartuca yac poboTun
MyfbTIBAPKM B peXUMI NiATPMMaAHHA Temneparypu
(y ropmHax).

Mpumitka:

DyHKLIS MiATPUMAHHS TemaepaTypy He AOCTyrHa
a5 nporpamu «lorypt».
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YKPAIHbCKA

19. Micna 3akiH4eHHs Yacy NiATPYMaHHS Temnepatypu

NPO3BY4MTb 3BYKOBMIA CUrHAN Ta NPUCTPIl nepenae
B PEXWM rOTOBHOCTI.

Mpumitka:

20.

HesBaxaroqu Ha Te, Lo NpUCTPIV NigTpumMye Temne-
partypy rotoBoi cTpasu 4o 24 roaviH, He PeKoOMeHAy-
€TbCS 3aMLLIaTy MPUroToBaHi NPoAyKTY HafoBro B
qaLlli, OCKIJIbKU Lie MOXe CTaTul MPUYNHOIO CYBaHHS
npoAayKTiB.

[ns ckacyBaHHS MigTPUMaHHsS1 TeMrepaTypu HaTuc-
HIiTb | yTpumyvite kHonky (31) «CTO[/lNigirpiBaHHs»
npoTsarom 3 cekyHA.

He BMKOPUCTOBYIMTE pexum MiaTPUMKM Temnepa-
TYpW AN pO3irpiBaHHSA NPOAYKTIB.

CTexTe 3a roToBHICTIO NPOAYKTIB B MPOLLECi NpUro-
TYBaHHs, NPU HEOOXiAHOCTI MOMilLyliTe NMPOAYKTA
NIacTMKOBKM OMoJioHrKoM (20) abo nonatkoto (21).
HatucHiTb i yTpumyinTe kHonky (32) «Tuck/Bunyck
napuv» NpoTarom 3 CekyHz, NapoBwWiA knanaH Bif-
KPUETBLCS, i 3aliBUiA TUCK Oyae BUaaneHuin 3 po6o-
4oi kKamepwu.

21. BUTSITHITb BUJIKY MEPEXEBOrO LUHYpa 3 PO3eTku Ta
Bifl’eqHaviTe MepexeBunit LIHYP BiA, rHi3aa (12), pos-
TalLOBaHOro Ha KOpPMNyci MynbTiBapku (1).

22. BCTaHOBITb PyuKy 610KyBaHHS KpuLku (16) y nono-

KEHHA ™.

23. Bigkpwuiite kpuiuky (10), HaTUCHYBLUM Knasiy (2).

24,

BuiimiTb yawy (3), y3sBLWIMCL 3a PydYkM Ha yvaui,
BUKOPUCTOBYIOHMN KYXOHHI PyKaBULLi.

Mporpamm NnpuUroTyBaHHS i iX TpUBanicTb

25. Jainte MynbTiBapLui OXONOHYTWM Ta NpoBeniTb ii

YULLEHHS.

Mpumitka:

Harnspavite 3a npouecoMm npuroTyBaHHs, a
TaKoOX BUMUKANTE MYNbTIBAPKY, KOJIM MPOAYKTN
6yayTb npuroToBaHi. He 3anuiuarite npucTpi 6e3
Harnsay.

[nsi rotyBaHHs1 Ha rapi BUKOPUCTOBYUTE rporpamy
“MapoBapka”.

Y pexumi “BunikaHHa” He BigKpuBaunTe KPULLKY
MYnbTIBAPKM [0 3aKiHYEHHS MpoLuecy npuroTy-
BaHHS.

Y nporpami “Cmaxutn” npucTpivi npawtoe rno aHano-
rii 3 KyXOHHOIO MINTOI0, 060B ’3KOBO HarnsAaiTe 3a
poLEecoM npuroTyBaHHsl.

lpurotysaHHs1 B nporpamax «Puc» 1a «[1nos» Big-
OyBaeTbcs B 2 eTanu. 1 eTan — cTaHAapTHE Mpuro-
TYBaHHS, 2 eTan — TYLIKYBaHHS MPOTSroM 8 XBUJIVH.
lMig yac gpyroro etany Ha avcnaei 3’sBUTbCS 3B0-
POTHWIA Bigslik, nicssi 3akiH4eHHs1 2 etany npuroTty-
BaHHSI MPUCTPIN nepenae y pexvm nigTpumaHHs
Temneparypu.

PeuenTtu cTpas ANBITbCS B KHU3i peLenTis (BXo-
AUTb 0 KOMIUJIEKTY nocTavyaHHs). Bci peyentu
MaioTb peKkoMeHAauiiHniA xapakTep, TOMYy Lo
noTpibHi gnsa peuyentie 06’emu Ta cniBBigHO-
LWIEeHHs1 iHrpedieHTIB MOXYTb BapiloBaTucs
3asexHo Big perioHanbHOI cneungikm npoayk-
TiB Ta BUCOTU HaA piBHEM MOPS.

Mporpama Be3 Tucky, 3 Tuckom, °C Yac 3a TpuBanicTb MiaTpumanHsa Bipkna-
°‘C YMOBYaHHAM (y roauHax) Temneparypu AeHunit
(y rogutax) crapt

CmaxuTn 145 - 00:25 00:05-00:45 + -
Baputu 100 108 (cepepHiit) 00:30 00:15-3:00 + +
Facutn 99 102 (HW3bkKi1) 00:30 00:15-06:00 + +
Cyn 100 108 (cepeppHiit) 00:30 00:30-02:00 + +
Kawa 95 102 (HW3bKWiA) 00:40 00:15-2:00 + +
BunikaHHs 145 - 00:30 00:30-03:00 + -
Puc 100 108 (cepenpHiit) - - + +
Bapwucra niu - 106 (cepenHiit) 00:30 00:30-03:00 + +
Xonopeup 100 108 (cepeppHiit) 02:00 01:00-06:00 + +
BapeHHs 100 102 (Hu3bkKi1) 01:00 01:00-06:00 + +
Mnos 110 112 (BuCOKMIA) - - + +
MapoBapka 105 108 (cepeppHiit) 00:30 00:20-2:00 + +
Morypt 40 - 04:00 04:00-10:00 - +
PogirpiBaHHs 120 - 00:30 00:15-01:00 + -
MynbTikyxap 35-150 00:30 00:10-06:00 + +

105 (HW3bkWiA) 00:15 00:15-02:00

110 (cepepnHiit)

115 (Bucokuin)
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YKPAIHbCKA

Pexum «MYJIbTIKYXAP»

Pexum «MynbTikyxap» NpU3HAYEHNn Ons AOCBIiAYEHMX

KOPUCTYBaYiB, ki MalTb [OCTaTHi 3HAHHS Yy cdepi

KyfiHapii. 3aBAskM OaHOMy pPexumy BU  MOXeTe

YCTaHOBUTW TeMnepatypy Yy AianasoHi Big 35° go 150°C

abo T1Ck BcepeavHi poboyoi kamepu, a TakoX TPUBaiCTb

NPUroTyBaHHA NPOAYKTY 3a/1€XHO Bif, CBOiX Nepesar.

¢ HatucHitb Ha kHOMKy (26) «MYJIBTIKYXAP», Ha
oucnnei (15) Bigo6passTtecs cumBonn «130°C»,
KHoMkamu (27) «-» Ta (30) «+» ycTaHOBITb GaxaHy
Temneparypy npuroTyBaHHs NPOAYKTIB Y Aianal3oHi
Bin, 35°C oo 150°C.

* Yac npuroTyBaHHs BCTAHOBNEHUIA 32 YMOBYAHHSAM,
ane moxe BapitoBatuca. [1ns 3MiHu 4acy npuroTy-
BaHHSI HATUCHITb Ha KHOMKY «Yac» (25), Ha aucnnei
3’aButbca iHaukatop «(B» Ta uMdpoBe 3HaueHHs
roaviH 6yae 6numartu.

¢ YCTaHOBITb UMGDPOBE 3HAYEHHS FOANH 3@ A0MNOMO-
rO0 KHOMOK (27) «-» Ta (30) «+», AN nigTBEPAXKEHHS
BNOGOPY HATUCHITb HA KHOMKY «Yac» (25), noTiM ycTa-
HOBITb LMMPOBE 3HAYEHHS XBUINH.

* 3aponomoroto kHomku «Tuck/Bunyck napw» (32) Bu
MOXeTe YBIMKHYTU PYHKLIO NPUrOTYBAHHS Npu Mifa-
BULLLEEHOMY TUCKY (OMB. KHUTY peuenTis). lHanukaTtop
«@» CBIOYUTbL MPO Te, WO BCcepeauHi poboyoi
Kamepw € TUCK.

* Tpun HeoOXigHOCTI HacTpoiTe dyHKUiIO Bioknage-
HOro cTapTty. [ns UbOro HaTUCHITb Ha KHOMKY (24)
«BioknageHuii ctapT», Npy UbOMY Ha aucnnei
noyHe GaMMaTK iHOMKaTop «O» Ta undpoBe 3Ha-
YeHHs roguH. KHonkamu (27) «-» Ta (30) «+» yctaHo-
BiTb UMPPOBE 3HAYEHHSA FOAMH, A5 NIATBEPAXKEHHSA
BMOOPY HATUCHITb Ha KHOMKYy (24) «BigknapgeHuin
CTapT», NOTIM YCTAHOBITb LM(MPOBE 3HAYEHHS XBUINH.

« [licnas 3aBeplweHHs nporpamMmu nNpUroTyBaHHS
npo3syyatb 4 3BYKOBi CuUrHanu, i MynbTiBapka
aBTOMATUYHO Neperiae B PeXxvM NiaTpuMaHHsa Tem-
neparypu, Ha aucnnei (15) BipobpassiTbcs CUM-
Bonn «00h» Ta Oyne Bigobpaxaruca yac poboTun
MyfbTIBAPKM B peXUMi NiATPMMAHHA Temneparypu
(y ropuHax).

*  9kwo BM 6axaeTe 3ynMHUTU NPUIrOTYBAHHS, HATUC-
HiTb | yTpuMyinTe kKHOMKy (31) «CTOM/MigirpiBaHHs».

¢ HatucHiTb i yTpumyiite KHonky (32) «Tuck/Bunyck
napv» NpoTarom 3 cekyHn, MapoBuiA knanaH Bia-
KPUETBLCS, | 3aliBUiN TUCK Byae BUAANeHuii 3 pobo-
4oi Kamepu.

¢ BuTArHiTb BUAKY MEPEXeBOro LHypa 3 pO3eTkn Ta
BiZl’€AHANTE MepPeXeBUA LWHYP Bif rHiaa (12), pos-
TaloBaHOro Ha Kopnyci MynbTiBapkn (1).

*  BcTaHoBITb pyyKy 610KyBaHHS KpuLkn (16) y nono-
KEHHA ™.

*  Bigkpuiite kpuwwky (10), HaTUCHYBLUM Knasiwy (2).

*  BuiMmiTb Yawy (3), y3SBLUMCb 3a Py4KM Ha yauui,
BUKOPUCTOBYIOHN KYXOHHI pyKaBuLj.

e [Jainte MynbTiBapui OXOJIOHYTU Ta MpoBeniThb ii
YULLLEHHS.
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PEKOMEHOALLIT

Bu MOXeTe BUKOPUCTOBYBATU Nporpamy «MynbTikyxap»
L7151 PO3CTOMKM TicTa.

Po3cTtorika TicTa - Ue eTan npurotyBaHHa TicTa
6e3nocepenHbo nepes BunikaHHaM. Mig, 4ac po3cToiikm
BiNOYyBa€ETLCA IHTEHCUMBHE OPOAIHHSA, BiOHOBIOETLCA
CTPYKTypa TicTa, MPU LibOMY BOHO 3HA4HO 30i/bLUYETHCS
B 006’eMi. OpHi€EI0 3 OCHOBHWX YMOB YCMILIHOMO
npoLecy pPO3CTOMKU TiCTa € BIACYTHICTb NPOTAriB i
niaATPUMaHHS NocTirHoi Temnepatypu (6ina 40°C), wo i
3abe3neyyeTbes y nporpami «MynbTikyxap».

PeuenTt TicTa:

400 r 6opoLuHa

350 mn Monoka (MoxHa 3Milati 3 Bo40I0)

Cinb

Llykop

1,5 4. IOXKN CyXux Opixaxis

1,5 CT. TOXKM BEPLLKOBOrO Macna

* BcicyxiiHrpegieHTtv amiliarun, noTiM A04aTV MONOKO.
TicTo peTenbHO BUMICUTM | BUKNAcTu y yawy (3).

e [IOna nporpamun «MynbTikyxap» BCTAHOBITb TeM-
nepatypy 35°C-45°C (ouB. posgin «KHonka (26)
«MynbTikyxap»»).

¢ HatucHiTb Ha KHoMKy (25) «Hac» i kHonkamu (27) «-»
i (30) «+» BCTAHOBITb TPMBaNICTb POGOTU 1 roANHY.

Mpumitka: [lns oTpyuMaHHsI HaurkpaLloro pesynstaty

He BigkpuBarite KpuwKy MynbTiBapku (10) [o

3akiH4eHHs1 nporpamu.

YuweHHa Ta pornag,

¢ BUTArHITb BUIKY MEPEXEBOTO LLHYPA 3 ENEKTPUYHOI
PO3ETKM | JanTe NPUCTPOIO OCTUTHYTU.

* TpoTpitb kopnyc (1) i kpuwwky (10) 3nerka Bonoroto
TKaHMHOLO, NiCNsi HOro BUTPITb AOCYXa.

e Tlicna KOXHOro BUMKOPWUCTAHHSA MyNbTiBAPKU 31U~
BaiTe Boay 3 36ipHMKa KoHAeHcarty (13) Ta npomMu-
BauTe 1oro.

* Bci 3HiMHI geTani BUMUiiTE M’SIKOKO TYOKOIO 3 Hell-
TpasbHUM MUIOYMM 3aCOB0M, OBMOMOCHITE NPOTOY-
HOIO BOAO10.

* PeTenbHO NpocyLwiTe naposuin knanaH (17) nepeq,
TUM, SIK BCTAHOBUTW A0r0 Ha MicCLie.

*  3ab0opoHAETLCS NoMilaTy yawy (3) B NocyaoMuinHy
MaLLVHY.

* T[lpoTpiTb NOBEPXHIO HarpiBasibHOrO0 efeMeHTy
(nvwe y 3ax0nonoMy CTaHi), y XOLAHOMY BUNAAKY He
[onyckarite nonagaHHs BOAW BCEPEAMHY KOPMyCy.

¢ He 3aHypioiiTe KOPMyC NPUCTPOIO, MEPEXEBUIA LLIHYP
i BUNKY MepexeBoro LHypa y Bogy abo B 6yab-sKi
HLWI piavHn.

* He BMKOPMCTOBYNTE A5 HNLLLEHHSA NPUCTPOIO | akce-
cyapiB abpa3suBHi i arpecuBHi MUIOYi PEHOBUHN.

¢ [ns o4MLLEHHS KnanaHa Ans BUKMOAHHS napu pery-
NAPHO BUKOPUCTOBYNTE TOHKMIA APIT ab0 iHLWi maTe-
pianu Ana oYWLLEHHS OTBOPY A8 3abe3neyveHHs
6e3nepeLLKoHOro BUXOAY Napu.
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YKPAIHbCKA

36epiraHHs

*  BUMKHITb NPUCTPIit i 3p06ITb MO0 YMLLLEHHS.

« 30epiraiite NpUCTPiii B CyXOMy MPOXOSI0OHOMY
MiCLji, HeOOCTYNMHOMY ANS AiTen.

KomnnekTt noctayaHHs

MynbTiBapka — 1 Wwt.

MepexHuit WwHyp — 1 Wwr.

Yawa - 1wt

J10TOK Ansi rOTyBaHHS Ha napi — 1 wt.
OnonoHuMK — 1 WT.

JNonatka — 1 wt.

MipHa cknaHka — 1 Wwr.

CKISIHOYKM A1 KOTypTY 3 KpyLLeykamu — 6 LuT.
IHCTpyKUif — 1 WwT.
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TexHi4YHi XapaKkTepucTUKun
EnextpoxuenerHs: 220 B ~ 50/60 Iy
MakcumanbHa cnoxvBaHa noTyXHicTe: 1100 BT
O6’em yawi: 5n

BupobHuk 3anuwae 3a coboio npaBo 3MiHoBaTu
xapaktepuctukn — npunagy — 6e3  nornepeaHboro
rOBIJOM/IEHHS].

TepmiH cnyxo6m npunagy - 3 pokn.

FapanTia

JloknagHi yMOBW rapaHTii MOXHa oTpumatu B aunepa,
Lo npoAas JaHy anapatypy. MNpw npen’sasneHHi 6yap-
AKOI MpeTeH3ii NPoTArom TepMmiHy Aii AaHoi rapaHTii
BapTO Npef’sBnTY Yek abo KBUTAHLLIO MPO MOKYMKY.
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MVYJ1bTbIBAPKA

Acl

HOYHae MpbI3HAY3HHE MYJbThIBAPKI - XyTKae

fIKaCHae npbirataBaHHe eXbl.

AnicaHHe

CENDGOMWN =

—_
wWN = O

14.
15.
16.
17.
18.
19.

20
21
22
23

Kopnyc MynbTbiBapKi
Knagilwa agkpbiLus Bevka
Yapa ons npeirataBaHHs npagykray
HarpaBanbHbl aneMeHT
JlaTybik TaMnepartypbl
KnanaH 3 cicTamar 6nakipoyki Beuka
KnanaH parynipoyki uicky
®dikcatap axoyHara akpaHa
AXOYHBbI 3KpaH
. Beuka mynbthIBapKi

. Pydka ans nepaHocki

. PaspobiMm anst napnyysHHs ceTkasara LHypa
. Emictacup ansa 36opy kaHasHcary
MaHanb KipaBaHHS

Lbicnnen

Pyuka 6nakipoyki Beuka

Mapasbl knanaH

JlaTok ANl NpbirataBaHHs Ha napbl
MepHasi WknsHka

. ManoyHik

. Nlanatka

. CeTkaBbl LLHYP

. Wknanauki gnsa érypta

MaHanb KipaBaHHA

24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.
31.
32.

KHomnka «Agknan3eHsl ctapT»
KHonka «4ac»

KHonka «MynbThinosap»
KHorka «—»

KHonka «CtapT»

KHonka «MeHto»

KHonka «+»

KHonka «Cton/Maparpay»
KHonka «Llick/Bbinyck napbi»

VBATA!

[na napartkoBaii abapoHbl ¥ CETKY CiflkaBaHHS MaTa3rogHa
ycransBaub npbiiagy axoyHara agkmoyaHHsa ([MAA) 3
HaMiHaJIbHbIM TOKaM CrpauoyBaHHs, Ski HE nepasbiluae
30 MA, ansa ycranéyki MAA 3BsipHiLlecs fa agmblcioyua.

MEPbI BACMEKI

Mepan navatkam akcnnyataubli - anekTpanpbibopa
yBaxkfiBa npadybiTavue canpaygHae KipayHiurtea na
aKcnyataubli i 3axaBanue Aro Ans BblKAPbICTAHHS Y

siKacLji AaBeakasara MaTapbIsy.

BbikapbiCTOyBaliLe npbinagy Tonbki na sie npamMbiM
NPbI3HAY3HHI, K BbIKNaA3eHa Y Aaa3eHan iHCTPYKLbIi.
HanpaBinbHbl 3BapOT 3 npbiaga Moxa npbliBECLL
[a se nasoMKi, NpblYblHiLb LIKOAY KapbiCTady Ui firo

Maémacu,.
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BEJIAPYCKA4

Mepan BbikapbiCTaHHEM npbibopa  yBaxniBa
arneAsble CeTkaBbl LWHYP | pa3gbiM - and
Nafklo4YaHHSA ceTkaBara LWHypa, pasmMeluyaHbl
Ha kopnyce npbibopa, nepakaHanuecs, LWTO sHbl
He Maloub nalikoaXxaHHsy. He BbikapbiCTOyBaliLe
npbinagy Npbl HAAyHACLI NALLIKOAXaHHSAY ceTkaBara
LWIHYpa Lj pa3abiMa ceTkasara LHypa.

Mepapn yknio4aHHEM Npbiiabl NepakaHanLecs, WTo
Hanpyra anekTpbl4Han ceTki agnaBsaae npauoyHam
Hanpyse npbinaabl.

CeTkaBbl LWHYp 3abscnevyaHbl «eypasinkai»;
ykfoyarue se y paseTky, sikasg Mae Hana3elHbl
KaHTaKT 3a3sIMNIEHHS.

Mpbl  nNapnyy4aHHi  npblnagel  ga  ceTki, He
BblKapbICTOYBanLEe nepaxagHiki.

Caublue 3a TbiM, kab ceTkaBbl WHYP Obly LWYbIbHA
ycTayneHbl § pasgbiM Ha kKopnyce npbinagbl i Y
CeTKaBylo Pa3eTKy.

BbikapbiCTOyBalLe TOMbKi CeTkaBbl LWHYpP 3
KaMmrnekTa nacrayki i He BbIkapbICTOYBawiLLe CETKaBbl
LUHYP a4, IHLWbIX NPbINAA,.

Y nasbsiraHHe naxapy He BblkapbicTOyBaliLe

nepaxagHiki - nNpbl  Naafly4sHHi  npbeinagbl  ga
3NeKTpbIYHaN pas3eTki.
Pasmswyarniue npbinagy Ha poyHamn

Lennaycronnisaii naBepxHi Boadanb an KpPbIHIL,
Binbraui, LensbliHi i aakpbiTara arHio.

YcTtanéyBaiue npbinagy Tak, kab poctyn aa
ceTkaBai paseTki Obly BOSbHbLIM.
BblkapbicTOyBaliLe npbinagy y mecuax 3 gobpain
BEHTbIIALbIAN.

He napggsapraviue npbuiagy Y343€SHHIO MpambixX
COHEYHbIX MPOMHSY.

He pasmaw4danue npbinagy Y o HenacpagHaw
6niskacui ag cusaHbl i Mabni. Agyiernacup ag kopnyca
My/bThIBapKi Aa cusHbl abo Ja npagmertay maoni
naBiHHa Obllb He mMeHel 20 cM, BosibHas npacTopa
Haf, My”nbTbiBapKai naBiHHa ObiLb He MeHelt 30-40 cMm.
He panywyariue cynatblKHEHHHS CeTkaBara LHypa
3 rapayblMi NaBepxHsAMi i BOCTPbIMi KpasiMi Mabni.
He panywyanue nawkoaKaHHS isansaubli ceTkasara
LIHYypa.

3abapaHseuua 6pauua 3a ceTkaBbl LUHYP i BiNKy
ceTkasara LUHypa MOKPbIMi pyKami.

Apknoyatoybl NpbIiagy ag 9NekTpaceTki, Hikoni He
Ty3aviLe 3a ceTkaBbl LLUHYP, Ba3bMiLLeCs 3a CETKaBYIO
BifIKY i aKkypaTHa BbIMiLe fie 3 pa3eTki.

He BbikapbicTOYBaviLe npbinagy 361i3ky émictacusy
3 Bagon, y HenacpagHai Gniskacui ag KyxOHHam
pakaBiHbl, Y CblpbIX NaABabHbIX MNaMSLLUKAHHAX L
no6ay 3 6aceliHam.

He anyckaliue npbinagy, ceTkaBbl LHYP i Binky
ceTkaBara LHypa Y Bagy Ui Io0bIs iHLLbIA BaAaKacLy.
Y BbiNnaaky naa3eHHs npeibopa ¥ Bagy, HeaaknagHa
afKoYbILLE Aro af, CeTKi, BbIHAYLLbI BifIKY ceTkaBara

WHypa 3 paseTki. [pbl rateiM Hi § sKiM pase He
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BEJIAPYCKA4

anyckanue y Baay pyki. la nbiTaHHi ganenwara
BblKapPbICTAHHS npbiagpl 3BepHeLecs y
ayTapbl3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl) CIPBICHbI LLBHTP.
He ycTaynaiue cTapoHHis npagMeTbl Y aaTyniHbl Ui
namMixx 4atanami npbinagsl.

Caublue 3a TbiM, kab kpai an3eHHs abo NaboyHbIs
npagmeTbl He naTpanini namik Bedkam i koprnycam
MYJIbTbIBAPKI.

BbikapbiCTOYBanLe TONbKi Thist 34bIMHbIS A3Tani, AKis
yBaxoassaub y KamnaekT nacrtayki. He nakigaiiue
My/bTbIBapky 6e3 Harnagy, 3aycénbl Bblkoyanue
npbinagy i agknoyanue se ag ceTki, kani Bbl €10 He
KapbiCcTaeLecs.

He nakipanue agybiHEHbIM BeYKa Npbuiaabl nagyac
sie npaLbl, akpamsi nparpambl «CMaxbiLb».

Mpbl Npaubl Npbinaabl ¥ nparpame «CMaxbiub», kab
naszberHyub anéky nelpckami rapadara anelo, He
Haxingnuecs Hag Yyapam MybTbIBapKi.

Y nasbsiraHHe anékay He Haxinguhuecs Hapg
aaTyniHam pns BbIACUSA Napbl | HaZ aaKpbiTbiM
BeykaM. 3axoyBailie KpamHIO acuspoXHacLb,
afKpbiBalOybl BeYka MynbTbiBAPKi  nagyac i
HermacpagHa nacna npbeirataBaHHs npagykTay.
Pbi3bika anéxky napaii!

He pakpaHariuecs na naBepxHi Beyka nagyac
npaubl MynbTbiBapKi, aaKpbiBanue Bevka 3a pyyky,
nanapafHe HauiCHYYLLbI KHOMKY aaKpPbILLS Beyka.
Kab nas6erHyLb aTpbiMaHHs anékay rapavai napam,
OyA3blie BENbMI aCLIAPOXHbIS, aAKpblBaloYbl BeYKa
MYJbTbIBAPKI.

TpbiMaiue ¥ YbICUiHI  knanaH parynéyki  uicky
i KnanaH cicTaMbl GnakaBaHHS BeYka, y BbiNagky
3a6pyaAXKBaAHHS YbICLLLLE iX.

KatarapbiyHa  3abapaHsieuua  akcnayaraubis
npbibopa 6e3 ycraHoyneHar 4apbl i napasora
KnanaHa, a Takcama 3abapaHseuua Ykaoyalb
MynbTbiBapky 6e3 npaayktay i 6e3 HasyHacui
pacrtaTtkoBal Konbkacui Bagkacui Y yapbl  gns
npbirataBaHHs npaaykray.

BblkOHBaliLe pakaMeHaaupbli na KonbKacui CyxXix
npagykray i Bagkacusy.

YBara! lNpbl rataBaHHi NpagykTay Ha napbl cayblLe
3a y3poyHem Bafkacui y u4apbl, Aanisanue Bapy
¥y 4apy na mepbl HeabxogHacui. He nakigainue
npbinany 6e3 Harnsay!

3abapaHsiella BbIKapbICTOYBaLlb  MyJbTbIBAPKY
npbl NawwkKoAXaHan CcinikoHasan npaknagupl Ha
YHYTpaHbIM 60Ky Beuka.

He BbimMaiiLe 4apy nagyac npaubl Npbliagbl.

He HakpbiBaviLle MynbTbIBAPKY Naavac npaup.
Bynsbue KpanHe acusipOXHbIS,  aAyblHAYbI
BeYyka MynbTbiBapki. [lepag TbiM 9K  aakpbilb
Beyka, HauicHiue Ha KHonky «Llick/Bbinyck napbi» i
[adakanLecs noyHara CKiaBaHHS LLiCKy.
3abapaHseuua nepaHociub npbinagy nagdac
npaubl. BeikapbicTOoyBarLe py4ky Oas nNepaHocCki,
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nanspasgHe apknoyblywsl npbiagy ap  ceTki,
BbIHAYLLIbI HaPY 3 NpaayKTami i AayLibl éi acTblLb.

* T[lapyac npaubl KOPNyc npbiiagbl i YHYTpaHbig
noatani Harpaeawouua. He patbikanuecs pga  ix
HeabapoHeHbIMi  y4yacTkaMi uena Ui pykami;
kani HeabxogHa jpactaup rapadylo  4apy,
BbIKAPbICTOYBANMLLE  KYXOHHbIS  TOPMaaxoyHbIs
pyKasBiLbl.

* ParynsapHa npaBoAgiLle YbICTKY Npbiiaabl.

» 3abapaHsieLua BbIKapbICTOYBaL Mpbiiagy na-sa
namsLKaHHAMI.

* He pasBansiiue A3eusm JakpaHauua Aa kopnyca
npbibopa i ceTkasara wHypa nagyac npaupi.

+ Jlap3eHasa npbinaga  He  Mpbi3HadaHa  ang
BblKapbICTaHHS A3eLbMi ManoaLan 8 ragoy.

* [Japs3eHbl npblbop He  npbi3HaYaHbl  Ans
BbIKAPbICTAHHA J0A3bMi  (YKNOYaloYbl  A35Uel,
cTapaliwbix 3a 8 ragoy) 3 ¢isivHbIMi, HEPBOBbLIMI,
neixiyHbiMi  apxineHHami abo ©6es3 pacrtarkosara
pocseny i Begay. BoikapbicTaHHe npbibopa Takimi
acobami MarybiMa, TOMbKi Kani fHbl 3Haxoa3aLLa
naj Harnsaaam acobbl, skas agkassae 3a ix 6acneky,
a Takcama, Kani iM Obini JaaseHbl aanaBefHbis
i 3pasymenbla  iHCTPyKupli a6 6GacneyHbIM
BblkapblCTaHHi Mpbinagpl i TbiX Hebsacnekax,
AKiA MOryub Y3HiKaub nNpbl f€  HANpaBsifibHbIM
BblKapbICTaHHi.

¢ Harnapaliue 3a pA3eubmi, kab He panycuiub
BblKapbICTaHHA NpbiGopa ¥ akacuj Lauki.

3 MepkaBaHHsy Osicneki A3aueit He nakigarue
MoNiaTbINIEHABbLIA NMaKeThI, KIS BblkapbiCTOYBaoLLA
¥ sikacui nakaBaHHsi, 6e3 Harnsay.

YBara! He passansviue paA3eusm  rynsub 3

rnoniaTbieHaBbIMi naketami abo nnéHkarv. Heésicrneka

yaywwa!

+ Kab nasberHyub nawkoaxaHHsY, nepaBo3bLie
npbiiazy ToNbKi Y 3aBaACKON ynakoyubl.

+ 3abapaHseuua BblKapbICTOYBaLlb npblnagy
npbl NaWKoAXaHHi ceTkaeal BiNKi Ui ceTkaBara
LWHypa, kani sHa npauye 3 nepabosimMi, a Takcama
nacns se naaseHHs. He cnpalyiiue camacToiiHa
pamaHTaBaLb npbiiagy. a ycix nbiTaHHAX PaMOHTY
3BspTanueca y ayrtapbli3aBaHbl (ynayHaBaxkaHbl)
COPBICHbI LBHTP.

¢ 3axoypanue npbuiagy Y CcyxiMm npaxanofHbiM
MecCUbl, HepacTynHbiM AN A3suen i noazen 3
abmexaBaHbIMi MarybiMacusaMi.

* Tpbl BblkapbiCTaHHi nNpblbopa A3ius  nasiHHA
3Haxoaziuua y cynpasagkaHHi gapocnara.

* Kani wHyp nawkogxaHbl, €H naBiHEH Obllpb
3aMeHeHbl CNeupblsiibHbIM LWHYPOM L A3Tansmi, akis
yBaxoA3sLb Y KaMMIeKT af, BbITBOPLbI LLi CapBiCcHaM
CNyx0bl.

MPBIJIALA TPbISHAYAHA TOJIbKI AJ151 BbITABOTA
BbIKAPBICTAHHS

50
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MPABIJIA KAPbICTAHHSA YAPAM

MPbIFATABAHHSA MPAOYKTAY (3)

* BblkapbiCTOyBanLe MynbTbiBAPKY i fi€ 30bIMHYIO
yapy (3) Tonbki nNa npbl3Ha4YaHHiI. 3abapaHseuua
BblkapblCTOyBaLb 4apy (3) Anns npbirataBaHHs
npagykray, yctaHayniBaloybl i€ Ha HarpaBasibHbls
nNpbIGOPSI LI BapayHbls NaBepXHi.

* He samsHsaiiue Yawy (3) iHwai émictacuto.

+ Caubllue 3a TbiM, kab MNaBepxHs HarpaBasbHara
anemeHTa (4) i AHO Yapbl (3) 3aycéabl 6bii YbICTbIMI
i cyximi.

* He BblkapbicToyBaiue Yapy (3) y sakacui émictacui
ON19 3MeLLBaHHA npaaykTay. Hikoni He 3apabHaiiue
npagykTbl HenacpagHa y Yawwbl (3), kab He ganycuiub
naLKOAXaHHS aHTbINpbirapHara nakpbILLs.

* Hikoni He nakiganue i He 3axoyBanue Y yaiwbl (3)
AKisg-HebyA3b NaboyHbIsS NpagMeThl.

*  [papykTbl ¥ Yapbl (3) 3MeLuBaiLe ToNbKi anasoHikam
(20) abo nanatkai (21), panywyanbHa Takcama
BbIKApbICTOYBALb ApaysisiHbis, MnnacTbikaBbis abo
CinikoHaBbISi akcacyapbl.

¢ He BblkapbICTOyBalLE MeTaNiyYHbIA NPaaMETbI, AKiA
MOryLb MalKOAZiLb aHTbiNPbIrapHae nakpbILUE
yawbl (3).

* He cTykaviue na yHyTpaHal naBepxHi 4apsbl (3).

¢ [lacna npbirataBaHHa cTpay 3 BblKapbICTAHHEM
3anpay i cneublii HeabxoaHa aapasy BbIMbILb Yapy
(3) (rn. yacTtky «YbIcTKa | [OrNaa»).

e 3aKkoHYblylWbl NpbiraTaBaHHe npagykray, He
3mMsawYanue Yawy (3) agpasy nag xanofHylo Bay,
Kkab nasberybl nNaWKOAXKaHHSA aHTbiNpbirapHara
nakpbILuLs, — Aanue éin cnayaTky acTbilp.

¢ Yawa (3) He npbi3HayaHas pAns Mbluua Y
nacyaambleyHan MaLlblHe.

ans

NEPAA NEPLbIM BblIKAPbICTAHHEM

Macns TpaHcnapTaBaHHs Ui 3axoyBaHHS Npbinagbl
npbl NaHkaHav TaMmnepaTtypbl He YKjo4daiiye
fe, paiiyue npbinags3e Harpauyua pA[a XaTHsiiA
TOMeparypsl.

* Bbiviue npbinagy 3 ynakoyki, Bblganiue yce

yrnakoBayHblg  MaTapbianbl | Haknerki, aKia
3aMiHaloLpb 3Bbl4aHam npawbl MybTbIBAPKI.
«  Ycranwoihuye MYJbTbIBAPKY Ha poyHamn

uennayctomnisar naBepxHi, ydanedblHi ag ycix
KPbIHIL, Lsnna (Takix sk ra3aeas niita, anekrpannita
abo BapayHasi naHanb).

* YcTanoiiue npbinagy Tak, kab af cusiHbl Aa kopnyca
3acraBanacs agnernacp He MeHeli 20 M, a BonbHast
npacTopa Hapg,im cknagana He meHein 30-40 cm.

¢ He pasmsawyanue npbinagy Yy HenacpagHamn
6niskacui fa npagMmeTay, skis Moryub Obilb
nawkoaXaHblsi  BblCOKalh Tamnepartypai npbl
BbIXaa3e napsbl.

YBara! He pa3msiuvaiiye npbinagy 36ni3ky BaHHay,

pakasiH Ui iHLWbIX EmMicTacLsy, HaroyHeHbIX Bagoun.

‘ ‘ VT-4208.indd 51

51

BEJIAPYCKA4

(16) y

1. Ycranwoiiue pydky OGnakipoyki
CTaHOBILLYA .

2. Apkpebliiue Bevka MynbTbiBapki (10), HaLICHYYLWbI HA
Knasiy (2).

3. Aakpyuiue dikcatap (8) i 3HimiLe axoyHbl akpaH (9).

4. 3Himiue napaebl knanaH (17) i packpyuiue siro,

NaBsIPHYYLbI  HXXHIOK — Aro  4acTKy cynpaup

raf3iHHikaBar CTPasKi.

3Himiue émictacub 415 36opy kaHaaHcary (13).

6. BbiMbliiLe yce 3abIMHbIS A3Tani (4acTki napasora
knanaHa (17), axoyHbl 3kpaH (9), 4apy (3), natok ans
rataBaHHs Ha napsbl (18), ananowik (20), nanatky (21),
MEePHYIO LKASHKY (19) WwknsHayki | Beyki Ansa érypra
(23)) mskkai rybkaili 3 gagaHHeMm HeuTpasnbHara
MbliHara CPOAKy, ananacHiue nparo4yHam Bagom i
npacyLubliLe.

7. Tlepap TbiM §IK ratasaup Erypt, NPaad3iH@iubIpynLe
WKnAHauKi i Beyki ana érypta (23), abniywbl ix
KineHem.

8. Kopnyc npbinagpl NpaTpbiLe BiNbroTHAaM TKaHiHaM.
Jariue npbinagse BbiICaxHyLb.

9. 3nyuyblue YacTki knanaHa, CyMscCLiyLWbl BbICTYMbl HA
Ha HiXHAA YacTubl 3 NarmblbNeHHsAMI Ha BepxHS
i naBsipHiLE HIXHIOK YacTky na raasiHHikasal
CTpanubl Aa dikcawbli.

10. YcTanioiiue axoyHbl akpaH (9) i 3amauyiiue sro
3 panamorai @ikcarapa (8), 3akpyuiywbl €ro,
rnaBapoyBatoybl Na raadiHHikasam CTpanubl.

11. Ycranioliue émictacupb ans 36opy kaHaaHcary (13) i
napasbl knanaHx (17) Ha mecua.

Be4ka

o

BbIKAPbICTAHHE
Mananb KipaBaHHSA

¢ KOXHbl Hauick KHOMak naHani  KipaBaHHS
cynpaBazkaeLa rykaBblM CirHanam.

Paxbim «MYJIbTbIBAPKA»

YBara!

* Hikoni He nakigariue npayyo4yto npbinagy 6e3
Harnsgy.

* Ka6 nas6ernyup anékay, 6ya3bLe acLsipPOXHbIs,
aakpbiBaloybl Beyka (10), He Haxinsiiyuecs Hapn
aartyniHami Bbificysi napel nag4ac npawbl, He
pasmMsiuqaniye agkpbITeisl Y4acTki uena Han
yapaii (3)!

e [lpbl nepuwbiM BbIKapPbICTaHHIi MYJ/bTbIBapKi
MarybiMa 3’syy/IeHHe CTapoOHHSira naxy apg
HarpaBaJsibHara afieMeHTa, rata ganyw4asabHa.

* He BbikapbicTOYBaliue MmeTanidyHbis npagMeTsl,
fKis Moryus nagpanaub aHTbiNpbirapHae
nakpeiLL€ Yapbi (3).

1. Yctanioiiue pydky OGnakipoyki
CTaHOBILLYA

2. Agkpbliiue Beyka MynbTbiBapki (10), HauiCHyYLWbI
Knagily (2). Beimiue yapy (3) 3 npauoyHaii kamepbl
MYJIbTbIBAPKI.

Beuka (16) vy
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3. Maknapgiue npanykTol y 4apy (3), naBoasie pauanTty
(rn. KHiry pauanTtay).
Harartka:

Cayblye 3a TbiM, kab iHrP3AbIEHTbI i Baakacui,
naknagaexbis y 4apy (3), He 6biii BbilLaV aa3HaKi
MakcimasnbHara y3poyHio «10» i He HXau ansHaki
MiHIMasibHara y3pOyHIo «2».

Apn3Haka MakcimanbHara Y3poyHio Ans Kai (akpams
pbICy) — «8».

ArynbHbl NpbiKnan 3aknagki npagykray i sagsi (y
sikacyi npbiKknany pasrenxaHbl pbic):

Anmepavile pbic MepHai wknsHaykav (19) (y anHoui
MepHa LKAsHa4YUbl npbibnisHa 160 rp. peicy),
npambiiile sro i 3acwinue y 4apy (3).

Y3poBeHb Bapabl, HeabxoAHbl A5 Bbi3HaYyaHau
Kosibkacui pbicy (BbiMepaHara Yy LUKJsHavykax
«CUP»), nakasaHbl Ha LLKane ycsipaasiHe 4apbi (3).
Haniue Bany na agnasenHa ag3Haci.

Mpeiknag:

Hachbinaytiubl 4atbipbl MEPHBIX LLK/ISIHAYKI PbICY, BaAY
HeabxoaHa Haniub aa nasHaki «4 CUP».

Ana  Baakix MasoyvHbIX  Kall — pakameHayem
BbIKapbICTOYBaLb PbIC [ BaAY Y npanopubli 1:3.
Ycrantoiue Yyapy (3) y npaLoyHyto kamepy npbinagbl.
MepakaHanuecs y TbiM, LUTO 3HELUHAS NaBepxHs
Yyapbl ybiCTas i cyxasi, a cama 4Yapa ycraHoyneHa
6e3 nepakocay i L4blibHa JaTblikaeLua Aa NaBepxHi
HarpasasnbHara anemeHTa (4).

Hararka:

He BbikapbicTOyBajiye 4apy (3) Ans meiyus
Kpyn i He paxue y €W npaayktbl, rata Moxa
nawkoA3iub aHTbINPbIrapHae nakpbiyLé,
MepakaHarilecs, WTO y npayoyHai Kameps! i
Ha gHe 4Yapsl (3) HAMa NaboyHbIX nNpagmeTay,
3a6pyaxsaHHsY abo Binbraui,

lMepan BbikapbICTAHHEM BbITPbILE BOHKaBYIO
naBepxHIo i AHO Yapsbl (3) Hacyxa,

Y csapaas3iHe HarpaBanbHara anemeHta (4)
3Haxoa3ilua aatybik TaMneparypsl (5). Caysbile
3a TbIM, Kab BO/IbHaMy rnepaMsLLI43HHIO AaT4YbIKa
HilITO He 3amiHana.

Kani Bbl ratyeue npaaykTel Ha napsbl, Haniue Bagy
¥ yvapy (3) Tak, kab kinsyaa Baga He AakpaHanacs
nHa natka (18). 3msacuiue npaaykTbl § natok (18) i
ycTaHasgiue sro y yapy (3).

3aubiHiue Beyka (10) ga ncTpblyKi.

Yctayue pasabiM ceTkasara LwHypa ¥ rHasno (12),
a BiNky ceTkasara LHypa ycrayue ¥ pasetky. Mpbl
raTbiM Mparyybilpb rykasbl CirHan, Ha gbicnnei (15)
3’aBaALLA 3HAKI «--1--»,

Hararka:

Kani npbinaga He BbiKapbiCTOyBaelLa Ha npausry
30 cekyHa, TO siHa ayTamarblyHa nsporase Y
PaXbIM  YakaHHS, nparyybilb rykaebl CirHan,
3HaKi NpauoyHbIX nparpam 3racHyupb, Ha Abicnnei
3’aBsALLA 3HAKI «- -»,
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10.

1.

12.

Ycranoiue pydky 6Gnakipoyki
CTaHoBILLYA @ .

HauicHiue kHonky (29) «MEHIO», Ha ppicninei
apnlocTpyeuua 3Hak nparpamMbl  NpbiraTaBaHHSA
«CMaxblILb», Ki Miryiub, i 3Haki yacy «0:25».
Absipbilie nparpamMy npbirataBaHHs, nacaspoyHa
Hauickatoubl KHOMKy (29) «MEHIO» abo 3 ganamorai
KHonak (27) «-» i (30) «+». [HObIkaTap agnasenHan
nparpambl 6yase Mipraub, TakcamMa Ha ablicriei
Oyase apgslocTpoyBaula 4Yac npaubl nparpambl,
yCTansiBaHbl na 3May4aHHi i uick, npbl sakim 6ynse
npaxoAsiub npbirataBaHHe npapykta (rm. Tabniuy
«[parpambl NpbirataBaHHNA»).

Yac npbirataBaHHa Y npanaHaBaHblX nparpamax
ycTansiBaHbl Na 3MayyaHHi, ane Mmoxa Bap’ipaeauua.
[ns 3MeHbl 4acy npbiraTaBaHHA HaLiCHiLe Ha
KHOMKY «Yac» (25), Ha apicnnei 3’ABiuua iHgpikatap
«(@» i niubaBae 3Ha4sHHE raasiH 6yase Mipratb.
Ycranoiiue niybasae 3Ha4sHHe raasid 3 ganamorai
KHonak (27) «-» i (30) «+», ona nauBeppXXaHHs
BbliGapy HaujicHiue Ha KHomky «Yac» (25), 3aTbim
ycTanioliue niybaBae 3Ha4Y3HHE XBiNiH.

Beyka (16) vy

Harartka:

13.

14.

15.

Hanana wacy npbirataBaHHs He nAacTynHasi Ass
nparpam «Pbic» i «[1noy».

3 panamorai kHonki «Llick/Bbinyck napbi» (32) Bbl
MoxaLle Yknoublub ab0 HaaaBapoT ankubilb
GYHKUbIIO MNpbiraTaBaHHs Mpbl NaBblLUaHbIM  LLiCKY
(rn. Tabniuy «Mparpambl NpbirataBaHHs»). IHApIKaTap
«@z» cBeAYblLb ab ThbiM, LUTO YCApaa3iHe npaLoyHai
Kamepbl ECUp LIiCK.

Mpobl HeabxopHacui Hanaasbue DYHKLbIO
aaknanaeHara ctapty. s ratara HauicHiue Ha KHOMKY
(24) «Apknag3eHbl CTapT», Npbl FATbIM Ha Ablcnnei
nayHe mipraub iHgbikatap «(©» i niybaBae 3Ha4dHHE
rap3iH. KHonkami (27) «-» i (30) «+» ycranonue
niybaBae 3Ha4YdHHE ransiH, AN nauBepaXaHHs
BblOapy HauicHiLe Ha KHoMKy (24) «AnknanseHbl
cTapT», 3aTbiM yCTasoiiLe NivGaBae 3Ha4dHHE XBifliH.
Mpanycuiue paa3eHbl KPokK, Kani xagaeue nayaub
npbirataBaHHe HeaaknagHa.

Hararka:

16.

17.

®DyHKUbIS agknan3eHara ctapTy He facTynHas ons
nparpam «Bbineyka», «CMaxblLp» i «Pasarpay».
Ona  YKNOY3HHA  nparpamMbl  MpbirataBaHHA
npaaykTay HaujcHiue kHonky (28) «CTAPT». Ha
npicnnei (15) 6yase agntocTpoyBaLLa nakiHyTbl Yac
npaubl i pas3a3ananbHbIS KPonki 6yayLe Mipraub.
Kani Bbl akTbiBaBasi GyHKLbIO aaKnaa3eHara ctapTy,
Ha apicnnei (15) agniocTpyeuua 3Hak agknaaseHara
cTapTty «@», nacns YK43HHSA npbinagbl § paXxbiM
npbirataBaHHs NpaaykTay 3Hak «@» naracHe.

Harartka:

Kab BblkIOYbILL — riparpamy  fpbirataBaHHs,
HauicHiye i ytpbimnisaviue kHonky (31) «CTAPT/
lManarpay» Ha npausry 3-x cekyHa.
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18. Ma 3akaH43HHI NparpamMbl NpbIraTaBaHHsA NpagykTay
nparydaub 4 rykaeblX CirHanbl, i MynbTbiBapka
ayTamarblyHa NSpoias3e Y PaxbiM NaATPbIMaHHSA
ToMnepartypbl, Ha Apicnnei (15) agnocTpyeuua
3Hak «00h» i BGynse agnocTpoyBauua 4ac npaubl
MYNbTbIBaPKi Yy PaXbIMe NaATPbIMaHHA TAMNEPaTypbl
(y rapgiHax).

Hararka:

o @YHKUbIS  NaaTPbIMaHHS  TaMnepaTypbl  He
aactynHas s nparpamsl «Erypr».

19. Ma 3aBSAPLUISHHI Yacy NaaTpbIMaHHA TaMnepaTypbl,
nparyybiub rykasbl CirHan i npelnaga naponase y
P3XbIM raToBacLL.

Hararka:

* Hsarnenssubl Ha Toe, LITO MpblIaAa NaaTpbiMiiBae
ToMneparypy ratoBavi CcTpaBbl Aa 24 raasiH, He
pakameHayeLLa nakigalb npblrataBaHbis PagyKTbl
y 4apbl Hagoyra, 60 rata Moxa npbiBecui Aa
ricaBaHHs1 pPagykTay.

«  [ng agmeHbl NaaTpbiMaHHS TOMIEPaTypbl HaliCHILe
i yrpeimnisariue kHonky (31) «CTAPT/Maparpay» Ha
npausiry 3-x cekyHz,.

* He BbikapbicTOYBalLe pPaXbIM  NagTpbiMaHHS
TamMnepaTypbl 415 padarpaBaHHs npagykray.

+ Caybllle 3a ratoyHacul npapykray nagdvac
npbirataBaHHs, Npbl HeabxogHacui nameluBaiue
npagykTel MnacTbikaBbiM —ananoHikam (20) wui
nanatkan (21).

20.HauicHiue i yTpbimniBaiue kHonky (32) «Llick/
Bbinyck napbl» Ha npausary 3 cekyHA, napasbl

BEJIAPYCKA4

KnanaH agkpbleuua, i 3anilHi uick 6yase BblaaneHsb
3 npawoyHam kamepbl.

21.BbiMiLle BiNKy ceTkaBara LuHypa 3 paseTki i
afiKoYbiLe CeTKaBbl LWHYp apn rHasga (12),
pasmeluyaHara Ha kopnyce MysnbTbiBapki (1).

22.Yctanwoliue pyuky Onakipoyki Beuka (16) vy
CTaHoBilYa .

23. Aakpebliiue Beyka (10), HauicHyYLWbI kKnagily (2).

24.Bbimiue vapy (3), y3aywbica 3a pyuyki Ha Yapsl,
BbIKapPbICTOYBaOYbl KYXOHHbISI PyKaBiLibl.

25. [aiiue MynbTbiBapLbl aCTbiLb | 3pabille fie YbICTKY.

Mparpambl NpbirataBaHHse i ix Nnpausirnacub

Harartka:

* Caublye 3a npauscaMm MnpbirataBaHHsg, a Takcama
anknoyaiiLe MynbTbiBapKY, Kani npagyktel 6yayLb

npeirataBaHbisi. He nakigaviue npeinagy 6e3
Harnsay.

 [lna raraBaHHs Ha napbl BblKapbICTOyBaliLe
nparpamy «llapasapka».

Y poxsiMe «Bbineyka» He ankpbiBaviue Beyka
MYy/IbTbIBAPKI Aa KaHYaTka npawacy rpblrataBaHHs.

* Y nparpame «CMmaxbiub» npbiaaga npadye na
aHaJsiorii 3 KyxoHHaw rnaitovi, abaBs3koBa caybiLe 3a
npawuacam npbirataBaHHs.

* [lpbirataBaHHe y nparpamax «Pbic» | «[lnoy»
npaxoAsiub y 2 atanel. 1 aran - craHaapTHae
npbirataBaHHe, 2 aran - TYW3HHEe Ha npausry 8
XxBiniH. lMag4ac apyrora arany Ha Abicriiei 3’aBiuua
3BapOTHbI aAiK, na kaH4aTky 2 aTany rnpbirataBaHHs
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Mparpama Bes uicky, 3 uickam, °C Yac na Mpausrnacub MaprpbimManHe Apxnap-
°C 3Mmayu4aHHi (y rapg3iHax) Tamneparypbl 3€eHbl
(y rapsinax) cTapT

CmMaxbiLpb 145 - 00:25 00:05-00:45 + -
Bapsbliub 100 108 (cspagHi) 00:30 00:15-3:00 + +
Tywbiub 99 102 (Hi3ki) 00:30 00:15-06:00 + +
Cyn 100 108 (capagnHi) 00:30 00:30-02:00 + +
Kawa 95 102 (Hi3ki) 00:40 00:15-2:00 + +
Beineyka 145 - 00:30 00:30-03:00 + -
Pbic 100 108 (csipapHi) - - + +
Pyckas ney - 106 (csipapHi) 00:30 00:30-03:00 + +
XanapseL, 100 108 (csipapHi) 02:00 01:00-06:00 + +
BapeHHe 100 102 (Hi3ki) 01:00 01:00-06:00 + +
Mnoy 110 112 (BbICOKI) - - + +
MapaBapka 105 108 (csipapHi) 00:30 00:20-2:00 + +
Erypr 40 - 04:00 04:00-10:00 - +
PasarpaBaHHe 120 - 00:30 00:15-01:00 + -
MynbTbinoBap 35-150 00:30 00:10-06:00 + +

105 (Hi3ki) 00:15 00:15-02:00

110 (csipagHi)

115 (BbICOKI)
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BEJIAPYCKA4

npbiiaga nsaporia3e y pPaXbiM - NaaTPbIMaHHS
TOMMeparypsbl.

* Pauanrtel cTpay rsasiuye y KHize pauyanrtay
(yBaxoa3iub y KaMnnekT nacrtayki). Yce
P3U3NThl HOCSUb P3KaMeHAaublfiHbl XapakTap,
60 HeabxogHbIl A[ANa payanray ab6’émbl i
cyanHOCIHbI iHrp3ableHTay Moryub Bap’ipaBayua
Y 3anexHacui ap parisHanbHa cneubipiki
npaaykTay i BbllbIHi Ha y3poyHeM Mopa.

Paxbim «MYJIbTbINOBAP»

PaxbIiM «MynbTbinoBap» Npbl3Ha4aHbl 415 AacBeayYaHbixX

KapbICTa4oy, SKis BanogaloLb AAacTaTKOBbIMI Begami Y

raniHe kyniHapsbli. [3skyloubl faa3eHamy paxbiMy Bbl

MoXale YcTanasaub Tamneparypy y Abisna3oHe apg,

35° na 150°C abo uick ycspaaaiHe npauoyHain kamepsl,

a Takcama npausirnacub npbirataBaHHs npagykra y

3afexHacui az cBaix nepasar.

¢ HauicHiue Ha kHonky (26) «MYJIbTbINIOBAP»,
Ha apicnnei (15) apntoctpytouua 3Haki «130°C»,
KHoMnkami (27) «-» i (30) «+» ycTaHaBiue XanaHyto
TaMMeparypy rataBaHHsA NpaaykTay y AbianasoHe azg
35°C pa 150°C.

¢ Yac npbirataBaHHs yctansBaHbl Na 3May4aHHi, ane
Moxa Bap’ipasauua. Jns 3MeHbl Hacy npbirataBaHHs
HauicHiue Ha kHomKy «Yac» (25), Ha pbicnnei
3’agiuua ingbikarap «{9» i niv6asae 3Ha4aHHe raasiH
6yase mipraup.

¢ KHonkami (27) «-» i (30) «+» ycranoiiue niubaBae
3HaY3HHe rafsiH, ANs nauBepAXaHHs BblGapy
HauicHiLe Ha KHorky (25) «4ac», 3aTbiM ycTanionue
niybaBae 3HaY3HHE XBIiNiH.

* 3 panamorait kHonki «Lick/Beinyck napbi» (32)
Bbl MOXaue YKnoybilb (YHKUBIIO NpbirataBaHHA
Npbl NaBblWAHbLIM LICKY (M1, KHIry pauanTay). KHiry
pauanTay). IHapikaTap «@» cBeaYbllb ab ThiM, LTO
ycapaasiHe npauoyHan kamepbl ECLp LICK.

* Tlpbl  HeabxogHacui Hanagsble  GYHKUbBIIO
apknagadeHara crapTty. HauicHiue kHonky (24)
«ApKnaaseHbl CTapT», NPbl FrATbIM HA AblCnei nayHe
Mipraub «{9» i nivbaBae 3Ha4aHHe raadiH. KHonkami
(27) «-» i (30) «+» ycTanonue niybaBae 3Ha4aHHE
ranaiH, ons nauBepaXaHHs BbiGapy HaLlicHiue Ha
KHOMKY (24) «AnKknaaseHbl CTapT», 3aTbiM yCTantoliue
niybaBae 3Ha43HHE XBiniH.

« [la 3akaH4Y3HHI Nparpambl NpbirataBaHHsA npagykTay
npary4aub 4 rykasblX CirHasbl, i MyfbTbiBapka
aytamarblyHa NAponase Y paxbiM NaaTpbiIMaHHSA
Tomnepartypbl, Ha Aeicnnei (15) apnocTpyeuua
3Hak «00h» i 6yase agntocTpoyBauua Yac npaupl
MYNbTbIBAPKi Y pAXbIMe NaATPbIMaHHS TaMNepaTypb!
(y ragsiHax).

«  KaniBbl Xagaeue CrblHiLb NpblrataBaHHe, HaLiCHiLe
i yTpbiMniBaiue kHonky (31) «CTOM/Maparpay».

* HauicHiue i yTpbimniBaiue kHonky (32) «Llick/
Bbinyck napbl» Ha npauary 3 cekyHa, napasbl

‘ ‘ VT-4208.indd 54

54

KnanaH agkpbleuua, i 3anilHi uick 6yase BblaaneHsb
3 npawoyHar kamepsbl.

* Bbimviue Binky ceTtkaBara wHypa 3 paseTtki i
afKoYbiLe CeTKaBbl LWHYp an rHasga  (12),
pasmeluyaHara Ha kopnyce MysnbTbiBapki (1).

* Ycranonue pydky Onakipoyki Beyka (16) vy
CTaHOBILLYa .

*  Aakpbliiue Beyka (10), HauicHyYLWbI Knagily (2).

¢ Bbimviue uapy (3), y3aywbics 3a pyyki Ha 4apbl,
BbIKapPbICTOYBAOYbl KYXOHHbISI PyKaBiLibl.

» Jlaviue MynbTbiBapLbl acThbilp | 3pabiLlie se YbICTKy.

POKAMEHAALUDbII

Bbl Moxaue BbIKapbICTOYBaLb
«MynbTbinoBap» 4J19 PacCTOWKi LecTa.
Pacctoiika uecTa - aTan npbirataBaHHa  LecTa
HenacpagHa nepag Bbinedykan. Magyac paccToriBaHHS
aabbiBaeuua iHTaHCiyHae OpamXkaHHe, agHaynseuua
CTPYKTypa LecTa, Npbl raTbiM SHO 3HA4YHA NaBsnivyBaeLLa
y ab6’éme. AOHbIM 3 aACHOYHbIX YMOY nacnsixoBara
npauacy paccToriBaHHS LecTa 3’'aynseuua aacyTHacub
CKPa3HAKOY i NaaTpbIMaHHE HA3MEHHAM TaMnepaTypbl
(kans 40°C), wTo i 3abscneysaeuua y nparpame i
«MynbTbinoBap».

nparpamy

PauanT yecra:

400 r myki

350 mn manaka (MoxHa 3msiLiaLpb 3 Baoun)

Conb

Llykap

1,5 4. NIbIKKI CYXiX OpaxKaXan

1,5 CT. NbIXKi criBayHara macna

* Yce cyxiq iHrpaableHTbl 3MsLlaLb, 3aTbiM Aafalb
manako. CtapaHHa BbIMECiUb LleCTa i Bblknacui y
vapy (3).

< [Ona nparpambl  «MynbTbinoBap» ycTaHaBile
Tamnepatypy 35°C -45°C (rn. yacTtky «KHonka (26)
«MynbTbinoBap»»).

* HauicHiue Ha KHonky (25) «Hac» i kHonkami (27) «-» i
(30) «+» ycTanonue npauarnacus npaubl 1 ragsiya.

Hararka: [ns atpbiMaHHs Havnenwara BbiHIKY He

aakpbiBariLe Bevyka MynbTeiBapki (10) ga 3aBSpLUSHHS

nparpamsil.

YsicTKa i pornag,

* BbimMiue Binky ceTkaBara LHypa 3 3JeKTpbl4Han
paseTki i ganue npbinag3e acTbilpb.

* Tpartpsbiue kopnyc (1) i Beuka (10) 3nérky BinbroTHam
TKaHiHal, nacns yaro BbITPbILE Hacyxa.

¢ Tlacns KoxHara BblKapbICTAHHS  MYJbTbIBAPKI
3niBaiiue Bagy ca 360pHika kaHadHcaty (13) i
npambliBanue siro.

* Yce 30bIMHbIS O3Tasli BbiMbliLe MsKKan rybkai 3
HEeNTPanbHbIM MbIHBIM  CPOAKaMm, ananacHiue
npaTtoyHal Bagon.

+ CrapaHHa npacyLubile napasbl knanaH (17) nepag,
TbIM, IK YCTaHaBILb Aro Ha MecLa.
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+ 3abapaHseuua  3MsLYaLlb
nacyAamble4HyI0 MaLlbliHy.

« [paTpblle NaBepxHiO HarpaBajbHara 3fnemMeHTa
(TONbKi ¥ acTblyWbIM CTaHe), Hi ¥ fkiM pase He
[anyckarue TpanieHHs Baapl YHYTp Kopnyca.

* He anyckariue kopnyc npbliagbl, CeTKaBbl LHYP i
BifIKy ceTkaBara LuHypa y Bagy Ui ¥ nobbls iHLWbIS
BaaKacLli.

* He BbikapbiCTOYBaWiLe AAS 4bICTKI npbiagsl i
akcecyapay abpasiyHbid i arpaciyHbls MblAHbIS
P3YbIBbI.

*  [ns aybICTKi knanaHa ans Bbibpacy napbl parynspHa
BbIKapPbICTOYBANLLE TOHKI APOT Lij iHLLbISA MaT3PbISbI
0N a4ybiCTKi  agTyniHbl  Ona  3a06ecnsvysaHHS
6ecnepalukogHara Bbixady napbl.

yawy (3) vy

3axoyBaHHe

*  Apknioyblue nNpbinagy i axbILUSBILE Sro YbICTKY.

« 3axoysaiiue npbinagy y cyxiMm npaxanonHbiM MecLpl,
He[acTyMNHbIM ANs A3SILeN.

KamnnekT nacrayki

MynbThiBapka — 1 WT.

CeTkaBbl LWUHYP — 1 WT.

Yapa - 1wt

JlaTtok ons rataBaHHsa Ha napy — 1 WwT.
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ManoyHik — 1 wr.

Nanatka — 1 wr.

MepHas wknaHa4ka — 1 Wr.

LLknaHayki ona Eérypra 3 Beykami — 6 .
IHCTPYKUbIS = 1 WT.

TaXHi4HbIA XapaKTapbICTbIKi
OnekTpacinkasaHHe: 220 B ~ 50/60 Iy,
MakcimanbHas cnaxbiBaHas maryTHacub: 1100 BT
A6’éM yawbl: 5n

BbiTBOpLa nakigae 3a cabovi npaBa 3MsHSLb
xapakTapbICTbIKi Mpbi6opa 6e3 nanspaaHsra
anassiLLIY9HHSI.

Tapmin cnyx6bi npbi6opa - 3 ragsl.

FapaHTbig

MappabsizHae anicaHHe ymoy rapaHTbliiHara
abcnyroyBaHHa MOryT OblLb aTpbiMaHbl y Taro Aplnepa,
y sakora Obina HabbiTa TaxHika. [Mpbl 3Bapoue 3a
rapaHTbiiHbIM abcnyroyBaHHem abaBa3koBa NaBiHHA
ObILb Npas’ayneHa kynyas ansbo KBiTaHuUpblA ab annawe.

EAL
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O’ZBEKCHA

KO’P XIL TAOM PISHIRGICH
Ko’p xil taom pishirgich asosan ovgatni tez va sifatli
pishirishga mo’ljallangan.

Asosiy gismlari

1. Ko'p xil taom pishirgich korpusi

. Qopgogni ochadigan tugma

Ovqat pishiriladigan idish

. Qizitgich

. Harorat datchigi

. Qopqgoqni berkitish tizimidagi klapan
Bug’ bosimini to’g’rilaydigan klapan
. Himoya to’sig’'i mahkamlagich

. Himoya to’sig’i

10. Ko'p xil taom pishirgich qopqog’i
11. Ko'tarish uchun dastak

12. Elektr shnur ulanadigan o’rni

13. Tomchi to’planadiga idish

14. Boshqarish paneli

15. Displey

16. Qopqoq qulfni yopadigan dastagi
17. Bug’ klapani

18. Bug’'da pishirishga ishlatiladiga lappak
19. O’Ichov bardog’i

20.Cho’mich

21. Kaftgir

22. Elektr shnuri

23. Yogurt bardoglari

©CENOU A WN

Boshgarish paneli

24. «Keyinga surish» tugmasi

25. «Vagt» tugmasi

26. «Multioshpaz» tugmasi

27. «-» tugmasi

28. «Boshlash» tugmasi

29. «<Menyu» tugmasi

30. «+» tugmasi

31. «To'xtatish/Isitish» tugmasi

32. «Bosim/Bug’ chigarish» tugmasi

DIQQAT!

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun jihoz quvvvat oladigan
elektr zanjiriga nominal ishlab ketadigan tok kuchi 30
mA dan oshmaydigan himoya o’chirish moslamasini
(HO’'M) o’rnatish to’g’ri bo’ladi, HO’Mni o’rnatish uchun
mutaxassisni chaqgiring.

EHTIYOT CHORALARI

Elektr jihozni ishlatishdan oldin go’llanmasini diggat bilan

o'qib chiging, keyinchalik kerak bo’lganda o’qib bilish

uchun saglab olib qo’ying.

Jihozni fagat magsadiga muvofiq, qo’llanmasida

aytilgandek ishlating. Jihoz noto’g’ri ishlatilsa buzilishi,

foydalanuvchiga yoki uning mulkiga zarar gilishi mumkin.

« Ishlatishdan oldin elektr shnurini, jihoz korpusidagi
elektr shnuri ulanadigan o’rnini diggat bilan garab,
biror joyi shikastlanmaganini tekshirib ko’ring. Elektr
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shnuri yoki elektr shnur ulanadigan o’rni shikastlangan
jihozni ishlatmang.

Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvat jihoz
ishlaydigan quvvatga to’g’ri kelishini tekshirib ko’ring.
Elektr shnuriga Evropa standartidagi vilka ulangan;
uni erga yaxshi tutashgan rozetkaga ulang.

Jihozni elektrga ulaganda o’tkazgich ishlatmang.
Elektr shnuri jihoz korpusidagi ulanadigan o’rniga,
elektr vilkasi esa rozetkaga zich birikkan bo’lishi
kerak.

Fagat jihozga qo’shib beriladigan elektr shnurini
ishlating, boshqa jihoz elektr shnurini ishlatmang.
Yong'in chigmasligi uchun jihozni rozetkaga ulaganda
o'tkazgich ishlatmang.

Jihozni tekis, issiqgga chidamli, suvdan, issiq
chigaradigan vositalar va ochiq olovdan nariroqqa
qo’ying.

Jihozni rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan qilib
qo’ying.

Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.
Jihozga quyosh nuri to’g’ri tushmasligi kerak.

Jihozni devorga, mebelga yaqin go’'ymang. Ko'p xil
taom pishirgich korpusi bilan devor yoki mebel orasida
kamida 20 cm, ko’p xil taom pishirgich ustida esa
kamida 30-40 cm ochiq joy bo’lishi kerak.

Elektr shnurini issiq yuzalarga tekkizmang,
mebel o'tkir qirrasidan o'tkazmang. Elektr shnur
izolyasiyasini shikastlantirmang.

Jihoz elektr shnuri bilan elektr vilkasini xo’l qo’l bilan
ushlash ta’qgiglanadi.

Jihozni elektrdan ajratganda elektr shnuridan emas,
elektr vilkasidan ushlab rozetkadan chiqarib oling.
Jihozni suv solingan idishlar, oshxonadagi idish
yuvgich, zax yerto’la yoki basseynga yaqin joyda
ishlatmang.

Jihozni, elektr shnurini va elektr vilkasini suvga yoki
boshqa suyuglikka solmang.

Jihoz suvga tushib ketsa elektr vilkasini tez
rozetkadan chigarib oling. Jihoz tushib ketgan suvga
qo’l tekkizmang. Ishlatish mumkinligini bilish uchun
jihozni vakolatli xizmat markaziga olib boring.
Jihozning ochiq joylariga yoki gismlari orasiga biror
jism kiritmang.

Jihoz qopqog'i bilan korpusi orasiga kiyim cheti yoki
biror yot jism kirib golmasligiga garab turing.

Fagqat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan olinadigan
gismlarini ishlating. Jihozni qarovsiz qoldirmang,

ishlatilmayotgan bo’lsa albatta jihozni o’chirib,
elektrdan ajratib qo’ying.
«Qovurish»  dasturida  ishlamayotgan  bo’lsa

ishlayotgan jihoz qopgog’ini ochib qo’ymang.

Jihoz «Qovurish» usulida ishlayotganda, qizigan
yog’ sachrab kuydirmasligi uchun, jihoz idishi ustiga
engashmang.

Kuyib qolmaslik uchun bug’ chigadigan joyiga,
ochilgan qopqog’i ustiga engashmang. Ovgat
pishayotganda, pishganidan keyin ko’p xil taom pis-
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hirgich gqopgog’ini ochayotganda juda ehtiyot bo’ling.
Bug’ kuydirishi mumkin!

« Ko'p xil taom pishirgich ishlayotganda qopqog’iga
qo’l tekkizmang, gopqog’ini oldin tugmasini bosib,
dastagidan ushlab oching.

¢ Bug kuydirmasligi uchun ko’p xil taom pishirgich
gopgog'ini ehtiyot bo’lib oching.

» Bosim to’g’rilanadigan klapan bilan gqopqgoq to’xtatish
tizimi klapanini toza tuting, kirlangan bo’lsa, tozalang.

« Ovgat pishadigan idishi bilan bug’ klapani
go’yilmagan jihozni ishlatish gatliyan ta’giglanadi.
Ovgat pishadigan idishiga masallig solinmagan yoki
yetarli suyuqglik quyilmagan ko’p xil taom pishirgichni
ishlalatish ham ta’qiglanadi.

* Qurug masallig bilan suyuglik miqgdori borasidagi
tavsiyalarga amal qiling.

« Diqqat! Ovqgat bug'da pishiriladigan bo’lsa idishidagi
suv kamayib ketmasligiga garab turing, kerak bo’lsa,
suv quying. Jihozni qarovsiz qoldirmang!

» Qopgoq ostidagi silikon zichlagichi shikastlangan ko’p
xil taom pishirgichni ishlatish ta’giglanadi.

» Jihoz ishlayotganda idishini olmang.

« Ishlayotgan ko’p xil taom pishirgich ustini yopib
go’'ymang.

« Ko'p xil taom pishirgich gopgog’ini ochganda aynigsa
ehtiyot bo’ling. Qopqog'’ini ochishdan oldin «Bosim/
Bug’ chiqarish» tugmasini bosib bosim to’liq chigib
ketishini kutib turing.

* Ishlayotgan jihozni joyidan olmang. Ko’targanda
dastagidan ushlab ko’taring, oldin jihozni elektrdan
ajratib qo’ying, sovushini kutib turing.

« Jihoz ishlayotganda korpusi bilan ichidagi gismlari
gizib ketadi. Ularga terining ochiq joylari yoki qo’l tegib
ketishidan ehtiyot bo’ling; gizigan idishini olish kerak
bo’lsa issiq o'tkazmaydigan oshxona qo’lqopi kiying.

» Jihozni tez-tez tozalab turing.

» Jihozni xonadan tashqarida ishlatish ta’qgiglanadi.

» Jihoz ishlayotganda bolalar jihoz korpusi bilan elektr
shnuriga qo'l tekkizishlariga ruxsat bermang.

« Jihoz 8 yoshdan kichik bolalarning ishlatishiga
mo’ljallanmagan.

« Jihoz jismoniy, asabiy, ruhiy qobiliyati cheklangan
(shu jumladan, 8 yoshdan katta bolalarning ham) yoki
ishlatish tajribasi yo’q yoki ishlatishni bilmaydigan
insonlarning ishlatishiga mo’ljallanmagan. Bunday
insonlar ularning xavfsizligi uchun javob beradigan
insonlar qarab turganda va jihozni xavfsiz ishlatish
tushunarli qilib o’rgatilgan, noto’g’ri ishlatilganda
ganday xaf bo’lishi tushuntiriigan bo’lsagina jihozni
ishlatishlari mumkin

» Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’ynamasliklariga qarab
turing.

« Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz qoldirmang.

Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga ishlatilgan

plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang. Bo’g’ilish

xavfi bor!
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» Shikastlanmasligi uchun jihozni fagat zavoddan
jo’'natilgan qutisida boshqa joyga olib boring.

« Elektr vilkasi, elektr shnuri shikastlangan, ishlab
ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni ishlatish
ta'qgiglanadi. Jihozni o’zingizgi ta’'mirlashga harakat
gilmang. Ta’'mirlatish uchun vakolatli xizmat
markaziga olib boring.

¢ Jihozni quruq, salgin va bolalar bilan imkoniyati
cheklangan insonlarning qo’li yetmaydigan joyga olib
qo’ying.

« Jihoz ishlatilgan kattalar bolaga qarab turishlari
kerak.

» Elektr shnuri shikastlangan bo’lsa ishlab chigaruvchi
yoki xizmat markazidan olinadigan elektr shnuri yoki
gism bilan almashtirilish kerak.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA MO’LJALLANGAN

OVQAT PISHIRILADIGAN IDISHINI (3) ISHLATISH

QOIDALARI

» Ko'p xil taom pishirgich bilan olinadigan idishini (3)
fagat nimaga mo’ljallangan bo’lsa, shunga ishlatilishi
kerak. Ovgat pishadigan idishini (3) giziydigan
jihozlarga, ovgat pishiriladigan sahnlarga qo’yib
ishlatish ta’qgiglanadi.

« Idishining (3) o’rniga boshqa idish ishlatmang.

» Qizitgich (4) yuzasi bilan idish (3) osti doim toza va
quruq bo’lishiga garab turing.

» Jihoz idishini (3) masalliq aralashtirishga ishlatmang.
Kuydirmaydigan  qoplamasi  shikastlanmasligi
uchun hech gachon masalligni idishning (3) o’zida
maydalamang.

« Jihoz idishiga (3) biror boshga buyum solib go’'ymang
va saglamang.

» Idishdagi (3) ovqgatni fagat cho’mich (20) yoki kaftgir
(21) bilan aralashtiring, yog'och, plastik yoki silikon
asbobi ham ishlatsa bo’ladi.

» Idish (3) kuydirmaydigan qoplamasini tirnashi
mumkinligi uchun metall asbob ishlatmang.

« Idish (3) ichiga urmang.

» Ovaqat ziravor va maza beruvchi solib pishirilgan
bo’lsa ovqgat olinishi bilan idishini (3) yuvib qo’yish
kerak («Tozalash va ehtiyot qilish» bo’limiga
garang).

« Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi uchun
issiq idishiga (3) tez sovuq suv tekkizmang, oldin
sovushini kutib turing.

« Jihoz idishini (3) idish yuvadigan mashinada yuvib
bo’'lImaydi.

BIRINCHI MARTA ISHLATISHDAN OLDIN

Jihoz sovuqda olib kelingan yoki turgan bo’lsa

ishlatilishidan oldin kamida ikki soat xona haroratida

turishi kerak.

« Jihozni qutisidan oling, ishlashiga xalaqgit beradigan
yelimlangan vyorliglarini, o’rashga ishlatilgan
ashyolarni olib tashlang.
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+ Ko’p xil taom pishirgichni tekis, issigga chidamli,
issiq chigaradigan jihozlardan (gaz, elektr o’choq
yoki ovqat pishiriladigan yuzalardan) nariroqq
qo’ying.

« Jihozni korpusi bilan devor orasida kamida 20 cm,
ustida esa kamida 30-40 cm ochiq joy bo’ladigan
qilib go’ying.

» Jihozni chigadigan bug’ harorati ta’sir qilib
shikastlanishi mumkin bo’lgan buyumlarga yaqin
go’'ymang.

Diqqat! Jihozni suv solingan vanna, idish yuvgich

yoki boshqa idishlarga yaqin joyga qo’ymang.

1. Qopqoq qulfni yopadigan dastagini (16) o® tomonga
o'tkazib qo’ying.

2. Tugmasini (2) bosib ko’p xil taom pishirgich qopgog'ini
(10) oching.

3. Mahkamlagichini (8) bo’shatib berkitadigan to’sig’ini
(9) ajratib oling.

4. Bug’ klapanini (17) ajratib oling va pastini soat miliga
teskari aylantirib burang.

5. Tomchi to’planadiga idishini (13) oling.

6. Olinadigan gismlarini (bug’ klapani (17) gismlarini,
berkitadigan to’sig’'ini (9), idishini (3), bug'da
pishirishga ishlatiladigan lappagini (18), cho'michini
(20), kaftgirini (21), o’lchov idishini (19) va yogurt
ivitiladigan idishlari (23)) bilan gopgoglarini) mo”tadil
yuvish vositasi qo’shilgan suvda yumshoq g’ovak
bilan yuving, so’ng oqib turgan suvda chaying va
quritib oling.

7. Yogurt ivitishdan oldin yogurt ivitiladigan idishlari (23)
bilan gopgoqlari ustiga gaynoq suv quyib dezinfeksiya
qilib oling.

8. Jihoz sirti nam mato bilan artiladi. Jihoz qurishini
kutib turing.

9. Pastidagi chigib turgan joyni ustidagi chuqur joyga
tushirib klapan gismlarini yig'ing, yuqori gismini soat
mili tomonga burab mahkamlang.

10. Berkitadigan to’sig’ini  (9) joyiga qo’ying va
mahkamlagichini (8) soat mili tomonga burab birikti-
ring.

11. Tomchi to’planadigan idishi (13) bilan bug’ klapanini
(17) joyiga go'ying.

ISHLATISH

Boshgarish paneli

« Ishlatish panelidagi
eshitiladi.

tugmalari bosilganda ovoz

«KO’P XIL TAOM PISHIRGICH» usulida ishlatish

Diqqat!

« Hech qachon
qoldirmang.

*  Kuyib qolmaslik uchun qopqog’ini (10) ochganda
ehtiyot bo’ling, ovqat pishayotganda bug’

ishlayotgan jihozni qarovsiz

chiqadigan teshiklari ustiga engashmang,
badanning ochiq joylarini idish (3) ustiga
yaqinlashtirmang!

* Ko’p xil taom pishirgich birinchi marta
ishlatilganda qizitgichidan, tabiiy, bir oz hid
chiqishi mumkin.

* Idishning (3) kuydirmaydigan qoplamasi
tirnalmasligi uchun metall buyumlarni ishlatmang.

1. Qopqoq qulfini yopadigan dastagini (16) o tomonga
o'tkazib qo’ying.

2. Tugmasini (2) bosib ko’p xil taom pishirgich qopqgog'ini
(10) oching. Idishini (3) ko’p xil taom pishirgich ish
bo’lmasidan chiqarib oling.

3. Reseptda aytilgandek qilib idishga (3) masalligni
soling (Reseptlar kitobiga garang).

Eslatma:

» Idishga (3) solinadigan masalliq ko’pligini bildiradigan «10»
chizig'idan ko’payib ketmasin va kamligini bildiradigan «2»
chizig'idan kamayib ketmasin.

*  Yormalar uchun (guruchdan tashqari) ko'p chizig'i «8» bo'ladi.
Ovqat masallig’i bilan suv solishga misol (misol
qilib guruch olingan):

e Guruchni o’lchov idishida (19) o’lchab soling (bitta
o’Ichov idishiga taxminan 160 g guruch sig’adi), guru-
chni yuvib idishga (3) soling.

* Qancha guruchga gancha suv solinishi (solinadigan
suv  «CUP» chizig'i bilan o’lchanadi) idishining (3)
ichida ko’rsatilgan.

* CHizig'iga garab suv quying.

Misol:

« To'rt o’lchov idishida guruch olinadigan bo’lsa
«4CUP»x»chizig’igacha yetkazib suv quyiladi.

* Suyuq sutli ovgatlarga guruch bilan suv 1:3 nisbatda
quyiladi.

4. Idishni (3) jihoz ish kamerasiga qo’ying. Idish sirti
toza, quruq bo’lishi, gizitgichda (4) qiyshaymasdan,
gizitgich yuzasiga zich birikib turishi kerak.

Eslatma:

« Idishni (3) donli masalligni yuvishga, masalliq
to'g’rashga ishlatmang, kuydirmaydigan qoplamasi
shikastlanishi mumkin.

» Ish bo’lmasi bilan idish (3) ostida biror yot jism, kir yoki
suv bo’Imasligi kerak.

» Ishlatishdan oldin idishning (3) sirtini, ostini artib quri-
ting.

» Qizitgich (4) o'rtasiga harorat datchigi (5) qo'yilgan.
Datchik harakatiga hech narsa xalaqit bermasligiga
garab turing.

5. Agar ovqat bug'da pishadigan bo’lsa idishiga (3)

quyiladigan suv gaynaganda masalliq solingan

lappak ostiga (18) tegmaydigan bo’lishi kerak.

Masalligni lappakka (18) solib idishga (3) qo’ying.

Qopgog'ini (10) shigillagan ovoz eshitilguncha yoping.

7. Elektr shnur ulagichini o’rniga (12) kiriting, elektr
vilkasini esa rozetkaga ulang. Ovoz eshitilib displeyda
(15) «--1--» alomati ko’rinadi.

Eslatma:

» 30 sekund ishlatilmasa jihoz o’zi kutish holatiga o’tadi,
ovoz eshitiladi, ovqat pishiradigan dasturlarining
alomatlari o’chadi, displeyda «- -» alomati ko’rinadi.

o
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10.

1.

12.

Qopqoq qulfni yopadigan dastagini (16) «@»
tomonga o’tkazib qo’ying.

«MENYU» tugmasini (29) bosing, displeyda o’chib-
yonib «Qovurish» pishirish dasturi alomati bilan vaqt
alomati «0:25» ko'rinadi.

«MENYU» tugmasini (29) ketma-ket bosib yoki «-»
(27) va «+» (30) tugmalari bilan ovqat pishadigan
dasturni tanlang. Tanlangan ovgat pishadigan dastur
chirog’i o’chib-yona boshlaydi, displeyda o’zi belgilab
go’yilgan dastur ishlab ovqat pishadigan vaqt o’chib-
yona boshlaydi («Ovqat pishirish dasturlari» jadvaliga
garang).

Dasturlardagi ovqat pishadigan vaqgt oldindan
belgilab qo’yilgan, lekin o’zgartirilishi mumkin.
Ovqat pishadigan vagtni o’zgartirish uchun «Vagt»
tugmasini (25) bosing, displeyda «@» alomati
ko’rinadi va soat vaqt ragamlari o’chib-yona
boshlaydi.

«-» (27) va «+» (30) tugmalari bilan soatni to’grilab
go’ying, tanlangan vaqtni tasdiglash uchun «Vaqt»
tugmasini (25) bosing, so’'ng dagigani to’g’rilab
go’yasiz.

Eslatma:

13.

14.

15.

«Guruch» va «Palov» dasturlarida guruch pishadigan
vaqtni o’zgartirib bo’lmaydi.

«Bosim/Bug’ chigarish» tugmalarini (32) bosib ovgat
baland bosimda pishirilishini ishlatishingiz yoki o’chirib
go’yishingiz mumkin («Ovgat pishirish dasturlari»
jadvaliga qarang) «E» alomati ish kamerasida
bosim borligini bildiradi.

Zarur bo’lsa ovgat pishishi boshlanadigan vaqtni
keyinga surib qo’ysangiz bo’ladi. Buning uchun
«Boshlashni keyinga surish» tugmasini (24) bosing,
displeyda «O» alomati bilan soat ragamlari o’chib-
yona boshlaydi. «-» (27) va «+» (30) tugmalari
bilan soatni to’'g’rilab qo’ying, soat to’g’rilanishini
tasdiglash uchun «Boshlashni keyinga surish»
tugmasini (24) bosing, so’ng dagiqani to’g’rilab
go'yasiz.

Agar ovqatni hozir pishirmogchi bo’lsangiz bu
bosgichni o’tkazib yuboring.

Eslatma:

16.

17.

Ovgat pishishi boshlanadigan vaqtni keyinga surish
xususiyati  «Pishirig», «Qovurish» va «lsitish»
dasturlarida ishlamaydi.

Ovqgat pishadigan dasturni ishlatish  uchun
«BOSHLASH» tugmasini (28) bosing. Displeyda (15)
ovgat pishishiga qolgan vaqt ko’rinadi, ikki nugta
o’chib-yonib turadi.

Agar ovqat pishishi boshlanadigan vaqt keyinga
surib qo’yilgan bo’lsa displeyda (15) keyinga surilgani
alomati «(®» ko’rinadi, jihoz ovgat pishirishni
boshlagandan keyin esa «O» alomati o'chadi.

Eslatma:

Ovgat pishadigan dasturni o’chirish  uchun
«TO'XTATISH/Isitish» tugmasini (31) 3 sekund bosib
ushlab turing.
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18. Ovgat pishirish dasturining ishi tugagandan keyin
4 marta ovoz eshitiladi, ko’p xil taom pishirgich o’zi
ovqatni issiq saglab turish usuliga o’tib ishlaydi,
displeyda (15) «00h» alomatlar ko’rinadi va ko’p xil
taom pishirgich ovqatni gancha vaqt issiq saglab
turishi ko’rinadi (soat).

Eslatma:

« «Yogurt» dasturlarida issiq saqlash usuli ishlamaydi.
19. Ovqat issiq turadigan vaqt tugaganidan keyin ovoz
eshitilibi jihoz tayyor turish usuliga o'tib ishlaydi.

Eslatma:

« Jihoz pishgan ovqatni 24 soatgacha issiq saqlab
turgani bilan ovqatni idishda ko’p qoldirish
tavsiya qilinmaydi, sababi ovqat buzilishi
mumkin.

« Issiq saqlab turishni to’xtatish uchun
«TO’XTATISH/Isitish» tugmasini (31) 3 sekund
bosib ushlab turing.

* Ovqatni issiq saqlash usulini ovqat isitishga
ishlatmang.

* Pishayotgan ovqatga qarab turing, zarur bo’lsa,
ovqatni plastik cho’mich (20) yoki kaftgir (21) bilan
aralashtiring.

20. «Bosim/Bug’ chiqarish» tugmasini (32) 3 sekund bosib
ushlab turing, bug’ klapani ochilib ish bo’Imasidagi
ortigcha bosim chiqgib ketadi.

21. Elektr vilkasini rozetkadan chigarib oling, elektr
shnurini ko’p xil taom pishirgich korpusidagi (1)
ulanadigan o’rnidan (12) chigaring.

22. Qopgoq quilfni yopadigan dastagini (16) J\ tomonga
o'tkazib qo’ying.

23. Tugmasini (2) bosib qopgog'ini (10) oching.

24.0shxona qo’lqopi kiyib, dastagidan ushlab ovqat
pishadigan idishini (3) chiqgarib oling.

25.Ko’p xil taom pishirgich sovushini kutib turing, so’ng
tozalab oling.

Ovgat pishirish dasturlari va ovqat pishadigan vaqt

Eslatma:

* Ovqat pishishiga qarab turing, ovqat pishganda ko’p
xil taom pishirgichni o’chirib qo’ying. Ishlayotgan
Jihozni qarovsiz qoldirmang.

* Bug’da pishirish uchun «Qasqon» dasturini ishlating.

*  «Pishirig» usulida pishiriq pishguncha turli taom pis-
hirgich qopqog’ini ochmaslik kerak.

« «QOVURISH» dasturida jihoz oshxona plitasiga
o’xshab ishlaydi, shuning uchun albatta ovqat
pishishiga qarab turing.

* «Guruch» va «Palov» dasturlarida ovqat 2 bosgichda
pishadi. 1-bosqich — standart pishirish, 2-bosqich —
8 daqiqa dimlab pishiradi. Ikkinchi bosqichda
displeyda teskari vaqt hisobi ko'rinadi, 2 bosqich
tugagandan keyin esa jihoz ovqatni issiq saqlash
usuliga o'tib ishlaydi.

* Ovqatreseptlari reseptlar kitobida yozilgan (jihozga
qo’shib beriladi). Hamma reseptlar tavsiya qilib
berilgan, sababi reseptlar uchun kerak bo’ladigan
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Lo Lo o oz _belgilab Sarflanadigan vaqt | Issiq Keyinga
Dastur Bosimsiz, °C | Bosim bilan, °C | go’yilgan vaqt (soat) saglaydi | surish
(soat)

Qovurish 145 - 00:25 00:05-00:45 + -
Qaynatish 100 108 (o’rtacha) 00:30 00:15-3:00 + +
Dimlash 99 102 (past) 00:30 00:15-06:00 + +
Sho’rva 100 108 (o’rtacha) | 00:30 00:30-02:00 + +
Yorma 95 102 (past) 00:40 00:15-2:00 + +
Pishirish 145 - 00:30 00:30-03:00 + -
Guruch 100 108 (o’rtacha) - - + +
Ruscha - 106 (o'rtacha) | 00:30 00:30-03:00 + +
o’choq
Xolodes 100 108 (o’rtacha) 02:00 01:00-06:00 + +
Murabbo 100 102 (past) 01:00 01:00-06:00 + +
Palov 110 112 (baland) - - + +
Qasqon 105 108 (o’rtacha) | 00:30 00:20-2:00 + +
Yogurt 40 - 04:00 04:00-10:00 - +
Isitish 120 - 00:30 00:15-01:00 + -
Multioshpaz | 35-150 00:30 00:10-06:00 + +

105 (past) 00:15 00:15-02:00

110 (o'rtacha)

115 (baland)

masalliq miqdori bilan nisbati maxsulot olingan
Jjoyning hususiyati bilan uning dengiz sathidan
balandligiga qarab farq qilishi mumkin.

«KO’P XIL OSHPAZ» usulining ishlashi

«Ko’p xil oshpaz» usuli ovqgat pishirishda tajribasi ko’p

ishlatuvchilarga mo’ljallangan. Bu usulda ta’bingizga

garab ovgat pishadigan haroratni 35 °C darajadan

150 °C darajagacha qo'yish, ish kamerasidagi bosimni,

ovqat pishadigan vaqtni o’zgartirsa bo’ladi.

*  «KO’PXILOSHPAZ» tugmasini (26) bosing, displeyda
(15) «130°C» alomati ko'rinadi, «-» (27) va «+» (30)
tugmalarini  bosib 35°C daraja bilan 150°C daraja
o'rtasida dastur ishlaydigan haroratni belgilab qo’ying.

» Dasturlardagi ovgat pishadigan vaqt oldindan
belgilab go’yilgan, lekin o’zgartirilishi mumkin. Ovgat
pishadigan vaqtni o’zgartirish uchun «Vaqt» tugmasini
(25) bosing, displeyda «{m» alomati ko'rinadi va soat
vaqt ragamlari o’chib-yona boshlaydi.

*  «» (27) va «*» (30) tugmalari bilan soatni to’g'rilab
go'ying, soat to’'g’rilanishini tasdiglash uchun «Vagt»
tugmasini (25) bosing, so’ng dagigani to’g’rilab qo’yasiz.

* «Bosim/Bug’ chigarish» tugmasini (32) bosib ovgatni
ko’prog bosimda pishirsangiz bo’ladi (reseptlar
kitobiga garang). «<» alomati ish kamerasida bosim
borligini bildiradi.

e Zarur bo’lsa ovqat pishishi boshlanadigan vaqtni
keyinga surib qo’ysangiz bo’ladi. «Boshlashni

60

‘ ‘ VT-4208.indd 60

keyinga surish» tugmasini (24) bosing, displeyda «
O» alomati ko’rinadi va soat vaqt ragamlari o’chib-
yona boshlaydi. «-» (27) va «+» (30) tugmalari
bilan soatni to’'g’rilab qo’ying, soat to’g’rilanishini
tasdiglash uchun «Boshlashni keyinga surish»
tugmasini (24) bosing, so’ng dagiqani to’g’rilab
qo’yasiz.

Ovqat pishirish dasturining ishi tugagandan keyin
4 marta ovoz eshitiladi, ko’p xil taom pishirgich o’z
ovgatni issiq saqlab turish usuliga otib ishlaydi,
displeyda (15) «00h» alomatlar ko’rinadi va ko’p xil
taom pishirgich ovgatni gancha vaqt issiq saglab
turishi ko’rinadi (soat).

Ovqat pishishini to’xtatish uchun «TO’XTATISH/
Isitish» tugmasini (31) bosib ushlab turing.
«Bosim/Bug’ chigarish» tugmasini (32) 3 sekund bosib
ushlab turing, bug’ klapani ochilib ish bo’lmasidagi
ortigcha bosim chigib ketadi.

Elektr vilkasini rozetkadan chigarib oling, elektr
shnurini ko’p xil taom pishirgich korpusidagi (1)
ulanadigan o’rnidan (12) chigaring.

Qopgoq qulfni yopadigan dastagini (16) &* tomonga
o'tkazib qo'ying.

Tugmasini (2) bosib qopgog’ini (10) oching.
Oshxona qo’lqopi kiyib, dastagidan ushlab ovgat
pishadigan idishini (3) chigarib oling.

Ko’p xil taom pishirgich sovushini kutib turing, so’'ng
tozalab oling.
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MASLAHAT

Xamir oshirishga «Ko’pxiloshpaz» dasturini ishlatish
mumkin.

Xamir oshirish — pishirishdan oldin xamirni tayyorlab olish
bo’ladi. Xamir oshganda xamir ko'tarilib, tarkibi tiklanadi,
hajmi oshadi. Xamir yaxshi oshishi uchun unga yelvizak
tegmasligi, harorat (taxminan 40°C) bir xil bo’lishi kerak.

Xamir resepti:

400 g un

350 ml sut (suv go’shish mumkin).

Tuz

Shakar

1,5 choy qoshiq qurug xamirturush

1,5 osh qoshiq sariyog’

*  Qurug masalligni aralashtiring, so’ng sut quying.
Xamir qorib, idishga (3) soling.

* «Ko'pxiloshpaz» dasturida haroratni 35°C-45°C
daraja belgilab qo’ying («Ko'pxiloshpaz» tugmasi
(26)» bo’limiga garang).

*  «Vagt» tugmasini (25) bosing, » (27) va «+» (30)
tugmalari bilan ishlaydigan vaqtini 1 soatga o’tkazib
go’ying.

Eslatma: Natija yaxshi bo’lishi uchun dastur ishlaydigan

vaqt tugamaguncha ko’p xil taom pishirigch qopgog’ini

(10) ochmang.

Tozalash va ehtiyot qilish

« Elektr vilkasini rozetkadan chigarib oling, jihoz
sovushini kutib oling.

* Korpusi (1) bilan gopgog’ini (10) nam mato bilan
arting, so’ng quruq mato bilan artib quriting.

« Ko'’p xil taom pishirgich ishlatiigandan keyin har
safar tomchi to’planadigan idishidagi (13) suvni to’kib
tashlang va tozalab yuving.

» Olinadigan gismlarining hammasini yumshoq g'ovak
bilan, mo’tadil yuvish vositasi qo’shilgan iliq suvda
yuving, oqib turgan suvda chaying.

« Joyiga qo’yishdan oldin bug’ klapanini (17) yaxshilab
quriting.

« Idishini (3) idish yuvadigan mashinaga solish
ta’qiglanadi.

O’ZBEKCHA

» Qizitgich yuzasini (sovugandan keyin) artib oling, jihoz
korpusi ichiga aslo suv tushirmang.

« Jihoz korpusini, elektr shnuri va elektr vilkasini suvga
yoki boshga suyuglikka solmang.

« Jihoz va qismlarini tozalashga qirib tozalaydigan,
agressiv yuvish vositalarini ishlatmang.

» Bug’ chigadigan yo’li ochiq bo’lishi uchun bug’ chiga-
radigan klapanini ingichka sim yoki shunga o’xshagan
boshqa vosita bilan tozalasa bo’ladi.

Saqlash

« Jihozni o’chiring, tozalab oling.

» Jihozni quruq, salqin, bolalarning qo’li yetmaydigan
joyga qo’yib saqglang.

To’plami

Ko’p xil taom pishirgich — 1 dona.

Elektr shnuri — 1 dona.

Idish — 1 dona.

Bug'da pishirishga ishlatiladigan lappak — 1 dona.
Cho’'mich — 1 dona.

Kaftgir — 1 dona.

O’Ichov idishi — 1 dona.

Qopqoqli yogurt bardoglari — 6 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

Texnik xususiyatlari

Ishlaydigan quvvati: 220 V ~ 50/60 Hz
Eng ko'p ishlatadigan quvvati: 1100 W
Idishining sig’imi: 5|

Ishlab chigaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirishga huqugi bo’ladi.

Jihozning ishlash muddati - 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat
qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshqa
bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti
hisoblanadi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jarta npov3BoacTBa n3nenus ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuliHbli
HOMEp MpeacTaBnsieT coboi OAMHHAALATM3HAYHOE YMCNO, NEepBbIe YeTbipe undpbl KOTOPOoro o6o3HayaloT aaty
npounssoacTea. Hanpumep, cepuiiHblin Homep 0606XXXXXXX O3HAYaEeT, YTO U3aenne Gbino NPON3BEAEHO B MIOHE
(wecTtoi mecsiy,) 2006 ropa.

Kz

By/ibIMHbIH, LWbIFAapbINFaH Mep3iMi TexHuKanblk AepekTepi 6ap kectegeri cepusanblk Hemipae kepceTinreH. Cepusnbik
HeMip OH bip caHHaH Typagbl, OHblH OipiHWI TepT caHbl WbiFapy Mep3imiH 6ingipeni. Mbicanbl, cepusinblk HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yribiM 2006 XbINabliH MayCbiM avblHAA (aNTbIHLbI ait) xacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta un
numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de serie
este 0606xxxxxxx, iInseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfri Cislice znamenaji datum vyroby. Napriklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jara BnpobHuuTBa BUpOOY BKadaHa B CEPitHOMY HOMepi Ha Tabnuyui 3 TeXHiYHUMKU gaHumu. CepirtHnii Homep
npencraBnsie coboio oanHAAUATU3HAYHE YACNO, NepPLUi HOTUPU LMdPU SKOro 03HaYalTb AaTy BUpoOHUUTBa. Ha-
npuknag, cepinHnini Homep 0606XXXXXXX 03Ha4ae, WO BMPIOG OyB BUrOTOBNEHWNIA B YEPBHI (LLOCTU Micaup) 2006
POKY.

BEL

Jarta BbITBOpYacLi Bbipaby nakasaHa Yy CepbliiHbiM HymMapbl Ha Tabniyke 3 TOXHiYHbIMI Aan3eHbiMi. CepbliHbl
Hymap npaactaynse cabolo aasiHauLarae YbiCo, NepLubls YaTbipbl Niv6Obl skora abasHavatoupb AaTy BbITBOPYACLL.
Hanpsbiknan, cepbliiHbl Hymap 0606xxxxxxx a3dHadae, LTo Bbipab Obly 3pobneH Y 4apBeHi (LuocTbl MecsL) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami
o'n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’'rtta son ishlab chiqarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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