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MULTICOOKER
The multicooker is intended for cooking and warming
of food.

Description
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Multicooker body

Lid opening button
Cooking bowl

Protection screen clamps
Protection screen
Multicooker lid

Carrying handle

Power cord connector
Display

. Control panel

. Steam valve

. Steam release opening

. Heating element

. Temperature sensor

. Soup ladle

. Measuring cup

. Spatula

. Power cord

. Basket for steam cooking

Control panel
20.«STOP/Keep warm» button

21.

«MULTICOOK> button

22. «TIME» button

23.

Selected setting increase button «+»

24. Selected setting decrease button «-»
25. «DELAYED START» button
26. <MENU» button

27.

«START>» button

28. Additional accessories: Yogurt cups with lids
29. Bowl holder

Attention!

For additional protection it is reasonable to install
a residual current device (RCD) with nominal op-
eration current not exceeding 30 mA. To install the
RCD contact a specialist.

SAFETY MEASURES
Before using multicooker read this instruction man-
ual carefully and keep it for future reference.

Use the multicooker for intended purpose only, as it
is stated in this instruction manual. Mishandling the
unit can lead to its breakage and cause harm to the
user or damage to his/her property.

Before using the unit, closely examine the power
cord and the power cord connector located on the
unit body and make sure that they are not damaged.
Never use the unit if the power cord or power cord
jack is damaged.

Before switching the unit on make sure that voltage
of the mains corresponds to unit operating voltage.
Power cord is equipped with “euro plug”; plug it into
the socket with reliable grounding contact.

Do not use adapters for plugging the unit in.

Make sure that the power cord is properly inserted
into the corresponding connector of the unit body
and the socket.

Use only the supplied power cord, do not use the
power cord of other units.

Use the supplied removable parts only.

Place the unit on a flat heat-resistant surface away
from sources of moisture, heat and open flame.
Place the unit with free access to the mains socket.
Use the unit in places with proper ventilation.

Do not expose the unit to direct sunlight.

Do not place the unit close to walls and furniture.
Free space above the multicooker should be at least
30-40 cm.

Provide that the power cord does not contact with
hot surfaces and sharp furniture edges. Avoid dam-
aging the isolation of the power cord.

Do not touch the power cord or power plug with
wet hands.

Do not immerse the unit, the power cord and power
plug into water and other liquids.

If the unit was dropped into water, unplug it imme-
diately, and only then take it out of water. Apply to
the authorized service center for the further use
of the unit.

Do not insert foreign objects into steam release
openings, and make sure that foreign objects do
not get between the lid and body of the multicooker.
Do not leave the operating unit unattended, always
switch the unit off and unplug it when you are not
using it.

To avoid injury, do not bend over the steam release
openings or over the bowl when the multicooker lid
is open.

Be very careful when opening the multicooker lid
during and after the cooking. Danger of burns by
hot steam!

When the unit is operating in «Roasting» mode, do
not bend over the multicoooker bowl to avoid burns
by splashing hot oil.

Keep the steam valve lid clean; clean it when it gets
dirty.

Never use the unit without the installed bowl, pro-
tection screen and steam valve lid. Do not switch
the multicooker on without products and sufficient
amount of liquid in the cooking bowl.

Do not use the multicooker if the silicone gasket on
the protection screen is damaged.

Follow the recommendations for amount of dry
products and liquids.

Do not remove the bowl during operation.

Do not cover the multicooker during operation.
Attention! When steam cooking food, watch the
level of liquid in the bowl, add water to the bowl as
needed. Do not leave the unit unattended.

Do not carry the unit during operation. Use the car-
rying handle; unplug the unit, remove the bowl with
products and let it cool down preliminary.



The lid, the bowl and body parts heat up during op-
eration, do not touch them, if you need to take out
the hot bowl, use potholders.

Clean the unit regularly.

Never allow children to use the unit as a toy.

For children safety reasons do not leave polyethyl-
ene bags, used as a packaging, unattended.
Attention! Do not allow children to play with poly-
ethylene bags or packaging film. Danger of suf-
focation!

This unit is not intended for usage by children or
disabled persons unless they are given all the nec-
essary and understandable instructions by a person
who is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger that can be
caused by improper usage of the unit.

Do not use the unit outdoors.

To avoid damages, transport the unit in original
package only.

Never pull the power cord, when disconnecting the
unit from the mains, take the power plug and care-
fully pull it out of the socket.

Never use the unit if the power cord or the power
plug is damaged, if the unit works improperly or af-
ter it was dropped. Do not try to repair the unit by
yourself. Contact an authorized service center for
all repair issues.

Keep the unit away from children in a dry cool place.
Transport the unit in original package only.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE ONLY

USING OF THE COOKING BOWL (3)

Use the multicooker and its removable parts for the
intended purposes only.

Do not use the bowl (3) with other heating units or
cooking surfaces.

Do not use other containers for cooking instead of
the bowl (3).

Always make sure that the heating element (13)
surface and the bottom of the bowl (3) are clean
and dry.

To avoid damage of the non-stick coating never
chop hard products in the bowl (3).

Never leave or keep any foreign objects in the bowl
(3).

During cooking stir the products in the bowl (3) only
with the spatula (17) or the soup ladle (15). You can
also use wooden, plastic or silicon accessories.

Do not stir the products in the bowl (3) with metal
objects which can scratch the non-stick coating of
the bowl (3).

After cooking dishes with spices and seasonings
wash the bowl (3) right after cooking.

To avoid damage of the non-stick coating do not put
the bowl (3) into cold water right after cooking, let it
cool down preliminary.

The bowl (3) is not intended for washing in the
dishwashing machine.
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BEFORE THE FIRST USE

In case of unit transportation or storage at low tem-
perature it is necessary to keep it for at least two
hours at room temperature before switching on.

Unpack the unit, remove any stickers and package
materials that can prevent multicooker operation.
Place the multicooker on the flat, heat-resistant
surface away from all kitchen heat sources (gas
cooker, electric cooker or cooking unit).

Place the multicooker keeping at least 20 cm gap
between the multicooker body and the wall and 30-
40 cm gap above the unit.

Do not place the multicooker close to the objects
that can be damaged by the released steam of high
temperature.

Attention! Do not use the unit near bath tubs,
kitchen sinks or other containers filled with water.

Open the lid (6) by pressing the button (2) and re-
move the bowl (3).

Wash all removable parts with warm water and neu-
tral detergent: the bowl (3), the spatula (17), the
soup ladle (15), the measuring cup (16) and the
steam cooking basket (19). Then rinse them under
running water and dry.

Before making yogurt wash the cups (26) and the
lids with warm water and neutral detergent.
Disinfect the cups (26) and the lids; to do this, scald
them.

Dry all the removable parts thoroughly.

Clean the unit body (1) with a damp cloth and then
wipe it dry.

Remove the steam valve (11), dismantle it by turning

its bottom part in the direction of the arrow « ».
Wash the valve with warm water and neutral deter-
gent. Assemble the valve (11) by turning the bottom

part in the direction of the arrow «a» and set the
valve (11) back to its place.

Remove the protection screen (5) by pressing the
clamps (4). Wash the protection screen (5) with
warm water and neutral detergent, dry it and set the
screen (5) back to its place: insert the upper part of
the protection screen (5) into the grooves on the lid
(6), press on the bottom part of the screen (5) until
the clamps (4) click.

CURRENT TIME SETTING

1.

Insert the power cord (18) jack into the connector (8)
and connect the power cord (18) plug to the mains,
the display (9) illumination will light up and you will
hear a sound signal.

Press and hold the button (22) «TIME» for about 3
seconds, there will be a short sound signal, and digi-
tal «<hours» value will be flashing.

Set the current «hours» (24 Hr) by pressing or hold-
ing the buttons (23) «+» or (24) «-» consequently.
Press the button (22) «TIME» again and then set the
current «<minutes» value with the buttons (23) «+»
or (24) «-».
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5. To finish the setup procedure press the button (27)
«START».

6. The current time will appear on the display (9) and
the divisional dots «:» will be flashing.

Note: If you didn’t perform any actions during 10

seconds or didn’t confirm time setting by pressing the

button (27) «START», the current time will not be shown.

CONTROL PANEL BUTTONS (10)
Every pressing of the control panel buttons (10) is
accompanied by a short sound signal.

«STOP/Keep warm» button (20)

After finishing of cooking program the unit is switched

to the keep warm mode automatically, the keep warm

duration countdown will be shown on the display (9). To
force the unit to switch from the standby mode to the

keep warm mode, press the button (20).

Note:

— Do not use the keep warm function to heat up cold
products.

— Keep warm function is not available for «Yogurt»
and «Multicook» programs (if the set temperature
is below70°C)

— The ready dish can be kept warm up to 12 hours.

— To switch the keep warm mode off press the button
(20) «STOP/Keep warms».

Note: To avoid products burning in «Baking» program,

switch the keep warm mode offimmediately after the dish

is ready by pressing the button (20) «<STOP/Keep warm».

End of cooking/canceling settings

Use the button (20) «STOP/Keep warm» to cancel
selected settings before you start cooking or to stop
cooking program.

«MULTICOOK> button (21)

The «Multicook» program allows the user to set the

temperature and cooking duration independently. Use

the button (21) to quickly switch to this program.

— After selecting «Multicook» program set the desired
heating temperature from 35°C to 150°C using the
buttons (23) «+» and (24) «-».

— Press the button (22) «Time», then set the cooking
duration as described in chapter «Use of the multi-
cooker» (paragraph 8).

«TIME» button (22)
This button is intended for switching to cooking duration
setting and current time setting.

«+» (23) and «-» (24) buttons

Use the buttons (23) and (24) to set the current time,
cooking time, temperature (in «<Multicook» program) and
cooking end time (delayed start function).

«DELAYED START» button (25)

Use this button to preset the time by which the cooking
process is to be finished. This function is not available in
«Roasting», «Baking» and «Reheat» programs.

« Select the cooking program and set cooking dura-
tion time (see chapter «Use of the multicooker»).

* Press the button (25) «DELAYED START», flashing
indicator «Delayed start» will appear on the display.

* Use the buttons (23) «+» and (24) «-» to select the
delayed start time in minutes.

* Press the button (25) «<DELAYED START» again and
set the delayed start time in hours using the buttons
(23) «+» and (24) «-».

« To switch the delayed start function on press the
button (27) «START», the selected cooking pro-
gram, its duration and «Delayed start» indicator will
appear on the display.

Example:
If the duration of the program is 30 minutes, and the
dish should be cooked by 15:30, the unit will remain in
standby mode till 15:00, («Delayed start» indicator will
be shown on the display). At 15:00 there will be one
sound signal, «Timer» indicator will appear and the
countdown will start. Cooking will end in 30 minutes.

«MENU» Button (26)
Press the button (26) repeatedly to choose a cook-
ing program.

Cooking programs (Table 1).

Program Cooking Time set
duration by default
(hours) (hours)
Cereallrice 0:20 — 2:00 0:30
Milk Porridge 0:30 — 0:50 0:40
Porridge 0:40 - 3:00 0:50
Pilau 0:20 - 1:00 0:30
Soup 0:30 - 3:00 0:50
Jelly 1:00 - 6:00 2:00
Multicook 0:10 — 6:00 0:15
(time/temperature) | 35°C — 150°C | 130°C
Yogurt 6:00 — 10:00 |6:00
Roasting Not available
Stew 0:20 — 1:00 0:50
Boiling/Steam 0:05 - 1:00 0:20
cooking
Reheat 0:10 — 0:40 0:20
Baking 0:25 -2:00 0:50
Note:

— In “Baking” mode do not open the lid till the bak-
ing is finished.

— To avoid scorching of the product upon termination
of the “Baking” program, cancel the keep warm
function by pressing the “STOP/Keep warm” but-
ton (20).

— The “Roasting” program operates similarly to a
kitchen stove, the user has to watch the readiness
of food during cooking and switch the unit off, when
the food is ready.



— Do not use the keep warm mode to heat up cold
products.

— See recipes of dishes in the recipe book (sup-
plied with the unit). All recipes are given for ref-
erence as the required amount and proportions
of the ingredients may vary depending on lo-
cal peculiarities of the food and altitude above
sea level.

«START» Button (27)

Switch the selected cooking program on, pressing the
button (27) «<START» once. After a cooking program is
finished the multicooker is switched to the keep warm
mode automatically (except «Yogurt» and «Multicook»
programs).

To switch the selected mode off press the “STOP/Keep
warm” button (20).

USE OF THE MULTICOOKER

1. Put the necessary products into the bowl.

Note: Make sure that the products and liquids do not

exceed the maximal mark «10» level and are not below

the minimal level mark «2». The maximal mark for dif-
ferent porridges (except rice) - «8 CUP».

General example of loading cereals and required

amount of water (as example rice is considered):

— Measure rice with the measuring cup (16) (one
measuring cup is equal to approximately 160 g of
rice), wash it and place in the casserole.

— Add water, using the scale on the bowl (3) with
marks in cups (CUP). The scale has graduation,
marking proportions of rice and water.

For example:

— After putting four measuring cups of rice, pour wa-
ter till «4 cups» mark on the «CUP>» scale.

— For cooking thin milk porridges the recommended
proportion of rice and water is 1:3.

2. Place the bowl (3) in the process chamber. Make
sure that the bowl (3) is placed evenly and is in se-
cure contact with heating element (13) surface.

Note:

— Do not use the bowl! (3) for washing cereals and do
not chop products in it, this can damage the non-
stick coating;

— Make sure that there are no foreign objects, dirt or
moisture in the process chamber and on the bottom
of the bowl! (3);

— Wipe the outer surface and the bottom of the bow/
(3) dry before use.

— In the middle of the heating element ( 13) there is a
temperature sensor (14). Make sure that the verti-
cal movement of the sensor ( 14) is not hindered.

3. If you steam cook products, install the basket (19)
with products preliminary pouring water in the bowl
(3) so that boiling water doesn’t reach the bottom of
the basket (19).

4. Close the multicooker lid (6) until click.
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5. Insert the power cord jack into the connector (8) and
the power cord plug (18) into the socket.

6. To select the auto cooking program, press the but-
ton (26) «<MENU» consequently, the flashing indi-
cators of cooking programs will be shown on the
display (9).

7. In<«Multicook» program you can set cooking temper-
ature from 35°C to 150°C. To do this use the buttons
(23) «+» and (24) «-» to set the required temperature.

8. Time in cooking programs is set by default, but it can
be changed. To change the cooking duration press
the button (22) «<TIME» and then set necessary cook-
ing time in minutes with the buttons (23) «+» and (24)
«-», Press the button (22) «TIME» again and set the
cooking time in hours using the buttons (23) «+» and
(24) «-» (see table 1).

9. Press the button (27) «<START» to start cooking.
Note: If an emergency power cutoff happens during
cooking, the unit keeps the cooking program settings
for 40 minutes. If the power gets normal within 40 min-
utes after the cutoff, the unit will continue operating
automatically. If the emergency power cutoff lasts more
than 40 minutes, preset the unit again.

10. Watch the food during cooking and, if necessary, stir
the products with the plastic soup ladle (15) or spat-
ula (17). Do not use metal objects that can scratch
the non-stick coating of the bowl (3).

Attention!

* Never leave the operating unit unattended.

* To avoid burns be very careful when opening the
lid (6), do not bend over the steam valve (11)
during multicooker operation and do not place
open parts of your body above the bowl (3)!

e During the first operation of the multicooker
some foreign smell from the heating element
can appear. It is normal.

11. When the cooking is finished you will hear 5 sound
signals, and the unit will be switched to the keep
warm mode, operation time in keep warm mode will
be shown on the display.

Note:

— Despite the unit keeps the ready dish warm for 12
hours, it is not recommended to leave the cooked
food in the bowl for a long time, because this may
spoil the food.

— Do not use the keep warm mode to heat up cold
products.

— After steam cooking do not remove the food with
bare hands, use kitchen tools.

12. If you need to stop the cooking program, press the
button (20) «<STOP».

RECOMMENDATIONS

You can use «Yogurt» and «Multicook» programs for
dough proofing.

Dough proofing is a stage of dough making which
takes place right before baking. During the proofing the
dough ferments intensively, restores its structure and
grows in size significantly. One of the main conditions of
successful process is no draughts and maintenance of
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constant temperature (about 40°C), which is maintained
in «Yogurt» and «Multicook» programs.

Recipe of the dough

400 g flour

350 ml milk (can be mixed with water)

Salt

Sugar

1.5 teaspoons yeast powder

1.5 tablespoons butter

« Mix all dry ingredients, then add milk. Knead thor-
oughly and put it into the bowl (3).

* Pressing the button (26) «sMENU» consequently se-
lect the «Yogurt» or «Multicook» mode.

¢« Set the temperature 35°C-45° for «Multicook»
program (see chapter «“Multicook” button (21)).

« Set the cooking duration 1 hour (see chapter «Use
of the multicooker»).

* Press the «<START» button (27) to start this mode
operation.

Note: For the best result do not open the multicooker

lid till the program is finished.

CLEANING AND CARE

« Unplug the unit and let it cool down.

* Clean the unit body (1) and lid (6) with a slightly
damp cloth, and then wipe dry.

« Wash all the removable parts: steam valve (11), pro-
tection screen (5), bowl (3), yogurt cups (28) and
the lids - with warm water with neutral detergent,
then rinse under running water.

« Wash the steam valve lid (11) and the protection
screen (5) thoroughly before installing them back
to their places.

* Do not place the bowl (3) in the dishwashing ma-
chine.

« Wipe the surface of the heating element (13) (only
when it is cold), do not allow water to get inside the
unit body.

* Do not immerse the unit body (1), power cord (18)
and the power cord (18) plug into the water or other
liquids.

« Do not use abrasive and aggressive detergents for
washing of the unit and accessories.

STORAGE
« Unplug the unit and clean it.
« Keep the unit away from children in a dry cool place.

Delivery set

Multicooker (with removable protection screen and
steam valve) - 1 pc.

Bowl - 1pc.

Basket for steam cooking — 1 pc.
Soup ladle - 1 pc.

Spatula - 1 pc.

Measuring cup — 1pc.

Yogurt cups with lids — 6 pc.
Power cord - 1 pc.

Bowl holder — 1 pc.

Instruction manual — 1 pc.

Technical specifications

Power supply: 220-240 V, ~ 50/60Hz
Maximal power consumption: 800 W
Bowl capacity: 5 L

The manufacturer preserves the right to change design
and specifications of the unit without a preliminary
notification.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be ob-
tained from the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this guar-
antee.

q3

This product conforms to the EMC-Re-
quirements as laid down by the Council
Directive 2004/108/EC and to the Low Vol-
tage Regulation (2006/95/EC)



MULTIKOCHER

Der Multikocher ist fiir die Zubereitung und Aufwarmung

von Nahrungsmitteln bestimmt.

Beschreibung

Gehause des Multikochers

Taste der Deckel6ffnung

Behalter fir Nahrungsmittelzubereitung
Halterungen des Schutzschirms
Schutzschirm

Deckel des Multikochers

Tragegriff

AnschluBstelle des Netzkabels
Bildschirm

10. Bedienungsplatte

11. Dampfventil

12. Dampfablassloch

13. Heizelement

14. Temperatursensor

15. Schopfkelle

16. MeBbecher

17. Schaufel

18. Netzkabel

19. Schale fiirs Dampfkochen
Bedienungsplatte

20. “STOP/Temperaturhaltung”-Taste

21, “MULTIKOCH?”-Taste

22.“ZEIT”-Taste

23. Taste der Erhéhung des einstellbaren Werts “+”
24. Taste der Verringerung des einstellbaren Werts “-”
25, “STARTRUCKSTELLUNG*-Taste

26. ,MENU“-Taste

27. “START”-Taste

28. Zusétzliches Zubehér: Joghurtglaser mit Deckeln
29. Behalter-Halter
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Achtung!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den Fl-Schal-
ter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im Stromversor-
gungskreis des Multikochers aufzustellen. Wenden Sie

sich dafiir an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Multikochers lesen
Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und

bewahren Sie diese fiir weitere Referenz auf.

* Benutzen Sie den Multikocher nur bestimmungs-
maBig und laut dieser Bedienungsanleitung. Nicht
ordnungsgemaBe Nutzung des Gerats kann zu sei-
ner Storung fiihren, einen gesundheitlichen oder

materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

» Vor der Nutzung des Gerats priifen Sie das Netzka-
bel und die Anschlussstelle des Netzkabels, die sich
am Gehéuse des Gerats befindet, aufmerksam und
vergewissern Sie sich, dass sie nicht beschadigt
sind. Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,
wenn das Netzkabel oder die Anschlussstelle des

Netzkabels beschadigt ist.

DEUTSCH

Vor dem Einschalten des Geréats vergewissern Sie
sich, dass die Netzspannung und die Betriebsspan-
nung des Gerats ibereinstimmen.

Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker ausge-
stattet; schalten Sie diesen in die Steckdose mit si-
cherer Erdung ein.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim An-
schlieBen des Gerats an das Stromnetz.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die An-
schlussstelle am Gehaduse des Gerats und in die
Steckdose fest gesteckt ist.

Benutzen Sie nur das mitgelieferte Netzkabel. Be-
nutzen Sie kein Netzkabel von anderen Geraten.
Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmba-
ren Teile.

Stellen Sie das Gerat auf einer geraden hitzbestan-
digen Oberflache fern von Feuchtigkeits-, Warme-
quellen und offenem Feuer auf.

Gewahren Sie einen freien Zugang zur Steckdose
bei der Gerateaufstellung.

Benutzen Sie das Gerat in gut bellifteten Raumen.
Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen nicht
aus.

Stellen Sie das Gerét in direkter Nahe von Wand
und Mobel nicht auf. Der Freiraum tber dem Mul-
tikocher soll nicht weniger als 30-40 cm betragen.
Vermeiden Sie die Beriihrung des Netzkabels mit
heiBen Oberflachen sowie mit scharfen Mobelkan-
ten. Vermeiden Sie die Beschadigung der Netzka-
belisolation.

Greifen Sie das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen nicht.

Tauchen Sie nie das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker ins Wasser oder andere Flissigkeiten.
Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, nehmen Sie
unverzuglich den Netzstecker aus der Steckdose
heraus, nur danach diirfen Sie das Gerat aus dem
Wasser herausnehmen. Wenden Sie sich an ei-
nen autorisierten Kundendienst hinsichtlich weite-
rer Nutzung des Gerats.

Stecken Sie keine fremden Gegenstande in die
Dampfablasslécher und achten Sie darauf, dass
keine fremden Gegenstande zwischen den Deckel
und das Gehduse des Multikochers gelangen.
Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt. Schalten
Sie das Gerat immer aus und trennen Sie es vom
Stromnetz ab, wenn Sie es nicht benutzen.

Um Verbrennungen zu vermeiden, beugen Sie sich
Uber den Dampfablassloch nicht. Seien Sie sehr
vorsichtig, wenn Sie den Deckel des Multikochers
wahrend und unmittelbar nach der Nahrungsmittel-
zubereitung 6ffnen. Verbriihungsgefahr!

Beim Betrieb des Gerats im “Rosten”-Programm
beugen Sie sich Gber dem Behélter des Multiko-
chers nicht, um Verbrennung mit heiBem Ol zu ver-
meiden.

Halten Sie den Dampfventil-Deckel sauber, reinigen
Sie ihn im Falle einer Verschmutzung.

Es ist strikt verboten, das Gerat ohne aufgestell-
ten Behalter, den Schutzschirm und den Dampf-



DEUTSCH

ventil-Deckel zu benutzen. Es ist auch verboten,
den Multikocher ohne Nahrungsmittel oder ohne
ausreichende Flissigkeitsmenge im Behalter ein-
zuschalten.

Es ist nicht gestattet, den Multikocher mit der be-
schadigten Silikondichtung des Schutzschirms zu
benutzen.

Befolgen Sie die Empfehlungen beziglich der
Menge der trockenen Nahrungsmittel und der Fliis-
sigkeiten.

Nehmen Sie den Behalter wahrend des Betriebs
des Gerats nicht aus.

Decken Sie den Multikocher wahrend des Betriebs
nicht ab.

Achtung! Wahrend des Dampfkochens beachten
Sie den Stand der Flissigkeit im Behalter, gieBen
Sie das Wasser in den Behalter nach Bedarf zu. Las-
sen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des Be-
triebs zu Ubertragen. Benutzen Sie den Tragegriff;
trennen Sie das Gerat vorher vom Stromnetz ab,
nehmen Sie den Behalter mit den Nahrungsmitteln
aus dem Gerat heraus und lassen Sie es abkiihlen.
Wahrend des Betriebs erhitzen sich der Deckel, der
Behdlter und die Gehauseteile, beriihren Sie diese
nicht, falls Sie den heiBen Behalter herausnehmen
missen, benutzen Sie Topfhandschuhe.

Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

Es ist nicht gestattet, Kindern das Gerat als Spiel-
zeug zu geben.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die Plas-
tiktliten, die als Verpackung verwendet werden, nie
ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsge-
fahr!

Dieses Gerat darf von Kindern und behinderten
Personen nicht genutzt werden, auBer wenn die
Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist, ih-
nen entsprechende und verstandliche Anweisungen
Uber sichere Nutzung des Gerats und die Gefahren
bei seiner falschen Nutzung gibt.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu benut-
zen.

Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen am
Netzkabel zu ziehen, fassen Sie den Netzstecker
an und ziehen Sie diesen aus der Steckdose vor-
sichtig heraus.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
der Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt ist,
wenn Stérungen auftreten und wenn es herunterge-
fallen ist. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstén-
dig zu reparieren. Bitte wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst, falls Probleme mit dem
Gerat auftreten.

Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiih-
len und fir Kinder unzugénglichen Ort auf.
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DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUS-
HALT GEEIGNET

VERWENDUNG DES BEHALTERS FUR
NAHRUNGSMITTELZUBEREITUNG (3)

Benutzen Sie den Multikocher und seine abnehm-
baren Teile nur bestimmungsmaBig.

Es ist nicht gestattet, den Behdlter (3) auf Heizge-
rate oder Heizoberflachen zu stellen.

Ersetzen Sie den Behdlter (3) mit keiner anderen
Schale fiir Nahrungsmittelzubereitung.

Achten Sie darauf, dass die Oberflache des Heizele-
ments (13) und der Boden des Behélters (3) immer
sauber und trocken sind.

Zerkleinern Sie nie harte Nahrungsmittel direkt im
Behalter (3), um Beschadigungen der Antihaftbe-
schichtung zu vermeiden.

Lassen und bewahren Sie keine fremden Gegen-
stdnde im Behalter (3).

Wahrend der Nahrungsmittelzubereitung im Behélter
(3) riihren Sie diese nur mit der Schaufel (17) oder
mit der Schopfkelle (15) um, Sie kénnen auch Holz-,
Plastik- oder Silikonkiichenzubehor benutzen.
Benutzen Sie keine Metallgegenstande, die die An-
tihaftbeschichtung des Behalters (3) zerkratzen
koénnen, zum Durchmischen der Nahrungsmittel im
Behalter (3).

Bei der Zubereitung der Gerichte mit Krautern und
Gewlirzen, ist es empfohlen, den Behalter (3) sofort
nach der Zubereitung abzuwaschen.

Nach der Beendigung der Nahrungsmittelzuberei-
tung stellen Sie den Behalter (3) unter das Kalt-
wasser sofort nicht, da es zur Beschadigung der
Antihaftbeschichtung fiihren kann, zuerst lassen
Sie ihn abkihlen.

Der Behalter (3) ist flirs Waschen in der Geschirr-
spllmaschine nicht geeignet.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Falls der Multikocher unter niedrigen Temperaturen
transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie ihn vor
der Nutzung bei der Raumtemperatur fir nicht weniger
als zwei Stunden bleiben.

Nehmen Sie das Geréat aus der Verpackung her-
aus, entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und
beliebige Aufkleber, die den normalen Betrieb des
Multikochers storen.

Stellen Sie den Multikocher auf eine gerade war-
mebesténdige Oberflache fern von Kiichenwéarme-
quellen (Gas-, Elektroherd oder Kochflache) auf.
Bei der Aufstellung des Multikochers lassen Sie ei-
nen Abstand von nicht weniger als 20 cm von der
Wand bis zum Gerategehause und einen Freiraum
von nicht weniger als 30-40 cm dariber.

Stellen Sie den Multikocher in direkter Ndhe von Ge-
genstanden, die durch die hohe Temperatur des aus-
tretenden Dampfs beschadigt werden kénnen, nicht.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerét in der
Nihe von Badewannen, Waschbecken und anderen
mit Wasser gefiillten Behéltern aufzustellen.



Offnen Sie den Deckel (6), indem Sie die Taste (2)
driicken, und nehmen Sie den Behalter (3) heraus.
Waschen Sie alle abnehmbaren Teile: den Behal-
ter (3), die Schaufel (17), die Schopfkelle (15), den
Messbecher (16) und die Schale fiirs Dampfkochen
(19) mit Warmwasser und einem neutralen Wasch-
mittel ab. Dann spiilen Sie diese mit flieBendem
Wasser und trocknen Sie diese ab.

Vor der Joghurtzubereitung waschen Sie die Glaser
(26) und die Deckel dazu mit Warmwasser und ei-
nem neutralen Waschmittel ab.

Desinfizieren Sie die Joghurtglaser (26) und die De-
ckel, besplilen Sie sie dafiir mit kochendem Wasser.
Trocknen Sie alle abnehmbaren Teile sorgfaltig ab.
Wischen Sie das Gehause des Geréts (1) mit einem
feuchten Tuch, danach trocknen Sie es.

Nehmen Sie das Dampfventil (11) ab, nehmen Sie
es auseinander, indem Sie den unteren Teil des

Ventils in der Richtung des Zeigers « » dre-
hen. Waschen Sie das Ventil mit Warmwasser und
einem neutralen Waschmittel ab. Bauen Sie das
Dampfventil (11) zusammen, indem Sie den un-
teren Teil des Ventils in der Richtung des Zeigers

» drehen, und stellen Sie das Dampfventil (11)
zuriick auf.
Nehmen Sie den Schutzschirm (5) ab, indem Sie
die Halterungen (4) driicken. Waschen Sie den
Schutzschirm (5) mit Warmwasser und einem neut-
ralen Waschmittel ab, trocknen und stellen Sie den
Schutzschirm (5) zuriick auf: setzen Sie den obe-
ren Teil des Schutzschirms (5) in die Aussparungen
am Deckel (6) ein, driicken Sie den unteren Teil des
Schutzschirms (5) bis zum Knacken der Halterun-
gen (4).

EINSTELLUNG DER AKTUELLEN ZEIT

1. Setzen Sie den Netzkabelstecker (18) in die An-
schluBstelle (8) ein, und stecken Sie den Stecker
des Netzkabels (18) in die Steckdose ein, dabei
leuchtet die Beleuchtung des Bildschirms (9) auf
und ertont ein Tonsignal.

Driicken und halten Sie die “ZEIT”-Taste (22) fur un-
gefahr 3 Sekunden, ein Tonsignal ertént, und die Zif-
fernwerte der “Stunden” werden blinken.

Stellen Sie die aktuelle Zeit der “Stunden” (die Zeit
wird in 24-Stunden-Format eingestellt) ein, indem
Sie die Tasten (23) «+» oder (24) «-» konsequent
driicken oder halten.

Driicken Sie die “ZEIT”-Taste (22) nochmals, dann
stellen Sie die aktuelle Zeit der “Minuten” mittels der
Tasten (23) «+» und (24) «-» ein.

Driicken Sie die “START“-Taste (27), um die Einstel-
lung zu beenden.

Auf dem Bildschirm (9) wird die aktuelle Zeit ange-
zeigt und die Trennpunkte «:» werden blinken.
Anmerkung: Falls Sie innerhalb von 10 Sekunden die
Zeit nicht eingestellt und die Zeiteinstellung durch das
Driicken der “START”-Taste (27) nicht bestétigt haben,
wird die aktuelle Zeit nicht angezeigt.

5.

6.
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TASTEN DER BEDIENUNGSPLATTE (10)

Bei jedem Driicken der Tasten der Bedienungsplatte
(10) ertdnt ein Tonsignal.
“STOP/Temperaturhaltung”-Taste (20)

Nach der Beendigung der Nahrungsmittelzuberei-
tung schaltet sich das Gerat in den Betrieb der
Temperaturhaltung automatisch um, auf dem Bild-
schirm (9) wird das Abzdhlen der Laufzeit des Auf-
warmungsbetriebs angezeigt. Um das Gerat aus dem
Wartezustand in den Betrieb der Temperaturhaltung
zwangslaufig umzuschalten, driicken Sie die Taste
(20).

Anmerkung:

Benutzen Sie die Funktion der Temperaturhaltung
fiir Aufwdrmung von kalten Nahrungsmitteln nicht.
Die Funktion der Temperaturhaltung ist flir die
Programme ‘Joghurt” und “Multikoch” unzugédng-
lich (falls die eingestellte Temperatur niedriger als
70°C ist).

Das Gericht kann im Betrieb der Temperaturhaltung
bis 12 Stunden bleiben.

Driicken Sie die “STOP/Temperaturhaltung”-Taste
(20), um den Betrieb der Temperaturhaltung aus-
zuschalten.

Anmerkung: Um Anbrennen der Produkte im “Backen”-
Programm zu vermeiden, schalten Sie den Betrieb der
Temperaturhaltung sofort nach der Produktzubereitung
aus, indem Sie die “STOP/Temperaturhaltung”-Taste
(20) drticken.

Beendigung der Zubereitung/Abbrechen der Ein-
stellungen

Benutzen Sie die “STOP/Temperaturhaltung» -Taste
zum Abbrechen der gewdhlten Einstellungen vor dem
Beginn der Zubereitung oder zur eine zwangslaufige
Beendigung des Zubereitungsbetriebs.

“MULTIKOCH”-Taste (21)

Das ,Multikoch“-Programm ldsst die Temperatur und
die Dauer der Nahrungsmittelzubereitung selbststandig
einstellen. Benutzen Sie die Taste (21) zum schnellen
Umschalten auf dieses Programm.

Nachdem Sie das “Multikoch”-Programm gewahlt
haben, stellen Sie die gewiinschte Erhitzungstem-
peratur von 35°C bis 150°C mittels der Tasten (23)
«+» und (24) «-» ein.

Driicken Sie die “Zeit”-Taste (22), dann stellen Sie
die Zubereitungsdauer laut dem Abschnitt “Verwen-
dung des Multikochers” (Punkt 8) ein.

“ZEIT”-Taste (22)

Diese Taste ist zum Umschalten auf Einstellung der
Dauer der Nahrungsmittelzubereitung, sowie auf Ein-
stellung der aktuellen Zeit bestimmt.

Tasten (23) «+» und (24) «-»

Benutzen Sie die Tasten (23) und (24) fur die Einstellung
der aktuellen Zeit, der Nahrungsmittelzubereitungszeit,
der Temperatur (fiirs “Multikoch”-Programm) und der
Kochenende-Zeit (Startriickstellung-Funktion).
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“STARTRUCKSTELLUNG*-Taste (25)

Mit dieser Taste kdnnen Sie die Kochenende-Zeit im vo-

raus programmieren. Diese Funktion ist fir Programme

“Rosten”, “Backen” und “Aufwdrmung” unzugénglich.

* Wahlen Sie das Programm und stellen Sie die Zu-
bereitungsdauer ein (siehe den Abschnitt “Verwen-
dung des Multikochers”).

+ Driicken Sie die “STARTRUCKSTELLUNG*“-Taste
(25), die blinkende “Startriickstellung”-Anzeige
wird auf dem Bildschirm angezeigt.

+ Stellen Sie die Startriickstellungszeit in Minuten
mittels Tasten (23) «+» und (24) «-» ein.

+ Driicken Sie die “STARTRUCKSTELLUNG*“-Taste
(25) nochmals und stellen Sie die Startriickstel-
lungszeit in Stunden mittels der Tasten (23) «+» und
(24) «-» ein.

* Zum Einschalten der Startriickstellung-Funktion
driicken Sie die “START”-Taste (27), auf dem Bild-
schirm werden die Bezeichnung des gewéhlten
Kochprogramms und seine Dauer angezeigt und er-
scheint die “Startriickstellung”-Anzeige.

Beispiel:

— Falls die Dauer des Programms 30 Minuten betrégt,
und das Gericht zu 15:30 zubereitet werden muss,
wird das Gerét im Wartezustand bis 15:00 bleiben
(die “Startriickstellung”-Anzeige wird auf dem Bild-
schirm angezeigt). Um 15:00 ertént ein Tonsignal,
erscheint die “Timer”-Anzeige und beginnt das
Rlickabzdhlen der Zubereitungszeit. Die Zuberei-
tung wird in 30 Minuten beendet.

“MENU”-Taste (26)

Wahlen Sie das Programm der Nahrungsmittelzuberei-
tung durch mehrmaliges Driicken der Taste (26).
Kochprogramme (Tabelle 1).

Programm Zubereitungs- Standardein-
dauer gestellte Zeit
(in Stunden) (in Stunden)

Griitze/Reis 0:20 - 2:00 0:30

Milchbrei 0:30 - 0:50 0:40

Brei 0:40 - 3:00 0:50

Pilaw 0:20 - 1:00 0:30

Suppe 0:30 - 3:00 0:50

Siilze 1:00 - 6:00 2:00

Multikoch 0:10 - 6:00 0:15

(Zeit/ 35°C - 150°C 130°C

Temperatur)

Joghurt 6:00 — 10:00 6:00

Rosten Nicht zuganglich

Schmoren 0:20 - 1:00 0:50

Kochen/ 0:05-1:00 0:20

Dampfkochen

Erwdrmung 0:10 - 0:40 0:20

Backen 0:25-2:00 0:50
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Anmerkung:

— Offnen Sie den Deckel vor der Beendigung der
Zubereitung im ,,Backen“-Betrieb nicht.

- Um Anbrennen der Produkte nach der Be-
endigung des “Backen”-Programms zu
vermeiden, schalten Sie die Funktion der Tem-
peraturhaltung aus, indem Sie die “STOP/
Temperaturhaltung”-Taste (20) driicken.

- Das ,, Rosten“-Programm funktioniert wie ein
Kochherd, und der Benutzer soll die Gare von
den Nahrungsmitteln selbstidndig priifen und
den Multikocher ausschalten, wenn die Nah-
rungsmittel garfertig sind.

— Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhal-
tung fiir Aufwdrmung von kalten Nahrungsmit-
teln nicht.

— Die Gerichtsrezepte sehen Sie im Kochbuch
(mitgeliefert). Alle Rezepte sind zur Empfeh-
lung angegeben, weil sich die fiir die Rezepte
notwendigen Zutatenmengen und Proportionen
abhéingig von den regionalen Besonderheiten
der Nahrungsmittel, sowie von der Héhe iiber
dem Meeresspiegel unterscheiden konnen.

“START”-Taste (27)

Schalten Sie das gewahlte Programm der Nahrungs-
mittelzubereitung, indem Sie die “START”-Taste (27)
einmal driicken. Nach der Beendigung des Kochpro-
gramms schaltet sich der Multikocher in den Betrieb der
Temperaturhaltung automatisch um (auBer ‘Joghurt”-
Programm und “Multikoch”-Programm).

Zur zwangslaufigen Unterbrechung der Zubereitung
driicken Sie die “STOP/Temperaturhaltung”-Taste (20).

VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

1. Legen Sie notwendige Nahrungsmittel in den Be-
hélter ein.

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Stand von

Zutaten und Fliissigkeiten nicht iber der Maximalmarke

«10» und nicht unter der Minimalmarke «2» ist. Die

Maximalmarke flir verschiedene Breie (auBer Reis) ist

«8 CUP».

Allgemeines Beispiel des Einlegens der Griitzen und

notwendige Wassermenge (als Beispiel ist Reis an-

gegeben):

— Messen Sie den Reis mit dem Messbecher (16) (ein
Messbecher faBt etwa 160 g Reis) ab, waschen Sie
ihn und legen Sie ihn in den Kochtopf ein.

— Geben Sie Wasser zu, benutzen Sie die Skala auf
dem Behdlter (3) mit den Merkzeichen in den Be-
chern (CUP). Auf der Skala gibt es die Marken, die
die Proportionen von Reis und Wasser markieren.

Zum Beispiel:

— Falls Sie vier Messbecher Reis eingeschiittet ha-
ben, gieBen Sie Wasser bis zur Marke “4 Bechern”
nach der Skala «CUP» ein.

— Zur Zubereitung von dinnen Milchbreien ist die
empfohlene Reis-Wasser Proportion 1:3.



2. Stellen Sie den Behélter (3) in die Arbeitskammer
des Gerats ein. Vergewissern Sie sich, dass der Be-
halter (3) aufrecht steht und sich mit der Oberflache
des Heizelements (13) eng berthrt.

Anmerkung:

Es ist nicht gestattet, den Behélter (3) fiirs Waschen

von Griitzen und Schneiden von Nahrungsmitteln

zu benutzen, das kann zur Beschadigung der Anti-
haftbeschichtung fiihren.

Vergewissern Sie sich, dass es keine fremden Ge-

genstande, Verschmutzungen und Feuchte in der

Arbeitskammer und auf dem Boden des Behélters

(3) gibt.

Wischen Sie die AuBenoberfidche und den Boden

des Behdlters (3) vor der Nutzung ab.

Im Zentrum des Heizelements ( 13) befindet sich der

Temperatursensor (14). Achten Sie darauf, dass

senkrechte Bewegung des Temperatursensors ( 14)

nicht verhindert ist.

Furs Dampfkochen stellen Sie die Schale (19) mit
den Nahrungsmitteln auf, vorher sollen Sie Wasser
in den Behalter (3) so eingieBen, dass das kochende
Wasser den Boden der Schale (19) nicht beriiht.

. SchlieBen Sie den Deckel des Multikochers (6) bis
zum Knacken zu.

. Setzen Sie den Netzkabelstecker (18) in die An-
schluBstelle (8) ein, und stecken Sie den Stecker
des Netzkabels (18) in die Steckdose.

. Zur Wahl des automatischen Kochprogramms

driicken Sie die “MENU”-Taste (26) konsequent,

dabei werden die blinkenden Anzeigen der Kochpro-
gramme auf dem Bildschirm (9) angezeigt.

Im “Multikoch”-Programm kdnnen Sie die Tempe-

ratur der Nahrungsmittelzubereitung von 35°C bis

150°C einstellen. Stellen Sie dafiir den erforderli-
chen Temperaturwert mittels der Tasten (23) «+»
und (24) «-» ein.

Die Zeit in den Kochprogrammen ist voreingestellt,

aber kann geédndert werden. Um die Zubereitungs-

zeit zu @ndern, driicken Sie die “ZEIT”-Taste (22),

dann stellen Sie die notwendige Zubereitungszeit

in Minuten mittels der Tasten (23) «+» und (24) «-»
ein. Driicken Sie die “ZEIT”-Taste (22) nochmals
und stellen Sie die Nahrungsmittelzubereitungszeit
in Stunden mittels der Tasten (23) «+» und (24) «-»

ein. (siehe Tabelle 1).

Driicken Sie die ,START“-Taste (27), um die Nah-

rungsmittelzubereitung zu beginnen.

Anmerkung: Falls wéhrend der Zubereitung die Strom-

versorgung unterbricht, speichert das Gerét die Ein-

stellungen des Zubereitungsprogramms wéhrend 40

Minuten. Falls die Stromversorgung wédhrend 40 Mi-

nuten nach der Unterbrechung wiederhergestellt wird,

wird der Betrieb automatisch fortgesetzt. Falls die

Dauer der Stromversorgungsunterbrechung 40 Minu-

ten (ibersteigt, programmieren Sie das Geréat erneut.

10. Wahrend der Zubereitung priifen Sie die Gare von

Nahrungsmitteln, bei der Notwendigkeit riihren Sie

diese mit der Plastik-Schopfkelle (15) oder mit der

9.
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Schaufel (17). Benutzen Sie keine Metallgegen-
stdnde, die die Antihaftbeschichtung des Behalters
(8) zerkratzen kénnen.

Achtung!

* Lassen Sie das eingeschaltete Geréat nie unbe-
aufsichtigt.

Um Verbriihungen zu vermeiden, seien Sie vor-
sichtig, wenn Sie den Deckel (6) 6ffnen, beu-
gen Sie sich nie iiber dem Dampfventil (11)
wahrend des Betriebs des Multikochers, halten
Sie offene Korperteile iiber dem heiBen Behil-
ter (3) nicht!

Bei erster Nutzung des Multikochers kann ein
Fremdgeruch von Heizelement entstehen, es
ist normal.

. Nach der Beendigung der Zubereitung ertonen 5
Tonsignale, das Geréat schaltet sich in den Betrieb
der Temperaturhaltung um, auf dem Bildschirm
wird die Laufzeit im Betrieb der Temperaturhaltung
angezeigt.

Anmerkung:

Trotzdem das Gerét die Temperatur des fertigen

Gerichts bis 12 Stunden unterhdlt, lassen Sie die

zubereiteten Nahrungsmittel im Behélter fiir lange

Zeit nicht bleiben, denn es kann zum Verderben der

Nahrungsmittel fiihren.

Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhaltung

flir Aufwdrmung von kalten Nahrungsmitteln nicht.

Nach dem Dampfkochen der Nahrungsmittel neh-

men Sie die Nahrungsmittel mit ungeschlitzten

Hénden nicht, benutzen Sie das Kiichenzubehor.
Driicken Sie die “STOP*“-Taste (20), um das Pro-

gramm der Nahrungsmittelzubereitung auszuhalten.

12.

EMPFEHLUNGEN

Sie kdnnen die Programme “Joghurt” und “Multikoch”
fir Teiggare benutzen.

Die Teiggare ist die Stufe der Teigzubereitung unmittel-
bar vor dem Backen. Wahrend der Teiggare findet eine
intensive Garung statt, die Teigstruktur wird wiederher-
gestellt, der Teig steigt viel an. Eine der Hauptbedingun-
gen des erfolgreichen Prozesses der Teiggare ist das
Fehlen von Zugluft und Unterhaltung einer konstanten
Temperatur (ungefahr 40°C), was in den Programmen
“Joghurt” und “Multikoch” gewahrleistet wird.

Teig-Rezept:

400 g Mehl

350 ml Milch (kann mit Wasser vermischt werden)
Salz

Zucker

1,5 Teeldffel Trockenhefe

1,5 Essloffel Milchbutter

« Alle trockenen Zutaten vermischen, dann Milch zu-
geben. Sorgfaltig wirken, in den Behélter (3) aus-
legen.

« Wabhlen Sie den Betrieb ‘Joghurt” und “Multikoch”,
indem Sie die “MENU”-Taste (26) konsequent drii-
cken.
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* Firs “Multikoch”-Programm stellen Sie die Tem-
peratur 35°C-45°C ein. (siehe den Abschnitt
“,Multikoch“-Taste (21)).

+ Stellen Sie die Betriebsdauer 1 Stunde ein. (siehe
den Abschnitt “Verwendung des Multikochers”).

» Driicken Sie die “START”-Taste (27), um diesen Be-
trieb zu starten.

Anmerkung: Um das beste Ergebnis zu erreichen,

offnen Sie den Deckel des Multikochers (6) bis zur

Beendigung des Programms nicht.

REINIGUNG UND PFLEGE

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat abkihlen.

* Wischen Sie das Gehduse (1) und den Deckel (6)
mit einem leicht angefeuchteten Tuch und danach
trocknen Sie diese ab.

* Waschen Sie alle abnehmbaren Teile: das Dampf-
ventil (11), den Schutzschirm (5), den Becher (3),
die Joghurtglaser (28) und die Deckel dazu mit
Warmwasser und einem neutralen Waschmittel,
spilen Sie diese mit flieBendem Wasser ab.

* Waschen Sie das Dampfventil (11) und den Schutz-
schirm (5) sorgféltig ab, bevor Sie sie zurlick auf-
stellen.

* Es ist nicht gestattet, den Behalter (3) in der Ge-
schirrspiilmaschine zu waschen.

* Wischen Sie die Oberflache des Heizelements (13)
(nur wenn es abgekiihlt ist), lassen Sie das Wasser
auf keinen Fall innerhalb des Gehauses des Geréts
gelangen.

* Tauchen Sie nie das Gehause des Geréts (1), das
Netzkabel (18) und den Netzstecker (18) ins Was-
ser oder andere Flussigkeiten.

* Benutzen Sie abrasive und aggressive Waschmit-
tel fur die Reinigung des Gerats und des Zubehdrs
nicht.

AUFBEWAHRUNG

+ Schalten Sie das Gerat aus und reinigen Sie es.

» Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiih-
len und fiir Kinder unzugénglichen Ort auf.

Lieferumfang
Multikocher (mit abnehmbarem Schutzschirm und
Dampfventil) — 1 St.
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Behalter — 1 St.

Schale fiirs Dampfkochen - 1 St.
Schopfkelle — 1 St.

Schaufel - 1 St.

Messbecher - 1 St.
Joghurtglaser mit Deckeln — 6 St.
Netzkabel - 1 St.
Behalter-Halter — 1 St.
Bedienungsanleitung - 1 St.

Technische Eigenschaften
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 800 W
Fassungsvermdgen des Behélters: 5 |

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design und
technische Eigenschaften des Geréts ohne Vorbe-
nachrichtigung zu verdndern.

Die Nutzungsdauer des Geréts betrédgt 3 Jahre.

Gewdhrleistung

Ausflihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, bekom-
men. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wah-
rend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den
Check oder die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

q3

Das vorliegende Produkt entspricht den For-
derungen der elektromagnetischen Vertrdg-
lichkeit, die in 2004/108/EC Richtlinie des
Rates und den Vorschriften 2006/95/EC liber
die Niederspannungsgerdte vorgesehen
sind.



MYJIbTUBAPKA
MynbTvBapka npenHasHavyeHa ois npuroToBieHUs v
pasorpesa nuLy.

Onucaxue
1. Kopnyc mynsTnBapku

2. KnaBuLia oTKPbITUS KPbILLIKN

3. Yawa ans npuroToBieHNs NPOAYKTOB

4. dukcaTopbl 3aWMTHOrO akpaHa

5. 3awmTHbIN 9KpaH

6. Kpbilka MynbTMBapKku

7. Pydka ons nepeHocku

8. THe3no Ans NOAKII0YEHNS CETEBOrO LUHYpa

9. Oucnnei

10. NaHenb ynpaeneHus

11. Mapogoii knanaH

12. OTBEpCTME ANs BbIXxOAa Nnapa

13. HarpeBartesbHbIi 91eMeHT

14. Jat4mk Temneparypbl

15. MNonosHuK

16. MepHbIii cTakaH

17. Nonatka

18. CeTeBoii LWIHYP

19. NopaoH Ans roTOBKM Ha napy

MaHenb ynpaBnexus

20. KHornka «CTOlN/Mopaep>xaHve Temneparypbl»
21. KHonka «MYJIbTUIMOBAP>

22.KHonka «BPEM%»

23. KHonka yBennyeHns HacTpamBaeMoro 3Ha4eHUst «+»
24.KHomnka yMeHbLUEHUSI HacTpamBaemoro 3HaydeHus
25. Knonka «OT/IOXEHHbIV CTAPT»

26. KHonka «MEHIO»

27. KHonka «CTAPT»

JlononHutensHble akceccyapsbi:

28. CtakaH4nKku ons norypra C Kpbllieykamu

29. Oepxatenb Ans vawm

BHumanue!

Jns [oNONHMTENbHOW 3aLmThl LieiecoobpasHo B Lenu
NUTaHNS MyNbTUBAPKWN YCTaHOBUTb YCTPONCTBO 3aLLMT-
Horo oTtkntodeHns (Y30) ¢ HOMUHasIbHLIM TOKOM cpa-
6aTbiBaHUSA, He npeBblwalowmmM 30 MA, Ans yCTaHOBKM
Y30 obpatuTtech K cneunanucty.

MEPbI BEBOMNACHOCTU

+ Tepepn Havyanom akcnuyaraumm MynbTUBapKU BHU-
MatenbHO NPoYMTaiTe HACTOSLLYIO MHCTPYKLMIO NO
aKkcnnyartaumm 1 coxpaHuTe eé AJis UCNonb30BaHus
B Ka4eCTBe CNpaBO4HOro marepuana.

*  Vcnonb3ynte MynbTUBAPKY TOJIBKO MO €€ NpsMomy
Ha3Ha4YeHWIo, Kak U3/I0XKEHO B AAHHON MHCTPYKLMN.
HenpaBunbHoe obpalleHre C yCTPONCTBOM MO-
XeT NPUBECTM K ero NosioMke, NPUYNHEHMIO Bpeaa
Nnosib30BaTESIO MW Er0 NMYLLLECTBY.

+ Tepep ncnonb3oBaHvem npubopa BHUMATESIbLHO
OCMOTPUTE CETEBOI LUHYP U Pasbém A5 NOAKIIO-
YeHUsl CEeTEBOro LUHYPa, PacnoJIOXEHHbIA Ha Kop-
nyce npubopa, ybeantecb B TOM, 4TO OHU HE UMEIOT
nospexaeHunin. He ncnonb3ayinte npubop nNpu Hann-
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YW NOBPEXAEHNIA CETEBOrO LUHYpa UM pa3bEmMa
CEeTeBOro LWHypa.

Mepen, BKlOYEHNEM YCTpOIiCTBaA YyOeamTeCh B TOM,
YTO HanpsikeHWe 3neKTPU4YecKoh CeTU COooTBeT-
CTBYeT paboyeMy HanpsiKeEHUIO YCTPONCTBA.
CeTeBoi LUHYP CHaGXEH «eBPOBWUIIKON»; BKItOYaTe
€& B 9NeKTPUYECKYIO PO3ETKY, UMEIOLLYIO HafEX-
HbIA KOHTaKT 3a3eMNeHUs.

Mpy NOAKNIOYEHUN YCTPOMCTBA K SNEKTPUHECKON
ceTn He ucnonb3ylite nepexogHvkn.Cnegute 3a
TeM, 4TOObl CeTeBOW LUHYP Oblfl NAOTHO BCTaBJ/IEH
B pa3béM Ha KOpryce yCTPOWCTBA U B 3NeKTpUye-
CKYIO pO3eTKy.

Mcnonb3yinTte TONbKO TOT CETEBOW LUHYP, KOTOPbIA
BXOAMT B KOMMNEKT NOCTaBKWN, HE UCMONb3yWiTe ce-
TEBOW LUHYP OT APYrX YCTPOMCTB.

Mcnonb3yiTe TONbKO Te CbEMHbIE AeTanun, KoTopble
BXOASIT B KOMMNIEKT MOCTaBKM.

PasmeLlualite yCTPOMCTBO HA POBHOW TEMNOCTOMKOM
NOBEPXHOCTW, BOANWN OT UCTOYHUKOB BRarv, Tenna u
OTKPBITOrO OTHS.

YcraHaBnuBanTe yCTPOMCTBO Tak, 4ToObl AOCTYN K
3eKTPUYeCcKoin po3eTke Beceraa 6bl1 CBOOOAHbBIM.
Mcnonb3yiiTe yCTPOWCTBO B MeCTax C XOopollen
BEHTUNSUNEN.

He nopgeprante
COJIHEYHbIX JTy4e.
He pasmeuwaiite npubop B HEnocpeacTBEeHHOM
651130CTM OT CTeHbl U Mebenn. CBoGoagHOE Mpo-
CTPaHCTBO HaA, My/IbTUBAPKOI [ONXKHO ObITb HE Me-
Hee 30-40 cm.

He nonyckaiite conprvKOCHOBEHMWSI CETEBOTO LLHYpa
C ropsiyMMmM NOBEPXHOCTSMU U OCTPLIMU KPOMKaMM
mebenn. He ponyckaite noBpexaeHus nsonaumm
CEeTeBOro LWHypa.

3anpeLuaeTcst MOKpbIMU pyKamu npukacaTtbCs K ce-
TEBOMY LLHYPY U K BUJIKE CETEBOrO LUHYpPA.

He norpyxaiTe yCTPOIACTBO, CETEBOM LLUHYP U BUNKY
CEeTEeBOrO LWHypa B BOAY UAW B NtoBble Apyrne Xuna-
KOCTU.

Ecnu ycTpolicTBo ynano B BOAY, HEMELNEHHO U3-
BJIEKNTE CETEBYIO BUSIKY W3 3NEKTPUYECKON pPo-
3eTKW, W TONbKO MNOCAEe 3TOr0 MOXHO A0CTaTb
npubop n3 BoAbl. Mo Bonpocy JanbHelwero uc-
nonb30BaHUsi ycTporicTBa obpatutecb B aBTOPU-
30BaHHbIN (YNONHOMOYEHHbIN) CEPBUCHBIN LEHTP.
He BcTaBnsiite NOCTOPOHHME NpenMeTbl B OTBEP-
CTUs1 AN BbIXOZa napa v cnegure 3a Tem, YTobbl No-
CTOPOHHME NpeAMeTbl He Nonanu Mexay KpbILLKOW
1 KOPMYCOM MYJIbTUBAPKM.

He ocTaBnsainTe ycTpoiicTBo 6e3 npucmoTpa,
BCeraa Bblk/lloYanTe Npnbop 1 OTKIoYainTe ero ot
31eKTPUHECKOI CETU, ECNIN Bbl UM HE NONb3YyeTECh.
Bo wn3bexaHune OXOroB He HaK/IOHSNTeCb Hapg,
oTBepcTMeM nAns Bbixoga napa. Cobniopaiite
KpaliHIol0 OCTOPOXHOCTb, OTKPbIBAs KPbILLKY MYJib-
TMBApPKM BO BPEMS 1 HEMOCPEACTBEHHO Nocse Npu-
roToBNEHNS NpoaykToB. PUck oxora napom!

npubop BO3AEWCTBUIO MPAMbIX
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Mpu paboTte ycTpoiicTBa B nporpamme «O6xapu-
BaHVe» BO n3bexaHne oxora 6pbi3aramu ropsiyero
Macna He HakJIoOHAWTECh HaA, Yalleli napoBapKu.
Copepxute B YACTOTE KPbILLKY MNAPOBOro knanaxa,
B CNyyae 3arpsisHeHnsi oumLLainTe eé.
KaTteropuyeckun 3anpeLiaetcs akcnayatauus npu-
60pa 6e3 yCTaHOBNIEHHOW YaLlW, 3aLLMTHOrO 3KpaHa
1 KPbILLKW NapoBoro knanaHa. Takxe 3anpeLuaeTcs
BK/OYATb My/bTUBapPKy 6€3 NpoaykToB nnn 6e3 fo-
CTaTO4HOro KONMYECTBA XNAKOCTM B Yalle.
3anpeluaeTcs 1MCnNonb3oBaTb MySbTUBAPKY C MO-
BPEXAEHHOW CUINMKOHOBOW MNPOKNagKon 3amT-
HOro aKpaHa.

Cobniopalite pekoMeHaaLumm no Kom4ecTBy N 06b-
MY CyXMX NPOAYKTOB W XNOKOCTU.

He BblHMMaliTe Yawy BO BpemMsi paboTbl YCTPOIi-
cTBa.

He HakpbIBaiiTe MynbTUBapKy BO Bpemsi paboTbl.
BHumaHue! lNMpn rotoBke NpoayKkTOB Ha nNapy cne-
AMTE 3a YPOBHEM XWOKOCTW B Yalle, Aonusalite
BOAY B yally no mepe HeobxogumocTtun. He octaBs-
nanTe yctpoiicteo 6e3 npucmotpal

3anpeluaeTcs NepeHocuTb YCTPOMNCTBO BO Bpemsi
paboTbl. Vicnonb3yiiTe pyyKy A5 NepeHoCKu, Npea.-
BapuUTENbHO OTKJIIOYMB YCTPOMCTBO OT 3NeKTpuye-
CKOW ceTu, BblHYB yYally C NpoAyKTamu v OaB eMy
OCTbITb.

Bo Bpemsi paboTbl HarpeBaloTCst KpbillKka, Yala, a
TaKkxe Aetanu Koprnyca, He npukacaniTecb K HUM,
npy HeoBGXOAUMOCTM BbIHYTb FOPSYYIO Yally Wuc-
Nosb3yiNTe KyXOHHbIE pPykaBuLbl.

PerynsipHo npoBoauTe 4ncTky npubopa.

He paspeluaiite oeTsam ncnonb3osatb Npubop B ka-
4ecTBe UrpyLLKW.

M3 coobpaxeHnin 6e3onacHoOCTN AeTell He ocTaB-
nsiTe NONMATUNEHOBBIE NAKeTbl, NCMONb3yeMble B
KayecTBe ynakoBku, 6e3 npucmoTpa.

BHumaHue! He paspeluarite getsam urpatb ¢ nonu-
3TUNIEHOBLIMM MakeTaMn AN YNakoBOYHOW MNEH-
Koi. OnacHOCTb yayLibsa!

JlaHHOe YCTPOICTBO He npefHa3HayeHo AJis uUc-
NoNb30BaHUS AEeTbMW W NIOABMU C OrPaHUYeH-
HbIMW BO3MOXHOCTSIMWU, €CNAN  TOJIbKO JINLOM,
oTBevYalLWy M 3a Mx 6e30nacHOCTb, UM He OaHbl
COOTBETCTBYIOLUME W TMOHSATHbIE MM WHCTPYKUUMK
0 6e30nacHOM MOb30BaHUW YCTPOMNCTBOM U TeX
OMaCHOCTSIX, KOTOPbIe MOIYT BO3HMKATb NPW ero He-
nNpaBWIbHOM MCMONb30BaAHNM.

3anpeluaeTtcs 1Mcnonb3osarb NPUGOP BHE MOMe-
LLIEHWIA.

Bo nsbexaHne nospexaeHuii nepeBo3nte ycTpoii-
CTBO TOJNbKO B 3aBOACKOI yNakoBKe.

OTK/Io4as yCTPONCTBO OT 3NEKTPOCETU, HUKOrAa He
[épralite 3a CeTeBON LWIHYP, BO3bMUTECH 3a ceTe-
BYIO BMJIKY N aKKypaTHO U3BNEKNTE e€ U3 aneKTpu-
4eCKOoW po3eTKU.

3anpeluaeTcs 1CNob30BaTb YCTPOWCTBO MNpU Ha-
JIMYUN NOBPEXIEHNA CETEBOI BUNIKM WAN ceTe-
BOro LUHYypa, ecnn oHo paboTaeT ¢ nepebosimu, a
Takxe nocne ero nageHus. He neitantecb camocTo-
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ATENbHO PEMOHTUPOBATbL YCTPONCTBO. o BCeEM BO-
npocam pemoHTa obpatialiTecb B aBTOPU30BAHHbIN
(YNONHOMOYEHHbIN) CEPBUCHbLIN LLEHTP.

XpaHuTe yCTPOCTBO B CYyXOM MPOXJIafiHOM MecTe,
HEeLOCTYNMHOM AN AeTeit.

[MepeBo3unTe yCTPOMCTBO TONLKO B 3aBOACKOW yna-
KOBKeE.

YCTPOWCTBO NMPEAHASHAYEHO TOJIbKO A4J19
BbITOBOIO UCI10JIb30OBAHUS

MPABWUJIA UCMOJIb30BAHUSA YALLU A9
MPUrOTOBJIEHUA NPOAYKTOB (3)

MynbTnBapky 1 €€ CbEMHbIE AeTanu UCMNONb3ynTe
CTPOro no Nx Ha3Ha4YeHuIo.

3anpeluaeTcst Mcnonb3oBaThb vally (3), yctaHaBnum-
Basi €€ Ha HarpeBaTenbHble NPMOOPbI NIV BapOUHble
NOBEPXHOCTH.

3anpeluaetcs BMecTo Halum (3) ucnonb3osarb Apy-
ryto EMKOCTb 15t TPUIOTOBNIEHUS NPOAYKTOB.
CnepnvTe 3a TeM, 4TOObI MOBEPXHOCTb HarpeBaTeslb-
Horo anemeHTa (13) 1 gHo Yaww (3) Bcerga GbiNn
YUCTBIMU U CYXUMU.

Bo n3bexaHne NnoBpexaeHnin aHTUNPUrapHoro no-
KpbITUSI 3anpeLaeTcs namensyatb TBEPAbIE NPO-
AYKTbl HEMOCPEACTBEHHO B YaLue (3).

Hukorga He ocTaBnsanTe U He xpaHuTe B Yawe (3)
Kakme-n1mbo NOCTOPOHHUE NpeaMeTbl.

Bo Bpemsi NpurotoBneHus NpoaykToB B yauwe (3)
nepemMeLumBanTe nx ToNbKO nonatkon (17) nnn no-
NIOBHUKOM (15), MOXHO Takxe MCnonbL30BaTb Aepe-
BSIHHblE, MIACTUKOBbIE U CUIMKOHOBbIE KYXOHHbIE
akceccyapbl.

3anpeluaeTcst MICNoNb30BaTb ANS NepeMeLLMBaHNS
NpoaykToB B Yalle (3) meTannmyeckme NnpeamMeThbl,
KOTOpble MOryT fouapanarb aHTUNpuUrapHoe no-
KpbITUS Yawwmn (3).

Mpwv npurotoBneHnn 6a104 C UCNONL30BAHMEM MPU-
npaB ¥ Cneuuin pekoMeHayeTcsi cpady nocsne npu-
rOTOBJIEHUS BbIMbITb YaLly (3).

lMocne OKOHYaHWS NPUrOTOBNEHUSI MPOAYKTOB BO
n3bexaHne NoBpexXaeHNs aHTUNPUrapHoOro NoKpbl-
TVS He nomellanTe yawy (3) cpady noa XonoaHy
BOAY, AAlTe el cHavana oCTbITb.

Yawa (3) He npegHa3Ha4yeHa AN MbiTbsl B MO-
CYyAOMOEYHOI MalluHe.

NEPE NEPBbIM UCNOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCNOPTUPOBKN WM XPaHEHNs MYJbTH-
BapKu npuv MOHMXEHHON Temneparype eé Heobxo-
AUMO BbiBepXaTh Py KOMHaTHOM Temneparype He
MeHee [ByX 4acos.

M3BneknTe yCcTPOCTBO M3 yNakoBkW, yaanute Bce
yrnakoBOYHble MaTepuasbl 1 Nobble HaKNenkn, me-
LatoLme HopMasibHOM paboTe MyNbTUBaPKU.
YCcTaHOBUTE MyNbTUBAPKY HA POBHOW TEMNOCTOMKOM
NOBEPXHOCTW, BAANN OT BCEX KYXOHHbIX MICTOYHUKOB
Tenna (Takux Kak ra3osasi navTa, aneKTponanTa unm
BapoyHas NaHesb).



YcTaHOBWTE YCTPOWCTBO Tak, 4TOObl OT CTEHbl A0
Kopryca MyfbTYBapK/ OCTaBanoCb PacCTosiHue He
meHee 20 cM, a cBO6OAHOE NPOCTPaAHCTBO Haj, Hel
cocTaBnsino He MeHee 30-40 cm.

He pasmeLluarite yCTPOMCTBO B HENOCPEACTBEHHOM
6n130CcTn K NpegmeTam, KoTopble MOryT GblTb NO-
BPEXAEHbI BbICOKOW TemnepaTypoil BbIXOASLLEro
napa.

B ine! He p iiTe npu6op B6IN3N BaHH,
PaKoBUH unun Apyrux EMKocTei, HanoJIHeHHbIX BO-
BO.

OTKpoViTe KpbILLKY (6), HaXaB Ha knasuLy (2), 1 13-
Bnekute yauwly (3).

MpomoriiTe TENMON BOAOW C HENTpanbHbIM MOIO-
UM CPeACTBOM BCe CbEMHbIE aeTanu: yauwy (3),
nonarky (17), nonoBHuK (15), MepHbIii cTakaH (16)
1 NOTOK Anst roToBkM Ha napy (19). 3atem ononoc-
HUTE UX NPOTOYHON BOAOK M NpocyLuunTe.

Mepen NpMroToBNEHMEM MOrypTa BIMOMTE CTaKaH-
YUKM (26) 1 KPbIWKN K HAM TEMNSOM BOOOWN C Hei-
TpanbHLIM MOKOLLMM CPELCTBOM.
Mpoae3nHbUUMpyiTe cTakaHYnkn (26) 1 KPbILKK,
AN 3Toro 06aaiTe NX KUNATKoOM.

TwaTesbHO NPOCYLLNTE BCE CbEMHbIE AeTanu.
Kopnyc yctporictea (1) npoTpuTe BNaXKHOW TKaHbIO,
nocse 4ero BbITPUTE HACYXO.

CHumMuTE naposoii knanaH (11), pa3bepuTe ero, no-
BEPHYB HUXHIOKO YacTb KnamnaHa no HanpaBneHuto

CTPEJIKU « ». MpomoiiTe knanaH TENION BoJON
C HenTpanbHbIM MowoWMM cpeactsoM. Cobepute
KnanaH (11), NOBEpHYB HIXHIO YacTb KianaHa rno

HanpaBNEHNIO CTPENKN «ﬁ» 1 YCTaHOBUTE KnanaH
(11) Ha mecTo.

CHUMUTE 3almMTHBIN 3KpaH (5), Haxas Ha ¢ukca-
Topbl (4). MNpomoiiTe 3alWmMTHBIN 3KpaH (5) Ténnow
BOZOW C HENTpasibHbIM MOIOLLMM CPEACTBOM, NpPO-
CyLUUTE 1 YyCTAHOBUTE 3KPaH (5) Ha MecTo: BCTaBbTe
BEPXHIOK 4acTb aKkpaHa (5) B nasbl Ha KpbiLke (6),
HaXMUTE HA HWXHIOK YacTb aKpaHa (5) fo wenyka
dukcaTopos (4).

VCTAHOBKA TEKYLLEro BPEMEHU

BcraBbTe pa3bém ceTteBoro wHypa (18) B rHesno
(8), a BWJIKY ceTeBOro wHypa (18) - B anekTpuye-
CKyI0 PO3€eTKy, Npu 3TOM 3aroputcs NOACBETKA ANC-
nnes (9) n NPO3BYYMT 3BYKOBOI CUrHAI.

HaxmunTe 1 yaepxusarite kHomky (22) «BPEMS»
OKOJIO 3 CeKkyHA, MPO3BYYUT 3BYKOBOM CUrHan, u
UMPPOBbIE 3HAYEHUS «4ACOB» HAYHYT MUraTh.
MNocnepoBatenbHO Haxumas wnn  yaepxusas
KHOMKWM (23) «+» nnn (24) «-», ycTaHOBUTE Tekyllee
BpEMS «4acoB» (BPeMs ycTaHaBnuBaeTcst B $op-
mare 24 4acos).

MoBTOPHO HaxXMUTE Ha KHOMKY (22) «BPEMS%», 3atem
KHOMkamm (23) «+» 1 (24) «-» yCTaHOBUTE Tekyllee
BPEMS «<MUHYT>.

Jlns 3aBepLUeHMs HAaCTPOMKM HaXMUTE Ha KHOMKY
(27) «CTAPT».
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6. Ha gucnnee (9) otobpasuTtca Tekyuiee Bpemsi, a
pasfenuTesibHble TOYKK «:» ByayT MUraTb.
Mpumeyanune: - Ecin B TedeHne 10 cekyHn Bbl He
rpoun3Benn HUKaKux AeViCTBUI nan He NoaTBepaANN
yCTaHOBKY BPEMEHU, TO €CTb HEe Haxasn Ha KHOMKY (27)
«CTAPT», TO TekyLuee Bpems oTobpaxaTtbcsi He 6yaer.

KHOMKW NAHENN YMPABNEHNA (10)
Kaxpoe HaxaTtne KHomnok naHenu ynpaenenus (10) co-
NPOBOXAAETCS 3BYKOBLIM CUHASIOM.

KHonka (20) «CTOIMN/MopaepxaHue TeMmnepatypbi»
Korpa npurotoBneHne npoayktoB OyneT 3aBepLueHo,
YCTPOWCTBO aBTOMaTUYECKN MEePEXOAUT B PEXUM
noanepxaHvus Temneparypbl, Ha gucnnee (9) Oypet
oTobpaxarbCcsi OTCYET BpeMeHu paboTbl pexuma no-
porpesa. ns NpuHyanTENbHOrO Nepexona U3 pexmma
OXNAaHNa B pPeXunM noaaepxaHus Temnepatypbl Ha-
XMUTE Ha KHOnMKy (20).
Mpumedanns:
He ucnonb3yiite yHKUMIO rogaepxaHusi temne-
parypsbl A7151 pa3orpeBa X0/104HbIX MPOAYKTOB.
DyHKUMS MoaAEPXKaHVS TeMrepaTypbl HEAOCTYNHA
ang nporpamm «Morypt» u «Mynstunosap» (ecan
yctaHoBsieHHasi Temneparypa Huxe 70 C).
bniono Moxetr HaxoaMTbCsl B pexvume rogaepxa-
HUs1 Temnepatypsbl 40 12 yacos.
Jlns oTkAoYeHns pexvima nogaepxaHusi Temrepa-
Typbl HaxmuTe Ha kHorky (20) «CTOl/Moanepxa-
Hne Temneparypbi».
npumeqal-me
YT106bI HE AOMYCTUTL NOArOPaHUs NPOAYKTOB B MPO-
rpamme «Bbineyka», cpa3y nocne npurotoBaeHUs
npoaykta cnenyet OTK/OYUTL PEXUM MoAAEPXKa-
HUS Temneparypbl, Haxas Ha kHorky (20) «CTOlM/
lMonnepxaHvne Temneparypbl».

3aBepLueHne NpUroToBNEeHNs/OTMEHA HACTPOEK
Ucnonbayitte kHonky (20) «CTOl/MopaepxaHne
TEMMNEPATypbl» ANS OTMEHbl BbIGPAHHBIX HACTPOEK 40
Havana NpUroToBNEHNS MW AN NPUHYAUTENBHOMO 3a-
BEPLUEHUS PEXMMA NPUTrOTOBEHUS,

KHonka (21) «<MYJIbTUIMTOBAP»

Mporpamma «MynbTUNoBap» MNO3BONSET CAMOCTOSI-
TENIbHO YCTaHOBWUTb TemnepaTtypy W MNpOAOSIXUTENb-
HOCTb MPUrOTOBNIEHNSI NPOAYKTOB. MIcNonb3yliTe KHOMKY
(21) gnsa GbiCcTpOro nepexona K fAaHHOM NnporpamMMme.
BbibpaB nporpammy «MynbTunosap», KHOMKamu
(28) «t+» n (24) «-» yCTAHOBUTE Xeaemyio Temne-
patypy Harpesa oT 35°C go 150°C.

Haxmute Ha kHonky (22) «Bpewmsa», 3aTeM Ha-
CTPOITE MPOAOSIKNTENbHOCTL MPUIrOTOBNEHUS B
COOTBETCTBUM C TEM,Kak onmcaHo B pasaene «Uc-
Nonb30BaHNE MyNbTUBAPKW» (MYHKT 8).

KHonka (22) «<BPEM%»

[aHHas KHoMKa NpeaHasHadYeHa ana nepexona k ycra-
HOBKE NPOAOSIXUTENBHOCTM NPUrOTOBNIEHUS MPOAYKTOB
1 YCTAHOBKE TEKYLLEro BPEMEHW.
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KHonku (23) «+» n (24) «-»

Wcnonbayiite kHonku (23) n (24) ans yCTaHOBKW Te-
KYLLLEro BpPeMeHW, BPEMEHW MPUrOTOBMIEHNS NPOAYK-
TOB, TEMMepaTypbl (415 nporpammel «MynsTunosap»)
1 BPEMEHU, K KOTOPOMY MPUrOTOBSIEHNE JOKHO ObITh
3aBepLleHo (PyHKLMA OTNOXEHHOMO cTapTa).

KHonka (25) «OTJIOXKEHHbIA CTAPT»

C NoMOLLbIO AAHHOW KHOMKM MOXHO 3apaHee 3anpo-

rpaMMmpoBaThb BPEMSI, K KOTOPOMY NPOLLECC NMPUIrOTOB-

neHus 6yneT 3aBeplléH. JaHHas GyHKUMS HeaoCTynHa

Ans nporpamm «fogxapueaHue», «<Boinedka» n «Paso-

rpeB».

* Bblbepute nporpamMMy M yCTaHOBUTE MPOAOISIKU-
TENbHOCTb NPUroTOBAEHUS (CM. pasaen «Mcnosnb-
30BaHVe MyNbTUBAPKN»).

+  HaxmuTe Ha KHOMKy (25) «OT/IOXEHHbIA CTAPT»,
Ha avcnnee otobpasuTcs MUralowmii MHAMKATOP
«OTNOXEHHbIN CTapT».

*  KHonkamu (23) «+» 1 (24) «-» ycTaHOBUTE BPEMSI OT-
JIOXEHHOrO CTapTa B MUHYyTaXx.

* T1OBTOPHO HaxmuTe Ha KHonky (25) «OTJIOXEH-
HbI CTAPT» 1 kHonkamm (23) «+» 1 (24) «-» ycTa-
HOBWTE BPEMS OT/IOXKEHHOr0 cTapTa B Yacax.

* Ansa BKOYEHUS GYHKLUMM OTNIOXEHHOrO cTapTa Ha-
XMuTe Ha KHonky «CTAPT» (27), Ha aucnnee 6ynyt
oTO6paxaTbCsi Ha3BaHWe BblIGPAHHO MPOrpamMMmbl

Mporpammebl npurotoeneHus (Taén. 1)

Mporpamma Mpoponxn- Bpewms, ycta-
TeNbHOCTb NPU- | HOBJIEHHOE
roTOBJIEHUS Mo yMOJT4aHUIO
(Buyacax) (Buyacax)

Kpyna/puc 0:20 - 2:00 0:30

MonoyHas 0:30 - 0:50 0:40

KaLua

Kawa 0:40 - 3:00 0:50

Mnos 0:20 - 1:00 0:30

Cyn 0:30 - 3:00 0:50

Xonopey, 1:00 - 6:00 2:00

MynsTunosap 0:10 - 6:00 0:15

(Bpemsi/ ot 35°C go 150°C | 130°C

Temneparypa)

Norypt 6:00 — 10:00 6:00

MopxapvBaHune | HepocTynHo

TyweHune 0:20 - 1:00 0:50

Bapka/Ha napy | 0:05 - 1:00 0:20

Pasorpes 0:10 - 0:40 0:20

Bbineuka 0:25-2:00 0:50

NPUroToBNEHUSI N €€ NPOAOIKUTENBHOCTb, a TakXe
6ynet otobpaxarbCcs UHAMKATOP «OTNO0XEHHbIN
cTapT».
Mpumep:
- Ecnv npoaonxnTesibHOCTb MporpamMmbl COCTaB/ISIeET
30 mMuHyT, a 6711040 [OKHO BbITb MPUrOTOBIEHO K
15:30, ycTpoiicTBO 6yAeT HaxoauTbCs B pexume
oxupaanus go 15:00 (Ha gucnnee 6ynet oto6paxarbcsi
nHankaTop «OTA0XEeHHbIV cTapT»). B 15:00 npo3Byynt
O4IVH 3BYKOBOW CUrHasl, nosiBUTCS MHANKATOP
«Tarimep» n Ha4HETCS1 0BPaTHbIVi OTCHET BpEMEHU
npurotosnerusi. [purotosneHne byaeT 3aBepLUEeHO
yepe3 30 MUHYT.

KHonka (26) <MEHIO»
[MOBTOPHBLIMKN HaXaTUAMK KHOMKK (26) BbIGEPUTE NPO-
rpammy NpuUroToBNEeHUs NPOAYKTOB.

Mpumeyvauns:

B pexume «Bbine4ka» He OTKPbIBAUTE KPbILLIKY [0
OKOHYaHWSs1 MPoLiecca npuroToBiIeHNs.

Y106bl npenoTBpaTUTL NpuropaHne rnocse 3a-
BEepLUEHNsI porpamMmbl «Bbineyka», OTKIO4YUTE
GYHKUMIO noaaepxaHusi TeMmnepartypbl, Haxas Ha
kHonky (20) «CTOl/MogaepxaHne Temneparypbi».
lMporpamma «O6xapuBaHue» paboTaeT no aHa-
JIOrMM C KYXOHHOW [JINTOM, 0/1b30BaTENIO He-
0b6xoAMMO cneanTb 3a roTOBHOCTLIO MPOAYKTOB
CaMOCTOSITE/IbHO, a TakXe OTK/o4aTb MyJ/bTU-
Bapky, koraa npoayKTbl OyAyT MPUroTOB/IEHbI.

He vcrionb3yiite pexuvm rnoanepxaHvs temrnepa-
TYPbI 4151 Pa30rpeBa X0/104HbIX MPOLAYKTOB.
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— Peuentsl 651104 cMOTpUTE B KHUIe peLenToB
(BxoANT B KOMIMJIEKT rnoctaBku). Bce peuentsi
HOCSIT peKoMeHAaTe IbHbIii xapaKTep, TakK Kak
Tpebyembie Ans peLenToB 06bEMbI U COOTHO-
LIEeHNS1 NHIPeANeHTOB MOryT BapbUpPOBaTbCs
B 3aBUCUMOCTMN OT peruoHasibHovi crieundukun
npoAYyKTOB M BbICOTbI Ha/] yPOBHEM MOPSI.

KHonka (27) «CTAPT»

BkniounTe BbIGPaHHYIO NpPOrpaMMmy MpPUroTOBNIEHUS
NPOAYKTOB, HAXaB Ha KHOMKy (27) «CTAPT» oguH pas.
Mocne OKOHYaHWA NPOrpamMMbl NPUFOTOBAEHUS MyJlb-
TMBapKa aBTOMATM4ECKN NepenaéT B pexum noanep-
XaHua Temnepartypebl (4aHHas GyHKUMS He paboTaeT ¢
nporpammamu «Aorypt» 1 «<MynsTunosap»).

Ana NpMHYAUTENbHOW OCTaHOBKU mpouecca npu-
roTOBJIEHUS HAXMUTE Ha KHonKy (20) «CTOM/MNoa-
AepXaHue TeMmnepartypbi».

NUCMNOJIb30OBAHUE MYJIbTUBAPKU

1. TomecTuTe HEOOXOAMMbIE MHIPEAVEHTBI B Yallly.
MpumevaHne: Cneaute 3a TeM, 4T0ObI OObLEM WH-
rpeaneHToB U X1AKOCTEN He MpeBbiLLas YyPOBHS Mak-
cumasibHoli oTMeTku «10» u He Obl1 HUXEe OTMETKU
MUHUMAJIbHOIO YPOBHS «2». OTMEeTKa MakCcumyma Asisi
pas/myHbIX KaLl (kpome puca) — «8 CUP».

O6wunii Nnpumep 3aknagkn Kpyn n Heobxoaumoe
KOJsIM4yecTBO BOAbI (B Ka4eCcTBe rnpumepa UCoJib-
3yeTtcs puc):

OTmepbTe pUC MepHbIM cTakaHoMm (16) (B oaHOM
MEpPHOM CTakaHe rnomeLyaeTcsl npuban3nTesbHoO



160 r puca), npomoKiTe ero m 3ackinbTe B Ka-
CTpIoio.

Jlo6aBbTe BOAY, MCnonb3ys Lwkany B yawe (3) ¢
meTkamu B ctakaHax (CUP). Ha wkane umerorcs
MeTkM, 0603HayaroLme PornopLMn puca 1 Boabl.
Hanpumep: HaceinaB 4eTbipe MepHbIX cTakaHa
puca, Heo6xoaNMO HaNUTbL BoAY A0 METKU 4 Haluku
no wkane «CUP».

NS NPUroTOBNEHNS XNOKMX MOJIOYHBIX Kall PeKo-
MeHZyemasi nponopuusi pyca v Boabl - 1:3.

YcraHoBuTe yawy (3) B pabouylo kamepy yCTpoii-
cTBa. YbeauTech B TOM, 4TO Yawa (3) yctaHoBneHa
6€e3 NepeKkoCcoB 1 NIOTHO COMpUKacaeTCs C NOBEPX-
HOCTbIO HarpeBaTenbHoro anemexTa (13).
Mpumeydanne:

— He wucnonbayvite yaiy (3) A1 MbiTbs Kpyrn U He
pexbTe B Hevi MPOAYKTbI, 3TO MOXET M0BPEAUTb aH-
TUMPUrapHoe roKpbITHE.

Y6enutecob B TOM, 4TO B paboyeri kamepe v Ha aHe
yaium (3) HeT NOCTOPOHHWX NPeaMETOoB, 3arpsi3He-
HW unn Baaru.

lMepen ncrnonb3oBaHNEM BbITPUTE BHELLHIOK M0-
BEPXHOCTb 1 AHO YaLum (3) Hacyxo.

B cepeaunHe HarpesatesibHoro anemeHrta (13) Ha-
xoautcs aatynk Temnepartypsi (14). Cneaute 3a
TEeM, 4TOObI BEPTUKAJIbHOMY MepeMeLLleHunio aaT-
quka ( 14) He meLuann nomexu.

Ecnu Bbl roToBUTE NPOAYKTHI HA Napy, YyCTaHOBUTE
nopaoH (19) ¢ npoayktamu, 3apaHee Hanue BoaOy
B yawy (3) Tak, 4Tobbl KMNsiLLAs BOAA He Kacanacb
OHa nogaoHa (19).

3akpoiiTe KpbILKY MynbTUBapKkK (6) Ao wenyka.
BcTtaBbTe pasbéM ceTeBoro wHypa (18) B rHe3no
(8), a BunKky ceteBoro wHypa (18) - B anekTpuye-
CKYI0 pO3€eTKy.

Jna Bbibopa aBTOMATUYECKOW Nporpammbl NpuUro-
TOBNEHWS MOCNENOBATENIbHO HaXWMalTe KHOMKY
(26) «MEHIO», npu atom Ha gucnnee (9) 6yayT oTo-
B6paxaTbCsi MUraloLme MHANKaTOPbl NPorpaMm npu-
roTOBNEHUS.

B nporpamme «MynbTunosap» Bbl MOXeTe yCTaHO-
BWUTb Temrnepatypy NpuUroToBiEHUs NMPOAYKTOB OT
35 C no 150 C. Ons atoro kHonkamu (23) «+» n (24)
«=-» YCTAHOBUTE HYXXHOE 3Ha4YeHne TeMnepaTypbl.
Bpemsi B nporpammax npuroToBfieHWUs YCTaHOB-
JIEHO MO YMOJIYaHWUIO, HOEro MOXHO U3MEHWUTb. Onsa
M3MEHEHWs BDEMEHWN MPUrOTOBMIEHUSI HAKMUTE Ha
KHOMKY (22) «BPEM%», 3aTem kHonkamu (23) «+» n
(24) «-» ycTaHOBUTE HEOOXOAMMOE BpeMmsi Mpuro-
TOBNEHNS B MUHYTaX. MOBTOPHO HAXMMTE Ha KHOMKY
(22) «BPEM$», a 3aTeM kHornkamu (23) «+» 1 (24) «-»
YyCTaHOBUTE BPEMS MPUIOTOBNIEHMS NPOAYKTOB B Ya-
cax (cM. Tabnuuy 1).

Y106bl HaYaTb NPUrOTOBAEHWNE NPOAYKTOB, HAXMUTE
Ha KHonky (27) «CTAPT».

Mpumeyvanne: Ecnv B npouecce npuroToBieHus rnpo-
N30NAET aBapuiiHOE OTK/IIOYEHUE 3JIeKTPOMNUTaHUS,
YCTPOKCTBO ByAeT COXpaHsiTb HaCTPOVKM nporpaMmmabl

9.
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npurotoBneHusi B Te4deHne 40 muHyT. Ecav nutaHne

BOccTaHoBUTCSI B TedyeHne 40 MuHYT rocse oTK/oYe-

HUS1, YCTPOWMCTBO aBTOMATUYECKN MPOLOIIXNT paboTy.

Ecnv nponosknTenbHOCTs aBapuiiHOrO OTKIIIOYEHUS

971eKTPO3HEPrun npeBbicuT 40 MUHYT, npou3BeanTe

rOBTOPHOE MPorpamMmMupoBaHue ycTporcTaa.

10. CnenmTe 3a roToBHOCTbIO MPOAYKTOB B MpoLecce
NPUroTOBAEHUS,, NPU HEOOXOAMMOCTU MOMeLUn-
BanTe NPOAYKTbl MNACTUKOBLIM MOMOBHMKOM (15)
wnn nonartkon (17). He ucnonb3ayiite meTtannunye-
CKve npeaMeTbl, KOTopble MOryT nouapanarb aHTu-
npurapHoe nokpbiTne Yawm (3).

Buumanue!

* Hukorga He ocrtaBnsiiTte paboraioLee yCTpoi-
cTBO 6e3 npucmoTpa.

* Bo usbexaHune oxxoros cobsogaite oCToOpPOX-
HOCTb, OTKpbIBasi Kpbiwky (6), He HaKJIOHS-
Tecb Hag napoBbiM KnanaHom (11) B npouecce
paboTbl MynbTUBapku, He pacriosnaraite orT-
KpbITble y4acTKu Tesia Hag ropsiyes Jyaweii (3)!

e [llpu nepBoM WUCNO/Ib30BaHNU MYJIbTUBAPKN
BO3MO)XHO M0sIBJIeHUE MOCTOPOHHEro 3anaxa or
HarpeBaTesIbHOro asieMeHTa, 370 4OoNnycTUMO.

. Mocne 3aBepLueHNs NPUroToBIEHWS MpPo3ByyaT 5
3BYKOBbIX CUrHaNI0B, YCTPONCTBO NepenagT B pexum
noafepXxaHns Temnepatypbl, Ha aucnnee Oyaet
oTo6paxarbcsi Bpemsi paboTbl B pexvme nopaep-
XaHusa Temneparypbl.

Mpumeyanns:

HecmoTtpsi Ha 1o, YTO YCTPOWCTBO noaaepxuBaet

Temreparypy rotoBoro 6sawona no 12 4acos, He

PEeKoOMeHIyeTCsl OCTaBJ/IsITb MPUrOTOB/IEHHbIE PO~

AYKTbl B Yalle Ha[o/ro, Tak Kak 3T0 MOXeT npuBse-

CTU K riopye npoAyKToB.

He wncrionb3yiite pexum noanepxaHvs temnepa-

TYPbI AJ151 pa30rpeBa X0/104HbIX MPOAYKTOB.

lNocne npuroToBaeHUs NPOAYKTOB Ha napy He Bbi-

HUMaUTEe MpPOoAYKTbI pyKamu, MoJb3yHTEeCh KyXOH-

HBIMW TPUHAAIEXHOCTSIMU.

Mpn HEOBXOAMMOCTM OTK/YUTL NPOrpammy npu-
rOTOBJIEHWS MPOAYKTOB HaXmute Ha KHoMky (20)

«CTOIM».

1
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12.

PEKOMEHAALUA

Bbl MOXeTe MCnonb3osaTb Nporpammsl «Aorypt» u
«MynbTHnoBap» ons pacCcTonkn TecTa.

Paccroiika Tecta - 9T0 9Tan NpUroToBsIEHNs TeCTa He-
NoCPeACTBEHHO Nepep, Bbineykoi. Bo Bpemsi paccToiikun
NPOVCXOANT WHTEHCUBHOE OGpOXeHue, BOCCTaHaBMN-
BaeTCs CTPYKTypa TeCTa, Npu 3TOM TECTO 3HAYUTENBHO
yBenunymeaetcs B 06béme. OQHUM M3 OCHOBHbIX YCI10-
BUIA YCMELIHOro NnpoLiecca paccToiky TecTa siBnsieTcs
OTCYTCTBME CKBO3HSIKOB M NoAJepXaHue noCTOsIHHOWM
Temnepatypbl (okono 40°C), 4To 1 obecrneynBaeTcs B

nporpammax «Morypt» n «Mynstunosap».

PeuenT TecTa:

400 r Mykun

350 mMn Mosioka (MOXHO CMeLLaTb C BOA0W)
Conb
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Caxap
1,5 4. NOXKM CyXUX OPOXXKEN
1,5 CT. NOXKM CAMBOYHOIO Macna

+ Bce cyxve WHrpeameHTbl cMeluatb, 3arem poba-
BUTb MONOKO. TWATENbHO BbIMECUTb U BbIOXUTb
B yawy (3).

» TlocnenoBatesibHO HaXMMas KHOMky (26) «MEHHO»,
BbIBEPUTE PEXUM «MorypT» unmn «MynbTunosap».

* Jns nporpammbl «<MynbTMNoBap» yCTaHOBUTE TEM-
nepatypy ot 35°C no 45°C (cMm. paspen «KHonka
(21) «MynbTUNOBap»).

* YcTaHOoBWTE NPOAOXUTENBHOCTb paboTbl 1 uac
(c™m. pasgen «<Mcnonb3oBaHme MynbTUBAPKA»).

* Haxmute Ha kHonky (27) «CTAPT» ans Havana pa-
60Tbl AAHHOIO pexuma.

Mpumeyvauume: [ns nonyyeHus HawsyyLiero pesysib-

Tata He OTKPbIBaTe KPbILLKY My/IbTUBapPKU (6) 40 OKOH-

4aHusi paboTbl MPOrpamMmbi.

YUCTKA N yxon

* M3BnekuTe BUSIKY CETEBOrO LUHYpa U3 anekTpuye-
CKOW PO3€eTKM 1 JanTe YyCTPOMCTBY OCTbITh.

* TpoTpuTte kopnyc (1) 1 KpbILKY (6) cnerka BnaxHom
TKaHblO, MOCSIE YEro BbITPUTE HACYXO.

* Bce cbEMHble aeTanu napoBow knanaH (11), sawmuT-
HbIA 3KpaH (5) 1 Yawy (3), cTakaH4MKK ons orypra
(28) 1 KpbIWKX K HAM NpOMOliTe TENNON BOAON C
HelTpanbHbIM MOIOLWMM CPEACTBOM, OMOJSIOCHUTE
NPOTOYHO BOOOMN.

* TwarenbHO NpomoiTe naposon knanaH (11) n 3a-
LWMTHbIA 3KpaH (5) nepen TeM, Kak yCTaHOBUTb UX
Ha MecTo.

+ 3anpelaetcs nomewatb vauwy (3) B nocyaomoey-
HYIO MaLLVHY.

+ TpoTpuTe NOBEPXHOCTb HarpeBaTefibHOro asne-
MeHTa (13) (TONIbKO B OCTbIBLUEM COCTOSIHUW), HU
B KOEM Cflyyae He AonyckawTe nonagaHusi BoAbl
BHYTPb kKopnyca npubopa.

* He norpyxaiTe kopnyc npuéopa (1), ceTeBoi WHyp
(18) 1 BUnKy ceTeBoro WwHypa (18) B BOAy 1u B nio-
6ble Apyrue XuakocTu.

* He vcnonb3yinTe ans 4ncTkm npubopa un akceccy-
apoB abpa3uBHble U arpeccuBHble MoIOLIME Be-
LecTsa.

XPAHEHUE

+  OTK/IIO4UTE YCTPONCTBO M NMPOM3BEAMTE Er0 YNUCTKY.

+  XpaHuTe yCTPOMCTBO B CyXOM, NPOX/IaaHOM MecCTe,
HeLOCTYNHOM A1 AeTel.

KomnnekTt noctaBku

MynbTBapka (CO CbEMHbLIM 3aLMTHBIM 3KPAHOM W
napoBbIM KnanaHom) — 1 wT.

Yawa - 1wt

MopaoH ons rotoBky Ha napy — 1 WT.

MonoBHUK — 1 WT.

Jlonatka — 1 Wwr.

MepHbIin cTakaH — 1 W

CTakaH4u1Ku Ans horypra ¢ Kpbllleykamm— 6 L.

CeTeBoi WHyp — 1 WT.
Jepxarenb ana yawm — 1 wr.
WNHCcTpyKums — 1 wt.

TexHU4Yeckue xapakTepucTukun
OnekTponuTtaHue: 220-240 B ~ 50/60 Ny
MakcumarnbHas notpebnsemas MowHocTb: 800 BT
O6BbEM Yawmn: 5 n

lponssoanTens coxpaHseT 3a coboii rnpaBo nU3me-
HSITb AN3akiH M TEXHUYECKNE XapakTepucTUKu YCTPOM-
cTBa 6e3 npeaBapuTesIbHOrO YBEAOMIEHUS.
Cpok cnyx6bl ycTpoiicTea - 3 roga

@

ME 61

JaHHoe wu3genve cooTBeTCcTByeT BCEM
TPebyeMbiM eBPONEeickKUM U POCCUNCKAM
craHgapTam 6e30MacHOCTY U TUIVNEHBI.

MpounssoanTtens: AH-OEP MPOOAKTC MvbX, ABCTpust
Hoiibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABCTpust
CpenaHo B Kutae.



MynbTUNICIPTILW
MynbTunicipriw  TamakTbl
apHanfaH.

Cunatramachbl

MynbsTunicipriw kopnycbl

KaknakTbl awy nepHeci

. Tarampappbl faviblHoayFa apHanfFaH TocTaraH
KopraHbIC akpaH GekiTkiluTepi

KopraHbIC akpaHbl

MyneTunicipriw kaknafbl

. Tacbimangay TyTKachbl

. 2Keninik 6ayabl KoCyFa apHanfaH ys

. Aucnnen

10. Backapy Takracbl

11. by Kynakwacsl

12. by LWibifapyfa apHanfaH caHbinay

13. Kbi3apbIpFbill arneMeHT

14. Temnepatypa 6GepriLui

15. Oxay

16. ©nweyiw cTakaH

17. Kanak

18. XKeninik 6ay

19. byra nicipyre apHanfaH Tabak

Backapy Takracbl

20. «CTOIlN/TemnepatypaHbl caktay» 6aTbipmacs!
21. «MYNBTUACTIA3LbI» Gatbipmacs!

22. «YAKbIT» 6atbipmacsl

28. «+» bantanaTblH MaHAi ynFanTy 6aTbipmacs!
24. «-» GanTanatbiH MaHAi a3anTy 6aTbipmacs!
25. «KEVIHIE KANOBIPLIIFAH CTAPT» 6atbipmachi
26. «MO3IP» Batbipmacsl

27. «CTAPT» 6aTbipmachl

Kocbimwa xab0bikmap

28. VlorypTke apHanfaH cTakaHwwanap

29. ¥cTaywbl ailwaHak yLiH

CENDOR®N

Hasap ayaapbiHbI3!

KocbiMla KOpfaHbIC YLWiH KOpekTeHaipy TisberiHe
KOpFaHbIC axblpaTtbiny KypbinfbicbiH (KAK) 30 MA-geH
acnanTblH HOMMHANAb! iCKe KOCbINy TOFbIMEH OpHaTKaH
aypbic, KAK opHaTkaH keage mamaHfa xabapnackaH >eH.

KAYINCI3AIK LWAPATAPDbI

MynbtunicipriwTi nanganady angblHAa HYCKaymnblKTbl
KOHEe OHbl KernellekTe
aHblKTamanblk MaTepuan peTiHae nanganaHy yuiH

3eWiH KOWbIN OKbIM LUbIFbIHbI3.

cakTan KOMbIHbI3.

KypbinfbiHbl TEK Tikenen MakcaTtbl 6oMblHLLIA FaHa, bepinreH
GacwbinbIkTa XasbinFaHaan nanganadbiHbi3. Acnantbl
aypbic nanganaHbay oHblH, Oy3binyblHa, NanganaHyLbiFa

Hemece OHbIH MyTiriHe 3VsIH KenTipyiHe aKenyi MyMKiH.

* KypbinfelHbl NanganaHy angelHga, xeninik 6ayabl
xeninik  6ay
arblTnacblH 3eMiH KOWbIN Kapan LbIFbiHbI3, onapablH,
OyniHbGereHiHe Ke3 >eTki3iHi3. AcnanTbl OyniHreH
xeninik 6aymeH Hemece xeninik 6ay arbiTnacbiMeH

XXOHe acnanTblH KopnycCbiHOAfbl

nanganaHbaHbI3.

nicipy aHe bICbITY YLUiH
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Icke Kocy angblHOa, 9NeKTp XeniCiHiH KepHeyi
KYPbIIFbIHBIH, XYMbIC KEpHeYiHe CoMKeC KeneTiHiHe
KO3 XKEeTKI3iHi3.

XKeninik WHYp «eypoaibipTeTiKneH» xababiKTanfaH;
OHbl Xepre ceHiMai KocbinFaH 6GavnaHbicbl 6ap
BMEKTP allanblfblHA KOCbIHbI3.

KypbInfbIHbI Xenire KOCKaH Keaae aybICTbIpFbiluTapabl
navganaH6aHbI3.

Xeninik 6ay Kypbinfbl  KOPMYCbIHAAFbI  COMKeC
arbITNara XeHe Xeninik alanbikka Tbifb3 canblHybIH
KagaranaHb3.

Tek xeTkidy >KMHafblHa KipeTiH xeninik G6ayapl faHa
nanganaHbiHpI3 )aHe 6acka KypbinFblnapablH Xeninik
GayblH nanganaH6aHpl3.

Tek KeTKi3y IKMHafblHa  KipeTiH
GenwiekTepai faHa naviganaHbiHbI3.
KypbinfbiHbl  Ty3y  bICTblIKka Tesimai 6GetTe,
CydaH, biffanfaH >oHe allblk OTTaH anwak
OpHanacTbIpbIHbI3.

Keninik awanbikka epkiH xeTyre 6onaTbiHAan eTin
KYPbIFbIHbI OPHANaCTbIPbIHbI3.

KypbInfFbiHBl  XengeTici
nanganHblHbI3.
KypbinfbiFa  Tikenem KyH
TUrisbeH;s.

KypbinfbiHbl kabbipFa MeH xuha3sablH Tikenew kacbiHaa
opHanacTbipMaHpl3. MynbstunicipriwTiH ycTiHgeri 6oc
KkeHicTik 30-40 cM-aeH kem BGonmaybl kepek.

Xeninik 6ayablH bICTbIK XoHe YLKip 6eTTepmeH
XaHacyblHa xon  6epmeHis. Keninik  6ay
OKLLaynaHybIHbIH OyniHyiH 60nabipMaHpI3.

XKeninik Gayabl xaHe xeninik GayablH anbIpTETIriH
Cyrnbl KONIMEH yCTaMaHbI3.

KypbinfFbiHbl, xeninik  6ayabl  Hemece xeminik
6ayablH anbIpTeTiriH CyFa Hemece ke3-kenreH 6acka
CYMbIKTbIKTapfa MaTbiPMaHpI3.

Acnan cyfa Tycin KeTKeH »Xafganga, OHbl Aepey
xenigeH axbipaTtbiHbi3. Con kesge ewbip xarganaa
KOMbIHbI3Abl CyFa canmaHbi3. AcnanTbl KewmiHri
nampganaHy cypafbl 6oWblHWIA TyblHAbIrEPNec
KbI3MET KepceTy opTanbifbiHa XabapnacblHbi3.

BeTeH 3artTapabl KypbUfbIHbIH, - CaHblnaynapbiHa
Hemece Kes-kenreH Gacka GenilekTepiHiH apacbiHa
canvaHpl3xeHe 66TeH 3aTTapablH acnanTbiH kaknarbl
MEH KOpMyCbl apacbklHa TyCneyiH kagaranaHpl3.
KypbinbifFblHbl  Kapaycbl3  kangbipmaHbi3.  Erep
acnanTbl NanganaHbacaHbl3, OHbl apKallaH XenigeH
aXbIpaTbIHbI3.

Kyniktepre xon 6epmey ywiH OyLlubiFaprbiLl
KaKnafblHblH YCTiHEH TeH6eHi3. MynbTunicipriw
KaknafblH TafamgapAbl NiCipy yakbITbiHAA@ >KoHe
Tikenew nicipin 6onfaHHaH KeWiH alkaHda aca cak
6onbiHbI3. ByFa kynin kany kayni 6ap!

Kypbinfel  «Kybipy» GafgapnamacbiHga  XyMbIC
icTereH yakpITTa, bICTbIK Maifa Kyiin kanmay yLliH
acnanTblH YCTiHEH TOHOEH 3.

By KynakwacblHbIH KaknafblH TasanblKTa YCTaHbI3,
nacTaHfaH Kesfe OHbl Ta3anaHpbi3.

anbliH6anb!

Xakchbl  Xepnepae

caynenepiHiH  acepiH



* AcnanTtbl OpHaTbiifaH TOCTaFaHCbI3, COHbIMEH TAFAMOAPAObI ﬂAVIbIHﬂAYFA APHANFAH
KaTap TocTaraHAarbl CYMbIKTbIKTAPCbI3 XaHe/Hemece TOCTAF AHAbI (3) NTAMOANAHY EPEXENEPI

TaraMaapcbi3 naaanaHyfa kataH TbiibiM carnbiHagbl.

* KopraHbIC 3KpaHHbIH GYyniHrEH CUNMKOH TeCEHiIWiMeH
MynbTURICIPriluTi NnanganaHyFa ThiibIM canbiHagbl.

» Kypfak TarampapablH )eHe CYMbIKTbIKTapablH kenemi  «
GOMbIHLLIA YCbIHbICTapAbl KaTaH CakTaHbI3.

*  KypbinfFbl KyMbIC iCTen TypfaHda TocTaraHAbl
LbIFapMaHpI3. .

*  Kypbinfbl )KyMbIC YakbITbiHAA GypKen annaHbi3. .

¢ Hasap ayaapbiHbi3! Taramgapabl 6yra gavibiHoaraH
Ke3fe TocTaraHAarbl CyMbIKTbIK AeHreniH 6akbinaHbI3, .
KaXeTTiniri GoWblHWA TOCTafaHFa CyAabl KyWbin
OTbIPbIHBI3. KypbinFbiHbI Kapaychl3 KanabipMaHp!3!

»  KypbinfbiHbl XXyMbIC iCTETEH XaFQana TacbiMangayra — ©
ThIMbIM canbiHaAbl. KypbinfbiHbl angblH-ana xenigeH
axblpaTbin XeHe OfaH cankblHOayFa yakelT Gepin,
TacbiMangayfa apHarnfaH canTbl NaganaHbiHbI3.

* JKymbIC icTereH yakbiTTa Kaknak, TOCTaFaH >XoHe
KOPMYCbIHbIH GenLekTepi kbidaabl, Onapra KornbIHbI3abl
TUri3beHi3, bICTbIK TOCTaFaHAbl LUblFapy Kaxer .
GornraHaa, acxaHarblk KonFantapabl NaiganaHbiHbI3.

* AcnanTbl yakbiTbiHAa Ta3anan TypbIHbI3.

* bBananapfa acnanTbl OMbIHLLbIK PETIHAE NaganaHyra .
pyKcaT eTneHjs.

* bananapgblH Kayincisairi makcaTblHAa opay peTiHae .
naganaHbinatbiH NOMUITUNEH KanTapabl Kapaychl3
KanabipMaHbi3.

¢ Hasap aypapbiHbI3! bananapra nonuaTuneH
KanTapMeH HeMece kanTtama YhaipMeH oWHayFa ¢
pykcaTt 6epmeHi3. TyHLWbIFy Kayni!

+ banamap Hemece MyMKiHAIKTepi  wekTeyni

MynbTunicipriwTi  xaHe  OHbIH  wWwewwinmeni
GenwekTepiH kaTaH MiHAeTi OGoiiblHWAa faHa
navifanaHbiHbI3.

Toctaranabl (3) 6Gacka Kbl3gblpfbill acnantapMeH
Hemece nicipeTiH 6eTTepmeH navganaHyfFa TbibiM
canblHagpl.

ToctaraHgbl (3) 6acka blgblCNeH anmMacTbipMaHbI3.
KbI3abIpFbIlLThIH 3neMeHTTiH (13) 6eTi xxaHe TocTaraH
(3) Ty6i Ta3a xaHe Kyprak 6onyblH KagaranaHbi3.
Kytore kapcbl kabaTTbiH ByniHyiHe xon 6epmey yLuiH
ellkawaH Taramaapgbl Tikenew TocTaFaHHblH (3)
iwiHge ycakramaHbl3.

TocTaraHHblH (3) iwiHae kaHpan pa Gip Gacka
3aTTapAbl KangblpMaHbI3.

ToctaraHparbl (3) Tarampapabl Tek kanakneH (17)
Hemece oxaymeH (15) faHa apanacTblpbiHpI3,
He 6Gonmaca afaw, nMNacTUK HeMece CUITUKOH
XabablkTapabl nanaanaHbliHbI3.

TocTaraHHbIH (3) Kylore kapcbl kabaTbliH 6Gyngipe
anaTblH MeTann 3atTapAbl  TocTaraHaarbl  (3)
TaramaapAbl apanacTbipy YLiH naganaHbaHb3.
OampeyiwTtepi 6ap Tarampgapapl nicipin 6onFaHHaH
KeWniH TocTaranabl (3) gepey Xyy Kepek.
Tarampgapgbl pavibiHoan 6onfFaHHaH KewiH Kykore
Kapcbl KabaTtTblH OyniHyiHe >xon 6epwmey  yLUiH,
TocTaraHabl (3) OipoeH cyblK CydblH acTbiHa
canmaHpl3, ofaH ayerni cankbliHaayFa yakblT 6epiHia.
ToctafraH (3) blAbIC XyaTblH MalUMHaga Xyyfa
apHanmaraH.

afjampapablH - Kayincisgiri  ywiH xayan 6epeTiH ANFALLKbI NANOANAHY ANObIHOA

TyNfameH acnanTbl Kayincid naipanady »aHe oHbl  KypbuiFbiHbI meMeH meMnepamypa xaroalinapbiHoa
aypeic naipanaHbaraH kesge nainga GonaTblH  cakmaraH Hemece macbiMandaraH ke30e OHbl 6enime
KayinTep Typarnbl COKec )aHe TYCiHIKTi HyCKaynblkTap ~ memnepamypacbiH0a eki caFammaH KeM eMec
GepinreH Gonmaca, 6GepinreH KypbliFbl onapablH  yakbim 60lbl yCmay Kepek.

naviganaHybiHa apHanmaraH. -

* KypbinfbiHbl GenMegeH ThiC Xepae nanganaHyra
ThIibIM canblHagbl.

* bBy3binynapra xon 6epmey YLWiH KypbUfFblHbl TEK  —
3aybITTbIK OpayAa TacbiManaaHbi3.

*  Xeninik 6ayablH anbIpTeTiriH alwanbIKTaH cybipFaHaa,
ewkawaH GaygaH TapTnaHbi3, an xeninik 6ayablH
anbIpTETINiHEH yCTaHbl3 X8He OHbl abannan  —
alanbiKTaH LWbiFapbiHbI3.

*  Xeninik avblp TeTikTiH Hemece O6ayablH OyniHyi
KesiHae, erep on ipkinicneH ictereHge Hemece cyfa -
TYCKEHHEH KEeWiH KYpbINfbiHbI MNannaHyfa TbiibiM
canbiHagbl. KypbinfblHbl ©3 GeTiHi30eH >xeHaeyre

KypbInfFbiHbl OpyAaH LiblFapbiHbI3, MYMNLTUNICIPriLUTIH,
KanbINTbl XKYMbIC iCTeyiHe kefepri 6onaTbiH OpanTbiH
MaTpevangapapl XOnbIHbI3.

MynbetunicipriwTi  Ty3y kbinyfa Tesimai  Getke,
acxaHanblk (ra3 newwi, anetkpnewi Hemece nicipy
TakTacbl CUSIKTbI) Kbily —Ke3depiHeH —anwak
OpHaTbIHbI3.

KabbipFagaH mynbTuniciprin kopnycbiHa gewiH 20
CM-[€eH a3 eMec, an OHbIH, ycTiHaeri 60c keHicTik 30-
40 cM-AeH a3 eMec eTin, KypbinFblHbl OPHATbIHBI3.
KypbInfFbiHbl  WbIFLIN  XaTkaH ByablH - koFapbl
TemnepaTtypacblHaH GyniHe anaTtblH 3aTTapAblH
KacbiHAA@ opHanacTbipamaHbi3.

ThipbicnaHbl3. Bapnbik xeHaey cypakTapbl 6ovibiHWwa  Ha3ap aydapbiHbi3! Acnanmbl  cyFa monbi
TyblHAbITEPNIEC KbI3MET KepceTy opTanblfblHa  eaHHasapOobiH, KOJUKyFblwmapObliH  Hemece
xabapracbiHbi3. bIObIcMapObIH KacbiHOa OHalacmbIPMaHbI3.

* KypbinfbiHbl KypFak cankblH 6GananapgblH Konbl — —
KETEeNenTiH Xepae cakTaHbI3.

K¥PbI/IFbl TEK T¥PMbICTA FAHA KOJIOAHYFA
APHAJTIFAH
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Batbipmara (2) 6ackin, kaknakTbl (6) allblHbI3 XaHe
TOocTaFaHabl (3) WbiFapbiHpI3.

Bapnblk wewinmeni 6enwektepai: ToctaraHabl (3),
kanakTbl (17), oxxayapl (15), enwenTiH ctakaHabl (16)
XoHe Oyra nicipyre apHanfaH Tabakrbl (19) 6erTapan
XKYFbILL 3aTbl 6ap Kymcak bICKbILLINEH >KybIHbI3, afblH
CYMEH LLalblHpI3 XaHe KypFaTblHbI3.



- I7IorypTTb| AanblHaay angblHaa, cTakaHwanapabl (26)
X8He onapablH KaknakTapbiH GeiTapan XyfbiLl 3aTbl
6ap Xblrbl CYyMEH XYbIHbI3.

— CrakaHwanapgbl (26) xeHe  KaknmakTapAbl
nesvnHdekumananpi3, 6yn ywiH onapabl KanHaraH
CYMEH LaibIHbI3.

— bapnblk wewinmeni
KypFaTbl.

—  Kypbinfbl kopnycbiH (1) AbIMKbIT MaTaMeH CYpTiHi3,
cofaH KemniH KypfaTbin CypTiHi3.

— By kynmakwacblH (11) wWeLwiHi3,

OenwekTepai  >xakcbinan

KynaKLwaHblH

TeMeHri GeniriH  « a» GafpapblHa kapan Gypan
OHbl GernwekTeHi3. KynakwaHbl GeiTapan Xyfbil
3aTbl 6ap Xbinbl CyMeH XyblHbI3. KynakwaHbiH

TeMeHri GeniriH «a» 6arpapbl GafbiTbiHga Gypan,
KynakwaHbl (11) KypacTbIpblHbI3 XaHE KynaKkLiaHb!
(11) opHbIHa OpHaTbIHbI3.

— KopfaHbic akpaHabl (5) GekiTkiwTepiHe (4) Gacbin,
OHbl LWeLiHi3. KopfaHbic akpaHabl (5) Geitapan
KYFbILL 3aTbl 6ap XbiNbl CYMEH XybIHbI3, KypFaTblHbI3
XOHe 3KpaHabl (5) OpHbIHA OpHATbIHBI3: KOPFaHbIC
aKpaHHbIH, (5) >xofapfbl GeniriH kaknakTafbl (6)
oMbIKTapfa canbiHbI3, 3kpaHHbIH (5) TemeHri GeniriH
GekiTKiLTepAiH (4) WhIPTbINbIHA AeNiH BeKiTiHI3.

AFbIMAOAFbI YAKbITTbI BENTINEY

1. Xeninik 6ayablH afbiTnackiH (18) ysara (8) canblHbI3,
an xeninik GayablH avbipTeTiriH (18) — awanbikka,
ocbl ke3ae aucnnen (9) kemeckiney ikaHadbl eHe
AbIBbICTLIK CUrHan LWbiFaabl.

2. «YAKbIT» 6atblpmacbkiH (22) 6acbin 3 cekyHA Govbl
yyctan TypbiHbI3, AbIObICTBIK CUrHan LblFadbl,
XoHe «cafaTTapablH» caHabl MaHAEPI XKbiNbINbIKTan
GacTanapl.

3. Batbipmanapabl (23) «+» Hemece (24) «-» ke3ekTen
6acbln xaHe ycTan Typbin, «caraTTapAblH» arbiMaarbl
yakbITblH 6enrinenis (yakblT 24 caraT niwimiHoe
GenrineHen;).

4. «YAKbIT» 6GatblpMacbiH (22) kaiTanan 6acblHpbi3,
cofaH keliH GatbipmanapmeH (23) «+» xaHe (24)
«-» arbIMAaFbl yakblTTbl 6enrineHia «MUHyTTapMeH».

5. Bantayapl asiktay ywiH «CTAPT» 6atbipMacbiH (27)
BacbIHbI3.

6. Aucnneige (9) aFbiMaarbl yakbIT KepceTineai xaHe
GeneTiH HyKTenep «:» XbIHM-COHEA;.

Eckepmy: - Ezep 10 cekyHd 6olbl Ci3 ewkaHOal
apekemmep  xacamacaHbl3 Hemece «CTAPT»
b6ambipmacbiH  (27) 6acbin, yakbimmbl 6eneineyodi

pacmamacaHbi3, oHOa afbiMOarbl yaKsim Kepceminmeioi.

BACKAPY TAKTACbIHbIH (10) BATbIPMAIAPbI
Backapy TakTacbiHbiH (10) 6GaTblpmManapaHblH ap
6acbinybl AbIGLICTbIK CUTHANIMEH cyiemenaeHesi.

«CTON/TemnepaTtypaHbl cakTay» 6aTbipMachi (20)

Tarampapabl AanblHAay asikTanfaHHaH KemiH, Kypbinfbl
aBTOMaTTbl TemrepaTypaHbl caktay pexuMmiHe kelueai,
avcnnenge (9) bICbITY pexuMiHAEri yakblT caHafbl

KA3AKLLUA

Gactanagbl. KyTy pexumiHeH maxbyprnen TemneparypaHbl

cakTay pexumiHe eTy yLiH 6aTbipMaHbl (20) 6acbiHbI3.

Eckepmy:

— TemnepamypaHbl cakmay pPexXumiH
maram0apObl bicbimy YWiH natidanaHbaHbI3.

— TemnepamyHa cakmay Kbiamemi «Moaypm» u

caJllKblH

«Mynbmuacnaswsbl»  6ardapnamanapbl  YWiH
Komkemimcis (ecep memnepamypa 70°C mbemeH
6eneineHce).

— Taram TemnepatypaHbl cakray pexvmiHge 12 cafat
6onybl MyMKiH.

— TemnepaTypaHbl cakTay pexXuWMiH CeHAipy YLiH
«CTOlN/TemnepatypaHbl cakray» 6aTtbipmacbkiH (20)
GacbiHbI3.

Eckepmy: HaH Kylin kemneyi ywiH «aH nicipy»

bardapnamacsl askmanfaHHaH KeliH memnepamypaHbl

cakmay pexumidH «CTO[ll./TemnepamypaHbl cakmay»
b6ambipmacsiHa (20) 6acbin, 6ipdeH ceHAipy Kaxem.

DanbiHaayabl askray /6antaynapabl 6onabipmay
«CTOIlN/TemnepatypaHbl cakTay» 6aTblpmacbiH (20)
TaHpanfaH 6Gantaynapgbl faiiblenaydbl  6actaraHfa
neniH GongplpMay YWiH HemMece AalblHAay MNpOLECiH
Max0ypnen askray yLiH nanganaHbiHpI3.

«MYNbTUACMA3LbI» 6aTtbipmachl (21)

«MynbTnacnanswel»  G6aFgapnamacel  Tarampgapgbl

faviblHAaydblH TemnepaTypacbiH XaHe Y3aKTbifblH ©3

betiHwe 6Genrineyre MymMmkiHOik Gepepi. BaTbipmaHbl

(21) ©epinreH Oarfpapnamara xbingam Ty  YLWiH

navaanaHbIHbI3.

— «MynbTracnaswel»  GargapnamacbiH - TaHaan,
GatbipmanapameH (23) «+» xaHe (24) «-» KaxeTTi
Kbl3abIpy TemnepatypacbkiH 35°C-geH 150°C-re pgeni
TaHAaHbI3.

— «YakplT» GaTblpMacbiH (22) 6acblHbI3, copaH
KeWiH JanblHoay y3akTbiFblH - «MynbTunicipriwTi
navipanady» TapayblHAa cunattanFaHgan 6antaHbl3
(8 Tapmak).

«YAKbIT» 6aTtbipmachl (22)

BepinreH 6GaTtbipma pavibiHOay y3akTbiFblH Genrineyre
XKoHe arbiMAarbl yakbITTbl Genrineyre kewy yLiH
navaanaHbinagsl.

Batbipmanap (23) «+» xaHe (24) «-»
Batbipmanapabl (23) xeHe (24) arbimparbl yaKbITThl,
TaramMaapAbl  AaiblHAay yakblTblH, TemnepaTtypaHbl
(«MynbTnacnaswsbl» 6Gargaprnamacbl  YLWiH)  KaHe
OanblHOay asikTanaTblH yakblTTbl (KEWiHre kanaplpbliFaH
cTapTt) Genriney ywiH naiganaHbliHbI3.

«KEMIHIE KANObIPLINFAH CTAPT» 6aTbipMachi (25)

BepinreH 6aTbipma kemeriMeH panbiHAay nouecs

asikaTanaTtblH yakblTTbl Gargapnamanayra Gonagpbl.

BepinreH KkbiameT «KybIpy» X»HEe «HaH nicipy» XaHe

«blcbiTy» Gargapnamanapbl yLiH KOMKeTiMCI3.

+ barpapanamaHbl TaHAaHbl3 XaHe AainblHpay
Y3aKTbIfbIH TaHOaHbl3 («MynbTunicipriwTi
namnganaHy» kap.).



KA3AKLLUA

+  «KEMIHTE KANObIPLIFAH CTAPT» 6aTbipmacsiH
(25) GacbiHpbI3, gucnnenge «kewiHre kanablpbinFaH
CTapT» XbIMbINbIKTAWTLIH KOPCETKILLi kKepceTineai.

* bartbipmanapmeH (23) «+» xaHe (24) «-» KeWiHre
KanblgblprFaH CTapTThlH YaKbiTblH MUHYTTapMeH
Genrinexjs.

+  «KEMIHTE KANABIPLIIFAH CTAPT» 6aTblpmachiH
(25) kariTanan 6acbiHbI3 xaHe GaTbipManapmeH (23)
«+» XoHe (24) «-» KeliHre kanablpbinFaH CTapTThiH,
yakbITbIH caFaTneH 6enrineHis.

* KeiHre kanablpbinFaH CTapT KbI3METIH iCKe KOCY YLUiH
«CTAPT» GatbipmacbiH (27) 6acbiHpI3, aucnnevae
TaHpanfaH panbiHgay GargapnamacbiHbiH - ataybl
XKOHe OHbIH Y3aKTbifbl, COHbIMEH KkaTap «KeiHre
KanabIpblfiFaH CTapT» KepCeTKilli kepceTineai.

Mbican:

— Eeep b6ardapnama y3akmeirbl 30 muHym 6ornca,
an maram 15:30-0a OalibiH 6ony kepek 6ornca,
Kypbinfbl Kymy pexumiHoe 15:00-2e OeliH 6onaldbi
(Oucnneide «KeliiHee KanObipbiiFaH cmapm»
Kepcemkiwi kepceminedi). 15:00-0e 6ip ObibbicmbIK
cueHan uwbiFadbl, «Talmep» kKepcemkiwi natda
6onadbl xoHe OalibiHOay yaKbiMbiHbIH Kepi caHarbl
6acmanadsl. [ailbiH0ay 30 MuHymmaH KeliH
asikamanaosl.

«M33IP» 6aTbipmachi (26)
BaTbipmaHbl  (26( kawTanan 6acbiHbI3 Tarampapabl
nanbiHpay b6aFaapnamachiH TaH4aHbI3.

HanbiHpay 6arnapnamanapsbl (Kecte 1)

Barpapnamanapbl | JaibiHaay Wapt
Y3aKTbIfbl 6oMbIHWA
(caraTtneH) 6enrineHreH

yaKbIT
(caraTneH)

YKapma/kypiwu 0:20 — 2:00 0:30

CyTTi 60TKa 0:30 - 0:50 0:40

Botka 0:40 - 3:00 0:50

Manay 0:20 - 1:00 0:30

Kexe 0:30 - 3:00 0:50

ToHba 1:00 - 6:00 2:00

MynbTnacnasiubl 0:10 - 6:00 0:15

(yakpIT/ 35°C - 150°C | 130°C

Temneparypa)

Worypt 6:00 — 10:00 |6:00

Kybipy KOrKeTimci3

BykTbIpy 0:20 — 1:00 0:50

Micipy/Byfa nicipy 0:05 - 1:00 0:20

blcbiTy 0:10 — 0:40 0:20

HaH nicipy 0:25 -2:00 0:50

Eckepmy:

— «HaH nicipy» pexumiHOe OalibiHOay npouece
asikmanrarra 0eliH KaKnakmbl awnaHb!3.

— HaH «kyiin kemneyi ywiH «aH nicipy» 6ardapnamacsi
askmanraHHaH KeUiH memnepamypaHbl cakmay
pexumiH  «Cmon./TemnepamypaHbl  caKkmay»
6ambipmacsiHa (20) 6acbin, 6ipdeH ceHAipy Kaxem.

—  «Kybipy» pexumi newneH 6ipdel xymbic icmeloi
XeHe naudanaHywsl maramoapdbiH OalibiH 60mybiH
63 bemiHwe KadaranaliObl, cbiHMe Kamap maramoap
OalibiH 6onraHOa, KypblrifbiHbl COHOIPEOI.

— TemnepamypaHbl cakmay pPeXumiH
maram0ap0bl biCbimy yWiH natidanaHbaHbI3.

— TaramOapObiH OalibiHOay adicmepiH OalibiHOay
adicmepi kimabbiHaH KapaHbI3 (Kemki3inim
JKuHarbIHa Kipedi). Bapnbik dalibiHOay adicmepi
YCbIHbICMbIK cunamma 6onadbl, cebebi
OalibiHOay adicmepiHe Kaxemmi Kypamdac
6enikmepdiH kenemdepi MeH KambIHacmapbl
almMaKkmblK epeKweslikmepae XoHe MmeHi3
OeHeeliiHeH 6uikmiziHe 6alinaHbicmbl e32epin
ombIpybl MYMKiH.

casnkbIH

«CTAPT» 6atbipmachl (27)

TaHpanfaH Gafgapnamadbl icke kocy YwiH «CTAPT»
GaTblpmacklH (27) 6ip peT 6acbiHbI3, GenrineHreH nicipy
yakbITbl asikTarnfFaHHaH KeniH PeXUMHIH aBTOMaTTbl COHyi
XoHe « TemnepaTypaHbl cakTay» PEXUMHIHIH iCke KOCbInybl
xy3ere acambl («Morypt» xeHe  «MynsTracnasiubi»
OaffaprnamanapbiHa 6acka).

Micipy npoueciH Max6ypnen TokTaTy ywiH «CTOI/
TemnepatypaHbl caktay» 6aTtbipmMachiH (20) 6acbiHbI3.

MYNbTUNICIPTILITI NANOANAHY

1. Tarampapgbl TOCTaFaHfa canblHpI3.

Eckepmy: Kypamdac 6enikmepdiH XKoHe

cylibiIkmbikmapObiH — Kenemi  mMakcumandbl  benai

OeHeeliHeH «10» acnaybiH xeHe MuHumandbl benei

OeHeeliiHeH «2» memeH 6onmaybiH KadaranaHbl3.

Bbomkanap ywiH (kypiwmeH 6acka) makcumanodbl 6enei

OeHeelii — «8 CUP»

Xapmanapabl xaHe cyabl canyAblH Xanmnbl Mbicanb!

(Mbican peTiHAe Kypil KapacTbIpbinFaH)

—  Kypiwmi enwelmiH cmakaHmeH (16) enweHi3 (6ip
cmakaHwada wamameH 160 2 Kypiwi), OHbl XYybIHbI3
JKOHE Kacmpiosbae caribiHbi3.

— Cy0blI calikec OeHeelize deliH mocmaraHOapdarbi (3)
beneinepi 6ap 6araHdapdbl (CUP) natidanaHbiHbI3.
baraHda kypiw neH cydbiH KamblHacmapbiH
6eneinetimiy 6eneinep bap.

Mbican: mepm enwelmiH cmakaH xapma carsbir, cyobl

mcomaraHHbiH 4 6eniziciHe (CUP) KylbiHbI3.

— Cylblk cym 6omkanapbiH OalibiHOay YWiH Kypiw
rneH cyOblH YCbIHblTambIH KambiHacmapb! 1:3 6onybl
Kepex.

2. ToctafaHabl (3) KypbinfblHbIH XyMbIC KamMepcblHa
canbiHbi3. TocTafaHHblH (3) ©3i Kucanman
OpHaTbIMFaHbIHA X3HE Kbl3AbIPFbill 3neMeHTTiH (13)
6eTiMEH ThIfbI3 XaHacaTblHbIHA KO3 XETKI3iHi3.

Eckepmy:

— TocmaraH0bl (3) xapmanapdbi xyyra natdanaHbaHbi3
)XeHe oraH maramOapObl mypamaHbi3, Oyn Kywoee
Kapcbl kKabammbl 6yndipe anadbl.



XKymbic kamepacbiHOa xaHe mocmaraH (3) mybiHoe
6emeH 3ammapObiH, nacmaHyOblH XXOHE birFanobiHU
borimaybIHa K63 XemKi3iHi3.

lMatidanaHy andbiH0a, mocmaraHHbIH (3) CbipMKbI

6emiH xaHe myb6iH cypmiHi3.

Kbi3obiprbiw  anemeHmmid  (13) opmacsiHOa

memnepamypa 6epziwi (14) 6ap; 6epeiwmiy (14)

epKiH KosfanybiHa ewmeHi kedepai 6onmaybiH

KaldararnaHpbi3.

Erep ci3 6yra nicipceHis, Taramaapbl 6ap TabakTbl (19)

OpHaTbIHbI3, KalHan xaTkaH cy TabakTbiH (19) TyGiHe

TUMENTIHAEW eTin, TocTaraHfa (3) Cyabl KyMblHbI3.

Mynbetuniciprin  kaknafblH  (6) LWbIpTbINFA  AENiH

»KaObIHbI3.

XKeninik 6ayapiH arbiTnacbiH (18) ysara (8), an xeninik

GayapiH anbipTeTiriH (18) — awanbikka canbliHbI3.

ABTOMaTTbl AavbiHoay 6GargapnamacbiH  Tanaay

ywiH «M33IP» 6GaTtbipmacblH (26) ke3ekTen

GacbiHbI3, Oocbl ke3ne aucnnenge (9) pavbiHoay

GargapnamanapblHbIH XbINbINKTaNTbIH KOpCeTKiLLTepi

KepceTinepai.

«MynbTracnaswbl» 6arpapnamacbiHga Cis

Tafampaapgabl fanbiHaay TemnepartypacbiH 35°C-

neH 150°C-re peniH Genrinen anacbld. byn

ywiH 6GatbipmanapmeH (23) «+» xaHe (24) «-»

TemnepaTtypaHblH KaXETTi MaHIH Genrinexis.

barpapnamanappasbl  yakplT  wapT 6GovbiHWa

GenrineHreH, Gipak e3reptine anagbl. [aibiHoay

yakbiTblH ©3repTy ywiH «YAKbIT» 6atbipmacbiH

(22) BacbiHbI3, cojaH KeliH GaTbipmanapameH (23)

«+» XoHe (24) «-» KaXEeTTi yaKbITTbl MUHYTTapMeH

6enrinenis. «YAKbIT» 6aTbipMacbkiH (22) kanTanan

6acblHbI3 XaHe baTbipmanapMeH (23) «+» xaHe (24)

«-» yakpITTbl caFaTneH Genrinexia (kecteHi 1 kap.).

TArampapapl AavbiHgayabl 6actay yuwiH «CTAPT»

6aTpmacbiH (27) 6acblHbI3.

Eckepmy: Ezep OalibiHOay npoueciHoe anekmpKopeaiHiH

anammsbl COHyi OpbIH arnca, Kypbinfbl OalbiHOay

b6ardapnamacbiHbiH 6anmanynapbiH 40 MuHym 60Ubi

cakmaliobl. Ezep KopekmeHOipy ceHeeHHeH KeliH 40

MUHymma KasnnbiHa Kesce, Kypbififbl asmomammel

JKYMBbICbIH Xanfacmbipadbl. E2ep anekmp sHepausiCbiHbIH

anammbl CeHYiHIH y3akmbifbl 40 MuHymmad acca,

KYpblInfbiHbI Kalima 6ardapnamanaydbl XypeisiHi3.

10. TarampapablH AanbiH 6onybiH AaribiHAay NpoueciHae
fAaiiblHAaHbI3, kaxeT GonFaHaa TaramaapAbl NNacTuk
oxaymeH (15) Hemece kanakne (17) apanacTbipbiHpI3.
TocTaraHHbIH (3) Kylore kapcbl kabaTbliH 6Gyngipe
anatblH MeTanna 3aTtapabl naiaanaHbaHbi3.

Hasap aydapbiHbi3!

EwkawaH XyMbIC icmen myypfraH KypbinfbiHbi

Kapaychbi3 KandbipMaHbi3.

Kyiiik anyra »on 6epmey ywiH, Kaknakmsbi (6)

awkaHOa cak 60sbIHbI3, Mynabmunicip2iwmiy

9.

KyMbIiCbl  6apbicbiHOa 6y  wbIFapambiH
caHbinaynapra (11) meHG6eHi3, OeHeHiH awbIK
6esikmepiH mocmaraHHbi{ (3) ycmiHeH
OopHanacmbipMmaHbi3!
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Mynbmunicipeiwmi  anrawkbibnalidanaHraH
Kke30e KbI3ObIpFbiW 3/71eMeHmmeH 6emeH uic
natida 6onybl MyMKiH, 6yn Kanbinmbi Ky6bibiC.

. JarbiHpay asikTanFaHHa KewiH, 5 AblObICThIK curHan
LWbIFaAbl, KYpbINFbl TEMMepaTypaHbl caktay pexuMiHe

Keleai, Aucnnenge TemnepaTtypaHbl  cakTay
PEXUMIHAET XXYMbIC iCTEY yaKbITbl KepceTinesi.
Eckepmy:

—  KypbinFel OalibiH maramMHbIH memnapymacbiH 12
caram 6oUlibl cakmal anambiHbIHA KapamMacmad,
OdalibiH maramObl mocmaraHOa y3akka Kanobipy
YCbIHbIMalobl, cebebi 6yn maramOapObiH 6yniHyiHiH
cebebi 6011ybl MyMKIH.

TemnepamypaHbl ~ caKkmay  pPexumiH
maram0ap0bl bicbimy ywiH natidanaHbaHbI3.
TaramOapObl  b6yra  OalibiHOaraHHaH  KeUiH
maramOapObl KONIMEH WhblFapMaHbl3, acxaHarsblK
Xxab0bikmapOb! natidanaHbiHbI3.

. Tarampapgbl gavibiHgay GarpapnamacbiH  CeHaipy
kaxetTiniri kesiHge «CTOlM» 6atbipmacbiH (20)
GacbIHbI3.

callKblH

¥CbIHbICTAP

Cis «MorypT» XKoHe «MynbTnacnasubl»
GafgapnamanapblH kamblpabl KeTepy YLiH naiiganaHa
anacebi3.

Kambipabl keTepy — 6yn kambipgbl nicipy anabiHoa
pavbliHoay ke3eHi. KeTepy kesiHae KapKblHAbl ally
XKypezi, KambIpAbIH KypbinbiMbl KannbiHa Keneaj,

OHbIH Kenemi aHaryprnbiM ecegi. CaTTi npoLecCTiH, Heriari
LapTTapblHbIH 6ipi 6onbin, caman xengid 6onvaybl xaHe
TypakTbl Temnepatypanbl (40°C Tasty) cakray ecentenegi,
«MorypT» xoHe «MynbTacnasiubl» pexumiHae cis e3
YMiHi3oe KaMblpAbl KOTepydiH XaFgannapbiH xacaw
anachbi3.

Kambipabl aavbiHgay agici:

400 rp. yH

350 mn. cyT (cymeH apanacTbipyra 6onagpl)
Ty3

KaHT

1,5 W.K. KypFak aLbITKbI

1,5 a.k. capbl man

Bapnbik KypFak Kypamgac Geniktepai
apanacTbIpbiHbI3, COHbIHAA CYT KOCbIHbI3. Xakcbinan
MUKCepMeH BynFaHpl3, TocTaraHFa (3) canbiHpl3.
«M83IP» 6GaTtbipmackl (26) kemerimeH «MorypT»
Hemece «MynbTunacnasiubly PeXUMiH TaHAAHbI3.

¢ «MynbTracnaswbi» 6argapnamacsl YLiH
TemnepaTtypaHbl 35°C-45°C TaHOaHbl3
(«Mynbtnacnanawel» 6atbipmacbl (21)» TapaybiH
KapaHpi3).

¢ XymbiC  y3aKTbIfbIH 1 cafaT  TaHAaHbI3

(«MynbTuniciprilwTi nanganaHy» TapayblH KapaHpi3).
BepinreH pexuMHiH xxymbicbiH 6acTtay ywiH « CTAPT»
BaTtblpmachbiH (27) 6acbiHbI3.

Eckepmy: EH xaKcbl Hamuxeze xemy YWiH Pexum
asikmarnraHra 0eliH Kypblifbl KaknarbiH (6) awnaHbi3.



TA3ANAY XOHE KYTIM

*  Xeninik 6ayablH anbIpTETIriH awanbiKTaH CybIpbIHbI3
KOHE KypbInfbiFa cankblHAayFa yakblT 6epiHis.
Kopnyc (1) neH kaknakTbl (6) ObIMKbIT MaTameH
CYPTiHi3.

Bapnbik welinveni Genwektepai, Oy KynakwacbiH
(11), kopraHbIC 3KkpaHAbl (5) xoHe TocTaraHabl (3),
NorypTka apHanfaH cTakaHwanapgbl (28) >xoHe
onapngblH, KaknakrapbiH bevitapan xyfbil 3aTbl 6ap
KYMCAK bICKbILUMEH XXYbIHbI3, aFblH CYMEH LuaibiHbI3
KOHEe KypFaTbIHbI3.

KopraHbic akpaHapl (5) xoHe Oy kaknafbiH (11)
OpHbIHA KOWFaHFa AeWiH Xakcblnan KypraTbiHpI3.
TocTaraHapb! (3) biAbIC XyaTblH MaluvMHara canyfa
ThIMbIM CanbiHaAbl.

Kbiaapiprbiw aneMeHTTiH (13)6eTiH (cankbiH KyniHae
faHa) cCypTiHi3, ewobip xafgawpga cydblH acnan
KOPMYCbIHbIH, iLlLiHE TUIOIHE 0N BGpeMeHi3.

Kypbinfbl kopnycbiH (1), xeninik 6ayabl (18) Hemece
xeninik 6ayablH anbipTeTiriH (18) cyra Hemece kes-
KenreH 6acka CymbIKTbIKTapFa MaTbipMaHbI3.
KaxxalTbiH XyFbill 3aTTap MeH KaTTbl biCKbILUTAPAbI
nanpanaHyfa TbibIM canbiHagbl.

CAKTANYbI
KypbInfFbiHbl
KYPrisiHi3.
KypbinfbiHbl  KypfFak, cankblH, 6ananapabiH Kombl
KETNEWTIH XXepae cakTaHbI3.

COHAIPIHI3 8He OHbl Tasanayabl

XKeTkizinim xxuHarbl

MynbsTunicipriw (Lwewwinmeni KopFaHbIC 9KpaHbl MeH Oy
Kynakwacsl 6ap) — 1 gH.

ToctaraH — 1 gH.

Byra nicipyre apHanfaH Tabak — 1 gH.

Oxay — 1 gH.

Kanak — 1 gH.

©nweyiw ctakaH — 1 gH.
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Kaknaktapbl 6ap MorypTka apHanfaH crakaHwanap —
6 OH.

XKeninik 6ay — 1 gH.

¥cTaywbl anwaHak ywid — 1 gH.

Hyckaynbik — 1 gH.

TexHukanblk cunatrapbl
OnexkTtpkoperi: 220-240B ~ 50/60 Ny
Makcumangp! TyTbiHy KyaTbl: 800 BT
TocTaraH kenemi: 5 n

OHOipywi KypbinfbiHbIH Ou3aliHbl MEH MeXHUKasbIK
cunammamarnapbiH andbiH-na xabapnaycbi3 e3zepmy
KYKbIFbIH cakmadiobl.

KypbinfbIHbIH KbI3Mem emy mMep3imi - 3 Xbis.

FapaHTuAnbIK MiHAeTTINiri

[apaHTUANbIK Xarganaarsl Kapanbin xatkaH Genwektep
OuvnepaeH Tek caTbin anblHFaH ajamfa faHa Gepinegi.
Ocbl rapaHTuAnblK  MiHAETTINIriHAeri  WwarbiMaanfaH
Xafganaa TenereH Yek Hemece KBUTaHUMSICBIH KepceTyi
KaxeT.

q3

byn mayap EMC — xardalinapra celikec
kenedi Heeisei MiHoemmemenep 2004/108/
EC [lepekmusaHbiH epexxenepiHe eHai3ineeH
TemeHrei Epexenepdin Pemmenyi (2006/95/
EC)
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MULTICOOKER
Multicooker-ul este destinat pentru prepararea si incal-
zirea mancarii.

Descriere

CoNOO WM =

19

Carcasa multicooker

Buton deschidere capac

Bol pentru prepararea alimentelor

Fixatoare ecran de protectie

Ecran de protectie

Capac multicooker

Maner pentru transportare

Locas pentru conectarea cablului de alimentare
Display

Panou de comanda

. Supapa de aburi

. Orificiu iesire aburi

. Element de incalzire

. Senzor de temperatura

Polonic
Pahar de masura

. Spatula

Cablu de alimentare

. Platou pentru gatire la aburi

Panou de comanda

20.
21.
22.
23.
24,
25.
26.
27.

Buton «STOP / Mentinere temperatura»
Buton «MULTIBUCATAR»

Buton «TIMP»

Buton marire valoare setata «+»

Buton micsorare valoare setata «-»
Buton «PORNIRE INTARZIATA»

Buton «MENIU»

Buton «START»

28. Accesorii suplimentare: Pahdrute pentru iaurt cu

29.

cdpdcele
Suport pentru pahare

Atentie!

Pentru o protectie suplimentara instalati in circuitul de
alimentare un dispozitiv pentru curent rezidual (RCD) al
carui curent nominal de declansare sa nu depaseasca
30 mA, pentru instalarea RCD apelati la un specialist.

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie aceasta instructiune de exploatare ina-
inte de utilizarea multicooker-ului si pastrati-o pentru
consultari ulterioare.

Utilizati multicooker-ul doar in scopurile pentru care
a fost creat asa cum este descris in aceasta instruc-
tiune. Operarea gresita a aparatului poate duce la
defectarea lui, cauzarea de prejudicii utilizatorului si
proprietatii acestuia.

Inainte de utilizarea aparatului examinati atent ca-
blul de alimentare si racordul pentru conectarea ca-
blului de alimentare, situat pe carcasa aparatului,
asigurati-va ca acestea nu prezinta defectiuni. Nu
utilizati aparatul daca este deteriorat cablul de ali-
mentare sau racordul cablului de alimentare.
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inainte de a pune aparatul in functiune asiguratj-vé
ca voltajul sursei de alimentare corespunde cu cel
mentionat pe aparat.

Cablul de alimentare este prevazut cu fisa de tip
«euroy; introduceti-o doar in priza prevazuta cu im-
pamantare.

Nu utilizati piese intermediare pentru conectarea
aparatului la reteaua electrica.

Aveti grija ca cablul de alimentare sa fie introdus
perfect in racordul de pe carcasa aparatului, iar
fisa cablului de alimentare sa fie introdusa in priza
electrica.

Utilizati doar cablul de alimentare furnizat impreuna
cu aparatul si nu folositi cabluri de alimentare de la
alte dispozitive.

Utilizati doar acele piese detasabile care sunt furni-
zate Tmpreuna cu aparatul.

Plasati aparatul pe o suprafata plana, rezistenta la
caldura, departe de surse de umezeala, genera-
toare de caldura si foc deschis.

Plasati aparatul astfel, incat accesul la priza elec-
trica sa fie liber.

Utilizati aparatul in locuri cu o buna aerisire.

Feriti aparatul de actiunea razelor directe ale soa-
relui.

Nu plasati aparatul in apropiere imediata de pe-
reti si suprafetele mobilierului. Spatjul liber de asu-
pra multicooker-ului trebuie sa constituie minim
30-40 cm.

Feriti cablul de alimentare de contactul cu suprafe-
tele fierbinti sau muchiile ascutite ale mobilierului.
Evitati deteriorarea izolatiei cablului de alimentare.
Nu atingeti cu mainile ude carcasa multicooker-ului,
cablul de alimentare si fisa cablului de alimentare.
Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare in apa sau alte lichide.

Daca aparatul a cazut in apa scoateti imediat fisa
din priza, si numai dupa aceasta puteti scoate apa-
ratul din apa. Cu probleme referitoare la utilizarea
ulterioara a aparatului apelati la un centru service
autorizat.

Nu introduceti obiecte straine in orificiile de iesire
a aburului si aveti grija ca obiectele straine sa nu
patrunda intre capacul si carcasa multicooker-ului.
Nu lisati aparatul nesupravegheat. intotdeauna
opriti aparatul si deconectati-l de la reteaua elec-
trica daca nu il folositi.

Pentru a preveni arsurile nu va aplecati de asupra
orificiilor de iesire a aburului. Fiti extrem de preca-
uti atunci cand deschideti capacul multicooker-ului
in timpul si nemijlocit dupa prepararea alimentelor.
Pericol de oparire cu abur!

La functionarea aparatului in regimul «Prajire»,
pentru a evita arsurile de la stropii de ulei fierbinte
nu va aplecati de asupra bolului aparatului de fiert
la aburi.

Mentineti curat capacul supapei de aburi, in caz de
ancrasare, curatati-l.
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Este categoric interzisa exploatarea aparatului fara
bolul instalat, ecranul de protectie si capacului su-
papei de aburi. De asemenea este interzisa por-
nirea multicooker-ului fara alimente sau cantitatea
necesara de lichide n bol.

Nu utilizati multicooker-ul daca este deteriorata gar-
nitura de etansare de silicon a ecranului de pro-
tectie.

Respectati cu strictete recomandarile privind volu-
mul ingredientelor uscate si al lichidelor.

Nu scoateti bolul in timpul functionarii aparatului.
Nu acoperiti multicooker-ul in timpul functionarii.
Atentie! La gatirea alimentelor la aburi urmariti ni-
velul lichidului Tn bol, turnati apa in bol pe masura
necesitatii. Nu lasati aparatul sa functioneze nesu-
pravegheat!

Nu mutati aparatul in timpul functionarii. Utilizati
manerul pentru transportare, decupland in prealabil
aparatul de la retea, scotand bolul cu alimente si la-
sand aparatul sa se raceasca.

in timpul functionérii capacul, bolul pentru prepara-
rea alimentelor, precum si piesele carcasei se incal-
zesc puternic, nu le atingeti, daca este necesar sa
scoateti bolul fierbinte utilizati manusi de bucatarie.
Efectuati cu regularitate curatarea aparatului.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca
cu aparatul.

Din motive de siguranta a copiilor nu lasati pungile
de polietilena, folosite in calitate de ambalaj, fara
supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu pungile
de polietilena sau pelicula pentru ambalare. Pericol
de asfixiere!

Acest aparat nu este destinat pentru folosire de ca-
tre copii sau persoane cu abilitati reduse decat in
cazul in care li se dau instructiuni corespunzatoare
si clare de catre persoana responsabila cu sigu-
ranta lor cu privire la folosirea sigura a aparatului
si despre riscurile care pot aparea in caz de folo-
sire inadecvata.

Nu utilizati aparatul in afara incaperilor.

Pentru a evita deteriorarea aparatului transportati-I
numai in ambalajul producatorului.

Niciodata nu trageti de cablul de alimentare atunci
cand deconectati aparatul de la reteaua electrica,
apucati de fisa de alimentare si extrageti-o cu grija
din priza electrica.

Nu folositi aparatul daca sunt deteriorate fisa sau
cablul de alimentare, daca acesta functioneaza cu
anomalii, sau daca a cazut. Nu incercati sa reparati
singuri aparatul. Pentru reparatii apelati la un centru
service autorizat.

Pastrati aparatul la un loc uscat, racoros, inaccesi-
bil pentru copii.

Transportati aparatul numai in ambalajul produca-
torului.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC

REGULI DE UTILIZARE A BOLULUI PENTRU PRE-
PARAREA ALIMENTELOR (3)

Utilizati multicooker-ul si accesoriile detasabile ale
acestuia strict conform destinatiei.

Este interzisa utilizarea bolului (3) plasandu-I pe
aparate de incalzit sau suprafete de gatit.

Nu fnlocuiti bolul (3) cu un alt recipient pentru pre-
pararea alimentelor.

Aveti grija ca suprafata elementului de incalzire
(13) si fundul bolului (3) sa fie intotdeauna curate
si uscate.

Pentru a evita deteriorarea invelisului anti-aderent
nu maruntiti alimentele tari nemijlocit in bol (3).
Niciodata nu lasati si nu pastrati in bol (3) obiecte
straine.

in timpul preparérii alimentelor in bol (3) mestecatj-
le numai cu spatula (17) sau polonicul (15), puteti
de asemenea utiliza accesorii de lemn, plastic sau
silicon.

Nu utilizati pentru amestecarea alimentelor in bol
(3) obiecte metalice care pot sa deterioreze inveli-
sul anti-aderent al bolului (3).

Daca gatiti mancarea folosind condimente si miro-
denii este necesar sa spalati bolul (3) imediat dupa
utilizare.

Dupa terminarea gatirii alimentelor, pentru a preveni
deteriorarea invelisului anti-aderent, nu introduceti
imediat bolul (3) in apa rece, permiteti-i sa se ra-
ceasca mai intai.

Bolul (3) nu este destinat pentru spalare in ma-
sina de spalat vase.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

in caz de transportare sau pastrare a multicooker-
ului la temperaturi joase acesta trebuie tinut la
temperatura camerei minim doud ore.

Scoateti aparatul din ambalaj, indepartati toate ma-
terialele de ambalare si orice etichete care ar impie-
dica functionarea multicooker-ului.

Plasati multicooker-ul pe o suprafata plana, rezis-
tenta la caldura, departe de surse generatoare de
caldura de bucatarie (plita de gaz, plita electrica sau
suprafata de gatit).

Plasati aparatul astfel, incat distanta de la perete
pana la carcasa multicooker-ului sa constituie mi-
nim 20 cm, iar spatiul liber de asupra acestuia sa
constituie minim 30-40 cm.

Nu plasati aparatul in apropiere imediata de obiecte
care ar putea fi deteriorate de temperatura inalta a
aburului emis.

Atentie! Nu plasati aparatul langa vane, chiuvete
sau alte recipiente ce contin apa.

Deschideti capacul (6), apasand pe tasta (2) si
scoateti bolul (3).

Spalati in apa calda cu un agent de curatare neutru
toate accesoriile detasabile: bolul (3), spatula (17),
polonicul (15), paharul de masura (16) si platoul
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pentru gatire la abur (19). Apoi clatiti-le in apa cur-
gatoare si uscati-le.

— Tnainte de prepararea iaurtului spélati paharutele
(26) si capacelele de la acestea in apa calda cu un
agent de curatare neutru.

— Dezinfectati paharutele (26) si capacelele, pentru
aceasta stropiti-le cu uncrop.

— Uscati bine toate accesoriile detasabile.

— Stergeti carcasa aparatului (1) cu un material umed,
apoi stergeti pana la uscare.

— Scoateti supapa de aburi (11), dezasamblati-o, rotind

partea inferioara a supapei in sensul sagetii « ».
Spalati supapa in apa calda cu un agent de cura-
tare neutru. Asamblati supapa (11), rotind partea in-

ferioara a supapei in sensul sagetii «a» si instalati
supapa (11) la loc.

— Scoateti ecranul de protectie (5), apasand pe fixa-
toarele (4). Spalati ecranul de protectie (5) in apa
calda cu un agent de curatare neutru, uscati si in-
stalati ecranul (5) la loc: introduceti partea superi-
oara a ecranului (5) in canelurile de pe capac (6),
apasati pe partea inferioara a ecranului (5) pana la
clicul fixatoarelor (4).

SETAREA TIMPULUI CURENT

1. Introduceti racordul cablului de alimentare (18) in
locasul (8), iar figsa cablului de alimentare (18) — in
priza, se va aprinde iluminarea display-ului (9) si va
rasuna un semnal sonor.

2. Apasati si mentineti apasat butonul (22) «TIMP»
circa 3 secunde, va rasuna un semnal sonor, iar
valorile cifrice ale «orelor» vor incepe sa clipeasca.

3. Apasand consecutiv si mentindnd apasate butoa-
nele (23) «+» sau (24) «-», setati timpul curent al
«orelor» (timpul este instalat in formatul 24 de ore).

4. Apasand repetat butonul (22) «TIMP», cu butoa-
nele (23) «+» si (24) «-» setati timpul curent al «mi-
nutelor».

5. Pentru incheierea setarii apasati butonul (27)
«START».

6. Pe display (9) va fi vizualizat timpul curent si punc-
tele de separatie «:» vor clipi.

Remarca: Dacé timp de 10 secunde nu ati efectuat nici

un fel de manipulédri sau nu ati confirmat setarea tim-

pului apdsénd pe butonul (27) «START», atunci timpul
curent nu va fi vizualizat.

BUTOANELE PANOULUI DE COMANDA (10)
Fiecare apasare a butoanelor active de pe panoul de
comanda (10) este insotitd de un semnal sonor.

Butonul (20) «<STOP/Mentinere temperatura»

De indata ce prepararea alimentelor va fi incheiata,
aparatul trece automat in regimul de mentinere a tem-
peraturii, pe display (9) va fi vizualizatd numaratoarea
timpului de functionare a regimului de incalzire. Pentru

trecerea silita din regimul de asteptare in regimul de

mentinere a temperaturii apasati butonul (20).

Remarca:

— Nu utilizati functia de mentinere a temperaturii pen-
tru incélzirea alimentelor reci.

— Functia mentinere temperatura nu este accesibild
pentru programele «laurty si «Multibucétar» (daca
temperatura setata este mai joasa de 70°C).

— Mancarea poate sta in regimul de mentinere a tem-
peraturii pana la 12 ore.

— Pentru oprirea regimului de mentinere a tempera-
turii apasati butonul (20) «STOP/Mentinere tem-
peratura».

Remarca: Pentru a nu admite arderea alimentelor in

programul «Copturi», imediat dupd prepararea ali-

mentelor, opriti regimul de mentinere a temperaturii,
apasénd butonul (20) « STOP/Mentinere temperaturd».
incheierea gatirii/anularea setarilor

Utilizati butonul (20) «STOP/Mentinere temperatura»

pentru anularea setarilor selectate pana a fincepe

gatirea sau pentru incheierea silitd a regimului de
preparare.

Butonul (21) <MULTIBUCATAR»

Programul «Multibucatar» permite sa setati singuri tem-

peratura si durata pregatirii alimentelor. Utilizati butonul

(21) pentru a trece rapid la acest program.

— Selectand programul «Multibucatar», cu butoanele
(23) «+» si (24) «-» setati temperatura dorita de in-
calzire intre 35°C si 150°C.

— Apasati butonul (22) «Timp», apoi setati durata pre-
pararii asa cum este descris in titlul «Utilizarea mul-
ticooker-ului» (punctul 8).

Butonul (22) «TIMP»
Acest buton este destinat pentru a trece la setarea
duratei de gatire a alimentelor si setarea timpului curent.

Butoanele (23) «+» si (24) «-»

Utilizati butoanele (23) si (24) pentru setarea timpului
curent, timpului de gatire a alimentelor, temperaturii
(pentru programul «Multibucatar») si timpului catre
care prepararea urmeaza a fi incheiata (functia pornire
intarziata).

Butonul (25) «<PORNIRE INTARZIATA»

Cu ajutorul acestui buton puteti sa programati anticipat

timpul catre care procesul de preparare va fi incheiat.

Aceasta functie nu este accesibila pentru programele

«Préjire» sau «Copturi» sau «Incalzire».

Selectati programul si setati durata de preparare (vezi

titlul «Utilizarea multicooker-ului»).

+  Apésati butonul (25) «PORNIRE INTARZIATA», pe
afisaj va fi vizualizat indicatorul clipitor «Pornire in-
tarziatar.

« Cu butoanele (23) «+» si (24) «-» setati timpul por-
nirii intarziate in minute.
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- Apasati repetat butonul (25) «PORNIRE INTARZI-
ATA» si cu butoanele (23) «+» si (24) «-» setatj tim-
pul pornirii intarziate in ore.

+ Pentru a porni functia pornire intarziata apasati bu-
tonul «<START» (27), pe display va fi vizualizata de-
numirea programului selectat de preparare si durata
acestuia, precum si indicatorul «Pornire intarziata».

Exemplu:

- Dacé durata programului constituie 30 de minute, iar

mancarea trebuie gatita catre 15:30, aparatul se va

afla in regimul de asteptare panda la 15:00 (pe display
va fi vizualizat indicatorul «Pornire intarziatd»). La

15:00 va rdsuna un semnal sonor, va apare indicatorul

«Timer» si va incepe numaératoarea inversa a timpului

de preparare. Prepararea va fi incheiata peste 30

minute.

Butonul (26) «MENIU»
Apasand repetat butonul (26) selectati programul de
preparare a alimentelor.

Remarca:

In regimul «Copturi» nu deschideti capacul pana la
incheierea procesului de preparare.

Pentru a preveni arderea, dupd incheierea progra-
mului «Copturi», opriti functia mentinere tempera-
turd, apdasand pe butonul (20) «STOPI/Mentinere
temperatura».

Programul «Prédjire» functioneazéd ca o plitd de bu-
cdtdrie si utilizatorul trebuie sd& urmdareasca singur
gradul de preparare al alimentelor, precum si sa
opreasca multicooker-ul atunci cdnd alimentele vor
fi gata.

Nu utilizati regimul de mentinere a temperaturii pen-
tru incélzirea alimentelor reci.

Retetele bucatelor le puteti vedea in cartea de
retete (este inclusa in setul de livrare). Toate
retetele poarta un caracter de recomandare,
deoarece cantitatile si proportiile alimentelor ne-
cesare pentru retete pot varia in functie de speci-
ficul regional al alimentelor si inaltimea deasupra
nivelului marii.

Butonul (27) «<START»

Porniti programul selectat de preparare a alimentelor,
apasand pe butonul (27) «<START» o datd. Dupa inche-
ierea programului de preparare multicooker-ul va trece
automat in regimul de mentinere a temperaturii (afara
de programele «laurt» si «Multibucatar»).

Pentru oprirea silita a procesului de preparare apasati
butonul (20) «STOP/Mentinere temperatura».

UTILIZAREA MULTICOOKER-ULUI

1. Asezati alimentele necesare in bol.

Remarca: Urmariti ca ingredientele si lichidele s& nu
depdgeasca gradatia nivelului maxim «10» si s& nu
se situeze sub gradatia nivelului minim «2». Gradatia
nivelului maxim pentru diferite terciuri (afaréd de orez)
— «8 CUP».
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Programe de preparare (Tabelul 1)

Program Durata prepararii | Timpul setat
(in ore) implicit (in ore)

Crupe/orez 0:20 — 2:00 0:30

Terci cu lapte 0:30 - 0:50 0:40

Terci 0:40 — 3:00 0:50

Pilaf 0:20 — 1:00 0:30

Supa 0:30 - 3:00 0:50

Piftie 1:00 — 6:00 2:00

Multibucatar 0:10 — 6:00 0:15

(timp/ 35°C — 150°C 130°C

temperatura)

laurt 6:00 — 10:00 6:00

Prajire Nu este accesibil

Calire 0:20 — 1:00 0:50

Fierbere/La 0:05 - 1:00 0:20

aburi

Incalzire 0:10 — 0:40 0:20

Copturi 0:25 -2:00 0:50

Un exemplu general de introducere a crupelor si
cantitatea necesara de apa (in calitate de exemplu
este utilizat orezul):

Masurati orezul cu paharul de masura (16) (intr-un

pahar de mésura sunt aproximativ 160 g de orez),

spdlati-I si turnati-I in castron.

Ad&ugati apd utilizand scala din bol (3) cu marca-

jele in paharute (CUP). Pe scald existd marcaje

care indica proportia de orez si apa.

De exemplu:

Turnénd patru pahare de mdsura de orez, apa tre-

buie sd o turnati pdnd la marcajul 4 cesti al scalei

«CUP».

Pentru prepararea terciurilor cu lapte lichide se re-

comandé o proportie de orez si apa de 1:3.

2. Instalati bolul (3) in camera activa a aparatului. Asi-
gurati-va ca bolul (3) este instalat fara inclinari si ad-
era etans la suprafata elementului de incalzire (13).

Remarca:

Nu utilizati bolul (3) pentru spéalarea crupelor si nu

taiati in acesta alimentele, acest lucru poate duce la

deteriorarea invelisului anti-aderent.

Asigurati-va cd in camera activa si pe fundul bo-

lului (3) nu existd obiecte strdine, murdérie sau

umezeala.

Inainte de utilizare stergeti suprafata exterioard si

fundul bolului (3) péna la uscare.

La mijlocul elementului de incéalzire (13) se afla sen-

zorul de temperatura (14). Aveti grijd ca miscarea

verticald a senzorului (14) sé nu fie limitata.

3. Daca gatiti alimentele la aburi instalati platoul (19)
cu alimente, turnand in prealabil apa in bol (3) ast-
fel, incat apa fierbanda sa nu se atinga de fundul
platoului (19).

. Inchideti capacul multicooker-ului (6) pani la clic.
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5. Introduceti racordul cablului de alimentare (18) in
locasul (8), iar fisa cablului de alimentare (18) —
n priza.

Pentru selectarea programului automat de prepa-

rare apasati consecutiv butonul (26) «<MENIU», pe

display (9) vor fi vizualizate indicatoarele clipitoare
ale programelor de preparare.

Tn programul «Multibuc&tar» puteti seta temperatura

de preparare a alimentelor intre 35°C si 150°C. Pen-

tru aceasta setati cu butoanele (23) «+» si (24) «-»
valoarea necesara a temperaturii.

Timpul in programele de preparare este setat impli-

cit, dar poate fi modificat. Pentru modificarea timpu-

lui de preparare apasati butonul (22) «TIMP», apoi
cu butoanele (23) «+» si (24) «-» setati timpul ne-
cesar de preparare in minute. Apasati repetat bu-
tonul (22) «TIMP» si setati cu butoanele (23) «+»
si (24) «-» timpul de preparare a alimentelor in ore

(vezi tabelul 1).

Pentru a incepe prepararea alimentelor, apasati bu-

tonul (27) «<START».

Remarca: Daca in procesul de preparare se va produce

0 pand de curent aparatul va pastra setarile programului

de preparare timp de 40 de minute. Daca alimentarea

cu energie va fi reluata timp de 40 de minute dupa deco-
nectare, aparatul isi va continua automat functionarea.

Dacéa durata penei de curent va depasi 40 de minute,

efectuati programarea repetata a aparatului.

10. Urmariti gradul de preparare a alimentelor in proce-
sul de gatire, in caz de necesitate mestecati alimen-
tele cu polonicul de plastic (15) sau spatula (17). Nu
utilizati obiecte metalice care ar putea deteriora in-
velisul anti-aderent al bolului (3).

9.

Atentie!
* Niciodata nu lasati aparatul sa functioneze ne-
supravegheat.

e Pentru a evita arsurile, fiti prudenti la deschide-
rea capacului (6), nu va aplecati de asupra su-
papei de aburi (11) in procesul de functionare a
multicooker-ului, nu pozitionati partile deschise
ale corpului de asupra bolului fierbinte (3)!

e La prima utilizare a multicooker-ului este posi-
bila aparitia unui miros strain de la elementul de
incalzire, acest aspect este unul normal.

. Dupa incheierea prepararii vor rasuna 5 semnale
sonore, aparatul va trece in regimul de mentinere
a temperaturii, pe display va fi vizualizat timpul de
functionare in regimul de mentinere a temperaturii.

Remarca:

Desi aparatul mentine temperatura méancarii gatite

pana la 12 ore, nu se recomanda sa lasati alimen-

tele preparate in bol pentru mult timp, deoarece
acest lucru poate duce la alterarea alimentelor.

Nu utilizati regimul de mentinere a temperaturii pen-

tru incélzirea alimentelor reci.

Dupa prepararea alimentelor la aburi nu scoateti ali-

mentele cu mainile, utilizati ustensile de bucétarie.

1
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12. Daca este necesar sa opriti programul de preparare
a alimentelor apasati butonul (20) «<STOP».

RECOMANDARI

Puteti utiliza programele «laurt» si «Multibucatar» pen-
tru cresterea aluatului.

Cresterea aluatului - este o etapa de preparare a alu-
atului nemijlocit fnainte de coacere. In timpul cresterii
are loc fermentarea intensiva, este restabilita structura
aluatului, acesta creste considerabil in dimensiuni. O
conditie de baza a unui proces reusit consta in lipsa
curentilor de aer si in mentinerea temperaturii constante
(in jur de 40°C), conditii asigurate in programele «laurt»
si «Multibucatar».

Reteta aluat:

400 g de faina

350 ml de lapte (puteti sa-I diluati cu apa)

Sare

Zahar

1,5 lingurita de drojdie uscata

1,5 lingurita de unt

« Amestecati toate ingredientele uscate, apoi ada-
ugati laptele. Framantati bine si asezati in bol (3).

« Apasand consecutiv butonul (26) «MENIU», selec-
tati regimul «laurt» sau «Multibucatar».

« Pentru programul «Multibucatar» setati temperatura
35°C-45°C (vezi titlul «Butonul (21) «Multibucatar»).

« Setati durata de functionare 1 ora (vezi titlul «Utili-
zarea multicooker-ului»).

« Apasati butonul (27) «<START» pentru a porni acest
regim.

Remarca: Pentru obtinerea unui rezultat optim nu des-

chideti capacul multicooker-ului (6) pana la incheierea

programului.

CURA]’ARE SIINTRETINERE
Scoateti fisa cablului de alimentare din priza si per-
miteti aparatului sa se raceasca.

« Stergeti carcasa (1) si capacul (6) cu un material
usor umezit, apoi stergeti pana la uscare.

« Spalatj toate accesoriile detasabile, supapa de aburi
(11), ecranul de protectie (5) si bolul (3), paharu-
tele pentru iaurt (28) si capacele la acestea in apa
calda cu un agent de curatare neutru, clatiti cu apa
curgatoare.

« Spalati bine supapa de aburi (11) si ecranul de pro-
tectie (5) Tnainte de a le instala la loc.

« Nuintroduceti bolul (3) in masina de spalat vase.

« Stergeti suprafata elementului de incalzire (13) (nu-
mai daca acesta s-a racit), nici intr-un caz nu permi-
teti patrunderea apei in interiorul carcasei.

« Nu scufundati carcasa aparatului (1), cablul de ali-
mentare (18) si fisa cablului de alimentare (18) in
apa sau alte lichide.

« Nu utilizati pentru curatarea aparatului si a accesori-
ilor agenti de curatare abrazivi si agresivi.
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PASTRARE
« Deconectati aparatul si efectuati curatarea aces-
tuia.

« Pastrati aparatul la un loc uscat si racoros, inacce-
sibil pentru copii.

Continut pachet

Multicooker (cu ecran de protectie detasabil si supapa
de aburi) — 1 buc.

Bol — 1 buc.

Platou pentru gatire la aburi — 1 buc.
Polonic — 1 buc.

Spatula — 1 buc.

Pahar de méasura — 1 buc.

Paharute pentru iaurt cu capacele — 6 buc.
Cablu de alimentare — 1 buc.

Suport pentru pahare — 1 buc.

Instructiune — 1 buc.

Specificatii tehnice

Alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum maxim de putere: 800 W
Capacitate bol: 5 |

Producatorul isi rezerva dreptul s& modifice designul
si caracteristicile tehnice ale aparatelor fara preaviz.

Termenul de functionare a aparatului - 3 ani.

Garantie

in legaturéd cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul
de garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonu-
lui de plata sau a oricarui alt document financiar, care
confirma cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor EMC,
intocmite in conformitate cu Directiva
c € 2004/108/EC i Directiva cu privire la elec-
trosecuritate/joasa tensiune (2006/95/EC
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MULTIFUNKCNI PARNi HRNEC
Multifunk&ni hrnec je ur€en k pfiprave a ohfivani jidel.

Popis

. Téleso multifunk&niho hrnce
Klavesa otevirani poklice
Nadoba na pfipravu potravin
Zapadky ochranné clony
Ochranna clona

Poklice hrnce

Uchyt na prenageni

Pripojka privodniho kabelu
Displej

10. Ovladaci panel

11. Parni ventil

12. Otvor pro vypousténi pary

13. Topné téleso

14. Teplotni snimac

15. Nabéracka

16. Odmérka

17. Obracecka

18. Privodni kabel

19. VloZka pro vareni v pare
Ovladaci panel

20. Tlagitko STOP/UdrZovani teploty
21, Tlagitko MULTIKUCHAR

22, Tlagitko CAS

23. Tlagitko zvétSeni nastavované hodnoty «+»
24. Tlagitko zmens§eni nastavované hodnoty «-»
25. Tlagitko ODLOZENY START

26. Tlacitko MENU

27. Tlagitko (27) START

28. Doplrikové prislusenstvi: Kelimky na jogurt s vicky
29. Drzak napoju

©CoNoahwN =

Upozornéni!

Pro vysSi bezpetnost se doporuduje instalovani do
elektrického obvodu proudového chranice (RCD) s jme-
novitym rezidualnim proudem neprevysujicim 30 mA, pro
instalaci RCD se obratte na odbornika.

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred uvedenim multifunk&niho hrnce do provozu si po-

zorné prectéte tuto prirucku a uschovejte si ji jako zdroj

potfebnych informaci.

Pouzivejte pfristroj pouze pro ucely, k nimZ je urcen,

jak je popsano v této priru¢ce. Nespravné zachazeni s

pristrojem miZe zpUsobit jeho poruchu, $kodu na zdravi

uZivatele nebo na jeho majetku.

* Pred zapojenim pristroje peclivé zkontrolujte pfi-
vodni kabel a pfipojku pfivodniho kabelu umisténou
na télese pristroje a ujistéte se, Ze nejsou posko-
zeny. Nepouzivejte pristroj s poskozenym privodnim
kabelem, vidlici privodniho kabelu a pfipojkou pfi-
vodniho kabelu.

* Pred zapnutim se presvédcte, Ze napéti v elektrické
siti odpovida provoznimu napéti pristroje.

» Sitovy kabel je vybaven vidlici s uzemné&nim, zapo-
jujte ji do radné uzemnéné zasuvky.

* Nepouzivejte adaptéry pfi zapojeni pristroje do sit&.
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DohliZejte aby pfivodni kabel byl Fadné& zapojen do
pripojky na télese pristroje a do elektrické zasuvky.
PouZivejte jenom privodni kabel, ktery je soucasti
baleni, nepouZivejte pfivodni kabel od jinych pfi-
stroja.

PouZzivejte jenom prisluSenstvi, které se dodava
spolu s timto spotrebi¢em.

Umistujte pfistroj na rovném teplovzdorném povr-
chu, ve vzdalenosti od zdroju vody, tepla a otevie-
ného ohné.

Umistujte pfistroj tak, aby elektricka zasuvka byla
snadno pristupna.

PouZivejte multifunk&ni hrnec v mistech s dobrym
vétranim.

Nevystavuijte pfistroj plisobeni pfimého slune¢niho
zareni.

Neumistujte pristroj v bezprostfedni blizkosti zdi a
nabytku. Nad multifunk&nim hrncem musi byt volny
prostor nejméné 30-40 cm.

Nedopoustéjte, aby se privodni kabel dotykal hor-
kych a ostrych povrch(. Vyvarujte se poskozeni izo-
lace privodniho kabelu.

Nikdy se nedotykejte pfivodniho kabelu nebo vidlice
privodniho kabelu mokryma rukama.

Neponoftujte pfistroj, privodni kabel ani vidlici pfi-
vodniho kabelu do vody nebo jakékoli jiné kapaliny.
Pokud by pfistroj spadl do vody, okamZité odpojte
ho od sit&. Pfi tom v Zadném pfipadé neponotujte
ruce do vody. Ohledn& mozZnosti dal§iho pouZivani
pristroje se poradte v autorizovaném servisnim
stredisku.

Nevkladejte cizi predméty do otvort pro vystup
pary, dbejte aby se cizi predméty nedostaly mezi
poklici a téleso multifunk&niho hrnce.

Nikdy nenechavejte pristroj bez dozoru, vidy vy-
pnéte pfistroj a odpojte ho od elektrické sité pokud
ho nepouzivate.

Aby nedoslo k popareni, nenaklanégjte se nad otvo-
rem pro vystup pary. Dbejte zvySené opatrnosti pfi
otevirani poklice multifunk&niho hrnce b&hem pfi-
pravy jidel. Nebezpe€i popareni!

Aby nedoslo k popaleni rozstfikavanym horkym ole-
jem nesklangjte se nad hrncem za provozu v rezimu
Smazeni.

Udrzujte v Cistoté viko parniho ventilu, o€istéte ho
v pripadé zaspinéni.

V Zadném pripadé nepouZivejte pristroj bez viozené
do né&j ohfivaci nadoby, ochranné clony a vika par-
niho ventilu. Také nikdy nezapinejte multifunk&ni hr-
nec bez potravin a dostate€ného mnoZzstvi tekutiny
v nadobé.

Nikdy nepouZzivejte multifunkéni hrnec s poskoze-
nym silikonovym t&sné&nim ochranné clony.

Pri pfipravovani jidel dodrZujte doporuceni tykajici
se mnoZstvi suchych potravin a tekutin.
Nevyndavejte ohfivaci nadobu za provozu pfistroje.
Pristroj za provozu nezakryvejte.

Upozornéni! P¥ivareni potravin v pare dohliZzejte na
hladinu tekutiny v nadobg, dolijte vodu do nadoby
dle potreby. Nenechavejte pristroj bez dohledu!



Nikdy neprendSejte pfistroj za provozu. PouZijte
uchyt pro prenadeni, predem odpojte pfistroj od
sité, vyndejte nadobu s potravinami a nechte ho vy-
chladnout.

Za provozu se viko multifunk&niho hrnce, nadoba a
také Casti télesa pfistroje silné zahfivaji, nedotykejte
se jich, pokud potfebujete vyndat horkou nadobu
pouzijte kuchyriské rukavice.

Pravidelné Cistéte pfistroj.

Nedovolujte détem aby si s pfistrojem hraly.

Kvali bezpe&nosti d&ti nenechaveijte bez dozoru ige-
litové sacky, pouZzité pri baleni.

Upozornéni! Nedovolujte détem aby si hraly s ige-
litovymi sacky a balici folii. Nebezpeci zaduseni!
Tento spotfebi€ neni ur€en pro pouzivani détmi
nebo osobami se snizenymi schopnostmi, pokud
osoba odpovédna za jejich bezpe&nost jim neda od-
povidajici a srozumitelné pokyny k bezpenému po-
uZiti pristroje a nepouci je o nebezpedi vyplyvajicim
z jeho nespravného pouziti.

Nikdy nepouZivejte pfistroj vné budovy.

Aby nedoslo k poSkozeni, prepravujte pristroj jenom
v tovarnim obalu.

Pri odpojovani pfistroje od elektrické sité nikdy ne-
tahejte za privodni kabel, vezméte se za sitovou vi-
dlici a opatrné vytahnéte ji ze zasuvky.

Nikdy nepouZivejte pfistroj pokud ma poskozeny
privodni kabel nebo sitovou vidlici, ma preruso-
vany chod a také po jeho spadnuti. Nikdy se nepo-
kousSejte pristroj samostatné opravit. Pro eventualni
opravu se obratte na autorizované servisni stfe-
disko.

Skladujte pfistroj v suchém chladném mist& mimo
dosah déti.

SPOTREBIC JE URCEN POUZE PRO POUZITi V DO-

MA

CNOSTI

PRAVIDLA POUZITi NADOBY NA PRiPRAVU

PO

KRMU (3)

PouZivejte multifunk&ni hrnec a pfisluSenstvi pouze
k tcelum, k nimZ jsou urceny.

Nikdy nepouZivejte ohfivaci nadobu (3) pro pfipravu
pokrm0 na jinych zahfivacich pfistrojich nebo var-
nych deskach.

Nenahrazujte nadobu (3) jinou nadobou na pfi-
pravu jidel.

Dbejte, aby povrch topného télesa (13) a dno ohfi-
vaci nadoby (3) byly vzdy &isté a suché.

Aby nedoslo k poskozeni neprilnavého povlaku ni-
kdy nekrajejte potraviny pfimo v nadobé (3).

Nikdy nenechavejte a neskladujte v nadobé (3) ja-
kékoli cizi predméty.

B&hem pfipravy jidel michejte potraviny v nadobé
(3) pouze obraceckou (17) nebo nabérackou (15),
muZete k tomuto ucelu pouZit také dievéné, umélo-
hmotné nebo silikonové kuchyriské nacini.

K michani potravin v nadobé (3) nikdy nepouZivejte
kovové predméty, které by mohly poskodit nepfil-
navy povlak nadoby (3).
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« Po vareni jidel s pouZitim kofeni a pfisad je tfeba
umyt nadobu (3) hned po ukon&eni vareni.

« Aby nedoslo k poSkozeni nepfilnavého povlaku ne-
davejte nadobu (3) pod proud studené vody hned
po ukon&eni pripravy pokrm(, nechte ji nejdfiv vy-
chladnout.

¢ Nadoba (3) neni uréena k myti v mycce nadobi.

PRED PRVNiM POUZITIM

V pFipadé prepravovani nebo skladovani multifunkcé-

niho hrnce pFi nizké teploté, je tfeba ho nechat pri

pokojové teploté po dobu nejméné dvou hodin.

— Vyndejte pristroj z obalu, odstrarite veSkeré nalepky
a obalové matrialy, prekazejici provozu multifunkg-
niho hrnce.

— Umistéte pfristroj na rovném teplovzdorném povr-
chu, ve vétsi vzdalenosti od kuchyfiskych zdrojl
tepla (jako je plynovy sporak, elektricky sporak nebo
varna deska).

— Postavte pfistroj tak, aby vzdalenost mezi zdi a pfri-
strojem byla nejméné 20 cm, a volny prostor nad
nim byl nejméné 30-40 cm.

— Neumist'ujte pristroj v bezprosttfedni blizkosti pred-
métl, které mohou byt poskozeny vysokou teplotou
vystupujici pary.

Upozornéni! Neumist’ujte pFistroj v blizkosti van,

umyvadel a jinych nadrzi s vodou.

— Otevrete poklici hrnce (6) stisknutim tlagitka (2) a
vyndejte nadobu (3).

— Umyjte vSechny odnimatelné ¢asti teplou vodou s
neutralnim mycim prostfedkem: nadobu (3), obra-
cecku (17), nabéracku (15), odmérku (16) a vliozku
pro vareni v pare (19). Pak oplachnéte je tekouci vo-
dou a osuste.

— Pred pfipravou jogurtu umyjte kelimky (26) a jejich
vitka teplou vodou s neutralnim mycim prostfed-
kem.

— Vydezinfikujte kelimky (26) a vicka tak, Ze oplach-
néte je vrouci vodou.

— Dukladné osuste viechny odnimatelné sou&astky.

— Teleso pristroje (1) otfete vihkou latkou, pak utfete
do sucha.

— Sundejte parni ventil (11), rozeberte ho oto¢enim

dolni &asti ventilu ve sméru Sipky . Umyjte ven-
til s neutralnim mycim prostfedkem. Sestavte ventil

(11) oto€enim dolni ¢asti ventilu ve sméru Sipky ﬁ
a namontujte ventil (11) na své misto.

— Sundejte ochrannou clonu (5) tak, Ze zatahnéte za
zapadky (4). Omyjte ochrannou clonu (5) teplou vo-
dou, osuste a namontujte clonu (5) na své misto:
vloZte horni ¢ast clony (5) do draZzek na poklici (6),
zatlaCte na dolni ¢ast clony (5) tak aby se ozvalo
klapnuti zapadek (4).

NASTAVENi AKTUALNIHO CASU

1. VlozZte konektor privodniho kabelu (18) do pripojky
(8), a vidlici privodniho kabelu (18) do elektrické za-
suvky, pfi tom se rozsviti nasviceni displeje (9) a za-
zni zvukovy ton.



2. Stiskn&te a podrite tlagitko (22) CAS kolem 3 vte-
fin, zazni zvukovy tén a &iselné oznaceni hodin za-
¢ne blikat.

3. Opakovanym mackanim nebo podrzenim tlagitek
(23) «+» nebo(24) «-», nastavte aktualni pocet hodin
(Cas se nastavuje ve 24 hodinovém formatu).

4. Znovu stiskné&te tlagitko (22) CAS, pak tlagitky (23)
«+» a (24) «-» nastavte aktudlni po&et minut.

5. Pro ukongeni nastavovani stisknéte tlacitko (27)
START.

6. Na displeji (9) se zobrazi aktualni ¢as a dvojtecky
«:» budou blikat.

Poznamka: Pokud jste béhem 10 vterin neprovedli

Zadny ukon nebo nepotvrdili nastaveny cas stisknutim

tlaCitka (27) START, aktudlini ¢as se nezobrazi.

TLACITKA NA OVLADACIM PANELU (10)

KaZdé stisknuti tlacitka na ovladacim panelu (10) je

doprovazeno zvukovym ténem.

Tlaéitko (20) STOP/UdrZovani teploty

AZ bude pfiprava pokrmu ukon&ena, pristroj automa-

ticky prejde do reZimu udrZovani teploty, na displeji (9)

se bude zobrazovat odpocet €asu straveného v rezimu

ohfivani. Pro vynuceny pfechod z pohotovostniho re-

Zimu do reZimu udrZovani teploty stisknéte tlagitko (20).

Poznamka:

— NepouZivejte funkci udrZovani teploty k ohfivani
studenych pokrma.

— Funkce udrZovani teploty neni dostupna v programu
Jogurt a Multikuchar (pokud nastavena teplota je
méné 70°C).

— Jidlo muZe zlstat v reZimu udrZovani teploty aZ do
12 hodin.

— Pro vypnuti rezimu udrzovani teploty stisknéte tla-
¢Gitko (20) STOP/UdrZovani teploty.

Poznamka: Aby nedoslo k pfipaleni pokrmu v programu

Pecivo, hned po ukonceni pfipravy pokrmu je treba

vypnout reZim udrZovani teploty stisknutim tlacitka (20)

STOP/UdrZovani teploty.

Ukongéeni pFipravy/zrusSeni nastaveni

PouZijte tlagitko (20) STOP/UdrZovani teploty ke zrueni
zvolenych nastaveni pfed zacatkem pripravy nebo pro
nucené ukon&eni programu pripravy.

Tlagitko (21) MULTIKUCHAR

Program Multikuchaf umoZiuje uZivateli ruéni nastaveni

teploty a délky pripravy potravin. PouZzijte tlacitko (21)

pro rychly pfechod k tomuto programu.

— Po zvoleni programu Multikuchaf nastavte pomoci
tlagitek (23) «+» a (24) «-» poZzadovanou teplotu za-
hfivani od 35°C do 150°C.

— Stisknéte tlagitko (22) Cas, pak nastavte délku pfi-
pravy jak je popsano v odstavci PouZiti multifunké-
niho hrnce (bod 8.).

Tlagitko (22) CAS
Toto tlagitko je ur€eno pro prechod k nastaveni délky
pripravy potravin v nastaveni aktualniho €asu.

Tlacitka (23) «+» a (24) «-»
PouZijte tlacitka (23) a (24) pro nastaveni aktualniho
CGasu, délky pripravy potravin, teploty (v programu Multi-
kuchar), a €asu, ke kterému priprava musi byt ukoncena
(funkce odloZeného startu).

Tlag&itko (25) ODLOZENY START

Pomoci tohoto tlagitka Ize pfedem nastavit ¢as, ke kte-

rému proces pripravy bude ukonc&en. Tato funkce neni

dostupna v programech Smazeni, Pec€ivo a Ohfivani.

« Zvolte program a nastavte délku pfipravy (viz PouZziti
multifunk&niho hrnce).

+  Stiskn&te tlagitko (25) ODLOZENY START, na displeji
se zobrazi blikajici indikator OdloZeny start.

« Tlagitky (23) «+» a (24) «-» nastavte ¢as odloZzeného
startu v minutach.

+  Opakovan& stiskn&te tladitko (25) ODLOZENY
START a tlagitky (23) «+» a (24) «-» nastavte ¢as od-
loZeného startu v hodinach.

« Pro spusténi funkce odloZzeného startu stisknéte
tlacitko START (27), na displeji se budou zobrazovat
nazev zvoleného programu a jeho délka a také indi-
kator OdloZeny start.

Priklad:

— Pokud délka programu je 30 minut, a pokrm musi
byt pripraven k 15:30, pristroj ztustane v pohoto-
vostnim reZimu do 15:00 (na displeji se bude zobra-
zovat indikator OdloZeny start). V 15:00 zazni jeden
zvukovy tén, objevi se indikator Casovaé a zadne
odpocitavani Easu pfipravy. Priprava bude ukon-
&ena po 30 minutédch.

Tlagitko (26) MENU
Opakovanym zmadcknutim tlagitka (26) zvolte program
zpracovani potravin.

Programy pftipravy(Tabulka 1)

Program Délka Standardné
zpracovani | nastaveny ¢as
(v hodinach) | (v hodinach)

Kroupy/ryze 0:20 - 2:00 0:30

Mié&na kase 0:30-0:50 |[0:40

Kase 0:40-3:00 |0:50

Rizoto 0:20-1:00 |0:30

Polévka 0:30 - 3:00 0:50

Huspenina 1:00 - 6:00 2:00

Multikucha? 0:10 - 6:00 0:15

(Cas/teplota) 35°C - 150°C | 130°C

Jogurt 6:00 - 10:00 |6:00

Smazeni Neuvadi se

Duseni 0:20 - 1:00 0:50

Vareni/V pare 0:05-1:00 0:20

Ohfrivani 0:10-0:40 |0:20

Pecivo 0:25 - 2:00 0:50




Poznamka:

Za provozu v reZimu Pecivo a Chléb neotevirejte po-
klici dokud proces peceni neskonci.

Aby se jidlo po ukonc¢eni programu Pecivo nepripa-
lilo, vypnéte funkci udrZovani teploty stisknutim tla-
Citka (20) STOP/UdrZovani teploty.

Podle programu SmaZeni hrnec funguje podobné
sporaku a uZivatel musi kontrolovat pfipravu jidla
samostatné a také vypnout pristroj, aZ bude jidlo
hotové.

NepouZivejte reZim udrZovani teploty k ohrivani stu-
denych pokrmd.

Recepty pokrmu najdete v knize recepti (je
soucasti baleni). Vsechny recepty maji pouze
charakter doporuéeni, nebot’ uvedené v recep-
tech mnoZstvi a poméry ingredienci se mohou
lisit dle mistnich specifik potravin a nadmor-
ské vysky.

Tlacitko (27) START

Zapnéte zvoleny program pripravy potravin jednorazo-
vym stisknutim tlagitka (27) START. Po ukon&eni pro-
gramu pripravy multifunkéni hrnec automaticky prejde
do rezimu udrZovani teploty (kromé program( Jogurt
a Multikuchar).

Pro nucené zastaveni procesu pripravy stisknéte tlacitko
(20) STOP/UdrZovani teploty.

POUZITi MULTIFUNKCNIHO HRNCE

1. VloZte potfebné potraviny do nadoby.

Poznamka: Dbejte, aby potraviny a tekutiny nepresa-

hovaly maximaini hladinu oznaéenou 10, a nebyly pod

znackou minimaini hladiny 2. Znaéka maximaini hladiny
pro ruzné kase (kromé ryZe) je 8 CUP.

Obecny priklad odméreni krup a mnoZstvi vody po-

tfebné k jejich uvareni (na pfFikladu ryze):

Odmeéfte ryzi odmérkou (16) (do jedné odmérky

se vejde priblizné 160 g ryZe), umyjte ji a dejte do

hrnce.

Pridejte vodu, pouZijte k tomu stupnici v nadobé (3)

s oznadenim v sklenicich (CUP). Na stupnici jsou

znacky ukazujici pomér ryze a vody.

Napriklad: kdyZ nasypete 4 odmérky ryZe, musite nalit

vodu do znacky 4 sklenice na stupnici CUP.

Doporuceny pomér ryze a vody pro pripravu fidkych

mlé&nych kasi je 1:3.

2. Vlozte nadobu (3) do vnitfniho prostoru pristroje.
Presvédcte se, Zze nadoba (3) je vloZzena rovné a
tésné doléha na povrch topného télesa (13).

Poznamka:

NepouZivejte nadobu (3) k myti krup a kréjeni po-

travin, tim byste mohli poSkodit nepfilnavy poviak.

Presvédcte se, Ze ve vnitfnim prostoru a na dné na-

doby (3) nejsou cizi predméty, znecisténi ani voda.

Pred pouZitim otrete vnéjsi povrch a dno nadoby

(3) do sucha.

V prostiedni ¢asti topného télesa (13) je umistén

teplotni snimac ( 14). DohliZejte na to, aby pohybu

snimace ( 14) v svislé ose nic nebranilo.
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Pokud vafite pokrm v pare, dejte vioZku s potra-
vinami (19) do nadoby (3), do které pfedem na-
lijte vodu tak, aby vafici se voda nedotykala se dna
vlozky (19).

Zavrete poklici (6) tak aby se ozvalo klapnuti.
Zapojte konektor privodniho kabelu (18) do pfi-
pojky (8) a vidlici privodniho kabelu (18) zapojte do
Zasuvky.

Pro vybér automatického programu pfipravy opa-
kované mackejte tlacitko (26) MENU, pfi tom se na
displeji (9) budou zobrazovat blikajici indikatory pro-
gramu pripravy.

V programu Multikuchaf mlzZete nastavit teplotu
pripravy potravin od 35°C do 150°C. Nastavte po-
Zadovanou hodnotu teploty pomoci tlagitek (23)
«» @ (24) «».

Pro v8echny programy je pfednastaven odpovidajici
Cas pripravy, ktery mizete zménit. Pro zménu Casu
pripravy stisknéte tlagitko (22) CAS, pak pomoci
tlagitek (23) «+» a (24) «-» nastavte pozadovany ¢as
v minutych. Opakované stisknéte tlagitko (22) CAS
a tlacitky (23) «+» a (24) «-» nastavte €as pripravy
v hodinach (viz Tabulku 1).

Pro spusténi pfipravy potravin stisknéte tlacitko
(27) START.

Poznamka: pokud béhem procesu pfipravy dojde k na-
hlému vypadku elektrického proudu, pristroj zachova
vSechna nastaveni po dobu 40 minut. Pokud dodavka
proudu bude obnovena béhem téchto 40 minut, pri-
stroj bude automaticky pokracCovat v pfipravé. Pokud
doba vypadku proudu bude delsi neZ 40 minut, znovu
proved’te nastaveni pfistroje.

10. Kontrolujte proces pfipravy potravin, podle potfeby
michejte potraviny umélohmotnou nabé&rackou (15)
nebo obraceckou (17). NepouZivejte kovové pred-
méty, které mohou poskodit nepfilnavy povlak na-
doby (3).

o s

9.

Upozornéni!

Nikdy nenechavejte zapnuty pFistroj bez do-
hledu.

Aby nedoslo k popareni, dbejte zvySené opa-
trnosti pFi otevirani poklice (6), nenaklanéjte
se nad parnim ventilem (11) za provozu multi-
funkéniho hrnce, nedavejte nechranéné casti
téla nad nadobu (3)!

P¥i prvnim pouZiti multifunkéniho hrnce se miuze
objevit zvlastni zapach z topného télesa, to je
bézZné.

Po ukon&eni pfipravy zazni 5 zvukovych tond, pfi-
stroj prejde do reZimu udrZovani teploty, na displeji
se bude zobrazovat ¢as straveny v reZzimu udrzo-
vani teploty.

Poznamka:

PrestoZe pristroj je schopen udrZovat teplotu ho-
tového pokrmu do 12 hodin, nedoporucujeme ne-
chavat pfipravené pokrmy v nadobé multifunkéniho
hrnce na delsi dobu, nebot’ kvili tomu by se mohly
zkazit.

1.



— NepouZivejte reZim udrZovani teploty k ohfivani po-

travin.

Po ukoné&eni vafeni potravin v pare nevyndavejte po-

traviny rukama, pouzijte kuchyriské nagini.

12. Pokud potfebujete vypnout program pfipravy potra-
vin stisknéte tlagitko (20) STOP.

DOPORUCENI

MdzZete pouzit program Jogurt nebo Multikuchaf pro
kynuti tésta.

Kynuti tésta je €ast procesu pripravy tésta bezpro-
stfedné pred pecenim. BEéhem kynuti probiha intenzivni
kvaSeni, struktura tésta se obnovuje a objem se zna¢né
zvétSuje. Jednou ze zakladnich podminek Uspé&sného
procesu kynuti t&sta je eliminovani pravant a udrzovani
stalé teploty (kolem 40°C), coZ je zabezpe&eno v progra-
mech Jogurt a Multikuchar.

Recept tésta:

400 g hladké mouky

350 ml mléka (Ize smichat s vodou)

sal

Cukr

1,5 I1Zi€ky suchych drozdi

1,5 IZice masla

* Smichame v8echny suché ingredience, pak pfi-
dame mléko. Dukladné zamichame a vloZime do
nadoby (3).

Opakovanym mackanim tlagitka (26) MENU zvolime
reZim Jogurt nebo Multikuchar.

V programu Multikucha¥ nastavime teplotu 35°-45°C
(viz odstavec Tlacitko (21) Multikuchar).

Nastavime délku provozu 1 hodinu (viz odstavec Po-
uZiti multifunkéniho hrnce).

Stiskneme tlac¢itko (27) START pro spusténi hrnce
v tomto rezimu.

Poznamka: Pro dosaZeni nejlepsiho vysledku neote-
virejte poklici multifunkéniho hrnce (6) aZ do skonceni
programu.

CISTENi A UDRZBA

Vyndejte vidlici pfivodniho kabelu z elektrické za-
suvky a nechte pfistroj vychladnout.

Otrete téleso (1) a poklici (6) vihkym hadfikem, pak
utfete do sucha.

V8echny odnimatelné soudastky v&etné parniho
ventilu (11), ochranné clony (5) a nadoby (3), ke-
limkU na jogurt (28) a jejich vicek umyjte teplou vo-
dou s neutralnim mycim prostfedkem a oplachnéte
tekouci vodou.

Dulkladn& umyjte parni ventil (11) a ochranou clonu
(5) nez je namontujete na jejich misto.

Nikdy nemyjte nadobu (3) v my&ce nadobi.

Otfete povrch topného télesa (13) (jenom za stu-
dena), v Zadném pfipadé nedopoustéjte, aby se
voda dostala dovnitf télesa pfistroje.

Neponoftujte téleso (1), pfivodni kabel (18) ani vidlici
privodniho kabelu (18) do vody nebo jiné kapaliny.
Nikdy nepouZivejte k myti pfistroje a prisluSenstvi
abrazivni a agresivni myci prostredky.
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SKLADOVANI

Odpoijte pfristroj a proved'te jeho &isténi.

Skladujte pfistroj v suchém chladném mist& mimo
dosah déti.

Obsah baleni

Multifunk&ni hrnec (s odnimatelnym ochrannou clonou
a parnim ventilem) — 1 kus
Nédoba - 1 kus

Vlozka pro vareni v pare — 1 kus
Nabéracka — 1 kus

Obracecka — 1 kus

Odmeérka - 1 kus

Kelimky na jogurt s vicky — 6 kus
Privodni kabel — 1 kus

DrZzak napoju — 1 kus
UZivatelska priru¢ka — 1 kus

Technické parametry
Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximalni ptikon: 800 W

Objem nadoby: 5 |

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit vzhled a technické
parametry pfistroje bez pfedchoziho oznameni.

Zivotnost pFistroje - 3 roky.
Zaruka
Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pfistro-

je. P¥i uplatfiovani narokt b&hem zaruéni Ih(ty je tfeba
predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

q3

Tento vyrobek odpovida poZadavkum na
elektromagnetickou kompatibilitu, stano-
venym direktivou 2004/108/EC a piredpi-
sem 2006/95/CE Evropské komise o niz-
konapétovych pristrojich.



YKPAIHbCKA

MYJIbTIBAPKA
MynbTiBapka npu3HadyeHa Ans nNpuroTyBaHHS i pos3i-
rpiBaHHS ixi.

Onuc

1. Kopnyc mynbtiBapku

2. Knasgiwa BigKpUTTS KPULLKWN

3. Yawa ans npuroTyBaHHsa NPOAYKTiB

4. dikcaTopun 3aXMCHOro eKkpaHy

5. 3axucHuin ekpaH

6. Kpuwka mynbsTiBapkun

7. Pydka ons nepeHeceHHs

8. THI3ZO0 ANg NiaKNioYeHHs MepexeBoro LHypa

9. Oucnnei

10. NaHenb ynpaeniHHSA

11. Maposwuii knanaH

12. OTBip BUXOAY Napy

13. HarpiBanbHuit enemeHT

14. Jat4mk Temneparypm

15. ONoNoHMK

16. MipHuin cTakaH

17. Nonatka1l

18. MepexeBuii LUHYp

19. NigaoH ANnsa rotyBaHHNA Ha napy

MaHenb ynpaeniHHA

20. Knonka «CTOMN/NMIATPYMYBAHHYA Temnepatypu»

21. KHonka «MYJIbTIKYXAP»

22.KHonka «4AC»

23. KHornka 306iNblUEHHS 3HAYEHHS «+», WO HanalTo-
BYETbCS

24.KHonka 3MEeHLUEHHSI 3HAYEHHS1 «-», L0 HanawTo-
BYETbCS

25. Knonka «BIAKJTALEHW CTAPT»

26. KHonka «MEHIO»

27. KHonka «CTAPT»

28. [lonatkoBsi akcecyapw: CTakaHYuKu 4515 OrypTy 3
KpuLueykamm

29. Tpumay ons vawi

VYBara!

Jns ponaTkoBOro 3axvcTy AOUiIbHO BCTAHOBUTU B
NaHUIO3i XMBAEHHA MYNbTIBAPKM NPUCTPIA 3aXUCHOro
BiAKtoueHHs (M3B) 3 HOMiHaNbHUM CTPYMOM Crpaubo-
BYBaHHS, WO He nepesuLlye 30 MA, ans yctaHosku 3B
3BEPHITECS A0 daxiBus.

3AXOAUN BE3MNEKU

Mepep noyatkom ekcnayaTtauii MyJbTiBapku

YBaXKHO NpouYuTaiiTe AilCHUII NOCIGHUK NO ekcny-

i 36epexiTb i0ro A1 BUKOPUCTAHHS B IKOCTi

AOBiAKOBOro marepiany.

BukopucToByTe MynbTiBapKy nvLle no ii npamomy npum-

3HaYeHHIO, SK BUKI3AEHO B AAHOMY KepiBHWMUTBI. He-

npaBusibHE NOBOAXKEHHS 3 MPUCTPOEM MOXE NMPUBECTUN

[0 Oro NONOMKM, CIPUYMHEHHS LUKOAW KOPUCTYBaYeBi

abo Moro MaiHy.

+ Tepen BUKOPUCTAHHSM NpUNaay yBaxHo OrfsiHeTe
MepexXeBU LIHYP | po3’'iM Ansa NigKNlYeHHs mMe-
pexeBoOro LlHypa, po3TalloBaHWA Ha Kopnyci
npunagy, nepekoHaiTecs, WO BOHN He MaloTb Mo-
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LKoAXeHb. He BuKopucTOByiiTe npunag npu no-
LWKOAXXEHOMY MepexeBoMy LWHypi abo po3’emi
MEepPEXEeBOro LLUHypa.

Mepen, BKJIIOYEHHSIM NPUCTPOIO NepeKoHamTecs, Lo
Hanpyra enekTpuU4Hoi Mepexi Bignosigae pobouin
Hanpysi NpucTpoto.

MepexeBuii LIHYp 3a6e3neyeHunii «EBPO BUJIKOIO»;
BKJ/ItOYANTE ii B PO3ETKY, LLO Ma€ HAAINHNIA KOHTaKT
3a3eMJIEHHS.

Mpy NigKNIOYEHHI NPUCTPOIO A0 MEPEXi, HE BUKO-
PUCTOBYITE NEPEXIOHNKN.

CTexTe 3a TUM, Wob MepexeBuii LUHYpP BYB LWibHO
BCTaBNEHWNI B PO3’EM Ha KOPMYyCi MPUCTPOIO | B Me-
pexeBy poO3eTKy.

BUKOPUCTOBYITE N1LLE MEPEXEBUI LLUHYP 3 KOMM-
NIEKTY NOCTayYaHHsl i He BUKOPUCTOBYNTE MEPEXEBUIA
LUHYP Bif, iHLWMX NPUCTPOIB.

BukopuncTOBYIMTE NMLLIE 3HIMHI AeTani, Wo BXOASTbL B
KOM-MNEKT NOCTa4YaHHs.

Po3MmilLynTe NpUCTPIN Ha PiBHIN TENMOCTIAKOO No-
BEPXHi Oaneko Bif, Axxepen Bonoru, Tenna i Bigkpu-
TOro BOTHIO.

BcTaHoBntoMTe NPUCTPIi Tak, Wob AoCTyn A0 Mepe-
XeBOi po3eTku 6yB BiflbHUM.

BuKOPMCTOBYITE MPUCTPIA B MICLUSX 3 XOPOLLOIO
BEHTUNSALIEID.

He nippante npunag Aii NPSAMUX COHAYHMX MPO-
MEHIB.

He poamiwyiite npunag B 6e3nocepenHii 6113b-
KOCTIi BifL CTiHM i Me6niB. BinbHWIA NPOCTIp HaZ MyJb-
TiBapkoto mae 6ytn He meHwe 30-40 cm.

He ponyckante 3iTKHEHHSI MEPEXeBOro LHypa 3
rapsuaMMu

MNOBEPXHSAIMU | FOCTPUMU KpOMKamMu mMebniB. YHuU-
KalTe NOLKOOXKEHHS i3015Lii MepexeBoro LHypa.
3abopoHsIETbCA BpaThCcs 3a MepexeBUn LUHYP i
BUKY MEPEXEBOIO LLHYPa MOKPUMW pyKamu.

He 3aHyploliTe NpUCTPIN, MEPEXEBWUIA LUHYP i BUNKY
MepexeBoro LwHypa y Bogy abo Oyab-ski iHWi pi-
ONHN.

AKLLO NPUCTPI BNae y BOAY, HEranHO BUNMITb Me-
pexeBy BUNKY 3 PO3ETKU, NMLLE MiCNS LbOro MOXHa
Aictati npunag, 3 Boan. 3 NMTaHHs NoJasbLLIOro BU-
KOPVCTaHHS MPUCTPOIO 3BEPHITLCS B aBTOPU30Ba-
HUI CEPBICHUI LIEHTP.

He BCTaBnsinTe CTOPOHHI NpeameTn B OTBOPWU BU-
XOAy napy i CTexTe 3a TUM, o6 CTOPOHHI NpeaMeTH
HE NoNanu MixXk KPULLIKOKO | KOPNYCOM MyNbTiBapKu.
He 3anuwaiite npucTtpin 6e3 Harnsay, 3aBxam Bu-
KAoYaniTe npunag, i BigknoyanTe noro Big, mepexi,
akwo Bu im He kopucTyeTecs.

LLLo6 YHUKHYTM ONiKiB HE HAXUNANTECS Hak OTBOPOM
Ans Buxody napy. JoTpumyiitecs kpailiHboi obe-
PEXHOCTI, BiAKPUBAIOYM KPULLIKY MYNbTIBAPKN B Yac
i 6esnocepenHbO Micns NPUrOTYBaHHS NPOAYKTIB.
Pu3uk oniky napom!

Mpn poboTi npuctpoio B nporpami «O6cmaxy-
BaHHS», WO6 YHUKHYTWU oniky 6pn3kamMu rapsiHoro
mMacna He HaxunsinTecs Hag Jyallelo NapoBapku.



TpumanTe B YMCTOTI KPULLIKY MApOBOro knanaHa, B
pasi 3abpyaHeHHs, oumaiTe ii.

KateropnyHo 3abGOpPOHSIETLCS eKkcryartauia npu-
napy 6e3 BCTAHOBNEHOI Yalli, 3aXMCHOro eKpaHy i
KPULLKM NapoBOro KnanaHa. Takox 3a60poHAETbCS
BK/OYATU MynbTiBapKy 6e3 npoaykTis abo pocrar-
HbOI KiNIbKOCTi PiAVHW B YaLui.

3ab0pOHSETLCA BUKOPWUCTOBYBATU MYNbTiBapKy 3
MOLLUKOAXXEHOK CUIIKOHOBOK MPOKMIAAKOI0 3axuc-
HOro ekpaHy.

JoTpumyntecs pekoMeHdaujh no KinbKOCTi CyXmxX
NPOAyKTIB i pianHN.

He Buitmaiite yawwy nig yac pob6oTu NpUCTPOIO.

He HakpuBaliTe MynbTiBapKy nig 4ac poboTu.
Yeara! lNpu rotyBaHHi NPOAYKTIB Ha napy CTexTte
3a piBHEM piAMHM B Yalli, LONMBaNTE BOAY B Hally
B Mipy HeobxigHocTi. He 3anuwaiTe npuctpii 6e3
Harnsay!

3ab60pOHSAETLCSA NEPEHOCUTN NPUCTPIN Nig Yac po-
60TN. BUKOPUCTOBYIWTE PYYKY ONSi NEePEHECEHHS,
nonepeaHbO BIOKNOYMB NPUCTPIN Big, Mepexi, BU-
MHABLUM Yaly 3 NpoaykTamu i AaBLm MOMYy OCTUr-
HYTU.

Mig yac poboTK HarpiBalOTLCS KpULLIKA, Yalla, a Ta-
KOX JeTani Kopnycy, He TopkanTecs 40 HUX, NPU He-
006XiAHOCTI BUAHATY rapsidy yally, BUKOPUCTOBYNTE
KYXOHHi pyKkaBuLLi.

PerynsipHo NpoBoAbTe YWLLEHHS NpUNaay.

He pos3BonsinTe AitaMm BMKOPMCTOBYBaTU nNpunag B
SAKOCTI irpaLuku.

3 MipkyBaHb 6e3neku aitei He 3anuwalite nonie-
TUNEHOBI MakeTn, BUKOPUCTOBYBAHI a AKOCTI yna-
KOBKM, 63 Harnsay.

YBara! He nosBonsinte gitam rpatuv 3 nonieTUneHo-
BUMM NakeTamu abo nniskoto. He6eaneka sapyxu!
JaHnii NpuCTpii He NpU3HaYeHUn ONs BUKOPUC-
TaHHA AiTbMW | NOABMU 3 OBMEXEHUMU MOXN-
BOCTSIMM, SIKLIO Nuile ocoboto, Wo BiAnoBigae 3a
ix 6e3neKky, HUM He JaHi BiAnoBiAHi i 3p03yMini HUM
iHCTPYKLIii Npo 6e3ne4yHe KOPUCTYBAHHS MPUCTPOEM
i Tiel Hebe3neku, sika MoXe BUHWMKaTK NPWU NOro He-
NpaBWIbHOMY KOPUCTYBaHHI.

3ab60pOoHAETLCA BMKOPWUCTOBYBATM Mpuiag nosa
NPUMILLLEHHAMMN.

LLLo6 YHMKHYTW NOLIKOAXEHb NEepeBO3bTE NPUCTPIN
nvwe B 3aBOACHKINM ynakoBL,.

Biakntoyaroum npucTpin Big enekTpoMepexi, Hikonu
HE Aep-rante 3a MepexeBuii LWHYP, Bi3bMITbCA 3a
MepexXeBy BUJIKY | aKypaTHO BUTArYMTE ii 3 pO3ETKM.
3ab0pOoHSETLCH BMKOPWUCTOBYBATM MPUCTPIA Npu
MOLLKOAXEHHI MepexeBoi BUIk1 abo MepexeBoro
LWHYpa, SKWO BiH npautoe 3 nepebosiMn, a Takox
nicna noro nagiHHa. He HamaranTecs camoCTiHO
PEMOHTYBaTM NPUCTPIA. 3 yCiX NUTaHb PEMOHTY
3BEpTaANTECs B aBTOPU3OBAHWNI CEPBICHWUIA LLEHTP.
36epiraiite NPUCTPIi B CyXOMYy MNPOXON0AHOMY
MiCLi HeQOCTYNHOMY ONs OiTER.

MepeBo3bTe NPUCTPIN NnLLE B 3aBOACHKI yNaKoBLj.
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MPUCTPIV NTPU3HAYEHWIA JINLLIE 171 TOBYTOBOIrO
BUKOPUCTAHHS

MPABUJIA BUKOPUCTAHHS HYALLI AN9 NPU-
FOTYBAHHSI NPOAYKTIB (3)

CTPOro Mo ix MPU3HaYeHHIo.

3ab0opoHSETLCS BUKOpMCTOBYBaTK Yaly (3), BCTa-
HOBNIOKOYM Ti HA HarpiBanbHi Npunaam abo BapubHi
MNOBEPXHi.

3ab60pOoHSETLCS 3aMiCTb YaLli (3) BMKOPUCTOBYBATU
iHLWY EMKICTb ANs1 NPUroTYBaHHA NPOAYKTIB.
CTexTe 3a TUM, o6 NOBEPXHS HAarpiBasbHOro ene-
MeHTy (13) i AHo yawi (3) 3aBxan Bynn YncTUMn i
CYXUMU.

LLLo6 YHUKHYTW MOLIKOAXEHb aHTUNPUrapHOro Mno-
KpUTTS 3aB0OPOHSIETLCA NOAPIOHIOBATY TBEPAi NPO-
AyKTn 6e3nocepeHbo B Yaui (3).

Hikonu He 3anuwaiiTe i He 36GepiraiTe B Yawwi (3) siki-
HebyAb CTOPOHHI NpeaMeTw.

Mig Yac NpuroTyBaHHS NPOAYKTIB B Yawi (3) nepemi-
wyinTe ix nuwe nonatkoto (17) abo onosioHnkom (15)
TaKoX MOXHa BUKOPWUCTOBYBATU AePeB’siHi, Nnactun-
KoBi @60 CUNIKOHOBI KyXOHHI akcecyapu.
3ab0pOHSIETLCS BUKOPWUCTOBYBATU ONsi NEpPeMiLly-
BaHHS NPoAykTiB B yawi (3) meTanesi npeameTy,
SKi MOXYTb MOAPSINATU aHTUNPUrapHe MNOoKPUTTS
Yaui (3).

Mpy npurotyBaHHi 6104 3 BMKOPUCTAHHSM MpU-
npas i cnewjii, BiApasy nicns NPUroTyBaHHS PeKo-
MEHAYETbCSH BUMUTM Hawly (3).

Micnsa 3akiHYEeHHA NPUrOTYBaHHS NPOAYKTIB, B YHUK-
HEHHS1 MOLUKOAXEHHSI aHTUMPUIrapHOro MOKPUTTS,
He nomiwaiTe yawy (3) Bigpasy nig xonogHy Boay,
[anTe NOMY CrnoYaTky OCTUTHYTU.

Yawa (3) He npu3HayeHa AN MUTTS B NOCYA0-
MWIAHIA MaLUWHI.

MEPEA NEPLULMM BUKOPUCTAHHAM
B pa3si TpaHcrnopTyBaHHs ab0o 36epiraHHsi MyJ/bTiBapku

npy KIMHaTHI TemnepaTtypi He MeHLUe [BOX rOAUH.

BuiimiTb NPUCTPIl 3 yNakoBKW, BUAANNTE BCE Naky-
BasibHi MaTepiany i 6yap-sKi HaKNenkn, Wo 3aBaxa-
10Tb HOPMasbHii POBOTI MynbTIBAPKU.

BcTaHoBMTE MynbTiBapKy Ha PiBHY TENOCTIilKY No-
BEPXHIO JAneKko Bif, BCIX KyXOHHMX Axepen Tenna
(rasoBa, enektponnuTa abo BapuiibHa NaHesb).
BcTtaHoBUTE npucTpiii Tak, Wwob Bif, CTiHW OO0 KOp-
nycy MynbTiBapky 3anuwanacs BiicTaHb He MeHLle
20 cMm, a BiNbHWIA NPOCTIP HaA Hel cknagaB He
meHwe 30-40 cm.

He po3milyitTe npucTpin B 6eanocepeaHin 61mab-
KOCTi 40 NpeameTiB, ki MOXYTb OYTN MOLUKOOXKEHi
BMCOKOIO TEMMEPATypoLo Napy, WO BUXOAUTb.

YBara! He po3milwyyiite npunag no6sam3y BaHH,
PpaKkoBuUH abo iHWNX eMKOCTel, HarNmOBHEHNX
BOAOIO.

Biokpuiite kpuwky (6), HaTUCHYB Ha knasiwy (2) i
BUAMITL Yawly (3).
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— TlpomwuiiTe Tennoto BOAOO 3 HENTPabHUM MUIOYUM
3acobom BCi 3HIMHI aeTani: yawy (3), nonatky (17),
onosoHuk (15), MipHWUiA cTakaH (16) i NoTok ans ro-
TyBaHHs Ha napy (19). MNoTtim 06nonocHiTb ix Npo-
TOYHOIO BOAOIO i NpoCcyLInTE.

— [Nepepn nNpurotTyBaHHAM AOrypTy BUMWIATE CTakaH-
YUKM (26) | KPULLKN [0 HUX, TEMNJIO0 BOAOKO 3 HeW-
TpanbHUM MUIOYMM 32CO60M.

— TpopesiHdikyiiTe cTakaHuymku (26) i Kpuwkn, ons
uboro o6aiite ix okponom.

— PeTtenbHO npocyLwwmnTe BCi 3HiIMHI geTani.

— Kopnyc npuctpoto (1) npoTpiTe BONOrol TKaHW-
HOIO, MiCNsA 4Oro BUTPITb AOCYXa.

— 3HimMiTb naposuii knanaH (11), po3bepiTb lioro,
06epHYBLLUN HUXKHIO YaCTUHY kfianaHa no HanpsimMy

CTPINKM « ».

— [pomwuiiTe KnanaH Tennol BOAOIO 3 HenTpasb-
HUM MuIO4UM  3acobom. 36epitb knanmad (11),
06EpPHYBLUN HUXHIO YaCTUHY KnanaHa no Hanpsimy

CTPINKn <<ﬁ»BCTaHOBVITe knanaH (11) Ha micue.

— 3HiMiTb 3axmcHuiA ekpaH (5), HaTUCHYB Ha dikca-
TopU (4). NpomMninTe 3axmMcHUn ekpaH (5) Tennoto
BOZOI0 3 HENTpanbHUM MuioYMM 3acoboM, Mnpo-
CyluMTe i BCTAHOBUTE eKpaH (5) Ha micue: BcTaBTe
BEPXHIO YaCTUHY ekpaHy (5) B ma3u Ha kpwuwLi (6),
HaTUCHYB Ha HWXHIO YacTUHY ekpaHy (5) po kna-
uaHHA ¢ikcatopis (4).

YCTAHOBKA MNOTOYHOrO YACY

1. BcrtaBTe po3’'im MepexeBoro wHypa (18) B rHisgo
(8), a BunKy mepexeBoro wHypa (18) - B po3eTky,
npu LbOMY cranaxHe nigceitka gucnnes (9) i npo-
3BYYUTb 3BYKOBUIA CUTHA.

2. HatucHiTb i yTpumyitTe KHomky (22) «<4AC» 6n13bko
3 cekyHA, NPO3BYYNTb 3BYKOBUW CUMHAT, i LMPOBI
3HAYEHH$ «rOAMHHMKA» MOYHYTb BaMMaTn.

3. TMocnigoBHO HaTUCKylouM abo yTPUMYKOUM KHOMKM

(23) «+» abo (24) «-», BCTAHOBUTE MOTOYHMIA YaC
«FOANHHMKA» (4ac BCTAHOBMOETLCS Y dopmaTi 24
roauH).

4. TIOBTOPHO HaTuCKyKTe KHOMky (22) «4AC», noTim
KHOMKamu (23) «+» i (24) «-» BCTAHOBUTE MOTOYHUI
4ac «XBUSINH»

5. [Ons 3aBepLUEHHS HaNnawTyBaHHS HATUCHITb KHOMKY
(27) «CTAPT».

6. Ha gucnnei (9) Bino6GpaxyBaTUMETbCS MOTOYHUIA
4yac i po3ainoBi Kpanku «:» GAMMaTUMyTb.

Mpumitka: Skwo npotsrom 10 cekyHa Buv He BUpo6un

XoaHux Aivi abo He niaTBepanInN YyCTaHOBKY Yacy, Ha-

TUCHYB KHOrKY (27) «CTAPT», TO NOTOYHWIA Yac Bigo-

6paxysatucsi He byae.

KHONKW NAHEJI YIIPABJ1IHHS (10)
KoxxHe HaTuCHeHHSI KHOMoK naHeni yrnpasniHHs (10) cy
rpoBOANTLCS 3BYKOBUM CUMHAJIOM.

KHonka (20) «CTOlM/MiaTpMmaHHa TeMmnepaTtypmu»
Konu npuroTyBaHHs NpoAaykTiB Oyae 3aBepLleHo, npu-
CTPii @aBTOMATUYHO MEPEXOOUTb B PEXUM MNiOTPUMKM

Temneparypu, Ha aucnnei (9) BigobGpaxyBaTuMeTbest
Bigik yacy poboTn pexumy nigirpisaHHa. Ana npu-
MYCOBOIO NEPEX0oAy 3 PEXUMY YeKaHHS B PexXuM nig-
TPUMKM TEMMEepaTypu HaTUCHITb KHOMKyY (20).
Mpumitka:

— He BukopuctoByinTe GyHKUjIO NigTPUMKM TeMnepa-
TYpW ONsi po3irpiBaHHA XONOAHUX NPOAYKTIB.

—  @DyHKUIA NiATPUMKM TemMnepaTypu He AOCTyrnHa AJ1s
nporpam «Morypt» i «MynbTikyxap» (IKLLIO BCTAHOB-
neHa temneparypa Huxk4de 70 C ).

— Bnogo Moxe 3HaxoanTUCS B PEXUMI MigTPUMKUA
Temneparypu 40 12 roavH.

— [nsa BiAKIOYEHHSI pexumMy MiaTPUMKU Temrnepa-
TYPU HaTUCHITL kHoMKy (20) «CTOIM/MiaTpyumaHHs
Temneparypu».

Mpumitka: LLjo6 He JOnNyCTUTY NiAropsiHHS MNPOAYKTIB B

nporpami «Buniuyka», Bigpa3dy nicsisi npuroTyBaHHs rpo-

AYKTY, BIOKJIIOYUTE PEXVM MiATPUMKN Temnepatypu,

HatucHyB kHonky (20) «CTOIl/MigTpumaHHs Temne-

parypu».

3aBepLUeHHs NPUroTyBaHHS/BiAMiHa HanawWTyBaHb
BukopucTtoByinte kHonky (20) «CTOMM/MigTpyMaHHs
TemnepaTtypv» Ons BiAMiHW BUOpaHMX HanawTyBaHb
[0 noyatky npurotyBaHHsi abo Ans NpMMyCcOBOro 3a-
BEPLUEHHS PEXMMY NPUTOTYBAHHS.

KHonka (21) «<MYJIbTIKYXAP»

Mporpama «MynbTikyxap» A03BONSE CAMOCTIAHO BCTa-

HOBWTW TemnepaTypy i TpMBanicTb NPUroTyBaHHS Npo-

nykTiB. BukopucTtoByiiTe kHOMKy (21) ons WBWMAKOro

nepexoay A0 AaHOI Nporpamu.

— BubpaBwn nporpamy «MynbTikyxap», KHOMKammu
(23) «+» i (24) «-» BCTAHOBUTE BaxaHy TeMneparypy
HarpiBy Big 35 C no 150 C.

— HatucHiTb kHonky (22) «Yac», noTiM HanawTyite
TPUBaniCTb MPUIOTYBaHHSA $IK OMUCAHO B pPO34ini
«BuKopurCTaHHS MynbTiBapkn» (NMyHKT 8).

KHonka (22) «<4AC»

[aHa KkHomMKa npu3HadeHa ofisi nepexomy [0 YCTaHOBKMN
TPUBANIOCTI NPUIrOTYBaHHS NPOAYKTIB i YCTAHOBKW MO-
TOYHOTO Yacy.

KHonku (23) «+» i (24) «-»

BukopucToByiite kHomku (23) i (24) ona ycTaHOBKM
NOTOYHOrO Yacy, 4acy NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB, TEM-
nepatypu (ons nporpamu «MynbTikyxap») i yacy, o
AIKOro NpUroTyBaHHa mMae OyTu 3aBeplueHe (DyHKLis
BiKNaAEHOoro CcTapTy).

KHonka (25) «BIAKJIABEHUA CTAPT»

3a [onomorolo JaHoi KHOMKM MoxHa 3asganerigp 3a-

nporpamyBsati 4ac, A0 SKOrO MPOLLEC MPUrOTYBaHHS

6yne 3aBeplueHnin. [laHa ¢yHKUia He QocTynHa ans

nporpam «lligcMmaxyBaHHs» i «Buniyka» i «Pogirpi-

BaHHSI».

* BwubepiTb Nporpamy i BCTaHOBUTE TPUBASICTb NpU-
roTyBaHHsl (OMB. pO34in «BMKOPUCTaAHHS MYNbTI-
BapKm»).



+  HatucHiTb kHonky (25) «BIAKJTAOEHUIN CTAPT», Ha
avcnnei BigobpaxyBaTMMeTbC MUTOTANBUWIA iHAW-
KaTtop «BiaknageHuii ctapT».

*  KHonkamu (23) «+» i (24) «-» BCTAHOBUTE 4Yac Bia-
KI1aAeHoro CTapTy B XBUIMHAX.

+  TMOBTOPHO HaTUCHITL KHOMKY (25) «BIAKIAOEHUN
CTAPT» i kHonkamu (23) «+» i (24) «-» BCTaHOBUTE
yac BiOK/I1aAEeHOro cTapTy B roaMHax.

e [Ina BkAOYEHHS OYHKLIT BiAKnageHoro CtapTy Ha-
TUCHITb KHOMNKY «CTAPT» (27), Ha aucnnei Bigo-
6paxyBaTMyTbCs Ha3Ba BMOpaHOi nporpamu
«BigknapeHuii ctapT».

Mpuknap:

— Skwo TpuBanicTb nporpamu cknagae 30 XBUIVH,
a 611040 noBuHHO OyTn npuroroBaHo Ao 15:30,
npucTpii 6yae 3HaxoauTUCS B PEXUMI YeKaHHS
A0 15:00 (Ha guvcninei Bino6paxyBaTMMETbCs iH-
avkarop «BigknageHwii ctapt»). Y 15:00 npo3sy-
YUTb OANH 3BYKOBUI CUIrHas, 3’sBUTbCS iHOMKaTop
«Tavimep» i NO4YHETLCS 3BOPOTHUI BiAIK Yacy npu-
rotyBaHHs1. [purotyBaHHs1 6yne 3aBepLueHO Yepesd
30 xBUNH.

KHonka (26) <MEHIO»
[MOBTOPHUMU HATUCHEHHSIMM KHOMKW (26) BMBEpITb Npo-
rpamy npuroTyBaHHs NPOAYKTIB.

Mporpamu npurotyBaHHs (Ta6nuua. 1)

Mporpama TpuBanictb Yac,
NPUroTyBaHHS | BCTAHOBNEHWU
(B roguHax) 3a YMOBYaHHAM
(B ropuHax)
Kpyna/puc 0:20 - 2:00 0:30
MonoyHa kawa | 0:30 — 0:50 0:40
Kawa 0:40 - 3:00 0:50
Mnos 0:20 - 1:00 0:30
Cyn 0:30 - 3:00 0:50
Xonopeub 1:00 - 6:00 2:00
MynbTikyxap 0:10 - 6:00 0:15
(4ac/ 35°C - 150°C 130°C
Temneparypa)
Norypt 6:00 — 10:00 6:00
MipcmaxysaHHa | He pocTtynHo
FaciHHA 0:20 - 1:00 0:50
Bapka/Ha napy |[0:05-1:00 0:20
PogirpiBaHHs 0:10 - 0:40 0:20
Buniyka 0:25-2:00 0:50
Mpumitka:

— Y pexumi «Bunidka» He BigKpuBanTe KPULLKY A0 3a-
KiHYEHHSI POLIeCY NPUroTyBaHHS.

— Llo6 3anobirtv npuropaHHs Micas 3aBepLUEHHS
nporpamu «Buniyka, Bigkmounte @GyHKUio nig-
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TPUMKU Temneparypu, HaTtucHys kHonky (20)
«CTOl/MiaTpyumaHHs Temneparypu».

— [lporpama «O6cMaxyBaHHs» Mpauloe rno aHasao-
rii 3 KyXOHHOI M/INTOIO | KOPUCTYBaYeBi HeObXiaHO
CTEXUTU 3a IOTOBHICTIO MPOAYKTIB CaMOCTIlHO, a
TakoX BifK/0YaTy MysbTiBapKy, KOS NpoayKTu Oy-
AYTb MPUrOTOBaHI.

— He BUKOPUCTOBYTE pPEexXuM rMiaTPUMKN Temnepa-
TYpWY 45151 PO3irpiBaHHs X01I04HUX MPOAYKTIB.

— Peuentu 6511048 ANBITLCS B KHU3i peLenTis (Bxo-
ANTb B KOMIJIEKT rnocta4aHHs). Bci peuentun
HOCSITb PEKOMEHAaUiiHNIA XapaKkTep, OCKi/lbKn
noTpi6Hi ans peuentie 06’emu i cnisBigHO-
LUEHHS1 iHrpeRieHTiB MOXYTb BapiloBaTucs 3a-
JIeXHO Bif perioHanbHOI crneungikn npoaykTis
i BUCOTH Hapg piBHEM Mopsi.

KHonka (27) «CTAPT»

BkniioumTe BUGpaHy nporpamy NpuroTyBaHHs NpoaykTiB,
HaTUCHYB KHonky (27) «CTAPT» oamH pas. lMicns 3a-
KiIHYEHHS NporpamMu NPUroTyBaHHs, MyJNbTiBapka aBTo-
MaTUYHO Neperiae B peXvM NigTpMMaHHa TemnepaTtypu
(okpiM nporpam «MorypT» i «MynbTikyxap»).

Jns NpyMycoBOi 3yNUHKM NPOLLECY NPUIOTYBaHHS Ha-
TUCHITb KHOMNKy (20) «CTOIM/MigTpuMaHHs Temnepa-
TYypU».

BUKOPUCTAHHSA MYJIbTIBAPKU

1. MomicTnTe HeobXiaHi iIHrpeaieHTV B yally

Mpumitka: Ctexrte 3a TuM, W06 iHrpenieHTV i piguHn

He rnepeBuLLyBann PiBHS MakCUMasbHOI BiaMITKM «10»

i He 6ynn HuxYe 3a BiAMITKY MiHIManbHOMo PIBHS «2>».

Biamitka makcumymy Ans pi3Hux kaLl (OKpiMm pucy) — «8

CUP».

BaranbHuii Npuknan 3aknaaku Kpyn i HeobxiaHa Kinb-

KiCTb BOAM (B IKOCTI MPpVK1aay BUKOPUCTOBYETLCS PUC):

— Bigmipsiite puc MipHUM ctakaHuukom (16) (B oa-
HOMY MIpHOMY cTakaH4uky npunbausHo 160 rp.
pucy), NPOMUETE KOro i 3acunTte B KacTpysiio.

— [oapavite Boay, BUKOPUCTOBYIOYM LuKay B HaLui (3)
3 MiTkamu B ctakaHuvkax (CUP). Ha wkani € Mitku,
LL{O MO3Ha4aloTb NPonopLii pucy i Bogu.

Hanpuknapg: HacunasLum 4YoTupu MipHi cTakaHYuKn

pucy, Bogy HeobxigHO HanUTN A0 MITku 4 Yalikuv 3a

wikanoro «CUP».

— ANl npuUroTyBaHHS PiaKMX MOIOYHMX Kall PeKOMEeH-
AyeMo nponopuis pucy i Bogu - 1:3.

2. BcraHoBuTe yawy (3) B po6o4y kamepy NpucTpolo.
MepekoHarTecs, Wo Yala (3) BctaHoBneHa 6e3 ne-
PEKOCIB i LWiNbHO TOPKAETLCS 3 MOBEPXHEKD Harpi-
BasnbHOro enemMexTy (13).

Mpumitka:

— He BukopucToBysite yYaly (3) 4ns MUTTS Kpyn i He
PIXTe B Hiti NpoAyKTH, Lie MOXe MOLUKOANTU aHTU-
rpurapHe rnokpuTTS.

— [llepekoHaritecs, Lo B poboYiii kamepi i Ha AHI YaLui
(3) Hemae CcTopoHHIX npeameTis, 3abpyaHeHb abo
BOJIOMN.
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— [lepen BUKOPUCTAHHSIM BUTPITb 30BHILLIHIO 10-
BEpPxHIO i AHO YaLwi (3) aocyxa.

— B cepeauHi HarpiBanbHoro enemeHty (13) 3Haxo-
AnTbes gatdmk temnepatypu (14). Ctexte 3a Tum,
o6 BepTukanibHOMY nepemilleHHo gardvka (14)
He ByJ10 nepeLuKkos.

3. 9kwo Bu rotyete npoayktn Ha napy, BCTaHOBUTE
nigooH (19) 3 npoayktamu, 3asganerigb HanvMBLIN
BOAy B yawy (3) Tak, wob kmunnsya Boaa He Topka-
nacs gHa nigaoHy (19).

4. 3akpuinTe KpULIKY MynbTiBapku (6) [0 KnauaHHs.

5. BcraBTe po3’eM MepexeBoro wHypa (18) B rHisgo
(8), a BUNKY MepexeBoro LwHypa (18) - B po3eTky.

6. [ns BnGopy aBTOMATUYHOI NPOrpaMm NpUroTyBaHHs
MOCnNiZAOBHO HATUCKYITE KHOMKY (26) «MEHIO», npun
uboMy Ha aucnei (9) BipobpaxyBaTuMyTbCst MUTOT-
JINBI iIHOMKATOPW NPOrpam NPUroTyBaHHS.

7. Y nporpami «MynbTikyxap» Bu MoxeTe BCTaHOBUTU
Temnepatypy npurotysaHHs npoaykTis Big 35°C no
15 0C. Ans uporo kHonkamm (23) «+» i (24) «-» BcTa-
HOBWTE NOTPIGHE 3HAYEHHA TeMnepaTypu.

8. Yac B nporpamax npuroTyBaHHsi BCTAHOBJIEHWI MO
YMOBYaHHIO, ane Moxe 6yt 3MiHeHWin. Ons 3mMiHu
Yacy NPUroTYBaHHS HATUCHITb KHOMKY (22) «4AC»,
noTiM KHomnkamu (23) «+» i (24) «-» BCTAHOBUTE He-
006XiAHWIA Yac NPUroTyBaHHs B XBUAMHax. MOBTOPHO
HaTUCHITb KHOMKY (22) «4AC» i kKHonkamm (23) «+» i
(24) «-» BCTAHOBUTE 4Yac NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB B
rogvHax (ame. Tabnuuo 1).

9. W06 noyatn NpuUroTyBaHHs NPOAYKTIB, HATUCHITb
KHOMKY (27) «<CTAPT»,

Mpumitka: Skwo B npoueci NpuroTyBaHHsi CTaHeTbCs

aBapiriHe BIAK/IOYEHHS] €/IeKTPOXWBEHHS, MNPUCTPI

36epexe HanalTyBaHHS pPOrpamMu rnpuroTyBaHHs
npotsarom 40 XBWAWH. SIKLO XWBJEHHSI BiAHOBUTLCS
npotsrom 40 XBUVH Mic/s BigK/IKOYEHHSI, NPUCTPI aB-

TOMaTUYHO NPOAOBXUTH POBOTY. SIKLLO TPUBAsICTb aBa-

PIiViHOro BioK/MO4YeHHS enekTpoeHeprii nepesulnts 40

XBWIINH, 3p06ITb MOBTOPHE rporpamyBaHHsI PUCTPOIO.

10. CtexTe 3a roTOBHICTIO NPOAYKTIB B MPOLECi NpUro-
TyBaHHS, NPY HEOOXiAHOCTI MOMILLYATe NPOAYKTH
nnacTMkoBMM ononoHnkom (15) abo nonarkoto (17).
He BukopucToBynTe mMeTanesi npegMeTu, ski Mo-
XyTb NoapsnaTn aHTUNpurapHe NokpuTTa vawi (3).

YBara!
e Hikonn He 3anuwaiite npauloOYni NPUCTPIn
6e3 Harnsay.

¢ LLo6 yHukHYyTH oniKiB, AOTPpUMYiiTecs obepex-
HOCTIi, BigkpmBaloyn kpuwky (6), He Haxunsi-
Tecs Hag naposum knanaHom (11) B npouyeci
po6oTn MynbTiBapku, He PO3TaLUOBYIiTE Big-
KpUTI BingHkn Tina Hag raps4oio Yaweio (3)!

s [Mpu nepLomy BUKOPUCTaHHI My/IbTiBapKu MOX-
J1UBa rnosiBa CTOPOHHbOIO 3anaxy Bifj HarpiBanb-
HOro efIeMeHTY, Le [AOoMyCTUMO.

11. Micna 3aBepleHHs NPUroTyBaHHs, NPo3By4YaTb 5
3BYKOBMX CUrHanis, NPUCTPIN nepenge B pPexuvm
niaTpuMKK Temneparypu, Ha aucnnei Bigobpaxy-

BaTMMETBCS Yac Po6oTU B peXmMi NiATPUMKM TeM-
neparypu.

Mpumitka:

— He anBnsunck Ha Te, Lo NpUCTpIv NigTpUMye Tem-
neparypy rotosoro 6s04a A0 12 roauwH, He peko-
MEeHAYETbCS] 3aMLLaTy NPUroToBaHi NMPoAyKTU B
4alLli HafnoBro, OCKI/IbKU Lie MOXe MPuBecT A0 rcy-
BaHHs1 NPOAYKTIB.

— He BUKOPUCTOBYITE pPEexXum MiaTpUMKUN Temrnepa-
TYpW 47151 PO3irpiBaHHs X0104HUX MPOAYKTIB.

— [licns npurotyBaHHs MPOAYKTIB Ha napy He Bu-
vimanite npoaykTy pyKamu, KOPUCTYATECS KYXOH-
HUM HaYUHHSIM.

12. MNpwn HeoOXigHOCTI BiAKMNOYEHHSI MporpamMn npuro-
TyBaHHS NPOAYKTIB HATUCHITb KHONKY (20) «CTOIM>.

PEKOMEHAALIT

Bu MoxeTe BUKOpWUCTOBYBaTU nporpamu «MorypT» i
«MynbTikyxap» ois pO3CTOMKM TecTa.

Po3scToiika TecTa - Lie eTan npuroTyBaHHsi Tecta 6e3no-
cepeaHbo nepen Buniykoto. Mig yac po3cToiiku Bindysa-
€TbCS iIHTEHCVBHE OPOAIHHSA, BILHOBMIOETLCS CTPYKTYpa
TecTa, i BOHO 3Ha4HO 36inbLUyeTbCA B 06’eMi. OaHieio 3
OCHOBHVMX YMOB YCMILLHOMO NPOLLeCy pPO3CTOVKN TecTa
€ BiOCYTHICTb NpoTariB i NigTpUMKa NOCTIAHOI Temne-
patypwu (6ins 40°C), wo i 3a6e3ne4vyeTbcs B Nporpamax
«MorypT» i «MynbTikyxap».

PeuenT Tecty:

400 rp. Myku

350 mn Monoka (MoxHa 3MmilaTi 3 Boaok)

Conb

Llykop

1,5 4.n. cyxux gpixaxis

1,5 cT.n. BEpPLWKOBOro macna

« Bci cyxi iHrpegieHTn 3miwarun, noTiM JoAaTM MO-
noko. LWinbHo BuMicuTu i BUKNacTu B yawy (3).

* TocnipoBHO HATUCKYOYM KHONMKY (26) «MEHIO», BU1-
6epiTb pexum «MorypT» abo «MynbTikyxap».

« [ns nporpamun «MynbTikyxap» BCTaHOBUTE TEM-
neparypy 35°C-45°C (amB. poaain «KHonka (21)
«MynbTikyxap»).

* BcraHoBuTe TpuBanictb pobotn 1 rogmHa (OmB.
po3ain «<BukopuctaHHa MynbTiBapkn»).

* HatucHitb kHonky (27) «CTAPT» ons noyatky po-
60TV AaHOro pexumy.

Mpumitka: [Jns oTpyumaHHsI Havikpaworo pe3ynbtaty

He BifgKkpuvBaiTe KpuLLKY MynbTiBapku (6) 40 3aKiHYeHHS

nporpamu.

YULLLEEHHS TA aornaa

¢ BuiMIiTb BUAKY MEPEXEBOro LUHypa 3 PO3ETKM i
[aiiTe NPUCTPOIO OCTUTHYTH.

* MMpoTpiTb kopnyc (1) i kpuwKky (6) 3nerka BosoOroo
TKaHWHOIO, NICNsi YOro BUTPITb AOCYXA.

< Bci 3HiMHI geTani naposuii knanaH (11), 3axucHuin
ekpaH (5) i yawy (3), ctakaHumkn ans orypty (28)
i KPULLKN A0 HUX, NPOMUNTE TEMMOK BOAOKD 3 HEN-
TpasbHUM MUIOYMM 3aC060M, OBMNOSIOCHITL MPOTOY-
HOO BOZOI0.
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* PetenbHO npomuiiTe naposui knanad (11) i 3a-
XUCHUI ekpaH (5) nepepn TUM, K BCTAHOBUTK iX Ha
micue.

* 3abopoHsieTbca nomiwatn yawy (3) B nocyno-
MWIAHY MaLUNHY.

* [poTpiTb NOBEPXHIO HarpiBanbHOro enemeHTy (13)
(nuwe y 3axonosiomMy CTaHi), y XOOHOMY BUNaaKy
He gonyckaliTe nonagaHHs BOAV ycepenaviHy Kop-
nycy npunagy.

* He 3aHypioinTe kopnyc npunagy (1), mepexesuii
wHyp (18) i BuUnKy mepexesoro wHypa (18) y soay
ab0 6yab-5Ki iHLWI pignHNX.

* He BUKOPUCTOBYINTE A5 YALLLEHHS nNpunaay i akce-
cyapiB abpasunBHi arpeCcuBHi MUIOYi PEYOBUHU.

3BEPIFAHHSA

*  BigkntounTe npucTpiii i 3po6iTh KOro YNLLLEHHS.

+ 306epiraiiTe NpPUCTPii B CyxOMy, MPOXOS0OHOMY,
HEAOCTYNHOMY ANs AiTelr Micuj.

KomnnekT nocrayaHHs

MynbTiBapka (i3 3HIMHMM 3aXMCHMM EKPAHOM i NapoBUM
KnanaHom) — 1 wr.

Yawa - 1wt

MipaoH Ans rotyBaHHa Ha napy — 1 Wwr.
OnonoHuk — 1 Wr.

Jlonatka — 1 Wwr.

MipHuii ctakaH — 1 Wwr.

CTakaH4uMKu Ons Norypry 3 kpuweykami— 6 L.
MepexeBuii WwHyp — 1 WwT.

Tpumay gns yawi — 1 wr.

IHCTPYKUis — 1 WwT.

TexHi4YHi xapakTepucTuku
EnektpoxuBneHHsi: 220-240 B ~ 50/60 Ny
MakcumarsibHa croxmeaHa noTyxHicts: 800 BT
06’eM vawwi: 5 n

BupobHuk 36epirae 3a coboto npaBo 3MmiHoBaTy auv-
3aliH | TexXHIYHI XxapakTepUCTukn NPUCTpolo 6e3 nore-
PEAHLOro MoBiAOMJIEHHS.

TepMiH cayX6u NpUcTPoIo - 3 poku.

FapaHTia

JloknazHi yMOBUW rapaxTii MOXHa OTpumaru B aunepa,
wo npoaae gaHy anapatypy. MNpu npen’sBnexHHi 6yab-
SAKOI NpeTeH3ii NpoTAroM TepMiHy Aii AaHoi rapaHTii
BapTO Npen’siBUTY Yek abo KBMTaHLLiIO NPO MOKYKY.

JaHnii  BupI6  Bignosigae  BUMOram
A0  e/IeKTPOMAarHiTHoi  CyMiCHOCTI,  L4O
npen’sBasoTeecs avpektyeolo 2004/108/
c € EC Pagn €sponu i po3ropsaxeHHsIM
2006/95/EC no HM3bKOBOJIbTHUX arnapa-

Typax.
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BEJIAPYCKA4

MYJIbTbIBAPKA
MynbTbiBapka npbi3Ha4aHa A8 npbirataBaHHa i
pasarpaBaHHs exbl.

AnicaHHe

1. Kopnyc mynbTbiBapKki

2. Knasgiwa agkpbiuus Beyka

3. Yapa ons npeirataBaHHsa npagyktay

4. dikcatapbl axoyHara akpaHa

5. AXOYHbI aKpaH

6. Beuka MynbTbIBapKi

7. Pydka pns nepaHocki

8. THA340 Ans Nafk/loYaHHA ceTkasara LHypa

9. [Opicnnent

10. MaHanb KipaBaHHS

11. MapaBgbl knanaH

12. AgTyniHa Bbixagy napbl

13. HarpaBasbHbl 91eMeHT

14. Jatybik TaMneparypbl

15. AnanoHik

16. MepHas wknsHka

17. Nanatka

18. CeTkaBbl LUHYP

19. NapnoH Ana rataBaHHsA Ha Napbl

MaHanb KipaBaHHS

20. KHornka «CTOlN/MaaTpbiMaHHe TaMnepaTypbl»

21. KHonka «MYJIbTbINOBAP»

22.KHonka «4AC»

23. KHonka naBenivyaHHs HanaaxeasibHara 3Ha4aHHS «+»

24.KHonka MNaMsHLUSHHA HanagxsasibHara 3Ha49HHS

25. KHonka «AOKNAA3EHbBI CTAPT»

26. KHonka «MEHIO»

27. KHonka «CTAPT»

28. [anatkoBbis akcacyapesl: LLknsHayki ans érypra 3
Beykami

29. TpbIManbHik 4ns Yapbl

VYBara!

Ana papatkoBad axoBbl M3Ta3rogHa ycTaHaBsilb
y CeTKi CinkaBaHHA MynbTbIBAPKi Npbinagy axoyHara
apkno4aHHa  (MAA) 3 HaMiHanbHbIM  TOKam
cnpauoyBaHHs, ki He nepasbiwae 30 MA, ons ycTaHoyki
MAA 3BsipHiLecs ga cneupianicra.

MEPbI BACNEKI

Mepapn nayatkam akcnayaTaubli MynbTbiBapKi yBaxnisa

npaybiTanue canpaygHae KipayHiursa na akcrnayaraubli,

i 3axaBalue €Aro Ans BblKapbICTAHHA Y gKacui

crnpasayHara MaTapbisy.

BblkapblCTOYBalLEe MyfbTbIBAPKY TOMbKI Na 9€ NpamMbiM

Ha3Ha4aHHI, AK BbiKNaaseHa y AafaseHbiM KipayHiuTse.

HsanpaginbHbl 3BapOoT 3 Npbinagan Moxa npbiBecui Aa

sle NasioMKi, NPbIYbIHEHHIO LWKOAB! KapbiCTadyy Ui Sro

Maémacli.

* Tlepap BblkapbiCTaHHEM npbibopa YyBaxniBa
arnensble CeTkaBbl LWHYpP i pasgbiM  ans
naakloY4dHHS ceTkaBara LWHypa, pas3meluyaHbl
Ha Kopriyce npbi6opa, nepakaHahLecs, LITO siHbl
HE Maloup nawkoaxaHHsy. He BbikapbiCTOyBanue
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npbIGOp Mpbl NALWKOAXAHBIM CETKaBblIM LUHYPbI L
pasabiMe ceTkaBara LHypa.

Mepap yknOY3HHEM npblNagpl nepakaHariuecs,
LWITO HanpyXaHHe anekTpblyHai ceTki aanassinae
npavoyHamy Hanpy>XXaHHIO Npbliaabl.

CeTkaBbl LWHYp 3absicneyaHbl «eypasinkam»;
yknoyariue sie ¥ paseTky, fkas mae Haa3enHbl
KaHTaKT 3a3sIMNEHHS.

Mpbl  NagkNY3aHHI  Npbinagpl
BbIKapbICTOYBaLE NnepaxagHiki.
Caublue 3a TbiM, Kab ceTkaBbl LWHYP Obly LWYblbHA
ycTayneHbl Y pasgpiM Ha Koprnyce npbinagbl i Y
CeTKaBylo paseTKy.

BbikapbiCTOYBaKLUe TONbKi CeTKaBbl LIHYp 3
Kamnnekta nactayki i He BblkapblCTOyBalue
ceTKaBbl LUHYP aA, ApYyrix npbinag,.
BblkapbicTOYBanue TONbKi 3ObIMHbIS A3Tani, akis
yBaxoA3sub y KaMnaekT nacrayki.

Pasmawyvanue npeinagy Ha poyHam
uennaycronnisan naBepxHi yaaneybliHi ag KpbIHiL,
Binbraui, usnna i agkpbitara arHio.

YcTaHayniBaiiue npbinagy Tak, ka6 pocTtyn ga
ceTkaBai pa3eTki 6bly cBaGOAHbLIM.
BobikapbicToyBaliLue npbiiagy y mecuax 3 gobpan
BEHTbIIALbBIANA.

He nagBsipraiiue npbiGop y3A3ESHHIO MpambiX
COHEYHbIX NMPaMSsHEY.

He pasmsawyanue npbi6op Yy HenacpagHai
6ni3kacui ag cusHbl i Mabni. CBaboaHas npactopa
Haj, MynbTbiBapkai naeiHHa Oblub He MeHein 30-
40 cm.

He panywyaiue cypoTbiky ceTkaBara LuHypa 3
rapaybiMi naBepxHaMi i BOCTpbIMi Byrnami mabni.
Masbsaraiue nawkoaXaHHA i3anaupli ceTkaBara
LHYypa.

3abapaHsieuua 6paula 3a ceTkasbl LUHYP i BinKy
ceTkaBara LHypa MOKpPbIMi pyKami.

He anyckaliue npbinagy, CeTkaBbl LWHYP i Binky
ceTkaBara LWHypa Y Bagy Ui niobbls iHLWbIA BagKacyi.
Kani npeinapga 3Baninaca y Bapy, HeapknagHa
BbILUSAAMHILE CeTKaByld BiNKy 3 paseTki, TONbKi
nacna ratara MOXHa Aactaub npbl6op 3 Bafbl.
Ma nblTaHHsX fanelilara BbIkapbICTaHHSA Npblnaap!
3BSIPHILECH ¥ ayTapbl3aBaHbl CAPBICHbI LAHTP.

He ycraynanue cTapoHHia npagmeTbl y aaTyniHbl
Bbixady napbl i caybllie 3a TbiM, kab CTapOHHis
npagMeThbl He naTpanini namMixx Beykam i kopnycam
MYNbTbIBAPKI.

He nakipaiiue npbinagy 6e3 Harnsgy, 3aycénbl
BblkJItOYaiue npblbop i agknoyariue aro af ceTki,
kani Bl iMm He kapbicTaeuecs.

Kab nasberHyub Tpaymay He Haxinsiiuecs Hapg
agTyniHami BbiIxagy napbl Ui Hag 4apam npbl
aAKPbITbIM BEYKY MY/bTbIBAPKI.

Bynsblue acabniBa acuspoXHbl, aaKpbliBaloYbl
Beuyka MynbTbiBapki nagyac i HenacpagHa nacns
npbirataBaHHs npagykTay. Poi3bika anéky napai!
Mpbl Npaupl Npbinaabl ¥ nparpame «A6cMaxsBaHHe»,
y nasbsraHHe anéky nblpckami rapayara anet He
Haxinanuecs Hazg Yapan napasapki.

na ceTki, He



TpbiMaliue Yy YbiCuiHi Beyka napasora knanala, y
BbINaaKy 3abpyaxXBaHHs, YblCLiLe Siro.
KatarapblyHa 3abapaHsieuua  akcniyaTaubis
npbi6opa 6e3 ycTaHoyneHai 4apbl, axoyHara akpaHa
i Beyka napaBsora knanaHa. Takcama 3abapaHsieLua
yknoyaub MynbThiBapky 6e3 npagyktay  ui
[acrtarkoBar Konbkacui Bagkacui Y yapbl.
3abapaHsieLla BblkapbiCTOYBaLlb MyNbTbiBApKY 3
nawko)aHan cinikoHaBar npaknagkan axoyHara
aKpaHa.

BbikOHBaliLe pakaMeHAaupbli na KOAbKacLi CyXxiX
npagykray i BagkacLi.

He pactaBaiiue Yapy nagyac npatbl npbinags.

He HakpbIBaiiLe MynbTbIBAPKY Nagyac npawbl
Yeara! MMpbl rataBaHHi nNpapayktay Ha napbl
caybiue 3a y3poyHem Bapgkacui y 4apbl,
Aanieaiiue Baay y 4yapy na mepbl HeabxoaHacui.
He nakigaiiue npoinagy 6e3 Harnagy!
3abapaHseuua nepaHociup npblagy nagvac
npaubl. BblkapblCTOyBaliLe pyyky Oas nepaHocki,
nanapagHe agkoyblywbl npbiagy ag  ceTki,
BbIHAYLUbI Yapy 3 NpaayKTami i gayLibl €1 acTbilpb.
Mapyac npaupl HarpasawoLLa Bevka, 4Yapa, a
Takcama AaTtani kopnyca, He paTblkaiuecs na
ix, nMpbl HeabxoAHacLi BbiHSILb rapadyl 4apy,
BbIKaPbICTOYBANLLE KYXOHHbIS pyKaBiLbl.

ParynsipHa npaBoA3bLe YbICTKY Npbibopa.

He pasBansiiue A3eusm BblkapblCTOYBaLb NpbiGop
y siKacLj uauki.

3 MepkaBaHHAY 6scneki A3suelt He nakiganue
noniaThifieHaBbls NakeTbl,sKis BblkapbiCToyBaoLLa
¥ sikacui ynakoyki, 6e3 Harnsay.

Yeara! He pasBangiiue As3eusm rynsaub 3

noniaTbiJIeHaBbiMi  NakeTami Ui nNAEHKaN.
HeGsacneka yaywwa!
JapseHass npbinaga  He  npbi3HadaHa  ans

BblKapbICTaHHSA A3eubMi i Nioa3bMi 3 abMexxaBaHbIMi
marybiMacuami, kani ToNbki acobai, akaa agkassae
3a ix Osacneky, iM He panseHbl aanaBefHbIs
i 3pasymennbis iM iHCTpyKubli npa 6scnevyHae
KapblcTaHHe npbinaga i Teix Hebsicnekax,
AKis MOryub Y3Hikaub Mpbl €  HAMNPaBiNbHbIM
BbIKaPbICTaHHI.

3abapaHsiela BblkapbiCTOyBalb Mpbibop na-3a
namsALWKaHHAMI.

Ka6 nasberHyub nawkomXaHHsY nepaBo3bLie
npbiIaay Tosbki ¥ 3aBaACKON ynakoyLubl.
Apknioyatodbl npbliagy ap anekTpaceTki, Hikoni
He Ty3alile 3a CceTkaBbl LWIHYpP, Ba3bMilecs 3a
CeTKaBylo BifIKy i akypaTHa BbIUSrHiLE sie 3 paseTki.
3abapaHsieuua BblkapbiCTOyBaLb MNpbUiagy npbl
nawkoaxXaHHsIX ceTkaBal Binki Ui ceTkaBara
wHypa, kani sHa npauye 3 nepabosmi, a Takcama
nacnsa sie naa3eHHs. He cnpabyiiue camacTtoiiHa
pamaHTaBaub npbinagy. a  ycix nblTaHHAX
pamMoHTy 3BsipTanuecs y aytapbi3aBaHbl COPBICHbI
L3HTP.

3axoyBaiile npbiiagy ¥ cyxim npaxanofaHbiM Mecubl
HeJacTynHbIM N1 A3sILEN.

BEJIAPYCKA4

MepaBo3bLe npbinagy ToOnbKi

ynakoyubl.

y 3aBaackon

MPBIJIALA TPBIBHAYAHA TOJIbKI AJ159 BbITABOTA
BbIKAPBICTAHHS

MPABUJIA BbIKAPbICTAHHA YAPbI 41151
MPBLIFATABAHHSI MPALYKTAY (3)

MynbTbiBapKy i se 30bIMHbISA patani
BbIKapbICTOYBalLLE CTPOra na ix NpbI3HA4Y3HHI.
3abapaHsieyua BblkapbicToyBaub 4apy (3),
ycTaHayniBaloybl ie Ha HarpasasibHblsi NPbIGOPbI Lii
BapayHbIs NaBEPXHi.

3abapaHsieuia 3aMecT Yapbl (3) BblkapbiCTOYBaLb
iHWYO éMicTacub ANs nNpblirataBaHHs NpagykTay.
Caublue 3a TbiM, kab nNaBepxHs HarpasanbHara
anemeHTa (13) i gHO 4apbl (3) 3aycéabl Obini
YbICTBIMI | CYyXiMi.

Ka6 nasberHyLb nawkoaXaHHsY aHTbinpbirapHara
nakpbiuus 3abapaHsieuua 3apabHsiub UBEPABIS
npaaykTbl HenacpaaHa y yapbl (3).

Hikoni He nakipariue i He 3axoyeaiiue Y 4Yapbl (3)
AKis-Hebyn3b CTapPOHHIA NpagMeThbl.

Mapyac npbirataBaHHa npagyktay y 4apbl (3)
3MeLuBaliLe ix Tonbki nanarkan (17) ui ananoHikam
(15) Takcama MOXHa BblKapblCTOYBaLb ApaYNsHbIS,
NNacTbIKaBbls L CiNiKOHABbISI KYXOHHbISI aKCacyapbl.
3abapaHsaeuua BblKapbiCTOYBaLb ansa
rnepameLuBaHHs NpaaykTay y yapbl (3) meTtaniyHbis
npaaMeThl, siKist MOTyLLb Nagpanatb aHTbinpbirapHae
nakpbILueé yapbl (3).

Mpbl npeirataBaHHi cTpay 3 BblKAPbICTAHHEM
3anpay i cneuplid, agpady nacns npbirataBaHHA
pakameHayeuua BbiMbILb Yapy (3).

Macna 3akaH4Y9aHHS npbirataBaHHs npagykTay,
ka6 nasberHyub NawKoAXaHHS aHTbiNnpbirapHara
nakpbluus, He 3MswYaiue Yapy (3) agpasy napg
XanoaHylo Baay, Aanue €in cnavaTky acTbilb.
Yapa (3) He npbi3Ha4YaHa Ans wMbiuua y
nocyaambliiHat MallbiHe.

MEPAA NEPLUBLIM BbIKAPbICTAHHEM

Y Bbinagky TpaHcnapTaBaHHS Ui 3axoyBaHHS
MynbTbIBapKi nNpbl NaHixkaHav Tamneparypsl sie
HeabxoAHa BbITPbIMaLb MPbl XaTHSI TAMNeparypbl
He MeHeVi A3BIOX rag3iH.
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JlactaHbue npbinagy 3 ynakoyki, 3Himiue Yycé
ynakoBayHbl MaTapblisisibl | Ntobbis Haknerki, AKis
3aMiHaloLb HapManbHan npawbl MynbTbIBAPKI.
YcTtaHaBiue MYJbTbIBApPKY Ha POYHYIO
LennaycTonnisylo naBepxHacLub yaaneyblHi ag, ycix
KYXOHHBIX KPbIHIL, usinna (radasas, anekrpannita ui
BapayHasi NaHanb).

YcTaHasgile npbinagy Tak, kab af cusHbl Aa kopryca
MynbTbIBapKi 3acTaBanacs agfiernacub He MeHel
20 cm, a ceabopHas npacTopa Haf éin cknapana He
MeHeit 30-40 cm.

He pasmswyanue npbinagy y HenacpagHan
6niskacui ga npagMmeTay, €kia Moryub Oblub
nawikozxaHbl BblCOKail TaMneparypai napbl, sikas
BbIXOA3iLb.
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YBara! He pa3msiuyaiiye npsi6op 367i3Ky BaHHay,
pakasiH Ui iHWwbIXx EmicTacysiy, HarnoyHeHbIXx BafoM.
AnkpbliLe Beyka (6), HauiCHYYLWbI Ha Knagiwy (2) i
pacTaHbLe yapy (3).

Mpamebiiiue uénna Bagon 3 HeMTpanbHbIM MbIHBIM
cpojkaM yce 3A4bIMHblS aaTtani: yapy (3), nanarky
(17), ananoHik (15), MepHyto WkAsSHKY (16) i natok
A5 rataBaHHs Ha napbl (19). 3atbiM ananacHiue ix
npaTtoyHal BaAown i npacyLubiue.

Mepap npbirataBaHHEM ErypTa BbIMbIALLE LUKASHAYKI
(26) i Beuki ma ix uénnaii BaooOn 3 HENTpasbHbIM
MbIiHBIM CPOAKaM.

MpapasiHdiubipyiiue WknaHauki (26) i Beyki, ans
ratara abniue ix KineHem.

CrapaHHa npacyLubile yce 3abIMHbIS A3Tani.
Kopnyc npemnagbl (1) npaTtpbiue BinbrotHam
TKaHiHal, nacns 4aro BbITPbILLE HAcyxa.

3Himiue napasbl knanaH (11), pa3bsapbiue §ro,
NaBsPHYYLLUbI HIXXKHIOI 4acTKy knanaHa na KipyHKy

CTPANKi « ». Mpambliiue knanaH uénnai Bagoun
3 HeNTpanbHbIM MblliHBIM cpoakam. 36sapbiue
KknanaH (11), naBApHYYLLbI HIXHIOIO 4aCTKy knanaHa

na KipyHKy CTpasKi «a» i ycranasiue knanaH (11)

Ha Mecua.
— 3Himiue axoyHbl 3KkpaH (5), HauicHyywbl Ha
dikcatapbl (4). Mpambliue axoyHbl 3kpaH (5)

uénnain Bagon 3 HeMTpanbHbIM MbINHBIM CPOAKAM,
npacywbiue i ycraHasiue akpaH (5) Ha mecua:
ycTayue BEPXHIO 4acTKy akpaHa (5) y nasbl Ha
BeyKy (6), HauiCHiLe Ha HiXXHIO YacTkKy akpaHa (5)
[a ncTpblyki dikcatapay (4).

YCTAHOYKA BSIFY4ATA YACY

1. Ycrayue pasgpiM ceTkaeara wHypa (18) y rHasgo
(8), a Binky ceTkapara wHypa (18) - y paseTky, npbl
raTbiM 3arapbiuua naacBsatneHHe aeicnnes (9) i
nparyybilp rykasbl CirHaJl.

HauicHiue i yTpbimniBaiiue kHonky (22) «4AC» kans
3 cekyHA, nparyyblub rykaBbl cirHan, i ni46aBbis
3HAYBHHI «raagiH» NayHyLb Mipraub.

MacnapoyHa Hauickaroubl Ui YTpbIMAiBaOYbl KHOMKI
(23) «+» Ui (24) «-», ycTaHaBiLe 65ryybl 4ac «raaaiH»
(4ac yctaHaynisaeuua y dapmaue 24 ran3iH).
MayTopHa HauicHiue kHonky (22) «4AC», 3aTbiM
KHOMKaMi (23) «+» i (24) «-» ycTaHaBiue 6saryybl 4ac
«XBiMiH».

Jins 3aBAPLUSHHSA HACTPOWKI HaLLICHILE KHOMKY (27)
«CTAPT».

Ha peicnnei (9) apnioctpyeuua 6sryybl 4yac i
pasa3ananbHbIA KPOMKi «:» GyayLb Mipraupb.
Hararka: Kani Ha npausiry 10 cekyHa Bbi He 3pabini
HISIKIX A3€sIHHSY Ui He nauBepAsini ycTaHoyKy 4acy,
HauicHyylbl  kHornky (27) «CTAPT», To 06siry4Ybl 4Yac
aanocTpoysauua He byase.

5.

6.

KHONMKI NAH3J11 KIPABAHH4 (10)
KOXHbl Halick KHOMak naHani
cynpaBajaeLlLa rykaBblM cirHanam.

KipaBaHHA (10)
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KHonka (20) «CTOIM/MaaTpbiMaHHe TaMnepaTypbi»
Kani npbirataBaHHe npapyktay Oyase 3aBepluaHa,
npbinaga ayrtamartblyHa nepaxonsiub Yy  P3IxbM
naaTpbIMaHHs TamnepaTypbl, Ha Apicnnei (9) 6yase
apJilocTpoysatua aaiik Hacy npatsl paXxbIMy nagarpaBy.
Jns npbiMycoBara nepaxogy 3 PaxXbIMy YakaHHs Y
P3XbIM MaATPbIMAHHS TAMMepaTypbl HALCHILE KHOMKY
(20).

Hararka:

He BbikapbicTOyBaiue Q@yHKUbIO NaaTPbIMaHHS
TOMNeparypbl ANns  pasdarpaBaHHs  XaJloAHbIX
npasnykTay.

DyHKLbISI NAATPLIMAHHS TAMepaTypbl He AacTyrnHa
ans nparpam «<Erypr» i «MynbTeinosap» (kani
ycTaHoyneHas Tamneparypa Hixavi 70°C).

CrpaBa Moxa 3HaxoA3iLLa y paxsiMe nagTpbiMaHHs
Tomnepartypsl ga 12 raasiH.

Ans  anknoysHHS  PaXbIMY
Tomnepatypsl HauicHiue kHorky (20)
lMaaTpbiMaHHe TaMmneparypbl».

Hararka: Kab He nanycuiub nagrapaHHsi npagykray y
nparpame «Bbineyka», aapasy nacns rnpbirataBaHHs!
npagykta, aak/aloybiye  PaxbIM - nanTpbiMaHHs
Tamneparypsbl, HauicHyywsl kHonky (20) «CTO[ll/
lNaaTpbiMaHHe TaMmneparypbi».

nagtTpbiMaHHs
«CTOr/

3aBsipLI3HHE NpbiraTaBaHHs/aAMeHa HacTPoeK
BoikapbicToyBalile kHonky (20) «CTOIM/MagTpeiMaHHe
TaMnepaTtypbl» AN aaMeHbl BbiGpaHbiX HACTPOEK
[a nadyaTtky npbirataBaHHa Wi A8 npbiMycoBara
3aBAPLUSHHS PAXbIMY NpbiraTaBaHHs.

KHonka (21) «<MYJIbTbIMOBAP»

Mparpama «MynbTbinOBap» pAgas3Banse camacTorHa
ycraHagiub TaMNeparypy i npausrnacub npbirataBaHHs
npaaykray. BelkapbicToyBaiue kHonky (21) ana xytkara
nepaxo.uy A2 faaseHali nparpamel.

BbiGpaywbl nparpamy «MynbTbinoBap», KHOMKaMi
(23) «+» i (24) «-» ycTaHaBiLe XaaaHyto TaMneparypy
Harpasy af 35°C na 150°C.

HaujcHiue kHonky (22) «Yac», 3aTbiM Hanagable
npausirnacub npbirataBaHHs sk anicaHa y 4acTubl
«BblkapbICTaHHe MyJibTbIBapKi» (MYHKT 8).

KHonka (22) «<4AC»

JanseHas kHormka npbi3HayaHa Ons nepaxopy Aa
YCTaHOYKi npaugarnacui npbirataBaHHsa npagykray i
ycTaHoyubl 6arydara vacy.

KHonki (23) «t+» i (24) «-»

BbikapbicToyBalile kHonki (23) i (24) ons ycTaHoyki
Garyyara 4acy, 4acy npbirataBaHHs npagykray,
Tamneparypsbl (4ns nparpamel «MynbsTbinosap») i 4acy,
[a sikora npbirataBaHHe naBiHHA Obllb 3aBepluaHa
(dpyHKUbIS aaknan3eHara ctapTy).

KHonka (25) <AQKJIAA3EHbI CTAPT»

3 panamoraii pgap3eHali KHOMKI MOXHa 3aranss
3anparpamipaBsaLb Hac, Aa sikora npaLac npbirataBaHHs
Oyn3e 3aBepluaHbl. JanseHas GyHKLUpIS He AacTynHa



Oons  nparpam «Bblineyka» i

«PasarpaBaHHe».

Bbibsipbiue nparpamy i ycraHasiue npausirnaclb

npbirataBaHHs (M.  4acTky «BblkapbiCTaHHe

MYNbTbIBAPKi»).

HauijcHiue kHornky (25) «<AOKJTAO3EHbI CTAPT», Ha

abicnnei agniloctpyeuua iHapikatap «AaKnaaseHbl

CTapT», Ki Miruiup.

KHonkami (23) «+» i (24) «-» ycTaHaBiue 4ac

agknaaseHara ctapTy Y xBiniHax.

MayTopHa HauicHiue kHonky (25) «AOKJTAO3EHbI

CTAPT» i kHonkami (23) «+» i (24) «-» ycTaHaBiue

yac agknagaeHara crapTy Y ragsiHax.

Ansa YkNoyaHHA GyHKUbIi agknagseHara crapTty

HaujcHiue kHonky «CTAPT» (27), Ha ablcninei 6yayub

agniocTpoyBauua Has3Ba BblbpaHaii nparpambl

npbirataBaHHs i sie npausrnacub, a Takcama

iHOpIKaTap «AAKnaa3eHbl CTapT».

ﬂpblKnaA'
Kani npausirnacupb nparpamsl cknagae 30 XBiniH,
a cTpaBa nasiHHa Oblub npbirataBaHa ga 15:30,
npbinana 6ya3e 3HaxoAsiuua y paxbiMe YakaHHs!
aa 15:00 (Ha geicninei 6yase aanocTpoysauua
iHObIkaTap «Aaknag3eHsl cTapt»). Y 15:00
npary4biLb aA3iH rykasbl cirHan, 3’asiyua iHasikatap
«Tarimep» | navyHeuuya 3BapOTHbLI aAJlik 4Hacy
npbirataBaHHsi. lpbirataBaHHe 6yn3e 3aBepLuaHa
npa3 30 XBiniH.

«MapcmaxsBaHHe» i

KHonka (26) <MEHIO»
MayTopHbIMI Haujickami KHoMKi (26) absipbile nparpamy
npbirataBaHHsa NpagykTay.

Mparpambl npbirataBsaHHg (Ta6n. 1)

Mparpama Mpausrnacub | Yac,
npbiraTaBaHHs | ycTansiBaHbl
(y rapsinax) na sMmay4aHHi

(y rapsiHax)

Kpyna/pbic 0:20 - 2:00 0:30

ManoyHas kawua 0:30 - 0:50 0:40

Kawa 0:40 - 3:00 0:50

Mnoy 0:20 - 1:00 0:30

Cyn 0:30 - 3:00 0:50

Xanapsey, 1:00 - 6:00 2:00

MynbTbinosap 0:10 - 6:00 0:15

(4ac/ 35°C - 150°C 130°C

TamMneparypa)

Erypt 6:00 - 10:00 6:00

MapcmaxsaHHe He pactynHa

TywaHHe 0:20 - 1:00 0:50

Bapka/Ha napbl 0:05-1:00 0:20

PasarpaBaHHe 0:10 - 0:40 0:20

Bbineuka 0:25 -2:00 0:50
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Hararka:

Y paxbiMe «Bbineuka» He agkpblBanue Bedka Oa
3aKaH4Y3aHHS Npauacy npbirataBaHHS.

Kab6 npagyxiniup npbirapaHHe nacns 3aBspPLUSHHS
nparpambl  «Bbineuyka, agknoybile GYHKLbIIO
naaTpbIMaHHS TaMMNepaTypbl, HaLiCHYYLLIbI KHOMKY
(20) «CTOMN/MaaTpbiMaHHe TaMMepaTypbl».
lMparpama «A6cmaxsaHHe» npauye na aHanorii 3
KyXOHHawi nnitoi i kapbictayy HeabxoaHa cauybilib
3a rartoBaculo npagyktay camacrtoliHa, a Takcama
agksoyaLb MynbTbiBaPKY, Kani npanyktsl Oyaylb
npbirataBaHbl.

He BbikapbicTOyBaviue pPaxbIiM NaaTpbIMaHHs
TOMMeparypbl ANns  pasdarpaBaHHs  XaJloAHbIX
npasnykTay.

Pauyanrtel cTpay rnsasiue y KHize pauantay
(yBaxoAa3iub y KamMnnekT nacrtayki). Yce
pauanTel Hocsiub paKkamMeHAaublAHbI
xapaktap, 60 nartpa6aBaHbig AN PayanTay
a6’émbl i cyagHOCIHbI iHrpagbieHTay Moryub
Bap’ipaBauya y 3anexHacui ag pariaHanbHan
cneubipiki npaaykTay i BbilUbIHIi Ha[ y3poyHeM
Mopa.

KHonka (27) «CTAPT»

Yknioybllle  BbiGpaHylo nparpamy npbirataBaHHs
npagykrtay, HauicHyywbl kHonky (27) «CTAPT» ansiH
pa3. lMacna 3akaH4sHHSA nparpambl MnpbiraTaBaHs,
MynbTbiBapka ayTamMartblyHa nspoinas3e Yy paxbim
naaTpLIMaHHA TaMNepaTypbl (akpams nparpam «Erypt»

i «MynbTbINOBapP>).

Jna npbiMycoBara npbinbiHKY NPaLacy npbirataBaHHs
HauicHiue kHonky (20) «CTOM/MNapTpbiMaHHe
TaMnepaTypbl».

BbIKAPbICTAHHE MYJ1bTbIBAPKI
1. 3mscujue HeabxoaHbIS IHFP3AbIEHTHI Y Yapy.
Hararka: Caybiue 3a TbiM, Kab iHrpaableHTs! | BaakacLi
He nepasbilani Y3poyHs MakcimasbHal aas3Haki «10»
i He Obini HX3V aA3Haki MiHiManbHara Y3poyHsi «2>».
An3Haka Makcimymy A1 PO3HbIX Kall (akpamsi pbicy)
- «8 CUP».
ArynbHbl npbikaan 3aknagki kpyn i HeabxoaHas
KOsIbKacLb Basbl (y sIkacLyi npbIKnaay BbikapbicToyBaeLLa
pbIC):
Anmepaiiue pbic MepHan LwknsHa4kai (16) (y
aaHov MepHai LKasHaYubl npbibaisHa 160 rp.
pbICY), NpamsbiviLe Sro i 3acbinue y KacTpysiio.
Janaviue Bany, BbIKapbICTOYBaIOYb! LUKAY Y Hapbl
(3) 3 nasHakami y wknsHadykax (CUP). Ha wkane
marouua nasHaki, siKis nasHavaroub nparnopLbli
pbICy i BaAbl.
Hanpeiknan: Haceinaywbl 4atbipbl MepPHbIX
WKAsHa4YKi peicy, Bagy HeabxoaHa Haniub A[a
na3aHaci 4 ky6ki na wkane «CUP».

Ans  npeirataBaHHs  BaAdkix  MaslOYHbIX

pakameHayemas npanopLplst pbicy i Baabl - 1:3.

Kaw

YcrtaHagiue Yapy (3) y npauoyHyto kamepy npbinagpl.
MepakaHaliuecs, wTo Yapa (3) ycrtaHoyneHa 6e3
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nepakocay i W4ybinbHa AaTblkaeuua ga naBepxHi
HarpaBasnbHara anemeHTa (13).

Harartka:

— He BbikapbicToyBaviue 4apy (3) ans mbiyus Kpyn i
He paxue y €V npagykTbl, rata Moxa naLukoa3iub
aHTbINPbIrapHae nakpbiLLé.

— [lepakaHaviuyecs, LWTO Yy npauoyHar kKamepsbl
i Ha gHe 4apbl (3) HAMa CTapOHHIX npaameTay,
3a6pyaxBaHHSY Ui Binbrayj.

— [lepan BbikapbiCTaHHEM BbITPbILE 3HELUHIOn
naBepxHacub i AHO Yapsbl (3) Hacyxa.

— Y capsgsiHe HarpaBasibHara anemeHta (13)
3Haxofgsiluua gatdbik Tamnepatypesl ( 14). Cadbile 3a
TbIM, Kab BepTbIKa/IbHaMy NMepamsiLL4Y3HHIO AaTYbiKa
( 14) HiLuTO He nepatukoasina.

3. Kani Bbl ratyeue npagykTbl Ha napbl, ycTtaHasiue
napnoH (19) 3 npagykTami, 3araa3s Haniywsl Bagy
¥ yapy (3) Tak, kab kinsyas Baga He gakpaHanacs
AHa nagaoHa (19).

4. 3auyblHiue Bevka MynbTbiBapKi (6) Aa NcTpbiyki.

5. Ycrayue pasgbiM ceTkaBara wHypa (18) y rHs3ao
(8), a Binky ceTkapara wHypa (18) - y paseTky.

6. [nsBbiGapyayTamatblyHai nparpamMbl NpbirataBaHHs
nacnsaoyHa Haujickaiue kHonky (26) «MEHHKO», npbl
raTelM Ha gbicnnei (9) Oyayub apfiocTpoysauua
iHApIKaTapbl Nparpam npbirataBaHHs, sKis Mirlsupb.

7. Y nparpame «MynbTbinoBap» Bbl MOXaLe yCTaHaBiub
TaMneparypy npbirataBaHHs npagykray ag 35°C
pa 150°C. Ons ratara kHonkami (23) «+» i (24) «-»
ycTaHagile natpabHae 3Ha4Y3aHHe TamnepaTypsbl.

8. Yac y nparpamax npblrataBaHHsi YCTaHOYNeHbl na
3MayyaHHi, ane mMoxa 6blub 3MeHeHbl. [ns 3MeHbl
Yacy npblrataBaHHs HaujicHiue KHomky (22) «4AC»,
3aTbiM KHoMkami (23) «+» i (24) «-» ycTaHaBiue
HeabxoAHbl Yac nNpbirataBaHHN ¥ xBiniHax. MaytopHa
HaujcHiue kHonky (22) «<4AC» i kHonkami (23) «+» i
(24) «-» ycTaHaBiLe Yac npbirataBaHHs Npagyktay y
rapgiHax (rn. Tabniuy 1).

9. Kab navaup npbirataBaHHe npapykTay, HauicHiue
KHOMKyY (27) «<CTAPT»,

Hararka: Kani nagyac npsirataBaHHs anbynseyua

aBapbllfiHae  afAk/lOY9HHE  3J1IeKTpacinkaBaHHS,

npbinaaa 3axaBae HacTPoViki nparpambl npbirataBaHHs

Ha npausiry 40 xsiniH. Kani cinkaBaHHe aaHoBilyua

Ha npausiry 40 xBiniH nacns aakalo43HHS, npblaaga

ayramarblqyHa npausirHe npady. Kani npausirnacub

aBapblviHara afkto49HHSI 3/1eKTPasHeprii nepasbiCilb

40 xBiniH, 3pabiue nayTopHae nparpamipaBaHHe

npbnaabl.

10. Caybie 3a raTtoBaculo npagyktay nagdac
npbirataBaHHs, nNpbl HeabxogHacui nameluBaiue
npagykTel nnacTblkaBbiM ananoHikam (15) wui
nanarkan (17). He BblkapbiCTOyBanue MeTanivyHbIs
npagMeTbl, sikiss MOryLLb Nagpanatlb aHTbinpbirapHae
nakpbILueé yapbl (3).

YBara!
* Hikoni He nakigaviue npauylodylo npbiiagy 6e3
Harnsay.

*« Kab nasberHyuyb anékay, 6yasbLe acusipPOXHbI,
aakpbiBaoybl  Bevka (6), He Haxinsiyecsi
Haa napasBbiM KknanaHam (11) nag4ac npaubi
MYJIbTbIBAPKI, HE pasmMsiLuyaniue afakpbITbis y4acTki
uena Hapg rapayari 4apavi (3)!

*  [lpbl nepLubiM BbIKapbiCTaHHi My/bTbIBapKi MardbiMa
3’y/ieHHe CTapoOHHsSIra naxy an HarpaBasibHara
a/1eMeHTa, rata ganyLudasnbHa.

11. Macnsa 3aBApPLWIAHHA NpblirataBaHHs, nparyyaub 5
rykaebix CirHanay, npoinaga nsponase y paxbim
nagTpbiIMaHHs  TaMnepaTtypbl, Ha  Abicnnei
6ynse apgnocTpoysauLa yYac npaubl Y paxbime
naaTpbIMaHHs TAMNeparypbl.

Hararka:

— Hsarnenssysl Ha Toe, LWTO npbinana nagTpbiMiisae
TomMrepartypy raroBali ctpaBbl ga 12 XBiniH, He
pakameHayeLa nakigaub rnpblrataBaHbisl PagyKTbl
¥ Yyapbl Hagoyra, 60 rata Moxa rnpbIBeCLi Aa NncyTbl
npaaykray.

— He BbikapbicTOyBaviue pPaxbiM NaaTPbIMaHHS
TOMneparypbl A5 pasarpaBaHHs  XaJloA4HbIX
npaaykray.

— [lacns npbirataBaHHs npagykTay Ha napbl He

Aacrasaviue npagykTbl pykami, KapbicTanyecs
KYXOHHBIM Mpbl1aaa3eM.
12.Mpbl  HeabxogHacui apkOY3HHA  nparpambl

npbirataBaHHa npagykTay HauicHiue kHonky (20)
«CTOMM».

P3KAMEHAALII

Bbl MOXalle BbIkapblCTOyBaLb nparpambl «ErypT» i
«MynbTbinoOBap» AN PacCTONKI uecTa.

PaccTolika uecta - rata aTan npbirataBaHHs LecTa
MeHaBiTa nepapg Bbineykan. [lagyac pPaccTonKi
agbbiBaeuua iHT3HCiIYHae 3akicaHHe, agHaynseuua
CTPYKTYypa LUecTa, i fIHO 3Ha4yHa nassaniyBaeuua Y
ab6’éme. AHOI 3 aCHOYHbIX YMOY nacnsixoBara npawacy
paccToiki uecTa 3'aynseuua aacyTHacLb CKPasHSKoY
i nmagTpbiMaHHe nacTasHHak Tamnepartypbl  (kans
40°C), wTo i 3abscneysaeuua ¥ nparpamax «Erypt» i
«MynbTbinoBap».

PauanT uecra:

400 rp. mMyki

350 mn Manaka (MoxHa 3msiaLb 3 Baao)
Conb

Llykap

1,5 4.n. cyxix gpoxaxay

1,5 cT.n. cniBayHara macna

* Yce cyxia iHrpaableHTbl 3MsAWaLb, 3aTbiM Aafaub
Manako. CtapaHHa BbiMeciup i Bbiknacui ¥ 4apy (3).

* [acnsgoyHa Hauickatodbl KHomky (26) «MEHKO»,
BbIGSPbILE PaXbIM «ErypT> Ui «MynbThinoBap».

« [Ana nparpambl  «MynbTbinOBap» ycTaHaeile
Tamnepatypy 35°C -45°C (rn. yacTtky «KHonka (21)
«MynbTbinOBap»).

« YcraHaBiue npausrnacub npaubl 1 ragsiHa (rn.
4acTKy «BblkapblCTaHHE MYyNbTbIBAPKI»).



HaujcHiue kHonky (27) «CTAPT» ansi naqaTtky npawbl
[anseHara paxbiMy.

Hararka: [lns atpbiMaHHs Hadnenwara BbiHIKY He
afkpbiBariue Bevka MynbTbiBapki (6) na 3aBspLUSHHS
nparpamsi.

YbICTKA | Aorngaa

JlactaHbue BiNKy ceTkaBara LUHypa 3 paseTki i
paliue npbinaase acTbilb.

Mpatpbiue kopnyc (1) i Beuka (6) 3nérky BinbroTHam
TKaHiHail, nacns 4aro BbITPbILLE HAcyxa.

Yce 3pbIMHbIA  AaTani, napaebl knanad (11),
axoyHbl akpaH (5) i yapy (3), WwknsaHauki ans éryprta
(28) i Beuki pa ix, Npambliiue uénna Bagon 3
HENTpanbHbIM MbIHBIM CpOAKaM, ananacHiue
npaToyHan Bagon.

CrapaHHa npamsliiue napasbl knanaH (11) i axoyHbl
aKpaH (5) nepap, TbiM, K yCTaHaBiUp iX Ha Mecua.
3abapaHsieyua 3maw4aub  4Yapy  (3)
nocyaamMbliiHyI0 MaLLblHY.

MpaTpbllle NaBepxHO HarpaeafibHara 3anemeHTa
(13) (Tonbki kKani fiHa acTbiHe), Hi ¥ SKiM pase He
panylwyaiue TpanneHHs Bagpl YHYTp koprnyca
npbiGopa.

He anyckaiue kopnyc npeibopa (1), ceTkabl LWUHYP
(18) i Binky ceTkaBara wHypa (18) y Baay uj nobbis
iHLWbIS BaaKacwj.

He BblkapbicTOyBaue Ans 4blicTki npblibopa
i akcacyapay abpasiyHbls i arpaciyHbis MblAHbIS
P3YbIBbI.

y

3AXOYBAHHE

Ankniodbiue npbinagy i 3pabiue sie YbICTKy.
3axoyBaiiue npblnagy y cyxim, npaxanopHbiMm,
HeJacTynHbIM AN A35iLel MecLbl.
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KamnnekTt nacrayki

MynbTbiBapka (ca 3ObIMHbIM axOYyHbIM 3KpaHam i
napasbIM knanaHam) - 1 wr.

Yapa - 1wt

MapnoH ans rataBaHH| Ha napbl - 1 WT.
AnanoHik - 1 wrt.

Nanarka - 1 Wwrt.

MepHas wkngHka - 1 wr.

LLiknsiHayki ons érypra 3 Beykami- 6 LT.
CeTkaBbl LUHYP - 1 WT.

TpbIManbHiK Ana Yapbl - 1 WT.
IHCTPYKUpIA - 1 WT.

TaxHi4HbIS XapaKTapbICTbIKi
OnekTpacinkasaHHe: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcimanbHas cnaxbiBaHas marytHacups: 800 Bt
ABG’EM Yapbl: 5 n

BbiTBOPLA 3axoyBae 3a cabovi npasa 3MsHSILb bl3aviH i
TOXHI4HbISI XapakTapbICTbIKi NPbiaaabl 6e3 nanspaaHsira
anaBsILLY9HHSI.

TapmiH cnyx6bl npbinags! - 3 ragsl.

FapaHTbif

MappabasHae anicaHHe YyMOY rapaHTbliiHara
abcnyroyBaHHa MoryT OblLb aTpbiMaHbl y Taro Aslnepa,
¥y sikora Obina HabbiTa TaxHika. [Mpbl 3Bapoue 3a
rapaHTbliHbiM abcnyroyBaHHem abaBa3koBa MaBiHHA
OblLb Npag’syneHa kynyas anb00 KeiTaHUpIst ab annaue.

q3

JanszeHs BbIpab aanasspae
narpabaBaHHsM EMC, sikis Bbika3aHbl y
AblpakTeiBe 2004/108/EC, i nanaxaHHIM
3akoHa a6 MpbITPLIMIIIBAHHI HaMpPyxXaHHS
(2006/95/EC)



O’ZBEKCHA

KO’P XIL TAOM PISHIRGICH
Ko’p xil taom pishirgich ovgat pishirish va isitishga
mo’ljallangan.

Qismlari

Ko'p xil taom pishirgich korpusi
Qopgogni ochadigan tugma
Ovqat pishadigan idish
Berkitadigan to’siq mahkamlagichi
Berkitadigan to’siq

Ko'p xil taom pishirgich qopqog’i
Ko'taradigan dastak

Elektr shnur ulanadigan o’rni
Displey

10. Ishlatish paneli

11. Bug’ klapani

12. Bug’ chigadigan o’rni

13. Qizitgich

14. Harorat ko’rsatgichi

15. Cho’'mich

16. O’Ichov idishi

17. Kaftgir

18. Elektr shnuri

19. Bug’'da pishirishga ishlatiladigan lappak

©CONDTOH WD~

Ishlatish paneli

20. «TO’XTATISH/Issiq saglash» tugmasi

21. «KKO'PXILOSHPAZ» tugmasi

22. «VAQT» tugmasi

23. To'g’rilanadigan vaqtni ko’paytiradigan tugma «+»
24.To'g’rilanadigan vaqtni kamaytiradigan tugma «-»
25. «tBOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasi
26. «MENYU» tugmasi

27. «<cBOSHLASH» tugmasi

28. Qo’shimcha qismlari: Qopqoqli yogurt bardoqlari
29. Tutkich uchun

Diqqat!

Elektr shnuriga Yevropa standartidagi vilka ulangan,
uni yerga ishonchli tutashgan rozetkaga ulang.
Jihozni elektrga ulaganda o’tkazgich ishlatmang.
Elektr shnuri jihoz korpusidagi ulanadigan o’rniga,
elektr vilkasi esa rozetkaga zich ulangan bolishi
kerak.

Faqat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan elektr
shnurini ishlating, boshqga jihozlar elektr shnurini
ishlatmang.

Faqgat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan olinadigan
gismlarni ishlating.

Jihozni tekis, issiqga chidamli, suvdan, issiq
chigaradigan vositalar va ochiq olovdan nariroqga
qo’ying.

Jihozni rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan qi-
lib qo’ying.

Ko’p xil taom pishirgichni havo yaxshi aylanadigan
joyda ishlating.

Jihoz quyosh nuri tushadigan joyda turmasligi kerak.
Jihozni devorga, mebelga yaqin go’ymang. Ko'p xil
taom pishirgich ustida kamida 30-40 cm ochiq joy
bo’lishi kerak.

Elektr shnurini gizigan yuzalarga tekkizmang,
mebel o'tkir girrasidan o’'tkazmang. Elektr shnur
izolyatsiyasini shikastlantirmang.

Ko'p xil taom pishirgich elektr shnurini va elektr
vilkasini xo’l go’l bilan ushlash ta’giglanadi.

Jihozni, elektr shnuri va elektr vilkasini suvga yoki
boshqa suyuglikka solmang.

Jihoz suvga tushib ketsa tez elektr vilkasini
rozetkadan chiqarib oling, shundan keyingina jihozni
suvdan olsa bo’ladi.  Ishlatish mumkinligini bilish
uchun jihozni vakolatli xizmat markaziga olib boring.
Jihozning bug’ chigadigan joylariga yot jism kiritmang,
jihoz qopgog'i bilan korpusi orasiga biror yot jism kirib
qolmasligiga garab turing.

Jihozni garovsiz goldirmang, ishlatiimayotgan bo’lsa
albatta jihozni o’chirib, elektrdan ajratib qo’ying.

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun ko’p xil taom pishir-
gich quvvvat oladigan elektr manbaiga nominal ishlab
ketadigan tok kuchi 30 mA dan oshmaydigan himoya
o’chirish moslamasini (HO'M) o’rnatish to’g'ri bo’ladi,

Kuyib golmaslik uchun bug’ chiqadigan joyi ustiga
engashmang. Ovgat pishayotganda va ovqat pishishi
bilan ko’p xil taom pishirgich qopgog’ini ochganda
juda ehtiyot bo’ling. Bug’ kuydirishi mumkin!

HO’Mni o’rnatishga mutaxassis chaqiring. + Ko’p xil taom pishirgich «Qovurish» usulida
ishlayotganda, gizigan yog' sachrab kuydirmasligi
EHTIYOT CHORALARI uchun, jihoz ustiga engashmang.

Ko’p xil taom pishirgichni ishlatishdan oldin qo’llanmasini  «
diggat bilan o’qib chiqging, keyinchalik kerak bo’lganda -«
o’qib bilish uchun qgo’llanmasini saqlab olib qo’ying.
Ko'p xil taom pishirgichni fagat bevosita magsadiga
muvofiq, qo’llanmasida aytilgandek ishlating. Jihoz
noto’gri ishlatilsa buzilishi, foydalanuvchi yoki uning
mulkiga zarar gilishi mumkin. .
» Jihozni ishlatishdan oldin elektr shnuri bilan jihoz
korpusidagi elektr shnur ulanadigan joyni diggat
bilan qarab, biror joyi shikastlanmaganini tekshirib
ko’ring. Elektr vilkasi, elektr shnuri yoki elektr shnur

Bug’ klapani qopgog'i toza tuting, kirlansa, tozalang.
Ovgat pishadigan idishi, berkitgich to’sig’i va bug’
klapan qopqog’i go’yilmagan jihozni ishlatish gat’iyan
ta'giglanadi. Ovqgat pishadigan idishiga masalliq
solinmagan yoki suv quyilmagan jihozni ishlalatish
ham ta’qiglanadi.

Berkitgich to’siqdagi silikon zichlagich shikastlangan
ko’p xil taom pishirgichni ishlatish ta’giglanadi.
Qurug masallig bilan suyuqlik migdori borasidagi
tavsiyalarga aniq amal qiling.

Jihoz ishlayotganda idishini olmang.

ulanadigan joyi shikastlangan jihozni ishlatmang. .
» Ishlatishdan oldin elektr manbaidagi tok kuchi jihoz
ishlaydigan tok kuchiga to’g’ri kelishini tekshirib

ko’ring.
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Jihoz ishlayotganda ustini yopib go’ymang.

Diqqat! Ovqat bug’da pishiriladigan bo’lsa idishidagi
suv kamayib ketmasligiga qarab turing, kerak bo’lsa,
suv quyib turing. Jihozni qarovsiz qoldirmang!



Ishlayotgan jihozni joyidan olish ta’giglanadi. Joyidan
olganda fagat dastagidan ushlab ko’taring, lekin oldin
jihozni elektrdan ajratib qo’ying, ovqat pishgan idis-
hini chigarib oling, jihoz sovushini kutib turing.

Jihoz ishlayotganda qopqog’i, idishi, korpusidagi
gismlari qizib ketadi, ularga qo’l tekkizmang, is-
siq idishini olish kerak bo’lsa issiq o'tkazmaydigan
oshxona qo’lqopi kiyib oling.

Jihozni vagtida tozalab turing.

Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’ynashlariga ruxsat
bermang.

Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni qarovsiz goldirmang.

Diqgat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang.
Bo’g’ilish xavfi bor!

Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar ularga
jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini to’g’ri va tushunarli
qilib o’rgatishmagan va noto’g’ri ishlatiiganda ganday
xavf bo’lishi mumkinligini tushuntirishmagan bo’lishsa
jihoz bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
ishlatishiga mo’ljallanmagan.

Jihozni xonadan tashqarida ishlatish ta’giglanadi.
Shikastlanmasligi uchun jihozni fagat zavoddan
kelgan qutisiga solib boshga joyga olib boring.
Jihozni elektrdan ajratganda elektr shnuridan ushlab
tormang, elektr vilkasidan ushlab, sekin rozetkadan
chiqgarib oling.

Elektr vilkasi, elektr shnuri shikastlangan, ishlab-
ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni ishlatish
ta’'giglanadi. Jihozni o’zingiz ta’'mirlashga harakat
gilmang. Tuzattirish kerak bo’lsa vakolatli xizmat
markaziga olib boring.

Jihozni quruq, salqin va bolalarning qo’li yetmaydigan
joyga olib go’ying.

Jihozni faqat zavoddan kelga qutisida boshga joyga
olib boring.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA MO'LJALLANGAN

Ovgat pishadigan Idishini (3) ishlatish qoidalari

Ko’p xil taom pishirgich bilan olinadigan gismlarini
fagat magsadiga muvofiq ishlating.

Ovqat pishadigan idishini (3) qiziydigan asboblar
ustiga, ovqat pishiriladigan jihozlar ustiga qo’yib
ishlatmang.

Idishining (3) o’rniga boshqa idish ishlatib ovqat pis-
hirish ta’qgiglanadi.

Qizitgich (13) yuzasi bilan idishining (3) osti doim
toza va quruq bo’lishiga garab turing.
Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi uchun
qattiq masalligni idishning (3) o’zida maydalash
ta’giglanadi.

Idishida (3) aslo biror buyum goldirmang va uni biror
buyum saglashga ishlatmang.

Idishida (3) pishayotgan ovqatni fagat o’ziga qo’shib
beriladigan cho’mich (17) yoki kaftgir (15) bilan
aralashtiring, buning uchun yog'och, plastik yoki
silikon oshxona asboblari ham ishlatsa bo’ladi.
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Idish (3) kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi
uchun idishdagi (3) masalligni metall asbob bilan
aralashtirmang.

Zirovor, xushbo’y moddalar solib pishirilgan ovqgat
olinishi bilan idishini (3) yuvish kerak.
Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi uchun
ovqgat pishishi bilan issiq idishiga (3) sovuq suv
tekkizmang, oldin sovushini kutib turing.

Idishi (3) idish yuvadigan mashinada yuvishga
mo’ljallanmagan.

BIRINCHI MARTA ISHLATISHDAN OLDIN

Jihoz sovuqda olib kelingan yoki turgan bo’lsa
ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona haroratida
turishi kerak.

Jihozni qutisidan oling, ko’p xil taom pishirgich
me’yorida ishlashiga xalaqit beradigan o’rashga
ishlatiigan ashyolar, yelimlangan yorliglarni olib
tashlang.

Ko’p xil taom pishirgichni tekis, issigqga chidamli
joyga, oshxonadagi issiq chigaradigan vositalardan
(gaz o'choq, elektr o’'choqg yoki ovgat pishiriladigan
paneldan) uzogrogga qo’ying.

Jihoz korpusi bilan devor orasi kamida 20 cm, ustida
esa kamida 30-40 cm ochiq joy bo’ladigan qilib
qo’yiladi.

Jihozni chigayotgan bug’ harorati zarar gilishi mumkin
bo’lgan buyumlarga yagin go’'ymang.

Diqqat! Jihozni vanna, idish yuvgich yoki boshqa
suvli idishlarga yaqin qo’ymang.

Tugmasini (2) bosib gopgog'ini (6) oching, idishini
(3) oling.

Olinadigan gismlarining hammasini: idishi (3), kaftgiri
(17), cho’michi (15), o’Ichov idishi (16) va bug'da
pishirishga ishlatiladigan lappagini (19) mo’tadil yu-
vish vositasi qo’shilgan iliq suvda yuving. So’'ng ogib
turgan suvda chaying, quriting.

Yogurt tayyorlashdan oldin mo”tadil yuvish vositasi
qo’shilgan ilig suvda bardoglari (26) bilan ularning
qopgog’ini yuving.

Bardogqlarini (26) gaynoq suvda chayib dezinfeksiya
qiling.

Olinadigan gismlarining hammasini yaxshilab quri-
ting.

Jihoz korpusini (1) nam mato bilan arting, so’'ng qu-
rug mato bilan artib quriting.

Bug’ klapanini (11) oling, buning uchun klapanining

pasti  « » ko’rsatgich tomonga buraladi.
Klapanni mo”tadil yuvish vositasi qo’shilgan iliq

suvda yuving. Klapan pastini «[@]» ko’rsatgichi
tomonga burab klapanni (11) yig’ing, klapanni (11)
joyiga qo’ying.

Mahkamlagichini (4) bosib berkitish to’sig’ini (5)
oling. Berkitgich to’signi (5) mo”tadil yuvish vositasi
qo’shilgan ilig suvda yuving, to’signi (5) quritib,
joyiga qo’ying: to’siq (5) ustini qopgoqdagi (6) ochiq
joyga kiriting, mahkamlagichidan (4) shigillab ovoz
eshitilguncha to’siq (5) ustini bosing.



O’ZBEKCHA

SOATNI TO’G’RILAB QO’YISH

1. Elektr shnur (18) ulanadigan o’rnini joyiga (8) birikti-
ring, elektr shnur (18) vilkasini esa rozetkaga ulang,
displey (9) yorishib ovoz eshitiladi.

«VAQT» tugmasini (22) taxminan 3 sekund bosib
ushlab turing, ovoz eshitiladi, «soat» ragamlari o’chib-
yona boshlaydi.

«+» (23) va «-» (24) tugmasini ketma-ket bosib yoki
bosib ushlab «soat»ni to’g’rilab qo’ying (vaqt 24 soat
ko'rinishida to’g’rilanadi).

Yana «VAQT» tugmasini (22) bosing, so’ng «+» (23)
va «-» (24) tugmasini bosib «dagiga»ni to’g’rilab
qo'ying.

Soat to’g'rilanishini tugatish uchun «BOSHLASH»
tugmasini (27) bosing.

Displeyda (9) vaqt ko'rinadi va ajratgich nugtalar «:»
o’chib-yonadi.

Eslatma: Agar 10 sekundda birorta ham tugma bosilmasa
yoki «BOSHLASH» tugmasi (27) bosilib soat to’g’rilab
qo’yilgani tasdiganmasa soat ko’rinmaydi.

5.

6.

ISHLATISH PANELIDAGI (10)TUGMALAR
Ishlatish panelidagi (10) tugma bosilganda ovoz eshitiladi.

«TO’XTATISH/Issiq saqlash» tugmasi (20)

Ovqat pishgandan keyin jihoz o’zi ovgatni issiq saglash
usuliga o’tib ishlay boshlaydi, displeyda (9) ovgatni isssiq
saqlash usulida gancha vaqt ishlashi ko’rinadi. Kutish
holatida ishlashdan issiq saglash usuliga o’tkazib ishlatish
uchun jihoz tugmasini (20) bosing.

Eslatma:

Issiq saqlash xususiyatini sovuq ovqat isitishga
ishlatmang.

«Yogurty va «Ko’'pxiloshpaz» usullarida (agar
harorat 70°C darajadan past qo’yilmagan bo’lsa) is-
siq saqlash xususiyatini ishlatib bo’Imaydi.

Issiq saqlash usulida ovqat 12 soatgacha issiq tu-
rishi mumkin.

Issiq saglash usulini o’chirish uchun «TO'’XTATISH/
Issiq saglash» tugmasini (20) bosing.

Eslatma: «Pishiriq» dasturida kuyib ketmasligi uchun
pishiriq pishishi bilan «TO’XTATISH/Issiq saqlash»
tugmasini (20) bosib jihoz issiq saqlash usulida ishlashini
o’chiring.

Ovgqat pishishini tugatish/to’g’rilashni bekor qilish
Ovqat pishishi boshlanishidan oldin to’g’rilashni bekor
qgilish yoki ovgat pishishini to’xtatish uchun « TO’XTATISH/
Issiq saqlash» tugmasini (20) bosing.

«KO’PXILOSHPAZ» tugmasi (21)

«Ko'pxiloshpaz» dasturi ovgat pishadigan harorat bilan
vagtni o’zingiz belgilab qo’yish imkonini beradi. Bu
dasturga tez o'tish uchun jihoz tugmasini (21) bosing.
«Ko'pxiloshpaz» dasturi tanlangandan keyin «+»
(23) yoki «-» (24) tugmasini bosib jihoz ishlaydigan
haroratni ot 35°C darajadan 150°C darajagacha
belgilab qo’ying.

«VAQT» tugmasini (22) bosing, so'’ng «Ko'p xil
taom pishirgichni ishlatish» bo’limida (8-bandda)
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aytilgandek qilib ovgat pishadigan vaqtni belgilab
qo'ying.

«VAQT» tugmasi (22)
Bu tugma ovqat pishadigan vaqtni belgilab qo’yish va
soatni to’grilashga ishlatiladi.

«+» (23) va «-» (24) tugmasi

Bu tugmalar (23) va (24) ishlatilib soat to’g’rilanadi, ovqat
pishadigan vagqt, harorat belgilanadi («Ko’pxiloshpaz»
dasturida) va ovqat pishishi tugaydigan vaqt to’g’rilab
qo'yiladi (keyinga surish xususiyatida).

«BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasi (25)

Bu tugmani bosib ovqat pishishi tugaydigan vagqtni
belgilab qo’ysa bo’ladi. Bu xususiyat «Qovurish», «Pishi-
rig» va «lsitish» dasturlarida ishlamaydi.

Ovgat pishiriladigan dasturni tanlab, pishadigan
vaqgtni belgilab qo’ying («Ko’p xil taom pishirgichni
ishlatish» bo’limida aytilgan).

«BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasini
(25) bosing, displeyda «Boshlashni keyinga surish»
alomati o’chib-yona boshlaydi.

«+» (23) va «-» (24) tugmasini bosib ovgat pishishi
necha dagiga keyinga surilishini belgilab qo’ying.
YAna «BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasini
(25) bosib so’ng «+» (23) va «-» (24) tugmasi bilan
ovqat pishishi necha soat keyinga surilishini belgilab
qo'ying.

Keyinga surish xususiyati ishlashini o’chirish uchun
«BOSHLASH» tugmasini (27) bosing, displeyda

tanlangan ovqgat pishirish dasturining nomi,
ishlaydigan vaqti va «Keyinga surish» alomati
ko’rinadi.

Misol:

Agar dastur ishlaydigan vaqt 30 daqgiqa va ovqat
15:30 da pishishi kerak bo’lsa jihoz 15:00 gacha
kutish holatida turadi (displeyda «Keyinga surish»
alomati ko’rinadi). Soat 15:00 da bir marta ovoz
eshitiladi, « Taymer» alomati ko’rinadi va teskari vaqt
hisobi boshlanadi. 30 dagiqadan keyin ovqat pishadi.

«MENYU» tugmasi (26)
Tugmani (26) ketma-ket bosib ovgat pishadigan dasturni
tanlang.

Eslatma:

Taom pishguncha «Pishiriq» usulida ishlayotgan
Jihoz qopgog’ini ochmang.

Taom kuyib ketmasligi uchun «Pishiriq» dasturida
ishlashi tugagandan keyin «TO’XTATISH/Issiq
saqlash» tugmasini (20) bosib issiq saqlash usulida
ishlashini to’xtating.

«Qovurish» dasturi oshxona plitasiga o’xshab
ishlaydi, shuning wuchun foydalanuvchi ovqat
pishishiga o’zi qarab turishi, ovqgat pishganda ko’p xil
taom pishirgichni o’zi o’chirishi kerak

Ovqatni issiq saqlash usulini sovuq ovqat isitishga
ishlatmang.



O’ZBEKCHA

Ovgat pishadigan dasturlar (1-jadval)

Dastur Ovgat Belgilab
pishadigan qo’yilgan
vaqt (soat) vaqt (soat)

Donli ovgat/guruch | 0:20 — 2:00 0:30

Shirguruch 0:30 — 0:50 0:40

Yorma 0:40 — 3:00 0:50

Palov 0:20 — 1:00 0:30

Sho’rva 0:30 - 3:00 0:50

Xolodes 1:00 — 6:00 2:00

Ko’pxiloshpaz 0:10 - 6:00 0:15

(vaqt/harorat) 35°C — 150°C 130°C

Yogurt 6:00 — 10:00 6:00

Qovurish yo'q

Dimlash 0:20 — 1:00 0:50

Qaynatish/Bug’da | 0:05 - 1:00 0:20

pishirish

Isitish 0:10 — 0:40 0:20

Pishiriq 0:25 -2:00 0:50

— Ovqat reseptlari reseptlar kitobida berilgan
(jihozga qo’shib beriladi). Reseptlar faqat tavsiya
uchun berilgan, sababi reseptdagi masalliq
miqdori bilan nisbati masalliq yetishtirilgan hu-
dud o’ziga xosligi bilan uning dengiz sathidan
balandligiga bog’liq bo’ladi.

«BOSHLASH» tugmasi (27)

«BOSHLASH» tugmasini (27) bir marta bosib tanlangan
ovqat pishirish dasturini ishlating. Ovqat pishirish
dasturi tugagandan keyin ko’p xil taom pishirgich
ovgatni issiq saqglash usuliga o'tib ishlaydi («Yogurt» va
«Ko’pxiloshpaz» dasturlaridan tashqari).

Ovgat pishishini 0’zingiz to’xtatish uchun «TO’XTATISH/
Issiq saglash» tugmasini (20) bosing.

KO’P XIL TAOM PISHIRGICHNI ISHLATISH

1. Masalligni jihoz idishiga soling

Eslatma: Idishga solinadigan masalliq bilan suyuqlik

ko'pligini bildiradigan «10» belgisidan oshib ketmasligi

va kamligini bildiradigan «2» belgisidan kamayib
ketmasligiga qarab turing. Yormalar uchun (guruchdan
tashqari) ko’p belgisi «8 CUP» bo’ladi.

Donli masalliq bilan suv solishga misol (misol qilib

guruch olingan):

— Ollchov idishida (16) guruch o’lchab oling (bitta
o’Ichov idishiga taxminan 160 g guruch sig’adi), gu-
ruchni yuvib, idishga soling.

— Finjonda ko'rsatilgan idishdagi (3) CUP chizig'iga
garab suv quying. Chizigga garab gancha guruchga
qgancha suv quyilishini bilish mumkin..

Masalan: to’rt o’Ichov idishida guruch olingan bo’lsa

suvni «CUP» chizig’idagi 4 finjon belgisiga yetkazib

quyish kerak.

— Suyuq sutli ovgatlarga guruch bilan suv 1:3 nisbatda
quyiladi.

2. Jihoz ish bo’lmasiga idishni (3) go’ying. Idish (3)
giyshaymasdan, qizitgichga (13) zich birikib turishi
kerak.

Eslatma:

— Idishni (3) donli masalligni yuvishga, masalliq
to’g’rashga ishlatmang, kuydirmaydigan qoplamasi
shikastlanishi mumkin.

— Ish bo’lmasi bilan idish (3) ostida biror yot jism, kir
yoki suv bo’lmasligi kerak.

— Ishlatishdan oldin idish (3) sirti bilaln ostini artib qu-
riting.

— Qizitgich (13) o’rtasiga harorat ko'’rsatgichi (14)
qo’yilgan. Ko'rsatgich (14) tik jilishiga biror narsa
xalaqit bermasligiga qarab turing.

3. Agar ovgat bug'da pishadigan bo’lsa lappakni (19)
idishga (3) qo’yasiz, lekin suv gaynaganda masalliq
solingan lappakka (19) tegmaydigan qilib quyiladi.

4. Shigillagan ovoz eshitilguncha ko’p xil taom pishirgich
qopgog'ini (6) yoping.

5. Elektr shnur (18) ulagichini o’rniga (8) biriktiring, elektr
shnur (18) vilkasini esa rozetkaga ulang.

6. Ovqgat o’zi pishadigan dasturni tanlash uchun
«MENYU» tugmasini (26) ketma-ket bosing, displeyda
(9) tanlangan ovqat pishirish dasturi alomati ko’rinadi.

7. «Ko’'pxiloshpaz» dasturida ovgat pishadigan haroratni
35° C darajadan 150° C darajagacha belgilab qo’yish
mumkin. Buning uchun «+» (23) va «-» (24) tugmasini
bosib kerakli haroratni belgilab qo’yasiz.

8. Ovaqat pishirish dasturlaridagi vaqt oldindan belgilab
qo'yilgan bo’ladi, lekin vaqtni o’zgartirish mumkin.
Ovqat pishadigan vagtni o’zgartirish uchun «VAQT»
tugmasini (22) bosing, so'ng «+» (23) va «-» (24)
tugmasini bosib ovqat pishadigan dagigani belgilab
qo’ying. «VAQT» tugmasini (22) yana bosing va «+»
(23) va «-» (24) tugmasini bosib ovgat pishadigan
soatni belgilab qo’ying. (1-jadvalda ko’rsatilgan).

9. Ovaqat pishishi boshlanishi uchun «BOSHLASH»
tugmasini (27) bosing.

Eslatma: Ovqat pishayotganda elektr kelmay qolsa jihoz

ovqat pishirish dasturi to’g’rilanishini 40 daqiqa saqlab

turadi. Agar 40 daqiqada elektr kelsa jihoz o’zi ovqat
pishirishni davom ettiradi. Agar elektr 40 dagiqadan ko'’p
kelmasa jihozni qayta dasturlash kerak bo’ladi.

10. Ovgat pishishiga qarab turing, zarur bo’lsa plastik
cho’'mich (15) vyoki kaftgir (17) bilan ovqatni
aralashtirib turing. Idish (3) kuydirmaydigan qoplamasi
shikastlanmasligi uchun metall asbob ishlatmang.

Digqat!
* Hech qachon ishlab turgan jihozni qarovsiz
qgoldirmang.

¢ Kuyib qolmaslik uchun jihoz qopqog’ini (6)
ochganda ehtiyot bo’ling, ko’p xil taom pis-
hirgich ishlayotganda bug’ klapani (11) ustiga
engashmang, ochiq a’zolaringizni qizigan idish
(3) ustiga keltirmang!

e Ko’p xil taom pishirgich birinchi marta
ishlatilganda qizitgichidan bir oz hid chiqishi
mumekin.
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11. Ovgat pishgandan keyin 5 marta ovoz eshitiladi, jihoz
ovqgatni issiq saglash usuliga o'tib ishlaydi, displeyda
ovqat issiq turadigan vaqt ko’rinadi.

Eslatma:

Jihoz pishgan ovqatni 12 soatgacha issiq saqlab

turgani bilan pishgan ovqatni idishda ko’p qoldirmaslik

kerak, sababi ovqat buzilishi mumkin.

Issiq saqlash usulini sovuq ovqat isitishga ishlatmang.

Bug’da pishgan ovqatni qo’lda olmang, oshxona

asboblari ishlating..

12. Ovgat pishirish dasturi ishlashini to’xtatish kerak
bo’lsa « TO’XTATISH» tugmasini (20) bosing.

TAVSIYA

Xamir oshirishga «Yogurt»
dasturlarini ishlatish mumkin.
Xamir oshirish — pishirishdan oldin xamirni tayyorlab olish
bo’ladi. Xamir oshganda xamir ko'tarilib, tarkibi tiklanadi,
hajmi oshadi. Xamir yaxshi oshishi uchun yelvizak
bo’Imasligi, harorat bir xil (taxminan 40°C daraja) turishi
kerak, «Yogurt» va «Ko’pxiloshpaz» dasturlari aynan
shunday haroratda ishlaydi.

Xamir resepti:

400 gr un

350 gr sut (suv qo’shish mumkin).

Tuz

Shakar

1,5 choy qoshiq qurug xamirturush

1,5 osh qoshiq sariyog’

va «Ko’pxiloshpaz»

¢ Qurug masalligni aralashtiring, so'’ng sut quying.
Xamir qgorib, idishga (3) soling.

«MENYU» tugmasini (26) ketma-ket bosib «Yogurt»
yoki «Ko’pxiloshpaz» dasturini tanlang.
«Ko'pxiloshpaz» dasturida haroratni 35°C darajadan
45°C darajagacha belgilab qo’ying («Ko’pxiloshpaz»
tugmasi (21)» bo’limiga garang).

Ishlaydigan vaqtini 1 soatga qo’ying («Ko’p xil taom
pishirgichni ishlatish» bo’limiga garang).

Ishlatish uchun «BOSHLASH» tugmasini (27) bosing.
Eslatma: Natija yaxshi bo’lishi uchun dastur ishlaydigan
vaqt tugamaguncha ko’p xil taom pishirigch (6) qopqog’ini
ochmang.

TOZALASH VA EHTIYOT QILISH

Elektr vilkasini rozetkadan chiqgaring, jihoz sovushini
kutib turing.

Jihoz korpusi (1) bilan gopgog’ini (6) nam mato bilan
arting, so’ng qurug mato bilan artib quriting.
Olinadigan gismlarining hammasini, bug’ klapanini
(11), berkitgich to’signi (5), idishini (3), yogurt
bardoqlarini (28) va ular qopgoglarini mo”tadil yu-
vish vositasi qo’shilgan iliq suvda yuving, oqib turgan
suvda chaying.

Joyiga qo’yishdan oldin bug’ klapani (11) bilan
berkitgich to’signi (5) tozalab yuving.

Idishni  (3) idish yuvadigan mashinaga solish
ta’qgiglanadi.

Qizitgich (13) yuzasini arting (fagat sovugandan
keyin), jihoz korpusi ichiga aslo suv tushirmang.
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Jihoz korpusini (1), elektr shnurini (18) va elektr
shnur (18) vilkasini suvga yoki boshga suyuglikka
solmang.

Jihozni tozalashga qirib tozalaydigan va agressiv
tozalash vositalarini ishlatmang.

SAQLASH

Jihozni o’chiring, tozalab oling.

Jihozni qurugq, salqin va bolalarning qo’li yetmaydigan
joyga olib gqo’ying.

To’plami

Ko’p xil taom pishirgich (olinadigan berkitgich to’sig’i va
bug’ klapani bilan) — 1 dona.

Idish — 1 dona.

Bug'da pishirishga ishlatiladigan lappak — 1 dona.
Cho’mich — 1 dona.

Kaftgir — 1 dona.

O’Ichov idishi — 1 dona.

Qopgoqli yogurt bardoglari — 6 dona.

Elektr shnur — 1 dona

Tutkich uchun — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

Texnik xususiyati

Ishlaydigan tok kuchi: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Eng ko’p ishlatadigan quvvati: 800 W
Idishining sig’'imi: 5 |

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
ko’rinishi va texnik xususiyatlarini o’zgartirishga huquqi
bo’ladi.

Jihoz ishlaydigan muddat - 3 yil.

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat
qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshqa bir
moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti hisoblanadi.

q3

Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko’rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (2006/95/EC) aytilgan
YAXS talablariga muvofiq keladi.



GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[Jlata Nnpon3BoACTBa U3AeNusa ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha Tabnunuke ¢ TeXHUYECKUMN AaHHbIMU. CepuiiHbli
HOMep npencTaBnsieT coboli oAMHHAALATU3HAYHOE YNCNO, NepBble YeTbipe Undpbl KOTOPOro 0603HaYaloT Aaty
npou3BoAacTea. Hanpumep, cepuitHblii Homep 0606xxxXXXx 03Ha4aeT, YTO uaaenve Obino NPON3BENEHO B NIOHE
(wecToi mecau) 2006 roga.

Kz

By/bIMHbIH, WbIFAapbInFaH Mep3iMi TexHuKkanblk aepektepi 6ap kectegeri cepusnblk Hemipae kepcetinreH. Cepusinblk
Hemip OoH Bip caHHaH Typadbl, OHbIH OipiHWI TepT caHbl LbiFapy MepsimiH Gingipeai. Mbicanbl, cepusnbik HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6ynbim 2006 xblNablH MaycbiM abiHAa (anTbiHLWbI @l) XacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, dacd numarul de
serie este 0606xxxxxxx, inseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém &isle na vyrobnim §titku s technickymi tidaji. Sériové €islo je jedenac-
timistni €islo, z nichZ prvni ¢tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové &islo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotrebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

JaTta BUpo6HMLTBa BUPOOY BkadaHa B CEPIHOMY HOMePi Ha Tabnnyli 3 TeXHIYHMMU AaHuMu. CepiiHnii Homep
npencTaBnsie coboio 0 ANHAAUATU3HAYHE YNCNO, NepLli HOTUPY UMdPU SKOro o3HavatoTb Aaty BupobHuuTea. Ha-
npuknaa, cepiiHnii Homep 0606xxxxxxx 03Ha4ae, WO BMPIO OyB BUrOTOBEHWI B YEPBHI (LIOCTUIA Micsaub) 2006
POKYy.

BEL

Jata BbiITBOpYacLi Bbipaby nakasaHa Y cepblliHbiM Hymapbl Ha Tabnidyke 3 TaxXHiYHbIMI Aan3eHbIMi. CepbliiHbl
Hymap npagcTtaynse caboto aagdiHauuarae Ybicsio, NepLubls YaTblpbl Niv6bl skora abasHavaloub AaTy BbLITBOPYACLL.
Hanpbiknag, cepblitHbl HyMap 0606xxxxxxx a3Hadae, WTo Bbipab 6bly 3po6eH ¥ 4apBeHi (LwocTbl Mecsu,) 2006 ropa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya raqamida ko’rsatilgan. Seriya ragami
o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 20086 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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