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SANDWICH MAKER

Description

1. Power indicator

2. Readiness indicator
3. Handles

4. Handles clip

Safety measures

When using electrical appliances, observe the
following safety measures:

» Read the instructions carefully.

+ Use the unit only for its intended purposes,
as specified in this manual. Improper usage
of the unit can lead to its damage or do harm
to the user or his property.

Before switching on, make sure that the
mains voltage corresponds to the voltage
specified on the housing of the unit.

The power cord is equipped with a “euro
plug”; insert it into the socket with a secure
grounding.

Place the unit on the flat stable heat-resist-
ant surface in a way that the access to the
power socket is easy.

Use the unitin places with proper ventilation.
To avoid fire do not place the unit near the
curtains or draperies, do not cover it during
the operation.

Do not use the unit outdoors.

Never use the unit in places where inflam-
mable substances are used or kept.

Do not use the unit near gas-stoves or heat-
ers; do not place the unit on heated surfac-
es.

Ensure the power cord does not hang over
the table, contact heated surfaces or sharp
edges.

Do not twist the power cord and do not wind
it over the housing of the unit.

When disconnecting the plug do not pull by
the cord, hold the plug with your hand.

Do not touch the power plug with wet
hands.

Do not use the unit near the kitchen sink; do
not subject it to moisture.

In order to avoid risk of electric shock do not
immerse the power cord, the power plug or
the unit into the water or other liquids. If it
happens, DO NOT TOUCH the unit, unplug
it immediately and only then you can take
it out of the water. Apply to the authorized
service center for testing or repair.
Periodically check the integrity of the power
cord.

Do not use the unit if the power cord or the
power plug is damaged, in case of malfunc-
tion, and if the unit fell down. Do not try to
repair the unit yourself. For repair apply to
the authorized service center.

Be careful: during the operation the housing
of the unit heats up, do not touch hot sur-
faces.

Do not move the unit until it cools down
completely.

In order to avoid fire, do not put very thick
slices of bread into the sandwich maker and
do not wrap them into foil.

ATTENTION! Take the sandwiches out of
the unit immediately after cooking, long
keeping of sandwiches in the unit can
cause fire.

Never take the products out of the sandwich
maker using sharp objects, it can damage
non-stick coating.

Do not allow children to use the unit as a
toy.

This unit is not intended for usage by chil-
dren or disabled persons unless they are
given all the necessary instructions on safe-
ty measures and information about danger,
which can be caused by improper usage of
the unit.

Never leave the operating unit unattended.
Unplug the unit when you do not use it and
before cleaning.

Make sure that the unit has cooled down
completely before cleaning.

Use soft non-abrasive cleaners, put on a
sponge or on a soft cloth to clean the unit.
Use the unit for household purposes only.
Keep these instructions.
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Operating the unit

« Before switching on the unit, make sure that
the mains voltage corresponds to the volt-
age specified on the housing of the unit.
Wipe the non-stick coating with awet sponge
or cloth, then wipe dry.

Before using the unit for the first time, pour a
little oil on the non-stick coating and spread
it over the whole surface, wipe off exces-
sive oil with a paper towel, close the unit and
insert the plug into the socket for 5-10 min-
utes, then unplug the unit.
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Note: When using the unit for the first time
the heating elements burn, some smoke
and specific odor can appear — it is nor-
mal.

Making sandwiches

« Put a slice of bread on the inner surface; put
the filling on the slice, cover with the second
slice of bread, carefully press the handles
(3) together and close the clip (4).

Insert the plug into the socket — the light in-
dicator will light up (1).

When the preset temperature is reached the
indicator (2) will light up.

Open the unit and check whether the sand-
wiches are ready or not. Depending on your
taste, you can remove sandwiches when the
indicator (2) lights up or wait for some time.
After cooking of the sandwiches, take the
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plug out of the socket, open the lid and take
the ready sandwiches using a wooden spat-
ula. Do not use metal objects in order not to
damage the non-stick coating.

Keep the unit closed if you do not use it.

Useful recommendations

For the best results, use medium slices of
bread. Cooking time depends on the thick-
ness of slices and sort of bread.

You can use brown bread as well as white
bread.

Cut bread into slices, which correspond in
size to the inner surface of the unit.

Use oil or ordinary margarine to oil slices,
other fats burn.

Do not put too much filling otherwise it will
leak.

Do not use filling from vegetables which wilt
under temperature (lettuce, cucumber). Us-
age of tomatoes and onions gives good re-
sults.

Clean and care

Unplug the unit.

Let the unit cool down completely, we rec-
ommend opening the upper lid.

Remove crumbs; wipe the inner non-stick
coating with a wet cloth, using a soft deter-
gent, and wipe dry.

Do not use abrasive substances and metal
puffs, as you can damage inner non-stick
coating or outer surfaces of the unit.

Never immerse the unit into water!

Warning: When making sandwiches do not
use aluminum foil, paper packaging or other
objects, as they can lead to fire.

Attention! If the housing of the unit contacts
inflammable objects (for instance, curtains)
risk of fire increases.

Storage

Clean the unit before taking the unit for stor-
age.

Wind the power cord.

Keep the unit vertically in a dry cool place
out of reach of children.

RECIPES

CHEESE AND HAM SANDWICH

e 2 slices of brown or white bread, oiled ¢ 1
slice of cheese ¢ 1 slice of ham.

Put a slice of bread (oiled side down) on the in-
ners surface, put a slice of cheese and a slice
of ham on the bread, cover with the second
slice of bread (oiled side up), carefully press
the handles (3) together, then close the clip
(4).

INSTANT BREAKFAST SANDWICH

* 2 slices of brown or white bread e half to-
mato (cut) * 1 slice of bacon.

Put a slice of bread, slices of tomato, a slice of
bacon on the inner surface, cover with the sec-
ond slice of bread, carefully press the handles
(3) together, and then close the clip (4).

BEAN AND BACON SANDWICH

e 2 slices of brown or white bread, oiled ¢
50 g of bacon, sliced * 50 g of beans in to-
mato sauce.

Mix the sliced bacon with the beans and small
amount of mustard (to taste). Put a slice of
bread (oiled side down) on the inners surface,
put the mixture, cover with the second slice of
bread (oiled side up), carefully press the han-
dles (3) together, and then close the clip (4).

WELSH CHEESE SANDWICH

e 2 slices of brown or white bread, oiled ¢
50 g of grated cheese ¢ 1/4 teaspoon of
mustard ¢ salt e ground black pepper.

Mix cheese with mustard, add salt and pepper
to taste. Put a slice of bread (oiled side down)
on the inners surface, put the mixture, cover
with the second slice of bread (oiled side up),
carefully press the handles (3) together, and
then close the clip (4).

BANANA SANDWICH

e 2 slices of brown or white bread, oiled ¢
1/4 sliced bananae* a piece of chocolate
Put a slice of bread (oiled side down) on the in-
ners surface, put a piece of chocolate, sliced
banana, cover with the second slice of bread
(oiled side up), carefully press the handles (3)
together, and then close the clip (4).

Serve sandwiches hot.

SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240V ~ 50/60 Hz
Maximal power consumption: 700 W

The manufacturer reserves the right to change
the device's characteristics without prior
notice.

Service life of appliance - 3 years

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt
must be produced when making any claim
under the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-

C Requirements as laid down by the

Council Directive 89/336/EEC and
to the Low Voltage Regulation (73/23
EEC)

SANDWICH MAKER

Beschreibung
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2.
3.
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Anzeige fiir den Netzanschluss
Anzeige fir Sandwich-Gare
Griffe

Griff-Haltestifte

SicherheitsmaBnahmen

Be
ge

Ve

i der Verwendung der elektrischen Gerate sind fol-
nde SicherheitsmaBnahmen einzuhalten:

Lesen Sie aufmerksam diese Anweisung.
Verwenden Sie dieses Gerdt nur zweckgemaB,
wie es in der Betriebsanweisung angegeben ist.
Falsche Behandlung des Gerates kann seine Sto-
rung, die Verletzungen des Benutzers oder seines
Vermdgens verursachen.

Vor dem Anschalten vergewissern Sie sich, dass
die Netzspannung mit der am Gehause des Ge-
rates angegebenen Spannung libereinstimmt.

Das Netzkabel ist mit dem «Euro-Stecker» verse-
hen; stecken Sie ihn in die Steckdose, die einen
sicheren Erdungskontakt besitzt.

Unterbringen Sie das Gerat auf einer flachen stand-
festen Oberflache, beachten Sie dabei, dass der
Zugang zu der Netzsteckdose frei ist.

Verwenden Sie das Gerat in den gut beliifteten
Raumen. Um die Entziindung zu vermeiden, ist
das Gerat auf keinen Fall neben den Gardinen oder
Vorhangen zu unterbringen, sowie decken Sie es
wahrend des betrieben nicht zu.

Verwenden Sie das Gerat auBerhalb der Raume
nicht.

Es wird nicht gestattet, die Gerate in den Raumen
zu betreiben, wo feuergefahrliche Stoffe benutzt
oder aufbewahrt werden.

Betreiben Sie das Gerét nicht in der Néhe von den
Gasherden und Heizgeraten, sowie stellen Sie es
nicht auf heiBe Oberflaichen-

Vermeiden Sie das Herabhdngen des Netzkabels
vom Tisch, sowie dass es heie Oberfiichen oder
scharfe Kanten bertihrt.

Verdrehen Sie das Netzkabel nicht, sowie wickeln
Sie es nicht um das Gehaduse des Gerédtes nicht
auf.

Wenn Sie das Gerat vom Netz trennen, ziehen Sie
nie an das Netzkabel, sondern halten Sie den Ste-
cker mit der Hand.

Greifen Sie den Stecker des Netzkabels mit den
nassen Handen nicht.

Betrieben Sie das Gerat in direkter Nahe vom Splil-
becken, vermeiden Sie den Feuchtigkeitseinfluss.
Um den Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie
das Netzkabel, den Netzstecker und das Gerat
selbst ins Wasser oder andere Flissigkeiten nicht
ein. Falls es passiert ist, GREIFEN SIE das Gerat
NICHT, trennen Sie es sofort vom Netz, und erst
danach kénnen Sie das Geréat aus dem Wasser her-
ausnehmen. Wenden Sie sich an das autorisierte
Service-Zentrum fir die Uberprifung und Repara-
tur des Gerates an.

In regelméBigen Zeitabsténden tiberpriifen Sie die
Ganzheit des Netzkabels.

Es wird nicht gestattet, das Gerat mit dem be-
schadigten Netzstecker oder Netzkabel, falls es
unregelmaBig funktioniert, sowie nach dem Sturz
zu betreiben. Versuchen Sie nicht das Gerét selb-
standig zu reparieren. Mit allen Fragen beziiglich
der Reparatur wenden Sie sich an das autorisierte
Service-Zentrum an.

Seien Sie vorsichtig: Wahrend des Betriebes wird
das Gehause des Gerates sehr heiB, beriihren Sie
heiBe Oberflichen nicht.

Stellen Sie das Gerat nicht um, bis es vollig kalt
wird.

Um die Entziindung zu vermeiden, legen Sie ins
Sandwich-Maker keine zu dicken Brotscheiben so-
wie wickeln Sie sie in die Folie nicht ein.
ACHTUNG! Nehmen Sie Sandwiches sofort nach
der Aufbereitung heraus, wenn sie ldnger im ein-
geschalteten Gerét bleiben, kénnen sie sich ent-
ziinden.

Nie nehmen Sie Produkte aus dem Sandwich-Maker
mit scharfen Gegenstanden heraus, es kann die
Antihaftschicht beschadigen.

Lassen Sie Kinder mit dem Sandwich-Maker nicht
spielen.

Dieses Gerat ist nicht fir den Gebrauch von Kin-
dern oder behinderten Personen bestimmt, es sei
denn, dass sie von der fiir ihre Sicherheit zustan-
digen Person entsprechend und verstéandlich liber
den Gebrauch des Gerates sowie liber die mog-
lichen Gefahren wegen der unrichtigen Benutzung
angewiesen wurden.

Niemals lassen Sie das Gerét aufsichtslos.
Trennen Sie das Gerat vom Netz, wenn Sie es nicht
betreiben, sowie vor der Reinigung.

Vor der Reinigung des Gerates vergewissern Sie
sich, dass es kalt ist.

Bei der Reinigung verwenden Sie weiche nicht
abreibende Waschmittel, die auf einen Schwamm
oder ein weiches Tuch aufgetragen werden.
Betreiben Sie das Gerét nur fur Haushaltszwecke.
Behalten Sie diesen Betriebsanweisung bei.

rwendung des Gerites

Vor dem Anschalten vergewissern Sie sich, dass
die Netzspannung mit der am Gehause des Ge-
rates angegebenen Spannung libereinstimmt.
Wischen Sie die Antihaftschicht mit einem feuchten
Tuch oder mit einem Schwamm ab, danach reiben
Sie es trocken.

Vor dem ersten Gebrauch des Geréates tragen Sie
eine Geringe Olmenge auf die Antihaftschicht der
Arbeitsoberfiichen und verteilen Sie das Ol, die
Ubermenge ist mit einer Papierserviette zu entfer-
nen. Machen Sie das Gerat zu und stecken Sie den
Stecker in die Dose fiir 5-10 Minuten, danach tren-
nen Sie es davon.

Anmerkung: Beim ersten Anschalten des Gerétes
werden die HeizkGrper angekohlt, dabei kénnen ein
kleiner Rauch und ein spezifisches Geruch erschei-
nen — das ein eine normale Erscheinung.

Au

fbereitung von Sandwiches

Legen Sie auf die untere Oberflaiche mit der Anti-
haftschicht eine Brotscheibe, darauf — die Fiillung,
decken Sie es mit der zweiten Brotscheibe zu, drii-
cken Sie sorgfaltig die Griffe (3) zusammen und
schlieBen Sie die Griff-Haltestifte zu (4).

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose — dabei
leuchtet die Anzeige (1).

Wenn die angegebene Temperatur erreicht wird,
leuchtet die Anzeige (2).

Machen Sie den Sandwich-Maker auf und priifen
Sie die Gare der Sandwiches. Abhangig von lhrem
Geschmack kann man die Sandwiches nach dem
Anschalten der Anzeige (2) herausnehmen oder
noch eine Weile warten.

Nach der Aufbereitung der Sandwiches ziehen Sie
den Stecker des Netzkabels aus der Steckdose,
machen Sie den Deckel auf und nehmen Sie die
Sandwiches mit einer Holzschaufel die fertigen
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Sandwiches heraus. Um die Antihaftschicht nicht zu
beschadigen, verwenden Sie dafiir keine scharfen
Gegensténde.

Wenn das Gerat nicht betrieben wird, bewahren Sie
es im geschlossenen Zustand auf.

Niitzliche Ratschlage

Flr ein besseres Ergebnis verwenden Sie immer
mitteldicke Brotscheiben. Die Aufbereitungszeit
der Sandwiches hangt von der Dicke der Brot-
scheiben und von der Brotsorte ab.

Sie kdnnen das Brot sowohl aus dem Roggen- als
auch aus dem Weizenmehl verwenden.

Schneiden Sie das Brot in Stiicke der entspre-
chenden GroBe.

Zum Einstreichen der Brotscheiben verwenden Sie
das Pflanzendl oder tibliche Margarine, denn ande-
re Fette werden angekohlt.

Legen Sie ins Sandwich nicht zu viel Fiillung, sonst
wird Sie heraustreten.

Verwenden Sie keine Fillung aus Gemise, das
unter dem Temperatureinfluss welkt (Salat, Gurke).
Tomaten und Zwiebel geben gute Ergebnisse.

Reinigung und Wartung

Trennen Sie das Gerat vom Netz.

Lassen Sie das Gerat vollig kalt werden, dafiir emp-
fehlen wir den Oberdeckel aufzumachen.
Entfernen Sie die Brotkriimel, wischen Sie die
Oberflache mit der Antihaftschicht mit dem feuch-
ten Tuch ab, verwenden Sie dabei ein weiches
Waschmittel, danach reiben Sie sie trocken.
Verwenden Sie fiir die Reinigung keine abreibenden
Stoffe oder Metallschwdmme, denn Sie damit die
innere Oberflache mit der Antihaftschicht oder die
auBerliche Oberflache des Gerdtes beschadigen
kénnen.

Nie tauchen Sie das Gerat ins Wasser ein!

Warnung: Bei der Aufbereitung von Sandwisches
verwenden Sie keine Aluminium-Folie, Papierverpa-
ckung und andere Gegenstdnde, denn sie kénnen
Brand verursachen.

Achtung! Wenn das Gehduse des funktionierenden
Gerates die feuergefahrlichen Gegenstande (z.B. Vor-
hange) bertihrt, wird das Brandrisiko erhoht.

Aufbewahrung

Bevor Sie das Geréat fur Aufbewahrung wegneh-
men, reinigen Sie es.

Wickeln Sie das Netzkabel auf.

Bewahren Sie das Gerat senkrecht in einer trocke-
nen, kiihlen und fiir die Kinder unzugéglichen Stel-
le.

REZEPTE

SANDWICH MIT KASE UND SCHINKEN

« 2 Scheiben des Roggen- oder Weizenbrotes, ge-
schmiert mit Pflanzendl « 1 Scheibe Kése

+ 1 Scheibe Schinken

Legen Sie auf die innere Oberflache eine Brotscheibe
(mit der geschmierten Seite nach unten), legen Sie
auf das Brot eine Kédse- und Schinkenscheibe, ma-
chen Sie es mit der zweiten Brotscheibe zu(mit der
geschmierten Seine nach oben), driicken Sie sorg-
faltig die Griffe(3) zusammen, danach schlieBen Sie
Griff-Haltestifte (4) zu.

EIN SCHNELL GEMACHTES SANDWICH ZUM
FRUHSTUCK

+ 2 Roggen- oder Weizenbrotscheiben - eine Halfte
der geschnittenen Tomate + 1 Scheibe Schinken Le -
gen Sie auf die innere Oberflache eine Brotscheibe,
die Schieben der Tomate, die Schinkenscheibe, ma-
chen Sie das mit der zweiten Brotscheibe zu, driicken
Sie sorgfaltig die Griffe(3) zusammen, danach schlie-
Ben Sie den Griff-Haltestift (4) zu.

SANDWICH MIT SCHINKEN UND BOHNEN

« 2 Scheiben des Roggen- oder Weizenbrotes, ge-
schmiert mit Pflanzendl « 50 g des geschnittenen
Schinkens « 50 g Bohnen in TomatensoBe.
Vermischen Sie den geschnittenen Bacon mit Boh-
nen und einer geringen Menge Senf (dem Geschmack
nach). Legen Sie auf die innere Oberflache eine Brot-
scheibe (mit der geschmierten Seite nach unten), le-
gen Sie die erhaltene Mischung, machen Sie sie mit der
zweiten Brotscheibe zu(mit der geschmierten Seine
nach oben), driicken Sie sorgfaltig die Griffe(3) zusam-
men, danach schlieBen Sie Griff-Haltestifte (4) zu.

WALISISCHES SANDWICH MIT KASE

« 2 Scheiben des Roggen- oder Weizenbrotes, ge-
schmiert mit Pflanzendl - 50 d des geriebenen Késes
« 1/4 TL Senf « Salz - schwarzer gemahlener Pfeffer.
Vermischen Sie Kédse mit Senf, fligen Sie Salz und
Pfeffer dem Geschmack nach hinzu. Legen Sie auf
die innere Oberflache eine Brotscheibe (mit der ge-
schmierten Seite nach unten), legen Sie die erhaltene
Mischung, machen Sie sie mit der zweiten Brotschei-
be zu(mit der geschmierten Seine nach oben), dri-
cken Sie sorgféltig die Griffe(3) zusammen, danach
schlieBen Sie Griff-Haltestifte (4) zu.

SANDWICH MIT BANANE

« 2 Scheiben des Roggen- oder Weizenbrotes, ge-
schmiert mit Pflanzendl - ein Viertel der geschnitte-
nen Banane - ein Stiick Schokolade.

Legen Sie auf die innere Oberflache eine Brotscheibe
(mit der geschmierten Seite nach unten), legen Sie
ein Stiick Schokolade, machen Sie es mit der zwei-
ten Brotscheibe zu(mit der geschmierten Seine nach
oben), driicken Sie sorgfiltig die Griffe(3) zusammen,
danach schlieBen Sie Griff-Haltestifte (4) zu.

Tragen Sie Sandwiches heiB auf.

TECHNISCHE DATEN
Spannung der Stromversorgung:
220-240V ~ 50/60 Hz
Hoéchstaufnahmeleistung: 700 W

Dieses Erzeugnis entspricht allen erforderlichen euro-
pdischen und russischen Vorsichts- und hygienischen
Vorschriften.

Betriebslebensdauer des Geréts — 3 Jahre

Gewidhrleistung

Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerédte verkauft hat,
bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung
soll man wahrend der Laufzeit der vorliegenden
Gewabhrleistung den Check oder die Quittung liber
den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den
Forderungen der elektromagnetischen

C E Vertréglichkeit, diein 89/336/EWG -Richtlinie

des Rates und den Vorschriften 73/23/EWG
lber die Niederspannungsgeréte vorgese-
hen sind.

COHOBUYHULA

Onucanue

1. WHavkaTop BKIOYEHUS B CETb
2. WHaukaTop roTOBHOCTU COHABUYEN
3. Pyukun

4. dukcaTop pyyek

Mepbl NpeaoCcTOPOXHOCTU

Mpu ncnonb3oBaHUK 3neKkTprUYeckux Npubopos cob-

niopaiite cnefytoLyve npasuna 6e30nacHoCTy:

+  BHMMaTENLHO NpoYUTaNTE MHCTPYKLMIO.
VMcnonb3yiiTe yCTPOACTBO TONBLKO MO €r0 NPSIMOMY
Ha3HAYeHMIo, Kak M3MOXEHO B AAHHOW WMHCTPYK-
umn. HenpasunbHoe o6patyeHve ¢ npubopom
MOXET MPUBECTUN K €0 NOSIOMKE, NPUYUHUTL BPEL,
NonbL30BATESIO UM €O UMYLLECTBY.

MNepep, BKNOYEHNEM YOEANTECH, HTO HaMPSXEeHUE
3NEKTPUYECKO CETU COOTBETCTBYET HANPSXEHWMIO,
yKa3aHHOMY Ha Koprnyce yCTpoicTBea.

CeTeBOW LUHYP CHABXEH «eBPOBUIIKOMN»; BKIIOYAW-
TE ee B PO3ETKY, MMEIOLLYIO HAAEXHbI KOHTAKT 3a-
3eMneHuns.

Pa3meluaiiTe yCTPOMNCTBO HA POBHOW YCTOMYMBOWA
TENNOCTOMKON NOBEPXHOCTMN Tak, 4TOObI AOCTYN K
CceTeBOI po3eTke Obli CBOGOAHBLIM.

Mcnonb3yiiTe yCTPOMNCTBO B MeCTax C XOpoLuen
BEHTUNsIUMEN. Bo nsbexaHve BO3ropaHus HU B
KOEeM Cy4ae He pasmellaiiTe yCTPOMCTBO PSAOM C
3aHaBeckamu Unu LITOPaMu U He HaKpbIBaiTe ero
BO BPeMsi paboThbl.

He ucnonb3yiite Nprbop BHE MOMELLEHUIA.
3anpeLlaeTcst UCNoNb30BaHWe yCTPOCTBa B MO-
MELLEHUSIX, FAe XPaHATCS UK NCNONb3YIOTCA ner-
KOBOCHM/IaMEHSIIOLLMECS BELLECTBA.

He vcnonbayite npubop BGAM3M ra3oBbIX ManT n
oborpesartesnieit, a Takxe He CTaBbTe €ro Ha rops-
4ne NOBEPXHOCTMU.

CeTeBOW LWHYP HE JOJSIXEH CBUCATb CO CTONa unu
conpukacaTbCsi C OCTPbIMU KPasiMn MW ropsynmm
NOBEPXHOCTSAMU.

He nepekpyunBaiite ceTeBol LUHYP 1 HE HamaTbl-
BaliTe ero BOKpYr Kopryca ycTponcTaa.

BbIHMMas BUSIKY CETEBOrO LUHYpa U3 PO3ETKU, HE
TSHWUTE 3a LUHYP, AEPXUTECH 38 BUIKY PYKOIA.

He 6epuTtech 3a BUKY CETEBOIO LLHYPA MOKPbLIMU
pykamu.

He nonbayiitecb YCTPONCTBOM B HENOCPeACTBEH-
HOM 6NN30CTU OT KYXOHHOW PaKOBUHBI, HE NOABEP-
raiTe ero BO34enCTBuIO BRaru.

Bo nsbexaHve ypapa S1eKTPUYECKUM TOKOM He
norpyxamnte CETEBOW LUHYP, CETEBYID BWIKY WU
cam npubop B BOAY Wnv Apyrue xuakoctu. Ecnu
aT0 npowsowno, HE NMPUTPATVMBANTEChH k npu-
60py, HEMEJIEHHO OTKJIIOYUTE ero OT aneKTpoce-
TW, 1 TONbKO NOCAE 3TOr0 MOXHO A0CTaTh NPUGoP
13 BoAbl. [lns NpoBepku unn pemoHTa npubopa
cnenyeT o6paLLaThCs B aBTOPU30BaHHBbIN (YNOIHO-
MOUYEHHbI) CEPBUCHbIN LIEHTP.

Meprognyecku nposepsiiiTe LLENOCTHOCTL CETEBO-
ro WwHypa.

3anpeLlaeTcs  MCNonb30BaTb YCTPOMCTBO Mpwu
NOBPEXAEHUN CETEBON BUMKU WAWN LUHYpa, €Cnu
oHO paboTaeT ¢ nepebosimMu, a Takxe rnocne ero
nageHusi. He NbiTainTeCb CaMOCTOSTENBHO PEMOH-
TUPOBAaTb YCTPOMCTBO. Mo BCEM BONPOCAM PEMOH-
Ta obpalLaniTecb B aBTOPU30BAHHBLIV (YNOSIHOMO-
YeHHbI1) CEPBUCHbIN LEHTP.

ByAbTe 0CTOPOXHBI: BO BpEMS paboThbl KOPNyC Npu-
6opa cunbHO HarpeBaeTCs, He AOoTparneanTech A0
ropsiYnx NOBEPXHOCTEN.

He nepemetyaiite npubop, Noka OH NOSHOCTbLIO HE
OCTbIHET.

Bo usbexaHvie BO3ropaHus He NOMELLATe B C3H-
ABVYHMLY CNULLKOM TONCTbIE TOMTUKM XNeba n He
3aBopaynBainTe nux B Gonbry.

BHUMAHUE! BbiHumaiite Cc3HABUYM cCpa3y
nocsne npurotosneHusi. CINLLIKOM MPOAOIIXKN-
Te/IbHOEe HaxoX, c Yyewi BO BK/IIOYEH-
HOM npu6ope MoXeT NPUBECTY K X BOCiame-
HEHUIO.

Hukoraa He ucnonb3yiiTe OCTpble NPEAMETHI ANs
M3BNIEYEHNSA NPOAYKTOB U3 CIHABUYHULI, 3TO MO-
KeT NOBPEANTb aHTUMPUrapHOE NOKPLITHE.

He paspeluaiTe oeTsM UCnosib30BaTb COHABUYHU-
Ly B KQ4eCTBE UrPyLLKU.

JlaHHOe YCTPOMCTBO He MpefHasHavyeHo Afis uc-
NnonbL30BaHWst AETbMU U NIIOABMU C OrPaHUYeH-
HbIMWU BO3MOXHOCTAMU. B kayecTBe WUCKIOHYEHUS
1Mcnonb3oBaHne Npubopa paspeLlaeTcs ToNbLKO B
TOM C/ly4qae, ecivm IMLoM, oTBevaloLwym 3a 6e3o-
MacHOCTb, AaHbl COOTBETCTBYIOLLME U MOHSATHbIE
MHCTPYKLUUKM O 6E30MacHOM MCMONbL30BaHUN NpU-
6opa ¥ TeEX ONACHOCTSIX, KOTOPbIE MOIYT BO3HWKATH
npuv ero HeNPaBUILHOM UCMNONL30BAHUN.

Hukorpa He ocTaensiiTe pa6oTatoLmii npubop 6e3
npucmoTpa.

OTknoyainTe NpuGoOp OT 3NEKTPUYECKON CeTH,
ecnu He ncnonbayeTe ero. OTknOYaTb ero cnegyet
1 nepep, YNCTKOM.

Mepepn, uncTkon npubopa ybeamuTech, H4TO OH OC-
Thif.

Jns 4ncTkM Mcnonb3yiite msrkve HeabpasuBHblE
MOIOLLME CPEACTBA, HAHECEHHbIE HA ryOKY AN Ha
MSIFKYIO TKaHb.

Wcnonb3yiite npnbop TONbKO B ObITOBLIX LIENSX.
CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKLIMIO.

Ucnonb3oBaHue npubopa

+ MMepen BKIOYEHMEM YOEAUTECH, YTO HAMPSKEHWE
3NEKTPUYECKO CETU COOTBETCTBYET HANPSXXEHWMIO,
yKa3aHHOMY Ha Koprnyce yCTpoicTea.
MpoTpuTe aHTUNPUrapHOe MOKPLITUE BRAXHOM
TKaHbIO K ryGKOWA, MOCNE YEro NPOTPUTE HACYXO.
MNepep, ncnonb3osBaHvem npubopa B NEPBLIN pa3
HaHecuTe HeBOJbLLIOE KOIMYECTBO PaCTUTENbHOMO
Macna Ha aHTUNPUrapHoe NoKpbITME pabounx no-
BEPXHOCTEN 1 pacnpenenute ero. Manuwkm macna
ynanute 6yMaxHow candeTkoi, 3akpoiiTe npruoop,
BKJIO4MTE €ro B CeTb Ha 5-10 MuHYT, Nnocne 4yero oT-
KnoumnTe.

Mpumeyanue: Mpun nepsom Bk/OYeHUn npnéopa
HarpeBsaresibHble 3/1eMeHTbl 06ropalot, Npu 3TomMm
MOXEeT rosiBUTLCSI HEGOBLUOW AbIMOK N Crieun-
udecknii 3anax - 3To HOPMasibHoe siBJIeHUe.

MpuroTroBneHne caHpBUYen

+ lMonoxuTe Ha HUXHIOI aHTUMPUrapHyl0 NOBEpPX-
HOCTb KyCOK xneba, Ha Hero - HauMHKy, HakpownTe
BTOPbIM KYCKOM XN1€6a, OCTOPOXHO COXMUTE PY4KU
(3) BMecTe 1 3akporiTe 3aLenky (4).
BcTaBbTe ceTeBylo BUIIKY B PO3eTKY - 3aroputcs
cBeToBOW nHamkarop (1).
Mpu pocTuxeHWn 3afaHHON TemnepaTtypbl 3aro-
puTCa MHAMKaTop (2).
OTKpoOWiTe CIHABUYHNLLY W NPOBEPbLTE FOTOBHOCTbL
COHABMYe. B 3aBMCMMOCTM OT Ballero BKyca,
MOXHO WM3B/eYb CIHABUYN NOCNE BKMOYEHUS UH-
avkartopa (2) unn BbiXAaTb ele HEKOTOPOe Bpe-
MSl.
Korpa caHauun GyayT roToBbl, CNEAYeT BblHYTb
BW/IKY CETEeBOro LUHypa W3 pO3eTKUM WU OTKPbITb

PYCCKUH

KPbILLKY. BblH/MaTb roToBble CAHABWNYM CneayeT C
NMOMOLLbIO AePEBSHHON nonatku. [1ns nsenevyeHns
COHABUYEN HEe MCNONb3yiTe OCTPble MeTanIm4ec-
Kune NnpeaMeThl, 4TOObl HE NOBPEAUTL aHTUNPUrap-
HO€ MoKpbITUE.

Ecnu yCcTponCTBO He uUcnonb3yeTcs, AepXuTe ero
3aKpbITbIM.

MonesHbie coBeTbl

+ na [gocTuxeHus nydwero pesynbrata MCMosib-
3yinTe NOMTUKM xneba CpeaHen ToNWwwmHbl. Bpems
NPUroTOBNEHNS COHABUYEN 3aBUCUT OT TOSLUMHBI
JIOMTUKOB 1 copTa xneba.
Bbl MOXeTe mcrnonb3oBaTb xn1e6 M3 MNWeHUYHON
VN PXAHOW MYKU.
Hapesaiite xne6 nomTMkamMu COOTBETCTBYIOLLEIO
pasmepa.
[ns cmasbiBaHWs NOMTUKOB xneba vcnonbayite
pacTuTenbHOE Macso UM 0BbIYHBIN MaprapuH, Tak
KaK Apyrue xumpbl NOAropaioT.
He knagute B COHABWY CAMLLKOM MHOMO Ha4YMHKM, B
NPOTMBHOM cily4ae oHa 6yaeT BbiTekaTb.
He uncnonb3yitTe HaudvHKy U3 OBOLLEN, KOTopble
BSHYT NOJ, BO3AENCTBMEM BbICOKON TeMneparypbl
(canar, orypeu). MoxHO AOGUTLCS XOPOLIMX pe-
3yNbTaToB, MPUMEHSIS NOMUAOPSI U NyK.

Yucrka u yxon

+ OTknounTe Nnprubop OT ceTu.
Jaiite npnbopy NONHOCTLIO OCTbITh, A1 3TOrO pe-
KOMEHYeTCSsl OTKPbITb BEPXHIOIO KPbILLIKY.
YpanuTe kpoLwku xneba, NpoTpUTe aHTUNPUrapHyto
NOBEPXHOCTb BAIAXHON TKaHbIO, MCNOSb3Yst MArkoe
MoloLLee CPeACTBO, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO.
He ncnonbayiite ans 4icTkn abpasuBHble BELLEC-
TBa WM MeTaIM4yeckne MoYasku, Tak Kak umu
MOXHO MOBPEAVTb BHYTPEHHIO aHTUMPUrapHYyio
NOBEPXHOCTb MW BHELLHWI BUA, Npubopa.
Hukoraa He norpyxaiite npnbop B Boay!

Mpeaynpexaexnue: MNpy NnpUroToBNnEHNN CaHABUYEN
HE WCNONb3yNTe anioMUHMEBYID GONbry, BymaxHyo
YNakoBKy WUAW Apyrue npeameTsl, Tak Kak OHVM MOryT
cTaTb NPUYNHOWN BO3HMKHOBEHUS NoXxapa.

BHumanume! Mpu conpukocHoBeHUU kopryca pabo-
Talowero npuéopa C NErkoBOCMIAMEHSIOWMMUCS
npeaMeTamu (Hanpumep, 3aHaBeckamu) NoBbILLAET-
€S PUCK BO3HUKHOBEHMS NoXapa.

XpaHeHue

+ MNepepn Tem, kak y6paTts Npubop Ha XpaHeHUe, Bbi-
NOSIHATE YNCTKY YCTPOWMCTBA.
CMoOTanTe LWHYp NuTaHus.
XpaHuTe yCTPOMCTBO B BEPTUKATILHOM MONIOXEHNN
B CYXOM MPOXNafHOM MECTe, HELOCTYMHOM Ansi
neten.

PELENTDI

C3HABUY C CbIPOM U BETYMHOW

® 2 JloMTHKa PXXaHOro UMW MEHUYHOro xneba,
CMa3aHHble pacTUTEIbHbIM MacJioM,

e 1. 10MTHK CBIPA,

e 1 /IOMTUK BETYUHBI.

MonoxwuTe Ha BHYTPEHHIO NOBEPXHOCTb JIOMTUK XJ1e-

6a (CMa3aHHOW CTOPOHOI BHM3), MOJIOXUTE Ha Xned

JIOMTUK Cblpa W BETHYMHBI, HAKPOWTE BTOPLIM NOMTU-

koM xsieba (cMasaHHO CTOPOHO BBEPX), OCTOPOXHO

CcoxmMuTe pydku (3) BMeCTe, 3aTeM 3aKponTe 3aLLesky

(4).

BbICTPbIA COHABUY HA 3ABTPAK

® 2 /IOMTUKA MWEHNYHOIrO NN PXXaHOro xneba,

® nosioBuHKa nomupgopa (Hape3aTb JIOMTUKA-
M),

e 1 10MTHK GEKkoOHa.

MonoxwmTe Ha BHYTPEHHIO NOBEPXHOCTb JIOMTUK XJ1e-

6a, NOMTMKM MoMuaopa, NoMTUK GekoHa, HakpoWTe

BTOPbIM JIOMTUKOM XJ1€6a, OCTOPOXHO COXMUTE PYHKU

(3) BMecTe, 3aTeM 3aKpoinTe 3aLLesky (4).

C3HABUY C BEKOHOM U ®ACOJ1bIO (BEOBAMW)
® 2 loMTHKa MLWEHNYHOro NN PXKaHoro xneb6a,
CMa3aHHble PpacTUTEIbHbIM MacJ/ioM,

* 50 r Hape3aHHOro 6ekoHa,

* 50 r ¢pacosm B TomaTrHomM coyce.

CwmeLuariTe Hape3aHHblin 6ekoH ¢ paconbio 1 Hebosb-
LLIMM KOSIMYECTBOM ropuuLipl (Mo BKycy). MonoxuTte Ha
BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb JIOMTUK Xneba (cMasaH-
HOW CTOPOHO BHW3), HAHECUTE Ha Hero MoJsly4eHHyIo
CMeCb, HaKpoWiTe BTOPLIM JIOMTUKOM Xneba (cMasaH-
HOW CTOPOHOW BBEPX), OCTOPOXHO COXMUTE pPydKkm (3)
BMeCTe, 3aTeM 3aKpoiTe 3aLenky (4).

Y3/1bCKUA COHABUY C CbIPOM

® 2 loMTHKa MLWEHNYHOro UaN PXKaHoro xneba,
CcMa3aHHble pacTUTesIbHbIM MacJiom,

50 r reproro ceipa,

YyeTBepTb YalHOM JIOXKN ropYunLibl,

coJb,

MOJIOTbIV YepHbIi nepewy.

CwmeLuaiiTe cbip ¢ ropumueit, fob6aBbTe CoMb U NepeL,
no Bkycy. [onoxute Ha BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb
nomMTuK xneba (CMa3aHHOM CTOPOHOW BHU3), HaHe-
cuTe Ha xneb NONyYEHHYI CMECh, HAKPOMTE BTOPbLIM
NIOMTUKOM Xfieba (CMa3aHHOM CTOPOHOI BBEPX), OC-
TOPOXHO COXMUTE PyyKkun (3) BMECTE, 3aTEM 3aKponTe
3aLuenky (4).

C3HABUY C BAHAHOM

® 2 loMTHKa MLWEHNYHOro MaN PXKaHoro xneba,
CMa3aHHble PpacTUTEIbHbIM MacJioOM,

* 4yeTBepTh Hape3aHHOro 6aHaHa,

® Kyco4ek LokKonaaa.

MonoxwvTe Ha BHYTPEHHIO NOBEPXHOCTb JIOMTUK XJ1e-

6a (CMa3aHHOW CTOPOHOM BHM3), MONOXUTE KYCOYEK

LOKONaaa, HapesaHHbli GaHaH, HakpolrTe BTOPbIM

IOMTUKOM Xfieba (CMa3aHHOM CTOPOHOI BBEPX), OC-

TOPOXHO COXMUTE PyyKku (3) BMECTE, 3aTEM 3aKponTe

3aLuenky (4).

MopaBariTe CaHABUYM B rOPSHEM BUAE.

TEXHUYECKMUE AAHHBbIE
Hanps>xkeHne nutanus: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHas noTpednsiemas MoLHOCTb: 700 BT

lpoun3soauTesns ocTaBisieT 3a cobovi npaBo u3me-
HSITb XapakTepUCTUKN Npubopos 6e3 NpeaBapUTe b-
HOro yBenomneHusi

Cpok cnyx6bi npubopa - 3 roga

JaHHoe wu3nenve cooTBeTCcTByeT BCEM
@ TpebyembiM €BPONeriCKUM U POCCULiC-
KM cTangapTam 6e301acHOCTY v rurve-
ME 61
Hbl.
AH-OEP NPOAAKTC MvbX, ABcTpus
Hoibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpusi

C3HABWM NICIPYTE APHANFAH biabIC

Cunatramacs!

1. Xenire Kocbiny kepceTkiLi

2. CaHpaBuuTeEpAiH AanbiH 60ny KepceTKili
3. Cantapbl

4. CantapablH 6ekiTkiLi

CakraHabipy wapanapbl

OnekTp acnanTapblH NaaanaxFaH Kkesae Keneci
Kayincisaik epexxenepiH cakTaHpl3:

+  3elliH KOMbIN HYCKayNbIKTbl OKbIMN LUbIFbIHBI3.

» bBepinren HyckaynbiKTa kepceTinreHaen, KypbinfbiHbI

TeK OHbIH Tikenew MiHAeTi FaHa GolblHLWA
naaanaHbiHbI3. AcnanTbl AypbIc NaiaanaHbay
OHBbIH CbiHybIHa 9Kenyi, NaiaanaHyLubira Hemece
OHbIH, MYTIiriHE 3USIH KenTipyi MYMKIH.

+ Icke Kocy anaplHAa 3NeKTp XeniciHaeri kepHey,

KYPbINFbl KOPMYCbIHAA KOPCETINreH KepHeyre carkec

KENETIHIHE K83 XETKI3iHi3.

* Xeninik 6ay «eBpoaiibIpTeTikneH» xabablkTanfaH;
OHbI CeHiMZi xxepneHnaipy Tyvicneci 6ap alansikka
KOCbIHbI3.

»  KypbinfblHbl Ty3y TypakTbl Xbinyra Tesimai 6etre,
Xeninik alanbikka epkiH xeTyre 6onaTbiH eTin
OpHanNacTbIpPbIHbI3.

»  KypbinfblHbl xakcbl xengeTici 6ap xepnepae
naiaanaHbiHbI3. TyTaHyra xon 6epmey yuliH ew6ip
XafJanaa KypbinfblHbl nepaenepaid kacbiHaa
OpHanacTbipMaHbl3 XaHe OHbI KYMbIC yaKbITbIHAA
6ypKen xannaHbl3.

» AcnanTbl 6enmenepaeH Tbic nanganaH6aHpI3.

»  KypbinfblHbl Te3 TyTaHaTbIH 3aTTapabl CakTanTblH
Hemece nanganaHateiH 6envenepae nanganaHyra
ThIbIM canbiHagbl.

+ AcnanTbl ra3 NeLwTepiHiH XaHe XbiNbITKbILITapabIH
KacblHaAa nanaanaHbaHbl3, COHbIMEH KaTap OHbI
bICTbIK BeTTepre KoMMaHbI3.

» XKeninik 6ayablH ycTtenaeH canbbipaybiHa,

COHbIMEH KaTap OHbl bICTbIK 6eTTepMEH, XaHe eTKip

LIETTEPMEH XaHacyblHa xon 6epmeHis.
» XKeninik 6ayabl vipin 6ypamaHbI3 xoHe OHbl
KYPbINFbl KOPNYCbIHA aiHanabipa opamaHbI3.
+ XKeninik 6ayablH anbIpTeTiriH awanbIkTaH
cyblpraHga 6ayaaH TapTnaHbi3, KonblHbI36eH
afbIPTETIKTEH YCTaHbI3.

» XKeninik 6ayabIH aibIpTETIFiH Cy KONMEH yCTamaHbI3.

»  KypbinfbliHbl Tikenen acxaHanblk KoM XyFbiLUThIH
KacblHaa nanganaHbaHbI3, binFanbly 9cepiH
TUrisbeHis.

+  OneKTp TOfbl COKKbICLIHA 0N Bepmey YLUiH xeninik
6ayabl, xeninik anbIpTeTikTi HeMece acnanTblH 63iH
cyFa Hemece 6acka CyMbIKTbIKTapFa canmMaHbI3.
Erep myHaan xaraaiaa, acnantel YCTAMAHBbI3,
OHbl 3MEKTP XENICIHEH aXbIPaTbIHbI3 XoHe
coAaH KemiH FaHa acnanTbl CyAaH LWbiFapyfFa
6onagel. AcnanTbl TEKCEpy HeMece XeHaey YLLiH
TYbIHALIFEPNEC KbI3MET KOPCETy opTasbifbiHa
XxabapnacblHbl3.

+  XKeninik 6ayabIH TYTaCTbIFIH YHEMI Tekcepin
TYPbIHbI3.

»  KypbinfblHbl xeninik anbipteTik Hemece 6ay
6yniHreH keaae, erep on ipKinNiCTepMeH XyMblC
icTece, COHbIMEH KaTap 01 KynaraHHaH KeltiH
navipanaHdyra TbifibiM canbiHaabl. KypbinfbiHbl 63

6eTiHi36eH xeHaeyre ThipbicnaHbi3. bapnbik xeHaey

cypakTapbl 60MbIHLIA TYbIHALIEPNEC Kbl3MeT
KepceTy opTanbifbliHa xabapnachiHp!3.

+ Cak 6onblHbI3: XYMbIC iCTeY yaKbITbIHAA acnan
KOPMYyChl KaTThbl Kbi3abl, bICTbIK 6eTTepre
KOMbIHbI3AbI TUT30eHi3.

+ Acnan TonbIK CyblfaHfa AeniH, OHbl OpHbIHAH
KO3famaHbI3.

* ©OpTeHyre xon 6epmey YyLiH C3HABUY nicipyre
apHarnfaH biAbICKa TbIM KanblH HaH TiniMaepiH
canmaHbl3 XoHe onapabl KaHbINTLIP karasfa
opamaHbI3.

HA3AP AY[IAPbIHbI3! CaHdsuumepdi
dalibiHOanfaHHaH KeliH 6ipdeH wWhbirapbiHbI3,
caHAsUYMEp iCKe KOChIiFaH acrnanma Ker yakbim
6olibl opHanackaHOa onap mymatybl MyMKIH.

» EwkawaHx canasuy nicipyre apHanfaH biabICTaH
a3blK-TYNIKTi 6TKIp 3aTTapMeH LublFapMaHbI3, byn
Kytore kapcbl kabatTbl 6ynaipyi MyMKiH.

» CangsuyTi nicipyre apHarnfaH blabICTI 6ananapra
OVibIHLUBIK peTiHae nanganaHyra pykcaT eTneHis.

» bBepinren Kypbinfbl 6ananapra xaHe MyMKiHAIKTEpi
wekTeyni agamaapra, onapaelH kayincisairi ywin
xayan 6epeTiH TynfFameH KypbInfbiHbl kayincis

narpanaHy eHe OHbl AypbIC NanaanaHbaraH kesne

naiiaa 6onatbiH KayinTep Typarnbl COMKec xaHe
onapra TYCiHIKTI HyckaynblkTap 6epinvereH 6onca
apHanvaraH.

» EwkalwaH xyMeIc icTen TypraH acnanTbl Kapaychl3
KanablpMaHb!3.

» Erep ci3 acnantbl nanganaH6acaHpl3, COHbIMEH
kaTap Tasanay angblHaa OHbl ANEKTP XeniciHeH
axbIpaTbiHbI3.

+ AcnanTbl Tasanay angplHaa, OHblH CyblK eKeHiHe

KO3 XKETKI3iHi3.

TasanaraHaa biCKbILLKa Hemece matara

carnblHFaH XyMcak KaxxaMaiTblH XyFblLl 3aTTapabl

naiganaHblHbI3.

» AcnanTbl TEK TYPMbICTLIK MakcaTTapaa
naiganaHblHbI3.

Byn HyckaynbIKTbl CakTan KoWbIHbI3.

AcnanTbl nanpganany

+ lcke Kocy anablHaa, aneKTp XeniciHaeri kepHey,
KYPbINFbl KOPYCbIHAAFb! KEPHEYre ColiKec KeneTiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

» Kytore Kapcbl kabaTTbl AbIMKbLIN MaTaMeH Hemece

bICKbILLMNEH CYPTiHi3, cofaH KeWiH KypFaTbin CypTiHi3.

« Acnantbl 6ipiHLi peT nanganaxy angbiHaa eciMaik
MalblHbIH Bipluama kenemiH xxymbic 6eTTepiHiH
Kytore kapcbl kabaTblHa KyMblHbI3 XXOHE OHbI
XafblHbI3, apThIFbIH kara3 CYNriMeH XoblHbI3,
acnanTbl xabblHbI3 XoHe 6ayablH aibIpTeTiriH
awanblkka 5-10 MUHYTKa KOCbIHbI3, COAaH KemniH
axblpaTbiHbI3.

Eckepmy: Acnanmel 6ipiHwi pem icke KockaHOa

KbI30bIpFbIW 3nemeHmmep Kyledi, con ke3oe bipwama

mymiH xeHe epekwe uic natida 60s1ybl MyMKiH — 6y
Karbinmb! Ky6blirbiC.

CaHasuuTepai AanbiHaay

» TemeHri kytore Kapcbl kabaTka HaH TiniMiH, OHbIH
YCTiHe — canblHAbIHbI CanbiHbI3, eKIHLI HaH
TiniMimeH xabblHpbI3, canTapbiH(3) abannan Gipre
KbICbIHbI3 XaHe inrekTi (4) XabblHbI3.

« Keninik anbIpTeTiKTi allanblkka canbiHbI3 — Xapblk
KepcerTkiw (1) xaHaabl.

» bBenrinexreH TemMnepatypara xeTkeHae KepceTKill
(2) xaHagpl.

» CangsuyTi nicipyre apHarfaH blabICTbl allbIHbI3
XOHe CaHABNYTEPAIH AablH 60NYbIH TEKCEPIHi3.
CisniH TanFamblHpI3Fa Kapai, ceHasuyTepai
KepCeTKiLll (2) xaHFaHHaH KeiiiH anbin LWbiFrapyfa
Hemece Tarbl bipLuiama yakblT kyTyre 6onagbl.

» CangsuyTepai nicipin GonFaHHaH KeniH xeninik
6ayablH abIpTeTiriH alwanbIKTaH CyblpbIHbI3,
KaKMNakThbl allblHbI3 XoHe arall KanakwameH JanbiH
6onFaH COHABUYTEPAI anbin WhiFapbiHbi3. Kytore

kapchl kabaTTbl Gynaipmey yuiH 6yn yLiH eTkip
MeTann 3atrapgbl nanganaHbaHbI3.

+ Erep kypbinfbl NaiaanaHbinmaca oHbl xabblk Kynage
YCTaHbI3.

Manpanbl keHecTep

*  HeFypnbiM XaKCbl HOTUXKEre XeTY YLUIH KanblHAbIFbI
opTalla HaH TinimaepiH nanganaHbiHbI3.
CaHaBWYTepAiH Nicipiny yakbITel TiNiMaepaiH
KanblHAbIFbI XOHE HaHHbIH CypblBblHa GannaHbICTb
6onagel.

« Cis bupaii Hemece kapa Gugan yHbIHaH xacanfaH
HaHAbl NanganaHa anachbis.

* HaHnpbl cevikec enwemperi Tinimaepre TypaHbI3.

* Han TinimaepiH maiinay yuwiH ecimaik manbiH
Hemece A3CTYpni MaprapvHai nanaanaHbiHbI3,
cebebi bGacka maiinap kyneai.

+ CaHgBuyKe ThIM Ken canblHAbl canMaHbi3, kepi
Xafjanga on celpThlHa afapl.

» Temnepartypa acepiHeH kebeTiH kekeHiCTepaeH
(canat xanblpakTapblHaH, kuapaaH) xacanfaH
canblHabIHbLI Naiaananbanb3. Kelsanaapas! xoHe
nuasabl nanganaHy xakcel HaTwxenepai 6epeai.

Taszanay xaHe KyTim

+ AcnanTbl XeniaeH axblpaTbiHbI3.

» Acnanka TonblK cankblHaayfa yakbIT 6epiHis, 6yn
YLUiH XOFapFbl KaKNaKTbl ally yCbiHbINaAb!.

*  HaH KuKbIMAapbIH XOMbIHBI3, XKYMCAK XYFbILL 3aTThl
naaanaHbin, AbIMKbIN MaTaMeH Kytore Kapchbl
kabaTTbl CYPTIHi3, COAaH KeniH KypraTbin CYpPTiHi3.

+ Tasanay ywWiH KaaiTbiH 3aTTapabl XaHe meTann
bICKbILUTapAbI NaiaanaHbaHreI3, cebebi onapmex
acnanTblH iLKi Kytore Kapcbl HEMece ChIpTKbI
kabaTbiH Bynaipyre 6onagebl.

+ AcnanTbl ellkallaH cyfa canmanbia!

Eckepry: ConasuuTepai niciprex kesae antoMuHuin
KaHbINTLIP KaFasblH, kafas opamfbl Hemece backa
3aTTapabl naaananbanbi3, cebebi onap epTTiH naiaa
6onybiHbIH ce6ebi 6onybl MyMKIH.

Hasap aypapbiHbI3! XKyMbic icTen TypFaH acnanTbiH
KOPMyCbl TE3 TyTaHaTbIH 3aTTapMeH (Mbicansl,
neppaenepMeH) xaHackaHaa epTTiH nanga 6ony
Tayekeni ecepi.

Cakranysbl

+ AcnanTbl cakTayfa cany anabiHaa, acnantbl
Tasanay/bl OpblHAaHbI3.

» KopekTteHgipy 6ayblH opan KOMbIHbI3.

»  KypbInfbiHbl TiK KyiiHAe KypFak cankbiH,
6ananapablH KONbl XXEeTNeWTiH Xepae cakTaHbl3.

OAWbIHOAY XOfbl

IPIMLUITI )KOHE CYPNEHIEH ETI BAP COHABUY
 Ocimaik MarbiMeH MainaHfaH, kapa uganaan
Hemece BugangaH xxacanfaH HaHHbIH 2 minimi
ipimwikmiy 1 minimi * cypneHzeH emmix 1 minimi.
IWwki 6eTke HaHHbIH TiNIMIH (MainaxFaH XarbIMeH
acTblHa) canbiHbI3, HaHFa IPIMLLIKTIH XXoHe CypneHreH
€TTiH TiNIMiH canblHpI3, eKiHLWI HaH TiniMiMeH
(MaiinaHraH xafbIMeH ofapbl) xabblHpI3, abaiinan
canTappaebl (3) Gipre KbICbIHbI3, coaaH KewiH inrekTi (4)
XabblHbI3.

TAHFbl ACKA XblJIJJAM COHOBUY

* budatidaH Hemece Kapa budaliOaH xacarnraH
HaHHbIH 2 miniMiH * mypanfaH Kbi3aHHbIH XapmbiChl *
6eKOHHbIH 1 minimi.

lwki 6eTke HaHHbIH TiNIMIH, Kbl3aHHbIH, TiMiMiH,
6EKOHHbIH, TiNiMiH canblHpI3, HAHHBLIH EKiHLWI TiNiMIMeH
*abblHbI3, abannan cantapasl (3) Gipre KbICbIHbI3,
cofaH KeniH inrekTi (4) xabblHpI3.

BEKOHbI XXOHE B¥PLUAKTAPbI BAP COHABUY

* eciMOik MalibiMeH MalinaHFaH, 6udatidaH Hemece
Kapa 6udalidaH xacarnfaH HaHHbIH 2 MiniMiH *
myparnraH 6eKOHHbIH 50 2 * Kbi3aH my30bifbIHOaFbI
bypwak 50 &

TypanfaH 6ekoH MeH GypLuaktapabl KbllaHbIH
Gipwama kenemimeH apanacTbipblHbI3 (TanfamblHbiFa
kapaw). Iki 6eTke HaH TiniMiH (MainaHFaH XafbIMeH
acTblHa)CanblHbI3, anblHFaH KOCNaHb! XarblHbI3, OHbI
HaHHbIH, eKiHLLUi TiniMiMeH (MainaHfaH afbIMeH yCTiHe)
*abblHbI3, abannan cantapasl (3) Gipre KbIChbIHbI3,
cofaH KeniH inrekTi (4) xabblHpI3.

IPIMLUITT BAP Y35bC C3HABWI

* eciMOik MalibiMeH MalinaHFaH, 6udatidaH Hemece
Kapa b6udalidaH xacarnfaH HaHHbIH 2 MiniMiH *
YHmMakmarnfaH ipimwik 50 e * Kbiwa wall KacblfblHbIH
mepmiHwi 6eniei « my3 » yimakmarraH Kapa bypbiul.
IpIMLLIKTI KblLUamMeH apanacTbIpblHbI3, TyY3Abl XaHe
OypbILTHI TanFaMblHbI3fa kapan KocblHpI3. ki 6eTke
HaH TiNiMiH (MainaHfFaH xarbiMeH acTblHa)canblHpbI3,
anblHFaH KOCnaHbl XafblHbl3, OHbl HAHHbIH, eKiHLLi
TiniMiMeH (MannaHfFaH XarbIMEH YCTiHe) xabbiHbI3,
abaiinan cantapgabl (3) 6ipre KbICbiHbI3, COAAH KeniH
inrekTi (4) xabblHbI3.

BAHAHbI BAP C3HABUY

* eciMOik MalibiMeH MallnaHFaH, 6udatidaH Hemece
Kapa b6udalidaH xacarnfaH HaHHbIH 2 MiniMiH *
mypanraH 6aHaHHbIH mepmiHwi 6eriai * wokonadmsbiH
6ip 6eniei.

Iwki 6eTke HaH TiNIMiH (MaiinaHFaH XxafbIMeH acTblHa)
canbliHbI3, WokonaaTbiH 6ip GeniriH, TypanfaH
6aHaHbl, OHbl HAHHbIH eKiHLUI TiNniMiMeH (MaiinaqFaH
XarbIMeH yCTiHe) xabblHbI3, abaiinan cantapabl (3)
Bipre KbICbIHbI3, COAaH KeliH inrekTi (4) XabblHbI3.

» CaHgsuyTepai bICTbIK KyiHae BepiHi3.

TEXHUKATBIK CUMATTAMAIAPbI
KopekTteHaipy kepHeyi: 220-240 B ~ 50/60 'y
Makcumanabl TyTaHathiH KyaTbl: 700 BT

OHOipywi npubopdbiH xapakmepucmukanapbiH
e32epmyee, anodbiH ana eckepmyci3 e3iHiH KyKbiH
cakmaliob!

KypanobiH kbiamem emy mep3imi - 3 xbin

FapaHTuANbIK MiHAeTTIniri

[apaHTUANbIK XaFnanaarsl kapansinxatkaH 6enwekrep
AvnepaeH Tek caTbin anblHFaH agamra faHa Gepinepi.
Ocbl rapaHTusInblK  MiHAETTINIriHAer  WarbiMaanfaH
Xaraanaa TenereH Yek Hemece KBUTaHUMSAChIH kepceTyi
KaxeT.

]

Byn mayap EMC — xar0alinapra calikec
kenedi Heaizai MiHOemmemenep 89/336/
EEC [epexkmusaHbiH epexenepiHe
eHeisineeH TemeHai EpexenepdiH
Pemmenyi (73/23 EEC)

SANDWICH-MAKER

Descriere

1.

2
3.
4

Indicatorul conectarii la retea
Indicatorul gradului de pregatire
Manere

Fixatorul manerelor

Precautii

La

folosirea aparatelor electrice respectati urmatoa-

rele reguli de securitate:

Fo

Cititi atent instructiunea.

Folositi aparatul numai conform destinatiei sale
directe, precum este expus in prezenta instruc-
tiune. Manipularea incorecta a aparatului poate
duce la defectarea acestuia, cauzarea prejudi-
ciului pentru utilizator si proprietatea sa.

inainte de pornirere, asigurati-vd cé tensiunea
retelei electrice corespunde cu tensiuniea indi-
cata pe aparat.

Cablul de retea este dotat cu ,fisa de tip euro-
pean”; includeti-o in priza ce are un contact de
legare la pamant sigur.

Amplasati aparatul pe o suprafatd neteda, sta-
bila si termorezistenta astfel, incat sa fie liber
accesul la priza de retea.

Folositi aparatul in locuri cu ventilare bun&. Tn
scopul evitdrii inflamarii nici intr-un caz nu plasati
aparatul 1anga perdele sau draperii $i nu acope-
riti aparatul Tn timpul functionarii sale.

Nu folositi aparatul in afara incaperii.

Este interzisa folosirea aparatului in incaperile
unde se pastreaza sau se folosesc substante
usor inflamabile.

Nu folositi aparatul in apropierea aragazului si
aparatelor de incalzit, si de asemenea nu puneti
aparatul pe suprafete fierbinti.

Nu admiteti spanzurarea cablului de retea de pe
masad, si de asemenea cantactul acestuia cu su-
prafete fierbinti sau margini ascutite.

Nu rasuciti cablul de retea si nu-I infasurati in ju-
rul aparatului.

La excluderea figei cablului de retea din priza, nu
trageti de cablu, ci tineti fisa cu mana.

Nu atingeti fisa cablului de retea cu méiile ude.
Nu folositi aparatul in apropierea directa a chiu-
vetei de bucatarie, nu expuneti aparatul la actiu-
nea umezelii.

n scopul evitarii electrocutarii, nu cufundati ca-
blul de retea, fisa sau insasi aparatul in appa sau
alte lichide. Daca s-a produs asemenea caz, NU
APUCATI aparatul, imediat deconectati aparatul
de la reteaua electrica si numai dupa aceasta se
poate de scos aparatul din apa. Adresato-va la
centrul autorizat de deservire pentru controlul
sau reparatia aparatului.

Periodic verificati integritatea cablului de retea.
Este interzisa folosirea aparatului la deteriorarea
figsei sau cablului de retea, daca primul lucreaza
cu intrerupere, si de asemenea dupa caderea
acestuia. Nu incercati sa reparati aparatul de
sine statator. Cu toate intrebarile privind repara-
tia adresati-va la centrul autorizat de service.
Fiti atenti: Tn timpul functionarii corpul aparatului
se incinge , nu atingeti suprafetele fierbinti.

Nu permutati aparatul pana ce acesta nu se va
raci complet.

in scopul evitarii inflamarii nu plasati in sandwi-
ch-maker felii prea groase de paine si nu le infa-
surati in folie de staniol.

ATENTIE! Scoateti sandvigurile imediat dupa
pregaétire, la aflarea indelungatd a sandvigurilor
in aparatul pornit, se poate produce inflamarea
acestora.

Niciodata nu scoateti produsele din sandwich-
maker cu ajutorul obiectelor ascutite, aceasta
poate deteriora invelisul antiaderent.

Nu permiteti copiilor sa foloseasca sandwich-
maker-ul in calitate de jucarie.

Acest aparat nu este destinat pentru folosirea de
catre copii sau persoane cu capacitati limitate, cu
exceptia cazului cand acestora le sunt date de
catre persoana responsabild pentru securitatea
acestora instructiunile corespunzatoare si clare
pentru ei de securitate si despre acele pericole
ce pot aparea la folosirea incorectd a aparatului.
Niciodata nu lasati aparatul sa functioneze nesu-
praveghiat.

Deconectati aparatul de la reteaua electrica,
daca nu va folositi de acesta, si de asemenea
nainte de curatare.

inainte de curatarea aparatului, asigurati-va ca
acesta s-a racit.

La curatare folositi detergenti moi neabrazive,
aplicate pe burete sau pe carpa moale.

Folositi aparatul numai in scopuri casnice.
Pastrati aceast instructiune.

losirea aparatului

inainte de pornire, asigurati-va c& tensiunea re-
telei electrice corespunde cu tensiunea indicata
pe corpul aparatului.

Stergeti suprafata antiaderenta cu o carpa sau
burete umed, apoi stergeti pana la uscat.
nainte de a folosi aparatul pentru prima dat
aplicati o cantitate mica de ulei vegetal pe inveli-
sul antiaderent a suprafetelor de lucru si distribu-
iti-l, inlaturati surplusul cu un servetel de hartie,
inchideti aparatul si includeti fisa cablului de re-
tea n priza pe 5-10 minute, dupa ce deconectati
cablul.

Nota bene: La pornirea aparatului pentru prima
data elementele de incélzire ard, in acest caz poate
apdrea un pic de fum si miros specific — este un
fenomen normal.

Pregatirea sandvisurilor

Puneti pe suprafata antiaderenta inferioara o fe-
lie de paine, atent strangeti manerele (3) impre-
unar si inchideti clapa(4).

includeti fisa de retea in prizd — se va aprinde
indicatorul de retea (1) .

La atingerea temperaturii prestabilite, se va
aprinde indicatorul (2).

Deshideti sandwich-maker-ul si verificati gradul
de pregétire a sandvigurilor. In dependents de
gustul Dvs., se poate de scos sandisurii dupa
aprinderea indicatorului (2) sau de asteptat inca
ceva timp.

Dupa pregatorea sandisurilor scoateti fisa cablu-
lui de retea din priza, deschideti capacul si cu
ajutorul unei lopatele de lemn sandisurile prega-

ROMANA

tite. Pentru a nu deteriora invelisul antiaderent
nu folositi in acest scop obiecte ascutite din me-
tal.

» Daca aparatul nu se foloseste, pastrati-I inchis.

Sfaturi utile

« Pentru un rezultat mai bun folositi feliile de paine
de grosime medie. Timpul de pregatire a sand-
visurilor depinde de grosimea feliilor si sortul de
paine.

» Dvs. puteti folosi paine din fdina de grau sau de
secara.

+ Taiati paine in felile de marime corespunzatoa-
re.

» Pentru ungerea feliilor de paine folositi ulei vege-
tal sau margarina simpla, deoarece alte grasimi
se ard.

* Nu puneti in sandvig prea multd umplutura, in
caz contrar ea se va scurge.

* Nu folositi umpluturad din legumele care se ves-
tejesc sub actiunea temperaturii (salata, castra-
vete). Folosirea rosiilor si cepii oferd rezultate
bune.

Curatarea si intretinerea

« Deconectati aparatul de la retea.

» Lasati aparatu sa se raceasca complet, pentru
aceasta se recomanda sa deschideti capacul su-
perior.

. Tnléturat,i faramiturile de paine, stergeti suprafata
antiaderenta cu o carpa umeda, folosind deter-
gent moale, apoi stergeti pana la uscat.

» Nu folositi pentru curatare substante abrazive
sau spalator de metal, deoarece ele pot deteri-
ora suprafata interioara sau exterioara antiade-
rentd a aparatului.

» Niciodata nu cufundati aparatul in apal

Avertisment: La pregatirea sandvisurilor nu folositi
folie de aluminiu, ambalaj de hartie sau alte obiecte,
deoarece ele pot deveni cauza a producerii incen-
diului.

Atentie! La atingerea corpului in functiune cu
obiecte usor inflamabile (de exemplu, cu perdele)
creste riscul de producere a incendiului.

Pastrarea

+ Tnainte de a pune aparatul la pastrare, executati
curatarea aparatului.

+ Infagurati cablul de alimentare.

« Pastrati aparatul in pozitia verticald intr-un loc
uscat si racoros, inaccesibil pentru copii.

RETETE

SANDVIS CU CASCAVAL $I SUNCA

« 2 felii de péine de secara sau de gréu, unse cu ulei
vegetal « 1 felie de cascaval « 1 felie de sunca.
Puneti pe suprafata interioara felia de paine (cu par-
tea unsa in jos), puneti pe paine o felie de cagcaval
si una de sunca, acoperiti cu a doua felie de paine
(cu partea unsa in sus), strangeti atent manerele
(3) impreuna, apoi inchideti clapa (4).

SANDVIS RAPID LA MICUL DEJUN

« 2 felii de paine de grdu sau de secara «jumatate de
rosie tdiata in felii « 1 felie de bacon.

Puneti pe suprafata interioara felia de paine, feliile
de rosie, felia de bacon, acoperiti cu a doua felie de
paine, strangeti atent manerele (3) impreuna, apoi
nchideti clapa (4).

SANDVIS CU BACON $SI BOABE

« 2 felii de péine de grdu sau de secard, unse cu
ulei vegetal « 50 g bacon taiat in felii « 50 g boabe
in sos de rosii .

Amestecati baconul taiat cu boabe si o cantitate
mica de mustar (dupa gust). Puneti pe suprafata
interioara o felie de paine (cu partea unsa in jos),
aplicati amestecul obtinut, acoperiti cu a doua fe-
lie de paine (cu partea unsa in sus), strangeti atent
manerele (3) impreuna, apoi inchideti clapa (4).

SANDVIS GALEZ CU CASCAVAL

« 2 felii de péine de grau sau de secard, unse cu ulei
vegetal » 50 g de cascaval facaluit « sfert de lingurita
de musgtar * sare * piper negru macinat.

Amestecati cascavalul cu mustar, adaugati sare si
piper dupa gust. Puneti pe suprafata interioara o fe-
lie de paine (cu partea unsa in jos), aplicati pe paine
amestecul obtinut, acoperiti cu a doua felie de pai-
ne (cu partea unsa in sus), strangeti atent manerele
(3) impreuna, apoi inchideti clapa (4).

SANDVIS CU BANANA

« 2 felii de péine de grdu sau de secard, unse cu
ulei vegetal « un sfert de banand taiata in felii « o
bucética de ciocolata.

Puneti pe suprafata interioara o felie de paine (cu
partea unsa in jos), puneti bucatica de ciocolata,
banana taiata, acoperiti cu a doua felie de paine
(cu partea unsa in sus), strangeti atent manerele
(3) impreuna, apoi inchideti clapa (4).

+ Serviti sandvisurile fierbinti.

DATE TEHNICE
Tensiunea de alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Capacitatea maxima de consum: 700 W

Producatorul ii rezerveaza dreptul de a schimba ca-
racteristicile aparatelor fard anuntare prealabila.

Termenul de exploatare a aparatului — 3 ani

Garantie

in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Servi-
ciul de garantie se realizeaza cu conditia prezentarii
bonului de plata sau a oricarui alt document financi-
ar, care confirma cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor
EMC, intocmite in conformitate cu Di-

c € rectiva 89/336/EEC i Directiva cu pri-
vire la electrosecuritate/joasa tensiune
(73/23 EEC).
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YKPAIHbCKUN

BEJIAPYCKI

SENDVICOVICA Aby ne po8kodit nepfilnavy povrch ne vyuZivate CEHABIYHILA MEepEXEBOro LLUHYpa 3 PO3eTKW, BiAKPUNTE KPULLIKY COHABUYHULA nakpbluuE, He BblKapbiCTOyBalue Afs ratara SENDVICH MOSLAMASI vilkasini rozetkadan chigarib oling, qgopgog'ini
ostré kovové predméty. i AepeBs’AHOI0 NONATKOIO AiCTaHLTe rOTOBI CeHABIYI. BOCTPbIS METanNi4HbIA NPaaMEThI. oching va yorakcha bilan tayyor sendvichlarni

Popis + Pokud vybaveni ne pouziva se, drZite jeho Onuc o6 He NOLWKOAUTU aHTUMNpUrapHe MOKPUTTS AnicaHHe Kani npbinaga He BbikapbiCTOyBaeLya, TpbiMaeLe Ta'rifi chiqarib oling. Kuyishga qarshi qoplamaga

1. Indikator zapojeni obvodu zavienym. 1. IHAMKaTOP BKIIOYEHHS B MEPEXY He BMKOPWUCTOBYITE NS LbOro rocTpi Metanesi 1. IHAObIKaTap YKNO43HHS § CeTKy sie 3a4blHeHaw. 1. Tarmogqa ula‘mganligining Fnd?kator? zarar yetkazmaslik uchun bunday o’tkir metall

2. Indikator pripravenosti sendvict 2. InauKaTop rOTOBHOCTi CEHABIYIB npegmeTu. 2. InablkaTap ratoBacui caHagiuay 2. Sendvichlarning tayyorligi indikatori narsalardan foydalanmang. _ _

3. Rugitky Uzite&né rady 3. Pyukn *+ SKWO NPUCTPIi HE BUKOPUCTOBYETLCA, TPMMaiTe 3. Pyuki KapbiCHbis paabl 3. Dastalar . . . qur buyumdan foydalanmaydigan bo’lsangiz, uni

4. Boéni drzak rucicek - Pro lepéi vysledek pouziite krajicek obili pro- 4. dikcaTtop py4ok 0ro 3a4MHEeHUM. 4. dikcarap py4yak - [ns nenwara BbIHiKY BblKapblCTOYBaiLe nycrayki 4. Dastalarni mustahkamlash moslamasi yopiq holda saglang.

Bezpeénostni opatieni
Pri poufZiti elektrickych pfistroju se fid'te nasledu-
jicimi bezpe&nostnimi predpisy:

Pozorné proctete predpisy.

PouZijte vybaveni jen dle jeho pfimého uce-
lu, jak uvedeno v danych predpisech. Spatné
zachozeni s pristroji mize privést k jeho posko-
zeni i udélat Skodu uZivateli nebo jeho majet-
ku.

Pred zapojenim se presvéddte, Ze napéti elek-
trické siti odpovida napéti, stanovenému na
korpusu vybaveni.

Sitova 8ilira zaopatfena v «eurovidlice»; zapo-
jujte jeji jen do zasuvky, obsahujici spolehlivy
kontakt uzemnéni.

Stavte vybavenina rovny spolehlivy teplovzdor-
ny povrch tak, aby pfistup k sit'ové zasuvce byl
volny.

PouZijte vybaveni v mistech s dobrou ventila-
ci. V zamezeni vzniceni v Zadném pfipadé ne

stredns silny. Cas pipravovani sendvite zalezi
od vy3ky kraji¢ku i druhu obili.

Vy miZete vyuZit jak bily, tak jak Zitny chléb.
ReZte chléb na krajitky, které shoduji se s vniti-
nim povrchem pfistroje.

Pro mazani kraji¢kd obili pouzijte rostlinny olej
nebo bézny margarin, protoZe dalsi tuk pfipa-
luje se.

Ne pokladejte v sendvi¢ prili§ hodné nadivce,
jinak ona bude vytékat.

NepouZivejte jako nadivky zeleniny, pro které
je vadny ucinek teploty (salat, okurky). VyuZiti
rajského jabli¢ka i cibule dava dobré vysledky.

Cisténi i obsluha

QOdpojite pristroj od osidla.

Dejte zafizeni pIné vychladnout, proto doporu-
&uje se otevrit vrchni viko.

QOdstranite drobet, propasiruje vnitini nepfilna-
vy povrch vihkou latkou, pouZivajic meékky praci
prostfedek, a potom otfete do sucha.

3ano6ixHi 3axoau
[Mpuv BUKOPUCTaHHI eNeKTPUYHUX NpUnaais
[OTPUMYITECH HACTYMHUX Npasun 6esneku:

YBaXHO NpoYMTaNTE IHCTPYKLLIO.

BukopucToByiiTe npunag Tiibki 3a MOro nNpsiMum
MPU3HAYEHHSIM, SIK BUKIAOEHO B L iHCTPYKLi.
HenpasunbHe MNOBOAXEHHS 3 MpUNafoM Moxe
npuvBECTU [0 Oro MOJIOMKM, 3aBAaTh LIKOAW
KOpuUcTyBayy abo 1oro MaiHy.

Mepepn BKIIOYEHHSAM NepeKoHanTecs, LWo Hanpyra
eNeKTPUYHOI  Mepexi  Bignoeigae  Hanpyasi,
3a3HayeHili Ha Koprnyci NpUCTPOoIo.

MepexeBuii LIHYP OCHALLEHUIA «EBPO BUJIKOIO»;
BMUKalTe ii B pO3ETKy, LLO Ma€ HAAiINHNI KOHTaKT
3a3eMJIEeHHs.

PosTalioByinTe nNpUCTPIN  Ha  PiBHIA  CTiNkin
TEenNoCTiNKin MOBepxHi  Tak, Wo6 [ocTyn Ao
MepexeBOoi po3eTku ByB BilbHUM.
BukopucToByiiTe NPUCTPIA Y MiCUSX 3 rapHOK
BeHTUnsLiet0. LLLo6 yHUKHYTV cnanaxy Hi B SKOMy
pasi He po3MilLyiTe NPUCTPIV Nopsz 3 pipaHkammn
abo wWTopamMun i He HakpuBawWTe Koro nig, Yac

KopwucHi nopagu

+ Ona  kpaworo pesynbTaty BUKOPUCTOBYMTE
cknboukn xniba cepegHbOi  TOBLMHKW. Yac
MPUroTyBaHHS CEHABIYIB 3aNeXuTb Bif, TOBLUMHWN
CKknBOYOK | copTy xniba.

Buv mMoxeTe BUKOPUCTOBYBATH XN 3 MLLIEHNYHOrO
ab0 XUTHLOro GopoLLHa.

PixTe xni6 ckmboykamu BignoBiAHOro po3mipy.
Jins 3masyBaHHs cknbo4ok xniba BUKOPUCTOBYNTE
POCAMHHY 0ito 260 3BMYANHMI MaprapyH, Tak sK
iHLLI XXnpw nigroparoThb.

He knapitb y ceHABiy 3aHaATo 6arato HauMHKM,
iHaKwe BoHa Byne BUNAnBaTu.

He BUKOPMCTOBYWTE HAYMHKY 3 OBONIB, AKi B'AHYTb
nig BNAMBOM Temnepatypu (canar, Oripok).
BuikopucTaHHa nomigopis Ta umbyni nae xopotui
pesyneTartu.

YuweHHs i pornsag

+ BuMkHITE Npunag Big mepexi.
[Mavite npyunagy NOBHICTIO OXONIOHYTU, AN LbOro
PEKOMEHAYETLCS BiKPUTU BEPXHIO KPULLIKY.

Mepsbi 3acuspori

Mp
Bbl!

bl BbIKAPbICTAHHI  3NEKTPbIYHBLIX  Npbibopay
KOHBalLLe HaCTYMHbIsA NpaBisbl 6sichexi:

YBaxniBa npaybitaniLe iHCTPYKLbIIO.
BbikapbiCTOYBaKiLe Npbinagy Tonbki na se npambiM
NPbI3HAY3HHI, €K BbIKNaa3eHa Y AaaseHan
iHCTPYKUbli. HAnpaginbHbl 3BapoT 3 npbibopam
MO>a NPbIBECLLi Aa iro NanoMKi, NPbIYbIHILLb LLKOAY
KapbICTayy L Aro Maémacdii.

Mepan  ykNO4SHHEM  nepakaHainuecs,  WTo
Hanpyra a1eKkTpblYHal ceTki agnaesnae Hanpyse,
nakasaHari Ha kopnyce npbiiagbl.

CeTkaBbl WHYp 3abscnedyaHbl “eypasinkai”;
yknoyaliue sie y paseTtky, sikas Mae Haa3enHbl
KaHTaKT 3a3siIMNIEHHS.

Msicuyiiue npbinagy Ha poyHal  ycTtounisan
LuennaycTonnisain naBepxHi Tak, ka6 AocTyn ga
ceTkaBai pa3eTki Obly BOMbHBIM.
BbikapbicTOyBaliLe npbiiagy y mecuax 3 nobpai
BEHTbISALbISA. Y nasbsraHHe y3rapaHHs Hi § sakim
pase He MAcLyiiLe npbinagy nobay 3 dipaHkami Li
3anaBecami i He HakpblBaliLe Aro nagyac npabl.

xneba cspafHA TaywublHi. Yac nagpbIXTOYKi
CoHABIYAY 3anexbiub af Taylw4blHi JlycTadak i
raTyHka xneba.

Bbl MOXaLLe BbIKapbICTOYBaLb XJ1€6 3 NLaHivHan Li
XbITHSIA MyKi.

Paxue xneb nycraukami agnasegHara namepy.

+  [OnsiamasBaHHa nycTavakxnebaBblkapbICTOYBaLe
aneii uj 3BblyaliHbl MaprapbiH, 60 iHLWbIA TAYLWYbI
nazrapaiodib.

He knapgiue ¥ CoHABIY 3aHaATa WMAT HayblHHSA,
iHaKLw sHO GyA3e BbiusKaLb.

He BbikapbICTOYBalLEe Ha4YblHHE 3 rapOAHiHbI, AKas
BAHE naj y3A3esHHeM Tamnepartypbl (canara,
arypok). BblkapbiCTaHHe namigopay i nyka pae
Do6PbIA BbIHIKI.

YbicTKa i pornsap
ApnknioybiLe npelibop ag, ceTki.

+ [Jaiue npoibopy uankam acTblub, An8 ratara
pakaMeHAayeuLa aakpbiLb BEPXHSIe Beyka.

+ Bblpaniue npooki xneba, nparpsiue
AHTBINPbLIrAPHYI0 MAaBEPXHIO BiNbroTHaM TKaHiHawn,
BbIKapbICTOYBao4bl MSIKKi MbliiHbI CPOAAK, @ 3aTbIM

Ehtiyot choralari

Elektr asboblardan foydalanganda quyidagi xavfsizlik

qoidalariga amal kiling:

< Yo'rignomalarni diggat bilan o’qib chiging.

« Asbobdan mazkur Yo’rignomalda bayon etilgani
kabi fagat uning bevosita magsadiga muvofiq
foydalaning. Asbob bilan noto’g’ri muomala
qgilish uning buzilishiga olib kelishi mumkin
va foydalanuvchiga yoki uning mulkiga zarar
yetkazishi mumkin.

« Asbobni yogishdan avval elektr tarmoqdagi
kuchlanish buyumning korpusida kyrsatilgan
kuchlanishga mos kelishiga ishonch hosil giling.

« Tarmogq simi «evrovilka» bilan jihozlangan; uni
ishonchli yergan tutashtirish kontati bo’lgan
rozxetkaga ulash lozim.

« Buyumni tekis, bargaror, issiqga chidamli bo’lgan
yuza ustida, tarmoq rozetkasiga yeta olish oson
bo’ladigan holda joylashtirish lozim.

« Buyumdan yaxshi shamollatiladigan joylarda
foydalanish lozim. Buyumning yonib ketishiga
yo'l go’'ymaslik uchun buyumni zinxor darpardalar

Foydali maslahatlar

« Yaxshiroq natijalarga erishish uchun o’rtacha
qalinlikdagi non bo’laklaridan foydalaning.
Sendvichlarni tayyorlash vagti non bo’laklarining
qalinligiga va Siz ishlatgan non turiga bog’lig.

« Siz ham qora, ham oq nondan foydalanishingiz
mumkin.

« Nonni buyumning ichki yuzasiga o’lchami to’g’ri
keladigan bo’laklarga bo’lish lozim.

« Non bo’laklarini moylash uchun o’simlik moyi yoki
margarindan foydalaning, chunki boshga yog'lar
kuyishi mumkin.

« Sendvichning ichiga nondan boshqga mahsulotlarni
juda ko’p solmang, chunki u ogib ketishi mumkin.

« Harorat ta’sirida so’lib qoladigan sabzavotlardan
foydalanmang (salat, bodring). Pomidorlardan va
piyozdan foydalanish yaxshi natijalar beradi.

Tozalash va parvarish qilish

« Buyumni tarmoqgdan o’chiring.

« Buyumning to’liq sovishini kutib turing. Buning
uchun ustki gopgog'ini ochish tavsiya etiladi.

stavte vybaveni vedle zavést nebo zaclon i ne + Nepouzivejte cidici brousici latky nebo kovové po6oTu. Bupanite kpuxtn xni6a, NpoTpiTe aHTUNPUrapHy He BblKapbICTOYBaiLe npei6op na-3a BbITPbILLE Hacyxa. yonida yoki pardalar yonida joylashitirmang va uni « Non ushoglarini olib tashlang, ichki kuyishga garshi
prostirejte jeho b&hem prace. kartage, protoZe jimi Ize podkodit vnitini nepfi- + He BukopucToByiiTe Npunag nosa MOBEPXHIO BOJIOMO TKAHWHOIO, BUKOPUCTOBYIOHMN namsiLLKaHHAMI. + He BblkapbicTOyBaiiue AN 4blCTKi abpasiyHbiA ishlagan paytida ustini yopmang. yuzasini nam mato bilan arting, mayin yuvish
. MPUMILLEHHAMM. M’AKWI MUIOYNIA 3aCi6, @ NOTIM BUTPITb HACYXO. 3abapaHsieyua BblKapbICTaHHEe npbinagpl paybIBbl Ui MeTaniyHbls BSXOTKi, 60 iMi MOXHa « Buyumdan xonalardan tashkarida foydalanmang. vositasidan foydalanish mumkin, shundan keyin

Nepouzivejte pristroji vné prostoru.

Nesmi se vyuZivat vybaveni v prostorech, kde
je skladovany nebo pouZzivaji se hotiva latky.
NepouZzivejte pfistroji nablizku plynovych spo-
rékl i ohfivacli a také ne stavte jeho na horky

Inavy nebo vné&jsi povrch pfristroje.
Nikdy ne ponoftujte pfistroj ve vodu!

Varovani: P¥i pfipravovani sendvi¢(i nepouzivejte
hlinikovou folii, papirové baleni nebo dalsi pred-

3a60poHSETLCA BUKOPUCTaHHS npUCTPOIo
y npumiweHHax, ge  36epiraotecs  abo
BUKOPUCTOBYIOTbCS 1IEMKO3aNMUCTi PEHOBUHU.

He BukopucToByiTe npunag nobnusy ra3oBux
nAuT Ta 06irpiBayis, a TakoX He CTaBTe oro Ha

He BUKOPWCTOBYINTE AN YWLLEHHS abpasvBHi
peyoBuHM abo MeTanesi MoYanku, Tak SK HUMUK
MO>XHA NOLIKOANTM BHYTPILLHIO aHTUNpUurapHy abo
30BHILLHIO MOBEPXHIO NpUnaay.

Hikonu He 3aHypioiTe npunag,y soay!

¥ namswkaHHsx, A3e  3axoysaouua Ui
BbIKapbICTOYBatoLLa NérkayarapaibHbis P3ybIBbI.
He BbikapbicToyBaiue npbibop 36ni3Ky rasabbix
nniT i abarpaBanbHikay, a Takcama He cTayue sro
Ha rapayblsi NaBepPXxHi.

NalKoAgilb  YHYTPAHYIO  aHTbINPbIrapHyo Ui
BOHKaBYIO NaBepxHi Npbibopa.
+ Hikoni He anyckaiiue npbibop y Baay!

MansipapxaHHe: [Mpbl NpbirataBaHHi CaHABIYAY He

« Oson yonuvchan moddalar ishlatiladigan yoki
saklanadigan xonalarda buyumdan foydalanish
takiklanadi.

« Buyumdan gaz plitalari va isitkichlar yonida

foydalanmang, shuningdek uni issiq yuzalar ustiga

quritib arting.

« Tozalash uchun abraziv moddalardan yoki metall
mochalkalardan foydalanmang, chunki ular bilan
buyumning ichki kuyishga garshi qoplamasini yoki
ustki yuzasiga zarar yetkazish mumkin.

AYAMO-BUOEO U
BbITOBASA TEXHUKA

®» VITEK

VT-1594

Sandwich maker

CaHaBuyHMLA

MHCTPYKUMA NO 3KcnayaTauum

povrch. mé&ty, protoZe oni miZou zavinit vznik poZaru. rapsiui noBepxHi. He panywuaiiue 3BiCaHHs ceTkaBara LIHypa  BbIKApbICTOYBAViLIE anloMiHieBylo danbry, nansposae qo’'ymang. « Hech gachon buyumni suvga botirmang! Manual instruction 2
+ Ne dopoustgjte viseni sitove Sidry se stolu, a + He ponyckaiite 3BUCaHHA MepexeBoro wHypa  MonepemxeHHs: pu NPUroTyBaHHi CEHABIYIB He ca cTana, a Takcama Aro KaHTakTy 3 rapadbiMi  nakaBaHHe Ui iHWbIS npaameTbl, 60 fHbl MOryulb « Tarmoq simining stol ustidan osilib tushishiga,
také jeji styku s horkymi povrchy, a také ostrymi  Pozor ! P¥i kontaktu pouzdra pracujiciho pfistroje 3i CTONy, a TaKoX MOro KOHTAKTy 3 rapsdMMU  BUKOPWCTOBYITE anioMiHieBy honbry, naneposy naBepxHsIMi, Lii BOCTPLIMI Gepakkami. CTaLlb YbIHHIKaM Y3HIKHEHHS naxapy. shuningdek uning issiq yuzalarga, o’tkir buyum Ogohlantirish: Sendvichlarni tayyorlash paytida
hrany. s zapalnimi predmeéty (napfiklad, zaclonou) vzris- NnoBepxHAMU, 260 rOCTPMMU KPOMKaMM. ynakoBky a6o iHWi NpeaMeTy, Tak K BOHW MOXYTb + He nepakpy4BaiiLe ceTkaBbl LUHYP i He chetlariga tegib ketishiga yo'l go’ymang. alyuminiyli zarqog'oz, qog'oz o’ramlaridan yoki Die betriebsanweisung 3
+ Ne prekrucujte sit'ovou 8iilru i ne ovijejte jeji  ta riziko vzniku pozaru. He nepekpy4yyiite MepexeBuin LUHYp i He  CTaTV NPUYMHOIO BUHUKHEHHS MOXEXI. HamoTBaKLe Aro Bakos Koprnyca npbinags. Yeara! MNpbl cyaoTbIKy KOpryca npauytoyara npbiéopa « Tarmogq simini o’ramang va uni buyumning korpusi boshga narsalardan foydalanmang, chunki ular
kolem pouzdra vybaveni. HaMOTYNTe 10ro HaBKOJIO KOPMYCY NpUnaay. + Mpbl aax043HHI BiNKi ceTkasara wHypa 3 paseTki 3 nérkaysrapajsbHbiMi NpagMeTami  (Hanpbiknag, atrofiga o’ramang. yong'in kelib chigishining sababi bo’lishi mumkin. VHCTDYKLUS MO SKCMNVaTaLmm 4
+ P¥i odpojeni vidlice sit'ové 8itry od zasuvky ne Uschovani Mpun BIOKIOYEHHI BUAKM MEpPexeBOoro LiHypa 3 VYeara! [lpu 3iTKHEHHi KOpMycy MpPaLoo40ro He USrHile 3a WHyp, TPpbIManLecs 3a BiNky pyKoi. dipaHkami) naesniyBaeLLa pPbI3blka  Y3HIKHEHHS « Tarmogq simini rozetkadan o’chirish paytida simidan pyku Yy u
natahuijte za $fidiru, dr¥ite za vidlici rukou. - PFedtim jak uklidit p¥istroj na uschovani, spinite PO3ETKM He TAMHITb 3a LWHYP,HEOOXiAHO NOTArHYTU obnagHaHHa 3 ) nerKoaaﬁMMQTMMM npeametamu + He 69|F_)b|u,e<:ﬂ 3a BiNKy ceTkasara LHypa MOKpbIMi naxapy. tortmang, vilkani qo’li‘ngiz_bilar_l L_Jshlang. . Diqgat! Ishlayotgan buyumning korpusi oson .
- Ne berte za vidlice sitové itry mokry ruka- istani vybaveni. 3a BIJIKY PYKOIO. (Hanpwvknag, d)lpa‘HKaMVI) NiABULLYETECH  PUBUK pykami. 5 3 5 . . B_uyumnlng tarmoq simi vilkasini nam qo’lingiz yonuvchan nar,s_alarg_a (m_agalz_in_, pardal_arga) t_eg|b I'Ia|7|p,anaHy HycKachbl 5
ma. - Smotejte napajeci &fitiru. + He 6epiTbCs 3a BWIKY MEPEXEBOro LUHYpa BUHUKHEHHS MOXeXi. . HQ KapeiCTailecs mnpbinanain y HenacpaaHaii 3axoyeaHHe 3 bilan ushlamang. » . N ketganda yong'in kelib chigishining xavfi ortadi.
. NepouZivejte vybaveni v bezprostredni bliz- . Chraiite vybaveni v svislé pozice v suchem MOKPUMM PYKaMM. N ) ?J‘II3KaCLLI a1 KyXOHHal PakaBiHbl, HE Najssipraviue + MNepag THIM 5K npbiGpaub NpbIGOp Ha 3axoyBaHHe, * Buyumdan oshxor_la chlg an?g iga yaqin joyda :
. LA . . oax . - s + He kopucTyiitTeca npuctpoem B GesnocepenHiii 36epiraHHs Y3A3EaHHIO BiNibrauli. BblKaHaWLe YbICTKY Nnpbiiagpl. foydalanmang, uni namlik ta’sirida goldirmang. Saqlash m Instructlune de exploatare 6
k?Stl od l'(uc’hynskeho umyvadia, ne vystavéjte chladnym mést&, nepfipustném pro déti. 6n13bKOCTI Bif, KYXOHHOT pakOBMHU, He NiaaaBainTe + MMepepn TvM sik NpubpaTtn npunag ansa 36epiraHHs, Y nasbsraHHe yAapy SneKkTpbliHbIM TOKaM He 3maraiiue LWHYp CinkaBaHHs. = Elektr tokining zarbasiga yo'l go’ymaslik « Buyumni saglash uchun olib qo’yishdan avval
plsobeni Vl?h}" . BM/IMBY BOJOMN. OYUCTITb YUCTKY NPUCTPIN. anyckanue ceTkasbl LUHYp, CETKaBylO BinKy Ui + 3axoysaviue npeinagy BepPTbIKaSIbHbIM magsadida buyumning tarmoq simini, vilkasini yoki buyumni tozalashni amalga oshiring. . "
* V zamezeni dderu elektrickym proudem ne  RECEPTY LLLo6 YHUKHYTU yaapy enekTpudiHUM CTPYMOM He 3MOTaliTe LHYP XUBAEHHS. cam npbi6op y Bagy Ui iHWbIS Bagkacuj. Kani CTaHOBIWYLl ¥ CyxiM MpaxanogHbIM  Mecul, buyumning o’zini suvga yoki boshqa suyugliklarga «  Ta’minot simini o’rab qo'ying. Navod k pouZiti 7
ponofuijte sitovou $iidru, sitovou vidlici nebo . - 3aHYPIONTE MEPEXHWIA LIHYP, MEpPEexXeBY BUIIKY + 36epiraiiTe NPUCTPIil Y BEPTUKAILHOMY NONOXEHHI rata apbbinocsi, HE BAPLILIEECA 3a npbiGop, HeJacTynHbIM Ans A3sUei. botirmang. Agar bu vogea sodir bo’lsa, buyumni » Buyumni vertikal holatda qurug, salqin, bolalar yeta
sam pristroj do vody nebo dalSi kapaliny. ~SENDVIC SE SYREM A SUNKOU abo cam npunag y Boay abo iHLwi pevoBuHU. FKLLO B CYXOMY MPOXOSIOAHOMY MiCLi, HEOOCTYNHOMY HeagknagHa afkoubiLe Sro af anekTpaceTki i UShLAMANG, uni darhol elektr tarmog’idan olmaydigan joyda saqlang. IHCTPYKLiA 3 eKcrnyaTaLi 8
Pokud to je doSlo, NE BERTE SE za pfistroj, ® 2 krajicka ¢erného nebo bilého obili, maza- ue Bigbynocs, HE TOPKAMTECHA sa npunag, ONs fiTen. TONMbKi Macns ratara MOXHa AacTaub npbidop 3 P3AL3NTbI o’chiring va ro’yxatga olingan servis markaziga uni
bez meskani odpojite jeho od siti i obratte se  nych rostlinnym oleji ® 1 kraji¢ek syru ¢ 1 kra- HerariHO BUMKHITb 1Oro 3 enekTpomMepexi i Tinbku Badbl. 3BApHiLECs ¥ ayTapbi3aBaHbl COPBICHbLI tekshirish uchun murojaat qiling . TAOMNOMALAR -
v autorizované servisni stfedisko pro kontrolu Jjicek sunky. nicns UbOro MOXHa fAictatu npunag i3 Boaw. PELUENTU LBHTP AN19 NpaBepKi L pamMoHTy npbiGopa. C3HABIM 3 CbIPAM | BAHAJTIHANA « Tarmogq simining butunligini vagt-vaqti bilan |HCprKL|bIF| na sKkcnnyataubli 9
nebo opravu pfistroje. Date na vnitfni povrch krajicek obili (smazanou 3BEpHITbC 10 aBTOPM30BAHOTO  CEPBICHOMO MNepbisapiiHa NpasBsapaiiLe uanacHacub ceTkasara ® 2 nycrayki XbiTHAra uyi nwadiyHara xne6a, tekshirib turing. PIShLOQ VA VETChINA QO’ShILGAN SENDVICh
- Diskontinualné kontrolujte celistvost sit'ove stranou doltl), date na chiéb krajicek syru i Sunky, LEHTPY A5t NnepeBipku abo peMOoHTY npunagy. CEHABUY 3 CUPOM | LLUHKOIO LHYypa. 3ma3saHbisianeem © 11ycraykacsipa ® 11ycraqyka « Tarmoq simi yoki vilkasi shikastlangan holda , yoki « 2 bo’lak oq yoki qora non, ustiga o’simlik moyi doiinanaHmL Kowanapu 10

Sidry.
Nesmi vyuzivat vybaveni pti poskozeni sit'ové
vidlice nebo $iiliry, pokud ono pracuje preru-
Sovang, a také za jeho padu. Ne pokousejte
samostatné opravovat vybaveni. Za vSechny
dotazy oprav obracejte se v autorizované ser-
visni stfedisko.

Dejte pozor: béhem prace kryt pristroje silné
nahfiva se, ne dotykejte se horkych povrchu.
Ne presunujte pristroj, prozatim on pIné ne
ochladne.

V zamezeni vzniceni ne stavte do sendvi€ovace
prili§ silné kraji¢ky obili i ne zaobalujte jich ve
folii.

POZOR! Vybirejte sendvi¢ bezprostied-
né po pfFipravovani, pFi trvaléem setrvavani
sendvi¢u v zapnutém pfristroji, maZe dojit k
jejich zapaleni.

Nikdy ne vyjimejte potraviny ze sendviCovace
ostrymi predméty, to je mize poskodit nepfi-
Inavy povrch.

Ne dovolujte déti vyuZivat sendviCovac jako
hracku.

Predepsané vybaveni ne slouzi pro pouZziti déti
i lidmi s omezenymi moznostmi, pokud jen jim
ne dany, osobou, odpovidajici za jejich bezpe¢-

prikryjte druhym krajickem obili (smazanou stra-
nou nahoru), obezietné& stisknete kliky (3) spolu,
potom uzavrete zavoru (4).

Rychly sendvi€ na snidani

e 2 krajicka bilého nebo ¢erného obili * pul-
ka pokrajeného rajského jablicka ¢ 1 kraji¢ek
anglické slaniny.

Date na vnitfni povrch krajicek obili, krajicek raj-
ského jablitka, krajiCek anglické slaniny, prikryjte
druhym krajickem obili, obezietné stisknete kliky
(3) spolu, potom uzaviete zavoru (4).

SENDVIC S BEKONEM A LUSTENINY

e 2 krajicka bilého nebo ¢erného obili, sma-
zanych oleji * 50 g pokrajené anglické slaniny
® 50 g lusténin v rajské omacce.

Smichejte pokrajenou anglickou slaninu s lusté-
niny a malym mnoZstvim hof¢ici (dle chuti). Date
na vnitfni povrch kraji¢ek obili (smazanou stranou
dolll), namaZte pripravenou smés, prikryjte jeji
druhym krajickem obili (smazanou stranou naho-
ru), obezretné stisknete kliky (3) spolu, potom
uzaviete zavoru (4).

WALESKY SENDVIC SE SYROM

MepioanyHO NepesipsanTe LNICHICTb MEPEXEBOro
LIHypa.

3ab0pOoHAETLCA  BMKOPWCTOBYBATW  NPUCTPIN
NPV NOLIKOAXEHHI MEPEXHOI BUKM abo LUHypa,
AKLWO BiH Mpauoe 3 nepebosiMu, a Takox nicns
horo nagiHHa. He Hamaraitecs camoCTiiHO
PEMOHTYBaTV NPUCTPIN. 3 YCiX NUTaHb PEMOHTY
3BepTanTecb 00 aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOrO
LeHTPY.

ByasTte 06epexHi: nigvac poboTu kopnyc npunaay
CWUNbHO HAarpiBaeTLCS, He TOPKaNTECs A0 rapsymx
MNOBEPXOHb.

He nepemiwyiiTe npunag, noku BiH MOBHICTIO He
OXOMOHe.

LLlo6 yHWKHYTM cranaxy He nomiwaliite B
CEeHJBIYHILY 3aHAATO TOBCTI CKMOOUKM Xniba i He
3aroprauTe ix 'y donbry.

YBArA! Bwuiimaiite ceHABidyi Bigpa3y nicns
npuroTyBaHHsl, NpyU TpUBasioMmy nepeoyBaHHi
CeHABIYIB Yy BKJIIOYEHOMY npunagi, Moxe
Big6yTUCS iX 3aiiMaHHs.

Hikonn He BwuiiMaliTe NpoaykTV 3 CeHABIYHILM
roCTpUMWU npegmeTamu, Le MOXe MOWKOAUTU
aHTUnpurapHe noKpuTTH.

He [03BONSNTE airam BUKOPUCTOBYBATU
CeH/BIYHILY B AKOCTI irpaLuku.

Lle npucTpiit He NpU3HaYeHWIA AN BUKOPUCTaHHS
OiTbMU Ta II0AbMU 3 00MEXEHNUMUN MOXKJTIMBOCTAMM,
AKLLO TiNbKK iM He gaHo, ocobolo, WO Bianosigae

® 2 cKMGOYKM XXUTHLOIO abo NMEeHUYHOro xniba,
3maLyeHi pociMHHOIO onieto * 1 cknboyka cupy ©
1 ckn6oYKa LLINHKN.

MoknapiTb Ha BHYTPILWHIO MOBEPXHIO CKUBOUKY
xniba (3mMasaHiii CTOPOHOK BHM3), MOKNAAITb Ha
Xni6 CKMBOYKY CWPY i LUMHKW, HaKpWinTe Apyroto
cknboukolo xniba (3masaHii CTOPOHOIO Bropy),
06EPEXKHO CTUCHITb PYHKM (3) pa3oMm, NOTiM 3aKpuinTe
KNAMKY (4).

LUBUAKWUA CEHABIY HA CHIAAHOK

® 2 cknboYKM MIEHNYHOro abo XUTHbLOro xsniba
*[10/10BUHKA Hapi3aHoro nomigopa * 1 ckmboyka
6GeKoHy.

MoknafjiTe Ha BHYTPILLHIO MOBEPXHIO CKMOOYKY xniba,
CKMBOYKM MOMIAoPa, CKMOOUKY BGEKOHY, HakpuinTe
Apyroto cknboukoio xniba, 06epexHO CTUCHITb PyYKn
(3) pasom, noTim 3akpuiite KNIMKY (4).

CEHABIY 3 BEKOHOM | BOBAMU

® 2 cknbo4KkM NUEeHN4YHOro abo XUTHLOro xnioa,
3MmalleHi pocinHHolo onielo * 50 r HapizaHoro
6ekoHy * 50 r 606iB y TOMaTHOMY COYCi.
3milwarite HapisaHuii 6ekoH 3 606aMmn i HEBENNKOO
KiNbKiCTIO ripunui  (3a cmakom). [Moknagitb Ha
BHYTPILUHIO MOBEPXHIO CKMOOuKY xniba (3masaHii
CTOPOHOK BHW3), HAHECiITb OTPUMAaHy CyMill,
HakpuitTe ii gpyroto ckuboukolo xniba (3masaHii
CTOPOHOIO Bropy), O06epexHO CTUCHITb pydkn (3)

3abapaHsiela BblkapbICTOYBaLb MNpbinagy npbl
nawkog)KaHHi ceTkaBai Bifki Ui LHypa, Kani
aHa npauye 3 nepabosivi, a Takcama nacns
aro nag3eHHa. He cnpabyiiue camacToiiHa
pamaHTaBaub npbinagy. [a  Ycix nbITaHHSX
pPaMOHTY 3BsipTaliLiecs ¥ ayTapbl3aBaHbl C3PBICHbI
LBHTP.

Byasbue acuspoXHbIA: nagqac npaubl Kopryc
npbibopa MoLHa HarpaeaeLua, He JakpaHanuecs
[a rapayblx NaBepxHsy.

He nepacoysaiiue npeibop, nakysb €H Lankam He
acTblHE.

Y nasbsaraHHe y3rapaHHa He 3mswdaiue
CAHABWYHULY 3aHaaTa TOYCTbIs nycTadki xneba i
He 3aropTeanue ix y panbry.

YBArA! Bbimaiiue caHaBiubl apgpa3y nacrs
nagpbIXTOYKi, Npbl NPausir/ibiM 3HaxoA4XXaHHI
C: iyay Ba YKo IM NpPbIGOPbI, MOXa
an6wiyya ix yarapaHHe.

Hikoni He BbIMaiue npagykTbl 3 C3OHABUYHULLbI
BOCTPbIMi NMpagmMeTaMmi, rata Moxa nawkoagiub
aHTbINPbIrapHae NakpbILLE.

He pasBangiiue pA3eusaM  BblKapbiCTOYBaLb
COHABMYHULLY Y SIKaCLi LLaLKi.

JanzeHasn npbinaga He npbi3HayaHa
AN BblKapbICTaHHA A3eubMi i Noa3bMi 3
abmexaBaHbiMi  MardbiMacusami, Kani  TOnbki
iM He pJansedbl, acobam, sKig aakassaloub
3a ix 6sicneky, agnaBefHbla i 3pasymenbis iM

BSIHANIHBI.

Maknaagiue Ha YHYTPaHyto NaBepxHIO lycTayky xneda
(3mMasaHbIMBOoKaMyHi3), naknaassueHaxnebnycrayky
cbipa i BAHAJIHbI, HAKPbILLE ApYrol nycTaykai xneba
(3Ma3aHbiM 60KaM yrapy), acLusipoXHa CLiCHILLe pyuyKi
(3) pasam, 3aTblM 3ayblHiLe 3aLuyanky (4).

XYTKI C3HABIY HA CHAAAHAK

® 2 pycrayki nwaHidyHara ui XbITHAra xiebéa °
nanasiHka Hapd33aHara namigopa * 1 nycrayka
6EKOHY.

MNaknaasiue Ha yHyTpaHyto NaBepxHIo ycTaqky xneba,
NycTauki namigopa, nycTtadky OekoHy, Hakpbliue
Apyroi nyctaykai xneba, acuapoxHa CUiCHILEe pyyKi
(3) pasam, 3aTbiM 3ayblHiLe 3awuyanky (4).

C3HABIY 3 BEKOHAM | BABAMI

e 2 nycrayki mwaHiyHara ui XbITHara xneba,
3Ma3aHbis aneem * 50 r Hapa3aHara 6eKkoHy * 50
r 6aboy y TamaraBbiM coyce.

3msAwaliue HapasaHbl 6ekoH 3 6abami i HeBsinikal
KONbKacLo rapybiubl (na rycue). Maknaassiue Ha
YHYTpaHylo naBepxHio nyctayky xneba (3masaHbiM
6okam yHi3), BbIpabiue aTpbIMaHyld CYMECh,
HakpblliLe sie Apyroi nycradkai xneba (3MasaHbim
6okam yrapy), acusapoxHa cuicHiue pyuki (3) pasam,
3aTbIM 3a4blHiLe 3awuyanky (4).

Y3J1bCKI COHABIY 3 CbIPAM

buyum uzilib ishlagan holda, shuningdek uning
tushib ketganidan keyin foydalanish taqiglanadi.
Buyumni mustakil ta’mirlash tagiglanadi.
Ta'mirlashning barcha masalalari bo’yicha

ro’yxatga olingan servis markaziga murojaat qiling.
« Ehtiyot bo’ling: ishlagan paytida buyumning korpusi

gattiq isiydi, shuning uchun issiq yuzalariga
tegmang.

« Buyumning to’liq sovigan paytigacha kutib turing,
uni harakatlantirmang.

« Yonib ketishiga yo’l go’ymaslik uchun sendvich
moslamasiga nonlarnin o’ta galin bo’laklarini
qo’ymang va ularni zarqog'ozga o’ramang.
DIQQAT! Sendvichlarni tayyor bo’lgnanidan
keyin darhol buyumning ichidan oling, sedvichlar
yogqilgan buyumning ichida uzoq bo’lganda ular
yonib ketishi mumkin.

« Hech gachon sendvich moslamasidan
mahsulotlarni o’tkir buyumlar yordamida
chigarib olmang, bu asbobnng kuyishga garshi
qoplamasiga zarar yetkazishi mumkin.

« Bolalarga sendvich moslamasidan o’yinchoq
sifatida foydalanishga ruxsat bermang.

« Ushbu moslama bolalar va imkoniyati
cheklangan kishilar tomonidan foydalanish
uchun mo’ljallanmagan, agar ularning xavfsizligi
uchun javobgar bo’lgan shaxs tomonidan ularga
moslamadan xavfsiz foydalanish to’g’risida va
undan noto’g’ri foydalangan holda yuzaga kelishi

surtiladi « 1 bo’lak pishloq * 1 bo’lak vetchina.
Buyumning ichki yuzasiga non bo’lagini qo’ying
(moy surtilgan tomonini pastga gqo’yib), non ustiga
pishloq va vetchina bo’laklarini qo’ying, ikkinchi non
bo’lagi bilan ustini yoping (moy surtilgan tomonini
tepaga qo’yib), dastalarni (3) ehtiyot bo’lib birgalikda
jipslashtirib yoping va lo’kidonini yoping (4).

NONUShTA UChUN TEZ SENDVICh

« 2 bo’lak oq yoki qora non * yarimta pomidor,
to’g’ralgan holda « 1 bo’lak bekon.

Buyumning ichki yuzasiga non bo’lagini qo’ying (moy
surtilgan tomonini pastga qo’yib), non ustiga pomidor
bo’laklarini, bekon bo’lagini surting, ikkinchi non
bo’lagi bilan ustini yoping (moy surtilgan tomonini
tepaga qo’yib), dastalarni (3) ehtiyot bo’lib birgalikda
jipslashtirib yoping va lo’kidonini yoping (4).

BEKON VA LOViYa QO’ShILGAN SENDVICh

« 2 bo’lak oq yoki qora non, ustiga o’simlik moyi
surtiladi « 50 g to’g’ralgan bekon « 50 gloviya, tomatli
qayla ichida.

To’g’ralgan bekonni loviya bilan va ozgina xantal

bilan aralashtiring (ta'miga ko’ra). Buyumning ichki
yuzasiga non bo’lagini go’ying (moy surtilgan tomonini
pastga qo'yib), non ustiga hosil bo’lgan aralashmani
surting, ikkinchi non bo’lagi bilan ustini yoping (moy
surtilgan tomonini tepaga qo’yib), dastalarni (3) ehtiyot
bo’lib birgalikda jipslashtirib yoping va lo’kidonini

www.vitek.ru

GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial
number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example,
serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS
Jlata NnpoM3BOACTBA U3AENNA yKa3aHa B CEPUIMHOM HOMepe Ha Tabnmyke ¢ TEXHNYECKUMUN AaHHBIMU.

nost, vyhovujici i jasny jim pfedpisy o bezpec¢- e 2 krajickua bilého nebo ¢erného obili, sma-

ném pouZivani vybaveniitéch nebezpedi, které  zanych oleji * 50 g strouhaného syru ¢ Ctvrt mumkin bo'lgan xavflar to’g'risida ularga tushunari yoping (4).

bo’lgan tegishli yo’rignomalar berilgan holat

3a ixHi0 6esneky, BiAMNOBIOHI Ta 3pO3yMini M pa3om, NoTiM 3aKpuinTe KNAmky (4).
iHCTPYKUii Wwoao 6e3neyHoro  KOPUCTYBaHHS

IHCTPYKUbIi Npa 6scneyHae kapbiCTaHHE Npbinanan e 2 nycrayki nmwaHiyHara ui XbITHara xneba,
i ThIX HeBsicnekax, sikis MOryub y3Hikalpe Npbl Ar0  3MasaHbis aneem © 50 r yéprara coipa ® 4B3pLb

CepI/IVIHbIVI HOMep npeacrtasngeT coboil oaMHHaQUATU3HAYHOE YUCNO, nepsble 4eTbipe Lll/lq)pbl

. ] U . SATED A [ o s . - KOTOpPOro 0603Ha4aloT Aaty Npon3sBoacTea. Hanpumep, cepuiiHblint Homep 0606xXXXXXX 03HAYAET, 4TO
. ::.Lliée vznikat pfi ]ﬁ,ho pespravn(_a’rr} p?luzwe‘mtl). ga]fn;]e .’z’cg ho:;c'f?? Zul I’ymletr f:ernypeglr. NPUCTPOEM i Ti HEGE3MEKM,SKi MOXYTb BUHUKHYTU YEJIbCbKWUW CEHABIY 3 CUPOM HSANPaBiNIbHbIM KapbICTaHHI. yasiHai IbDKKi rap4siybl ® COJIb ® MOJIaTbl YOPHbBI bundan istisno. PIShLOQLI UELSChA SENDVICh |/13,u,e?1|/|e 6bI10 npomasgp,;or; WOHeﬂiLLIeCToVI MF;CHLI.?ZOO% ropa. P
ikdy ne nenechavejte pracujici pristroj bez m'(? e]Te Syrs 'ovrc'|(:|, oplrite Sf) H pe_pfem € Mpw NOro HeNPaBMIbHOMY KOPUCTYBaHHI. ® 2 cknbo4kM NUEeHN4YHOro abo XUTHLOro xnioa, Hikoni He naxigaviue npauyiodsl npbibop 6e3 nepauy. « Hech gachon ishlaydigan buyumni qarovsiz « 2 bo’lak oq yoki qora non, ustiga o’simlik moyi
dozoru. o ~ chuti. Date na vnitfni povreh krajicek obili (sma- - Hikonu He sanuwianTe Npawuolounii npunan 6e3  3maLeHi POCANHHOIO oJlielo * 50 r TepToro cupy Harmsgy. 3msiwaiiLe cip 3 rapubiLai, AafanLe conb i nepaLl goldirmang. surtiladi » 50 g maydalangan pishlog « chorak choy Kz
- Odpojujte pfistroj od elektricke siti, neni - li  zanou stranou dolt), namaZte na chiéb smés, Harnsy. * YBEPTL YalHOI JIOXKKM ripYNLi * Cinb » MeneHusi Apkniouaiiue npbIGOp af OneKTpbidHal ceTki, ma rycue. [aknaassiue Ha YHYTPaHylo MaBepxHIO + Buyumdan foydalanmaydigan bo’lsangiz, qoshig’i migdorida xantal * tuz « yanchilgan qora o= - ) . ) .
pouZijete jeho, a take pred Cisténim prikryjte druhym krajickem obili (smazanou stra- + BumukaitTe npunag Bif, enekTpuuHoi Mepexi, 4YOopHWii nepeLsb. Kani He BblkapbICTOYBaeLe Aro, a Takcama nepag  Jiycradky xne6a (3masaHbiM 60kaMm yHi3), Bbiknaagile shuningdek uni tozalashdan avval buyumni elektr murch. ByiibIMHbIH LbiFapbliFaH Mep3IMi TeXHUKanbIK AepekTepl Gap kecteperi CepuAnbIK HOMIPAE KepCeTinreH.
+ Pred Cisténim pristroje se presvédcte, Zze on  nou nahoru), obezfetné stisknete kliky (3) spolu, SKLIO He BUKOPWUCTOBYETE /OrO, @ TakoX nepeA  3miwaiite cup 3 ripuuuelo, AodaiiTe cinb i nepeub YbICTKAN. Ha xne6 aTpbiMaHyld CyMecCb, HakpbliiLe Apyroi tarmog’idan o’chiring. Pishlogni xantal bilan aralashtiring, ta'miga ko'ra Cepusnblk HoMip oH 6ip caHHaH Typagbl, OHbIH BipiHLLI TEPT caHbl WbiFapy MepsiMiH Gingipeai. Mbicans,

cepusinblk Hemip 0606xxxxxxx 6Gonca, 6yn Oyiibim 2006 XbiNAblH MaycbiM avbiHAA (@NTbIHLbI aii)

chladny. potom uzavrete zavoru (4). YULLIEHHAM. 3a cmakoMm. [MoknapiTb Ha BHYTPILHIO MOBEPXHIO MNepap ybicTkal npeibopa NnepakaHauecs, WTOEH  nyctaukam xneba  (3masaHbiM  6okam  yrapy), « Buyumni tozalashdan avval uning soviganligiga tuz va murch go’shing. Buyumning ichki yuzasiga

Pro cisténi pouzijte mékkych ne brousicich
mycich prostfedk(, nanesenich na myci houbu
nebo na mékkou latku.

SENDVIC S BANANEM
e 2 krajicka bilého nebo ¢erného obili, sma-

Mepen YvLeHHaM npunagy nepekoHamnTecs, Lo
BiH OXOJ0B.

« Tpw YMLLLEHHI BUKOPUCTOBYITE M’siKi HeabpasunBHi

cknboukm xniba (3MasaHiii  CTOPOHOK  BHU3),
HaHECITb Ha XNi6 OTPUMaHY CyMiLLl, HAKPWIiTe APYroto
cknboukolo xniba (3masaHii CTOPOHOIO Bropy),

acThbly.
Mpbi YbICTLbI BblkapblCTOYBaiiLe MSIKKist
HeabpasiyHbl MbliiHbIA CPOAKi, HaHEeCEeHbIs Ha

acuapoxHa cujcHiue pydki (3) pasam, 3atbiM
3ayblHile 3awuyanky (4).

ishonch hosil qiling.
Tozalash paytida gubkaga yoki yumshoq matoga
surtilgan mayin, abraziv bo’lmagan vositalardan

non bo’lagini qo’ying (moy surtilgan tomonini pastga
go'yib), non ustiga hosil bo’lgan aralashmani surting,
ikkinchi non bo’lagi bilan ustini yoping (moy surtilgan

XacanfaHblH 6ingipeai.

RO

- Poutijte pristroj jenom v domacnosti. Uscho-  zanych oleji  &tvrt pokrajeného bananovni- Mutodi 3acobu, HaHeceHi Ha rybky abo Ha M'siky  00epexHO CTUCHITb Pyykm (3)pa3om, NoTim 3akpuiiTe ry6Ky Ui Ha MSIKKYIO TKaHiHy. C3HABIY 3 BAHAHAM foydalaning . tqmoqini tg-paga qq’}/ib), d_astalarni (?’3) erlltilyot bp’lib Data fabricarii este indicata Tn numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie
vejte tyto predpisy. kue kousi&ek éokoladu. TKaHWHY. KNAMKY (4). BolkapbicToyBaiue npbiGop TosbKi ¥ NoGbITaBbix ® 2 nycrayki nwaHiyHara ui XbiTHSra xne6a, * Moslamadan faqat ro’zg’or maksadlarida birgalikda jipslashtirib yoping va lo’kidonini yoping (4). reprezinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu,
Date na vnitfni povrch krajigek obili (smazanou + BukopuCTOBYITE npunag Tinbku B NOGYTOBUX MaTax. 3axaBawLie raTy iHCTPYKLbIO. 3Mma3saHbis aneem © 4YB3pLb Hapd3aHara 6aHaHa foydalaning. daca numarul de serie este 0606xxxxxxx, inseamna ci produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a
Sero oo . o . L x . - Linsx. CEHABIY 3 BAHAHOM * KkaBanavak wakanangy. Maknagssaue Ha Ushbu yo’rignomani saglab qo’ying. BANAN BILAN SENDVICh asea) 2006.
Vyuziti pFistroje stranou dolu), date kousicek ¢okoladu, nareza- . . . . - N X . B .
- Pred stani resvadite. ¥ 5ti elek ¢ bana ik. prikrvite druhvm kraiick bili 36epexiTb Lo iHCTPYKLiO. ® 2 cKMGOYKU NIEHNYHOro abo XUTHLOro xniba, BbikapbiCTaHHe npbiGopa YHYTpaHyl0 NaBepxHi nyctadyky xneba (3masaHbiM * 2 bo’lak oq yoki qora non, ustiga o’simlik moyi
|_'e ,SpL,ls. enim S(,a Qresvevclt €, z€ Nape ,' elex- ny bananovnik, prikryjte drunym vrauﬁ: elm oDl 3MalLLeHi POC/INHHOIO OJ1iEl0 ® YBepTb Hapi3aHoro - MNepap yKIIOYSHHEM  MepakaHayecs,  LWTo 6okaM YHI3), naknagasiue kaBanayak Lakanagy, Buyumdan foydalanish surtiladi « bananning bir choragi to’g’ralgan holda « bir cz
trické siti odpovida napéti, stanoveném na (smazanou stranou nahoru), obezfetné stisknete BukopucTtaHHa npunany 6GaHaHa ® LUMAaTo4YOK LOoKoNaany. Hanpyra a1eKTpblYHal ceTki agnassgae Hanpyse, Hapa3aHbl 6aHaH, HakpbliLe Apyroi nyctaukai xneba * Buyuni yogishdan avval elektr tarmog’ining bo’lak shokolad. o

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢isle na vyrobnim §titku s technickymi Gdaji. Sériové

télese vybaveni. kliky (3) spolu, potom uzaviete zavoru (4).

Mepepn BKIIOYEHHSAM NepekoHanTecs, WO Hanpyra MoknafiTe Ha BHYTPILLHIO MOBEPXHIO CKMBOUKY XxJiba nakasaHar Ha Koprnyce npbiiagbl. (3Ma3aHbiM 60KaM yrapy), acLusipoXHa CLiCHILLe pyuyKi kuchlanishi buyumning korpusida ko'rsatilgan Buyumning ichki yuzasiga non bo’lagini qo’ying (moy

* ProSlapte nepfilnavy povrch vihkou latkou nebo eNIEKTPUYHOI  Mepexi  BiANOBiA@E  Hanpysi,  (3MasaHili CTOPOHOI BHM3), MOKNAAiTh LIMATOHOK + MMpaTpbile aHTbINPbIrapHae NakpbILLE BinbroTHaid  (3) pasam, 3aTbiM 3a4biHiLe 3auyanky (4). kuchlanishga mos kelishini tekshiring. surtilgan tomonini pastga qo'yib), non ustiga shokolad gislo je jedenactimistni &islo, z nichZ prvni Etyfi Eislice znamenaji datum vyroby. Napriklad seriove Eislo
myci houbou, a poté propasirujte do sucha. + Podavejte sendvice horkymi. 3a3HadeHili Ha KOpMYCi MPUCTPOIO. wokonagy, HapizaHuii GaHaH, HakpuiiTe Apyrolo TKaHiHai Li ry6Kaii, nacns 4aro npaTpLILe Hacyxa. + Kuyishga garshi goplamni nam mato yoki gubka bo’lagini, to’g’ralgan bananni surting, ikkinchi non 0606xx0xxxx znamena, Ze spotfebic byl vyroben v Cervnu (Sesty mésic) roku 2006.

+ Pred pouZzitim pristroje napoprvé nalijte malo « MpoTpiTb aHTUNPUrapHe MNOKPUTTA BONOrol  CkMBOYKO XxfiGa (3masaHiii CTOPOHOK  Bropy), + MMepan BbIKapbiCTaHHEM npbiGopa Yy nepLbl + [Mapasaiiue CaHABIYbI rapaybimi. bilan arting, shundan keyin quritib arting. bo’lagi bilan ustini yoping (moy surtilgan tomonini
rostlinného oleje na nepfilnavy povrch i roz- TECHNICKE UDAJE TKaHWHO abo rybkoto, nicns 4oro npoTpiTb  06EPexHO CTUCHITL Py4ku (3) pa3om, NoTiM 3akpuiite pa3 BbiliLe HEBAMIKYID KO/MbKacub aneil Ha « Buyumdan birinchi marta foydalanishdan avval tepaga qo’yib), dastalarni (3) ehtiyot bo'lib birgalikda UA

Jlata BMpo6HMLTBa BUPOOY BKadaHa B CepPilHOMY HOMepi Ha TabnnyLL 3 TeXHIYHUMK aHnumn. CepinHuin
HOMeEp NpeacTaBnsie Co600 OANHAAUATU3HAYHE YACIO, NEPLLi HOTUPK LMPU SIKOro 03Ha4YaloTb AaTy
BMpOGHMUTBA. Hanpuknaa, cepinHuii Homep 0606xxxxxxx O03Ha4vae, Wwo BMPiO BGyB BUrOTOBEHUI B
YepBHi (LocTuit Micsiup) 2006 poky.

kuyishga garshi goplamaga ozgina o’simlik
moyini quying va uni butun yuzasiga taksimlang,
ortikchasini qog’oz salfetka bilan ketkazing, « Sendvichlarni issiq holda dasturxonga qo’ying.
buyumni yoping va tarmoq simining vilkasini

rozetkaga 5-10 minutga kiriting, shundan keyin uni TEXNIK XUSUSIYATLAR

Ta’minotining kuchlanishi: 220-240 B ~ 50/60 Hz BEL

Maksimal iste’'mol quvvati: 700 W [ata BbiTBOpYacLi Bbipaby nakasaHa Y CepbiiiHbIM HyMapbl Ha Tabniuke 3 TOXHIYHLIMI AaA3EHbIMI.
CepbiiiHbl HyMap NpaacTaynse caboto aasiHaLLAaTae YbiC/0, NepLLbIA YaTkipbl 1i46bl ikora abaszHadatoLb
[aty BelITBOpYacui. Hanpeiknaa, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx asHavae, LWTo Bbipab Gbly 3pobneH ¥

aHTbINPbLIrapHae NakpbILLUE NPaLoyHbIX NaBepxHaY TIXHIYHbIA AAA3EHDbIA jipslashtirib yoping va lo’kidonini yoping (4).
i paamsipkyiiue Aro, niwki Bbliganiue nansposan Hanpyra cinkasaHHs: 220-240 Y ~ 50/60 'y,
CypBaTKai, 3ayblHiue npabop i ycTayue Binky MakcimanbHast cnaxbliBaHass maryTHacupe: 700 BT
ceTkasara LuHypa Y pa3eTky Ha 5-10 MiHyT, nacns

4aro agknwybiue.

mistite jeho, nadbytek odklid'te papirovym  Napajeni: 220-240V ~ 50/60 Hz Hacyxo. KIAMKY (4).
ubrouskem, uzaviete pristroj i vlozte vidlice Maximalni spotfeba: 700 W + lepen BUKOPWCTaHHAM npunagy B nepwmin pas
sitové §hdry do zasuvky na 5-10 minut, a poté HAHECITb HEBENVKY KifbKICTb POCAMHHOI onii Ha + [lNopasaiite ceHaBivi rapsHmn.
odpoijite. Wyrobce si vyhrazuje préavo zménit charakteristiku aHTUNpUrapHe NoKPUTTA POGO4MX MOBEPXOHb i TEXHMHI JAHI
Fl’stfo l:l beZ FedChOZl’hO u OZDrnénl'. po3noainiTe NOro, 3annKk1 BUaOaNITe NanepoBoto
p g P P CEPBETKOI0, 3aKpuiiTe Npunag U BCTABTE BUJIKY Hanpyra xuBneHHsi: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MEpPEeXHOro LHypa B po3eTky Ha 5-10 xBunuvH, MakcumanbHaa cnoxveaHa noTyxHicTe: 700 BT
nicns YOoro BiAKJIOYITb.

BuiTBOpPLA nakigae 3a cabovi npasa 3MsHsILb
xXapakTapbICTbIKi PbI6opay 6e3 nanspagHsra o’chiring.
Haratka: [pbl neplubiM yK/II043HHI npbiGopa naBeAamIeHHs.

HarpaBasibHbll 9JIeMeHTbl abrapaioub, npbl

raTeiM MoXa 3’saBiyua HeBsiNiKi AbIMOK i TapmiH cnyx6bi npbi6opa - 3 ragsi

Poznamka: PFi prvnim zapojeni pristroje ohri- B
vaci prvky ohofrivaji, pFitom se miZe objevit  Zivotnost pFistroje - 3 roku

A x PP . P Eslatma: Btsuyumdan birinchi foydalanish paytida
maly émoud a osobita vini - to je normalni BupobHuk 3anvwae 3a cobolo npaso 3MiHoBaTU isitish elementlari ozgina kuyishi mumkin, bunda Nwnab yukapysdu Xuxo3 XycycusimnapuHu onouHOaH

Jev. Zaruka IMpumitka: Mpy nepLiomy BK/IOYEHHI npunany xapaktepuctuky npunagis 6e3 nornepesHboro cneubigiyHbI Nax - rata 3BbiYaiiHas 3’a8a. ozgina tutun va o’ziga xos hidi chiqishi mumkin — bu mabiym KunmacoaH y3eapmupull XyKyKUHU caknab . 2006
Podrobné zaru€ni podminky poskytne prodejce HarpiBanbHi enemeHTn 06ropatots, npu [1OBILOMEHHS. FapaHTbIa normal holat. Konadu. 43PBEHi (LLOCTLI MecsiLY) roga.
P¥iprava sendvich pristroje. PFi uplatiiovani naroki b&hem zaruc- LbOMY MOXe 3’ABUTUCS HEBEJINKWIA ANMOK i MpbiraTaBaHHe caHABIYaY MagpabsisHae anicaHHe yMOY rapaHTbliiHara
+ Date na vnitfni povrch krajicek chleba, na n&j  ni Ihity je tfeba predloZit doklad o zakoupeni cneungidHnii 3anax - e HopmaJsibHe siBuLe. Tepmin cnyx6u npunagy — 3 poku + Maknaassiue Ha  HIXKHIOK — aHTbINpbirapHyld  abcnyroyBaHHst MOryT Obllub arpbiMaHbl y Taro Sendvichlarni tayyorlash Buyumning xizmat qilishining muddati - 3 yil vz .
- nadivku, prikryjte druhym kouskem obili, vyrobku. naBepxHi0 kasanak xneba, Ha SAro - HayblHHE,  Ablnepa, y akora 6bina HabbiTa TaxHika. MNpbl 3Bapoue « Buyumningichki yuzasiga non bo’lagini qo'ying, )*SWX03 vwnab Yvkapunrau M)ﬁﬁlﬁlaT TEXHUK XyCycuaTnap !<ypcaTV|nraH ﬂaBXa‘*aﬂ.aervceleﬂ pakamuna
obezretné stisknéte kliky (3) spolu i uzaviete MpuroryBaHHa ceHABIYIB lFapaHTis Hakpbliiue apyriv kaBankam xneba, acuspoxHa 3a rapaHTbliHbiM abcnyroyBaHHem — abaBs3koBa ustiga boshga mahsulotlarni qo’ying, ikinchi non Kadhonar waprtnapm KypcatunraH. Cepus pakamu yH 6utta coHgaH nbopar 6ynmb ynapHuHr 6upuHun TypTTacy nnab
zapadku (4). Tento vyrobek odpovidd poZadav- + [MoknagiTe Ha HWXHIO aHTUMNPUrapHy MOBEPXHIO JloknagHi ymoBuv rapaHTii MOXHa OTpumaTu B Aunepa, cujicHiue pyuyki (3) padam i 3aublHiLe 3atuyanky (4). naBiHHa GbILb Npaf’ayneHa Kynyas anb00 KBiTaHLbIs bo’lagi bilan yopib, dastalarni (3) ehtiyot bo’lib Ywb6y xuxo3ra kacdonat 6epul macanacuaa xyayaun ‘-IICIKapVIJ'IFaH BaKTHl:I ndoaa atagu. Mucon yuyH 0B606XXXxxxx cepusi pakamu xuxo3 2006 ANIHUHT UIOH
- Vlozte sitovou vidlice v zasuvku - vzplane sv&- kiim na elektromagnetickou kom- WMaTOK XxNiba, Ha HLOro - HA4YWHKY, HakpuiiTe wo npogas aaHy anapatypy. Mpu npen’sasneHHi + Ycrayue ceTkasylo BifKy y paseTky - 3arapeilya  ab annaue. birgalikda jipslashtirib yoping va lo’kidonini yoping avnep ékn ywby Xux03 Xxapua KUMWHraH KomnaHusra oinaa (onTuHYM onaa) Mwnab YnKkapunraHnuriHm Gunavpaan.
telny indikator (1). patibilitu, stanovenym direktivou APYrvM  LIMATKOM xni6a, 06epexHO CTUCHITb 6y,ub-ﬂ_»fo'|' NpeTeHsii NpoTArom TepMiHy ,n,iT_ LaHoi CBETNaBbl iHAbIKATap (1)_ . MNpbl  pacArHeHHi . ) o o ) ) MypoxaaT  kunuHr.  Kacca quvM éKn  xapugHu
- Pfi dosazeni pozadované teploty vzplane indi- c E 89/336/EEC a predpisem 73/23/EEC py4ku (3) pa3om i 3akpuinte KnsiMKy (4). rapaHTii BapTo npea’sBuTK Yyek abo KBUTAHLIO Mpo ;anap,aeHaﬁ TaMneparypsbl iHAbIkatap 3arapbiuua JlanseHsl Bbipab a,qnasﬂ,qae . Tar_rnoq VI|kaSInlI rozetkaga kiriting - chirogli Tacauknoeun Goluka Gup MonusBUIA XyxokaT kadonat
Kator (2) Evropské komise o nizkonap&tovych BcTtaBTe MepexeBy BWIKY B PO3ETKY - cCranaxHe MOKYTKY. iHobikaTap (2). nartpabasaHHsaM EMC, skis |nd|k_ator yonadi (1)_. o ) Xu3MaTuHM Gepull WwapTn xucobnaHaaw.
. Y PO o - CBITNOBWUI iHanKaTop (1) . + AJKpbIfiLe COHOBUMYHWLY i Npasepue ratosacub c € BblKa3aHsbl Y AblpakTsiBe EC 89/336/ « Belgilangan haroratiga yetganda indikator yonadi
Odemknete_ SendV!E)?VICu ! pre§ vedte se co pristrojich. Mpw pocsrHeHHi 3agaHoi Temneparypuy iHaukaTop JaHwnii Bupi6 Bianosigae BuMoram caHABivay. Y 3anexHacui af Bawiara rycty, MoxXxHa EEC, i nanaxaHHsIM 3akoHa ab (2). Ywby xuxo3 89/336/5EC Kypcammacu
do hOtOVOSt' Senqvwcu. Podle YaS,?hO.VIfUSU' Ize 3aropuTbes iHankaTop (2). A0 €eNeKTPOMarHiTHoi CyMiCHOCTI, L0 BbIHSILIb C3HABIYbI MACNA YK/OYIHHSA iHAbIKaTapa NPbITPLIMAIBAHHI HaNpyxaHHs (73/23 « Sendvich moslamasini oching va sendvichlarning acocuda beneunaHzaaH ea Kyssam
vytahnout sendviCe za vyplanéni indikatoru (2) BigkpuiiTe CeHABiuHiLly i MepesipTe roTOBHICTb c € npes’sBAsoTLCS AupexkTusolo 89/336/ (2) Ui BbIYAKALYb SILLY3 HEKATOPBI YaC. EC) tayyorligini tekshiring. Sizga yogadigan ta’miga c € Ky4uHu 6enaunaw KoHyHuda (73/23
nebo vyckat jesté néjakou dobu. CeHpBiYiB. 3anexHoO Bif, BalOro CMaky, MOXHa €EC Pagu €sponu ii pO3nopsifixKEeHHIM + Macns nappbIXTOYKi COHABIYAY, BbIMiLlE BiNKy qarab, sendvichlarni indikatorning (2) yogilganidan E3C) atimunea+ 5IXC mana6bnapuea

+ Za pfipravovani sendvicl, vytahnete vidlice BUTArTW CEHABIYI MICNS BKAIOYEHHS iHAMKaTopa (2) 73/23 €EC 10 HU3bKOBOMBLTHUX ceTkaBara LIHypa 3 paseTki, aaKpbliille Beyka keyin olish mumkin yoki yana ozgina vaqt kutib MyeoghuK Kenadu.
sitové 8iliry ze zasuvky, odemknéte viko i dre- ab0 noyekaru e AKMNCh Yac. anaparypax. i [OpaynsHain nanatkali AacTaHble  ratoBbisi turishingiz mumkin.
vénou lopatkou vyberte pfipravené sendvice. Micns NpUroTyBaHHS CeHABIYIB, BUNMITb BUIIKY CcoHABiubl. Kab He nawkoagiub aHTbinpbirapHae « Sendvichlar tayyorlanganidan keyin, tarmoq _
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