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JUICE EXTRACTOR

Description of the unit
Pusher

Lid neck

Lid

Combined filter and grater
Juice collector

Spout for pouring juice out
Holder

Motor block

Operating mode switch

10. Container for pressed skins
11. Reservoir for juice

12. Separator
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Important safety measures
Read the p operating
start using the appliance.

. Keep the present operating manual for future reference.

- Maximal time of continuous operation should not exceed
3 minutes, after each operation break for 3 minutes is
required.

- Use this appliance for its intended purposes only, as men-
tioned in the present operating manual.

- Use the juicer on firm level surface.

- Wash all detachable parts of the appliance, which are sup-
posed to be in contact with foodstuff very carefully before
using the appliance for the first time.

- Be careful when holding combined filter and grater, as its
surface is very sharp.

- Examine combined filter and grater each time before using
the juicer. In case of any damages, stop using the juicer and
replace combined filter and grater immediately.

+  Use only the parts or nozzles included into delivery set.

- Itis forbidden to use the appliance outdoors.

- Keep power cord at distance from hot surfaces, sources of
heat and sharp objects.

- Make sure all parts are installed properly before you start
using the appliance.

- You can operate the juicer only if the holder is installed on its
lid properly.

- Do not allow foreign objects falling into lid’s neck. Remove all
inedible parts, such as hard peel or stones (for instance, out
of cherries or pitches) before making juice.

+  Pushing foodstuff through lid’s neck by hands or using any
other objects during operation is forbidden. Use the special
pusher for this purpose.

- Do not bent your face over lid’s neck when the appliance is
switched on as pieces of fruits or vegetables can fly out and
cause operator’s injury.

- You can use the juicer only if container for pressed skins is
installed.

- The juicer is not intended for chopping meat and mixing up
any foodstuff.

- ltis forbidden to disassemble the juicer when it is connected
to power supply line.

- Open the holder only after the appliance have been switched
off and combined filter and grater have been stopped com-
pletely.

- Incase of moisture appearing on the housing, disconnect the
appliance from power supply and wipe its housing with damp
cloth.

- Switch the appliance off and unplug from wall outlet immedi-
ately after usage.

- Do not hold power cord plug with wet hands.

- ltis forbidden to leave switched on appliance unattended.

- Do nor allow children to use the appliance as a toy.

- Special care should be taken when the appliance is operated
by children or invalids or near them.

- It is forbidden to immerse motor block into water and any
other liquids, wash it under water jet. Use damp cloth for
cleaning motor block.

- Do not use the appliance in case its power cord, plug or any
other parts are damaged.

- Do not repair the appliance on your own. Apply to authorized
service center in case of power cord damage or for repair.

- This appliance is intended for household purposes only.
Commercial usage of the juicer of forbidden.

y before you

Preparing for operation

+  Unpack the appliance.

. Before switching on for the first time, .

- Wash all detachable parts of the appliance, which are sup-
posed to be in contact with foodstuff very carefully and dry
them out.

Notice: Be careful holding combined filter and grater in your
arms as its surface is very sharp.

- Wash fruits or vegetables and cut them into pieces which can
be easily pushed through the neck of juicer lid.

+ In case making juice out of fruits containing stones, for
instance, cherries, pitches, etc., it is necessary to remove
stones out of the fruits.

Making juice

+  Put the juicer on even, dry and firm surface.

- Make sure the appliance is switched off and disconnected
from wall outlet before assembling it.

- Install juice collector (5) on motor block (8).

- Install combined filter and grater (4) inside juice collector
(5).

Notice: - Do not use combined filter and grater in case of any
mechanical damages.

- Install container for pressed skins (10).

- Install the lid (3) on juice collector (5).

- Lift holder (7) a little bit and fit it into corresponding slots on
the lid (3).

- Putreservoir for juice (11) or any other fitting container under
the spout for pouring out juice (6). Insert separator (12) into
reservoir (11) to separate foam.

- Insert power cord plug into wall outlet.

- Switch the juicer on by setting switch (9) into position “1/lower
speed” or into position “2/higher speed”.

Notice:

- «1/lower speed» mode is used for squeezing juice out of
soft fruits and vegetables (tomatoes, pears, strawberries,
oranges, plums, grapes, pumpkin, onion, cucumber, etc.)

- «2/higher speed» mode is intended for squeezing juice out
of hard fruits and vegetables (artichokes, carrot, apples,
capsicum, beetroot, potatoes, pineapples, marrows, celery.
spinach, dill, purret, etc.)

- the juicer can be switched on only if all detachable parts are
installed properly and the lid (3) is fixed by the holder (7).

+  Load foodstuff only when the motor is working.

- Continuously put pieces of fruits and vegetables into neck
(2) of the lid (3) and push them slightly by pusher (1). Do not
press on the pusher too hard, as doing so may cause dete-
rioration of juice quality and even stop rotation of combined
filter and grater (4). The slower fruits and vegetables are
processed, the more juice can be squeezed out of them.

- Do not put your fingers and other objects into neck (2) of the
lid (3).

- Examine condition of combined filter and grater (4) during
operation regularly if it is not blocked by pressed skins. Wash
it in case of necessity.

. Watch filling of container for pressed skins (10). If the con-
tainer (10) is full, Switch off the juicer, unplug from wall outlet
and remove pressed skins out of the container (10).

Attention: Maximal time of continuous operation is 2 minutes,
after each operation break no shorter then 3 minutes should
be made.

- Switch the juicer off after usage by setting switch (9) into
position “0”. Wait until full stop of combined filter and grater
(4) rotation and unplug power cord from wall outlet.

- Disassemble and clean the juicer after each usage:

- Take the pusher (1) out of the neck (2).

- Pull the handle (7) and release the lid (3).

- Remove the lid (3).

- Detach juice collector (5) together with combined filter and
grater (4).

- Clean and wash all used parts immediately after completion of
operation.

Tips

- Use only fresh fruits and vegetables as they are more juicy.

- You can use different vegetables for making juice, for instance
carrot, cucumber, beetroot, stems of celery, spinach, toma-
toes, or fruits such as apples, grapes, pineapple.

. There is no need to peel off thin skin, it is necessary to
remove only thick peel and shells, for instance, skin of pineap-
ple of beetroot.

- If you make apple juice, remember that its richness depends
upon type of used apples. Select type of apples, which taste
you like the most. Use unpeeled fruits to squeeze the juice.
Removing core of apple is not necessary.

- Apple juice becomes dark very fast, put several drops of
lemon juice into it to keep juice from darkening.

- Drink juice immediately after making it. Juice taste and nutri-
tion characteristics are deteriorated after storage.

- If you are going to store juice in a fridge, pour it into clean

bottle tightly closed with lid to protect juice from absorbing
smell of foodstuff stored in the fridge. It is not recommended
to store juice in metallic container, as juice will get metallic
flavor.

- Itis not recommended to process fruits containing a lot of
starch or pectin such as banana, papaya, avocado, figs,
apricots, mango, red and black currant. Use other kitchen
appliances to process such fruits.

- Thisjuicer is not intended for processing very hard or fibrous
products such as coconut, pieplant or quince.

Cleaning the juicer

- Switch off the appliance and disconnect from power supply
always after usage and before cleaning.

- It is recommended to wash all detachable parts with warm
water using neutral detergent.

- Itis more convenient to wash combined filter and grater (4)
from the back side. Take care while washing combined filter
and grater as its surface is very sharp. Do not put it into dish-
washer.

- Wipe motor block (8) of the juicer with damp cloth. It is forbid-
den to immerse motor block into water or wash it under water
jet.

- Do not use coarse sponges, abrasive or aggressive cleansers
and solvent.

- Some products such as carrot or beetroot can color plastic
parts of the juicer. Remove spots with dry cloth damped
with vegetable oil, wash the parts with warm water using soft
detergent, and dry them out.

Storage

- Make sure the appliance is disconnected from power supply
before storing it.

+  Follow instructions of section CLEANING THE JUICER.

- Store the appliance at cool dry place inaccessible by chil-
dren.

Troubleshooting

Malfunction Methods of elimination
Unpleasant smell appears This is normal, as some time
at switching the juicer for is necessary to adjust carbon
the first time. brushes inside electric motor.

Juicer is not working. 1. Make sure the juicer is
assembled properly and the
holder is closed.

2. Make sure wall outlet is
powered by plugging in any ap-
propriate electric device.

Quantity of juice is sud- 1. Filtering grid is blocked.
denly reduced. - switch the juicer off and
unplug from wall outlet;

- after electric motor is
stopped, examine combined
filter and grater;

- clean and wash combined
filter and grater.

Juicer is vibrating consider- 1. Itis possible that pressed
ably during operation. skins stick to one side of com-
bined filter and grater.

- switch the juicer off and
unplug from wall outlet;

- after electric motor is
stopped, examine combined
filter and grater;

- clean and wash combined
filter and grater.

2. Combined filter and grater is
damaged.

- examine combined filter and
grater, in case of any damage
or cracks replace it.

Juicer operation is accom- | Stop using the juicer immedi-
panied by loud noise. There | ately, disconnect from power
is unpleasant smell. Juicer | supply and apply to authorized
becomes very hot. Smoke | service center for examination
appears, etc. and repair.

Technical specifications:
Supply voltage: AC 230-240 V ~ 50 Hz
Maximal consumed power: 760 W

The manufacturer reserves the right to change the device’s char-
acteristics without prior notice.

Service life of appliance - 3 years

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was purchased. The bill of sale or
receipt must be produced when making any claim under the terms
of this guarantee.

as laid down by the Council Directive 89/336/EEC

This product conforms to the EMC-Requirements
C € and to the Low Voltage Regulation (73/23 EEC)

DEUTSCH

FRUCHTENTSAFTER

BESCHREIBUNG

. Stampfer
Deckelhals
Deckel
Siebreibe
Einfiillschale
Saftauslauf
Fixiervorrichtung
Motoreinheit
Betriebsstufenschalter
10. Tresterbehalter
11. Saftbehalter

12. Separator
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerits lesen Sie auf-
merksam diese Betriebsanleitung durch.

+ Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fiir die weitere Nut
zung als Informationsmaterial auf.

+ Maximale ununterbrochene Betriebsdauer des Gerats betragt 2
Minuten mit Betriebsintervalen nicht weniger als 3 Minuten.

- Nutzen Sie das Gerat nur bestimmungsgemaB, wie es in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben ist.

- Priifen Sie, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, ob die Span-
nungsangabe auf dem Gerat mit der értlichen Netzspannung iiber-
einstimmt.

- Stellen Sie den Entsafter auf eine gerade stabile Oberfidache auf.
« Vor der ersten Inbetriebnahme waschen Sie sorgfaltig alle ab-
nehmbare Teile, die mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen
werden.

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Siebreibe in den Handen hal-
ten, da diese scharfe Oberflache hat.

- Priifen Sie die Siebreibe vor jeder Nutzung des Entsafters. Beim
Entdecken von Beschadigungen soll der Betrieb des Gerats sofort
eingestellt und die Siebreibe umgetauscht werden.

- Benutzen Sie nur diejenigen Ersatzteile und Aufsatze, die zum
Lieferungsumfang gehoren.

- Es ist nicht gestattet, das Gerat auBerhalb der Raumlichkeiten
zu benutzen.

- Halten Sie das Gerat und das Netzkabel von heiBen Oberflachen,
Warmequellen und scharfen Gegenstanden fern.

« Vor der Inbetriebnahme des Geréts vergewissern Sie sich, dass
alle abnehmbaren Ersatzteile richtig aufgestellt sind.

« Der Entsafter kann nur dann in Betrieb genommen werden, wenn
die Fixiervorrichtung am Deckel des Gerats aufgestellt ist.

- Achten Sie darauf, dass keine fremden Gegensténde in den
Deckelhals eindringen. Entfernen Sie vor der Entsaftung alle nicht
essbare Reste, wie z.B. harte Friichtehaut oder Kerne (Kirsche,
Pfirsich).

« Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit Fingern oder anderen
Gegenstéanden in den Deckelhals durchzustoBen. Nutzen Sie dafiir
nur einen Stampfer.

+ Beugen Sie sich nicht tiber dem Deckelhals des eingeschalteten
Geréts, Friichte- oder Gemiisestiicke kdnnen aus dem Deckelhals
herausfliegen und den Nutzer des Geréts verletzen.

- Stellen Sie den Tresterbehalter (8) auf.

« Der Entsafter ist zur Zerkleinerung von Fleisch und zum Mischen
von Nahrungsmitteln nicht geeignet.

+ Es ist nicht gestattet, den Entsafter abzubauen, wenn er ans
Stromnetz angeschlossen ist.

« Offnen Sie die Fixiervorrichtung nur nach dem Ausschalten des
Geréats und dem kompletten Stehenbleiben der Siebreibe.

+ Beim Entstehen der Feuchtigkeit am Gehause des Geréts schal-
ten Sie es vom Stromnetz ab und wischen Sie es mit einem trok-
kenen Tuch ab.

- Schalten Sie das Gerét gleich nach der Beendigung des Betriebs
aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

+ Ziehen Sie nie den Netzstecker mit nassen Handen aus der
Steckdose.

- Lassen Sie das eingeschaltet Gerét nie unbeaufsichtigt.

- Dieses Gerét ist kein Spielzeug und gehort nicht in Kinderhande.
+ Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in den Fallen angesagt,
wenn sich Kinder oder behinderte Personen wéhrend der Nutzung
des Gerats in der Nahe aufhalten.

« Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit ins Wasser oder andere
Flussigkeiten tauchen zu lassen, sowie diese mit Wasser abspiilen.
Wischen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch ab.

+ Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen, wenn das Netzkabel
oder der Netzstecker oder andere Gerateteile beschadigt sind.

+ Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu reparieren. Falls
das Netzkabel beschédigt ist oder das Gerét repariert werden soll,
wenden Sie sich an einen autorisierten Servicedienst.

+ Bewahren Sie das Gerat in einem kiihlen und fiir Kinder unzu-
ganglichem Ort auf.

- Das Gerét ist nur fur den Gebrauch im Haushalt geeignet, das
Gerét ist fir den gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.

Vorbereitung zur Inbetriebnahme

- Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus.

« Vor dem ersten Einschalten des Gerats vergewissern Sie sich, ob
die Netzspannung mit der Spannung Ihres Geréts tibereinstimmt.
+ Waschen Sie sorgféltig alle abnehmbare Teile, die mit Nahrungs-
mitteln in Beriihrung kommen werden und trocknen Sie diese ab.

Anmerkung: Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Siebreibe in den
Handen halten, da diese scharfe Oberflache hat.

- Waschen Sie Friichte/Gemuse und schneiden Sie diese in Klein-
stiicke, so dass man diese durch den Deckelhals des Entsafters
leicht durchstoBen kann.

« Vor der Entsaftung von Kernfriichten (z.B. Kirsche, Pfirsiche
usw.) entfernen Sie zuerst unbedingt Kerne.

Entsaftung

- Stellen Sie den Entsafter auf eine gerade stabile Oberfiache auf.
+ Vor dem Zusammenbau vergewissern Sie sich, dass das Gerat
vom Stromnetz abgeschaltet ist.

- Stellen Sie die Einfiillschale (5) auf die Motoreinheit (8) auf.

- Stellen Sie die Siebreibe (4) auf die Einflllschale (5) auf.

Anmerkung: - Es ist nicht gestattet, die Siebreibe zu nutzen, wenn
diese beschéadigt ist.

- Stellen Sie den Tresterbehalter (10) auf.

- Stellen Sie den Deckel (3) auf die Einfiillschale (5) auf.

- Heben Sie leicht die Fixiervorrichtung (7) hoch und lassen Sie
diese mit den Aussparrungen im Deckel (3) zusammenfallen.

- Stellen Sie den Saftbehalter (11) oder einen anderen passenden
Behalter unter den Saftauslauf (6). Setzen Sie den Separator (12)
in die Offnung der Behalters (11) auf.

« Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels in die Steckdose.

- Schalten Sie das Gerat ein, stellen Sie den Schalter (9) in die
Position ,,1/niedrige Geschwindigkeit“ oder ,2/hohe Geschwin-
digkeit®.

Anmerkung:

- ,1/kleine Geschwindigkeit® — zum Entsaften von weichen Ge-
mise/Obst (Tomaten/Birnen, Erdbeeren, Apfelsinen, Pflaumen,
Weintrauben, Kiirbis, Zwiebeln, Gurken usw.).

- ,2/hohe Geschwindigkeit* - zum Entsaften von harten Gemiise/
Obst (Artischoke, Méhren, Apfel, Paprika, Riibe, Kartoffeln, Ana-
nas, Gurkenkirbis, Zukkini, Sellerie, Spinat, Dill, Porree usw.).

- Der Entsafter schaltet sich nur dann ein, wenn alle abnehmbaren
Geréteteile richtig zusammengebaut sind und der Deckel (3) mit
der Fixiervorrichtung (7) fixiert wurde.

+ Laden Sie das Gerét mit Nahrungsmitteln nur beim eingeschal-
teten Motor des Gerats.

- StoBen Sie langsam vorher geschnittene Gemiise- und Obst-
stiicke durch den Hals (2) des Deckels (3) und driicken Sie darauf
leicht mit dem Stampfer. Es wird nicht empfohlen, auf den Stamp-
fer stark zu drlicken, da dies zur Minderung der Qualitat des Saftes
sowie zur Einstellung der Siebreibe fiihren kann. Je langsamer die
Verarbeitung von Gemuse und Obst erfolgt, desto mehr Saft wird
gewonnen.

« Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit Fingern oder anderen
Gegenstéanden in den Hals (2) des Deckels (3) durchzustoBen.

« Priifen Sie wéhrend des Betriebs des Geréts den Zustand der
Siebreibe (4), ob das Sieb durch Kuchen nicht verstopft ist, und
splilen Sie bei der Notwendigkeit die Siebreibe (4) mit Wasser.

- Achten Sie darauf, dass der Tresterbehalter (10) nicht tberfiillt
wird. Falls der Tresterbehélter (10) aufgefllt ist, schalten Sie das
Geréts aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
entfernen Sie Kuchen aus dem Tresterbehalter (10).

ACHTUNG: Maximale ununterbrochene Betriebsdauer des Ge-
rats betrdgt 2 Minuten mit Betriebsintervalen nicht weniger als 3
Minuten.

+ Nach der Nutzung des Entsafters schalten Sie diesen aus, stel-
len Sie den Schalter (9) in die Position ,,0“, warten Sie ab, bis die
Siebreibe (4) komplett stoppt und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose.

- Bauen Sie das Gerat ab und reinigen Sie es jedes Mal nach der
Nutzung.

- Nehmen Sie den Stampfer (1) aus dem Deckelhals (2) heraus.

- Ziehen Sie an der Fixiervorrichtung (7), machen Sie den Deckel
(3) frei.

- Nehmen Sie den Deckel (3) ab.

- Nehmen Sie die Einftillschale (5) zusammen mit der Siebreibe
(4) ab.

- Reinigen Sie und waschen Sie alle Teile gleich nach der Beendi-
gung des Betriebs des Geréts.

Nutzhinweise

» Nutzen Sie nur frische Friichte und Gemdse, da diese mehr Saft
enthalten.

+ Fir die Zubereitung kénnen Sie verschiedene Gemiise nutzen
(Mohren, Gurken, Riibe, Sellerie, Spinat, Tomaten) oder Friichte
(Apfel, Weintrauben, Ananas).

- Sie brauchen diinne Schale nicht schélen, es soll nur dicke Scha-
le geschélt werden (z.B. bei Ananas oder rohem Riibe).

- Vergessen Sie nicht beim Zubereiten der Apfelsaft, dass seine
Séttigung von der Sorte der genutzten Apfel abhangt. Wahlen Sie
die Apfelsorte, die den zu Ihrem Geschmack passenden Saft gibt.
Pressen Sie den Saft aus den Friichten zusammen mit dem Haut-
chen aus. Der Kern muss nicht unbedingt ausgeschnitten werden.
- Der Apfelsaft dunkelt schnell, geben Sie darin einige Tropfen-
tropfen Zitronensaft - dadurch wird der Prozess der Verdunkelung
des Saftes angehalten.

- Trinken Sie den Saft sofort nach seiner Zubereitung. Bei der
dauernden Aufbewahrung in der Luft verliert der Saft seine ge-
schmacklichen Qualitidten und seinen Nahrungswert.

- Wenn der Saft im Kiihlschrank aufbewahrt wird, gieBen Sie ihn in
eine reine Flasche mit dem Deckel, damit er fremde Geriiche von
Nahrungsmitteln nicht einsaugt, die im Kihischrank aufbewahrt
werden. Der Saft darf in Metallbehéltern nicht aufbewahrt werden,
da er den entsprechenden Beigeschmack bekommen kann.

+ Es wird nicht empfohlen, Friichte mit einem hohen Starke- oder
Pektingehalt zu verarbeiten, wie z.B. Bananen, Papaja, Avokado,
Feigen, Aprikosen, Mango, rote und schwarze Johannisbeere. Nut-
zen Sie zur Verarbeitung solcher Friichte andere Kiichengerate.

« Der Entsafter ist zur Zerkleinerung von sehr harten und faserigen
Nahrungsmitteln, wie z.B. Kokosnuss, Rhabarber oder Quitte nicht
geeignet.

REINIGUNG DES ENTSAFTERS

- Schalten Sie das Gerat nach der Nutzung oder vor der Reinigung
vom Stromnetz immer ab.

+ Waschen Sie alle abnehmbaren Teile unter dem warmen Wasser
mit einem neutralen Waschmitttel.

- Spuilen Sie die Siebreibeldcher (4) von der AuBenseite ab. -+ Sei-
en Sie beim Spiilen der Siebreibe vorsichtig, da diese eine scharfe
Oberflache hat. Es ist nicht gestattet, die Siebreibe in einer Ge-
schirrspiilmaschine zu waschen.

- Wischen Sie die Motoreinheit des Entsafters (8) mit einem feuch-
ten Tuch ab. Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit ins Wasser tau-
chen zu lassen oder mit Wasser abzuspiilen.

+ Nutzen Sie nur keine harten Biirsten, Abrasiv- und Reinigungs-
mittel, sowie keine Losungsmittel.

+ Einige Nahrungsmittel, wie z.B. Méhren, Tomaten oder Riiber,
kénnen Kunststoffteile des Entsafters einfarben. Flecken kénnen
mit einem feuchten Tuch entfernt werden, der mit Pflanzendl ange-
feuchtet ist, danach spiilen Sie Geréateteile mit warmem Wasser mit
einem weichen Reinigungsmittel und trocknen Sie diese ab.

AUFBEWAHRUNG

- Bevor Sie das Geréat zur langeren Aufbewahrung wegpacken,
vergewissern Sie sich, dass es vom Stromnetz abgeschaltet ist.

- Halten Sie die Anforderungen des Abschnitts REINIGUNG DES
ENTSAFTERS ein.

+ Bewahren Sie das Gerét in einem trockenen und fiir Kinder un-
zuganglichem Ort auf.

Feststellung von Stérungen und ihre Beseitigung

Stérung Storungsbeseitigungs-
methode

Beim ersten Einschalten Es ist normal, da das Gerat

des Entsafters entsteht ein einige Zeit zum Einlaufen

unangenehmer Geruch. der Kohlebiirsten im Motor
braucht.

Der Entsafter funktioniert 1. Priifen Sie die Richtigkeit

nicht. des Zusammenbaus des

Gerdéts, vergewissern Sie
sich, ob die Fixiervorrichtung
geschlossen ist.

2. Priifen Sie, ob die
Netzspannung vorhanden
ist. Schalten Sie dafiir

ein anderes geeignetes
elektrisches Gerat in die
Steckdose ein.

Die Menge der Saft hat sich 1. Das Sieb ist verstopft.
stark verringert. - schalten Sie das Geréat
vom Stromnetz ab, ziehen
Sie den Netzstecker aus der
Steckdose heraus.

- wenn der Elektromo-

tor stoppt, priifen Sie die
Siebreibe.

- reinigen Sie und spiilen Sie
die Siebreibe.

Der Entsafter vibriert stark 1. Mdglicherweise sind auf
wahrend des Betriebs. einer Seite der Siebreibe
Kuchen angeklebt.

- schalten Sie das Gerat
vom Stromnetz ab, ziehen
Sie den Netzstecker aus der
Steckdose heraus.

- wenn der Elektromo-

tor stoppt, priifen Sie die
Siebreibe.

- reinigen Sie und spiilen Sie
die Siebreibe.

2. Die Siebreibe ist bes-
chadigt.

- priifen Sie die Siebreibe,
beim Entdecken von Besché-
digungen oder Rissen soll
die Siebreibe umgetauscht

werden.
Wiahrend des Betriebs des Brechen Sie den Betrieb
Entsafters entstehen starke sofortab, schalten Sie das

Gerdusche, unangenehmer
Geruch und Rauch, er wird
stark erhitzt usw.

Gerat vom Stromnetz ab
und wenden Sie sich an ein
autorisiertes Servicedienst,

um das Gerat zu priifen oder
zu reparieren.

Technische Eigenschaften:
Stromversorgung: 230-240 V ~ 50 Hz
Maximale Leistung: 760 W

Der Produzent behélt sich das Recht vor, die Charakteristiken der
Geréte ohne Vorankiindigung zu &ndern.

Betriebslebensdauer des Gerits — 3 Jahre

Gewihrleistung

Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann man beim
Dealer, der diese Gerate verkauft hat, bekommen. Bei beliebiger
Anspruchserhebung soll man wéhrend der Laufzeit der vorlie-
genden Gewabhrleistung den Check oder die Quittung tiber den
Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den
Forderungen der elektromagnetischen

c E Vertraglichkeit, die in 89/336/EWG -Richtlinie des
Rates und den Vorschriften 73/23/EWG (iber die
Niederspannungsgeréte vorgesehen sind.

PYCCKUH

COKOBbDKUMAJIKA

OMUCAHUE NMPUBOPA

. Tonkatens

TopnoBrHa KPBILLKK
Kpbiwka

dunbTp-Tepka
CokocBopHUK

Hocwuk ansa cnvea coka
®dukcatop

MoTOpHBI 610K
Mepeknioyarens pexnMos paboTsb!
10. KoHTeiHep Anst OTXUMOK
11. EmMKOCTb Ansi coka

12. Cenaparop

cmNoopLNa

BAXHbIE MEPbI MPELOCTOPOXXHOCTU
Mpexae 4em HayaTb NONL3OBATLCH INEKTPONPUGOPOM,
BHMMaTENbHO NPoYMTaliTe HacToslee PYKOBOACTEO MO
aKcnnyataumm.

+  CoxpaHuTe HacTosilee PYKOBOACTBO MO 3KCnyatauuu,
MConb3yiiTe ero B JanbHElleM B KayecTBe CMpPaBoO4HOro
marepuana.

+ MakcnmanbHo [0NyCTUMOe BPEMSI HenpepbiBHOV paboThl -
He 6onee 2 MUHYT C NEPEPLIBOM HEe MeHee 3 MUHYT.

. Vcnonb3yiTe AaHHbI NPUGOP TONBKO MO €ro Ha3HaYeHUIo,
KaK OMUCaHO B UHCTPYKLWN.

+  Tpexnae 4eM MoaknouMTL NpUGOP K anekTpoceTy, ybeam-
TeCb, YTO HanpskeHue, ykasaHHoe Ha npubope, CoOTBeT-
CTBYET HaNPSXXEHWIO ANEKTPOCETY B BalleM A0Me.

. Mcnonb3yitTe COKOBLIKMMANKy Ha POBHOW YCTOWYMBOW
MOBEPXHOCTW.

+  Tlepep nepBbIM NpYMeHeHnem Npubopa TLATeNbHO NPOMOit-
Te BCE CbeMHble fieTanu,

KOTOpble ByayT KOHTAKTMPOBATh C NPOAYKTaMu.

+  ByabTe OCTOPOXHBLIMU, KOrfa [AepxuTe B pykax GunsTp-
Tepky, Tepka UMeeT OCTPYIO NOBEPXHOCTb.

+  TposepsiiTe GUNLTP-TEPKY Nepes, KaxabIM NCMO/b30BaHEM
COKOBbIXMMAanku. Ecnn Bbl 06HapyuTe kakue-nnbo nospex-
[eHusi, NpekpaTuTe Nomb30BaThCa NPUGOPOM U HEMEANEHHO
3ameHnTe GUILTP-TEPKY.

+  VicnonbayiiTe TONLKO Te AeTanM UM Hacaaku, KOTopble BXO-
[T B KOMMEKT NOCTaBKU.

+  3anpeuwaeTcsa NCnonL308aTh NPUGOP BHE NOMELLEHNIA.

+ [JepxwTe npu6op 1 CETEBO LUHYP BAANM OT rOPsSHMX NOBEPX-
HOCTe, UCTOYHUKOB Ternna 1 OCTPbIX NPeAMETOB.

+  Tpexnae 4Yem HayaTb NONbL30BaTLCS NPUMOGOPOM, yBeauTecs,
4TO BCE [leTanu yCTaHOBEHbI MPABUIIBHO.

+  TMonb30BaTLCH COKOBBLIXUMANKOW MOXHO TONLKO B TOM Cly-
yae, ecnm GUKCaTop YCTAHOBIEH Ha KPbILLKE COKOBLIXUMA-
Kn.

+  He ponyckaiite nonagaHvs B ropfoBYHY KPBILLKY NOCTOPOH-
HUX NPeIMETOB. YaanuTe Bce HeCbeJ0BHbIE YacTH, Takne Kak
TBEpAas KoXypa Unu KOCTOYKM (Hanpumep, BULLIHS, NepCuK)
nepes, Ha4anom NpoLecca U3BeYeHns coka.

+  Bo Bpems paboThl 3anpeLlaeTcs NpoTankMBaTb NPOAYKThl B
rOP/IOBUHY KPBILLKK NasnbLamMu unu kakumu-nnbo npeameta-
Mu. [Ins 3TOW Leny NoNb3ynTech TONLKO TONKaTenem.

+  He HaknoHsiiTe NMUO Haj rOPNOBWHOW MPU BKIIOYEHHOM
YCTPOWCTBE, KYCOYKW OBOLLE/(PPYKTOB MOryT BbiNeTeTb U3
FOP/IOBUHBI U HAHECTU TPABMY MONb30BATENIO.

+  TlMonb30BaTLCA COKOBBLXMMANKOW MOXHO TONLKO NpuW ycTa-
HOB/IEHHOM KOHTEHepe A1l OTXUMOK.

+ CokoBbixXvManka He NpeAHa3HaueHa Ans N3MenbYeHns Msca
1 CMeLUMBaHNS NPOAYKTOB.

- 3anpewaeTtcs pa3bupartb COKOBLIXUMANKY, €CAvM OHa NoA-
KIIOYeHa K 3NeKTpoCceTH.

+  OrtkpelBaiiTe (UKcaTOP TONLKO NOCNE BLIKIIOYEHUs npudopa
1 MONIHOW OCTAHOBKM BPaLLEHNS GUNLTPa-TepKM.

+  Tpn nosBNeHUM Bnarm Ha KOpnyce yCTPOWCTBA OTKIIOYMTE
€ro OT CEeTU 1 NPOTPUTE KOPMYC CYXOii TKaHbIO.

+ Cpasy xe nocie OKOH4aHVs paBoTbl BLIK/IOYMTE YCTPOWCTBO
1 BbIHbTE BUJIKY CETEBOTO LUHYPA U3 PO3ETKN.

+  He 6epuTeck 3a BU/KY CETEBOTO LLIHYPa MOKPLIMU pyKamu.

+  3anpeulaeTca 0CTaBNATbL BKIIOYEHHBI Npubop 6e3 npucmo-
Tpa.

+  He paspewaiiTe [eTM UCMONb30BaTh YCTPOWCTBO B Kaue-
CTBE UIPYLLKN.

+ Ocobble Mepbl NPeA0CTOPOXHOCTM CrielyeT coboaaTh B Tex
cnyyasx, koraa npuéop MCNonb3yeTcst AeTbMU UK NIOALMU C
OrpaHUYeHHbLIMU BO3MOXHOCTAMU, NGO PSAOM C HUMM.

+  3anpeuwaeTcsa norpyxars MOTOPHbI 610K B BOAY 1N Apyrue
KMAKOCTM, a Takxe NpoMbIBaTL €ro nofa cTpyei soasl. Ans
OYUCTKU MOTOPHOTO 6110Ka NONb3YNTECH BNAXHOM TKaHbIO.

+  He nonb3yiiTecb NpuGopoM Npu MOBPEXAEHWN CETEeBOro
LIHYPa, BUNKW UNU APYrux AeTanei.

. He peMOHTUpYy#iTe yCTPOMCTBO camoCToATenbHO. B cnydae
MOBPEX/IEHNS CETEBOrO LIHYpa UM NS PeMOoHTa YCTPOWA-
cTBa 06paTUTECh B AaBTOPM30BAHHbIVi CEPBUCHBI LIEHTP.

+ XpaHuTe anekTpornpubop B CyXOM, NPOXNafHOM, HEAOCTyN-
HOM Ans AeTeit MecTe.

+  YCTpOWCTBO npeaHa3HayeHo TONbKO AN [OMallHero
MCNONb30BaHNS, 3anpeLlaeTcs KOMMEPYECKoe MCMosb30Ba-
HUe COKOBBIXVMAIKU.

MoaroToeka k pa6ore

. N3Bneknte yCTpOIZCTBO 13 yNnakoBKW.

. Mepen nepebIM BKIOYEHUEM YGeanTeCh, HTo paboyee
HanpsxeHue npl/lGopa COOTBETCTBYET HANMpPs>XEeHUIO 3neK-
TpoceTu.

. TuwiarensHO NPOMOWITE BCE CbeMHbIe AeTanu, KoTopble ByayT
KOHTakTMpoBartb C NpoAyKTamu, 1 NpocywmnTe ux.

MpumeyaHne: ByasTe OCTOPOXHLIMM, KOra AEPXNTE B
pykax GpunLTp-TepKy, Tepka MMeeT OCTPYIO MOBEPXHOCTL.

. BbimoiiTe 0BOLLM/PPYKThI 1 MOPEXLTE HA KYCOYKW, KOTOPbIE
6bl IETKO MPOXOAVNN B FOPIOBMHY KPBILLKY COKOBLIXMMANKM.

+  Tpun n3BneYeHMM Coka 13 «KOCTOYKOBLIX» NAI0AOB (Hanpu-
Mep, BULLIHK, NEPCUKOB U T.N.) 0693aTeNbHO yaanute n3
NNOA0B KOCTOYKM.

MpuroToBnexnue coka

+  TocTaBbTe COKOBBIXMMASIKY Ha POBHYIO CYXYIO 1 YCTOMHMBYIO
MOBEPXHOCTb.

«  TMepepn c6opkoii y6eanTeCh, YTO NPMGOP BLIKIIOYEH 1 OTKITIO-
YeH oT ceTu.

+  YcraHoBWTE COKOCOOPHUK (5) Ha MOTOPHBbIN 610K (8).

. YcTaHoBUTE GUNLTP-Tepky (4) B COKOCOGOPHUK (5).

MpumeyaHne:
- He ncnoneayiite hpunsTp-Tepky npu o6HapyxeHun mexa-
HNYECKUX NOBPEXAEHNIA.

. YcTaHOBUTE KOHTEHEP Anst OTXUMOK (10).

+  YcraHoBWTE KpbILLKY (3) Ha COKOCOOPHUK (5).

. MpunogHummnTe pukcatop (7), 1 COBMeCTUTe ero ¢ nasamun
Ha KpbiLke (3).

. MopcTaBbTe NOA HOCUK ANS cnviBa coka (6) emkocTb (11)
VNN [PYryio NOAXOASLLYIO MKOCTb. [Ns OTAENEHUs NeHbl
BCTaBbTe cenapartop (12) B emkocTb (11).

+  BcTaBbTe BUNKY CETEBOTO LHYPa B PO3ETKY.

+  BK/IO4MTE COKOBLIXMMAKY, YCTAHOBMB Nepekntoyatens (9)
B MONIOXeHNE «1/H13Kas CKOPOCTb» UK B NOJIOXEHNE «2/
BbICOKAsi CKOPOCThb».

MpumeyaHne:

- «1/H13Kas CKOPOCTb» - 1NN OTKMMA COKa 13 MArKNX OBO-
Lieit/ppyKTOB (TOMaTh!, rpyLLUn, KNyGHUKa, anenbCuHbl,
CNUBLI, BUHOTPaA, ThikBa, YK, OTypLbl 1 T.N.).

- «2/BbICOKas CKOPOCTL» - 1St OTXMMA COKa 13 TBEP/bIX OBO-
Lieit/ppyKTOB (apTULLOKM, MOPKOBb, IGNIOKM, NepeLl, CBekNa,
kapTodenb, aHaHackl, kabauku, cenbaeper, WnuHar, ykpon,
NyK-nopen n T.n.).

- COKOBbIXMMAJIKa BKIOYNTCS TOJLKO B TOM Cllyyae, eciu
BCE CbEMHbIE YaCTN YCTAHOBJIEHbI NPABMNIBHO 1 KpbiLLKa (3)
3adukcrposaHa pukcatopom (7).

+  3arpyxaiiTe NpoayKThl TONLKO Npu paboTaiollem asurarene.

+  TlocTeneHHO onyckaiiTe NpeaBapuUTENbHO NOPe3aHHbIe
KYCOY4KM OBOLLEN NN DPYKTOB B FOPSIOBUHY (2) KPbILLIKA
(3) 1 cnerka HapaBnuBaiiTe Ha HUX Tonkatenem (1). He
HaX1MaiiTe CNMLLKOM CU/IbHO Ha TONKaTesb, MOCKOMbKY 3T0
MOXET NPUBECTU K CHUXEHMIO KaYecTBa NOY4YEHHOro Coka
1 Jaxe - K OCTaHOBKe BpaLleHusi punbtpa-Tepku (4). Hem
MefnneHHee npovncxoaut 06paboTka OBOLLEN U GPyKTOB,
Tem Gorblue BbIXOA, COKa.

+  3anpewaeTtcsa onyckaTb NanbLbl U Apyrue npeameTs B
FOPSIOBUHY (2) KpblILLKM (3).

+  Bo Bpems paboThl NEPMOANHECKM NPOBEPAITE COCTOsIHNE
punsTpa-Tepku (4) Ha NpeaMeT 3acopeHuns ceTkn GunstTpa
OTXMMKaMU, 1 NPU HEOBXOAMMOCTM NPOMBIBaiTE GUNLTP-
Tepky (4).

. CrnepwTe 3a HanoNHeHNEM KOHTelHepa Ans oTkuMok (10).
Ecnu koHTenHep (10) 3anonHWUACS, BbIKIIOYUTE COKOBLIXU-
Mariky, BbIHbTE BUJIKY CETEBOrO LLHYpa U3 PO3eTKW 1 yaanute
OTXUMKU 13 KOHTeRHepa (10).

BHUMAHME: MakcrmManbHO [0NyCTUMOE BPeMsi HEMpPepPbIBHOM
paboTbl COKOBLIXMUMANKY - He Gonee 2 MUHYT C Nocneayio-
LM NepepbLIBOM He MeHee 3 MUHYT.

+  Tocne UCNonb30BaHWs COKOBLIXMMAKM BLIKIOUUTE ee,
YCTaHOBMB nepekioyarens (9) B nonoxexue «0», AOXANTECH
MONHOI OCTAHOBKM BpalLeHus GunbTpa-Tepku (4) 1 BbiHbTe
BUJIKY CETEBOTO LUHYPa 13 PO3eTKM.

+  MpounasoauTe pa3bopky 1 YACTKY COKOBLIXMMANKM Nocne

KaXA0ro ee Ucrnosb3oBaHns:

- BblHbTe TOsIKaTeNb (1) U3 ropnoBUHbI (2).
- MoTsiHuTe 3a urkcartop (7), 0CBOGOAMB NPY ITOM KPBILLKY

- CHUMUTE KPBILLKY (3).

- CHUMUTE COKOCOOPHUK (5) BMECTE C PUNLTPOM-TEPKOMN

(4)
NoCNE OKOHYAHWSI PABOThI.

MonesHbie coBeThbl

- OuncTUTe M NPOMOIiTe BCE MUCMOMb3yeMble AeTann cpasy

+  VicnonbayiiTe TONbKO CBEXME DPYKTLI M OBOLLM, TaK Kak B HAX

cofepxuTcs 6onblue coka.

+  [Ans NpuroToBNEHMs COKa MOXHO UCMONL30BaTh PasNfiHble
0BOLLY (MOPKOBb, OFypLibl, CBEKNY, CTEONM Cenbaepes, Wnu-
HaT, NOMWAOPbI) U GPYKTbI (AGNOKU, BUHOTPAA, aHaHAChl).
+ OumaTb KOXULY UM TOHKYIO LIKYPKY HET Heo6XxoammocTu,
ouuaTh CneayeT TONMbKO TOMCTYIO KOXYPY (Hanpumep, ¢

aHaHacoB UK CBEKJbI).

. anI npuroToBneHnun A6N0YHOro coka NOMHWUTE, 4TO ero
HaCbILLEHHOCTb 3aBUCUT OT copTa UCMOJSIb3yeMbIX A610K.
BbiGupaiite copT 560K, KOTOpbI JaeT HauGonee noaxo-
IJ,HLI.LMIZ Ansa Bawero BkKyca COK. Bbikumaiite cok u3 nnonos
BMECTe C KoxuLein. CepaueBuHy Bbipe3aTb He 0693aTenbHO.

. AGNOYHBIN COK GbICTDO TEeMHeeT, KarnHuTe B Hero Heckosb-
KO Kanesb JIMMOHHOro coka - 3TO NPWUOCTaHOBUT Mnpouecc

MOTEMHEHWs Coka.

+  Teitte cok cpasdy nocne ero npurotosneHus. Mpu anuTtens-
HOM XpaHeHN Ha BO3/lyxe COK TepsieT CBOW BKYCOBbIE Kaye-

CTBa 1 NULLEBYIO LLEHHOCTb.

+  Ecnu cok 6yeT XpaHUTbCS B XONOAUNbLHIIKE, Nepeneiite ero
B 4NCTYI0 BYThIIKY C KPbILIKOW, YTOGLI OH He BnWTan NOCTo-
POHHWe 3anaxui NPOAYKTOB, XPaHSALLIMXCS B XONOAWNLHIKe. He
XenarenibHO XPaHWUTb COK B METaNIM4eCcKoin eMKOCTH, TaK Kak
OH MOXET NPUOBPECTV COOTBETCTBYIOLLIA NPUBKYC.

+ B COKOBbIXMManke He pekoMeHayeTcs nepepabartbiBaTh
PYKTbI C BLICOKUM COAEPXaHMEM Kpaxmana Unu nekTuHa,
Takue kak GaHaMbl, manais, aBokaso, WHXUP, abpuKockl,
MaHro, KpacHasi W YepHas cMopoauvHa. [ns nepepaboTku
3TUX HPYKTOB MONb3YATECH APYrMMU KyXOHHBIMU Npubopa-

MU,

+  CokoBbIX1Masnka He npeiHasHadeHa s nepepaboTky O4eHb
TBEPABIX U BOJIOKHUCTbIX MPOAYKTOB, TaKMX Kak KOKOC, PeBEHb

vnu aiiga.

YUCTKA COKOBbDKUMAJIKU

. Mocne OKOHYaHWs paGOTbI wnn nepen YUCTKOW Bcerga
BbIK/IIOYANTE NPMBOP ¥ OTKMIIOYANTE €ro OT ANEKTPOCETU.

. PeKOMeHD,yeTCSl NPOMbIBATb CbEMHbIE AeTann Tennon BOIJ,OVI
c HelszaﬂbelM MOKLWMM CpeacTBOM.

+  OteepcTus dpunsTpa-Tepku (4) ynobHee NpombiBaTh ¢ o6par-
HOI cTOpOHbI. Co6niopaiite OCTOPOXHOCTb NPU MPOMbIB-
ke punbTpa-TepkW, Tepka MMeeT OCTPYI0 MOBEPXHOCTb. He
IACI'IOI'Ib:inZTe Aans NpoMbIBKN ¢I/IJ'Ipra-TepKVI nocyaomoey-

HYIO MaLLMHy.

. MoTOpHBIn 610K COKOBbIXMMANKK (8) NpoTupaiiTe BNaXHO
TKaHblo. 3anpeLiaeTca norpyxars MOTOPHbI GN0K B BOAY
VNN NPOMBIBATL €ro Nof, CTpye Boabl.

+  He ncnonkayiite xecTtkue ry6ku, abpasneHble, arpeccuBHble
YnCTSILLME CPELCTBA, a TaKXe PacTBOpUTENN.

+  HekoTopble NPOAYKThI, HANPUMEP MOPKOBb, MOMUAOPLI UK
CBekJla, MOryT OKPacWTb MNacTMaCCOBble AETanu COKOBbI-
XUManku. YaanuTe NsTHA MOXHO CYXOW TKaHbIO, CMOYEHHO
B PacTUTENLHOM Macne, Nocsie Yero Heo6XoAnMO NPOMbITL
[eTanu Tennoi BOAOM C MArkUM MOIOLLIMM CPELICTBOM U Npo-

CyWNTh.

XPAHEHUE

+  TMepen Tem kak yGpatb Npubop Ha xpaHeHue, ybeauTech, 4To
npu6op OTKIIOYEH OT 3NIEKTPOCETU.

*  BbinonHute TpeGoBaHusa pasgena YUCTKA
COKOBbDKMMAJIKI.
+ XpaHuTe Npnu6OpP B CYXOM MPOXIaJHOM MECTE, HEJOCTYMHOM
ons petei.
HeucnpasHocTs MerToas! ycTpaHeHus
Mpu nepsom BkAKOYEHN 370 HOpMasibHOE siBAEHNE,
COKOBBIXMaJIKV MOSIBASIETCS | MOCKO/IbKY HEOOXOANMO
HenpusiTHLIV 3anax. HekoTopoe Bpems Ans
MPUTUPKM YrONbHBIX LETOK B
anekTpomoTope.

CokoBbIxXumarska He
pabotaet

1.[poBepbTe npaBuILHOCTL
COOPKM COKOBLIXNMASKY,
ybeautecs, 410 pukcaTop
HaxofsiTCs1 B 3aKPbITOM 10~
JTIOXEHUN.

2.lNposepebTe Hannune
HarpsixeHusl B CEeTeBOk
po3eTke, A5 ITOro BKJIO-
yute Mo6oi NoAXOAALLMNIA
2N1eKTPonpPNBOp B PO3ETKY.

Konu4ectso coka pesko
YMEHbLLINIOCH

1.3a6bunace punsTpyroLas
cetka

- BBIK/IIOYUTE COKOBLIXMMAIT-
KY, BbIHbTE CETEBYIO BUJIKY
poseTku.

- Korzia a71eKTPOMOTOpP
OCTaHOBUTCS, MPOBEPLTE
unbTP-TEPKY.

- 04MCTUTE Y NPOMOVITE
ubTP-TEPKY.

Bo Bpemsi paboTbl COKOBbI-
KuMasnka cuabHoO BUGpUpYeT.

1.Bo3MOXHO Hanvnaxme
OTXUMOK Ha OHOVi CTOPOHE
punbTpa-Tepkn.

- BBIKJIIOYMTE COKOBLIXMAT-
Ky, BbIHBTE CETEBYIO BUJIKY
posetku.

- Korz1a 3/1eKTPOMOTOP
OCTaHOBUTCSI, MPOBEPLTE
GunbTp-TEPKY.

- 0YUCTUTE U NPOMOIITE
GunbTP-TEPKY.
2.TMoBpexnaeHne punbTpa-
TepKu.

- OCMOTPUTE PUALTD-TEPKY,
1pY HaNMYMM NOBPEXAEHMN
WM TPELLIWH, 3aMmeHnTe
GunbTP-TEPKY.

PaGoTa COKOBLIKNMATKM
COMPOBOXAAETCS CUbHBIM
LUYMOM, 4yBCTBYETCS HEMpu-
SITHBIV 3aMax, OHa CUJIbLHO
HarpeBaeTcsi, MosiBseTcs
AbIM U T.A.

HemeanenHo npekparute
UCr0Nb30BaHNE COKOBbI-
KUMaJIKV, OTKIIIO4UTE ee OT
ceTu u 06paTnTeck B aBTOpU-
30BaHHbIVi CEPBUCHDIN LIEHTP
A5 POBEAEHUSI OCMOTPA
WM PEMOHTA.

TexHuuyeckne xapakTepucTuku:

Hanpsixe+ne nutanus: 230-240 B ~ 50 Iy
MakcumanbHasi norpebnsiemas MOLHOCTb: 760 BT

lMpouasoautens coxpaHseT 3a co60i NPaBo M3MEHsITbL An3aliH u
TEeXHUYECKNE XapakTepuCTvku npubopa 6e3 npensapuTensHoro

YBEAOMIIEHS.

Cpok cnyx6bi npubopa - 3 roga

¥ [laHHoe u3penve COOTBETCTBYeT BCEM TpeByembiM
eBpOnerickuM 1 poccuiickuMm craHgaptam Ge3onac-

ME 61 HOCTU U TUTNEHBI.

AH-ZEP NPOOAKTC Mm6X, ABCTpusi
Howibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, AscTpusi

LWbIPbIH ChIKKbILL

CUNATTAMACHI

. Utepriw

. KaknarblHbiH ay3bl

. Kaknak

. Cyari esriw

. WbIpbIHXMUFaHBILL

6. Cok Tery MypblHLWach!

7. KpickpiLw

8. Motop 6norb!

9. XKyMbIC TOPTIGIHIH aybICTbIPFbILLbI
10. ChbifbiHWAaNap KoHTEeNHepb!
11. WeipbIH chiiimacs!

12 Cenapartop

RN =

MAHbI3Obl CAKTbIK LUAPANAPbBI

AnekTp biHbl  KOnAaHy ochl

XOHIHAETi HYCKaYNbIKTbI MYKUAT OKbIN WhbIFbIHbI3.

+ Ochl HyCKayrbIKTbl CaKTan KoMbiHbI3 @, OHbI KEmeLLekTe aknapat
maTepuanbl peTiHAE KONAaHbIHbI3..

+ Makcumangbl y3aikcis XyMbIC iCTey yakbiThl 2 MUHYT, y3inici 3
MUHYTTaH keM emec.

*Byn  KypbinFbiHbI, HyckaynblkTa KepceTinreHaen, Tek Tikenen
MaKcaTbIHAA KONAAHBIHbI3.

* KypbinfblHbl  3NeKTp KeniciHe Kocy anablHaa, KypbinFbiga
KepCeTINreH kepHey YWiHI3AiH aneKkTpoxeniciHaeri kepHeyire ceiikec
KeneTiHiH TekcepiHia.

* LbIPBIHCLIKKBILUTLI TETIC HbIK TYPaTbIH TEFICTIKTE KOMAAHBIHbI3.

« KypbinfblHbl anfaw kongaHy angblHaa eHiMaepMeH TuiceTiH
Bapnblk anbiH6ans! 6enLekTepiH XKybIHbI3.

+ KonblHbI3aa earilw cysiri  yctan TypcaHpbl3 abain 6onbiHpI3, OHbIH
BeTkeni  oTKip.

+ Cyari e3riLuTi WhIPLIHCBIKKBILITBI KOMAaHy anablHaa YHeMi Tekcepin
TypbIHbI3. Erep kaHpai Aa 6ip akay nanpga 6onca, KypbinfbiHbI
KOnAaHyAbl TOKTATbIHbI3 XXOHE OHbIH CY3ri €3rillliH aybICTbIPbIHbI3.

« Tek xeTKidy TonTamacblHa KipeTiH cantamanap MeH Genwektepai
KonaaHbIHbI3.

* KypbinfbiHbl 6eniMeaeH ThiC KOnaHyFa TbIM CarnbiHazbl.

+ KypbinfbiHbl xoHe eni 6ayblH  bICTbIKTAH, Xbiy 6GeneTiH
TericTikTep/ieH eHe YILKIp 3aTTapAaH aynak yeTaHbis.

+ KypbinfbiMeH konpaHyael 6actamac GypbiH OHbIH  Gapnblk
BenwekTepi AypbIC OpHATbINFAHbIH TEKCEPIHI3.

* LLbIPbIHCHIKKBILUTLI TEK KaKNaFblHAaFb! KbICKbILL AYPLIC OPHATHIMFAH
XaFaai Aa faHa KonaaHyFa Gonazpl.

* KaKnakTblH ay3blHa Gerge 3aTTapablH Tycin KeTyiHe xon 6epmeHis.
BapribIK xeyre xapamchi3 XepnepiH, Mbicanbl, KaTTbl kabblk Hemece
cyinekTepai (Mbicanbl , lve, wabaansl) WbIPbIH CbiFy YPAICIHIH
anablHaa ankin TacTaHb3.

+ Xymbic GapbicbiHAa KaknakTbIH ay3blHa eHIMAEpAi caycakTapMeH
Hemece e3re KypanaapmeH — uTepyre Gonmangbl, Of VILiH Tek
UTEPiLTi KoNAaHbIHBI3.

+ Kocbinbin TypFaH KypbinfbiHbIK KaKnafblHbIH YCTiHE EHKeNMEH3,
KeKeHIC / xemicTepAiH keceKTepi yLUbIN LWbIFbIN, KONAAHYLLbIFA 3aKkbIM
TUri3yi bIKTUMAn.

* LUbIPBIHCHIKKBILTHI TEK ChiFbIHIIANAP KOHTEMHEPbI OpHAThIMFaH
Xafaaiaa FaHa KonaaHyra 6oanasl.

* LUbIPbIHCLIKKLILL €T ycakTayFa XeHe eHiMAepdi apanacTelpyra
Ke3/enMereH.

* LLIbIPBIHCBIKKBILUTBI ANEKTpXenire KockinbIn TypFaHaa GenwekTeyre
Bonmangpl.

* KbICKbILTBI TEK KypbiriFbl COHIM, Cy3ri earilu TOnblK TOKTaraHHaH
KeWiH FaHa alyra 6onaapl.

+ KypbinfbiHbIH KOprycbiHAa binFan naiga Gonca, oHbl xenigeH
aXblpaThim, KOPMYCThl KypFak MaTtameH CypTin KOMbIHbI3.

* XKymbIC asKTana canbiCbIMeH KypbinfblHbl COHAIPIHI3 Ae xeni
6ayblH po3eTKajjaH LbiFapblHbI3.

« Xeni 6ayblHbIH alwacklH cy KongapbiHbi3beH ycTamaHbi3.

+ Kochinbin TypFaH KypbifbiHbI  Kapaycbid KanablpyFa TubIM
canbiHaaebl.

+ Bananapfra KypblifblHbl OWMbIHIIBIK peTiHAe KonmaaHyFa ThiibiM
canbiHbI3.

+ Kypbinfbl 6GananapMeH Hemece MyMKIHAIKTEpPi  LwekTenreH
afjlamapMeH, Hemece onap/biH XaHblHAa KonaaHFaH xaffanaa aca
cak Bony kepek.

+ MoTop 6norbiH cyFa Hemec eare CyibIKTbIKTapFa GaTbipbin Hemece
afblH CYMEH XyyFa TbIM canblHafbl. MoTop 6rorbiH Tazanay YiliH
biNFan MaTaHb! KONAaHbIHbI3.

+ Xeni Gaybl, awackl Hemece e3re fe GeniwekTepi 3akbiMaaHca,
KYPbINFbIHBI KOMAaHBaHbI3.

« KypbinfbiHbl 03 GeTiHisibeH xeHaemeHi3. XKeni 6aybl 3akbiMaaHca
HemMece KypbiniFbiHbl KeHAey kepek 6omnca, KblsMeT —kepceTy
opTanbifbiHa XabapnacklHpi3.

+ KypbinfbiHbI KypFak, carnkbiH xaHe GananapbliH Komnbl KeTnenTiH
Xepie CaKTaHbI3.

* Kypbinfbl Tek it xaFpailblHaa KonaaHyFa  KesdenreH, OHbl
KOMMEPLMSIbIK MaKcaTTa KoNaaHyFa TWbIM canblHazbl.

Xymbicka AaibiHaany

* KypbinfbiHbl KanTamaaaH anbin WhiFbiHbI3.

+ KypbirfbiHbl arnekTpxenire anFall Kocy anabiHAa KypbinFbiga
KOepCeTINreH KepHey Ci3diH YWiHi3aeri anekTpkepHeyiHe caiikec
KeneTiHiH TekcepiHia.

« AnFalukbl KonaaHy angblHaa eHiMaepMeH TuiceTiH 6apnbik anmans!
BenLekTepiH )akcblnan x)ybin, KenTipiHi3.

Eckepty: KonblHpbI3aa earil cysiri ycTan TypcaHbi3 abaii 6onbiHbI3,
OHbIH BeTkeri  eTKip.

+ LUbIpbIHCBLIKKBIWTBLIH Kaknak aysblHa OHan eTeTiHAeNl, KekeHic /
xemictepgi kecekTen KeciHia.

« Cyiteri Gap emicTepaeH LWbIpbIH anFaHaa (Mbicansl, Lwue,
wabnagpl xeHe T.6.) CyNeKTepiH MIHAETTI TypAe anbin TacTaHbl3.

WbIpbIiHALI AaiibIHAAY

+ LUbIpbIHCLIKKLILTLI TEFIC, KypFak >XeHe Hblk TypaTblH GeTkeiire
KOMbIHbI3.

* XuHacTblpy anablHaa , Kypbinfbl CeHin, xenigeH axbipaTbinbin
TYPFaHbIH TEKCEPIHi3.

 WbipbIHmkUHaFBILTLI (5) MOTOP BrorbIHbIH (8) yCTiHe OpHATBIHBI3.

+ Cyari e3riwTi (4) WhIpbIHXWHAFbILKA (5) OPHATBIHBI3.

Eckeprty: MexaHukanblk akaynapbl TabbinFaH xafpaiida cyari
esrilwTi KonaaH6aHbI3.

+ CbIfblHILaFa apHanfaH koHTelHepai (10) opHaTbIHbI3.
+ KaknakTbl (3) WhIpbiHXUHAFbILWKA (5) OpHATBIHBI3.
* KbICKbIWTBI keTepin (7), OHbl KaknakTafbl (3) caHplnaymeH
ASNAECTIPIHI3.
 LWbIpbIH Tery MypblHLWaHbLIH acTbiHa (6) ceiima (11) Hemece e3re
Konawnbl bIALICTbI KOMbIHLIZ.KeGiriH 6enin any ywiH cenapatopabl
(12) ceiiimara (11) canbiHpI3.

* XKeni GaybIHbIH allacklH po3eTkara casblHbI3.
+ LUbIPbIHCLIKKLILITBI KOCbIHBI3, O YLWiH aybICTbIpFbIWThl (9) «1/
TOMEH Xbinfamablk» KafanbiHa HEMEece «2/KoFapbl Xbinaamablky
XaFAaiblHa OPHaTLIHbI3.

Eckeprty:

- «1/TemMeH XbingamablK» - XKyMcak KekeHicHkeMicTepaeH LUbIPbIH
WhiFapy YWiH (Kbi3aHaKTap, anMypT, KynnbiHaii, anenbCcuH, anxopsl,
Xy3im, ackabak, nusas, Kusip xaHe 1.6.).

- «2/koFapbl XbiNAamablK» - KaTTbl KEKeHIC/KeMiCTepAeH LUbIPbIH
any ywiH (aptuwok, cebia, anma, ToTTi Bypbi, Kbi3binlia, kapTon,
aHaHac, cenbAepew, LUNWHaT, YKpon , Kek nusia xaHe T.6.)
-WbIPLIHCLIKKLILW  Tek Gapnblk  anbiHbanbl  Geniwektepi  AypbIC
opHaTbInbIn, kaknarbli(3) KeicKbilneH (7)KbICTbIpbinFaH xardanga
FaHa Kochinagel.

+ OHiMAepAi Tek KO3fafblllbl iCke KOCHIMbIM TypFaH Kesfe faHa
KYKTEHI3.

« EpTeneH kecinin koiifaH emictepai Hemece KekeHicTepai kaknak
(3) MypblHWAackIHa (2) akbipbiHAan cana 6epiHi3 »xaHe onapabl
uTepriw (1) apkbinbl UTepin TypbiHbI3. UTepriwTi KaTThl 6acnaxbIs,
0faH anblHFaH WbIPbIHHLIH Canackl HaLlapnan xaHe cy3ri —esriw (4)
TINTi TOKTan Kanybl bIKTUMan.

« Caycaktapabl Hemece e3re 3aTTapAbl kaknakTblH (3) ayabiHa (2)
canyFa TUbIM CarnblHazbl.

*XKymbIc 6apbicbiHAa yakblT apacklHAa Cy3ri —e3riluTiH (4) xafFaaiiblH,
OHbIH TOPbI ChifbIHLIANAPMEH NacTaHGaFaHbIH TEKCEpIn TYPbIHbI3,
KkaxeT 6onca, punbTp - Cy3riHi (4) XybIn TYPbIHbI3.

+ CeoifblHWanap koHTeiHepi (10) Tombin keTnereHiH Gakeinan
TypbIHbI3. Erep KkoHTelHep (10) Tonbin KeTce, LWbIPbIHCHIKKbILITHI
ceHAipin, xeni GayblHbIH aLACkIH PO3ETKAAAH arbif, ChifbIHLANapAb!
KOHTeHepaeH (10) anbin TacTaHbI3.

HA3AP AYJAPbIHbI3: WbIPbIHCLIKKBILTBIH  Y3AIKCI3  KYMbIC
icTeyniH Makcumanbl yakbiTbl - 2 MUHYTTaH apTblk eMec, apackbiHaa
3 MUHYTTaH keM eMec y3inic MiHAEeTT.

 LLIbIpBIHCBIKKBILITBI KOMAaHbIN GonFaHHaH KeriH, OHbl COHAIPIHI3, on
YLWiH aybICThIPFBILWTHI (9) «0» XaFaaiblHa OpHATbIHBI3, CY3ri earillTiH
(4) TonblK TOKTaFaHbIH KYTiHi3 X8He cofaH KeuiH xeni GaybiHblH
alackiH PO3eTKaAaH CybIpbIHbI3.

+ Op KonjaHFaH CailblH LLIPLIHCLIKKWTEI — Gentuekten Tasanan
TYPbIHBI3:

- WUtepriwwTi (1) ay3biHaH (2) anbiHbi3.

- KblckbiwThl (7) TapTbiHbI3, ON Ke3ae kaknak 6ocateinags! (3).

- KaknakTbl anbiHbi3 (3)

- WbIpbIHCBIKKBIWTLI (5) cyari —esriluneH (4) Gipre anbiHpI3.

- Bapnblk KonpaHFaH GenwekTepai XyMblC asikTanFaHHaH KeitiH
Tasanan, XyblHbi3.

Manpansl keHecTep

« Tek aHa TepinreH xemictep MeH kekeHicTeai KongaHbiHbI3, cebebi
onapAbIH WbIpbiHbI MONbIpak Gonaael.

+ WeipbiH Aasipnay yLwiH Typni kekeHictepai (cabis, kusp, Kbiabinwa,

cenbAepen KanblpakTapbl, WNUHAT, Kbl3aHak) Hemece xemicteppi
(anma, xysim, aHaHac) kongaHyfa 6onaabl.

« Xyka kabbIKTbl Ta3anayablH KaxeTi )oK, Tek kabbifbl kanbiH 6onca
FfaHa TasanaHpl3 (Mbicarbl, aHaHacTaH HeMece Kbi3biniuaaaH)

+ ANMa WbIpbIHBIH 83ipney GapbiCbiHAa OHbIH  KOWTbIFbI anvia
cypbinbliHa Tayendi ekeHiH ecte caktaHpl3. CisaiH Tanfamblsfa cain
WhIpblH GepeTiH anma cypbinbiH TaHAaHbI3. Kabbifbl ansibHaraH
KEMICTEH LWbIPbIHABI AMbIHbI3, OPTACKIH OMbIN AnbINTacTay MiHAETT
emec.

+ AnMa WbIpblHbI Te3 Kapasiibl, OfaH GipHele TaMmlbl fMMOH
WhIPbIHbIH  TaMbI3bIN  KOMbIHBI3- ON  WbIPLIHHEIH kKapaio  YpiciH
KigipTeai.

« WeipbiHALI Aasipniayaad keitiH GipaeH iwin koiblHpI3. ayaja yaak
cakTanfaHHaH KeliH OHbIH AaMAiK canackl MeH eHIMAIK KyHapnbiFbl
TemeHaen Gepegi.

« Erep WbIpblH TOHA3bITKbILITA CAKTanca, OHbI kaknafbl 6ap Tasa
LernMeKKe KyMbin KOWbIHbI3.ONn TOHa3bITKbILUTaFLI ©3re eHIMAEpAIH
MiciH ciHipin anmaiigbl. Caiikec Aom nanga 6onmac ywiH WeipblHAbI
TEMIp blAbICTa CaKTaMaFaH XeH.

* LLIbIPBIHCBIKKBILLTbI KpaxMarlbl HEMECE NEKTUHbI KoFapbl eHiMAePAi,
Mbicansl, 6aHaHaap, nanaiisi, aBokago,iHxip, epik, MaHro, Kbl3bin
XaHe kapa kapakaT CusiKTbl eHiMAepAi eHAeMereHiHia aypbic. byn
eHiMaepai enaey yuwiH 6acka ac yit kypanaapbiH KOngaHbIHbI3.

* LLIbIpbIHCLIKKbILL ©TE KaTTbl X8HE TamnlwbikTbl 6HIMAEPAI eHaeyre
KO3/1eNIMEreH, MbICaribl: KOKOC, PeBeHb HeMece aiiBa.

LWbIPBbIHCBIKKbILWTbLI TASANIAY

+ XyMbiC asiKTanfaH COH Hemece Tasanay anablHaa KypbirFbiHbl
CceHAipin, XeniaeH axblpaTy Kepek.

+ AnblHGanbl 6enwwekTepiH Geritapan XyFbiLL Kypan KOCbIFaH Xbinbl
CYMEH XyFaH [IypbIC.

« Cy3ri esrilTiH TecikTepiH apTkbl XafblHaH TasanaraH biHFalmbl.
Cyari esriwTi Tasanay 6apbicbiHAa cak GonbIHbI3, eariTiH 6eTkeiti
oTkip. Cya3ri esrilwTi Tasanay MakcaTblHA@ bIAbIC XYY MalUMHACHLIH
KongaHbaHbI3.

+ WbIPbIHCIKKLILLTBIH, MOTOP GMOrbIH (8) Tasanay YLiH OHbI  bifFan
maTameH cypTy kepek. MoTop GorbiH cyFa GaTbipbin HEMece afbiH
Cy acTbiHa KOMbIM XyyFa TUbIM CanbiHabl.

« KatTtbl rybkanap, abpasvBTbl Tasanafblll 3aTTap, epiTkiwTepdi
KongaHbaHbI3.

+ Keinbip eHimgep, Mbicanbl, cobi3, Kbl3aHaK Hemece Kbl3binwia,
WhIPLIHCBIKKLILTEIH nacTMacca GeniiekTepiH Gosybl bIKTUMAn.
Bcimaik MaiibiHa ManblHFaH Kyprak MaTaMeH oHAaw AakTapabl CypTin,
KYMCaK XyFblLL KypanbIMeH XybIn, kenTipin keTipyre 6onaabl.

CAKTAY

*  KypbinbifbiHbl  KUHACTLIPMAC GypbiH, OHbI  AneKTPXeniaeH
aXbIpaThbIn KOK Kepek.

+  UWbIPbIHCBIKKbIWTbLI  TA3ANAY  TapayblHblH  TanabblH
OpbIHAaHbI3.

+ KypbinfblHbl  Gananap Kombl KETNeWTiH KypFak, canyblH
BGananapablH Konbl XETNEenTiH Xepae cakTay Kepek.

Axaynapabl aHblKTay XaHe onapAbl Xoto Tacinaepi

Akay XKoo agicTepi

Anfaw pet KockaHaa Byn KanbinTbl Ky6binbIc,
XKafbIMCbI3 Mic nanga 6onabl. oTKeHi 6ipa3a yakbIT
aparnkblfbiHAa3eKTPOMOTP
f[arbl KeMmip wetkanap

yriceai.
LUbIpbIHCBIKKbILL icke 1. WbIpbIHCBIKKLILLTBIH AYPLIC
KoCblnmanabl. JKUHaNFaHHbIH TEKCEpiHi3,

KbICKbILL AypbIC XaFganaa
OpHaTbINFaHbIH KOPIHi3.
2.xeni poseTkacbiHaa
kepHeyaH 6ap ekeHfiriHe ke3
JKETKI3iHi3, O YLUiH Ke3 KenreH
6acka 3neKTPKypbINFbICHIH
po3eKTara KOCbIn KepiHi3.

LbipbIHHBIH Menwwepi asaiiabl | 1.Cy3ywi Top Gitenin kanfaH:
- WbIPLIHCHIKKBILLTE!
CeHAIpiHi3, xeni alacbiH
po3eTkaaH LbiFapbiHbI3.

- BneKkTPOMOTOp ToKTaraHaa,
Cyari —esriLuTi TeKCepiHi3 —
OHbl Ta3anar, XybiHbI3.

Kymbic GapbicbiHaa 1.CoifblHIIANAp Cy3ri earilTiK
LWBIPLICBIKKbILL KATThl apTKbl XaFbiHAA XKabbiChin
pipingenai. kanfaH 6onap. .

- PosetkagaH xeni awacbiH
WbIFAPhIM, WhIPLIHCBIKKLILITI
CeHAIpIHi3.

- 9reKTPOMOTOp TOKTaraHaa
Cyari -esrilTi TeKCcepiHia.

- cyari esriwTi Tazanan,
KYbIHBI3.

2.Cyari earilTiH 3akbiMaaHyb!
- Cya3ri e3riluTi kKapaHbl3,
chi3aTTap MeH akaynap
60nca, OHbl aybICTbIPbIHbBI3.

LLIBIPBIHCBIKKBILL XYMBIC LbIPBIHCHIKKBILLTHI

6apcbiHaa kaTThl Wynanael, KonpaaHyas! xegen
JKaFbIMCbI3 Mic nanaa TOKTaTbIHbI3, OHbI XeniaeH
6Gonaael, aXblpaThin, kapay Hemece
On kaTTbl Kbi3aabl, TYTiH XeHAeyY YLUIH KbI3MET kepceTy
wibiFagbl xaHe T.6. opTanblifbiHa anbin 6apbiHbI3.

TexHuKanbIK cunaTramach!:
KyatTaHy kepHey: 230-240 V ~ 50 'y
Makcumangp! TyTbiHy KyaTbl: 760 Wt

OHAipywi npubopdbiH xapakmepucmukanapbiH e3zepmyae, andbiH
ana eckepmyci3s e3iHiH KyKbiH cakmaliob!

KypandbiH Kbi3Mem emy mep3imi - 3 Xbin

FapaHTUANLIK MiHAeTTINIr

FapaHTUANbIK XaFaainarsl kapansin xatkaH Genwektep aunepaeH
Tek caThin anblHFaH ajgamra faHa Gepineni. Ocbl rapaHTUANbIK
MiHOETTINIriHAeri WarFbiMaanfad xarfjanga TenereH 4Yek Hemece
KBUTaHLMACHIH KOPCETYi KaxeT.

Byn mayap EMC — xardalinapfa calikec

kenedi Heaizei Mindemmemenep 89/336/EEC
c € [epexkmusaHbiH epexenepiHe eHeisinzeH

TemeHei EpexenepdiH Pemmenyi (73/23 EEC)

ROMANA

STORCATOR DE SUC

DESCRIERE

IMPINGATOR

GURA CAPACULUI

CAPAC

FILTRU-RAZATOARE

COLECTOR DE SUC

NASUC PENTRU VARSAREA SUCULUI
FIXATOR

BLOC MOTOR

. COMUTATOR AL REGIMURILOR DE LUCRU
10. RECIPIENT PENTRU RESTURI

11. RECIPIENT PENTRU SUC

12. SEPARATOR

CONDOHWN >

MASURI IMPORTANTE DE PRECAUTIE

inainte de exploatarea dispozitivului electric, ci
4 instructiune de expl .

« Pastrati aceasta instructiune de exploatare si utilizati-o in continu-

are in calitate de material de referinta.

« Timpul maxim admisibil de functionare neintreruptd nu mai mult de

2 minute cu un interval obligatoriu de cel putin 3 minute.

« Utilizati dispozitivul doar in scopuri cuvenite, conform instructiunii.

« Tnainte de a conecta dispozitivul la reteaua electrica, verificati

daca tensiunea indicata pe dispozitiv corespunde cu tensiunea din

reteaua electricd a casei dumneavoastra.

« Plasati dispozitivul pe o suprafata dreapta si stabila.

« Inainte de prima utilizare spalati bine toate detaliile detasabile, care

vor contacta cu produsele alimentare.

« Fiti atenti atunci cand tineti in mana filtrul-razatoare, pentru ca

razatoarea are o suprafata ascutita.

« Verificati filtrul-rdzatoare inainte de fiecare utilizare a storcatorului

de suc. Daca depistati careva defectiuni, intrerupeti utilizarea dispo-

zitivului si inlocuiti imediat filtrul-rézatoare.

« Utilizati doar duzele si detaliile incluse n setul de livrare.

« Este interzisa utilizarea dispozitivului in afara incaperilor.

« Tineti dispozitivul si cablul electric departe de suprafete fierbinti,

surse de caldura si obiecte ascutite.

« Inainte de a incepe exploatarea dispozitivului, asigurati-vé ca toate

elementele sunt montate corect.

« Storcatorul de suc poate fi utilizat numai daca pe capacul ei este

montat fixatorul.

« Nu permiteti nimerirea obiectelor straine in orificiul capacului.

inainte de stoarcerea sucului inlaturati toate partile necomestibile,

asa ca coaja tare sau samburii (de exemplu din visina, piersice).

« In timpul functionarii dispozitivului se interzice impingerea produse-

lor prin orificiul capacului cu degetele sau cu ajutorul unor obiecte.

Pentru acest scop utilizati doar impingétorul.

* Nu aplecati fata deasupra orificiului capacului in timpul functionarii

dispozitivului, pentru ca bucatile de legumef/fructe pot sa sara din

orificiu si sa traumatizeze utilizatorul.

« Dispozitivul poate fi utilizat numai daca recipientul pentru resturi

este montat la loc.

« Storcatorul de suc nu este destinat pentru tocarea carnii si ame-

stecarea produselor.

« Se interzice demontarea storcatorului de suc, daca acesta este

conectat la reteaua electrica.

« Deschideti fixatorul numai dupa deconectarea dispozitivului si

dupa oprirea completa a filtrului-razatoare.

« In cazul aparitiei lichidului pe carcasa dispozitivului, deconectati-I

de la retea si stergeti carcasa cu o bucata de tesatura uscata.

« Imediat dupa finisarea lucrului deconectati dispozitivul si extrageti

fisa cablului electric din priza.

* Nu atingeti fisa cablului electric cu mainile umede.

« Nu lasati niciodata dispozitivul conectat fara supraveghere.

» Nu permiteti copiilor s& se joace cu dispozitivul.

ti deosebit de precauti atunci cand dispozitivul este utilizat de

catre copii sau persoane cu dizabilitati, sau in aproprierea lor.

« Se interzice scufundarea blocului motor in apa sau in alte lichide si

spalarea lui sub jet de apa. Pentru curatarea blocului motor utilizati

o bucata de tesatura umeda.

* Nu utilizati dispozitivul daca cablul electric, fisa sau alte detalii

sunt deteriorate.

« Nu reparati dispozitivul singuri. In caz de deteriorare a cablului

electric sau pentru reparatia aparatului adresati-vé la un centru

specializat de service.

« Pastrati dispozitivul in loc uscat si racoros, inaccesibil pentru

copii.

« Dispozitivul este destinat doar pentru uz in conditii casnice, se

interzice utilizarea comerciala a storcatorului de suc.

Pregatirea pentru exploatare

* Scoateti dispozitivul din ambalaj.

« Tnainte de prima conectare, asigurati-va c& tensiunea in reteaua
electrica corespunde cu tensiunea de lucru a dispozitivului.

« Spalati bine toate elementele detasabile care vor contacta cu
produsele alimentare si uscati-le.

Remarca: Fiti atenti atunci cand tineti in mana filtrul-rézatoare,
pentru ca razatoarea are o suprafata ascutita.

« Spalati legumele/fructele si taiati-le in bucati care trec usor prin
orificiul capacului storcatorului de suc.

« In cazul stoarcerii sucului din fructe ce contin samburi (asa ca
visinele, piersicile, etc.) numaidecat inlaturati samburii.

Prepararea sucului

« Plasati dispozitivul pe o suprafata dreapta si stabila.

« Tnainte de montarea dispozitivului, asigurati-va acesta este deco-
nectat de la reteaua electrica.

« Plasati recipientul de suc (5) pe blocul motor (8).

* Montati filtrul-razatoare (4) in colectorul de suc (5).

Remarca: - Nu utilizati filtrul-rézatoare in caz de depistare a defe-
ctiunilor mecanice.

 Montati containerul pentru resturi (10).

* Montati capacul(3) pe colectorul de suc (5).

« Ridicati fixatorul (7) si plasati-l in corespundere cu santurile de
imbinare de pe capac (3).

« Plasati sub nasucul pentru varsarea sucului (6) recipientul (11) sau
un alt vas potrivit. Pentru a separa spuma introduceti separatorul
(12) in recipient.

« Introduceti fisa cablului electric in priza.

« Conectati storcatorul de suc, setand comutatorul (9) in pozitia ,1/
viteza micd” sau in pozitia ,2/viteza mare”.

Remarca:

- ,1/vitezd mica” — pentru stoarcerea sucului din legume/fructe
moi (rosii, pere, capsuni, portocale, prune, poama, bostan, ceapa,
castraveti, etc.).

- ,2/vitezd mare” — pentru stoarcerea sucului din legume/fructe tari
(anghinare, morcov, mar, ardei, sfecld, cartofi, ananas, dovleac,
telina, spanac, marar, praj, etc.).

- storcatorul de suc se va conecta numai dacé toate elementele
detasabile sunt montate corect si capacul (3) este fixat cu fixatorul

@).

* Introduceti produse numai in timpul functionarii motorului.

« Introduceti bucétele de fructe si legume taiate in prealabil in orifi-
ciul (2) capacului (3) si impingeti-le usor cu ajutorul impingatorului
(1). Nu apasati prea tare pe impingator, pentru ca acest lucru poate
duce la scaderea calitatii sucului obtinut sau chiar la oprirea rotirii
filtrului-razétoare (4). Cu cat mai lent se prelucreaza legumele si
fructele, cu atat mai mult suc se obtine.

« Se interzice introducerea degetelor sau a altor obiecte in orificiul
(2) capacului (3).

« n timpul lucrului verificati periodic dacé plasa filtrului-razétoare
(4) nu s-a batut cu resturi si, in caz de necesitate, spalati filtrul-
razatoare (4).

* Urmariti gradul de umplere a containerului pentru resturi (10).
Daca containerul (10) se umple, deconectati storcatorul de suc,
extrageti fisa cablului electric din priza si inlaturati resturile din
container (10).

ATENTIE: Timpul maxim admisibil de functionare neintreruptd a
storcatorului de suc - nu mai mult de 2 minute cu un interval obliga-
toriu de cel putin 3 minute.

« Dupa finisarea utilizérii, deconectati storcatorul de suc, plasand
comutatorul (9) in pozitia ,0”, asteptati pana filtrul-razétoare(4) se
opreste complet si apoi extrageti fisa electrica din priza.

« Dupa fiecare utilizare demontati si curatati storcatorul de suc:

- Scoateti impingatorul (1) din orificiu (2).

- Trageti de fixator (7), eliberand astfel capacul (3).

- Scoateti capacul (3).

- Scoateti recipientul de suc (5) impreuna cu filtrul-rézatoare (4).

- Curatati si spalati toate detaliile utilizate imediat dupa finisarea
lucrului.

Sfaturi utile

« Folositi doar fructe si legume proaspete, pentru ca acestea contin
mai mult suc.

« Pentru prepararea sucului pot fi utilizate diferite legume (morcov,
castraveti, sfecld, telind, spanac, rosii) sau fructe (mere, struguri,
ananas).

* Nu este nevoie de a curdta coaja subtire, se curatd doar coaja
groasa (de exemplu, de pe ananas, sfecla).

« n timpul preparérii sucului de mere retineti, c& concentratia Iui
depinde de soiul de mere utilizate. Alegeti soiul de mere din care se
obtine cel mai potrivit suc gustului dumneavoastra. Stoarceti suc din
fructe cu tot cu coaja. Nu este obligatorie extragerea miezului.

« Culoarea sucul de mere se intuneca foarte repede. Pentru a inceti-
ni acest proces picurati in el cateva picaturi de suc de lamaie.

« Consumati sucul imediat dupa preparare. La pastrare indelungata
n contact cu aerul sucul isi pierde calitatile gustative si valoarea
nutritiva.

« Daca veti pastra sucul in frigider, turnati-l intr-o sticld curatd cu
capac, pentru a evita absorbtia mirosurilor stréine de la produsele
din frigider. Nu se recomanda pastrarea sucului in vase metalice,
pentru ca acest lucru poate duce la aparitia unui gust specific.

* Nu se recomanda stoarcerea sucului cu ajutorul storcatorului din
fructe cu continut Tnalt de amidon sau pectind, asa ca bananele,
papaia, avocado, smochine, caise, mango, coacdzd neagra si
rosie. Pentru prelucrarea acestor fructe utilizati alte ustensile de
bucétarie.

« Storcatorul de suc nu este destinat pentru prelucrarea produselor
foarte dure sau fibroase, asa ca nuca de cocos, rubarba sau gutui.

CURATAREA STORCATORULUI DE SUC

« Dupa finisarea lucrului si inainte de curétare intotdeauna deconec-
tati dispozitivul si decuplati-l de la reteaua electrica.

* Se recomanda spalarea detaliilor detasabile cu apa calda si
detergent neutru.

« Orificiile filtrului-razétoare (4) se curédtd mai bine din partea opusa.
Spalati cu atentie filtrul-razatoare, pentru ca rézatoarea are o supra-
fata ascutitd. Nu spalati filtrul-razatoare in masina de spélat vase.

« Stergeti blocul motor al storcatorului de suc (8) cu o bucata de
tesaturd umeda. Se interzice scufundarea blocului motor in apa sau
spalarea lui sub jet de apa.

* Nu utilizati bureti aspri, detergenti abrazivi, agresivi sau solventi.

* Unele produse, cum sunt morcovul, sfecla sau rosiile pot colora
detaliile din plastic ale storcatorului de suc. Petele pot fi indepartate
cu o bucaté de tesaturd umedd, inmuiata in ulei vegetal, dupa care
piesele trebuie spalate cu apa calda si detergent neutru, iar apoi
uscate.

PASTRARE

« Inainte de punerea dispozitivului la pastrare, asigurati-va ca acesta
este deconectat de la reteaua electrica.

indepliniti  cerintele  din  compartimentul CURATAREA
STORCATORULUI DE SUC.

« Pastrati dispozitivul in loc uscat si récoros, inaccesibil pentru
copii.

Depistarea si reparatia defectiunilor

Defectiune Metode de rezolvare

La prima conectare a Acesta este un fenomen
storcatorului de suc apare un normal, pentru ca este nevoie
miros neplacut. de o perioada de timp pentru
netezirea periilor din motorul
electric.

Storcatorul de suc nu 1. Verificati daca elementele
functioneaza storcétorului de suc sunt
montate corect, si asigurati-va
ca fixatorul se afla in pozitie
fnchis.

2. Verificati daca in

priza electrica este curent,
conectand orice alt aparat

functional.
Cantitatea de suc obtinut a 1. S-a blocat plasa de filtrare
scazut brusc - deconectati storcatorul de

suc, extrageti fisa cablului
electric din priza.

- cand motorul se va opri,
verificati filtrul-razatoare.
- curétati si spalati filtrul-

razatoare.
Tn timpul lucrului storcatorul 1. Posibil pe una din pértile
de suc vibreaza tare filtrului-razatoare s-au acumu-
lat resturi.

- deconectati storcatorul de
suc, extrageti fisa cablului
electric din priza.

- cand motorul se va opri,
verificati filtrul-rézatoare.

- curétati si spalati filtrul-
razatoare.

2. Deteriorarea filtrului-
razétoare

- examinati filtrul-rézatoare si
inlocuiti-o in caz de depistare
a fisurilor sau altor defecte.

in timpul lucrului storcatorul Tntrerupeti utilizarea
de suc produce un zgomot storcatorului de suc imediat,
puternic, se simte un miros deconectati-l de la retea

neplacut, storcatorul se si adresati-vé la un centru
incalzeste tare, apare autorizat de service pentru
fum, etc. examinare si reparatie.

Caracteristici tehnice:
Tensiunea de alimentare: 230-240 V ~ 50 Hz
Putere maximald de consum: 760 W

Producétorul ii rezerveaza dreptul de a schimba caracteristicile apa-
ratelor fara anuntare prealabila.

Termenul de exploatare a aparatului — 3 ani.

Garantie

in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat, rugam sa Va
adresati la distribuitorul regional sau la compania, unde a fost pro-
curat produsul dat. Serviciul de garantie se realizeazéd cu conditia
prezentarii bonului de platd sau a oricarui alt document financiar,
care confirméd cumpararea produsului dat.

te in conformitate cu Directiva 89/336/EEC i Direc-
tiva cu privire la electrosecuritate/joasé tensiune
(73/23 EEC).

C € Acest produs corespunde cerintelor EMC, intocmi-
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LIS NA OVOCE

POPIS

.Zdvihatko

Hrdlo vika

Viko

Filtr-struhadlo
Zasobnik pro st'avu
.Nosik pro vypust §tavy
Boc¢ni drzak

Motorovy blok

. Prepina¢ provoznich rezimi
10. Kontejner pro vytlacky
11 .Nadrz pro 8tavu
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DULEZITE BEZPECNOSTNi OPATRENI

Drive neZ zacit vyuzZivat elektricky spotiebi¢, pozorné pro-
Ctete skuteény navod k obsluze.

- Zachovejte skute¢ny navod k obsluze, pouZijte jeho pozdéji jako
informag¢ni material.

- Maximalny dovoleny €as nepferuSované prace - maximalné 2
minuty s prestavkou neméné 3 minuty.

« PouZijte tento pfistroj jen z jeho celu, jak popsané v predpisy.

- Drive neZ napojit pfistroj k siti, pfesvédcete se, Ze napéti, stano-
veny na pristroji, odpovida napéti elektrické siti ve vasem doms.

+ Poutzijte lis na ovoce na rovnym stalem povrchu.

+ Pred prvnim pouZzitim pfistroje peclivé vymyjte v8ichni snimatelni
soutasti, které budou dotykat se produkt.

« Dejte pozor, kdy drZite v rukou filtr-struchadlo, struhadlo ma
ostrou povrch.

« Kontrolujte filtr-struchadlo pfed kazdym pouZitim lisu na ovoce.
Pokud vy objevite veSkeré poruchy, prerusite vyuZivani p¥iboru i
bez meskani nahradite filtr-struchadlo.

« PouZijte jen teto sougasti nebo nastavce, které jsou soucasti
dodavky.

- Nesmi vyuZivat pfistroj vné prostort.

- Drzite pristroj i sitovou §idru v dalce od teplych povrcht, zdroja
tepla i ostrych predmétu.

- Drive neZ zagit vyuZivat pfiboru, presvédcete se, Ze vSichni detai-
ly nastavené spravné.

- VyuZivat lis na ovoce Ize jenom v tom pripadé&, pokud bo&ni drzak
namontovany na viku lisu na ovoce.

- Ne dopustejte zasahu v hrdlo vika nepovolanych predmét(.
Oddalite v8ichni nejedlé ¢asti, takové jak tvrda slupka nebo kos-
ticka (napfriklad, viSn&, broskev) pred zahajenim procesu odsta-
vovani.

+ Uprostied prace nesmi se protlatovat potraviny v hrdo vika
prsty nebo jakymi-nebo predméty. Pro tohoto cile pouZiva jen
zdvihatko.

« Ne nahybejte tvar nad hrdlem pfi zapnutym zafizeni, kusy zeleni-
ny/ovocného miizou vyletét z nastavce i nanést traumu uzivateli.

+ VyuZivat lis na ovoce Ize jen pii umist&ném kontejneru pro
vytlagky.

« Lis na ovoce ne ur&eny pro rozmé&néni masa i michani vyrobki.
+ Nesmi se rozebirat lis na ovoce, pokud on zapojeny do elek-
trickeé siti.

« Otevrejte bo¢ni drzak az po vypnuti pristroje i celkovém zastaveni
otaceni filtru-struchadla.

« PFi vyskytu vlahy na pouzdru vybaveni odpojite jeho od siti i pro-
pasiruje téleso suchou latkou.

« Vzapéti za skon&eni prace vypnete vybaveni i vytahnete vidlice
sitové iliry z zasuvky.

« Ne berte za vidlici sitové §fitry mokrym rukama.

- Nesmi se nechyt zapjaty pristroj bez dozoru.

- Ne dovolujte déti vyuZivat vybaveni jako hracku.

- 2vlastni bezpe&nostni opatfeni tfeba drzet v téch pripadech,
kdy pfistroji se pouZiva deti nebo lidmi s omezenymi moZnostmi,
nebo vedle s nimi.

+ Nesmi byt ponofovany motorovy blok ve vodu nebo dalsi kapali-
ny, a také proplachovany pod proudemvody. Na &i$téni motorové-
ho bloku pouZivajte vihkou latku.

+ NepouZivejte piiboru pfi poskozeni sitové $itry, vidlice nebo
jinych soucasti.

+ Ne opravujte vybaveni samostatn&. V pfipadé poruchy sit'ové
$iry nebo pro opravy vybaveni se obratte v autorizovany servisni
stfedisko.

- Chraiite elektricky spotfebi¢ v suchém , chladnym, nepfipust-
ném pro déti misté.

« Vybaveni slouZi jen pro domaci pouZiti, nesmi byt obchodni
vyuziti lisu na ovoce.

P¥iprava k praci

« Vytahnete vybaveni z adjustace.

- Pred prvnim spoustenim se presvédCete, Ze pracovni napéti
pristroje odpovida napéti elektricke siti.

- Peclivé vymyijte vSichni snimatelne soucasti, které budou dotykat
se produktd, i ususite jich.

Poznamka: Dejte pozor, kdy drZite v rukou filtr-struhadlo, struhadlo
ma ostrou povrch.

* Vymyjte zeleninou/ovoce i pokrojite na kusy, které by lehce pro-
hazeli v hrdo vika lisu na ovoce.

- PFi odtavovani « kostkovitych » plod( (napfiklad, visn&, broskev
atd urtité odklidite z plodt kostitky.

Priprava s§t’avy

+ Umistéte lis na ovoce na rovny, suchy i staly povrch.

- Pfed montaZi se presvédCete, Ze pristroj je vypnuty i odpojeny
od siti.

« VloZte zasobnik pro §tavu (5) na motorovy blok (8).

- VloZte filtr-struhadlo (4) v zasobnik pro §tavu (5).

Poznamka: - nepouzivejte filtr-struhadlo pfi odhaleni mechanic-
kych zavad.

- VloZte kontejner pro vytlacky (10).

« Vlozte viko (3) na zasobnik pro §tavu (5).

« Pozvednéte bo&ni drzak (7), i sloucite jeho s drazkou na viku
(3)-

- PodloZte pod nosik pro vypusk $tavy (6) nadrz (11) nebo jinou
vyhovujici nadobu. Pro oddéleni pény vloZte separator (12) v
nadrz (11).

« VloZte vidlici sitove 3iitiry v zasuvku.

« Zapnéte lis na ovoce, ustanovenim prepinace (9) v polohu « 1/
nizka rychlost » nebo v polohu « 2/vysoka rychlost ».

Poznamka:

- « 1/nizka rychlost » - pro lisovani §t'avu z mékké zeleniny/ovoc-
ného (rajce, hrusky, jahoda zahradni, pomerang, Svestky, vinné
hrozny, tykev, cibule, okurku atd.).

- « 2/vysoka rychlost » - pro lisovani §tavu z tvrdé zeleniny/
ovocného (arty€ok, mrkeyv, jablka, pepf, fepa, brambor, ananas,
hospudka, celer, $penat, kopr, por atd.).

- lis na ovoce se napoji jenom v tom pfipadg, jestli vse snima-
telne &asti nastavené spravné i viko (3) zaznamenané bo&nim
drzakém (7).

+ Nakladejte potraviny jen pfi pracujicim motoru.

+ Postupné& stahujte predb&zné porezani kusy zeleniny nebo
ovocného v hrdlo (2) vika (3) i lehce tisknite na né zdvihatkém (1).
Ne mackejte az moc silné na zdvihatko, jelikoz to mlze privést k
poklesu kvality $t'avy a dokonce - k zastaveni otageni filtr-struhadla
(4). Cim volnéj probiha pretvarovani zelenin nebo ovocného, tim
vice vytéZzek stavy.

- Nesmi se spoust&t prsty nebo dalsi predméty v hrdlo (2) vika
(3).

« Uprostfed prace diskontinualng& kontrolujte stav filtru-struhadla
(4) ve vé&ci ucpani mrizky filtru vytlagky, i v pfipadé nutnosti pro-
myjte filtr-struhadlo (4).

« Pozorujte pInéni kontejneru pro vytlacky (10). Pokud kontejner
(10) naplni, vypnout lis na ovoce, vytahnout vidlice sit'ové $fiary z
zasuvky i odklidit vytlacky z kontejneru (10).

POZOR: Maximalny dovoleny ¢as nepreruSované prace lisu na
ovoce - maximalné 2 minut s nasledujici prestavkou neméné 3
minut.

« Za poutZiti lisu na ovoce vypnete jeho, zjistenim ptepinace (9) v
polohu « 0 », dockejte celkového zastaveni otaceni filtr-struhadla
(4) i vytahnete vidlicku sitové §iiliry z zastreky.
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« Provadite demontaz i Cidténi lis una ovoce za kazdého jeho
pouZiti:
- Vyndat zdvihatko (1) z nastavce (2).
- Zatahnout za bo¢ni drzak (7), odvolejic pfitom viko (3).
- svlette viko (3).
- svle¢te zasobnik na Stavu (5) spolu s filtr-struhadlem (4).
- Ogistit i promyt vSichni pouZivané soucasti bezprostfedné po
skon&eni prace.

UzZitecne rady

- PouZijte jen svéZi ovoce i zeleninu, protoZe oni obsahuji vic
Stavy.

- Pro pripravovani tavy Ize vyuZit rizné zeleniny (mrkev, okurk,
fepu, Spenat, rajského jablitka) nebo ovoce (jablka, vinné hrozny,
ananas).

« Cistit slupku nebo jemné kozku neni nutng, &istit tfeba jen tlustou
slupku (napfiklad, s ananasti nebo fepy).

- P¥i pFipravovani jable&ni Stavy m&jte na paméti, Ze jeji nasyce-
nost zalezi od druht pouzivanych jablek. Vybirejte odrady jablek,
které davaji nejvhodngjsi pro vas vkus Stavu. Odstavovejte plody
spolu se slupkou. Duzinu vykrajovat neni neobchodné.

+ Jabletna &t'ava rychle se stmiva, kapnete do ného nemnoho kiu-
peji citronové Stavy - to je pozastavi proces setméni Stavy.

* Pijte $tavu hned po pfipraveni. P¥i dlouhém skladovani na vzdu-
chu 8t'ava ztraci pribuzni chut'ové kvality i potravinovou hodnotu.

« Pokud $t'ava bude uschovana v chladni¢ce, prelejte jeji v Cistou
lahev s krytem, aby ona ne vsala nepovolany pach vyrobku, chova-
nych v chladnice. Ne je Zadouci uchovavat §tavu v kovove nadrzi,
protoZe ona miiZe ziskat alikvotni p¥ichut’.

« V lisu na ovoce neni vhodné prepracovavat ovoce s vysokym
obsahem 8krobu nebo pektinu, takové jak banany, papaja, avoka-
do, fik, merufika, mahgovnik, Eervena i &erny rybiz. Pro pretvaro-
vani téchto ovoci pouZiva se jiné kuchyriské pristroje.

« Lis na ovoce ne ur&eny pro pretvarovani velmi tvrdych i viaknitych
vyrobk, jak kokos, rebarbora nebo kdoule.

CISTENI LISU NA OVOCE

« Za skonceni prace nebo pred €i§ténim vzdy vypinejte pfistroj i
odpojujte jeho od siti.

- Doporucuje se proplachovat snimatelné soucasti teplu vodou s
neutralnim pracim prostfedkem.

- Otvory filtru-struhadla (4) vhodné proplachovat se zpate¢ni
stranky. Budte opatrny pfi prani filtru-struhadla, struhadlo ma ost-
rou povrch. NepouZivejte pro prani filtru-struhadla my&ku nadobi.
« Motorovy blok lisu na ovoce (8) protirajte vihkou latkou. Nesmi
se ponofovat motorovy blok ve vodu nebo proplachovat jeho pod
proudem vody.

+ Nepouzivejte hrubé hubky, brousici, agresivné &istici prostredky,
a také razpoustedia.

+ Nekteré potraviny, napfiklad mrkev, rajské jablicko nebo fepa,
muZzou obarvit soutasti z umélé hmoty lisu na ovoce. Oddalit stiny
Ize suchou latkou, namo&enou rostlinnym oleji, a poté nutno vyprat
socasti teplou vodou s mékkym pracim prostfedkem i ususit.

USCHOVANI

« Predtim jak uklidit pfistroj na uschovani, presvédcete se, Ze
pristroj odpojeny od elektrickeé siti.

« Splnite pozadavky oddilu CISTKA LISU NA OVOCE.

« Chrante pfistroj v suchem chladnym mésté&, nepfipustném

pro déti.

Objeveni i odstranéni poruch

Porucha

Metody odstraneni

P¥i prvnim zapojeni lisu
na ovoce se objevuje
neprijemna vani

To je normalni jev, jelikoz

je nutna néjaka doba pro
zabru$ovani narozni kartadi v
elektromotoru.

Lis na ovoce ne pracuje

1.Presvédtete se co do
pravidelnosti montovani lisu
na ovoce, presvédcete se,
Ze bo¢ni drZak je v uzaviené
pozice.

2.Presvédcete se co do
existence napéti v sit'ovy za-
suvce, proto zapnéte kazdy
priznivy elektricky spottfebit
do zasuvky.

MnoZstvi §t'avy prudce
zmenSilo

1.Zacpana filtra¢ni sit’

- vypnete lis na ovoce,
vytahnite sitovou vidlici z
zasuvky.

- kdy elektromotor prestane,

zkontrolujte se filtr-struhadlo.

- oGistite a vymyjte filtr-
struhadlo

Behem prace lis na ovoce
silng osciluje.

1.Je moZne nalepovani
vylisk(i na jednou stranu
filtru-struhadla.

- vypnete lis na ovoce, vytah-
nite sitovou vidlici z zasuvky.
- kdy elektromotor pfestane,

zkontrolujte se filtr-struhadlo.

- ocistite a vymyjte filtr-
struhadlo.

2.Pogkozeni filtru-struhadla.
- prohlednout filtr-struhadlo,
pri vyskytu zavad nebo trhlin,
nahradit filtr-struhadlo.

Prace lisu na ovoce do-
provazena silnym hlukem,
citi nepfijemna viing, on
siln& nahfiva se, objevuje se
kour atd.

Bez meskani prerusite vyuZiti
lisu na ovoce, odpojite jeji
od siti i obrat'te se v autori-
zovany servisni stfedisku pro
provedeni prohlidky nebo
oprav.

Technické charakteristiky:

Napéti napajeni: 230-240 v ~ 50 Hz
Nejvy3si spotieba: 760 W

Vyrobce si vyhrazuje prévo zménit charakteristiku pristroji bez
piedchoziho upozornéni.

Zivotnost pristroje - 3 roku

Zaruka

Podrobné zaru&ni podminky poskytne prodejce pfistroje. Pi uplat-
fovani narokd b&hem zaruéni Ihity je tfeba predlozit doklad o
zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida pozadavkim na elek-
tromagnetickou  kompatibilitu, stanovenym
direktivou 89/336/EEC a predpisem 73/23/EEC
Evropské komise o nizkonapétovych pristrojich.

YKPAIHbCKUN

COKOBUXUMAIJIKA

onuc

1. Wrosxa4

2. fopnoBvHa KpULLIKK

3. Kpuka

4. dinbTp-TEpTKA

5 Coko36ipHMK

6. Hocvik ans 3nmBaHHs coky
7. dikcatop

8. MoTopHwiA 6ok

9. Mepemukay pexvmis poboTu
10. KoHTelHep Ans BU4aBoK
11. EMHiCTb ANs coKy

12. Cenapatop

BAXJIUBI 3BAXOA4U BE3MNEKU

MepLu HiX NOYaT KOPUCTYBATUCH €NEKTPONPUNAAOM,

YBaXKHO NpouMTaliTe AaHUI NOCIGHUK 3 ekcnnyaTauii.

- 36epexiTb AaHWUl NOCIBHUK 3 eKcnayaTauii, BUKOPUCTOBYITE
vioro Hagani sik A0BIAKOBWIA MaTepian.

- MakcumansHo Jonyctumuii 4ac 6esnepepsHoi poboTu - He
6inbLue 2 XBUAWH 3 NEPEPBOI0 HE MEHLU HiX 3 XBUANHN.

- BukopuctoByiite AaHuii npunaa, Tinbku 3a MOro NpU3HaYveH-
HSIM, 5IK ONUCAHO B iIHCTPYKLi.

+  Mepw HiX NigknounTV Npunag oo enekTpomepexi, nepe-
KOHaWiTech, IO Hamnpyra, BkasaHa Ha npwnagi, Bianosigae
Hanpysi enekTpoMepexi y Balomy JOMi.

- BukopucTtoByiiTe COKOBUXMMAIKY Ha PIBHii NNOCKINA CTiliKi
MNOBEPXHi.

- MMepep nepLlinm 3acTOCyBaHHAM Npunagy peTesbHO NPOMUii-
Te BCi 3HIMHI geTani,
siki ByAyTb KOHTAKTYBaTV 3 NPOAYKTAMU.

- Byabte o6epexHUMM, KON TPUMAETE B pykax GinbTp-TepTKy,
TepTka Mae rocTpy NOBEPXHIO.

- MepeBipsiTe PinbTP-TEPTKY NEPEA, KOXHUM BUKOPUCTAHHAM
COKOBMXMUMASKW. SKLWO BU BUSIBUTE ByAb-5Ki NOLWKOAKEHHS,
NPUNWHITL KOPUCTYBaTUCh MPUNAAOM i HeraHO 3aMiHiTb
binbTp-TEPTKY.

. BukopucToByiiTe Tinbku Ti AeTani abo Hacaaku, WO BXOASATb
A0 KOMNNEKTY NOCTaBku.

- 3abopoHSAETLCA KOPWUCTYBATUCS MNPUNaaoM 3a MexXxamu
MNPUMILLEHHS.

- Tpumaiite npunag, i MEPexXHUA LUHYP Aani Bif rapsyvx nosep-
XOHb, AKEepen Tenna i rocTpux npeamMeTis.

+  MMepw HiX noyatm KOPUCTYyBaTWUCS NPUNAAOM, MepekoHaw-
Tech, WO BCi AeTani BCTAHOBMEHI NPaBUIIbHO.

. KopucTyBatnucsi COKOBUXMMANKOK MOXHa nule B TOMY
BUNAAKY, SKLWO dikcaTop BCTAHOBAEHWI HA KPULLIL COKOBU-
XKumanku.

+  He ponyckaiiTe NOTpansiHHs B ropAOBUHY KPULLKU CTOPOHHIX
npeameTiB. Buaanite BCi HEICTIBHI YacTUHW, Tak sik TBepAa
wkipka abo WwMaTouku (Hanpuknag, BULLHS, Nepcvk) nepea,
MOYaTKOM MPOLECY BUNYHEHHS COKY.

+  Mig vac po60Th 3a60POHAETLCS NMPOLUTOBXYBATU NPOAYKTU B
FOPAOBUHY KPULLKK NanbLsaMu abo Byab-skvumMmn npeamMeTamu.
3 LiE0 METO0 BUKOPUCTOBYWTE TiNbKW LUTOBXAY.

+  He HaxunsiiTe 06nn44s Haf, ropAOBUHOIO MPY BBIMKHEHOMY
NPUCTPOI, LUMATOYKN OBOYIB/DPYKTIB MOXYTb BUAETITU 3
FOPNOBUHW | HAHECTU TPaBMY KOPUCTYBauy.

. Cokc nka He npi ANs noapibHeHHs m'aca i
3MilLyBaHHS NPOAYKTIB.

- 3abopoHsIETbCS PO36MpaTU COKOBMXMMANKY, SIKLWO BOHA
nigKnio4YeHa [o enekTpoMepexi.

- BinkpuBaiite dikcatop Tinbku nicns BUMUKaHHS npunagy i
MOBHOI 3yNnHKN 06epTaHHs dinbTpa-TepTku.

+  Mpw nosiBi BONOM Ha KOPMyCi NPUCTPOIO BiAKIOYITL AOrO Bif,
Mepexi i MPOTPITb KOPMYC CYXOI0 TKAHWHOIO.

- Oppasy X nicns 3akiHyeHHs PoBOTWM BUMKHITH MPUCTPIR i
BUMITb BUSIKY MEPEXHOTO LUHYPY 3 PO3ETKM.

+  He GepiTbCs 3a BUIKY MEPEXHOTO LLIHYPY MOKPUMMN pyKamu.

- 3abopoHseTbca 3anuwaTtv BBiMKHEHU npunag, 6e3 Harnsay.

- He pos3BonsiiTe [AiTAM BMKOPUCTOBYBATWU MNPUCTPI  AK
irpaLuky.

. OcobnvBux 3axopjs Gesneku cnig AOTPUMYBATUCL B TUX
BMNaaKax, KOAW MNpunag BUKOPWUCTOBYETbCS AiTbMu abo
NoABMY 3 06MEXEHNMU MOXMBOCTSIMU, 260 NOPSIA, 3 HUMU.

- 3abopoHsETLCS 3aHypIOBaTU MOTOPHUIA 610K Y BoAy abo iHLi
PiAvHK, a TakoX NPOMMBATK OrO Mig, CTPyMeHeM Boav. Ans
OYULLIEHHS MOTOPHOrO 610Ky KOPUCTYIMTECH BONOMOIO TKaHWU-
HOIO.

+  He kopwvcTyiTech NpuaagoM npy NOLLIKOAXEHHI MEePexXHOro
WHYpY, BUAKK abo iHWWX AeTanen.

+  He pemMoHTyiiTe NpUCTPIiii camoCTiiHO. Y BUNAAKY MNOLUKOA-
KEHHSi MEPEXHOro LWHYpy abo Afs PeMOHTY MPUCTPOIO
3BEPHITLCS [0 aBTOPU30BAHOrO CEPBICHOMO LIEHTPY.

- 3bepiraiiTe enektponpunag B Cyxomy, NPOXON0AHOMY, HEA0-
CTYNHOMY Ans AiTei micuj.

+  MpucTpii NpuaHaYeHuid Tinbkv ANs AOMALUHBOMO BUKOPW-
CTaHHs1, 3a60POHSETLCS KOMEPLINHE BUKOPUCTAHHS COKOBU-
XKumanku.

MNiaroToeka Ao po6oTn

+  BuiAMITb NpMCTPIi 3 ynakosku.

- Mepepn nepwmm BBIMKHEHHSIM MepekoHanTech, Wo poboya
Hanpyra npunagy Bianosifae Hanpysi enekTpomepexi.

+  PetenbHo npomuiite BCi 3HIMHI AeTani, siki 6yAyTb KOHTaKTy-
BaTV 3 NPOAYKTAMU i NPOCYLLITh iX.

Mpumitka: Byaste o6epexHUMU, KoM TPUMAETE B pykax
bINbTP-TEPTKY, TEPTKA MaE rocTPpy NMOBEPXHIO.

+  Bumwitte oBoui/dpykTH i nopixTe Ha APIGHI LMaTouku, siki 6
Nerko npoxoavnu B ropioBUHY KPULLIKU COKOBUXUMANKN.

+  TMpu BWAYyYeHHi COKY 3 «KICTOYKOBUX» MAOAIB (Hanpuknag,
BWLLHI, nepcukiB i T.n.) 0OOB'A3KOBO BWAANiTh 3 MAOAIB
KICTOMKM.

MpuroTyBaHHs COKY

- TMocTaBTe COKOBUXMUMAIKY Ha PIBHY CYXY i CTiliKy NOBEPXHIO.

. Mepep, 36VpaHHAM NepekoHanTeCh, WO NpUnas BUMKHEHWN i
BiIKNIOYEHWI BiA, MEpeXi.

- BcTaHoBiTb cOK036ipHMK (5) Ha MOTOPHWMIA 60K (8).

- BcTaHoBiTb GinbTp-TEPTKY (4) B COKO3BIPHUK (5).

Mpumitka: - He BukopucToByiite iNbTP-TEPTKY MNpu
BUSIBAIEHHI HA HbOMY AedekTiB.

- BcTaHoBiTb kOHTENHEP ANst BU4aBok (10).

+  MigHimiTe dikcaTop (3) Ta CyMICTiTb MOro 3 Nasamu Ha KpuLLILL
(3).

- MigcTasTe nig HOCKK ANSt 3NMBAHHS COKY (6) eMHicTb (11) aby
iHWY npuaaTHy EMHICTb. [ins BiAOKPEeMNeHHs MniHu BCTaBTe
cenapartop (12) B eMHicTb (11).

. BcTasTe BUIKY MEPEXHOro LWHypa B PO3eTKy.

+  BBiMKHITb COKOBMXMMAanKy, BCTaHOBMBLIM nepemukay (9)
B MONOXEHHS «1/HNU3bKa LUBUAKICTb» aB0 B MOMOXEHHS «2/
BMCOKA LUBUAKICTb».

MpumiTka:

- «1/HN3bKa LWBUAKICTb» - AN BUYABMIOBAHHS COKY 3 M'SKUX
OBOYIB/PPYKTIB (TOMATK, rpywi, NOAYHWULUS, MOMapaHui,
CnVBW, BUHOrpaa, rapbys, unbyns, oripkv i T.n.).

- «2/BUCOKA WWBUAKICTE» - ANS BUYABIOBAHHS COKY 3 TBEPANX
OBOMIB/DPYKTIB (aPTULLIOKK, MOPKBA, sibnyka, nepeLb, Bypsik,
KapTonns, aHaHacu, kabayku, cenepa, LWnuHar, Kpin, umbyns-
nopei i T.n.).

- COKOBMXMMAsKa BBIMKHETbCS finiie B TOMY BUNAAKY, SAKWO
BCi 3HIMHi 4aCTWHW BCTaHOBNEHI NPaBWAbHO i Kpuwka (3)
3adikcoBaHa dikcatopom (7).

- 3aBaHTaxyiTe NPoAyKTY Tiflbkv NPU NPaL0I0HOMY ABUTYHI.

- MMocTynoBo onyckainte nonepeaHbo Mopi3aHi LWMaToukun
NPOAYKTIB B rOPNOBUHY (2) KpuLkun (3) i 3nerka Hatuckante
Ha HUX wToBxayem (1). He HaTuckaiTe 3aHafTO CUMBHO Ha
LUTOBXa4, OCKiflbkW Lie MOXe MPU3BECTU 0 3HUXEHHS SIKOCTi
OTPUMAHOrO COKY i HaBiTb - A0 3YNUHKKM 06epTaHHs dinbTpa-
TepTku (4). Yim nosinbHilwe BiAGyBaeTbcs 06pobka OBOYIB
abo PppykTiB, TMM Ginblue BUXig, COKyY.

- 3abopoHseTbcs onyckatn nanbui abo iHWi npeaMeT! B rop-
NOBUHY (2) kpuLku (3).

- Mg Yac poboTn nepioavyHO nepesipsiiTe ctaH ¢inbTpa-
TepTku (4) Ha HasBHICTbL 3a6PyAHEHHS CiTkn BiNbTPY BUYAB-
Kamu, Ta 3a HeobXiAHICTIO NpomuBanTe GinbTP-TepTKy (4)

- CnipkyiiTe 3a HanoBHEHHSM KOHTeWHepa Ans Buyasok (10).
AKLLO KOHTeHep (10) 3aNOBHUBCS, BUMKHITb COKOBUXMUMAS-
KY, BUAMITb BUSIKY MEPEXHOrO LUHYPY 3 PO3ETKWU | BUAANiTh
BMYaBKM 3 KOHTeHepa (10).

YBATA: MakcvmanbHO npunycTuMuini Yac GesnepepBHOi
POBOTH COKOBUXUMANKN — HE Bilbll 2 XBUANH 3 HACTYMHOO
NEPEPBOI0 HE MEHLL HiX 3 XBUANHW.

. Micns BUKOPUCTaHHS COKOBMXUMASKW BUMKHITb i, BCTAHO-
BMBLUM Nepemukay (9) B NonoxeHHs «0», aouekantechk NOBHOT
3ynuHkM ob6epTaHHa inbTpa-Teptku (4) i BUAMITE BUAKY
MEPEXHOrO LLIHYPY 3 PO3ETKU.

. 3pjiicHIONTe PO3BUPAHHS i YNLLEHHSI COKOBUXUMANKKN Nicns
KOXHOTO ii BUKOPUCTaHHS:

- BuiimiTb LiToBXaY (1) 3 ropnosuHmn (2).

- MoTsarHiTh 3a dikcatop (7), BUBIMBHUBLUM NPU LbOMY KPULLIKY
3).

- 3HiIMiTb KpULLKY (3).

- 3HiMiTb coK036ipHUK (5) pa3om 3 inbTPoM-TepTKoIO (4).

- OuucTiTh i NpomuiiTe BCi BUKOPWUCTOBYBaHi AeTani oppasy

nicns 3akiH4eHHst po6oTH.

KopucHi nopagu

- BukopuctoByiite nuwe cBixi GPyKTU i OBOYI, Tak Ik B HUX
BinbLUNA BMICT COKY.

- [OnAa  npurotyBaHHS COKY MOXHA BWKOPWUCTOBYBaTU
Pi3HOMaHITHI OBOYI (MOPKBY, Oripku, Bypsik, cTebna cenepu
wnuHaty, nomigopw) abo ppyktv (s6nyka, BUHorpag, aHaHa-
CU1, anefnbCuHn).

+ Ounwati Wkipky abo TOHKY LIKIPOYKy Hemae noTpedu, oum-
wiaTtv cnif, Tinbky TOBCTY WKipy (Hanpuknag, 3 aHaHacis abo
Bypsika).

+  Mpu npurotyBaHHi S6NYYHOrO COKY nam'sTaiTte, WO MOro
HaCU4eHICTb 3anexuTb Bif, COpPTy s6NyK, LIO BUKOPUCTO-
BylOTbCSl. Bubupaiite copt sbnyk, sikuii pae HanbinbLy
niAXoAsLMiA ANs BawWoro cMaky cik. ByasnioiTe cik 3 nnoajs
pasom 3 Wwkipkoto. CepueBnHy BUpi3aT He 060B'I3KOBO.

. AGNYYHWIA CiK LWIBWAKO TEMHIE, KamHiTb B HbOro Aekinbka
Kanenab JIMMOHHOMO COKY — Ue NPU3ynuHUTL NpoLec
MNOTEMHIHHS COKY.

+  MuiTe cik Bigpasy nicns Moro npurotysaHHs. Mpu Tpusanomy
36epiraHHi Ha NOBITPI Cik BTpayae CBOi CMakoBi BNACTMBOCTI i
XapyoBY LiHHICTb.

. Skuwo cik 36epiraTMeTbCs B XONOAWIBHWKY, Nepenvinte
0ro B 4MCTY NAsIlLKY 3 KPWLLKOO, Wwob BiH He BBiGpaB
CTOPOHHI 3anaxu NPoAyKTiB, WO 36epiraloTbCs B XONOANb-
HuKy. HebaxaHo 36epiratv cik B MeTanesiii Tapi, Tak sk BiH
MOXe HabyT BiANOBIAHOMO NPUCMaKY.

- B cokoBumxunmManui He pekoMeHayeTbCs nepepobnstv GpykTn
3 BUCOKUM BMICTOM KpOXMasio abo NeKTUHy, Taki sk 6aHaHn,
nanaisi, aBokago, iHXup, abpukoc, MaHro, YepBoHa i YopHa
cMopoauHa. Ans nepepobkn umx GpPyKTiB KOPUCTYHNTECH
iHWKMK KYXOHHUMU nNpunagamun.

- CokoBwxuMasnka He NpuaHadeHa ans nepepobku ayxe TBep-
AUX | BOMOKHWUCTWX MPOAYKTIB, TakuX sIk KOKOC, peBiHb abo
aiiBa.

YULLEHHA COKOBMXXUMAJIKU

. Micna 3aBeplueHHs poboTn abo nepes, YMLLEHHSIM 3aBXAn
BMMWMKaTe Npunag, i BiaknioyanTte Noro Bif, enekTpoMepexi.

. PekoMeHAYETLCA NPOMUBATU 3HIMHI AeTani Tennolo BOAOI0 3
HENTpanbHUM MURHUM 3aCO60M.

- OtBopu @inbTpa-TepTkm (4) 3pyyHiwe npomusBatn 3i
3BOPOTHOI CTOPOHW. ByabTe 06epexHuMy Npu NpoMmMBaHHI
binbTpa-TEPTKM, TEepTKa Mae rocTpy noBepxHio. He Bukopu-
CTOBYITE ANs NPOMUBAHHS GiNbTpa-TEPTKU MOCYAOMUIAHY
MaLLnHy.

+  MoTopHuit 610K COKoBMXMManku (8) npoTuparite BOMOro0
TKaHWHO. 3a60POHSIETLCS 3aHypIOBaTU MOTOPHWI BOK Yy
BoAy abo NpoMmBaTH Oro Nif, CTPYMEHEM BOAM.

- He BukopwucTOBYyiiTE XOPCTKi rybku, abpasvsHi, arpecuBHi
YUCTUNBHI 3aC06W, a TaKOX PO3YNHHUKN.

- [Jeski npoayKkTv, Hanpuknag Mopkea, nomigopu abo 6ypsik,
MOXYTb 3adapbyBaTv NNacTMacosi AeTani COKOBUXUMANKK.
vaanmm nNsMU MOXHa CYXOK TKaHMHOIO, 3MOYEHOI0 B
onii, Nicns 4oro HeOGXiAHO NPOMUTY AeTani TENNoIo0 BOAOIO 3
M'SIKUM MUIHUM 3aCO60M | NPOCYLINTK.

3BEPIFTAHHA

+  Mepuw Hix npubpatn npunag, Ha 36epiraHHs, NnepekoHanTech,
L0 Npunaga, BiaKIloYeHUi Bif, enekTpoMepexi.

. BukoHanTe BUMOTN posainy HYULWEHHSA
COKOBWXMMAJIKW.

- 30bepiraiiTe npunag B CyXomy NPOXONOAHOMY, HEAOCTYMHOMY
AN Aitein micuj.

HecnpasHicTb

MeToau ycyHeHHs

Mpu NnepLuoMy BBIMKHEHHi
COKOBUXMMAKU
3’ABNAETLCSA HENPUEMHUIA
3anax.

Lie HopmarbHe siBuLLE,
OCKiNbkv HEOOXIAHO AeaKnii
4ac AN9 NPUTUPaHHA KyTOBUX
LUiTOK B €NEKTPOABUTYHI.

CokoBvxuMarnka He
npauioe

1.MepeBipTe NpaBUNbLHICTL
361paHHs COKOBUXUMATKM,
nepekoHawTecs, Lwo dikcarop
3HaXOAUTLCA B 3aKPUTOMY
MONOXEHHI.

2.MepeBipTe HasBHICTb
Hanpyru B MEpexHii poseTuj,
A1 UbOro BBIMKHITb Oy ib-KWit
nigxoasLwmii enekTponpunag,

B PO3ETKYy.

KinbkicTb COKy pi3ko
3MeHwunnacs

1.8abunacb dinsTpyBansHa
citka

- BUMKHITb COKOBUXVMASKY,
BUAMITb MEPEXHY BUJIKY 3
po3eTku.

- KOJIM €N1EKTPOMOTOP
3yNUHUTLCS, NepesipTe PinbTp-
TepTKy.

- O4UCTITh | NpOMUIiTE PINbTP-
TepTKy.

Nin yac po6oTn
COKOBUXMMAUIKA CUNILHO
Bibpye.

1.Moxsnu1Be HanunaHHsa
BUYABOK Ha OAHili CTOPOHi
dinbTpa-TepPTKU.

- BUMKHITb COKOBUXVMAKY,
BUIMITb MEPEXHY BUJIKY 3
poseTku.

- KOSV €1EKTPOMOTOP
3yNUHUTLCS, NepesipTe GinbTp-
TepTKy.

- O4UCTITh | NpOMUIATE DINbTP-
TepTKy.

2.MowkoaxkeHHs dinsTpa-
TepTKu.

- ornsiHbTE BINLTP-TEPTKY,
NPV HAsIBHOCT MOLIKOAXEHb
ab0 TPiLUWH, 3aMiHiTb GinbTP-
TepTKy.

Po6oTa cokoBmxMManku
CYNpOBOAXYETLCS
CUbHUM LLYMOM,
BiAYYBaAETLCS HENPUEMHMIA
3anax, BOHa CU/IbHO
HarpiBaeTbCs, 3’ IBASETLCSH

TepMiHOBO NPUNUHITL
BUKOPUCTaHHS
COKOBMXMMASIKN, BiAKMIOYITb
ii Big, Mepexi i 3BepHiTbCs A0
aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOMO
LEHTPY NSl NPOBEAEHHS

oM i T.4. ornsay abo peMOHTY.

TexHiuHi XxapaKTepucTuKu:
Hanpyra xusnents: 230-240 B ~ 50 Ny,
MakcumanbHa CoXuBHa NOTYXHICTb: 760 BT

BupobHuk 3anuiuae 3a cob0I0 rpaBo 3MiHIOBaTV XapakTepUCTUKN
npunagis 6e3 nonepesHLoro MoBiAOMAEHHS.

Tepmin cnyx6u npunaay — 3 poku

FapaHTisi

JoknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpumatu B Aunepa, Lo npo-
naB pany anapatypy. Mpu npep’siBneHHi Byab-akoi npeTteHsii
nNpoTAroM TepMiHy Aji AaHOi rapaHTii BapTo npea’sBuTy Yek abo
KBUTaHLLjlO NPO MOKYMKY.

JaHwii Bupi6 Bignosigae sumoram [0 esnek-
TPOMAarHiTHOI CyMICHOCTI, LLO Mpesa’sBAsoTLCS

c € Avpektusoto 89/336/€EC Paan €spornu ii po3-
nopsiaxeHHsM 73/23 €EC no HU3bKOBOSILTHUX
anaparypax.

BEJIAPYCKI

COKABbBILICKAJIKA

AMICAHHE

LLTypxay

FapnasiHa HakpbIyKi
Hakpbiyka

dinbTp-Tapka
CokasbipanbHik

Hocik ans 3nisy coky
®dikcatap

MatopHbl 6nok
MepaknioyanebHik paxbiMay npawb!
10. KanTaitHep ans aguickay
11. EmicTacup ans coky

12 Cenaparap

©CONOOHON

BAXHbISI MEPbI 3ACLIAPOI

Mep: T yBaxnisa
npaybiTaiile Aaas3eHae KipayHiuTea na akcnayaraupbli.
-3axaBaiue [faa3eHae  KipayHiuTBa na  aKcnayataubli,
BblKapbICTOyBaiiLe siro Yy panei y akacui a
MaTapbisiny.

+MakcimansHa aanywHansHel 4ac GecnepanbiHHaii npausl - He
Gonblu 3a 2 XBiNiHbI 3 NepanbiHKam He MeHe 3 XBiniH.

- BelkapbiCTOYBaviLe Aaa3eHbl NpbiGop TONbKi Na Siro NpbI3HA43HHi,
fIK anicaHa y iIHCTPyKLbIi.

« MepLu 4bIM NaANyYbiLL NPLIGOP Aa aneKTpaceTki, nepakaHaiilecs,
WTO HanpyxaHHe, nakasaHae Ha npeiBopel, aanasspae
HanpyXaHHIO anekTpaceTki y Baluai xaue.

*BbikapbICTOYBaiiLe COKaBbILiCKaNKy Ha poyHai ycToinisain
naBepxHi.

«Mepap nepLbIM BbikapbICTaHHEM MpLIGOPa CTapaHHa Npamsliile
yce 3abIMHbIsS AaTani, sikis 6yAyLb KaHTakTaBalb 3 NpafyKTami.
+Bynsble acuspoxHbIa, Kani TpeiMaeue § pykax (inbTp-Tapky,
Tapka Mae BOCTPYIO NaBepxHIo.

*Mpaesapaiiue @inbTp-Tapky nepaj KOXHbIM BblKapbiCTaHHEM
cokaBbluickanki. Kani Bbl BbisiBiLe sKif-HeOya3b NaluKomKaHHi,
CnbIHiLe KapbICTaHHe npbiGopaM i HeaaknagHa 3amsHiue GinbtTp-
Tapky.

+ BblkapbICTOYBaWiLLe TONbKI Thist A3TaNi Lj Hacaaki, sikist yBaxoassb
Yy KamnnekT nacrayki.

+3abapaHsieLilia BbikapbICTOYBaLb NPLIGOP Na-3a NamsLLIKAHHSMI.
- TpbiMaiiue npbiGop i ceTkaBbl LIHYP yAaneublHi ap rapadbix
naBepxHAY, KPbIHiL, UANia i BOCTPLIX NpagmMeTay.

+Mepw 4biM Mavaus kapbicTauua npbiGopam, nepakaHaiiuecs,
wTo yce aaTani ycransasaHbl NpasisbHa.

+KapbicTauua cokasblLickankain MoXHa TOnbki ¥ TbiM BbiNaaky,
Kani dikcatap yctansiBaHbl Ha HaKpblYKy COKaBbILiCKasKi.

*He panywdaiiue TpanneHHs ¥ rapnasiHy Hakpblyki CTapOHHiX
npaameTay. Bolpaniue yce HesaoMbla HacTki, Takis sk uBépaas
nyniHa ui KocTauki (Hanpbiknag, BilLHA, Nepcik) nepag, nayarkam
npauacy BbILICKAHHS COKY.

+Mapyac npausl 3a6apaHseLua npanixealb NpaaykTbl § rapnasiHy
HaKpbIyKi nanbuami Ui akimi-HebyA3b npagMeTami. [ns ratain MaTbl
KapbICTaNLEcs TONbKi LITYPXauyoMm.

*He nHaxinsiiue TBap Hap rapnasiHaii Npbl ykouaHaii npoinaase,
KaBanayki rapoAHiHbl/cafaBiHbl MOryLb BbinsLEUb 3 rapnasiHbl i
HaHecLi TpayMy KapbicTady.

+KapbicTauua cokasbilickankaii MOXHa TONbKi Npbl YeTanasaHbiM
KaHTaHepbl Ans aauickay.

+Cokasblljickanka He npbi3HayaHa Ans ApabHeHHs wmsca i
3MmeLluBaHHi NpaaykTay.

- 3abapaHseuua pasbipaub CoKaBbILiCKanky, Kani sHa nagydaHa
[ anekTpaceTki.

+AnkpbiBaiilie dikcatap TONbKi Macns BbIKMIOYSHHS NpbiGopa i
rnoyHara CribIHEHHS KPY43aHHS dinbTpa-Tapki.

*Mpbl 3’AYNeHHi BiNbraui Ha kopnyce npbiiaabl aaknioYbIiLe se an
ceTKi i npauspbiLLe KOPryc CyXoW TKaHiHaii.

+Anpasy X nacns 3akaH43HHs Mpaubl BbIKNOYLILE Npbinagy i
BbIMiLle BifIKy CeTKaBara LHypa 3 pa3eTki.

+He GapbiLiecs 3a Binky ceTkasara LHypa MOKPbIMi pykami.
+3abapaHsieLua nakigaub yknioyaHsl npbiGop 6e3 Harnsay.

*He pasBansiiue n3eusiMm BbikapbiCTOYBaLUb Mpbinagy ¥ Akacuj
uauki.

+AcabniBbix Mep 3acuspori BapTa npbITpbIMAIBaLLA Y ThbiX
BbINaakax, kani npbIGop BbIKapbICTOYBaeuua A3eLbMi L NoA3bMi
3 abmMexaBaHbIMi MarysiMacLsmi, abo nodau 3 imi.
+3abapaHsieua anyckaub MaTOpHbl GNOK y Bafdy Ui iHLWbIS
BafIKacCLl, a Takcama npambiBalls Aro naj CTpyMHeM Bafbl. [ns
aybICTKi MaTopHara 610Ka KapbICTaNLEcs BinbroTHa TKaHiHam.
*He «kapsbicTaiiecs npbi6opam npbl NALKOAXaHHI ceTkasara
LWHYPA, BiNKi L iHLWbIX AaTansy.

+He pamaHTyiiLe npbinagy caMactorHa. Y Bbinaaky nawkoaXaHHs
ceTkaBara LiHypa Ui AN PaMOHTY npbinaasl 3sspHiuecs ¥
ayTapbi3aBaHbl COPBICHbI LIGHTP.

-3axoyBaeue anekTpanpbibop |y CyxiM, npaxnagHbim,
HeAacTyNHbIM N5 A3AUeil MecLibl.

+Mpeinaga npei3HadaHa ToONbKi AN XaTHsra BbIKAPLICTAHHS,
3abapaHsieua KaMepLbliHae BblKapbiCTAHHE COKaBbIL{iCKanKi.

MappbixToyka Aa npaub!

* BoimiLe npbinagy 3 ynakoyki.

+Mepap NepLbIM YKNIOYSHHEM NepakaHaiiLecs, WTo npauoyHae
HanpyxaHHe npbi6opa aanassaae HanpyxXaHHIO aneKTpaceTki.
-CrapaHHa npambliiue yce 34bIMHbIA A3Tani, skis 6Gyayub
KaHTakTaBalb 3 npagykTami, i npacyLubiLe ix.

3ayBara: byaablie acUspOXHbIsi, kani TpbIMaeLe y pykax oinstp-
Tapky, Tapka Mae BOCTPYIO NaBepxHIo.

*BbIMbliiLle rapopHiHy/cajaBiHa i napaxue Ha kaBanauki, sikis 6
nérka npaxoA3ini y rapnasiHy HakpbIyki COKaBblILLiCKasKi.

. Mpbl BbILiCKaHHI COKY 3 “KOCTa4kaBbix” nnagoy
(Hanpbiknag, BilHi, nepcikay i r.A4.) abaBa3koBa BblaaniLe 3 NNagoy
KOCTauKi.

MappbixToyka coky

+MacTayue cokaBsbilickasKy Ha POYHYIO Cyxylo i YcToinisyto
NaBepxHIo.

-Mepan 36Gopkaii nepakaHamuecs, WTO NpbIGOP BbIKAOYAHBI |
aaKnio4aHbl aa ceTki.

«Yctanioiue cokasbipanbHik (5) Ha MaTopHbl 610K (8).
«Yctanioiue inbTp-Tapky (4) y cokasbipanbHik (5).

3ayBara: - He BblkapbicTOyBaiiLe inbTp-TapKy Npbl BbiIYNEHH]
MeXaHi4HbIX NaLIKOMKAHHSY.

« Ycranioiile kaHTaiHep Ans apuickay (10).

«YcTanioiiue Hakpbiyky (3) Ha cokasbipanbHik (5).

*MpeuinagbiMiue dikcatap (7) i cymecujue Aro 3 nasami Ha
Hakpbiyubl (3).

-MapcTtayue nap Hocik Ans 3niBy coky (6) émictacup (11) wi
iHWYI0 NaabixodHylo émictacub. [ns annssneHHs nexbl ycrayue
cenaparap (12) y émicracup (11).

+Ycrayue Binky ceTkasara LUHypa y paseTky.

+YKMIOYbILE COKaBbILCKANKY, yCTansBaywbl nepaknoyansHik (9)
y cTaHoBilba “1/Hi3kas xyTkacup” Ui § CTaHoOBil4a “2/BbiCOKas
XyTKacub”.

3ayeara:

- “1/Hi3kaa xyTkacub” - Ans afuicky CoKy 3 MSKKai rapogHiHbl/
cafaBiHbl (Tamarbl, rpyLUbl, KNyGHiLbl, anenbCiHbl, CNiBbl, BiHarpag,
rap6y3, ubibyns, arypkii r.a.).

- “2/BbICOKas XyTKacupb” - A5 aAuicKy COKy 3 UBEpAA rapoaHiHbl/
capaBiHbl (apTbILWOKi, MOPKBa, A0nbIKi, nepau, Gypak, Gynbba,
aHaHacsbl, kabayki, Cenba3apaii, LWNiHAT, yKPon, NyK-napa i r.4.).
- COKaBblLiCckanka ykmoybilua TONbKi y ThiM BbiNagky, kani
yce 3ObIMHbIA YacTKi ycTansiBaHbl NpasinbHa i Hakpbiyka (3)
3adikcaBaHa dikcartapam (7).

« 3arpysxaiiLe npaayKTbl TONbKi NPbI NPaLlyloybiM PyXasiky.
+MacTynosa anyckaiille nansapagHe napa3aHbls Kasanauki
rapofHiHbl Ui cajaBiHbl y rapnasiHy (2) Hakpbiyki (3) i 3nérky
Haujckaiiue Ha ix wrypxadom (1). He Hauickaiile 3aHaaTa MouHa
Ha WTypxad, NakonbKi raTa Moxa MpbIBECUi Aa 3HXKOHHA fKacui
aTpbiMaHara COKy i HaBaT - [a CMbIHEHHSI KPY4dHHS dinsTpa-
Tapki (4). YbiM NaBonbHe aadbiBaeuLa anpauoyka rapoaHiHb! Ui
capaagiHbl, TbiM GONbLLbI BbIXa/, COKY.

-3abapaHseuua anyckaub nanblbl Ui iHWbLIA NpagMeTbl
rapnasiHy (2) Hakpbiyki (3).

*Mapgyac npaupbl nNepbifgabivHa Npasspaiiue crtaH @inkTpa-Tapki
(4) Ha npagmeT 3acMmeuyBaHHsi ceTki PinbTpa aguickami i npbl
HeabxoaHacLi NpambiBaiiLe GinbTp-Tapky (4).

+CaublLie 3a HanmayHeHHeM kaHTaiiHepa ansa apuickay (10). Kani
KaHTalHep (10) 3anoyHiyca, BbIK/IOYbILE COKaBbILICKANKY, BbIMiLE
BiNIKy CeTkaBara LUHypa 3 pa3eTki i Bbiganiue ajuicki 3 kKaHTanHepa
(10).

YBATA: MakciManbHa JanyludanbHbl 4ac 6ecnepanbiHHai npatb
CcOKaBbILlicKaKi - He 60/1bLu 3@ 2 XBiliHbl 3 HACTYMHbBIM NepanbiHkam
He MeHeli 3 XBiniH.

«Macns BLIKAPLICTAHHA COKaBbILiCKanKi  BbIKNOYbILE  se,
ycTanseayLwbl nepaknoyansHik (9) y craHosiwya “0”, aavakanuecs
noyHara CrblHeHHs KPy43HHs dinbTpa-Tapki (4) i Bbimile Binky
ceTkasara LwHypa 3 pa3eTki.

+Pabile pasbopky i YbICTKy COKaBblLicKanki nacns koxHara sie
BbIKaPbICTaHHA:

- BbimiLe wiTypxad (1) 3 rapnasibl (2).

- MausrHiue 3a dikcatap (7), BbI3Baniywbl Mpbl rAThIM
HakpbIyKy(3).

- 3HiMiLe HakpbIYKy (3).

- 3Himile coka3sbipanbHik (5) pa3am 3 dinbTpam-Tapkai (4).

- AybiCLiLie i NpambliiLe Yce BblkapbiCTOYBaeMbls A3Tani agpasy
nacns 3aKaH43HH: NpaLibl.

KapbicHbis napagb!

- BbikapbicToyBaiiLe Tonbki CBEXYIO cafasiHy i rapoaHiHa, 60 y ix
yTpbIMOyBaeLa 60MbLL COKY.

-Ana nagpbIXTOYKi COKY MOXHA BblKapbiCTOYBaLlb PO3HYIO
rapofHiHy (MopkBa, arypki, 6ypak, cusi6no cenbasapalo, WniHar,
namigopsl) Ui caaasiHy (6nbIki, BiHarpag, aHaHach!).

=YbiCUiUb TOHKYIO CKypy HsiMa HeabxopHacui, ubiCLilb BapTa
TONbKi TOYCTYIO NyniHy (HanpbIknag, 3 aHaHacay uj 6ypakoy).
-Mpbl nagpbIxToyusl s6abl4HAra COKy namsTaiue, WTo Sro
Hacbkl4aHaCLb 3aNeXblLb af, raTyHKY BbIKapbiCTOYBaeMbIX S6bIkay.
BebiGipaiiue ratyHak sénbikay, siki Aae Hanbonein naasIxoassysl Ans
Ballara rycTy CoK. Belujickarile cok 3 nnafoy pasam ca CKypka.
CapuasiHy Bblpa3salb He aGaBsi3koBa.

= S6NbIYHBI COK XyTKa USIMHee, KanHile y Aro Hekanbki kponesb
NiMOHHAara - rata NpbinbiHiLe NPaLAC NaUSMHEHHS COKY.

-Miue cok agpasdy nacna siro NagpbIxToyki. Mpbl NpausribimM
3axoyBaHHi Ha MaBeTpbl COK rybnsie cBae cCMakasblsl sikacuj i
XapyoBYIO KaLLTOYHACLb.

-Kani cok 6yase saxoysauua y xanaagsinbHiky, nepaniue siro y
YbICTyl0 ByTanbky 3 BHakpblykai, kab €H He yBabpay CTapoHHis
naxi npaaykTay, sikis 3axoysatouua y xanaasinbHiky. He naxapana
3axoyBaub COK y MeTaniyHait émictacui, 60 €H Moxa Habbllb
aanaBefHbl CMak.

-Y cokaBbllickanusl He pakamenayeuua nepanpauoysatb
cajasiHy 3 BbICOKIM YTPbIMaHHEM Kpyxmany Ui nekuiHy,
Takis sk GaHaHbl, nanas, aBakaja, iHXblp, abpbIKOChI, MaHra,
YbIPBOHAs | YopHas napayka. [Jns nepanpauoyki ratai cagasiHbl
KapbICTaLLEeCs iHLWbLIMI KYXOHHbIMI NpbIGopami.

-CokaBbllickanka He npbi3HaYaHa Ans nepanpauoyki BenbMmi
uBEpAbIX | BanakHICTbIX NpagykTay, Takix sk Kakoc, paBeHb L
aiiga.

YbICTKA COKABbILICKANKI

-Macns 3akaH4yaHHS npausl Ui nepaj uYbiCTkain 3aycénbl
BbIKSIlOYaLEe NpLIBOP | aakioyanLe sro aa anekTpaceTki.

- PakameHnayeuua npambliBaub 34bIMHbIS A3Tani LEnnai Bafon 3
HENTPaNbHbIM MbIHBIM CPOAKAM.

- AATyniHbl dinbTpa-Tapki (4) 3pyyHeli NnpambiBaL ca 3BapoTHara
6oKy. BblkoHBaiLEe acuspoxHacub Npbl NpamMblBaHHi dinbTpa-
Tapki, Tapka Mae BOCTPYlO nNaBepxHio. He BbikapbiCToyBaiue ans
npamMbiBaHHA dinbTpa-Tapki NOCyAaMbIiHYIO MaLLbIHy.

-MatopHbl 650K cokaBbilickanki (8) npauipaiue BinbroTHan
TKaHiHan. 3abapaHsieyua anyckaub MaTtopHel 610K y Bagy Ui
npambiBaub Aro naj, CTpyMmHem Baabl.

-He BbikapbicTOyBaiLe LUBEPAbIS ryoki, abpasiyHbls, arpaciyHbis
YbICLSYbIS CPOJAKI, @ Takcama pacTBapasbHiki.

-Hekatopbisi NpaaykThl, HanpbIkag MopkBea, namifopsl Ui Gypak,
Moryub adapbaBaup nnacTMacasbls A3Tani CoKaBbiLjicKaskKi.
Bblganiub nAsiMbl MOXHa CyXOW TKaHiHai, 3mouyaHait y anei,
nacns Yaro HeabxoaHa npambilb A3Tani Luénnan Bagon 3 MsKKiM
MbIHBIM CPOAKaM i NpacyLublb.

3AXOYBAHHE

-Mepas ToiMm sk npeiGpaub nNpeIGOp Ha 3axoyBaHHe,
nepakaHanuecs, Wro NpLIGop aaknio4aHsl af anekTpaceTki.

- BbikaHaiiue natpabaBaHHi pasaseny YbICTKA
COKABBILLICKAJIKI.

- BaxoyBaiLe npblibop y CyxiM NpaxnafHbiM MeCLbl, HEAACTYMHLIM
NS A3auen.

Bbisy i o
Y 1 y

HscnpayHacup MeTaap! nikeigaubli

Mpbl NEPLbLIM YKITIO43HHi
cokaBblLjcKaki 3’aynseuua
HEMPbIEMHbI Nax

[aTa 3BbI4AliHAs 3'1Ba,
nakonbki HeabxoaHa
HeKaTtopbl 4ac Ans NpbILpKi
BYrasibHbIX LIYOTAK Yy
anekTpamaropsil.

CokasblLickanka He npatye

1.Mpaeepue npasinbHacLb
360pKi COoKaBbILLiCKasnki,
nepakaHaiLecs, LUTo
dikcarap 3Haxoaziuua y
3ayblHEHbIM CTAHOBILLYbI.
2.MpasepLe HasyHacub
HanpyxaHHs ¥

ceTkaBai pa3eTubl,

ansa ratara VKJ'IIO"H:ILLe
NGl naabixoa3sys!
anekTpanpbiGop y paseTky.

Konbkacub coky paska
nameHLubinacs

1.3a6inacs ¢inbTpyoyas
ceTka

- BBIK/IOYbILE
COKaBBbILiCKanKy, BbIMiLle
CeTKaBylo BiIKy paseTki.

- Kani anektpamarop
cnbiHiyua, npasepue inbTp-
Tapky.

- aybIcLjLe i npambliiue
dinbTp-Tapky.

Mapyac npaus!
CcokaBblLjicKasKa BefnbMi
BiGpLIpye.

1.Marybima HaninaHHe
afuickay Ha aaHbIM 6OKy
GinbTpa-Tapki.

- BbIKJIOYbILE
CoKaBblLicKasky, BbIMiLle
CeTKaBylo BifIKy paseTki.

- Kani anekTpamarop
cnblHiLua, npasepLe GinbTp-
TapKy.

- aybicLiue i npambliile
binbTp-Tapky.
2.MawkoaxarHe dinbTpa-
Tapki.

- arnepgiue ¢inbTp-

Tapky, Npbl HasgyHacui
NaLKOAKaHHAY Lii pacKosiH,
3amsHiLe GinbTp-Tapky.

Mpaua cokassblLjickanki
cynpasagxaeLua MOLHbIM
wymam, aguysaeuua
HenpbleMHbl Nax, siHa MouHa
HarpaBaeuua, 3'aynseuua
AbIM i 4.

HeapknagHa cribiHiue
BblkapbICTaHHE
COKaBblLjCcKasKi, aaKnoybiLe
sie af, ceTKi i 3BsipHiLecs ¥
ayTapbl3aBaHbl COPBICHbI
USHTP ANS NpaBsA3eHHs
arnaay Ui paMmoHTy.

TaXHi4HbIA XapaKTapbICThIKi:
HanpyxaHHe cinkaBaHHs: 230-240 B ~ 50 Iy,
MakcimanbHasi cnaxbiBaHas MaryTHacub: 760 BT

BeiTBOpua nakigae 3a caboii npaBa 3MsiHSILb XapaKTapbiCTbIKi
npsibopay 6e3 nanspaaHsra naBeaamaeHHs.

Tapmix cnyx6bi npbiGopa - 3 ragsl

FapaHTbis

Mappabsi3Hae anicaHHe yMOY rapaHTbliiHara abcnyroysaHHs MOryT
OblLb aTpbiMaHbl y Taro Asinepa, y sikora Gbina HabbiTa TaxHika.
Mpbl 3Bapoue 3a rapaHTbiiHbIM abcnyroyBaHHem abaBsidkoBa
nasiHHa BbILb Npaa’syneHa Kynyas anb6o keiTaHUbls ab annaue.

Aan BbIpab aar natpat

EMC, sikisi Bblka3aHb! ¥ AblpakTeie EC 89/336/
EEC, i nanaxaHHsIM 3aKoHa ab rnpbITpbiMIIiBaHHI
HanpyxaHHsi (73/23 EC)

Y3BEK

SHARBAT CHIQARGICH

TA'RIFI

Itarish moslamasi

Qopqog'ining og'zi

Sharbat chiqargichning qopqog'i
Filtrovchi girg’ich

Sharbatni yig'ish uchun idish
Sharbatni quyish uchun jo'mrak
Lo’kidonlar

Motorli blok

Ishlash tezligini o’zgartirish dastagi
10. Meva qoldiglari uchun konteyner
11. Sharbat uchun idish

12. Separator

©RNDN AN

MUHIM EHTIYOT CHORALARI

Elektr bobd. y ishni boshlashd: avval ushbu
foydalanish go’llanmasini digqat bilan o’qib chiqing.

« Ushbu foydalanish qo’llanmasini saqlab qoling, uni keyinchalik
ma’lumot uchun material sifatida saglab qo’ying.

« Sharbat chigargichning maksimal yo'l go'yiladigan uzluksiz ishlash
vagqti — ko’pi bilan 2 dagiga, undan keyin kamida 3 daqiqalik tanaffus
bo’lishi lozim.

« Ushbu asbobdan fagat uinng magsadiga muvofiq, yo'rignomada
ta’riflangani kabi foydalanish lozim.

« Asbobni elektr tarmog’'iga ulashdan avval asbobda ko'rsatilgan
kuchlanish uyingizdagi elektr tarmog’ining kuchlanishiga mos
kelishiga ishonch hosil giling.

« Sharbat chigargichdan bargaror yassi tekis yuzada foydalaning.
 Asbobdan birinchi foydalanishdan avval ozig-ovgat mahsulotlariga
tegishi mumkin bo’lgan barcha yechib olinadigan detallarni yaxshilab
yuvib chiging.

« Filtrlovchi girg’ichni go’lingizda ushlaganda ehtiyot bo’ling, chunki
qgirg’ichning o’tkir kesuvchi tig'lari mavjud.

« Sharbat chigargichning har bir ishlatilishidan avval uning filtrlovchi
qgirg’ichini tekshiring. Agar Siz unda yoriglarni yoki biror-bir boshga
shikastlanishlarni aniglasangiz, buyumdan foydalanishni darhol
to’xtating va uning filtrlovchi girg'ichini darhol almashtiring

« Fagat yetkazib berish majmuasiga kiradigan detallardan yoki
uchliklardan foydalaning.

 Asbobdan xonalardan tashqarida foydalanish taqiglanadi.

« Asbobni va tarmoq simini issiq yuzalardan, issiglik manbalaridan
va o'tkir jismlardan uzoqda saglang.

» Buyumdan foydalanishni boshlashdan avval uning barcha detallari
to’g’ri o’'rnatilganligiga ishonch hosil giling.

« Sharbat chigargichdan fagat ikkala lo’kidon yopgichlari yopiq
bo’lgandagina foydalanish mumkin bo’ladi.

* Qopgognnig og'ziga begona narsalarning tushib qoishiga yo'l
quymang. Sharbat chigarish jarayoni boshlanishidan avval barcha
yeyilmaydigan gismlarini olib tashlang, shu qatorda mevalarning
qattiq po’stlog’ini yoki danaklarini (masalan, olcha, shaftoli) olib
tashlang.

* Buyumning ishlashi davomida mahsulotlarni mahsulot solish
og'ziga barmoglar bilan yoki biror-bir buyumlar yordamida tigish
taqiqglanadi, fagat itarish moslamasidan foydalaning.

« Asbob yogilganda qopgogning og'zi ustiga yuzingizni yaqin
keltirmang, aks holda mevalar/sabzavotlar bo’laklari qopgogning
og'zidan uchib chigishi va foydalanuvchiga shikast yetkazishi
mumkin.

« Sharbat chigargichdan fagat meva qoldiglari uchun konteyner
o'rnatilgandagina foydalanish mumkin bo’ladi.

« Sharbat chiqargich go’shtni maydalash va mahsulotlarni
aralashtirish uchun mo’ljallanmagan.

« Sharbat chigargich elektr tarmog’iga ulangan bo’lsa, uni ochib
gismlarga ajratish tagiqlanadi.

« Lo’kidon yopgichlarini fagat buyumning o’chirilganligidan va
filtrlovchi qgirg’ichning aylanishi to’liq to’xtaganidan keyin ochilishi
mumkin.

« Asbobning korpusida namlik paydo bo’lgan holda uni elektr
tarmog'idan o’chiring va korpusning ustini qurug mato bilan arting.

« Ish tugaganidan keyin darhol, tozalashdan avval asbobni o’chiring
va tarmoq simining vilkasini rozetkadan olib tashlang.

« Tarmogq simining vilkasini nam qo’lingiz bilan ushlamang.

« Yoqgilgan asbobni garovsiz tashlab ketish taqgiqlanadi.

« Bolalarga asbobni o'yinchoq sifatida foydalanishga ruxsat
bermang.

« Asbobdan bolalar yoki imkoniyatlari cheklangan kishilar
foydalanganda yoki ularning yonida foydalanish paytida alohida
ehtiyot choralariga amal qilish lozim.

 Motorli blokni suvga yoki boshqa suyugqliklarga botirish, shuningdek
uni suv ogimi ostida yuvish tagiglanadi. Motorli blokni tozalash
uchun nam matodan foydalaning.

« Tarmoq simi, vilkasi yoki boshga detallar shikastlangan holda
asbobdan foydalanmang.

* Moslamani mustaqil ravishda ta’'mirlamang. Tarmoq simi
shikastlangan holda yoki asbobni ta’'mirlash uchun ro’yxatdan o’tgan
servis markaziga murojaat qiling.

« Elektr asbobini quruq, salqgin, bolalar yeta olmaydigan joyda
saglang.

* Moslama fagat uyda foydalanish uchun mo’ljallangan, sharbat
chigargichdan tijorat magsadida foydalanish tagiglanadi.

Ishga tayyorlash

« Asbobni o’rami ichidan chiqgarib oling.

« Birinchi marta yoqishdan avval asbobning ish kuchlanishi eletr
tarmogning kuchlanishiga muvofiq ekanligiga ishonch hosil qiling.

« Asbobdan birinchi marta foydalanishdan avval ozig-ovgat
mahsulotlariga tegishi mumkin bo’lgan barcha yechib olinadigan
detallarni yaxshilab yuvib chiging va ularni quriting.

Eslatma: Filtrlovchi girg’ichni qo’lingizda ushlaganda ehtiyot bo'ling,
qirg’ichning o'tkir tig'lari va sirti mavjud.

« Sabzavotlarni/mevalarni yaxshilab yuving va zarur bo’lgan holda
mahsulotlarni solish og'ziga oson kiradigan mayda bo’laklarga
to’g’rang.

« «Danakli» mevalardan (masalan, olcha, shaftoli) sharbat olinganda
albatta ulardan avval danakchalarni olib tashlang.

Sharbatni tayyorlash

« Sharbat chigargichni tekis quruq yuzaning ustiga qo’ying.

« Asbobni yig'ishdan avval uning o’chirilganligi va elektr tarmog’idan
uzilganligiga ishonch hosi qiling.

* Meva sharbati uchun konteynerni (5) motorli blok (8) ustiga
o'rnating.

« Filtrlovchi girg’ichni (4) meva sharbati uchun konteynerga (5)
o'rnating.

Eslatma: - Filtrlovchi girg'ichning biror-bir shikastlari aniglanganda
undan foydalanmang.

* Meva qoldiglari uchun konteynerni (10) o’rnating.

* Qopqogni (3) meva sharbati uchun konteynerning ustiga (5)
o'rnating.

« Lokidonlarni (7) ko'taring, lo’kidonlarning ustki qismlarini
qgopgog'idagi (3) chigib turgan do’nglarga to’g'rilang.

« Sharbatni quyish uchun jo'mrakning (6) ostiga sharbat idishini (11)
yoki boshqga to’g'ri keladigan idishni qo’ying. Ko’pigini ajratish uchun
separatorni (12) sharbat idishiga (11) kiriting.

« Tarmogq simining vilkasini rozetkaga kiriting.

« Sharbat chiqargichni yoqing, ishlash tezligini o’zgartirish dastagini
(9) «1/past aylanish tezligi» holatiga yoki «2/yuqori aylanish tezligi»
holatiga o’rnating.

Eslatma:

- «1/past aylanish tezligi» yumshoq mevalardan/sabzavotlardan
sharbatni chigarish uchun (pomidorlar, nok, qulupnay, apelsinlar,
olxo’ri, uzum, qovoq, piyoz, bodring va hokazo).

- «2lyuqori aylanish tezligi» gattiq mevalardan/sabzavotlardan
sharbatni chiqarish uchun (artishoklar, sabzi, olmalar, galampir,
lavlagi, kartoshka, ananaslar, govoqchalar, selderey, ismaloq, shivit,
ogbosh piyoz va hokazo).

- sharbat chiqargich fagat uning barcha yechib olinadigan gismlari
to’g’ri o’rnatilgan vaqopqog'i (3) lo’kidonlari (7) mustahkamlangan
holdagina yogiladi.

« Fagat sharbat chigargich yogilganidan keyingina mahsulotlarni
uning ichiga soling.

« Dastavval bo'laklarga to'g'rab tayyorlangan mahsulotlarni
qopgogning (3) og'ziga (2) asta-sekin soling va ularni itarish
moslamasi (1) bilan ozgina bosing. ltarish moslamasini qattiq
bosmang, chunki bu olingan sharbatning sifati pasayishiga va
hatto filtrlovchi girg’ichning (4) aylanishi to’xtab qolishiga olib kelishi
mumkin. Mevalar va sabzavotlarga ishlov bersh ganchalik sekin
amalga oshirilsa, sharbat shunchalik ko’proq chigadi.

« Barmoglarni yoki boshga buyumlarni qopgogning (3) og'ziga (2)
tigish taqiglanadi.

« Ishlash paytida filtrlovchi girg’ichning (4) holatini filtrlovchi to’rning
meva qoldiglari bilan tigilib qolishi yuzasidan vagt-vagti bilan
tekshirib turing, va zarur bo’lganda filtrlovchi girg’ichni (5) yuving.

* Meva qoldiglari uchun konteynerning (10) to’lib golmasligini
nazorat gilib turing, agar konteyner (10) to'lib qolgan bo’lsa, sharbat
chigargichni o’chiring, tarmoq simining vilkasini rozetkadan chiqarib
oling, va konteynerdan (10) meva qoldiglarini olib tashlang.

DIQQAT:  Sharbat chiqargichning maksimal yo'l qo'yiladigan
uzluksiz ishlash vaqti — ko’pi bilan 2 dagiga, undan keyin kamida 3
daqiqalik tanaffus bo’lishi lozim.

« Sharbatni chigargichdan foydalanganingizdan keyin ishlash
rejimlarini o’zgartirish dastagini (9) «0» holatiga o’rnating, filtrovchi
qgirg’ichning (4) to’liq to’xtashini kutib turing va tarmoq simining
vilkasini rozetkadan chiqarib oling.

« Sharbat chigargichdan har gal foydalanishdan keyin uni gismlarga
ajratish va tozalashni amalga oshiring:
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- Mahsulotlarni itarish moslamasini (1) gopgoq og'zidan (2) chigarib
oling

- Lo’kidonlarni torting (7), bunda qopqog'i bo’shatiladi (3).

- Ustki qopqog'ini yechib oling (3).

- Filtrovchi girg’ichni (4) chiqarib oling.

- Meva sharbati uchun idishni (5) filtrlovchi qirg’ich (4) bilan
birgalikda yechib oling.

- Ish tugaganidan keyin darhol barcha ishlatiladigan detallarni yechib
oling va yuvib tashlang.

Foydali maslahatlar

« Fagat yangi meva va sabzavotlardan foydalaning, chunki ularda
ko’proq sharbat bo'ladi.

« Sharbatni tayyorlash uchun turli sabzavotlardan (sabzi, bodring,
lavlagi, selderey poyalari, ismalog, pomidor) yoki mevalardan
(olma, uzum, ananas, apelsinlar) foydalanish mumkin.

« Po’stlog’ini yoki ingichka po’stini tozalash shart emas, mevalardan
faqat qalin po’stini tozalash kerak bo’ladi (masalan, ananas yoki
xom lavlagidan).

« Olma sharbatini tayyorlashda uning to'yinganligi va ta’mi
ishlatilayotgan olmalarning turiga bog’liq ekanligini unutmang. Sizga
eng a'lo mos keladigan sharbat beruvchi olma navini tanlang.
Mevalarning sharbatini po’stlog'i bilan siqib oling. Mevaning o’rtasini
tozalash shart emas.

« Olma sharbati o'ta tez qorayadi, unga bir nechta tomchi limon
sharbatini tomizing, bu sharbatning qorayish jarayonini to'xtatib
qo'yadi.

« Sharbatni uning tayyorlanganidan keyin darhol iching. Havoda
uzoq saglaganda sharbat o'zining ta’mi sifatini va ozuga giymatini
yo'qotadi.

« Agar sharbat sovutgichda saqglanadigan bo’lsa, u sovutgichda
saglanayotgan boshga ozig-ovgatlarning begona hidini o'ziga
singdirmasligi uchun uning idishini qopqoq bilan yoping yoki uni
qopqogli toza butilkaga quyib oling. Sharbatni metall idishda
saglash mumkin emas, chunki u shunday yoqimsiz ta’'miga ega
bo’lishi mumkin.

« Sharbat chigargichda tarkibida kraxmal yoki pektin ko’p bo’lgan
mevalarni, masalan, banan, papayya, avokado, anijir, o'riklar,
mango, gizil qoraqat va goragatlarning sharbatini chiqarish tavsiya
etilmaydi. Bunday mevalarning sharbatini olish uchun boshga
oshxona asboblaridan foydalaning.

« Sharbat chigargich juda gattiq va ko’p tolali mahsulotlarni,
masalan, kokos, ravoch yoki behi kabilarning sharbatini olish uchun
mo’ljallanmagan.

SHARBAT CHIQARGICHNI TOZALASH

« Ishlash tugaganidan keyin yoki tozalashdan avval doimo asbobni
o’chiring va uni elektr tarmog’idan olib qo’ying.

« Yechib olinadigan detallarni neytral yuvish vositasi qo’shilgan iliq
suv bilan yuvish tavsiya etiladi.

« Filtrlovchi girg'ichning (4) teshiklarini orqa tomonidan yuvish
qulayroq bo’ladi. Filtrovchi girg'ichni yuvish paytida ehtiyot bo’ling,
qgirg’ichning o’tkir yuzasi mavjud. Filtrovchi girg’ichni yuvish uchun
idish yuvish mashinasidan foydalanmang.

« Sharbat chigargichning motorli blokini (8) nam mato bilan arting.
Motorli blokni suvga botirish yoki uni suv ogimi ostida yuvish
tagiglanadi.

* Yuvish paytida qattiq gubkalardan, abraziv, agressiv tozalash
vositalaridan, shuningdek erituvchilardan foydalanmang.

« Ba'zi mahsulotlar, masalan, sabzi, pomidor yoki lavlagi, sharbat
chiqargichning plastmassa detallarini bo’yashi mumkin. Dog'larni
tozalash uchun o’simlik moyidan foydalanish mumkin, shundan
keyin detallarni yumshoq yuvish vositasi go’shilgan iliq suv bilan
yuvib, keyin ularni quritish kerak.

SAQLASH

« Asbobni saqglash uchun olib qo’yishdan avval ushbu asbob elektr
tarmog'idan olib go’yilganligiga ishonch hosil giling.

* SHARBAT CHIQARGICHNI TOZALASH bo’limining talablari
amallarini bajaring.

« Asbobini qurug, salqin, bolalar yeta olmaydigan joyda saglang.

Nosozliklarni aniqlash va bartaraf etish

Nosozlik Uni bartaraf etish usullari

Sharbat chigargich birinchi Bu normal holat,

marta yogilganda yogimsiz chunki elektr motorida ko’mir

hid paydo bo’ladi cho’tkalarining moslashuvi
uchun bir gancha vaqt talab
etiladi.

Sharbat chigargich ishla- 1. Sharbat chigargich to’g'ri

mayapti yig'ilganligini tekshiring,

lo’kidon yopgichlari yopiq
holatda ekanligiga ishonch
osil giling.

2. Tarmoq rozetkasida
kuchlanish borligini tekshiring,
buning uchun rozetkaga
istalgan mos keladigan elektr
asbobini ulab ko'ring.

Chigadigan sharbatning 1. Filtrlovchi to'r tigilib qoldi:
miqdori keskin kamaydi - Sharbat chigargichni
o'chiring, tarmoq vilkasini
rozetkadan olib qo’ying.

- Elektr motori to'xtaganida,
filtrlovchi qirg’ichni tekshiring.
- Filtrlovchi qirg’ichni tozalang

va yuving.
Ishlash paytida sharbat 1. Filtrlovchi girg'ichning bir
chigargich juda gattiq tomonida meva qoldiglari
tebranadi. yopishib golgan bo’lishi

mumkin:

- Sharbat chigargichni

o’chiring, tarmoq vilkasini
rozetkadan olib qo’ying.

- Elektr motori to’xtaganida
filtrlovchi qirg’ichni tekshiring.
- Filtrlovchi qirg’ichni tozalang
va yuving.

2. Filtrlovchi girg'ichning
shikastlanishi:

- Filtrlovchi qirg’ichni ko’rib
chiging. Shikastlanishlari yoki
yoriglari bo’lgan holda filtrlo-
vchi girg'ichni almashtiring.

Sharbat chigargichning ish-
lashi paytida kuchli shovgin

Sharbat chigargichdan foyda-
lanishni darhol to’xtating, uni

bo’lib, yogimsiz hid seziladi, u tarmoqdan o’chiring va uni
kuchli isib ketadi, tutun paydo ko'rib chigish yoki ta’mirlash
bo’ladi va hokazo uchun ro’yxatga olingan
servis markaziga murojaat
qiling.

Texnik xususiyatlari:
Ta’minot kuchlanishi: 230-240 V ~ 50 Hz
Maksimal iste’'mol qilinadigan quvvati: 760 W

Nwnab qyukapys4u Xuxo3 XycycusimnapuHu onduH0aH Mabiym
KunmacOaH y3zapmupuw XyKyKuHu caknab konadu.

Buyumning xizmat qilishining muddati - 3 yil

Kacbonar waptnapu

Ywby xwuxo3ra kacdonart 6epul macanacuga Xyayauin gunep éku
yw6y XKUX03 Xapua KUIMHIaH KOMMNaHusra Mypoxaat kunuHr. Kacca
YeKM EKM XapuaHW TaCAMKNOBYM Golka BUp MOMMsiBUI Xyxokat
kacponat xmamaTtuHu Gepull LWwapTu xucobnaHaan.

Ywby xuxo3 89/336/5IEC Kypcammacu acocuda
beneunaHeaH ea Kyssam Ky4quHu 6enesunaw
KoHyHuda  (73/23 EBC) almunesaH 5XC

manabnapuaa Mygoguk kenaou.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial
number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example,
serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jlata npovnsBoACTBa M3AENNS yKa3aHa B CEPUNHOM HOMepe Ha Tabsinyke C TEXHUHECKMMMN JaHHbIMU.
CepuitHbli HOMep npeacTaBnseT coboi OAVHHAALATU3HAYHOE 4MCNO, NepBble 4eTbipe Lndpbl
KOTOpOro 0603HavaloT Aaty Nnpon3BoAcTBa. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606xxXxxxx 03Ha4aeT, YTo
naaenue 66110 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LLuecTon mecs,) 2006 roaa.

KZ

BylbIMHBIH LWbIFAPbIIFAH Mep3iMi TEXHUKanbIK AepekTepi 6ap kecTeaeri cepusnbik HOMipae KepceTinreH.
Cepusanblk HeMip OH 6ip caHHaH Typagbl, OHbIH GipiHLLI TEPT caHbl WkiFapy Mep3iMiH 6ingipeai. Mbicansl,
cepusinblk Hemip 0606xxxxxxx 6onca, 6yn Oyiibim 2006 XbINAblH MaycbiM aibiHAA (@nTbIHLbI aii)
XacanfaHblH 6ingipeai.

PL

Data produkcji wyrobu zawarta w numerze seryjnym podana jest na tabliczce z danymi technicznymi.
Numer seryjny sktada sig¢ z liczby jedynastocyfrowej, w ktorej pierwsze cyfry oznaczajg date produkcji.
Na przyktad, numer seryjny 0606xxxxxxx oznacza, ze wyréb zostat wyprodukowny w czerwcu (szosty
miesigc) 2006 roku.

cz

Datum vyroby spottebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim §titku s technickymi Gdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni ¢tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotiebi¢ byl vyroben v ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

JaTta BMpo6HMLTBa BUPOOY BKadaHa B CepPiltHOMY HOMepi Ha TabnnyL 3 TeXHIYHUMK aHnumn. CepinHuin
HOMep NpeacTaBnsie Co60 OAMHAAUATU3HAYHE YACIO, NEPLLi HOTMPK LMPU SIKOro 03Ha4YaloTb AaTy
BMpPOOHMUTBA. Hanpuknaga, cepiiHuii Homep 0606xxxxxxx O3Ha4vae, Wwo BMpPiO 6yB BUrOTOBIEHUI B
YepBHi (LocTuin Micsiup) 2006 poky.

BEL

Jata BblITBOpYacLj Belpaby nakasaHa y CepbliiHbiM HyMapbl Ha Tabniyke 3 TIXHIYHbIMI AaA3eHbIMi.
CepblitHbl HyMmap NpagcTaynse caboto aaaiHauuarae YbiCio, NepLUbls 4aTbipbl Ni46bl skora abasHadaoLb
[aty BblITBOpYacui. Hanpbiknaa, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx asHavae, LTo Bbipab Gbly 3pobneH ¥
4yapBeHi (wocTbl Mecay) 2006 ropa.

uz

Knxo3 nwnab ymkapunraH Mygaat TEXHUK XyCycusTnap KypcatunraH naBxadagarv cepusi pakamuaa
KypcatunraH. Cepus pakamu yH 6utta coHgaH nbopar 6ynmb ynapHuHr 6upuHun TypTTacy nnab
yvKapunraH BakTHU ndopa atagu. Mucon yuyyH 0606xxxxxxx cepus pakamm xuxo3 2006 NMIHUHT UoH
onnaa (onTvHYM opa) uwnab YuKkapunraHnMrHn Gungupagu.
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