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SLOW JUICER

What is a slow juicer?

This kind of juice extractors is provided with a
low (80-90 r/min) screw rotation speed juicing
technology, with power consumption of about
150 W. Such juice extractors are called «slow
juicers», but don’t be misled by this name, the
slow juicer extracts juice faster and with higher
juice extractionrate, than regularjuice extractors.
The spiral screw chops the product, then pushes
the chopped pulp through the filter, extracting
juice; thanks to this technology the extracted
juice retains more phytonutrients* contained
in pigmented fruits and vegetables. Low screw
rotation speed (80-90 r/min) and low product
temperature while chopping preserve inner
cellular structure of ferments, microelements
and vitamins in the extracted juice.

* The term «phytonutrients» comes from the
Greek word «phyto» («plant») and «nutrient»
(«food component that is necessary for normal
functioning of body»). Phytonutrients are
also known as phytochemicals, i.e. natural
biologically active components of vegetable
products.

Unit description
Motor unit
Handle
Operation mode switch «ON/O/REV»
Processing bowl
Separator

Mesh filter
Screw

Lid

Lid lock

10. Feeding chute
11. Pusher

12. Juice cup

13. Pulp container
14. Silicone gasket
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SAFETY MEASURES

Before using the unit, read these instructions
carefully. Keep these instructions for further
reference.

Use the unit according to its intended purpose
only, as it is stated in this user manual.
Mishandling the unit can lead to its breakage
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and cause harm to the user or damage to his/

her property.

« Before using the unit for the first time, make
sure that voltage in your mains corresponds
to the unit operating voltage.

» In order to avoid fire do not use adapters for
connecting the unit to the mains.

« Place the unit only on a dry flat and stable
surface, away from sources of heat, mois-
ture, open flame and direct sunlight.

« Before using the unit for the first time wash
all removable parts that will contact pro-
cessed foods thoroughly.

« Check the mesh filter before every slow
juicer usage. If you find any mechanical
damage, stop using the unit and contact an
authorized service center.

« Use only the removable parts supplied with
the unit.

« Do not use the unit outdoors.

* Do not place the power cord near hot sur-
faces, heat sources and sharp edges of fur-
niture

« Before using the unit make sure that all parts
are set properly.

« Never push products into the feeding chute
with your fingers or other objects during
operation. Use the pusher.

« The unitis not intended for chopping or mix-
ing of products.

« Do not disassemble the slow juicer, if its
power plug is connected to the mains sock-
et.

« Do not touch the power plug with wet hands.

« Open the lid only after the unit is switched off
and the screw has stopped.

« If some moisture or juice drops appear on
the juicer body, switch the unit off, unplug it
and wipe its body with a dry cloth.

« After operation switch the unit off and pull the
power plug out of the socket.

« Do not leave the operating unit unattended.

« Do not allow children to use the unit as a toy.

+ This unitis notintended for usage by children
or disabled persons unless they are given all
the necessary and understandable instruc-
tions by a person who is responsible for their
safety on safety measures and information
about danger that can be caused by improp-
er usage of the unit.
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« For children safety reasons do not leave poly-
ethylene bags, used as a packaging, unat-
tended.

* Attention! Do not allow children to play with
polyethylene bags or film. Danger of suf-
focation!

« Do not immerse the motor unit in water or
any other liquids; do not wash it under water
jet. Clean the motor unit with a slightly damp
cloth, and then wipe it dry.

« If water and juice gets into the motor unit,
switch the unit off and apply to an authorized
service center.

« Do not use the unit, if the power cord, plug
or other removable parts are damaged, if the
unit works improperly or after it was dropped.
Do not try to repair the unit by yourself; in
case of damage apply to the authorized ser-
vice center.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USAGE ONLY

BEFORE USING THE UNIT FOR THE FIRST

TIME

After unit transportation or storage at low

temperature it is necessary to keep it for at

least two hours at room temperature before
switching on.

— Remove all stickers and packaging elements
that can prevent unit operation.

- Check, whether your home mains voltage
corresponds to the unit operating voltage.

—  Wipe the motor unit (1) with a slightly damp
soft cloth and then wipe dry.

— Disassemble the juicer. Wash all removable
parts with warm water and a neutral deter-
gent, then rinse thoroughly and dry.

— Place the unit on a flat stable and dry surface
away from sources of heat, moisture, open
flame and direct sunlight.

Assembling the unit

Important! Make sure that silicone gasket
(14) is set properly in the bottom part of the
processing bowl (4). The silicone gasket
must seal the pulp channel tightly, otherwise
leakeage of juice/water from the bowl may
cause damage to the unit. The gasket (14)
has ledges along the base perimeter for
secure fitting.
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When cleaning the unit remove the silicone

gasket.

If water or juice gets into the motor

unit, switch the unit off and apply to the

authorized service center.

— Setthe processing bowl (4) on the motor unit
(1), matching the “unlocked” > symbols on
the bowl and the motor unit, then turn the
bowl clockwise with a slight effort till the
«locked» © symbols match each other.

— Install the separator (5) into the processing
bowl (4).

- Install the mesh filter (6) into the processing
bowl, matching the marks (red dots) @ on
the mesh and processing bowl (4).

Note: Do not use the slow juicer, if there is any

mechanical damage of the mesh filter (6).

— Install the screw (7) into the mesh (6), apply-
ing little effort; turn it slightly to provide
secure fitting if necessary.

— Install the lid (8) on the processing bowl (4),
matching the marks @ on the lid and the
bowl, then turn the lid clockwise until click-
ing, so that the lock (9) arrow points at the
symbol .

USING THE SLOW JUICER

Important! Before switching the unit on,

make sure that all parts are installed

properly. Do not switch the unit on without
food.

Fruit, vegetables and berries intended for

processing must be fresh.

— Before juice extraction remove inedible parts
from vegetables or fruits, such as stems,
hard peel or stones, for example, of cherry
or peach.

- Wash fruit/vegetables and cut them into
pieces matching the feeding chute (10).

— Place the unit on a flat stable surface.

— Place the containers (12, 13) under the juice
and pulp outlets.

Insert the power plug into the mains socket.

— Switch the slow juicer on by setting the
switch (3) to the ON position.

Note:

The unit will be switched on only if all the

removable parts are installed properly, and the

lid (8) is fixed with the lock (9).
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TIPS

Operation mode switch (3) position
«ON» — power is on.
«O0» — power is off.
«REV» — changing of the screw rotation direction.
The «REV» mode is used only when the screw
(7) is blocked. The screw may be blocked if the
unit is overloaded with products. To switch to
this mode turn the unit off, then press and hold
the switch (3) in the position «REV». Use this
operation mode for 2-3 seconds. If the problem
still remains, disassemble the unit, clean it and
reassemble.

- Feed the products into the feeding chute
(10), only when the screw (7) and separator
(5) are rotating.

— Put the precut vegetables or fruits into the
feeding chute (10) gradually and push them
slightly with the pusher (11). Do not press on
the pusher (11) hardly as it can decrease the
amount of extracted juice and even stop the
screw (7) rotation. The slower is the fruit and
vegetables processing, the higher is the juice
extraction rate.

— Do not put your fingers or any other foreign
objects into the feeding chute (10).

— While operation check the mesh filter (6) for
obstruction periodically and wash the mesh
filter (6), if necessary. Before removing the
filter switch the unit off and unplug it.

- Control the pulp container and juice cup fill-
ing, if the container is full, switch the juicer
off, unplug it and remove the pulp or pour the
juice out from the container.

Attention! The maximal continuous operation

time is 30 minutes with a 10-15 minute

subsequent break.

Self-clean function

If you need to clean the unit before extracting

Jjuice from another type of food, use the self-

clean function.

— Switch the unit on and pour a glass of water
into the feeding chute ( 10). Most pulp will be
removed.

- Switch the unit off and replace the juice cup.

— Clean the unit completely after every usage
(see chapter «CLEANING AND CARE”).
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Use only fresh fruits and vegetables, as they
contain more juice.

For juice extraction you can use different
vegetables - such as carrots, cucumbers,
beets, celery stems, spinach, tomatoes or
fruits — such as apples, grapes, pineapples.
It is recommended to wash berries right
before juicing, as they lose freshness quickly.
It is not necessary to remove thin peel from
fruits or vegetables, remove thick peel only,
for example, from pineapples and beet.
When extracting apple juice remember that
its richness depends on the apple sort.
Choose the apple sort, from which you can
make juice according to your taste.

Remove the stones from the fruit, as they can
damage the unit.

For better taste and diet purposes you can
extract juice from lettuce, spinach, fresh
herbs and soy.

The juicer construction enables to keep max-
imal amount of nutrients, that’s why the juice
is cloudy.

Drink the juice right after you made it. The
juice loses its taste and nutrition value during
long air storage.

We recommend to wash down vegetable
juice because its concentration is very high.
Apple juice gets dark quickly, but adding a
few drops of lemon juice slows down the pro-
cess of juice darkening.

If you keep juice in the refrigerator, pour it
into a clean covered bowl to prevent absorb-
ing smell of other foods stored in the refrig-
erator. It is not recommended to keep juice
in a metal container, as the juice can acquire
corresponding flavor.

Do not use slow juicer for processing fruits
with high content of starch or pectin, such
as bananas, papaya, avocado, figs, apricots,
mango, red and black currants. You can use
these fruit in slow amounts with other vege-
tables and fruits; in this case clean the mesh
filter more often.

The slow juicer is not intended for process-
ing extra hard or fibrous fruits or vegetables,
such as coconuts, rhubarb or quince.
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CLEANING AND CARE
Always switch the unit off and unplug it after
operation or before cleaning.

Disassemble and clean the slow juicer after

every usage:

+ Remove the pusher (11) from the feeding
chute (10).

« Turn the lid (8) counterclockwise and remove
it from the bowl (4).

* Remove the bowl (4) from the motor unit (1).

+ Remove the screw (7), then the mesh filter (6)
and the separator (5) from the bowl.

+ To clean the pulp outlet channel completely
remove the silicone gasket (14) from the bot-
tom of the bowl (4) base.

- It is recommended to wash all removable
parts in warm water with neutral detergent
right after unit operation.

— It is more convenient to wash the mesh filter
(6) from the outside using a small brush.

- Do not wash the mesh filter (6) and other
removable parts in the dishwasher.

— Clean the motor unit (1) with a slightly damp
cloth, and then wipe it dry. Do not immerse
the motor unit (1) in water or any other lig-
uids; do not wash it under water jet.

— Do not use coarse sponges, abrasives and
solvents to clean the slow juicer.

- Some products, for example, carrots or
beets, can dye the juicer’s removable parts,
you can use dry cloth dampened in vegetable
oil for removing stains; after cleaning of parts
wash them with warm water and a neutral
detergent, then dry.
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STORAGE

- Before putting the unit away for storage,
make sure it is unplugged.

- Follow the requirements of the «CLEANING
AND CARE» section.

— Keep the unit away from children in a dry cool
place.

DELIVERY SET

Slow juicer — 1 pc.
Pusher — 1 pc.

Juice cup - 1 pc.
Pulp container — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICTAIONS
Power supply: 220-240V ~ 50/60Hz
Maximal power: 150 W

The manufacturer preserves the right to
change the specifications of the unit without a
preliminary notification.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt
must be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the
C Council Directive 89/336/EEC and to
the Low Voltage Regulation (73/23 EEC)
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PRESS-SCHNECKEN-ENTSAFTER

Was ist Press-Schnecken-Entsafter?

In Press-Schnecken-Entsaftern wird eine Tech-
nologie des Saftauspressens mit kleiner Schne-
ckendrehgeschwindigkeit (80-90 Umdrehun-
gen/Minute) benutzt, dabei betragt die Aufnah-
meleistung 150 W. Solche Entsafter bezeichnet
man als “langsame Entsafter”, aber damit mus-
sen Sie sich nicht tduschen, der Press-Schne-
cken-Entsafter presst den Saft schneller und mit
bester Saftausbeute, als gewohnliche Entsafter,
aus. Spiralschnecke zerkleinert das Nahrungs-
mittel und dann drickt das zerkleinerte Frucht-
fleisch durch den Filter ein, indem sie den Saft
aus dem Fleisch auszieht; solche Technologie
lasst im ausgepressten Saft viel mehr Phytonu-
trients*, die in farbigem Obst und Gemiise ent-
halten sind, erhalten. Gerade kleine Schnecken-
drehgeschwindigkeit (80-90 Umdrehungen/
Minute) und niedrige Temperatur der Nahrungs-
mittel wahrend der Zerkleinerung garantieren
die Erhaltung von innerer zelliger Struktur von
Fermenten, Mikroelementen und Vitaminen im
gepressten Saft.

* Das Fachwort ,phytonutrients” stammt aus
dem griechischen Wort ,phyto” (,Pflanze“) und
Lnutrient (die Erndhrungkomponente, die fir
normales Funktionieren des Organismus not-
wendig ist“). Phytonutrients sind auch als Phyto-
chemikalien bekannt, d.h. bioaktive Naturkom-
ponenten der Pflanzennahrungsmittel.

BESCHREIBUNG DES GERATS
Motoreinheit
Handgriff
Betriebsstufenschalter <ON/O/REV»
Behalter
Separator
Siebfilter
Schnecke
Deckel
Deckelsperre

. Fallrohr

. Stampfer

. Saftbehalter

13. Fruchtfleischbehalter

14. Silikondichtung
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SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Geréts lesen

Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam

durch und bewahren Sie diese fiir weitere Refe-

renz auf.

Benutzen Sie dieses Gerat bestimmungsmaBig

und laut der Bedienungsanleitung. Nicht ord-

nungsgemaBe Nutzung des Gerats kann zu sei-
ner Stérung fihren, einen gesundheitlichen oder
materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

» Vergewissern Sie sich vor der ersten
Inbetriebnahme, dass die Spannung des
Gerats mit der Netzspannung lbereinstimmt.

« Zur Vermeidung der Feuergefahr benutzen
Sie keine Adapterstecker beim Anschluss
des Gerats an die elektrische Steckdose.

« Stellen Sie den Entsafter auf eine trocke-
ne, ebene und stabile Oberflache fern von
Warmequellen, Feuchtigkeit, offenem Feuer
und direkten Sonnenstrahlen auf.

+ Waschen Sie vor der ersten Inbetriebnahme
des Gerats sorgfaltig alle abnehmbaren Teile,
die mit den Nahrungsmitteln in Berlihrung
kommen werden.

« Prifen Sie den Siebfilter vor jeder Nutzung
des Entsafters. Falls Sie irgendwelche
mechanische Beschadigungen entdeckt
haben, stoppen Sie den Betrieb des Gerats
ab und wenden Sie sich an einen autorisier-
ten (bevollméachtigten) Kundendienst.

» Benutzen Sie nur die abnehmbaren Teile, die
zum Lieferumfang gehoren.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu
benutzen.

+ Legen Sie das Netzkabel in der Nahe von
heiBen Oberflachen, Warmequellen und
scharfen Mobelkanten nicht.

+ Bevor der Inbetriebnahme des Gerats verge-
wissern Sie sich, dass alle Gerateteile korrekt
installiert sind.

« Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel wah-
rend des Geratebetriebs mit den Fingern
oder anderen Gegenstanden in das Fllrohr
durchzustoBen. Nutzen Sie daflir nur den
Stampfer.

+ Der Entsafter ist zur Zerkleinerung und zum
Mischen von Nahrungsmitteln nicht geeig-
net.

« Es ist nicht gestattet, den Entsafter aus-
zubauen, wenn der Netzstecker in die
Steckdose eingesteckt ist.
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« Greifen Sie den Stecker des Netzkabels mit
nassen Handen nicht.

. Offnen Sie den Deckel nur nach dem
Ausschalten des Gerats und nach dem
vollstdndigen Stoppen der Schnecke.

» Beim Entstehen der Wasser- oder Safttropfen
am Gehause des Entsafters schalten Sie ihn
aus, trennen Sie ihn vom Stromnetz ab und
wischen Sie ihn mit einem trockenen Tuch ab.

» Schalten Sie das Gerat nach der Beendigung
des Betriebs aus und trennen Sie den
Netzstecker von der Steckdose ab.

* Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie
unbeaufsichtigt.

» Es ist nicht gestattet, das Gerat den Kindern
als Spielzeug zu geben.

+ Dieses Gerat darf von Kindern und
behinderten Personen nicht genutzt werden,
auller wenn die Person, die fur ihre Sicherheit
verantwortlich ist, ihnen entsprechende und
verstandliche Anweisungen Uber sichere
Nutzung des Gerats und die Gefahren bei
seiner falschen Nutzung gibt.

* Aus Kindersicherheitsgrinden lassen Sie
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet
werden, nie ohne Aufsicht.

e Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktuten
oder Folien nichtspielen. Erstickungsgefahr!

* Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit ins
Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen zu
lassen, sowie diese mit Wasser abzuspllen.
Wischen Sie die Motoreinheit mit einem leicht
angefeuchteten Tuch ab, danach trocknen
Sie diese.

» Falls Wasser oder Saft in die Motoreinheit
eingedrungen sind, schalten Sie das Gerat aus
und wenden Sie sich an einen autorisierten
(bevollmachtigten) Kundendienst.

» Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,
wenn das Netzkabel, der Netzstecker oder
beliebige andere abnehmbare Gerateteile
beschadigt sind, wenn Stérungen auftreten
und wenn das Gerat heruntergefallen ist.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
zu reparieren, wenden Sie sich immer bei
seiner Beschadigung an einen autorisierten
(bevollmachtigten) Kundendienst.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

VT-1602.indd 8

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME
Nachdem das Geréit unter niedrigen Tem-
peraturen transportiert oder aufbewahrt
wurde, lassen Sie es vor der Nutzung bei der
Raumtemperatur fiir nicht weniger als zwei
Stunden bleiben.

- Entfernen Sie die Verpackung und alle
Aufkleber, die die Nutzung des Gerats storen.

- Vergewissern Sie sich vor der ersten
Inbetriebnahme, dass die Spannung des
Gerats mit der Netzspannung tbereinstimmt.

— Wischen Sie die Motoreinheit (1) mit einem
weichen leicht angefeuchteten Tuch, dann
trocknen Sie diese ab.

- Bauen Sie den Entsafter aus. Waschen Sie
alle abnehmbaren Teile mit Warmwasser und
neutralem Waschmittel, spilen und trocknen
Sie diese sorgfaltig ab.

- Stellen Sie das Gerat auf eine trockene,
ebene und stabile Oberflache fern von
Warmequellen, Feuchtigkeit, offenem Feuer
und direkten Sonnenstrahlen auf.

Zusammenbau des Gerats

Wichtig! Priifen Sie, ob die Silikondichtung

(14) im Unterteil des Behélters (4) richtig

aufgesetzt ist. Die Silikondichtung soll den

Austrittskanal des Fruchtfleisches dicht

abdecken, anderenfalls kann das Auslau-

fen des Saftes/Wassers aus dem Behilter
die Beschéddigung des Geriéts auslosen. Fiir

sichere Befestigung hat die Dichtung (14)

Vorspriinge am Umfang des Untersatzes.

Nehmen Sie die Silikondichtung wéahrend

der Reinigung des Geriéts heraus.

Falls Wasser oder Saft in die Motoreinheit

eingedrungen ist, schalten Sie das Gerét

aus und wenden Sie sich an einen autorisier-
ten (bevollméichtigten) Kundendienst.

- Stellen Sie den Behalter (4) auf die
Motoreinheit (1) auf, indem Sie die Symbole
des “geodffneten Verschlusses” > am
Behalter und an der Motoreinheit zusammen-
fallen lassen, dann drehen Sie den Behalter
im Uhrzeigersinn, bis die Symbole des
“geschlossenen Verschlusses” (7] zusam-
menfallen, indem Sie kleine Kraft anwenden.

— Stellen Sie den Separator (5) in den Behalter
(4) auf.
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— Stellen Sie den Siebfilter (6) in den Behalter
(4) auf, indem Sie die Zeichen (rote Punkte)
@® am Siebfilter und am Behélter (4) zusam-
menfallen lassen.

Anmerkung: Es ist nicht gestattet, den Entsaf-

ter beim Entdecken von mechanischen Besché-

digungen am Siebfilter (6) zu benutzen.

- Stellen Sie die Schnecke (7) ins Siebfilter
(6) mit leichter Kraft, drehen Sie diese leicht,
falls notwendig, um die Schnecke vollstandig
einzusetzen.

— Stellen sie den Deckel (8) auf den Behalter
(4), indem Sie die Zeichen ® am Deckel und
am Behalter zusammenfallen lassen, dann
drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn
bis zum Einrasten, damit der Zeiger der
Deckelsperre (9) aufs Symbol () zeigt.

NUTZUNG DES ENTSAFTERS

Wichtig! Vor dem Betrieb vergewissern Sie

sich, dass alle Teile richtig aufgestellt sind.

Schalten Sie das Geréat ohne Nahrungsmittel

nicht.

Friichte, Gemlise und Beeren, die zur Bearbei-

tung geeignet sind, miissen frisch sein.

— Vor der Entsaftung entfernen Sie alle nicht
essbaren Reste von Gemusen oder Friichten,
wie Fruchtstengel, harte Schale oder Kerne,
z.B. Kirsch- oder Pfirsichkerne.

- Waschen Sie Gemuse/Friichte und schnei-
den Sie diese in Stiicke, so dass man sie
durch das Fllrohr (10) leicht durchstoBen
kann.

— Stellen Sie den Entsafter auf eine gerade sta-
bile Oberflache auf.

— Stellen Sie die Behalter (12, 13) unter den
Offnungen fiir Saft- und Fleischaustritt auf.

Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels in

die Steckdose.

- Um den Entsafter einzuschalten, stellen Sie
den Schalter (3) in die Position ,ON".

Anmerkung:

Der Entsafter schaltet sich nur dann ein, wenn

alle abnehmbaren Geréteteile richtig aufgestellt

sind und der Deckel (8) mittels Sperre (9) be-
festigt ist.

Position des Betriebsstufenschalters (3)
«ON» — der Entsafter ist eingeschaltet
«0» — der Entsafter ist ausgeschaltet
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«REV» - Anderung der Drehrichtung der Schne-

cke. Der Betrieb «REV» wird nur im Falle des

Verklemmens der Schnecke (7) benutzt. Das

Schneckenverklemmen ist im Falle der Uberla-

dung von Gerdt mit Nahrungsmitteln moglich.

Um diesen Betrieb einzuschalten, schalten Sie

das Gerdt aus, dann driicken und halten Sie den

Schalter (3) in der Position «REV». Benutzen

Sie diesen Betrieb innerhalb von 2-3 Sekunden.

Falls das Problem geblieben ist, bauen Sie das

Gerdét aus, reinigen Sie es und bauen Sie es wie-

der zusammen.

- Laden Sie die Nahrungsmittel ins Fullrohr
(10) nur wahrend der Drehung der Schnecke
(7) und des Separators (5) ein.

- StoBen Sie langsam vorher geschnittene
Gemlise oder Friichte ins Fillrohr (10) und
driicken Sie darauf leicht mit dem Stampfer
(11). Driicken Sie auf den Stampfer (11)
nicht stark, weil es zur Verminderung der
Saftausbeute, sowie zum Drehungsstop der
Schnecke (7) fihren kann. Je langsamer
Gemiise und Friichte bearbeitet werden,
desto mehr Saft ausgeht.

- Es ist nicht gestattet, Finger oder andere
Gegenstande ins Fllrohr (10) zu stecken.

- Wahrend des Geratebetriebs priifen Sie peri-
odisch, ob das Sieb des Siebfilters (6) mit
Fruchtfleisch nicht verstopft ist, und spi-
len Sie den Siebfilter (5) mit Wasser bei
der Notwendigkeit ab. Schalten Sie den
Entsafter vor der Abnahme des Filters aus
und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose heraus.

- Priifen Sie die Beflllung des Fruchtfleisch-
und Saftbehdlters, falls der Behalter aufge-
flllt ist, schalten Sie den Entsafter aus, zie-
hen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
und entfernen Sie das Fruchtfleisch oder gie-
Ben Sie den Saft aus dem Behdlter.

Achtung! Maximale Dauerbetriebszeit des Ge-

rdts betragt 30 Minuten mit nachfolgender Pau-

se von 10-15 Minuten.

Selbstreinigungsfunktion

Falls Sie das Geréat vor dem Abpressen des Saf-
tes aus der anderen Nahrungsmittelart reinigen
miissen, benutzen Sie die Selbstreinigungs-
funktion.
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Schalten sie das Gerét ein und gieBen Sie ein
Glas Wasser durch das Fiillrohr (10) ein. Der
groBere Teil des Fleisches wird entfernt.
Schalten sie das Gerét aus und wechseln Sie
den Saftbehélter.

Jedes Mal nach der Nutzung des Entsafters
reinigen Sie das Gerét vollstandig (siehe den
Abschnitt “Reinigung und Pflege”.)

Nutzhinweise

Benutzen Sie nur frische Frichte und
Gemdse, da diese mehr Saft enthalten.

Flr Saftzubereitung kénnen Sie verschie-
dene Gemise, wie Mohren, Gurken, Ribe,
Sellerie, Spinat, Tomaten, oder Friichte, wie
Apfel, Weintrauben, Ananas benutzen.

Es ist empfohlen, die Beeren unmittelbar vor
der Entsaftung zu spillen, weil diese sehr
schnell ihre Frische verlieren.

Sie brauchen diinne Schale von Gemusen
und Friichten nicht entfernen, es soll nur
dicke Schale geschalt werden, z.B. bei
Ananas oder roter Riibe.

Vergessen Sie bei der Apfelsaftzubereitung
nicht, dass seine Sattigung von der Apfelsorte
abhangt.

Wahlen Sie die Apfelsorte, die einen zu lhrem
Geschmack passenden Saft gibt.

Entfernen Sie die Kerne aus den Friichten,
weil die Kerne das Gerat beschadigen kon-
nen.

Zur Verbesserung der Geschmacksqualitaten
und auch fur Didatzwecke konnen Sie den
Saft aus Salat, Spinat, frischem Griine und
Sojabohnen zubereiten.

Diese Konstruktion des Enrsafters erhalt
maximale Menge der Nahrstoffe, infolgedes-
sen ist der Saft undurchsichtig.

Trinken Sie den Saft sofort nach Zubereitung.
Bei der dauernden Aufbewahrung in der Luft
verliert der Saft seine geschmacklichen
Qualitaten und seinen Nahrwert.

Es ist empfohlen ein bisschen Wasser
nach dem Gemusesaft trinken, weil seine
Konzentration zu hoch ist.

Der Apfelsaft dunkelt schnell. Geben Sie
darin einige Tropfen Zitronensaft - dadurch
wird der Prozess der Saftverdunkelung ange-
halten.

Wenn der Saft im Kihlschrank aufbewahrt
wird, gieBen Sie ihn in eine reine Flasche
mit Deckel, damit er fremde Gerliche von
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Nahrungsmitteln, die im Kihlschrank auf-
bewahrt werden, nicht einsaugt. Der Saft
darf in Metallbehaltern nicht aufbewahrt wer-
den, weil er den spezifischen Beigeschmack
bekommen kann.

Es ist nicht empfohlen, Frichte mit
einem hohen Stirke- oder Pektingehalt
wie Bananen, Papaja, Avocado, Feigen,
Aprikosen, Mango, rote und schwarze
Johannisbeere zu verarbeiten. Kleine Menge
von diesen Friichten kénnen Sie zu anderen
Friichten und Gemiusen beimischen, in die-
sem Fall reinigen Sie den Siebfilter ofter.

Der Entsafter ist zur Zerkleinerung von sehr
harten und faserigen Nahrungsmitteln, wie
z.B. Kokosnuss, Rhabarber oder Quitte nicht
geeignet.

REINIGUNG UND PFLEGE
Trennen Sie das Gerat nach der Nutzung oder
vor der Reinigung vom Stromnetz immer ab.

Bauen Sie das Gerat ab und reinigen Sie es
nach jeglicher Nutzung:

Nehmen Sie den Stampfer (11) aus dem
Fillrohr (10) heraus.

Drehen Sie den Deckel (8) entgegen dem
Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn vom
Behalter (4) ab.

Nehmen Sie den Behalter (4) von der
Motoreinheit (1) ab.

Nehmen Sie die Schnecke (7), dann den
Siebfilter (6) und Separator (5) aus dem
Berhalter heraus.

Fir die vollstindige Reinigung des
Fleischaustrittskanals nehmen Sie die
Silikondichtung (14) aus dem Unterteil des
Untersatzes des Behalters (4) heraus.

Es ist empfohlen, alle abnehmbaren Teile
mit Warmwasser und neutralem Waschmittel
sofort nach dem Betrieb abzusplilen.

Die Offnungen des Siebfilters (6) sind von
der AuBenseite bequemer abzuspilen, nut-
zen Sie dabei eine kleine Blrste.

Es ist nicht gestattet, den Siebfilter (6)
und andere abnehmbare Gerateteile in der
Geschirrspllmaschine zu waschen.

Wischen Sie die Motoreinheit (1) des Gerats
mit einem angefeuchteten und danach mit
einem trockenen Tuch. Es ist nicht gestattet,
die Motoreinheit (1) ins Wasser oder andere
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DEUTSCH

Flissigkeiten zu tauchen, sowie diese unter
dem Wasserstrahl abzusplulen.

Benutzen Sie fiir die Reinigung des Entsafters
keine harten Birsten, Abrasivmittel, sowie
keine Losungsmittel.

Einige Nahrungsmittel, wie z.B. Mohren oder
Ribe, kdnnen abnehmbare Gerateteile ein-
farben, entfernen Sie die Farbflecken mit
einem mit Pflanzendl angefeuchteten Tuch.
Spulen Sie Gerateteile nach der Reinigung
mit warmem Wasser mit einem weichen
Reinigungsmittel und trocknen Sie diese ab.

AUFBEWAHRUNG

Bevor Sie den Entsafter zur langeren
Aufbewahrung wegpacken, vergewissern Sie
sich, dass er vom Stromnetz abgetrennt ist.
Befolgen Sie die Anforderungen des
Abschnitts ,REINIGUNG UND PFLEGE".
Bewahren Sie das Gerat an einem trocke-
nen, kdhlen und fir Kinder unzuganglichen
Ort auf.

LIEFERUMFANG

Entsafter — 1 St.

Stampfer — 1 St.
Saftbehalter — 1 St.
Fruchtfleischbehalter — 1 St.

VT-1602.indd 11
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240V ~ 50/60 Hz
Maximale Leistung: 150 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Geréats ohne
Vorbenachrichtigung zu verandern.

Nutzungsdauer des Geréts betrédgt 3 Jahre

Gewabhrleistung

Ausflihrliche Bedingungen der Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Gerate verkauft
hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhe-
bung soll man wahrend der Laufzeit der vorlie-
genden Gewahrleistung den Check oder die
Quittung Uber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht
den Forderungen der elektromagneti-
schen Vertraglichkeit, die in 89/336/
EWG -Richtlinie des Rates und den Vor-
schriften 73/23/EWG (iber die Nieder-
spannungsgeréate vorgesehen sind.

C
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PYCCKUH

LUHEKOBAS1 COKOBbDKUMAJIKA

Y10 Takoe WHeKoBas COKOBbDKMManka?

B LUHEKOBbLIX COKOBbIXMMAaJIKax WCMONAb3yeT-
CSl TEXHOJIOMNSI OTXKMMA COKa Ha Manon CKopo-
cTn BpauweHns wHeka (80-90 06/MUH) 1 npu
aTOM noTpebnsiemasl MOLLHOCTb COCTaBnsieT
okono 150 BT. Takne COKOBbDKMMANKN Ha3blBa-
10T «MeOJIEHHbIMN COKOBbIXMMANIKaMn», HO He
obmaHbIBaliTeCb 3TUM Ha3BaHWEM, LUHEKOBasi
COKOBbDKMManKka OTXMMaeT COK ObICTpee u C
60nbLUMM NPOLIEHTOM BbIXOa COKa, 4eM 00bIY-
Hble COKOBbIXUMaNku. CnvpaneBUAHbIA LUHEK
M3MenbyaeT NpoaykT, a 3aremM MnpoaaBivBaeT
M3MeNbYEHHYI0 MSKOTb Yepe3 bunbtp, n3sne-
Kas U3 Hee COK, Takas TeXHOMorns no3eonseT
COXPaHUTb B OTXXAaTOM COKe ropas3go 6onblue
DUTOHYTPUEHTOB*, COOEPXaLLUMXCH B LIBETHbIX
dpykTax 1 oBowax. MMIMeHHO mManas CKOpoCTb
BpaweHua wHeka (80-90 o06/MWH) M HU3Kas
Temneparypa NpoAyKTOB B nMpouecce U3Menb-
YeHUs1 rapaHTUPYIOT COXPaHHOCTb BHYTPEHHeM
KJIETOYHOW CTPYKTYpPbl HGEepMEeHTOB, MUKPOISie-
MEHTOB W BUTAMWHOB B MOJTY4YEHHOM COKeE.

* TepMUH «(PUTOHYTPUEHTbI» MPOM3oLLEeNn OT
rpeyeckoro cnosa «PUTo» («PacTEHNE») U «HY-
TPUEHT» («KOMIMOHEHT MUTaHUs, HEOOXOANMbIN
0N HOPManbHOro QyHKUMOHMPOBAHUSA opra-
HU3Ma»). PUTOHYTPUEHTbI TaKXXe N3BECTHbI Kak
dUTOXMMUKATLI, T.€. HaTypasibHble Guonornye-
CKM aKTMBHbIE COCTaBAsiOLME PACTUTENbHbIX
NPOAYKTOB.

OMUCAHME YCTPOWCTBA

1. MOTOpHBbI 610K

Pyuka

Mepexnioyatens pexumoB paboTtel «ON/0/
REV»

4, Pabouvas yawa

5. Cenapartop

6. dunbTp-ceTka

7. LWHek

8. Kpblwka

9. dukcaTop KpbILLKK

10. 3arpy3o4Hasi ropJioB1HA
11. Tonkatenb

12. KoHTerHep ans coka

13. KOHTenHep aJ19 OTXXMMOK

14. CUNMKOHOBbIN YNAOTHUTENb
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MEPbI BESONACHOCTU

Mepen Havanom akcnayaraumm anekTponpuoo-

pa BHMMATENbHO MPOYUTANTE HACTOsLLEE PYy-

KOBOACTBO MO 3KCrlyatalumm U COXpaHuTe ero

0N MICNOMIb30BaHUS B KQ4eCTBE CMPaBOYHOrO

martepuana.

Vicnonb3ynTe yCTPOMCTBO TOJIbKO MO ero nps-

MOMY Ha3HaYeHWI0, KaK W3N0XEHO B AAHHOM

pykoBoacTBe. HenpaBunbHOoe obpatleHne ¢

npubopoM MOXET MPUBECTU K €ro rnosioMKe,

NPUYMHEHMIO Bpena Mnofb30BaTento Wau €ero

VIMYLLLECTBY.

« [lepep nepBbiM BKJOYEHNEM YOEAUTECH, YTO
HaNpsXXeHVe B 9NIEKTPUYECKON CEeTU COOT-
BETCTBYeT paboyeMy HanpsikeHuto npunbo-
pa.

+ Bo u3bexaHue pycka BO3HUKHOBEHWNS MOXa-
pa He UCMNoNb3yNTe NepPexogHUKM Npu Noa-
K/IIOYEHUN YCTPOMCTBA K 3NeKTPUYeCcKon
poseTke.

*  Mcnonb3yTe COKOBBLIKMMASKY TOJSIbKO Ha
CYXOl POBHOWN W YCTONYMBOWN MOBEPXHOCTU
BOANM OT UCTOYHMKOB TeMaa, Bnaru, OTKpbl-
TOro NAamMeHn 1 NPSMbIX CONHEYHBIX NTY4EN.

« [lepen nepBbIM MCMNOSIb30BAHMEM COKOBbI-
XUManku TLaTesbHO MPOMONTE BCE CbeM-
Hble OeTanu, koTopble OyayT KOHTakTUpO-
BaTb C NepepabaTbiBaeMbiMU MPOAYKTaAMU.

* [poBepante GunbTp-ceTky nepeq, Kaxabim
MCMONb30BaHNEM COKOBbIXUManku. Ecnu
Bbl 0OHaApYXUTE Kakne-nnbo mexaHudeckme
NOBPEXAEHUS, MPEKPaTUTe UCNOb30BaHME
yCTpoOWCTBa 1N 0bpaTtuTech B aBTOPU30BaH-
HbIi CEPBUCHBIN LEHTP.

¢ Mcnonb3dynTe TONBbKO TE€ CbEMHble AeTanu,
KOTOPbI€ BXOAAT B KOMMIEKT MOCTABKM.

- 3anpelwiaetcs MCMNosib30BaTb YCTPOMCTBO
BHE NOMELLLEHNI.

- He pacnonaraiite ceTteBoi LIHyp BOAM3N
ropsiymMx MNOBEPXHOCTEN, UCTOYHMKOB Tenna
1 OCTPbIX KPOMOK Mebenu.

» [pexpe 4eMm HayaTb MONbL30BATLCS MPUOO-
pom, ybeamtech, 4TO BCe AeTanu yCTaHOB-
JIEeHbl MPaBUJILHO.

- Bo Bpemsi paboTbl 3anpeLyaeTcs npoTanku-
BaTb MPOAYKTbl B 3arpy304HYIO FOpPJIOBUHY
nanbuamMu unn gpyrumu npegmetamu. na
3TOW LleNn NoNb3yNTeCh TObKO TOSIKATENEM.

« CokoBbikMMaNka He npegHasHavyeHa Ons
M3MeNbYEHNST N CMELUNBAHUS MPOAYKTOB.
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3anpelaeTcs pa3bupatb COKOBLIKMMANKY,
eCcnn BUMKa CETEBOro LUHypa BCTaBfieHa B
pPO3eTKYy.

He 6Geputecb 3a BUIKY CETEBOro LWHypa
MOKPBIMU pyKamMu.

OTKpbIBaNTE KPbILWKY TOSIbKO MOCAE BbIKIO-
YeHusi npnbopa 1 NoSIHOM OCTAaHOBKM LLHEKA.
[Mpy nosiBNeHun kanenb BRarn wuam coka Ha
KOPMyCe COKOBbIXMMANKN BbIKJIIOYMTE €€,
OTKJIIOYMTE OT INIEKTPOCETU U NPOTPUTE KOpP-
MyC CyXOW TKaHbIO.

Mocne okoH4YaHWsi pPaboOTbl BbIKIIOYUTE
YCTPOWCTBO U BblHbTE BUJIKY CETEBOIO LLHYpa
13 PO3eTKN.

° 3anpeuJ.aeTc;| OCTaBNATb BKJ/IKOYHEHHOE
yCTpoiicTBO 6€3 npucmMmoTpa.
« He pa3pewante petaMm MCNonb3oBaTb

YCTPOWCTBO B KQYECTBE UTPYLLKM.

JlaHHOe YyCTPOMCTBO He npefHa3Ha4yeHo ans
MCNONb30BaHMA OETbMU U NIIOAbMU C Orpa-
HUYEHHBIMW BO3MOXHOCTAMU, €CNU TOJIbKO
NINLOM, OTBeYaloWwMM 3a Ux 6e30MnacHOCTb,
VM He [aHbl COOTBETCTBYIOLUME U MOHSATHbIE
VM MHCTPYKUMK 0 6e30MacHOM MCMNOonb30Ba-
HUM YCTPOWCTBA N TEX OMACHOCTSX, KOTOPbIE
MOryT BO3HUKATb MPU €ro HenpasWUSIbHOM
NoNb30BaHUN.

M3 coobpaxeHnin 6Ge3onacHoCTU peTen
HE OCTaBNANTE MNONNITUIEHOBbLIE MAKETHI,
MCMNONb3yeEMbIE B KayecTBe yrnakoBku, 6e3
Hap3opa.

BHumaHue! He paspeluanTte getsam urpatb C
MONNITUIEHOBLIMY MakeTaMm UAN MIEHKON.
OnacHocTb yayLubs!

3anpewaeTcsa norpyxartb MOTOPHbIN 610K
B BOAY WM niob6ble Apyrne Xuakoctu, a
TakXke MNpoMblBaTb €ro noj, CTpyeil BOAbl.
[ns 04NCTKN MOTOPHOro 6510ka NONbL3yNTECH
cnerka BAaxHOW TKaHbio, MOC/e Yero BbITPuU-
Te ero Hacyxo.

B cnyyae ecnn B MOTOpHbIA 610K nonana
BOJa U COK, HEOBXOAMMO BbIKIIOYNTL YCTPOM-
CTBO W 06paTnUTbCSl B aBTOPU30BaHHLIN cep-
BUCHbIN LLEEHTP.

He nonb3yintecb yCTPOMCTBOM MpU NMOBPEX-
0EeHUM CeTeBOro LIHypa, BWIKW CETEeBOro
LIHYypa unm nobbiX APYrMx CbeMHbIX AeTa-
nen, nocne nageHns ycTpomcTea unm ecnm
ycTponctBo paboTaeT ¢ nepebosamu. He
PEMOHTUPYNTE YCTPOWNCTBO CaMOCTOATESb-
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HO, B Cjlydae MosiBfieHUst Hemnonagok obpa-
LanTecb B aBTOPM30BAHHbLIA (YNOJHOMO-
YEHHBbIN) CEPBUCHbIN LIEHTP.

YCTPOWCTBO [PEAHA3HAYEHO TOJIbKO
J1J15 BITOBOIO NCIrNOJIb3OBAHUS

NEPE/ NEPBbLIM UCIMOJIb3OBAHUEM

B cniyyae TpaHCropTUpPOBKN WIN XPaHEeHUs
ycTpo#icTBa npu NOHWKeHHOW Temneparype
Heob6xoAMMO BblgepXKaTb ero npu KOMHart-
HoOWV Temrnepartype He MeHee ABYX 4acoB.
Ypanute nobble 3neMeHTbl YNakoBKU W
Haknerkn, meLuaioLme paboTe yCTPONCTBA.
lMpoBepbTE, COOTBETCTBYET U HANps>XXeHne
3NeKTpPUYeckon cetn paboyemy Hanpsixe-
HUIO YCTPOMCTBA.

MoTopHbIi 610K (1) NPOTPUTE MAMKOWN Crer-
Ka BI2XHOW TPSINKOM, 3aTeM BbITPUTE Hacy-
XO.

Pazbepute cokoBbixnmarnky. Bce cbeMHble
netanm nNpoMoONTe Tennon BOAOW C Hen-
TpasibHbIM MOIOLLMM CPEACTBOM, TLLATESIBHO
OMOJIOCHUTE 1 MPOCYLUNTE.

YcTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha POBHOW YCTOMN-
4YMBOW CyXOl NOBEPXHOCTWU BAANU OT UCTOM-
HUKOB Tenna, Bnaru, OTKPbITOro NiamMeHn n
NMPSIMbIX COJTHEYHbIX Ny4Yeit.

C6opka ycTpoicTBa

Baxno! lpoBepbTe npaBn/ibHOCTb YCTaHOB-

KU CUJIMKOHOBOIO yrioTHutens (14) B HUX-

Hevi YacTu paboyei Yyawm (4). CUIMKOHOBbIV

YMJIOTHUTEJIb A[OJDKEH MJIOTHO 3aKpbiBaTb

KaHan BbixoAa MSIKOTU, UHa4ye BbIT€KaHue

coka/BoAbl N3 YaLU MOXET CTaTb NMPUYNHOM

noBpexaeHus: ycTporicTea. [ns HanéExHon
dukcaumnm ynnotuurens (14) umeer BbICTY -
bl 110 NepumMeTpy OCHOBaHUS.

Bo BpemMsi YUCTKM yCTPOKNCTBA CUSTNKOHOBbIN

YMJIOTHUTEJIb HEOOXO4UMO BbIHYTh.

B cnyuyae ecsnv B MOTOPHbIV 6710k nonana

BOAA WIN COK, BbIKJIIOYUTE YCTPOWCTBO U

obpaTtutechb B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIN

LeHTP.

- YcrtaHoBuTe pabodyto yawy (4) Ha MoTOp-
HbI 650K (1), COBMECTMB CUMBOJIbI «OTKPbI-
TOro 3amMka» cCf°’Ha 4awe W Ha MOTOPHOM
6noke, 3atem, npunaras Hebonblloe ycu-
nve, NOBEpHUTE Yally MO 4acoBOW CTpen-
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K€ [0 COBMELLEHUS CUMBOJIOB «3aKPbITOro
3amka» (7).

- YcraHoBuTe cenapartop (5) B pabouyto yay
(4).

— YcrtaHoBuUTe GuUnbTp-ceTky (6) B pabdoyyio
yauly, COBMECTMB METKM (KpacHble TOYKN) @
Ha ceTke 1 paboyei vawe (4).

lMpumeyaHue: VIcrnosb30BaHNE COKOBLIXXUMAII-

Kuv 3anpeLyaeTcs rnpy 06HapyXeHU MexaHnye-

CKuX noBpexaeHunii Ha punstpe-cetke (6).

— YcTtaHoBuTe LWHek (7) BHYTPb ceTku (6) C
HebOoNbLNM YCUSIMEM, B Cllydyae Heobxoau-
MOCTW crierka noBepHuTe ero, 4tobbl obe-
CMeYunTb NOJIHYIO MNOCaaKy.

- YcraHoBuTe KpbILLKY (8) Ha pabouyio yally (4)
COBMECTMB MeTk1 @ Ha Kpbilike 1 paboyei
yalle, 3aTeM NOBEPHUTE KPbILLKY MO HaCOBOW
CTpesike [0 Lenyka, 4Tobbl cTpenka dukca-
Topa (9) ykasbiBana Ha cumBon (.

UCNOJIb3OBAHUE COKOBbDKUMAIJIKU

Baxxuo! Mepen Ha4anom paboTtsl ybeantTechs,

4TO BCe AeTasii YCTaHOBJIEHbI MPaBUJIbHO.

He Bknwo4aiite ycTporicTBO 6€3 npoaykToB

Aana nepepaborku.

PpykTbl, OBOWN U AroAbl, NpegHa3Ha4YeHHbIe

ons nepepaboTku, A0SKHbI ObITb CBEXMMMU.

- lMepen omkumoM coka ypanute Hecbenob-
Hbl€ YaCcTW Y OBOLLEN NN GPYKTOB, Takne Kak
MI0O0HOXKM, TBEPAAs KOXYpPa UMM KOCTOUKM,
HanpuMep, BULLHEBbIE NIV NEPCUKOBBIE.

— BbIMonTe OBOWN/PPYKTbI, NOPEXbTE UX Ha
KYCO4YKM, KOTOpble Obl NEerko NpOXOAUAU B
3arpy304Hyto ropnosuHy (10).

— YcTaHOBUTE COKOBbIXMMASIKy Ha POBHOM
YCTON4MBOW MOBEPXHOCTU.

— KoHTenHepsl (12, 13) pasamecTtuTe nog oTBep-
CTUSIMW O/151 BbIXO4A COKa U OTXKUMOK.

— BcTaBbTe BUSIKY CETEBOIO LUHYPa B PO3ETKY.

— BknounMTe  COKOBbIXMMANKy, YCTaHOBMB
nepekntoyartens (3) B nonoxeHne «ON».

lMpumeyaHue:

CoKOBbIXMMAaJIKa BKJIKOYUTCST TOJIbKO B TOM CJ1y-

4yae, ecnn BCe CbEMHblEe 4acTyl YCTaHOBJIEHbI

NpaBuIbLHO, a Kpbllwka (8) 3akpenneHa pukca-

TOpOMm (9).

MonoxeHne nepeknioyaTens pexumoB pa-
6oTbI (3)

«ON»— BK/IIOYEHUE MUTAHUSI.

«O»— BbIKJTIOYEHNE MUTAHUS
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«REV» —u3meHeHvne Hanpas/ieHWsl BPaLLeHus

wHeka. BkntoyeHue pexunma «REV» ncronib3y-

eTCsl TOJIbKO B CJ1y4ae 3akanHuBaHus LUHeka (7).

3aknHnBaHme LWHeKa BO3MOXHO B CJiy4ae re-

perpy3ku ycTpovictTsa npoayktamu. ns BKO-
4YeHUs1 3TOr0 PEeXUMa BbIKITIOYNTE YCTPOVICTBO,
3aTeM HaxXMuTe U yAepXuBauTe nepeksoya-

Tenb (3) B nonoxerHne «REV». Vicrionb3yrite

JaHHbIV pexuM B TedeHue 2-3 cekyHa. Ecam

npobnema octaeTcs, caeayeT pa3obparb npu-

60p, OYUCTUTL €ro 1 MOBTOPHO COBPATH.

- 3arpyxanTte npoayktbl B ropnosuHy (10)
TONIbKO BO BpEeMs BpalleHus wHeka (7) u
cenaparopa (5).

— [locTeneHHO onyckanTe npenBapuTebHO
rnopesaHHble OBOWWM nnn GpPyKTbl B FrOPo-
BuHY (10) n cnerka HagaBnMBamTe Ha HUX
Tonkarenem (11). He HaxumanTe Cnvwkom
CUNbHO Ha Tonkartenb (11), MOCKOMbKy 3TO
MOXET MPUBECTU K CHUXEHWMIO KONMyecTsa
noJsly4aemMoro coka 1 gaxe K OCTaHOBKe Bpa-
weHnsa wHeka (7). Yem memneHHee npouc-
XxoouT 06paboTka oBOLLEN NN PPYKTOB, TEM
60/bLUE BbIXO, COKa.

- 3anpeLaeTcs onyckarb nanblpl Uv nodbie
apyrve npeameTbl B ropnioBuHy (10).

- Bo Bpemsi paboTbl nNepuoamyecks npose-
psnTe cocTtosiHne dunbrpa-ceTkn (6) Ha
npeaMeT 3aCOoPeHnst CeTKN MAKOTbIo U nNpu
Heob6XxoaMMOCTU NMPOMbIBANTE PUIBTP-CETKY
(6). Mepen cHATMEM DUNLTPA HEOOXOOANMO
BbIK/IIOYNTb COKOBBIKMMASIKY 1 BbIHYTb BUJIKY
CeTeBOro LWHypa N3 PO3eTKN.

— Cnepute 3a HaNONMHEHNEM KOHTerHepa Ans
MSIKOTU W COKa, €CNn KOHTelhHep 3anon-
HUNCS, BbIKJIIOYNTE COKOBBIKMMASIKY, BbIHbTE
BWUJIKY CETEBOIO LLHYypa 13 PO3eTKU 1 yaanu-
T€ MAKOTb WM CNENTEe COK N3 KOHTENHepPA.

BuumaHune! MakcyimaibHOe BPpeMsi Herpepbis-

Hovi paboTbl —30 MUHYT C NOCAEAYIOLLMM nepe-

pbiBom 10-15 MUHYT.

@DYHKLUSA CAMOOYUCTKMN

Ecnv Heobxoavmo npou3BecTy YACTKY YCTPOM-

CcTBa nepes OTKMMOM COKa W3 Apyroro suia

fpPOAYKTOB, BOCMNOJb3YATECH DYHKLUMNEN camo-

OYUCTKM.

- Bknioyute npubop u 3aneiite  crakaH
BOAbI Yepe3 3arpy304Hyto ropaosuHy (10).
bonbLuas 4acTe MSKOTU ByAeT yaaneHa.
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Bbiksiounte npubop v 3aMeHNTe KOHTenHep
47151 coka.

Kaxpabivi pa3 rnocnae uvcrosib30BaHNS COKO-
BbIXUMAJIKU  [IPOU3BOANTE OJIHOLIEHHYIO
4ucTky npubopa (cm. pasgen «H4NICTKA U
yXxXona»).

OJIESHbIE COBETbI
Mcnonb3ynTe TONbKO CBEXME OBOLLM U DPYK-
Thl, Tak Kak B HUX COAEPXMTCS Oosblle coKa.
[na npurotoBneHns coka MOXHO MCMNOJb-
30BaTh PassiMyHbIE OBOLLM MOPKOBb, Oryp-
ubl, cBekny, cTebnn cenbaepes, LWNUHAT,
noMunaopbl nnu GpykTel S610KN, BUHOrpaL,
aHaHachbl.
Aroaobl pPeKkoMeHAyeTCsl MbITb Hemnocpen-
CTBEHHO MNepen OTXMMOM COKa, T.K. OHU
ObICTPO TEPSIOT CBEXECTb.
OunwaTb TOHKYIO KOXMLY C DPYKTOB WU
OBOLLEN HET HEOOXOAMMOCTU, CNeayeT cpe-
3aTb TOJIbKO TOJICTYIO KOXYPY, Hanpumep, y
aHaHaCcoB WM CBEKJIbI.
Mpy npurotoBneHnn ss6MO4HOr0 Coka MoMm-
HUTE, YTO E€ro HacCbILLEHHOCTb 3aBUCUT OT
copTa A6.10K.
BbiBupalite copT 610K, U3 KOTOPbLIX MOny-
YyaeTcs COK, oTBevawLwwmii Bawmm Tpebosa-
HUSAM.
Ypanute KOCTOYKM U3 CoaepXaLlmnx ux ppyk-
TOB, TaK Kak OHM MOTYT NMOBPEAUTbL NprooP.
[nsa ynydlwieHns BKYCOBbIX KQYECTB U B ane-
TUYECKUX LLEeNIsIX BO3MOXHO MPUrOTOBUTbL COK
13 canara, LnMHara, CBEXMX Tpas 1 Cou.
[laHHaa  KOHCTPYKUMSI  COKOBbIXMMan-
KM COXPaHsieT MakCuMMaslbHOe KOJMYeCTBO
nuTaTeNibHbIX 3JIEMEHTOB, BCNEACTBUE YErO
COK SIBJISIETCS HEMPO3PaYHbIM.
[MenTe cok cpasy nocne ero NPUroToBAEHUs.
Mpu ANNTENBHOM XpPaHEHUM HA BO3AyXe COK
TepsieT CBOM BKYCOBbIE KayecTBa U NMULLEBYIO
LLEHHOCTb.
PekomeHayeTcs 3anvBaTb OBOLWHOW COK
HebO0NbLINM KOIMYECTBOM BOAbI, Tak Kak ero
KOHLLEHTPALLMS O4EHb BbICOKA.
AGNOYHBLIA COK ObICTPO TEMHEET, HO ecnn
[06aBUTb B HEr0 HECKOJIbKO Kanesb JIMMOH-
HOrO CcoOKa, 9TO MNPMOCTAHOBUT MPOLLECC
NOTEMHEHMS COKa.
Ecnn cok GyneTt xpaHuUTbCS B XONOAUbHU-
Ke, TO nepenerte ero B YUCTYIO €MKOCTb
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PYCCKUM

C KPbILWKOW, 4TOObI OH He BAWTaN 3anaxu
NPOAYKTOB, XPAHSILLMXCS B XONOAWUSIbHUKE.
HexenartenbHO XpaHUTb COK B MeTasisvye-
CKOW eMKOCTU, TaK Kak COK MOXeT npuobpe-
CTU COOTBETCTBYIOLLMI MPUBKYC.

He pekomeHayeTcs nepepabaTtbiBaTb B COKO-
BbIXMMasIKe PPYKTbl C BbICOKMM COAEPXaHU-
eM Kpaxmana unu nekTuHa, Takme kak 6aHa-
Hbl, Nanars, aBOKago, WHXWUP, abpUKOCHI,
MaHro, KpacHasi 1 yepHasi CMOpoamnHa. ITn
dPYKTbI MOXHO MCMNOJ/Ib30BaTb B HEOOJIbLLIOM
KONMYecTBe C APYriMin oBoLamMu 1 dpykTa-
MW, B 9TOM cJjlydae QUIbLTP-CeTKy cnenyet
YUCTUTBL HaLle.

CokoBbIknManka He npegHasHadeHa ang
nepepaboTkn O4YeHb TBEPAbIX U BOJIOKHU-
CTbIX MPOAYKTOB, TakMX Kak KOKOC, PEeBEHb
W ariea.

YUCTKA N YXO[.

[Mocne okoHYaHWsA PaboTbl UK Nepemn, YNCTKON
BCeraa BbIK/OYaNTE YCTPOMCTBO U OTKOYanTe
ero OT 9/IeKTPOCeTH.

Mponssoaute pasGopKy U YNCTKY COKOBbI-
XXUMaJK1 nocne Kaxzaoro ee UCnosib3oBa-
HUA:

Maeneknte Tonkarenb (11) n3 ropnoBuHbI
(10).

Kpbiwky (8) moBepHUTE MPOTMB 4acOBOW
CTPESIKM U CHUMUTE C YaLum (4).

Yawy(4) cHumuTe ¢ MOTOpHOro 6510ka (1).
BbIHbTE M3 Yaww WHeK (7), 3ateM GpunbTp-
ceTky (6) n cenapatop (5).

[ns NONHOM YMCTKM KaHana BbIXo4a MAKOTU
BbIHbTE CUJIMKOHOBbLIA ynnoTHUTENb (14) n3
HUXXHEN 4aCcTu OCHOBaHUA Yawun (4).

PekomeHayeTCs NpoOMbIBaTb BCE CbEMHbIE
nertanu Tennor BOAOW C HENTPanibHbIM MOIO-
MM CPeacTBOM cpaady Xe nocie paboTbl.
OTBepcTus dunbtpa-cetkn (6) ynobHee
NPOMbIBaTb C HApPYXHOM CTOPOHbI, UCMOJIb-
3ys1 HEOOJbLUYIO LLETKY.

He ucnonb3yiite ons npombiBKU GunbTpa-
ceTku (6) 1 Apyrux CbeMHbIX AeTanei nocy-
[OOMOEYHYIO MaLLUUHY.

MoTopHbIli 6510k (1) mpoTupaiite cnerka
BNTAXHOM TKaHblO, MOCJIe Yero NpoTpuTe ero
Hacyxo. 3anpelaeTcss norpyxarb MOTOp-
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PYCCKUHA

HbIl1 610K (1) B BOAY N Ntobble Apyrue Xua-
KOCTW 1 NMPOMBIBATb €ro Nof, CTPyen BoAbl.
He ucnonbayiTte Ans YNCTKU COKOBbIXMMA-
KN XecTkue ryoku, abpasvBHble HUCTSLINE
cpencTBa, a Takxke pacTBOpUTENN.
HekoTopble NPOAYKTbI, Hanpumep Mop-
KOBb WU CBEKJIA, MOTyT OKPacCUTb CbEM-
Hble OeTanu COKOBbIXMMAnku, Ons yaane-
HWS CNefoB KpacuTeNst MOXHO MCMOob30BaThb
CyXYl0 TK@Hb, CMOYEHHYID B PacTUTESIbHOM
macne, rnocne O4YUCTKU JeTaneit NpomounTe
VX TENNON BOAOW C MAMKUM MOWOLLMM cpen-
CTBOM Y NMPOCYLUUTE.

XPAHEHUE

Mepen Tem kak ybpaTb YCTPOWCTBO Ha Xpa-
HeHune, ybeamTecb, YTO OHO OTKJIIOYEHO OT
QNeKTpoCceTun.

BbinonHute TpebosaHus pasgena «4NCTKA
M yxon».

XpaHuTe yCTPOMCTBO B CYXOM MPOX/JagHOM
MecTe, HeAOCTYNHOM A9 AeTen.

KOMMNJIEKT MOCTABKU
CokoBbhkumanka — 1 wrT.
Tonkarenb — 1 Wt.
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KoHTenHep anda coka — 1.
KOHTEeNHep o OTKMMOK — 1 LT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
HanpsxeHune nutanmsa: 220-240B ~ 50/600y,
MakcumanbHasa mouHocTe: 150 BT

lponssoanTesnb coxpaHseT 3a CO60W NpaBo n3-
MEHSITb IN3aviH U TEXHUHECKNE XapaKTepUCTUKN
ycTpovicTea 6e3 NpeaBapuTesIbHOro yBeaoMIe-
Hus.

Cpok cnyx6sil npubopa - 3 roga

JaHHoe  u3pgenve  cooTBeTCTBYeT
T BceM TpebyeMbIM eBpPOnerckuMm u
poccuiickum  cTaHgapTam  6es3onac-
HOCTW Y TUIMEHbI.

ME 61

Mpownssoantens: AH-AEP MPOLAKTC MvbX, As-
cTpus

Hoibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpusi
CpenaHo B Kutae.
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WIPMEKTI WWbIPbIHCbIKKbILU

UipMeKTi WbIPbIHCbIKKbLILW AereH He?

WipmexTi LUbIPLIHCIKKbILUTApAA LWbIPbIHABI
NiPMEeKTiH TeMeHTri aiHany XblngamablFbiMeH (80-
90anH/M1H) CbIFy TEXHOMNOTMACHINanganaHbinagpl,
Oyn ke3ge kyaTTbinbibl 150 BT wamackiH
Kypanabl. MyHpan LbIPbIHCBIKKbILUTapAb!
«Bastly LbIPbIHCLIKKBILUTAP» Aen atangbl, bipak
MyHOaW aTtayfa angaHbin KanMaHbl3, WipMekTi
LUbIPbIHCHIKKbILL LWbIPbIHAbI Xblngamblpak
Cblfaflbl XX8He LUblfapaTblH LWbIPbIHbI BAETTEri
LWbIpbIHCBIKKbILUTApFa  kaparaHga oange  kanaa
mon. Cnupanb Tepi3ai nipMek eHiMai ycakTtangbl,
ofaH KewiH ycakTamnfaH XyMCakTbl Cy3ri apKbinbl
OTKi3iN, ogaH LWbIPbIHAbI CbIFbIN anagbl, MyHAan
TEXHONOMMS TYPNI-TYCTi XXEMICTEP MEH KeKeHicTep
KypaMblHAa 60naTbIH CbifbIfFaH LWbIPbIHAAFBI MOI
UTOHYTPUEHTTEPAI® cakTan Kanyfa MyMKIHAIK
Gepeai. [lan ocbl MiPMEKTiH, akbIpblH aHanabipy
xbingamabirbl (80-90 anH/MUH) XeHe eHiMaepain
TOMeHri TemnepaTtypacbl ycakray OapbicbiHaa
depMeHTTepAIH iLLKbKacywwansl KypbirbIMbIHbI,
MUWKPO3MNEMEHTTEPAIH XXOHE anblHFaH WbIPbIHAAFbI
BUTaMUHAEPAIH cakTanybiHa keningik 6epepi.

* «PUTOHYTPUEHTTEP» TEPMUHI TPEKTiH «PUTO»
(«ecimaik»)  XeHe  «HyTpMEeHT»  («aF3aHblH,
KanbINAbl KYMbIC ICTEeyiHEe KaKeTTi KOPEKTiH,
KOMMOHEHTI»)  OereH  ce3depiHeH  LUbIKKaH.
PUTOHYTPUEHTTEP uToxumMmKaTTap, SFHU
eciMaik  eHiMaepiHiH  Tabwrn  BuonorusanbIK
6enceHai kypamaac Geniktepi peTiHae ge Genrini.

K¥PINbIFblHbIH CUNMATTAMACHI
1. MoTopnbl 6nok
TyTka
«ON/O/REV» XyMbIC peXvMAaepiH aybICTbIpbIM-
KOCKbILL
YKymMbIC TOCTaFaHbl
AWbIpFbILL
Cyari-Top
Mipmek
Kaknak
Kaknak 6exiTkiLwi
. XKykTey ay3bl
. Ntepriw
. LblpblHFa apHanfaH KOHTeHep
13. CbIfblHAbINAPFa apHanfaH KOHTENHep
14. CUNMKOH ThIFbI3aybILL
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KAYINCI3OIK LUAPATAPDI

OnekTponpubopabl nanganaHbac 6ypbiH, OChbI

nanganaHy HycKayrbiFblH MyK/SIT OKbIM LUbIFbIHbI3

0a, OHbl aHblKTamanblk MaTepuan peTiHae
navganaHy yLiH caktan KOovblIHbI3.

KypbInfbiHbl OCbl HyckaynblkTa GasHaanfaHgan

Tikenen makcaTbl 6oVbIHLLA FaHa nanganaHblHbI3.

Mpunbopapk! AypbIC KongaHbay OHbIH Gy3binybiHa

XKOHe navpanaHyllblfa HEMecCe OHbIH MYIKiHe

3USIH KENTIpyre aKen Cofybl MYMKIH.

+ bBipiHWi petr Kocap anpbliHAa, anekTp
XeniciHgeri kepHey npubopabiH  KyMbIC
KepHeyiHe camnkec KeneTiHAiriH Tekcepin
anbiHpI3.

+ OpTTiH nanga 6ony TayekeniH Gomabipmac

VWIiH  KypbINfbIHbI  3NEKTPNiK po3eTkara
KOCKaH Ke3fe eTKisywi TOK KypanaapblH
nanganaHbaHpI3.

*  LUbIpbIHCLIKKBIWTBI TEK Kypfak Teric aHe
OpHbIKTbI OeTTe Kby, binFan, awblk OT
XoHe TiKenen KyH CoyneciHeH arnwiak xepae
nanganaHbiHbI3.

*  LbIpbIHCBIKKBIWTLI  anfFalkbl nanganaHap
angbiHga eHAaeneTiH eHiMaepiMmeH
GarinaHbicaTbiH Gapnblk anbliH6anbl

GenekTepai 96AeH Xybin anbliHpI3.

+ LUbIpbIHCBIKKLIWTBEI  9pbip  nawganaHap
angblHAa cysri-topAabl Tekcepin anbiHbi3. Erep
KaHaanaa 6ip MexaHukanbik 3akelMgaHynapabl
bankacaHbl3, OHAa KypbInfblHbI NaiaanaHyabl
TOKTaTbIHbI3 X8He pykcaTbl 6ap (yokinerTi)
CEPBUCTIK OpTarnbIKKa >KOMbIFbIHbI3.

» Tek XeTKidy XuHafblHa KipeTiH anbiHbanbl
GernekTepdi FaHa nanganaHbiHbI3.

+ KypbinfblHbl  GenMeneH  ThbiC
nanganaHyfa TbibIM canbiHaabl.

» Xeninik wWHypAbl bICTbIK GeTTepre, Xbiny
KesgepiHe XoHe XuhasgpblH eTKip XuekTepiHe
XaKblH OpHanacTbipMaHbI3.

« [pubopagbl nanpganaHygbl H6actamac GypbiH,
Gapnblk GenwiekTep AypbIC OpHaTbIMFaHbIH
Tekcepin anbiHbI3.

+ XyMmbIC icTen TypfFaH Kke3ge eHiMAepai XyKTey
epHeyiHe caycakTapblHbl3beH Hemece Gacka
3aTTapMeH utepyre ThbliibIM canbliHagbl. byn
MakcaTTa Tek UTepriwTi nanganaHbiHbI3.

+  LUbIpbIHCBIKKBIL BHIMAEPAI yCaKTayFa Hemece
apanacTbipyfa apHanvaraH.

+ Xeninik WHyp awackl 3MeKkTp poseTKkacbiHa
Kocynbl GonfaH Kesde LbIPbIHCHIKKbILWTHI
GernLuekTeyre TbiibiM canblHaabl.

xepae
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KA3AK

Keninik WHypAblH awacbliH Cy KONMeH
yCTaMaHbI3.
Mpnbop ToMbIK axblpaTblfiFaHHAH KeWniH

XOHe MipMeK TonblK TOKTaFaHHaH KemniH faHa
KaKNakTbl allbiHpbI3.

LbIpbIHCBIKKBILWTBIH,  KOpNyCbiHAA  CyAblH
HeMece LbIPbIHHBIH, TaMuwbinapbl nanja
bonca, OHblI ewWipin, 3nekTp XeniciHeH
aXblpaTblHbI3 X8He KOPNyCTbl KypFak MaTameH
CYPTiHi3.

JKyMbIC asikTanfaHHaH KewiH KypbinfbiHbI
COHAIPIHI3 Ae, Xeninik WHyp awacbklH 3nekTp
po3eTkacblHaH CybIpbin TacTaHbI3.
Kocynbl  TypfaH  KypbIffblHbI
Kangblpyfa TbilibiM carnblHabl.
KypbinfblHbl Gananapfa OWbIHLIbLIK peTiHae
naviganaHyfa pykcat 6epmeHis.

Byn kypbmnfel 6ananap MeH MyMKiHAIKTEpi
weKkTeyni agamjapgblH  nanganaHybiHa
apHanMaraH, on Tek, onapAblH kayincigiriHe
Xayan ©OepeTiH ajammeH, onapfa Kayincis
nanganady Typanbl TWICTi XXOHe TYCIHIKTi
HycKaynblkTap MeH KypbifblHbl  AypbIC
navpanaHbaraH xafgavga navga  6onybl
MYMKiH KayinTep Typanbl TYCiHik OGepinreH
Xarganaa faHa MyMKiH.

Bananap kayinciagiri TypfbiCbiHaH, kanTama
peTiHAe navganaHbinaTtblH  NONUATUMEH
nakeTTepai kagaranaycbl3 kangblpMmaHbi3.
Haszap aypapbiHbI3! bananapra nonuatuneH
nakeTTepMeH Hemece kanTama yrgipMmeH
onHayra pykcat 6epmeHis. TyHWbIFY Kayni!
MoTopnbl 6rnokTbl cyra Hemece 6acka fa kes
KenreH CymbIKTbIkka 6aTbipyFa, COHAan-aK OHbI
afbln TypFaH CyAblH acTblHAA Xyyfa ThlbIM
canbliHagbl. MoTopnbl 6rnokTbl Tazanay YLUiH
AnCiH blFan MaTaHbl nanganaHbiHpi3, odaH
KeWiH OHbl KypfFaTbln CYPTiHi3.

MoTopnbl 6nokka Cy >XoHe LbIpbIH KipreH
Xafdanga KypbInfFblHbl ©LWipin, pykcatbl 6ap
(yekineTTi) cepBWCTIK oOpTamnbikka XOMbIFy
Kepek.

YKeninik WHypAblH, Xeninik WHyp alacbiHbIH
KoHe ke3 KenreH anbliHbanbl GenlekTepiHiH
OyniHreH >xepnepi 6onfaH ke3ge, Kypbifbl
KynafaHHaH KeniH Hemece Kypbinfbl AypbiC
XYMbIC icTemece OHbl nanpanaHbaHpi3.
KypbInfblHbl  ©3  OGeTiHi3Wwe KeHAEeMEeH;js,
akaynbIKTbl DalikaraH xargaga pykcaTbl 6ap
(yeKineTTi) cepBUCTiK opTarbIKKa >KOMbIFbIHbI3.

18

Kapaycbi3
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K¥PbINIFbI  TEK TY¥PMbICThIK KAFOAVIA
MAVOATIAHYFA APHATIFAH.

AJIFALLKbI MAUGATTIAHAP ANIObIHOA
KypbinFbiHbl  memeH2i  memnepamypada
macbiMandaraHHaH Hemece caKmaraHHaH
KeliiH, OHbI 6enmMenik memnepamypada
KeMiHOe eki caram yakbim 60libl ycmay Kepex.
XKymbIC icTeyre Kkepepri KenTipeTiH Ke3
KenreH KkanTama 9MeMeHTTepiH XaHe
»ancblpManapbl anbin TacTtaHb3.

OnekTp xeniciHOeri KepHey KypbInfbIHbIH
KepHeyiHe conkec KeneTiHAiriH TekcepiHia
MoTopnbl 6rnokTbl (1) >xymcak, can binFan
LIyNepeKkneH CypTiHi3, ogaH KewiH KypraTbin
CYPTiHi3.

LbIpbIHCBIKKBIWTBI  OenwekTeHi3. bapnbik
anbiHaTbiH GernwekTepiH GenTapan >XyFbiLl
3aTbl 6ap Xbifbl CYyMEH XYbIHpbI3, XaKcblrar
LIaNbIHBI3 XaHE KENTIpin anbiHbI3.
KypbinfbiHbl  TEric OpPHbIKTBI  KypFak beTke
XKbINy, alwblK OT, bifan Ke3fepiHeH XaHe
Tikemen KyH CoyneciHeH arnwak xepre
OpHanacTbIpbIHbI3.

KypbInfbiHbI Kypay

MaHbi30b1!  CUNUKOH MbifbI30ayblWbIHbIH

(14) xymbic mocmaraHbIHbIH (4) memeH2i

JKaFblHa OYpbIC OpPHaMbUIYybIH MEKCepiHi3.

CunukoH MbiFbi30ayblwl ©HIM XYMcafFbIHbIH

WwhbiFambIH apHacblH MbIKMan aybin mypybl

muic, KepiciHwe xardalida mocmaraHHaH

WhbIPbIHHBIK/CYOLIH meainyi KypbinfbIHbIH

6y3bily  cebebiHe  aliHanmybl  MYMKIiH.

ToiFbi30aybiw (14) xakcbl 6Gekiminyi ywiH

my6iHiH nepumempi 6olibIHWa 0eHecmepMeH

ab60bIKmaJsiFaH.

KypbinFbiHbl  ma3sanay ke3iHOe CUJTUKOH

MbIFbI30aybiWMbl WbIFapbIn any Kepek.

Momopnbl 6510kKa cy Hemece WbIPbIH Kipimn

KemkeH kardalida KypbUIFbiHbI  ewipin,

pykcambl  6ap (yekinemmi) cepeucmik

opmarsbIKKa XOJIbIF bIHbI3.

— 2Kymbic TocTaFaHbiH (4) MoTopnbl 6rnokka (1)
OpHaTbIHbI3, ON YLiH TOCTaraHAarbl XaHe
MOTOPNbI BROKTaFbl «allblK KybINTbIHY ]
GenriciH 6ip GipiHe KenTipy KaXeT, ogaH KewiH,
Carn canmakc anbin, TocTaraHabl cafaT TiNiHiH
GarbITbiHAa «KkabblK KyNbINTbIH» (7] GenriciHe
calikec kenreHiue bypaHpi3.
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- AlbipFbiwTl (5) XyMmbIC TocTafaHbliHa (4)
OpHaTbIHBI3.

— Cyasri-topgbl  (6) XyMbIC TOCTafaHblHa
OpHaTbIHBI3, ON YLiH TOpAarbl XOHE XYMbIC
TocTafaHblHAafFbl (4) (Kbl3bln HykTenep) @
TaHbanapblH 6ip BipiHe Cankec KenTipiHi3.

Eckepmne: Cyszi-mopda (6) mexaHuKarnbIK
byniHeeH JXeprepiH balikaraH Ke30e
WbIPbIHCLIKKLILUMbI naddanaHyra mbIUbIM
caribIHaosbl.

- WipmexTi (7) TopapiH, (6) iwiHe cen Kyw canbin
OpHaTbIHBI3, KaxeT OonfaH >XafgaWaa OHbIH
TOMbIK KOHYbIH KAMTamachl3 €Ty YLUiH OHbl Can
6ypaHpbI3.

- Kaknaktbl (8) XyMblc TOCTafaHbiHa (4)
OpHaTblHbI3, ONn YLWiH KaknakK MneH >YyMbIC
TocTaraHbliHOarbl @ GenrinepiH Gip 6GipiHe
KENTIpiHi3, ogaH KeniH GekiTkilw kepceTkici (9)
() TaHbacbiH KepceTyi ywiH caFaT TiniHiH
OOMbIMEH LUEPTINreHLLEe OPHATbIHbI3.

WbIPLIHCLIKKbILWThI MANOATNAHY
MaHbI130b1! Xymbicka kipicep andbiHOa,
6apnbiK anbiH6anbl 6eswekmepiHi§ Oypbic

OpHambINiFaHbIH MekKcepin anbiybi3. CbiFy
ywiH  eHiM  canbiH6araH  KYpPbIFbIHbI
KocnaHbI3.

CblfyFa apHarnfaH XemicTep, KeKeHiCTep >xaHe

XKUOEKTEp xaHa TepinreH 6onybl kepek.

- lWeipblH  CcbIfy angelHAa, Xemictep MeH
XunaekTepaiH xkemic cabakrapbl, kKaTTbl kabblK
Hemece CyMekTepi, Mbicamnbl LUMEHIH Hemece
wabpanblHbiH, CUSKTbI  XXeyre KerMewnTiH
GenikTepiH anbin TacTaHpbI3.

- KekeHicTepai/xemictepai Xybin TasanaHpis,
onapabl Xyktey epHeyiHeH (10) eTeTiHgen
eTin Tinimgen TypaHpI3.

—  LUbIpbIHCBIKKbIWTLI  TEric  TypakThbl
OopHanacTbIpbIHbI3.

- KonTtewnHepnepai (12,
KYMcakTapbl  LbIfaTbiH
OopHanacTbIpbIHbI3.

XKeninik WHypAbIH alwacklH 3MekTp po3eTkacbiHa

CYFbIHbI3.

— AybICTbIpbIN-KOCKbIWTBl  (3)  «ON»
KOWbIM, LWbIPbIHCBIKKBILLTHI OLLIPIHi3.

Eckepmne:

LLibipbIHCbIKKbIW 6aprbiK anbiHbas! 6enwekmepi

Oypbic OpHambiFaH, an Kaknarbl (8) 6ekimkiwneH

(9) 6ekimineeH xardali0a FaHa Kocblnaosbl.

GeTke

13) wWbIpblH MeH
TecikTiH acTblHa

KyniHe
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KA3AK

XKymblic pexumaepiH aybICTbIPbIN-KOCKbILWTbIH,

(3) kyni

«ON»— Kyamka KocCblriFaH.

«O»— KyammaH axblpambififaH

«REV» — uipmekmiH aliHany 6afbimbiH ©32epmy.

«REV» pexumiH Kocy uipmek (7) cblHanaHbimn

KanFaH  xafdalida faHa  natianaHblnaosbi.

UipmekmiH cbiHanaHbin Kamybl KYpblfbiFa MmbiM

apmbiK eHiM carblHFaH Ke30e OpbIH arnybl MyMKIH.

Byn pexumOi Kocy ywiH KypbliFbiHbl ©wWipiHi3,

00aH KeliiH ayblcmbIpbin-KoCcKbiwmsl (3) «REV»

KyUiHOe 6acbin ycman mypbiHbi3. byn pexumoi

2-3 cekyHO 6olbl natidanaHbiHbI3. E2ep npobnema

wewinmece, oHOa npubopdbl beswekmer, OHbl

ma3anan xsaHe Kalima XuHay Kepek.

- ©Himagepai epHeyre (10) Tek nipmek (7) xaHe
anbIpFbiL (5) anHanbIn TypraH ke3ae canbiHpI3.

— TypanfaH KekeHicTepai Hemece xemictepgi
GipTiHaen epHeyre (10) canbiHbI3 Aa onapabl
utepriwuneH (11) cen  6GacbiHKbIpaHbI3.
WtepriwTi (11) KaTTbl 6acnaHbl3, enuTKeHi byn
anbliHaTblH WbIPbIHHBIH, MerLwepiH a3anTbin
Xibepyi MyMKiH, TinTi nipmexTiH (7) anHanman
KanyblHa 9Ken COfybl MYMKiH. KekeHicTep
Hemece xemicTep HefyprbiM Gasty cbifbinca,
COFYPIbIM LWbIPbIH Ker LblFagbl.

— Caycaktbl Hemece ke3 kenreH 6Oacka ga
3aTTapabl  epHeyre (10) canyfa TbllibIM
canblHagpl.

— 2Xymbic  GapbicbiHOa  cy3ri-topablH,  (6)
XyMcakTapMmeH 6iTenin kanmayblH yakbITbibl
TeKcepin OTbIPbIHBI3 XXaHe KaxeT bonFaH Kesae
cyri-topabl (6) xybin xi6epiHi3. Cyarini wewwin
anmac OypblH  LULIPBIHCBIKKLILWTLI  OLUipiM,
Xeninik LWHyp allacblH 3MeKTp po3eTKacbiHaH
CybIpy KEpek.

- XymcakTapfa aHe LWbIpblHFa apHarnfaH
KOHTEeMHepaiH TonyblH Gakbinan OTbIpbIHbI3,
erep KOHTeWHep TonbiMN KeTce, OHAa
LbIPBLIHCBIKKBILWTBI  OLWipin, Xemninik LWHyp
allacblH 3MeKTp po3eTKacblHaH CybIPbIHbI3
0a, >KyYMcaKTbl anbin TacTaHbl3 Hemece
KOHTENHEepAEri WhIpbIHAbI KyWbIN anbiHbI3.

Hazap aydapbiHbi3! Y30iKkci3 Xymbic icmelmiH

makcumarnobl yakbim — 30 MuHym, odaH keliH 10-

15 MuHym y3inic xacarn ombipy Kepek.

©3iH-03i maszapmy yHKyUsICbI

backa eHiM mypiHeH wbIpbiH Cbify anobiHOa
KYpbInfbiHbl  masanay Kaxem b6orica,e3iH-e3i
masapmy ¢byHKUUSCbIH natidanaHbiHbi3.
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KA3AK

[Mpubopdbl KOCbIHbI3 X8HEe XyKmey epHeyi
(10) apkbinbl 6ip cmakaH cy KyUblHbI3.
XKymcakmeiH ken 6eniei xoliblnadsbi.
[Mpubopdbl ewipin, wWbIpbiHFa apHanfaH
KOHmMelHepdi aybICMbIPbIHbI3.
LibipbIHCbIKKbIWMBI natidanaHbin 6onraHHaH
KeliH npubopdbl  monblK ma3anaHbi3
(«TA3AJTIAY JKOHE KYTIM )XACAY» 6enimiH
KapaHbi3).

NAAOANbI KEHECTEP

TekK )XaHa TepinreH KeKeHiCTep MeH xxemictepai
namnganaHbiHpi3, cebebi onapabiH KypambiHaa
LWbIpbIH ken 6onaabl.

WelpblH  paibiHA@y — ywidH - cabi3, kusp,
Kbl3binwa, Gangbipkek cabakrapbl, LUNWHAT,
Kbl3aHaK CUSKTbl 9pTYpAi KeKeHicTepai Hemece
anma, XysiM, aHaHac CusKTbl XeMicTepAai
naviganaHyfa 6onagpl.

XKupektepai ceiknac OypbiH XybIn any Kepek,
cebebi onap GanfbIHObIFLIH TE3 XXOFanTaabl.
YKemictepaoeH Hemece KekeHiCTepaeH >yka
KabOblIfFbIH anbin TacTayfblH KaXeTi >KOK, Tek
aHaHac Hemece Kbi3blMLUaHblH KanblH KabbIFbIH
apLubIn Tactay Kepek.

Anma  WbIpbIHBIH ~ JalblHAaFaH — kesge
OHblH,  KaHbIKTbIMbIFbI  anMaHblH  CypbinbliHa
GarinaHbICTbl GonaTbiHbIH €CTeN LblFapMaHbI3.
©3 KanayblHbI3gbl  kaHaraTTaHAblpaTbIH
WbIPbIH ~ anblHaTblH ~ anMaHblH, ~ CypbInbIH
TaHOaHbI3.

XKewmicTepgiH iwiHgeri cynekTTepdi anbin
TacTaHbI3, cebebi cyrekTepi npubopabl Gy3ybl
MYMKiH.

[oMHiH canacblH >xakcapTy VLWiH XoHe
AveTanblk MakcaTTapaa canartTaH, LWnMHaTTaH,
aHa TepinreH LWenTep MeH cosifaH LUbIPbIH
danblHpayrFa 6onagbl.

LLIbIpbIHCBIKKBILLTBIH OCbl KOHCTPYKLMSIChI HOpri
3aMNeMeHTTepAiH Ken MerLepiH cakTan Kkanagbl,
HaTWXECIHAE LWbIPbIH Mengip 6onManabl.
LUbIpbIHAbLI CbiFbIN anfaHHaH KewniH GipaeH
iWwinHi3. Ayaga ysak yakblT OoWbl cakTanfaH
Kesge LWbIpblH ©3iHiH A9MAiK canacblH XoHe
TaFramablK KYHABIMbIFBIH XKOFanTaab.

KekeHiC LWbIPbIHBIH  KillkeHe MenLepAaeri
cymeH Oipre iwy kepek, cebebi OHbIH
KOHLIEHTPaLMsIChl 8Te XOoFapbl.

AnmMa WheIpbiHbI Kapasabl, Gipak ofaH MMMOH
LWbIPbIHbIHLIH BipHeLle TaMLbICbIH Tambi3bImn
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Xibepce, Oyn LWbIPbIHHLIH, Kapak npoLeciH
TOoKTaTagbl.

— LWbIpblH TOHa3bITKbIWTA cakTanaTbliH 6Gorca,
OHZa OHbl Kaknarbl 6ap Tasa bigbicka ayaapbin
KyMbIN  anbiHbl3, Oyn  TOHA3bITKbILTAFbI
cakTaynbl TypFaH eHiMAepaiH MiCTepiH CiHipin
anmMaybl ywiH kaxeT. LWbipbiHabl MeTan
blAbICTa CakTamaraH >eH, cebebi LbIpbIHHbIH,
A8Mi e3repin KeTyi MyMKiH.

- LWblpbIHCbIKKbIWTA GaHaH, nanavsi, aBokago,
iHXip, capblepik, MaHro, Kbi3bifl XdHe Kapa
KapakaTTap CUsIKTbl Kpaxmarbl HeMece NeKTUHI
Ken >emicTepai cbifyFa keHec Oepinmengi.
Byn xewmictepai asgaraH Menwepae 6acka
KOKeHICTEpMEH >oHe >emictepmeH bipre
nanganaHyra Gonapbl, Oyn xargawpa cyari-
TOpAb! XUipeK Tasanay Kepek.

— LWbIpbIHCBIKKBILW  KOKOC, payafall Hemece
anBa CUSIKTbI ©Te KaTTbl, TanlublKTapbl Ken
eHiMAepAi enaeyre apHanvaraH.

TA3APTY XXOHE KYTIM
XKyMbICTbl asikTaFaH cavblH Hemece Tasanay
angblHoa KypbinfFblHbl - OLWIpIN, OHbl  3MEKTp
XeniCiHeH axblpaTbiHpbI3.

LUbIpbIHCLIKKLIWTLIY ~ 9p6ip  nanaanaHbIn

OonfaHHaH KeliH GernwekTen, Ta3anaHbi3.

* Wrepriwti (11) epHeygeH (10) wbiFapbin
anblHpI3.

+ Kaknaktbl (8) carar TiniHe kapcbl GafbiTTa
Bypan, TocTaraHHaH (4) weLin anbiHpI3.

+ ToctaraHgbl (4) moTopnbl 6noktaH (1) wewwin
anbIHpI3.

+ ToctaraHHaH wipmekTi (7), ogaH KeWiH cya3ri-
TopAbl (6) >eHe aiblpFbiWThl (5) LwWwewwin
anbIHpI3.

» JKyMmcakTapablH LWblFaTblH apHacbiH TOMbIK
Tazanay YyWiH CWMWKOH ThIfbl3AaybILWLTh
(14) TOCcTaFaH TYOiHIH TemeHri >xafblHaH (4)
LUbIFapbIn anblHbI3.

- bBapnbik anbiH6an.l benwekTepai
nanganaHbinbin  6onFaHHaH keniH GipaeH
GeriTapan >yfblLL 3aTbl KOCbINFAH Xblrbl CyMeH
XYY KEPEK.

— Cyari-topgblH (6) caHblnaynapbliH CbIpTKbl
XKafblHAH  KilipeKk KbliwakTel nanganaHa
OTbIPbIN XYyFaH bIHFANIbI.
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- Cyari-topgb! (6) xeHe Gacka ga anbiH6ansbl
OenwekTepai Xyy YWiH bIAbIC KyFbILW
MallVHaHbl NanganaHyfa 6onmanap.
MoTopnbl 6nokTel (1) can binFan maTameH
CYPTiHi3, oAaH KemniH KypfaTbin CYpPTiHi3.
Motopnbl 6rnokTel (1) cyra Hemece 6acka Aa
Ke3 KenreH CyMbIKTblKka GaTbipyFa »KeHe OHbl
afFbin TypFaH CyAblH acTbiHAA XyyFa TblbIM
canblHagpl.

LUbIpPbIHCBIKKBILWTLI  Ta3anay YyWiH  KaTTbl
rybkaHbl, KakaWTblH Tasanarblll 3aTTapAbl,
CcoHAan-aK epiTkilTepai nanganaHbanbI3.
Kenbip eHimgep, Mbicanbl, cabi3 Hemece
KbI3bIMLla, LWbIPbIHCLIKKBILTBIH,  anbiHOansl
GenwekTepiH  6oAn  Tactaybl  MYMKiH,
OOSAFBILITBIH,  i34epiH  KeTipy YLWiH ecimaik
MaWblHa  ManblHFaH  Kypfak  MaTaHbl
nanganaHyfra 6onagbl, GenwekTepai
TasanafaHHaH KeWiH onapfbl XYMCaK >XYFblLL
3aTbl KOCbIMFaH XbIfbl CYMEH XybIrn XibGepiHi3
e, KenTipin KOMbIHpI3.

CAKTAY

— KypbinfblHbl cakTayFa anbin kKomac OypbiH
OHbIH 9MeKTp JXemniCiHeH aXblpaTbiffaHbIH
Tekcepin anbiHpI3.

«TASATAY XXOHE KYTIM XXACAY» GeniMiHiH
TananTapbiH OPbIHAAHbI3.

KypbinfbiHbl  KypFak, cankbliH, 6GananapablH
Kongapbl XeTnenTiH xepae cakTaHbI3.
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XETKI3Y XXUHAFbI

LbIpbIHCBIKKbILW — 1 OH.

Wtepriw — 1 gaHa

LLbipblHFa apHanfFaH KOHTENHep - 1 aaHa
ChblIfblHObINAPFa apHanfFaH KOHTenHep - 1 AaHa

TEXHUKATIbIK CUMATTAPDI
KyaT kesiHiH kepHeyi: 220-240 B ~ 50/60 Iy
Makcumangbl kyatbl: 150 BT

OHOipywi andbiH ana eckepmycis KypbuUlfbIHbIH
dQusaliHbl MeH MexHUKarblK cunammamanapbiHa
e32epicmep eHeisy KyKbifbiHa ue 601bin Kanaolsl.

TMpu6opdbiy KbI3mMem emy mMep3iMmi — 3 Kbl

FapaHTUANbIK MiHAETTINIr

[apaHTuanbIK XaFgangarbl kapanbin xaTkaH
GerLiekTep AunepaeH Tek caTbin anbiHFaH agamra
faHa 6epinepi. Ocbl rapaHTUsNbIK MiHAETTINIriHAer
WaFbIMAanFaH Jkarganaa TenereH 4Yek Hemece
KBUTAHLMSICBIH KOPCETYi KaXeT.

Bynmayap EMC—xardatinapra colikec

kenedi  Heezizei  MiHOemmemenep
c 89/336/EEC [JepekmueaHbiH
epexenepiHe  eHeisineeH  TemeHai

EpexenepdiH Pemmenyi (73/23 EEC)
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ROMANA/ Moldoveneasca

STORCATOR DE FRUCTE $I LEGUME CU SNEC

Ce este un storcator de fructe si legume cu
shec?

Tn storcatoarele de fructe si legume cu snec este
utilizata tehnologia de stoarcere a sucului la viteza
mica de rotire a snecului (80-90 turatji/min), in ace-
lasi timp consumul de putere constiuie circa 150
W. Astfel de storcatoare de fructe si legume sunt
numite «storcatoare lente», dar sa nu va induca
in eroare aceasta denumire, un storcator de fructe
cu snec stoarce sucul mai rapid si cu un procent
de iegire a sucului mai mare decat in storcatoarele
de fructe si legume obisnuite. Snecul in forma de
spirala marunteste produsul, iar apoi impinge pulpa
maruntitd prin filtru, extragand din aceasta sucul,
o astfel de tehnologie permite pastrarea in sucul
stors a unei cantitati mult mai mari de fitonutrienti*
care se contin in fructele si legumele colorate. Anu-
me viteza mica de rotire a snecului (80-90 turatii/
min) si temperatura joasa a produselor in procesul
de maruntire garanteaza integritatea structurii ce-
lulare interioare a fermentilor, microelementelor si
vitaminelor in sucul obtinut.

* Termenul «fitonutrient» provine de la cuvantul gre-
cesc «fito» («planta») si «nutrient» («component al
alimentatiei necesar pentru o functionare normala
a organismului»). Fitonutrientii de asemenea sunt
cunoscuti ca fitochimicale, adica componente natu-
rale biologic active ale produselor vegetale.

DESCRIEREA APARATULUI

. Bloc motor

Maner

. Comutator moduri de functionare «ON/O/REV»
. Bol de lucru

Separator

. Filtru-sita

Snec

. Capac

. Fixator capac

10.Gura de incarcare

11. Impingator

12.Recipient pentru suc
13.Recipient pentru resturi
14.Garnitura de etansare siliconica

©CONOUTAWN =

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie prezenta instructiune de exploatare
fnainte de utilizarea aparatului si pastrati-o pentru
consultari ulterioare.

22
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Utilizati aparatul doar in scopul pentru care a fost
creat, asa cum este descris in aceasta instructi-
une. Operarea gresita a aparatului poate duce la
defectarea lui, cauzarea de prejudicii utilizatorului
si proprietatii acestuia.

+ TInainte de conectare asigurati-va ca tensiunea
indicatda pe aparat corespunde cu tensiunea
retelei electrice.

¢ Pentru a evita producerea unui incendiu nu
folositi piese intermediare atunci cand conectati
aparatul la priza electrica.

« Utilizati storcatorul de fructe si legume numai
pe o suprafata plana si stabila departe de surse
generatoare de caldurd, umiditate, foc deschis
si razele directe ale soarelui.

« Tnainte de prima utilizare a storcatorului de
fructe si legume spalati bine toate accesoriile
detasabile care vor intra in contact cu alimen-
tele procesate.

e Verificati filtrul-sita Tnainte de fiecare utilizare
a storcatorului de fructe. Daca acesta prezinta
careva defectiuni mecanice incetati utilizarea
aparatului si apelati la un centru service auto-
rizat.

« Utilizati doar piesele detasabile furnizate impre-
una cu aparatul.

* Nu folositi aparatul in afara incaperilor.

¢ Nu pozitionati aparatul si cablul de alimentare
in apropiere de suprafete fierbinti, surse gene-
ratoare de caldura si muchii ascutite ale mobi-
lierului.

«+ Tnainte de a incepe utilizarea aparatului asigu-
rati-va ca toate accesoriile sunt instalate corect.

* Nu impingeti alimentele in gura de incarcare cu
degetele sau cu alte obiecte in timp ce apara-
tul este pus in functiune. Folositi in acest scop
doar impingatorul.

« Storcatorul nu este prevazut pentru maruntirea
sau mixarea alimentelor.

¢ Nu dezasamblati storcatorul daca fisa cablului
de alimentare este introdusa in priza electrica.

* Nu atingeti fisa cablului de alimentare cu mai-
nile ude.

« Deschideti capacul numai dupa deconectarea
aparatului si oprirea completa a snecului.

« Daca pe corpul aparatului apar urme de ume-
zeala sau de suc, deconectati-l de la sursa
de alimentare si stergeti corpul cu un material
uscat.

Dupa utilizare opriti aparatul si scoateti fisa
cablului de alimentare din priza electrica.

19.10.2012 12:32:51



ROMANA/ Moldoveneasca

¢ Nu lasati aparatul sa functioneze nesuprave-
gheat.

« Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca
cu aparatul.

* Acest aparat nu este destinat pentru folosire
de catre copii sau persoane cu abilitati redu-
se decat in cazul in care li se dau instructiuni
corespunzatoare si clare de catre persoana res-
ponsabila de siguranta lor cu privire la folosirea
sigura a aparatului si despre riscurile care pot
aparea in caz de folosire inadecvata.

» Din motive de siguranta a copiilor nu lasati pun-
gile de polietilena, folosite pentru ambalare fara
supraveghere.

¢ Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu
pungile sau pelicula pentru ambalare. Pericol
de asfixiere!

* Nu introduceti blocul motor in apa sau alte lichi-
de, nu spalati sub jet de apa. Pentru a curata
blocul motor folositi un material usor umezit,
apoi stergeti cu un material uscat.

+ 1n cazul in care in blocul motor a patruns apa
sau suc este necesar sa opriti aparatul si sa
apelati la un centru service autorizat.

* Nu folositi aparatul daca este deteriorat cablul
de alimentare, fisa sau alte piese detasabile,
daca aparatul a cazut sau functioneaza nere-
gulat. Nu reparati singuri aparatul, in caz de
defectiuni apelati la un centru service autorizat.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI
CASNIC

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

In cazul in care aparatul a fost transportat sau

pastrat la temperaturi scazute este necesar sa-I

tineti la temperatura camerei cel putin doua ore.

- Indepértati orice elemente ale ambalajului si eti-
chetele care impiedica functionarea aparatului.

— Verificati daca tensiunea retelei locale cores-
punde cu tensiunea de functionare a aparatului.

— Stergeti blocul motor (1) cu un material moale,
usor umezit, apoi stergeti cu unul uscat.

— Desfaceti storcatorul de fructe si legume.
Spalati toate piesele detasabile in apa calda
cu un agent de curatare neutru, clatiti bine si
uscati.

— Pozitionati aparatul pe o suprafata plana, stabi-
I8 si uscata, departe de surse generatoare de
caldura, umiditate, foc deschis si raze directe
ale soarelui.
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Asamblarea aparatului

Important! Verificati corectitudinea instalarii

garniturii de etansare siliconica (14) in partea

inferioara a bolului (4). Garnitura de etansare
siliconica trebuie sa inchida etans canalul de
iesire a pulpei, altfel scurgerea sucului/apei din

bol poate cauza defectarea aparatului. Pentru o

fixare sigura garnitura de etansare (14) dispune

de iegituri pe perimetrul bazei.

Este necesar sa scoateti garnitura de etansare

siliconica in timpul curatarii aparatului.

in cazul in care in blocul motor a pétruns apa

sau suc, opriti aparatul si apelati la un centru

service autorizat.

— Instalati bolul de lucru (4) pe blocul motor (1),
aliniind simbolurile «lacit deschis» CT"de pe bol
si de pe blocul motor, apoi aplicand putina forta,
rotiti bolul in sensul acelor de ceasornic pana la
alinierea simbolurilor «lacat inchis» ().

— Instalati separatorul (5) in bolul de lucru (4).

— Instalati filtrul-sita (6) in bolul de lucru, aliniind
marcajele (punctele rosii) ® de pe sita si de pe
bolul de lucru (4).

Remarca:Nu folositi storcéatorul de fructe si legume

daca filtrul-sita (6) prezinta defectiuni mecanice.

— Instalati snecul (7) in interiorul sitei (6) aplicand
putina forta, in caz de necesitate rotiti-l putin
pentru a asigura ajustarea completa.

— Instalati capacul (8) pe bolul de lucru (4) ali-
niind marcajele @ de pe capac si de pe bolul
de lucru, apoi rotiti capacul in sensul acelor de
ceasornic pana la clic, astfel incat sageata fixa-
torului (9) s& indice simbolul (7).

UTILIZAREA STORCATORULUI DE FRUCTE
Important! Inainte de a incepe utilizarea asi-
gurati-va ca toate piesele sunt instalate corect.
Nu puneti in functiune aparatul fara produsele
penru procesare.

Fructele, legumele si pomusoarele destinate pentru

procesare trebuie sa fie proaspete.

— Tnainte de a stoarce sucul indepartati toate par-
tile necomestibile din legume sau fructe, asa ca
cozile, coaja tare sau samburii, de exemplu din
visine sau piersici.

— Spalati legumele/fructele, taiati-le bucati care ar
trece usor prin gura de incarcare (10).

— Instalati storcatorul de fructe si legume pe o
suprafata plana si stabila.
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— Pozitionati recipientele (12, 13) sub orificiile
pentru iesierea sucului si resturilor.

Introduceti fisa cablului de alimentare in priza elec-

trica.

— Porniti storcatorul de fructe, fixand comutatorul
(3) In pozitia «ON».

Remarca:

Storcétorul de fructe va porni doar in cazul in care

toate padrtile detasabile sunt instalate corect, iar ca-

pacul (8) este fixat cu fixatorul (9).

Pozitia comutatorului modurilor de functionare (3)
«ON»— pornirea alimentarii.

«O»— oprirea alimentarii

«REV» —schimbarea vitezei de rotire a snecului.
Pornirea modului «REV» este posibila doar in cazul
blocarii snecului (7). Blocarea snecului este posibi-
la in cazul supraincarcarii aparatului cu produse.
Pentru a porni acest regim opriti aparatul, apoi apa-
sati si mentineti apasat comutatorul (3) in pozitia
«REV». Utilizati acest mod timp de 2-3 secunde.
Dacéa problema nu dispare trebuie sa desfaceti
aparatul, sa-I curatati si sa-I reasamblati.

Tncércati alimentele in gura (10) numai in tim-
pul rotirii snecului (7) si separatorului (5).
Introduceti treptat fructele si legumele taiate
in prealabil in gura (10) si apasati-le usor cu
impingatorul (11). Nu fortati impingatorul (11),
acest lucru poate duce la reducerea cantitatii de
suc stors sau chiar la oprirea migcarilor snecului
(7). Cu cat mai lent are loc prelucrarea legume-
lor si a fructelor, cu atat mai mult suc obtineti.
Nu introduceti degetele sau alte obiecte in gura
de incarcare (10).

Verificati periodic starea filtrului-sita (6) in tim-
pul functionarii aparatului pentru ca sita sa nu
se infunde cu pulpa, in caz de necesitate cla-
titi filtrul-sita (6). Inainte de a scoate filtrul este
necesar sa opriti storcatorul si sa scoateti fisa
cablului de alimentare din priza electrica.
Urmariti umplerea recipientului pentru pulpa si
suc, daca recipientul s-a umplut, opriti storcato-
rul, scoateti fisa cablului de alimentare din priza
electrica si indepartati pulpa sau goliti recipien-
tul de suc.

Atentie! Durata maxima de functionare continua —
30 minute cu o pauza ulterioara de 10-15 minute.

Functie autocuratare

Daca este necesar sa curéatati aparatul inainte de a
stoarce sucul din alt tip de produse utilizati functia
autocuréatare.
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— Porniti aparatul si turnati un pahar de apa prin
gura de incarcare (10). O mare parte din pulpa
va fi inlaturata.

Obpriti aparatul si inlocuiti recipientul pentru suc.
Curatati complet storcétorul de fructe si legume
de fiecare data dupa utilizarea acestuia (vedeti
titlul « CURATARE SI INTRETINERE»).

SFATURI UTILE

Folositi doar fructe si legume proaspete, deoa-
rece acestea contin mai mult suc.

Pentru prepararea sucului puteti folosi diferite
legume — morcovi, castraveti, sfecla, tulpini de
telina, spanac, rosii sau fructe - mere, struguri,
ananasi.

Pomusoarele se recomanda sa le spalati nemij-
locit Tnainte de stoarcerea sucului pentru ca
acestea repede Tsi pierd din prospetime.

Nu este necesar sa curatati pielita sau cojita
subtire, curatati doar coaja groasa de exemplu,
de pe ananasi sau sfecla.

Atunci cand preparati sucul de mere, aveti in
vedre ca concentratia acestuia depinde de sor-
tul de mere folosit.

Alegeti sorturile de mere, sucul carora este
potrivit pentru dumneavoastra.

Inl&turati samburii din fructe deoarece acestea
pot deteriora aparatul.

Pentru a imbunatati calitatile gustative si in sco-
puri dietetice puteti prepara suc din salata, spa-
nac, ierburi proaspete si soia.

Aceasta constructie a storcatorului pastreaza
o cantitate maxima de elemente nutritive, ca
rezultat sucul nu este transparent.

Consumati sucul imediat dupa preparare. In
timpul pastrarii indelungate la aer sucul Tsi
pierde din calitatile gustative si din valoarea
nutritiva.

Se recomanda sa consumati sucul de legume
cu putind apa, deoarece concentratia acestuia
este Tnalta.

Sucul de mere se intuneca repede, picurati in
acesta cateva picaturi de suc de lamaie, acest
fapt va incetini procesul de intunecare a sucului.
Daca veti pastra sucul in frigider, turnatj-l intr-
un vas curat cu capac, pentru ca acesta sa
nu absoarba mirosurile alimentelor pastrate in
frigider. Nu este indicat sa pastrati sucul intr-
un recipient din metal, acesta poate capata un
gust specific.
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ROMANA/ Moldoveneasca

— Nu se recomanda sa procesati in storcator fruc-
te cu continut ridicat de amidon sau pectina,
asa ca bananele, papaia, avocado, smochina,
caisele, mango, coacaza neagra s$i coacaza
rosie. Aceste fructe pot fi folosite n cantitati mici
cu alte legume si fructe, in acest caz curatati fil-
trul-sita mai des.

— Storcatorul nu este prevazut pentru prelucrarea
fructelor dure si fibroase asa ca cocosul, rubar-
ba sau gutuia.

CURATARE $SI INTRETINERE

Dupa folosire sau inainte de curatare intotdeauna
opriti aparatul si deconectati-l de la reteaua elec-
trica.

Dezasamblati si curatati storcatorul de fructe

dupa fiecare utilizare:

« Scoateti impingatorul (11) din gura (10).

* Rotiti capacul (8) in sens contrar acelor de cea-
sornic si scoateti-l de pe bol (4).

« Scoateti bolul (4) de pe blocul motor (1).

* Scoateti snecul (7) din bol, apoi filtrul-sita (6) si
separatorul (5).

* Pentru curatarea completa a canalului de iesire
a pulpei extrageti garnitura de etansare siliconi-
ca (14) din partea inferioara a bazei bolului (4).

— Se recomanda spalarea pieselor detasabile in
apa calda cu un agent de curatare neutru ime-
diat dupa folosirea aparatului.

— Este mai comod sa spalaii orificiile filtrului-sita
(6) din partea exterioara, folosind o perie mica.

— Nu folositi masina de spalat vase pentru spa-
larea filtrului-sita (6) si altor piese detasabile.

— Stergeti blocul motor (1) cu un material usor
umezit, apoi stergeti cu unul uscat. Nu scufun-
dati blocul motor (1) in apa sau alte lichide, nu
il spalati sub jet de apa.

— Nu folositi pentru curatarea storcatorului de
fructe bureti aspri, agenti de curatare abrazivi
si solventi.

— Unele alimente ca morcovul, rosiile sau sfecla
pot colora accesoriile de plastic ale storcatoru-
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lui, pentru Tnlaturarea urmelor de colorant puteti
folosi un material uscat inmuiat in ulei vegetal,
dupa curatarea accesoriilor spalati-le in apa
calda cu un detergent delicat si uscati-le.

PASTRARE

- Inainte de a depozita aparatul, asigurati-va ca
acesta este deconectat de la sursa de alimen-
tare.

— Indepliniti cerintele titlului « CURATARE Sl
INTRETINERE».

— Pastrati aparatul la un loc uscat, racoros, inac-
cesibil pentru copii.

CONTINUT PACHET

Storcator de fructe — 1 buc.
Tmpingator — 1 buc.

Recipient pentru suc — 1 buc.
Recipient pentru resturi — 1 buc.

SPECIFICATII TEHNICE
Tensiune de alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Putere maxima: 150 W

Producétorul isi rezerva dreptul s& modifice desig-
nul si caracteristicile aparatului féré preaviz.

Termenul de functionare a aparatului — 3 ani

Garantie

Tn legaturd cu oferirea garantiei pentru produsul
dat, rugam sa Va adresati la distribuitorul regional
sau la compania, unde a fost procurat produsul dat.
Serviciul de garantie se realizeaza cu conditia pre-
zentarii bonului de plata sau a oricarui alt document
financiar, care confirma cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor
EMC, intocmite in conformitate cu Direc-
tiva 89/336/EEC i Directiva cu privire la
electrosecuritate/joasad tensiune (73/23
EEC).
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SNEKOVY ODSTAVNOVAC

Co to je Snekovy odst’aviiovaé?

V Snekovych odstaviiovacich se pouziva
technologie vymackani §tavy pri nizkych
otackach Sneku (80-90 ot / min), a spotieba
energie je asi 150 watt(. Tyto odst’aviiovace jsou
nazyvany ,pomalé odst'aviiovace®, ale nenechte
se zmast timto nazvem, Snekovy odSt'aviiovac
vymacka st'avu rychleji a s v&tS§im procentem
vytéZzku St'avy, neZz standartni odStavinovace.
Snek ve tvaru spiraly rozdrcuje produkt, a pak
tlaCi rozdrcené buniciny pres filtr se sou¢asnym
extrahovanim St'avy, tato technologie umoZziiuje
zachovat ve §t'avé mnohém vice fytonutrient(*,
obsaZenych v barevnych ovocich a zelening.
Pravé mala rychlost Sneku (80-90 ot / min) a
nizka teplota potravin b&éhem zmélceni prispiva
k zachovani vnitfni bunécéné struktury fermentda,
mikroelementd a vitamin( ve vysledné st'ave.
*Vyraz «fytonutrienty» pochazi od feckého slova
«fyto» («rostlina») a « nutrient- Zivina» («sloZka
stravy potfebna pro normaini fungovani lidského
organizmu «). Fytonutrienty jsou také znameé
jako fytochemikalie, tj. pfirodni biologicky aktivni
sloZky rostlinnych potravin.

POPIS PRISTROJE

. Motorova jednotka

. Drzadlo

. Prepinac reZim( prace ,ON/0/REV*
Pracovni misa

. Separator

. Sitovy filtr

Snek

Viko

. Fixator vika

10. PInici hrdlo

11. Tlacna ty¢

12. Nadoba na $tavu

13. Kontejner na duzninu
14. Silikonové tésnéni

©®NO O A WD =

BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred pouzitim odStaviiovace si pozorné prectéte
tento navod a zachovejte ho jako pomucku pfi
vyuZiti pristroje. PouZivejte pristroj pouze podle
jeho pfimého ur€eni, jak je popsano v tomto
navodu. Nespravna manipulace s pristrojem
muze zpusobit poruchu, $kodu uZivateli nebo
jeho majetku.
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Pred prvnim zapnutim ujistéte se, Ze napéti
elektrické sité odpovida provoznimu napéti
pristroje.

Aby se zabranilo nebezpedi pozaru, nepou-
Zivejte adaptéry pfri pripojeni zafizeni k elek-
trické zasuvce.

Instalujte od3taviiovaC pouze na suchy,
rovny, stabilni povrch mimo dosah  zdroj
tepla, vihkosti, otevieného plamene a pfimé-
ho slune¢ného zareni
Pred prvnim pouzitim odStaviiovace pecli-
vé umyjte vS8echny odnimatelné Casti, které
budou v kontaktu se zpracovavanymi potra-
vinami.

Kontrolujte sitovy filtr pfed kazdym pou-
zitim odstaviiovace. Pokud zjistite jakako-
liv mechanicka poskozeni, prestarite pristroj
pouZivat a obratte se na autorizované (pra-
vomocneé) servisni stredisko.

PouZivejte pouze odnimatelné casti, které
jsou soucasti baleni.

Je zakazano pouzivat pristroj mimo domac-
nost.

Nepkladejte pfistroj a sitovy kabel v blizkosti
horkych povrcht, zdrojl tepla nebo ostrych
okrajl nabytku.

Pred pouZzitim pfistroje se ujistéte, Ze vSech-
ny soucastky jsou spravné instalovany.

Za provozu pristroje je zakazano tlacit potra-
viny dovnitf plniciho hrdla prsty nebo jinymi
predméty. Pro tento ucel pouzijte tlacnou ty¢.
QOdstaviiovac¢ neni uréen pro sekani a mixo-
vani produkt.

Je zakazano rozebirat odStaviiovac, pokud
vidlice sitového kabelu je zapojena do elek-
trické zastrcky.

Nedotykejte se zastrCky sitového kabelu
mokryma rukama.

Otevirejte viko jen po vypnuti pfistroje a upl-
ném zastaveni Sneku.

Pokud se objevi na plasti odStaviiovace
kapky vody nebo 3t'avy, vypnéte ho, odpojte
od elektrické sité a otrete télo suchym had-
Fikem.

Po dokonceni prace vypnéte pristroj a vytah-
néte vidlici napéajeciho kabelu z elektrické
zasuvky.

Je zakazano nechavat zapnuty pfristroj bez
dohledu.

Nedovolujte détem pouzivat pfistroj jako
hracku.
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Tento pfistroj neni ur€en pro déti a zdravotné
postizené osoby; pokud osoba, odpovédna
za jejich bezpedi, neda vhodné a jasné poky-
ny pro bezpec¢né pouzivani zafizeni a varovani
0 nebezpedi, kterd mizou vzniknout pfi jeho
nespravném pouziti.

Kvuli bezpe€i déti nenechavejte pouzité
v obalu igelitové sacky bez dohledu.

Pozor! Nedovolujte détem hrat si s plasto-
vymi saCky nebo obalovou folii bez dohledu.
Nebezpeci uduseni!

Je zakazano ponorovat motorovou jednot-
ku do vody nebo jakychkoliv jinych tekutin, a
také myt ji pod tekouci vodou. K €isténi moto-
rové jednotky pouZijte lehce navihéeny had-
fik, poté otfete ho do sucha.

V pripadg, Ze se do motorové jednotky dosta-
la voda a dZus, vypnéte pristroj a kontaktujte
autorizované (pravomocné) servisni stredis-
ko.

NepouZivejte pristroj pfi poSkozeném sit'o-
vém kabelu, vidlici sitového kabelu nebo
jinych odnimatelnych &asti, po padu pfistroje
nebo v pfipadé jeho preruSovaného chodu.
Neopravujte pristroj samostatné, v pripadé
poruchy obratte se na autorizované (pravo-
mocné) servisni stfedisko.

PRISTROJ JE URCEN JEN PRO DOMACI POUZITI
PRED PRVNIM POUZITIM

Po prepravé nebo skladovani pristroje za
nizkych teplot je nutné uchovavat ho pfFi
pokojové teploté po dobu nejméné dvou
hodin.

Odstrarite vSechny obalové materidly a Stitky,
branici provozu pfistroje.

Zkontrolujte, zda napéti elektrické sité odpo-
vida provoznimu napéti pfistroje.

Motorovou jednotku (1), otfete mékkym,
lehce navihenym hadfikem, potom otfete
dosucha.

Demontujte odStaviioval. Umyjte vSechny
odnimatelné dily v teplé vodé s jemnym sapo-
natem, ddkladné oplachnéte a osuste.
Umistéte pfistroj na rovny, stabilni, suchy
povrch mimo dosah tepla, vlhkosti, ohné a
pfimého slune¢niho zareni.
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Montaz pristroje

Dualezité! Zkontrolujte spravnost instalace
silikonového tésnéni (14) ve spodni cCasti
pracovni misy (4). Silikonové tésnéni | by
mélo pevné uzavirat vystupni kanal buniciny,
nebo unik st’avy / vody z misy miZe vést k
poskozeni pristroje. Pro spolehlivé zajisténi

tésnéni (14) ma vystupky na obvodu
zakladny.
PFi cisténi zafizeni odstrarite silikonové
tésnéni.

Pokud je motorova jednotka vystavena
pusobeni vody nebo dZusu, vypnéte pristroj
a kontaktujte autorizované (pravomocné)
servisni stredisko.

Instalujte provozni misu (4) na motorovou
jednotky (1), vyrovnejte znaky ,otevieného
zamku“ T na mise a na motorové jednot-
ce, a pak lehkym tlakem, oto¢te misu ve
sméru hodinovych ru€i¢ek do spojeni symbo-
101 ,zavieného zamku* (7).

Instalujte separator (5) v pracovni misce (4).
Umistéte sitovy filtr (6) v pracovni misce
vyrovnanim znacek (Cervené tecky) @ na
sit’ce a na pracovni mise (4).

Poznamka: Pfi  zjisténi  mechanického
poskozeni sitoveého filtru (6) je zakazano pouZiti
odstavriovace.

Instalujte $nek (7) dovnitf sité (6), s trochou
usili, v pripadé nutnosti mirné pootoc¢te ho
pro presné uloZeni.

Instalujte viko (8) na pracovni misu (4) aby
se splynuly znacky @ na viku a na pracovni
nadobé, pak otocte vikem ve sméru hodino-
vych rucicek, dokud se neozve cvaknuti, aby
Sipka fixatoru (9) poukazovala na symbol (7.

POUZITi ODSTAVNOVACE

Dulezité! NeZ zapnete pristroj, ujistéte se, Ze
vSechny souéastky jsou spravné instalovany.
Nezapinejte pristroj bez potravin na
zpracovani.

Ovoce a zelenina urtené ke zpracovani, musi byt
Cerstvé.

Pred pripravou St'avy odstrarite nepozivatelné
¢asti ovoce nebo zeleniny, jako jsou stopky,
pevné slupky nebo pecky, napriklad u tresné
nebo broskve.

Po umyti zeleniny/ovoce tfeba nakrajet je na
kousky, které by se snadno dostali do plnici-
ho hrdla (10).
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Umistéte odSt'aviiovac
povrch.

Kontejnery (12, 13)umistéte pod otvory pro
vychod §t'avy a vylisk(.

Pripojte vidlici napajeciho kabelu do elektrické
zasuvky.

Zapnéte odSt'aviiovaC nastavenim prepinace
(3) do polohy «ON».

na rovny a pevny

Poznamka:

Odstavriovac¢ se zapne pouze v pripadé, Ze jsou
vSechny odnimatelné dily spravné nainstalovany,
a viko (8) je upevnéno fixatorem (9).

Poloha prepinace provoznich rezimu (3)
«ON>» - zapnuti napajeni.

«0» - vypnuti napajeni

«REV»-zména sméru otaceni Sneku. Aktivace
reZimu «REV» se pouZiva pouze v pripadé
zaseknuti Sneku (7). Zaseknuti Sneku je moZné
v pripadé pretizeni zarizeni potravinami. Pro
aktivaci tohoto reZimu pristroj vypnéte, pak
stisknéte a podrZte tlacitko (3) v poloze «REV>.
Pouzijte tento reZim po dobu 2-3 vterin. Pokud
problém pretrvava, pristroj musi byt rozebran,
vyCistén, a znovu smontovan.

Pokladejte potraviny do plniciho hrdla (10)
pouze béhem otaceni Sneku (7) a separato-
ru (5).

Postupné nakladejte pfedem nakrajenou
zeleninu nebo ovoce do hrdla (10) a lehce
zatlacte na né tlacnou ty€i (11). Netlacte prilis
silné na ty€ (11), coZ by mohlo vést ke sniZzeni
mnoZstvi §t'avy a dokonce i k zastaveni rotace
&neku (7). Cim je pomalejsi zpracovani ovoci
a zeleniny, tim vy3Si je vytéZnost St'avy.

Je zakazano strkat prsty nebo jiné predméty
do hrdla (10) .

B&hem prace pravidelné kontrolujte stav sit'o-
vého filtru (6) kvali znegisténi sitka duzninou,
v pripadé potreby umyjte sit'ovy filtr (6) . Pred
vyjmutim filtru je tfeba vypnout odst’aviiovac
a vytahnout vidlici napajeciho kabelu z elek-
trické zasuvky.

Kontrolujte napInéni nadoby na duZninu a
St'avu, v pripadé, Ze nadoba je plna, vypné-
te odSt'aviiovac, vytahnéte vidlici napajeciho
kabelu z elektrické zasuvky a vyjméte duZninu
nebo vylejte §t'avu z kontejneru.

VT-1602.indd 28

28

Pozor! Maximalni doba nepretrZitého provozu -
30 minut s nasledujici prestavkou 10-15 minut.

Funkce samocisténi

Pokud potrebujete vycistit pfistroj pred
vymackanim Stavy z jiného typu potravin,
pouzZijte samodistici funkci.

Zapnéte zarizeni a vylejte sklenici vody pres
plnici hrdlo ( 10). Vétsina z duZniny se odstrani.
Vypnéte zarizeni a vymérite kontejner na
Stavu.

Po kazdém pouZiti kompletné vycistéte
odstaviiovaé (viz ,CISTENI A UDRZBA®).

UZITECNE RADY

Pouzivejte pouze Cerstvé ovoce a zeleninu,
protoZe obsahuji vice t'avy.

Pro pripravu §tavy mlzete pouzit riizné druhy
zeleniny, jako mrkev, okurky, ervenou fepu,
stonky celeru, Spenat, rajéata nebo ovoce,
jako jablka, hrozny, ananasy.

Doporucuje se umyt jahody tésné pred pfi-
pravou §tavy, protoZe rychle ztraceji Cers-
tvost.

Cistit tenkou slupku z ovoce nebo zeleniny
neni nutné, treba odcistit jenom tlustou kirku,
napriklad u ananast nebo Cervené fepy.

Pri pripravé jablecné Stavy si pamatujte, Ze
Stavnatost zavisi na odradé jablek.

-Vyberte odrudu jablek, z nichz vyjde §t'ava,
ktera odpovida Vasim potfebam.

-Odstrarite pecky z ovoce, protoZze mohou
poskodit pfistroj.

-Pro zlep8eni chuti a dietni ucely je mozné
pripravit $tavu z hlavkového salatu, Spenatu,
Cerstvych bylinek a soji.

Tato konstrukce odStaviiovate zachovava
maximalni mnoZstvi Zivin, v dusledku &eho
§t'ava je nepriihledna.

-Pijte §t'avu ihned po jeji pripravé. Pri dlou-
hodobém skladovani na otevieném vzduchu
St'ava ztraci chut’ a vyZivnou hodnotu.
-Doporucuje se zapijet zeleninovou §t'avu
malym mnoZstvim vody, protoZe jeji koncen-
trace je velmi vysoka.

Jable¢na §t'ava rychle tmavne, ale kdyz pfi-
date nékolik kapek citronové Stavy, zastavi
to proces tmavnuti Stavy.

Pokud je 8tava uloZena v lednici, prelijte ji
do Cisté nadoby s vikem, aby nepohlcovala
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vuni produktd skladovanych v chladni¢ce. Je
nezadouci skladovat 8tavu v kovové nado-
bé, protoZze §tava muize nabyt odpovidajici
prichut’.

Nedoporucuje se zpracovavat v odst'aviiovaci
ovoce s vysokym obsahem Skrobu nebo pek-
tinu, jako jsou banany, papaja, avokado, fiky,
meruriky, mango, ¢erveny a ¢erny rybiz. Tyto
plody mohou byt pouZity v malych mnoZstvich
spolu s jinymi druhy zeleniny a ovoce, vtomto
pripadé je tfeba Castgji Cistit sit'ovy filtr.
Qdst'aviiovac neni ur€en pro zpracovani velmi
pevnych a vlaknitych potravin, jako je kokos,
rebarbora nebo kdoule.

CISTENi A UDRZBA
Pokazdé po praci nebo pred cisténim vzdy
vypnéte zafizeni a odpojte ho od elektricke sité.
Rozebirejte a distéte odst’aviiovaé po
kazdém jeho pouziti:
Vyjméte tlacnou ty¢ (11) z hrdla (10).
Viko (8)otocte proti sméru hodinovych ruci-
Cek a vyjméte ho z misy (4).

Misu (4) vyjméte z motorové jednotky (1).
Vyjméte z misy Snek (7) a pak sit'ovy filtr (6)
a separator (5).

Pro uplné vygisténi vystupniho kanalu duZi-
ny vyjméte silikonové tésnéni (14) ze spodni
Casti zakladny misy (4).

Doporu€uje se umyt v8echny odnimatelné
¢asti v teplé vodé s jemnym Cisticim prostred-
kem ihned po pouZiti.

Otvory ve sitovém filtru (6) je vyhodngjsi
umyvat s vné&jsi strany pomoci malého kar-
tace.

Pro myti filtru sitového filtru (6), a dal-
Sich odnimatelnych soucastek nelze pouZivat
myc¢ku na nadobi.

Motorovou jednotku (1) jemné otfete vihkym
hadfikem, pak otfete ji do sucha. Je zakaza-
no ponorovat motorovou jednotku (1) do vody
nebo jakychkoliv jinych tekutin, a umyvat jej
pod tekouci vodou.
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- NepouzZivejte k Cisténi odStaviiovaCe tuhé
houby, abrazivni ¢istici prostfedky, stejné jako
rozpous$tédia.

Nékteré produkty, jako je mrkev nebo Cer-
vena fepa mlZou obarvit odnimatelné ¢asti
od8taviiovace, k odstranéni stop barviva Ize
pouzit suchy hadfik namoceny v oleji, po
ocCisténi ¢asti tfeba umyt teplou vodou s jem-
nym mycim prostfedkem a potom osusit.

USKLADNENI

— Pred skladovanim odStaviiovace ujistéte se,
Ze je odpojen od elektricke sité.
Vypliite poZadavky casti
UDRZBA.“

UloZte vyrobek na chladném suchém misté
nepfistupném détem.

LCISTENI A

KOMPLETACE DODAVKY
Odstavriovac - 1 ks.
Tlagna ty¢ - 1 ks.
Kontejner na 8t'avu - 1 ks.
Kontejner na vylisky - 1 ks.

TECHNICKE UDAJE

Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Maximalni vykon: 150 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo zménit vzhled a
technické parametry vyrobku bez predchoziho
upozornéni.

Zivotnost pristroje- 3 roky

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce
pristroje. Pri uplatiiovani narokd b&hem zaruéni
Ihlity je tfeba predloZit doklad o zakoupeni vy-
robku.

Tento vyrobek odpovida poZadav-
kum na elektromagnetickou kom-
patibilitu, stanovenym  direktivou
89/336/EEC a predpisem 73/23/
EEC Evropské komise o nizkonapé-
t'ovych pristrojich.

q3
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LUHEKOBA COKOBUM)KUMAJIKA

LLlo Take LWWHEeKoOBa COKOBMXUManka?

Yy LLIHEKOBUX COKOBMXXMMaIIKax
BUKOPUCTOBYETLCA  TEXHONOTIA  BiAXXMMaHHSA
COKY Ha Maii LBNAKocTi o6epTaHHsA WwHeka (80-
90 3B/XB), NpPU LbOMY CMOXMBaAHA MOTYXHICTb
cknapae 6nm3bko 150 BT. Taki COKOBMXMMANKU
Ha31BalOTb «MOBIIBHUMYU COKOBMXUMAKaMm»,
ane He obOMaHioMTECH LjEl0 Ha3BOIO, LLUHEKOBA
COKOBMXUMAsKa BifXVUMaE Cik wBuawe i
3 BEAUKMM BiACOTKOM BUXOAY COKY, 4YUM
3BUYaHi  COkOoBWXMManku. CnipaneBugHuii
LUHEK noapibHI0E NPOAYKT, a NOTiM NPOAABIIOE
noapibHeHy M’aKOTb Yyepes3 dinbTp, BUTATYIOHN
3 Hel cik, Taka TexHonoris no3Bonse 3depertn y
BiZL)XaTOMY COKY 3Ha4HO binbLue QiTOHYTPIEHTIB*,
WO MICTSATbCSA B KONbOPOBUX PpPyKTax i OBOYAx.
Came Mana wBuakicTb o6eptaHHsa wHeka (80-
90 3B/xB) i HM3bka Temnepartypa MNPOAYKTiB B
npoueci noapibHeHHs rapaHTyloTb 36epexeHHs
BHYTPILUHBOI KNITUHHOI CTPYKTYpU (EpMEeHTIB,
MiKpOEeneMEeHTIB i BiTaMiHiB B OTPUMAHOMY COKY.

* TepMiH «DITOHYTPIEHTN» CTABCS Bif, NPELBKOro

cnoBa «@iTo»  («POCANHE») |  «HYTPIEHT»
(«KOMMOHEHT  XWBNIEHHS, HeoOXigHWi  ans
HOPManbHOrO  YHKLIOHYBAHHS  OpraHiamy»).

®DiToHYTPIEHTN TakoX BigoOMI fK dITO XiMikaTu,
TOOTO HaTypasnbHi 6i0IOrYHO aKTUBHI CkNanoBi
POCHIMHHUX NPOAYKTIB.

onuc NPUCTPOIO

MoTopHWin 610K

Pyuka

Mepemukay pexummis po6otn «<ON/0/REV»
Po6ouya valia

Cenapartop

®dinbTp-ciTka

LLiHex

Kpuiuka

®dikcatop KpULLIKKL

10. 3aBaHTaxyBasbHa ropsoBMHa
11. LToBxay

12. KOHTEelnHep anga coky

13. KoHTerHep ans BigXXvmaHb
14. CUNiIKOHOBUIA YLLiNbHIOBAY

©oNoOO AN

3AXO0AU BE3MNEKU
Mepep noyaTkoM ekcnyartawii enekrponpunagy
YBaXHO MNPOYUTANTE CrPaBXHIO iHCTPYKLiO 3
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ekcnnyatauji i 36epexiTb ii 415 BUKOPUCTaHHS B

SIKOCTIi JOBIAKOBOro matepiany. BukopucroByinTte

MPUCTPIN NULLIE NO MOro NPSMOMY NPU3HAYEHHIO,

K BUKJIAAEHO B AaHiN iHCTPYKLUii. HenpaBunbHe

MOBOOXEHHS 3 MpunagoM MoXe MpPUBECTU

0O  MOro  MOJSIOMKWM,  CMPUYUHEHHST  LLKOAW

KOpuCTyBayeBi abo 11oro MarHy.

« [lepen nepwnm BKIIIOYEHHAM MepPeKoHamTe-
CH, WO Hanpyra B eNeKkTPUYHIii Mepexi Bif-
nosigae pobouin Hanpysi Npunazay.

* o6 YHUKHYTU PU3NKY BUHUKHEHHS MOXEXI
He BWKOPWCTOBYMTE MepexigHuKW npu nig-
K/IOYEHHI MPUCTPOIO 0 €NeKTPUYHOI pPo3-
eTKW.

*  BukopucToBYyMTE COKOBMXMMAIKY NULLE Ha
CyXili PIBHIN i CTIiliKilA NOBEPXHI Aaneko Bifg,
[)xepen Tenna, BOOrY, BigKpUTOro nonym’s
i TPSAMMX COHSAYHUX MPOMEHIB.

+ [lepen nepLinM BUKOPUCTAHHSAM COKOBUXM-
Masikn peTenbHO NPoMUKTe BCi 3HIMHI aeTa-
Ni, 9Ki KOHTAKTYBaTMMYTb 3 NPOAYKTaMU, WO
nepepoodnaTLCS.

« [lepeBipsanTe @INbTP-CITKY Nepen, KOXHUM
BUKOPUCTAHHAM COKOBWXMMAJKK. AKLO BU
BUSIBUTE SIKi-HEOYAb MEXaHi4yHi NMOLIKOAXKEH-
HSl, MNPUMNUHUTE BUKOPWUCTAHHS MPUCTPOIO i
3BEPHITLCS B aBTOPM30BaHWIM (YNOBHOBaXe-
HUIN) CEPBICHUI LLEHTP.

*  BukopucTtoByiTe nuule Ti 3HIMHI getani, sKi
BXOOSATb B KOMIMIEKT MOCTA4YaHHS.

»  3abopOoHSIETLCA BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIl
no3a NPUMILLEHHSMMN.

* He po3sTalloByiiTe MepexeBuii LUHYp No6aum-
3y rapsiymMx MOBEPXOHb, AXepen Tenna i
rOoCTpUX KPOMOK MebiB.

« [lepw HixX noyaTu KOpuUCTyBaTucs npuna-
[OM, nepekoHamTecs, WO BCi AeTtani BCTa-
HOBJIEHI NPABU/LHO.

« [lig yac po60TM 3a60POHSAETLCS MPOLLTOBXY-
BaTW NPOAYKTW B 3aBaHTaXyBasibHYy ropsio-
BUHY nanbusMy abo iHWKMK NpeaMeTamu.
[Onsa uiei meTn KopucTyrTeca nulle LWTOB-
Xxayem.

+ CokoBuxumasnka He npu3HayeHa s
noapibHeHHs ab0 3MilllyBaHHSI MPOAYKTIB.

«  3abopoHAETLCA POo3bUpaT COKOBUXMMAT-
Ky, SIKLLO BUJIKA MEPEXEBOrO LUHYpa BCTaB-
JleHa B eN1IeKTPUYHY PO3ETKY.

« He 6GepiTbCs 3a BUIKY MEPEXeBOro LUHypa
MOKPUMU pyKamu.
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YKPAIHbCKUH

« BigkpuBanTe KPULLKY nLLe Nicas BUKIOYEH-
HS1 npunagy i NOBHOT 3YMUHKM LUHEKA.

« [pwu nosiBi kpanenb Bosior abo CoKy Ha Kop-
Myci COKOBMXMMAKM BUMKHITB ii, Bigknoumte
Bif, €NeKTpomMepexi i NPOTPITb KOPNYC CYXOk0
TKaHMHOIO.

» Micns 3aKkiHYeHHS POO6OTY BUMKHITb MPUCTPIi
i BUTSITHITb BUJIKY MEPEXEBOTO LLHYpa 3 eflek-
TPUYHOT PO3ETKN.

«  3ab0opOoHAETLCS 3anuLIaTK BKIKOYEHWU NMpu-
CTpili 6e3 Harnany.

* He po3BonsinTte OitTam BUKOPUCTOBYBATU MPU-
CTPIli B AKOCTI irpaLuku.

«  [JaHuii NpUCTPIN HE NPU3HAYEHNN ONS BUKO-
PUCTaHHS AiTbMW i IOAbMU 3 0OMEXEeHUMU
MOXJIMBOCTSIMW, SIKLLO JiMwe 0coboto, Lo
BiAnoBifae 3a ix 6e3neky, iM He AaHi Bigno-
BiZlHi | 3pO3yMini HUM IHCTPYKLii Npo 6e3neuy-
He KOPWCTYBaHHSI MPUCTPOEM i Tiei Hebes-
neku, sika MOXe BUHMKaTK Npw NOro Henpa-
BUJIbHOMY BUKOPUCTaHHI.

+ 3 MipkyBaHb 6e3neku fiteii He 3anuianTe
rnoslieTUIeHOBI NakeTu, BUKOPUCTOBYBaHi B
SIKOCTi ynakoBku, 6e3 Harnsay.

e Yeara! He possonsinte aitam rpatu 3 noni-
€TUNEeHOBMMUN MNakeTamn abo nakyBasbHO
nnikoto. He6eaneka sapyxu!

« 3abopOoHSETLCS 3aHYypIOBATN MOTOPHUIA 6710K
y Boay abo 6yab-aKi iHWI pigvHK, a TakoX
npoMmBaTn MOro nig cTpymeHem soau. Ans
OYULLLEHHS MOTOPHOro 60Ky KOPUCTYITe-
Cs 3ferka BOJIOrO TKaHWHO, MICAs 4Oro
BUTPITb NOro gocyxa.

+ B TOMY BMMNaZKy, SKWO B MOTOPHUIA 650K
nonana Boga i cik, He06XiAHO BUMKHYTU NMpu-
CTPIi | 3BEPHYTUCHA B aBTOPU30BaHUi (yno-
BHOBaXXEHWIN) CEPBICHUI LEHTP.

¢ He kopucTymTecss NPUCTPOEM 3a HasiBHOC-
Ti MOLUKOAXKEHb MEPEXEBOrO LLHYPa, BUIKU
MepexXeBoro LwHypa abo 6yab-fKUX iHLIUX
3HIMHUX geTanen, nicna nagiHHa NPUCTPOLO
abo SKLIO NPUCTPI npaue 3 nepedbosimu.
He pemMOHTYyTEe NPUCTPIN CaMOCTINHO, B pasi
nosiBM HeNonagok 3BepTanTeca B aBTOPU30-
BaHUM (YNOBHOBAXEHWIN) CEPBICHNIN LEHTP.

MPUCTPIVI  TIPUSHAYEHWUV  JINLLE A1
roBYTOBOIO BUKOPUCTAHHS
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NEPE NEPLUAM BUKOPUCTAHHSIM

Micna TpaHcnopTyBaHHA abo 36epiraHHsa
NMPUCTPOIO TMPU 3HUXXEHIN Temneparypi
HeoOXigHO BUTPUMATU FOro npu KiMHaTHIi
Temneparypi He MeHLUe ABOX rOAuH.
Bupanute Oyab-fiki €neMeHTU YMNakoBKM i
HakJelKu, Lo 3aBaxatoTb POOOTi MPUCTPOIO.
MepeBipTe, 4yn BionoBigae Hanpyra B enek-
TPUYHIA Mepexi poboili Hanpy3i NPUCTPOLO.
MoTopHwuin 6nok (1) NpoTpiTe M’SKOI0, 3n1erka
BOJIOIOK0 FaHYipKOI0, NOTIM BUTPITb A0CyXa.
Po36epiTb cokoBmxmnmarnky. Bci 3HiMHi geTa-
Ni NPOMUIATE TEMNJIOI0 BOAOIO 3 HENTPAbHUM
MUIOYUM 3ac0b0M, peTesibHO OBMONIOCHITH i
npocyLwmTe.

BcTaHoBUTE NpUCTPIN Ha PIBHIN CTiMKiN CyXin
MNOBEPXHI Aaneko Bif, oxepen Tenna, BOMO-
I, BiOKPUTOro NOAyM’s i MPSIMUX COHAYHUX
NMPOMEHIB.

36ipka npucTpoio

Baxxnuso! MepesBipTe npaBuWJIbHICTb
YCTaHOBKN  CUJIIKOHOBOIoO  YLUiNIbHIOBa4a
(14) B HWXHIV 4YacTuHi po6oyoi Yawii (4).
CunikoHOBUIA yLiNIbHIOBa4Y NMOBUHEH LYiJIbHO
3aKkpuBaTu KaHas BUxXody M’SIKOTi, iHakwue
BUTIKaHHS1 COKY/BoAM 3 Yalui MoOXe cratu
MPUYNHOIO MOLLUKOAXEHHS] npucTpoio. Ans
HapiHoi ¢ikcauii ywinbHioBay (14) mae
BUCTYNU IO NepUMeTPy OCHOBU.

Mig 4ac 4uuleHHs1 NPUCTPOIO CUJTIKOHOBUIA
yLyinibHIOBa4Y HeOOXifHO BUAHSITH.

Y Bunapgky kW0 B MOTOPHWMIA 6710k nonana
BoAaabo cik, BUMKHITb NPUCTPIVi i 3BepHITbCS
B aBTopuU3oBaHUN (yrnoBHoOBa)XeHuiA)
CepPBICHUI LLeHTP.

BctaHoBuTe pobody vally (4) Ha MOTOPHWIA
6nok (1), noegHaBLIM CUMBOMN «BiOKPUTO-
ro 3amky» §° Ha 4Yawi i Ha MOTOPHOMY
6510ui, NoTiM, AOKagaloun HEBENNKE 3yCWIl-
nsa, 06epHiTb Yally 32 roAMHHUKOBOIO CTPIf-
KOO [0 MOEOHAHHA CUMBOJIB «3aKPUTOrO
3amKy»

BcTtaHoBuTe cenapatopa (5) B pobouy yally
(4).

BcTaHoBuTe dinbTp-ciTKy (6) B pobo4y yally,
NnoefHaBLLUM MITKM (4epBOHi Kpanku) @ Ha
ciTui i Ha pobouil yawi (4).

Mpumitka: [lpyn  BUSBAEHHI  MEXaHiYHUX
roLIKOAXeHb Ha QinbTpi-ciTui(6) BUKOPUCTaHHS
COKOBUXUMAJIKV 3a00POHSETLCS.

19.10.2012 12:32:52



YKPAIHbCKUH

- BcraHoBuTe wWHek (7) BcepeauHy citku (6) 3
HEBENIMKUM 3yCUIAM, Y pasi noTpedu 3ner-
Ka 006epHiTb Moro, Wob 3abe3neynTi NOBHY
nocapky.

— BcTaHoBuTe KpULKy (8) Ha pobouy yaluy (4)
noegHaBLWN MiTKM @ Ha Kpuwli i poboyii
Yalli, NoTiM OBEepHITb KPULLKY 32 FOAVNHHU-
KOBOI CTPINIKOKO A0 KnauaHHs, wob cTpinka
dikcartopa (9) Bkasysana Ha cumson [ .

BUKOPUCTAHHSA COKOBMXXUMAJIKU
Baxxnunso! Mepea no4yatkom pob6oTu
nepekoHaumTecs, WO BCi AeTasii BCTaHOBNEHI
npaBuibHo. He Bko4YaiiTe npucTpiii 6e3
npoAyKTiB A4Ns nepepoodku.

®pykT, OBOYI i Aroan, nNpU3HaYveHi

nepepoodkn, MatoTb OYTH CBIKMMMU.

— [epen BigXMMaHHAM COKY BuUpannTe Heic-
TiBHi 4acTMHU B OBOYIB abo GPYKTIB, Taki sk
NIOAOHIXKKM, TBepaa Lwikipka abo KicTouKw,
Hanpwuknag, BULLIHEBi abo NepCuKoBi.

— BumwninTe oBoui/PpyKTU, NOPIXTE iX HA WMa-
TOYKN, AKi 6 Nerko NPoXoaunn B 3aBaHTaxy-
BasibHy ropnosuHy (10).

— BcTaHoBUTE COKOBMXMMASKY Ha PIBHIN CTiN-
Kil NOBEPXHi.

— KoHtenHepwn (12, 13) poamictuTe nig oTBOPA-
MW NS BUXOAY COKY i BiAXXVMaHb.

BctaBte Buiky  MepexeBoro

E€NeKTPUYHY PO3eTKy.

- Bknounte COKOBMXMMAsKy, BCTaHOBUBLUM
nepemukad (3) B NofIoXKeHHs «ON».

Mpumirtka:

CokoBuxuMasika BKJIIOYUTLCS] ULLIE B TOMY

BUNaaky, sIKLO BCi 3HIMHI 4aCTUHW BCTAHOBJ/IEHI

npaBuabHO, a Kpuwka (8)  3akpinneHa

dikcatopom (9).

ons

lHypa B

MonoxeHHs nNepemMuKaya pexumis podoTu
(3)

«ON»— BKJIIOYEHHST XVBJIEHHS.

«O»— BUIKJTIOHYEHHSI XXUBJIEHHS

«REV» — 3miHa HanpsiMy obepTaHHs LUHekKa.
BknouyeHHs1 pexumy «REV» BUKOPUCTOBYETLCS
mwe B pasi  3ak/VHIOBaHHS  WHeka (7).
3aknvHIOBaHHS  LLUHeKa MoxsauBe B pasi
nepeBaHTaXXeHHs MPUCTPOIO npoaykTamu. [Jns
BKJIIOYEHHSI LUbOr0 PEXUMY BUMKHITb MPUCTPIM,
MOTiM HaTUCHITL | yTpumyrite nepemuka4 (3) B
nosioxeHHs1 «REV».  BukopuctoByiTe AaHui
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pexum npoTsirom 2-3 cekyHa. Skio npobaema

3anMlIaeTbCs,  caig  posibpaty  npuiaa,

OYUCTUTU KIOro i MOBTOPHO 3ibpatu.

- 3aBaHTaxylite npoayktu B ropnosuHy (10)
nuwe nig 4ac obepTaHHsa wHeka (7) i cena-
partopa (5).

— [locTtynoBo onyckarTe 3a3ganeriab nopisaHi
oBoui a6o dpykTu B ropnosuHy (10) i 3ner-
Ka HaTUCKyMTe Ha Hux wToBxadem (11). He
HaTUCKYMTEe AyXe CUNbHO Ha wToBxad (11),
OCKIJIbKM L& MOXE MPUBECTU A0 3HUXKEHHSA
KINIbKOCTi OTPUMYBAHOro COKY i HaBiTb 00
3yNMHKN o6epTaHHs WwHeka (7). Yum nosinb-
Hilwe BiodyBaeTbcss 06pobka oOBO4IB abo
bpyKTiB, TUM BiNbLUE BMXig, COKY.

— 3abopoHsieTbeca onyckaTtu nanbLi abo byab-
AKi iHWi NnpegmMeTn B ropnosuHy (10).

- TMig yac pob6oTn NepiognyHO nepesipsiTe
cTaH QinbTpy-citkn (6) Ha npeameT 3acMi-
YEHHS CiTKM M’AKOTTIO i nMpu HeobxigHOoCTi
npomuBanTe GinbTp-citky (6). Mepen 3HAT-
TaM inbTpy HEOOXiAHO BUMKHYTU COKO-
BUXXUMArKy i BUAHATU BUJIKY MEPEXEBOro
LLIHYpa 3 eNeKTPUYHOI PO3ETKN.

- CrexTe 3a HanoBHEHHAM KOHTeilHepa Ans
M’SIKOTi | COKY, SIKULO KOHTEMHEP 3aMOBHUB-
CHl, BUMKHITb COKOBMXUMAJIKY, BUTAMHITb
BUJIKY MEPEXEBOro LUHypa 3 efeKTpUYHOI
pO3eTkM i BuaanMTe M’sakoTb abo 3minTe Cik
3 KOHTeNHepa.

YBara! MakcumansHuii yac 6e3nepepBHOi

pob6oTy —30 xBUIMH 3 MOAAJILLLOK MEPEPBOIO

10-15 xBUAVIH.

PDYHKLiSI CAMOOYULLeHHS

ko HeobXxiagHO BUPOOUTU YULLIEHHST

MPUCTPOIO nepes BiAXUMaHHSIM COKY 3 iHLLOIro

BUISAY MPOAYKTIB, CKOPUCTAUTECS (YHKLIEO

CaMOOYULLEHHS].

— Bkounte npunag i 3anuite crakaH Boau
4Yepes 3aBaHTaxyBasibHy ropaosuHy (10).
binbLua yactTuHa M’sikoTi 6yae BuaaneHa.

—  BUMKHITb npunas i 3aMiHUTEe KOHTeNHep A5
COKY.

— KoxHoro pasy nicsisi BUKOPUCTAHHSI COKO-
BUXUMAJIKM POOUTL MOBHOLIHHE YULLEH-
Ha npunaagy (auvs. po3anin «YULLEHHS TA
A0r715.4»).
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KO

PUCHI NOPAOU

BukopucToByiiTe nuiue cBixi 0BOHi i ppykTH,
OCKiJIbK/ B HUX MICTUTBLCS BinbLLe COKY.

[na npuroTtyBaHHS COKY MOXHa BUKOPUCTO-
BYBaTU Pi3Hi OBOYI — Taki K MOPKBa, OripKu,
O6ypsik, ctebna cenepu, LUNUHAT, NOMIAOPU
abo dpyktM — Taki Ak a6nayka, BUHOrpag,
aHaHacu.

Aroon pekomeHayeTbcs MUTU Gesnocepen-
HbO nepepn BiOXXWMaHHAM COKY, OCKiNbKu
BOHM LUBNAKO BTPA4YaOTh CBIXICTb.

OuunLaT TOHKY WKipKy 3 dpykTiB abo 0BO-
YiB HEMae HeoOXxigHOCTI, cnif 3pisatu nuile
TOBCTY LUKiIpKY, Hanpuknazg, B aHaHacis abo

bypsika.

Mpn  npuroTyBaHHi  A6MYy4HOro  COKY
nam’aTanTe, Lo MOro HACUYEHICTb 3aNeXnTb
BiZL copTy A6YK.

Bubuparite copt s161yK, 3 IKMX BUXOAUTH CiK,
LLLO BiZNOBIfAE BALUMM BUMOraMm.

Bupanute kictoukm 3 (ppykTiB, WO MICTATb
iX, OCKiNbKW KICTOY4KN MOXYTb MNOLUKOANTU
npunag.

na noninweHHs cMakoBUX SKOCTEN i B Aie-
TUYHUX LiNsSX MOXJIMBO MPUroTyBaTn Cik 3
canary, LWNMHaty, CBiXMX Tpas i COi.

JlaHa KOHCTPYKLSi COKOBMXMMAIKKN 36epirae
MaKCUMasbHY KiflbKiCTb XUBUbHUX €NleMeH-
TiB, YHACNILOK YOro CikK € HENPO30PUM.
MuinTe cik Bigpasdy nicnsa Moro NpuUroTyBaH-
HA. Mpu TpuBanomy 36epiraHHi Ha MNOBITPI
CiK BTpayae CBOi CMakoBi SKOCTI i xap4oBy
LjiHHICTb.

PekomeHaoyeTbCS 3anuBaTu OBOYEBUN Cik
HEBEJINKOIO KiNbKICTIO BOAW, OCKINIbKU MOro
KOHLLEHTPALLs AyXe BNCOKA.

AONYyYHUI CiK WBMAOKO TEMHie, ane sKwo
[04aTV B HbOIO AeKiflbka Kpanesb IMMOHHO-
ro COoky, ue NpUnnHUTb NPOLEC NOTEMHIHHS
COKY.

AKwo cik 36epiraTuMeTbCs B XONOOUIIbHN-
Ky, TO NepenninTe Moro B YNCTY EMHICTb 3
KpULLKOtO, LWo6 BiH He BBIOpaB 3anaxu npo-
OyKTiB, WO 36epiraloTbCs B XOJIOAUSIbHUKY.
HebaxkaHo 36epiratu Cik B MeTaneBiin EMKOC-
Ti, OCKiflbkK Cik MOXe npuabdaT BionoBigHMin
nprucMmax.

He pekomeHayeTbcs nepepobnsiTv B COKOBU-
Xumanui GpykTn 3 BUCOKMM BMICTOM KPOX-
Masto abo NekTUHy, Taki ak 6aHaHu, nanams,
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aBoOKao, iHXup, abpukocu, MaHro, YepBoHa
i YyopHa cmopoauHa. Ll dpykTn MOXHa BUKO-
PUCTOBYBATU B HEBEWKIN KiNIbKOCTI 3 iHWN-
MW 0BOYaMU i dpyKTaMu, B LIbOMY BUMaOKy
dINbTP-CITKY CAif YNCTUTUY YacTille.
CokoBMXMManka He nNpu3HadeHa onsa nepe-
pPOOKM Ayxe TBEPAUX | BONIOKHUCTUX NPOAYK-
TiB, TakMx sIk KOKOC, peBiHb abo aiiBa.

YULLLEHHA TA Aorn«aa
Bcsakuii pas nicns 3akiH4eHHst po6oTn abo nepen,
YNLEHHAM BUMUKATE NPUCTPIN i BigknoYanTe
10ro Bifg enekrpomepexi.

Pobutb po36upaHHSA i YULLLEHHS
COKOBMXMUMAJIKM nicnsa KO>XHOro T
BUKOPUCTaAHHS:

BuTarHite wrosxad (11) 3 ropnosuHu (10).
Kpuky (8) obepHiTb NpoTK rognHHUKOBOT
CTPINKK i 3HIMITb 3 Yawwi (4).

Yauy(4) 3HiMiTb 3 MOTOpPHOrO 610Ky (1).
BuTarHiTe 3 vawi wHek (7), noTiM inbTp-
ciTky (6) i cenaparop (5).

[Ona MNOBHOrO YWLEHHS  KaHany Buxoay
M’SIKOTi BUTSITHITb CUNIKOHOBUIA YLLiNbHIOBAY
(14) 3 HMKHBOT YaCTMHN OCHOBM YaLi (4).

PekomeHOyeTbCA NpomMuBaTM BCi  3HIMHI
netani Tenaol BOAOIO 3 AOAABAHHAM Hel-
TpanbHOro MmMiNYoro 3acoby Biapasy X nicsns
poboTu.

OTBOpPY PINLTPY-CiTKM (6) 3py4HiLe NnpoMu-
BaTW i3 30BHILLHLOIO BOKY, BUKOPUCTOBYIOHM
HEBENUKY LLTKY.

Ona npoMmmBaHHa GiNbTPY-CiTkM (6) i iHWnx
3HIMHUX AeTanen He MOXHa BUKOPUCTOBYBA-
TN NOCYAOMUNHY MaLLVHY.

MoTopHuin 6nok (1) npoTupanTe 3nerka
BOJIOrOK0 TK@HMHOI, MICAS 4YOro npoTpiTb
oro pocyxa. 3aBOpOHSIETLCS 3aHyploBaTh
MOTOpPHUIN 6nok (1) y Boay abo B Oyapb-ski
iHWIi pigvHM | NnpomMuMBaTK 1AOro nig, cTpyme-
HeM BoOM.

Ln§ 4MLLEeHHS COKOBMXUMAIKN HE BUKOPUC-
TOBYITE XOPCTKi rybkn, abpasnBHi YNCTAYN
3acobu, a TakoX PO3YUMHHUKN.

[esaki npoayktn, Hanpuknag, Mopksa abo
Oypsik, MOXyTb 3abapBUTU 3HIMHI OeTa-
Ni COKOBMXUMANKWN, AN BUAANIEHHA ChigiB
dapbHMKa MOXHA BUKOPUCTOBYBATU CYXY
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TKaHWHY, 3MOYeHy B POCHVHHI onii, nicna  BupobHuk 36epirae 3a coboro rnpasBo 3MiHIOBaTu
OYMLLEHHS JeTaner nNpoMuiTe iX TEennow  AM3auriH | TEeXHIYHI XapakKTepucCTuku MpUCTPOO
BOAOK 3 [0JAaBaHHAM M’SKOro MUIOHOro  6e3 ronepenHboro rnoBifoMIIEHHS.
3aco0by i npocyLwnTe.
TepmiH cnyx6u npunagy - 3 pokun
3BEPIFAHHA
— TMepw Hix npubpaTtn NpuUCTpin Ha 36epiraH-  FapaHTia
HS, NepeKoOHanTecs, WO BiH Bigknto4eHn Big, — JloknagHi ymMOBM rapaHTii MOXHa oTpumartiu

eNekTpoMepexi. B Ounepa, Wo npoaaB daHy anapatypy. [pu
— Bukonante Bumoru poaginy «HULLEHHA TA  npepn’siBneHHi Oyab-sikoi npeTeHsii npoTarom
nornan». TepPMIiHy Aji AaHOi rapaHTii BapTo Npea’aBUTH Yek

- 3b6epiraiiTe NPUCTPI B CyXOMY NMPOX0ON0AHO-  ab0 KBMUTAHLLO MPO MOKYMKY.
MY MiCUi, HEAOCTYNHOMY 1S AiTeNn.
JaHwii Bupi6 Bignosigae BuMoOram

KOMMJMEKT NMOCTA4YAHH4A 10 €JIEKTPOMArHiTHOi  CyMIiCHOCTI,
CokoBuxummanka — 1 Wr. o npen’sBasiTbCS  ANPEKTUBOIO
LLtoBxay — 1 wr. C € 89/336/€EC Paawn €sponu ii po3rno-
KoHTenHep onst coky — 1 W psiaxeHHsIM 73/23 €EC no Hu3bko-
KoHTenHep ong BigXkumaHb — 1 WT. BOJIbTHMX arnaparypax.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
Hanpyra xuBnenHs: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHa NoTyXxHicTb: 150 BT
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LUH3KABAS COKABDILLICKAJIKA

LLiTo Takoe WH3KaBasi coKkaBblLickanka?

Yy LLIH3KaBbIX COKaBblLicKankax
BblKapbICTOYBaeLLa TOXHANOris  aauickaHHs
COKY Ha Maso XyTKacLy Kpy4aHHS wHaka (80-90
ab/xBin), Npbl raTbiM CraXbiBaHash MaryTHacLb
cknapae kans 150 BT. Takis cokaBblLjicKaski 3a-
ByLlb «MaBOJIbHbIMi COKaBbILiCKankami», ane
He nagMaHBanuecs ratal Hassaw, LWHIKa-
Bas COKaBblLLiCKanka ajuickae COK XyT4yan i 3
60nblUbIM NPaL3HTaM BbIXxagy COKY, YblM 3Bbl-
YalHbIg  cokaBblujickanki.  CnipanenagoOHbl
WH3K 3apabHse NpaaykT, a 3aTbiM npaLickae
30p00HEeHyl0 Mskaub npa3 inbTp, 3aabbiBa-
I04bl 3 Ar0 COK, Takas TAaxHanorisa nassanse
3axaBallb Yy afUiCHYTbIM COKY 3HayHa 60SbLu
diTaHyTpbleHTay*, aKig 3MawwYalouLa y kansapo-
BaW capgasiHe i rapogHiHe. MeHagiTa manas xyT-
Kacupb Kpy4aHHs WwHaka (80-90 ab/xsin) i Hi3kas
TaMnepatypa npagykray nagdac ApabHeHHs
rapaHTyloLpb LdnacHacub yHyTpaHam knertad-
Hal CTPYKTypbl pepmMeHTay, MikpasnemeHTay i
BiTaMiHay y aTpbIMaHbIM COKY.

* TopMiH «iTaHYTPbLIEHTbI» Y3HIK af, rpaukara
cnoBa «@dita » («pacniHa») i  «HYTPbIEHT
(«kaMnaHeHT xapyaBaHHSl, HeabxoAHbl AN
3Bbl4ariHara @yHKUbISHABaHHSA apradismar).
DitaHYTPbIEHTbI Takcama BSAOMBbIS K
diTaximikatbl, R3H. HaTypanbHbia OGisnariyHa
aKTbIYHbIS CKNaganbHiki pacniHHbIX NpagykTay.

»

AMICAHHE NPbUJIAAbI
MaTtopHbI 610K
Pyuka
Mepambikay paxbiMay npaupl «<ON/O/REV»
MpauoyHas yapa
Cenapatap
®dinbTp-ceTka
LLIHaK
Beuka
dikcaTap Beuka
. 3arpysHas rapnasiHa
. LWTypxay
. KaHTanHep onsa coky
13. KaHTaliHep onsg makyxi
14. CinikoHaBb! YLUYbISIbHIK

© ©®NDOLAOND =
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MEPbI BACNEKI

Mepan nasartkam akcnyaTaubli
anekTpanpbibopa yBaxnisa npaybiTanuye
canpayaHylo iHCTPYKUbBIlO Mna aKcnayaTtaupli

i 3axaBaliue fe ON9 BblKapbiCTaHHA Y akacui
[aseakasara MaTapblsny.

BblkapbiCTOyBanLe npbinagy Tonbki na e

npamMbiM  MPbI3HAY3HHI, €K BblkNaa3eHa Y

[aaseHan iHCTpyKubli. HanpasinbHbl 3BapoT

3 npbi6opam Moxa MNpbIBECL Aa Aro najaomki,

NPbIYbIHEHHS  LUKOAbLI  KapbIiCTayy Ui  €ro

Maémacu,.

« [epapg nepwbim YKITIOY3HHEM
nepakaHanuecs, wTOo Hanpyra \Y

QNIEKTPbIYHAM ceTupl agnassaae npawoyHam
Hanpy3e npsibopa.

« Y nasbsaraHHe pbi3blki Y3HIKHEHHS naxapy
He BblkapbIiCTOyBanLe nepaxagHiki npbl
NaaKJOY9HHI Npbliafgbl Aa 9nekTpblyHan
paserTki.

* BbikapbIiCTOYBalLLEe COKaBbILCKaNKy TOMbKI
Ha CyxOW poyHar i yctomniBa naBepxHi

yaaneuyblHi ag KpbIHiL usnna, Binbraui,
afKpbiTara MoJibiMsi i MPambIX COHEYHbIX
npamsiHeY.

« [epan nepwbim BblKapPbICTAHHEM

COKaBbILjiCKanKki cTapaHHa npambliue yce
30bIMHbIS A3Tani, Akis OyaoyLb KaHTakTaBallb
3 npagykTtami, LTo nepanpauoysatouLa.

« [paegpanue inbTp-ceTky nepan KoXHbIM
BblKapbICTAHHEM  COKaBblLickanki. Kani
Bbl BbISiBiLe AKifA-Hebya3b MexaHiyHbIs
nawkoAXaHHi, ChblHiLe BblkapbiCTaHHE
npbinagpl i 3BsipHiLecs Y aytapbli3aBaHbl
(ynayHaBaxkaHbl) COPBICHbI LIBHTP.

* BblkapbicTOyBarLe TOMNbKi Thig 34bIMHbISA
nartani, €Kkis yBaxons3sfub Yy KaMMIEkT
nacrayki.
3abapaHsieyua BbikapbICTOYBaLb MNpbUiagy
na-3a namsLKaHHsaMi.

* He pasmdawyanue ceTkaBbl LUHYpP 36Mi3Ky
rapayblx NaBepxHsy, KPbIHIL, Lsnna i BOCTPbIX
KaHTOY M36i.

- [epapg BblKapblCTaHHEM npoibopa,
nepakaHanuecs, Lo yce AaTani yctansaBaHbl
npaeinbHa.

- [Mapgyac npaubl 3abapaHsieuua npanixeaub
npagykTbl ¥ 3arpy3Hyto rapnasiHy nanbuami
ui iHweIMi npagmeTtami. 3 ratank maTan
KapbICTANLECS TOJbKi LUTYPXa4OM.
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CokaBblljickanka He npbl3HadYaHa g
ApabHEeHHS L 3MELUBaHHS NpaaykTay.
3abapaHsieLa pasbipalb COKaBbILLCKasIKY,
Kani Bifka ceTkaBara LWHypa yctayneHa Y
QNEKTPbLIYHYIO pa3eTKy.

He 6spbiueca 3a Bifnky ceTkaBara LUHypa
MOKPbIMi pyKami.

ALKpblBanLLe Be4Ka TOJSIbKi MAC/S BbIK/TIOY3HHSA
npbibopa i noyHara NpbINbIHKY LLHIKA.

Mpbl 3’ayneHHi Kponenb Binbraui Ui COKy Ha
KOpMyce COKaBbILiCKaNKi BbIK/OYbILE f€,
agkoYbILe af aNnekTpaceTKi i npaTtpbiue
KOPMyC CyXOW TKaHiHan.

Macna 3aBAPLWSHHA npalbl  BbIKIOYbILE
npbinagy i BeIMILLEe BiNKy ceTkapara LiHypa 3
QNeKTpblYHan paseTki.
3abapaHseuua nakigaub
npbinagy 6e3 Harnsay.

He passananue A3eusim BblkapbiCTOYBaLb
npbinagy y skacu,i uauki.

JapnseHaa npbinaga  He  npbi3HadaHa
ONS BblKAPbICTAHHA A3eubMi | NA3bMi
3 abmexaBaHbiMi MarybiMacusami, Kkani
TOonbki acoban, €9kag aakassae 3a ix
6scneky, iM He pan3eHbl agnaBefHbls i
3pasyMernbia iM iHCTPyKUbIi npa 6acnevyHae
BblKapbICTaHHE Mpblnadbl i This Hebsacneki,
AKiS MOTyLLb Y3HIKaLb MPbl e HAMPaBiflbHbIM
BbIKapPbICTaHHI.

3 MepkaBaHHAYy Osacneki A3duenn  He
nakiganmue noniaThiIeHaBbIA MakeTbl, SKis
BbIKapbICTOYBaOLLA Y AKaCL,i NakaBaHHs, 6e3
Harnagy.

VYeara! He passansanue aseusam rynsub 3
noniaTblNIeHaBbIMi NakeTami L nakasasibHam
nnéxHkaii. Hebacneka yaywwa!
3abapaHsieLla anyckalb MaTopHbl 650K Y
Bady Ui NoObiA iHWLIA Bagkacui, a Takcama
npambiBaub Aro nag o6pyéin Bagbl. Ons
aybICTKi MaTopHara 6noka kapblcTanuecs
371Erky BiNbroTHaM TKaHiHaW, nacns 4aro
BbITPbILLE A0 HAacyxa.

Y TbiM Bbinagky, kani y MartopHbl 610k
naTpanina Baga i cok, HeabxoaHa BbIK/IOYbILb
npbinagy i 3BApHyuua Yy ayrtapbi3aBaHbl
(ynayHaBaxaHbl) C3PBICHbI LLBHTP.

He kapbicTaniuecs npbinagan npbl HAgyHaCLL
nawkoAXaHHAY ceTkaBara LWHypa, BisKi
ceTkapara LHypa Ui JIo0bIX iHWbIX 30bIMHbIX
oatansay, nacna nag3eHHs npbiagbl i

YKJTIO4aHYI0

VT-1602.indd 36

36

Kani npbinaga npauye 3 nepabosmi. He
pamaHTyrue npbliagy camacTorHa, Y
BbINAAKYy 3’ayNeHHs Henanagak 3BapTanuecs
y aytapbi3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl) CIPBiICHbI
LIBHTP.
TMPbIJIALA  TMPbISBHAYAHA  TOJIbKI
BbITABOIA BbIKAPBICTAHHS

A4

MEPA/L MNEPLUBbIM BbIKAPbICTAHHEM
Macna TtpaHcnapTaBaHHS Ui 3axoyBaHHS
npbinagbl Npbl NaHbkaHav Tamnepartypbl
HeabxofHa BbITPbIMaub sie npbl nakaésai
TaMreparypbl He MeHLU 3a 43Be rag3iHbl.
Bbloaniue nobbls aneMeHTbl NakaBaHHS i

Hakfnewki, €kig nepawkagxamoub npawpl
npbinagbl.
- [MpaBepue, Uui agnaeagae Hanpyra Y

ANeKTpblYHAN ceTubl npauoyHan Hanpyse
npbIaabl.

MatopHbl 6510k (1) NpaTpbiLe MSKKaK, 3NErky
BiNIbrOTHaM aHy4ai, 3aTbiM BbITPbILLE HAcyXa.
Pa3bspbiue cokaBbllickanky. Yce 3abIMHbIS
natani  npambiine  uénnan Bagon 3
HenTpanbHbIM MbIMHLIM Cpoakam, nobpa
ananacHiue i npacylbiue.

YcTanonue npbiiagy Ha poyHan yctonnisam
CyXOW NaBepxHi yaaneybiHi ag, KpbIHiL, Luanna,
BiNbrayi, agkpblitara MoabIMa i npambiX
COHEYHbIX MPaMSIHEY.

360pka npbliagbl

BaxHa! lNpaBepue npaBinbHacyb yctTanéyki
cinikoHaBara yw4binibHika (14) y HiKHsIG
yacTubl npauyoyHai 4apbl (4). CinikoHaBbl
YWYbIIbHIK NaBiHEeH LWYblJIbHA 3a4YblHSUb
KaHan Bblficys Msikaui, iHaKw BbiUusikaHHe
COKYy/Baabl 3 Yapbl MOXa CTalb fpblYbiHai
nawkoa)kaHHsl npsinagbl. Qnsa Hag3eliHan
ikcaubli yinybinbHik (14) mae BbICTYynbI Na
nepbIMeTPbl aCHOBbI.

Magyac 4bICTKi npbinagbl
YLUYbIIbHIK HeabX04Ha BbIHSILb.
Y Bbinagky «kani 'y MaropHbl 6710k
narpanina Baga Ui COK, BbIKJIIOYbILE
npeinagy i 3BsipHiyecsi Y ayrapbi3aBaHbl
(ynayHaBaykaHbl) C3PBICHbI 3HTP.
YcTanoiue npauoyHyto 4apy (4) Ha MaTopHbI
6nok (1), cymsacuiywbl 3HaKi «agkpbiTara
3aMKy «®» Ha 4Yapbl | Ha MaTOpPHbIM

cinikoHaBbI
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650Ky, 3aTbiM, 3 HeBsiKiM HamaraHHem
naBspHiLe 4Yapy na raasiHHikaBan CTpasLbl
[a CyMSILLY3HHS 3HaKay «3advblHEHara 3amky
« @ »,

— Ycrtanionue cenapatap (5) y npauoyHyto 4yapy
(4).

— Ycranwoliue oinbTp-ceTky (6) y npauoyHyto
yapy, CyMsacuiywbl nNasHaki (4YblPBOHbIS
Kponki) @ Ha ceTupl i HA NpaLoyHan Yapsbl (4).

— Hararka: [lpbl BbISIyJIEHHI  MexaHi4HbIX
naLikoaxaHHs1y Ha QinbTPbI-CETLbI
(6) BblkapbICTaHHE cokaBbllickaniki
3abapaHsiela.

- Yctanonue wHaK (7) yHyTp ceTki (6)
3 HeBSANiKiM HamaraHHem, Yy BbINaaky
HeabxofHacui 3nérky naesipHiue sro, kabd
3absicneybiLb NOYHYIO Nacaaky.

— Ycranoniue Bevka (8) Ha mpauoyHylO 4vapy
(4) cymacuiywbl nasHaki @ Ha Beuky i npa-
LOYHan 4Yapbl, 3aTbiM NaBspHiLe Be4yka na
ragsiHHikaBal CTpanubl Aa ncTpbiyki, kab
cTpanka dikcatapa (9) nakaseana Ha 3Hak

BblIKAPbICTAHHE COKABbBILICKAJIKI
BaxHa! Mepan  nakYatkam  npauybl
nepakaHaiiuecs, wTo yce Aarani
yctansisaHbl npasinbHa. He ykniodarnye
npbinagy 6e3 npagykTay Ass nepanpawoyki.
CapasiHa, rapofiHiHa i aragpl, Npbl3HaYaHbIs os
nepanpa,oyki, NaBiHHbI OblLb CBEXbIMI.

— Tllepap apuickaHHEM COKy Bblganiye
HEALOMbIA 4acTKi ¥ rapogHiHbl L cafaBiHbl,
Takiga €K nnagaHoXxki, uBéppasa  nyniHa
i KOCTauki, Hanpblknag, BIiWHEBbIA Ui
nepcikasbisi.

- BbIMbIliLe rapogHiHy/cagaBiHy, napaxue
sle Ha KaBanadki, sikin 6 nérka npaxoasini y
3arpyaHyto rapnasiHy (10).

— YcTtanornue COKaBsbILiCKaNKy Ha poyHan
ycTonnisar naBepxHi.

- KaHTtaliHepbl (12, 13) pasmscuiue nag
aatyniHami ong BbINCLA COKY i aauickay.

- Ycrayue BinKy ceTkaBara wHypa |V
QNEKTPbIYHYIO Pa3eTKy.

— YknoybiLe COKaBbILLCKanky, ycranasayLubl
nepambikay (3) y ctaHoBiwya «ON».

Hararka:

CokasBbiljickanka ykaoubiuya TOJbKi Y  TbiM
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BbINaaKy, Kai yce 34bIMHbISI YaCTKi YCcTasisiBaHbl
npas.inibHa, a Beyka (8) saamavaBaHa gikcarapam

(9).

CraHoBilWWYa nepamMbikaya paXkbiMay npawbl

(3)

«ON> - YKJIIOYSHHE CislkaBaHHS.

«0» = BbIKJIIOY9HHE CislIkaBaHHSI

«REV» - 3meHa KIpYHKY KPYYOHHSI LUHIKA.

YkntousHHe paxbimy «REV» BbikapbicTOyBaeyLa

TOJIbKI Y BbINaAky 3akiaiHoyBaHHS LUH3Ka (7).

3akniHoyBaHHe LWH3Ka MmarybiMa Yy BbINaaky

neparpyski  npblaagsl - npagykrami.  Ans

YKJIOYDHHS  raTara  POXbIMy  BbIKJIIOYbILE

npbinany, 3arbiM HauicHiue | yTpbimMiiBaniue

nepamebikad (3) 'y cTaHOBILIYbI «REV».

BbikapbicToyBaviLe AaA3€Hbl PIXbIM Ha rpausry

2-3 cekyHa. Kani npabnema 3actaeuua, Bapta

pasabpaub npblbop, aysbicyiub Sro i nayTtopHa

cabpaltlb.

- 3arpyxarniue npagykTel Y rapnasiHy
(10) Tonbki Magyac KPy4saHHSA wHaka (7) i
cenapartapa (5).

— [Mactynoa anyckariue nanspagHe napa3aHyo
rapofHiHy ui capasiHy y rapnasiHy (10) i
3MErky Haujickanue Ha ix wrypxadom (11). He
Haujckanue 3aHaara MouHa Ha wrypxad (11),
MakosibKi rata Moxa MNpbIBECL Aa 3HIXKIHHA
KOJIbKACLL COKY i HABaT ia MPbIMbIHKY KPYY3HHS
wHaka (7). YbiM naBosibHel apbbiBaelua
anpauoyka rapofHiHbl Ui cafasiHbl, TbiM
60/blU BbIXag, COKY.

— 3abapaHsieLa anyckalb nanbupl Ui 1obbis
iHWbIA NpagMeThl ¥ rapnasiny (10).

- T[agyac npaubl nepbisabidHa NpaBspanile
cTtaH inbTpa-ceTki (6) Ha npagmeT
3anapyLlBaHHa CeTki Msgkaulwlo i npbl
HeabxoaHacui npambiBaiue @inbTp-ceTky
(6). NMepag 3obimaHHeM dinbTpa HeabxogHa
BbIKJTHOYbILb COKaBbILLICKANKY i BbIHSALUb BislKy
ceTKaBara LLUHypa 3 31eKTpbl4Halm paseTki.

— Caublue 3a HanayHEHHEM KaHTalHepa nns
MsKauj i COKy, Kani KaHTaMHep 3arnoyHiycs,
BbIKJ/IOYbILE COKaBbILiCKasKy, BbIMILE BinKy
ceTkaBara LUHypa 3 31eKTpblyHan paseTki i
BblAaniue Msakaup Lij 3MiLe COK 3 KaHTanHepa.

YBara! MakcivmanbHbl 4ac ©GecneparnbiHHam

npaubl -30 XBiniH 3 HaACTYNHbLIM reparbiHkam

10-15 XBIifiH.
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DyHKUbIS caMaaYbICTKi

Kani HeabxoaHa npaBecyi 4YbICTKY Mpblaaabl
nepas afuickaHHeM COKy 3 npaayktay apyrora
Bifly, CKapbICTanLecs pyHKLUbISIV caMaadbiCTKI.

Yknoubile rnpbi6op i 3aniue LUKASHKY BaAbl
npa3s 3arpy3Hyro rapnasiHy (10). Bsnikasi
yacTka MsikaLi 6y3e BbiaasieHa.
BbiksitoubiLe npbibop i 3MsHILE KaHT3iHepP
7151 COKY.

KoxHbl ~ pa3 nacnas  BblKapblCTaHHS
cokaBbiLickasiki pabile nayHausHHYIO YbICTKY
npbibopa (rn. yactky «4bICTKA I OIS/ «).

KAPBICHbIF NAPAbI

BblkapbliCTOYBaiLe TOJIbKi CBEXYIO rapOaHiHY
i capaBiHy, 60 V ix yTpbiMoyBaeLa 60/bLL
COKY.

Onsa npbiraTaBaHHs coky MOXHa
BbIKAPbICTOYBALb PO3HYIO rapPOAHIHY - TaKyto
sIK MOPKBa, arypki, 6ypak, cLebsbl canepsl,
wniHaT, namigopbl Ui cagaBiHy - Takyl §K
A6bIKi, BiHAarpag, aHaHachl.

fragbl pakamMeHayelua Mblub HenacpagHa
nepapg apuickaHHeM coKy, 60 siHbl XxyTka
rybnsioLb CBeXacLp.

YbiCUiub TOHKYIO CKYPKY 3 cafaBiHbl L
rapogHiHbl HAMa HeabxopgHacui, BapTa
3pasaub TOJIbKi TOYCTYIO JIYMiHYy, HanpbIKiaa,
y aHaHacay uj 6ypakoy.

Mpbl  npbirataBaHHi  f6nblYHAra  COKy
namaTanue, WTO SAro  Hacbl4aHacub
3anexbllpb aj ratyHky a6bikay.

Bbibipaliue ratyHak 6nbikay, 3 fKix
aTpbiMiiiBaeuua Cok, ki aakassae BallbiM
natpabaBaHHSM.

Bbloaniue kocTtauki 3 capgasiHbl, aKas ix
3MswYae, 60 KocTayki MOryub Nawkoazilb
npbi6op.

[Ana nananwaHHA CMakaBbIX sikacusay iy
ObIETbIYHbIX M3Tax MarybiMa MnpbirataBalb
COK 3 canarbl, LWniHaTy, CBexam Tpasbl i COi.
JanseHas KaHCTPyKUbIS COKaBblLiCKanKi
3axoyBae MaKciMasnbHYyO KONbKaclb
naxblyHbIX 3N1IEMEHTAY, TaMy COK 3’aynaeuua
HenpaspbICTbIM.

Miue cok agpasy nacns Aro npbirataBaHHS.
Mpbl NpauarnbiM 3axX0yBaHHI HA NaBETPbl COK
rybnsie cBae cMakaBblfl sikaclj i Xap4oBylo
KalToyHacLb.
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PakameHnpyeua 3anisaub COK 3 arapOAHiHbl
HeBsinikah Konbkaculo Bagbl, 060 fro
KaHU3HTPaLbIs BeibMi BbICOKas.

A6nbIYHbI COK XyTKa LiAIMHee, ane Kanigagaub
Yy SIr0 HekasnbKi KPOMenb LblTPpbiHaBara coky,
raTa npbinbiHiLb NPALAC NAUSAMHEHHS COKY.
Kani cok 6ynge 3axoyBauua y xanaasinbHiky,
TO nepaniye aro y 4biCTylO EmicTacub 3
BeykaMm, kab EéH He yBabpay naxi npaaykray,
qaKia  3axoyBawouua Y xanaa3ifbHiky.
HenaxapgaHa 3axoysaup COK Yy MeTanivyHamn
émicTtacLi, 60 cok MOxa HabblLb agnaBeaHbl
npbICMak.

He pakameHgyeuua nepanpauoyBalb
y CoOKaBblUiCcKanubl cafaBiHy 3 BblCOKal
KONMbKACLI0 KpyxMany L nekuiHa, Takylo K
6aHaHbl, nanas, aBakaga, iHxXblp, abpbIKOCHI,
MaHra, 4blpBOHAs | YopHas mnapayka.
[9Tyl0 cagaBiHy MOXHa BblKapbICTOYBaLpb Yy
HeBANiKan KosbkacLi 3 iHWanm rapofHiHam i
cajasiHan, y raTblM BbiNagky QinbTp-ceTky
BapTa YbICLLiLb YacLEeN.

CokaBblljickanka He npbl3HadYaHa Aans
nepanpauoyki BeNbMi LBEPAbLIX | BANAKHICTbIX
npapykTay, Takix sk Kakoc, p9BeHb L anBsa.

YbICTKA | gorngn

KoXHbI pa3 nacns 3aBApLU3HHSA nNpaubl Lj nepas,
YbICTKa BbIKOYANLE npbliagy i agknoyanue
s1e af, anekTpaceTki.

Pa6iue pasbopKy i YbICTKY COKaBbILiCKaJIKi
nacng KoxxHara fieé BblKapbICTaHHSA:

Bbimiue wrypxad (11) 3 rapnasinbl (10).
Beuka (8) naBspHiLe cynpaup raasiHHikaBar
CTPaJIKi | 3HIMILE 3 yapsbl (4).

Yapy (4) 3Himiue 3 maTopHara 6s0ka (1).
BbimMiue 3 vapbl WH3K (7), 3aTbiM QinbTp-
ceTky (6) i cenaparap (5).

[ns noyHan 4bICTKi KaHana Bbixaga Mskaui
BbIMiLLE CiNiKOHaBbI YLIYbUIbHIK (14) 3 HiXXHAN
4YacCTKi aCHOBbI 4apsbl (4).

PakameHnpyeula npambiBaub yce 30bIMHbIS
naTtani  uénnan  Bagowm 3 [afaHHeMm
HenTpasbHara MbliiHara CPOAKY aapasy X
nacns npaupl.

AnTyniHel  dinbTpa-ceTki  (6)
npambiBaLib 3 BOHKaBara
BbIKapbICTOYBaOYbl HEBSASTIKYIO LLIYOTKY.

3py4Hen
60Ky,
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- [Ons npambiBaHHS @inbTpa-ceTki (6) i iHWwbIX
30bIMHbBIX 03Tanay Henbra BblKapbiCTOYBaLb
NoCyAaMbIAHYIO MaLLbIHY.

MatopHbl 6nok (1) npauipaliue 3nérky
BiIbFrOTHAWM TKaHiHaW, Nacns 4yaro nparpbiue
aro Hacyxa. 3abapaHsieyua anyckaub
MaTopHbl 610K (1) y Bagy ui ¥ Nobbis iHWbIS
BaJKacli i npambiBaLpb Siro nag, 6pyén saapi.
Onga YbICTKi cokaBblLicKanki He
BblKapbICTOyBamLe uBEpAbIA ryoci,
abpasiyHbld MbIiHLIA CPOJAKi, a Takcama
pacTBapanbHiki.

HekaTtopbls NpaayKThl, HANPbIKNa4, MOPKBa Lij
6ypak, MoryLb acdapbaBalib 30bIMHbIS A3TaNi
COKaBblILjiCcKanki, Ana BblOaneHHa cnagoy
dapbaBanbHika MOXHa BblkapbiCTOyBaLb
CyXylo TKaHiHy, 3MO4aHylo Yy anei, nacns
aybICTKi 43Tanay npambliue ix uénnar Bagomn
3 pJaflaHHEM MsKKara MbliHara cpopaky i
npacyLubiLe.

3AXOYBAHHE

- Mepapn TbiIM $K npbibpaub npbliagy Ha
3ax0oyBaHHe, nepakaHaiuecs, LWTo sHa
afKnioyaHa af a/1ekTpaceTki.

- BblkaHaiiue natpabaBaHHi  pasnseny

«4bICTKA | AOMNAA, «.
3axoyBariue npbiiagy ¥ cyxiMm npaxanofHsiM
MeCLbl, HeJACTYMHbIM 419 A3SLEN.
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KAMIMJIEKT MACTAVYKI
Cokasebluickanka - 1 wr.
LWTypxa4y - 1 wT.

KaHTarHep onsi coky - 1 wr.
KaHTalriHep ona makyxi - 1 wT.

TAXHIYHbIA XAPAKTAPbICTbIKI
Hanpyra cinkaBaHHs: 220-240 B~ 50/60 I'.,
MakcimanbHas marytHacub: 150 BT

BbiTBOpLA 3axoyBae 3a cabovi npaBa 3MsIHSILb
AbI3aliH | TOXHIYHbIS XapaKkTapbICTbIKi Mpblianbl
6e3 nanspagHsira anassiLLY3HHS.

TapmiH cnyx6bi npbi6opa - 3 ragwi

FapaHTbIg

Magpabs3Hae anicaHHe ymMOY rapaHTbiiHara
abcnyroyBaHHA MOryT ObllUb atpbiMaHbl y Taro
Obinepa, y skora 6bina Habbita TaxHika. [pbl
3BapoLe 3a rapaHTbliiHbIM abcyroyBaHHEM
abaBsi3koBa naBsiHHa OblLpb Npaj’syneHa Kynyas
anbbo KBiTaHUpIA ab annaue.

PIEVELT] BbIpab agnassgae
narpabaBaHHIM EMC, SKis
Bblka3aHbl y AblpakTbiBe EC 89/336/

q3

EEC, i nanaxsHHsM 3akoHa ab
MPbITPbIMAIBAHHI HarnpyxaHHsi
(73/23 EC)
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SHNEKLI SHARBAT CHIQARGICH

Shnekli sharbat chiqargich deganda nimani
tushunish kerak?

Shnekli sharbat chigargichda sharbat shnek sekin
(bir dagigada 80-90 marta) aylanib chiqariladi,
jihoz taxminan 150 W quvvat bilan ishlaydi.
Bunday sharbat chigargich «sekin ishlaydigan
sharbat chigargich» deyiladi, lekin nomi
adashtirmasin, shnekli sharbat chigargich oddiy
sharbat chigargichdan ko’ra sharbatni tezroq
va ko’proq chigaradi. Aylanma shnek masalligni
maydalaydi va maydalangan masalligni filtrdan
o'tkazib sharbatini chigaradi, bunday texnologiya
bilan chigarilgan sharbatda rangli meva va
sabzavotdagi fitonutrientlar® ko’proq bo’ladi.
Shnek sekin (bir dagigada 80-90 marta) aylangani,
maydalanadigan masalliq harorati past bo’lgani
uchun sharbatdagi fermentlar, mikroelement va
vitaminlar saqlanib qoladi.

* «Fitonutrient» tushunchasi yunon tilidagi
«fito» («o’simlik») va «nutrient» («inson a'zosi
me’yorida ishlashi uchun zarur bo’ladigan ozuga»
) so’zlaridan olingan. Fitonutrientlar fotoximikat,
ya'ni o’simlikda bo’ladigan tabiiy biologik faol
modda sifatida ham ma’lum.

JIHOZNING TUZILISHI
. Motor bloki
. Dastak
. Ishlashini o’zgartiradigan murvat «ON/O/REV»
Idish
. Ajratgich
. Torlifiltr
Shnek
. Qopqoq
Mahkamlagich qopgoq
.Masallig solinadigan og’zi
. Turtgich
12. Sharbat idishi
13. Sigilgan meva tushadigan idish
14. Silikon zichlagich

© o NO O AN =

—_ =
20 -

EHTIYOT CHORALARI

Elektr jihozini ishlatishdan oldin qo’llanmasini
digat bilan o’gib chiging, keyinchalik kerak
bo’lganda o’qib bilish uchun saglab olib go’ying.
Jihozni fagat magsadiga muvofiq, qo’llanmasida
aytilgandek ishlating. Jihoz noto’g'ri ishlatilsa
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buzilishi, foydalanuvchi yoki uning mulkiga zarar

qgilishi mumkin.

+ Birinchi marta ishlatishdan oldin elektr
tarmog’idagi quvvat jihoz ishlaydigan quvvatga
to’g’ri kelishini tekshirib ko'ring.

+ Yong'in chigmasligi uchun jihoz rozetkaga
ulanganda o’tkazgich ishlatmang.

» Sharbat chigargichni tekis, gimirlamaydigan,
issig chigaradigan jihozlar, suv, ochiq olov
va quyosh nuri to’g’ri tushadigan joydan
nariroqga qo’yib ishlating.

» Sharbat chigargich birinchi marta ishlatilganda
masalligga tegadigan, olinadigan gqismlarini
yaxshilab yuving.

» Har safar sharbat chigargich ishlatilishidan
oldin to'rli filtrini tekshirib ko’ring. Biror joyi
mexanik shikastlanganini ko’rsangiz jihozni
ishlatmang, vakolatli xizmat markaziga olib
boring.

» Faqat jihozga qo’shib beriladigan olinadigan
gismlarni ishlating.

+ Jihozni xonadan
ta’'qgiglanadi.

» Elektr shnuriissiq joylardan, issiq chigaradigan
vositalardan, mebel o’tkir girrasidan nariroqda
bo’lishi kerak.

» Ishlatishdan oldin gismlari to’g’ri qo’yilganini
tekshirib ko’ring.

« Ishlayotganda masalligni barmoq yoki boshga
buyum bilan turtib kiritish ta’giglanadi. Buning
uchun faqat turtgich ishlating.

» Sharbat chigargich masalligni maydalash yoki
aralashtirishga mo’ljallanmagan.

« Elektr vilkasi rozetkaga ulangan sharbat
chigargichni gismlarga ajratish ta’giglanadi.

» Elektr shnurini xo’l go’l bilan ushlamang.

« Jihoz o'chirilib, shnek to’xtagandan keyingina
gopgog’ini ochish mumkin.

+ Sirtida tomchi paydo bo’lsa yoki sharbat
sachrasa sharbat chigargichni o’chiring,
elektrdan ajrating va sirtini qurug mato bilan
artib oling.

+ Ishlatib bo’lgandan keyin jihozni o’chiring,
elektr vilkasini rozetkadan chigarib oling.

+ Ishlayotgan jihozni garovsiz  qoldirish
ta’qgiglanadi.

» Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’ynashlariga
ruxsat bermang.

+ Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar

tashqarida ishlatish
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ularga jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini
to’g’ri va tushunarli qgilib o’rgatishmagan va
noto’'g’ri ishlatiiganda ganday xavf bo’lishi
mumekinligini tushuntirishmagan bo’lishsa jihoz
bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
ishlatishiga mo’ljallanmagan.

+ Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga
ishlatilgan polietilen xaltalarni qarovsiz
goldirmang.

* Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat
bermang. Bo’g’ilish xavfi bor!

+ Motor blokini suvga yoki boshga suyuglikka
solish, ogib turgan suvda yuvish ta’giglanadi.
Motor blokini nam mato bilan artib tozalang,
so’ng quruq mato bilan quriguncha arting.

» Motor blokiga suv yoki sharbat tushgan bo’lsa
jihozni o’chirib, garatish uchun vakolatli xizmat
markaziga olib borish kerak.

« Elektr shnuri, vilkasi, olinadigan qismlari
shikastlangan, tushib ketgan yoki ishlab-
ishlamayotgan jihozni ishlatish ta’giglanadi.
Jihozni 0o’zingiz ta’'mirlamang, biror joyi
buzilgan bo’lsa vakolatli xizmat markaziga
olib boring.

JIHOZ FAQAT
MO’LJALLANGAN

UYDA ISHLATISHGA

BIRINCHI MARTA ISHLATISHDAN OLDIN
Jihoz sovuq havoda olib kelingan yoki turgan
bo’lsa ishlatishdan oldin kamida ikki soat
xona haroratida turishi kerak.

- Ishlashiga xalaqit beradigan yorliglar, o’rashga
ishlatilgan ashyolarni olib tashlang.

- Elektr tarmog’idagi quvvat jihoz ishlaydigan
quvvatga to’gri kelishini tekshirib ko’ring.

— Motor blokini (1) yumshog, nam mato bilan
arting, so’'ng qurug mato bilan artib quriting.

- Sharbat chigargichni qismlarga ajrating.
Olinadigan gismlarini mo”tadil yuvish vositasi
solingan ilig suvda yuving, yaxshilab chaying,
quritib oling.

- Jihozni tekis, gimirlamaydigan, issiq
chigaradigan jihozlar, suv, ochiq olovdan
nariga, quyosh nuri to’g’ri tushmaydigan joyga
qo'’ying.

Jihozni yig’ish

Muhim qoida! Idishining (4) pastidagi silikon

zichlagich (14) to’g’ri qo’yilganini tekshirib

VT-1602.indd 41

ko’ring. Silikon zichlagich sharbati olingan
mahsulot chiqadigan yo’lni zich yopib
turishi kerak, shunday bo’lmasa idishdan
oqib chiqadigan sharbat/suv jihozni buzishi
mumkin. Zichlagich (14) mahkam turishi
uchun asosi girdi bir oz chiqarib yasalgan.

Jihoz tozalanganda silikon zichlagichni

chiqarib olish kerak. Agar motor blokining

ichiga suv yoki sharbat tushsa jihozni o’chirib
vakolatli xizmat markaziga olib boring.

- Idish bilan motor blokidagi «ochiq qulf» o
belgilarini bir-biriga to’g’rilab idishini (4) motor
blokiga (1) qo’ying, so’'ng yengil harakat bilan
soat mili tomonga burib idishni «yopiq qulf» ©
belgisiga to’g’rilab go’ying.

- Idishni (4) ajratgichga (5) soling.

- To’rdagi belgini (qgizil nugtani) @ idishdagi
(4) belgiga to’g’rilab to'rli filtrni (6) idishga
mahkamlang.

Eslatma: To'rli filtrning (6) biror joyi shikastlangan

bo’lsa sharbat chiqargichni ishlatish ta’giglanadi.

- Yengil harakat bilan shnekni (7) to’rning (6)
ichiga o’rnating, zarur bo’lsa, yaxshi joylashishi
uchun, shnekni bir oz burab go’ying.

- Qopgoq bilan idishdagi ® belgilarni bir-biriga
to’'g’rilab qopqgoqgni (8) idishga (4) biriktiring,
so’ng shigillagan ovoz chigquncha gopgogni
soat mili tomonga burang, mahkamlagichdagi
(9) ko'rsatgich [} yopiq qulf belgisi to’g’risida
bo’lishi kerak.

SHARBAT CHIQARGICHNI ISHLATISH

Muhim qoida! Ishlatishdan oldin gismlarining
hammasi to’g’ri qo’yilganini tekshirib ko’ring.
Masalliq solinmagan jihozni ishlatmang.

Sharbati olinadigan meva, sabzavot, dala
mevalari yangi uzilgan bo’lishi kerak.
— Sharbatini olishdan oldin sabzavot,

mevalarning yeb bo’Imaydigan qismlarini,
misol uchun, bandi, qattiq po’chog’i, olcha
yoki shaftoliga 0’xshash mevalarning danagini
olib tashlang.

- Sabzavot/mevalarni yuving, jihoz og'zidan
(10) o’tadigan qilib to’g’rang.

— Sharbat chigargichni tekis, gimirlamaydigan
joyga qo’ying.
Idishlarini (12, 13) sharbat va sharbati olingan
meva chigadigan jo'mrak ostiga qo’ying.

19.10.2012 12:32:52



Y3BEK

Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

— Murvatini (3) «ON» tomonga o’tkazib sharbat
chigargichni ishlating.

Eslatma:

Sharbat chiqargich ishlashi uchun olinadigan

gismlarining hammasi to’g’ri qo’yilgan, qopqog’i

(8) mahkamlagich (9) bilan yopilgan bo’lishi kerak

Murvatining ishlashi (3)

«ON» — elektrga ulangan.

«O» — elektrdan uzilgan

«REV» — shnek orqaga aylanadi. «REV» faqat
shnek (7) tiqilib qolganda ishlatiladi. Jihozga
masalliq ko’p solinsa shnek tiqilib qolishi mumkin.
Orqaga aylantirish uchun jihozni o’chiring, so’ng
murvatni (3) «REV» tomonga o'tkazing. Bu
holatda faqat 2-3 sekund ishlating. Agar tigilgan
masalliq shunda ham jilmasa jihozni ochib
tozalash va yana yig'ish kerak.

Masalligni jihoz og'ziga (10) fagat shnek (7)
bilan ajratgich (5) ishlayotganda solish kerak.
To’g’ralgan sabzavot yoki mevani jihoz og’ziga
(10) birin-ketin tushirib turtgich (11) bilan bor oz
turting. Turtgichni (11) gattiq turtmang, sharbat
kamrog chiqishi yoki shnek (7) aylanmay
golishi mumkin. Sabzavot yoki meva gancha
sekin ishlansa sharbat shuncha ko’p chigadi.
Jihoz og’ziga (10) barmoq yoki boshqa jihozni
kiritish ta’giglanadi.

Ishlayotganda to’rli filtrga (6) sharbati
olinayotgan mahsulot eti tigilib golmaganini
tekshirib turing, zarur bo’lsa, to'rli filtrni
(6) yuving. Filtrni olishdan oldin sharbat
chigargichni o’chirib, elektr vilkasini rozetkadan
chigarib qo’yish kerak.

Sharbati olingan mahsulot bilan sharbat
tushadigan idish to’lishiga qarab turing, agar
idishi to’'lgan bo’lsa sharbat chigargichni
o’chiring, elektr vilkasini rozetkadan chiqgarib
oling, idishdagi sharbati olingan mahsulot yoki
sharbatni chiqarib oling.

Digqat! Jihoz to’xtovsiz ishlaydigan vaqt 30
daqiqadan oshmasligi kerak, shuncha vaqt
ishlaganidan keyin yana ishlatishdan oldin 10-15
daqiqa to’xtab turishi kerak.

O’zini tozalash xususiyati

Boshqa mahsulot sharbati olinishdan oldin
sharbat chiqargich tozalanishi kerak bo’lsa o’zini
tozalash xususiyati ishlatiladi.
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Jihozni ishlating, mahsulot solinadigan og’ziga
(10) bir stakan suv quying. SHarbati olingan
mahsulot eti asosan tozalanadi.

Jihozni o’chiring, sharbat idishini almashtiring.
Har safar sharbat chigargich ishlatilganidan
keyin jihozni yaxshilab tozalang (« TOZALASH
VA EHTIYOT QILISH» bo’limida aytilgan).

FOYDALI MASLAHAT

Sharbati ko’proq bo’lgani uchun fagat yangi
sabzavot, meva ishlating.

Sabzi, bodring, lavlagi, selder poyasi, ismalok,
pomidor kabi sabzavot, olma, uzum, ananas
kabi mevalarning sharbatini olish mumekin.
Olmani sharbati olinishdan oldin yuvish tavsiya
qgilinadi, sababi olma tez tarligini yo’qotadi.
Po’chog’i yuga meva yoki sabzavotni archish
shart emas, fagat ananas yoki lavlagiga
o’xshagan mahsulotning qalin po’chog’i
archiladi.

Olma sharbati olinganda sharbat to’ligligi
uning naviga bog’liq bo’lishini esingizdan
chigarmang.

Sharbati o’zingizga yoqadigan olma navini
tanlang.

Mevaning danagini olib tashlang, danagi golib
ketsa jihozni buzadi.

Mazasini oshirish, parhez uchun salat,
ismaloq, ko’kat, soya sharbatini olish mumkin.
Sharbat chigargichning tuzilishi oziq
elementlarini  imkoni  boricha ko’proq
goldirishga mo’ljallangan, shuning uchun
sharbat tiniq bo’lImaydi.

Sharbatni olinishi bilan iching. Havoda ko’p
golsa sharbatning mazasi buziladi, oziqlik
gimmati kamayadi.

Sabzavot sharbatiga bir oz suv qo’shish
tavsiya gilinadi, sababi sharbat juda quyuq
chigadi.

Olma sharbati tez qorayadi, lekin bir necha
tomchi limon sharbati qo’shilsa sharbatning
qorayishi sekinlashadi.

Sharbat sovutgichga qgo’yiladigan bo’lsa,
sovutgichdagi mahsulot hidini o’ziga olmasligi
uchun, uni gqopgog'’i yopiladigan toza idishga
quying. SHarbatni metall idishga quymang,
sharbatga metall mazasi o’tib golishi mumkin.
Tarkibida kraxmal bilan pektin ko’p bo’ladigan
banan, papaya, avakado, anijir, o’rik, mango,
gora va qizil qorag’atga o’xshagan mevalar
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Y3BEK

sharbatini chiqarish tavsiya gilinmaydi. Bu
mevalarni bir oz boshqa sabzavot, mevalarga
go’shib ishlatish mumkin, shunday gilinganda
to'rli filtrni tezroq tozalab turish kerak.
Sharbat chigargich kokos, ravoch yoki
behiga o’'xshagan juda qattiq, tolali mahsulot
sharbatini olishga mo’ljallanmagan.

TOZALASH VA EHTIYOT QILISH
Har safar ishlatilganidan keyin yoki tozalashdan
oldin jihozni o’chirib, elektrdan ajratib qo’ying.

Har safar ishlatilganidan keyin sharbat
chigargichni gismlariga ajratib tozalang:

Jihoz og’zidan (10) turtgichni (11) oling.

Soat miliga teskari burab qopgog’ini (8)
idishdan (4) oling.

Idishni (4) motor blokidan (1) oling.

Idishdan shnekni (7), to'rli filtr (6) va ajratgichni
(5) oling.

Sharbati olingan mahsulot chigadigan yo’lini
to’lig tozalash uchun idish (4) ostidagi silikon
zichlagichni (14) chiqgarib oling.

Ishlatib bo’lish bilan olinadigan gismlarini
mo”tadil yuvish vositasi solingan iliq suvda
yuvish tavsiya qilinadi.

To'rli filtr (6) tashqarisidan, kichiroq cho’tka
bilan osonroq yuviladi.

To'rli filtr (6) bilan boshqa olinadigan gismlarini
idish yuvadigan mashinada yuvish mumkin
emas.

Motor blokini (1) nam mato bilan arting, so’ng
qurug mato bilan artib quriting. Motor blokini
(1) suvga yoki boshga suyuglikka solish, ogib
turgan suvda yuvish ta’qgiglanadi.

Sharbat chigargichni qattiq g'ovak, qirib
tozalaydigan vositalar, eritgich bilan
tozalamang.

Ba’zi sabzavot, mevalarning, misol uchun,
sabzi, lavlagining ranggi chigishi mumkin,
shunday bo’lganda bo’yalgan gism o’simlik
yog'iga namlangan qurug mato bilan artib
tozalanadi, tozalanganidan keyin gqismlarini
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mo”tadil yuvish vositasi solingan iliq suvda
yuving.

SAQLASH
- Jihozni saqglashga olib qo’yishdan oldin
elektrdan ajratib qo’ying.

«TOZALASH VA EHTIYOT QILISH» bo’limida
aytilgan talablarni bajaring.

Jihozni quruqg, salgin va bolalarning qo’li
yetmaydigan joyga olib qo’ying.

TO’PLAMI

Sharbat chigargich — 1 dona.

Turtgich — 1 dona.

Sharbat idishi — 1 dona.

Sharbati olingan mahsulot yig'iladigan idish — 1
dona.

TEXNIK XUSUSIYATLARI
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Eng ko’p quvvati: 150 W

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay
jihoz  ko’rinishi va texnik xususiyatalarini
o’zgartirishga huquqi bo’ladi

Jihozning ishlash muddati — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy
diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga
murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni
tasdiglaydigan boshga bir moliyaviy hujjat kafolat
xizmatini berish sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 89/336 YAES Ko'rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (73/23 YAES)
aytilgan YAXS talablariga muvofiq
kelad.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[ata npon3BOACTBA U3LENVS ykadaHa B CEPUIHOM HOMepe Ha Tabnnyke ¢ TeXHUHECKUMU AaHHbIMU. CepuiiHbli
HOMep npeacTaBnsieT coboi 0AVMHHAALATU3HAYHOE YUCNO, NEPBbIE YeTbipe Lndpbl KOToporo o6o3HavaloT aarty
npounssoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 060B6XXXXXXX O3Ha4aeT, YTo usgenvie Obi10 NPOU3BEAEHO B UIOHE
(wecTori mecsau) 2006 ropa.

KZ

By/bIMHbIH, LWbIFapbInNFaH Mep3iMi TexHuKanblk aepekTepi 6ap kecteaeri cepusanblk Hemipae kepceTinreH. Cepusinbik
HeMmip OH Gip caHHaH Typapdbl, OHbIH OipiHLWI TepT caHbl LWbliFapy MepsiMiH Gingipedi. Mbicanbl, cepusinblk HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yribiM 2006 XbINablH MaycbiM avblHAa (anTbIHLLbI ait) xxacanfaHblH Gingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicatad in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém &isle na vyrobnim §titku s technickymi udaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni Cislo, z nichZ prvni ¢tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napftiklad sériové €islo 0606xxxxxxx znamena, Zze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (8esty mésic) roku 2006.

UA

Jata BnpobHMLTBa BUPOOY BKkadaHa B CEPIHOMY HOMEPI Ha Tabnuuui 3 TexHiYHUMK AaHuMu. CepiliHnii Homep
npeacTasnse cob600 0AMHAALUATUIHAYHE YMCNO, NepLli YHOTUPU UMPKM SKOro o3HavatloTb AaTy BUpobHuuTBa. Ha-
npviknag, cepinHuii Homep 0606xxxXXxx O3Ha4ae, Wo BMPIO OyB BUrOTOBNEHWUIA B YEPBHI (LLOCTUIA Micsaub) 2006
POKY.

BEL

Jata BbiTBOpYacLi Bbipaby nakasaHa Yy CepbliiHbIM Hymapbl Ha Tabnidyke 3 TaxHiYHbIMI Aan3eHbiMi. CepbliHbl
Hymap npagcrtaynse cabolo aaaiHauuarae YbiCno, NepLubls 4aTbipbl Ni46Obl Akora abasHavatoLp AaTy BbITBOPYACLY.
Hanpsbiknan, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx a3zHadae, LTo Bbipab 6bly 3pobneH ¥ 4apBeHi (LuocTbl Mecs) 2006 roaa.

uz
Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami

o'n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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