% VITEK ToBAA TEXHUGA
BbbITOBAA TEXHUKA

VT-1609

Juice extractor

CokoBblXumMaska

UHCTpPYKLUMA NO 3KcnlyaTaumm

Manual instruction 3
Die betriebsanweisung 7
NHCTpyKUmMA no skcnayaTaumum 12
ManganaHy Hyckachl 17
Instrukcja obstugi 22
Navod k pouziti 27
[HCTpyKUiA 3 ekcnnyaTauii 31
[HCTPYKLbIA Na 3KCnIyaTaLbli 36
donganannw Kkoraganapu 41

www.vitek.ru

1609.indd 1 08.06.2009 16:33:55






ENGLISH

JUICER

DESCRIPTION
1.

CENOO AN

Pusher

Cover throat

Cover

Shredding sieve

Juice tank

Pouring spout

Clamp

Container for pressed skins
Motor unit

10. Operating modes switch
11. Juice container with foam separator
12. Supporting legs

IMPORTANT SAFEGUARDS

Before you start using the appliance,
read the present manual carefully.

- Keep these instructions for future refer-

ence.

* Maximal running time — not more than

1 minutes with not less than 1 minute
interval.

Use this appliance only for the intended
purposes as described in the manual.
Before you connect the unit to the mains,
make sure that the voltage specified on
the unit corresponds to the voltage in your
home socket.

Use the unit on the flat stable surface.

+ Before first usage of the unit, carefully

wash all the removable parts which will
contact with products.

Be carefully while holding the shredding
sieve, its surface is very sharp.

Check the shredding sieve each time be-
fore using the unit. If you find out any dam-
ages, stop using the unit and immediately
replace the shredding sieve.

Use only the parts and attachments sup-
plied.

Never use the unit outdoors.

» Keep the unit and the power cord away

from heated surfaces, heat sources and
sharp objects.

Before you start using the unit, make sure
that all the details are installed properly.
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* You can use the juicer only if the clamps

are installed on the lid of the unit.

Provide that foreign objects do not get

into the cover throat. Remove all ined-

ible parts, such as hard peel or pits (for

instance cherry, peach) before you start

extracting juice.

+ Do not push the products into the throat

with your fingers or any other objects. Use

the pusher to doit.

Do not bend forward to the operating unit,

pieces of vegetables or fruits can get out

of the throat and damage you.

- The unit is not intended for chopping of
meat or mixing of products.

+ Never dismantle the unit, ifitis plugged
in.

+ Open the clamp only after switching off the

unit and when the shredding sieve stops

rotating.

When moisture appears on the body of the

unit, disconnect it and wipe the body with

a dry cloth.

- Immediately after operating, before clean-

ing, switch off the unit and take the plug

out of the socket.

Do not touch the power plug with wet

hands.

Never leave the operating unit unattend-

ed.

Do not let children use the unit as a toy.

- Close supervision is necessary when the

unitis used by or near children or disabled

persons.

Never immerse the motor unit into water or

other liquids, do not wash it under water

jet. To clean the motor unit, use a damp

cloth.

Do not use the unit, if its power cord, plug

or other details are damaged.

Do not repair the unit yourself. Apply to

the authorized service center if the power

cord is damaged or for repair of the unit.

- Keep the unit in a dry cool place, out of

reach of children.

» The unit is intended for household usage

only; usage for commercial purposes is
prohibited.
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Preparation for operation

+ Unpack the unit.

Before you connect the unit to the mains,
make sure that the voltage specified on
the unit corresponds to the voltage in your
home socket.

Carefully wash all the removable parts,
which will contact with products, and dry
them.

Note: Be carefully while holding the
shredding sieve; its surface is very
sharp.

+ Wash vegetables/fruits and cut them into
pieces, which will easily pass into the cov-
er throat of the unit.

+ While extracting juice from stone fruits (for
instance cherry, peach etc.) remove pits
from the fruits.

Making juice

« Put the unit on the stable dry and flat sur-

face.

Before assembling, make sure that the

unit is switched off and unplugged.

Set the juice tank (5) on the motor unit (9).

« Set the shredding sieve (4) in the juice
tank (5), provided proper installation you
will hear a specific flick.

Note: - Do not use the shredding sieve if
it has any defects.

- Set the cover (3) on the juice tank (5).

- Set the juice container (8).

- Lift the clamp (7), and match it with the
groves on the cover (3).

« Put a container (11) or another vessel un-

der the pouring spout (6).

Insert the plug into the socket.

« Switch on the juicer by setting the switch
(10) to the “I/low speed” position or to the
“ll/high speed’ position.

Note:
- “1/low speed” - is used to extract juice
from soft vegetables /fruits (tomatoes,
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pears, strawberry, oranges, plums,
grapes, pumpkin, onion, cucumbers
etc.).

- “2/high speed” - is used to extract
juice from hard vegetables/ffruits (ar-
tichoke, carrot, apples, pepper, beet-
root, potatoes, pineapples, vegetable
marrows, celery, spinage, dill, kurrat
etc.).

- the unit will switch on only if all the re-
movable parts are installed properly
and the upper cover is fixed by the
clamp (7).

Put the products only while the motor is
operating.

Gradually put preliminary cut pieces of the
products into the throat (2) of the cover
(3) and slightly press them with the pusher
(1). Do not press strongly the pusher; it
can lead to worse quality of the juice or to
a stop of the shredding sieve rotation (4).
Do not immerse your fingers or other ob-
jects into the throat (2) of the cover (3).
Periodically check the condition of the
shredding sieve (4) concerning blockage
of the filter, if necessary wash the shred-
ding sieve (4).

Check the container (8), if it is full, switch
off the unit, take the plug out of the socket,
remove the container (8) and remove the
pressed skins.

After using of the unit switch it off by set-
ting the switch (10) to the “0” position, wait
when the shredding sieve stops complete-
ly (4) and take the plug out of the socket.
Dismantle and clean the unit each time af-
ter usage:

- Remove the pusher (1) from the throat (2).
Pull the clamp (7).

- Remove the upper cover (3).

Remove the juice tank (5) together with
the shredding sieve (4).

Clean and wash all the details after usage.

ATTENTION: When making juice from “hard”
vegetables/fruits maximal operating time
should not exceed 1 minute, with the interval
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between the operation periods not less than

1

minute. After 3 operation cycles, switch off

the unit for 15 minutes. Processing of some
hard” vegetables/fruits can make the opera-
tion of the unit slower or lead to overheating
of the motor.

Automatic switching off function while
overheating of the motor
+ If the motor overheats, automatic thermo

switch will be activated and the unit will
switch off.

In this case, switch off the unitimmediate-
ly, by setting the operating modes switch
(10) to the “0” position and take the plug
out of the socket.

Dismantle the unit, remove the remains of
fruits/vegetables and wash the shredding
sieve (4).

- Let the unit cool down for 20-30 minutes,

before you switch it on again.

» Assemble the juicer, plug it in and switch it

on, if the unit does not switch on, it means,
that there are other damages in it. In this
case apply to the authorized service cent-
er for repair of the unit.

TIPS

Use only fresh vegetables and fruits as
they contain more juice.

You can use different vegetables for juice
making (carrots, cucumber, beetroots,
celery, spinage, tomatoes) or fruits (ap-
ples, grapes, pineapples, oranges).

You do not need to peel the product if the
peel is thin, peel it only if it is thick (for in-
stance, from pineapples and fresh beet-
root).

When making apple juice, remember that
its saturation depends on the sort of the
apples used. Choose the sort, which bet-
ter suits to your taste. Extract juice togeth-
er with the peel. You do not need to cut out
the core.

Apple juice darkens quicker, add a few
drops of lemon juice to it — it will hold the
process of darkening.

+ Drink the juice immediately after making.
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At long preservation in the air, juice loses

its taste and food value.

If you keep the juice in the fridge, pouritin

a clean bottle otherwise it can absorb for-

eign smells of products kept in the fridge.

Do not keep the juice in a metal container;

it can acquire the corresponding flavor.

+ We do not recommend processing fruits
with high content of starch and pectin,
such as bananas, papaya, avocado, fig,
apricot, mango, redcurrant and blackcur-
rant. To process them use some other ap-
pliances.

- The unit is not intended to process very
hard and stringy products such as coco-
nut, pie plant or quince.

CLEANING OF THE UNIT

+ After operation and before cleaning switch
off the unit and unplug it.

+ We recommend washing of the removable
parts in warm water with the usage of a
neutral detergent.

+ Itis more convenient to wash the openings
of the shredding sieve from the backside.
Be careful while washing the shredding
sieve, its surface is very sharp. Do not
wash it in a dish wash machine.
Wipe the motor unit with a damp cloth. Never
immerse the motor unit into water or other
liquids, do not wash it under a water jet.
- Do not use harsh sponges, abrasive or ag-
gressive leaning substances, as well as
solvents.
Some products such as carrots, tomatoes
and beet-root can color the plastic details
of the juicer. You can remove such spots
using a dry cloth, dampened in vegetable
oil, then wash the details in warm water
with a soft detergent and dry.

STORAGE
- Before taking the unit away for storage,

make sure that it is disconnected.

+ Follow the requirements of the CLEANING

OF THE UNIT section.

+ Keep the unit in a dry cool place, out of

reach of children.

08.06.2009 16:33:57



ENGLISH

TROUBLESHOOTING GUIDE

Trouble Solution
When switching on the unit for the first time[It is normal, as some time for seating of carbon brush
unpleasant odor appears. in the electric motor is necessary.

1. Check whether the unit is assembled properly, make
sure that the clamps is are locked.

The unit does not operate 2. Check the presence of voltage in the socket, for
this purpose connect any electrical appliance to the
socket.

1.The shredding sieve is blocked

- switch off the juicer; take the plug out of the socket.
Amount of juice is reduced - when the electromotor stops, check the shredding
sieve.

- clean and wash the shredding sieve.

1. Sticking of pressed skin on the side of the shredding
sieve.

- switch off the juicer; take the plug out of the socket.
- when the electromotor stops, check the shredding
Strong vibration during the operation. sieve.

- clean and wash the shredding sieve.

2. The shredding sieve is damaged.

- check the shredding sieve, if there are some dam-
ages or cracks, replace the shredding sieve.

The operation of the unitis accompanied [Stop using the unit immediately, disconnect it and

by noise, unpleasant odor, it heats up apply to the authorized service center for testing and
strongly, smoke appears etc. repair.

Specifications:
Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
Power consumption: 400 W (Max 500 W)

Specifications subject to change without prior notice.

MINIMUM SERVICE LIFE - 5 YEARS

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can be obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased. The bill of sale or receipt must be produced when making any

claim under the terms of this guarantee.

c € This product conforms to the EMC-Requirements as laid down by the Council
Directive 89/336/EEC and to the Law Voltage Regulation (73/23 EEC)
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ENTSAFTER

BESCHREIBUNG

©CP®NOOTh WD~

Stampfer
Deckelhals
Deckel
Siebreibe
Einflllschale
Saftauslauf
Fixiervorrichtung
Tresterbehalter
Motoreinheit

10. Betriebsstufenschalter
11. Saftbehalter mit Schaumtrenner
12. StitzfiBe

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
VordererstenInbetriebnahme des Geratsle-
sen Sieaufmerksam diese Betriebsanleitung
durch.

+ Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung

flr die weitere als

Informationsmaterial auf.

Nutzung

+ Maximale Betriebsdauer des Gerats be-

tragt 1 Minute mit Betriebsintervalen nicht
weniger als 1 Minute.

» Nutzen Sie das Gerat nur bestimmungsge-

man, wie esindieser Bedienungsanleitung
beschrieben ist.

- Priifen Sie, bevor Sie das Gerat in Betrieb

nehmen, ob die Spannungsangabe auf
dem Geratmitder drtlichen Netzspannung
Ubereinstimmt.

- Stellen Sie den Entsafter auf eine gerade

stabile Oberfliche auf.

- Vor der ersten Inbetriebnahme waschen

+ Seien Sie vorsichtig,

- Priifen Sie die Siebreibe vor

Sie sorgfaltig alle abnehmbare Teile, die
mit Nahrungsmitteln in Berihrung kom-
men werden.

wenn Sie die
Siebreibe in den Handen halten, da diese
eine scharfe Oberflache hat.

jeder
Nutzung des Entsafters. Beim Entdecken
von Beschadigungen soll der Betrieb des
Gerats sofort eingestellt und die Siebreibe
umgetauscht werden.
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- Beugen

» Der

« Benutzen Sie nur diejenigen Ersatzteile

und Aufsatze, die zum Lieferungsumfang
gehoren.

« Esist nicht gestattet, das Gerat auBBerhalb

der Raumlichkeiten zu benutzen.

+ Halten Sie das Gerat und das Netzkabel

von heiBen Oberflichen, Warmequellen
und scharfen Gegenstanden fern.

« Vor der Inbetriebnahme des Gerats verge-

wissern Sie sich, dass alle abnehmbaren
Gerateteile richtig aufgestellt sind.

Der Entsafter kann nur dann in
Betrieb genommen werden, wenn die
Fixiervorrichtungen am Deckel des Gerats
aufgestellt sind.

- Achten Sie darauf, dass keine fremden

Gegenstande in den Deckelhals eindrin-
gen. Entfernen Sie vor der Entsaftung
alle nicht eBbare Reste, wie z.B. har-
te Frichtehaut oder Kerne (Kirsche,
Pfirsich).

- Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit

Fingern oder anderen Gegenstanden in
den Deckelhals durchzustoBen. Nutzen
Sie daflir nur einen Stampfer.

Sie sich nicht (ber dem
Deckelhals des eingeschalteten Gerats,
Friichte- oder Gemiusestiicke kbnnen aus
dem Deckelhals herausfliegen und den
Nutzer des Gerats verletzen.

Entsafter ist zur Zerkleinerung
von Fleisch und zum Mischen von
Nahrungsmitteln nicht geeignet.

- Es ist nicht gestattet, den Entsafter

abzubauen, wenn er ans Stromnetz
angeschlossen ist.

- Offnen Sie die Fixiervorrichtung nur nach

dem Ausschalten des Gerdts und dem
kompletten Stehenbleiben der Siebreibe.

- Beim Entstehen der Feuchtigkeit am

Gehause des Gerats schalten Sie es vom
Stromnetz ab und wischen Sie es mit
einem trockenen Tuch ab.

- Schalten Sie das Gerat gleich nach

der Beendigung des Betriebs aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.
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« Ziehen Sie nie den Netzstecker mit nas-
sen Handen aus der Steckdose.

Lassen Sie das eingeschaltet Gerat nie
unbeaufsichtigt.

Dieses Gerat ist kein Spielzeug und ge-
hort nicht in Kinderhande.

Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in
den Fallen angesagt, wenn sich Kinder
oder behinderte Personen wahrend der
Nutzung des Gerats in der Nahe aufhal-
ten.

Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit ins
Wasser oder andere Flissigkeiten tau-
chen zu lassen, sowie diese mit Wasser
abspiilen. Wischen Sie die Motoreinheit
mit einem feuchten Tuch ab.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen,
wenn das Netzkabel oder der Netzstecker
oder andere Gerateteile beschadigt sind.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstan-

schneiden Sie diese in Kleinstiicke, so
dass man sie durch den Deckelhals leicht
durchstoBen kann.

Vor der Entsaftung von Kernfrichten (z.B,
Kirsche, Pfirsiche usw.) entfernen Sie zu-
erst unbedingt Kerne.

Entsaftung
- Stellen Sie den Entsafter auf eine gerade

stabile Oberflache auf.

+ Vor dem Zusammenbau vergewissern Sie

sich, dass das Gerat vom Stromnetz ab-
geschaltet ist.

- Stellen Sie die Einflllschale (5) auf die

Motoreinheit (9) auf.

- Legen Sie die Siebreibe (4) in die

Einfullschale (5) ein, bei der ordnungs-
gemaBen Aufstellung horen Sie einen ty-
pischen Einrastton.

dig zu reparieren. Falls das Netzkabel
beschadigt ist oder das Gerat repariert
werden soll, wenden Sie sich an einen au-

Anmerkung: - Es ist nicht gestattet, die
Siebreibe zu nutzen, wenn diese bescha-
digt ist.

torisierten Servicedienst.

Bewahren Sie das Gerat in einem kiihlen
und fur Kinder unzuganglichem Ort auf.
Das Gerat ist nur fir den Gebrauch im
Haushalt geeignet, das Gerat ist fur den
gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.

Vorbereitung zur Inbetriebnahme
Nehmen Siedas GeratausderVerpackung
heraus.

VordemerstenEinschaltendes Geratsver-
gewissern Sie sich, ob die Netzspannung
mit der Spannung lhres Gerats lberein-
stimmt.

Waschen Sie sorgfaltig alle abnehm-
bare Teile, die mit Nahrungsmitteln in
Berthrung kommen werden und trocknen
Sie diese ab.

- Stecken

- Stellen Sie den Deckel (3) auf die

Einflllschale (5) auf.

- Stellen Sie den Tresterbehalter (8) auf.
+ Heben Sie leicht die Fixiervorrichtung

(7) hoch und lassen Sie diese mit den
Aussparrungen im Deckel (3) zusammen-
fallen.

- Stellen Sie den Saftbehalter (11) oder ei-

nen anderen passenden Behélter unter
den Saftauslauf (6).

Sie den Netzstecker des
Netzkabels in die Steckdose.

- Schalten Sie das Gerat ein, stellen Sie den

Schalter (10) in die Position ,l/niedrige
Geschwindigkeitsstufe oder ,ll/hohe
Geschwindigkeitsstufe®.

Anmerkung:

-, 1/niedrige Geschwindigkeitsstufe”—zum
Entsaften von weichen Gemlise/Obst
(Tomaten/Birnen, Erdbeeren, Apfelsinen,
Pfiaumen, Weintrauben, Kiirbis, Zwiebeln,
Gurken usw.).

Anmerkung: Seien Sie vorsichtig, wenn Sie
die Siebreibe in den Handen halten, da die-
se eine scharfe Oberflache hat.

« Waschen Sie Frichte/Gemiise und
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».2/hohe Geschwindigkeitsstufe® — zum
Entsaften von harten Gemlise/Obst
(Artischoke, Meéhren, Apfel, Paprika,
Riibe, Kartoffeln, Ananas, Gurkenkiirbis,
Zukkini, Sellerie, Spinat, Dill, Porree
usw.).

Der Entsafter schaltet sich nur dann ein,
wenn alle abnehmbaren Geréteteile rich-
tig zusammengebaut sind und der obere
Deckel mit Fixiervorrichtung (7) fixiert
wurden.

Laden Sie das Gerat mit Nahrungsmitteln
nur beim eingeschalteten Motor des
Gerats.

StoBen Sie langsam vorher geschnittene
Stilicke durch den Hals (2) des Deckels
(3) und driicken Sie darauf leicht mit dem
Stampfer. Es wird nicht empfohlen, auf
den Stampfer stark zu driicken, da dies
zur Minderung der Qualitat des Saftes so-
wie zur Einstellung des Siebreibe fiihren
kann.

Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit
Fingern oder anderen Gegenstanden in
den Hals (2) des Deckels (3) durchzusto-
Ben.

Prifen Sie wahrend des Betriebs des
Geréts den Zustand der Siebreibe (4), ob
das Sieb durch Kuchen nicht verstopft ist,
und splilen Sie bei der Notwendigkeit die
Siebreibe (4) mit Wasser.

Achten Sie darauf, dass der
Tresterbehalter (8) nicht Uberfillt wird.
Falls der Tersterbehdlter (8) aufgefiillt
ist, schalten Sie das Geréts aus, ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose
und entfernen Sie Kuchen aus dem
Tresterbehalter (8).

Nach der Nutzung des Entsafters schalten
Sie diesen aus, stellen Sie den Schalter
(10) in die Position ,,0“, warten Sie ab,
bis die Siebreibe (4) komplett stoppt
und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

Bauen Sie das Gerat abund reinigen Sie
es jedesmal nach der Nutzung.

©

- Nehmen Sie den Stampfer (1) aus dem
Deckelhals (2) heraus.

- Offnen Sie die Fixiervorrichtung (7).

- Nehmen Sie den oberen Deckel (3) ab.

- Nehmen Sie die Einfiillschale (5) zusam-
men mit der Siebreibe (4) ab.

- Reinigen Sie und waschen Sie alle Teile
gleich nach der Beendigung des Betriebs
des Gerats.

ACHTUNG: Beim Entsaften von
Steingemise und -obst darf die
Betriebsdauer eine 1 Minute nicht Uber-
steigen, die Betriebspausen sollen nicht
weniger als 1 Minute betragen. Nach drei
Betriebszyklen schalten Sie den Entsafter
far 15 Minuten aus. Die Vearbeitung einiger
Steingemise und —obst kann den Betrieb
des Entsafters verlangsamen oder zur
Uberhitzung der Motoreinheit fiihren.

Funktion der automatischen
Abschaltung bei der Uberhitzung des
Elektromotors

- Bei der Uberhitzung des Elektromotors
wird das Sicherungselement automatisch
angesprochen und der Entsafter schaltet
sich ab.

« In diesem Falle schalten Sie das Gerat
sofort aus, stellen Sie den Schalter (10)
in die Position ,0“, und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus.
Bauen Sie den Entsafter ab, entfernen Sie
Gemiise-/und Obstreste, spiilen Sie die
Siebreibe (4) ab.

+ Lassen Sie das Gerat ca. 20-30 Minuten
abklihlen, bevor Sie es wieder einschal-
ten.

- Bauen Sie den Entsafter zusammen,
schalten Sie ihn an das Stromnetz an,
schalten Sie ihn ein, wenn das Gerat nicht
eingeschaltet wird, kann das bedeuten,
dass es beschadigt ist. Bitte wenden Sie
sich in diesem Falle an ein autorisiertes
Kundenservicedienst, um das Gerat zu
reparieren.
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Nutzhinweise

* Nutzen Sie nur frische Friichte unbd
Gemiise, da diese mehr Saft enthalten.
Fir die Zubereitung kdnnen Sie verschie-
dene Gemdise nutzen (Mohren, Gurken,
Riibe, Sellerie, Spinat, Tomaten) oder
Friichte (Apfel, Weintrauben, Ananas,
Apfelsinen).

« Sie brauchen diinne Schale nicht schélen,
es soll nur dicke Schale geschalt werden
(z.B. bei Ananas oder rohem Ribe)

- Vergessen Sie nicht beim Zubereiten
der Apfelsaft, dass seine Sattigung von
der Sorte der genutzten Apfel abhangt.
Wihlen Sie die Apfelsorte, die den zu
lhrem Geschmack passenden Saft gibt.
Pressen Sie den Saft aus den Friichten
zusammen mit dem Hautchen aus. Der
Kern muss nicht unbedingt ausgeschnit-
ten werden.

- Der Apfelsaft dunkelt schnell, ge-
ben Sie darin einige Tropfentropfen
Zitronennsaft - dadurch wird der Prozess
der Verdunkelung des Saftes angehalten.
« Trinken Sie den Saft sofort nach seiner
Zubereitung.

Bei der dauernden Aufbewahrung
in der Luft verliert der Saft seine ge-
schmacklichen Qualitaten und seinen
Nahrungswert.

+ Wenn der Saft im Kiihlschrank aufbewahrt
wird, gieBen Sie ihn in eine reine Flasche
mit dem Deckel, damit er fremde Gerliche
von Nahrungsmitteln nicht einsaugt, die
im Kihlschrank aufbewahrt werden. Der
Saft darf in Metallbehéltern nicht aufbe-
wahrt werden, da er den entsprechenden
Beigeschmack bekommen kann.

+ Es wird nicht empfohlen, Frichte mit
einem hohen Starke- oder Pektingehalt
zu verarbeiten, wie z.B. Bananen, Papaja,
Avokado, Feigen, Aprikosen, Mango, rote
und schwarze Johannisbeere. Nutzen Sie
zur Verarbeitung solcher Friichte andere
Kiichengerate.

+ DerEntsafteristzurZerkleinerungvonsehr
harten und faserigen Nahrungsmitteln,
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+ Wischen

- Einige

+ Halten

wie z.B. Kokosnuss, Rhabarber oder

Quitte nicht geeignet.

REINIGUNG DES ENTSAFTERS

+ Schalten Sie das Gerat nach der Nutzung
oder vor der Reinigung vom Stromnetz
immer ab.

- Waschen Sie alle abnehmbaren Teile un-

ter dem warmen Wasser mit einem neu-
tralen Waschmitttel.

- Spllen Sie Siebreibelécher von der

AuBenseite. Seien Sie beim Spilen der
Siebreibe vorsichtig, da diese eine scharfe
Oberflache hat. Es ist nicht gestattet, die
Siebreibe in einer Geschirrspllmaschine
zu waschen.

Sie die Motoreinheit des
Entsafters mit einem feuchten Tuch ab.
Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit
ins Wasser tauchen zu lassen oder mit
Wasser abzuspilen.

- Nutzen Sie nur keine harten Birsten,

Abrasiv- und Reinigungsmittel, sowie kei-
ne Losungsmittel.

Nahrungsmittel, wie z.B.
Mohren, Tomaten oder Ruber, kdnnen
Kunststoffteile des Entsafters verfarben.
Flecken konnen mit einem feuchten Tuch
entfernt werden, der mit Pflanzendl ange-
feuchtetist, danach spuilen Sie Gerateteile
mit warmem Wasser mit einem weichen
Reinigungsmittel und trocknen Sie diese
ab.

AUFBEWAHRUNG

- Bevor Sie das Gerat zur langeren
Aufbewahrung wegpacken, vergewissern
Sie sich, dass es vom Stromnetz abge-
schaltet ist.

Sie die Anforderungen des
Abschnitts REINIGUNGDES ENTSAFTERS
ein.

- Bewahren Sie das Gerét in einem trocke-

nen und fur Kinder unzuganglichem Ort
auf.
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DEUTSCH

FESTSTELLUNG VON STORUNGEN UND IHRE BESEITIGUNG

Storung

Storungsbeseitigungsmethode

Beim ersten Einschalten des Entsafters
entsteht ein unangenehmer Geruch.

Es ist normal, da das Gerat einige Zeit zum Einlaufen
der Kohlebirsten im Motor braucht.

Der Entsafter funktioniert nicht.

1. Priifen Sie die Richtigkeit des Zusammenbaus
des Gerats, vergewissern Sie sich, dass die
Fixiervorrichtungen geschlossen sind.

2. Priifen Sie das Vorhandensein der Netzspannung.
Schalten Sie dafiir ein anderes geeignetes
elektrisches Gerat in die Steckdose ein.

Die Menge der Saft hat sich stark
verringert.

1. Das Sieb ist verstopft.

- schalten Sie das Gerat vom Stromnetz ab, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose heraus.

- wenn der Elektromotor stoppt, priifen Sie die
Siebreibe.

- reinigen Sie und spllen Sie die Siebreibe.

Der Entsafter vibriert stark wahrend des
Betriebs.

1. Moglicherweise sind auf einer Seite der Siebreibe
Kuchen angeklebt.

- schalten Sie das Gerat vom Stromnetz ab, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose heraus.

- wenn der Elektromotor stoppt, priifen Sie die
Siebreibe.

- reinigen Sie und spllen Sie die Siebreibe.

2. Die Siebreibe ist beschadigt.

B prifen Sie die Siebreibe, beim Entdecken von
Beschadigungen oder Rissen soll die Siebreibe
umgetauscht werden.

Wéhrend des Betriebs des Entsafters
entstehen starke Gerdusche,
unangenehmer Geruch und Rauch, er
wird stark erhitzt usw.

Brechen Sie den Betrieb sofort ab, schalten Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an ein
autorisiertes Servicedienst, um das Gerét zu prifen
oder zu reparieren.

Technische Eigenschaften:
Stromversorgung: 220-240V ~ 50 Hz
Leistung: 400 W (Max 500 W)

Der Hersteller behélt sich das Recht vor die Charakteristiken des Gerétes ohne Vorbescheid

zu dndern.

Die Lebensdauer des Gerétes betragt nicht weniger, als 5 Jahre

Gewabhrleistung

Ausflhrliche Bedingungen der Gewéahrleistung kann man beim Dealer, der diese Gerate ver-
kauft hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wahrend der Laufzeit der
vorliegenden Gewahrleistung den Check oder die Quittung iber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den Forderungen der elektromagnetischen
Vertraglichkeit, die in 89/336/EWG -Richtlinie des Rates und den Vorschriften
73/23/EWG liber die Niederspannungsgeréte vorgesehen sind.
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PYCCKUMN

COKOBbBDKUMAJIKA

OMNMUCAHME

Tonkarens

[opnoBMHa KpPbILLKK

Kpbiwka

dunbTp-Tepka

EmkocTb onga coka

Hocuk onsa cnuBa coka

®dukcatop

KoHTenHep ons MAKoTU

. Kopnyc

10. MepeknoyaTens pexmmoB paboTbl
11. EMKOCTb OJ151 COKa C NEHOOTAENNTENEM
12. OnNopHbIe HOXKK

CENOUS LN

BAXXHbIE MEPbI
NMPEOOCTOPOXHOCTHU

Mpexpe u4yem HayaTb MOJIb30BATbCH
371eKTPONnprMGopoOM, BHUMATESIbHO NpPO-
YyutamTe HacTosiee PYKOBOACTBO MO
aKcnnyartauum.

CoxpaHnTe HacTosiLee PyKOBOACTBO MO
aKcnayarauum, MCNonb3yrTe ero B fab-
HerLweM B Ka4yeCTBe CMpPaBOYHOro mare-
pvana.

MakcumanbHO ponycTumoe Bpems
HenpepbiBHOW paboTbl - He Gonee 1
MMHYTbI C NepepbiBOM He MeHee 1
MWHYTbI.

Mcnonb3yinTe AaHHbIi NpUBOp TOJbKO
Mo ero Ha3Ha4YeHu o, Kak OrnMcaHo B UHC-
TPYKUMW.

Mpexzae 4em NoAKMNOYNTE NPUOOP K 35eK-
TpoceTu, ybeamTecb, YTO HarnpsbkeHue,
yKka3aHHoe Ha npubope, COOTBETCTBY-
€T HanpsXeHuo anekTpoceTn B Bawem
aome.

Mcnonb3yiiTe COKOBBIKMMANKY Ha pPOB-
HOM, NJIOCKOM, YCTON4YMBOM NOBEPXHOCTH.
Mepen nepBbIM NpuUMeHeHEM Npubopa
TLWATEIbHO NPOMOWNTE BCE CbEMHbIE Ae-
Tanu, KoTopble ByayT KOHTaKTMPOBATh C
npoayKTamMu.

ByabTte 0CTOPOXHbI, KOraa AepXUTe B py-
Kax GunsTP-TEPKyY, Tepka MMEET OCTPYIO
NMOBEPXHOCTb.
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MposepsinTe GUNLTP-TEPKY Nepen, Kax-
ObIM  MCMNONb30BaHMEM COKOBbIXMMAI-
ku. Ecnn Bbl oBHapyxute kakue-nnbo
NOBPEXAEHNS, NpekpaTnuTe Nosib3oBaTb-
csl NPMBOPOM N HEMELJIEHHO 3aMEeHUTe
bOUNLTP-TEPKY.

Mcnonb3yiTe TONbKO Te AeTanu Uan Ha-
cafikun, KOTopble BXOOAT B KOMIMJIEKT NOC-
TaBKW.

3anpewaetca Mcnonb3oBatb Npubop
BHE NOMELLLEHUN.

Jepxunte npubop 1 ceTeBow LWHyp BoaNm
OT ropsynXx MOBEPXHOCTEN, MCTOYHUKOB
Tensaa v OCTpbIX NPEAMETOB.

Mpexae Yyem HayvaTb NONBL30BATLCS MNPU-
6opom, ydbeauTech, 4TO BCE AeTanu ycra-
HOBJ1IEHbI NPAaBULHO.

[Monb30BaTbCA COKOBLIKMMANKOM MOXHO
TOSIbKO B TOM Cfy4ae, ecnm ¢ukcaropbl
YCTaHOBJIEHbI HA KPbILLKE COKOBbIXMMAN-
KW.

He ponyckante nonagaHus B ropsioBu-
HY KPbIWKM MOCTOPOHHUX NPEaMETOB.
Ypnanute Bce HeCbeaobHbIE HacTu, Takne
KakK TBepaasl KoxXypa Unn KOCTOYKWU (Ha-
npuMep, BULLHSA, NEPCUK) nepen Hadva-
JIOM npoLecca U3BNeYeHns coka.

Bo Bpems paboThl 3anpeLLaeTcs npoTan-
KMBaTb NPOAYKTbl B FOPSIOBUHY KPbILLKMK
nanbuamu UM KakuMm-nnbo npegmeTa-
Mu. [na 3TOn Uuenm nonb3ynTechb TOMbLKO
TONIKarenem.

He HaknoHsanTe nMuo Hap ropaoBUHON
NPV BKJIIOYEHHOM YCTPOWCTBE, KYCOYKMU
OBOLLEN/DPYKTOB MOryT BbUIETETH U3
rOPJIOBUHbLI M HAHECTW TPaBMY MOJIb30Ba-
Ten.

CokoBbikumarnka He npegHa3HavyeHa ons
N3MENBYEHNS MSACa N CMELUMBAHUS NPO-
OYKTOB.

3anpewaetca pa3dupaTtb COKOBbI-
XUMarky, ecsim oHa NnoakJiloyeHa K
9NEeKTPOoCceTU.

OTKpbiBarTe GUKCATOP TOBLKO MOC/IE Bbl-
KJto4eHus1 npnbdopa 1 NOJSIHOM OCTaHOBKMN
BpaLleHua dunstTpa-Tepku.

Mpwn nosiBneHMn Bnarm Ha Kopnyce ycT-
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policTBa OTKJIOYUTE €ro OT CETU U MpPo-
TPUTE KOPMNYC CYXOM TKaHbIO.

Cpaasy xe nocne okoH4aHust paboTbl Bbl-
KJ/IIOYNTE YCTPOWCTBO U BbIHLTE BUJIKY CE-
TEBOIO LUHypa 13 PO3EeTKN.

He Geputech 3a BUIKY CETEBOrO LUHYypa
MOKPbIMWU PYKaMWU.

3anpelwaetca OCTaBAsATb BKJIKOYEHHbIN
npunbop 6e3 npucmoTpa.

He pa3pewante peraMm MCnosib3oBaTb
YCTPOICTBO B KQYECTBE UTPYLLKU.
Ocobble  Mepbl  NPenoCTOPOXHOCTU
cnepnyeT cobniofatb B TEX Ciy4yasix, Kor-
ha npnbop nCnonb3yeTcd AETbMU Un
JI0ABMU C OrPaHNYEHHbIMU BO3MOXHOC-
TAMKU, NTMOO PSAOM C HAMM.
3anpeLaeTcs norpyxarb KOpnyc B BOAyY
W apyrue XmakocTu, a Takxke MnpoMbl-
BaTb €ro Nnoj, cTpye Boabl. s 04MCTKM
KOpnyca rnoJsib3ynTeChb BAAXHOW TKaHbIO.
He nonb3yiiTecb Nprubopom Npu NoBpPEX-
OEHN CEeTEBOIO LWHYpPa, BUJIKW UK Opy-
rmx netanen.

He pemoHTMpynTE YCTPOWCTBO Camo-
ctoaTensHo. B cnyyae noBpexaeHus
CEeTEBOro LUHypa unn oas pemMoHTa ycT-
policTBa 06paTUTECh B aBTOPU3OBAHHbIN
CEPBUCHbIN LLEHTP.

XpaHute anekTponpubop B CyxOM, Mpo-
XNagHOM, HEOOCTYMNHOM OJ19 AeTe MecTe.
YcTponcTBO  npegHa3HayeHo  TOJlb-
KO AN [AOMALLIHEro MCMonb30BaHUS.
3anpelwaeTcs KOMMep4Yeckoe WCMosb-
30BaHNE COKOBbIDKMMAIIKM.

Moproroeka Kk paboTe

M3BneknTe yCTPONCTBO U3 YNaKOBKM.
Mepepn nepBbIM BKIOYEHNEM yOeamTecs,
yTo paboyee HanpsxeHne npubopa co-
OTBETCTBYET HAMPSXKEHUIO 3N1eKTPOCETU.
TwaTenbHO NPOMOTE BCe CheMHbIE Oe-
Tanu, KoTopble ByayT KOHTaKTUPOBATbL C
npoayKTamMu, 1 NPOCYLLUTE UX.

Mpumeyvanne: ByabTe 0CTOPOXHbI, KOr-
Aa agepxute B pykax duabTp-Tepky,
Tepka uMeeT OCTPYIO NOBEPXHOCTb.
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PYCCKUM

+ BoiMmownTe oBOLLM/PPYKTHI M NOPEXBLTE HA
MesKME KyCOYKM, KOTOPbIE Obl NErKO Npo-
XOAMN B FOPSIOBUHY KPbILLKM COKOBbLIXN-
MaJIKu.

[Mpn n3eneyeHnn coka n3 «KOCTOHKOBbIX»
NIoOL4OB (Hanpumep, BULLHU, MEPCUKOB
1 T.N.) 06a3arensHO yoanute 13 nioaos
KOCTOYKM.

MpurotosneHune coka

+ MNocTaBbTe COKOBbLIXXMMANKY Ha POBHYIO,
CYXYIO 1 YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTb.

- MNepen cObopkoi ydbeautech, 4To Nprudop
BbIKJIIOYEH M OTKJIIOYEH OT CeTH.

+ YcTaHOBUTE €MKOCTb Ans coka (5) Ha
kopnyc (9).

+ YctaHoBuTe GUnbTP-TEPKY (4) B EMKOCTb
ansa coka (5), npy NpaBWIIbHOM YyCTaHOB-
ke Bbl ycnbilInMTe XapakTepHbIN LLENHOK.

MpumeyvaHune: He ucrnonb3ynre punbrp-
TepKy npu OOHapy)XeHuu Ha HeM nge-
¢ekToB.

YcTtaHoBUTE KpbIWKy (3) HA EeMKOCTb Ans
coka (5).

YCcTaHOBUTE KOHTEMHEP A5t MAkoTn (8).
MpunogHumunTe dpukcarop (7), n coBMmec-
TUTE ero ¢ nazamMmm Ha Kpbituke (3).
[MopcraBbTe NoOA HOCUK OJ19 CMBa Coka
(6) emkocTb (11) nnu gpyryio nogxons-
Lyio nocyay.

BcTaBbTe BUIIKY CETEBOrO LUHYypa B PO-
3eTKy.

BkniounTte COKOBbIXUMANKy, YCTaHOBUB
nepeknoyarens (10) B nonoxeHue «l/
HM3Kas CKOPOCTb» UK B NONOXeHue «ll/
BbICOKasi CKOPOCTb».

MpumeyvaHne:

- «1/Hn3Kass CKOpoCTb» - AJI1 OTXUMA
coKka MnU3 MSrknx oBoLleN/PppyKkToB
(Tomarsl, rpywn, kayoOHuka, anesb-
CUHBbI, C/INBbI, BUHOrpan, TbikBa, J1yK,
orypubi U 1.1.).

- «2/BbICOKasi CKOPOCTb» - AJIS OTXXUMa
coka u3 TBepAbiX OBOLLEN/(PpyKTOB
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PYCCKUMN
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(apTyuoKkn, MOPKOBb, $16/10ku, ne-
peu, cBeksna, kaprogesb, aHaHacChl,
kaba4ykn, cenbaepeii, WNUHar, yKport,
JIYyK-rnopen n 1.m.).

COKOBbDKNMAaJIKa BKJIIOYNTCS TOJILKO B
TOM cJ/1y4yae, ecJjii BCe CbeMHbIe 4acTu
yCTaHOBJ1IEHbI NPaBuUJIbHO N ¢pukcaro-
pom (7) BepxHsisi KpbilKka 3apukcu-
poBaHa.

3arpyxarite npoaykTbl TONbLKO Npu pabo-
Talowem gsurarterne.

[MocTteneHHO onyckanTe npeagapuTesb-
HO MNOpe3aHHble KYCOYKM MPOAYKTOB B
ropnoBuUHY (2) kpbilwkK (3) 1 cnerka Ha-
pasnueanTe Ha HUX Tonkartenem (1). He
HaXXVManTe CAULLKOM CWUIIbHO Ha TonKa-
Tesb, NMOCKOJIbKY 3TO MOXEeT NPUBECTU K
CHUXEHUIO Ka4yeCTBa MOJIy4EHHOro Coka
M Jaxe - K OCTaHOBKe BpalleHus Guib-
Tpa-Tepku (4).

3anpelaeTtcs onyckarb nanabLpl v apy-
rve npeamMeThbl B FOPAOBUHY (2) KPbILIKK
(3).

Bo Bpemsa paboTbl NepuUoamMyeckn npo-
BepsANTe COCTOSAHUE dunbTpa-Tepkn (4)
Ha npegMeT 3acopeHus ceTkn punbTpa
OTXUMKaMU, 1 NPY HEOBXOAMMOCTHU NPO-
MbIBanTe GUNBLTP-TEPKY (4).

Cnegnte 3a HaMOJIHEHMEM KOHTEMHepa
ana msakotu (8). Ecnu koHTelHep (8) 3a-
MONHWUIICS, BbIKJIIOYUTE COKOBBDKMMAIIKY,
BbIHbTE BUJIKY CETEBOIO LLUHYPa U3 PO3ET-
KV 1 yaanuTe MsikOTb U3 KOHTenHepa (8).
[Tocne ncnonb30BaHMSA COKOBLIKMMANKM
BbIKJIIOYUTE €e, YCTaHOBUB MNepeksoya-
Tenb (10) B nonoxeHne «0», noxanTecb
MOJIHOM OCTAHOBKWM BpaLleHus punstpa-
TEPKU (4) 1 BbIHBTE BUJIKY CETEBOIO LLIHY-
pa 13 po3eTku.

MponasoauTe pa3bopKy N HYUCTKY COKO-
BbDKMMAJIKM NOCe Kaxgoro ee ncnoJsb-
30BaHUS:

BbiHbTE TONKaTENb (1) U3 FOPNOBUHBI (2).
MoTanuTe 3a pukcarop (7).

CH/MMUTE BEPXHIOIO KPbILKY (3).
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- CHMUMKUTE eMKOCTb A9 coka (5) BmecTe ¢
bOUNLTPOM-TEPKOT (4).

- Ouuctnte U NpPomMoiTe BCE UCMNOJb3ye-
Mble feTanu cpasy nocne OKOHYaHus pa-
60Thl.

BHUMAHME: lNpw npurotoBneHn coka u3
«TBEPAbIX» OBOLLEN/PPYKTOB HE O0MycKa-
eTcs HenpepbiBHas padoTa cBbille 1 MUHY-
Tbl, NEPepbIB MEXAY BKITIOYEHUAMU A0JIKEH
cocTaBnaTb He MeHee 1 MuHyThI. MNMocne 3
LUMKIIOB pPaboTbl BbIKJIIOYNTE COKOBbBDKM-
mManky Ha 15 MuHyT. MNepepaboTka HEKOTO-
pbIX «TBepAblX» OBOLLEN/PPYKTOB MOXET
3amennnTb paboTy COKOBbIKUMASKU WU
NPUBECTU K NeperpeBsy 3J1eKTpoMoTopa.

DyHKUMA aBTOMATUYECKOro OTKJIlo4Ye-
HUS NPU NeperpeBe 3J1IeKTPOMOTopa
Mpwn neperpese anekTpomoTopa, cpabo-
TaeT aBTOMAaTMYECKUA TepMonpeaoxpa-
HUTENb U COKOBBDKMMAIIKA OTKIIIOUNTCS.
B aTOM cnyyae HemMenneHHO BbIKOUMTE
COKOBbDKMMAJIKy, YCTaHOBMB MEPEKI0-
yaTtenb pexumos padoTsl (10) B nonoxe-
Hue «0» 1 BbIHbTE BUJIKY CETEBOrO LLHYpa
N3 PO3ETKM.

Pa3bepute COKOBbXUMANKY, yaanute
OCTaTKn OBOLLEV/PPYKTOB, a Takxe npo-
MomnTe GUNLTP-TepKy (4).

[ainte npubopy oxnaanTbCa B TeYeHue
npubnusntensHo 20-30 MuHYT, npexae
YyeM BKJIIOYUTb €ro CHOBA.

Cobepute cokoBbIXMUMaNKy, NOOKIOHYU-
Te ee K 3N1eKTPUYECKOor CEeTU N BKIOYM-
Te. Ecnn cokoBbIXMMarka He BKIIOYUTCS,
3TO MOXET 03Hau4aThb, YTO B HEW NMEIOTCH
apyrne nospexpaeHusi. B atom cnyyae
HeobxoauMo 06paTuTbCs B aBTOPU3O-
BaHHbI CEPBUCHBLIA LLEHTP AJ19 PEMOHTa
COKOBbIKMMASKN.

MonesHble coBeTbl

* cnonbayinTe TONLKO cBEXUE DPYKTHI U
OBOLUM, TaK Kak B HUX COAEPXUTCS 60b-
e coka.

+ [lng npuroToBAeHMs coka MOXHO WC-
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Nnonb30BaTb pPasfiMyHble OBOLWM (MOp-
KOBb, OrypLbl, CBekfy, ctebnu cenbge-
pes, LWnuMHaT, NOMUAOPLI) UM GPyKThbI
(96nokm, BUHOrpan, aHaHachl, anenbcu-
Hbl).

Ounwatb KOXWLY WIN TOHKYIO LLKYPKY
HeT HeoOX0AMMOCTU, ouyMwaTb crnenyer
TONIbKO TOJICTYIO KOXYPY (Hanpumep, C
aHaHaCoB N CbIPOW CBEKJIbI).

Mpn npurotoBneHnn a6104HOO CoOKa
MOMHUTE, YTO €ro HacbILEHHOCTb 3a-
BUCUT OT copTa MCMOJIb3yeMbIX A60K.
BbibupainTe copt s6/10K, KOTOPbIA Aaet
Hanbonee nogxooawmin gna Bawero
BKyca COK. BbpkmmanTe COkK 13 nnogoB
BMecTe C koxuueln. CepaueBuHy Bbipe-
3aTb He 006a3aTeNbLHO.

ABGNOYHBIN COK OLICTPO TEMHEET, KarnHu-
T€ B HEro HECKOJbKO Kanesb JIMMOHHOIO
coka - 9TO MPMOCTaHOBUT MPOLECC MNo-
TEMHEHMs coka.

[MenTe cok cpasy nocne ero NpuroToBe-
Hus. Mpuy ANUTENBHOM XPaHEHWM Ha BO3-
[yxe COK TepsieT CBOU BKYCOBbIE Ka4eCT-
Ba U NULLEBYIO LIEHHOCTb.

Ecnun cok 6yaeTt XxpaHnTbCs B XON0AUSb-
HUKe, NepenenTe ero B YUCTYIO OyTbInKy
C KPbILLKOW, YTOObLI OH HE BMuTan NOCTO-
POHHME 3anaxn NPOAYKTOB, XPaHALLIMXCS
B XofioamnbHUKE. He XenatenbHo xpa-
HUTb COK B METas/IN4ecKor eMKOCTN, Tak
Kak OH MOXeT NprMobpecTy COOTBETCTBY-
IOLLLMIA NPUBKYC.

B cokoBbhknumasnke He pekoMeHayeTca
nepepabartbiBaTb PYKTbl C BbICOKUM
COoAepXaHMeM Kpaxmana Wnu nekTuHa,
Takue kak 6aHaHbl, nanans, aBokaao, NH-
Xnp, abpUKOChI, MaHro, KpacHasi u 4yep-
Hasi cMopoauHa. [ns nepepaboTkm aTux
GPYKTOB MONb3YNTECH OPYrMMU KYXOH-
HbIMU NMpubopamm.

CokoBblXuManka He npegHa3HavyeHa ans
nepepaboTkm Oo4YeHb TBEPAbIX U BOJIOK-
HUCTbIX NPOAYKTOB, TaKMX KakK KOKOC, pe-
BEHb 1K anBa.
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YUCTKA COKOBbDKUMAJIKU

+ Mocne okoHYyaHusi paboTbl UK nepen
YMCTKOWN BCerpa BblkoYariTe Npuéop u
OTKJIO4aNTE ero OT 3N1EKTPOCETN.
PekomeHayeTcsi npomMblBaTb CbEMHbIE
JeTtann Ternjion BOAOW C HenTpasibHbIM
MOIOLLMM CPEACTBOM.

OteBepctus  dunsTpa-Tepkn  ynobHee
NPOMbIBaTb C 06paTHO CTOPOHBLI. ByasTe
OCTOPOXHbI NPW NPOMbIBKE dunbTpa-
TEpKU, Tepka WMeeT OCTPylo MNOBEPX-
HOCTb. He ucnonb3yinte ong npombiBKU
bunbTpa-TePKM NOCYAOMOEYHYIO MaLLu-
Hy.

Kopnyc CoOkoBbIXMManku npoTupante
BJIQXHONM TKaHblO. 3anpeLliaeTcsa norpy-
XaTb KOPNYyC B BOAY WAV NPOMbIBATb €0
nopa, CTpyew BoAbl.

He wucnonbayiite Xectkue ryokm, ab-
pasvBHbIE M arpeccuBHbIE 4YUCTALLME
CpencTBa, a Takxe pacTBOPUTENN.
HekoTopble NpoayKTbl, HaNnpumMep Mop-
KOBb, MOMMOOPBI NN CBEKNA, MOTYT OK-
pacuTb NaacTMaccoBble AeTal COKOBbI-
XUManku. YoanuTtb NaTHA MOXHO CyxOn
TKaHblO, CMOYEHHOW B  PacCTUTESIbHOM
Macsie, nocne 4Yero HeobxooMmo Mpo-
MbITb OEeTann TEMSION BOAON C MArKUM
MOIOLLMM CPEACTBOM U NPOCYLLUNTb.

XPAHEHUE

+ MNepepn Tem kak ybpatb Npnbop Ha XxpaHe-
Hue, ybeauTechb, YTO NPUOOP OTKIIIOYEH
OT 3JIEKTPOCEeTH.

* BbinonHute TpeboBaHuA
YMCTKA COKOBbIXMMAJIKWA.

+ XpaHuTe npubop B CYXOM MNPOXIagHOM
MecCTe, HeJOCTYNMHOM A5 OeTEN.

pasanena
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PYCCKUMN

OBHAPY>XEHMUE U YCTPAHEHUE HEUCINPABHOCTEMN

HeucnpaBHoCTb MeToabl ycTpaHeHus
Mpwn NepBOM BKJIKOHEHUM COKOBbI- OT0 HOpMasbHOE AIBJieHNE, MOCKOJIbKY HEOOXOANMO HEKO-
XUMaKM NOSBASIETCS HEMPUATHBLIN  [TOpOe BpeMst ANs MPUTUPKM YTOJSbHbIX LLETOK B 3/IEKTPO-
3anax. MOTOpE.

1.MpoBepbTe NPaBUILHOCTL COOPKM COKOBBIKMMASIKU,
ybeamTech, 4To PpuUKCaTopbl HAXOAATCH B 3aKPbITOM MOJIO-
XEHUN.

2.MpoBepbTe HaNMYKME HANPSXEHUS B CETEBOWN PO3ETKE,
0151 3TOro BK/OYMTE Nto6ON NOAXOAALNiA anekTponpnbop
B PO3ETKY.

1.3abunack punbTpyloLas ceTka

- BbIKJIIOYMTE COKOBbIXMMAIKY, BbIHBTE CETEBYIO BUIKY PO-

CokoBblxunmarnka He pabotaeT

Konun4ecTBo coka pesko yMeHblun-  [3eTKu.
nocb - KOrfa 371eKTPOMOTOP OCTAaHOBUTCS, MPOBepLTe GULTP-
TEpPKy.

- O4UCTUTE N NPOMONTE PUNBLTP-TEPKY.

1.BO3MOXHO HanunaHme OTXXMMOK Ha OAHO CTOPOHE
bunbTpa-TepPKM.

- BbIKJIIOYUTE COKOBbLDKMMAIKY, BbIHBTE CETEBYIO BUJIKY N3

pO3eTKu.
Bo Bpems paboTbl COKOBbIXKMMANKa |- KOrga 37eKTPOMOTOP OCTAHOBUTCS, NPOBepbLTe GUNbLTP-
CUNbHO BUOPUPYET. TEepKy.

- O4YNCTUTE N NPOMONTE PUNBTP-TEPKY.

2.MoBpexaeHne GunbTpa-Tepku.

- oCMOTpUTE GUNBTP-TEPKY, MPU HANTMYUM NOBPEXOEHUN
WIN TPELUVH, 3aMeHUTE DUILTP-TEPKY.

PaboTa CoOKOBbIXMMaIK/ CONPOBOX- |HemMenneHHo NpekpaTuTe NCMob30BaHNE COKOBbIXM-
[AeTcs CUJIbHBIM LLIYMOM, YYBCTBYET- [Masiku, OTKJIIOUMTE €€ OT CETU 1 0OPaTUTECH B aBTOPU30-
CSl HEMPUSATHBIV 3anax, OHa CUJTbHO BaHHbIV CEPBUCHBIN LLEHTP OJ15 TPOBEeAEeHNs OCMOTpa Unm
HarpesaeTcs, NOABASETCA AbIM U T.4. |PEMOHTA.

TexHn4yeckne xapakTepucTUKun:
HanpsixeHue nutanua: 220-240 B ~ 50 'y,
MouwHocTb: 400 BT (Makc. 500 BT)

lMpou3BoauTesb coxpaHsieT 3a cO60¥ NPaBo U3MEHSITb AN3aliH U TEXHUYECKNe xa-
PaKTepucTukn npunbopa 6e3 npesBapuTesIbHOro yBe40MJIEHUS.

Cpok cnyx6bi npubopa He MeHee 5-Tu et

T JlaHHOE n3aesne COOTBETCTBYET BCEM TPEOYEeMbIM €BPOMNECKUM U POCCUIACKNM
ME61 CTaHAgaprTam 6e30MacHOCTU Y TUrNeHsbl.

Mpownssogutens: AH-AEP MPOLAKTC 'm6X, ABCTpust
Hownbayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpus
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LWbIPbIHCbIKKbILL

CUNATTAMACHI

1. Wtepriw

2. KaknafblHbIH ay3bl
3. Kaknak

4. Cyasri-ycakrarbliLu

5. LWbIpbIHXUHaFbILW

6. LWblpbIH TereTiH MypbIHLWA

7. KpicKbIIT

8. Coblfblfy anHanfaH KOHTeHep

9. Mortop 6norbl

10.2KyMbIC TOpPTIDIHIH aybICTbIPFbILLbI

11. KebikbenriluneH xxabablKkTarnfaH LWbIpbiH
cbliMachl

12. Tipeme agkwanapsl

CAKTbIKTbIH MAHbI3Obl LUAPATIAPDI
OneKTPKYpPbUIFbIHbI KongaHy angblHaa
ocbl KonpaHy XeHiHaeri HyCcKaynbIKTbl
MYKUAT OKbIN WbIFbIHbI3.

» BepinreH KongaHy XeHiHaeri
HyCKaynbIKTbl cakran KOWMbIHbI3,
KernewlekTe OHbl aknapat Mmarepuanbl
peTiHOe KOonAaaHbIHbI3.

* Y3pikci3 xkyMblic icTeyaiH Makcumanabl
yakbITbl — apacbiHa 1 MMUHYT Yy3inic
canbin, 1 MMHYT KOocyFa 6onagbl.

* byn KYPbIFbIHbI, HycKayrblKTa
KepceTinreHaewn, Tek Tikenen makcatbiHaa
faHa KonaaHbIHbI3.

* KypbInfbliHbI anekTpXxericiHe Kocy
angbiHaa,  Kypblfblda — KepceTinreH
KepHey, Ci3fiH yriHisaeri kepHeyre cankec
KerneTiHiH TekcepiHia.

¢ WbIpbIHCBLIKKBILWTHI Teric  TypakTbl
TericTikTiH 6eTiHae KonaaHbIHbI3.

« Anfaw kongaHy angbliHOa, asblkneH
TuiceTiH Gapnblk anmanbsl GenwekTepiH
Xakcbinan CyMmeH LianbIHbI3.

e Cyari — ycakTafbllTbl  KOSbIHbI3AA
ycTaraHaa, aban GonbiHbI3, OHbIH OeTi
oTKip.

» Cy3ri ycakTafFbllWThbl LUbIPbIHCLIKKbLILLTHI
KongaHygoblH  op  KesiHoe  Tekcepin

17
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TYypbiHbI3. Erep ci3 kaHgan pa akay
TancaHbl3,  KypbUIfbiHbI  KOnAaHyabl
TOKTaThIMN, CY3ri —yCaKTafbIWThbl
aybICTbIPbIHbI3.

Tek >eTkidy TonTamacblHbIH KypambiHa
KipeTiH OenwekTepmeH canTamanapgbl
KONAaHbIHbI3.

KypbinfFblHbl GenveneH TbIC KonmpaHyFa
TUbIM canblHadbl.

KypbinFel MeH >xeni LWHYPbIH  bICTbIK
GeTTepaeH, Xblny Kesgepi MeH eTkip
3aTTapdaH aynak ycTaHbI3.

KypbInfbiHbI kongaHyaoel  6actamac
OypbiH, Oapnblk GenwekTepi AypbIC
OpHaTbINFaHbIH TEKCEPIHI3.

KypbInfbiHbl, OHbIH, KbICKbILUTap
LUbIPbIHCBIKKBILLTBIH, KaknarbiHaa
opHaTbinFaH 6Gonca faHa KonpaHyfa
oonaabl.

KaknafblHblH ay3bliHa Oerge 3aTTapablH
Tycin KeTneyiH kKagafanaHbl3. A3bIKTbIH,
XeniHGenTeH, KaTTbl KabblKk CUSKTHI,
Hemece cyrekTepi cusikTbl, GenLiekTepiH
(Mbicanbl, wMne Hemece Lwabaansl)
WbIPbIH  CbIFy YpPAici anabiHaa anbin
TacaHbI3.

>KyMbic 6apbiCbiHAa KaknarbiHbIH ay3blHa
as3blKTbl caycakTapMeH Hemece e3re
3aTTapMeH utepyre TUbIM canbiHagbl, O
YLLIH UTepriWTi KONAaHbIHbI3.

BeTiHi3ai KypbinFbl KOCbINbIN TypfaHaa
ay3blHblH, YCTIHE €HKEMTNEHI3, KOKOKHIC/
XeMicTepaiH, KecekTepi yLbIn LWbIFbIM,
KOMAaHyLblFa XapakaT TUridyi MyMKiH.
LUbIpbIHCLIKKBILL  €TTi  yCcakTayfa >XaHe
asblkaTpabl apanacTbipyFa ke3aenmereH.
Erep Kypbinfbl xenire KOCbINbIN Typca,
OHbI GernuweKTeyri TMbIM canblHaAbI.
KbICKbILTBLI  TEK KyPbINfFbl  ceHAipinin,
OHbIH,  YCaKTafblLW-CY3riCi  TONbIfbIMEH
TOKTaFraHHaH KeNiH FaHa allblHbI3.
KypbInfbIHbIH, KopnycblHAa  binfFan
nanga GonfaH >kafganga, OHbl XenigeH
axblpaTbin, KopnycbliH Kypfak maTtameH
bICKbIfan LWbIFbIHbI3.
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YKymbic asiktana canbICbIMEH,
KYPbINFbIHBI  COHAIPIN, >Xeni LHYPbIHbIH
awacblH po3eTkagaH CyblpbIHbI3.

XKeni LUHYPbIHbIH, awlachblH cy
KongapbliHbI30eH ycTamaHpi3.

KocbinFaH KYPbINFbIHbI Kapaychbi3
KanablpyFa TUMbLIM canbliHagbl.
KypbinFbiHbl  Gananapra  OWbIHLIbIK
peTiHae KongaHyfa pykcaTt 6epMeHis.
KypbInfFbiHbI 6ananap Hemece
MYMKIHAIKTEPi  LWekTeynepi agampap
Hemece onapAblH XaHblHAa KongaHFanaa
CaKTbIKTbIH, epeKLle LapanapblH yCTaky
Kepek.

MoTop ©OnorblH cyfa Hemece e3re
CyMbIKTbIKTapFa GaTblpyFa, OHbl  Cy
afbICbIHbIH acTblHa KOWbIM XyyFa TWbIM
canblHagbl. MoTop 6norbiH Tazanay yLiH
bifFan MaTaHbl KONngaHblHbI3.
KypbInfFbiHbIH -~ Keni  LWHYpbl  Hemece
awacel, x8He e3re  OenwekTepi
3aKkbIMAaHfFaH kargamga, KypblnFblHbI
konaaHobaHbI3.

K¥pbinfblHbl ~ ©30iriHi0eH  XeHOeMEeHi3.
KypbInfFbiHbI XeHAey YLWiH Hemece Xeni
LLUHYPbIH aybICTbIPY YLUIH KbI3MET KepceTy
opTanblifbiHa xabapnacblHbI3.
OneKTPKYPLINFbIHbI  KypFak,  CarkblH,
GananappblH KOnbl XXeTNenTiH xepnepae
cakTaHbI3.

KypbinfFbl TEK YAAE KOnAaHyFa apHarFaH,
KYPbINFbIHBI  KOMMEPUMAnbIK  MakcaTtTa
KorpaHyfra TubIM canbiHabl.

Xymbicka aanbiHpgany

* KypbInfblHbl KanTamagaH LblFapblHpbI3.

» KypbInfFbiHbI anfawl peT Kocy angbiHaa,
KYPbINFbIHbIH, XYMbIC KepHeyi
ANEeKTPXeniCiHiH{ ~ KepHeyiHe  coelikec
KeneTiHiH TeKcepiHi3.

* A3blkneH TuiceTiH Gapnblk anvanbl
GernwekTepiH Xakcbinan CyMeH
LWanblHbI3, onapAbl KeNTipiHi3.
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Eckepmy: Cy3ai-ycakmarbiuimbl
KorbIHbI3Fa anfaHoa, cak 60sbIHbI3, OHbIH
6emi emkip.

» KekeHic/xemictepai  Kybin, onapgel,
LUbIPLIHCBIKKBILUTBIH, KaknafFblHbIH, ay3bliHa
OHan KipeTiHOeh kenempge, Manga
KecekTepre 6eniHis.

» Cynektepi 6ap xemictepAaiH LWbIPbIHbIH
CblkkaHoa (mbicansl, Wwwue, wabgans
XoHe T.6.) ornapablH, iWwiHaeri cynektepai
BNbIM TacTaHbI3.

WeIpbiHAa AanbiHaay

* KypbInfFblHbl KypFak, Teric XoHe TypakTbl
TericTikke OpHaTbIHbI3.

* JKvHacTblpy angblHOa Kypbirifbl CeHin,
xenigeH aXblpaTbInbin TYpFaHbIH
TeKcepiHi3.

* WbipbimxuHarbIWTL (5) MOTOp GnorbiHa
(9) opHaTbIHbI3.

+ Cyari-ycakTarbilWwThl (4)
LWbIPbIHXMHaFbILWKA (5) OopHaTbIHBI3,
OypbIC OpHaTbINFaH xaraanga éenrini
OblObIC ecTineai.

Eckepmy: Cya3ei-ycakmarbiwuma
akay natda 6onfaH ardalida OHbI
KondaHb6aHbI3.

« Kaknaktbl  (3) LWbIpbiHXMHaFbIWKa (5)
OpHaTbIHbI3.

* CbIfy KOHTeNHepiH (8) opHaTbIHbI3.

» KbickbiwTapapbl (7) keTepin, kaknakrarbl
(3) TecikTepimeH TYRICTIpiHi3.

* LWbIpbIH TEKKIL MYpbIHLIAHbIH, (6) acTbiHa
cbiiMaHbl (11) Hemece e3re Konamnbl
bIAbICTblI OPHATLIHBI3.

* Xeni LWHYpbIHLIH alwackiH po3eTkarFa
OpHaTbIHbI3.

* WbIpbIHCLIKKBILLTHI KOCbIHbI3, on
ywiH aybicTbipfbiThl  (10)  «l/TemeH
Xblnaamablk» — KafganmblHa — Hemece
«llkoFapbl  Xblngamabiky  KaFganbliHa
OpHaTbIHbI3.
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Eckepmy:
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«1/memeH XbindamoObIiK» - XyMmcak
KeKkeHicmep/ xemicmepdeH WbIPbIHObI
CbIfy YWiH (Kbl3aHakmap, anMmypmmap,
KynnbiHad, anenbcuHoep, Xy3im, ackabak,
nuss, Kusip xsHe m.6.) apHanraH
«2/Kkofapbl  XKbindamOblKy - Kammbl
KeKkeHicmep/ xemicmepdeH WbIPbiHObI
Cbify  YWwiH (apmuwokmap, cabi3,
anma,bypbiw,  Kbi3biwa,  Kapmor,
aHaHacmap, cenboepel, WnuHam,yKpor,
KoK nus3 xeHe m.6.) apHarnfaH
LLIbIpbIHCBIKKbIW mek 6aprbIK
benwiekmepi OypbiC OpHambl/ica faHa
JKOHe ycmiHei Kaknarbl KbICKbILUMapm
KbIcmbipblrica faHa icke Kocbliaobl.

OHiMaepai Tek Ko3FanTKbllbl KOCbINbIN
Typca faHa carbliHpl3.

AngblH  ana Kecinin  KoWfaH  asblk
KecekTepiH kaknakTblH (3) aybl3blHa
(2) akblpblHOan canbiHpI3 Aa, onapabl
TuepriwuneH (1) wuTtepiHisa. WTtepriwke
KaTTbl Kyl canmaHbl3, eWTKeHi opaH
anblHFaH LWbIPbIHHBIH, canacbkl TOMeHaeyi
MYMKiH, Kewge TinTi cysri-ycakTrarbiw (4)
TOKTan Kanybl bIKTUMar.

KaknakTtbiH (3) aybi3biHa (2) caycakTapabl
HeMece o3re 3aTTapgbl canyfa TubIM

canblHagpl).
>Kymbic GapbiCbiHAa@ YyakblT apacbiHaa
CY3rilU-yCcaKTarbIWTbIH(4) KaroanbliH,

CY3ri TOPbIHbIH KangblKTapMeH nacTtaHy
OEHremiH  Tekcepin TYpblHBI3, KaXeT
GonFaH xafganga (4) cyari-TopAasl Xybin
TYPbIHbI3.

Kanablktap KoHTewHepiHiH (8) TonyblH
Kagafanan TypbiHbI3. Erep koHTenHep
(8) TOmbIN KeTce, LbIPbIHCHIKKBILITI
COHAIPIHI3, On VYWIiH Xeni LWHYPbIHbIH
awacbIH poseTkagaH LWbIFapbIHbI3,
ofaH KeliH kanablKTap KOHTEeNHepiH (8)
TasanaHpli3.

KonaaHbin OofaHHaH KeniH
LWbIPbIHCBIKKbILWTLI  COHAIPIHI3, On YLUiH

aybICcTbIpfbiWThl (10)  «0» xafgalibiHa
OpHaTbIHbI3, Cy3ri-ycakTarbiw (4) TomnblK
TOKTafaHHaH KeniH Xeni LWHYPbIHbIH,
allacblH po3eTkafaH LUbiFapbIHbI3.

* LWbIPBbIHCBIKKBIWTBIH, 8p KOorngaHbICbiHaH
KeWiH OHbl yHemi GernwekTen Tasanan
TYPbIHbI3:

- Wtepriwwi (1) aybl3blHaH (2)
LWblFapbiHpI3.

- TapTbiHbI3 KbickbiuTapabl (7).

- YcTiHri kaknakTbl (3) TyCipiHi3.

- WbipbimxuHarbIWTLI (5) cyari —
ycakTarbilneH (4) 6ipre anbiHpI3.

- bapnblk  KonpaHbinFaH  GeniiekTepAi
XKYMbIC askTanfaHHaH KeliH Tasanan,
XKYbIHbI3.

HA3AP AYOAPbLIHbI3: KatTtbl KkekeHic/
XeMiCTepAeH LWbIPbIH anblHFaHga Y3Aaikcia
XYMBICTbIH, y3aKkTbifbl 1 MWHyTTaH acnay
Kepek. KypbInfFbl YL peT KOCbIfFaH COH OHbl
15 MUHYTKa ceHgipin KombiHpI3.  Kenbip
KaTTbl KeKeHicTep/skemicTepai  eHaey
KYPbIFbIHBIH ~ XXYMbICbIbIH  Gastynatbin,
Hemece 3NEeKTPMOTOPbIH KbI3AbIpbIM
Xibepyi MyMKiH.

OnekTpMOTOpbI KbI3biN KeTKeH kKe3ge
aBTOMAaTThbl COHAIPY KbI3MeTi
* OneKkTpMOTOp  Kbi3biM  KETKEH Kesae

aBTOMaTTbl  TEePMOCaKTafbiLL icke
KOCbIMbIM, LLBIPBIHCBIKKbILL CeHin
Kananbl.

e MyHoan >karganga  WblPbIHCLIKKbILThI
Te3 apaja CeHAipin, >XyYMbIC TapTibiHiH,
aybiCcTbipfbiwbiH (10)  «O» xafgaribiHa
OpHaTbIHbI3  XoHe Xemni  LWHYPbIHbIH,
allacblH po3eTKagaH LWblFapbIHbI3.

* LUbIpbIHCLIKKbILLTLI GenLwekTen, kekeHic/
XemicTepain, KanablKTapblH anbin
TacTaHpbI3, Cy3ri-ycakrarbiwThbl (4) XybIn
TacTaHbI3.

* Kypbinsel 20-30 MuHyTTan cankbiHgan
TYPCbIH, OfdaH KeWliH OHbl KailTa
KOCbIHbI3.

08.06.2009 16:33:57



* WbIpbIHCLIKKBILWTHI YKUHAKTaHbI3,
OHbl 3MEKTPXesiCiHe KaWTa KOCbIHbI3,
erep LUbIPbIHCBIKKbILL KocblnmMaca,
OHblH KypambliHOa ©Oacka akaynap 6ap
perenpi  6inpipeni. byn  xarpanga
LbIPBIHCBIKKBILLTBI XXOHAEY YLUIH Kbl3MeT
opTarnbifblHa xabapnacbiHbI3.

Manpanbl KeHecTep

+ Tek XaHa TepinreH KekeHicTep MeH
XemicTepai  KongaHbiHbl,  onapabiH,
KypamblHOaFbl WbIpbIH kebipek 6onaabl.

* WeipbiHab! asipney  yLWiH Helle
Typni  kekeHictepai  (cebi3,  kusp,
Kbl3blnwa,cenbaepen abblpakTapsl,
LUNMHAT, Kbl3aHaK) Hemece xemicTepai
(anma, Xysim, aHaHac, anenbcuHAOep)
KongaHyra bonagbl.

* Xyka kabbIKTbl apLUbIN KaXeT emec, Tek
Kabblfbl KanblH, 6onca faHa apLly Kepek
(Mblcanbl, aHaHacTap Hemece LMK
Kbi3blniwa 6onca)

* Anma WbIPbIHBIH 83ipney YLWiH WhIpblHFa
KaHbIKTbIFbI anmaHbIH cypblinblHa
GalinaHbICTbl eKeHiH ecTe CaKTaHbI3.
O3iHi3aiH  TafambiHbI3fa cali  KeneTiH
arnMaHbIH CypbInbIH TaH4aHbI3.
WbipblHAbI KabblFbl anbiHOaFaH xemicTeH
WhiFapblHbI3. OpTacbiH  OWbIN  anbin
Tacrtay MiHOEeTTi emec.

* AnmMa wWhbIpbiHEI Te3 Kapasabl, OHbIH
iwiHe GipHelle TamLibl MMMOH LUbIPbIHbI
TaMbI3blHbI3 — OF LWbIPLIHHBLIH  Kapato
ypaiciH 6asnartagbl.

* lbipblH @3ipneHreHHeH KemiH GipaeH
iWiHi3. ¥cak cakranfaH karganga
WhIPbIHHBIH,  Nanganbl KyHapnbifbl MeH
TanFamablK canacbl TemeHaen,.

* Erep LWbIPbIH TNOHA3bITKbILITA
caktanaTtblH 6onca, OHbl Kaknafbl Ta3a
OGeTenkere KyWMblHbI3, OHbIH iWiHe Gerge
victep kipmengi. LWeipbiHAE  TEMIp
biAbICTA CaKTamaHbl3, ©WTKEeHi OfaH
XafbIMCbI3 AaM nanga 6onagpl.

* LUbIpbIHCBIKKbILLKA — NEeKTUHAEepi  MeH
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Kpaxmangapbl ker, 6aHaH, nanans, iHxip,
epiK, MaHro Kbi3blfl HEMece Kapa kapakar
CUSKTBI BHIMAEPAi eHAeY YCbIHbINManabl.
MyHpan eHimgepai enaey ywiH 6acka
KyYPbINFbINapabl KongaHy Kepek.
LbIpbIHCLIKKbILL  ©Te  KaTTbl  Hemece
TanwbIKTapbl MOS, anBa, KOKOC Hemece
wanblpMa CUSAKTbl  3aTTapdbl eHaeyre
oonmanapl.

WbIPbIHCbIKKbILUTbIH TA3AINAHYbI
* JXKyMbIC asKTanfaHHaH KewiH Hemece

Tazanay angbliHAa KypbiffbliHbI CeHAipin,
OHbI AMNeKTpXeniaeH axblpaTbiHbI3.
Anmanbl GenieKkTepiH HeATpanabl >KyFbiLL
Kypangap KocblfiFaH CyMeH xyyra bonagbl.
Cyari-ycakTarbILWTbIH TECIKTEPiH apTKbl
XafblHaH Xyy biHFannbl. XKyy kesiHae
cak 0onblIHbI3, yCaKTarbIWTbIH GeTi eTKip.
Cyasrilw —ycakTafbllWThl bIObIC XyaTblH
MaluvHaFa canvaHbi3.

LW bIPbIHCBIKKBIWTBIH, ~ MOTOP  GnorbiH
bIfiFan MaTtamMeH cypTiHi3. MoTop 6norbiH
cyfra OaTblpyFa Hemece afblH CydblH
acTblHa TOCbIN XyyFa bbonmangpl.
KatTbl fybkanapgpl, abpasweri,
arpeccuBTi  Tasanafbiw 3atTpagpl,
epiTkilTepai kongaHbaHbI3.

Kelbip eHimMoep, Mbicanbl, Kbi3binwa
HeMece Kbl3aHak, Ca0i3 LUbIPbIHCBIKKbILITHIH,
Kenbip nnacctmac GerwiekTepiH Tycki
605ybl MyMKiH. [lakTapabl ecimaik MaibiHa
MarnblHFaH KypFak MaTamMeH CypTin KeTinyre
Gonaabl, ogaH keniH GenLekTepai Kymcak
XKYFbILL  Kypan KOCbIffFaH Abifbl  CyMeH
XKybIn, KenTipy Kepek.

CAKTAY

KypbInfFblHbl - CakTayFa XuUHacTbIpyablH
anabliHAa on >xenigeH ablpaTbliFaHbIH
TeKcepiHi3.

* WbIPbIHCBIKKbILWTbI TASANAY

TapayblHbIH TananTapbiH OpbIHAAHbI3.
K¥pbinfblHbl GanapablH KOmbl XKETNENTIH,
KyPFaK carnkblH XXepae CakTaHpbl3.
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AKAYIAPObI TABY X8HE XOI0

Axay Xoto apici
LLbIpbIHCBIKKbIL anFall peT KockinFaHga  |Byn kanbinTbl KyGbinbic, BATKEHI arneTpoMoTopaarbl kKemip
XKarbIMCbI3 MiC LIbIKTbI LieTkanapbl 6ip GipiHe yikenyiHe yakbIT KaXeT.

1. WbIpbICBIKKbILWTBLIH, AYPbLIC XUHAmNFaHHbI TEKCEPIHI3,
KblCKbILLTAp »KabblK aFaanaa TypFaHblH KapaHbl3.
LLbIpbICbIKKbIL iCKe KOCbITManAabl. 2.)Keni poseTkapa kepHeyiH 6ap ekeHiH TekcepiHi3, on
VLUiH Ke3 kenreH Gacka anekTpKypbInFbiHbI po3eTkara ca-
NbIN KepiHi3.

1.Cya3ri Topbl TONbIK KanfaH

- WbIPbICBIKKBILWTBLI COHAIPIHI3, Xeni awacklH po3eTkagaH
LLbIpbIHHBIH, MenLepi GipaeH TeMeHaen  |CybIpbiHbI3.

KETTI. - 3NEeKTPOMOTOp TOKTaFaHAa, Cy3ri-yCaKTarblLLThbl
TeKcepiHi3.

- CY3ri —ycaKTarblLThl Ta3anan, XyblHbl3.

1.Cyari —ycakTarbILTbIH Gip XaFblHa kanabikTap »xabbl-
CbliM KanfaH 6onybl bIKTUMan

- WbIpbIChIKKBLILWTLI COHAIPIHI3,Keni alackiH po3eTkagaH

anbIHpI3.
YKyMbic 6apbiCbiHAA LWbIPLIHCLIKKbILL .
S - 3NeKTPOMOTOp TOKTaFaHAa Cy3ri —yCaKTaFbILUThI
KaTTbl Aipinaenai. o
TEKCepiHi3.

2.Cya3ri- ycakTarblll 3akbiMaaHFaH 6onybl biKTUMan.

- Cyari- ycakTafblLWThl KapaHbl3, akaynap Hemece
»apblkTap 6011ca, OHbl aybICThIPbIHbI3.
LLIbIpbIHCBIKKBILLTBIH, KYMbIChI KE3iHAE LLbIpbIHCBIKKBILLTLI KONAaHyAbl Te3 apafa TOKTaTbIHbI3,
KaTTbl LUY LUBIFLIM, XaFbIMCbI3 MIC LUbIFbIMN, |OHbI XEMiAeH axblpaThbin, kapay XeHe XeHAey YLUiH

O KaTTbl Kbl3adbl, TYTiH LblFaabl xaHe T.6.|KbI3MET KOpCETY opTarbifbiHa xabapnacbiHbI3.

TexHukanbIK cunaTramachil :
KyaTtTaHy kepHey : 220-240 V ~ 50 Iy,
TyTbIHY KyaTbl: 400 W (Makc. 500 W)

OHOipywi andbiH ana xabapnamacmaH acrnanmbiH cunammamanapbiH e32epmyze
KYKbISIb.

AcnanmsiH Kbiamem Mep3imi 5 XblndaH KeM emec
FapaHTUANbIK MiHAeTTINIri
FapaHTUANbIK XXafganaarbl Kapanbin katkaH GernwiekTep AuUNepaeH TeK caTtbin anblHFaH
agavfa faHa OGepinegi. Ocbl rapaHTUANbIK MIHAETTININHAEr LWarFbiMaanfaH karganga
TenereH Yek HeMece KBUTaHUMSCbIH KOPCETYi KaXeT.

byn mayap EMC - xardalinapra celikec kenedi Heeidai MiHdemmemenep

c € 89/336/EEC [epekmusaHbiH epexernepiHe eHeidineeH TemeHai EpexenepdiH
Pemmenyi (73/23 EEC)
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SOKOWIROWKA

OPIS

1. Popychacz

. Szyjka pokrywki

Pokrywka

Tarko-filtr

Zbiornik na sok

Dziubek zlewu soku
Zatrzaski mocujgce
Pojemnik na migkisz

Blok silnikowy

10 Przetgcznik trybu dziatania
11. Pojemnik na sok z oddzielaczem piany
12. N6zki oporowe

CONDO AP

WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA
Przed uzyciem napedu elektrycznego
nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejszg
mstrukc]g obstugi.

+ Prosimy zachowac niniejszg, instrukcje
obstugi, aby moc jg wykorzysta¢ w cha-
rakterze podrecznika obstugi.
Maksymalnie dopuszczalny czas nie-
przerwanego dziatania — nie wiecej
niz 1 minutay z przerwa nie krotsza
niz 1 minuta.

Dane urzadzenie nalezy uzytkowac wy-
tgcznie zgodnie z przeznaczeniem, jak
to opisano w instrukcji.

Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci
elektrycznej nalezy upewnic sie, ze ro-
bocze napiecie, podane na urzgdzeniu
jest takie samo jak w sieci elektrycznejw
Panstwa mieszkaniu.

Sokowirowke nalezy uzytkowac¢ na row-
nej i stabilnej powierzchni.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia
nalezy starannie wymy¢ wszystkie zdej-
mowalne czesci, ktére bedg miec¢ stycz-
nos¢ z produktami jadalnymi.

Nalezy zachowac ostroznos¢, kiedy be-
dziecie trzymac¢ Panstwo w rekach tar-
ko-filtr, gdyz ma on ostre tngce zgbki.
Tarko-filtr przed kazdym uzyciem so-
kowirowki nalezy sprawdzi¢. Jesli beda
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ujawnione jakiekolwiek uszkodzenia, na-
lezy zaprzestac¢ uzytkowania sokowiréw-
ki i wymieni¢ tarko-filtr.

Nalezy uzytkowacC wytgcznie tylko te
czesci i nasadki, ktore wechodza do kom-
pletu dostawy.

Urzadzenie zabrania sie uzytkowac poza
pomieszczeniem.

Samo urzgdzenie i sieciowy kabel elek-
tryczny nalezy przechowywa¢ z dala od
gorgcych powierzchni, zrodet ciepfa i
ostrych przedmiotow.

Zanim zaczniecie Panstwo uzytkowac
sokowiréwke, nalezy sie upewni¢, ze
wszystkie czesci sg, prawidtowo zatozo-
ne.

Sokowirdwkg mozna sie postugiwac tyko
w tym przypadku, jesli zatrzaski mocuja-
cy jest zamkniete na pokrywce sokowi-
rowki.

Nie nalezy dopuszcza¢ do tego, aby
do szyjki pokrywki wpadaty postron-
ne przedmioty. Nalezy rowniez usuwac
wszelkie niejadalne czesci, takie jak
twarda skorka albo pestki (np., od wiéni,
brzoskwini) zanim sie¢ zacznie wyciskac
sok.

W trakcie pracy zabrania sie przepychac¢
produkty przez szyjke pokrywki palcami
lub jakimikolwiek innymi przedmiotami,
np. topateczkg. W tym celu nalezy po-
stugiwac sie wytagcznie popychaczem.
Nie nalezy schyla¢ sie nad szyjkg w trak-
cie dziatania urzgdzenia, gdyz kawa-
teczki warzyw/owocow mogg wylecie¢ z
szyjki | zrani¢ uzytkownika.

Sokowiréwka nie jest przeznaczona do
rozdrabniania miesa | mieszania jakich-
kolwiek produktow.

Sokowiréwke zabrania sie rozbiera¢,
jesli jest podtagczona do sieci elek-
trycznej.

Zatrzask mozna otwierac¢ tylko po wytg-
czeniu urzgdzenia i po catkowitym za-
trzymaniu sie obrotéw tarko-filtra.

+ Wrazie zawilgoceni sig korpusu urzgdze-
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nia, nalezy urzgdzenie odtgczy¢ od sieci
i wytrze¢ jego korpus suchg Sciereczka.
Zaraz po zakonczeniu pracy nalezy ro-
bot wytgczyc¢ i wyja¢ wtyczke kabla elek-
trycznego z gniazdka.

Zabrania sie wycigga¢ wtyczke kabla
elektrycznego mokrymi rekoma.
Zabrania sie pozostawiaé wigczone
urzgdzenie bez nadzoru.

Nie nalezy zezwala¢ dzieciom bawic sie
urzgdzeniem w charakterze zabawki.
Szczegolne $rodki ostroznoéci nalezy
zachowa¢ w tych przypadkach, kiedy
urzgdzenie jest uzywane przez dzieci
badz osoby niepetnosprawne, bgdz na-
lezy by¢ obok nich.

Zabrania sie pogrgza¢ blok motoru do
wody, lub innych cieczy, a takze my¢ pod
strugg, wody. Do czyszczenia bloku sil-
nikowego nalezy uzywac¢ wilgotnej scie-
reczki.

Nie nalezy uzytkowa¢ urzadzenia, kto-
re ma uszkodzony sieciowy kabel elek-
tryczny badz inne czesci.

Zabrania sie naprawia¢ urzgdzenie sa-
modzielnie. W razie stwierdzenia uszko-
dzenia sieciowego kabla elektrycznego
badz w celu wykonania naprawy urzg-
dzenia nalezy zwroci¢ sie do autoryzo-
wanego punktu serwisowego.
Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w
suchym, chtodnym i niedostepnym dla
dzieci miejscu.

Urzgdzenie przeznaczone jest wytgcznie
do uzytku domowego; zabrania sie uzyt-
kowac¢ go w celach komercyjnych.

Przygotowanie do uzycia

+ Wyjg¢ urzadzenie z opakowania.

+ Przed pierwszym uzyciem nalezy upew-
ni¢ sie, czy robocze napiecie urzgdzenia
odpowiada napieciu w sieci elektrycz-
nej.

- Starannie przemy¢ wszystkie zdejmo-
walne czesci, ktére bedg mie¢ stycznosc
z produktami jadalnymi i wysuszy¢ je.
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Uwaga: Nalezy zachowaé ostroznosc,
kiedy bedziecie trzymac Parnstwo w re-
kach tarko-filtr, gdyz ma on ostre tng-
ce zgbki.

+ Wymy¢ warzywa/owoce i pocigC je na
drobne kawatki, ktore lekko przejdg
przez szyjke pokrywki sokowirowki.

+ W przypadku wyciskania soku z owocow
pestkowych (np., zwisni, brzoskwini itd.)
koniecznie nalezy usung¢ z nich takie
pestki.

Przygotowanie soku

- Ustawi¢ sokowiréwke na rownej, sucheji
stabilnej ptaszczyznie.

* Przed ztozeniem urzgdzenia nalezy
upewnic sie, ze jest ono wytgczone i od-
tgczone od sieci prgdu elektrycznego.

+ Postawic zbiornik na sok (5) na blok sil-
nikowy (9).

+ Whozy¢ tarko-filtr (4) w zbiornik na sok
(5), kiedy tarko-filtr jest zatozony pra-
widtowo, to stychac¢ charakterystyczny
dzwiek.

Uwaga: Zabrania sie uZabrania sie uzy-
wania tarko-filtru w razie ujawnienia w
nim jakichkolwiek defektow.

« Zatozy¢ pokrywke (3) na zbiornik na sok
5).

+ Wtozy¢ pojemnik na migkisz (8).

+ Podnies¢ do gory zatrzask mocujagey (7),
i zrbwna¢ go z wcieciami na pokrywce
(3).

+ Podstawi¢ pod dziubek zlewu soku (6)
pojemnik (11) lub inne pasujace naczy-
nie.

+ Wstawi¢ wtyczke kabla elektrycznego do
gniazdka elektrycznego.

+ Wtgczy¢ sokowirOwke ustawiajgc prze-
tacznik (10) na pozycje «l/mate obroty»
albo na pozycje «ll/duze obroty».
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Uwaga:

- «1/ mate obroty» - dla wyciskania
soku z miekkich warzyw/owocow
(pomidory, gruszki, truskawki, po-
marancze, sliwki, winogrona, tykwa,
cebula, ogorki itd.).

«2/duze obroty» - dla wyciskania
soku z twardych warzyw/owocow
(karczochy, ,marchewka, jabtka, pa-
pryka, céwikta, ziemniaki, ananasy,
kabaczki, seler, szpinak, koperek,
poryitd.).

sokowirowka wtgcza sie tylko w tym
przypadku, jesli wszystkie jej zdej-
mowalne czesci sg zatozone prawid-
towo, a gorna pokrywka jest zamo-
cowana z pomocg zatrzasku (7).

Produkty nalezy wktada¢ do urzgdzenia
tylko wtedy, kiedy silnik pracuje.
Uprzednio pociete na drobne kawatecz-
ki produkty nalezy wktada¢ do szyjki (2)
pokrywki (3) i lekko popycha¢ je popy-
chaczem (1). Nie nalezy popychacz na-
ciska¢ nazbyt silnie, gdyz to moze do-
prowadzi¢ do pogorszenia jakosci otrzy-
mywanego soku i nawet do zatrzymania
sie obrotow tarko-filtra (4).

Zabrania sie wktadac palce albo jakie-
kolwiek przedmioty do szyjki (2) pokryw-
ki (3).

W trakcie pracy sokowirowki nalezy co
jakis czas sprawdzac¢ stan tarko-filtra (4)
odnosnie zatkania si¢ siatki filtra i, jesli
to konieczne, tarko-filtr (4) nalezy prze-
czysci¢ z pomocg wody.

Nalezy zwraca¢ uwage na zapetnienie
sie pojemnika na migkisz (8). Jesli ten
pojemnik (8) sie zapetni, sokowiréwke
nalezy wytgczyC, wyciggna¢ wtyczke
kabla elektrycznego z gniazdka elek-
trycznego | usung¢ miekisz z pojemnika
(8).

Po zakonczeniu pracy sokowiréwke na-
lezy wytaczy¢, przetgczywszy przetgcz-
nik trybu dziatania sokowiréwki (10) na
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pozycje «0», doczekac sie catkowitego
zatrzymania sie obrotow tarko-filtra (4) i
nastepnie wyciggna¢ wtyczke sieciowe-
go kabla elektrycznego z gniazdka.
Sokowiréwke nalezy rozebrac¢ i wyczys-
ci¢ po kazdorazowym uzyciu:

Wyjg¢ popychacz (1) z szyjki (2).
Pociggna¢ za zatrzaski (7).

Zdjg¢ gorng pokrywke (3).

Wyciggna¢ zbiornik na sok (5) wraz z tar-
ko-filtrem (4).

Wyczyscic | wymy¢ wszystkie uzywane
czesci zaraz po zakonczeniu uzytkowa-
nia.

UWAGA: W razie sporzgdzania soku z
«twardych» warzyw/owocoéw nie nalezy
dopuszcza¢ do dziatania dtuzszego niz
1 minuta, a przerwy pomiedzy kolejnymi
wtgczeniami tez nie powinny by¢ krotsze
niz 1minuta. Po przejsciu 3 cykli pracy, so-
kowirowke nalezy wytgczy¢ na 15 minut.
Przerbdbka niektorych «twardych» warzyw/
owocoOw moze obnizy¢ obroty sokowirow-
ki, a nawet do przegrzania sie silnika.

Funkcja automatycznego wytaczeniaw
razie przegrzania sie silnika

+ W razie przegrzania sie silnika zadziata
automatyczny bezpiecznik cieplny i so-
kowirodwka sie wytgczy.

W takim przypadku nalezy natychmiast
sokowiréwke wytgczy€, przetgczajac
przetgcznik trybow dziatania (10) na
pozycje «0» i wyciggng¢ wtyczke kabla
elektrycznego z gniazdka.

Sokowirowke nalezy rozebraé, usungc
resztki warzyw/owocow i wymyc¢ tarke-
filtr (4).

Urzgdzenie nalezy pozostawi¢ w spokoju
w celu ostudzenia na okoto 20-30 minut
zanim bedzie mozna je ponownie uru-
chomic.

Ztozy¢ ponownie sokowirowke, podta-
czyC¢ jg do sieci elektrycznej i wigczyc
ja. Jesli sokowirowka sie nie wtgcza, to
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moze oznaczac, ze w sokowirowce sg
jakies$ uszkodzenia. W takim razie nalezy
zwroci¢ sie do autoryzowanego serwisu
w celu naprawy sokowirowki.

Dobre Rady
» Nalezy uzywac¢ tylko $wieze warzywa/
owoce, poniewaz z nich uzyskuje sie
wiecej soku.
Do sporzadzenia soku mozna uzy¢ roz-
maitych warzyw (marchewke, ogorki,
¢wikte, todygi selera, szpinak, pomido-
ry) albo owoce (jabtka, winogrona, ana-
nasy, pomarancze).
Nie ma potrzeby zdejmowac cienkiej
skorki, a nalezy zdejmowac tylko grubg
skore (np., z ananasow albo z surowej
cwikty).
+ W razie sporzgdzania soku jabtkowe-
go nalezy pamietac¢, ze jego intensyw-
nosc¢ zalezy od gatunku uzytych jabtek.
Nalezy uzywac taki gatunek jabtek, ktory
najbardziej odpowiada Panstwa smako-
wi. Sok nalezy wyciska¢ z owocoéw wraz
ze skorka. Srodek niekonieczne trzeba
wycinac.
Sok jabtkowy szybko ciemnieje, aby
temu zapobiec nalezy kapng¢ kilka kro-
pel soku cytrynowego.
Sok nalezy pi¢ zaraz po jego sporzgdze-
niu. W razie dtugotrwatego przechowy-
wania na otwartym powietrzu sok traci
swoj smak i warto$¢ spozywczg,.
Jesli sok bedzie przechowywany w lo-
dowce, to nalezy przela¢ go do czystej
butelki z korkiem, aby nie nabrat po-
stronnych zapachow produktow prze-
chowywanych w lodéwce. Nie nalezy
przechowywa¢ soku w metalowym na-
czyniu, gdyz wtedy sok moze nabrac¢
nieprzyjemnego smaku.

+ W sokowiréwce nie nalezy przerabia¢
owocow, ktore zawierajg duzg,ilos¢ skro-
bi lub pektyny, takich jak banany, papaja,
awokado, figi, morele, mango, czerwona
lub czarna porzeczka. W celu przerébki
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takich owocéw nalezy uzy¢ innych urzg-
dzen kuchennych.

Sokowiréwka nie jest przeznaczona do
przerdbki bardzo twardych i wtdknistych
warzyw i owocow takich jak kokosy, ra-
barbar albo ajwa.

CZYSZCZENIE SOKOWIROWKI

Po zakonczeniu pracy lub przed czysz-
czeniem zawsze urzadzenie nalezy wy-
taczyc¢ i odtgczy¢ od sieci elektryczne;.
Zaleca sie czesci zdejmowalne przemy-
wac cieptg wodg z obojetnym Srodkiem
myjgcym.

Otwory tarki-filtra najlepiej jest my¢ z od-
wrotnej strony. Przy tym nalezy zwraca¢
uwage w trakcie mycia tarki-filtra, ponie-
waz sg W niej ostre zgbki. Nie nalezy my¢
w maszynie do mycia naczyn.

Blok silnikowy sokowiréwki nalezy prze-
ciera¢ wilgotng szmatkg. Zabrania sie
pogrgzac blok silnikowy do wody bgdz
my¢ pod strugg biezgcej wody.

Nie nalezy uzywaé szorstkich ggbek,
szorujgeych i zrgeych srodkow, a takze
rozpuszczalnikow.

Niektore produkty, takie jak marchew-
ka, pomidory lub ¢wikta mogg zabru-
dzi¢ plastykowe czesci sokowirdwki.
Takie zabrudzenia mozna usung¢ suchg
Sciereczkg zmoczong w oleju roslinnym,
potem nalezy przemy¢ cieptg wodg z ta-
godnym srodkiem myjgcym i wysuszyc.

PRZECHOWYWANIE

Zanim urzgdzenie bedzie schowane na
przechowywanie nalezy upewnic sie, czy
jest ono odfgczone od sieci elektrycz-
nej.

Nalezy stosowac sie do wskazéwek roz-
dziatu CZYSZCZENIE SOKOWIROWKI.
Urzgdzenie nalezy przechowywa¢ w su-
chym i niedostepnym dla dzieci miejscu.
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WYJAWIENIE | USUWANIE NIESPRAWNOSCI

Niesprawnosé Metody usuwania niesprawnosci
W trakcie pierwszego wtgczenia so- Jest to normalne, poniewaz potrzebny jest pewien czas aby
kowiréwki pojawit sie nieprzyjemny dotarty sie szczotki weglowych elektrod silnika elektrycz-
zapach. nego.
1. Nalezy sprawdzi¢ prawidtowos¢ ztozenia sokowirdwki.
Nalezy upewnic sig, ze zatrzaski znajdujg sie w zamknietej
pozyciji.
2. Nalezy sprawdzi¢ napiecie w gniazdku elektrycznym, w
tym celu nalezy podfgczyc¢ jakikolwiek inne sprawne urzg-
dzenie elektryczne.
1. Zatkata si¢ siateczke
- sokowiréwke nalezy wytgczyc¢, wyciggnac wtyczke z
llo$¢ soku gwattownie sie zmniejszyta [gniazdka elektrycznego.
- kiedy silnik sie zatrzyma, nalezy sprawdzi¢ tarke-filtr.
- tarke-filtr oczyscic¢ i przemye¢.
1. Mozliwe jest zgromadzenie sie migkiszu na jednej stronie
tarke-filtru.
- sokowiréwke nalezy wytgczy¢, wyciggng¢ wtyczke z
gniazdka elektrycznego.
- kiedy silnik sie zatrzyma, nalezy sprawdzi¢ tarke-filtr.
- tarke-filtr oczyscic i przemy¢.
2. Uszkodzenie tarki-filtra.
- obejrze¢ tarke-filtr, w razie widocznego uszkodzenia,
peknie¢, tarke-filtr nalezy wymienic.

Sokowiréwka nie dziata

W czasie pracy sokowirowka bardzo
silnie drga.

Sokowiréwka pracuje bardzo gtosno,
jest czu¢ nieprzyjemny zapach, urzg-
dzenie silnie si¢ nagrzewa, pojawia sie
dym itd.

Nieztocznie zaprzesta¢ uzywania sokowiréwki, odtgczy¢
jg od sieci elektrycznej | zwrdéci¢ sig do autoryzowanego
punktu serwisowego w celu przegladu badz naprawy.

Charakterystyka techniczna:
Napiecie zasilania: 220-240V ~ 50 Hz
Moc uzytkowa: 400 W (Max 500 W)

Producent zastrzega sobie prawo zmiany charakterystyki urzgdzeri bez wczesniejszego
zawiadomienia.

Termin przydatnosci do uzytku urzgdzenia — powyzej 5 lat
Gwarancji
Szczegotowe warunki gwarancji, mozna otrzymac u dilera, ktory sprzedat Panstwu dane
urzadzenie. W przypadku zgtaszania roszczen z tytutu zobowigzan gwarancyjnych, nale-
zy okazac rachunek lub fakture poswiadczajgce zakup.

Dany wyrob jest zgodny z wymaganiami odnosnie elektromagnetycznej kom-

patybilnosci, przewidzianej dyrektywg 89/336/EEC Rady Europy oraz przepi-
sem 73/23 EEC o nizkowoltowych urzgdzeniach.
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CESKY

ODSTAVNOVAC

POPIS

1. Postrkovac

2. Vyusténi priklopu

3. Priklopy

4. Filtr - struhadlo

5. Zasobnik pro stavu

6. Nosik pro vypousténi st'avy
7. Ustalovaci

8. Kontejner pro vlakninu
9. Motorovy blok

10. Pfepinac rezim funkci
11. Nadobi pro §t'avu s odlu¢ovatem peny
12. Nosné nohy

DULEZITE BEZPECNOETNi OPATRENI
Drive neZ zadéit vyuzivat elektricky pfi-
stroj, pozorné proc¢tete skuteény navod
k obsluze.

+ Zachovejte skuteCny navod k obsluze,
pouzijte jeho pozdéji jako informacni mate-
rial.

+ Maximalni dovoleny €as kontinualniho
fungovani — nanejvys 1 minuty s pre-
stavkou neméné 1 minuty.

- PouZijte skuteCny pfistroj jen do jeho ucelu,
jak popsané v smérnici.

+ Drive neZ napojit pfistroj k elektricke siti ,
presvédCete se, Ze napéti, stanovené na
pristroji, odpovida napéti elektrické siti ve
vaSem domé.

+ PouZijte odSt’aviiovac na hladkém plochym
stalym povrchu.

+ Pfed prvnim pouZitim pfistroje peclivé
promyjte vSichni snimatelné& detaily, které
budou stykat se s produkty.

- Dejte pozor, kdy drzité v rukou filtr- struha-

dlo, struhadlo ma ostrou povrch.

Kontrolujte filtr- struhadlo pfed kazdym

pouzitim odstavriovace. Pokud vy objevite

veskeré poruchy, pferuste vyuZivani pfistro-
je a bez meskani nahrad'te filtr- struhadlo.

+ PouZijte jen ty detaily nebo nastavce, které
jsou soucasti dodavky.

+ Nesmi je vyuZivat pfistroj venku.

- DrZite pfistroj i sitovou $idru v dalce od
teplych povrcha, zdroji tepla i ostrych
predméta.
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- Drive neZ zadit vyuzivat pristroju, presvéd-
Cete se, Ze vSichni soucasti vyrobku nasta-
veneé spravné.

- Vyuzivat odSt'aviiovace Ize jenom v tom pfi-
padé, pokud bocni drzaky namontované
na viku odst'aviiovace.

+ Ne dopoustéjte dopadu do vyusténi viCka
cizich pfredméta. Odstranite vSichni nepo-
zivatelné dily, takové jak tvrda slupka nebo
kulicka (napriklad, viSn&, broskev) pred
zahajenim procesu lisovani mostu.

- Béhem prace nesmi se protlacovat potra-
viny v usti Cepicka prsty nebo kterymikoli
véci. Pro tuto cil pouZivejte jen postrkovac.

+ Ne nachylujte tvar nad ustim pfi zapojenim
zarizenim, kusy zelenin/ovoci mGzou vyle-
tét z usti i nanést trauma uzivateli.

+ Odstavriova€ ne je ur€eny pro rozmélnéni
masa i mixovani vyrobku.

+ Nesmi se demontovat odst’aviiovac,
pokud on napojeny do elektrické sité.

+ Odclanéjte bocni drzak az po vypnuti pfi-
stroji i celkovém zastaveni rotace filtru-
struhadla.

+ PFi objeveni vihkosti na pouzdru vybave-
ni odpojite jeho od sité i vycistite korpus
suchou tkaninou.

+ Hned po skonc&eni prace vypnéte pristroj i
vytahnete vidlici sit'ové 8$idry z zasuvky.

+ Ne berte za vidli¢ku sit'ové Siidry mokrymi
rukama.

- Nesmi se nechat zapojeny pfistroj bez
dozoru.

- Ne dovolujte déti vyuzivat pristroj jako hrac¢-
Ku.

+ Z2vlastné bezpecnostni opatfeni tfeba
zachovavat v téch pfipadech, kdy pfistroj
se pouzivaji deti nebo lide s omezenymi
moznostmi, nebo vedle ni.

+ Nesmi se ponorovat motorovy blok do vody
nebo dalSich tekutin, a také proplachovat
jeho proudem vody. Pro ¢i§téni motorného
bloku pouzivejte vihka tkaninu.

+ Nepouzivejte pristrojii pfi poruseni sit'ové
Siary, vidlitce nebo jinych soudasti.

- Ne opravujte pristroj samostatné. V pfipa-
dé& poruchy sitové Sidyr nebo pro opravu
vybaveni se obrat'te v autorizované servisni
strfedisko.
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CESKY

« Chovejte elektricky pfistroj v suchem,
chladnym, nepfipustném pro déti misté.

+ Pristroj je ur€eny jen pro domaci poutziti, je
zakazano obchodni vyuZiti odSt'aviiovace.

Uprava do provozu

+ Vytahnete pfistroj z baleni.

+ Pred prvnim zapojenim se presvédcete, Zze
provozni napéti pristroje odpovida napéti
elektrické siti.

+ Peclivé promyjte vSichni snimatelné detaily,
které budou stykat se s produkty.i ususte jich.

Poznamka: Dejte pozor, kdy drZite v
rukou filtr- struhadlo, struhadlo ma ostry
povrch.

+ Vymyjte zeleninu/ovoce i pokrajite na drob-
ne kusy, které by snadno pasovali do usti
Cepicka odst'aviiovace.

+ P¥i lisovani $§t'avy z « kostkovitych » plodu
(napriklad, visné, broskev i t.p.) kazdopad-
né odklidte z plodl kuli¢ky.

Priprava st’avy

- Umistéte odStaviiova¢ na rovny suchy a
staly povrch.

- Pfed montazi se presveédcCte, Ze pristroj je
vypnuty a odpojeny od siti.

+ VloZte zasobnik pro st'avu (5) na motorovy
blok (9).

- VloZte filtr-struhadlo (4) v zasobnik pro §t'a-
vu (5), pfi spravnim nastaveni vy uslySite
charakteristické prasknuti.

Poznamka: NepouzZivejte filtr- struhadlo
pFi odhaleni na ném zavad.

+ Vlozte viko (3) na zasobnik pro stavu (5).

+ VloZte kontejner pro viakninu (8).

+ Pozvednete bocni drzak (7), i sloucite jeho
se Zlabkem na viku (3).

+ PodloZzte pod nosik pro pro vypousténi
St'avy (6) nadobi (11) nebo jiné vyhovujici
nadobi.

+ Vlozte vidlicu sitové 8nliry v zasuvku.

+ Zapnéte odstaviiovac, nastavujic prepinac
(10) v poloZeni «l/nizka rychlost » nebo v
polozZeni «ll/vysoka rychlost ».
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Poznamka:

«l/nizka rychlost » - pro lisovani st’avy z
mékkych zelenin/ovoce (rajée, hrusky,
jahoda zahradni, pomerané, Svestky,
hrozny vinné révy, tykev, cibule, okurkt
it.p.).

« ll/vysoka rychlost » - pro lisovsni st’a-
vy z tvrdych zelenin/ovoce (artycok,
mrkev, jablka, pepF, Ffepa, brambory,
ananas, hospudky, celer, Spenat, kopr,
porit.p.).

odst’avovac¢ se rozbéhne jenom v tom
pripadé, jestli vSe snimatelné dily
nastavene spravné i bocni drZzakovi (7)
vrchni viko zafixovali.

- Nasypavejte potraviny jen pfi fungujicim

motoru.

- Postupné vpoustejte predbézné narezané

kusy potravin v usti (2) vika (3) i lehce pfi-
tlaCujte na né postfikovacem (1). Ne tlacte
aZ moc silné na postrkovag, jelikoZ to mize
privest k poklesu kvality ziskané 3tavy a
dokonce - k zastaveni rotaci filtra- struha-
dla (4).

Nesmi se nofit prsty nebo dalSi predméty v
usti (2) vika (3).

B&hem prace diskontinualné kontroluj-
te stav filtra- struhadla (4) ve véci zacpani
mtizky filtry vliakninou, i v pfipadé nutnosti
promyvaijte filtr- struhadlo (4).

Dejte pozor plInéni kontejneru pro viakni-
ny (8). Pokud kontejner (8) naplni, vypné-
te odstaviiovac, vytahnete vidlicku sitové
8nlry z rozety i odklidte vldkniny z kontej-
neru (8).

- Zapouziti odst’aviiovace vypnete jeji, nasta-

vujic prepinac (10) v poloZeni «0», doCkejte
pIného zastaveni rotaci filtra- struhadla (4)
a vytahnete vidlicu sit'ové Silry z rozety.

+ Provadite demontovani i ¢isténi odst'aviio-

vacCe za kaZzdého jeji pouZiti:

Vyjmete postrkovac (1) z usti (2).
Potahnete za bo¢ni drzak (7).

Demontujte vrchni viko (3).

Demontujte zasobnik pro §t'avu (5) spolu s
filtrem- struhadlem (4).

Ocistite i promyijte vSichni pouZivané detaily
bezprostfedné po skonceni prace.
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CESKY

POZOR: P¥i priprave §t'avy z « tvrdych » zele-
nin/ovoci je nepfripustna nepretrzita prace
vice nez 1 minuta, prestavky mezi zapnutim
musi sestavovat nejméné 1 minutu. Po 3 cykll
fungovani, vypnete odst'aviiovac na 15 minut.
Vyroba nékterych « tvrdych » zelenin/ovoci
muze zpomalit prace odst'aviiovade nebo pfi-
vést k prehrati elektromotoru.

Funkce automatického odpojeni pfi pre-

hrati elektromotoru

+ P¥iprehrati elektromotoru, spustise mecha-

nicky termochranic i pfistroj odpoiji se.

V tym pfipadu bez meskanivypnéte odst'av-

flovag, nastavujic prepinac rezimu funkci

(10) v poloZeni « 0 » i vytahnete vidlici sit'ové

8nliry z rozety.

Demontujte odS$taviiovag¢, odklid'te poz(-

statky zelenin/ovoci, a také promyjte filtr-

struhadlo (4).

+ Dejte zafizeni se ochladit béhem pfiblizné
20- 30 minut, dfive neZ zapnut jeho znovu.

+ Smontujte odS8t'aviioval, zapojite jeho k
elektrické siti i zapnéte, pokud odstaviio-
vat ne rozbéhne, to je muZe znamenat, ze
v ni jsou dalSi poruchy. Tenkrat nutno obra-
tit se v autorizované servisni stfedisko pro
opravu odst’aviiovace.

Uzite€éné rady

- PouZijte jen svéZi ovoce i zeleninu, protoze
obsahuiji vic st'avy.

+ Pro pfipravovani §tavy lze vyuZit rliznou

zeleninu (mrkev, okurku, fepa, stébla cele-

ru , Spenatu, rajské jablicka) nebo ovoce

(jablka, hrozny vinné révy, ananas, pome-

ranc).

Cerit slupku nebo jemnou koZku neni nut-

né, Cefit tfeba jen tlustu slupku (napfiklad,

s ananasU nebo hrubé fepy).

+ PFi pfipravovani jable¢né Stavy méjte na
paméti, Ze jeji nasycenost zaleZi od druhd
pouzivanych jablka. Vybirejte odrady jabl-
ka, ktery davaji nejvhodnégjsi do vaseho
vkusu 8t'avu. Lisujte $t'avu z plodd spolu se
slupkou. DuZinu zafezat ne je neobchodné.

- JableCna St'ava rychle se stmiva, kapnete
do né&j nékolika kapek citronové Stavy - to
je pozastavi postup setméni st’avy.
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+ Pijte St'avu hned po jeji pfipraveé. Pfi dluhem
skladovani na vzduchu St'ava ztraci chut’o-
vou kvalitu i poZivatelni hodnotu.

+ Pokud St'ava bude uschovana v chladitku,
prelijte ji do Cisté lahvi s krytem, aby ona ne
vsdala nepovolany pach vyrobkd, skladova-
nych v chladitku. Ne je Zadouci pfechovavat
St'avu v kovovych nadobach, protoze ona
miZe ziskat alikvotni pfichut’.

- V odSt'aviiovaci neni vhodné prepracovavat
ovoce se vysokym obsahem Skrobu nebo
pektinu, takové jak bananovnik, papaja,
avokado, fik, merurika, mangovnik, Cerve-
ny i Gerny rybiz. Pro pfepracovavani téchto
ovoci pouzivejte jiné kuchynskeé pribory.

+ Odstavnovac ne urCeny pro prepracovava-
ni velmi tvrdych i viaknitych produkt(, tako-
vych jak kokos, rebarbora nebo kdoule.

CISTENi ODSTAVNOVACE
+ Za skonceni funkci nebo pred ¢isténim vzdy
vypinejte pfristroj i odpojujte jeho od elek-
trositi.

+ Jsou doporucené proplachovat snimatelné
soudasti vyrobku teplou vodou s neutralnim
mycim prostfedkem.

+ Otvory filtry- struhadla vhodné proplacho-
vat se zpatec¢ni stranky. Bud'te se opatrni pfi
myti filtru- struhadla, struhadlo ma ostrou
povrch. Nepouzivejte pro myti filtru- stru-
hadla my¢ku nadobi.

+ Motorovy blok odstaviiovace protirejte vih-
kou tkaninou. Nesmi se ponofovat moto-
rovy blok ve vodu nebo proplachovat jeho
proudem vody.

+ Nepouzivejte tvrdé hubky, brousici, agresiv-
ni Cistici prostredky, a také rozpoustédia.

+ Nékteré potraviny, napfiklad mrkev, rajské
jablicko nebo fepa, mliZou obarvit plastiko-
vé soucasti detaild odstaviiovace. Oddalit
stiny Ize suchou tkaninou, namocCenou v
rostlinném oleji, a poté nutno vypere sou-
¢asti vyrobku teplo vodou s tvarny myci
prostfedkem i ususi.

USCHOVANI

+ Predtim jak uklidit pfistroj na uschovani,
presvédCete se, Ze pfristroj odpojeny od
elektrositi.
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CESKY

- Splnite naroky &asti CISTKA ODSTAVNOVACE.
+ Chranite pfristroj v suchem chladnym misté, nepfipustném pro déti.

OBJEVENIi | ODSTRANENiIi PORUCH

Vada Zpusoby odstranéni
P¥i prvnim zapojeni odSt'aviiovaci se To je normalni jev, jelikoZ nutna né&jaka doba pro dohla-
objevuje nepfijemna vuni. zovani uhelnich kartaci v elektromotoru.

1.Zkontrolujte se pravidelnost montazi odst'aviiovace,
presvédcete se, Ze bocni drzaky jsou v uzaviené pozice.
2.Zkontrolujte se existence napéti v sit'ové rozetce, pro-
to zapnéte kazdy vhodny elektricky spotfebi¢ v rozetu.
1.Zacpana filtrujici sit’ - vypnete odst'aviiovac, vytahnete
Kapacita §t'ava zna¢né zmenSila sitovu vidlicku z zasuvky. - kdy elektromotor prestane,
zkontrolujte se filtr- struhadlo.

- oCistite i promyjte filtr- struhadlo.

1.MoZné nalepovani viakniny na jedné strané filtrd- stru-

Odstavnovac ne funguje

hadla.
- vypnete odst'aviiovad, vytahnete sitovu vidliCku z za-
Suvky.
Bé&hem prace odst'avnovac silné osci- | - kdy elektromotor prestane, zkontrolujte se filtr- stru-
luje. hadlo.

- oCistite i promyjte filtr- struhadlo

2.Porucha filtru- struhadla.

- - obhlédnout filtr- struhadlo, pfi vyskytu zavad nebo
prasklin, nahradit filtr- struhadlo.

Prace odst'aviiova€ doprovazena silnym | Bez meskani preruste vyuziti odStaviiovace, odpojite
hlukem, citi je nepfijemna viini, on silné | jeho od siti i obrat'te se v autorizované servisni stiedisko
nahfiva se, objevuje se kour it.d. pro provedeni prohlizeni nebo oprav.

Technické charakteristiky:
Napéti napajeni: 220- 240 v ~ 50 Hz
Spotreba: 400 W (Max 500 W)
Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakteristiky pristroj bez predbézného oznameni.
Zivotnost pFistroje min. 5 let
Zaruka
Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce pfistroje. Pri uplatiiovani narok béhem zaruc-
ni lhity je tfeba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.
C € Tento vyrobek odpovida poZadavkum na elektromagnetickou kompatibilitu, stano-

venym direktivou 89/336/EEC a predpisem 73/23/EEC Evropské komise o nizko-
napétovych pristrojich.

30

1609.indd 30 08.06.2009 16:33:58



YKPAIHbCKUM

COKOOABUJIbHULUSA OyOb-SKi NOLWKOAXEHHS, MPUMNUHITb
KOPWUCTYBATUCh NPUNaA0M i HEramHo

Onuc 3aMiHiTb PINbTP-TEPTKY.

1. LWToBxay + BukopucToByinTte Tinbku Ti getani abo

2. TopnoBuHa KPULLIKA Hacagku, WO BXOAATb [0 KOMIJIEKTY

3. Kpuuwka NOCTaBKM.

4. ®dinbTp-TEpTKa + 3abopoHSETLCS KOpUCTyBaTUCA

5. Cokosbupay NpPUNaaoM 3a MexamMm NPUMILLLEHHS.

6. Hocwuk ansa anuBaHHSA COKy + TpumanTe npunag i MEpPexHWn LWHYp

7. ®ikcaTtop hani Big, rapsiymx MNOBEPXOHb, OXepen

8. KoHTeliHep ons BU4aBKiB Tenna i rocTpux NnpegmerTiB.

9. MoTopHuin 610K « Mepw HiX noYatn KopucTyBaTuCs

10. Nepemukay pexmmis poboTn npunagom, nepekoHamTecb, WO BCi

11. EMHIiCTb oS COKY 3 NiHOBIAAINBHUKOM [eTani BCTaHOB/EHI NPaBubHO.

12. ONopHi HixXKK + KopucrtyBatnucb COKOAABUJTbHULIEIO
MOXHa TiNbKM B TOMY BUMagky, SKLLO

BAXKJIUBI SAXOOUN BE3MNEKU dikcatopy BCTAHOBMEHI Ha  KpuLi

MepLu HiXK NOYaTU KOPUCTYBATUCHh COKOZ2BUJIbHULY.

eneKkTponpuiaagom, ysaxHo npoyurainte
AaHuii NociGHUK 3 ekcnyaTauir.

He ponyckarite nonagaHHsa B ropioBUHY
KPULKK CTOPOHHIX NnpegMeTis. Buganits

+ 36epexiTb oaHuin MOCIOHUK
ekcnnyarauii, BWUKOPWUCTOBYNTE
Hazani gk 4OBiAKOBMA MaTepian.

+ MakcumanbHO AONyCTUMMIA Yac
Ge3nepepBHOI pO6OTH - He GinbLue
1 XBUNKMH 3 nepepBoto He MeHwe 1
XBUJIUHU.

» BukopucTtoBynte paHvin npunag TinbkKu
3a I0ro NpU3HaAYeHHsIM, K OMMCaHO B
IHCTPYKLT.

» Mepw HiX nigkaouMTn  npunag  no
eneKkTpomMepexi, nepekoHamTeCh,
Wo Hanpyra, BKadaHa Ha npwnagi,
BiANOBIOAE HaMpy3i enekTpomepexi y
Bawwomy gomi.

+ BukopucTOBYITE COKOAABWIIBHULO Ha
PiBHiIl, NAOCKIN, CTiNKin NOBEPXHI.

+ MepennepLurm3acTocyBaHHAM Npunany
peTenbHO NPOMUATE BCi 3HIMHI getani,
ki 6yAyTb KOHTAKTyBaTV 3 NPOAYKTaAMM.

- Byobte 006epexHi, konu TpUMaeTe B
pykax pinbTp-TEPTKY, TEPTKA MAE rocTpy
NOBEPXHIO.

+ lMepesipante pinbTP-TEPTKY
nepep, KOXXHUM BUKOPUCTAHHAM
cokoaaBunbHULL. Akwo By BusBute

3
noro
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BCi HEICTiBHI 4acTuHK, TaKk K TBepAa
Wwkipka abo LWwMaTo4ykn (Hanpuknag,
BULUHA, NEepcuk) nepen  Mno4aTrkom
NpoLecy BUTYYEHHS COKY.

Mip, yac poboTM  3aBOPOHSETLCSH
NPOLUTOBXYBATW MNPOAYKTU B FOPSIOBUHY
KPULLIKA nanbuaMun abo Oynpb-
aKMMn  nNpegMetTamm. 3 LJE0  METO
BUKOPWUCTOBYMTE TiNlbKW LLUTOBXAM.

He HaxunainTe 06a144s Hag, ropIoBUHOKO
npun BBIMKHEHOMY MPUCTPOI, LUIMATOYKM

0OBOYiB/PpPYKTiB MOXYTb BUNETITU
3 TOPJIOBUHW | HAHECTM TpaBMy
KOpUCTYyBauyy.

CokopaBunbHUUS He npu3HadyeHa

Oons noapibHeHHs M’sica i 3MillyBaHHSA
NPOAYKTIB.

3a00poHaETbCA PO306UupaTun
COKOAaBUJIbHULLIO, SIKLLLO BOHA
nigknoyYeHa Ao enekTpomepexi.
BiokpueanTte d¢ikcatop Tinbku nicna
BUMKHEHHS mpunagy i NOBHOI 3YMWHKK
obepTaHHA dinbTpa-TePTKMU.

[Mpwv nosiBi BONOr Ha KOPNyCi NPUCTPOIO
BiOK/NIOYITb MOro Bif, Mepexi i NpoTpiTb
KOPMYC CyXO TKaHMHOIO.
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YKPAIHbCKUH

Oppasy X nicna 3akiH4eHHs pPoboTu
BUMKHITb NPUCTPIA | BUAMITL BUAKY
MEPEXHOTO LLUHYPY 3 PO3ETKN.

He GepiTbCs 3a BUNKY MEPEXHOIO LLIHYPY
MOKPUMU pyKamu.

3ab0pOHAETLCA 3aNMLLIATN BBIMKHEHWM
npunapg 6e3 Harnsay.

He posBonante AitaM BUKOPUCTOBYBATU
MPUCTPIN AK irpaLuky.

OcobnuBux 3axoniB  6e3neku  cnif,
JOTPUMYBaATUCh B TUX BUMNAAKaX, KOMU
npunag BMKOPUCTOBYETLCS AiTbMun abo
NI0AbMU 3 0OMEXEHNMM MOXJTMBOCTSAMUA,
abo nopsa 3 HUMK.

3ab0pOoHSIETBCS 3aHYpPIOBATN MOTOPHWUIA
6nok y Bogy abo iHWi piguHK, a Takox
npoMMBaTK MOro nig, CTPYMEHEM BOAM.
Ona  ouveHHs MoOTopHoOro 650Ky
KOPUCTYIATECH BOJIOrO0 TKAHUHOIO.

- He «kopuctymtecb npunagom  npu
NOLUKOAXEHHI MEPEXHOTO LLUHYPY, BUJIKA
abo iHWKX geTanen.

He pemMoHTynTe NpUCTPIA CaMOCTINHO.
Y BuUNagky MOLKOOXEHHS MEPEXHOro
WwHypy abo Ans pPemMOoHTy MPUCTPOIO
3BEPHITLCS no aBTOPM30BAHOro
CEepBICHOrO LEHTPY.

36epiraiiTe enekTponpunag B Cyxomy,
NPOX0SI0OHOMY,  HEe[oCTynHoMy  Ans

niten micui.

» MpwucTtpin NPU3Ha4YeHnn TiNbKN
ons [OMaLLUHBbOrO BUKOPUCTAHHS.
3ab0opoHSETLCSA KOMepLUinHe

BUKOPUCTAHHSA COKOOABUNbHULL.

MiaroTroBka no po6oTun

+ [ictaHbTe NpUCTPIN 3 yNnakoBKU.

- Mepen nepwum BBIMKHEHHSIM
nepekoHamTecb, WO poboya Hanpyra
npunagy BignoBigae Hanpysi
€eNeKTpoMEpEXi.

+ PeTtenbHO npomuinTe BCi 3HiIMHI geTani,
AKi OyayTb KOHTAKTyBaT 3 NpoaykTamu,
i NPOCYLWITb iX.

Mpumitka: bByabTe o6epexHi, konu

32
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TPUMaETe B pykax QinbTp-TepTKy,
TepTKa Ma€ rocTpy rnoBepPXHIO.

Bumniite oBoudi/dbpykTn | nopixTe Ha
OpiBHI LuMaTo4ku, ki 6 nerko Npoxoann
B rOPJIOBMHY KPULLIKM COKOAABUbHULI.
Mpy BUAYYEHHI COKY 3 «KiCTOYKOBUX>»
nnogis (Hanpuknag, BWLWHI, Mepcukis
i T.n.) 060OB’A3KOBO BUAAnNiTb 3 MNNOAIB
KICTOYKM.

MpuroTyBaHHS COKY

MocTaBTe COKOOABWMBHULIIO HA PIBHY,
CyXY i CTiliKy MOBEPXHIO.

Mepepn cknagaHHAM NEPEKOHANTECSH, LLLO
npunag BUMKHEHUIA i BIOKAOYEHUN BIf,
Mepexi.

BcTaHoBiTbL COK036Mpad (5) Ha MOTOpHWUI
6nok (9).

BcTtaHoBiTb  ®inbTp-TEpTKY  (4) B
coko3bupad (5), npu npaBUAbLHOMY
BCTAHOBNEHHI Bu noyyete xapaktepHe
KNaLaHHs.

Mpumitka: He Bukopucrosyiite @inbTp-
TEepTKy npuvu BUSBJIEHHIi Ha HbOMY
Aedekris.

BcTaHoBiTb Kpuwky (3) Ha coko3bupad
(5).

Bin’egHarite KOHTenMHep AN BUYaBKIB
(8).

MigHimiTb dikcatop (7), i cymicTiTb NOro 3
nasamm Ha kpuwyi (3).

MigcTasTe nig HOCKK ANS 3NIMBAHHS COKY
(6) emHicTb (11) abo iHWWIA NigxoaaLniA
nocya.

BctaBTe BUIKY MEpPEexXHOro LiHypa B
pO3eTKy.

BBiMKHiTb COKOgaBUITbHULLIO,
BCTaHOBMBLUW Nepemukad (10) B
NONOXEHHS «|/HN3bKa LWBUAKICTb» abo B
NonoXeHHs «ll/Bncoka WenaKicTb».

Mpumitka:

«1/Hn3bka LIBUAKICTb» - ans
BUYaBJIIOBaHHSI COKY 3 M’IKUX OBOYIB/
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¢pykTiB (Tomatu, rpywi, noayHuus,
anenbcuvHm, cnuBu, BUHOrpag,
rap6ys, unbyns, oripknirt.n.).
«2/BUCOKa LIBUAKICTb» - ans
BUYaBJIIOBaHHS COKYy 3 TBepAux
0BOYIB/PYKTIB (apTULLIOKN, MOPKBA,
s6nyka, nepeub, OGypsik, KapTonns,
aHaHacu, kabayku, cesnepa, LUNUHar,
Kpin, unéyns nopeiiirt.n.).
cokofaBWIbHNULSI BBIMKHETbCS Tillbkn
B TOMY BuUnaakKy, SIKLLO BCi 3HIiMHI
YaCTUHW BCTAHOBJIEHi MPaBUIIbHO
i ¢ikcatopom (7) BepxHsi KpuLika
3ag¢hikcoBaHa.

3aBaHTaxyinTe MPoOAYKTU TiNbkM Npwu

npauoyoMy OBUMYHI.
[MocTtynoBo Bignyckante nonepeaHbo
nopisaHi  WMaTo4kM  NPOAYKTIB B

ropfoBuHy (2) kpuwkn (3) i 3nerka
HaTuckamTe Ha Hux wToBxadem (1).
He HaTtuckante 3aHaaTro CWbHO Ha
LITOBXa4, OCKifibkW Le MOXe NpU3BecTr
[0 3HUMXEHHS! SIKOCTi OTPUMAHOIO COKY i
HaBITb - 4,0 3YNUHKM 06epTaHHs PinbTpa-
TEPTKU (4).

3ab0opoHSAETLCS onyckaTy nanbL abo iHLWi
npeagMeTn B ropsIoBUHY (2) Kpuiukm (3).
Mip yac po6oTn NnepioanyHo nepesipsaiite
cTaH @inbTpa-Teptkn (4) Ha npegmet
3aCMiYEeHHs CiTKM inbTpa BUYaBkamu,
i 3a HeobxigHOCTI NpomMueanTe iNbTP-
TEPTKY (4).

CnigkynTe 3a HanOBHEHHAM
KOHTENHepa Ans Bu4YaekiB (8). Akwo
KOHTeNHep (8) 3anoBHUBCS, BUMUKalTe
COKOABUNBHULIIO, BUNMITb BUNKY
MEpPEXHOrOo LUHYPY 3 PO3ETKN | BUOANITb
BUYaBKN 3 KOHTeWHepa (8).

Micna BWKOPUCTaHHA COKOAABUIIbHUL
BUMKHITb ii, BCTAHOBMBLUX MepemMunkay
(10) B nonoxeHHs «0», povekanTechb
NMOBHOI 3YyNuWHKKM o06epTaHHA @inbTpa-
TEPkU (4) i BUAMITL BUIKY MEPEXHOro
LLUHYPY 3 PO3ETKM.
3AificHIoNTe pPO306MpPaHHA | YULLLEHHS
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COKOAAaBUIbHUL  nicnsa ii
BUKOPUCTAHHSA:

- Buimite wtosxad (1) 3 ropnosuHu (2).

- MNoTarHite 3a dikcartop (7).

- 3HIMIiTb BEPXHIO KPULLKY (3).

- 3HiMiTb  coko3bupad (5)
dINbTPOM-TEPTKOIO (4).

- OuUCTITbiNPOMMINTE BCIBUKOPNCTOBYBAHI
netani  ogpady nicna  3akiHY4eHHs

poboTn.

KOXHOIro

pasom 3

YBATrA: Tligz 4ac npurotyBaHHsI COKY
3 «TBEPONX> OBOYIB/PpPYKTIB He
ponyckaeTbcs 6e3nepepBHa poboTanoHas,
1 XBUAMHK, nepepBa MiX BBIMKHEHHSMW
NOBMHHA CKNaaaTn He MeHLe 1 XBUMHMN.
Micna 3 wumkniB  pobBOTM  BUMKHITb
cokogaBunbHMLUoHa 15xBunmH. Mepepobka
LEeSKNX «TBEPOUX» OBOYIB/PPYKTIB MOXE
YMNOBINbHUTU POBOTY COKOAABUMbHULI abo
NpV3BECTUN A0 NEPErpiBY e/1EKTPOMOTOPA.

DyHKLiA aBTOMaTUYHOrO BigK/IOYEHHS
npv neperpiBi enekrpomoTopa

+ MpunneperpisienekTrpoMoTopa, Crpauioe
aBTOMaTUYHUIA  TepMO3anobikHUK i
COKOOABUbHULSA BiKNMIOYUTHCS.

B ubomy BuMNagky HEramHo BUMKHITb
COKOOABUNbHULLIO, BCTAHOBMBLUMU
nepeMmmnkad  pexumie  pobotn (10)
B MONOXEHHST «0» i BUNAMITb BUAKY
MEPEXHOIO LLHYPY 3 PO3ETKN.
Po36epiTb cokopaBubHULLIO, BUAANITb
3aNUWKN  OBOYIB/OPYKTIB, a TakoXx
npomMmuinTe QiNbTp-TEPTKY (4).

JaiiTe npunagy OXONOHYTUM MPOAOBX
npnbnnaHo 20-30 XBWUAMH, nepll Hix
BBIMKHYTW MOro 3HOBY.

Cknapgitbe COKOOABUNBHULIIO,

NiOKIOYITE ii O eNEKTPUYHOT MEepeXi i
BBIMKHIiTb. AKLLO COKOAABUIIbHULIA HE
BBIMKHETbCS, LIe MOXe 03Hayaru, Lo

B Hil1 € iHLWi NOWKOAXEHHS. B ubomy
BMNAAKy HEOOXiAHO 3BEPHYTUCH 0O
aBTOPU30BAHOr0 CEPBICHOMO LIEHTPY
DJ1 PEMOHTY COKOAABUITbHULI.
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KopucHi nopagu

BukopuctoBynte nuwe cBixi Gpyktu i
OBOUI, TakK sIK B HUX BinbLUMIA BMICT COKY.
Ona  npurotyBaHHA  COKY  MOXHa
BWKOPWUCTOBYBATM PiI3HOMAHITHI  OBOMiI
(MopkBy, oripkmn, 6ypsik, cTebna
cenepu wnuHaty, nomigopu) abo
dpykTn (96nyka, BMHOrpagd, aHaHacw,
anenbCuHn).

Ounwatn Wwkipky abo TOHKY LUKIpOYKY
HemMae HeoOXiOHOCTI, o4yunwartn cnig,
TiNbKW TOBCTY LWKipy (Hanpuknag, 3
aHaHaciB abo cuporo 6ypsika).

Mpn npurotyBaHHi A6MYYHOrO  COKY
naMm’atamte, WO WMOro HaCWUYEHICTb
3anexuTb  BigL copTy Sa0nyk, WO
BMKOPUCTOBYIOTbCS. BubupainTe copt
A61yK, KU gae HanbinbL NiaxoasLwmn
ana Baworo cmaky cik. BuyasnionTe cik
3 NnoAiB pa3om 3 wwkipkow. CepLeBuHy
BUpi3aTn He 060B’A3KOBO.

AGNYYHUI CiK LUBUAKO TEMHIE, KanHiTb B
HbOrO [EKifibka Kanesb JIMMOHHOIO COKY
ue npu3ynuHUTL MNPOLEC MOTEMHIHHSA

COKY.
Muiite cik  Bigpady nicna  Moro
NPUroTYBaHHS. Mpwn TprBanomy

36epiraHHi Ha MOBITPI Cik BTpayae CBOI
CMaKOBi BACTMBOCTI i Xap4OBY LLiHHICTb.
dkwo cik 6yne  36epiratucb B
XONOAUNBHUKY, MNEepenuimTe noro B
YUCTY MASLLKY 3 KPULLKOIO, OO BiH He
yBibpaB CTOPOHHI 3amnaxu npoaykTiB,
Wwo 36epiraloTbCA B XONOAMIBHUKY.
HebaxaHo 36epiratii cik B MeTaseBiit
Tapi, Tak Ik BiH MO>ke Haby TV BiANOBIAHOIO
npucmacy.

B cokopaBunbHUL HE PEKOMEHOYETLCSH
nepepobnaTN GPyKTN 3BUCOKMM BMICTOM
Kpoxmanio abo NekTuUHy, Taki Sk 6aHaHu,
nanamsi, asokago, iHXup, abpukoc,
MaHro, 4epBoOHa i HopHa cmopoavHa. Ans
nepepobkn uux GPYKTIB KOPUCTYATECH
IHLUMMMW KYXOHHUMUW NpunagamMu.
CokofgaBubHULUS HEe Mpu3HavyeHa Aafs
nepepobku oyxe TBEPANX i BOIOKHUCTUX
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NPOAYKTIB, Takmx sIKk KOKOC, peBiHb abo
anea.

YULLLEHHS COKOOABWUJIbHULI

Micna 3aBeplueHHs poboTn abo nepen,
YMLLIEHHSIM 3aBXAM BUMUKaNTE Npunag, i
BiKNOYANTE MOrO Bif, ENEKTPOMEPEXI.
PekoMeHOyeTbCA  NPOMMBATU  3HIMHI
peTtani Tennoio BOOOK 3 HEWTpasbHUM
MUAHMM 32CO60M.

OTtBOopn  dinbTpa-TEPTKM  3pyyHiwe
NPOMMBaTM3i3BOPOTHOICTOPOHMN. ByapTe
obepexHi nigyac npoMmnBaHHsa dinbTpa-
TEPTKN, TEPTKA MAE rOCTPY MOBEPXHIO.
He BuvKoOpuCTOBYITE AN MPOMWUBAHHSA
dINbTPY-TEPTKM NOCYLOMUNHY MALLNHY.
MoTopHuin 610K COKOOABUNbHULI
npoTuparTte BOJIOrOl0 TKaHWHOIO.
3ab0pOoHSIETECA 3aHYPIOBATU MOTOPHWUIA
650k y Bogy abo npomuBatu MOro nig
CTPYMEHEM BOAMW.

He BWKOPUCTOBYNTE >XOPCTKi IyoKu,
abpa3nBHi Ta arpecuBHi  YUCTWUIbHI
3acobu, a TakKoX PO3YUHHUKN.

Jesiki npoaykTn, Hanpuknajg MOPKBa,
nomigopwu abo OypsiK, MOXYTb
3adapbysaTtu nnacTtMacoBi  getani
CcOoKodaBuibHULi.  Bupanutn  nnamm
MOXHa CYyXOl0 TKaHWHOIO, 3MOYEHOIO
B oJii, nmicna 4yoro HeobXigHO NMPOMUTK
[eTasi Tenao BoAOo 3 M’ AKUM MUNHUM
3aco60oM i npocyLunTun.

3BEPIFTAHHYA

Mepen TMM sk npubpaty npwunag Ha
36epiraHHs, NepekoHanTeCh, L0 Npuiag,
BiAK/IOYEHWNIA Bif, €NEKTPOMEPEXI.
Bukonarite Bumoru po3sginy YALWEHHSA
COKOOABUNBbHWNLLI.

36epiraiTe npunag B Cyxomy
NPOX0SI0AHOMY,  HEeOOCTYyNnHOMY  Ans
niten micui.
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BUABJIEHHS | YCYHEHHS1 HECMPABHOCTEWM

HecnpagHicTb MeToamn yCyHEeHHs

Lle HopmManbHe fiBMLLE, OCKiNTbKM HEOOXiAHO
LEesKMN Yac pns NPUTUPAHHS KYTOBUX LLITOK B
€NeKTPOABUTYHI.

1.MepeBipTe NpaBUNbLHICTb CKNagaHHA
COKOAABUIIbHULLI, NEPEKOHANTECH, WO dikcaTtopu
3HaX0AATbCS B 3aKPUTOMY MOJIOXKEHHI.
2.MepeBipTe HAsABHICTb HANPYrn B MEPEXHIN
PO3€eTLI, ANS LbOro BBIMKHITb 6yab-aKuni
nigxoaswmn enekTponpunag, B po3eTky.

Mpw nepwomMy BBIMKHEHHI COKO4ABUIIbHULL
3’ABNSETLCA HEMPUEMHUIA 3anax.

CokoaaBubHULSA He NpaLyoe

1.3abunacb dinbTpyBanbHa citka

- BUMKHITb COKOAABUNbHULIO, BANMITb MEPEXHY
BWUJIKY 3 PO3ETKN.

- KONW eN1EKTPOMOTOP 3YNMMHUTLCSA, NEPEBIPTE
diNLTP-TEPTKY.

- OYUCTITb | TPOMUINTE PINLTP-TEPTKY.

1.MoxnunBe HannnaHHA BUYaBKiB HA OAHii CTOPOHI
dinLTPY-TEPTKN.

- BUMKHIiTb COKOZAaBUNbHULIO, BANMITb MEPEXHY
BWUJIKY 3 PO3ETKN.

Mig yac po6oTn cokoaaBUIbHULIS CUIBHO - KONV eNeKTpoMOTOp 3YNMHNTLCH, NEPEBIpTE
BiOpyBaTu. dINLTP-TEPTKY.

- O4YUCTITb | NpOMUINTE PINLTP-TEPTKY.
2.MowkoaxXeHHs PinbTpa-TePTKN.

- ornsAHbTE PINBTP-TEPTKY, NPU HASABHOCTI
NOLUKOJAXEHb 200 TPILLMH, 3aMiHITb QINbTP-TEPTKY.

KinbkicTb COKy pi3ko 3MeHwwmnnacs

Po6oTa cokoaaBunbHUL CynpoBOAXYETbCS | TEPMIHOBO 3yMNUHITE BUKOPUCTaHHS

CUJIbHUM LLYMOM, Big4yBa€ETbCSA COKOAABUNIbHULL, BIOKMIOYITB ii Bif, Mepexi i
HEMPUEMHMIA 3anax, BOHA CUIbHO 3BEPHITLCSA 40 aBTOPU30OBAHOIO CEPBICHOIO
HarpiBaeTbCs, 3’ABAAETLCA AUM i T.4. LLeHTPY 4719 NPOBeAEeHHs ornsay abo peMOHTY.

TexHi4YHi xapaKTepucTuKu:
Hanpyra xxuBneHHsi: 220-240 B ~ 50 Iy,
CnoxuBHa NoTyxHicTb: 400 Bt (Makc. 500 BT)

BupobHuk 3anviiae 3a cob60l npaBo 3MIHIOBATU XapakTepucTuku npunagy 6e3
rionepeaHboro rnoBigOMJ/IEHHS.

TepmiH cny>x6u npunagy He MeHLU 5-Ty pokiB

FapaHTisa

JoknagHi yMOBM rapanTii MOXHa OTpuUmMatn B gunepa, WO Npogas AaHy anapatypy.
Mpn npep’sBneHHi 6yab-AKOi NpeTeH3ii NpoTAroM TepMiHy Aii AaHoi rapaHTii BapTo
npen’sBUTK Yek abo KBMUTAHLLIO MPO MOKYMKY.

JaHnii Bupi6 BignoBigae BuMoOram A0 €J1eKTPOMAarHiTHOi CyMICHOCTI, Lo
c npea’ssasoTecsa anpekTnsoto 89/336/€EEC Paan €Bponu i pO3nopsiaXeHHIM
73/23 €EEC no HU3bKOBOJIbTHUX arnapartypax.
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COKABBDILLICKAJIKA + MNpaBspaiue dinbTp-TapKy
nepag KOXHbIM BblKapblCTAHHEM
AMICAHHE cokaBblljckanki. Kani Bbl  BbigBifi
1. WTypxay AKia-Hebya3b MawkoaykaHHi, CrblHiue
2. TlapnaBiHa KpbILLKi KapbiCTaHHe npbidopamM i HeagknagHa
3. Kpbiwka 3aMsHiLe QinbTp-Tapky.
4. dinbTp-Tapka + BblkapbicTOYBaliLe ToNbKi This 4aTani abo
5. Coka360pHik Hacapnki, SKia yBaxoAssilb Y KaMMaekT
6. Hocik ans 3niBy coky nacrtayki.
7. ®dikcatapbl + 3abapaHsieuua BblKapbICTOYBaLb
8. KaHTalHep ansa aguickaHHsay npbI6op Na-3a NamsiLLKaHHEM.
9. MartopHbI 610K « TpbiManiue npblGop i ceTkaBbl LUHYP
10. MepakntoyanbHiK paxbiMay paboTbl Janéka ag rapadblX naBepxHsy, KpbiHiL,
11. EmicTacup ans coky 3 usnna i BOCTPbIX NpagmeTay.
neHaaan3saniuenem + Mepan TbiM, €K nayaTbh KapbicTauLa
12. ANOpPHbIST HOXKi npbibopam, ynayHiuecs, WwTo yce aatani
YyCTaHOYNEHbI NpaBinbHa.
BAXXHbIE MEPbI BACNEKI + KapbicTauyua CcoOKaBblLjickankam
Mepap TbiM, 9K Navaub KapbicTauua MOXHa TONbKi Y TbiIM BbINAAKy, Kani
anekTpanpbibopam, yBaxiisa dikcatapbl YCTaHOYNEHbI Ha KpbiLLbl
npaysiTaiiue gaaseHae KipayHiurtea na COKaBblLjiCKanKi.
aKcnnyaTtaubli. + He panyckanue nanagaHHs y rapiasiHy
- 3axaBaiue pan3eHae kipayHiuTea na KPbILLKi nadoyHbIX npagmeTay.
aKcnayartaubli, BblKapbiCTOyBanue €ro JactaHbue Yyce HA3ObIMHbIA  YacTKi,
B JanenwbiM Yy €Kacui cnpaeadHara Takia K uBepgas fAyniHa Ui KocTauki
MaTapblsy. (Hanpbiknag, BiWHSA, nepcik) nepag
+ MakcimanbHa AanywyanbHsbl yac rnayaTkam rnpauacy atpbiMaHHA COKY.
GecnepanbiHHaii pab6oTbl - He Gonein - [apuac paboThl 3abapaHsieuua
1 xBiniHbl 3 nepapbiBamMm He MeHen 1 rlpaLLlTprOY/BaLl,b npagykTbl y
XBifliHbI. rapnasiHy KpblWKi nanbuami Ui sKimi-
+ BoikapeiCcTOyBaliue AaaseHbl npbibop Hebya3b npagmeTami. Ona rataih MaThl
TOJIbKI Na Aro Ha3Ha43HHIO, dK anicaHa 'y KapblCTaMLecs TOJbKi LUTYpPXayoM.
IHCTPYKLbIi. - He Haxinsiiue TBap Hapg rapnasiHait
* Mepan ToiM, AK NagkIioYbilb NPLIGOP npbl YK04YaHbIM npbiCTacaBaHHi,
[a anekTpaceTki, ynayHiuecs, LWTO KaBanayki arapoaHiHbl/cagaBiHbl MOMyLb
HanpyxaHHEe, YykazaHae Ha ”Dbl60p|_=ll BblJleLEeLb 3 rapnaBiHbl i HAHECL Tpaymy
aanasgnae Harnpy>XaHHKO 3NeKTpaceTkl y KapbICTaJIbHIKY.
BallblM fOME. + CokaBblLickasnka He npbi3HaYaHa
. BblKapblCTOVBaVILI,e COKaBbILI,iCKaJ'IKy Ha ons npa6HeHH;| Msica i 3MeLUBaHHSA
POoyHaun niockam yctousisam naBepxHi. npagykray.
+ Mepan nepLubiM NPbIMAHEHHEM rlpb|60pa . 3aﬁapaHﬂeuu‘a pa36ipaub
CcTapaHHa npambiiue Yyce 3ObIMHbISA cokaBblLicKanky, kani aHa
naTtani, fkia 6yoyub KaHTakuipasaub 3 nagknlo4yaHa aa anektpacerki.
npagykTami. « AokpbiBariue d¢ikcatap Tonbki nacns
+ byasble acuapoxHsbl, kani TpeiMaeue y BbIK/IIOY3HHA npbibopa | noyHara
pykax ¢inbTp-Tapky, Tapka Mae BOCTpyio CMblHEHHS BAPY3HHS PinbTpa-Tapki.
NaBEepPXHIO.
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Mpbl 3’AyneHHi Binbraui Ha Kopnyce
npbIiCTacaBaHHA aAKMOYbILS €ro aj, ceTki
i NPOTPbLILLE KOPMAYC CYXOM TKaHiHaM.
Afpasy X nacnsi 3akaH4sHHS paboTbl
BbIK/IOYLE MpbICTacaBaHHE i BbILATHILE
BiJIKy CEeTKapara LUHypa 3 paseTki.

He 6sipbiLecs 3a Binky ceTkasara LUHypa
MOKPbIMi pyKaMmi.

3abapaHsielua nakigaub  yKaloYaHbl
npbibop 6e3 Harnaay.
HepassananuenseusmBbikapbiCTOYBaLb
npbiCTacaBaHHe Y gkacu,i LaLKi.

Acobble Mepbl 0Gscneki HeabxogHa
3axoyBaup Y ThiX BbiNaakax, kani npeibop
BblKapbICTOYBaeLLa A3€ELbMi Lj 110A3bMi
3 abmexaBaHbIMi MarysiMacusami, ans6o
no6ay 3 imi.

3abapaHsieLa anyckaub MaTopHbl 610K
y Bagy Ui iHWbIS Bagkacui, a Takcama
npambiBaLlb Aro nag CTpyMeHeM Bafbl.
Ona aybICTKi maropHara 6noka
KapbICTanLEeCs BilbroTHam TKaHiHan.

He «kapbicTaniuecs npbibopaMm Mpbl
nawKo4XXaHHi ceTkaBara LHypa, Bifki ui
iHWbIX O3Tanen.

He pamaHTynue npbicTacaBaHHe
camacTonHa. Y Bbinagky nawkoaXKaHHS
ceTkaBara LHypa Ui Ans pamoHTy
npbiCTacaBaHHs 3BAPHiLecs y
ayTapbi3aBaHbl CAPBICHbI LIBHTP.
3axoyBaiiLe a1eKkTpanpbibop y cyxiMm,
npaxiagHbiM, HeJACTYNHbIM ANS A351LeN
MecUpbl.

MpbicTacaBaHHe NpbI3Ha4YaHa ToJbKi AJ1s
XaTHsra BolkapblCTaHHS, 3abapaHseLLa
KamepLbliHae BblkapbICTaHHE
COKaBblLLiCKasIKi.

MappbixTOoyka aa padboTbl
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[JacTtaHbLe npbicTacaBaHHe 3
ynakoyki.

Mepag, nepLbim YKIOY3HHEM
ynayHiuecs, Wwro paboyae Hanpya)xaHHe
npbibopa agnaesigae  HanpyaXKaHHIO
anekTpaceTki.

YBaxniBa npambiiie Yyce 3ObIMHbIS
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naTani, skia 6yaoyub KaHTakuipaBaupb 3
npagykTami i npacyLubiLe ix.

3ayBara: Bbyasbue acusipOXHbl, Kasi
TpbIMaeLe Yy pykax QinbTp-tapky, Tapka
Mae BOCTPYIO MNOBEPXHIO.

BbimbIniue arapofgHiHy/canaBiHy i
napaxue Ha MeJsikia kaBanayki, akia 6
nérka npaxondini Yy rapnasiHy KpbILKi
COKaBblLjicKanKi.

Mpbl aTpbiMaHHi COKY 3 «KOCTa4yKaBbIX»
nnagoy (Hanpelkniag, BilHi, nepcikay i
r.o.) abaBsaskoBa nasbayue nnagpl apg,
KOCTayak.

MpbiraTaBaHHe COKy

+ MNMocTayuee cokasblLicKanky Ha POYHYIO
CYXYIO i YCTOMNIBYIO NABEPXHIO.

+ MNepap 360pkai ynayHiuecs, LWUTo npbi6op
BbIKJIIOYaHbI | aAKMOYaHbl af, CETKI.

+ YcTaHagiue coka3bopHik (5) Ha MaTopHbI
650k (9).

+ YcTaHaBiue dinbTp-TAPKY (4) y
coka3bopHik  (5), npbl npaginbHal
yCTaHOYUbl Bbl MayyeLe XapakTIpHbI
Lw4ayyoK.

3ayBara: He BbikapbicToyBavile QinbTp-
TapKy npbl BbiSY/1€HHI Ha im gagekTay.

+ YcTaHagiue Kpbiwky (3) Ha coka3bopHik
(5).

+ YcTaHaBiue KaHTalHep ana aguickaHHay
(8).

+ MpbinagHimiue dikcarap (7), i cymacuiue
Aro 3 nasami Ha KpblwwLpl (3).

+ MaacTtayue nag HOCIK Ans 3niBy COKy (6)
émictacub (11) ui iHWYIO NagbiIcoaA354YI0
nacyaainy.

« YcTtayue BinKy ceTkaBara LwHypa ¥
paseTky.

+ YK/IOYbILE COKaBbILiCKaNKY,
YCTaHOBIYLWbI NepakntoyanbHik (10) y
cTaHoBiLlwYa «l/Hi3kas xyTkacup» abo y
CTaHoBiLWwYa «ll/BblcOoKas XykTacupb».
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3ayBara:

«l/Hi3kaa xyTkacub» - AN aguicKaHHs
coka 3 Msikkal arapoaHiHbl/cagaBiHbl
(ramarsli, rpyLsi, K1y6Hiubl,
anesnbciHbl, cniBbl, BiHarpaa, rapoys,
ubIGyns, arypkiir.g.).

«ll/BbICOKasi xyTKacub» - /s
ajauickaHHs coka 3 ysepagan
arapopgHiHbl/canaBiHbl
(apTbiwoki,MopkBa, a61biKi, nepad,
6ypaci, 6ynbb6a, aHaHacsl, kabayki,
cenbaapPaii, WniHaT, yKpor, ubloys-
napauir.g.).

cokasbllicKasika YKAIo4Ybiuua TOJIbKi
y TbiM Bbinagky, Kasi yce 34bIMHbIsI

YyacTtki ycraHoyseHbl npasBinbHa i
¢ikcarapami (7) BepxHsis KpbiLLUKa
3adgikcipaBaHa.

- 3arpyxariue npagykTel TOMbKi  Mpbl
npauyloybiM PyXaBiky.

- MactynoBa  anyckamue  nanspagHe
napasaHbla  kaeanadki npagyktay vy
rapnasiHy (2) Kkpblwki (3) i 3nérky

Hagaynieamue Ha ix wrypxadom (1). He
Hauickarue BenbMi MOLIHA Ha LTypxad,
60 rata Moxa npbiBeCUi Aa 3HiXK3HHS
sIkacuj aTtpbiMaHara coka i HaBaT - aa
CMbIHEHHS BSIPYSHHSA dinbTpa-Tapki (4).
3abapaHsieyua anyckaub nasblibl i iHLWbIS
npagameTsbl Y rapnaeiHy (2) Kpbiwki (3).
Mapyac npaLbl nepbisaplyHa
npaeapanue ctaH oinbtpa-Tapki (4) Ha
npagmeT 3abpyaxBaHHA ceTki dinbTpa
aJuicCKaHHAMiI, npbl HeabxogHacu,
npambliBanLe einbTp-Tapky (4).

Caublle 3a HanayHeHHeM KkaHTaliHepa
ons apuickaHHay (8). Kani kaHTaliHep
(8) 3anoyHiycs, afKoYblLue
COKaBbILLiCKasKy, BbIHbLIE BiSIKy ceTkaBara
LWIHYpa 3 pa3eTKi i Bblaaniue agXbIMKi 3
KaHTalHepa (8).

[Macns BblIKapbICTaHHSA COKaBbILLiCKaNKi

BbIKJIOYLE ae, nacTaBiyLbl
nepaknodanbHik  (10) 'y ctaH  «0»,
nadakanuecsa noyHaro CMNbIHEHHSA
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BAPY3HHA inbTpa-Tapki (4) i BblHbLE
BiNIKYy CeTKapara LuHypa 3 paseTki.
Pabiue pa3bopkyivblCTKy COKaBbILLCKasIKi
nacns KoxHara sie BblkapblCTaHHS:
BbiHbLe WTypxay (1) 3 rapnasiHbl (2).
MaugrHiue 3a dikcarap (7).

30bIMILE BEPXHIOK KPbILLKY (3).
3abiMine coka3bopHik (5) pasam 3
dinbTpam-Tapkan (4).

AdbiCLiLE | naMbINLE YCe BblKapbIiCTaHbIS

natani  agpasy nacnsa  3akaH43HHSA
npaubl.

YBATFA: [lpbl npbirataBaHHi coky 3
“uséppan” CafaBiHbl/rapoaHiHbI He
panywdyanbHa 6GecnepanbiHHas  npaua
3Bbll 1 XBiMiHbI, MepanbiHaK namix

VKJTIOY3HHAMI NaBiHEH CcKnagaub HE MEHEN
1 xBiniHbl. acna Tpox wubiknay npabl
BbIK/IOYbILLE COKaBbILicKanky Ha 15 xBifiH.
MepapaboTka HekaTopail  “upeppain”
CafaBiHbl/rapogHiHbI MOXa 3anaBofiiub
npauyy CoOKaBblIUiCKanki Ui  BblK/iKalb
neparpay anekrpamMaropa.

dDyHKUbIA ayTaMmaTblyHara
aaKlo4YBaHHSA Npbl NeparpaBe
anekTpamaTopa

+ MNpbineparpaBe afekTpamaropacnpatye
ayTamaTblyHbl  TapMasacueparanbHik i
COKaBblLjicKanka aakaoYbILLa.

Y raTbiM BbiNaaKy agpasy BblKJOYbILE
COKaBblILLiCKanky, nacTasiywbl
nepaknioyanbHik paxsiMay padoTbl (10)
y ctaH «0» i BblHbLE BiNKy ceTkaBara
LIHYpa 3 paseTki.

Pa3bsipbiLe cokaBblLickanky, Bblaaniue
P3LWTKI CaAaBiHbl/rapogHiHbI i npamonue
dinbTp-Tapky (4).

- [Jaiiue npbibopy axnaasiuua Ha npausary
npbiknagHa 20-30 xBiniH, Nnepag TbiM K
YKJIOYbILb SO i3HOY.

36apbILe cokaBblLickasky, nagknioybiue
e [Oa 3NeKTpbl4Halk CeTKi i yknoyblue
sle, Kasi CoKaBblLiCKanka He YKIoYbILLa,
raTa Moxa asHavaupb, WTO fHa Mae
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iHLWbIS MaLKOAXKaHHI. Y raTbiM BbiNaakKy
HeabxogHa 3BsipHyULA Y ayTapbi3aBaHbl

COpPBICHbI LBHTP ons pamMoHTa
CoOKaBblLLiCKasIKi.

KapbICHbIs caBeTbl

» BbikapbicToyBaue TONbKI CBEXYIO

CafaBiHy i rapofHiHy, Tamy LITO SHb
yTpbiMAiBaioLb 60JbLL COKY.
Ona  npbirataBaHHs  COKy
BbIKApPbICTOYBALb PO3HYIO TapPOAHiHY
(MopkBy, arypki, ©Oypaki, cenbaspan,
wniHat, namigopsbl) Ui cagaBiHy (961biki,
BiHarpag, aHaHachbl, anenbCiHbl).

Hama HeabxopHacui 3pasalb TOHKYHO
CKypky, Tpaba 3pa3salb ToJbki TOYCTYIO
NyniHy (Hanpbiknag, 3 aHaHacoy Ui CblpbIX

MO>XXHa

Oypakoy).

Mpbl npbirataBaHHi  A6Mbl4HAra COKY
naMartanue, LWTO HAro Hacbli4aHacLb
3anexsbilpb an copTy Abnbikay.
Bbibipaliiue copT «ab6nbikay, ki pae
Habosbll  agnaBagalodbl  Ballamy

rycty cok. Bebluickanue cok 3 nnagoy
pasaMm ca ckypkain. Hama HeabxogHacLi
BbIP33BaLb acsipoaak.

ABNbIYHbI COK XyTKa LsIMHee, yhniue Y aro
HeKasnbki Kponnay niMOHHara Coky — raTta
3aTpbiMae Npauac LUSMHEHHS COKY.
Menue cok apgpady nacna ero
npbiratTaBaHHS. Kani COK  poyra
3axoyBaelua Ha naBeTpbl, EH rybnse

cBae CMakaBbli sKkacui i Xxap4oBylo
KalToyHacLb.
Kani cok 6yn3e 3axoyeauua Y

XanansinbHiky, nepaniue Aro y 4bICTyto
OyTanbkKy 3 Hakpblykan, kab EeH He
yBabpay nabouyHbia naxi npagykray,
aKia 3axoyeawouua Y Xanag3inbHiky.
HenaxagaHa3axoyBaLbCoKyMeTanivyHam
émicTacui, TamMy WTo €H Moxa Habblupb
agnaBefHbl CMak.

Y cokasblujickanubl He pakamMeHayeLLa
nepanpawoyBaub CafaBiHy 3 BbICOKIM
YTPbIMaHHEM KPYyXMany L NeKLiHy, Takis
Ak GaHaHbl, nanans, aBakaga, iHXbIp,
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abpbIKOCbl, MaHra, YbIPBOHbIS | HOPHbISA
napayki. na nepanpauoyki rateix Bigay

CajaBiHbl  BblKapbICTOYBAMLE  iHLUbIS
KYXOHHbIS1 MPbIGOPbI.
+ CokaBblujickanka He MoXa

BblKapbiCTOyBaLua Aas nepanpawoyki
BeJIbMiLIBEPAbIXiBaNaKHICTbIXNPagyKTay,
TakKiX 9K KakoC, P9BEHb Lii ariBa.

YbICTKA COKABBILLICKAJIKI

« Macns 3akaH4yaHHA paboTbl Ui nepapg
yblCTKal 3aycéabl Bbik/oyarLe npbibop
i agknoyanue gro ag 9nekTpaceTki.
PakameHayem npambiBaub 30bIMHbIS
natani uénnan Bagol 3 HEUTPanbHbIM
MbIOYBIM CPOAKAM.

ALTYniHbI dinbTpa-Tapki 3pyyHen
npambiBaub 3 aaBapoTHara 6oky. Tpaba
Obllup MiNbHBIM Mag4Yac npambiBaHHS
dinbTpa-Tapki, Tapka Mae UuBEpaylo
naBepxHIo. He BblKapbICTOyBanLLE
ons npamblyKi dinbTpa-Tapki
nacyfamMbl€4YHYIO0 MaLLbIHY.

+ MaTopHbI 610K COKaBblL,iCKasKi
BblLipanue BinbroTHam TKaHiHalo.
3abapaHsieLa anyckaub MaTopHbl 610K
y BaZly Ui BbiLjpaupb Siro nag CTpyMeHeM
Bafbl.

He BbikapbICTOYBaiLe >XOPCTKia ryoki,
abpasiyHblsl, arpaciyHblg  YblCLAYbLISA
CPOAKI, a TakCcama pacTBapasbHiki.
Hekatopbla  NpagykTbl,  HanpbIKnag,
MOpkBa, naimigopbl Ui Oypaki Moryub
nadapbaBaub nnacTmacasbis AaTani
COKaBblLjiCKanKi. Bbloaniub NAsMbl
MOXHa CyXOW TKaHiHal, 3Mo4aHaw Y
anei, nacna yaro HeabxogHa npambilb
[aTani uénnan Baaoto 3 MAKKIM MbltOYbIM
CPOLKaM i BbICYLUbILb.

3AXOYBAHHE

* Nepap TbiM K NpbiBpaup NpbiGop Ha
3axoyBaHHe, npacaybiue, kab €éH Obly
afKJoYaHbl af, anekTpaceTKi.

- BbikaHaiiue naTtpabaBaHHi
YbICTKA COKABBbILIICKAJIKI.

pas3nsena
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+ 3axoyBsaliue npbli6op Yy MecLbl, HeAaCs>XHbIM ANs A3SLEN.

BbIYNEHHE | YCTPAHEHHE HACMNPAYHACLLEM

HacnpayHacub

MeTapnbl ycTpaHeHHs

Mpbl NepLUbIM YKIIOY3HHI COKaBbILLiC-
Kanki 3’ayngeuua HenpbleMHbl nax

laTa HapManbHaa 3’aBa, Tamy WwTo HeabxoaHbI HeKaTopbl
vac gnsa I'IprLl,ipKi ByrasibHbIX LU4OTaK Yy 3NeKTpamMaTopbl.

CokaselLickaska He npawye

1.MpaBepue, Ui NpaBinbHa cabpaHasi CokaBbILicKaka, L
dikcaTtapbl 3Haxoa3sauLUa Y 3a4blHEHBIM CTaHe.
2.MpaBepLie HasyHaCLb Hanpy>XXaHHs y ceueBan paseT-
Lbl, 419 raTara ykioudblue Nobbl naapixoa3sybl 9N1eKT-
pbIYHbI NPLIOOP Y Pa3EeTKy.

Konbkacupb COky pa3ka ckapauinacs

1.3abinacs ¢inbTpaBanLHas ceTka.

- BbIKJIHOYbILLE COKaBbILCKasKy, BbIHbLE CELIEBYIO BiNKY 3
paserTki.

- Kani anekTpamMaTop chnblHiuua, npasepue einbTp-Tapky.
- aybicLiue | npamMoniLe inbTp-Tapky.

Mapgyac npaLbl CoKaBbILjiCcKanka MoLL-
Ha BiGpbIpye.

1.MarybimMa HaninaHHe aguickaHHaY Ha agHbIM Gaky
dinbTpa-Tapki.

- BbIKJTIOYbILE COKaBbILCKaNKY, BbIHbLLE CELLEBYIO BifKy
paseTki.

- Kani anekTpamMaTop crblHiuua, npasepue einbTp-Tapky.
- aybicuiue i npamoriue dinbTp-Tapky.

2.MawkopxBaHHe dinbTpa-Tapki.

- amnsaagiue GinbTp-TapKy, NPbl HASYHACLL NaLLKOAXKBAH-
HAY L TPSLWYbIH 3aMsHiLe dinbTp-Tapky.

Mpaua cokasblLicKanki cyrnpasaaxa-
euLa MOLHBIM LWyMaM, aavyBaeuua
HenpbleEMHbI Nax. iHa MoLHa Harpael-
ua, 3’ayngeuua apiM i r.4,.

HeapgknapgHa cnblHiLe npauy COoKaBbILLICKanKi, aaKoYbl-
Lie sie af, ceTKi i 3BApHiLecs Y ayTapbi3aBaHbl CEPBICHbI
LU3HTP 4NN arnsgy Ui paMoHTy.

TaXHiYHbIS XapaKTapbICTbIKI:

HanpyxaHHe cinkaBaHHs: 220-240 B ~ 50 'y,

CnaxbiBaemasn MarytHacup: 400 BT (Makc. 500 BT)

BbiTBOPLa nakigae 3a cabovi npaBa 3MsIHSLb XapakTapbICTbIKi Npbibopa 6e3 nansapaaHsara
raBenamsIeHHs.

TapMiH npaubl NpbI6Opa He MeHbL 5-1i ragoy.

FapaHTbIf

MappabsisHae anicaHHe yMOY rapaHThliiHara abenyroyBaHHs MOryT Obilib aTpbIMaHbl y Taro
Opinepa, ¥ sikora 6bi1a HabbiTa TaxHika. [pbl 3BapoLe 3a rapaHTbIiHbIM abClyroyBaHHEM
abaBa3koBa NaBiHHA ObILb Npaa’'ayneHa kynyas anbbo KeiTaHLUbis ab annaue.

JanseHsbl Bbipab aanassaae narpabaBaHHsIM EMC, sikisi Bbika3aHbl Y AbIP3KTbIBE
c € EC 89/336/EEC, i nanaxaHHsIM 3akoHa ab rpbiTPbIM/IBAHHI HarpyXaHHS
(73/23 EC)
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SHARBAT CHIQARGICH

TA'RIFI

Itarish moslamasi

Qopgogning og’zi

Qopqgoq

Filtrlovchi girg’ich

Sharbatni yig'ish uchun idish

Sharbatni quyish uchun jo'mrak

Fiksatorlar

Mevalar qoldiglari uchun konteyner

Motorli blok

0. Ishlash rejimlarini o’zgartirish dastagi

1. Sharbat uchun idish, ko’pikni ajratish
moslamasi bilan

12. Tayanch oyoqchalari

230N~ ON -

MUHIM EHTIYOT CHORALARI

Elektr asbobdan foydalanishni

boshlashdan avval ushbu foydalanish

qo ’llanmasini diqqgat bilan o’qib chiqing.

» Ushbu foydalanish go’llanmasini saglab
goling, uni keyinchalik ma’lumot uchun
material sifatida saqglab qo’ying.

* Uzluksiz ishlash uchun maksimal yo’l
qo’yiladigan vaqt — ko’pi bilan 1 daqiqa,
kamida 1 daqiqalik tanaffus bilan.

» Ushbu asbobdan fagat uinng magsadiga
muvofiq, yo’rignomada ta’riflangani kabi
foydalanish lozim.

+ Asbobni elektr tarmog’iga ulashdan avval
asbobda ko’rsatilgan kuchlanish uyingizdagi
elektr tarmog’ining kuchlanishiga mos
kelishiga ishonch hosil qiling.

+ Sharbat chigargichdan bargaror yassi tekis
yuzada foydalaning.

» Asbobdan birinchi foydalanishdan avval
ozig-ovgat mahsulotlariga tegishi mumkin
bo’lgan barcha yechib olinadigan detallarni
yaxshilab yuvib chiging.

« Filtrlovchi qirg’ichni qo’lingizda ushlaganda
ehtiyot bo’ling, chunki qirg’ichning o’tkir
kesuvchi tig’lari mavjud.

+ Sharbat chigargichning har bir
ishlatilishidan avval uning filtrlovchi
girg’ichini tekshiring. Agar Siz unda
yoriglarni yoki biror-bir boshqa
shikastlanishlarni aniglasangiz, buyumdan
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foydalanishni darhol to’xtating va uning
filtrlovchi qirg’ichini darhol almashtiring
Faqat yetkazib berish majmuasiga
kiradigan detallardan yoki uchliklardan
foydalaning.

Asbobdan xonalardan tashqarida
foydalanish taqiglanadi.

Asbobni va tarmoq simini issiq yuzalardan,
issiglik manbalaridan va o’tkir jismlardan
uzoqgda saqglang.

Buyumdan foydalanishni boshlashdan
avval uning barcha detallari to’g’ri
o’rnatilganligiga ishonch hosil qiling.
Sharbat chigargichdan fagat sharbat
chigargichning qopgog'ida fiksatorlar
o’rnatilgan bo’lgandagina foydalanish
mumkin bo’ladi.

Qopgoqgnnig og’ziga begona narsalarning
tushib goishiga yo’l quymang. Sharbat
chiqarish jarayoni boshlanishidan avval
barcha yeyilmaydigan gismlarini olib
tashlang, shu gatorda mevalarning qattiq
po’stlog’ini yoki danaklarini (masalan,
olcha, shaftoli) olib tashlang.

Buyumning ishlashi davomida
mahsulotlarni mahsulot solish og’ziga
barmoglar bilan yoki biror-bir buyumlar
yordamida tigish tagiglanadi, fagat itarish
moslamasidan foydalaning.

Asbob yogilganda qopgoqgning 0g’zi ustiga
yuzingizni yaqin keltirmang, aks holda
mevalar/sabzavotlar bo’laklari gopgogning
og'zidan uchib chigishi va foydalanuvchiga
shikast yetkazishi mumekin.

Sharbat chigargich go’shtni maydalash

va mahsulotlarni aralashtirish uchun
mo’ljallanmagan.

Sharbat chigargich elektr tarmog’iga
ulangan bo’lsa, uni ochib gismlarga
ajratish taqiqlanadi.

Fiksatorlar fagat buyumning
o’chirilganligidan va filtrlovchi girg’ichning
aylanishi to’liq to’xtaganidan keyin ochilishi
mumkin.

Asbobning korpusida namlik paydo
bo’lgan holda uni elektr tarmog’idan
o’chiring va korpusning ustini qurug mato
bilan arting.
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* Ish tugaganidan keyin darhol, tozalashdan
avval asbobni o’chiring va tarmoq simining
vilkasini rozetkadan olib tashlang.

+ Tarmogq simining vilkasini nam qo’lingiz
bilan ushlamang.

* Yogilgan asbobni garovsiz tashlab ketish
tagiglanadi.

» Bolalarga asbobni o’yinchoq sifatida
foydalanishga ruxsat bermang.

» Asbobdan bolalar yoki imkoniyatlari
cheklangan kishilar foydalanganda yoki
ularning yonida foydalanish paytida
alohida ehtiyot choralariga amal gilish
lozim.

» Motorli blokni suvga yoki boshga
suyugliklarga botirish, shuningdek uni suv
ogimi ostida yuvish tagiglanadi. Motorli
blokni tozalash uchun nam matodan
foydalaning.

+ Tarmogq simi, vilkasi yoki boshqa
detallar shikastlangan holda asbobdan
foydalanmang.

* Moslamani mustagqil ravishda
ta’mirlamang. Tarmoq simi shikastlangan
holda yoki asbobni ta’mirlash uchun
ro’yxatdan o’tgan servis markaziga
murojaat qiling.

 Elektr asbobini quruq, salqgin, bolalar yeta
olmaydigan joyda saqglang.

» Moslama faqat uyda foydalanish uchun
mo’ljallangan, sharbat chigargichdan tijorat
magsadida foydalanish tagiglanadi.

Ishga tayyorlash

+ Asbobni o’rami ichidan chigarib oling.

+ Birinchi marta yogishdan avval asbobning
ish kuchlanishi eletr tarmogning
kuchlanishiga muvofiq ekanligiga ishonch
hosil qiling.

» Asbobdan birinchi marta foydalanishdan
avval ozig-ovqat mahsulotlariga tegishi
mumkin bo’lgan barcha yechib olinadigan
detallarni yaxshilab yuvib chiqing va ularni
quriting.

Eslatma: Filtrlovchi qirg’ichni qo’lingizda

ushlaganda ehtiyot bo’ling, qirg’ichning o’tkir
tig’lari va sirti mavjud.
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Sabzavotlarni/mevalarni yaxshilab yuving
va zarur bo’lgan holda mahsulotlarni solish
0g’'ziga oson kiradigan mayda bo’laklarga
to'g’rang.

«Danakli» mevalardan (masalan, olcha,
shaftoli) sharbat olinganda albatta ulardan
avval danakchalarni olib tashlang.

Sharbatni tayyorlash

Sharbat chigargichni tekis quruqg yuzaning
ustiga qo’ying.

Asbobni yig’ishdan avval uning
o’chirilganligi va elektr tarmog’idan
uzilganligiga ishonch hosi qgiling.
Sharbat yig'ish uchun idishni (5) motorli
blok (9) ustiga o’rnating.

Filtrlovchi girg’ichni (4) sharbat yig'ish
uchun idishning (6) ustiga o’rnating,

u to’g’ri o’rnatilganda Siz o’ziga xos
tigillashni eshitasiz.

Eslatma: Filtrlovchi qirg’ichning biror-
bir shikastlari aniklanganda undan
foydalanmang.

Sharbat yig'ish uchun idish ustiga (5)
gopgoqgni (3) o’rnating.

Meva qoldiglari uchun konteynerni (8)
o’rnating.

Fiksatorni (7) ko’taring, va uni qopgoqgdagi
(3) tuynuklarga to’g’rilab o’rnating.
Sharbatni quyish uchun jo’'mrak ostiga (6)
idishni (11) yoki boshka mos keladigan
idishni qo’ying.

Tarmoq simining vilkasini rozetkaga
kiriting.

Sharbat chigargichni yoqing, ishlash
tezligini o’zgartirish dastagini (10) «l/past
aylanish tezligi» yoki «ll/yuqori aylanish
tezligi» holatiga o’tkazing.

Eslatma:

«1/past aylanish tezligi» yumshoq
mevalardan/sabzavotlardan sharbatni
chiqarish uchun (pomidoriar, nok,
qulupnay, apelsinlar, olxo’ri, uzum, qovog,
piyoz, bodring va hokazo).

«2/yuqori aylanish tezligi» qattiq
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mevalardan/sabzavotlardan sharbatni
chigarish uchun (artishoklar, sabzi,
olmalar, qalampir, lavlagi, kartoshka,
ananaslar, qovoqchalar, selderey, ismaloq,
shivit, ogbosh piyoz va hokazo).

sharbat chiqargich faqat uning barcha
yechib olinadigan qismlari to’g’ri o’rnatilgan
va ustki qopqog’ining fiksatorlari (7)
mustahkamlangan holdagina yoqiladi.

Ozig-ovqgat mahsulotlarini fagat asbobning
dvigateli ishlayotgan paytida soling.
Dastavval bo’laklarga to’g’rab tayyorlangan
mahsulotlarni gopgoqgning (3) og’ziga

(2) asta-sekin soling va ularni itarish
moslamasi (1) bilan ozgina bosing. Itarish
moslamasini qattiqg bosmang, chunki bu
olingan sharbatning sifati pasayishiga va
hatto filtrlovchi girg’ichning (4) aylanishi
to’xtab qolishiga olib kelishi mumkin.
Barmoglarni yoki boshga buyumlarni
qopqogning (3) og’ziga (2) tigish
tagiglanadi.

Ishlash paytida filtrlovchi girg’ichning (4)
holatini filtrlovchi to’rning meva qoldiglari
bilan tigilib golishi yuzasidan vaqt-vaqti
bilan tekshirib turing, va zarur bo’lganda
filtrlovchi girg’ichni (4) yuving.

Meva goldiglari uchun konteynerning (8)
to’lib golmasligini nazorat qilib turing. Agar
konteyner (8) to’lib golgan bo’lsa, sharbat
chigargichni o’chiring, tarmoq simining
vilkasini rozetkadan chiqarib oling,
sharbat chigargichni gismlarga ajrating va
konteynerdan (8) meva qoldiglarini olib
tashlang.

Sharbatni chigargichdan
foydalanganingizdan keyin ishlash
rejimlarini o’zgartirish dastagini (10) «O»
holatiga o’tkazib, uni o’chiring, filtrovchi
girg’ichning (4) to’liq to’xtashini kutib turing
va tarmoq simining vilkasini rozetkadan
chigarib oling.

Sharbat chigargichdan har gal
foydalanishdan keyin uni gismlarga ajratish
va tozalashni amalga oshiring:
Mahsulotlarni itarish moslamasini (1)
qopqoq og'zidan (2) chigarib oling.
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- Tortib turib, fiksator (7).

- Ustki gopgog'ini yechib oling (3).

- Sharbat yig'ish uchun idishni (5) va
filtrovchi girg’ichni (4) chigarib oling.

- Ish tugaganidan keyin darhol barcha
ishlatiladigan detallarni yechib oling va
yuvib tashlang.

DIQQAT: «Qattig» mevalardan/
sabzavotlardan sharbat tayyorlaganda 1
daqgigadan ortiq uzluksiz ishlashga yo’l
go'yilmaydi, bunda sharbat chigargichni
yoqish o’rtasidagi oraliq kamida 1 daqgigani
tashkil etishi kerak. Sharbat chigargichning
uch marta ishlatilishidan keyin uni 15 daqiqa
vaqgtga o’chirib gqo’ying.

Ba’zi «qattiq» mevalardan/sabzavotlarni
gayta ishlash sharbat chigargichning ishini
sekinlashtirishi yoki hatto elektr motorning
ortigcha igizib ketishiga olib kelishi mumkin.

Elektr motor o’ta gizib ketganda

avtomatik ravishda o’chirish funktsiyasi

» Elektr motor o’ta gizib ketganda,
avtomatik termik saglagich ishlab ketadi va
sharbat chigargich darhol o’chiriladi.

» Bu holda ishlash rejimlarini o’zgartirish
dastagini (10) «O» holatga o’tkazib, darhol
sharbat chigargichni o’chiring va tarmoq
simining vilkasini rozetkadan chigarib
oling.

« Sharbat chigargichni gismlarga ajrating,
mevalarning/sabzavotlarning qoldiglarini
olib tashlang, shuningdek filtrlovchi
girg’ichni (4) yuvib tashlang.

* Buyumning taxminan 20-30 daqiga
davomida sovishini kutib turing, undan
keyingina uni yana yogish mumkin bo’ladi.

» Sharbatni chigargichni yig'ib oling, uni
elektr tarmog’iga ulang va uni yana yoqing,
agar sharbat chiqargich yogilmasa, bu
hol unda boshqa shikastlanishlar ham
borligidan dalolat berishi mumkin. Bu
holda sharbatni chigargichni ta’'mirlash
uchun ro’yxatga olingan servis markaziga
murojaat qilish kerak.
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Foydali maslahatlar

1609.indd

Fagat yangi meva va sabzavotlardan
foydalaning, chunki ularda ko’proq sharbat
bo’ladi.

Sharbatni tayyorlash
sabzavotlardan (sabzi, bodring, lavlagi,
selderey poyalari, ismalog, pomidor)
yoki mevalardan (olma, uzum, ananas,
apelsinlar) foydalanish mumkin.

Po’stlog’ini yoki ingichka po’stini tozalash
shart emas, mevalardan fagat galin po’stini
tozalash kerak bo’ladi (masalan, ananas
yoki xom lavlagidan).

uchun turli

Olma sharbatini tayyorlashda uning
to'yinganligi va ta'mi ishlatilayotgan
olmalarning turiga bog’liq ekanligini

unutmang. Sizga eng a’lo mos keladigan
sharbat beruvchi olma navini tanlang.
Mevalarning sharbatini po’stlog’i bilan siqib
oling. Mevaning o’rtasini tozalash shart
emas.

Olma sharbati o’'ta tez qorayadi, unga bir
nechta tomchi limon sharbatini tomizing,
bu sharbatning qorayish jarayonini to’xtatib
qo’yadi.

Sharbatni uning tayyorlanganidan keyin
darhol iching. Havoda uzoq saglaganda
sharbat o'zining ta’mi sifatini va ozuqga
giymatini yo’qotadi.

Agar sharbat sovutgichda saglanadigan
bo’lsa, u sovutgichda saglanayotgan
boshqa ozig-ovgatlarning begona hidini
o’ziga singdirmasligi uchun uning idishini
gopgoq bilan yoping yoki uni qopqoqli toza
butilkaga quyib oling. Sharbatni metall
idishda saqglash mumkin emas, chunki

u shunday yoqimsiz ta’miga ega bo’lishi
mumkin.

Sharbat chigargichda tarkibida kraxmal
yoki pektin ko’p bo’lgan mevalarni,
masalan, banan, papayya, avokado,

anjir, o’riklar, mango, qizil goraqat va
qoragatlarning sharbatini chiqarish tavsiya
etilmaydi. Bunday mevalarning sharbatini
olish uchun boshga oshxona asboblaridan
foydalaning.

Sharbat chigargich juda qattiq va ko’p tolali
mahsulotlarni, masalan, kokos, ravoch

yoki behi kabilarning sharbatini olish uchun
mo’ljallanmagan.

SHARBAT CHIQARGICHNI TOZALASH
« Ishlash tugaganidan keyin yoki

tozalashdan avval doimo asbobni o’chiring
va uni elektr tarmog’idan olib go’ying.
Yechib olinadigan detallarni neytral yuvish
vositasi qo’shilgan iliq suv bilan yuvish
tavsiya etiladi.

Filtrovchi girg’ichning teshiklarini orga
tomonidan yuvish qulayroq bo’ladi.
Filtrovchi girg’ichni yuvish paytida ehtiyot
bo’ling, qirg’ichning o’tkir yuzasi mavjud.
Filtrovchi qirg’ichni yuvish uchun idish
yuvish mashinasidan foydalanmang.
Sharbat chigargichning motorli blokini nam
mato bilan arting. Motorli blokni suvga
botirish yoki uni suv ogimi ostida yuvish
tagiglanadi.

Yuvish paytida gattiq gubkalardan,
abraziv, agressiv tozalash vositalaridan,
shuningdek erituvchilardan foydalanmang.
Ba’zi mahsulotlar, masalan, sabzi, pomidor
yoki lavlagi, sharbat chigargichning
plastmassa detallarini bo’yashi mumkin.
Dog’larni tozalash uchun o’simlik

moyidan foydalanish mumkin, shundan
keyin detallarni yumshoq yuvish vositasi
go’shilgan iliq suv bilan yuvib, keyin ularni
quritish kerak.

SAQLASH
» Asbobni saglash uchun olib go’yishdan

avval ushbu asbob elektr tarmog’idan olib
go'yilganligiga ishonch hosil qiling.

* SHARBAT CHIQARGICHNI TOZALASH

bo’limining talablari amallarini bajaring.

» Asbobini quruq, salgin, bolalar yeta

olmaydigan joyda saqlang.
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NOSOZLIKLARNI ANIQLASH VA BARTARAF ETISH

Nosozlik

Uni bartaraf etish usullari

Sharbat chigargich birinchi marta yoqil-
ganda yoqgimsiz hid paydo bo’ladi

Bu normal holat, chunki elektr motorida ko’mir
cho’tkalarining moslashuvi uchun bir gancha vaqt talab
etiladi.

Sharbat chigargich ishlamayapti

1. Sharbat chigargich to’g’ri yig'ilganligini tekshiring,
lo’kidon yopgichlari yopiq holatda ekanligiga ishonch osil
qiling.

2. Tarmoq rozetkasida kuchlanish borligini tekshiring,
buning uchun rozetkaga istalgan mos keladigan elektr
asbobini ulab ko’ring.

Chigadigan sharbatning migdori keskin
kamaydi

1. 1. Filtrlovchi to'r tigilib qoldi:

- Sharbat chigargichni o’chiring, tarmoq vilkasini rozet-
kadan olib qo’ying.

- Elektr motori to’xtaganida, filtrlovchi qirg’ichni tekshiring.
- Filtrlovchi qirg’ichni tozalang va yuving.

Ishlash paytida sharbat chigargich juda
qattiq tebranadi.

1. Filtrlovchi girg’ichning bir tomonida meva goldiglari yo-
pishib golgan bo’lishi mumkin:

- Sharbat chigargichni o’chiring, tarmoq vilkasini rozet-
kadan olib qo’ying.

- Elektr motori to’xtaganida filtrlovchi girg’ichni tekshiring.
- Filtrlovchi qirg’ichni tozalang va yuving.

2. Filtrlovchi qirg’ichning shikastlanishi:

- Filtrlovchi girg’ichni ko'rib chiging. Shikastlanishlari yoki
yoriglari bo’lgan holda filtrlovchi girg’ichni almashtiring.

Sharbat chigargichning ishlashi pay-
tida kuchli shovgin bo’lib, yogimsiz hid
seziladi, u kuchli isib ketadi, tutun paydo
bo’ladi va hokazo.

Sharbat chigargichdan foydalanishni darhol to’xtating, uni
tarmogdan o’chiring va uni ko’rib chigish yoki ta’'mirlash
uchun ro’yxatga olingan servis markaziga murojaat qiling.

Texnik xususiyatlar:
Ta’minot kuchlanishi: 220-240 V ~ 50 Hz
Iste’mol gilinadigan quvvati: 400 W (Max 500 W)

Hwnab 4qukapysuyu Xuxo3 XxycycusmnapuHu onduHOaH MmabilyM KunmacdaH y3zapmupuul
XYKYKUHU caknab Konaodu.

Xuxo3HuH2 uwnaw myddamu 5 liundaH kaM 3amac

Kacdonat waprtnapm

Yw6y xuxo3ra kadonat 6epul Mmacanacvuaa Xyayaun aunep éku yby xuxo3 xapua KUnvHraH
KOMMaHusira MypoxaaT KUnuHr. Kacca yeku €ku xapuaHu TacauknoBym Goluka 6up monussuii
XyxoKaT kadonat xu3maTvHu 6epul Wwaptu xucobnaHaau.

Ywby xuxo3 89/336/5IEC Kypcammacu acocuda benzunaHeaH ea Kyseam Ky4uHu
c beneunaw KoHyHuda (73/23 EOC) almuneaH 5XC manabnapuza Mys8oguK
Kenadu.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate.
A serial number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the produc-
tion date. For example, serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured
in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen
Eigenschaften dargestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier
Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer
0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jata nponssoacTea n3aenvs ykasaHa B CepMnHoM HomMepe Ha Tabnnyke ¢ TeXHUYeCKUMM
DaHHbIMKU. CepuiiHbIl HOMep NpeacTaBaseT cobol oagMHHaAALATU3HAYHOE YMCIO, NepBbIe
yeTblpe uMdpbl KOToporo obo3HadvaloT gaty npousBoacTea. Hanpumep, cepuiiHbii
HoMep 0606XXXXXXX 03Ha4YaeT, 4To n3aenme Ob110 NPON3BeaeHO B NIOHE (LUecToi MecsiL)
2006 ropa.

Kz

ByMbIMHbIH LWbIFAPbINFaH Mep3iMi TEXHUKanNbIK AepekTepi 6ap kecteneri cepuanblk Hemipae
kepceTinreH. Cepusanblk HOMIp OH 6ip caHHaH Typagbl, OHbIH BipiHLWI TEPT caHbl LWbiFapy
Mep3imMiH Gingipeai. Meicanbl, cepusanblk Hemip 0606xxxxxxx Gonca, 6yn Oynbim 2006
XbINAbIH, MaycbiM anbiHAa (anTbIHLbI ai) XacarnfFaHblH 6ingipesi.

BG

JataTta Ha Npon3BOACTBO HAa U3OENMEeTO e NocoYeHa B cepuiiHmg HoMmep Ha Tabnuuara
C TexHmyeckn gaHHn. CepumnHUSAT HOMep e eaMHaAeceT3HaqyHO YMCo, MbpPBUTE YeTUpu
undpn Ha KOETO O3Ha4yaBaT gatara Ha NPOM3BOACTBO. Hanpumep, cepuimHmnat HomMep
0606xxXXXXX 03Ha4yaBa, Ye n3agenmetTo e 61uno NPoM3BeneHo Npes IHU (LLecTn Mecell)
2006 roguHa.

HU

A termékgyartas datuma szerepel a mlszaki adatok tablazataban levd sorozatszamban.
Sorozatszam ez a tizenegy jegybdl allé6 szam, amelynek elsd négy jegye a gyartas datumat
jelent. Példaul, 0606xxxxxxx sorozatszam azt jelent, hogy a terméket 2006. év juliusaban
(hatodik hénapjaban) gyartottak.

RO

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul
de serie reprezintd un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data
fabricarii. De exemplu, daca numarul de serie este 0606xxxxxxx, iTnseamna ca produsul
dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

PL

Data produkcji wyrobu zawarta w numerze seryjnym podana jest na tabliczce z danymi
technicznymi. Numer seryjny sktada sie z liczby jedynastocyfrowej, w ktorej pierwsze cy-
fry oznaczajg date produkcji. Na przyktad, numer seryjny 0606xxxxxxx 0znacza, ze wyrob
zostat wyprodukowny w czerwcu (sz6sty miesigc) 2006 roku.
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Ccz

Datum vyroby spotrebice je uveden v sériovém Cisle na vyrobnim Stitku s technickymi tda-
ji. Sériové ¢islo je jedenactimistni €islo, z nichZ prvni Etyfi islice znamenaji datum vyroby.
Napfiklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebi¢ byl vyroben v €ervnu (Sesty
mésic) roku 2006.

UA

Jata BMpoGHULTBA BMPOOY BKasaHa B CEPIAHOMY HOMepi Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMU
naHumn. CepiiHnin HOMep NPeACcTaBnse COO0I0 O ANHAAUATU3HAYHE YNCTO, NEPLLi HOTUPK
uMdpu AKOro o3HavaloTb Aaty BMpobHuuTea. Hanpuknaa, cepiiHnii Homep 0606XXXXXXX
0O3Hauvae, Wo BMpib 6yB BUrOTOBIEHMIA B YePBHI (LLOCTMIA Micsiub) 2006 poky.

BEL

Jata BbiITBOpYacLi Bbipaby nakasaHa Y cepbliHblM HyMapbl Ha Tabniyke 3 TaXHIYHbIMI
hansexbiMi. CepblliHbl HyMap NpaacTaynse cabolo aasiHalLuaTae YbiCo, NepLUbIs HaTbIpbl
niybbl akora abasHavaloupb gaty BelTBOpYacyi. Hanpbiknan, cepbliiHbl Hymap 0606XXXXXXX
asHauae, WTo Bblpab 6bly 3pobieH Y 4apBeHi (LocTbl Mecsu) 2006 roaa.

uz

XKuxos uwnab yvkapunraH MyaaaT TEXHUK XyCyCUaTnap KypcatunraH naexadagarv

cepus pakamuga kypcatunraH. Cepust pakamm yH outTa coHaaH nbopat 6ynub ynapHuHr
OVpUHYM TypTTacK nwnab Ymkapunrad BakTHU ndoga atagu. Mucon yuyH 0606XXXXXXX
cepus pakamm xnxo3 2006 MMAHWUHT MIOH orMnaa (ONTUHYM OMAa) UWNad YNKAPUITaHNTUTMHA
ovnanpagu.
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