(illy Reo Collection.

VT-1618 R

MANUAL INSTRUCTION

€@ MANUAL INSTRUCTION 4
€D DIE BETRIEBSANWEISUNG 8
MHCTPYKUMS MO SKCIJIYATALIMN 13
MAVOAJIAHYLLIBIFA H¥CKAY 18
€ VHCTPYKLMS 3A EKCIJIOATALIMS 23
HASZNALATI UTMUTATO 28
UPUSTVO ZA UPOTREBU 32
INSTRUKCJA OBStUGI 36
NAVOD K POUZITI ) 40
IHCTPYKUIS 3 EKCIJTIYATALII 44
IHCTPYKLIbISI [TA SKCIJIYATALIbII 49
m e\étﬂu.u‘d‘ Q\eéd&‘ﬂ 54

www.vitek-aus.com

‘ 1618.indd 1 03.05.2007 11:56:58 ‘









ENGLISH

FOOD PROCESSOR

Appliance description
Processor housing

2. Swivel work head

3. ON/OFF knob/speed control

4. Pulse mode button «PULSE»

5. Swivel work head opening button

6. Kbnives storage compartment

7. Antiskid leg

8. Grating nozzle for fine grinding «A»

9. Grating nozzle for rough grinding «B»

10. Chopper for cutting into rough pieces «C»

11. Chopper for fine slicing «D»

12. Grating nozzle for grinding «E»

13. Knife for fine cutting potatoes for frying «F»

14. Gratings/choppers/knives disk-shaped holder
(8-13)

15. Knife for rough cutting potatoes for frying Hox
[Ns KpynHOW Hape3ku kaptodens dpu «G»

16. Knife disk-shaped holder (15) «G»

17. Upper knife for grinding in the bowl (21)

18. Knife protective housings (17, 19)

19. Main knife for grinding in the bowl (21)

20. Nozzle holding shaft

21. Glass bowl

22. Bowl cap pusher

23. Glass bowl cap

24. Bowl cap seal ring

25. Beater

26. Nozzle for making pastry

27. Shovel for taking out the processed foodstuff

28. Dispensing tap

29. Jug cap

30. Jug cap seal ring

31. Knife protective housings (32, 33)

32. Upper knife for grinding in the jug

33. Main knife for grinding in the jug

34. Juicer cap pusher

35. Juicer cap

36. Juicer cap seal ring

37. Detachable juicer separator

38. Juicer

39. Glass jug

40. Storage lid for the blender

41. Storage lid for the bowl

Important safeguards

Please, read this operation manual carefully

before using the appliance.

+ Keep this operation manual for future reference.

- Make sure the voltage characteristics enlisted on
the appliance meet the voltage parameters of the
household supply line before plugging in.

+ Install and operate on the level surface.

+ Do not use outdoors.
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+ Use the components and utilities supplied with
the appliance only.

+ Do not operate the appliance in case the power
cord, power cord plug or other component is
damaged.

+ In case of power cord damage and for processor
repair apply to the authorized service center.

+ Wash all the detachable components contacting
the foodstuff carefully before using the appliance
first time.

- Take off the protective caps from the grinding
knives before operating.

- Take care while handling the grating nozzles, chop-
pers, and knives. Be aware of the sharp edges.

+ Do not exceed the recommended amount of the
foodstuff while processing.

+ Do not push the foodstuff through the neck of the
cap by fingers or by any other objects (shovel, for
example). Use the pusher for such purposes.

+ Switch processor off and unplug form the wall
outlet before detaching any nozzle.

+ Switch the processor off and unplug from the wall
outlet immediately after finishing processing.

+ Switch the appliance off if unattended.

- Store at the places inaccessible by children.

+ Special safety guards should be taken when used
by children or invalids, or near by.

+ Do notimmense the electric motor block into wa-
ter or into any other liquid, do not wash it under
the water jet. Use damp cloth for cleaning.

+ For household use only. Any commercial utiliza-
tion of the processor is prohibited.

Important information

For the safety purposes the processor is equipped

with swivel work head intended for torque transfer

from the electric motor to the nozzles located in the
bowl or in the jug. While the swivel work head is in
off-position the processor is not working.
Press button (5) before operating, swivel work
head (2) is lifted and turned providing access to
the bowl (21) or to the jug (39).

+ After installation of the bowl (21) or the jug (39),
attach the nozzle you need, turn the work head
(2) up to the stop, and press on it to lock.

+ Insert the power cord plug into the wall outlet.
Turn the knob (3) to switch on the processor and
to choose the nozzle rotary speed.

+ Press button “PULSE” (4) to switch on the pulse
operating mode.

Processor operation

Processor bowl

Grinding the foodstuff

1. Press button (5), swivel work head (2) is lifted
and turned.

03.05.2007 11:56:58



ENGLISH

2. Install the bowl (21).

3. Install the shaft (20) into the bowl.

4. Remove the protective cap (18) from the knife
(19) and install it on the shaft (20). If you need
additional knife, remove the protective cap (18)
from the additional knife (17) and install it on the
shaft (20) above the main knife (19).

4. Put some foodstuff into the bowl (21).

5. Cover the bowl (21) by the cap (23) with seal ring
(24) put on.

6. Turn the work head (2), and push on the head
from above to lock it in the on-position.

7. Insert the power cord plug into the wall outlet.

8. Turn the knob (3) to switch processor on, or turn
on pulse operating mode by pressing button
“PULSE” (4).

9. After finishing food processing switch the appli-
ance off by turning the knob to the “OFF” posi-
tion, and disconnect the power cord plug from
the wall outlet.

10. Press button (5), swivel work head (2) is lifted

and turned.

.Remove the cap (23), take out the shaft (20)
with the knife (19) or with two knives attached,
extract the foodstuff from the bowl (21) by the
shovel (27).

Attention:

« Be careful while handling the knives. Be aware

of the sharp edges.

1

=

Using gratings/choppers and knives for cutting

potatoes for frying

1. Press button (5), swivel work head (2) is lifted
and turned.

2. Install the bowl (21).

3. Install the shaft (20) into the bowl.

4. Install the grating (8,9,12) you need, or chopper
(10,11), or knife for fine cutting potatoes for fry-
ing (13) on the disk-shaped holder (14).
Attention:

- use knife (15) installed on the disk-shaped hold-
er (16) for the rough cutting potatoes for frying.

5. Install disk-shaped holder (14 or 16) on the shaft
(20).

6. Cover the bowl (21) by the cap (23) with seal ring
(24) put on.

7. Turn the work head (2), and push on the head
from above to lock it in the on-position.

8. Insert the power cord plug into the wall outlet.

9. Turn the knob (3) to switch processor on, or turn
on pulse operating mode by pressing button
“PULSE” (4).

10. Put the foodstuff into the neck of the cap (23).
Use the pusher (22) to deliver the foodstuff.
Press on the pusher lightly to force the foodstuff
through the cap neck gradually.
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11. After finishing food processing switch the appli-
ance off by turning the knob to the “OFF” posi-
tion, and disconnect the power cord plug from
the wall outlet.

12.Press button (5), swivel work head (2) is lifted
and turned.

13. Remove the cap (23), take out the shaft (20) with
the disk-shaped holder (14) attached, extract the
foodstuff from the bowl (21) by the shovel (27).

Making pastry

1. Press button (5), swivel work head (2) is lifted
and turned.

2. Install the bowl (21).

3. Install the shaft (20) into the bowl.

4. Install the nozzle (26) on the shaft (20).

5. Put all the pastry ingredients into the bowl (21).

14. Cover the bowl (21) by the cap (23) with seal ring
(24) put on.

15.Turn the work head (2), and push on the head
from above to lock it in the on-position.

16.Insert the power cord plug into the wall outlet.

17.Turn the knob (3) to switch processor on.

18. After finishing food processing switch the appli-
ance off by turning the knob to the “OFF” posi-
tion, and disconnect the power cord plug from
the wall outlet.

19. Press button (5), swivel work head (2) is lifted
and turned.

20.Remove the cap (23), take out the shaft (20) with
the nozzle (26) attached, extract the pastry from
the bowl (21) by the shovel (27).

Notice:

Maximum amount of the pastry should not ex-
ceed 800 g.

Start making the pastry at the low speed, in-
crease the speed gradually.

The processor should be in use no longer then
20-30 sec, after that the brake should be made
for about 2 minutes.

Do not take the pusher (22) out of the neck of
the cap (23) while making the pastry. Otherwise
the particles of flour would fly out of the neck of
the cap (23).

Beating
1. Press button (5), swivel work head (2) is lifted
and turned.

2. Install the bowl (21).

3. Install the shaft (20) into the bowl.

4. Install the nozzle (25) on the shaft (20).

5. Putallingredients you need into the bowl (21).

6. Cover the bowl (21) by the cap (23) with seal ring
(24) put on.

7. Turn the work head (2), and push on the head

from above to lock it in the on-position.
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8. Insert the power cord plug into the wall outlet.

9. Turn the knob (3) to switch processor on, or turn
on pulse operating mode by pressing button
“PULSE” (4).

10. After finishing food processing switch the appli-
ance off by turning the knob to the “OFF” posi-
tion, and disconnect the power cord plug from
the wall outlet.

11. Press button (5), swivel work head (2) is lifted
and turned.

12. Remove the cap (23), take out the shaft (20) with
the nozzle (25) attached, extract the foodstuff
from the bowl (21) by the shovel (27).

Attention:
« Never use the nozzle (25) for making the pastry.
» Do not overfill the bowl! with the fluid foodstuff.

Jug

Grinding the foodstuff

1. Press button (5), swivel work head (2) is lifted
and turned.

2. Install the jug (39).

3. Remove the protective cover (31) from the knife
(33) and install it into the jug (39). If you need to
use the additional knife (32), remove the pro-
tective cover (31) and install the additional knife
above the main knife (33).

4. Put some foodstuff into the jug (39).

5. Cover the jug (39) by the cap (29) with seal ring
(30) put on.

6. Install the dispensing tap (28) into the cap (29).

7. Turn the work head (2), and push on the head
from above to lock it in the on-position.

8. Insert the power cord plug into the wall outlet.

9. Turn the knob (3) to switch processor on, or turn
on pulse operating mode by pressing button
“PULSE” (4).

10. After finishing food processing switch the appli-
ance off by turning the knob to the “OFF” posi-
tion, and disconnect the power cord plug from
the wall outlet.

11. Press button (5), swivel work head (2) is lifted
and turned.

12.Remove the cap (29), take out the knife (33) or
two knives simultaneously. Extract the foodstuff
from the jug (39) by the shovel (27).

Attention:

« Be careful while handling the knives. Be aware of
the sharp edges.

« When mixing up the foodstuff in the jug do not
exceed the maximum amount of the fluid food-
stuff, otherwise it would splash out.

Juicer
1. Press button (5), swivel work head (2) is lifted
and turned.
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2. Install the jug (39).

3. Install the juicer (38) with detachable separator
(37) into the jug (39).

4. Cover the juicer by the cap (35) with seal ring
(36) put on.

5. Turn the work head (2), and push on the head
from above to lock it in the on-position.

6. Insert the power cord plug into the wall outlet.

7. Turnthe knob (3) to switch processor on, set the
rotary speed you need depending on the type of
fruits or vegetables utilized to prepare the juice.
Use the pusher (34) to deliver the foodstuff.
Press on the pusher lightly to force the foodstuff
through the cap neck gradually.

8. After finishing food processing switch the appli-
ance off by turning the knob to the “OFF” posi-
tion, and disconnect the power cord plug from
the wall outlet.

9. Press button (5), swivel work head (2) is lifted
and turned.

10.Remove the cap (35), take out the juicer (38),
and pour the juice out off the jug (39).

Processor cleaning

+ After finishing the foodstuff processing and be-
fore cleaning always turn off the appliance and
unplug from the wall outlet.

+ Itis recommended to wash the detachable com-
ponents by warm water with neutral detergent.
Also you can use a dishwasher for cleaning the
detachable components of the processor.

+ Wipe the housing of the processor with the soft
damp cloth. Do notimmense the processor hous-
ing into the water. Do not wash the appliance un-
der the water jet.

- Do not use a stiff sponge, abrasive or aggressive
detergent, and dissolvent.

Storage

+ Make sure the processor is disconnected from
the wall outlet before putting it in the storage.

- Follow the instructions of the section “Processor
cleaning”.

- Use the compartment (6) to store the gratings,
choppers and knives for cutting potatoes for fry-
ing.

Attention! The cutting blades of the knives are
very sharp and dangerous, handle the knives
carefully!

+ Store the appliance in the clean and dry place.

Foodstuff processing examples

The time of processing is approximate. It depends
on the quality of the foodstuff and the grinding
range.
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Using knives (17, 19) for grinding the foodstuff

Foodstuff Amount Speed Time
Meet 1000 g Max 10-20 sec
Onion 7009 5/ Max 10-20 sec
Nuts 6009 Max 10-20 sec
Fish 7009 PULSE/Max 10-20 sec
Cheese 7009 PULSE/Max 10-20 sec
Carrot 7009 PULSE/Max 20 sec
Apples 7009 5/ Max 10-20 sec
Using gratings/choppers and knives for cutting potatoes for frying
Foodstuff Amount Speed
Carrot 5009 1-3
Radish 500g 1-3
Pumpkin 1000 g 1-3
Cucumber 100 g 1-3
Potatoes 5009 1-3
Cheese 5009 1-Max
Making pastry
Foodstuff Amount Speed
Flour 200¢g
Eggs 3 eggs
Vegetable oil 20049 Gradual increase from 1 up to Max
Yoghurt 2009
Sugar 20049
Beating the foodstuff
tuff | Amount | Speed Time ]
i il | 8/Max 20 sec ]
Grinding in the jug
Foodstuff Amount Speed Time
Parsley 709 8/Max 10-20 sec
Carrot 40049 8/Max 10-15 sec
Tomatoes (cut into 6 pieces) 6509 8/Max 5-10 sec
Fruits (peeled and splited) 5009 8/Max 15-20 sec
Hazel nut 30049 8/Max 10-15 sec
Ice 300¢g PULSE/Max 15-20 sec

SPECIFICATIONS

Power supply:

Maximum power consumption:
Main glass bowl:

Blender glass bowl:

AC 220-230V ~ 50 Hz

1000 W
22L
1,75L

Specifications subject to change without prior notice.

MINIMUM SERVICE LIFE - 5 YEARS

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can be obtained from the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be produced when making any claim under the terms of this

guarantee.

c This product conforms to the EMC-Requirements as laid down by the Council Directive 89/336/

EEC and to the Law Voltage Regulation (73/23 EEC)
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KUCHENPROZESSOR

Beschreibung des Gerites

1. Prozessorgehduse

2. Drehkopf

3. Griff des Schalters An/Aus/Geschwindigkeits-
regler

4. Taste des Impulsbetriebs «PULSE»

5. Taste der Offnung des Drehkopfes

6. Messeraufbewahrungsfach

7. AntirutschfuB

8. Kleiner Zerkleinerungsraspelaufsatz «A»

9. Grober Zerkleinerungsraspelaufsatz «B»

10. Grober Schnitzler fiir dicke Scheiben «C»

11. Feiner Schnitzler fiir diinne Scheiben «D»

12. Raspelaufsatz fur Zerkleinerung «E»

13. Messer fiir feines Schneiden von Pommes-
Frites «F»

14. Diskhalterung fiir Raspel/Schnitzler /Messer
(8-13)

15. Messer fir dickes Schneiden von Pommes-
Frites «G»

16. Diskhalterung des Messers (15) «G»

17. Das obere Messer fiir die Zerkleinerung im
Becher (21)

18. Schutzhaben fiir Messer (17, 19)

19. Hauptmesser fir Zerkleinerung im Becher
(21)

20. Achse fiir Aufsatzbefestigung

21. Glasbecher

22. Schieber fiir den Deckel des Bechers

23. Deckel des Glasbechers

24. Verdichtungsring fiir den Deckel des Bechers

25. Aufschaumer

26. Aufsatz zum Teigkneten

27. Spatel, um die verarbeiteten Produkte heraus-
zunehmen

28. Verschluss-Messbecher

29. Deckel des Krugs

30. Verdichtungsring des Krugdeckels

31. Schutzhauben der Messer (32, 33)

32. Das obere Messer fiir die Zerkleinerung im
Krug

33. Hauptmesser fir die Zerkleinerung im Krug

34. Schieber fur den Deckel des Entsafters

35. Deckel des Entsafters

36. Verdichtungsring des Deckel vom Entsafter

37. Die abnehmbare Abscheidevorrichtung des
Entsafters

38. Entsafter

39. Glaskrug

40. Deckel fuir den Blender

41. Deckel fir den Becher
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WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN

Bevor Sie das elektrische Geradt in Betrieb

nehmen, lesen Sie aufmerksam diese Bedie-

nungsanleitung durch.

+ Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung als
Ratgeber zum Nachschlagen auf.

- Bevor Sie das Gerat ans Netz anschlieBen, ver-
gewissern Sie sich, dass die Spannung, die am
Gerat ausgewiesen ist, mit der Netzspannungin
lhrem Haus tGbereinstimmt.

+ Benutzen Sie den Prozessor auf einer geraden
senkrechten Oberfiache.

+ Benutzen Sie das Gerat nie auBerhalb der
Raumlichkeiten.

- Benutzen Sie nur die Bestandteile und Zubehor,

die mit dem Gerat mitgeliefert werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn Sie Bescha-

digungen am Netzkabel, Stecker oder anderen

Bestandteilen feststellen.

» Im Fall der Beschadigung des Netzkabels oder

beim Reparaturenbedarf wenden Sie sich an ein

autorisiertes Servicezentrum.

Vor der Inbetriebnahme des Gerats waschen Sie

sorgfaltig alle abnehmbaren Bestandteile, die in

Kontakt mit Nahrungsmitteln treten werden.

- Bevor Sie die Messer zur Zerkleinerung der

Nahrungsmittel benutzen, nehmen Sie die

Schutzhauben ab.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Aufsatze wie

Raspel/Schnitzel oder Messer in der Hand hal-

ten, da sie scharfe Schneidekanten haben.

- Uberschreiten Sie die empfohlene Produktmen-
ge wahrend der Bearbeitung nicht.

+ Wahrend des Betriebs ist es untersagt, die Pro-

dukte in die Offnung am Deckel mit den Fingern

oder anderen Gegenstanden (zum Bespiel mit
dem Spatel) durch zu schieben. Fir diese zwe-
cke benutzen Sie nur den Schieber.

Schalten Sie den Prozessor ab und ziehen Sie

den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie ir-

gendwelchen Aufsatz abnehmen.

+ Sofort nachdem die Arbeiten mit dem Gerat be-
endet werden, schalten Sie den Prozessor ab
und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
heraus.

+ Lassen Sie das laufende Gerat nie ohne Auf-
sicht.

- Bewahren Sie das Elektrogerat auBer Reichwei-
te der Kinder auf.

+ Wenn das Gerat von Kindern oder behinderten
Menschen oder in der unmittelbaren Nahe von
ihnen betrieben wird, missen besondere Vor-
sichtsmaBnahme befolgt werden.

+ Es ist untersagt, den Block des Elektroantriebs
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in Wasser oder andere Fliissigkeiten einzutau-
chen sowie ihn unter dem laufenden Wasser zu
waschen. Fir die Reinigungszwecke des Elek-
troantriebs benutzen Sie ein feuchtes Stoff-
tuch.

Das Gerat ist nur fir Hausgebrauch bestimmt,
kommerzieller Betrieb oder Anwendung des
Prozessors ist untersagt.

Wichtige Informationen

Um Sicherheit zu gewahren, ist die Kiichenma-
schine mit einem Drehkopf versehen, der Rotatio-
nen vom Elektroantrieb zu den Aufsatzen, die sich
im Becher oder Krug befinden, weiterleitet. Falls
der Drehkopf nicht in die betriebsbereite Position
versetzt wird, schaltet der Prozessor nicht an.
Bevor Sie mit der Arbeit beginnen, driicken Sie
die Taste (5), der Drehkopf (2) erhebt sich und
dreht sich so, dass der Zutritt zum aufgestellten
Becher (21) oder dem Krug (39) gewahrt wird.
Nachdem der Becher (21) oder der Krug (39)
aufgestellt wurde, setzen Sie den notwendigen
Aufsatz auf, drehen Sie den Kopf (2) bis zum
Anschlag und driicken Sie darauf von oben, um
das zu fixieren.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die
Steckdose ein. Drehen Sie den Griff (3), um den
Prozessor anzuschalten und die gewilinschte
Rotationsgeschwindigkeit fiir die Aufsatze zu
wahlen.

Um den Impulsbetrieb des Prozessors anzu-
schalten, driicken Sie die Taste (4) «PULSE».

.

.

.

BENUTZUNG DES PROZESSORS

BECHER DES PROZESSORS

Zerkleinerung der Nahrungsmittel

1. Drucken Sie auf die Taste (5), der Drehkopf (2)
erhebt sich und dreht sich um.

2. Stellen Sie den Becher (21) auf.

3. Befestigen Sie die Achse (20) im Becher.

4. Zuerst nehmen Sie die Schutzhaube (18) vom
Messer ab, danach setzen Sie das Messer (19)
auf die Achse (20) auf. Wenn Sie ein Zusatz-
messer (17) benutzen: Nehmen Sie die Schutz-
haube (18) vom Messer (17) und befestigen
Sie es Uiber dem Messer (19) driiben.

5. Geben Sie notwendige Nahrungsmittelmenge
in den Becher (21) zu.

6. VerschlieBen Sie den Becher (21) mit dem De-
ckel (23), worauf Sie den Verdichtungsring (24)
zuvor aufgelegt haben.

7. Drehen Sie den Kopf (2) und fixieren Sie ihn
in der betriebsbereiten Position. Driicken Sie
darauf von oben.
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8. Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die
Steckdose ein.

9. Schalten Sie den Prozessor durch eine Grif-
fumdrehung (3) an oder benutzen Sie den Im-
pulsbetrieb durch die Betatigung der Taste (4)
«PULSE>».

10.Nachdem die Arbeiten beendet wurden, schal-
ten Sie den Prozessor ab, indem Sie den Griff
(3) in dir Position «Off» versetzen und ziehen
Sie den Stecker des Netzkabels aus der Steck-
dose heraus.

11. Driicken Sie auf die Taste (5), der Drehkopf (2)
erhebt sich und dreht sich um.

12.Nehmen Sie den Deckel (23) ab, entnehmen
Sie die Achse (20) mit dem Messer (19) oder
zwei Messer, nehmen Sie die Produkte aus
dem Becher (21) heraus, benutzen Sie den
Spatel (27).

Achtung:

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Messer in der
Hand halten, da sie scharfe Schneidekanten
haben.

Anwendung der Raspel/Schnitzler, Messer fiir

die Zubereitung des Pommes-Fries

1. Drucken Sie auf die Taste (5), der Drehkopf (2)
erhebt sich und dreht sich um.

2. Stellen Sie den Becher (21) auf.

3. Befestigen Sie die Achse (20) im Becher.

4. Setzen Sie die erforderliche Raspel (8, 9, 12),
einen Schnitzler (10, 11) oder ein Messer zum
feinen Schneiden vom Pommes-Fries (13) auf
die Diskhalterung (14) auf.

Achtung:

- fur dicke Scheiben fiir Pommes-Fries benut-
zen Sie das Messer (15), befestigen Sie es in
der Diskhalterung ( 16).

5. Stellen Sie die Diskhalterung (14 oder 16) auf
die Achse (20) auf.

6. VerschlieBen Sie den Becher (21) mit dem De-
ckel (23), worauf Sie den Verdichtungsring (24)
zuvor aufgelegt haben.

7. Drehen Sie den Kopf (2) um und fixieren Sie ihn
in der betriebsbereiten Position, indem Sie von
oben darauf driicken.

8. Setzen Sie den Stecker des Netzkabels in die
Steckdose ein.

9. Schalten Sie den Prozessor durch eine Grif-
fumdrehung (3) an oder benutzen Sie den Im-
pulsbetrieb durch die Betatigung der Taste (4)
«PULSE»>.

10.Positionieren Sie Nahrungsmittel in der Hals-
6ffnung des Deckels (23), um die Produkte zu
leiten, benutzen Sie den Schieber (22). Dri-
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cken Sie auf den Schieber mit geringer Kraft,
um Produkte weiter zu leiten.
.Nachdem die Arbeiten beendet wurden, schal-
ten Sie den Prozessor ab, indem Sie den Griff
(3) in dir Position «Off» versetzen und ziehen
Sie den Stecker des Netzkabels aus der Steck-
dose heraus.

Driicken Sie auf die Taste (5), der Drehkopf (2)
erhebt sich und dreht sich um.

Nehmen Sie den Deckel (23) ab, entnehmen
Sie die Achse (20) mit dem Messer (19) oder
zwei Messer, nehmen Sie die Produkte aus
dem Becher (21) heraus, benutzen Sie den
Spatel (27).

1

jury

12.

13.

Zubereitung des Teigs

1. Drucken Sie auf die Taste (5), der Drehkopf (2)
erhebt sich und dreht sich um.

2. Stellen Sie den Becher (21) auf.

3. Befestigen Sie die Achse (20) im Becher.

4. Setzen Sie den Aufsatz (26) auf die Achse (20)
auf.

. Geben Sie notwendige Nahrungsmittelmenge
in den Becher (21) zu.

. VerschlieBen Sie den Becher (21) mit dem De-
ckel (23), worauf Sie den Verdichtungsring (24)
zuvor aufgelegt haben.

. Drehen Sie den Kopf (2) um und fixieren Sie ihn

in der betriebsbereiten Position, indem Sie von

oben darauf driicken.

Setzen Sie den Stecker des Netzkabels in die

Steckdose ein.

Schalten Sie den Prozessor durch die Drehung

des Griffs (3) an.

10.Nachdem die Arbeiten beendet wurden, schal-
ten Sie den Prozessor ab, indem Sie den Griff
(3) in dir Position «Off» versetzen und ziehen
Sie den Stecker des Netzkabels aus der Steck-
dose heraus.

11. Driicken Sie auf die Taste (5), der Drehkopf (2)
erhebt sich und dreht sich um.

12.Nehmen Sie den Deckel (23) ab, entnehmen
Sie die Achse (20) mit dem Aufsatz (26), neh-
men Sie die Produkte aus dem Becher (21)
heraus.

Anmerkung:

+  Maximales Gewicht des Teigs darf 800 Gramm
nicht (ibersteigen.

+ Fangen Sie mit der Teigzubereitung auf nied-
riger Geschwindigkeitsstufe, steigern Sie die
Geschwindigkeit allm&hlich.

Benutzen Sie den Prozessor nicht langer als
20-30 Sekunden mit weiteren Pausen wéhrend
des Betriebs fiir 2 Minuten.

8.

9.
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- Nehmen sie den Schieber (22) aus der Hals-
offnung des Deckels (23) wahrend der Teig-
zubereitung nicht heraus, um den Austritt von
Mehlpartikeln durch die Halséffnung des De-
ckels (23) zu vermeiden.

Aufschaumen

1. Drucken Sie auf die Taste (5), der Drehkopf (2)
erhebt sich und dreht sich um.

2. Stellen Sie den Becher (21) auf.

3. Befestigen Sie die Achse (20) im Becher.

4. Setzen Sie den Aufsatz (26) auf die Achse (20)
auf.

. Geben Sie notwendige Nahrungsmittelmenge
in den Becher (21) zu.

. VerschlieBen Sie den Becher (21) mit dem De-
ckel (23), worauf Sie den Verdichtungsring (24)
zuvor aufgelegt haben.

. Drehen Sie den Kopf (2) um und fixieren Sie ihn
in der betriebsbereiten Position, indem Sie von
oben darauf driicken.

. Setzen Sie den Stecker des Netzkabels in die
Steckdose ein.

. Schalten Sie den Prozessor durch die Drehung
des Griffs (3) an oder benutzen Sie den Impuls-
betrieb, indem Sie die Taste (4) «PULSE» drii-
cken.

10.Nachdem die Arbeiten beendet wurden, schal-

ten Sie den Prozessor ab, indem Sie den Griff

(3) in dir Position «Off» versetzen und ziehen

Sie den Stecker des Netzkabels aus der Steck-

dose heraus.

Driicken Sie auf die Taste (5), der Drehkopf (2)

erhebt sich und dreht sich um.

12.Nehmen Sie den Deckel (23) ab, nehmen Sie

die Achse (20) mit dem Aufsatz (25) heraus,
entnehmen sie Produkte aus dem Becher (21),
benutzen Sie dafiir den Spatel (27).

Achtung:

« Benutzen Sie den Aufsatz (25) nie, um den Teig

zu kneten.

+ Uberschreiten Sie die Menge von fiiissigen

Produkten im Becher nicht, um das Heraus-
spritzen aus dem Becher zu vermeiden.

1.

KRUG

Zerkleinerung der Produkte

1. Drucken Sie auf die Taste (5), der Drehkopf (2)
erhebt sich und dreht sich um.

Stellen Sie den Krug (39) auf.

Befestigen Sie das Messer (33) im Krug (39),
nehmen Sie die Schutzhaube vom Messer (31)
ab. Beim Anwende eines zusétzlichen Messers
(32): Nehmen Sie vom Messer (32) die Schutz-

2.
3.
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DEUTSCH

haube (31) ab und befestigen Sie es Giber dem
Messer (33) driiber.

. Geben Sie notwendige Nahrungsmittelmenge

in den Krug (39).

. VerschieBen Sie den Krug (39) mit dem Deckel

(29), worauf Sie den Verdichtungsring (30) zu-
vor aufgelegt haben.

. Setzen Sie in den Deckel (29) einen Korken-

Messbecher (28) ein.

. Drehen Sie den Kopf (2) um und fixieren Sie ihn

in der betriebsbereiten Position, indem Sie von
oben darauf driicken.

. Setzen Sie den Stecker des Netzkabels in die

Steckdose ein.

. Schalten Sie den Prozessor durch die Drehung

des Griffs (3) an oder benutzen Sie den Impuls-
betrieb, indem Sie die Taste (4) «PULSE» dri-
cken.

10.Nachdem die Arbeiten beendet wurden, schal-

ten Sie den Prozessor ab, indem Sie den Griff
(3) in dir Position «Off» versetzen und ziehen
Sie den Stecker des Netzkabels aus der Steck-
dose heraus.

11. Driicken Sie auf die Taste (5), der Drehkopf (2)

erhebt sich und dreht sich um.

12.Nehmen Sie den Deckel (29) ab, nehmen Sie

das Messer (33) oder zwei Messer gleichzeitig
heraus, entnehmen sie Produkte aus dem Krug
(39), benutzen Sie daflir den Spatel (27).
Achtung:

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Messer in der
Hand halten, da sie scharfe Schneidekanten
haben.

Beim Vermischen von filissigen Produkten im
Krug lberschreiten Sie die empfohlene Menge
nicht, um das Herausspritzen der Flissigkeit
aus dem Krug zu vermeiden.

Entsafter

1.

2.
3.

1618.indd

Driicken Sie auf die Taste (5), der Drehkopf (2)
erhebt sich und dreht sich um.

Stellen Sie den Krug (39) auf.

Setzen Sie in den Krug (39) den Entsafter (38)
mit der abnehmbaren Abscheidevorrichtung
(37).

. VerschlieBen Sie den Entsafter mit dem Deckel

(35), worauf Sie den Verdichtungsring (30) zu-
vor aufgelegt haben.

. Drehen Sie den Kopf (2) um und fixieren Sie ihn

in der betriebsbereiten Position, indem Sie von
oben darauf driicken.

. Setzen Sie den Stecker des Netzkabels in die

Steckdose ein.

. Schalten Sie den Prozessor durch die Um-

1

drehung des Griffs (3) an und wahlen Sie die
gewlinschte Geschwindigkeit der Rotationen
abhdngig vom benutzten Obst und Gemise
Um Produkte weiter zu leiten, benutzen Sie den
Schieber (34). Driicken sie auf den Schieber
mit geringer Kraft, um Lebensmittel weiter zu
schieben.

8. Nachdem die Arbeiten beendet wurden, schal-
ten Sie den Prozessor ab, indem Sie den Griff
(3) in dir Position «Off» versetzen und ziehen
Sie den Stecker des Netzkabels aus der Steck-
dose heraus.

9. Driicken Sie auf die Taste (5), der Drehkopf (2)
erhebt sich und dreht sich um.

10.Nehmen Sie den Deckel (35) ab, nehmen Sie
den Entsafter (38) heraus, gieBen sie den ge-
wonnenen Saft aus dem Krug (39) ab.

REINIGUNG DES PROZESSORS

Nachdem die Arbeit beendet wurde oder vor der

Relnlgung schalten Sie das Gerat immer ab und

trennen Sie es vom elektrischen Netz.

Es wird empfohlen, die abnehmbaren Bestand-

teile mit warmem Wasser mit einem neutralen

Spulmittel abzuspilen. Man kann fir die Reini-

gung der abnehmbaren Bestandteile den Ge-

schirrspler verwenden.

- Das Prozessorgehduse wischen Sie mit einem
feuchten Stofftuch ab. Es ist untersagt, das Pro-
zessorgehause ins Wasser einzutauchen oder
es unter einem Wasserstrahl abzuspiilen.

- Benutzen Sie keine harten Schwamme, SchleiB-
mittel, aggressive Reinigungsmittel sowie Lo-
sungsmittel.

AUFBEWAHRUNG

+ Bevor Sie den Prozessor zur Aufbewahrung
wegraumen, vergewissern Sie sich, dass das
Gerat vom Netz abgeschaltet ist.

» Befolgen sie die Anforderungen aus dem Ab-
schnitt REINIGUNG DES PROZESSORS.

- Bewahren Sie Raspel/Schnitzler und Messer fiir
die Zubereitung von Pommes-Frites im Fach (6)
auf.

Achtung! Die Schneideklingen der Messer sind
sehr scharf und stellen eine Gefahr dar. Gehen
Sie mit ihnen vorsichtig um!

- Bewahren Sie das Gerat an einer trockenen und

sauberen Stelle.

Beispiele zur Produktverarbeitung

Die angegebene Zeit der Verarbeitung ist ungefahr
und hangt von der Qualitat der Nahrungsmittel und
dem Zerkleinerungsgrad ab.
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DEUTSCH

Zerkleinerung der Produkte mit den Messern (17, 19)

Produkte Menge Geschwindigkeit Zeit
Fleisch 1000 g. Max 10-20 Sek.
Zwiebeln 700g. 5/ Max 10-20 Sek.
Nisse 600 g. Max 10-20 Sek.
Fisch 700 g. PULSE/Max 10-20 Sek.
Kase 700g. PULSE/Max 10-20 Sek.
Mohrriiben 700g. PULSE/Max 20 Sek.
Apfel 700 g. 5/ Max 10-20 Sek.
Anwendung der Raspeln/Schnitzler und Messer fiir die Zubereitung von Pommes-Frites
Produkte Menge Geschwindigkeit
Mohrriiben 500g. 1-3
Rettich 500g. 1-3
Kiirbis 1000 g. 1-3
Gurke 100 g. 1-3
Kartoffel 500 g. 1-3
Kase 500g. 1-Max
Teigzubereitung
Produkte Menge Geschwindigkeit
Mehl 200 g.
Eier 3 Stiick. Die Geschwindigkeit wird
Pflanzliche Ole 200g. allméahlich gesteigert von 1
Joghurt 200g. bis Max
Zucker 200 g.
Produkte aufschlagen
[ Produkte [ Menge | Geschwindigkeit | Zeit |
[ Mayonnaise | 4Eier/11 PHlanzensl | 8/Max [ 20 Sek. |
Zerkleinerung im Krug
Produkte Menge Geschwindigkeit Zeit
Petersilie 7049. 8/Max 10-20 Sek.
Mohrriiben 400 g. 8/Max 10-15 Sek.
Tomaten (geschnitten in 6 Teile) 650 g. 8/Max 5-10 Sek.
Obst (geschélt und geschnitten) 500 g. 8/Max 15-20 Sek.
Haselnilisse 300 g. 8/Max 10-15 Sek.
Eis 300g. PULSE/Max 15-20 Sek.
Technische Eigenschaften
Netzspannung: 220-230V ~ 50 Hz
Maximale gespeiste Leistung: 1000 W
Hauptbecher aus Glas: 2,21
Jumboglasbecher: 1,751

Der Hersteller behélt sich das Recht vor die Charakteristiken des Gerdtes ohne Vorbescheid zu
andern.

Die Lebensdauer des Geriétes betragt nicht weniger, als 5 Jahre

Gewihrleistung

Ausfuihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann man beim Dealer, der diese Gerate verkauft
hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wahrend der Laufzeit der vorliegenden
Gewahrleistung den Check oder die Quittung liber den Ankauf vorzulegen.

Vertréglichkeit, die in 89/336/EWG -Richtlinie des Rates und den Vorschriften 73/23/EWG
(ber die Niederspannungsgeréte vorgesehen sind.
12

C Das vorliegende Produkt entspricht den Forderungen der elektromagnetischen
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KYXOHHbI/ MPOLLECCOP

OnucaHue npubopa

1.
2.
3.

&

©® N’

1.

12.
13.
. ncKoBbI aepxaresnb TEPOK/LUNHKOBOK

14

15.

16.
17.

18.
19.

20.
21.

22

28.
29.
30.

Kopnyc npoueccopa

[MoBopOTHasA ronoeka

Pyuka BKIIOYEHNS/BbIKITIOYEHNS/peryns-
TOp CKOPOCTU

KHonka wvMnynbcHoOro pexuma paboTbl
«PULSE»

KHoMka OTKPbITUS MOBOPOTHON FONOBKN
OTaeneHve ans XpaHeHust HOXeN
[MpoTmnBOCKONL3SLLASA HOXKA
Hacapka-tepka s Menkoro ndmensyeHns «A»
Hacapgka-tepka Oisi KpyrnHoOro mamenbye-
HUA «B»

. LUnHkoBKa AN HAPE3KM KPYMHBLIMU KYCOY-

Kamu «C»

LLInHKkoBKa Anst HAPE3KN TOHKUMU KyCo4Ka-
MU «D»

Hacapgka-tepka ans namenb4yeHuns «E»

Hox ona menkoin Hapesku kaptodbens dpu «F»

/HoXa (8-13)

Hox ons kpynHom Hapeskn kaptodens dpu
<<G>>

LuckoBbin aepxatens Hoxa (15) «G»
BepxHuin HOX AN U3MEeNbYEeHUs B 4vallue
(21)

3awmTHble koxyxa Hoxell (17, 19)
OCHOBHOI HOX )19 U3MEJIbYEHMS B Yalle
(21)

QOcb - gepxarenb Hacaamok

CreknsiHHas Yawua

. Tonkarenb ans KPbILLKX YaLum
23.
24.
25.
26.
27.

KpbiLLKa CTEKNSAHHOW YaLuun
YNNOTHUTENBHOE KOJbLLO KPbILLKW YaLlun
Bsbueanka

Hacapgka ons 3amelumsaHus Tecta
Nonatka Ans u3BneyYeHus nepepaboTaH-
HbIX NPOAYKTOB

Mpobka-po3aTop

KpbiLika KyBLUMHA

YNNOTHUTENBHOE KOJNbLO  KPbIWKA  KYB-
LIMHA

. 3awmTHbIe KoXyxa Hoxel (32, 33)

. BepxHuin HOX ANs UBMENBYEHUSA B KyBLUMHE
. OCHOBHOI HOX AJ19 U3MESILYEHUS B KYBLUVHE
. Tonkatenb Ans KPbILLKY COKOBBLIXXUMAIIKN

. Kpbiluka cokoBbIKMMAnKM

. YNNOTHUTENBHOE KOMbLLO KPbILLKMA COKOBbI-

KUManku
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PYCCKUHA

37. CbeMHbIli cenapaTop COKOBbLIXUMAIKN
38. CokoBbiXMManka

39. CTeknAHHbIN KYBLUWH

40. Kpbillka ans xpaHeHus ansa 6neHaepa
41. Kpbilwka Ans XxpaHeHus ans vawm

BAXHbIE MEPbI MPEOOCTOPO>XXHOCTU
Mpexae 4emMm HavyaTb MONIb30BaTbCH 3J1€K-
TponpmMGopoM, BHUMATENbHO NpoYUTainTe
HacTosLee PYKOBOACTBO MO 3KCnyaTauuu.
- CoxpaHuTe HacTosiLLLeE PYKOBOACTBO MO 3KC-
nayaraummn, UCNoJb3yNTe ero B fasibHENLLEM
B KQ4eCTBE CNpPaBOYHOro marepuvana.
Mpexae 4yem noaxnounTb Npubop K anek-
TpoceTu, yoeamuTech, 4TO Hanps>keHne, yka-
3aHHOE Ha Npubope, COOTBETCTBYET Hanps-
XEHUIO 9NEKTPOCETU B BaLLEM AOME.
Mcnonb3dynte npoueccop Ha POBHOW Mio-
CKOW NOBEPXHOCTU.

3anpelaeTca 1Ucnonb3oBatb Npubop BHe
MOMELLEHUIA.

Micnonb3ynte TONbKO Te AeTajn WAN KOM-
MAEKTYOLLME, KOTOPbIE BXOOAT B KOMIMAEKT
NoCTaBKM.

He nonb3yiteck NnpubopoM Npu noBpexae-
HUM CETEBOrO LUHYPA, BUIKU UK APYrUX Ae-
Tanen.

B cnyvae noBpexXaeHwsi CEeTeBOro LWHypa
WM ONs peMoHTa npoLeccopa obpaTtutech B
aBTOPU30BaAHHbIM CEPBUCHbIN LIEHTP.

Mepen nepBbiM nNpuMeHeHneM npubopa
TLATeNIbHO MPOMONTE BCE CbEMHbIE AeTaNu,
KOTopble ByAyT KOHTaKTMPOBATb C MULLEBbI-
MW NMPOAYKTaMMU.

[Mpexae 4yem NoNb30BaTbCS HOXaMU ANa N3-
MEJIbYEHNS MPOAYKTOB, CHUMUTE C HUX 3a-
LUNTHbIE KOSMAYKM.

BynbTe 0CTOPOXHbI, KOraa AepXuTe B pykax
Hacaaku TePKU/LUIMHKOBKM MW HOXM, Tak Kak
OHU UMEIOT OCTPbIE PEXYLLME KPOMKMU.

He npeBbilwanTe pekoMeHg0BaHHOE Kon4e-
CTBO NPOAYKTOB BO BPEMS X 06paboTKu.

Bo Bpems paboThl 3anpeLLaeTcs npoTanku-
BaTb NPOAYKTbl B FOPJIOBUHY KPbILLKW Nasib-
uamMmm nnm Kakummn-nnbo npegmetamu (Ha-
npumep, N10NaTkom).

[na 91O Lenn Nonb3ynTeCb TONLKO TONKA-
Tenem.

BbikntoumMTe MNpouLECCOP W BbIHBTE BUJKY
CETEeBOro LWHypa 13 po3eTku, NMpexzae 4em
CHSITb C HEro kakyto-n1bo Hacaaky.
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PYCCKUHA

Cpasy xe nocsie okoH4YaHus paboTbl BbIKJIO-
4ynTe MPOLLECCOP W BbIHLTE BUJIKY CETEBOrO
LLIHYpa 13 pO3eTKN.

3anpeLaeTcs OCTaBASATb BKJIIOYEHHbIN Mpu-
6op 6e3 npucmoTpa.

XpaHuTe 3nekTponpubop B HEAOCTYNHOM
ONs OeTen mecTe.

Ocobble Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTU Chneay-
eT cobnoaaTk B TEX cnyyasx, korga npmubop
1ncnonb3yeTcs AeTbMU UKW NI0OAbBMU C orpa-
HUYEHHbIMW BO3MOXHOCTAMMU, NMNMOO PSOOM C
HUMMU.

3anpelaeTcs norpyxarb 6510k 31eKTpoaBU-
ratefnsi B BOA4Y Wi OpYyrue XnaKocTtu, a Tak-
€ NPOMbIBATh €ro nojg, cTpyern Boapl. Ang
04nCTKM BII0Ka SNEKTPOABUraTeNs Nosb3yi-
TECb BNIQXHOMN TKAHbIO.

YCTPOMCTBO npefHasHayeHo TOMbKO AN O0-
MalLIHEr0 MCMNOJb30BaHUS, 3aMNpeLLaeTcs KOM-
MEepPYECKOE MCMOJSIb30BaHNE NPOLLECCopa.

BaxxHaa nnpopmauuns

Ons obecneyeHnss 6€30MaCHOCTU KYXOHHbI
KombaliH 060pya0BaH NOBOPOTHOW FOJIOBKOWA,
npefgHa3Ha4YeHHOM Ans nepefayn BpalleHus
OT 371EKTPOMOTOpPA K HacaKaMm, PacrofioXeH-
HbIM B yalle unu KyelinHe. Ecnn noBopoTHas
ronoBka He ycTaHOBJIEHA B paboyee nonoxe-
HUWe, TO NPOLLECCOP HE BKIIOUUTCS.

+ MNepen HavyanomM paboTbl HAXXMUTE HA KHOM-
Ky (5), NoBopoTHas ronoska (2) NPUNoaHU-
METCS 1 NoBepHeTCs, obecneymBas AOCTyMN
K YCTaHOBJIEHHOW 4Yalle (21) nnu KyBLUMHY
(39).

YctaHoBuMB vawy (21) nnu kyswimH (39), ycta-
HOBUTE HEOOXOAMMYIO Hacajaky, 3atemM Mo-
BEPHMWTE roN0BKY (2) [0 yropa 1 HAXMUTE Ha
Hee cBepxy Ans ee dpukcaumn.

BcTaBbTe BUSKy CETEBOIO LLHYpa B PO3ETKY.
MoBepHUTE pyuky (3) AN BKIOYEHUS MPO-
Leccopa 1 Bbibopa HeobXxoaMMOM CKOPOCTH
BpaLLEeHNs HacaJokK.

[na BKIOYEHMS UMMNYNBCHOIO pexuMa pa-
60Tbl NpoLeccopa HaXXMUTE KHomky (4) «PU-
LSE».

UCNOJIb3OBAHUE NMPOLIECCOPA

YALLA NMPOLLECCOPA

U3menbyeHue npoayKkToB

1. Haxmunte Ha kHOMKy (5), noBOpOTHas ro-
noBka (2) npunoaHNMETCS U NOBEPHETCS.
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. YctaHoBuTe vawy (21).

. YctaHoBuTe B yawly ocb (20).

. YctaHoBuTe Ha ocb (20) Hox (19), npenpa-
PUTENBHO CHSAB 3aLUMUTHbIN KOXyX (18). MNpun
MCMNOJIb30BAHMUM  [OMOJIHUTENIBHOMO  HOXa
(17): - cHuMmUTe C HOXa (17) 3aWLMUTHBIN KO-
Xyx (18) n yctaHoBUTE NOBEPX HOXA (19).

5. Monoxute HeOOBX0AMMOE KOJINYECTBO Mpo-

OyKTOB B yawy (21).

6. 3akpolite yawy (21) kpbiwkoii (23) c one-
TblIM Ha HEe YMIOTHUTENbHLIM KOMbLIOM
(24).

7. MNoBepHUTE ronoBky (2) 1 3adukcnpyinTe ee
B pabo4yeM NoJsIoXeEHNN HaXaTUeM CBEPXY.

8. BcTaBbTe BUIIKY CETEBOrO LUHYpa B PO3ET-
KYy.

9. BknounTte npoLeccop NoBOPOTOM pyyku (3)
WA NCNONb3YNTE UMMYNbCHBINA PEXUM pa-
60Thbl, HaxaB KHOrKY (4) «PULSE».

10.Mo okoH4YaHMM paboTbl BbIKIOYUTE MPO-
LLeccop, yCTaHOBUB pyyky (3) B NOSIOXEHME
«Off», 1 BbIHbTE BU/KY CETEBOrO LUHYpa U3
PO3EeTKU.

11.Haxmute Ha kHonky (5), NnoBOpOTHas ro-
N0BKa (2) NpUnoaHUMETCS U NOBEPHETCS.

12.CHumMnTE KpbILKy (23), BbIHLTE OCb (20) C

HOXOM (19) unn AByMsi HOXamu, U3BNEKUTE

NPOAYKTbI U3 Yawun (21), ncnonb3ys nonarky

(27).

HwWN

BHumanune!

BbyabTe oCcTOPOXKHbI, KOrAa AepXUTe B py-
Kax HOXW, TaKk Kak OHU UMeIOT OCTpbie pe-
JKyLne KpOMKH.

Ucnonb3oBaHue TepOK/LUMHKOBOK, HOXen

Ans Hape3ku kaptodens ppu

1. Haxmute Ha kHonky (5), noBOpOTHas ro-
noBka (2) NpuUNogHUMETCS N NOBEPHETCS.

2. YctaHoBuTe Yaly (21).

3. YctaHoBuTE B Yally ock (20).

4. YctaHoBUTE Heobxoaumyto Tepky (8, 9, 12),
LnHKOBKY (10, 11) nnu HoX ANns Menkom Ha-
pe3skn kaptodens ¢ppu (13) Ha ANCKOBBLIN
nepxarens (14).

BHumaHune!

Ansa kpynHou Hape3ku kaptodens ¢pu
ucrnosb3yiite HoXx (15), ycTaHOBJIEHHbI B
ANCKoBbIV aepxaress (16).
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5. YctaHoBUTE AMCKOBbLIN aepxarens (14 nan
16) Ha ocb (20).

6. 3akporite yawy (21) kpbiwkoii (23) ¢ one-
TblM Ha Hee YMJIOTHUTENbHLIM KOJbLIOM
(24).

7. MNoBepHUTE ronoBky (2) 1 3adukcunpyinTe ee
B paboyeM NoJsIoXEHUN HaXaTUeM CBEPXY .

8. BcTaBbTe BUJIKY CETEBOIO LLHYpa B PO3ET-
KYy.

9. Bknounte npoLeccop NoBOPOTOM Pyyku (3)
WM NCNOMb3YNTE MMMYNbCHBIA PEXUM pa-
60Thbl, HaXXaB KHOrMKY (4) «PULSE».

10.MomecTnTE NPOAYKTLI B FOPJIOBUHY KPbILLKM
(23), ons nogayn NPoAyKTOB UCMONb3yNnTe
Tonkartenb (22). HaxumaiTe Ha TonkaTtenb
C HEe3HauuTeNbHbIM YCUIMEM OJiS nojayun
NPOLYKTOB.

11.Mo okoH4YaHMM pPaboTbl BbLIKIOYUTE MPO-
LLeccop, YCTaHOBUB py4Ky (3) B NOSIOXeHME
«Off», 1 BbIHbTE BUKY CETEBOrO LUHYypa 13
pPO3EeTKM.

12.HaxmunTe Ha KHonky (5), NOBOPOTHAs rosoB-
Ka (2) NpMnoAHMMETCS U NOBEPHETCS.

13.CHumMuTE KpbILWKY (23), BbIHLTE OCb (20) C
ONCKOBbIM aepxaTtenem (14), wvssnekute
NpPOAyKTbl U3 Yawm (21), ncnonbadys nonar-
Ky (27).

3amelumBaHue TecTa
1. Haxmunte Ha kHOMKy (5), noBOpOTHas ro-
noBka (2) npunoaHUMETCS U NOBEPHETCS.
. YctaHoBuTe valuy (21).
. YctaHoBuTe B yaLly ocb (20).
. YctaHoBuTe Ha ocb (20) Hacaaky (26).
. NMomecTnTe HeEOBXOANMbIE UHIPEOVEHTHLI B
yawly (21).
. Bakporite vawy (21) kpbiwkoii (23) ¢ one-
ThIM Ha HEE YMJIOTHUTENbHBIM KOJIbLOM (24).
7. MNoBepHUTE ronoBky (2) 1 3adukcunpyinTe ee
B pabo4yeM NosIoXeEHUN HaxXaTUeM CBEPXY .
8. BcTaBbTe BUKY CETEBOrO LLIHYPaA B PO3ETKY.
9. BkntounTe npoLeccop NoBOPOTOM pyyku (3).
10.Mo okoH4YaHMM pPaboTbl BbLIKIOYUTE MPO-
LLeccop, YCTaHOBUB py4Ky (3) B NOSIOXeHME
«Off», 1 BbIHbTE BUKY CETEBOrO LUHYypa 13
poO3eTKu.
11.Haxmunte Ha kHOMKy (5), NoOBOpOTHas ro-
noBka (2) npunoaHNMETCS U NOBEPHETCS.
12.CHumMunTe KpbIWwKy (23), BbiHLTE OCb (20) C
Hacazkol (26), U3BNEKNTE 3aMELLEHHOE Te-
cTo U3 yawm (21).

abhwnN

(2]
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PYCCKUHA

MpumeuyaHue

+  MakcumanbHbI BEC TECTA HE A0JIKEH npe-
BbllwaTk 800 rpamMmoB.

+ HauunHaite 3amelwimBaHne Tecta Ha manom
CKOPOCTU, NOCTEMNEHHO YBENNYMBAS €€.

+ Mcnonb3ynte Npoueccop HENpepbiBHO He
6onee 20-30 cekyHA, C nocnenywoLnm ne-
pepbIBOM B paboTe 0KOM0 2 MUHYT.

- He BbiHMMalTe Tonkatenb (22) n3 ropno-
BUHbI KpbILLKK (23) BO Bpems 3ameluvBa-
HUS TecTa, 4ToObl n3bexarb BblleTa 4acTul,
MYKW YEPE3 rOPSOBUHY KPbILLKK (23).

B36uBaHue

1. Haxmute Ha kHonky (5), noBOpOTHas ro-
N0BKa (2) NpUNoaHUMETCS U NOBEPHETCS.

. YcraHoBuTe vawy (21).

. YctaHoBuTe B yawly ocb (20).

. YctaHoBuTe Ha ocb (20) Hacaaky (25).

MomecTuTe HEOOXOANMbBIE UHIPEOVNEHTHI B

yauwly (21).

. BakpoiTte yawy (21) kpbiwkon (23) ¢ ope-
TblM Ha HEe YMIOTHUTENbHLIM KOMbLIOM
(24).

7. MNoBepHUTE ronoBky (2) 1 3adukcunpyinTe ee
B pabo4yeM NosIoXXeEHUN HaXaTUeM CBEPXY.

. BcTaBbTe BUIIKy CETEBOIO LLIHYPA B PO3ETKY.

. BkntoumnTe npoueccop noBOpoToM pyyku (3)
NN UCNONb3YNTE UMMYNbCHLIA PEXUM pa-
60Tbl, HaxaB KHOrKY (4) «PULSE».

10.Mo okoH4YaHMM paboTbl BbIKIOYUTE MPO-

LLeccop, yCTaHOBUB pyyky (3) B MOSIOXEHME
«Off», 1 BbIHbTE BWJIKY CETEBOIO LUHYpa 13
pPO3€eTKM.

11.Haxmute Ha kHonky (5), NnoBOpOTHas ro-

NI0BKa (2) NpUNoaHUMETCS U NOBEPHETCS.

12.CHumMnTe KpbILwKy (23), BbIHLTE OCb (20) C

Hacagkon (25), nasnekute nNpPoaykTbl U3
yawm (21), ncnonb3ys nonatky (27).

[GIENEANN

(2]

©

BHumaHue!

- Hwkorga He ncnonbayinte Hacaaky (25) ons
3aMeLuMBaHus TecTa.

+ He npesblwanTe KONMYECTBO XMUOKMUX NPO-
[YKTOB B YalLle BO 36eXaH1e 1X BbIMNaecku-
BaHMS.

KYBLLUWH

U3menbyeHne npoayKToB

1. Haxmute Ha kHonky (5), noBOpOTHas ro-
NI0BKa (2) NpUNoaHMUMETCS U NOBEPHETCS.
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PYCCKUHA

. YctaHoBuTE KyBLUVH (39).

. YctaHoBuTe B KyBLKH (39) HOX (33), npea-
BApUTENIbHO CHSIB 3alUMTHBIA KoXyXx (31).
Mpu wncnonb3oBaHUM  OOMNONHUTENIBHOMO
Hoxa (32): - cHMMUTE ¢ Hoxa (32) 3awwmT-
HbIM KOXyYX (31) 1 ycTaHOBMTE NOBEPX HOXA
(33).

. MonoxuTte HeOBXOAMMOE KONMNYECTBO MpPO-
OYKTOB B KyBLUWH (39).

. Bakpoite kyBWUH (39) kpbiwkon (29) c
OJETbIM Ha HEE YMJIOTHUTENbHBIM KOJIbLLOM
(30).

. YctaHoBUTE B KpbILLKY (29) Npobky-ao3atop
(28).

. MNoBepHuTE ronoeky (2) n 3adpukcupylite ee
B pabo4eM NoJsIoXeEHUN HaXaTUeM CBEPXY .

. BcTaBbTe BUKy CETEBOrO LLUHYypa B PO3eT-
KYy.

. BkntounTe npoueccop NnoBOpoToM py4km (3)
WM NCNOMb3YNTE MMMYNbCHBIA PEXUM pa-
60Thbl, HaXXaB KHOrMKY (4) «PULSE».

10.Mo okoH4YaHMM pPaboTbl BbLIKIOYUTE MPO-

LLeccop, yCTaHOBUB py4Ky (3) B NONIOXeHME
«Off», 1 BbIHbTE BUKY CETEBOrO LUHYypa 13
po3eTKu.

11.Haxmunte Ha kHOMKy (5), NOBOpOTHas ro-

noBska (2) npunoaHNMETCS U NOBEPHETCS.

12.CHuMNTE KpbIWKY (29), BbiHETE HOX (33)

VAN [Ba HOXA OOHOBPEMEHHO, U3BJIEKUTE
NPoAyKTbl 13 KyBLUMHA (39), ncnonbays no-
narky (27).

BHumaHue!

BynbTe 0CTOPOXHbI, KOrAa AepPXMTE B pyKax
HOXMW, Tak Kak OHY UMEIOT OCTpble pPeXyLLme
KPOMKMW.

Mpu cMeLInBaHUM XNOKNX NPOAYKTOB B KyB-
LLIVMHE He MpPEeBbILLANTe UX KOJINYECTBO, YTO-
Obl N36eXaThb BbIMNIECKMBAHUSA XNAKOCTU.

CokoBbDKMMasiKa

1.

2.
3.

1618.indd

Haxmute Ha kHomky (5), NOBOpPOTHas ro-
noBka (2) NpUNoAHUMETCS U NOBEPHETCS.
YctaHoBuTe KyBLUVH (39).

YctaHoBuTE B KyBLUMH (39) COKOBBIXMMANKY

(38) co cbeMHbIM cenapatopom (37).

. 3akpoiTe COKOBbIXMMASKY KPbILLKOM (35) ¢
OJETbIM Ha HEE YMJIOTHUTENIbHBIM KOJIbLLOM
(36).

. MoBepHuTe ronoeky (2) n 3adpukcupylite ee

B pabo4yeM NosIoXEHUN HaxXaTUeM CBEPXY .

16
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6. BcTaBbTe BUSIKY CETEBOrO LUHYpa B PO3€ET-
KYy.
BknounTte npoueccop MOBOPOTOM  PYYKM
(3) 1 yctaHOBUTE HEOOXOAUMYKD CKOPOCTb
BpaLleHns (B 3aBUCUMOCTU OT UCMOSb3ye-
MbIX OBOLLEelr 1 GpykToB). [na nogayum npo-
OyKTOB mUcnonb3yinte tonkartens (34). Ha-
XUMaNTe Ha TofKaTeflb C HE3HAYUTESbHbIM
ycunuem ans nogaydv npoaykTos.
. Mo okoH4YaHWM paboTbl BbIKIOYUTE MPO-
LLeccop, yCTaHOBUB pyuky (3) B NOSIOXEHME
«Off», 1 BbIHBTE BU/IKY CETEBOrO LUHYpa U3
pPO3eTKU.
Haxmute Ha kHonky (5), NOBOpPOTHas ro-
N0BKa (2) NpUNnoaHUMETCS U NOBEPHETCS.
10.CHUMUNTE KpbILWKY (35), BbIHBTE COKOBBLIKU-
mMarsky (38), cnenTe NoNy4YeHHbI COK N3 KyB-
wnHa (39).

7.

9.

YUCTKA NMPOLLECCOPA

Mocne okoHYaHus paboTbl UMK NEPes YNCT-
KO Bcerga Bblk/loyanTe nNpubop U OTKIO-
yarTe ero o1 3NEeKTPOCETN.

PekomeHayeTcst NpoMbIBaTh CbeMHbIE AeTa-
NN TENO BOAOW C HENTPasbHLIM MOKOLLM
cpencTBoM. MOXHO BOCMOJSIb30BaThCA SIS
MbITbSl CbEMHbIX AeTaneil NoCyLOMOEYHOM
MaLUNHOMN.

Kopnyc npoueccopa npotupanTte BAaXHOMN
TKaHblO. 3anpeLlaeTcs norpyxarb Kopnyc
npoLieccopa B BoAY UM NPOMbIBATb €ro Mo,
CTpyen BoAbI.

He ncnonb3yinte xecTtkne rybku, abpasms-
Hble, arpeccuBHbIE YUCTSALLME CPEACTBaA, a
Takxe pacTBOpUTENN.

XPAHEHUE

- MNepepn TeM kak ybpaTb Npoueccop Ha xpa-
HeHue, yoeamTech, 4To NpMbOpP OTKIIKOYEH OT
3NEKTPOCETU.

- BbinonHute TpebosaHusa pasgmena YMCTKA
MPOLECCOPA.

+ XpaHUTe TEPKWU/LUMHKOBKM U HOXW O Ha-
pesku kapTodens ppu B oTceke (6).

Buumanue! Pexxyiyne ne3susi HoXevi 04eHb
OCTpble U NPeaCcTaB/AOT ONacHOCTb, 06pa-
wjanitecb C HUMU 04€eHb OCTOPOXKHO!

+ XpaHuTe Npubop B CyXOM YACTOM MECTE.

03.05.2007 11:57:00



PYCCKUM

Mpumepsbl nepepaboTKu NPOAYKTOB

YkasaHHoe Bpems nepepa60TK|/| ABNAETCA I'IpI/I6J'II/|3I/|TeJ'IbeIM 1 3aBUCUT OT Ka4eCTBa NpoayKToB

1 CTeneHn namMesib4eHna.

U3amenbyeHmne npoaykToB Hoxxamum (17, 19)

MpoayKTbl KonuuyectBo CkopocTb Bpems
Msico 1000 r Max 10-20 cex.
Jlyk 700r 5/Max 10-20 cexk.
Opexn 600 r Max 10-20 cexk.
Pui6a 700r PULSE/Max 10-20 cex.
Cbip 700r PULSE/Max 10-20 cex.
MopkoBb 700r PULSE/Max 20 cex.
A6noku 700r 5/Max 10-20 cexk.
Ucnonb3oBaHue TepOK/LLUMHKOBOK, HOXeW Aa Hape3aHusa kaptodena dpu
MpoayKTbl Konu4yecTtBO CkopocTb
MopKOBb 500r 1-3
Penwncka 500r 1-3
TbikBa 1000 r 1-3
Orypel, 100 r 1-3
KapTtodenb 500r 1-3
Cblp 500r 1-Max
3amelunBaHue TecTta
MpoAaykThbl Konunuyecteo CkopocCTb
Myka 200r
Aitua Su. MocTeneHHoe NoBbILLEHNE OT
PactutensHoe macno 200r 1 M
Worypt 200 - Ao Max
Caxap 200r
B36uBaHue NpoayKToB
[ NpoaykTel | KonuuectBo | Ckopocts | Bpems
MaiioHes | 4 aiua/1 n pactuTensLHOro Macna [ 8/Max | 20cek.
U3menbyeHue B KyBLUUHE
MpoaykTbl KonuuyectBo CkopocTb Bpems
MeTpyuika 70r 8/Max 10-20 cexk.
MopkoBb 400 r 8/Max 10-15 cek.
Momnaopsl (paspesaHHble Ha 6 YacTen) 650r 8/Max 5-10 cek.
DpyKTHI (O4MLLIEHHBIE N PA3pE3aHHbIE) 500r 8/Max 15-20 cex.
JlecHol opex 300r 8/Max 10-15 cek.
Jlen 300r PULSE/Max 15-20 cex.

TexHu4yeckne xapakTepucTmku

HanpsixeHue nutaHms: 220-230B ~ 50Ty,

MakcumanbHas noTpebnsiemast MOLWHOCTb: 1000 BT
CTeknsHHaa OCHOBHas Yalla: 2,2n
CreknsiHHas Yawa 6nenpepa: 1,75n

lMpounssoauTesnb ocTasaseT 3a coO0i MNpaBo U3MEHSITb XapakTepucTku npubopa 6e3 rnpeasa-
PUTESILHOIO YBEAOMIIEHUS.

Cpok cnyx6bi npubopa He MeHee 5-Tu net

@ JlaHHoe n3aenne cooTBETCTBYET BCEM TPEebyeMbIM €BPONeriCKUM U POCCUCKMM CTaH-
mees1r  gapTam 6e30rn1acHOCTY U TUIMeHsbI.

Mpoussoautens: AH-AEP NPOOAKTC MvbX, ABCTpus;
HoiibayriopTtenb 38/7A, 1070 BeHa, ABctpus
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ACXAHA NPOLIECCOPbI

Acnan cunatramachbl

1. Tpoueccop kopnychl

2. Bbypbinmansl 6actuek

3. Kocy/eLwipy TyTkacbl/ KbingamapikTbl

peTTeriw

«PULSE» nMnynbCTbl XXyMbIC PEXUMIHIH,

GaTbipmach!

Bypbinmansl 6actuekTi awy 6atbipmachl

MblwakTap caktanatbliH 6enim

TanraHayFra kapchbl Tipeyilu

«A» ycak Manganayfa apHanfaH YKKil

cantama

9. «B» ipi Manganayfa apHarnfaH YKKiLL
cantama

10. «C» ipi BenikTepre kecyre apHanfaH
Tinimperiw

11. «D» ycak GenikTepre kecyre apHarfaH
Tinimperiw

12. «E» manganayfa apHanfaH ykkill cantama

13. «F» cbpn KapTOGbLIH yCcak kecyre apHarnfaH
nblwak

14. YkkiwTep/TinimgeriwTep/nbilakrapabliH,
Auckini ycTarbliwbl (8-13)

15. «G» dpu kapTobbIH ipi Kecyre apHanfaH
nblwak

16. «G» nblwakka apHanFaH QUCKini ycTarbiL
(15)

17. blgbicTa manganayfa apHanfaH YCTiHri
nbiwak (21)

18. MNbiwakTapablH kopFay kantamanapsbl (17,
19)

19. blabicta manganayfa apHanfaH Herisri
nbiwak (21)

20. Cantamanapgbl ycTarbiww Binik

21. WbIHbI biabIC

22. blapic kaknafbIiH UTepriww

23. WbIHbI bIABICTbIH Kaknafbl

24. blabic KaKnafbiHbIH ThiFbI3AarblLLl CaKMHacChl

25. KenciTkiw

26. Kamblp uneyre apHanfaH cantama

27. ©HaenreH eHiMaepai WiFapyFa apHanfaH
KanakLia

28. Menwepneriw-TbIfbIH

29. Kymbipa kaknafbl

30. Kymblpa KaknafFblHbIH TbIfbI3AafblLL
cakuHachl

31. MblwakTapablH KopFay kanTamanapbl (32,
33)

32. Kymblpaga maviganayfa apHanfsaH YCTiHri
nblLlay

>

NGO
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33. Kymblpaga maviganayfa apHarnfaH Herisri
nbiwak

34. LWbIpbIH CbIKKbILTBIH, KaknafbiHa apHanfaH
uTepriw

35. LUbIpbIH ChIKKbILUTLIH, KaKnafbl

36. LUbIpbIH ChIKKbILL KaknarbIHbIH, ThIFbI3AarbILL
caKkuHachl

37. WbIpbIH CbIKKLIWTBIH anMarnbl-canmarlbl
cenaparopsbl

38. LUbIpbIH ChIKKbILL

39. WbIHbI KyMbIpa

40. Cakrayra apHanfaH 6neHaep Kaknarbl

41. Cakrayfa apHanfaH blabIC Kaknarbl

MAHbI3Obl CAKTbIK LUAPATNAPbI

AnekTp acnanTtbl nanpanaHbéacTaH 6KpbIH

nanganaHy eHiHgeri ocbl HyCKayrnbIKneH

)eTe TaHbICbIN WhbIfbIHbI3.

» [larganaHy XeHiHAeri oCbl HyCKaymnbIKTbl
aHblKTaMarnblk MaTepuan peTiHae cakran
KOWMbIHbI3.

* AcnanTbl aneKkTp xeniciHe KocyablH anabiHAa,
acnanTa KepceTinreH kepHey Ci3aiH yriHisgeri
3MEeKTP XKeniCiHiH KepHeyiHe ColKec KeneTiHiHe
KO3 XKETKi3iHi3.

» [lpoueccopabl Teric xa3blk 6eTKe OpHaTbIHbI3.

* AcnanTbl XangaH TbiC NanganaHyfa TblbiM
canblHagbl.

» Tek xeTkidy TonTamacblHa KipeTiH
BerLuekTepai Hemece XuHaKTayLbl
GenwekTepai nanganaHbIHbI3.

» Xeninik cbimM, awa Hemece H6acka GeniekTep
3aKbIMAaHfaH Xaraanga acnanTbl
naviganaHbaHpi3.

« Xeninik cbiM 3akbiMAaHFaH Xxafganaa
He Bornmaca npoueccopabl XeHAey YLUiH
apHalibl pykcaTbl 6ap cepBuC opTanblifbiHa
xabapracbIHbI3.

» AcnanTbl GipiHWi NanganaHyapiH angsiHaa
Taramaplk eHimagepmeH b6annaHbicka TyCETiH
Gapnblk anmarnbl-canvansl 6enwekrepai
Xakcblnan XyblHbl3.

* OHimaepai manganayra apHanfaH
nblwakrapabl nanganaHbacrad 6ypbiH
onapaaH Kopray kantaMmanapblH LUeLUiHi3.

* KonblHbI3ga yKkiWw/Tinimaeriw cantamanapbiH
HeMece nbllakTapapl ycTan TypFaHaa aban
O0nbIHbI3, BATKEHI OnapAblH KeCy Xunektepi
eTe oTKip.

* OHimaepai eHaey kesiHae YCblHbINFaH
eHiMAep MerLepiHEH acbipMaHbI3.

» JKyMmbIcC icTey kesiHAe Kaknak ay3blHa
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eHimaepai 6apmakTapMeH Hemece KaHaan
nAa Gip 3aTTapMeH (Mbicanbl, kanakwameH)
ThIKKbIayFa ThibiM canbiHagbl. Ocbl
MakcaTtTa UTepriwTi nanganaHbiHbI3.

« [MpoueccopaaH kaHaamn Aa 6ip canTamaHbl
LeLyaiH angbiHAa OHbI OLUIPIHI3 XaHe Xeninik
CbIMHBbIH allacblH PO3eTKaAaH LUblFapblHbI3.

* JKyMbICTbI asiKTaFaHHaH KeWiH GipaeH
npoueccopapbl OLUIPIHI3 XaHe Xeninik CbIMHbIH,
alacbiH po3eTkafaH LblfapblHbI3.

» Kocynbl acnanTtbl kapaycbl3 kanablpyfa
TbIibIM CanbiHaAbl.

» OnekTp acnanTbl 6ananapablH Kombl
XKETNEeWTiH Xepae cakTaHbl3.

» AcnanTbl 6ananap Hemece MyMKiHAIri
LeKTeyni agampap He 6onmaca onapgpiH,
KacblHAa navganaHy kesiHae aca cak 6onfaH
XKOH.

* OnekTp KO3FanTKbILWTbIH BrorbIH cyFa Hemece
Backa cyMbIKTbIKTapFa caryfa, COHbIMEH
KaTap OHbl aFblHAbI CyAblH acTbiHAA XYyYFa
TbIibIM CanbiHaAbl. ONEKTP KO3FanTKbILTbIH
6norbIH Tazanay yLWiH binFan wybepekTi
nanganaHbliHbI3.

* KypbInfbl TEK YN XafFdannapbiHaa
nanganaHyfa apHanfaH, NpoLeccopAbl
KOMMepUMSmbIK MakcaTTapaa nanganaHyra
TbIibIM CanbiHaAbI.

MaHbI3abl aknapart

KayincisgikTi kaMTamacbI3 eTy YyLUiH acxaHa

KombanHbl Bypbinmarnbl 6acTuekneH

xabgblKTanfaH, on anekTp MOTOPAaH biabICTa

HeMece Kymblpafa opHarnackaH cantamanapra

aviHanbic 6epyre apHanfaH. Erep 6ypbinmansl

acTunek XXymbIC XarganbiHa opHaTbimMaca,
npoLeccop Kocblinmanasbl.

* XKymbic 6acbiHAa 6aTbipmaHsbl (5) 6acbiHbI3,
BypbinMansl 6acTuek (2) cen keTepineai e
Oypbinagel, ocbinaniia opHaTbIfFaH biAbICKa
(21) Hemece kymbipara (39) xon awagabl.

* blapicTbl (21) Hemece KymbipaHbl (39)
OpHaTKaHHaH KewiH KaXeTTi canTamaHbl
OpHaTbIHbI3, BypbinManbl 6acTuekTi (2)
TipenreHre aeniH BypaHbI3 xaHe OHbl BekiTy
YLUIH OHbIH YCTiHEH HacbIHbI3.

» JKeninik CbIMHbIH, allacblH po3eTkara
KOCbIHbI3. [poLeccopapl KOCY YLLUiH XaHe
canTamanap anHanbIMblIHbIH K&XeTTi
XblNAaMAbIFbIH TaHAAY YLUiH TyTKaHbl (3)
OypaHbI3.

« [lpoueccop >XyMbICbIHbIH UCMYNbCTbI PEXUMIH
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kocy ywiH «PULSE» 6atbipmachbiH (4)
6acbIHpI3.

NMPOLIECCOPAbI NAUOANAHY

MPOLIECCOP biAbICbl

©Himpepai manpganay

1. BaTblipmaHsbl (5) 6acbiHbI3, Bypbinmansi
bacTtuek (2) can keTepinepi xaHe bypbinaabl.

2. blgbicTbl (21) OpHaTbIHbI3.

3. blabicka 6inikTi (20) opHATbLIHbI3.

4. AnpgblH ana Kopray kantamacblH (18) wetin,
6inikke (20) nbiwakTbl (19) OpHaTbIHbI3.
KocbimMwa nblwakTbl (17) nangananFax
Kesge: nbiwaktaH (17) Kopray kanTamacblH
(18) LeLwiHi3 xxaHe OHbl HEeTi3ri MbIaKTbIH
(19) ycTiHe opHaTbIHBI3.

4. blgbicka (21) kaxeTTi Menwepaeri eHimaepai
carnblHpI3.

5. blabicTbl (21) ThiFbI3aarbilL cakuHa (24)
KWri3inreH kaknakneH (23) xabbiHbI3.

6. BactuekTi (2) GypaHpI3 xaHe ycTiHeH bacbin,
OHbl XXYMbIC XaFganbliHaa OeKiTiHi3.

7. 2Keninik CbIMHbIH, awacblH po3eTkara
carnblHpI3.

8. TyTkaHbl (3) 6ypan, npoueccopabl KOCbIHbI3
He 6onmaca «PULSE» 6aTbipmachiH (4)
6acbin, UMNYNbCTbI peXMmai nanaanaHbiHbI3.

9. XKyMbICTbI asikTaraHHaH KeliH TyTkaHbl (3)
«Off» xafgavibiHa aybICTbIPbIMN, NpoLeccopabl
OLLIPIHi3 »aHe Xerinik CbIMHbIH allacbIH
po3eTKaAaH LUblFapbiHbI3.

10.BaTbipmaHbl (5) 6acbiHbI3, BypbinMansl
BacTtuek (2) can keTepineni xaHe Gypbinaabl.

11.KaknakTbl (23) wewwini3, 6inikTi (20)
nelwakneH (19) Hemece exi NbiwakneH Gipre
LUbIFAPbIHbI3, KanakLaHblH (27) kemeriveH
biAbICTaH (21) eHiMaepai WhiFapbiHbI3.
Hasap aynapbiHpI3:

»  KonblHbI3Aa Nbllwak ycran TypraHaa aban
OOnbIHbI3, BTKEHI OrapApblH Kecy Xuektepi
eTe oTKip.

YkkiwTepai/TinimperiwTepai, hpu

KapToObIH Kecyre apHarfaH nbllwakKrapabl KongaHy

1. BaTbipmaHsbl (5) 6acbiHbI3, Bypbinmansi
bacTtuek (2) can keTepinepi xaHe bypbinaabl.

2. blabicTbl (21) OpHaTbIHbI3.

3. blabicka 6inikTi (20) opHATLIHbI3.

4. KaxeTTi yKKiLwTi (8, 9, 12), TinimgeriwTi (10,
11) Hemece cbpu kapTOBbIH ycak kecyre
apHanfaH nbiwakTbl (13) guckini yctarbiwka
(14) opHaTbIHpI3.
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Hasap aynapbiHbI3:

dpu KapTobbIH ipi Kecy yLUiH Auckini
ycTarbilwka (16) opHaTbinFaH nbiwakTbl (15)
nanganaHbliHbI3.

. Owckini yctarbiwThl (14 Hemece 16) Ginikke

(20) opHaTbIHbI3.

. blabicTbl (21) ThiFbI3aarbilL cakuHa (24)

KWri3inreH kaknakneH (23) xabbiHbI3.

. BactumekTi (2) 6ypaHpI3 xaHe ycTiHeH bacbin,

OHbI XKYMbIC XaFganbliHaa OeKiTiHi3.

. 2Keninik CbIMHbIH allacblH po3eTkara

carnblHpI3.

. TyTkaHbl (3) Bypan, npoueccopabl KOCbIHbI3

He 6onmaca «PULSE» 6aTbipmachbiH (4)
6achbin, UMNYNbCTbI peXUMAI NakaanaHbIHbI3.

10.©Himaepai kaknak aysbiHa (23) canbiHbI3,

eHiMAaepai ThiKKblNay YLiH uTepriwTi (22)
nanganaHblHbI3. OHIMAEepai ThIKKbINay YLUiH
nTepriwke cen 6acy XeTKinikTi.

11.2KyMbICTbI asKTaraHHaH KewiH TyTkaHbl (3)

«Off» xafganbiHa aybICTbIPbIM, NPOLECCOPAbI
OLLIPIHi3 KaHe Xeninik CbIMHbIH allacbIH
po3eTkagaH LbiFapblHbI3.

12.BaTbipmaHbl (5) 6acbiHbI3, Bypbinmansl

bacTtuek (2) can keTepineni xsHe Gypbinaabl.

13.KaknakTbl (23) wewwini3, 6inikti (20) guckini

ycTafbilneH (14) WbifapbiHbI3, kanakLaHbIH
(27) kemerimeH biabicTaH (21) eHimaepai
LIblFapbIHbI3.

Kambip uney

1.

abhwN

]

8.

9.

BatbipmaHsbl (5) 6acbiHbI3, Bypbinvansi
bacTuek (2) can keTepineni xsHe Gypbinaabl.

. blabicTbl (21) opHaTBIHbIS.

. blabicka 6inikTi (20) opHaTbIHbI3.

. Binikke (20) cantamaHbl (26) KUrisiHia.

. blabicka (21) kaxeTTi UHrpeaneHTTepai

carnblHpI3.

. blabicTbl (21) ThiFbI3aarbilL cakuHa (24)

KWri3inreH kaknakneH (23) xabbiHbI3.

. BactumekTi (2) 6ypaHpI3 xaHe ycTiHeH bacbin,

OHbI XKYMbIC XaFaanblHaa OeKiTiHi3.

>Keninik CbIMHbIH aLlacblH po3eTkara
carnblHpI3.

TyTkaHbl (3) 6ypan, npoueccopabl KOCbIHbI3.

10.XXyMbICTbI @asiKTaFaHHaH KeliH TyTkaHbl (3)

«Off» xafganbiHa aybICTbIPbIN, NPOLECCOPAbI
OLLIPIHi3 KeHe Xerninik CbIMHbIH allacbIH
po3eTKkagaH LblFapblHbI3.

11.BaTbipmaHsbi (5) 6acbiHbI3, Bypbinvansi

bacTtuek (2) can keTepineni xsHe Gypbinaabl.

12.KaknakTbl (23) weLwinis, 6inikTi (20)
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canTamameH (26) bipre wWbifapblHbI3, biAbICTaH
(21) vneHreH KambIpAp! LWbIFapbIHbI3.

Eckepty:

KambipablH makcumanapsl canvarbl 800
rpamMMHaH acnaybl Kaxer.

Kambipabl nneyai as xeingamabikta 6acran,
GipTiHAEn ynFanTbIHbI3.

Mpoueccopabl 20-30 cekyHATaH apTbiK
nanpganaH6aHpl3 oHe WaMameH 2 MUHYT
y3inic xxacaHpi3.

Kambipabl uney kesiHae utepriwTi (22) kaknay
ay3blHaH (23) WwbifapmaHpi3, Oyn kambip
Kaknak aysblHaH (23) afbin keTney yLuiH
KanKeT.

Kencity

1.

abhwON

o

BatbipmaHsbi (5) 6acbiHbI3, Bypbinmansi
bacTtuek (2) can keTepinepi xsHe bypbinaabl.

. blabicTbl (21) opHaTbIHbI3.

. blabicka 6inikTi (20) opHaTbIHbI3.

. Binikke (20) canTamaHbl! (25) KurisiHis.
. blabicka (21) kaxeTTi uHrpeaneHTTepai

carnblHbI3.
blabicTbl (21) ThiFbI3aarbIW cakuHa (24)
KWri3inreH kaknakneH (23) xabblHpbI3.

. BactuekTi (2) 6ypaHpI3 xaHe ycTiHeH bacbin,

OHbl XYMbIC XaFaanblHaa GeKiTiHi3.

. YKeninik cbIMHbIH allacblH po3eTkara

CalblHbI3.

. TyTkaHbl (3) Bypan, npoueccopabl KOCbIHbI3

He 6onmaca «PULSE» 6atbipmachiH (4)
6acbin, UMMYNbCTbI PeXUMAiI NakganaHbiHpI3.

10.2KyMbICTbI asikTaFaHHaH KeliH TyTkaHbl (3)

«Off» xafganbiHa aybICTbIPbIN, NPOLECCOPAbI
OLLIPIHi3 XoHe Xeninik CbIMHbIH allacbIH
po3eTkafaH LUblFapbiHpbI3.

11.BaTbipmaHsl (5) 6acbiHbI3, Bypbinmansi

bacTtuek (2) can keTepinepi xsHe bypbinaabl.

12.KaknakTbl (23) wewwinis, 6inikTi (20)

cantamameH (25) Gipre LwbIFapbiHpbI3,
KanakLuaHblH (27) kemeriMeH bigpicTaH (21)
eHimMAepai WhiFapbiHpI3.

Hasap ayaapblHbI3:

CanTtamansbl (25) kamblpapl nneyre
nanganaH6aHbI3.

blabicka MeniwepaeH TbiC CyMbIK 6HIM
KyMMaHpI3, onap Lwallblpan KeTney yLuiH.

K¥MbIPA
©Himpaepai manpganay

1.

BatbipmaHsbl (5) 6acbiHbI3, Bypbinmansi
bacTtuek (2) can keTepinepi xsHe bypbinaabl.
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. KymbipaHbl (39) opHaTbIHbI3.

. AnpgblH ana Kopray kantamacbiH (31) wetuin,
Kymblipara (39) nbiwakTbl (33) opHaTbIHbI3.
KocbiMLua nblwakTel (32) nanganaqrax
Kesae: nblwakTaH (32) kopray kanTamachlH
(31) WeLwiHi3 )XaHe OHbI HeTi3ri MbIakTbIH
(33) ycTiHe opHaTbIHbI3.

. Kymbipara (39) kaxeTTi menwepaeri
eHiMaepai canbiHbI3.

. KymbipaHbl (39) ThiFbizgarbiw cakmHa (30)
KWri3inreH kaknakneH (29) xabblHbI3.

. Kaknakka (29) menwepneriw-TbifbiHAbI (28)
OpHaTbIHbI3.

. BactuekTi (2) 6ypaHpI3 xaHe ycTiHeH bacbin,
OHbl XYMbIC XafaarnblHaa GeKiTiHi3.

. YKeninik CbIMHbIH allacblH po3eTkara
canblHbI3.

. TyTkaHbl (3) Bypan, npoueccopabl KOCbIHbI3
He 6onmaca «PULSE» 6aTbipMachiH (4)
Bacbin, MMNYNbCTbI PeXUMAI NaganaHbiHpI3.

10.2KyMbICTbI asikTaFaHHaH KeWiH TyTkaHbl (3)
«Off» xafganbiHa aybICTbIPbIN, NPOLECCOPAbI
OLLIPIHi3 XoHe Xeninik CbIMHbIH allacbIH
po3eTkaAaH LUblFapbiHbI3.

11.BaTbipmaHsbl (5) 6acbiHbI3, BypbinMansi
bacTtuek (2) can keTepinepi xaHe bypbinaabl.

12.Kaknaktbl (29) wewwinis, nbiwakTsl (33)
HeMece eki NblllakTbl KaTap WhiFapblHpI3,
KanakLuaHblH (27) kemeriMeH KymbipagaH (39)
OHIMAepai WhiFapblHbI3.

Hasap aynapbiHbI3:

» KonbiHpI3Aa nbiwak ycran TypraHaa aban
B0nbIHbI3, BATKEHI OnapablH Kecy Xunektepi
eTe oTKip.

« KyMblpaga cyiblk eHimaepai apanacTbipy

KesiHae onapAblH LiallbipaybiHa Xon bepmey

YLWiH onapablH MenLuepiH TbiM acbipMaHpI3.

LbIpbIH CbIKKbIL

1. BatbipmaHsbl (5) 6acbiHbI3, Bypbinvansi

bacTtuek (2) can keTepineni xsHe Gypbinaabl.

KyMmbipaHbl (39) opHaTbIHpI3.

Kymblipara (39) anmanbl-canmansl

cenaparopsbl (37) 6ap LWbIPbIH CbIKKbILLTHI (38)

OpHaTbIHbI3.

. WbIpbIH CbIKKBILLTBI (35) ThiFbI3AarbILL CakMHa
(36) kurisinreH kaknakneH (35) xabblHpI3.

. BactuekTi (2) 6ypaHpI3 xaHe ycTiHeH bacbin,
OHbl XYMbIC XafaalnblHaa GeKiTiHi3.

. YKeninik CbIMHbIH aLlacblH po3eTkara
canblHbI3.

. TyTkaHbl (3) Bypan, npoueccopabl KOCbIHbI3

2.
3.

XeHe nanganaHbinaThiH XXemicTep MeH
KekeHicTepre 6annaHbICTbl KAXKETTi
anHany XblngaMablFblH OpHATLIHbI3.
OHimaepai ToiKkbinay yLwiH ntepriwTi (34)
nanganaHblHbI3. OHIMAEepai ThiKKbINay YLUiH
uteprilke con 6acy XeTKinikTi.
. XKyMbICTbl asikTaFraHHaH KeliH TyTKaHbl (3)
«Off» xafpanbiHa aybICTbIPbIN, NPOLECCOPAbI
OLLIPIHi3 XoHe Xeninik CbIMHbIH allacbIH
po3eTkagaH LubiFapbiHpI3.
BatbipmaHsbl (5) 6acbiHbI3, Bypbinmansi
bacTtuek (2) can keTepinepi xsHe bypbinaabl.
10.KaknakTbl (35) LWeLliRi3, WbIPbIH ChIKKbILITHI
(38) WhiFapbIHbI3, anblHFaH LbIPbIHAbI
KymblpagaH (39) 6acka biabicka Kymbin
anblHbI3.

9.

MPOLEECCOPAbI TABANAY

* XKyMbICTbl asikTaFaHHaH KelniH Hemece
acnanTbl TazanaygpblH angpiHaa acnantbl
oLuipin, OHbl 3MEKTP XeniCiHeH axXbIpaTbiHbI3.

* Anmarnbl-canmarnsl benwekTtepgi 6evitapan
XYY Kyparnbl KOCbISIFaH Xbifbl cyaa Xyy
YCbiHbINaabl. Anmanbl-canvansl 6enwekrepai
XYY YLUIH bIABIC XYYy MaLUMHAChIH
nanganaHyra 6onagbl.

* [poueccopablH KOPMNYCbIH bifFan WwybepekneH
CYPTiHi3. Acnan KopnycblH CyFa 6aTtbipyFa
Hemece OHbI afblHAbl CyAblH acTbiHAA XyyFa
TbIibIM CanblHagbl.

» KatTbl XyfblluTapabl, abpasunBTi, arpeccuBTi
Tasanay KypangapbiH, COHbIMEH KaTap
epiTkiwTep nanganaHbaHbI3.

CAKTAY

« [Mpoueccopapl caktay angblHAa OHbl ANEKTp
XKeniCiHeH axblpaTbIHbI3.

* NMPOLUECCOPObLI TASAJIAY GenimiHin,
TananTtapblH OpbIHAAHbI3.

» YkkiwTepAai/TinimaerilwTepai xaHe dpu

KapTOObIH Kecyre apHarnfaH nblllakTapabl
apHanbl 6enimae (6) cakTaHbI3.
Haszap aynapbiHbI3! [bilakTbIH Xy3aepi
eTe oTKip bonFaHabIKTaH onap aca kayinTi,
COHAbIKTaH onapAbl YKbINTbI NaiganaHbiHpI3!

* AcnanTbl KypFak Tasa Xepae CakTaHbl3.

©Himaepai eHaey mMbicangapbl

KepceTinreH eHaey yakpblTbl LLaMaMeH anblHFaH,
on eHiMAepAiH canacbiHa XaHe marganay
napexeciHe 6ainaHbICTbI.
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©Himpepai nbiwakneH eHaey (17, 19)

SHimgep Menwepi XKbingamnblk YakbIT
ET 1000 r. Max 10-20 cek.
Muas 700r. 5/ Max 10-20 cek.
>KaHfak 600r. Max 10-20 cek.
Banblk 700 r. PULSE/Max 0-20 cek.
IpimLuik 700r. PULSE/Max 10-20 cek.
Cabi3 700 r. PULSE/Max 20 cek.
Anmva 700 . 5/ Max 10-20 cek.
YkkiwTtepai/tinimperiwTtepai, hpyn KapToObLIH Kecyre apHanfaH nbiwakKrapabl KonaaHy
©Himaep Menwuepi XKblngamablk
Cobi3 500r. 1-3
LWanfam 500r. 1-3
Ackabak 1000 r. 1-3
Kusap 100 r. 1-3
KapTton 500 r. 1-3
IpimLuik 500r. 1-Max
Kambip uney
©Himaep Menwuepi XKblngamablk
¥H 200 r.
KymblpTka 3 faHa _ O
BSciMaiK Mane: 2001 1-neH Max geniH GipTiHaen
Worypt 200 r. apTTeipy
KaHT 200 r.
©Himaepai kencity
[ SHimaep [ MenLuepi [ XKblngamabik [ YakbIT |
[ MawioHes | 4 xymbipTka/1n ecimaik manbl_| 8/Max | 20 cex. |

KyMbipapga manganay

OHimaep Menwepi Kbingamablk YakbIT
AkxenkeH 70T 8/Max 10-20 cek
Cabi3 400 . 8/Max 10-15 cek
ébwaHaK (6 6enikke GeniHreH) 650 r. 8/Max 5-10 cek
emicrep (Ta3ap“’”.“f‘e”H§“9”e 500 r. 8/Max 15-20 cek
OpmaH xaHrafbl 300r 8/Max 10-15 cek
My3 300r PULSE/Max 15-20 cek
TexHuKanbIK cunaTrramanapbl
Kopek kepHeyi: 220-230B~50Ty
Makcumangpl TYTbIHbINATbIH KyaT: 1000 Bt
Heriari WhIHbI biAbIC: 22n
BneHaepaiH, WhiHbI biAbIChI: 1,75 n

OHOipywi andbiH ana xabaprnamacmaH acnanmabiH curammamarnapbiH 632epmyae KyKbirbl.
AcnanmsbiH KbiaMem Mep3imi 5 xbindaH kem emec

FapaHTUANbIK MiHOeTTINIr

lapaHTVsAnbIK XaFfanaarbl kapanbin kaTkaH GerniuekTep AUNEpAeH TeK caThbin anblHFaH agamfa

faHa Oepinegi. Ocbl rapaHTUANbIK MiIHAETTININHAEr WarbiMaanfaH xarganaa TenereH Yek Hemece
KBUTaHLMSICbIH KOPCETYi KaXeT.

C € byn mayap EMC — xar0Oatinapra calikec kenedi Heaizai MiHdemmemenep 89/336/EEC
JepekmueaHbiH epexenepiHe eHeisinzeH TemeHai EpexenepdiH Pemmenyi (73/23 EEC)
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KYXHEHCKW NMPOLIECOP

OnucaHue Ha npuGopa

1.
2.
3.

o

Soexe~No

12.
13.

14.

15.

16.
17.
18.
19.
20.
. CTbkneHa vawa
22.
23.
24,

21

25.
26.
27.

28.
29.
30.
31.
32.
. OCHOBEH HOX 3a HACUTHSIBaHE B kKaHa
34.
35.
36.

37.

Kopnyc Ha npouecopa

3aBbpTBaLLa ce rnaBuyka

[pbXKa 3a BKIKOYBAHE/U3KIOYBaHEe/ pery-
natop Ha ckopocTTa

ByToH 3a wvmnyncHus pexum Ha pabota
«PULSE»

ByToH 3a oTBapsiHe Ha 3aBbpTBallaTa ce
rnaBunykKa

OTaeneHune 3a cbxpaHsiBaHe Ha HOXXOBETE
MpoTnBoNABL3raLLo kpaye

HacraBka-peHae 3a CUTHO Hapa3BaHe «A»
HacraBka-peHae 3a egpo Hapsi3BaHe «B»

. HactaBka 3a Hapsi3BaHe Ha efpu nap4yeHua

«C»

. HacraBka 3a Hapsa3BaHe Ha TbHKN Nap4eHua

<<D>>

HacraBka-peHae 3a HacuTHaBaHe «E»

Hox 3a CMTHO HapsiaBaHe Ha kapTodpu ppu
<<F>>

[vckoB abpxarten Ha peHgeTarTa/HacTaBku-
Te 3a Hapsi3aBaHe/Hoxa (8-13)

Hox 3a eapo HapsiaBaHe Ha kapTopu dpu
<<G>>

Junckos abpxaren Ha Hoxa (15) «G»

lopeH HoX 3a HacuTHsABaHe B kynaTta (21)
3awmTHM kKanbdu Ha HoxoBseTe (17, 19)
OcCHOBEH HOX 3a HacuTHsABaHe B kynata (21)
Oc-gbpxaren Ha HacTaBkuTe

ByTtano 3a kanaka Ha kynara

Kanak Ha cTbkneHarta Kyna

YNAbTHUTENEH NPBLCTEH HA Kanaka Ha Kyna-
Ta

HacTaBka 3a pasbuBaHe

HacTtaBka 3a 3amecBaHe Ha TeCTo

JNlonatka 3a uM3BaxzaHe Ha npepaboTeHuTe
NPOAYKTU

Tana-po3saTtop

Kanak Ha kaHaTta

YNAbTHUTENEH NPBCTEH HA Kanaka Ha KaHaTta
3awmTHn kanbou Ha HoxoBeTe (32, 33)
[opeH HOX 3a HaCUTHABaHE B KaHa

EyTano 3a Kanaka Ha COKOn3CTmnckBadkarta
Kanak Ha cokon3cTucKBaykara
YnnsTHUTENEH NMPBCTEH Ha Kanaka Ha COKOo-
N3CTUCKBa4dKaTa

CHemaem cenaparop Ha COKOWU3CTUCKBa4-
Kata
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BbJIFTAPCKUA

38. CokomnacrmckBayka

39. CTbkneHa kaHa

40. Kanak 3a cbxpaHsBaHe Ha 6neHabpa
41. Kanak 3a cbxpaHsiBaHe Ha 4aLua

BAXXHU MEPKU 3A BEBOMNACHOCT

Mpeau pa 3ano4yHeTe Aa uanon3sBarte eNekT-
ponpuGopa, BHUMaTENHO npoyeTteTe paae-
HOTO PbKOBOACTBO 3a eKcrnsoartaums.
3anaseTte fafeHOTO PbKOBOACTBO 32 eKCJlo-
aTauus KaTo maTtepvan 3a CrpaBKy.

Mpeaw na BknoyeTe Npubopa B eNeKTpoMpe-
xata ce ybeneTe, Ye HanpexeHneTo, nocoye-
HO Ha Nprbopa, CbOTBETCTBA Ha HAMPEXEHW-
eT0 BbB Baluara nokanHa enekrpompexa.
M3non3eaiTe npoLuecopa Bbpxy paBHa Mniaoc-
Ka NOBBbPXHOCT.

3abpaHsiBa ce n3non3eaHeTo Ha npubopa n3-
BbH NMOMELLLEHNETO.

M3nonseanTte camo getannute uan Yactute,
KOETO B/N3a B KOMMJIeKTa Ha AoCTaBKara.

He nanonsealite npubopa npu noepena Ha
kabena 3a mMpexara, wencena win apyrure
netannu.

B cnyyaii Ha noBpexaaHe Ha kabena 3a mpe-
ara unv 3a PEMOHT Ha npoLecopa ce 06bp-
HeTe B YMbJHOMOLLEHUS CEPBU3EH LLEHTBP.
Mpeon nbpPBOTO M3non3BaHe Ha npubopa
nobpe n3mMniiTe BCUYKN CHEMALLM ce aeTaii-
JIM, KOUTO LLIe BIM3AT B KOHTAKT C XPaHUTENHN
NPOAYKTU.

Mpeaun na n3non3eare HOXOBETE 32 HACUTHSI-
BaHe Ha NPOAYKTU, MaxHeTe OT TX 3aLUUTHU-
Te Kanayku.

BbaeTte BHUMATENHN, KOraTo AbPXUTE B PbLie
HacTaBkUTe- peHaeTata/HacTaBkMTe 3a Ha-
psi3BaHe MM HOXa, Thil KaTo Te ca C OCTpu
pexeLum kpaviua.

He npeBwuwagaiite NpenopbINTENHOTO KOSIN-
4eCTBO NPOAYKTU Mo BpeMe Ha obpaboTeaHe-
TO VM.

Mo Bpeme Ha paboTa ce 3abpaHsiBa fa ce 13-
OyTBaT NPOAYKTM B IbP/IOTO HA Kanaka ¢ NpbC-
TV UM KakBUTO 1 Ja € NpeaMeTn (Hanpumep
nonarka). 3a Ta3u uen 13nosssante camo Oy-
TanoTo.

M3knioyeTe npouecopa 1 n3BageTe Lencena
Ha kabena 3a Mpexara OT KOHTakTa, npeau aa
Maxare KOSiTO 1 2 € Herosa HacTaBska.
BepHara cnepn npuknioyBaHe Ha paboTta n3k-
nloyeTe npouecopa 1 n3BageTe Lencena Ha
kabena 3a mpexarta OT KOHTakTa.
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BbJITAPCKMU

3abpaHsiBa ce Aa ce 0CTaBsi NPUOOPBT BKIO-
4yeH 6e3 Haa3op.

CbxpaHsiBaiite enektponpubopa B He4oCTbil-
HO 3a Aeua MSACTO.

CneunanHn mepkn 3a 6e3onacHocT TpsibBa
[a ce cnasear B Ciy4anTe, Korato npubopsT
Ce 13Mnos3ea OT Aeua Uim xopa ¢ orpaHuyeHn
BBb3MOXHOCTU, UK B BAN30CT OO TAX.
3abpaHsiBa ce noTansHeTo Ha 610Ka Ha enek-
TpoABuraTens BbB BOAA UIN OPYrY TEYHOCTH,
a CbL0 Taka MMEHeTO My Moj, BoAHa cTpys. 3a
noyncTBaHe Ha G0Ka Ha enekTpoaBuraTens
M3MN0oN3BanTe BNAXEH nnart.

YCTpOICTBOTO € NpeaHa3Ha4yeHo camo 3a Oo-
MallHO n3nosi3BaHe, 3abpaHsiBa ce N3noss-
BaHETO Ha NpoLecopa 3a TbProBCKM LENN.

BaxHa unpopmauusa

3a 6e30nNacHOCT KyXHEHCKUAT kKombaH e 060-
pyABaH CbC 3aBbpTBaLla Ce rnaBuyka, npen-
HasHayeHa 3a npefaBaHe Ha BbPTEHETO OT
e51eKTpoOMOoTOpa KbM HACTaBKUTE, Pa3mnosioXeHu
B Kynarta unu kaHaTa. Ako 3aBbpTBaLLara ce rna-
BMYKa He e ycTaHOBeHa B paboTHO MOnoXeHe,
NPOLLECOPBT HMA [a Ce BKIOYMN.

Mpeon pa 3anoyHeTe paboTa HaTucHeTte By-
ToHa (5), 3aBbpTBaLLaTa ce rnaBuyka (2) e
ce MpunoBaurHe 1 3aBbpTU, OCUIypsiBanKku
[OCTbIM KbM NMocTaBeHata kyna (21) nnum kaHa
(39).

Cnep yctaHoBsiBaHe Ha kynata (21) unm kaHa-
Ta (39), noctaBeTe HeobxoaMmaTa HacTaBka,
3aBbpTeTe MaBuykarta (2) Lo orpaHnynTens u
1 HATMCHeTe OTrope 3a GUKCUPaHETO .
BkapaiiTe wencena Ha kabena 3a mpexarta B
KOHTakTa. 3aBbpTeTe ApbxKaTa (3) 3a BKIIOY-
BaHe Ha npoviecopa 1 n3bop Ha Heobxoamma-
Ta CKOPOCT Ha BbPTEHE Ha HacTaBKUTE.

3a BKJIlOYBAHE Ha UMMYJICHUS PEXMM Ha pa-
6oTa Ha npouecopa, HatucHeTe OyToHa (4)
«PULSE>.

U3NOJIBBAHE HA NMPOLLECOPA

KYTMNA HA MPOLLECOPA

HacuTtHgBaHe Ha npoaykTUTe

1. HatncHete ©OyTtoHa (5), 3aBbpTBaLLlata ce
rnaBsuyka (2) e ce NpUNoBAUIHE 1 3aBbPTU.

2. YcraHoBeTe kynata (21).

3. YcraHoBeTe B kynara octa (20).

4. YctaHoBeTe Ha ocTa (20) Hoxa (19), kato
npenBapuTeNIHO MaxHeTe 3aWwmuTHUS Kanbd
(18). Mpn mn3nonseaHe Ha OOMbIHUTENHUS
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HOX (17): - maxHeTe oT Hoxa (17) 3awnTHns
kanb® (18) n ycraHoBeTe Bbpxy Hoxa (19).

. CnoxeTte HeobXOAMMOTO KONMYECTBO MPO-
OykTu B kynata (21).

. 3arBoperte kynara (21) ¢ kanaka (23) ¢ noc-
TaBEH Ha Hesl YNTbTHUTENIEH NPBLCTEH (24).

. 3aBbpTeTe rmasuykara (2) u a pukcupanTe B
paboTHO NONIOXEHWe OTrope.

. BkapariiTe wencena Ha kabena 3a mpexara B
KOHTaKTa.

. BknoyeTe npouecopa 4pe3 3aBbpTBaHE Ha
npbxkara (3) nnm nsnonseante MMMNYICHUSA
pexum Ha paboTa, 4pes HaTckaHe Ha ByTo-
Ha (4) «PULSE».

. Cnep, npuknioyBaHe Ha paboTta usknouyeTe
npoLecopa, karto ycTaHoBuUTe apbxkara (3)
B nonoxeHune «Off» n n3Bagete wencena Ha
kabena 3a mpexarta oT KOHTakTa.

10.HatncHeTte OGyToHa (5), 3aBbpTBaLlaTa ce

rnaBsmyka (2) we ce NpunoBavrHe 1 3aBbpTU.

.MaxHeTe kanaka (23), nssagete octa (20) ¢

Hoxa (19) unn gBata Hoxa, M3BazeTe npo-

OyKTuTe oT Kynara (21), kato nsnonasare J0-

narkarta (27).

BHumarue:

« bbgere BHUMAaTENIHW, KOrato AbPXUTE B

pbLie HOXOBETe, Thbii KaTo Te ca C OCTPU pe-
XeLum Kpava.

jury

MU3non3eaHeTo Ha peHAaeTaTa/HacTaBKUTe
3a Haps3BaHe, HOXOBE 3a Hapsi3BaHe Ha
kapTodu ppu

1. HatncHete OyTtoHa (5), 3aBbpTBaLlata ce
rnaBsmyka (2) we ce NpunoBavrHe 1 3aBbpTuU.

. YcraHoBeTe kynara (21).

. YctaHoBeTe B kynata ocTta (20).

. YctaHoBeTe HeobxoaMMOoTO peHae (8, 9, 12),
HacTaBkute (10, 11) nnn HoxoBeTe 3a CUTHO
Hapsa3BaHe Ha kapTodu dpu (13) BbpXy AnC-
KOBUSA abpxaren (14).

BHumarue:

3a efpo HapsisBaHe Ha kapTopu ¢pu n3noJi-
3Banite Hoxa (15), MOHTUpPaH B ANCKOBUSI
avpxaren (16).

. YcTtaHoBeTe anckoBus gbpxaren (14 unmn 16)
Ha ocTa (20).

. 3atBoperTe kynaTta (21) ¢ kanaka (23) ¢ noc-
TaBEH Ha Hesl YNTbTHUTENIEH NPBLCTEH (24).

. 3aBbpTeTe rmasuykara (2) u a pukcupanTe B
paboTHO NOSIOXEHME C HATUCKaHE OTrope.

. BkapariiTe wencena Ha kabena 3a mpexara B
KOHTaKTa.

HON
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9. BknioyeTe npouecopa 4pes 3aBbpTBaHE Ha
ppbxkarta (3) nnm nsnonssamte UMMNYICHUS
pexum Ha paboTa, 4pes HaTnckaHe Ha ByTo-
Ha (4) «PULSE».

10.CnoxeTe npomykTuTe B OTBOPa Ha kanaka
(23), 3a nopaBaHe Ha NPOAYKTU U3non3sainTe
6yTanoTo (22). Hatuckaite 6yTanoTo ¢ He3Ha-
YUTENHO YCUAne 3a nogaBaHe Ha NPoayKTU.

11.Cnepn npuknioyBaHe Ha paboTa M3KoyeTe
npoLecopa, kato ycTaHoBuUTe apwbxkara (3)
B nonoxeHue «Off» n n3Bagete wencena Ha
kabena 3a Mpexarta OT KOHTaKTa.

12.HatncHete OyToHa (5), 3aBbpTBaLLlaTa ce
rnaBsmyka (2) we ce NnpunoBavrHe 1 3aBbpTiu.

13.MaxHeTe kanaka (23), nasagete octa (20) ¢
auckosusa gbpxxarten (14), nasagerte Npoayk-
TUTe OT Kynata (21), kato nanonaearte sonat-
kara (27).

3ab6bpkBaHe Ha TecTo
1. HatncHete OyTtoHa (5), 3aBbpTBaLlata ce
rnaBsuyka (2) e ce NpUnoBAUIHE 1 3aBbPTU.

. YctaHoBeTe kynata (21).

. YctaHoBeTe B kynata ocTta (20).

. YctaHoBeTe Ha ocTa (20) HacTaBkara (26).

MocTtaBeTe HEOOXOONUMUTE WHIPEAMEHTU B

kynata (21).

. 3arBopeTe kynara (21) ¢ kanaka (23) ¢ noc-

TaBEH Ha Hesl YNTbTHUTESNIEH NPBCTEH (24).

7. 3aBbpTeTe rmasuykara (2) u s dukcupariTte B
paboTHO NONIOXEHME C HaTUCKaHe OTrope.

8. BkapaliTe wencena Ha kabena 3a Mpexara B
KOHTaKTa.

9. BknioyeTe npouecopa 4pes 3aBbpTBaHE Ha
opwbxkara (3).

10.Cnep, npuknioyBaHe Ha paboTa M3KoyeTe
npoLecopa, karto ycTaHoBUTe apwbxkara (3)
B nonoxeHue «Off» n n3pagete wencena Ha
kabena 3a Mpexarta OT KOHTaKTa.

11.HatncHeTte OyTtoHa (5), 3aBbpTBaLLlaTa ce
rnaBsuyka (2) e ce NpUNoBAUIHE U 3aBbPTU.

12.MaxHeTe kanaka (23), nssagete octa (20) ¢
HacTaBkata (26), n3Bagete 3aMeCceHoTO Tec-
TO OT Kynara (21).
3abenexka:

+  MakcumanHoTo Terno Ha TecTtoTo He TpsibBa
Aa npesuvwasa 800 rpama.

+  3anoyHeTe 3amecBaHETO Ha TECTOTO C Masika
CKOpPOCT, KaTo MocTENeHHO 51 yBenu4asare.

+ Wsnonssarite npouecopa He noseve ot 20-
30 cekyHau, c nocnensalyo npekbCBaHe B
paboTara 3a 0KOJ10 2 MUHYTH.

oRwN

o
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+ He nsBaxpaavite 6yTanoTto (22) oT rb.p/s10To Ha
kanaka (23) no Bpeme Ha 3amecBaHe Ha Tec-
TOTO, 3a fa n3berHete N3anTaHe Ha 4acTuum
6paluHo rpe3 oTBopa Ha kanaka (23).

Pa36uBaHe

1. HatncHete OyTtoHa (5), 3aBbpTBaLlata ce

rnasmyka (2) we ce NnpunoBavrHe 1 3aBbpTU.

. YcrtaHoBeTe kynata (21).

. YcrtaHoBeTe B kynata octa (20).

. YctaHoBeTe Ha ocTa (20) HacTaBkara (25).

. MNocTtaBeTte HeOOXOAMMWUTE WHIPEOUEHTU B

kynata (21).
. 3atBoperTe KynaTta (21) ¢ kanaka (23) ¢ noc-
TaBEH Ha Hesl YNTbTHUTENIEH NPBLCTEH (24).

7. 3aBbpTeTe rmasuykata (2) u s dukcupariTe B
paboTHO NOSIOXEHME C HATUCKaHE OTrope.

8. BkapaliTe wencena Ha kabena 3a Mpexara B
KOHTaKTa.

9. BknioyeTe npouecopa Ypes3 3aBbpTBaHe Ha
npbxkara (3) unm nsnonssante MMMNYICHUSA
pexum Ha paboTa, 4pes HaTckaHe Ha ByTo-
Ha (4) «PULSE».

10.Cnep, npuknioyBaHe Ha paboTa M3KoyeTe
npouecopa, kato yctaHoBuTe Apbxkarta (3)
B nonoxeHune «Off» n n3Bagete wencena Ha
kabena 3a Mpexarta OT KOHTakTa.

11.HatncHete OyToHa (5), 3aBbpTBaLlaTa ce
rnasmyka (2) we ce NpunoBavrHe 1 3aBbpTU.

12.MaxHeTe kanaka (23), nseagete octa (20)
Cc HacTaBkarta (25), n3BageTe nNpoaykTuTe
oT kynara (21), kaTo nanonaearte nonarkara
(27).

BHuMaHwme:

+ Hukora He n3nonspavite HactaBkata (25) 3a
3amecBaHe Ha TecTo.

+ He npeswiuaBariTe KOIMYECTBOTO TE€YHU MPO-
AYKTU B Kyrnarta, 3a Aa n3berHete nsrniickea-
HeTO UM.

apbhown

(o)

KAHA

HacuTtHgBaHe Ha npoaykTUTE

1. HatncHete OyTtoHa (5), 3aBbpTBaLlata ce
rnaBuyka (2) e ce NpUNoBAUIHE 1 3aBbPTU.

2. YcrtaHoBeTe kaHata (39).

3. YcraHoBeTe B kaHata (39) Hoxa (33), karto
npeaBapuTesiHO MaxHeTe 3alUMTHUS Kanbd
(31). MNpu n3nonseBaHe Ha [OMLIHUTENHUS
HOX (32): - MaxHeTe OT HoXa (32) 3aLmTHNUS
kanb® (31) n yctaHoBeTe Bbpxy Hoxa (33).

4. CnoxeTte HeOOXOAMMOTO KOJIMYECTBO MPO-
OyKkTn B kKaHata (39).
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5. 3aTtBopeTe kaHata (39) ¢ kanaka (29) ¢ noc-
TaBEH Ha HEro yriLTHUTENEeH npbeTeH (30).

6. YctaHoBeTe B kanaka (29) Tanata-gos3aTtop
(28).

7. 3aBbpTeTe masuykata (2) n 9 dukcmpalite B
pPaboTHO NONOXEHNE C HATUCKAHE OTrope.

8. BkapaiiTe wiencena Ha kabena 3a mpexara B
KOHTaKTa.

9. BkoyeTe npouecopa 4pe3 3aBbpTBaHE Ha
apbxkara (3) unm 13nons3sanTe UMMyNCHUS
pexum Ha paboTa, 4pes3 HaTuckaHe Ha ByTo-
Ha (4) «PULSE».

10.Cnepn, npukntoyBaHe Ha paboTa usk4veTe
npoLecopa, Kato yCTaHOBUTE Apbxkara (3)
B nonoxexwue «Off» n n3BapeTe wencena Ha
Kabena 3a Mpexara OT KOHTaKTa.

11.HatncHete 6ytoHa (5), 3aBbpTBaLLaTa ce
rnaBuyka (2) we ce NnpunoBaMrHe 1 3aBbpPTu.

12.MaxHeTe kanaka (29), nsBagete Hoxa (33)
WM ABaTa HOXa eQHOBPEMEHHO, U3BaZEeTe
NPOAYyKTUTE OT kaHata (39), kaTo n3non3eare
nonartkata (27).

BHumaHmne:

«  Bbaere BHUMaTEesIHU, Korato AbPXUTE HOXO-
BeTe B pbLie, Thii KaTo Te ca C OCTPU PexeLumn
KpauLya.

+ [lpu cmecBaHe Ha Te4YHU NPOoAYKTU B KaHara
He rpeBuLIaBaKTe TSXHOTO KOJIMYECTBO, 3a
a n3berHete U3NanNckBaHe Ha TeYHOCTTA.

CokouscTuckBauka

1. HatncHete 6ytoHa (5), 3aBbpTBaLLlara ce
rnaBunyka (2) we ce NPUNoOBAUrHe 1 3aBbPTU.

2. YcrtaHoBeTe kaHaTa (39).

3. YcrtaHoBeTe B kaHaTta (39) COKOM3CTUCKBAY-
kara (38) cbc cHemaemusa cenapatop (37).

4. 3aTtBopeTe COKOM3CTUCKBaykata C kana-
Ka (35) ¢ nocTtaBeHUs1 Ha Hesa YNIbLTHUTENEH
npbCcTeH (36).

5. 3aBbpTeTe rmasunykata (2) u 9 dukcmpalite B
pPaboTHO NONOXEHNE C HATUCKaHE OTrope.

6. BkapaiiTe wiencena Ha kabena 3a mpexara B
KOHTaKTa.

7. Bknioyete npouecopa 4pe3 3aBbpTBaHe Ha
apbxkara (3) n ycrtaHoBeTe Heobxogumara
CKOPOCT Ha BbpTEHe, B 3aBUCMMOCT OT 13-
non3BaHuTe 3eneHYyumn 1 nnogoee. 3a noga-
BaHE Ha NPOAYKTUTE MU3MO0J3BanTe ByTanoTo
(34). Hatuckalite 6yTanoto ¢ HE3HAYUTENHO
ycunve 3a nogaBaHe Ha NPOAYKTU.

8. Cnepn npukntoyBaHe Ha paboTa u3k4veTe
npoLecopa, Kato yCTaHOBUTE Apbxkara (3)
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B nonoxexwue «Off» n n3BapeTe wencena Ha
Kabena 3a Mpexara OT KOHTaKTa.
9. HatucHete ©OyTtoHa (5), 3aBbpTBallaTa ce
rnaBunyka (2) we ce NPUNOBAUrHE 1 3aBbPTU.
10.MaxHeTe kanaka (35), n3BageTe COKOU3C-
TUckBaykaTta (38), usnerite Nnosy4yeHnst Coxk ot
kaHata (39).

NMOYUCTBAHE HA MPOLLECOPA

+ Cnep, npukntoyBaHe Ha paboTta MM npeam
NnoYnCTBaHe BUHAru nskno4deTte npubopa u ro
M3KJo4eTE OT eneKkTpomMpexara.

MpenopbyBa ce ga ce M3MmMBaT CHemalLmTe
ce [eTalinu ¢ Tonsa BoAa C HeyTpasHO MUELLLO
cpencTeo. Moxe fa ce U3non3ea 3a MMeHe Ha
CHemalluTe ce AeTainm MallrHa 3a MMeHe Ha
CboOBe.

Kopnyca Ha npoLecopa ro n3tpueanre ¢ Bna-
>XeH nnat. 3abpaHsiBa ce NoTansiHeTo Ha KOp-
rnyca Ha npoLiecopa BbB BOAA U MUEHETO My
noz, BOZHA CTPYS.

He n3nonseaiTe rpyou reOMYKn, abpasnBHu,
arpecuBHN MOYMUCTBALLM CPeacTBa, a CblO
Taka pa3TBOPUTENN.

CbXPAHABAHE

+ Mpeaun pa npubepeTe NpoLecopa 3a CbXpaHs-
BaHe ce ybeneTe, 4e NpubopbT € U3KJIIOYEH OT
enekTpoMpexara.

OcbLyecTBeTe U3nckBaHuaTa oT pasgena Mo-
YMCTBAHE HA MPOLIECOPA.

CbxpaHsaBanTe peHaeTara/HacTaBkuUTe 3a Ha-
psi3BaHe 1 HOXOBE 3a Haps3BaHe Ha kapTodu
dpu B cekTopa (6).

BHumaHue! PexelunTe octpueTta Ha HOXoBe-
Te ca MHOIo OCTPU 1 ca ONacHW, N3non3sanTe
' BHUMaTENHo!

CbxpaHsaBainTe npmubopa Ha Cyxo YMUCTO MSIC-
TO.

Mpumepwu 3a npepaboTBaHe Ha NPOAYKTU
Moco4eHoTO BpemMe 3a npepaboTeBaHe e Npub-
JIN3UTESIHO M 3aBUCK OT Ka4eCTBOTO Ha NPOAYK-
TUTE N CTEMEHTa Ha HaCUTHABaHe.
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HacuTtHaBaHe Ha npoaykTuTe ¢ HoxoeeTe (17, 19)

Mpoayktun Bpoi CkopocT Bpeme
Meco 1000 . Max 10-20 cekyHaun
Jyk 700r 5/ Max 10-20 cekyHau
Opexu 600r Max 10-20 cekyHaun
Pnba 700r PULSE/Max 10-20 cekyHau
KawikaBan 700r. PULSE/Max 10-20 cekyHam
MopKoBU 700r. PULSE/Max 20 cekyHan
AGbLAKN 700r. 5/ Max 10-20 cekyHaun

W3nonseaHeTo peHAaeTa/HaCTaBKUTE 3a Hapsi3BaHe, HOXa 3a Hapsi3BaHe Ha KapToduTe Gpu

MpoaykTun Bpow Ckopoct
MopkoBsu 500r 1-3
Pennykmn 500r. 1-3
Tuksa 1000~ 1-3
KpacTtaBuum 100r. 1-3
KapTtodwu 500r 1-3
KalukaBan 500r 1-Max
3abbpkBaHe Ha TeCTO
Mpoayktun Bpo Ckopoct
BpawHo 200r
Ariua 3 6pos
“Onvo 5001 nOCTeﬂeH:iO nc:\:mmaBaHe ot
Vorypt 200r Ao Max
3axap 200r
Pa36uBaHe Ha NpoAyKTU
[ MpoaykTn [ Bpow [ CkopocTt Bpeme
Maitoresa | 4anua/inonvo | 8/Max 20 cekyHOu
CuTHO Hapsi3BaHe B KaHae
MpoaykTun Bpoi Ckopoct Bpeme
MarnaHos 70r 8/Max 10-20 cekyHan
MopkoBu 400r 8/Max 10-15 cekyHam
Jomatu (paspasanu Ha 6 YacTn) 650r 8/Max 5-10 cekyHaun
Mnopose (06enexHn n paspasaHn) 500r 8/Max 15-20 cekyHaun
JlelwHuk 300r 8/Max 10-15 cekyHam
Nen, 300r PULSE/Max 15-20 cekyHam

TexHU4yeckn xapakTepucTuku
HanpexeHwne Ha 3axpaHBaHeTO:
MakcumanHa KOHCymMupaHa MOLLHOCT:

OcHoBHa CTbkJieHa Kyna:

CT1bkneHa kyna Ha 6neHabpa:

220-230 B ~ 50 Xy,
1000 Bara

2,2n
1,75n

lMpousBoanTensT cu 3ana3sa rnpasoTo Aa NPOMEHsI XapakTepucTukuTe Ha npubopa 6e3 npeasapu-

TeJIHO yBeZlOMsBaHe.

Cpok Ha nanon3saxe Ha npubopa - Hag 5 roanHn

FapaHuusa

Moapo6bHM ycnoBus Ha rapaHumsTa Morat fa 6b4aT nonydeHu OT Aunepa, KOMTo e npoaan Ta3uv ana-
patypa. Mpu Bcaka peknamaums no BpeMe Ha Cpoka Ha AieicTBMe Ha Tadun rapaHums e Heo6xoaumMo
[a ce NpeacTaBy Yeka Unm KBUTaHUmMsaTa 3a KyrnyBaHe.

q3
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Typara Cc HU3KO HaripexeHue.

27

ToBa nagesine CbOTBETCTBaA Ha U3NCKBaHUSATa 3a eJieKTpoMarHntHa CbBMECTUMOCT Ha
avpektuea 89/336/EEC Ha CbBeTa Ha EBpona v Ha HapexaaHeTto 73/23 EEC 3a anapa-
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MAGYAR

KONYHAI ROBOTGEP

Késziulék leirasa
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17.

Processzor haza

Fordito fej

Kikapcsold/ bekapcsold/ sebességet szabay-
lyoz6 kar

Pulzus munkarend ,PULSE” gombja

Fordito6 fejet nyitd gomb

Kések tarolaséra szolgalo fllke
Csuszasmentes lab

Apré morzsolasra szolgalo reszel6-ratét ,A”
Nagy morzsolasra szolgalo reszel-ratét ,,B”

. Nagy szeletekre val6 vagasra szolgalé vago ,,.C”
. Keskeny szeletekre val6 vagasra szolgald vago

D’

. Aprézasra szolgalo reszel6-ratét ,E”
. ,Free” burgonya apro vagasara szolgalo kés

JF
Reszel6k/ vagok/ kés kortartoja (8-13)

,Free” burgonya nagy vagasara szolgalo kés
,G”

,G” kés (15) kortartoja

Tanyérban (21) valoé aprézasra szolgalo fels6
kés

. Kések (17, 19) véd6 burkolata

. Tanyérban (21) val6 aprézasra szolgalé alapkés
. Ratéteket tart6 tengely

. Uvegtanyér

. Tanyér fedelét I6kdos6 szerkezet

. Uvegtanyér fedele

. Uvegtanyér fedelének a tomérité gydir(

. Habosito

. Tészta dagasztasara szolgalo ratét

. Feldolgozott ennival6 kihtizasara szolgalo lapat
. Adagal6 dugo

. Korsé fedele

. Korso fedelének a tomoritd gydri

. Kések (32, 33) védo burkolata

. Akorsoban val6 aprézasra szolgalo felso kés

. Akorsoban val6 aprézasra szolgal6 alapkés

. Gyumolcscentrifuga fedelét 16kd0s6 szerkezet

. Gyimolcscentrifuga fedele

. Gyumolcscentrifuga fedelének a tomorité gyari
. Gyumolcscentrifuga levehetd elvalaszto késziilék
. Gyumolcscentrifuga

. Uvegkorso

. Blender tarolasara szolgal6 fedél

. Tanyér tarolasara szolgalo fedél

FONTOS FIGYELMEZTETESEK
A villamos készilék hasznalasa el6tt, figyelmesen
olvassa el az alabbi haszndlati utasitasokat.

halozati fesziltség megegyezik-e az otthonaban
lévovel.

+ Hasznalja a processzort a sik fellleten.

+ Haszndlja csak azokat a részeket vagy kiegészi-
tok, amelyek a beszolgaltatasokban vannak.

- Atapkabel sériilése esetén vagy processzor javi-
tasara forduljon az illetékes szervizbe.

+ Akészllék elsd hasznalasa el6tt alaposan mossa
meg minden levehetd részeket, amelyek érintik
az élelmiszereket.

+ Miel6tt hasznalna az élelmiszereket aprézo kése-
ket, vegye el a védo burkolatot.

+ Legyen 6vatos, amikor tartsa a reszeldket/ vago-
kat vagy késeket, mert annak éles vago élei van-
nak.

+ Ne haladja meg az élelmiszerek ajanlott mennyi-
séget a feldolgozasa kozben.

+ A mikoddése kdzben a fedél torkaba ujjaval vagy
mas targgyal (példaul, lapattal) az élelmiszereket
benyomni tilos. Ennek érdekében csak a tomori-
t6t hasznalja.

+ Kapcsolja ki a processzort és hiizza ki a a dugoét a
konnektorbdl, miel6tt leveszi rola valamelyik ratétet.

+ Azonnal a miikddése utan kapcsolja ki a procesz-
szort és huizza ki a a dugot a konnektorbol.

+ Ne hagyja a mikodo késziléket feliigyelet nél-
kal.

+ Akészilék a gyerekektdl zarva tartando.

+ Sziikség van a kiilonos figyelemre, amikor a
poszivé a gyerekek vagy a korlatolt személyek
hasznaljak vagy melettik van.

+ A motort a viz vagy mas folyadékba martani tilos,
a folyo vizzel atmosni is tilos. A motor tisztitasa
érdekében haszndlja a nedves rongyot.

+ Csak hazon belil hasznalhat6, a processzor ke-
reskedelmi hasznalasa tilos.

Fontos informacio

A biztonsag biztositasa érdekében a konyhai ro-

botgép forditd fejjel el van latva, amelyiket rendeli

a motortdl a tanyér vagy korsoéban levo ratétekhez

valo forgas atadasat. Ha a fordité fej a helyes allasba

nincs helyezve, a processzor nem kapcsolodik be.
A mikodés eldtt nyomja a (5) gombot, a forditod
fej (2) felemelkedik és fordul, és a helyezett tay-
nyérhoz (21) vagy kors6hoz (39) valé hozzaférkd-
zést biztositja.

« A tanyér (21) vagy korso (39) helyezése utan,
helyezze a sziikséges ratétet, forditja a fejet (2)
a tamaszig és nyomja meg feliilrdl a rogzitése ér-
dekében.

- Tegye be a dugot a konnektorba. Forditja a kart
(3) a processzor bekapcsolasa és a ratétek sziik-

- Tartsa el az alabbi hasznalati utasitasokat az ut-
mutato anyagként.
+ Ellendrizze, hogy a készulék hatuljan feltlintettet

28
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séges forgassebességének a valasztasa érdeké-
ben.

+ Az processzor impulzus munkarendjének a be-

03.05.2007 11:57:01



MAGYAR

kapcsolasa érdekében, nyomja meg a ,PULSE”
(4) gombot.

PROCESSZOR HASZNALASA

PROCESSZOR TANYERJA

Elelmiszerek aprézasa

1. Nyomja meg a (5) gombot, a fordito fej (2) fel-
emelkedik és fordul.

2. Helyezze meg a tanyert (21).

3. Helyezze meg a tengelyt (20) a tanyérba.

4. A védo burkolatot el6zetesen lehuzva helyezze
meg a kést (19) a tengelyre (20). A potlokés (17)
hasznalasanal: hizza le a védo burkolatot (18) a
késrol (17) és helyezze a (19) kés folé.

5. Zarjabe atanyért (21) a a tomoritd gydrtvel valo
fedelével (23).

6. Forditja a fejet (2) és fellilrdl valdo nyomassal rog-
zitse meg a munkasallasban.

7. Tegye be a dugoét a konnektorba.

8. A (3) kar forditasaval kapcsolja be a processzort
és a (4) ,PULSE” gombot nyomva hasznalja az
impulzus munkarendszert.

9. Az ,Off” allasba a (3) kart allitva a mikodése
utan kapcsolja ki a processzort és huizza ki a du-
got a konnektorbol.

10.Nyomja meg a (5) gombot, a fordito fej (2) fel-
emelkedik és fordul.

11. Vegye le a fedelet (23), huzza ki a tengelyt (20) és
a keést (19) vagy két kést, és a lapatot (27) hasz-
nalva hlizza ki az éleimiszereket a tanyérbol (21).
Figyelem:

« Legyen dvatos, amikor tartia a késeket, mert
azoknak éles vago élei vannak.

Reszel6k/vagok, ,Free” burgonya vagasara

szolgalé kések hasznalasa

1. Nyomja meg a (5) gombot, a fordito fej (2) fel-
emelkedik és fordul.

2. Helyezze meg a tanyert (21).

3. Helyezze meg a tengelyt (20) a tanyérba.

4. Helyezze meg a sziikséges reszel6t (8, 9, 12),
vagot (10, 11) vagy a ,Free” burgonya apro va-
gasara szolgalo kést (13) a kortartora (14).
Figyelem:

- a ,Free” burgonya nagy vagasara haszndlja a
(15) kést, amelyik a kortartoba el van helyezve.

5. Helyezze a kortartét (14 vagy 16) a tengelyre
(20).

6. Zarjabe atanyért (21) a a tomoritd gydrtvel valo
fedelével (23).

7. Forditja a fejet (2) és felllrdl valdo nyomassal rog-
zitse meg a munkasallasban.

8. Tegye be a dugoét a konnektorba.

9. A (3) kar forditasaval kapcsolja be a processzort
és a (4) ,PULSE” gombot nyomva hasznalja az
impulzus munkarendszert.
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10. Helyezze meg az éleimiszereket a fedél torkaba
(23), az élelmiszerek adogatasahoz hasznalja
a |6kdosot (22). Az élelmiszerek adogatasahoz
nyomja meg a 16kdosét jelentéktelen erdfeszi-
téssel.

11. Az ,Off” allasba a (3) kart allitva a mikddése
utan kapcsolja ki a processzort és hlizza ki a du-
g6t a konnektorbol.

12.Nyomja meg a (5) gombot, a fordito fej (2) fel-
emelkedik és fordul.

13.Vegye le a fedelet (23), huzza ki a tengelyt (20)
és a kést (19) vagy két kést, és a lapatot (27)
hasznalva huzza ki az élelmiszereket a tanyérbol
(21).

Tészta dagasztasa
1. Nyomja meg a (5) gombot, a fordito fej (2) fel-
emelkedik és fordul.
. Helyezze meg a tanyért (21).
. Helyezze meg a tengelyt (20) a tanyérba.
. Helyezze a ratétet (26) a tengelyre (20).
. Helyezze a sziikséges élelmiszereket a tanyérba
(21).
. Zarja be atanyért (21) a a tomoritd gydrivel vald
fedelével (23).
7. Forditja a fejet (2) és fellilrdl valé nyomassal rog-
zitse meg a munkasallasban.
8. Tegye be a dugét a konnektorba.
9. A (3) kar forditasaval kapcsolja be a procesz-
szort.
10.Az ,Off” allasba a (3) kart allitva a mikodése
utan kapcsolja ki a processzort és hizza ki a du-
got a konnektorbol.
11. Nyomja meg a (5) gombot, a fordito fej (2) fel-
emelkedik és fordul.
12.Vegye le a fedeletet (23), vegye ki a tengelyt (20)
és a ratétet (26), huizza ki a dagasztott tésztat a
tanyérbol (21).
Megjegyzés:
A tészta maximalis sulya nem haladhat meg 800
grammot.
Kezdje a tészta dagasztasat alacsony sebessé-
gen, fokozatosan névelje azt.
Hasznalja a processzort kevesebb mint 20-30
madsodpercet, azutan tegye a sziinetet, ami tart-
hat kértilbellil 2 percig.
«  Ne huzza ki a I6kddsét (22) a fedél torkabdl (23)
a tészta dagasztasa kzben, hogy a liszt elemei
ne szélljanak ki a fedél torkabdl (23).

a b~ wWN

o

Habositas

1. Nyomja meg a (5) gombot, a fordito fej (2) fel-
emelkedik és fordul.

2. Helyezze meg a tanyért (21).

3. Helyezze meg a tengelyt (20) a tanyérba.

4. Helyezze aratétet (25) a tengelyre (20).
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5. Helyezze a szlikséges élelmiszereket a tanyérba (21).

6. Zarja be atanyért (21) a a tomoritd gydravel vald
fedelével (23).

7. Forditja a fejet (2) és fellilrél valé nyomassal rog-
zitse meg a munkasallasban.

8. Tegye be a dug6t a konnektorba.

9. A (3) kar forditasaval kapcsolja be a processzort
és a (4) ,PULSE” gombot nyomva hasznalja az
impulzus munkarendszert.

10.Az ,Off” allasba a (3) kart allitva a mikodése
utan kapcsolja ki a processzort és huizza ki a du-
got a konnektorbol.

11. Nyomja meg a (5) gombot, a fordito fej (2) fel-
emelkedik és fordul.

12.Vegye le a fedeletet (23), vegye ki a tengelyt (20)
és a ratétet (25), huzza ki a dagasztott tésztat a
tanyérbol (21).

Megjegyzés:

+ Sose haszndlja a tészta dagasztasdra szolgalo
ratétet (26).

» Ne haladja meg a tanyérban levé folyadékok
menniségét a kiontéslik elkeriilése miatt.

KARSO

Az élelmiszerek apréozasa

1. Nyomja meg a (5) gombot, a fordito fej (2) fel-
emelkedik és fordul.

2. Helyezze meg a korsot (39).

3. Avédo burkolatot (31) elézetesen hlizva helyez-
ze a kést (33) a korsdba (39). A potlokés hasz-
nalasanal (32): huzza le a védo burkolatot (31) a
késrol (32) és helyezze le a kés (33) folé.

4. Helyezze a szlikséges élelmiszereket a korséba (39).

5. Zarja be a korsot (39) a a tomoritd gydravel vald
fedelével (30).

6. Helyezze meg az adagal6 dugot (28) a fedélbe (29).

7. Forditja a fejet (2) és fellilrdl valdo nyomassal rog-
zitse meg a munkasallasban.

8. Tegye be a dugoét a konnektorba.

9. A (3) kar forditasaval kapcsolja be a processzort
és a (4) ,PULSE” gombot nyomva hasznalja az
impulzus munkarendszert.

10.Az ,Off” allasba a (3) kart allitva a mikodése
utan kapcsolja ki a processzort és hlizza ki a du-
got a konnektorbol.

11. Nyomja meg a (5) gombot, a fordito fej (2) fel-
emelkedik és fordul.

12.Vegye le a fedelet (29), hiizza ki a kést (33) vagy
két kést, és a lapatot (27) hasznalva hizza ki az
élelmiszereket a korsobadl (39).

Megjegyzés:

» Legyen dvatos, amikor tartia a késeket, mert
azoknak éles vago élei vannak.

« A korsdban levé foly6 élelmiszerek dsszekeve-
résénél ne haladja meg a menniségliket a kion-
téslik elkeriilése miatt.
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Gyiimdlcscentrifuga

1. Nyomja meg a (5) gombot, a fordito fej (2) fel-
emelkedik és fordul.

2. Helyezze meg a korsot (39).

3. Helyezze meg a korsoba (39) a gyimolcscent-
rifugat (38) a levehetd elvalasztd készilékkel
(37).

4. Zarja be a korso6t (39) a a tomoritdé gytrivel valo
fedelével (30).

5. Forditja a fejet (2) és fellilrél val6 nyomassal rog-
zitse meg a munkasallasban.

6. Tegye be a dugoét a konnektorba.

7. A (3) kar forditasaval kapcsolja be a processzort
és dllitsa meg a sziikséges forgassebességet
a hasznalt zdldségektdl és gyimolcsoktodl fug-
goden. Az élelmiszerek adogatasahoz hasznalja
a 16kdosot (34). Az élelmiszerek adogatasahoz
nyomja meg a l16kddsot jelentéktelen ertfeszi-
téssel.

8. Az ,Off” allasba a (3) kart allitva a mikodése
utan kapcsolja ki a processzort és hizza ki a du-
got a konnektorbol.

9. Nyomja meg a (5) gombot, a fordito fej (2) fel-
emelkedik és fordul.

10.Vegye le a fedelet (35), huzza ki a gyimdlcs-
centrifugat (38), ontse ki a szerzett levet a kor-
s6bol (39).

A PROCESSZOR TISZTITASA

+ A mikodése utan és a tisztitasa el6tt mindig
kapcsolja ki a készuléket a haldzatbol.

Ajanlatos atmosni a levehetd részeket meleg viz-
zel selyemleges mososzerrel. A levehetd részek
mosasahoz hasznalhatja a mosogatogépet.

+ A processzor hazat torolje meg nedves ronggyal.
Tilos vizbe martani a processzor hazat vagy at-
mosni folyo vizzel.

Ne hasznalja a kemény szivacsot, ledorzsold sze-
reket, agressziv mososzert és az oldészert.

TAROLAS

+ Miel6tt teszi a processzort a tarolasra, gy6z6djon
meg arra, hogy a késziilék ki van kapcsolva a ha-
l6zatbol.

- Végzi a PROCESSZOR TISZTITASA cimii fejezet
koveteléseit.

+ Tarolja a reszel6ket / vagokat és a ,Free” burgoy-
nya vagasara szolgalo késeket a fiilkében (6).
Figyelem!

A kések vago élei nagyon élesek és veszélyt je-
lentenek, 6vatosan banjon veluk.

+ Szaraz tiszta helyen tartando.

Az élelmiszerek feldolgozasanak a példai
A feldolgozas feltlintett id6 megkdzelitd és fiigg az
élelmiszerek min6ségétdl és aprozas fokatol.
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A (17, 19) késekkel valé ennival6 aprézasa

Elelmiszrek Mennyiség Seb ég 1d6

Hus 1000 g Max 10-20 masodperc
Hagyma 700 g 5/ Max 10-20 masodperc
Di6 6009 Max 10-20 masodperc

Hal 7009 PULSE/Max 10-20 masodperc

Sajt 700¢g PULSE/Max 10-20 masodperc

Sargarépa 7009 PULSE/Max 20 masodperc

Alma 700¢g 5/ Max 10-20 masodperc

Reszel6k/ vagok, ,free” burgonya vagasara szolgal6 kések hasznalasa

Elelmiszerek Menniség Sebesség
Sargarépa 500 g 1-3
Retek 5009 1-3
Tok 1000 g 1-3
Uborka 100 g 1-3
Burgonya 5009 1-3
Sajt 500 g 1-Max
Tészta dagasztasa
Elelmiszrek Mennyiség Sebesség
Liszt 200g
Tojasok 3 darab L ” .
Olaj 200 g Fokozatos névelés 1-t61 Max-ig
Joghurt 200g
Cukor 200g
Elelmiszerek habositasa
[ Elelmiszerek [ Menniség [ Sebesség 1d6 |
Majonéz [ 4 tojas/11 olaj [ 8/Max [ 20 masodperc |
Karséban valé aprézas
Elelmiszerek Mennyiség Sebesség 1dé
Petrezselyem 709 8/Max 10-20 masodperc
Sargarépa 400 g 8/Max 10-15 masodperc
Paradicsom (6 részre vagott) 650 g 8/Max 5-10 masodperc
Gyumolcsok (hamozott és vagott) 500¢g 8/Max 15-20 masodperc
Di6 300¢g 8/Max 10-15 masodperc
Jég 300 g PULSE/Max 15-20 masodperc

MUSZAKI ADATOK

Taplalkozas:

Maximalis fogyaszto teljesitmény:
Alap Uvegtanyér:

Blender lGivegtanyér:

220-230V ~ 50 GHz

1000 W
2,21
1,751

A gyarto fenntartja a jogat a késziilékek miiszaki adatainak megvaltoztatasara kiilén értesités nélkdil.

A késziilék legalabb 5 évig szolgal.

Garancia

A garancia részletes feltételeit megkaphatja a késziiléket eladd markakeépvisel6tél. A garancia id6étartama
alatt, barmilyen kifogas benyujtasakor, fel kell mutatni a szamlat vagy a vételi igazolast.

q3
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Az adott termék megfelel a 89/336/EEC Eurdpai Kbzisség direktiva az elektromdgneses 6sz-
szeférhet6séghez tamasztott kbvetelményeinek valamint a 73/23 EEC kisfeszliltségli berende-
zésekre vonatkozd rendeletnek.
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KUHIJNSKI MULTIPRAKTIK

Opis uredaja

1.
2.
3.

Telo multipraktika

Pogonsko vreteno

Rucica za uklju€enje/iskljucenje/regulator
brzine

Dugme pulsiraju¢eg reZima rada «PULSE»
Dugme za otkrivanje pogonskog vretena
Odsek za odlaganje noZeva

Gumena noZica

Dodatak za fino rendanje «A»

Dodatak za krupno rendanje «B»

. Dodatak za krupno seckanje «C»

. Dodatak za tanko seckanje «D»

. Dodatak za rendanje «E»

. NoZ za fino rezanje pomfrita «F»

. Nosiva plo¢a za dodatke za rendanje, secka-

nje, rezanje (8-13)

. NoZ za krupno rezanje pomfrita «G»

. Nosiva plo¢a za noz (15) «G»

. Gornji reza¢ za seckanje u posudi (21)

. Zastitne navlake za noZeve (17,19)

. Osnovni rezac za seckanje u posudi (21)
. Pogonska osovina

. Staklena posuda

. Punjac

. Poklopac staklene posude

. Prsten za pri¢vr§c¢ivanje

. Dodatak za lupanje

. Dodatak za meSanje testa

. Lopatica

. Dozer

. Poklopac bokala

. Prsten za pri¢vricivanje poklopca bokala
. Zastitne navlake za noZeve

. Gorniji reza¢ za seckanje u bokalu

. Osnovni rezac¢ za seckanje u bokalu

. Punjag za sokovnik

. Poklopac sokovnika

. Presten za pricvrsc¢ivanje poklopca sokovni-

ka

. Korpica filtera koja se skida
. Sokovnik

. Stakleni bokal

40.
1.

Poklopac za uvanje za blender
Poklopac za uvanje za posudu

VAZNE MERE PREDOSTROZNOSTI

Pre nego $to pocnjete da koristite uredaj pa-
Zlivo progitajte ovo uputstvo za upotrebu.

« Sacuvajte ovo uputstvo za kasniju upotrebu.

« Pre nego §to ukljucite uredaj u mreZzu, ubedite
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se da napon u strujnoj mreZi odgovara naponu
oznaenom na uredaju.

Stavite multipraktik na ravnu stabilnu povrsi-
nu.

Koristite uredaj iskljucivo u prostorijama.
Koristite samo originalne dodatke preporuce-
ne od strane proizvodaca.

Nemojte koristiti uredaj u slu¢aju ako su strujni
kabl, utikag ili bilo koje drugo delo Stec¢eni.

U slu€aju o8tecenja strujnog kabla ili za oprav-
kom miltipraktika obratite se u servisni centar.
Pre prvog koris¢enja uredaja operite sve delo-
ve koji se skidaju i koji dodu u kontakt s namir-
nicama.

Pre koriS¢enja noZeva skinite s njih zaStitne
navlake.

Budite paZljivi kada drZite u vasim rukama
dodatke za rendanije ili seckanje, posto imaju
oStre krajeve.

Tokom obradivanja nemojte staviti viSe namir-
nica u posudu nego §to je preporuceno.
Tokom rada nemojte staviti prste ili bilo kakve
druge predmete (naprimer lopaticu) u delo za
punjenje. Uvek koristite punjac.

IskljuCite multipraktik i izvadite utikac iz uticni-
ce pre nego $to skinuti dodatak.

Odmah nakon zavrSetka rada isklju€ite multi-
praktik i izvadite utikac iz utiCnice.

Nemojte ostaviti uredaj bez nadzora.

Cuvajte uredaj u mestu van domasgaja dece.
Pratite posebne mere predostroZznosti kada se
uredaj koristi decom ili ljudima s ograni€enim
fizitkim moguc¢nostima.

Nemojte uranjati blok elektromotora u vodu
ili drugu te€nost, kao i prati ga pod strujom
vode. Za CiS¢enje bloka elektromotora koristi-
te vlaZznu tkaninu.

Uredaj je namenjen samo za ku¢nu upotrebu,
zabranjeno je koris¢enje u komercijalnom ci-
lju.

VaZne informacije

Za bezbednu upotrebu multipraktik poseduje

pogonsko vreteno koje je namenjeno za spoje-

nje motora s dodacima koji se nalaze u posudi

ili bokalu. Ako pogonsko vreteno nije stavljeno u

radni poloZaj uredaj se nece ukjluditi.

» Pre pocetka rada pritisnite dugme (5), po-
gonsko vreteno ¢e se malo podicCi i okreCe,
obezbedivsi vam pristup posudi (21) ili bokalu
(39).

+ Nakon montiranja posude (21) ili bokala (39),
montirajte Zeljeni dodatak, okrenite vreteno
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(2) do kraja i pritisnite ga za njegovo fiksira-
nje.

+ Ubacite utika¢ u uti€nicu. Okrenire rugicu (3)
za uklju€enje multipraktika i izbora Zeljenje br-
zine rada dodataka.

« Za uklju€enje pulsiraju¢eg rezima rada multi-
praktika pritisnite dugme (4) «<PULSE».

KORISCENJE MULTIPRAKTIKA

POSUDA MULTIPRAKTIKA

Seckanje namirnica

1. Pritisnite dugme (5), pogonsko vreteno (2) ¢e
se malo podici i okrenuti.

2. Montirajte posudu (21).

3. Montirajte u posudu osovinu (20).

4. Stavite na osovinu (20) noZ (19), prethodno
skinuvsi zastitnu navlaku (18). Ako koristite
dodatni noz (17): - skinite s noza (17) zastitnu
navlaku (18) i stavite na noz (19).

5. Stavite Zeljenu koli€inu namirnica u posudu
(21).

6. Zatvorite posudu (21) poklopcem (23) s pr-
stenom za pri¢vrS¢ivanje (24).

7. Okrenite vreteno (2) i fiksirajte ga u radnom
poloZaju pritiskom odozgo.

8. Ubacite utikac u uti¢nicu.

9. Ukljugite multipraktik okrenuvsi rucicu (3) ili
koristite pulsirajuci reZim rada, pritisnuvsi du-
gme (4) «<PULSE».

10.Nakon rada iskljucite multipraktik, okrenuvsi
rucicu (3) polozaj «Off», i izvadite utikac struj-
nog kabla iz uti¢nice.

11. Pritisnite dugme (5), pogonsko vreteno (2) ¢e
se podici i okrenuti.

12.Skinite poklopac (23), izvadite osovinu (20) s
nozem (19) ili dva noza, izvadite namirnice iz
posude (21) uz pomo¢ lopatice (27).

PazZnja:

+ Budite paZijivi kada drZite u rukama noZeve

posto imaju oStre krajeve.

KoriS¢enje dodataka za rendanje/seckanje,

noZeva za rezanje pomfrita.

1. Pritisnite dugme (5), pogonsko vreteno (2) ¢e
se malo podi¢i i okrenuti.

2. Montirajte posudu (21).

3. Montirajte u posudu osovinu (20).

4. Montirajte Zeljeni dodatak za rendanje (8, 9,
12), seckanje (10, 11) ili noZ za fino rezanje
pomfrita (13) na nosivu plocu (14).

PaZnja:

- za krupno rezanje pomfrita koristite noZ(15),

montiran na nosivu plo¢u ( 16).
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5. Montirajte nosivu plo¢u (14 ili 16) na osovinu
(20).

6. Zatvorite posudu (21) poklopcem (23) s pr-
stenom za pri¢vrScivanje (24).

7. Okrenite vreteno (2) i fiksirajte ga u radnom
poloZaju pritiskom odozgo.

8. Ubacite utika¢ u uti¢nicu.

9. Ukljucite multipraktik okrenuvsi rucicu (3) ili
koristite pulsirajuci rezim rada, pritisnuvsi du-
gme (4) «<PULSE>.

10.Stavite namirnice u deo za punjenje (23), za
punjenje koristite punjac (22). Lako pritiskuj-
te namirnice uz pomoc¢ punjaca.

11.Nakon rada isklju¢ite multipraktik, namestivsi
rugicu u polozaj «Off» i izvadite utikac iz uti-
¢nice.

12.Skinite poklopac (23), izvadite osovinu (20)
s nosivom ploc¢om (14), izvadite namirnice iz
posude (21) uz pomo¢ lopatice (27).

Mesanje testa

1. Pritisnite dugme (5), pogonsko vreteno (2) ¢e

se malo podici i okrenuti.

Montirajte posudu (21).

Montirajte u posudu osovinu (20).

Montirajte na osovinu (20) dodatak (26).

Stavite sastojke u posudu (21).

Zatvorite posudu (21) poklopcem (23) s pr-

stenom za pri¢vr§¢ivanje (24).

Okrenite vreteno (2) i fiksirajte ga u radnom

poloZaju pritiskom odozgo.

8. Ubacite utika¢ u uti¢nicu.

9. Ukljucite multipraktik okrenuvsi rucicu (3).

10.Nakon rada isklju€ite multipraktik, namestivsi
rucicu (3) u polozaj «Off» i izvadite utika¢ iz
utiCnice.

11. Pritisnite dugme (5), pogonsko vreteno (2) ¢e
se podiéi i okrenuti.

12.Skinite poklopac (23), izvadite osovinu (20) s
dodatkom (26), izvadite testo iz posude (21).
Napomena:

+ Maksimalna teZina testa ne mora da bude
viSe od 800 g.

+ Pocnite rad s male brzine, lagano povecava-
juci brzinu.

+  Koristite multipraktik ne vise od 20-30 sekun-
di, uz interval 2 minuta.
Nemojte izvaditi punjac iz dela za punjenje,
da bi sastojke ostali u posudi.

oo kwN

N

Lupanje
1. Pritisnite dugme (5), pogonsko vreteno (2) ¢e
se malo podiéi i okrenuti.
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. Montirajte posudu (21).

. Montirajte u posudu osovinu (20).

. Montirajte na osovinu (20) dodatak (25).

. Stavite sastojke u posudu (21).

. Zatvorite posudu (21) poklopcem (23) s pr-
stenom za pri¢vrS¢ivanje (24).

. Okrenite vreteno i fiksirajte ga u radnom polo-
Zaju pritiskom odozgo.

. Ubacite utikac u uti¢nicu.

. Uklju¢ite multipraktik okrenuvsi rucicu (3) ili
koristite pulsirajuci reZzim rada, pritisnuvsi du-
gme (4) «<PULSE>.

10.Nakon rada isklju¢ite multipraktik, namestivsi

rucicu u poloZaj «Off» i izvadite utikac iz uti¢ni-
ce.

11. Pritisnite dugme (5), pogonsko vreteno (2) ¢e

se malo podici i okrenuti.

12.Skinite poklopac (23), izvadite osovinu (20) s

dodatkom (25), izvadite namirnice iz posude
(21) uz pomoc¢ lopatice (27).
PazZnja:

+ Nemojte koristiti dodatak (25) za meSanje te-

sta.

+ Nemojte sipati viSe sastojaka u posudu da ne

bi se prosuli.

~ OO wWN

O ©

BOKAL

Seckanje namirnica

1. Pritisnite dugme (5), pogonsko vreteno (2) ¢e

se malo podici i okrenuti.

Montirajte bokal (39).

Montirajte u bokal (39) no$ (33), prethodno

skinuvsi zastitnu navlaku (31). Ako koristite

dodatni noz (32): - skinite s noZa (32) zastitnu

navlaku (31) i montirajte ga na noz (33).

. Stavite namirnice u bokal (39).

. Zatvorite bokal (39) poklopcem (29) s prste-
nom za pri¢vrsc¢ivanje (30).

. Stavite u poklopac (29) doyer (28).

. Okrenite vreteno (2) i fiksirajte ga u radnom
poloZaju pritiskom odozgo.

. Ubacite utika¢ u utiCnicu.

. Ukljugite multipraktik uz pomo¢ rucice (3) ili
koristite pulsirajuc¢i rezim rada, pritisnuvsi du-
gme (4) «<PULSE>.

10. Nakon rada iskljugite multipraktik, namestivsi ru-
Cicu u poloZaj «Off» i izvadite utikac iz uti¢nice.
11. Pritisnite dugme (5), pogonsko vreteno (2) ¢e

se malo podici i okrenuti.

12.Skinite poklopac (29), izvadite noZ (33) ili dva

noZa istovremeno, izvadite namirnice iz boka-
la (39) iz pomoc¢ lopatice (27).

2.
3.
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PazZnja:

+ Budite oprezni kada drZite u rukama noZeve
posto imaju ostre krajeve.

+ Kada mesate te¢ne namirnice u bokalu ne-
mojte staviti viSe od preporucene koli¢ine da
ne bi se prosule.

Sokovnik

1. Pritisnite dugme (5), pogonsko vreteno (2) ¢e

se malo podiéi i okrenuti.

Montirajte bokal (39).

Montirajte u bokal (39) sokovnik (38) s filte-

rom koji se skida (37).

Zatvorite sokovnik poklopcem (35) s prste-

nom za pri¢vr§c¢ivanje (36).

Okrenite vreteno (2) i fiksirajte ga u radnom

polozaju pritiskom odozgo.

Ubacite utika¢ u uti¢nicu.

Ukljugite multipraktik uz pomo¢ rucice (3) i

izaberite Zeljenu brzinu okretanja u zavisnosti

od povrc¢a ili vo¢a koje obradujete. Za punje-

nje koristite punjac¢ (34) lako ga pritiskujuci.

Nakon rada isklju€ite multipraktik, namestivsi ru-

Cicu u poloZaj «Off» i izvadite utikac iz uti¢nice.

Pritisnite dugme (5), pogonsko vreteno (2) ¢e

se malo podi¢i i okrenuti.

10.Skinite poklopac (35), izvadite sokovnik (38),
prospite sok iz bokala (39).

2.
3.

8.

9.

CISCENJE MULTIPRAKTIKA

» Nakon rada ili pre €iS¢enja uvek iskljucite ure-
daj i izvadite utikac iz uti¢nice.

Preporucljivo je prati delove koji se skidaju pod
srtujom tople vode s neutralnim sredstvom za
CiS¢enje. MoZete koristiti maSinu za pranje po-
suda.

Telo multipraktika briSite vlaznom tkaninom.
Nemojte uranjati telo multipraktika u vodu ili
prati ga pod strujom vode.

Nemojte koristiti grube sundere, abrazivna,
jaka sredstva za CiS¢enje, kao i rastvarace.

CUVANJE

» Pre nego $to sklonite multipraktik za Cuvanje,
ubedite se da je uredaj iskljucen iz strujne mre-
Ze.

Obavite sve tatke iz dela CISCENJE MULTI-
PRAKTIKA.

Cuvajte dodatke za rendanje/seckanje i noze-
ve za rezanje pomfrita u odseku (6).

Paznja! Krajevi noZeva su veoma o8tri i opa-
sni, budite oprezni kada rukujete njima!

- Cuvajte uredaj u &istom i suvom mestu.
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Seckanje namirnica uz pomo¢ nozeva (17, 19)

Namirnice Koliéina Brzina Vreme
Meso 1000 g. Max 10-20 sek.
Crni luk 700 g. 5/Max 10-20 sek.
Orasi 600 g. Max 10-20 sek.
Riba 700 g. PULSE/Max 10-20 sek.
Sir 700 g. PULSE/Max 10-20 sek.
Sargarepa 7004q. PULSE/Max 20 sek.
Jabuke 7004g. 5/Max 10-20 sek.
Dodaci za rendanje/seckanje, noZevi za rezanje pomfrita
Namirnice Koliéina Brzina
Sargarepa 500g. 1-3
Rotkvica 5004. 1-3
Tikava 1000 g. 1-3
Krastavac 100 g. 1-3
Krompir 500 g. 1-3
Sir 500g. 1-Max
MesSanje testa
Namirnice Koliéina Brzina
Brasno 2004g.
Jaja 3 A . !
Ulie 300 3. Laganocﬁ);\;e(;::\'/\igi(e brzine
Jogurt 200g.
Secer 2004g.
Lupanje namirnica
[ Namirnice [ Koli¢ina [ Brzina Vreme
[ Majoneza | 4 jaja/11. ulja | 8/Max 20 sek.
Seckanje u bokalu
Namirnice Kolic¢ina Brzina Vreme
PerSun 704. 8/Max 10-20 sek.
Sargarepa 400g. 8/Max 10-15 sek.
Paradajz (poseceni na 6 kockica) 65049. 8/Max 5-10 sek.
Voce (oljusteno i poseceno) 5004. 8/Max 15-20 sek.
Orasi 3004. 8/Max 10-15 sek.
Led 3004. PULSE/Max 15-20sek.

TEHNICKE KARAKTERISTIKE

Napon napajanja:
Maksimalna snaga:

Staklena osnovna posuda:
Stakleni bokal blendera:

220-230V ~ 50 Hz
1000 W

2,21

1,751

Proizvodac ostavlja za sobom pravo menjati karakteristike pribora bez prethodnog saopstenja.

Minimalno trajanje pribora je 5 godine.

Garancija

Detaljnije uslove garancije moZete dobiti u dilera, koji vam je prodao aparaturu. Prilikom bilo kog
reklamiranja u toku garantnog roka, treba pokazati ek ili racun o kupovini.

C Ovaj pribor odgovara traZenoj elektromagnetskoj podudarnosti, postavljenoj direktivoj
89/336/EEC Savjeta Evrope ipropisom 73/23 EEC o aparatima s niskim naponom.
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POLSKI

ROBOT KUCHENNY

Opis urzadzenia

1. Korpus robota

2. Gtowica obrotowa

3. Pokretto wtgczania/wytgczania /regulator
predkosci

4. Przycisk impulsywnego trybu pracy «PULSE»

5. Przycisk otwierania gtowicy obrotowe;j

6. Komora do przechowywania nozy

7. Podpora przeciwslizgowa

8. Nasadka tarcza do drobnego rozdrabniania
«A»

9. Nasadka tarcza do grubego rozdrabniania «B»

10. Naktadka do grubego szatkowania «C»

11. Naktadka do cienkiego szatkowania «D»

12. Nasadka tarcza do rozdrabniania «E»

13. Tarcza do cienkiego krojenia frytek «F»

14. Zabierak na tarcze/nakfadki do szatkowania/
noze (8-13)

15. Tarcza do grubego krojenia frytek «G»

16. Zabierak tarczowy do noza (15) «G»

17. Tarcza goérna do rozdrabniania w misce (21)

18. Ostona ochronnatarcz (17, 19)

19 Tarcza podstawowa do rozdrabniania w misce
(21)

20. O$ zabierak nasadek

21. Szklana miska

22. Popychacz do pokrywy misy

23. Pokrywa do szklanej misy

24. Pierscien uszczelniajgcy do pokrywy misy

25. Ubijak

26. Nasadka do zagniatania ciasta

27. kopatka do wyjmowania produktow poddanych
przerdbce

28. Korek — dozator

29. Pokrywa pojemnika

30. Pierscien uszczelniajgcy pokrywy do dzbanka

31. Ostona ochronna tarcz (32, 33)

32. Tarcza gorna do rozdrabniania w dzbanku

33. Tarcza podstawowa do rozdrabniania w dzbanku

34. Popychacz sokowirowki

35. Pokrywa sokowirowki

36. Pierscien uszczelniajgcy pokrywy sokowirowki

38. Sokowirowka

39. Dzbanek szklany

40. Pokrywa do przechowywania dla blendera

41. Pokrywa do przechowywania dla misy

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia

elektrycznego, uwaznie przeczytaj niniejszg

instrukcje obstugi.

+ Zachowaj niniejszg instrukcje obstugi na przy-
szto$¢.

+ Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci elek-
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trycznej, upewnij sig, ze napigcie wskazane na
urzgdzeniu, odpowiada napigciu sieci w domu.

+ Uzywaj robota na rownej ptaskiej powierzchni.

+ Nie wolno uzywa¢ urzgdzenia poza domem.

+ Uzywaj wyfgcznie tych czesci, ktére nalezg do
kompletu.

+ Nie uzywaj urzgdzenia z uszkodzonym przewo-
dem elektrycznym, wtyczkg lub innymi czegsécia-
mi.

+ W razie uszkodzenia przewodu sieciowego lub
naprawy robota kuchennego zwr6¢ sie do serwi-
su autoryzowanego.

+ Przed pierwszym uzyciem urzadzenia doktadnie
umyj wszystkie czesci zdejmowalne, ktoére wcho-
dzg w bezposredni kontakt z produktami spozyw-
czymi.

+ Przed uzyciem tarcz do rozdrabniania produktow,
zdejmij z nich kapturki ochronne.

+ Uwazaj, kiedy trzymasz w rekach tarcze, naktadki
do szatkowania, noze, poniewaz one majg ostre
tngce krawedzie.

+ Nie przekraczaj zalecanej ilosci produktow pod-
czas ich obrobki.

+ Podczas pracy robota nie wolno popycha¢ pro-
dukty do otworu pokrywy palcami lub innymi
przedmiotami (na przyktad, topatka). W tym celu
uzywaj tylko popychacza.

+ Wytacz robot i wyjmij wtyczke przewodu siecio-
wego z gniazdka przed zdjeciem nasadki.

+ Natychmiast po zakonczeniu pracy wytgcz robot
i wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka.

+ Nie wolno pozostawia¢ urzadzenia bez dozoru.

+ Przechowuj urzgdzenie w miejscu niedostgpnym
dla dzieci.

+ Szczegolne srodki ostroznosci nalezy przestrze-
gac¢ w tych przypadkach, kiedy urzadzenia uzy-
wajg dzieci lub osoby niepetnosprawne lub w ich
zasiegu.

+ Nie wolno zanurza¢ bloku silnika elektrycznego
w wodzie lub innych ptynach oraz przeptukiwa¢
go pod biezgcg wodg. Dla czyszczenia bloku sil-
nika elektrycznego uzywaj zwilzonej szmatki.

+ Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do
uzytku domowego, nie wolno korzysta¢ z robota
w celach komercyjnych.

Wazna informacja

W celu zapewnienia petnego bezpieczenstwa pracy

robot kuchenny wyposazono w gtowice obrotowg

przeznaczong do przekazania ruchu obrotowego

miedzy silnikiem elektrycznym a nasadkami, roz-

mieszonymi w misce lub dzbanku. Jezeli gtowica

obrotowa nie jest ustawiona w potozeniu roboczym,

to robot nie wtaczy sie.

+ Przed rozpoczeciem pracy nacisnij przycisk (5),
gtowica obrotowa (2) podniesie sig i obroci, za-
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POLSKI

pewniajgc dostep do ustawionej miski (21) lub
dzbanku (39).

+ Po ustawieniu miski (21) lub dzbanka (39), ustaw
wtasciwg nasadke, obro¢ gtowice (2) do oporu
i nacisnij na nig z gory dla ustalenia.

+ Wi6z wtyczke przewodu sieciowego do gniazdka.
Obro¢ pokrettem (3) dla wigczenia robota i wybo-
ru wtasciwej predkosci obrotowej nasadek.

+ Dla wtgczenia impulsacyjnego trybu pracy robota
nacisnij przycisk (4) «<PULSE».

UZYTKOWANIE ROBOTA KUCHENNEGO

Miska robota

Rozdrabnianie produktéw

1. Nacisnij przycisk (5), gtowica obrotowa (2) pod-
niesie sig i obroci.

2. Umies¢ miske (21).

3. Ustaw w misce 0$ (20).

4. Ustaw na 0$ (20) tarcze (19), po zdjeciu ostony
ochronnej (18). Podczas uzywania dodatkowej
tarczy (17) - zdejmij z tarczy (17) ostone ochron-
ng (18) i ustaw na tarcze (19).

5. W16z niezbedng ilo$¢ produktow do miski (21).

6. Zamknij miske (21) pokrywg (23) z zatozonym na
niej pierscieniem uszczelniajgcym (24).

7. Obroc¢ gtowice (2) i ustal jg w potozeniu robo-
Cczym poprzez nacisnigcie z gory.

8. Wtoz wtyczke przewodu sieciowego do gniazdka.

9. Wiacz robot obracajgc pokrettem (3) lub uzyj
impulsacyjnego trybu pracy poprzez nacisnigcie
przycisku (4) «PULSE>».

10.Po zakonczeniu pracy wytgcz robot, poprzez
ustawienie pokretta (3) w potozenie «Off» i wyj-
mij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka.

11. Nacisnij przycisk (5), gtowica obrotowa (2) pod-
niesie sig i obroci.

12.Zdejmij pokrywe (23), wyjmij 0$ (20) z tarczg
(19) lub dwiema tarczami, wyjmij produkty z mi-
ski (21), uzywajgc topatki (27).

Uwaga:

+ Uwazaj, kiedy masz tarcze w rekach, poniewaz

one majg ostre krawedzie tngce.

Uzywanie tarcz/naktadek do szatkowania tarcz

do krojenia frytek

1. Nacisnij przycisk (5), gtowica obrotowa (2) pod-
niesie sig i obroéci.

2. Umies¢ miske (21).

3. Ustaw w misce 0$ (20).

4. Ustaw wiasciwg tarcze (8, 9, 12), naktadke do
szatkowania (10, 11) lub tarcze do cienkiego
krojenia frytek (13) na zbieraku tarczowym (14).
Uwaga:

- do grubego krojenia frytek uzywaj tarczy (15),
ustawionej na zbieraku tarczowym ( 16).

5. Ustaw zbierak tarczowy (14 lub 16) na osi (20).
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6. Zamknij miske (21) pokrywg (23) z zatozonym na
niej pierscieniem uszczelniajgcym (24).

7. Obré¢ gtowice (2) i ustal jg w potozeniu robo-
Czym poprzez nacisnigcie z gory.

8. Wtoz wtyczke przewodu sieciowego do gniazdka.

9. Wiacz robot obracajac pokrettem (3) lub uzyj
impulsacyjnego trybu pracy poprzez nacisniecie
przycisku (4) «<PULSE».

10.Wt6z produkty do otworu w pokrywie (23), dla
doprowadzania produktéw uzywaj popychacza
(22). Nacisnij na popychacz z nieduzym wysit-
kiem dla doprowadzenia produktow.

11. Po zakonczeniu pracy wytacz robot, poprzez
ustawienie pokretta (3) w potozenie «Off» i wyj-
mij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka.

12. Nacisnij przycisk (5), gtowica obrotowa (2) pod-
niesie sie i obroci.

13. Zdejmij pokrywe (23), wyjmij 0$ (20) ze zbiera-
kiem tarczowym (14), wyjmij produkty z misy
(21), uzywajac topatki (27).

Zagniatanie ciasta

1. Nacisnij przycisk (5), gtowica obrotowa (2) pod-

niesie sig i obroci.

Umies$¢ miske (21).

Ustaw w misce 0$ (20).

. Ustaw na 0$ (20) nasadke (26).

Wtéz do miski (21) niezbedne sktadniki.

Zamknij miske (21) pokrywa (23) z zatozonym

na niej pierécieniem uszczelniajgcym (24).

5. Obro¢ gtowice (2) i ustal jg w potozeniu robo-
Czym poprzez nacisnigcie z gory.

. Wtoz wtyczke przewodu sieciowego do gniazdka.

. Wigcz robot obracajgc pokrettem (3).

. Po zakonczeniu pracy wytgcz robot, poprzez
ustawienie pokretta (3) w potozenie «Off» i wyj-
mij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka.

9. Nacisnij przycisk (5), gtowica obrotowa (2) pod-

niesie sig i obroci.

10.Zdejmij pokrywe (23), wyjmij 0$ (20) z nasadkg

(26), wyjmij zagniecione ciasto (21).

Uwaga:

Maksymalna waga ciasta nie powinna przekra-
czac¢ 800 gramow.

Zaczynaj zagniatanie ciasta przy matej predko-
Sci, zwigkszajgc jg stopniowo.

Uzywaj robota nie wigcej niz 20-30 sekund,
z kolejnymi przerwami w pracy okoto 2 minut.

N

w0 N O

Nie wyjmuj popychacza (22) z otworu pokrywy
(283) podczas zagniatania ciasta w celu uniknig-
cia wylotu mgki poprzez otwdr w pokrywie (23).

Ubijanie
1. Naciénij przycisk (5), gtowica obrotowa (2) pod-
niesie sig i obroci.
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2. Umies¢ miske (21).

3. Ustaw w misce 0$ (20).

4. Ustaw na 0$ (20) nasadke (25).

5. Wi6z wszystkie niezbedne sktadniki do miski
(21).

6. Zamknij miske (21) pokrywg (23) z zatozonym na
niej pierscieniem uszczelniajgcym (24).

7. Obroc¢ gtowice (2) i ustal jg w potozeniu robo-
Cczym poprzez nacisnigcie z gory.

8. Wtoz wtyczke przewodu sieciowego do gniazdka.

9. Wiacz robot obracajgc pokrettem (3) lub uzyj
impulsacyjnego trybu pracy poprzez nacisnigcie
przycisku (4) «PULSE>».

10.Po zakonczeniu pracy wytgcz robot, poprzez
ustawienie pokretta (3) w potozenie «Off» i wyj-
mij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka.

11. Nacisnij przycisk (5), gtowica obrotowa (2) pod-
niesie sig i obroci.

12 Zejmij pokrywe (23), wyjmij 0$ (20) z nasadkg
(25), wyjmij produkty z miski(21), uzywajac fo-
patki (27).

Uwaga:

« Nigdy nie uzywaj nasadki (25) do zagniatania
ciasta.

» Nie przekraczaj ilosci produktow, aby unikngc
wyptuskiwania.

DZBANEK

Rozdrabnianie produktow

1.

2.
3.

10.

Nacisénij przycisk (5), gtowica obrotowa (2) pod-
niesie sie i obroéci.

Umies¢ dzbanek (39).

Ustaw w dzbanek (39) tarcze (33), po zdejmo-
waniu ostony ochronnej (31). Przy uzywaniu
dodatkowej tarczy (32): - zdejmij z tarczy (32)
ostone ochronng (31) i ustaw na tarczy (33).

. Potéz niezbedng ilos¢ produktéw do dzbanka

(39).

. Zamknij dzbanek (39) pokrywg (29) zatozonym

na niej pierécieniem uszczelniajgcym (30).

. Ustaw w pokrywe (29) korek — dozator (28).
. Obré¢ gtowice (2) i ustal jg w potozeniu robo-

czym poprzez nacisnigcie z gory.

. Wt6z wtyczke przewodu sieciowego do gniazdka.
. Wtacz robot obracajac pokrettem (3) lub uzyj

impulsacyjnego trybu pracy poprzez nacisnigcie
przycisku (4) «PULSE>».

Po zakonczeniu pracy wytgcz robot, ustaw po-
kretto (3) w potozenie «Off» i wyjmij wtyczke
przewodu sieciowego z gniazdka.

11.Nacisnij przycisk (5), gtowica obrotowa (2) pod-

12

niesie sig i obroci.

.Zdejmij pokrywe (29), wyjmij tarcze (33) lub dwie

tarcze jednoczes$nie, wyjmij produkty z dzbanka
(39), uzywajac topatki (27).
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Uwaga:

Uwazaj, kiedy masz tarcze w rekach, poniewaz
one majg ostre krawedzie tngce.

Podczas mieszania produktow w dzbanku nie
przekraczaj ich ilosci, aby unikng¢ wypluskania
ptynu.

Sokowiréwka

1.

2.
3.

~N o

9.

Nacisnij przycisk (5), gtowica obrotowa (2) pod-
niesie sig iobroci.

Umies$¢ dzbanek (39).

Ustaw do dzbanka (39) sokowirowke (38) ze
zdejmowalnym separatorem (37).

. Zamknij sokowirowke pokrywg (35) z zatozonym

pierécieniem uszczelniajgcym (36).

. Obré¢ gtowice (2) i ustal jg w potozeniu robo-

Cczym poprzez nacisnigcie z gory.

. Wi6z wtyczke przewodu sieciowego do gniazdka.
. Witacz robot obracajac pokretto (3) i ustaw zgdang,

predkos$¢ obrotowg w zaleznoéci od wybranych
warzyw i owocow. W celu doprowadzania produk-
toéw uzywaj popychacza (34). Nacisnij z niezna-
czgcym wysitkiem dla podawania produktow.

. Po zakonczeniu pracy wytacz robot, ustaw po-

kretto (3) w potozenie «Off» i wyjmij wtyczke
przewodu sieciowego z gniazdka.

Nacisnij przycisk (5), gtowica obrotowa (2) pod-
niesie sig i obroci.

10. Zdejmij pokrywe (35), wyjmij sokowiréwke (38),

wylej sok z dzbanka (39).

CZYSZCZENIE ROBOTA

Po zakonczeniu pracy lub przez czyszczeniem
zawsze wytgczaj urzgdzenie i odtgczaj go z sieci
elektrycznej.

+ Zaleca sie¢ przeptukiwa¢ czesci zdejmowalne

w ciepfej wodzie z neutralnym Srodkiem myjg-
cym. Mozna uzy¢ do mycia czesci zdejmowal-
nych zmywarki do naczyn.

+ Korpus robota przecieraj zwilzona szmatka. Nie

wolno zanurza¢ korpusu robota w wodzie lub
przeptukiwac go pod biezgcg. woda.

+ Nie stosuj twardych ggbek, agresywnych $rod-

kéw myjacych lub substancji zrgcych, a takze
rozpuszczalnikow.

PRZECHOWYWANIE

Przed schowaniem robota, upewnij sig, czy urzg-
dzenie jest odtgczone z sieci elektryczne;.

+ Wykonaj wymagania umieszczone w rozdziale

CZYSZCZENIE ROBOTA.

+ Przechowuj tarcze/nakfadki do szatkowania, tar-

cze dokrojenia frytek w komorze (6).
Uwaga! Tngce krawedzie tarcz sg bardzo ostre i sta-
nowig niebezpieczenstwo, uzywaj ich ostroznie!

+ Przechowuj urzgdzenie w suchym czystym miejscu.
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POLSKI

Przyktady przerébki produktéw
Podany czas przerobki jest przyblizony i zalezy od jakosci produktow i stopnia rozdrabniania.

Rozdrabnianie produktéw za pomoca tarcz (17, 19)

Produkty llosé Predkosé Czas
Mieso 1000 g. Max 10-20 sekk.
Cebula 700 g. 5/ Max 10-20 sekk.
Orzechy 600 g. Max 10-20 sekk.
Ryba 700g. PULSE/Max 10-20 sekk.
Ser 700 g. PULSE/Max 10-20 sekk.
Marchew 700 . PULSE/Max 20 sekk.
Jabtka 700 g. 5/ Max 10-20 sekk.
Uzywanie tarcz/naktadek do szatkowania, tarcz do krojenia frytek
Produkty llosé Predkosé
Marchew 500 g. 1-3
Rzodkiewka 500g. 1-3
Dynia 1000 g. 1-3
Ogorek 100 g. 1-3
Ziemniaki 500 g. 1-3
Ser 500 g. 1-Max
Zagniatanie ciasta
Produkty llosé Predkosé
Maka 200 g.
Jajkg S szt. Stopniowe zwiekszenie od 1 do
Olej 200 g. Max
Jogurt 200 g.
Cukier 200g.
Ubijanie produktow
[ Produkty [ llosé [ Predkosé [ Czas |
[ Majonez [ 4 jajka/11 oleju [ 8/Max [ 20 sek. |
Rozdrabnianie w dzbanku
Produkty llosé Predkos¢é Czas
Pietruszka 70g. 8/Max 10-20 sek
Marchew 400 g. 8/Max 10-15 sek
Pomidory (pokrojone na 6 czesci) 650 g. 8/Max 5-10 sek
Owoce (obrane i pokrajane) 500 g. 8/Max 15-20 sek
Orzechy le$ne 300g. 8/Max 10-15 sek
Léd 300 rg. PULSE/Max 15-20 sek
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE
Napigcie zasilania: 220-230V ~ 50 Hz
Maksymalny pob6r mocy »: 1000 W
Szklana miska podstawowa : 2,21
Szklana miska blendera : 1,751

Producent zastrzega sobie prawo zmiany charakterystyki urzgdzern bez wczesniejszego zawiadomienia.
Termin przydatnosci do uzytku urzgdzenia — powyzej 5 lat

Gwarancji

Szczegotowe warunki gwarancji, mozna otrzymac¢ u dilera, ktéry sprzedat Panstwu dane urzadzenie.

W przypadku zgtaszania roszczen z tytutu zobowigzan gwarancyjnych, nalezy okaza¢ rachunek lub fakture
poswiadczajgce zakup.

widzianej dyrektywg 89/336/EEC Rady Europy oraz przepisem 73/23 EEC o nizkowoltowych

c Dany wyrob jest zgodny z wymaganiami odnosnie elektromagnetycznej kompatybilnosci, prze-
urzgdzeniach.
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CESKY

KUCHYNSKY ROBOT

Popis
. Téleso pristroje
Otacejici se hlavice
Paka zapnuti /vypnuti/regulovani rychlosti
Tlagitko impulsniho reZimu prace «PULSE»
Tlacitko otevreni otacejici se hlavice
Misto na uskladnéni noz
Anti skluzova spodni ¢ast
Nasadka-stuhadlo drobného rozmé&lnéni «A»
Nasadka-stuhadlo hrubého rozmélnéni «B»

. Kruhadlo na fezani tlustych platka «C»

. Kruhadlo na fezani tenkych platku «D»

. Nasadka-stuhadlo na rozmélnovani «E»

. NU0Z na tenké hranolky «F»

. Diskovy drzak struhadel /kruhadel/noze (8-13)

. NUZ na tlusté hranolky «G»

. Diskovy drzak noze (15) «G»

. Vrchni n(iZ na rozmé&lnovani v mise (21)

. Ochranna pouzdra nozu (17, 19)

. Hlavni n(iZ na rozmélnovani v mise (21)

. Osa drzaku nasadek

. Sklenéna misa

. Presor misy

. Viko sklenéné misy

. Tésnici vlozka vika misy

. Slehag

. Nasadka na miseni tésta

. Lopatka slouzici k vyndavani zpracovanych po-
travin

. Davkovac

. Vicko mixérového nastavce

. Tésnici vloZka mixérového nastavce

. Ochranna pouzdra nozu (32, 33)

. Vrchni ndiZ na rozmélnovani v mixérovém na-
stavci

. Hlavni ndZ na rozmélnovani v mixérovém na-
stavci

. Presor odStavnovace

. Vicko odstavnovace

. Tésnici vloZka vitka odStavnovace

. Sundavaci rozdélova¢ ods§tavnovace

. Ods8tavnovac

. Sklenény mixérovy nastavec

. Vitko na uloZeni mixéru

. Vicko na uloZeni nastavce

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred tim, nez za¢nete pouzivat elektricky pfri-

stroj, prectéte si pozorné dany navod.

- Tento navod uschovejte, abyste se k nému mohli
vracet.

+ NeZ zapnete pristroj do zasuvky, presvécte se, Ze
doporuc¢ené napéti pro jeho praci odpovida na-
péti ve vaSem domé.
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+ P¥istroj pouZivejte pouze na rovné a hladné plo-
Se.

+ Je zakazano pouZzivat pfistroj venku.

+ PouZivejte pouze dily a soucastky, které jsou do-
davané v komplektu s pfistrojem.

+ Pokud je poSkozen kabel, jeho vidlice nebo druhé
soucasti, nepoZivejte pfristroj.

+ Pokud je po$kozena privodova §iitra nebo pokud
pristroj vyZaduje opravu, obrat'te se na autorizo-
vaneé servisni stfedisko.

+ PFfed prvnim pouZzitim, peclivé promyijte vSechny
jeho snimatelné soucasti, které budou prichazet
do styku s potravinami.

+ NeZ zaCnete pouZivat noZe na rozmélfiovani po-
travin, sundejte z nich ochranna pouzdra.

+ Budte opatrni pfi nakladani s nasadkami struha-
del/kruhadel nebo nozi.

+ NeprevySujte doporu¢ené mnozstvi potravin pfi
jejich zpracovani.

+ PYi praci pristroje je zakazano protlacovat po-
traviny otvorem vi€ka prsty nebo jinymi druhymi
predméty (napriklad lopatkou). K tomu je ur€en
presor.

+ Vypnéte pfristroj ze zasuvky, predtim, nez zaCnete
sundavat nasadky

+ Po skonc&eni prace vypnéte pfistroj a vytahnéte
ho ze zasuvky.

- Je zakazano nechavat pracuijici pristroj bez dozo-
ru.

+ Skladujte pfistroj mimo dosah déti.

+ Budte obvzlast’ opatrni, pokud pfistroj pouZivaji
déti nebo lidé s ohrani¢enymi moZnostmi, nebo
se pristroj nachazi v jejich bezprostfedni blizkos-
ti.

+ Je zakazano umozriovat styk elektrického motoru
s vodou nebo druhymi kapalinami a také ho myt
pod proudem vody. K €isténi elektrického motoru
pouzivejte vlaznou tkan.

+ P¥istroj je ur€en pouze pro domaci pouziti, je za-
kazano vyuzivat ho komerc¢né.

Dulezité informace

Pro Vasi bezpecnost je kuchyrisky robot vybaven

otacejici se hlavici, ktera je ur€ena k predavani ota-

Cek od elektrického motoru k nasadkach v mise

nebo v mixérovém nastavci. Pokud neni otacejici

se hlavice instalovana v pracovni pozici kuchyrisky
robot se nezapne.

+ Pred zahajenim prace, stlacte tlacitko (5), ota-
Cejici se hlavice (2) se prizvedne a otoci, zajisti
tak pristup k instalované mise (21) nebo nastavci
(39).

+ Po instalaci misy (21) nebo nastavce (39), vyber-
te potfebnou nasadku a pfipojte ji, otoc¢te hlavici
(2) na doraz a stlacte ji zvrchu, tim ji zafixujete

« Zapnéte pristroj do zasuvky. Otoc¢te paku (3)k za-
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CESKY

pnuti pfistroje a vybéru potfebné rychlosti otace-
ni nasadek.

+ Pokud chcete zapnout rezim impulsni prace pfi-
stroje, stlacte tlacitko (4) «PULSE».

POUZiVANI PRISTROJE

MiSA PRISTROJE

Rozmélnéni potravin

1. Stlacte tlacitko (5), otacejici se hlavice (2) se pfi-
zvedne a otodi.

2. Instalujte misu (21).
3. Instalujte do misy osu (20).
4. Na osu pripevnéte (20) ntiz (19), ze kterého nej-

drive sundejte ochranné pouzdro (18). P¥i pou-
Zivani dopliiujiciho noze (17): - z ného sundejte
(17) ochranné pouzdro (18) a instalujte na zvr-
chu hlavniho noze (19).

. VloZte potfebné mnoZstvi potravin do misy (21).

. Zavrete misu (21) vickem (23) s tésnici viozkou
(24).

. Otocte hlavici (2) a zafixujte ji v pracovni pozici
stlacenim zhora.

. Zapnéte pristroj do zasuvky.

. Zapnéte pristroj oto¢enim paky (3) nebo pou-

Zijte impulsni reZim prace, stlacenim tlacitka (4)

«PULSE».

Po skon&eni prace, vypnéte pfristroj, presunutim

paky (3) do pozice «Off»a vypnéte ho ze zasuvky.

10. Stlacte tlacitko (5), otacejici se hlavice (2) se pfi-

zvedne a otodi.

Sundejte vicko (23), vyndejte osu (20) s nozem

(19) nebo s dvouma noZema, potraviny z misy

(21), vyndejte s pomoci lopatky (27).

Pozor:

« Budte opatrni pri nakladani s noZi, maji ostré

hrany.

9.

1.

Pouzivani struhadel /kruhadel, nozi pr¥i fezani

hranolek

1. Stlacte tlacitko (5), otacejici se hlavice (2) se
prizvedne a otodi.

2. Nainstalujte misu (21).

3. Instalujte do misy napravu (20).

4. Instalujte potfebné struhadlo (8, 9, 12), kruhadlo
(10, 11) nebo nuz pro tenké fezani hranolek (13)
na diskovy drzak (14).
Pozor:

- pro tlusté fezani hranolek pouZivejte nuz (15),
nainstalovany v diskovém drZzaku ( 16).

5. Instalujte diskovy drzak (14 nebo 16) na osu
(20).

6. Prikryjte misu (21) vickem (23) s navleCenym
tésnicim krouzkem (24).

7. Otocte hlavici (2) a zafixujte ji v pracovni pozici
stlatenim zvrchu.

8. Zapnéte pristroj do zasuvky.
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9. Zapnéte pristroj oto€enim paky (3) nebo pou-

Zijte impulsni rezim prace, stlacenim tlacitka (4)

«PULSE>.

10.VloZte potraviny do otvoru vicka (23), pro pfisun
potravin pouZivejte (22). Pro posunovani potra-
vin, tlacte na presovac.

11. Po skonceni prace vypnéte pristroj, pakou (3) do
pozice «Off» a vypnéte ho ze zasuvky.

12. Stlacte tlaciko (5), otacejici se hlavice (2) se pri-
zvedne a otodi.

13. Sundejte vicko (23), vyndejte osu (20) s disko-
vym drzakem (14), potraviny z misy (21), s pou-
Zitim lopatky (27).

Miseni tésta

Stlacte tlacitko (5), otacejici se hlavice (2) se pfi-

zvedne a otodi.

Nainstalujte misu (21).

Instalujte do misy osu (20).

Instaluje na osu (20) nasadku (26).

VloZte potfebné ingredience do misy (21).
Zavrete misu (21) vikem (23) s navleenou té&s-

nici viozkou (24).

Otocte hlavici (2) a zafixujte ji v pracovni pozici

stlaCenim zvrchu.

8. Zapnéte pristroj do zasuvky.

9. Zapnéte pristroj otocenim paky (3).

10. Po skonc&eni prace, vypnéte pristroj, presunutim
paky (3) do pozice «Off»v vypnéte ho ze zasuv-
ky.

. Stlacte tlacitko (5), otacejici se hlavice (2) se pri-
zvedne a otodi.

12. Sundejte vicko (23), vyndejte napravu , (20) na-
sadku (26) a promichané tésto z misy (21).
Upozornéni:

Maximalni vaha tésta nesmi byt vyssi neZ 800
grama.

Misit tésto zacinejte nizkou rychlosti, postupné ji
zrychlujte.

Pristroj pouZivejte ne déle neZ 20-30 sekund
s prestavkou okolo 2 minut.

Ne vyndavejte presovac (22) z hrdla vicka (23)
pii michani tésta, ¢astice mouky muZou vyletét
ven pres hrdlo (23).

oohwn =

~

1"

Slehani

1. Stlacte tlacitko (5), otacejici se hlavice (2) se pri-
zvedne a otodi.

. Nainstalujte misu (21).

. Instalujte do misy osu (20).

. Instaluje na napravu (20) nasadku (25).

. VloZte potiebné ingredience do misy (21).

Zavrete misu (21) vikem (23) s navle¢enou tés-

nici viozkou (24).

. Otocte hlavici (2) a zafixujte ji v pracovni pozici
stlacenim zvrchu.

oUAWN
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8.
9.

Zapnéte pristroj do zasuvky.

Zapnéte pristroj otogenim paky (3) nebo pou-

Zijte impulsni rezim prace stlatenim tlacitka (4)

«PULSE».

Po skonc&eni prace, vypnéte pristroj presunutim

paky (3) do pozice «Off» a vypnéte ho ze zasuv-

Kky.

11. Stlacte tlacitko (5), otacejici se hlavice (2) se pfi-
zvedne a otoci.

12. Sundejte vi¢ko (23), vyndejte osu , (20) nasad-

ku (25) a potraviny z misy (21)s pomoci lopatky

(27).

Pozor:

Nikdy nasadku (25) nepouZivejte na miseni tés-

ta.

Neprevysujte mnoZstvi tekutych potravin v mise,

predejdete tak jejich vyliti pfi praci pristroje.

10.

NASTAVEC MIXERU

Rozmélnéni potravin

1. Stlacte tlacitko (5), otacejici se hlavice (2) se pfi-
zvedne a otodi.

2. Instalujte nastavec(39).

3. Instalujte nastavec, (39) naz (33) ze kterého
predbézné sundejte ochranné pouzdro (31).
Pokud pouzivate dopliiujici nGiz (32): - sundejte
z ného (32) ochranné pouzdro (31) a instalujte
navrch hlavniho noZe (33).

4. VloZte potfebné mnoZstvi potravin do nastavce
(39).

5. Zavrete nastavec (39) vickem (29) s navleCenou
tésnici vioZkou (30).

6. Instalujte vicko (29) a davkovac¢ (28).

7. Otocte hlavici (2) a zafixujte ji v pracovni pozici
stlaCenim zvrchu.

8. Zapnéte pristroj do zasuvky.

9. Zapnéte pfistroj oto¢enim paky (3) nebo pou-
Zijte impulsni rezim prace stlacenim tlacitka (4)
«PULSE».

10. Po skon&eni prace, vypnéte pristroj presunutim

paky (3) do pozice «Off» a vypnéte ho ze zasuv-
ky.
11. Stlacte tlacitko (5), otacejici se hlavice (2) se pfi-
zvedne a otodi.
12. Sundejte vicko (29), vyndejte nuz (33) nebo oba
noZe a potraviny z nastavce (39)s pomoci lopat-
ky (27).
Upozornéni :
Budte opatrni pfi nakladani s noZi, maji ostré
hrany.
NeprevySujte mnozstvi tekutych potravin v mise,
predejdete tak jejich wyliti pfi praci pfistroje

Odst’aviiovaé
1. Stlacte tlacitko (5), otacejici se hlavice (2) se pfi-
zvedne a otodi.
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. Instalujte nastavec (39).

. Instalujte v nastavci (39) odStaviiovad
se snimatelnym oddé&lovacem (37).

. Zaviete odstaviiovac vickem (35) s navle¢enou
tésnici viozkou (36).

. Otocte hlavici (2) a zafixujte ji v pracovni pozici
stlaCenim zvrchu.

. Zapnéte pristroj do zasuvky.

. Zapnéte pristroj otoCenim paky (3) a vyberte
potfebnou rychlost otaceni podle druhu pouzité
zeleniny nebo ovoce. K podavani potravin pou-
Zivejte presovac (34). Pro posunovani potravin,
jemné tlacte na presovac.

. Po skonceni prace, vypnéte pfistroj, presunutim

paky (3) do pozice «Off» a vypnéte ho ze zasuv-

ky.

Stlacte tlacitko (5), otacejici se hlavice (2) se pfi-

zvedne a otodi.

10. Sundejte vi¢ko (35), vyndejte odstaviiovac (38)

a prelijte 8tavu z nastavce (39).

(38)

9.

CISTENI PRISTROJE

+ Po skonceni prace nebo pfed zahajenim cCisténi

vzdy vypinejte pristroj ze zasuvky.

Doporu€ujeme omyvat snimaci ¢asty pristroje

teplou vodou nebo neutralnim Cisticim prostred-

kem. Snimatelné &asti pristroje je také mozné myt

v myc¢ce nadobi.

Téleso pristroje vytirejte vlaznou tkani. Je zaka-

zano potapét pristroj do vody nebo ho myt pod

proudem vody.

+ Nepouzivejte drsné houbicky, abrazivni distici
prostredky a fedidla.

KLADOVANi
Pred uskladné&nim pristroje se presvécte, Ze je vy-
pnuty ze zasuvky.
- Vykonejte veskeré body &asti CISTENI PRISTRO-
JE.
+ Struhadla /kruhadla a noze na fezani hranolek
skladujte v misté, k tomu uréeném. (6).

S

Pozor! Hrany noZ( jsou velmi ostré a predstavuji
potencionalni riziko, pfi jejich pouzivani, budte ob-
vzlast’ opatrni!

+ Skladujte pfistroj v suchém, Cistém misté.
Priklady zpracovani potravin

Uvedena doba zpracovani je pouze orientacni a za-
visi od kvality potravin a stupné jejich rozmé&lnéni.

03.05.2007 11:57:04



CESKY

Rozmélnéni potravin nozi (17, 19)

Potraviny MnozZstvi Rychlost Doba
Maso 1000 g. Max 10-20s.
Cibule 700 g. 5/ Max 10-20 s.
Orechy 600 g. Max 10-20s.
Ryba 700 g. PULSE/Max 10-20s.
Syr 700 g. PULSE/Max 10-20 s.
Mrkev 700g9. PULSE/Max 20s.
Jablka 700 g. 5/ Max 10-20s.
Pouziti struhadel/kruhadel a noZii na hranolky
Potraviny MnozZstvi Rychlost
Mrkev 500g. 1-3
Redkvicky 500 g. 1-3
Tykev 1000 g. 1-3
Okurky 100 g. 1-3
Brambory 500 g. 1-3
Syr 500g9. 1-Max
Miseni tésta
Potraviny MnozZstvi Rychlost
Mouka 200g.
Vejce 3 ks.
Rostlinny olej 200 g. Postupné zvySeni od 1 do Max
Jogurt 200g.
Cukr 200 g.
Slehani potravin
[ Potraviny [ Mnozstvi [ Rychlost [ Cas |
[ Majonéza | 4vejce/11. rostlinného oleje | 8/Max [ 20 s. |
Rozmélnéni v nastavci
Potraviny MnoZstvi Rychlost Cas
Petrzel 7049. 8/Max 10-20 s.
Mrkev 4004g. 8/Max 10-15s.
Raj¢ata (nafezané na 6 ¢asti) 650 g. 8/Max 5-10s.
Ovoce (ocisténé a narezané) 500 g. 8/Max 15-20 s.
Liskovy oriSek 300g. 8/Max 10-15s.
Led 300 g. PULSE/Max 15-20s.

TECHNICKE UDAJE
Elektrické napéti:

Maximalni prikon:

Objem sklenéné hlavni misy:
Objem nastavce mixéru:

220-230V ~ 50 Hz
1000 W

2,21

1,751.

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakteristiky pfistroj bez predbéZzného oznameni.

Zivotnost pFistroje min. 5 let

Zaruka

Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce pfistroje. PFi uplatiiovani narokd b&éhem zaruéni Ihaty je
tfeba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

q3
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Tento vyrobek odpovida poZadavkim na elektromagnetickou kompatibilitu, stanovenym direk-
tivou 89/336/EEC a predpisem 73/23/EEC Evropské komise o nizkonapét'ovych pristrojich.
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KYXOHHU NPOLIECOP

Onuc npunapy

1.
2.
3.

>

©oNo O

©

10.

1.

12.
13.

14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.

21

Kopnyc npouecopa

Ob6epTanbHa roniska

Pyuka yBIMKHEHHS1/BUMKHEHHS/PErynsaTop
LUBMAOKOCTI

KHonka iMnynbcHoro pexmmy po6otn «PU-
LSE»

KHonka BigkpuTTs 06epTanbHOi ronisku
Bincik ons 36epiraHHs HOXIB

[MpoTnkKoB3Ha HixkKKa

Hacapnka-TepTtka ons opibHOro noapioHeH-
HA «A»

Hacapnka TepTka ans KpynHoro noapioHeH-
HS «B»

LaTtkiBHMUSA 0N Hapi3aHHa  KPYNHUMU
wmartkamm «C»

LLlaTkiBHMUSA oS HAPi3aHHS TOHKUMW LUMAT -
Kamm «D»

Hacapnka-tepTtka ons noapioHeHHs «E»

Hix ons apibHoro HapisaHHs kapTonni dpi
«F>»

JnckoBuin TpMay TePTOK/LLATKIBHULb
/Hoxa (8-13)

Hi>XX ons KpynHOro Hapi3aHHs kaptonni opi
<<G>>

LunckoBuin Tpumad Hoxa (15) «G»

BepxHili Hixx ana noapibHeHHs B vawwi (21)
3axuncTHi koxyxu Hoxis (17, 19)

OCHOBHUIN HiX Ons noapibHeHHs B valli
(21)

Bicb Tpmad Hacagok

. CknsiHa yawa
22.
23.
24.
25.
26.
27.

LLIToBxa4y onst KPULLIKK YaLui

Kpuwka cknsHoi yai

YuwinbHoBanbHe KinbLUg KPULLKK Yalui
36uBayka

Hacapgka ons 3amilyBaHHsA TicTa

Nonatka ona pictaBaHHs nepepobnieHunx
npoayKTiB

. Mpobka-no3atop

. Kpnwwka revvka

. YWinbHoBaNbHe KinbLg KPULLKK rneymnka

. 3axuncHi koxyxm Hoxis (32, 33)

. BepxHiit Hix ons noapiGHEHHS B revmKy

. OCHOBHWUIA HixXX )11 NOAPIOHEHHS B rNeYmnky
. LLToBxay Ans KpMLLKN COKOBUXUMAIIKN

. Kpuniuka cokoBmxmmanku

. YwinbHoBanbHe Kinbuge KPULLKM COKOBU-

XKUManku
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37. 3HIMHWIN cenapaTtop COKOBUXMMANKN
38. CokoBumxumanka

39. CKNAHWIA rneymnk

40. Kpunwwka ans 36epiraHHs ans 6neHgepa
41. Kpuwwka gns 36epiraHHs ons yawi

BAXJIUBI SAXOOU BE3NEKU

Mepw HDK MoyaTm KOPUCTYBaTUCb enek-
TponpuiaaoM, yBaXKHO NpovynuTanTe AaHun
NyTiBHMK 3 eKcrnnyaTauii.

- 36epexiTb 4aHWi NyTIBHUK 3 ekcryatawii gk
[OBIAKOBUIN MaTtepian.

Mepen TUM aK NIAKNIOYNTM Npunag oo enek-
TpoMepexi, MepekoHanTeCh B TOMY, LLO Ha-
npyra, BkasaHa Ha npunagi, Bignosigae Ha-
npysi enekTrpoMepexi y Ballomy OyaMHKY.
BurkopucTOBYITE NPOLLECOP HA PIBHIN NaoC-
Kil MOBEPXHi.

3ab0pOoHSAETLCH BUKOPUCTOBYBATU Npunag,
no3a NPUMILLLEHHAMMN.

BukopucCTOBYIMTE TiNbkK AeTani Y1 KOMMIeK-
TYIOUi, IKi BXOASATb O KOMIMJIEKT MOCTaBKU.
He kopucTtyntecb npuvnagomMm npu MoLUKO-
L)KEHHI MEPEXEHOTO LLUHYPA, BUIKW YW iHLLMX
netanen.

Y BMNaaKy NOLKOOXKEHHSI MEPEXEBOIO LUHY-
pa 4M ons peMOHTY nNpouecopa, 3BEPHITbCS
[0 aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOMO LEEHTPY.
lMepen nepwmm 3acTOCyBaHHAM npunagy
peTenbHO NMPOMUINTE BCi 3HIMHI aeTani, ski
OyayTb KOHTAKTyBaTU 3 Xap4yOBUMU NMPOAYK-
Tamu.

[MepL HiXX KOPUCTYBaTMCA HOXamu Ans no-
OpiOHEHHS NPOAYKTIB, 3HIMITb 3 HUX 3aXUCHI
KOBMA4KM.

Bynbte 06epexHi, Konu TpUMaeTe B pykax
Hacaaku TePTKWU/LLIATKIBHULL Y1 HOXIi, TaK sK
BOHUW MalOTb FOCTPI PidXXyYi Kpamnku.

He nepeBuLLynTe PEKOMEHOOBAHY KiflbKiCTb
NpPOoAyKTIB Mifg, Yac ix 06pobku.

MNip yac po60TV 3aBOPOHSETHLCS MPOLLTOBXY-
BaTV NPOAYKTU B FOPAOBUHY KPULLKU Nasib-
UMM 4n Oyab-SKUMU NpeaMeTamu (Hanpu-
Knazg, nonarkoto). Ansa uiei metn KopucTym-
TECb TiSIbKW LLITOBXa4YeM.

BUMKHITE NnpoLecop i BUNMITbL BUNIKY Mepe-
>KEBOrO LUHYpPa 3 PO3ETKM, NEPLU HiXX 3HATU 3
HbOro Byab-siKy Hacaaky.

Oppasy nicns 3aBepLUEHHs POBOTU BUKIIHO-
YiTb NPOLLECOP | BUNMITb BUJIKY MEPEXEBOIO
LLIHYpa 3 PO3ETKN.
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+ 3ab0pOHAETLCA 3aNuLLIATX BKIIOYEHNIA NMpn-
nap 6e3 Harnsay.

+ 30epiralite enekTponpunag B HeAOCTYMNHO-
My AN OiTeln Micu,.

+ OcobnmBux 3axopnjis 6e3neku cnig, 4O0TPUMY-
BaTUCb B TUX BUMNAZKaX, KON Npunaz BUKO-
PUCTOBYETbLCSH AiTbMU Y NOAbMU C 0OOMEXe-
HUMU MOXJIMBOCTSAIMU, aB0 Nopsif, 3 HUMU.

+ 3ab0pOHSETLCS 3aHyptoBaTh 6GJIOK  enek-
TPOABUIyHa y BOAY YN iHLWI PiAMHK, a TakoX
NnPOMMBATK MOro Nig, CTPyMeHeM Boau. Ons
OYULLIEHHS BJIOKY €neKTpoABUIyHa Kopuc-
TYNTECb BOJIOrOK0 TKAHMHOIO.

+ MNpuCTpin Npu3HaYeHo Tinbkn oS Aomall-
HbOr0 BUKOPUCTaHHS, 3aOOPOHSIETLCHA KO-
MepLiHE BUKOPUCTAaHHSA NPOLLECOPY.

Baxnusa indpopmauis

Ons 3abe3neyeHHss 6e3nekn KyXOHHUN KOM-

6aiH obnagHaHWn  0OepTanbHOK TOJBKOIO,

npu3HayeHow ans nepenadi obepTaHHsA Bif

€1eKTPOMOTOPY A0 HAaCaaokK, PO3TallOBaHUX B

YaLli Yn rneyunky.

fkwo obepTanbHa roniBka He BCTAHOBJEHA

B poOoyYe MOJIOXKEHHS, TO MPOLLECOP HEe YBi-

MKHETbCS.

+ MNepen no4yaTkoM POOOTU HATUCHITL HA KHOM-
Ky (5), obepTanbHa roniska (2) npunigHi-
METbCSl | MOBEPHETbLCS, 3abe3nevyoun Ao-
CTyn [0 BCTAHOBJIEHOI Yawi (21) un rneynka
(39).

+ Micna BcTtaHoBNeHHs yauwi (21) um rneynka
(39), BCTAHOBITL HEOOXiAHY HAacaaky, NoBep-
HiTb roniBky (2) [O ynopy i HATUCHITb Ha Hei
3Bepxy ons ii dikcauii.

+ BcTtaBTe BUKY MEPEXeBOro LHypa B pO3-

eTKy. NoBepHiTb pyuky (3) ANs YyBIMKHEHHS

npovecopa i BM6opy HeobXiaHOI LWBNAKOCTI
obepTaHHA Hacaaok.

[ns yBIMKHEHHS iMMYNIbCHOMO pPexuMy poboTur

npoLecopa, HaTUCHITb KHOMKY (4) «PULSE».

BUKOPUCTAHHSA NMPOLLECOPA

YALLA NMPOLIECOPA

MoapiGHeHHs NPOAYKTIB

1. HatucHiTb Ha kHOMKy (5), o6epTanbHa ronis-
Ka (2) npunigHiMeTbLCS | NOBEPHETHLCS.

2. BcTaHoBiTb Yally (21).

3. BcraHoBiTh B yawly Bick (20).

4. BcTaHoBiTb Ha Bicb (20) Hix (19), nonepe-

OHBbO 3HSABLUM 3axMCHUI Koxyx (18). Mpwn

1618.indd 45

45

BUKOPUCTaHHI [00aTkoBOro Hoxa (17): -
3HIMITb 3 HOXa (17) 3axucHuii koxyx (18) i
BCTaHOBITb NOBepPX HoXa (19).

. NMoknapjite HeOBXiAHY KiNbKiCTb NPOAYKTIB B
yawly (21).

. Bakpwuinte yawy (21) kpuwkoto (23) 3 opar-
HYTUM Ha Hel YLLiNIbHIOIOYMM KinbLEeM (24).

. MNMoBepHiTb ronieky (2) i 3adikcyiTe ii B po-
©6040MYy MOJIOXKEHHI HATUCKOM 3BEPXY.

. BcTaBTe BUIKY MEPEXEBOro LUHypa B PO3-
eTKy.

. BkntouitTb npouecop nNoBopoToM pydkn (3)
41 BUKOPUCTOBYMTE iMMYJIbCHUI PEXUM PO-
©60TW, HAaTUCHYBLUW KHOTKY (4) «PULSE»>.

. MNicnsa 3aBeplueHHs poOOTU BUMMKHITb MpoO-
LLecop, BCTAHOBMBLUM PYyYKY (3) B MONOXEH-
HS «Off» | BUAMITb BUIKY MEPEXEBOTO LLIHY-
pa 3 po3eTku.

10.HatucHiTb Ha kHOMKy (5), obepTanbHa rosnis-

Ka (2) npuniaHiMeTbLCS | NOBEPHETHLCS.

.3HiMiTb KpuLky (23), BuAMITL Bick (20) 3

HoxeM (19) un gBomMa HoXamu, AicTaHbTe
NpoAyKTY 3 Yauli (21), BUKOPUCTOBYHOUM 10~
narky (27).

YBara:

Bynbte obepexHi, Konu TpuMaeTe B pykax

HOXI, TaK Ik BOHW MatOTb rOCTPI PiXy4i Kpai.

1

BukopucTtaHHS TEPTOK/LLWATKIBHNULb, HOXIB

ANA Hapi3ku kapTonni ¢pi

1. HartucHiTb Ha kHorKy (5), ob6epTanbHa rosnis-
Ka (2) npuniaHiMeTbLCS | NOBEPHETHLCS.

2. BcTaHoBITb Hawy (21).

3. BcraHoBiTh B Yally Bick (20).

4. BcTtaHoBiTb HeoOxioHy TepTtky (8, 9, 12),
watkiBHuuio (10, 11) 4 Hix ana apibHOI Ha-
pi3ku kaptonni ¢gpi (13) Ha anckoBuin Tpu-
ma (14).

YBara:

- A4J151 KPYNHOI Hapi3ku KapTori ¢ppi BUKOpuC-
ToBYyWiTEe HiX (15), BCTAHOB/EHWI B AUCKO-
Bui Toumad ( 16).

5. BcTaHoBiTb AnckoBuin Tpumad (14 abo 16)
Ha Bicb (20).

6. 3akpwuiite vawy (21) kpuwwkoto (23) 3 ogsar-
HYTUM Ha Hei YLWiNbHIOBaSIbHUM KifibLEEM
(24).

7. MNoBepHiTb ronieky (2) i 3adikcyiite ii B po-
©6040MYy MOJIOXKEHHI HATUCKOM 3BEPXY.

8. BcTaBTe BUIIKY MEPEXEBOIO LUHYpa B PO3-
eTKy.
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9. YBIMKHITb NpOLLECOP MOBOPOTOM Pydkn (3)
ab0 BWKOPUCTOBYMTE iMMYNbCHUA PEXUM
pPO60TH, HATUCHYBLUW KHOMKY (4) «PULSE».

10.MoMicCTiTb NPOAYKTV B FOPMIOBUHY KPULLIKA
(23), ons nogadi NpoayKTiB BUKOPUCTOBYNTE
wToBxad (22). HatuckaiTe Ha LITOBXay 3 He-
3HAYHUM 3yCUISM s No4adi NPOAYKTIB.

11.MNicns 3aBepLUeHHs POBOTU BUMKHITL NMpPO-
LLecop, BCTaHOBMBLUN PYYKY (3) B MONOXEH-
Ha «Off» | BUIMITb BUSIKY MEPEXEBOIO LUHY-
pa 3 po3eTku.

12.HaTtucHiTtb Ha kHonky (5), obepTanbHa ronis-
Ka (2) npuniaHiMeTbCS | NOBEPHETHLCS.

13.3HimiTb KpuLwiky (23), BuliMITL Bick (20) 3
OUCKOBUM Tpumadem (14), Bunyditb npo-
OyKTW 3 Yyawi (21), BUKOPUCTOBYKOYM lonaT-
Ky (27).

3amillyBaHHS TicTa
1. HatucHiTb Ha kHOMKy (5), o6epTanbHa ronis-
Ka (2) npunigHiMeTbCS | NOBEPHETHLCS.

2. BcTaHoBiTb Yaly (21).

3. BcraHoBiTh B yawly Bick (20).

4. BcTaHoBITb Ha Bicb (20) Hacazky (26).

5. MomicTiTb HeoOXigHi iHrpemieHTn B yaluy
(21).

6. 3akpuiite vawy (21) kpuwwkoto (23) 3 ogsar-
HYTUM Ha Hei YLUiNIbHIOBaSIbHUM KiflbLEEM
(24).

7. MNosepHiTb ronieky (2) i 3adikcyiite ii B po-
©040MY NONOXEHHI HATUCKOM 3BEPXY.

8. BcTaBTe BUIKY MEPEXEBOrO LUHypa B pO3-
eTKy.

9. YBiIMKHITb NpoLEecop NOBOPOTOM py4ku (3).

10.Micns 3aBeplueHHs POOOTU BUMKHITL NMpPo-
LLecop, BCTaHOBMBLUN PYYKY (3) B MONOXEH-
Ha «Off» | BUIMITb BUSIKY MEPEXEBOIO LUHY-
pa 3 po3eTku.

11.HaTtucHiTb Ha kHOMKy (5), o6epTanbHa ronis-
Ka (2) npuniaHiMeTbCS | NOBEPHETHLCS.

12.3HimMiTb kpuwky (23), BUAMITL Bick (20) 3
Hacaakolo (26), aictaHbTe 3aMillaHe TicTo 3
yawi (21).
lMpuwmitka:

+  MakcumansbHa Bara Ticta He noBuHHa rnepe-
BuLyBaty 800 rpamis.

+ [llounHariTe 3amillyBaHHS TicTa Ha Masivi
LUBUAKOCTI, MOCTYNOBO 30i/bLLyOY ii.

+  BukopucTtoByrite nporecop He 6inbLie 20-
30 cekyHa, 3 noaasbLLIOK NEPEPBOIO B PO-
60Ti 6insg 2 XBUINH.

46

He Buiimarite wroBxay (22) 3 ropsioBuHU
Kpuiku (23) nig Yac 3amillyBaHHS TiCcTa,
A5 YHUKHEHHS! BUJIITAHHS] 4aCTOYOK MYKU
4yepes ropsIoBuUHY KpuLLku (23).

306uBaHHga

abhwnN

o

. HatucHiTtb Ha kHonky (5), o6epTanbHa ronis-

Ka (2) npuniaHiMeTbLCS | NOBEPHETHLCS.

. BcraHogiTb valuy (21).

. BcTtaHogiTb B yaLuy Bicb (20).

. BcTtaHogiTb Ha Bicb (20) Hacaaky (25).

. MNMowmicTiTb HeoOXigHi iHrpemieHT B yally

(21).
3Bakpwuiite yawy (21) kpuwikoto (23) 3 oaar-
HYTUM Ha Hei YLiNbHIOBaSIbHUM KifibLEEM
(24).

. MNMoBepHiTb ronieky (2) i 3adikcyiTe ii B po-

©6040MYy MOJIOXKEHHI HATUCKOM 3BEPXY.

. BcTaBTe BUIKY MEPEXEBOro LUHYpa B PO3-

eTKy.

. YBIMKHITb Npouecop NoBOPOTOM pyyku (3)

4 BUKOPUCTOBYMTE iMMYJIbCHUIN PEXUM PO-
©60TN, HAaTUCHYBLUM KHOTKY (4) «PULSE>.

10.Micns 3aBepLUeHHs POBOTU BUMKHITL NMpPoO-

LLecop, BCTAHOBMBLUW PYyYKY (3) B MONOXEH-
Ha «Off» | BUIMITb BUSIKY MEPEXEBOIO LUHY-
pa 3 po3eTku.

11.HaTtucHiTb Ha kHoMKy (5), ob6epTanbHa rosis-

Ka (2) npuniaHiMeTbLCS | NOBEPHETHLCS.

12.3HimMiTb kpuLky (23), BUAMITL Bick (20) 3

Hacaakoto (25), BUNyYiTb NPOAYKTU 3 Yalli
(21), BuKOpUCTOBYIOUM nonarky (27).

YBara:

Hikonn He BukopucTtoByiiTe Hacaaky (25)
A7151 3aMiLLyBaHHS TiCTa.

He nepesuLLyiTe KibKiCTb PiaKUX NPOAYK-
TiB B YaLui 3a84J15 YHUKHEHHS] iX BUXJIHOryBaH-
HSl.

MMEYUNK
MoapiGHeHHs NpoAyKTiB

1.

2.
3.

HatucHiTb Ha kHonky (5), o6epTanbHa ronis-
Ka (2) NnpuniaHiMeTbLCS | NOBEPHETHLCS.
BcTraHoBiTb reuuk (39).

BcraHoBiTb B rneuuk (39) Hix (33), none-
PenHbO 3HSABLUM 3aXUCHUIA kKoxyx (31). Mpun
BUKOPUCTaHHI [0AaTKoBOro Hoxa (32): -
3HIMITb 3 HOXa (32) 3axmcHUr koxyx (31) i
BCTaHOBITb NOBEPX HOXa (33).

Moxnapfite HEOOXiAHY KiNbKICTb NPOAYKTIB B
rneyuk (39).
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5. Bakpwuiite rmeyunk (39) kpuiukoto (29) 3 yasar-
HYTUM Ha Hei YLiNbHIOBANIbHUM KiflbLEeM
(30).

6. BcTaHoBITh B KpuLky (29) npobky-ao3aTop
(28).

7. MNoBepHiTb ronieky (2) i 3adikcynTe ii B po-
6040MYy NOSIOXKEHHI HATUCKOM 3BEPXY.

8. BcTaBTe BUIKY MEPEXEBOrO LLIHYpa B PO3€eT-
KY.

9. YBiIMKHITb NpoLecop NMOBOPOTOM Pydkn (3)
YY1 BUKOPUCTOBYMNTE iMMNYNbCHUM PEXUM PO-
60Tn, HAaTUCHYBLUN KHOMKY (4) «PULSE».

10.Micns 3aBepLUeHHs POOOTU BUMKHITL MPO-
LLecop, BCTaHOBMBLUN PY4Ky (3) B MONOXEH-
HS «Off» | BUMMITb BUNKY MEPEXEBOTO LLUHY-
pa 3 po3eTku.

11.HatucHiTb Ha kHonky (5), obepTanbHa ronis-
Ka (2) NnpuniaHiMeTbLCS | NOBEPHETHLCS.

12.3HimMiTb KpuLwky (29), BUNMITE HixX (33) un
[Ba HOXi OAHOYACHO, AiCTaHbTe NPOAYKTU
3 meynka (39), BMKOPUCTOBYIOYM NIOMNATKy
(27).

YBara:

« Bbyabre obepexHi, Ko TpUMaeTe B pykax
HOXi, TaK sIKk BOHU MaroTb roCTPi PiXydi Kpari-
Ku.

+ [lpu 3miLLyBaHHI PigKUX NPOAYKTIB B r/1€4NKY
He repeBuLLlYNTE iX KiZIbKICTb, /151 YHUKHEH-
HS1 BUXJTIOMYBAHHS! DIAVIHM.

CokoBuXumManka

1. HartucHiTb Ha kHoniky (5), o6epTanbHa ronis-
Ka (2) NnpuniaHiMeTbLCS | NOBEPHETHLCS.

2. BcTaHoBITb meynk (39).

3. BcTaHoBiTh B rneuunk (39) cokoBuxmMmanky
(38) 3i 3HiMHMM cenapatopom (37).

4. 3akpuinTe COKOBUXMMAKY KPULLIKOO (35)

3 OOSArHYTMM Ha Hei yLLINIbHIOBaIbHUM Kiflb-
uem (36).

5. MNoBepHiTb ronisky (2) i 3adikcyiTe ii B po-
6040MYy MONIOXKEHHI HATUCKOM 3BEPXY.

6. BcTaBTe BUIKY MEPEXEBOrO LLIHYpa B PO3€eT-
KY.

7. YBIMKHITb NpoLLecop NOBOPOTOM pPy4ku (3) i
BCTaAHOBITb HEOOXiAHY LUBUAKICTb 0OepTaH-
HS1, 3aN€XHO Bif, BAKOPUCTOBYBAHMX OBOYIB
i dpykTiB. Ang nogadi NpoaykTiB BUKOPUCTO-
BylTe wWwToBxad (34). Hatuckainte Ha LWITOB-
Xay 3 He3Ha4YHM 3yCUNaM ons nogadi npo-
LYKTIB.

8. Micns 3aBeplleHHs poboTU BUMKHITb Mpo-

1618.indd 47

LLecop, BCTaHOBUBLUN Py4Ky (3) B MONOXEH-
He «Off» | BUMMITb BUNKY MEPEXEBOTO LLUHY-
pa 3 po3eTku.

9. HatucHiTe Ha kHonky (5), obepTanbHa ronis-
Ka (2) NnpunigHiMeTbLCS | NOBEPHETHLCS.

10.3HimMiTb Kpuiky (35), BUAMITb COKOBUXU-
marnky (38), anuiite oTpMMaHuii Cik 3 rneyn-
Ka (39).

YULLEHHA NPOLEECOPA

Micns 3aBepLUEHHS POOOTY YN NEPEL, YNLLIEH-
HAM 3aBXAM BUMUKaNTE Npunag i Bigknoyan-
Te MOro Bif, eneKTpoMepexi.
PekomeHayeTbCcsi npomuBaty 3HiIMHI geTa-
Ni TENOK BOAOK 3 HEUTPASIbBHUM MUIOYUM
3aco6oM. MoxHa ckopuctatucs Ans MUNRKN
3HIMHUMX geTanen nocyaoMmninHa MaLlnHoI0.
Kopnyc npouecopa npoTuparite BOMOrow
TKaHUHOI. 3abOpOHSIETBCA  3aHyploBaTh
KOpnyc npolecopa y BOAy 44 NpoMmBaTU
M0ro nig CTpyMEHeM BOAM.

He BukopucToByiiTe XOpCTKi rybku, abpa-
3UBHIi, arpecmBHi 3acobV ANS YMLLEHHS, a Ta-
KOX PO3YUHHUKU.

3BEPITAHHSA

- MNepepn TM sk NpnbpaTn NpoLecop Ha 36epi-
raHHs, NepekoHamnTeCh, WO NpuIag Bigko-
YeHW Bif enekTpomMepexi.

BukoHarite Bumorun poaginy YMLWEHHA
MPOLUECOPA.

306epiraniTe TEPTKU/LLATKIBHUL, | HOXI Ans Ha-
pizaHHs kapTonni dpiy BiAciky (6).

YBara! Pixydi nesa HoXiB oyxe rocTpi i He-
6e3neyHi, N0BOALTECH 3 HUMN 06EPEXHO!

- 306epiranite npunag B CyxoMy YACTOMY MiCLLi.

Mpuknapgm nepepoGKu NPOAYKTIB

BkazaHwuin yac nepepobkn € NpubIN3HUM i 3a-
NeXUTb BiO, AKOCTI NPOAYKTIB Ta CTyneHs no-
OpPiGHEHHS.
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MoapiéHeHHs npoAyKTiB HOXamu (17, 19)

Mpoayktn Kinbkictb LliBnAakicTb Yac
lap6bys 1000 . Max 10-20 cek.
Linbyns 700r. 5/ Max 10-20 cek.
Topixu 600r Max 10-20 cek.
Linéyna 700r PULSEMax 10-20 cek.
Cup 700r PULSE/Max 10-20 cek.
Mopksa 700r PULSE/Max 20 cek.
A6nyka 700 r. 5/ Max 10-20 cexk.
BukopucTaHHS TepTOK/WaTKiBHULLb, HOXIB ANA Hapi3aHHsa KapTonni ¢pi
Mpoayktn KinbkicTb LBugkicTb
MopkBa 500r 1-3
Peanc 500r 1-3
lapbys 1000 . 1-3
Oripok 100r 1-3
KapTons 500r 1-3
Cup 500r 1-Max
3amiwyBaHHS TicTa
MpoaykTun KinbkicTb LLiBuaKicTb
BopoluHo 200r
Anua 3w : :
“Onis 500 0 nOCTyI‘IOB1€ I'II,EI,’\E;II/ILLI,eHHﬂ Bif,
Vorypt 200r. Ao Max
Llykop 200r.
36uBaHHA NPOAYKTIB
[ MpoaykTn [ KinbkicTb [ LLBuakicTb Yac |
[ MaiioHes | 4 aviua/1n onii | 8/Max 20 cex. |
MoppiGHEeHHS B rneYnky
MpoaykTun Kinbkictb LiBuaKicTb Yac
MeTpyLuka 70r 8/Max 10-20 cek
MopkBa 400 r. 8/Max 10-15 cex
Momigopu (po3pi3aHi Ha 6 YacTuH) 650 r. 8/Max 5-10 cek
DpykTN (04ULLEHI | PO3Pi3aHi) 500~k 8/Max 15-20 cek
JlicoBuii ropix 300r. 8/Max 10-15 cex
Nig, 300r PULSE/Max 15-20 cek
TexHi4Hi XxapakTepucTuKun
Hanpyra xxvBneHHs: 220-230B~ 50Ty

MakcumanbHa CrnoXmnBya NOTYXHICTb:

CknsiHa OCHOBHa Yalla:
CknsaHa yawa 6neHgepa:

2,2n

1,75 n

1000 BT

BupobHuk 3anuiiiae 3a cobol0 MpaBo 3MIHIOBAaTH XapakTepucTuku npunagy 6e3 nonepeaHbLoro

MOBIOMJIEHHS.

TepmiH cny)x6u npunagy He MeHLU 5-Tu PokKiB

FapaHTia

JoknagHi ymoBM rapaHTii MOXHa OTpuMaTu B aunepa, Wwo npoaas gady anapartypy. Mpu npea’ss-
NeHHi byab-AKoi NpeTeHsii NpoTaroM TepMiHy Aji AaHOT rapaHTii BapTo nNpea’aBmuTn Yek abo KBu-

TaHLLit0 NPO MOKYMKY.

oTbecs anpektnBoto 89/336/€EC Paan €Bponu i po3nopsiaxeHHsm 73/23 €EC no

c Janwnii Bupi6 Bignosigae BumMoram A0 e/1eKTPOMarHiTHOi CyMiCHOCTI, LLO rpes’ siBisi-

HU3bKOBOJIbTHUX anaparypax.
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KYXOHHbI MPALLSCAP

AnicaHHe npbiGopa

1.
2.
3.

&

O N O

©

10.

1.

12.
13.
14.

15.

16.
17.
18.
19.
20.

21

Kopnyc npauacapa

lanoyka, sikas Bapoyaelua

Pyuka YKITIO43HHSA/BLIKIIIOY3HHS /Paryns-
Tap xyTkacui

KHonka iMnynbcHara paxbiMa paboTbl
«PULSE»

KHonka ag4biHeHHS naBapoTHam rasioyki
ApasaneHHe ons 3axoyBaHHS HaXan
CynpaubCni3rotHas Hoxka

Hacapka uepka ons menkara gpabHeHHs
<<A>>

Hacapka uepka ons mouHara gpabHeHHs
<<B>>

LLIbIHKOYKa AN Hap33Ki MOLHBIMI KaBanay-
Kami «C»

LLIbiIHKOYKa A1 Hapa3Ki TOHKIMI KaBanay-
Kami «D»

Hacapka uepka ans apabHeHHs «E»

Hox ana menkai Hapaaki 6ybobl ppbl «F»
JbICKkaBbl TPbIMASIbHIK Liepak/LLbIHKOBaK
/HoXa (8-13)

Hox pns mouHain Hapa3ski 6ynbbbl dpbl
<<G>>

[bickaBbl TpbIManbHik Haxa (15) «G»
BepxHi HOX ans apabHeHHs § vaiwubl (21)
AbBapoHyas kaxyxa Haxain (17, 19)
ACHOYHbI HOX A5t ApabHeHHs ¥ vawbl (21)
Bocb TpbiManbHik Hacagak

. Wknanasa vyawa
22.
23.
24,
25.
26.
27.

LLITypxay4 Ans KPbILLKi YaLubl

KpblLLKa WKNSHaM YaLlbl

YwybinbHikaBae KasbLO KPbILLKi HaLlbl
V36isanka

Hacapka ons saameluBaHHs LiecTta
Nanartka ons pactaBaHHs neparnpauasa-
HbIX NpagykKray

. Npobka-nasartap

. KpbiLwka KyyLbiHa

. L4ybInbHae KanbLo KPbILWKi KyyLbiHa

. ABbapoHuas kaxyxa Haxal (32, 33)

. BepxHi HOX ons apabHeHHs ¥ KyyLibiHe

. ACHOYHbI HOX 19 ApabHEHHS § KyYLUIbIHE
. LLTypxay ons KpbILKi COKaBbILLiCKaKi

. Kpbiwka cokasbiLickanki

. LL4binbHae kanbLo KPbILLKi COKaBbILiCKanki
. 30pIMHBI cenapartap CokaBblLjicKanki

. CokaBblujickanka
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39. LWWknaHbl KyyLUbIH
40. Hakpblyka ons 3axoyBaHHs ois 6naHgapa
41. Hakpblyka ois 3axoyBaHHA 4719 Yallbl

BAXXHbI{ MEPbI MEPACLUSAPOTI

Mepw 4bIM Nayaub KapbicTauua a3nekTpa-
npbiGopam, yBaxkiBa npaybiTaiile cy4ac-
Hae KipayHiuTBa na akcnayaraubli.

3axoyBaiue cydyacHae KipayHiuTea na akc-
nnayaraubli Y SkacLj fjaBe[KaBara Marapbis-
na.

MepLw YbiM NagknaoybiLb NPbLIGOP Aa anek-
TpaceTki, ynayHiuecs y TbiM, LITO Hanpy-
XaHHe, Naka3aHae Ha npblbopsbl, aanassaae
HaMpy>XaHHI0 3N1eKTPaceTKi y BaLlanm xaue.
BbikapbiCcTOyBanue npayacap Ha poyHan
nnockam naBepxHi.

3abapaHsieyua BblkapbiCTOyBalb MpbIGoOp
rna-3a NoMsiLUKaHHsY.

BbikapbIiCTOyBaviLEe TOsbKi A3Tasli L KaMriiekTy-
104bIS, SKist YBaX0A35LIb Y KAMMNIEKT nacTayki.
He kapbicTaiiuecs npbibopamM npbl NaLlko-
[)KaHHi ceTkasara LWHypa, BiKi Ui iHWbIX 03~
Tanen.

Y BbINaaKy naLlKoAXaHHS ceTkasara LuHypa
ui ona pamoHTa npauacapa, 3ssipHiuecs y
ayTapbl3aBaHbl CIPBICHbI LSHTP.

Mepan neplwbiM NpbIMSHEHHEM MpbliGopa
cTapaHHa npambiiue yce 3abIMHbIS gaTani,
AKis 6yayub KaHTakTaBalb 3 XapyoBbIMi npa-
aykrami.

Mepw 4biM KapbicTayua Haxami gns apab-
HEHHS NpaaykTay, 3abiMile 3 ix abapoHybis
Kannayki.

ByAasbLe acuapoxHbl, Kani TpeiMaeue y py-
Kax HacaKi LepKi/LWbIHKOYKI Lii HaXbl, TaK fK
SIHbl MaIOLLb BOCTPbISI PAXKYUblsi KPOMKI.

He nepasblllaiue pakamMeHOoBaHYO KOJb-
KacLb Npagykray y 4yac ix anpauoyki.

Y yac paboTbl 3abapaHseLLa npartanksalb
npagykTbl Y rapfaasiHy KpbILWKi nanbuami Li
akiMi-Hebyasb npagmeTami  (Hanpbiknag,
nanarkan). [ns ratan maTbl KapbiCTanuecs
TOJIbKi LUTYPXa4OM.

BbikntoybiLe npauacap i BbiHbLIE BiJIKy CET-
KaBara LUHypa 3 paseTki, nepLu YbiM 3HALb 3
Aro skyto-Hebya3b HacaaKy.

Anpasy nacnsi 3akaH4sHHs paboTbl BbIKIIIO-
ybiLe npauacap i BblHbLE BifIKy ceTkasara
LIHypa 3 paseTki.
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BEJIAPYCKI

3abapaHsieLiLa nakigaub ykio4aHbl npbioop
6e3 parnsay.

3axoyBainue anekTpanpblibop y HepacTyn-
HbIM ON19 A351LeN Mecupl.

AcobbIx Mep nepacuspori HeabxoaHa Tpbl-
Mauua y Tbix Bbinaakax, kani npblbop Bblka-
pbicTOyBaLlLa A3eubMi Li IoA3bMi 3 abme-
aBaHbIMi MardybiMacusmi, abo pagam 3 imi.
3abapaHsieuua narpyxaub 650K anekTpa-
pyxaBika y Baaly Lii iHLWbIS BagKacLy, a Takca-
Ma npambiBaup Aro nag ctpyen sagpl. Ong
aybICTKi Bnoka anekTpapyxasika kapblcTai-
LLeCsl BiflbrOTHAM TKaHiHaM.

YcTponBaHHe npbl3HaYaHbl TOSbKI A XaT-
Hra KapbICTaHHs, 3abapaHseuua kamep-
LibIiHae BblKapbICTOYBAHHE npauacapa.

BaxHas indpapmaubis

[nsa 3abecnsayuaHHs 6scrneki KyXoHHbI KambaiiH
abcTansBaH naBapoTHal rafoykai, npbi3Hava-
Han Ans nepagadbl KPYYSHHS af, deKkTpamaro-
pa K Hacagkam, pasMeluyaHbIM Y Yallbl L 36a-
He. Kani naBapoTHas ranoyka He yctansasaHa y
npaLoyHbl CTaH, TO nNpauacap He YKnoublLLa.
[Mepap navatkam npabl HaUiCHIiLEe Ha KHOrM-
Ky (5), naBapoTHas ranoyka (2) npbinagpl-
MeLla i naBepHeLLa, 3abacneysas 4OCTYN
na ycransisaHai Yawbl (21) ui 36aHy (39).
Macns ycraneyki yawsbl (21) uj 36aHa (39),
ycTanione HeabxoOHylo Hacaaky, naesip-
HiLe ranoyky (2) na ynopy i HauicHiue Ha sie
3BEpXy AN e dikcaupli.

YcTtayue Binky ceusiBora LuHypa y paseTky.
MaBspHiue pyuky (3) NS YKNOYIHHA npa-
uacapa i Bbibapa HeabxoaHam xyTkacui Kpy-
Y3HHA Hacagak.

[na YKAY3HHS iMnynbcHara paxsiMy npa-
Lbl Mpauacapa, HauicHiue KHonky (4) «PUL-
SE».

BbIKAPbICTOYBAHHE MPALL3CAPA
YALLA NPALISCAPA

ApaGHeHHe NpaaykTay

1. HauicHiue Ha kHonky (5), naBapoTHaa ra-
noyka (2) npbinagbiMeLua i naBspHeuua.
Ymauynue yawy (21).

Ymauyiue ¥ yaly Boch (20).

Ymauyiue Ha Bocb (20) Hox (19), nans-
pagHe 3HaYLWbl abapoyHbl kaxyx (18). Mpbl
BbIKapbICTOYBaHHI fafaTkoBara Haxa (17):

2.
3.
4
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- 3abiMiLe 3 Haxa (17) aBapoHYbl Kaxyx
(18) i ymauyriue naBepx Haxa (19).

5. Manaxbiue HeabxoOHYO KoJibKaclb Mnpa-
aykTay y yawy (21).

6. 3aublHiue Yawy (21) kpbiwkain (23) 3 anpa-
HYTbIM Ha €€ YLYbIbHIKaBbIM KasbLOoM
(24).

7. TlaBspHiue ranoyky (2) i 3adikcyinue ae y
npaLoyHbIM CTaHe HauiCKaHHEM 3BEPXY.

8. Vcrayue Bunky ceusisora wHypa ¥ paset-
Ky.

9. Vknioublue npauscap nasapotam pyuki (3)
L BbIKapbICTYNMLE iMMY/IbCHbI P3XbIM pa-
60Tbl, HaLiCHYYLUbI KHOMKY (4) «PULSE>.

10. Mpbl 3aKkaH4Y3HHI NpaLbl BbIK/OYbILE Mpa-
acap, yctaHasiyLbl pyyky (3) y ctaH «Off»
i BbIHBLLE BiNIKY CeusaBora LHypa 3 paseTki.

11. HauicHiue Ha kHonky (5), naBapoTHas ro-
noyka (2) npbinagsiMeLua i naBspHewLa.

12. 3abiMiue kpbilwky (23), BbiMLEe Boch (20) 3

HaxkoMm (19) ui A3BYMa HaxaMmi, BbiMLE Npa-
OyKTbl 3 Yaubl (21), BbIKapbICTOYBasA pbia-
neyky (27).

YBara:

Byasbue acuspoxHbi, kani TpbiMaeue y
pyKax Haxbl, Tak sK siHbl MaroLib BOCTPbISI
PIXY4bist KAHTBI.

BbikapbiCTOyBaHHE LiepaK/LubIHKOBaK, Ha-

Xei ang Hapa3kKi 0ynbobl pbi

1. HaujcHiue Ha kHonky (5), naBapoTHasa ra-
noyka (2) npeinagpiMelua i naBapHeuua.

2. Ycranionue yawy (21).

3. Ycranioriue Y yawy Bochb (20).

4. Yctanonue HeabxogHyo Lepky (8, 9, 12),
wbIHKOYKY (10, 11) Wi HoX ana apobHain Ha-
pa3ki 6ynbbbl dpbl (13) Ha ApickaBbl TPbl-
MasbHiK (14).

YBara:

27151 MOLHaw Hapa3ki 6y1b0bl ppbl BbiKapbi-
croyBavile Hox ( 15), yctansiBaHbl y Abicka-
Bbl TPbIMasIbHIK ( 16).

. YcTanoiue abickaBbl TpbiManbHik (14 uj 16)
Ha Bochb (20).

. 3aublHiue vawy (21) kpbiwkan (23) 3 anpa-
HYTbIM Ha $ie YLUYblUIbHIKaBbIM KanbLlOM
(24).

. MaBsapHiue ranoyky (2) i 3adikcyiue se y
npaLoyHbIM CTaHe HaujiCKaHHEM 3BEPXY .

8. YcTayue Y BinKy ceusBora yHypa y pa3eTky.
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9. YkitoyblLue npauacap naBapoTtam pydki (3)
Ui BblKapbICTOyBanLe iMMNyNbCHbI P3XbIM
npaupl, HauiCHyYLLbl KHOMKY (4) «PULSE».

10.3mscuiue npanykTbl Y rapnasiHy KpbILLKK

(23), ons nagaybl NpagykTay BbIKApbICTOY-

Banue wTypxad (22). HauicHiue Ha wTtyp-

Xay 3 HA3Ha4YHbIM HaMaraHHeM 419 nagadbl

npagykray.

Mpbl 3aKkaH4Y3HHI Npaupbl BbIKOYbLILE Npa-

uacap, ycranasayLbl pyyky (3) y ctaH «Off»

i BbIMLLE BifIKy CeLsBora LHypa 3 paseTki.

12.HauicHiue Ha kHOMKy (5), naBapoTHas ra-
noyka (2) npbinagbiMelya i naBspHeuua.

13.3apbimiue kpbiwky (23), BbiMue BOCb (20)
3 [AblCKaBbIM TpbiMasbHikam (14), BbiMLE
npagykTbl 3 Yawbl (21), BblkapbiCTOyBasi
pblaneyky (27).

1.

3ameluBaHHe LecTa
1. HaujicHiue Ha kHONky (5), NnaBapoTHas ra-
noyka (2) npbinagbiMelya i naBspHeuua.
. Ycranonue yawy (21).
. Yctanonue ¥ yawy Bock (20).
. Yctanioiue Ha Bocb (20) Hacaaky (26).
. 3mscuiue HeabXoAHbIS  IHIP3ObIEHTbI
yawy (21).
. BaublHiue vawy (21) kpbiwkai (23) 3 anpa-
HYTbIM Ha €€ YLUYbUIbHIKaBbIM KabLOM
(24).
MaBspHiue ranoyky (2) i 3adikcynue ge y
npaLoyHbIM CTaHe HauiCKaHHEM 3BEPXY.
8. Ycrayue BinKy ceusiBora LLUHypa y paseTky.
9. YkJoyblLe npayacap nasapoTtam pyuki (3).
10.Mpbl 3aKkaH4Y9HHI NpaLbl BbIK/OYbILE Mpa-
Lacap, yctaHaBiyLbl pyyky (3) y ctaH «Off» i
BbIMLLE BiJIKY CeLsiBOra LHypa 3 paseTki.
11.HauicHiue Ha kHornky (5), naBapoTHas ra-
noyka (2) npbinagbiMeLya i naBspHewuLa.
12.3abIMiLe KpbilwKy (23), BbiMLEe BoCb (20) 3
Hacagkan (26), BbiMue 3amellaHae LecTa 3
Yawbl (21).
BayBara:
MakcimanbHasi Bara uecrta He naTpabHa
nepassbitwayb 800 rpamay.
lNaybiHaviue 3ameluBaHHe LecTa Ha ma-
JIeHbKaw XyTkacLi, nactyrnosa rassijliyBar-
4bl s€e.
BbikapbicToyBaviue npauacap He 60JibLu,
4bim 20-30 cekyHA, 3 nacnenyoysiM rnepa-
rbIHKaM Yy rpawubl kasasi 2 XBisiH.

abhownN

y

]

7.
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He Bbimariue wwtypxad (22) 3 rapnasiHbl
KpbiLkm (23) y yac 3ameluBaHHS LecTa, kab
na3berHyLb BbIJIETY YacTak Myki npa3 rap-
naBiHy KpbiLki (23).

Y36iBaHHe

1. HaujcHiue Ha kHonky (5), naBapoTHasa ra-
noyka (2) npbinagpiMelua i naBapHeuua.

. Yctanionue vawy (21).

. Ycranomue Y vawy Boch (20).

. Yctanoiue Ha Bock (20) Hacaaky (25).

. 3mAcuiue HeabXOAHbIS  IHIP3AbIEHTbI
Yawly (21).

. 3aublHiue yawy (21) kpbiwwkari (23) 3 anpa-
HYTbIM Ha $ie YL4blIbHIKaBbIM KanbLOM
(24).

. MaBsipHiue ranoyky (2) i 3adikcyiue se y
npaLoyHbIM CTaHe HaujiCKaHHEM 3BEpPXY.

. YcTayue Bifiky ceusiBora LuHypa y paseTky.

. Yxnioublue npauascap nasapoTtam pyuki (3)
Ui BblKapbICTOYBaNLE iMMAYAbCHbI P3IXKbIM
npawbl, HAUiCKHYYLLbI KHOMNKY (4) «PULSE».

10.Mpbl 3akaH43HHI NpaLbl BbIK/OYbILE Mpa-

Lacap, yctaHaBiyLbl pyyky (3) y ctaH «Off» i

BbIMLLE BiJIKy CELIIBOra LLIHYpa 3 pas3eTki.
11.HaujcHiue Ha kHOMKy (5), naBapoTHasa ra-

noyka (2) npbinagsiMeuya i naBsapHewLa.

12.3abIMite kpbilwky (23), BbiMue BoCb (20)

3 OpiCKaBblM TpbiManbHikam (14), BbiMUE
npaayKTbl 3 Yawbl (21), BbIKapbICTOYBAOYbI
pblaneyky (27).

YBara:

Hikoni He BbikapbicToyBaliLe Hacaaky (25)
AJ151 3aMeLLBaHHS LiecTa.

He nepasebilwarile kosibkacub Baakix npa-
AyKTay y yauubl, kKab na3berHyLb ix Bbir/ox-
BaHHSI.

abrwON

y

(]

3BAH

ApabHeHHe npapyKTay

1. HaujcHiue Ha kHonky (5), naBapoTHasa ra-

noyka (2) npeinagpimMelua i naBapHeuua.

Ycrantoiue 36aH (39).

Yctanonue y 36aH (39) Hox (33), nans-

pagHe 3apIMiLe 3axoyHbl kaxyx (31). Mpebl

BbIKapPbICTOYBaHHI AagaTkoBara Haxa (32):

- 3abIMiLe 3 Haxa (32) 3axoyHbl kaxyx (31) i

ycTanonue nasepx Haxa (33).

. Maknapgiue HeabxoOHylO KonbkKacup npa-
naykTay y 36aH (39).

2.
3.
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5.

3aublHile 30aH (39) kpbiwkal (29) 3 anpa-
HYTbIM Ha $ie YLWYblJIbHIKaBbIM KaslbLLOM
(30).

. YcTtanioiue Y Kpbilky (29) npobky-gasatap

(28).

. MaBsapHiue ranoyky (2) i 3adikcyriue se y

npaLoyHbIM CTaHe HauiCKaHHEM 3BEPXY .

. YcTayue Bifnky ceusiBora LuHypa y paseTky.
. YknoublLue npauascap naBapotam pyuki (3)

Ui BblKapblCTOyBaMLE iMMOYNbCHbI P3XKbIM
npawbl, HaLUiCKHYY KHOMKy (4) «PULSE».

10.Mpbl 3akaH43HHI Npaubl BbIKOYbILE Npa-

Lacap, yctaHasiyLbl py4ky (3) y ctaH «Off» i
BbIMLLE BiJIKy CeLsiBOra LwHypa 3 paseTKi.

11.HauicHiue Ha kHonky (5), naBapoTHas ra-

noyka (2) npeinagpiMelya i naBapHeLua.

12.3abIMiLe KpbilwKy (29), BbiMue HOX (33) ui

[Ba Haxbl agHayacoBa, BbIMUE MPaayKThbl
ca 36aHa (39), BblkapbiCTOoyBas pblAeyKy
(27).

YBara:

Bbyasbue acusipoxHsbl, Kasi TpbiMaele y py-
Kax HaXxbl, TaK 51K siHbl MarOLlb BOCTPbIS PI3-
XKY4bisl KAHTBbI.

Mpbl 3MeLlBaHHI Baakix npaayktay y 36aHe
He nepasblllalile ix Kojbkacub, kab na-
36erHyLib BbIMIIOXBAHHS BaaKacLi.

Cokasbluickanka

1.

2.
3.

1618.indd

HauicHiue Ha kHorky (5), naBapoTHasa ra-
noyka (2) npelinagbiMeuya i naBsapHeLLa.
Yctanioriue 36aH (39).

Ycranoviue y 36aH (39) cokaBblujickanky
(38) ca 3gpIMHBIM cenapaTtapam (37).

. 3aublHiLe cokaBsblLickanky Kpbiwwkai (35) ) 3

anpaHyTbIM Ha sie YLYbUIbHIKaBbIM KanbLoM
(36).

. MaBsapHiue ranoyky (2) i 3adikcyriue se y

npaLoyHbIM CTaHe HauiCKaHHEM 3BEPXY .

. YcTayue Bifnky ceusiBora LiHypa y paseTky.
. YknioublLe npauacap naBapotam pyuki (3) i

ycTanionue HeabxoaHY XyTKaclb KPY4YdH-
HS, Y 3anexHacLi ag BblKapblCTOYBAEMbIX
arapofHiHbl i dpykTay. nsa nagadybl npagyk-
Tay BKapbiCTOYBakiLe wTypxay (34). Hauic-
HiLe Ha WTypXay 3 HA3HAYHbIM HAMaraHHeM
0N nagaysl npagykray.

. Mpbl 3aKaH4Y9HHI Npaubl BbIK/OYbILE Npa-

Lacap, yctaHaBiyLbl py4ky (3) y ctaH «Off» i
BbIMLLE BiJIKy CeLsiBOra LHypa 3 paseTKi.
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9. HauicHiue Ha kHonky (5), naBapoTHas ra-
noyka (2) npeinagpimMeLlua i naBapHelua.
10.3abIMiLe KpbilwKy (35), BbIMLE COKaBbILLC-
Kanky (38), aneriLe aTpbiMaHbl COk ca 36aHa

(39).

YbICTKA NPALSCAPA

+ lMacnsa 3akaH49HHA Npaubl Li nepag YbicTKamn
3aycenpl Bblk/ovarLe npbuiOop i aakaoyan-
Lie AIro af, anekTpacsu,.

PakameHayeua npambiBaub 30bIMHbIA [A3-
Tani uennanm Bagon 3 HenTpasnbHbIM MbliO-
YbIM cpogkamM. Maryeima KapbicTauua ans
MbILLS 30bIMHbBIX A3Taner nacygamMbledHam
MaLlbIHAN.

Kopnyc npauyacapa npauiparue BinbrotHam
TkaHHIO. 3abapaHsieula anyckaub Kopryc
npayacapa y Bagy Ui npambiBaub Aro nap,
CTPyMEHeM Babl.

He BbikapbicTOyBaiue LBepabis ryoki, ab-
pasiyHbIs, arpaCiyHbIS YbICUAYbIS CPOAKI, a
Takcama pacTBapasibHiki.

3AXOYBAHHE

+ MNepap TbiM AK NPbIHALL Npau3cap Ha 3axoy-
BaHHe, nasberHiuecs, WTO NpbIGop aaKIo-
YaHbl af, aneKTpacsLi.

BbikaHaliue natpabaBaHHe pasnsena YblCT-
KA MPALLSCAPA.

3axoyBanue LepKi/LLbIHKOYKI i HaXbl ANs Ha-
pa3ki 6ynbObI ppbl ¥ anceky (6).

¥YBara! Pexyuybls ns3bl Hax3l BefbMi BO-
CTpbIS | NpaacTaynsioup Hebsacneky, abbixo-
Aasiuica 3 imi acuapoxxHa!

3axoysaiue npbIbop y CyXiM YbICTbIM Me-
cupl.

MpbiMepbl Nnepanpauoyki npagykray
JanseHbl yac nepanpauoyki 3’aynseuua npbi-
Oni3HbIM | 3anexbiup af Akacui npagykray i
CTaneHi ApabHEHHS.
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BEJIAPYCKI

ApabGHeHHe npaaykTay Haxami (17, 19)

MpaaykTbl Konbkacub XyTkacub Yac
Msica 1000~ Max 10-20 cek.
Jlyk 700r. 5/ Max 10-20 cex.
Apaxi 600r. Max 10-20 cex.
Pbi6a 700r. PULSE/Max 10-20 cex.
Cblp 700r. PULSE/Max 10-20 cex.
MopkBa 700r. PULSE/Max 20 cek.
AGNbIKI 700r. 5/ Max 10-20 cex.
BbikapbICTaHHE LiepaK/LbIHKOBaK, HAX3i AN Hapa3aHus 0ynbOobl Ppbl
MpanykThbl Konbkacub XyTKacub
Mopkea 500r. 1-3
Pappicka 500r. 1-3
lapby3 1000 1-3
Arypok 100r. 1-3
Byns6a 500r. 1-3
Cbip 500r. 1-Max
3ameluBaHHe LecTa
MpanykThbl Konbkacub XyTKacub
Myka 200
Aiua 3w, MacTynoBae naBbilLEeHH 1
PacniHHbl anei 200r actyno aeai/lax enHe an
Norypt 200w A
Llykap 200r.
Y36iBaHHe npaaykTay
MpaaykTbl Konbxacu_b XyTkacub Yac
MasiHa3 4siua/1n pacninHara 8/Max 20 cek.
anew
ApabHeHHe § 36aHe
MpagyKThbl Konbkacub XyTkacub Yac
MaTpylika 70r. 8/Max 10-20 cek
Mopksa 400r. 8/Max 10-15 cek
Mamigopsbl (pa3pasaHbla Ha 6 YacTak) 650 . 8/Max 5-10 cek
DpykThl (a4bllLYaHbISA | pa3pa3saHbis) 500 8/Max 15-20 cek
JISiICHbI apax 300r. 8/Max 10-15 cek
JNlen, 300 PULSE/Max 15-20 cek
TaxHi4HbISA XapaKTapbICTbIKi
HanpynxaHHe 3a6ecnsyaHHS: 220-230B ~ 50 Iy,
MakcimanbHas cnaxsiBaHas MaryTHacupb: 1000 Bt
LLIknaHas acHoyHas Jawa: 2,2n
LLIknanas vawa 6naHaspa: 1,75 n

BbiTBOPLI@ nakigae 3a caboi npaBa 3MsiHSILb XapakTapbiCTbIKi Mpbibopa 6e3 nanspaaHsira nase-
ZAaMIIeHHS.

Tapmiu npaubl Npbi6bopa He MeHbLU 5-1i ragoy.

FapaHTbig

MNappabasHae anicaHHe ymMOY rapaHTbiiHara abcnyroyBaHHS MOryT Obilp aTpbiMaHbl y Taro
apinepa, y skora 6bina HabbiTa TaxHika. [pbl 3BapoLe 3a rapaHTbliHbIM abcnyroyBaHHeM aba-
BA3KOBa NaBiHHa ObILb Npaza’ayneHa Kynyas anb00 KeiTaHLbia ab annade.

c JanseHs Bbipab aanassgae natpabaBaHHsamM EMC, skis BbikadaHbl ¥ AbipakTbiBe EC
89/336/EEC, i nanaxaHHsIM 3aKkoHa ab rnpbITpbIMAIBaHHI HanpyxaHHs (73/23 EC)
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the techni-
cal data plate. A serial number is an eleven-unit number, with the first four fig-
ures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum istin der Seriennummer auf dem Schild mit technischen
Eigenschaften dargestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die
ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Beispiel be-
deutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste
Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[aTta npousBoacTBa M3OeNUs ykazaHa B CEPUNHOM HoMepe Ha Tabnuuke
C TexXHU4YeckmMmum paHHbiMU. CepuiiHbIi HOMep npeacTtaBnsieT coboi
OAMHHAALUATU3HAYHOE YMNCII0, NepBble YeTbipe UMdpbl KOTOporo o603Ha4alT
nary npowussoacTtea. Hanpumep, cepuiiHbii HoMep 0606XXXXXXX O3HavaerT,
4yTO M3aenne ObIIO NPon3BeaeHO B NoHe (LecTon mecsu,) 2006 roga.

Kz

ByMbIMHbIH LWbIFapbIfiFaH Mep3siMi TeExHUKanblk AepekTepi 6ap kecteaeri cepmanblk
HeMipae kepcertinreH. Cepuanblk HOMIp OH Gip caHHaH Typagbl, OHbIH, OipiHLLi
TOPT caHbl WbiFapy Mep3iMiH 6ingipeai. Mbicanbl, cepusanbik HOMIP 0606XXXXXXX
6onca, 6yn 6ynbiM 2006 XKbINAbliH MaycbiM aribiHAa (anTbIHLbI alt) XacarnfaHblH
Gingipeni.

BG

JaTtata Ha NpOM3BOACTBO HA U3AENMETO € NOCOYEHA B CEPUNHUS HOMEP Ha
Tabnuuara ¢ TexHu4yeckn aaHHU. CepunHUAT HOMep e eauHagdeceT3Ha4YHO
4MCNO, MbPBUTE YEeTPU LUEPPU HA KOETO O3HAYaBaT garaTta Ha Npou3BOACTBO.
Hanpumep, cepunHuaT Homep 0606XXXXXXX 03Ha4YaBa, 4e u3genmeTo e 6uno
npou3BeaeHo npes oHK (wectn mecew,) 2006 rognHa.

HU

A termékgyartas datuma szerepel a muiszaki adatok tablazataban levd
sorozatszamban. Sorozatszam ez a tizenegy jegybdl allé szam, amelynek elsd
négy jegye a gyartas datumat jelent. Példaul, 0606xxxxxxx sorozatszam azt
jelent, hogy a terméket 2006. év juliusaban (hatodik hdnapjaban) gyartottak.

SCG

Datum proizvodnje proizvoda naveden u serijskom broju na tablici sa tehniCkim
podacima. Serijski broj je jedanaestoznadni broj, od kojeg prve Cetiri brojke
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oznacavaju datum proizvodnje. Na primer: serijski broj 0606xxxxxxx oznacava
da je proizvod bio napravljen u junu (Sesti mesec) 2006. god.

PL

Data produkcji wyrobu zawarta w numerze seryjnym podana jest na tabliczce
z danymi technicznymi. Numer seryjny sktada sie z liczby jedynastocyfrowej,
w ktorej pierwsze cyfry oznaczajg date produkcji. Na przyktad, numer seryjny
0606xxxxxxx 0znacza, ze wyrob zostat wyprodukowny w czerwcu (szosty mie-
sigc) 2006 roku.

Ccz

Datum vyroby spotfebiCe je uveden v sériovém Cisle na vyrobnim Stitku s tech-
nickymi udaji. Sériové Cislo je jedenactimistni €islo, z nichZ prvni Ctyfi Cislice
znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, Ze
spotrebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata BupobHMLTBa BUPOOY BKasaHa B CEPIMHOMY HOMEPI Ha Tabnuyui 3 Tex-
HiYHUMKU JaHummn. CepinHun HOMEp NpeacTaBasie cob0 0aMHAAUATU3HAYHE
4yncno, nepli 4YoTMpu uMdpPU 9KOro o3HavarTb Aaty BMPOOHMUTBA. Hanpwu-
knag, cepinHuin Homep 0606xxxXxxxx 03Havae, Lo B1pi6 6yB BUrOTOBAEHWI B
YyepBHi (LwocTui Mmicaub) 2006 poky.

BEL

Jata BbiTBOpYacL, Bbipaby nakasaHa y cepbliiHbiM HyMapbl Ha Tabivke 3 Tax-
HiYHbIMI gaa3eHbiMi. CepbliHbl HYMap nNpaacTaynse cabolo agsiHauuarae Ybl-
CNo, NepLbls YaTblpbl Ai40Obl gkora aba3Hadvaloup AaTy BblTBOpYacLi. Hanpbl-
knag, cepbiriibl HyMmap 0606xxxxxxx agHavyae, WTo Bblpab Obly 3po6eH Y 4ap-
BeHi (LwocTbl Mecsy,) 2006 roaa.
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