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FOOD PROCESSOR
DESCRIPTION

1. Pusher

2. Processor bowl lid

3. Processor bowl

4. Drive shaft

5. Electro motor unit

6. On handle/speed control

7. Attachments holder

8. Knife attachment for chopping
9. Attachment for blending/beating

. Dough attachment

. Disc for setting graters/shreddings
. Coarse grater

. Knife for cutting (shredding)
. Fine grater

. Dispensing tap

. Blender bowl lid

. Blender bowl

. Blender bowl knives set

. Seal ring

. Spatula

SAFETY MEASURES
Please, read this operation manual carefully
before using the appliance.

Keep this operation manual for future refer-
ence.

Make sure the voltage characteristics speci-
fied on the appliance meet the voltage pa-
rameters of the household supply line before
pluggingin.

Use the appliance on the flat even surface.

Do not use the unit outdoors.

Use only the details and parts, supplied with
the unit.

Do not use the unit if the power plug, the cord
and other parts are damaged.

In case of damage of the power cord or for the
repair of the processor, apply to the autho-
rized service center.

Before using the appliance for the first time,
thoroughly wash all the removable parts,
which will contact products.

Be careful when holding grater/shredding
attachments or blades, as they have sharp
edges.

Do not exceed the recommended quantity of
products while processing them.
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Never push the products with your fingers or
other objects (for instance, spatula) into the
throat of the cover while the unit is operating.
Use only the pusher for this purpose.

Switch off the unit and take the plug out of the
socket before removing any attachment.
Immediately after operation, switch off the unit
and take the plug out of the socket.

Never leave the operating appliance unat-
tended.

Keep the unit out of reach of children.

Close supervision is necessary when the appli-
ance is used by children or disabled persons.
This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all
the necessary instructions on safety measures
and information about danger, which can be
caused by improper usage of the unit.

Do not immerse the electro motor unit into
water or other liquids, and do not wash under
water. Use damp cloth to clean the electro mo-
tor unit.

The unit is intended for household usage only;
commercial usage of the processor is prohib-
ited.

USING THE FOOD PROCESSOR
PROCESSOR BOWL
Grinding the products

1.

2.

10.

Set the drive shaft (4) into the grooves on the
electro motor unit (5).

Set the processor bowl (3) on the drive shaft
(4) and lock it, turning clockwise.

Set the attachments holder inside the pro-
cessor bowl (7).

Set the knife attachment for chopping (8) on
the holder (7).

Put the necessary quantity of products into
the processor bowl (3).

Close the bowl (3) with the lid (2) and turn the
lid clockwise, to match the ledge on the lid
with the deepening on the bowl.

Insert the plug into the socket.

Switch on the processor, by setting the han-
dle (6) to the Il position.

After operation, switch off the processor, by
setting the handle (6) to the “O” position, and
take the plug out of the socket.

Remove the processor bowl (3), by turning it
counterclockwise, remove the lid (2), take out
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the attachments holder (7) with the knife at-
tachment (8), and then remove products from
the bowl, using the spatula (20).

Note: Time of continuous operation of the unit
depends on the product itself and on the grinding
degree, you want to get, and time of continuous
operation should not exceed 1 minute.

Attention!
Be careful when holding the knife attachment
as it has sharp edges.

Beating and making dough

1. Set the drive shaft (4) into the grooves on the
electro motor unit (5).

2. Set the processor bowl (3) on the drive shaft
(4) and lock it, turning clockwise.

3. Set the attachments holder inside the pro-
cessor bowl (7).

4. Set the attachment for blending/ beating (9)
or the dough attachment (10) on the attach-
ments holder (7).

5. Put the necessary quantity of products into
the processor bowl (3).

6. Close the bowl (3) with the lid (2) and turn the
lid clockwise, to match the ledge on the lid
with the deepening on the bowl.

7. Insert the plug into the socket.

8. Switch on the processor, by setting the han-
dle (6) to the Il position.

9. After operation, switch off the processor, by
setting the handle (6) to the “O” position, and
take the plug out of the socket.

10. Remove the processor bowl (3), by turning
it counterclockwise, remove the lid (2), the
attachments holder (7) with the attachment
(for blending/beating (9) or for dough mak-
ing (10)), then remove the products from the
bowl, using the spatula (20).

Attention!

e Never use the attachment (9) for dough making.

e Do not exceed the quantity of liquid products
in order to avoid splashing.

Using graters/shreddings
1. Set the drive shaft (4) into the grooves on the
electro motor unit (5).
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2. Set the processor bowl (3) on the drive shaft
(4) and lock it, turning clockwise.

3. Setthe required grater (12, 14) or the knife for
cutting (shredding) (13) into the disc for at-
tachments setting (11).

4. Set the disc (11) into the processor bowl (3)
on the drive shaft (4).

5. Close the bowl (3) with the lid (2) and turn the
lid clockwise, to match the ledge on the lid
with the deepening on the bowl.

6. Insert the plug into the socket.

7. Switch on the processor, by setting the han-
dle (6) to the Il position.

8. Put the products into the throat of the lid (2),
use the pusher (1) to supply products. Press
the pusher with slight effort to feed products.

9. After operation, switch off the processor, by
setting the handle (6) to the “O” position, and
take the plug out of the socket.

10. Remove the chopped products from the bowl
(3).

11. Clean, wash and dry all the details immedi-
ately after operation.

Attention! Time of continuous operation should
not exceed 40 sec.

Blender bowl

Using the blender you can cook up to 1,51 of lig-
uid or thick soup, compote, beat milkshake, ice-
cream etc.

You can cook any types of liquid dough.

1. Set the seal ring (19) into the grooves on the
electro motor unit (5).

2. Set the blender bowl knives set (18) on the
seal ring (18) and turn it counterclockwise for
fixation.

3. Make sure that the blender bowl knives set
(18) is properly set.

4. Set the blender bowl (17) on the electro mo-
tor unit (5) and turn it clockwise until fixation.

5. Remove the lid (16) and put the necessary
products into the blender bowl (17).

6. Close the blender bowl (17) with the lid (16)
and then insert the plug into the socket.

7. Switch on the processor, setting the handle
(6) to the Il position or use the pulse mode,
to do it set the handle (6) to the (P) “PULSE”
position.
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8. During operation you can add the necessary in-
gredients through the opening, which is closed
by the dispensing tap (15). The dispensing tap
(15) can be used as a measuring jug.

9. After operation, switch off the processor, by
setting the handle (6) to the “O” position, and
take the plug out of the socket.

10. Pour out the ready product from the blender
bowl.

11. Clean, wash and dry all the details immedi-
ately after operation.

CLEANING THE UNIT

e After operation or before cleaning always un-
plug and switch off the unit.

e C(Clean, wash and dry all the details immedi-
ately after operation.

e We recommend washing all removable details
with warm water with a neutral detergent. You
can use the dishwashing machine to wash
metal knives.

e Wipe the electro motor unit (5) with a damp
cloth. Do not use hard sponges, abrasive, ag-
gressive cleaners as well as solvents.

e Do notimmerse the electro motor unit (5) into
water and do not wash it under water.

e While possessing products with strong dyeing
properties (for instance carrot or beet-root) the
attachments can get colored, wipe the attach-
ments using a cloth, dampened in plant oil.

e Do not wash the attachments together with
the electro motor unit (5), firstly remove the
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attachments from the motor unit and then
wash.

STORAGE

e Before taking the unit away, make sure that the
unitis unplugged.

e Perform the requirements of the section
“CLEANING THE UNIT”.

e Keep the unitin a dry clean place.

Specifications
Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
Maximal power consumption: 600 W

Specifications subject to change without prior
notice.

Service life of appliance - 3 years

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt
must be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-Re-
quirements as laid down by the Council
Directive 89/336/EEC and to the Law
Voltage Regulation (73/23 EEC)

3
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KUCHENMASCHINE

BESCHREIBUNG DES GERATS
Stampfer

Deckel des Kiichenmaschinenbehélters
Kichenmaschinenbehalter
Getriebewelle

Motoreinheit
Einschalttaste/Geschwindigkeitsregler
Aufsatzhalterung

Messeraufsatz fur Nahrungszerkleinerung
Mix- und Schlagaufsatz

10. Aufsatz fiir Anteigen

11. Reib- und Raspelscheibe

12. Grobes Reibeisen

13. Schneidmesser (Raspeln)

14. Kleines Reibeisen

15. Dosierverschluss

16. Deckel des Mixerbehalters

17. Mixerbehalter

18. Messerblock fur Mixerbehalter

19. Dichtungsring

20. Spatel

©CoNOO AN =

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats lesen
Sie aufmerksam diese Betriebsanleitung durch.
+ Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fiir die
weitere Nutzung als Informationsmaterial auf.
Priifen Sie, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen, ob die Spannungsangabe auf dem
Gerat mit der ortlichen Netzspannung (ibe-
reinstimmt.

Nutzen Sie das Gerat auf einer geraden stabi-
len Oberflache.

Es ist nicht gestattet, das Gerat auBerhalb der
Raumlichkeiten zu nutzen.

Benutzen Sie nur diejenigen Ersatzteile und
Zubehor, die zum Lieferungsumfang gehoren.
Es ist nicht gestattet, das Gerdt zu nutzen,
wenn das Netzkabel oder der Netzstecker
oder andere Gerateteile beschadigt sind.
Falls das Netzkabel beschadigt ist oder das
Gerat repariert werden soll, wenden Sie sich
an ein speziell autorisiertes Zentrum.
Waschen Sie vor der ersten Inbetriebnahme
sorgfaltig alle abnehmbaren Teile, die mit
Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen wer-
den.
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Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Reibe- und
Raspelnaufsatze oder den Messeraufsatz in
den Handen halten, da diese sehr scharfe
Schneidekanten haben.

Es ist nicht gestattet, die empfohlen Nah-
rungsmittelmenge wéhrend ihrer Verarbeitung
zu Uberschreiten.

Es ist nicht gestattet, die Nahrungsmittel mit
Fingern oder anderen Gegenstanden (z.B. mit
einem Spatel) in den Deckelhals durchzus-
toBen. Nutzen Sie daflir nur den Stampfer.
Schalten Sie das Gerat aus, danach ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie
den Aufsatz abnehmen.

Schalten Sie das Geréat gleich nach der Been-
digung des Betriebs aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus.
Lassen Sie das eingeschaltet Gerat nie un-
beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerat in einem fiir Kinder
unzugénglichem Ort auf.

Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in den
Féllen angesagt, wenn sich Kinder oder be-
hinderte Personen wahrend der Nutzung des
Geréts in der Nahe aufhalten.

Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, es sei
denn ihnen eine angemessene und verstand-
liche Anweisung Uber die sichere Nutzung des
Gerats und die Gefahren seiner falschen Nut-
zung durch die Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist.

Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit ins
Wasser oder andere FlUssigkeiten tauchen zu
lassen, sowie diese mit Wasser abzuspllen.
Wischen Sie die Motoreinheit mit einem feuch-
ten Tuch ab.

Das Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haus-
halt geeignet, industrielle Nutzung des Gerats
ist nicht gestattet.

NUTZUNG DER KUCHENMASCHINE
BEHALTER DER KUCHENMASCHINE
Nahrungszerkleinerung

1.

2.

Stellen Sie die Getriebewelle (4) in die Aus-
sparungen an der Motoreinheit (5) auf.
Stellen Sie den Kiichenmaschinenbehalter (3)
auf die Getriebewelle (4) auf und fixieren Sie
ihn, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen.

14.06.2011 10:49:41



DEUTSCH

3. Stellen Sie die Aufsatzhalterung (7) in den
Kichenmaschinenbehalter auf.

4. Setzen Sie den Messeraufsatz fir Nahrungs-
zerkleinerung (8) auf die Halterung (7) auf.

5. Legen Sie die notwendige Menge von Nah-
rungsmitteln in den Kichenmaschinenbe-
halter (3) ein.

6. Decken Sie den Kiichenmaschinenbehal-
ter (3) mit dem Deckel (2) ab und drehen
Sie den Deckel im Uhrzeigesinn, damit die
Vorspriinge am Deckel mit den Aussparun-
gen am Behalter zusammenfallen.

7. Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in
die Steckdose.

8. Schalten Sie die Kiichenmaschine ein, in-
dem Sie den Geschwindigkeitsregler (6) in
die Position “II” stellen.

9. Nach der Nutzung des Geréts schalten Sie
die Kichenmaschine aus, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler (6) in die Position
»,0% und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose heraus.

10. Nehmen Sie den Kiichenmaschinenbehalter
(8) ab, indem Sie ihn gegen Uhrzeigersinn dre-
hen, nehmen Sie den Deckel (2) ab, nehmen
Sie die Aufsatzhalterung (7) mit dem aufge-
setzten Messeraufsatz (8) heraus, nehmen Sie
danach Nahrungsmittel aus dem Mixerbehal-
ter heraus, nutzen Sie dabei den Spaten (20).

Anmerkung: Die Dauerbetriebszeit des Geréats
hangt vom Produkt selbst und vom Zerklei-
nerungsgrad, den Sie erzielen mdchten, die
Dauerbetriebszeit des Gerats soll 1 Minute
nicht tibersteigen.

Achtung!

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Messerauf-
satzin den Handen halten, da er scharfe Schnei-
deklingen hat.

Aufschlagen und Anteigen

1. Stellen Sie die Getriebewelle (4) in die Aus-
sparungen an der Motoreinheit (5) auf.

2. Stellen Sie den Kiichenmaschinenbehdlter (3)
auf die Getriebewelle (4) auf und fixieren Sie
ihn, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen.

3. Stellen Sie die Aufsatzhalterung (7) in den
Kichenmaschinenbehélter auf.

VT-1617.indd 7

4. Setzen Sie den Mix- und Schlagaufsatz (9)
oder den Aufsatz furs Anteigen auf die Auf-
satzhalterung (7) auf.

5. Geben Sie alle notwendigen Zutaten dem
Kichenmaschinenbehalter (3) zu.

6. Decken Sie den Kichenmaschinenbehal-
ter (3) mit dem Deckel (2) ab und drehen
Sie den Deckel im Uhrzeigesinn, damit die
Vorspriinge am Deckel mit den Aussparun-
gen am Behalter zusammenfallen.

7. Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in
die Steckdose.

8. Schalten Sie die Kiichenmaschine ein, in-
dem Sie den Geschwindigkeitsregler (6) in
die Position “II” stellen.

9. Nach der Nutzung des Geréts schalten Sie
die Kichenmaschine aus, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler (6) in die Position
»,0% und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose heraus.

10. Nehmen Sie den Kiichenmaschinenbehalter
(3) ab, indem Sie ihn gegen Uhrzeigersinn
drehen, nehmen Sie den Deckel (2) ab, ne-
hmen Sie die Aufsatzhalterung (7) mit dem
aufgesetzten Mix- und Schlagaufsatz (9)
oder dem Aufsatz fiirs Anteigen (10) heraus,
nehmen Sie danach Nahrungsmittel aus
dem Mixerbehdlter heraus, nutzen Sie dabei
den Spaten (20).

Achtung!

- Esist nicht gestattet, den Aufsatz (9) zum Ant-
eigen zu nutzen.

+ Es ist nicht gestattet, die empfohlen Menge
von flissigen Nahrungsmitteln zu tGberschrei-
ten, um den Ausguss der Flussigkeit aus dem
Behalter zu vermeiden.

Nutzung von Reib- und Raspelaufsitzen

1. Stellen Sie die Getriebewelle (4) in die Auss-
parungen an der Motoreinheit (5) auf.

2. Stellen Sie den Kichenmaschinenbehalter
(3) auf die Getriebewelle (4) auf und fixieren
Sie ihn, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn dre-
hen.

3. Setzen Sie das notwendige Reibeisen (12, 14)
oder den Schneidmesser (Raspeln) (13) auf
die Scheibe fir die Reib- und Raspelscheibe
(11) auf.
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4.

10.

1.

Setzen Sie die Reib- und Raspelscheibe (11)
in den Klichenmaschinenbehalter (3) auf die
Getriebewelle (4) auf.

Decken Sie den Kiichenmaschinenbehal-
ter (3) mit dem Deckel (2) ab und drehen
Sie den Deckel im Uhrzeigesinn, damit die
Vorspriinge am Deckel mit den Aussparun-
gen am Behalter zusammenfallen.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in
die Steckdose.

Schalten Sie die Kiichenmaschine ein, in-
dem Sie den Geschwindigkeitsregler (6) in
die Position “II” stellen.

Geben Sie Nahrungsmittel in den Hals des
Deckels (2) zu, nutzen Sie den Stampfer (1)
fr die Zufuhr von Nahrungsmitteln. Driicken
Sie leicht auf den Stampfer fir die Zufuhr
von Nahrungsmittein.

Nach der Nutzung des Geréts schalten Sie
die Kichenmaschine aus, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler (6) in die Position
»,0% und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose heraus.

Nehmen Sie zerkleinerte Nahrungsmittel aus
dem Kiichenmaschinenbehalter (3) heraus.
Reinigen, waschen und trocknen Sie alle
Geréateteile gleich nach der Nutzung des
Gerats.

Achtung! Der dauernde Betrieb des Geréts soll
40 Sekunden nicht Ubersteigen.

Mixerbehilter

Sie kdnnen mit dem Mixer bis zu 1,5 Liter flls-
sige oder dickfliissige Suppe, Kompott zuberei-
ten, ein Milchmixgetrank oder ein Eis usw. auf-
schlagen.

Sie kdnnen beliebige Arten des fliissigen Teigs
zubereiten.

3.

Setzen Sie den Dichtring (19) in die Ausspa-
rungen an der Motoreinheit (5) auf.

Setzen Sie den Messerblock des Mixerbe-
halters (18) auf den Dichtring (19) auf und
drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Einrasten.

Vergewissern Sie sich, dass der Messer-
block des Mixbehalters (18) richtig aufge-
setzt wurde.
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4. Stellen Sie den Mixerbehélter (17) auf die
Motoreinheit (5) auf und drehen Sie in im
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

5. Nehmen Sie den Deckel (16) ab und geben
Sie die gewiinschten Zutaten in den Mixer-
behélter (17) zu.

6. SchlieBen Sie den Mixerbehélter (17) mit
dem Deckel (16) zu und stecken Sie danach
den Netzstecker des Netzkabels in die
Steckdose.

7. Schalten Sie die Kiichenmaschine ein, indem
Sie den Geschwindigkeitsregler (6) in die Po-
sition “ll” stellen oder nutzen Sie den Impuls-
betrieb, stellen Sie dafiir den Geschwindig-
keitsregler (6) in die Position (P) ,PULSE".

8. Wahrend des Betriebs des Gerats konnen Sie
die notwendigen Zutaten durch die Offnung
zugeben, die mit dem Dosierverschluss (15)
verschlossen wird. Der Dosierverschluss
(15) kann als Messbecher genutzt werden.

9. Nach der Nutzung des Geréts schalten Sie
die Kiichenmaschine aus, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler (6) in die Position
»,0% und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose heraus.

10. GieBen Sie das fertige Produkt aus dem
Mixerbehalter heraus.

11. Reinigen, waschen und trocknen Sie alle
Gerateteile gleich nach der Nutzung des
Gerats.

REINIGUNG DES GERATS

+ Schalten Sie das Gerat nach der Nutzung oder
vor der Reinigung vom Stromnetz immer ab.
Reinigen, waschen und trocknen Sie alle
Gerateteile gleich nach der Nutzung des
Geréts.

Es wird empfohlen, alle abnehmbaren Teile
unter dem warmen Wasser mit einem neutra-
len Waschmittel zu waschen. Sie kbnnen Me-
tallmesser des Gerats in der Geschirrspiilma-
schine zu waschen.

Wischen Sie die Motoreinheit (5) mit einem
feuchten Tuch ab. Nutzen Sie keine harten
Birsten, Abrasiv- und Reinigungsmittel, sowie
keine Losungsmittel.

Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit (5) ins
Wasser zu tauchen oder mit Wasser abzus-
pilen.
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+ Bei der Zerkleinerung von Nahrungsmitteln
mit starken Farbeigenschaften (z.B. Moh-
ren, Rote Riibe) kdnnen sich Plastikteile des
Gerats verfarben, Sie kbnnen diese mit einem
mit Pflanzendl angefeuchteten Tuch entfernt
werden.

« Es ist nicht gestattet, Aufsdtze zusammen
mit der Motoreinheit (5) abzusptilen, nehmen
Sie diese zuerst von der Motoreinheit ab und
danach waschen Sie diese ab.

AUFBEWAHRUNG

« Bevor Sie das Gerat zur langeren Aufbewah-
rung wegpacken, vergewissern Sie sich, dass
es vom Stromnetz abgeschaltet ist.

+ Halten Sie die Anforderungen des Abschnitts
REINIGUNG DES GERATS ein.

+ Bewahren Sie das Gerat an einem kiihlen Ort
auf.

Technische Eigenschaften

Stromversorgung: 220-240V ~ 50 Hz
Maximale Leistung: 600 W
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Der Hersteller behélt sich das Recht vor die
Charakteristiken des Gerétes ohne Vorbe-
scheid zu Gndern.

Betriebslebensdauer des Geréts — 3 Jahre

Gewabhrleistung

Ausflihrliche Bedingungen der Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Gerite ver-
kauft hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruch-
serhebung soll man wahrend der Laufzeit der
vorliegenden Gewahrleistung den Check oder
die Quittung Gber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht
den Forderungen der elektromagne-
tischen Vertrédglichkeit, die in 89/336/

c € EWG -Richtlinie des Rates und den
Vorschriften 73/23/EWG (iber die
Niederspannungsgeréte vorgesehen
sind.
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PYCCKUH

KYXOHHbIA NPOLECCOP

OMUCAHUE YCTPOWMCTBA
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Tonkarenb

KpblLwka Yawwu npoueccopa

Yawa npoueccopa

MprBogHoON Ban

Bnok anektpoasurarens

Pyuka BKOYEHWS/PEryNATOP CKOPOCTH
Jepxarenb Hacagok

Hacapka-HOoX ansi usmensieHns
Hacapka ons cmeluvBaHus/B36uBaHms

. Hacapka onsa samewvBaHuns Tecta

. OMCK Ang yCTaHOBKM TEPOK/LLUMHKOBOK
. Tepka kpynHas

. Hox pns Hapesku (LUMHKOBKM)

14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.

Tepka menkas
Mpobka-go3aTop

Kpblwka yawm 6neHgepa
Yawa 6nengepa

Brnok Hoxelt yawum 6neHaepa
YRNOTHUTENbHOE KOJbLIO
Jlonatka

MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTHU
Mpexpae Yem HauyaTb NOJNIb30BATbCS YCTPOWA-
CTBOM, BHUMATEJIbHO NPOYUTaTE HacTosLLee
PYKOBOACTEO MO 3KCMlyaTauuu.

CoxpaHuTe HacTosilLee PyKOBOACTBO MO 3KC-
njiyaraumu, UCNoNb3ynTe ero B JaJIbHENLLEM B
KayecTBe CnpaBo4yHOro Marepuana.

Mpexpae Yem NOAKOYUTL YCTPOCTBO K aNeK-
TpoceTun, ybeauTechb, 4YTO HanpsikeHue, yka-
3aHHOE Ha YCTPOICTBE, COOTBETCTBYET Hanpsi-
>KEHWIO 9NEKTPOCETU B BaLLEM JOME.
Mcnonb3yinTe yCTPOMCTBO HA POBHOW MJIOCKOM
NMOBEPXHOCTH.

3anpeLLaeTcs MCnosb30BaTb YCTPOWCTBO BHE
NOMELLEHWIA.

Mcnonb3yiTe TONbko Te AeTann UamM KOMMIeK-
TylOLLME, KOTOPbIE BXOAAT B KOMIMIEKT MOCTABKM.
He nonb3yntech yCTPOMCTBOM NPV MOBPEXAEHNN
CETEBOrO LUHYPA, BUSIKV U APYrX AeTanei.

B cnyvae noBpexaeHus CETeBOro LuHypa uim
[OJ15 PEMOHTA npoLeccopa 06paTnuTech B aBTO-
PV30BaHHbIV CEPBUCHBIN LLEHTP.

Mepen nepBbIM MPUMEHEHWEM YCTPOMCTBA
TWAaTeNbHO MPOMONTE BCE CbEMHblEe AeTanu,
KOTOpble ByAyT KOHTaKTMPOBaTb C NULLEBLIMU
NPoAyKTaMu.

VT-1617.indd 10

e bByabTe OCTOPOXHbLI, KOrAa AepXnTe B pykax
HacaZKy TEepPKU/LUMHKOBKWN WAW HACaLKy-
HOX, TaK Kak OHW MMEIOT OCTpble pexyLime
KPOMKMU.

e He npesbllanTe pekOMeHO0BaHHOE KOnnye-
CTBO NPOAYKTOB BO BpeMs X 06paboTKu.

o BoBpems paboThl 3anpeLLaeTcs NpoTaikmBaTb
NPOAYKThLI B FOPAOBMHY KPbILLKM NabLAMU NN
Kakumu-nnbo npegmeTamu (Hanpumep, Jo-
natkown). [1na aTon Lenn ncnonb3ymnte TONbKo
TONKaTeNb.

o BbIKNIOYMTE YCTPOMCTBO U BbIHLTE BUJSIKY CETE-
BOrO LUHYpa U3 PO3ETKU, NPEXAe YEM CHATb C
HEero Kakyk-nmbo Hacazky.

o Cpasy xe noce oKoOH4YaHUs paboThbl BbIKITIOHN-
Te YCTPOWCTBO M BbIHLTE BUJIKY CETEBOIO LLUHY-
pa 13 po3eTku.

e 3anpeLiaeTcs 0OCTaBNATb BKIIIOYEHHOE YCTPON-
cTBo 6e3 nprucmoTpa.

e XpaHuTe YCTPOWCTBO B HEOOCTYMNHOM Ans Ae-
Ten mecre.

e QOcobble Mepbl NPefOCTOPOXHOCTM crnepyet
cobniogatb B TeX Cnyvasx, Korga yCTPOMCTBO
MCMONb3YETCHA AETbMU AW NIOABMU C OrpaHn-
YEHHbIMW BO3MOXHOCTSIMU.

e YCTpPONCTBO HE MpefHa3HayYeHo A4S UCMOfib-
30BaHNS AETbMU U IIOABMU C OFPaHNYEHHBIMU
BO3MOXHOCTSIMW, €C/IX TOJIbKO JILLOM, OT-
BEyalLMM 3a nx 6e30MacHOCTb, UM He AaHbl
COOTBETCTBYIOLLUME U MOHATHBIE UHCTPYKLUMN O
6e30MacHOM MoJIb30BaHUN YCTPOMCTBOM U TEX
ONacHOCTSX, KOTOPble MOMYT BO3HUKAaTb Mpwu
HenpaBWIbHOM NOJIb30BAHUM.

e 3anpelaetcs norpyxarb 610K 91€KTPOOBUN-
ratensi B BOAY WM OPYrne XUAKOCTU, a Takxe
NPOMbIBATb €ro NOA CTPyen BoAbl. 19 YNCTKN
Onoka anekTpoABuraTenst Nonb3ymTecb Bnax-
HOW TKaHbIO.

e YCTPOICTBO MpeaHa3Ha4YeHo TOMbKO ON1s [0-
MalLHero Ucnonb3oBaHusl, 3anpeLLaeTcs Kom-
MepYeCKOe UCMOJIb30BaHNe NPoLeccopa.

MCNOJIb3BOBAHUE KYXOHHOIO MPOLIECCOPA

Yawa npoueccopa

U3menbyeHue NnpoaykToB

1. YcrtaHoBuTe npuBogHOM Ban (4) B nasbl Ha
6noke anektpoasurarens (5).

2. YcraHosuTe Yawy npoueccopa (3) Ha NpuBo-
OHon Ban (4) n 3akpenute €€, NOBEPHYB NO
4aCOBOW CTPESKe.
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BHyTpb Yawm npoueccopa yctaHoBuUTE aep-
xarenb Hacanok (7).

YcTtaHoBUTE HacaaKy-HOX ANsi U3MENbYEHUst
(8) Ha pepxarens (7).

MNMonoxuTte HeobxoaMMoOe KOAM4eCTBO MPO-
OyKTOB B yawly npoueccopa (3).

3akpoiiTe yaLuy (3) KpbILLKOW (2) 1 noBEpHUTE
KPBbILLKY MO 4aCOBOW CTpesike, 4Tobbl coBME-
CTUTb BLICTYN Ha KPbILKE C yrnybneHnem Ha
yawle.

BcraBbTe BUIIKY CETEBOIO LUHYPa B PO3ETKY.
Bkntounte npoueccop, yCTaHOBMB PyudKy (6) B
nonoxenue Il.

Mo okoH4aHUKM PaboTbl BbIKIKUUTE MPOLEC-
COp, YCTAHOBMB pyuKky (6) B nofioxeHne «O», n
BbIHETE BUJIKY CETEBOTO LLIHYPa N3 PO3ETKN.
CHumMmKTe Yally npoueccopa (3), NoBepHyB eé
NPOTUB YAaCOBOW CTPENKW, CHUMUTE KPbILLKY
(2), BoIHBETE Oepxatenb Hacapok (7) ¢ ycra-
HOBJNEHHOI Hacaakon-HoOXoM (8), 3aTem n3-
BNEKWTE MPOAYKTbl M3 Yaluwn, UCMOoNb3ys J10-
natky (20).

N

10.

lNpumeyvaHne: Bpemsi HenpepbiBHOV pPaboThbl
YCTPOWCTBa 3aBUCUT OT CaMoro rnpoaykra v ot
cTeneHn n3Mesnb4eHus], KOTopyto Bbl xenaete no-
JIY4NTb, TakXe BPEMSI HErnpepbIBHOM paboTbl He
J0JIKHO ripeBbiats 1 MUHYTY.

BHumatrune!

ByAbTe OoCTOPOXHbI, KOrga AepXUTe B pyKax
HacaaKy-HOX, Tak Kak OHa UMeeT OCTpbie pe-
JKyLmMe KpOMKH.

B36uBaHue u 3amMeLLMBaHUE TecTa

1. YcrtaHoBuTe npuBOAHOM Ban (4) B nasbl Ha
6noke anekTpoasurarens (5).

YcTtaHoBuTe yawwy (3) Ha npuBogHoOW Ban (4) u
3aKpenuTe €€, NOBEPHYB MO YaCOBOW CTPESKE.
BHYTpb 4Yalum ycTtaHOBUTE AepXaTesib Haca-
Dok (7).

YcTaHoBUTE HAacaaKy ansi CMeLLBaHus/B30u-
BaHWA (9) Mnn Hacagky 4S8 3aMeLlBaHus Te-
cta (10) Ha pepxarenb Hacanok (7).
MomecTTe HeOOXOOVMbIE WHIPEAVNEHTHI B
yawly npoueccopa (3).

3akpornTe yaiy (3) KpbILLKOW (2) 1 noBepHUTE
KPBbILLKY MO 4acoBOW CTpesike, 4ToObl coBME-
CTWTb BbICTYN Ha KpblLKke C yrnybneHvem Ha
yawe.

2.
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PYCCKUM

BcraBbTe BUIIKY CETEBOrO LUHYpa B PO3ETKY.
Bkniounte npoueccop, yCTaHOBMB Pyuky (6) B
nonoxenwe Il.

Mo okoH4aHuM paboTbl BbIKIYUTE MPOLLEC-
COp, YCTAHOBMB PYy4KY (6) B nonoxeHue «O», n
BbIHbTE BUJIKY CETEBOIO LLHYPA N3 PO3ETKU.
CHumuTe Yawy npoueccopa (3), noBepHyB eé
NPOTUB YaCOBOMW CTPENKK, CHUMUTE KPbILLKY
(2), BbIHBTE OepxaTtenb Hacagok (7) ¢ ycra-
HOBJIEHHON Hacagkon (Ana cmewmBaHus/
B30OMBaHWA (9) unn ona 3ameluvBaHng Tecta
(10)), 3aTem m3BneknTe NPOAYKTbl U3 Yallu,
ncnonb3ys nonarky (20).

N

10.

BHumanue!

e Hwukorpa He ncnonbayinTe Hacagky (9) ans 3a-
MELUVBaHNA TeCTa.

e He npeBblWanTe KONMNYECTBO XNOKNX NPOOYK-
TOB B YaLle BO N30exaHue 1X BbiNNeCKMBaHUS.

Ucnonb3oBaHne TepOK/LLUMHKOBKU

1. YcrtaHoBuTe npuBogHOM Ban (4) B nasbl Ha
6noke anektpoasurarens (5).

YcTaHoBUTE Yawy npoueccopa (3) Ha NpuBo-
OHon Ban (4) n 3akpenute €€, NOBEPHYB NO
4aCOBOW CTPEfKe.

YcTaHoBuTe Heobxoaumyto Tepky (12, 14) nnu
HOX Ans Hape3ku (LwuHkoBku) (13) B auck ans
yCTaHOBKM Hacazok (11).

YctaHoBuTe auck (11) B yawwy npoueccopa (3)
Ha NpuBOAHON Ban (4).

3akpoiTe yaly npoueccopa (3) KpbILLKOW (2)
1N MOBEPHUTE KPbILLKY MO YaCOBOW CTpenke,
4TOObl COBMECTUTb BLICTYM Ha KPbILLKE C Yriy-
6neHnem Ha vawue.

BcTaBbTe BMKy CETEBOrO LWHYPa B PO3ETKY.
BkntoumTe npoueccop, ycTaHOBMB pPyyKy (6) B
nonoxenwue Il.

MomecTnTe NPOAYKTbl B FOPSOBUHY KPbILLKM
(2), ons nogayv NPoAyKTOB UCMONbL3YiATe TON-
Karenb (1). HaxnmanTe Ha Tonkarenb C He3Ha-
YUTENbHBIM YCUANEM OJ181 NOAA4M MPOAYKTOB.
Mo okoH4aHUKM paboTbl BbIKIKYUTE MPOLLEC-
COp, YCTAHOBMB PYy4KY (6) B nonoxeHue «O», n
BbIHbTE BUJIKY CETEBOIO LLUHYPA U3 PO3ETKU.
M3BneknTe n3aMesns4eHHbIe NPOAYKTbI U3 HaLum
npoueccopa (3).

Ouunctnte, NPOMONTE N MPOCYLUMNTE BCE UC-
nosnb3yemble AeTanun cpasdy nocne OKOHYaHus
paboThl.

2.

10.

1.
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PYCCKUH

BHumanune! Bpewmsi HenpepbiBHOV paboTsl He
J0J1KHO npeBbitate 40 cex.

Yawa GneHgepa

C nomoubto 6neHaepa Bbl MoxeTe NpuUrotoBUTb

no 1,5 n Xupkoro mnm ryctoro cyna, komnota,

B30WTb MOJIOYHbI KOKTEb, MOPOXEHOE W T.A4.

Bbl MOXeTe nNpurotoBuTb Ntobble BUAbI XNOKOro

TecTa.

1. YcraHoBuTe ynnoTHUTeNbHoe Konbuo (19) B
nasbl Ha 6110ke anekTpoasurarens (5).

2. Ha ynnotHutenbHoe konbuo (19) yctaHoBUTE
Onok Hoxein yawm 6neHpepa (18) u nosep-
HUTE ero NPOTUB YaCOBOW CTPENKM AN ero
dukcaumn.

3. Yb6egutecb 4TO 610K HOXEW Yalm GneHaepa
(18) ycTaHOBMEH NPaBUIILHO.

4. YcraHoBuTe yvawy 6neHgepa (17) Ha 6nok
anekTpoasurarens (5) u nosepHuTe €€ no ya-
COBOW CTpenke Ao pukcaumm.

5. CHumMUTE KpbIWKyY (16) 1 nomecTnTe Heobxo-
OVMble UHrPeaVEHTHI B Hally 6nexHaepa (17).

6. 3akpoiTe yawy 6neHaepa (17) kpbiwkon (16)
1 3aTeM BCTaBbTE BWUJIKY CETEBOrO LUHypa B
pO3eTKy.

7. BkniounTe npoueccop, yCTaHOBUB PyuyKy (6) B
nonoxexue |l nnn NcnonbL3ynTe NMMNYNbCHbIN
pexumM paboTbl, A4S 3TOro YyCTaHOBUTE PYYKY
(6) B nonoxeHwue (P) «PULSE».

8. Bo Bpems paboTbl MOXHO 006aBNsTb HEOO-
XOAMMbIE WHIpeaueHTbl 4Yepe3 oTBepcTue,
3aKpbIToe Npobkoin-go3atopom (15). Mpobky-
nosarop (15) MOXHO MCNONb30BaTb B Kaye-
CTBE MEPHOW EMKOCTMU.

9. Tllo okoH4aHun pPaboTbl BLIK/IKYMTE MPOLEC-
COp, YCTAHOBMB pyuky (6) B nosioxeHne «O», n
BbIHbTE BMJIKY CETEBOIO LLUHYpPa U3 PO3ETKMU.

10. CneiTe nonyyYeHHbI NPOAYKT U3 Yawwm GneH-
nepa.

11. Quuctute, NPomMoNTE MU NPOCYLUUTE BCE UC-
nosib3yemble AeTanu cpasdy nocne OKOHYaHWs
paboThbl.

YUCTKA YCTPOMCTBA

e [locne okoOHYaHUsi paboTbl UK Nepem, YACTKOM
BCerza Bblk/llo4aliTe yCTPONCTBO U OTKJIIoYaliTe
€ro OT 9NEKTPOCETU.

e Quuctute, NPOMONTE M MPOCYLINTE BCE MUC-
nosib3yemble AeTanu cpasy nocsie oKOHY4aHus
paboThl.

VT-1617.indd 12

o PekomeHayeTcsi NPOMbIBaTb CbeMHbIE AeTann
TEnom BOAOW C HENTPabHbIM MOIOLLUM Cpea-
CTBOM. MOXHO BOCMOML30BaTLCsi MOCYAOMO-
€YHOW MaLUMHOW NS MbITbsl METaINYECKNX
HOXEW.

e bnok anektpogsuratens (5) npoTtupanTte
BNIQXHOW TKaHblO. He mncnonbayinTe Xectkue
rybkn, abpasuBHble, arpecCcuBHbIE YNCTALLME
CpeacTBa, a Takxke pacTBOPUTENM.

e 3anpelyaeTtcs norpyxarb 6,10k 31eKTpoaBUra-
Tens (5) B BOAY WM NPOMbIBATL €ro Mog, CTPy-
en BoAbl.

e [lpn nepepaboTke NPOOYKTOB C CUJIbHBIMU
KpacswmMMmn CBOMCTBaAMU (Hanpumep, Mop-
KOBW MW CBEKJIbI) HAacaaku U eMKOCTU MOryT
0KPacuTbCsl, MPOTPUTE NX TKAHbIO, CMOYEHHOM
pPacTUTENbHLIM MACIOM.

e 3anpelyaeTcsi NPOMbIBaTb Hacagky BMeECTe C
6nokom anekTpoapurartens (5), cHavyana cHu-
MUTE UX C MOTOPHOro 6510Ka 1 TONbKO nocne
3TOro NPoOMbIBaNTE.

XPAHEHUE

e [epep TeM kak ybpaTb YCTPONCTBO Ha XpaHe-
Hue, ybeamTechb, 4TO YCTPOMCTBO OTKJIIOYEHO
OT 9/1IEKTPOCETU.

e BbinonHute TpeboBaHua pasgena YNCTKA
YCTPOWCTBA.

e XpaHuTe YCTPOMCTBO B CYXOM YMCTOM MECTE.

TexHn4YecKkue xapakTepucTuku
HanpsbxeHne nutanmsa: 220-240 B ~ 50 Iy
MakcumanbHas notpebnsemas MoLLHoCTb: 600 BT

lMpoun3BoauTesns ocTasaseT 3a coboii npaso n3-
MEHSITb XapakTepuctuku npmnbopa 6e3 npensa-
PUTESILHOIO YBEAOMIIEHUS].

Cpok cnyx6bi npubopa - 3 roga

JlaHHOE n3penne cooTBETCTBYET BCEM
x TPpebyemMbiM eBpOnerickuM v pPOCCuii-
ckumMm ctaHgapTam 6e30rMacHoOCTY U rv-
TMEHBI.

ME 61

AH-EP NMPOLOAKTC 'mbX, ABcTpus
Hoimbayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABCTpusi
CpenaHo B Kutae

14.06.2011
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ACXAHAIbIK NPOLIECCOP

K¥PbINFbIHbIH CUMATTAMACHI

e B o

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.

0.
1. YriTkiw/ycakTarbllTapAbl OpHaTyFa apHanfaH

Wrepriw

Mpoueccop anwaHarbIHbIH Kaknarbl
Mpoueccop avwaHarbl

Tertik Banbl

OneKTpKo3FanTKbILW 6rorb!

Kocy TyTKacblKbinaamablK peTTerii
Cantamanap ycTafbliLbl

Ycakrayfa apHanfaH cantama-nbiLay
ApanacTblpy/kenciTyre apHanfaH cantama
Kamblp uneyre apHanfaH cantama

LweHbep

Ipi yriTkiw

Typayra (ycakrayfa) apHanfaH nbillak
¥cak yriTkiL

Onweme-TblfblH

BneHaep anwaHarbIHbIH Kaknafbl
BneHaep anwaHarbl

BneHaep anwaHarbIHbIH NbllakTap énorel
Hbifbi3gayLubl cakuHa

KypekLue

CAKTbIK LUAPAJIAPDBI

KypbInfbiHbl
)XOeHiHaeri ocbl

KkonpaH6ac OypbiH, KonaaHy
HYCKayrnbIKTbl MYKUAT OKbIM

WbIFbIHbI3.
e Ocbl HycKaynbIKTbl CakTan KOWbIHbI3, OHbI
Kenellekre aknapat Kypansbl petinge

nanganaHbliHbI3.

Kocy anpbiHga,  ymiHisgeri xeniHiH KepHeyi
KYPbINFbiAa KepCceTinreH )XyMbIC KepHeyre conkec
KEneTiHiH TeKcepiHi3.
KypbinfbiHb TypaKTbl
nanganaHblHpbI3.
KypbinfelHbl GenveneH TbiC KorpaHyFa TUbIM
canblHagbl.

Tek xeTkisy TonTamacblHa faHa KipeTiH Geruektep
MEH canTamanapbl nanaanaHbiHbI3.

Keny 6aybl, awacbl Hemece e3re GeniekTepi
3aKbIMAaHfFaH KYPbINFbIHbI KongaHyfra
6onmangpl

YKeni 6aybl 3akbiMaaHca Hemece npoLeccopabl
XKeHOeYy VLWiH KbI3MET KepceTy opTanbifbiHa
xabapnacbIHpl3.

KypbinfblHbl  anfaw  kongaHy — angeliHAa,
OHiMOepMeH  TyMiceTiH Gapnblk  anMansl
GerLeKTepiH Kakcbinan XyblHpbI3.
YriTkiw/ycakTarbil  cantamanapgbl  Hemece
canTama-nbllakTbl KoMblHbI3Aa ycTan TypFaHaa

Teric beTkenge
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caK GonblHbI3, OWTKEHI onapdblH Typarbil
Kblprapbl eTKip.
©OHoey OGapbicblHOA  eHIMAEepAiH  KeHecTe

GepinreH MernLiepiH apTTbipMaHbI3.
YKyMbicOapbicbiHaaeHiMaepaikaknakTblHay3blHa
caycaKkTapMeH Hemece e3re 3aTTapMeH utepyre
TUbIM canbiHagbl (Mbicanbl, KypekiwemeH). On
YLWIiH TEK NTepriwTi nanganaHbiHbI3.

KaHnoan pa Gip cantamaHbl wewin any YLUiH,
KYPBIIFbIHBI COHAIPIN, eni 6ayblHbIH allacklH
po3eTkagaH LblFapbiHbI3.

XKymbIC — asikTanfFaHHaH  KemiH,  KypbInfblHbI
ceHgipin, xeni GayblHblH alwacbiH po3eTkagaH
LbIFapbIHbI3.

Icke KOCbIMbIN TypFaH KypbinifbiHbl  Kapaycbi3
Kangelpyfa TbIM canbiHaabl.

KypbinfelHbl  6ananapabiH - KOMbl  XKETNeWTiH
Xepae cakTaHbl3.

KypbinfblHbl  Gananap Hemece MyMKiHAir
lWekTeyni Tynfanap nanganaHFaH  Kesge
CaKTbIKTbIH epeKLue WapanapblH YCTaHbIHbI3.
Bananapfa Hemece  MyMKiHAIM  ekTeyni
TyNFanapra KYPbINFbIHBI  KOMAAHyFa pykcaT

6epy YLiH, onapra KayincisaikrepiHe xayanTbl
TYIFa KypbinfbiHbl AYPbIC KONnAaHy Typanbl )eHe
aypbic KonpjaHGaraH >xaffaiga  TyblHOAWTbIH
Kayin Typanbl caiikec, e3aepiHe TYCIHIKTI
HyckaynblkTap 6epy kepek

OneKTpKo3FanTKbILL 6norblH cyfa Hemece
e3re CYMbIKTBIKTapFa 6aTbIpyFa, XaHe
OHbl Cy acTblHOa@ XYyyfa TUbIM canblHabl.
OneKTpKO3FanTKpILL BrOrbIH Ta3apTy YLUiH binFan
MaTaHbl KonaaHbIHbI3.

Kypbinfel Tek yiae nanganaHyra apHanfad,
npoLeccopablH ~ KOMMepuusasnblK  MakcaTTa
nanganaHbinybiHa TUbIM canblHagbl.

MPOLIECCOPAbLI MANOANAHY
NMPOLIECCOP AULLAHAFbI
©Himaepai ycakray

1.

2.

TeTik BanbIH (4) 9aNeKTPKO3FanTKbILL GrorbiHAafbI
(5) TecikTepre opHaTbIHbI3.

Mpoueccop aiwaHarbiH (3) TeTik BanbiHa (4)
opHaTbIMn, carat TinimeH Gypan, oHbl BeKiTiHi3.
Mpoueccop anwaHarbIHbIH ilWiHe canTamanap
yCTafbllbIH (7) OpHaTbIHBI3.

¥cakTayra apHanfaH cantama-nbiwakrbl (8)
ycTarbllika (7) OpHaTbIHbI3.
OHIMHIH, ~ KaXeTTi  MenwepiH
anwaHarbIHbIH (3) iWwiHe canblHbI3.
AllwaHakTbiH (3) kaknafblH (2) *abblHpI3 Aa,
KaknmakTbl caraT TiniMeH GypaHbl3, KaknakTarbl

npoweccop
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KA3AK

VYPLbIKTap anlwaHakTafFbl Teciktepre gan kenyi
Kepek.

7. Keni 6ayblHbIH alackliH po3eTkara carblHbI3.

8. TyrtkaHbl (6) Il xafpanFa opHaTbIn, npoueccopabl
icke KOCbIHbI3.

9. XyMmbIc asikTanfaHHaH KemiH, TyTkaHbl (6) «O»
XKafganblHa opHaTbin,  CeHAIpiHI3 ae, xeni
6aybIHbIH alwackliH PO3eTKaAaH LUblFapbiHbI3.

10. MNpoueccop anwaHarbiH (3) caraT TiniHe kapchbl

Oypan, anblHbI3, KaknarblH (2) LWeLliHi3, canTama
-nblwak (8) opHaTbliFaH cantamMa yCTaFbllWblH
(7) anblHbI3, KypekweHi (20) nanganaHbin,
eHiMaepai anwaHakTaH anbiHbI3.

Eckepmy: KypblinfbiHbiH y30iKCi3 XyMbIC icmey
yaKkblmbl ©HIMHEH XOHE OHbl ycakmay OspexeciHe
balinaHbicmsl, coHOal-aK, y30iKCi3 XyMbIC yaKbimbl
1 MUHymman acnaybi muic.

Ha3sap aydapbiHbi3!
Canmama-nbiwakmsl KONbIHbI3Fa anFaHoa, cak
60/1bIHbI3, OHbIH MyparbiW Kbipsiapbl ©MKip.

KaMbip uney xaHe kencity
1. TeTik BanbliH (4) anekTpKo3franTKbIWTbIH (5)
6norblbiHAAFbI TECIKTEPre OPHATbIHbI3.

2. AnwaHakTbl (3) TeTik BanbliHa (4) OpHaTbIHbI3
[a, OHbl cafaT TinimeH Bypan, GekiTiHi3.

3. AVwaHakTblH iWiHe canTamanap ycTaFbllblH
(7) opHaTbIHbI3.

4. Apanactbipy/kenciTy canTamachkiH (9) Hemece
kamblp uney (10) canTtamacbiH cantama
yCTafblllbiHA (7) OPHATLIHbI3.

5. Kaxertri KOCbIHAbINapab! npoweccop
aiilaHarbiHa (3) canbiHbI3.

6. AvwaHakTbIH (3) KaknarblH (2) xayblir, KaknakTbl
cafat TiniMmeH BypaHbl3, KaknakTafbl ypLUbIKTap
aiLuaHakTafbl TecikTepre Aan Keny Kepek.

7. Xeni 6ayblHbIH alwacklH po3eTkara canblHpl3.

8. TyTKaHbI (6) Il xafpanbiHa opHaTbIM,
npoueccopapl icke KOCbIHbI3.

9. JKyMbIC asKranfaHHaH KeniH, TyTkaHbl (6) «O»
XafgalblHa OpHaTbIN, NPOLEeCcCOopAbl COHAIPIHI3
ae, xeni 6GayblHblH awacbiH po3eTkagaH
LWbIFapPbIHbI3.

10. MNpoueccop aviwaHarbiH  (3) caraT TiniHe

Kapcbl Gypan, LWeLliHi3, kaknarbiH (2) anbiHbI3,
cantamanap ycTafblwbiH - (7) OpHaTbiFaH
canTamacbiMeH 6ipre (apanactbipy/kencityre
apHanfaH (9) Hemece kamblp uneyre apHanfaH

(10) canTamaHbl)  LWeLWiHi3, copjaH KeWiH,
KypekweHi (20) nanWganaHbin, eHiMaepdi
aVillaHaKTaH LbIFapblHpI3.

VT-1617.indd 14

Haszap aynapbiHbI3!
CantamaHbi(9)
narnaganaHbaHbI3.
CyiblK eHiMaepAiH MeriepiH, onap Tachin
KeTney YLUiH, LuamajaH acbipMaHbI3.

. elKallaH Kamblp uneyre

YriTkiwTep/ycakrarbllwTapabl
nanganaHy

1. Tetik BanblH
onorbiHaarbI
OpHaTbIHbI3.
Mpoueccop anwaHarbliH (3) TeTik BanbiHa (4)
OpHaTbIHbI3 [a, OHbl cafaT TinimeH OGypan,
BexkiTiHj3.

KaxeTTi yritkiwTi (12, 14) Hemece Typayra
(ycakrayra) apHanfaH NblLWaKTbl (13)
cantamanapgbl  opHaTty  weHGepiHe  (11)
OpHaTbIHbI3.

LLleH6epai (11) npoueccop anwaHarbiHAarbl (3)
TETIK BasnblHa (4) OpHaTbIHpI3.

Mpoueccop aviwaHarbiH (3) kaknakneH (2)
XayblIn, KaknakTel caFaTt TinimeH OypaHpl3, on
YLWiH KaKnakTarbl YPLUbIK ailllaHaKTaFbl TECIKNeH
CcanKec kenyi Tuic.

XKeni 6aybIHbIH allackliH po3eTkara canbiHbl3.
Tytkaubl  (6) |l xarganbiHa OpHaThIM,

npoueccopapl icke KOCbIHbI3.

OHiMaepai  KaknakTblH — ay3blHa  canblHbI3

(2), onapgbl wTepy VywiH wuTtepriwTi (1)

navganaHbiHbi3. UTtepriwTi aca kyw canman

6acblHpI3.

XKyMbIC asikTanfFaHHaH KeWiH, TyTkaHbl (6) «O»

XafaalnblHa opHaTbIN, NPoLEecCopAbl COHAIPIHI3

ne, xeni GayblHblH awacbiH po3eTkagaH

LbIFapbIHbI3.

XKymbic  asikTanFaHHaH KeWiH  ycaktanfad

eHiMaepai anwaHakTaH (3) anblHpI3.

Kymbic asikTanfaHHaH KEeWiH, Gapnblk

nanpganaHbinFaH GenwekTepai Tasanan, Xybin

KenTipin KOMbIHbI3.

4)
®)

3NEKTPKO3FaNTKbILLTbIH
TecikTepre  caikecten

10.

1.

Haszap aydapbiHbi3! Y3dikci3 xymbic icmeyOiH
yakbimbi 40 cek. acnaybl muic.

Bnenpep anwaHarbl

BneHgepaiH kemeriMeH Ci3 CyWblK Hemec Ko
copnaHblH, KOMMOTTbIH 1,5 n AeniH MenwepiH
asipne anacbi3, CyT KOKTEWniH, 6anmy3aak xaHe
1.6. KernciTe anachbi3.

Cy¥iblK KaMbIpAblH Ke3 KernreH TypiH acaln anachi3.
1. Hbifbi3garbilw cakyHaHbl (19) aneKTpKO3FanTKbILLTHIH

(5) GnorbiHAafbI TECKTEpre OpHaTbIHbI3.

14.06.2011
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Hblifbi3garbiL
alillaHafblHbIH,
opHaTbIM, OHbI
OypaHbI3.
BrneHaep anwaHarbIHbIH NbiwakTap 6norbi (18)
[OYpbIC OpHATbINFaHbIH TEKCEPIHI3.

BrneHpep aWiwaHarbiH (17) aneKkTpKo3fanTKbIL
(5) GnorblHa opHaTbiN, OHbI cafFaT TiniMeH
KblCbInFaHLa bypaHbI3.

KaknakTbl (16) weLwin, KaxeTTi KocblHAbINapabl
6neHaep anwaHarbiHa (17) opHaTbIHbI3.
BneHpep aviwaHarbiH (17) KaknakneH (16)
Xaybln, keni GayblHblH allacbiH po3eTkara
canblHpI3.

TyTkaHb! |l )xafganbiHa opHaTbIn, npoueccopapl
KOCbIHbI3, HeMece >KYMbICTblH UMMYNbCThbI
TopTiGiH NanganaHbiHbI3, On YLWiH TyTkaHbl (6)
«PULSE» (P) xafpavibiHa opHaTy Kepek.
XKymbic  GapbicbiHAa — KaxeTTi  eHimaepai
enweywi -TbifbiHMeH (15) OGekiTinreH Tecik
apkblibl canbin Typyra Gonagpl.  ©nweyui
-TbifbiHAbI  (15)  enweywi cbiiMa peTiHae
nanpganaHyra 6onagpi.

XKyMbIC asiKkTanfFaHHaH KewiH, TyTkaHbl (6) «O»
XaraanbiHa OpHaTbIM, npoueccopabl COHAIPIHI3
ae, xeni OayblHblH awacblH po3eTkajaH
LUbIFAapbIHbI3.

AnblHFaH eHiMAi bneHaep anwaHarbiHaH Kymbin
anblHbI3.

XKymbic  asikTanfaHHaH KeWniH, Gapnblk
nanganaHbinFaH GenwekTepai Tasanan, Xybin,
KENTipin KOMbIHbI3.

K¥PbINFbIHbI TA3ATAY

JKyMbIC askranfaHHaH KewiH Hemece Tasanay
anablH4a KypbinFbiHbI COHAIPIN, YHEMI
3ANEKTPXeniaeH axblpaTbin KONbIHbI3.

XKymbic asikTanfaHHaH KeWniH, Gapnblk
nanganaHbinFad Genwektepdi Tasanan, Xybin,
KeNTipin KOMbIHbI3.

Bapnbik anbiHGanbl GenwekTepiH — GeiTapan
XKYFbILL Kyparbl KOCbINFaH Xblfibl CYMEH XyFaH
aypbic. Temip nbllakTapbiH XYYy YLWiH biAbIC XYY
MallMHackIH nanganaH6aHbI3.

OnekTp Ko3FanTKbIW 6rorbiH (5) binFan matameH
cypTiHi3. KaTTbl rybkanapgel, abpasuBTbl,
arpeccuBTbl Tasanarblll KypanaapblH, COHbIMEH

cakuHara  (19)  6neHpgep
nblwakTap 6norbiH  (18)
cafar TifMiMeH KbICbInFaHLa

10.

11.
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Katap, epiTkiwTepai
canblHaabl.

OnekTp KO3FanTKbILW BMorbIH Cy acTbiHAA XyyFa
Hemece cyra GaTbipyFa TWbIM canblHagbl.

naPl,qanaHyra TUbIM

o Kenbip eHimaep, Mbicanbl,cabi3, Kbl3aHak
HemMece Kbi3blNwaHbl eHaey GapbicbiHAa
LUbIPbIHCLIKKbILITBIH, nnacTuk GenwekTepi

605anbIN kanybl bIKTUMan. [JakTapapl )Xo YLUiH,
eciMAik MaWblHa MarnblHFaH MaTameH CypTin
XibepiHia ge, OGenwekTepai Xymcak KyFbill
Kypasbl KOCbIIFaH Xblflbl CYMEH XyblIn, KenTipy
Kepexk.

CanTamanapgbl 3aNeKTp KO3FanTKbill 6rorbimeH
(5) OGipre kocbin, Xyyfa TWbIM canblHagbl,

onapgbl angblMeH, MOTOp OnorblHaH  LeLwin
anbin, coaaH KemiH xyyra 6onagbl.

CAKTAY

e Cakrayra XuHacTbipmac OypblH, Kypbinfbl

ANEeKTP XenigeH axblipan TypFaHblH TEKCEPIHi3.
K¥PbUTFbIHbl  TASANAY TapayblHblH,
TananTapblH OpbIHAAHbI3.

KypbInFbiHbI KypFak, CankbiH Xepae CakTaHbl3.

TexHuKanbIK cunaTramachl
KyaTTaHy kepHeyi: 220-240 B ~ 50 'y,
Makcumangpl TyTbiHy KyaTbl: 600 BT

OHOipywi andbiH ana xabaprnamacmaH acnanmabsiH
cunammamarnapbiH e32epmyae KyKbiiibl.

KypandbiH Kbi3amem emy mep3imi - 3 Xbin

FapaHTUANbIK MiHpeTTINIri

lapaHTUSNbIK  kaFgangarbl  kKapanbin — kaTkaH
GenwlekTep AgunepaeH Tek caTtbin anbiHFaH agamra
faHa 6epineni. Ocbl rapaHTUANbIK MiHAETTINIrHAET
WwarbiMaanfaH »kafganga TenereH 4Yek Hemece
KBUTaHLMSICbIH KOPCETYi KaXeT.

Byn mayap EMC — xardalnapra calikec
kenedi Hezizei MiHoemmemenep 89/336/
EEC [epekmueaHbiH epexernepiHe
eHeizinzeH TemeHei EpexenepdiH
Pemmenyi (73/23 EEC)

q3
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ROMANA/ Moldoveneasca

PROCESOR DE BUCATARIE
DESCRIEREA PRODUSULUI

Tmpingator

Capac bol procesor

Bol procesor

Arbore motor

Ansamblu motor

Maner pornire/reglor de viteza
Sustinator accesorii
Accesoriu cutit-tocator
Accesoriu batator/ malaxor

. Accesoriu pentru framantarea aluatului
. Disc pentru montarea razatoarelor/tocatoarei
. Razatoare mare

. Cutit pentru taiere (tocare)

. Razatoare mica

. Dop dozator

. Capac bol blender

. Bol blender

. Ansamblu cutite bol blender

. Inel de etansare

. Spatula

MASURI DE SIGURANTA
Cititi cu atentie acest ghid de utilizare Tnainte de
folosirea aparatului.

Pastrati acest ghid de utilizare si folositi-I
pentru consultari ulterioare.

fnainte de prima conectare asigurati-va
ca tensiunea retelei de alimentare locale
corespunde cu tensiunea de functionare a
aparatului.

Folositi aparatul pe o suprafatd plana si
stabila.

Nu folositi aparatul in afara incaperilor.
Utilizati doar accesoriile livrate cu aparatul.
Nu folositi aparatul daca sunt deteriorate cablul
de alimentare, fisa sau alte piese.

Tn caz de deteriorare a cablului de alimentare
sau pentru reparatii apelati la un centru service
autorizat.

inainte de prima utilizare spalati bine toate
piesele detasabile care vor contacta cu
alimentele.

Manuiti cu grija accesoriile de razuit, acestea
au muchii taietoare ascutite.

Nu depasiti cantitatea recomandata de
alimente in timpul procesarii acestora.

Nu Tmpingeti ingredientele prin orificiul de
alimentare cu degetele sau alte obiecte (de
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exemplu spatula). Utilizati in aceste scopuri
numai impingatorul.

Opriti aparatul si scoateti fisa de alimentare
din priza Tnainte de a scoate un accesoriu sau
altul din acesta.

Imediat dupa utilizare opriti aparatul si scoateti
fisa de alimentare din priza.

Nu lasati aparatul sa  functioneze
nesupravegheat.

Pastrati aparatul in locuri inaccesibile pentru
copii.

Este necesara o atenta supraveghere atunci
cand aparatul este folosit langa copii sau
persoane cu abilitati reduse.

Acest aparat nu este destinat pentru utilizare
de catre copii sau persoane cu abilitati reduse,
daca numai nu le-au fost facute instructiuni
clare si corespunzatoare de catre persoana
responsabila de securitatea lor privind
utilizarea fara pericol a aparatului si despre
riscurile care pot aparea in caz de utilizare
incorecta.

Nu scufundati ansamblul motor in apa sau alte
lichide, nu 1l spalati sub jet de apa. Pentru
a curata ansamblul motor folositi o carpa
umeda.

Aparatul este destinat numai pentru utilizare
casnica, nu folositi aparatul in scopuri
comerciale.

UTILIZAREA PROCESORULUI
BOLUL PROCESORULUI
Maruntirea alimentelor

1.

2.

N

8.

Montati arborele motor (4) in canelurile de pe
ansamblul motor (5).
Agezati bolul procesorului (3) pe arborele mo-
tor (4) si fixati-l, rotindu-I in sensul acelor de
ceasornic.

Montati sustinatorul accesoriilor (7) in interio-
rul bolului procesor.
Asezati accesoriul cutit de taiere (8) pe susti-
nator (7).
Asezati cantitatea necesara de alimente in bo-
lul procesorului (3).
Tnchidet_i bolul (3) cu capacul (2) si rotiti ca-
pacul in sensul acelor de ceasornic pentru a
alinia iesitura de pe capac cu adancitura de
pe bol.

Introduceti fisa de alimentare in priza.

Porniti procesorul fixand manerul (6) in pozitia Il.
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ROMANA/ Moldoveneasca

9. Dupa folosire opriti procesorul fixand manerul
(6) Tn pozitia ,O” si scoateti fisa de alimentare
din priza.

10. Scoateti bolul procesorului (3) rotindu-I con-

trar acelor de ceasornic, scoateti capacul (2),
scoateti sustinatorul de accesorii (7) cu ac-
cesoriul cutit montat (8), dupa care scoateti
alimentele din bol folosind spatula (20).

Remarcé: Timpul de functionare continua al apa-
ratului depinde de alimentele pe care le procesati
si gradul de maruntire dorit, in acelasi timp durata
de functionare a aparatului nu trebuie sa depa-
seasca 1 minut.

Atentie!

Maénuiti cu grija accesoriul cutit, acesta are
muchii ascutite.

Baterea si framantarea aluatului

1. Montati arborele motor (4) in canelurile de pe
ansamblul motor (5).
2. Agezati bolul procesorului (3) pe arborele mo-

tor (4) si fixati-l, rotindu-I in sensul acelor de
ceasornic.

3. Montati sustinatorul accesoriilor (7) in interio-
rul bolului procesor (7).
4. Asezati accesoriul malaxor/batator (9) sau

accesoriul pentru framantarea aluatului (10)
pe sustinatorul accesoriilor (7).

5. Inserati ingredientele necesare in bolul pro-
cesorului (3).

6. Tnchidet,i bolul (3) cu capacul (2) si rotiti ca-
pacul in sensul acelor de ceasornic pentru a
alinia iesitura de pe capac cu adancitura de
pe bol.

7. Introduceti fisa de alimentare in priza.

8. Porniti procesorul fixand manerul (6) in pozi-

tia Il.

9. Dupa folosire opriti procesorul fixand manerul
(6) Tn pozitia ,O” si scoateti fisa de alimentare
din priza.

10. Scoateti bolul procesorului (3) rotindu-I con-

trar acelor de ceasornic, scoateti capacul (2),
scoateti sustinatorul de accesorii (7) malaxor/
batator (9) sau pentru framantarea aluatului
(10, dupa care scoateti alimentele din bol fo-
losind spatula (20).

VT-1617.indd 17
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Atentie!

Nu folositi niciodatd accesoriul (9) pentru
framantarea aluatului.

Nu depasiti cantitatea de alimente lichide in
bol pentru a evita varsarea acestora.

Folosirea razatoarelor/tocatoarei

1. Montati arborele motor (4) in canelurile de pe
ansamblul motor (5).

Agezati bolul procesorului (3) pe arborele mo-
tor (4) si fixati-l, rotindu-I in sensul acelor de
ceasornic.

Montati razatoarea necesara (12, 14) sau cu-
titul pentru taiere (tocare) (13) in discul pentru
montarea accesoriilor (11).

Montati discul (11) Tn bolul procesorului (3) pe
arborele motor (4).

inchideti bolul (3) cu capacul (2) si rotiti ca-
pacul in sensul acelor de ceasornic pentru a
alinia iesitura de pe capac cu adancitura de
pe bol.

Introduceti fisa de alimentare in priza.

Porniti procesorul fixand manerul (6) Tn pozi-
tia Il.

Asezati alimentele in palnia capacului (2),
pentru introducerea alimentelor folositi impin-
gatorul (1). Apasati usor impingatorul atunci
cand introduceti alimentele.

Dupa folosire opriti procesorul fixand manerul
(6) in pozitia ,O” si scoateti fisa de alimentare
din priza.

Scoateti alimentele tocate din bolul proceso-
rului (3).

Curatati, spalati si uscati toate accesoriile
imediat dupa utilizare.

2.

10.

1.

Atentie! Timpul continuu de functionare nu trebu-
ie sa depageasca 40 sec.

Bol blender

Cu ajutorul blenderului puteti prepara panala 1,5
| de supa lichida sau densa, compot, sa bateti un
cocteil de lapte, inghetata etc.

Puteti prepara orice tip de aluat lichid.

1. Asezatiinelul de etangare (19) in canelurile d
pe ansamblul motor (5).

Asezati pe inelul de etansare (19) ansam-
blul de cutite al bolului blender (18) si rotiti-I

2.
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ROMANA/ Moldoveneasca

in sens contrar acelor de ceasornic pana la
fixare.

Asigurati-va c& ansamblul de cutite al bolului
blender (18) este asezat corect.

Asezati bolul blender (17) pe ansamblul mo-
tor (5) si rotiti-1 in sensul acelor de ceasornic
pana la fixare.

5. Scoateti capacul (16) si inserati ingredientele
necesare in bolul blender (17).

6. Tnchidet,i bolul blender (17) cu capacul (16)
dupa care introduceti fisa de alimentare in
priza.

7. Porniti procesorul fixand manerul (6) in po-

zitia Il sau folositi regimul de functionare cu
impulsuri, pentru aceasta fixati manerul (6)in
pozitia (P) ,PULSE".

Tn timpul procesarii puteti adduga ingrediente-
le necesare prin orificiul inchis cu dopul doza-
tor (15). Dopul dozator (15) poate fi folosit in
calitate de vas de masura

Dupa utilizare opriti procesorul fixand mane-
rul (6) in pozitia ,O0” si scoateti fisa de alimen-
tare din priza.

Goliti vasul blender de alimente.

Curatati, spalati si uscati toate accesoriile
imediat dupa utilizare.

10.
1.

CURA'!'AREAAPARATULUI

« Intotdeauna opriti si deconectati aparatul de la
retea dupa utilizare si Tnainte de curatare.
Curatati, spalati si uscati toate accesoriile
folosite imediat dupa utilizare.

Se recomanda spalarea accesoriilor detasabile
in apa calda cu agent de curatare neutru.
Puteti folosi masina de spalat vase pentru
spalarea cutitelor metalice.

Stergeti ansamblul motor (5) cu o carpa umeda.
Nu folositi bureti aspri, agenti de curatare
abrazivi sau agresivi, precum si dizolvanti.

Nu scufundati ansamblul motor (5) in apa si
nu-l spalati sub jet de apa.
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e La procesarea alimentelor cu proprietati de
colorare puternice (de exemplu, morcovul
sau sfecla) accesoriile si vasele se pot colora,
stergeti-le cu o carpa inmuiata in untdelemn.

Nu spalati accesoriile impreuna cu ansamblul
motor (5), demontati-le de pe ansamblul motor,

dupa care curatati-le.

PASTRARE

o Tnainte de a depozita aparatul, asigurati-va ca
acesta este deconectat de la retea.

Efectuati cerintele compartimentului
CURATAREA APARATULUI.

Pastrati aparatul la un loc uscat si curat.

Specificatii tehnice
Tensiune de alimentare: 220-240 V ~ 50 Hz
Consum maxim de putere: 600 W

Producétorul ii rezerveaza dreptul de a schimba
caracteristicile aparatelor fard anuntare preala-
bila.

Termenul de exploatare a aparatului — 3 ani.

Garantie

n legatura cu oferirea garantiei pentru produsul
dat, rugam sa Va adresati la distribuitorul regional
sau la compania, unde a fost procurat produsul
dat. Serviciul de garantie se realizeaza cu condi-
tia prezentarii bonului de platd sau a oricarui alt
document financiar, care confirma cumpararea
produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor
EMC, intocmite in conformitate cu Di-

c € rectiva 89/336/EEC i Directiva cu pri-
vire la electrosecuritate/joasa tensiune
(73/23 EEC).
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CESKY

KUCHYNSKY PROCESOR
POPIS VYBAVENI

1. Zdvihatko

2. Viko ¢&i8e procesoru

3. Cige procesoru

4. Hnaci htidel

5. Blok elektromotoru

6. Kilicka zapojeni /regulator rychlosti
7. Drzitel nastavct

8. Nastavec-nuz pro rozméliiovani
9. Nastavec pro michani/slehani

. Nastavec pro zadélavani test
. Disk pro montovani struhadel
. Struhadlo hrubé

. N0z pro fezani (strouhani)

. Strouha¢ maly

. Korek - davkovac

. Viko ¢&i8e blenderu

. Cige blenderu

. Tésnici krouZek
. Lopatka

BEZPECNOSTNi OPATRENI
Pfed pouzitim vybaveni pozorné proctete
smeérnici.

Zachovejte danou smérnici, vyuZijte
v dalSim jako pfiru¢kovy material.

Pred prvnim spous$ténim se presvéddte, zda
li odpovida pracovni napéti vybaveni napéti v
elektrické siti.

Pouzijte procesor na pravidelném plochém
stalém povrchu.

Nesmi se vyuzivat vybaveni vné prostoru.
Pouzijte jen té soucasti a prisluSenstvi, které
jsou soucasti dodavky.

Ne uZivejte vybaveni pfi poSkozeni sitové
$nary, zastréky a jinych soucasti.

V pfipadu poskozeni sitové Siiliry nebo za
opravou procesoru obracejte v autorizované
servisni stfedisko.

Pfed prvnim pouZitim pfistroje peclivé
vyslad'te vSichni snimateln& elementy, které
budou dotykat se s potravinami.

Dejte pozor, kdy drZite v rukou nastavce-
struhadla nebo noZe protoZe oni maji ostré
brity.

Ne prevysujte doporuéené mnozstvi produkt
pfi zpracovani.

jei
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Bé&hem prace nesmi se protlacovat potraviny
v hrdlo vika prsty nebo jakymi-nebo vécmi /
napriklad, lopatkou/. Pro ten ucel pouZivejte
jen zdvihadlo.

Vypnete procesor i vytahnete vidlice sit'ové
Snlry ze zasuvky, dfive neZ sejmout s négj
ktery-nebo nastavec.

Vzapéti za skon&eni funkci vypnete procesor i
vytahnete vidlici sitové $iliry ze zasuvky.
Nesmi se nechavat fungujici pfistroj bez
dozoru.

Chrarite elektricky spotfebi€ v nepripustném
pro déti misté.

Specialné bezpec¢nostni opatfeni je nutné
uplatiiovat v téch pripadkach, kdy vybaveni
uZiva se détmi nebo lidmi s omezenimi
moznosti.

Definované vybaveni ne je ureno pro
pouZiti déti i lidmi s omezenymi moZnostmi,
pokud jen jim ne dané vyhovujici i jasné jim
predpisy o bezpeném pouZivani vybaveni i
téch nebezpeci, které mohou vznikat pfi jeho
nespravném pouzivani osobou, odpovidajici
za nich bezpecnost.

Nesmi se ponorovat blok elektromotoru do
vody a jinych kapalin, a proplachovat jeji pod
proudem vody. Pro Ccisténi elektromotoru
uzivejte vihkou latku.

Pristroj je ur€eny jen pro domaci poufZiti,
zakazano komercni uZivani pristroje.

VYUZITI PROCESORU
CiSE PROCESORU

Rozmeélnéni produktu

1.

2.

Vlozte hnaci hridel (4) v drazky na bloku elek-
tromotoru (5).

Vlozte c&iSe procesoru (3) na hridel (4) a
upevnite jeji obracenim ve sméru hodino-
vych rucicek.

Dovnitf €iSe procesoru vloZte drzitel nastav-
cu (7).

VloZte nastavec-niz pro rozmélnéni (8) na
drzitele (7).

Date potiebné mnozstvi vyrobku v &idi pro-
cesoru (3).

Uzavrete Cisi (3) krytem (2) i obrat’te viko ve
sméru hodinovych rucicek, aby spojit vybé-
Zek na viku s prohlubenim na €isi.

VloZte vidliku sit'ové Siiliry v zasuvku.
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8. Zapnéte procesor, nastaviv rukovét’ (6) v po-
loze Il

9. Po skonc&eni funkci odpojite procesor, na-
staviv rukovét’ (6) v polohu «O», a vytahnete
zastréku sitové Sndry ze zasuvky.

10. SvlecCte ¢&iSe procesoru (3), otocCiv ji proti
sméru hodinovych rucicek, svlecte viko (2),
vytahnete drzitele nastavcl (7) s nastave-
nim nastavci-noZzem (8), potom vyberte po-
traviny z Ci8e, pouzivajic lopatky (20).

Poznamka: Cas nepierusované funkci vybaveni
zaleZi od samotného zboZi i od stupné rozméiné-
ni, kterou vy prejete si dostat, také ¢as nepreru-
Sované funkci nesmi je prevysovat 1 minuty.

Pozor!
Dejte pozor, kdy drZite v rukou nastavec-
naZ, protoZe on ma ostré okraje.

Slehani i rozdélani test

1. VloZte nahonovy hfidel (4) v Zlabku na kladce
elektromotoru (5).

2. Vlozte ¢iSe (3) na nahonovy htidel (4) i upev-
nite ji, otoCiv ve sméru hodinovych rucicek.

3. Dovnitf ¢iSe vloZte drzitel nastavct (7).

4. Vlozte nastavec pro michani/8lehani (9)
nebo nastavec pro zadélavani test (10) na
drzitele nastavcu (7).

5. Umistéte poZzadované prisady v &i8i proce-
soru (3).

6. Uzavrete Cisi (3) krytem (2) i obrat'te viko ve
sméru hodinovych rucicek, aby spojit vybé-
Zek na viku s prohlubenim na &isi.

7. Vlozte vidlicka sit'ové Sidry v rozetu.

8. Zapnéte procesor, nastaviv rukovét’ (6) v po-
loze ll.

9. Po skonceni funkci odpojite procesor, na-
staviv rukovét’ (6) v polohu «O», a vytahnete
zastreku sitoveé Sidry ze zasuvky.

10. SvleCte c¢iSe procesor (3), otocCiv ji proti
sméru hodinovych rucicek, svlecte viko (2)
, vytahnete drzitele nastavct (7) s nastave-
nim nastavci pro michani/slehani (8), potom
vyberte potraviny z €iSe, pouZivajic lopatky
(20) (20).

Pozor!
o Nikdy nepouZivejte nastavec (9) pro zadéla-
vani tésta.

VT-1617.indd 20

e Ne prevySujte mnoZstvi tekutych vyrobkl v
CiSi v zamezeni jich vyplesknuti.

Vyuziti struhadla/krouhacka

1. VloZte nahonovy htidel (4) v Zlabky na elek-
tromotoru (5).

2. VloZte ¢iSe procesoru (3) na nahonovy htidel
(4) i rezervuijte ji, otoCiv ve sméru hodinovych
rucicek.

3. VloZte pozadované struhadlo (12, 14) nebo
nGz pro fezani (krouhani)) (13) v disk pro se-
fizeni nastavcu (11).

4. VloZte disk (11) v ¢iSi procesoru (3) na naho-
novy hridel (4).

5. Uzavrete CiSi procesor (3) krytem (2) i ob-
rat'te viko ve sméru hodinovych rucicek, aby
spojit vyb&zek na viku s prohluberim na ¢isi.

6. VloZte vidliku sitového Silry v zasuvku.

7. Zapnéte procesor, nastaviv rukovét’ (6) v po-
lohu Il

8. Umistéte potraviny v hrdlo vika (2), pro pfi-
vod vyrobku pouzijte zdvihatko (1). Tlacte
na zdvihatko s nepatrnym usilim pro privod
vyrobka.

9. Po skonc&eni funkci odpojite procesor, na-
staviv rukovét’ (6) v polohu «O», a vytahnete
zastréku sitové Siliry ze zasuvky.

10. Vyndejte rozmélnéné potraviny z CiSe proce-
soru (3).

11. Ocistite, vyslad'te i ususite v8ichni pouZiva-
nych soucasti vyrobku bezprostfedné po
skond&eni funkci.

Pozor ! Cas neprerusované funkci nesmi je pie-
vySovat 40 s.

Cise blenderu

Pomoci blenderu vy miiZete pfipravit do 1,5 | te-
kuté nebo husté polévky, kompot, natfast mié-
karensky koktejl, polarku atd.

Vy miZete pripravit jakékoliv tekuté tésto.

1. VloZte tésnici krouzek (19) v Zlabek na bloku
elektromotoru (5).

2. Na tésnici krouZek (19) vloZte blok noZe ¢ise
blenderu (18) i obratte jeho proti sméru ho-
dinovych ruci¢ek pro jeho upevnéni.

3. Presvédcete se Ze blok noZe €iSe blenderu
(18) namontovany spravné.

4. VloZte CiSe blenderu (17) na blok elektromo-
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10.
. Ocistite, vyslad’te i ususite vSichni pouZiva-

toru (5) i obrat'te ji ve sméru hodinovych ru-
Citek do upevnéni.

Svlecte viko (16) i umistéte pozadované pri-
sady v CiSi blenderu (17).

Uzavrete ¢&iSi blenderu (17) krytem (16) i po-
tom vlozte vidli¢ku sit'ové Siliry v rozetu.
Zapnéte procesor, nastaviv rukovét’ (6) v
polohu Il nebo pouZijte impulsni provoznim
rezimu, proto vlozte rukovéti (6) v polohu (P)
«PULSE>».

Uprostied prace lze dodavat poZadované
prisady pres vrtani, kryté korkem-davko-
vacem (15). Korek-davkovac (15) Ize vyuZit
jako méfici pristroj .

Po skonceni funkci odpojite procesor, na-
staviv rukovét’ (6) v polohu «O», a vytahnete
zastréku sitové Sndry ze zasuvky.

Sced'te vyrobek z &iSe blenderu.

nych soucasti vyrobku bezprostiedné po
skonc&eni funkci.

CISTENI VYBAVENI
L]

Za skon&eni funkci nebo pred Ccisténim
vzdy vypinejte vybaveni i odpojujte jeho od
elektrické sité.

Ocistite, vyslad’teiususite vSichnipouZivanych
soucasti vyrobku bezprostfedné po skon&eni
funkci.

Je doporu€eny proplachovat soucasti
vyrobku teplou vodou s neutralnim mycim
prosttedkem. Lze vyuZit mycky pro myti
kovovych noze.

Blok elektromotoru (5) protirejte vihkou
latkou. Nepouzivejte hrubé hubky, brousici,
agresivné  Cistici  prosttedky, a také
rozpoustédia.

Nesmi se ponorovat blok elektromotoru (5) ve
vodu nebo proplachovat jeho pod proudem
vody.
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e P¥i pretvarovani vyrobku se silnymi barvicimi
vlastnostmi (napfiklad, mrkvové nebo tepy)
nastavce i nadrZze mlZzou zbarvit se, proslapte
jich latkou, smo&enou rostlinnym olejem.

e Nesmi se proplachovat nastavce spolu
s blokem elektromotoru (5), zpoc&atku
svleCte jich s motoriového bloku i jen nato
promyvejte.

USCHOVANI

e Predtim jak uklidit vybaveni na uschovani,
presvédcte se, Ze vybaveni odpojeno od siti.

o Spinite naroky oddilu CiISTENi VYBAVENI

e Chrarite vybaveni v suchim istém misté.

Technické charakteristiky
Napéti napajeni: 220-240 v ~ 50 Hz
Nadproudova spotifeba: 600 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakteristiky

pristroj bez predbéZného oznameni.
Zivotnost pfistroje - 3 roky

Zaruka

Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce
pristroje. P¥i uplatiiovani narokt b&hem zarucéni
Inlity je treba predlozit doklad o zakoupeni vy-
robku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkim
na elektromagnetickou kompatibilitu,
C € stanovenym direktivou 89/336/EEC a
predpisem 73/23/EEC Evropské ko-
mise o nizkonapétovych pristrojich.
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KYXOHHUWUA NPOLLECOP

onuc NPUCTPOIO

©CoNOar®N =

N = = = o
COOWo~NooohshwWN - O

LLToBxa4

Kpuwka yawi npouecopa

Yawa npouecopa

MNpuBoagHui Ban

Bnok gBuryHa

Pyyka perynatop WBWUAKOCTI

Tpumay Hacagok

Hacapka-Hix ons nogpibHeHHs
Hacagka ans amilyBaHHs / 36MBaHHSA

. Hacapka onsa 3amiwyBaHHs TicTa
. Anck ons yCTaHOBKM TEPTOK / LWATKIBHULb
. Tepka Benvka

. Hixx ans Hapisku (LWUMHKYBaHHS)

. Tepka gpi6bHa

. Mpobka-po3atop

. Kpuwwika vawi 6nenpepa

. Yawa 6neHgepa

. Brnok HoxiB Yawi 6neHaepa

. Kinbue yuwinbHioBaya

. Nlonatka

3AXOAU BE3MNEKU

Mepw HiX noyaTtn KOpPUCTYBaTUCS MPUCTPOEM,
YBaXXHO NPOYUTaNTE L0 IHCTPYKLiIO A5 eKcniy-
arauii.

36epiranTe L0 iIHCTPYKLtO 3 ekcnyarauii, Bu-
KOPWUCTOBYNMTE ii B NOAanbLIOMy B SKOCTi OO-
BiZLKOBOrO Marepiany.

MepLu HiX NigKNIOYUTY NPUCTPIA 40 enekTpo-
Mepexi, nepekoHanTecs, Wo Hanpyra, Bkasa-
Ha Ha NPUCTPOI, BiANOBIAAE HAMPY3i y BaLoMy
[OMi.

BukopunCTOBYINTE NPUCTPIN Ha PIBHIN NNOCKIA
MOBEPXHI.

3a60pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATM MPUCTPINA
no3sa NnpUMILLEHHAMMN.

BukopucTtoByiiTe Tinbku Ti getani abo komn-
NIEeKTYIoMI, SKi BXOASATb Y KOMMEKT nocTayaH-
HS.

He kopucTyiitecs NPUCTPOEM MNPU MOLLKO-
O)KEHHI MEpPEeXeBOro LUHypa, BUIKN YW iHLLINX
netanen.

Y BMNaaKy noLkoaxXeHHs kabento abo ans pe-
MOHTY npoLecopa, 3BEPHITbCA 40 aBTOPU30-
BaHOr0 CEPBICHOMO LLEHTPY.

Mepen nepwum 3acTOCyBaHHSAM MPUCTPOIO
peTenbHO NpomuiiTe aetani, ski 6yayTb KOH-
TakTyBaTW 3 XapHoBMMU NPOAYKTaMW.
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ByabTe 06epexHi, Konn TpUMaeTe B pyKax Ha-
cafkuv Tepku / WaTKiBHUL 41 HACcaaKy-Hix, Tak
SIK BOHW MatoTb rOCTPI PidKy4i KDOMKM.

He nepeBuwyinte pekoMeHOoBaHy KifbKiCTb
NPOAYKTIB Nif, Yac ix 06pobKu.

Mig yac po6oTN 3aBOPOHSAETLCSH MPOLLTOBXY-
BaTV NPOAYKTU B FOPNOBUHY KPULLKM NasbLs-
MU 41 ByAb-aKMMU NpeaMeTamn (Hanpuknag,
nonarkowo). Ons uiei Metu BUKOPUCTOBYIMTE
TiflbKW LUITOBXaY.

BUMKHIiTb MPUCTPIN | BUAMITb BUNKY MEpexe-
BOrO LUHYPa 3 PO3ETKM, NEPLU HiXX 3HATA 3 HbO-
ro 6ynb-siKy Hacaaky.

Binpasy x nicns 3akiH4eHHst pO6OTU BUMKHITb
NPUCTPIN | BUAMITb BUSIKY 3 PO3ETKU.
3ab0pOoHSETLCSA 3aNMLIAT BKITIOYEHWIA NpU-
CTpili 6e3 Harnagy.

36epirarite NPUCTPI B HEAOCTYNHOMY ANt Oj-
Ten MicLi.

Ocobnuneunx 3axomiB 6e3nekn cnig OTPUMY-
BaTUCb Y TUX BMNAaKax, KOnn NpuUCTpii BUKO-
PUCTOBYETLCS AiTbMK ab0 NoAbMY 3 0OMeExXe-
HUMU MOXNNBOCTAMU.

MpuCTpint He NpU3HaYeHNn AN BUKOPUCTAHHSA
LOiTbMM Ta NI0AbMN 3 0OMEXEHUMU MOXINBOC-
TAMMU, SKLLO TiNlbkn 0coboto, sika BianoBigae 3a
ixHIO 6eaneky, iM He gaHo BiAMOBIAHI Ta 3po-
3yMini iIHCTPYKLIi LWOoA0 6e3neYHOro KopucTy-
BaHHS MNPUCTPOEM i Tiel HebGeaneku, ska Moxe
BUHWKATWN NPY HENPAaBUIbHOMY BUKOPUCTAHHI.
Hikonn He 3aHyplolite 610K ABUryHa y BOAY
ab0 iHWi pPiAVHKW, a TakoX MPOMMBATU MOro
nig, ctpymeHem Boan. Ons oumeHHst 610Ky
eneKTpoABUryHa KOPUCTYATECH BONOIOIO TKa-
HUHOIO.

MNpucTpin NpuM3HayYeHnn TiNnbkn Onsg gomall-
HbOIO BUKOPUCTaHHS, 3a60POHAETLCSA KOMEep-
LiiHe BUKOPUCTaHHS nNpoLiecopa.

BUKOPUCTAHHS MPOLLECOPA
YALLA NMPOLLECOPA
Mopapi6HeHHs NpoAyKTiB

1.

2.

22

BcTtaHoBITb nNpuBoaHui Ban (4) B nasn Ha
6noui enektpoasuryna (5).

BcTaHoBITh Yawy npouecopa (3) Ha npuBoa-
HU Ban (4) i 3aKpiniTb ii, NOBEPHYBLUN 3a ro-
OVHHMKOBOIO CTPINKOIO.

BcepeauHy wdawi npouecopa BCTaHOBITb
yTpUMyBa4 Hacagok (7).

BcTaHOBITb HacagKy-HixX AnA noapibHeHHs
(8) Ha Tpumav (7).
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Moknaaitb HeOOXiOHY KiNbKiCTb NPOAYKTIB B
Yawly npouecopa (3).

3akpwuiite Yawy (3) KpULKOLO (2) i NOBEPHITb
KPULLKY 3@ FOAMHHMKOBOIO CTPINKo, LWwo6
noeaHaTV BUCTYM Ha KPULLLi 3 NOrNNGNEHHAM
Ha yaLui.

BcrasTe BUiky MEpEXeBOro LUHypa B PO3ETKY.
YBIMKHITb NpoLLECOp, BCTAHOBUBLUWN PYYKY (6)
B MOSIOXKEHHS |l.

Micna 3aBeplUeHHs pPoBGOTU BUMKHITb MPO-
LLecop, BCTAHOBMBLUW PY4YKY (6) B NONOXEHHS
«O» i BUIAMITb BUJIKY MEPEXEBOro LUHypa 3
poO3eTKu.

3HiMiTb yawy npouecopa (3), NOBEpHyB-
wu ii NpOTU rOAVMHHUKOBOI CTPINKKU, 3HIMITb
KPULLKY (2), BUAMITb TpuMay Hacanok (7) 3
BCTAHOBEHOIO Hacaakol-HOXeM (8), noTim
BUTAITHITb NPOAYKTM 3 YaLli, BAKOPUCTOBYOHMN
nonatky (20).

10.

MpumiTtka: Yac 6e3nepepBHOi pO6OTM NPUCTPOIO
3a5eXuTb Bi, CaMOro NpoaykTy i Bif, CTyneHs no-
OpiBHeHHS, aky By BaxxaeTe oTpumaTu, Takox 4ac
6e3nepepBHOi POBOTH HE MOBUHEH NEPEBULLYBaA-
™ 1 XBUAUHY.

YBara!
ByabTe 06epexHi, Konu TpUMaeTe B pykax HacaaKy-
HiX, TaKk Ik BOHa Mae€ rocTpi pixy4i KPOMKM.

B30uBaHHe i 3aMillyBaHHS TicTa

1. BcraHoBiTb npuBogHMiA Ban (4) B na3m Ha
6noui enektpoasuryHa (5).

BcTaHoBITb Yawy (3) Ha npuBogHwui Ban (4) i
3akpiniTeb ii, NOBEPHYBLUM 32 FMOAVHHUKOBOIO
CTPINIKOIO.

BcepeauHy 4Yalli BCTAHOBITbL yTPUMyBay Ha-
capok (7).

BcTaHOBITL HacaaKy Ans 3MilyBaHHS / 36u-
BaHHS (9) abo Hacaaky oS 3amillyBaHHS Tic-
Ta (10) Ha Tpumay Hacaaok (7).

MomicTiTb HEOOXiAHI iIHrpeaieHT B Yally npo-
uecopa (3).

3akpwuiite yawwy (3) KpULLKOLO (2) i NOBEPHITb
KPUWLLKY 3@ TFOAMHHMKOBOIO CTPINKo, Lo6
NoeAHATU BUCTYN HAa KPULLLL 3 NOMMGNEHHSAM
Ha vaLui.

BcTaBTe BUIIKY MEPEXEBOTO LLHYpPa B PO3ETKY.
YBIMKHITb NpoLecop, BCTAaHOBUBLLW PY4Ky (6)
B MNONIOXKEHHS |l.

Micna 3aBepleHHss poBOTM BUMKHITb MpPO-
LLecop, BCTAHOBMBLUW PYYKY (6) B NONOXEHHS
«O» i BUAMITb BUIKY 3 PO3ETKM.

2.

VT-1617.indd 23

23

YKPAIHCbKA

3HiMiTb Yawy npouecopa (3), NoBepHyBLUN ii
NPOTU FOOVUHHUKOBOI CTPINKK, 3HIMITb KPULLIKY
(2), BUAMITb TPUMa4 Hacaaok (7) 3 BCTaHOBNE-
HOIO HacaaKkolo (49 3MillyBaHHSA / 30MBaHHS
(9) abo gns 3amiwysaHHs Ticta (10)), notim
BUTAMHITb MPOAYKTW 3 Halli , BAKOPUCTOBYIOHMN
nonarky (20).

10.

VYBara!

Hikonn He BukopucToBynTe Hacaaky (9) ans
3aMillyBaHHS TicTa.

He nepeBuLLyinTe KinbKiCTb PiAKNX NPOAYKTIB B
Yawli 3815 YHUKHEHHS iX BUXJTIONYBaHHS.

.

BUKOPUCTaHHSA TEPTOK / LUMHKYBaHHS

1. BcraHoBiITb npuBoaHWi Ban (4) B nasm Ha
6noui enektpoasuryHa (5).

BcTaHoBITb Yawy npouecopa (3) Ha NnpuBoa-
HUM Ban (4) i 3aKpiniTb ii, TOBEPHYBLUN 3a ro-
JAVHHUKOBOIO CTPISNIKOIO.

BcTaHoBiTb HEOOXiaHY TepTky (12, 14) abo Hix
ONs Hapi3kn (LWKMHKYBaHHS) (13) B auck ans
YCTaHOBKM Hacagok (11).

BcraHoBiTb anck (11) y yawy npouecopa (3)
Ha NnpuBoaHW Ban (4).

Bakpwuiite yawy npouecopa (3) kpuwkoio (2)
i NOBEPHITb KPULLKY 32 FOAVHHUKOBOW CTPIn-
KO0, W06 NnoegHaT! BUCTYN Ha KPULLLL 3 NOo-
rmMnBEHHAM Ha YaLui.

BcTaBsTe BUIKY MEPEXEBOro LLHYPa B PO3ETKY.
YBIMKHITb NPOLLECOpP, BCTAHOBMBLLUW PYYKY (6)
B NONOXeEHHS |l

MOMICTiTb NPOAYKTY B rOPNOBUHY KPULLIKM (2),
0151 NoAadi NPOoAyKTiB BAKOPUCTOBYMTE LUTOB-
xad (1). HatuckarTe Ha WToBxay 3 HE3HAYHUM
3ycunnam A nogadi NpoAyKTiB.

Micna 3aBeplUeHHs PoBOTM BUMKHITL MpoLe-
COp, BCTaHOBMBLLIM PYHKY (6) B MONOXEHHS «O» i
BUIAMITb BUJIKY MEPEXEBOTIO LUHYPa 3 PO3ETKM.
BuiimiTb noapibHeHi npoaykTy 3 Yalli npove-
copa (3).

Ou4nCTiTb, NPOMUIATE i NMPOCYLWIiTb BCi BMKO-
pvcToBYBaHi AeTtani Bigpaay nicns 3akiH4eHHs
po6oTu.

2.

10.

1.

YBara! Yac 6e3anepepBHOi poBOTM HE MOBUHEH
nepesuyBaTtn 40 cek.

Yawa 6neHpgepa

3a gornomoroio 6neHaepa Bu moxeTte npurotysatun
no 1,5 n pigkoro abo rycrtoro cyny, KOMnoTy, 36utn
MOOYHUIA KOKTENIb, MOPO3MBO TOLLLO.
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Bu MoxeTe npurotyBatu 6yab-aki BUAW PiAKOro
TicTa.

1. BcTaHoBiTb yulinbHIOBasbHE Kinbue (19) vy
nasu Ha 6noui enektpoasuryna (5).

Ha yuwinbHioBanbHe kinbue (19) BCTaHOBITb
6510k HOXIB Yawi 6neHaepa (18) i noBepHiTb
NOro NPOTWN FOAVHHWKOBOI CTPINKU ANS MOoro
dikcauii.

MepekoHanTecs wWo 6510k HOXIB Yalli GneH-
nepa (18) BctTaHOBNEHWIA NPABUIIBLHO.
BcraHoBiTh vawy 6neHgepa (17) Ha ©6nok
ABuryHa (5) i noBepHiTh ii 32 rOANHHUKOBOIO
CTpinkoto o dikcauii.

3HiMITb KpunLLKy (16) i NOMICTiTb HEOOXiAHI iH-
rpeaieHTn B Yawwy 6neHgepa (17).

3Bakpwuiite vyawy 6neHaepa (17) kpuwikoto (16)
i NOTiM BCTaBTE BUJIKY MEPEXEBOrO LUHYPA B
pO3eTKy.

YBIMKHITb NPOLLECOP, BCTAHOBMBLUM PYYKY (6)
B NOJIOXEHHS || aB0 BUKOPUCTOBYINTE iMMySb-
CHUIA pexunM poboTu, 4SSl LbOro BCTAHOBITb
py4Ky (6) B nonoxexHs (P) «PULSE».

Mig yac pob6oTn MOxHa pJopasatv Heob-
XigHi IHrpedieHTn 4Yepe3 OTBIp, 3aKpUTUIA
npo6koto-go3atopom (15). Mpobky-ao3atop
(15) MO>XHa BMKOPWUCTOBYBATW B IKOCTi MipHOT
EMHOCTI.

Micna 3aBeplUeHHs pPoBGOTU BUMKHITb MPO-
LLecop, BCTAHOBUBLUM PyyKy (6) B MONOXEHHS
«O» i BUIAMITb BUJIKY MEpPEexeBoro LiHypa 3
pPO3eTKM.

3nu1iiTe OTPUMaHWI NPOAYKT 3 YaLli GneHaepa.
Ou4nCTiTb, NPOMUINATE i MPOCYLWLITb BCi BMKO-
pucToBYBaHi AeTani Bigpasy nicns 3akiH4eHHs
poboTu.

2.

10.
1.

YULLEHHSA NPUCTPOIO

Micna 3akiH4eHHs poboTn abo nepepn, 4u-
LEHHSAM  3aBXAW BUMWKAATE MPUCTPIN i
BigKl04alriTe NOro Bif, eNeKTpoMepexi.
OuncTiTb, MpPOMUIATE | NPOCYLWIiTb
BMKOPWUCTOBYBaHi  geTani  Biapasy
3akiH4YeHHs1 PpoboTH.

PekomeHayeTbC npomuBatv 3HIMHI geTtani
TEennolo BOAOIO 3 HEUTPASIbBHUM MUIOYMM 3a-
cobom. MoxHa ckopucTaTucst NOCYA0MUIAHOK
MaLMHOIO ANd MUTTH MeTaJIeBUX HOXIB.

Bnok guryHa (5) npoTuparnte BONOrow Tka-

BCi
nicnsa
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HUHOI. He BMKOPUCTOBYMTE XOPCTKI ryoKu,
abpasunBHi, arpecuBHi 3acobu ANs YULLEHHS, a
TaKOX PO34YUNHHUKMN.

3abopoHseTbCA 3aHypioBaTn 60K ABUTyHA
(5) y BOAY 41 NpOMUMBATK OO Nif, CTPYMEHEM
BOAM.

Mpu nepepobui NPoAyKTiB 3 CUbHUMK dap-
OyBasibHMWN  BNACTMBOCTAMW  (HaNpuKNag,
MopkBM abo Bypsika) Hacaaku i MiCTKOCTi MO-
XYTb 3MIHUTW KOMIp, NPOTPITb iX TKaHMHOIO,
3MOYEHOI0 POCSIMHHUM MacC/iOM.
3ab0pOoHSAETLCA NPOMMBATY HACAOKM Pa3oM 3
6510kOM enekTpoasuryHa (5), cnoyarky 3HiMiTb
X 3 MOTOpPHOro 610Ky i IMLLE NiCNA LbOro Npo-
MuBanTe.

3BEPIFTAHHA

Mepen TMm gk npmubpaTtn NpUCTpIn Ha 36epi-
raHHs, NepeKoHamnTecs, WO NPUCTPIl BIOKO-
YEHO BiJ, eNeKTPOMEPEXI.

BukoHainTe Bumoru poaainy YALLLEEHHA NPU-
CTPOIO.

36epiraniTe NPUCTPIN B CyXOMY YUCTOMY MICLLi.

TexHi4Hi xapakTepucTuku
Hanpyra xwuBneHHs: 220-240 B ~ 50 'y,
MakcumanbHa cnoXuvBaHa NoTyXHicTb: 600 BT

BupobHuk 3anviiae 3a cobor rnpaBo 3MiH0OBa-
TV XapakTepucTuku npunagy 6e3 nonepeaHboro
MOBIJOMJIEHHS.

TepmiH cnyx6m npunagy — 3 pokun

FapaHTia

JoknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpumartm
B Ounepa, WO npoaaB paHy anapartypy. lpwm
npep’sBneHHi Oyab-aKoi NpeTeHsii NpoTarom Tep-
MiHy Aii 4aHoi rapaHTii BapTo npen’sBuTr Yek abo
KBUTAHL,IO MPO MOKYMKY.

JaHnii Bupi6 Bianosinae ByMoram
A0  eJIeKTPOMAarHiTHOi  CyMICHOCTI,
WO pen’siBAsioTbCS  ANPEKTUBOIO
89/336/€EC Pagwn €sponu i poaro-
psigxeHHsM 73/23 €EC no Husbko-
BOJIbTHUX anaparypax.
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KYXOHHbI NPALICAP

AMNICAHHE NPbINTAAbI

©CENO AN~

N = — — = — o o
COWoNOO~WND—+O

LLTypxay

Beuka 4apbl npauacapa

Yapa npauacapa

MpbiBagHbI Ban

Bnok anekTpapyxasika

Pyyka YKmo4aHHS/parynatap xyTkacui
TpbIManbHik Hacagak

Hacapka-Hox ons apabHeHHs
Hacapka gns ameluBaHHs/y36iBaHHS

. Hacapka pns 3amewBaHHs Lecta
. Obick ons yctanéyki Tapak/warTkoBak
. Tapka 6yiHas

. Hox ans Hapa3ki (LwaTkaBaHHS)

. Tapka opobHas

. Kopak-pasarap

. Beuka yapbl 6neHgapa

. Yapa 6nenpgapa

. Bnok Haxoy Yapbl 6neHaapa

. YWwubinbHaNbHae konbLua

. Jlanatka

MEPbI 3ACLIAPOT|

Mepw

YblM Mayaub KapbiCTauua npbinagan,

yBaxfiBa npaybiTariLe canpaygHae KipayHiuTrsa na
akcnnyaraubli.

3axapaliue canpayoHae —KipayHiutBa na
aKcnyaraupli, BblkapbICTOYBanLe aro y ganen-
LWbIM Y SiKacLi JaBeakasara MaTapbisy.

Mepw 4biM  Magayyblup  MNpbliagy  ga
anekTpaceTki, nepakaHanLecs, WTO Hanpyra,
nakasaHas Ha npbinagae, agnaesfae Hanpyse
anekTpaceTki ¥ Bawan xaue.
BbikapbiCTOyBaliLe npbliagy Ha poyHan nno-
CcKar naBepxHi.

3abapaHsieLiLia BelkapbICTOYBaLLb Npbiagy na-
3a NaMsLLKaHHAMI.

BbikapbiCTOyBaliLe ToNbKi Tl A3Tani Ui Kam-
nnekTaBanbig, fKia yBaxoassaub y Kamniaekt
nacrayki.

He kapbICTanuecs npbinagan npbl NawKo4KaHHi
ceTkasara LUHypa, BifKi Ui iHLWbIX A3Tansay.

Y BbiNagky nNaWKOAXaHHS ceTkaBara LUHYy-
pa ui Ang pamMoHTy npauacapa 3BfipHiuecs Y
ayTapbl3aBaHbl COPBICHbI LIIHTP.

Mepap nepLubIM yXbIBaHHEM NPbINaAbl cCTapaH-
Ha Mmpamebliile yce 3ObIMHbIA O3Tani, skis Oy-
OyUpb KaHTaKTaBaLb 3 Xap4OBbIMi NpagykTami.
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BEJIAPYCKI

ByasbLe acusapoXHbId, Kani TpbiMaewue y pykax
Hacapki Tapki/WwaTkoyki Ui Hacagky-HOX, 60
SIHBI MaIOLb BOCTPbIS PIXYy4bls 6epaxki.

He nepaBbiwanue pakameHOaBaHylo KOJb-
KacLb NpaaykTay nagyac ix anpauoyki.

Mapyac npaubl 3abapaHsieuua npanixsalb
NPaayKTbl ¥ rapnasiHy Bevka nanbLami L aKimi-
Hebya3b NpagmeTami (Hanpblknag, nanarkam).
Ona ratar MSTbl BblKapblCTOYBaWLUE TOJbKi
LITYypXay.

BbIkntoyblLe npbinagy i BbIMiLe Binky ceTkasara
LUHYpa 3 pa3eTki, NepLu YbiM 3HALUb 3 Ar0 AKYIO-
Hebya3b Hacaaky.

Afpagsy XX nacng KkaHyarka npabl BblK/OYbILE
npbinagy i BbIMiLe BiNKy ceTkaBara LuHypa 3
paseTki.

3abapaHseLLa nakigaus yknioyaHyo npeiagy
6e3 Harnaay.

3axoyeaiiLe npbiagy y HepacTynHbiM  ans
O35ueln MecLbl.

AOMBICNOBbLIA  Mepbl  3acudpori Bapta Bbl-
KOHBaUb Yy ThiX BbiMagkax, kani npbuiaga
BblkapbICTOYBaeuua pA3eubMi Ui Noa3bMi 3

abmMexaBaHbIMi MarysiMacUsaMi.

Mpbinaga He npbi3HayaHa [Ans  Bblkapbl-
CTaHHa A3eubMi i nioasbmi 3 abmexaBaHbIMi
marybiMacuaMi, Kani Tonbki acobam, akia an-
KasBaloupb 3a ix 6sicneky, He JafA3eHbl agna-
BeaHbIA | 3pa3ymMenblst iHCTPYKLbli Npa 6scney-
Hae KapblCTaHHe npbinagan i Tbix Hebacnekax,
AKis MOryupb Yy3Hikalub Npbl  HAMPaBIiNbHbIM
KapbICTaHHi en.
3abapaHseuuaanyckaubbnokanekTpapyxasika
¥ Bagy Ui iHWbIA Bagkaclj, a TakcaMma npambi-
Baub Aro nag 6pyén Bagbl. Ans ybicTki 610ka
anekTpapyxasika KapbICTalLEeCs BinbroTHam
TKaHiHan.

Mpbinaga npbi3Ha4yaHa TONbKi AJ1si XaTHsAra Bbl-
KapbICTaHHs, 3abapaHsieuua kamepubliiHae
BblKapbICTaHHE npauacapa.

BbIKAPbICTAHHE MPALSCAPA
YAPA NMPALSCAPA
ApaGHeHHe npaayKTay

1.

2.

Ycranioliue npbiBagHbl Ban (4) y nadbl Ha 610Ky
anekTpapyxasika (5).

Ycranoliue Yapy npauyacapa (3) Ha npbiBagHbl
Ban (4) i 3amauynue sie, Na.BspPHyyLbl na
ragsiHHikaBal cTpanupl.

YHyTp 4yapbl npaLacapa yctantonLe TpbiMaabHiK
Hacagak (7).
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BEJIAPYCKI

10.

YcTanoliue Hacaaky-HOX ans apabHeHHs (8)
Ha TpbIManbHIK (7).

Maknapgiue HeabxoaHyto
npagykray y yapy npauacapa (3).
3aublHiue 4Yapy (3) Beuykam (2) i nasspHiue
Beyka na raasiHHikaBail cTpanubl, kab
CYMSICLiLb BbICTYN Ha BEYKY 3 Narbl6feHHeM
Ha Yapbl.

YcTayue Binky ceTkasara LHypa y paseTky.
YknioybiLe npauacap, ycranssayLubl pyyKy (6)
y cTaHosiwa ll.

Ma kaH4yaTKy npaubl BbIK/OYbILE npauacap,
ycTanseaylbl pyyky (6) y crtaHoBiwya «O», i
BbIMiLLe BifIKy CeTkaBara LHypa 3 paseTki.
3Himiue yapy npauacapa (3), naBspHYYyLbI
e cynpaub rafsiHHikaBal CTpasnki, 3Himiue
Beyka (2), BbIMiLe TpbIManbHiK Hacapak (7)
3 ycTanaBaHai Hacagkan-Haxom (8), 3aTbim
BbIMiLLe NPaAYKTbl 3 Yapbl, BblKapblCTOYBaOYbI
nanartky (20).

KONbKacLb

Hartatka: Yac 6ecnepanbiHHa npawbl rnpbiaags
3a/exbiup af camara npagykta i an CTyneHi

APaOHEHHS,

akyl0o  Bbl xapaeue atpbiMalib,

Takcama yac becrnieparbiHHai npawlbl He naBiHeH
nepasbiliaub 1 XBinliHy.

YBara!

Byna3sbue acysapoxHbIs, Kani TpbiIMaewle Y pykax
Hacaaky-HOX, 60 siHa Mae BOCTPbISI PAXY4bls
6epaxxi.

Y36iBaHHe i 3ameLLuBaHHe LecTa

1.

2.

YcTanionue npbiBagHbl Ban (4) y nasel Ha 610Ky
anekTpapyxasika (5).

Ycrtantoliue yapy (3) Ha npbiBagHbl Ban (4) i
3amauyiile sie, NaBapHyYLUbl Na rag3iHHikaBamn
CTPanupl.

YHYTP 4apbl yCTanonue TpbiMasbHik Hacapak (7).
Ycranonue Hacagky —ona  3MeLlBaHHs/
y36iBaHHS (9) ui Hacagky Ans 3amellBaHHA
uecta (10) Ha TpbiManbHiK Hacaaak (7).
3Mscuiue HeabXxoaHbIS HrPaAbIEHTLI Y Yapy
npauacapa (3).

3aublHiue 4Yapy (3) Beukam (2) i naBspHiue
BeYyka na raasiHHikaBai CcTpanubl, kab
CYMSICLLILLb BbICTYN HA BEYKY 3 NarfiblofieHHEM
Ha Yapbl.

YcTayue Bifky ceTkasara LHypa y paseTky.
YkntoublLe npauacap, yctanssayLbl pyyky (6)
y cTaHosiwya .
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10.

Ma kaH4yaTKy npaubl BbIK/OYbILE MpaLacap,
ycTanseaywbl pyyky (6) y ctaHosiwya «O», i
BbIMILLE BifIKy ceTkasara LuHypa 3 paseTki.
3HiMiue yapy npauacapa (3), naBspHYYLbI
e cynpaup ragsiHHikaBa CTP3sKi, 3Himiue
Beyka (2), BbiMiLe TpbIManbHiK Hacapak (7)
3 ycTansiBaHa Hacagkan (ons 3MellBaHHs/
y36iBaHHS (9) Ui ONs 3aMeLllBaHHA uecTa
(10)), 3atbiM BbIMiLE NpPagykTbl 3 4apbl,
BblKapblCTOYBalo4bl lanatky (20).

YBara!

Hikoni He BbikapbicTOyBanue Hacaaky (9) ans
3aMeLlBaHHS LecTa.

He nepasbiwaniue KonbkacLb BaaKix npagyktay
y 4apsbl, kKab na3berHyLb ix BbiNjaeckBaHHS.

BbikapbiCTaHHe Tapak/1IaTKOYKi

1.

2.

10.

1.

Ycranioliue npbiBagHbl Ban (4) y nasdbl Ha 6110Ky
anekTpapyxasika (5).

Ycranioniue Yapy npauyacapa (3) Ha npbiBagHbl
Ban (4) i 3amauynue sie, naesipHyyLbl na
raga3iHHikaBan CTpanupbl.

Yctanoline HeabxogHylo Tapky (12, 14) wuij
HOX NS Hapa3ki (waTtkoyky) (13) y abick gns
yctanéyki Hacagak (11).

Ycta nioriue abick (11) y yapy npauacapa (3)
Ha npbiBagHbl Ban (4).

3ayblHiue 4apy npauyacapa (3) Beykam
(2) i naBApHiue Beyka na raasiHHikaBan
CTpanupl, kab CyMsCLIiLb BbICTYM Ha BEYKY 3
narnbl6yeHHEM Ha Yapbl.

Ycrayue Binky ceTkasara LWHypa y pa3eTky.
YkntoublLe npauacap, yctanssayLbl pyyky (6)
y cTaHosiwya Il.

3mMAacuiue nNpagykTel y rapnasiHy Bedka (2),
ANs nagaybl NpagykTay BblkapblCTOYBanue
wrypxad (1). Hauickanue Ha wTypxa4y 3
HEeBbUiKiM BbICiNIkamM gns nagadbl Npagykray.
Ma kaH4yaTKy npaubl BbIKOYbILE MpaLlacap,
ycTanseaywbl pyyky (6) y ctaHoiwya «O», i
BbIMILLE BifIKy ceTkaBara LuHypa 3 paseTki.

BbiMiue 34pOOHEHbIS NpagykTbl 3 4Yapsbl
npauacapa (3).
Adbicuiue, npambliine | npacywebile yce

BblKapbICTOYBaHbIA  AaTani
KaHyaTka npabl.

agpasdy nacns

YBara! Yac 6ecnepanbiHHal npaubl He nasiHHa
nepasbilwadb 40 cek.
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Yapa 6neHgapa

3 panamorar 6neHpgapa Bel Moxale npbiratasaub
na 1,5 n Bagkara ui ryctora cyny, y3eapa, y36iub
MaJioYHbl KakTalb, Mapo3siBa i .4,

Bbl MOXaLLe NpbirataBaLlb N00ObIS BbIMsAAb BaaKara
Lecra.

Ycranoliue ywubinbHANbHae konbua (19) y
nasbl Ha 6710Ky anekTpapyxasika (5).

Ha ywybinbHAnbHae konbua (19) ycranoniue
1ok Haxoy Yapbl 6neHaapa (18) i naBapHiue
Aro cynpaup raasiHHikasan CTPanki ons Aro
dikcaupli.

MepakaHaiiuecs, WTO ©ONOK Haxoy 4apbl
6neHpapa (18) yctanasaHbl NpagifibHa.
Ycranoliue 4apy OGneHgmapa (17) Ha 6nok
anekTpapyxasika (5) i naBspHiue se na
ragaiHHikasan cTpanubl aa dikcaupli.

3Himiue Beuka (16) i 3mdacuiue HeabxoaHbIs
iHrpagpleHTbl ¥ Yapy 6neHpapa (17).

3BaublHiue 4vapy 6neHpapa (17) Beukam (16)
i 3aTblM ycTayue BifKy ceTkasara LUHypa VY
paseTky.

YkntoyblLie Npauacap, yctanasayLubl pyyky (6)y
cTaHosiwya Il uj BelkapbICTOYBanLe iMnynbCHbI
PaXbIM Mpaubl, Ans ratara ycranonue pydky
(6) y ctaHosiwya (P) «PULSE».

Mapyac npaubl MOXHa AafaBalb HeabXoOHbIS
iHrP3ObIeHTbl Npa3  aaTyniHy, 3adblHEHYIO
Kopkam-gasarapam (15). Kopak-gasatap (15)
MOXHa BbIKapbICTOYBaLUb Y AKacli MepHawn
émicTacui.

[Ma kaH4yaTKy npaubl BbIKOYbILE npauacap,
ycTanssaylbl pyyky (6) y crtaHosiwya «O», i
BbIMILLE BiNKy ceTkasara LUHypa 3 pa3eTki.
3niue atpbiMaHbl NPaaykT 3 Yapbl 6neHpapa.
AubiCUjue, npambliue | npacywbiue yce
BbIKapbICTOYBaHbIA  A3Tani agpady nacns
KaH4yaTKa npaubl.

10.
1.

YbICTKA NMPbIJIAAbI

Macnsa kaH4yaTka npaubl Ui nepag 4bicTKamn
3aycénbl Bbikto4anLe nNpbinagy i agknioyan-
Le fe af, 9/1eKTpaceTKi.
Adbicuiue, npambiiue i
BblKapbICTOYBaHbIS  AaTani
KaH4yaTKa npaupl.
PakameHayeuua npamMbiBaub 34bIMHbIS AaTani
LEnnan Bagon 3 HEMTPasibHbIM MblAHBIM CPOA -
kaM. MoxHa ckapbiCTauua nocyaambliiHamn
MaLlblHa AN MbILUS METanNiYHbIX HAXOY.

. npacyuwsiue yce

agpasy nacns
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BEJIAPYCKI

Bnok anektpapyxasika (5) npauipanue
BiNbroTHaM TKaHiHanW. He BbikapbiCTOyBanLe
LBEpabls rybki, abpasiyHbisi, arpaciyHbls CPOAKI
019 YbICTKI, @ Takcama pacTBapanbHiki.
3abapaHseyua anyckalb 610K
anekTpapyxasika (5) y Bagy Ui npambiBaLb
aro nag 6pyéli Baapl.

Mpbl nepanpauoyubl NpagykTay 3 MOLHbIMI
dapbaBanbHbIMi - yfacujBacusami - (Hanpbl-
Knag, MOpKBbI L Bypaki) Hacaaki i émicTacui
Moryub adapbasaLiLia, NpaTpbILe iX TKaHHIO,
3MO4aHaw aneem.

3abapaHseuua npambiBaub Hacagki pas-
am 3 6r1okam anekTpapyxasika (5), cnadaTky
3HiMiLe ix 3 MaTopHara 6510ka i Tonbki nacns
raTara npambiBaiiLe.

3AXOYBAHHE

Mepan TbiM sk npbibpaup npbUlagy Ha
3axoyBaHHe, nepakaHanuecs, WTo npbinaga
ajko4daHa af anekTpaceTki.

BbikoHBaliLe naTtpabaBaHHi pazasena YbICT-
KA NMPbTAADI.

3axoyBariue npbiiagy Y CyXiM YbiCTbIM MECLIbI.

TaxHI4YHbIA XapaKTapbICTbIKi
Hanpyra cinkaBaHHs: 220-240 B ~ 50 Iy,
MakcimanbHas cnaxbiBaHas marytHacupe: 600 Bt

BbiTBOpLUa nakigae 3a cabori npaBa 3MsHSLb
XxapakTtapbICTbiki rpblbopa 6e3 nanspagHsra
naBefamMJIeHHS.

TapmiH cnyx0bl npbi6bopa - 3 ragel

FapaHTbif

MNappaba3Hae anicaHHe YMOY rapaHTbliHara
abcnyroyBaHHa MoryT OblUp aTpbiMaHbl y Taro
nbinepa, y skora 6bina Habblta TaxHika. [pbl
3BapoLe 3a rapaHTbliHbiM  abcnyroyBaHHeM
abaBa3koBa naBiHHA Obllub Mpag'syneHa kynyas
anb0o KBiTaHLbIA ab annaue.

JanseHbl Bbipab aanassaae narpaba-
BaHHIM EMC, skis Bbika3aHbl Y AblPIK-
TeiBe EC 89/336/EEC, i nanaxsHHSIM
3akoHa ab rpbITPbIMIIIBAHHI HAMPYXaHHS
(73/23 EC)

3
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Y3BEK

OSHXONA PROSESSORI

ASOSIY QISMLARI

Turtgich

Prosessor kosasi qopgog’i
Prosessor kosasi

Aylantirish vali

Elektr motor bloki

Ishlatish /tezlikni o’zgartirish dastagi
O’rnatma tutgichi

Maydalash uchun pichoqgli o’rnatma
Aralashtirish/ko’pirtirish o’rnatmasi
10. Xamir qorish o’rnatmasi

11. Qirg’ich/to’g’ragich biriktiriladigan gardish
12. Yirik qirg’ich

13. Qirgish (to’g’rash) pichog'i

14. Mayda qirg’ich

15. Dozatorli tigin

16. Blender kosasi qopqog'i

17. Blender kosasi

18. Blender kosasi pichoglar to’plami
19. Zichlash xalqasi

20. Kaftgir

COoNO~WN =

XAVFSIZLIK QOIDALARI

Jihozni ishlatishdan oldin foydalanish

qoidalarini diggat bilan o’gib chiqing.

e Foydalanish qoidalarini saglab olib qo’ying,
keyinchalik ma’lumot olish uchun ishlatasiz.

e Birinchi marta ishlatishdan oldin jihoz
ishlaydigan elektr quvvati elektr tarmog’idagi
quvvatga to’g’ri kelishini tekshirib ko’ring.

o Jihozni tekis, yotiq va qo’zg’olmaydigan joyda
ishlating

e Jihozni fagat nima uchun mo’ljallanganiga
garab, qo’llanmasida aytilgandek ishlating.

e Jihozni xonadan tashqarida ishlatish
ta’qgiglanadi.

e Faqat jihoz bilan go’shib beriladigan gism va
birikmalarni ishlating.

e Elektr shnuri, vilkasi yoki boshqga gqismlari
shikastlangan jihozni ishlatmang.

e Elektr shnuri shikastlanganda yoki prosessorni
ta’mirlash kerak bo’lganda vakolati bor xizmat
markaziga olib boring.

e Birinchi marta ishlatishdan oldin masalliqqa
tegadigan yechiladigan gismlarining
hammasini yaxshilab yuving

e Qirglich/to’g'ragich o’rnatmani yoki pichogli
o’rnatmani ushlaganda ehtiyot bo’ling, ularning
tig'i o’tkir bo’ladi.
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Bir marta solinadigan masalliq migdorini
tavsiya gilinganidan ko’paytirib yubormang.
Ishlayotgan vaqtda masalligni gopgoq og'ziga
barmoq yoki biror buyum (masalan, kaftgir)
bilan turtib kiritish ta’giglanadi. Buning uchun
turtgich ishlating.

Biror o’rnatmasini chigarib olishdan oldin
prosessorni o’chiring va elektr vilkasini
rozetkadan chiqarib oling.

Ishlayotgan jihozni qarovsiz qoldirmang.
Jihozni bolalar yoki imkoniyati cheklangan
insonlar ishlatganda aynigsa ehtiyot bo’lish
kerak.

Ushbu jihoz bolalar va imkoniyati cheklangan
insonlarning ishlatishi uchun mo’ljallanmagan,
ularning xavfsizligi uchun javob beradigan
shaxslar jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini
to’liq va tushunarli qilib o’rgatgan va u noto’g’ri
ishlatiiganda ganday xavf bo’lishi mumkinligini
tushuntirgan hollar bundan istisno qilinadi.
Elektr motor blokini suvga yoki boshqga
suyuqglikka solish, oqib turgan suv ostida
yuvish ta’giglanadi. Elektr motor blokini nam
mato bilan tozalang.

Jihoz fagat uy sharoitida ishlatishga
mo’ljallangan, uni tijorat magsadida ishlatish
ta’'qiglanadi.

PROSESSORNI ISHLATISH
PROSESSOR KOSASI
Masalliqgni maydalash

1.

2.

Aylantirish valini (4) elektr motor blokidagi (5)
ochiq joyga kiriting.

Prosessor kosasini (3) aylantirish valiga
(4) qo’ying va soat mili tomonga aylantirib
mahkamlang.

Prosessor kosasi ichiga o’rnatma tutgichini (7)
o’rnating.

Maydalash uchun ishlatiladigan pichoqli
o’rnatmani (8) tutgichga (7) o’rnating.
Prosessor kosasiga (3) kerakli migdorda
masalliq soling.

Kosani (3) qopqoq (2) bilan yoping va gopgogni
soat mili tomonga aylantirib qopgoqdagi chig-
ib turgan joyni kosadagi ochiq joyga Kkiritib
mahkamlang.

Elektr shnur vilkasini rozetkaga ulang.
Dastakni (6) Il holatiga o’tkazib prosessorni
ishlating.
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9. Ishlatib bo’lgandan keyin dastakni (6) «O»
tomonga o’tkazib prosessorni o’chiring, elektr
shnur vilkasini rozetkadan chiqarib oling.

Soat miliga teskari aylantirib prosessor
kosasini (3) oling, gopgogni (2) oching va
pichogli o’rnatma (8) go’yilgan o’rnatma tutgi-
chini (7) chigarib oling, shundan so’'ng kaftgir
(20) bilan kosa ichidagi masalligni oling.

10.

Eslatma: jihoz to’xtovsiz ishlaydigan vaqt masalliq
bilan uning maydalanishiga bog’liq bo’ladi, lekin
uzluksiz ishlaydigan vaqt 1 dagigadan oshiq
bo’lmasligi kerak.

Digqat!
Pichoqli o’rnatmani olganda ehtiyot bo’ling,
tig’i juda o’tkir bo’ladi.

Ko’pirtirish va xamir qorish
1. Aylantirish valini (4) elektr motor blokidagi (5)
ochiq joyga kiriting.

2. Prosessor kosasini (3) aylantirish valiga
(4) qo’ying va soat mili tomonga aylantirib
mahkamlang.

3. Prosessor kosasi ichiga o’rnatma tutgichini (7)
o’rnating.

4. O’rnatma tutgichiga (7) aralashtirish/ko’pirtirish
o’rnatmasi (9) yoki xamir qorish o’rnatmasini
(10) biriktiring.

5. Prosessor kosasiga (3) kerakli migdorda
masalliq soling.

6. Kosani(3)qopgoq (2) bilan yoping va qopgogni
soat mili tomonga aylantirib qopgoqdagi chig-
ib turgan joyni kosadagi ochiq joyga kiritib
mahkamlang.

7. Elektr shnur vilkasini rozetkaga ulang.

8. Dastakni (6) Il holatiga o’tkazib prosessorni
ishlating.

9. Ishlatib bo’lgandan keyin dastakni (6) «O»

tomonga o'tkazib prosessorni o’chiring, elektr
shnur vilkasini rozetkadan chiqgarib oling.

Soat miliga teskari aylantirib prosessor
kosasini (3) chigarib oling, qopgog'ini (2)
oching, aralashtirish/ko’pirtirish o’rnatmasi (9)
yoki xamir gorish o’rnatmasi (10) biriktirilgan
o’rnatma tutgichini (7) chigarib oling, shundan
so’'ng kaftgir (20) bilan kosadagi masalligni
oling.

10.
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Diqqat!

Hech gachon xamir qoriladigan o’rnatmani
(9) ishlatmang.

Toshib ketmasligi uchun kosaga masalligni
ko’p solmang.

Qirg’ich/to’g’ragichni ishlatish

1. Aylantirish valini (4) elektr motor blokidagi (5)
ochiq joyga kiriting.

Prosessor kosasini (3) aylantirish valiga
(4) qo’ying va soat mili tomonga aylantirib
mahkamlang.

O’rnatma biriktiriladigan gardishga (11) kerakli
girg’ichni (12, 14) yoki qirgish (to’g’rash)
pichog'ini (13) qo’ying.
Gardishni  (11) prosessor
aylantirish valiga (4) biriktiring.
Prosessor kosasini (3) qopgoq (2) bilan
yoping, qopgoqgni soat mili tomonga aylantirib
gopgoqdagi chigib turgan joyni kosadagi ochiq
joyga kiriting.

Elektr shnur vilkasini rozetkaga ulang.
Dastakni (6) Il tomonga surib prosessorni
ishlating.

Masalligni gopgoq og’ziga (2) soling, masalligni
turtish uchun turtgich (1) ishlating. Masalligni
tushirganda turtgichni gattiq bosmang.

Ishlatib bo’lgandan keyin dastakni (6) «O»
tomonga o’tkazib prosessorni o’chiring, elektr
shnur vilkasini rozetkadan chiqgarib oling.
Maydalangan masalligni prosessor kosasidan
(3) oling.

Ishlatib bo’lish bilan ishlatiigan gismlarning
hammasini olib tozalang, yuving va quritib oling.

2.

kosasidagi

(©)

10.

1.

Diqqat! Uzluksiz ishlaydigan vaqti 40 sekunddan
oshmasligi kerak.

Blender kosasi

Blender bilan 1,5 litrgacha suyuq yoki quyuq
sho’'rva, kompot tayyorlashingiz, sutli kokteyl,
muzgaymogq va hk. tayyorlashingiz mumkin.

Har ganday turdagi suyuq xamir qorishingiz
mumkin.

1. Elektr motor blokidagi (5) ochiq joyga zichlovchi
xalgani (19) biriktiring.
Zichlovchixalgaga(19)blenderkosasipichoglar
to’plamini (18) qo’ying va mahkamlanishi uc-
hun soat miliga teskari aylantiring.

2.

14.06.2011 10:49:42



Y3BEK

3.

4.

10

Blender kosasi pichoglar to’plami (18) to’'g'ri
go’yilganini tekshirib ko’ring.

Blender kosasini (17) elektr motor blokiga
(5) qo’ying va mahkamlanguncha soat miliga
teskari aylantiring.

Qopgoqni (16) oching, blender kosasiga (17)
masallig soling.

Blender kosasini (17) gopgoq (16) bilan yoping,
shundan so’ng eletr shnur vilkasini rozetkaga
ulang.

Dastakni (6) Il tomonga surib prosessorni
ishlating yoki turtib ishlashga o’tkazing, buning
uchun dastakni (6) (P) «PULSE» tomonga su-
rib qo’yish kerak bo’ladi.

Ishlayotgan vagtida dozatorli tigin (15) bilan
berkitiigan ochig joydan masalliq qo’shish
mumekin. Dozatorli tiginni (15) o’lchash idishi
sifatida ham ishlatish mumkin.

Ishlatib bo’lgandan keyin dastakni (6) «0»
tomonga o’tkazib prosessorni o’chiring, elektr
shnur vilkasini rozetkadan chiqgarib oling.

. Tayyor taomni blender kosasidan quyib oling.
. Ishlatib bo’lish bilan ishlatilgan gismlarning

hammasini olib tozalang, yuving va quritib
oling.

JIHOZNI TOZALASH

Ishlatib bo’lgandan keyin yoki tozalashdan
oldinjihoznio’chirib elektrvilkasinirozetkadan
chigarib go’ying.

Ishlatib bo’lish bilan ishlatilgan gismlarining
hammasi tozalab, yuvib va quritib oling.
Yechiladigan qismlarini  mo’’tadil yuvish
vositasi qgo’shilgan ilig suvda yuvish
tavsiya etiladi. Metall pichogni idish yuvish
mashinasida yuvish mumkin.

Elektr motor blokini (5) nam mato bilan artib
oling. Buning uchun qattiq gubkalar, girib
tozalaydigan, agressiv tozalash vositalari va
eritgichlar ishlatmang.

Elektr motor blokini (5) suvga tushirish yoki
oqib turgan suvda yuvish ta’qgiglanadi.
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e Ranggi chigadigan masalliglar (misol uchun,
sabzi, lavlagi) maydalanganda o’rnatmalar
bilan idish bo’yalib golishi mumkin, shunday
bo’lganda ularni o’simlik yog’ida xo’llangan
mato bilan artib olish kerak.

O’rnatmalarni elektr motor bloki (5) bilan
qo’shib yuvish ta’qgiglanadi, oldin ularni motor
blokidan chigarib oling, shundan so’ng ularni
yuvish mumkin bo’ladi.

SAQLASH

Jihozni saglashga olib qo’yishdan oldin
elektr tarmog’idan ajratib olinganini tekshirib
ko’ring.

JIHOZNI TOZALASH bo’limida
talablarni bajaring.

Jihozni quruq va toza joyda saglang.

aytilgan

Texnik xususiyatlari
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50 Hz
Istemol giladigan maksimal quvvati: 600 W

Ishlab chiqaruvchi oldindan ogohlantirmasdan jihoz
xususiyatlarini o’zgartirish huquqini saglab qoladi.

Buyumning xizmat qilishining muddati - 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy
diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga
murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni
tasdiglaydigan boshga bir moliyaviy hujjat kafolat
xizmatini berish sharti hisoblanadi.

C€

Ushbu jihoz 89/336 YAES Ko’rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (73/23 YAES)
aytilgan YAXS talablariga muvofiq
keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is
an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number
0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt.
Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsda-
tum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat)
2006 hergestellt wurde.

RUS

Jlata Npov3BOACTBa U3OENUS ykasaHa B CEPUMHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUHECKUMWU OaHHBLIMU.
CepuiiHbllii HOMep npeacTaBnseT coboi 0AMHHAALATU3HAYHOE YNCIIO, NEPBbIE YEThIPE LMdPbLI KOTOPOro
obo3HavaloT gaty npomsBoacTBa. Hanpumep, cepuintblin Homep 0606xxxxxxx O3Ha4YaeT, 4To n3aenune 6ui10
Npon3BeLEHO B MIOHE (LLecTor Mecsu) 2006 roaa.

Kz

By/bIMHBIH LWbIFapbIFaH Mep3iMi TexHUKanblk  AepekTepi 6ap kectegeri cepusinblk HOMIpAe KepCeTinreH.
Cepusnblk HOMIp OH 6ip caHHaH Typagbl, OHbIH GipiHLi TEpT caHbl WhiFapy MepsimiH 6ingipeai. Mbicansi,
cepuanblk HeMip 0606xxxxxxx 6onca, 6yn OyrbiM 2006 XbINabliH MayCbiM anbliHAa (anTbIHLLbI al) XacanfaHblH
6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Inseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové ¢islo je
jedenactimistni Cislo, z nichz prvni &tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sérioveé Cislo 0606xxxxxxx
znamena, Ze spotiebic byl vyroben v ervnu (8esty mésic) roku 2006.

UA

Jata BMpoGHULTBa BMPOOY BKa3aHa B CEPitHOMY HOMeEpPi Ha Tabnuyui 3 TexHiYHUMK gaHumu. CepiiHuii
HOMep npeacrTasnse cobolo 0ANHAALUATUSHAYHE YNCNO, NepLUi YOTUPY LMdPU SKOro O3HaYalTb AaTy BU-
po6HuuTBa. Hanpuknag, cepiiHnini Homep 0B06XXXXXXX 03HAYaeE, WO BUPIO OyB BUrOTOBMEHUI B YEpPBHI
(wocTwnii micaupb) 2006 poky.

BEL

JaTta BbITBOpYacLi Bbipaby nakasaHa y cepbliiHbiM Hymapbl Ha Tabivke 3 TaXHiYHbIMI Aaa3eHbIMi. CepblliHbl
Hymap npaacrtaynse caboi aasiHauuatae 4biCio, NepLlbis YaTbipbl Ni4Obl sikora abas3Hadaloup Aaty
BbITBOpYacLi. Hanpbiknaz, cepbliiibl Hymap 0606xxxxxxx a3Hadvae, WTo Bbipad 6bly 3pobneH ¥ YapBeHi
(wocTbl Mecsil) 2006 ropa.

uz

XKnxo3 nwnab ynkapunraH MyaaaTt TEXHUK XyCycusTnap KypcatunraH naBxadagarv cepusi pakamuga
kypcaTtunraH. Cepusi pakamu yH 6utTa coHgaH nbopat 6ynmb ynapHuHr GupuHdm TypTTacu nwnab
ynkapunraH BakTHu ndoaa atagn. Mucon ydyH 0606xxxxxxx cepus pakamm xmxo3 2006 MMAHUHT MIOH onnaa
(onTnH4YmM onga) nwnab YnkapunraHnurHn Gungupagu.
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