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TABLE BLENDER

Description

©ONDUAWN

. Blender bowl measuring cup
. Blender bowl lid

. Glassjar1,51

. Sealing gasket

. Blades set

Blender bowl base

. Motor unit
. Operating modes switch
. Non-slip feet

SAFETY MEASURES
Before using the unit read the instructions
carefully and keep them for future reference.

Before using the appliance for the first
time make sure that the electricity supply
corresponds to the voltage of current
specified on the housing of the unit.

Never use the unit outdoors.

Always unplug the unit if you do not
use it. Do not leave the operating unit
unattended.

Always check whether the blades set is
inserted properly before operation.

Do not touch the blades. The blades are
sharp!

During operation do not immerse your
fingers or any other objects into the
blender bowl.

In case of unexpected blades stop, unplug
the unit before removing the ingredients,
which blocked the blades.

Do not overload the blender bowl with
products and check the level of the liquids
init.

Remove products and pour out liquids
from the bowl only after the blades have
stopped completely.

In order to avoid risk of electric shock or
fire, do not immerse the motor unit into
water or other liquids.

Do not allow children to play with the unit.
Keep the unit out of reach of children and
disabled persons. Do not allow them to use
the unit without supervision.

This unit is not intended for usage by
children or disabled persons unless they
are given all the necessary instructions on
safety measures and information about
danger, which can be caused by improper
usage of the unit.

Use only the accessories supplied with
the unit.

Provide that the power cord does not touch
sharp objects or hot surfaces.

Do not pull the power cord, do not twist it.
Do not use the unit if the power cord is
damaged.

Do not try to repair the unit yourself. If
there are any damages in the unit apply to
the authorized service center.

The unit is intended for household usage
only.

Do not switch the unit on without food
inside.

Preparation for operation

Unpack the blender.

Before using the appliance for the first
time make sure that the electricity supply
corresponds to the voltage of current
specified on the housing.

Before using the unit, wash all the
removable parts with warm water with a
soft detergent and dry them thoroughly.
Wipe the body of the blender with a soft,
slightly damp cloth.

Do notimmerse the body of the blender
into any liquids and do not wash it with
water.

Place the blender on the flat stable
surface.

Using the blender

The unit is intended for chopping products,
ice, mixing of different ingredients, making
cocktails.

Place the blender bowl base (6) on the
motor unit (7), by matching the marks on
the bowl base (6) and the motor unit (7),
rotate the blender bowl (3) clockwise until
bumping.
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e Remove the lid (2) of the blender bowl.

e Putthe ingredients into the bowl (3).

e Clover the blender bowl (3) with the lid
(2), insert the measuring cup into the lid
opening (2).

e Once again make sure that the blender
bowl (3) is properly inserted and fixed.

e Insert the plug into the socket.

Note:

The unit will not switch on if the blender bow/

or the blades set are not properly installed.

e Use the operating modes switch (8) to set
the required mode

- “1” (low speed) — for mixing liquid products.

- “2” (high speed) - for liquid and hard
products.

- “P” - pulse mode.

Note:
Time of continuous operation of the
blender should not exceed 3 min., and the
interval between operations should be not
less than 2 min.

ATTENTION:

e Do not switch on the unit if the blender
bowl (3) is empty.

e Do not fill the blender bowl (3) above the
maximal mark.

e To add ingredients into the blender bowl
while mixing, remove the measuring cup
(1) fromthe lid (2), add ingredients through
the opening in the lid (2), gradually and in
small portions. Use the measuring cup (1)
to add liquids.

e After operation, before removing the
products, switch off the unit setting the
switch (8) to the “O” position and take the
plug out of the socket.

e Rotate the blender bowl (3) anticlockwise
and remove it from the motor unit (7).

e Remove the lid (2) and remove the ready
products from the blender bowl (3).

e Wash the blender bowl.

Cleaning and care

After operation switch off the unit and take the
plug out of the socket.

e Wash all the removable parts with warm

water with a soft detergent and dry them
thoroughly.

e Wipe the body of the blender with a soft,
slightly damp cloth.

e Do not use hard sponges and abrasives.

o Do notimmerse the body of the blender
into any liquids and do not put it in a
dish wash machine.

Dismantling the blender bowl (3)

Note:

Wash the blades set(5) in the blender bow!
(3) before removing it.

e Holding the blender bowl base (6), rotate
the bowl (3) anti clockwise and remove it
from the base (6).

e Remove the blades set (5) from the bowl
base (6).

ATTENTION:

Blades are very sharp — handle them very

carefully!

e Wash the blender bowl in warm water
with neutral detergent or use a dish wash
machine.

Assembling the blender bowl (3)

e Put the sealing gasket (4) on the blades
set (5).

e Putthe blades set (5) into the blender bowl
base (6) in a way that the ledges on the
blades set (5) match the deepenings on
the bowl base (6).

e Match the mark on the blender base (6)
with the mark on the blender bowl (3),
holding the base (6) rotate the blender
bowl (3) clockwise until bumping.

Note:
The unit will not switch on if the blades set
(5) is inserted improperly.

Storage

o Before taking the unit away, make sure that
the unit is unplugged.

o Performtherequirementsofthe CLEANING
AND CARE section.

e Keep the unit in a dry clean place out of
reach of children.
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Examples of products processing
The stated processing time is approximate and depends on the quality of a product and
chopping degree.

Operating mode | Ingredients Time

1 Mixing juices with soft fruits or making cocktails 40-60 sec
1 Making milk cocktails 1-2 min
2orll Making milk cocktails with hard fruits 1.5-2 min
20rP ch)/lreillgggétsailljgses, baby food, processing hard fruits 1.5-2 min
20rP Chopping nuts, hard cheese, biscuits, ice 1-2 min

Technical information

Power supply: 220-240V, 50\60Hz

Maximal power: 800 W

Operating time: 3 minutes of operations/2-minute interval.

The manufacture preserves the right to change the specifications of the unit without a
preliminary notification.

Service life of the unit is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt must be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-Requirements as laid down by the Council Directive 2004/108/EC
and to the Low Voltage Regulation (2006/95/EC)
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STABMIXER

Beschreibung

. Messbecher des Mixerbehdlters
. Deckel des Mixerbehalters

. Glasbehalter 1,5 Liter

. Dichtung

Messerblock

Boden des Mixerbehalters

. Motoreinheit

. Betriebsstufenschalter

. Rutschfeste FuBe

©CENOUAWN =

SICHERHEITSMABNAHMEN

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem

Gebrauch des Gerats aufmerksam durch und

bewahren Sie diese fiir die weitere Nutzung auf.

e Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, prii-
fen Sie, ob die Spannung lhres Gerats mit der
Netzspannung lhres Hauses lbereinstimmt.

e Es ist nicht gestattet, das Gerat auBerhalb
der Raumlichkeiten zu nutzen.

e Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz immer
ab, falls Sie es nicht nutzen. Lassen Sie das
eingeschaltet Gerat nie unbeaufsichtigt.

e Vor der Nutzung des Gerats priifen Sie die
Richtigkeit der Aufstellung des Messer-
blocks.

e Beriihren Sie nie Messerklingen, sie sind
scharf!

e Es ist nicht gestattet, Finger oder andere Ge-
genstande in den Mixerbehalter einzutauchen.

e Im Falle des unvorgesehenen Unterbrechung
der Messer schalten Sie das Gerat vom
Stromnetz ab, bevor Sie Zutaten entfernen,
die die Messer des Gerats blockiert haben.

e Es ist nicht gestattet, den Mixerbehalter mit
Produkten zu Uberlasten, achten Sie auf den
Flllstand der eingegossenen Flussigkeiten.

e Nehmen Sie Nahrungsmittel aus dem Mixer-
behélter heraus und gieBen Sie Fliissigkeiten
aus dem Mixerbehalter nur dann ab, wenn der
Messerbetrieb komplett unterbrochen ist.

e Tauchen Sie nie das Gerat ins Wasser oder
andere Flussigkeiten, um das Brand- und
Stromschlagrisiko zu vermeiden.

e Esist nicht gestattet, das Gerat den Kindern
als Spielzeug zu geben.

e Bewahren Sie das Gerat in einem fir Kinder
oder behinderte Personen unzuganglichem

Ort auf. Lassen Sie das eingeschaltete Gerat
nie unbeaufsichtigt.

e Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, es sei
denn ihnen eine angemessene und verstand-
liche Anweisung uber die sichere Nutzung
des Gerats und die Gefahren seiner falschen
Nutzung durch die Person, die fiir ihre Sicher-
heit verantwortlich ist.

e Nutzen Sie nur Gerateteile, die zum Liefe-
rungsumfang gehoren.

e Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heie
oder scharfe Gegenstande nicht berihrt.

e Es ist nicht gestattet, am Netzkabel zu zie-
hen, drehen Sie ihn nicht ab.

e Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen,
wenn das Netzkabel beschadigt ist.

e Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
zu reparieren. Bei der Feststellung von Be-
schadigungen wenden Sie sich an den auto-
risierten Kundenservicedienst.

e Das Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haus-
halt geeignet.

e Es ist nicht gestattet, das Gerat ohne Nah-
rungsmittel einzuschalten.

Vorbereitung zur Inbetriebnahme

e Nehmen Sie das Geréat aus der Verpackung
heraus.

e Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten
des Gerats, dass die Netzspannung mit der
Spannung lhres Gerats libereinstimmt.

e Vor der Nutzung des Gerats waschen Sie alle
abnehmbaren Teile mit warmen Wasser und
weichem Waschmittel und trocknen Sie diese
sorgfaltig ab. Wischen Sie das Gehause des
Gerats mit einem angefeuchteten Tuch ab.

e Esist nicht gestattet, das Gehause des Stab-
mixers ins Wasser oder andere Flissigkeiten
einzutauchen und mit Wasser zu waschen.

e Stellen Sie das Gerat auf eine gerade stabile
Oberflache auf.

Nutzung des Stabmixers

Der Stabmixer ist fir die Zerkleinerung von

Nahrungsmitteln, die Eiszerkleinerung, das

Mixen von verschiedenen Zutaten oder die

Zubereitung von Mixgetranken geeignet.

e Stellen Sie den Boden des Mixerbehélters (6)
auf die Motoreinheit (7) auf, drehen Sie den
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Mixerbehalter (3) im Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten, so dass die Zeichen am Boden des
Mixerbehalters (6) und der Motoreinheit (7)
zusammenfallen.

o Nehmen Sie den Deckel des Mixerbehalters
(2) ab.

e Geben Sie Zutaten dem Mixerbehalter (3) zu.

e SchlieBen Sie den Mixerbehalter (3) mit dem
Deckel (2) zu und stellen den Messbecher (1)
in die Offnung des Deckels (2) auf.

e \Vergewissern Sie sich vor der Nutzung des
Gerats, dass der Mixbehalter (3) richtig auf-
gesetzt und fixiert wurde.

e Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in
die Steckdose.

Anmerkung:

Das Gerdt schaltet sich nicht ein, wenn der

Mixerbehélter oder der Messerblock richtig

aufgesetzt wurden.

e Wahlen Sie die gewlinschte Betriebsstufe mit
dem Betriebsstufenschalter (8):

- “1” (niedrige Geschwindigkeit) — fir das
Mischen von fllissigen Nahrungsmitteln.

- “2” (hohe Geschwindigkeit) — flirs Mischen
von flissigen und harten Nahrungsmitteln.

- ,PP“ - Impulsbetrieb.

Anmerkung:
Der dauernde Betrieb des Stabmixers
soll 3 Minuten nicht iibersteigen und die
Betriebspausen sollen nicht weniger als 2
Minute betragen.

ACHTUNG:

e Esist nicht gestattet, das Gerat mit dem lee-
ren Mixbehalter (3) einzuschalten.

e Es ist nicht gestattet, den Mixbehalter (3)
Uber die maximale Grenzlinie zu fillen.

e Um den Mixbehalter mit Zutaten wahrend des
Mixbetriebes nachzufiillen, nehmen Sie den
Messbecher (1) aus dem Deckel (2) heraus,
geben Sie Zutaten lber die Offnung im Dek-
kel (2) langsam und in kleinen Portionen zu.
Nutzen Sie den Messbecher (1), um die Flis-
sigkeiten nachzufllen.

e Nach der Nutzung des Gerats schalten Sie
die Mixereinheit aus, bevor Sie Produkte he-
rausnehmen, stellen Sie den Schalter (8) in

die Position ,,0“, und ziehen Sie den Netzs-
tecker aus der Steckdose heraus.

e Drehen Sie den Deckel des Stabmixers (3)
gegen den Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn
von der Motoreinheit ab.

e Nehmen Sie den Deckel (2) ab und geben Sie
die gewlinschten Zutaten in den Mixerbehal-
ter (3) zu.

e Spiilen Sie den Mixerbehalter.

Reinigung und Pflege

Schalten Sie das Gerat nach der Beendigung

der Arbeit aus und ziehen Sie den Stecker aus

der Steckdose heraus.

e Vor der Nutzung des Gerats waschen Sie alle
abnehmbaren Teile mit warmem Wasser und
neutralem Waschmittel, danach trocknen Sie
diese sorgfaltig ab.

e Wischen Sie das Gehduse des Gerats mit ei-
nem feuchten Tuch ab.

e Esistnicht gestattet, harte Birsten und Abra-
sivmittel flir die Reinigung des Geréts zu nut-
zen.

e Esist nicht gestattet, das Gehause des Stab-
mixers ins Wasser oder andere Flussigkeiten
einzutauchen und in der Geschirrsplilma-
schine zu waschen

Abbau des Mixerbehilters (3)

Anmerkung:
VorderNutzungwaschenSiedenMesserblock
(5) unmittelbar im Mixerbehélter (3).

e Halten Sie den Boden des Mixerbehalters
(6), drehen Sie den Mixerbehdlter (3) gegen
den Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn vom
Boden des Mixerbehélters (6) ab.

o Nehmen Sie den Messerblock (5) vom Boden
des Mixerbehalters (6) ab.

ACHTUNG:

Schneidekanten sind sehr scharf - gehen Sie

damit vorsichtig um!

e Waschen Sie den Mixerbehalter unter war-
mem Wasser mit einem neutralen Waschmit-
tel oder in der Geschirrspilmasche.

Aufbau des Mixerbehilters (3)
e Stellen Sie die Dichtung (4) auf den Messer-
block (5) auf.
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Stellen Sie den Messerblock (5) auf den Bo-
den des Mixerbehdlters (6) so auf, dass die
Vorsprunge am Messerblock (5) und die Aus-
sparrungen am Boden des Mixerbehdlters
zusammenfallen.

Lassen Sie das Zeichen am Boden des Mixer-
behélters (6) mit dem Zeichen am Mixerbehal-
ter (3) zusammenfallen, halten Sie den
Boden des Mixerbehalters (6), drehen Sie den
Mixerbehalter (3) im Uhrzeigersinn.

Anmerkung:

Das Gerdt schaltet sich nicht ein, wenn der
Messerblock (5) nicht aufgestellt ist.

Aufbewahrung

Vergewissern Sie sich vor der Reinigung, ob
das Gerat vom Stromnetz abgeschaltet ist.
Halten Sie die Anforderungen des Abschnitts
REINIGUNG UND PFLEGE ein.

Bewahren Sie das Gerat in einem trockenen
und fiir Kinder unzugénglichem Ort auf.

Beispiele der Verarbeitung von
Nahrungsmitteln

Die angegebene Bearbeitungszeit ist annahernd
und hangt von der Qualitat der Nahrungsmittel
und des Zerkleinerungsgrades ab.

Betriebsstufen | Verwendbare Zutaten Zeit

1 Mlxen.von §aft mit weichen Frichten oder Zubereitung 20-60 sek.
von Mixgetranken

1 Zubereitung von Milchmixgetranken 1-2 Min.

2 oderll Zubereitung von Milchmixgetranken aus harten Frichten 1,5-2 Min.

2 oder p Zub.erelturjg von SoBen, Kindernahrung, Verarbeitung von 1,5-2 Min.
Steingemuise oder - obst

2 oder p Zerkleinerung von Nissen, Hartkase, Zwieback, Eis 1-2 Min.

Technische Eigenschaften
Stromversorgung: 220-240V, 50/60Hz
Maximale Leistung: 800 W
Betriebsdauer: 3 Minuten Betrieb/2 Minuten Pause

Der Hersteller behélt die Rechte vor, Verdnderungen in die Konstruktion des Geréts ohne vorzeitige
Benachrichtigung vornehmen zu dlirfen.

Nutzungsdauer des Gerits betrigt 3 Jahre.

Gewabhrleistung
Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, bekom-
men. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wahrend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den
Check oder die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

q3

vorgesehen sind.

Das vorliegende Produkt entspricht den Forderungen der elektromagnetischen Vertraglichkeit, die in
2004/108/EC Richtlinie des Rates und den Vorschriften 2006/95/EC (iber die Niederspannungsgeréte



HACTOJIbHbIA BNEHAEP

OnucaHue
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MepHas eMKoCTb Yawuv 6neHgepa
Kpblwka yawm 6neHaepa

. CteknsHHas yawwa obbemom 1,5 nutpa
. YnnoTHUTEeNbHas npoknagka

Bnok Hoxeln

OcHoBaHue yalum 6neHaepa
MoTOpHBbIh 610K

Mepexnioyatenb PexmnmMoB paboTbl
MPOTUBOCKOb3ALLME HOXKM

MEPbI BESOMNACHOCTU

Mepepn Havyanom akcnnyatauum 6neHaepa BHU-
MaTesibHO NpoYnTaliTe HacTosILLLEE PYKOBOACTBO
N COXpaHuUTe ero Afis UCMNosib30BaHUS B Aalb-
HellleM B ka4yecTBe CMpaBOYHOrO Matepuarna.

Mpexpe 4emM NoakIUUTL GeHaep K anek-
TPOCETU, NPOBEPbLTE, COOTBETCTBYET NN Ha-
npsikeHne, ykazaHHoe Ha bnenpepe, Hanps-
SKEHWIO 9NEKTPOCETN B BalLleM JOME.

He ncnonbayiite 6neHaep BHe NOMELLEHWIA.

Bcerna oTkntovyaite 61eHOep oT 9NeKTpo-
CeTn, ecnu Bbl ero He ucnonb3yete. He
OCTaBNsANTE BK/IIOYEHHbI OneHoep 6e3
npucmoTpa.

Bcerpa npoBepsinTe NpaBuibHOCTb YCTAaHOB-
K1 610Ka HOXeW nepen, Havanom padboThl.

He npukacanTecb K Ne3BUSM HOXa, 1E3BUSA
ocTpble!

Bo Bpems paboTbl yCTPOICTBA 3anpeLaeTcs
onyckaTtb nasblpl UK Kakme-nmbo npegme-
Thbl B Yawly 6neHgepa.

B cnyyae HenpeaBUOEHHOM OCTAHOBKW HO-
XeW cHavana oTkounTe GneHaep OT ceTw,
1 TOJIbKO MOCJIe 3TOr0 MOXHO MPUCTYNaTb K
yOANeHUI0 MHIPEOMEHTOB, KOTopble 3ab6io-
KMPOBaSIN HOXMU.

He neperpyxarite yawy 6neHgepa npoayk-
TaMmn 1 cneguTe 3a YPOBHEM HANUTbIX XUA-
KOCTen.

M3BnekanTe NpoayKTbl U CAVBANTE XUAKOCTH
13 yawm 6neHpepa TOSbKO MOCNE MOJSHOM
OCTaHOBKW HOXEN.

Bo n3bexaHne nopaxeHus aN1eKTpPUYECKUM
TOKOM M BO3ropaHust He norpyxarite 6neH-
[ep B BOAY W ApYrne XUOKOCTU.

He no3sonsiite oetam urpatb ¢ 611eHAEPOM.

PYCCKUM

XpaHute 6GneHpoep B MecTe, HELOCTYNMHOM
Oons geten n Niogaen ¢ orpaHNyYeHHbIMN BO3-
MOXHOCTAMU. He paspelsante MM nosb30-
BaTbCcs 6neHaepom 6e3 npucmoTpa.

JlaHHOE YCTPOWCTBO He nMpeaHas3HavyeHo ons
MCMNOJIb30BaHMS AETbMU U JIIOAbMU C OFPaHn-
YeHHbIMU BO3MOXHOCTSAIMU. B ncknountens-
HbIX CAy4asx Muo, oTBevarollee 3a ux 6es-
0OMacHOCTb, AOJIKHO AaTb COOTBETCTBYIOLLMNE
M MOHATHbIE MM MHCTPYKLMM O 6e30MacHOM
MCMNONb30BaHNN YCTPOMCTBA U TEX OMacHO-
CTAIX, KOTOPblE MOTyT BO3HMKATb NPU €ro He-
npaBWJIbHOM NCMOJIb30BaHNN.

He ncnonb3ynte NpuUHaANEXHOCTU, HE BXO-
OsiLme B KOMMNAEKT NOCTaBKN.

Cnepute, 4T0ObI WHYP NUTAHUS HE Kacascs
OCTPbIX KDOMOK 1 FOPS4MX MOBEPXHOCTEN.
He TaHUTE 3a WHYpP NUTaHWs, HE NEPeKPyYn-
BanTe ero.

He ncnonb3yiite 6neHaep ¢ NOBPEXAEHHbIM
CEeTEBbIM LLUHYPOM.

3anpeLlaeTcs camoCToATENIbHO PEMOHTUPO-
BaTb OneHpep. MNpn BO3HUKHOBEHUM HEUC-
npaBHOCTe obpallanTecb B aBTOPU30BaH-
HbIV (YNOJIHOMOYEHHbIN) CEPBUCHBIN LEHTP.
Brnengep npegHasHaveH ToNbKO AN JoMall-
HEero NCcnonb30BaHus.

He BktovanTe yCcTponcTBO 63 NpPoayKTOB.

Moprortoeka Kk paborte

M3Bnekunte GneHaep 13 ynakoBKu.

Mepepn BkAOYeHveM ybeamnTech, 4To pabo-
yee HanpsikeHne yCTponcTea COOTBETCTBYET
HanpPsXXeHUIO B 3/1IeKTPOCETU.

lMepepn nepBbiM NCNONB30BAHMEM MPOMONTE
BCE CbEMHbIE YaCTV TEMNON BOAOW C MATKUM
MOIOLLMM CPeacTBOM M TLLATENIbHO MPOCY-
wnte. Kopnyc 6neHoepa npoTpute MArkom
cnerka BAaXHOM TKaHbIO.

3anpeluaeTtcs norpyxarb Kopnyc 6nesge-
pa B NoGbie XUAKOCTU U MbITb €ro BOA0N.
YcTaHoBuUTE GNeHAEp Ha POBHYIO, YCTONYM-
BYIO MOBEPXHOCTb.

Ucnonb3oBaHue 6neHpepa

BneHpep npeaHasHaveH ons uamenbyeHns npo-
LYKTOB, KOJIKW NbAa, CMeLLnBaHMS pa3Hoobpas-
HbIX MHFPEANEHTOB, NPUrOTOBNEHNSA KOKTENNEN.

YcTaHoBUTE OCHOBaHMe yawm 6neHgepa (6)
Ha MOTOpPHbIV 6510K (7), COBMECTUB METKM Ha
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OCHOBaHuM yawwm (6) n MoTopHoM 6noke (7),
nosepHuTe yally 6neHgepa (3) No yacoBoii
CTpernke Ao yrnopa.

o CHuMUTE KPbILLIKY Yalum 6neHaepa (2).

e [lomecTuTe MHrpeaneHThl B Hawy (3).

e 3akpolite vawy 6neHgepa (3) KpbiwKoW (2),
BCTaBbTE MEPHYI0 eMKOCTb (1) B oTBepcTue
KPbILLKK (2).

e FEule pas ybeaguTtech, 4To yawa 6neHaepa (3)
yCTaHOBJIEHA NPaBUJIBLHO 1 3aPUKCMPOBaHa.

e BcraBbTe BUIIKY CETEBOrO LLUHYpa B PO3ETKY.

lMpumeyanne:

BneHpep He BKoYnTCSl, ecau Halua bneHaepa

v 6J10K HOXeri He Obl/iv YCTaHOBJIEHbI pa-

BUJIbHO.

e [lepexnoyateneM pexvmoB paboTbl (8)
YCTaHOBUTE HEOOXOANMBI PEXUM:

- “1” (HM3Kas CKOPOCTb) - AN CMELUMBAHMSA
XNOKUX NPOOYKTOB.

- “2” (BblCOKasi CKOPOCTb) - ANS XUAKUX W
TBEPAbIX NPOAYKTOB.

- «P» - MNyNbCHBIN pexnm paboThbl.

lMpumeyaHue:
Bpewmsi HenpepbiBHOV paboTsl b6reHaepa
He [OJIXHO npeBbilwaTte 3 MyH., a nepepbiB
Mexay BKJIIOYEHWUSIMU [OJIKEH COCTaBJIsIThb
He MeHee 2 MUH.

BHUMAHMUE:

e He BKkAYanTe yCTPOMCTBO C NMyCTON Yallen
6nexgepa (3).

e He HanonHsiite vawy 6neHpepa (3) Bbile
MaKCUMasnbHOM OTMETKN.

e YT100ObI 06ABUTbL MHIPEAMEHTHI B YaLlly OneH-
[epa B npoLecce CMeLBaHUs, U3BNEKUTE
13 KpbIWkK (2) MepHylo emkocTb (1), Ao-
GaBnaiTe WHrpedueHTbl Yepe3 OTBepcTue
B KpbILLKe (2) MOCTEeNneHHO 1 HeboNbLNMM
nopumsimu. Ans no6aBneHns XuakocTu uc-
NONb3YNTE MEPHYIO EMKOCTb (1).

e [lo 3aBeplleHnn paboTbl, Npexae 4em m3-
BfiekaTb NPOAYKTbI, OTKMo4MTE OneHaep,
YCTaHOBUB nepeksyartess (8) B nonoxeHne
«O», 1 U3BNEKUTE BUIIKY CETEBOrO LLUHYpa 13
pPO3eTKU.

e [loBepHuTe Yawy GneHgepa (3) NpoTMB ya-
COBOW CTPESIKU N CHUMUTE €€ C MOTOPHOrO
6noka (7).

o CHMMUTE KPBbILWKY (2) 1 U3BNEKUTE rOTOBbIE
NPOAYKTbI U3 Yalum 6neHaepa (3).
e [lpomoiiTe yally 6neHaepa.

YucTtka n yxop,

Mo okoH4YaHuM paboTbl BbIKIOUNTE BneHaep u

M3BJIEKNTE BUJIKY CETEBOIO LLHYpPa N3 PO3ETKN.

e [IpomoliTe BCe CbEMHbIE 4ACTWU TEMON BO-
[ON C MArKMM MOWLLMM CPeacTBoOM, nocne
4yero npocyLmTe.

e Kopnyc ycTponcTsa NpoTpuUTE MSArKOW BRax-
HOW TKaHbIO.

e He ucnonbayiite xectkme ryokm n abpasme-
Hble YMCTALME CpeacTBa.

¢ 3anpewiaeTca Norpyxartb Kopnyc GneH-
Aepa B nodble XUAKOCTU, a TaKXe NnomMme-
LaTh €ro B NOCyA0MOEYHYIO MalLUUHY.

Pas6opka yawm 6nengepa (3)
MpumevaHune:

brok Hoxeri (5) npombiBaniTe HEMOCPEACTBEH-
HO B yaLue bneHaepa (3) nepesn ero CHITUEM.

e YaepxuBasi OCHOBaHWe Yalwim 6neHaepa (6),
noBepHUTe Yawy (3) NpoTUB YaCcoBOI CTpen-
KN U CHUMUTE ee C OCHOBaHus (6).

e W3Bneknte 610k Hoxen (5) U3 OCHOBaHUSA
yawm (6).

BHUMAHME:

Pexywme  KpOMKu — HOxel  —  ocTtpble!

ObpaLyaniteck ¢ HUMM KpariHe OCTOPOXHO!

e [lpomoiiTe yvawy 6GneHoepa Tenson BoOOM
C HeNTpanbHbIM MOIOLWNM CPEACTBOM WU
BOCMOJIb3YNTECH NOCYAO0MOEYHOM MaLUVHOM.

COopka yawm 6neHgepa (3)

e YCTaHOBUTE YMIOTHUTENBHYIO NPOKNaaKy (4)
Ha 6510k Hoxel (5).

e YctaHoBUTE 610K HOXel (5) B OCHOBaHWUU
yawm bneHgepa (6) Takum o6pas3om, 4YToObI
BbICTYMbI Ha 610Ke HoXel (5) nonanu B yrny-
©6neHna Ha ocHoBaHuKM YaLuu (6).

e CoBMECTUTE METKY Ha OCHOBaHUM Yawum (6)
C MeTKOW Ha Yalue 6neHaepa (3), yoepxusas
OCcHoBaHue (6), noBepHUTe vally 6neHaepa
(3) no yacosow cTpenke 4o ynopa.
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PYCCKUM

MpumeyaHune: e XpaHute GneHaep B YACTOM U CyXOM MecTe,
EneHaep He BKJIOYUTCS], ecsim OJ10K HOXer HEeOOCTYNHOM ANa AeTeNn.
(5) ycTaHOBIEH HENPaBuUIIbHO.
Mpumepsbl nepepaboTky NPOAYKTOB

XpaHeHue YkasaHHOe Bpems nepepaboTkun aBnsgeTcs npu-
o [lepen xpaHeHnem ybeamTech, 4To GreHaep  OAM3UTENIbHBIM 1 3aBUCUT OT KauyecTBa NpoaykK-
OTKJ/TIOYEH OT 3N1EKTPOCETU. TOB 1 CTENEHU N3MESTbYEHUS.
e BbinonHuTe TpeboBaHus pasgena YACTKA U
yXO[.
Pexum pa6otbl | Mcnonb3yembie MHIPeaueHTbl Bpems
CmelmBaHMe COKOB C  MSAKAMW  MojamMu  uam
1 > ¢ A 40-60 cex
NPUroTOBNIEHNE KOKTENNEN
1 [MpUroToBNEHNE MOJIOYHbIX KOKTEMNemn 1-2 MUH.
MpUroToBNEHNE MOJIOYHbIX KOKTEMNEN C  XECTKUMWN
2 P 1,5-2 MUH.
nnogamu
MpuroToBneHne coycos, eTCKOro NuTaHus, nepepaboTka
2unn P p Y A o pep 1,5-2 MUH.
XKECTKMX GPYKTOB U OBOLLEN
2 P 3amenb4eHne opexos, XXeCTKOro Cbipa, cyxapewn, nbaa 1-2 MUH.

TexHuyeckme xapakTepucTuKu

OnektponuTtanue: 220-240 B, 50/60 'y,

MakcumanbHasa mowHocTe: 800 BT

MpoponxnTenbHOCTb PaboTbl: Nocse 3 MUHYT paboTbl 2 MUHYTbI MEPEPBIB.

lMpousBoanTesb ocTaBasSeT 3a CO60V NPaBo U3MEHSITb XapPaKTepPUCTUKU YCTPOVCTB 6e3 rnpeasapu-
TE€JIbHOIrO YBEOMJIEHUSI.

Cpok cnyx6sbi 6neHgepa - 3 roga
EH[ JlaHHOe n3aenne cooTBEeTCTBYeT BCEM TPebyeMbiM eBPONesickKUM 1 POCCUMCKUM CTaH-

naptam 6e30MacHOCTU U TUTNEHbI.

Mpoussoantens: AH-AEP NMPOOAAKTC 'MGX, ABCTpus
Hownbayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpus
CpenaHo B Kutae.

1
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YCTENQE T¥PATbIH BJIEHOEP

CunaTttamacsbl

. BbneHgep TocTafraHbIHbIH 6MWENTIH bigbIChI
. BneHpep TocTaraHbIHbIH KaKnarbl
©nwenTiH bigbic 6ap kenemi 1,5 nuTp

. TbIfbIHAANTbIH OKLIAaynaFfblILL

. Mbiwakrap 6norbl

BneHaep TocTaraHbIHbIH HETi3i

. MoTopnbik 6nok

KyMbIC pexnumaepiHiH aybICTbIPFbILLbI

. CblpfblMaiTbIH askwanap

©O~NO O A WN

KAYINCI3OIK LWAPANAPDI

BrneHvpepai naganany angeiHga 6epinren

HYCKaynbIKTbl 3€MiH KOWbIMN OKbIM LUbIFbIHbI3,

)KOHE OHbl KeneLlekTe aHblkTaManblk ManiMet

peTiHae naviganaHy YLiH cakTan KOWbIHbI3.

e AcnanTbl aNeKTp XeniciHe Kocy anabliHaa,
acnanTa KepCeTifnireH KepHey 3MekTp
XericiHaeri KepHeyre CaKec KerneTiHiHe ke3
JKETKI3IHI3.

o KypbInfbiHbl YAAEH ThIC Xepae
naviganaH6aHbI3.

e Erep ci3 oHbl navganaHbacaHbI3
opKaLLaH KypbIFbIHbI ANEKTP XYMeCiHEH
axblpaTblHbI3. IcKe KOChINFaH KypbIFbIHbI
Kapaycbl3 KangblpmMaHbI3.

e OpkKallaH XyMbICTbl 6acTay angpiHaa
nblwakTap 6rnorbiHbIH, AyPbIC OpHATbINFaHbIH
TEKCepiHj3.

e [lbilwakTap xy3iHe KonbIHbI3Abl TUri30eHi3,
NbIWakTbIp eTKip!

e KypbInfbIHbIH XXyMbIC iCTeYi yakbITbiHAA
caycakTapabl Hemece kaHaav aa 6ip 6acka
3aTTapabl 6neHaep TocTtaraHbiHa canyfa
ThIbIM canbliHagbl.

o [lbilwakTapablH Ke34encok ToKTan Kanybl
XarganblHaa, nbllakrapabl 6ereTtereH
a3bIK-TYNIKTI X010 anAblHAa, KYpbInfbIHbI
XKernifileH axblpaTbiHbI3.

o bneHpep TocTaraHbIH a3blK-TYJKNEH acbipa
XKYKTEMEHI3 XXoHe KyMbIfFaH CyMblKTapabiH
OeHreniH kagaranaHpl3.

e brneHaep TocTaraHbIHAAFb! a3bIK-TYMIKTi
LWblFapyabl XXeHe CyMbIKTbIKTapabl Teryai
NblLlaKTap TOMbIK TOKTaFaHHAH KeniH
KacaHpl3.
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OneKTp TOfFbIMEH 3aKbiMAaHyFa XoHe
epTeHyre xon 6epmey YLUiH Kypblfbl
KOpnycblH cyFa Hemece b6acka
CyWMbIKTbIKTapfa 6aTbipMaHbI3.

Bananapfa KypbIffbliHbl OMbIHLbIK PETIHAE
nanganaHyfa pykcaT eTrneHis.

Erep »yMbiC icTen TypFaH acnanTbiH
KacblHAa 6ananap Hemece MyMKIHAIKTepI
wekTeyni TynFanap 6onca, aca Hasap
OOnbIHbI3.

BepinreH kypbinfFbl 6ananapabiH Hemece
MYMKIHAIKOEPI WeKTeyni agamaapabiH
KongaHyblHa, erep onapra KypbInfbiHbl
Kayincia nanganaHy >xxeHe onapablH
Kayincisgiri yLwiH xxayan 6epeTiH TynFaHblH,
OHbI AypbIC NarganaHbaraH kesgeri navga
Oona anatblH kayinTep Typanbl onapfa
TYCIHIKTI HyckaynbikTap 6epinreH 6onmaca
apHarnmMaraH.

YKeTkisinim xXunHafblHa KipMENTIH
abablKkTapabl nanganaHbaHbI3.

Keninik 6ayaplH bICTbIK OeTTEpre xaHe
VLLKip 3aTTapfa TUMeyiH 6akbinaHpI3.
>Keninik 6aygaH TaptnaHbl3, OHbl BypamaHbi3.
AcnanTbl 6yniHreH xeninik 6aymex
nanganaHbaHbI3.

KypbinfbiHbl ©3 6eTiHi30eH xeHaeyre
ThipbiCNaHpI3. AkaynblKTap navga 6onfFaHga
TyblHAbIrEPrieC KbI3MET KOPCETY opTanblfbiHa
xabapracblHbI3.

Acnan Tek TypMbICTa naganaHyra
apHarfaH.

ChblIfy YLUiH 6HiM canblHbaFaH KypbirFbiHbl
KOCnaHbI3.

XXyMbicka a3ipneHy

Brnenpepai opayaaH WbiFapbiHbI3.

Icke Kocy angbiHAa, acnanTblH XYMbIC
KepHeyi xenigeri kepHeyre cankec
KeneTiHiHE Ke3 XEeTKI3iHi3.

KypbInfFbiHbI Nnanganady angeiHaa 6apnbik
wewinmeni 6eniktepai )yMcak >yfbiLu
3aTneH XbIfbl CyAa XYybIHbI3, LLANbIHBI3 XoHe
Xakcblnan KenTipiHi3. brieHaep kopnycbiH
XyMcak can AbIMKbINT MaTaMeH CypTiHi3.
BrneHpep KopnycbIH cyfa Hemece
6acka cyMbIKTbIKTapFa canyfa TbiibIM
canblHaabl.



e bBneHpepai Ty3y, TypakTbl 6eTke OpHATLIHbI3 .

Bnenpepai nanpganany

KypbInfbl a3blk-TYNiKTi ycakTayFa, My3apl

Xapyra, apTypni kypamaac 6eniktepai

apanacTblpyfa, KOKTennbaepai gavibiHaayra

apHarfaH.

e TocTaraH HeridiHgeri (6) »xeHe MOTOpnbIK
6nokrarbl (7) Genrinepai conkecTeHaipin,
6neHaep TocTaraHbIHbIH Heri3iH (6)
MOTOPnbIK Griokka (7) opHaTbIHbI3, OneHaep
ToCcTaraHbIH (3) caraT Tini 6onbIHWAa
TipenreHre aeniH GypaHpia.

e brneHaep TocTaraHbl KaknarbiH (2) LWeLLiHi3.

e Kypampac 6eniktepgai TocTaraHra (3)
canbIHbI3.

e bneHpep TocTaraHbiH (3) kKaknakneH (2)
aOblHbI3, 6MNWENTIH biAbICTbI (1) Kaknak
caHplnayblHa (2) canbiHpI3.

e bneHpep TocTaraHbl (3) gypbIic
OpHaTbIfFaHbIHa XaHe BekiTinreHiHe
KamTanan Ke3 XeTKi3iHi3.

o XKeninik 6ayapbiH albIPTETIriH allanbikka
canbIHbI3.

Eckepmy:

Eeep 6neHdep mocmaraHbl Hemece rbiwakmap

broebl dypbic opHambinmaraH borica, Kypbifbi

icke Kocblrmalosi.

o KyMbIC peXMMAEPIHIH aybICTbIPFbILLbIMEH
(8) kaxeTTi pexxumai 6enrineHis:

- “1” (TemeH xbingamaplK) — CyMbIK a3blK-
TYNIiKTi apanacTblpyfa apHarsnfaH.

- “2” (kofapbl XblnaaMablK) — CyMblK KoHe
KaTTbl a3blK-TYNiKKe apHanfaH.

- «P» - XyMbIC icTeyAiH UMMYNbCTbI PEXVMI.

Eckepmy:
BbneHdepdiH y30iKci3 xyMbic icmey yaKbimabl
3 MuH. acnayebl, an icke KocblnynapoblH
apacblHOarbl y3ific 2 MUH. kem 6ormaybi
Kepex.

HA3AP AYJAPbIHbI3:

e KypbinfbiHbl GrieHaepaiH 6oc TocTaraHbIMeH
(3) icke KocnaHbI3.

e bneHaep TocTaraHbIH (3) Makcumanabl
GenrigeH xofapbl TONTbIPMaHbI3.

e bBneHpep TocTaraHblHa apanacTbipy
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npouecinae kypamaac 6eniktepai kocy

VLUiH, KaKnakTaH (2) enwenTiH biabICTbl

(1) weiFapbIHbI3, Kypamaac beniktepai
KaknakTafbl caHpinay (2) apkbinbl KOCbIHbI3,
GipTiHAEN XoHe KilkeHe GenikTepmeH.
CyVbIKTBIKTbI KOCY YLUiH ©MLUENTiH biabICTbl (1)
nanganaHbiHbI3.

o KyMbICTbl asiKTaraHHaH KeWiH, a3blK-TYniKTi
LUblFapFaHfa AeniH, aybICTbIpfbIWThl (8) «O»
KyviHe Genrinen, KypbINFbiHbl COHAIPIHI3
XeHe xeninik 6ayablH anbIpTETITiriH
allanblKTaH CybIpbIHbI3.

e briengep TocTaraHblH (3) caraT TiniHe Kapchl
OypaHpI3 xaHe OHbl MOTOPIbIK GrokTaH (7)
LIeLLiHi3.

o KaknakTbl (2) WeLwiHi3 )aHe AanbiH
asbIk-TynikTi BrieHaep TocTaraHbiHaH (3)
LUblFapbiHpI3.

e brneHaep TocTaraHblH XYbIHbI3.

Taszanay aHe KyTim

YKymblic icTen 6onFaHHaH KeliH KypbIFbIHbI

COHAIPIHI3 xaHe xeninik 6ayaplH anbIpTeTiriH

allanblKTaH CybIpbIHbI3.

o bBapnbik wewwinveni 6eniktepai >xymcak
XYFbILL 3aTMNeH XbiNbl CyAa XyblHbI3, COAaH
KEWiH KeNTipiHi3.

o KypbInfbl KOPMYCbIH XXyMcak Con AbIMKbIM
MaTaMeH CYPTiHi3.

e KaTThbl biCKbIWTapAbI XaHe KaXaWuTbIH
TasanarbiWw 3aTTapabl NavaanaH6anbI3.

o bBneHaep KopnycblH cyFa Hemece
Oacka cyMbIKTbIKTapFa canyfa TbinbIiM
canbiHaabl.

o bBrieHaep KOpnycblH Ke3-KeNreH cymblkTapFa
MaTbIpyfa, COHbIMEH KaTap OHbl biAbIC
XyaTblH MallMHaFa canyfa TbiibIM
canblHagpl.

BneHpep TocTaraHbIH (3) GeniekTey
Eckepmy:

lMbiwakmap 6roebiH (5) oHbI wewy andbiHoa
mikenel 6rneHOep mocmaraHbiHOa (3) XybIHbI3.

e brneHpep TocTaraHbIHbIH HerisiH (6) ycTan,
TocTaraHabl (3) cafFaT TiniHe Kapcbl BypaHbI3
XoHe Heri3aeH (6) WweLwliHi3.

e [biwakTap 6norbiH (5) ToCcTaFaH HerisiHeH
(6) WwhiFapbIHbI3.

®
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HA3AP AYJAPbIHbI3: TOCTaFaHbIH (3) carar Tini bovbIHLWA

lNMbiwakmapObiH KecemiH wemmepi emkip — TipenreHre gewiH 6ypaHbI3.

onapmeH aca abau 601biHbI3!

e bneHaep TocTaraHblH GeriTapan XyfbiLl
3aTbl 6ap Xbinbl Cyaa XyblHbI3 HeMece biAbIC
XyaTblH MalUMHaHbI NaganaHbiHbI3.

Eckepmy:
lMbiwakmap 6noebl (5) Oypbic
opHamblnimMaraH b6osica, Kypblrifbl iCke

Kocbliimaliobl.
BneHpep TocTaraHbIH (3) KypacTbipy Cakray
o ThIfbIHAAWTLIH OKLWaynaFbIWThI (4) o Cakrayra KolraHfa OeWiH, KypbIfbl ANeKTp
nelwakrap énorbiHa (5) canbiHbI3. XKeniCiHeH aXblpaTblfiFaHblHA KO3 XKETKIi3iHi3.
e [biwaktap 6rnorbiH (5) 6reHaep e TABANAY XOHE KYTIM TapaybiHaafbl
TOCTaraHbIHbIH HerisiHe (6), nbllwakTap TananTapAbl OpblHAAHBI3.
6norbiHAafbl (5) WhIFbIHKbINAP TOCTaFaH o KypbinfbiHbl Tasa xeHe KypFak, GananapabliH
HeridiHaeri (6) onblKTapFa TMeTIHAen eTin KOIbl XXEeTNEenTiH XXepae cakTaHbl3.

OpHAaTbIHBI3.

e TocTafaH Heriginaeri (6) 6enriHi bneHaep
TOCTafaHbIHAaFbl (3) CONKECTEHAIPIHI3,
Heriaai (6) yctan Typein, bneHaep

A3bIK-TYNIKTi eHOey amangapbl

OHaeyaiH KepceTinreH yakbiTbl Tasy 6onbin
ecenTeneni xxeHe asblK-TyMikTiH canacbl MeH
ycakTay AspexeciHe 6avnaHbicTbl 6onagbl.

Xymbic pexxumi | ManpanaHbinaTtbiH Kypamaac 6enikrep YakbIT

1 LUprblH,Elap,D,bll )K\(VMcaK KeMICTepMEeH apanactblpy Hemece | ,o o ..
KOKTeNnbAepai fanbiHaay

1 CyTTi KOKTENbAepai fanbiHAay 1-2 MUH

2 Hewmece || CyTTi KOKTENNbAEepAi KaTTbl XXeMiCTepMeH AanbiHaay 1.5-2 MuH

2 Hemece P Tyagblmapgbl, 6ananap Tamafbii - pabliaay,  KatTel | oo
XemicTepAi HeMece KekeHicTepai eHaey

2 Hemece P XKaHraktapgbl, KaTTbl ipIMLUIIKTI, KEMKeH HaHAbl, My3abl 1-2 v
ycakTay

TexHuKanbIK ManimeTTep

KopekTeHaipy kepHeyi: 220-240B, 50\600 L
Makcumangb! kyatbl: 800 BT

Kymbic icTey yakbITbl: 3 MUHYT KYMbIC/2 MUHYT Yy3inic.

OHOipywi KypbiFbIHbIH cunammmanapbiH andbiH-ana xabapraycbl3 e32epmy KyKbifbiH cakmauobl
KypbinFbIHbIH KbiI3Mem emy Mep3iMi - 3 Kbl

FapaHTUANbIK MiHAeTTINIri

[apaHTUANbIK XaFganaarbl Kapanbin xaTkaH Oeniuektep AunepaeH Tek caTbin anbiHFaH ajamra
raHa Gepinegi. Ocbl rapaHTVANbIK MiHAETTINIMHAEr WarFbIMaanfaH xarfgainga TenereH Yek Hemece
KBUTaHLMSCHIH KOPCETYi KaXeT.

EAL
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ROMANA/ Moldoveneasca

BLENDER DE MASA

Descriere

©CNOGOrON =

Pahar gradat al bolului blenderului
Capac bol blender

Bol din sticla cu capacitatea de 1,5 |
Garnitura de etansare

Bloc cutite

Baza bol blender

Bloc motor

Comutator regimuri de functionare
Picioruse antialunecare

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie aceasta instructiune inainte
de utilizarea aparatului si pastrati-o pentru
consultari ulterioare.

inainte de a pune aparatul in functiune
verificati daca tensiunea inscrisa pe corpul
aparatului corespunde tensiunii din reteaua
electrica locala.

Nu folositi aparatul in afara incaperilor.
intotdeauna deconectati aparatul de la retea
daca nu 1l folositi. Nu lasati aparatul sa
functioneze nesupravegheat.

Intotdeauna verificati corectitudinea montérii
blocului de cutite inainte de a pune aparatul
n functiune.

Nu atingeti lamele cutitului, lamele sunt
foarte ascutite!

Nu introduceti degetele sau alte obiecte
in bolul blenderului in timpul functionarii
acestuia.

in caz de oprire neprevazuta a cutitelor,
deconectati aparatul de la retea Tnainte de
a indeparta ingredientele care au blocat
cutitele.

Nu supraincarcati bolul blenderului cu
alimente si urmariti nivelul lichidelor turnate
in acesta.

Scoateti alimentele din bol si goliti-l de lichide
numai dupa oprirea completa a cutitelor.
Pentru a evita riscul electrocutarii si
incendiului nu scufundati aparatul in apa sau
alte lichide.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se
juca cu aparatul.
Pastrati aparatul inaccesibil

la un loc
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pentru copii si persoane cu dezabilitati.
Nu le permiteti sa foloseasca aparatul fara
supraveghere.

Acest aparat nu este destinat pentru folosire
de catre copii sau persoane cu dezabilitati
decat In cazul in care li se dau instructiuni
corespunzatoare si clare cu privire la folosirea
sigura a aparatului si despre riscurile care pot
aparea in caz de folosire inadecvata de catre
persoana responsabila de siguranta lor.
Folositi doar accesorile prevazute de
producator.

Nu trageti cordonul de alimentare peste
muchii ascutite, feriti de suprafete fierbinti.
Nu trageti de cablul de alimentare si nu il
rasuciti.

Nu folositi aparatul daca este deteriorat
cablul de alimentare.

Nu reparati singuri aparatul. In caz de
defectiuni apelati la un centru service
autorizat.

Aparatul este destinat numai uzului casnic.
Nu conectati dispozitivul fara produse.

Inainte de prima utilizare

Scoateti blenderul din ambalaj.

inainte de a pune aparatul in functiune
verificati daca tensiunea inscrisa pe corpul
aparatului corespunde tensiunii din reteaua
electrica locala.

Tnainte de prima utilizare clatiti toate partile
detasabile in apa cu un detergent delicat si
uscati bine. Stergeti corpul blenderului cu o
carpa moale ugor umezita.

Nu scufundati corpul blenderului in
lichide si nu-l spalati cu apa.

Pozitionati blenderul pe o suprafata plana si
stabila.

Utilizarea blenderului

Aparatul

este destinat pentru maruntirea

alimentelor, zdrobirea ghetii, mixarea diferitor
ingrediente, prepararea cocktailurilor.

®

Asezati baza bolului blenderului (6) pe blocul
motor (7), aliniind semnele de pe baza bolului
(6) si blocul motor (7), rotiti bolul blenderului
(3) n sensul acelor de ceasornic pana la
capat.
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e Scoateti capacul bolului blenderului (2).

e Introduceti alimentele in bol (3).

e Inchideti bolul blenderului (3) cu capacul
(2), introduceti paharul gradat (1) in orificiul
capacului (2).

e Asigurati-va inca o data ca bolul blenderului
(3) este asezat corect si este fixat.

e |Introduceti fisa cablului de alimentare in
priza.

Remarca:

Aparatul nu va porni daca bolul blenderului sau

blocul de cutite au fost instalate gresit.

Cu ajutorul comutatorului  regimurilor de

functionare (8) setati regimul necesar:
“1” (viteza minima) — pentru mixarea
alimentelor lichide.

- “27 (viteza maxima) — pentru alimente lichide
si tari.

- «P» - functionare n regim de impuls.

Remarca:
Durata de functionare continua a blenderului
nu trebuie sa depaseasca 3 min., dupa
care este necesara o pauza de cel putin 2
minute.

ATENTIE:

e Nu porniti aparatul daca bolul blenderului (3)
este gol.

e Nu umpleti bolul blenderului (3) dincolo de
marcajul de nivel maxim.

e Pentru a adauga ingredientele in bolul
blenderului in procesul de malaxare, scoateti
din capac (2) paharul gradat (1), adaugati
ingredientele prin orificiul din capac (2), treptat
in portii mici. Pentru a adauga lichide folositi
paharul gradat (1).

e Dupa utilizare, finainte de a extrage
alimentele, opriti aparatul setand comutatorul
(8) in pozitia «O» si scoateti fisa cablului de
alimentare din priza.

e Rotiti bolul blenderului (3) in sens contrar
acelor de ceasornic si scoateti-l de pe blocul
motor (7).

e Scoateti capacul (2) si extrageti alimentele
pregatite din bolul blenderului (3).

e Spalati bolul blenderului.
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Curatare si intretinere

Dupa utilizare opriti aparatul si scoateti fisa

cablului de alimentare din priza.

e Spalati toate partile detasabile in apa calda
cu un detergent delicat, dupa care uscati
bine.

e Stergeti corpul aparatului cu o carpa moale
umezita.

e Nu folositi bureti aspri si agenti de curatare
abrazivi.

e Nu scufundati corpul blenderului in apa
sau alte lichide, nu il spalati in masina de
spalat vase.

Dezasamblarea bolului blenderului (3)
Remarca:

Spaélati blocul de cutite (5) direct in bolul
blenderului (3) inainte de a-l extrage.

e Mentinand baza blenderului (6), rotiti bolul
(3) In sens contrar acelor de ceasornic si
scoateti-| de pe baza (6).

e Scoateti blocul de cutite (5) din baza bolului

(6).

ATENTIE:

Muchiile taietoare ale cutitelor sunt foarte

ascutite — manuiti cutitele cu maxima prudenta!

e Spalati bolul blenderului in apa calda cu un
agent de curatare neutru sau folositi in acest
scop masina de spalat vase.

Asamblarea bolului blenderului (3)

e Asezati garnitura de etansare (4) pe blocul
de cutite (5).

e Asezati blocul de cutite (5) in baza bolului
blenderului (6) Tn asa fel, incat iesiturile
de pe blocul de cuiite (5) sa nimereasca in
adanciturile de pe baza bolului (6).

e Aliniati semnul de pe baza bolului (6) cu
semnul de pe bolul blenderului (3), mentinand
baza (6) rotiti bolul blenderului (3) in sensul
acelor de ceasornic pana la capat.

Remarca:
Aparatul nu va porni daca blocul de cultite (5)
este montat gresit.
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Pastrare Exemple de procesare a alimentelor
o Tnainte de a depozita aparatul asigurati-vdcad Timpul de procesare indicat este unul
acesta este deconectat de la retea. aproximativ si depinde de calitatea alimentelor

e Indepliniti conditiile mentionate in capitolul  si gradul de maruntire.
CURATARE SI INTRETINERE.

e Pastrati aparatul la un loc uscat si curat,
inaccesibil pentru copii.

Reg"?‘ de Ingredientele folosite Durata

functionare

1 Mlxare'a s.ucunlor din fructe moi sau prepararea 40-60 sec
cocktailurilor

1 Prepararea cocktailurilor din lapte 1-2 min

2saull Prepararea cocktailurilor din lapte cu fructe dure 1.5-2 min

2 sau P Preparareg sosurilor, alimentelor pentru sugari, procesarea 1.5-2 min
fructelor si legumelor dure

2sauP Faramitarea nucilor, cagcavalului tare, pesmetilor, ghetii 1-2 min

Specificatii tehnice

Tensiune de alimentare: 220-240V, 50\60Hz

Capacitate maxima: 800 W

Timp de functionare: 3 minute functionare/2 minute pauza.

Producatorul isi rezerva dreptul de a modifica caracteristicile aparatului fara preaviz

Durata de functionare a aparatului — 3 ani

Gwarancji

Szczegotowe warunki gwarancji, mozna otrzymac w punkcie sprzedazy, w ktorym nabyliscie Panstwo
dane urzadzenie. W przypadku zgtaszania roszczen z tytutu zobowigzan gwarancyjnych, nalezy oka-

zac¢ rachunek lub fakture po$wiadczajace zakup.

Acest produs corespunde cerintelor EMC, intocmite in conformitate cu Directiva 2004/108/
c € EC i Directiva cu privire la electrosecuritate/joaséa tensiune (2006/95/EC)..
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NASTOLNI BLENDER

Popis

©COND TN N

. ME&Fici nadrZ ¢iSe blenderu
. Viko €CiSe blenderu

. Sklena ¢ige 1,5 litrt

. Tésnici vloZzka

Soubor nozi
PodloZi ¢iSe blenderu

. Motorovy blok
. Prepinag rezimu provozu
. Protismykové nohy

BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred zacatkem exploatace vybaveni peclivé
proctete stuteCni smernice a uschovejte jeji
pro vyuziti dale jako informacniho materia-
luPfed prvnim zapnutim se presvédcte, zda
li odpovida pracovni napéti vybaveni napéti
v elektricke siti.

Nesmi se vyuZzivat vybaveni vné prostoru.
VZzdy odpojujte vybaveni od elektrické siti,
pokud vy jeho ne pouZivate. Ne nechavejte
vybaveni zapnutym bez dozoru.

Vzdy kontrolujte spravnost montovani
souboru noZi pred zaCatkem provozu.

Ne dotykejte b¥it( noZe, brity jsou ostie!
B&hem prace pfistroje nesmi se spoustét
prsty nebo veSkeré predméty v CiSi
blenderu.

V pfipadé zadfeni noZe odpojite vybaveni
od siti i peclivé odklid'te produkty, které
staly divodem zadreni.

Ne preplnite nadrz pro michani produkty i
pozorujte urovné nalitych kapalin.

Vybirejte potraviny i ced’te kapaliny z CiSe
blenderu, aZ po celkovém zastaveni noZe.
V zamezeni uderu elektrickym proudem
i vzniceni ne ponoftujte téleso vybaveni ve
vodu nebo dalsi kapaliny.

Ne dovolujte déti hrat s vybavenim.
Chrarite vybaveni v mistu, nepfistupném
pro déti a lidé s omezenymi moznosti. Ne
dovolujte jim vyuZzivat vybaveni bez dozoru.
Definované vybaveni ne je urCeno
pro pouziti déti i osoby s omezenymi
moznostmi, pokud jim ne dané vyhovuijici i
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jasny jim predpisy o bezpetném pouzivani
vybaveni i téch nebezpeci, které mohou
vznikat pfi jeho nespravném pouzivani
osobou, odpovidajici za jejich bezpecnost.
Ne pouzivejte prisluSenstvi, ne patfici do
kompletu dodavky.

Sledite, aby sitova Shdra ne tykala se
ostrych predmétu i horkych povrch.

Ne natahujte za sitovou S&iilru, ne
prekrucuijte ji.

NepouZivejte pristroj s poSkozenou sitovou
Siilirou.

Ne pokouSejte samostatné€ opravovat
vybaveni. Pfi vyskytu zavad se obracejte
v autorizované servisni stredisko.

Pristroj je ur€eny jen pro domaci pouZiti.
Nezapinejte prazdnou pfistroj bez potravin.

PFiprava do provozu

Vytahnete blender z adjustace.

Pred spousténim, presvédcte se, Ze provozni
napéti pfistroje odpovida napéti sité.

Pred prvnim pouZitim vyslad'te vSichni
snimatelné dily teplou vodou s meékkym
mycim prostfedkem i peclivé usuSite.
Pouzdro proSlapte mékkou lehce vihkou
latkou.

Nesmi se ponorovat motorovy blok v
jakékoliv kapaliny i myt jeho vodou.
Ustavte blender na rovny staly povrch.

Vyuziti blenderu

Vybaveni je uréeno pro drceni produkt,
sekani ledu, michani rliznych prvkd, pripravy
koktejla.

®

Vlozte podloZi ¢i8e blenderu (6) na
motorovy blok (7), slou€iv znaCky na

obrat'te C¢iSe blenderu (3) ve sméru
hodinovych ruc€i¢ek na doraz.

Sundejte viko €iSe blenderu (2).

Umistéte prisady v &isi (3).

Zakryjte ¢iSe blenderu (3) vikem (2), vlozte
meérici nadrZe (1) do otvoru vika (2).

Jesté jednou presvédcte se, Ze CiSe
blenderu (3) vloZena spravné i zafixovana



o Vlozte vidlice sit'ové 8iiliry v zasuvku.

Poznamka:

Vybaveni ne spousti se, jestli ¢iSe blenderu

nebo soubor noZi byli vioZzené nespravné.

e Voli¢em provozniho rezimu (8) vloZte
potfebny pomér:

- “1” (nizka rychlost) — pro mixovani tekutych
vyrobka.

- “2” (vysoka rychlost) - pro tekuté i tvrdé
vyrobky.

- «P» -impulsni provozni rezim.

Poznamka:
Cas neprerusované funkci blenderu
nesmi je prevySovat 3 min., a poté nutno
udélat prestavku na 2 minut..

POZOR:

e Ne spoustéjte pristroj s prazdnou d&isi
blenderu (3).

e Ne vypliujte ¢&iSe blenderu (3)
maximalni znacky.

e Aby dodat prisady do &iSe blenderu béhem
mixovani, vyndejte z vika (2) méfici nadrZz
(1), dodavejte prisady skrze otvor ve viku
(2), postupné a ne velkymi porci. Do dodava-
ni kapalin pouZzijte méfici nadrze (1).

e Po ukonceni funkci, dfive, ¢im vytahovat
potraviny, odpojite pfistroj, nastaviv
prepina¢ (8) v polohu «O» a vytahnete
vidlice sit'ové 8iilry ze zasuvky.

e Obrat'te ¢iSe blenderu (3) proti sméru
hodinovych ruCitek a sundejte jeji
s motorového bloku (7).

e Stahnete viko (2) a vyberte pretvarované
potraviny z &iSe blenderu (3).

e Promyjte CiSe blenderu.

vySe

Cisténi a adrzba

Po skonc&eni funkci vypnete pfristroj i odpojite

jeho od sité.

e Promyjte vSichni snimatelni dily teplou
vodou s mékkym mycim prostfedkem, a
poté ususite.

o Korpus proSlapte mékkou vihkou latkou.

e Nepouzivejte tvrdé hubky i brousici Cistici
prostredky.
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CESKY

o Nelze ponorovat korpus pfistroje do
jakychkoliv kapalin, a také stavit do
mycky.

Demontovani ¢iSe blenderu (3)
Poznamka:

Blok noZi (5) myjte pfimo v ¢ise blenderu (3)
do jeji demontaZze.

e UdrZujic podlozku ¢ise blenderu (6),
obrat'te ¢iSe (3) proti sméru hodinovych
rucicek a sundejte jeji s podlozky (6).

o \/ytahnete blok noZi (5) z podlozky &ise (6).

POZOR:

Brity noZi jsou ostré — bud’te zejména pozorny !

e Promyjte dciSe blenderu teplou vodou
s neutralnim mycim prostfedkem nebo
vykofist'ujte myCku.

Montaz éiSe blenderu (3)

o VloZte tésnici viozku (4) na blok noZi (5).

e Viozte blok nozi (5) v podlozku CciSe
blenderu (6) tak, Ze by vybézky na bloku
noZzi (5) dostali do vniknuti podloZky (6).

e Sloucite znacku na podloZce €iSe blenderu
(6) se znaCkou na CciSe blenderu (3),
udrzujic podloZku (6) obrat'te &iSe (3) ve
sméru hodinovych ru€i¢ek na doraz.

Poznamka:
Vybaveni ne zapne se, jesli blok noZi (5)
vloZeny nespravné.

Uschovani

e Pred skladovanim presvédCte se, Ze
vybaveni odpojené od elektrické sité.

e Vykonejte pozadavky &asti CISTENi A
OBSLUHA.

e Chrarite pfistroj v Cistém a suchém misté,
nepristupném pro déti.

Priklady vyhotoveni
Ukazany Cas je priblizny a zavisi od kvality
produktt i miry drceni.



CESKY

Rezim provozu | UZivané prisady Cas

1 Michani st'avy s mé&kkymi plody nebo priprava koktejlt 40-60 sek

1 Priprava mlé&nych koktejlli 1-2 min

2 nebo ll Priprava mlé&nych koktejlt s tvrdymi plody 1.5-2 min

2 nebo P Prlpr?va sosu, ko_jenecke vyZivy, pretvarovani tvrdych 1.5-2 min
ovoci nebo zelenin

2 nebo P Rozméliovani ofechu, tvrdého syru, suchar, ledu 1-2 min

Technické dané

Napéti napajeni: 220-240V, 50\60Hz

Maximalni vykon: 800 W

Pracovni €as: 3 minuty provozu/2 minuty prestavka.

Vyrobce zachovdva za sebou pravo ménit charakteristiky vybaveni bez predbéZniho
uvédomeni.

Zivotnost pfistroje - 3 roku
Zaruka
Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce pristroje. Pri uplatiiovani narok béhem zarucéni

Ih(ty je tfeba predlozit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkim na elektromagnetickou kompatibilitu, stanovenym direktivou
2004/108/EC a predpisem 2006,/95/CE Evropské komise o nizkonapé&t'ovych pristrojich.
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HACTINIbHUWA BJIEHOEP

Onuc

CENODO A LN

. MipHa emHicTb YaLwi 6neHg epa

Kpuwka yawwi 6neHpepa
CknsHa yawa o6'emom 1,5 nitpa

. YuwinbHioBanbHa npoknaaka

Bnok HoXiB
OcHoBa valli bneHgepa

. MoTopHwuit 6ok
. NMepemukay pexuvmis poboTu
. MpPOTMKOB3Ki HiXKM

3AXOAN BE3MNEKN

Mepen,

noyaTtkom  ekcnayartauii  npucTpoto

YBaXHO MpoynTanTe Lel nocibHuK i 36epexiTb
MOro ons noganblloro BUKOPUCTAHHS B AKOCTI
[OBIOKOBOro Matepiany.

Mepw  HX  NIAKNKYUTM  NPUCTPIA A0
eflekTpoMepexi, nepesipte, 4M BigNoOBigae
Hanpyra, BKazaHa Ha MPUCTPOi, Hanpyai
enekTpomMepexi y BalloMy JOMi.

He BUKOPUCTOBYNTE npucTpin nosa
MPUMILLEHHAMMN.

3aBxam BiAKNYanTe npucTpin BifL,
efiekTpoMepexi, GKWOo BWM  NOro  He

BUKOPUCTOBYETE. He 3anuiwiarite BKIOYEHUI
npucTpin 6e3 Harnaay.

3aBxam nepesipsanTe NpaBUIbHICTb
YyCTaHOBKM 610Ky HOXIB nepen mnoyaTkoMm
poboTu.

He Topkantecs nes Hoxa, nesa rocTpi!

Mig, yac po6oTK NpPUCTPO0 3aBOPOHSAETHLCS
onyckatu nasbLi Yn SKicb NPeaMeTn B vally
6nexHpepa.

Y pasi HenepegbayeHOi 3YNMUHKM HOXIB
BUMKHITb MPUCTPIN Big, Mepexi, nepll Hix
BUOANUTY iIHTPedieHT, AKi 3a610KyBaIn HOXI.
He nepeBaHTaxyiiTe 4awy O6neHagepa
NPOAYKTaMM i CTeXTe 3a PIBHEM HaNUTUX
pPianH.

BuiimariTte npoaykT i 3anMBaiTe pigvHn 3 Yaiwi
6neHaepa Tinbku Nicns NOBHOI 3yMMHKM HOXIB.
LLIo6 YHUKHYTU YypaXeHHs eneKkTPUYHUM
CTPYMOM i 3aropsiHHS HE 3aHYPIONTE NPUCTPIN
y BoAy abo iHLWi pianHn.

He possongante Oitam rpatvi 3 NPUCTPOEM.
36epiralite NpUCTpPIl Yy MicLi, HEAOCTYNHOMY
ona  piteid i nogein 3 obMexeHumun
MOXJIMBOCTSAMU. He  posBonante im
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KOopuCTyBaTnCs NPUCTpoemM 6e3 Harnaay.
Llei npuctpin He npu3HadeHun ans
BUKOPUCTaAHHA  AiTbMW  Ta  fAl0gpMu 3
0BMEXEHNMUN MOXJIMBOCTAMU, SIKLLO TiIbKU
ocobolo, sika Bignosigae 3a ix 6e3neky, iM He
[AHO BIiANOBIAHI | 3PO3yMini IHCTPYKLIT Npo
6e3neyHe KOPWUCTYBaHHS MPUCTPOEM i Tiei
Hebe3nekn, sika MOXe BUHWKATU Mpu Moro
HenpaBuIbHOMY BUKOPUCTAHHI.

He BMKOPUCTOBYIMTE MPUHANEXHOCTI, WO He
BXOASTb B KOMMIEKT NOCTAYaHHS.

CnipkyiiTe, Wo6 LWHYP XMBJIEHHS HE TOPKAaBCH
roCTPUX KpaiB Ta rapsynx NOBEPXOHb.

He TArHiTe 3a LWHYP XWBNEHHSA, He
nepekpyyymnTe noro.

He BUKOPUCTOBYNTE npucTpin 3
MOLUKOAXEHUM MEPEXEBUM LLIHYPOM.
3ab0pOHSAETECH CaMOCTIMHO PEMOHTYBaTU
NPUCTPIN. PN BUHUKHEHHI HecnpaBHOCTEN
3BepTarnTecsa 4o aBTOPU30BaAHOrO CEPBICHOIoO

LLEHTPY.

e [lpucTpin Npu3HaYeHnmn TiNbKN ans
[OMaLLUHBbOro BUKOPUCTaHHS.

e He BMuKaiiTe npucTpili 6e3 NpoayKTiB.

Migroroeka oo po6otu

e BuiimiTb 6n1eHaep 3 ynakoBKu.

e [lepen BK/OYEHHSM, MNEepekoHanTecs, LWo
poboya Hanpyra npucTpolo Bignosinae

Hanpysi Mepexi.

lMepen nepwrMm BUKOPUCTAHHAM MPOMUIATE
BCi 3HIMHIi 4aCTUHW TEMO0 BOAOIO 3 M'AKUM
MUIOYMM 3acOo60M i peTenbHO MpPOCYLUITh.
Kopnyc 6neHpepa npoTpiTe M'SKOKO 3nerka
BOJIOrO0 TKAHMHOIO.

3abopoHAETbCA 3aHypIOBaTU KOpMyc
OneHpepa B Oyab-9Ki piguHM | MUTH iioro
BOA010.
BcTaHoBIiTb
MOBEPXHIO.

6neHoep Ha piBHY, CTilKy

BukopucTaHHs GneHgepa

MpucTpili npuaHaveHuii AN NOAPIGHEHHS
npoAayKTiB, KOJIKWN nboay, 3MiLlyBaHHA
PIBHOMAHITHUX  IHFPEAIEHTIB,  NPUroTyBaHHSA

KOKTeWnniB.

BcTtaHoBiTb OcHOBY 4awi ©GneHgepa (6)
Ha MOTOpHUI 650K (7), NOEAHABLUM MITKM
Ha nigctasi yawi (6) i MoOTOpHOMY ©Gnouj
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(7), noBepHiTb uvawy OneHpepa (3) 3a
rOAVNHHMKOBOIO CTPINKOO A0 Yropy.

o 3HiMiTb KpuULLIKY YaLli 6GneHaepa (2).

e [loMicTiTb iHrpeaieHTn B vaiy (3).

e 3akpuinTe yawly 6neHgepa (3) kpuiukoto (2),
BCTaBTE MipHY EMHICTb (1) B OTBIp KPULLIKK (2).

e Llle pa3 nepekoHaiTecs, o Yawa bneHgepa
(3) BCTaHOBNEHA NpaBUIbHO | 3adikcoBaHa.

e BcTtaBTe BWJIKY MEPEXHOro LWHypa B
pPO3eTKy.

Mpumirtka:

lpucTpiti  HEe  BKJIOYUTBLCS,  SKWO  Yalia

6neHaepa abo 6710k HOXIiB He By/I BCTAHOBJIEHI

npaBusibHO.

o [lepemukavem pexumis po6oTtun (8)
BCTAHOBUTE HEOOXIOHNI PEXUM:

- «1» (HM3bKa LWBWAKICTb) - ANS 3MillyBaHHSA
PIAKNX MPOAYKTIB.

- «2» (BUCOKA LIBUAKICTb) - 415 PiAKUX | TBEpANX
npoayKTiB.

- «P» - iMnynbCHUIA pexumM poboTu.

Mpumirtka:

Yac 6esnepepBHoi pobotu 6reHaepa He
roBUHEH rnepesuLLlyBaTn 3 XB., a rnepepsa Mix
BKJTIOHEHHSIMU - HE MeHLLe 2 XB.

YBATA:

e He BMuKanTe NpUCTPI 3 MOPOXHBOIO HaLleto
6neHpepa (3).

e He HanosHwliTe yawy 6neHpepa (3) Bue
MaKCUMasnbHOI MO3HAYKM.

e Lllo6 gopmatw iHrpedieHTy B Yalwy 6neHgepa B
NPoLECi 3MilLlyBaHHSA, BUAMITb 3 KpULLKK (2)
MipHY €EMHICTb (1), AoAoaBanTe iHrpPedieHTn
yepe3 OTBip B Kpuuwui (2), nocTtynoBso i
HEeBeNUKMMKU nopuismu.  [Ana  ponaBaHHS
PiAVHN BUKOPUCTOBYITE MIPHY EMHICTb (1).

e [lo 3aBepLUeHHi pobOTU, NEpPLL HiX BUTAraTn
NPOAYKTU, BUMKHITb MPUCTPI, BCTAHOBUBLLN
nepemukad (8) B nonoxeHHs «O» i BUAMITb
BUJIKY MEPEXHOIO LLIHYpa 3 PO3eTKN.

e [loBepHiTb uvawy 6neHgepa (3) npotn
roAMHHUKOBOI CTPISIKM i BHIMITb ii 3 MOTOPHOIO
650Ky (7).

e  3HIMITb KPULLIKY (2) i BUTArHITb NPOAYKTU 3
yawi 6neHgepa (3).

o [lpomwuiite yawy 6neHaepa.
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YuwieHHqa Ta pornapg,

Micns 3akiH4eHHa PoBOTU BUMMKAATE NPUCTPIN

Ta BUAMITb BUJIKY MEPEXHOTO LLHYpa 3 PO3ETKN.

e [IpoMuiiTe BCi 3HIMHI 4YaCTVHM TEMJIO0 BOAOIO
3 M'SIKUM MUIOYMM 3acOo00M, Micns 4oro
NpoCyLWiTb.

e Kopnyc npucTpoto NPOTPITb M'AKOKO BONOIOI0
TKaHWHOIO.

e He BWKOPUCTOBYMTE XOPCTKI Trybkm Ta
abpasyBHi YNCTAYM 3acobu.
e 3a6OpOHSIETLCS 3aHypioBaTU KOpnyc

OoneHpepa B Oyab-eKi piguHU, a TaKoX
BMillyBaTU HMOro B  MNOCYAOMMIHY
MaLUuHYy.

Po36upaHHs yawi 6nenpepa (3)

Mpumitka:

brok HoxiB (5) npomuBarite 6e3nocepenHsbo B

qaii 6neHgepa (3) nepen roro 3HATTSIM.

e YTpumyoum nigctasy 4vawi Gnengepa (6),
noBepPHITb yYawy (3) NpoTK FOAMHHUKOBOI
CTPiNKK, o6 3HATK ii 3 OCHOBM (6).

e Buniimitb 610K HOXIB (5) 3 OCHOBW YalLui (6).

YBATA:

PiXy4i KPDOMKW HOXIB rocTpi - 3Beprtautecsi 3

HUMU BKpawi 06epexHo!

e [lpomuiiTe vawy GneHgepa Tensaow BOAOK
3 HeuTpanbHUM MUIOYMM  3acobom  abo
CKOpUCTanTECh MOCYAOMUIAHIN MAaLUNHOLO.

36ipka yawi 6neHagepa (3)

e BcCTaHOBITb NPOKNAAKY YulinbHiOBaYa (4) Ha
6nok HoxiB (5).

e BcTaHoBiTL 6510k HOXIB (5) B migcTaBy yvalui
6neHaepa (6) TakMm YMHOM, o6 BUCTYNM HA
6noui HoXiB (5) noTpanuan B NOrNMBGNEHHS
Ha nigcTaBsi Yai (6).

e BupiBHANTe MiTKy Ha nigctasi yYawi (6) 3
MiTKOIO Ha 4Yawi 6neHgepa (3), yTpumytoumn
OocHoOBY (6) noBepHiTb Yaly 6neHaepa (3) 3a
rOAVHHMKOBOLIO CTPISIKOKO A0 Yropy.

Mpumitka:
[MpUCTPIVi He BKJIIOYNTBLCS, SIKLLO OJI0K HOXIB
(5) BCTaHOBJIEHO HENPaBWIIbHO.

36epiraHHsa
e [lepen 306epiraHHAM nepekoHanTecs, Lo
NPUCTPIN BIOKNIOYEHNI Bif, €TEKTPOMEPEXI.
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e BukoHalite Bumorn posginy YALLEHHA TA  Mpuknagv nepepo6ku NpoayKTis

aornaa. 3a3HayeHuii Yac nepepobku € npubaUsHUM
e 30epiraiite NMPUCTPIA y YMCTOMY i CyXOMY i 3anexuTb BifA $KOCTi MPOAYKTIB i CTyneHs
MicCLi, HeJOCTYNHOMY AN OiTeN. noapibHeHHS.
Pexxum po6oTtu BukopucToBYBaHi iHrpeaieHTn Yac

3MillyBaHHS COKIB 3 M’KMMUM niogamu abo npuroTyBaHHs | 40-60 cek

1 .
KOKTeunnis

- 1-2xB
1 MpuroTyBaHHS MOMOYHNX KOKTENNIB

MpuroTyBaHHA  MOMOYHUX  KOKTEWniB 3  XopcTkumn | 1.5-2 xB

2ab6oll

nnogamu

[MpuroTyBaHHs coyciB, ONTAYOro xap4yyBaHHs, nepepodbka | 1.5-2 xB
2abo P ) )

TBEpAuX GpykKTiB abo OBOYIB
2aboP [MoppibHEeHHs ropixie, XOPCTKOro CUpy, cyxapis, MbOAY 1-2x8

TexHivHi paHi

Hanpyra xuenenHs: 220-240B, 50 \ 600,
MakcumanbHa noTyxHicTb: 800 BT

Yac po6oTu: 3 XBUNMHK poboTK / 2 XBUIMHM NepepBa.

BupobHuk 3anviiae 3a coboio npaBo 3MIHIOBATH XapakTePUCTUKM MPUCTpoiB 6e3 nonepeaHboro
MOBIOMJIEHHS

TepmiH cnyx6m NnpUcTpoio - 3 pokun

FapaHTisa

JoknagHi yMmOBM rapaHTii MOXHa OTpUMaTK B AUNEPA, WO NpoAaB AaHy anapartypy. [Npuv npen’ sBneHHi
Oyab-aKoi NpeTeHsii NpoTAromM TepMiHy Aji 4aHoi rapaHTii BApTO Npea’sBUTN Yek abo KBMTAHLLO NPo

MOKYIKY.

C JaHunii Bupi6 Bianosigae BUMoram Ao e1eKTPOMAarHiTHOI CyMIiCHOCTI, LLO Npes BAsSIIoTLCS ANPEKTUBOIO
2004/108/EC Paawn €sponu ii podnopsiaxeHHsam 2006/95/EC no HN3bKOBOJIbTHUX anapartypax.
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BEJIAPYCKI

HACTOJ1bHbl BJIEHOAP

AnicaHHe

O 00 ~NO U WwN =

. MepHas émictacup Yapbl 6neHgapa
. Beuka yapbl 6neHgapa

. Lknanasa yapa a6'émam 1,5 nitpa

. YWubInbHANbHAA Npaknazaka

. Bnok Haxoy

. MapcTtaea yapbl 651eHaapa

. MaTopHbI 65110k

. MNepambikay paxbiMay npatib

. CynpaubCcni3roTHbIs HOXKi

MEPbI BSCNEKI

Mepan navatkam akcnyataupli

npbinanbl

yBaxniBa npaybitanue gaaseHae KipayHiyrea i
3axaBanLesaro4nisaBblKapblCTaHHAY AaNeNLLbIM
y SiKacui naBeakaBara Marapbisy.

Mepw 4biM nagnyybilb Mpbllagy na
anekTpaceTki, npaBepue, Ui agnassnae
Hanpyra, nakasaHasHanpbiiaase, Harnpyse
anekTpaceTki ¥ Ballan xaLe.

He BbikapbiCTOyBanue npbiagy na-3a
namsaLLKaHHAMI.

3aycénbl azknoyarue npbinagy
af, anekTpaceTki, Kani Bbl f€ He
BblKapbICTOYBaeLe. He nakiganue

ykntodaHyto npbinany 6e3 Harnaay.
3aycéaobl  npaBspaliiue  npasinbHacUpb
yctanéyki 6noka Haxoy nepap nadarkam
npaupl.

He partbikanuecs pa neésay Haxa, Nésbl
BOCTpbIS!

Mapgyac npaubl npbinagsl 3abdapaHseuua
anyckaub  nasbLibl L AKis-Hebynsb
npagMeThl Y yapy 6neHgapa.

Y BbiNagky HecnagssiBaHara MpbInbIHKY
HaXOYy afkKybiLe npbinagy an CeTki,
nepw YoM Bblasiub IHFP3AbIEHTHI, AKis
3abnakaBani Haxbl.

He neparpyxaiviue 4apy OGneHpapa
npagykTami i caybliLe 3a Y3pOoyHEM HaniTbiX
BagKacugy.

3aabbiBaiiue NpaaykThbli3niBanue BagxkacLi
3 yapbl 6neHgapa Tofbki macns noyHara
MPbINLIHKY HAXOY.
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Y nasbaraHHe napasbl 3JIEKTPbIYHbIM
TOKaM i y3rapaHHs He anyckarue npbiiagy
Y Baay Ui iHWbIS BagKacLi.

He passanganue Aseusm
npblnagan.

3axoysariue npbinagy y
HeJacTynHbelM  Ana  A3Kuen i nioasen
3 abmexaBaHbiMi MardbiMacuami. He
nassansiile iMm kapbicTauua npblnaaaii 6es
Harnaay.

[JanzeHas npbinaga  He  nNpbi3HadaHa
ONs BblKapbICTaHHA A3€eubMi i noa3bMi 3
abmexxaBaHbIMi MarybiMacuaMi, Kani TosbKi
acobali, skas apgka3Bae 3a ix Oscneky,
He [aA3eHbl agnaBefHbls i 3padymenbis
iHCTPYKUpbli Npa 6sicneyHae KapbiCTaHHE

rynsub 3

MecCLbl,

npbinagam i ThiX Hebsicnekax, —sKis
MOryLb Y3HiKaub MNpbl € HAMPaBifibHbIM
KapbICTaHHi.

He BblkapbiCTOYBaliLe nNpbIHANEXHACL,
AKiA He yBaxoA3siupb Y KaMMNeKT nacrayki.
Caubile, kab LWHyp cinkaBaHHA He
[akpaHaycst BOCTPbIX 6epaxkoy i rapayblx
rMaBepxHSY.

He ugrHiue 3a WHyp CinkaBaHHS,
nepakpy4Banue {ro.

He  BbikapbiCTOyBanue  npbliagy 3
nawkoAXaHblM CeTKaBbIM LUHYPOM.
3abapaHseuua camacToliHa pamaHTaBalb
npbnagy. MNMpbl Y3HIKHEHHI HACnpayHacuay
3BApTANLLECS Y ayTapbi3aBaHbl C3PBICHbI
LLBHTP.

Mpbinaga npbi3Ha4YaHa TONbKi ANS XxaTHara
BbIKapPbICTAHHS.

He yxntoyaliue npbinagy 6e3 npagykray.

He

MappbixTOoyKka Aa npaubl

BbimMiue 6neHpap 3 nakaBaHHs.

Mepap ykno4sHHEM, NepakaHanyecs, LWTo
npawuoyHasa Hanpyra npbuiagsl agnassgae
Hanpyse CceTki.

Mepap, nepLubIM BblKapbICTAHHEM
npamMbiiue yce 3AbIMHbIA YacTki uénnan
BagoOW 3 MSKKIM MbIAHBIM CpoOOKam i
cTapaHHa npacyuwbiue. Kopnyc 6neHpapa
npaTpbiue MsKKan 3NErky BiflbroTHaM
TKaHiHaw.
3BabapaHseuyaanyckalbkopnycbnengapa
Y ntobbis BagKacu,i i Mbilb iro BaA0N.
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e Ycranonue  GneHoep Ha
YCTOWMMIBYIO NABEPXHIO.
e He yknovaiue npbinagy 6e3 npagykray.

poyHyto,

BbikapbicTaHHe GneHpapa

Mpbinaga npbi3HadYaHa gns  gpabHeHHs

npagykray, KOJIKi neany, 3MeLUBaHHSA

pas3HacCTamHbIX HrP3AbIEHTAY, NafpPbIXTOYKI

KaKTanngy.

e YcTanoliue naacrasy Yapbl 6neHpapa (6)
Ha MaTopHbI 610K (7), CyMsACLiyLIbI Na3HaKi
Ha nagcTaee 4Yapsbl (6) i MaTopHbIM 610Ky
(7), naBsipHiue 4apy Onenpapa (3) na
raasiHHikaBawm CTpanupl ga ynopa.

e 3Himiue Beyka yapbl 6neHgapa (2).

e 3MscCLjLE iIHrPaabIeHTHI Y Hapy (3).

e 3aublHile yapy 6neHpapa (3) Beukam (2),
ycTayue MepHyto émictacup (1) y aaryniny
Beuka (2).

e HAwys pa3 nepakaHanuecs, LWTO 4apa
6nenpapa (3) yctransBaHa npagifibHa i
3adikcaBaHa.

e YcTayue Bifky ceTkaBara LHypa y paseTky.

HaraTtka:

lpbinaga He  ykoubiyua, Kasai  4apa

6neHpapa ui 6710k Haxoy He Oblsi ycTansBaHb!

rnpasi/ibHa.

e [lepambikayoM paxbiMay npaupl  (8)
ycTanionue HeabxoaHbl PIXbIM:

- “1” (Hi8kas xyTKacup) - ON8 3MELUBAHHS
BafKix npagykray.

- “2” (BblCOKasi XyTKaclb)- A8 Bagkix i
LUBEPAbIX Npaaykray.

- «P» - iMnNynbCHbI PaXbIM Npaupl.

Harartka:
Yac 6ecnepanbiHHari npawbl 61eHgapa He
rnaBiHeH nepasbiluaLb 3 XB., a rneparibiHak
namix yKimo4YSHHSIMI - He MeHel 3a 2 XB.

YBArA:

e He yknovariue npbinagy 3 nycton yapamn
6nerHpapa (3).

e He HanayHsiue Yapy 6nenpapa (3) BbiLai
MakciMasibHam aa3Haki.

e Kab gagaub iHrpaableHThbl Y Yapy 6neHpgapa
nagyac 3MmellBaHHS, BbIMiLe 3 Beuka
(2) mepHyto émictacub (1), mapgaBainue

iHFPAObIEHTblI Npa3 aaTyniHy § Beuky (2),
nacTtynosa i Hessanikimi nopupiami. Onsa pa-
LaHHS BagkacLi BblKapbICTOYBaNLE MEPHYIO
émictacupb (1).

e [la 3aBAPWSHHI Npaubl, MOepw 4biM
BbIiMaLLb NPaAyKTbl, aAK0YbILE NpbIiaay,
ycTanssayLubl nepamblikad (8) y ctaHoBiLYa
«O» i BbIMiLE BiNKy ceTkaBara LuHypa 3

paseTki.
e [laBspHiue 4yapy 6GneHgmapa (3) cynpaup
ragsiHHikaBalh CTpanki i 3HiMiue fe 3

martopHara 6noka (7).

e 3Himiue Beyka (2) i BbIMiLe TraToBbIS
npanykTbl 3 Yapbl 6nengapa (3).

o [pambliiue yapy 6neHpapa.

YsicTKa i pornsap,

[Ma kaH4yaTKy mpaupl BbIKIOYbILE Npbliagy i

BbIMILLE BifIKy CETKaBara LUHypa 3 pa3eTki.

e [lpambiiiue yce 3ObIMHbIA YacTki LEnnamn
BaZoN 3 MSAKKIM MbIFHBIM CpOAKaM, nacns
yaro npacyuubiLe.

e Kopnyc npbinagbl
BiNIbrOTHaM TKaHiHaN.

e He BblkapbicTOyBaliLe UBEPAbIS TyOKi i
abpasziyHbls YblCUAYbIS CPOAKI.

o 3abapaHdeuua anyckaub  Kopnyc
OoneHpapay noOblis BagKacui, atTakcama
3MsWYaub SAro Yy MNOCyAaMbliiHYIO
MallbIHY.

npatpbiue  MsKkai

Pa36opka 4yapbl 6neHgapa (3)

HaraTka:

Bnok Haxoy (5) npambiBariLe HernacpaaHa y

yapbl 6neHaapa (3) nepas sro 34bIMaHHEM.

e YTpbIMAiBaloybl NaacTasy Yapbl 6neHpapa
(6), naegapHiue 4apy (3) cynpaup
rag3iHHikaBam CTPanKki i 3HiMiue se 3
naacrasbl (6).

o BhbiMiLe 610k Haxoy (5) 3 naacTasbl Yapsbl (6).

VYBArA:

Paxyybiss  Gepaxki Haxoy BOCTPbISI -

3BsapTaniLecs 3 iMi BeJibMi acusipoxHa!

e [lpambiiiue 4apy OneHpapa uénnan
BaAoOM 3 HENTPasbHbIM MbIHbIM CPOAKAM
LLi cKapbiCcTanuecs nocypamsliHam
MallbIHaN.
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360pka yapbl 6neHpapa (3)

Yctanionue YWYbUIbHANBHYIO Npaknagky
(4) Ha 610K HaxoY (5).

Ycranonue 650k Haxoy (5) y naactasy
yapbl Gnenpapa (6) TakiM 4blHam, kab
BbICTYMbI Ha 650Ky Haxoy (5) naTtpanini y
narnblbfieHHi Ha NaacTase Yapbl (6).
Cymscuiue nasHaky Ha najcTtaBe 4vapbl
(6) 3 nasHakan Ha 4apbl 6neHpgapa (3),
yTpbiMiiBatoybl naactasy (6) naBsipHiue
yapy Onenpgapa (3) na raasiHHikaBal
CTpasLbl Aa yrnopa.

Hartartka:
lMpbinaga He YkaubilyLa, kani 6710k Haxoy (5)
ycTasisiBaHbl HAMpPaBiibHa.

3axoyBaHHe

[Mepan 3axoyBaHHEM nepakaHanuecs, Wro
npbilaga aakayaHa aj, aN1eKkTpaceTki.
BbikaHaliue  naTtpabaBaHHi  paspzeny
YbICTKA 1 AOM4A.

3axoyBaliue npbinagy Y YbICTbIM i Cyxim
MEeCLbl, HEAACTYMHbIM A5 A3SLEN.

Mpbiknaabl nepanpauoyki npaaykray

Maka3aHbl

yac nepanpauoyki 3'ayndgeuua

npbIGi3HBIM i 3aneXblLb af akacui npaaykTay
i CTyneHi ApabHeHHS.

PaxxbiMm npaubl | IHFp3ableHThbl, KIS BblIKapbiCTOYBaloL LA Yac
3MeLlBaHHe cokay 3 MsKKIMI nnagami Lj npbirataBaHHe

1 sart Y Aami L np 40-60 cex
KaKTaNNAYy

1 MpbiraTaBaHHe MaNOYHbIX KaKTanNsAYy 1-2 %8

2 anbbo |l MpbirataBaHHe ManoYHbIX KaKTaMNAY 3 UBEPAbIMI Nagami 1.5-2xB
MpbirataBaHH y iusiyara cinkaBaHHs

2 ansbo P P aaavecoycay,iu,au. a.acqaa .’ 1.5-2xB
nepanpawoyka usépaar CafasiHbl L rapOAHiHbI

2 ansbo P [pabHeHHe apaxay, uBépaara cbipa, cyxapoy, néay 1-2xB

TaxHiuHbIA fan3€eHbIqa

Hanpyra cinkaBaHHs: 220-240B, 50\600,
MakcimanbHast maryTHacub: 800 BT

Yac npaubl: 3 xBifliHbI NpaLbl/2 XBifiHbI NepanbiHaK.

BouiTBOpLa nakigae 3a cabosi npaBa 3MsHSLb XapaKTapbICThIKi MpbLIas

ariaBsiLLi43HHS

TapmiH cnyx6bi npbinagbl - 3 ragbl

FapaHTbif
MappabssHae anicaHHe yMOY rapaHTbliiHara abcyroyBaHHst MOryT Obllb aTpbiMaHbl y Taro abinepa, y
akora 6bina HabbiTa TaxHiKa. MNpbl 3BapoLe 3a rapaHTbIiHbIM abcnyroyBaHHeM abaBsa3koBa naBiHHA OblLib
npag’ayneHa kynyas anb00 kBiTaHUpls ab annaue.

EAL
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STOLGA QO’YILADIGAN BLENDER

Asosiy qismlari

O O~NOO O WN -

. Blender kosasining o’Ichov idishi

. Blender kosasining qopgog'i

. Sig’imi 1,5 litrlik

. Zichlovchi vosita

. Pichoglar to’plami

. Blender kosasining asosi

. Motor bloki

. Ishlash holatini o’zgartirish murvati
. Sirg’almaydigan oyog’i

XAVFSIZLIK QOIDALARI

Jihozni ishlatishdan oldin go’llanmasini diggat
bilan o’qib chiging va keyinchalik kerak bo’lganda
o’gish uchun saglab olib qo’ying.

®

e Jihozni elektrga ulashdan oldin jihoz °
ishlaydigan elektr quvvati uyingiz elektr
tarmog’idagi quvvatga to’gri  kelishini

tekshriib ko’ring.

Jihozni xonadan tashqgarida ishlatmang.
Agar ishlatmayotgan bo’lsangiz jihozni
albatta elektrdan uzib qo’ying. Ishlayotgan
jihozni garovsiz qoldirmang.

Ishlatishdan oldin albatta pichoglar to’plamini
tekshirib ko’ring.

Pichoqg tigliga qo’l tekkizmang, tig'i o’tkir
bo’ladi!
Ishlayotganvaqtidabarmogqyokibirorbuyumni
blender kosasiga solish ta’qgiglanadi.

Biror narsa tigilib pichog to'xtab qolsa,
pichoglarni to’xtatibb go’ygan masalligni olib
tashlashdan oldin jihozni elektrdan uzib qo’ying.
Jihozga ortigcha masalliq solmang, quyilgan

suyugliklar ko’payib ketmasligiga qarab
turing.
e Pichog’i to'xtaganidan keyingina blender

kosasidagi masalligni oling yoki suyuglikni
quyib oling.

Elektr toki urmasligi, yonib ketmasligi uchun
jihozni suvga yoki boshga suyugliklarga
solmang.

Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’ynashlariga
ruxsat bermang.

Jihozni bolalar va imkoniyati cheklangan
insonlarning qo’li yetmaydigan joyga qo’ying.

Ular jihozni garovsiz ishlatishlariga ruxsat

bermang.
Ushbu jihoz bolalar va imkoniyati
cheklangan insonlarning ishlatishi uchun

mo’ljallanmagan, ularning xavfsizligi uchun
javob beradigan shaxslar jihozni xavfsiz
ishlatish goidalarini to’liq va tushunarli qgilib
o’rgatgan va u noto’g’ri ishlatiiganda ganday
xavf bo’lishi mumkinligini tushuntirgan hollar
bundan istisno qgilinadi.

Jihoz bilan qo’shib berilmaydigan gismlarni
ishlatmang.

Elektr shnuri o’tkir burchaklarga,
yuzalarga tegmasligiga qarab turing.
Elektr shnurini tortmang, buramang.
Elektr  shnuri shikastlangan
ishlatmang.

Jihozni mustagqil ta’mirlash ta’qiglanadi. Biror
joyi buzilganda vakolatli xizmat markaziga
olib boring.

Jihoz fagat uy sharoitida ishlatish uchun
mo’ljallangan.

Ovqat solinmagan jihozni ishlatmang.

issiq

jihozni

Ishlatishga tayyorlash

Blenderni qutisidan chigarib oling.
Ishlatishdan oldin jihoz ishlaydigan quvvat
elektr tarmog’idagi quvvatga to’g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.

Birinchi marta ishlatishdan oldin yechiladigan
gismlarini iliq suvda, yumshoq yuvish
vositasini ishlatib yuvib oling, so’ng yaxshilab
quriting. Blender korpusini yumshoq, sal
namlangan mato bilan arting.

Blender korpusini ganday bo’lsa ham
suyuqlikka solish, suv bilan yuvish
ta’giglanadi.
Blenderni tekis,
go’ying.

qo’zg’olmaydigan joyga

Blenderni ishlatish
Jihoz masalligni maydalash, muzni maydalash,

turli  masalliglarni

aralashtirish,  kokteyllar

tayyorlash uchun mo’ljallangan.
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Kosa asosidagi (6) belgini motor blokidagi (7)
belgiga to’g'rilab blender kosasi asosini (6)
motor blokiga (7) qo’ying, blender kosasini
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(3) oxirigacha soat mili tomonga buring.

e Blender kosasi qopgog'ini (2) oching.

e Masalligni kosaga (3) soling.

e Qopgoq (2) bilan blender kosasini (3) yoping,
gopgoqdagi (2) ochig joyga o’lchov idishini
(1) kiriting

e Blender kosasi (3) to’g’ri qo’yilgani, mahkam
turganini tekshirib ko’ring.

e Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

Eslatma:

Agar blender kosasi yoki pichoqlar to’plami

to’g’ri qo’yilmagan bo’lsa blender ishlamaydi.

e |shlash holatini o’zgartirish murvati (8) bilan
kerakli ishlash holatiga qo’ying:

- “1” (past tezlik) — suyuq masalliglarni
aralashtirish uchun

- "2”(yugori tezlik) — suyuq va qattiqg masalliglar
uchun.

- «R» - impuls holatida ishlaydi.

Eslatma:
Blender to’xtamasdan ishlaydigan vaqt 3
daqiqadan oshmasligi, ishlatish orasidagi
tanaffus esa 2 daqiqadan kam bo’lmasligi
kerak.

DIQQAT:
e Kosasi (3) bo'sh bo’lganda blenderni
ishlatmang.

e Blender kosasini (3) belgilanganidan ortiqgcha
to’ldirib yubormang.

e Aralashtirayotgan vaqtida blender kosasiga
yana masalliq solish uchun gopqog’idan (2)
o’Ichov idishini (1) chigarib oling, qgopgoqdagi
(2) ochig joydan oz-ozdan masallig soling.
Suyuglik solish uchun esa o’Ichov idishini (1)
ishlating.

¢ Ishlatib bo’lgandan keyin, masalligni olishdan
oldin murvatini (8) «O» tomonga surib jihozni
o'chiring so’'ng elektr vilkasini rozetkadan
chiqarib oling.

e Blender kosasini (3) soat miliga teskari burab
motor blokidan (7) bo’shatib oling.

¢ Qopqgog’ini (2) oching, blender kosasidagi (3)
tayyor mahsulotni oling.

e Blender kosasini yuving.
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Tozalash va ehtiyot qilish

Ishlatib bo’lgandan keyin jihozni o’chiring, elektr

vilkasini rozetkadan chiqarib oling.

e Yechiladigan gismlarini ilig suvda, yumshoq
yuvish vositasi bilan yuving, so’ng quritib
oling.

e Jihoz korpusini yumshoq nam mato bilan
arting.

o Qattiqtozalash vositalari va girib tozalaydigan
vositalarni ishlatmang.

e Blender korpusini qanday bo’lmasin ham
suyuqlikka, idish yuvish mashinasiga
solish ta’qiqlanadi.

Blender kosasini (3) gismlarga ajratish
Eslatma:

Pichoglar to’plamini (5) blender kosasining (3)
o’zida, yechib olishdan oldin yuving.

e Kosa asosini (6) ushlang, kosani (3) soat
miliga teskari aylantirib uni kosa asosidan (6)
chiqarib oling.

o Kosa asosidan (6) pichoglar to’plamini (5)
chiqaring.

DIQQAT:

Pichogning tig’i o’tkir bo’ladi, shuning uchun uni

ehtiyot bo’lib ushlang!

e Blender kosasini iliq suvda, mo”tadil yuvish
vositasi bilan yuving yoki idish yuvish
mashinasini ishlating.

Blender kosasini (3) yig’ish

e Zichlovchi vositani (4) pichoglar to’plamiga
(5) qo'ying.

e Pichoglar to’plamini (5) blender kosasi
asosiga (6) pichoglar to’plamidagi (5) chigib
turgan joy kosa asosidagi (6) chuqurga
tushadigan qilib qo’ying.

o Kosa asosidagi (6) belgini blender kosasidagi
(3) belgiga to’g’rilang, asosni (6) ushlab
turib blender kosasini (3) soat mili tomonga
oxirigacha burang.

Eslatma:
Agar pichoglar to’plami (5) noto’g’ri qo’yilgan
bo’lsa jihoz ishlamaydi.
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Y3BEK

Saqglash

e Saglab olib gqo’yishdan oldin jihoz elektrdan
uzilganini tekshirib ko’ring.

e TOZALASH VA EHTIYOT QILISH bo’limida
aytilgan talablarni bajaring.

e Jihozni toza, qurug, bolalarning qo'li
yetmaydigan joyda saglang.

Masalligni ishlashiga misol

Ko'rsatilgan masalligni ishlash vaqgti taxminan
olingan, vagt masalligning sifati  bilan
maydalanish darajasiga bog’liq bo’ladi.

Ishlash . . Vagti

holati Ishlatiladigan masalliq

1 Mag'izi yumshoq meva sharbatlarini aralashtirish yoki kokteyllar 40-60 sekund
tayyorlash

1 Sutli kokteyllar tayyorlash 1-2 daqiga

2 yoki ll | Qattiq mag’izli meva go’shilgan sutli kokteyllar tayyorlash 1.5-2 daqiqa

2 yoki P Sardaklar, bolalar ovgatlarini tayyorlash, gattiq meva va sabzavotlarni 1,52 dagiga
ishlash

2 yoki P | YOng'oglar, qattiq pishlog, quritiigan non, muzni maydalash 1-2 daqiqa

Texnik xususiyatlari
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240V, 50\60Hz
Maksimal quvvati: 800 W

Ishlash vaqti: 3 dagiqa ishlab 2 dagiga tanaffus giladi.

Ishlab chigaruvchi oldindan ogohlantirmasdan jihoz texnik xususiyatini o’zgartirish huquqini saqlab

goladi.
Jihozning ishlash muddati — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga
murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshga bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini

berish sharti hisoblanadi.

Qonunida (2006/95/EC) aytilgan YAXS talablariga muvofiq keladi.

c Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko'’rsatmasi asosida belgilangan va Quvvat kuchini belgilash
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum istin der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Seri-
ennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Beispiel
bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[arta Nnpov3BoACTBa N30eNva ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha TabnyKe C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuiiHbli
HOMep npeacTaBnseT cobol oAMHHAALATU3HAYHOE YUCIIO, MepBble YeTblipe UMdpPbl KOTOPOro 06o3HaYaloT AaTy
npounsBoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX O3HaYaeT, YTO U3aenne Gbino NPON3BEAEHO B MIOHE
(wecTtom mecsiy,) 2006 ropa.

KZ

ByiibIMHBIH HIBIFAPBUIFaH MEP3iMi TEXHUKAIIBIK JepeKTepi 0ap KecTeaeri cepHsuiblK HoMipae kepceeTiired. Cepusibik HOMIp OH
6ip caHHaH Typa/Ibl, OHBIH OipiHIII TOPT CaHBI IbIFapy Mep3iMiH Oingipeni. Meicaisl, cepusIbiK Homip 0606XxXxxxxx Oonca, 6y1
OyiibiM 2006 5KBUIIBIH MayChIM aiiblHa (aITHIHIIBI aif) )KacalFaHblH Ol1ipesi.

BG

Jatarta Ha NPOU3BOACTBO HA U3OENMNETO € MOCOYEHA B CEPUNHUS HOMEP Ha Tabnumuara ¢ TexHU4ecku aaHHu. Ce-
PUAHUAT HOMEP € eAUHAAECEeT3HAYHO YNCO, MbPBUTE YeTUPU LMdPU HA KOETO O3HAYaBaT gararta Ha NPOU3BOA-
cTBO. Hanpumep, cepuiiHnat Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aBa, Ye n3aenmneTo e 61no NPon3BeaeHo NPes oHK (LLIecTn
meceu) 2006 roguHa.

HU

A termékgyartas datuma szerepel a miiszaki adatok tablazataban levé sorozatszamban. Sorozatszam ez a tizenegy
jegybdl allo szam, amelynek els6 négy jegye a gyartas datumat jelent. Példaul, 0606xxxxxxx sorozatszam azt jelent,
hogy a terméket 2006. év juliusaban (hatodik honapjaban) gyartottak.

RO

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta un
numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de serie este
0606xxxxxxx, inseamnd ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

PL

Data produkcji wyrobu zawarta w numerze seryjnym podana jest na tabliczce z danymi technicznymi. Numer se-
ryjny sktada sig z liczby jedynastocyfrowej, w ktorej pierwsze cyfry oznaczajg date produkcji. Na przyktad, numer
seryjny 0606xxxxxxx 0znacza, ze wyrdb zostat wyprodukowny w czerwcu (szésty miesigc) 2006 roku.

cz

Datum vyroby spottebiCe je uveden v sériovém Cisle na vyrobnim Stitku s technickymi Gdaji. Sériové &islo je jedena-
ctimistni &islo, z nichZ prvni &tyfi Eislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové ¢islo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (8esty mésic) roku 2006.

UA

Jata Bnpo6HMLTBa BUPOOY BKkadaHa B CEPIHOMY HOMEPI Ha Tabnuyui 3 TexHiYHUMK AaHuMu. CepiliHnii Homep
npeacTasnsie co6010 0AVHAALUATUIHAYHE YMCIO, NEPLUi HOTUPW LMPK SKOro 03HavaloTb Aaty BUpobHMLTBaA. Ha-
npuknag, cepinHnini Homep 0606XXXXXXX 03HA4Yae, Lo BMUPIO OyB BUrOTOBNEHWU B YepBHI (LLOCTUn Micaub) 2006
POKy.

BEL
Jata BbiTBOpYacLi Bbipaby nakasaHa Yy CepbliiHbIM Hymapbl Ha Tabniuke 3 TaxHiYHbIMI Aan3eHbIMi. CepbliHbl
Hymap npaacTaynse caboto aasiHauuaTae Yybicro, NepLubla YaTbipbl NiY6bl skora abasHavaoub AaTy BbITBOPYACL.
Hanpeiknag, cepbiiiHbl HyMap 0606xxxxxxx a3Hayae, WTo Bbipab Gbly 3p06neH Y 4apBeHi (LwocTbl Mecsil) 2006
roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami o’n
bitta raqamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chiqarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami 0606XXXxXxxx
bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chiqarilgan bo’ladi.
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