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ENGLISH

COFFEE MAKER ESPRESSO/ CAPPUCCINO /
LATTE

Description
Cup warming tray
Cappuccinator pipe
Pull-out drip tray
Pull-out tray lid
Drip tray
Drip tray lid
Milk tank lid
Cappuccinator pipe angle adjustment bar
Frothed milk supply (intensity) knob
. Milk intake pipe
. Milk tank
. Control panel
13. Coffee maker body
14. On/Off button (1/0)
15. Water tank lid
16. Removable water tank
17. Filter holder handle
18. Filter clamp
19. Filter holder
20. Filter for one espresso cup
21. Filter for two espresso cups
22.Ground coffee measuring spoon with tamper
Control panel
23. Espresso button
24.Cappuccino button
25. Latte button
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Attention!

« For additional protection it is reason-
able to install a residual current device
(RCD) with nominal operation current not
exceeding 30 mA. To install RCD contact
a specialist.

Safety measures

Read these instructions carefully before using

the unit. Keep this instruction during the whole

operation period.

Mishandling the unit can lead to its breakage

and cause harm to the user or damage to his/

her property.

Always observe the main safety measures when

using electric appliances, namely:

+ Read this instruction manual carefully.

* Use the coffee maker according to its intend-
ed purpose only.

* Make sure that the mains voltage corre-
sponds to the voltage specified on the unit
body.
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Use the socket with reliable grounding contact.
In order to avoid fire do not use adapters for
connecting the unit to the mains.

Do not switch the coffee maker on if the
water tank is empty.

Use only the accesories supplied.

Before switching the unit on, make sure that
all removable parts are installed properly.

Do not touch hot parts and surfaces of the
coffee maker.

Be careful while operating with outgoing
steam.

Do not remove the filter holder during coffee
maker operation.

Place the unit on a flat steady surface.

To avoid fire, electric shock or physical inju-
ries do not immerse the electric cord, the
plug or the coffee maker body into water or
other liquids.

Unplug the coffee maker if you don’t use it
and before cleaning.

To disconnect the coffee maker from the
mains switch it off by pressing the button
(14) and then remove the power plug from
the socket.

Do not let the power cord hang over the edge
of the table and touch hot surfaces.

Do not place the coffee maker on hot sur-
faces.

Do not use the coffee maker outdoors.

Do not leave the coffee maker in places with
the temperature below 0°C.

For children safety reasons do not leave poly-
ethylene bags, used as a packaging, unat-
tended.

Attention! Do not allow children to play with
polyethylene bags or fiim. Danger of suf-
focation!

Do not allow children to use the unit as a toy.
Do not leave the operating unit unattended;
be especially careful if children or disabled
persons are near the operating unit.

This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all
the necessary instructions by a person who
is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger that can
be caused by improper usage of the unit.

Do not use the coffee maker if the power
cord or the plug is damaged, if the unit mal-

19.03.2014 14:57:54 ‘ ‘



ENGLISH

functions or if there are other damages in
the unit.

Do not repair the coffee maker by yourself;
always apply to the authorized service center.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD US-
AGE ONLY

Before using the unit

Make sure that the unit is switched off.
Attention! Before using the coffee maker
for the first time remove the red rubber
plug from the water tank (16).

Before using the coffee maker for the first
time, wash all removable parts with warm
water and dry them.

Before switching the unit on, make sure that
the mains voltage corresponds to the voltage
specified on the unit body.

Remove the water tank (16), fill it with cold
water till the MAX mark and install it back to
its place (pic. 1).

Remove the milk tank (11), fill it with cold
water till the MAX mark as well and install it
back to its place (pic. 2).

Select one of the coffee filters (20 or 21), and
insert it into the holder (19), matching the
ledge on the filter with the hole on the holder
(19) and turn the filter clockwise/anticlock-
wise (pic. 3, 4).

Install the filter holder into the coffee maker.
Holder ledges (19) should match the groves
on the boiler (pic. 5) and then turn the filter
holder handle (17) to the right till bumping
(pic. 6, 7).

Place a corresponding cup on the respective
tray (3 or 5) and turn the cappuccinator pipe
(2) to the cup using the bar (8) (pic. 8).
Insert the power plug into the mains socket.
Switch the coffee maker on by pressing the
button (14), the illumination of the buttons
(283, 24 and 25) on the control panel will start
flashing.

When the illumination stops flashing, press
and hold the espresso button (23) for 3 sec-
onds. Let the water run for 80-90 seconds.
Press the button (23) once again to switch
water supply off.

Select the washing mode “Cleaning” by turn-
ing the frothed milk supply knob (9).
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Then press and hold the cappuccino but-
ton (24) for 3 seconds. Let the water run for
80-90 seconds.

Press the button (24) once again to switch
water supply off.

The illumination of control buttons will light
up constantly, that means that the unit is
ready for operation and the boiler is clean.

Attention!

Do not remove the filter holder (19) during
the unit operation.

Do not remove the filter holder (19) imme-
diately after preparing coffee as there is
redundant water and steam pressure inside,
let the coffee maker cool down completely.
To remove the filter holder (19) turn the han-
dle to the left and remove the holder.

Choosing the appropriate cup

Drink Estimated
volume of the
ready product

Espresso One cup 30-40 ml

Two cups 70-80 ml

Cappuccino | One cup 170 ml

Two cups 280 ml
Latte One cup 340 ml
Two cups 430 ml

Note:

The cups should be preliminary heated up,
to do this, put the cups on the tray (1) while
water heats up in the boiler.

Making espresso

Make sure that the unit is switched off.
Remove the water tank (16), fill it with cold
water and install back to its place (pic. 1).
Select one of the coffee filters (20 or 21), and
insert it into the holder (19), matching the
ledge on the filter with the hole on the holder
(19) and turn the filter clockwise/anticlock-
wise (pic. 3, 4).

Add ground coffee into the filter: 2 full mea-
suring spoons - to make two coffee cups
and 1 full spoon - to make one coffee cup,
make even and slightly tamp the ground
coffee with the back side of the measuring
spoon (22).
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< Install the filter holder into the coffee maker.
Holder ledges (19) should match the groves
on the boiler (pic. 5) and then turn the filter
holder handle (17) to the right till bumping
(pic. 6, 7).

* Place a corresponding cup on a respective
tray (3 or 5) and turn the cappuccinator pipe
(2) to the cup using the bar (8) (pic. 8).

* Insert the power plug into the mains socket.

- Switch the coffee maker on by pressing the
button (14), the illumination of the buttons
(283, 24 and 25) on the control panel will start
flashing.

Note: If you don’t use the unit for 15 minutes, it

will switch to the stand-by mode automatically

for safety reasons (boiler heating is switched
off, the illumination of control buttons goes out).

Press any control button to switch back the op-

erating mode.

« When the control buttons stop flashing, press
the espresso button (23) once to make one
coffee cup (30-40 ml).

Note: Illlumination of the button (23) stops
flashing before the others - it is normal.

« Press the button (23) twice to make two cups
of espresso.

+ Press and hold the button (23) for 3 seconds
to make espresso at your discretion. The unit
can make up to 150 ml espresso and then will
be switched off.

« At your discretion you can switch the coffee
supply off by pressing the button (23) again.

Note: Repeated making of coffee should be

performed after at least 5 min interval.

Making cappuccino

Attention! Be careful not to get burns by the

outgoing steam.

+ Make sure that the unit is switched off.

+ Remove the water tank (16), fill it with cold
water and install back to its place (pic. 1).

* Remove the milk tank (11), fill it with milk as
well and install back to its place (pic. 2).

+ Add ground coffee into the filter: 2 full mea-
suring spoons - to make two coffee cups and
1 full spoon - to make one coffee cup, make
even and slightly tamp the ground coffee with
the back side of the measuring spoon (22).

< Install the filter holder into the coffee maker.
Holder ledges (19) should match the groves
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on the boiler (pic. 5) and then turn the filter
holder handle (17) to the right till bumping
(pic. 6, 7).

« Place a corresponding cup on the respective
tray (3 or 5) and turn the cappuccinator pipe
(2) to the cup using the bar (8) (pic. 8).

« Insert the power plug into the mains socket.

» Switch the coffee maker on by pressing the
button (14).

« The illumination of the buttons (23, 24 and
25) on the control panel will start flashing.

+ Select the “Cappuccino” mode by turning
the frothed milk supply knob (9).

Note: If you don’t use the unit for 15 minutes, it

will switch to the stand-by mode automatically

for safety reasons (boiler heating is switched
off, the illumination of control buttons goes out).

Press any control button to switch back the op-

erating mode.

« When the control buttons stop flashing,
press the cappuccino button (24) once to
make one cup of cappuccino.

« Press the button (24) twice to make two cups
of cappuccino.

Making latte

Attention! Be careful not to get burns by the

outgoing steam.

» Make sure that the unit is switched off.

+ Remove the water tank (16), fill it with cold
water and install back to its place (pic. 1).

* Remove the milk tank (11), fill it with milk as
well and install back to its place (pic. 2).

» Add ground coffee into the filter: 2 full mea-
suring spoons - to make two coffee cups
and 1 full spoon - to make one coffee cup,
make even and slightly tamp the ground
coffee with the back side of the measuring
spoon (22).

< Install the filter holder into the coffee maker.
Holder ledges (19) should match the groves
on the boiler (pic. 5) and then turn the filter
holder handle (17) to the right till bumping
(pic. 6, 7).

« Place a corresponding cup on the respective
tray (3 or 5) and turn the cappuccinator pipe
(2) to the cup using the bar (8) (pic. 8).

* Insert the power plug into the mains socket.

- Switch the coffee maker on by pressing the
button (14).
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¢ The illumination of the buttons (23, 24 and
25) on the control panel will start flashing.

« Selectthe “Latte” mode by turning the frothed
milk supply knob (9).

Note: If you don’t use the unit for 15 min-
utes, it will switch to the stand-by mode
automatically for safety reasons (boiler
heating is switched off, the illumination of
control buttons goes out). Press any control
button to switch back the operating mode.

« When the control buttons stop flashing, press
the latte button (25) once to make one cup
of latte.

« Press the button (25) twice to make two cups
of latte.

Making frothed milk

You can make necessary amount of frothed milk

anytime. You can use the frothed milk for making

hot chocolate, macchiato, chai tea etc.

« Press and hold the button (24) for 3 seconds
to make frothed milk.

« You can switch this function off by pressing
the button (24) again at your discretion.

« It is important that milk for making frothed
milk is fresh and without additives, i.e. so-
called long storage milk is not suitable for this
purpose. Take usual whole milk with fat con-
tent from 4 to 6%, cream fat content should
be not less than 10%.

* In case there is some milk or cream left in the
tank (11) after making coffee, you can remove
the milk tank and put it in the fridge (pic. 9).

How to make a good espresso

« Use fresh ground coffee for “espresso” cof-
fee makers.

+ Make even and slightly tamp the ground cof-
fee in the filter (20 or 21), you can do it with
the back side of the measuring spoon (22).

« Coffee strength depends on the quality and
grinding of coffee beans. If coffee is pouring
out too long, this means the coffee powder is
too fine or it is tamped too strongly.

Cleaning of the cappuccinator pipe and the

milk tank

Attention! Clean the cappuccinator pipe after

every use.

« Make sure that there is enough water in the
water tank (16).
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» Clean the cappuccinator pipe (2) right after
milk or cream frothing - put the correspond-
ing cup on the tray (5) and turn the cappuc-
cinator pipe (2) to the cup using the bar (8).

« Set the frothed milk supply (intensity) knob
(9) to the «Cleaning» position.

< Press and hold the button (25) for 3 seconds
to activate cleaning mode. Cleaning cycle
takes about 30 seconds. Pour out the water
and the rest of milk from the cup.

« Remove the milk tank from the unit body and
remove the lid (7).

« Slightly pull the cappuccinator pipe angle
adjustment bar and remove it.

+  Remove the milk intake pipe (10).

+ Wash all the details and the lid itself with warm
water and dry them thoroughly.

* You can wash the milk tank in a dish washing
machine.

« Install the cappuccinator pipe and the milk
intake pipe back to its place.

Descaling

For effective operation of the coffee maker we

recommend removing scale every 2-3 months

and more often when using “hard” water.

+ Make sure that the unit is switched off.

- Make citric acid solution: 2 teaspoons and 1 |
of water and pour this solution into the water
tank (16). Install the water tank (16) back to
its place.

+ Remove the milk tank (11), fill it with cold
water till the MAX mark as well and install
back to its place (pic. 2).

+ Select one of the coffee filters (20 or 21), and
insert it into the holder (19), matching the
ledge on the filter with the hole on the holder
(19) and turn the filter clockwise/anticlock-
wise (pic. 3, 4).

« Install the filter holder into the coffee maker.
Holder ledges (19) should match the groves
on the boiler (pic. 5) and then turn the filter
holder handle (17) to the right (pic. 6, 7).

+ Place the corresponding cup on the respec-
tive tray (3 or 5) and turn the cappuccinator
pipe (2) to the cup using the bar (8) (pic. 8).

« Insert the power plug into the mains socket.

+ Switch the coffee maker on by pressing the
button (14), the illumination of the buttons
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(28, 24 and 25) on the control panel will start
flashing.

When the control buttons stop flashing, press
the espresso button (23) twice.

Repeat the boiler cleaning procedure with
small intervals till there is no citric acid solu-
tion in the tank.

After finishing of the cleaning process fill the
tank (16) with water and repeat this proce-
dure 2-3 times to wash off the rest of citric
acid or descaling reagent.

Note:

To remove scale you can use special scale
removers, strictly following the instructions
on their usage.

Cleaning

Cleaning the filters (20, 21): you can wash
the filters in a dish washing machine. If the
openings are blocked with the ground cof-

ENGLISH

fee remnants, you can clean the filters with a
small brush.

Wipe the coffee maker body with a soft damp
cloth. Do not use metal brushes or abrasives.
Do not immerse the coffee maker body into
water or other liquids.

Wash the removable parts of the coffee
maker with warm water and a soft detergent.

Drip trays

Remove the lid from the tray, remove the tray
and pour out water, put the tray back to its
place, put the grid on the tray.

If necessary, wash the trays and the lids with
water and soft detergent, then rinse and dry.

Troubleshooting

Failure Cause

Solution

The unit cannot be | No voltage in the socket.
switched on

Make sure that the socket is operating.

Check whether the plug is completely

The plug is not completely inserted
into the socket.

inserted into the socket.

Water leaks from the
lower part of the unit

The water tray is overfilled.

Pour out water from the tray.

Coffee leakage from
the filter holder

Loose connection of filter and
boiler gasket, ground coffee got
on the edges of the filter.

Clean the edges of the filter.

Coffee
has a foreign smell

Wrong process of scale removal in
the boiler

Improper storage of coffee

See chapters

«Before using the unit», «Descaling» and
repeat described process several times.
Use fresh ground coffee.

Keep coffee in a dry cool place.

Steam doesn’t froth
the milk

Low temperature of the outgoing
steam.

The container is too big or of
improper size.

You used skimmed milk

Froth milk only after the illumination of
control buttons stops flashing.

Use narrow high container for frothed
milk.

Use only whole milk with fat content
4-6%.

All indicators and
control buttons
illumination flash.

The water tank (16) is empty.

Fill the water tank (16) with water.
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Technical specifications
Removable water tank volume: 1.65 L
Power supply: 220-240V, ~ 50 Hz
Power consumption: 1050-1238 W

The manufacturer preserves the right to change
the design and the specifications of the unit
without a preliminary notification.

Unit operating life is 5 years

‘ ‘ VT-1517_IM.indd 9

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt
must be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-Re-

quirements as laid down by the Council
c Directive 2004/108/EC and to the Low

Voltage Regulation (2006/95/EC)
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KAFFEEMASCHINE FUR ESPRESSO/
CAPPUCCINO/LATTE

Beschreibung

Aufheizplatte fur Tassen

Cappuccinatore-Rohr

Ausziehbare Tropfschale

Deckel der ausziehbaren Schale

Tropfschale

Deckel der Tropfschale

Deckel des Milchbehalters

Griff zur Cappuccinatore-Neigungsregelung

Regler der Milchschaumzufuhr (Intensitat)

10. Milcheinlaufrohr

11. Milchbehalter

12. Bedienungsplatte

13. Gehause der Kaffeemaschine

14. Ein-/Ausschalttaste (1/0)

15. Deckel des Wasserbehalters

16. Abnehmbarer Wasserbehalter

17. Griff des Filterhalters

18. Filterhalterung

19. Filterhalter

20. Filter flir Zubereitung von einer Tasse Kaffee

21. Filter fuir Zubereitung von zwei Tassen Kaffee

22.Messloffel mit Presse des gemahlenen
Kaffees

Bedienungsplatte

23. Taste der Espresso-Zubereitung

24. Taste der Cappuccino-Zubereitung

25. Taste der Latte-Zubereitung

©oNDO AN~

Achtung!

e Alszuséatzlicher SchutzisteszweckméBig,
den FI-Schalter mit Nennstrom maximal
bis 30 mA im Stromversorgungskreis
aufzustellen. Wenden Sie sich dafiir an
einen Spezialisten.

SicherheitsmaBnahmen

Lesen Sie vor der ersten Inbetriecbnahme des
Gerats diese Bedienungsanleitung aufmerksam
durch. Behalten Sie diese Bedienungsanleitung
wahrend der ganzen Betriebsperiode.

Nicht ordnungsgemdaBe Nutzung des Gerats
kann zu seiner Stoérung flihren und einen
gesundheitlichen und materiellen Schaden beim
Nutzer hervorrufen.

Beim Gebrauch der elektrischen Gerate sind
wichtige SicherheitsmaBnahmen zu beachten,

10
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und zwar:

Lesen Sie alle Anweisungen aufmerksam
durch.

Benutzen Sie die Kaffeemaschine nur
bestimmungsgemas.

Vergewissern Sie sich, dass die
Netzspannung mit der Spannung des Geréts,
die am Gehause des Gerats angegeben ist,
Ubereinstimmt.

Benutzen Sie die Steckdose mit sicherer
Erdung.

Zur Vermeidung der Feuergefahr benutzen
Sie keine Adapterstecker beim Anschluss
des Gerats an die elektrische Steckdose.
Schalten Sie die Kaffeemaschine ohne
Wasser nicht an.

Benutzen Sie nur das Zubehor, das zum
Lieferumfang gehort.

Vor der Einschaltung der Kaffeemaschine
vergewissern Sie sich, dass alle abnehmba-
ren Teile korrekt eingebaut sind.

Bertihren Sie heiBe Teile und Oberflachen
der Kaffeemaschine nicht.

Seien Sie vorsichtig wahrend des Betriebs
mit austretendem Dampf.

Es ist nicht gestattet, den Filterhalter wah-
rend des Betriebs der Kaffeemaschine abzu-
nehmen.

Stellen Sie das Gerat auf eine gerade stabile
Oberflache auf.

Um Brand- und Stromschlagrisiko oder
Verletzungen zu vermeiden, tauchen Sie nie
den Stecker des Netzkabels, das Netzkabel
oder das Gehause der Kaffeemaschine ins
Wasser oder andere Flissigkeiten.

Trennen Sie die Kaffeemaschine vom
Stromnetz immer ab, wenn Sie diese nicht
benutzen und vor der Reinigung.

Um die Kaffeemaschine vom Stromnetz
abzutrennen, schalten Sie diese durch das
Driicken der Taste (14) ab und dann ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose her-
aus.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom
Tisch nicht frei hdngt und heiBe Gegenstande
nicht berahrt.

Es ist nicht gestattet, die Kaffeemaschine auf
heiBe Oberflachen zu stellen.

Benutzen Sie die Kaffeemaschine drauBen
nicht.
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Lassen Sie die Kaffeemaschine nie an Orten
mit der Temperatur unter 0°C.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet
werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit
Plastiktiten oder Folien nicht spielen.
Erstickungsgefahr!

Es ist nicht gestattet, das Gerat den Kindern
als Spielzeug zu geben.

Lassen Sie die Kaffeemaschine nie im lau-
fenden Betrieb unbeaufsichtigt, besonde-
re VorsichtsmaBnahmen sind in den Fallen
angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend der Nutzung des Geréts in
der Nahe aufhalten.

Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer
wenn die Person, die fir ihre Sicherheit ver-
antwortlich ist, ihnen entsprechende und
verstandliche Anweisungen Uber sichere
Nutzung des Gerats und die Gefahren bei
seiner falschen Nutzung gibt

Benutzen Sie die Kaffeemaschine nicht,
wenn der Netzstecker oder das Netzkabel
verletzt ist, beim nicht ordnungsgemaBen
Betrieb der Kaffeemaschine oder wenn
irgendwelche Stérungen auftreten.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstan-
dig zu reparieren, wenden Sie sich dafir
an einen autorisierten (bevollmachtigten)
Kundendienst.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

Vorbereitung zur Inbetriebnahme

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat aus-
geschaltet ist.

Achtung! Vor der ersten Nutzung der
Kaffeemaschine nehmen Sie den roten
Gummistopfen aus dem Wasserbehilter
(16) heraus.

Vor der ersten Nutzung der Kaffeemaschine
waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit
Warmwasser und trocknen Sie diese ab.

Vor dem Einschalten des Gerats vergewis-
sern Sie sich, dass die Netzspannung und
die Spannung am Gehause des Gerats Uber-
einstimmen.
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Nehmen Sie den Behalter (16) ab, fil-
len Sie ihn mit Kaltwasser bis zur ,MAX“-
Wasserstandsmarke auf und stellen Sie die-
sen zurtick auf (Abb. 1).

Nehmen Sie den Milchbehalter (11) ab, fil-
len Sie ihn ebenfalls mit Kaltwasser bis zur
~MAX“-Wasserstandsmarke auf und stellen
Sie diesen zurtick auf (Abb. 2).

Wahlen Sie einen von den Kaffeefiltern (20
oder 21) und setzen Sie ihn in den Halter (19)
ein, indem Sie den Vorsprung am Filter und
den Schlitz im Halter (19) zusammenfallen
lassen und drehen Sie den Filter im/entge-
gen dem Uhrzeigersinn (Abb. 3, 4).

Stellen Sie den Filterhalter in die
Kaffeemaschine ein. Dabei sollen die
Vorspriinge des Filterhalters (19) mit den
Aussparungen des Boilers zusammenfal-
len (Abb. 5), wonach drehen Sie den Griff
des Filterhaltes (17) nach rechts bis zum
Einrasten (Abb. 6, 7).

Stellen Sie eine passende Tasse auf die ent-
sprechende Tropfschale (3 oder 5) und rich-
ten Sie das Cappuccinatore-Rohr (2) in die
Tasse mittels des Griffs (8) (Abb. 8).
Stecken Sie den Netzstecker
Steckdose.

Schalten Sie die Kaffeemaschine durch das
Drucken der Taste (14) ein, die Beleuchtung
der Tasten (23, 24 und 25) auf der
Bedienungsplatte wird blinken.

Nachdem die Beleuchtung der Tasten zu
blinken aufhoért, driicken und halten Sie die
Taste der Espresso-Zubereitung (23) inner-
halb von 3 Sekunden. Lassen Sie das Wasser
innerhalb von 80-90 Sekunden flieBen.
Schalten Sie die Wasserzufuhr durch das
nochmalige Driicken der Taste (23) aus.
Wahlen Sie den Betrieb «Reinigung»durchdas
Drehen des Reglers der Milchschaumzufuhr
(9).

Dann driicken und halten Sie die Taste der
Cappuccino-Zubereitung (24) innerhalb von
3 Sekunden. Lassen Sie das Wasser inner-
halb von 80-90 Sekunden flieBen.

Schalten Sie die Wasserzufuhr durch das
nochmalige Driicken der Taste (24) aus.

Die Beleuchtung der Tasten der
Bedienungsplatte wird konstant aufleuchten,

in die
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was bedeutet, dass das Gerat betriebsbereit
ist und der Boiler gewaschen ist.

Achtung!

Es ist nicht gestattet, den Filterhalter (19)
wahrend des Betriebs der Kaffeemaschine
abzunehmen.

Es ist nicht gestattet, den Filterhalter (19)
sofort nach der Kaffeezubereitung abzuneh-
men, weil innerhalb des Filters Wasser- und
Dampfiiberdruck entstehen kann, warten Sie
ab, bis die Kaffeemaschine abgekiihlt ist.
Um den Filterhalter (19) abzunehmen, dre-
hen Sie den Griff nach links und nehmen Sie
den Filterhalter ab.

Wabhl des richtigen Tassenvolumens

Getriank Ungefihre
Menge des
Fertiggetrianks
Espresso Eine Portion | 30-40 ml
Doppelte 70-80 ml
Portion
Cappuccino | Eine Portion | 170 ml
Doppelte 280 ml
Portion
Latte Eine Portion | 340 ml
Doppelte 430 ml
Portion
Anmerkung:
« Erwarmen Sie vorher die benutz-

ten Tassen, stellen Sie dafiir die Tassen
auf die Aufheizplatte (1) wahrend der
Wassererwarmung im Boiler.

Zubereitung von Espresso

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat aus-
geschaltet ist.

Nehmen Sie den Behélter (16) ab, fiillen Sie
ihn mit Kaltwasser auf und stellen Sie diesen
zurtick auf (Abb. 1).

Wahlen Sie einen von den Kaffeefiltern (20
oder 21) und setzen Sie ihn in den Halter (19)
ein, indem Sie den Vorsprung am Filter und
den Schlitz im Halter (19) zusammenfallen
lassen und drehen Sie den Filter im/entge-
gen dem Uhrzeigersinn (Abb. 3, 4).
Schitten Sie den gemahlenen Kaffee in
den Filter ein: 2 volle Messloffel — fur die

‘ ‘ VT-1517_IM.indd 12

Zubereitung von zwei Tassen Kaffee und 1
voller Loffel- fur die Zubereitung von einer
Tasse Kaffee, ebnen und stampfen Sie leicht
den gemahlenen Kaffee mit Rickseite des
Messloffels (22).

« Stellen Sie den Filterhalter in die
Kaffeemaschine ein. Die Vorspriinge
des Filterhalters (19) sollen mit den
Aussparungen des Boilers zusammenfal-
len (Abb. 5), wonach drehen Sie den Griff
des Filterhaltes (17) nach rechts bis zum
Einrasten (Abb. 6, 7).

« Stellen Sie eine passende Tasse auf die ent-
sprechende Tropfschale (3 oder 5) und rich-
ten Sie das Cappuccinatore-Rohr (2) in die
Tasse mittels des Griffs (8) (Abb. 8).

- Stecken Sie den Netzstecker
Steckdose.

+ Schalten Sie die Kaffeemaschine durch das
Drucken der Taste (14) ein, die Beleuchtung
der Tasten (23, 24 und 25) auf der
Bedienungsplatte wird blinken.

Anmerkung: Falls das Geréat innerhalb von 15

Minuten nicht betétigt wird, schaltet es sich

zum Sicherheitszweck in den Wartezustand

automatisch um (die Boilererwdrmung schaltet
sich aus, die Beleuchtung der Tasten der

Bedienungsplatte erlischt). Zur Rlickstellung

in den Betriebszustand driicken Sie beliebige

Taste der Bedienungsplatte.

+ Wenn die Tasten der Bedienungsplatte zu
blinken aufhéren, driicken Sie die Taste der
Espresso-Zubereitung (23) einmal, um eine
Portion Kaffee (30-40 ml) zu kochen.

Anmerkung: Die Beleuchtung der Taste (23)

hért auf als erste zu blinken — das ist normal.

e Zur Zubereitung von doppelter Portion
Espresso driicken Sie die Taste (23) zweimal.

» Driicken und halten Sie die Taste (23) inner-
halb von 3 Sekunden zur Zubereitung von
Espresso nach lhrem Belieben. Das Gerat
kann bis 150 ml Espresso kochen, dann
schaltet es sich aus.

* Durch das nochmalige Driicken der Taste
(23) kénnen Sie die Kaffeezufuhr in die Tasse
nach Ihrem Belieben ausschalten.

Anmerkung:

» Fihren Sie nachfolgende Kaffeezubereitung
mit Pausen von nicht weniger als 5 Minuten
durch.

in die
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Zubereitung von Cappuccino

Achtung! Gefahr der Verbriihungen mit heiBem

Dampf.

* Vergewissern Sie sich, dass das Gerat aus-
geschaltet ist.

« Nehmen Sie den Behalter (16) ab, flillen Sie
ihn mit Kaltwasser auf und stellen Sie diesen
zurtick auf (Abb. 1).

+ Nehmen Sie den Milchbehalter (11) ab, fullen
Sie ihn mit Milch auf und stellen Sie diesen
zurlick auf (Abb. 2).

« Schiitten Sie den gemahlenen Kaffee in
den Filter ein: 2 volle Messloffel — fur die
Zubereitung von zwei Tassen Kaffee und 1
voller Loffel- flr die Zubereitung von einer
Tasse Kaffee, ebnen und stampfen Sie leicht
den gemahlenen Kaffee mit Rickeite des
Messloffels (22).

« Stellen Sie den Filterhalter in die
Kaffeemaschine ein. Die Vorspriinge
des Filterhalters (19) sollen mit den
Aussparungen des Boilers zusammenfal-
len (Abb. 5), wonach drehen Sie den Griff
des Filterhaltes (17) nach rechts bis zum
Einrasten (Abb. 6, 7).

« Stellen Sie eine passende Tasse auf die ent-
sprechende Tropfschale (3 oder 5) und rich-
ten Sie das Cappuccinatore-Rohr (2) in die
Tasse mittels des Griffs (8) (Abb. 8).

+ Stecken Sie den Netzstecker
Steckdose.

« Schalten Sie die Kaffeemaschine mit der
Taste (14) ein.

+ Die Beleuchtung der Tasten (23, 24 und 25)
auf der Bedienungsplatte wird blinken.

< Wahlen Sie den Betrieb «Cappuccino»
durch das Drehen des Reglers der
Milchschaumzufuhr (9).

Anmerkung: Falls das Geréat innerhalb von 15

Minuten nicht betétigt wird, schaltet es sich

zum Sicherheitszweck in den Wartezustand

automatisch um (die Boilererwdrmung schaltet
sich aus, die Beleuchtung der Tasten der

Bedienungsplatte erlischt). Zur Rlickstellung

in den Betriebszustand driicken Sie beliebige

Taste der Bedienungsplatte.

< Wenn die Tasten der Bedienungsplatte zu
blinken aufhoéren, driicken Sie die Taste der
Cappuccino-Zubereitung (24) einmal, um
eine Portion Kaffee zu kochen.

in die

‘ ‘ VT-1517_IM.indd 13

13

e Zur Zubereitung von doppelter Portion
Cappuccino driicken Sie die Taste (24) zweimal.

Zubereitung von Latte

Achtung! Gefahr der Verbriihungen mit heiBem

Dampf.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat aus-
geschaltet ist.

«  Nehmen Sie den Behalter (16) ab, flillen Sie
ihn mit Kaltwasser auf und stellen Sie diesen
zurtick auf (Abb. 1).

+ Nehmen Sie den Milchbehélter (11) ab, fillen
Sie ihn mit Milch auf und stellen Sie diesen
zuriick auf (Abb. 2).

« Schitten Sie den gemahlenen Kaffee in
den Filter ein: 2 volle Messloffel — fur die
Zubereitung von zwei Tassen Kaffee und 1
voller Loffel- fir die Zubereitung von einer
Tasse Kaffee, ebnen und stampfen Sie leicht
den gemahlenen Kaffee mit Riickeite des
Messloffels (22).

+ Stellen Sie den Filterhalter in die
Kaffeemaschine ein. Die Vorspriinge
des Filterhalters (19) sollen mit den
Aussparungen des Boilers zusammenfal-
len (Abb. 5), wonach drehen Sie den Griff
des Filterhaltes (17) nach rechts bis zum
Einrasten (Abb. 6, 7).

- Stellen Sie eine passende Tasse auf die ent-
sprechende Tropfschale (3 oder 5) und rich-
ten Sie das Cappuccinatore-Rohr (2) in die
Tasse mittels des Griffs (8) (Abb. 8).

- Stecken Sie den Netzstecker
Steckdose.

« Schalten Sie die Kaffeemaschine mit der
Taste (14) ein.

» Die Beleuchtung der Tasten (23, 24 und 25)
auf der Bedienungsplatte wird blinken.

+ Wahlen Sie den Betrieb «Latte» durch das
Drehen des Reglers der Milchschaumzufuhr
(9).

Anmerkung:Falls das Geréat innerhalb von 15

Minuten nicht betétigt wird, schaltet es sich

zum Sicherheitszweck in den Wartezustand

automatisch um (die Boilererwdrmung schaltet
sich aus, die Beleuchtung der Tasten der

Bedienungsplatte erlischt). Zur Rlckstellung

in den Betriebszustand driicken Sie beliebige

Taste der Bedienungsplatte.

in die
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« Wenn die Tasten der Bedienungsplatte zu
blinken aufhoéren, driicken Sie die Taste
der Latte-Zubereitung (25) einmal, um eine
Portion Latte zu zubereiten.

e Zur Zubereitung von doppelter Portion
Latte driicken Sie die Taste (25) zweimal.

Zubereitung von Milchschaum

Sie  konnen erforderliche Menge von

Milchschaum zu jeder Zeit machen.

Milchschaum kann zur Zubereitung von heiBem

Schokoladengetréank, Macchiato, Tee mit

Gewdlrzen usw. benutzt werden.

« Driicken und halten Sie die Taste (24) inner-
halb von 3 Sekunden zur Zubereitung von
Milchschaum.

* Durch das nochmalige Dricken der Taste
(24) koénnen Sie diese Funktion nach Ihrem
Belieben ausschalten.

« Es ist wichtig, dass die fur
Milchschaumzubereitung benutzte Milch
frisch und ohne Konservierungsstoffe
ist, das heiBt, keine Milch mit dauernder
Aufbewahrungsfrist. Benutzen Sie einfache
Vollmilch mit 4-6% Fett und Sahne mit nicht
weniger als 10% Fett.

« Wenn es nach der Kaffeezubereitung im
Behalter (11) Milch oder Sahne gibt, kdnnen
Sie den Milchbehalter herausnehmen und ihn
in den Kiihlschrank stellen (Abb. 9).

Hinweise fiir leckeren Espresso

+ Benutzen Sie frisch gemahlenen Kaffee, der
fir die Kaffemaschinen ,Espresso“ geeig-
net ist.

+ Ebnen und stampfen Sie leicht den gemahle-
nen Kaffee im Filter (20 oder 21) mit Riickseite
des Messloffels (22).

+ Die Starke des gekochten Kaffee héngt von
der Qualitat und der Feinheit der gemahle-
nen Kaffeebohnen. Wenn sich der Kaffee zu
lang einflieBt, das bedeutet, dass der Kaffee
zu fein gemahlen oder zu stark gestampft ist.

Reinigung des Cappuccinatore-Rohrs und

des Milchbehalters

Achtung! Reinigen Sie das Cappuccinatore-

Rohr nach jeder Nutzung.

« Vergewissern Sie sich, dass Wasser im
Behalter (16) vorhanden ist.

« Sofort nach dem Milch- oder
Sahnenaufschlagen reinigen Sie das
Cappuccinatore-Rohr (2) - stellen Sie pas-
sende Tasse auf die Tropfschale (5) und rich-
ten Sie das Cappuccinatore-Rohr (2) in die
Tasse mittels des Griffs (8).

« Stellen Sie den Regler der Milchschaumzufuhr
(9) in die Position «Reinigung».

« Driicken und halten Sie die Taste (25) inner-
halb von 3 Sekunden zum Aktivieren des
Reinigungsbetriebs. Der Reinigungszyklus
dauert etwa 30 Sekunden. GieBen Sie Wasser
und Restmilch aus der Tasse.

+ Nehmen Sie den Milchbehalter aus dem
Gehause des Gerats heraus und nehmen Sie
den Deckel (7) ab.

« ZiehenSieleichtden Griffzur Cappuccinatore-
Neigungsregelung und nehmen Sie ihn her-
aus.

« Nehmen Sie das Milcheinlaufrohr (10) ab.

« Waschen Sie alle Deckelteile und den Deckel
mit  Warmwasser und trocknen Sie diese
sorgfaltig ab.

« Den Milchbehélter koénnen Sie in der
Geschirrsplilmaschine waschen.

- Stellen Sie das Cappuccinatore-Rohr und
das Milcheinlaufrohr zuriick auf.

Kalkentfernung

Zwecks eines effektiven Betriebs der

Kaffeemaschine fiihren Sie die Entkalkung jede

2-3 Monate und noch o6fter, wenn Sie hartes

Wasser benutzen.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat aus-
geschaltet ist.

+ Bereiten Sie Zitronensaurelésung zu: 2
Teel6ffel fur 1 Liter Wasser und gieBen Sie
erhaltene Losung in den Wasserbehalter (16)
ein. Stellen Sie den Behalter (16) zurlick auf.

+ Nehmen Sie den Milchbehalter (11) ab, fil-
len Sie ihn mit Kaltwasser bis zur ,MAX"-
Wasserstandsmarke auf und stellen Sie die-
sen zurlick auf (Abb. 2).

- Wahlen Sie einen von den Kaffeefiltern (20
oder 21) und setzen Sie ihn in den Halter (19)
ein, indem Sie den Vorsprung am Filter und
den Schlitz im Halter (19) zusammenfallen
lassen und drehen Sie den Filter im/entgegen
dem Uhrzeigersinn (Abb. 3, 4).
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Stellen Sie den Filterhalter in die
Kaffeemaschine ein. Die Vorspriinge des
Filterhalters (19) sollen mit den Aussparungen
des Boilers zusammenfallen (Abb. 5),
wonach drehen Sie den Griff des Filterhaltes
(17) nach rechts (Abb. 6, 7).

Stellen Sie eine passende Tasse auf
die Tropfschale (5) und richten Sie das
Cappuccinatore-Rohr (2) in die Tasse mittels
des Griffs (8) (Abb. 8).
Stecken Sie den
Steckdose.

Schalten Sie die Kaffeemaschine durch das
Drucken der Taste (14) ein, die Beleuchtung
der Tasten (23, 24 und 25) auf der
Bedienungsplatte wird blinken.

Wenn die Tasten der Bedienungsplatte zu
blinken aufhéren, driicken Sie die Taste der
Espresso-Zubereitung (23) zweimal.
Wiederholen Sie die Reinigung des
Boilers mit kleinen Pausen bis es keine
Zitronensaureldsung im Behdalter vorhanden
gibt.

Nach der Reinigung gieBen Sie Wasser in
den Behdlter (16) und wiederholen Sie diese
Prozedure zwei- bis dreimal, um die Reste der
Zitronensaure oder des Entkalkungsmittels
zu entfernen.

Netzstecker in die

Anmerkung:

Zur Entkalkung kénnen Sie unter
Beachtung der Betriebsanleitung spezielle
Entkalkungsmittel verwenden.

Storungen, ihre Ursachen und Beseitigung

Reinigung

Reinigung der Filter (20, 21): die Filter kbnnen
Sie in der Geschirrspiilmaschine waschen.
Falls die Offnungen mit den Kaffeeresten ver-
stopft sind, kdbnnen Sie diese mit einer klei-
nen Burste reinigen.

Wischen Sie das Gehause der Kaffeemaschine
mit einem weichen angefeuchteten Tuch
ab. Es ist nicht gestattet, Metallbirsten und
Abrasivmittel flir die Reinigung des Gerats zu
benutzen.

Es ist nicht gestattet, das Gehause der
Kaffeemaschine ins Wasser oder andere
Flussigkeiten zu tauchen.

Es ist nicht gestattet, das Gehause der
Kaffeemaschine ins Wasser oder andere
Flussigkeiten zu tauchen.

Waschen Sie abnehmbare Teile der
Kaffeemaschine mit Warmwasser und einem
weichen Reinigungsmittel.

Tropfschalen

Nehmen Sie den Deckel von der Tropfschale
ab, nehmen Sie die Tropfschale ab und gie-
Ben Sie Wasser daraus ab, stellen Sie die
Tropfschale zurick, stellen Sie das Gitter auf
die Tropfschale auf.

Bei der Notwendigkeit waschen Sie die
Tropfschalen und die Deckel mit Wasser und
einem weichen Reinigungsmittel, danach
spulen und trocknen Sie diese ab.

Storung Ursache

Beseitigung

Die Kaffeemaschine
schaltet sich nicht ein. | Steckdose.

Keine Netzspannung in der

Der Netzstecker des Netzkabels
sitzt in der Steckdose nicht fest.

Vergewissern Sie sich, dass die
Steckdose funktioniert.

Priifen Sie, ob der Stecker festin der
Steckdose sitzt.

AusflieBen von Wasser | Die Tropfschale ist Gberfiillt.

aus dem Untereil der
Kaffeemaschine.

GieBen Sie Wasser aus der
Tropfschale ab.

AusflieBen von Kaffee
aus dem Filterhalter.

Undichte Verbindung des Filters
und des Verdichters im Boiler, der
gemahlene Kaffee wurde auf die
Rander des Filters verschuttet.

Reinigen Sie Rander des Filters.
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Storung Ursache

Beseitigung

hat einen fremden
Geruch.

aufbewahrt.

Der zubereitete Kaffee | Die Entkalkung im Boiler wurde
nicht richtig durchgefuhrt.

Der Kaffee wurde nicht richtig

Siehe die Abschnitte
LVorbereitung zur Inbetriebnahme*
und , Entkalkung*“ und fiihren Sie
diese Prozeduren mehrmals durch.

Benutzen Sie den frisch gemahlenen
Kaffee.

Bewahren Sie den Kaffee an einem
kihlen trockenen Ort auf.

Der Dampf schlagt

Milch nicht auf. Dampfes ist zu niedrig.

nicht.

genutzt.

Die Temperatur des austretenden

Der Behdlter ist zu groB oder passt | Zum Milchaufschlagen

Sie haben Entfettungsmilch

Schlagen Sie Milch nur dann auf,
wenn die Beleuchtung der Tasten der
Bedienungsplatte zu blinken aufhort.

benutzen Sie enges, hohes Geschirr.

Benutzen Sie nur Vollmilch 4-6%
Fett.

Alle Anzeigen und
die Beleuchtung
der Tasten auf der
Bedienungsplatte
blinken.

Kein Wasser im Behalter (16).

GieBen Sie Wasser in den
Wasserbehalter (16) ein.

Technische Eigenschaften
Fassungsvermogen des abnehmbaren
Wasserbehalters: 1,65 |
Stromversorgung: 220-240V ~ 50 Hz
Aufnahmeleistung: 1050-1238 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Geréats ohne
Vorbenachrichtigung zu veréndern.

Die Nutzungsdauer des Gerédts betriagt
5 Jahre

‘ ‘ VT-1517_IM.indd 16
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Gewabhrleistung

Ausflihrliche Bedingungen der Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Gerate verkauft
hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhe-
bung soll man wéahrend der Laufzeit der vorlie-
genden Gewahrleistung den Check oder die
Quittung Giber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den
Forderungen der elektromagnetischen
Vertraglichkeit, die in  2004/108/
c € EC - Richtlinie des Rates und den
Vorschriften ~ 2006/95/EC  (iber die
Niederspannungsgeréate vorgesehen sind.
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KO®DEBAPKA 3CMNPECCO/KANYYUHO/NATTE

OnucaHune

Mnowapka ons nogorpesa yallek

Tpybka-kany4nHaTop

BblaBuxxHOW Noaa0H A Kanenb

KpbllwKa BbIABMXHOrO NoanoHa

MoppooH ong kanenb

Kpbllwka nogaoHa ansa kanenb

Kpbllwka eMKoCTX st Monoka

Pyyka perynvpoBku yrnia HakjoHa Tpyoku-

Kany4mHaropa

9. Perynatop (MHTEHCMBHOCTW) NOAAYM MOJOY-
HOW MeHKN

10. Tpybka 3abopa Mosioka U3 eMKoCTh

11. EMKOCTb Ans monoka

12. MNaHenb ynpaeneHuns

13. Kopnyc kodeBapkn

14. KHonka Bkto4eHus /BbiktodeHms (1/0)

15. KpblLKa eMKOCTU Ansl BOAbl

16. CbeMHasa eMKOCTb A5 BOAb!

17. Pyyka gepxatens punstpa

18. ®ukcatop punbTpa

19. epxarens punsrpa

20. dunbTp 419 NPUroTOBAEHUSI O4HOM Nopuun
HanuTka

21. PunbTp 49 NPUroTOBAEHUS OBOMHOM Mop-
UMM HanuTKa

22.MepHas noxka C ynjaoTHUTENlEM MOJIOTOro
kode

MaHenb ynpasneHus

23. KHOMKa NpuroToB/IEHNS 9CNPECCO

24. KHOMKa NpuroToBAeHMs Kany4mHo

25. KHomMka NpuroToBieHns natre

© N O AN =

BHumaHune!

o [na p[onosHUTEeNnbHOW 3aluTbl Uese-
CcO0006pa3HO YyCTaHOBUTb B Lenu nata-
HUS1 YCTPOMCTBO 3aLUNTHOIO OTKJIIOYEeHUs
(Y30) c HoMuHanbHbIM TOKOM cpabarbiBa-
HUS, He npeBsbiwarowmum 30 MA. nsa ycra-
HoBku Y30 obparturecs K cneLuanmncTy.

Mepbl 6e3onacHocTU

MNepen wncnonb3oBaHMEM YCTPOWCTBA BHUMA-
TeSIbHO 03HAKOMLTECh C PYKOBOACTBOM MO 3KC-
nnyataumn. CoxpaHsainTe jaHHOe PyKOBOACTBO B
TeYeHe BCEro cpoka aKcrnayaraumm.
HenpaBunbHoe oOpaleHne C YCTPOCTBOM
MOXET MPUBECTU K ero noJIoMKe, NPUYUHEeHNIO
Bpea nosib30BaTesio Un ero UMyLLLECTBY.
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PYCCKUM

Mpn Nonb3oBaHUU anNekTpuYeckMmn npudopa-
M1 HeOOXOAMMO Bcerga cobnogartb OCHOBHbIE
Mepbl MPEAOCTOPOXHOCTU, B TOM YMCNe:

*  BHUMaTenbHO NpoyunTaliTe BCe MHCTPYKLUN.

¢ WNcnone3yrite KopeBapKy TOSIbKO NO ee nps-
MOMY Ha3Ha4YeHUIO.

. Ybenutecb, 4TO HanpsikeHue anekTpuye-
CKOW CEeTM COOTBETCTBYET HanpsXeHuio,
ykasaHHOMY Ha KOpryce yCTPONCTBa.

*  Mcnonb3yriTe ceTEBYO PO3ETKY C HAAEXHbLIM
KOHTaKTOM 3a3eMJIEHUS.

»  BounsbexaHne pucka BO3HMKHOBEHMS MOXa-
pa He 1CMoNb3yiTe NepexogHukU Npu noa-
KJIIOYEHUN YCTPOWMCTBA K QNEKTPUYECKOM
poseTke.

» He Bkntoyalite kodpeBapky 6e3 BoAbl.

* Mcnonb3ynte TONbKO MPUHAOEXHOCTH,
BXOASLLME B KOMIMIEKT MOCTABKM.

- T[epepn BkOYEHMEM KODEBAPKM yOEaMTECD,
4YTO BCE CbEMHbIE AeTann YCTaHOB/EHbI Npa-
BUJIbHO.

*« He potparmBantecb A0 ropsiyvx 4acTten wu
NOBEPXHOCTEN KodeBapKu.

» CobniopainTe OCTOPOXHOCTb BO BpeMs
paboThbl C BbIXOASALLMM NapoM.

+ 3anpeltaeTtcsl cHUMATbL gepxarens Gunstpa
BO Bpems paboTbl kopeBapku.

+ YcTaHaBnvBanTe YCTPOWCTBO Ha POBHYIO
YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTb.

»  Bo mn3bexaHvne noxapa, yaapa anekrtpuue-
CKMM TOKOM Unn PU3NYEeCcKnx noBpexae-
HUI He Nnorpyxante BUSIKY CETEBOrO LUHYPa,
CETEBOM LWHYpP MK Koprnyc kodeBapkn B
BOAY U ApYyrne XNaKoCTU.

« Bcerga oTknoyanTe KopeBapKy OT 3NeKTpu-
4eCKOW CeTW, KOrga OHa He MCMNonb3yeTcs,
VN1 nepes, YNCTKON.

*  [nsa oTkno4eHns KopeBapkm OT CETU BbIKIIO-
ynTe kodeBapky Haxatmem kHornku (14), a
3aTeM BbIHLTE CETEBYIO BUJSIKY U3 PO3ETKM.

+ Cnepute 3a TeM, 4TOObl CETEBON LLHYP He
CBELUMBAICS C Kpas CToNa 1 He conpukacan-
Cs1 C ropsiYNMM NOBEPXHOCTAMM.

* He craBbTe KOhEBaApPKY Ha rops4me nosBepx-
HOCTMW.

* He ucnonbayite KodeBapKy BHE MOMELLEHUI.

* Hwukorga He ocTaBnanTe kKodpeBapKky B MecTax
¢ Temnepatypoi Huxe 0°C.

*+ W3 coobpaxeHnin GesonacHocTn p[eten
HEe OCTaBnalTEe MONMUSTUIIEHOBbLIE MAKETHI,
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PYCCKUH

MCMNob3yeMble B KayecTBe YyrnakoBku, 6e3
Hag3opa.

BHumaHue! He paspeluanite getsam urpatb ¢
NONNATUIEHOBLIMY NakeTaMn WUAN MIEHKOMN.
OnacHocTb yayLubs!

He paspewainte petaMm UCNonb30BaTb
YCTPOICTBO B KQYeCTBE UMPYLLKN.

He octaBnaiite paboTatoliee YCTPONCTBO
6e3 npucmoTpa, 6yabTe 0COOEHHO BHMMA-
TeNbHbl, ecnn noban3octTn oT paboTaroLle-
ro yCTPOWCTBA HaxomoaTca AeTW UKW nuua c
OrpaHNyYeHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU.

JlaHHOe YyCTPOMCTBO He npefHa3Ha4yeHo ans
MCNOJIb30BAHMS AETbMU 1 NIULLAMU C OFPaHu-
YEHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU, ECNN M HE AaHbl
COOTBETCTBYIOLLME N MOHATHBIE M MHCTPYK-
uMm o 6e30nMacHOM MOJIb30BAHMUW YCTPOM-
CTBOM M TE€X OMACHOCTSX, KOTOPbIE MOryT
BO3HMKATb MNPWU ero HemnpaBuIbHOM MOJb30-
BaHUW, NNLLOM, OTBeYaoLLMM 3a nx 6bezonac-
HOCTb.

He nonb3ynTtecb kKopeBapKON C NOBPEXAEH-
HOWM BWIIKOW CETEBOrO LUHypa, NOBPEXOEH-
HbIM CETEBBIM LUHYPOM, B Clly4ae ee Hernpa-
BUJIbHOW paboTbl MK nocne Nobbix MoOBPeX-
LEHUNNA.

3anpeLLaeTcsi CaMOCTOSTENIbHO PEMOHTMPO-
BaTb kodeBapky, 4SS PeMOHTa obpaTuTechb
B 6AvXanLni aBTOPU3OBAHHbIA CEPBUCHbIN
LLeHTP.

YCTPOWICTBO  MPEAHA3SHAYEHO  TOJIbKO
714 IOMALLIHETO UClMNOJIb3OBAHUS

MoaroToeka Kk pabote

Y6enouTtecb, YTO YCTPOMCTBO HaxoAUTCS B
BbIK/IIOYEHHOM COCTOSIHUW.

BHumanune! Mepen nepebiM MCnonb3o-
BaHUeM KodeBapKu U3BJIEKUTE KPaCHYIO
pe3uHoByI0 NPOOKY U3 pe3epByapa Ansg
BopAbl (16).

Mepepn, nepBbIM MCNoONb30BaHMEM KodeBap-
KM NPOMOITE BCE €€ CbEMHbIE YAaCTU TEMJION
BOJOW 1 NpocyLunTe.

Mepepn BkNOYeHMEM yOeaNTECH, YTO Hanps-
XXEHNe 3NEeKTPUYEeCKON CeTn COOTBETCTBY-
€T HanpsikeHwto, ykazaHHOMY Ha Kopryce
YCTPOWCTBA.

CHuMUTE eMKOCTb (16), HaNnONHUTE ee XoNnoa-
HOW BOAOW A0 oTMeTkn MAX 1 yctaHOBUTE Ha
mecTo (puc.1).
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CHUMUTE eMKOCTb ans mMosioka (11), Takxke
HanoJsiHUTe eé X0N04HOM BOAOW OO OTMETKU
MAX 1 ycTaHOBUTE €€ Ha MecTo (puc.2).
BbibepuTte ognH 13 ounstpos ans kode (20
vunu 21) n yctaHoBuTE €ro B aepxaresnb (19),
COBMECTMB BbICTYN Ha GUNbTPE C NPOPE3bIO
B nepxarene (19) n nosepHutTe GunsTp No/
NPOTUB YAaCOBOW CTpenke (puc. 3, 4).
YctaHoBuUTE pepxarens ounbtpa B kode-
Bapky. BbicTynbl gepxatens (19) momKHbI
coBnacTb C nasamu Ha 6oiinepe (puc.5),
rnocne 4Yero MOBEPHUTE Py4Ky Aepxarens
dunbTpa (17) B NpaByio CTOPOHY 40 ynopa
(puc.6,7).

MocTaBbTe NOAXOASALLYIO HALLKY HA COOTBET-
CTBYIOLUMIA NOAAOH (3 nnun 5) 1 ¢ NOMOLLbIO
pyykn (8) HanpaBbTe TPYyOKy-Kany4nHaTop
(2) B yawky (puc.8).

BcTaBbTe BUKY CETEBOIO LLUHYpPa B PO3ETKY.
Bknounte kodeBapKy HaxaTuem KHOMKN
(14), nooceeTtka kHomok (23, 24 n 25) Ha
naHenu ynpasfieHUst HA4HET MUraTb.

Korma nopceeTka KHOMOK nepecTaHeT
MUraTb, HAXMUTE U YOEPXUBAATE KHOMKY
npuUroToBfieHus acnpecco (23) B TevyeHue
3 cekyHa. [lo3BonbTe BOAE Teyb B TeHeHue
80-90 cekyHga.,

MoBTOpPHBIM HaxaTneM KHomMku (23) oTko-
4yuTe Nogadvy BOAbI B HaLlly.

MoBopoTOM perynaTopa Mnogayn MoOJoH-
HOW neHku (9) BbIbepUTE PEXUM MPOMBIBKU
«OuncTkar.

3atemM HaxmuTe U yaepXuBanTE KHOMKY
NPUroTOBNEHUS Kany4nHo (24) B TeyeHue
3 cekyHga. [lo3BonbTe BOAE TeYb B TeHEHME
80-90 cekyHga,

MoBTOPHBIM HaxaTMeM KHOMKW (24) oTko-
4yuTe Nogadvy BOAbI B HaLlly.

MopoceeTka KHOMOK ynpaBneHus Oynet
NMOCTOSIHHO FOpeTb, YTO CBUOETENLCTBYET O
TOM, 4TO YCTPOICTBO FOTOBO K 9KCryataumm
1 6oiinep NPOMBbIT.

BHumaHue!

3anpelaeTcs cHUMaTh aepxarenb GunsTpa
(19) B npouecce paboTbl yCTPOMCTBA.

He cHumainte pepxatens dunbtpa (19)
cpasy Xe nocne nNpuroToBieHus kode, Tak
KakK BHYTpU dunbTpa MOXeT ObiTb M30bITOY-
HOe p[aBfneHue BOAbl U napa, A0XAUTECb
OCTbIBaHUs Ko eBapKu.
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« [Ina cHatus gepxatens dunstpa (19) noeep-
HUTE PYYKY B IEBYIO CTOPOHY Y CHUMUTE Aep-
Xaresb.

Kak BbiOpaTh NpaBubHbIA 00beM 4YalluKu

Hanutok MpumepHoe
KOJIN4ECTBO
roToBOro
npoaykra

Acnpecco | OgHa nopuus 30-40 mn

[BoiiHas nopums | 70-80 mn

KanyunHo | OgHa nopuus 170 mn

JponHas nopums | 280 mn
NatTe OpHa nopuus 340 mn

[BoriHas nopuus | 430 mn
MpumeuyaHue:

* lcnonb3dyemble 4allky HeoOXOAMMO MnpenBa-
PUTENBHO HarpeTb, BO BPEMS Harpesa BoAbl B
6oiinepe, ycTaHOBUTE Yallky Ha niowaaky (1).

MpuroTtoBneHue kode acnpecco

+ YBenutecb, 4TO YCTPOMCTBO HaxogouTcs B
BbIK/IIOYEHHOM MOSIOXEHUN.

*  CHuMKTE eMKOCTb (16), HanoNHUTE ee xonoa-
HOW BOAOW N yCTAHOBUTE HA MeCTO (puc.1).

« Bbibepute oanH 13 dunstpoB ana kodpe (20
nnm 21) n yctaHoBuTe ero B gepxarternb (19),
COBMECTMB BbICTYN Ha GUILTPE C NPOopesbio
B Aepxatene (19) n nosepHute punbtp no/
NpOTMB 4aCcoBOI cTpenke (puc. 3, 4).

* Hacbinbte MonoThi kode B GpunbTp: 2 non-
Hble MEpPHbIE NIOXKW - AN NMPUroTOBNEHUS
OBOMHOM nopunn kode 1 1 NOoAHY NOXKY
- 01 NPUrOTOBMIEHUS OOHOW nMopumn Kode,
paspoBHSATE U cnerka yTpamoyiite MoJIOTbIN
Kkode oOpaTHOW CTOPOHOWN MEPHOWM NOXKU
(22).

« YcTtaHoBuTe pepxarenb Gpunabtpa B Kode-
BapKky. BobicTtynbl pgepxarens (19) O0nXHbI
coBnacTb ¢ nasamu Ha Ooiinepe (puc.5),
nocne 4ero MOBEPHUTE PY4YKy AepKarens
duneTpa (17) B NpaByld CTOPOHY OO0 yrnopa
(pnc.6,7).

« [locTaBbTe NOAXOASALLYIO YaLUKy HA COOTBET-
CTBYOLWMIA NoAdoH (3 unm 5) n ¢ NnoMoLbto
pyykun (8) HanpaBbTe TPYOKy-Kany4mnHaTop (2)
B Yaluky (pwnc.8).

« BcTaBbTe BUSIKY CETEBOIO LLIHYpa B PO3ETKY.
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«  Bknounte kodeBapky HaxaTuem KHOMKM
(14), noaceeTka KHoMok (23, 24 n 25) Ha
rMaHesu ynpasneHns HaYHET Murathb.

Mpumeydarue: B Lensx 6e30nacHOCTN yCTPOV-

CTBO @aBTOMATUHECKM NMEePEXOANT B PEXUM OXU-

nAaHus (oTko4YaeTcs Harpes boriiepa, racHeT

roacBeTka KHOMOK YrpaBJ/IeHys1), eCiiu UM He

Mosb3yKTCS B TeyeHne 15 muHyT. 115 Bo3Bpa-

Ta B paboyuii PexXnM HaxmuTe obyio KHOMKY

yrnpaBsieHus.

» Korga KHOMKM Ha NaHenu ynpaesfieHus nepe-
CTaHYT MuUratb, HaXMWUTE Ha KHOMKY npu-
roToBfeHnss acnpecco (23) oauH pa3 ons
NPUroToBNEHNs ogHol nopumm kode (30-
40 mn).

Mpumeyanne: lNoacsetka kHorku (23) nepe-

CTaetr mMuratb paHblle OCTaslbHbIX — 3TO HOP-

MasibHO.

*  HaxmuTte aBaxabl Ha kHOMkKy (23) ona npu-
rOTOBJIEHUS ABOMHON NOPLMN 3CNPECCO.

+ Haxmute n yagepxuBante kHonky (23) B
TeyeHune 3 cekyHpn, Ans NPUroToBAEHUs Nop-
UMM 3CMpPecco Mno BalleMy YCMOTPEHWUIO.
YCTPOMCTBO MOXET NpurotoBntb A0 150 mn
acnpecco, a 3aTeM OTK/IOHYUTCS.

« [lo Ballemy ycMOTpeHuio Bbl MOXeTe OTKI0-
4nTb Nogady kode B HaLly MOBTOPHbLIM Haxa-
TMEM KHoMKM (23).

MpumeyaHue:

* [loBTOpHOE NMPUroTOBNEHNE KODE PEKOMEH-
nyeTcsl NMpou3BOAMTb C WUHTEpBanamu He
MeHee 5 MUHYT.

MpurotoBneHue Kany4mHo

BHumaHue! Onacaitecb 0XOroB BbIXOASALLUM

ropsivyMM Napom.

« Yb6eaouTtecb, 4YTO YCTPOMCTBO HAxoOouTCs B
BbIK/IIO4EHHOM MOJIOXEHUN.

*+ CHumute emkocTb (16), HanonHute ee
XONOAHOW BOAOWM W YCTaHOBUTE Ha MECTO
(puc.1).

«  CHuMUTE eMKOCTb ans monoka (11), Takxe
HanoJsIHUTE €€ MOJIOKOM N YCTAaHOBUTE €€ Ha
MecTo (puc.2).

» Hackinbte MoNoOThIN KOde B GuaLTp: 2 Non-
Hbl€ MEpPHbIE NIOXKWN - AN NPUrOTOBIEHUS
ABOVHOM nopuun Kode un 1 MONHYI0 JTOXKY
- ONs NPUrOTOBNEHUS OAHOM nopuuun kode,
pas3poBHANTE K crerka ytpamoyiiTe Mono-
Thlli kOpe obpaTHON CTOPOHOW MeEpPHOW
NIOXKM (22).
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« YcraHoBuTe aepxatens ¢punbtpa B Kode-
Bapky. BeicTynbl gepxarens (19) OOmMKHbI
coBracTb C nadamu Ha 6oiinepe (puc.5),
rnocfie 4ero MOBEPHUTE PY4Ky Aepxatens
dunbTpa (17) B npaBylo CTOPOHY 4O ynopa
(puc.6,7).

» [NocTaBbTe NOAXOASLLYIO YallKy Ha COOTBET-
CTBYOLWMIA NOAA0H (3 nnn 5) n ¢ NOMOLLIbIO
pyykn (8) HanpaBbTe TpPYOKy-KanyydnHaTop
(2) B yawky (puc.8).

+ BcrasbTe BUSIKY CETEBOrO LUHYpa B PO3ETKY.

*  BknounTe kodpeBapky HaxkaTnem KHomku (14).

» lMopceeTka kHOMOK (23, 24 n 25) Ha naHenu
yNpaBneHns HAYHET MuUraTb.

* [loBOPOTOM perynatopa nogadn MOJSIOHYHOM
nexku (9) BoibepuTe pexunm «Kany4nHo».
Mpumedanune: B Lensx 6€30MacHOCTY yCTPO-
CTBO aBTOMAaTUYECKU NePEXOaNT B PEXUM OXU-
faHus (OoTkoyaeTcs Harpes Govinepa, racHet
riofcBeTka KHOMOK ynpasrieHunsi), eCiv UM He
nosb3yrTcs B TeyeHne 15 munyt. [lns Bo3Bpa-
Ta B paboyuii pexum HaxmuTe o0y KHOMKY

yrnpaBeHusl.

+ Korga KHOMKW Ha naHenu ynpasneHus nepe-
CTaHYT MUratb, HOXXMUTE HA KHOMKY NpUro-
TOBJIEHUS Kany4MHO (24) oanH pas ons npu-
roTOBJIEHMSI OAHOW Nopumn Kode.

* HaxmuTte aBaxapl Ha KHOMKY (24) ons npuro-
TOBJIEHUS ABOMHOW NOPLUN Kany4uHO.

MpurotoBneHue narte

BHumaHue! Onacantecb 0XOroB BbIXOASLLMM

ropsi41M napom.

+ Ybenutecb, 4TO YCTPOWCTBO HaxoAuUTCSs B
BbIKJTIO4EHHOM MOJIOXEHUN.

*  CHumuTe emKOCTb (16), HanonHUTE ee xonoa-
HOW BOAOW 1 YCTaHOBUTE Ha MecTo (puc.1).

«  CHuMUTE eMKOCTb ans mosioka (11), Takxke
HanosHUTE €€ MOJIOKOM U YCTAaHOBUTE €€ Ha
MecTo (puc.2).

* Hacbinbte MonoThIN KOde B GunbTp: 2 non-
Hbl€ MEPHbIE NOXKU - NS NPUrOTOBAEHUS
ABOVHOW nopumn kode n 1 NOMHYI0 NIOXKY
- 41 NPUrOTOBJIEHNSA OAHOW nopumnn Kode,
paspoBHANTE U crerka yTpambyinte mMoso-
Thii kode 0OpaTHOW CTOPOHOW MepPHOW
NIOXKM (22).

* YcrtaHoBuTE paepxatens ¢punbtpa B kKode-
BapKky. BbicTynbl pepxatens (19) [OMXHbI
coBnacTb C nasamu Ha Goiinepe (puc.5),
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nocsie 4ero MOBEPHUTE PYy4Ky Aepxarens
dunbtpa (17) B NnpaByld CTOPOHY OO ynopa
(pnc.6,7).

» [locTaBbTe NOAXOASLLYIO YallKy Ha COOTBET-
CTBYOLWMIA NOAA0H (3 nnn 5) n ¢ NOMOLLLbIO
pyykn (8) HanpaBbTe TpPyOKy-KanydnHaTop
(2) B yawky (puc.8).

+ BctaBbre BUIKY CETEBOTO LLHYPA B PO3ETKY.

«  Bkounte kodpeBapky HaxaTnem KHonku (14).

» lMopacseTka KHOMOK (23, 24 n 25) Ha naHenu
ynpaBneHnss HAYHET MUraThb.

+ [loBOPOTOM perynaTopa noaadn MOJSIOYHON
nexku (9) BoibepuTe pexum «Jlarte».

Mpumeydanume: B Lensx 6€30MacHOCTU yCTPOU-

CTBO aBTOMATUYECKN MEePEXOANT B PEXUM OXU-

faHus (oTkoyaeTcs Harpes 6Goviiepa, racHet

rnoAcBeTka KHOMOK YrpaB/ieHus), eCav UM He
nonb3yroTcs B TedyeHne 15 muHyt. [lns Bo3Bpa-

Ta B pabo4unii pexuM HaxmuTe iiobylo KHOMKY

yrpaBJieHus].

+ Korga KHOMKW Ha naHenu ynpasfieHns nepe-
CTaHyT MUraTtb, HAOXXMUTE HaA KHOMKY MpUro-
TOBNeHus natte (25) oauH pas ans npuro-
TOBIEHMSI OOHOW MOpLMK natTe.

* Haxmute paBaxnabl Ha KHoOMKy (25) aons
NPUroTOBNEHUS [OBOMHOM Mopuun narte.

MpuroToBneHne MOMOYHON NEHKU

Bbl MOXeTe NpuroToBUTb HEOOXOAMMOE KO-

4eCTBO MOJIOYHOWM MeHku B nitoboe Bpems. Mo-

JIoYHas neHka MOXEeT TakXe MCMosb30BaTbCs

DS NPUrOTOBMIEHUS! TOPSIYEro LOKONaaa, Mak-

KUATO, 4as CO CMEeLMAMU U T.4.

+ Haxmute wn ypepxwuBainTe KHOMKY (24)
B TeyeHwe 3 CekyHA ONsi NMPUroTOBNEHUS
MOJIOYHOW MEHKMN.

« [lo Bawemy yCMOTPEHUIO Bbl MOXETE OTKJIIO-
YNTb OAHHYIO DYHKLMIO MOBTOPHBLIM HaXaru-
eM KHorku (24).

«  BaxHO, 4TOObl MOJIOKO, UCMOJSIb3yeMoe AOJisi
NMPUrOTOBNEHUS MEHKU, Obl0 CBEXUM U
6e3 KOHCEPBAHTOB, TO €CTb HE TaK Ha3bl-
BaeMO€ MOJIOKO AJIUTENbHOr0 XpPaHeHUs.
Mcnonb3dyeTcss 06blYHOE LEeNbHOE MOJIOKO
XKUPHOCTBLIO OT 4 00 6%, XUPHOCTb CAMBOK
[OMKHA ObITb He MeHee 10%.

+ B cnyyae ecnu nocne npurotoBneHust kode
B emkocTu (11) ewé ocrtanocb MOSIOKO N
C/IMBKM, Bbl MOXeETe M3BJiedb €MKOCTb Afs
MOJIOKa 1 yopaTb e€ B XONOAUNbHYUK (puc.9).
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Kak nonyumTtb xopoLuee 3cnpecco

Mcnonb3dynte ceexemonoTein kode, npen-
Ha3HaYeHHbIM Ans KodeBapok «3CMPecco».
PaspoBHsliTe n cnerka ytpambyinte Mono-
TbIt kode B dunbtpe (20 nnm 21), 3T0 MOXHO
coenatb 06paTHbIM KOHLLOM MEPHOW NOXKM
(22).

Kpenoctb nonydaemoro kode OyneT 3aBu-
CeTb OT KayecTBa M CTeneHn nomona koden-
HbIX 3epeH. Ecnn kode HanmBaeTcs CAmLLKOM
[ONro, 370 O3HAYAET, YTO KODE OYEHb MENKOro
rnomosa Uan CAMLLKOM CUIIbHO yTpamboBaH.

OuucTka TPYyOGKM-KanyYMHaTopa U eMKOCTHU
AN MOJioKa

BHumaHune! Ouniyanite TpyoKy-Karny4mHaTop no-
CJ1€e Kaxoro 1UcroJsib30BaHus yCTPOVCTBA.

Y6enuTecnb, 4To B emkocTu (16) ecTb Boaa.
Cpa3dy nocne B36MBaHWS MOJIOKA WU CNKU-
BOK MpoYUcCTUTE TPYOKY-KanyuynHatop (2) -
nocTaBbTe MOAXOASLLYIO Yallky Ha MOoAdOH
(5) n c nomoLubio pyykn (8) HanpaBbTe TPYO-
Ky-Kany4ymHaTop (2) B YaLuky.

YcTtaHoBUTE perynsaTop (MHTEHCUBHOCTWN)
nozayn MoJIoYHOW neHkn (9) B nonoxeHue
«QumncTkar.

Haxmute n yoepxmBainte KHOMKy (25) B Teve-
Hne 3 CeKyHz, 111 aKTMBaLMM PEXUMA OUUCTKN.
Limkn oumcTkm 3aHnmaet npumepHo 30 cekyHA.
Cnelite BOAY 1 OCTaTKM MOJOKA N3 YaLLKK.
3BneknTe eMKoCTb A5 MOsoka 13 kopnyca
YCTPOMCTBA U CHUMUTE KPbILLKY (7).

Cnerka MnoTsiHUTE PY4YKy PEryavMpoBKU yrna
HakloHa TPyOKM-kany4mHaTopa 1 U3BNIEKU-
Te eé.

CHumuTe TpyoKy 3abopa monoka (10).
lMpomoliTe BCe YacTu KPbILLKAU U CaMy KPbILLIKY
TEnaom BOAOWN 1 TLaTesIbHO NPOCYLLUTE UX.
EMKOCTb Ansi Monoka MOXHO MPOMbITb B
NnocyJOMOEYHOM MaLlUnHe.

YcTaHoBUTE TPYOKY-Kamny4ymHaTtop U TPyoky
nns 3abopa Mosioka Ha MecTo.

YpaneHne Hakunu

Ona acddekTnBHol paboTbl KObEBAPKN PEKO-
MEHIYeTCs NPOBOANUTb YAaNEHNEe HaKUMU Kax-
aple 2-3 mecaua, a Npy UCMNoJIb30BaAHUUN «KECT-
KOWM» BOAbI, HaLLle.

Y6enmtecb, 4TO YCTPOMCTBO HAxoAUTCH B
BbIK/IIOYEHHOM MOJIOXEHUN.

‘ ‘ VT-1517_IM.indd 21

21

» [lpurotoBbTe PacTBOP JIMMOHHOW KUCNOTbI:
2 yaliHble NIOXKM Ha 1 TP BOAbI U 3anenTte
MONy4EHHbI PaCTBOP B pe3epByap 415 BOAbI
(16). YctaHoBuTe pesepyap (16) Ha mecTo.

*  CHumMnTe emKoCTb ans monoka (11), Hanon-
HUTE €€ X0NoAHOM Boaov A0 oTMeTkn MAX n
yCTaHOBUTE €€ Ha MecTo (puc.2).

» Bbibepute oamH 13 dunstpos ans kode (20
unun 21) n yctaHoBuTe ero B aepxaresb (19),
COBMECTMB BbICTYN Ha GunbTpe ¢ Npopesbio
B Aepxatene (19) n nosepHute GpunbTp no/
NPOTMB YaCOBOW CTpenke (puc. 3, 4).

« YcrtaHoBuTe pepxarenb ¢unbtpa B Kode-
Bapky. BeicTynbl gepxarens (19) [oOmKHbI
coBMacTb C nasamu Ha Ooiinepe (puc.5),
nocne 4ero MOBEPHUTE PYy4YKy Aepxarens
dunbtpa (17) B NnpaByio CTOPOHY (puc.6,7).

+ T[loctaBbTe MOAXOASLLYIO YallKy Ha MOAAOH
(5) n c nomoLubio pyykn (8) HanpaBbTe TPYO-
Ky-Kany4imHaTop (2) B yaLuky (puc.8).

+ BcTaBbTe BUSIKY CETEBOIO LLHYpa B PO3ETKY.

*  Bknounte KodeBapky HaxaTMem KHOMKKU
(14), noaceeTka kHomnok (23, 24 n 25) Ha
naHesnu ynpasneHns Ha4YHET MuraThb.

» Korga KHOMKW Ha naHenu ynpaenieHus nepe-
CTaHyT MUratb, HXXMUTE Ha KHOMKY MPUro-
TOBJNIEHUS acnpecco (23) aBa pasa.

+ C HebonblMMK nNepepbiBaMu, MOBTOPUTE
npouenypy o4ncTku 6orinepa A0 MOSHOTO
OKOHYaHWS pacTBopa JIMMOHHOW KUCNOTbl B
pesepByape.

+ T[locne oOkoOHYaHWa npouecca O4YUCTKMU,
3aneiiTe B pe3epsyap (16) Boay n nosropute
OaHHyto npoueaypy 2-3 pasa, 4tobbl BbIMbITh
OCTaTKM JIMMOHHOW KWUCNOTbl UIN CpeacTsa
ONS yAANeHns Hakumnu.

MpumeyaHue:

« [Ana ypaneHus Hakunm MOXHO MCMONb30-
BaTb CreLMasnbHble cpeacTsa Ais yaaneHus
HaKUnu, CTporo cobaas MHCTPYKLUN MO UX
MCMNONb30BaHNIO.

YucTtka

*  Yuctka dunstpos (20, 21): GUnbLTPbI MOXHO
MOMbITb B MOCYAOMOEYHOM MawwuHe. Ecnun
OTBEPCTUS 3aCOpPEeHbl 0CaZKOM MOJIOTOro
Kode, Bbl MOXETE MOYNCTUTb UX HEOOSbLLIO
LLLETKOM.
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MpoTupanTte kopnyc kKodeBapku MSArkom
BNAXHOW TKaHbl. He uncnonb3yiite metan-
nnyeckne WeTkn u abpasvBHblie Motloume
cpencraa.

3anpeLaeTcs norpyxarb Koprnyc kKobeBapku
B BOAY WK APYrMe XNOKOCTW.

CbeMHble geTtann KopeBapky MpoMbiBaiTe
TENNoi BOOOM C MANKUM MOKOLWMM Cpef-

MoppoHbl Ang Kanenb

CHMMUTE KPBILLKY C NMOAA0HA, CHUMUTE MOA-
OOH W cneiTe M3 Hero BoAy, YCTaHOBUTE
noaAoH Ha MEecCTO, YCTaHOBUTE peLueTKy Ha
noaaoH.

Mpy HEeoBXOAMMOCTM MOALOHbI U KPbILLKW
MOXHO MPOMbIBaTb BOAON C MSrKAM MOIO-
MM CPEeACTBOM, CMOJIOCHYTb U BbICYLUUTb.

CTBOM.

HeuncnpaBHOCTN, X NPUYNHBI U METOAbI YCTPaAHEHUS

Buka ceTeBoro LwHypa He A0 KoHua
BCTaBJ/IeHa B PO3ETKY

HeucnpaBHoOCTb MpuuuHa MeTop ycTpaHeHus
Kodesapka He B ceTeBoln po3eTke OTCYTCTBYET Y6enuTecnb, 4TO ceTeBas po3eTka
BKJIIOHaAETCS HanpsXeHue. paboTaer.

MpoBepbTe, [0 KOHLA /M BCTaBeHa
BUJIKA B PO3ETKY

Bopa BbiTekaeT
M3 HUXXHEN YacTun
KodeBapKu

MoanoH ansa Boabl NEPENONHEH.

Cneiite Boay 13 noanoHa

YTeyka kode 13
aepxarensa eunsrpa

HennoTtHoe npuneraHue dunstpa K
ynIoTHUTENIO B Gonepe, MOMOThI
Kode nonan Ha kpas dunsTpa

OuucTuTe Kpas dunbTpa

[MpuroTtoBneHHbIN
Kode nveet
NOCTOPOHHMI 3anax

HenpaBusbHbIN Npouecc yaaneHus
Hakunu B 6oinepe kobeBapku

HenpasuibHoe xpaHeHue kogpe

Ob6partuTecsk K paspenam:«loa-
roToBKa K paboTe», «YoaneHve Haku-
ni», 1 BbIMOJIHUTE NX HECKOJBbKO Pa3

Vcnonb3ynte CBEXEMONOThIN kode

XpaHuTe kode B CyxoM NpoxnagHoMm
mMecTe

Map He B3GuBaeT

Huakas Temnepartypa BbIXOAALWEro

B36uBaiiTe MOMOKO TOJIbKO nocse

MOJIOKO napa TOro, Kak NnoAcBeTKa KHOMoK
ynpasieHnsi NepecTaHeT MmraTb
EMKkOCTb cnvkom 6onbLuas unm He | Jns B361BaHWs Mosioka,
noaxoasLlero pasmepa MCMOJb3YNTE Y3KYI0, BbICOKYIO
nocyny
Bbl MCNoONb30Bann 06e3XnNpeHHoe Mcnonb3ynTe TOMbKO LebHOe
MOJIOKO MOJI0KO, XUPHOCTbIO 4-6%.
Mwuratot Bce nHau- B pe3epByape (16) 3akoH4YMnach [Honelite Booy B pe3epsyap (16)
KaTopbl M NoACBeTKa BoAa
KHOMOK NaHenu
yrnpaBieHus
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PYCCKUM

TexHu4yeckne pgaHHble

CbeMHbIli pe3epByap 415t Boabl 06beMom 1,65 n
HanpsixeHne nutaHus: 220-240 B ~ 50 Iy,
MoTtpebnsiemas mowHocTb: 1050-1238 BT

lpouzBoanTesb coxpaHsieT 3a coboii Npaso n3-
MEHSITb AN3aliH Y TEXHUHECKNE XapaKTepUCTUKMI

npubopa 6e3 NpeaBapuUTesIbHOro YBEAOMIIEHMS.

Cpok cnyx6bl ycTpovicTBea - 5 net
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JlaHHoe wu3nenve coOTBETCTBYeT BCEM
[H[ TpebyeMbiM €BPONeriCKUM 1 POCCUACKUM
craHgapTam 6e30racHOCTU Y TUrNEeHbI.

MpousBoantens: AH-AEP NMPOLAKTC 'M6X,
ABcTpus

Holbayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpus
CpenaHo B Kutae.
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KO®EB¥KTbIPFbILU 3CMPECCO/KAMYYUHO/
JNIATTE

Cunatramachbl

©NDOoO AN =

22.

Keceneppi kpl3ablpyFa apHanfaH ana,
TyTik-KanyunHaTop

Tamwbinapfa apHarnfaH cyblpmarns! TabaHablK
Cyblpmanbl TabaHablK Kaknarbl
Tamwbinapra apHanfaH TabaHabik
Tamwebinapfa apHanfaH TabaHablK Kaknarbl
CyTKe apHarfaH biAbIC Kaknarbl
TyTik-Kany4nHaTopablH eHKeto BypbILLbIH
PETTENTIH TYTKa

CyT KenipLuiriH 6epy (KapKbIHAbIbIK)
peTTeriwi

. blabicTaH cyTTi anatbIiH TYTIK

. CyTke apHanfaH blabIC

. Backapy Takrachbl

. KodpebyKTbIpFbiLL Koprychbl

. Kocy/ewipy Tynmeci (1/0)

. Cyra apHanfaH blabIC Kaknafbl

. Cyfa apHanfaH anbiH6anb! blabIC
. Cyari ycTafbIlWThIH TYTKaChI

Cyari 6ekiTkiLi
CyariHi ycTafbiL

.Bip iwim cycbiHabl a3ipneyre apHarnfaH cyari
. Exi iwim cycbiHAbl a3ipreyre apHanfaH Cysri

¥cakTanfaH koeHiH Thifbi3gaybibl 6ap
ereyil KacblK

Backapy Takracbl

23.
24.
25.

Scnpecco asiprey Tynmeci
KanyuuHo a3ipney Tynmeci
IlatTe asipney Tynmeci

Hasap aydapbiHbi3!

KocbiMwa KopraHy ywiH Kyam mi36eziHe
30 MA-GeH acnalimbiH HOMUHaNObl XYMbIC
icmey morbl 6ap Kopraywbl ceHOipaiw
KypbunrbiHbl  (KCK) opHambin KolUraH
XoH. KCK-Hbl opHamy ywiH MaMaHfa
JKOJbIFbIHbI3.

Kayincisgik wapanapbl
KypbinfbiHbl nanganaHbac 6ypbiH ocbl nanganaHy

HYCKaynblfblH MYKUAT OKbIM  LWbIFbIHbI3.

Ochl

HyckaynbIkTbl OyKin naiganaHy KeseHi iwiHae

CaKTaHbI3.
KypbinfblHbl - OypbIC  NaiganaHbay — OHbIH
Oy3binyblHa, NanAanaHylibifa Hemece OHblH

MYIIKIHE 3USIH SKenyi MYMKIH.
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OnekTp acnanTapblH KOMpaHfFaH Kkesge YHeMi
Herisri cakTaHy LapanapbiH cakTan OTbIpy KaxeT,
artan anTkanga:

Bapnbik  HyckaynbikTapabl
LUbIFBIHBI3.
KodpeOyKThIpFbIWTEl  TEK  OHbIH  Tikenen
MakcaTbl 6OMbIHLLIA FaHa NaiaanaHblHbI3.
OnekTp KeniciHiH KepHeyi KypbInfbIHbIH
KOpnycblHA@ KepCeTinreH KepHeyre calikec
KeNeTiHAirH Tekcepin anbliHbI3.

YKepre ceHimai KocbIfiFaH Xeninik po3eTkaHbl
narganaHblHbI3.

OpTTiH nanga 6ony TayekeniH Gonabipmac
VWIiH  KypbINfbIHbI  3NEKTPNik  po3eTkara
KOCkaH Ke3fe eTKisywi TOK KypanaapblH
nanganaHbaHbI3.

KodebyKThIpFbILLThI CyCbI3 NanganaHbaHbI3.
Tek XKeTKisy XUHafbIHa KipeTiH
annabybiMaapapbl faHa naganaHbiHbI3.
KobebyKTbIpFbILThI Kocap angbiHaa,
Gapnblk anbiHbanbl GeniwekTepaiH aypbic
OpHAaTbINFaHbIH TEKCepin anbiHbI3.
KodbeOyKThIpFbILLTBIH,  bICTHIK GenikTepi MeH
GeTTepiHe Kon TUrizbeHis.

LbiFaTblH ByMeH XyMbIC icTereH kesne aban
OOmMbIHbI3.

CyariHi ycTafFbIlWTbl KOPEOYKTLIPFbILL KYMbIC
icTen TypfaH ke3de LWwewin anyfa TbibiM
canblHagpl.
KypbInfFbiHbI Teric
OpHanacTbIpbIHbI3.
OpTTiH LWbIFYbIH, 3MEKTP TOFbIHbIH COFYbIH
Hemece u3vKanblk xapakat anbin kanyabl
Gonabipmay YLiH Xeni LWHYPbIHbIH allacblH,
Xeni LWHYpbIH Hemece KogebyKTbIPFbILUThIH,
KoprycblH Ccyfa Hemece ©6Gacka pa
CyMbIKTbIKTapFa baTblpMaHpI3.

Erep «KodekanmHaTKbIW KONAaHbINIMANTbIH
bornca Hemece Tasanay angblHAa, OHbl YHEMI
XKenifeH axblpaThbin KOMbIHbI3.
KodheOyKThIpFbILWLThI XenigeH axblpaTy YLUiH
KopebyKThIpFbIWTEI  Tymere (14) Gacy
apKbInbl OLWIPIHI3, ogaH KewiH Xeni awacbiH
po3eTkafaH CybIpbin TacTaHbI3.

XKeni  WHypbIHBbIH  yCcTenAdiH  LWeTiHeH
canbblpamayblH >X8He bICTblK ©OeTTepre
TUMeYiH KadaFanaHb3.
KobebyKThIpFbILWThI
KOMMaHBbI3.

MYKUAT  OKbIM

TYpaKTbl bOeTke

bICTbIK GeTTepre
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K¥PBIJIFbl

KoebyKThIpFbIlThl GenMeneH Thic xepae
nanganaHbaHbI3.

KodhebyKTbiprbilThl Temnepatypackl 0°C-geH
TOMEH XXepAe eLlKkallaH kanablpMaHbl3.
Bananap kayincisgiri TypfbiCblHaH, KanTama

peTiHAe nanganaHbinatblH  NONUATUNEH
nakeTTepAi kagaranaycol3 kanablpMaHbI3.
Hasap aynapbiHbI3! Bananapra nonuatuneH
nakeTTepMeH Hemece kantama yngipmeH
onHayfa pykcat 6epmeHis. TyHWbIFY Kayni!
KypbinfFblHbl Gananapfa OMbIHLWbLIK peTiHae
naviganaHyfa pykcat 6epmeHis.

Kocbinbin  TypfaH KypbinfbiHbI - Kapaycbi3
KanablpMaHbI3, icke KOCbInbIN TYpFaH Kypbinfbl
MaHbpiHAa bGananap Hemece  MYMKiHAIr
wekTeyni agamaap 6onca aca cak 60nbiHbI3.
Byn kypbinfel 6ananap MeH MyMKiHAIKTEpi
WeKTeyni  xaHpaapablH  nanganaHybiHa
apHanMaraH, on TeK, onapablH kayincisgiriHe
xayan ©OepeTiH agjammeH, onapfa Kayincis
navpanaHy Typanbl TWICTi JXeHe TYCIHIKTi
HyCcKaynblKTap MeH KypblfifblHbl  AYPbIC
navpanaHbaraH xafgavga naviga  6onybl
MYMKiH KayinTep Typanbl TYCiHik OepinreH
Xarganga faHa MyMKiH.

>Keni WHypbIHbIH aLlachl, eni LWHypbl GyniHreH,
OYpbIC XYMbIC iCTeMeW TypFaH Hemece kes
kenreH OyniHyi 6ap KoebyKTbIPFbILLTHI
KonaaHbaHbI3.

KohebyKTbIprbilThl ©3 OeTiHidlwe xeHaeyre
ThIbIM  CanblHaAbl, >XOHAETY YLUiH XaKblH
apapafbl pykcatbl Gap (yakineTTi) cepBuc
opTarnblIfbiHA XOMbIFbIHBI3.

TEK YWOE FAHA KOJNOAHYFA

APHATIFAH.

Xymbicka ganbiHpay

KypbInfbiHbIH 6LWipyni TypFaHblHa Ke3 XeTkisin
anblHpbI3.

Haszap aypapbiHbi3! KodheBGyKTbIpFbilThi
anfawkbl nampanady anpgblHaa cyfa
apHanfaH caybITTaH (16) Kbi3bln pe3eHke
ThIfbIHABI WbIFaPbIHbI3.
KobebyKThIpFbiWITLl — anfaw nanganaHap
angbiHOa  OHblH - Gapnblk  anbiH6anbl
BenLekTepiH Xbilbl CyMeH >ybIn XiGepiHi3
e, KenTipin anbiHbI3.
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Icke Kocy angblHAa, OnekTp KeniciHaeri
KepHey, Kypbinfbl KOpMyCblHAA KepceTinreH
KepHeyre Cakec KeneTiHiHe KO3 XKeTKi3iHi3.
blgbicTbl (16) wewin anbiHbI3, OfaH CyblK
cyabl MAX 6GenriciHe fOewiH KyWblHbI3 Aa,
OpHbIHA OpHanacTbIpbiHBI3(1-Ccyp.).

CyTke apHanfaH biabiCTbl (11) wewwin anbim,
ofaH fga cyblk cyabl MAX GenriciHe pewiH
KyVblIN, OPHbIHA OpHaNacTbIpbIHBI3(2-Cyp.). 2).
Kodbere apHanfFaH cyarinepgid 6ipeyiH (20
Hemece 21) TaHAaHbI3 [a, OHbl Cy3rigeri
OeHecCTi ycTarbiTarbl ovibikka (19) kenTipin
ycTarblWwka (19) opHaTbIN, CY3riHi caFaT TiniHiH,
GafbITbIMeH/TiNiHE Kapcbl GafbiTTa OypaHbl3

(3, 4-cyp.).

Cyari yCTafblWbIH KodpekanHaTKbILLKa
opHaTbiHbI3. Byn kesge yctafrbiwThiH, (19)
neHeci Gonneppaeri onbiKTapFa Calikec kenyi
kepek (5-cyp.), ogaH KemiH Ccy3ri yCTafFbIlWThbIH
TyTKacbIH (17) oH xakka TybiHe aewiH 6ypaHbI3
(6, 7-cyp.).
blHFarinbl keceHi TuicTi TabaHablk (3 Hemece
5) yCTiHe KOWbIHbI3 XaHe TYTKaHbIH KemerimeH
(8) TyTik-kanyunHaTopabl (2) kecere kapamn
GarbITTaHbI3 (8-cyp.).
XKeninik  WHypAbIH
po3eTKacblHa CyFbIHbI3.
TynmeHi (14) 6Gacbin, KodebyKTbIPFbILLTHI
KOCbIHbI3, Backapy TakTacblHAaFbl TyMenepai,
(23, 24 xaHe 25) >xapblfbl XbINbINbIKTaN
GacTanapl.

Tyvmenepaid  Xapblfbl  XbIMbIIbIKTAYbIH
TOKTaTKkaH Ke3[e 3CMpecCoHbl a3ipney
TyimeciH (23) 3 cekyHn Goiibl Gacbin ycTan
TypbiHbI3. CyabliH 80-90 cekyHa 6olibl aFyblHa

MYMKiHAIK 6epiHi3.

BaTbipmaHbl (23) kavtanan 6acbin cyablH
Kecere KymblnyblH COHAIPIHI3.

CyT «kenipuwirin 6epy petTeriwiH (9) Hypbin
«Tazanay» Wwat pexvMiH TaHAaHbI3.

OpaH KeWiH Kany4nHOHbl a3ipriey TyWMeciH
(24) 3 cekyHp 6oWibl Gacbin ycTan TypblHbI3.
CynpiH 80-90 cekyHA 60ibl aFyblHa MyMKIHAiK
GepiHis.

BatbipmaHbl (24) kavtanan 6ackin cyAablH
Kecere KymblryblH COHAIPIHI3.

Backapy TynmenepiHiH Xapblfbl YHEMI KaHbIM
TypaTbiH 6onagbl, Oyn Kypbinfel Nanganadyfra
OalblH EKEHIH xaHe GornepaiH WanblnFaHbIH
Gingipeai.

awacblH ANEeKTp
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Hasap ayaapbiHbI3!
»  Kypbinfbl XyMbIC iCTen TypfaH kesge Cyari

ycTafbiwThl  (19) wewin anyfa TblbiM
canblHagpl.
e Cya3ri ycrarblwThl (19) Kode o3ipreHin

GonfaHHaH KkeniH 6GipaeH LwWewin anMaHbi3,
cebebi cysriHiH iWwiHae wamagaH TbIC
Cy KbICbIMbl >X8He Oy 6onybl MyMKiH,
KOGEOYKTBIPFBILLTHIH, CybIFaHbIH KYTiHi3.

» Cyari ycrafbiwTthl (19) wewin any yuwiH
TYTKaHbI COJ XaKka kapain Gypbirn, yCTafbILLThI
weLlin anbiHbI3.

[ypbic Kenempai keceHi TaHAay xonpapbl

CycCbIH [JanbIH eHiMHIH
Lwamanac menwepi
Ocnpecco | bip iwim | 30-40 mn
Exi iwim 70-80 mn
KanyunHo | Bip iwim | 170 mn
Exi iwim 280 mn
IlatTte Bip iwim | 340 mn
Exi iwim 430 mn
Eckeprty:
« [ManpganaHbinaTbiH Kecenepai angbiH

ana Kel3gblpbin any kaxeT, Gownnepperi cy
KbI3AbIPbINbIN XaTkaH Kesae kecenepai anaHfa
(1) opHaTbIHbI3.

Acnpecco kodeciH asipney

»  KypbInfbiHbIH, ©LWipyni TypFaHbiHa KO3 XeTKi3in
anbiHpI3.

* blgbicTel (16) wewin anbiHbI3, OFaH CybIK
cynOpbl KyWblHbI3 ja, OpHbIHA OpHaNacTbIPbIHbI3
(1-cyp.).

» Kodpere apHanraH cyarinepgin 6ipeyiH (20
Hemece 21) TaHAaHbl3 [a, OHbl cyarigeri
OeHecTi ycTarbllwTarbl oiblkka (19) kenTipin
ycTarbiwka (19) opHaTbIn, Cy3riHi caraT TiniHiH
GarbITbIMEH/TiNIHE Kapcbl GafFbiTTa GypaHbl3
(3, 4-cyp.).

» ¥cakranfaH kodeHi cy3rire cebiHi3: 2 TomnbIK
erLieyilw Kacblk — eki ilwiM kode a3ipney yLiH
)aHe 1 Tonblk Kacklk — Gip iWwim kodpe a3sipney
VLWiH, ycakTanfaH KodeHiH OeTiH TericTeHi3
XeHe ernuleyill KacblKTbiH (22) kepi GeTimeH
Can Thifbl3aaHpl3.

« Cyari yYCTafblLWbIH KoheKkanHaTKbILLKa
OopHaTbiHbI3.  ¥YcTafblwThiH  (19) pgeHeci
Oovineppoeri oWblkTapra CoMKec Kenyi Kepek

ofaH KemniH cyari

(5-cyp.),
TyTKacblH (17) oH >xakka TybiHe gewiH GypaHbi3
(6, 7-cyp.).

»  blHrannbl keceHi Tuicti TabaHablk (3 Hemece
5) yCTiHE KOMbIHBI3 XXOHE TYTKAHbIH KOMEriMeH
(8) TyTik-kanyunHaTopabl (2) Kecere kapaw
GarbITTaHbI3 (8-cyp.).

YCTarblWTbIH

+ Xeninik  WHYpAbIH  awacbiH  3NekTp
po3eTKachklHa CyFbIHbI3.
« TynmeHi (14) 6acbin, koebyKTbIPFbLIWTHI

KOCbIHpI3, Backapy TakTacbiHAaFbl Tymenepaix
(23, 24 xoHe 25) xapblfbl XbiMbINbIKTaW
GacTtangpl.

Eckepmy: Eeep Kypbineel 15 MuHym iwiHOe

natidanaHbinmaca, oHOa on Kayincisoixk
MakcambiHOa — asmomammbl  myple  Kymy
pexumiHe  aybicadbl  (6olnepdi  KbI30bIpy

axblpamblnadsbl, backapy mylimenepiHiH xapbifbl

ceHedi). Xymbic pexumiHe Kalmapy YwiH Ke3

KeneeH 6ackapy mylumeciH 6acbiHbI3.

+ backapy TakTacblHAafb Tyrimenep
XbINbINbIKTAYbIH TOyTaTKaH Kesde, acnpecco
asipney TywmMeciH (23) Gip iwim kode (30-40
MIT) 83ipney yLiH 6ip peT 6acblHbI3.

Eckepmy: Tylime xapbifbl (23) XbinblabiKmaybiH

b6ackanapdaH 6ypbiH mokmamaldbl — 6yn

Kanbinmal xaroad.

» Exi iwim acnpecco a3ipriey yLWiH TyiMmeHi (23)
eKi peT 6acbIHbI3.

+ OcnpeccoHbl 3 kanayblHpl3 60MbIHLLA 83iprey
YLUIH TyMeHi (23) 3 cekyHa Gobl Gackin ycTan
TypbIHbI3. Kypbinfel 150 mn acnpeccora aeniH
OavibliHAan anafbl, 0O4aH KewiH axblpaTbinagbl.

» Ci3 e3 kanayblHbl3 GoMblHWA TynMeHi (23)
kanTa 6acbin, Kecere KOMEeHiH KyMblnyblH
TOKTaTybIHbI3Fa 6onazbl.

Eckepry:

»  KodpeHi kanta asipneyai apacbiHa KemiHge 5
MUWHYT canbin 6apbin Xypridy Kepek.

KanyuuHo asipney

Haszap ayamapbiHbI3! LUbiFbin xaTkaH GyFa Kywin

KanygaH cak 60nbiHpI3.

*  KypbInfbiHbIH, OLWipyri TypFaHbiHA Ke3 XeTKi3in
anbiHpI3.

+ blgbicTbl (16) wewin anbiHbI3, OfaH CybIK
cynObl KyWblHbI3 Aja, OpHbIHA OpHaNacTbIpbiHbI3
(1-cyp.).

+ CyTke apHanfaH bigbicTel (11)
anbin, OfaH CyblK CYT KyWbiM,
opHanacTbIpbIHbI3 (2-Cyp.).

weLwin
OpHbIHa

26
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» ¥cakTanfaH kodpeHi cysrire cebiHi3: 2 TomnblK
erLleyilw Kacblk — eki iliM kode asipney yLiH
*aHe 1 Tonblk Kacklk — Gip iWwim kode asipney
VLWiH, ycakTanfaH kodeHiH 6eTiH TericTeHi3
XeHe ernuleyill KacblKTbiH (22) kepi GeTimeH
Con Thifbl3aaHpl3.

« Cyari yCTafblLlWbIH KoheKkanHaTKbILLKa
OpHaTbIHbI3.  YcTarblwThiH  (19) peHeci
Gonnepperi ovblkTapFa CoWKeC Kenyi kepek
(5-cyp.), opmaH KeWniH cy3ri yCTafblWTbIH
TyTKacblH (17) oH >xakka TybiHe gewiH GypaHbi3
(6, 7-cyp.).

» blHrannbl keceHi Tuicti TabaHablk (3 Hemece
5) yCTiHE KOWbIHbI3 XaHe TYTKaHbIH KeMeriMeH
(8) TyTik-kanyumnHaTopapl (2) kecere kapau
GarbITTaHbI3 (8-cyp.).

+ Xeninik  WHypAbIH
po3eTKacblHa CYFbIHbI3.

+ TynmeHi (14) 6acbin, KOeOYKTbIPFLILTHI
KOCbIHbI3.

« backapy TakTacblHOarbl Tynmenepaid (23, 24
XoHe 25) XapblIfbl XbINbINblKTark 6actangbl.

»  Cyt kenipwiriH 6epy petTeriwiH (9) 6ypbin
«KanyunHo» pexvuMiH TaHOaHbI3.

Eckepty: Ezep Kypbinsbl 15 muHym iwiHOe

awacblH ONeKTp

natidanaHbinmaca, oHOa on Kayincizoik
MakcambiHOa — asmomammbl  mypde  Kymy
pexumiHe  aybicadbl  (6olinepdi  Kbi30bIpy

axblpamblnadsbl, backapy mylimenepiHiH xapbifbl
ceHedi). XKymbic pexumiHe Kalimapy yWwiH Ke3
KeneeH backapy myumeciH 6acbiHbI3.

INartTe asipney

Hazap ayaapbiHbI3! LUbiFbin xaTkaH GyFa Kywin

KanygaH cak 60onbiHbI3.

*  KypbInfbiHbIH, ©LWipyri TypFaHblHa Ke3 XeTKi3in
anbiHpI3.

* blgbicTbl (16) wewin anblHbI3, OfaH CybIK
cyObl KyWblHbI3 ja, OpHbIHA OpHAaNacTbIpbIHbI3
(1-cyp.).

+ CyTtke apHanfaH bigbicTel (11) wewin
anbif, OfFaH CyblK CYT KyWbil, OpHbIHA
OopHanacTbIpbIHbI3 (2-Cyp.).

» ¥cakranfaH kodeHi cy3rire cebiHi3: 2 TomnblK
erLueyil Kacblk — eki iliM kode asiprey yLiH
XaHe 1 Tonblk Kacklk — Bip iWwim kodpe a3ipney
YWiH, ycakTanfaH KodeHiH OeTiH TericTeHi3
XeHe ernuleyill KacblKTbiH (22) kepi 6eTimeH
Can Thifbl3aaHpl3.
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« Cyari yYCTafblLWbIH KobekanmHaTKbILLKa
opHaTbiHbI3.  ¥cTarblwTbiH  (19) AeHeci
Oovinepperi ovblkTapra CaWkec Kenyi Kepek
(5-cyp.), opaH KeWiH cCy3ri yCTafFbllTbIH
TyTKacblH (17) oH >xakka TybiHe gewiH GypaHbi3
(6, 7-cyp.).

» blHFannbel keceHi Tuicti Tabanablk (3 Hemece
5) yCTiHE KOMbIHBI3 XX8HE TYTKAHbIH KOMEriMeH
(8) TyTik-kanyunHaTopabl (2) Kecere Kapaw
GarbITTaHbI3 (8-cyp.).

« Xeninik LWHYPAbIH
po3eTKacblHa CyFfbIHbI3.

« TynmeHi (14) 6acbin, koebyKTbIPFbLILTHI
KOCbIHpI3.

- backapy TaktacelHparbl Tyimenepgin (23, 24
XoaHe 25) Xapblifbl XbINbINblKTank 6actangbl.

»  Cyt kenipwirin 6epy petTeriwiH (9) Hypbin
«JlaTTe» pexvMiH TaHgaHbI3.

Eckepmy: Ezep Kypbinebl 15 muHym iwiHOe

awacblH ANeKTp

natidanaHbinmaca, oHOa on Kayincizoik
MakcambiHOa — asmomammbl  mypde  Kymy
pexumiHe  aybicadbl  (bolnepdi  KbI30bIpy

axblpamblnadbl, backapy mylimenepiHiH xapbifbl

ceHedi). Xymbic pexumiHe kalmapy YwiH Ke3

KeneeH 6ackapy mylumeciH 6acbiHbI3.

- Backapy TakTacblHAAFbI Tynmenep
XKbINbINbIKTayblH TOyTaTkaH ke3ge, natTe
asipney TynmeciH (25) Bip iwim natTte asipney
YLWiH Gip peT 6acbIHbI3.

» Exi iwim naTre asipney YLLiH
TYUMEHI (25) exi per  6acbiHbI3.

CyT KenipLuiriH asipney

Ci3 kaxeTTi Mernepaeri CyT KenipLuiriH Ke3 KenreH

yakpITTa ganbiHaan anacbi3. CyT KenipLuiri bICTbIK

LuoKoraz, MakkbsiTo, cneuusinapbl 6ap Lwan xeHe

T.C.C. AaiiblHaay YLWiH naiganaHbinybl MyMKiH.

+  CyT «KenipwiriH asipney ywiH TynMeHi (24)
6achbin, 3 cekyHn Gombl ycTan TypbiHbI3.

» O3 KanayblHpI3 GolbIHIWA TyMeHI (24) KanTa
Gacy apkpinbl Oyn YHKUMUSIHBI axblpaTbin
KotoFa bonagbl.

+ KebikTi o3ipneyre apHanfFaH cyT 6GanfbiH
KOHEe KOHCepBaHTCbI3 6onybl MaHbI3abl,
AFHK, y3aK cakTanaTbliH CyT Gonmaybl Kepek.
Kagimri mannbinbiFbl 4-TeH 6%-Fa OeuiHri cyT
namganadbinagbl, KinerenaiH Mannbinbifbl
kemiHae 10% Gonybl kepek.
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Kodbe asipneHreHHeH keltiH bigbicTa (11) Gipas
CYT HeMmece kinerem kanfaH 0Gonca, cyTke

apHarnfaH blobICTbl LUbIFapbIN  arnbif, OHbI
TOHa3bITKbILLKA anbin Kotora 6onagel (9-cyp.).

Ooampai acnpeccoHbl Kanawn ganbiHAanabl

«dcnpecco»
apHanfaH xaHa
namnganaHbiHpI3.
Cyarigeri (20 Hemece 21) ycakranfaH KogeHiH
OeTiH TericTen, cen TbiFbi3gaHbl3, OyHbI
ernLleyill KacbIKTbIH Kepi beTimeH (22) icTteyre
6onagbl.

AnbIHaTbIH KO(EHIH KOtOmbiFbl kodbe AoHAEPIHIH
ycakTany canacblHa XaHe  [AeHreuiHe
GavinaHbicTel Gonagbl. Erep kode eTe y3ak
KyrbinatbiH 6onca, Oyn kode eTe yHTaK Hemece
KaTTbl 6acbinFaH gereHai 6ingipeni.

Ko ebyKTbIpFblTapbiHa
yHTaKTanfaH KodeHi

TyTik-kany4yMHaTopAbl 33He CYTKe apHanfaH
blAbICTbI Ta3anay
Ha3zap aydapbiHbi3! Kypbinfbl op naddanaHbirbin

b6ornFaHHaH

keliH mymik-Kkarny4uHamopOb!

mas3sariaHbi3.

blaobicteiy (16) iwiHge cyablH 6ap ekeHiH
Tekcepin anbiHpI3.

CyTTi Hemece kinerengi KenipLliTin anfaHHaH
KeniH BipaeH TyTik-kany4YmMHaTopApl (2) Tasanan
XiOepiHi3 — bIHFannbl keceHi TabaHablK (5)
YCTiHEe KOWbIHbI3 Aa, TyTKaHbIH (8) kemerimeH,

TyTik-kany4ymHatopabl (2) Kecere kapan
BGarbITTaHbI3.
Cyt  «kenipuwiriH  6epy  (KapKblHAbINbIK)

petTeriwiH (9) «Tasanay» KyiiHe OpHaTbIHbI3.
Tasaanay pexumiH Kocy YLiH TynmMeHi (25)
bacbin, 3 cekyHA O6ovibl ycTan TypbliHbI3.
Taszanay keseHi wamameH 30 cekyHA yakbIT
anapgpl. KeceHiH iwiHaeri cy MeH cyT kanablfbiH
Terin TacTaHpl3.

CyTke  apHanfaH  bigbICTbl  KYPbINfbl
KOpMNyCbIHaH LUbIFAPbIN anbiHbI3 Aa, KaknakTbl
(7) wewwin anbiHpI3.

TyTik-kany4ynHaTopabl €HKEWTYy OypbiLlbIH
peTTey TYyTKacblH TapTbIHKbIPAHbI3 [a, OHbI
LbIFapbIn anbiHpI3.

CyT anatbliH TyTikTi (10) Wewin anbiHbI3.
KaknakTblH ~ Gapnblk  6enikTepiH  oHe
KaknaKTbIH ©3iH XbIfbl CYMEH Luanbin xibepiHia
ne, onapgbl KenTipiHi3.
CyTke apHanfaH bigbICTbI
MaluvHaga xyyra 6onagpl.

blAbIC  KYfbILU
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TyTiK-Kany4YMHaTOpAbl XeHe CYT anaTtblH TYTIKTi
OpHbIHA OpHAaTbIHbI3.

KakTbl xoto

KodheByKThIpFbILTBIH, TUIMAI XyMbIC iCTeyi YLiH
KakTbl 9pbip 2-3 an canblH KeTipin OTbIpy KaXeT
6onaapl, an «allbl» CyAbl konjaHfFaH xarganaa
ofaH [a Xuipek xacay Kepek.

KypbInfbIHbIH eLWipyni TypFaHbIHA KO3 XeTKi3in
anbiHpI3.

JIMIMOH KbILLKbINbIHbIH ePITIHAICIH AanbIHOAHbI3:
2 eKi Wan KacblK IMMOH KbIWKbIbIH 1 nnTp
Cyfa KOCbIM, anblHFaH epiTiHAIHI CyFa apHanfaH
pesepByapra (16) KyibiHbI3. PesepByapapl
(16) opHblHa OpHaTbIHbI3.

CyTke apHanfaH bigbicTbl (11) wewin anwbin,
ofaH cyblk cyabl MAX GenriciHe AeniH Kymbin,
OpHbIHA OpHanacTblpbiHbI3 (2-Cyp.).

Kodbere apHanfaH cysrinepaid 6ipeyiH (20
Hemece 21) TaHAaHbl3 [a, OHbl cy3rigeri
O6HecCTi ycTafblwTarbl onblkka (19) kenTipin
ycTarbiWwka (19) opHaTbIn, Cy3riHi caFaT TiniHiH
OarbITbIMEH/TiNIHE Kapcbl bafFbiTTa GypaHbI3

(3, 4-cyp.).
Cyari yCTafblLWbIH KobekanmHaTKbILLKa
OpHaTbIHbI3.  ¥cTaFblWwTbiH  (19) peHeci

bonnepgeri ounbikTapFa CoMKeC Kenyi kepek
(5-cyp.), opaH KeWiH cCy3ri yCTafFbllTbIH
TyTKacblH (17) oH xakka bypaHpbI3 (6, 7-cyp.).

blHFannbl keceHi TabaHablk (5) ycCTiHe
KOMbIHbI3 X8He TyTkaHblH kemerimeH (8) TyTik-
KanyunHaTopabl (2) kecere kapaw 6afbITTaHbI3

(8-cyp.).

XKeninik LWHYPAbIH ~ allacblH AneKkTp
po3eTKacblHa CYFbIHbI3.

TymeHi (14) 6acbin, KOGeOYKTbIPFbILWTHI

KOoCbIHpI3, Backapy TakTacbiHAaFbl Tymenepaix
(23, 24 xoHe 25) Xapblfbl XbIMbIMbIKTaM
GacTtangbl.

Backapy TakTacbliHAafbI Tynmenep
XKbIMNbINbIKTAYblH TOKTATKaH Ke34e 3MnpecCOHbl
asipney TyMMecCiH (23) eki peT 6acbiHbI3.

A3 faHa ysinic >xacan, Gownepai Tasanay
npouenypacbiH  pe3epByapAafrbl  JIMMOH
KbILLKbINbIHBIH, epiTiHAICI TOMbIK TayCbifFaHLwa
KanTanaHbl3.

Tasanay npoueci askTanfaHHaH KewiH
pe3sepByapfa (16) cyobl KyWblHbI3 Oa, OCbl
npouenypaHbl IMMOH  KbILUKbIMbIHbIH, JK9HE
KaKTbl KeTipyre apHamnfaH KypangapabliH
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KanablKTapblH XKybIn KeTipy yuwiH 2-3 per + KodebyKTbIpFbITbIH KOPMNYCbIH Cyfa Hemece

KanTanaHpl3. backa fga cymMbiKTblkka GaTblipyFa ThlibIM
canblHagpl.
Eckeprty: * KogebyKTbipFblTapablh anbiHGanbl
+ KakTbl KeTipy ywiH KakTbl KeTipyre apHasfaH BernlekTepiH XymMcak JKyrblll Kyparnsl 6ap
apHaibl Kypangapgbl onapgbl naiganaHy Kblrbl CYMEH XKybIHbI3.

HyCKaymnblfblH  KataH cakTail  oTbIpbim,

konaawyra bonazp. Tamwbinapra apHanfaH Ta6aHabIK

» TabaHablKTblH YCTIHEH KaknakTbl LieLin
anblHpI3, TabaHObIKTbl LUbIFApPbIN  anbiHbI3
0a, OHbIH iWiHAeri cydbl Terin TacTaHpl3,
TabaHObIKTbl OpHbIHA OpHATbIN, TOPKe3Ai
TabaHAablkka opHanacTblpbiHbI3.

« Kaxer 6onfaH >xargamga TabaHObIKTap MeH

Tasanay

» Cyasrinepai (20, 21) Tasanay: Cyasrinepgai
bIAbIC KYFbIL MaluMHaga >Xyyfa OGonagpl.
Erep caHblnaynapbl yHTakTanfaH KOMeHIH
LweriHaiciMeH nactaHfaH 6onca, cysriwTepai
LaFbIH KbiNWakneH Tazanayra 6onaapi.

+ KotheByKTbIPFLILLTLIH KOPMYChIH XYMCaK bifFarn KaknakTapAbl  Xymcak Kyfbill - 3aTbl '6ap
MaTameH CypTiHia. MeTan KbinlakTapas! xaHe CyMeH Xybin xibepin, Lalbin xaHe KenTipyre
KaxKalTbIH XYFbILL Kypanaapabl konaaHbaxbI3. Gonagb!.

AkaynbIKTap, onapablH ce6enTepi MeH Xoto Xxonaapbl

Axay Cebebi XKoo agici
KohebyKTbIpFbiLL YKeninik poseTkaga KepHey oK. Keninik poseTkaHbIH XXyMbIC icTen
KocbInmangpl. TYpFaHbIH TEKCEPIHi3.
>Keni WHypbIHbIH allackl po3eTkara
TyGiHe geliH opHaTbInMaraH. AwwaHbIH po3eTkara TybiHe AeniH
CYFYnbl TYPFaHbIH TEKCEPIHI3.
KodhebyKTbIpFbILLITbIH Cy afaTblH TeCeM TOrbIM KeTTi. Tecempaeri cyapl Terin TacTaHbI3.
TOMEHTi XafblHaH Cy
aragpl.
CyariHiH ycTarblwbiHaH | Cy3ri 6onepaeri ToiFbidgaybika | Cy3riHiH WeTiH TasanaHpI3.
Kodbe arabl. TOMbIK XaTnaraH, yHTakTanfaH
Kodpe Cy3riHiH LWweTTepiHe Tycin
KeTTi.
O3iprneHreH KoeHiH, KobebyKThIpFbilTbIH GornepiHaeri | «XKymbicka ganbiHgay», «KakTbl
6eTeH wici bap. KaKTbl KeTipy npoueci Aypbic emec. | keTipy» 6enimaepiH kapaHpl3 xaHe
onapgpl GipHelle peT KanTanaHbI3.
Kodbe aypbic cakTanmaraH. YKaHa yHTakTanfaH KogeHi
nanganaHbiHbI3.
KodheHi Kyprak cankbiH >xepae CakTaHbI3.
By cyTTi kenipTnenai. LUbiFbin xxaTkaH 6yabliH CyTTi Tek Gackapy TyviMenepiHiH
Temneparypachsl TOMEH. XKapblfbl XbIMbINbIKTaYAb

TOKTaTKaHHaH KeMiH FaHa KemnipLUiHi3.

blabic eTe ynkeH Hemece enwemi | CyTTi KenipTy yLiH Tap,
Konawchbl3. OuiK biObICTbI NaNganaHbIHbI3.

Tek mai anbipblnIMaraH, MannbInbifFbl
Ci3 maiibl alblpbInFaH CyTTi 4-6% cyTTi nanaanaHbIHpI3.
KonaaHabIHbI3.
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Axay Cebebi

Xoto agici

Bapnbik nHaukatopnap
meH Backapy
TakTacblHAafbI
TYMMenepaiH, apblfbl
XKbINbIMbIKTANAbI.

Pesepsyapaa (16) cy TaycbinFaH.

PesepByapra cy TonTbipbiHbI3 (16).

TexHuKanbIK cunaTrapbl

Cyra apHarFaH Lewinveni pe3epByapablH Kenemi
1,65n

OnekTpkoperi: 220-240B ~ 50 'y,

KaxeT eTetiH Kyatbl: 1050-1238 Bt

OHOipywi andbiH ana eckepmyci3 acnanmsiH
dusaliHi MeH MmexHUKarnbIK cunammamanapbiHa
e3zepicmep eHai3y KyKbifblHa ue 60sbin Kanaosbl.

KypbinFbIHbIH KbiI3Mem Mep3iMi — 5 Kbl
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FapaHTUANbIK MiHAETTINIr

[apaHTUaAnbIK Kargangarsl kapanbin xaTkaH
OenLuekTep AunepaeH Tek caTbin anblHFaH afamfa
raHa 6epineai. Ocbl rapaHTUANbIK MiHAETTINrHAEr
lWafbiMaanFaH kargavga TenereH 4Yek Hemece
KBUT@HLMSACBIH KOPCETYi KaXeT.

EAL
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ROMANA/ Moldoveneasca

CAFETIERA ESPRESSO/CAPPUCCINO/LATTE

Descriere

Platou de incalzire a canilor

Tubul de aspirare a laptelui

Tava de colectare a picaturilor detasabila

Capacul tavii detasabila

Tava de colectare a picaturilor

Capacul tavii de colectare a picaturilor

Capacul rezervorului de lapte

Manerul de reglare a unghiului de inclinare a

tubului de preparat cappuccino

9. Reglor (intensitatii) de livrare a spumei de
lapte

10. Tubul pentru luarea laptelui din rezervor

11. Rezervor pentru lapte

12. Panou de comanda

13. Carcasa cafetierei

14. Buton de conectare/deconectare (I/O)

15. Capacul rezervorului pentru apa

16. Rezervor pentru apa detasabil

17. Maner suport filtru

18. Fixator de filtru

19. Sustinator de filtru

20.Filtru pentru prepararea a unei portie de
bautura

21.Filtru pentru prepararea a portiei dubla de
bautura

22.Lingura de masura cu garnitura de cafea
macinata

Panou de comanda

23.Buton pentru prepararea Espresso

24.Buton pentru prepararea Cappuccino

25.Buton pentru prepararea Latte

©NDO RN =

Atentie!

* Pentru protectie suplimentara este reco-
mandabila instalarea unui disjunctor de
protectie (ECB) cu curent nominal nu mai
mare de 30 mA in circuitul de alimentare
electrica. Pentru instalarea ECB adresati-va
unui specialist.

Masuri de siguranta

nainte de a incepe exploatarea dispozitivului cititi
cu atentie instructiunea de exploatare. Pastrati
aceastd instructiune pe fintreaga duratd de
exploatare.

Utilizarea gresita a aparatului poate duce la
defectarea acestuia, cauzarea de prejudicii
utilizatorului si proprietatii lui.
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Atunci cand utilizati dispozitivele electrice
intotdeauna respectati principalele masuri de
siguranta, inclusiv:

» Cititi cu atentie toate instructiunile.

«+ Utilizati cafetiera doar conform destinatiei sale.

» Asigurati-va ca tensiunea din reteaua electrica
corespunde cu tensiunea indicata pe carcasa
dispozitivului.

+ Utilizati priza electrica cu contact sigur cu
pamantul.

» Pentru a evita riscul de incendiu nu folositi
piese intermediare atunci cand conectati apa-
ratul la priza.

» Nu conectati cafetiera fara apa.

» Utilizati doar accesoriile incluse in setul de
livrare.

. Tnainte de a conecta cafetiera, asigurati-va ca
toate piesele detasabile sunt instalete corect.

+ Nu atingeti suprafetele si partile fierbinti ale
cafetierei.

+ Fiti atenti n timpul lucrului cu aburul de iegire.

» Nu scoateti sustinatorul filtrului in timpul func-
tionarii cafetierei.

» Pozitionati cafetiera pe o suprafata plana si
stabila.

» Pentru a evita riscul electrocutarii sau trauma-
tisme, nu scufundati fisa cablului de alimenta-
re, cablul de alimentare sau carcasa cafetierei
in apa sau in alte lichide.

» Daca cafetiera de nu este utilizat, si inainte
de curatare deconectati cafetiera de la retea
electrica atunci.

+ Pentru a deconecta cafetiera de la retea apa-
sati butonul (14), apoi scoateti fisa de alimen-
tare din priza.

» Aveti grija ca cablul de alimentare sa nu fie
atarnat peste marginea mesei si sa nu se atin-
ga de suprafete fierbinti.

» Nu pozitionati cafetiera pe suprafete fierbinti.

» Nu utilizati cafetiera in afara incaperilor.

» Nu lasati niciodata cafetiera in locuri cu o tem-
peratura sub 0°C.

+ Din motive de siguranta copiilor nu lasati pun-
gile de polietilena, utilizate in calitate de amba-
laj fara supraveghere.

* Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu
pungile de polietilena sau pelicula de ambala-
re. Pericol de asfixiere!

» Nu permiteti copiilor sa foloseasca dispozitivul
in calitate de jucarie.
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ROMANA/ Moldoveneasca

Nu lasati aparatul fara supraveghere cand
acesta este in functiune, fiti deosebit de pru-
denti in cazul in care in preajma aparatului
conectat se afla copii sau persoane cu abilitati
fizice reduse.

Prezentul dispozitiv nu este prevazut pentru
a fi utilizat de catre copii si persoane cu diza-
bilitati. Acestia pot utiliza dispozitivul doar in
cazuri in care persoana responsabila pentru
siguranta acestora le-a explicat instructiunile
corespunzatoare de utilizare a dispozitivului si
pericolele legate de utilizarea necorespunza-
toare a acestuia.

Nu utilizati aparatul cu fisa cablului de alimen-
tare deteriorata, cablul de alimentare deterio-
rat, in caz de functionare incorecta sau la pre-
zenta a altor defectiuni.

Nu reparati cafetiera de sine statator, pentru
reparatie adresati-va la cel mai apropiat centru
de service autorizat.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI
CASNIC

Pregatirea pentru utilizare

Asigurati-va ca dispozitivul se afla in stare
deconectata.

Atentie! nainte de prima utilizare cafetierei
scoateti dopul rusu din rezervorul pentru
apa (16).

Tnainte de prima utilizare spalati toate pér-
tile detasabile ale cafetierei in apa calda si
uscati-le.

Tnainte de a porni aparatul asigurati-va ca ten-
siunea sursei de curent corespunde cu cea
inscrisa pe corpul aparatului.

Scoateti rezervorul (16), umpleti-l cu apa rece
pana la nivelul MAX si montati-I la loc (des. 1).
Scoateti rezervorul pentru lapte (11), umpleti-I
de asemenea cu apa rece pana la nivelul MAX

Plasati o ceagca potrivitéd pe platou corespun-
zator (3 sau 5) si cu ajutorul manerului (8)
orientati tubul de preparat cappuccino (2) in
ceasca (des. 8).

Introduceti fisa cablului de alimentare in priza
electrica.

Porniti cafetiera apasand butonul (14), ilumi-
narea butoanelor (23, 24 si 25) de pe panoul
de control va clipi.

Cand iluminare butoanelor se va opri, apasati
si mentineti apasat timp de 3 secunde butonul
pentru prepararea espresso (23). Lasati apa
sa curga timp de 80-90 de secunde.

Opriti livrarea apei in ceagca prin apdsare
repetata a butonului (23).

Rotind reglorul de livrare a spumei de lapte (9)
setati regimul de spalare «Curatare».

Apoi apasati si mentineti apasat timp de 3
secunde butonul pentru prepararea cappuc-
cino (24). Lasati apa sa curga timp de 80-90
de secunde.

Opriti livrarea apei in ceagca prin apasare
repetata a butonului (24).

lluminarea butoanelor de control se va ilumina
continuu, indicand faptul ca dispozitivul este
gata de utilizare si boilerul este spalat.

Atentie!

Nu scoateti sustinatorul filtrului (19) in timpul
functionarii dispozitivului.

Nu scoateti sustinatorul filtrului (19) imediat
dupa prepararea cafelei, deoarece in interio-
rul filtrului pot fi excesul de presiune si abur,
asteptati racirea cafetierei.

Pentru a scoate sustinatorul filtrului (19) rotiti
manerul spre stanga si scoateti sustinatorul.

Cum sa alegem correct volumul cestei pentru

si montati-l la loc (des. 2). cafea

+  Alegeti unu! djtre filtll'elve pentru cafea .(20 .sa.u Bautura Capacitate
21), montati-l in sustinatorul (19), reunind iegi- aproximativa a
tura filtrului cu orificiul sustinatorului (19) si produsului gata
rotiti filtrul Tn sensul/in sens invers acelor cea- -
sornicului (des. 3, 4). Espresso  (Oportie  |30-40ml

+ Montati sustinatorul filtrului in cafetiera. O portie dubla | 70-80 ml
lesiturile sustinatorului (19) trebuie s& coincida Cappuccino | O portie 170 ml
cu canalurile de pe boiler (des. 5), dupa care O portie dubla | 280 ml
rotiti manerul sustinatorului de filtru (17) spre Latte O portie 340 ml
dreapta pana la capat (des. 6, 7). O portie dubla | 430 ml
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Remarca:

« Tncalziti cestile pe care doriti sa le folositi in
prealabil, pentru a face acest lucru asezati
cestile pe platoul (1) in timpul incalzirii apei
n boiler.

Prepararea cafelei espresso

+ Asigurati-va ca dispozitivul se afla in pozitia
deconectata.

+ Scoateti rezervorul (16), umpleti-I cu apa rece
si montati-l la loc (des. 1).

+ Alegeti unul ditre filtrele pentru cafea (20 sau
21) si montati-l in sustinatorul (19), reunind
iesitura filtrului cu orificiul sustinatorului (19) si
rotiti filtrul Tn sensul/in sens invers acelor cea-
sornicului (des. 3, 4).

+ Umpleti filtrul cu cafea méacinata: 2 linguri de
masura pline - pentru preparara cafelei dubla
si 1 lingura plina - pentru prepararea unei
cafelei simple, nivelati si presati usor cafeaua
macinata cu partea opusa a lingurii de masu-
ra (22).

+ Montati sustinatorul filtrului n cafetiera.
lesiturile sustinatorului (19) trebuie sa coincida
cu canalurile de pe boiler (des. 5), dupa care
rotiti manerul sustinatorului de filtru (17) spre
dreapta pana la capat (des. 6, 7).

+ Plasati o ceagca potrivita pe platou corespun-
zator (3 sau 5) si cu ajutorul manerului (8)
orientati tubul de preparat cappuccino (2) in
ceasca (des. 8).

+ Introduceti figa cablului de alimentare in priza
electrica.

+ Porniti cafetiera apasand butonul (14), ilumi-
narea butoanelor (23, 24 si 25) de pe panoul
de control va clipi.

Remarca: Daca dispozitivul nu este utilizat timp
de 15 minute, el, din motivele de siguranta,
trece automat in regim de asteptare (se opreste
incélzirea boilerului, se stange iluminarea
butoanelor de control). Pentru a reveni in regim
de functionare normald, apasati orice buton de pe
panoul de control.

« Atunci cand butoanele de pe panoul de con-
trol vor opri clipirea, apasati pe butonul pentru
prepararea espresso (23) o singura data pen-
tru prepararea unei portie de cafea (30-40 ml).

Remarca: Illuminarea butonului (23) va opri

clipirea inaintea altora - acest lucru este normal.

+ Apasati de doua ori pe butonul (23) pentru a
prepara o portie dubla de espresso.

+ Apasati si mentineti apasat butonul (23) timp
de 3 secunde pentru a prepara o portie
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de espresso la preferinta dumneavoastra.
Dispozitivul poate prepara pana la 150 ml de
espresso, Si apoi se va opri.

+ Puteti la alegerea dumneavoastra sa opiriti
livrarea cafelei in ceasca, prin apasarea repe-
tata a butonului (23).

Remarca:

- Se recomanda efectuarea prepararei repeta-
ta a cafelei cu un interval nu mai putin de 5
minute.

Prepararea cappuccino

Atentie! Aveti grija la aburii fierbinti pentru a nu

va opari.

» Asigurati-va ca dispozitivul se afla in pozitia
deconectata.

» Scoateti rezervorul (16), umpleti-I cu apa rece
si montati-l la loc (des. 1).

+ Scoateti rezervorul pentru lapte (11), de ase-
menea umpleti-l cu lapte si montati-l la loc
(des. 2).

+ Umpleti filtrul cu cafea méacinata: 2 linguri de
masura pline - pentru preparara cafelei dubla
si 1 lingura plina - pentru prepararea unei
cafelei simple, nivelati si presati usor cafeaua
macinata cu partea opusa a lingurii de masu-
ra (22).

» Montati sustinatorul filtrului in cafetiera.
lesiturile sustinatorului (19) trebuie sa coincida
cu canelurile de pe boiler (des. 5), dupa care
rotiti manerul sustinatorului de filtru (17) spre
dreapta pana la capat (des. 6, 7).

+ Plasati o ceagca potrivita pe platou corespun-
zator (3 sau 5) si cu ajutorul manerului (8)
orientati tubul de preparat cappuccino (2) in
ceasca (des. 8).

+ Introduceti fisa cablului de alimentare in priza
electrica.

» Porniti aparatul prin apasarea butonului (14).

+ lluminarea butoanelor (23, 24 si 25) de pe
panoul de control va clipi.

» Rotind reglorul de livrare a spumei de lapte (9)
setati regimul «Cappuccino».

Remarca: Dacé dispozitivul nu este utilizat timp
de 15 minute, el, din motivele de siguranta,
trece automat in regim de asteptare (se opreste
incalzirea boilerului, se stange iluminarea
butoanelor de control). Pentru a reveni in regim
de functionare normala, apasati orice buton de pe
panoul de control.

« Atunci cand butoanele de pe panoul de control
vor opri clipirea, apasati pe butonul pentru pre-
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pararea espresso (24) o singura data pentru
prepararea unei portie de cafea.

+ Apasati de doua ori pe butonul (24) pentru a
prepara o portie dubla de cappuccino.

Preperarea latte

Atentie! Aveti grija la aburii fierbinti pentru a nu

va opari.

+ Asigurati-va ca dispozitivul se afla in pozitia
deconectata.

» Scoateti rezervorul (16), umpleti-I cu apa rece
si montati-l la loc (des. 1).

+ Scoateti rezervorul pentru lapte (11), de ase-
menea umpleti-l cu lapte si montati-l la loc
(des. 2).

« Umpleti filtrul cu cafea méacinata: 2 linguri de
masura pline - pentru preparara cafelei dubla
si 1 lingura plina - pentru prepararea unei
cafelei simple, nivelati si presati usor cafeaua
macinata cu partea opusa a lingurii de masu-
ra (22).

+ Montati sustinatorul filtrului Tn cafetiera.
lesiturile sustinatorului (19) trebuie sa coincida
cu canelurile de pe boiler (des. 5), dupa care
rotiti manerul sustinatorului de filtru (17) spre
dreapta pana la capat (des. 6, 7).

+ Plasati o ceagca potrivita pe platou corespun-
zator (3 sau 5) si cu ajutorul manerului (8)
orientati tubul de preparat cappuccino (2) in
ceasca (des. 8).

» Introduceti fisa cablului de alimentare in priza
electrica.

+ Porniti aparatul prin apasarea butonului (14).

+ lluminarea butoanelor (23, 24 si 25) de pe
panoul de control va clipi.

» Rotind reglorul de livrare a spumei de lapte (9)
setati regimul «Latte».

Remarca: Dacé dispozitivul nu este utilizat timp
de 15 minute, el, din motivele de siguranta,
trece automat in regim de asteptare (se opreste
incalzirea boilerului, se stange iluminarea
butoanelor de control). Pentru a reveni in regim
de functionare normala, apasati orice buton de pe
panoul de control.

+ Atunci cand butoanele de pe panoul de control
vor opri clipirea, apasati pe butonul pentru pre-
pararea latte (25) o singura data pentru prepa-
rarea unei portie de latte.

+ Apasati de doua ori pe butonul (25) pen-
tru a prepara o portie dublda de latte.

Prepararea spumei de lapte

Puteti prepara o cantitate necesara de spuma

de lapte in orice moment. Spuma de lapte poate

fi utilizatd, de asemenea, pentru prepararea
ciocolatei fierbinte, makkyato, ceaiului cu
mirodenii si etc.

+ Pentru a prepara spumé de lapte apasati
si mentineti apasat butonul (24) timp de 3
secunde.

» Puteti deconecta aceasta functie dupa prefe-
rintele dumneavoastra, prin apasarea repetata
a butonului (24).

» Este important ca laptele utilizat pentru prepa-
rarea spumei sa fie proaspat si fara conser-
vanti, adica sa nu fie aga numit laptele de pas-
trare indelungata. Se utilizeaza lapte integral
obignuit cu o grasime de la 4 pana la 6%, gra-
simea frigcai trebuie sa fie de cel putin 10%.

« 1n cazul in care, dupa prepararea cafelei in
recipientul (11) au ramas lapte sau frisca,
puteti extrage recipientul de lapte si sa-I puneti
in frigider (des. 9).

Sfaturi pentru obtinerea unui espresso mai

gustos

+ Intotdeauna utizati cafeaua proaspat macinata
destinata pentru cafetierele «espresso».

+ Nivelati si presati usor cafeaua macinata in fil-
trul (20 sau 21), puteti face acest lucru cu par-
tea opusa a lingurii de masura (22).

- Taria cafelei preparate va depinde de calitatea
si gradul de macinare a boabelor de cafea.
Daca cafeaua curge un timp prea indelungat,
acest fapt inseamna ca cafeaua este macinata
prea marunt sau este presata prea tare.

Curatarea tubului de preparat cappuccino si

recipientului de lapte

Atentie! Curatati tubul de preparat cappuccino

dupa fiecare utilizare a dispozitivului.

+ Asigurati-va ca in rezervorul (16) este apa.

+ Imediat dupa baterea rapida a laptelui sau
friscai curatati tubul de preparat cappuccino
(2) — introduceti ceasca potrivitd pe tava (5)
si cu ajutorul méanerului (8) indreptati tubul de
preparat cappuccino (2) in ceasca.

+ Instalati reglorul (intensitatii) de livrare a spu-
mei de lapte (9) in pozitia «Curatare».

» Pentru a activa regimul de curatare apasati si
mentineti apasat butonul (25) timp de 3 secun-
de. Ciclul de curatare dureaza aproximativ 30

34
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de secunde. Scurgeti apa si reziduurile de
lapte din ceasca.

» Scoateti rezervorul de lapte din carcasa dispo-
zitivului si scoateti capacul (7).

+ Trageti usor de manerul reglor al unghiului de
inclinare a tubului de preparat cappuccino si
scoateti-I.

« Scoateti tubul de strans lapte (10).

+ Spalati toate piesele capacului si capacul
fnsusi cu apa calda si uscati-le minutios.

» Rezervorul de lapte pot fi spalat in masina de
spalat vase.

+ Montati tubul de preparat cappuccino si tubul
de colectare a laptelui la loc.

indepartarea depunerelor de calcar

Pentru functionarea eficientd a cafetierei se

recomanda de efectuat indepartarea depunerelor

de calcar o data la fiecare 2-3 luni, iar la utilizarea
apei «dure» - si mai des.

+ Asigurati-va ca dispozitivul se afla in pozitia
deconectata.

» Preparati o solutie de acid citric: 2 lingurite
la 1 litru de apa si turnati solutia obtinuta in
rezervorul de apa (16). Montati rezervorul (16)
la loc.

+ Scoateti rezervorul pentru lapte (11), umpleti-
| cu apa rece pana la nivelul MAX si montati-I
la loc (des. 2).

+ Alegeti unul ditre filtrele pentru cafea (20 sau
21) si montati-l in sustinatorul (19), reunind
iesitura filtrului cu orificiul sustinatorului (19) si
rotiti filtrul in sensul/in sens invers acelor cea-
sornicului (des. 3, 4).

+ Montati sustinatorul filtrului in cafetiera.
lesiturile sustinatorului (19) trebuie sa coincida
cu canelurile de pe boiler (des. 5), dupa care
rotiti manerul sustinatorului de filtru (17) spre
dreapta pana la capat (des. 6, 7).

+ Plasati o ceagca potrivitd pe platou (5) si cu
ajutorul manerului (8) orientati tubul de prepa-
rat cappuccino (2) in ceasca (des. 8).

» Introduceti figa cablului de alimentare in priza
electrica.

» Porniti cafetiera apasand butonul (14), ilumi-
narea butoanelor (23, 24 si 25) de pe panoul
de control va clipi.

« Atunci cand butoanele de pe panoul de control
vor opri clipirea, apasati butonul de prepararea
espresso (23) de doua ori.

» Repetati procedura de curatare a boilerului
dupa cateva intreruperi pana la dezolvarea
completa a solutiei de acid citric in rezervor.

» Dupa finisarea procesului de curatare umpleti
rezervorul (16) cu apa si repetati acesta pro-
cedura de 2-3 ori pentru a spala riziduurile
acidului citric sau substantelor de indepartarea
depunerelor de calcar.

Remarca:

+ Pentru a indeparta depunerele de calcar puteti
utiliza substabte speciale pentru indepartarea
depunerele de calcar, urméand strict instructiu-
nile de utilizare a acestora.

Curatare

+ Curatarea filtrelor (20, 21): filtrele pot fi spalate
in masina de spalat vase. Daca orificiile sunt
astupate cu reziduuri de cafea macinata, puteti
curatati filtrele cu o perie mica.

« Stergeti carcasa cafetierei cu o bucata de
tesatura umezita. Nu utilizati perii metalice si
substante de curatare abrazivi.

+ Nu scufundati carcasei cafetierei in apa sau
in alte lichide.

+ Spalati piesele detasabile ale cafetierei in apa
calda cu substante de curatare moale.

Tava pentru picaturi

+ Scoateti capacul de pe tava, scoateti tava si
scurgeti apa din ea, montati tava la loc, mon-
tati grilajul pe tava.

+ Daca este necesar, tavele si capacele pot fi
spalate cu apa si un detergent moale, apoi
clatiti-le si uscati-le.

Defectiunile, cauzele lor si metodele de
inlaturarea acestora

Defectiunea Cauza

Modalitatea de rezolvare

Cafetiera nu se

conecteaza. de alimentare.

Lipseste tensiunea in reteaua

Fisa cablului de alimentare nu
este introdusa complet in priza.

Asigurati-va daca priza de alimentare
functioneaza.

Verificati daca fisa cablului de alimen-
tare este introdusa complet in priza.
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Defectiunea

Cauza

Modalitatea de rezolvare

Se scurge apa din
partea de jos a
cafetierei.

Tava pentru apa este supraplina.

Scurgeti apa din tava.

Cafeaua se scurge
din sustinatorul.

Filtrul nu adera la garnitura de
etansare a boilerului, cafeua
macinata a nimerit pe marginile
filtrului.

Curatati marginea filtrului.

Cafeaua preparata

are un miros strain.

Procesul de indepartare a
depunerilor de calcar din boilerul
cafetierei nu a fost efectuat corect.

Depozitarea incorecta a cafelei.

Referiti-va la despartiturile

«Pregatirea pentru utilizare»,
«Indepértarea depunerelor de calcar» si
aplicati-le de mai multe ori.

Utilizati cafea proaspat macinata.

Depozitati cafeaua intr-un loc uscat
racoros.

Aburul nu produce

spuma dorita. iesire.

marime nepotrivita.

Ati tilizat laptele degresat.

Temperatura joasa a aburului de

Rezervorul este prea mare sau de

Bateti laptele dupa ce iluminarea
butoanelor pe display inceteaza sa
clipeasca.

Pentru baterea laptelui
utilizati vesela ingusta si inalta.

Utilizati numai lapte integral cu o grasime
de 4-6%.

Clipesc toate
indicatoarele

si iluminarea
butoanelor de pe
panoul de control.

in rezervorul (16) s-a terminat apa.

Turnati apa in rezervor (16).

Specificatii tehnice

Capacitate rezervor pentru apa detasabil: 1,65 litri
Alimentare: 220-240 V ~ 50 Hz

Consum de putere de: 1050-1238 W

Producétorul isi rezerva dreptul de a modifica
caracteristicile  dispozitivului ~ fard  anuntare
prealabila.

Termenul de functionare a dispozitivului —
5 ani
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Garantie

In legatura cu oferirea garantiei pentru produsul
dat, rugam sa Va adresati la distribuitorul regional
sau la compania, unde a fost procurat produsul
dat. Serviciul de garantie se realizeaza cu condi-
tia prezentarii bonului de platd sau a oricarui alt
document financiar, care confirma cumpararea
produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor
EMC, intocmite in conformitate cu

c Directiva 2004/108/EC i Directiva cu
privire la electrosecuritate/joasa tensiune
(2006/95/EC).

19.03.2014 14:57:57 ‘ ‘



KAVOVAR ESPRESO/KAPUCINO/LATTE

Popis

Plocha pro ohtev salku

Trubice (rameno)- cappuccinator
Vysuvna odkapavaci prihradka

Kryt vysuvné prihradky

Odkapavaci zasobnik

Kryt odkapavaciho zasobniku

Viko nadoby na mléko

Regulator naklonu trubice cappuccinatoru

©oNDO RN

mléka
10. Trubice(rameno) pfitoku mléka z nadoby
11. Nadoba na mléko
12. Ovladaci panel
13. Télo kavovaru
14. Tlacitko zapnuti/vypnuti (1 / O)
15. Kryt nadrzky na vodu
16. Odnimatelna nadrZ na vodu
17. Regulaéni knoflik drzaku filtru
18. Fixator filtru
19. Drzak filtru
20. Filtr na pripraveni jedné porci napoje
21. Filtr na pfipraveni dvojité porci napoje
22.Mérna IZice s funkci up&chovani mleté kavy
Ovladaci panel
23. Tlacitko pfipravy espresso
24. Tlacitko pFipravy cappuccino
25. Tlacgitko pripravy latte
Pozor!

e Pro dodate¢nou ochranu je vhodné
instalovat proudovy chrani¢é (RCD)
se jmenovitym proudem provozu,
nepresahujicim 30 mA. Pro instalaci RCD

obrat’te se na odbornika.

Bezpecnostni opatieni

Pred pouZitim pristroje si pozorné prectéte tento
navod. Zachovejte ho po celou dobu Zivotnosti

pristroje.

Nespravna manipulace s pristrojem muze vést
k jeho poSkozeni, poranéni uZivatele nebo

zpusobit Skodu jeho majetku.

Pri pouZiti elektrickych spotiebicl vzdy dodrzujte

zakladni bezpecnostni opatreni, jako napfriklad:
* Pozorné si precCtéte vSechny pokyny.

« PouZivejte kavovar pouze k uréenému ucelu.
« Ujistéte se, Ze napéti elektrické sité odpovida

napéti uvedenému na pristroji.
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Regulator intenzity pfitoku napé&néného
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PouZijte elektrickou zasuvku, ktera ma
spolehlivé uzemnéni.

Aby se zabranilo nebezpedi poZaru,
nepouZivejte adaptéry pro pripojeni zafizeni
k elektrické zasuvce.

Nezapinejte kavovar bez vody.

PouZivejte pouze prisluSenstvi, které patfi do
kompletace.

Pred zapnutim kavovaru ujistéte se, Ze
v8echny odnimatelné dily jsou spravné
nainstalovany.

Nedotykejte se horkych &asti a povrchu
kavovaru.

Bud'te opatrni pfi praci s unikajici parou.
Neodstranujte drzak filtru za provozu
kavovaru.

Umistéte pristroj na rovny, stabilni povrch.
Aby nedoS8lo k pozZaru, urazu elektrickym
proudem nebo fyzickému zranéni,
neponofujte vidlici napajeciho kabelu , kabel
nebo télo jednotky do vody nebo do jinych
kapalin.

Pokud kavovar nepouzivate, odpojte jej od
elektrické sité, vzdy odpojte kavovar od sité
i pred ¢isténim.

Chcete-li odpojit kavovar od sité, stisknéte
tlacitko (14), a poté vytahnéte sitovou
zastréku z elektrické zasuvky.

Ujistéte se, Ze se napajeci kabel neprevésuje
pres okraj stolu a neni v kontaktu s horkymi
povrchy.

Nepokladejte kavovar na horké povrchy.
NepouZivejte kavovaru venku.

Nikdy nenechavejte pfistroj v mistech s
teplotou niz8inez 0 ° C.

Kvlli bezpe&i déti nenechavejte pouzité v
obalu igelitové sacky bez dohledu.

Pozor! Nedovolujte détem hrat si s
igelitovymi sacky nebo obalovou folii.
Nebezpedci uduseni!

Nedovolujte détem pouZivat pfistroj jako
hracku.

Nikdy nenechavejte pristroj bez dohledu,
bud’te obzvlasté opatrni, pokud v blizkosti
fungujiciho pfistroje jsou déti nebo lidi se
zdravotnim postiZzenim.

Tento pristroj neni ur€en pro déti a zdravotné
postizené osoby; pokud ov8em osoba,
odpovédna za jejich bezpeci, neda vhodné
a jasné pokyny pro bezpe€né pouzivani
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zarizeni a varovani o nebezpedi, ktera mizZou
vzniknout pfi jeho nespravném pouZiti.
NepouZivejte pristroj s poskozenou vidlici
napajeciho kabelu, poSkozenym napajecim
kabelem, v pfipadé preruSovaného chodu
kavovaru a také pri kterémkoliv poSkozeni.
Je zakazano opravovat kavovar samostatné,
pro opravu obrat'te se nanejbliz§iautorizované
(pravomocné) servisni stfedisko.

PRISTROJ JE URCEN POUZE PRO DOMACI
POUZITI

Priprava k provozu

Ujistéte se, Ze je zarizeni vypnuto.

Pozor! Pfed prvnim pouZitim kavovaru
odstrarite €ervenou gumovou zatku z
nadrzZe na vodu (16).

Pfed prvnim pouZitim kavovaru umyjte
v8echny odnimatelné Casti teplou vodou a
osuste je.

Pred zapnutim se ujistéte, Ze napéti elektrické
sité odpovida napéti uvedenému na pristroji.
Vyjméte nadrzku (16), napliite ji studenou
vodou az po znatku MAX a vrat'te zpatky na
misto (obr. 1).

Vyjméte nadobu na mléko (11), také naplrite ji
studenou vodou po znacku MAX, a instalujte
zpatky na misto (obr. 2).

Vyberte jeden z kavovych filtrd (20 nebo 21),
nainstalujte jej do drzaku (19), vyrovnejte
jazyCek na filtru s otvorem v drzaku (19),
a otocte filtr ve / proti sméru hodinovych
rucicek (obr. 3, 4).

Umistéte drzak filtru v kavovaru. V tomto
pfipadé se musi vystupky (19) shodovat s
draZzkami na bojleru (obr. 5), pak regulacni
knoflik drzaku filtru (17) otocte doprava, az na
doraz (obr. 6, 7).

Umistéte vhodny Salek na pfislusny tac (3,
5), a pomoci regulacniho knofliku (8) namirte
trubici - cappuccinator (2) do Salku (obr. 8).
Pripojte vidlici napajeciho kabelu do elektrické
zasuvky.

Zapnéte kavovar stisknutim tlacitka (14),
podsviceni tlagitek (23, 24 a 25) na ovladacim
panelu bude blikat.

KdyZz podsviceni tlagitek prestane blikat,
stisknéte a podrzte tlacitko pripraveni
espressa (23) po dobu 3 sekund. Nechte téct
vodu béhem 80-90 sekund.

38
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« Opakovanym stisknutim tlacitka (23) vypnéte
pritok vody do Salku.

+ Otocenim regulatoru podavani napénéného
mléka (9) vyberte rezim promyvani ,Cist&ni“.

+ Pak stisknéte a podrzte tlacitko pfipravy
cappuccina (24) po dobu 3 sekund. Nechte
téct vodu béhem 80-90 sekund.

« Opakovanym stisknutim tlac¢itka (24), vypnéte
podavani vodu do Salku.

+ Podsviceni ovladacich tlacitek bude stale
svitit, coZ znamena, Ze jednotka je pripravena
k provozu a bojler je umyt.

Pozor!

« Je zakazano odstrariovat drzak filtru (19) v
prabé&hu provozu pristroje.

« Neodstranujte drzak filtru (19) hned po
pripravé kavy, protoZze uvniti filtru muze byt
pretlak vody a pary, pocCkejte aZz kavovar
vystydne.

« Chcete-li odstranit drzak filtru (19), otocte
regulacnim knoflikem doleva a vyjméte drzak.

Jak si vybrat spravnou kapacitu Salku

Napoj Priblizny
objem
hotového
vyrobku

Espresso Jedna porce |30-40 ml

Dvojita porce |70-80 ml

Cappuccino |Jedna porce |170 ml

Dvojita porce | 280 ml
Latte Jedna porce |340 ml
Dvojita porce | 430 ml

Poznamka:

» Pouzivané 8alky je tfeba predehrat, k tomu
ucelu béhem varu vody v kotli umistéte Salky
na plochu (1)

Priprava kavy Espresso

« Ujistéte se, Ze je pfristroj vypnuty.

+ Vyjméte nadrzku (16), napliite ji studenou
vodou a umistéte zp&t na misto (obr. 1).

« Vyberte jeden z kavovych filtra (20 nebo 21),
nainstalujte jej do drzaku (19), vyrovnejte
jazyCek na filtru s otvorem v drzaku (19),
a otocte filtr ve / proti sméru hodinovych
rucicek (obr. 3, 4).
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» Nasypte mletou kavu do filtru: 2 pIné odmérky
— pro pfipravu dvojité porce kavy a 1 Izici —pro
jednu porci kavy, urovnejte a lehce zpevnéte
mletou kavu zadni stranou odmérky (22).

+  Umistéte drzak filtru do kavovaru. Vystupky
drzaku (19), se musi se shodovat s drazkami
na kotli (obr. 5), pak otocte regulacnim
knoflikem drzaku filtru (17) doprava, aZz na
doraz (obr. 6, 7).

«  Umistéte vhodny §alek na pfisludny tac (3 nebo
5), a pomoci regulacniho knofliku (8) namirte
rameno cappuccinatoru (2) do Salku (obr. 8).

< Pripojte vidlici napajeciho kabelu do elektrické
zasuvky.

« Zapnéte kavovar stisknutim tlacitka (14),
podsviceni tlagitek (23, 24 a 25) na ovladacim
panelu bude blikat.

Poznamka: Pokud pristroj neni pouZivdn po

dobu 15 minut, z bezpecnostnich divodi se

automaticky prepne do pohotovostniho reZimu

(vypne se ohrev kotle, zhasne podsviceni

ovladacich tlacitek). Chcete-li se vratit do

pracovniho reZimu, stisknéte libovolné oviadaci
tlacitko.

* Pokud tlacitka na ovladacim panelu prestanou
blikat, stisknéte tlaCitko pfipraveni espressa
(23) jednou, pro jednu porci kavy (30-40 ml).

Poznamka: Podsviceni tlacitka (23) prestane

blikat drive neZ ostatni - to je normaini.

« Chcete-li pfipravit dvojité espresso, stisknéte
dvakrat tlacitko (23).

« Stisknéte a podrzte tlacitko (23) po dobu 3
sekund pro pripraveni espressa podle vasi
chuté. Pristroj dokaze pfipravit az 150 ml
espressa, a pak se vypne.

- Podle v8eho uvazeni, mlzete vypnout pritok
kavy do 8alku  opakovanym stisknutim
tlacitka (23).

Poznamka:

+ Opakovanou pfipravu kavy se doporuduje
uskuteCnovat v intervalech ne kratSich nez
5 minut.

PFiprava cappuccina

Pozor! Vyvarujte se opareni vychazejici horkou

paru.

« Ujistéte se, Ze je zafizeni vypnuto.

* Vyjméte nadrzku (16), napliite ji studenou
vodou a umistéte zpatky (obr. 1).

« Vyjméte nadobu na mléko (11), naplite ji
mlékem a dejte zpatky na misto (obr. 2).
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+ Nasypte mletou kavu do filtru: 2 plné
odmeérky — pro pfipravu dvojité porce kavy
a 1 lZici — pro jednu porci kavy, rozrovnejte
a lehce zpevnéte mletou kavu zadni stranou
odmeérky (22).

«  Umistéte drzak filtru do kavovaru. Vystupky
drzaku (19) se musi se shodovat s drazkami
na kotli (obr. 5), pak otocte regulacnim
knoflikem drzaku filtru (17) doprava aZz na
doraz (obr. 6, 7).

« Umistéte vhodny Salek na prislusny tac (3
nebo 5), a pomoci regulaéniho knofliku (8)
namifte rameno cappuccinatoru (2) do salku
(obr. 8).

« Pripojte vidlici
elektrické zasuvky.

« Zapnéte kavovar stisknutim tlacitka (14),

- Podsviceni tlagitek (23, 24 a 25) na
ovladacim panelu bude blikat.

« OtocCenim regulatoru pritoku napénéného
mléka (9) nastavte rezim ,,Cappuccino®.

Poznamka: Pokud pristroj neni pouZivan po

dobu 15 minut, z bezpecnostnich divodi se

automaticky prepne do pohotovostniho reZimu

(vypne se ohrev kotle, zhasne podsviceni

oviladacich tlacitek). Chcete-li se vratit do

pracovniho reZimu, stisknéte libovolné oviadaci
tlacitko.

< Pokud tlaCitka na ovladacim panelu
prestanou blikat, stisknéte tlacitko pripraveni
cappuccina (24) jednou, pro jednu porci
kavy .

« Chcete-li pripravit dvojité cappuccino,
stisknéte dvakrat tlacitko (24).

napajeciho kabelu do

Pripraveni latte

Pozor! Vyvarujte se opareni vychazejici horkou

paru.

« Ujistéte se, Ze je pfristroj vypnuty.

«  Vyjméte nadrzku (16), napliite ji studenou
vodou a umistéte zpatky (obr. 1).

*« Vyjméte nadobu na mléko (11), napliite ji
mlékem a dejte zpatky na misto (obr. 2).

+ Nasypte mletou kavu do filtru: 2 plné
odmeérky — pro pfipravu dvojité porce kavy
a 1 IZici — pro jednu porci kavy, rozrovnejte
a lehce zpevnéte mletou kavu zadni stranou
odmeérky (22).

« Umistéte drzak filtru do kavovaru. Vystupky
drzaku (19), se musi se shodovat s drazkami
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na kotli (obr. 5), pak otoCte regulacnim
knoflikem drzaku filtru (17) doprava, aZ na
doraz (obr. 6, 7).

« Umistéte vhodny Salek na pfislusny tac (3

nebo 5), a pomoci regulaéniho knofliku (
namifte trubici -rameno cappuccinatoru (
do 8alku (obr. 8).

« Pripojte vidlici napajeciho kabelu do elektrické
zasuvky.

« Zapnéte kavovar stisknutim tlacitka (14),

« Podsviceni tlagitek (23, 24 a 25) na ovladacim
panelu bude blikat.

+ OtoCenim regulac¢niho knofliku pfitoku
napénéného mléka (9) nastavte rezim ,Latte”.

Poznamka: Pokud pristroj neni pouZivan po dobu

15 minut, z bezpec¢nostnich divodi se automaticky

prepne do pohotovostniho reZimu (vypne se ohrev

kotle, zhasne podsviceni oviadacich tlacitek).

Chcete-li se vrétit do pracovniho reZimu, stisknéte

libovolné oviadaci tlacitko.

« Pokud tlacitka na ovladacim panelu prestanou
blikat, stisknéte tlacitko pripraveni latte (25)
jednou, pro jednu porci latte.

» Chcete-li pripravit dvojité latte, stisknéte
dvakrat tlacitko (25).

8)
2)

Priprava napénéného miéka

MlZete  pfipravit pozadované  mnoZstvi

nap&né&ného miléka kdykoliv. Nap&né&né miéko

muze byt také pouZito pro vyrobu horké ¢okolady,
makkyata, Caje s kofenim atd.

« Stisknéte a podrzte tlacitko (24) po dobu 3
sekund k pripravené napénéného miéka.

» Kdykoliv chcete, mizZete tuto funkci vypnout
stisknutim tlacitka (24).

- Je dulezité, aby mléko pouZivané pro vyrobu
pény, bylo vzdy Cerstvé a bez Zadnych
konzervacnich latek, a tzv. trvanlivé miléko
pro tento uc€el nebude stacit. Treba pouZivat
obyc€ejné pinotu¢né miéko s obsahem tuku 4
az 6%, tucnost smetany musi byt alespori 10%.

+ Pokud po pfipravé kavy v nadobé (11) jesté
zbylo mléko nebo smetana, miZete vyjmout
nadobu na mléko a dat ji do lednice (obr. 9).

Jak ziskat dobré espresso

* PouZijte Cerstvé mletou kavu, ur€enou pro
kavovary ,espresso”.

+ Rozrovnejte a lehce utésnéte mletou kavu ve
filtru (20 nebo 21), mizete to udélat zadni
stranou odmérky (22).
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+ Nakolik bude kava silna, zavisi na kvalité a
jemnosti semletych kavovych zrn.  Pokud
se kava naléva prilis dlouho, to znamena,
Z7e kava je velmi jemné mleta nebo prili§
napéchovana.

Cisténi trubice cappuccinatoru a nadoby na

miléko

Pozor! Cistéte trubici - cappuccinétor po kazdém

pouZiti zafizeni.

» Ujistéte se, Ze v nadrZce (16) je voda.

« |hned po Slehanimléka nebo smetany ocCistéte
trubici cappuccinator (2) — dejte pfrislusny
Salek na podnos (5) a pomoci regulatniho
knofliku (8) zaved’te trubici- cappuccinator
(2) do salku.

+ Nastavte regulator intenzity pfitoku
napé&né&ného mléka (9) do polohy , Cisténi“.

» Stisknéte a podrzte tlacitko (25) béhem 3
sekund pro aktivaci rezimu &isténi. Cistici
cyklus trva asi 30 sekund. Vypustte vodu a
zbytky mléka ze Salku.

* Vyjméte nadobu na mléko z jednotky a
odstrarite kryt (7).

« Jemné potahnéte za paku naklonu trubice
cappuccinatoru a vyjméte ji.

« Vyjméte trubici pfitoku mléka (10).

« Umyijte v8echny ¢asti krytu a kryt samotny
teplou vodou a peclivé je osuste.

+ Nadobku na mléko Ize myt v my&ce na nadobi.

« Deijte trubici- cappuccinator pro prijem mléka
zpatky na misto.

Odstranéni kotelniho kamene

Pro efektivni provoz kavovaru doporuCujeme

odstranéni kotelniho kamene (odvapnéni) kazdé

2-3 mésice, a pouziti ,tvrdé” vody - jesté Castéji.

« Ujistéte se, Ze je zafizeni vypnuto.

» Pripravte roztok kyseliny citronové: 2 IZicky na
1 litr vody a roztok nalijte do nadrzky na vodu
(16). Dejte nadrzku (16) na misto.

* Vyjméte nadobu na miléko (11), naplite ji
studenou vodou po znatku MAX a dejte
zpatky na misto (obr. 2).

« Vyberte jeden z kavovych filtra (20 nebo 21),
nainstalujte jej do drzaku (19), vyrovnejte
jazycek na filtru s otvorem v drzaku (19),
a otocte filtr ve / proti smé&ru hodinovych
rucicek (obr. 3, 4).

+ Umistéte drzak filtru do kavovaru. Vystupky
drzaku (19), se musi se shodovat s drazkami
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na kotli (obr. 5), pak oto¢te regulacnim
knoflikem drzaku filtru (17) doprava, aZz na
doraz (obr. 6, 7).

+ Umistéte vhodny Salek na pfislusny tac (5),
a pomoci regulacniho knofliku (8) zavedte
rameno cappuccinatoru (2) do Salku (obr. 8).

« Pripojte vidlici napajeciho kabelu do elektrické
zasuvky.

« Zapnéte kavovar stisknutim tlacitka (14),
podsviceni tlagitek (23, 24 a 25) na ovladacim
panelu bude blikat.

« Kdyz tlacitka na ovladacim panelu prestanou
blikat, stisknéte dvakrat tlacitko pfripravy
espressa (23).

«  Opakujte postup pro c&isténi kotle s nékolika
preruSenimi az do konce roztoku kyseliny
citronové v nadrzi.

« Po dokonceni procesu c¢isténi nalijte do
nadrze (16) vody a opakujte tento postup
2-3 krat pro vymyti kyseliny citronové nebo
prostfedku na odstranéni kotelniho kamene.

Poznamka:

Poruchy, pri¢iny a zpusoby jejich odstranéni

K odstranéni kotelniho kamene mUZete pouzit
specialni prostfedky pro odstranéni usazenin,
pfi dodrZeni pokyn( na jejich pouziti.

Cisténi

Cisténi filtrti (20, 21): filtry Ize myt v my&ce na
nadobi. Pokud otvory jsou ucpani usazeninami
mleté kavy, Ize Cistit filtry malym kartacem.
Otfete té€lo kavovaru vlhkym hadfikem.
NepouZivejte kovové kartace nebo abrazivni
Cistici prostredky.

Neponofujte kavovar do vody nebo jinych
tekutin.

Odnimatelné c¢asti  kavovaru oplachnéte
teplou vodou a jemnym ¢isticim prostredkem.

Odkapavaci zasobniky

Vyjméte viko ze zasobniku, odstrarite
zasobnik a vylejte vodu, dejte zasobnik na
misto, instalujte mfizku na zasobnik.

Pokud je to nutné, muZete zasobniky a vika
umyt vodou s jemnym mycim prostfedkem, a
poté oplachnout a osusit.

Poruchy PFi€iny

Zpusob odstranéni

zasuvky

Kavovar nejde zapnout. |V elektrické zasuvce neni napajeni . Ujistéte se, Ze elektricka zasuvka je v
Sit'ovéa zastrcka neni zcela zasunuta do | poradku.

Zkontrolujte, Ze sitova zastrcka je zcela
zasunuta do zasuvky

Voda vytéka ze spodni | Zasobnik na vodu je piny.
Casti kavovaru

Vylejte vodu ze zasobniku

okraje filtru.

Unik kavy z drzaku filtru. | Net&sné prilnuti ~ filtru k t&snéni | Ogistéte okraje filtru
v boleru, mletd kava se dostala na

vini kavovaru.

Nespravné uchovavani kavy.

Pripravena kava ma cizi | Spatny odvapfiovaci proces v kotli|Viz &lanky «pfiprava k provozu»

a «Odstranéni  kotelniho kamene
«opakujte nékolikrat.
PouZivejte pouze Cerstvé mletou kavu

Uchovavejte kavu v chladném, suchém
miste.

Para nesleha mléko Nizka teploty vystupujici pary

Nadoba je prilis velka, nebo pouZzivate | Pro  Slehani mléka pouzijte uzkou,
nadobu o $patné velikosti.

PouZili jste odtu¢néného mléka.

Slehejte mléko aZ potom, jak podsviceni
ovladacich tlacitek prestane blikat.

vysokou nadobu.

PouZivejte pouze plnotucné mléko s
obsahem tuku 4-6%.
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Poruchy PFi€iny

Zpusob odstranéni

Blikaji v8echny
kontrolky a podsviceni
tlacitek ovladaciho
panelu

V nadrZce (16) dosSla voda.

Dopliite nadrz na vodu (16).

Technické parametry

Kapacita odnimatelné nadrze na vodu: 1,65
Napajeni: 220-240V ~ 50 Hz

Prikon: 1050-1238 W

Vyrobce si vyhrazuje prdvo zménit vzhled
a technické parametry bez predchoziho
upozornéni.

Zivotnost pFistroje — 5 let

42
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Zaruka
Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce
pristroje. Pri uplatiiovani narokd b&hem zaruéni
InGity je tfeba predloZit doklad o zakoupeni
vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkim
na elektromagnetickou kompatibilitu,
c € stanovenym direktivou 2004/108/EC
a predpisem 2006/95/EC Evropské
komise o nizkonapétovych pristrojich.
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KABOBAPKA ECMPECCO/KANMY4YUHO/
JIATTE

Onuc

Mnowaaka ansg nigirpisBaHHS 4aLllok

Tpybka-kany4nHaTop

BucyBHMI NigooH onsa Kpanenb

Kpuiika BUCYBHOIO NigaoHy

MipooH onga Kkpanenb

Kpuiwka nigaoHy ons kpanesnb

KpuLika eMKOCTI Ans MOsioka

Pyyka perynioBaHHs kyTa Haxuny Tpyoku-

Kany4mHaropa

9. PerynioBanbHUK
MOJIOYHOI MiHKN

10. Tpybka 3abopy MoJIoKa 3 EMKOCTI

11. EMKICTb 419 Monoka

12. MNMaHenb ynpaeniHHS

13. Kopnyc kaBoBapKu

14. KHOMKa BKtOYEHHS/BUKIOYeHHS (1/0)

15. KpuLka eMKOCTi ans Bogu

16. 3HIMHa EMKICTb 419 BOAN

17. Pyyka Tpumaya pinstpy

18. dikcatop ¢inbTPY

19. Tpumay dinbTpy

20.DinbTp AN NpuUroTyBaHHA OJHIiEl nopuii
Harnoto

21. @inbTp N9 NpUroTyBaHHSA MNOABINHOI Nopuii
Hanoto

22. MipHa noxka 3 yulinbHioBa4eM MeJfIeHOi KaBu

MaHenb ynpaeniHHsa

23. KHOormka npurotyBaHHsa ecnpecco

24. KHOMKa NpuroTyBaHHs Kany YMHO

25. KHomnka NpuroTyBaHHs natTe

© NGO AN =

(iHTeHCcMBHOCTI) nopavi

YBara!

« [Ans pmoaaTtkoBOoro 3axucTty AOLiJIbHO
BCTAaHOBUTU B JIAHUIO3i IKUBJIEH-
HSI MPUCTPIVi 3aXUCHOro BiAKIOYEeHHS
(M3B) 3 HOMiHaNbHUM CTPYMOM crpa-
LbOBYBaHHS, WO He nepeBuwye 30 MA.
Ana ycraHoBkn [N3B 3BepHiTbCA A0
paxiBus.

3axoau 6e3nekun

Mepen BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO  YBAXHO
O3HamomTecs 3 IHCTPYKLUIED 3 ekcnayarauii.
36epiraTe AaHy iHCTPYKLilO MPOTAroM BCbOro
TEPMiHy ekcryaTadlii.

HenpaBunbHe NOBOAXEHHS 3 MPUCTPOEM MOXE
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YKPAIHbCKUH

npuMBECTU A0 WMOro MoJSIOMKW, CNPUYUHEHHS

LIKOAW KOPUCTYBayeBi abo Moro MamHy.

Mpn KOPUCTYBaAHHI €NEKTPUYHUMN Npuiagammn

HEeoOXiAHO 3aBXAW OOTPUMYBATUCS OCHOBHUX

3anobiXXHNX 3axX0AiB, a caMe:

* YBaXHO Npo4uTamnTe BCi iIHCTPYKLi.

+ BuKopucTOBYMTE KaBOBapKy nuLle no ii nps-
MOMY MPU3HAYEHHIO.

« [lepekoHanTecs, WO Hanpyra B eNeKTPUYHIN
Mepexi BignoBigae Hanpysi, BKasaHin Ha
KOpMyCi NPUCTPOIO.

*  BukopuCTOBYITE MeEpPEXEBY PO3ETKY, ska
Ma€e HaAiMHNIM KOHTaKT 3a3eMJIEHHS.

* o6 YHUKHYTU PUCKY BUHUKHEHHS MOXEXi He
BUKOPUCTOBYIMTE MEPEXIOHVKM MPU NigKo-
YeHHi npunagy A0 eNeKTPUYHOI PO3eTKU.

» He BkoyanTe kaBoBapky 6e3 Boau.

* BukopuctoByiite nuwe Te npunagas, ske
BXOOUTb B KOMIMEKT NOCTaYaHHs.

« [lepepn BKIIOYEHHAM KaBOBapKu nepexkoHanm-
Tecs, WO BCi 3HIMHI aeTani BCTaHOBNEHI Npa-
BUJIbHO.

* He TOopkanTecs rapsaymx 4aCTuH i MOBEPXOHb
KaBOBapKW.

«  [JoTpumyiiTecs 06epexHOoCTi nig vyac poboTn
3 MapoMm, LLLO BUXOANUTb.

»  3abopoHsiETbCS 3HIMATK TpUMaY dinbTPY nif,
4yac poboTM KaBOBapKU.

« BcTaHoBnonTe NpuCTpii Ha PIBHIN CTIiNKIN
MOBEPXHI.

* Lo6 yHMKHYTWM MoXeXi, yoapy enekTpuy-
HUM CTPYMOM 260 @iSNYHUX MOLUKOOXEHb
He 3aHyploriTe BUJIKY MEPEXEBOro LUHYPa,
MepexeBuii LUHYp abo Koprnyc KaBoBapku Y
BOAy abo iHLLi PianHA.

« KaoBapky cnif, BifKn4aTu Bif, eNeKTPUYHOT
Mepexi, SKLL0 BOHA He BUKOPUCTOBYETbLCS, a
TakoX Nepes YULLEHHSIM.

« [Ona BiOKNOYEHHS KaBOBApPKW Big, Mepexi
BUMKHITb KaBOBapKy HaTMCHEHHSIM KHOMKW
(14), a NOTiIM BUTArHITb MepexeBy BUIIKY 3
po3eTKu.

« CrexTte 3a TUM, WOO MepexeBuin LUHYp He
3BiLLYBaBCH HaZ, KPaeM CTOJy | HE CTUKaBCS
3 raps4MMmn NOBEPXHAMMN.

« He cTaBTe kaBOBapKy Ha rapsiyi MOBEPXHi.

¢ He BUMKOPWUCTOBYMTE KaBOBapky nosa
MPUMILLEHHAMMN.

* Hikonu He 3anuwanTe kKaBoBapKy B MiCLSIX 3
Temnepatypoto Huxye 0°C.
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YKPAIHbCKUH

3 MipkyBaHb 6e3neku fiTelt He 3anuwaniTte
rnonieTUneHoBI NakeTu, BUKOPWUCTOBYBaHI B
SIKOCTi ynakoBku, 6e3 Harnaay.

Yeara! He possonante pitam rpatm 3
nonieTuneHoBUMM naketamm abo nakyBasib-
HOIO0 NAiBKOI0. 3arpo3a aayxm!

He pos3Bonsite AiTSM BUKOPUCTOBYBATU
MPUCTPIN B AKOCTI irpaLuKku.

He sanuvwainTe npauoounii npuctpin 6es
Harnsgy, OyabTe 0COGSMBO YBaXxHi, SKLLO
no6anay Bia, NPaLoYoro NPUCTPOD 3HAX0-
OSaTbCs it abo 0co6U 3 0OMEXEHNMUN MOX-
JINBOCTSIMMU..

JaHnin NpucTpii He NPU3HaAYeHU A9 BUKO-
PUCTaHHS AiTbMKW i ocobamMu 3 0BMexXeHu-
MW MOXINBOCTAMM, SIKLIO Nvwe ocob6oio,
wo Bignosigae 3a ix 6e3neky iM He AOaHi
BiOANOBIAHI i 3PO3yMiNi HMM iHCTPYKUii Npo
6e3neyHe KOPUCTYBAHHS MPUCTPOEM i Tiel
Hebeaneku, Ska MOXYTb BUHUKATL NPU A0ro
HenpaBuUIbHOMY BUKOPUCTaHHI.

He KopucTynTecst NpuCTpin 3 NOLLKOAXKEHOIO
BUJIKOIO MEPEXEBOrO LLIHYPA, MOLUKOOXEHUM
MEPEXEBMM LUHYPOM, B pasi HenpasWIIbHOI
poboTu kaBoBapku abo 3a HasiBHOCTI Oyab-
SAKMX NOLLKOAXKEHb.

3ab0pOHSAETBCH CaMOCTIIHO PEMOHTYBATU
KaBOBapKy, AJ1s PEMOHTY 3BEPHITbCS 40 Hali-
BNMXHOro aBTOPM30BAHOMO (YNMOBHOBaXEHO-
ro) CEPBICHOrO LEHTPY.

MPUCTPIN  MPU3HAYEHUN  TIJIbKW A1
JIOMALLIHBOrO BUKOPUCTAHHS

Migroroeka oo po6otu

lMepekoHanTecs, WO NPUCTPIA 3HAXOOUTLCS
Yy BUMKHEHOMY CTaHi.

Yeara! lNMepen nepwvmMm BUKOPUCTAHHAM
KaBOBapKku BUWMIiTb 4YE€pPBOHY TyMOBY
npo0ky 3 pe3epByapy ansa soau (16).
Mepen nepLivM BMKOPUCTAHHSIM KaBOBap-
K/ NPOMUIATE BCi il 3HIMHI YacTuUHM Tennoo
BOZLO0 i MpocyLumnTe.

lMepen BKAOYEHHAM NepekoHanTecs, Wo
Hanpyra enekTpuyHOi Mepexi Bignosigae
Hanpyai, BkadaHin Ha Kopnyci NPUCTPOIO.
3HiMiTb emKicTb (16), HanoBHuTe i xonon-
HOI0 BOAOI0 A0 BiaMiTkn MAX i BCTaHOBUTE Ha
micue (man. 1).
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3HiMiTb emkicTb ans monoka (11), Takox
HanoBHUTE ii XONIOAHOIO BOAOK OO BiAMITKM
MAX i BcTaHOBUTE ii HA Micue (man. 2).
Bubepitb oguH 3 dinbTpiB ona kasu (20
abo 21), BctaHoBUTE 110ro B Tpumad (19),
noeaHaBLWM BUCTYN Ha inbTpi 3 Npopisom
B Tpumadi (19) i 06epHiTb dinbTp No/npoTn
rOOVHHUKOBIN cTpinui (man. 3, 4)
BcTtaHoBuTe Tpumay dinbTpy B KaBOBApKYy.
Mpu ubomMy BucTynn Tpumaya (19) NOBUHHI
306irTncs 3 nasamu Ha 6oinepi (man. 5),
nicns 4yoro o6epHiITb Py4uKky TprumMada inbTpy
(17) B npaBy CcTOpOHY 80 ynopy (man. 6, 7).
[MocTaBTe BiAMNOBIAHY YallKy Ha BiANOBIOHMIA
nigaoH (3 abo 5) i 3a ponomoroto pyyku (8)
HanpaeTe TPYOKy-kany4nHaTop (2) B yalluky
(man. 8).

BcTaBTe BUIKY MEPEXEBOrO LUHYPa B efek-
TPUYHY PO3ETKY.

BkntounTte kaBoBapKy HAaTUCHEHHSIM KHOMKM
(14), nmigceivyBaHHS KHOMOK (23, 24 i 25) Ha
naHeni ynpassiHHa No4YHe 6anmatu.

Konu nigcBivyBaHHS KHOMOK NnepecTtaHe 6,u-
Matun, HaTUCHITb | YTPUMYITE KHOMKY NPUro-
TyBaHHsi ecrnpecco (23) NpoTarom 3 cekyHA.
Hossonbte BOAi TekTn npotarom 80-90
CEeKYHA.

MOBTOPHMM HaTUCHEHHAM KHOMKK (23)
BiAK/IIOYMTE NoJady BOAM B yaLlly.
[MoBopoTOM  peryntoBanbHUKa  nopadvi

MOJOYHOI NiHKK (9) BUGEPITH pexXnM Nnpomu-
BaHHSA «OUYULLIEHHS».

[MOTiM HaTUCHITb | YTPUMYITE KHOMKY NPUro-
TYBaHHS Kany4nHo (24) npoTtaromMm 3 CekyHA.
Hossonbte BOAi TekTn npotarom 80-90
CEeKYHA.

MOBTOPHUM HATUCHEHHAM  KHOMKMU
BiZKIOYMTE NOAa4Yy BOAM B HaLLly.
MigcBivyBaHHSA KHOMOK yNpaBniHHA MOCTIMHO
ropiTMme, Lo CBiAYNTb NPO Te, LLO NPUCTPIN
roToBMiN OO0 ekcnnyarauji i 6onnep npommn-
TN,

(24)

YBara!

3a60poHSIETECS 3HIMaTU TpUMad @inbTpy
(19) B npouieci poboTH NPUCTPOIO.

He 3Himante Tpumay ¢instpy (19) Bigpasy
X nicna NpUroTyBaHHA KaBu, OCKiNbKN
ycepeavHi dinbtpy Moxe OyTu Hag MLLIKO-
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BUIA TUCK BOAM i Napy, APKAITECA OXON0OXKEH-
HS KaBOBapKW.

Ons 3HATTS Tpumaya ¢inbTpy (19) obepHiTh
PYYKY B JliBY CTOPOHY i 3HIMITb TpMMau.

Sk BUOpaTn NnpaBUJIbHUIA 00’€M YaLLKU

Hanin Mpu6nuaHuin
006’em
roToBOro
npoaykTy

Ecnpecco |OpgHa nopuis 30-40 mn

MopgiiHa nopuis | 70-80 mn

KanyuynHo | OgHa nopuis 170 mn

MopgiiHa nopuisa | 280 mn
Natte OpHa nopuis 340 mn
MopagiiiHa nopuia | 430 mn
MpumiTtka:
+ BunkopuctoByBaHi Haluku HeobxigHo

3aspanerigb HarpiBatu, nig Yac Harpisy BOau
B Goinepi, BCTaHOBMTE YallKX Ha moLwlaa-
Ky (1).

MpurotyBaHHsA KaBU ecnpecco

lMepekoHanTecs B TOMY, LLO NPUCTPIN 3HAXO-
ONTbCS Y BUMKHEHOMY MOJIOXEHHI.

3HIMiTb EMKICTb (16), HANOBHUTE ii XONOOHOO
BOJOIO0 | BCTAHOBUTE Ha Micue (man. 1).
Bubepitb oamH 3 oinbtpiB ona kasu (20
abo 21) i BcTaHOBUTE Moro B Tpumad (19),
noefHaBLWN BUCTYN Ha iNbTPi 3 Npopisom
B Tpumadi (19) i 06epHiTb dinbTp No/nNpoTn
rooMHHUKOBIN cTpinui (man. 3, 4).

Hacunte meneny kaBy y inbTp: 2 noBHMX
MIPHUX JIOXKM - AN MPUrOTYBaHHSA NOABINHOI
nopuii kaBu i 1 MOBHY NOXKY - OAS NPUro-
TyBaHHS OAHi€i nopuji kaBu, PO3piBHANTE i
3nerka yTpambyinte MeneHy kaBy 3BOPOTHOIO
CTOPOHOI MipHOI NTOXKU (22).

BcraHoBuTe Tpumad @inbTpy B KaBOBapKky.
Buctynu tpumaya (19) noBuHHI 36irtucsa 3
nasammn Ha 6oiinepi (man. 5), nicna 4oro
00epHiTb pydky Tpumada oinbtpy (17) B
npasy CTOPOHY A0 yrnopy (Man. 6, 7).
[MocTaBTe BiQMOBIOHY YallKy Ha BiANoOBIAHUIA
nigaoH (3 abo 5) i 3a monomoroio py4ku (8)
HanpaeTe TPyOKy-KanyynmHatop (2) B yaluky
(man. 8).
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YKPAIHbCKUH

+ BcTaBTe BUIKY MEPEXEBOrO LUHYPa B efek-
TPUYHY PO3ETKY.

*  BxaounTe KaBOBapKy HAaTMCHEHHSIM KHOMKM
(14), nipcBivyyBaHHS KHOMOK (23, 24 i 25) Ha
naHeni ynpassiHHa No4YHe 6anmartu.

Mpumitka: 5IKLO NPUCTPOEM HE KOPUCTYIOTHCS

npotsarom 15 XxBWaWH, BiH B Uinsx 6e3nekuv

aBTOMATUYHO NepPexoanTb B PEXUM OHiKyBaHHSI

(BigknoyaeTecss  Harpie  6orinepa, racHe

nigceiyyBaHHsI  KHOMOK — yrpasniHHS). s

MOBEPHEHHS B pOO0YMIT PEXUM HATUCHITE BY/b-

SIKY KHOMKY YrpaBJiiHHSI.

+  Konu KHOMKK Ha naHeni ynpasniHHA nepe-
CTaHyTb 6IMMaTH, HATUCHITL Ha KHOMKY Npu-
roTyBaHHs ecrnpecco (23) oauH pas ans npu-
roTyBaHHs1 ogHiei nopuii kasu (30-40 mn).

Mpumitka: ligceivyBaHHsT  kHorku  (23)
nepecrae 6ivMMaTy paHille OCTaHHIX — ue
HOpMaJIbHO.

» HartucHiTb ABiYi Ha KHONKY (23) Ana NpuroTy-
BaHHSA NMOABINHOI NopLji ecnpecco.

* HatucHite i yTpumyinte kHomnky (23) npo-
TAroM 3 CekyHA, 4S9 NMPUroTyBaHHS MopLii
ecrnpecco no Bawomy poacyay. NpucTpin
Moxe npurotyBatn oo 150 mn ecnpecco, a
NOTiM BigK/IOYMNTLCS.

« Ha Baw poscyan BM MOXETE BiOKJOHYUTU
rnozayy kaBu B Yally MOBTOPHUM HaTUCHEH-
HSIM KHOMKWM (23).

MpumiTtka:

« T[loBTopHe NPUroTyBaHHS KaBwn
PEKOMEHAYETLCH BUPOONSATH 3 iHTepBanamu
HE MEeHLUE 5 XBUNH.

MpuroTyBaHHS Kany4MHO

YBara! Onacarvitecs onikis rapsynm napom, Lo

BUXOOUTb.

« [lepekoHarTecs, O NPUCTPIN 3HAXOANTLCSH
Y BUMKHEHOMY MOJTOXEHHI.

»  3HiMiTb emkicTb (16), HanoBHWTE ii xonon-
HOI BOZO0 | BCTAHOBUTE Ha Micue (man. 1).

+  3HiMiTb eMKICTb A5 Mosioka (11), HanoBHUTE
ii MoniokoMm i BcTaHoBUTE ii HA MicLe (Man. 2).

* Hacunte mMeneHy kaBy y ®inbTp: 2 NOBHUX
MIPHUX NTOXKN - AN15 MTPUrOTYBaHHA NOABIAHOI
nopuii kaBu i 1 NOBHY NIOXKY - A5 NPUroTy-
BaHHA OQJHiei nopuji kaBwW, po3piBHANTE i
3nerka yrpamoOyinTe MeneHy kaBy 3BOPOTHOIO
CTOPOHOIO MiIPHOT NOXKM (22).
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YKPAIHbCKUH

« BcTtaHoBuTe Tpumay inbTpy B KaBOBapKy.
Buctynu Tpumaya (19) noBuHHI 36irTucs 3
nasammn Ha 6oinepi (man. 5), micns 4yoro
06epHiTb pyyky Tpumada @inbtpy (17) B
npasy CTOPOHY A0 yrnopy (Man. 6, 7).

« [locTaBTe BiAMNOBIOHY YaLUKy Ha BiONOBIOAHWUNA
nigaoH (3 abo 5) i 3a monomoroio pyyku (8)
HanpaeTe TPyOKy-kany4ynHaTop (2) B HaLuky
(man. 8).

+ BcraBTe BUIKY MepPeEXeBOro LUHypa B enek-
TPUYHY PO3ETKY.

*  Bknoynte KaBOBapPKYy HATUCHEHHSM KHOM-
Kn (14).

» T[ligceivyBaHHs kHOMOK (23, 24 i 25) Ha naHeni
yrpaBniHHS NoYyHe 6anmaru.

- [loBopoTOM perynioBasbHMKa  nopavi
MOJOYHOI  niHkM  (9) BMBeEpiTb pexum
«Kany4mHo».

TMpumirtka: 5KLO NPUCTPOEM HE KOPUCTYIOTLCS

npotsrom 15 xBuaWH, BiH B Uinsx 6e3nekuv

aBTOMATUYHO NEPEXOANTL B PEXUM OYiKyBaHHS

(BigknoyaeTecsi  HarpiB ~ Govinepa, racHe

nigcBidyBaHHs  KHOMOK  ynpasiiHHS).  Ans

rMOBEPHEHHS B POBOYMI PEXUM HATUCHIT OYab-

SIKY KHOTIKY YrpaBJ/liHHSI.

¢ Konu KHOMKM Ha naHeni ynpasniHHA nepe-
CTaHyTb 6MMaTK, HATUCHITb HA KHOMKY Npu-
roTyBaHHs Kany4vHo (24) oavH pas onis npu-
roTyBaHHs OLHI€i nopuji kasu.

* HartucHiTb ABidi Ha KHONKy (24) ons NpuroTy-
BaHHS MNOABIMHOI NOPL,ii Kany4nHo.

MpurortyBaHHA natte

YBara! OnacaiTecs onikiB rapsyvm napom, Lo

BUXOOUTb.

* [lepekoHarTecs, Wo NMPUCTPIN 3HAXOOUTbLCS
Y BUMKHEHOMY MONTOXEHHi.

*  3HiMiTb eMKiCTb (16), HAaNOBHUTE ii XONOLHOIO
BOZO0 i BCTAHOBMUTE Ha Micue (man. 1).

«  3HiMiTb eMkicTb gns mosnoka (11), HanoBHUTE
ii MOlokOM i BcTaHOBUTE ii Ha Micue (man. 2).

* Hacunte meneHy kaBy y ¢inbTp: 2 NOBHUX
MIPHUX TOXKM - AN IPUrOTYBaHHSA NOABINHOI
nopuji kaBu i 1 NOBHY NOXKY - ON9 MPUro-
TyBaHHS OAHI€Ei Mopuii kaBu, pPo3piBHANTE i
3nerka ytpambyiite MesnieHy kaBy 3BOPOTHOIO
CTOPOHOIO MIPHOT NOXKM (22).

* BcraHoBute Tpumay inbTpy B KaBOBApPKY.
Buctynn tpumaya (19) noBuHHI 36irtnucsa 3
nasamm Ha 6Gownnepi (Man. 5), nicna 4oro
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00epHiTb pyyky Tpumada ¢inbtpy (17) B
npasy CTOPOHY A0 yrnopy (man. 6, 7).

« [locTaBTe BiAMNOBIOHY YaLUKy HA BiONOBIAHWA
nigaoH (3 abo 5) i 3a gonomoroio pyyku (8)
HanpasTe TPyOKy-kany4nHaTop (2) B Haluky
(man. 8).

- BcTaBTe BUSIKY MEPEexeBoro LHypa B enek-
TPUYHY PO3ETKY.

+  Bxniounte KaBOBApPKY HATUCHEHHAM KHOM-
Kn (14).

» T[ligceiyyBaHHsS KHOMOK (23, 24 i 25) Ha naHeni
yNpaBniHHS NoYyHe 6anmaru.

- [loBopoTOM peryntoBasbHMKa  nopavi
MOJIOYHOI MiHKK (9) BUGEPITL pexmm «JlaTTte».

Mpumitka: 5IKLO NPUCTPOEM HE KOPUCTYIOTLCS

npoTsarom 15 xBuavH, BiH B Uinsx 6e3neku

aBTOMATU4YHO NEPEXOANTL B PEXUM OHiKyBaHHS

(BigknoyaeTecss  HarpiB ~ 6Govinepa, racHe

nigcBivyyBaHHs ~ KHOMOK  yrpasniHHs).  [ns

MOBEPHEHHSI B POOOYMI PEXNM HATUCHITL BY/b-

SIKY KHOMKY YrpaBJiiHHSI.

« Konu KHOMKM Ha naHeni ynpaeniHHA nepe-
CTaHyTb OMMaTK, HATUCHITL Ha KHOMKY Npu-
roTyBaHHs natTe (25) oavH pas ons npuroTy-
BaHHS OAHIET nopuii narTte.

» HartucHiTb ABidvi Ha KHOMKY (25) ona npuroty-
BaHHS MOABINHOI nopuji narTe.

MpuroryBaHHA MOMOYHOT MIHKU

By moxeTe npurotyBatM HeEOOXiOHY KinbKiCTb

MOJMOYHOI MiHKM Yy OyAb-akuii Yac. MonoyHa

niHKa MOXe TakoX BWUKOPWUCTOBYBATUCS ANS

NPUroTyBaHHSA rapsyoro Lokonagy, MakkbaTo,

yalo i3 cneujismMu ToLO.

* HatucHiTb | yTpuMyiiTe KHOMKy (24) npoTs-
rom 3 CekyHA Oasi NPUrOTYBaHHSA MOJIOYHOI
MiHKN.

» Ha Baw poscypg, B1 MOXeTe BiOKTIO4NTU AaHy
GOYHKLIO MOBTOPHUM HATUCHEHHAM KHOMKW
(24).

+ BaxmBo, wWo6 MOMOKO, BMKOPUCTOBYBaHe
ONs IPUrOTYBaHHS MiHKKM, Byno cBikum i 6e3
KOHCEepBaHTIB, TOGTO He Tak 3BaHE MOJIOKO
TpuBanoro 36epiraHHsa. BrKOpUCTOBYETLCSH
3BUYAlHE LiNICHE MOTOKO XMPHICTIO Big 4 0o
6%, XMPHICTb BEPLLKIB Mae OyTN He MeHLUe
10%.

* Y BMMNAAKy SKWO MiCAs NPUroTyBaHHS KaBu
B €MKOCTi (11) we 3anuMwumnocs Mono-
KO ab0 BepLUKM, MOXHA BUTATHYTU EMKICTb
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ons Monoka i npubparun ii B X0No4auAbHUK
(man. 9).

Sk oTpMMaTn XopoLly KaBy ecnpecco

*  BukopucToBynTe CBIXO MesieHy kaBy, Mpu-
3Ha4YeHy AJ151 KaBOBaPOK «eCrpecco».

+ Pog3piBHAiTe i 3nerka yTtpambyiTte meneHy
kaBy y ¢inbTpi (20 abo 21), ue MoxHa 3po-
OUTN 3BOPOTHUM KiHLLEM MIPHOT JIOXKM (22).

¢ MiuHICTb OTPMMYBaAHOI KaBu 3anexarnume Bif,
SKOCTi | Mipy NMOMENy KaBoBUX 3epeH. AKLLO
KaBa HaNMBAETbCS AyXe AO0Bro, Le o3Havae,
O KaBa Ayxe ApibHOro nomeny abo ayxe
CUNbHO yTpamOoBaHa.

OunLLeHHs TPYOKM-Kany4ynHaTopa i EMKOCTI

AJI MOJoKa

YBara! Ouuwarite TPYOKYy-Kany4nHaTop ricss

KOXHOIro BUKOPUCTaHHSI MPUCTPOIO.

+ T[lepekoHariTecs Lo B eMKOCTi (16) € BOAA.

- Bigpasy nicna 36uBaHHA Monoka abo
BEPLUKIB NpoYnCTUTE TPYOKY-KanyynHaTop
(2) - nocTaBTe BIZMNOBIAHY YallUKy Ha MNigA0H
(5) i 3a monomoroto pyyku (8) HanpaeTe TPyO-
Ky-Kany4ymHaTop (2) B HaLuky.

« BcTaHoBuTe perynioBanbHUK (IHTEHCUBHOCTI)
nopadvi MONOYHOI MiHkM (9) B MOMOXEHHS
«OUYULLLEHHS».

e HatucHiTb i yTpumyliTe KHOMKY (25) npoTs-
rom 3 cekyHp, Ons akTusaujii pexumy o4vm-
LeHHs. Linkn ouniieHHs 3aimae npubamsHo
30 cekyHA. 3nuinTe BOAy i 3aNMLLKM MOJIOKa
3 YaLuku.

¢ BuTarHiTb €mMKiCTb ANns MOnoka 3 KOopnycy
MPUCTPOIO i 3HIMITb KPULLIKY (7).

« 3nerka noTArHiTb Py4yKy PErystoBaHHA KyTa
Haxuny Tpyokun-kanyymHaTopa i BUTArHITb ii.

» 3HimMiTb TPYOKY 3a60py Monoka (10).

* [lpomuiiTe BCi YaCTUHU KPULLIKM | cCamMy KpULL-
Ky TEMI00 BOAOIO i peTeNbHO NpoCcyLunTe ix.

*+ EMKICTb 0N MONoKa MOXHa MPOMUTU B
NOCYAOMUIHIN MaLUKHI.

+ BcrtaHoBUTE TpYybOKy-Kamny4mMHaTop i Tpyobky
nns 3abopy Mosioka Ha MicLe.

BupaneHHs Hakuny

Ona edeKTUBHOI poboTun KaBOBapKu
PEKOMEHAYETLCH npoBOaUTN BUOANIEHHSA
HaKWUMy KOXHi 2-3 Micsui, a Nnpu BMKOPUCTaHHI
«KOPCTKOI» BOAM - L€ YacTiwe.

YKPAIHbCKUH

» [lepekoHanTecs, WO NMPUCTPIA 3HAXOANTLCSA
Y BUMKHEHOMY MONTOXEHHI.

* [lpuroTyiite pPO34YMH JIMMOHHOI KUCNOTWU:
2 yalHWX NoXKW Ha 1 niTp BOAM i 3anuiiTe
OTPMMaHWn PO34MH B pe3epByap Aas BOAM
(16). BctaHoBUTE pe3epsyap (16) Ha micue.

*  3HiMiTb eMKICTb ana monoka (11), HanoBHUTE
il xonogHo BOAOK A0 BiaMiTkn MAX i BCTa-
HoBUTE ii Ha Micue (man. 2).

+ Bubepitb oamH 3 oinbTpiB ona kasum (20
abo 21) i BctaHoBUTE Moro B Tpumad (19),
noeaHaBLIM BUCTYN Ha inbTpi 3 Npopisom
B Tpumadi (19) i 06epHiTe dinbTp no/npotn
rOAMHHWKOBIN cTpinui (man. 3, 4).

+ BcraHoBute Tpumay OinbTpy B KaBOBapKY.
Buctynu tpumaya (19) noBuHHI 36irTucsa 3
nasamu Ha 6ornepi (man. 5), nicns 4yoro
006epHiTb pyyky Tpumada ¢inbtpy (17) B
npaey CTOPOHY A0 ynopy (man. 6, 7).

+ [locTaBTe BigNOBIAHY 4YallKy Ha NigAoH (5) i
3a JOMNOMOrol pyyku (8) HanpaeTe TPyOKy-
Kany4mHartop (2) B yaiuky (man. 8).

+ BcTaBTe BUIKYy MEPEXEBOrO LUHYypa B €neK-
TPUYHY PO3ETKY.

*  BkounTte KaBOBapKy HATUCHEHHSM KHOMKW
(14), nigceivyBaHHs KHOMOK (23, 24 i 25) Ha
naHesi ynpassiHHa No4YHe 6anmaTtu.

*  Konu KHONKK Ha naHeni ynpaeniHHA nepecTa-
HYTb 6/IMMaTN, HATUCHITb HA KHOMKY NPUroTy-
BaHHS ecnpecco (23) aBivi.

+ 3 HeBenukUMK nepepBamMu, NOBTOPUTE NPO-
Leaypy ouulleHHs 6Goinepa [0 MOBHOIO
3aKiHYEHHS PO34YMHY JIMMOHHOI KUCNOTK B
pesepsyapi.

* [licnga 3aKiH4eHHHA NPOLLECY OYULLIEHHS 3aNU-
Te B pe3epByap (16) Boay i noBTOpuTE AaHY
npouenypy 2-3 pasu, wob 3MUTU 3annLLKK
JIMMOHHOI KMcnoTn abo 3acoby ana Buaa-
JIEHHS HaKuny.

MpumiTtka:

+ [Ana BMAANEHHs Hakumny MOXHa BUKOPUCTO-
ByBaTW crnewjanbHi 3aco00M AN BUOANEHHS
Hakuny, CTPOro A0TPUMYKYUCH IHCTPYKLT N0
X BUKOPUCTAHHIO.

YuweHHa

*  YuweHHa dinbtpiB (20, 21): dinbTpy MoXHa
nOMUTM B MNOCYAOMUMHIA MaLIMHI. HAKLWO
OTBOpPU 3aCMiyeHi 0CagoM MesieHOi KaBwu,

a7
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YKPAIHbCKUHA

BW MOXETE MOYUCTUTU DiNbTPU HEBESINKOIO
LLiTKOIO.

lMpoTupanTte KOpnyc KaBOBapkuM M’SKOO
BOJIOFOKD TKaHWHOW. He BukopucToBymTe
MeTaseBi LWiTkK | abpasvBHI MUOYi 3ac00M.
3abopoHSETbCA 3aHyploBaTN KOPMyC KaBo-
Bapku y BoAy abo iHLUi pianHn.

3HiIMHI  pgeTani kaBoBapku NpomMuBaiiTe
TEnol BOAOK 3 M’KMM MUIOYMM 3aCOO0M.

MippoHu anga kpanenb

*  3HIMITb KPULLIKY 3 MiQA0HY, 3HIMITb NIAOOH i
3AMIATE 3 HBOIO BOAY, BCTAHOBUTE MiAAOH HA
MicLe, BCTAHOBUTE peLUiTKy Ha MigaoH.

« [pn HeobXigHOCTI NiAAOHM i KPULLKK MOXHa
NMPOMUTN BOAOIO 3 M’SKMM MUIOYMM 3aco-
©0M, CMONOCHYTH | BUCYLLUTH.

HecnpageHocTi, X NPUYMHM | METOAN YCYHEHHS

HecnpagHicTb MpuunHa

MeToa yCYHEeHHSs1

KaBoBapka He BKJIIOYAETLCA. | Y MepexeBiil po3eTui BiacyTHS | [NepekoHarTecs, Wo Mepexesa

Hanpyra. po3eTka npawiyoe.
Bunka mepexeBoro wHypa MepesipTe, 4M 0 KiHUSA
He [0 KiHUS BCTaBneHa B BCTaBJIEHA BUIKA B €N1EKTPUYHHY
eNeKTPUYHY PO3ETKY. pO3eTKy.
Bopa BUTIKa€e 3 HUXXHbOT MipooH onsa Boam 3nuiite BOAy 3 NigaoHa.
YaCTUHU KaBOBApPKU. nepenoBHEHNIA.
BuTik kaBu 3 Tpumaya HewinbHe npunaraHHs OuuncTtuTe kpai dinbTpy.
odinbTpy. dinbTPY A0 yLiNnbHIOBaYa B

Ha kpai pinbTpy

Gounepi, MeneHa kasa nonana

[MpurotyBaHHs kaBun HenpasuibHuii npoLec 3BepHeTecs 40 PO3Ainis
Ma€ CTOPOHHI 3anax. BUJANIEHHs Hakuny B 6orinepi | «MigrotoBka no po6otu»,
KaBOBapPKMU. «BunpaneHHs Hakumny» i BAKOHaNTe

HenpaBunbHe 36epiraHHA

iX Kifibka pasis.

BuKOpUCTOBYITE CBiXXKE MeNeHy
KaBy

KaBu. 36epiraeTe kaBy B CyxoMy
MPOXON0AHOMY MiCLj.
Map He 361Bae MOJIOKO. Hwn3bka Temneparypa napy, 36uBaiiTe MOJIOKO NMLLE nicns

LLLO BUXOOUNTb.

EMKiCTb Ay>Xe Benvka abo He | BUCOKMIA nocya,.
BiANOBIAHOIO PO3MIpy.

Bu BYKOpUCTOBYBaN
3HEXMPEHE MOJIOKO.

TOro, fK nNiacBivYyBaHHA KHOMOK
yrNpaeniHHS nepecTaHe Gnumaru.

[nsa 361BaHHA MOJIOKa,

BUKOPUCTOBYWTE BY3bKUN,

BukopucTtosyinTe nve uinicHe
MOJIOKO XMUPHICTIO 4-6%.

BnavmatoTb BCi iHOMKaTopU i Y pesepsyapi (16) 3akiHunnacs | Jonwiite Boay B pe3epsyap (16).

nigceivyBaHHA KHOMOK naKeni | Boa.
yNpaBniHHS.
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YKPAIHbCKUHA

TexHi4Hi XxapaKTepuUCTUKMN

06’emM 3HIMHOrO pesepsyapy ans soan: 1,65 n
EnexkTpoxueneHHsi: 220-240 B ~ 50 Iy,
CnoxwuBaHa noTyxHicte: 1050-1238 BT

BupobHuk 36epirae 3a cob0to rpaBo 3MiHIOBaTH
An3aviH | TeXHIYHI XxapakTepucTvku npunagy 6e3
nonepeaHbOro rnoBiAOM/IEHHS.

TepmiH cayxx6u npucTporo - 5 pokie
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FapaHTisa

JoknagHi ymMOBM rapaHTii MOXHa oTpumaTtin
B Aunepa, WO npojas paHy anaparypy. lNpu
npen’siBnexHHi Oyab-sKoi NpeTeHsii NpoTsarom
TEpMIiHy Aii 4aHOi rapaHTii BapTO Npen’aBUTU Yek
ab0 KBUTaHLLitO NPO MOKYMKY.

JaHwii  Bupi6 Bignosigae BuMoOram
/10 €71eKTPOMArHiTHOI CyMICHOCTI, L0
npea’ssnsoTecs  ampektusoro 2004/
108/EC Pagn €Esponun i poarops-
keHHsM  2006/95/EC 110 HU3bKO-
BOJIbTHUX anapaTtypax.

]

19.03.2014 14:57:58 ‘ ‘



BEJIAPYCKA4

KABABAPKA 3CMP3CA/KAMYYbIHA/
JIATI

AnicaHHe

Mnsauoyka ons nagarpaBy kyokay

Tpybka-kanyybiHaTap

BbICOYHbI NaAa0H Ans Kponenb

Beuka BbiCOyHara nagaoHa

MapnoH ans kponenb

Beuka nagaoHa ons kponesb

Beuka EmicTacui ona manaka

Pyuka parynéyki Byrna Haxiny Tpyoki-

Kany4ybliHaTapa

9. Parynatap (iHTaHCiyHacLi) nagaybl
MasioqHam nneyki

10. Tpybka 3abopy Manaka 3 émicracui

11. EmicTacub ans manaka

12. MNaHanb KipaBaHHA

13. Kopnyc kaBaBapki

14. KHOMKa YKIOYSHHS /BbIK04Y3HHS (1/0)

15. Beuka €micTacui ona sagpl

16. 3apIMHasA EmicTacub Ans Baabl

17. Pyyka TpbiManbHika ¢inerpa

18. dikcarap dinbTpa

19. TpbIManbHik GinsTpa

20. DinbTp AN NpbiraTaBaHHs aHON NMopLibli
Hanos

21. @inbTp Ans npbirataBaHHA nNagBonHam
nopubli Hanos

22. MepHas nbikka 3 yLYblIbHANbHIKaM
monaraw Kasbl

MaHanb KipaBaHHS

23. KHornka npblrataBaHHs acnpaca

24, KHomnka npbirataBaHHs kanyybiHa

25. KHomMKa npbirataBaHHs naTa

©NOO AN =

Veara!

o [Ona paparkoBaii abapoHbl M3Ta3rogHa
yctansBaub Yy CeTKi cinkaBaHHS
npbinagy axoyHara aaknio4sHHs (IMAA)
3 HamiHa/bHbIM TOKaM crpaloyBaHHS,
ski He nepasbiwae 30 MA. [ns ycranéyki
I1AA 3BsipHiLecs Aa agMbicrioyua.

Mepbl 6acnieki

[Mepan, BblkapbICTAaHHEM Mpbliagdbl  yBaxnisa
a3HaémLuecs 3 IHCTPYKUbIaM na akcnayartaupli.
3axoyBaniue faaseHyto iHCTPYKLbBIIO Ha npausry
YCAro TapmMiHa akcnayataupli.

HanpasinbHbl  3BAapOT 3 npbinagarM  moxa

‘ ‘ VT-1517_IM.indd 50

npbiBECLi Aa i€ NasoMKi, NPbIYbIHILb LIKOAY

KapbICTayy Lii Aro Mmaémacu,.

Mpbl KapbICTaHHI 3NEKTPbIYHbIMI  MpPbIGOPaMI

HeabxoaHa 3aycéabl 3axoyBallb aCHOYHbIS

Mepbl 3acLspOori, a MeHasiTa:

* YBaxniBa npaybiTanue yce iHCTPYKLbli.

« BblkapbiCTOyBaiLe kaBaBapKy TOJSbKi na se
npambIM MPbI3HAY3HHI.

« [lepakaHaiuecs, WTO HanpyxaHHe Y
aneKTpbIYHAN CeTLbl aanaBsaae HanpyXXaHHIo,
yKkasaHamy Ha Kopryce npbinaapl.

* BbikapbicTOyBaliLe CETKaBYO pas3eTky, skas
Mae Haf3eMnHbl KAHTaKT 3a3MEHHS.

« Y nasbsaraHHe pbi3blki Y3HIKHEHHS Maxapy
He BblkapbIiCTOyBaNLEe MnepaxagHiki mnpbl
nagfly4sHHi npbinagbl ga  3NeKkTpblyHan
paseTki.

» He yknioyaiiue kaBaBapky 6e3 Baabl.

« BblkapbiCTOyBaiLUe TONbKi Toe npbinagase,
SKO€e YBaxOoA3iLlb Y KaMMIeKT nacrayki.

* [epap YKJTIOY3HHEM KaBaBapKi
nepakaHanuecs, WwTo yce 34bIMHbIA AaTani
ycTansBaHbl npasinbHa.

« He pakpananuecs ga rapadbix Yactak i
naBepxHAY KaBaBapki.

« 3axoyBalilge acusapoxHacLb nag4ac npawpl 3
BbIXO4354al napan.

+ 3abapaHseuua 34biMalb  TPbIMabHIK
dinbTpa nagyac npaubl KaBaBapki.

* Ycranéyeparue npbinagy Ha
ycTonnisar naBepxHi.

+ Y nasbsiraHHe naxapy, yaapy 31eKTPbl4HbIM
TOKam Ui  @i3iyHbIX nNawkKoOXaHHSY He
anyckanue Binky ceTkaBara LHypa, CeTkaBbl
LUHYP Ui KOpnyc KaBasapki y Bady Ui iHWbIA
BaJKacuj.

« KoXHbl pa3 KaBaBapKy BapTa agk/toyvalb
an OQneKkTpblYHAM CceTki, Kani sHa He
BblkapbiCTOYBaeLla, a Takcama nepajg
YbICTKaMN.

« Jlna apknio4YaHHA KaBaBapki ag  ceTki
BbIK/IIOYbILE KaBaBapKy Haujickam KHOMKi
(14), a 3aTblM BbIMiLle CETKaBylO BinKy 3
paseTki.

+ Caublue 3a TbiM, kKab ceTkaBbl LLHYpP He
3BeLLBayCH Haf Kpaem ctana i He patbikaycs
3 rapaybiMi NaBEePXHSAMI.

* He ctayue kaBaBapky Ha rapadyblsi NaBepPXHi.

+ He BblKapbiCTOyBalvue kaBaBapky na-3a
namsaLLKaHHAMI.

poyHam
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MPBIJIALA  TPbIBHAYAHA

Hikoni He nakiganue kaBaBapky y mMecuax 3
TamMnepartypai Hixan 0°C.

3 MepkaBaHHAY Ofcneki O39uen  He
nakiganmue noniaTbl/IEHaBbIA NakeTbl, $Kis
BbIKapbICTOYBaJlica Y sikacLi nakaBaHHs, 6e3
Harnagy.

Veara! He passansiiue aseusm rynsub 3
noniaTblIeHaBbIMi MakeTami Ui nakaBasibHaMn
nnéxkai. Heb6sicneka yayuwia!

He passangiue aseusiM BblKapbiCTOYBaLb
npbinagy y akacui nauki.

Henakigariue npauytoybinpbibop6e3Harnaay,
Oyasble acabniBa yBaxnisbis, Kani nabnisy
af, npavytoyara npelbopa 3Haxoa3aLa A3eLi
Li acobbl 3 abMexxaBaHbIMi MardybiMacLaMi.
Jdan3eHaa npbinaga He  npbi3HadaHa
015 BblKapbICTaHHA A3eubMi i acobami 3
abmexaBaHbIMi MarybiMacusMmi, Kani TosbKi
acobait, skas apkasBae 3a ix 6scneky, iMm
He [aa3eHbl agnaBefHbla i 3pasymenbist
iM iHCTpyKUbli @b BaCneyYyHbIM KapbICTaHHI
npbinagar i Tbix Hebacnekax, dkia
MOryLUb Y3Hikaub Mpbl f€ HAMNpPaBifbHbIM
BbIKapPbICTaHHI.

He kapbICTanuecs npbinagon 3 nalkoaxaHam
Bifikali ceTkaBara LUHypa, nawkogXaHbiM
CeTKaBbiM  LIHYPOM, Yy BbiNagKy e
HAMpasinbHaM npaubl Ui npbl HaagyHacLi
NoObIX NALIKOAXKAHHSY.

3abapaHsieuua camacToliHa pamMaHTaBallb
KaBaBapKy, AJiai PaMOHTy 3BsipHiuecs
y HaMBNIX3NLWbI ayTapbi3aBaHbl
(ynayHaBaxkaHbl) COPBICHbI LIBHTP.

TOJIbKI  AJ15

XATHSITA BBIKAPBICTAHHS

MappbixToyka gaa npaubl

MepakaHarnuecs, WTO Npbiiaga 3Haxoasiuua
¥ BbIK/IO4aHbIM CTaHe.

Veara! MNepan nepLlbiM BbiKapbICTAHHEM
KaBaBapki BbIMille 4YbIPBOHbl TYMOBbI
Kopak 3 pa3epByapa ang sagbi (16).
Mepan neplbiM BblKapbICTAHHEM KaBaBapki
npambiiue yce sie 3ObIMHbIS YacTki uénnan
BafoN i npacylbiue.

Mepan yknOYSHHEM nepakaHawmuecs, LTo
Hanpyra 3nekTpblyHaW ceTki agnasspae
Hanpyse, nakasaHan Ha kopryce npbiiaab.
3Himiue éwmictacub (16), HanoyHiue se
xanogHar Bagon aa ag3Haki MAXiyctanoniue
Ha mecua (man. 1).

‘ ‘ VT-1517_IM.indd 51

51

BEJIAPYCKA4

3Himiue émictacup anst manaka (11), Takcama
HanovyHile de xanogHan Bagon aa aal3Haki
MAX i ycTantonue se Ha mecua (man. 2).
BbibsipbiLe aagiH 3 dinbtpay ana kasbl (20
ui 21), ycranwonue aro y TpbiManbHik (19),
CYMSCUiYLLbI BLICTYMN Ha QiNbTPbI 3 Npapa3am
y TpbIManbHiky (19) i naBspHiue dinbTp na/
cynpaub raagiHHikasam cTpanubl (man. 3, 4).
YcTtanwonue  TpbiManbHik — dinbtpa ¥
KaBaBapky. Mpbl roTbiM BbICTYnbl
TpbiManbHika (19) naeiHHbLI cynacui 3 nasami
Ha 6oinepsl (Man. 5), nacns yaro naesipHiLe
pyyKy TpbiMasnbHika ¢instpa (17) ¥ npasbl
60k ga ynopa (man. 6, 7).

MacTayue naabixoasybl Kybak Ha aanaBeaHbl
nannoH (3 ui 5) i 3 panamoraii pydki (8)
Hakipylie Tpybky-kanyybiHaTap (2) y kybak
(man. 8).

Yctayue BinKy ceTkasara
QNEKTPbIYHYIO pa3eTKy.
Ykntoublue kaBaBapky Haujickam KHorki (14),
naacBsATIeHHe KHonak (23, 24 i 25) Ha naHani
KipaBaHHS NayHe miprawb.

Kani napceaTneHHe kHoMak mnepacTaHe
Mipraup, HauiCHILe i YTpbiMAiBanue KHOMKY
npbirataBaHHsa acnpaca (23) Ha npausary 3
cekyHAa. [JasBonbue Baa3e Led Ha npausary
80-90 cekyHa.

MayTopHbIM Hauickam KHOMKi
aakoybILEe nagady Baapl y Kybak.
MaBapoTam parynsitapa nagaysl Mano4Hau
nneyki (9) BbIGAPbLILE PAXKbIM NMPAMbIBAHHS
«A4bICTKaA».

3aTtbiM HaujcHiue i yTpbiMAiBaiLe KHOMKY
npbirataBaHHs Kany4yblHa (24) Ha npauary 3
cekyHAa. [JasBonbue Baa3e Led Ha npausary
80-90 cekyHA.

MayTopHbIM Hauickam KHOMKi
aakoybILe nagady Baapl y Kybak.
MagcBATNeHHe KHOMaK kKipaBaHHsA Oyase
yBECb 4ac rapab, WTO CBeAdybilp npa Toe,
WTO npbllaga ratoBa ga akcnayartaubli i
6olinep npambiTbl.

wHypa Yy

(23)

(24)

VBara!

3abapaHsieyua 3abiMalb  TpbIManbHIK
oinbTpa (19) nagyac npaupl Npbinagsl.

He 3pbimariue TpbimanbHik dinbtpa (19)
afpasy X nacns npbirataBaHHs kaebl, 60
ycapaaziHe &inbTpa Moxa Obllub  3asillHi
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BEJIAPYCKA4

uick Bagbl i Napbl, Javakanuecs acTblBaHHS
KaBaBapKi.
« [na 3gbiMaHHS TpbiManbHika dinstpa (19)

naBsipHiLe py4ky Y JsieBbl OOK i 3Himiue
TPbIManbHIK.

Sk BbIOpaLb NpaBinbHbl a6°EM KyOKa

Hanow MpbiknagHbI
a6’ém raToBara
npagykra

Ocnpaca |ApHa nopupls | 30-40 mn

MNapBonHas 70-80 mn
nopubis

KanyybiHa | AgHa nopupist | 170 mn

MapBonHaga 280 mn
nopuplis

Jlata ApnHa nopubis | 340 mn

MapBonHaga 430 mn
nopuplis
Harartka:

» Ky6ki, akis BblkapblCTOyBawoLLa, HeabxoaHa
nansipagHe Harpaub, AN ratara nagdac
HarpaBy BaAbl ¥ 6oiinepsbl, yctanonue Kyoki
Ha nnAuoyky (1).

MpbiraTaBaHHe KaBbl 3cnpaca

¢ [lepakaHanuecs Yy TbiM, WTO npbiaga
3HaxoA3iuua Y BbIK/OYaHbIM CTaHOBILUYbI.

« 3Himiue émictacup (16), HanoyHiue se
xanogHam Bagow i yctanionue Ha mecua
(man. 1).

* Bbibapbiue an3iH 3 dinstpay onsa kasbl (20
ui 21) i ycranonue aro y TpbiManbHik (19),
CyMSACLiYLWbI BICTYN Ha PiNbTpbl 3 Npapa3am
y TpbiManbHiky (19) i naBspHiue dinbTp na/
cynpaLb raasiHHikasan cTpanubl (man. 3, 4).

» Hacbinue monatbl kaBa y @inbTp: 2 NOyHbIA
MEPHbIS  NbDKKI - Ana  npblraTaBaHHSA
nazBoriHanm nopupli Kasbl i 1 NOYHYKO NbIXKY
- 0N npbirataBaHHsa agHOW Mopubli KaBbl,
paspayHyiile i 3nérky ytpamoyiile monatbl
KaBa 3BapOTHbIM BOoKam MepHai nbixki (22).

« YcTanonue TpbiManbHik GinbTpa y kaBaBapky.
BbiCTynbl TpbiManbHika (19) nasiHHbI cynacui
3 nasami Ha Gonnepsbl (Man. 5), nacnsa yaro
naBspHiLLE PyyKy TpbiManbHika dinbtpa (17) ¥
npasbl 60K ga ynopa (man. 6, 7).

« [lacTtayue nagbixoasybl kybak Ha agnaBefHbl
naggoH (3 ui 5) i 3 manamoran pydki (8)

Hakipyiiue TpybKy-kanydbiHaTap (2) y kybak

(man. 8).

YcTtayue BiNnky ceTkaeara

3NEeKTPbIYHYIO pa3eTky.

*  Ykno4blle KaBaBapky Hauickam KHorki (14),
naacBsATAeHHE KHonak (23, 24 i 25) Ha naHani
KipaBaHHS NavHe mipratb.

Haratka:Kani npbiiagai He kapbictaroyua

Ha npausary 15 xBiniH, sHa y matax 6sicrieki

aytamartbidHa rnepaxoasiub y PaxXbIM YakaHHS

(agknoyvaeuyua Harpay bovinepa, 3racae

nazAcBsT/IEHHE KHOMNaK KipaBaHHS). [ns 3BapoTy

Y MpawLoyHbl PaxbIM HawicHiue ntobyo KHOMKY

KipaBaHHS.

« KanikHOMki Ha naHanikipaBaHHSA NepacTaHyLb
Mipraup, HaLiCHILE Ha KHOMKY NnpblraTaBaHHS
acnpaca (23) aasiH pa3 ans npbirataBaHHA
agHoM nopupli kaBbl (30-40 mn).

Hararka: NagcsstneHHe kHorki (23) nepacrae

Mipraub paHev actaTHixX - rata 38bl4ariHa.

« [na npbirataBaHHa nagBoriHanm nopubli
acnpaca HauicHile ABOMYbl Ha KHOMKY (23).

» HauicHiue i yTpbimniBaliue kHonky (23) Ha
npausry 3 CekyHA, Ans npbirataBaHHs nopLbli
acnpaca na BalwbiM MepkasaHHi. Npbinaga
Moxa npbirataBaup aa 150 mn acnpaca, a
3aTbiM aAKMNOYbILLA.

« [la BawbiM MepKaBaHHi Bbl MoOXaLle
a[KIIoYbILL Naaadvy kaBbl Y Ky6ak nayTOpHbIM
Haujickam KHorki (23).

Hartartka:

« [layTopHae npbiraTaBaHHe KaBbl
pakamMeHayella Bbipabnsub 3 iHTapBanami
He MeHLL 3a 5 XBiniH.

wHypa

MpbirataBaHHe Kany4biHa

Veara! Acueparaiilecs anékay Bbixoazsuaii

rapadar napamn.

« [lepakaHaiuecs, WTOo Npbinaga 3Haxoasiuua
¥ BbIK/I042HbBIM CTaHOBILLYbI.

e 3Himiue éwmictacub (16), HanoyHiue se
XanogHam Bagow i ycrtanwiiue Ha mMecua
(man. 1).

+ 3Himiue éwmictacup pgna wmanaka (11),
HanoyHiue sie manakom i ycranoniue se Ha
Mecua (man. 2).

» Hackinue monarbl kaBa y GinbTp: 2 noyHbis
MEPHbIS  JIbDKKI - AfS  npbliraTaBaHHs
nagsonHarm nopubli Ka.bl i 1 NOYHYIO IbIKKY
- ONS npbirataBaHHg agHOM MNopubli KaBbl,
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paspayHyiile i 3nérky yTpamoyiile monatbl
KaBa 3BapOTHbIM HOKaM MepHai Nbixki (22).

« YcTanionue TpbiManbHik @inbTpay kaBaBapky.
BbiCTynbl TpbiManbHika (19) nasiHHbI cynacui
3 nasami Ha 6oinepsl (Man. 5), nacns yaro
naBsApHiLe py4ky TpbiMasnbHika ¢instpa (17)
¥ npaBbl 60k Aa ynopa (man. 6, 7).

- [acTtayue nagbixoasybl kybak Ha agnaBefHbl
nagnoH (3 ui 5) i 3 panamorai pyuki (8)
HakipyiiLe Tpybky-kanyybiHaTap (2) y kybak
(man. 8).

« Ycrayue BiNKy ceTkaBara wHypa Yy
QNEKTPbIYHYIO pa3eTky.

*  Yko4blle KaBaBapky Hauickam KHorki (14)

» [MapcesATneHHe kHonak (23, 24 i 25) Ha naHani
KipaBaHHS nayHe miprawb.

« [laBapotam parynsarapa nagaybl ManovHam
nneyki (9) BbIGAPbILE PaXbIM «KanyybiHa».
Hararka:Kani npbnagai He kapbictarouyya
Ha npausry 15 xBiniH, siHa y MaTax 6sicrieki
ayramartbldHa rnepaxoasiub Yy PIXbIM YakaHHS
(aaknoyaeuua Harpay 6ovnepa, 3racae
naacBsT/eHHE KHONak KipaBaHHs). s 3Bapoty
y npaLoyHbl PaxXbiM HauiCHILe s1o0yt0 KHOMKY

KipaBaHHsI.

« KanikHoNKi Ha naHaniKipaBaHHA NepacTaHyLb
Mipraupb, HaLiCHiLLe Ha KHOMKY NpblrataBaHHs
Kany4biHa (24) aadiH pas ons npbirataBaHHs
aAHOM NopLbli KaBbl.

« [Onga npbirataBaHHg nagBorHam nopupbli
KanyyblHa HaLjCHiLle ABOMYbI HA KHOMKY (24).

MpbirataBaHHe naTa

VBara! Acueparaiiuecs anékay BbIxoa3suai

rapayan napamn.

« [lepakaHanuecs, WTO Npbiaga 3Haxoasiuua
¥ BbIK/IIO4aHbIM CTAHOBILUYbI.

+ 3Himiue éwmictacub (16), HanoyHiue se
xanogHam Bagown i yctanionue Ha mecua
(man. 1).

« 3Himiue émictacub pns manaka (11),
HanovyHiLe e mManakoMm i yctanionue se Ha
Mecua (man. 2).

* Hackinue monatbl kaBa y @inbTp: 2 NOYHbIS
MepHbIS  JbKKi -  [na  npbiraTaBaHHs
nazBonHam nopLbli kKaBbl i 1 MOYHYIO JIbIKKY -
ONs1 npbirataBaHHsa afHoOW Mopubli KaBbl,
paspayHyiile i 3nérky ytpamoyiilue monatbl
KaBa 3BapOTHbIM BoKam MepHai nbixki (22).

BEJIAPYCKA4

« YcTanonue TpbiMasbHiK GinbTpay kaBaBapky.
BobiCTynbl TpbiManbHika (19) nasiHHbI cynacui
3 nasami Ha 6oinepsl (Man. 5), nacns yYaro
naBsipHiLLe PYy4YKy TpbiManbHika ¢insrpa (17)
¥y npaBbl 60k aa ynopa (man. 6, 7).

« [MacTtayue nagpixoasybl Kybak Ha agnaBenHbl
nagooH (3 ui 5) i 3 manamoran pyuki (8)
Hakipyiiue Tpybky-kany4ybiHaTap (2) y kybak
(man. 8).

+ Yctayue BiNkKy ceTkaBara wHypa Yy
3NEKTPbIYHYIO pa3eTky.

*  Yko4blue kaBaBapky Hauickam KHonki (14)

» MapcesiTneHHe KHonak (23, 24 i 25) Ha naHani
KipaBaHHS NayHe Mipraub.

« [laBapoTam parynstapa nagaybl ManoyHan
nneyki (9) BolbsSpbILE PAXbIM «J1aTa».

Haratka: Kani npbinagavi He kapsbicTarouua

Ha npausry 15 xBiniH, siHa y MaTtax 6sicrieki

aytamartbiyHa 1epaxonsiub y PIXKbIM YakaHHS

(aaknoyaeyua Harpay  bovinepa, 3racae

naacBsTIeHHE KHOMNAaK KipaBaHHs). [ns 3Bapoty

Y ApaLoyHbl PaXbIM HaUiCHIiLe 106yi0 KHOMKY

KipaBaHHSI.

« KanikHOoMNkKi Ha naHani KipaBaHHs nepacTaHyLb
Mipraupb, HaLICHILLe Ha KHOMKY NpblraTaBaHHs
nato (25) ap3iH pas3 oas npbirataBaHHs
afHOWM nopubli naTa.

« [0nsa npbirataBaHHs NagBoMHaM nNopLbli naTs
HaujiCHiLe ABOMYbl HAa KHOMKY (25).

MpbirataBaHHe Mano4yHamn nneyki

Bbl  MoXaue npbirataBaub  HeabxoOHylo

Konbkaclub  MasiodHah  nneyki Y noObl

yac. ManoyHaa nneyka MoOXxa Takcama

BblKapbICTOYBaLLA AJ19 NpbiraTaBaHHA rapadara

wakanagy, Mak’dra, yato ca creupismi i ga T.n.

» HauicHiue i yTpbimniBaiiue kHonky (24)
Ha npauary 3 cekyHA A5 npbiraTaBaHHs
Masno4Ham nneyki.

« [la BawbiM MepkaBaHHi Bbl MoOXaLe
aaKoYbILb Aaa3eHylo QYHKLbIIO NayTOPHbIM
Haujickam KHorki (24).

» BaxHa, kabmanako, ikoe BbikapbiCTOyBaeLa
ONs npblrataBaHHA nneyki, 6bi10 CBEXbIM
i 6e3 kaHcepBaHTay, rata 3Hauybllb He TaK
3BaHae Manako npausrnara 3axoyBaHHS.
BbikapbiCTOYBaeLa 3Bbl4aHae CyuafibHae
manako Tnycrtacuto ag 4 pa 6%, Tnycracub
cniBak nasiHHa ObiLb He MeHel 10%.

+ Kani nacns npbirataBaHHs KaBbl ¥ €micTacui
(11) w43 3acTanocsa Manako L CAiyki, MOXHa
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BEJIAPYCKA4

BbIHALb E€MicTacup Ans mManaka i npbiopaub
se Y xanaasinbHik (man. 9).

Sk aTpbiMaLb fo6pae acnpaca

+ BeblkapbiCTOyBanLe cBexamonatbl Kasa,
npbI3Ha4YaHbl 415 KaBaBapak «3cnpaca».

« PaspayHyiiue i 3nérky yTpamobyiue monatbl
kaBa Yy ¢inbtpbl (20 ui 21), rata MoOxHa
3pabilb 3BAPOTHLIM KaHLLOM MepHal JbIXKi
(22).

+ Kpanacub ratoBara kaBbl Oyase 3anexaup
aj gkacLj i CTyneHi namosny KaBaBbIX 3epHSAY.
Kani kaBa HaniBaeuua 3aHagrta goyra, rota
asHavae, LUTO KaBa BenbMi ApobHara namony
ui 3aHagTa MouHa yTpambaBaHbl.

AubicTKa TpYOKi-kanyyblHaTapa i émicTacui

ANg Manaka

VBara! UYsbicuie TpybKy-Kary4biHaTap nacss

KOXHara BblKapbICTaHHSI MPbLIaabI.

+ [lepakaHanuecs wTo y émictacui (16) écup
Baja.

« Appagy nacns y36iBaHHS Manaka Ui cniBak
npaybicuine Tpybky-kanyybiHaTap (2) -
nacTayLe naapixoasaybl Kybak Ha naanoH (5)
i 3 panamorali pyuyki (8) Hakipyliue Tpyoky-
Kany4blHaTap (2) y kybak.

« Yctanonue parynatap (iHTOHCiyHacLi)
nagadsl ManoyHal nneyki (9) ¥ craHosiwya
«AybICTKa».

* HauicHiue i yTpbiMmniBalile kKHOMKy (25) Ha
npausry 3 cekyHA, ANs akTbiBaubli P3XbIMy
ayblCTKi. Liblkn aybICTKi 3aiMae npblknagHa
30 cekyHa. 3niue Bagy i pawTki Manaka 3
KybKa.

* Bbimiue émicTacub onsa manaka 3 kopnyca
npbinagsl i 3Himiue seyka (7).

+ 3nérky nausirHile pydky parynéyki syrna
Haxiny Tpybki-kany4ybiHaTapa i BbiMiLe sie.

« 3Himiue TpybKy nnota manaka (10).

« [lpambiiiue yce 4acTki Bedyka i camMO Beuka
uénnarn Bagon i ctapaHHa npacyLubiLe ix.

+ EmicTacup ans mManaka MOXHa npambilpb Y
nocyaambliiHam MallbIHE.

« Ycranoiue TpyOKy-KanyybiHatap i Tpyoky
Onsa 3abopy Manaka Ha Mecua.

BbipaneHHe wymMaBiHHSA

Ona adekTblyHan npapl KaBaBapKi
pakameHayeLa npasoAsilb BbloafieHHe
LUYMaBiHHS  KOXHbIA 2-3 Mecaua, a npbl

BbIKaPbICTAHHI «XXOPCTKan» Bapl - ALY Yacuen.

» [lepakaHanuecs, WTO Npbiiaga 3Haxoasiuua
¥ BbIKJ1IO4@HbIM CTaHOBILLYbI.

« [pbiratyiiue pacTBoOp LbITPbIHABAM Kicnarbl:
2 yYalHblg NbkKi Ha 1 niTp Bagbl i 3aniue
aTpbiMaHbl PacTBOP Yy pa3epByap ANs Badbl
(16). Yctanionue pasepsyap (16) Ha mecLa.

+ 3Himiue éEmictacub ana wmanaka (11),
HanoyHiue sie xanogHar Bagow fa aa3Haki
MAX i ycTanonue se Ha mecua (man. 2).

- Bbibsapbiue ansiH 3 ¢inbtpay ans kaebl (20
ui 21) i ycranonue Aro ¥ TpbimanbHik (19),
CyMSCLiyLLbI BbICTYN Ha iNbTpbl 3 Npapasam
y TpbiManbHiky (19) i nasapHiue odinbtp na/
cynpaup ragsiHHikaBar ctpanupl (man. 3, 4).

« Yctanonue TpbiManbHik GinbTpa y kaBaBapky.
BbicTynbl TpbiManbHika (19) nasiHHbI cynacLi
3 nasami Ha 6olinepsbl (Man. 5), nacns yaro
naBspHiLLe PyyKy TpbiManbHika dinetpa (17) y
npasbl 60K (Man. 6, 7).

« MacTayue nagbixoassybl Kybak Ha naanoH (5)
i 3 panamoraii pydki (8) Hakipyliue Tpyoky-
KanyyblHaTap (2) y kybak (man. 8).

+ Ycrayue BinKy ceTkaBara
3NEKTPbIYHYIO Pa3eTKy.

*  YKnoYblue KaBaBapky Hawjickam KHonki (14),
nagcesATieHHe kHonak (23, 24 i 25) Ha naHani
KipaBaHHS NayHe mipraub.

» Kani kHonKi Ha NaHani KipaBaHHsS NepacTaHyLb
Mipraup, HaLiCHILLE Ha KHOMKY NpbirataBaHHs
acnpaca (23) nBa pasy.

+ 3 HeBanikiMi nepanbiHKami, naytapbiue
npausfnypy adbicTki Goinepa ga noyHara
KaH4yaTKy pacTBopa UbITpblHABam Kicnatbl Y
pasepByapbl.

+ Macna kaHyaTKy npauacy advbICTKi 3aniue Y
pa3epsyap (16) Baay i naytapbile AaA3EHYIO
npausaypy 2-3 pasbl, kab 3Mbilb PILUTKI
ublTpbIHABaM Kicnartbel Ui CpoAki  Ansa
BblAASIEHHS LUYMAaBIHHS.

wHypa Vy

Hararka:

« Jng BblAaNIEHHA  LWYMaBiHHA  MOXHa
BbIKapbICTOYBaALb CMeubIafibHblg CPOAKi ANd
BblAAJIEHHS LLUYMaBiHHSA, CTpOra 3axoysatoybl
iHCTPYKUbIi Na iX BbIKAPbICTAHHI.

YbicTKa

* YbicTka oinbTpay (20, 21): dinbTpbl MOXHA
nambiub y nocygambliHan MaulbiHe. Kani
aAaTyniHbl 3acMedvaHbl acajkam Monatan
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KaBbl, Bbl MoOXaue naydbicuiub GiNbTPbI
HEBsAIKaM LWYOTKan.

Mpauipaiue kopnyc KaBaBapki MskKamn
BiIbrOTHaW TkaHiHaW. He BblkapbiCTOyBanLe
MeTaniyHbis WYOTKi i abpasiyHbls MbIAHbLISA
cpopaki.

3abapaHseLa anyckaLlb KOpryc kaBaBapki y
Bafy Ui iHLWbIA BagKacL,.

BEJIAPYCKA4

34bIMHbIA  A3Tani kaBaBapki npambiBaniue
uénnai Bagoi 3 MAKKiM MbliHBIM CPOOKaM.

MappoHbl ang kponenb

3HimiLe Beyka 3 MagfoHa, 3HiMiue nagnoH
i 3niue 3 aro Bapy, yctanolue nagfoH Ha
MecLa, ycTasntoliLe pawoTKy Ha NagaoH.

Mpbl HeabxoaHacLji NaafaoHbl | Beuki MOXHa
npambilpb BaAOWN 3 MSAKKIM MbIRHbIM CpOAKaM,

a 3aTbiM CcnasnacHyub i BbICYLUbILb.

HsacnpayHacui, ix YblHHiKi i MeTagbl yXineHHs

HacnpayHacub YbIHHIK MerTap, yxineHHs
KaBaBapka He | Y ceTkaBal paseTupl MepakaHanuecs, LWTO 3aNeKTpbl4Has
yKkno4aeuua. afcCyTHi4Yae Hanpyra. paseTka npawye.

Binka ceTkaBara wHypa
He fa KaHua ycrayneHa y
ANEKTPbIYHYIO pa3eTKy.

MpaBepue, Ui Aa kaHua yctayneHa Binka y
ANEKTPbIYHYIO PA3ETKY.

Bapga Bbluskae 3 HixXXHAN
4YaCTKi KaBaBapKi.

MapnoH ons Bagpl
rnepanoyHeHsbl.

3niue Bagy 3 nagnoHa.

Yueuka kaBbl 3
TpbIManbHika einsTpa.

HAwybibHae
npbingraHHe ¢instpa

Oa YWYbINbHANbHIKA Y
6olinepbl, MonaTbl KaBbl
narpaniy Ha kpai ¢insrpa.

Adbicuiue Kpai dinbTpa.

MpbirataBaHbl KaBa
Mae CTapOHHi nax.

HanpaginbHbI Npauac
BblAANEHHS LUYMaBiHHA Y
6onepbl kKaBaBapki.

HanpasinbHae 3axoyBaHHe
KaBbl.

3BsapHiuecs pa  vacrtak:«[lagpbixToyka
ha npaubl», «BblganeHHe LWymMaBiHHSA»,
BblKaHalLe iX Hekanbki pasoy.

BbikapbICTOYBanLE CBEXaMOIaThl Kaga.

3axoyBalile kaBy Yy cyxiM npaxanofHbim
MecLbl.

Mapa He y3b6iBae
Masnako.

Hizkasa Tamneparypa
BbIXOA3514al napbl.

Emictacub 3aHaaTa Banikas
Ui He nagbixoa3sayara
namepy.

Bbl BbikapbiCTOYBani
abscTnywyaHae manako.

Y36iBariLe Manako TOJbKi macns Taro,
K NaACBATNIEHHE KHOMaK KipaBaHHSA
nepacraHe mipratlb.

[ns y36iBaHHS manaka,
BblKapbICTOYBaNLEe BY3Ki, BbICOKI NOCYL,

BblkapbICTOYBalLLE TOMbKi L3NbHaE
Manako, Tnycracuo 4-6%.

Mipratoup yce
iHOpIKaTapsbl i
naacBsiTIeHHe KHonak
naHani KipaBaHHS.

Y pa3zepsyapsl (16)
CKOH4YbU1acd Baga.

Haniue Bany ¥ pa3epsyap (16).
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BEJIAPYCKAY

TaxHiYHbIA XapaKTapbICTbIKi

AG’ém 3abIMHara pasepByapa asis sagbl: 1,65 n
OnekTpacinkasaHHe: 220-240 B ~ 50 Iy,
CnaxbiBaemas marytHacup: 1050-1238 Bt

BbiTBOpLa 3axoyBae 3a cabovi npaBa 3MsHsILb
AbI3aviH | TOXHIYHbISI XapakTapbICTbIKi rpsibopa
6e3 nanspaaHsara anaBsiLLY3HHS.

Tapmin cnyx6bi npbinagbl - 5 ragoy
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FapaHTbIS

Magpabas3Hae anicaHHe yMOY rapaHTbiiHara
abcnyroyBaHHs MOryT Obllb aTpbiMaHbl y Taro
abinepa, y skora 6bina Habbita TaxHika. [lpbl
3BapoLe 3a rapaHTbiiHbIM abcnyroyBaHHEM
abaBa3koBa NaBiHHA OblUb Npaa’ayneHa kynyas
anbb0o KBiTaHLbIA ab annaue.

ERL
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O’ZBEKCHA

ESPRESSO/KAPUCHINO/LATTE QAHVA
QAYNATGICHI

Asosiy qismlari

©NDOoO AN =

10.
1.

12

14.
15.
16.

18.
19.
20.

21

22

Finjon isitiladigan sahni

Kapuchino tayyorlovchi naycha

Tomchi yig'iladigan, chigadigan patnis
Chigadigan patnis qopqog’i

Tomchi yig'iladigan patnis

Tomchi yig'iladigan patnis qopqog’i

Sut idish qopgog'i

Kapuchino tayyorlovchi naycha og’ish
burchagini to’g’rilovchi murvat

Sut ko’pigi chigishini (ko’pligini) o’zgartiruvchi
murvat

Idishdan sut olinadigan naycha

Sut idish

. Boshqarish paneli

. Qahva qaynatgich korpusi

Ishlatish/o’chirish tugmasi (I/O)

Suv idish gopgog’i

Olinadigan suv idish

. Filtr tutgichi dastagi

Filtr mahkamlagichi

Filtr tutgichi

Bir ulush ichimlik tayyorlashga ishlatiladigan
filtr

. Ikki ulush ichimlik tayyorlashga ishlatiladigan
filtr

.Maydalangan gahva zichlagichli o’lchov
qoshig’i

Boshqarish paneli

23
24

.Espresso tayyorlaydigan tugma
.Kapuchino tayyorlaydigan tugma

25. Latte tayyorlaydigan tugma
Diqqat!
¢ Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun

jihoz quvvvat oladigan elektr zanjiriga
nominal ishlab ketadigan tok kuchi 30 mA
dan oshmaydigan himoya o’chirish
moslamasini (HO’M) o’rnatish to’g’ri bo’ladi.
HO’Mni o’rnatish uchun mutaxassisni
chagqiring.

Ehtiyot choralari

Jihozni ishlatishdan oldin foydalanish goidalarini
diggat bilan o’qib chiging. Jihoz ishlatilgan vaqtda
go’llanmasini saglab olib qo’ying.

Jihoz noto’g’ri ishlatilsa buzilishi, foydalanuvchiga
yoki uning mulkiga zarar qilishi mumkin.
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Elektr

jihozlarini ishlatganda asosiy ehtiyot

choralariga, xususan quyidagilarga amal qilish
kerak:

Qo’llanmani diggat bilan o’gib chiging.

Qahva gaynatgichni fagat magsadiga muvofiq
ishlating.

Elektr tarmog’idagi quvvat jihoz korpusida
ko’rsatilgan quvvatga to’g’ri kelishini tekshirib
ko’ring.

Erga ishonchli tutashgan rozetka ishlating.
Yong’in chigmasligi uchun jihozni rozetkaga
ulaganda o’tkazgich ishlatmang.

Qahva qaynatgichni suvsiz ishlatmang.

Fagat jihozga qo’shib beriladigan gismlarni
ishlating.

Qahva qaynatgichni ishlatishdan oldin
olinadigan gismlari to’g’ri qo’yilganini tekshirib
ko’ring.

Issiq gismlariga, gahva gaynatgich sirtiga qo’l
tekkizmang.

Ishlayotganida chigadigan bug’dan ehtiyot
bo’ling.

Qahva gaynatgich ishlayotganda filtr tutgichini
olish ta’qiglanadi.

Jihozni tekis, gimirlamaydigan joyga qo’ying.
Yong'in chigmasligi, tok urmasligi yoki jihoz
shikastlanmasligi uchun elektr vilkasini yoki
gahva qaynatgich korpusini suvga yoki
boshga suyuglikka solmang.

Ishlatilmayotgan bo’lsa yoki tozalashdan oldin
gahva qaynatgichni albatta elektrdan ajratib
go’ying.

Qahva gaynatgichni elektdan ajratganda oldin
tugmasini (14) bosib o’chiring, so’ng elektr
vilkasini rozetkadan chigarib oling.

Elektr shnuri stol chetidan osilib golmaganiga,
issiq joylarga tegmayotganiga qarab turing
Qahva gaynatgichni issiq yuzalarga qo’'ymang.
Qahva qaynatgichni xonadan tashgarida
ishlatmang.

Qahva qaynatgichni harorat 0°C darajadan
past joyda goldirmang.

Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga
ishlatilgan polietilen xaltalarni qgarovsiz
goldirmang.

Diqqgat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat
bermang. Bo'g’ilish xavfi bor!

Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’ynashlariga
ruxsat bermang.
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O’ZBEKCHA

JIHOZ

Hech qachon ishlayotgan jihozni qarovsiz
goldirmang. Ishlayotgan jihoz yaqinida bolalar
yoki imkoniyati cheklangan insonlar bo’lganda
aynigsa ehtiyot bo’ling.

Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar
ularga jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini
to’g’ri va tushunarli qgilib o’rgatishmagan va
noto’'g’ri ishlatiiganda ganday xavf bo’lishi
mumekinligini tushuntirishmagan bo’lishsa jihoz
bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
ishlatishiga mo’ljallanmagan.

Elektr vilkasi, shnuri shikastlangan, noto’g’ri
ishlayotgan yoki biror boshqa joyi shikastlangan
gahva gaynatgichni ishlatmang.

Qahva qgaynatgichni o’zicha ta’mirlash
ta’giglanadi, ta’mirlatish uchun yaginroqdagi
vakolatli ustaxonaga olib boring.

FAQAT

UYDA ISHLATISHGA

MO’LJALLANGAN

Ishlatishga tayyorlash

Jihoz o’chiq turganini tekshirib ko’ring.
Diqqgat! MNMepen nepBbIM ncnonb3oBaHWeM
kocdeBapku u3BnekuTe KpacHyto
pe3nHOBYIO NPOOKy M3 pe3epByapa AaAns
Boabl (16).

Qahva gaynatgichni birinchi marta ishlatishdan
oldin hamma olinadigan qismlarini iliq suvda
yuvib, quriting.

Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvvat
jihoz korpusida ko’rsatiigan quvvatga to’g'ri
kelishini tekshirib ko’ring.

Idishini (16) oling, MAX belgisiga yetkazib
sovuq suv quying va joyiga qo’ying (1-rasm).
Sut idishini (11) oling, MAX belgisiga yetkazib
sovug suv quying va joyiga qo’ying (2-rasm).
Filtrlaridan (20 yoki 21) bittasini oling, filtrdagi
chigib turgan joyni tutgichdagi (19) ochiq joyga
kiritib uni tutgichga (19) mahkamlang va filtrni
soat mili tomonga/soat miliga teskari burang
(3-4-rasmlar).

Filtr tutgichini gahva qaynatgichga birikti-
ring. Tutgichdagi chigib turgan joy (19)
gaynatgichdagi ochiq joyga to’g’ri kelishini
kerak (5-rasm), shundan so’'ng filtr tutgichi
dastagini (17) o’ngga oxirigacha burang
(6-7-rasmlar).

Patnislardan bittasiga (3 yoki 5) to’g’ri
keladigan finjonni qo’ying, dastak (8) bilan
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kapuchino tayyorlovchi naychani (2) finjonga
to’'g’rilang (8-rasm).

Jihoz elektr vilkasini rozetkaga ulang.
Tugmasini (14) bosib gahva qaynatgichni
ishlating, boshqarish panelidagi tugma (23,
24 va 25) yoritgichlari o’chib-yona boshlaydi.
Tugma  yoritgichlarining  o’chib-yonishi
to’xtaganda espresso tugmasini (23) 3 sekund
bosib ushlab turing. Suv 80-90 sekund oqib
tursin.

[OBTOPHbLIM HaXKaTneM KHOMkK (23) oTKunTE
nogayy BoAbl B YaLLKY.

Sut ko'pigi kelishini o’zgartiradigan murvatini
(9) burab yuvish uchun «Tozalash» usulini
tanlang.

Shundan so’'ng kapuchino tayyorlaydigan
tugmasini (24) 3 sekund bosib ushlab turing.
Suv 80-90 sekund oqib tursin.

[MOBTOPHBIM HaXKaTUeM KHOMKM (24) oTKNouuTe
nofavy BoAbl B YaLLKY.

Jihoz ishlatishga tayyorligini,
yuvilganini  bildirib boshqarish
o’chmasdan yonib turadi.

gaynatgich
tugmalari

Diqqat!

Jihoz ishlayotganda filtr tutgichini (19) olish
ta’qiglanadi.

Qahva tayyor bo’lishi bilan filtr tutgichini
(19) olmang, sababi filtr ichida suv bilan
bug’ bosimi golgan bo’lishi mumkin, gahva
gaynatgich sovushini kutib turing.

Filtr tutgichini (19) olish uchun dastagini
chapga burab tutgichni oling.

Finjon sig’imini to’g’ri tanlash

Ichimlik Taxminan
chiqadigan tayyor
mahsulot migdori

Espresso |Birulush |30-40 mi

Ikki ulush | 70-80 ml

Kapuchino | Bir ulush 170 ml

Ikki ulush | 280 ml
Latte Bir ulush [ 340 ml

Ikki ulush | 430 ml
Eslatma:

Ishlatiladigan finjonlarni oldin isitib olish kerak,
gaynatgichdagi suv isiyotganda finjonlarni
sahniga (1) qo’ying.
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O’ZBEKCHA

Espresso gahvasini tayyorlash

Jihoz o’chiq turganini tekshirib ko’ring.

Idishini (16) olib sovuq suv quying, so’'ng yana
joyiga go’ying (1-rasm).

Qahva filtrlaridan bittasini (20 yoki 21) oling,
filtrdagi chigib turgan joyni tutgichdagi (19)
ochiq joyga to’g’rilab uni mahkamlagichga (19)
biriktiring, filtrni soat mili tomonga/soat miliga
teskari burang (3-4 rasmlar).

Filtrga maydalangan gahva soling: ikki ulush
gahva tayyorlash uchun 2 o’Ichov qoshiq
to’la, bir ulush gahva tayyorlash uchun uchun
esa 1 olchov qoshiq to’la gahva solinadi,
maydalangan qgahvani tekislang, o’lchov
qgoshig’ining (22) orgasi bilan urib zichlang.
Filtr tutgichini gahva qaynatgichga birikti-
ring. Tutgichdagi chigib turgan joy (19)
gaynatgichdagi ochiq joyga to’g’ri kelishini
kerak (5-rasm), shundan so’'ng filtr tutgichi
dastagini (17) o’ngga oxirigacha burang
(6-7-rasmlar).

Patnislardan bittasiga (3 yoki 5) to’g’ri
keladigan finjonni qo’ying, dastak (8) bilan
kapuchino tayyorlovchi naychani (2) finjonga
to’g’rilang (8-rasm).

Jihoz elektr vilkasini rozetkaga ulang.
Tugmasini (14) bosib gahva qaynatgichni
ishlating, boshqarish panelidagi tugma (23, 24
va 25) yoritgichlari o’chib-yona boshlaydi.
Eslatma: 15 dagiqa ishlatiimasa, xavfsizlik
magsadida, jihoz o0'zi kutish holatiga
o'tadi (gaynatgich gizimaydi, boshqarish
tugmalarining chirog’i o’chadi). Jihoz yana
ishlashi uchun boshqgarish tugmalaridan
bittasini bosing.

Boshqarish panelidagi tugmalarning o’chib-
yonishi to’xtaganidan keyin, bir ulush (30-
40 ml) espresso gahvasini damlash uchun
espresso tayyorlash tugmasini (23) bir marta
bosing.

Eslatma: Tugma (23) yoritgichining
boshqgalaridan oldin o’chishi tabiiy hisoblanadi.
Ikki ulush espresso damlash uchun tugmasi
(23) ikki marta bosiladi.

Espresso ulushini 0’zingiz xohlagandek
damlash uchun tugmasini (23) 3 sekund bosib
ushlab turing. Jihoz 150 ml gacha espresso
tayyorlashi mumkin, shundan so’zi o’chadi.
Tugmasini (23) yana bir marta bosib finjonga
gahva quyilishini o’zingiz ham o’chirsangiz
bo’ladi.
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Eslatma:
* Yana qahva qaynatishdan oldin kamida 5
daqiqa kutib turish tavsiya gilinadi.

Kapuchino tayyorlash

Diggat! Chigayotgan bug’ kuydirishidan ehtiyot

bo’ling.

» Jihoz o’chigligini tekshirib ko’ring.

« Idishini (16) olib sovuq suv quying, so’'ng yana
joyiga qo’ying (1-rasm).

« Sut idishini (11) olib sut quying, so’'ng joyiga
mahkamlab go’ying (2-rasm).

+ Filtrga maydalangan gahva soling: ikki ulush
gahva tayyorlash uchun 2 o’lchov qoshiq
to’la, bir ulush gahva tayyorlash uchun uchun
esa 1 olchov qoshiq to’la gahva solinadi,
maydalangan gahvani tekislang, o’lchov
goshig’ining (22) orqgasi bilan urib zichlang.

« Filtr tutgichini gahva qaynatgichga birikti-
ring. Tutgichdagi chigib turgan joy (19)
gaynatgichdagi ochiq joyga to’g’ri kelishini
kerak (5-rasm), shundan so’'ng filtr tutgichi
dastagini (17) o’ngga oxirigacha burang
(6-7-rasmlar).

+ Patnislardan bittasiga (3 yoki 5) to'g’ri
keladigan finjonni qo’ying, dastak (8) bilan
kapuchino tayyorlovchi naychani (2) finjonga
to’g’rilang (8-rasm).

« Jihoz elektr vilkasini rozetkaga ulang.

» Tugmasini (14) bosib jihozni ishlating.

+ Boshqarish panelidagi tugma (23, 24 va 25)
yoritgichlari o’chib-yona boshlaydi.

« Sut ko’pigi kelishini o’zgartirish murvatini (9)
burab «Kapuchino» usulini tanlang.

Eslatma: 15 daqiga ishlatimasa, xavfsizlik

magqsadida, jihoz 0’zi kutish holatiga o’tadi

(qaynatgich qizimaydi, boshqarish tugmalarining

chirog’i o’chadi). Jihoz yana ishlashi uchun

boshqarish tugmalaridan bittasini bosing.

« Boshqarish panelidagi tugmalarning o’chib-
yonishi to’xtaganidan keyin, bir ulush gahva
damlash uchun kapuchino tayyorlash
tugmasini (24) bir marta bosing.

» Ikki ulush kapuchino damlash uchun tugmasi
(24) ikki marta bosiladi.

Latte tayyorlash
Diggat! Chigayotgan bug’ kuydirishidan ehtiyot
bo’ling.
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« Jihoz o’chigligini tekshirib ko’ring.

« Idishini (16) olib sovuqg suv quying, so’ng yana
joyiga go’ying (1-rasm).

« Sut idishini (11) olib sut quying, so’'ng joyiga
mahkamlab qo’ying (2-rasm).

» Filtrga maydalangan qahva soling: ikki ulush
gahva tayyorlash uchun 2 o’Ichov qoshiq
to’la, bir ulush gahva tayyorlash uchun uchun
esa 1 o’lchov qoshig to'la gahva solinadi,
maydalangan qahvani tekislang, o’Ichov
goshig’ining (22) orqgasi bilan urib zichlang.

« Filtr tutgichini gahva qaynatgichga birikti-
ring. Tutgichdagi chigib turgan joy (19)
gaynatgichdagi ochiq joyga to’g’ri kelishini
kerak (5-rasm), shundan so’'ng filtr tutgichi
dastagini (17) o’'ngga oxirigacha burang
(6-7-rasmlar).

+ Patnislardan bittasiga (3 yoki 5) to'g’ri
keladigan finjonni qo’ying, dastak (8) bilan
kapuchino tayyorlovchi naychani (2) finjonga
to’g’rilang (8-rasm).

« Jihoz elektr vilkasini rozetkaga ulang.

»  Tugmasini (14) bosib jihozni ishlating.

» Boshqarish panelidagi tugma (23, 24 va 25)
yoritgichlari o’chib-yona boshlaydi.

« Sut ko'pigi kelishini o’zgartirish murvatini (9)
burab «Latte» usulini tanlang.

Eslatma: 15 daqiqa ishlatimasa, xavfsizlik

maqsadida, jihoz o0zi kutish holatiga o’tadi

(qaynatgich qizimaydi, boshqarish tugmalarining

chirog’i o’chadi). Jihoz yana ishlashi uchun

boshqarish tugmalaridan bittasini bosing.

» Boshgarish panelidagi tugmalarning o’chib-
yonishi to’xtaganidan keyin, bir ulush gahva
damlash uchun latte tayyorlash tugmasini (25)
bir marta bosing.

o Ikki ulush latte
tugmasi  (25)  ikki

uchun
bosiladi.

damlash
marta

Sut ko’pigini tayyorlash

Xohlagan vaqtingizda keraklicha sut ko’pigi

tayyorlashingiz  mumkin. Sut ko’pigi gaynoq

shokolad, makkyato, ziravorli choy va hk.

tayyorlash uchun ishlatilishi mumkin.

« Sut ko’pigini tayyorlash uchun 3 sekund
tugmasini (24) bosib ushlab turing.

» Tugmasini (24) bossangiz bu funksiyada
ishlashi to’xtaydi.

+ Ko'pik tayyorlashga ishlatiladigan sut yangi,
konservantlarsiz, ya'ni uzoq vaqt saglanadigan
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sut bo’lmasligi kerak. Qaymog'’i olinmagan,
yog'liligi 4 dan 6% bo’lgan, yog'liligi kamida
10% bo’lgan gaymoq ishlatilishi mumkin.

+ Qahva tayyorlanganidan keyin idishda (11)
sut yoki gaymoq qolsa sut idishini sovutgichga
olib go’yish mumkin (9-rasm).

YAxshi espresso qahvasini damlash usuli

+ «Espresso» qahva qgaynatgichlari uchun
mo’ljallangan yangi maydalangan gahva
ishlating.

» Filtrga solingan gahvani (20 yoki 21) tekislab
o’lchov qoshig’ining (22) orqasi bilan urib bir
oz zichlang.

+ Damlanadigan gahvaning achchigligi gahva
donining sifati va maydalanishiga bog’liq
bo’ladi. Agar gahva uzoq vaqt quyilsa gahva
juda mayda yanchilgan yoki juda qattiq
zichlangan bo’ladi.

Kapuchino tayyorlovchi naycha bilan sut

idishini tozalash

Diqqat! Har safar jihoz ishlatilganidan keyin

kapuchino tayyorlovchi naychani tozalang.

+ Idishida (16) suv borligini tekshirib ko’ring.

- Sut yoki gaymoq ko’pirtiriiganidan keyin
kapuchino tayyorlovchi naychani (2) tozalang
— patnisga (5) to’g’ri keladigan finjonni gqo’ying,
dastagi (8) bilan kapuchino tayyorlovchi
naychani (2) finjonga to’g’rilang.

« Sut ko’pigi chiqishini (ko’pligini) o’zgartirish
murvatini (9) «Tozalash» tomonga o’tkazib
go’ying.

+ Tozalash usulini ishlatish uchun tugmasini
(25) 3 sekund bosib ushlab turing. Tozalashga
taxminan 30 sekund vaqt ketadi. Idishdagi suv
bilan golgan sutni to’kib tashlang.

» Sut idishini jihoz korpusidan oling, gqopgog'ini
(7) oching.

+ Kapuchino tayyorlovchi naycha og’ish
burchagini o’zgartirish dastagini sekin tortib
uni chiqgarib oling.

» Sut olish naychasini (10) oling.

» Qopgoq gismlari bilan gopgogning o’zini iliq
suvda yuving, yaxshilab quriting.

« Sutidishini idishi yuvadigan mashinada yuvish
mumkin.

» Kapuchino tayyorlovchi naycha bilan sut olish
naychasini joyiga biriktirib gqo’ying.
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Quyqani tozalash

Qahva qaynatgich samarali ishlashi uchun har 2-3

oyda quyqgasini tozalab turish kerak, «qattig» suv

ishlatilsa bundan ham kamroq vaqtda tozalanadi.

» Jihoz o’chigligini tekshirib ko’ring.

+ Limon kislotasi eritmasini tayyorlab qo’ying: 1
litr suvga 2 choy qoshiqg solinadi, tayyorlangan
eritmani suv idishga (16) quying. Suv idishini
(16) joyiga qo’ying.

» Sut idishini (11) oling, MAX belgisigacha
etkazib sovuq suv quying va uni joyiga qo’ying
(2-rasm).

+ Qahva filtrlaridan bittasini (20 yoki 21) oling,
filtrdagi chigib turgan joyni tutgichdagi (19)
ochiq joyga to’g’rilab uni mahkamlagichga (19)
biriktiring, filtrni soat mili tomonga/soat miliga
teskari burang (3-4 rasmlar).

« Filtr tutgichini gahva qaynatgichga birikti-
ring. Tutgichdagi chigib turgan joy (19)
gaynatgichdagi ochiq joyga to’g’ri kelishini
kerak (5-rasm), shundan so’'ng filtr tutgichi
dastagini (17) o'ngga burang (6-7-rasmlar).

» Patnisga (5) to’g’ri keladigan finjonni go’ying,
dastak (8) bilan kapuchino tayyorlovchi
naychani (2) finjonga to’g’rilang (8-rasm).

» Jihoz elektr vilkasini rozetkaga ulang.

+ Tugmasini (14) bosib qgahva qaynatgichni
ishlating, boshqarish panelidagi tugma (23, 24
va 25) yoritgichlari o’chib-yona boshlaydi.

+ Boshqarish panelidagi tugma yoritgichlari
o’chib-yonishi to’xtaganda ikki marta espresso
tugmasini (23) bosing.

+ lIdishdagi limon kislotasi golmaguncha, bir
oz tanaffus qilib, gaynatgich tozalanishini
gaytaring.

Nosozliklar, ularning sababi va tuzatish

» Tozalab bo’lgandan keyin idishga (16) suv
soling va limon kislotasi qoldig’i yoki quyga
tozalovchi vosita qoldig'ini ketkazish uchun
tozalashni yana 2-3 marta qaytaring.

Eslatma:

» Quygani tozalash uchun, qo’llanmasida
aytilganlarga qat'iy amal qilib, quyqga
tozalaydigan maxsus vositalarni ishlatish
mumekin.

Tozalash

» Filtlarini (20, 21) tozalash: filtrlarini idish
yuvadigan mashinada yuvish mumkin. Ecnu
OTBEpPCTUS 3acopeHbl OCafKoOM MOFOTOro
Koe, PUNLTPLI MOXHO NMOYUCTUTL HEOOSLLLOW
LLETKOW.

» Qahva qaynatgich sirtini yumshog, nam mato
bilan arting. Metall cho’tka, qirib tozalaydigan
vositalarni ishlatmang.

+ Qahva qaynatgich korpusini suvga yoki
boshga suyuglikka solish ta’qgiglanadi.

+ Qahva gaynatgichning olinadigan gismlari
yumshoq yuvish vositasi solingan ilig suvda
yuviladi.

Tomchi to’planadigan patnislari

» Patnis qopgog’ini oching, patnisni oling, undagi
suvni to’kib tashlang, patnisni joyiga qo’ying,
patnis ustiga panjarasini qo’ying.

» Zarur bo’lsa patnis bilan gopgog’ini yumshoq
yuvish vositasi qo’shilgan iliq suvda yuvish
mumkin, so’ng chayib, kuritib oling.

Nosozlik Sababi

Tuzatish

Qahva gaynatgich
ishlamayapti

Rozetkada elektr quvvati yo'q. | Rozetka ishlayotganini tekshirib

Elektr vilkasi rozetkaga
oxirigacha kirmagan

ko’ring.

Elektr vilkasini rozetkaga oxirigacha
kiriting.

oqayapti to’lib golgan

Qahva gaynatgich ostidan suv | Suv to’planadigan patnisi

Patnisdagi suvni to’kib tashlang.

oqayapti.

Filtr mahkamlagichidan gahva | Filtr gaynatgich zichlagichiga | Filtr chetini tozalang.
jips birikmagan, filtr chetiga
yanchilgan gahva tushgan.
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Nosozlik

Sababi

Tuzatish

Damlangan qahvadan
yot hid kelayapti.

Qahva gaynatgich
gaynatgichidagi quyga
noto’g’ri tozalangan.

Qahva noto’g’ri saglangan.

«lIshlatishga tayyorlash», «Quyqgani
tozalash» bo’limida aytilganlarni bir
necha marta bajaring.

«[MogroToBka k paboTte» un
«YaaneHve Hakunuy», BbINOITHUTE UX
HeCcKomnbKo pas.

Yangi maydalangan gahva ishlating.

Qahvani qurug, salqgin joyda
saglang.

Bug’ sutni ko’pirtirmayapti.

Chigayotgan bug’ harorati
past.

Idish juda katta yoki o’lchami
to’'g’ri kelmaydi.

Yog'siz sut ishlatilgan

Boshqarish tugmalari yoritgichi
o’chib-yonishi to’xtaganidan
keyingina sutni ko’pirtiring.

Sutni tor,
baland idishga solib ko’pirtiring.

Fagat gaymog’i olinmagan, yog'liligi
4-6% sut ishlating.

Hamma ko’rsatish chiroglari,
boshqarish panelidagi tugma
yoritgichlarining hammasi
o’chib-yonayapti.

Idishida (16) suv gqolmagan.

Idishiga (16) suv soling.

Texnik xususiyatlari

Kafolat shartlari

O6bem cbemHoro pesepsyapa Ans Bogbl: 1,65 |
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50 Hz
Ishlatadigan quvvati quvvati: 1050-1238 W

Ishlab chigaruvchining oldindan xabar bermay
Jihozning ko’rinishi va texnik xususiyatlarini

o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

Jihozning ishlash muddati — 5 yil
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Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy
diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga
murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni
tasdiglaydigan boshga bir moliyaviy hujjat kafolat
xizmatini berish sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 2004/108/EC  Ko’rsatmasi

c € asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (2006/95/EC) aytilgan
YAXS talablariga muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jarta npov3BoacTBa n3nenus ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha Tabnmnyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuiiHbli
HOMeEp npeacTaBnsieT cobo OAMHHAALATM3HAYHOE YMCNO, NepBbIe YeTbipe uMdpbl KOTOPOro 0603HavaloT aary
nponadBoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii HOMep 0606XXXXXXX 03HA4YaeT, YTO nsgenve Obino NPOM3BEAEHO B UIOHE
(wecTon mecsu) 2006 ropa.

Kz
ByVibIMHbIH, LWbIFapbInFaH Mep3iMi TexHuKanblk aepekTtepi 6ap kectegeri cepusnblk HeMipae kepceTinreH. Cepusnbik
HeMip oH 6ip caHHaH Typafpbl, OHbIH BipiHWI TepT caHbl WbiFapy Mep3iMiH Gingipeai. Mbicanbl, cepusnbik HOMIP

0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yrbiM 2006 XbinNablH MaycbiM ariblHAa (anTbIHLLbI ait) xacanfaHblH Gingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna cad produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfri Cislice znamenaji datum vyroby. Napriklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jara BnpobHuuTBa BUpOOY BKadaHa B CEPitHOMY HOMepi Ha Tabnuyui 3 TeXHIYHUMKU AaHumu. CepirtHnii Homep
npencTaBnsie coboi oanHAAUATU3HAYHE YACNO, NePLUi HOTUPU LMdPU SKOro 03HaYalTb Aaty BUpoOHuUTBa. Ha-
npuknag, cepinHnini Homep 0606XXXXXXX 03Ha4ae, Lo BMPIO OyB BUrOTOBNEHWUIA B YEPBHI (LWOCTUA Micaupb) 2006
POKY.

BEL

Jarta BbITBOpYacuji Bbipaby nakadaHa y CepbliHbIM HyMapbl Ha Tabsniyke 3 TaxHiYHbIMI AanseHbiMi. CepbliHbl
Hymap npagcTaynse cabolo aasiHauLarae YybiCno, NepLubls YaTbipbl NiYObl ikora abasHavatoupb AaTy BbITBOPYACLL.
Hanpsbiknan, cepbliiHbl HymMmap 0606xxxxxxx a3Hadae, LTo Bbipab Obly 3pobneH Y 4apBeHi (LwocTbl MecsL) 2006 roga.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya raqamida ko’rsatilgan. Seriya ragami
o’'n bitta raqamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 vyili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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